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Hinweise zur Entsorgung

<9 Verpackung entsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Geréat vor
Transportschaden. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertraglich und
wieder verwertbar. Bitte helfen Sie mit:
Entsorgen Sie die Verpackung umweltge-
recht.

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei
der Gemeindeverwaltung.

A Warnung

Verpackung und deren Teile nicht Kindern
Uberlassen. Erstickungsgefahr durch
Faltkartons und Folien!

€@ Altgerat entsorgen

Altgerate sind kein wertloser Abfall! Durch
umweltgerechte Entsorgung kénnen wert-
volle Rohstoffe wiedergewonnen werden.

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
=== Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit gliltige Riicknahme und Verwertung der
Altgerate vor.

A Warnung
Bei ausgedienten Geraten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit dem
Netzstecker entfernen.

Kéltegerate enthalten Kéltemittel und in der
Isolierung Gase. Kaltemittel und Gase
missen fachgerecht entsorgt werden. Rohre
des Kaltemittel-Kreislaufes bis zur fachge-
rechten Entsorgung nicht beschadigen.



Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerates die in der Gebrauchs- und
Montageanweisung aufgefiihrten Infor-
mationen sorgfaltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise fir die Installation, den
Gebrauch und die Wartung des Geréates.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgfaltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die nachste-
henden Hinweise nicht beachtet werden:

Dieses Gerét enthélt in geringer

Menge das Kiltemittel Isobutan (R
600 a), ein Naturgas mit hoher

Umweltvertraglichkeit, aber
brennbar. Beim Transportieren und Auf-
stellen des Geréates darauf achten, daB
keine Teile des Kéltekreislaufes bescha-
digt werden. Bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziindquellen vermeiden und
den Raum, in dem das Gerét steht, flir
einige Minuten durchliften.

® Verwenden Sie zum Reinigen oder Ab-
tauen auf keinen Fall ein Dampfreinigungs-
gerat. Der Dampf kann an spannungs-
fuhrende Teile des Gerétes gelangen und
einen KurzschluB oder Stromschlag ver-
ursachen.

@® Keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerates verwenden.

@ Beschadigtes Gerét nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen.

® AnschluB und Aufstellung nach der
Montageanweisung vornehmen.
Elektrische AnschluBbedingungen und
Angaben auf dem Typenschild miissen
Ubereinstimmen.

@ Die elektrische Sicherheit des Geréates ist
nur gewabhrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist.

® Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerat vom Netz trennen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung aus-

de

schalten. Am Netzstecker ziehen, nicht
am AnschluBkabel.

Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur
von Fachkréften durchgefiihrt werden.
Durch unsachgeméaBe Reparaturen kén-
nen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
entstehen.

Hochprozentigen Alkohol nur dicht ver-
schlossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(z.B. Sahnespender, Spraydosen usw.)
und explosive Stoffe nicht im Gerét lagern
— Explosionsgefahr!

Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht
beschadigen, z.B. durch Aufstechen der
Kaltemittelkanéle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flachenbeschichtungen usw. Heraus-
spritzendes Kaltemittel kann zu Augen-
verletzungen fuhren.

Be- und Entliftungséffnungen fiir das
Gerat nicht abdecken oder zustellen.

Sockel, Auszlige, Tiren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abstiitzen miB-
brauchen.

Kinder nicht mit dem Gerat spielen las-
sen. Auf keinen Fall sollten sich Kinder
z.B. auf Ausziige setzen oder an die Tir
hangen.

Bei Gerat mit nachgeriistetem SchloB
Schllssel auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Eis am Stiel und Eiswdrfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

Flissigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensaurehaltige Getranke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen und
Dosen platzen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen
beriihren, die Hande kénnten daran fest-
frieren.
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Bestimmungen / Gerat kennenlernen

Bestimmungen

Das Gerét eignet sich zum Kihlen und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eis-
bereitung.

Es ist fir die Verwendung im Haushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fir das Gewerbe gliltigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der Unfallverhiitungsvorschrift
fur Kalteanlagen (VBG 20).

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepriift.

Dieses Erzeugnis entspricht den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen fir Elektro-
gerate.

Das Gerét ist als ein Standgerét konzipiert.
Es darf nicht als Einbaugerat aufgestelit
werden.

Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanweisung gilt fiir mehrere
Modelle, Ausstattungs- und Detail-
abweichungen bei den Abbildungen sind
mdéglich.

Gesamtansicht
Bild @
1-4 Bedienblende
5 Innenbeleuchtung
6 Ablagen
7 Flaschenablage
8 Tauwasserablaufrinne
9 Gemiise- und Obstbehélter
10 Eierbehalter
1 Absteller
12 Absteller fiir kleine Flaschen,
Dosen
13 Absteller fiir groBe Flaschen,
Milchtiiten usw.
14 Gefriertablett
15 Gefriergutschale
16 Gefrierkalender
A Kiihlraum
B Gefrierfach

* Nicht bei allen Modellen



Gerat kennenlernen

Bedienblende
Bild ®
1- Ein/Aus-Taste

Die Inbetriebnahme wird durch Blinken oder
Leuchten eines der Temperaturanzeige-
Lampchen Bild @/3 angezeigt.

2- Temperatur-Einstelltaste Kiihlraum

Die Kiihlraum-Temperatur lasst sich von +8
°C bis+ 2 °C einstellen.

Taste standig oder so oft driicken bis
gewinschtes Temperaturanzeige-Lampchen
Bild @/3 leuchtet.

Die Gefrierraum-Temperatur ldsst sich
nich separat einstellen.

Kéltere Kiihlraum-Temperaturen bewirken
auch kéltere
Gefrierraum-Temperaturen.

3 Temperaturanzeige-Lampchen

Die Zahlen bei den Temperaturanzeige-
Lampchen bedeuten Kihlraum-
Temperaturen in °C. Das leuchtende
Lampchen zeigt die eingestellte Temperatur
an.
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4 Ein/Aus-Taste “super” (Supergefrieren)

Die Inbetriebnahme wird durch

Leuchten der Taste angezeigt. Das
Supergefrieren dient zum Eingefrieren
groBer Mengen fricher Lebensmittel und ist
je nach Menge bis zu 24 Stunden vor dem
Einlegen einzuschalten. Im Allgemeinen
geniigen 2-3 Stunden, soll das max.
Gefriervermdgen genutzt werden bendtigt
man 24 Stunden. Beim Supergefrieren wird
der Gefrierraum ca. 2'/2 Tage lang so kalt
wie mdglich gekihlt, es wird eine sehr tiefe
Temperatur erreicht. Danach wird automa-
tisch auf die vor dem Supergefrieren einge-
stellte Temperatur umgestellt.

Hinweis:

Waéhrend des Supergefrierens kann auch der
Kihlraum etwas starker gekiihlt werden.

Hinweis:

Bei Raumtemperaturen unter +20°C und
beim Supergefrieren kann die Innen-
beleuchtung bei fast geschlossener Tir
(oder gedriicktem Lichtschalter) mit vermin-
derter Leuchtkraft leuchten. Dies ist kalte-
technisch bedingt und braucht Sie nicht zu
beunruhigen.
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Geréat auistellen

Umgebungstemperatur
beachten

Abhéangig von der ,Klimaklasse® (siehe
Typenschild Bild ®) kann das Gerat bei fol-
genden Umgebungstemperaturen betrieben
werden:

Klimaklasse | Umgebungstemperatur
von ... bis
N/SN | +10 °C bis +32 °C

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
untere Umgebungstemperatur-Grenze ab,
vermindert sich die Laufzeit der Kalte-
maschine. Dies bewirkt, daB das Gefrierfach
nicht genligend mit Kélte versorgt wird.
Gefriergut kann im Extremfall auftauen.

Aufstellort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
beluftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt
und nicht in der Nahe einer Warmequelle wie
Herd, Heizkdrper etc. sein. Wenn das
Aufstellen neben einer Warmequelle unver-
meidbar ist, verwenden Sie eine geeignete
Isolierplatte oder halten Sie folgende
Mindestabstande zur Warmequelle ein.

Zu Elektroherden 3 cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen Kiihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 cm erforderlich, um
Schwitzwasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen

Das Gerat muB fest und eben stehen. Un-
ebenheiten des Bodens durch die beiden
SchraubfiiBe an der Vorderseite ausgleichen

Beluftung

Die an der Rickwand des Geréates erwarmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen. Die
Kiihimaschine muB sonst mehr leisten, und
das erhdht den Stromverbrauch. Deshalb auf
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keinen Fall die Bellftungs- und Entliftungs-
6ffnungen abdecken (Bild @).

Wechsel des
Tlranschlages

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen

(Bild @).

Geréat anschlieBen

Nach dem Aufstellen des Gerétes sollte man
mind. 1/2 Std. warten, bis das Gerét in
Betrieb genommen wird. Wahrend des
Transports kann es vorkommen, dass sich
das im Verdichter enthaltene Ol im
Kaltesystem verlagert.

Vor der ersten Inbetriebnahme den
Innenraum des Gerétes reinigen (Siehe
Reinigen)

Die Steckdose sollte frei zuganglich sein.
Das Gerat an 220-240V/50 Hz
Wechselstrom Uber eine vorschriftméaBig
installierte Steckdose anschlieBen.Die
Steckdose muss mit einer 10-16 A Sicherung
abgesichert sein.

Bei Geriéten, die in nicht-europaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typschild zu liberpriifen, ob die angege-
bene Spannung und Stromart mit den
Werten Ihres Stromnetzes libereinstimmt.
Das Typschild befindet sich im Geréat
links unten. Ein eventuell notwendiger
Austausch der Netzanschlussleitung darf
nur durch einen Fachmann erfolgen.

Warnung!

Auf keinen Fall darf das Gerét an elektro-
nische Energiesparstecker (z.B. Ecoboy;
Sava Plug) und an Wechselrichter, die
Gleichstrom in 230 V Wechselstrom
umwandeln, angeschlossen werden (z.B.
Solaranlagen, Schiffsstromnetze.)



Einschalten / Ausschalten

Geréat einschalten

Taste (Bild @/1) drlcken.
Temperaturlampchen +5°C blinkt.

Das Gerét beginnt zu kihlen, die
Innenbebeuchtung ist bei gedffneter Tir ein-
geschaltet.

Temperatur einstellen

Das Gerét is vom Werk aus auf +5 °C
Kihlraumtemperatur eingestellt.

Die Einstellwerte kdnnen gedndert werden,
siehe Beschreibung zur Bedienblende: 2

Temperatur-Einstelltaste.
Wir empfehlen eine Einstellung von+4 °C.

Empfindliche Lebensmittel sollten nicht
warmer als +4 °C gelagert werden.

Hinweise zum Betrieb

@ Die Stirnseiten des Gehauses werden teil-
weise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Tardichtung.

@® Wahrend die Kiihimaschine lauft, bilden
sich Wasserperlen oder Reif an der
Rickseite des Kiihlraumes. Ein Abshaben
der Reifschicht oder Abwischen der
Wasserperlen ist nicht notwendig. Die
Rickwand taut automatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Ablaufrinne Bild
@/B aufgefangen, zur Kiihimaschine
geleitet und dort verdunstet.

@ Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich im
Kuhlraum,insbesondere auf den
Glasablagen, Kondenswasser bilden.
Sollte dies der Fall sein, Lebensmittel ver-
packt einlagern und eine kaltere
Kihlraumtemperatur wahlen.

@ Solte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die TUr nicht sofort wieder
o6ffnen lassen, warten Sie bitte zwei bis
drei minuten, bis sich der entstandene
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Unterdruck ausgeglichen hat.

@ Bedingt durch das Kaltesystem kénnen
die Gefrierroste an manchen Stellen
schnell bereifen. Dies hat keinen Einflu
auf Funktion oder Stromverbrauch.
Abtauen wird erst erforderlich, wenn sich
auf der gesamten Oberflache des
Gefrierrostes Reif oder Eis in einer Starke
von mehr als 5 mm gebildet hat.

Geréat ausschalten

Taste (Bild @/1) driicken.

Temperaturlampchen (Bild @/3) erlischt,
damit ist die Kiihlung und Beleuchtung aus-
geschaltet.

Gerat stillegen

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt
wird, Netzstecker ziehen, Gerat abtauen und
reinigen. Turen offen lassen.
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Lebensmittel einordnen

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getranke auBerhalb
des Gerates abkihlen lassen.

@ Lebensmittel méglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auBerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemiise, Obst und Salat in
den Gemisebehaltern gelagert werden.

@ Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Beruhrung bringen
(diese kénnten sonst pords werden).

® Im Gerét keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lagern.
— Explosionsgefahr!

® Im Kihlraum befinden sich die kaltesten
Bereiche an der Riickwand und Uber der
untersten Ablage. Verwenden Sie diese
Bereiche fiir empfindliche Lebensmittel.

® Flaschen mit Flussigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.
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Einordnungsbeispiel
Bild @

Im Gefrierabteil (B)
Lebensmittel einfrieren, lagern und Eis berei-
ten.

Auf den Ablagen (6)
von oben nach unten Backwaren, fertige
Speisen, Molkereiprodukte.

Auf der Ablage (7)
Flaschen.

In der Gemiiseschale (9)
Gemise, Obst, Salat.

*Im kleinen Absteller (12)
kleine Flaschen.

In den Abstellern (13)
groBe Flaschen.

Die Innenausstattung

Die Ablagen im Kuhlraum kénnen auch bei
90° gedffneter Tlr umgesetzt werden. Zum
Umsetzen Ablage nach vorne ziehen,
absenken, herausnehmen und an ge-
winschter Stelle neu einsetzen (Bild @).

Flaschenablage (Bild @/7)

In den Mulden lassen sich die Flaschen
sicher ablegen und stapeln.

Alle Absteller und Behalter in der Tir kdnnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behalter und Absteller
anheben (Bild @).
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Lebensmittel eingefrieren, lagern und Eis bereiten

Das Gefrierfach

Das Gefrierfach eignet sich zum Lagern von
Tiefkuhlkost, zum Eingefrieren von Lebens-
mitteln und zur Eiswirfelherstellung.

Sinkt die Umgebungstemperatur unter

+16 °C ab, vermindert sich die Laufzeit der
Kaltemaschine. Dies bewirkt, daB das Ge-
frierfach nicht genligend mit Kélte versorgt
wird.

Beim Einkauf
von Tiefkiihlkost beachten

@ Achten Sie auf die Verpackung, sie sollte
nicht beschadigt sein.

@ Das Haltbarkeitsdatum darf nicht Gber-
schritten sein.

@ Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte —18 °C oder kalter anzeigen.

® Tiefklhlkost ganz zum SchluB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier oder
in einer Kihltasche schnell nach Hause
transportieren und in den Gefrierraum
legen.

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
Ihrem Geréat auf dem Typenschild.

Lebensmittel selbst ein-
gefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren, nur
frische, einwandfreie Lebensmittel verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind:

Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und Wild,
Fisch, Gemise, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und EiweiB.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst
Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C* erhalten bleiben, sollte Gemise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden. (Beim Blanchieren wird das Ge-
muise und Obst kurzzeitig in kochendes
Wasser getaucht. — Literatur Gber das Ein-
gefrieren, in der auch das Blanchieren be-
schrieben wird, gibt es im Buchhandel.)

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fur lhren
Haushalt abpacken.

Gemise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kleinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und Zubereiten
so am besten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen.

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus Poly-
athylen, Alu-Folien und Gefrierdosen. Diese
Produkte finden Sie im Fachhandel.
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Lebensmittel eingefrieren, lagern und Eis bereiten

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Mdllbeutel und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung einlegen,
Luft véllig herausdriicken und Packung dicht
verschlieBen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kaltebestandige Klebebander oder ahnliches.
Beutel und Schlauchfolien aus Polyathylen
kédnnen mit einem FolienschweiBgerat ver-
schweiBt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.

Gefriervermégen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrier-
vermoégen lhres Gerates deshalb nicht Uber-
schreiten.

Beim Eingefrieren in den Gefriergutschalen
verringert sich das max. Gefriervermdgen
geringflgig.Die unterste Schale nur zum
Lagern von Gefriergut verwenden.

Angaben lber das max. Gefriervermégen
nach aktueller Norm finden Sie auf dem
Typschild.

Gefriergut lagern

@ Wichtig fir einwandfreie Luftzirkulation
im Gerat, Gefriergutschalen bis zum
Anschlag einschieben.

® Sind sehr viele Lebensmittel unterzubrin-
gen, kann man alle Gefriergutschalen bis
auf die unterste aus dem Gerat heraus-
nehmen und die Lebensmittel direkt auf
den Gefrierrosten stapeln. Zum
Herausnehmen, Gefriergutschalen bis
zum Anschlag herausziehen, vorn
anheben und herausnehmen.
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Supergefrieren

Die Inbetriebnahme wird durch Leuchten
der Taste angezeigt. Das Supergefrieren
dient zum Eingefrieren groBer Mengen
frischer Lebensmittel und ist je nach
Menge bis zu 24 Stunden vor dem
Einlegen einzuschalten. Im Allgemeinen
geniligen 2-3 Stunden, soll das max.
Gefriervermdgen genutzt werden
bendtigt man 24 Stunden. Beim
Supergefrieren wird der Gefrierraum so
kalt wie mdglich gekihlt, es wird eine
sehr tiefe Temperatur erreicht.

Das Supergefrieren schaltet sich ca. 50
Std. nach dem Einschalten automatisch ab.

Kleinere Mengen Lebensmittel (bis zu 1 kg)
kénnen ohne Supergefrieren eingefroren
werden.

Hinweis
Wahrend des Supergefrierens wird auch der
Kihlraum stérker gekdhlt.

Eis bereiten

Achtung
Keine elektrischen Eisbereiter im
Gefrierrraum benutzen.

Eiswiirfel herstellen

Eischalen sind im Fachhandel erhaltlich.
Eischale 3/4 mit Wasser fiillen und in den
Gefrierraum stellen. Zum Lésen der
Eiswirfel Eisschale kurz unter fileBendes
Wasser halten oder leicht verwinden.

Lagerdauer

Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daB die zulas-
sige Lagerdauer nicht tiberschritten wird.
Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei —18 °C kdnnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 4 Monate,
Kase, Geflligel, Fleisch bis zu 6 Monate und
Gemiise und Obst bis zu 8 Monate gelagert
werden.



Lebensmittel eingefrieren,
lagern und Eis bereiten

Gefrierkalender
Bild @ (nicht bei allen Modellen)

Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, dass die zulas-
sige Lagerdauer nicht Gberschritten wird. Die
Lagerdauer héngt von der Art des
Gefriergutes ab. Die Zahlen bei den
Symbolen geben die zulédssige Lagerdauer in
Monaten fiir das Gefriergut an. Bei fertiger
Tiefklihlkost, die im Handel erhéltlich ist, ist
das Herstelllungsdatum oder das
Haltbarkeitsdatum zu beachten.

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Mdglichkeiten gewahit
werden:

— bei Raumtemperatur

—im Kihlschrank

—im elektrischen Backofen
— mit/ohne HeiBluftventilator
—im Mikrowellengerat.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht langer als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage tber +3 °C
gelagert wurde.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverandert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.
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Abtauen

Der Kithlraum

Der Kiihlraum taut vollautomatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Tauwasserablaufrinne
(Bild @/B) aufgefangen, zur Kiihimaschine
geleitet und dort verdunstet. Ablaufrinne und
Ablaufloch stets sauber halten, damit das
Tauwasser ungehindert abflieBen kann.

Gefrierfach abtauen

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab, da die gefrorenen Lebensmittel nicht
antauen diirfen. Eine dicke Reif- oder
Eisschicht verschlechtert die Kilte-
abgabe an das Gefriergut und laBt den
Stromverbrauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer abldésen, der Gefrierfachverdampfer
kénnte aufgestochen werden.

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fiihren oder sich entziin-
den.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist, sollte
es abgetaut werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

@ Gefriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kihlen Ort lagern.

@® Netzstecker ziehen.

@® Tir offen lassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen.

@ Gefrierfach trockenreiben, Gerat wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.

13
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Abtauen

Abtauhilfen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges am
besten einen Topf mit heiBem Wasser mit
einer Unterlage auf den Boden des
Gefrierfaches stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgeréte,
Kerzen oder Petroleumlampen zum Abtauen
in das Gerét stellen.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kdnnen explosible Gase bilden, kunst-
stoffschadigende Losungs- oder Treibmittel
enthalten, gesundheitsschadlich sein oder
Korrosion verursachen.
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Reinigen

Vor dem Reinigen grundsétzlich
Netzstecker ziehen bzw. Sicherung
abschalten oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heiBe Dampf kann die
Oberflachen und die Elektrik beschadigen
— Stromschlaggefahr.

Den Kihlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierfaches sollte
zweckmaBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die
Kontrollarmatur und Beleuchtung gelangen.
Zur Reinigung des gesamten Gerates auBer
der Tirdichtung eignet sich lauwarmes
Wasser mit einem milden, leicht desinfizie-
renden Reinigungsmittel, z. B. Handspil-
mittel. Ungeeignet sind sand-, scheuermittel-
oder saurehaltige Putzmittel bzw. chemische
L&sungsmittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, sollten auch
,scheuermittelfrei“ bezeichnete Putzmittel
nicht verwendet werden.

Die Tirdichtung nur mit klarem Wasser abwi-
schen und dann griindlich trockenreiben.

Sammelrinne (Bild @/B) und Ablaufloch im
Kuhlraum haufiger reinigen, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann.
Darauf achten, daB mdglichst kein
Reinigungswasser durch die Ablauféffnung in
die Verdunstungsschale lauft.



Hinweise zu
Betriebsgerauschen

Betriebsgerausche

Um die gewahlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet Ihr Gerat von Zeit zu Zeit den
Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Gerausche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerat die Betriebstemperatur erreicht hat.

Das Brummen kommt vom Motor (Kom-
pressor). Es kann kurzfristig etwas lauter
werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt
vom Kaltemittel, das durch die Rohre flie3t.

Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn
der Thermostat den Motor ein- oder aus-
schaltet.

Bei einem Gerat mit Ventilator kann ein
leises Rauschen von der Luftstrémung im
Geréate-Innenraum herriihren.

Sollten die funktionsbedingten
Gerausche zu laut sein, hat dies womég-
lich einfache Ursachen, die sich vielfach
ganz leicht beheben lassen.

Das Geriét steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubfliBe oder legen Sie etwas
unter.

Das Gerat ,,steht an“
Bitte riicken Sie das Gerat von anstehenden
Mébeln oder Geraten weg.

Schubladen, Korbe oder Abstellflichen
wackeln oder klemmen

Priifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe beriihren sich
Ruicken Sie bitte die Flaschen oder GefaBe
leicht auseinander.

de
Energiespartips

® Gerat in einem kihlen, gut beliftbaren
Raum aufstellen, vor direkter Sonnen-
bestrahlung schiitzen und nicht im
Bereich einer Warmequelle (Heizkérper
etc.) anordnen.

® Die Be- und Entluftungséffnungen des
Gerates nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkihlen
in das Gerat geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kalte,
die in der Gefrierware steckt, zur Kiihlung
der Lebensmittel im Kihlraum.

® Gefrierfach bei Eisbildung abtauen. Eine
dicke Eisschicht verschlechtert die Kalte-
abgabe an das Gefriergut und 1Bt den
Stromverbrauch ansteigen.

® Zum Beladen und Entladen Geratetliren
so kurz wie méglich 6ffnen. Je kirzer die
Geratetlr vom Gefrierfach offensteht, um
so geringer ist die Eisbildung im Gefrier-
fach.

15
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Kleine Stérungen selbst beheben

Stérungen

Bevor Sie den Kundendienst rufen,
priifen Sie bitte, ob Sie aufgrund der
nachfolgenden Aufstellung die Stérung
selbst beheben kénnen. Bei
Beratungsfallen miissen Sie, auch
wahrend der Garantiezeit, die vollen
Kosten fiir den Monteureinsatz liberneh-
men.

Was ist zu tun, wenn ...

... die Innenbeleuchtung nicht funktio-
niert, die Kéltemaschine aber lauft?
Prifen, ob der Lichtschalter (Bild @/A) sich
bewegen 1aBt. LaBt er sich bewegen, ist die
Glihlampe defekt.

Gliihlampe austauschen
Den Netzstecker des Gerates ziehen bzw. die
Sicherung der Hausinstallation ausschalten.

Die Glihlampe auswechseln: (Bild @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 Watt, E14

Klemmt der Lichtschalter, dann rufen Sie den
Kundendienst.

... das Gefriergut festgefroren ist?
Das Gefriergut mit einem stumpfen
Gegenstand, z.B. mit einem Loffel 16sen.

... das Gefrierfach eine dicke Eisschicht
hat?

Das Gefrierfach abtauen und reinigen.
Achten Sie beim Wiedereinlegen des Gefrier-
gutes darauf, daB die Tur des Gefrierfaches
richtig schlieBt.
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Was ist zu tun, wenn ...

... der Kiihlraumboden naB ist?

Eventuell ist das Ablaufloch der Tauwasser-
sammelrinne (Bild @/B) verstopft, Ablaufloch
mit Stabchen freimachen.

... die Temperatur im Kiihlraum zu kalt ist?
Stellen Sie eine warmere Temperatur ein

Eventuell wurde eine zu groBe Menge fri-
scher Lebensmittel in das Gefrierfach einge-
legt. Dies bewirkt, daB die Kaltemaschine
sehr lange lauft. Dabei wird auch der
Kihlraum stérker gekdhlt.

Das ,max. Gefriervermdgen“ siehe Typschild
Bild ® nicht Uberschreiten.

... die Einschalthaufigkeit und
Einschaltdauer der Kéltemaschine
zunimmt?

Die Tir wurde haufig gedffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingelagert.

Priifen Sie, ob die Lufteintritts6ffnung unten
im Sockel oder die Luftaustrittséffnung zuge-
stellt ist.

... s im Gefrierfach zu warm ist und das
Gefriergut auftaut?

Eventuell ist die Raumtemperatur, in der das
Gerat steht, kalter als +16 °C. Dies bewirkt,
daB die Kéltemaschine wenig lauft.



Kleine Stérungen selbst
beheben

Was ist zu tun, wenn ...

... der Kiihlschrank keine Kiihlleistung
hat?

Priifen
- ob das Gerat eingeschaltet ist,

— ob die Sicherung der Hausinstallation aus-
geschaltet ist,

— ob der Netzstecker des Gerates fest in der
Steckdose sitzt.

de
Kundendienst

Kann die Stérung anhand der zuvor aufge-
fuhrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie bitte den Kundendienst. Fiihren Sie
in diesem Fall keine weiteren Arbeiten, vor
allem an den elektrischen Teilen des Gerétes,
selbst aus. Offnen Sie die Tir nicht unnétig
oft, damit Kalteverlust vermieden wird.

Die Telefon-Nr. des Kundendienstes finden
Sie im beiliegenden Kundendienststellen-
verzeichnis oder im amtlichen Telefonbuch.

Typenschild
Bild ®

Bitte geben Sie schon bei der Anforderung
des Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild oben links im Kiihl-
raum.

17
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Kaltezonen im Kuhlraum beachhten!

Durch die Luftzirkulation im Kihlraum
entstehen Zonen unterschiedlicher Kalte.

Die Zone flr empfindliche Lebensmittel ist
je nach Modell, ganz unten zwischen
dem seitlichen eingepragten Pfeil und der

darunter liegenden Glasablage (Bild /1
und 2)

oder zwischen den beiden Pfeilen

(Bild /1 und 2)

Ideal zum Lagern von Fleisch, Fisch,
Wurst, Salatmischungen usw.

18
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Information concerning disposal

< Disposal of packaging

The packaging protects your appliance from
damage during transit. All packaging
materials are environmentally friendly and
recyclable. Please contribute to a better
environment by disposing of packaging
materials in an environmentally-friendly
manner.

Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

A Warning

Keep children away from packaging and its
parts. Danger of suffocation from folding
cartons and plastic film!

<2 Disposal of your old
appliance

Old appliances are not worthless rubbish!
Valuable raw materials can be reclaimed by
recycling old appliances.

ﬁ This appliance has been identified in
accordance with the European directive
™= 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE).

The directive specifies the framework for an
EU-wide valid return and recycling of old
appliances.
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A Warning
Redundant appliances:
1. Pull out the mains plug.

2. Cut off the power cord and discard with
the mains plug.

Refrigerators contain refrigerants and the
insulation contains gases. Refrigerant and
gases must be disposed of properly. Ensure
that tubing of the refrigerant circuit is not
damaged prior to proper disposal.



Safety information

Before switching ON the appliance, please
read the operating and installation
instructions carefully. They contain important
information on how to install, use and
maintain the appliance.

Please retain these operating and installation
instructions as they may be required by a
subsequent appliance user.

The manufacturer is not liable if you fail to
comply with the following information:

This appliance contains a small

quantity of isobutane refrigerant
(R 600 a). This is a natural gas

which is very environmentally-
friendly but flammable. Ensure that the
refrigeration tubing is not damaged during
transportation and installation. If the
tubing is damaged, avoid naked flames

and ignition sources and ventilate the
room in which the appliance is situated.

® NEVER use a steam cleaner to defrost or
clean the appliance. Steam may come into
contact with live components in the
appliance and cause a short-circuit or an
electric shock.

® NEVER use electrical appliances inside
the appliance.

@® Do NOT switch on a damaged appliance.
If in doubt, contact the supplier.

@ Connect and install the appliance
according to the installation manual.
Electrical supply conditions must
correspond with the specification on the
rating plate.

@ The electrical safety of the appliance is
not guaranteed unless the earthing
system in the building electrical system
has been correctly installed.

@ If a fault occurs while the appliance is
being serviced or cleaned, disconnect the
appliance from the power supply. Remove
the mains plug or switch OFF the fuse. Do
NOT pull out the mains plug by the cable.

en

Repairs may only be performed by
qualified customer-service technicians.
Improper repairs may put the user in
considerable danger.

Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and placed
vertically in the refrigerator.

NEVER store products which contain
flammable propellant gases (e.g. cream
dispensers, aerosols, etc.) or explosive
substances in the appliance — Explosion
hazard!

Do NOT damage the refrigeration circuit,
e.g. by puncturing the refrigerant tubing
on the evaporator with a sharp object,
kinking tubes, scratching surface
coatings, etc. Spurting refrigerant may
cause eye injuries.

Do NOT cover or block the ventilation
slots.

Do NOT stand or support yourself on the
base, drawers or doors, etc.

Do NOT allow children to play with the
appliance. Children must NEVER sit on
drawers or hang from the door.

If the appliance features a lock, keep the
key out of the reach of children.

Do NOT put ice lollies or ice cubes
directly from the freezer compartment into
your mouth. Risk of burns from very low
temperatures.

Bottled or canned drinks (especially
carbonated beverages) must NEVER be
stored in the freezer compartment. Bottles
and tins will explode!

NEVER touch frozen food with wet hands.
Your hands could freeze to the food!
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Requirements / Getting to know your appliance

Requirements

The appliance is suitable for cooling and
freezing food and for making ice cubes.

The appliance is designed specifically for
use in the house.

If the appliance is used in the commercial
sector, the relevant regulations must be
observed.

The appliance corresponds to the
Regulations for the Prevention of Accidents
for Refrigeration Appliances (VBG 20).

The refrigeration circuit has been checked
for leaks.

This product corresponds to the relevant
safety regulations for electrical appliances.

This unit is produced for free standing
apllications. It can not be built-in.

Getting to know your
appliance

Before reading the instructions, please
fold out the back pages.

This operating manual refers to several
models. Diagrams may vary.
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Overall view

Fig. @

14 Control panel
5 Interior light
6 Shelves

7 Bottle rack
8 Condensation drainage channel
9 Vegetable and fruit container
10 Egg container
11 Storage compartment
12 Storage compartment for small
bottles, cans (*Egg container)
13 Storage compartment for large
bottles, milk cartons, etc.
14 Freezer tray
15 Freezer drawer
16 Frozen-food calendar

A Refrigerator compartment
B Freezer compartment

* Not all models
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Getting to know your appliance

Fascia
Fig. @
1 On/Of-button

The appliance is switched on when one of
the temperature display lamps flashes or is
lit, Fig. @/3.

2 Refrigerator comparment temperature
selection button

The refrigerator compartment temperature
can be set from +8 ‘C to+ 2 °C.

Hold down the button or press until “super” is
lit on the desired. temperature display lamp,
Fig. @ / 3.

The freezer compartment temperature
cannot be set separately. Lower
temperatures in the refrigerator
compartment also cause lower
temperatures in the freezer compartment.

3 Temperature display lamps

The figures next to the temperature display
lamps indicate refrigerator compartment
temperatures in “C. The lit lamp indicates the
selected temperature.

4 super” On/Of button (Fast freezing)

When the button is illuminated, fast
freezing has started. Fast freezing is used to
freeze large quantities of fresh food and,
depending on the quantity, must be switched
on up to 24 hours before the food is placed
in the freezer compartment. In general, 2-3
hours is adedguate. If the max. freezing
capacity is used, 24 hours are required.
“Fast freeze” colls the freezer compartment
as cold as possible for 2/12 days. The
freezer compartment drops to a very low
temperature. Then tne temperature selected
prior to fast freezing is automatically
restored.

Note:

“Fast freeze” may also slightly increase
refrigeration of the refrigerator compartment.

Note:

At ambient temperatures, below +20°C and
during “fast freezing* the interior light may
glow at a reduced luminosity when the door
is almonst closed (or light switch pressed).
This is quite normal and can be igroned.
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Siting the appliance

Note the ambient
temperature

The appliance can be operated at the
following ambient temperatures depending
on the “climatic category” (see rating plate

Fig. ®).

Climatic Ambient temperature
category from ... to
N/SN | +10°C to +32 °C

If the ambient temperature drops below the
lower ambient-temperature range, the
running time of the refrigerating unit is
reduced. As a result, the freezer compart-
ment does not drop to a sufficiently low
temperature. In extreme cases frozen foods
can thaw.

Site

Site the appliance in a dry, well ventilated
room, but NOT in direct sunlight and NOT
near a heat source, e.g. cooker, radiator, etc.
If installation next to a heat source is
unavoidable, use a suitable insulating plate
or comply with the following minimum
distances to the heat source.

3 cm to an electric cooker.
30 cm to a coal-fired cooker.

If the appliance is installed next to another
refrigerator or freezer, observe a minimum
distance of 2 cm to prevent condensation.

Siting
The appliance must be stand firmly and level
on the floor. Use the two front height-

adjustable feet to compensate for an uneven
floor.

Ventilation

The heated air must be able to escape
through the rear of the appliance. If the air
flow is obstructed, the refrigerating unit must
work harder which increases the power
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consumption. Therefore, NEVER cover the
ventilation slots (Fig. ©).

Changing over door hinges

Steps in numerical sequence (Fig. ).

Connecting the appliance

After installing the appliance, you should wait
at least 1/2 hour before switching on the
appliance. While the appliance is being
transported, the oil in the compressor may
leak into the refrigeration system.

Clean the interior of the appliance before
using for the first time ( see “Cleanning”).

The mains socket should be easily
accesebbile. Connect the appliance to a 220-
240 V/50 Hz AC mains supply at a correctly
installed socket. The sockt must be eguipped
with a fuse protection rated 10-16 A or
higher.

If the appliance is to be operated in a non-
European country, check that the voltage
and current type indicated on the rating
plate correspond with the specifications
of your power supply. The rating plate is
situated in the bottom left-hand side of
the appliance. The mains connection
cable may be replaced by an electrician
only.

Warning!

The applince may not, under any
circumstances, be connected to
electronic energy-saving plugs (e.g.
Ecoboy; Sava Plug) and to power
inverters which convert direct current to
230 V alternating current (e.g. solar
energy system, power networks on
ships).
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Switching ON/OFF the appliance

Switching on the appliance

Press button (Fig. @/1). +5°C temperature
lamp blinks.

The appliance begins to cool, the interior
light switches on when the door is opened.

Selecting the temperature

The refrigerator compartment temperature is
set in the factory to +5 °C.

The set values can be changed, see
description of the control panel:
2 Temperature adjustment button.

We recommend a setting of +4 °C

Perishable food should not be stored warmer
than +4 °C.

Operating tips

® The sides of the shousing are sometimes
heated slightly. This prevents
condentasation in the area of the door
seal.

@ While the refrigerating unit is running,
beads of water or hoarfrost form on the
rear of the refrigerator compartment; this
is quite normal. It is NOT necessary to
scrape off the hoarfrost or wipe off the
beads of water. The rear panel defrosts
automatically. The condensation is
conveyed down the drainage channel
(Fig. @/B) to the refrigerating unit where it
evaporates.

@ If the air humidity is high, condensation
may form in the refrigerator
compartment, especially on the glass
shelves. If this is the case, pack or wrap
the food and select a lower temperature
in the refrigerator compartment.

@ If you cannot open the freezer
compartment door immediately after
closing it, wait 2-3 minutes until the
partial vacuum has equalised.

® The refrigeration system may cause
several areas of the freezer shelves to
frost quickly. This does not affect
function or power consumption.
The appliance does not require
defrosting until the entire surface of the
freezer shelf is covered with more than 5

mm of frost or ice.

Switching off the appliance

Press button, (Fig. @/1).

Temperature lamp, (Fig. @/3), goes out,
refrigeration and light switch off.

Disconnecting the
appliance

If the appliance is not to be used for a
prolonged period, pull out the mains plug,

clean the appliance and leave the doors
open.
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Arranging food in the appliance

Instructions on arranging
food in the appliance

@® Allow warm food and drinks to cool
outside the appliance.

@ If possible, always wrap the food or cover
well. The food will then retain its aroma,
colour, moisture and freshness.
Furthermore, the flavour of one food will
not be transferred to another. Only
vegetables, fruit and lettuce do not require
covering and should be stored in the
vegetable containers.

® Do NOT allow oil or fat to come into
contact with the plastic components or the
door seal (otherwise they could become
porous).

® Do NOT store any explosive substances
in the appliance. Bottles containing a high
percentage of alcohol must be sealed and
stored vertically.
— Explosion hazard!

® The coldest areas of the refrigerator
compartment are in the area of the rear
panel and above the bottom shelf. Use
these areas for delicate foods.

@ Bottled liquids which can freeze must
NOT be stored in the freezer
compartment. The bottles will explode
during the freezing process.
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Example of arranging food
in the appliance

Fig. @

In the refrigerator compartment (B)
Freeze, store food and make ice cubes.

Cakes and pastries, ready meals, dairy
products on shelves (6) from top to bottom.

Bottles on the shelf (7).

Vegetables, fruit and lettuce in the vegetable
drawer (9).

Small bottles in the small storage compart-
ment (12).

Large bottles in the storage compartments
(13).

Interior fittings

The shelves can be re-arranged when the
door is opened at a 90° angle. Pull the shelf
forwards, lower, pull out and re-insert in the
desired position (Fig. @).

Bottle rack (Fig. ®/7)

Bottles can be deposited and stacked in the
recesses.

All storage compartments and containers in
the door can be removed for cleaning.

To remove containers and storage
compartments, lift and pull out (Fig. ©).
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Freezing, storing food, making ice cubes

Freezer compartment

The freezer compartment is suitable for
storing frozen foods, freezing food and for
making ice cubes.

If the ambient temperature drops below
+16 °C, the running time of the refrigerating
unit is reduced. As a result, the freezer
compartment does not drop to a sufficiently
low temperature.

Purchasing deep-frozen
food:

@ Ensure that the wrapping is not damaged.

® The “best before” date must not have run
out.

@® The temperature display on the super-

market freezer should be —18 °C or lower.

@ Purchase deep-frozen food last, wrap in
newspaper or place in a cold bag, take
home quickly and place in the freezer
compartment.

Usable capacity

Information on the usable capacity can be
found inside your appliance on the rating
plate.

Freezing food yourself

If you are freezing food yourself, use only
fresh, undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry and
game, fish, vegetables, herbs, fruit, cakes
and pastries, pizza, ready meals, leftovers,
egg yolk and egg-white.

The following foods are NOT suitable for
freezing:

Eggs in shells, soured cream and
mayonnaise, green salads, radishes and
onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and vitamin
C, vegetables and fruits should be blanched
prior to freezing. (Blanching is the brief
immersion of vegetables and fruit in boiling
water — literature on freezing and blanching
is available in bookshops).

Packing food

Pack food in suitable portions for your
household.

Vegetables and fruit portions must NOT be
heavier than 1 kg; meat portions must NOT
be heavier than 2.5 kg. Smaller portions
freeze quicker and maximum quality is
retained during thawing and preparation.

To prevent food from losing its flavour or
drying out, wrap the food in airtight
containers.

The following products are suitable for
wrapping/packing food:

Plastic film, polyethylene blown film,
aluminium foil and freezer tins. These
products can be purchased from your dealer.
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Freezing, storing food, making ice cubes

The following products are NOT suitable
for wrapping/packing food:

Wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, refuse bags and used shopping
bags.

Wrap up the food. Press out all the air and
seal the wrapping.

The following products are suitable for
sealing the wrapped food:

Rubber bands, plastic clips, string, cold-
resistant adhesive tape or similar. Bags and
polyethylene blown film can be sealed with a
film sealer.

Before placing the food in the freezer
compartment, label and date the wrapped
food.

Freezing capacity

Food should be frozen right through to the
centre as quickly as possible. This is the only
way to preserve the vitamins, nutritional
value, appearance and flavour. Do not,
therefore, exceed the max. freezing capacity
of your appliance.

If freezing food in the frezeer drawers, the
max. freezing capacity is reduced slightly.
Use the lowest tray only to store frozen food.

Information about the max. freezing capacity
according to current standards can be found
on the rating plate.

Storing frozen food

@ To ensuri good air circulation in the
appliance, push in the freezer drawers all
the way.

@ If large quantities of food are be stored in
the freezer. all the freezer drawers
(except the bottom one) can be taken out
of the appliance and the food taken out
of the appliance and the food stored
directy on the freezer shelves. To remove
a freezer drawer, pull out all the way, lift
at the front and remove.
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Fast freezing

The illuminated button indicates that fast
freezing is on. Fast freezing is used for
freezing large quantities of fresh food
and, depending on the quantity, should
be switched on up to 24 hours before the
fresh food is placed in the freezer
compartment. As a rule, 2-3 hours are
sufficient; if the max. freezing capacity is
used, 24 hours are required. During fast
freezing the freezer compartment is
cooled as cold as possible. A very low
temperature is reached. Fast freezing
automatically switches off approx. 50
hours after it was switched on.

Smaller quantities of food (up to 1 kg) can be
frozen without fast freezing.

Note
During fast freezing the refrigerator
compartment also becomes colder.

Making ice

Warning
Do NOT use an electric ice-cream maker in
the freezer compartment.

Making ice cubes
Ice-cube trays are avaible from specialist
outlets.

Fill ice-cube tray 3/4 full of water and place in
the freezer compartment. To loosen the ice
cu bes, hold ice-cube tray under running
water or twist it slightly.

Storage duration

To prevent the quality of the frozen food from
deteriorating, it is important that the storage
duration is NOT exceeded.

The storage duration depends on the type of
food.

At —18 °C fish, sausage, ready meals and
cakes and pastries can be stored for up to
4 months, cheese, poultry and meat up to
6 months, and vegetables and fruit up to
8 months.



Freezing, storing food,
making ice cubes

Frozen-food calendar
Fig @ (not all models)

To avoed the quality of the frozen food being
diminished, it is important that the allowable
storage duration that the allowable storage
duration is not exceded. The storage
duration depends on the type of the frozen
food. The values next to the symbols
represent the permissible storage duration
for the respective frozen food in months. In
the are case of oven-ready frozen meals
which are available in stores, the production
date or the “Bst Before” date should be

observed.

Defrosting frozen foods

Depending on the type of food and intended
use, frozen products can be defrosted:

— At room temperature,

— In the refrigerator,

— In an electric oven,

— With/without hot-air fan,
— In a microwave.

Defrosted meat and fish which has risen
above +3 °C for no more than one day (other
defrosted food for no more than three days)
may be refrozen.

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.
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Defrosting

Refrigerator compartment

The refrigerator compartment defrosts fully
automatically. The condensation is conveyed
down the drainage channel (Fig. ©@/B) to the
refrigerating unit where it evaporates. To
ensure that the condensation flow is not
obstructed, always keep the drainage
channel and drain hole clean.

Defrosting the freezer
compartment

The freezer compartment does not
defrost automatically, as the frozen food
must not thaw. A thick layer of hoarfrost
or ice will impair refrigeration of the frozen
food and increase power consumption.

NEVER scrape off hoarfrost or ice with a
knife, as the freezer-compartment evaporator
could be punctured.

Spurting refrigerant may cause eye injuries
or ignite.

If the freezer compartment is covered in thick
ice, defrost.

Proceed as follows:

® Remove the frozen food, wrap in
newspaper and store in a cool location.

® Remove the mains plug.

@ Leave the door open, wipe up the
condensation with a cloth or sponge.

® Dry the freezer compartment, switch ON
the appliance again and re-insert the
frozen food.
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Defrosting

Defrosting aids

To accelerate the defrosting process, place a
pan of hot water on a base on the floor of
the freezer compartment.

NEVER use electric heaters, steam cleaners,
candles or kerosene lamps to defrost the
freezer compartment.

Caution when using defrosting sprays, as
these may form explosive gases and may
contain solvents or propellants which attack
plastic or which are a health hazard.
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Cleaning

Before cleaning the appliance, ALWAYS
remove the mains plug or switch OFF or
unscrew the fuse.

NEVER clean the appliance with a steam
or steam pressure cleaner. The hot steam
may damage the surface and the electrics.
— Risk of electric shock!

Clean the refrigerator compartment once a
month. It is recommended to clean the
freezer compartment after each defrosting
process.

Cleaning water must NOT drip onto the
control fitting or light. Clean the whole
appliance, except the door seal, with tepid
water and a mild, slightly disinfecting
cleaning agent, e.g. liquid soap. Abrasive
and acidic cleaning agents and chemical
solvents are NOT suitable.

To prevent dull areas, non-abrasive cleaning
agents should not be used either.

Wipe the door seal with water only and then
dry thoroughly.

To ensure that the condensation flow is not
obstructed, clean the collection channel (Fig.
@/B) and drain hole more frequently. Try to
prevent cleaning water from dripping through
the drainage aperture into the evaporation
tray.



Information on operating
noises

Operating noises

To keep the selected temperature constant,
your appliance occasionally switches ON the
compressor.

The resulting noises are quite normal.

As soon as the appliance has reached the
operating temperature, the noises
automatically reduce in volume.

The humming noise is emitted by the motor
(compressor). When the motor switches ON,
the noise may briefly increase in volume.

The bubbling, gurgling or whirring noise is
emitted by the refrigerant as it flows through
the pipes.

The clicking noise can always be heard
when the thermostat switches ON/OFF the
motor.

An appliance with a fan may cause a low
hissing noise emitted by the air flow inside
the appliance.

If these noises are excessively loud, the
causes are probably not serious and are
usually very easy to eliminate.

The appliance is not level

Please level the appliance with the aid of a
spirit level. Use the height-adjustable feet or
place packing under the feet.

The appliance is not free-standing
Please move the appliance away from
kitchen units or other appliances.

Drawers, baskets or storage
compartments are loose or stick
Please check the removable components
and, if required, refit them.

Bottles and/or receptacles are touching
each other

Please move the bottles and/or receptacles
away from each other.
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Tips for saving energy

@ Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but NOT in direct sunlight
and NOT near a heat source (radiator,
etc.).

® Do NOT block the ventilation slots on the
appliance.

@ Allow warm food to cool down before
placing in the refrigerator.

@ To defrost frozen products, place them in
the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen products is then
used to cool the food in the refrigerator
compartment.

@ Defrost the freezer compartment when ice
forms. A thick layer of ice will impair
refrigeration of the frozen food and
increase power consumption.

® When inserting or removing food from the
appliance, open and close the doors as
quickly as possible. The briefer the
freezer-compartment door remains open,
the lower the formation of ice in the
freezer compartment.
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Eliminating minor faults yourself

Before you call customer service, please
check whether you can eliminate the fault
yourself based on the following
information.

A technician who is called out for
consultation purposes will charge the
customer, even if the appliance is still
under guarantee.

What to do if ...

... the interior light does not function, but
the refrigerating unit is operating?

Check whether the light switch (Fig. @/A)
can be moved. If it can be moved the
incandescent bulb is defective.

Replacing the incandescent bulb
Remove the mains plug or switch OFF the
fuse for the building electrical system.

Change the incandescent bulb:(Fig. @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 W, E14

If the light switch is jammed, call customer
service.

... the frozen food is frozen solid?
Loosen the frozen food with a blunt
instrument, e.g. a spoon.

... the freezer compartment is covered in a
thick layer of ice?

Defrost and clean the freezer compartment.
When re-inserting the frozen food, ensure
that the freezer-compartment door is closed
properly.
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What to do if ...

... the floor of the refrigerator
compartment is wet?

The drain hole of the condensation collection
channel (Fig. @/B) is probably blocked.
Clear the drain hole with a cotton bud.

... the temperature in the refrigerator
compartment is too cold?
Select a warmer temperature.

Too much fresh food may have been placed
in the freezer compartment. As a result, the
refrigerating unit runs for a very long time
and reduces the temperature in the
refrigerator compartment.

Do NOT exceed the max. freezing capacity;
see rating plate, Fig. ®.

... the refrigerating unit is switching ON
more frequently and for longer?

The door was opened frequently or large
quantities of fresh food were placed in the
appliance.

Check whether the ventilation holes in the
base are blocked.

... it is too warm in the freezer
compartment and the frozen food is
thawing?

The ambient temperature may be colder than
+16 °C. As a result, the refrigerating unit runs
less frequently.



Eliminating minor faults
yourself

What to do if ...

... the refrigerator has no refrigerating
capacity?

Check
— that the appliance has been switched on.

— whether the fuse for the building electrical
system has been switched OFF,

— that the mains plug is in the socket
properly.
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Customer service

If you are unable to eliminate the fault
yourself, having consulted the trouble-
shooting chapter, please call customer
service. Do NOT attempt to repair the
appliance, in particular the electrical
components! To prevent the temperature
from increasing inside the appliance, do not
open the appliance door unless absolutely
necessary.

The telephone number of customer service
can be found in the enclosed customer-
service index or in the telephone directory.

Rating plate
Fig. ®

When calling customer service, please quote
the product number (E number) and the
production number (FD number). This
information can be found on the rating plate
situated inside the refrigerator compartment
at the upper left-hand side.
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Note refrigeration zones in the refrigerator compartment!

The air circulation in the refrigerator glass surface below (fig. /1 and 2)
compartment means that there are zones or between the two arrows (fig. B/1
at different temperatures. and 2).

Ideal for storing meat, fish, sausage and

Depending on the model, the zone for salad mixtures, etc.

sensitive foods is right at the bottom
between the arrow on the side and the
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Bortskaffelse

¢ Bortskaffelse af
emballage

Emballagen beskytter dit skab mod
transportskader. Emballagen er fremstillet af
miljgvenlige materialer, der kan genbruges.
Veer med til at hjeelpe: Bortskaf emballagen
iht. geeldende regler og bestemmelser.

Brug genbrugsordningerne for emballage og
eeldre apparater og veer med til at skane
miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

A Advarsel

Emballage og emballagedele ma ikke
opbevares i neerheden af, hvor der er bgrn.
De kan blive kvalt, hvis de pakker sig ind i
foldekartoner og folie!

L@ Bortskaffelse af gamle
skabe

Gamle skabe er ikke veerdilgst affald!
Desuden indeholder gamle skabe veerdifulde
stoffer, der kan genanvendes.

Dette skab er meerket iht.

bestemmelserne i det europeeiske

direktiv 2002/96/EG om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk og
elektronisk udstyr, der geelder i hele EU-
omradet.
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A Advarsel

Gamle apparater

1. Treek stikket ud.

2. Klip ledningen over og fjern stikket.

Koleskabe indeholder kalemiddel og
isolationsgas. Kalemiddel og gas skal
bortskaffes iht. geeldende regler og
bestemmelser. Veaer opmaerksom pa, at
kredslab og rar ikke bliver beskadiget under
transporten til en miljgvenlig
genbrugsstation.



Sikkerhedshenvisninger

Lees betjenings- og monteringsvejledningen
opmaerksomt inden koleskabet tages i brug.
De indeholder vigtige oplysninger om
opstilling, brug og vedligeholdelse.

Gem brugs- og monteringsvejledningen til en

evt. senere ejer.

Fabrikanten er ikke ansvarlig, hvis
anvisningerne og advarslerne
i brugsanvisningen ikke falges.

Dette apparat indeholder en lille

maengde af kalemidlet isobutan
(R 600 a), en miljovenlig naturgas,

der er brandfarlig. Pas pa ikke at
beskadige dele af kalekredslobet ved
transport og opstilling. | tilfeelde af
beskadigelse skal aben ild eller
antaendelseskilder undgas og rummet,

hvor koleskabet opstilles, udluftes nogle
minutter.

@® Damprensere ma ikke benyttes til
rengoaring eller afrimning af skabet.
Dampen kan komme i kontakt med
spaendingsfarende dele, hvilket kan
fare til kortslutning eller elektriske stad.

@® Der ma ikke anvendes elektriske
apparater i skabet.

® Er skabet beskadiget, ma det ikke tages
i brug. Kontakt leverandaren, hvis De er
i tvivl.

@ Opstilling og tilslutning af skabet skal
foretages efter monteringsvejledningen.
Den elektriske tilslutning skal stemme
overens med det, der er angivet pa
typeskiltet.

@ Der garanteres kun for den elektriske
sikkerhed, hvis den elektriske installation
er korrekt udfart.

@ | tilfelde af fejl, vedligeholdelsesarbejde
og rengering af skabet afbrydes
strammen. Tag stikket ud eller sla
hovedafbryderen fra. Treek i stikket,
ikke i ledningen.
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@ Reparationer ma kun udferes af

faguddannet personale. Hvis et skab
bliver repareret af en ukyndig, kan der
opsta fare for brugeren.

Spiritus med hgj alkoholprocent ma kun
opbevares i teet lukkede og opretstaende
flasker. Vaesker i daser og flasker med
braendbare drivgasser (f.eks.
fladeskumsspay og spraydaser) samt
eksplosive stoffer ma ikke opbevares

i skabet — eksplosionsfare!

Dele af kalemiddelkredslabet ma ikke
beskadiges, f.eks. hvis der stikkes hul

i kelemiddelkanalerne pa fordamperen
med skarpe genstande, der kommer
knzek pa rgrledningerne eller
overfladebelzegningen skrabes af osv.
Ved udsprajtet kalemiddel er der alvorlig
risiko for gjenskade.

Ventilations- og udluftningsabningerne pa
skabet ma ikke deekkes til eller speerres.

Brug ikke sokkel, skuffer og der som
trinbraet eller til at stotte Dem pa.

Skabet er ikke legetgj for barn. De ma
under ingen omsteendigheder seette sig
pa skuffer eller haenge sig op i daren.

Hvis der er las pa skabet, skal naglen
opbevares uden for barns reekkevidde.

Ispinde og isterninger ma ikke tages
direkte ud af fryseafdelingen og puttes
i munden. (Risiko for forbreending pga.
meget lave temperaturer).

Vaesker i flasker og daser, iseer
kulsyreholdige vaesker, ma ikke
opbevares i fryseafdelingen.
Flasker og daser springer.

Ror ikke ved frysevarerne med vade
haender, haenderne kan fryse fast.
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Bestemmelser / Laer skabet at kende

Bestemmelser

Kaleskabet egner sig til kaling og indfrysning
af fadevarer og til tilberedning af is.

Det er beregnet til husholdningsbrug.

Ved erhvervsmaessig brug skal
bestemmelserne for det pageeldende erhverv
folges.

Kaoleskabet opfylder forskrifterne vedrarende
forebyggelse af ulykker i forbindelse med
kaleanlaeg (VBG 20).

Kolekredslobet er afprovet for taethed.

Dette kaleskab opfylder
sikkerhedsbestemmelserne for elapparater.

Koleskabet er en fritstdende model. Det ma
ikke indbygges.

Laer skabet at kende

Klap de sidste sider med illustrationerne
ud, for De begynder at leese vejledningen.

Brugsanvisningen geelder for flere
modeller, hvorfor der kan forekomme
afvigelser i illustrationerne i forhold
til detaljer i skabet.
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Oversigt over skabet

Fig. @

1-4

© 00 N o O

10
1
12

13

14
15
16

Betjeningspanel

Indvendigt lys

Hylder

Flaskehylde

Aflgbsrende for kondensvand
Beholder til grontsager og frugt
FEggeindsats

Hylde

Hylde til sma flasker,
daser

Hylde til store flasker,
meelkekartoner osv.

Frysebakke
Frysebeholder
Frysekalender

Koleafdeling
Fryseafdeling

* ikke alle modeller



Lzer skabet at kende

Betjeningspanel
Fig. @

1 Teend/sluk taste
Idriftsaettelsen indikeres ved, at en af

temperaturindikatorerne blinker eller lyser,

Fig. @/3.

2 Temperatur-indstillingstaste
koleafdeling
Temperaturen i kaleafdelingen kan
indstilles fra +8 °C til +2 °C.

Tryk pa tasten og hold den inde eller tryk
sd ofte pa tasten, at den gnskede
temperaturindikator, Fig. @/3 lyser.

Temperaturen i fryseafdelingen kan
ikke indstilles separat.

Lavere temperaturer i kaleafdelingen
bevirker ogsa, at temperaturen
i fryseafdelingen er lavere.

3 Temperaturindikator
Tallene ved temperaturindikatorerne
betyder temperaturer i °C
i kaleafdelingen. Den lysende indikator
viser den indstillede temperatur.
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4 Teend/sluk taste ,,super”

(superindfrysning)

Den lysende taste tilkendegiver, at skabet
er teendt. Superindfrysning bruges til
nedfrysning af store meengder friske
fedevarer og skal aktiveres op til 24 timer,
far de friske fodevarer kommes i. Normalt
er 2-3 timer tilstraekkelig. Hvis den
maksimale frysekapacitet skal opnas,
tager det ca. 2 /2 dag ved maksimal
afkeling at opna en meget lav temperatur.
Derefter omstilles automatisk til den
temperatur, der var indstillet for
superindfrysning.

Bemaerk

Kaleafdelingen opnar ogsa en lavere
temperatur ved superindfrysning.

Bemaerk

Ved stuetemperaturer pa under +20 °C og
ved superindfrysning kan det forekomme,
at det indvendige lys lyser svagere, hvis
doren naesten er lukket (eller lyskontakten
er trykket ind). Dette er kaleteknisk
betinget og behaver ikke at forurolige
Dem.
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Opstilling af koleskabet

lagttag
omglvelsestemperatu ren
Kaleskabet kan benyttes ved falgende

omgivelsestemperaturer, hvilket afhaenger
af ,klimaklassen“ (se typeskiltet Fig. ®):

Klima-
klasse

Omgivelsestemperatur
fra ... til

N/SN | +10°C il 32 °C

Hvis omgivelsestemperaturen falder til under
den nedre omgivelsestemperatur-graense,
reduceres kalemaskinens lgbetid.

Det bevirker, at fryseafdelingen ikke forsynes
tilstreekkeligt med kulde. | ekstreme tilfaelde
kan frostvarerne optgs.

Opstillingssted

Placér skabet i et tort, godt ventileret rum!
Skabet bar ikke placeres pa et sted, hvor det
er udsat for direkte sollys og ikke veere

i neerheden af en varmekilde som ovn,
radiator osv. Hvis det ikke kan undgas at
placere skabet ved siden af en varmekilde,
skal der anvendes en egnet isoleringsplade,
eller falgende mindsteafstand skal
overholdes til varmekilden:

Til elkomfur: 3 cm
Til braendeovn: 30 cm.

Ved opstilling ved siden af et andet kale-/
fryseskab bgr der holdes en min. afstand
pa 2 cm for at forhindre kondensvand.

Opstilling

Skabet skal sta stabilt pa en jeevn overflade.
Ujeevnheder i gulvet justeres med
skruefadderne forrest pa skabets underside.
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Ventilation

Den opvarmede luft, der dannes pa skabets
bagside, skal kunne cirkulere frit.
Kalemaskinen ma ellers yde mere, og det
gger stramforbruget. Derfor ma ventilations-
og udluftningsabninger under ingen
omsteendigheder tildeekkes (Fig. ©).

FEndring af derens
abningsretning

Arbejdsskridt i tallenes reekkefglge (Fig. @).

Tilslutning af keleskabet

Vent mindst /2 time med at tage keleskabet i
brug efter opstilling. Olien i kompressoren vil
kunne aflejres i kalesystemet under
transporten.

Rengar kaleskabet indvendigt, inden det
tages i brug farste gang (se Rengaring).

Stikkontakten bear veere lettilgeengelig. Slut
skabet til 220-240 V/50 Hz vekselstrgm via
en forskriftsmaessig installeret stikkontakt.
Stikkontakten skal veere sikret med en
10-16 A sikring eller derover.

Pa skabe til ikke europaeiske lande kan
De pa typeskiltet kontrollere, om
veaerdierne for spaending og stromart
passer sammen. Typeskiltet findes
nederst til venstre i skabet. Ledningen ma
kun udskiftes af en autoriseret fagmand.

Advarsel!

Skabet ma under ingen omsteendigheder
tilsluttes elektroniske ,,energisparestik®
(f.eks. Ecoboy; Sava Plug) og
vekselrettere, som omdanner jeevnstrom
til 230 V vekselstrom (f.eks.
solenergianlaeg, skibsnet).



Teend / Sluk

Taende koleskabet

Tryk pa tasten (Fig. @/1).
Temperaturindikatoren +5 °C blinker.

Koleskabet begynder at kale, det indvendige
lys er teendt, nar deren er abnet.

Indstilling af temperaturen

Koleskabet er indstillet pa +5 °C
pa fabrikken.

Indstillingsveerdierne kan eendres,
se beskrivelsen af betjeningspanelet: 2.

Temperatur-indstillingstaste.
Vi anbefaler at indstille pa +4 °C.

@mfindtlige fedevarer bar ikke lagres ved en
temperatur pa over +4 °C.

Henvisninger vedrorende
drift

@ Skabsfronten opvarmes lidt, hvilket
forhindrer dannelse af kondensvand
i omradet omkring darpakningen.

® Nar kelemaskinen er i gang, dannes
der vandperler eller rim pa bagvaeggen
i kaleafdelingen. Rimlaget behgver ikke
at skrabes eller torres af. Bagvaeggen
afrimes automatisk. Kondensvandet
opsamles i aflebsrenden, Fig. @/B,
ledes til kalemaskinen og fordamper der.

@ Ved hgj luftfugtighed kan der danne sig
kondensvand i kgleafdelingen, iseer pa
glashylderne. Hvis det er tilfaeldet,
emballeres fedevarerne, og der veelges
en lavere temperatur i kgleafdelingen.

@ Hovis det ikke er muligt at abne deren til
fryseafdelingen umiddelbart efter, at den
er blevet lukket, ventes i to til tre minutter,
indtil undertrykket er blevet udlignet.
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® Pa grund af kalesystemet kan der hurtigt
leegge sig rim pa fryseristerne nogle
steder. Det har ingen indflydelse pa
funktionen og stremforbruget. Afrimning
er farst ngdvendig, hvis der har dannet
sig et tykt rim- eller islag pa over 5 mm pa
hele overfladen af fryseristen.

Slukke koleskabet
Tryk pa tasten (Fig. @/1).

Temperaturindikatoren (Fig. @/3) slukkes,
hvorefter kalingen og lyset er slukket.

Ude af brug

Hvis skabet ikke skal anvendes gennem

en leengere periode, treekkes netstikket ud,
skabet afrimes og rengeres. Lad darene sta
abne.
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Placering af fodevarer

Nar De leegger fodevarer
i skabet, bor De vaere
opmaerksom pa folgende:

@ Varme retter og drikke afkales, for de
seettes i skabet.

@® Fgdevarer placeres sa vidt muligt
emballerede eller godt tildeekkede
i skabet. Derved bevares aroma, farve,
fugtighed og friskhed; desuden undgas
smagsoverfarsel. Kun grantsager, frugt
og salat opbevares uemballeret
i grantsagsskuffen.

® Olie og fedt ma ikke komme i kontakt med
plastikdelene og darpakningen (disse kan
blive porgse).

® Der ma ikke opbevares eksplosive stoffer
i skabet. Spiritus med hgj alkoholprocent
ma kun opbevares i teet lukkede og
opretstaende flasker. — Fare for
eksplosion!

@ Det koldeste omrade i keleafdelingen er
ved bagveeggen. Benyt disse omrader til
gmfindtlige fadevarer.

® Flasker eller daser med vaesker,
der kan fryse, ma ikke opbevares
i fryseafdelingen. Flasker og daser
kan springe, nar de fryser!
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Indretningseksempel
Fig. @
| fryseafdelingen (B)

fryses og lagres fodevarer og isterninger
tilberedes.

Pa hylderne (6)
oppefra og nedefter, bagveerk, feerdigretter
og meelkeprodukter.

Pa hylden (7)
flasker.

| grontsagsskuffen (9)
grentsager, frugt, salat.

Pa den lille hylde (12)
sma flasker.

Pa hylderne (13)
store flasker.

Forandringsmuligheder
i indretningen

Hylderne i kaleafdelingen kan flyttes, nar
daren er helt dben (90°). Hylden tages ud
ved at traekke den frem, trykke den ned og
tage den ud. Herefter kan den anbringes et
andet sted i skabet (Fig. @).

Flaskehylde (Fig. ®/7)

Flasker kan leegges og stables sikkert
i fordybningerne. Alle hylder og bokse i
doren kan tages ud til rengering.

Laft boksene og hylderne og tag dem ud
(Fig. ©).
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Indfrysning og opbevaring af fodevarer,

tilberedning af isterninger

Fryseafdeling

Fryseafdelingen egner sig til opbevaring af
dybfrosne varer, til indfrysning af fadevarer
og til tilberedning af isterninger.

Hvis omgivelsestemperaturen falder til under
+16 °C, reduceres kalemaskinens lgbetid.
Det bevirker, at fryseafdelingen ikke forsynes
med tilstraekkelig kulde.

Vaer opmarksom pa
folgende ved indkeb
af dybfrost

@ Pas pa, at emballagen er hel.

@® Holdbarhedsdatoen ma ikke veere
overskredet.

@® Temperaturen i butiksfryseren skal vaere
under —18 °C eller koldere.

® Kob de dybfrosne fadevarer til sidst.
Dybfrostvarer skal transporteres hurtigt
hjem. Det kan evt. ske i en kaletaske eller
med varerne pakket i aviser.
Leeg omgaende de dybfrosne fadevarer
i fryseafdelingen.

Effektiv volumen

Angivelserne vedr. effektiv volumen findes
pa typeskiltet i skabet.

Indfrysning af friske
fodevarer

Hvis man selv indfryser fadevarer, bar der
kun anvendes friske varer af god kvalitet.

Egnede frysevarer

Kod og palser, fierkrae og vildt, fisk
grentsager, krydderurter, frugt, bagveerk,
pizza, feerdigretter, madrester, 2eggeblommer
0g e&eggehvider.

lkke egnede frysevarer
Hele aeg med skal, cremefraiche og
mayonnaise, salat, radiser og lag.

Blanchering af frugt og gront

For at holde pa farver, smag, aroma og
C-vitaminer skal frugt og grent blancheres
inden frysning. (Ved blanchering gives
grentsager og frugt et kort opkog i vand.
— Se evt. bgger, der fas i boghandlen,
vedrarende indfrysning og blanchering).

Indpakning af fadevarer

Fodevarerne indpakkes i portioner, sa de
passer til husholdningens starrelse.
Grgntsager og frugt portioneres op til 1 kg,
kad op til 2,5 kg. Sma portioner fryser
hurtigere, hvilket er med til at bevare
kvaliteten ved optoningen og tilberedningen.

Varerne skal pakkes luftteet, sa de ikke
mister smag eller tarrer ud.

Egnet indpakningsmateriale:
Plastfolie, rarfolie i polyethylen, alufolie
og frysebeholdere. Fas i specialhandlen.
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Indfrysning og opbevaring af fodevarer,

tilberedning af isterninger

Uegnet indpakningsmateriale:
Indpakningspapir, pergamentpapir, cellofan,
affaldsposer og brugte indkebsposer.

Fadevarerne pakkes ind, og luften trykkes
helt ud af pakken, hvorefter den lukkes
luftteet.

Egnet lukkemateriale:

Gummiband, plastikklips, bindetrad,
kuldebestandig tape eller lignende.
Ved poser og rarfolie i polyethylen kan
der benyttes en foliesvejser til lukning.

Far varerne laegges i fryseafdelingen, skal
de maerkes omhyggeligt med indhold og
dato.

Indfrysningskapacitet

Fadevarerne skal veere frosset helt ind

til kernen sa hurtigt som muligt.

Derved bevares vitaminer, naeringsveerdier,
udseende og smag bedst muligt. Serg for,
at den max. fryseevne for skabet ikke
overskrides.

Ved indfrysning i frysebeholderne reduceres
den max. fryseevne en smule. Den nederste
beholder ma kun anvendes til opbevaring af
frostvarer.

Oplysninger om den max. frysekapacitet
fremgar af typeskiltet.

Opbevaring af frostvarer

@ For at opna en god luftcirkulation i skabet
er det vigtigt, at frysebeholderne skubbes
helt ind til stop.

@ Huvis der skal laegges store maengder
fadevarer i fryseafdelingen, kan alle
frysebeholdere med undtagelse af den
nederste tages ud af skabet og
fedevarerne stables direkte pa
fryseristerne. Frysebeholderne treekkes
ud til stop, leftes forrest og tages ud.
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Superindfrysning

Tasten lyser og tilkendegiver, at super-
indfrysning er teendt. Superindfrysning er
beregnet til indfrysning af store maengder
friske fadevarer og skal teendes indtil 24
timer for fodevarerne leegges i. Normalt er
2-3 timer nok. Hvis den maksimale
frysekapacitet skal udnyttes, varer det

24 timer. Ved superindfrysning kales
fryseafdelingen sa meget som muligt,

og der opnas en meget lav temperatur.

Superindfrysningen slukkes automatisk ca.
50 timer efter, at den er blevet taendt.

Mindre maengder fadevarer (op til 1 kg)
kan indfryses uden superindfrysning.

Bemaerk
Ved superindfrysning er temperaturen
i keleafdelingen ogsa lavere.

Tilberedning af isterninger

OBS.
Der ma ikke benyttes elapparater til
tilberedning af is i fryseafdelingen.

Tilberedning af isterninger

Isbakker fas i specialhandlen.

Fyld isbakken & med vand og stil den
ind i fryseafdelingen. For lettere at fa
isterningerne ud af isbakken, holdes den
kortvarigt under rindende vand, eller den
bajes lidt.

Opbevaringstid

For at undga en forringelse af frostvarernes
kvalitet er det vigtigt, at den tilladte
opbevaringstid ikke overskrides.
Opbevaringstiden aftheenger af frostvarens
art.

Ved —18 °C kan fisk, palser, feerdigretter og
bagveerk lagres indtil 4 maneder, ost, fijerkree
og kad indtil 6 maneder og grentsager indtil
8 maneder.



Indfrysning af fodevarer,
opbevaring og
tilberedning af isterninger

Frysekalender
Fig. @ (ikke alle modeller)

For at undga reducering af frostvarernes
kvalitet er det vigtigt, at den tilladte
opbevaringstid ikke overskrides.
Opbevaringstiden afhaenger af fadevarernes
art. Tallene ved symbolerne angiver den
tilladte opbevaringstid i maneder for
frostvarerne. Ved feerdige dybfrostvarer,

der fas i handlen, skal fremstillingsdatoen
eller holdbarhedsdatoen iagttages.

Optoning af dybfrostvarer

Alt efter art og formal er der falgende
muligheder:

ved stuetemperatur

i koleskab

i elektrisk ovn

med/uden varmluft

i mikrobgalgeovn.

Delvist eller helt optaede varer kan indfryses
igen, hvis temperaturen ikke er naet over
+3 °C. Kad og fisk kan holde sig i 1 dagn,
mens andre varer kan holde sig i 3 dogn.

Ellers kan varerne ved uaendret smag, lugt
og udseende laves til feerdigretter (koges
eller steges) og i denne form indfryses igen.

Den maksimale opbevaringstid geelder sa
ikke laengere.

da

Afrimning

Koleafdeling

Koleafdelingen afrimes automatisk.
Kondensvandet opsamles i aflebsrenden
til kondensvand (Fig. @/B), ledes hen til
k@lemaskinen, hvor det fordamper.
Aflobsrenden skal holdes ren, sa
kondensvandet kan lgbe uhindret ud.

Afrimning af fryseafdeling

Fryseafdelingen afrimes ikke automatisk,
da de frosne fodevarer ikke méa optgs.

Et tykt rim- eller islag forringer
kuldeafgivelse til frostvarerne og bevirker
et merforbrug af strom.

Rim eller is ma under ingen omstaendig-
heder lasnes med en kniv, da man kan
komme til at stikke hul i fordamperen

i fryseafdelingen.

Ved udsprajtet kalemiddel er der alvorlig
risiko for gjenskade og betaendelse.

Fryseafdelingen bar afrimes, hvis der har
dannet sig meget is.

Fremgangsmaden er folgende:

® Tag frostvarerne ud, pak dem ind
i avispapir og leeg dem pa et koldt sted.

@® Treek netstikket ud.

@ Lad daren sta aben og ter kondensvandet
op med en klud eller svamp.

® Gnid fryseafdelingen ter, teend skabet
og leeg frostvarerne pa plads igen.
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Ofrimning / Rengoring af skabet

Afrimningshjaelp

Det anbefales at stille en skal med varmt
vand i fryseafdelingen, hvilket fremskynder
afrimningen.

Der ma under ingen omstaendigheder
stilles elektriske apparater, stearinlys eller
petroleumslamper i fryseafdelingen til
fremskyndelse af optaning.

Pas pa, hvis der anvendes et optenings-
spray, der kan danne eksplosive gasser og
indeholder oplasnings- eller drivgas, som
beskadiger kunststof og kan vaere
sundhedsfarligt eller forarsage korrosion.

Far renggringen skal stikket altid treekkes
ud, sikringen slas fra eller skrues ud.

Skabet ma under ingen omstaendigheder
rengores med en damp- eller
damptrykrenser. Den varme damp kan
beskadige overflader og det elektriske
system. Fare for elektriske stod.
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Keleafdelingen skal helst rengares en gang
om maneden. Det er mest praktisk at
rengere fryseafdelingen hver gang efter
afrimning.

Vand ma ikke treenge ind i kontrolarmaturet
og belysningen. Til rengering af hele skabet,
undtagen darpakningen, egner sig lunkent
vand tilsat et let desinficerende rengarings-
middel, f.eks. opvaskemiddel. Uegnede er
sand- eller syreholdige rengaringsmidler og
kemiske oplgsningsmidler.

For at undga matte steder bar der heller ikke
anvendes ,skuremiddelfrie” rengarings-
midler.

Dgrpakningen skal kun tarres af med rent
vand og derefter gnides grundigt tar.

Renger aflebsrenden (Fig. @/B) og
aflebshullet i keleafdelingen oftere for at
kondensvandet uhindret kan lgbe ud.
Pas pa, at der ikke lgber rengeringsvand
ind i fordampningsskalen gennem
aflabsabningen.



Tips mht. driftsstoj
Driftsstoj

For at holde den valgte temperatur konstant
teender skabet kompressoren en gang
imellem. Den staj, som opstar i denne
forbindelse, er helt normal. Den reduceres
automatisk, sa snart skabet er naet op pa
driftstemperatur.

Brummen kommer fra motoren
(kompressor). Den stgj, som opstar i denne
forbindelse, kan vaere noget kraftigere i et
kort stykke tid, efter at motoren er taendt.

Klukken, boblen eller rislen
Hares typisk, nar kelemidlet strammer ind
i rgrene.

Kort klik
Der hares et kort klik, nar termostaten
teender og slukker motoren.

Ved skabe med ventilator kan der evt. hares
en lydsvag rislen fra luftstramningen inde
i skabet.

Hvis den almindelige stoj skulle blive for
kraftig, er der ofte blot tale om en lille
ting, der skal geres.

Skabet star ikke stabilt

Stil skabet rigtigt ved hjeelp af et vaterpas
(indstil skruefadderne eller leeg noget ind
under).

Skabet bergrer andre mgbler
Beveeg skabet, sa det ikke bergrer mgbler
eller lign.

Skuffer, skale eller hylder er ikke placeret
rigtigt eller sidder i klemme

Kontrollér de forskellige dele og isaet dem

i givet fald rigtigt.

Flasker eller beholdere bergrer hinanden
i skabet?

Sorg i dette tilfeelde for afstand mellem

de enkelte flasker og beholdere.

da
Energisparetips

@ Placér skabet i et tart, godt ventilerbart
rum! Skabet bar ikke placeres pa et sted,
hvor det er udsat for direkte sol og ikke
veere i naerheden af en varmekilde
(radiator etc.).

® Udluftnings- og ventilationsabningerne ma
ikke speerres.

@® Varme fgdevarer stilles forst i skabet,
nar de er afsvalede.

@ Til optoning leegges frostvarer ind
i kaleafdelingen. Kulden i frostvarerne
udnyttes saledes til at afkele fedevarerne.

@ Afrim fryseafdelingen, hvis der har
dannet sig is. Et tykt islag reducerer
kuldeafgivelsen til frostvarerne og eger
stramforbruget.

® Sorg for, at skabsdgren ikke er aben
leengere end ngdvendigt. Jo kortere tid
skabsdaren er aben, desto mindre rim
dannes der i fryseafdelingen.
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Afhjeelpning af sma forstyrrelser

Forstyrrelser

Det er ikke ved alle fejl, der er behov for
en servicemontgr. Ofte er der blot tale
om en lille ting, der skal gores. For De
kontakter kundeservice, ber De derfor
forsgge, om De ved hjeelp af
nedenstaende tips selv kan lose
problemet. Vaer opmeerksom pa,

at garantien ikke geelder ved besog

i sddanne tilfaelde, og at der opkreeves
normalt honorar.

Hvad skal man ggore hvis ...

... kaleskabsbelysningen ikke fungerer
men kelemaskinen er i gang?

Kontrollér om lyskontakten (Fig. @/A) kan
bevaeges. Hvis den kan bevaeges, er paeren
defekt.

Udskiftning af pzere
Treek stikket ud eller sla sikringen fra.

Udskiftning af peere: (Fig. @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 watt, E14.

Tilkald kundeservice, hvis lyskontakten
sidder i klemme.

... frostvarerne er frosset fast?
Lasgor frostvarerne med en stump
genstand, f.eks. en ske.

... der har dannet sig et tykt islag

i fryseafdelingen?

Afrim fryseafdelingen og renger den.
Kontrollér at deren til fryseafdelingen er
lukket helt, nar frostvarerne laegges i igen.
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Hvad skal man ggare hvis ...

... bunden af kgleafdelingen er vad?
Aflebshullet i opsamlingsrenden til
kondensvand er evt. tilstoppet (Fig. @/B).
Friger aflgbshullet med en vatpind.

... temperaturen i keleafdelingen er
for lav?
Indstil en hgjere temperatur.

Der er evt. lagt en for stor maengde af ferske
fadevarer i fryseafdelingen. Det bevirker,

at kelemaskinen er i gang i lang tid.

Derved afkeles kaleafdelingen ogsa.

Den ,max. frysekapacitet”, se typeskiltet
Fig. ®, ma ikke overskrides.

... kelemaskinen gar i gang og arbejder

i leengere tid?

Dgaren har veeret abnet flere gange, eller
der er lagt store maengder friske fadevarer

i fryseafdelingen. Det bevirker, at
kelemaskinen arbejder meget leenge.
Temperaturen i kgleafdelingen bliver derved
ogsa lavere.

Kontrollér om Iufttilferselsabningen nederst
i soklen eller luftudslipsabningen er deekket
til.

... det er for varmt i fryseafdelingen og
frostvarerne optor?

Stuetemperaturen, hvor skabet er opstillet, er
evt. koldere end +16 °C. Det bevirker,

at kalemaskinen ikke arbejder ofte.



Athjeelpning af
sma forstyrrelser

Hvad skal man gore hvis ...
... koleskabet koler ikke?

Kontrollér

— om kaleskabet er taendt

— om sikringen er slaet fra

— om netstikket er sat rigtigt i stikkontakten.

da
Kundeservice

Ring til kundeservice, hvis problemet ikke
kan lgses ved hjeelp af fernaevnte tips.

De ma ikke selv udfgre reparation af skabet,
isaer ikke pa elektriske dele. Luk kun daren
op, hvis det ikke er ngdvendigt for at undga
kuldetab.

Telefonnummeret pa kundeservice findes
i vedlagte fortegnelse over kundeservice
eller i telefonbogen.

Typeskilt
Fig. ®

Det er vigtigt at have E-nummer og
FD-nummer parat, nar De kontakter
kundeservice. Begge angivelser findes pa
typeskiltet gverst til venstre i kaleafdelingen.
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Tag hensyn til kolezonerne i koleafdelingen!

Pa grund af luftcirkulationen opstar der zoner eller mellem de to pile
i koleafdelingen, der ikke er lige kolde. (Fig. ®/1 og 2)
Ideel til opbevaring af ked, fisk, polser,

Zonerne for gmfindtlige fadevarer er alt efter salatblandinger osv.

model nederst mellem den indpraegede pil
i siden og glashylden nedenunder
(Fig- @/1 og 2)
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SV
Rad betraffande skrotning

<@ Férpackningsmaterialet

Férpackningen skyddar din produkt mot
transportskador. Allt férpackningsmaterial ar
skonsamt mot naturen och kan atervinnas.
Hjalp till genom att ta hand om
forpackningsmaterialet pa ett miljoriktigt satt.

Hoér med din kommun eller ditt lokala
renhallningsverk om vad som galler.

A Varning

Lamna inte férpackningsmaterialet at barn.
Kvavningsrisk pa grund av wellpapp och
plastfolie!

<@ Skrotning av gamla
kyl-/frysskap

Uttjanta kyl—/frysskap ar inte vardeldst avfall!
Genom miljériktig skrotning kan vardefulla
ravaror atervinnas.

ﬁ Denna produkt motsvarar den

europeiska riktlinjen 2002/96/EG for
elektriska apparater (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Riktlinjen anger ramarna fér hur skrotning
och atervinning av férbrukade produkter ska
hanteras inom EU.
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A Varning

Nar det galler uttjanta kyl—/frysskap
1. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

2. Klipp av anslutningssladden sa nara
skapet som méjligt och avlagsna sladd och
stickkontakt.

Kyl—/frysskap innehaller kylmedel och gaser i
isoleringen som kraver en fackmannamassig
skrotning. Se till att rérledningarna inte
skadas innan skapet skrotas.



Sakerhetsanvisningar

Las noggrant igenom bruks- och
monteringsanvisningarna, bade anvisningar,
rad och varningstexter innan skapet
installeras och tas i bruk. P& sa satt far

du viktig information om hur skapet ska
installeras, anvandas och skoétas.

Spara bruks- och monteringsanvisningarna
sa att nasta agare far ta del av all
information.

Om raden nedan inte féljts kan inte
tillverkaren stéllas till ansvar:

Detta skap innehaller en mycket

liten méngd kylmedium isobutan
(R 600 a) som ar en miljévinlig

men brannbar naturgas. Se till att
inte nagon del av kylkretsen skadas nar
skapet transporteras och installeras. Vid
skador, undvik 6ppen eld och olika typer

av tandare samt vadra utrymmet dar
skéapet star under nagra minuter.

@ Anvand under inga omsténdigheter
angtvatt vid rengéring och avfrostning.
Angan kan komma in i skapets
spanningsférande delar och orsaka
kortslutning.

® Anvéand inte nagon elektrisk apparat inuti
skapet.

@ Anvéand inte ett skap som ar skadat.
Ta kontakt med handlaren om du ar
tveksam.

@ Anslutning och uppstalining ska ske enligt
monteringsanvisningen. For att man ska
kunna ansluta skapet maste spanning och
strém fran vagguttaget stdmma med
uppgifterna pa typskylten.

@ Elsakerheten hos skapet garanteras
endast om det elektriska uttaget ar jordat
enligt féreskrifterna. Jordfelsbrytare ar
inte att rekommendera pa kyl/frysar.

@ Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget
eller skruva ur sakringen vid rengdring
och i handelse av fel. Dra i stickkontakten,
aldrig i anslutningssladden.

Sv

@ Service och reparationer bér endast
utféras av serviceféretag som godkants
av leverantdren. Anvand endast
reservdelar som tillhandahalles av sadana
féretag.

@ Alla installationsarbeten och ingrepp
i skapet, t.ex. férlangning av
anslutningssladden, ska utféras av
behdrig fackman. Reparationer, som
inte utférts pa ett sakkunnigt satt kan
férsamra skapets funktion och innebéra
stor fara fér anvéndaren. Starkspritflaskor
boér férvaras staende och val tillslutna.
Forvara aldrig produkter som innehaller
brannbara drivgaser (t.ex. graddspray,
sprayflaskor) eller explosiva gaser och
vatskor i kyl- eller frysutrymme. —
Explosionsrisk!

@ Se il att inte skada nagon av delarna
i kylkretsen genom att punktera
férangarens kylmediekanaler med nagot
vasst féremal, béja rérledningarna, skrapa
bort ytskikt osv. Kylmedium som sprutar
ut kan leda till dgonskador.

@ Tack inte for ventilationsdéppningarnal!

@ Stod dig aldrig pa dérren och anvand inte
sockel eller utdragslador som trappsteg.

@ Lat inte barn leka med skapet eller réra
reglage. Se till att barn under inga
omstandigheter satter sig i utdragslador
eller hanger i dorrarna.

@ Fodrvara nyckel till skap utrustade med las
utom rackhall fér barn.

@ Stoppa inte isbitar direkt fran frysen
i munnen. (Risk for brannskada pa grund
av den mycket laga temperaturen!)

@ Forvara aldrig kolsyrade drycker eller
flaskor och burkar av glas i frysfacket.
De kan frysa sénder.

@ Tainte med vata hander inuti frysfacket.
Handerna kan fastna i metalldelar eller
djupfrysta varor.
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Bestammelser/Lar kdnna ditt nya kylskap

Bestammelser

Detta skap &r lampligt for férvaring och
infrysning av matvaror och fér tillverkning
av istarningar.

Skapet ar avsett for normalt hushallsbruk.

Om det anvands yrkesmassigt (storhushall,
restaurang e d) géller motsvarande
bestammelser.

Skapet uppfyller de tyska
arbetarskyddsforeskrifterna for
kylanlaggningar (VBG 20).

Kéldkretsen ar testad med avseende
pa tathet.

Skapet motsvarar tillampliga riktlinjer fér
elektriska apparater.

Skapet ar avsett att sta pa golvet och far
ej anvandas som ett inbyggnadsskap.

Lar kdnna ditt nya kylskap

Léngst bak i bruksanvisningen finns
bilder pa skapet. Vik ut uppslaget och
titta pa dem samtidigt som du laser
texten.

Denna bruksanvisning géller fér flera
modeller och déarfér kan vissa skillnader
férekomma i de detaljer som syns pa
bilderna.
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Oversiktsbild
Bild @
1-4  Kontrollpanel
5 Innerbelysning
6  Hyllor
7  Flaskhylla
8 Smadltvattenrdnna
9  Grénsaks- och fruktfack
10 Aggfack
11 Fack
12  Fack fér sma flaskor,
burkar
13  Fack foér stora flaskor,
mjélkférpackningar osv.
14  Infrysningsbricka
15  Fryslada
16  Fryskalender
A Kylutrymme
B  Frysfack

* endast vissa modeller



Lar kdnna ditt nya kylskap

Manoverpanel
Bild @

1 Knapp till/fran
En av temperaturlamporna (bild @/3)
blinkar eller lyser nar skapet sétts igang.

2 Knapp for att stélla in temperaturen
i kylskapet
Temperaturen i kylutrymmet kan stallas
in fran +8 °C till +2 °C.

Tryck upprepade ganger pa knappen
eller hall den intryckt tills dnskad
temperaturlampa (bild @/3) lyser.

Temperaturen i frysutrymmet kan inte
stéllas in separat.

Lagre temperaturer i kyldelen ger
ocksa lagre temperaturer i frysdelen.

3 Temperaturlampor
Siffrorna vid temperaturlamporna anger
temperaturen i °C i kyldelen. Den lysande
lampan visar den installda temperaturen.

Sv

4 Till/fran-knappen “super”
(infrysningsfunktionen)
Knappen lyser nér funktionen ar igang.
Anvand infrysningsfunktionen for att
frysa in stérre mangder férska matvaror.
Koppla pa funktionen upp till 24 timmar
innan matvarorna laggs in beroende pa
den mangd som ska frysas in. | allmanhet
racker det med 2-3 timmar i férvag.
Om maximal mangd matvaror ska frysas
in boér den kopplas pa 24 timmar i férvag.
Ska den maximala infrysningskapaciteten
anvandas behdver man anvanda lagsta
méjliga temperatur i ca 2 '/2 dagar, varvid
en mycket lag temperatur nas. Darefter
stélls det automatiskt om till den
temperatur som var installd innan
infrysningsfunktionen kopplades in.

Obs!

Nar infrysningsfunktionen ar inkopplad blir
aven kylen kallare.

Obs!

Vid rumstemperaturer under +20 °C och

nar infrysningsfunktionen &r inkopplad kan
innerbelysningen lysa med férminskad styrka
om dérren ar nastan stangd (eller
ljusomkopplaren intryckt). Detta har
kyltekniska orsaker och ar inget att oroa

sig for.
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SV
Installation

Beakta omgivnings-
temperaturen
Beroende pa “klimatklass” (se typskylten bild

®) kan skapet anvéndas vid féljande
omgivningstemperaturer:

Klimat- Omgivningstemperatur
klass fran ... till
N/SN | +10°Ctill +32°C

Sjunker omgivningstemperaturen under den
nedre temperaturgransen, kan det pa grund
av minskad gangtid fér kompressorn bli for
varmt i frysfacket. De djupfrysta varorna kan
i extrema fall tina.

Placering

Placera skapet i ett torrt rum med god
ventilation. Stéll det inte i direkt solljus eller
i narheten av en varmekalla (spis, element
etc.). Om detta inte gar att undvika maste
lamplig isolerskiva placeras mellan skap
och varmekalla. Isolerskiva behdvs inte om
minimiavstanden &ar féljande:

Till elspis, 3 cm.
Till annan varmekalla, 30 cm.

Om skapet placeras bredvid ett annat kyl-
eller frysskap bor avstandet mellan dem
vara minst 2 cm. Detta foér att undvika
kondensbildning.

Stélla upp skapet

Skapet maste sta pa plant och stadigt
underlag. Justera skapet med de bada
skruvfétterna i skapets framkant om golvet ar
ojamnt.
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Ventilation

Luften bakom skapet varms upp och maste
darfér kunna ledas bort. Se darfor till att
ventilationséppningarna under inga
omsténdigheter tacks for. | annat fall far
kompressorn arbeta mer, vilket leder till
hégre stromférbrukning. Kompressorns
livslangd kan ocksa forkortas (bild @).

Hénga om dérrarna
Hang om dérrarna enligt bilden. (Bild @).

Elektrisk anslutning

Efter det att skapet stéllts upp bér man vanta
minst en halvtimme innan det tas i bruk.
Under transporten kan det férekomma att
oljan i kondensorn flyttas till kylsystemet.

Rengdr skapet inuti innan det anvands férsta
gangen. (Las avsnittet "Rengéring och
skotsel”.)

Véagguttaget ska vara latt tillgangligt. Skapet
far endast anslutas till jordat vagguttag, 220—
240 V/50 Hz vaxelstrédm. Vagguttaget ska
vara sakrat fér 10-16 A.

Nér det géller skap som ska anvéndas

i icke-europeiska lander maste man noga
kontrollera om spéanning och strémtyp pa
typskylten éverensstammer med elnétet
pa platsen. Typskylten sitter langst ned
till vanster i skapet. Om det eventuelit ar
nédvéandigt att byta natkabeln maste
arbetet géras av fackman.

Varning!

Under inga omsténdigheter far skapet
anslutas till elektroniska
”energisparkontakter” (t.ex. Ecoboy;
Sava Plug) eller till véxelriktare som
omvandlar likstrom till 230 V véaxelstrom
(t.ex. solpaneler eller fartygsnit).



Sv

Sla pa strommen, stdnga av strommen

Sla pa strémmen

Tryck pa knappen (bild @/1).
Temperaturlampan +5 °C blinkar.

Skapet borjar kylas. Innerbelysningen tands
nar dérren 6ppnas.

Stalla in temperaturen

Skapet har fran fabriken en
kylskapstemperatur installd pa +5 °C.

Detta varde kan andras, se beskrivning av
mandverpanelen: 2.

Knapp for att stélla in temperaturen.
Vi rekommenderar en instéllning om +4 °C.

Omtaliga matvaror ska inte férvaras varmare
an +4 °C.

Rad betraffande driften

@ Skapets framsida blir delvis latt uppvarmd
vilket férhindrar kondens i narheten av
dérrtatningen.

@ Vattendroppar och frost kan bildas pa
kylskapets bakre vagg nar kompressorn
ar igang. Detta ar helt normalt.

Du behdver inte skrapa bort frosten eller
torka bort vattendropparna eftersom
vaggen har automatisk avfrostning.
Smaltvattnet fangas upp

i uppsamlingsrénnan bild @/B, leds

till kompressorn och avdunstar dar.

@ Vid hdg luftfuktighet kan det bildas
kondens i kylskapet framfér allt pa
glashyllorna. Om sa ar fallet, férpacka
matvarorna och stéll in en kallare
temperatur.

® Det kan vara svart att 6ppna skapddrren
igen strax efter det att du stangt den.
Vanta i sa fall tva eller tre minuter sa att
det inte langre &r undertryck i skapet.

® Pa grund av kylsystemet kan
fryselementen pa manga stéllen snabbt
tackas med rimfrost. Detta paverkar vare
sig funktion eller strémférbrukning. Inte
férran samtliga ytor pa fryselementen
tacks av 5 mm rimfrost eller is ar det dags
fér avfrostning.

Sténga av strdmmen
Tryck pa knappen (bild @/1).

Temperaturlampan (bild @/3) slocknar,
kylningen och innerbelysningen stangs av.

Ta skapet ur drift

Nar skapet inte ska anvandas under

en langre tid: Dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, avfrosta, rengdr hela skapet
och 1at ddrren sta dppen.
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sV
Lagga in matvaror

Tank pa féljande nar
du lagger in matvaror

@ Lat varma matréatter och drycker svalna
innan du sétter in dem.

@ Lat helst matvarorna ligga kvar i sina
originalférpackningar eller férpacka dem
val. Darigenom bevaras smakamnen,
farg och farskhet. Pa sa vis undviker
man ocksa att en matvara tar smak av
en annan. Endast gronsaker, frukt och
sallad ska lagras oférpackade
i gronsaksladorna.

@ Se till att fett och olja (smér, margarin
m.m.) inte kommer i beréring med
skapets plastdetaljer eller med
tatningslisten runt dérren (dessa kan
annars luckras upp).

® Forvara inte explosiva amnen i skapet.
Starkspritflaskor boér férvaras staende och
val tillslutna. — Explosionsrisk!

@ Kallast i kylskapet ar det vid den bakre
vaggen och precis ovanfor nedersta
hyllan. Stall kénsliga matvaror dar.

@ Forvara aldrig flaskor med vatskor som
kan frysa i frysfacket. De kan frysa
sdnder.
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Exempel pa hur du kan
placera matvarorna

Bild @

| frysdelen (B)

frysa in och férvara livsmedel, géra
istarningar

Pa hyllorna (6)

med bérjan uppifran — bakverk, fardiga
matratter, mejerivaror

Pa hyllan (7)
flaskor

| gronsaksladan (9)
grénsaker, frukt, sallad.

*| det lilla facket (12)
sma flaskor

| facket (13)
stora flaskor

Inredningen

Hyllorna i kylskapet kan flyttas da dérren
Oppnats 90°. Gor sa har: Dra hyllan mot dig,
vik den nedat och dra ut den; sétt in den dar
du vill ha den (bild @).

Flaskhylla (bild @/7)

Pa flaskhyllan ligger flaskorna sékert och kan
staplas. Alla fack och hyllor i dérren kan tas
ut fér rengdring.

Lyft fér att ta ut fack och hyllor (bild @).



Sv

Frysa in livsmedel, forvara djupfryst och gora istarningar

Frysfacket

Frysfacket ar avsett fér férvaring av
djupfrysta matvaror, for infrysning av
livsmedel samt for tillverkning av istérningar.

Sjunker omgivningstemperaturen under
+16 °C kan det pa grund av minskad gangtid
fér kompressorn bli fér varmt i frysfacket.

Tank pa féljande nar du
képer djupfrysta matvaror

@ Kontrollera att férpackningen &r hel.

@® Kontrollera att bast-fére-datum inte har
gatt ut.

® Termometern i affarens frysdisk bér visa
en temperatur lagre an —18 °C.

@ Kop de djupfrysta matvarorna sist av allt.
Férpacka dem val sa att de ej tinar.
Transportera hem dem s& snabbt som
mdjligt (i kylvaska t.ex.) och placera dem
i frysfacket.

Nyttovolym

Uppgifter om nyttovolym finner du pa
typskylten i produkten.

Sjalv frysa in livsmedel

Anvand endast farska och felfria matvaror till
infrysning. Férpacka dem lufttatt sa att de
inte forlorar i smak eller blir torra.

Lampligt att frysa in ar t.ex.

Kétt och korv, fagel och vilt, fisk, grénsaker,
kryddgront, frukt, bakverk, pizza, fardiglagad
mat, matrester, dggula och &aggvita.

Olampligt att frysa in ar t.ex.
Hela &gg med skal, majonnas, bladsallad,
radisor och I&k.

Blanchera frukt och grénsaker

For att farg, smak, arom och C-vitamin

ska bibehallas bér frukt och gronsaker
blancheras fére infrysning. (Vid blanchering
doppas grénsaker och frukt snabbt i kokande
vatten. — Litteratur om infrysning, som &ven
beskriver blanchering, finns i bokhandeln.)

Férpackning

Packa varorna i portioner som passar ditt
hushall.

Forpackningar med frukt och grénsaker far
inte vara tyngre an 1 kg och kétt inte tyngre
an 2,5 kg. Mindre portioner gar snabbare att
frysa in och kvaliteten bibehalls ocksa bast
vid upptining och tillredning.

Foérpacka dem lufttatt sa att de inte forlorar
i smak eller blir torra.

Lampliga forpackningsmaterial
Fryspasar, plastfolie, aluminiumfolie,
fryskartonger, frysbégare.
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SV

Frysa in livsmedel, forvara djupfryst och gora istarningar

Olampliga férpackningsmaterial:
Omslagspapper, pergamentpapper, cellofan,
soppasar och begagnade pasar.

Lagg in matvaran i férpackningen, tryck ut all
luft och tillslut val.

For att forsluta férpackningarna lampar
sig:

Gummiband, plastklammor, sndren, kéldtalig
tejp eller liknande. Polyetenpasar kan
svetsas ihop med en foliesvets.

Mark férpackningarna med innehall och
infrysningsdatum.

Infrysningskapacitet

Matvaror bor frysas in sa snabbt som mdjligt
for att bevara vitaminer, naringsvarde,
utseende och smak. Lagg darfér inte in mer
varor an skapet ar avsett for.

Vid infrysning i frysladorna minskas de
maximala mangderna obetydligt. Anvand den
understa fryslddan endast till férvaring av
redan djupfrysta varor.

Uppgifter om max. infrysningsférmaga enligt
aktuell norm hittar du pa typskylten.

Forvaring

@ Se alltid till att alla frysladorna skjutits
in ordentligt. Det &r viktigt for
luftcirkulationen.

® Om stora mangder matvaror behdver
férvaras i frysutrymmet kan du ta ut alla
ladorna utom den understa och stapla
matvarorna direkt pa fryselementen.
Gor sa har for att ta ladorna: Dra ut sa
langt det gar, lyft och ta ut.
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Infrysningsfunktionen

Knappen lyser nar infrysningsfunktionen &r
igang. Sla pa funktionen nar du ska frysa in
stérre mangder farska matvaror. Beroende
pa den mangd som ska frysas in ska
infrysningsfunktionen slas pa upp till

24 timmar i férvag. | allméanhet racker

2-3 timmar men om den maximala
infrysningsférmagan ska anvéndas behdver
man 24 timmar. D& kommer kompressorn att
vara i gang hela tiden och temperaturen inne
i frysutrymmet blir mycket lag.

Infrysningsfunktionen sténgs automatiskt av
efter ca 50 timmar.

Mindre mangder matvaror (upp till 1 kg) kan
frysas in utan att infrysningsfunktionen slas
pa.

Obs!

Nar infrysningsfunktionen ar inkopplad blir
ocksa kylskapet kallare.

Istarningar

Obs!
Anvand inte elektrisk isberedare
i frysutrymmet.

Gora istérningar

Istérningslador kan kdpas i fackhandeln.
Fyll istérningsladan till 3/4 med vatten och
stall den i frysutrymmet. Istérningarna
lossnar lattare om du bdjer lite pa ladan
eller haller den under rinnande vatten ett
6gonblick.

Férvaringstid

Kvaliteten pa en djupfryst vara blir samre om
den forvaras for lange i frysfacket. Hur lang
tid en vara kan férvaras kommer an pa vad
det ar for slags vara.

Vid —18 °C kan du forvara fisk, korv,
fardiglagad mat och bakverk upp till

4 manader, ost, fagel och kétt upp till

6 manader samt gronsaker och frukt upp
till 8 manader.



Frysa in livsmedel,
forvara djupfryst och
gora istarningar

Fryskalender
Bild @ (géller inte alla modeller).

Kvaliteten pa en djupfryst vara blir samre om
den forvaras for lange i frysskapet.
Férvaringstiden &r beroende av varans art.
De siffror som syns bredvid symbolerna pa
fryskalendern anger hur manga manader du
kan férvara de olika matvarorna i frysskapet.
Fardigfrysta varor som du képer i affaren har
redan uppgift om tillverkningsdatum eller
béast-fére-datum.

Upptining

Upptining av frysta varor kan ske pa olika
satt beroende pa varans art och
anvandningsomrade:

— | rumstemperatur,

i kylskap,
— iugn

— (med/utan varmluft)

i mikrovagsugn.

Djupfrysta varor som bdrjat tina kan frysas
in pa nytt under férutsattning att varan inte
forvarats langre an tre dagar éver +3 °C
(kott och fisk inte langre &n en dag).

| andra fall kan man om smak, lukt och
utseende ar oférandrade efter kokning eller
stekning eller tillagning av en hel ratt pa nytt
frysa in varan.

Man bér i sddana fall konsumera varan i god
tid innan den maximala lagringstiden gatt

Sv

Avfrostning

Kylskapet

Kylskapet har automatisk avfrostning.
Smaltvattnet fangas upp i en
uppsamlingsranna (bild @/B) och leds ut via
draneringsréret till baksidan och avdunstar
dér. Rénnan fér smaltvatten och
draneringsréret bor alltid hallas rena sa att
smaltvattnet fritt kan rinna undan.

Avfrosta frysfacket

Frysfacket har inte automatisk
avfrostning eftersom de djupfrysta
livsmedlen ju inte far bérja tina. Ett tjockt
frost- eller isskikt paverkar frysfackets
kapacitet negativt och gor att
stromférbrukningen stiger.

Anvand under inga omstandigheter en kniv
for att aviagsna isen. Frysfacksférangaren
kan skadas.

Kylmedium som sprutar ut kan leda till
O6gonskador.

Nar frostskiktet blivit tjockt ar det dags att
avfrosta frysfacket.

Gor sa har:

@ Ta ut de frysta varorna. Vira tidningar runt
varorna och férvara dem pa kall plats.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

@ Lat luckan sta 6ppen. Torka upp
smaltvatten med trasa eller svamp.

@ Torka frysfacket torrt, satt pa skapet igen
och lagg in varorna.

61



SV

Avfrostning / Rengoring och skotsel

Avfrostningen paskyndas enklast genom att
ett kdrl med varmt vatten stélls in pa ett
underlagg i frysfacket.

Placera aldrig elektriska varmeelement,
stearinljus, gas- eller fotogenlampor inuti
frysfacket for att paskynda avfrostningen.

Var férsiktig om du anvander
avfrostningsspray eftersom den kan bilda
explosiva gaser, innehalla 16snings- eller
drivmedel som ar skadliga fér plastdetaljer
eller fér halsan och kan orsaka korrosion.

Ta for vana att alltid dra ut stickkontakten
ur vagguttaget eller skruva ur sékringen
nér du ska rengéra kylskapet.

Anvand ingen ang- eller angtryckstvitt.
Den heta angan kan skada ytan och
elutrustningen. — Kylskapets elsadkerhet
aventyras.
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Rengor kylskapet en gang i manaden.
Frysfacket rengérs lampligen varje gang
det avfrostas.

Se till att vatten inte kommer in i kontroll-
panelen eller belysningen. Anvand inte
skurpulver eller kemiska I6sningsmedel utan
endast ljummet vatten med litet diskmedel
for hela skapet utom tatningslisten.

Anvand endast rent vatten till tatningslisten
och torka darefter ordentligt torrt.

Vartannat ar bér aven varmevaxlaren (svart
galler) pa skapets baksida rengéras med
borste eller dammsugare for att skapet ska
fa full effekt och for att spara strom.

Smaltvattenrannan (bild @/B) och dess
draneringshal i kyldelen bér rengéras oftare
sa att smaltvattnet kan rinna obehindrat.
Rengdr halet med en bomulistopp eller dylikt.
Lat inte tvattvatten komma ner

i dréneringshalet och darmed ner till
avdunstningsskalen som kan svdmma éver.



Rad betraffande driftsljud
Driftsljud

For att halla den temperatur du valt konstant,
sétter kylskapet da och da igang
kompressorn.

Ljudet som da uppkommer &r normalt och
varierar fran skap till skap.

Det minskar automatiskt sa snart skapet har
natt driftstemperatur

Det brummande ljudet kommer fran motorn
(kompressorn). Det kan kortvarigt bli hégre
nar kompressorn slas pa.

Ett bubblande, gurglande eller brusande
ljud kommer fran kylmedel som strémmar
genom réren.

Det klickande ljudet hérs nar termostaten
slar pa respektive av kompressorn.

| ett kylskap utrustat med flakt uppstar ett latt
brus av luftstrdmmen.

Skulle det vanliga ljudet fran kylskapet
héras allt fér mycket beror det for det
mesta pa nagot som latt kan avhjélpas.
Sitter hyllorna som de ska?

Skapet star ojamnt

Rikta in skapet med hjalp av ett vattenpass.
Anvand skruvfétterna eller 1agg nagot under
fotterna.

Kylskapet “ligger an”

Rucka lite pa kylskapet sa att det inte ligger
an mot intilliggande mdbler eller annan
utrustning.

Lador, korgar eller hyllor vickar eller har
fastnat

Prova med att ta ut uttagbara delar och satt
eventuellt tillbaka dem igen.

Flaskor och karl inuti skapet star for néara
varandra
Flytta isar karlen.

sV
Energispartips

@ Stall kylskapet i ett svalt rum med god
ventilation. Stall det inte direkt i solljus
eller i narheten av en varmekalla
(t.ex. element).

Blockera inte ventilationséppningarna.

@® Lat varma ratter forst svalna innan du
placerar dem i skapet.

@ Lagg djupfrysta varor i kylskapet fér
upptining. Da utnyttjar du deras kyla till de
matvaror som finns i kylskapet.

@ Avfrosta frysfacket nér det bildats is i det.
Ett tjockt isskikt férsamrar fryseffekten
och gér att strémférbrukningen blir hdgre.

@ Lat dorren/luckan sta 6ppen sa kort tid
som méjligt nar du lagger in eller tar ut
matvaror. Ju kortare tid frysfacksluckan ar
Oppen desto mindre isbildning i frysfacket.
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Enklare fel man sjalv kan avh

Fel

Det ar inte alltid nédvandigt att ringa till
en serviceverkstad. Kanske é&r det bara en
smasak som behéver atgardas. Prova
dérfér férst om felet kan avhjalpas med
hjélp av informationen nedan. Besék av
reparator for ej garantirelaterade atgarder
betalas av den som tillkallar service.

Vad ska jag gora nar ...

... kylskapsbelysningen inte fungerar men
kompressorn gar?

Prova om ljusstrémbrytaren (bild @/A) har
fastnat. Har den inte det &r glédlampan
trasig.

Byta glédlampa
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget eller
skruva ur sékringen.

Byt glédlampa: (bild @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 W, E14

Har ljusstrémbrytaren fastnat, ring service.

... de djupfrysta varorna frusit fast?
Lossa med ett trubbigt foremal t.ex. en sked.

... frysfacket har ett tjockt isskikt
Avfrosta och rengor frysfacket. Se till att
luckan stangs ordentligt nér du lagt tillbaka
de frysta varorna.
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jalpa

Vad ska jag goéra nér ...

... det &r fukt pa golvet i kylskapet
Eventuellt &r draneringshalet igentappt
(bild @/B). Rengér halet med en
bomullstopp.

... det ar for kallt i kylskapet
Stall in en hdgre temperatur.

Eventuellt har frysfacket fatt pafylining av
en alltfér stor mangd farska livsmedel.
Detta gor att kompressorn gar mycket lange
och kylskapet blir kallare.

Overskrid inte "max. infrysningskapacitet” se
typskylten bild @.

... Kylskapet slas pa oftare och gar
langre?

Dérren har 6ppnats ofta eller ocksa har
frysfacket fatt pafylining av en stor mangd
farska livsmedel.

Kontrollera om luftintaget i sockeln eller
luftutslappet ar blockerat.

... det ar fér varmt i frysfacket och de
djupfrysta varorna tinar?

Eventuellt &r rumstemperaturen dar skapet
star kallare &n +16 °C. Detta medfér att
kompressorn séllan gar.



Enklare fel man sjalv

i

kan avhjalpa

Vad ska jag gora nar ...
... Kylskapet inte blir kallt?
Kontrollera

— om skapet ar paslaget

— om sakringen ar franslagen/felaktig

— om stickkontakten till skapet sitter
i vagguttaget.

Sv

Service

Om felet inte kunnat avhjalpas med ledning
av vara anvisningar bér du ringa service.
Utfér inte pa egen hand nagra ytterligare
arbeten, i synnerhet inte pa skapets
elektriska delar. Oppna inte skapdérrarna

i onddan eftersom temperaturen da stiger
snabbare.

Titta i telefonkatalogen eller ta kontakt med
forsaljningsstallet fér uppgift om narmaste
service.

Typskylten
Bild ®

Ange E-nummer och FD-nummer nar du
anlitar service. Bada uppgifterna finner du pa
typskylten.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna
konsumentbestdmmelser. Den fullstandiga
texten finns hos din handlare. Spara kvittot!
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De olika kylzonerna

Genom luftcirkulationen uppstar zoner med eller
arierande kyla. . . .
van yia mellan de bada pilarna (bild @/1 och 2).

Detta omrade &r idealiskt for férvaring
av kott, fisk, korv och sallader.

Zonen fér 6mtaliga matvaror finns beroende
pa modell langst ned mellan pilen som &r
inpraglad pa sidan och den underliggande
glashyllan (bild @/1 och 2)

66



no

Innhold
Side Side

Veiledning om utrangering 68 Frysing, lagring av matvarer,
Kast av emballasjen fra det nye tilberedning av is 75
apparatet 68 Fryserommet 75
Kast av gammelt apparat 68 Ta hensyn til ved kjgp av frosne varer 75

Nedfrysing av mat 75
Sikkerhetsveiledninger 69 Innpakking av matvarer 75-76

Frysekapasitet 76
Bestemmelser 70 Superfrysing 76

Tilberedning av is 76
Bli kient med apparatet ~ 70-71 Lagringstid 76
Helhetsoversikt 70
Betjeningspanel 71 Opptining av frosne varer 77
Plassering av apparatet 72 Avriming 77
Omgivelsestemperatur 72 Kjelerommet 77
Sted 72 Avriming av fryserommet 77
Oppstilling 72 Hijelp ved avriming 78
Ventilasjon 72
Etter transporten.. 72 Rengjg ring 78
Omhengsling av deren 72
Tilkopling 72 Driftsstoy 79
Innkopling, utkopling 73 Energisparetips 79
Innkopling av apparatet 73
Innstilling av temperaturen 73 Sma feil som du kan rette
Utkopling av apparatet 73 pé selv 80
Apparatet tas ut av bruk 73

Hva kan du gjore dersom... 81
Pafylling av matvarer 74
Ta hensyn til ved plasseringen 74 Kundeservice 81
Eksempler pa plassering 74 Typeskilt 81
Interigret 74-75

Ta hensyn til kuldesonene

i kjglerommet! 82

67



no
Veiledning om utrangering

<@ Kast av emballasjen fra
det nye apparatet

Emballasjen beskytter apparatet mot
transportskader. Alle brukte materialer er
miljgvennlige og egnet for resirkulering. Hjelp
med og reduser avfallsvolumet ved & fijerne
emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Faghandelen er forpliktet til & ta imot ditt
gamle apparat.

A Advarsel!

Emballasjen og deler av denne ma ikke veere
tilgjengelig for barn. Det er fare for kvelning
pa grunn av foldekartonger og folier.

<9 Kast av gammelt
apparat

Utrangerte kjgle- og fryseskap er ikke
verdilgst avfall. Ved & fierne det pa en
miljgvennlig mate kan verdifulle rastoffer
gjenvinnes.

ﬁ Dette apparatet er kjennetegnet i

£ henhold til det europeiske direktivet
2002/96/EG om elektro- og elektroniske

kalde apparater (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for en EU

omspennende praksis for tilbakelevering og

gjenvinning av gamle apparater.
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A Advarsel!
Ved utrangerte apparater
1. Trekk ut stapselet.

2. Skjeer over kabelen og fijern den sammen
med stgpselet.

Kjole- og fryseskap inneholder
isolasjonsgasser og kjglemidler som krever
en fagkyndig behandling. Pass pa at rarene
pa kjoleapparatet ikke blir skadet far
transport til en sakkyndig og miljgvennlig
destruksjon.



Sikkerhetsveiledninger

For du tar apparatet i bruk, ma du lese ngye
igiennom de informasjonene som finnes

i bruks- og monteringsanvisningen.

Disse inneholder viktige rad om installasjon,
bruk og vedlikehold av apparatet.

Oppbevar bruks- og monteringsanvisningen
pa et sikkert sted for evt. senere eiere.

Produsenten overtar intet ansvar for skader
som oppstar dersom de fglgende
anvisningene ikke blir fulgt:

Dette apparatet inneholder sma

mengder av kjolemiddelet
Isobutan (R 600a), en naturgass

som er meget miljovennlig, men
som er brennbar. Ved transport og
oppstilling av apparatet ma det derfor
passes pa at ingen deler av kjglemiddel-
kretslopet blir skadet. Dersom skader
oppstar ma det unngas apen flamme eller
brannkilder i rommet der skapet star. Luft
ut noen minutter.

@ For rengjering eller avriming ma det ikke
brukes damprenser. Dampen kan trenge
inn i de spenningsfarende delene av
apparatet og fare til kortslutning eller stot.

@ lkke bruk elektriske apparater inne i dette
apparatet.

@ Skadet skap ma ikke tas i bruk; dersom
du er i tvil, ber du kontakte leverandaren.

@ Tilkopling og oppstilling skjer ifalge
monteringsanvisningen. De elektriske
betingelsene for tilkopling ma stemme
overens med angivelsene pa typeskiltet.

@ Den elekiriske sikkerheten er kun
garantert nar jordingssystemet pa husets
stramnett er forskriftsmessig installert.

@ | tilfelle av feil, ved vedlikeholds- eller
rengjeringsarbeider ma stopselet trekkes
ut eller sikringen ma slas av. Trekk i selve
stopselet, ikke i ledningen.

no

Reparasjoner pa elektroapparater ma
kun gjennomfares av fagfolk. Dersom
reparasjoner ikke blir sakkyndig utfart,
kan dette medfare stor fare for brukeren.

Flasker som inneholder alkohol med hay
prosent ma alltid oppbevares stdende og
ma holdes godt lukket under lagringen.
Dessuten ma det ikke lagres stoffer som
har drivgass (f.eks. spraybokser, vispet
kremflgte i sprayboks) eller som er
eksplosive i skapet — eksplosjonsfare!

Deler av kjolemiddelkretslopet ma ikke
skades, f. eks. ved a stikke hull, med
skarpe gjenstander pa kjelemiddel-
kanalene til fordamperen, ved knekk pa
rarledninger, skraping av overflatelag osv.
Kjglemiddel som lekker ut fra fryseskapet
kan ta fyr eller kan fare til syeskade.

Skapets luftesprekker for inn- og uttak
av luft ma ikke dekkes til eller sperres.

Sokkel, uttrekk, darer osv. ma ikke brukes
som stigbrett eller som stotte.

Ikke la barn leke med skapet. Barn ma
aldri sette seg f. eks. pa uttrekk eller
henge seg opp i daren.

Ved skap som er utstyrt med las,
ma nekkelen til skapet oppbevares
utilgjengelig for barn.

Ved skap som er utstyrt med Ias,
ma nekkelen til skapet oppbevares
utilgjengelig for barn.

Drikkevarer i flasker og bokser, seerlig
kullsyreholdige drikkevarer, ma ikke
lagres i fryseskapet. Flasker og bokser
sprekker.

Ikke ta i frossen mat med vate hender,
hendene kan fryse fast.
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Bestemmelser

Skapet er beregnet for kjgling og frysing
av matvarer og for tilberedning av is.

Det er beregnet for bruk i husholdningen.

Ved yrkesmessig bruk ma det tas hensyn
til bestemmelsene som gjelder tilsvarende.

Skapet tilsvarer forskriftene for forebyggelse
av uhell for kjgleanlegg (VGB 20).

Kjolekretslopet er kontrollert nar det gjelder
tettheten.

Dette produktet tilsvarer gjeldende
sikkerhetsbestemmelser for elektroapparater

Apparatet er konsipert som frittstdende
apparat. Det ma ikke bygges inn
i kjokkenseksjoner.

Bli kjent med apparatet

Brett ut den siste siden med bildene for
du begynner a lese.

Bruksanvisningen gjelder for flere

modeller, det er mulig at det er detaljavvik

nar det gjelder utstyret pa bildene.
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Helhetsoversikt
Bilde @
1-4  Betjeningspanel

5 Innvendig belysning

6  Hyller
7  Flaskehylle
8  Avlopsrenne for avrimingsvann
9 Beholder for frukt og grennsaker
10 Eggeskal
11 Beholder
12  Hylle for sma flasker,

bokser

13  Holder for store flasker,
melkekartonger osv.

14  Frysebrikke
15  Fryseskaler
16  Frysekalender

A  Kjolerom
B  Fryserom

* ikke ved alle modeller



Bli kjent med apparatet

Betjeningspanelet
Bilde @

1 Pé&/Av-tast
Driften blir angitt ved blinking eller lysing

av en av temperaturlampene, bilde @/3.

2 Temperatur-innstillingstast for
kjolerom

Kjoleromstemperaturen lar seg innstille
fra +8 °C til +2 °C.

Hold tasten trykket eller trykk den
flere ganger inntil den gnskede
temperaturlampen bilde @/3 lyser.

Fryseromstemperaturen kan ikke
innstilles separat.

Kaldere kjoleromstemperaturer har
ogsa innflytelse pa fryseroms-
temperaturen. Den blir da kaldere.

3 Temperaturlampe

Tallene pa temperaturlampen betyr
kigleromstemperaturer i °C. Den lampen
som lyser viser den innstilte
temperaturen.

no

4 Pa/Av-tast “super” (superfrysing)
for avslaing av varsellyden nar det er
blitt for varmt i fryserommet

Tasten lyser for & angi driften.

Ved superfrysingen brukes til & fryse ned
store mengder ferske matvarer, og kan,
alt etter mengden, slas pa inntil 24 timer
far. Vanligvis holder imidlertid ca. 2-3
timer for. Dersom man vil utnytte den
maksimale frysekapasiteten, trenger man
2 '/2 dagers maksimal nedkjgling, det blir
da oppnadd en meget lav temperatur.
Deretter blir det automatisk omstilt til den
temperaturen som var far superfrysingen.

Henvisning:

Under superfrysingen kan ogsa kjglerommet
bli sterkere avkjalt.

Henvisning:

Ved romtemperaturer under +20 °C og ved
superfrysing kan den innvendige belysningen
lyse med mindre styrke nar dgren er nesten
lukket (eller nar lysbryteren er trykket). Dette
er kuldeteknisk betinget og du trenger ikke ta
hensyn til det.
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Plassering av apparatet

Ta hensyn til omgivelses-
temperaturene
Avhengig av “klimaklassen” (se typeskiltet

bilde ®) kan apparatet drives ved falgende
omgivelsestemperaturer:

Klima- | Omgivelsestemperatur
klasse | fra.....til

N/SN | +10 °C til +32 °C

Synker omgivelsestemperaturen under den
nedre grensen, blir kuldemaskinen satt mere
sjeldent igang. Dette gjor at fryserommet
ikke blir forsynt med tilstrekkelig kulde.

De frosne varene kan i ekstreme tilfeller

tine opp.

Plasseringssted

Et tort, godt ventilert rom egner seg best
som plasseringssted. Stedet bar ikke veere
utsatt for direkte sollys og ikke i naerheten av
en varmekilde som f. eks. komfyr, varmeovn
etc. Dersom det ikke kan unngas at skapet
blir satt opp ved siden av en varmekilde, sa
ma du bruke en isolasjonsplate eller du ma
overholde falgende minsteavstander til
varmekilden.

Til komfyr 3 cm
Til olje- eller kullovner 30 cm.

Ved plassering ved siden av et annet kjale-
eller fryseskap ma det veere en minste-
avstand til siden pa 2 cm for & forhindre

at det danner seg kondensvann.

Oppstilling

Apparatet ma sta fast og jevnt pa gulvet.
Ujevnheter i gulvet kan utjevnes med hjelp
av skrufattene pa framsiden.
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Ventilasjon

Den luften som varmes opp pa baksiden av
skapet ma kunne passere opp bak skapet
uhindret, ellers ma kjglemaskinen yte mer
og dette forhagyer stramforbruket. Derfor ma
aldri luftesprekkene for inntak og uttak av luft
dekkes til (bilde @).

Omhengsling av doren

Foreta arbeidsskrittene i henhold til tallene

(bilde @).

Tilkopling av apparatet

Etter transporten ma apparatet sta loddrett
i minst '/2 time far det blir tilkoplet. Under
transporten kan oljen i kompressoren ha
samlet seg i kuldesystemet.

For farste gangs bruk ma apparatet
rengjeres innvendig (se rengjaring).

Stikkontakten ma veere fritt tilgjengelig.
Skapet ma kun tilkoples 220-240 V/50 Hz
vekselstram via en forskriftsmessig installert
stikkontakt. Stikkontakten ma vaere sikret
med en 10-16 A sikring eller hayere.

Ved apparater for ikke europeiske land
ma det kontrolleres pa typeskiltet om
stromspenningen og streamtypen
stemmer overens med stromnettet

i huset. Typeskiltet finnes i skapet nede
til venstre. En eventuell utskifting av
stromledningen ma kun foretas av en
fagmann.

Advarsel!

Apparatet er ikke egnet for tilkopling til
elektroniske energisparekontakter (f. eks.
Ecoboy; Sava Plug) og ikke til anlegg
som omformer likestrom til 230 V
vekselstrom (f.eks. solaranlegg,
skipsnett).



Innkopling / Utkopling

Innkopling av apparatet

Trykk tasten (bilde @/1).
Temperaturlampen +5 °C blinker.

Apparatet begynner & kjgle, det innvendige
lyset lyser nar daren er apen.

Innstilling av temperaturen

Apparatet er innstilt fra fabrikken pa +5 °C
kjeleromstemperatur.

Denne verdien kan forandres pa, se
beskrivelsen til betjeningspanelet: 2.

Innstillingstast for temperatur.
Vi anbefaler en innstilling pa +4 °C.

@mfintlige matvarer bar ikke lagres varmere
enn +4 °C.

Henvisninger om driften

® Frontsiden pa skapet kan bli delvis lett
oppvarmet. Dette forhindrer at det oppstar
kondensvann i omradet rundt
derpakningen.

® Mens kjglemaskinen gar, danner det
seg vanndraper eller rim pa bakveggen
i kiglerommet. Det er ikke nadvendig
a skrape av dette laget med rim eller
a terke av drapene. Bakveggen rimes
automatisk av. Vannet samles opp
i avlgpsrennen bilde @/B, blir ledet til
kjglemaskinen og fordamper der.

® Ved hgy luftfuktighet kan det danne seg
kondensvann i kiglerommet, seerlig pa
glasshyllene. Dersom dette er tilfelle,
sa pakk inn matvarene under kjalingen,
og velg en kaldere temperatur.

@ Dersom daren til fryserommet ikke lar seg
apne straks etter at den er lukket, ma du
vente i ca. to til tre minutter, inntil
undertrykket som har oppstatt har jevnet
seg ut.
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@ Pa grunn av kuldesystemet kan det veere
at fryseristene pa enkelte steder fort far
et rimlag. Dette har ingen innflytelse pa
funksjonen eller stramforbruket. Det er
farst ngdvendig & avrime skapet, nar hele
overflaten av fryseristene har fatt et lag
med rim eller is som er mer enn 5 mm.

Utkopling av apparatet
Trykk tasten (bilde @/1).

Temperaturlampen (bilde @/3) slukkes,
dermed er kjglingen og lyset slatt av.

Nar apparatet skal tas ut av
bruk

Dersom apparatet skal slas av i lengre tid,
trekkes stopselet ut av stikkontakten, rim av
skapet og rengjer det. La dgren sta litt apen.
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Patfylling av matvarer

Pass pa nar du fyller mat
i skapet

@® Varme retter eller drikkevarer ma forst
avkjoles utenfor skapet.

® Matvarer ma helst veere innpakket eller
godt tildekket for de legges inn i skapet.
Derved holdes de ferske og beholder
aroma, farge og fuktighet, dessuten tar de
ikke smak fra andre matvarer. Matvarer
uten innpakning slik som grannsaker,
frukt og salat kan lagres
i grannsakskuffen.

® Olje og fett ma ikke komme i bergring
med kunststoffdelene eller darpakningen
(disse kan bli porgse pa grunn av dette).

@ Ikke oppbevar eksplosive stoffer
i kjgleskapet og drikkevare med hay
prosent alkohol ma kun oppbevares
lukket og ma sta i loddrett stilling.
— Fare for eksplosjon!

® | kjglerommet er det kaldeste omradet
ved bakveggen og over de nederste
hyllene. Bruk dette omradet for emfintlige
varer.

® Flasker med vaesker som kan fryse ma
ikke lagres i fryserommet. Dette kan fore
til at flaskene sprekker.
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Eksempel pa pafylling
av skapet
Bilde @

| fryserommet (B)
Her kan du fryse og lagre matvarer
og tilberede is og isbiter.

Pa hyllene (6)
Ovenfra og nedover: bakst, ferdige retter,
melkeprodukter.

Pa hyllen (7)
Flasker.

| grennsakskuffen (9)
Grgnnsaker, frukt, salat

*| den sma hyllen (12)
Sma flasker

| holderne (13)
Store flasker

Interioret

Hyllene kan omplasseres slik som det
passer, ogsa nar dgren er apen med 90°.
Trekk den framover, senk dem ned, ta den
ut, og sett dem inn pa det stedet du ensker

(bilde @).

Flaskehyllen (bilde ®/7)

| fordypningene kan flaskene sikkert lagres
og stables. Alle hyllene og beholderne i
deren kan tas ut for rengjaring.

Laft beholderne og hyllene opp for & ta dem
ut (bilde @).
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Frysing, lagring av matvarer, tilberedning av is

Fryserommet

Fryserommet egner seg for lagring av frosne
varer, for a fryse ned matvarer og for
produksjon av isbiter.

Dersom omgivelsestemperaturen synker
under +16 °C, gar kuldemaskinen mere
sjeldent. Dette forarsaker at fryserommet
ikke blir forsynt med tilstrekkelig kulde.

Ta hensyn til ved kjop
av frosne varer:

® Emballasjen ma ikke vaere skadet.

@® Holdbarhetsdatoen ma ikke veere
overskredet.

® Temperaturen i frysedisken ma veere
pa minst —18 °C eller lavere.

® Kjop frosne varer til slutt pa
innkjgpsturen, pakk dem godt inn
i avispapir eller i en spesiell frysepose
og transporter dem raskest mulig hjem,.
Legg dem sa straks i fryseskapet.

Nytteinnhold

Angivelser om nytteinnhold finnes pa
typeskiltet i apparatet.

Nar du selv skal fryse ned
mat

Dersom du selv skal fryse ned mat, ma du
kun bruke ferske, fine matvarer.

Egnet for frysing er

Kjott og palegg, fjeerkre og vilt, fisk,
grennsaker, urter, frukt, bakevarer, pizza,
ferdigretter, matrester, eggeplomme og
eggehvite.

lkke egnet for frysing er
Hele egg i eggeskall, sur flate og majones,
bladsalat, reddiker, nepe og lok.

Forvelling av gronnsaker og frukt

For at fargen, smaken, aromaen og vitamin
“C” skal bibeholdes, bar grennsaker og frukt
forvelles for de fryses ned. (Ved forvelling blir
grennsakene og frukten i kort tid lagt ned i
kokende vann. — Litteratur om frysing og
forvelling fas i bokhandelen).

Innpakking av matvarer

Matvarer ma pakkes inn passende for
husholdningen din.

Grgnnsaker og frukt ma ikke veere tyngre
enn 1 kg. Kjatt ma deles opp i inntil 2,5 kg
porsjoner. Sma porsjoner fryser hurtigere
og kvaliteten blir saledes best bibeholdt.

Matvarene ma pakkes Iufttett, slik at de ikke
mister smak eller tgrker ut.

Som emballasje er egnet:
Plastfolie, plastposer av polyetylen,
aluminiumsfolie og frysebegre.
Disse produktene finnes i handelen.

75



no

Frysing, lagring av matvarer, tilberedning av is

Uegnet er:
Innpakningspapir, smarpapir, cellofanpapir,
bossposer og brukte kjgpeposer.

Pakk matvarene inn i emballasjen, trykk ut
luften og lukk pakningen tett til.

Som lukkemekanisme brukes:
Gummiringer, kunststoffclips, band, tape som
taler kulde eller lignende. Plastfolie og poser
av polyetylen kan sveises sammen med et
spesielt sveiseapparat.

For matvarene legges inn i fryseskapet
ma du merke frysepakken med angivelse
om innhold og nedfrysingsdato.

Frysekapasitet

Matvarene bgr helst gjennomfryses sa snart
som mulig. Slik blir vitaminene,
nzeringsverdien, utseende og smaken
bibeholdt. Den maksimale frysekapasiteten
til apparatet bar derfor ikke overskrides.

Ved nedfrysing i fryseskalene forringes den
maksimale frysekapasiteten noe.

Den nederste skalen ma kun brukes til
lagring av frosne varer.

Angivelsene om den max. frysekapasiteten
etter aktuell norm finnes pa typeskiltet.

Lagring av de frosne
varene

@ Viktig for en problemfri luftsirkulasjon
i apparatet er at fryseskalene blir skjovet
inn til anslag.

® Dersom det er mange varer som skal
fryses ned, kan du ta ut alle skalene,
unntatt den nederste, og legge matvarene
direkte oppa fryseristene. For a ta ut
skalene, trekker du dem ut til anslag,
lofter dem opp framme og tar dem ut.
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Superfrysing

Driften blir angitt ved at tasten lyser.
Superfrysingen brukes til & fryse ned store
mengder ferske matvarer og kan slas pa, alt
etter mengden, inntil 24 timer for du legger
varene inn. Vanligvis holder det med 2-3
timer, dersom den maksimale
frysekapasiteten skal utnyttes, ma du regne
med 24 timer. Under superfrysingen blir
fryserommet kjalt ned s& mye som mulig, det
blir oppnadd meget lave temperaturer.

Superfrysingen slas automatisk av 50 timer
etter at den ble slatt pa.

Sma mengder matvarer (opptil 1 kg) kan
fryses ned uten a sla pa superfrysingen.

Henvisning
Under superfrysingen blir ogsa kjglerommet
kaldere.

Tilberedning av is

Obs
Det ma ikke brukes elektrisk ismaskin inne
i fryserommet.

Produksjon av isbiter

Isbegre kan faes i faghandelen.

Fyll isskalene & med vann og sett deminn

i fryserommet. De frosne isbitene lar seg lett
lose ved & skylle dem litt i rennende vann og
vri pa skalen.

Lagringstid

For & forhindre at kvaliteten pa de frosne
varene forringes, er det viktig at den
maksimalt tillatte lagringstiden ikke blir
overskredet. Lagringstiden avhenger av hva
slags type mat man fryser ned.

Ved —18 °C kan fisk, palser, ferdigretter og
bakst lagres inntil 4 maneder, ost, kylling,
kjott i inntil 6 maneder og grennsaker og
frukt inntil 8 maneder.



Frysing, lagring av
matvarer, tilberedning
av is

Frysekalender
Bilde @ (ikke ved alle modellene)

For a forhindre at kvaliteten pa de frosne
varene forringes, er det viktig at den
maksimalt tillatte lagringstiden ikke blir
overskredet. Lagringstiden avhenger av hva
slags type mat man fryser ned. Tallene ved
symbolene oppgir den tillatte lagringstiden

i maneder for de forskjellige frosne varene.
Ved ferdig frossen mat som kjopes

i handelen, ma det tas hensyn til datoen

for produksjonen eller holdbarhetsdatoen.

Opptining av frosne varer

Alt etter type og behov kan du velge mellom
falgende muligheter:

— iromtemperatur

i kjgleskap

i elektrisk stekeovn,
— med/uten varmluftsventilator
— med mikrobglge

Frosne varer som er litt eller helt opptint kan
fryses ned igjen, dersom kjottet eller fisken
ikke har veert lengre opptint enn i én dag
ved +3 °C, for andre frosne varer gjelder tre
dager.

Dersom smak, lukt og utseende ikke har
forandret seg, kan matvarene tilberedes ved
koking, steking eller du kan lage en ferdigrett
av dem og sa fryse dem ned igjen.

Den maksimale lagringstiden ma i dette
tilfellet ikke nyttes fullt ut.
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Avriming av apparatet

Kjolerommet

Kjolerommet avrimes helt automatisk.
Herved renner avrimingsvannet ned

i oppsamlingsrenne (bilde @/B) og blir
samlet opp her, det blir ledet til
kjglemaskinen og her fordamper vannet.
Avlgpsrennen og avlgpshullet ma alltid
holdes rene, slik at avrimingsvannet kan
renne uhindret.

Avriming av fryserommet

Fryserommet avrimes ikke automatisk,

da frosne matvarer ikke ma opptines. Stor
oppsamling av rim og is pa fryseristene
forer til at skapet ikke kan arbeide effektiv
og at stromforbruket oker.

Rim eller is ma under ingen omstendigheter
losnes med kniv, fryseromsfordamperen kan
da blir stukket hull pa.

Dersom kuldemiddelet spruter ut, kan dette
fare til skade pa aynene, eller det kan
antennes.

Nar islaget er tykt ma det foretas en
avriming.

Du gar fram pa folgende mate:

@ Ta ut matvarene, pakk dem inn i avispapir
og legg dem pa et kjalig sted.

® Trekk ut stapselet.

® Ladaren sta apen, tark opp
avrimingsvannet med en klut eller svamp.

.@ Tark av fryserommet, sla pa skapet igjen
og legg inn matvarene igjen.
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Avriming av apparatet / Rengjoring

Hjelp ved avriming

For & paskynde avrimingsprosessen,
kan du sette en gryte med varmt vann pa et
underlag pa bunnen i fryserommet.

Ikke bruk elektriske varmeapparater,
stearinlys eller petroleumslamper for
4 avrime skapet.

Veer forsiktig med bruk av avrimingsspray.
Disse kan danne eksplosive gasser og kan
inneholde Igse- eller drivgassmidler som kan
agdelegge kunststoffet i skapet. Dessuten kan
disse midlene veere helsefarlige.

Far rengjoring ma stopselet alltid trekkes
ut, hhv. sikringen slas av eller skrues ut.

lkke bruk damp- eller hoytrykksvasker.
Den varme dampen kan fare til skader

pa overflaten og pa de elektriske delene —
fare for stromstot.

78

Kjolerommet bgr rengjores én gang
i maneden. Det er hensiktsmessig a rengjore
fryserommet samtidig med avrimingen.

Rengjaringsvannet ma ikke trenge inn

i kontrollarmaturet eller i belysningen.

For rengjering av hele skapet utenom
darpakningen er lunket vann med et mildt,
lett desinfiserende rengjeringsmiddel, f. eks.
oppvaskmiddel godt egnet. Ikke egnet er
sand- og skuremidler eller syreholdige
pussemidler hhv. kiemiske lgsemidler.

For & unnga at skapet skal fa matte steder,
bar det heller ikke brukes skuremidler, selv
om disse er betegnet som “ripefrie”.

Darpakningen ma kun terkes av med klart
vann og ma deretter tarkes av grundig.

Oppsamlingsrennen (bilde @/B) og
avlgpshullene i kjglerommet ma rengjeres
oftere slik at avrimingsvannet kan renne
uhindret ut. Pass pa at ikke rengjerings-
vannet renner ned i denne rennen og ned
i fordampingsskalen.



Henvisninger om driftsstoy

Driftsstoy

For a holde den valgte temperaturen
konstant, slar apparatet kompressoren
av og pa med jevne mellomrom.
Herved oppstar det staylyder som er
driftsbetinget og helt normale.

Disse blir lavere nar apparatet har nadd
sin normale driftstemperatur.

Brumming

kommer fra motoren (kompressoren).
Det kan av og til veere noe hayere nar
motoren slas pa.

Bobling, gurgling og surring
kommer fra kuldemiddelet som renner
igiennom rarene.

Et klikk
kan hgres nar termostaten slar motoren
paog av.

Ved et apparat med ventilator kan det hares
en lav brumming fra luftstremningen pa
innsiden av apparatet.

Dersom disse funksjonsbetingete lydene
er for hoye, kan dette ofte ha sin
opprinnelse i enkle arsaker som lett

kan forandres pa.

Apparatet star ujevnt pa gulvet

Rett apparatet inn med hjelp av et water.
Skru pa fottene slik at det star jevnt eller legg
noe under.

Apparatet stoter mot noe
Flytt apparatet bort fra vegg eller mgbler som
det evt. stater mot.

Lagringsskuffene og hyllene er ikke riktig
satt inn

Kontroller at alle bevegelige deler er
skikkelig satt inn. Ta dem ut og sett dem

inn igjen slik at de ikke vakler.

Flaskene eller beholderne berorer
hverandre
Flytt flaskene eller beholderne litt fra
hverandre.

no
Tips om energisparing

@ Still fryseskapet opp i et kjalig, godt
ventilert rom, beskytte det mot direkte
sollys og sarg for at det ikke er i naerheten
av en varmekilde (ovn etc.).

@ Ventilasjonsapningene pa apparatet
ma ikke dekkes til.

® Varme matvarer ma forst settes inn
i fryseskapet nar de er avkjolet.

@ For tining kan frysevarene forst legges
i kiglerommet. Dermed kan du utnytte den
kulden som er i frysevarene for a kjole
ned varene i kjgleskapet.

® Rim av fryserommet nar det har
dannet seg is. Et tykt islag forringer
kjolekapasiteten og farer til okt
stramforbruk.

@ For fylling og temming av skapet bar du la
doren sta apent sa kort tid som mulig. Jo
kortere dgren pa fryserommet star apent,
jo mindre er isdannelsen pa fryseristene.
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Sma feil som du kan reparere selv

Feil

For du ringer til kundeservice, bar du
kontrollere om du ved hjelp av de
felgende tipsene ikke kan utbedre denne
feilen selv. | slike radgivningstilfeller,
ogsa i garantitiden, ma du nemlig
allikevel betale monterens kostnader.

Hva kan du gjore dersom....

... det innvendige lyset lyser ikke,

men kuldemaskinen gar?

Kontroller om lysbryteren (bilde @/A) lar
seg bevege. Dersom den lar seg bevege,
er paeren gatt.

Utskifting av lyspzeren
Trekk ut stikkontakten hhv. sla av sikringen
i huset.

Utskifting av lyspaeren: (bilde @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 Watt, E14

Dersom lysbryteren klemmer fast, ma du
ringe til kundeservice.

... de frosne varene er frosset fast?
Lasne varene med en rund gjenstand, f. eks.
en treskje.

... fryserommet har et tykt islag?
Fryserommet ma avrimes og rengjares.
Pass pa nar du fyller skapet pa nytt at deren
blir skikkelig lukket.
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Hva kan du gjore dersom....

... bunnen i kjolerommet er vat?

Eventuelt er avlgpshullet for avrimingsvannet
(bilde @/B) tilstoppet. Bruk en pinne til

a rengjare hullet.

... temperaturen i kjolerommet er for kald?
Still inn en varmere temperatur

Eventuelt ble det lagt inn starre mengder
ferske matvarer i fryserommet. Dette gjor
at kuldemaskinen méa ga lenge. Dermed blir
det ogsa kaldere i kjglerommet.

Den “max. frysekapasiteten” ma ikke
overskrides, se typeskilt bilde ®.

... dersom kuldemaskinen slas ofte pa og
dersom den gar lenge?

Daren er blitt apne for ofte, eller det ble lagt
store mengder ferske matvarer inn.

Kontroller at ventilasjongitteret nede
i sokkelen eller utlapsapningene er dekket til.

... det er for varmt i fryserommet og de
frosne varene tiner opp?

Eventuelt er romtemperaturen hvor apparatet
star kaldere enn +16 °C. Dette gjor at
kuldemaskinen gar i kortere tider.



Sma feil som du
kan reparere selv

Hva kan du gjore dersom....
... kjoleskapet ikke kjoler?

Kontroller om

— apparatet er slatt pa

— sikringen i huset er slatt at

— stopselet til apparatet sitter skikkelig
i stikkontakten.

no

Kundeservice

Dersom ikke feilen kan utbedres med hjelp
av de ovenstaende veiledningene, sa ma
kundeservice tilkalles. Du ma ikke utfare
noen arbeider med apparatet selv,

i seerdeleshet gjelder dette arbeider ved
de elektriske delene. For & unngd unadig
kuldetap, bar ikke deren apnes for ofte.

Adressen og telefonnummeret til kunde-
service finnes i fortegnelsen over kunde-
service-forhandlere eller i telefonkatalogen.

Typeskiltet
Bilde ®

Vennligst oppgi E-nummer og FD-nummer
ved alle henvendelser til kundeservice.
Disse informasjonene befinner seg pa
typeskiltet oppe til venstre i kjgleskapet.
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Ta hensyn til kuldesonene i kjolerommet

Pa grunn av luftsirkulasjonen i kjglerommet, eller mellom de to pilene
oppstar det soner med forskjellig kulde. (bilde @/1 og 2)
Ideelt for lagring av kjett, fisk, palegg,

Sonen for gmfintlige matvarer er, alt etter salatblandinger osv.

modell, helt nede mellom de markerte pilene
pa siden og glasshyllen som ligger under
(bilde @/1 og 2)
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ve# Pakkausmateriaalin
havittaminen

Pakkaus suojaa laitetta kuljetusvaurioilta.
Kaikki laitteen pakkauksessa kaytetyt mate-
riaalit ovat ymparistdystavallisia ja ne
voidaan kierrattaa. Osallistu ymparistoy-
stavalliseen jatehuoltoon toimittamalla
pakkausmateriaali kierratykseen.

Lahempia tietoja havittdmismahdollisuuksista
saat alan liikkeista seka kunnan tai kaupun-
gin virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkiloilta.

A Varoitus

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
Kartonki ja muovi saattavat aiheuttaa
vaarinkaytettyna tukehtumisvaaran!

o Kéaytosta poistetun lait-
teen havittaminen

Kaytosta poistetut laitteet voidaan kierrattaa
ja toimittamalla laitteet kierratykseen
saadaan arvokkaita raaka-aineita uudelleen
kaytettavaksi.

teromusta annetun EU-direktiivin
2002/96/EG mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddyntami-
sestd ja se koskee kaikkia EU-maita.

E Laitteessa on sahko- ja elektroniikkalai-
L |
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A Varoitus

Kun poistat vanhan laitteen kaytdsta

1. Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

2. Katkaise liitantajohto ja irrota se pistok-
keineen.

Kylmalaitteiden jaahdytyskoneisto ja eristeet
on havitettdva asianmukaisesti ja ympéari-
stoystavallisesti. Huolehdi siita, etta laitteen
putket eivat vaurioidu matkalla jatehuoltopi-
steeseen.
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Lue kayttd- ja asennusohjeet huolellisesti
ennen uuden laitteen kayttddnottoa. Niissa
on tarkeita laitteen asennukseen, kayttodn ja
huoltoon liittyvid ohjeita.

Sailyta kayttd- ja asennusohjeet huolellisesti,
jotta laitteen mahdollinen uusi omistaja voi
tutustua niihin.

Valmistaja ei ole vastuussa, jos alla olevia
ohjeita ja varoituksia ei noudateta.

Taman laitteen jadhdytyskoneisto

sisdltaa jonkin verran isobutaania
(R 600 a). Kyseessi on ympiri-

stoystavallinen, mutta herkasti
syttyva luonnonkaasu. Huolehdi tdémén
vuoksi siita, etta jadhdytyskierron osat
eivat vaurioidu kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Valta vauriotapauksessa avotulta
ja pida sytytyslahteet loitolla. Tuuleta
muutamia minuutteja huonetta, jonne
laite on sijoitettu.

@ Ala kayta puhdistamiseen tai
sulattamiseen hdyrypesureita. Hoyrya voi
paasta jannitteellisiin osiin, jolloin
seurauksena saattaa olla oikosulku tai
sahkoisku.

® Ala kayta kylmalaitteen sisalla
sahkolaitteita.

@ Jos laite on vaurioitunut, sita ei saa ottaa
kayttoon. Ota yhteys myyjaliikkeeseen,
jos olet epavarma.

@ Liitdnta ja asennus on tehtava
asennusohjeiden mukaisesti.
Sahkdliitantaarvojen pitaa vastata
tyyppikilvessa annettuja arvoja.

@ Laitteen sadhkoéturvallisuus on taattu
ainoastaan silloin, kun laite asennetaan
maaraysten mukaisesti talon
maadoitusjarjestelmaan.

@ Kytke vikatilanteissa seka ennen laitteen
huoltoa ja puhdistusta laite irti
sahkdverkosta irrottamalla pistotulppa
pistorasiasta tai kytkemalla
automaattisulake pois paalta tai
kiertamalla sulake irti. Irrota pistotulppa

aina pistotulpasta vetamalla, ala veda
litdntdjohdosta.

Séahkélaitteiden korjaukset saa tehda vain
valtuutettu sédhkdasentaja.

Vaarin tehdyisté korjauksista saattaa
aiheutua vakavia turvallisuusriskeja.

Sailyta pulloja, joissa on korkea
prosenttista alkoholia, vain )
pystyasennossa ja tiiviisti suljettuna. Ala
sdilyta kylmalaitteessa rajahdysalttiita
aineita (esim. spraykermavaahtoa,
suihkepulloja) — rajahdysvaaral

Varo vaurioittamasta jaéhdytyskierron
osia, esim. puhkaisemalla rikki
hdyrystimen kylmaainekanavat,
taittamalla putket, naarmuttamalla
pintamateriaalia jne. Ulosroiskuva
kylmaaine voi aiheuttaa silmavammoja.

Ala peita iimankiertoaukkoja tai aseta
mitadn niiden eteen.

Ala astu jalustan, ulosvedettavien osien,
ovien jne. paalle alaka nojaa niihin.

Ala anna lasten leikkia kylmalaitteella.
Lapset eivat saa missaan tapauksessa
istua ulosvedettavien laatikoiden tai
hyllyjen paélle tai roikkua ovessa.

Kun kylmalaite on lukollinen, sailyta
avainta poissa lasten ulottuvilta.

Pakastinosassa sailytettya jaatel6a tai
jaapaloja ei saa laittaa heti suuhun
(jaatymisvamman vaara erittdin alhaisten
lampétilojen johdosta).

Ala sailyta pakastinosassa pulloissa ja
télkeissa olevia nesteita (etenkin jos
kyseessd ovat hiilihappopitoiset juomat).
Pullot ja tolkit saattavat rikkoutua.

Ala koske pakasteisiin mérin kasin.
Kéadet voivat jaatya kiinni pakasteeseen.
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Maarayksia

Laite soveltuu elintarvikkeiden sailytykseen
ja pakastamiseen seka jaan valmistamiseen.

Se on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa.

Kun laite on ammattimaisessa kaytdssa,
on noudatettava elinkeinoalaa koskevia
maarayksia.

Laite vastaa kylmalaitteiden
turvallisuusmaérayksia (VBG 20).

Jaahdytyskierron tiiviys on testattu.

Laite tayttda sahkolaitteille asetettujen
oleellisten turvallisuusmaaraysten
vaatimukset.

Laite on malliltaan vapaasti sijoitettava
kylmalaite. Sita ei saa asentaa kalusteisiin
sijoitettavaksi kylmélaitteeksi eli suljettuun
tilaan.

Tutustuminen laitteeseen

Kéaanna esiin ohjeiden lopussa olevat
kuvasivut, ennen kuin jatkat lukemista.

Kéyttéohjeet on tarkoitettu eri
kylmalaitemalleille. Kuvissa saattaa olla
yksittdisid, varuste- ja mallikohtaisia
eroja.
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Kuva laitteesta

Kuva @
1-4  Ohjaustaulu
5 Sisavalo
6  Hyllyt
7  Pullohylly
8 Sulamisveden poistokouru
9 Vihannes- ja hedelmalaatikko
10  Munalokero
11 Ovihylly
12 Ovihylly pienille pulloille,
télkeille
13 Ovihylly isoille pulloille,
maitotodlkeille tms.
14  Pakastustarjotin
15  Pakastuslaatikko
16  Pakastuskalenteri
A  Jadkaappiosa
B  Pakastinosa

* Ei kaikissa malleissa
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Ohjaustaulu
Kuva @
1- Virtakytkin

Kun laite kytketaan péaalle, jokin lampétilan
merkkivaloista alkaa vilkkua tai syttyy
kuva @/3.

2- Jadkaappiosan lampétilavalitsin

Jaakaappiosan lampétila voidaan saataa
vélille +8 °C — +2 °C.

Paina valitsinta jatkuvasti tai niin monta
kertaa, kunnes haluamasi lampétilan
merkkivalo tai merkkivalo »super« syttyy,
kuva @/3.

Pakastinosan lampétilaa ei voi saataa
erikseen.

Kun valitset alhaisemmat lampétilat
jaakaappiosaan, myos pakastinosassa
on kylmempaa.

3 Lampétilan merkkivalot
Numerot [dmpdtilan merkkivalojen
ylapuolella merkitsevat jadkaappiosan

lampétilaa Celcius-asteina (°C). Valitun
lAmpétilan tunnistaa sen merkkivalosta.

4 Pikapakastuskytkin »super«

Kytkimen valo syttyy toiminnon
kaynnistimisen merkiksi. Pikapakastusta
kaytetdan pakastettaessa kerralla isompia
madrid tuoreita elintarvikkeita ja toiminto
on kaynnistettava pakastettavien maaran
mukaan aikaisintaan 24 tuntia ennen
elintarvikkeiden asettamista kaappiin.
Yleensa riittda 2-3 tuntia, jos pakasteita
on maksimi maara, tulee kaapissa olla
mahdollisimman alhainen lampétila noin
21/ vuorokauden ajan. Sen jalkeen
lAmpétilaksi palautuu automaattisesti
sama lampdtila, joka oli valittuna ennen
pikapakastuksen kaynnistamista.

Huomautus:

Pikapakastuksen aikana myds
jadkaappiosan lampétila saattaa olla
alhaisempi.

Huomautus:

Kayttdympariston lampétilan ollessa alle
+20 °C ja pikapakastuksen aikana sisévalo
voi palaa heikommalla teholla kuin
normaalisti oven ollessa lahes kiinni (tai kun
valokytkin on painettuna). Tdma johtuu
jaahdytysteknisista syistéa ja on aivan
normaalia.
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Kayttoympariston
lampétila
»lImastoluokan« mukaan vaihdellen (katso

tyyppikilpi, kuva @) kylmalaitetta voi kayttaa
paikoissa, joiden lampdtila on seuraava.

limastoluokka Kayttdympéristdn
lampétila
N/SN | +10°C-+32°C

Jos kayttéymparistén lampétila laskee alle
ilmoitetun alarajan, jaédhdytyskoneisto on
vdahemman aikaa toiminnassa. Tasta on
seurauksena, etta pakastinosassa ei enaa
ole riittdvan kylmaa. Pahimmassa
tapauksessa pakasteet saattavat sulaa.

Laitteen sijoituspaikka

Sijoita kylmalaite kuivaan tilaan, jossa on
hyva ilmanvaihto. Laite ei saa olla alttiina
suoralle auringonpaisteelle eika
lammaonlahteiden, kuten lieden, lammittimien
tms. laheisyydessa. Kayta tarvittaessa
sopivaa eristyslevya tai noudata seuraavia
vahimmaisetaisyyksia:

3 cm sahkolieteen

30 cm oljy- tai hiililammitteiseen uuniin.

Jos sijoitat laitteen toisen kylmalaitteen
viereen, jata laitteiden valille tilaa vahintaan
2 cm kondenssiveden muodostumisen
valttamiseksi.

Asennus

Sijoita laite niin, etta se seisoo lattialla
tukevasti ja suorassa. Lattian epatasaisuudet
voit tarvittaessa korjata suoristamalla laitteen
siina olevien saatdjalkojen avulla.

limankierto

Lampiman ilman on paastava poistumaan
laitteen takaa esteettd. Muutoin
jaéhdytyskoneisto kay suurella teholla ja
sahkdnkulutus lisdantyy. limankiertoaukkoja
ei saa sen vuoksi missaan tapauksessa
peittaa (kuva @).
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Katisyyden vaihto

Ty6vaiheet numerojarjestyksessa (kuva @).

Laitteen liitanta

Kun kylmalaite on sijoituspaikassaan, odota
vahintaan /2 tuntia, kunnes liitat laitteen
verkkovirtaan. Kuljetuksen aikana on
kompressorissa olevaa 6ljya saattanut valua
jaahdytysjarjestelmaan.

Puhdista kaappi siséltéd ennen sen
kayttéonottoa (katso Puhdistus).

Pistotulppaan tulee paasta hyvin kasiksi.

Laitteen saa liittda 220—240 V/50 Hz
vaihtovirtaan ainoastaan maaraysten
mukaisesti asennetun pistorasian kautta.
Pistorasia tulee suojata vahintaan 10-16 A
sulakkeella.

Euroopan ulkopuolisiin maihin
tarkoitetuissa laitteissa on tarkistettava
tyyppikilvesta, ovatko sdhkéverkon
liitdntajannite, taajuus ja virtalaji samat
kuin laitteessa. Tyyppikilpi on
jaakaappiosan vasemman seinan
alareunassa. Jos verkkoliitantéjohto
on vaihdettava, sen saa tehda vain
valtuutettu séhkéasentaja.

Varoitus!

Laitetta ei saa missdan tapauksessa
liittda elektroniseen
energiansaastopistokkeeseen
(esim. Ecoboy; Sava Plug) eika
taajuusmuuttajaan, joka muuttaa
tasavirran 230 V:n vaihtovirraksi
(esim. aurinkosé@hkéjarjestelmat,
laivan sahkéverkot).
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Laitteen kytkeminen péaalle

Paina kytkinta (kuva @/1). Lampétilan
merkkivalo +5 °C alkaa vilkkua.

Laitteen jadhdytyskoneisto kdynnistyy,
sisdvalo palaa oven ollessa auki.

Lampétilan saato

Jaakaappiosan lampétilan tehdasasetuksena
on +5 °C.

Voit tarvittaessa muuttaa lampétilan,
katso ohjeet kohdasta ohjaustaulu : 2

Lampétilavalitsin.
Suositeltava lampétila on +4 °C.

Helposti pilaantuvia elintarvikkeita ei tule
sailyttda yli +4 °C lampétiloissa.

Toimintaa koskevia
huomautuksia:

@ Kaapin sivujen osittaisella lammittamisella
estetdan kondenssiveden
muodostuminen ovitiivisteen alueelle.

® Kun jadhdytyskoneisto on kdynnissa,
jaékaappiosan takaseinalle muodostuu
vesipisaroita tai huurretta. Huurrekerrosta
ei tarvitse poistaa eika vesipisaroita
pyyhkia pois, koska jaakaapin takaseina
sulaa automaattisesti. Sulamisvesi
keraantyy poistokouruun, kuva @/B,
mistd se kulkeutuu jadhdytyskoneistolle ja
haihtuu huoneilmaan.

@® Kun ilma on erittdin kosteaa, saattaa
jadkaappiosaan, varsinkin lasihyllyille,
muodostua kondenssivetta. Sailyta tassa
tapauksessa elintarvikkeita kaapissa
pakattuina ja valitse jadkaappiosaan
alhaisempi lampdtila.

@ Jos pakastinosan ovi ei saa heti auki sen
sulkemisen jalkeen, odota kaksi tai kolme
minuuttia, kunnes alipaine on
tasaantunut.

@ Jaahdytysjarjestelmésta johtuen
pakastavat ritilahyllyt saattavat
paikoitellen huurtua. Tdma ei vaikuta
laitteen toimintaan eika
sahkénkulutukseen. Sulattaminen on
tarpeen vasta sitten, kun pakastavat
ritiléhyllyt ovat kauttaaltaan huurteessa tai
jadkerroksen paksuus on yli 5 mm.

Laitteen kytkeminen pois
paalta

Paina kytkinta (kuva @/1).

Lampatilan merkkivalo (kuva @/3) sammuu,

jaahdytyskoneisto ja sisavalo kytkeytyvat
pois paalta.

Laitteen poisto kaytosta
valiaikaisesti

Kun kylmélaite on pidemman aikaa
kayttamatta, irrota verkkopistotulppa

pistorasiasta, sulata ja puhdista laite.
Jéata kaapin ovet auki.
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Muista elintarvikkeita
sijoittaessasi

@® Anna lampimien ruokien ja juomien
jaéhtya, ennen kuin asetat ne kaappiin.

@ Sailyta elintarvikkeita kaapissa pakattuina
tai kannellisessa astiassa. Nain sailyvat
aromi, vari, kosteus ja tuoreus, sita paitsi
erilaiset maut eivat paase sekoittumaan
keskenaan. Vain vihannekset, hedelmat
ja salaatin voit sailyttaa sellaisenaan
vihanneslaatikossa.

@ Varo ettei muoviosiin ja ovitiivisteeseen
paase 0ljya ja rasvaa. (Muoviosat ja
ovitiiviste saattavat silloin haurastua.)

@ Ala sailyta kylmalaitteessa rajahdysalttiita
aineita. Sailyta korkeaprosenttista
alkoholia vain suljetuissa pulloissa ja
pystyasennossa. — Rajahdysvaara!

@ Jaadkaappiosan kylmimmét alueet ovat
takaseinan vieressa ja alimman hyllyn
ylapuolella. Sailyta taalla herkasti
pilaantuvia elintarvikkeita.

@ Ala sailyta pakastinosassa jaatyvaa
nestettd sisaltavia pulloja. Pullot
rikkoutuvat, jos sisalto jaatyy.

90

Esimerkki elintarvikkeiden
sijoittamisesta

Kuva @

Pakastinosassa (B)
Elintarvikkeiden pakastaminen ja sailytys
seka jadpalojen valmistaminen.

Hyllyilla (6)
YIh&alta alaspain leivonnaiset, valmisruoat,
maitotuotteet.

Hyllylla (7)
Pullot

Vihanneslaatikossa (9)
Vihannekset, hedelmat/marjat, salaatit.

*Pienessa ovihyllyssa (12)
Pienet pullot.

Ovihyllyissa (13)
Isot pullot.

Sailytystilat

Voit vaihtaa jadkaappiosan hyllyjen paikkaa
oven ollessa auki 90°. Veda hyllya itseesi
pain, laske alas, ota pois ja aseta
haluamaasi paikkaan (kuva @).

Pullohylly (kuva ®/7)

Pullohyllyssa on syvennykset pulloja varten,
ndin myds pullojen pinoaminen onnistuu
turvallisesti. Voit ottaa kaikki ovilokerot ja -
hyllyt pois ovesta puhdistusta varten.

Poista lokerot ja hyllyt niitd nostamalla

(kuva @).
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Pakastinosa

Pakastinosa soveltuu pakasteiden
sdilyttamiseen, elintarvikkeiden
pakastamiseen ja jadpalojen
valmistamiseen.

Jos kayttdymparistdn lampétila laskee alle
+16 °C, jadhdytyskoneisto on vahemman
aikaa kaynnissa. Talléin on mahdollista,
ettd pakastinosa ei jaahdy riittavasti.

Kun ostat pakasteita:
@ Tarkista, etta pakasteen pakkaus on ehja.

@ Varmista, etta tuotteeseen merkitty
sdilyvyysaika on viela voimassa.

@ Liikkeen pakastearkun lampétilan pitaa
olla—18 °C tai alhaisempi.

@ Osta viimeiseksi pakasteet. Kaari
pakasteet sanomalehteen tai aseta ne
kylmalaukkuun, vie pakasteet heti kotiin ja
laita ne pakastinosaan.

Hyoétytilavuus

Tiedot hydtytilavuudesta 10ydat laitteesi tyyp-
pikilvelta.

Kun pakastat
elintarvikkeita itse

Kun pakastat elintarvikkeita itse, kayta vain
tuoreita ja virheettdémia elintarvikkeita.

Voit pakastaa seuraavia elintarvikkeita:
Lihaa ja makkaraa, lintuja ja riistaa, kalaa,
vihanneksia, marjoja, yrtteja, hedelmia,
leivonnaisia, pizzoja, valmisruokia, tédhteeksi
jAénytta ruokaa, kananmunan keltuaisia ja
valkuaisia.

Et voi pakastaa seuraavia elintarvikkeita:
Kokonaisia kuorimattomia kananmunia,
hapankermaa tai majoneesia, lehtisalaattia,
retiiseja, retikoita tai sipuleita.

Vihannesten ja hedelmien esikypsennys
Jotta hedelmien ja vihannesten vari, maku,
aromit ja C-vitamiinit séilyisivat, ne tulee
esikypsentaa ennen pakastamista.
(Esikypsennyksessa vihannekset ja
hedelmat laitetaan hetkeksi kiehuvaan
veteen. — Pakastamisesta ja
esikypsennyksestéa kertovaa kirjallisuutta
saat kirjakaupoista tai kirjastoista).

Elintarvikkeiden
pakkaaminen

Pakkaa elintarvikkeet sopivan kokoisiin
kertakayttdpakkauksiin.

Vihannes- ja hedelmaannos ei saa painaa
yli 1 kg, annostele liha korkeintaan 2,5 kg:n
eriin. Pienet erat pakastuvat nopeammin ja
ne sdilyvat hyvanlaatuisina sulatettaessa ja
ruoaksi valmistettaessa.

Pakkaa elintarvikkeet ilmatiiviisti, jotta ne
eivat menetd makuaan tai kuivu.

Sopivat pakkausmateriaalit:
Muovikelmut, polyeteenisté valmistetut
muovipussit, alumiinifoliot ja pakasterasiat.
Naita tuotteita saat alan myymaldista.
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Sopimattomat pakkausmateriaalit:
Kéaarepaperi, voipaperi, sellofaani, jatepussit
tai kaytetyt muovikassit.

Aseta elintarvikkeet pussiin tai kelmuun,
poista ilma pakkauksesta ja sulje pakkaus
hyvin.

Sulkemiseen soveltuvat:

Kuminauhat, muovikiinnittimet, naru,
kylmankestavat teipit yms. Polyeteenipussit
ja kelmut voi kuumasaumata tarkoitukseen
sopivalla laitteella.

Merkitse pakkauksiin niiden sisélté ja
pakastamispéiva ennen pakasteiden
sijoittamista pakastinosaan.

Pakastusteho

Elintarvikkeiden tulee pakastua lapikotaisin
mahdollisimman nopeasti. Vain silloin niiden
vitamiinit, ravintoarvo, ulkonékd ja maku
séilyvat ennallaan. Ala pakasta tdméan vuoksi
suurempia eria kuin on sallittu.

Jos pakastat elintarvikkeita
pakastuslaatikoissa, niin maksimi
pakastusteho on hieman pienempi.
Kayté alinta laatikkoa vain pakasteiden
sdilyttamiseen.

Tiedot nykyisen standardin mukaisesta
maksimi pakastustehosta l6ydat tyyppikilve-
sta.

Pakasteiden sailytys

@ Jotta kaapin ilmankierto toimii hairigitta,
on tarkead, etta tydnnat aina
pakastuslaatikot paikoilleen vasteeseen
saakka.

@ Jos pakasteita on runsaasti, voit ottaa
kaikki pakastuslaatikot alimmaista
lukuunottamatta pois kaapista ja sijoittaa
elintarvikkeet suoraan pakastaville
ritilahyllyille. Veda pakastuslaatikot
vasteeseen asti, nosta hieman
etureunasta ja poista.
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Pikapakastus

Kytkimen valo syttyy toiminnon
kaynnistimisen merkiksi. Pikapakastusta
kaytetdan pakastettaessa kerralla isompia
madrid tuoreita elintarvikkeita ja toiminto on
kytkettava paalle aikaisintaan 24 tuntia
ennen elintarvikkeiden asettamista kaappiin.
Yleensa riittda 2—3 tuntia. Jos pakasteita on
maksimimaara, aika on 24 tuntia.
Pikapakastuksen aikana pakastinosan
lampétila laskee niin alhaiseksi kuin
mahdollista.

Pikapakastus kytkeytyy automaattisesti
pois paalta noin 50 tunnin kuluttua sen
kaynnistamisesta.

Pienemmat maarat elintarvikkeita (max. 1
kg) voit pakastaa ilman pikapakastusta.

Huomautus

Pikapakastuksen aikana myds
jAdkaappiosan lampétila saattaa olla
alhaisempi.

Jaan valmistaminen

Huom.!
Ala kayta pakastinosassa sahkokayttoisia
jaapalakoneita.

Jadpalojen valmistaminen
Jaapala-astioita saat kodinkoneliikkeista.
Tayta %/4 jaapala-astiasta vedella ja aseta se
pakastinosaan. Jaapalat irtoavat helpommin,
kun pidéat astiaa juoksevan veden alla tai
taivutat hieman astiaa.

Sailyvyysaika

Jotta pakasteet sailyvat hyvanlaatuisina, on
tarkeaa, ettei sallittua sailyvyysaikaa yliteta.
Sailyvyysaika vaihtelee pakastelajin mukaan.

—18 °C lampétilassa sailyvat kala, makkarat,
valmisruoat ja leivonnaiset enintdan

4 kuukautta, juusto, linnunliha ja liha
enintdan 6 kuukautta seka vihannekset

ja hedelmat/marjat enintaéan 8 kuukautta.
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Pakastuskalenteri
Kuva @ (ei kaikissa malleissa)

Jotta pakasteet sailyvat hyvanlaatuisina, on
tarkeaa, ettei sallittua sailyvyysaikaa yliteta.
Sailyvyysaika vaihtelee pakastelajin mukaan.
Symbolien kohdalla olevat numerot
ilmoittavat pakasteiden sallitun séilyvyysajan
kuukausina. Valmiissa, kaupasta ostetuissa
pakasteissa on annettu valmistuspaiva-
madra tai sailyvyysaika, jota on
noudatettava.

Pakasteiden sulattaminen

Pakastelajin ja kayttétarkoituksen mukaan
voit valita seuraavista mahdollisuuksista:

— huoneen lammdssa

— jadkaapissa

— sahkélieden uunissa

— kiertoilmapuhaltimella tai ilman
— mikroaaltouunissa.

Voit pakastaa uudelleen osittain tai kokonaan
sulaneet pakasteet, jos liha ja kala eivat ole
olleet kauempaa kuin yhden paivan, muuta
pakasteet kauempaa kuin kolme paivaa yli
+3 °C lampétilassa.

Muussa tapauksessa, jos pakasteiden maku,
haju ja ulkonaké eivéat ole muuttuneet, voit
pakastaa ne uudelleen valmistamalla ne
ensin ruoaksi keittdmalla tai paistamalla.

Téllaisten pakasteiden sdilyvyys ei enaa
vastaa maksimi sailyvyysaikaa.

Jaakaappisosa

Jaakaappiosa on automaattisulatteinen.
Sulamisvesi kerdantyy poistokouruun

(kuva @/B), mista se kulkeutuu
jaéhdytyskoneistolle ja haihtuu huoneilmaan.
Pida poistokouru ja poistoaukko aina
puhtaina, jotta sulamisvesi paasee
poistumaan esteetta.

Pakastinosan sulatus

Pakastinosa ei ole automaattisulatteinen,
silla pakasteet eivat saa sulaa.

Paksu huurre- ja jadkerros heikentaa
pakastustehoa ja lisda sahkonkulutusta.

Ala missaan tapauksessa poista huurretta tai
jaata veitsella, koska pakastinosan héyrystin
voi vaurioitua.

Ulosroiskuva kylmaaine voi aiheuttaa
silmdvammoja tai syttya tuleen.

Kun pakastinosan jadkerros on hyvin paksu,
se tulee sulattaa.

Menettele seuraavasti:

@ Poista pakasteet kaapista, kaari ne
sanomalehtipaperiin ja sailyta viiledssa
paikassa.

@ Irrota pistotulppa pistorasiasta.

@ Jata ovi auki, pyyhi sulamisvesi pois
siivousliinalla tai sienella.

@ Kuivaa pakastinosa, kytke laite paalle ja
aseta pakasteet takaisin pakastinosaan.

93



fi

Sulatuksen nopeuttaminen

Voit nopeuttaa sulamista asettamalla
kuumalla vedella taytetyn kattilan
pakastinosan pohjalle sopivan alustan
paalle.

Ala missasn tapauksessa kayta
pakastinosan sulattamiseen
sahkélammittimia, kynttiléita tai 6ljylamppuja.

Ole varovainen, kun kaytat sulatussuihkeita.
Ne saattavat muodostaa réjéhtévia kaasuja,
sisdltda muovipintoja sydvyttavia liuottimia
tai ponneaineita ja ne voivat olla terveydelle
haitallisia ja aiheuttaa korroosiota.

Irrota verkkopistotulppa pistorasiasta tai
kytke automaattisulake pois paalta tai
kierra sulake irti ennen laitteen
puhdistamista.

Ala kayta hoyrypuhdistimia. Kuuma hoyry
voi vahingoittaa laitteen rungon pintaa ja
séahkdlaitteita — sdhkdiskun vaara.
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Puhdista jaékaappiosa kerran kuussa.
Puhdista pakastinosa aina sen sulattamisen
jalkeen.

Pesuvetta ei saa paasta ohjaustauluun eika
sisévalaisimeen. Voit puhdistaa koko kaapin
ovitiivistetta lukuunottamatta haalealla
vedella, johon on lisatty mietoa, hieman
desinfioivaa puhdistusainetta, esim.
kasipesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Hankaavat tai happamat puhdistusaineet

ja kemialliset liuottimet eivat sovellu
puhdistukseen.

Jotta kaapin pintaan ei jaa himmeita kohtia,
on parasta olla kayttamatta myds
puhdistusaineita, joissa on merkinta

»ei sisdllda hankaavia aineita«.

Pyyhi ovitiiviste puhtaalla vedella ja kuivaa
huolella.

Puhdista jadkaappiosassa oleva
sulamisveden poistokouru (kuva @/B) ja
poistoaukko useammin, jotta sulamisvesi
paasee poistumaan esteettd. Varo, ettei
pesuvettd paase poistoaukon kautta
haihdutusastiaan.
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Kéayntidanet

Jotta valittu Iampétila pysyy jatkuvasti
samana, laitteen kompressori kdynnistyy
aika ajoin.

Talldin kuuluva aani johtuu kompressorin
toiminnasta.

Aé&ni vaimenee automaattisesti, kun
laitteessa on taas oikea kayttdlampétila.

Surina johtuu moottorin (kompressorin)
toiminnasta. A&ni voi kuulua jonkin aikaa
kovempana, kun moottori kytkeytyy paalle.

Virtaavan veden &éani (hurina ja kohina)
kuuluu kylmaaineen virratessa putkissa.

Napsahdus kuuluu aina silloin, kun
termostaatti kdynnistaa tai pysayttaa
moottorin.

Jos laitteessa on puhallin, voi laitteen sisalla
virtaava ilma aiheuttaa hienoista kohinaa.

Jos toiminnasta johtuvat dénet ovat

lilan voimakkaita, se voi johtua aivan
yksinkertaisista syista, jotka voit yleensa
poistaa itse.

Kylmalaite ei ole suorassa
Suorista laite vesivaa'an avulla. Kayta apuna
ruuvijalkoja tai aseta jotakin kaapin alle.

Laite »nojaa«
Siirré kaappi irti viereisista kalusteista tai
laitteista.

Laatikot, korit tai hyllyt heiluvat tai ovat
juuttuneet kiinni

Tarkista, ovatko irrotettavat osat kunnolla
paikoillaan. Laita ne tarvittaessa uudelleen
kaappiin.

Pullot tai astiat koskettavat toisiaan
Siirra pullot ja astiat kauemmaksi toisistaan.

@ Sijoita kylmalaite tilaan, jossa on hyva
ilmanvaihto. Laite ei saa olla alttiina
suoralle auringonpaisteelle eika liian
|1ahelld IAmmodnlahteita (esim.
lammittimia).

@ Ala aseta mitaan ilmankiertoaukkojen
eteen.

@ Anna lampimien ruokien jadhty4 ennen
kylmalaitteeseen asettamistal!

@ Sulata pakasteet jddkaapissa. Néin voit
kayttad pakasteista lahtevaa kylmyytta
jadkaapin jaahdyttamiseen.

@ Sulata pakastinosa, kun jadkerrosta alkaa
muodostua. Paksu jadkerros heikentaa
pakastustehoa ja lisda sahkénkulutusta.

@ Ala pida kaapin ovia auki tarpeettoman
kauan. Mita vahemman aikaa
pakastinosan ovi on auki, sitd vahemman
pakastinosaan muodostuu jaata tai
huurretta.
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Kayttohairiot

Tarkista allaolevan luettelon avulla, voitko
poistaa vian itse ennen kuin otat yhteytta
huoltoon. Kun kyseessé ovat tallaiset
pienet viat, joudut maksamaan
huoltomiehen kéaynnisté aiheutuneet
kulut itse myés takuuaikana.

Mita on tehtava, kun ...

.... sisévalo ei pala, vaikka
jaahdytyskoneisto kdy?

Tarkista, likkuuko valokytkin (kuva @/A).
Jos se liikkuu, on lamppu on rikki.

Lampun vaihto

Irrota pistotulppa pistorasiasta tai kytke
automaattisulake pois paalta tai kierra irti
sulake.

Vaihda lamppu: (kuva @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 W, E14.

Jos valokytkin on juuttunut kiinni, soita
huoltoon.

... pakasteet ovat jaatyneet kiinni?
Irrota pakaste tylsapaisella esineelld, esim.
lusikalla.

... pakastinosassa on paksu jaakerros?
Sulata ja puhdista pakastinosa. Kun asetat
pakasteet takaisin kaappiin, varmista etta
pakastinosan ovi sulkeutuu kunnolla.
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Mita on tehtava, kun ...

... jadkaappiosan pohja on méarka?
Sulamisveden poistokourun poistoaukko
(kuva @/B) on mahdollisesti tukossa. Poista
tukos sulamisveden poistoaukosta pienella
puikolla tms.

... jadkaappiosan lampétila on liian
alhainen?
Valitse korkeampi lampétila.

Pakastinosaan on laitettu kerralla liian paljon
tuoreita elintarvikkeita, jolloin jaahdytys-
koneisto on pidemman aikaa paalla. Tall6in
my0s jaakaappiosan lampdtila laskee.

Maksimi pakastustehoa ei saa ylittda, katso
tyyppikilpi kuva ®.

... jadhdytyskoneisto kdynnistyy yha
useammin ja on pidemman ajan
toiminnassa?

Ovea on avattu liian usein tai kaappiin on
laitettu kerralla paljon tuoreita elintarvikkeita.

Tarkista, ovatko jalustassa olevat
ilmankiertoaukot peittyneet.

... pakastinosassa on liian lamminta
ja pakasteet sulavat?
Kayttdympariston lampdtila on ehka
kylmempi kuin +16 °C, minka takia
jaahdytyskoneisto on lyhyemman aikaa
toiminnassa.
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Mita on tehtava, kun ...
... jadkaappiosassa ei ole kylméaa?
Tarkista:

—onko kylmalaite kaynnistetty,

—onko talon sulake palanut tai kytkeytynyt
pois paalta.

— onko laitteen pistotulppa kunnolla
pistorasiassa.

Mikali viat eivéat korjaannu yllaolevien
ohjeiden avulla, soita huoltoon. Al tee
tasséd tapauksessa itse muita korjauksia,
ala varsinkaan kaapin sahkoélaitteille.
Ala avaa turhan usein kaapin ovia,

siitd aiheutuu vain kylmahukkaa.

Huoltolikkeen puhelinnumeron 16ydéat
oheisesta huoltopisteiden luettelosta tai
puhelinluettelosta.

Tyyppikilpi
Kuva ®

Kun soitat huoltoon, muista ilmoittaa laitteen
E-numero ja FD-numero. Nama tiedot 16ydét
tyyppikilvestd, joka on sijoitettu
jAdkaappiosan vasemman seinan
alareunaan.
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limankierrosta johtuen jadkaappiosassa on (kuva @/1 ja 2) tai molempien nuolien
kylmempia ja lampimampia alueita. vélissa (kuva @/1 ja 2).

Helposti pilaantuville elintarvikkeille Tama alue sopii ihanteellisesti esim. lihan,
tarkoitettu alue on mallista riippuen aivan kalan, makkaroiden tai salaattisekoitusten
alhaalla sivussa olevan nuolen ja sen sailyttamiseen.

alapuolella olevan lasihyllyn véalissa
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Pokyny k likvidaci

L@ Likvidace obalu

Obal chrani Vas spotfebi¢ pfed
poskozenim pti pfepravé. VSechny pouzité
materialy jsou ekologicky nezavadné a
opétovné pouzitelné. Pomozte ndm prosim:
zlikvidujte obal v souladu s ochranou
zivotniho prostfedi.

O aktualnich likvidaénich moznostech se
prosim informujte u Vaseho odborného
prodejce nebo u obecni spravy.

A Vystraha

Nepfenechavejte obal a jeho ¢asti détem.
Nebezpeci uduseni prostfednictvim
skladanych kartént a folii!

v¢ Likvidace starého
spotiebice

Pouzité spotfebite nejsou zadny bezcenny
odpad! Prostfednictvim ekologické likvidace
je mozno cenné suroviny opétovné
regenerovat.

Tento spotfebi€ je oznacen podle
evropské smérnice 2002/96/EG o
- elektrickych a elektronickych pfistrojich
(waste electrical und electronic equipment —
WEEE).

Smeérnice stanovi ramec pro vratnost a
recyklaci pouzitych spotfebicu, platny v celé
EU (Evropské unii).
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A Vystraha
U vyslouzilych spotfebicd
1. Vytadhnéte sifovou zastrcku.

2. Odstfihnéte pfipojovaci kabel a
odstrarite jej spole¢né se sifovou zastrckou.

Chladni¢ky obsahuji chladivo a v izolaci
plyny. Chladivo a plyny se musi odborné
zlikvidovat. Nepo$kozujte trubky ob&hu
chladiva az do odborného zlikvidovani.



Bezpecnostni upozornéni

Pred uvedenim spotrebi¢e do provozu si prosim
peclivé prectéte informace uvedené v navodu k
pouziti a v montaznim navodu. Obsahuji dulezité
pokyny pro instalaci, pouziti a udrzbu
spotrebice.

Navod k pouziti a montazni navod eventualné
peclivé uschovejte pro nasledujiciho majitele.

Vyrobce neruci, nebyly-li dodrzovany nasleduijici
pokyny:

Tento spotrebi¢ obsahuje mensi

mnozstvi chladiva izobutan
A(R 600 a), pfirodniho plynu

s vysokou nezavadnosti pro zivotni
prostredi, ale horlavého. Pri pre-pravé a instalaci
spotrebice dbejte na to, aby nebyly poskozeny
zadné dily chladiciho obéhu. Pri poskozeni se
vyvarujte pouzivani otevieného ohné a zdrojl
zapaleni a mistnost, ve které spotrebic stoji,
nékolik minut vyvétrejte.

@ K disténi nebo odmrazovani nepouzivejte
v zadném pripadé parni Cistic. Para se mlize
dostat na soucasti spotrebi¢e pod napétim a
zpUsobit zkrat nebo uraz elektrickym
proudem.

@ Nepouzivejte uvnitf spotiebice zadné
elektrické pristroje.

@ Neuvadéjte poskozeny spotrebi¢ do provozu, v
pfipadé pochybnosti se dotazte
u dodavatele.

@ PYipojeni a instalaci provedte podle
montaznich pokynU. Elektrické podminky
pfipojeni a Udaje na typovém stitku musi
souhlasit.

@ Elektricka bezpecénost spotrebice
je zaru¢ena pouze tehdy, je-li predpisové
nainstalovan zemnici systém domovni
instalace.

@ V pripadé poruchy, pfi udrzbé a pfi Cisténi
odpojte spotrebi¢ od napajeci sité. Vytahnéte
sitovou zastréku nebo vypnéte pojistkovy
automat. Tahnéte za sifovou zastréku, nikoliv
za pripojovaci kabel.
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Opravy elektrickych spotiebi¢l sméji
provadét pouze kvalifikované sily. Vlivem
neodbomé provedenych oprav mdize nastat
znacné ohrozZeni uzivatele.

Opravy elektrickych spotiebi¢l sméji
provadét pouze kvalifikované sily. Vlivem
neodbomé provedenych oprav mdze nastat
znacné ohrozZeni uzivatele.

Uchovaveite vysokoprocentni alkohol pouze
tésné uzavreny a ve stojaté poloze.
Neuchovavejte ve spotrebici vyrobky

s horlavymi hnacimi plyny (napf. Slehackove
davkovace, spreje atd.) a vybusné latky -
nebezpedi vybuchu!

Neposkodte dily chladiciho obéhu, napf.
propichnutim kanal( chladiva odparovace
ostrymi pfedméty, prelomenim potrubi,
seskrabovanim povrchu atd. Vystriknuté
chladivo mUize zpUsobit poranéni o¢'.

Nezakryvejte nebo nepristavujte vétraci
a odveétravaci otvory pro spotrebic.

Nezneuzivejte sokl, zasuvky, dvere atd. jako
stupatko nebo k podepreni.

Nedovolte, aby si se spotrebicem hraly déti. V
zadném pripadé si déti nemaji sedat napfr. na
zasuvky nebo se véset na dvere.

U spotrebi¢ dodate¢né vybavenych
zamkem, uschovejte kli¢ mimo dosah déti.

Nedavejte nanuky a kostky ledu okamzité po
vyndani z mraziciho prostoru do ust
(nebezpeci omrzlin viivem velmi nizkych
teplot).

Neuchovaveijte v mrazicim prostoru kapaliny v
lahvich a plechovkach, zejména napoje
obsahuijici kyselinu uhli¢itou. Lahve

a plechovky prasknou.

Nedotykeijte se zmrazeného zbozi mokryma
rukama, ruce na ném mohou pevné
pfimrznout.
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Ustanoveni / seznameni se se spotrebicem

Ustanoveni

Spotrebi¢ je vhodny k chlazeni a zmrazovani
potravin a k pripravé ledu.

Je uréen pro pouziti v domacnosti.

Pri nasazeni v zivnostenské oblasti je nutno
dodrzovat platna ustanoveni pro zivnost.

Odpovida bezpeénostnimu predpisu pro chladici
zarizeni (VBG 20).

Chladici obéh je prezkousen na tésnost.

Tento vyrobek odpovida pfislusnym
bezpeénostnim ustanovenim pro elektrické
sporebice.

Je koncipovan jako volné stojici spotrebic.
Nesmi se instalovat jako vestavny spotrebic.

Seznameni
se se spotrebiCem

Pred ¢étenim si prosim odklopte posledni
stranku s obrazky.

Navod k pouziti plati pro vice model,
u vyobrazeni jsou mozné odchylky
od vybaveni a detailni odchylky.
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Celkovy pohled

Obrazek @
1-4  Ovladaci panel
5 Vnitfni osvétleni
6 Odkladaci plochy
7 Odkladani lahvi
8 Odtokovy Zlabek kondenzacni vody
9 Nadoba na ovoce a zeleninu
10 Nadoba na vajicka
11 Prihradka
12 Pfihradka na malé lahve,
plechovky
13 Prihradka na velké lahve,
pytliky mléka atd.
14 Zmrazovaci podnos
15 Zasuvka na zmrazené potraviny
16 Kalendaf zmrazenych potravin
A Chladici prostor
B Mrazici box

* neni u véech modeld



Seznameni se se spotiebicem

Ovladaci panel
Obrazek @
1 - Tlaéitko Zap./Vyp.

Uvedeni do provozu bude indikovano blikanim
nebo rozsvicenim kontrolky ukazatele teploty
obrazek @/3.

2 - Tlacitko pro nastaveni teploty chladiciho
prostoru

Teplota chladiciho prostoru se necha nastavit od
+8 °C do +2 °C.

Stisknéte tlacitko trvale nebo tolikrat, az se
rozsviti pozadovana kontrolka ukazatele teploty
obrazek @/3.

Teplota mraziciho prostoru se neda
samostatné nastavit.

Nizsi teploty chladiciho prostoru zptsobi
také nizsi teploty mraziciho prostoru.

3 Kontrolky ukazatele teploty

Cisla u kontrolek ukazatele teploty znamenaji
teploty chladiciho prostoru ve °C. Svitici
kontrolka indikuje nastavenou teplotu.
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4 Tladitko Zap./Vyp. “super”
(superzmrazovani)

Uvedeni do provozu bude indikovano
rozsvicenim tlaéitka. Superzmrazovani slouzi
ke zmrazovani velkych mnozstvi ¢erstvych
potravin a podle mnozsti je nutno zapnout az 24
hodin pred vlozenim. VSeobecné staci 2-3
hodiny, ma-i véak byt vyuzito max. mrazici
kapacity, je zapotrebi chladit na nejnizsi moznou
teplotu cca 2'/2 dne, dosahne se velmi nizké
teploty. Potom se automaticky prepne na teplotu
nastavenou pred superzmrazovanim.

Upozornéni:

Béhem superzmrazovani miize byt chladici
prostor chlazen trochu silnéji.

Upozornéni:

Pri teplotach mistnosti nizsich nez +20 °C

a pii superzmrazovani muze vnitini osvétleni pri
skoro zavienych dverich (nebo zmacknutém
vypinaci svétla) svitit se snizenou svitivosti.

Je to podminéno technikou chlazeni a nemusi
Vas to znepokojovat.
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Postaveni spotiebice

Dbejte na teplotu okoli

V zavislosti na “klimatické tridé” (viz typovy stitek
obrazek ®) Ize spotfebi¢ provozovat
pfi nasleduijicich teplotach okoli:

Klimaticka tfida Teplota okoli
od...do
N/SN | +10°Caz+32°C

Poklesne-li teplota okoli pod spodni mezni
teplotu okoli, snizi se doba chodu chladiciho
stroje. To zplisobi, ze mrazici box nebude
dostatecné zasobovan chladem. Zmrazené zbozi
se mlze v extrémnim pripadé rozmrazit.

Misto postaveni

K postaveni je vhodna sucha, vétratelna
mistnost. Misto postaveni nema byt vystaveno
pfimému slune¢nimu zareni a byt v blizkosti
tepelného zdroje jako je sporak, otopné téleso
atd. Je-li postaveni vedle tepelného zdroje
nevyhnutelné, pouzijte vhodnou izola¢ni desku
nebo dodrzujte nasledujici minimalni vzdalenosti
k tepelnému zdroji:

K elektrickym sporakim 3 cm.
K olejovym kamnim nebo kamn(im na uhli
30 cm.

Pri postaveni vedle jiné chladni¢ky nebo
mraznic¢ky je nutna minimalni vzdalenost 2 cm,
aby se zabranilo tvorbé kondenzované vody.

Postaveni spotrebice

Spotrebi¢ musi stat pevné a rovné. Nerovnosti
podlahy vyrovnejte prostrednictvim sroubovacich
nozek na predni strané.

Vétrani

Vzduch ohraty na zadni sténé spotrebic¢e musi
mit moznost volného odtahu. Jinak musi chladici
stroj podavat vétsi vykon a to zvySuje spotrebu

proudu. Proto v Zadném pfipadé nezakryvejte
vétraci a odvétravaci otvory (obrazek @).
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Vyména zavésu dveri

Pracovni kroky v poradi éisel (obrazek @).

Pripojeni spotrebice

Po postaveni spotrebic¢e pockejte nejméné

'/2 hodiny, nez spotrebi¢ uvedete do provozu.
Béhem prepravy mlize dojit k tomu, Ze se olej
obsazeny v kompresoru dostane do chladiciho
systému.

Pred prvnim uvedenim do provozu vycistéte
vnitini prostor spotiebice (viz Cisténi).

Sitova zasuvka ma byt volné pristupna. Pripojte
spotrebi¢ do predpisove nainstalované zasuvky
na stfidavy proud 220-240 V/50 Hz. Sitova
zasuvka musi byt jisténa 10-16 A pojistkou.

U spotiebiéu, které budou provozovany

v mimoevropskych zemich se musi
zkontrolovat, zda napéti a druh proudu
uvedené na typovém stitku souhlasi

s hodnotami Vasi elektrické sité. Typovy
Stitek se nachazi ve spotiebici vievo dole.
Eventualné nutnou vyménu sitové pfipojky
smi provadét pouze odbornik.

Varovani!

V zadném pfipadé se spotiebi¢ nesmi
pripojovat na elektronické “energii Setfici
zastréky” (napf. Ecoboy; Sava Plug) a na
stiidavé ménice, pfevadéjici stejnosmérny
proud na stfidavy proud 230 V (napf. solarni
zarizeni, elektrické sité lodi).



Zapnuti / vypnuti

Zapnuti spotrebice

Stisknéte tlagitko (obrazek @/1). Blika kontrolka
teploty +5°C.

Spotiebi¢ zac¢ne chladit, pri otevieni dvefi se
zapne vnitii osvétleni.

Nastaveni teploty

Spotrebic je ze zavodu nastaven na chladici
teplotu +5°C.

Nastavené hodnoty Ize zménit, viz popis
k ovladacimu panelu: 2

Tlacitko pro nastaveni teploty.
Doporucéujeme nastaveni na +4°C.

Choulostivé potraviny se nemaji uchovavat
pri teplotach vyssich nez +4°C.

Pokyny k provozu

@ Celni strany skiiné spottebice jsou ¢asteéné
lehce vytapény, coz zabranuje tvorbé
kondenzované vody v oblasti tésnéni dveri.

@ Zatim co chladici stroj bézi, tvori se na zadni
sténé chladiciho prostoru kapky
zkondenzované vody nebo jinovatka.
Seskrabovani vrstvy jinovatky nebo utirani
kapek zkondenzované vody neni nutné. Zadni
sténa se automaticky odmrazi.
Zkondenzovana voda je zachycovana v
odtokovém kanalku obrazek @/B, vedena k
chladicimu stroji a tam se odparuje.

@ P¥i vétsi vihkosti vzduchu se v chladicim
prostoru, zejména na sklenénych
odkladacich plochach muze tvorit
zkondenzovana voda. Je-li to tento pfipad,
uchovaveijte potraviny zabalené a zvolte nizsi
teplotu chladiciho prostoru.

@ Jestlize se po zavieni mraziciho prostoru
nedaji dvere okamzité otevrit, pockejte
prosim dvé az tfi minuty, az se vznikly podtlak
vyrovna.
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@ Podminéno chladicim systémem se mrazici
ro$ty mohou na mnoha mistech rychle pokryt
jinovatkou. Nema to Zadny vliv na funkci nebo
spotrebu elektrického proudu. Odmrazeni je
nutné teprve tehdy, kdyz se na celém
povrchu mraziciho rostu vytvorila jinovatka
nebo led o tloustce vétsi nez
5 mm.

Vypnuti spotrebice
Stisknéte tladitko (obrazek @/1).

Kontrolka teploty (obrazek @/3) zhasne,
tim je chlazeni a osvétleni vypnuto.

Odstaveni spotiebice

Nebude-li spotfebi¢ delsi dobu pouzivan,
vytahnéte sitovou zastréku, spotrebi¢ odmrazte a
vyCistéte. Nechejte dvere oteviené.
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Usporadani potravin

Pfi usporadani potravin
je nutno dodrzovat

Necheijte teplé pokrmy a napoje vychladnout
mimo spotrebic.

Usporadeite potraviny pokud mozno zabalené
nebo dobre prikryté. Zlstane tim zachovano
aroma, barva, vlhkost a Cerstvost, kromé toho
se zabrani prenosu chuti. Nezabalené se ma v
nadobach na zeleninu uchovavat pouze
zelenina, ovoce a salat.

Olej a tuk nesmi prijit do kontaktu
s umélohmotnymi dily a tésnénim dvefi (mohly
by byt jinak porézni).

Neuchovaveijte ve spotiebici zadné explozivni
latky a vysokoprocentni alkohol uchovavejte
pouze uzavieny a ve stojaté poloze. -
Nebezpedi vybuchu!

V chladicim prostoru se nejchladné;jsi oblasti
nachazeji na zadni sténé a nad nejspodné;jsi
odkladaci plochou. Pouzivejte tyto oblasti pro
choulostivé potraviny.

Neuchovavejte lahve s kapalinami, které
mohou zmrznout, v mrazicim prostoru.
Pri zmrznuti lahve prasknou.
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Priklad usporadani
Obrazek @

V mrazicim prostoru (B)
Zmrazeni, uchovani potravin a pfiprava ledu.

Na odkladacich plochach (6)
Shora dolu pekarské vyrobky, hotové pokrmy,
mlécné vyrobky.

Na odkladaci plose (7)
Lahve.

V nadobé na zeleninu (9)
Zelenina, ovoce, salat.

*\ malé prihradce (12)
Malé lahve.

V pfihradkach (13)
Velké lahve.

Vnitrni vybaveni

Odkladaci plochy v chladicim prostoru Ize
premistovat také pri dvefich otevienych na 90°.

K premisténi tahnéte odkladaci plochu dopredu,

spustte, vyndejte a znovu nasadte na
pozadované misto (obrazek @).

Odkladani lahvi (obrazek @/7).

V korytkach se lahve nechaiji spolehlivé odkladat

a rovnat na sebe.
VSechny prihradky a nadoby ve dverich Ize
k Gisténi vyndat.

K vyndani nadobu a prihradku nadzvednéte
(obrazek @).



CS

Zmrazovani, uchovani potravin a pfiprava ledu

Mrazici box

Mrazici box je vhodny k uchovani
hlubocezmrazenych pokrm(, zmrazovani
potravin a k vyrobé ledu.

Poklesne-li teplota okoli pod +16°C, snizi se
doba chodu chladiciho stroje. To zplisobi,

ze mrazici box nebude dostate¢né zasobovan
chladem.

Pri nakupu
hlubocezmrazenych pokrmt
je nutno dodrzet

@ Dbejte na obal, nema byt poskozeny.
@ Nesmi byt prekroc¢eno datum trvanlivosti.

@ Ukazatel teploty prodejniho pultu ma ukazovat
-18 °C nebo méné.

@ Nakupujte hlubocezmrazené pokrmy Uplné
nakonec a dopravte je rychle domu dobre
zabalené v novinovém papiru nebo chladici
tasce a ulozte do mraziciho prostoru.

Uzitny obsah

Udaje k uzitnému obsahu naleznete na typovém
Stitku Vaseho spotrebice.

Zmrazovani potravin doma

Budete-li zmrazovat potraviny sami, pouzivejte
pouze Cerstvé a bezvadné potraviny.

Ke zmrazovani jsou vhodné:

Masné a uzenarské vyrobky, dribez a divocina,
ryby, zelenina, bylinky, ovoce, pekarské vyrobky,
pizza, hotové pokrmy, zbytky pokrm, Zloutky a
bilky.

Ke zmrazovani nejsou vhodné:

Cela vejce ve skorapkach, kysela smetana
a majonéza, listové salaty, redkvicky, redkve
a cibule.

Blanzirovani zeleniny a ovoce

Aby zUstala zachovana barva, chut, aroma

a vitamin “C”, méla by se zelenina a ovoce pred
zmrazovanim blanzirovat.

(Pri blanzirovani se zelenina a ovoce kratkodobé
ponoti do varici vody. - Literatura o zmrazovani,
ve které je popsano také blanzirovani, je k
dostani v knihkupectvich.

Zabaleni potravin

Zabalte zbozZi po porcich pro Vasi domacnost.
Neporcujte zeleninu a ovoce tézsi nez 1 kg,
maso do 2,5 kg. Mensi porce se rychleji zmrazi
a pfi rozmrazovani a pfiprave se tak nejlépe
zachova kvalita.

Zabalte potraviny neprodysné, aby neztratily chut
nebo nevyschly.

K baleni jsou vhodné:

Umeélohmotné folie, hadicové folie

z polyetylénu, hlinikoveé félie, mrazici dozy.
Tyto wrobky najdete ve specializovanych
prodejnach.
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Zmrazovani, uchovani potravin a pfiprava ledu

Nevhodné jsou:
Balici papir, pergamenovy papir, celofan, pytliky
na odpadky a pouzité plastové nakupni tasky.

Vlozte potraviny do obalu, vytlacte uplné vzduch a
obal tésné uzavrete.

K uzavirani jsou vhodné:

PryZzové krouzky, umélohmotné sponky, vazaci
vlakna, lepici pasky odolné proti chladu nebo
podobné. Sacky a hadicové félie z polyetylenu
muzete svareckou folii svarit.

Pred vlozenim do mraziciho prostoru
oznaéte obsah zmrazovanych bali¢ka

a opatrete je datem viozeni.

Mrazici kapacita

Potraviny by se mély pokud mozno rychle
zmrazit az na jadro. Pouze tak zlistanou
zachovany vitaminy, vyzivné hodnoty, vzhled
a chut. Neprekracujte proto max. mrazici
kapacitu Vaseho spotrebice.

Pri zmrazovani v mrazici zasuvce se max. mrazici
kapacita nepatrné snizi. Pouzivejte nejspodnéjsi
zasuvku pouze k uchovavani zmrazeného zbozi.
Udaje o max. mrazici kapacité podle aktualni
normy najdete na typovém stitku.

Uchovavani
zmrazeného zbozi

@ Dulezité pro bezvadnou cirkulaci vzduchu ve
spotrebici je zasunuti mrazicich zasuvek az
na doraz.

@ Je-i nutno ulozit velmi mnoho potravin, Ize
vSechny mrazici zasuvky az na nejspodnéjsi,
ze spotrebice vyndat a potraviny uloZit pfimo
na mrazici rosty.

K vyjmuti vytahnéte mrazici zasuvky az na
doraz, vpredu je nadzvednéte a vyndejte.

108

Superzmrazovani

Uvedeni do provozu bude indikovano
rozsvicenim tlacitka. Superzmrazovani slouzi ke
zmrazovani velkych mnozstvi Cerstvych potravin
a podle mnozstvi je nutné zapnuti

az 24 hodin pred vloZzenim. VSeobecné staci
2-3 hodiny, ma-li véak byt vyuzito max. mrazici
kapacity, je zapotrebi 24 hodin.

Pri superzmrazovani bude mrazici prostor
chlazen na nejnizsi moznou teplotu, dosahne se
velmi nizké teploty.

Superzmrazovani se po cca 50 hodinach
po zapnuti automaticky vypne.

Mensi mnozstvi potravin (do 1 kg) Ize zmrazit bez
superzmrazovani.

Upozornéni
Béhem superzmrazovani bude také chladici
prostor chlazen trochu silnéji.

Priprava ledu

Pozor
Nepouzivejte v mrazicim prostoru zadné
elektrické vyrobniky ledu.

Vyroba kostek ledu

Misky na led jsou k dostani ve specializovanych
obchodech. Naplinte misku na led do ®/4 vodou
a postavte ji do mraziciho prostoru. K uvolnéni
kostek ledu podrzte misku na led kratce pod
tekouci vodou nebo led uvolnéte lehkym
zkroucenim misky.

Doba uchovani

Aby se zabranilo snizeni kvality zmrazeného
zbozi je dllezité, aby nebyla prekro¢ena
pripustna doba uchovani. Doba uchovani se ridi
podle druhu potravin.

Pri -18 °C Ize uchovavat ryby, salamy, hotové
pokrmy a pecivo az 4 mésice, syry, dribez,
maso az 6 mésicll a zeleninu a ovoce az

8 mésicl.



Zmrazovani, uchovani
potravin a priprava ledu

Kalendar zmrazenych
potravin

Obrazek @ (neni u véech modeld)

Aby se zabranilo snizeni kvality zmrazeného
zbozi je dulezité, aby nebyla prekrocena
pfipustna doba uchovani. Doba uchovani je
zavisla na druhu zmrazeného zbozi. Cisla

u symboll udavaji pripustnou dobu uchovani
zmrazeného zbozi v mésicich. U hotovych
hlubocezmrazenych pokrml, které jsou

k obdrzeni v obchodech, dbejte na datum vyroby
nebo datum trvanlivosti.

Rozmrazovani
zmrazeného zbozi

Podle zplsobu a ucelu pouZziti Ize volit mezi

nasledujicimi moznostmi:

- priteploté mistnosti,

- vchladni¢ce,

- v elektrické pecici troubé,

- s ventilatorem/bez ventilatoru horkého
vzduchu,

- v mikrovinné troubé.

Casteéné rozmrznuté a rozmrazené zbozi Ize
znovu zmrazit, jestlize maso a ryby nebyly
uchovavany déle nez jeden den, jiné zmrazené
zbozi déle nez tri dny pri teploté vyssi nez

+3 °C.

V opacném pripadé, pokud se nezménila chut,
aroma a vzhled, zpracuijte na hotovy pokrm a
znovu zmrazte.

Nevyuzivejte uz plné max. doby uchovani
zmrazeného zbozi.
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Odmrazovani

Chladici prostor

Chladici prostor se odmrazuje piné automaticky.
Zkondenzovana voda je zachycovana

v odtokovém kanalku zkondenzované vody
(obrazek @/B), vedena k chladicimu stroji

a tam se odparuje. Udrzujte odtokovy kanalek a
odtokovy otvor vzdy v Cistém stavu, aby
zkondenzovana voda mohla bez prekazek
odtékat.

Odmrazovani
mraziciho boxu

Mrazici box se neodmrazuje automaticky,
protoze zmrazené zbozi nesmi rozmrznout.
Silna vrstva jinovatky nebo ledu zhorsuje
predavani chladu na zmrazené zbozi

a zvySuje spotiebu elektrické energie.

V zadném pripadé neodstranuijte jinovatku nebo
led pomoci noze, mlzete propichnout
odparova¢ mraziciho boxu.

Vystrikujici chladivo mze vést k poranéni
oCi nebo se vznitit.

Je-li mrazici box silné pokryt ledem, ma
se odmrazit.

Postupujte nasledovné:

@ Vyndejte zmrazené zbozi, zabalte je do
novinového papiru a ulozte na chladném
misté.

@ Vytahnéte sitovou zastréku.

@ Nechejte otevrené dvere, zkondenzovanou
vodu utirejte hadrem nebo houbou.

@ Mrazici box dosucha wytiete, spotrebi¢ opét
zapnéte a vlozte do néj zmrazené zbozi.
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Odmrazovani

Odmrazovaci pomlcky

K urychleni odmrazovaciho postupu postavte na
dno mraziciho boxu nejlépe hrnec
s horkou vodou s podlozkou.

V zadném pripadé nestavéjte do spotrebice
k odmrazovani elektricka otopna télesa, svicky,
petrolejové lampy.

Pozor pii pouzivani odmrazovacich sprejl, tyto
spreje mohou tvorit vybusné plyny, obsahovat
rozpoustédla poskozujici umélé hmoty nebo
hnaci plyn, skodit zdravi nebo zpusobit korozi.
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Cisténi

Pfed ¢&isténim zasadné vytahnéte sitovou
zastréku, popf. vypnéte pojistkovy automat
nebo vySroubujte pojistku.

Nepouzivejte zadné parni nebo parni tlakové
gisti¢e. Horka para mize poskodit povrch a
elektrické vybaveni - nebezpedi trazu
elektrickym proudem.

Chladici prostor jednou mési¢né vycistéte.
Cisténi mraziciho boxu se ma provadét ucelné
po kazdém odmrazeni.

Myci voda se nesmi dostat do kontrolniho
vybaveni a osveétleni. K ¢isténi celého spotrebice
kromé tésnéni dveri je vhodna vlazna voda s
jemnym, lehce dezinfek&nim ¢isticim
prostredkem, napf. myci prostfedek na ruce.
Nevhodné jsou cistici prostfedky obsahuijici
pisek, drhnouci prostredky nebo kyseliny, popfr.
chemicka rozpoustédia.

Aby se zabranilo matnym mistim, nemély by se
také pouzivat Cistici prostredky oznac¢ené jako
“bez drhnoucich prostiredk(”.

Utrete tésnéni dvefi pouze ¢istou vodou a potom
je dukladné vytrete do sucha.

Cistéte ¢astéji sbérny kanalek (obrazek @/B)
a odtokovy otvor v chladicim prostoru, aby
kondenzacéni voda mohla bez prekazek odtékat.
Dbeijte na to, aby odtokovym otvorem netekla
pokud mozno zadna myci voda do odparovaci

misky.



Pokyny k provoznim hlukim

Provozni hluky

K udrzovani konstantni zvolené teploty,

zapina Vas spotrebi¢ ¢as od ¢asu kompresor.
Pritom vzniklé hluky jsou podminéné jeho funkci.
Redukuji se automaticky, jakmile spotrebic
dosahne provozni teploty.

Bruceni prichazi od motoru (kompresor). Muize
byt kratkodobé trochu hlasitéjsi, kdyz
se zapne motor.

Bublani, klokotani nebo huéeni prichazi
od chladiva, protékajiciho trubkami.

Cvaknuti je slyset vzdy potom, kdyz termostat
zapne nebo vypne motor.

U spotrebice s ventilatorem muze tiché Suméni
pochazet od proudéni vzduchu
ve vnitfnim prostoru spotrebice.

Jsou-li funkéné podminéné hluky pfilis
hlasité, ma to mozna jednoduché priciny,
které se ¢asto nechaji upIné jednoduse
odstranit.

Spotrebi¢ nestoji rovné

Ustavte prosim spotiebi¢ pomoci vodovahy
rovné. Pouzijte k tomu Sroubovaci nozky nebo jej
trochu podlozte.

Spotrebic “stoji blizko”
Odsunite prosim spotfebi¢ od pfistaveného
nabytku nebo spotrebicu.

Zasuvky, kose nebo odkladaci plochy
se viklaji nebo jsou vzpficené
Zkontrolujte prosim vyjimatelné dily

a eventualné je znovu nasadte.

Lahve nebo nadoby se dotykaji
Odsunite prosim lahve nebo nadoby lehce
od sebe.

CcSs
Tipy pro Setreni energii

@ Postavte spotrebic v chladné, dobre vétrané
mistnosti, chrarnite jej pred pfimym slune¢nim
zarenim a neumistujte jej do oblasti tepelného
zdroje (napf. otopného télesa).

@ Nezastavujte vétraci a odvétravaci otvory
spotrebice.

@ Teplé pokrmy dejte do spotrebice teprve po
jejich vychladnuti.

@ Zmrazené zbozi uréené k rozmrazovani
polozte do chladiciho prostoru. Vyuzivate tim
chladu akumulovaného ve zmrazeném zbozi
ke chlazeni potravin v chladicim prostoru.

@ P¥itvorbé ledu odmrazte mrazici box. Silna
vrstva ledu zhorSuje predavani chladu na
zmrazené zbozi a zvySuje spotrebu elektrické
energie.

@ K pInéni nebo vyprazdnéni nechejte dvere
spotrebic¢e pokud mozno co nejkratsi dobu
oteviené. Cim kratsi dobu jsou dvere
spotrebice oteviené, tim méné se tvori led v
mrazicim boxu.

111



CS

Odstranéni malych poruch viastnimi silami

Poruchy

Drive nez zavolate servisni sluzbu prosim
zkontrolujte, zda na zakladé nasledujiciho
seznamu nemuzete poruchu odstranit sami.
V poradenskych pfipadech musite také v
prubéhu zaruéni doby prevzit plné naklady
za nasazeni montéra.

Co je nutno udélat, kdyz ...

... nefunguje vnitfni osvétleni, chladici stroj
ale bézi?

Zkontrolujte, zda se necha vypinacem svétla
(obrazek @/A) pohybovat. Necha-li se
vypina¢em pohybovat, je vadna zarovka.

Vyména zarovky
Vytahnéte sitovou zastréku, popf. vypnéte
pojistkovy automat domovni instalace.

Vyménte zarovku: (obrazek @/a-b-c)
220-240V, max. 25 W, E14

Jedli vypinac¢ svétla vzpriceny, potom zavolejte
zakaznicky servis.

... je zmrazené zbozi pevné pfimrznuté?
Uvolnéte zmrazené zbozi tupym predmétem,
napf. Izici.

... ma mrazici box silnou vrstvu ledu?
Odmrazte a vycistéte mrazici box. Pri opétovném
vkladani zmrazeného zbozi dbejte na to, abyste
spravné zavreli dvere mraziciho boxu.
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Co je nutno udélat, kdyz ...

... je dno chladiciho prostoru mokré?
Eventualné je ucpany odtokovy otvor sbérného
kanalku zkondenzované vody (obrazek @/B),
vyCistéte odtokovy otvor ty¢inkou.

... je teplota v chladicim prostoru pf¥ili§
nizka?
Nastavte vyssi teplotu.

Eventualné bylo do boxu vlozeno prili$ velké
mnozstvi ¢erstvych potravin. To zpUsobi,

Ze chladici stroj bézi velmi dlouho. Pritom
se bude takeé silnéji chladit chladici prostor.

Neprekracujte “max. mrazici kapacitu”,
viz typovy Stitek obrazek @®.

... pribyva ¢etnosti zapnuti a doby zapnuti
chladiciho stroje?

Byly ¢astéji otevieny dvere nebo bylo viozeno
velké mnozstvi ¢erstvych potravin.

Zkontrolujte, neni-li vstupni otvor vzduchu dole v
soklu nebo vystupni otvor vzduchu zastavén.

... je v mrazicim boxu pfilis teplo

a zmrazené zbozi rozmrza?

Eventualné je teplota mistnosti, ve které
spotrebic¢ stoji, nizSi nez +16 °C. To zpusobi, ze
chladici stroj méné bézi.



Odstranéni malych poruch
vlastnimi silami

Co je nutno udélat, kdyz ...

... chladni¢ka nema zadny chladici vykon?

Zkontrolujte

zda je spotrebic¢ zapnuty,

zda neni vypnuty pojistkovy automat domovni
instalace,

zda je sifova zastréka pevné zastréena v
zasuvce.

CS

Zakaznicky servis

Neni-li mozno podle dfive uvedenych pokynu
poruchy odstranit, zavolejte prosim zakaznicky
servis. V tomto pripadé neprovadéjte sami zadné
dalsi prace, predevsim na elektrickych dilech
spotrebice. Neotvirejte zbyteéné ¢asto dvere,
aby se snizila ztrata chladu.

Telefonni &is. zakaznického servisu najdete
v pfilozeném seznamu servisnich stfedisek nebo
ve vefejném telefonnim seznamu.

Typovy Stitek

Obrazek ®

Jiz pfi vyzadani zakaznického servisu uvedte
prosim ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo (FD).

Tyto udaje najdete na typovém stitku vievo
nahore v chladicim prostoru.
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CcSs
Dbeijte na klimatické zény v chladicim prostoru!

Vlivem cirkulace vzduchu v chladicim prostoru odkladaci plochou (obrazek fl/1 a 2)
vznikaji zony rozdilného chladu.

nebo mezi obéma Sipkami (obrazek @/1 a 2).
Zéna pro choulostivé potraviny je podle modelu o L L.
aplné dole, mezi Sipkou vyrazenou Idealni k ulozeni masa, ryb, masa, salam,

na strané a pod ni umisténou sklenénou salatovych smési atd.
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Sfaturi referitoare la reciclare

€@ Reciclarea ambalajului

Ambalajul protejeaza aparatul in timpul
transportului. Toate materialele de ambalare
sunt reciclabile ecologic si recuperabile. Va
rugam sa contribuiti si dumneavoastra:
predati ambalajele la un centru de
recuperare.

Va rugam sa va informati la centrul de
desfacere sau la administratia locala despre
modalitatile actuale de recuperare a
ambalajelor.

AAten;ie

Nu lasati ambalajele sau parti ale acestuia la
fndemana copiilor. Pericol de asfixiere prin
cartonaje sau folii!

L@ Reciclarea aparatelor

uzate

Aparatele uzate nu sunt deseuri lipsite de
valoare! Printr-o reciclare ecologica pot fi
recuperate materii prime valoroase.

E Acest aparat este marcat conform

o directivei europene 2002/96/EG
referitoare la aparate electrice si

electronice (waste electrical and electronic

equipment — WEEE).

Directiva creeaza cadrul legal pentru

recuperarea si reciclarea aparatelor uzate in

intreaga zona legislativa a Uniunii Europene.
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AAten;ie

La aparatele uzate:

1. Trageti fisa cablului de alimentare din
priza.

2. Taiati cablul de alimentare si indepartati
partea de cablu cu fisa.

Aparatele frigorifice contin un agent de
racire iar izolatia contine gaze. Agentul de
racire si gazele trebuie recuperate in mod
corespunzator. Din acest motiv nu deteriorati
tevile circuitului agentului de racire.



Indicatii de siguranta

inainte de punerea in functiune a aparatului
cititi cu atentie informatiile mentionate

in indicatiile de folosire si de montaj. Veti primi
indicatii importante pentru instalarea, folosirea
si ntretinerea aparatului

Pastrati informatiile de folosire si montaj pentru
un eventual detinator ulterior.

Producatorul nu raspunde, daca nu au fost
respectate urmatoarele indicatji:

Acest aparat contine solutia

de racire Isobutan (R 600a) in
cantitate micd, un gaz natural cu

grad mare de suportabilitate
pentru mediu, dar inflamabil. Aveti grija
la transportarea si instalarea aparatului,
sa nu se deterioreze piese ale circuitului
substantei de racire. In caz de deficiente
se vor evita focul deschis si sursele de
aprindere si se va aerisi camera in care
se afla aparatul timp de cateva minute.

@ Nu folositi in nici un caz un aparat de
curatire cu abur pentru curatire sau
dezghetare. Aburul poate ajunge la partile
sub tensiune ale aparatului si poate
provoca un scurtcircuit sau o
electrocutare.

@ Nu folositi aparate electrice induntrul
aparatului.

@ Nu puneti in functiune un aparat defect,
n caz de dubii intrebati la furnizor

@ Faceti racordarea si instalarea conform
instructiunii de montaj. Conditjile de
racordare electrica trebuie sa corespunda
cu indicatiile de pe placuta de tip.

@ Siguranta electrica a aparatului este
asiguratd, cand sistemul de impamantare
al instalatiei casei este instalat conform
instructiunilor.

@ in caz de greeseli la intretinere si la curatire
se va desparti aparatul de retea. Se scoate
fisa din retea sau se va opri siguranta. Se
va trage de fisd, nu de cablul de racordare.
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@ Reparatiile la aparatele electrice trebuie
facute numai de specialisti. Din cauza unor
reparatii necorespunzatoare pot aparea
pericole considerabile pentru utilizator.

@ Alcoolul cu procent ridicat poate fi pastrat
numai in pozitie verticala si inchis ermetic.
Nu se vor pastra in aparat gaze inflamabile
(de ex. tuburi cu frisca, spray-uri si altele)
si substante explozive — pericol de explozie!

@ Nu se vor deteriora piesele circuitului
substantei de racire, de ex. prin inteparea
canalelor de substanta de racire ale
vaporizatorului cu obiecte ascutite, indoirea
de conducte, razuirea de suprafete s.a.m.d.
Stropii de substanta de racire pot provoca
ranirea ochilor.

@ Orificiile de aerisire pentru aparat nu
se vor acoperi gi nu se vor aseza obiecte
in dreptul lor.

@ Soclul, sertarele, usile etc., nu vor fi folosite
in mod abuziv ca treapta de pasire sau ca
sprijin.

@ Nu lasati copiii s3 se joace cu aparatul. in
nici un caz copii nu ar trebui sa se aseze
de ex. pe sertare sau sa se agate de usa.

@ La aparatele echipate cu broasca se va
pastra cheia in locuri inaccesibile copiilor.

@ inghetata pe bét si cuburile de gheata
nu se vor introduce in gura direct din
congelator (pericol de arsura prin
temperaturi foarte scazute).

@ Lichidele in sticle si cutii, in special
lichidele cu continut de acid carbonic
nu se vor pastra in compartimentul de
congelare. Sticlele si cutiile se sparg.

@ Alimentele congelate nu se vor apuca
cu mainile ude, mainile pot ingheta.
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Prevederi/ Sa ne cunoastem aparatul

Prevederi

Aparatul este indicat pentru racirea si con-
gelarea de alimente si pentru prepararea
cuburilor de gheata.

El este destinat pentru uz casnic.

In cazul utilizarii in intreprinderi trebuie avute
in vedere prevederile valabile pentru activitatea
respectiva.

El corespunde prescriptiei pentru instalatii
frigorifice privind protejarea de accidente
(VEG 20).

Circuitul materialului de racire trebuie
verificat in ceea ce priveste etanseitatea.

Acest produs corespunde prescriptiilor
de siguranta pentru aparatele electrice.

Aparatul este conceput ca un aparat inde-
pendent. El nu trebuie instalat ca un aparat
incorporat.

Sa ne cunoastem aparatul

Va rugam ca nainte de citire
sa desfasurati ultimele pagini cu desene.

Instalatia de utilizare este valabila pentru
mai multe modele. Sunt posibile diferente
de dotare sau abateri de detaliu

la ilustratii.
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Vedere generala

Fig. @

1-4

[e< BN o) IS |

1
12
13

14
15
16

panoul de operare

iluminare interioara

gratare

suport pentru sticle

jgheab pentru scurgerea

apei dezghetate

cutia pentru legume si fructe
suport pentru oua

suport

suport pentru sticle mici si cutii
suport pentru sticle mari,
pungi de lapte s.a.m.d.

tava de congelare

tava pentru produse congelate
calendar de congelare

compartiment de racire
compartiment de congelare

* nu la toate modelele



Sa ne cunoastem aparatul

Panoul de operare
Fig. @
1 - Tasta pornit/oprit

Punerea n functiune este semnalizata prin
clipirea sau aprinderea unui beculet de
semnalizare a temperaturii Fig. @/3.

2 — Tasta de reglare a temperaturii
compartimentului de racire

Temperatura compartimentului de racire se
poate regla de la 8 °C pana la +2 °C.

Se apasa tasta permanent sau de cate ori
este necesar pana cand beculetul
indicatorului temperaturii Fig. @/3
lumineaza.

Temperatura compartimentului de
congelare nu poate fi reglata separat.

Temperaturi mai scazute ale comparti-
mentului de racire au ca urmare si
temperaturi mai joase ale comparti-
mentului de congelare.

3 beculetul indicatorului temperaturii

Cifrele la beculetul indicatorului de
temperatura inseamna temperaturile in °C
din compartimentul de racire. Beculetul
aprins indica temperatura reglata.

ro

4 tasta pornit/oprit ,super”
(supercongelare)

Punerea in functiune va fi semnalizata prin
aprinderea tastei. Supercongelarea serveste
la congelarea de cantitati mari de alimente
proaspete si trebuie pornita in functie de
cantitate, cu pana la 24 de ore inainte de
congelare. In general sunt suficiente 2—3 ore.
Daca trebuie folosita capacitatea maxima de
congelare, avem nevoie de 2 '/2 zile pentru
a se raci cat se poate de mult; se atinge

o temperatura foarte joasa. Dupa aceea

se comuta automat de la supercongelare

pe temperatura reglata.

Indicatie:

in timpul supercongelarii si compartimentul
de racire se poate raci ceva mai mult.

Indicatie:

La temperaturi ale camerei sub 20 °C si in
cazul supercongelarii, iluminarea interioara
se poate aprinde cu o putere de iluminare
redusa deja la usa inchisa (sau la intreru-
patorul de lumina apasat). Acest lucru se
datoreaza tehnicii frigului si nu trebuie sa
va nelinisteasca.
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Instalarea aparatului

Atentie la temperatura
mediului Tnconjurator

in functie de ,clasa de clima” (vezi placuta
de tip Fig. ®) aparatul poate fi utilizat la
urmatoarele temperaturi ale mediului:

Clasa de clima temperatura mediului

dela...panala

N/SN | +10 °C pana +32 °C

Daca temperatura mediului scade sub limita
inferioard, se diminueaza durata de viata

a dispozitivului de racire. Aceasta face ca in
compartimentul de congelare sa nu se produca
suficient frig. In cazuri extreme alimentele
congelate se pot decongela.

Locul de instalare

Pentru instalare este indicatd o camera
uscata, cu posibilitate de aerisire. Locul

de instalare nu ar trebui sa fie expus razelor
solare directe si sa nu se afle in apropierea
unei surse de caldura cum ar fi cuptorul,
caloriferul etc. Daca instalarea langa o sursa
de caldura este inevitabila, folositi o placa
de izolare adecvata sau pastrati urmatoarele
distante fata de sursa de caldura.

fata de plite electrice 3 cm,

fata de focare de ardere cu combustibil lichid
sau carbune 30 cm.

in cazul instalarii 1anga un alt aparat de
racire sau de congelare este necesara o
distanta laterald de minimum 2 cm pentru
a evita formarea apei de condens.

Instalarea

Aparatul trebuie sa stea fix si plan.
Neregularitati ale podelei trebuie
compensate prin reglarea celor doua
picioare cu suruburi din partea din fata.
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Aerisirea

Aerul incalzit din spatele aparatului trebuie
sa circule nestingherit. Altfel dispozitivul de
racire trebuie sa lucreze mai mult, ceea ce
creste consumul de curent. Din acest motiv nu
trebuie acoperite orificiile de aerisire (Fig. @).

inlocuirea opritorului usii

Vor fi facuti pasii de lucru in ordinea aratata

(Fig. @).

Racordarea aparatului

Dupa instalarea aparatului ar trebui sa
agteptam cel putin '/2 ore pané la punerea
n functiune. In timpul transportului se poate
fntdmpla ca uleiul din sistemul de racire sa
ajunga in vaporizator.

inainte de prima punere in functiune se va
curati interiorul aparatului (Vezi ,Curatirea”)

Priza ar trebui sa fie ugor accesibila.

Aparatul se va conecta la curent alternativ de
220—-240 V/50 Hz la o priza instalata conform
instructiunilor. Priza trebuie sa fie asigurata
printr-o siguranta de 10-16 A.

La aparatele care se folosesc in tarile
ne-europene, trebuie sa se verifice pe
placuta de tip, daca tensiunea si curentul
indicat pe placuta de tip corespunde
valorilor retelei dvs. de curent.

Placuta de tip se gaseste in aparat in
stanga jos. O eventuala schimbare
necesara a racordarii la retea se poate
face numai de catre un specialist.

Avertizare!

in nici un caz nu se va racorda aparatul
'la intrerupatoare electronice pentru
economisire de energie (de ex. Ecoboy;
Sava Plug) sau la invertoare, care
transforma curentul continuu in curent
alternativ de 230 V (de ex. instalatii

de solar, retele navale).



Pornirea /oprirea

Pornirea aparatului

Se apasa tasta (Fig. @/1).
Beculetul de temperatura + 5 °C clipeste.

Aparatul incepe sa raceasca, iluminarea
interioara este aprinsa la usa deschisa.

Reglarea temperaturii

Aparatul este reglat din fabrica la
temperatura de +5 °C in compartimentul
de racire.

Valorile de reglare pot fi modificate,
vezi descrierea panoului de operare: 2

Tasta de reglare a temperaturii
Noi recomandam reglarea la +4 °C.

Alimentele sensibile nu ar trebui sa fie
pastrate la temperaturi mai mari de +4 °C.

Indicatii referitoare
la functionare

@ Patrtile frontale ale aparatului se Incalzesc
partial, ceea ce impiedica formarea
condensului in zona garniturii ugii.

@ in timp ce aparatul de racire functioneaza,
se formeaza perle de apa sau bruma pe
partea din spate a compartimentului de
racire. Nu este necesara razuirea stratului
de bruma sau stergerea perlelor de apa.
Partea din spate se dezgheata in mod
automat. Apa de dezghetare este preluata
in jgheabul de evacuare Fig. @/B, este
condus la dispozitivul de racire si acolo
se evapora.

@ in cazul unei umiditati ridicate se poate
forma apa de condens in compartimentul
de racire, in special pe suprafetele de
pastrare din sticla. Daca acesta este cazul,
alimentele se vor ageza impachetate si
se va alege o temperatura mai scazuta
a compartimentului de racire.
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@ Daca dupa inchiderea compartimentului
de congelare usa nu se va putea deschide
imediat, asteptati doua pana la trei minute,
pana cand subpresiunea aparuta
s-a echilibrat.

@ Din cauza sistemului de racire gratarele
de congelare se pot acoperi repede cu
bruma in unele locuri. Acest lucru nu are
nici o influenta asupra functionarii sau
a consumului de curent.

Dezghetarea devine necesara, daca

s-a format bruma pe toata suprafata
gratarului de congelare sau daca

s-a format gheata cu o grosime mai mare
de 5 mm.

Oprirea aparatului
Se apasa tasta (Fig. @/1)

Beculetul temperaturii (Fig. @/3) se stinge
si cu aceasta s-a oprit racirea si iluminarea.

Scoaterea din functiune
a aparatului

Daca aparatul nu va fi folosit mai mult timp,
se scoate fisa din retea, se dezgheata si
se curata aparatul.
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Ordonarea alimentelor

De avut in vedere
la ordonarea alimentelor

@® Mancarurile si bauturile calde se vor lasa
sa se raceasca in afara aparatului.

@ Alimentele se vor ordona pe cét este posibil
ambalate sau bine acoperite. Astfel se
pastreaza aroma, culoarea, umiditatea
si prospetimea si se evita transmiterea
gustului. Neambalate se pastreaza numai
legumele, fructele si salata in cutiile pentru
legume.

@® Nu se va aduce ulei si grasime in contact
cu partile din material plastic si cu garnitura
usii (acestea pot deveni poroase).

@ Nu se vor pastra in aparat substante
explozibile, iar alcoolul cu procent ridicat
se va pastra numai inchis, in pozitie
verticala — pericol de explozie!

@ in compartimentul de ricire zonele cele
mali reci la peretele din spate si deasupra
suportului cel mai de jos. Folositi aceste
zone pentru alimentele sensibile.

@ Sticlele cu lichide, care pot ingheta,
nu se vor pastra in compartimentul de
congelare. La congelare sticlele se sparg.
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Exemplu de ordonare
Fig. @

In compartimentul de congelare (B)
se congeleaza si se pastreaza alimente
si se prepara gheata.

Pe gratare (6)
de sus in jos produse de brutarie, mancaruri
gatite, produse lactate.

Pe suporturile pentru sticle (7)
sticle

In cutia de legume (9)
legume, fructe, salata

In suportul mic (12)
sticle mici

In suporturi (13)
sticle mari

Dotarea interioara

Suporturile din compartimentul de racire pot
fi mutate si cand usa este deschisa la 90°.
Pentru mutarea suporturilor acestea se trag
in fata, se apleaca, se scot si se reaseaza
in pozitia dorita (Fig. @)

Suportul pentru sticle (Fig. ®/7)

Tn suportul cu adancituri sticlele se pot pastra
in siguranta si se pot stivui.

Toate suporturile si cutiile in usa pot fi scoase
pentru curatire.

Pentru scoatere cutiile si suporturile se ridica

(Fig. @)
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Congelarea si pastrarea alimentelor
si prepararea cuburilor de gheata

Compartimentul

de congelare

Compartimentul de congelare este indicat
pentru pastrarea de alimente congelate,

pentru congelarea de alimente si pentru
producerea de cuburi de gheata.

Daca temperatua mediului scade sub +16 °C
se diminueaza durata de viata a dispozitivului
de racire. Aceasta face ca in compartimentul
de congelare sa nu se formeze suficient frig.

De avut in vedere
la cumpararea
de alimente congelate

@ Fiti atenti la ambalaj, sa nu fie deteriorat.
@ Termenul de valabilitate sa nu fie depasit.

@ Indicatorul de temperatura al 1azii frigorifice
de vanzare sa fie la—18 °C sau mai rece.

@ Alimentele congelate se vor cumpara
la urma si se vor transporta repede acasa
bine ambalate in hartie de ziar sau intr-o
cutie frigorifica si se ageaza in congelator.

Capacitatea utila

Datele referitoare la capacitatea utila se
gasesc pe placuta indicatoare situata in
interiorul aparatului.

Congelarea alimentelor

Daca congelam singuri alimentele, vom folosi
numai alimente proaspete, ireprosabile.

Pentru congelare sunt indicate:

Carne si mezeluri, pui si vanat, peste, legume,
verdeturi, fructe, produse de brutarie, pizza,
mancaruri preparate, resturi de mancare,
galbenus si albus de ou.

Pentru congelare nu sunt indicate:

oua Tntregi in coaja, smantana si maioneza,
salata din frunze, ridichi, ridichi de luna

si ceapa.

Oparirea legumelor si fructelor

Pentru ca sa se pastreze culoarea, gustul,
aroma si vitamina ,,C” legumele si fructele
vor fi oparite Tnainte de congelare (La oparire
se scufunda pentru scurt timp legumele si
fructele in apa clocotita. — Literatura despre
congelare, in care este descrisa si oparirea,
se gaseste 1n librarii.)

Ambalarea alimentelor

Marfurile se ambaleaza in portii pentru
gospodaria dvs.

Legumele si fructele nu mai mult de 1 kg.
Carnea se portioneaza la 2,5 kg. Portiile
mai mici ingheata mai repede si calitatea
se pastraza cel mai bine asa la dezghetare
si pregatire.

Alimentele se ambaleaza vidate pentru ca
sa nu-si piarda gustul sau sa nu se usuce.

Pentru ambalare sunt indicate:

Folii din material plastic, folii tip furtun din
polietilena, folii din aluminiu si cutii de
congelare. Aceste produse le gasiti in
comertul de specialitate.
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Congelarea si pastrarea alimentelor
si prepararea cuburilor de gheata

Neindicate sunt:

hartia de ambalaj, hartia de pergament,
celofanul, pungile de gunoi si pungile folosite
de la cumparaturi.

Alimentele se pun in ambalaj, se scoate aerul
prin presare si se inchide ambalajul etans.

Pentru inchidere sunt indicate:

liele de cauciuc, clipsuri din material plastic,

fire de legat, benzi adezive rezistente la rece
sau altele asemanatoare. Pungile si foliile tip
furtun din polietilena pot fi lipite cu un aparat
de sudat folii.

inainte de punerea in compartimentul de
congelare se vor marca pachetele si se
va indica data de congelare.

Capacitatea de congelare

Alimentele ar trebui sa inghete repede pana
la miez. Numai asa se pastreaza vitaminele,
valoarea nutritiva, aspectul si gustul. Din acest
motiv nu depasiti capacitatea de congelare
a aparatului dvs.

La congelarea in tavi de congelare capacitatea
de congelare maxima se diminueaza putin.
Tava cea mai de jos va fi folosita numai
pentru pastrarea alimentelor congelate.

Date referitoare la capacitatea maxima de
congelare conform normelor actuale se
gasesc pe placuta indicatoare.

Depozitarea
alimentelor congelate

@ Important pentru o circulatie ireprosabila
a aerului in aparat este sa introducem
tavile de congelare pana la opritor.

® Daca trebuie introduse multe alimente,
se pot scoate toate tavile de congelare pana
la cea mai de jos si se stivuiesc alimentele
direct pe gratarele de congelare. Pentru
scoatere tavile de congelare se trag pana la
opritor, se ridica spre fata si se scot.
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Supercongelarea

Punerea in functiune este indicata prin
luminarea tastei. Supercongelarea serveste
la congelarea unor cantitati mari de alimente
proaspete si ea va fi pornita in functie de
cantitate cu pana la 24 ore inainte. In general
sunt suficiente 2-3 ore. Daca trebuie folosita
intreaga capacitate de congelare, sunt
necesare 24 ore. La supercongelare
compartimentul de congelare se raceste

cat este posibil atingadndu-se o temperatura
foarte joasa.

Supercongelarea se opreste automat dupa
cca 50 ore de la pornire.

Cantitati mai mici de alimente (pana la 1 kg)
pot fi congelate fara supercongelare.

Indicatie
In timpul supercongelarii si compartimentul
de racire se raceste mai tare.

Prepararea ghetii

Atentie
Nu se vor folosi preparatoare electrice de
cuburi de gheata in congelator.

Producerea de cuburi de gheata

Tavite pentru gheata se gasesc in comertul
de specialitate.

Se umple tava cu apa %4 si se ageaza in
com-partimentul de congelare. Pentru
desprinderea cuburilor de gheata se tine putin
tava sub apa curenta sau se vantura usor.

Durata de pastrare

Pentru a evita diminuarea calitatii alimentelor
congelate este important sa nu se depaseasca
durata de pastrare admisa. Durata de pastrare
este in functie de felul alimentelor.

La —18 °C pot fi pastrate pana la 4 luni carnea,
mezelurile, mancaruri gata preparate

si produse de brutarie. Branza, carnea de
pui, carnea pot fi pastrate pana la 6 luni

si legumele si fructele pana la 8 luni.



Congelarea gi pastrarea
alimentelor si prepararea
cuburilor de gheata

Calendar de congelare
Fig. @ (nu la toate modelele)

Pentru a evita diminuarea calitatii alimentelor
congelate este important sa nu se depaseasca
durata de pastrare admisa. Durata de pastrare
este in functie de felul alimentelor. Cifrele de
la simboluri indica durata de pastrare admisa
n luni pentru alimentele congelate. La ali-
mentele congelate cumparate din comert
trebuie sa se aiba in vedere data fabricatiei
sau data de valabilitate.

Dezghetarea
alimentelor congelate

in functie de scopul utilizarii se poate alege
una din urmatoarele posibilitati:

— la temperatura camerei

— In frigider

— in cuptorul electric

— cu/fara ventilator de aer cald
— 1n cuptorul cu microunde.

Alimentele dedezghetate pot fi congelate din
nou, daca carnea si pestele nu au stat mai
mult de o zi, ier celelalte alimente mai mult
de 3 zile la temperaturi de peste +3 °C.

Altfel, cand gustul, mirosul si aspectul au
ramas neschimbate, pot fi prelucrate prin
fierbere, prajire sau intr-un alt fel de preparat
si se congelelaza din nou.

Durata maxima de pastrare nu se va mai folosi
in totalitate.
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Dezghetarea

Compartimentul de racire

Compartimentul de racire se dezgheaza
automat. Apa de dezghetare este preluata

in jgheabul apei de dezghetare (Fig.@®/B), este
condusa spre dispozitivul de racire si acolo

se evapora. Jgheabul si orificiul de evacuare
trebuie pastrate mereu curate, pentru ca apa
de dezghetare sa poata curge fara piedici.

Dezghetarea
compartimentului
de congelare

Compartimentul de congelare nu se
dezgheata automat pentru ca alimentele
congelate nu trebuie sa se dezghete.

Un strat gros de bruma sau de gheata
inrautateste transmiterea frigului la ali-
mente si duce la cresterea consumului
de curent.

In nici un caz nu se va desprinde bruma sau
gheata cu cutitul, pentru ca ar putea fi gaurit
vaporizatorul compartimentului de congelare.

Stropii de substanta de racire pot duce
la ranirea ochilor sau se pot aprinde.

Daca compartimentul de congelare are multa
gheata, el ar trebui dezghetat.

Procedati dupa cum urmeaza:

@ scoateti alimentele congelate, inveliti-le
n hartie de ziar si depozitati-le intr-un loc
racoros.

@ Se scoate figa din priza.

@ Se lasa usa deschisa, se sterge apa
de dezghetare cu carpa sau cu buretele.

@® Compartimentul de congelare se sterge
curat, se porneste aparatul din nou si
se introduc alimentele congelate.
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Dezghetarea

Ajutoare de dezghetare

Pentru grabirea procesului de dezghetare
este cel mai bine sa se aseze o oala cu apa
fierbinte cu un suport pe fundul comparti-
mentului de congelare.

in nici un caz nu se vor aseza in aparat
aparate electrice de incalzit, luméanari sau
lampi de petrol pentru dezghetare.

Atentie la folosirea spray-urilor de dezghetare,
acestea pot forma gaze explozibile, la folosirea
solventilor, care deterioreaza materialul plastic,
pot fi ddunatoare pentru sanatate sau pot
provoca coroziuni.
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Curatirea

inainte de curétire se soate din principiu
fisa sau se desurubeaza siguranta.

Nu se va folosi curatitor cu abur sau

cu abur sub presiune. Aburul cald poate
deteriora suprafetele si partea electrica —
pericol de electrocutare.

Compartimentul de racire se curata odata
pe luna. Curatirea compartimentului de
congelare ar trebui sa se faca dupa fiecare
dezghetare.

Apa de curdtire nu trebuie sa ajunga in
armatura de control si la iluminare. Pentru
curatirea intregului aparat in afara de
garnitura usii este indicata apa calduta cu
un detergent bland, usor dezinfectant,

de ex. pentru spalat mainile. Neindicate sunt
materialele de curatat cu continut de nisip
sau de acizi respectiv solventii chimici.

Pentru a evita pozitiile mate nu se vor folosi
nici materialele de curatire denumite ,fara
praf de curatat”

Garnitura usii se va sterge doar cu apa
curata si se freaca bine pana devine uscata.

Jgheabul colector (Fig. @/B) si orificiul de
evacuare din compartimentul de racire se va
curati mai des pentru ca apa de dezghetare
sa se poata scurge fara piedici. Fiti atenti ca
sa nu curga apa de curatire prin orificiul de
scurgere in tava de evaporare.



Indicatii referitoare
la zgomotele
in timpul functionarii

Zgomote in timpul
functionarii

Pentru a pastra constanta temperatura aleasa,
aparatul dvs. porneste din timp in timp un
compresor.

Zgomotele care apar se datoreaza functionarii.
Ele se diminueaza automat, indata ce aparatul
a atins temperatura de functionare.

Béazaitul vine de la motor (compresor).
El poate fi pentru scurt timp ceva mai tare
cand motorul porneste.

Bolboroseala, galgaiala sau zumzetul sunt
zgomote care vin de la solutia de racire care
curge prin tevi.

Intotdeauna cand termostatul porneste sau
opreste motorul se aude un clic.

La un aparat cu ventilator se poate auzi un
usor zgomot de la curentul de aer din interiorul
aparatului.

Daca zgomotele produse de functionare
sunt prea tari, aceasta poate avea cauze
simple care se pot inlatura foarte usor.

Aparatul nu este plan

Rugam indreptati aparatul cu ajutorul unei
bule de aer. Folositi pentru aceasta picioarele
cu surub sau puneti ceva dedesubt.

Aparatul ,se reazama”
Rugam indepartati aparatul de mobila sau
aparatele de care se reazama.

Sertare, cosuri sau suprafete de depozitare
se clatina sau sunt intepenite

Verificati partile care se pot scoate si eventual
introduceti-le din nou.

Sticlele si vasele se ating
Indepartati usor sticlele sau vasele unele
de altele.
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Secrete de economisire
a energiei

@ Asezati aparatul intr-o camera racoroasa,

bine aerisita, protejati-| de razele directe
ale soarelui si nu-l agezati in zona unei
surse de caldura (calorifer, etc).

® Nu asezati obiecte in dreptul orificiilor

de aerisire ale aparatului.

® Mancarurile calde vor fi puse in aparat

abia dupa ce au fost racite.

@ Pentru dezghetare asezati alimentele

congelate Tn compartimentul de racire.
Prin aceasta folositi frigul din elementele
congelate pentru racirea alimentelor din
compartimentul de racire.

@ Dezghetati compartimentul de congelare

cand se formeaza gheata. Un strat gros
de gheata inrautateste transmiterea
frigului asupra alimentului congelat si
duce la cresterea consumului de curent.

@ Pentru umplere si golire usile aparatului

se vor deschide cat se poate de putin.

Cu cat mai putin este deschisa usa
aparatului de la compartimentul de
congelare, cu atat mai mica este formarea
ghetii in compartimentul de congelare.
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Inlaturarea unor mici defectiuni

Defectiuni

inainte de a chema serviciul clienti,
verificati va rog, daca nu puteti inlatura
singur defectiunea cu ajutorul indicatiilor
de mai jos. In cazurile de consultanta
trebuie sa preluati — si in perioada de
garantie — costurile pentru trimiterea
unui monteur.

Ce este de facut, daca...

... iluminatul interior nu functioneaza, dar
dispozitivul de racire functioneaza?
Verificati daca intrerupatorul de lumina

(Fig. @/A) poate fi migcat. Daca se poate
misca, becul este defect.

Schimbarea becului
Se scoate fisa de retea a aparatului sau
se desurubeaza siguranta din tablou.

Se schimba becul: (Fig. @/a-b-c)
220-240 V, max. 25 W, E14.

Daca intrerupdtorul de lumina este intepenit,
atunci chemati serviciul clienti.

... alimentele congelate s-au lipit?
Alimentele congelate se vor desprinde cu
un obiect bont, de ex. cu o lingura.

... compartimentul de congelare are

un strat gros de gheata?

Se dezgheata compartimentul de congelare
si se curata.

Fiti atenti la reintroducerea alimentelor
congelate, ca usa compartimentului

de congelare sa se inchida bine.
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Ce este de facut, daca...

... fundul compartimentului de racire este
umed?

Eventual este astupat orificiul de scurgere a

apei de dezghetare (Fig.@/B). Se elibereaza
orificiul de scurgere cu un betisor.

... temperatura in compartimentul de
racire este prea scazuta?
Reglati o temperatura mai ridicata.

Eventual a fost pusa o cantitate prea mare
de alimente proaspete in compartimentul
de congelare. Aceasta face ca dispozitivul
de racire sa functioneze timp indelungat.
Prin aceasta se raceste mai tare si com-
partimentul de racire.

Nu depasiti ,capacitatea de congelare

maxima”, vezi placuta de tip Fig.®

... frecventa de pornire si durata de
pornire a dispozitivului de racire creste?
Usa a fost deschisa prea des sau au fost
puse cantitdti mari de alimente proaspete.

Verificati daca orificiul de intrare al aerului jos
n soclu sau orificiul de iesire a aerului nu
sunt acoperite.

... In compartimentul de congelare este
prea cald si alimentele congelate

se dezgheata?

Eventual temperatura camerei in care se afla
aparatul este mai joasa de +16 °C. Aceasta
face ca dispozitivul de racire sa functioneze
putin.



Tnlétur_are_a unor mici
defectiuni

Ce este de facut, daca...

... frigiderul nu mai are capacitate
de racire?

Verificati
— daca aparatul este pornit,
— daca siguranta de la tablou este scoasa,

— daca fisa de retea a aparatului este bine
fixata in priza.
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Serviciul clienti

Daca defectiunea nu poate fi inlaturata cu
ajutorul indicatiilor sus mentionate, va rugam
sa chemati serviciul clienti. In acest caz nu
executati alte lucrari singuri, mai ales la
partile electrice ale aparatului. Nu deschideti
usa inutil si des pentru a evita pierderea de
frig.

Numarul de telefon al serviciului clienti

il gasiti in lista anexata a serviciilor pentru
clienti sau in cartea de telefon

a intreprinderilor.

Placuta de tip
Fig.®

Va rugam ca la cererea serviciului clienti

sa indicati numarul E si numarul FD. Aceste
date le gasiti pe placuta de tip sus in stanga
in compartimentul de racire.
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Atentie la zonele reci in compartimentul de racire

Prin circulatia aerului in compartimentul de lateral si suportul de sticla aflat dedesupt
racire se produc zone cu temperaturi diferite. (Fig.g/1 i 2)

sau intre cele 2 sageti (Fig. /1 si 2).

Ideal pentru pastrarea carnii, pestelui,
mezelurilor, amestecurilor de salata si altele.

Zona pentru alimente sensibile este in functie
de model, jos de tot intre sageata imprimata
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PekomeHpaauii 3 yrunisauii

\"O YTunisauyis ynakoBku

YnakoBka 3axviyae Baw npunag i NOWKO4KEHb
nig, Yac TpaHcnopTyBaHHA. Bei BUKopucTaHi ansa yna
KOBKMW MaTepianu a HeWwkKignuei Ans HaBKOMMLWHLOMO
cepefoBuLLA | MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCS
noBTOPHO. ByAp nacka yTunisynte ynakosky

Yy BiNOBIAHOCTI 3 EKOMNOrYHUMMN HOPMaMW.

3a iHhopMmaLlieto Npo akTyanbHi Wnaxy yTunisadii
3BEepHITLCA By b nacka A0 CBOro crnewianisoBaHoro
ToproBsusa abo A0 agMmiHicTpauii cBoei rpomaau.

A 3acTepexeHHs

He pgossonsinTe gitam rpatncst 3 ynakoBKo Ta
ii yacTnHamn. CknagHi KapTOHHI KOPOBKW Ta NniBKK
MOXXYTb CNPUHUHNTY 3aayLUeHHs!

‘:", YTunisaygia ctaporo npunagy

CTapi npunagn — ue He npocTo Bigxogwn! LLnsaxom
€KOIOriYHOI yTunisauii 3 HUX OTPUMYIOTb 3HOBY LiHHY
CUPOBUHY.

[aHuni npunas MapKoBaHU y BigNOBIgHOCTI 3
[vnpekTnsoio €sponencobkoro Cotosy
mmm 2002/96/EG npo yTuNi3aLito eneKkTpuyHoro Ta

€TeKTPOHHOr0 ycTaTKyBaHHs (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

[npekTnBa nepefdaqae 6e3KOLTOBHWA 36ip Ta
yTunisauyjiio crtapux npunagis Ha TepuTopii ycix KpaiH
€C.
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A 3acTepeXxeHHsA
[nsa npunagis, SKi BMAWNK i3 ekcnnyaTauji
1. BUTArHIiTL WTEncensHy BUIKY.

2. MNepepixXTe eneKTponpoBif i BUKMHbTE pas3oM 3
LUTENCeNbHOK BUMKOIO.

XonoaunbHNKN MICTATL XONOAMUIIbHI 3acobum i
i3onauinHi rasn. XonogusbHi 3acobuv Ta rasv nignsra
10Tb CrneuianisoBaHin ytunisadii. CniakynTe, wob Tpy6
N CUCTEMU XONOANMBHOI LMPKYNALi He 6ynn
NOLUKOKEHI A0 HanexHoi yTunisaui.



PekomeHAalLlii 3 AOTPUMAHHS

Mepep novaTkom ekcnnyartauii npunagy
npouutanTe byab nacka ysaxHo iHdop-ma
Liito B IHCTPYKLUii 3 ekcninyaTadii Ta ycta
HoBKMW. Lis iHpopmauia MicTUTb BaXKNuBi
pexkomMeHAaLii WoAo YCTaHOBKW i ekcrilyaTa
Lii npunagy Ta fornsaay 3a HuMm.
IHCTpyKLUito 3 ekcnnyaTadii Ta ycTaHOBKM
cnig pb6annmeo 36epiratu, B T.4. i 4nA Ha
CTYMNHOrO BacHuKa npunagy.
BrpobHUK 3BiNbHAETLCA Bif Bignosiga
NbHOCTI Y pa3i HEBMKOHAHHSA HaCTYMHUX
pekomeHAaLiv:
[aHui npunap MmicTUTb B He3Ha
YHiX KinbKOCTi XonoAnnNbHUiA 3a
& ci6 izobyTaH (R 600 a),
NPUMPOAHNIA ra3 3 BUCOKOIO
€KOJIOr4YHOI0 CYMiCHICTIO, arnie ropo4uii.
MNig yac TpaHCNOPTYBaHHA Ta yCTaHOBKM
cnif NunbHyBaTw,
wobpeTtani cuctemm XonogunbHoOI
LMpKynsayii He 6ynn NOWKOAKEHI.
Y pasi NOWKOAKEHHA YHMKaTH
BiAKPMTOro BOrHIO Ta JpKepen 3auMaHHA
i NPOBITPUTU NPUMILLLEHHS, Aie CTOITb
npunag, AeKinbkKa XBUIMH.
@ Hi B skomy pasi He BUKopucToByinTe Ans
UNCTKN 26O PO3MOPOXKEHHSI OHNCHY Ma

WmnHy 3 napom. Mapa Moxxe NoTpanuTi Ha

fgetani, Yepes AKi NPOXOANUTL CTPYM, Lo

MOXXe CMPUYNHNTUN KOPOTKE 3aMUKaHHA a

60 yaap CTpyMom.

@® He BMKOpuCTOBYINTE yCcepeanHi
XONoAWNbHUKA eneKTponpunagu.

@ He ekcnnyaTtyinTe NOWKOLKEHMIN Npyuna
A, Y pasi HeBNeBHEHOCTi 3BEPHITbCA A0
nocravasbHuKa.

@ [igkniovaTn Ta ycTaHoBnoBaTU Npunag
cnig, y BigNOBIAHOCTI i3 iIHCTPYKLj€o
3 ycTaHoBKW. [apameTpn enekTpnyHoro
nigKM4YeHHs NOBUHHI BignoBigaTy 3aga
HWM Benn4YmMHam Ha Tabnu4ui
3 TeXHIYHUMW JaHUMW.

@ Jlvwe HaneXxHWM YMHOM ycTaHOBIEHa
cucTema 3a3eMsIeHHs eNeKTPonpPOBOAKN
6yanHKy 3abeanedvye 6e3nexy
eneKTpu4Horo obnagHaHHa npunagy.

@ [punapg cnig BigKNO4YMTK Bif Mepexi
y pasi gedekTy, a TakoxX nig Hac
[ornagy i YiacTkun. Ansa uboro BUTArHYTH
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6e3neku

LITEncenbHy BUNKY, TpUMarouu i 3a
LwTencenb, a He 3a kabenb, abo
BUKITIOHUNTYN 3aM06DKHNK.

PemoHTi poboTun Ha enekTponpunagax
BUKOHYIOTbCA nuie daxisLsamu. HeHa
JIEXKHNM YYHOM BUKOHAHWI PEMOHT MOXe
BUKIMKATUN 3Ha4YHYy Heb6e3neky

018 KopucTyBaya.

BucokonpoyeHTHUIA ankoronb cnig
36epirati nuve LWinbHO 3aKpUTUM

iy BEpTUKANbHOMY MOSIOXKEHHI.

He 36epiranTe B npunagi npoayKtu

3 roplo4nmMm razamu (Hanp., 6anoH4MKK
i3 BepLuKamu, po3nunoBadi i T.4.) Ta Bu-
6yxoBi pe4oBuHN — Hebesneka Bnbyxy!
3anobiranTe NOWKOMKEHHIO feTanen
cUCTEMU LMPKYNALii XONOoAWUbHOMo 3a
coby, Hanp., BHACNifOK PO3TMHY KaHanis
XONoANNbHOro 3acoby BUNapHuKa
rocTpMmun npeamMmeTamu, Hagnomis Tpyo
ONpOBOAIB, 3iCKOO-OBAHHSA MOKPUTTSA
NOBEpXOHb i T.A4. BpnU3kn xonoaunbHOro
3acoby MOXXyTb NpU3BECTU A0
NMOLUKOAPKEHHS O4eN.

He 3akpuBainTe i He 3acTaBnsnTe
OTBOpIB 4NA UMPKYNALUil NOBITpSA.
Llokonb, BUCYBHI HacTuHW, ABepusTa

i T.4. HEe BUKOpPUCTOBYBATM No3a npusHa
YEHHAM — He crnmpaTucs i He cTaBaTh Ha
HUX.

He pgossonante gitam rpatuca 3 npuna
nom. Hi B skomy pasi He gonyckawTe,
Wob AiTv ciganv Ha BUCYBHI YacTMHM abo
Billanucs Ha asepusTa.

36epiranTe KoY Big yCTaHOBIEHOro
[0AATKOBO 3aMKa Ha npunagi

B HEAOCTYNHOMY ANSA AiTen Micyi.
Mopo3nBo Ha nanu4ui Ta NboAoBi
Kybukmn He 6paTu B poT 6e3nocepenHbo
i3 MOpO3unbHOI Kamepu (Hebesneka
OniKy BHACNifoK Ay>e HU3bKWX Temnepa
TYp).

He 36epiravite nnswkn ta 6aHkn

3 pigmMHamu, 3o0Kpema Hanoi

3 BYI/IEKMCIOTO, B MOPO3UIbHIN Kamepi
— NAAWKKY | 6aHKN PO3pUBAIOTHCS.

He poTopkanTtecs [0 3aMOPOXEHNX
peyein MOKpMMU pyKamu — pyKn MOXXYTb

NPVMEP3HYTU A0 HUX.
PUMEP3HYTH [ 133
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lMpusHadeHHa / O3HanoMneHHNA 3 npunanom

I'Ipu3|-|aqe|-| HA 3aranbHun BUrnag
Mpunag cny>uTb ANA OXONOAXEHHS i 3a MaroHok @
MOPOXYBaHHS NMPOAYKTIB XapyyBaHHs Ta
NPUrOTYBaHHSA Nbody. 1-4  MMaHenb KepyBaHHA
Mpu3HayeHnn ANs BUKOPUCTaHHA Y oMa 5  BHytpiuHe oceiTneHHA
LUHBEOMY rOCrOAapCTBiI. 6  Monu4kn

) . ) 7 NigcTtaBKa ANA NAALWOK
Y pasi BUKOpUCTaHHSA Y NpoMUCNOoBi cdepi . ..

- . 8 Crik gnsa Tanoi Bogn
cnig JoTpumyBaTUCs AiNCHUX Ans . .
9 KoHTenHep Ans ¢pyKTiB

NPOMMWCOBOCTI BUMOT.

Mpvnag signosigae Bumoram iHCTPYKLUii 3 3a 10
nobiraHHsA HewacHNM Bunagkam ans

xonoannbHux yctaHosok (VBG 20). 1;

CucTtema xonogunbHOI MpKyNsLii npoiwna 13

nepeBipKy Ha LWiNbHICTb.

Llev Bmpi6 Bignosigae signosigHWm Brmoram 14

6e3neKu enekTponpunagis.

Mpwvnag, po3pobnexHnin 4na yCTaHOBKM 15

OKpPeMO i He NpusHayeHnin ans

BOYy0BYBaHHS. 16

O3HaloMIeHHSA 3 npuna A
oM

A B

Po3sropHiTb 6yab Nnacka nepeg YATaHHAM
OCTaHHi CTOPiHKM 3 MasllOHKaMu.

IHCTpYKLUifA 3 ekcnnyaTauii AgilicHa aonAa
[eKinbKox mogenen, BHacnigok 4oro
MOXXJIMBI PO36iXKHOCTi Y 306pa)keHHi
OKpemMux getanem.
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Ta oBouiB

KoHTeliHep ans sieyb
NiacTaBka

NiacTaBka

MigcTaBKka oNa BENIMKUX NMIALLOK,
MOJIOYHUX KOPOOOK i T.4.
MigHoc Ans 3aMOpoXeHUx
npoAyKTiB

Bokc gna samopoXXeHux
npoAYyKTiB

KaneHpap samopo)XyBaHHA

Mopo3sunbHa kamepa

XonogunbHa Kamepa

* He B yCiX Mogensx



OsHanoMmneHHs 3 npunagom

NMaHenb KepyBaHHS
MantoHok @

1 Knasiwa BK/IOYEHHSA/BUKITIOYEHHS
B po6o4omy pexxumi Murotutb abo
CBITUTbCA OAHA i3 TaMMO4Y0K NMoKasHWKa
Temnepatypu (manioHok @/3).

2 Knasiwa perynioBaHHsA TeMnepaTypm -
xonoaunbHa Kamepa
TemnepaTypa B XONI0A4UNbHIN Kamepi
BCTaHOBJIOETLCA Kpokamu +8 °C o
+2 °C.

TprmaiTe Knasilly HATUCHYTOK TpyBa
v Yac abo HaTUckanTe 4o TWX Mip,
MOKM He 3acBiTUTLCH HaxkaHa namnoqka
nokasHuka Temnepatypm (ManoHOK

Q).

Temnepatypa B MOpPO3UIbHiA Kamepi
He BCTaHOBJIIOETbCSI OKPEMO.

Hu3bKi TemnepaTypu B XONOAWUIbHIN
Kamepi CNPUYNHSAIOTb TaKOXX HU3bKi
Temnepatypu B MOPO3USbHii Kamepi.

3 Jlamnouka noka3HukKa TemnepaTtypu
Lindppun nopsg 3 namnodkamm nokasHuka
TemnepaTtypu o3Ha4aloTb TemnepaTypy
B X0noAunbHin kamepi B °C. Jlamnoyka,
L0 CBITUTbCSA, NOKa3Yye 3a4aHy Temnepa
TYPY.

uk

4 Knasiwa BKNIOYeHHA/BUKIIOYEHHSA
«cynep» (CynepsaMopo>KyBaHHS)
B po6ouomy pexxumi CBITUTLCA Knasilua.
Cynep3aMopoXKyBaHHSA CMYXWTb AN 3a
MOPOXXYBaHHS BEJTUKOI KifTbKOCTi CBIXKUX
NMPOAYKTIB | BKIOYAETLCS B 3a51E€XKHOCTI
Bif, iX KiflbKOCTi 3a Yac Ao 24 rognH
nepeg ix 3aBaHTaxeHHsMm. Baarani gocta
THBO 2—3 rOAWH, a ANA MaKCMManbHOro
BUKOPWCTAHHS MOTY>XXHOCTi 3amMOpoXXyBa
HHS NOTPIGHO NiZTPMMYBATN HANHMXYY
MOXXJIMBY TemnepaTtypy NpoTArom npuoéi.
2 /2 006w ANA AOCATHEHHS AYy>XXe HWU3bKOI
Temnepatypu. Nicnsa yboro npunag
nepeksYaeTbCa aBTOMaTUYHO Ha
Temneparypy, ska 6yna BcTaHOBNeHa
nepepg, cynep3aMopoXXyBaHHSM.

BkasiBka:

Mig 4Yac cynepsamopoxxyBaHHS Temnepa
Typa MOXe MOHN3UTUCS i B XONOAUIbHIN
Kamepi.

BkasiBka:

Mig 4Yac TemnepaTyp B NPUMILLEHHI
Hk4e +20 °C i cynep3amopoxxyBaHHs
BHYTPILLUHE OCBIT/NIEHHSA MOXX€E CBITUTUCA
HEe3Ha4HO Mpu Marxe 3aKkpuTii geepui (a
60 HAaTUCHYTOMY BUMUKAYEBI
OCBIT/NEeHHS). Lle 3ymoBNeHO TeXHIYHUMU
yMOBaMM NnpoLiecy OXONOMXKEHHS | He
noBuHHO Bac TypbyBaTw.
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YcrtaHoBka npunagy

3BepTanTe yBary Ha
Temnepatypy OTO4yH4Oro
cepepoBuLya

B 3anexHocTi Big «KniMaTu4HOro knacy»
(aMBITbCA TABNNYKY 3 TEXHIYHUMW AAHUMN
manoHok @) Baw npunag moxe ekcnnya

TyBaTWCH 3a HACTYMHUX TemnepaTypHUX
YMOB:

KnimaTtnyHui Temnepatypa

Knac OTO4YI4Oro
cepefjoBULIa Bif ... O

N/SN | +10°C po 32 °C

Yac pob0oTu Xx0nogunbHOro arperarty
CKOPO4YETLCS, AKLIO TemnepaTtypa
OTO4YKHOro cepeaoBuLia Nafae HUKYe
HV>KHBOT MeXi BU3HA4eHOr o Bifpi3Ky
TemnepaTtypw, Lo Npu3BognTb 40 TOro,

O B MOPO3UJIbHIN KaMepi He HarHiTaeTbLCa
[O0CTaTHbO XON0AY i 3aMOPOXKEeHi MPOAYKTN
Y BUHATKOBOMY BUMaAKy MOXYTb
pO3MOPO3NTUCS.

Micue ycTtaHOBKM

[ns ycTaHOBKM NigXo4nTb Cyxe,
npoBiTptoBaHe npumileHHs. Ha micye ycta
HOBKW He NOBWHHI NOTPanAaT NPsaMi
COHSYHI MPOMIHi; NO6N3Yy He NOBUHHI 3Ha
X0AMTUCA JXkepena Tenna, 9K Hanpuknag,
nnvTa, pagiaTop i T.4. AKLWO ycTaHOBKY 6
ins gxepena Tenna He 06MUHYTH,
CKOPUCTYNTECS NpUAATHO i30N14LiHOI0
nnMTKOI abo AOTPUMYATECS MiHIManbHOT
BiACTaHi go mAxepena tenna:

[o enexkTponnut — 3 cm.

[o nnuT, Aki NpayoloTb Ha pigKoMy nanmei
abo Byrinni, — 30 cm.

Mpu ycTaHoBLi nopsg i3 iHWWM
XONoANNbHUM abo MOPO3NSTbHUM NpUNagoM
NOTPIGHO AOTPUMYBATUCA MiHIMaNbHOI
BigcTaHi M npunagamu 2 cm, Wob 3anod
irTM yTBOPEHHIO KOHAEHcaTy.

YcTtaHOBKa

Mpunag NoBMHEH CTOATU MiLHO Ta PiBHO.
HepiBHOCTI nignorn BMpiBHIOIOTHCSA
peryntoBaHHsAM 060X NepeaHiX rBUHTOBUX
Hi>XKOK.
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BeHTUNALUiIA

Harpite noBsiTps Ha 3aaHii CTiHUi npunagy
MOBVHHO MaTh MOXXIMBICTb BUXOAWUTU 6€3
nepewkog. B npotunexHomy smnagky
XONOAVNbHWIA arperaT NOBUHEH MpauoBaTh
Ha B6inbLUy MOTY>XHICTb, WO NigBMLLYE BUTPA
Ty eHeprii. TOMy Hi B sKOMy pasi He
NpUKprBanTe OTBOPIB LMPKYNALii NoBiTpS
(manioHoK @).

3MiHa CTOPOHU KpinneHHA
ABepusaT

Pob6oui eTann B nopsaky Hymepadii (ma
ntoHoK @).

MigknoyeHHs npunagy

Micna yctaHoBKW npunagy cnif 3adekatu
npvHaiMHi /2 rognHu Ao nodatky ekcniya
Tauyii. MNig Yac TpaHcnopTyBaHHSA Macho i3
KOMMNPEeCcopy MOrfio NepemicTuTmcs B
cucTemy OXonomKeHHs. Nepeq novaTkom
nepLuoi ekcnnyaTadii npunag cnig npodunc-
TUTN BcepeavHi (AmBITbCS YuncTka).
LLTencenbHa po3eTka NoBUHHA 3HAXO-
LMTUCA B BiNIbHO 4ocTynHOMY Micui. MNpunag,
nigKnioYaTn nuwe Ao NepemiHHoro CTpymy
220-240 V/50 Hz 4epes3 Hane>xHnMm 4Y1MHOM
YyCTaHOBJIEHyY LUTENCesbHY PO3ETKY.
Po3eTka nosuHHa 6yTun 3axmwieHa 3ano-
6ixxHnkom 10-16 A abo Bue.

Ana npunagis ans KpaiH No3a me)Xxamm
€Bponu NoTpibHO nepeBipnUTH Ha Tab-
N4y 3 TeXHIYHUMKM faHuMK, Ym BignoBi-
[aloTb 3afjlaHa Hanpyra B Mepexi Ta Bug
cTpyMmy gaHum Bauwloi enektpomepexi. Ta
651M4Ka 3 TeXHIYHUMU AaHMMU 3HaXO-
AUTbCS Yy npunagi 3 niBoi CTOPOHN 3HU3Y.
3amiHa npoBoAKKM ANA NiAKNIOYEHHNA

B Mepexy Yy pasi noTpebu BUKOHYeTbCA
nuwe caxisyem.

3acTtepexeHHs! Hi B skomy pasi He
nigknovyanTe npunag Ao eneKTPOHHNX
eHeprosaoujagnueux WTencenis (Hanp.,
Ecoboy; Sava Plug) i go iHBepTopiB,

AKi NepeTBOPIOIOTb NOCTINHUIA CTPYM

B nepemiHHui cTpym B 230 V (Hanp.,
COHSYHI YCTaHOBKM, efieKTpomepeXi Ha
Kopabnsx).



BknioueHHs / BukniodyeHHsa

BknioueHHA npunagy

HaTucHiTb knasiwy (mMantoHok @/1).
JNlamnouka Temnepatypu +5 °C MUroTUTD.

Mpvnag no4nHae HarHiTaTn xonoga,
BHYTPILLUHE OCBITNEHHS NpW BigKpWUTIN
ABepLi BKO4YEHE.

PerynioBaHHA Temnepa
TYpU

TemnepaTypa B X0N0AWMbHIA Kamepi npuna
[y BCTaHOBMeHa Ha 3aBogi Ha +5 °C.

3agaHi napameTpy MOXKHa 3MiHIOBaTH,
[OMBITbCA ONUC NaHesni kepyBaHHS: 2.

Knasiwa Tepmoperynsuji.
Mw pekoMmeHAyeEMO yCTaHOBKY Ha +4 °C.

HeTpuvBki npoAyKTv xapyyBaHHS chig,
36epiratv npun TemnepaTypi He Buwe +4 °C.

PekomeHpauii 3 ekcnsyata

i

@® Topuesi CTOPOHM Kopryca YacTKOBO
3nerka nigirpisatoTbcs, Wo 3anobirae
YTBOPEHHIO KOHAEHCaTY B PavioHi
yLWiNbHEHHS ABEPUST.

@ T[lig 4ac poboTn X0NoAWIBHOMO arperaty
Ha 3aJHil CTiHLi XONOANNBbHOT Kamepu
YTBOPIOKOTLCA BOASAHI Kpanni abo na
Mopo3b. 3ickpibaTu wap namoposi abo
cTvpaTy BOASAHI kpanni He noTpibHo. 3a
[OHS CTiHKa BigTae aBToMaTu4Ho. Tana

BoAa 36MpaeTbCs y CTOKY (MantoHOK
©/B) i BiaBOoAMTLCS [0 XONOAUNBHOTO a
rperaTy, A€ BOHa BMNapoOBYETHLCS.

@® VY pasi BUCOKOI HAacU4eHOCTi NoBITPA
BOJIOrOK0 B XONOAWSIbHIN Kamepi,
30Kpema Ha CKIISAHMX NofnyKax, MoxXe
36upaTtuca KoHgeHcosaHa Boga. B Ta
KOMy BUNaaKy 36epirainte NnpogyKTu B
ynakoBLji i yCTaHOBITb B XONOAUIbHIN Ka
Mepi HXYy TemnepaTypy.
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@ FKLWo ABepudaTa He BigKpMBatoTbCS 3pa
3y nicns Toro, 9k Bu 3a4nHunm
MOPO3WJIbHY Kamepy, 3adeKkanTe ABi-Tpu
XBUJIMHK, MOKN HE KOMMEHCYETHCSA
YTBOPEHWIA NOHVMXKEHWNIA TUCK.

@ Ha geskunx MicLax MOPO3UNbHUX PELLITOK
MoXe 36vpaTncs Namoposb, Lo 3yMOB-
11eHO pobOTOI0 CUCTEMU OXONOAXKEHHS.
Lle He BNnmBae Ha PyHKLOHYBaHHS 1
eHeprocnoxmeaHHsA. PoamopoxxysaTu
cnig nuwe ToA4i, Koy Ha BCi NOBEpXHI
MOPO3UJIbHOI PELLITKN Namoposb abo
nif, 3aBTOBLUKMW NMoHag, 5 Mm.

Bukrnio4dyeHHA npunagy
HaTtwucHiTb kKnasiwy (ManioHok @/1).

Namnoudka Temnepatypu (ManoHok @/3) ra
CHEe — OXON04)KYBaHHS | OCBIT/IEHHSA
BUKJTOYEH.

3ynuHkKa po6oTtu npunagy

AKLWo npunag TpuBanuin 4ac He
BWKOPWCTOBYETLCS, CMif BUTArHYTU
LUTencesbHy BUIIKY, PO3MOPO3UTK Ta
o4ncTMTU Npunag. AsepuaTa 3anuwntn
BiAKPUTUMMW.
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Po3millleHHS NPpOAYKTIB XapuyBaHHSA

Ha wo cnig 3BepHyTH yBa
ry npyu po3milyeHHi

@® Tenni cTpaBu Ta Hanoi cnig oxonoauTu
nepeg TMM, SiK KNnacTtu 4o Xonoawnb-
HUKa.

@ [poayKTn xapyyBaHHSA KNacTu Hamkpa
e B ynakosaHomy Burnsagi abo LinibHoO
3aKpUTUMK — Lie JOoNOMOoXKe 36epertn a
pomart, Konip, BONOry Ta CBiXICTb, KpiM
TOro CMakoBi BN1acTMBOCTI O4HOro
NPOAYKTY He nepenmyTbes iHwumn. bes
yrnakoBKM cnig 36epirati nuwe oBoui,
pPYKTKN Ta canaT B OBOHEBUX
KOHTelHepax.

@® He pgonyckarite noTpannsHHa onii Ta
XKMpY Ha nnacTmacosi getani
i yWinbHeHHS ABepUAT (BOHU MOXYTb CTa
TN NOPUCTUMMW).

@® He 36epiranTte B npunagi Bubyxosux
PEYOBWH, & BUCOKOMPOLIEHTHWI ankorosb
36epiranTe nuLie B 3aKpUTOMY BUTNAAI
i B BEPTUKANIbHOMY MOJSTOXKEHHI.

— Hebesneka Bnbyxy!

@ B xonoannbHin kamepi Hanxono4HiLi
30HM 3HaXo[ATbCA 6iNa 3a4HBOI CTIHKK
Ta Haf, HKHbOKO MOJTNHKOK —
KOPUCTYMTECA UMW 30HaMn Ans
36epiraHHs HETPUBKMX NPOAYKTIB Xa
pYyBaHHS.

@ [nawkw i3 pigMHot, sika MoXe 3a
MEpP3HYTW, HE KNacTu [0 MOPO3UIbHOI Ka
MepU — NpW 3aMOPOXKYBaHHI BOHW
TPICHYTb.
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Mpuknapg po3mileHHs
npoAykKTiB
MantoHok. @

B mopo3unbHomy BiggineHHi (B)
L1151 3aMOPOXKYBaHHS i 36epiraHHs
NPOAYKTIB Xap4yBaHHSA, NPUroTyBaHHSA
nboay.

Ha nonunukax (6)
3Bepxy BHU3: BUNeYeHi BUpobu, rotosi cTpa
BW, MOJIOYHI MPOAYKTMW.

B oBoueBoMy KOHTelHepi (9)
oBoMi, PpYyKTK, canart.

*B HeBenuKkil nigcrasyi (12)
HeBenuKi NAAWkKN. (*anys.)

B nigcraBkax (13)
BENWKI NNSLWKN.

BHyTpilWHE ycTaTKyBaHHSA

Monuykun y xonogunbHin kamepi MoXHa
nepecTaBuTW, HaBiTb AKLO ABepUATa
BiAKpWTI Nig KyTom 90°. NS nepecTaHOBKM
NPUCYHYTW NONUYKY 0 cebe, HaxMnnTH
BHU3, BUHATW Ta BCTaBUTW 3HOBY Ha
6axkaHomMy MmicLi (MantoHoK @).

MigcTaBka Ana NAAWoK. (MantoHoK @/7)
B nigcTaBsui 4Ns NNAWOK MOXKHA HaAiNHO
PO3MICTUTU NNSALLKW.

[nsa 4ncTkuM BCi NigcTaBKK | BCTaBNEHI
B ABepuATax KOHTeNHepn BUAMAaKOTbCS.

KoHTelHepw i nigcTaBky, Wob BUAHATH,
cnig, TPOXum NigHATU (MantoHOK @).
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3amMopoXXyBaHHA | 30epiraHHA NPOAYKTIB Xap4yBaHHSA.

MpuroTtyBaHHA Nboay

Mopo3sunbHa Kamepa

MoposunnbHa kamepa npugaTtHa gns 3bepira
HHS FIMOOKO3aMOPOXKEHMX NPOAYKTIB, ANs
3aMOPOXKEHHS NPOAYKTIB XapyyBaHHA Ta
NPUroTyBaHHSA NbOAOBMX KYOMKIB.

Yac po6oTu xonoaunbHOro arperaty
CKOPOYYETbCSH, AKLIO TeMnepaTypa
OTOYYKHOro cepeaoByLLa Najae HUKYe
+16 °C — TO4i B MOPO3WSIbHIl Kamepi
HEeAOCTaTHbO HAarHiTAETbCA X004,

Ha wo cnig 3BepHyTH yBa
ry npv Kynissni rnméokosa
MOpPOXXEHUX NPOAYKTIB

® CnigkyviTe 3a TUM, LWO6 ynakoska He
6yna noLkomxeHa.

@® TepmiH 36epiraHHA He NOBMHEH 3a
KiH4uTUCA.

@ |HAvKaTop TeMnepaTypy MOPO3UIbHOI
wadm B MarasuHi NOBNHEH NoKasysaTu
—18 °C abo HuxYe.

@ Kynyiite rnmboko3amMopoXKeHi NpoayKTu
HanpuKiHLi i, 3aBepHyBLUK iX Aobpe B ra
3eTHWI nanip abo noknasLwm
B XONOAMUNbHY CYMKY, nocnillanTe nokna
CTW iX BAOMA B MOPO3UJIbHY Kamepy.

KopucHa MmicTKicTb
[aHi wopao kopuncHoi micTkocTi Bn 3HangeTe
y Bawomy npunagi Ha cdipmosin Tabnunuui.

K 3aMOpPO3UTU NPOAYKTH
camomy

[ins 3amopo>XyBaHHS NPOAYKTiB BAOMA
BVIKOPVCTOBYWTE NKLIE CBiXKI NPOAYKTU Xa
pyyBaHHS y 6e340raHHOMY CTaHi.

Ansa 3amopo)XyBaHHA NpuaaTHi:

M’sacHi Ta koBbacHi BUpobu, NTuys i AM4nHa,
pvba, oBoui, TpaBu, MPYKTH, BUNEHEHI
BMpO6W, Mila, roToBi CTPaBK, 3aNnLKK cTpa
B, )XOBTOK i BifoK.

[Ana 3amopoXXyBaHHSA HenpuaaTHi
Llini ariya B wkapnynui, cmetaHa i manoHes,
JIMCTOBI canaTw, peancka, pegbka i umbyns.

BnaHwyBaHHA oBO4IB Ta (PpyKTiB

LLlo6 36epertu konip, cmMak, apomar i BiTa
MiH «C» oBodi Ta ppyKTH cnig nepes 3a
MOPOXyBaHHSAM 6naHLyBaTy.

(Mpw 6naHwyBaHHi 0BOHI Ta PPYKTH Kna
OYTbCA HA KOPOTKMIA Hac B KUMJISHY BOAY. —
JlitepaTypa npo 3amopoXyBaHHs,

€ OMNNCYETbCS TaKOX BnaHLWyBaHHSA,

€ B KHWKHUX MarasuHax.)

YnakoBKa NnpoayKTiB

YnakoByinTe NpoayKTW y BUrNA4i nopuin
Ansa Baworo goMaluHboro rocnogapcraea —
0OBOMi Ta PYKTU Nopuismu He binble 1 Kr,
M’sico o 2,5 kr. MeHwi nopuii 3a
MOPOXKYIOTbCS LWBMALE, WO rapaHTye Kpa
Ly AKiCTb NPy PO3MOPOXKYBaHHI Ta
NPUroTyBaHHi.

YnakoByiTe NPOAYKTH XapyyBaHHS Tak,
o6 ynakoBka He npornyckana nositps — Ta
K NPOoAYKTN 36epexyTb CBill CMakK i He 3ary6
NATb BOJOTY.

[Ana ynakoBKW npupaaTtHi:

[MnacTtukosi nniBkK, Tpyb4aTi NNiBkKM i3
nonieTunexy, antomiHiei NniBkn Ta 6okecn
AN 3aMOPOXKYBaHHS — Lji NPOAYKTU MOXHa
oTpUMaTH y cneyianizoBaHnx TOProBux
TOYKax.
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3amMopoXXyBaHHA | 30epiraHHA NPOAYKTIB Xap4yBaHHSA.

MpuroTtyBaHHA Nboay

HenpupgaTtHi Ansa ynakoBku:
MakyBanbHWiA Nanip, NneprameHTHUA nanip,
LuenodaH, CMITTEBI MiLLKW | BUKOpUCTaHI na
KeTu.

MpoayKTn xapyyBaHHs NoKNagite B yna
KOBKY, BUTUCHITb MOBHICTIO MOBITPS i3 yna
KOBKW i 3aKpuiTe il WinbHO.

[Ona 3aKpuTTS yNnakoBKuU
BUKOPUCTOBYIOTbCS:

['yMOBI KinbLs, nnacTmacosi 3aTuckadi,
HWUTKMW, CTiMKi 4O XOnoAy KnewKki CTpidkn Ta
nogibHe. Miwku Ta TpybyaTi nniBkK i3
nonieTuneHy MoXyTb 3aKpuBaTuCs 3a
L0MOMOroto npunagy 4ns TepMOCKeroBa
HHSA NMiBOK.

Mepea TMM AIK KNacTu NPOAYyKTHU A0
MOPO3UJIbHOI Kamepu PeKOMEHAYETbCS
BKa3aTu Ha nakeTi BMiCT Ta fgaTty 3a
MOPOXXYBaHHS.

MoTyXHicTb 3amopoXXyBa
HHA

MpoayKTW xap4yBaHHS NOBUHHI AK MOXKHa
LBMALIE NPOMOPO3NTUCH [0 caMoi
cepeanHnN — TiINbKN TaKUM HYYHOM
36epexyTbCs BiTaMiHN, NOXMUBHI PeHOBWHN,
BUrNs4 Ta cMak. Tomy He cnif nepesuLlysa
TN Makc. NOTY>XXHOCTi 3aMOpOXXyBaHHsS Ba
woro npunagay.

Y pasi 3amopoxxyBaHHs B 6Hokcax Ans sa
MOPOXXEHWNX NPOAYKTIB Makc. NOTY>XHIiCTb 3a
MOPO>XKYBaHHS 3MEHLLYETbCA HE3HAYHUM
YMHOM. HVKHIn 6OKC chnif BUKOPUCTOBYBATH
nvwe gnsa 36epiraHHa 3aMOpPOXKEHMX
NPOAYKTIB.

JaHi woao makc. MOTYXXHOCTI 3aMopoXKyBa
HHS 3a aKTyasibHOl HopMmoto By 3HaiaeTe
Ha chipmoBii Tabnuyui.
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36epiraHHA 3aMOpPOXXEHUX
npoAykKTiB

@ [1nsa 6e3goraHHoi UMpKynauii nosiTps
B Npunagi BaXXnnBo 3acyHyTn 60Kcu
019 3aMOPOXXEHUX NPOAYKTIB A0 ynopy.

@ SKLO NOTPIGHO 3aBaHTAXXUTN BENNKY
KiNbKiCTb NPOAYKTIB Xap4yyBaHHS,
TOAj MOXHA BUNHATK BCi 6OKCK AnsA 3a
MOPOXXEHWNX MPOAYKTIB, KPiM caMoro
HVKHBbOTO, | KNacTh NPOAYyKTW NPSMO Ha
MOpPO3usbHI pewiTkn. Boken ansa 3a
MOPOXEHNX NPOAYKTIB, W06 BUAHATN,
BUTArHYTY A0 ynopy, NigHATX cnepegy
i BUAHSATW.

Cynep3amopo)XyBaHHA

B po6o4omy pexxumi cBiTUTbCS Knasilua.
Cynep3amMopoXXyBaHHSA CNyXuTb Ang 3a
MOPO>KYBaHHA BEJTMKOI KiNIbKOCTi CBIKMX
NPOAYKTIB | BKOYAETLCA B 3a51€XKHOCTI Bif,
X KiNIbKOCTI 3a 4ac Ao 24 roaviH rnepeg ix 3a
BaHTa)XeHHAM. B3arani goctatHbo 2—-3
roAvH, a Ans MakCcumarsbHOro BUKopuc-tTa
HHS MOTY>XXHOCTi 3aMOPOXKYBaHHSA NOTPIGHO
24 roguhn. MNig vac cynep3amopoxxy-BaHHs
MOpPO3WJibHa Kamepa OXONoAXKYETbCA A0 Ha
MHWXY0I MOXKITMBOI TeMnepaTypu — gocsara
€TbCA AYy>Ke HU3bKa Temnepatypa.

Yepes npnbn. 50 roguH nicns BKNOYEHHS
cynep3amopo>KyBaHHA aBTOMaTUYHO
BUKITHOHAETLCS.

Hesenwka kinbkicTb NnpogykTie (40 1 Kr)
MOXYTb 3aMOpOXyBaTucs 6e3 cynep-3a
MOPOXXYBaHHS.

BkasiBka
Mig Yac cynep3aMopoXXyBaHHs CUSbHiLe
OXONOAXKYETLCH | XONoaunbHa kamepa.
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3amMopoXXyBaHHA | 30epiraHHA NPOAYKTIB Xap4yBaHHSA.

MpuroTtyBaHHA Nboay

MpurotyBaHHA nNbogy

YBara

He BMKOpPUCTOBYINTE B MOPO3UIbHIN Kamepi
€NEKTPUHHNX MALUMH AN NPUrOTYBaHHS
MOpO3uBa.

MpurotyBaHHA KybuKiB nbogy

BaHHOuKM gns nbody NpoAaloTbes B crewia
nisoBaHnx Toproeux To4kax. Moknagits Ba
HHOYKY AN NboAy, 3anoBHeHy Ha /4
BOAO0, B MOPO3WsibHy kamepy. LLlo6
BUNHATW 3aMOPOXKEHi KybrKn nbogy i3 Ba
HHOYKMW, ONYCTiTb il HA KOPOTKUIA Yac nig,
NPOTO4HY BOAY i NEeperHiTb 3nerka.

CTpoku 36epiraHHA

LLlo6 3amoporkeHi NpoAyKTN He BTpaTUN
CBOET AKOCTI, BXXNINMBO He nepesuLlysaTu
BM3HaYeHMX CTPOKIB 36epiraHHs.

CTpok 36epiraHHs 3anexuTb Bif Buay
NPOAYKTY.

Mpu Temnepatypi —18 °C puba, kosbaca,
roToBi CTPaBy Ta BUMNEYEHi BUpo6u
36epiraloTbesa [0 4 micauis; cvp, NTMUS,
M’ico — A0 6 micauiB; oBoHi Ta OPYKTM —
Ao 8 micayis.

MantoHok @ (He ans Bcix Mmogenen)

LLlo6 3aMmopo>keHi NpoAyKTN He BTpaTUN
CBOEI SIKOCTi, BaXXJ/IMBO HE NepeBuLLyBaTH
BU3HA4YeHMX CTPOKIiB 36epiraHHsA. CTpok
36epiraHHsa 3anexxuTb Big BUAY 32
MOPOXKeHOro npoaykKTy. Lindpwm 6ins
CMMBOJIB NOKa3yTb AONYCTUMWIA CTPOK
36epiraHHs 3aMOPOXXEHNX NPOAYKTIB

B MicAUsX. Y pasi roToBOi 3aMOPOXXEHOI
npoAyKUii, sKa NpogaeTbecs B TOPrisni,
cnig 6paTu fo yearu gaty BUpobneHHs
abo TepMiH 36epiraHHs.

Po3mopo)xeHHA 3a
MOPOXEeHUX NpoaykKTiB

B 3anexHocTi Big BUAy Ta npusHaveHHst
MOXHa BUOpaT OAHY i3 HACTYMHKX
MO>X/INBOCTEMN:

— npw KiMHaTHIn TemMnepaTypi

— B XOJIO4UITBHUKY

— B €NeKTPWU4HIn gyxoBLi

— 3 TensoBoIo BeHTMNSALiE abo 6e3

— B MIKPOXBW/TbOBIN Meyi.

Po3mopoxxeHi noBHicTio abo 4acTKoBO
NPOAYKTN MOXKHa 3aMOpPOXXyBaTV 3HOBY,
SAKLWO M’'[c0o | puba 36epiranucsa npu
Temnepatypi noHag +3 °C He foBLIe oaHiel
[06w, a iHWi 3aMOpOXKeHi NPOAYKTN — He
LOBLUE TPbOX Aib.

Y npoTunexxHoMmy Bunagky, AKLWoO cMak, 3a
nax Ta BUrNs4 NpoAyKTy He 3MiHWAuCS,
NPOAYKT 3B8apuTh abo NoXxapwuTu i y Burnsagi
roTOBOI CTPaBy 3HOBY 3aMOPO3UTH.

MpoAayKT cnifg BXWUTN A0 3aKiHYeHHSA Ma
KCMMarnbHOro CTPOKY 36epiraHHs.

141



uk
Po3MopoXXeHHSA

XonogunbHa Kamepa

XonoaunbHa Kamepa po3mMOpPOXKYETbCS
NOBHICTIO aBTOMaTU4HO. Tana soga
36UpaeTbLCA y CTOKY (MantoHok @/B),
BiABOANTLCA [0 XONOAWNBHOrO arperaTy

i Tam BunapoByeTbes. CTik Ta OTBip CTOKY
3aBXA4u TPUMaTK Yy YNCTOMY CTaHi, Wwob Ta
na Boja 3morna 6e3 nepewkos CTeKTu.

Po3moporxeHHA
MOpPO3UJIbHOI KaMmepu

Mopo3unbHa kamepa He po3mMopo-
XKYETbCSA aBTOMaTUYHO, W06 3aMOpPOXEHi
NPOAYKTU XapyyBaHHA He pO3MOpo-
3unucsa. ToBCTUIA Wap Namoposi 4um
nboAy noripwye nepegavy xosogy Ao 3a
MOpPOXXEeHMX NPOAYKTIB i NigBMILy€E BMTpa
Ty eneKTpoeHeprii.

Hi B skomy pasi He 3ickobrtoBaT namoposb
4K Nig HOXEM — HiXX MOXKe MOLIKOAMTY BUNa
PHUK MOPO3UITbHOI KaMepu.

Bpurskn xonogunsHoro 3acoby MoXyTb
NPU3BECTM [0 NOLWKOAXKEHDb O4elt abo 3a
NHATUCS.

MopoaunbHy Kamepy cnif po3Mopo3unTHy,
AKLLO BOHa CMNbHO NOKpUTa NbO4AOM.

BrikoHaiTe Lje HacTYNMHNM YHOM:

@ BuimiTb 3aMOpPOXKEHi NpoayKTH, 3a
BEPHIiTb iX B ra3eTHW nanip Ta nokna
AiTb 40 XONOA4HOro MicUs.

@ BuTArHITL WTENCeNbHY BUNKY.

@® 3anuuwitb ABepudaTa BigkpuTumn. Tany
BoAy 36mpanTe raH4ipkoro abo rymMmKoto.

@ BuTpiTb Hacyxo MOpo3usbHy kamepy
i NigKNIoHITE Npunag 3HoBY 40 MepeXi.
MoknagiTe 3aMOpOXeHi MPOAYKTU Ha3ag,
[0 Kamepw.
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JonomixHi 3acobu
pPO3MOpPOXKYyBaHHA

[ns npuckopeHHs npoLecy po3MopoXXy-Ba
HHS MOKNaAiTh HaKpalle KacTpynio 3 ra
pSAYOI0 BOAOIO Ha NiAcTaBLi Ha HU3
MOPO3USIbHOI Kamepu.

Hi B skomy pasi He knagiTe B npunag gns
PO3MOPOXKYyBaHHSA onanioBasbHi Npunaan,
CBiYKM 260 KEPOCHHOBI Namnu.

ByabTe 06epexHi npn 3acToCcyBaHHI
po3nuniosayiB ANA PO3MOPOXKEHHA —
BOHW MOXYTb YTBOPIOBATN BUOYXOBI rasu,
MICTUTN PO3YMHHMKM ab0 ra3oyTBOPIOKOYi
pPeYoBMHM, WO NCyOTb NacTMacy, 3asga
I0Tb LIKOAY 340p0B’10 260 CNPUHMHAIOTb
KOpO3ito.



Yucrtka

MepeA 4UncTKOO 060B’AI3KOBO BUMHATH
wiTencesibHy BUJIKY i3 po3eTKkn abo
BiAKJTIOUMTUN YN BUKPYTUTU 3aN06IKHUK.

Hi B AKOomy pasi He BUKOPUCTOBYWTE Ma
WMHKN ANS YACTKK 3 MapoM 4Yu napom nipg,
TUcKoM. Mapsiya napa moXke NoWKoAUTH
NOBEPXHIO Ta eNleKTpo-

obnagHaHHS, WO NOPYLWMUTb HagiAHICTb
eneKTpuyHoro obnagHaHHA npunaay —
He6e3neka yaapy cTpymom.

XonoawnbHy Kamepy cnig 4YicTnTh pas
Y Micaub. YMCTKY MOPO3UNBHOI Kamepw
LOLiNbHO NPOBOANTY 3aBXKAM nicns
KO>XHOr0 pO3MOpPOXKYBaHHS.

Muioya Boga He NOBMHHA NOTPaNASaTU Ha
KOHTPOJIbHY apmaTtypy Ta OCBITNeHHs. Ansa
UMCTKM YCbOro nNpunagy, Kpim yLwinbHeHHs
LBEPUAT, BUKOPUCTOBYTE Tenny Boay

3 M'SIKUM 3N1erka Ae3nH@IKyoHMM MUIoHMM
3acobom, Hanp., 3acobu ANa MUTTA pyKamu.
He roasaTtbes gnsa uboro 3acobu Ans YUCTKM
3 nickom, abpasnBHUMM HYacTKaMu Ta
KncrnoTamu, a TakoXK XiMmidHi PO3YUHHUKM.

LLlo6 3anobirTv yTBOPEHHIO MaTOBMUX MiCLb,
He cnif, KopucTyBaTWCs HaBiTb 3acobamu
ANS YACTKM 3 NO3HAYKOW «6e3 abpasmBHUX
HaCcTOK».

YUWinbHeHHS ABEPUAT NPOMUIATE NnLle
YMCTOIO BOAOIO i MOTIM BUTPITb HACYXO.

Crik (mantoHok @/B) i oTBip CcTOKY

B XONOAMINbHIN Kamepi YNCTUTK YacTile,
o6 Tana soga morna 6e3 nepeLuKog, cTika
Tn. CnigKynTe 3a TUM, WO MUKOYa BOAA He
noTpannsna Yyepes OTBip CTOKY A0 BUNAPHOT
BaHHOYKM.
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3ayBa)KeHHS Woao wymis
npu ekcnnyaradii

LlWymu npu ekcnnyarauii

LLlo6 nigTpMyBaTn NOCTIVHO BCTAHOBEHY
Temneparypy, 4ac Big 4acy Baw npunag
BK/TIO4a€E KOMNpecop.

LLymn, wo yTBOPIOIOTLCS MpY LibOMY,
3yMOBIEeHI PYHKLIOHYBaHHAM npunagy.
BoHu 3aTuxaloTb aBTOMaTU4HO, 5K TiNlbKK
npvnag [ocsirie pobo4oi TemnepaTypu.

FyAiHHA 4yTh Big MmoTopy (Komnpecopy). Ha
KOPOTKMI Yac ryiHHA MOXe NoCUMTUCS,
KON MOTOP BKJ/THOYaETHCS.

BynbkaHHSA, KNeKoTaHHA ab0 A3NXYaHHSA
4yTH Bif XONoAMNbHOro 3acoby, SKu Tede
no Tpybam.

KnauaHHsA 4yTv 3aBXay, Konv TepMocTaT
BKJIIOYAE | BUKMIOYAE MOTOP.

Y npunagi 3 BEHTUNATOPOM MOXe
yTBOpPIOBATMCH TUXUIA WIYPXIT BHACNIAOK
pyxy NOBITPS BCEPEAVHI.

Akwo Ui hyHKLUiOHaNnbHO 3yMOBIEHi
WYMKM 3aHAATO Fy4Hi, TO MOXNUBO Lie
BUKJTMKAHO NPOCTMMW NpUYUHaAMMU, AKi
MOXXHa 3anpocTo YCYHYTU Pi3HUMMU
cnocobamu.

Mpwunap cToiTb HepiBHO

BuipiBHSaNTE Npunag, 3a 4onoMoroto Batepna
ca, yCTaHOBMBLUM MBUHTOBI HiXKKM
BiANOBIAHUM YMHOM ab0 nigKNagiTh WOCh
nig HK3.

Mpunag TopkaeTbCs iHWKUX NpeaMeTiB
BigcyHbTe npunag sig mebnis |v npunagis,
[0 SKWX npunag OTOPKYETbCA.

LWyxnagu, KOp3MHKK abo NONMYKKU XuTa
10TbCs a60 3axari

MepeBipTe YacTHK, AKi BUAMaOTbCS, Ta
BCTaBTE iX 3HOBY.

MnAwkKu Ta NocyaAnHN TOPKaloTLCA O4UH
ofHoro

PoscTasTe 3nerka nnsiwku i NocyaMHN oguH
Bif, OAHOrO.
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Mopaau anga 3aouwa
D)KeHHS eHeprii

@® YcTaHoBITb Npunag B NpoXonogHoOMY,
[o6pe NpoBiTPIOBAHOMY MPUMILLEHHI,
B 3axuLLEeHOMY Bif NPSMOro COHAYHOro
NPOMiHHS MicLji, Ae Hemae nobnusy
pxepena Tenna (pagiatop i T.4.).

® He npukpuBainTe oTBOpK Npunagy ans
LUmpKynayii nosiTps.

@ Tenni cTpasun OCTYAUTU Nepeg TUM,
AK KIacTu Jo npunagy.

@ 3aMOpOXKEHHi NPOAYKTN KNnacTu ans
PO3MOPOXKYBaHHS B XONOAUIIbHY KaMepy.
Lle gossonuTb Bam BukopucToBysaTu
X010/, i3 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB ANS
OXONOAXKEHHS MPOJYKTIB Xap4yBaHHA
B XOJIO4WIbHI Kamepi.

@® Mopo3unbHy KaMmepy po3Mopo3nTy,
SAKLWO yTBOpPMBCA Nig. ToBCTUIA Wap
nbody noripwye nepegady xonody Ao 3a
MOPOXXEHMX MPOAYKTIB i NigBuULLYy€E
CMNOXXUBAHHSA €NeKTPOEHerii.

@ Po3amilyo4m 4n BuiMaoun NpoayKTu, Ha
mMaranTecs SKomora MeHLue TpuMaTu
ABepusaTa BigkpuTh. Yum KopoTLwnia Yac
CTOSATb BIAKPUTUMM ABEpUATa npunagy,
TUM MEHLLE YTBOPIOETLCA Nboay
B MOPO3WIbHIl Kamepi.
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SK YCYHYTU He3HauHi
Henonagku caMmomy

Henonagkwu

Mepepn TMM, IK NOKNUKaTU CNYX6y
cepBicy, nepeBipTe, YM He 3moxeTe Bu ca
Mi YCYHYTH HenonagkKu Ha OCHOBI Ha
CTYNHOro nepeniky. 3a HagaHHA
KOHcynbTauii HaBiTb nig4ac rapa
HTiIWHOro cTpoky Bu 3myuweHi 6ygete
B3SITM BUTPaATH 3a BUKJIMK MOHTepa Ha
cebe noBHicTIO.

Lo cnig 3pobutu, SKWo ...

... BHYTpPILWHE OCBITNIEHHSA He (PYHKLiOHYE,
a xonogusibHWUIA arperat npaoe?
MepeBipTe, 4M pyxaeTbcs BUMUKAY CBiTNa
(mantoHok @/A). AKLWo BiH pyxaeTbes, 3Ha
4nTb Namnoyka gedekTHa.

3amiHa naMmnoykun

BuTarHyTu wrencenbHy BUIKY i3 pO3€TKM a
60 BUKNKOYMTM 3anobiXKHMK AOMALLIHbOT
€N1eKTPONpOBOAKN.

BamiHuTn namnoyky: (ManoHok @/a-b-c)
220-240 V, makc. 25 BaTtT, E14

FKLO BUMMKAY CBIiTNa 3a)KaTuid, NOKNn4Te
cnyx6y cepsicy.

... 3aMOPOXKEHi NPOAYKTU 3MEP3INUCA
Aokynu?

3amopoXKeHi MPOAYyKTW po3’eaHaTh TynnumM
npeamMeToM, Hamp., NOXKO}0.

... MOpPO3UsIbHa Kamepa NoKpuTa TOBCTUM
wapom nbogy?

Poamopo3bTe MOpo3nnbHy Kamepy

i npoumncTiTh ii. MNunbHynTe, WO6 ABEpusTa
MOPO3WSIbHOI Kamepu 6ynn fobpe 3a4nHeHi
nicnga Toro, Ak Bu noknanu go Hei 3a
MOPOXXEHI MPOAYKTW.



fIK yCYHYTU He3HauHI
Henonagkyn camomy

LLlo cnig 3po6uTtn, aKwo ...

... HU3 XONOAUNbHOI KaMepyn MOKpPMIA?
Mo>xnMBO OTBIp CTOKY Ans Tanoi Bogn (ma
nioHoK @/B) 3abuTUin, Togi NPOYNCTITL AOro
nanu4yKoro.

... TeMnepaTypa B XonogunbHi kamepi
3aHaATo HU3bKa?
YCTaHOBITb BULLY TEMMNEPATYPY.

Mo>xnvBo A0 MOPO3uUsIbHOI Kamepu 6yno
nokafeHo 3aHaATo BESUKY KinbKicTb
CBiXMX NpoaykTiB. Lle npuasoanTb o Toro,
O XONOAUNBbHMIA arperaT npauytoe Habarato
gosue. Mpu LboMy oxonoaykyeTbes binbLue
i XxonogunbHa kamepa.

He nepeBuLlyinTe BENNYUHY «MaKcC.
MOTY>XXHICTb 3aMOPOXKYBaHHS», fika 3a3Ha
YyeHa Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMKU JaHuMmn (Ma
NioHOK ®).

... XONOAUNbHWI arperaTt BKMIO4aeTbCA
yacrTiwe i goBwe?

YacTo BigunHsanues gsepuysata abo 3aBaHTa
>KeHa BenmKa KinbKiCTb CBXKUX MPOAYKTIB.

MepeBipTe, 4M He 3aKpuUTUIA OTBIP 4NN
BXOAY MOBITPSA Ha LIOKOMi BHX3Y Ta OTBIp
ANns Buxogy nosiTps.

... Y MOpPO3UIbHiiA Kamepi 3aHaAToO Tenno
i 3aMOpOXXeHi NnpoAyKTH
PO3MOPOXKYIOTLCA?

Mo>xn1Bo y NpuMiLLieHHi, ge cToiTb Npunag,
TemnepaTtypa Huxk4e +16 °C.

Lle npn3BoanTb A0 TOrO, LO XONOANNBbHWIA a
rperaT MeHLUle npauoe.

.. XONOAUINbHUK HE OXOJIOLPKYE?
MepesipTe,
— 4X BKIIOHYEHUI Npunag,

— YK HE BUKJIOHEHMI 3anobiXKHNK goma
LWHbOI eJTEKTPONPOBOAKM,

— 4¥ NpaBWSIbHO BCYHYTA WITENCEebHa
BUNKa Npunagy A0 PO3eTKMU.

uk

Cnyx6a cepsicy

Ao Bu He moxxeTe yCyHyTU Henonagky 3a
[OMOMOroK0 BULLE HABEAEHNX PeKoMeHAa
yin, Togi BUknu4Te cnyxoby cepsicy. Y
LipbOMy BUNaAKy He nposoAbTe gani cami
HiSKMX pobiT, Nnepen ycim Ha enekTpoobna
AHaHHi npunaay. BigkpusaiiTe sikomora
MeHLe ABepusTa, Wob 3anobirtv BTpaTi
xonogy.

Homep TenedoHy cnyxbtwm cepsicy Bu 3Ha
naeTe y gogaHomy cnvcky cnyxb cepsicy a
60 B 0QPiLinHIN TENEOHHIN KHUXLU.

Tabnuyka 3 TexHiYHUMM fa
HUMK
ManioHok ®

Buknukatoun cnyx6y cepsicy, Ha3BiTb
E-Homep Ta FD-Homep. Li gaHi 3HaxogaTbes
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW JaHUMK 3BEPXY

3 NiBOI CTOPOHM Y XONOAWNbHIA Kamepi.
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uk

3BepTaiTe yBary Ha 30HU OXONOKEHHs

y xonoausbHin kamepi!

BHacnigok unpkynadii noBiTps B Xonogusb-
Hill Kamepi yTBOPIOKTLCS 30HM i3 Pi3HUMUK
piBHAMMK X0noay.

30Ha AN HETPVBKUX NPOAYKTIB B 3a
NIeXXHOCTI Big MoZeni 3HaxoanTbCcsa 3 camoro
HW3Y MiXK HaHeCeHOo 360Ky CTPINKOoI Ta
CKAHOIO NOSINYKOIO Nig,

Heto (mantoHoK @/1 Ta 2) abo mix gsoma
cTpinkamu (mantoHoK @/1 Ta 2).

Lli ymoBu igeanbHi gns 36epiraHHa m’sca,
pnbu, KoBbacu, canaTHux Cymiwen i T.n.
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