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Rady i sugestie dotyczace
bezpieczenstwa

Wskazowki
dotyczace
bezpieczenstwa

Bezpieczne korzystanie z
urzadzenia

Nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze wskazowki,
ktorych znajomosc¢ jest niezbedna do prawidtowego
korzystania z urzgdzenia.

Prosimy o zachowanie instrukcji obstugi i montazu
urzadzenia. Przekazujgac urzadzenie kolejnemu
uzytkownikowi, nalezy przekazac réwniez
dokumentacje dotyczaca tego urzadzenia.

Sprawdzi¢ stan urzgdzenia po wyjeciu z opakowa-
nia. W przypadku, gdy urzadzenie zostato uszko-
dzone podczas transportu, nie nalezy go podtaczac,
lecz skontaktowac sie z Serwisem Technicznym i
zgtosi¢ na pismie zaistniate uszkodzenia, gdyz w
przeciwnym przypadku utraci sie prawo do jakiego-
kolwiek rodzaju odszkodowania.

Urzadzenie jest przewidziane wytacznie do uzytku
domowego.

Nalezy uzywac ptyty kuchenki wytacznie do
przygotowywania potraw.

Nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Aby korzystanie z urzgdzenia odbywato sie w
sposodb bezpieczny, osoby doroste i dzieci,

ktérzy z powodu niesprawnosci fizycznej,
percepcyjnej lub psychicznej,
braku doswiadczenia lub niewiedzy

nie sg w stanie postugiwac sie urzadzeniem, powinni

korzystac z niego wytgcznie pod nadzorem
odpowiedzialnej osoby doroste;.

Dzieci powinny pozostawac¢ pod opiekg osoby
dorostej, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie
urzadzeniem.



Nadmiernie rozgrzany
olej, masto lub margaryna

Gotowanie w goracej
kapieli wodnej (hiszp.
bano Maria)

Goraca ptyta kuchenki

Mokre dno naczynia i
strefa grzejna

Nadmiernie rozgrzany olej lub masto (margaryna)
szybko zaczynajg sie pali¢. Grozi to pozarem!
Nalezy stale nadzorowac proces smazenia na oleju
lub masle. W przypadku zapalenia sie oleju lub
masta, nigdy nie nalezy gasi¢ ognia woda.

Ptomien mozna ugasi¢ btyskawicznie przykrywajac
naczynie pokrywka lub talerzem, ktoéry catkowicie
zakryje powierzchnie naczynia.

Wytaczy¢ strefe grzejng

Ten sposdb gotowania polega na zanurzenia
naczynia zawierajgcego potrawe w drugim,
wiekszym naczyniu napetnionym woda. Dzieki temu
potrawa jest powoli i stale podgrzewana przez
otaczajgcg naczynie cieptg wode, a nie
bezposrednio przez ciepto wydzielane ze strefy
grzejne;.

Gotujac w ten sposdéb, nalezy unikac sytuacji, w
ktorej puszki, naczynia szklane lub z innego
tworzywa dotykajg dna naczynia z woda, poniewaz
moze to spowodowac pekniecie szkta
pokrywajgcego ptyte kuchenki oraz naczynia na
skutek nadmiernego nagrzania strefy grzejnej.

Niebezpieczenstwo oparzenia!l Nie dotykacé
rozgrzanej strefy grzejnej.

W Zzadnym wypadku nie dopuszczac¢ dzieci do
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo pozaru! Nie stawiac
przedmiotow tatwopalnych na ptycie kuchenki.

Niebezpieczenstwo pozaru! Jesli pod ptytg kuchenki
znajduje sie szafka, nie wolno przechowywac w niej
przedmiotow i substancji tatwopalnych.

Niebezpieczenstwo - obrazenia! Jesli miedzy dnem
naczynia a strefg grzejng znajduje sie ciecz, pod
naczyniem na skutek gromadzenia sie pary
wytwarza sie wysokie cisnienie. Moze ono
spowodowac niespodziewane wyrzucenie naczynia
z ptyty kuchenki.

Nalezy zawsze doktadnie wysuszy¢ strefy grzejne i
dno naczynia.



Pekniecia na ptycie
kuchenki

Strefa grzejna nagrzewa
sie, ale nie dziata
wskaznik

Ptyta grzejna wytacza sie

Nie stawia¢ metalowych
przedmiotow na ptycie
kuchenki

Konserwacja nawiewu

Nieumiejetne naprawy

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem! Jesli ptyta
kuchenki zostata sttuczona lub jest popekana,
odtgczy¢ urzadzenie od pradu.

Skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Niebezpieczenstwo oparzenia! Jesli wskaznik
nagrzania nie dziata, wytgczy¢ strefe grzejna.

i skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Zagrozenie pozarem! Jesli ptyta grzejna
samoczynnie wytaczy sie i nie mozna jej uruchomic,
moze sie ona wtgczy¢ poézniej samoczynnie. Aby
temu zapobiec, nalezy koniecznie odtgczy¢ ptyte
grzejng od sieci. W tym celu nalezy wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
Serwis.

Niebezpieczenstwo oparzenia! Nie wolno
pozostawia¢ na ptycie kuchenki nozy, widelcow,
tyzek, pokrywek i innych metalowych przedmiotow,
poniewaz w krotkim czasie moga sie nagrzac.

Ten model ptyty kuchenki jest zaopatrzony w
nawiew umieszczony w dolnej czesci urzadzenia.
Niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia. Jesli
pod ptytg kuchenki znajduje sie szafka, nie wolno
przechowywac w niej drobnych przedmiotow lub
papierkow, poniewaz mogg zosta¢ wciagniete przez
nawiew i uszkodzi¢ go lub pogorszy¢ efektywnosé
chtodzenia.

Uwagal Minimalna odlegtos¢ miedzy wlotem
nawiewu a przedmiotami przechowywanymi w
szafce wynosi 2 cm.

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem! Naprawy
przeprowadzane na wtasng reke sg niebezpieczne.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis. Wytgcznie przeszkoleni pracownicy serwisu
moga przeprowadzac¢ naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe.



Kabel zasilajacy

Wytaczyé ptyte kuchenki

Przyczyny
uszkodzen
Spody garnkow i patelni

Gorace patelnie i garnki

Twarde i ostre przedmioty

Jakiekolwiek czynnosci zwigzane z urzadzeniem,
wtgcznie z montazem lub wymiang kabla zasilajace-
go, powinny byé przeprowadzane przez pracownika
serwisu technicznego.

Kable zasilajgce urzadzen elektrycznych nie
powinny dotykac rozgrzanych stref grzejnych,
poniewaz moze to spowodowacé uszkodzenie izolaciji
kabla i ptyty kuchenki.

Urzadzenie spetnia obowigzujgce normy
bezpieczenstwa i kompatybilnosci
elektromagnetycznej.

Mimo to, osoby z wszczepionym rozrusznikiem
serca nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia ani
obstugiwaé go. Nie mozna zagwarantowac

w 100%, ze dostepne na rynku rozruszniki spetniajg
obowigzujgce normy dotyczgce kompatybilnosci
elektromagnetycznej, oraz ze nie wystapig
interferencje, ktore spowodujg zaburzenia dziatania
rozrusznika. W poblizu ptyty kuchenki moga réwniez
nieprawidtowo funkcjonowac urzadzenia innego
rodzaju, np. aparaty stuchowe.

Po kazdorazowym uzyciu, zawsze wytgczac ptyte
kuchenki za pomoca gtownego wytacznika. Nie
nalezy czekac, az ptyta kuchenki wytaczy sie
automatycznie z powodu braku naczynia.

Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklanag.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkow na wtgczonym
polu grzejnym. Moze doj$¢ do uszkodzen.

Nigdy nie wolno stawia¢ goracych patelni i
garnkéw na pulpicie obstugi, wskaznikach lub
ramie urzgdzenia.

Moze doj$¢ do uszkodzen.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
moga spowodowac uszkodzenia.



Folie i tworzywa sztuczne

Zestawienie

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych

topig sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna kuchenki
nie nadaje sie do ostony ptyty grzejne;.

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej
wystepujacych uszkodzen:

Uszkodzenie

Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy

Potrawy, ktore wykipiaty

Natychmiast nalezy usunac¢
pozostatosci potraw za pomoca
skrobaczki do szkta.

Nieodpowiednie Srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytacznie srodkow
czyszczacych przeznaczonych do
ceramiki szklanej.

Zarysowania

Sol, cukier i piasek

Nie wolno uzywac plyty grzejnej jako
powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzaja ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia

Nieodpowiednie Srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytacznie srodkow
czyszczacych przeznaczonych do
ceramiki szklanej.

Scierajace sie garnki

Garnki i patelnie unosic przy
przesuwaniu.

Peknigcie

Cukier, potrawy zawierajace jego
duze ilosci

Natychmiast nalezy usunac¢
pozostatosci potraw za pomoca
skrobaczki do szkta.




Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z
przepisamio
ochronnie
srodowiska
naturalnego

Wskazowki
dotyczace
oszczedzania
energii
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Nalezy rozpakowac urzadzenie i zutylizowac
opakowanie zgodnie z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego.

Urzadzenie to zostato oznaczone zgodnie z
europejskg dyrektywg 2002/96/EG o zuzytych
urzadzeniach elektrycznych i elektronicznych
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

Dyrektywa ta okres$la zasady obowigzujace w catej
Unii Europejskiej w zakresie zwrotu i wtdérnego
wykorzystania zuzytych urzadzen.

Zawsze uzywac¢ pasujgcych pokrywek do
garnkoéw. Podczas gotowania bez pokrywki
zuzycie energii jest czterokrotnie wyzsze.

Nalezy uzywac garnkéw i patelni z ptaskim
spodem. Wypaczony spdd zwieksza zuzycie
energii.

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé
do srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu
grzejnym zbyt matych garnkéw powoduje straty
energetyczne.

Nalezy pamieta¢: Producenci naczyh czesto
podajg Srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywac matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartosciag zuzywa duzo energii.

Nalezy gotowac¢ w niewielkiej ilosci wody.
W ten sposodb oszczedza sie energie. Warzywa
zachowujg witaminy i zwigzki mineralne.

W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z
powrotem na nizszy stopien mocy grzania.



Gotowanie indukcyjne

Zalety technologii

indukcyjnej
Technologia indukcyjna to radykalna zmiana
podejscia do podgrzewania potraw, poniewaz
ciepto jest wytwarzane bezposrednio w naczyniu
zawierajgcym potrawe. Technologia ta ma szereg
zalet:

Duza szybkos¢ gotowania i smazenia dzieki
podgrzewaniu samego naczynia.

Mniejsze zuzycie energii
Wieksza wygoda i czystosé; rozlane potrawy
nie przypalajg sie na ptycie kuchenki.

Petna kontrola procesu gotowania i
bezpieczenstwo; pulpit sterujgcy zarzadza
dostarczeniem lub odcieciem doptywu energii.
W technologii indukcyjnej strefa grzejna odcina
doptyw energii po zdjeciu naczynia z ptyty, bez
koniecznosci wytgczania elementu grzejnego.

Odpowiednie
naczynia

Naczy_niq wykonane z Tylko naczynia wykonane z materiatéw
materlac’f’ow h d przewodzacych prad sa odpowiednie do
przewodzacych prq gotowania indukcyjnego; moga by¢ to naczynia:

ze stali emaliowanej
zeliwne

specjalne naczynia ze stali nierdzewnej do
gotowania indukcyjnego.

11



Specjalne naczynia do
gotowania indukcyjnego

Sprawdzanie naczyn za
pomoca magnesu

Nieodpowiednie naczynia

Witasciwosci dna naczynia

Brak naczynia na ptycie
lub niewtasciwy rozmiar
naczynia
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Istniejg specjalne naczynia do gotowania
indukcyjnego, ktérych dno przewodzi prad tylko w
niektérych punktach. Nalezy dopasowac $rednice
naczynia do wielkosci strefy grzejnej; umozliwia to
wykrycie naczynia przez kuchenke oraz uzyskanie
dobrych efektéw podczas gotowania.

W celu sprawdzenia, czy dane naczynie moze by¢
wykorzystywane do gotowania indukcyjnego, nalezy
sprawdzi¢, czy jest przyciggane przez magnes.
Producenci naczyn zazwyczaj podajg informacje o
tym, czy dane naczynie moze by¢ uzywane do
gotowania indukcyjnego.

Nigdy nie nalezy korzysta¢ z naczyn:
ze stali szlachetnej
szklanych
glinianych
miedzianych

aluminiowych

Od wtasciwosci dna naczynia zalezy rownomiernosc
podgrzewania.

Naczynia wykonane z materiatow, w ktorych ciepto
moze swobodnie sie rozchodzi¢, takie, jak naczynia
ze stali nierdzewnej o wielowarstwowych sciankach,
umozliwiajg réwnomierne doprowadzanie ciepta do
catej potrawy, oszczednosc¢ czasu i energii.

Jesli na wybranej strefie grzejnej nie znajduje sie
zadne naczynie lub jesli postawione na niej naczynie
jest wykonane z materiatu nieodpowiedniego do
gotowania indukcyjnego badZz ma nieodpowiednig
wielkos¢, moc gotowania na wskazniku danej strefy
grzejnej zacznie migac.

Moc gotowania przestanie miga¢ po postawieniu
odpowiedniego naczynia na strefie grzejnej. Jesli
sytuacja nie ulegnie zmianie, po uptywie 90 sekund
strefa grzejna zostanie automatycznie wytgczona.



Puste naczynia lub
naczynia z cienkim dnem

Wykrywanie naczynia

Podwojne lub potrojne
strefy grzejne

Nie podgrzewac pustych naczyn; nie uzywac do
gotowania naczyn z cienkim dnem. Ptyta kuchenki
wyposazona jest w wewnetrzny system
bezpieczenstwa, ale puste naczynie moze nagrzac
sie tak szybko, ze funkcja "Automatycznego
wytgczania" nie zostanie wtgczona przed
nagrzaniem go do bardzo wysokiej temperatury.
Dno naczynia moze sie nawet stopi¢ i uszkodzic¢
szkto na powierzchni ptyty. Jesli to nastapi, nie
dotykac naczynia i wytaczy¢ strefe grzejna. Jesli po
wystygnieciu dana strefa grzejna nie dziata, nalezy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Kazda strefa grzejna ma inng czutos¢ wykrywania
naczynia, zalezng od materiatu, z ktérego jest
wykonane naczynie. Z tego wzgledu, nalezy
korzystac ze strefy grzejnej najlepiej dopasowane;j
wielkoscig do $rednicy naczynia.

Strefy grzejne tego typu majg mozliwosé wykrywania
naczyn roznej wielkosci. Strefa grzejna
automatycznie dopasuije sie do srednicy dna
wykrytego naczynia w zaleznosci od materiatu, z
ktérego jest wykonane oraz jego wtasciwosci, i
uruchomi sie czesciowo lub w catosci dostarczajac
energie odpowiednig do uzyskania zadowalajgcych
efektow gotowania.

13



Poznawanie urzadzenia

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi
@ wytacznika
gtownego

Na stronie 2 znajduje sie zestawienie typow
urzadzen wraz z wymiarami.

Pulpit obstugi —o
funkcji zabezpieczenia przed
dziecmi

Wskazania dla

mocy gotowania{ -9
wydajnosci O
pozostatego ciepta h/H
funkcji Powerboost &

e

S

°—1 o) 11 o 1 1~
oJ i CJ) i (9 & La
0) — +a —o - + & = + & — +a W
Pulpit obstugi Pulpit obstugi
wybierania mocy U strefy do
gotowania podgrzewania naczyn

Strefy grzejne

Strefa grzejna

Wiaczanie i wylaczanie

O Prosta strefa grzejna

Stosowanie naczynia odpowiedniej wielkoSci

Q> Strefa przeznaczona
na brytfanne

14

Strefa uruchamia sie automatycznie jezeli zostato uzyte naczynie, ktorego
dno ma wielko$¢ identycznag, jak strefa zewnetrzna.



Strefa grzejna Wiaczanie i wytaczanie

do podgrzewania
naczyn*

Lo Opornosciowa strefa Nacisnaé symbol 5. **

* Po wiaczeniu strefy grzejnej: wtacza sie wskaznik danej strefy grzejnej.

** Whacza sie wskaznik pozostatego ciepta.

Uzywac wytacznie naczyi odpowiednich do gotowania indukcyjnego - patrz rozdziat "0dpowiednie

naczynia".

Wskaznik
pozostatego ciepta

Ptyta grzejna jest zaopatrzona we wskaznik
pozostatego ciepta wszystkich stref grzejnych
wskazujacy, ktére strefy grzejne jeszcze nie ostygty.
Nalezy unika¢ dotykania stref grzejnych
sygnalizowanych przez wskaznik.

Nawet po wytaczeniu ptyty, Swiatetko wskaznika h/H
bedzie sie Swiecito dopoki strefa grzejna nie
ostygnie.

Po zdjeciu naczynia przed wytgczeniem strefy

grzejnej wskaznik bedzie sygnalizowat na przemian
goracy strefe grzejng h/H i wybrang moc gotowania.

Programowanie ptyty grzejnej

Witaczanie i
wytgczanie ptyty
grzejnej

Wiaczanie

W tym rozdziale jest przedstawiony sposéb
programowania strefy grzejnej. W tabeli podano
ustawienia i czasy gotowania réznych potraw.

Do wtgczania i wytgczania ptyty grzejnej stuzy
wytacznik gtéwny.

Przyciska¢ symbol (D do momentu pojawienia sie
wskaznikal l.

15



Wytaczanie

Uwagi

Programowanie
strefy grzejnej
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Przyciskaé symbol (D do momentu, gdy wskaznik |
zgasnie.

Ptyta kuchenki jest wytgczona.

Wskaznik pozostatego ciepta bedzie swiecit do
momentu wystygniecia stref grzejnych.

Ptyta kuchenki wytacza sie automatycznie, jesli
wszystkie strefy grzejne pozostajg wytgczone przez
okreslony czas.

Jesli po wtgczeniu ptyta kuchenki jest wcigz ciepta,

zostanie to zasygnalizowane wtgczeniem wskaznika
pozostatego ciepta H/h .

Wybraé odpowiednig moc gotowania korzystajac z
symboli +i-.

Moc gotowania 1 = najnizsza

Moc gotowania 9 = najwyzsza

Kazda moc gotowania posiada stopien posredni,
oznaczony symbolem.

Wybor mocy gotowania:

Ptyta grzejna powinna by¢ podtgczona.

1. Nacisng¢ symbol + lub - odpowiedniej strefy
grzejnej. Na wskazniku pojawi sie &.

2. W ciggu 5 sekund nacisng¢ symbol + lub -.
Pojawia sie ustawienie podstawowe:
Symbol + = moc gotowania 9
Symbol - = moc gotowania 4

1 2.
"1 (N
1 !

— + A — + A




3. Zmiana mocy gotowania: przyciskaé
symbol + lub - do momentu wyswietlenia
wskaznika poszukiwanej funkciji.
Wskazowka:
Jesli na danej strefie grzejnej nie stoi naczynie,
wybrana moc gotowania bedzie migac.
Po pewnym czasie, strefa grzejna gasnie.

Wytaczanie strefy grzejnej Przyciska¢ symbol + lub - do momentu, gdy na
wyswietlaczu pojawi sie J.
Strefa grzejna wytgcza sie i pojawia sie wskaznik
pozostatego ciepta.

Tabela potraw
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow
przygotowania potraw.

Czas gotowania zalezy od rodzaju, masy i jakosci
produktow spozywczych. Z tego wzgledu, czasy
zamieszczone w tabeli sg przyblizone.

Gotowanie Czas gotowania
wolne wolnego w
minutach
Roztapianie
Goraca czekolada, polewa czekoladowa, masto, miod 12
zelatyna 12
Podgrzanie i gotowanie w statej temperaturze
Potrawy z duszonych warzyw (np. soczewicy) 12
Mleko™* 12
Par6wki z wody™* 3-4
Rozmrozenie i podgrzanie
Szpinak gteboko zamrozony 2-3 515 min
Gulasz gteboko zamrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie we wrzacej wodzie na
wolnym ogniu 4-5* 20-30 min
Pulpety ziemniaczane 4-5* 10-15 min
Ryby 12 3-6 min
Sosy biate, np. s0s beszamelowy 3-4 8-12 min

Sosy ubijane, np. sos bernenski, sos holenderski
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Gotowanie

Czas gotowania

wolne wolnego w
minutach

Gotowanie we wrzacej wodzie, gotowanie na parze, smazenie na
wolnym ogniu
Ryz (podwajna ilos¢ wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 2-3 25-35 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Ziemniaki solone z wody 4-5 15-25 min
Makaron 6-7* 6-10 min
Dania duszone, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Mrozonki warzywne 3-4 7-20 min
Dania przygotowywane w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Rolada migsna 4-5 50-60 min
Pieczen 4-5 60-100 min
Gulasz 3-4 50-60 min
Pieczenie
Filety, panierowane lub nie 6-7 6-10 min
Filety gteboko zamrozone 6-7 8-12 min
Kotlety, panierowane lub nie 6-7 8-12 min
Befsztyk (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Piers drobiowa (2 cm grubosci) 56 10-20 min
Piers$ drobiowa, gteboko zamrozona 56 10-30 min
Ryba i filety rybne bez panierki 56 8-20 min
Ryba i filety rybne panierowane 6-7 8-20 min
Ryba panierowana gteboko zamrozona, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Krewetki 7-8 4-10 min
Dania gteboko zmrozone, np. wstepnie przysmazone 6-7 6-10 min
Placki 6-7 smazy¢ kolejno
Tortilla 3-4 smazy¢ kolejno
Jajka sadzone 56 3-6 min
Smazenie w gtebokim ttuszczu™* (porcja 150 g-200gna 1-2 |
oleju) 89 smazy¢ kolejne
Mrozonki, np. frytki, paluszki z kurczaka 7-8 porcje
Krokiety gteboko zamrozone 7-8
Pulpety 6-7
Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 6-7
Warzywa/ grzyby, panierowane lub w ciescie piwnym, np. pieczarki
Wyroby cukiernicze, np. paczki, owoce w ciescie piwnym 4-5
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Gotowanie Czas gotowania
wolne wolnego w
minutach

* Gotowanie na wolnym ogniu bez pokrywki

** Bez pokrywki

Zabezpieczenie przed dzieémi

Witaczanie i
wytaczanie
zabezpieczenia
przed dziecmi

Witaczanie i
wytaczanie statego
zabezpieczenia
przed dziecmi

Wiaczanie i wytaczanie
statego zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

Wiaczyé ptyte grzejna

Ptyta kuchenki posiada zabezpieczenie przed
przypadkowym wtgczeniem uniemozliwiajgce
witaczenie stref grzejnych przez dzieci.

Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

Wiaczanie: Dotyka¢ symbol —o przez ok. 4 sekundy.
Symbol =—o $wieci sie przez 10 sekund. Ptyta
grzejna jest zablokowana.

Whytaczanie: Dotykaé symbol —o przez ok.
4 sekundy. Blokada zostata wytgczona.

Ta funkcja umozliwia wtgczenie zabezpieczenia
przed dzie¢mi na state.

Patrz rozdziat “Ustawienia podstawowe".

Przyciska¢ symbol =0 do momentu, gdy rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i zgasnie wskaznik =oO.

State zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wytaczone.
Mozna uruchomi¢ ptyte kuchenki.
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Funkcja Powerboost

Za pomocag funkcji Powerboost mozna podgrzac
potrawy szybciej niz w przypadku uzycia mocy

grzejnej 5.
Ograniczenia w Funkcja ta jest dostepna we wszystkich strefach
stosowaniu grzejnych tylko wtedy, gdy zadna inna strefa grzejna

z tej samej grupy nie jest wtgczona. (Patrz rysunek).
W przeciwnym przypadku, w polu wskaznikow
wybranej strefy grzejnej beda migaty symbole & i 8,
a nastepnie ustawi sie automatycznie pozycja 5.

oz o
ool o

Grupa 2 Grupa 2

@
@

Sposob wiaczania Nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

1. Wybraé odpowiednig moc gotowania 5.

2. Nacisng¢ symbol +. Na wskazniku danej strefy
grzejnej pojawi sie litera b.
Funkcja zostanie wtgczona.

Sposob wytaczania Nacisna¢ symbol -. Litera b zniknie, a ptyta grzejna
ponownie zacznie wyséwietla¢ moc gotowania 9.
Funkcja Powerboost zostata wytgczona.

W pewnych okolicznosciach, funkcja

A Powerboost moze sie wylaczyé automatycznie,
by ochroni¢ czesci elektroniczne wewnatrz
ptyty.
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Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy
czasu i ustawienia nie zostang zmienione, wowczas
aktywowane zostanie automatyczne ograniczenie
czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane.
Na wskazniku pola grzejnego migajg na przemian F
ig.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje
zgasniecie wskaznika. Mozna przeprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu,

zalezy od ustawionego stopnia mocy grzania
(od 1 do 10 godzin).

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma wiele ustawien podstawowych.
Ustawienia te mozna dopasowac¢ do indywidualnych

potrzeb.
Wskazanie Funkcija
ci Automatyczne zahezpieczenie przed dziecmi
O wylaczone.*
{ wigczone.
cc Sygnat

o wytaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.
]

i wigczony tylko sygnat btednej obstugi.
' wigczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

*

-

unkcja Power-Management
=000 W moc minimalna
= 0od {500 do 8000
9. = 9500 W moc maksymalna
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Wskazanie Funkcija

cl Przywrdcenie ustawief podstawowych

O wylaczone.

]

i wiaczone.

*

Ustawienie podstawowe

Dostep do
ustawien
podstawowych

Wprowadzi¢ nowe
ustawienia
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Nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:

1. Wiaczy¢ strefe grzejng za pomoca wytgcznika

gtownego.

2. W ciaggu 10 sekund, przycisnaé

symbol =0 do momentu uruchomienia
potwierdzajacego sygnatu dzwiekowego i
pojawienia sie migajacego wskaznikac {na

panelu wskaznikow strefy grzejnej

umieszczonym z prawej strony symbolu =0

(patrz rysunek).

Mgy,

ON_/1~-
L2/ 1 <
2N

=0 = + &

&

%
=3

3. Przyciskaé symbol =0 do momentu wyswietlenia
wskaznika poszukiwanej funkciji.

4. Nastepnie, za pomocg symboli + oraz -
wprowadzié¢ ustawienia dla strefy grzejnej, ktorej
panel wskaznikow znajduje sie z prawej strony

symbolu =o.

Wprowadzone ustawienia zostang wyswietlone
na wskazniku funkcji programowania czasu

gotowania.




o Moy, o
1- 1 - ]
Qt_/: S (5
0N
TN - 4=

B S

5. Ponownie przytrzymaé¢ symbol =0 przez ponad 4
sekundy, do momentu, gdy rozlegnie sie
potwierdzajacy sygnat dzwiekowy. Ustawienia
zostaty prawidtowo zapamietane.

Konserwacja i czyszczenie

Piyta grzejna

Czyszczenie

Rady i sugestie zawarte w tym rozdziale majg na
celu utatwienie czyszczenia i konserwacji ptyty
grzejnej

Ptyte nalezy czysci¢ po kazdym gotowaniu. Pozwoli
to unikng¢ przypalenia pozostawionych resztek.
Ptyte grzejng czyscic¢ dopiero wowczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy stosowac wytacznie srodki przeznaczone do
czyszczenia ptyt kuchenek. Nalezy przestrzegac
wskazoéwek umieszczonych na opakowaniu danego
srodka.

W Zadnym wypadku nie stosowag:
Materiatdw Sciernych

Zracych $rodkéw czyszczacych, np. ptynéw do
czyszczenia piekarnikow lub odplamiaczy

Gabek lub Scierek, ktére moga zarysowac
powierzchnie ptyty
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Skrobaczka do szkta

Konserwacija

Rama ptyty
grzejnej

24

Urzadzen czyszczacych pod cisnieniem lub
urzadzen wytwarzajgcych pare

Usuna¢ zanieczyszczenia przy pomocy skrobaczki
do szkta.

1. Zdjg¢ ostonke skrobaczki
2. Wyczysci¢ powierzchnie ptyty grzejnej za
pomocg ostrza.

Nie czysci¢ powierzchni ptyty grzejnej skrobaczka z
zatozong ostonka, poniewaz moze ona porysowac
powierzchnie ptyty.

Ostrze skrobaczki jest bardzo ostre i moze
spowodowac¢ uszkodzenia ciata. Po uzyciu
skrobaczki, nalezy zawsze zaktadac¢ na ostrze
ostonke ochronna. Jezeli ostrze ulegto uszkodzeniu,
nalezy je natychmiast wymienic.

Uzywac srodkow do konserwaciji i ochrony ptyt
kuchenek. Nalezy zapoznac sie z radami i
sugestiami zamieszczonymi na opakowaniu danego
srodka.

Aby unikng¢ uszkodzenia ramy ptyty kuchenki,
nalezy przestrzegac nastepujacych wskazowek:

Do czyszczenia uzywac wytgcznie wody z
niewielkg iloscig mydta

Nigdy nie uzywac produktow ostrych lub
sciernych

Nie uzywac skrobaczki do szkta



Usuwanie awarii

Zazwyczaj awarie majg miejsce na skutek drobnych
niedopatrzen. Przed skontaktowaniem sie z
serwisem technicznym, nalezy wzig¢ pod uwage
nastepujgce porady i sugestie.

Wskaznik Usterka Dziatanie
brak Przerwa w dostawie pradu.  Zaobserwowac na innych domowych urzadzeniach
elektrycznych, czy nastgpita przerwa w dostawie pradu.
Urzadzenie nie zostato
podtaczone zgodnie ze Upewnic sie, ze urzadzenie zostato podigczone zgodnie ze
schematem potaczen. schematem potaczen.
Ukfad elektroniczny nie
dziata. Jesli powyzsze dziatania nie rozwigzujq problemu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.
£ miga Pulpit obstugi jest wilgotny ~ Wysuszy¢ powierzchnie pulpitu obstugi lub usuna¢
lub znajduje sie na nim znajdujgcy sie na nim przedmiot.
jaki$ przedmiot
Er+ Ukfad elektroniczny nie Wytgczy¢ ptyte kuchenki z kontaktu. Odczekac kilka
numer/ dziata. sekund i ponownie wigczy¢ ptyte kuchenki do kontaktu.
d + numer/ Jesli pojawia sie to samo wskazanie, nalezy skontaktowac
£ + numer/ sie z serwisem technicznym.
FO/FS Wewnetrzna usterka Wytaczy¢ ptyte kuchenki z kontaktu. Odczekaé kilka
dziatania urzadzenia sekund i ponownie wigczy¢ ptyte kuchenki do kontaktu.
Jesli pojawia sie to samo wskazanie, nalezy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.
2 Ukfad elektroniczny ulegt ~ Odczekac kilka chwil do momentu, gdy ukfad
przegrzaniu i spowodowat  elektroniczny ostygnie. Nastepnie nacisna¢ dowolny
wytaczenie odpowiedniej  symbol na ptycie kuchenki.
strefy grzejnej Jesli pojawia sie to samo wskazanie, nalezy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.
] Ukfad elektroniczny ulegt ~ Odczekac kilka chwil do momentu, gdy ukfad

przegrzaniu i spowodowat  elektroniczny ostygnie. Nastepnie nacisna¢ dowolny

wytaczenie wszystkich symbol na ptycie kuchenki.

stref grzejnych Jesli pojawia sie to samo wskazanie, nalezy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.
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Wskaznik Usterka

Dziatanie

Lt Nieodpowiednie (zbyt Nalezy skontaktowac sig z dystrybutorem energii
wysokie) napiecie elektryczne;.
zasilajace

ud/u3 Strefa grzejna ulegta Odczekac¢ do momentu, gdy uktad elektroniczny ostygnie i

przegrzaniu i wytaczyta sie  ponownie wigczy¢ strefe grzejna,

w celu ochrony piyty
kuchenki

Nie wolno stawiaé rozgrzanych naczyi na pulpicie obstugi.

Dzwiek wydawany
W czasie pracy
urzadzenia

Brzeczenie o niskim
natezeniu podobne do
dzwieku wydawanego
przez transformator

Cichy gwizd

Trzask
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Technologia podgrzewania indukcyjnego opiera sie
na wytworzeniu pol elektromagnetycznych, ktore
powodujg wytworzenie ciepta bezposrednio na dnie
naczynia. W zaleznosci od rodzaju naczynia, moze
to powodowac¢ powstawanie specyficznych
dzwiekow lub wibraciji, takich, jak:

Ten dzwiek powstaje przy gotowaniu z duzg moca,
kiedy energia z ptyty kuchenki przechodzi do
naczynia. Brzeczenie znika lub staje sie mnigj
styszalne wraz ze zmniejszeniem mocy uzywanej do
gotowania.

Ten dzwiek powstaje w przypadku, gdy naczynie jest
puste. Gwizd znika po napetnieniu naczynia wodg
lub sktadnikami potrawy.

Ten dzwiek pojawia sie przy uzywaniu naczyn
wykonanych z réznych materiatéw natozonych
warstwami na siebie. Przyczyng jego powstawania
sg wibracje wytwarzajgce sie na styku powierzchni
materiatéw, z ktérych wykonano naczynie. Zrodtem
dzwieku jest zatem samo naczynie, a jego
powstawanie nie zalezy od intensywnosci i sposobu
gotowania.



Wysokie gwizdy

Szum nawiewu

Te dzwieki powstajg przede wszystkim przy
uzywaniu naczyn wykonanych z réznych substanciji
natozonych warstwami na siebie, przy najwieksze;j
mocy gotowania i korzystaniu rownoczes$nie z
dwaéch stref grzejnych. Gwizdy znikajg lub sg cichsze
w przypadku zmniejszenia mocy gotowania.

Aby system elektroniczny dziatat prawidtowo,
temperatura ptyty kuchenki musi by¢ stale
monitorowana. W tym celu, ptyta kuchenki zostata
zaopatrzona w nawiew, ktéry zostaje wtgczony po
pomiarze temperatury dla danego poziomu mocy.
Nawiew moze dziata¢ réwniez po wytgczeniu ptyty
kuchenki, jezeli temperatura jest nadal za wysoka.
Opisane dzwieki sg naturalne dla technologii

podgrzewania indukcyjnego i nie wskazujg na
awarie urzadzenia.

Serwis

Numer E i numer FD

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Adres i numer
telefonu najblizszego punktu obstugi klienta
znajduje sie w ksigzce telefonicznej. Podane centra
serwisowe chetnie udzielg informacji rowniez na
temat najblizszego serwisu.

Serwisowi nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka
znamionowa z tymi numerami znajduje sie w
metryczce urzadzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu
w przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia,
jest odptatne rowniez w okresie obowigzywania
gwarancji.
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http://www.bosch-hausgeraete.de
http://www.boschappliances.co.uk
http://www.bosch-electromenager.com
http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.ni
http://www.bosch-kodinkoneet.com
http://www.bosch-hvidevarer.com
http://www.bosch-ed.com
http://www.bosch.pt
http://www.electro.bosch.be
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