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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefnado para uso
doméstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No usar tapas o rejillas de proteccion
inapropiadas para ninos. Pueden provocar
accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar gue los ninos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las

llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

= | as zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los ninos que acerguen.

iPeligro de descarga eléctrica!

® | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

" | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

" | as fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de

m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica. coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dainos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azdcar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea

2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamano de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefnas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Volver a situarse en una posicion de coccion inferior.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccioén prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar

(O Zona de coc-
cion simple

© Zona de coc- Activar: girar el conmutador de la zona de
cion doble coccidn hacia la derecha hasta ©. Ajustar
la posicion de coccién. Desactivar: girar el
conmutador de la zona de coccion hasta 0
y ajustar de nuevo. No sobrepasar el sim-
bolo © al girar el interruptor de las zonas
de coccidén hacia la posicion 0.

oD Zona de
asado

Activar: girar el conmutador de la zona de

coccidn hacia la derecha hasta 0D. Ajustar
la posicion de coccién. Desactivar: girar el
conmutador de la zona de coccion hasta 0
y ajustar de nuevo. No sobrepasar el sim-

bolo oD al girar el interruptor de las zonas

de coccidn hacia la posicion 0.

Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacién sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccidn se enciende y se apaga con los
conmutadores de las zonas de coccion.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Indicador de la zona de coccion y del calor
residual

El indicador de la zona de coccién y del calor residual i se
ilumina cuando una zona de coccion esta caliente:

m Indicador de la zona de coccion: durante el funcionamiento,
poco tiempo después de haberse encendido una zona de
coccion.

m Indicador del calor residual: después de cocinar, cuando la
zona de coccion todavia esta caliente.

El calor residual puede aprovecharse para ahorrar energia, p.
ej., cuando se desea mantener caliente un plato pequefo o
derretir una cobertura de chocolate.

Programar la zona de coccion

Con los conmutadores de las zonas de coccion se puede
ajustar la potencia de calentamiento de las zonas de coccion.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexion y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccion.

Nivel de coccidn Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, gelatina 1 -
Mantequilla 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1-2 -
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albondigas de patata 4* 20-30 min
Pescado 3* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1 3-6 min

* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccién Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 3 15-30 min
Patatas hervidas sin pelar 3-4 25-30 min
Patatas cocidas con sal 3-4 15-25 min
Pastas 5* 6-10 min
Cocido, sopas 3-4 15-60 min
Verduras 3-4 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3-4 10-20 min
Cocer en olla exprés 3-4 -
Estofar
Rollitos de carne 3-4 50-60 min
Estofado 3-4 60-100 min
Gulasch 3-4 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 4-5 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 4-5 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas pescado 6-7 8-12 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 5-6 a fuego lento
* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa

Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar:

m Lavavajillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presidon o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccién deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabdn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.



Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
ndmero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 245 255

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A\ Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrucoes.
Guarde as instrugcdes de utilizagéo e de
montagem bem como o cartdo de
identificacdo do aparelho para futura
consulta ou para um proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, n&do ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou
um telecomando externo.

N&o use coberturas ou grades de
proteccédo de criangas que nao sejam
adequadas. Podem provocar acidentes, p.
ex., devido ao sobreaguecimento, a
inflamac&o ou ao rebentamento dos
materiais.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura
do aparelho e tiverem compreendido os
perigos decorrentes da sua utilizagao.

Tabela para COZINNAC ... 11
Limpeza € ManuteNGa0 ........cceerrmrremrsremsss s ssssmss e 12
VA 1i e Te1=T ¢=1a 1] o FO RSSO S 12
FriSO A PlACA cioveiteeceeeeeecte ettt 12
Servico de Assisténcia TECNICa......c.ccereeerrrsrremriressss e snenas 12

Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.bosch-home.com e na loja Online:
www.bosch-eshop.com

As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Perigo de incéndio!

= O dleo e a gordura guentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.

= As zonas de cozinhar ficam muito
guentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
Nao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.



Perigo de choque eléctrico! = Um aparelho avariado pode causar

= As reparacoes indevidas sdo perigosas. choques electricos. Nunca ligue um
As reparacdes s6 podem ser efectuadas aparelho avariado. Puxe a ficha da
por técnicos especializados do servigo de tomada ou desligue o disjuntor no quadro
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver electrico. Contacte o Servigo de
avariado, puxe a ficha da tomada ou Assisténcia Tecnica.
desligue o disjuntor no quadro eléctrico. = Se a vitroceramica estiver estalada ou
Contacte o servigo de assisténcia técnica. apresentar falhas pode dar origem a

= A humidade que se infilira no aparelho choques electricos. Desligus o disjuntor
pode dar origem a um choque eléctrico. no quadro eléctrico. Contacte o servigo de
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta assistencia tecnica.
pressao ou de limpeza a vapor. Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a
base do recipiente e a zona de cozinhar.
Mantenha a zona de cozinhar e a base do
recipiente sempre secas.

Causas de danos

Atencao! m A gqueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
m As bases dsperas dos recipientes riscam a placa de cozinhar pode provocar danos.
vitroceramica. m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre
m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as as lzonasAdet$OZ|n~hardgueé1l$§sl,ae3§s r‘i)?gftgg earas?graérz—sse
mesmas, pois pode danifica-los. a placa. A ulilizagao de pelicu P €ao p 9

- S . n&o é indicada para a sua placa de cozinhar.
m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o0 painel de

comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode
danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com
maior frequéncia:

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.

Produtos de limpeza inadequados Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Riscos Sal, acucar e areia Nao utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi- Verifigue a sua loica.
deiras riscam a vitroceramica.

Descoloragcbes Produtos de limpeza inadequados Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Friccdo das panelas (por ex., alumi- Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

nio)
Lascas Acucar, alimentos com elevado teor Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
de acucar vidros.

Proteccao do meio ambiente

Eliminacao ecoldgica Dicas para poupar energia
Elimine a embalagem de forma ecoldgica. m Tape as panelas sempre com as respectivas tampas. Se
. ) cozinhar sem tampa, consome quatro vezes mais energia.
Este aparelho esta marcado em conformidade com a Uma tampa de vidro permite ver o interior sem ter de
Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de levantar a tampa.
equipamentos eléctricos e electrénicos (waste L
electrical and electronic equipment - WEEE). = Use panelas e frigideiras com bases planas. O consumo de
I energia aumenta se as bases nao forem planas.

A directiva estabelece o quadro para a criacdo de um
sistema de recolha e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.



m O didmetro da base do tacho ou da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar. Um tacho
demasiado pequeno para a zona de cozinhar provoca
particularmente perdas de energia. Tenha em atencéo o
seguinte: os fabricantes de recipientes indicam normalmente
o didmetro da parte superior do tacho, que na maioria dos
casos é superior ao didmetro da base.

m Para pequenas porg¢des, utilize um tacho pequeno. Um tacho
grande pouco cheio necessita de muita energia.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servigo referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

As zonas de cozinhar

Zona de cozi-
nhar

Ligar e desligar

(O Zona de cozi-
nhar de cir-
cuito simples

© Zona de cozi- Activar: rode o selector da zona de cozi-
nhar de duplo nhar para a direita até ©. Regule a potén-
circuito cia de cozedura. Desactivar: rode o
selector da zona de cozinhar para 0 e
regule-o de novo. Nunca rode o selector da
zona de cozinhar para 0 passando pelo
simbolo ©.

Activar: rode o selector da zona de cozi-
nhar para a direita até 0>. Regule a potén-
cia de cozedura. Desactivar: rode o
selector da zona de cozinhar para O e
regule-o de novo. Nunca rode o selector da
zona de cozinhar para 0 ultrapassado o
simbolo oD.

oD Zona oval

Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada com os selectores
das zonas de cozinhar.

Regular uma zona de cozinhar

Os selectores das zonas de cozinhar permitem regular a
poténcia de aquecimento das zonas de cozinhar.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

Nota: A zona de cozinhar efectua a regulacao ligando e
desligando o aguecimento. Mesmo na poténcia maxima, o
aquecimento pode ligar e desligar-se.
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m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e € 0S
legumes mantém as vitaminas e 0s minerais.

m Reduza atempadamente a temperatura para uma poténcia
de cozedura mais baixa.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura.

Indicacao da zona de cozinhar e do calor
residual

A indicacdo da zona de cozinhar e do calor residual §§f fica
acesa enquanto uma zona de cozinhar estiver quente:

m Indicagcado da zona de cozinhar - durante o funcionamento,
pouco tempo depois de ter ligado uma zona de cozinhar.

m Indicacéo de calor residual - depois de cozinhar, quando a
zona de cozinhar ainda esta quente.

Pode utilizar o calor residual para poupar energia, por ex.,
aproveitando-a para manter um pequeno prato quente ou
derreter coberturas.



Tabela para cozinhar
A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Ao aquecer alimentos espessos, mexe-0s regularmente.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura

peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sdo possiveis 9.
divergéncias.

Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da continu-

acao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Chocolate, coberturas, gelatina 1 -
Manteiga 1-2 -
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1-2 -
Leite** 1-2 -
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebulicao
Bolinhas, bolinhos de batata 4> 20-30 min.
Peixe 3* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho béchamel 1 3-6 min.
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 3 15-30 min.
Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30 min.
Batatas cozidas 3-4 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 5* 6-10 min.
Guisado, sopas 3-4 15-60 min.
Legumes 3-4 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3-4 10-20 min.
Cozinhar na panela de presséo 3-4 -
Estufar
Rolinhos de carne 3-4 50-60 min.
Carne para estufar 3-4 60-100 min.
Carne de vaca estufada 3-4 50-60 min
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Escalope, ultracongelado 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peixe e filete de peixe simples 4-5 8-20 min.
Peixe e filete de peixe panado 4-5 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Refeicbes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panquecas 5-6 continua

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Limpeza e manutencao

As recomendacdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutencéo da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencéo adequados
através do Servico de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencao as indicagdes de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

m Detergente de loiga manual, ndo diluido;
m Detergente para maquinas de lavar loicga;
m Detergentes abrasivos;

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 n0sso Servigo de Assisténcia Técnica.

Numero E e numero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servicos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E € FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os ndmeros encontra-
se no cartdo de identificacdo do aparelho.

Tenha em atencdo que em caso de erro de operacgao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néo é
gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias

PT 707 500 545
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia
que a reparacao ¢é efectuada por técnicos especializados do
Servico de Assisténcia Técnica, equipados com pecas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.
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m Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-nddoas;

m Esponjas com face abrasiva;
m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jacto de vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servigo de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as seguintes
indicacdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de detergente.
m Lave bem os panos esponja novos antes da utilizagéo.
m N&o utilize produtos afiados ou abrasivos.

m Nao use o raspador.
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A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve igcecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Kapak plakasi veya uygun olmayan ¢ocuk
koruma i1zgarasi kullanilmamalidir. Asiri
Isinma, kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa saciimasi gibi kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucUk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecribe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya c¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢cocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan blyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

EEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.

PiSirme tablOSU .uoviveeece e s 15
Temizleme ve BaKim ... e 16
(02 Ta g 1= T =10 11 GO TSR 16
Pisirme bAIUMU CEIGCEVESI...uii et 16
Muisteri hizmetleri......oeiiceier s 17

Uriin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi icin: www.bosch-home.com ve Online-Magaza:
www.bosch-eshop.com

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondirmeye calismayiniz.
Ocag! kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile oldurundz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolimunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme boliumunun Uzerine
hicbir cisim koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tlpleri dogrudan pisirme bolimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi, Ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, ¢cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidir.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

u igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingh veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.
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= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!
m PUrizll tencere ve tava tabanlari cam seramigini gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olugabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalari kumanda bolimidndn, gdsterge

alaninin veya ¢ergevenin lzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlarn
bulabilirsiniz:

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme boélimundn Gzerine dustigu
takdirde hasar olusabilir.

m Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin Uzerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme bolimu igin uygun
degildir.

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Gizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimdnd calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, izerine esya

birakmayiniz

Pardzld tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin aginmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalari kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani ylksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, démrini doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

f— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendiriimesi ile ilgili AB-gapindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Enerji tasarruf onerileri

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullaniimadan yapilan pisirme iglemlerinde dért kat daha fazla
enerji harcanir. Cam bir kapak sayesinde kapagi kaldirmadan
igini gorebilirsiniz.

m DUz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Dz olmayan
tabanlar enerji tiketimini artirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocaga 0Ozellikle cok kigclk tencereler koymak enerji kaybina
neden olur. Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle
tencerenin Ust capini belitmektedir. Bu bdlgede cap,
genellikle tencere tabanindan daha buydktir.
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m Az miktardaki yemekler i¢in ki¢tk tencere kullaniniz. Az dolu,
blylk tencereler daha fazla eneri tiketir.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

m Pisirme boliminde kalan isiyr kullaniniz. Uzun slrede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika dnce ocagi
kapatiniz.



Cihazi taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkh pisirme bélumleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lc¢i bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Ocaklar
Ocak Devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi
QO Tek halkali
ocak
© Iki halkall Devreye sokma: Ocak salterini © konu-

ocak muna gelene kadar saga doéndirindz.
Pisirme kademesini ayarlayiniz. Devre digi
birakma: Ocak salterini 0 konumuna getiri-
niz ve yeniden ayarlayiniz. Ocak salterini
asla © sembolil iizerinden 0'a cevirmeyi-

niz.
oo Kizartma Devreye sokma: Ocak salterini 0> konu-
bélimu muna gelene kadar saga dénduriniz.

Pisirme kademesini ayarlayiniz. Devre digi
birakma: Ocak salterini 0 konumuna getiri-
niz ve yeniden ayarlayiniz. Ocak salterini
asla o> semboll Uzerinden 0'a ¢gevirmeyi-
niz.

Pisirme bolimunin ayarlanmasi

Bu bdélimde, ocagi naslil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.
Tabloda cesitli yemekler igin pisirme kademelerini ve pisme
surelerini bulabilirsiniz.

Pisirme boéliuminun aciimasi ve kapanmasi

Ocak salter ile pisirme bdlumini acip kapatabilirsiniz.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birkac 6rnek bulacaksiniz.

Pisirme slreleri ve pisirme kademeleri besinlerin tiriine,
agirhgina ve kalitesine baglidir. Bu nedenle, tablodaki degerler
gercek degerlerden farkli olabilir.

Ocak ve kalan is1 gostergesi
Ocak sicak ise, ocak ve kalan i1s1 §ff gostergesi:

m Ocak gostergesi - isletim sirasinda, ocak acildiktan kisa sire
sonra.

m Kalan isi gdstergesi - pisirdikten sonra, ocak halen sicak ise
yanar.

Kalan isiy1 enerji tasarrufu yaparak kullanabilirsiniz, 6rn. az
miktardaki yemegi sicak tutabilir veya kuvertlr eritebilirsiniz.

Ocagin ayarlanmasi

Ocak salterleri ile ocaklarin i1sitma glci ayarlanir.
Pisirme kademesi 1 = En disik giic

Pisirme kademesi 9 = En ylksek gl¢

Bilgi: Ocak ayari, 1sitmanin agilmasi ve kapanmasiyla
dizenlenir. En yiksek performansta dahi isitma acilabilir ve
kapatilabilir.

OzIU yemeklerin 1sitiimasi sirasinda bunlari diizenli olarak
karistiriniz.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullanin.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!_girm_e devami
slresi

Eritme
Cikolata, kuvertdr, jelatin 1 -
Tereyagi 1-2 -
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemegi (6rnedin mercimek tarlisi 1-2 -
Sut** 1-2 -
Haslama, kisik ateste pisirme
Et koftesi, kofte 4* 20-30 dak.
Balik 3* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1 3-6 dak.

* Kapagdini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!_girm_e devami
slresi

Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Pirin¢ (iki kati su miktari ile) 3 15-30 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 3-4 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 3-4 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 5% 6-10 dak.
Sebze yemegi, corbalar 3-4 15-60 dak.
Sebze 3-4 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3-4 10-20 dak.
DUdUukli tencerede pisirme 3-4 -
Bugulama
Sarma 3-4 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 3-4 60-100 dak.
Gulas 3-4 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12 dak.
Balik ve balik filetosu, sade 4-5 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis 4-5 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnegdin paneli balik gubuklari 6-7 8-12 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 5-6 Araliksiz

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz

Temizleme ve Bakim

Bu bélimdeki uyarilar pisirme boéliminin bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bolimunt yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacaktir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme boliminin
temizlik iglemi yapiimalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.

Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.
Asla sunlari kullanmayiniz:

= inceltimemis bulasik deterjani

m Bulasik makinesi i¢in temizleyici

m Asindirici maddeler

m Firin spreyi veya leke sokicu gibi agresif temizleyiciler

m Cizen sungerler

m Ylksek basin¢li temizleyici veya buhar puskirtme makinesi

Gugll Kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyl misteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.
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Pisirme bolimu cercevesi

Pisirme bdlimi cercevesinde hasar olusumunu 6nlemek igin
lUtfen asagidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece deterjanli su kullanmniz.

m Kullanmadan 6nce yeni stingerinizi iyice yikayiniz.
m Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.

m Cam kaziyici kullanmayiniz.



Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi tGzerinde bulabilirsiniz.

Yanls kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma sulresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6333

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.

17



MivaKaG TTEPIEXOMEVWV

YTTOBEIEEIG AOPAAEIKG .. eerererrmmermenesresssesmnesesesms s se e se e ssneanas 18
AITIEG TWV NIV c.veereeeieteeteete et et eteeteeteteeteeteetsestesaeeseesesseeseeseesesseeseenens 19
MPOCTAGIX TTEPIBAANOVTOG «.eeeeeerruesresessesesesmsnssmsasssesssssssnssesns 19

Amndoupon oUPPWVA e TOUG KAVOVEC TIPOOTACIOG TOU
TTEOIBOANOVTOG ottt ettt ettt ettt et ettt e eaeereeaesteeteeseenseeaeeaeeneas

SUPBOUAEG vIa TNV eEoIKovOUNON EVEPYEING
FI10 VO YVWPICETE TN CUCKEUN ....ecvereereeneresaesaesmsaesaeas
Ol E0TIEC POVEIDEUOTOG ueuveerieuieieeteeteeteeteeteeeeeteeteeteesaereereeteeteeseeseenaenns

‘Evoel&n 0TIV HOYEIPEUOTOC KOl UTTOAOITTNG BEpUOTNTOG. ... ... 20

PUBHION TNG BAONG EO0TIMV.ceuureuerensersnrserssrssesserssssassssssssasssssssssases 20

Evepyomoinon Kol amevepyoroinon TG BAONG E0TIWV....cueeveereenee.. 20

PUBUION TNG €0TIOG HOYEIDEUOTOQC cuveereereereereereereerereereeeresreereeeresreens 20
v v

A\ YriodeiEeic aodpaAeiog

AIaBGOTE TTPOOEKTIKO QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAa&Te TIC 0dnyiec xpnonc Kai
OUVOPPOAOYNONC KOBWC ETTIONC KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO PIa apyOTEPN XPNON N VIO TOV
EMOPEVO I0IOKTNTN.

MeTd TNV adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
ehey&Te TN ouokeun. 2e epimrwon ¢NUIAC
KOTOQ TN HeTOdOPO pnv TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adelouxoC eyKaTAOTATNC
EMITPETIETOI VO OUVOEODE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepimTwon ¢nuiwv ou odeilovTal oe
)\depc ouvoeon, dev ExXeTE KAVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N OUOKEUN TTPOOPICETOI POVO VIO TV
OIKIOKN XPNon Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO VIO ThV
mopoaokKeun aynTwyv Kol ToTwyv. Kota Tn
dIGPKeEIO TNC AeITOUPYIAC eMTNEEITE TN
OUOoKeun. XpnOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€
KAEIOTOUC XWPEOUC.

AuTn n ouokeun dev TTIPOOPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN
N eva TNAEXEIPIOTHPIO.

Mn XpNnOoIYOTIOIEITE KOAUPPOTO KOUCZIVOC N
OKOTOAMNAG TTOOOTATEUTIKG TTAEYUOTO TTAIDIWV.
Mrmopei va 0dnynoouv o€ OTUXNUOTA, T.X. A0
utrepBepuavon, avadAeén n Bpauon UNKWV.

AUTI N OUOKEUN EMTPETIETOI VO
xpnoipgoroinBei amo maidid Avw TwV 8 eTwv
KOl OO TOUO PE PEIWPEVEC PUOIKEC,
a10ONTHPIEC N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N HE
QVETTOIPKI) EUTIEIION ) YVWON, OTOV
EMITNPOUVTAI 1N €AV EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAn XpNon TNC CUOKEUNC
QO £€vol OTOUO TTOU €ival UTIeUBuVO yIa TNV
QOPAAEI TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.
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MepaiTepw MANPOGOPIES VIO TO TTPOIOVTA, Ta eEAPTAUOTA, TO
QVTOMOKTIKG Kol To 0epRIg Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.bosch-home.com kai 010 online-shop: www.bosch-
eshop.com

Ta moudid dev emTPEMETAI VO TIAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBoapIiopoOC Kol n ouvThpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
TPAYUOTOTTIOINO0UV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw Kol ETITNEOUVTAL.

KpaTare T TaidiG TTOU €ival KATW TWV 8 ETwV

HOKPIQ OO TN OUOKEUN KAl TO KOGAwDIO

ouvdeonc.

Kivduvog nmupkayiag!

= To KauTO AQdI KOl AITTOC TTBiPVOUV YPNHyopa
dWTIG. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMITAENON
TO KauTO AadI Kol Aimog. Mn orveTe moTe Tn
OWTIG pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
pavelpeparoc. 2Bnvete TIc PAOyeC
TTOOOEKTIKG PE EVA KOTIOKI, HIG KOURBEPTO
mupooRBeonc 1N KATI TAEOPOIO.

= Ol e0TieC PYOVEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TIAPO
OAU. MnNV aKOUPTIOTE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVO TTOVW OTN BAon €0TIwv. Mnv
TOMOOETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW 0TN BAoN
EO0TIWV.

" H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
aTTOONKeUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ) KOUTIO
OTIPEl O€ OUPTAPIO AMEUBEInC KATW oo TN
Baon eoTiwv.

Kivduvog eykaupaTog!

Ol e0TiEC POYEIPEPOTOC Kail TO TIEPIBGAOV

Toug, 10IiTEPO eva TTAQOIO ToU TTediou

HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,

eoTaivovTal Tapa TTOAU. Mnv OKOUPTINOETE

TOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTtate TO
adId HOKPIA.



Kivduvog nAekTpormAniag!

= O1 OKOTOANAEC ETIOKEUEC €ivall
emKkivouvec.Ol ETTIOKEUEC EMITPETIETAI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TuRUOTOC €&UNEETNONG TTEAGTWY,
ekmaideupevo amo ePac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBAETE TO peupaToAnNTTN (HIC) MO
Tnv mpida N kaTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAEoTe TNV umnpeoia TEXVIKNC
eurmnPETNONC TMEAOTWV.

= Mo e10XwPNon uypooiag Umopei va
poKoAeoel pia nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOOAPIOUOU
UWNANC Tieonc f OUOKeUEC ekTo&euonc
oTHOU.

AiTieg TV nUIWV
MNpocoxr!

m O1 Tpoxeic MOTOI KATOOPOARWV KOl ThYQVIOV dNUIoupyoUV
VPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

m ArodelyeTe TO poayeipepo PEXPI Vo adeltioouV evieAwe ol
KOTOOPOAEG. MTopoUV va TTpOoKUWOUV CNUIEG.

m Mnv TOMOBOETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO KOI KOTOOPOAEC TIAVW OTO
medio xelplopou, oTnv Tieploxn evdeifewv N oTo MAaiclo. Mmopouv
Vo TIPOKUWouV {NUIEC.

Emokomnon

>ToV 0KOAOUBO Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTepeg CnUIEG:

= Mo eAOTTWUOTIKI OUOKEUN UTTOPEI VO
POKOAEoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOPEVN OUOKEUN.
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1) kaTeBaoTte/EeB1dwoTe TNV aodaAeia
0710 KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaAeoTe Tnv
UTINPEOoIal TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAGTWV.

= T OTIOCIYOTO 1) TOL PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEPOIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAn&ia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TwV GOHOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPECIQ TEXVIKAC
eunmnpEeTNoNG TEAATWV.

Kivduvog TpaupaTicpou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPET VO TTETAXTOUV EAPVIKO

WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO peTaEU TOU TTATOU

TNC KOTOGPOAGC KOl TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC.

KpaTaTe TNV €0TIO HOVEIPEUATOC KOl TOV TIATO

TNC KOATOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

m Edv meéoouv okANPG i aixuned avTIKEipeva avw oTn Béon
€0TIQV, UTTopoUlV va dnuioupyndoulv CnuIeg.

m To 0AOUUIVOXOGPTO KOI TO TTAGOTIKG BOXEI0k AVOUV TTAVW OTIC
KOUTEC €0TiEG YavEIPEUATOG. H pepfBpavn TTPOOTACIOC TwV E0TIQV
dev eival KaTAAMNAN yia Tn Baon eoTIov.

Znpigg Artia METPO AVTIHETWTTIONG
Nekedeg YniepxelNiopéva paynTd ATTopOKPUVETE TO UTIEPXEINICUEVD GOYNTA OPHECWG e PIG EUOTPO YUOAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolyotoleite HOvo UAIKG KaBAPIoUoU, TToU ival KATOAMNAG VIO UOGAOKEPOUIKO
UNIKO
[POTOOUVIEG AANGTI, {axopn Kol GUPOG Mn xpnolyotolgite To Medio PHAVEIPEPATOC WG emdAveln evamobeong N e et
ddvela epyoaoiag
OI TpaxeiG TATOI KATOGPOAWY Kail TNya  EAEyETE TO poayelpikd oag okelog.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UOGAOKEPOILIKO UAIKO
ATTOXP®WOEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolyotoleite HOVo UAIKG KaBAPIoUOoU, TToU ival KATAAMNAG VI UOGAOKEQOUIKO

UNIKO

DOop& KOTOAPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEC KOI TG TNYAVIO OTAV TO UETOTOMICETO.

Anuioupyia "oxi-

Badwv" TnTa og (AxapPn

Zaxopn, GoynTd Pe peyaAn ePIEKTIKO-  ATTOUGKPUVETE TO UTTEPXEINOPEVO ayNTA GUECWCS Ue pIa EUOTPO yuoAioU.

MpooTacia mepIB&AAOVTOQ

ATTOGUPON CUHPWVX LIE TOUG KKVOVEQ
TIPOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOG

ATOOUPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVD e TOUC KOVOVEG TIPOCTOOIOG
Tou TePIBAMOVTOG.

AUTR N OUOKeUN XaPaKTNEICeTal CUNPWVA e TNV
eupwaikr odnyia 2012/19/EE mnepi nAeKTPIKQV KOl
NAEKTPOVIKWV OUoKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAQioIa yIa pIo amooupon Kal
alomoinon Twv TOANIWY CUCKEURV e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG VIX TNV EEOIKOVOUNGCN EVEPYEIRG

m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEG TTAVTOTE U’ VOl KOTOAMNAO KOTIGKI. 2TO
JUavVEIpEUO XWPIC KATIGKI XpeItleoTe TE00EPIC HOPEC TTEPICOOTEPN
evepyela. Eva YUGAIVO KATIGKI ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIG VO
XPEIGZETAl VO ONKWOETE TO KATTOKI.

m XPNOIUOTIOIEITE KATOAPOAEG Kol TNyavia pe emimedoug maToug. Ol
averimedol TATol auEAvouv TNV KATAVOAWON EVEPYEING.
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m H d1GpeTpog Tou MATOU TNG KATOGPOAGG KOl TOU TNyovIoU TIPETTEl
Vo TOUTICETOI e TO PEyeBOC TNG €0TIOG payelpeUaTog. EIdIkd ol
TTOAU UIKPEG KOTOOPOAEC OTNV €0TION UAVEIPEUATOC EXOUV WG
omoTEAeoUa TNV amwAeia evepyelag. MpooelTte: O KATAOKEUOTEG
TWV JAVEIPIKWY OKEUWV OVOPEPOUV CUXVA TNV ETTAVW BIGUETOO
TNG KATOGPOAGC. AUTh gival ouvhABwG YeyoAUTeEPN OTO TN
SIGUETPO TOU TTATOU TNG KOTOOPOAQG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEG TTOOOTNTEG HIO HIKEN KOTOOPOAS. Mia
peYGAN, HOVO Aiyo yepATn KOTOGPOAS XPeIAeTal TIOAU EVEQYEIQL.

M@ vo yVWPIGETE TN CUCKEUI)

O1 0dnyieg xprnong 1oxuouyv via diddopec BAoeIg eoTIwv. 2Tn oeAida
2 Ba Bpeite pio emMoKOTNON TWV TUTIWV UE TIC QVTIOTOIXEG
Ol00TAOEIG.

O1 e0TiEC HAYEIPEPATOCG

EoTix payeipépa  MpocOeTn EVEPYOTTOINGCN KAI ATIEVEPYOTIOI
TOG non

O Eortia payeipe
yaTog piog
¢ovng

© Eortia payeipe  MpdoBetn evepyoroinon: MupioTe To SIOKOTTN

poTog SIMAG TN eoTiog pavelpguaTog pexpl To © mpoc Ta

covng 5e€id. PubpioTe Tn Boduida HoyelpEUaTOG.
Anevepyotmoinon: M'upiote To SI0KOTITN TNG
eoTiag poayelpeuoaToc oto 0 Kal pubuioTe ek
veéou. Mn yupioeTe TOTE TO OIOKOTITN TNG
€0TIOG POVEIPEUOTOC TTEP omd To olpPRoro ©
oto 0.

oo OBGA eoTia MpbdobeTn evepyotmoinon: M'upioTe To dIAKOTTN
TNG €0TIOG POYEIPEPATOC UEXP! TO OD TIPOC TO
Oefid. PubpioTte Tn Bobuida payeIpEPATOC.
Anevepyotmoinon: l'upiote To SI0KOTITN TNG
eoTiag poayelpeuoaToc oto 0 Kal pubuioTe ek
véou. Mn yupioeTe TOoTE TO OIOKOTITN TNG
€0TIOG JAYEIPEUATOC TTEPG OTIO TO cUUBOAO OD
oto 0.

PUOuion Tng B&ong eo0TIWV

e auTo To Kepahaio pabaiveTe, TwG va pubuieTe TIC €0TiEg
UQVEIPEPOTOC. 2TOV TTivoKa B BpeitTe BaOUIOEC HOYEIPEUOTOC KOl
XPOVOUC HOYEIPEUOTOC VIa SIddopa PpaynTa.

Evepyormoinon Kal xrevepyotoinon Tng p&ong
ECTIOV

Me Toug BIOKOTITEG E0TIWV LOYEIPEUOTOC EVEQYOTIOIEITE KAl
QTIEVEQYOTIOIEITE TN BAON E0TIWV.

PUOpION TNG £0TIXG HXYEIPENATOC

Me Toug BIaKOTITEG TWV €0TIWV PUBUICeTE TN OEPUAVTIKNA 10XU TWV
0TIV HOYEIPEUOTOC.

BaBuida payeipepatoc 1 = eAdxiotn 10xUg
BaBuida payeipepotog 9 = peyiotn 10x0¢

Yodeign: H eotia pavelpeuaTog pubuileTal e evepyoroinon Kai
amevepyoroinon TNG 6€puavong. AKOUG Kol 0TN YEYIoTN 10XU UTopeEi
va evepyoroinBei kal va amevepyoroinBei n B¢puavon.
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m MavyelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTo efoikovouei evepyela. STa
AOXQVIKG SI0TNEOUVTAI OI BITOHIVEG KOl OI GVOPYOVEC OUCIEG.

m PuBpiote eéykaipa pion xapnAotepn Baduida poyeipeuoTod.

m ExpeTtoMeuTeite TNV umtdAoitn BepuoTnTa TNG BAONC €0TIWV. €
yaveipepa peyoAluTepnc OIAPKEING KAeioTe TNV 0TI
pavelpepaTog Ndn 5-10 Aerrtd mpiv TN AMEN Tou Xpovou.

'EvOEIEnN EOTIWV HAYEIPEPATOC KXI UTTOAOITING

OeppoTNTAG

H &vdeIEn eoTIOV HAYEIPEUOTOC Kol UToAoIn G Beppotntac i

avagel, OTaV HIG e0TION HayeIpEUOTOC ival (eoTn:

m Evdeiln 0TIV HOYEIPEUOTOC - KOTA TN OIGPKEIG TNG ASITOUPYIOG,
ANiyo PETG TNV €vepPyOoTIoiNon HICG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

m Evdeifn umoAoimng O6eppdTnNTOG - UETG TO Payeipeua, OTAV N €0TIO
UOVEIPEPOTOC €ival aKOUa (eoTn.

Mmopeite va ekpeTaleuTeiTe TNV UTIOAOITIN BepUOTNTA,
eE0IKOVOUWVTAC EVEPYEIR, TL.X. VIO VO DIOTNPMNOETE VA UIKPO
doaynTd Ce0TO N yIa va AIWOETE KOUPBEPTOUPO.



Nivakag HAYEIPEPATOCG
>TOV 0KOAOUBO TivaKa Ba BpeiTe PEPIKG TTAPADEIYUOTO.

Kata 1o {eoTapa moxUpPEUOTWV GaynNTwV OVOKATEUETE TOKTIKA.

O1 XpOVOol PayeIPEUATOC KOl Ol Babuideg payelpeUaToC eEapTWVTAI XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipeua TN Babuida HoyEIPEUOTOC

omo To €i00¢, To BAPOG Kal TNV TToIOTNTA Twv PaynTwy. Mo autd 9.

utmopouV va utdp&ouv ammoKAioeIC.

BaOuida ouvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG O

TOU HOYEIPEPATOG

AenTd
Niwoipo
SOKOAATA, KOUBepTOUPQ, CeAaTiva 1 -
BouTupo 1-2 -
ZEoToUX Kol S1Tripnon Tou paynToU {ecToU
ToupAoU (T.x. yayelpepeves GOKER) 1-2 -
Faho** 1-2 -
SIyavo pHayeipepa, olyavo Bp&oipo
MNouBapAakia, KepTedEQ 4* 20-30 Aemtdi
Yapl 3* 10-15 Aemtai
AoTIpEG OOATOEG, T1.X. OOATOO UTIEOTLEA 1 3-6 AemTdx
Mayeipep, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX
Pudl (ue dimAdola TooOTNTO vepoU) 3 15-30 Aemtdi
BpaoTeg nmatareg pe dpAouda 3-4 25-30 Aemtdi
BpaoTeg matareg Xwpic dAouda 3-4 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIO 5* 6-10 Aerttan
ToupAoU, ooumeg 3-4 15-60 Aemtdi
NOXOVIK& 3-4 10-20 Aemtdx
AOXOVIK®, KATEWYUYHUEVQL 3-4 10-20 Aemtai
Moayeipeuo oTov TaXuBPOOTAPO 3-4 -
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG
PoA& kpéaTog 3-4 50-60 Aemtdi
WnTdC KOTORGS 3-4 60-100 Aeit&x
[KoUAaG 3-4 50-60 AenTc
WRoipo**
SviToeh, GuaIko N ave 6-7 6-10 Aerttan
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aentt&x
MmpiloAa (3 cm maxog) 7-8 8-12 Aentt&x
Wapl kal GIAeTO Waplol, GuoIKo 4-5 8-20 AentT&x
Wapl kol GINETO Waplol Tave 4-5 8-20 AentT&x
Wapl Kol GINETO WaploU, TIOVE KOl KATEWUYHEVO TLX. PETOKIG WOPIoU TTove 6-7 8-12 Aentt&x
TnyovnTd daynTd KATEWYUYUEVT 6-7 6-10 Aentt&x
Kpémeg 5-6 ouvexopeva

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIOKI
** Xwpi¢ KamoKI
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Kax0apiopocg Kai ¢ppovTidx

O1 unodeitelc o’ auTo To KedGATIo oag BonBouv, va ppovTileTe TN
B&on eoTiv.

KaTaAnAa UANIKG KOOapIopoU Kol OUVTpnonG UTopeiTe va
mpopnOeuTeiTE HEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKAG eEuTTnPETNONG
meAaTV 1) 0TO BIKO HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPXMIKI TIAKKX

Kabapilete Tn BAon 0TIV KGO Popd, TTIOU EXETE PAVEIPEWYEI UE
ouTr. ETol 6ev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUATO GayNTWV.
Kabapilete Tn Bdon eoTiOV, adoU TTPWTO KPUWOEI GPKETA.

Xpnoipotoleite JOvo UANIKG KaBOPIGUOU, TTOU €ival KATAAMNAG yia
UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooelTe TIC urtodeifelc KabapIouou TTavw oTn
OUOKeUuaoia.

Mn xpnoiuyotioleiTe TOTE:

B N OPOIWHEVO OTTOPPUTIOVTIKG TIATWV
B KOOOPIOTIKG VIO TO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV
B UNKG TPIYIUOTOCG

H 1I0XUPG OTTOPPUTTAVTIKG, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUpvou ) UAIKG
OTIOUAKPUVONG AeKEDWV

B OKANP& opouyydpia

B OUOKeUEC KaBaplopoU UYnAng meong ) ouokeueg ekTogeuonc
oTHOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KOAUTEQO he HIa EUOTPO YUOAIOU

Tou eumopiou. Mpooé€te TIC UTIOOEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KaTdANAN EUoTpa yuoAioU uTopeite va mpounBeuTeite emiong
UEOW TNC UTINPECIaG TeXVIKNG €EUMNPETNONG TTEAGTRV I OTO BIKO
pag e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUA).

MAxicio Tou TEdiou HAYEIPEUATOG

Mo va armopuyeTe CnUIEC OTO TTAGIOIO ToU Mediou UAVEIPEUATOC,
OKOAOUBNOTE TTOPOKOAR TIC akOAouOeg umodeitelc:

m XpnOoIYoToleiTe HOvo (e0TO OIGAULC QTTOPPUTTAVTIKOU THATWV.
m [TpIv TN XPron MAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIO OPOUYYOPOTIAVO.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVQ I0XUPO KOABAPIOTIKO 1 UNKG
TPIYINOTOG.
m Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPO YUOAIOU.

YTnpeoix TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TPEMel va ETOKEUROTEl, BpiokeTal oTn didBeon
O0G N UTINPECIa TEXVIKNG eEUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap18pog E kou ap18pog FD:

Edv {nTnoeTte Tn JIKN POG UTINPEoia TEXVIKAG eEuttnpeTnong
meAaTav, 0WOTE TTAPAKAAR ToV apiBud E kail Tov apiBud FD Tng

ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNG.

Mpoo&Te, OTI N eMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOG eEUTTNEETNONG
eAOTQV OTN TEPIMTWON evog eodpaAuEVou XelpIopoU dev eival
dwpedv, aKOUO Kol KaTd TN dIGPKEID TOU XPOVOU TNG eyyunong.
Ta oToIXEIO EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Ta BpeiTe OTOV TTVOKa
Ymnpeoieg Texvikng eEUTNPETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG K&l GUBOUAEG o€ TepimTwon BA&BNG

GR 18 182
OOTIKA XPEWon

EpmoTteuTeite Tnv epmelpia Tou kataokeuaoTh. 'ETol eEaodahileTe,
OTI N €MOKEUN ViveTal oo ekMaIdeUPEVOUC TEXVIKOUC Tou 0€pfIg,
TTou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO GVTOAOKTIKG yial TN OIKN 00G
OIKIOKN CUOKEUN.
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	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	No usar tapas o rejillas de protección inapropiadas para niños. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.


	¡Peligro de quemaduras!
	Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general
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	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía
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	Nota
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	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Não use coberturas ou grades de protecção de crianças que não sejam adequadas. Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao sobreaquecimento, à inflamação ou ao rebentamento dos materiais.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.


	Perigo de queimaduras!
	As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
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	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Kapak plakası veya uygun olmayan çocuk koruma ızgarası kullanılmamalıdır. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.


	Yanma tehlikesi!
	Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış
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	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα κουζίνας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμαν...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται πάρ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση
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	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
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	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα
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