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Laes venligst denne brugsanvisning. Pa den méade kan De
udnytte alle dampovnens tekniske fordele.

De fér vigtige informationer vedrerende sikkerhed. De lasrer
de enkelte dele i det nye apparat at kende. Og vi viser Dem
trin for trin, hvordan De foretager indstillingerne. Det er
ganske let.

| tabellerne finder De indstillingsveerdier og rillehgjder til
mange almindelige madretter. Alt er aftestet i vores
provekekken.

Og hvis der skulle opsta en fejl, findes der ogséa oplysninger
om, hvordan De selv kan afhjeelpe mindre fejl.

Den udferlige indholdsfortegnelse ger, at De hurtigt kan finde
rundt i brugsanvisningen.

Og nu - god forngjelse med madlavningen.
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Hvad De bgr vaere opmarksom pa

Forinstallationen

Miljovenlig bortskaffelse

Efter udpakning

Opstilling og tilslutning
Elektrisk tilslutning

B

Lees denne brugsanvisning omhyggeligt. Det er en
forudseetning for, at De kan betjene apparatet sikkert
og korrekt.

Opbevar brugs- og monteringsanvisningen
omhyggeligt. Hvis De giver apparatet videre til andre,
skal De ogsé vedlaagge anvisningerne.

Pak apparatet ud af emballagen, og bortskaf
emballagen miligmaessigt korrekt.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske
direktiv 2002/96/EF om genvinding og bortskaffelse af
affald af elektrisk- og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og
recycling af kasserede apparater geeldende for

hele EU.

Luk ikke daren til ovnrummet op, sé leenge apparatet
stér pa gulvet. Ovndaren kan ved et uheld skrabe
mod gulvet og blive beskadiget.

Kontroller apparatet, ndr det er blevet pakket ud. Hvis
apparatet har en transportskade, ma det ikke
tilsluttes.

Det er blevet grundigt kontrolleret pa fabrikken, at
apparatet fungerer fejlfrit. Derfor kan det indeholde
sma maengder vand.

Folg venligst den seerlige monteringsvejledning.

For at undgé, at der opstér fare, skal et beskadiget
tilslutningskabel udskiftes af kundeservice.



Sikkerheds-
anvisninger

Varmt ovnrum

Varmt tilbehor

Rengearing

Reparationer

A

Dette apparat er kun beregnet til brug i private
husholdninger. Anvend udelukkende apparatet til
tilberedning af madvarer.

Voksne eller bgrn ma aldrig betjene apparatet alene,
hvis
— de fysisk eller mentalt ikke er i stand til
at betjene apparatet sikkert og korrekt,
— eller hvis de ikke er i besiddelse af den ngdvendige
viden eller erfaring til dette.

Fare for forbraending!

Rer aldrig ved overflader til opvarmning og madlavning
pa apparatet, nar de er varme. Rer aldrig ved de
indvendige flader i ovnen, nér de er varme.

Veer forsigtig, nar daren til ovnrummet &bnes. Der
kommer meget varm damp ud.

Sorg altid for, at bern er i sikker afstand fra apparatet.

Brandfare!
Opbevar aldrig breendbare genstande i ovnrummet.

Fare for kortslutning!

Pas p4, at tilslutningskabler til elektriske apparater
ikke kommer i Klemme ovndgren. Kablernes isolering
kan smelte.

Fare for forbraending!
Tag aldrig tilbeher ud af ovnen uden at bruge

grydelapper.

Fare for skoldning!

Renger ikke ovnen med det samme, nér den er blevet
slukket. Vandet i fordampningsskalen er stadig meget
varmt. Vent, til apparatet er kelet af.

Fare for elektrisk stad!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.

Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, méa
udfere reparationer.

Sla sikringen fra i sikringsskabet, eller treek stikket ud
af stikkontakten, hvis apparatet er defekt.

Kontakt kundeservice.



Vigtige anvisninger
om brugen

Fade og beholdere

Pleje og renggring

Anvend ikke ovnderen som afseetningsplads.

Opbevar ikke madretter i apparatet. Det kan medfore
korrosion.

Anvend kun det leverede tiloehgr. Det er specielt
udformet, sé det passer til dette apparat.

OBS! Nar De bruger tilberedningsbeholderen med
huller til dampning, skal tilberedningsbeholderen uden
huller altid placeres nedenunder. Pa den méade bliver
overskydende vaede opfanget.

Stil altid fade og beholdere pé risten eller i
tilberedningsbeholderen med huller.

OBS! Fordampningsskalen ma ikke daskkes til.
Fade og beholdere skal vaere dampbestandige.

Anvend ikke fade eller forme, der har rustpletter.
Selv de mindste rustpletter kan medfere korrosion i
ovnrummet.

Ovnrummet er fremstillet af rustfrit stal af en meget hgj
kvalitet. Forkert pleje kan medfere, at der opstar
korrosion i ovnrummet. Folg derfor anvisningerne for
rengering og pleje i brugsanvisningen.

Salt er meget aggressivt. Hvis der aflejrer sig salt i
ovnrummet, kan der opsta sma rustpletter. Krydrede
saucer, som ketchup og sennep, eller retter med hgijt
saltindhold, som f.eks. hamburgerryg, indeholder
klorid og syre. Disse stoffer angriber overflader af
rustfrit stal. Ovnrummet skal rengeres, hver gang
ovnen har veeret i brug.



Arsager til skader

Steerkt tilsmudset
ovnteetning

Sidde pa ovndgren

Transport

Hvis ovntastningen udvendigt pa ovnrummet er staerkt
tilsmudset, kan ovnderen ikke lukkes korrekt under
brugen. Forsiderne péa skabselementerne ved siden af
kan blive beskadiget. Hold taetningen ren.

Brug aldrig ovndaren til at sidde eller sta pa.

Brug aldrig dergrebet til at lofte eller beere apparatet
med. Dargrebet kan ikke holde til apparatets vaegt og
kan kneekke af.

Dampovnen

Betjeningsfelt

| dette kapitel leerer De Deres nye apparat at kende:

Vi forklarer om betjeningsfeltet med dets taster,
vaelgerknapper og indikatorer. De far oplysninger om
ovnfunktionerne, om ovnrummet, om vandbeholderen
og om tilbeheret.

p— — f; +  Stop  Start
| | | |
Funktionsveelger Indikatorfelt og betjeningstaster Drejeknap  Stop-  Start-

tast tast



Funktionsveaelger

De indstiller ovnfunktion og temperatur med
funktionsveelgeren. Hvis De drejer funktionsveelgeren
mod hgjre, vises ovnfunktionerne i tekstdisplayet,
drejer De den mod venstre, vises programmerne.

Indstillinger
Ovnfunktioner Temperatur-  Anvendelse
omrade
Damp 40-100 °C til grantsager, fisk, tilbehgr, til afsaftning af frugt og
blanchering.
Madretterne bliver helt omgivet af damp.
Genopvarmning 80-100 °C til grentsager og tilbehgr
Feerdigtilberedte retter bliver skdnsomt genopvarmet. P& grund
af dampen bliver madretterne ikke udterret.
Haevning 40-50 °C til geerdej og surdej.
P& grund af fugten bliver varmen serligt jeevnt fordelt. Dejens
overflade bliver ikke udtarret.
Optgning 40-60 °C til grantsager, ked, fisk og frugt.
P4 grund af fugten overfares varmen mere skansomt til
madretterne. Madretterne tgrrer ikke ud og &ndrer ikke form.
Renggring — til lettere rengering af ovnrummet.
Snavs oplpses med damp og kan derfor nemt fjernes.
Afkalkning — til afkalkning af fordampningsskalen og vandsystemet. For at
bevare apparatet funktionsdygtigt skal det afkalkes med
regelmassige mellemrum.
Programautomatik 37 programmer  Programmer til mange forskellige retter.




Drejeknap

Med drejeknappen indstiller De klokkesleet,
tilberedningstid, slut-tid og minutur.

Omrader
Tiloerednings 1 sec. - 10.00 h
tid
Klokkesleet 0:00 - 24:00
Tid pd 1sec.-10.00 h
minuturet
Betjeningstaster og
indikatorfelt
Tast Funktion
® Valg af klokkesleet eller slut-tid =
M Valg af Memory eller grundindstillinger,
hente oplysninger
Ta) Valg af minutur
s Valg af linje i tekstdisplayet
Stop Afbryde driften, eller slette en indstilling
Start Starte apparatet

| indikatorfeltet vises de indstillede vaerdier.

Tekstdisplayet leder Dem igennem indstillingen.
Det viser den valgte ovnfunktion og temperatur.
Det viser retterne i program-automatikken og giver
anvisninger om indstilling.

Tekstdisplayet kan vises pa 13 forskellige sprog.
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Opvarmnings-

kontrol Opvarmningskontrollen ved siden af temperaturen
viser temperaturstigningen i ovnrummet. Nar alle
felterne er fyldt ud, er den indstillede temperatur naet.
Ved program-automatikken bliver opvarmnings-
kontrollen ikke vist.

Damp
€>90°C _.unil

I min

177
(N AN

|

Forszenkbare

betjeningsknapper Betjeningsknapperne kan forsasnkes. Tryk pa
knappen for at fa den til at ga i og ud af indgreb.

De kan dreje betjeningsknapperne mod hgjre og mod
venstre.

Ovnrum og tilbehor

De kan placere tilbehgret i 4 forskellige riller i
ovnrummet.

OBS! Fordampningsskalen ma ikke daskkes til. Stil ikke fade
eller beholdere i bunden af ovnen.

@
3

@
1

—
\
1] |
Ribberamme il Fordampningsskdl Vandbeholder
tilbehgr
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Tilbehor

12

De kan fa tilbeher hos kundeservice. Angiv venligst
HEZ-nummeret. Anvend kun det leverede tilbeher
eller tilbehgr fra kundeservice. Det er specielt
udformet, sé det passer til dette apparat.

Tilbeher

Rist HEZ 36DR
til gratin- og buddingeforme,
henkogningsglas osv.

Stor tilberedningsbeholder,
uden huller, 40 mm dyb,
gastronorm (GN) 2/3,

HEZ 36D353

til opsamling af veede ved
dampning og til tilberedning
af ris, belgfrugter og
kornprodukter

Stor tilberedningsbeholder,
med huller, 40 mm dyb,
GN 2/3,

HEZ 36D353G

til dampning af hele fisk eller
stgrre mangder grentsager,
til afsaftning af baer osv.




Ekstra tilbehor

De kan fa ekstra tilbeher hos kundeservice. Det er
specielt udformet, sé det passer til dette apparat.
Angiv venligst HEZ-nummeret.

Ekstra tilbehar

Lille tilberedningsbeholder,
med huller, 40 mm dyb,
GN 1/3,

HEZ 36D153G

til dampning af grentsager,
afsaftning af beer, optening
0sV.

Lille tilberedningsbeholder,
uden huller, 40 mm dyb,
GN 1/3,

HEZ 36D153

til tilberedning af ris,
baelgfrugter og kornprodukter

13



Vandbeholder

oBs!

Fyld altid vandbeholderen
inden brug

Tom altid vandbeholderen
efter brug

Indikatoren
"Fyld vandbeholder”
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Nar De &bner daeren til ovnrummet, ser De
vandbeholderen i hgjre side.

Vandbeholderen mé kun fyldes med frisk vand fra
vandhanen eller med kabt vand uden kulsyre.

Hvis vandet fra vandveerket er meget hardt, anbefaler
vi, at der anvendes bladgjort vand.

Der ma aldrig fyldes destilleret vand eller andre former
for veeske i vandbeholderen.

g

Fyld vandbeholderen op med koldt vand til
markeringen "max”.

Luk laget, til det gér i indgreb.

Skyd vandbeholderen ind pa plads, til den gar i
indgreb.

Traek vandbeholderen langsomt ud af apparatet. Hvis
vandbeholderen traekkes for hurtigt ud, kan der
dryppe vand ud. Hold vandbeholderen vandret, s& der
ikke kan dryppe vand ud af ventilsaedet.

Heeld vandet ud.

Tor vandbeholderrummet i apparatet og teetningen i
laget godit af.

Nar vandbeholderen er tom, lyder der et signal. |

tekstdisplayet star der "Fyld vandbeholder”. Driften
bliver afbrudt.

1. Luk daren til ovnrummet forsigtigt op. Der kommer
damp ud.

2. Tag vandbeholderen ud, fyld den op med koldt
vand til markeringen, og sast den pa plads igen.

3. Tryk pa start-tasten.



Indikatoren
”Fyld vandbeholder?”

Kaleventilator

Efter tilberedningen

Automatisk
kalibrering

Efter en flytning

Denne meddelelse vises, hvis De begynder
tilberedningen, og vandbeholderen kun er halvt fyldt
op.

Hvis De mener, at der er vand nok i beholderen til
denne tilberedning, kan De starte apparatet igen. Fyld
i modsat fald vandbeholderen op til markeringen
"max”, og saet den pa plads i apparatet igen.

Apparatet er udstyret med en keleventilator. Den
teendes og slukkes efter behov. Den varme luft eller
damp kommer ud via daren.

Kaleventilatoren fortseetter med at kere, efter at
tilberedningen er afsluttet. Der angives ved "Apparatet
koler”.

Nar deren til ovnrummet dbnes, taender og slukker
koleventilatoren flere gange. Det er normalt, at dette
kan hares.

Vandets kogetemperatur afhaenger af lufttrykket.
Ved kalibreringen bliver apparatet indstillet int.
trykforholdene pa opstillingsstedet. Dette sker
automatisk ferste gang, der dampes ved 100 °C.
Dette udvikler mere damp end ellers — det er normalt.

Indstil apparatet til fabriksindstilingermne, sa det igen
automatisk indstilles iht. de nye hgjdeforhold. Se
herom i kapitlet Grundindstillinger.

15



Inden den fgrste ibrugtagning

Indstille klokkeslaet

Veelge sprog il
tekstdisplayet

Andre sprog

16

| dette kapitel finder De alt, hvad der skal geres, inden
De bruger dampovnen til madlavning ferste gang.

Indstil klokkeslaettet

Veelg eventuelt et andet sprog til tekstdisplayet
Veelg eventuelt en anden vandhérdhed
Renger tilbehgret.

Lees sikkerhedsanvisningerne i kapitlet "Hvad De ber
vaere opmaerksom pad”. De er meget vigtige.

Allerforst skal De se efter, om symbolet ® og tre nuller
blinker i indikatoren. | indikatoren star der "Uhrzeit
einstellen” (Indstil klokkesleet).

1. Indstil det korrekte klokkesleet med drejeknappen.
2. Bekraeft med tasten ®.
Dampovnen er Klar til brug.

Teksterne i tekstdisplayet bliver vist pa tysk.
De kan vaelge at vise teksterne i tekstdisplayet pa
13 forskellige sprog.

1. Tryk péa tasten "M”, til "Sprache auswahlen” vises
pa den farste linje og "Deutsch” pa den anden
linje.

2. Skift til den anden linje med tasten §.

3. Veelg sproget med funktionsveelgeren.

4. Bekreeft med "M”-tasten.

Det valgte sprog er blevet gemt.

De finder yderligere oplysninger om dette i kapitlet
"Grundindstillinger”.



Indstille vandets
hardhed

Kontrollere vandets
hardhed

Filtreret vand

/Endre vandets hardhed

Renggre ovhrum og
tilbehgr inden brug

Det er ngdvendigt at afkalke apparatet med
regelmaessige mellemrum. Kun pa den méade kan De
undgé skader.

Apparatet er forsynet med et system, der automatisk
viser, nar det skal afkalkes. Det er forindstillet til
vandhérdhed 2. Denne vaerdi skal aendres, hvis
vandet hos Dem er bladere eller hardere.

De kan kontrollere vandets hardhed med de vedlagte
teststrimler, eller De kan forhgre Dem pé vandveerket.

Det er kun, hvis der udelukkende anvendes filtreret
vand, at afkalkning kan undlades.
Skift i s& fald til indstillingen "bledgjort”.

1. Bliv ved med at trykke pa "M”-tasten, til "Veelg
sprog” vises i displayet.
2. Drej funktionsveelgeren, indtil "Vandhéardhed
2 — mellem” vises.
3. Skift til den anden linje med tasten .
4. Foretag eendring af vandhardhed med
funktionsveelgeren.
Valgmuligheder:
bledgjort
1 - blodt
2 —mellem
3 — hardt
4 — meget hardt
5. Bekreeft med "M”-tasten.
Andringen er gemt.
De finder yderligere oplysninger om dette i kapitlet
"Grundindstillinger”.

Renger ovnrummet og tilbeheret med opvaskevand
0g en bled svamp, inden det bruges.

17



Indstille dampovnen

Indstille ovnfunktion,
temperatur og
tilberedningstid

Andre sluttidspunktet

Tips

Indstille
ovnfunktion,
temperatur og
tilberedningstid

18

| dette kapitel kan De leese, hvordan De indstiller
dampovnen.

Dampovnen slukker automatisk, nar den indstillede
tilberedningstid er udlgbet.

De kan f.eks. saette retten i ovnen om morgenen og
indstille dampovnen, sa retten er feerdig ved
middagstid.

Indstil ovnfunktion, temperatur og tilberedningstid.
Angiv det tidspunkt, hvor retten skal veere feerdig.
Elektronikken udregner starttidspunktet, og
dampovnen gér i venteposition.

Den teender automatisk pa det beregnede tidspunkt
og slukker igen, nér tilberedningstiden er gaet.

| kapitlet Tabeller og tips kan De finde de rigtige
indstillingsveerdier til mange retter.

Det viste eksempel: Damp ved 90 °C

1. Drej funktionsveelgeren mod hgjre, indtil den
onskede ovnfunktion vises.
| den 2. linje vises en foreslaet temperatur, i
urdisplayet en tilberedningstid.

P/—\

® ©

| =




2. Skift til den anden linje med tasten §.

ﬁé Damp
@e”é 100°C

7
[

®
cLoim g

3. Brug funktionsveelgeren til at sendre indstillingen,
hvis det er nadvendigt.

§ Damp
%‘ < 90°C

'l
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Tilberedningstiden er
udlgbet

A

AEndre tilberedningstid eller
temperatur

Afbryde

Afslutte

Tips
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5. Tryk pé start-tasten.

=0 Stop  Start

Tilberedningstiden teelles ned i indikatoren.

Undtagelse:
Ved ovnfunktionen Damp begynder tilberedningstiden
forst at teelle ned efter opvarmningstiden.

Der lyder et signal. Dampovnen slukkes. Der vises
“Slut” og “Apparatet keler”. Luk forsigtigt ovndaeren
op, eller tryk 1 x pa stop-tasten.

Der kan komme meget varm damp ud, nar ovndaren
dbnes.

Dette er altid muligt.

Tryk 1 x pa stop-tasten, eller luk forsigtigt daren til
ovnrummet op. Start igen, nar ovnderen er blevet
lukket. Glemt at starte? Efter 3 sekunder lyder et
signal, og “Tryk pa start-tasten” vises.

Tryk 2 x pa stop-tasten.

De kan ogsé indstille tilberedningstiden ferst.
Indstil tilberedningstiden med drejeknappen og
derefter ovnfunktion og temperatur med funktions-
veelgeren. Start dampovnen.

Ventilatoren fortseetter evt. med at kere, nar De abner
ovnderen. Dette er normailt.



Andre
sluttidspunktet

De kan forskyde tidspunktet for, hvornar retten skal
veere feerdig, til et senere tidspunkt.

Bemaerk, at letfordasrvelige madvarer ikke mé sta for
leenge i ovnen.

Det viste eksempel: klokken er 9:30. Det tager
45 minutter at tilberede retten, og den skal veere
feerdig kl. 12:45.

Serg for, at den fyldte vandbeholder er sat korrekt pa
plads. Hvis det tager mere end 60 minutter at
tilberede retten, kan det ske, at vandbeholderen skal
fyldes op i labet af tilberedningstiden.

1. Indstil ovnfunktion, temperatur og tilberedningstid,
som tidligere beskrevet. Start ikke apparatet.

2. Tryk patasten(®.
Sluttiden vises. Det er det tidspunkt, hvor retten vil
veere feerdig.

3. Udskyd sluttidspunktet til et senere tidspunkt med
drejeknappen.

21



AEndre sluttidspunkt inden
start

Tilberedningstiden er
udlgbet

Afbryde

Vise klokkesleet,
tilberedningstid,
sluttidspunkt

Tips vedrgrende damp

Altid efter brug

Temme vandbeholderen

Torre ovnrummet af

22

4. Bekrasft med start-tasten.

@ - >+ Stop  Start
300

| indikatoren vises sluttidspunktet. Symbolet for
sluttidspunkt =1 lyser. Dampovnen er i venteposition.
Den starter pa det rigtige tidspunkt, og slukker
automatisk.

Tryk 3 x pa tasten (B, og forskyd sluttidspunktet til et
senere tidspunkt.

Der lyder et signal. Dampovnen slukkes. Der vises
“Slut” og “Apparatet keler”. Luk forsigtigt ovndaeren
op, eller tryk 1 x pa stop-tasten.

Der kan komme meget varm damp ud, nar ovndaren
dbnes.

Tryk 1 x pa stop-tasten.

Tryk pa tasten (®, indtil den enskede veerdi bliver vist i
displayet.

Ved ovnfunktionen damp begynder tilberedningstiden
ferst at lgbe ud, nar opvarmningen er afsluttet. Derfor
slukker dampovnen nogle minutter efter det indstillede
sluttidspunkt.

Tem vandbeholderen. Ter tastningen pé laget og
vandbeholderrummet i apparatet grundigt af.

Lad ovndgren sta dben med en lille spalte, til
apparatet er kolet af. Ter ovnrummet og
fordampningsskélen af med svampen, og ter grundigt
efter med et bledt viskestykke.

Vandet i fordampningsskélen kan vaere meget varmt.



Programautomatik

Anvisninger til
programmerne

Fade og beholdere

Meangde

Tilberede ris/hirse

Tilberede fisk

Tilberede fjerkrae

Tilberede polser eller
hamburgerryg i skiver

Med programautomatikken er det ganske let at
tilberede madretter. Der er 11 programgrupper med i
alt 37 programmer.

Alle programmer er beregnet til tilberedning i et lag.

Resultatet af tilberedningen kan eendre sig afheengigt
af fadevarernes meengde og art.

Anvend de anbefalede fade og beholdere. Alle retter
er blevet gennemprovet med dem. Hvis De anvender
andre typer fade og beholdere, kan resultatet af
tilberedningen blive anderledes.

Nar De anvender tilberedningsbeholderen med huller,
skal beholderen uden huller ogsé placeres irille 1.
P& den méade bliver overskydende veede opfanget.

Leeg madretterne i tiloeharet med en hgjde pa
maksimalt 4 cm.

Ris: Vej risen af, og tilsaet 1,5 gange s meget vand.
Rer rundt efter tilberedningen. Sa bliver den
overskydende veeske hurtigt opsuget.

Hirse: Tilseet den 3-dobbelte maengde vand til hirsen.
Laeg hirse og vand i tiloeharet i en hejde pa maksimalt
2,5 cm. Rer rundt efter tilberedningen. Sa bliver
overskydende vand hurtigt opsuget.

Smer tilberedningsbeholderen med fedtstof ved
tilberedning af fisk.

Laeg ikke hele fisk eller fiskefileter oven péa hinanden.
Laeg ikke stykker af kyllingebryst oven pa hinanden.

Laeg ikke palser eller skiver af hamburgerryg oven péa
hinanden.
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Tilberede desserter

Optening

24

Frugtkompot: Programmet er kun velegnet til frugt
med sten eller kerner. Vej frugten, og tilseet ca. 15
vand og sukker, alt efter smag.

Maelkeris: Vej risen, og tilsast 2,5 gange s& meget
meelk. Leeg ris og maelk i tilbeheret i en hejde pa
maksimalt 2,5 cm. Rer rundt efter tilberedningen.
Den overskydende meelk bliver hurtigt opsuget.

Frys madvarer ned sa fladt som muligt og i passende
portioner ved —18 °C. Frys ikke for store portioner
ned.

Alle opteningsprogrammer er baseret pa ra
levnedsmidler.

OBS! Den optoede vaeske fra animalske
levnedsmidler skal altid fiernes ved optening.

Denne vaeske méa aldrig komme i kontakt med andre
levnedsmidler.

Fiskefilet: Leeg ikke fiskefileter oven pa hinanden.

Helt fierkree: Fjern emballagen inden optening.

Lad fierkraset sté en tid efter opteningen. Ved sterre
fierkraetyper (som f.eks. kalkunkylling) kan De tage
indmaden ud efter ca. 30 minutter.

Lad dampovnen varme i ca. 15 minutter ved 100 °C
med ovnfunktionen damp, nér ovnen har veeret
anvendt til optening. Pa den méade bliver bakterier i
ovnrummet draebt.

Gullasch: Frys gullasch ned sa fladt som muligt og i
portioner pa maksimalt 500 g. Del stykkerne en til to
gange, og vend dem under opteningen.

Frugt: Hvis frugt kun skal tes lidt op, kan De aendre
tilberedningen individuelt, som beskrevet under
"Individuel tilpasning”.



Henkogning

Tilberede ag

Saftpresning

Fremstille yoghurt

Desinficere sutteflasker

Anvend en-liters glas. Ved starre eller mindre glas kan
tilberedningen eendres individuelt, som beskrevet
under "Individuel tilpasning”.

Luk ovndaren op, nar programmet er afsluttet, for at
forhindre at tilberedningen fortseetter. Lad glassene
kale af i apparatet i nogle minutter.

Graeskar: Blancher graeskar inden henkogning.

AEbler / peerer: Programmet er beregnet til fast frugt.
Hvis den anvendte frugt ikke mere er helt fast, kan
henkogningstiden tilpasses individuelt. som beskrevet
under "Tilpas individuelt”.

Laeg ikke aeggene oven pé hinanden.

Lad baerrene sta og traskke med sukker i en skal i
mindst en time. Laeg derefter baerrene i
tilberedningsbeholderen med huller. Sukkeret drysser
ikke igennem hullerne, og der dannes mere saft.

Opvarm maelken til 90 °C pa kogesektionen. Lad den
derefter afkole til 40 °C. Hvis der anvendes
hajpasteuriseret langtidsholdbar meelk, er det ikke
nadvendigt at opvarme meelken. Rer to teskefulde
yoghurt naturel eller en tilsvarende meengde
yoghurtfermentering i pr. 100 ml meelk. Heeld
blandingen i rene glas, og luk dem. Stil glassene i
tilberedningsbeholderen med huller.

Vask altid sutteflasker med en flaskerenser med det
samme, nér de er blevet tamt. Vask dem derefter i
opvaskemaskinen.

Anvend programmet til desinfektion. Stil
sutteflaskerne i tilberedningsbeholderen med huller.
De ma ikke rere ved hinanden. Ter sutteflaskerne af
med et rent viskestykke efter desinficeringen.
Sutteflaskerne bliver bakteriefri pd samme made som
ved kogning.

25



Programtabel

Programgruppe Program Bemarkning Service / tilbehegr Rille
Grentsager Blomkalsbuketter, ens starrelse beholder med huller 3
dampede buketter 0g beholder uden huller 1
Blomkal, hel, - beholder med huller 3
dampet 0g beholder uden huller 1
Broccolibuketter, ens starrelse beholder med huller 3
dampede buketter og beholder uden huller 1
Grenne bgnner, - beholder med huller 3
dampede 0g beholder uden huller 1
Gulergdder, i skiver,  ca. 3 mm tykke beholder med huller 3
dampede skiver 0g beholder uden huller 1
Kalrabi, i skiver, ca. 3 mm tykke beholder med huller 3
dampede skiver 0g beholder uden huller 1
Rosenkal, - beholder med huller 3
dampede 0g beholder uden huller 1
Asparges, hvide, - beholder med huller 3
dampede 0g beholder uden huller 1
Tilbehor Pillekartofler, @ 3-4cm beholder med huller 3
mellemstore 0g beholder uden huller 1
Hvide kartofler, vagt pr. stk. beholder med huller 3
mellemstore, i kvarte  30-40 g 0g beholder uden huller 1
Basmati-ris maks. beholder uden huller 3
750 g ris
Naturris maks. beholder uden huller 3
750 g ris
Hirse maks. beholder uden huller 3
fyldningshgjde
2,5¢cm
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Programgruppe Program Bemarkning Service / tilbehor Rille

Fisk Fiskefilet, fersk, maks. 2,5 cm beholder med huller 3
dampet tykke 0g beholder uden huller 1
Forel, hel, - beholder med huller 3
dampet 0g beholder uden huller 1
Bldmuslinger tilbered i lidt lage ~ beholder uden huller 2

Kad/fjerkrae Kyllingebryst, - beholder med huller 3
dampet 0g beholder uden huller 1
Palser, kogt - beholder uden huller 3
Hamburgerryg, - beholder uden huller 3
skiver

Bagveerk/dessert  Frugtkompot - beholder uden huller 3
Meelkeris - beholder uden huller 3

Genopvarmning Tiloeher, - beholder uden huller 3
tilberedt
Grentsager, - beholder med huller 3
tilberedt og beholder uden huller 1

Optening Fiskefilet, maks. 2,5 cm beholder med huller 3
frossen tykke 0g beholder uden huller 1
Fjerkree, helt, - beholder med huller 3
frossent 0g beholder uden huller 1
Gullasch, - beholder med huller 3
frossen 0g beholder uden huller 1
Oksesteg, maks. veegt beholder med huller 3
frossen 1,5kg 0g beholder uden huller 1
Frugt, - beholder med huller 3
frossen 0g beholder uden huller 1
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Programgruppe Program Bemarkning Service / tilbehor Rille
Henkogning Greeskar - beholder med huller 3
0g beholder uden huller 1
Frugt, med sten - beholder med huller 3
0g beholder uden huller 1
Abler / parer - beholder med huller 3
0g beholder uden huller 1
Kqg hérdkogte &g storrelse M beholder med huller 3
0g beholder uden huller 1
blpdkogte &g storrelse M beholder med huller 3
0g beholder uden huller 1
Saftpresning Ribs - beholder med huller 3
0g beholder uden huller 1
Hindbeer - beholder med huller 3
og beholder uden huller 1
Specielt Sutteflasker, - beholder med huller 2
desinficering*
Yoghurt i glas - beholder med huller 3

* Sutteflaskerne er bakteriefri, ligesom nér de bliver kogt.

Indstille program

28

Det viste eksempel: Programgruppe fisk, program

forel, helt, dampet.

1. Drej funktionsveelgeren mod venstre, og veelg en

programgruppe.




2. Tryk patasten §.
Det forste program bliver vist i indikatoren.

@%00@
=% 7= Fiskefilet, fersk,
200
dampet

S 4

.
®
*

3. Indstil det gnskede program med
funktionsveelgeren.

@2”_0)04
oS Forel, hel

P e
o

De kan hente oplysninger om tilbehar med tasten "M”.
Oplysningerne bliver vist i nogle sekunder.

4. Tryk pé start-tasten.

Forel, hel

dampet -+ Stop St

Tilberedningstiden teelles ned i indikatoren.
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Programmet er afsluttet Der lyder et signal. Dampovnen slukkes. Der vises
"Slut” og "Apparatet keler”. Luk forsigtigt ovnderen
op, eller tryk 1 x pa stop-tasten.

/\  Der kan komme meget varm damp ud, nér ovnderen

abnes.
Udskyde programmets OBS! Letfordaervelige fadevarer ma ikke sté for laenge

Indstil, som beskrevet, men start ikke ovnen.
Tryk pa tasten (®, indtil der vises "Indstil
sluttidspunkt”.

Indstil sluttiden til et senere tidspunkt med
drejeknappen, og bekreeft dette med start-tasten.

Andre programmets Dette er kun muligt med "Tilpas individuelt”.
varighed

Afbryde programmet Tryk 2 x pa stop-tasten.

Indstille

tilberedningsresulta Huvis tiberedningsresultatet ikke er blevet, som De
tet individuelt havde forventet, kan De eendre det neeste gang.

Indstil, som beskrevet under punkt 1 til 5. Tryk pa
tasten v, indtil "Tilpas individuelt” vises. Forskyd det
lysende felt med funktionsveelgeren.

mod venstre = svagere tilberedning

mod haijre = kraftigere tilberedning

Start derefter programmet.

Se kapitlet Grundindstillinger, hvis De gnsker et
svagere hhv. kraftigere tilberedningsresultat for alle
programmer.
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Memory

Gemme Memory

Gemme og starte med det
samme

AEndre indhold pa en
hukommelsesplads

Med Memory kan De gemme indstillingerne for 6 egne
programmer, som altid kan hentes igen. Det er
praktisk at anvende Memory til de retter, som De
tilbereder ofte. De kan ogsé gemme en ret fra
programautomatikken.

1. Tryk p& "M”-tasten.
| indikatoren vises "Indstil memory” samt et 1 for
den forste hukommelsesplads.

Indstil memory

Hvis De vil gemme pé en anden hukommelsesplads,
skal De trykke pé tasten "M”, indtil det enskede
nummer vises.

2. Angiv ovnfunktion, temperatur og tilberedningstid
for den anskede ret, eller vaelg et program fra
programautomatikken.

3. Bekraeft indstillingerne med "M”-tasten.
| indikatoren vises "Gemt”. Den gemte indstillinger
bliver vist i nogle sekunder. Derpé vises
klokkesleettet.

Tryk pé start-tasten i stedet for at bekrasfte
indstillingerne med "M”-tasten, nar indstillingerne er
afsluttet.

Veelg hukommelsespladsen med tasten "M”. De
gamle indstillinger vises. Tryk pé stop-tasten, og
indstil igen.
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Starte Memory

De kan altid let starte de gemte programmer.

Det viste eksempel: Hukommelsesplads 1, optening
ved 50 °C, 9 minutter.

Seet retten ind i dampovnen.

1. Tryk pa "M”-tasten. Der vises 1 for
hukommelsesplads 1.

For at veelge en anden hukommelsesplads:
Tryk pa tasten "M”, indtil det enskede nummer vises.

2. Tryk pé start-tasten.

Optoning
¢> 50°C —m___1

1 ®
[ gy @ @@

« >+  Stop  Start

Tilberedningstiden teelles ned i indikatoren.

Undtagelse:
Ved ovnfunktionen Damp begynder tilberedningstiden
forst at teelle ned efter opvarmningstiden.
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Tilberedningstiden er
udlgbet

Afbryde

Afslutte

/Endre slut-tiden

Slette indstillingerne for alle
hukommelsespladser

Tips

Der lyder et signal. Dampovnen slukkes. Der vises
"Slut” og "Apparatet keler”. Luk forsigtigt ovndaeren
op, eller tryk 1 x pa stop-tasten.

Der kan komme meget varm damp ud, nar ovndaren
abnes.

Tryk 1 x pa stop-tasten, eller luk forsigtigt daren til
ovnrummet op. Start igen, nar ovnderen er blevet
lukket. Glemt at starte? Efter 3 sekunder lyder et
signal, og "Tryk pa start-tasten” vises.

Tryk 2 x pa stop-tasten.

Veelg hukommelsespladsen med tasten "M”. Tryk pa
tasten (®, og forskyd sluttiden til et senere tidspunk.
Bekraeft med start.

Tryk pa "M”-tasten. Tryk pa tasten (® i seks sekunder.
Alle gemte programmer er dermed slettet. De kan nu
gemme nye programmer eller forlade Memory med
stop-tasten.

Efter start kan De ikke mere eendre
hukommelsespladsen.

De kan kun eendre temperatur og tilberedningstid
efter start.
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Indstille klokkeslaet

Efter den forste tilslutning eller efter en
stremafbrydelse blinker tre nuller og symbolet ®© i
indikatoren. "Indstil klokkesleet” vises.

Det viste eksempel: Klokken er 10:45.
1. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.

Indstil klokkeslast

20y

2. Bekreeft med tasten (®.

©

®
@ ®

/Endre klokkesleet fra f.eks.  Tryk pa tasten (®, og indstil som beskrevet under
sommer- til vintertid punkt 1 og 2.
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Skjule klokkesleet

Tips

Apparatet er indstillet, sa klokkeslasttet vises konstant.
De kan eendre denne indstilling til "Klokkesleet kun
ved brug”. Klokkeslasttet bliver skjult og vises kun, nar
dampovnen er i brug

1. Bliv ved med at trykke pa& "M”-tasten, til "Vaelg
sprog” vises i den farste linje.

2. Drej funktionsveelgeren, indtil "Urdisplay” vises i
den forste linje.

3. Skift til den anden linje med tasten §, og veelg "kun
ved brug” med funktionsveelgeren.

4. Bekraeft med "M”-tasten. £ndringen er gemt.

Klokkeslaettet karer i baggrunden.

De finder ogséa oplysninger om dette i kapitlet
"Grundindstillinger”.

Mellem kl. 22.00 og klokken 6.00 lyser urdisplayet kun
med halv lysstyrke.

Bornesikring

Lase apparatet
Deaktivere lasningen

Tips

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende apparatet,
er det forsynet med en barnesikring.

Bliv ved med at trykke péa stop-tasten, indtil der stér
"Bearnesikring er aktiv” i displayet.
Alle funktioner er dermed blokeret.

Bliv ved med at trykke stop-tasten, indtil "Bernesikring
er aktiv” forsvinder.
Lasningen er deaktiveret.

Minuturet og klokkeslaettet kan ogsé indstilles, mens
apparatet er i st tilstand.

Efter en stroamafbrydelse forbliver bernesikringen
aktiveret.
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Indstille minutur

36

De kan bruge minuturet som et separat
kakken-minutur.

Det fungerer uafheengigt af de andre indstillinger og
har et specielt signal.

De kan ogsé indstille minuturet, nar bernesikringen er
aktiveret.

Det viste eksempel: 20 minutter

1. Tryk péatasten Q.

Indstil minutur

2. Indstil varigheden med drejeknappen.

Indstil minutur

-ll-l

1111
I O O

® ©




Tiden er udigbet

AEndre den indstillede tid
pa minuturet

Slette indstilling

3. Bekraeft med tasten 2.

— e S 4+
Ja!

©
®

O,

Den indstillede tid taslles ned i indikatoren.

Der lyder et signal. Tryk pa tasten 2. Klokkeslasttet
bliver vist igen.

Tryk pé tasten 2. Indstil en anden varighed med
drejeknappen, og bekrasft med tasten L.

Tryk pé tasten &, og tryk derefter pa stop-tasten.

Hvis tilberedningstiden for dampovnen udigber
samtidig:

Tryk pa tasten 4, og indstil varigheden til nul. Bekresft
med tasten Q).

Autostart

Med Autostart skal De starte apparatet pa normal vis
med start-tasten. Hvis De abner ovnderen under
brugen, fortsasttes driften automatisk, nér deren
lukkes igen. De behover altsa ikke at starte apparatet
igen.

De kan leese i kapitlet Grundindstillinger, hvordan
apparatet omstilles til Autostart.

37



Grundindstillinger

Dampovnen har forskellige grundindstillinger. Hvis det
onskes, skal der veelges sprog for tekstdisplayet og
indstilles vandhardhed, inden apparat tages i brug

forste gang.

De kan altid aendre alle grundindstillinger individuelt.

Grundindstilling

Funktion

/ndring

"Sprache auswéhlen”
"Deutsch”

Tekstdisplayets sprog

Der kan 0gsa vaelges andre sprog

"Signal-leengde kort”
= 5 signaltoner

Signal efter udlgb af
tilberedningstid

"Signal-leengde mellem”
= 30 signaltoner
"Signal-leengde langt”
= 40 signaltoner

"Signal-lydstyrke”
= middel

Signalets lydstyrke

"Signal-lydstyrke” = lavt
= hgjt

"Urdisplay konstant”
vises altid i indikatoren

Visning af klokkeslat

"Urdisplay kun ved brug”
Klokkeslettet vises, mens
dampovnen er i brug

"Autostart fra” =

Driften startes med start-tasten

Start af drift

"Autostart til” =
Driften startes automatisk uden
start-tasten

"Individuel tilpasning”

/Endre tilberedningsresultat i

F.eks. Individuel tilpasning

-Jgumas + programautomatikken Tiloeredningen bliver kraftigere
- Aaaa0m +
Vandets hardhed 2 — mellem Vandets hardhed afggr, blpdgjort

hvornar meddelelsen "Afkalk
apparatet” vises |
tekstdisplayet.

Vandets hardhed 1 — blgdt
Vandets hardhed 3 — héardt
Vandets hérdhed 4 — meget hérdt

"Fabriksindstilling” = nej

Efter flytning til et sted med
andre hgjdeforhold skal
apparatet saettes tilbage il
fabriksindstillingerne. (Se
under Automatisk kalibrering).

"Fabriksindstilling” = ja
Alle indstillinger bliver indstillet som
ved leveringen af apparatet.
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Andre

gru ndindstillinger Det viste eksempel: Z£ndre sproget i tekstdisplayet fra
tysk til engelsk.

1. Tryk péa tasten "M”, til "Sprache auswahlen” vises
pa den forste linje og "Deutsch” pa den anden
linje.

w2, Sprache auswiéhlen
=¢ = Deutsch

200>

> Select language

‘=6 ””@ English
ngi
RS g

Nw
E
0

I

2
=
O

4. Bekraeft med "M”-tasten. £ndringen er gemt.
Klokkeslaettet vises igen.
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Andre andre
grundindstillinger

Bliv ved med at trykke pa tasten "M”, indtil "Veelg
sprog” vises.

Brug funktionsveelgeren til at sendre den gnskede
grundindstilling.

Indstil, som beskrevet under punkt 2 til 4.

Pleje og renggring

A

Renggringssvamp

40

Brug aldrig hejtryksrenser eller dampstréler. Fare for
kortslutning!

Der mé aldrig bruges aetsende eller skurende
rengeringsmidler. Overfladen kan blive beskadiget.
Hvis et sddant middel ved et uheld kommer pa
apparatets forside, skal det straks terres af med vand.

Anvend aldrig ovnrens, aetsende eller klorholdige
rengeringsmidler. Aggressive rengeringsmidler forager
risikoen for korrosion.

Den vedlagte svamp er meget sugende. Brug den til
at fierne det overskydende vand i fordampnings-
skalen.

Anvend svampen til rengering af ovnrummet.
Svampen kan vaskes i vaskemaskinen (kogevask).



Renggringsmidler

Apparatets yderside
med alufront

med front i rustfrit stal

Opvaskevand - tar efter med en blad klud.

Mildt middel til vinduespudsning - ter overfladerne af med lette,
vandrette bevaegelser med en blad vinduesklud eller en fnugfri
mikrofiberklud.

Opvaskevand - tgr efter med en blad klud.
Fjern straks pletter af kalk, fedt, jeevning og &ggehvide

Der kan kebes serlige renggringsmidler til rustfrit stal hos
kundeservice eller i specialforretninger.

Ovnrummet indvendig

Fordampningsskal

Varmt opvaskevand eller eddikevand - brug den vedlagte svamp
eller en blgd opvaskebgrste. Brug aldrig stél- eller
skuresvampe. Ovnrummet kan ruste.

Varmt opvaskevand eller eddikevand.

Hvis ovnrummet er meget snavset, er det bedst at anvende
renggringshjeelpen til rengering.

Udvendig teetning ved ovnrum

Varmt opvaskevand.

Vandbeholder
Vandbeholderens rum
Teetning i 1ag

Eddikevand, brug ikke opvaskemiddel til renggring
Skal altid aftarres efter brug.
Skal altid aftgrres grundigt efter brug.

Ribberammer

Varmt opvaskevand eller opvaskemaskine.

Glasrude i ovnder

Renggringsmiddel til glas.

Tilbeher

Leeg tilbehgret i bled i varmt opvaskevand. Renger med en
barste, en opvaskesvamp eller i opvaskemaskinen.
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Renggringshjaelp

Forberedelse

Sadan ger De

42

Ved denne proces bliver smudset i ovnrummet oplost
af damp. Det er derefter let at fierne.

Rengeringshjeelpen varer ca. 30 minutter.

Lad ovhrummet kale af.

Tag tilbehgret ud af ovnrummet. Renger
fordampningsskalen, sa der ikke braender smuds fast
pé& den.

1. Fyld vandbeholderen op med vand til markeringen
l!maxll.

2. Heeld en drabe opvaskemiddel i
fordampningsskalen i bunden af ovnrummet.

3. Stil funktionsveelgeren p& Rengering.

4. Tryk péa start-tasten.

Rengeringshjeelpen bliver udfert. Lampen i
ovnrummet er slukket.
Efter ca. 30 minutter lyder et signal.

| indikatoren vises "Tor apparatet af indv.” og
"Fyld vandbeholder igen”.

5. Tor det oplaste smuds i ovnrummet og i
fordampningsskélen af med en bled
opvaskebarste og den vedlagte svamp. De kan
tage ribberammerne ud, som beskrevet under
"Tage ribberammerne af”.

Fyld vandbeholderen, og skyd den ind pa plads
igen.

Der lyder et signal. | indikatoren vises ”Skylning” og

"Tryk pa start-tasten”.



Afbryde rengaringshjeelpen

Afmontere ovndor

A

6. Tryk péa start-tasten.

Apparatet skyller. | indikatoren star der "1. skylning”.

Efter kort tid star der "Tem fordampningsskalen” og

"Tryk pé start-tasten”.

7. Fjern det overskydende vand i fordampnings-
skélen med en ren svamp, og start igen.

Apparatet skyller. | indikatoren star der "2. skylning”.

Derefter star der "Tem fordampningsskélen” og "Slut”.

8. Fjern det overskydende vand i
fordampningsskalen.

Rengeringshjeelpen er afsluttet Tryk pa stop-tasten.

Tar ovnrummet grundigt af med en bled klud. Evt.
rester af opvaskemiddel kan skumme op, nar ovnen
anvendes til dampning igen.

Tryk pa stop-tasten. | indikatoren vises "Ter apparatet
af indv.” og "Fyld vandbeholder igen”. Ga frem, som
beskrevet i punkt 5 til 8.

For at lette rengeringen kan ovnderen afmonteres.

Hold ikke med heenderne i ovndaerens heengsler. Fare
for personskade!

1. Luk ovndaren helt op.

2. Vip de to lasepale i venstre og hejre side ned.

3. Placer ovnderen i en skréa position.
Tag fat i deren med begge haender foroven i
venstre og hgjre side. Luk deren lidt mere, og traek

den ud.( \‘ t-
5

N
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Montere ovndor

Tage
ribberammerne af

Seette ribberammen pa
plads

44

Monter ovndgren igen efter rengeringen.

1. Stik darens hzengsler lige ind i bningerne til hajre
og venstre for ovnrummet. Kaerven pa haengslerne
skal ga i indgreb pa begge sider.

\ \

f 7z

2. Luk ovnderen helt op, og vip lasepalene op.
3. Luk ovndaren.

De kan tage ribberammerne ud af ovnen for at
rengere dem.

Treek ribberammen fremad, og tag den af holderne.

s A

Renger ribberammerne med opvaskemiddel og en
rengaringssvamp eller med en barste. De kan ogsé
vaske ribberammerne i opvaskemaskinen.

Seet ribberammen pé holderne foran og bagved, og
skyd den bagud, til den gér i indgreb.

Ribberammerne passer kun i hhv. hgjre og venstre
side.



Afmontere glasrude
i ovndgr

Montere ovnglas i ovnder

De kan tage ovnglasset pé& ovnderen af, sa det er
lettere at gare rent.

1.

Tag ovndgren af, og laeg den pa et viskestykke
med grebet nedad.

. Skru afdaekningen foroven pa ovnderen af. Hertil

skal skruerne i hgjre og venstre side losnes.
(Figur A)

. Traek ovnglasset ud. (Figur B)

B

Renger ovnglassene med et rengeringsmiddel til glas
0g en bled klud.

1.

2.
3.

Skyd ovnglasset ind igen.
Sarg for, at den glatte flade vender udad, og siden
med patryk vender indad.

Saet afdaskningen pa, og skru den fast.
Monter ovndgren igen.

De ma forst bruge apparatet igen, nar
ovnglassene er monteret korrekt.
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Afkalknings-
program

Afkalkningsmidler

Varighed

Afkalke vandsystemet

46

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal
vandsystemet afkalkes med regelmaessige
mellemrum. Meddelelsen ”Afkalk apparatet” minder
Dem om dette.

Anvend flydende afkalkningsmidler p& eddike- eller
citronsyrebasis til afkalkning. Andre afkalkningsmidler
kan beskadige apparatet.

Afkalkningsprogrammet varer ca. 30 minutter.
Ovnrummet skal veere helt afkalet.

1. Bland 350 ml afkalkningsvaeske i henhold til
producentens angivelser, og heeld den i
vandbeholderen.

2. Stil funktionsvaelgeren pé Afkalkning.

3. Tryk pé start-tasten.

Afkalkningsprogrammet bliver udfert. Lampen i
ovnrummet er slukket.
Efter ca. 30 minutter lyder et signal.

0
@“0

z .
Z57S Afkalkning

| indikatoren vises "Tem fordampningsskalen” og
"Fyld vandbeholder igen”.

Nar ovnderen er blevet &bnet, lyder der et signal. |
indikatoren vises "Skylning” og "Tryk pa start-tasten”.

4. Fjern afkalkningsmidlet i fordampningsskalen med
den vedlagte svamp. Skyl vandbeholderen
grundigt, fyld den med vand, saet den pa plads og
start apparatet igen.



Afbryde
afkalkningsprogrammet

Afkalk fordampningsskalen
med jaevne mellemrum

Tips

Apparatet skyller. | indikatoren star der "1. skylning”.
Efter kort tid star der "Tem fordampningsskalen” og
"Tryk pé start-tasten”.

5. Fjern det overskydende vand i
fordampningsskalen med en ren svamp, og start
igen.

Apparatet skyller. | indikatoren stér der "2. skylning”.

Derefter star der "Tem fordampningsskélen” og "Slut”.

6. Fjern overskydende vand i fordampningsskalen
med svampen.

Afkalkningen er afsluttet Tryk pé stop-tasten.

Tor ovnrummet af med en svamp, og ter efter med en

bled klud.

Tryk péa stop-tasten. |indikatoren vises
"Tem fordampningsskalen” og "Fyld vandbeholder
igen”. Ga frem, som beskrevet i punkt 4 til 6.

Anvend ogsé afkalkningsprogrammet til dette.
Den eneste forskel:

Fyld fordampningsskalen helt op med
afkalkningsmiddel, og fyld kun vand i
vandbeholderen.

De kan ogsa afkalke fordampningsskalen manuelt.

Apparatet skal afkalkes, ellers vil det med tiden holde
op med at fungere. Kun hvis der udelukkende
anvendes bladgjort vand, kan afkalkning undlades.

Der ma ikke komme afkalkningsmiddel pa
betjeningsfeltet eller pa andre sarte overflader. Hvis
dette alligevel skulle ske, skal det straks fiernes med
vand.
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En fejl, hvad gor man?

Hvis der optraeder en fejl, kan det ofte skyldes en
bagatel. Inden De kontakter kundeservice, kan De
selv undersage folgende:

Fejl Mulig arsag Tips / afhjalpning
Apparatet fungerer ikke Stikket er ikke sat i Tilslut apparatet til stramnettet.
stikkontakten
Strgmafbrydelse Kontroller, om andre
kokkenapparater fungerer.
Defekt sikring Kontroller, om apparatets sikring i

sikringsskabet er i orden.

Forkert betjening

Sla apparatets sikring i
sikringshoksen fra, og sla den til
igen efter ca. 10 sekunder.

Apparatet kan ikke startes

Dorkontaktafbryderen er blevet
drejet ved et uheld

Kontroller, om
derkontaktafbryderen foran i
venstre side af ovnrummet kan
drejes. Hvis ja, skal den drejes, sa
pilene peger mod venstre og hgjre.

Dgren til ovnrummet er ikke
lukket rigtigt

Luk ovndgren.

| ur-indikatoren lyser tre nuller

Strgmafbrydelse

Indstil klokkeslattet igen.

Apparatet er ikke i brug. Der
vises en tilberedningstid i
indikatoren

Drejeknappen er blevet
aktiveret ved et uheld

Tryk pa stop-tasten.

Der er ikke blevet trykket pa
start-tasten efter indstillingen

Tryk pé start-tasten, eller slet
indstillingen med stop-tasten.

"Fyld vandbeholder” vises, selv
om beholderen er fyldt

Vandbeholderen er ikke sat
rigtigt p& plads

Skyd vandbeholderen ind, til den
gér i indgreb.

Sensorsystemet fungerer ikke

Kontakt kundeservice.

"Fyld vandbeholder” vises, selv
om beholderen endnu ikke er
tom, eller

vandbeholderen er tom, men
"Fyld vandbeholder” vises ikke
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Vandbeholderen er snavset.
De bevaegelige
vandstandsdetektorer har sat
sig fast

Ryst beholderen, og renggr den.
Hvis delene ikke kan Igsnes, ma De
kgbe en ny vandbeholder hos
kundeservice.



Fejl

Mulig arsag

Tips / afhjaelpning

Vandbeholderen tammes uden
péviselig grund.

Fordampningsskélen lgber over

Beholderen er ikke lukket
korrekt

Luk Iaget, til det gar tydeligt i
indgreb.

Vandbeholderens teetning er
defekt

Bestil en ny vandbeholder hos
kundeservice.

Vandbeholderens taetning er
snavset

Rengar teetningen.

Fordampningsskélen er kogt tar,
selv om vandbeholderen er fyldt

Vandbeholderen er ikke sat
rigtigt pa plads

Skyd vandbeholderen ind pa plads,
til den gér i indgreb.

Vandtilfgrslen er tilstoppet

Afkalk apparatet. Kontroller, om
vandets hardhed er korrekt
indstillet.

| indikatoren vises
"Tem beholder / rengar?”

Apparatet er ikke blevet
benyttet i mindst 2 dage, og
vandbeholderen er fyldt

Tem vandbeholderen, og rengar
den.

Tem altid vandbeholderen efter
tilberedning.

Der lyder en "ploppende” lyd
under tiloeredning

Kulde/varme-effekt ved
dybfrostvarer, som skyldes
vanddamp

Dette er normalt.

Der dannes meget damp, farste

gang apparatet bruges il
dampning

Apparatet bliver automatisk
kalibreret

Dette er normalt.

Der kommer damp ud af
ventilationsébningen under
tilberedning

Dette er normalt.

Apparatet producerer ikke damp

korrekt

Apparatet er kalket til

Start afkalkningsprogrammet.

| ur-indikatoren vises
fejimelding "E1” eller "E2”

Temperaturfgleren er defekt

Kontakt kundeservice.

| ur-indikatoren vises
fejimelding "E16” eller "E17”

Teknisk fejl

Kontakt kundeservice.

Reparationer ma udelukkende udferes af
uddannede kundeservice-teknikere. Hvis Deres
apparat bliver repareret fagligt ukorrekt, kan det
medfere alvorlig fare for Dem.
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Udskifte paeren i
ovnlampen

Sadan ger De

Udskifte glasafdaekning
eller lampetaetning

50

De kan fa temperaturbestandige 25 W, 220/240 V
peerer til sokkel E14 og teetninger hos kundeservice.
Opgiv venligst E-nr. og FD-nr. for apparatet.

1.

Sla sikringen fra i sikringsskabet, eller traek
netstikket ud af kontakten.

Skru lampeafdaekningen af mod venstre.

. Skru paeren ud mod venstre, og udskift den med

en peere af samme type.

. Seet de nye tastninger og klemringen pa

glasafdeekningen i den rigtige reekkefolge.

=000

5.

6.

Skru glasafdaskningen pa igen sammen med
teetningerne.

Tilslut apparatet til stramnettet, og indstil
klokkesleettet igen.

Apparatet méa ikke anvendes uden glasafdaskning
eller uden teetninger.

Hvis glasafdeekningen eller lampeteetningen er
beskadiget, skal de udskiftes. Opgiv venligst E-nr. og
FD-nr. for deres apparat hos kundeservice.



Udskifte
ovntaetning

Hvis teetningen uden pé& ovnrummet er defekt, skal
den udskiftes. De kan f& udskiftningstastninger til
apparatet hos kundeservice. Opgiv venligst E-nr. og
FD-nr. pa apparatet.

1. Luk ovndgren op.

2. Traek den gamle teetning af.

3. Skyd den nye taetning ind, og treek den pa plads
hele vejen rundt. Samlingen skal vaere placeret pa

siden.
{ P
1 ol
< >
/Tﬁ'\\/

4. Kontroller til sidst, at teetningen sidder korrekt —
isger i hjornerne.
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Kundeservice

E-nummer og
FD-nummer
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Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kunde-
service til Deres radighed. De finder adresse og
telefonnummer péa det naermeste kundeservice-
veerksted i telefonbogen. De angivne kundeservice-
centre giver Dem ogsé gerne oplysninger om det
neermeste serviceveerksted.

Opgiv altid modelnummer (E-nr.) og
fabrikationsnummer (FD-nr.) p& Deres apparat, nar De
kontakter kundeservice. De finder typeskiltet med
numrene nederst i venstre side, nar De dbner
ovnderen. De kan notere informationerne for
apparatet her, sa De ikke skal lede efter dem, hvis der
opstar en fejl ved driften.

| Em FD |

‘ Kundeservice @ ‘




Tabeller og tips

Tilbehor

Fade og beholdere

| tabellerne finder De et udvalg af retter, der er
velegnede til tilberedning i dampovnen. Her kan De
ogsa se, hvilken ovnfunktion, hvilket tilbeher og
hvilken tiloeredningstid, der er bedst egnet.

Nar der ikke er angivet andet, gaelder anvisningerne i
tabellen for iseetning i kold ovn.

Anvend det leverede tilbehor.

OBS! Nar De bruger tilberedningsbeholderen med
huller til dampning, skal tilberedningsbeholderen uden
huller altid placeres nedenunder. Pa den méade bliver
overskydende vaede opfanget.

Stil altid fade og beholdere pé risten eller i
tilberedningsbeholderen med huller.

Fade og beholdere skal vaere dampbestandige.
F.eks. er glas- og porceleensservice velegnet.

Bemaerk: Tilberedningstiden forleenges, nér der
anvendes fade og beholdere med tykke veegge.

Madretter, der normalt tilberedes i vandbad, skal
dacskkes til med folie.
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Damp

Tilberedningstid

Tips
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Damp er seerligt skdnsom ved tilberedning af
fedevarer.

Dampen omslutter madvarerne og forhindrer saledes,
at der gar naeringsstoffer tabt.

Tilberedningen sker, uden at der opstar overtryk. Pa
den made bliver madvarernes form, farve og
karakteristiske aroma bevaret.

Ved dampning er tilberedningstiden ikke afheengig
maengden. Men révarernes kvalitet og merhed samt
stykkernes sterrelse har indflydelse pa tilberednings-
tiden. Derfor skal de angivne veerdier kun anvendes
som retningsgivende veerdier. Brug sterrelsen af de
enkelte stykker som udgangspunkt. Hvis De tilbereder
mindre stykker, bliver tilberedningstiden kortere, og
ved starre stykker bliver den leengere.

Fordel altid levnedsmidlerne jeevnt i fade og
beholdere. Hvis lagene har forskellig hejde, bliver
levnedsmidlerne tilberedt forskelligt.

Leeg ikke for mange lag trykfelsomme fedevarer oven
pé hinanden i tilberedningsbeholderen. Anvend i
stedet to beholdere.



Grontsager
Leeg grentsager i tilberedningsbeholderen med huller.
Seet altid tilberedningsbeholderen uden huller ind
nedenunder. P& den méade bliver overskydende vasde
opfanget.
De kan bruge alle riller.

Fjerne skindet fra tomater: forvarm dampovnen. Skaer
et snit i tomaterne, og damp dem i 1-2 minutter ved
100 °C. Dyp derefter tomaterne i iskoldt vand.

Fadevarer Stykkernes stgrrelse Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter
Avrtiskokker hele 100 30-35
Blomkal hel 100 30-40
Blomkal buketter 100 10-15
Broccoli buketter 100 8-10
Arter 100 5-10
Grgnne benner 100 20-25
Kélrabi i skiver 100 15-20
Porrer i skiver 100 4-6
Selvbede* i strimler 100 8-10
Gulergdder i skiver 100 10-20
Pillekartofler mellemstore 100 35-45
Hvide kartofler i kvarte 100 20-25
Asparges, granne* hele 100 7-12
Asparges, hvide* hele 100 10-15
Fldede tomater* hele 100 1-2
Rosenkél hele 100 20-30
Redbeder hele 100 40-50
Radkal i strimler 100 30-35
Hvidkal i strimler 100 25-35
Squash i skiver 100 2-3

*

Forvarm dampovnen.
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Ris, baelgfrugter,

kornprodukter Tilseet vand/vaeske i det angivne forhold.
Eksempel: forhold 1:1,5 = tilseet 150 g veeske pr.
100 gris.
De kan bruge alle riller.

Fadevarer Forhold Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid
fodevare/ °C i minutter
vaeske

Naturris 11,5 uden huller 100 30-40

Langkornet ris 11,5 uden huller 100 20-30

Basmati-ris 11,5 uden huller 100 20-30

Parboiled ris 11,5 uden huller 100 15-20

Linser 1:2 uden huller 100 30-45

Hvide banner, 1.2 uden huller 100 65-75

udblgdte

Couscous 1:1 uden huller 100 6-10

Gronspelt, knust 1:2,5 uden huller 100 15-20

Hirse, hel 1:2,5 uden huller 100 25-35

Hvede, hel 1:1 uden huller 100 60-70

Kad, fjerkrae, fisk

Seet altid tilberedningsbeholderen uden huller ind
nedenunder beholderen med huller.
De kan bruge alle riller.

Fadevarer Mangde Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid

°C i minutter

Hamburgerryg med a 120-150g  med huller + uden huller 100 10-15

ben

Svinefilet* 500-700 ¢ med huller + uden huller 100 25-35

Svinemedaljoner*  3-4 cm tykke  med huller + uden huller 100 14-18

skiver
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Fadevarer Mangde Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter
Roastbeef, 1,5 kg med huller + uden huller 100 50-70
medium*
Wienerpalser uden huller 90 10-15
Kyllingebryst al150g rist + uden huller 100 15-25
Suppehgne ca. 1,2 kg uden huller 100 90-120
Dorade a300g med huller + uden huller ~ 80-90 15-25
Doradefilet a150g med huller + uden huller ~ 80-90 10-20
Fisketerrine rist 70-80 40-80
Forel, hel a200g med huller + uden huller ~ 80-90 12-15
Laksefilet al150g med huller + uden huller 100 8-10
Muslinger 1,5 kg uden huller 100 10-15
Radfiskefilet al150g med huller + uden huller ~ 80-90 10-20
Satungeruller, med huller + uden huller ~ 80-90 10-20

fyldte

*

Brun kedet kraftigt forinden, rul alufolie omkring

Gratin,
suppegarniture_,_, Seet altid tilberedningsbeholderen uden huller ind
nedenunder beholderen med huller.
De kan bruge alle riller.
Fadevarer Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter
Grentsagsbudding/-flan i rist 100 35-45
vandbadsform 1,5 |
KloBe/Knddel (tyske specialiteter) med huller + uden huller 95 20-25
/Eggestand uden huller 90 15-20
GrieBnockerl (gstrigsk specialitet) med huller + uden huller ~ 90-95 7-10
&g, hérdkogte (starrelse M) med huller 100 8-10
&g, bladkogte (starrelse M) med huller 100 5-6
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Desserter, kompot
Kompot: Vej frugten, og tilseet efter smag og behag
vand og sukker i ca. ¥5 af denne maengde.

Meelkeris: forholdet mellem ris og meelk er 1:2,5.

De kan bruge alle riller.

Fadevarer Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter
Creme i sma forme med huller 90-95 15-20
Meelkeris uden huller 100 25-35
Germknodel (gstrigsk specialitet) uden huller 100 20-25
/Eblekompot uden huller 100 10-15
Peerekompot uden huller 100 10-15
Kirsebaerkompot uden huller 100 10-15
Rabarberkompot uden huller 100 10-15
Sveskekompot uden huller 100 15-20

Haevning af dej
Med ovnfunktionen Haevning haever dejen betydeligt
hurtigere end ved stuetemperatur.

Saet dejskalen pa risten. Dejen skal ikke vaere

tildeekket.
Fadevarer Fade og Rille Temperatur  Tilberedningstid
beholdere °C i minutter
Geerdej, 1 kg skél 2 40 20-30
Surdej, 1 kg skél 2 40 20-30
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Genopvarmning af

madretter Med ovnfunktionen Genopvarmning bliver madretter
skansomt genopvarmet. Denne ovnfunktion er ikke
egnet til opvarmning af pommes frites, kroketter og
lignende.
De kan bruge alle riller.

Fadevarer Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid

°C i minutter
Grentsager uden huller 100 12-15
Kartofler, ris, pasta uden huller 100 5-10

Optoning

Leeg den frosne madret i tilberedningsbeholderen
med huller. Seet altid tilberedningsbeholderen uden
huller ind nedenunder P& den méade kommer
levnedsmidlerne ikke til at ligge i opteningsvandet, og
ovnrummet forbliver rent. De kan bruge alle riller.

Brug ovnfunktionen Optaning.

Frys levnedsmidler ned enkeltvis og sa fladt som
muligt.

Opte kun den maengde, der er behov for.

Optoede levnedsmidler er ikke mere sé holdbare og
bliver hurtigere fordeervet end friske varer.

Optoening af kad: ked, der skal paneres, skal tas sé
meget op, at krydderier og panade kan haefte ved
kadet.

Optoening af fierkree: fiern emballagen inden opte-
ningen. Vigtigt! Heeld den opteede vaeske bort.

| stedet for vandbad: brug damp til optening og
opvarmning af retterne. Lad retten blive i fryseposen,
eller laeg den pa en tallerken med det samme.

Skaer om nadvendigt levnedsmidlerne ud i mindre
stykker under opteningen, og tag opteede stykker ud
af apparatet.
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Lad madvarerne ligge yderligere 5-15 minutter efter
opteningen for at udligne temperaturen.

Fadevarer Mangde Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter
Hel kylling 1kg 45-50 60-70
Kyllingelér 400 g 45-50 30-35
Grontsager, frosset i blok, f.eks. 400 g 45-50 20-30
spinat
Beerfrugter 300 g 45-50 5-8
Fiskefilet 400 g 45-50 15-20
Gullasch - 45-50 40-50
Oksesteg - 45-50 70-80
Dybfrostprodukter
Felg producentens anvisninger pa emballagen.
De angivne tilberedningstider geelder for isaetning i
kold ovn.
Leeg levnedsmidlerne i tilberedningsbeholderen med
huller. Saet altid beholderen uden huller ind
nedenunder De kan bruge alle riller.
Fadevarer Ovnfunktion Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter
Laksefilet* Damp 80-100 20-25
Foreller Damp 80-100 20-25
Broccoli Damp 100 4-6
Blomkal Damp 100 5-8
Banner Damp 100 4-6
ferter Damp 100 4-6
Gulergdder Damp 100 3-5
Blandede grentsager Damp 100 4-8
Rosenkal Damp 100 6-8

*

De kan ogsé anvende det tilsvarende program i program-automatikken.
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Henkogning,
saftpresning

Henkogning

Anvend ovnfunktionen Damp til henkogning eller
afsaftning.

Levnedsmidler skal vaere sa friske som muligt, nar de
henkoges. For lang opbevaringstid reducerer
vitaminindholdet, og levnedsmidlerne gaerer lettere.

Anvend kun helt frisk frugt og grentsager.

Kontroller, at henkogningsglas, gummiringe og fiedre
er fejifri.

Renger gummiringe og glas grundigt med varmt vand.
Glassene kan ogsa rengeres med programmet
“Sutteflasker, desinficering”.

Stil glassene i tilberedningsbeholderen med huller.
De mé ikke rere ved hinanden.

Luk ovnderen op efter den angivne tilberedningstid.

Tag ferst henkogningsglassene ud af apparatet, nar
de er kalet helt af.

Fodevarer

Fade og beholdere Rille Temperatur  Tilberedningstid

°C i minutter

Grentsager

Henkogningsglas 1 liter 2 100 30-120

Frugt, med sten

Henkogningsglas 1 liter 2 100 25-30

Frugt, med kerner

Henkogningsglas 1 liter 2 100 25-30
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Saftpresning Laeg basrrene i en skal, og drys dem med sukker,
inden afsaftningen. Lad dem st& og traskke i mindst
en time, s& saften traskkes ud.

Heeld beerrene i tilberedningsbeholderen med huller,
0g seet den ind i rille 3. Seet tilberedningsbeholderen
uden huller ind i rille 1 til opsamling af saften.

Heeld til sidst baerrene i et klaede, og pres resten af
saften ud af dem.

Fadevarer Tilbehor Temperatur  Tilberedningstid
°C i minutter

Hindbaer med huller + uden huller 100 30-45

Ribs med huller + uden huller 100 40-50

Energisparetips
Med ovnfunktion Damp kan De tilberede i to lag
samtidig. Ved madretter med forskellige
tilberedningstider skal madretten med den leengste
tilberedningstid seettes forst ind.

Undga at &bne ovndaren hyppigt. Der slipper damp
ud, og det koster energi. Tilberedningstiden bliver
forleenget.

Forvarm kun ovnrummet, nar det er angivet i
opskriften eller i tabellen i brugsanvisningen.
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