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Jei norite, kad maisto ruosimas suteiktu Jums tiek pat
malonumo, kiek ir valgis,

perskaitykite Sig naudojimo instrukcija. Tuomet galésite
pasinaudoti visais Jusy viryklés techniniais privalumais.

Jus rasite svarbios informacijos apie saugy darba,
suzinosite apie atskirus JUsy naujosios viryklés
elementus. Mes Zingsnis po Zingsnio Jums paaiskinsime,
kaip reguliuoti virykle. Tai - labai paprasta.

Lentelése Jus rasite informacijg apie viryklés nustatymus
ir lentynéliy lygius, naudojamus gaminant daugybe
dazniausiai vartojamy patiekaly. Visa tai yra iSbandyta
mUsy maisto ruosimo studijoje.

O jei kartais atsirasty kokia nors triktis - Cia rasite
informacija, kaip patiems pasalinti mazus sutrikimus.

ISsami turinio rodyklé Jums padés greitai surasti norimg
informacija.

O dabar - gero apetito.

Naudojimo instrukcija
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i

9000 214 257

B290587



Turinys

| ka turétuméte atkreipti démesj ............. 5
Prie§ montuojant prietaisg .................... 5
Saugos NUOrOdOS . ..o v 5
Galimos gedimy priezastys ................... 7
Jusuy nauvjaviryklé ..............coiiiiies, 8
Valdymo skydelis . ............ ... .ot 8
Funkcijos pasirinkimas . ...................... 9
Pasukamas mygtukas ....................... 9
Valdymo klavi$ai ir indikatorius ................ 10
Paslepiamos jungikliy rankenélés ............. 10
Sviediantysis Ziedas ..............iiiiiii.... 10
Kaitinimo pobadis ............ ... ... . ... . ... 11
Orkaité ir papildomaijranga ................... 13
Dureliy uzraktas . ..............coiiiiiiinnn. 17
Salto oro srautas . ...............oiiiiiiii.. 17
Pries pirmakart naudojant prietaisg .......... 18
Orkaités jkaitinimas ................ ... ... ... 18
Priedy valymas prie$ naudojimg .............. 18
Orkaités reguliavimas ...................... 19
Reguliavimas ........... ... ... i 19
Automatinis orkaités iSsijungimas ............. 20

Automatinis orkaités jsijungimas ir i§sijungimas . 21

Liekamosios Silumos indikatorius . ............. 22

Greitas jkaitinimas ....................0000 22

Reguliavimas ........... ... ... oo, 22



Turinys

Kepimo automatas ......................... 23
Indai ... o 23
Patiekalo ruoSimas .............. ... ... ..., 24
Programos .......... ... i 25
Kiek laiko prireiks paruosti patiekalui? ......... 26
Reguliavimas ........... ... .. i 27
Automatinis orkaités jsijungimas ir i§sijungimas . 28
Patarimai, kaip naudotis kepimo automatu .. ... 29
Sventadieniy programos jjungimas .......... 30
Reguliavimas ........... ... . .. i 30
Laikas .......ccvviiii i i e 31
Reguliavimas ........... ... ... oo 31
Laikmatis su garsiniu signalu ............... 32
Reguliavimas ........... ... .. oo, 32
Pagrindiniai nustatymai ..................... 33
Pagrindiniy nustatymy keitimas ............... 34
Apsauga nuovaiky ..........ciiiiiiniiinens 35
Automatinis laiko apribojimas ............... 35
Prieziura irvalymas ........................ 36
PrietaisoiSoré .......... ... ... ... ... 36
Orkaite . ... 37
Stiklyvalymas ........ ... .. .t 40
Garyfiltras ........ .. i 43
Lentynéliyvalymas ........... ... ... ....... 44
Sandariklis ........ .. 44
Papildomajranga ........... ... ... i 44



Turinys

Ka daryti prietaiso veiklos sutrikimo atveju? .. 45
Orkaités apsSvietimo lemputés keitimas ......... 46
Kairiosios orkaités apsSvietimo lemputés

pakeitimas .......... ... i 46
Klienty aptarnavimo skyrius ................. 48
Pakuoté ir senas prietaisas ................. 48
Lentelés ir patarimai ........................ 49
Pyragai ir kepiniai ............ ... ... . 49
Patarimai kepant ............. ... ... ... ... 52
Mésa, paukstiena, Zuvis ...................... 53
Patarimai kepant paprastai ir grilio rezimu ...... 56
Apkepai, skrebuCiai ........... ...l 57
éaldyti pusgaminiai .......... ..o 58
AtSildymas . ... 58
DzZiovinimas ............... i 59
Konservavimas . ..., 60
Patarimai, kaip taupyti elektros energijg ........ 62
Akrilamidas maisto produktuose ............ 62
Bandomieji patiekalai ....................... 63



| ka turetumete atkreipti demesj

Prie$ montuojant
prietaisa
Transportavimo metu
atsirade pazeidimai

ljungimas j elektros tinkla

Saugos nuorodos

PraSome atidziai perskaityti Sig naudojimo
instrukcijg. Tik tuomet galésite saugiai ir teisingai
naudotis virykle.

ISsaugokite naudojimo ir montavimo instrukcija. Jei
perduodate prietaisg kitam vartotojui, kartu
perduokite jam ir Sias instrukcijas.

ISpakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei prietaisas
transportavimo metu buvo pazeistas, jj prijungti yra
draudziama.

Prietaisa prijungti prie elektros tinklo gali tik
jgaliotas specialistas. Jei dél neteisingo prijungimo
prietaisas bus pazeistas, JUs neteksite teisés |
garantija.

Prietaisas skirtas naudoti buityje.
Prietaisa naudokite tik gamindami patiekalus.

Suaugusieji ir vaikai negali be priezilros naudotis
prietaisu
—jeigu jie dél fizinés ar psichinés buklés
—ar ziniy ir patirties trikumo negali tinkamai
ir saugiai valdyti prietaiso.

Niekuomet neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.



Vaikai

Karsta orkaité

Remonto darbai

A

A

A

Vaikai gali ruosti maistg tik tada, jei buvo specialiai
to iSmokyti. Jie turi moketi teisingai naudotis
prietaisu. Jie turi suprasti pavojus, kurie yra
aprasyti naudojimo instrukcijoje. Kai vaikai
naudojasi prietaisu, batina juos priziGréti, kad jie su
prietaisu neZzaisty.

Blikite atsargls atidarydami orkaités dureles. IS jos
kylantys garai gali bati karsti.

Niekuomet nelieskite jkaitusiy vidiniy orkaités
pavirsiy ir kaitinimo elementy. Pavojus nusideginti!
Neleiskite vaikams artintis prie prietaiso.

Niekuomet orkaitéje nelaikykite degiy daikty.
Gaisro pavojus!

Niekuomet neprispauskite elektriniy prietaisy
maitinimo laidy kar§tomis orkaités durelémis.
Laido izoliacinis apvalkalas gali i$silydyti. Trumpojo
jungimo pavojus!

Blikite atsargls ruo$dami patiekalus, kuriems
gaminti naudojami stiprus alkoholiniai gérimai
(pvz., konjakas, romas).

Aukstoje temperatlroje alkoholis garuoja. Esant
netinkamoms sglygoms alkoholio garai orkaitéje
gali uzsiliepsnoti. Pavojus nusideginti!

Stiprius alkoholinius gérimus naudokite tik mazais
kiekiais ir orkaités dureles atidarykite atsargiai.

Nekvalifikuotai atliekami remonto darbai yra
pavojingi. Elektros smugio pavojus!

Taisyti prietaisa gali tik specialiai apmokytas klienty
aptarnavimo skyriaus technikas.

Jei prietaisas yra sugedes, batina iSjungti saugiklj

skirstomojoje saugikliy dézutéje.
Skambinkite | klienty aptarnavimo tarnyba.



Galimos gedimy
priezastys

Kepimo skarda, aliuminio
folija arba indai orkaités
dugne

Vanduo orkaitéje

Vaisiy sultys

Auéini_mas atidarius
orkaités dureles

Stipriai uztersta orkaités
tarpiné

Orkaités durelés
naudojamos sédéjimui

Viryklés transportavimas

Ant orkaités dugno nedékite jokiy kepimo skardy.
Nemeginkite jos iSkloti aliuminio folija.

Ant orkaités dugno nestatykite jokiy indy.
PrieSingu atveju ims kauptis Siluma. Kepimo ir
skrudinimo laikas nebeatitiks rekomenduojamojo,
be to, gali bdti pazeistas emalis.

Niekuomet nepilkite vandens j karsta orkaite. Gali
bilti pazeistas emalis.

Jei gaminate sultinga vaisiy pyraga, neperkraukite
kepimo skardos. Nuo kepimo skardos varvancgios
vaisiy sultys palieka démes, kuriy véliau
nebejmanoma nuvalyti.

Geriau naudokite gilesne universalig keptuve.

Palikta atausti orkaité turi bati uzdaryta. Niekuo
neuzblokuokite orkaités dureliy. Net ir tuomet, kai
orkaités durelés yra tik Siek tiek pravertos, per plysj
sklindantis karstis, laikui bégant, gali sugadinti Salia
esanciy baldy pavirsiy.

Jei orkaités tarpiné stipriai uzterSta, orkaités
durelés tinkamai neuzsidaro. Dél to gali bti
sugadintas $alia esanciy baldy pavirSius. Valykite
orkaités tarpine, kad ji visuomet baty Svari.

Niekuomet nelipkite ir neséskite ant orkaités
dureliy.

Nesdami virykle nelaikykite suéme uz dureliy
rankenos. Dureliy rankena neislaikys viryklés svorio
ir gali nulGzti.



Jusuy nauja virykle

Valdymo skydelis

Susipazinkite su savo naujuoju prietaisu.
Paaiskinsime jums valdymo skydelio sandara:
jungiklius ir indikatorius. Rasite informacijg apie
kaitinimo budus ir pridedama papildoma jranga.

Priklausomai nuo prietaiso tipo kai kurios detalés
gali neatitikti.
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Funkcijos Indikatoriusir Pasukamas

pasirinkimas valdymo klavisai mygtukas




Funkcijos

pasirinkimas Funkcijos pasirinkimo klaviSu galima pasirinkii
orkaités kaitinimo pobudj. Indikatoriuje renkantis
kaitinimo pobudj pasirodo rekomenduojami
nustatymai.
Padétys
0 B Kaitinimasis$ virSaus ir apacios
L = Specialus kaitinimas i$ vir§aus ir
apacios*
3D karsto oro srautas
Intvensyvus karsto oro srautas / picos
rezimas
8 Kaitinimas i$ apacios
Kepimas karsto oro sraute
O Kepimas jjungus mazo ploto kaitinimo
elementg
6l Kepimas jjungus didelio ploto kaitinimo
elementg
Kepimas automatiniu rezimu
*Kaitinimo pobdadis, pagal kurj buvo nustatyta
energijos efektyvumo klasé pagal EN50304.
Nustatant funkcijg jos pasirinkimo klaviSu dega
orkaités lemputé.
Pasukamas
mygtu kas Pasukamu mygtuku galite keisti rekomenduojamus
ir visus kitus nustatymus.
Diapazonai
— 20-300 Temperattra°C
didZiausiatemperatdra pasirinkus
3D karsto oro srauta[@ ir intensyvy
karsto oro srautg / picos rezimg[@]
= 275°C
1-3 Grilio pakopos
1 min.-23.59h Trukmé
5sek.-12.00 h Laikas laikmatyje
P0O1-P24 Programos
P25 Sabo programa




Valdymo klavisai ir
indikatorius

Informacijos klaviSas i

Ji paspaude galite gauti
informacija

Laikmacioklavisas £

Juo galite nustatyti laikmatj

Laikrodzioklavisas ®

Juo galite nustatyti laika,

I
O 1Tkgs3

Paslepiamos
jungikliu
rankeneélés

Sviediantysis
ziedas

Funkcijos pasirinkimas

Pasukamas mygtukas
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orkaités veikimo trukme 1=l ir
veikimo pabaiga —!.

Orkaitésaps$vietimo
lemputés klavias-$-

Juo galite jjungti ir iSjungti
orkaitéje esanciglempute

RakinantisklaviS$asow  Juo galite jjungtiir iSjungti

apsauga nuo vaiky

Greitojkaitinimo
klavisas %

Juo galite jjungti greito
orkaités jkaitinimo rezima.

Indikatoriuje matyti visi nustatymai.

Po temperaturos indikatoriumi esanti jkaitimo
kontrolé rodo didéjancig temperatiirg arba
liekamajg orkaités Siluma.

Jungikliy rankenéles galima paslépti. Norédami
paslépti arba veél istraukti jungikliy rankenéle,
tiesiog ja spustelékite.

Jungikliy rankenéles galite sukti j kaire arba |
desSine.

Nustatant funkcijg jos pasirinkimo klaviSu, Sviecia
ant jungiklio rankenos esantis Ziedas.

Blyksintis Ziedas ant jungiklio rankenos reiSkia, kad
dar galite reguliuoti. Kai jis pradeda Sviesti,
nustatymas uZfiksuojamas.



Kaitinimo pobudis
Galite nustatyti jvairius orkaités kaitinimo budus.
Taip kiekvienam patiekalui parinksite optimaliausia
gaminimo varianta.

Kaitinimas i$ virSaus ir apacios

Pyragas arba kepsnys vienodai kepa i$ virSaus ir i$
apacios sklindanéiame karstyje.

Sm— - Jums puikiai pavyks plaktos teslos pyragai kepimo
formose ir apkepai. Siuo bldu taip pat galima kepti

LW WY, liesos mésos (jautienos, versienos, zvérienos)
DD B RLALZ keosni
2 psnius.

‘ ‘ Silumos iSlaikymas [%): Nustate temperatiirg nuo
65 iki 100 °C galite iSlaikyti patiekalus Siltus.
Nelaikykite patiekaly Silty ilgiau nei dvi valandas.

Kaitinimas i$ virSaus ir apacios, specialus
rezimas

Taupiausias kaitinimo bldas. Kepiniai ir Cia
vienodai kepa i$ virSaus ir i§ apacios sklindanciame
karstyje. Drégmé, kurig kepdami iSskiria patiekalai,
vandens gary pavidalu lieka orkaitéje. Kepiniai
netampa sausi.

Jums puikiai pavyks mielinés teSlos gaminiai:
duona, bandelés arba mieliné pynuté. Sis kaitinimo
bidas tinka ir plikytos teSlos gaminiams — pvz.,
oriniams pyragaiCiams.

3D karsto oro srautas

Galinéje orkaités sieneléje esantis ventiliatorius
Ziedinio kaitinimo elemento skleidziamg karstj

{
[

L= 0= tolygiai paskirsto po visg orkaite.
= 3D karsto oro sraute dvejose lentynélése galite
EEEE kepti pica ir pyraga. Sluoksniuotus pyragaicius ir

teslainius galite vienu metu kepti trijose
lentynélése. Nustatytina orkaités temperatura
Zemesné nei jjungus kaitinima i$ virSaus ir apacios.
Papildomas skardas galite jsigyti specializuotoje
parduotuveéje.

3D karsto oro srautas puikiai tinka produktams
dZiovinti.

AtSildymas ¥} Nustate temperatlrg nuo 20 iki 60 °C
galite atSildyti uzSaldytus produktus.

@”\v‘
i
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Intensyvus karsto oro srautas / picos rezimas
Veikia kaitinimas i$ apacios ir ziedinis kaitinimo
elementas.

Toks kaitinimo budas puikiai tinka Saldytiems
produktams. Net ir i§ anksto nejkaitinus orkaités
jums puikiai pavyks picos, skrudintos bulvytés arba
saldus "Strudelis”.

Kaitinimas i$ apacios

liunge kaitinima i$ apacios galite apkepti patiekalus
i§ apacios arba juos apskrudinti. Jis taip pat puikiai
tinka pakaitinti, pvz., padazus, kad jie sutirstéty.

Kepimas karsto oro sraute

Pakaitomis jsijungia grilio kaitinimo elementas ir
ventiliatorius. Kaitinimo pauzés metu ventiliatorius
paskirsto grilio iSskirtg karstj aplink patiekala.
Mésos gabaliukai apskrunda i$ visy pusiy.

Kepimas jjungus mazo ploto kaitinimo elementag

Kaista tik viduriné grilio kaitinimo elemento dalis.
Sis kaitinimo bidas tinka tuomet, kaip gaminate
nedidelius maisto kiekius. Taip sutaupysite elektros
energija. Sudékite kepamus patiekalus j groteliy
vidurj.



Nuorodos

Orkaite ir
papildoma jranga

Kepimas jjungus didelio ploto kaitinimo
elementa
|kaitinamas visas plotas po grilio kaitinimo

elementu. Galite kepti kelis kepsnius, deSreles,
Zuvis arba skrebugius.

Jei viryklei veikiant atidarysite dureles, kaitinimas
bus sustabdytas.

Pasirinkus kaitinimo i$ virSaus ir apacios buda
orkaités jkaitinimo metu kartas nuo karto jsijungia

ventiliatorius, kad Siluma tolygiai pasiskirstyty po
visg orkaite.

Papildomg jranga galima jstatyti 5 skirtinguose
orkaités lentynéliy lygiuose.

Papildomg jrangg galite iStraukti iS orkaités daugiau
nei iki pusés, ji neiSkris. Daugiau iStraukus
patogiau iSimti patiekalus.

Papildomg jranga galite jsigyti musy klienty
aptarnavimo centruose arba specializuotose
parduotuvése. Nurodykite HEZ numer;.

Grotelés HEZ 334000

indams, pyragy formoms, kepsniams, kepsniams
kepti grilio rezimu, Saldytiems pusgaminiams.

Emaliuota kepimo skarda HEZ 331000
pyragams ir teSlainiams.

Iki galo jstumkite kepimo skardg | orkaite,
nuozulniuoju krastu dureliy link.

13



Speciali papildoma jranga
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Universali kepimo skarda HEZ 332000

sultingiems pyragams, kepiniams, Saldytiems
pusgaminiams ir dideliems kepsniams. Jei kepate
ka nors ant groteliu, galite naudoti jg ir kaip inda
riebalams surinkiti.

Iki galo jstumkite universalig kepimo skardg |
orkaite, nuozulniuoju krastu dureliy link.

Specialig papildomg jrangg galite jsigyti masy
klienty aptarnavimo centruose arba specializuotose
parduotuvese.

|vairiose Salyse egzistuoja skirtingos galimybés
jsigyti specialig papildoma jrangg. Informacijos
ieSkokite prekiy kataloguose.

Grilio skarda HEZ 325000

jei nenorite kepti ant groteliu, galite kepti Sioje
skardoje; skarda galima naudoti ir vietoj apsaugos
nuo tyskanciy riebaly ir pan., kad orkaité per daug
neuzsitersty. Grilio skardg naudokite tik jstate |
universalig kepimo skarda.

Kepimas grilio rezimu: Skarda jstatykite | ta patj
lentynélés lygj, kaip ir groteles.

Grilio skardos naudojimas apsaugai nuo tySkanciy
riebaly: jstatykite universalig kepimo skardg kartu
su grilio skarda po grotelémis.

Emaliuota kepimo skarda HEZ 331010 su
specialia danga

Lengviau nuimti pyragus ir sausainius, jie
neprikepa.

Iki galo jstumkite kepimo skardg | orkaite,
nuozulniuoju krastu dureliy link.

Universali keptuvé HEZ 332010 su specialia
danga

Prie keptuves neprikepa sultingi pyragai, kepiniai,
Saldyti pusgaminiai ir dideli kepsniai.

Iki galo jstumkite universalig keptuve | orkaite
nuozulniuoju krastu dureliy link.



Stikliné keptuvé HEZ 336000

Gili stikliné kepimo skarda, kurioje patiekalg galima
déti ir ant stalo.

Groteles HEZ 324000

kepti grilio rezimu. Groteles visada jstatykite |
universalig keptuve. Ji surinks iSsiskirian¢ius
riebalus ir mésos sultis.

Picai skirta skarda HEZ 317000

idealiai tinka picai, $aldytiems pusgaminiams ir
dideliems apvaliems pyragams. Picai skirtg skardg
galite naudoti vietoj universalios keptuves.
Pastatykite skardg ant groteliy. Vadovaukités
rekomendacijomis, pateiktomis lenteléje.

Stiklinis kepimo indas HMZ21GB

troSkiniams ir apkepams, gaminamiems orkaitéje.
Ypac tinka kepant automatiniu rezimu.

Metalinis kepimo indas HEZ 6000

Jis tinka stiklo keramikos kepimo kaitvietés zonai.
Kepimo indg galima naudoti gaminant patiekalus
automatiniu rezimu arba su virimo jutikliais.
Kepintuvo iSoriné pusé yra emaliuota, o vidiné
pusé - padengta neprikimbanc¢ios dangos
sluoksniu.

Kepimo akmuo HEZ 327000

Kepimo akmuo puikiai tinka savos gamybos
duonai, bandeléms ir picai kepti, nes ant jo
susiformuoja traskus padas.

Kepimo akmuo visada turi bati i§ anksto
jkaitinamas iki rekomenduojamos temperaturos.

15
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Profesionali keptuvé HEZ 333000,

jei gaminate didesnj patiekalg.

Dangtis profesionaliai keptuvei HEZ 333001

pavercia keptuve prikaistuviu.

Orkaités virsus ir sienelés su savaiminio valymo
rezimu (ecoClean) HEZ 329022

Galite papildomai jmontuoti jas j orkaite. Veikianti
orkaité valosi savaime.

3 pakopy teleskopiné iStraukiama konstrukcija
HEZ 338305

2, 3ir 4 lentynélése yra specialUs begiai, kuriais be
jokios rizikos galite iki galo iStraukti papildomg
jranga — ji nenukris.

3 pakopy teleskopiné iStraukiama konstrukcija
HEZ 338300

2, 3ir 4 lentynélése yra specialUs begiai, kuriais be
jokios rizikos galite iStraukti papildomg jrangg — ji
nenukris.



Dureliy uzraktas

Salto oro srautas

2 pakopy teleskopiné iStraukiama konstrukcija
HEZ 338200

2 ir 3 lentynélése yra specialus bégiai, kuriais be
jokios rizikos galite iki galo iStraukti papildomag
jranga — ji nenukris.

Prie prietaiso pridedamas specialus orkaités
dureliy uzraktas. Jis tvirtinamas prie orkaités.
Vadovaukités montavimo instrukcija.

Norédami atidaryti dureles, patraukite dureliy
uzrakta j Salj arba aukstyn (priklausomai nuo
prietaiso tipo). Uzdarant dureles jos turi
uzsifiksuoti.

Virykléje yra Salto oro srauto funkcija. Reikalui
esant, jg galima jjungti arba iSjungti. Siltas oras
iSeina per dureles.

17



Pries pirmakart naudojant prietaisa

Jei indikatoriuje blyksi
simbolis © ir trys nuliai

Orkaites
ikaitinimas

Atlikite Siuos veiksmus

Priedy valymas
pries naudojima

18

Siame skyrelyje yra apraSyta visa tai, kg jds turite
padaryti prie§ naudodami virykle pirma karta.

|kaitinkite orkaite ir nuvalykite priedus. Perskaitykite
saugos taisykles skyrelyje “| kg turétuméte atkreipti
démes;j”.

Visy pirma patikrinkite, ar indikatoriuje blyksi
simbolis ®© ir trys nuliai.

Nustatykite laikrodZio rodoma laika.

1. Paspauskite laikrodzio klavisg (.
Pasirodys skaiciai 12:00 ir ims mirkséti
laikrodzio simbolis (©.

2. Sukamu mygtuku nustatykite reikiama laikrodzio
laika.

Po keliy sekundziy nustatytas laikas bus

iSsaugotas. Dabar viryklé yra paruosta naudojimui.

Norédami pa$alinti naujos orkaités kvapa,
uzdarykite jg tuscia ir pakaitinkite.

1. Funkcijy pasirinkimo rankenéle nustatykite
ties kaitinimo i$ virSaus ir apacios rezimo
simboliu &.

Indikatoriuje pasirodys rekomenduojama
temperatura.

2. Ratuku nustatykite 240 °C temperatdra.

Po 60 minuciy iSjunkite prietaisg funkcijy
pasirinkimo rankenéle.

Prie§ naudodami priedus, Svariai nuplaukite juos
plovimo priemone ir nuvalykite ranksluostéliu.



Orkaites reguliavimas

Galima labai jvairiai reguliuoti orkaite.

Orkaités iSjungimas Baige ruosti patiekalg iSjunkite orkaite patys.
rankiniu budu

Orkaité iSsijungia Galite ir ilgesniam laikui iSeiti i$ virtuvés.
automatiskai

Automatinis orkaités Pvz., galite ryte jstatyti patiekalg j orkaite ir ja

Isljjungimas ir iIssljungimas  syreguliuoti taip, kad jis bty paruostas pietums.

Lentelés ir patarimai Skyriuje "Lentelés ir patarimai” rasite daug
rekomendacijy, kokius nustatymus galima
pasirinkti.

Reguliavimas

Pavyzdys: Kaitinimas i$ virSaus ir apacios &, 190 °C

1. Funkcijos pasirinkimo
klaviSu nustatykite
reikiama kaitinimo buda.
Temperaturos
indikatoriuje pasirodo
kaitinimo budui sitloma
temperatara.

2. Sukamu mygtuku
nustatykite reikiamag
temperaturg arba grilio
pakopa.

ISjungimas: Baige ruosti patiekalg iSjunkite funkcijos
pasirinkimo klavisa.
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Nustatymo keitimas

lkaitinimo kontrolé

Autom_atinis
orkaites
iSsijungimas

3. Paspauskite laikrodZio

klavisg (.
Blyksi trukmés
simbolis 1.

4. Sukamu mygtuku
nustatykite trukme.

Po keliy sekundziy

orkaité pradeda kaisti.

Indikatoriuje Sviecia
simbolis I-.

Laikas baigési

Nustatymo keitimas

20

Galite bet kada pakeisti temperatira arba grilio
pakopa.

|kaitinimo kontrolérodo, kaip orkaitéje kyla
temperatdra. Jei visi laukai uzpildyti, pats laikas
déti patiekala | orkaite.

Pasirinkus grilio rezimg jkaitinimo kontrolé neveikia.

Spausdami informacijos klavi$a i galite suZinoti
aktualig jkaitimo temperatura.

Dél orkaités terminés inercijos jkaitinimo fazes
metu rodoma temperatura gali skirtis nuo tikrosios
orkaités temperaturos.

Reguliuokite taip, kaip nurodyta punktuose 1 ir 2.
|veskite patiekalo gaminimo laikg (trukme).

Pavyzdys: Trukmé: 45 minutés

D —
©
®

D —
©
®

Pasigirsta signalas. Orkaité iSsijungia.
ISjunkite funkcijos pasirinkimo klavisa.

Paspauskite laikrodzio klavisg ®. Sukamu mygtuku
keiskite trukme.



Nustatymo nutraukimas

Nustatymy patikrinimas

Automatinis
orkaités
isijungimas ir
iSsijungimas

Reguliuokite taip, kaip
nurodyta punktuose nuo
1 iki 4.

5. Spauskite laikrodZio
klavisg (© tiek karty, kol
ims blykséti pabaigos
simbolis —I.
Indikatoriuje pamatysite,
kada patiekalas
paruostas.

6. Sukamu mygtuku galite
patiekalo gaminimo laikg
prailginti.

Po keliy sekundziy
nustatytas laikas bus
iSsaugotas. Indikatoriuje
liks nustatytas pabaigos
laikas, kol orkaité
nepradés veikti.

Laikas baigési

Nuoroda

ISjunkite funkcijos pasirinkimo klavisa.

pabaigos laikas =l arba laikrodis (©: Spauskite
laikrodzio klavisa (© tiek karty, kol pasirodys
atitinkamas simbolis. Keletui sekundziy pasirodo
dydis.

PraSom atkreipti démesj, kad greitai gendanciy
maisto produkty negalima ilgai laikyti orkaitéje.

Pavyzdys: Dabar 10:45 val. Patiekalas ruoSiamas
45 minutes ir 12:45 val. bus paruostas.

®O®

®O®

Pasigirsta signalas. Orkaité iSsijungia. I$junkite
funkcijos pasirinkimo klavi$a.

Kol simbolis mirksi, galite atlikti keitimus. Kai jis
pradeda Sviesti, nustatymas uZfiksuojamas. Laika,
kuris praeina iki nustatymo uzfiksavimo, galite
keisti. Zr. skyriy "Pagrindiniai nustatymai”.
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Liekamosios
Silumos
indikatorius

ISnaudokite liekamaja
Siluma

ISjunge orkaite kaitinimo kontrolés indikatoriuje
galite matyti liekamajg orkaités Siluma.

Jei visi laukai uzpildyti, orkaités temperatlra apie
300 °C.

TemperatQrai nukritus mazdaug iki 60 °C
indikatorius uzgesta.

Naudodami liekamaja Silumg galite iSlaikyti
patiekalus Siltus.

Jei patiekalas kepa ar tro$kinasi ilgai, orkaite galite
iSjungti likus 5-10 minudiy iki nustatyto laiko.
Patiekalas baigs kepti ar troskintis orkaitei
naudojant liekamajg Siluma. Taip sutaupysite
elektros energija.

Greitas jkaitinimas

Tinkami kaitinimo budai

Reguliavimas

Orkaité jkaito

Greito jkaitinimo
nutraukimas
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Jiunge §j rezima galite labai greitai jkaitinti orkaite.

B = Kaitinimas i$ virSaus ir apacios

@ = Kaitinimas i$ virSaus ir apacios, specialus
rezimas

= 3D kar$to oro srautas

= Intensyvus karsto oro srautas

= Kepimas karsto oro sraute

Visy pirma sureguliuokite orkaite, kaip nurodyta.
Tada nuspauskite greito jkaitinimo mygtukg 5.
Indikatoriuje Sviecia simbolis 3.

Orkaité kaista. Kaitinimo kontrolés laukai uzsipildo.

Pasigirsta trumpas signalas. Simbolis % uzgesta.

|statykite patiekalg j orkaite.

Nuspauskite greito jkaitinimo mygtuka. Simbolis
uzgesta. Greitas jkaitinimas nutriksta.



Nuorodos

Jei pakeiCiate kaitinimo blda, greitas jkaitinimas
nutruksta.

Greitas jkaitinimas neveikia, jei nustatoma Zzemesné
nei 100 °C temperatura.

Jei orkaités temperatira tik nedaug Zemesné nei
nustatytoji, greitai jkaitinti orkaite nebutina. Greito
jkaitinimo rezimas nejsijungia.

Orkaitei kaistant greito jkaitinimo rezimu galite
nuspausti mygtuka i ir suzinoti aktualia
temperatuira.

Kepimo automatas

Indai

Tinkami indai

Naudodami automatines kepimo programas, Jus
galite paruosti rafinuotus troSkintos mésos
patiekalus, sultingus kepsnius ir skanius troskinius.
Jums nereiks vartyti kepamuy patiekaly ir ju laistyti,
o orkaité iSliks Svari.

Kepti automatiniu rezimu galima tik naudojant
uzdaromus indus. Naudokite kepimo indus tik su
tinkamu danggciu.

Tinka kepimo indai, kurie yra atsparis karS¢iui

(iki 300 °C), pagaminti i$ stiklo ar stiklo keramikos.
Jei naudojate indus, pagamintus i$§ emaliuoto
plieno, ketaus ar aliuminio liejinio, reikia reguliariai
jpilti daugiau skysc€io. Indo dugnas turi bati
padengtas maziausiai pusés centimetro skyscio
sluoksniu. Patiekalas labiau apskrunda.
Vadovaukités gamintojo pateikiamomis indo
naudojimo nuorodomis.

Neradijancio plieno indai tinka tik salyginai.
Patiekalas graziai neapskrus ir mésa nebus gerai
iSkepusi.
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Netinkami indai

Indo dydis

Patiekalo ruosimas

Mésa

Zuvis

TroSkinys
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Netinka indai i$ Sviesaus blizgancio aliuminio,
neglazaruoti moliniai indai ir virimo indai su
plastmasinémis rankenomis.

Meésa turi uzdengti mazdaug du trec¢dalius indo
dugno. Tuomet gausis grazios kepsnio uzlajos.

Atstumas tarp mésos ir indo danggio turi bati ne
mazesnis, nei 3 cm. Kepimo metu mésa gali Kilti.

Pasirinkite tinkama inda.

Pasverkite SvieZia arba uz8aldytg mésa, Zuvj, o jei
gaminate vegetariSka troskinj - darzoves. Svorj
jums reikia zinoti tam, kad galétuméte tinkamai
nustatyti patiekalo gaminimo parametrus.

Uzdenkite indg danggiu. Pastatykite jj ant groteliy
2-ame lygyije.

Jei nurodyta kepimo lenteléje, j tuscig indg jpilkite
skyscCio. Jis turi apsemti indo dugna.

Mésg paskaninkite prieskoniais, jdékite j indg ir
uzdenkite dangciu.

Zuvi nuvalykite ir, kaip jprasta, uzpilkite citrinos
ragsties ir pastdykite.

Garuose troSkinta zuvis: | inda jpilkite 2 cm
sluoksnj skys¢€io, pvz., vyno ar citriny suléiy.
Kepta zuvis: Zuvj i$voliokite miltuose ir aptepkite
iStirpintu sviestu.

Nuoroda: Zuvis geriausiai iSkepa, jei paguldote jg j
indg "plaukimo” padétyije.

Galite derinti jvairiausias mésos rasis ir Sviezias
darzoves.

Mésa supjaustykite patogiais valgyti gabaléliais.
Visciuky dalis naudokite nesmulkintas.

Darzoviy jdékite tiek, kiek ir mésos, arba iki dviejy
karty daugiau. Pavyzdys: Naudodami 0,5 kg
meésos, jdékite nuo 0,5 kg iki 1 kg Svieziy darzoviu.



Programos

Patiekalg visuomet jdékite | Salta orkaite.

Patiekalai Skirtas Progra- Svorio Skyséio
sviezi mosNr. ribos naudojimas
Jautienos Nugariné, peciy nuopjova, 01 0,5-3,0kg  Taip
kepsnys Slauny nuopjova, riigsciai
marinuotos jautienos kepsnys
Jautienosfile Jautienosfile, jautienos nugariné 02 0,5-25kg Ne
Jautienosfile, Jautienosfile, jautienos nugariné 03 0,5-2,5kg Ne
iSkepta
Kiaulienos Menciy nuopjova, sprandiné, 04 0,5-3,0kg  Taip
kepsnys kakliné, Slauny nuopjova,
kumpio pjausnys, keptas
vyniotinis
Kiaulienos Menté su odele, Soniné 05 0,5-2,0kg Ne
kepsnys su
plutele
Versienos Menté, kumpis, Slaunies virSutiné 06 0,5-2,5kg Taip
kepsnys dalis, jdaryta verSienos kratinélé
Eriuko kulsis Kulsis be kaulo 07 0,5-25kg Taip
Paukstiena Visciukas, antis, Zasis, kalakuto 08 0,5-2,5kg Ne
jauniklis
Paukstienos Visciuky, kalakuty, anciy, zasy 09 0,3-1,5kg Ne
Slaunelés Slaunelés
Kalakutokrutiné  Kalakuto kratiné, kepti 10 0,5-2,5kg Taip
kalakutienossuktinukai
Aviena, elniena Mente, kakliné nuopjova, kratiné 11 0,5-2,5kg Taip
Virtas kumpis, Stirnienos kulsis, kiskienos kulSis 12 0,5-3,0kg Taip
stirniena
KeptasfarSas Netikras zuikis 13 0,3-3,0kg Ne
TroSkiniai Mésos vyniotiniaiv, troskinys 14 0,3-3,0kg Taip
"Pichelsteiner”,”S¢egedino”
guliasas
Zuvis, gaminta Upétakis, sterkas, karpis, visa 15 0,3-1,5kg  Taip
garuose menké
Kepta zuvis Upétakis, sterkas, karpis, visa 16 0,5-1,5kg Ne

menkeé
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Patiekalai Skirtas Progra- Svorio Skyséio
saldyti* mosNr.  ribos naudojimas
Jautienos Nugariné, peciy nuopjova, 17 0,5-2,0kg  Taip
kepsnys Slauny nuopjova
Jautienosfile Jautienosfile, jautienos nugariné 18 0,5-2,0kg Ne
Kiaulienos Menciy nuopjova, sprandiné, 19 0,5-2,0kg  Taip
kepsnys kakling, Slauny nuopjova,

kumpio pjausnys, keptas

vyniotinis
Versienos Menté, kumpis, Slaunies virSutiné 20 0,5-2,0kg Taip
kepsnys dalis, jdaryta verSienos kratinélé
Eriuko kulsis Kulsis be kaulo 21 0,5-2,0kg Taip
Paukstienos Visciuky, kalakuty, anciy, zasy 22 0,3-1,5kg Ne
Slaunelés Slaunelés
Aviena, elniena Menté, kakliné nuopjova, kratiné 23 0,5-2,0kg Taip
Stirniena,smulki  Stirnienos kulSis, kiskienos kulSis 24 0,5-2,0kg Taip

Zvériena

* Démesio: Jei ruosiate Saldyta mésa, pabaigos laiko pratesti negalima. Mésa per laukimo

laikgatitirpsta.

Kiek laiko prireiks

paruosti

patiekalui?
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Norédami suzinoti, kiek laiko prireiks patiekalui
paruosti, atlikite veiksmus, kurie aprasyti 1 - 4
punktuose. Ekrane pamatysite patiekalo gamybos

trukme.

Programos nutraukimas: ISjunkite funkcijos
pasirinkimo jungiklj.



Reguliavimas

1

. Kepimo lenteléje

pasirinkite tinkama
programa.

. Sukite funkcijy

pasirinkimo jungiklj tol,
kol temperaturos
indikatoriuje ims blykséti
simbolis "P”.

. Sukamuoju jungikliu

nustatykite programos
numer;j.

Kai programa jau jvesta,
pasirodo
rekomenduojamas
patiekalo svoris.

. Sukamuoju jungikliu

nustatykite svorio
reikSme.

Po keliy sekundziy
orkaité pradeda kaisti.
Indikatoriuje rodoma
besikeiianti kepimo
trukmé.

Programos laikas baigési

Programos nutraukimas

Pavyzdys: Gerai iSkeptas jautienos file, 1,2 kg

Pasigirsta signalas. Orkaité iSsijungia.
ISjunkite funkcijos pasirinkimo jungiklj.

ISjunkite funkcijos pasirinkimo jungiklj.
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Automatinis
orkaités
isijungimas ir
iSsijungimas

Sureguliuokite virykle,
kaip aprasyta
1-4 punktuose.

5. Spauskite laikrodZio
klavisg (© tiek karty, kol
ims blykséti pabaigos
simbolis —I.
Indikatoriuje pamatysite,
kada patiekalas
paruostas.

6. Sukamuoju jungikliu
galite patiekalo

gaminimo laikg prailginti.

Po keliy sekundziy
nustatytas laikas bus
iSsaugotas. Indikatoriuje
rodomas pabaigos
laikas. Sviecia simbolis
—l. Nustatytu laiku
orkaité pradeda kaisti.

Programos laikas baigési

Nuoroda
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Naudokite tik Sviezig mésg arba SvieZia Zuvj.
Nepalikite maisto produkty orkaitéje per ilgai.
Nesaldoma meésa ir zuvis gali greitai sugesti.

Pavyzdys: Programa 02, patiekalas turi bati
paruostas 12:15 val.

®O®

®O®

Pasigirsta signalas. Orkaité iSsijungia. ISjunkite
funkcijos pasirinkimo mygtuka.

Indikatoriuje rodomas atgal skai¢iuojamas laikas.
Informacija apie likusj laikg I-=1, pabaigos laikg —I
arba paros laika (®: Spauskite laikrodzio klavisg ©
tiek karty, kol pasirodys atitinkamas simbolis.
Informacija apie svorj: Paspauskite klavig "Info” i.



Patarimai, kaip
naudotis kepimo
automatu

Kepsnioar paukstienos svoris
yradidesnis, nei
rekomenduojamas

Svorioribos yra specialiai nurodytos siauresnés. Labai
dideliems kepsniams dazniausiai néra pakankamai dideliy
kepimo indy. Didelius mésos gabalus kepkite naudodami
kaitinimo i$ virSaus ir apacios rezima (& arba kepimo karsto
oro sraute rezima(&.

Kepsnysiskepa gerai, tadiau
padazas gaunasi per tamsus

Pasirinkite mazesnj inda ir naudokite daugiau skyscio.

Kepsnysiskepa gerai, tadiau
padazas yra per Sviesus ir
vandeningas

Pasirinkite didesnj indg ir naudokite maziau skyscio.

Kepsniovirsus yra per sausas

Naudokiteinda su sandariai uzdaromu dangciu. Labai liesa
meésa isliks sultingesné, jei ant jos uzdésite lasiniy juosteliy.

Kepantjauciasi svilésiy
kvapas, bet kepsnys atrodo
gerai

Kepimo indo dangtis gerai neuzsidaro, arba mésa pakilo ir
atkeélé dangtj. Visuomet naudokite tinkamg dangt;.
Atminkite, kad atstumas tarp mésos ir indo dangdio turi bati
ne mazesnis kaip 3 cm.

Jus norite paruosti stipriai
suSaldytameésa

Saldyta mésa paskaninkite prieskoniais taip pat, kaip ir
Sviezigmeésa.

Démesio: Jei ruoSiate Saldyta mésa, pabaigos laiko pratesti
negalima. Mésa per laukimo laikg atitirpsta.

Jis norite i$ karto kepti daug
viS€iuky ar kt. paukstienos
Slauneliy

Slaunelésturi bati mazdaug vienodo dydzio. Nurodykite
sunkiausios Slaunelés svorj.

Pavyzdys: Dvi kalakuto Slaunelés - 1,4 ir 1,5 kg svorio.
Nustatykite indikatoriuje 1,5 kg svorj.

Jus norite i$ karto troskinti ar
kepti keleta Zuvy

Zuvys turi bt mazdaug vienodo dydzio. Nurodykite
bendrg Zuvy svorj.

Pavyzdys: Du upétakiai, sveriantys 0,6 ir 0,5 kg. |[veskite
1,1 kgsvori.

Jus norite paruosti kimstg
paukstieng

Kimsta paukstieng Siuo badu gaminti netinka. Geriausia ja
tinka kepti tiesiog ant groteliy. Daugiau informacijos galite
rasti Paukstienosruosimolenteléje.

Mésatroskinyje yra per mazai
apskrudusi

Kitg karta mésos gabalélius pasistenkite paskleisti arCiau
indo krasty. | vidurj sudékite darZzoves.

Darzovéstroskinyje yra per
kietos

Gamindamitro$kinj, nurodykite mésos svorj. Tuomet
darZovés bus trapios. Jei norite, kad darzovés buty
minkstos, nurodykite bendrg darzoviy ir mésos svorj.
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Jus norite paruosti vegetariska
troskinj

Tam tinka tik tvirtos darzovés, pvz., morkos, zalieji Zirneliai,
salierai ir bulvés. Kuo geriau susmulkinsite darzoves, tuo
jos bus minkstesnés. Tam, kad darzovés neapskrusty,
uzliekite jas skysciu.

Jusnorite naudoti kepimoinda
i§ nerudijanéio plieno

Nertdijandéio plieno indai tinka tik i$ dalies. Blizgantis jy
pavirSius labai atspindi Silumos spindulius. Patiekalas bus
maziau apskrudes ir mésa bus maziau iSkepusi.

Jei naudojate kepimo inda i$ nertdijancio plieno:
Pasibaigus programai, nuimkite dangt;.

Mésa pakepinkite dar 8-10 minudiy jjunge grilio rezimg 3
G

Sventadieniy programos jjungimas

Reguliavimas

Programa baigta

Programos istrynimas

Nuorodos
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Sventadieniy programa kaitinimo i$ vir$aus ir
apacios @ rezimu veikiancioje orkaitéje 73 val.
iSlaiko 85 °C temperatra.

Tuo metu jas galite orkaitéje Sildyti patiekalus, ir
Jums nereikés papildomai jjungti ar iSjungti orkaite.

1. Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite ties "P”.
Indikatoriuje blyksi simbolis P.
2. Sukamuoju jungikliu pasirinkite programa P25.

Jei indikatoriuje uzsidega P, reiskia programa yra
priimta. Indikatoriuje rodoma besikeicianti kepimo
trukmé. Po 73 valandy orkaité iSsijungs savaime.

Pasigirsta signalas. Blyksi trukmés simbolis I-1.
Norédami, kad indikatoriuje buty vél rodomas
laikas, iSjunkite funkcijy pasirinkimo jungiklj.

ISjunkite funkcijos pasirinkimo jungiklj.

Paleidus programa, klavisai yra uzrakinami. Tikrinti
ir keisti nustatymus yra nejmanoma.

Orkaités lemputé Sviecia visa programos veikimo
laika.



Laikas

Reguliavimas

1. Paspauskite laikrodzio
klavisg (.

Indikatoriuje pasirodo
12.00 val. ir blyksi
simbolis ©.

2. Sukamu mygtuku
nustatykite reikiamag
laikrodZio laika.

Po keliy sekundziy
nustatytas laikas bus
iSsaugotas. Simbolis ©
uzgesta.

Vasaros ir ziemos laiko
keitimas

Laikas neberodomas

Pirma kartg prijungus arba dingus ir vél atsiradus
elektrai indikatoriuje blyksi simbolis ® ir trys nuliai.
Nustatykite laikrodZio rodoma laika.

Funkcijos pasirinkimo klavi$as turi bati iSjungtas.

Pavyzdys: 13:00 val.

®O®
)

®O®
)

Nuspauskite laikrodZio klavisg ®© ir sukamu
mygtuku keiskite laika.

Galite pritemdyti rodomus laiko skaicius. Norédami
tvai padaryti turite pakeisti pagrindinj nustatyma.
Zr. skyriy "Pagrindiniai nustatymai”.
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Laikmatis su garsiniu signalu

Reguliavimas

1. Nuspauskite laikmacio
klavisg Q).
Blyksi simbolis 4.

2. Sukamu mygtuku
nustatykite reikiamag
laikmacio laika.

Laikmatis pradeda eiti po
keliy sekundziy.
Indikatoriuje Sviecia
simbolis 2. Matyti, kaip
eina laikas.

Laikas baigési
Laikmacio laiko keitimas

Nustatymo iStrynimas
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Laikmatj galite naudoti kaip virtuvinj. Jis eina
nepriklausomai nuo orkaités.

Laikmatis turi ypatingg signala.

Laikmatj galite reguliuoti ir tada, kai apsauga nuo
vaiky jjungta.

Pavyzdys: 20 minuciy

®O®
)

®O®
=)

Pasigirsta signalas. Nuspauskite laikmacio
klavisg 4. Laikmacio indikatorius uzgesta.

Nuspauskite laikmacio klavisg 2. Sukamu mygtuku
pakeiskite laika.

Tris kartus nuspauskite laikmacio klavisg Q).



Laikmatis ir nustatytas
laikas eina kartu

Simboliai Svie€ia. Matyti, kaip eina laikas laikmacio
indikatoriuje.

Informacija apie likusj laikg I->1, pabaigg —>1 arba
laikrodj (© : Spauskite laikrodzio klavisg (D tiek
karty, kol pasirodys atitinkamas simbolis.

Dydis keletui sekundziy pasirodo indikatoriuje.

Pagrindiniai nustatymai

Orkaite galima reguliuoti labai jvairiai. Galite keisti
pagrindinj laiko, signalo trukmés ir fiksavimo laiko

nustatyma.

Pagrindinis Funkcija Keisti

nustatymas

Laikas® Laiko Laikas

{ = matomas indikatorius 0 = laikas

laikas pritemdytas*

Signalotrukmé 2y Signalaslaikui Signalotrukmé

{ =10 sek. pasibaigusarba & =1 minuté
laikmacio 3 = 4 minutés
signalas

Fiksavimo Pauzé tarp Fiksavimo laikas

laikas -1 nustatymo { = 5sek.

c =7,5sek. pakopuy, iki 3 =10sek.
nustatymas
uzfiksuojamas

CL Pagrindinis Nustatymas 1
nustatymas0 galioja tik su

“Papildoma

jranga: orkaités
virSus ir sienelés
susavaiminio
valymo rezimu”

* |Simtis: Laikas rodomas tada, kai rodoma

liekamoji Siluma.
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Pagrindiniu
nustatymy keitimas Negalima reguliuoti veikimo.
Pavyzdys: Laikas neberodomas

1. Vienu metu spauskite
laikrodzio klavisg © ir

klavi$g o-m, indikatoriuje —
turi pasirodyti /. Cia
pagrindinis rodomo
LaikrodZio nustatymas. (f Q I
75
* ®
2. Sukamu mygtuku

pakeiskite pagrindinj ~\
nustatyma. (@ —

®0O

3. Patvirtinkite keitim
laikrodzio klavisu (.

®
)

Indikatoriuje pasirodo !/,
¢ia signalo trukmes
pagrindinis nustatymas.

Cyg?
D
®

©

Pakeiskite pagrindinj nustatyma, kaip aprasyta
2 punkte, ir patvirtinkite keitimg paspausdami
laikrodzio klavisg (©. Dabar dar galite pakeisti
fiksavimo laika. Baige nuspauskite laikrodZio

klavisg (.
Jei norite keisti ne visus Jei kurio nors pagrindinio nustatymo keisti
pagrindinius nustatymus nenorite, paspauskite laikrodzio klavisa (.

Pasirodo kitas pagrindinis nustatymas.

Taisymas Savo nustatymus galite vel bet kada pakeisti.
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Apsauga nuo vaiku

Orkaités uzrakinimas

Atrakinimas

Nuorodos

Kad vaikai netycia nejjungty orkaités, joje yra
apsauga nuo vaiky.

Funkcijos pasirinkimo klavi$as turi bati iSjungtas.
Spauskite rakinantj klavi$g o-w, indikatoriuje turi
pasirodyti simbolis o-m. Tai truks apie 4 sekundes.

Spauskite rakinantj klavi$g o-w, indikatoriuje turi
uzgesti simbolis 0-m.

Laikmatj su garsiniu signalu ir laikg galite nustatyti
net ir tada, kai orkaité uzrakinta.

Automatinis laiko apribojimas

Automatinio laiko
apribojimo panaikinimas

Jei karta pamir$ote iSjungti orkaite, aktyvuojamas
automatinis laiko apribojimas. Orkaité iSsijungia.
Laikas, kada ji isijungia, priklauso nuo nustatytos
temperaturos arba grilio pakopos.

Orkaitei daugiau nebekaistant laikrodzio
indikatoriuje pasirodo 5.

Kaitinimas nutraukiamas, iki jis iSjungsite funkcijos
pasirinkimo klavi§a. Simbolis 5 uzgesta.
Dabar galite veél i§ naujo sureguliuoti orkaite.

|veskite orkaités veikimo trukme, tuomet orkaité
iSsijungs pageidaujamu laiku.
Automatinis laiko apribojimas panaikintas.
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Prieziura ir valymas

Prietaiso iSore

Pastaba

Prietaisai iS aukstos

kokybés metalo

Prietaisai iS aliuminio

36

Nenaudokite auksto slégio arba garo valikliuy.

Nuvalykite prietaisg vandeniu su Siek tiek plovimo
skyscio. Nusluostykite jj mink$tu ranksluosciu.

Negalima naudoti astriy arba gremzti skirty
priemoniy. Jei tokia priemoné netycia uztiSko ant
viryklés priekio, tuoj pat jg nuvalykite.

Prietaiso iSoréje spalvy gama gali Siek tiek skirtis,
taip yra dél skirtingy medziagy, tokiy kaip stiklas,
plastikas ar metalas.

Seséliai ant dureliy stiklo, kurie atrodo kaip
raibuliai, yra orkaités apSvietimo lemputés Sviesos
atspindziai.

I$ karto nuvalykite kalkiy, krakmolo ir kiausiniy
baltymy démes. Po tokiomis démémis gali prasidéti
korozija.

Prietaisg valykite vandeniu, panaudodami Siek tiek
indy ploviklio. Nusluostykite jj minkstu
rank$luosciu.

Naudokite Svelny langy valiklj. NuSluostykite jj
minkS$tu langams skirtu ranksluos€iu arba labai
minkstu virtuviniu ranksluosciu, Sluostydami
nespauskite.

Netinka astrus valikliai, gremzti skirtos kempinés ir
grubus ranksluosciai.



Orkaite
Nenaudokite Siurk§¢iy kempiniy ir gremzikliy.
Orkaités valikliu valykite tik emaliuotus orkaites
pavirsius.
Kad valyti buty lengviau,
galite iSkelti orkaités dureles
ir nuleisti grilio kaitinimo elementg orkaités virSuje.

Orkaités dureliy IStraukdami orkaités dureles bikite atsargus, kad
nuémimas

nejkiStuméte pirsty j Sarnyrg. Pavojus susizeisti!

1. Atidarykite jas iki galo.

2. Perstatykite kairéje ir deSinéje puséje esandias
rakinancias svirtis.

3. Pastatykite orkaités dureles jstrizai.
Paimkite jas abejomis rankomis kairéje ir
desinéje puséje
Dar Siek tiek praverkite ir iSkelkite jas.

Baige valyti vel jstatykite orkaités dureles, atlikdami
visus aprasytus veiksmus atvirkstine seka.
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Grilio kaitinimo elemento

A

nuleidimas

Pavirsiai su savaiminio
iSsivalymo rezimu

38

Norédami geriau iSvalyti orkaités vir§y nuleiskite
grilio kaitinimo elementg j apadia.

Démesio! Orkaite turi bati Salta. Galite nudegti!

Paimkite grilj uz laikikliy, patraukite j priekj ir
nuspauskite virsun, kol pasigirs spragteléjimas.
Tg darydami laikykite grilio elementg ir nuleiskite
Zzemyn.

ISvale:

Vél uZlenkite grilio elementg virSun. Laikiklius
nuspauskite zemyn ir leiskite grilio elementui
uzsifiksuoti.

Galiné orkaités sienelé yra padengta akytos
keramikos sluoksniu. Kai orkaité veikia, Sis
sluoksnis sugeria kepimo metu tykstancius riebaly
purslus ir juos suskaido. Kuo aukstesné yra
temperatura ir kuo ilgiau veikia orkaite, tuo
geresnis yra pasiekiamas rezultatas.

Jei ir po daugkartinio naudojimo dar matosi
nesvarumai, atlikite Siuos veiksmus:

Pirmiausiai nuvalykite emaliuotus orkaités
pavirSius. Tada nustatykite 3D karsto oro rezima @
arba kaitinima i$ virSaus ir apacios B.

Kaitinkite tuscig orkaite mazdaug 2 valandas
nustate maksimalig temperatura.

Keraminis sluoksnis regeneruojamas.

Likusias rusvos ar balkSvos spalvos démes galite
nuvalyti vandeniu ir mink$ta kempine.

Patamseéjusi danga neturi jokios jtakos savaiminio
iSsivalymo kokybei.



Orkaités dugno, virSaus ir
sieneliy valymas

Stiklinio orkaités
apsSvietimo lemputés
gaubto valymas

Svarbios nuorodos

Niekuomet nenaudokite abrazyviy valymo
priemoniy. PrieSingu atveju JUs subraizysite arba
sugadinsite akytgjj sluoksn;.

Niekada orkaités valikliu nevalykite galinés
sienelés.

Jei tokia priemoné netycia uztiSko ant galinés
sienelés, tuoj pat jg nuvalykite kempine ir
nuplaukite dideliu kiekiu vandens.

Naudokite karstg vandenj su laseliu plovimo
skyscio arba vandenj su actu.

Jei orkaité stipriai uzterSta, geriausia naudoti
orkaités valiklj. Orkaités valikliu valykite tik Saltg
orkaite.

Orkaités valikliu niekuomet nevalykite galinés
orkaités sienelés su savaiminio i§sivalymo rezimu.

Beje:

Dél aukstos temperatiiros emalis gali paruduoti.
Gali atsirasti rusvy démiy. Tai normalu ir neturi né
menkiausios jtakos orkaités funkcijoms.
Nemeginkite iSvalyti patamséjusiy viety Siurksciais
Sveitikliais arba stipriomis valymo priemonémis.
Plony skardy krasty negalima iki galo padengti
emaliu. Todél jie gali bati Siurkstds. Apsauga nuo
korozijos garantuota.

Stiklinj orkaités apsvietimo lemputés gaubtg
geriausia valyti plovimo skysciu.
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Stikly valymas

ISmontavimas

40

ISémus orkaités dureliy stiklus, juos iSvalyti bus
lengviau.

ISimdami vidinius stiklus atminkite, jog jstatyti juos
reikés tuo padiu eiliSkumu, kaip ir iSardant.
Orientuotis galite pagal numerius, pazymeétus ant
kiekvieno stiklo.

1. ISmontuokite orkaités dureles ir rankena j
apacig deékite ant ranksluoscio.

2. Nuo dureliy virSaus nuimkite uzdengiamajg
juostele. Tai padarysite atlaisvine kairéje ir
desinéje puséje esancius tvirtinimo elementus.
(pav. A)

3. Pakelkite ir istraukite virSutinjjj stikla.
(pav. B)

Punktg 4 arba punkta 5 pasirinkite pagal
prietaiso model;.

4. Kairéje ir deSinéje esancias apkabas atsukite ir
nuimkite. (pav. C) ISimkite vidurinj stikla.

5. Nuimkite mazgsias apatinio stiklo apkabas ir
jstrizai iStraukite stiklg aukStyn. (pav. C)

Stiklus valykite stikly valikliu ir minkstu skuduréliu.



arba

4. Kairéje ir deSinéje esancias apkabas atsukite ir
nuimkite. (pav. C) ISimkite vidurinjjj stikla.

5. Nuimkite mazasias apatinio stiklo apkabas ir
jstrizai istraukite stiklg aukStyn. (pav. C)

|statymas |statydami stiklus turekite omenyje, jog ant stikly
esantis uzrasas “Right above” (deSiné-virSus) turi
matytis apverstas apatinéje kairéje stiklo dalyje.

1. Apatinijjj stiklg jstumkite jstrizai iki galo. (pav. D)

2. Mazasias apkabas uzdékite ant apatiniojo stiklo
kairéje ir deSinéje puséje.

3. |stumkite vidurinjjj stikla. (pav. E)

1
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Punktg 4 arba punkta 5 pasirinkite pagal
prietaiso model;.

4. MaZgsias apkabas uzdékite ant apatiniojo stiklo
kairéje ir desinéje puséje. (pav. F)
5. DidZigsias apkabas uzdékite ant mazuju,

suderinkite ju kiaurymes ir priverzkite varztais.
(pav. F)

arba
4. MaZgsias apkabas vél uzmaukite ant apatiniojo
stiklo. (pav. F)

5. Uzdékite didZigsias apkabas ir priverzkite
varztais. (pav. F)

6. |statykite vir§utinj stiklg. Plok$¢ias pavirsius turi
bdti iSoréje.

7. Uzdékite dengiamaja juostele ir prisukite.

8. Vél pritvirtinkite orkaités dureles.

Orkaite vél galima naudoti tik tuomet, kai stiklai
yra tinkamai sumontuoti.



Gary filtras

Zingsniai

Orkaités virSuje yra gary filtras. Jis filtruoja riebaly
daleles i§ panaudoto oro ir sumazina i$ orkaités
sklindancius kvapus.

Kartas nuo karto filtrg reikia valyti.

1. Sesiabriauniu verzliarakéiu (6 mm) atsukite filtra
kairén ir nuimkite. Pav. A.

2. 18imkite abi filtro dalis.

Patj filtra ir plonesne jo dalj galite plauti indy
plovimo skysciu arba indaplovéje, jrankiy krepsyije.
Storesneés filtro dalies plauti negalima. Gali buti
pazeista danga.

3. Vés sudékite j filtrg abi jo dalis - i$ pradziy
plonesne, paskui storesne.

4. Filtrg uzdékite ir prisukite Sesiabriauniu
verZliarak&iu sukdami j deSine.
Filtra reikia déti taip, kaip parodyta pav. B. Tik
tada jj vél galima bus prisukti.
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Lentynéliy valymas

Sandariklis

Papildoma jranga

44

Norédami iSvalyti lentynéles galite jas iSimti.

Lentynéliy iSémimas:

1. Kilstelékite lentynélés priekj j virsy

2. ir iSkelkite ja.

3. Paskui visg lentynéliy laikiklj patraukite j prieki
ir iSimkite.

Lentynéles valykite plovimo skysciu ir kempine

arba Sepeciu.

Lentynéliy jstatymas:

Lentynéliy laikiklj pirmiausiai jstatykite j galinj lizda,
Siek tiek pastumkite | galg
ir tuomet jkabinkite | priekinj lizda.

Lentynéles galima statyti ir i$ kairés, ir i$ deSinés.
ISkilimas (a) turi bati apacioje.

Orkaités sandariklj valykite plovimo skysgiu.
Nenaudokite astriy priemoniy ir priemoniy, skirty
gremzti.

Naudotus reikmenis pamerkite vandenyje su
plovimo skysc€iu. Taip bus lengviau pa$alinti
atmirkusias maisto liekanas.



Ka daryti prietaiso veiklos sutrikimo

atveju?

Prietaiso veiklos sutrikimo priezastis daznai bina
paprasta smulkmena. Prie§ skambindami j klienty
aptarnavimo centra, atkreipkite démes;j | Sias

nuorodas:

Triktis

Galima priezastis

Nuorodos/Pagalba

Prietaisasneveikia.

Sugedosaugiklis

Patikrinkite, ar tvarkingi prietaiso
saugikliai.

Blyksilaikmacio ekranélis.

Nutrikuselektros

IS naujo nustatykite laika.

tiekimui
Orkaité nekaista. Blogaiuzdarytosorkaités Uzdarykite orkaités dureles iki galo.
durelés.
Orkaité nekaista arba Apdulkéje kontaktai. Daug karty apsukite funkcijy
nepavykstanustatyti pasirinkimo jungiklj, kad kontaktai

pasirinkto kaitinimo budo.

nusivalyty.

Orkaité nekaista.
Temperaturosekranélyje
pasirodokvadratas.

Prietaisasveikia
demonstraciniurezimu.

Saugikliy dézutéje isjunkite saugikl].
Palaukite apie 20 sekundziy. Vél
jjunkite saugiklj. Per 2 minutes
palieskite greito jkaitinimo jungiklj ir
laikykite ant jo pirSta 6 sekundes, kol
i$ ekranélio dings kvadratas.

Laikmacioekranélyje
pasirodo “5”.

|sijungé automatinis laiko
apribojimas.

ISjunkite funkcijos pasirinkimo
jungiklj.

Laikmacioekranélyje
pasirodo pranesimas apie
triktj “Er 1” arba “Er 4”.

Sugedotemperaturos
jutiklis.

Paskambinkite j klienty aptarnavimo
skyriy.

Laikmacioekranélyje
pasirodo pranesimas apie
triktj “Er 2”.

Prietaisas blogaijjungtas
j elektros tinklg

ISjunkite saugiklj saugikliy dézutéje
ir paprasykite meistro gerai prijungti
prietaisa.

Laikmacioekranélyje
pasirodo pranesimas apie
triktj “Er 117,

Per ilgai spaudéte vieng
jungiklj, arba jungiklis
uzstrigo.

Visus jungiklius lieskite po viena. Jei
ekranélisteberodo klaidg, kreipkités
j klienty aptarnavimo skyriy.

Taisyti prietaisg gali tik specialiai apmokytas
klienty aptarnavimo skyriaus technikas.

Jei jusy prietaisg taiso nekvalifikuotas specialistas,
dél jo veiksmy gali kilti didelis pavojus jums.
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Orkaitées
apsvietimo
lemputés keitimas

Atlikite Siuos veiksmus

Kairiosios orkaites
apsvietimo
lemputeés
pakeitimas

Zingsniai

A

46

Perdegusig orkaités apSvietimo lempute reikia
pakeisti. Kars¢iui atsparias 40 W lemputes galite
jsigyti klienty aptarnavimo skyriuje arba
specializuotoje parduotuvéje.

Naudokite tik tokias lemputes.

1. Saugikliy dézutéje isjunkite saugiklj.

2. | Saltg orkaite dél visa ko jklokite virtuvés
ranksluostj.

3. Sukdami j kaire i§sukite stiklinj gaubta.

4. Pakeiskite orkaités apsvietimo lempute tokia
pacia lempute.

5. Vél jsukite stiklo gaubta.
6. 1Simkite ranksluostj ir vél jjunkite saugikl].

Perdegusig orkaités apSvietimo lempute reikia
pakeisti. Kars¢iui atsparias 25 W lemputes galite
jsigyti klienty aptarnavimo skyriuje arba
specializuotoje parduotuvéje.

Naudokite tik tokias lemputes.

1. Saugikliy dézutéje isjunkite saugiklj.

2. | Saltg orkaite dél visa ko jklokite virtuvés
ranksluostj.

3. Nuimkite stiklo gaubtg. Ranka atidarykite stiklo
gaubtg j apacia. (Pav. A)
Jei stiklo gaubtg sunku nuimti, pasitelkite
pagalbg Sauksta.



Stiklinio gaubto
pakeitimas

4. I$sukite lempute ir pakeiskite tokia pacia
lempute. (Pav. B)
Sukdami lempute pasistenkite jsukti jg tiesiai.

5. Vél uzdékite stiklo gaubta. ISgaubta stiklo pusé
turi atsidurti deSinéje puséje.
istatykite stiklg virSuje ir stipriai spustelékite i$
apacios. (Pav. C) Stiklas uzsifiksuoja.

6. 1Simkite ranksluostj ir vél jjunkite saugikl].

Jei orkaités apSvietimo lemputés stiklinis gaubtas
buvo pazeistas, jj reikia pakeisti. Gaubtus galima
isigyti klienty aptarnavimo skyriuje. PraSom
nurodyti jusy prietaiso E numerj ir FD numer;.
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Klienty aptarnavimo skyrius

”E” numeris ir
”FD” numeris

Jei jusy prietaisui reikia remonto, klienty
aptarnavimo skyrius atskubés jums j pagalba.
Artimiausio skyriaus adresg ir numerj rasite
garantinéje korteléje ar vartojimo instrukcijoje. Taip
pat ir iSvardinti klienty aptarnavimo centrai padés
jums surasti artimiausig skyriu.

Kreipdamiesi | klienty aptarnavimo skyriy
nurodykite prietaiso E ir FD numerius. Firmine
lentele su numeriais rasite ant prietaiso orkaités
dureliy Sone. Kad trikties atveju jums nereikéty ilgai
ieskoti, galite Cia pat susirasyti savo prietaiso
duomenis.

‘ E numeris FD ‘

‘ Klienty aptarnavimo skyrius & ‘

Pakuoté ir senas prietaisas

Sunaikinimas aplinkai
nekenksmingu budu

2
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ISpakuokite prietaisg ir sunaikinkite pakuote
aplinkai nekenksmingu budu.

Sis prietaisas yra pazymétas pagal Europos
bendrijos direktyva 2002/96/EG dél naudoty
elektriniy ir elektroniniy prietaisy (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galiojandia naudoty
prietaisy grazinimo ir perdirbimo tvarka.



Lentelés ir patarimai

Pyragai ir kepiniai

Kepimas viename
lentynélés lygyje

Kepimo formos

Lentelés

Cia rasite daug rekomendaciju, kokius patiekalus
galima gaminti ir kokius nustatymus jiems
pasirinkti. Perskaitysite, koks kaitinimo budas ir
kokia temperatura labiausiai tinka jusy patiekalui,
kokia papildomag jranga galite naudoti ir | kokig
lentynéle jg reikty jstatyti. Cia rasite daug patarimy
dél indy, kokius geriau naudoti ruoSiant maista, ir
rekomendacijy, kg daryti, jei jums kas nors
nepavyktuy.

Jei kepate pyraga vienoje lentynéléje, naudokite
kaitinima i$ virSaus ir apacios &. Tuomet pyraga
pasiseks iSkepti geriausiai.

Geriausiai tinka tamsios metalinés kepimo formos.
Naudojant Sviesias kepimo formas i$ plonasienio
metalo arba stiklines formas, pailgéja kepimo laikas
ir pyragas nevienodai pagelsta.

Pyrago formag visada statykite ant groteliy.

Jei kepate vienu metu 3 staCiakampése formose,
statykite jas ant groteliy, kaip parodyta
paveikslélyje.

Lentelése nurodyti skaiCiai tinka tuomet, kai pyraga
statote | Saltg orkaite. Taip sutaupysite elektros
energija. Jei i§ anksto jkaitinate orkaite, kepimo
laikas sutrumpéja 5 - 10 minuciy.

Lentelése nurodyti kaitinimo budai, geriausiai
tinkantys jvairioms pyraguy ir kepiniy rasims.
Temperatira ir kepimo trukmé priklauso nuo teslos ir
jos kiekio. Todél lentelése nurodytos sritys. Pirma
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kartg geriau nustatykite Zemesne temperatira.

Zemesné temperatdra reiskia, kad kepiniai tolygiai
parus. Jei reikés, kitg kartg nustatykite auksStesne
temperatuira.

Nuoroda: Dél didelés drégmeés kepant jjungus
specialy kaitinima i$ virSaus ir apacios [ orkaités
viduje gali susidaryti vandens gary kondensacija. Jie
iSsisklaidys jums atidarius dureles.

Papildomg informacija zr. skyriy “Patarimai kepant”,
jis i$ karto po lentelémis.

Pyragaiformose Formaantgroteliy Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
nimo tara°C trukmeé
budas minutémis

Paprastasbiskvitas Kekso / ziediné / 2 B 160-180 50-60

staCiakampé

pyrago forma

3staCiakampés 143 150-170 70-100
pyragoformos*

Pagerintas biskvitas Kekso / ziediné / 2 B 150-170 60-70

(pvz., smélinis pyragas) statiakampé

pyrago forma
3staCiakampés 143 140-160 70-100
pyragoformos*

Teslainiy pagrindas su Uzdaromakepimo 1 B 160-180 25-35

krastu forma

Torto pagrindas i$ plaktos  Vaisiy pyrago 2 B 160-180 20-30

teslos pagrindas

Biskvitinistortas Uzdaromakepimo 2 = 160-180 30-40

forma

Vaisiy arba varskés Tamsiuzdaroma 1 8 170-190 70-90

tortas, teslainiai** forma

Pagerintasvaisinis UZzdaroma/kekso 2 B 160-180 50-60

pyragas, plaktatesla forma

PikantiSkaspyragas** Uzdaromakepimo 1 8 180-200 50-60

(pvz., "Quiche”, svoglny

pyragas)

forma

* Atkreipkite démesj j keturkampiy formy padétj. Papildomas groteles galima jsigyti

specializuotoje parduotuveéje kaip specialy priedg .

** Palikite iSkepusj pyraga orkaitéje mazdaug 20 minuciy, kad atvésty.
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Skardose kepami pyragai Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
nimo tura°C trukmé
budas minutémis

Plaktaarba mieliné teSlasu 1 skarda 2 = 160-180 20-30

sausujdaru (pvz., pyragas) 2skardos 2+4 160-180 40-50

Plakta arba mieliné teSlasu 1 skarda 3 8 170-190 40-50

sultingu jdaru (vaisiais) 2 skardos 2+4 160-180 55-65

Biskvitinisvyniotinis Skarda 2 = 170-190 15-20

(ikaitintojeorkaitéje)

Mieliné pynuté i§ 500 g Skarda 2 = 170-190 30-40

milty

Kalédinis pyragasi§ 500g  Universali 3 8 160-180 60-70

milty kepimo forma

Kalédinis pyragasi$ 1 kg Universali 3 8 150-170 90-100

milty kepimo forma

Sluoksniuotaspyragas, Universali 2 8 180-200 55-65

saldus kepimo forma

Pica 1 skarda 2 8 220-240 25-35

2skardos 2+4 180-200 40-50

Duonair bandelés Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé
nimo tara°C minutémis
budas

Mielinéteslos duonaiis 1,2 Universali 2 = 300 5

kg milty* (jkaitintoje kepimo forma 190 30-40

orkaitéje)

Raugintosteslos duona 1,2*  Universali 2 ® 300 8

(jkaitintojeorkaitéje) kepimo forma 200 35-45

Bandelés, pvz., daniSkos 1 skarda 3 = 200-220 20-30

bandelés 2 skardos 2+4

(ikaitintojeorkaitéje)

* Niekuomet nepilkite vandens tiesiai j karstg orkaite.
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Nedidelikepiniai Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
nimo tara°C trukmeé
budas minutémis

Teslainiai 1 skarda 3 B 150-170 10-20

2 skardos 2+4 130-150 30-40
2skardos* + universali 2+3+5 130-150 35-45
kepimo skarda*

"Bezé” Skarda 3 80-100 105-155

Oriniaipyragaiciai ~ Skarda 2 = 200-220 30-40

SaldUspyragaiCiai 1 skarda 3 8 100-120 30-40

surieSutais 2 skardos 2+4 100-120 40-50

2skardos* + universali 2+3+5 100-120 45-55
kepimo forma*

Sluoksniuotos 1 skarda 3 190-210 25-35

teSlospyragaiciai 2 skardos 2+4 190-210 35-45

2skardos* + universali 2+3+5 190-210 40-50

kepimo skarda*

* Universaliajg kepimo skarda jstatykite apacioje. Jg galima iSimti anksc¢iau.

Patarimai kepant

Jeinorite kepti pagal savo
recepta.

Vadovaukitésduomenimis, pateiktais lentelése prie
panasiy kepiniy.

Taip galima nustatyti, ar
plaktos teslos pyragas jau
iSkepe.

Likus mazdaug 10 minugiy iki pabaigos medine lazdele
bakstelékite pyragg auksciausioje vietoje. Jei tesla
nebelimpa prie lazdelés, pyragas iSkepes.

Pyragas sukrito.

Kitg karta pilkite maziau skyscio arba nustatykite
10 laipsniy mazesne temperatira. Pasitikslinkiterecepte,
kiek laiko tesla plakama.

Pyragas iskilo viduryje, o
krastuosene.

Netepkite uzdaromos formos krasty riebalais. ISkepusj
pyraga atsargiai apibrézkite peiliu ir iSimkite.

Pyrago virsus sudegé.

Kitg kartg dékite jj giliau, pasirinkite Zemesne temperatira ir
kepkite kiek ilgiau.

Pyragas iSéjo per sausas.

SubadykiteisSkepta pyraga danty krapstuku. Po to
apslakstykite jj sultimis arba alkoholiniu gérimu. Kitg kartg
pasirinkite 10 laipsniy auksStesne temperattra ir kepkite
trumpiau.

Duonaarba pyragas

(pvz., surio pyragas) atrodo

graziai, bet jo vidus glitus

(matytineiSkepusiosjuostos).
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Kitg kartg pilkite maziau skyscio ir nustate Zemesne
temperatura ilgiau kepkite. Pyragas su drégnu jdaru:
Pirmiau iSkepkite tik pagrinda. Apibarstykite jj migdolais
arba dzitvéséliais ir uzdékite jdara. Vadovaukités receptuir
nurodyta kepimo trukme.



Kepinys netolygiai parudes.

Pasirinkitekitg kartg zemesne temperatira. Jautrius
kepinius kepkite jjunge kaitinimg i$ virSaus ir apacios &
vienoje lentynéléje. Styrantis kepimo popierius taip pat turi
jtakos oro cirkuliacijai. Visada apkirpkite styrancius kepimo
popieriauskrastus.

Vaisinio pyrago appacia per
daug Sviesi. Sultys béga per
virsuy.

Kitg kartg naudokite gilesne universalig keptuve.

kepétekeliose lentynélése.
VirSutinéje lentynéléje keptas
kepinystamsesnis nei
apatinése.

kepdamikeliose lentynélése visada jjunkite 3D karsto oro
srautg[@ Nebdtinai vienu metu jdétos skardos vienu metu
iriSkepa.

Kepant sultingus pyragus
iSsiskiriavandens
kondensacija.

Gali susidaryti vandens garai. Jie iSeina per orkaités
dureles. Vandens garai gali nusésti ant valdymo skydelio ir
aplinkiniy baldy vir$aus vandens lagesliy pavidalu. Cia
fizikos désniai.

Mésa, paukstiena,
Zuvis

Indai

Nuorodos kepant

Galite naudoti bet kurj kar$¢iui atspary inda.
Dideliems kepsniams tinka universalioji kepimo
skarda.

Indg visuomet statykite groteliy viduryije.

lkaitusj stiklinj indg geriausia padéti ant sauso
virtuvinio ranksluoscio. Jei pagrindas bus Slapias
arba Saltas, stiklas gali sutrikti.

Kepimo rezultatas priklauso nuo mésos tipo ir
kokybés.

Kepant liesg mésa, reikia jpilti 2-3 valgomuosius
Saukstus vandens, gaminant troSkintg mésag —
8-10 valgomujy Sauksty, atsizvelgiant | patiekalo
dyd;.

Praéjus pusei nurodyto laiko kepamg mésg
apverskite.

ISkepusj kepsnj 10 minuciy palikite iSjungtoje,
uzdarytoje orkaitéje. Tada geriau jsigers mésos
sultys.
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Patarimai kepant grilio

Grilio rezimu kepkite tik uzdarytoje orkaitéje.

rezimu o ) ) .

Kepkite kiek jmanoma vienodesnio dydzio gabalus.
Jie turi buti ne plonesni, nei 2 - 3 cm. Tokie tolygiai
apskrunda ir lieka sultingi. Druska pabarstykite
kepsnius tik iSkepusius.

Kepamus gabalélius dékite tiesiai ant groteliy. Jei
kepate vieng mésos gabala, geriausia jj padéti
groteliy viduryje.

Papildomai jstatykite universalig keptuve |

1 lentynélés lygi. | ja subégs meésos sultys ir orkaité
liks Svaresné.

Praéjus dviem trec¢daliams kepimo laiko, kepamus
gabalélius apverskite.

Grilio kaitinimo elementas periodiskai sijungia ir
iSsijungia. Tai normalu. Kaip daznai jis jsijungia ir
iSsijungia, priklauso nuo nustatytos grilio pakopos.

Mésa Lentelése pateikti duomenys galioja tuo atveju, kai

produktai dedami | nejkaitintg orkaite. Laiko
reikSmeés, nurodytos lenteléje, yra tik orientacinio
pobdidzio. Jos priklauso nuo mésos kokybés ir
savybiuy.

Mésa Svoris Indas Lygis Kaiti- Tempera- Trukmeé
nimo tara °C, minutémis
budas grilio

rezimas

Troskintajautiena 1kg 2 8 200-220 80

(pvz., jautienos 1,5kg uzdaras 2 8 190-210 100

nugariné) 2kg 2 (=] 180-200 120

Jautienosispjova 1kg 2 B 210-230 70

1,5kg atviras 2 B 200-220 80
2kg 2 (=] 190-210 90

Jautienosfile, 1kg atviras 1 230-240 60

vidutini$kaiiSkepusi*

Didkepsniai, gerali Grotelés™ 5 (] 3 20

iSkepe 5 (] 15

Didkepsniai, beveik Grotelés™ 3

iSkepe
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Mésa Svoris Indas Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé

nimo tara °C, minutémis
budas grilio
rezimas
Kiauliena be odos 1 kg 1 190-210 100
(pvz., sprandiné) 1,5kg atviras 1 180-200 140
2kg 1 170-190 160
Kiauliena su oda** 1kg 1 190-210 120
(pvz., kulis, karka) 1,5kg atviras 1 180-200 150
2kg 1 170-190 180
Rukytas kumpis su 1kg uzdaras 2 8 210-230 70
kaulu
KeptasfarSas 7509 atviras 1 180-200 70
Desrelés apie750g Grotelés™ 4 B 3 15
Versienoskepsnys 1kg atviras 2 8 190-210 100
2kg 2 B 170-190 120
Eriuko kul$is be kaulo  1,5kg atviras 1 160-180 120

*  Praéjus pusei nurodyto laiko kepsnj apverskite. Po troSkinimo suvyniokite jj j aliuminio folijg
ir palikite orkaitéje 10 minuciy atvésti.
** |pjaukite kiaulienos odele ir sudékite mésg j inda taip, kad odelé blty apacioje.

** Universaliajg kepimo skardg jstatykite 1-mame lygyje.

Paukstiena Sioje lenteléje pateikti duomenys galioja tuo atveju,
kai produktai dedami j nejkaitintg orkaite.

Lenteléje nurodomas nekim&tos, paruostos
kepimui paukstienos svoris.

Jei kepate tiesiog ant groteliy, jstatykite
universaligjg kepimo skarda j 1-mo lygio lentynéle.
Kepdami antj arba Zgsj, pradurkite odele po
sparnais, kad galéty iStekéti riebalai.

Praéjus dviem tre¢daliams laiko, visg paukstj
apverskite.

Paukstiena graZiai apkeps, jei prie$ kepimo
pabaigg jg patepsite sviestu, suriu vandeniu arba
apelsiny sultimis.
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Paukstiena Svoris Papildoma Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé

jranga nimo tura°C minutémis
budas

VisCiukopuselés, po400g  Grotelés 2 210-230 40-50

1-4vnt.

Vis¢iuko po250g  Grotelés 2 210-230 30-40

gabaléliai

VisasvisCiukas, po1 kg Grotelés 2 210-230 50-80

1-4vnt.

Antis 1,7 kg Grotelés 2 180-200 90-100

Zasis 3 kg Grotelés 2 160-180 110-130

Jaunaskalakutas 3 kg Grotelés 2 180-200 80-100

2 kalakuto po 800 g Grotelés 2 190-210 90-110

Slaunelés

Zuvis éioje lenteléje pateikti duomenys galioja tuo atveju,

kai produktai dedami j nejkaitintg orkaite.

Zuvis Svoris Indai Lygis Kaiti- Tempera- Trukmeé
nimo tara °C, minutémis
budas grilio

rezimas
Zuvis, kepta ant po 300 g 3 ® 2 20-25
groteliy 1kg Groteles” 2 190-210 45-50
1,5kg 2 180-200 50-60
Griezinéliaispjaustyta po300g Grotelés® 4 6l 2 20-25

Zuvis, pvz., kotletai

*  Universaliajg kepimo skardg jstatykite 1-mame lygyje.

Patarimai kepant
paprastai ir grilio
rezimu

Lenteléjenéra duomeny apie Pasirinkiteartimiausig svorj ir atitinkamai pakoreguokite
kepsniosvorj. kepimo laika.

Norédamijsitikinti, ar kepsnys  galite naudoti mésai skirtg termometra (jj galite jsigyti

tikraiiSkepes: specializuotoje parduotuvéje) arba patikrinti Saukstu.
Saukstu paspauskite kepsnj. Jei jis tvirtas, tai iSkepes. Jei
jis pasiduoda spaudziamas, reikia dar Siek tiek pakepti.
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Kepsnysyra pernelyg tamsus,

o krastai - vietomis apdege.

Patikrinkitelentynélés lygj ir temperatura.

Kepsnysatrodo iSkepes, bet

pridegé padazas.

Kitg kartg paimkite mazesnj kepimo inda arba jpilkite
daugiauskyscio.

Kepsnys atrodo iSkepes, bet
padazas atrodo per Sviesus ir

vandeningas.

Kitg kartg paimkite didesnj kepimo indg arba jpilkite maZziau
skyscio.

UZpilant skys¢io ant kepsnio,

susidaro vandens garai.

Tai jvyksta dél fizikiniy procesy ir yra normalu. Didelé dalis
gary issiverzia per gary i$éjimo anga. Sie garai gali nusésti
ant vésesnio valdymo skydelio arba greta esanciy baldy ir
nuvarvéti, kaip kondensatas.

Apkepai,
skrebuciai Sioje lenteléje pateikti duomenys galioja tuo atveju,
kai produktai dedami j nejkaitintg orkaite.
Patiekalas Indai Lygis Kaiti- Tempera- Trukmé
nimo tara °C, minutémis
budas grilio
rezimas
Saldis apkepai Kepimo forma 2 B 170-190 40-50
(pvz., varSkés apkepas su  apkepui
vaisiais)
Pikantiski apkepai i$ virty Kepimo forma 2 8 210-230 30-40
produkty(pvz., makarony apkepui, 2 B 210-230 20-30
apkepas) universalikepimo
skarda

Pikantiski apkepai i$ Forma apkepui 2 160-180 50-60
Svieziy produkty* 2 formos 2+4 160-180 60-80
(pvz., bulviy apkepas) apkepui*
Skrebuciai  4riekelés Grotelés 4 O 3 6-7

12riekeliy 4 Bl 3 4-5
Apkepti
skrebuciai  4riekelés Grotelés™ 4 O 3 7-10

12riekeliy 4 ) 3 5-8

* Apkepas neturi bti aukstesnis, kaip 2 cm.

** Padékite apatine forma apkepui ant emaliuotos kepimo skardos, o virSutine apkepo forma

- ant groteliy.

Universaligjg kepimo skardg jstatykite 1-mame lygyje.
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Saldyti

pusgaminiai Vadovaukités ant pakuotés pateiktais gamintojo
nurodymais.
éioje lenteléje pateikti duomenys galioja tuo atveju,
kai produktai dedami j nejkaitintg orkaite.

Patiekalas Skirtas Lygis Kaiti- Tempera- Trukmeé
nimo tara°C minutémis
budas

Pica* Plonapadé pica 2 200-220 15-25

Storapadé pica 2 180-200 20-30
PrancizisSka pica 2 180-200 20-30
Mini pica 3 190-210 10-20
Bulviniaipatiekalai*  Keptosbulvytés 2 200-220 20-30
Kroketai 2 200-220 20-30
"Hercogienés”bulviy 2 200-220 20-30
apkepas
Kepintos bulvés, virtiniai 2 200-220 15-25
sujdaru

Kepiniai* Bandelés 3 190-210 10-20

Riestainiai 3 200-220 10-20

Darzoviykotletai* Zuviespirsteliai 2 200-220 5-15

Vistienoslazdelés 2 200-220 10-20
Darzoviysumustinis 2 200-220 15-25

Sluoksniuotas Sluoksniuotasobuoliy 3 190-210 30-40

pyragas* pyragas

* ISklokite universalig kepimo skarda kepimo popieriumi. Atminkite, jog kepimo popierius turi
bati tinkamas Siai temperatdrai.

Atsildymas

ISimkite maisto produktus i$ pakuotés ir, sudéje
tinkamg inda, padékite ant groteliu.

Vadovaukités ant pakuotés pateiktais gamintojo
nurodymais.

AtSildymo laikas priklauso nuo maisto produkto
rasies ir kiekio.
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Reguliavimas

1. Funkcijy pasirinkimo jungikliu nustatykite 3D
karsto oro srauto rezima @

2. Sukamu mygtuku pasirinkite temperatara.
Simbolis @ "3D karsto oro srautas” pasikeis
simboliu [¥] "AtsSildymas”.

Patiekalas Papildoma Lygis Kaitinimo Temperatura°C
jranga budas

Jautras Saldyti gaminiai Grotelés 2 20°C

pvz., tortai su plakta grietinéle, tortai su

sviestiniu kremu, tortai su Sokoladiniu

arba cukriniu glajumi, vaisiai ir t.t.

Kiti Saldyti gaminiai* Grotelés 2 50°C

visciukai, desra ir mésa, duona,
bandelés, pyragai ir kiti kepiniai

* éaldytq gaminj uzdenkite mikrobangy krosnelés folija. Paukstieng paguldykite ant IékStés

kratine Zemyn.

Temperatlry diapazone nuo 30 iki 60 °C orkaites
apsvietimo lemputé lieka iSjungta. Tuomet galima
optimaliai tiksliai reguliuoti orkaités parametrus.

Dziovinimas
Dziovinkite tik puikios kokybés vaisius ir darzoves,
prie$ dziovindami gerai juos nuplaukite.
Leiskite jiems nuvarvéti, paskui nusausinkite.
Universalig keptuve ir groteles iSklokite kepimo
arba pergamentiniu popieriumi.

Patiekalas Lygis  Kaitinimo  Temperatura®C Trukmé

budas valandomis

600 gobuoliy griezinéliy 2+4 80 apie 5

800 g kriausiy skilteliy 2+4 80 apie 8

1,5 kg slyvy arba mélynujy 2+4 80 apie 8-10

slyvy

200 gvalyty prieskoniniy 2+4 80 apie 1%

zoleliy

Nuoroda Sultingus vaisius ir darzoves reikia daug karty

apversti. Baige dziovinti tuoj pat nuimkite vaisius ar
darzoves nuo popieriaus.
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Konservavimas

ParuosSiamieji darbai

Reguliavimas

60

Stiklainiai ir guminiai Ziedai turi bati tvarkingi. Jei
jmanoma, naudokite vienodo dydzio stiklainius.
Lenteléje pateikiami vieno litro talpos apvaliy
stiklainiy duomenys.

Démesio! Nenaudokite didesniy arba aukstesniy

TS

stiklainiy. Gali "iSSauti” dangteliai.

Konservuokite tik puikios kokybés vaisius ir
darzoves. Gerai juos nuplaukite.

Vaisius arba darzoves sudekite j stiklainius. Jei rei-
kia, dar kartg nu$luostykite stiklainiy krastus. Jie
turi bati Svars. Ant kiekvieno stiklainio uzdékite po
drégng guminj zieda ir dangtelj. Uzspauskite
dangtel].

Vienu metu j orkaite dékite ne daugiau nei $eSis
stiklainius.

Lentelése pateikti skaiciai tik rekomendacinio
pobudzio. Jie priklauso nuo kambario
temperatQros, stiklainiy skai¢iaus, konservuojamy
produkty kiekio ir kar§¢io. Pries iSjungdami orkaite
ar prie§ keisdami temperatirg jsitikinkite, kad sti-
klainiuose tikrai kyla burbuliukai.

1. Universaliajg kepimo skardg jstatykite 2-mame
lygyje. Sustatykite stiklainius | keptuve, kad jie
nesiliesty vieni su kitais.

2. | universalig keptuve jpilkite ' | karsto vandens
(apie 80 °C).

3. Uzdarykite orkaités dureles.

i

. Funkcijy pasirinkimo jungiklj pasukite | padétj =.

5. Pasukamu mygtuku nustatykite 170-180 °C
temperatura.



Vaisiy konservavimas

Kai tik stiklainiuose susidarys burbuliukai ir pradées
kilti aukstyn - mazdaug po 40-50 minuciy - iSjunkite
funkcijos pasirinkimo jungikl;.

Palikite stiklainius su vaisiais orkaitéje dar

25-35 minutéms, po to iSimkite juos i$ orkaités.
Negalima palikti stiklainiy orkaitéje ilgesniam laikui,
nes gali atsirasti bakterijy, ir konservuoti vaisiai gali
suragti.

Vaisiai, konservuojami 1 litro stiklainiuose Susidarius Palikite orkaitéje
burbuliukams

Obuoliai, raudonieji serbentai, braskés ISjungimas apie 25 min.

Vys$nios, abrikosai, persikai, agrastai ISjungimas apie 30 min.

Obuoliy tyré, kriausés, slyvos

ISjungimas apie 35 min.

Darzoviy konservavimas

Kai tik stiklainiuose susidarys burbuliukai ir prades
kilti aukstyn, pasukamu mygtuku sumazinkite
temperaturg iki 120-140 °C laipsniy. Kada reikia
iSjungti funkcijos pasirinkimo jungiklj - Zr. lentele.
Palikite darzoves dar 30-35 minutéms orkaitéje.

Saltai konservuotos darzovés 1 litro Susidariusburbuliuvkams  Palikite orkaitéje
stiklainiuose 120-140°C

Agurkai - apie 35 min.
Raudoniejiburokéliai apie 35 min. apie 30 min.
Briuseliokopustai apie 45 min. apie 30 min.
Pupelés, kaliaropés, raudoniejikopustai  apie 60 min. apie 30 min.
Zirneliai apie 70 min. apie 30 min.

ISéme stiklainius

Nestatykite jkaitusiy stiklainiy ant $alto arba drégno
pagrindo. Jie gali sprogti.
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Patarimai, kaip
taupyti elektros
energija

Orkaite i$ anksto jkaitinkite tik tada, kai tai nurodyta
recepte arba naudojimo instrukcijoje.

Naudokite tamsias, juodai lakuotas arba
emaliuotas kepimo formas. Jos gerai praleidzia
Siluma.

Keletg pyragy geriau kepti vieng po kito. Orkaité
dar jkaitusi. Todél antras pyragas kepamas
trumpiau. Galite vieng $Salia kitos statyti dvi
staciakampes pyrago formas.

Jei patiekalg gaminate ilgiau, likus mazdaug
10 minuciy iki pabaigos isjunkite orkaite ir baikite
kepti naudodami liekamajg Siluma.

Akrilamidas maisto produktuose

Kokiems patiekalams
gresia pavojus?

Akrilamidas visy pirma susidaro aukstoje
temperaturoje gaminant grudy ir bulviy produktus,
pvz., bulviy traskucius, keptas bulvytes,skrebucius,
bandeles, duong, miltinius gaminius (keksus,
meduolius, sausainius).

Patarimai, kaip ruosti maista, kad susidaryty kuo maziau
akrilamido

Bendrosiosnuorodos

Kepimas

Sausainiai

Orkaitéje keptos bulvytés

Nustatykite kiek jmanoma trumpesnj patiekalo gaminimo laika.
Patiekalus skrudinkite iki auksinio, bet ne per tamsaus,
atspalvio.

Didesniuose ir storesniuose patiekaluose yra maziau akrilamido.

Naudojant kaitinima i$ virSaus ir apacios — maks. 200 °C, 3D
karsto oro srautg arba jprastinj karsto oro srautg — maks.
180 °C.

Naudojant kaitinima i$ virSaus ir apacios — maks. 190 °C, 3D
karsto oro srautg arba jprastinj karsto oro srautg — maks. 170
°C.

Kiausinis arba kiauSinio trynys mazina akrilamidy susidaryma.
Tolygiai iSdéstykite ant skardos vienu sluoksniu. Kad per daug
nesudzilty, vienoje skardoje kepkite bent jau po 400 g bulvyciy.
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Bandomieji patiekalai

Pagal normas DIN 44547 ir EN 60350.

Kepimas éioje lenteléje pateikti duomenys galioja tuo atveju,
kai produktai dedami j nejkaitintg orkaite.
Patiekalas Papildomajranga ir Lygis Kaiti- Tempera- Kepimo
nuorodos nimo tura°C trukme
budas minutémis
Forminiaisausainiai 1 skarda 2 = 160-180  20-30
2 skardos 2+4 140-160  30-40
2 skardos + universali  2+3+5 140-160  40-50
kepimo skarda*
Mazi pyragaiciai 20 vnt. Skarda 3 8 170-190  20-30
Mazi pyragaiciai po 2skardos 2+4 140-160  25-35
20 vnt.skardoje 2skardos+ universali  2+3+5 140-160  30-40
(ikaitintojeorkaitéje) kepimo skarda*
Skystosteslos Uzdaromaforma 2 = 160-180  30-40
biskvitas
Mielinis pyragas 1 skarda 3 (=] 170-190  40-50
2skardos 2+4 150-170  50-60
Obuoliy pyragas 2grotelés™ + 1+3 190-210  70-80
2 uzdaromos formos i$
baltosskardos
@20 cm*™*
Universalikepimo 1 (=] 200-220  70-80

skarda + 2 uzdaromos
formos i$ baltos
skardos @ 20 cm***

* Universaligjg kepimo skarda jstatykite apacioje. Ja galima iSimti anksciau.
** Papildomas groteles galima jsigyti specializuotoje parduotuveéje kaip specialy prieda.
*** Pyraga padékite jstrizai ant papildomos kepimo jrangos.

Kepimas grilio rezimu

éioje lenteléje pateikti duomenys galioja tuo atveju,

kai produktai dedami j nejkaitintg orkaite.

Patiekalas Papildoma Lygis Kaitinimo Grilio Trukmé
jranga budas rezimas minutémis

Skrebutis (10 min. jkaitinti) Grotelés 5 6l 3 1-2

Mésainis su jautiena, 12 vnt.* Grotelés 4 6l 3 25-30

*  Praéjus /3 laiko, apverskite. Universaligjg kepimo skardg jstatykite 1-mame lygyje.
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Uzrasai
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