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de

Dieses Gerat ist flr den Gebrauch im Haushalt und nicht fr
gewerbliche Zwecke bestimmt.

Das Gerat nur fr haushaltstbliche Verarbeitungsmengen
und -zeiten benutzen. In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die Gebrauchs-
anleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseite ausklappen.

Grundgerat

1 3-Stufen-Schalter
Zum Ein- und Ausschalten des Geréates und Anpassen
der Arbeitsgeschwindigkeit.
bei einigen Modellen
Momentschaltung = héchste Drehzahl
nach hinten ziehen und festhalten

2 Entriegelungstaste

Zum Abnehmen der Werkzeuge
3 Offnungen zum Einsetzen der Werkzeuge
4 Kabelaufwicklung
5 Werkzeuge

a Ruhrbesen

b Knethaken

bei einigen Modellen

¢ Passiersieb

d Passierstab

e Schneebesen

f Becher

bei einigen Modellen
Universal-Zerkleinerer
Bild 6a

a Becher
b Deckel
¢ Zerkleinerungsmesser

d Aufsatz

Aufsatz auf den Becher setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er hdrbar einrastet.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel

auf den Becher setzen.

bei einigen Modellen
Passierstab mit Passieraufsatz
Bild 6b

a Becher
b Deckel
f Sieb

e Passierstab

Sieb auf den Becher setzen (falls im Set dabei) und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar einrastet. Passierstab
nur auf Stufe 1 benutzen.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel

auf den Becher setzen.

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Geréat nur gemai Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

Gerat nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen, ebenso vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und beim
Auftreten einer Stérung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Néhe von scharfen
Kanten und heiBen Flachen liegen.

Reparaturen am Gerét, wie z. B. der Austausch einer
beschadigten Zuleitung, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefuhrt werden, weil so Gefahrdungen
vermieden werden konnen.

Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht

im Leerlauf betreiben.

Gerat nur mit Originalzubehdr betreiben.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten.
Flussigkeiten kdnnen bei der Verarbeitung spritzen.

Das Gerat nicht in Flussigkeit eintauchen.

Bei Stromausfall bleibt das Gerét eingeschaltet.

A Verletzungsgefahr!

Werkzeug nur bei Stillstand des Gerates wechseln —

nach dem Ausschalten lduft das Gerdt kurze Zeit nach.

Nie in die Messer im Universalzerkleinerer greifen.
Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen Handen reinigen.
Blirste benutzen. Zerkleinerungsmesser nur am
Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!

Das Grundgerdt nur bei Stillstand des Universalzerkleinerers
aufsetzen und abnehmen.

Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie sich bitte bei
Ihrem Fachhandler oder bei Ihrer Gemeindeverwaltung.

Bedienen
Grundgerat

Vor dem ersten Gebrauch Gerat und Werkzeuge reinigen.

* Netzkabel vollstéandig abwickeln.

¢ Das gewlnschte Werkzeug auf das Grundgerat setzen
und einrasten lassen.

GroBe Offnung = Werkzeuge mit Kunststoffring

* Netzstecker einstecken.

* Lebensmittel in einen hohen Becher einflillen.

¢ Werkzeuge in den Becher einfiihren und das Geréat auf
gewlnschte Stufe schalten.

Momentstufe M zum Umrthren oder kurzzeitigen
Arbeiten mit Universalzerkleinerer benutzen.

e Nach der Arbeit Schalter auf ,0” stellen und die
Werkzeuge mit der Entriegelungstaste I6sen und
abnehmen.

Hinweis: Grundgerat immer abschalten, bevor es aus dem

Mixgut herausgenommen wird.

bei einigen Modellen

Schneebesen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee und
Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C).



Universalzerkleinerer

Zum Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln, Obst, Gemuse, Eis,

Hartkase und Fleisch (siehe auch , Tipps zum Zerkleinern im

Universalzerkleinerer®).

Achtung!

Voor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel, Knochen und

Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum Zerkleinern

von Kaffeebohnen und Rettich.

¢ Universalzerkleinerer auf glatte und saubere Arbeitsflache
stellen.

e Zerkleinerungsmesser einsetzen.

e Lebensmittel einfullen.

¢ Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar einrastet.

¢ Grundgerat auf den Aufsatz stecken und wéhrend des
Zerkleinerns fest andriicken.

* Netzstecker einstecken.

¢ Grundgerat und Universalzerkleinerer fest halten und auf
Stufe 3 oder M schalten.

¢ Nach der Arbeit Schalter auf ,,0” stellen und
Entriegelungstaste driicken.

Nach der Arbeit / Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Wasser tauchen und nicht in der

Spudimaschine reinigen.
* Netzstecker ziehen.

¢ Grundgerat feucht abwischen und anschlieBend

trockenreiben.

¢ Werkzeug in der Spilmaschine oder mit einer Burste

unter flieBendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl entstehen
Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speised! entfernt werden kénnen.

Universalzerkleinerer reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Wasser
tauchen und nicht in der Spulmaschine reinigen.

* Netzstecker ziehen.

¢ Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und vom

Universalzerkleinerer nehmen.
Zerkleinerungsmesser am Kunststoffgriff anfassen und

herausnehmen.

Universalzerkleinerer und Zerkleinerungsmesser sind

spllmaschinenfest. Aufsatz nur feucht abwischen.

Tipps zum Zerkleinern im Universalzerkleinerer

Héchstmenge
Petersilie 1 Bund
Zwiebeln 100g
Babynahrung 1759

mittelharter Kase (z. B. Emmentaler) 200g

Hartkase 100g
trockenes Brot 150¢g
Fleisch 200g

Dorrobst (V3 Feigen, %5 Pflaumen) 3009

Vorbereitung

Stengel entfernen

vierteln

kochen und in Wrfel schneiden
kuhlen (im Kthlschrank)

in 1 cm groBe Wiirfel schneiden
in Stlicke schneiden

in 1 cm groBe Wirfel schneiden
entkernen

Zeit (Sekunden)
10-20

5-10

10-20

10

20-30

15-20

15-25

10
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This appliance is designed for domestic and not industrial
use.

Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use. These operating instructions refer to
various models.

Please keep the operating instructions.

If passing on the appliance to a third party, always include
the operating instructions.

Overview
Please fold out the illustrated page.

Base unit

1 3-setting switch
Used for switching the appliance on and off and
adjusting the operating speed.
Some models
Quick-action switch = maximum speed pull back and
hold in place
2 Release button
Used for ejecting the tools
3 Apertures for inserting the tools
4 Cord store
5 Tools
a Stirrer
b Kneading hook
Some models
¢ Mashing strainer
d Masher
e Whisk
f Jug

Some models

Universal cutter

Fig. 6a

a Jug

b Lid

c Cutting blade

d Attachment

Place the attachment on the jug and rotate in a clockwise

direction until it “clicks” into position.
To store the processed food, attach the lid to the jug.

Some models

Masher with mashing attachment

Fig. 6b

a Jug

b Lid

f Strainer

e Masher

Place the strainer on the jug (if included in the set) and rotate
in a clockwise direction until it “clicks” into position. Use the

masher at Setting 1 only.
To store the processed food, attach the lid to the jug.

Safety instructions

I\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in accordance with
the specifications on the rating plate.

If the mains cable and/or appliance are damaged, do NOT
use the appliance.

Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the appliance,

if leaving the appliance unattended or if the appliance
malfunctions, ALWAYS pull out the mains plug.

Do not lay the mains cable near sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a damaged
mains cable may be carried out by our customer service
only.

Do not operate the appliance with wet hands and do not run
at no-load.

Operate the appliance with genuine accessories only.
Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash when being processed. Do not immerse
the appliance in liquid.

If there is a power failure, the appliance remains switched
on.

I\ Risk of injury!

Do not change tools until the appliance is at a standstill—
when the appliance is switched off, it continues running
briefly.

Never grip the blades in the universal cutter.

Never clean the cutter blades with bare hands. Use a brush
and take hold of the cutter blade by the plastic handle only.

Important!
Wait until the universal cutter is at a standstill before
attaching and removing the base unit.

Information concerning waste
disposal

Please ask your dealer or inquire at your local authority about
current means of disposal.

Operating the appliance

Base unit

Clean the appliance and tools before using for the first time.

¢ Fully unwind the mains cable.

¢ Attach the desired tool to the base unit and lock into
position.

Large aperture = tools with plastic ring

¢ Insert the mains plug.

¢ Place food in a tall jug.

¢ Insert the tools into the jug and switch on the appliance
at the desired setting. Use the quick-action setting M for
stirring or if briefly using the universal cutter.

* After using the appliance, set the switch to “0” and
disconnect and remove the tools by pressing the release
button.

Note: Always switch off the base unit before taking it out of

the processed food.

Some models
Whisk

Used for whipping cream, beating egg whites and making
milk shakes (cold milk, max. 8 °C).



Universal cutter

Used for cutting herbs, onions, fruit, vegetables, ice, hard

cheese and meat (see also “Tips for cutting food in the

universal cutter”).

Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones and sinews.

The universal cutter is not suitable for grinding coffee beans

or cutting radishes.

¢ Place the universal cutter on a smooth, clean work
surface.

¢ Insert the cutting blade.

¢ Add the food.

* Place the attachment on the universal cutter and rotate in
a clockwise direction until it “clicks” into position.

¢ Connect the base unit to the attachment and press down
firmly while cutting the food.

¢ Insert the mains plug.

¢ Grip the base unit and universal cutter and switch to
setting 3 or M.

* After using the appliance, set the switch to “0” and press
the release button.

After using the appliance/Cleaning the

appliance

Warning!

Never immerse the base unit in water and do not clean in

the dishwasher.

¢ Pull out the mains plug.

¢ Wipe the base unit with a damp cloth and then wipe dry.

¢ Clean the tool in the dishwasher or with a brush under
running water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the plastic parts will

become discoloured by a red film which can be removed

with a few drops of cooking oil.

Cleaning the universal cutter
Warning!
Never immerse the universal cutter attachment in water and
do not clean in the dishwasher.
e Pull out the mains plug.
* Rotate the attachment in an anti-clockwise direction and
remove from the universal cutter.
Take hold of the cutting blade by the plastic handle and
remove.
¢ The universal cutter and cutting blade are
dishwasher-proof. Wipe the attachment with
a damp cloth only.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are as defined
by our representative in the country in which it is sold. Details
regarding these conditions can be obtained from the dealer
from whom the appliance was purchased. The bill of sale or
receipt must be produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

Subject to change without notice.

Tips for cutting food in the universal cutter

Max. quantity
Parsley 1 sprig
Onions 100 g/3Y2 0z
Baby food 1759/6 0z
Medium-hard cheese 2009/7 0z
(e.9. Emmental)
Hard cheese 100 g/3Y2 0z
Dry bread 150 g/5Y2 0z
Meat 200g/7 oz
Dried fruit (/5 figs, %5 prunes) 300g/11 0z

Preparation Time (seconds)
Remove stalks 10-20

Quarter 5-10

Cook and dice 10-20

Cool (in refrigerator) 10

Dice into 1 cm/¥z in cubes 20-30

Cut into pieces 156-20

Dice into 1 cm/¥z in cubes 16-25

Remove stones 10
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Cet appareil est destiné a un usage domestique. Il ne peut
pas étre utilisé a des fins industrielles ou commerciales.
Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de
préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales. La notice d’utilisation vaut pour différents
modéles.

Rangez soigneusement la présente notice d’utilisation.
Si'appareil change de propriétaire, donnez aussi la notice
a ce dernier.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier le volet illustré.

Appareil de base

1 Interrupteur a 3 positions
Pour allumer, éteindre I'appareil et ajuster sa vitesse
de fonctionnement.
selon le modele
Marche momentanée = vitesse maximale

Tirez I'interrupteur en arriére et maintenez-le en position.

2 Touche de déverrouillage
Cette touche sert a détacher les accessoires.

3 Orifices d’introduction des accessoires
4 Enroulement du cable

5 Accessoires
a Fouets mixeurs
b Crochets malaxeurs
selon le modele
c Crible
d Fouloir
e Fouet
f Récipient

selon le modele

Eminceur universel

Fig. 6a

a Gobelet

b Couvercle

¢ Couteau broyeur

d Coiffe

Posez la coiffe sur le récipient puis tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’elle encrante
audiblement.

Pour conserver les aliments dans le récipient, coiffez-le
de son couvercle.

selon le modele
Fouloir avec crible
Fig. 6b

a Gobelet

b Couvercle

f Crible

e Fouloir

Posez le crible sur le récipient (s’il figure dans le kit), puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce
qu’il encrante audiblement. Ne réglez I'appareil que sur la
position 1 lorsque vous utilisez le fouloir.

Pour conserver les aliments dans le récipient, coiffez-le de
son couvercle.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution!

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareil que si les
parametres du secteur domestique et ceux portés sur la
plaque signalétique concordent.

N’utilisez I'appareil que si lui et son cordon d’alimentation
électrique ne présentent aucun dégat.

L’appareil n’est pas un jouet, éloignez les enfants.
Débranchez la fiche méale de la prise de courant aprés
chaque utilisation, avant de le nettoyer, lorsque vous quittez
la piece ou siI'appareil est défectueux.

Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne frotte pas contre
des arétes coupantes ou des surfaces chaudes.

Pour supprimer tout risque, les réparations sur I'appareil,
dont par exemple le remplacement du cordon
d’alimentation, sont réservées a notre service apres-vente.
Ne saisissez pas I'appareil avec les mains mouillées et ne
le faite pas marcher a vide.

N’utilisez I'appareil qu’avec ses accessoires d’origine.
Prudence lors de la préparation de liquides trés chauds.
Pendant cette opération, ils risquent d’étre projetés hors
de I'appareil.

Ne plongez pas I'appareil dans le liquide.

S'il se produit une coupure de courant, I'appareil reste en
position enclenchée et se remet a fonctionner une fois le
courant revenu.

A Risques de blessures !

Ne changez les accessoires qu’apres avoir éteint I'appareil.
Lorsque vous I'éteignez, il continue de tourner pendant
quelques secondes.

N’approchez jamais les doigts des lames du couteau
broyeur.

Ne le nettoyez jamais avec les mains nues. Utilisez une
brosse, ne saisissez le couteau broyeur que par la poignée
en plastique.

Consigne importante :
Ne posez et retirez I'appareil de base qu’apres que
I’éminceur universel s’est immobilisé.

Conseils pour la mise au rebut

Pour savoir comment vous débarrasser de 'emballage,
veuillez consulter votre revendeur ou les services
administratifs de votre mairie.

Utilisation
Appareil de base

Avant la premiére utilisation, nettoyez I'appareil et ses

accessoires a fond.

¢ Déroulez completement le cordon d’alimentation

¢ Montez I'accessoire voulu sur I'appareil de base puis
faites-le encranter.
Grand orifice = accessoires avec bague en plastique

¢ Branchez la fiche méle dans une prise de courant.

¢ Versez les aliments dans un récipient a bords hauts.

¢ Introduisez les accessoires dans le récipient puis amenez
I’appareil sur la vitesse requise.
Pour malaxer ou travailler brievement avec I’éminceur
universel, utilisez la position de marche momentanée M.

¢ Apres le travail, ramenez I'interrupteur sur la position «0»
puis libérez les accessoires par la touche de
déverrouillage et retirez-les.

Remarque : éteignez toujours I'appareil de base avant de le

retirer du produit a battre.



selon le modele
Fouets

Pour battre de la creme Chantilly, des blancs d’ceufs en
neige et du lait (lait froid, a 8 °C maxi.).

Eminceur universel

Cet accessoire sert a broyer les herbes culinaires, les

oignons, les fruits et légumes, la glace, le fromage dur et la

viande (voir aussi les "Conseils pour émincer et broyer avec

I’éminceur universel”)

Attention :

Avant de broyer la viande, retirez-en les cartilages, les os et

les tendons.

Cet éminceur universel ne convient pas pour moudre du

café et broyer le raifort.

¢ Placez’éminceur universel sur une surface de travail lisse
et propre.

¢ Mettez le couteau broyeur en place.

¢ Versezl'aliment.

¢ Posez la coiffe sur I'éminceur puis tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’elle encrante
audiblement.

¢ Posez I'appareil de base sur la coiffe puis appuyez
fermement pendant le broyage.

¢ Branchez la fiche méle dans une prise de courant.

¢ Tenez fermement I'appareil de base et I'éminceur
universel, puis réglez 'interrupteur sur la position 3 ou M.

¢ Apres le travail, ramenez I'interrupteur sur «0» puis
appuyez sur la touche de déverrouillage

Apres le travail / Nettoyage

Attention :

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau, ne le

mettez jamais au lave-vaisselle.

¢ Débranchez la fiche méle de la prise de courant.

¢ Essuyez I'appareil avec un essuie-tout humide puis avec
un chiffon sec.

¢ Mettez les accessoires au lave-vaisselle ou nettoyez-les
avec une brosse sous I'eau du robinet.

Remarque : lorsque vous émincez du chou rouge, les

pieces en plastique changent de teinte. Quelques gouttes

d’huile alimentaire suffiront a supprimer cette coloration.

Nettoyage de I’éminceur universel

Attention :

Ne plongez jamais la coiffe de I'éminceur universel dans

I'eau, ne la lavez jamais au lave-vaisselle.

¢ Débranchez la fiche méale de la prise de courant.

¢ Tournez la coiffe en sens inverse des aiguilles d’une
montre puis détachez-la de I'éminceur universel.

¢ Saisissez le couteau broyeur par sa poignée en plastique
puis extrayez-le.

¢ [ ’éminceur universel et le couteau broyeur vont
parfaitement au lave-vaisselle. N’essuyez la coiffe qu’avec
un essuie-tout humide.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles publiées
par notre distributeur dans le pays ou a été effectué I'achat.
Le revendeur chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple demande de
votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours vous munir
de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Conseils pour émincer et broyer avec I’éminceur universel

Quantité

maximale
Persil 1 bouquet
Oignons 1009
Aliments pour bébé 1759
Fromage mi-dur (gruyere par ex.) 200g
Fromage dur 100g
Pain sec 150¢g
Viande 200g
Fruits secs 300g

(V5 de figues, %5 de prunes)

Préparation Temps (secondes)
Enlever les tiges 10-20

Couper en quarts 5-10

Cuire et couper en dés 10-20

Refroidir (au réfrigérateur) 10

Couper en dés de 1 cm 20-30

Couper en morceaux 15-20

Couper en dés de 1 cm 156-25

Dénoyauter 10
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Quest’apparecchio € destinato all’'uso domestico e non ad
attivita professionali.
Usare 'apparecchio solo per lavorare quantita adeguate ed
in tempi usuali per la famiglia. In queste istruzioni per I'uso si
descrivono diversi modelli.
Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
Consegnare insieme le istruzioni per I'uso, se si cede
I’apparecchio a terzi.

Guida rapida
Si prega di aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

1 Interruttore a 3 gradi
per accendere e spegnere I'apparecchio
e per regolare la velocita di rotazione,
in alcuni modelli
funzionamento «pulse» — massimo numero di giri
tirare indietro e mantenere tirato

2 Pulsante di sblocco
per disinnestare gli utensili
3 Aperture per applicare gli utensili
4 Avvolgicavo
5 Utensili
a fruste
b braccioimpastatore
in alcuni modelli
c setaccio
d accessorio passatutto
e frusta per montare
f bicchiere

in alcuni modelli

Tritatutto universale

Figura 6a

a bicchiere

b coperchio

¢ lame sminuzzatrici

d adattatore

Mettere I'adattatore sul bicchiere e ruotarlo in senso orario
finché non si sente lo scatto d’arresto.

Per conservare gli alimenti lavorati, applicare il coperchio al
bicchiere.

in alcuni modelli

Accessorio passatutto con setaccio
Figura 6b

a bicchiere

b coperchio

f setaccio

e accessorio passatutto

Applicare il setaccio al bicchiere (se compreso nel set) e
ruotarlo in senso orario, finché non si sente lo scatto
d’arresto. Usare I'accessorio passatutto solo al grado 1.

Per conservare gli alimenti lavorati, applicare il coperchio
al bicchiere.

Istruzioni di sicurezza

I\ Pericolo di scarica elettrical

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio solo secondo
i dati della targhetta d’identificazione.

Usare solo se il cavo d’alimentazione e I'apparecchio non
presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso, prima della
pulizia, prima di allontanarsi dall’apparecchio ed in caso di
guasto.

Tenere il cavo d’alimentazione lontano da spigoli vivi e da
superfici molto calde.

Le riparazioni all’apparecchio, come p. es. la sostituzione del
cavo di alimentazione danneggiato, devono essere eseguite
solo dal nostro servizio assistenza clienti, perché cosi &
possibile evitare pericoli.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo
funzionare a vuoto.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali.
Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi. Durante

la lavorazione dai liquidi possono uscire spruzzi.

Non immergere I'apparecchio in liquidi.

In caso d’interruzione dell’energia elettrica I'apparecchio
resta inserito.

I\ Pericolo di ferite!

Sostituire I'utensile solo quando I'apparecchio e fermo —
dopo averlo spento, I'apparecchio continua brevemente

a girare per inerzia.

Non afferrare la lame nel tritatutto universale.

Non pulire mai le lame sminuzzatrici a mani nude. Usare una
spazzola. Afferrare le lame solo dallimpugnatura di plastica.

Importante!
Applicare e smontare I'apparecchio base solo quando
il tritatutto universale e fermo.

Avvertenze per la rottamazione

Chiedere informazioni sulle attuali possibilita di rottamazione
al proprio rivenditore specializzato oppure alla propria
amministrazione comunale.

Uso

Apparecchio base

Al primo uso pulire I'apparecchio e gli utensili.

¢ Svolgere completamente il cavo d’alimentazione.

¢ Inserire ed innestare nell’apparecchio I'utensile
desiderato.
Apertura grande = utensile con anello di plastica

¢ Inserire la spina di alimentazione.

e Introdurre gli alimenti in un bicchiere alto.

¢ Usare il grado «pulse» M per agitare oppure per lavorare
brevemente con il tritatutto universale.

¢ Dopo il lavoro, spostare I'interruttore su «0», sbloccare
gli utensili con il pulsante di sblocco ed estrarli.

Avvertenza: spegnere sempre I'apparecchio, prima

di estrarlo dall’alimento lavorato.

in alcuni modelli
Frusta per montare

Per montare la panna, albume d’uovo e schiuma di latte
(latte freddo, max 8 °C)



Tritatutto universale

Per tritare erbe aromatiche, cipolle, frutta, verdura, ghiaccio,

formaggio duro e carne (vedi anche «Consigli per tritare nel

tritatutto universale»).

Attenzione!

Prima di tritare la carne, asportare cartilagini, 0ssi e tendini.

Il tritatutto universale non e adatto per tritare caffe in grani

e rafano.

¢ Disporre il tritatutto universale su una superficie liscia e
pulita.

¢ Applicare le lame sminuzzatrici.

e Introdurre gli alimenti.

* Mettere I'adattatore sul tritatutto universale e ruotarlo in
senso orario finché non si sente o scatto d’innesto.

¢ Inserire I'apparecchio base sull’adattatore e premerlo con
forza durante il funzionamento.

¢ Inserire la spina d’alimentazione.

¢ Mantenendo ben fermi I'apparecchio base ed il tritatutto
universale, disporre I'interruttore sul grado 3 oppure su
M.

¢ Dopo il lavoro disporre 'interruttore su «0» € premere
il pulsante di sblocco.

Dopo l'uso / Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base nell’acqua e non

lavarlo in lavastoviglie.

¢ Estrarre la spina d’alimentazione.

¢ Pulire I'apparecchio base con un panno umido ed infine
asciugarlo con un panno asciutto.

e Lavare gli utensiliin lavastoviglie oppure con una spazzola
sotto acqua corrente.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di cavolo rosso, sulle

parti di plastica si formano macchie, che possono essere

rimosse con qualche goccia d’olio alimentare.

Pulire il tritatutto universale

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del tritatutto universale

ne/l acqua e non lavarlo in lavastoviglie.
Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Ruotare I'adattatore in senso antiorario e separarlo dal
tritatutto universale.

* Afferrare le lame sminuzzatrici dall'impugnatura di plastica
ed estrarle.

|l tritatutto universale e le lame sminuzzatrici sono lavabili
in lavastoviglie. Pulire I'adattatore solo strofinandolo con
un panno umido.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni di garanzia
pubblicate dal nostro rappresentante nel paese di vendita. Il
rivenditore, presso il quale € stato acquistato I'apparecchio,
€ sempre ben disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per 'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

Consigli per tritare nel tritatutto universale

Quan_tit‘a

massima
Prezzemolo 1 mazzetto
Cipolle 1009
Alimenti per bambini 1759
(oo edo-are
Formaggio duro 100g
Pane raffermo 150¢g
Carne 200g
Frutta secca (4 fichi, %5 prugne) 3009

Preparazione Tempo (secondi)
togliere i gambi 10-20

dividere in quattro 5-10

cuocere e tagliare a pezzetti 10-20
raffreddare (in frigorifero) 10

tagliare a pezzetti grandi 1 cm 20-30
spezzettare 15-20

tagliare a pezzetti grandi 1 cm 16-25
snocciolare 10
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Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk en niet
voor zakelijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveel-
heden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. In
deze gebruiksaanwijzing worden verschillende modellen
beschreven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing wanneer u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Basisapparaat

1 Driestandenschakelaar
Voor het in- en uitschakelen van het apparaat en het
wijzigen van de werksnelheid.
bij sommige modellen
momentschakeling = hoogste toerental
naar achteren trekken en vasthouden

2 Ontgrendelknop

Voor het verwijderen van de hulpstukken
3 Openingen voor het aanbrengen van de hulpstukken
4 Snoerhouder
5 Hulpstukken

a Garde

b Kneedhaak

bij sommige modellen

c Zeef

d Zeefstaaf

e Eiwitklopper

f Beker

bij sommige modellen

Allessnijder

Afb. 6a

a Beker

b Deksel

¢ Fijnsnijmes

d Opzetstuk

Het opzetstuk op de beker plaatsen en met de klok mee
draaien tot het hoorbaar vastklikt.

Deksel op de beker doen als u de verwerkte levensmiddelen
wilt bewaren.

bij sommige modellen

Zeefstaaf met zeefopzetstuk
Afb. 6b

a Beker

b Deksel

f Zeef

e Zeefstaaf

Zeef op de beker plaatsen (indien meegeleverd) en met de
klok mee draaien tot hij hoorbaar vastklikt. Zeefstaaf alleen
gebruiken op stand 1.

Deksel op de beker doen als u de verwerkte levensmiddelen
wilt bewaren.
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Veiligheidsvoorschriften

I\ Gevaar voor elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend volgens de gegevens op het
typeplaatje op het stopcontact aansluiten en gebruiken.
Het apparaat niet aansluiten indien het aansluitsnoer of
het apparaat beschadigd is.

Kinderen uit de buurt van het apparaat houden.

Na gebruik, voor het reinigen, wanneer u het vertrek verlaat
of bij storingen de netstekker altijd uit het stopcontact
trekken.

Het aansluitsnoer mag niet viak langs hete onderdelen of
scherpe randen lopen.

Het vervangen van een beschadigd aansluitsnoer en/of
reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door een deskundige, om gevaren te vermijden.
Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet
onbelast laten lopen.

Het apparaat uitsluitend gebruiken met het originele
toebehoren.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vioeistoffen.
De vioeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.
Het apparaat niet in water dompelen.

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld.

A Verwondingsgevaar!

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer het apparaat
stilstaat - na het uitschakelen blijft het apparaat nog even
lopen.

Nooit in de messen van de allessnijder grijpen.
Fijnsnijmessen nooit met blote handen vastpakken.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmes alleen bij de kunststof
handgreep vastpakken.

Belangrijk!

Het basisapparaat alleen aanbrengen en verwijderen
wanneer de allessnijder stilstaat.

Recycling van de verpakking
en van het oude apparaat

Vraag bij uw speciaalzaak of gemeente om actuele
informatie over recycling.

Bedienen

Basisapparaat

Het apparaat en de hulpstukken reinigen voordat u ze voor

het eerst gebruikt.

¢ Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

* Het gewenste hulpstuk op het basisapparaat plaatsen
en laten vastklikken.
Grote opening = hulpstukken met kunststof ring

¢ Stekker in het stopcontact steken.

e Levensmiddel in een hoge beker doen.

¢ Hulpstuk in de beker steken en het apparaat
op de gewenste stand schakelen.
Momentstand M gebruiken voor omroeren of voor
kortstondig werken met de allessnijder.

¢ Na afloop de schakelaar op ,0” zetten. Het hulpstuk
losmaken met de ontgrendelknop en verwijderen.

N.B.: Het basisapparaat altijd uitschakelen voordat u het uit

de beker haalt.

bij sommige modellen

Eiwitklopper

Voor het kloppen van slagroom, eiwit en melkschuim
(koude melk, max. 8 °C).



Allessnijder

Voor het fijnsnijden van kruiden, uien, fruit, groente, ijs,
harde kaas en viees (zie ook , Tips voor het fijnsnijden in
de allessnijder”).

Attentie!

Kraakbeen, botten en zeen verwijderen voordat u viees
fiinsnijdt.

De allessnijder is niet geschikt voor het malen van
koffiebonen en het fiinsnijden van rammenas.

¢ Allessnijder op een gladde en schone ondergrond zetten.

¢ Fijnsnijmes aanbrengen.
¢ Levensmiddel toevoegen.

Opzetstuk op de allessnijder plaatsen en met de klok mee

draaien tot het hoorbaar vastklikt.

* Basisapparaat op het opzetstuk steken en stevig
aandrukken tijdens het fijnsnijden.

¢ Stekker in het stopcontact steken.

¢ Basisapparaat en allessnijder vasthouden en op stand 3

of M schakelen.
* Na afloop de schakelaar op ,0” zetten en op de
ontgrendelknop drukken.

Na het gebruik/reinigen
Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet reinigen in

de afwasautomaat.
¢ Stekker uit het stopcontact trekken.

* Basisapparaat afvegen met een vochtige doek en daarna

droogwrijven.

¢ Hulpstuk reinigen in de afwasautomaat of met een borstel

en stromend water.
N.B.: Bij de verwerking van bijv. rode kool komt er een
gekleurd laagje op de kunststof onderdelen. Dit kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

Allessnijder reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de allessnijder niet in water dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

¢ Stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Opzetstuk tegen de klok in draaien en van de allessnijder
verwijderen.

¢ Fijnsnijmes vastpakken aan de kunststof handgreep en
verwijderen.

¢ Allessnijder en fijnsnijmessen kunnen in de afwasauto-
maat worden gereinigd. Het opzetstuk alleen afvegen
met een vochtige doek.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van ons
bedrif in het land van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag meer
informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Tips voor het fijnsnijden in de allessnijder

Max. hoeveelheid

peterselie 1 bosje
uien 100g
babyvoeding 1759
middelharde kaas

(bijv. emmenthaler) 2009
harde kaas 100g
droog brood 150¢g
vlees 200g
gedroogd fruit 300g

(V5 vijgen, % pruimen)

Voorbereiding Tijd (seconden)

stengels verwijderen 10-20
in vier stukken snijden 5-10
koken en in blokjes snijden 10-20
koelen (in de koelkast) 10

in blokjes van 1 cm snijden 20-30
in stukken snijden 15-20
in blokjes van 1 cm snijden 15-25
ontpitten 10
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke beregnet til
erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til de meengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen. Brugsanvisningen beskriver
forskellige modeller. Pa siderne med illustrationerne ses
en oversigt over forskellige modeller.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Overblik

Fold siden med illustrationerne ud.

Grundmodel

1 3-trins-kontakt
Med denne kontakt taendes og slukkes maskinen
og tilpasses arbejdshastigheden.
ikke alle modeller
Momentfunktion = hejeste hastighed
Treekkes bagud og holdes fast
2 Laseknap
Redskabet tages af
3 Abninger til iseetning af redskabet
4 Ledningsopvikling
5 Redskab
a Piskeris
b Dejkrog
ikke alle modeller
¢ Purersi
d Purerstav
e Piskeris
f Beeger

ikke alle modeller

Minihakker
Billede 6a

a Baeger

b Lag

¢ Hakkerkniv
d Pasats

Seet pasatsen pa baegeret og drej den mod hejre indtil stop.

Seet laget pa baegeret, hvis fadevarerne skal opbevares
i baegeret.

ikke alle modeller
Purerstav med purerpasats
Billede 6b

a Baeger
b Lag
f Si

e Purerstav
Seet sien pa beegeret (hvis den folger med seettet) og drej

den mod hejre indtil stop. Purerstav mé kun benyttes i trin 1.

Seet laget pa baegeret, hvis fedevarerne skal opbevares
i baegeret.
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Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for stod!

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne
pa typeskiltet.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen eller
apparatet er behaeftet med fejl.

Serg for at holde bern veek fra apparatet.

Efter brugen, fer rengering, for rummet forlades eller ved fejl
tages stikket ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke traskkes hen over skarpe kanter eller
varme flader.

Reparationer péa el-apparater som f.eks. udskiftning af en
beskadiget elektrisk ledning méa kun foretages af fagfolk for
at undga skader.

Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med
apparatet. Benyt ikke apparatet i tomgang.

Apparatet ma kun benyttes med originalt tilbeher.

Rer varme fedevarer med forsigtighed. Vaesken kan sprojte
under arbejdet med apparatet.

Dyp ikke apparatet i veeske.

Apparatet er teendt, ogsa selv om stremmen skulle svigte.

/A Fare for kveestelser!

Udskift kun redskab, nar apparatet star stille — apparatet
karer kort efter, at det er slukket (efterlob).

Stik aldrig handen ind i knivene i minihakkeren. Beror aldrig
knivene pa minihakkeren med de bare fingre.

Benyt altid en barste, nar de skal rengeres. Tag altid kun
fast i kunststofgrebet pa knivene til minihakkeren.

Vigtigt!

Grundmodellen ma kun seettes pa og tages af, nar
minihakkerne star stille.

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og eeldre
apparater og veer med til at skane miljet. Er der tviviom
ordningerne og hvor genbrugspladserne er placeret kan
kommunen kontaktes.

Betjening

Grundmodel

Apparat og redskaber skal rengeres grundigt for

ibrugtagning forste gang.

¢ Treaek hele ledningen ud.

e Seet det onskede redskab pa grundmodellen og tryk det
rigtigt fast.

Stor abning = redskab med plastring.

e Seet stikket i.

* Kom de enskede fedevarer i et hojt beeger.

Stk redskabet ned i baegeret og stil apparatet pa det
onskede trin. Brug momenttrin M til omrering eller kort
hakning med minihakkeren.

» Nar arbejdet er feerdigt, stilles kontakten pa ,0”,
og redskabet losnes med laseknappen og tages af.

Bemaerk: Grundmodellen skal altid veere slukket, for den

tages op af fedevarerne.

ikke alle modeller
Piskeris

Benyttes til at lave fleadeskum, piske aeggehvider og lave
milkshake (kold meelk, maks. 8 °C).



Minihakker

Tilat smahakke krydderurter, log, frugt, grent, is, hard ost

og kad (se ogsa , Tips til hakning med minihakker*).

OBS!

For kod hakkes: Fjern knogler, brusk, hud og sener.

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke kaffebenner

og peberrod.

« Stil minihakkeren pa en glat og ren arbejdsflade.

e Indstil knivene.

¢ Fyldingredienserne i.

e Seet pasatsen pa minihakkeren og drej den mod hejre
indtil stop.

e Seet motorenheden péa pasatsen og tryk fast mod den
under hakkearbejdet.

e Seet stikket i.

* Hold godt fast i motorenheden og minihakkeren og stil
den pa trin 3 eller M.

* Nar arbejdet er feerdigt: Stil kontakten pa ,0” og tryk
pa laseknappen.

Efter arbejdet/rengering

OBS!

Dyp aldrig motorenheden i vand og seet den aldrig

i opvaskemaskinen.

o Treek stikket ud.

¢ Tor motorenheden af ferst med en fugtig klud og herefter
med en tor Klud.

¢ Seet redskabet i opvaskemaskinen eller renger det med
en berste under rindende vand.

Bemaeerk: Ved rivning af f.eks. redkal opstar der en rod

belaegning, som fiernes med et par draber spiseolie.

Tips til hakning med minihakker

Maks. meengde

Persille 1 bundt
Log 100g
Babymad 1759
Middelhard ost (f.eks. Emmentaler) 2009
Hard ost 1009
Tort brod 150¢g
Kod 200g
Tarret frugt (¥ figner, %5 blommer) 3009

Rengering af minihakker

OBS!!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vand og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

e Treek stikket ud.

» Drej pasatsen mod venstre og tag den af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa knivene til mininakkeren og
tag dem ud.

» Minihakker og knivene til minihakker kan tale opvaske-
maskine. Pasatsen terres af med en fugtig klud.

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.

Kobsnota skal altid vedleegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne enskes udfert pa garanti.
Medfelger kebsnota ikke, vil reparationen altid blive udfert
mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, TIf. 44-898985

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsa indsende apparatet gennem Deres
lokale forhandler.

Forberedelse Tid (sekunder)

Steenglerne fiernes. 10-20
Skaeres i kvarte 5-10
Koges og skeeres i terninger 10-20
Koles (i koleskabet) 10
Skeeres i 1 cm store terninger 20-30
Skeeres i stykker 156-20
Skeeres i 1 cm store terninger 16-25
Kernerne fiernes 10
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Denne maskinen er beregnet for bruk i husholdning og ikke
for industriell bruk.

Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og bearbeidelsestider.

| denne bruksanvisningen blir flere modeller beskrevet.

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen. Dersom du gir
maskinen videre til andre, ber bruksanvisningen leveres
med.

Et overblikk

Brett ut siden med bilder

Basismaskin

1 3-trinns bryter
Bryter for start og stopp av maskinen og tilpasning
av arbeidshastigheten.
Ved noen modeller :
Momentkopling = heyeste turtall
Trekk bryteren bakover og hold den fast
2 Frigjeringsknapp
For lesgjering av utstyr
3 Apninger for pasetting av utstyr
4 Kabeloppvikling
5 Verktoy
a Visper
b Eltekrok
ved noen modeller
¢ Mosekopp / sil
d Mosestav
e \Visp
f Beger

ved noen modeller
Universalkutter
bilde 6a

a Beger

b Lokk

¢ Kutterkniv

d Pasats

Sett pasatsen pa begeret og drei den i klokkens retning til
den smekker pa.

Sett lokket for oppbevaring av bearbeidede ting oppa
begeret

ved noen modeller

Mosestav med mosekopp / sil

bilde 6b

a Beger

b Lokk

f Mosekopp / sil

e Mosestav

Sett silen pa begeret (dersom den er vedlagt) og drei

i klokkens retning til den smekker pa. Mosestaven ma
kun brukes pa trinn 1.

Sett lokket for oppbevaring av bearbeidede ting oppa
begeret.
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Sikkerhetshenvisninger

I\ Fare for elektrisk stot!

Maskinen méa kun tilkoples og brukes i henhold til
angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og maskinen selv ikke
viser tegn pa ytre skader.

Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk, dersom du
forlater rommet eller dersom det oppstar feil.

Hold stromkabelen borte fra skarpe kanter og varme ting.
Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av stremkabel,
ma kun foretas av var kundeservice, for & unnga at det
oppstar fare.

Ikke bruk maskinen dersom du har véte hender og ikke la
den ga pa tomgang.

Maskinen méa kun brukes med originalt tilbeher.

Veer forsiktig med & bearbeide varme vaesker. Veeskene kan
sprute under arbeidet.

Ikke dypp maskinen ned i vann.

Dersom stremmen blir borte, forblir maskinen innkoplet.

/A Fare for skade!

Tilbeher og verktey ma kun skiftes nar maskinen er slatt av -
maskinen gér i kort tid ogsa etter at den er slatt av. Ikke grip
inn i knivene pa universalkutteren.

Kutteknivene ma ikke rengjeres med bare hender. Bruk en
barste. Kutteknivene a kun holdes i plastikkhdndtaket.
Viktig!

Basismaskinen ma kun tas av og settes pa nar
universalkutteren star stille.

Anvisninger for kasting av gammel
maskin

Angéende skroting av gammel maskin méa du forhere deg
med forhandleren eller hos kommunen som kan gi adressen
til spesialdeponier.

Betjening

Basismaskinen

Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig fer forste

gangs bruk.

» Trekk kabelen helt ut.

» Det gnskede verktoyet settes pa basismaskinen.
Stor apning = verktey med kunststoffring

¢ Settin stopselet.

» Fyll paingredienser i begeret.

* Sett verktoyet ned i begeret og sett maskinen pa ensket
trinn.
Bruk momentkoplingen M for omrering eller
korttidsarbeid med universalkutteren.

 FEtter arbeidet settes bryteren pa “0” og verktoyet losnes
og tas av med frigjeringsknappen.

Henvisning: Basismaskinen ma alltid slas av for den blir tatt

ut av miksebegeret.

ved noen modeller:

Visp

For & vispe kremflote, stiv eggehvite og milkshake
(kald melk, max. 8 °C).



Universalkutter

For kutting/hakking av urter, lok, frukt, grennsaker, is, hard

ost og kjott (se ogsa "Tips om hakking i universalkutteren”).

Obs!

For hakking av Kjott, ma brusk, ben og sener forst fiernes.

Universalkutteren er ikke egnet for maling av kaffebenner

el/er lignende.
Sett universalkutteren pa et glatt, rent underlag.

e Sett inn kuttekniven.

e Fyllpaingredienser.

» Sett pasatsen pa universalkutteren og drei i klokkens
retning inntil du herer at den smekker pa.

» Sett basismaskinen oppa péasatsen og hold den fast
under kuttingen.

¢ Sett stopselet inn.

» Hold basismaskinen og universalkutteren fast og sla pa
trinn 3 eller M.

 FEtter arbeidet slas bryteren pa “0” og frigjeringstasten
trykkes.

Etter arbeidet / rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma ikke

rengjores i oppvaskmaskin.

¢ Stopselet trekkes ut.

» Basismaskinen terkes av med en fuktig klut og ma
deretter torkes

* Verktoyet kan vaskes i oppvaskmaskin eller rengjores
under rennende vann med en borste.

Tips: Ved arbeid med redkal og lignende kan det veere at

kunststoffdelene far misfarge. Denne misfargingen kan lett

fiernes igien med et par draper matolje.

Tips for kutting med universalkutteren

Storste mengde

Persille 1 bundt
Lok 100g
Babykost 1759
Middels hard ost (f. eks. sveitserost) 200 g
Hard ost 100g
Tort brod 150¢g
Kjott 200g
Torket frukt

(V5 fiken, %5 plommer) 300g

Rengjoring av universalkutteren
Obs!
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes i vann og ma
/kke rengjores i oppvaskmaskin.

Trekk ut stopselet
» Drei pasatsen imot klokkens retning og ta den av
universalkutteren
Ta i kuttekniven ved plastikhandtaket og ta den ut.
Universalkutteren og kuttekniven kan vaskes i
oppvaskmaskin. Pasatsen méa kun terkes av med en
fuktig klut.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som

er oppgitt av var representant i de respektive land. Detaljer
om disse garantibetingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet. Ved krav

i forbindelse med garantiytelser, er det i alle fall nedvendig
a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Forberedelse Tid (sek.)
fiern stilken 10-20
deles i fire bater 5-10
kokes og skjeeres i bater 10-20
kjoles (i kjoleskap) 10
skjeeres i 1 cm store biter 20-30
skjeeres i stykke 15-20
skjeeres i 1 cm store biter 15-25
fiern steinen 10
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Denna produkt &r en hushéllsapparat och alltsa inte avsedd
foér kontinuerlig anvandning.

Anvand vispen for att bearbeta endast sddana mangder
som &r normala for ett hushall. Detsamma géller
bearbetningstiderna.

Denna bruksanvisning géller for flera modeller av vispen.

Spara bruksanvisningen. Lat den folja med vispen vid ett ev.

agarbyte.
Beskrivning av vispen
Var vanlig vik ut uppslaget med bilder pa vispen.

Motordelen

1 Strémbrytare med 3 hastigheter
For att starta och sténga av vispen samt variera
hastigheten
Dessutom finns det pa vissa modeller:
Momentlédge = hogsta varvtalet
dra da strombrytaren bakat och hall fast den i det laget
2 Knapp
med vilken tillbehdren lossas
3 Hal dar tilloehdren sétts fast
4 Sa rullas sladden runt vispen fér férvaring
5 Tillbehor
a Vispar
b Degkrokar
Finns dessutom pa vissa modeller:
c Passersil
d Passerstav
e Ballongvisp
f Bégare

Medféljer vissa modeller:

Minihackare

Bild 6a

a Bégare

b Lock

¢ Kniv

d Overdel

Satt 6verdelen pa bagaren och vrid medurs tills du hor att

den fastnar.
Bearbetade livsmedel kan forvaras i bagaren med locket pa.

Medféljer vissa modeller:
Passerstav och passerinsats
Bild 6b

a Bégare

b Lock

f Sil

e Passerstav

Sétt silen pa bagaren och vrid medurs tills du hor att den

fastnar. Passerstaven far bara koras i hastighet 1.
Bearbetade livsmedel kan forvaras i bagaren med locket pa.
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Sakerhetsanvisningar

I\ Risk for elektriska stotar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar densamma
som anges pa vispens typskylt. Vispen far inte anvandas om
den eller sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda vispen. Lat inte heller barn
leka med den eller réra reglage och flyttbara/rérliga delar.
Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar du anvant
fardigt vispen, fore rengéring, om du gar ut ur rummet och
vid ett eventuellt fel.

Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller komma

i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador pa vispen, t.ex. om sladden skulle skadas, far
endast repareras av service. Detta for att undvika olyckor.
Tainte i vispen med vata hédnder och Iat inte vispen ga pa
tomgang.

Anvand endast originaltillbehdr.

Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas sa att det inte
stanker.

Doppa aldrig vispens motordel i vatten.

Efter ett ev. strémavbrott fortsatter vispen automatiskt.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig!

Sténg alltid av vispen nér du vill byta tillbehdr — observera
att tillbehdren fortsatter rotera en kort stund sedan vispen
sténgts av.

Ta aldrig i minihackarens knivar med hénderna. Anvénd en
borste fér att rengdra dem. Ta alltid kniven till minihackaren
i skaftet.

Viktigt!

Minihackaren maste vara avstangd nér den sétts fast pa
resp. lossas fran vispens motordel.

Férpackningsmaterialet
och ev. gammal visp

Hér med din kommun var du kan lamna férpacknings-
materialet och den gamla vispen (om du har séadan).

Montering och start

Motordelen

Torka ren motordelen med fuktig duk och diska tilloehéren

grundligt fore forsta anvandningen. Doppa aldrig motordelen

i vatten och rengdr den aldrig i diskmaskin.

 Rulla ut sladden helt och hallet.

o S&ttin Onskat tillbehdr i halen p& motordelen.
Tryck fast dem ordentligt.
Tillbehér med plastring runt skaftet ska séttas fast i det
storre halet.

o Sétt stickkontakten i vagguttaget.

e L&gg livsmedlet i ett hdgt karl.

* Placera tillbehéren i kérlet och stéll in 6nskad hastighet
med strémbrytaren.
Anvand momentlage M om vispen bara ska vara igang en
kort stund och nér minihackaren anvénds.

¢ Nar arbetet &r fardigt: Skjut strombrytaren till Iage ”0”
och lossa tillbehtren genom att trycka pa knappen enligt
bild 2.

Obs! Sténg alltid av motordelen innan tillbehdret lyfts upp ur

det som blandas/vispas etc.

Medféljer vissa modeller:
Ballongvisp

For att vispa gradde, aggvita och mjélkskum
(kall mjolk, max. 8°C).



Minihackaren
For att finférdela orter, frukter, grénsaker, is, hardost
och kott (se aven tabellen nedan for tips). Aven lamplig att

fi

nfordela och blanda drtsaser, som pesto- och graviaxsas

m.m.
Obs!

Ta alltid forst bort ben, brosk och senor fran kétt.
Minihackaren &r inte ldmplig att finférdela kaffebénor eller
pepparrot med.

Stall minihackaren pa en ren och plan arbetsyta.

Satt forsiktigt kniven i bagarens botten.

Lagg livsmedlet i bagaren.

Satt 6verdelen pa bagaren och vrid medurs tills du hor att
den fastnar.

Satt motordelen till elvispen pa Gverdelen och tryck den
mot minihackaren under arbetet.

Satt stickkontakten i vagguttaget.

Hall fast minihackaren med ena handen och starta
elvispen med den andra. Stall in

hastighet 3 eller momentlage M.

Nér arbetet ar fardigt: Skjut strombrytaren till lage "0” och
lossa minihackaren genom att trycka pa knappen enligt
bild 2.

Efter arbetet / Rengoéring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i vatten och
diskmaskin.

» Dra ut stickkontakten ur vagguttag

rengdr den aldrig i

et.

¢ Rengdr motordelen med en fuktig duk och torka dérefter

torrt.

e Tillbehdren kan rengéras i diskmaskin eller med borste

under rinnande vatten.

Tips: Missfargningar pa plastdetaljer fran t.ex. morétter och
rodkal kan avlagsnas genom att gnugga dem med nagra

droppar matolja.

Rengdring av minihackaren
Obs!

Doppa aldrig éverdelen till minihackaren i vatten och rengdr

den aldrig i diskmaskin.
» Dra ut stickkontakten ur vagguttag

et.

Vrid 6verdelen moturs och lyft av den fran minihackaren.

¢ Fatta kniven i skaftet och lyft ut den.

Béagaren och kniven kan rengoras i

diskmaskin.

Overdelen far endast torkas av med en fuktig duk. Den

far varken spolas eller doppas ner i

vatten.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsumentbestdmmelser.
Den fullstandiga texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till &ndringar forbehalles.

Tips om vad som kan finférdelas med minihackaren

Max. mangd
persiljia 1 knippa
gul 16k 100g
barnmat 1759

medelhard ost (t.ex. Emmentaler) 200g

hardost 1009
torrt bréd 150¢g
kott 2009

torkad frukt (Vs fikon. %5 plommon) 3009

Férberedelser

ta bort stjidlkarna

delas i fyra bitar

kokas och tarnas forst

stéll den forst svalt (i kylskapet)
skar i1 cm stora térningar
skér i mindre bitar

skar i1 cm stora térningar

ta bort karnorna

Bearbetningstid
(i sekunder)

10-20
5-10
10-20
10
20-30
15-20
15-25
10
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttéon, ei
ammattikayttéon.

Noudata ilmoitettuja valmistusmaéria ja -aikoja. Kayttéohje
on tarkoitettu eri malleille.

Séilyta kayttoohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Laitteen osat

K&anna esiin kuvasivut.

Peruslaite

1 Kytkin - 3 nopeutta
Tasta laite kytketdan toimintaan ja pois toiminnasta ja
valitaan kaytténopeus.
Joissakin malleissa myds
pitoasento = suurin kierrosnopeus
veda kytkin taakse ja pida tassé asennossa

2 Avaamispainike

Tyoévélineidenirrottamiseen.
3 Aukot tydvélineiden Kiinnittémiseen
4 Johdon sailytys
5 Tydvalineet

a Vispilat

b Taikinakoukut

Joissakin malleissa myds

c Sosesiivila

d Sosesauva

e Pallovispila

f Kulho

Joissakin malleissa myds

Pienoissilppuri

Kuva 6a

a Kulho

b Kansi

¢ Hienonnustera

d Ylaosa

Aseta yldosa kulhon pé&élle ja kd&dnna myodtapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat kulhoa hienonnettujen
elintarvikkeiden séilyttamiseen.

Joissakin malleissa myds

Sosesauva ja sosesiivila

Kuva 6b

a Kulho

b Kansi

f Siivila

e Sosesauva

Aseta siivila kulhon paalle (jos setin mukana) ja kdanna
myd&tapaivaan, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Kéayta sosesauvaa vain nopeudella 1.

Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat kulhoa soseutettujen
elintarvikkeiden séilyttamiseen.
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Turvallisuusohjeita

I\ Sahksiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden
mukaiseen sahkoverkkoon.

Kayta laitetta vain, kun litdntdjohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina laitteen kayton jalkeen,
ennen laitteen puhdistamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee kayttohairio.

Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita
litantajohtoa.

Laitteen saa korjata, esim. vaihtaa viallisen litdntajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike vahinkojen vélttamiseksi.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.

Kayta laitetta vain yhdessa alkuperaisvarusteiden kanssa.
Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua
tydskentelyn aikana.

Laite ei kytkeydy pois paaltd sdhkokatkon aikana.

A\ Loukkaantumisvaara!

Vaihda tydvéline vain laitteen ollessa pysdhdyksissé - kun
laite kytketéan pois toiminnasta, se kdy vield jonkin aikaa.
Ald tartu pienoissilppuriin kiinnitettyyn teraén.

Ald puhdista hienonnusterda paljain kdsin. Kéyté
pesemiseen harjaa.

Tartu hienonnusterdén vain muovikahvasta.

Téarkeda!
Aseta peruslaite paikoilleen ja ota se pois vain
pienoissilppurin ollessa pysédhdyksissé.

Havittamisohjeita
Léhempia tietoja havittdmismahdollisuuksista saat koneen

myyjaliikkeesta seka kaupungin tai kunnan virastosta,
jatehuoltoasioista vastaavilta henkililta.

Kayttd

Peruslaite

Puhdista laite ja tyévéalineet ennen ensimmaista kayttokertaa.

¢ Kelaa johto kokonaan auki.

¢ Aseta haluamasi tyévéline peruslaitteeseen niin, etta se
lukittuu paikoilleen.
Suurempi kiinnitysaukko = muovirenkaalla varustetut
tyévalineet

¢ Laita verkkopistoke pistorasiaan.

¢ Pane elintarvikkeet korkeareunaiseen kulhoon.

¢ Tydnna tydvélineet kulhoon ja valitse haluamasi nopeus.
Valitse pitoasento M sekoittamiseen tai pienoissilppurin
lyhytaikaiseen kayttdmiseen.

¢ Aseta kytkin kayton jalkeen heti asentoon »0«ja avaa
tyévalineen lukitus avaamispainikkeella ja poista tyévaline.

Ohje: Kytke peruslaite aina pois toiminnasta, ennen kuin

nostat sen pois sekoitetuista aineksista.

Joissakin malleissa myds

Pallovispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja vaahdottaa maidon
(kylma maito, max. 8 °C).



Pienoissilppuri

Hienontaa yrtit, sipulit, hedelmat/marjat, kasvikset, jaatelon,

kovan juuston ja lihan (katso my&s »Ohjeita hienontamiseen

pienoissilppurilla«)

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut ja jénteet.

Pienoissilppuri ei sovellu kahvinpapujen ja retikan

hienontamiseen.

¢ Aseta pienoissilppuri sileélle ja puhtaalle tybtasolle.

* Kiinnité hienonnustera.

o Tayta elintarvikkeet.

¢ Kiinnita yldosa pienoissilppurin paalle ja kdanna
myd&tapéaivaan, kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

¢ Kiinnita peruslaite yldosaan ja paina yldosaa vasten
hienontamisen aikana.

¢ Pane verkkopistoke pistorasiaan.

¢ Pida kiinni peruslaitteesta ja pienoissilppurista ja aseta
kytkin asentoon 3 tai M.

¢ Aseta kytkin kayton jalkeen asentoon »0« ja paina
avaamispainiketta.

Kaytén/puhdistuksen jélkeen

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai pese sitéd

astianpesukoneessa.

¢ |rrota pistoke pistorasiasta.

¢ Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla linalla ja kuivaa
lopuksi.

¢ Pese tydvdline astianpesukoneessa tai harjalla juoksevan
veden alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista I&htee varid muoviosiin,

pyyhi ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

Pienoissilppurin puhdistus

Huom.!

Ald upota pienoissilppurin yldosaa veteen tai pese sitéd
astianpesukoneessa.

¢ |rrota pistoke pistorasiasta.

¢ Kaannayldosaa vastapaivaan ja irrota pienoissilppurista.
¢ Tartu hienonnusterddn sen muovikahvasta ja ota pois
paikoiltaan.

Pienoissilppurin ja hienonnusteran voit pesta
astianpesukoneessa. Pyyhi yldosa puhtaaksi kostealla
linalla.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan myoéntamat
takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta, josta olet
ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on naytettéava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Ohjeita hienontamiseen pienoissilppurilla

Maksimimaara
Persilja nipullinen
Sipulit 1009
Vauvanruoka 1759
Puolikova juusto (esim. emmental) 200g
Kova juusto 100g
Kuiva leipa 150¢g
Liha 200g
Kuivatetut hedelmat 3009

(V5 vilkunoita, 75 luumuja)

Valmistelut :(sisll(tljgﬁz(i;a)
poista varret 10-20

leikkaa 4 osaan 5-10
valmista ja paloittele 10-20
jadhdyta (jadkaapissa) 10

leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 20-30
paloittele 15-20

leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 15-25

poista siemenet 10
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Este aparato ha sido disefado exclusivamente para uso
doméstico, quedando por tanto excluido el uso industrial
del mismo.

Asimismo no se deberan sobrepasar las cantidades a
elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales para
uso domeéstico.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas para
diferentes modelos de aparato.

Guarde las instrucciones de uso del aparato para una
posible consulta posterior entregandolas, en su caso,

al proximo propietario.

Vista general del aparato
Despliegue, por favor, la pagina con las ilustraciones.

Unidad basica de la batidora

1 Mando con tres posiciones de trabajo
Para conectar y desconectar el aparato, asi como
regular la velocidad de trabajo.
En algunos modelos
Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el méaximo nimero de
revoluciones). desplazar el mando hacia atras
y mantenerlo accionado con la mano

2 Tecla de desbloqueo
Para retirar los accesorios o varillas acoplados
3 Bocas para introducir las varillas 0 accesorios
4 Recogecables
5 Accesorios
a Varillasmezcladoras
b Garfiosamasadores
En algunos modelos:
¢ Cestotamizador
d Varilla para hacer puré
e Varillabatidora
f Recipiente de mezcla
En algunos modelos:
Accesorio picador universal
Figura 6a
a Vaso
b Tapa
¢ Cuchilla picadora
d Adaptador
Montar el adaptador en el vaso del accesorio picador; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta que enclave de modo audible.
Para guardar los alimentos ya procesados, colocar la tapa
en el recipiente (vaso).
En algunos modelos:
Varilla para hacer puré con adaptador
Figura 6b
a Vaso
b Tapa
f Tamiz
e Varilla para hacer puré
Montar el tamiz en el vaso (en caso de estar incluido en el
equipo del aparato); girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta que enclave de modo
audible. Utilizar la varilla para hacer puré sélo en la posicion
de trabajo «1».
Para guardar los alimentos ya procesados, colocar la tapa
en el recipiente (vaso).
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Advertencias generales de seguridad

A iPeligro de descarga eléctrica!

Conectary usar el aparato sélo de conformidad con los
datos que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.
No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de
presentar el cable de conexion o el aparato mismo huellas
visibles de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los nifos.
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras cada uso,
antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en caso de
comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de
superficies calientes o cantos cortantes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, las
reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato sélo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

No accionar o manipular el aparato con las manos himedas
ni hacerlo funcionar en vacio.

Hacer funcionar el aparato sélo con accesorios originales del
fabricante.

Prestar suma atencion al elaborar o trabajar con liquidos
calientes.

iNo sumergir la unidad bésica en el agua!

El aparato permanece conectado en caso de cortes del
suministro de corriente.

A iPeligro de lesiones!

Cambiar los accesorios sélo con el aparato parado -
jEl aparato continta funcionando unos instantes tras
desconectarlo!

No introducir nunca las manos en el recipiente del
accesorio picador ni tocar nunca con las manos la cuchilla.
No limpiar nunca la cuchilla del accesorio picador
directamente con las manos.

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.
Sujetar la cuchilla siempre por el asidero de plastico
que incorpora.

ilmportante!

Montar la unidad basica en el accesorio picador universal

o desmontarla del mismo sdlo estando el accesorio picador
parado.

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Solicite una informacién detallada a este respecto a su
Distribuidor, Ayuntamiento o Administracién local.

Manejo del aparato

Unidad basica de la batidora

Limpiar el aparato y los accesorios a fondo antes de la

puesta en marcha inicial.

¢ Desenrollar completamente el cable de conexién del
aparato

¢ Montary hacer enclavar el accesorio que se desea utilizar
en la unidad basica.
Boca grande = Accesorios con anillo de plastico

¢ Introducir el cable de conexion en la toma de corriente.

¢ Colocar los alimentos en un recipiente o vaso hondo.

¢ Introducir los accesorios en el recipiente y seleccionar en
el aparato la posicién de trabajo deseada.
Utilizar el accionamiento momentaneo «M» para mezclar
los alimentos o para trabajar brevemente con el accesorio
picador.

¢ Tras concluir el trabajo, colocar el mando en la posicion
«0» y retirar los accesorios del aparato pulsando a tal
efecto la tecla de desbloqueo.



Advertencia: Desconectar siempre la unidad basica antes
de retirarla o extraerla del recipiente en donde se estan
elaborando los alimentos.

En algunos modelos:
Varilla batidora

Para montar la clara de huevo a punto de nieve, preparar
nata o batir leche (leche fria, max. 8 °C).

Accesorio picador universal

Para picar hierbas finas, cebollas, fruta, verdura, hielo,

queso duro y carne (véase también a este respecto el

apartado «Consejos practicos para usar el accesorio picador

universal».

jAtencion!

Antes de picar la carne, eliminar los cartilagos, huesos y

tendones.

iEl accesorio picador universal no es adecuado para moler

granos de café ni picar rébanos o nabos!

¢ Colocar el accesorio picador sobre una base lisa y limpia.

¢ Montar la cuchilla en su emplazamiento.

¢ Incorporar los alimentos que se desean picar.

¢ Montar el adaptador sobre el accesorio picador universal;
girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj), hasta que enclave de manera audible.

¢ Montar la unidad bésica sobre el adaptador y encajarla;
presionarla firmemente durante el picado.

« Introducir el cable de conexion en la toma de corriente

¢ Suijetar frmemente la unidad basica y el accesorio
picador; seleccionar las posiciones de trabajo «3» 0 «M».

¢ Tras concluir el trabajo con la maquina, colocar el mando
en la posicion «0» y pulsar la tecla de desbloqueo.

Tras concluir el trabajo / Limpieza

jAtencion!

iNo sumergir la unidad bdsica en el agua ni lavarla en el

lavavajillas!

¢ Extraer el enchufe de conexion de la toma de corriente.

¢ Limpiar la unidad bésica con un pafio himedo. Secar
inmediatamente la unidad basica con un pafo.

¢ Lavar las herramientas (accesorios) en el lavavajillas o con
un cepillo bajo el chorro de agua del grifo.

Advertencia: Al picar lombardas o productos similares,

se acumula sobre las piezas de plastico una capa de color

rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un pafno.

Limpiar el accesorio picador universal
jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador en el agua ni lavarlo en el
lavavajillas!

 Extraer el enchufe de conexion de la toma de corriente.

¢ Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

¢ Suijetar la cuchilla por el asidero de plastico y extraerla de
su emplazamiento.

¢ Elaccesorio picador y la cuchilla son apropiados para el
lavado en el lavavajillas. Repasar el adaptador sélo con un
pafio humedo.

Garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el perfodo de doce meses, a partir de la
fecha de compra por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado por BOSCH.
En el caso de que el usuario solicitara la visita del Técnico
Autorizado a su domicilio para la reparacién del aparato,
estara obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento. Esta garantia no incluye: ldmparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas después
del primer uso, ni averias producidas por causas ajenas a la
fabricacion o por uso no doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta garantia las averias
o falta de funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato se incluyen en

el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario y ante el Servicio Autorizado
de BOSCH, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafiara con el aparato cuando ante la eventualidad de
una averfa lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno al Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH, significa la pérdida de
garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE COMPRA

Todos nuestros técnicos van provistos del correspon-
diente carnet avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de
Fabricantes de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELO:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:
Nos reservamos el derecho de introducir modificaciones
técnicas.

Consejos practicos para usar el accesorio picador universal

Max. cantidad

admisible

Perejil 1 manojo
Cebollas 100 gramos
Alimentos para bebés 175 gramos
Queso semiduro (por ejemplo 200 gramos
Emmental)

Queso duro 100 gramos
Pan duro 150 gramos
Carne 200 gramos
Frutas secas (¥ higos, %3 ciruelas) 300 gramos

Forma de preparar E#'::;ﬁgaos
quitar los tallos 10-20

cortar en cuatro trozos 5-10

herviry cortar en dados 10-20
conservar fresco (en el frigorffico) 10

cortar en dados de aprox. 1.cm 20-30

cortar en trozos 156-20

cortar en dados de aprox. 1.cm 15-25

quitar las pepitas o deshuesar 10
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Este aparelho foi concebido para utilizagao no lar e nao para
fins industriais.

Utilizar o aparelho so6 para tratar as quantidades e tempos
normais nos lares.

Guarde estas instrugdes de servigo em lugar seguro.

Caso o0 aparelho passe para outro proprietario, devera
entregar-lhe estas instrugdes de servigo.

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas com as figuras

Aparelho base

1 Interruptor com 3 fases
Para ligar e desligar o aparelho e ajuste da velocidade de
trabalho, em alguns modelos,
Ligacdo momentanea = rotagdo maxima
puxar para tras e prender
2 Tecla de destravamento
para desmontar os acessorios
3 Aberturas para aplicagdo do acessorios
4 Enrolamento do cabo
5 Acessoérios
a Varas para massas leves
b Varas para massas pesadas
em alguns modelos
¢ Passador
d Varinha para purés
e Batedeiraparaclaras
f Copo

em alguns modelos

Triturador universal

Fig. 6a

a Copo

b Tampa

¢ Laminas trituradoras

d Peca adaptavel

Colocar a peca adaptavel sobre o copo e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio até se ouvir o ruido do seu encaixe.

Colocar a tampa no copo, para guardar os alimentos ja
trabalhados.

em alguns modelos

Varinha para purés com peca adaptavel
para passar

Fig. 6b

a Copo

b Tampa

f Passador

e Varinha para purés

Colocar o passador no copo (caso faga parte do conjunto)
e rodé-lo no sentido dos ponteiros do reldgio até se ouvir
o ruido do seu encaixe. Utilizar a varinha para purés
somente na fase 1.

Colocar no copo a tampa para guardar os alimentos ja
trabalhados.
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Indicacbes sobre seguranca

A Perigo de choques eléctricos

Ligar e utilizar o aparelho somente de conformidade com
as indicagdes constantes da chapa de caracteristicas.
Ligar e utilizar o aparelho somente, se este e o cabo

de alimentacado nao apresentarem quaisquer danos.
Manter as criancas afastadas do aparelho.

Depois de cada utilizagao, retirar a ficha da tomada, assim
como, também antes da limpeza, antes de abandonar

o local de utilizagao e em caso de avaria.

O cabo de alimentagéo nao deve estar localizado nas
proximidades de arestas vivas nem de superficies quentes.
Reparagdes no aparelho, como, p. ex., a substituigao do
cabo de alimentagao danificado, s6 devem ser executadas
pelos nossos Servigos Técnicos para, assim, se evitarem
situacoes de perigo.

Nao utilizar o aparelho com as maos molhadas nem o deixar
em funcionamento em vazio.

Utilizar o aparelho somente com acessorios originais.
Cuidado ao trabalhar liquidos quentes. Os liquidos podem
respingar durante a sua preparagao.

N&o mergulhar o aparelho em liquidos.

Em caso de falha de corrente, o aparelho mantém-se ligado.

A Perigo de ferimentos

Substituir os acessdrios somente depois do aparelho estar
completamente parado.

Depois de desligado, o aparelho ainda gira durante um
breve periodo de tempo.

Nunca segurar o aparelho pelas laminas do triturador
universal com as maos desprotegidas.

Utilizar uma escova. Segurar as ldminas do triturador
somente pela péga de plastico.

Importante!
Montar e desmontar o aparelho base somente depois
do triturador universal estar completamente parado.

Indicacbes sobre reciclagem

Informe-se junto do seu Agente especializado ou
das entidades municipais sobre actuais processos
de reciclagem
Utilizacao
Aparelho base
Antes da primeira utilizagao, limpar o aparelho e os
acessorios.
* Desenrolar completamente o cabo de alimentacéo.
¢ Montar no aparelho base os acessoérios desejados
e encaixa-los correctamente
Abertura grande = acessorio com anel de pléstico
¢ Ligar aficha a tomada
¢ Colocar o alimento num copo alto
¢ Colocar o acessoério no copo e ligar o aparelho para a
fase pretendida.
Utilizar a fase momentanea M para mexer ou para
operagdes rapidas com o triturador universal.
* Depois do trabalho, colocar o interruptor na posi¢ao «0»
e soltar os acessoérios com a tecla de destravamento.
Indicagao: Desligar o aparelho base, sempre antes do
retirar do copo misturador.

no caso de alguns modelos

Batedeira de claras

Para bater natas, claras e espuma de leite (leite frio
max. 8 °C.)



Triturador universal

Para triturar ervas aromaticas, cebola, fruta, legumes, gelo,

queijo rijo e carne (ver também «Sugestdes para triturar no

triturador universal»)

Atencdo!

Antes de triturar a carne, devera retirar as cartilagens e os

0SS0s.

O triturador universal ndo é aconselhado para moer café

nem rabanetes.

¢ Colocar o triturador universal numa superficie lisa e limpa.

¢ Aplicar as laminas de trituracao.

¢ Colocar os alimentos.

¢ Colocar a pega adaptavel no triturador universal e roda-la
no sentido dos ponteiros do reldgio até se ouvir o ruido
de encaixe.

¢ Montar o aparelho base na pega adaptavel e pressionar
bem durante a fase de trituragao

¢ Ligar a ficha a tomada de corrente.

¢ Segurar bem o aparelho base com o triturador universal
e ligé-lo para a fase 3 ou M.

* Depois do trabalho, colocar o interruptor na posigao «0»
e pressionar a tecla de destravamento.

Depois do trabalho / Limpeza

Atencéo!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua nem o lavar na

madquina de lavar loica.

» Retirar a ficha da tomada

¢ Limpar o aparelho base com um pano huimido e, depois,
seca-lo bem.

¢ Limpar os acessérios na maquina de lavar loica ou com
uma escova sob agua corrente.

Nota: Na fase de tratamento, por exemplo, de couve roxa,

podem aparecer coloragdes nas pecas de plastico, as

quais, podem ser eliminadas com algumas gotas de 6leo

alimentar.

Limpeza do triturador universal

Atencéo!

Nunca mergulhar na dgua nem lavar na maquina de lavar

louca a pega adaptavel do triturador universal.

» Retirar a ficha da tomada

¢ Rodar a pega adaptavel em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio e desmonté — o do triturador
universal.

¢ Segurar as laminas de corte pela péga de plastico
e desmonta-las.

¢ O triturador universal e as laminas de corte podem
ser lavados na maquina de lavar loiga. Limpar a pega
adaptavel s6 com um pano humido.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em que

0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe mais
pormenores sobre este assunto.

Para a prestagdo de qualquer servigo em garantia &, no
entanto, necesséria a apresentagdo do documento de
compra do aparelho.

Reservados os direitos de alteragéo.

Conselhos para triturar no triturador universal

Quantidade max.
Salsa 1 molho
Cebolas 1009
Alimento para bebes 1759
Queijo meiorijo 200g
Queijorijo 1009
Pao seco 150¢g
Carne 200g
Frutos secos ¥s figos %5 ameixas 3009

Preparacao Tempo (seg.)
Retirar o puncao 10-20
Quartos 5-10

Cozer e cortar em cubos 10-20
Refrigerar 10

Cortar em cubos de 1 cm 20-30

Cortar em pedagos 156-20

Cortar em cubos de 1 cm 156-25

Retirar o carogo 10
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AUTA} N OUOKeUN| €ival KATAOKEUAOMEVN YA OIKICKY)
Xpron kat dev Tpoopi(leTal yla eMAYYEAUATIKY XPron.
XPNOUUOTOLE(TE TN OUOKEUN HOVO YIa TI§ TIOOOTNTEG
KAl TOUG XPOVOUG TOU elval OUVABELG OTNV OLKIOKN
Xpnon. 2’ autéq Tig odnyieg xpnong meptypdeovral
Sldpopa HovTEAa.

®UAGETE KaAA TIG 0dnyieq xpProng.

Se MePmTwon MapaxweEnong TG CUCKEUNG Oe Tpitoug,
MapakaAeioBe va dwoeTte padl kal Tig odnyleg XpProng.

Me pia pamid
MapakaleioBe va EeSIMAWOETE TN OeAida UE TIG EIKOVEG.

Baoik ouokeun
1 AlakémnTng 3 Baduidwv
lMa ™ 6€on TG ouokeung evidg Kal ekTdg
Aeltoupyiag Kat v mMpooapuoyr g Taxutntag
epyaoiag.
0€ LEPIKA LOVTEAQ
STiypaia Asttoupyia = péyoTog aplOudg oTPOPWV
TpaPr&Te Tov MPog Ta Miow Kal KPATroTe TOV
2 MNARKTpO amacpdaiiong
lMa v agaipeon Twv epyaleiwv
3 Avoiypata yia Tnv TomoBETNoN Twv epyaleiwv
4 MepITUNIEN kKaAwdiou
5 EpyaAeia
a Epyaleio avddeuong
b Epyaieio Qupwuarog
0€ LEPIKA LOVTEAQ
¢ OAtpo TOATOU
d PdBdog moAtonoinong
e Xtumnmipt
f Aoxelo avddeuong

0e LEPIKA LOVTEAQ

KénTng yevikiig xpriong

Eikéva 6a

a Motpi

b Kaméki

¢ Mayxaipi kormg

d Mpoodptnua

TomoBet0Te TO TMPOCAPTNUA TAVW OTO TIOTHEL

Kal oTPEYPTE TO OTN POopPd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU,
UEXPL VA KOUUMWOEL aodntd.

TomoBe™|OTE TO KAMAKL yla TN QUAAEN Twv
€MEEEPYATUEVWV TPOPIWY €MAVW OTO TIOTHPL.

0e LEPIKA LOVTEAQ

Papdog moAtomoinong

HE MPOCAPTNA TTOATOTIOINGNG
Eikéva 6b

a Motpi

b Kaméki

f ®iktpo

e Papdog moAtomoinong

TomoBetoTe TO QIATPO MAVW OTO MOTHPL (AV UMAPXEL
OTO OET) KAl OTPEYTE TO OTN POPd TwV SEKTWV TOU
POAOYLOU, HEXPL VO KOUMMWOEL alodntd. Xpnouloroleite
N PARd0 moAtoroinong pévo otn Rabuida 1.
TomoBeT0TE TO KAMAKL yla TN QUAAEN Twv
€MEEEPYATUEVWV TPOPIWY €MAVW OTO TIOTHPL.
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Ymnodei&eig ao@aleiag

A Kivéuvog nAektpomAnéiag!

SUVOEETE TN OUOKEUN OTnv Tpifa Kal Tn Aetoupyeite
uévov olppwva Ue Ta otolxela oty rvakida turou.
Mnv XPnOlJOTOIETE TN CUOKEUN Og TEP(TTWON TOU
autrh 1 TO TPOPOBOTIKG KAAWDI® NG TApouUCIalouv
BAGRN.

Kpatdre ta nmawdid pakpld and tn ouoKeur

Metd and kdbe xprion, mpwv Tov Kabaplopd, mpotou
eykataAe(Pete To dwudTo Kal o mepimtwon BAARNG
Bydlete o @Ig amd Tnv mpida.

Mn @épete TO TPOPOSOTIKO KOAWSIO O €MAPN HE
aiunEég Akpeq Kal Bepud pépn.

Eruokeugég OTn OuoKkeur), ONMwg TLX. N QVIIKATAoTaon
TOU XQAQOMEVOU TPOPOSOTIKOU .

kaAwdiou, eruTpénetal va yivovratr pévov and v
TEXVIKN UTNPeoia eEUMnEETNoNg Twv MEAATWV HAG,
enedn €10l pnopouv va amogelyovTal ot Kivduvol..
Mn XPNOWOTOLE(TE TN OUCKeUN HE Bpeyuéva Xépla
Kat oUTe OTO PEAQVTI.

NEITOUPYEITE TN OUOKEUN POVOV We yvriola eEaptruara.
Mpoooyn katd v enefepyacia KAUTWV Uypwv, ylati
UMOpPE(Te va TUTOIAOTE(TE.

Se MepmTtwon dlaKomG Tou PeUUATOG 1) CUOKEUN
TIAPAUEVEL EVEQYOTIOMUEVT).

A Kivéuvog tpaupariopou!

AMAlete TO €PYAAE(0 UIOVO LE AKIVNTOTOINUEVN TN
OUOKEUN — UETA TN B€0n eKTOG ALIToUpYIag n OUOKeUN
ouvexiCet va douAeUel yia Alyo.

Mnv rudvete moté ora uaxaipla UEoa oTov KOmTn
YeVIKTIG  XPriomG.

Mnv kaBapilete MOTE TO uaxaipt KOMNG HE Yuuvd

Ta xépla.

Xonowuornoeite ™ Bouptoa. [Mdvete To uaxaipt Korrig
uévo otnv mAaotikny Aapn.

Znuavtiko!
TonobetelTe Kal aQalpeite TN BACIKI) OUOKEUN UGVO
UE aKIVNTOMOINUEVOV TOV KOMTN YEVIKNG XProNG.

Ynodei&eig anmdéoupong

SXETIKA HE TOUG €MiKalPoug TPOTIOUG AndéoupoNng
TapakaAeioBe v aneubuvBeite oTo €BIKO KATAOTNUA
ar’ érou ayopdoate Tn OUOKeUn 1) OTn AnUOTIKA
ApX1) TG MepLoxXNG 0ag.

Xeipiopog

Baoik ocuokeun

Mpwv Vv MPWT™ XPrion kabapilete Tn OuOKeur Kal

Ta gpyaAeia.

e ZeTUNETE evTEAWDG TO TPOPOSOTIKG KAAWSLO.

e TomoBeToTe TO €mBUUNTO epyaleio MAvw OTn BACIKN

OUOKEUN Kal aproTe TO VA KOUMMWOEL

Meydho dvoypa = Epyaleia pe mAQoTkG SakTUAO

BdAte to @Ig otnv mpida.

BdAte ta TPOpIua oTo YnAd motrpt.

Odnynote ta epyaieia péoa OTO TOTHPL Kal OETeTE

TN OUOKeur] otnv ermBuunt) Babuida oe Asttoupyia.

Xpnouoroteite T Baduida otiyaiag Asttoupyiag M

yla To avakdrepa 1) yia Bpaxuxpovn epyacia pe tov

KOTTIN YEVIKIG XPHONG.

¢ Metd Tnv epyacia yupiote Tov dlaKOTTN OTO “0” KAl
AUOTE KAl APALPEDTE TA €PYOAE(Q HE TO TMANKTPO
anac@Aalong.

Ynodeign: O¢tete ) BACIK] OUOKEUN TIAVIOTE €KTOG

Aettoupyiag, mpotoU T BydAete amnd Ta avakatepéva

TPOPIA.



0€ LEPIKA LOVTEAQ

XTutnTipl

Ma 1o xturmua oavrtlyi, Hap€ykag kat agpol YAAAKTOG
(kpUo YAAQ, To TIOAU 8 °C).

KénTng yevikiig xpriong

Ma 10 KOYIO OpWUATIKWY XOPTWV, KOEUUUSIDV,

®poUTwV, Aaxavikwyv, T Bpauvon mdyou, To TPPLO

OkANpoU Tuplol Kat To KOYo kpéatog oe KiUd (BA.

emniong "ZupBOUAEG yla TNV gpyacia pe tov KON

YEVIKNG XPNoNg”).

Mpoooyri!

IMov TO KOWIUO KPEQTOG, APAIPEITE TOUG XOVEPOUG, Ta

KOKaAa Kat ToUG Tévovrsc

o Kotprr/q YEVIKIIG xpr]or]q dev eival katdAMnAog yia v

dAeon KOKKwV Kagé Kat To KO(,UI[JO you}uou

¢ TomoBemoTe ToV KOPTN YEVIKNG XPNONG €MAvw Og

Aela kal kaBapn emedvela.

TomoBet|oTe TO paXaipl KOTMG.

BdAte péoa ta TpoGUa.

TomoBet0Te TO TPOCAPTNHA TAVW OTOV KOTTTN

YEVIKAG XPNONG KAl OTPEYTE TO OTN Qopd Twv

SEIKTWV TOU POAOYLOU, MEXPL VA KOUUMWOEL

¢ TomoBetiote Tn BACIK) OUOKEUN €MAvw OTO

MPOodPTNUa Kat Katd Tt dldpkela Tng epyaciag

Vv nélete yepd mpog auto.

BdAte to @Ig omv mpila.

quTde ™m BaolKr’] OUOKEUN KAl TOV KOTTTN YEVIKNG

xpncrnq YePd kal Bétete oe Aertoupyia otn Baduida

3R M.

¢ Metd v epyaocia yupiote tov dlakomm oto "0”
KalL TIATNOTE TO TANKTPO ArMac®AAong.

ZUupBOUAEQ yia TNV epyacia pE Tov

Mévlg‘rn

nocoTnTa
Maivtavog 1 patodkt
Kpepuudia 100 g
Bpedlkég TPOPEQ 175 g
HuiokAnpo tupl (m.x. évray) 200 g
SKANPo Tupl 100 g
Zepd Youi 150 g
Kpéag 200 g
Zepd @poulta 300 g

(Vs oUka, 75 daudoknva)

Merd Tnv epyacia / Kabapiopog
Mpoooyri!

Mn BubBioete ™ Baocikn ouoKeuri MoTE 0e vePd Kal unv

Tr]v MAUVETE OTO nAuvmpzo drwv.
¢ TpaPn&re t0 Q1§ and v npqu

e SKoumioTe TN BaAOIK) OUCKEUN HE Bpeyuévo mavi kat

OTn OuvEXel TPYTe TV e OTeyvo mavi va
OTEYVWOEL

e [IAUvte TO gpyaleio OTO MAUVTNPLO 1] We Tn Bouptoa

KATWw and TpeXoUuevo vepod.
Ynédeign: Katd tnv ene&epyaoia T.X. KOKKIVOAAXavou

TA MAAOTIKA UEPN TAiPVOUV KOKKIVWTMO XPWHA, TO Oroio

UMOPE(TE VA TO QMOMAKPUVETE HE HEPIKEG OTAYOVEG
Aadlou payntou.

Kabapiopdg kOmTn yeviking xprnong
Mpoooyri!

Mn Bubioete TO MPOOGPTNUA TOU KON YEVIKIG XPHONG

0e vepd Kal unv To MAUVETE OTO MAUVITIOIO TIATWV.

e TpaPn&re to Q1§ and v mpida.

e STPEYTE TO MPOCdpTua avtiBeta mpog ™ Popd
TwV SEIKTWV TOU POAoYyloU Kal apalpéaTe To and
TOV KOTTIN  YEVIKNG XPNONG.

e [Midote TO paxaipt KOrmig otV TMAQOTIKA AaBn Kat
qcpalpécrrs TO.

e O KOPING YEVIKNG XPrioNg Kat To uaxalpl Kormnig

TAévovTtal oTo MAUVTApPLo. To TMPOCAPTNHA OKOUTOTE

TO pOVO HE BPeyMEvo mavi.

Eyyunon

lMa ™ ouokeur] auty oxUouv ol dpol gyyunong Tou
€xouv ekd0Bel amd TV avIMPoowrela pag otn Xwpa
ayopdqg NG OUOKEUNG.

TXETIKEG Aertropépeleg Ba oag dwoel, av xpetqcm:i, avda
naoa oTyur| To eBIKO KATGoTNHA, ar’ 6rou: ayopdoate
™ ouokeur. la va {NTOoETe TAPOXEG EYYUNONG, TPEMEL
va MAPOUCIACETE OMWOBHMOTE TO TMAPACTATIKG ayopdg.

Erugulaocodueba yia alayEg.

KOTITn Yevikig Xpriong

i N
Xwpig Ta kotodvia 10-20

kOYTe Ta ora Téooepad 5-10
BpdoTe Ta TPGPA KAl KOYTE 10-20

Ta og KUBoUg

KpUo (amd Tto Yuyeio) 10

KOYTE TO O KUBoug peyéBoug 1 cm  20-30

KOYTE TO O KOMATIA 15-20

KOYTE TO O KUBoug peyéBoug 1 cm  15-25

Xwpig Ta KoukoUTola 10
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Bu cihaz, evde kullaniimak Gzere Uretilmis olup, ticari
kullanim igin elverigli degildir.
Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sireler igin

kullaniniz. Kullanma kilavuzu, bir cok model i¢in gecerlidir.

Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride
lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi bagka birine satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel Bakis
Liitfen resimlerin bulundugu sayfayi iyice aginiz.

Ana Cihaz

1 3 kademeli ayar diigmesi
Cihazi agip kapatmak ve ¢alisma hizini islenen
besinlere gore ayarlamak icin kullanilir.
Bazi modellerde
Moment devresi veya ayari = Azami devir sayisi
Arkaya dogru ¢ekip, sabit tutunuz

2 Kilit diizenini agma diigmesi
Cihaza takilan aletleri ¢ikarmak icin kullanihr

3 Aletleri cihaza takma delikleri
4 Kablo sarma diizeni

5 Aletler
a Karigtirma teli
b Yogurma kancasi
Bazi modellerde
¢ Pureleme suzgeci
d Pireleme gubugu
e Cirpmateli
f Bardak

Bazi modellerde

Universal dograyici

Resim 6a

a Bardak

b Kapak

c Dograma bicagi

d Ust parca

Ust parcayi bardagin tzerine takip, duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar, saatin galisma istikametinde geviriniz.

Islenmis besinleri bardak icinde muhafaza etmek igin,
kapagi bardagin tzerine kapatiniz.

Bazi modellerde

Piireleme list parcasi olan pilireleme
cubugu

Resim 6b

a Bardak

b Kapak

f Siizgeci

e Pireleme cubugu

Siizgeci bardagin (eger plreleme setine dahil edilmigse)
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde yerine oturuncaya
kadar, saatin calisma istikametinde geviriniz. Plreleme
cubugunu sadece 1 kademesinde kullaniniz.

Islenmis besinleri bardak icinde muhafaza etmek igin,
kapagi bardagin tzerine kapatiniz.
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Givenlik bilgileri

A Cereyan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir sekilde
cereyan prizine baglayip ¢alistiriniz.

Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde bir ariza
varsa, cereyana baglamayiniz ve kullanmayiniz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihaz ile isiniz bittikten sonra, yani her kullanimdan sonra,
cihazi temizlemeden 6nce, cihazin kurulu oldugu yerden
ayrildiginizda ve her hangi bir ariza durumunda elektrik
fisini daima prizden ¢ikariniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlardan ve sicak
yuzeylerden uzak tutunuz.

Her hangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazda
yapilacak tamir ve diger islemler (6rnegin arizali bir
kablonun degistirilmesi) sadece yetkili servislerimizce
yapilmahdir.

Bdylelikle muhtemel bir tehlike dnlenmis olur.

Cihaz islak eller ile kullanilmamali ve rélantide
caligtiriimamahdir.

Cihaz sadece orijinal aksesuarlari ile kullaniimalidir.
Cihaz ile sicak besinler islenmesi halinde dikkatli
olunmalidir. Sivi malzemeler islenirken sigrayabilir.

Cihaz suya veya baska sivilarin icin sokulmamalidir.
Elektrik kesilmesi halinde cihaz acik kalir ve tekrar elektrik
geldiginde calismaya devam eder.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Aksesuarlari ve aletleri sadece cihaz calismaz
durumdayken degistiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra,
belli bir stire daha hareket etmeye devam eder.
Kesinlikle diniversal dograyicinin bigaklarina midahale
etmeyiniz, elinizi yaklastirmayiniz.

Dograma bigaklarini kesinlikle ¢iplak elleriniz ile
temizlemeyiniz. Temizlemek icin firga kullaniniz.
Dograma bigagini sadece plastik sapindan tutunuz.

Onemli!
Universal dograyiciyi sadece ana cihaz kapaliyken
takiniz.

Giderme Bilgileri

Aktlel giderme yol ve ydntemleri hakkinda bilgi almak
icin, yetkili saticiniza veya ilgili yerel belediye idaresine
basvurunuz.

Cihazin kullanilmasi

Ana cihaz

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan énce, cihazi

ve aletleri iyice temizleyiniz.
Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

« [stediginiz aleti ana cihaza takip, yerine oturmasini
saglayiniz.
Buyuk delik = Plastik halkali kullanilan alet

* Elektrik figini prize takiniz.

* |slenecek besinleri ylksek bir kabin igine doldurunuz.

¢ Kullanacaginiz aleti kabin igine sokup, cihazi istediginiz
kademede calistiriniz.
Moment kademesi M, karistirmak icin veya Universal
dograyici ile kisa bir siire ¢caligmak igin kullaniimalidir.

 |siniz bittikten sonra, salteri ”0” konumuna ayarlayiniz,
kilit dGzenini agma diigmesine basarak cihazdan
¢6zUnUz ve cikariniz.

Not: Ana cihaz daima, cihaz veya alet islenen besinin

icinden cikarilmadan énce kapatiimahdir.



Bazi modellerde
Cirpma teli

Krema veya kremsanti, ¢irpiimis yumurta aki ve sut
képlgu (soguk sut, azm. 8 °C) hazirlamak igin kullanilir.

Universal dograyici

Otsu baharatlar, sogan, sebze, buz, sert peynir ve et

dogramak icin kullanilir ("Universal dograyici ile dogramak

icin yararli bilgiler” bélimine de bakiniz).

Dikkat!

Et dogramaya baslamadan énce, kikirdaklari, kemikleri

ve sinirleri etten ayiriniz.

Universal dograyici, cekirdek halinde kuru kahve ve bayir

turpu (acik6k) dogramak veya cekmek (6giitmek) icin

uygun degildir.
Universal dograyiciy dlizgiin ve temiz bir ylizeyin
Gzerine koyunuz.

¢ Dograma bigaklarini takiniz.

e Besinleridoldurunuz.

¢ Ust parcay! Universal dograyicinin Gzerine takip,
duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar, saatin calisma
istikametinde ceviriniz.

¢ Ana cihazi Ust pargcanin Uzerine takiniz ve dograma
islemi esnasinda sikica Ust pargaya dogru bastiriniz.

¢ Elekirik figini prize takiniz.

¢ Ana cihazi ve Universal dograyiciyi sikica tutunuz ve 3
veya M kademesine ayarlayip caligtiriniz.

 |siniz bittikte sonra, salteri ”’0” konumuna ayarlayiniz,
kilit dGizenini agma diigmesine basiniz.

isiniz bittikten sonra / Cihazin

temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik

makinesinde yitkanmamalidir.

« Elekirik figini prizden ¢ikariniz.

* Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve ardindan
kurulaymniz.

¢ Kullanilmis aleti bulagik makinesinde veya bir firga
ile musluktan akan su altinda temizleyiniz.

Not: Orn. kirmizi lahana vs. gibi besinlerin islenmesi

esnasinda, plastik parcalar kirmizimsi bir renk alir. Bu

lekeleri birkag damla sivi yemek yagdi ile temizleyebilirsiniz.

Universal dograyicinin temizlenmesi

Dikkat!

Universal dograyicinin Ust parcasini kesinlikle suya

sokma yiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz.
Elektrik fisini prizden ¢ikariniz.

« Ust pargay! saatin galisma ydniniin tersine gevirerek,
Universal dograyicidan ¢ikariniz.

* Dograma bigagini sapindan tutunuz ve disari gikariniz.

* Universal dograyici ve dograma bicaklari bulasik
makinesinde yikanabilir. Ust parca ise sadece nemli bir
bez ile silinmelidir.

Garanti

Bu cihaz igin, yutdisindaki mimessilliklerimizin vermig
oldugu garanti sartlari gegerlidir. Bu hususuda daha
detayli bilgi almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya bas
vurunuz.

Garanti siresi icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizi gdsteren fisi veya faturayi
gbstermeniz sattir.

Degisiklikler mimkandr.

Universal dograyici ile dogramak icin yararh bilgiler

Azami miktar

Maydanoz 1 deste
Sogan 100 g
Bebek mamasi 1759
Orta sert peynir (6rn. Emmentaler) 200 g
Sert peynir 100g
Kuru ekmek 1509
Et 200 g
Kurutulmus meyve 300 g

(Vs incir, % erik)

Hazirlanmasi

Siire (saniye)

Saplari ayriimalidir 10-20
Dérde bélunmelidir 5-10
Pisirilip, kiip seklinde dogranmalidir 10-20
Sogutulmalidir (buzdolabinda) 10

1 cm kupler seklinde kesilmelidir 20-30
Parca parca kesilmelidir 15-20
1 cm kupler seklinde kesilmelidir 15-25
Cekirdekleri ¢ikarilmalidir 10
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie
domowym, a nie do uzytku zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktére sag typowe dla gospodarstwa
domowego. Niniejsza instrukcja obstugi i uzytkowania
opisuje rozne modele.

Instrukcje obstugi i uzytkowania prosze przechowywac
starannie.

Prosimy przekaza¢ ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi
urzadzenie wraz z instrukcjg obstugi i uzytkowania.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Urzadzenie podstawowe

1 Wytacznik 3-stopniowy
Do wigczania i wytaczania urzadzenia oraz
dopasowania predkosci roboczej.
W niektoérych modelach
wytacznik chwilowy = najwyzsza liczba obrotéw
pociagnac do tytu i przytrzymad.

2 Przycisk zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki nacisnaé przycisk zwalniania
blokady.

3 Otwory do zamocowania koncowek.
4 Zwijanie elektrycznego przewodu zasilajacego

5 Koncowki

a koncédwka do mieszania

b hakido zagniatania

w niektoérych modelach
sitko do przecierania
koncowka do przecierania
koncowka do ubijania
pojemnik

-0 Qo0

W niektorych modelach
Rozdrabniaczuniwersalny

Rysunek 6a

a pojemnik

b pokrywka

¢ nozrozdrabniajacy

d przystawka

Przystawke natozy¢ na pojemnik i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do styszalnego
zatrzasku.

Do przechowania przygotowanych produktéw pokrywke
natozy¢ na pojemnik.

W niektoérych modelach

Koncowka do przecierania z przystawka
Rysunek 6b

a pojemnik

b pokrywka

f sitko

e koncoéwka do przecierania

Sitko natozy¢ na pojemnik (jezeli nalezy do zestawu)

i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az do styszalnego zatrzasku. Koncéwke do
przecierania mozna uzywac tylko na zakresie 1.

Do przechowania przygotowanych produktéw pokrywke
natozy¢ na pojemnik.
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Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowe;j.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli elektryczny

przewdd zasilajacy i urzadzenie nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chronié¢ przed dzie¢mi.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystgpieniem

do czyszczenia urzadzenia, przed opuszczeniem

pomieszczenia, w ktérym stoi urzadzenie lub w przypadku

awarii nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Elektrycznego przewodu zasilajacego nie wolno ktasc

w poblizu ostrych krawedzi ani goracych powierzchni.

Aby unikna¢ zagrozen naprawe urzgdzenia jak np.

wymiana uszkodzonego przewodu zasilajacego mozna

przeprowadzi¢ tylko w naszym punkcie serwisowym.

Urzadzenia nie wolno chwytaé mokrymi rekoma ani

wigczac na biegu jatowym.

Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Zachowac ostroznosc¢ w czasie miksowania goracych

ptynow.

Ptyny moga sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innych

cieczach.

W przypadku awarii w doptywie prgdu urzadzenie

pozostaje w stanie wtgczonym.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Koncowki nakfadac i zdejmowac tylko wtedy, jezeli
urzadzenie jest wytaczone, a naped nieruchomy - po
wytaczeniu urzadzenie pracuje jeszcze krotkg chwile.
Nie ktas¢ rak w poblizu nozy rozdrabniacza
uniwersalnego.

Nozy rozdrabniajacych nie czysci¢ gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzyc¢ szczotki. Noze rozdrabniajace
chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Urzadzenie podstawowe naktadac na rozdrabniacz
uniwersalny i zdejmowac tylko wtedy, jezeli urzadzenie
Jjest wytaczone, a naped nieruchomy.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacje o sposobie usuniecia zuzytego
urzadzenia mozna uzyska¢ w punkcie zakupu urzadzenia
albo w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

Urzadzenie podstawowe

Przed pierwszym uzyciem wyczyscic¢ urzagdzenie

i koncowki.

¢ Elektryczny przewdd zasilajacy rozwingé catkowicie.

¢ Odpowiednig koncowke wtozy¢ do korpusu urzadzenia
i zatrzasnagc.
Wiekszy otwoér=koncowki z pierscieniem z tworzywa
sztucznego.

¢ Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Produkty wtozy¢ do wysokiego naczynia.

¢ Koncdowkizanurzy¢ w obrabianych produktach i wtaczy¢
urzadzenie na odpowiedni zakres.
Zakres wtaczenia chwilowego M stosowac do mieszania
lub krétkiego czasu pracy rozdrabniaczem
uniwersalnym.

¢ Powykonaniu pracy nastawi¢ urzadzenie na ,0”,
zwolni¢ blokade przyciskiem i wyja¢ koncowki



Garantiebedingungen Bosch Info-Team: )
DE @ 01805/ 26 72 42 (EUR 0,12/Min)

Giltig in der Bundesrepublik Deutschland AT & 0660/59 95

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Internet:

umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberihrt.

FUr dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverztglich nach
Feststellung undinnerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
GlUuhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fUr Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurlickzufuhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
koénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fur die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefristin Lauf. Die Garantiefrist flr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Geraét.

6. Weitergehende oder andere Ansprlche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fUr die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim
Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verflgung.
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