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de

Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und nicht
flr gewerbliche Zwecke bestimmt. Das Gerat nur fir
haushaltslibliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen. In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Bildseiten
befindet sich eine Ubersicht der verschiedenen Modelle.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe
des Gerates an Dritte bitte die Gebrauchsanleitung
mitgeben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

1 MixerfuB/Getriebevorsatz
Mixerful3/Getriebevorsatz aufsetzen und einrasten lassen.

2 Drehzahlregelung (max/min)

Drehzahl stufenlos einstellbar. Drehen nach oben verringert
die Drehzahl.

3 Einschalttaste

Stabmixer ist eingeschaltet, solange die Einschalttaste
gedrlckt ist.

4 Entriegelungstasten

Zum Abnehmen des MixerfuBes/Getriebevorsatzes,
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.

5 Aufhangedse

6 MixerfuB mit Mixermesser

7 Schneebesen mit Getriebevorsatz
Schneebesen muss in Getriebevorsatz einrasten.

8 Mixbecher mit Deckel

Das Arbeiten im Mixbecher verhindert das Spritzen von
Mixgut. Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel
auf den Mixbecher setzen. ;

bei einigen Modellen (siehe Modell-Ubersicht):

9 Passierstab und Passiereinsatz
Passierstab muss in Getriebevorsatz einrasten.

10 Universalzerkleinerer (a) mit Aufsatz (b), Deckel (c)
und Ice-Crush-Messer (d)

Aufsatz zum Zerkleinern auf den Universalzerkleinerer setzen

und im Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar einrastet.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebensmittel auf den

Universalzerkleinerer setzen.

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Lieferumfang

enthalten ist (sieche Modell-Ubersicht), kann dieser tber den

Kundendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 48 0397; enthalt

kein Ice-Crush-Messer).

11 Modell-Ubersicht

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemai Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben. Gerét nur benutzen, wenn Zuleitung und
Gerat keine Beschadigungen aufweisen. Kinder vom Gerat
fern halten. Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes
und beim Auftreten einer Stérung. Die Zuleitung darf nicht in
unmittelbarer Nahe von scharfen Kanten und heiBen Flachen
liegen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. der Austausch einer
beschadigten Zuleitung, dirfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefihrt werden, weil so Gefahrdungen
vermieden werden kénnen. Stabmixer nicht mit feuchten
H&nden benutzen und nicht im Leerlauf betreiben.
Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben. Vorsicht bei
der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten. Flissigkeiten kénnen
bei der Verarbeitung spritzen. Das Gerét nicht Uber die
Verbindungsstelle MixerfuB-Grundgerat in Flussigkeit
eintauchen.

Den Getriebevorsatz nie in Flissigkeit tauchen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in die Messer am Mixerfu3/im Universalzerkleinerer

greifen. Mixermesser/Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen

Hénden reinigen. Blrste benutzen. Zerkleinerungsmesser

nur am Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!

MixerfuB3, Getriebevorsatz und Aufsatz des

Universalzerkleinerers nur bei Stillstand des Gerétes

aufsetzen und abnehmen.

Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie sich bitte
bei Inrem Fachhandler oder bei Inrer Gemeindeverwaltung.

Bedienen
¢ Netzkabel vollstéandig abwickeln.

Mixerfu

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung und zum Zerkleinern von Zwiebeln, Eis,
gekochtem Obst und Gemdise.

Achtung!

Der Stabmixer ist nicht geeignet fiir die Zubereitung von
Kartoffelptiree.

Bild 6

¢ MixerfuB auf das Grundgerat setzen und einrasten lassen.

¢ Netzstecker einstecken.

¢ Lebensmittel in den Mixbecher einflillen.

¢ Gewulnschte Drehzahl einstellen. Stabmixer und Becher
fest halten. Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der MixerfuB3 in das
Mixgut eingetaucht ist.

Hinweis: Stabmixer immer abschalten, bevor er aus dem

Mixgut herausgenommen wird.



Schneebesen
Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee und
M|Ichschaum (kalte Milch, max. 8 °C).

Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen und einrasten

lassen.

¢ Schneebesen in den Getriebevorsatz stecken und
einrasten lassen.

* Netzstecker einstecken.

¢ Lebensmittel in den Mixbecher einflillen.

¢ GewUnschte Drehzahl einstellen (Empfehlung:
hohe Drehzahl).

¢ Grundgerat und Mixbecher fest halten und Einschalttaste

dricken.

Passiereinsatz fir Obst und Gemuse
Zum Passieren von gekochtem Obst und GemUse.

Bild 9

¢ Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen und einrasten

lassen.

¢ Passierstab in den Getriebevorsatz stecken und einrasten

lassen.
¢ Netzstecker einstecken.

¢ Passiereinsatz auf den Universalzerkleinerer onne Messer

setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet.

¢ Lebensmittel in den Passiereinsatz einflllen.

¢ GewUlnschte Drehzahl einstellen (Empfehlung: niedrige
Drehzahl).

¢ Grundgerat und Universalzerkleinerer fest halten und
Einschalttaste drticken.

Universalzerkleinerer

Zum Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln, Obst, Gemdise,
Eis, Hartkase und Fleisch (siehe auch , Tipps zum
Zerkleinern im Universalzerkleinerer®).

Mit Ice-Crush-Messer (bei einigen Modellen) kénnen Sie Eis
zerkleinern. Optimale Bearbeitungsmenge: 4-6 Eiswdirfeln.
Achtung!

Voor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum Zerkleinern
von Kaffeebohnen und Rettich.

Den Universalzerkeinerer nur mit maximaler Drehzahl
betreiben.

Bild 10

¢ Universalzerkleinerer auf glatte und saubere Arbeitsflache

stellen und andrlicken.

¢ Messer einsetzen.

¢ Lebensmittel einflllen.

¢ Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar einrastet.

* Grundgerat auf den Aufsatz stecken und wahrend des
Zerkleinerns fest andrticken.

¢ Netzstecker einstecken.

¢ Grundgerat und Universalzerkleinerer fest halten und
Einschalttaste driicken.

Nachder Arbeit / Reinigen

Achtung!

Das Grundgerat und den Getriebevorsatz nie in Wasser

tauchen und nicht in der Sptilmaschine reinigen.

* Netzstecker ziehen.

» Entriegelungstasten drlicken und Mixerfu3/
Getriebevorsatz vom Grundgerat nehmen.

¢ Grundgerat feucht abwischen und anschlieBend
trockenreiben.

¢ Der Mixbecher kann in der Sptlmaschine gereinigt
werden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl entstehen

Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die mit einigen

Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

MixerfuB3 reinigen

* Mixerfu in der Spulmaschine oder mit einer Blrste unter
flieBendem Wasser reinigen.

* MixerfuB in aufrechter Position (Mixermesser nach oben)
trocknen lassen, so dass eingedrungenes \Wasser
herauslaufen kann.

Schneebesen reinigen

¢ Schneebesen vom Getriebevorsatz abnehmen.

¢ Der Schneebesen kann in der Spulmaschine gereinigt
werden, den Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Passiereinsatz reinigen

* Passierstab vom Getriebevorsatz abnehmen.

* Passiereinsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und
vom Universalzerkleinerer abnehmen.

¢ Passierstab und Passiereinsatz kénnen in der
Spulmaschine gereinigt werden, den Getriebevorsatz
nur feucht abwischen.

Universalzerkleinerer reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Wasser

tauchen und nicht in der Sptilmaschine reinigen.

¢ Netzstecker ziehen.

¢ Grundgerat vom Aufsatz nehmen.

* Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und vom
Universalzerkleinerer nehmen.

¢ Messer am Kunststoffgriff anfassen und herausnehmen.

* Universalzerkleinerer und Messer sind
spllmaschinenfest. Aufsatz nur feucht abwischen.

Tippszum Zerkleinern im Universalzerkleinerer

Hoéchstmenge Vorbereitung Zeit (Sekunden)

Petersilie 1 Bund Stengel entfernen 10-20

Zwiebeln 100g vierteln 5-10
Babynahrung 1759 kochen und in Wrfel schneiden 10-20
g'tée'gﬁfgta;‘;) 200g kiihlen (im Kiihlschrank) 10

Hartk&se 100g in 1 cm groBe Wrfel schneiden 20-30
trockenes Brot 150¢g in Stlicke schneiden 15-20

Fleisch 2009 in 1 cm groBe Wirfel schneiden 15-25

Dérrobst (2/5 Feigen, 3/5 Pflaumen) | 250 g entkernen 10
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This appliance is designed for domestic and not industrial
use.

Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use. These operating instructions refer to
various models. An overview of the different models can be
found on the illustrated pages.

Keep the operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include
the operating instructions.

Overview
Please fold out the illustrated pages.

1 Blender foot/gear attachment
Attach mixer base/gear attachment and lock into position.

2 Speed control (max/min)
Speed steplessly adjustable. Upward rotation reduces the
speed.

3 ONbutton
The hand blender remains switched on for as long as the ON
button is pressed.

4 Releasebuttons
To remove the blender foot/gear attachment, simultaneously
press the release buttons.

5 Eyelet
6 Blender foot with blender blade

7 Whisk with gear attachment
Whisk must be locked into the gear attachment.

8 Blender jug with lid

Use the blender jug to prevent the food from splashing.
To store the processed food, attach the lid to the blender
jug.

some models (see model overview):

9 Masher and mashing attachment

Masher must be locked into the gear attachment.

10 Universal cutter (a) with attachment (b), cover (c)
and ice crushing blade (d)

Place the cutting attachment on the universal cutter and

rotate in a clockwise direction until it “clicks” into position.

Place the cover on the universal cover to retain the pro-

cessed food.

If the universal cutter is not a standard accessory (see over-

view of model), it can be ordered from customer service

(order no. 48 0397; does not contain ice crushing blade).

11 Model overview

Safety instructions

A\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in accordance with
the specifications on the rating plate.

If the mains cable and/or appliance are damaged, do NOT
use the appliance.

Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the appliance, if
leaving the appliance unattended or if the appliance
malfunctions, ALWAYS pull out the mains plug.

Do not lay the mains cable near sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a damaged
mains cable, should be carried out by our customer service
only.

Do not operate the hand blender with wet hands and do not
run at no-load.

Only use the hand blender with genuine accessories.
Caution when processing hot liquids. Liquids may splash
when being processed.

4

Do not immerse the appliance in liquid above the joint
between the blender foot and base unit.
Never immerse the gear attachment in liquid.

A\ Risk of injury from sharp blades! Rotating drive!
Never grip the blades on the blender foot/in the universal
cutter.

Never clean the blender blades/cutting blade with bare
hands. Use a brush. Take hold of the cutting blade by the
plastic handle only.

Important!

Attach and remove the blender foot, gear attachment and
universal cutter attachment only when the appliance is at a
standstill.

Information concerning waste disposal

Please ask your dealer or inquire at your local authority
about current means of disposal.

Operatingthe appliance

¢ Fully unwind the mains cable.

Blender foot

For blending mayonnaises, sauces, drinks, baby food and
for cutting onions, ice, cooked fruit and vegetables.
Warning!

The hand blender is not suitable for mashing potatoes.

Fig. 6

¢ Place the blender foot on the base unit and lock into
position.

Insert the mains plug.

Add food to the blender jug.

Select the desired speed. Grip the hand blender and jug.
To prevent the food from splashing, do not press the ON
button until the blender foot is immersed in the food.
Note Always switch off the hand blender before taking it out
of the food.

Whisk

For beating cream, egg whites and milk shakes (cold milk,

max. 8 °C).

¢ Place gear attachment on the base unit and lock into
position.

¢ Insert whisk into the gear attachment and lock into

position.

Insert the mains plug.

Add food to the blender jug.

Select the desired speed (recommendation: high speed).

Grip the hand blender and jug and press the ON button.

Mashing attachment for fruit and

vegetables

For mashing cooked fruit and vegetables.

Fig. 9

* Place the gear attachment on the base unit and lock into
position.

¢ Insert the masher into the gear attachment and lock into
position.

¢ Insert the mains plug.

¢ Place the mashing attachment on the universal cutter
without the blade and rotate in a clockwise direction until
it clicks into position.

¢ Add food to the mashing attachment.

¢ Select the desired speed (recommendation: low speed).

¢ Grip the base unit and universal cutter and press the ON
button.



Universal cutter

For cutting herbs, onions, fruit, vegetables, hard cheese and
meat and for crushing ice (see also “Tips for cutting food in
the universal cutter”).

You can crush ice with the ice crushing blade (some
models). Optimum processing quantity: 4-6 ice cubes.
Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones and sinews.

The universal cutter is not suitable for grinding coffee beans
or cutting radishes.

Operate the universal cutter at maximum speed only.

Fig. 10

¢ Place the universal cutter on a smooth, clean work
surface and press into position.

¢ Insert blade.

¢ Add the food.

¢ Place the attachment on the universal cutter and rotate in
a clockwise direction until it clicks into position.

¢ Connect the base unit to the attachment and press down
firmly while cutting the food.

¢ Insert the mains plug.

¢ Grip the base unit and universal cutter and press the
ON button.

After using the appliance / Cleaning

the appliance

Warning!

Never immerse the base unit or gear attachment in water

and do not clean in the dishwasher.

e Pull out the mains plug.

¢ Press the release buttons and remove the blender
foot/gear attachment from the base unit.

¢ Wipe the base unit with a damp cloth and then wipe dry.

¢ The blender jug can be cleaned in the dishwasher.

Note:|f processing red cabbage, for example, the plastic

parts will become discoloured by a red film which can be

removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the blender foot

¢ Clean the blender foot in the dishwasher or with a brush
under running water.

¢ Leave the blender foot to dry in an upright position
(blender blade upwards) so that any water in the blender
foot can run out.

Cleaning the whisk

¢ Remove the whisk from the gear attachment.

¢ The whisk can be cleaned in the dishwasher. Wipe the
gear attachment with a damp cloth only.

Cleanlng the mashing attachment
Remove the masher from the gear attachment.

¢ Rotate the mashing attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal cutter.

¢ Masher and mashing attachment can be cleaned in the
dishwasher. Wipe the gear attachment with a damp cloth
only.

Cleaning the universal cutter

Warning!

Never immerse the universal cutter attachment in water and

do not clean in the dishwasher.

* Pull out the mains plug.

* Remove the base unit from the attachment.

* Rotate the attachment in an anti-clockwise direction and
remove from the universal cutter.

¢ Take hold of the blade by the plastic handle and remove.

¢ Universal cutter and blade are dishwasher-proof. Wipe
the attachment with a damp cloth only.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are as defined
by our representative in the country in which it is sold.
Details regarding these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.

Subject to change without notice.

Tipsfor cutting food in the universal cutter

Max. quantity Preparation Time(seconds)

Parsley 1 sprig Remove stalks 10-20

Onions 100g/3% o0z Quarter 5-10

Baby food 175g/60z Cook and dice 10-20
:\élz?igmﬁ:;?a(lz)heese 200g/7o0z Cool (in refrigerator) 10

Hard cheese 100g/3%2 0z Dice into 1 cm/ %2 in cubes 20-30

Dry bread 150g/5% 0z Cut into pieces 15-20

Meat 200g/7o0z Dice into 1 cm/ %2 in cubes 15-25

Dried fruit (/5 figs, 3/5 plums) 250g/9o0z Remove stones 10
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Cet appareil est destiné a un usage domestique.

Il ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles ou commer-
ciales.

Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités de pré-
parations culinaires courantes et pour des durées de service
normales. La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles, représentés sur les pages illustrées. Veuillez con-
server la notice d’utilisation.

Sivous remettez I'appareil a un tiers, veuillez lui donner
également la présente notice.

Vued’ensemble

Veuillezdéplier les pages illustrées se trouvant en
début de notice.

1 Pied mixeur/embout a engrenage
Mettez en place le pied mixeur/embout a engrenage puis
faites-le encranter.

2 Réglagede la vitesse (max/min)
La vitesse se regle en continu. Pour la réduire, tournez vers
le haut.

3 Touchede mise en marche
Le mixeur plongeant reste en fonctionnement tant que vous
appuyez sur la touche de mise en marche.

4 Touchesde déverrouillage
Pour enlever le pied mixeur/I'embout a engrenage, appuyez
simultanément sur les deux touches de déverrouillage.

5 CEillet de suspension
6 Pied mixeur avec lame du mixeur

7 Fouets avec embout a engrenage
Les fouets doivent encranter dans I'embout a engrenage.

8 Bol mixeur avec couvercle

Lutilisation du bol mixeur évite les projections d’aliments.
Pour conserver les aliments préparés, placez le couvercle
sur le bol mixeur.

Selon le modeéle (voir la vue d’ensemble des modeéles):

9 Tige moulin et moulin
La tige moulin doit encranter dans I'embout a engrenage.

10 Broyeur universel (a) avec élément superposé (b),
couvercle (c) et lame a broyer la glace (d)

Mettez I'élément (b) sur le broyeur universel puis tournez

dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il

encrante audiblement.

Sur le broyeur universel, posez le couvercle servant a garder

les aliments travaillés.

Si le broyeur universel n’a pas été livré d’origine (voir le

récapitulatif des modeles), vous pouvez vous le procurer

aupres du service apres-vente (n° de référence : 48 0397,

ne comprend toutefois pas la lame a broyer la glace).

11 Vued’ensemble des modéles

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution!

Branchez 'appareil et faites-le fonctionner en respectant les
indications figurant sur la plaque signalétique.

N’utilisez pas I'appareil s'il est défectueux ou si son cordon
d’alimentation est endommagé.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Débranchez la fiche méale de la prise de courant apres cha-
que utilisation, avant de le nettoyer, de quitter la piece, ou en
cas de panne.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec
des arétes vives ou des surfaces chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprées-vente est
habilité a réparer I'appareil, comme par ex. procéder au
remplacement d’un cordon d’alimentation endommage.
N’utilisez pas le mixeur plongeant si vous avez les mains
mouillées; ne le faites pas fonctionner a vide.

Utilisez le mixeur plongeant uniquement avec ses acces-
soires d’origine.

Prudence lorsque vous mixez des préparations liquides car
ces dernieres peuvent éclabousser.

Ne plongez jamais I'appareil dans du liquide au-dela de la
jonction entre le pied du mixer et I'appareil de base.

Ne plongez jamais I'engrenage dans du liquide.

A Risque de blessure avec les lames tranchantes/le
mécanisme d’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans les lames du pied mix-

eur/hachoir universel.

Ne nettoyez jamais les lames du mixeur/hachoir a mains

nues. Utilisez une brosse. Saisissez toujours les lames du

hachoir par la poignée en plastique.

Consigne importante!

Mettez en place et démontez le pied mixeur, I'embout a
engrenage et le bol mixeur du hachoir universel uniquement
lorsque I'appareil est au repos.

Consignes pour la mise au rebut

Renseignez-vous auprés de votre revendeur ou de votre
municipalité sur les circuits de mise au rebut existants.

Utilisation

¢ Déroulez complétement le cordon d’alimentation.

Pied mixeur

Mixe la mayonnaise, les sauces, les boissons, les aliments
pour bébé; hache les oignons, les fruits et les légumes cuits;
pile la glace.

Attention!

Le mixeur plongeant ne convient pas pour presser la purée
de pomme de terre.

Figure 6

¢ Placez le pied mixeur sur I'appareil de base puis faites-le
encranter.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.

¢ Versez les ingrédients dans le bol mixeur.

¢ Réglez la vitesse désirée. Tenez le mixeur plongeant et le
bol. Pour éviter les projections d’aliments, appuyez sur la
touche de mise en marche seulement apres avoir plongé
le pied mixeur dans les aliments.

Remarque:éteignez toujours le mixeur plongeant avant de

le retirer des aliments mixés.

Fouets

Permet de monter la creme en Chantilly, les blancs en neige

et la mousse de lait (lait froid, 8 °C max.).

¢ Placez 'embout a engrenage sur I'appareil de base puis
faites-le encranter.

¢ Enfoncez les fouets dans I'embout a engrenage puis
faites-les encranter.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.

¢ Versez les ingrédients dans le bol mixeur.

* Réglez la vitesse désirée (nous vous recommandons de
choisir une vitesse élevée).

e Tenez I'appareil de base et le bol mixeur, puis appuyez
sur la touche de mise en marche.



Moulin a fruits et Iégumes

Pour mouliner les fruits et Iégumes cuits.

Figure 9

¢ Placez I'embout a engrenage sur I'appareil de base puis
faites-le encranter.

¢ Enfoncez la tige moulin dans I'embout & engrenage puis
faites-la encranter.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.

* Montez le moulin sur le hachoir universel sans la lame,
puis faites-le tourner dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu'il encrante (un clic se fait entendre).

¢ \Versez les ingrédients dans le moulin.

¢ Réglez la vitesse désirée (nous vous recommandons de
choisir une vitesse basse).

e Tenez I'appareil de base et le hachoir, puis appuyez sur la
touche de mise en marche.

Hachoir universel

Cet appareil sert a broyer les herbes culinaires, les oignons,

les fruits et légumes, la glace, le fromage dur et la viande

(voir aussi les «Conseils d’utilisation du hachoir universel»).

La lame a glace (selon le modele) vous permet de hachoir

cette derniere. Quantité optimale de glace a traiter :

4 a6 glagons.

Attention!

Avant de hacher de la viande, enlevez les cartilages, les os

et les tendons.

Le hachoir universel ne convient pas pour moudre les grains

de café ou hacher les radis blancs.

Utilisez le hachoir a viande uniquement a la vitesse

maximale.

Figure 10

¢ Posez le hachoir universel sur une surface lisse et propre,
puis appuyez.

¢ Insérezlalame en place.

e Versez les aliments.

¢ Placez le bol mixeur sur le hachoir puis faites-le tourner
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’il
encrante (un clic se fait entendre).

¢ Enfoncez I'appareil de base sur le bol mixeur puis pous-
sez fermement pendant que vous hachez les aliments.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.

¢ Tenez I'appareil de base et le hachoir universel puis ap-
puyez sur la touche de mise en marche.

Fin de travail / Nettoyage

Attention!

Ne plongez jamais I'appareil de base et 'embout a

engrenage dans I'eau. Ne les nettoyez pas au lave-vaisselle.

¢ Retirez la fiche male de la prise de courant.

¢ Appuyez sur les touches de déverrouillage puis détachez
le pied mixeur/I'’embout a engrenage de I'appareil de
base.

¢ Essuyez I'appareil de base a I'aide d’un essuie-tout hu-
mide puis frottez pour bien le sécher.

¢ Le bol mixeur peut se nettoyer au lave-vaisselle.

Remarque:lorsque vous préparez par exemple du chou

rouge, les pieces en plastique se colorent. Vous pouvez y

remédier en appliquant quelques gouttes d’huile alimentaire

sur les pieces.

Nettoyage du pied mixeur

* Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle ou bien brossez-
le sous I'eau courante.

« Laissez sécher le pied mixeur debout (lame vers le haut)
pour que I'eau qui a pénétré a I'intérieur puisse s’écouler.

Nettoyage des fouets

* Retirez les fouets de I'embout a engrenage.

¢ Les fouets peuvent se nettoyer au lave-vaisselle. Essuyez
I’'embout & engrenage uniquement avec un essuie-tout
humide.

Nettoyage du moulin

¢ Retirez la tige moulin de I'embout a engrenage.

* Faites tourner le moulin dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, puis détachez-le du hachoir universel.

* Latige moulin et le moulin peuvent se nettoyer au lave-
vaisselle. Essuyez I'embout a engrenage uniquement
avec un essuie-tout humide.

Nettoyage du hachoir universel

Attention!

Ne plongez jamais le bol mixeur du hachoir universel dans

I'eau. Ne le nettoyez pas au lave-vaisselle.

¢ Retirez la fiche méle de la prise de courant.

¢ Retirez I'appareil de base du bol mixeur.

* Faites tourner le bol mixeur dans le sens inverse des ai-
guilles d’une montre, puis détachez-le du hachoir univer-
sel.

¢ Saisissez la lame par sa poignée en plastique puis extra-
yez-la.

¢ Le hachoir universel et la lame vont au lave-vaisselle.

Ce n’est pas le cas de I'élément superposé : essuyez-le
uniquement avec un essuie-tout humide.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles publiées
par notre distributeur dans le pays ou a été effectué I'achat.
Le revendeur chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple demande de
votre part. En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Conseils sur 'utilisation du hachoir universel

Quantité maximale | Préparation Eelljwrigcon des)
Persil 1 bouquet Retirer les tiges 10-20
Oignons 100g Couper en quatre 5-10
Aliments pour bébé 1759 Faire cuire puis couper en dés 10-20
Fromage moyennement dur Faire refroidir
(par ex. de 'emmental) 200g (dans le réfrigérateur) 10
Fromage dur 100g Couperendés de 1 cm 20-30
Pain sec 150g Couper en morceaux 15-20
Viande 200g Couper en dés de 1 cm 15-25
(Zzl;'tgedﬁggggrg}gze prunes) 2509 Dénoyautez-les. 10
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Questo apparecchio & destinato all’'uso domestico e non
professionale.
Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita adeguate.
Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive diversi modelli.
Le pagine con figure riportano una rassegna dei diversi mo-
delli.
Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
Se si cede questo apparecchio a terzi, consegnare insieme
le istruzioni per 'uso.

Guida rapida

Si prega di aprire le pagine con le figure.

1 Gambo del frullatore/adattatore ingranaggio
Applicare ed innestare il gambo del frullatore/adattatore
ingranaggio.

2 Regolazionedel numero di giri (max/min)
Regolazione continua del numero di giri. La rotazione verso
I"alto riduce il numero di giri.

3 Pulsante di accensione

Il frullatore ad immersione rimane acceso finché si preme il
pulsante di accensione.

4 Pulsanti di sblocco

Per staccare il gambo del frullatore/adattatore ingranaggio,
premere contemporaneamente i pulsanti di sblocco.

5 Gancio

6 Gambo con lame del frullatore

7 Frusta per montare con adattatore ingranaggio

La frusta per montare deve innestarsi nell’adattatore ingra-
naggio.

8 Bicchiere frullatore con coperchio

Lavorando nel bicchiere si evitano spruzzi.

Per conservare alimenti frullati applicare il coperchio sul bic-
chiere.

In alcuni modelli (vedi rassegna dei modelli):

9 Accessorio passatutto
L’accessorio passatutto deve innestarsi nell’adattatore in-
granaggio.

10 Mini tritatutto (a) con adattatore (b), coperchio (c)

e lama tritaghiaccio (d)
Mettere I’adattatore per tritare sul mini tritatutto e ruotarlo
in senso orario, finché non si sente lo scatto d’arresto.
Mettere sul mini tritatutto il coperchio per conservare
alimenti lavorati.
Se il mini tritatutto non & compreso nella fornitura (vedi figura
d’insieme del modello), pud essere ordinato presso il servizio
assistenza clienti (Codice d’ord. N° 48 0397; non contiene la
lama tritaghiaccio).

11 Rassegnadei modelli

Istruzioni di sicurezza

I\ Pericolo di scarica elettrical

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio solo in base ai
dati riportati sulla targhetta d’identificazione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'ap-
parecchio non presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso, prima della
pulizia, prima di allontanarsi ed in caso di guasto.

Il cavo di alimentazione non deve passare molto vicino a
spigoli vivi ed a superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come per
es. la sostituzione del cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

Non usare il frullatore con le mani bagnate e non farlo funzio-
nare a vuoto.

Il frullatore deve funzionare solo con accessori originali.
Attenzione agli schizzi durante la lavorazione di liquidi molto
caldi.

Il frullatore deve funzionare solo con accessori originali.
Attenzione agli spruzzi durante la lavorazione di liquidi molto
caldi.

Non immergere mai I'apparecchio nel liquido oltre il punto di
collegamento gambo del frullatore-apparecchio base.



A\ Pericolo di ferite da lame taglienti/ ingranaggio in
rotazione!

Non avvicinare mai le mani alle lame del gambo del frulla-

tore/nel mini tritatutto.

Non pulire mai a mani nude le lame del frullatore/lame smi-

nuzzatrici. Usare una spazzola, afferrare le lame sminuzza-

trici solo sul’impugnatura di plastica.

Importante!

Applicare e staccare il gambo del frullatore, I’adattatore in-
granaggio e I'adattatore del mini tritatutto solo quando I'ap-
parecchio & fermo.

Avvertenze per la rottamazione

Chiedete informazioni sulle possibilita di rottamazione al
vostro rivenditore specializzato oppure alla vostra amminis-
trazione comunale.

Uso
¢ Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Gambo del frullatore

Per preparare maionese, salse, bevande varie, alimenti per
bambini e per tritare cipolle, ghiaccio, frutta e verdura cotte.
Attenzione!

Il frullatore non € idoneo per preparare pure di patate.

Figura 6

¢ Applicare ed innestare il gambo del frullatore sull’appa-
recchio base.

¢ Inserire la spina di alimentazione.

« Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore.

¢ Regolare la velocita di rotazione desiderata. Mantenere
ben fermi il frullatore ed il bicchiere. Per evitare schizzi,
premere il pulsante di accensione solo dopo avere
introdotto il gambo del frullatore nell’alimento da frullare.

Avvertenza: spegnere sempre il frullatore prima di estrarlo

dal bicchiere frullatore/alimento frullato.

Frusta per montare
Per montare panna, aloume d’uovo e schiuma di latte (latte
freddo, max. 8 °C).

¢ Applicare ed innestare I'adattatore sull’apparecchio base.

¢ Inserire ed innestare la frusta per montare nell’adattatore
ingranaggio.

* Inserire la spina di alimentazione.

¢ Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore.

¢ Regolare la velocita di rotazione desiderata (consiglio: alta

velocita).
¢ Mantenendo ben fermi I'apparecchio base ed il bicchiere
frullatore, premere il pulsante di accensione.

Accessorio passatutto per frutta e verdura
Per passare frutta e verdura cotte.

Figura 9

¢ Applicare ed innestare I'adattatore ingranaggio sull’appa-

recchio base.

¢ Introdurre ed innestare il gambo per passare nell’adatta-
tore ingranaggio.

¢ Inserire la spina di alimentazione.

¢ Mettere 'accessorio passatutto sul mini tritatutto senza

lame e ruotarlo in senso orario fino ad udire lo scatto d'in-

nesto.

¢ Introdurre gli alimenti nell’accessorio passatutto.

¢ Regolare la velocita di rotazione desiderata (consiglio:
bassa velocita).

¢ Mantenendo ben fermi I'apparecchio base e il mini trita-
tutto, premere il pulsante di accensione.

Mini tritatutto

Per tritare erbe aromatiche, cipolle, frutta, verdura, ghiaccio,
formaggio duro e carmne (vedi anche «Consigli per tritare nel
mini tritatutto».

Con la lama tritaghiaccio (in alcuni modelli) si puo frantumare
il ghiaccio. Quantita di lavorazione ottimale: 4-6 cubetti di
ghiaccio.

Attenzione!

Prima di tritare la carne, asportare cartilagini, ossi e tendini.
Il mini tritatutto non € adatto per tritare caffe in grani e
rafano.

Usare il mini tritatutto solo alla massima velocita.

Figura10

» Disporre il mini tritatutto su una superficie liscia e pulita e
premerlo.

¢ Inserire lalama.

¢ Introdurre gli alimenti.

¢ Mettere I'adattatore sul mini tritatutto e ruotarlo in senso
orario fino ad udire lo scatto d’innesto.

¢ Inserire I'apparecchio base sull’adattatore e premerlo con
forza durante il funzionamento.

¢ Inserire la spina di alimentazione.

* Mantenendo ben fermi I'apparecchio base ed il mini trita-
tutto, premere il pulsante di accensione.

Dopo l'uso / Pulizia
Attenzione!
Non /’mmergere mai I'apparecchio base e I'adattatore
/ngranagg/o nell’acqua e non lavarli in lavastoviglie.
Estrarre la spina di alimentazione.
* Premere i pulsanti di sblocco e staccare dall’apparecchio
base il gambo del frullatore/I'adattatore ingranaggio.
¢ Pulire I'apparecchio base con un panno umido ed infine
asciugarlo con un panno asciutto.
* |l bicchiere del frullatore puo essere lavato in lavastoviglie.
Avvertenza: nella lavorazione per es. di cavolo rosso sulle
parti di plastica si formano macchie, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

Pullre il gambo del frullatore
Lavare il gambo del frullatore nella lavastoviglie oppure
con una spazzola sotto acqua corrente.

* Lasciare asciugare il gambo del frullatore in posizione
verticale (con le lame frullatore rivolte verso I'alto), in
modo che I'acqua penetrata nel suo interno possa scor-
rere fuori.

Pulire la frusta per montare

« Staccare la frusta per montare dall’adattatore ingranag-
gio.

« Lafrusta per montare puo essere lavata in lavastoviglie,
pulire I'adattatore ingranaggio solo strofinandolo con un
panno umido.



Pulire 'accessorio passatutto

¢ Staccare il gambo per passare dall’adattatore ingranag-
gio.

¢ Ruotare I'accessorio passatutto in senso antiorario e
staccarlo dal mini tritatutto.

¢ L’accessorio passatutto ed il contenitore possono essere
lavati in lavastoviglie, strofinare I’adattatore ingranaggio
solo con un panno umido.

Consigli per tritare nel mini tritatutto

Pulire il mini tritatutto

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto

nell’acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Separare I'apparecchio base dall’adattatore.

¢ Ruotare I'adattatore in senso antiorario e separarlo dal
mini tritatutto.

¢ Afferrare la lama per 'impugnatura di plastica ed estrarla.

* Mini tritatutto e lama sono lavabili in lavastoviglie. Pulire
I’adattatore solo con un panno umido

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni di garanzia
pubblicate dal nostro rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale e stato acquistato
I’apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire a richiesta
informazioni a proposito. Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare il documento
di acquisto. Con riserva di modifiche.

Quantita massima Preparazione Tempo(secondi)
Prezzemolo 1 mazzetto togliere i gambi 10-20
Cipolle 100g dividere in quattro 5-10
Alimenti per bambini 1759 cuocere e tagliare a pezzetti 10-20
Formaggio medio-duro AAPTR
(es. Emmental) 200¢g raffreddare (in frigorifero) 10
Formaggio duro 100g tagliare a pezzetti grandi 1 cm 20-30
Pane raffermo 1509 spezzettare 16-20
Carne 200g tagliare a pezzetti grandi 1 cm 156-25
Frutta secca -
/s fichi, %/ prugne) 2509 snocciolare 10

nl

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en niet voor zake-
lijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveel-
heden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. Deze
gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende modellen. Op de
pagina’s met afbeeldingen vindt u een overzicht van de vers-
chillende modellen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

1 Mixervoet/aandrijfhulpstuk
Mixervoet/aandrijffhulpstuk aanbrengen en vastklikken.

2 Toerentalregeling(max/min)

Traploos instelbaar toerental. Naar boven draaien verlaagt
het toerental.

3 Inschakeltoets

De staafmixer is ingeschakeld zolang de inschakeltoets is
ingedrukt.

4 Ontgrendeltoetsen

Om mixervoet/aandrijfhulpstuk te verwijderen, de ontgren-
deltoetsen gelijktijdig indrukken.

5 Ophangoog

10

6 Mixervoet met mixermes

7 Eiwitklopper met aandrijfhulpstuk
De eiwitklopper moet in het aandrijfhulpstuk worden vast-
geklikt.

8 Mixkom met deksel

Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.

Deksel op de mixkom doen als u de verwerkte levensmidde-
len wilt bewaren.

bij sommige modellen (zie het modeloverzicht):

9 Zeefstaaf en zeefinzetstuk
De zeefstaaf moet in het aandrijfhulpstuk worden vastgeklikt.

10 Allessnijder (a) met opzetstuk (b), deksel (c) en
ijscrushermes (d).

Het opzetstuk voor fijinsnijden op de allessnijder plaatsen en

met de klok meedraaien tot hij vastklikt.

Voor het bewaren van toebereide levensmiddelen het deksel

op de allessnijder plaatsen.

Als de allessnijder niet tot de levering behoort (zie het

modeloverzicht), kunt u deze bestellen bij de klantenservice

(bestelnr. 48 0397; omvat geen ijscrushermes).

11 Modeloverzicht



Veiligheidsvoorschriften

I\ Gevaar van elektrische schokken!

Het apparaat mag uitsluitend volgens de gegevens op het
typeplaatje worden aangesloten en gebruikt.

Niet gebruiken als het aansluitsnoer of het apparaat bescha-
digd zijn.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik van het
apparaat, voordat u het apparaat reinigt, wanneer u het
vertrek verlaat of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan het appa-
raat — bijvoorbeeld het vervangen van een beschadigd aans-
luitsnoer — uitsluitend worden uitgevoerd door de klanten-
service.

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen. Niet
inschakelen zonder ingrediénten.

Gebruik de staafmixer uitsluitend met het originele toebeho-
ren.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vioeistoffen. De
vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

Het apparaat niet bij het verbindingspunt
mixervoet-basisapparaat onderdompelen in vioeistof.

Het aandrijvingshulpstuk nooit onderdompelen in vioeistof.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de messen op de mixervoet/in de universele fijnsnij-

der grijpen.

Mixermessen/fijinsnijmessen niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmessen alleen vastpakken aan

de kunststof handgreep.

Belangrijk!

Mixervoet, aandrijffhulpstuk en opzetstuk van de universele

fiinsnijder uitsluitend aanbrengen en verwijderen wanneer

het apparaat stilstaat.

Opmerkingover het afvoeren van afval

Vraag uw speciaalzaak of de gemeente om informatie over
het afvoeren van afval.

Bedienen
¢ Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

Mixervoet

Voor het mixen van mayonaise, sauzen, mixdranken en
babyvoeding, en het fijnsnijden van uien, ijs, gekookte
groente en fruit.

Attentie!

De staafmixer is niet geschikt voor het bereiden van
aardappelpuree.

Afbeelding 6

¢ Mixervoet op het basisapparaat plaatsen en vastklikken.

* Stekker in het stopcontact steken.

¢ Levensmiddel in de mixkom doen.

¢ Gewenste toerental instellen. Staafmixer en kom
vasthouden. Om spatten te voorkomen, de
inschakeltoets pas indrukken wanneer de mixervoet in de
kom is gestoken.

N.B.:De staafmixer altijd uitschakelen voordat u hem uit de

kom haalt.

Eiwitklopper

Voor het kloppen van slagroom, eiwit en melkschuim (koude

melk, max. 8 °C).

* Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat plaatsen en vast-

klikken.

Eiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken en vastklikken.

Stekker in het stopcontact steken.

Levensmiddel in de mixkom doen.

Gewenste toerental instellen (een hoog toerental wordt

aanbevolen).

* Basisapparaat en mixkom vasthouden en de inschakel-
toets indrukken.

Zeefinzetstuk voor groente en fruit
Voor het zeven van gekookte groente en fruit.

Afbeelding 9

* Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat plaatsen en vast-
Klikken.

» Zeefstaaf in het aandrijfhulpstuk steken en vastklikken.

« Stekker in het stopcontact steken.

o Zeefinzetstuk op de universele fijnsnijder zonder mes
plaatsen en met de klok mee draaien tot het hoorbaar
vastklikt.

¢ Levensmiddelin het zeefinzetstuk doen.

* Gewenste toerental instellen (een laag toerental wordt
aanbevolen).

* Basisapparaat en universele fijnsnijder vasthouden en de
inschakeltoets indrukken.

Universele fijnsnijder

Voor het fiinsnijden van kruiden, uien, fruit, groente, ijs,
harde kaas en vlees (zie ook , Tips voor het fijnsnijden in de
universele fijnsnijder”).

Met het ijscrushermes (bij sommige modellen) kunt u ijs
kleinmaken. Optimale hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.
Attentie!

Kraakbeen, botten en zeen verwijderen voordat u viees
fiinsnijat.

De universele fijinsnijder is niet geschikt voor het malen van
koffiebonen en het fijnsnijden van mierikswortel.

De universele fijnsnijder uitsluitend gebruiken op het
hoogste toerental.

Afbeelding 10

* Universele fijnsnijder op een gladde en schone onder-
grond zetten en aandrukken.

¢ Mes aanbrengen.

¢ Levensmiddel toevoegen.

¢ Opzetstuk op de universele fijnsnijder plaatsen en met de
klok mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.

* Basisapparaat op het opzetstuk steken en stevig aan-
drukken tijdens het fijnsnijden.

¢ Stekker in het stopcontact steken.

* Basisapparaat en universele fiinsnijder vasthouden en de
inschakeltoets indrukken.
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Nahet gebruik / reinigen

Attentie!

Het basisapparaat en het aandrijfhulpstuk niet in water

dompelen en niet reinigen in de afwasautomaat.

¢ Stekker uit het stopcontact trekken.

» Ontgrendeltoetsen indrukken en mixervoet/aandrijfhulp-
stuk uit het basisapparaat nemen.

» Basisapparaat afvegen met een vochtige doek en daarmna
droogwrijven.

¢ De mixkom kan in de afwasautomaat worden gereinigd.

N.B.:Bij de verwerking van bijv. rodekool komt er een gek-

leurd laagje op de kunststof onderdelen. Dit kunt u verwij-

deren met een beetje slaolie.

Mixervoet reinigen

¢ Mixervoet reinigen in de afwasautomaat of met een bors-
tel en stromend water.

¢ Mixervoet rechtop laten drogen (mixermes naar boven),
zodat het water eruit kan lopen.

Eiwitklopper reinigen

¢ Eiwitklopper van het aandrijffhulpstuk nemen.

¢ De eiwitklopper kan in de afwasautomaat worden gerei-
nigd. Het aandrijfhulpstuk alleen afvegen met een voch-
tige doek.

Zeefinzetstuk reinigen

¢ Zeefstaaf van het aandrijffhulpstuk nemen.

o Zeefinzetstuk tegen de klok in draaien en van de univer-
sele fijnsnijder nemen.

» Zeefstaaf en zeefinzetstuk kunnen in de afwasmachine
worden gereinigd. Het aandrijfhulpstuk alleen afvegen
met een vochtige doek.

Universele fijnsnijder reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fiinsnijder niet in water

dompelen en niet reinigen in de afwasautomaat.

¢ Stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Basisapparaat van het opzetstuk nemen.

¢ Opzetstuk tegen de klok in draaien en van de universele
fijnsnijder nemen.

¢ Het mes vastpakken bij de kunststof handgreep en
verwijderen.

¢ De allessnijder en het mes kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Het opzetstuk slechts afvegen met een
vochtige doek.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van ons
bedrijf in het land van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag meer
informatie. Om aanspraak te maken op de garantie hebt

u altijd uw aankoopbewijs nodig. Wijzigingen voorbehouden.

Tipsvoor het fijnsnijden in de universele fijnsnijder

Max. hoeveelheid Voorbereiding Tijd (seconden)
peterselie 1 bosje stengels verwijderen 10-20
uien 100g in vier stukken snijden 5-10
babyvoeding 1759 koken en in blokjes snijden 10-20
middelharde kaas .
(oijv. emmenthaler) 200g koelen (in de koelkast) 10
harde kaas 100g in blokjes van 1 cm snijden 20-30
droog brood 150g in stukken snijden 156-20
vlees 2009 in blokjes van 1 cm snijden 15-25
Gedroogde vruchten .
(/s viigen, %/ pruimen) 2509 ontpitten 10
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke beregnet til
erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til de maengder og -tider, som er aimin-
delige i husholdningen. Brugsanvisningen beskriver forskel-
lige modeller. P& siderne med illustrationerne ses en oversigt
over forskellige modeller.

Der kan evt forekomme billeder med tilbehorsdele, der ikke
findes i alle lande. Opbevar venligst brugsanvisningen og giv
den videre til en senere ejer.

Overblik
Fold siderne med illustrationerne ud.

1 Blenderfod/motorenhed

Stik blenderfoden/motorenheden i og serg for at den falder
rigtigt i hak.

2 Hastighedsregulering (maks./min.)

Hastigheden kan indstilles trinlest. Hastigheden reduceres
ved at dreje knappen opad.

3 Starttaste
Stavblenderen er taendt, sé laenge starttasten holdes inde.

4 Sikkerhedstaster
Blenderfoden/motorenheden tages af ved at trykke samti-
digt pa de to sikkerhedstaster.

5 Ringtil ophaengning
6 Blenderfod med blenderkniv

7 Piskeris med motorenhed
Piskeriset skal falde rigtigt i hak i motorenheden.

8 Mixerbaeger med lag

Blending i mixerbaeger forhindrer steenk.

Seet laget pa mixerbaegeret, hvis de blendede fodevarer skal
opbevares i baegeret.

P& nogle modeller (se oversigt over de forskellige modeller):

9 Blenderstav og passersats
Blenderstaven skal falde i hak i motorenheden.

10 Minihakker (a) med pasats (b), lag (c) og ice-crush-
kniv (d)

Anbring pasatsen pa minihakkeren og drej den mod hejre

til den falder rigtigt i hak.

Seet laget pa minihakkeren, hvis de hakkede fodevarer skal

opbevares i minihakkeren.

Hvis minihakkeren ikke medfelger (se oversigt over de

forskellige modeller), kan den bestilles hos kundeservice

(bestill.nr. 48 0397; indeholder ingen ice-crush-kniv).

11 Oversigtover de forskellige modeller

Sikkerhedsanvisninger

A\ Fare for stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. staerkstromsregl.

Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen eller
apparatet er behaeftet med fejl.

Hold bern veek fra apparatet.

Efter brug, fer rengering, for rummet forlades eller ved fejl
tages stikket ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller
varme flader.

Reparationer pa el-apparater som f.eks. udskiftning af en
beskadiget elektrisk ledning ma kun foretages af fagfolk for
at undgéa skader.

Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med stav-
blenderen. Benyt ikke stavblenderen i tomgang.
Stavblenderen méa kun benyttes med originalt tilbeher.

Blend varme fodevarer med forsigtighed. Vaesken kan
sproejte under arbejdet med stavblenderen.

Dyp ikke apparatet sé langt ned i vaeske,

at forbindelsesstedet mellem blenderfod og grundmodel er
daekket af vaeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske.

A\ Kveestelsesfare — skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i blenderfoden/ minihakkeren.

Beror ikke blenderknivene og knivene pa minihakkeren med
de bare fingre. Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene til minihak-
keren.

Vigtigt!
Blenderfod, motorenhed og opsats til mininakkeren ma kun
saettes pa og tages af, nar apparatet er slukket.

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og aeldre appa-
rater og veer med til at skane miljeet. Er der tvivi om ordnin-
gerne og hvor genbrugspladserne er placeret kan kommu-
nen kontaktes.

Betjening
e Treek hele ledningen ud.

Blenderfod

Apparatet er beregnet til at fremstille mayonnaise, sovs,

blandede drinks, babymad og sméhakning af leg, aeg, kogt

frugt og grent.

Pas pa!

Blenderstaven er ikke beregnet til at lave kartoffelmos.

Fig. 6

 Stil blenderfoden pa motorenheden og tryk den rigtigt
fast.

o Saet stikket i.

* Kom de onskede fodevarer i beegeret.

* Indstil den enskede hastighed. Hold fast i blenderstav og
baeger. For at undgé steenk og sprajt: Tryk ferst pa
starttasten, nér blenderfoden er dykket ned i fadevarerne.

Bemaerk: Stavblenderen skal altid vaere slukket, for den

tages op af de blendede fedevarer.

Piskeris
Benyttes til at lave flodeskum, piske seggehvider og lave
m||kshake (kold meelk, maks. 8 °C).
Seet gearenheden fast pd motorenheden og tryk den fast.
« Stik piskeriset fast i gearenheden og tryk det fast.
o Seet stikket .
* Kom de onskede fodevarer i beegeret.
¢ Indstil den enskede hastighed (anbefaling: hej hastighed).

¢ Hold fast i motorenheden og beeger. Tryk pa starttasten.

Passersats til frugt og gront
Til passering af kogt frugt og grent.

Fig. 9
o Saet gearenheden fast p& motorenheden og tryk den fast.

¢ Stk passerstaven ind i gearenheden og tryk den fast.

o Seet stikket i.

o Seet passersatsen oven pa minihakkeren uden kniv og
drej den mod hgjre indtil stop.

+ Kom de onskede fodevarer i passersatsen.

¢ Indstil den enskede hastighed (anbefaling: lav hastighed).

¢ Hold fast i motorenhed og minihakker. Tryk pa starttas-
ten.
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Minihakker

Til at sméhakke krydderurter, log, frugt, grent, is, hard ost og
ked (se ogsa , Tips til hakning med mininakker*).
Ice-crush-kniven (ikke alle modeller) benyttes til at smahakke
is. Optimal bearbejdningsmaengde: 4-6 isterninger.

Pas pa!

For kod hakkes: Fjern knogler, brusk, hud og sener.
Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke kaffebenner og
peberrod.

Minihakkeren skal altid kare med maks. hastighed.

Fig. 10

 Stil minihakkeren pa en glat og ren arbejdsflade og tryk
den ned.

* Isaetning af kniv.

¢ Fyldingredienserne i.

e Saet opsatsen pa minihakkeren og drej den mod hejre
indtil stop.

e Seet motorenheden pé opsatsen og tryk fast mod den
under hakkearbejdet.

o Seet stikket i.

* Hold godt fast i motorenheden og mininakkeren og tryk
pa starttasten.

Efter arbejdet / rengering

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden og gearenheden i vand og seet

dem aldrig i opvaskemaskinen.

o Treek stikket ud.

« Tryk pa sikkernedstasterne og tag blenderfoden/gearen-
heden af motorenheden.

* Tor motorenheden af farst med en fugtig klud og herefter
med en tor klud.

o Beegeret kan téle opvaskemaskine.

Bemaerk: Ved rivning af f.eks. redkal opstar der en red

belaegning, som fiernes med et par dréber spiseolie.

Renggaring af blenderfod

* Seet blenderfoden i opvaskemaskinen eller renger den
under rindende vand.

« Blenderfoden skal sta ret op (med blenderkniven opad)
under terringen, sé evt. vand i foden kan lgbe ud.

Tipstil hakning med minihakker

Rengearing af piskeris

e Tag piskeriset af gearenheden.

o Piskeriset kan saettes i opvaskemaskinen. Gearenheden
ma kun terres af med en fugtig kiud.

Rengearing af passersats

* Tag passerstaven af gearenheden.

¢ Drej passersatsen mod venstre og tag den af minihak-
keren.

¢ Passerstav og passersats kan sesttes i opvaskemaski-
nen. Gearenheden ma kun terres af med en fugtig kiud.

Renggringaf minihakker

Pas pa!

Dyp aldrig opsatsen pa minihakkeren i vand og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

e Traek stikket ud.

¢ Fjern motorenheden fra opsatsen.

* Drej opsatsen mod venstre og tag den af minihakkeren.

e Tag fatikunststofgrebet pa kniven til minihakkeren og tag
denud.
Minihakker og kniv til minihakker kan téle opvaske-
maskine. Pasatsen terres af med en fugtig klud.

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.

Kaebsnota skal altid vedleegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne enskes udfert pa garanti.
Medfelger kebsnota ikke, vil reparationen altid blive udfert
mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, TIf. 44-898985

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsa indsende apparatet gennem Deres
lokale forhandler.

Maks. maengde Forberedelse Tid (sekunder)

Persille 1 bundt Fiern stilke 10-20

Leg 1009 Skeeres i kvarte 5-10
Babymad 1759 Koges og skeeres i terninger 10-20
Middelhard ost (f.eks. Emmentaler) | 200 g Koles (i koleskabet) 10

Hard ost 1009 Skeeres i 1 cm store terninger 20-30

Tort bred 1509 Skeeres i stykker 15-20

Kod 2009 Skeeres i 1 cm store terninger 156-25
EE?S%;ES% /5 blommer) 2509 Kernerne fiernes 10
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Denne maskinen er beregnet for bruk i husholdning og ikke
for industriell bruk.

Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige hushold-
ningsmengder og bearbeidelsestider. | denne bruksanvisnin-
gen blir flere modeller beskrevet. Pa billedsidene finnes det
en oversikt over de forskjellige modellene.

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen.

Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med

Et overblikk
Brett ut siden med bilder

1 Mikserfot/motorforsats
Sett pa mikserfoten/drivforsatsen og la den Klikkes fast.

2 Turtallsregulering(max/min)
Turtallet kan innstilles trinnlgst. Nar det dreies oppover, blir
turtallet lavere.

3 Innkoplingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge innkoplingstasten blir holdt
inne.

4 Utlosertast
For & ta av mikserfoten/drivforsatsen, ma utlosertasten
holdes inne samtidig.

5 Krok for oppheng
6 Mikserfot med mikserkniv

7 Visp meddrivforsats
Vispen ma klikkes fast i drivforsatsen.

8 Miksebeger med lokk

Arbeid med miksebeger forhindrer at ingrediensene spruter
ut.

For oppbevaring av tingene som er mikset, settes lokket pa.

(ved noen modeller (se modell-oversikt):

9 Passeringsstav og passeringsinnsats (for mosing)
Passeringsstaven ma klikkes fast i drevet.

10 Universalkutter (a) med pasats (b), lokk (c) og Ice
Crush kniv (d).

Pasatsen settes pa universakutteren og dreies i klokkens

retning inntil du herer at den smekker pa.

Lokket for oppbevaring av de kuttete tingene settes pa uni-

versalkutteren.

Dersom ikke universalkutteren er med i leveringsomfanget

(se modelloversikt), kan denne bestilles via kundeservice

(best. nr. 48 0397; denne inneholder ikke noen Ice Crush

kniv).

11 Modelloversikt

Sikkerhetshenvisninger

I\ Fare for elektrisk stot

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivel-
sene pa typeskiltet.

Den mé kun brukes nér stremkabelen og maskinen selv ikke
viser tegn pa ytre skader.

Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk, hvis du for-
later rommet eller hvis det oppstér feil. Ikke trekk stremkabe-
len over skarpe ting eller varme flater. Reparasjoner p& mas-
kinen, f. eks. skifting av stremkabel, mé& kun foretas av var
kundeservice, for & unngé at det oppstar fare.

Ikke bruk stavmikseren dersom du har vate hender og den
ma ikke ga i tomgang.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher. Vaer
forsiktig nar du arbeider med varm vaeske. Varm veeske kan
sprute under arbeidet.

Apparatet ma ikke dyppes ned i vann til over
forbindelsesstedet mellom mikserfot og basisapparat.
Drivforsatsen mé ikke dyppes ned i vaeske.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende
motor

Du ma aldri gripe inn i kniven pa mikserfoten/ universalkut-

teren.

Mikserkniven/kuttekniven ma aldri rengjeres med bare

hender. Bruk en berste. Kuttekniven ma kun holdes i

handtaket.

Viktig!
Mikserfot, drivforsats og pasatsen til universalkutteren ma
kun settes pa og tas av nar den star stille.

Anvisninger for kasting av gammel
maskin

Ved skroting av gammel maskin kan du forhere deg med
forhandleren eller hos kommunen som kan gi adressen il
spesialdeponier.

Betjening
¢ Rull kabelen helt ut.
Mikserfot

For miksing av majones, sauser, drinker, babykost, kutting
av lek, is, kokt frukt eller grennsaker.

Obs!

Stavmikseren er ikke egnet for tilberedning av potetmos.

Bilde 6

* Sett mikserfoten i basismaskinen og la den klikkes fast.

¢ Stikk inn stopselet.

¢ Fyllingrediensene i miksebegeret.

« Stillinn ensket turtall. Hold fast stavmikseren og begeret.
For & unngé at det spruter, mé innkoplingstasten forst
holdes inne etter at mikserfoten er satt ned i tingene som
skal mikses.

Henvisning: Stavmikseren ma alltid slas av fer den tas opp

av ingrediensene.

Visp

For visping av kremflate, eggehvite og milkshake (kald melk,

max. 8 °C).

« Sett drivforsatsen oppa basismaskinen og la den klikkes

fast.

Sett inn vispen i drivforsatsen og la den klikkes fast.

Stikk inn stopselet.

Fyllingrediensene i miksebegeret.

Stillinn ensket turtall, (Anbefaling: hoyt turtall).

Hold fast basismaskinen og miksebegeret og trykk pa

innkoplingstasten.

Pasats for passering (mosing) av frukt og
grennsaker
For mosing av kokt frukt og grennsaker

Bilde 9

« Drivforsatsen settes pé basismaskinen og smekkes pé.

¢ Passeringsstaven settes inn i drivforsatsen til den smek-
ker pa.

o Stikk s inn stopselet.

« Sett passeringspasatsen oppa universalkutteren uten
kniven og drei i klokkens retning inntil den klikkes fast slik
at det hores.

* Fyll paingredienser i passeringspasatsen.

* Innstill ensket turtall (her anbefales lavt turtall).

¢ Hold fast basismaskinen og universalkutteren og trykk pa
innkoplingstasten.
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Universalkutter

Universalkutter for hakking av urter, lok, frukt, grennsaker,
is, hard ost og Kjett (se ogsa “Tips for kutting i universalkut-
teren”). Med Ice Crush kniven (ved noen modeller) kan du
knuse is. Optimal arbeidsmengde er 4-8 isbiter.

Obs! For kutting av Kjott, méa brusk, ben og sener fiernes.
Universalkutteren er ikke egnet for maling av kaffebenner
eller kutting av nepe.

Universalkutteren ma kun drives med maksimalt turtall.

Bilde 10

e Sett universalkutteren pa et glatt og rent underlag som
arbeidsflate og trykk den fast.

e Settinn kniven.

e Fyll paingredienser.

e Sett pasatsen pa universalkutteren og drei den i klokkens
retning inntil den klikkes fast slik at det heres.

¢ Sett basismaskinen oppa pasatsen og trykk fast under
kuttingen.

¢ Stikk inn stopselet.

o Hold fast basismaskinen og universalkutteren og trykk pa
innkoplingstasten.

Etter arbeidet / rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke

rengjores | oppvaskmaskinen.

¢ Trekk ut stopselet.

¢ Trykk utleserknappen og ta mikserfoten/ drivforsatsen av
basismaskinen.

* Tork av basismaskinen med en fuktig klut og terk den
etterpa.

* Miksebegeret kan rengjores i oppvask- maskinen.

Henvisning: Ved arbeid med f. eks. redkal kan det oppsta

misfarging pa kunststoffdelene. Dette kan fiernes med litt

matolje.

Tipsfor kutting i universalkutteren

Rengjoringav mikserfoten

¢ Mikserfoten kan rengjores i oppvaskmaskinen eller med
en berste under rennende vann.

» Mikserfoten ma tarke i stdende stilling (mikserkniven op-
pover), slik at vann som er kommet inn kan renne ut igjen.

Rengjgringav vispen

e Tavispen av drivforsatsen.

« Vispen kan vaskes i oppvaskmaskinen, drivforsatsen ma
kun terkes av med en fuktig klut.

Rengjzrlng av passeringspasatsen

Ta passenngsstaven av drivforsatsen.
 Drei passeringspésatsen imot klokkens retning og ta den
av universalkutteren.
Passeringsstaven og -pasatsen kan vaskes i oppvask-
maskinen, drivforsatsen méa kun terkes av med en fuktig
Kklut.

Rengjoringav universalkutteren

Obs!

Pdsatsen pa universalkutteren ma aldri dyppes ned i vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

e Trekk ut stopselet.

e Tabasismaskinen av pasatsen.

» Drei pasatsen mot klokkens retning og ta den av univer-
salkutteren.

Taikniven ved kunststoffhandtaket og trekk den ut.
Universalkutteren og kniven er beregnet for oppvask-
maskin. Pasatsen ma kun terkes fuktig av.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som er
oppgitt av var representant i de respektive land. Detaljer om
disse garantibetingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet. Ved krav

i forbindelse med garantiytelser, er det i alle fall nedvendig &
legge fram kvittering for kjopet av apparatet. Endringer
forbeholdes.

Storste mengde Forberedelse Tid(sekunder)

Persille 1 bunt fiern stilken 10-20

Lok 100g skjeer i bater 5-10
Babykost 1759 kokes og skjeeres i terninger 10-20
E‘f/_"gggss C;;ge‘igtst) 200g Kioles (i Kioleskap) 10

Hard ost 100 g skjeeres i 1 cm terninger 20-30

Tort brod 1509 skjaeres i stykker 156-20

Kjott 200 g skjeeres i 1 cm terninger 15-25

Torket frukt (¢/5 fiken, 3/ svisker) | 250 g ta ut kjernene 10
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Denna produkt ar en hushallsapparat och alltsa inte avsedd
for kontinuerlig anvandning.

Anvand stavmixern for att bearbeta endast sddana mangder
som ar normala for ett hushall. Detsamma galler
bearbetningstiderna.

Denna bruksanvisning géller for flera varianter av stavmixern.
P& bildsidorna finns en dversikt Gver de olika modellerna.
Spara bruksanvisningen.

Lat den folia med stavmixern vid ett ev. dgarbyte.

Beskrivning av stavmixern

Vikut uppslaget med bilder

1 Motordel och mixerfot/drivaxel

Sétt mixerfoten/drivaxeln p& motordelen och tryck tills du
hor att den fastnar.

2 Varvtalsreglering(max/min)

Steglos instalining. Vrid uppéat for lagre varvtal.

3 Strombrytare

Stavmixern &r paslagen sa lange strombrytaren halls
intryckt.

4 Knappar med vilka tillbehoret lossas

Tryck samtidigt p& bada knapparna for att lossa mixerfoten.
5 Upphéngningségla

6 Mixerfot med kniv

7 Visp med drivaxel (véaxelhus)
Vispen maste rasta in i axeln.

8 Mixerbagare med lock
Anvand bagaren for att forhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan férvaras i bagaren med locket pa.

Pa vissa varianter (se modelléversikten):

9 Passerstav och passerinsats
Passerstaven ska sitta fast i drivaxeln.

10 Minihackare (a) med 6verdel (b), lock (c) och ice
crush-kniv (d)

Satt pa dverdelen pa bagaren och vrid medurs tills du hor att

den fastnar.

Bearbetade livsmedel kan forvaras i minihackaren med

locket pa.

Om minihackaren inte ingér (se modelldversikten) kan den

bestéllas via service (Best.nr. 48 0297; ice crush-kniv ingar

inte).

11 Modelléversikt

Sakerhetsanvisningar

I\ Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r densamma
som anges pa stavmixerns typskylt.

Stavmixern far inte anvéndas om den eller sladden &r
skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda stavmixern.

Lat inte heller barn leka med den eller rora reglage och
fyttbara/rérliga delar.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nar du anvant
fardigt stavmixern, fore rengéring, om du gar ut ur rummet
och vid ett eventuellt fel.

Lat inte sladden ligga 6ver vassa kanter eller komma i
kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador pa stavmixern, t.ex. om sladden skulle skadas, far
endast repareras av service. Detta for att undvika olyckor.
Ta inte i stavmixern med vata hander och Iat inte stavmixern
ga patomgang.

Anvand endast originaltillbehor.

Var forsiktig nér heta vétskor bearbetas sé att det inte
stanker.

Doppa aldrig det stélle dar mixerfoten sétts in i motordelen
i vatska.

Doppa aldrig adaptern (den I6sa drivenheten) i vatska.

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa den vassa
kniven eller uttag som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i kniven pa

mixerfoten/minihackaren.

Anvand aldrig bara hédnderna nar mixerkniven/

minihackarens kniv ska rengdras. Anvand borste. Ta

minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!

Mixerfot, axel och minihackarens Gverdel far endast lossas

resp. sattas fast nar stickkontakten ar utdragen ur

vagguttaget.

Férpackningsmaterialet och ev.
gammal stavmixer

Hor med din kommun var du kan 1&amna
férpackningsmaterialet och den gamla stavmixern (om du
har sédan).

Montering och start
o Rulla ut nétsladden helt och héllet.

Mixerfoten

Lamplig for att bereda majonnas, séser, pannkakssmet,
drycker, babymat och finférdela 6k, kokt frukt och kokta
gronsaker, krossa isbitar (2-3 isbitar at gangen).

Obs!

Stavmixern dr inte ldmplig att géra potatismos med.

Se bild 6

« Satt mixerfoten pa motordelen och tryck tills den fastnar.

« Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Lé&gg livsmedlet i mixerbagaren.

« Stallin 6nskat varvtal. Hall ordentligt i stavmixer och
mixerbagare. Satt ned mixerfoten i det som ska
bearbetas. Tryck forst dérefter pa strombrytaren. Detta
for att undvika stank.

Obs!Sténg alltid av stavmixern innan den tas upp ur det

som bearbetats.
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Vispen

Lamplig for att vispa gradde, aggvita och mjolkskum (kall
mjolk, max. 8 °C).

« Satt axeln p&d motordelen och tryck tills du hér att den
fastnar.

Stick in vispen i axeln och tryck tills den fastnar.

Lagg livsmedlet i mixerbégaren.

Satt stickkontakten i vdgguttaget.

Stéllin 6nskat varvtal (virekommenderar hogt varvtal).
Sétt ner vispen i livsmedlet.

Hall ordentligt i motordel och mixerbégare och tryck pa
strombrytaren.

Passerinsatsen for frukt och grénsaker
Lamplig for att passera kokt frukt och kokta gronsaker.

Se bild 9

o Satt drivaxeln pa motordelen och tryck tills den fastnar.

¢ Stick in passerstaven i axeln och tryck tills den fastnar.

» Satt stickkontakten i vagguttaget.

* Satt passerinsatsen i mininackaren (kniven far inte sitta i
minihackarens bagare). Vrid medurs tills du hér att den
fastnar.

e Lé&gg livsmedlet i passerinsatsen.

¢ Stallin 6nskat varvtal (vi rekommenderar lagt varvtal).

e Hall ordentligt i motordel och bagare och tryck pa
strémbrytaren.

Minihackaren

Lamplig for att finférdela kryddvaxter, 16k, frukt, grénsaker,
hard ost och kétt (se dven avsnittet "Tips om vad som kan
finférdelas med minihackaren”). Aven lamplig att finfordela
och blanda Ortsaser, som t.ex. gravlax- och pestosas.
Med ice crush-kniven (medfdljer vissa modeller) kan isbitar
finférdelas. Storsta antal isbitar som kan finférdelas
samtidigt: 46 isbitar.

Obs! Ta férst bort ben, brosk och senor fran kétt.

Anvénd inte minihackaren fér att finférdela kaffebénor och
réttika. Nar minihackaren anvénds ska alltid hogsta varvtal
stéllas in.

Se bild 10

« Stall minihackaren pa plan, ren yta och tryck fast den.

o Satt forsiktigt i kniven.

* Lé&gg livsmedlet i bagaren.

o Satt pa dverdelen pa bagaren och vrid medurs tills du hor
att den fastnar.

e Sé&tt motordelen till stavmixern pa dverdelen. Tryck den
mot dverdelen under arbetet.

o Sétt stickkontakten i vagguttaget.

« Hall ordentligt i motordel och bagare och tryck pa
strombrytaren.

Efter arbetet/ Rengéring

Obs!

Doppa aldrig motordelen till stavmixern eller axeln i vatten.

Rengdr dem aldrig i diskmaskin.

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Tryck pa knapparna for att lossa motordelen fran mixerfot
resp. minihackare eller visp.

e Torka av motordelen med en fuktig duk. Torka darefter
ordentligt torrt.

¢ Mixerbdgaren kan rengoras i diskmaskin.

Obs! Plastdetaljer kan missfargas nar t.ex. rodkal bearbetas

men denna missfargning gér bort om du gnuggar den med

lite matolja.

Rengdramixerfoten

¢ Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller under rinnande
vatten med diskborste.

» Lat mixerfoten torka i lodratt lage (kniven uppét) sa att
vatten som tréngt in kan rinna ut.

Rengdravispen

e Lossa vispen fran drivaxeln.

¢ Vispen kan rengdras i diskmaskin. Drivaxeln torkas
endast av med fuktig duk.

Rengdrapasserinsatsen

» |ossa passerstaven fran axeln.

* Vrid passerinsatsen moturs och lossa den fran
minihackarens bagare.

¢ Passerstav och passerinsats kan rengoras i diskmaskin.
Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.

Rengdéraminihackaren

Obs!

Doppa aldrig minihackarens 6verdel i vatten. Rengdr den

aldrig i diskmaskin.

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

¢ Lossa motordelen fran Gverdelen.

« Vrid 6verdelen moturs och lossa den fran minihackarens
bagare.

e Takniven i plasthandtaget och lyft férsiktigt upp den ur
bagaren.

» Minihackarens bagare och kniven kan rengéras i disk-
maskin. Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Konsumentbestammelser
| Sverige géller av EHL antagna konsumentbestdmmelser.

Den fullstandiga texten finns hos din handlare. Spar kvittot.
Ratt till andringar forbehalles.

Tipsom vad som kan finférdelas med minihackaren

max. mangd Forberedelser Tid (i sekunder)
persilja 1 knippa ta bort stjdlkarna 10-20
gul l6k 1009 skala och skar i mindre bitar 5-10
babymat 1759 kokas och térnas forst 10-20
mellanhard ost ' a
(t.ex. Emmentaler) 2009 kylskdpskall 10
hard ost (t.ex. Parmesan) 1009 skar i1 cm stora tarningar 20-30
torkat bréd 1509 skar i bitar 156-20
kott 2009 skar i 1cm stora tarningar 156-25
torkad frukt ' ) .
@/ fikon, /5 plommon) 2509 urkérnas forst 10
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon, ei
ammattikayttéon.

Noudata tdssa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja.
Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille. Kuvasivuilla on tau-
lukko eri malleista.

Séilyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Sauvasekoittimen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

1 Varsiosa/adapteri
Aseta varsiosa/adapteri paikoilleen ja lukitse.

2 Kierrosnopeuden valitsin (max/min)
Nopeuden voi séatéa portaattomasti. Kun kaannat ylospain,
kierrosnopeus pienenee.

3 Kaynnistyskytkin
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan kuin k&ynnistyskyt-
kin on alaspainettuna.

4 Avaamispainikkeet
Irrota varsiosa/adapteri painamalla yhtdaikaa avaamispainik-
keita.

5 Ripustusrengas
6 Varsiosaja sekoitustera

7 Vispilajaadapteri

Vispilan pitda napsahtaa kiinni adapteriin.

8 Kannellinen kulho

Kayta kulhoa, niin valtyt roiskumiselta.

Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat kulhoa valmiiksi k&si-
teltyjen elintarvikkeiden séilyttdmiseen.

Jjoissakin malleissa (katso taulukko):

9 Sosesauva ja soseutin
Sosesauvan pitédé napsahtaa kiinni adapteriin.

10 Pienoissilppuri (a), jossa ylaosa (b), kansi (c) ja
jadnmurskaintera

Aseta yldosa pienoissilppurin padlle ja kdanna

myd&tapéaivaan, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

Aseta kansi pienoissilppurin padlle, kun kaytat kulhoa hie-

nonnettujen elintarvikkeiden sailyttdmiseen.

Jos pienoissilppuri ei sisdlly toimitukseen, niin sen voi tilata

huoltopalvelusta (tilaus-nro 48 0397; tassa lisévarusteessa

ei ole jgdnmurskainterad).

11 Malli-taulukko

Turvallisuusohijeita

A\ Sahkéiskun vaaral

Liité laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukai-
seen sahkdverkkoon.

Kayta sauvasekoitinta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pid& sauvasekoitin poissa pienten lasten ulottuvilta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina laitteen kayton jélkeen, en-
nen laitteen puhdistamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee kayttohairio.

Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivéat vaurioita
litnt&johtoa.

Laitteen saa korjata, esim. vaihtaa viallisen litantéjohdon,
vain valtuutettu huoltoliike vahinkojen vélttamiseksi.

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.
Kéayta sauvasekoitinta vain yhdessa alkuperéisvarusteiden
kanssa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua
tydskentelyn aikana.

Varo upottamasta kayton aikana varsiosan ja peruskoneen
litoskohtaa nesteeseen.
Ald upota koskaan adapteriosaa nesteeseen.

A Varo terdvid terid/pyédrivad kdyttéakselia -

. loukkaantumisvaara!

Alé tartu varsiosaan/minileikkuriin kiinnitettyyn teraén.

Alé puhdista sekoitusterdéd/hienonnusteraa paljain kasin.
Kéyta pesemiseen harjaa. Tartu hienonnusterdén vain muo-
vikahvasta.

Tarkeaa!
Kiinnit& ja irrota varsiosa, adapteri ja minileikkurin yldosa vain
laitteen ollessa pysahdyksissa.

Havittamisohjeita
Lahempié tietoja havittdmismahdollisuuksista saat koneen

myyjaliikkeesta seké kaupungin tai kunnan virastosta, jate-
huoltoasioista vastaavilta henkil6ilta.

Kéaytto

¢ Kelaa litdntéjohto kokonaan auki.

Varsiosa

Sekoittaa majoneesin, kastikkeet, juomat ja vauvanruoan
seka hienontaa sipulit, jaételon, keitetyt hedelmét/marjat ja
kasvikset.

Huom.!

Sauvasekoitin ei sovellu perunamuusin valmistamiseen.

Kuva 6

* Aseta varsiosa peruslaitteeseen ja lukitse paikoilleen.

¢ Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

o Tayta elintarvikkeet kulhoon.

« Valitse haluamasi kierrosnopeus. Pida kiinni
sauvasekoittimesta ja kulhosta. Jotta véltyt roiskeilta,
paina ensin varsiosa sekoitettaviin aineksiin ja kaynnista
vasta sitten laite k&ynnistyskytkimella.

Ohje Kytke sauvasekoitin aina pois p&élté, ennen kuin nos-

tat sen pois sekoitettavista aineksista.

Vispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja vaahdottaa maidon

(kylmé& maito, max. 8 °C).

¢ Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse paikoilleen.

* Tyonna vispila adapteriin ja lukitse paikoilleen.

¢ Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

o Tayté elintarvikkeet kulhoon.

« Valitse haluamasi kierrosnopeus (suositus: maksimi-
nopeus).

* Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja paina kaynnistys-
kytkinta.

Soseutin hedelmille / marjoille ja kasviksille
Soseuttaa keitetyt hedelmat/marjat tai kasvikset.

Kuva 9

Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse paikoilleen.

Tydnna sosesauva adapteriin ja lukitse paikoilleen.

Kiinnité verkkopistoke pistorasiaan.

Aseta soseutin minileikkuriin ilman hienonnusteraa ja

k&anna myodtapaivaan, kunnes soseutin napsahtaa kuulu-

vasti paikoilleen.

o Tayté elintarvikkeet soseuttimeen.

« Valitse haluamasi kierrosnopeus (suositus: maksimi-
nopeus).

« Pida kiinni peruslaitteesta ja minileikkurista ja paina kayn-
nistyskytkinta.
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Minileikkuri

Hienontaa yrtit, sipulit, hedelmat/marjat, kasvikset, jaatelon,
kovan juuston ja lihan (katso my&s "Ohjeita hienontamiseen
minileikkurilla”).

Jaédnmurskainteralla (vain joissakin malleissa) voit hienontaa
jadpaloja, optimaalinen késittelymaéara 4-6 jaapalaa.
Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut ja jénteet.
Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen ja retikan
hienontamiseen.

Kdytd minileikkuria vain maksimi kierrosnopeudella.

Kuva 10

¢ Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle tyétasolle ja paina
kiinni pintaan.

» Kiinnita teré.

o Tayté elintarvikkeet leikkuriin.

¢ Kiinnita yldaosa minileikkurin paélle ja kdanna
mydtépaivaan, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikoil-
leen.

* Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja paina yldosaa vas-
ten hienontamisen aikana.

¢ Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

» Pida kiinni peruslaitteesta ja minileikkurista ja paina kayn-
nistyskytkinta.

Kayton / puhdistuksen jalkeen

Huom.!

Aléd upota peruslaitetta tai adapteria veteen tai pese niitéd

astianpesukoneessa.

¢ Irrota pistoke pistorasiasta.

¢ Paina avaamispainikkeita ja irrota varsiosa/ adapteri per-
uslaitteesta.

* Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla linalla ja kuivaa lo-
puksi.

¢ Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

Ohje Jos esimerkiksi punakaalista lahtee variéa muoviosiin,

pyyhi ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

Ohjeitahienontamiseen minileikkurilla

Varsiosan puhdistus

¢ Pese varsiosa astianpesukoneessa tai harjalla juoksevan
veden alla.

¢ Anna varsiosan kuivua pystyasennossa (sekoitustera
yléspain), niin etta sisdédnpadssyt vesi valuu ulos.

Vispilan puhdistus

¢ lIrrota vispild adapterista.

¢ Vispilan voit pesta astianpesukoneessa; puhdista adap-
teri vain kostealla linalla pyyhkien.

Soseuttimen puhdistus

¢ |rrota sosesauva adapterista.

e Kaanna soseutinta vastapéaivaan ja irrota minileikkurista.

¢ Sosesauvan ja soseuttimen voit pesté astianpesuko-
neessa; puhdista adapteri vain kostealla linalla pyyhkien.

Minileikkurin puhdistus

Huom.!

Alé upota minileikkurin yldosaa veteen tai pese sitd
astianpesukoneessa.

¢ [rrota pistoke pistorasiasta.

Irrota peruslaite leikkurin ylaosasta.

Kaanna ylaosaa vastapaivaan ja irrota minileikkurista.
Tartu teréén sen muovikahvasta ja ota pois paikoiltaan.
Minileikkurin ja teran voit pesté astianpesukoneessa.
Pyyhi yldosa puhtaaksi kostealla liinalla.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan mydntamat
takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,

josta olet ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Maksimi- maara | Valmistelut ("sz{(ﬁﬁﬁggsa)

Persilia 1 nipullinen poista varret 10-20

Sipulit 100g leikkaa 4 osaan 5-10
Vauvanruoka 1759 valmista ja paloittele 10-20
(F(;g?rl']k%‘ﬁ #ﬁﬁg) 200g jaahdyt (4kaapissa) 10

Kova juusto 1009 leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 20-30

Kuiva leipa 150 g paloittele 156-20

Liha 200 g leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 15-25
éi‘ﬁf&ﬁoﬁ?%?ﬂumuja) 2509 poista siemenet 10
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Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
doméstico, quedando por tanto excluido el uso industrial del
mismo.

Asimismo no se deberan sobrepasar las cantidades a ela-
borar y los tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato. Las diferencias exis-
tentes entre estos modelos son caracterizadas en cada
momento. En las paginas con ilustraciones se muestra los
diferentes modelos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guardelas para una posible consulta posterior.

Vistageneral del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con las ilustraciones.

1 Pie de la batidora/Mecanismo de accionamiento de
los accesorios

Montar y encajar el pie/el mecanismo de accionamiento en

el cuerpo del aparato.

2 Regulacionde la velocidad de trabajo (maxima/
minima)

Para la regulacion continua de la velocidad de trabajo Gi-

rando el mando hacia arriba se reduce la velocidad de tra-

bajo.

3 Teclade conexion

La batidora esta conectada mientras se esté pulsando la

tecla.

4 Teclasde desbloqueo

Pulsar simultaneamente las teclas de desbloqueo para ex-
traer el pie/el mecanismo de accionamiento del cuerpo de la
batidora.

5 Colgador
6 Pie con cuchilla

7 Varilla batidora para montar claras, con mecanismo
de accionamiento

La varilla tiene que encajar en el mecanismo de acciona-

miento.

8 Vaso,con tapa

Elaborando los alimentos en el vaso se evitan las salpicadu-
ras.

Para guardar los alimentos elaborados, colocar la tapa en el
vaso.

Disponible sdlo en algunos modelos (véase la vista general
de modelos):

9 Varilla para hacer puré
La varilla para hacer puré tiene que encajar en el mecanismo
de accionamiento.

10 Accesorio picador universal (a) con adaptador (b),
tapa (c) y cuchilla para picar hielo (d)

Montar el adaptador en el accesorio picador. Girarlo hacia la

derecha (sentido de marcha de las agujas del reloj), hasta

que encaje de modo audible.

Para guardar los alimentos elaborados, colocar la tapa en el

accesorio picador.

En caso de no estar incluido el accesorio picador en el

equipo de serie de su aparato (véase al respecto la vista

general de modelos), se puede adquirir como accesorio

opcional en el Servicio de Asistencia Técnica (Referencia

48.0397; no incluye cuchilla para picar hielo).

11 Vistageneral de modelos

Advertencias generales de seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!

Conectar y usar el aparato solo de conformidad con los

datos que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presen-

tar el cable de conexién o el aparato mismo huellas visibles

de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los nifios.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras cada uso,

antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en caso de

comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexién del aparato por encima de

bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que

el cable de conexion del aparato no entre en ninglin mo-

mento en contacto con objetos o piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, las

reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el

aparato (por ejemplo la sustitucion del cable de conexion),

soélo podréan ser ejecutadas por personal técnico cualificado

del Servicio Técnico Oficial de la marca.

iNo utilizar la batidora teniendo las manos himedas! jNo

hacer funcionar la batidora en vacio!

Utilice el aparato sélo en combinacion con los accesorios

especificos originales.

Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos calientes

con la batidor. jLos liquidos pueden salpicar!

No sumergir el aparato en liquidos mas alla de la zona de

unién entre el pie y la unidad basica del aparato.

No sumergir nunca el mecanismo de accionamiento en

liquidos.

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en el pie de la batidora o el

accesorio picador!

iNi limpiar nunca la cuchilla de la batidora o de la picadora

con las manos! Utilizar siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla

picadora sélo por el eje de plastico que incorpora.

ilmportante!

Montar o desmontar el pie de la batidora, el mecanismo de

accionamiento y el adaptador del accesorio picador sélo

estando el aparato parado.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Solicite una informacion detallada a este respecto a su
Distribuidor, Ayuntamiento o Administracion local.

Manejo del aparato

¢ Desenrollar completamente el cable de conexion del apa-
rato.

Pie de la batidora

Para preparar mayonesas, salsas, batidos y alimentos para
bebés, asi como picar cebollas, hielo, fruta cocida y verdura.
jAtencion!

La batidora no es apropiada para preparar puré de patatas,
ya que su alta velocidad inicial puede deshacer por
completo el alimento.
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Figura 6

¢ Montary encajar el pie en el cuerpo de la unidad basica
(batidora).

¢ Introducir el cable de conexién del aparato en la toma de
corriente.

¢ Colocar los alimentos que se desean elaborar con la bati-
doraen el vaso.

¢ Ajustar la velocidad de trabajo deseada. Sujetar la
batidora y el vaso. Para impedir que se produzcan
salpicaduras durante la elaboracion de los alimentos,
pulsar la tecla de conexion sélo una vez que se ha
sumergido el pie del aparato en los alimentos que se van
a elaborar en el vaso.

Consejo practico: Desconectar siempre la batidora antes

de extraerla del alimento elaborado.

Varillabatidora para montar claras

para preparar nata, montar la clara de huevo a punto de

nieve o leche (leche fria, temperatura maxima 8 °C).

¢ Montar el mecanismo de accionamiento en la unidad
bésica (batidora); enclavarlo.

 Introducir y encajar la varilla batidora en el mecanismo de
accionamiento.

¢ Introducir el cable de conexion del aparato en la toma de
corriente.

¢ Colocar los alimentos que se desean elaborar con la bati-
doraen el vaso.

¢ Ajustar la velocidad de trabajo deseada. (Nuestro con-
sejo: Seleccionar una elevada velocidad de trabajo.)

¢ Sujetar la batidora y el vaso. Pulsar la tecla de conexion.

Accesorio para purés (fruta y verdura)
para hacer purés de verduras o frutas cocidas.

Figura 9

* Montar el mecanismo de accionamiento en la unidad
basica (batidora); enclavarlo.

¢ Introducir la varilla para hacer puré en el mecanismo de
accionamiento; encajarla.

¢ Introducir el cable de conexién del aparato en la toma de
corriente.

¢ Colocar el accesorio para hacer puré sobre el accesorio
picador, sin cuchilla; girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj) hasta hacerlo encajar.

¢ Colocar los alimentos que se desean elaborar con el ac-
cesorio para hacer puré.

¢ Ajustar la velocidad de trabajo deseada. (Nuestro con-
sejo: Seleccionar una baja velocidad de trabajo.)

¢ Sujetar la unidad bésica (batidora) y el accesorio picador.
Pulsar la tecla de conexion.

Accesorio picador universal

Para picar hierbas finas, cebollas, fruta, verdura, hielo,
queso curado y carne (véase a este respecto también el
capitulo «Consejos practicos para trabajar con el accesorio
picador universal»).

Con la cuchilla para picar hielo (disponible en algunos
modelos) se pueden picar cubitos de hielo. La éptima
cantidad de cubitos que se puede elaborar: 4-6 cubitos.
jAtencion!

Limpiar la carne antes de proceder a picarla, eliminando los
huesos, tendones y cartilagos que pudiera tener.

El accesorio picador universal no es apropiado para picar
granos de café o nabos.

Para trabajar con el accesorio picador universal, ajustar
siempre la méxima velocidad de trabajo.
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Figura 10

¢ Colocar el accesorio picador sobre una base lisa y limpia.
Encajarlo en el cuerpo de la batidora.

¢ Montar la cuchilla en el cuerpo de la picadora.

¢ Poner los alimentos que se desean elaborar en el vaso o
recipiente.

¢ Montar el adaptador en la picadora; girarlo hacia la dere-
cha (sentido de marcha de las agujas del reloj), hasta que
enclave de modo audible.

¢ Encajar la unidad basica (batidora) en el adaptador. Suje-
tar firmemente la batidora durante el picado de los ali-
mentos.

¢ Introducir el cable de conexién del aparato en la toma de
corriente.

¢ Sujetar la unidad bésica (batidora) y el accesorio picador
y pulsar la tecla de conexion.

Trasconcluir el trabajo / Limpieza del

aparato

jAtencion!

No sumergir la unidad basica en el agua! jNo lavar nunca la

unidad basica en el lavavajillas!

» Extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

¢ Pulsar las teclas de desbloqueo. Retirar el pie de la bati-
dora o el mecanismo de accionamiento de la unidad
basica (batidora).

e Limpiar la unidad basica con un pafo himedo. Secarla
con un pafo.

¢ Elvaso se puede lavar en el lavavajillas.

Consejo practico: Al picar zanahorias, lombardas o pro-

ductos similares, se acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se puede eliminar apli-

cando varias gotas de aceite comestible y frotando con un

pafio.

Limpiarel pie de la batidora

e Lavar el pie de la batidora en el lavavajillas o con un ce-
pillo bajo el grifo de agua.

¢ Dejar secar el pie en posicion vertical (cuchilla hacia ar-
riba), de modo que el agua que hubiera penetrado pueda
escurrir con facilidad.

Limpiarla varilla batidora para montar

claras

» Retirar la varilla del mecanismo de accionamiento.

e Lavar la varilla en el lavavajillas. EI mecanismo de accio-
namiento soélo se limpia con un pafio hiumedo.

Limpiezadel accesorio para hacer puré

¢ Retirar la varilla para hacer puré del mecanismo de accio-
namiento.

¢ Girar el accesorio para hacer puré hacia la izquierda (sen-
tido de marcha contrario al de las agujas del reloj); reti-
rarlo del accesorio picador universal.

* Lavarillay el accesorio para hacer puré se pueden lavar
en el lavavajillas. El mecanismo de accionamiento solo se
limpia con un pafio himedo.

Limpiarel accesorio picador universal

jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador en el agua! [No lavar

nunca el adaptador en el lavavajillas!

¢ Extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

¢ Desencajar la unidad basica del adaptador.

¢ Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

¢ Sujetar la cuchilla por el asa de plastico y extraerla.

¢ Elaccesorio picador y la cuchilla se pueden lavar en
el lavavaijillas. El adaptador sélo se limpia con un pafio
humedo.



Garantia
CONDICIONE®E GARANTIAPAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de doce meses, a partir de la
fecha de compra por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado por BOSCH.
En el caso de que el usuario solicitara la visita del Técnico
Autorizado a su domicilio para la reparacién del aparato,
estara obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento. Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas después
del primer uso, ni averias producidas por causas ajenas a la
fabricacion o por uso no doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta garantia las
averias o falta de funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta) o falta de

seguimiento en las instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato se incluyen en

el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario y ante el Servicio Autorizado
de BOSCH, la fecha de adquisicién mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanfara con el aparato cuando ante la eventualidad de
una averia lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno al Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH, significa la pérdida de
garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE COMPRA

Todos nuestros técnicos van provistos del correspon-
diente carmnet avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de
Fabricantes de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELQO:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:
Nos reservamos el derecho de introducir modificaciones
técnicas.

Consejos practicos para el trabajo con el accesorio picador universal

Perejil 1 manojo Cortar los tallos 10-20
Cebollas 100 gramos Cortar las cebollas en cuatro trozos 5-10
Alimentos para bebés 175 gramos Cocerlosy cortarlos en dados 10-20
ggfse?esrr?gci)cggagr?wmen tal) 200 gramos refrigerarlo (en el frigorifico) 10
Queso curado 100 gramos Cortarlo en dados de 1 cm aprox. 20-30
Pan duro 150 gramos Cortarlo en trozos 156-20
Carne 200 gramos Cortarla en dados de aprox. 1 cm 15-25
::22%2?1?53:, %5 de ciruelas) 250 gramos quitar las pepitas / deshuesar 10

pt

Este aparelho foi concebido para utilizagao doméstica e nao
industrial. Utilizar o aparelho nas quantidades e tempos de
preparacao dos alimentos normais no lar. Estas Instrucdes
de Servico referem-se a varios modelos de aparelhos. Nas
paginas com as ilustragdes podera ver os diversos modelos
aqui referidos. Guarde as Instrugées de Servigo em local
seguro. Caso o aparelho seja entregue a um terceiro pro-
prietario, devera entregar-lhe também as Instrugdes de Ser-
vigo.

Familiarizacdo com o aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as ilustragoes.

1 Pé davarinha magica/adaptador de bengrenagem
Encaixar e fixar bem o pé com o adaptador de engrenagem.
2 Regulacaode rotagcdes (max/min)

Rotacdes regulaveis sem escalonamento. Rodando para
cima, reduzem-se as rotagoes.

3 Tecladeligacao

A varinha magica mantém-se ligada, enquanto a tecla es-
tiver premida.

4 Teclasdedesbloqueamento

Para desmontar o pé/adaptador de engrenagem da varinha
magica, accionar, simultaneamente, as teclas de desblo-
queamento.

5 Argola de pendurar

6 Pé davarinha magica com laminas de corte

7 Batedeira de claras com adaptador de engrenagem
A batedeira de claras tem que encaixar no adaptador de
engrenagem.

8 Copo misturador com tampa

Utilizando o copo misturador evitam-se os salpicos dos
alimentos em preparagao. A tampa utilizada para tapar ali-
mentos preparados, devera ser colocada sobre o copo
misturador.

Em alguns modelos (ver descricdo de modelos):

9 Pé e passador de purés
O pé para purés tem que encaixar no adaptador de engre-
nagem.

10 Picador universal (a) com adaptador (b), tampa (c)
e lamina de picar gelo (d)

Aplicar o adaptador de picar no picador universal e rodar no

sentido dos ponteiros do relégio até ouvir o som de encaixe.

Colocar a tampa no picador universal, para guardar alimen-

tos ja trabalhados.

Se o picador universal ndo fizer parte do fornecimento

(ver panoramica do modelo), ele pode ser encomendado

através dos nossos Servigos Técnicos (Ref.? 48 0397;

nao inclui a lamina para picar gelo).

11 Descricao de modelos
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Instrucbes de seguranca

A Perigo de choques eléctricos!

Ligar e utilizar o aparelho sempre de acordo com as indi-
cagoes constantes da chapa de caracteristicas.

O aparelho sé deve ser utilizado, se ele proprio e o cabo
eléctrico ndo apresentarem quaisquer danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.

Desligar sempre a ficha da tomada, apds cada utilizagao,
igualmente, também antes da limpeza, ao ausentar-se do
local de utilizagao e ao verificar-se uma anomalia.

O cabo eléctrico ndo pode estar em contacto com arestas
ou cantos afiados, nem superficies muito quentes.

As reparacgdes no aparelho, p. ex., a substituigao dum cabo
eléctrico danificado, s6 deveréo ser efectuadas pelos nos-
s0s Servigos Técnicos, porque, s6 assim, se poderéo evitar
situacdes de perigo.

N&o utilize a varinha magica com as mé&os humidas nem em
vazio.

A varinha magica s¢ devera funcionar com acessorios origi-
nais.

Tenha cuidado ao trabalhar com liquidos muito quentes,
pois, os mesmos podem salpicar durante a sua laboragao.
N&o mergulhar em qualquer liquido o aparelho através do
ponto de ligagdo ou o aparelho base do pé misturador.
Nunca mergulhar em qualquer liquido o adaptador da
engrenagem.

A Perigo de ferimentos devido as ldminas de corte/
accionamento em rotacéo!

Nunca pegar nas laminas do pé da varinha méagica/picador

universal.

As laminas para misturar ou para picar nunca devem ser

lavadas em contacto com as maos. Utilizar, p. ex. uma es-

cova e pegar sempre nas laminas pelo cabo de plastico.

Importante!

Montar e desmontar o pé, o adaptador de engrenagem e o
adaptador do picador universal s6 depois do aparelho estar
completamente imobilizado.

Indicacbes sobre reciclagem

Informe-se junto do seu agente especializado, ou junto das
suas autoridades municipais sobre os procedimentos ac-
tuais para reciclagem.

Utilizacéo
¢ Desenrolar totalmente o cabo eléctrico.

Pé da varinha magica

Para fazer maionese, molhos, batidos de frutas, preparar
alimentos para bebés e para picar cebolas, gelo, frutas
cozidas e legumes.

Atencéo!

A varinha mdgica nédo esta preparada para fazer puré de
batata.

Figura 6

¢ Montar o pé no aparelho base e encaixa-lo bem.

¢ Ligar aficha a tomada.

¢ Colocar os alimentos no copo misturador.

* Regular as rotagoes desejadas. Segurar a varinha magica
e 0 copo. Para se evitarem os salpicos, accionar a tecla
de ligagao s6 depois do pé estar bem mergulhado nos
alimentos.

Nota: A varinha magica deve ser desligada sempre antes de

ser retirada de dentro dos alimentos.

Varapara bater claras em castelo

Para bater natas, claras em castelo, e espuma de leite (leite

frio, max. 8 °C).

* Montar e encaixar bem o adaptador de engrenagem no
aparelho base.
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¢ Montar e encaixar bem a vara de bater claras no adapta-
dor de engrenagem.

¢ Ligar a ficha a tomada.

¢ Colocar os alimentos no copo misturador.

¢ Regular as rotacdes desejadas (Sugestao: Rotacdes ele-
vadas).

¢ Segurar o aparelho base e o copo misturador e premir a
tecla de ligagao.

Passador para frutas e legumes

Para passar frutas e legumes cozidos.

Fig. 9

¢ Montar e encaixar o adaptador de engrenagem no apa-
relho base.

¢ Montar e encaixar o pé do passador no adaptador de
engrenagem.

¢ Ligar a ficha a tomada.

¢ Montar o passador no picador universal sem laminas de
corte e roda-lo no sentido dos ponteiros do relégio até se
Ouvir 0 seu encaixe.

¢ Colocar os alimentos no passador.

¢ Regular as rotagdes desejadas (Recomendacao: Ro-
tagGes reduzidas).

¢ Fixar bem o aparelho base e o picador universal e
accionar a tecla de ligagéo.

Picador universal

Para picar ervas aromaticas, cebolas, fruta, legumes, gelo,

queijo rijo e carne (ver também «Sugestdes para picar no

picador universal»).

Com alamina de picar gelo (em alguns modelos), podera

picar gelo. Quantidade ideal para picar: 4 a 5 cubos de gelo.

Atencdo!

Antes de picar a carne limpa-la de peles, 0ssos e nervos.

O picador universal ndo é aconselhado para moer café em

grédo nem picar rabanetes.

O picador universal s6 deve trabalhar com as rotacées

maximas.

Figura10

¢ Colocar e fixar bem o picador universal sobre uma
superficie plana e limpa.

¢ Aplicar alamina.

¢ Colocar os alimentos no recipiente.

¢ Montar o adaptador no picador universal e roda-lo no
sentido dos ponteiros do reldgio até se ouvir o seu en-
caixe.

¢ Encaixar o aparelho base no adaptador e exercer
presséo sobre o mesmo durante o funcionamento.

¢ Ligar a ficha a tomada.

¢ Segurar o aparelho base e o picador universal e accionar
atecla de ligagcéo.



Depois do trabalho / Limpar

Atencéo!

O aparelho base e o adaptador de engrenagem nunca

podem ser mergulhados na agua nem limpos na maquina

de lavar loica.

¢ Retirar a ficha da tomada.

¢ Premir as teclas de desbloqueamento e desmontar o
pé/adaptador de engrenagem do aparelho base.

¢ Limpar o aparelho base com um pano himido e, depois,
secéa-lo bem.

¢ O copo misturador pode ser lavado na maquina de lavar
loiga.

Indicagao: Ao trabalhar couve roxa, formam-se manchas

nos componentes de plastico, as quais, podem ser elimina-

das com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpezado pé

¢ Lavar o pé na maquina de lavar loiga, ou com uma es-
cova sob agua corrente.

¢ Deixar o pé secar em posic¢éo vertical (@&minas de corte
para cima), para que dgua eventualmente infiltrada possa
escorrer.

Limpezada vara a bater claras

¢ Desmontar a vara de bater claras do adaptador de en-
grenagem.

¢ Avara de bater claras pode ser lavada na maquina de
loica, mas o adaptador de engrenagem so6 pode ser
limpo com um pano hamido.

Limpezado passador

¢ Desmontar o pé do passador do adaptador de engrena-
gem.

¢ Desmontar o passador do picador universal, rodando-o
em sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio.

¢ O pé do passador e o passador podem ser lavados na
maquina de lavar loiga, mas o adaptador de engrenagem
s6 pode ser limpo com um pano hdmido.

Limpezado picador universal

Atencdo!

Nunca mergulhar em dgua nem lavar na maquina de lavar

loica o adaptador do picador universal.

¢ Retirar a ficha da tomada.

¢ Desmontar o aparelho base do adaptador.

¢ Rodar o adaptador em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio e desmonta-lo picador universal.

¢ Agarrar nalamina pelo cabo de plastico e retira-la.

¢ O picador universal e a lamina podem ser lavados na
maquina de lavar loiga. O adaptador deve ser limpo
apenas com um pano humido.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em que

o0 mesmo for adquirido. O Agente onde comprou o aparelho
podera dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.

Para a prestagao de qualquer servico em garantia &, no
entanto, necessaria a apresentagéo do documento de
compra do aparelho. Reservados os direitos de alteragao.

Sugestodes para picar no picador universal

Quantidade maxima Preparacao Tempo(segundos)
Salsa 1 Ramo Retirar os talos 10-20
Cebolas 100g Quartos 5-10
Alimentos para bébés 1759 Cozer e cortar em pedagos 10-20
Queijo meio duro . R
(0. ex. Emmental) 2009 Refrigerar (no frigorifico) 10
Queijo rijo 1009 Cortar em cubos de 1 cm. 20-30
Pao duro 1509 Cortar em pedagos 156-20
Carne 200 g Cortar em cubos de 1 cm. 15-25
Frutos secos (/5 de figos,
%, de ameixas) 2509 descarogar 10
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el

AUTH N OUOKEUN elval KATAOKEUAOMEVN Yld OLKIOKN
Xprion kat dev mpoopileTal yla enayyeAUATky Xerion.
Xpnoworoleite TN ouoKeur} HOVO yla TIOCGTNTEG Kal
Xpovoug enekepyaoiag, ouvnBelg yia TNV OIKIOKY XPErom.
OL napouoeq odnyieg xpriong meptypdpouv didpopa
uovrs’)\a. 211G 0eNideq HE TIG €IKOVEG YivETAL A
EMOKOMMON TWV JAPOPWV HOVTEAWV.

I'IapaKu}\mces va QUAGEeTE g odnyieg xpriong.

e Tep(ITTwo Tou 1 CUOKEUN Tapaxwpendel oe Tpitoug,
dwote pall kat Tig odnyieg xpriong.

Me pia pand

MNapakaleioBe v’ avoigeTe TIG OEAidEG PE TIG EIKOVEG.

1 Bdon pi&ep/MpocapTolpevn petrddoon
Kivnong

ToroBetriote T Bdon pifep/mpooapTtolpevn HeTAdo0on

kivnong kat acpahiote mv.

2 P0O6upion apibpol oTpowv (HE€y./ehdy.)

O apBuség otpopwv pubuiletal xwpiq dlaBabpuioelg.

MeplOTPOPY] TPOG TA MAVW MEWWVEL TO APIOPOG OTPOPWV.

3 NARkTpo 6€ong oe AesiToupyia

To ui&ep xepdq Bpioketal oe Aettoupyia, 600 Bpiloketat

natuévo To TAAKTPO B€ong oe Aettoupyia.

4  TIAfkTpa amac@dliong

MNa v apaipeon g Bdong tou piEep/mpooaptolpevn

peTddoong Kivnong Matriote Tautéxpova Ta MARKTPa

anacpaMong.

5 AgTti avdaptnong

6 Bdon pi&ep pe paxaipl pigep

7 EpyaAeio avadeuong pe
npoocapToUpevn METAd00N Kivnong

To epyalelo avddeuong MPEMEL VA KOUUMWOEL OTNV

MPOOoapPToUpeVn HETASooM Kivnong.

8 Motrpl avapigng

H ekTéAeon €pyaolwv pe MOTHPL avapiEng eunodilel To

TUTO\OMA QVAUELYVUOUEVWY UAIKWV.

Kardkt mpoq @UAAEN enefepyaoBEviwy Tpopitwy va

TOTOBEOel OTO TMOTHPL AVAMLENG.

o€ LEPIKA LOVTEAQ (BAEme Avaokomnom LOVIEAWV):

9 PApdog kal €veeTo moOATOMOINONG
H pdRdog mMoAtornoinong va KOUPMWOEL aTnV
MPOCaPTOUpEVN HETASOOM Kivnomg.

10 Koémtng yevikig xpong (a) pe
npoodpTtnua (b), kamaki (c) kai
paxaipi 6puppatiopou mayou (d)

ToroBetr|oTE TO TPOCAPTNHA YA TO KOYIO OTOV KON

YEVKNG XPNoNG Kal OTPEYTE TO OTn Popd TwV JEIKTWV

TOU POAOYLOU, PEXPL VA KUPMWOEL aotnTd.

TormoBeTriOTE TO KAMAKL yia TN QUAAEN Twv

eMeEEPYAOUEVWV TPOPIUWY EMAVW OTO TOTHPL.

Av 0 KOITING Yevikig xpriong dev ouvodelel

ouokeun (BA. Yevikr] drioyn HovTéNOU), uropeite

va Tov mapayyeilete pHEOW TNG UMMPECIAG TEXVIKNG

eEurmpémong nehatwv (kwd. mapayyehiag 48 03397,

dev MepLEXel paxaipt Bpuppatiopoy mdyou).

11 Avaokomnon HovrTéAwv
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Ymodei&eig acpaleiag

A Kivduvog nAektpomAnéiag!

JUVOEETE KAl XPNOWOTOLETE T OUOKEUT| HOVO oUppwva

Je Ta otolxeia mou divovral otnv mvakida TUmou Tng.

Xpnoluorolelte TN Cuokeury pévov, étav autr Kal To

KaA®dIé Tng dev mapouctdfouv BAARES.

Kpatdre ta nadia |JCleld and T ouokeun.

Metd and kdbe xpron, TP Tov Kaeaplcpo Stav

EYKATOAE(TETE TO 6wpcmo N oe mnepimwon PAARNG,

TPaBdTe TO PIg and TNV mpla.

To KOAWdI0 OUVdeONg OTo S(KTUO TOU PEUNATOG va

un Bpioketal mdvw and axpnEEg AKPeg 1} KAUTEG

EMIPAVELEG.

Eruokeugég otn ouokeur), Onwg T.X. N aAAayr Tou

KaAwdiou oUvdeong oTo SIKTUO TOU psUunoq, étav

QuTé Tapouctdget Karmowa BAARN, eruTpEneTal va yivovral

M6vov amd T SIKM pag UMMPEoia TEXVIKNG EUrmpeong

MEAATWVY, OUTWG WOTE VA Aro@eUyovrat ot kivuvol.

Mn XpnOll.lOl‘[OlElTS TO MiEep xepdq pe Bpeypsva xspla

Kal pnv agrvete auté va Aetrroupyel xwpiq optio (oTo

pehavri).

Xpnoyoroleite to pigep HOvo pe yviiola egaptripara.

Mpoooxn katd tnv enefepyacia MOAU KAUTWV UYPWV.

Elvat duvatd to rutoilopa.

Mn Bubilete ™ ouokeur| og Uypd OTO ONueio ToU

ouvdgeTal N BaoIKr] ouoKeun Kal N Bdom uiEep.

Moté un Bubilete oe UYPS TO TPOCAPTNHUA SNUNTPLAKWV.

A Kivéuvog Tpaupariopou amé koprepd
Haxaipia/mepIOTPEPOUEVO OUOTNUA EKKIVNONG

Moté un Bdalete ta xépla oag otn Bdon pi&ep/otov

KOPTN YEVIKNG XPNong.

Moté un kaBapilete 1o paxaipt pi&ep/paxaipt kommg pe

Yupva xépla. Xpnouponoleite Bouptoa. Midvete to

paxaipt kKormg povov and Tnv mAAoTiky AaB.

Znpavriko!

ToroBE€mon kat apaipeon g Bdong pi&ep, Tng

TPOCAPTOUHEVNG HETASOONG KIVNONG TOU KOPTN YEVIKNG

Xprong pévov étav n kivnon tng ouokeung eival

QKIVNTOTTONHEV).

Ynodeigeig anéoupong

Ma MAnpo®opieg OXETIKA e Toug emikaipoug TPOMoug
andéoupong aneubuvBeite oto edIKd katdotnua, ar’
Ornou ayopdodare Tn OUOKEUN| 1) OTn AnuOTIKN 1)
KowoTikr) Apxr) Tou Témou katolkia oag.

Xelpiopog

e ZeTuNiEte TAPWG TO KAAWDLO.

Bdon pigep

MNa avaugn paylovélag, CoATowY, TPOPWV Yid BPEPn

Kal yla KOYo Kpeppudiwy, Tdyou, Bpaouévwv Gpoutwv

KAl AQXQVIKWV.

Mpoooxri!

To ui&ep xewpdg dev eival katdAAnAo yia v

MPOoETOIAOIA TTOUPE MATATWV.

Eikéva 6

» TomoBetioTte Kal Koupnwote T Bdon Ttou piep om
Baowkn ouokeun.

e BdAte TO @Ig OTnV TPIJa TOU PEUNATOG.

e [egpiote TOo Mompt avduéng pe To/ta
TPOPIUO/TPOPIUA.

e PuBpiote Tov embuunTtd apleuo atpopwv. MNa va
anogpeuxBel To m'rcrl}\lopcl namo-rs TO TANKTPO B€ong
oe Aettoupyia, apou npro €xel Bublotel n Bdon
UiEep OTO UAIKG TIOU TIPOKELTAL VA avapyOel.

Ynodeign: Na tifetal 1o piEep xeypdg ektdg Aertoupyiag,

mnpwv agapedel and to avapxBeV UNIKO.



Epya)\sw XTUTINPATOG HAPEYKAG

MNa yxtomua oavityi, HOPEYKag Kat appol YANAKTOG

(kpUo YAAQ, TO TIOAU 8 °C)

* TomoBem|oTe KAl KOUUMWOTE TNV MPOOAPTOUKEVN
petddoon kivnong om Baokn ouokeun.

* Mepdote Kat KOUUNWOTE TO epyalelo_XTummuarog
MApEYKag OtV MPOOapTOULEV HETAS00M Kivnomg.

e BdAte TO 1§ OTnV TPI{a TOU PEUNATOG.

[epiote TO MOTPL AvAUIENG He To/ta

TPOPO/TPOPIUAL.

e PuBpiote Tov embuuntd aplBpd otpopwyv (cuotaon:
UPNASG aplBpdg aTPopwWY).

o Kpatdrte yepd Tn Baciky) CUOKEUN Kal TO TOTHPL
avduEng kat matdre To TMANKTPO B€ong oe AetToupyia.

‘EvOeTo TOATOTIOINONG YIO (PPOUTA Kal

Aaxavikd
[Ma Vv moAtonoinon BPacuévav GPoUTwY Kat
AQXQVIKWV.

Eikéva 9

¢ TOMOBETNOTE KAl KOUUMWOTE TNV TIPOCAPTOUHEVT
petddoom kivnong otn Bacikr) CUOKeUN.

e [lepdote Kal KOUPMWOTE TN PAR30 MOATOMOMONG otV
TPOCAPTOUMEVN UETAS00M Kivnong.

e BdAte TO 1§ OTnV TPIla TOU PEUNATOG.

Tonoesmcns TO €vOETO no}\Tonomonq OTOV KOPTN

YEVIKIG XPNIONG XwpiG Haxaipt Kal TEQIOTPEYTE TO

Tpog Ta Oe&ld, €wg OTOU AKOUTTE( TO XAPAKTNPLOTIKO

"KAIK”.

e [euiote To €vBeTO TMOATOMOINONG ME TO/TA
TPOPIUO/TPOPIUA.

e PuBuiote Tov embuuntd aplBpd otpopwv (cuotaon:
XAUNAGG aplOudg OTPOPWV).

e Kpatdrte yepd Tn BaAoikr) CUOKEUN Kal TOV KOQTN
YEVIKAG XPNONG Kat natrdre to TMANKTpo B€ong oe
Aettoupyia.

Kégtng yevikiig xpriong

Ma 10 KOYIO APWHATIKWY XOPTWY, KPEMUUIWY,

@poUTwV, Aaxavikwy, T Bpadon ndyou, To TpiYPo

OkAnpoU TuploU Kal To KOYIHO KPEATOG O Kiud

(BA. emiong "ZupBoulég ya v epyaocia pe Tov

KO Yeviknig xprong”). ; ;

Me 1o paxaipt BpuppaTiopol MAyou (0e HEPIKA MOVTEAQ)

urnopeite va Bpuppatioete mdayo. 1davikr) oodtnta

eneepyaoiag: 4-6 naydkia.

Mpoooyri!

Mplv KOWETE KPEQG, APAIPETTE am’ QuTG TOUG XOVTPOUG,

Ta KOKaAa Kal TOUG TEVOVTEG.

[0} Ko'(ornq YEVIKIIG xpn’onq dev eival katdAAnAog yia v

GAEOT) KOKKWV KAPE Kal KOWIO YOUAIWV.

O KOPTNG YevikNG xeriong va xpnodonotelrar  uévo ue

HEYIOTO QplBUs OTPOPWV.

Eikéva 10

e TomoBeTOTE TOV KOPTN YEVIKNG XPHONG Og emimedn
kaBapn erm@dvela epyacia Kal TECTE TOV.

e TomoBetote TO paxaipt.

e BdAte ta tpdéPIUQ.

¢ Na Ttomnobetmnbel to npooapmpa oTOV KOPTN ysvmnq
XPriong Kat va neplOTpcx(pel TPOg Ta Jekld, éwg oTou
aKoUOTE( TO XAPAKTNPIOTIKG "KNIK”.

e Mepdote T BACIK OUCKEUN OTO TPOCAPTNUA Kal va

ruéletal katd Tn SldpKela Tou KoYiuatog.

BdAte 10 @I1g otV mpifa Tou pelpatog.

Kpatdre yepd ) Baoikr] cuokeur] Kal Tov KOPTN

YEVIKAG XPNONG Kal MATAte To TMANKTPO B€ong oe

Aettoupyia.

MeTtd TnVv epyacia / Kabapiopdg

Mpoooxrj!

Mn Bubifete ™ BaAOIK] OUOKEUN TOTE LECA O VEPOD Kal

Un Vv MAEVETE O MAUVTIPIO TIATWV.

e TpaBdre T0 Q1§ and v mpida.

e [Mamote Ta MANKTPA anac@AAlong Kal apalpgéaTe
Bdon piEep/mpooaptolpevn peTddoon kivnong amd
Baoikr) ouokeur.

e ZkoumioTe TN BaClkr) OUoKeur) He BPeypévo mavi kat
OTN OUVEXELD OKOUTIOTE TN va OTEYVWOEL

e To momipt avduéng propel va mAuBel oTo TMAUVTIPLO
TUATWY.

Ynoédeign: Kard to Tpiyio, m.x. KOKKIvou Adyavou,

OXnuaTiCeTal pa KOKKN emioTpwon ota TAACTIKG pépn,

N orola uropel va arnopakpuvlel e HEPIKEG oTayoveq

Aadou gayntou.

Kaéapiopog Baong pigep

¢ H Bdon pitep pnopst va mAuBel oto n)\uvmplo rudrwv
1 pe Bouptoa KATw ané TPEXOUUEVO VEPG.

* Aopnote ™ Bdonm uiEep va oreyvwoel 6pbla (Ue To
payaipt Tou pigep mpog Ta ndvw), £Tol WOTE va
eEENDEL eVOEXOUEVWG VEPS TIOU WMMKE MEDQ.

Kaeaplopéq epyaAeiou xTumiparog
papsvmq

¢ Apalpg€ate TO apya)\sm x'runnparoq Hapgykag and
nv npocapTouuevn usmaoon kivnong.

* To epyakeio xrunr]uaToq uapsyKaq MAveTaAl OTO
n)\uvmplo mdtwv. H npocapTouusvn petddoon
kivnong va okouriotel pe uypd Tavi.

Kueaplopoq évleTou noMonomonq
Acpalpacrrs m™m pPapdo noATonomcmq andé mv
npooaptoUpevn pHeTddoon kivnong.

¢ [MeplotpéPte To €vOBETO TOATOMOINONG TPOG TA
aploTepd Kal apalp€ote TO ard TOV KOPTN YEVIKAG
Xpnone.

e H pdpdog kat To €vOeTO TOATOMOINONG TAEVOVTAL OTO
TAUVTAPLO TUATWV. H TipooaptoUpevn HETAd00n
kivnong va okouruotel pe uypd mavi.

KaBapiopdg kOt yevikiig xprong

Mpoooxrj!

Mn Bu@l’{srs TO MPOOGPTNUA TOU KOPTN YEVIKIG XP1ONG

MOTE UEOQ O VEPO Kal Un TO MAEVETE O€ MAUVITPLO

mdrwv.
¢ TpaBdre T0 Q1§ and TNV npl(a

e ApalpéaTe TN BACIKr] OUCKEUN amd TO MPOCAPTNUA.

o [MeploTPéYte TO MPOCAPTNUA TIPOG TA APLOTEPA Kal
apapéote TO and ToV KOPTN YEVIKAG XPNong.

¢ Mdote T0o paxaipt kormg otnv MAAOTIKA AaBn Kat
apalpéote TO.

e O KOMING YEVIKNG XPNONG Kal TO Maxaipt Komig
TAEvovTal 0To MAUVTHPLO. To TPOodpTnua oKoutioTte
TO MOVO pE Bpeyuévo mavi.

EYYUI]O'I’]

lMa ™ ouokeur autr| WOxUouv oL épol eyyunong mou
€xouv ekd0Bel and v avtimpoowneia pag otn Xwpa
ayopdq NG OUOKEUNG.

ZXETIKEG AertTopépeleg Ba ogag dwoel, av Xpelaotel, avd
ndoa otyur) To eldko Katdotnua, ar’ érou ayopdoare
TN OUOKEUN.

MNa va Inmoete napox€q eyyunong, TpéEnet va
TAPOUCIAoETE OMWOSNTOTE TO TIAPACTATIKG aAYOPdg.
Erupulacodueba yia aAAayEg.
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ZUMBOUAEG KOWiUaTOG OTOV KOPTN YEVIKAG XPHONG

. . ; Xpdvog
Megy. moodTnTa MpoeToipacia (BeuTepohenTa)

Maivtavég 1 patodkt aalp€oTte Ta Kotodvia 10-20
Kpeupudia 100 g va koroUv ota Ttéooepa 5-10
Tpoor) Bpepwv 175 g Bpdowo kat Koo oe KUBoUG 10-20
Tupl péong okAnpdTTag . .

(X SHevTaAep) 200 g YUEn (oTo Yuyeio) 10
ZkANpd Tupl 100 g KkOYo oe kUBoug peyéBoug 1 cm 20-30
Zepd Pwui 150 g va Koppatiaotel 15-20
Kpéag 200 g KOYo oe kUBoug peyéBoug 1 cm 15-25
Zepd ppouta 9 4

@/ olKa, 35 Bapdoknva) 250 g XwpIlg Ta Koukoutola 10

tr

Bu cihaz, evde kullaniimak tzere Uretilmis olup, ticari
kullanim igin elverisli degildir.

Sadece normal miktarda malzeme isleyiniz. Bu kullanma
kilavuzunda bir ok model tarif edilmektedir. Resimli
sayfalarda degisik modellere genel bir bakis
bulunmaktadir.

Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride
lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi baska birine verdiginiz zaman, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel Bakis

Lutfen resimli sayfalan aciniz.

1 Mikser ucu/disli diizeni

Mikserin ucunu/disli diizenini yerine takiniz ve iyice
oturmasini saglayiniz.

2 Devir sayisi ayar sistemi (azami/asgari)

Devir sayisi kademesiz olarak ayarlanabilir. Yukariya
dogru gevirince, devir sayisi diser.

3 Acma diigmesi

Acma diigmesine basildigi siirece mikser agiktir, yani
calisir.

4 Kilit diizenini agma diigmeleri

Mikser ucunu/digli diizenini yerinden gikarmak igin, kilit
diizenini agma digmelerine ayni anda basiniz.

5 Asma halkasi (deligi)

6 Mikser bicakli mikser ucu

7 Disli diizenli ¢cirpma teli
Cirpma teli digli dlizenin igine iyice oturmaldir.

8 Kapakli karistirma kabi

Karistirma kabi kullanilarak, iglenilene malzemelerin
isleme esnasinda etrafa sigramasi 6nlenmis olur.
Islenmis olan besinleri karistirma kabi icinde muhafaza
etmek i¢in, karistirma kabinin kapagini karistirma kabinin
Gzerine kapatiniz.

Bazi modellerde (modellere genel bakis béliimiine bkz.):

9 Pireleme uUnitesi ve piireleme kabi
Pureleme Unitesi digli dlizenin igine iyice oturmalidir.
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10 Ust parca (b), kapak (c) ve buz kirma bicagi (d)
ile donatilmig Giniversal dograyici
Ust parcayi dograma veya kirma islemi icin Gniversal
dograyicinin tizerine takip, duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar, saatin ¢alisma istikametinde geviriniz.
Islenmis olan besinleri Gniversal dograyici icinde
muhafaza etmek icin, kapagini Universal dograyicinin
Uzerine kapatiniz.
Eger Universal dograyici cihazin teslimat kapsamina dahil
degilse (modellerin genel donanimina bakiniz), bu tnite
icin yetkili servis Gzerinden siparis verebilirsiniz (siparis
no. 48 0397; buz kirma bigagi dahil degildir).

11 Modellere genel bakis

Giuvenlik Bilgileri

A\ Ceryan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir sekilde
cereyan prizine baglayip ¢alistiriniz. Cihazin baglanti
kablosunda veya kendisinde bir ariza varsa, cereyana
kesinlikle baglamayiniz ve kullanmayiniz. Cocuklari
cihazdan uzak tutunuz. Her kullanimdan sonra, cihazin
temizlenmesinden 6nce, cihazin yanindan ayrilirken ve bir
ariza durumda cihazin fisini prizden ¢ikariniz. Cihazin
elektrik kablosu keskin kenarlarin ve sicak ytizeylerin
yakinindan gecirilmemelidir. Her hangi bir tehlikeye yer
vermemek i¢in, cihazda yapilacak tamir ¢caligsmalari (6rn.
6zurli cereyan kablolarinin degistirilmesi) sadece yetkili
servisimiz tarafindan yapilmalidir. Mikseri islak eller ile
kullanmayiniz ve bos calistirmayiniz. Mikseri sadece
orijinal pargalar ile kullaniniz. Sicak sivi malzemeler
islerken dikkatli olunuz. Mikser ile iglenen sivilar etrafa
sigrayabilir. Cihazi, su seviyesi mikser ayagi ile ana cihaz
baglanti yerini agilacak kadar sokmayiniz.

Disli diizeni 6n takimini kesinlikle suya sokmayiniz.

A\ Keskin bicaklardan ve dénen tahrik sisteminden
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Mikser ucundaki/iniversal dograyicidaki bigaklara
dokunmayiniz.
Mikser bicagini/dograma bigagini kesinlikle sadece
elleriniz ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi igin uygun
bir firga kullaniniz. Dograma bigagini sadece plastik
sapindan tutunuz.

Onemli!

Mikser ucunu, digli diizeni ve tniversal dograyicinin ek
Unitesini sadece cihaz tamamen durdugu zaman takiniz
ve cikariniz.



Cihazin Giderilmesi
Bu konu hakkinda saticinizdan veya ilgili sehir
belediyesindeki gbrevlilerden bilgi alabilirsiniz.

Cihazin Kullaniimasi
 Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

Mikser ucu

Bu cihaz, mayonez, sos, karisik icecekler, bebek mamasi
gibi besinler karistirmak ve sogan, buz, pismis meyve ve
sebze gibi besinler dogramak igin kullanilir.

Dikkat!

Bu mikser, patates plresi yapmak icin elverigli degildir.

Resim 6

¢ Mikser ucunu ana cihaza takiniz ve yerine oturmasini
saglayiniz.

¢ Elektrik figini prize takiniz.

. I§Ienecek besinleri karistirma kabina doldurunuz.

¢ Istediginiz devir sayisini ayarlayiniz. Mikseri ve kabi
siki tutunuz. islenen malzemelerin sigramasini énlemek
icin, ancak mikserin ucu islenecek malzemenin igine
daldiktan sonra agma diigmesine basiniz.

Not: Mikserin ucunu islenmis olan malzemeden disari

cikarmadan 6nce, mikseri daima kapatiniz

Cirpma teli

Kremsanti, krema ve sit kdpugu (soguk sit, azami 8 °C)

hazwlamak icin kullanihir.
D|§I| dizeni ana cihaza takiniz ve yerine
iyice oturtunuz.

e Cirpma telini digli dlizene takiniz ve yerine iyice
oturtunuz.

¢ Elektrik figini prize takiniz.

» Besinleri karigtirma kabina doldurunuz.

« Istediginiz devir sayisini ayarlayiniz (Oneri: yliksek bir
devir sayisi ayarlayiniz).

¢ Ana cihazi ve universal dograyiciyi siki tutunuz ve
agma digmesine basiniz.

Meyve ve sebze piireleme linitesi
Pisirilmis meyve ve sebze pirelemek igin kullanilir.

Resim 9

 Disli diizeni ana cihaza takiniz ve yerine
iyice oturtunuz.

* Pireleme Unitesini digli diizene takiniz ve yerine iyice
oturtunuz.

* Elektrik fisini prize takiniz.

¢ Pureleme kabini bigaksiz Universal dograyiciya takiniz
ve duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma istikametinde geviriniz.

» Besinleri pireleme kabina doldurunuz.

« istediginiz devir sayisini ayarlayiniz (Oneri: distik bir
devir sayisi ayarlayiniz).

¢ Ana cihazi ve karistirma kabini siki tutunuz ve agma
digmesine basiniz.

Universal Dograylm

Otsu baharatlar, sogan, meyve, sebze, buz, sert peynir ve
et dogramak i |<;,|n kullanilir ("Universal dograyicida
dograma islemi igin yararli bilgiler” bé6limine de bakiniz).
Buz kirma bigagi (bazi modellerde vardir) ile kiip buz
parcalarini kirip kicultebilirsiniz. Islenebilecek en uygun
miktar: 4-6 adet kiip buz.

Dikkat!

Et dograma isleminden dnce, kemikleri, kikirdaklari, deri
ve sinirleri etten ayiriniz. Universal dograyiciyi ¢ekirdek
halinde kuru kahve ve bayir turpu (acikék) dogramak icin
elverisli degildir. Universal dograyiciyi sadece azami devir
sayisi ile ¢alistiriniz.

Resim 10

« Universal dograyiclyi diiz ve temiz bir ylizeyin lGzerine
koyup, bastirarark oturtunuz.

¢ Bicag takiniz.

 Islenecek besinleri kabin icine doldurunuz.

« Ek Uniteyi Universal dograyicinin Gzerine takiniz ve
duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar saatin ¢alisma
istikametinde geviriniz.

¢ Ana cihazi ek Uniteye takiniz ve dograma islemi
esnasinda sikica bastiriniz.

¢ Cihazin elektrik fisini prize takiniz.

¢ Ana cihazi ve Universal dograyiciyi sikica tutunuz ve
acma digmesine basiniz.

isiniz bittikten sonra /

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihazi ve digli diizeni hi¢ bir zaman suya sokmayiniz

ve bulasik makinesinde yikamayiniz.
Cihazn figini elektrik prizinden ¢ikariniz.

« Kilit diizenini agma diigmelerine basiniz ve mikser
ucunu/digli dGzeni ana cihazdan ¢ikariniz.

¢ Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve ardindan
kurulayiniz.

« Karistirma kabi bulasik makinesinde yikanabilir.

Not: Orn. kirmizi lahana gibi besinler islendigi zaman,

cihazin plastik pargalari renk alabilir ve bu renk lekeleri bir

kag damla likit yemek yag ile silinebilir.

Mikser ucunun temizlenmesi

* Mikser ucu bulagik makinesinde veya musluktan akan
su altinda bir firga ile temizlenebilir.

¢ Mikser ucunu dik konumda kurumaya birakiniz (mikser
bicagi yukarida olmali), bdylelikle igine girmis olan su
disari akabilir.

Cirpma telinin temizlenmesi
Cirpma telini digli diizenden gikariniz.
Cirpma teli bulasik makinesinde yikanabilir, digli dizen
ise sadece nemli bir bez ile silinmelidir.

Pireleme kabinin temizlenmesi

¢ Pureleme Unitesini digli dizenden ¢ikariniz.

* Plreleme kabini saatin ¢caligsma istikametinin tersine
cevirerek, Universal dograyicidan ¢ikariniz.

* Plreleme Unitesi ve plreleme kabi bulagik
makinesinde yikanabilir, digli diizen ise sadece nemli
bir bez ile silinmelidir.
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Universal dograyicinin temizlenmesi

Dikkat!

Universal dograyicinin ek nitesini hi¢ bir zaman suya

sokmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz.

¢ Cihazin figini elektrik prizinden ¢ikariniz.

¢ Ana cihazi ek Uniteden cikariniz.

» Ek Uniteyi saatin ¢aligma istikametinin tersine
cevirerek, Universal dograyicidan ayiriniz.

* Bigag plastik sapindan tutup, disari gikariniz.

« Universal dograyici ve bigak bulagik makinesinde
yikanabilir. Ust parga ise sadece nemli bir bez ile
silinmelidir.

Garanti

Bu cihaz igin, yutdisindaki mumessilliklerimizin vermis
oldugu garanti sartlari gegerlidir. Bu hususuda daha
detayli bilgi almak i¢in, cihazi satin aldiginiz saticiya bas
vurunuz.

Garanti siresi icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldi§inizi gosteren fisi veya faturayi
gbstermeniz sattir.

Degisiklikler mimkdndur.

Universal dograyicida dograma islemi icin yararh bilgiler

Azami miktar Hazirlama Siire (saniye)
Maydanoz 1 deste Saplarini kesiniz 10-20
Sogan 100g Dérde béluniz 5-10
Bebek mamasi 1759 Pisirip, kiip seklinde dograyiniz 10-20
Orta sert peynir o
(6. Emmentaler) 2009 Sogutunuz (buz dolabinda) 10
Sert peynir 100 g 1 cm boyunda kiip seklinde 20-30
dograyiniz
Kuru ekmek 1509 Dograyiniz 15-20
Et 200 g 1cm boyunda kip seklinde 15-25
dograyiniz
Kurutulmus meyve - s
(/s incir, 35 erik) 2509 Eriklerin ¢cekirdegi ¢cikariimalidir 10

pl

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie
domowym, a nie do uzytku zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktdre sa typowe dla gospodarstwa
domowego. Niniejsza instrukcja obstugi i uzytkowania
opisuje rozne modele. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad modeli.

Instrukcije obstugi i uzytkowania prosze przechowywaé
starannie.

Prosimy przekazac¢ ewentualnemu kolejnemu
wtascicielowi urzadzenie wraz z instrukcja obstugi i
uzytkowania.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

1 Koncoéwka miksujaca/przystawka przektadni
Mieszadto miksujace/przystawke przektadni natozyc i
zatrzasnac.

2 Regulacja liczby obrotéw (maksimum/ minimum)
Liczba obrotéw nastawialna jest bezstopniowo.
Przekrecenie w gore zmniejsza liczbeg obrotéw.

3 Przycisk wytacznika

Blender jest wtaczony tak dtugo, jak dtugo przycisk jest
wcisniety.

4 Przyciski zwalniania blokady

W celu zdjecia koncowki miksujacej/przystawki przektadni
nacisnac¢ réwnoczesnie przyciski zwalniania blokady.

5 Ucho do zawieszania
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6 Koncéwka miksujaca z nozem

7 Koncowka do ubijania z przystawka przektadni
Mieszadto do ubijania musi zatrzasna¢ sie w przystawce
przektadni.

8 Pojemnik z pokrywka

Miksowanie w pojemniku zapobiega rozpryskiwaniu
miksowanych produktéw.

Do przechowania przygotowanych produktow natozy¢
pokrywke na pojemnik.

W niektérych modelach (patrz przeglad modeli):

9 Koncoéwka do przecierania z przystawka
Koncéwka do przecierania musi zatrzasna¢ sie w
przystawce przektadni.

10 Rozdrabniacz uniwersalny (a) z przystawka (b),
pokrywa (c) i nozem Ice-Crush (d)

Przystawke do rozdrabniania natozy¢ na rozdrabniacz

uniwersalny i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara, az do styszalnego zatrzasku.

Do przechowania przygotowanych produktow pokrywke

natozy¢ na rozdrabniacz uniwersalny.

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy do zakresu

dostawy (patrz opis urzadzenia) mozna go zamowi¢ w

punkcie serwisowym (nr katalogowy 48 0397; bez noza

Ice-Crusch).

11 Przeglad modeli



Wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Urzadzenie podtgczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na tabliczce

znamionowe;j.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli elektryczny

przewod zasilajacy i urzadzenie nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystgpieniem do

czyszczenia urzadzenia, przed opuszczeniem

pomieszczenia, w ktérym stoi urzadzenie lub w przypadku

awarii nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Elektrycznego przewodu zasilajgcego nie wolno ktasé w

poblizu ostrych krawedzi ani goracych powierzchni.

Aby unikng¢ zagrozen naprawe urzadzenia jak np.

wymiana uszkodzonego przewodu zasilajacego mozna

przeprowadzi¢ tylko w naszym punkcie serwisowym.

Miksera recznego nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani

wigczac na biegu jatowym.

Mikser reczny uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Zachowac ostroznos¢ w czasie miksowania goracych

ptynow. Ptyny moga sie rozpryskiwacé w czasie

miksowania.

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w ptynach ponad migjsce

potaczenia koncowka miksujaca - blender. Przystawki

przektadni nie wolno nigdy zanurza¢ w ptynach.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami
miksera/obracajgcym sie napedem!

Nie ktas¢ rak w poblizu nozy mieszadta

miksujacego/rozdrabniacza uniwersalnego.

Nozy miksera/rozdrabniacza nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzy¢ szczotki. Noze rozdrabniacza

chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Koncowke miksujaca, przystawke przektadni i nasadke
rozdrabniacza uniwersalnego naktadac i zdejmowac tylko
wtedy, jezeli urzadzenie jest wytaczone, a naped
nieruchomy.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacije o sposobie usuniecia zuzytego
urzadzenia mozna uzyskac¢ w punkcie zakupu urzadzenia,
albo w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

« Elektryczny przewdd zasilajacy rozwinaé catkowicie.

Koncowka miksujaca

Do miksowania majonezu, soséw, napojow, potraw dla
niemowlat i do rozdrabniania cebuli, lodu, gotowanych
OWOCOW i warzyw.

Uwaga!

Blender nie nadaje sie do przygotowania ziemniakow
pure.

Rysunek 6

« Koncowke miksujgcag natozy¢ na korpus urzadzenia i
zatrzasnac.

¢ Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Produkty wtozy¢ do pojemnika.

¢ Nastawi¢ odpowiednig liczbe obrotéw. Blender i
pojemnik trzymac¢ mocno. Aby zapobiec rozpryskiwaniu
produktéw, przycisk wytgcznika nacisna¢ dopiero
wtedy, jezeli koncdwka miksujgca zanurzona jest
w produktach przeznaczonych do miksowania.

Wskazowka: Mikser reczny wytaczy¢ zawsze przed

wyjeciem mieszadta z miksowanych produktow.

Koncowka do ubijania

Do ubijania $mietany, piany z biatek i pianki z mleka (zimne

mleko, maks. 8 °C).

* Przystawke przektadni natozy¢ na korpus urzadzenia i
zatrzasnagé.

¢ Koncowke do ubijania wtozy¢ do przystawki przektadni i
zatrzasnac.

* Wtyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego.

* Produkty wtozy¢ do pojemnika.

* Nastawi¢ odpowiednig liczbe obrotow (zalecenie:
wysoka liczba obrotow).

¢ Korpus urzgdzenia i pojemnik trzymac¢ mocno, i
nacisngc przycisk wytacznika.

Przystawka do przecierania owocow
i warzyw
Do przecierania gotowanych owocow i warzyw.

Rysunek 9

* Przystawke przektadni natozy¢ na korpus urzadzenia i
zatrzasnac.

* Koncowke do przecierania wtozy¢ do przystawki
przektadni i zatrzasnaé.

¢ Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Przystawke do przecierania natozy¢ na rozdrabniacz
uniwersalny bez noza i przekrecic¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara, az do styszalnego
zatrzasku.

¢ Produkty wtozy¢ do pojemnika.

* Nastawi¢ odpowiednig liczbe obrotéw (zalecenie: niska
liczba obrotow).

* Korpus urzgdzenia i rozdrabniacz uniwersalny trzymac
mocno i nacisnac przycisk wytacznika.

Rozdrabniacz uniwersalny

Do rozdrabniania ziot, cebuli, owocow, warzyw, lodu,
twardego sera i migsa (patrz rowniez ,Wskazéwki
dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym”).
Nozem Ice Crush (w niektérych modelach) mozna kruszyé
rowniez 16d. Optymalna ilo$¢ rozdrabnianego lodu:

4-6 kostek.

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usunac¢ z niego chrzastki,
kosci i $ciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
rozdrabniania kawy ziarnistej ani chrzanu.

Rozdrabniacz uniwersalny eksploatowac tylko

z maksymalna liczbg obrotéw.

Rysunek 10

¢ Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na gtadkim,
czystym podtozu i przycisnac.

e Zatozy¢ noz.

o Witozy¢ sktadniki.

¢ Narozdrabniacz uniwersalny natozy¢ nasadke
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az do styszalnego zatrzasku.

* Korpus urzgdzenia wtozy¢ na nasadke i w czasie
rozdrabniania mocno przyciskac.

* Wtyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego.

» Korpus urzadzenia i rozdrabniacz uniwersalny trzymac
mocno, i nacisnaé przycisk wytacznika.
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Po pracy / czyszczenie
Uwaga!
Korpusu urzadzen/'a Iprzystawki przekfadni nie wolno

n/gdy zanurza¢ w wodzie ani my¢ w zmywarce do naczyn.

o Wyjac wtyczke z gmazdka sieciowego.
* Nacisnac réwnoczesnie przyciski zwalniania blokady
i zdja¢ koncowka miksujgce/ przystawke przektadni
z korpusu urzadzenia.
¢ Korpus urzadzenia wytrze¢ wilgotna $cierka,
a nastepnie wytrze¢ do sucha.
¢ Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Wskazowka: Przebarwienia powstate na elementach z
tworzywa sztucznego po rozdrabnianiu np. czerwonej
kapusty mozna usungc¢ za pomoca kilku kropel oleju
jadalnego.

Czyszczenie koncowki miksujace

¢ Koncoéwke miksujaca wymy¢ w zmywarce do naczyn,
albo szczotkg pod biezgcg woda.

¢ Mieszadto miksujace pozostawi¢ do wysuszenia
w pozycji pionowej (nozem do gory), aby woda mogta
sie wylac.

Czyszczenie koncowki do ubijania

« Koncowke do ubijania wyjac z przystawki przektadni.

* Koncoéwke do ubijania mozna my¢ w zmywarce do
naczyn, przystawke przektadni wytrzeé tylko wilgotng
Scierka.

Czyszczenie przystawki do przecierania

* Koncowke do przecierania wyjac z przystawki
przektadni.

* Przystawke do przecierania przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdjaé
z rozdrabniacza uniwersalnego.

¢ Koncowke do przecierania mozna my¢ w zmywarce do
naczyn, przystawke przektadni wytrze¢ tylko wilgotng
Scierka.

Czyszczenie rozdrabniacza

uniwersalnego

Uwaga!

Nasadki rozdrabniacza uniwersalnego nie wolno nigdy

zanurzaC w wodzie ani my¢ w zmywarce do naczyn.

* Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

e Korpus urzadzenia zdja¢ z nasadki.

* Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i zdja¢ z rozdrabniacza
uniwersalnego.

¢ No&zrozdrabniacza chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

¢ Rozdrabniacz uniwersalny i n6z rozdrabniacza mozna
my¢ w zmywarce do naczyn. Przystawke wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji wydanej przez
nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo w kazdej chwili
w punkcie handlowym, w ktérym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przediozenie dowodu kupna urzadzenia.
Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Warunki gwarancji
Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi przepisami
Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw
zdn. 30.05.1995 r. ,W sprawie szczegdinych warunkéw
zawierania i wykonywania uméw rzeczy ruchomych

z udziatem konsumentow*.

Wskazowki dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym

Maksymalna ilos¢ Przygotowanie ?v:iikundach)

Pietruszka zielona 1 peczek usunac todygi 10-20

Cebula 100g pocéwiartowac 5-10

Potrawy dla niemowlat 1759 ugotowac i pokroi¢ w kostke 10-20

Ser 20tt, Sred”iOtwardy (np 200 g schtodzi¢ (w chtodziarce) 10

Ser z6tty, twardy 100g pokroi¢ w kostke 1 cm 20-30

Suchy chleb 150¢g pokroi¢ na kawatki 15-20

Migso 200 g pokroi¢ w kostke 1 cm 15-25

(%L/J5S ?%?g/gméﬁ)@zk) 25049 wyjac pestki 10
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Ezen készllék nem szolgaltatasi célra, hanem
haztartasban torténé alkalmazasra készilt. A készlléket
csak a haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig
hasznalja. Ebben a hasznélati utasitasban kilénbzé
készlléktipusok vannak leirva. A kdvetkezd képes
oldalakon a kiilénb6z6 keésziléktipusok attekintése
talalhaté. A hasznalati Utmutatét, kérjik, érizze meg.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjlik, adja a hasznalati utmutatét is vele
egyutt.

A késziilék részei

Kérjlik, hajtsa ki az abrakat tartalmazé oldalakat.

1 Turmixgép-talp/hajtomiiegység

Tegye fel, és kattintsa be a turmixgép-talpat/
hajtomUegységet.

2 Fordulatszam-szabalyzas (max./min.)

A fordulatszam fokozatmentesen beéllithaté. A felfelé vald
forgatas csdkkenti a fordulatszamot.

3 Bekapcsolé gomb

A rad-mixer bekapcsolt allapotban van, amig a bekapcsold
gomb be van nyomva.

4 Nyité-nyomégomb

Aturmixgép-talp/hajtémlegység levételéhez

a nyité-nyomogombot meg kell nyomni.

5 Felakaszto fiil

6 Turmixgép-talp a keverékéssel

7 Habverd a hajtomiiegységgel
A habverét a hajtémUegységbe kell bekattintani.

8 Turmixpohar fedéllel

A turmixpohar alkalmazésa meggatolja a turmixolt anyag
szétspriccelését.

A feldolgozott élelmiszer tarolasakor zarjuk le

a turmixpoharat a fedéllel.

egyes modelleknél (lasd készlléktipus- attekintés):

9 Passzirozo rud és passzirozo feltét
A passzirozo rudat a hajtomUiegységbe kell bekattintani.

10 Univerzalis aprit6 (a) feltéttel (b), fedbvel (c) és
jégaprito késsel (d)

Helyezze az aprit6 feltétet az univerzalis apritora, forgassa

az éramutato jarasaval megegyez6 iranyban, amig

hallhatéan be nem kattan.

A feldolgozott élelmiszer tarolasakor zarja le az univerzalis

apritot a fedéllel.

Ha az univerzalis apritd nem része a szallitasi

terjedelemnek (lasd készliléktipus-attekintés),

megrendelheti a vevészolgélatnal (rendelési

szam: 48 0397; jégaprito kés nélkul).

11 Késziiléktipus-attekintés

Biztonsagtechnikai tudnivalok

A\ Aramiités veszélye!

A késziiléket csak a tipustablan szerepld adatoknak
megfeleld halozatra csatlakoztassa, és azoknak
medfeleléen lizemeltesse. Csak akkor hasznélja a
készlléket, ha a csatlakozo vezeték és a készllék teljesen
hibatlan. Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.
Minden hasznélat utan a halozati dugaszolot huzza ki
éppen ugy, mint tisztitas elétt, vagy mint a helyiség
elhagyasa elétt, valamint izemzavar esetén is.

A vezetéket ne vezesse éles sarkok kdzvetlen kozelébe,
valamint ne fektesse forré fellletre. A készilék javitasat, pl.
egy hibas csatlakozé vezeték kicserélését, a veszélyek
elkerilése érdekeben csak a vevdszolgalatunk végezheti
el. A rud-mixert ne hasznélja nedves kézzel, és ne jarassa
Uresen! A rud-mixert csak eredeti alkatrésszel haszndlja.
Forré folyadék feldolgozasanal legyen elévigyazatos.
Feldolgozaskor a folyadékok kispriccelhetnek. A
készlléket ne meritse a turmixgép-talp és az alapgép
csatlakozasan tul a folyadékba. A hajtémiegységet soha
ne meritse folyadékba.

A Sériilésveszély az éles kés/forgo hajtomii miatt!
Soha ne nyuljon az univerzalis aprito turmixgép talpanal
|évé késhez. A keverdkést/apritokést soha se tisztitsa
csupasz kézzel, hasznaljon kefét, és az apritokést csak a
muanyag fogantyunal fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis tisztito turmixgép-talpat, hajtdmulegységét és
feltétét csak a késztilék allo, kikapcsolt helyzetében tegye
fel, és vegye le.

Koérnyezetvédelmi tudnivalok

A megfelel6 hulladékgyjtd helyekrél, a szakkereskedodktél
vagy az 6nkormanyzattol szerezheti be a szilkséges
informaciokat.

Kezelés
* Ahalozati vezetéket teljesen tekerije le.

Turmixgép-talp

Majonéz, sz6szok, turmixok, bébiétel keveréséhez,
valamint hagyma, jég, fétt gyiimolcs és zoldség
apritasahoz.

Figyelem!

A rad-mixer nem alkalmas burgonyapliré készitéséhez.

6. abra

* Aturmixgép-talpat helyezze az alapgépre, és kattintsa
be.

¢ Dugja be a halozati csatlakozot.

« Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

¢ Allitsa be a kivant fordulatszamot, a rud-mixert és a
poharat fogja meg. Hogy a turmixolt anyag
kispriccelését megakadalyozza, a bekapcsoléd gombot
csak akkor nyomja meg, ha a turmixgép-talp a
turmixolandé anyagba belemerdilt.

Megjegyzés: A rud-mixert mindig kapcsolja ki, mielétt a

turmixolt anyagbdl kiveszi.

33



Habverd

Tejszinhab, tojashab és tejhab (hideg tej, max. 8 °C)

készitéséhez.

¢ Ahajtémlegységet helyezze az alapgépre, és kattintsa

be.

A habverét tegye a hajtomiegységbe, és kattintsa be.

Dugja be a halozati csatlakozot.

Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

Allitsa be a kivant fordulatszamot (ajanlott: magas

fordulatszam).

* Az alapkészlléket és a turmixpoharat fogja erésen, és a
bekapcsold gombot nyomja meg.

Passzirozo feltét gyiimolcs és zoldség

szamara

A megfézott gyiimalcs és zoldség passzirozasahoz.

9. abra

¢ Ahajtémlegységet helyezze az alapgépre, és kattintsa
be.

¢ A passzirozo rudat tegye a hajtdmiiegységbe, és
kattintsa be.

¢ Dugja be a haldzati csatlakozot.

* Helyezze a passzirozé feltétet kés nélkil az univerzalis
apritéra, forgassa az éramutato jarasaval megegyezé
iranyban, amig hallhatéan be nem kattan.

e Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

« Allitsa be a kivant fordulatszamot (ajanlott: magas
fordulatszam).

* Azalapkésziléket és a turmixpoharat fogja erésen, és a
bekapcsold gombot nyomja meg.

Univerzalis aprito

Flszerek, hagyma, gyimolcs, zoldség, jég, keménysajt és
hus apritasahoz (lasd a ,Hasznos tanacsok az univerzalis
tisztitoban térténd apritashoz” fejezetet is).

A jégapritd késsel (egyes modelleknél) jég aprithatd.
Optimalis feldolgozasi mennyiség: 4—6 jégkocka.
Figyelem!

Hus apritasa el6tt a porcot, csontot, int tavolitsa el.

Az univerzalis apritét ne hasznalja kavészem és retek
apritasahoz.

Az univerzalis apritot csak a legnagyobb fordulatszammal
hasznélja.

10. abra

* Az univerzdlis apritot sima és tiszta munkafellletre
allitsa, és nyomja ra.

¢ Rakja be a kést.

e Az élelmiszert toltse be.

¢ Helyezze a feltétet az univerzalis apritora, forgassa az
Gramutato jarasaval megegyezo iranyban, amig
hallhatéan be nem kattan.

* Azalapkésziléket tegye a feltétre, és az apritas ideje
alatt szilardan nyomja ra.

¢ Dugja be a haldzati csatlakozot.

¢ Az alapkészlléket és az univerzalis apritot fogja erésen,
és a bekapcsold gombot nyomja meg.
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Munka utan / tisztitas

Figyelem!

Az alapkészliléket soha se martsa vizbe, és ne tisztitsa

mosogatégépben.

¢ Huzza ki a halézati csatlakozot.

¢ Nyomja meg a nyité-nyomoégombot (3), és az
alapkészilékroél vegye le a turmixgép-talpat.

o Az alapkésziléket torolje meg nedves ruhaval, utana
dorgolje szarazra.

e Aturmixpohar mosogatogépben tisztithato.

Megjegyzés: Felhasznalaskor, pl. voroskaposzta

feldolgozasanal a mianyagrészeken elszinezédések

jelentkezhetnek, amit néhany csepp étolajjal el lehet

tuntetni.

A turmixgép-talp tisztitasa

* Aturmixgép-talp tisztithaté mosogatogépben, vagy folyd
viz alatt kefével moshato.

« Aturmixgép-talpat fliggéleges allasban szaritsa
(keverdkeéssel felfelé), igy a belefolyt viz eltavozhat.

A habver? tisztitasa
e Vegye le a habverot a hajtomiegységrol.
¢ Ahabveré mosogatogépben tisztithato,
a hajtéomuegység csak nedves ruhaval torolhetd.

Passzirozo feltét tisztitasa

* Vegye le a passzirozoé rudat a hajtémuegységrol.

¢ Forditsa el a passzirozo feltétet az 6ramutatoé jarasaval
ellentétes irdnyban, és vegye le az univerzalis apritérol.

¢ Ahabveré és a passzirozo feltét mosogatdgépben
tisztithato, a hajtomiegység csak nedves ruhaval
térélhetd.

Az univerzalis apritdo megtisztitasa

Figyelem!

Az univerzalis aprito feltétét soha se martsa vizbe, és ne

tisztitsa mosogatégépben.

¢ Huzza ki a halézati csatlakozot.

¢ Vegye le az alapgépet a feltétrél.

e Forditsa el a feltétet az dramutato jarasaval ellentétes
irdnyban, és vegye le az univerzalis apritéroél.

¢ Akéstamlanyag fogantyunal fogja meg, és vegye ki.

e Az univerzalis aprito és a kés mosogatdgépben
moshato. A feltétet csak nedves ruhaval torolje le.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabdlyozza. 72 éran belili meghibasodas
esetén a késziiléket a kereskedelem kicseréli. Ezutan
vevészolgalatunk gondoskodik az elirt 15 napon bellli,
kolcsonkészUlék biztositasa esetén 30 napon bellli
javitasrél. A garancidlis szolgaltatdsokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltétt garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancidlis feltételt
is részletesen ismertet.

Mindségtanusitas:

A 2/1984. (lll.10.) BkM-IpM szamu rendelete alapjan,
mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A véltoztatas jogat fenntartjuk!



Hasznos tanacsok az univerzalis apritéban térténé apritashoz
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Tosu ypen e npeaHasHaueH 3a ynotpeba B JOMakMHCTBOTO,
a He 3a NPOMMLLNEHO NPUINOXEHKE.

ManonaeaiTe ypena camo, 3a aa obpabotsare o6uuanHuTe
3a JOMaKMHCTBOTO KOMMUYeCTBa NPOAYKTU 3a 06MyanHO
Bpeme.

Monwum, cbxpaHeTe ymbTBaHeTo 3a ynotpeba.

Mpu npenasaHe Ha ypeaa Ha TPETU NULA, MOTUM,
npepasainTe 3aeHO C HEro 1 ynbTBaHETo 3a yrnoTpeda.

Ha eauH nornegp,
MOJWIM, oTBOpeTe CTPaHUUUTE CbC CXemMmuTe.

1 Kpaue Ha MMKCepa/3aABMKBaLL, HaKpPaWHNK
MocTaBeTe KpaueTo Ha MUKCePa/ABMKELLMA Ce HaKPanHUK Ha
Kopryca 1 HanacHeTe, 3a Aa ce 3aCTonopu.

2 Kniou 3a perynupaHe Ha o6opoTuTe
(MaKCUmMym/MUHUMYM)

O6opoTuTe Morar Aa ce HacTpomBaT NnasHoO. 3aBbpPTaHETO

Ha Kroua Harope HamarfAsa 0GopoTHUTE.

3 ByTOH 3a BKNoUBaHe
[lokaTo GYTOHBLT 3a BKIOUBAHE € HATUCHAT, BEPTUKAIHUAT
MUKCEP € BKITOUEH.

4 [e6nokupalwiy 6eyoHun

3a na geMoHTMpare Kpaueto Ha Mukcepa/ 3aABuKBaLLmMA
HakpawHUWK, HaTUcHeTe ByToHUTe 3a AebrokupaHe
©HOBPEMEHHO.

5 Ywwuuku 3a 3akauaHe
6 Kpaue Ha MMKCepa C HOX 3a MUKcepa

7 Mpucnoco6nexune 3a pa3brBaHe Ha CHAT CbC
3a4,BUXBaLL, HaKpanHUK

MpucnocobnexuneTo 3a pa3buBaHe Ha CHAr TpAGBa Aa ce

3acTonopv fobpe B 3aABMXKBALLMA HAKPANHHMK.

8 Cubpa 3a pasbusaHe C Kanak

Pab6otata cbC creumaneH cbp 3a pasbuBaHe npefoTspaTABa
pasnpbCKBaAHETO Ha 06paboTBaHUTE MPOAYKTH.

3a cbxpaHABaHe Ha 06paboTeHN XPaHUTENHU MPOAYKTH,
nocTaBANTe Kanaka BbpXy CbAa 3a pas3busaHe.

[Mpun HAKom Modenu (Bux npernena Ha MoaenuTe):

9 BepTukanHa HacTaBKka 3a nacvpaHe u Habop 3a
nacvpaHe

BepTtukanHara HacTaBka 3a nacupaHe Tpabea aa ce

3acTonopu Aobpe B 3aBMXKBALLMA HAKPANHKK.

10 YHuBepcanHO YCTPONCTBO 3a pa3apobasaHe (a)
¢ HacTaBka (b), kanak (c) m HoXx 3a nep (d)

3a pa pasapobABaTte, MocTaBeTe HacTaBkaTa BbpXY

YHUBEPCANHOTO YCTPOWCTBO 3a pasapobABaHe

1 3aBbpTETE B MOCOKA Ha 4acOBHMKOBaTa CTpenka,

JlOKaTo ce 3acTornopy C lpakBaHe.

Max. mennyiség El6készités 1d6, (masodperc)

Petrezselyem 1 csomag Szar eltavolitasa 10-20

Hagyma 100 gr Negyedelés 5-10

Bébiétel [175gr Megfézni és felkockazni [10-20
ﬁ)‘?ﬁéfﬂﬁg‘nﬁgﬁfégﬂ sajt 200 gr Hiiteni (hiitészekrényben) 10

Keménysajt 100 gr 1 cm-es kockéakra vagni 20-30

Széaraz kenyér 150 gr Darabokra vagni 15-20

Hus [ 200 ar 1 cm-es kockékra vagni [15-25
2?2?'&3;%2@2152) 250 g kimagozas 10

3a na cbxpaHABaTe 06paboTeHVTe XpaHUTENHU
NpoAyKTW, MocTaBeTe Kanaka BbpXy YHUBEPCANHOTO
YyCTPOMCTBO 3a pasapobAsaHe.

Ako B obema Ha AoCTaBKata He € BKIIIOYEHO YHUBep-
canHo YCTpOICTBO 3a pasapobABaHe (BVX Mperneaa Ha
MoAenuTe), MoXeTe Aa ro rnopb4aTe NocpescTBOM
cnyxbarta 3a obcnyxBaHe Ha KNMEHTW (Homep 3a
nopbyka 48 0397: 6e3 HOX 3a nepj).

11 MMpernea Ha moaenuTe

YKa3aHuna 3a 6e30nacHoCT

A\ Onachocr or Tokos yaap!

3axpaHBanTe v ekcrnnoarMpanTe ypeaa camo CbrnacHo
LMTUPaH1Te Ha TunoBsara Tabenka AaHH!.

M3anonagaiiTe ypeaa camo, ako 3axpaHBalLMAT NPOBOOHMK U
ypeabT He nokassat noBpeau.

He nonyckaitte neua B 6nmsocT no ypeaa.

Cnep Bcaka ynotpeba, KakTo v Nnpeaun nouncteaxe, npeau
HamnyckaHe Ha NMoMeLLEeHWeTO 1 NPpu1 NofABaTa Ha aBapuu,
U3TernAnTe LWencena ot KOHTaKTa.

3axpaHBaLLMAT MPOBOAHMK He TpAGBA Ja ce Hamupa B
6nM30CT A0 OCTPU PLOOBE M ropeLLM NOBBPXHOCTH.
Monpasku Ha ypena, KaTo Hanp. NoaMAHa Ha yBpeaeH
3axpaHBall, NPOBOAHWK, CriefBa Aa ce U3BbPLLIBAT Camo OT
Hall OTOPM3UpaH CepBM3, Thid KAaTo MO TO3M HAUMH Morar aa
6baar usberHatv eBeHTyanHu puckoBe.

He usnonssaiTte BepTUKANHWA MUKCEP C MOKPM PbLIE U He
eKkcnnoatmpanTe Ha npaseH Xxoa.

M3nonssante BEPTUKANHUA MUKCEP Camo 3aeiHO

C OpyriHanHaTa OKOMMNEKTOBKa.

BHumaBaiiTe npm 06paboTka Ha ropeLn TeUHOCTU.

Mpu o6paboTkara TeuHocTTe Morat Aa Bu usnpuekar.

He HaTonABaiTe ypena B TEUHOCTU Ha/, MACTOTO 3a
CBbp3BaHe Ha Kpaka Ha MMKCepa Ha OCHOBHMWA KOPMyC Ha
ypena. Hvkora He HaTonABanTe B TEUHOCTU 3aaBuXKBaLLaTa
HacTaBka.

A\ Onachocr or HapaHABaHe NnocpeACcTBOM OCTpUTE
HOXXOBe/BbPTALLUTE Ce 3a[BHUXBaLLM MeXaHN3mu!
Hukora He 6bpKaiiTe B HOXXOBETE Ha KpaueTo Ha MUKcepa/s

YHMBEpPCarnHoTo npucnocobneHue 3a HaapebHABaHe.
Hukora He NOUNCTBaNTE HOXKOBETE Ha MUKCEpa/ HOXOoBeTe
Ha Np1cnocobrneHneTo 3a HaapebHABaHe C ronu pbLe.
M3anonagaiiTe 3a Tasn Lien yetka. Xeallante Hoxa Ha
npucnoco6neHneTo 3a HaapebHABaHe camo 3a
nnactmacosara ApbxKa.

BaxHo!

MocTasAWTe M AEMOHTMPaNTE KpayeTo Ha MUKcepa,
3a[BWXBALLMA HAKPaWHWK M HacTaBkaTta Ha yHMBEPCANHOTO
npucnocobnexve 3a HaapebHABaHe camo Npu CnpAn ypea.
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YKa3aHuA 3a U3XBbpnfaHe

AKTyanHa nHopmaumA OTHOCHO HAUMHWUTE Ha U3XBBLPNAHE
MOXeTe Aa nony4yumte oT cneuuann3vpaHua Tbproeew, Unuv ot
MECTHOTO BU OBLLMHCKO ynpasneHue.

O6cny>xBaHe

* Pa3sBuitTe 3axpaHBalLMA NPOBOAHMK HAMBITHO.

Kpaue Ha mukcepa

3a pastbpkBaHe Ha MaoHE3W, COCOBE, KOKTENNH, Gebellka
XpaHa v 3a HaapebHABaHe Ha Nyk, nea, CBapeHu nnoaose 1
3eMneHuyLn.

BuumaHue!

BepTMKaﬂHMHT MUKCep He e MPpUrogeH 3a rnpurotoBrieHneTo

Ha KapTogheHo nrope.

Cxema 6

« TlocTtaBeTe KpaueTo Ha MMKCepa Ha OCHOBHWA KOPMYC Ha
ypeaa 1 HanacHeTe, 4OKaTo ce 3acToMnopy.

« Bkniouete wencena KbM Mpexara.

¢ [MocTaBeTe XxpaHUTENHU NPOAYKTK B CbAA 3a pa3buBaHe.

¢ HacTpoiTe Ha xenaHute 060poTH. JpbXKTe 34paBo
BepTUKaNHWA MAKCEP U Cbaa 3a pas3bueaHe. 3a Aa
n3berHeTe NPbLCKAHETO OT pa3btbpKBaAHUTE NPOAYKTH,
HaTuckanTe OyToHa 3a BKIOUBaHe eaBa, Korato Kpayeto
Ha MMKCepa € MOTOMNEeHO B NPOAYKTUTE, KOUTO Luie
pasbusare.

3abenexka: M3kniousaiiTe BUHAr1 BepTUKanH1A MUKCep,

npeau na cte ro U3Baaunu ot pasduBaH1Te NPOAYKTH.

HacrtaBka 3a pa3GuBaHe Ha CHAr

3a pasbuBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbLM Ha CHAr 1 MIAKO Ha

nAHa (CTyAeHO MNAKO, C Temnepartypa makcumym 8 °C).

¢ [MocTaBeTte 3aABMXKBALLMA HAKPANHWUK BBPXY OCHOBHUA
KOpMyC Ha ypeaa v HanacHeTe, 3a Aa ce 3acTornopwu.

« [locTtaBeTe HacTaBkaTta 3a pa3bvBaHe Ha CHAr BbpPXy
3a/1BWXKBALLMA HAaKPaiHWK 1 HanacHeTe, 3a fa ce
3aCTOMNOPMU.

« BknioueTe wencena B Mpexara.

« [MocTaseTe B cbaa 3a pazbuBaHe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU.

¢ Hactpoiite Ha >xenaHuTe 060poTK (Hawara npenopbka:
BUCOKM 060POTH).

¢ [IpbXXTe OCHOBHWA ypea 1 cbia 3a pasbusaHe 34paso v
HaTuMcHeTe GyToHa 3a BKMOUBaHE.

Hacraeka 3a nacupaHe Ha nnoaose

U 3eneHuyum
3a nacvpaHe Ha cBapeHu NnnoaoBe U 3eneHUyLn.

Cxema 9

« [locTtaBeTe 3a4BWXBALLMA HAKPAWHUK BbPXY OCHOBHUA
KOPMyC Ha ypena 1 HanacHeTe, 3a Aa Ce 3acTomnopy.

« [MocTaBeTe BEPTUKANHOTO NacupaLlo yCTPOMCTBO B
3a4BWXBaLLMA HAKPaUHWK M HanacHeTe, 3a Aa ce
3acTonopu.

« BknioueTe wiencena B Mpexara.

« TocTaBeTe Habopa 3a nacupaHe 6e3 HoXa BbPXY
YHWBEpCanHoToO npucnocobnenune 3a HagpebHABaHe U
3aBbpTETE B MOCOKATa Ha YaCOBHUKOBATA CTPenkKa,
[I0KaTO Ce 3acTonopu (YyBa ce 3ByK).

¢ [locTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTM B HacTaBkaTa 3a
nacvpase.

¢ HacTpoitte Ha enaHuTe o6opoTu (Hawara npenopbka:
HUCKM 0BOPOTH).

¢ [IpbXTe 3ApaBO OCHOBHUA YPe[ v YHUBEPCanHOTO
npucnocobnexue 3a HagpebHABaHe u HaTUCHeTe ByToHa
3a BKMouBaHe.
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YHuBepcanHo npucnocodbnexue 3a

HaapebOHABaHe

3a pasgpobABaHe Ha NOAMpaBKW, NyK, MAoAoBe,
3eneH4yumn, nea, TBbPAO CUPEHE M Meco (BUX

n «Mneu 3a HagpebHABaHe C YHUBEPCANHOTO Npu
cnoco6neHune 3a HaapeOHABaHE»).

C HoXa 3a nes (Npu HAKOM MoAenu) MoxeTe Aa
pasapobasate nea. OnTuManHo konan4ecTso 3a pabora:
4-6 ky64eta nep.

BuumaHue!

lMpeawn HappebHABaHe OTCTpaHeTe OT MeCOTO XPYLUANHU, KOCTH
U CYXOXKMITUA.

YHuBepcanHoTo npucrocobnexne 3a HagpebHABaHe He e
MpUroaeHo 3a MereHe Ha kaghe Ha 3bpHa 1 HaapebHABaHe Ha
XPAH U1 pAna.

Ekcninoatupaiite yHnBepcanHoTo npucrnocobrnequ1e 3a
HagpebHABaHe camMo Ha MakcuMmariHu 060pPOTH.

Cxema 10

MocTaBeTe yHMBEPCANHOTO NPUCNoco6neHve 3a
HappebHABaHe BbPXY rmaaka v umicta pabotHa
MOBBLPXHOCT M FO MOHTUPANTE C HaTUCKaHe.

MocTaBeTe HoOXa.

MocTaBeTe xpaHUTENHUTEe NPOAYKTH.

MocTaBeTe HacTaBkara BbPXy YHMBEPCANHOTO
npucnocobnexve 3a HagpebHABaHe 1 3aBbpTeTE

B MocoKarta Ha UaCoBHMKOBaTa CTperka, [JoKaTo ce
3acTonopu f1o6pe (uysa ce 3ByK).

MocTaBeTe OCHOBHWA KOPMYC Ha ypena BbpXy HacTaBkarta
1 rO HaTMCKanTe 34paBo Mo BpeMe Ha HaapebHABaHeTo.
BkntoueTe wencena B Mpexara.

[pbXTe 30paBo OCHOBHWA Ypes, U YHUBEPCATHOTO
YCTPOMCTBO 3a HaapebHABaHe v HaTucHeTe ByToHa 3a
BKITIOUBaHe.

Cnep, pa6ora / NouncreaHe
BHumaHue!

Hukora He notanAnTe 0OCHOBHMA KOPIyC Ha ypeaa n
3aaBuxBallmAa HaKpﬂl:IHMK BBbB Boga 1 He royncTBanTe B
MUANHa malumHa.

.

Maternete wencena ot Mpexara.

HatucHeTe nednokupatumute 6yTOHU M AEMOHTUPANTE
KpayeTo Ha MUKcepa/ 3aiBMXKBALLMA HAaKPanHUK OT
OCHOBHMA KOPryc Ha ypeaa.

M36bpLueTe OCHOBHUA ypes, C BnaxkHa Kbpna 1 cnep Tosa
W3TPUITE [0 CYXO.

CbabT 3a pa3buBaHe MOXe Aa ce NnouncTsa B MUANHA
MalumHa.

3ab6enexka: [Mpu o6paboTBaHe Hanp. Ha YePBEHO LIBEKO
ce MoABABAT OLIBETABAHWA MO MNacTMaCoBUTE UaCTH, KOUTO
morar Aa 6baat OTCTPaHeH! C HAKOMKO Karku Onuo.

MouncTBaHe Ha KpaueTo Ha MUKcepa

MouncTeTe KpaueTo Ha MUKCepa M MUANHA MaluMHa Unu ¢
ueTka Moj Teualla Boga.

OcraBeTe KpaueTo Ha MUKCepa A4a U3CbXHE BbB
BEPTUKAIHO MOMIOXKEHUE (C HOXKOBETE Ha MUKcepa
Harope), 3a ia MOXe HaBrA3nara B Hero BoAa Aa uareue.

MNMouncTeaHe Ha HacTaBKaTta 3a pa36uBaHe
Ha CHAr

[lemoHTUpaiiTe HacTaBkaTa 3a pasbmBaHe Ha CHAr OT
3aABMXKBALLMA HAKPaNHWUK

Hacraskarta 3a pas6vBaHe Ha CHAr MOXe Aa Ce NouncTea
B MWAMNHa MallMHa, 3aABWKBALLMA HaKpaHUK camo
M36bpLUETe C BNaxHa Kbpna.



MouncTBaHe Ha HaGopa 3a nacupaHe « 3aBbpTETe HacTasKara B 0COKa, O6parHa Ha

e [1oMOHTUDAITE BOPTMKAINHHA NACATOP OT 3AREMXBAILATA UaCOBHMKOBATa CTPENKa, U A CBaNeTe OT yHUBEPCANHOTO
HACTABKA npucnocobneHve 3a HagpebHABaHe.

« 3aBbpTeTe HaGopa 3a nac1paHe B NOCoKa, oGpaTHa Ha * XsaHeTe HOXa 3a nnacTMacosata Apbxka
UaCOBHMKOBATA CTPENKa, U ro OTAeneTe oT “ TO n3BaneTe. .
YHMBEPCAanHOTO NpucrocobneHue 3a HaapeGHABaHe. * YHuBEpcasHoTO yCTPONCTBO 3@ pasapoGABare

 HaGopwLT 3a macupaHe v BepTUKaNHWA NacaTop MoraT Aa M HOXBT Ca YCTOUVMBN HA MWEHE B MUANHA MalnHa.
Ce MOUMCTBAT B CLAOMMANIHA MaLlMHA, 3aBMKBaLLATa Hactaskata camo usbbpcsaiiTe ¢ BraxHo.
HacTaBka M3GBPCBANTE CaMo C BaXkHa Kbpna.

FapaHumAa

MouunctBaHe Ha YHUBEepCcanHoTo 3a T03v ypen ca BanuaHW YCroBKUATa 3a rapaHLmA, KOUTo ca
npucnoc06 neHue 3a Ha .ﬂ.peﬁﬂﬂBaHe u3faneHn OT HalMTe NPeACTaBUTENCTBa B CbOTBETHATA CTpaHa.
BHumanme! Monpo6HocTH Wwe By nane BawwmAT TbproseLl, OT KbAeTo cTe
HuKOra He roTansAsiTe HacTaBKara Ha YHUBEPCATHOTO Kynuni ypesa no BCAKO Bpeme rpu sanuteare ot Bawa
np1crocobeHme 3a HappeOHABaHe BbB BOAA M He cTpana. Mpu uanonasare Ha rapaHLnATa Ha ypena
ounCTBakTE B MUANHA MaLLUMHA. € HeoGX0AMMO BbB BCEKM Criyuait Aa npeactaBute Genexkkara
* Wa3rternete wencena ot mMpexara. 3a Mnokynka. 3anassaHe npaBOTO Ha NPOMEHU.
¢ [leMOHTMpaiTe OCHOBHMA KOPMNyC Ha ypeaa ot

HacTaBkara.

Maeun 3a HappeGHABaHe C YHUBEPCANHOTO npucnoco6neHue 3a HaapeGHABaHe

MakcumanHo

KONMYECTBO MoaroroBka Bpeme (B cekyHau)
MargaHos 1 WUrts maxHerte ctebnara 10-20
Tyk 100 r pasaenete Ha YeTMpun 5-10
Bebeluka xpaHa 1751 cBapeTe 1 HapexeTe Ha napuyeta 10-20
CpenHo TBbPAK cUpeHa
(Hanp. <Evenrars) 200r oxnagere (B XnagunHuK) 10
TebpaM cupeHa (kawkasan) | 100 r HapexeTe Ha napueta c ronemmHa 1 cm | 20—-30
Cyx xnab 150 r HapexeTe Ha napueTa 15-20
Meco 200r HapexeTe Ha napuyeta c ronemmHa 1 cm | 15-25
Cywenu nnopose (%/g
CMOKWHI, /5 CMHN ChvBH) 2501 MouncTteTe OT KOCTUAKM 10

ru
JlaHHbI pyH4HON MUKcep He npeAHasHadYeH AnA 5 Ywko AnA noaBewMBaHWA MuUKcepa

ncnonb3oBaHMA Ha NPOM3BOACTBE, MM MOXXHO

nonb30BaTbCA TONbKO B AOMAllHEM XO3ANCTBE. 6 Hoxka mukcepa ¢ HoxXOM

C nomolbio AaHHOrO MMKcepa MOXHO nepepabatbiBaTb 7 BeH4YMK C peayKTOPHONW HacaaKoW
TONbKO TaKoe KONM4eCTBO MPOAYKTOB U B Te4eHue BeH4MK cnefyeT BCTaBWUTb B PEAYKTOPHYIO Hacamaky
TaKoro BPEMEeHW, KOTOopble XapakTepHbl ANA AOMalHero M 3ahrKCMpoBaTh CO WeENYKOM.

x03AiicTBa. B AaHHOW MHCTPYKLMM onucbiBaoTCA .
pasnuyHble Moaenm MVIKceppoyB. Ha cTpaHnuax c 8 Crakan AnA CMEWMBAHUA C KPbIWKOI

pucyHkamu Bbl HalineTe 0630p MUKCEPOB pasfuHHbix Mpy nepepaboTke NPOLYKTOB B 3TOM CTakae yAaeTcA
Mogzeneii. Moxanyiicta, xpaHuTe AaHHYIO WMHCTPYKLMIO nsbexatb pas3bpbi3rnBaHA 06pa3yIoWEcA XKNUAKOCTH.
no skcnnyaTtauuM B HazeXHom mecTe. lpu nepeaade Ecnu nepepaGoTaHble MpoAykTbl GYAYT XpaHUTLCA B
PYHHOrO MUKCEpa APYroMy BAAenbily He 3abyabTe cTaKkaHe AJIA CMEWVBAHMA, TO €ro CNeAyeT HakpbiTb
OTAATb €My U 3Ty MHCTPYKLMIO. Kpbilukon.

B HeKkoTopbIXx Moaenax (cMoTpute 0630p MUKCEPOB

O6buwue ceBeaeHuA pasIn4HbIX MoAenes):

OTKpoliTe, NoXanyicra, nocneaHue CTpaHuLbl C 9 Hacagka v BCTaBka ANA NPUroToBIEHUA Miope

pUCyHKamu. BcTaBky ANA NpuUroToBNEHWA Miope chelyeT BCTaBUTb

1 Hoxka Mukcepa/PeayKTOpHaa Hacaaka B PEAyKTOPHYI0 HacaAKy M 3adhyKcupoBaTb CO LWEN4KOM.

Hacanute HOXKYy MuKcepa/pelyKTOpHYl0 Hacaaky Ha 10 YHusepcankHeIli u3menb4uTenk (a) co BCTaBKoM

PY4Ky W 3adMKCHpyiTe ee CO WeEeN4KOM. (b), KpbIWKON (C) U HOXXOM ANA U3MeSIbYeHUA

2 PerynnpoBska 4ucna o60poTOB nuwesoro sibaa «Ice-Crush» (d) y
(MaKcMyM/MUHIMYM) BcTaBbTe M3MenbHalollylo BCTaBKYy B YHVBepCanbHbI

U3Menb4uTeNb M MoBOpa4MBaiiTe ee Mo 4acoBOW CTpenke
L0 Tex Mop, Moka oHa He 3adMKCUPYETCA CO LLeNHKOM.
3aKpoiiTe yHMBepcanbHblli M3MeNbYnTENb KPbIWKOW,

Yucno o6opOTOB perynvpyeTcA nnasHo. MoBOPOT BBepX
yMeHbWwaeT 41cio 06opoToB.

3 KHonka BKnlo4eHuA UCMONb3yeMON ANA XpaHeHUA B HeM nepepaboTaHHbIX
Py4Holt MuKcep ocTaeTcA BKMOYEHHbIM O Tex mnop, NpoAYKTOB. Ecnn yHuMBepcanbHbI U3menbynTens He
rnoka Ha)kata KHOMKa BKIOYeHWA. BXOAUT B KOMMNEKT MOCTaBKW MuUKcepa (CcMoTpuTe

0630p pas3nnyHbIX MOAeneit MUKCEpOB), TO €ro MOXHO

4 KHonmku pacuenneHua o .
3akasaTtb 4epe3 Cnyx6y cepsuca (N° anA 3akasa:

AlnA Toro 4TOGblI CHATH HOXKY MVKCEpa/pelyKTOpHYHO 48 0397, 6e3 Hoxa «lce-Crush»).
HacalkKy, cneayeT OAHOBPEMEHHO HaXKaTb Ha KHOMKU ’ .
pacuenneHus. 11 O630p MMKCEpPOB pa3sIM4HbLIX MoAenei
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Yka3zaHua no obecne4yeHuto
6e3onacHocTu

A CyuecTByeT 0nacHOCTb MOpaXe€HUA
J/IeKTPUYECKM TOKOM!

Py4Holi MuKcep cneayeT noaknio4aTb

W 9KCnNyaTMpoBaTb TONMbKO C Y4ETOM AaHHbIX,

npuBeAeHHbIX B Tabnu4ke ¢ TEeXHU4eCKUMu

XapakTepucTUKamu.

MuKcepoM MOXKHO MONbL30BaTbCA TONBKO B TOM chy4ae,

ecnn OH caM W ero CeTeBOW WHYp He WUMeKoT

MOBPEXAEHNN.

Hvkoraa He naBanTe MuKcep AETAM.

Bunky cnesyeT OTCOEAMHATbL OT PO3ETKW nocne

Ka)KAoro nofb30BaHWA MUKCEPOM, Nepej YUCTKON, ecnu

Bbl noknpaeTe nomelleHne unn B chydae

BO3HVIKHOBEHVA HENCNpPaBHOCTU.

Cnenute 3a Tem, 4TOGbl He MOBPEAWTb CETEBOW WHYP

06 OCTpble KPOMKW WAW FOpPA4ME MOBEPXHOCTU.

Bo n3bexxaHne BO3HWKHOBEHWA OMacHOW cUTyauuu,

PEMOHT Py4HOro MUKcepa (Hanpumep, 3ameHa

MOBPEXAEHHOrO CETEBOro WHYpa) AOMKEH BbIMONHATLCA

cneunanuctamu Cnyx6bl cepeuca Hawen cvipMbl.

Hukorpa He GepuTecb 3a MUKCEp BRAXXHLIMW pyKamu

N He ocTaBnAiTe ero paboTaTb BXONOCTYIO.

Py4HbIM MVKCEPOM MOXHO MONL30BATbCA TONLKO

B KOMMnekTe ¢ OMpMEHHbIMU NPUHALNEXXHOCTAMM.

Cobnopante 0cobyto OCTOPOXXHOCTb Npu nepepaboTke

rOpAYUX XKUAKOCTeW, Tak Kak He WcKoHeHa

BO3MOXHOCTb UX pa3bpbi3rvBaHuA.

Hukorpa Henb3A morpyXxatb MWUKCEP B XXUAKOCTb Bblle

TOr0 MecCTa, rAe HOXKa MuKcepa CoeluHAEeTCA

C PYHKOW.

Hvkoraa He norpyanTte B >XWAKOCTb MPUBOAHYIO

npucTaBKy.

A CyuecTByeT OMacHoCTb TpaBMUPOBaHUA 06
OCTpbIVI HOX WM Bpawarowmica npmusoa!
Hukorpa He 6epuTecb 3a HOX, YCTAHOBMEHHbIN B HOXKe
MVKcepa/ YHMBEPCANbHOM M3MeENbYUTENE.
Hox MuKcepa/Mamenb4uTenA HUKOrAA HEeNb3A HYUCTUTb
pYKOVi, BCeraa ucronb3yiite ANA 3TON LENn WeTKy.
BepuTecb TONbko 3a MnacTMaccoBbll Aep)KaTeNlb HoXa
N3MENbYNTENA.

310 BaxHo!

HoXXKy MuKcepa, peayKTOpHyl0 HacaZKy W Hacaaky
YHUBEPCANbHOMO W3MenbHUTeNnA cnefyeT ycTaHaBnVBaTb
W CHMMaTb TONMbKO MOCne MOMHOV OCTaHOBKW ABWraTend
MUKcepa.

YKazaHuAa no yTunnsaumm

MHbopMaumio o ToM, Kak npasBuiibHO MPOBOAUTHL
yTuansaumio, Bel MoXeTe monyy4uTb B TOProBow

opraHusauuu, npogaswent Bam aToT MuKkcep, unn
B aAMVHWUCTPaTUBHBLIX opraHax no Mecty Bawero
NpoXXMBaHWA.
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O6cnyxueaHue

e [MonHocTblo pa3moTaiiTe CETEBON WHYP MUKcepa.

Hoxka mukcepa

JlnA npuroToBAeHMA pas3nnyHbIX COPTOB MarnoHesa,
COYyCOB, HanWTKOB, LETCKOro MUTaHWA, a Takxe AnA
M3MenbYeHNA pen4yaToro Nyka, NnbAa, BapeHbix hpyKToB
1 oBolWel NocTynanTe Tak, Kak OMKCaHO HIKe.
BHumanue!

Py4Hoii mukcep He npeaHasHa4eH AJA MpUroToBAEHUA
KapToghenbHoro mwope.

PucyHok 6

¢ HacaauTe HOXKY MUKCepa Ha ero pyqKy
1 3adukeupyiTe ee.

e BcTaBbTe WTEMNCENbHYIO BUNKY B PO3ETKY.

e 3arpyanTe NpoAyKTbl B CTakaH ANA CMeWWBaHWA.

e YcTaHOBUTE HeobxoaumMoe 4ucno ob6opoToB. Py4qHoi
MUKCEp W CTakaH ANA CMEWVBaHWA cneayeT Kperko
Aepxatb B pykax. Bo usbexkaHnne pasbpbiarvsaHua
obpaaytowencA npu nepepaboTke NPOAYKTOB
)KWAKOCTW, Ha KHOMKY BKMIOYEHWA CnefyeT HaXumaTb
TONbKO MOCNe TOro, Kak HoXKa Mukcepa OyaeT
norpy>eHa B nepepabaTbiBaeMble MPOAYKTbI.

MpumeyvaHune: Py4HOM MuKcep cheayeT BblKoHaTb

npexae, 4em oH 6yneT M3BNe4YeH M3 cTakaHa C

nepepabaTtbiBaeMbIiM1 MPOAYKTaMU.

BeH4uk

JlnAa npurotoBneHna B3GUTLIX CAMBOK W 6enkos, a

TakXKe MOJNOYHON MeHbl (MONOKO AO0MKHO ObiTb O4eHb

XONoAHbIM, Makc. 8 °C) mocTynanmTe Tak, Kak OnucaHo

HUXe.

e BcTaBbTe B py4Ky MUKcepa peAyKTOpHYIO HacafaKy w
3advKecHpyiiTe ee Co WEeNHKOM.

e BcTaBbTe B peAyKTOPHYIO HacaAKy BEH4YMK U
3achmKcupyiiTe ero co Wen4koM.

¢ BcTaBbTe wWTencenbHylo BWUAKY B PO3ETKY.

e 3arpyaunTe MpoAyKTbl B CTakaH ANA CMelWWBaHWA.

e YcTaHOBUTE HeobxoaMMoe 4ucno 06opoToB
(pekomeHAyeTcA yCTaHaBnMBaTb BbICOKOE 4MCNO
060poTOB).

e [lpo4HO ydepxuBaA B pykax py4ky Mukcepa v
cTakaH ANA CMEWVBaHUA, HaXXMWUTE Ha KHOMKY
BKJIIO4EHUA.

BctaBka ana npuroTossieHUA nope u3

.
cpykTOoB 1 oBOLEN

JlnA npuroToBneHVA Miope M3 BapeHbiX OBOLei
1N PpyKTOB MOCTynawTe Tak, Kak OMMcaHo HUXe.

PucyHok 9

¢ [pucoeanHnTe PefyKTOPHYIO Hacaaky K py4ke
MUKcepa M 3adhuKeuUpyinTe ee Co WEeNnHKOoM.

e BcTaBbTe Hacaiky ANA MPUrOTOBNEHWA Mope
B PeAyKTOpHyl Hacalky W 3adukcupyite ee
CO lWen4KoMm.

¢ BcTaBbTe WTEMNCENbHYIO BUNKY B PO3ETKY.

e BcTaBky ANA NpUroToBNEHMA MiOpe yCTaHOBWUTE Ha
yHUBEpCaNbHbIN M3menbHnTens 6e3 Hoxa u
rnoBopaq1BaiiTe ee Mo 4acoBoW CTpenke A0 Tex nop,
rnoka He MOCHbLIWWUTCA WeEN4OK (3TO O3Ha4aeT, 4TO
Hacazka 3adhukcypoBanachb).

e 3arpyauTe MpoAyKTbl BO BCTaBKy ANA NPUrOTOBAEHWA
niope.

e YcTaHOBUTE HeobxoaMMoe 4ucno o6opoToB
(pekomeHAyeTCA YCTaHOBUTb HU3KOE 41Cno 060pOTOB).

e [lpo4HO yaAepxuBaA B pykax py4ky Mukcepa v
YHUBEpPCANbHbIN U3MeNbYUTENb, HAXMWUTE Ha KHOMKY
BKJIIOHEHNA.



VHMBepcaanbm U3Mesib4nuTesib

JlaHHoe npucnocobneHve ucnonb3yetcA ANA
M3MeSibHeHNA MPAHbIX TpaB, penyaTtoro nyka,

bpyKTOB, OBOLlLEW, MUWEBOrO NbAa, Cbipa TBEPAbIX
COpPTOB M MAca (CMOTpUTE TakXe WHAopMaLmio,
npvBeAeHHylo B pasaene «PekomeHaauun no
MN3MeJIbYEeHNI0 MPOAYKTOB B YHMBEpPCanbHOM
n3menbynTene»).

C nomouwbto Hoxa «ce-Crush», KOTOpbIN MMeeTcA He
BO BCEX MoAenAx, Bbl MoxeTe vamenbHaTb MULWEBON
nea. OnTyManbHoe KONMHecTBO M3Menb4aemoro nbja:
4-6 Ky6uMKOB.

Buumatrne!

lNepesn uamenb4eHnemM MAca M3 HEro Crneayet yaAanuTb
XPAWM, KOCTU 1 CYXOXUINA.

YHuBepcanbHbIi U3MENbYNTENb HE MpeAHa3Ha4YeH ANA
U3METILHEHNA KOGDEVHbIX 3epeH U PeabKu.
YHuBepcanbHbIli M3MeNbYnTeNb CAeAYeT KCIayaTupoBaTh
TOJILKO Ha MaKCUMaJslbHON CKOPOCTH.

PucyHok 10

e YcTaHOBWTe YyHVBepcanbHbIl U3Menb4YnTeNb Ha
rnagkylo n HMcTylo pabodylo MOBEpXHOCTb U HaXmuTe
Ha Hero.

¢ BcTaBbTe HOX.

e 3arpyauTte MNpoAyKTbl.

e YcTaHOBWTe Ha U3MeNb4MTeNnb Hacaiky
1 noBopaqMBaiTe ee MO 4acoBOW CTpenke A0 Tex
nop, rnoka He MOCMbIWNTCA WeN4oK.

e BcTaBbTe B HacaZKy py4Ky MuKcepa U C cunoi
Ha)XXVMmaliTe Ha Hee BO BpemA BCero npoiecca
M3MenbYeHNA NPOAYKTOB.

o BcTaBbTe WTEMNCENbHYIO BUIKY B PO3ETKY.

e Tpo4HO ynepxuBaA B pykax py4Ky Mukcepa
W YHMBepCanbHbI U3MENbYUTENb, HAXMUTE Ha
KHOMKY BKJIIO4EHNA.

Mocne pa6oTbl / Yuctka

Buumarne!

Py4ky mukcepa v peaykTopHyto Hacasaky Hukoraa

HeJIb3A Morpyx)arb B BOAY WM MbITb B [10CYAOMOEYHOM

matuuHe.

. OTCOe,ClVIHI/ITe WwTencenbHyO BUIKY OT PO3ETKWU.

¢ Haxmnte Ha KHOMKU pacuenneHnAa n oTcoeanHUTe
HOXKY MUKcepa/ pedyKTOpHYl0 HacalKy OT pyYKu.

* Py4Ky MuKcepa MpoTpuTe BRaKHOW TPAMKOM W 3aTem
BbITPUTE HACYXO.

e CrakaH AnA CMeWwnBaHNA MOXXHO MbITb
B nocy,u.omoequﬁ MalwunHe.

Mpumeyvanue: Mpu nepepaboTke, Hanpumep,
KPacHOKO4aHHON KanyCTbl MnacTMaccoBble AeTanu
MVKCepa MOryT oKpacuTbcA ee cokom. O6pasoBaBuwuinca
HaneT MOXXHO Nerko CHATb C MOMOLbIO HECKONbKUX
Kanenb pacTUTENbHOrO Macna.

HYucTtka HOXKM MUKcepa

. HO)KKy MUKCepa MOXXHO MbITb B nocynomoeHHon
MawuHe uUnn B I'IpOTO‘-iHOVI BoAEe C MOMOLWbIO WeEeTKN.

¢ CywnTb HOXKY MuKcepa CneayeT, yCTaHOBVB ee
B BepTuKanbHOE MOoJIoXKeHe HOXOM BBepX, 4TOObI
MPOHMKIWIaA B Hee BoAa Morja CTedb.

YucTtka BeH4MKa

¢ CHMMWTE BEHYVK C peayKTOpPHON HacaaKw.

¢ BeHYMK MOXHO MbITb B I'IOCyJJ,OMOe‘-IHOI;I MalunHe,
a peAyKTOPHYI0 HacaZKy cnefyeT nullb NpoTepeTh
BNAXHOW TPAMKOW.

YucTtka BCTaBKu ANA NPpUroToBJiIeHNnA
niope

¢ OTcoeavHWTE HacalAKy ANA MpPUroTOBAEHWA Mniope OT
PeAyKTOPHON Hacaaku.

e BcTaBky AnA NpUroToBNEHWA Mope MOBEPHUTE MPOTUB
4acoBOW CTPENKM U CHUMWTE ee C yHMBepCalbHOro
N3MenbynTens.

e BcTtaBKy M Hacaaky AnA NPUrOTOBNEHWA MIOPE MOXHO
MbITb B MOCYZOMOEHHOM MalunHe, a pPeayKTOPHYIO
Hacanky chneayeT Nullb NPOTEpPeTb BNaXKHON TPAMKOM.

YucTka YHUBepcaJibHOro mamesibHnutena

Brumanue!

Hacaaky u3Menb4uTena HUKOrAa HeJsb3A Morpyxars

B BOAY WM MbITb B [10CYAOMOEYHON MalmHe.

e OTcoeAVHWTE WTENCeNbHY BUMKY OT PO3ETKW.

e CHUMWTE pyyKy MUKcepa C HacaAKu.

* [loBepHWUTE HacalKy NPOTVB YacoBOW CTpenku
N CHUMWUTE €e C YHMBEpCanbHOro W3MeNbYUTENA.

¢ Bo3bMWTECH 3a NNAcTMacCOBLIN AepXaTenb HoXa
N V3BNEKUTE €ro U3 U3Menb4UTenA.

¢ YHuBepcanbHbIi N3MenbYUTeNb U HOX MOXHO MbITh
B MOCYZLOMOEHHON MawuHe. M3menbyatollyto BCTaBKY
cneayeT Nullb NPOTEpPETb BNAXKHOM TPAMKON.

PekomeHaauum no usmesnb4eHUIo npoAyKTOB

- Mpoaomxutens-

Makc. kon-so MoaroToeka HOCTB (CeK)
MeTpywka 1 ny4ok OTpexbTe cTebnm 10-20
Penyatbin nyk 100 r Pa3pexbTe Ha 4 YacTu 5-10
JleTckoe nutaHue 175 r CBapuTe U HapexbTe Kybukamu 10-20
Cblp cpeaHeli TBepAOCTW
(HaNp.. SMMeHTanLCKIM) 200 r OxnaanTte B XONOAWUNLHUKE 10
Chbipbl TBEpAbIX COPTOB 100 r HapexbTe kybukamm 1x1x1 cm 20-30
Cyxapu 150 r HapexbTe Ha Kyco4ku 15-20
Msaco 200 r HapexbTe kybukamm 1x1x1 cm 15-25
CyxohpyKThbI
@5 wkmp, %5 cnvesi) 250 r Yaanute KOCTOHKM 10
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Yeaxaemsie rocnoga, coobwaem Bam, 4To Hawwa NpoayKums CepTUPUUMPOBaHa Ha COOTBETCTEUE POCCHACKHM
TpefoBanuamM Be3o0nacHoOCTH cormacHo 3akoHy P® «0 aawmre npase notpebuteneii». Mudopmaymio no ceptr-
pukaumun Hawmx Nproopos, a Takxe AaHHEIE 0 HOMEPE CePTUMUKATE U CPOKE ero 4efcTens Bbl MOXETE NONYyYUTE
B8 ¢pupme 000 «6CX BuiToBas TexHukas no tenegony (095) 737-2939.

Tenegon ANCNETYePCKoil CnyXObl N0 PEMOHTY GbITOBbLIX NPNGOPOB «BoLu»:
TenegoH aucneT4epekoii cnyxBbl N0 PEMOHTY OLITOBLIX NPUBOPOB «CUMBHC»!
Tenegon gMcner4epckon cnyxOol No peMoHTy GuiTossix npmbopos «farrenay»;

TexHM4Yeckne KOHCYNLTALNM N0 Tenegory:
Mpuem 3aaBok Ha PEMOHT 1 PeKnaMaLmii;

la PaAHTUA M3roToOBMUTENNA

DUpmMa-nsroToBMTENb NPEAOCTABNAET HA NpuoGpeTeHHbIi Bamu npuGop, K KOTOPOMY NpU Nokynke Guin
BblAaH MApaHTUIAHbIA TANOH, rapaHTUIoO B COOTBETCTEBMM C AEACTBYIOLLMM 3akoHOgaTenncTeoM PP o sawm-
Te npae notpeburenei cpokom 12 mecaues.

(095) 737-2961
(095) 737-2962
(095) 737-2965
(095) 737-2975
(095) 737-2982 (pakc)

BHumanue! BaxHana vngopmauua ana notpeburenei
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AaxHslil npubop NnpepgHasHa4eH ANa UCNONL30-
BaHUA UCKNIOYUTENBHO ANA NUYHBIX, CEMERHBIX,
AOMALLHNX W MHBIX HYX[, HE CBA3aHHbLIX C OCY-
WecTBNEHNEeM npeanpuHUMaTenbckoii nen-
TenbHOCTU. Micnone3oeaxne npuGopa B Lensx,
OT/IMYHLIX OT BbllLEYKA3aHHbLIX, ABNAETCA Hapy-
LWeHMEM NPaBMN HAZNEXALUEe IKCnayaTaumm
npubopa.

N3roToBuTENbL HE HECET OTBETCTBEHHOCTh 33
HepocTaTku B npubope, eCnu CEPBUCHONA CRYX-
Goit ByaeT AOKA3aHO, 4TO OHW BO3HWUKNKM Nocne
nepepaun npubopa noTpebuTtenio BCneacTeme
HapyweHna UM npasun NONL30BaHUS, TPaHC-
NOPTUPOBKKW, XPaHEHWA, AEACTBWA TPETbLUX
nuu, HenpecmoanuFl CWnbl (noxapa, npvupoa-
HOWM katacTpodbl K T.N.), NONaaaHna GbITOBLIX
HaCeKOMBbIX W MPLI3YHOB, BO3ASACTBUS MHBIX NO-
CTOPOHHMX PaKTOPOB, a TAKXKE BCNeACTBUE CY-
LLECTBEHHbIX HAPYLLUEHWIA TEXHUYECKUX Tpebo-
BaHW, OrOBOPEHHLIX B MHCTPYKUMW NO
aKcnnyataumu, B TOM 4nucne HectabunbHOCTKH
napaMeTpoB 3NeKTPOCeTH, YCTaHOBAEHHbIX
rocT 13109-87.

Ona noaTBEPXKABHMA Aathl NOKynku npubopa
Npy rapaHTMHOM PEMOHTE UMK NPeAbABNEHUN
WMHbIX NPeAYCMOTPEHHBIX 3aKOHOM Tpe6GoBaHuiA,
yBeauTensHo Npocum Bac coxpaHsTs CONposo-
OUTENbHbIE A0OKYMEHTEI (YeK, KBUTaHLMIO, npa-
BUNLHO W YETKO 3an0NHEHHbIA rapaHTUHBLIA Ta-
NOH C yKa3aHWeM CepUiHOro Homepa npubopa,
AaTbl NPOAAXK, YETKO PasNMYMmMOoin nevaTv Nnpo-
Aasua, WHble O0KYMEHTHI, NOATEEPXKAAIOWNE
AaTty v MecTo nokynku). C uensio obner4yeHma
AansHeiwero cepeucHoro obcnyxmueaHun Ba-
wero npu6opa, o6pawaiiTecks K MacTepam cep-
Buca ¢ npockboit 0 3aHeceHun ceegelnii obo
BCEX NPOU3BEAEHHBIX PEMOHTHbIX paboTax B CO-
OTBETCTBYIOWWA paspen paHTURHOro TanoHa.

PekomMeHayem DOBEPATL NOAKNIOYEHUE (ycTa-
HOBKY) NpMGopoB, TPeBYIoWMX cneuuansHora
NOAKMOYEHKNA (YCTAHOBKK), TONLKO OpraHnaaumn-
M (NpeanpvHUMaTENnsaM), 3aHAMaLWWMGH Na
poay CBOEi OeATenbHOCTM OCYLLeCTBNeHneM
Takmx paboT. CneumManmcTsl, OCyLEeCcTENAOWnE
nogknioYeHue (YCTaHoBKY), AenaloT OTMETKY a
noaKnioYyeHun (YCTaHOBKE) B COOTBETCTBYIOWEM
pasgene MapaHTMiAHOro Tanoxa. NMpocum coxpa-
HATbL KBMTaHUMK M MHbIE AOKYMEHThI O NoAKNio-
veHuu (ycTaHoske) Bawero npuGopa B TedeHne
CpoKa ero akcnnyaTtaumm.

CobniopeHne pekomeHgaunin n ykasaHmin, co-
AEPXaWMXCH B MHCTPYKLMW MO 3KCryataunm
(npaBunax Nonb3osaHns), NOMoOXeT nabexars
npoGnem B akcnnyatauum npubopa u ero obeny-
XUBAHMM.

HeucnpasHbie y3anbi Nnpubopos B rapaHTUiiHbIA
nepwop 6ecnnaTHo PEMOHTUPYIOTCS UKW 3ame-
HAIOTCA HOBEIMK, PeLueHne Bonpoca o Leneco-
06pa3HOCTU MX 3aMEHLI UM PEMOHTA OCTaeTCA
3a cnyx6amu cepseuca.

B nepuwopg M Nocne UCTEYEeHWA rapaHTUiAHOrQ
cpoka Hawa Cnyx6a cepBuca, a Takxe macrep-
CKME HalLWX NapTHEPOR BCeraa roToBssI Nnpeano-
XnTb Bam ceom ycnyrun. Cnncok anpecos ynon-
HOMO4YEHHBIX M3roTOBMTENEM MNYHKTOB
aBTOPW30BAHHOI0 CEPBUCHOro oBenyxXusaHua
npunaraeTca.

C uHdopmaumeii o cpoke cnyxbsl Ha GLITOBLIA
npubopel Bel MOXETE 03HAKOMUTLCA B TOBAPO-
CONPOBOAMTENLHOM OOKYMEHTALMK, B Marasn-
He npuv nokynke npuéopa, NMG0 B CEPBUCHbIX
LeHTpax.
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Garantiebedingungen Bosch Info-Team: )
DE @& 01805/ 26 72 42 (EUR 0,12/Min)

Gultigin der Bundesrepublik Deutschland AT & 0660/59 95

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus- Int t

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung nternet:

umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberhrt.

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material— oder Herstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurtickzuflUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermé&chtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationdr betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehenin unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fUr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefristin Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Geréates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten flr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fUr das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wirin dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim
Ausland gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Inren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verflgung.
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