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Entsorgungshinweise

Entsorgung des Altgerates

Bitte beachten, wenn Ihr neues Gerét ein
Altgerét ersetzt.

Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar
machen, Netzstecker ziehen und AnschluB-
kabel durchtrennen.

Kahl- und Gefriergerate enthalten Isolations-
gase und Kaltemittel, die eine fachgerechte
Entsorgung erfordern. AuBerdem enthalten
sie wertvolle Stoffe, die einer Wiederver-
wertung zugefiihrt werden sollen. Nehmen
Sie deshalb zum Entsorgen |hre zusténdige
kommunale Entsorgungsstelle in Anspruch.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung oder lhren Handler.
Achten Sie bitte darauf, daB die Rohr-
leitungen lhres Kéltegerates bis zum Ab-
transport zu einer sachgerechten, umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht beschadigt
werden.

Entsorgung der
Neugerate-Verpackung

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar. Die Kartonagen bestehen
aus 80 %

bis 100 % Altpapier.

Die Folien sind aus Polyethylen (PE), die
Umbénderung aus Polypropylen (PP) und
die FCKW-freien Polsterteile aus
geschaumtem Polystyrol (PS). Diese
Materialien sind reine Kohlenwasserstoff-
Verbindungen und recycelbar.

Durch die Aufbereitung und Wieder-
verwendung werden Rohstoffe eingespart
und das Mullvolumen verringert.

Anschriften von Wertstoffcentern fir die
Entsorgung von Altgeraten erfahren Sie tber
Ihre Gemeindeverwaltung. Bitte helfen Sie
auf diese Weise mit fur eine umweltfreund-
liche Entsorgung bzw. Wiederverwertung.



Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerétes die in der Gebrauchs- und
Montageanweisung aufgefiihrten Infor-
mationen sorgfaltig durch. Sie enthalten
wichtige Hinweise fiir die Installation, den
Gebrauch und die Wartung des Gerétes.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgféltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die
nachstehenden Hinweise nicht beachtet
werden:

@® Verwenden Sie zum Reinigen oder Ab-
tauen auf keinen Fall ein Dampfreinigungs-
gerat. Der Dampf kann an
spannungsfiihrende Teile des Gerétes
gelangen und einen KurzschluB oder
Stromschlag verursachen.

@ Keine elektrischen Geréte innerhalb des
Geréates verwenden.

@ Beschadigtes Gerat nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen.

@® AnschluB und Aufstellung nach der
Montageanweisung vornehmen.
Elektrische AnschluBbedingungen und
Angaben auf dem Typenschild missen
Ubereinstimmen.

@ Die elektrische Sicherheit des Gerates ist
nur gewahrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist.

® Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerdt vom Netz trennen.
Netzstecker ziehen oder Sicherung aus-
schalten. Am Netzstecker ziehen, nicht
am AnschluBkabel.

@ Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur
von Fachkraften durchgefuhrt werden.
Durch unsachgemaBe Reparaturen kdn-
nen erhebliche Gefahren fir den Benutzer
entstehen.

@ Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
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(z.B. Sahnespender, Spraydosen usw.)
und explosive Stoffe nicht im Gerat
lagern — Explosionsgefahr!

Die Teile des Kéltemittelkreislaufes nicht
beschéadigen, z.B. durch Aufstechen der
Kaltemittelkanale des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flachenbeschichtungen usw. Heraus-
spritzendes Kaltemittel kann zu Augen-
verletzungen fihren.

Be- und Entliftungsoffnungen fir das
Gerat nicht abdecken oder zustellen.

Sockel, Auszlige, Tlren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abstiitzen miB-
brauchen.

Kinder nicht mit dem Geréat spielen las-
sen. Auf keinen Fall sollten sich Kinder
z.B. auf Auszlige setzen oder an die Tir
hangen.

Bei Gerat mit nachgeriistetem Schlof3
Schlissel auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Eis am Stiel und Eiswdrfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

Flussigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensdurehaltige Getranke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen
und Dosen platzen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen
bertihren, die Hande kbnnten daran
festfrieren.

Wenn Sie die Kihlfachtir schliessen, ist
eine leichte Bewegung an der
Gefrierfachtirdichtung zu sehen. Dadurch
wird die Funktion des Kuhlschrankes
nicht beeintrachtigt.
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Gerat aufstellen

Umgebungstemperatur
beachten

Abhéangig von der ,Klimaklasse“ (siehe
Typenschild) kann |hr Gerat bei folgenden

Umgebungstemperaturen betrieben werden:

(Das Typenschild befindet sich oben im
Gerat. Bild @)

Klimaklasse | Umgebungstemperatur

von ... bis
SN +10 °C bis 32 °C
N +16 °C bis 32 °C
ST +18 °C bis 38 °C
T +18 °C bis 43 °C

Beim Unterschreiten des
Umgebungstemperaturbereiches wird es im
Kiihlraum zu kalt, beim Uberschreiten im
Gefrierraum zu warm.

Bei Umgebungstemperaturen unter +2 °C
kann es zu Stérungen beim
vollautomatischen Abtauen kommen.

Aufstellort

Als Aufstellort eignet sich ein trockener,
beliftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonneneinstrahlung
ausgesetzt und nicht in der Nahe einer

Warmequelle wie Herd, Heizkdrper etc. sein.

Wenn das Aufstellen neben einer
Warmequelle unvermeidbar ist, verwenden
Sie eine geeignete Isolierplatte oder halten
Sie folgende Mindestabstande zur
Warmequelle ein.

Zu Iglektroherden 3cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen Kihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 cm erforderlich, um
Schwitzwasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen

Das Gerat muB fest und eben stehen.
Unebenheiten des Bodens durch die beiden
SchraubfliBe an der Vorderseite ausgleichen

6

Elektrischer Anschiluf3

Geréte nur an 220-240 V/50 Hz
Wechselstrom uber eine vorschriftsméaBig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Steckdose muB mit einer
10-A-Sicherung oder hdher abgesichert sein.
Bei Geréten fir nichteuropéische Lander
ist auf dem Typenschild zu Gberprifen, ob
die AnschluBspannung und Stromart mit den
Werten lhres Stromnetzes tbereinstimmt.
Das Typenschild befindet sich im Kihlraum
links oben. Bild @®.

Ein eventuell notwendiger Austausch der
NetzanschluBleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.

Warnung! Auf keinen Fall darf das Gerat
an elektronische ,,Energiesparstecker
(z. B. Sava Plug, Ecoboy) und an
Wechselrichter, die Gleichstrom in 230 V
Wechselstrom umwandeln,
angeschlossen werden

(z. B. Solaranlagen, Schiffsnetze).

Belliftung
Bild @

Die an der Riickwand des Geréates erwarmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen.

Die Kiihlmaschine mufB sonst mehr leisten,
und das erhéht den Stromverbrauch.
Deshalb auf keinen Fall die Beliiftungs- und
Entliftungs6ffnungen abdecken.

Nach dem Transport ...

vor dem ersten Einschalten, Gerét ca. 1/2
Stunde senkrecht stehen lassen.

Wechsel des Tiuranschlages

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen

(Bild ®).



Gerat kennenlernen

Bestimmungen

Das Gerét eignet sich zum Kuhlen und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eis-
bereitung.

Es ist fur die Verwendung im Haushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fur das Gewerbe gultigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der Unfallverhitungsvorschrift
fur Kéalteanlagen (VBG 20).

Es entspricht den einschldgigen
Sicherheitsbestimmungen fiir Elektrogeréte.

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit geprift.

Das Gerét ist als ein Standgerat konzipiert.
Es darf nicht als Einbaugerat aufgestelit
werden.

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanleitung gilt fiir mehrere
Modelle, Ausstattungs- und
Detailabweichungen bei den Abbildungen
sind méglich.
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Gesamtansicht
Bild @

1-8 Bedienblende
9  Schnellgefrierfach

10 Eisbereiter

11 Vorratsbehalter fiir Eiswiirfel

12  ,Chiller“-Fach

13 Ablage

14  Flaschenablage

15 Innenbeleuchtung Kiihlraum

16  Feuchtigkeitsregler fiir Obst- und
Gemiisebehalter

17  Obst- und Gemiisebehélter

18  Absteller fiir Gefrierwaren

19  Absteller

20 Butter- und Kasefach

21 Eierablage

22  Absteller fiir kleine Flaschen

23  Absteller fiir groBe Flaschen,
Milchtiiten usw.

24  Tirdichtung

A  Gefrierraum
B Kiihiraum

Durch das vollautomatische Nofrost-
System bleibt der Kiihl- und Gefrierraum
eisfrei. Ein Abtauen ist nicht mehr
notwendig.

Funktion:

Die Lebensmittel im Kiihl- und Gefrierraum
werden durch Kaltluft gekuhlt bzw.
eingefroren.

Ein Verdampfer, der sich im Nofrost-System
befindet, kihlt die Luft im Gerat ab. Die
Kaltluft wird durch einen Ventilator
umgewalzt. Die in der Luft enthaltene
Feuchtigkeit schlagt sich am Verdampfer
nieder. Wenn notwendig, wird der
Verdampfer vollautomatisch abgetaut.

Das Tauwasser wird zur Kithimaschine
geleitet und dort verdunstet. Der Kiihl- und
der Gefrierraum sowie die Lebensmittel
bleiben eisfrei.

* nicht bei allen Modellen.
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Gerat kennenlernen

Die Funktion der Schalt-
und Kontrollelemente

Bild @ Bedienblende

1 Ein/Aus-Taste

Gerate-Hauptschalter, dient zum
Ein-und Ausschalten des gesamten
Gerétes.

2 Temperatur-Einstelltaste Kiihiraum
Taste standig oder so oft driicken bis
gewiinschtes Temperaturlampchen
leuchtet.

3 Temperatur-Lampchen
Die Zahlen bei den Temperatur-
L&mpchen bedeuten Temperaturen in
°C. Das leuchtende Lampchen zeigt
die eingestellte Temperatur an.

4 super-cooling
Das leuchtende Lampchen zeigt die
Inbetriebnahme an. Beim super-cooling
wird der Kihlraum 6 Stunden lang auf
eine tiefere Temperatur abgesenkt.
Danach wird automatisch auf die vor
dem super-cooling eingestellte
Temperatur umgestellt.

Das super-cooling verwenden:

- Beim Einlegen groBer Mengen frischer
Lebensmittel

- Zum Schnellkiihlen von Getranken

5 Temperatur-Einstelltaste Gefrierraum
Taste standig oder so oft driicken bis
gewiinschtes Temperaturlampchen
leuchtet.

6 Temperatur-Lampchen
Die Zahlen bei den Temperatur-
Lampchen bedeuten Temperaturen in °C
Das leuchtende Lampchen zeigt die
eingestellte Temperatur an.

7 “alarm”-Lampchen
leuchtet wenn es im Gefrierraum zu
warm, also das Gefriergut geféhrdet ist.

Ohne Gefahr flr das Gefriergut kann
das Lampchen leuchten: bei
Inbetriebnahme des Gerétes, beim
Einlegen groBer Mengen frischer
Lebensmittel oder wenn beim Einlegen
oder Entnehmen von Lebensmitteln die
Tir zu lange geoffnet bleibt.

Erlischt wenn der Gefrierraum seine
Betriebstemperatur erreicht hat.

“super”’-Taste Gefrierraum

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Supergefrierens. Die Inbetriebnahme
wird durch Leuchten der Taste
angezeigt. Das Supergefrieren dient zum
Eingefrieren groBer Mengen frischer
Lebensmittel und ist je nach Menge bis
zu 24 Stunden vor dem Einlegen
einzuschalten. Nach dem Einschalten
wird im Gefrierraum eine sehr tiefe
Temperatur erreicht.

Das Supergefrieren schaltet sich 50 Std.
nach dem Einschalten ab.
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Einschalten und Temperaturwahl / Ausschalten, Gerat
stillegen

Einschalten und
Temperaturwahl

Bild @ Bedienblende

Stecker in die Steckdose stecken
Gerate-Hauptschalter 1 driicken

Die voreingestellten Temperaturen +4 °C
bzw. -18 °C werden angezeigt.

Temperatur fiir den Kiihlraum ein
stellen

Dazu die Temperatur-Einstelltaste 2
mehrmals oder so lange driicken, bis
gewiinschtes Temperaturldampchen
leuchtet.

Temperatur fiir den Gefrierraum ein
stellen

Dazu die Temperatur-Einstelltaste 5
mehrmals oder so lange driicken, bis
gewiinschtes Temperaturlampchen
leuchtet.

Super-Cooling einschalten

Die Temperatur-Einstelltaste 2
mehrmals oder so lange driicken, bis
das Lampchen auf “super-cooling”
steht.

Hinweise

® Zu warme Temperaturen im Kiihl-oder
Gefrierraum konnen auftreten, wenn....

- die Tir nicht richtig geschlossen ist

- grossere Mengen von warmen
Lebensmitteln eingelegt wurden

- die Temperaturwahler auf +8 °C bzw.
auf -16 °C eingestellt sind.

- die Luftzirkulation im Kiihl-oder
Gefrierraum durch eingelagerte
Lebensmittel stark beeintrachtigt ist.

- bei hohen Umgebungstemparaturen die
Turen haufig gedffnet wurden

® Zu kalte Temperaturen im Kiihl-oder
Gefrierraum konnen auftreten, wenn....

- das “super-cooling” -oder Supergefrieren
eingeschaltet ist.

- die Temperaturwahler auf +2 °C bzw.
auf max. eingestellt sind.

@ Die Stirnseiten des Gehauses werden
teilweise beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Tiirdichtung.

@ Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die Tir nicht sofort wieder
offnen lassen, warten Sie bitte zwei bis
drei Minuten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

Ausschalten

Hauptschalter Bild @/1 driicken; damit ist
das Gerat ausgeschaltet.

Gerat stillegen

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt
wird:

Hauptschalter Bild @/1 driicken, Ger#t
reinigen, die Turen gedffnet lassen.
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Lebensmittel einordnen

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getrénke auBerhalb
des Gerates abkihlen lassen.

® Lebensmittel mdglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auBerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemise, Obst und Salat in
den Gemisebehaltern gelagert werden.

® Lebensmittel mdglichst gleichmaBig in
den Fachern verteilen um eine effiziente
Zirkulation der Kihlluft zu gewahrleisten.

® Lufteintritts- und austrittséffnungen nicht
mit Lebensmitteln blockieren, um die
Luftzirkulation nicht zu beeintrachtigen.

® Lebensmittel, die unmittelbar vor den
Luftaustritts-Offnungen gelagert werden,
kdnnen durch die ausstromende Kalltluft
gefrieren.

@ Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Turdichtung in Berlihrung
bringen (diese kdnnten sonst pords
werden).

® Im Gerat keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen und stehend lagern.
- Explosionsgefahr!

® Flaschen mit Flussigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel
Bild @

Gefrierraum (A)

Im Eisbereiter (10-11) Eis bereiten und
lagern.

Im Schnellgefrierfach (9) Lebensmittel
eingefrieren und lagern.

Auf der Ablage und am Boden des Gefrier-
raumes Lebensmittel lagern.
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In den Abstellern (18) kleines Gefriergut,
hochprozentige alkoholische Getranke.

Kiihlraum (B)

Auf den Ablagen (13) von oben nach unten
Backwaren, fertige Speisen, Molkerei-
produkte.

Auf der Ablage (14) Flaschen.

In der Gemiiseschale (17) Gemise, Obst,
Salat.

Im Fach (20) Butter und Kase.
Im Eiereinsatz (21) Eier.
Im Flaschenabsteller (23) groBe Flaschen.

Die Inneneinrichtung

“Chiller” - Fach (Bild @/12)

Boden des Faches nach vorne ziehen,
Klappe 6ffnet sich.

Im “Chiller” - Fach herrschen tiefere
Temperaturen als im Kiihlraum. Dabei
koénnen auch Temperaturen unter 0°C
auftreten. Ideal zum Lagern von Fisch,
Fleisch und Wurst. Nicht fir Salate und
Gemise und kalteempfindliche Waren
geeignet.

Temperatur- und Feuchtigkeits-Regler fiir
Gemiise-Behilter (Bild @/16)

Bei langfristiger Lagerung von Gemdse,
Salat und Obst, Regler ganz nach links
schieben

- Beluftungséffnung ist offen —

Temperatur wird kalter.

* Nicht bei allen Modellen



Lebensmittel einordnen

Bei kurzfristiger Lagerung Regler nach rechts
schieben. Belliftungséffnung ist geschlossen
— hohe Luftfeuchtigkeit —

Temperatur wird warmer.

Die Ablagen im Kiihlraum kénnen auch bei
90°-gedffneter Tlr umgesetzt werden. Zum
Umsetzen Ablage nach vorne ziehen,
absenken, herausnehmen und an
gewiinschter Stelle neu einsetzen (Bild @).

Flaschenablage (Bild ©@/14)

In den Mulden lassen sich die Flaschen sicher
ablegen und stapeln.

Alle Absteller und Behélter in der Tir kdnnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behalter und Absteller
anheben (Bild @).

Flaschenhalter (Bild @)
Der Flaschenhalter verhindert ein Kippen der
Flaschen beim Offnen und SchlieBen der Tir.
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Gefrieren und Lagern

Beim Einkauf von
Tiefkiuihlkost beachten

® Wenn Sie bereits gefrorene Lebensmittel
kaufen, achten Sie auf die Verpackung,
sie sollte nicht beschadigt sein.

® Das Haltbarkeitsdatum darf nicht
Uberschritten sein.

® Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte —18 °C oder kélter anzeigen.

® Tiefkiihlkost ganz zum SchluB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier
oder in einer Kiihltasche schnell nach
Hause transportieren und in den
Gefrierraum legen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind

Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und Wild,
Fisch, Gemise, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und EiweiB.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und Vitamin
,C“ erhalten bleiben, sollte Gemiise und Obst
vor dem Eingefrieren blanchiert werden.
(Beim Blanchieren wird das Gemuse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht - Literatur Uber das Eingefrieren,
wo auch das Blanchieren beschrieben wird,
gibt es im Buchhandel.)

11
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Gefrieren und Lagern

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht furr lhren Haushalt
abpacken.

Gemdise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kleinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und
Zubereiten so am besten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihnren Geschmack verlieren oder
austrocknen.

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyathylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Millbeutel und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung ein-
legen. Luft vollig herausdriicken und
Packung dicht verschlieBen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kaltebestandige Klebebander oder
ahnliches. Beutel und Schlauchfolien aus
Polyathylen kbnnen mit einem
FolienschweiBgerat verschweiBt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.

Max. Gefriervermégen

Lebensmittel sollen moglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrier-
vermdgen lhres Gerates deshalb nicht tGber-
schreiten.

Sie kdnnen innerhalb 24 Stunden folgende
Mengen Lebensmittel im Gefrierfach auf
einmal eingefrieren:

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max.7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg
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Kleine Mengen (bis zu 1 Kg.) ins
Schnellgefrierfach Bild @/9 legen. Wird sehr
schnell durchgefroren.

GroBere Mengen breitflachig auf den Boden
des Gefrierfaches legen. Achten Sie darauf,
daB bereits gefrorene und frisch
einzufrierende Lebensmittel nicht
miteinander in Berlihrung kommen.
Gefrorene Lebensmittel gegebenfalls
umstapeln. Ein Erwarmen oder Antauen der
gefrorenen Lebensmittel wird so vermieden.

HeiBe Speisen und Getranke vor dem
Einlegen in den Gefrierraum auf Zimmer-
temperatur abkihlen lassen.

Supergefrieren

Lagern bereits Lebensmittel im Gefrierraum,
ist einige Stunden vor dem Einlegen frischer
Ware das Supergefrieren einzuschalten.

Im allgemeinen geniigen 4-6 Stunden. Soll
das max. Gefriervermdgen genutzt werden,
bendtigt man 24 Stunden. Kleinere Mengen
Lebensmittel (bis zu 1 kg) kbnnen ohne
Supergefrieren eingefroren werden. Zum
Einschalten des Supergefrierens einfach die
Supergefriertaste Bild @/8 driicken.

Die ,super”-Anzeige zeigt die
Inbetriebnahme an. Nach dem Einschalten
wird im Gefrierraum eine sehr tiefe
Temperatur erreicht. Das Supergefrieren
schaltet sich ca. 50 Std. nach dem
Einschalten automatisch ab.

Lagerdauer

Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daB die
zuldssige Lagerdauer nicht Uberschritten
wird.

Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei -18 °C kdnnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 4 Monate,
Kése, Geflugel, Fleisch bis zu 6 Monate und
Gemise und Obst bis zu 8 Monate gelagert
werden.



Gefrieren und Lagern

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Mdglichkeiten gewahlt
werden:

Bei Raumtemperatur,

im Kihlschrank,

im elektrischen Backofen,
mit/ohne HeiBluftventilator,
im Mikrowellengerat.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht langer als einen Tag, anderes
Gefriergut nicht langer als drei Tage Uber +3
°C angestiegen sind.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unveréandert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht
weiterverarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

Eis bereiten
Bild ®/10

1. Die Eisschale herausnehmen, zu 3/4 mit
Wasser filllen und wieder einsetzen.

2. Wenn die Eiswurfel gefroren sind,
Drehgriffe der Eisschalen mehrmals nach
rechts drehen und loslassen.

Die Eiswirfel I6sen sich und fallen in den
Vorratsbehalter.

3. Eiswrfel aus dem Vorratsbehalter
entnehmen.

Der Eiswdrfelzubereiter kann nach Belieben
an der Unterseite einer der beiden Ablagen
im Gefrierraum auf der linken oder rechten*
Seite eingehéngt werden.

* nicht bei allen Modellen.
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Reinigen

Vor dem Reinigen grundsatzlich
Netzstecker ziehen bzw. Sicherung
abschalten oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heiBe Dampf kann die
Oberflachen und die Elektrik beschadigen
- Stromschlaggefahr!

Reinigungswasser darf nicht in die Kontroll-
armatur und Beleuchtung gelangen. Zur
Reinigung des gesamten Gerates auBer der
Tirdichtung eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem milden, leicht desinfizierenden
Reinigungsmittel, z.B. Handspulmittel.
Ungeeignet sind sand-, scheuermittel- oder
sdurehaltige Putzmittel bzw. chem.
Lésungsmittel.

Die Turdichtung nur mit klarem Wasser ab-
wischen und danach grundlich trocken-
reiben.

13
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Energiespartips

® Gerat in einem kihlen, gut bellfteten
Raum aufstellen, vor direkter
Sonnenbestrahlung schiitzen und nicht
im Bereich einer Warmequelle
(Heizkdrper etc.) anordnen.

® Die Be- und Entliftungsoffnungen des
Gerétes nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkuhlen
in den Gefrierschrank geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den
Kihlraum legen. Sie nutzen damit die
Kalte, die in der Gefrierware steckt, zur
Kihlung der Lebensmittel im Kiihlraum.

@® Zum Be- oder Entladen Geratetliren so
kurz wie moglich 6ffnen.

14

Hinweise zu
Betriebsgerauschen

Betriebsgerausche

Um die gewéahlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet |hr Gerét von Zeit zu Zeit
den Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Gerausche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerét die Betriebstemperatur erreicht hat.

Das Brummen kommt vom Motor
(Kompressor). Es kann kurzfristig etwas
lauter werden, wenn sich der Motor
einschaltet.

Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt
vom Kaltemittel, das durch die Rohre fileBt.

Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn
der Thermostat den Motor ein- oder
ausschaltet.

® Knackgerausche kénnen auftreten,
wenn....

- die automatische Abtauung erfolgt

- sich das Gerat abkuhlt bzw. erwarmt
(Materialausdehnungen)

Sollten die funktionsbedingten Gerausche
zu laut sein, hat dies woméglich einfache
Ursachen, die sich vielfach ganz leicht
beheben lassen.

Das Gerat steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie dazu
die SchraubfliBe oder legen Sie etwas unter.

Das Gerat ,,steht an“
Bitte riicken Sie das Gerét von anstehenden
Mobeln oder Geraten weg.

Schubladen, Kérbe oder Abstellflaichen
wackeln oder klemmen

Priifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe beriihren sich
Riicken Sie bitte die Flaschen oder GeféaBe
leicht auseinander.
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Kleine Storungen selbst beheben

Nicht jede Stoérung ist ein Fall fiir den
Kundendienst. Oft ist nur eine Kleinigkeit
zu beheben. Priifen Sie deshalb bitte,
bevor Sie den Kundendienst rufen, ob Sie
auf Grund der folgenden Hinweise die
Stoérung selbst beheben kénnen.

In solchen Fallen muBB nidmlich auch
wahrend der Garantiezeit der volle Aufwand
des Monteureinsatzes berechnet werden.

Wenn die Limpchen zur Temperaturwahl

Bild @/3 und 6 nicht leuchten:

Priifen Sie bitte, ob Strom vorhanden ist, der
Stecker richtig in der Steckdose sitzt und ob
das Gerat eingeschaltet ist.

Wenn die Kiihiraumbeleuchtung nicht

funktioniert:

- Die Glihlampe ist defekt. Netzstecker ziehen,
Abdeckung (Bild @/b) abnehmen, Gliihlampe
max. 15 W, 220 V, Sockel E 14 auswechseln.
(Bild @/c-d)

- Der Lichtschalter (Bild @/a) klemmit.

Priifen Sie, ob er sich bewegen |1&Bt. Wenn
nicht, rufen Sie bitte den Kundendienst.

Wenn nach langerem Betrieb das Alarm-

Lampchen leuchtet:

Stérung, im Gefrierraum ist es zu warm!

Mégliche Ursachen der Stérung:

— Der Luftspalt oben am Geréat bzw. im Sockel
ist verdeckt,

— die Gefrierraumtdr ist nicht richtig
geschlossen,

- es wurden frische Lebensmittel ohne
Supergefrieren eingefroren,

- es wurden zu viele frische Lebensmittel auf
einmal zum Gefrieren eingelagert,

- hohe Umgebungstemperatur.

Nach Beheben der Storung erlischt das Alarm-
Lampchen, wenn der Gefrierraum seine
Betriebstemperatur wieder erreicht hat.

Wenn die Gefrierraumtiir langere Zeit nicht
richtig geschlossen war und der
Gefrierraum seine eingestelite Temperatur
nicht mehr erreicht,

ist der Verdampfer (Kalteerzeuger) so stark
vereist, daB das vollautomatische Abtausystem
die Eismenge nicht mehr abtauen kann. In
diesem Fall Gefrierwaren aus dem Gerat
herausnehmen und gut isoliert an einem kihlen
Platz lagern.

Gerat ausschalten und Gefrierraumtir offen
lassen. Nach ca. 12 Stunden ist das Eis im
Kuhlsystem abgetaut. Gerat wieder einschalten
und Gefriergut einlegen.

Kann die Stérung anhand der zuvor auf-
gefiihrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie bitte in jedem Fall den Kundendienst.

Offnen Sie die Tiren nicht unnétig oft, damit
Kalteverlust vermieden wird.

Fuhren Sie keine weiteren Arbeiten, vor allem
an den elektrischen Teilen des Gerates, selbst
aus.

15
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Kleine Storungen selbst beheben / Kundendienst

® Zu warme Temperaturen im Kiihl-oder

Gefrierraum kénnen auftreten, wenn....

- die Tir nicht richtig geschlossen ist

- gréssere Mengen von warmen
Lebensmitteln eingelegt wurden

- die Luftzirkulation im Kihl-oder
Gefrierraum durch eingelagerte
Lebensmittel stark beeintrachtigt ist.

- bei hohen Umgebungstemparaturen die
Tiren haufig gedffnet wurden

® Haufiges Turoffnen bei hohen
Umgebungstemperaturen und hoher
Luftfeuchte kann zu
Kondenswasserbildung im Kiihlraum und
Reifbildung im Gefrierraum fihren.
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Typenschild
Bild ®

Bitte geben Sie bei der Anforderung des
Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an.

Beide Ziffern finden Sie im schwarz-
umrandeten Feld des Typenschildes oben
links im Kihlraum.

Die Anschrift und die Telefonnummer des
Kundendienstes finden Sie im
Kundendienststellen-Verzeichnis oder im
amtlichen Telefonbuch.
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Information concerning (waste) disposal

Disposal of your old
appliance

When replacing your old appliance with a
new one, please comply with the
following:

Immediately render your old appliance
unusable. Pull out the mains plug and cut off
the power cord. To prevent children from
locking themselves in the refrigerator and
suffocating, remove or destroy spring locks
and deadlocks.

Refrigerators and freezers contain insulation
gases and refrigerant which must be
disposed of properly. They also contain
valuable raw materials which can be
recycled. Therefore, enlist the aid of your
municipal disposal centre. Please enquire at
your local authority or ask your dealer about
current means of disposal. Please ensure
that the refrigeration tubing is not damaged
prior to its proper disposal.

18

Disposal of packaging
from your new appliance

All packaging materials are environmentally
friendly and recyclable. The cardboard
packaging consists of 80-100 % waste-
paper. Wooden components have not been
chemically treated.

The plastic film is made of polyethylene (PE),
the tapes are made of polypropylene (PP)
and the CFC-free packing is made of
foamed polystyrene (PS). These materials
are pure hydrocarbon compounds and are
recyclable.

Reclaiming and recycling packaging
conserves raw materials and the volume of
waste.

In the Federal Republic of Germany you can
return the packaging for recycling to the
dealer from whom you purchased the
appliance. Addresses of recycling centres
which dispose of old appliances can be
obtained from your local authority. Please
contribute to a better environment by
disposing of packaging materials in an
environmentally-friendly manner.



Safety information

Before switching ON the appliance, please
read the operating and installation
instructions carefully. They contain important
information on how to install, use and
maintain the appliance.

Please retain these operating and installation
instructions as they may be required by a
subsequent appliance user.

The manufacturer is not liable if you fail to
comply with the following information:

@® NEVER use a steam cleaner to defrost or
clean the appliance. Steam may come into
contact with live components in the
appliance and cause a short-circuit or an
electric shock.

® NEVER use electrical appliances inside
the appliance.

® Do NOT switch on a damaged appliance.
If in doubt, contact the supplier.

® Connect and install the appliance
according to the installation manual.
Electrical supply conditions must
correspond with the specification on the
rating plate.

@ The electrical safety of the appliance is
not guaranteed unless the earthing
system in the building electrical system
has been correctly installed.

@ If a fault occurs while the appliance is
being serviced or cleaned, disconnect the
appliance from the power supply.
Remove the mains plug or switch OFF
the fuse. Do NOT pull out the mains plug
by the cable.

@ Repairs may only be performed by
qualified customer-service technicians.
Improper repairs may put the user in
considerable danger.

@ Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and placed
vertically in the refrigerator.

NEVER store products which contain
flammable propellant gases (e.g. cream
dispensers, aerosols, etc.) or explosive

en

substances in the appliance — Explosion
hazard!

Do NOT damage the refrigeration circuit,
e.g. by puncturing the refrigerant tubing
on the evaporator with a sharp object,
kinking tubes, scratching surface
coatings, etc. Spurting refrigerant may
cause eye injuries.

Do NOT cover or block the ventilation
slots.

Do NOT stand or support yourself on the
base, drawers or doors, etc.

Do NOT allow children to play with the
appliance. Children must NEVER sit on
drawers or hang from the door.

If the appliance features a lock, keep the
key out of the reach of children.

Do NOT put ice lollies or ice cubes
directly from the freezer compartment
into your mouth. Risk of burns from very
low temperatures.

When fridge door is closed, you can see
a little movement on the freezer door
gasket. This situation doesn't affect to
fridge work

19
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Installation

Observe ambient
temperature

Depending on the “climatic category” (see
rating plate), the appliance can be operated
at the following ambient temperatures.

(The rating plate can be found inside the
appliance at the upper left-hand side.

Fig. ®).

Climatic Ambient temperature
category from ... to

SN +10°Cto 32 °C

N +16 °C to 32 °C

ST +18 °C t0 38 °C

T +18 °C t0 43 °C

If the temperature drops below the ambient-
temperature range, the refrigerator compart-
ment will become too cold. If the temperature
exceeds the ambient-temperature range, the
freezer compartment will become too warm.

If ambient temperatures are below +2 °C,
fully automatic defrosting may malfunction.

Installation location

The appliance should be installed in a dry,
well ventilated room, but not exposed to
direct sunlight and not placed near a heat
source, e.g. a cooker, radiator, etc. If
installation next to a heat source is
unavoidable, use a suitable insulating plate
or comply with the following minimum
distances to a heat source:

3 cm to an electric cooker
30 cm to an oil or coal-fired cooker.

If the appliance is installed next to another
refrigerator or freezer, observe a minimum
distance of 2 cm to prevent condensation.

Installation

The appliance must stand firmly and level on
the floor. Use the two front height-adjustable
feet to compensate for an uneven floor

20

Electrical connection

Connect the appliance only to 220-240 V/
50 Hz alternating current via a correctly
installed earthed socket. The socket must
be fused with a fuse >10 A.

If the appliance is to be operated in a non-
European country, check on the rating
plate whether the supply voltage and current
type correspond with the values of your
mains supply. The rating plate is located in
the upper left-hand side of the refrigerator
compartment. Figure @®.

The mains connection cable may be
replaced only by an electrician.

Warning! NEVER connect the appliance to
electronic energy saver plugs (e.g. Sava
plug, Ecoboy) or to power inverters which
convert the direct current to 230 V
alternating current (e.g. solar equipment,
power supplies on ships).

Ventilation
Figure @

The heated air must be able to escape
through the rear of the appliance. If the air
flow is obstructed, the refrigerating unit must
work harder which increases the power
consumption. Therefore, NEVER cover the
ventilation slots.

After transportation ...

Before switching on the appliance for the
first time, leave in a vertical position for
approx. 1/2 hour.

Changing the side at which
the door is hinged

Steps in numerical sequence (Fig. ®).
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Getting to know your appliance

Regulations

The appliance is suitable for cooling and
freezing food and for making ice.

The appliance is designed specifically for
use in the house.

If the appliance is used in the commercial
sector, the relevant regulations must be
observed.

The appliance corresponds to the
Regulations for the Prevention of Accidents
for Refrigeration Appliances (VBG 20).

The appliance corresponds to the relevant
safety regulations for electrical appliances.

The refrigeration circuit has been checked
for leaks.

This unit is produced for free standing
apllications. It can not be built-in.

Before reading the instructions, please
fold out the back pages.

The operating instructions refer to several
models. Equipment and details in the
diagrams may vary.

* Not all models

Overview
Figure @

1-8  Control panel
9 Rapid freezing compartment

10 Ice maker

11 Container for ice cubes

12  “Chiller” compartment

13  Shelf

14  Bottle rack

15  Interior light
(Refrigerator compartment)

16  Humidity regulator for fruit and
vegetable container

17  Fruit and vegetable container

18 Storage compartment for frozen
produce

19  Storage compartment

20 Butter and cheese compartment

21 Eggrack
22 Storage compartment for small
bottles

23 Storage compartments for large
bottles, milk cartons, etc.
24  Door seal

A  Freezer compartment
B  Refrigerator compartment

The fully automatic No-Frost system
prevents ice from forming in the
refrigerator and freezer compartments.
Defrosting is therefore no longer required.

Function:

The food in the refrigerator and freezer
compartments is cooled and frozen by cold
air!

An evaporator in the No-Frost system cools
the air in the appliance. The cold air is
circulated by a fan. The humidity in the air is
condensed on the evaporator. If required,
the evaporator is automatically defrosted.
The condensation is conveyed to the
refrigerating unit where it evaporates. The
refrigerator and freezer compartments, as
well as the food, remain ice-free.

21
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Getting to know your appliance

Function of the switching 7
and control elements

Figure @ control panel
1 On/Off button

Main switch on the appliance used for
switching the entire appliance on and off.

2 Temperature selection button,
refrigerator compartment

Hold down or repeatedly press button
until desired temperature light illuminates.

3 Temperature light 8

The numerals on the temperature light
indicate temperatures in °C. The
illuminated light indicates the selected
temperature.

4 “Super cooling”

The illuminated light indicates that “super
cooling” is on. “Super cooling” reduces
the temperature in the refrigerator
compartment for 6 hours. Then the
appliance automatically switches to the
temperature which was selected prior to
“super cooling”.

Use “super cooling”:

- if placing large amounts of fresh food in
the refrigerator compartment

- if rapidly cooling drinks

5 Temperature selection button, freezer
compartment

Hold down or repeatedly press button
until desired temperature light illuminates.

6 Temperature light

The numerals on the temperature light
indicate temperatures in °C. The
illuminated light indicates the selected
temperature.

22

“Alarm” light

llluminates if the freezer compartment
becomes too warm, i.e. the frozen food is
at risk of thawing. The light may
illuminate without any risk to the frozen
food: when the appliance is switched on,
if large amounts of fresh food are placed
in the freezer compartment, if the door is
left open too long when food is put in or
taken out of the freezer compartment.

The light goes out when the freezer
compartment has reached its operating
temperature.

“super” button, freezer compartment

Used for switching “fast freeze” on and
off. The illuminated button indicates that
“fast freeze” is on. “Fast freeze” is used
for freezing large quantities of fresh food
and, depending on the amount of food,
should be switched on up to 24 hours
before the food is placed in the freezer
compartment. When “fast freeze” has
been switched on, the freezer
compartment drops to a very low
temperature.

“Fast freezing” switches off 50 hours after
it was switched on.



en

Switching ON and setting temperatures

Fig. @

Insert the plug into the socket

Press the main switch 1 on the
appliance

The preselected temperatures +4 °C and
—-18 °C are displayed.

Select the temperature for the
refrigerator compartment

To do this, repeatedly press or hold down
the temperature selection button 2 until
the desired temperature light illuminates.

Selecting the temperature for the
freezer compartment

To do this, repeatedly press or hold down
the temperature selection button 5 until
the desired temperature light illuminates.

Switching on “super cooling”

Repeatedly press or hold down the
temperature selection button 2 until the
“super cooling” light illuminates.

Information

® Excessively warm temperatures in the

refrigerator or freezer compartment
may occur if..

the door has not been closed properly

fairly large quantities of warm food have
been placed in the appliance

the temperature selectors have been set
to +8 °C and -16 °C.

the air circulation in the refrigerator or
freezer compartment is severely impeded
by the stored food.

the doors have been opened frequently
at high ambient temperatures

Excessively cold temperatures in the
refrigerator or freezer compartment
may occur if..

“super cooling” or “fast freeze” has been
switched on.

the temperature selectors have been set
to +2 °C or max.

The sides of the housing are partially
heated to prevent condensation in the
area of the door seal.

If you cannot open the freezer
compartment door immediately after
closing it, wait 2-3 minutes until the
partial vacuum has equalised.

Switching OFF

To switch OFF the appliance, press the main
switch, Figure @/1.

Longer periods of disuse

If the appliance is not to be used for a
prolonged period:

Press the main switch, Fig. @/1, clean the
appliance and leave the doors open.

23
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Food arrangement

When arranging food,
please note

@® Allow warm food and drinks to cool
outside the appliance.

® |[f possible, always wrap the food or cover
well. The food will then retain its aroma,
colour, moisture and freshness.
Furthermore, the flavour of one food will
not be transferred to another. Only
vegetables, fruit and lettuce do not
require covering and should be stored in
the vegetable containers.

® To ensure that the cooling air circulates
efficiently, distribute produce as uniformly
as possible in the compartments.

® Do not block the air inlets or outlets with
produce, otherwise the air circulation will
be impaired.

® Produce which is stored directly in front
of the air outlets may freeze due to the
outflowing cold air.

® Do NOT allow oil or fat to come into
contact with the plastic components or
the door seal (otherwise they could
become porous).

® Do NOT store any explosive substances
in the appliance. Bottles containing a
high percentage of alcohol must be
sealed and stored upright.
- EXPLOSION HAZARD!

® Bottled liquids which can freeze must
NOT be stored in the freezer
compartment. The bottles will explode
during the freezing process.

Example of food
arrangement

Figure @

Freezer compartment (A)
Make and store ice in the ice maker (10-
11).
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Freeze and store food in the rapid freezing
compartment (9).

Store food on the shelf* and on the base
of the freezer compartment.

Store small amounts of frozen produce and
alcoholic drinks containing a high per-
centage of alcohol in the storage compart-
ments (18).

Refrigerator compartment (B)

Cakes and pastries, ready meals, dairy
products on shelves (13) from top to
bottom.

Bottles on the shelf (14).

Vegetables, fruit and lettuce in the
vegetable drawer (17).

and cheese in the compartment (20).
Eggs in the egg rack (21).

Large bottles in the bottle storage com-
partment (23).

Interior fittings

“Chiller” compartment (Fig. @/12)

Pull the base of the compartment forwards,
the flap opens.

The temperature in the “Chiller”
compartment is lower than in the refrigerator
compartment. Ideal for storing, such as fish,
meat and sausage. Not suitable for salad
ingredients, vegetables or cold-sensitive
produce.

Temperature and humidity regulator for
vegetable container (Fig. @/16)

For long-term storage of vegetables, lettuce,
fruit; slide the regulator all the way to the left
- Ventilation aperture is open -
Temperature drops.

* Not all models



Food arrangement

For short-term storage slide the regulator to
the right. Ventilation aperture is closed

— High air humidity —

Temperature rises.

The shelves in the refrigerator compartment
can be re-arranged when the door is opened
at a 90° angle. Pull the shelf forwards, lower,
pull out and re-insert in the desired position

(Fig. ©).

Bottle rack (Fig. ©@/14)

Bottles can be placed and stacked securely in
the recesses.

All storage compartments and containers in
the door can be removed for cleaning.

To remove containers and storage
compartments, lift and pull out (Fig. @).

Bottle holder (Fig. ©)
The bottle holder prevents bottles from falling
over when the door is opened and closed.

* Not all models
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Freezing and storing

Purchasing deep-frozen
food:

® Ensure that the wrapping is not
damaged.

® The best-before date must not have run
out.

® The temperature display on the super-
market freezer should be -18 °C or lower.

® Purchase deep-frozen food last, wrap in
newspaper or place in a cold bag, take
home quickly and place in the freezer
compartment.

Freezing food yourself

If you wish to freeze food, use only fresh,
undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry and
game, fish, vegetables, herbs, fruit, cakes
and pastries, pizza, ready meals, leftovers,
egg yolk and egg-white.

The following foods are NOT suitable for
freezing:

Eggs in shells, soured cream and mayon-
naise, green salads, radishes and onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and vitamin C,
vegetables and fruits should be blanched
prior to freezing. (Blanching is the brief
immersion of vegetables and fruit in boiling
water — literature on freezing and blanching is
available in bookshops).
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Freezing and storing

Wrapping food

Pack food in suitable portions for your
household.

Vegetables and fruit portions must NOT be
heavier than 1 kg; meat portions must NOT
be heavier than 2.5 kg. Smaller portions
freeze quicker and maximum quality is
retained during thawing and preparation.

To prevent food from losing its flavour or
drying out, wrap the food in airtight
containers.

The following products are suitable for
wrapping/packing food:

Plastic film, polyethylene blown film,
aluminium foil and freezer boxes. These
products can be purchased from your
dealer.

The following products are NOT suitable:
Wrapping paper, greaseproof papet,
cellophane, refuse bags and used shopping
bags.

Wrap up the food. Press out all the air and
seal the wrapping.

The following products are suitable for
sealing the wrapped food:

Rubber bands, plastic clips, string, cold-
resistant adhesive tape or similar. Bags and
polyethylene blown film can be sealed with a
film sealer.

Before placing the food in the freezer
compartment, label and date the wrapped
food.

Max. freezing capacity

To retain the vitamins, nutritional value,
appearance and flavour, freeze the food as
quickly as possible. Do NOT exceed the
max. freezing capacity of your appliance.

Within 24 hours the following amounts of
food can be frozen at once in the freezer

compartment.

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max. 7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
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KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Place small amounts (up to 1 kg) of food in
the fast freezer compartment, Fig. @/9. The
food will freeze solid very quickly.

Distribute fairly large amounts of food over
the bottom of the freezer compartment.
Ensure that frozen food does not come into
contact with fresh food. If required, stack the
frozen food. This will prevent the frozen food
from becoming warm or thawing.

Before placing hot food or drinks in the
freezer compartment, leave them to cool
down to room temperature.

Fast freeze

If there is already food in the freezer
compartment, switch ON Fast freeze several
hours before freezing fresh produce.

As arule, 4-6 hours is adequate. Smaller
quantities of food (up to 1 kg) can be frozen
without Fast freeze. To switch ON Fast
freeze, simply press the “Fast freeze”
button, Figure @/8.

The “super” display indicates that “fast
freeze” is on. When “fast freeze” has been
switched on, the freezer compartment drops
to a very low temperature. “Fast freeze”
automatically switches off 50 hours after it
was switched on.

Storage period

To retain the quality of the frozen food, do
NOT exceed the permitted storage period.
The storage period depends on the type of
food.

At -18 °C fish, sausage, ready meals and
cakes and pastries can be stored for up to
4 months, cheese, poultry and meat up to
6 months, and vegetables and fruit up to
8 months.



Freezing and storing

Thawing frozen food

Depending on the type of food and intended
use, frozen products can be thawed:

At room temperature,

In the refrigerator,

In an electric oven,
With/without hot-air fan,
In a microwave.

Thawed meat and fish which has risen
above +3 °C for no more than one day (other
thawed food for no more than three days)
may be refrozen.

Otherwise, if flavour, odour and appearance
have changed, make a ready-made meal out
of the food and refreeze.

No longer store the frozen produce for the
max. storage period.

Making ice
Figure ®/10

1. Take out the ice tray, fill 3/a full with water
and reinsert.

2. When the ice cubes are frozen, turn the
knobs on the ice trays several times in
a clockwise direction and release.
The ice cubes are released and fall into
the container.

3. Take the ice cubes out of the container.

The ice-cube maker can be attached to
the underside of one of the two shelves in
the freezer compartment on the left or
right* side.

* Not all models
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Cleaning

Before cleaning the appliance, ALWAYS
pull out the mains plug or disconnect/
unscrew the fuse.

NEVER clean the appliance with a steam
or steam pressure cleaner. The hot steam
may damage the surface and the electrics.
- Risk of electric shock!

Cleaning water must NOT drip onto the
control fitting or light. Clean the whole
appliance, except the door seal, with tepid
water containing a mild, lightly disinfecting
cleaning agent, e.g. liquid soap. Abrasive
and acidic cleaning agents and chemical
solvents are NOT suitable.

Wipe the door seal with water only and then
dry thoroughly.
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Power saving tips

® |Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but NOT in direct
sunlight and NOT near a heat source
(radiator, etc.).

® Do NOT block the ventilation slots on the
appliance.

® Allow warm food to cool down before
placing in the refrigerator.

® To thaw frozen products, place them in
the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen products is
then used to cool the food in the
refrigerator compartment.

® When inserting or removing food from the
appliance, open and close the doors as
quickly as possible.
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Information about
operating noises

Operating noises

To keep the selected temperature constant,
your appliance occasionally switches ON
the compressor.

The resulting noises are quite normal.

As soon as the appliance has reached the
operating temperature, the noises
automatically reduce in volume.

The humming noise is emitted by the motor
(compressor). When the motor switches ON,
the noise may briefly increase in volume.

The bubbling, gurgling or whirring noise is
emitted by the refrigerant as it flows through
the pipes.

The clicking noise can always be heard
when the thermostat switches ON/OFF the
motor.

A clicking noise may occur when

- the automatic defrosting system is active.
- the appliance is cooling down or warming
up (material expansion).

If these noises are excessively loud, the
causes are probably not serious and are
usually very easy to eliminate.

The appliance is not level

Please level the appliance with the aid of

a spirit level. Use the height-adjustable feet
or place packing under the feet.

The appliance is not free-standing
Please move the appliance away from
kitchen units or other appliances.

Drawers, baskets or shelves are loose or
stick

Please check the detachable components
and, if required, refit them.

Bottles and/or receptacles are touching
each other

Please move bottles and/or receptacles
away from each other.
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Minor problems and how to rectify them yourself

Customer service should NOT be
contacted for every fault. Most faults are
minor. Therefore, before you call
customer service, please check whether
you can eliminate the fault yourself based
on the following information.

A technician who is called out to rectify
a minor fault will charge the customer, even
if the appliance is still under guarantee.

If the temperature-selection lights, Figs.
®/3 and 6, do not illuminate:

Please check that the power is on, that the
plug has been inserted properly into the
socket and that the appliance has been
switched on.

If the refrigerator-compartment light does
not switch on:

- The bulb is defective. Pull out the mains
plug, remove the cover (Fig.@/b), replace
bulb max. 15 W, 220 V, E14 lampholder
(Fig.@/c-d)

- The light switch (Fig.@/a) is sticking.
Check whether it can be moved. If not,
please call customer service.

If the “alarm” light illuminates after
prolonged operation:

Fault, the freezer compartment is too warm!
Possible causes of the fault:

- The air gap on top of the appliance or in
the base has been covered,

- The freezer-compartment door has not
been closed properly,

- Fresh food was frozen without “fast
freeze”,

- Too much fresh food was frozen at once
- High ambient temperature

When the fault has been eliminated, the
“alarm” light goes out as soon as the
freezer compartment has reached its
operating temperature again.

If the freezer-compartment door was
open for a long time and the freezer
compartment can no longer reach its set
temperature,

the evaporator (reduces the temperature)

is iced over to such an extent that the
automatic defrosting system can no longer
defrost the quantity of ice. In this case take
the frozen produce out of the appliance and
store well insulated in a cool place.

Switch OFF the appliance and leave the
freezer-compartment door open. The ice in
the cooling system will have thawed after
approx. 12 hours. Switch ON the appliance
again and put back the frozen produce.

If the fault can still not be eliminated despite
the aforementioned information, please call
customer service.

Open the doors only when necessary,
otherwise the temperature will rise in the
freezer compartment.

Do NOT perform any other repairs yourself,
especially on the electrical components.
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Minor problems and how to
rectify them yourself

® Excessively warm temperatures in the
refrigerator compartment or freezer

compartment may occur if
the door has not been closed properly.

large quantities of warm food have been
placed in the refrigerator compartment or
freezer compartment.

the air circulation in the refrigerator
compartment or freezer compartment has
been severely impaired by the stored
food.

the doors were frequently opened at high
ambient temperatures.

@ If the door is opened frequently at a high
ambient temperature and high air
humidity, condensation may form in the
refrigerator compartment and hoarfrost in
the freezer compartment.
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Customer Service

Rating plate
Figure ®

When contacting customer service, please
quote the E number and the FD number.

Both numbers are indicated on the black-
edged panel of the rating plate located in

the upper left-hand side of the refrigerator
compartment.

The address and the telephone number
of customer service can be found in the
customer-service directory or in your tele-
phone book.
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Conseils pour la mise au rebut

Mise au rebut de I'ancien
appareil

A respecter lorsque votre nouvel appareil
en remplace un ancien.

Rendez les appareils hors d'usage
immeédiatement inutilisables. Débranchez la
fiche male de la prise de courant puis
sectionnez le cable d'alimentation. Enlevez
ou détruisez la serrure a ressort ou le péne
pour éviter que les enfants en jouant ne
s'enferment a I'intérieur et s'exposent a un
danger de mort.

Les réfrigérateurs et congélateurs
contiennent des gaz isolants et des fluides
réfrigérants qui nécessitent une mise au
rebut adéquate. lls comportent en outre des
matieres de valeur qu'il faudra recycler. Pour
cette raison, contactez un centre municipal
compétent pour la mise au rebut de votre
appareil. Pour obtenir des informations plus
complétes, veuillez vous adresser a votre
municipalité ou a votre revendeur. Prenez
garde a ce que le circuit frigorifique de votre
réfrigérateur ne soit pas endommagé
pendant son transport vers une décharge
appropriée et non polluante.
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Mise au rebut de
I'emballage du nouvel
appareil

Tous les matériaux d'emballage utilisés sont
compatibles avec I'environnement et
recyclables. Les cartons se composent de
80 a 100 % de vieux papiers. Les pieces en
bois n'ont regu aucun traitement chimique.

Les feuilles plastiques sont en polyéthylene
(PE), les cerclages en polypropylene (PP) et
les rembourrages en polystyréne expansé
(PS) exempt de CFC. Ces matériaux sont
des composés hydrocarburés purs et
recyclables.

Le retraitement et la réutilisation de
I'emballage permettent d'économiser des
matieres premiéres et de réduire le volume
des déchets.

En Allemagne, vous pouvez rapporter
I'emballage, en vue de son recyclage, au
revendeur auprées duquel vous vous étes
procuré |'appareil.

Pour obtenir les coordonnés du centre de
recyclage pouvant assurer la mise au rebut
de votre ancien appareil, prenez contact
avec votre mairie.

Vous contribuerez de cette maniére a une
élimination et a un recyclage de votre
appareil respectueux de I'environnement.
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Conseils de sécurité et consignes

Avant la mise en service de I'appareil,
veuillez lire attentivement et entiérement les
informations énoncées dans les notices
d'utilisation et de montage. Elles
contiennent des remarques importantes
concernant l'installation, I'utilisation et
I'entretien de I'appareil.

Conservez les notices d'utilisation et de
montage. Elles pourront servir
ultérieurement a un autre utilisateur.

La fabricant décline toute responsabilité si
les conseils suivants ne sont pas respectés:

@ N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur
pour nettoyer ou dégivrer votre appareil. Si
la vapeur entre en contact avec les parties
de I'appareil qui se trouvent sous tension,
elle provoquera un court-circuit ou vous
exposera a des risques d'électrocution.

® N'utilisez jamais d'appareils électriques a
I'intérieur de I'appareil.

® Ne mettez pas en service un appareil
endommagé. Dans le doute, renseignez-
vous aupres du revendeur.

@® Branchez et montez |'appareil
conformément a la notice de montage.
Les conditions de branchement
électrigue doivent étre conformes aux
indications figurant sur la plaque
signalétique.

@ La sécurité électrique de 'appareil est
garantie uniquement si le circuit de mise
a la terre de votre maison a été posé con-
formément aux prescriptions en vigueur.

® En cas de panne, lors de I'entretien et du
nettoyage, débranchez I'appareil du
secteur. Débranchez la fiche male de la
prise de courant ou coupez le fusible.
Tirez sur la fiche et non pas sur le cordon
d'alimentation.

@ Les réparations des appareils électriques
doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes. Des réparations
inexpertes engendrent de graves risques
pour I'utilisateur.

@ Les boissons fortement alcoolisées
doivent étre fermées hermétiquement et
stockées verticalement.

Ne stockez dans I'appareil ni produits
contenant des gaz propulseurs
inflammables (par ex. bombes de créeme
Chantilly et bombes aérosols) ni produits
explosifs — Risque d'explosion!

@® N'endommagez pas les piéces du circuit
frigorifique, par ex. en percant les tuyaux
frigorifiques de I'évaporateur avec des
objets pointus, en pliant les tuyaux ou en
grattant le revétement des surfaces, etc.
Les projections de produit réfrigérant
peuvent produire des lésions oculaires.

@® Ne couvrez et ne bouchez pas les grilles
d'aération de I'appareil.

@® Ne vous appuyez pas sur le socle, les
clayettes, les portes, etc. et ne vous en
servez pas comme marchepied.

@ Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil. Par exemple, ils ne doivent en
aucun cas s'asseoir sur les clayettes ou
se suspendre a la porte.

@ Si votre appareil est équipé en option
d'une serrure, gardez la clef hors de
portée des enfants.

® Ne portez pas directement a la bouche
les esquimaux ou les glagons qui sortent
du compartiment congélateur (Risque de
brllure d0 aux températures trés basses).

@ Porte du réfrigérateur en position fermée,
vous observerez un léger mouvement du
joint de porte. Ce mouvement ne géne
toutefois aucunement le fonctionnement
du réfrigérateur.
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Installation de l'appareil

Controler la température
ambiante

Suivant sa «catégorie climatique» (voir la
plaque signalétique), votre appareil peut
fonctionner dans les températures
ambiantes énoncées ci-apres (la plaque
signalétique se trouve en haut a gauche
dans I'appareil. Fig. @)

Catégorie Température ambiante
climatique de...a

SN +10°Ca32°C

N +16°Ca32°C

ST +18°Ca38°C

T +18°Ca43°C

Si la température ambiante descend en-
dessous de la plage pour laquelle votre
appareil a été congu, le compartiment
réfrigérateur devient trop froid. Si elle monte
au-dessus de cette plage, le compartiment
congélateur devient trop chaud.

Lorsque la température ambiante descend
en-dessous de +2 °C, le dégivrage
automatique peut étre perturbé.

Lieu d'installation

Pour installer votre appareil, choisissez un
endroit sec et bien aéré. Evitez de placer
|'appareil a un endroit directement exposé
aux rayons solaires ou a proximité d'une
source de chaleur telle une cuisiniére, un
radiateur, etc. Si l'installation pres d'une
source de chaleur est inévitable, utilisez une
plagque isolante appropriée ou respectez les
distances minimales suivantes:

3 cm par rapport a une cuisiniére électrique,
30 cm par rapport a un appareil de
chauffage au fuel ou au charbon.

Si vous placez votre appareil a c6té d'un
autre réfrigérateur ou congélateur, laissez
obligatoirement un espace entre eux d'au
moins 2 cm afin d'éviter la formation de
condensation.

Installation

L'appareil doit reposer sur un sol dur et
plan. Les deux pieds vissables équipant
I'avant de I'appareil permettent de
compenser les défauts de planéité du sol
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Raccordement électrique

Raccordez |'appareil uniquement au secteur
alternatif 220-240 V/50 Hz au moyen d'une
prise secteur a contacts de terre installée
réglementairement. La prise doit étre
protégée par un fusible/disjoncteur de 10 A
minimum.

Si I'appareil est utilisé dans un pays non
européen, vérifiez si la tension de
branchement et ses caractéristiques
indiquées sur la plaque signalétique
concordent avec celles du secteur. Vous
trouverez la plaque signalétique dans le
compartiment réfrigérateur en haut a gauche

(Fig. @)

S'il faut changer le cordon d'alimentation
secteur, ne confiez cette opération qu'a un
spécialiste.

Attention! Ne branchez en aucun cas
I'appareil a une «prise économie
d'énergie» électronique (par ex. une Sava
Plug, Ecoboy) et a un ondulateur qui
convertit le courant continu en courant
alternatif de 230 V (par ex. installations
solaires, installations électriques des
bateaux).

Ventilation

Fig. ©

L'air entrant en contact avec la paroi arriére
de I'appareil se réchauffe et doit pouvoir
s'évacuer librement. Sinon le groupe
frigorifique se trouverait sollicité plus forte-
ment, ce qui augmenterait la consommation

de courant. Pour cette raison, ne recouvrez
en aucun cas les grilles d'aération.

Apres le transport ...

et avant d'enclencher |'appareil pour la
premiére fois, laissez ce dernier a la verticale
pendant une demi-heure environ.

Changement du sens
d'ouverture des portes

Exécutez les étapes du changement dans
I'ordre chronologique des chiffres (Fig. (®).



Présentation de |'appareil

Dispositions générales

Cet appareil sert a refroidir et congeler des
denrées alimentaires, et a fabriquer des
glacons.

Cet appareil est prévu pour I'usage
domestique.

S'il est destiné a servir dans le domaine
industriel et commercial, conformez-vous aux
prescriptions professionnelles en vigueur.

Cet appareil est conforme a la
réglementation nationale préventive des
accidents en vigueur dans votre pays et
visant les installations de réfrigération.

L'appareil est conforme aux dispositions de
sécurité visant les appareils électriques.

Le circuit réfrigérant a été soumis a un essai
d'étanchéité.

Cet appareil est un modeéle indépendant non
encastrable.

Avant de commencer la lecture, veuillez
déplier les volets illustrés situés en fin de
notice.

Cette notice d'utilisation vaut pour
plusieurs modéles d'appareil. De lIégéres
différences d'équipement et de détail sont
possibles entre les illustrations et votre
appareil.

* Selon le modéle
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Vue générale
Fig. @

1-8 Bandeau de commande
9 Compartiment de congélation

rapide

10 Distributeur de glagons

11 Réservoir (glacons)

12  Compartiment “fraicheur”

13 Clayette

14  Clayette a bouteilles

15 Eclairage intérieur
(Compartiment réfrigérateur)

16  Régulateur d'humidité pour les
bacs a fruits et Iégumes

17 Bacs a fruits et légumes

18  Support pour produits congelés

19  Support

20 Casier a beurre et fromage

21 Balconnet a oeufs

22  Support pour petites bouteilles

23  Support pour grandes bouteilles,
briques de lait, etc.

24  Joint de porte

A Compartiment congélateur
B Compartiment réfrigérateur

Grace au systéme No-Frost entierement
automatique, les compartiments
réfrigérateur et congélateur restent
exempts de givre. Plus besoin de les
dégivrer.

Fonctionnement:

L'air refroidit et congele les aliments se
trouvant respectivement dans le comparti-
ment réfrigérateur et le compartiment
congélateur.

L'évaporateur qui fait partie du systeme No-
Frost refroidit I'air a I'intérieur de I'appareil.
Un ventilateur brasse I'air froid. L'humidité
de I'air se condense au contact de I'évapora-
teur. Si nécessaire, |'évaporateur se dégivre
automatiquement.

L'eau de dégivrage s'écoule jusqu'au
groupe frigorifique ou elle s'évapore. Les
compartiments réfrigérateur et congélateur
ainsi que les aliments restent exempts de
givre.
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Présentation de l'appareil

Fonctionnement des
éléments de commutation
et de contréle

Figure @ Bandeau de commande
1 Touche Marche / Arrét

L'interrupteur principal de I'appareil sert a
enclencher et couper I'ensemble de
I'appareil.

2 Touche de réglage de la température
du compartiment réfrigérateur

Maintenez la touche enfoncée ou
appuyez plusieurs fois jusqu'a ce que le
petit voyant lumineux de température
désiré s'allume.

3 Petits voyants lumineux de température

Les chiffres affichés au-dessus des petits
voyants lumineux de température
indiquent la température en degrés
Celsius. Le petit voyant éclairé en
permanence indique la température
réglée.

4 Super-réfrigération

Le petit voyant lumineux qui s'allume
indique la mise en service. Une fois la
super-réfrigération enclenchée, le
compartiment réfrigérateur atteint
pendant 6 heures une température plus
basse. Ensuite, il revient
automatiquement sur la température
réglée avant la super-réfrigération.

Utilisez la super-réfrigération :

- Lorsque vous rangez de grandes
quantités de produits frais.

- Pour refroidir rapidement les boissons.

5 Touche de réglage de la température,
compartiment congélateur

Conservez la touche enfoncée ou
appuyez plusieurs fois jusqu'a ce que le
petit voyant lumineux de température
désiré s'allume.
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6 Petit voyant lumineux de température

Les chiffres affichés au-dessus des petits
voyants lumineux de température
indiquent la température en degré
Celsius. Le petit voyant éclairé en
permanence indique la température
réglée.

Petit voyant lumineux "Alarme"

Il s'allume si la température monte trop
dans le compartiment congélateur car les
aliments risquent de s'abimer. Il peut
également s'allumer temporairement,
sans que les aliments risquent de
s'abimer, dans les cas suivants : a la mise
en service de I'appareil, aprés avoir rangé
de grandes quantités de produits frais, ou
si vous avez laissé la porte ouverte trop
longtemps en rangeant ou sortant les
aliments.

Il s'éteint lorsque le compartiment
congélateur atteint sa température de
service.

Touche "super", compartiment
congélateur

Cette touche sert a enclencher et a
éteindre la supercongélation. Elle
s'allume a la mise en service de la
supercongélation. Utilisez cette derniere
pour congeler de grandes quantités
d'aliments frais ; en fonction de la
quantité, enclenchez-la au plus t6t 24
heures avant de placer les aliments dans
I'appareil. Une fois la supercongélation
enclenchée, le compartiment congélateur
atteint une température tres basse.

La supercongélation s'éteint 50 heures
aprés son enclenchement.
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Mise en service et sélection de la tempeérature

Enclenchement et sélection de la
température - Coupure, remisage longue
durée de I'appareil

Enclenchement et sélection de la
température

Bandeau de commande, figure @

® Branchez la fiche male dans la prise de
courant.

@® Appuyez sur l'interrupteur principal 1
de I'appareil.

Les températures préréglées, + 4 °C et -
18 °C, s'affichent.

® Réglez la température du
compartiment réfrigérateur.

Pour cela, appuyez plusieurs fois sur la
touche 2 de réglage de la température ou
maintenez-la enfoncée jusqu'a ce que la
température désirée apparaisse.

® Réglage de la température du
compartiment congélateur

Appuyez plusieurs fois sur la touche de
réglage de la température 5, ou bien
gardez cette touche enfoncée jusqu'a ce
que le petit voyant lumineux de
température souhaité s'allume.

® Enclenchement de la super-
réfrigération

Appuyez plusieurs fois sur la touche de
réglage de la température, 2 ou bien
gardez cette touche enfoncée jusqu'a ce
que le petit voyant lumineux indique
"super-régrigération”.

Remarques
® Les compartiments réfrigérateur ou
congélateur peuvent présenter des

températures trop élevées dans les
cas suivants :

La porte n'est pas correctement
fermée.

Vous avez rangé de grandes quantités
d'aliments chauds.

Vous avez réglé le thermostat sur une
température de +8 °C et/ou -16 °C.

Les aliments rangés génent sérieusement
la circulation de I'air dans le
compartiment réfrigérateur ou
congélateur.

Vous avez fréequemment ouvert les portes
alors que la température ambiante était
élevée.

Les compartiments réfrigérateur ou
congélateur peuvent présenter des
températures trop basses dans les cas
suivants :

vous avez enclenché la "super-
réfrigération" ou la supercongélation ;

Vous avez réglé le thermostat sur une
température de +2 °C et/ou max.

Les faces avant du capot sont en
partie chauffées pour empécher
I'apparition d'eau condensée prés du
joint de porte.

Apres avoir fermé la porte du
compartiment congélateur, si vous ne
parvenez pas a l'ouvrir a nouveau
immédiatement, attendez deux a trois
minutes pour que la pression s'équilibre a
I'intérieur du compartiment.

Coupure

Appuyez sur l'interrupteur principal, Fig. @/1;
ce geste met I'appareil hors tension.

Mise hors service

Si I'appareil doit rester longtemps sans
servir:

Appuyez sur l'interrupteur principal, Fig. @/1,
nettoyez |'appareil et laissez ses portes
ouvertes.
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Rangement des aliments

Consignes de rangement

® Laissez refroidir les mets et boissons
chaudes a I'extérieur de I'appareil.

® Rangez les aliments si possible bien
emballés ou bien couverts. lls garderont
ainsi arébme, couleur, teneur en humidité
et fraicheur. Vous évitez également de
cette maniére que le godt de certains
aliments ne se transmette a d'autres.
Seul les légumes, fruits et salades
peuvent étre stockés sans emballage
dans le bac a légumes.

® Répartissez les aliments aussi
régulieérement que possible dans les
tiroirs pour permettre a I'air froid de
circuler de fagon efficace.

® Pour ne pas géner la circulation de I'air,
ne bloquez pas les orifices d'entrée et de
sortie de |'air avec des aliments.

@® Sivous entreposez des aliments
directement devant les ouvertures de
sortie de I'air, I'air froid qui en sort peut
les faire geler.

® L'huile et la graisse ne doivent pas entrer
en contact avec les pieces en matieres
plastiques et le joint de porte (ces

derniers pourraient sinon devenir poreux).

® N'entreposez pas de matieres explosives
dans |'appareil. Stockez les boissons
fortement alcoolisées en position

verticale dans des récipients bien fermés.

- Risque d'explosion!

® N'entreposez pas dans le compartiment
congélateur des bouteilles remplies de
liquide susceptible de geler. Les
bouteilles éclateraient sous I'effet du gel.

* Selon le modéle
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Exemple de rangement
Fig. @

Compartiment congélateur (A)
Distributeur de glagons (10-11) pour
préparer et stocker des glagons.

Compartiment de congélation rapide (9)
pour congeler et stocker des aliments.

Clayette* et fond du compartiment
congélateur pour stocker les aliments.

Supports (14) pour petits produits congelés
et boissons fortement alcoolisées.

Compartiment réfrigérateur (B)
Clayettes (13), de haut en bas: patisseries,
plats précuisinés, produits laitiers.

Clayette (14) pour les bouteilles.

Bac (17) pour les légumes, les fruits et la
salade.

Casier (20) pour le beurre et le fromage.
Balconnet (21) pour les oeufs.

Porte-bouteilles (23) pour les grandes
bouteilles.

La disposition intérieure

Compartiment “fraicheur” (Fig. @/12)
Tirez le bas du compartiment a vous et la
trappe s'ouvre.

La température régnant dans le
compartiment fraicheur est plus basse que
celle du compartiment réfrigérateur. La
température peut descendre en dessous de
0 °C. Elle convient idéalement pour
conserver le poisson, la viande et la
charcuterie. Elle ne convient pas a la
salade, aux légumes ou aux aliments
sensibles au froid.



Rangement des aliments

Régulateur de température et d'humidité
pour le bac a légumes (Fig. @/16)

Si vous voulez conserver des légumes, de la
salade et des fruits pendant longtemps,
poussez le régulateur d'humidité
complétement a gauche.

- L'orifice de ventilation est ouvert:

la température baisse.

Si vous voulez ranger les produits pendant
une courte période, poussez le régulateur
compléetement a droite. L'orifice de ventilation
est fermé.

- Une forte humidité regne dans le
compartiment fraicheur:

la température monte.

Dans le compartiment réfrigérateur, vous
pouvez changer les clayettes de place méme
lorsque la porte est ouverte a 90°. Pour les
changer de place, tirez-les a vous, abaissez-
les, extrayez-les puis remettez-les en place
ailleurs (Fig. @).

Clayette a bouteilles (Fig. ©@/14)

Les cavités permettent de déposer et empiler
les bouteilles de maniere sire.

Pour les nettoyer, tous les supports et casiers
équipant la porte sont amovibles.

Soulevez les casiers et supports pour les
retirer (Fig. @).

Porte-bouteilles (Fig. @)

Le porte-bouteilles empéche ces derniéres de
se renverser lorsque vous ouvrez et fermez la
porte.
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Congélation et stockage

Consignes pour les achats
de produits surgelés

® Lorsque vous achetez des produits
surgelés, vérifiez leur emballage. Il ne doit
pas étre abimé.

@ Vérifiez la date-limite de conservation.
Elle ne doit pas avoir été dépassée.

® Latempérature indiquée par le
thermometre du congélateur commercial
ne doit pas étre supérieure a -18 °C.

® Achetez les produits surgelés en dernier.
Emballez-les dans du papier journal ou
utilisez un sac isotherme. Transportez-les
rapidement jusque chez vous puis
rangez-les immédiatement dans le
compartiment congélateur.

Congeler soi-méme les
aliments

Pour congeler les aliments, n'utilisez que
des aliments frais et de qualité.

Se prétent a la congélation:

La viande et les saucisses, les volailles et le
gibier, le poisson, les légumes, les herbes
aromatiques, les fruits, les patisseries, les
pizzas, les plat cuisinés, les restes de plat, le
jaune d'oeuf, le blanc d'oeuf.

Ne se prétent pas a la congélation:

Les oeufs entiers dans leur coquille, la
creme fraiche et la mayonnaise, la salade
verte, les radis et les oignons.

Le blanchiment des fruits et Iégumes
Blanchissez les fruits et léegumes avant la
congélation afin qu'ils conservent couleur,
ardbme, go(t et vitamine C. (Pour cela,
plongez les fruits et légumes quelques
instants dans I'eau bouillante. Vous trouverez
des livres sur la congélation et le blanchiment
chez votre libraire).
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Congélation et stockage

Emballage des aliments

Répartissez les aliments en portions
adaptées a votre ménage puis emballez-les.
Le poids de chaque portion ne doit pas
dépasser 1 kg pour les fruits et légumes et
2,5 kg pour la viande. Les petites portions
congélent plus rapidement a coeur et les
aliments gardent leur qualité apres
décongélation et préparation.

Emballez les aliments hermétiquement pour
éviter qu'ils ne perdent leur saveur ou se
dessechent.

Se prétent a I'emballage:

Films plastiques, films polyéthylene, feuilles
aluminium et boites hermétiques. Vous
trouverez tous ces articles dans le
commerce.

N'utilisez pas:

Le papier d'emballage, le papier sulfurisé,
les feuilles de cellophane, les sacs poubelle
et les sacs en plastique ayant déja servi.

Placez les aliments frais dans I'emballage,
extrayez I'air puis fermez hermétiquement.

Pour fermer I'emballage, vous pouvez
utiliser:

Des élastiques, des clips en plastique, des
ficelles, des rubans adhésifs résistant au
froid. Vous pouvez obturer les sachets et les
feuilles en polyéthylene au moyen d'une
thermosoudeuse.

Avant de ranger les sacs dans le
congélateur, collez dessus une étiquette
indiquant le contenu et la date de
congélation.

Capacité de congélation
maxi.

Les aliments doivent congeler a coeur le
plus rapidement possible pour qu'ils
conservent vitamines, valeur nutritive,
aspect et goQt. Pour cette raison, ne
dépassez pas la capacité de congélation
maximale de votre appareil.
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En 24 heures, vous pouvez congeler en une
fois les quantités d'aliments suivantes dans
le compartiment congélateur

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max. 7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Placez de petites quantités (1 kg max.) dans
le compartiment de congélation rapide Fig.
@/9. Les aliments congeleront a cceur trés
rapidement.

Etalez les plus grosses quantités sur le fond
du compartiment congélateur. Veillez a ce
que ces aliments ne touchent pas les
produits déja congelés ou en cours de
congélation. Le cas échéant, empilez les
produits congelés. Vous éviterez ainsi que
ces derniers s'échauffent ou commencent a
décongeler.

Avant de ranger des mets et boissons trés
chaudes dans le compartiment congélateur,
laissez-les refroidir a la température
ambiante.

Supercongélation

Si des denrées alimentaires se trouvaient
déja dans I'appareil, enclenchez la
supercongélation quelques heures avant de
ranger les nouveaux produits a congeler.

4 a 6 heures suffisent généralement.
Cependant, si vous désirez congeler des
quantités correspondant a la capacité de
congélation maximale, vous devrez
enclencher la supercongélation 24 heures
avant.

Si vous ne voulez congeler que de petites
quantités de produits frais (jusqu'a 1 kg)
vous n'avez pas besoin d'enclencher la
supercongélation.

Pour enclencher la supercongélation, il suffit
d'appuyer sur la touche de supercongélation
(Fig. @©/8).



Congélation et stockage

L'indicateur "super" indique la mise en
service. Une fois la supercongélation
enclenchée, le compartiment congélateur
atteint une température trés basse. La
supercongélation s'arréte automatiquement
50 heures environ apres son enclenchement.

Durée de conservation

Pour maintenir la qualité des aliments
surgelés, il importe de ne pas dépasser la
durée de stockage admissible.

La durée de stockage dépend de la nature
du produit surgelé.

A une température de -18 °C, vous pouvez
stocker le poisson, la charcuterie, les plats
cuisinés et patisseries pendant 4 mois
maximum, les fromages, volailles et viandes
pendant 6 mois maximum, les légumes et
les fruits pendant 8 mois maximum.

Décongélation des
produits surgelés

Selon la nature et I'utilisation des produits
surgelés, vous pouvez choisir entre plusieurs
possibilités:

A température ambiante,
Dans le réfrigérateur,

Dans le four électrique,
Avec/sans chaleur tournante,
Dans le micro-ondes.

Vous pouvez recongeler des aliments
décongelés en partie et totalement si la
viande et le poisson ne sont pas restés plus
d'une journée et les autre aliments plus de
trois jours a une température de +3 °C.

* Selon le modéle

/
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Nettoyage

Autrement, et a condition que le godt,
I'odeur et I'aspect n'aient pas changés,
faites cuire ou r6tir les aliments et congelez
a nouveau les mets cuisinés.

Dans ce cas, consommez-les nettement
avant la date limite de conservation.

Préparation de glacons
Fig. ®/10

1. Retirez le bac a glagons, remplissez-le
aux trois quarts avec de I'eau puis
remettez-le en place.

2. Une fois les glagons formés, tournez les
poignées des bacs a glagons plusieurs
fois vers la droite puis relachez-les.

3. Prenez des glagons dans le réservoir.

Si vous le désirez, vous pouvez accrocher
le distributeur de glagons a votre guise
sous I'une des deux clayettes du
compartiment congélateur, du cété
gauche ou droit*.

Avant de procéder au nettoyage,
débranchez toujours la fiche male de la
prise de courant, ou coupez le
disjoncteur/dévissez le fusible.

N'utilisez pas de nettoyeur a (jet de)
vapeur haute pression. La vapeur briilante
pourrait endommager les surfaces et les
circuits électriques.

Risque d'électrocution.

Pendant le nettoyage, veillez a ce que I'eau
de nettoyage ne s'infiltre pas dans les
éléments de commande et dans I'éclairage.
Pour nettoyer I'appareil entier (a I'exception
du joint de porte), utilisez de I'eau tiede
additionnée d'un produit de nettoyage doux,
légérement désinfectant, comme du liquide
pour la vaisselle par exemple. N'utilisez pas
de poudres abrasives, récurantes, ni de
produits contenant un acide ou des solvants
chimiques.

Nettoyez le joint de porte exclusivement
avec de I'eau claire puis essuyez-le bien
pour le sécher.
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Economies d'énergie

® Placez I'appareil dans un local sec et
ventilable. Veillez a ce qu'il ne soit pas
directement exposé aux rayons solaires
et qu'il ne se trouve pas a proximité
d'une source de chaleur (par ex.
radiateur, chaudiére).

® N'obturez pas les orifices d'entrée et de
sortie d'air équipant I'appareil.

® Attendez que les boissons et plats
chauds aient refroidi avant de les ranger
dans |'appareil.

® Rangez les produits surgelés dans le
compartiment réfrigérateur pour qu'ils
dégelent. Vous profitez ainsi de leur
excédent de froid pour refroidir les
aliments déja présents dans ce
compartiment.

® Pour charger et décharger I'appareil,
ouvrez ses portes le moins longtemps
possible.
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Remarques sur les bruits
de fonctionnement

Bruits de fonctionnement

Afin que la température choisie reste
constante, I'appareil enclenche
périodiquement le compresseur.

Les bruits qui en résultent proviennent du
fonctionnement de I'appareil.

lls diminuent automatiquement dés que
|'appareil a atteint la température de service.

Bourdonnements étouffés

Ces bruits normaux proviennent du moteur
du compresseur. lls s'intensifient un peut
lorsque le moteur s'enclenche.

Gargouillis et clapotis légers
lls proviennent de la circulation du fluide
réfrigérant dans les serpentins.

Déclics

Ces déclics sont audibles chaque fois que le
thermostat ordonne I'enclenchement ou la
coupure du moteur.

Des craquements peuvent survenir si ...
- La décongélation automatique se met en
marche.

— L'appareil est en train de se refroidir et/ou
se réchauffer (dilatation des matériaux).

Si les bruits de fonctionnement deviennent
trop forts, vous pouvez peut-étre en trou-
ver facilement la cause et les supprimer.

L'appareil n'est pas d'aplomb

Veuillez ajuster I'aplomb de I'appareil a I'aide
d'un niveau a eau. Pour cela, utilisez les
pieds a vis ou placez quelque chose sous
I'appareil pour le caler.

Les parois de I'appareil appuient contre
quelque chose

Veuillez éloigner I'appareil des meubles ou
appareils qu'il touche.

Les tiroirs, paniers ou clayettes ne sont
pas bien fixés ou au contraire coincés
Vérifiez le bon positionnement des pieces
amovibles et remettez-les correctement en
place si nécessaire.

Des bouteilles ou récipients placés dans
I'appareil se touchent

Dans ce cas, éloignez les bouteilles et
récipients légerement les uns des autres.
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Réparer soi-méme les petites pannes

Certains dérangements ne requiérent pas
forcément l'intervention du service aprées-
vente car leur cause est bien souvent
mineure. Avant d'appeler le SAV, vérifiez
s.v.p. si les conseils suivants ne vous
permettront pas de remédier au probléme.

En effet, si vous faites appel a un technicien
pour le résoudre, sa visite vous sera
facturée au plein tarif méme pendant la
période de garantie.

Si les petits voyants lumineux de
sélection de température, fig. @/3 et 6 ne
s'allument pas :

Veuillez vérifier s'il y a du courant, si vous
avez correctement branché la fiche male
dans la prise de courant, et si vous avez
enclenché I'appareil.

Si I'éclairage du compartiment
réfrigérateur ne fonctionne pas:

- L'ampoule est grillée. Débranchez la fiche
male de la prise de courant, retirez la
coiffe (Fig. @/b), et changez I'ampoule
(15 W maxi, 220 V, douille E14)

(Fig. @/c-d)

- L'interrupteur de I'éclairage est coincé
(Fig. @/a). Vérifiez s'il se déplace
facilement. Si tel n'est pas le cas,
prévenez le service aprés-vente.

Si le petit voyant lumineux d'alarme
s'allume aprés une longue durée de
service :

Il fait trop chaud dans le compartiment
congélateur. L'incident peut avoir les causes
suivantes :

- L'interstice de passage de I'air en haut de
I'appareil et/ou celui situé dans le socle
est/sont obstrué(s).

- Vous n'avez pas correctement fermé la
porte du compartiment congélateur.

- Vous avez congelé des aliments frais
sans enclencher la supercongélation.

- Vous avez congelé trop d'aliments frais
en une seule fois.

- Latempérature ambiante est élevée.

Aprés avoir remédié a l'incident, le petit
voyant lumineux d'alarme s'éteint si le
compartiment congélateur a regagné sa
température de service.

Si la porte du compartiment congélateur
est restée longtemps ouverte, le comparti-
ment congélateur n'atteint plus la
température sur laquelle il avait été réglé.
Dans ce cas, |'évaporateur (générateur de
froid) est tellement givré que le systeme de
dégivrage entierement automatique ne
parvient plus a éliminer toute la quantité de
givre formée. Dans ce cas, sortez les
produits congelés de I'appareil puis rangez-
les bien isolés dans un endroit frais.
Eteignez I'appareil et laissez la porte du
compartiment congélateur ouverte. Au bout
de 12 heures, le givre recouvrant le circuit de
réfrigération a fondu. Réenclenchez I'appareil
et remettez les produits congelés dedans.

Si la procédure précédemment décrite ne
permet pas de remédier a ce dérangement,
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Reéparer soi-méme les
petites pannes

prévenez toujours le service aprés-vente.

N'ouvrez pas inutilement les portes de
I'appareil pour éviter une déperdition de
froid.

Ne tentez jamais de réparer vous-méme en
particulier les circuits électriques de I'appareil.

@ |l peut faire trop chaud dans le
compartiment réfrigérateur ou
congélateur si ...

- La porte n'a pas été correctement fermée.
- Vous avez placé de grosses quantités de

produits chauds dans I'appareil.

- Les aliments entreposés génent fortement
la circulation de I'air dans le
compartiment réfrigérateur ou
congélateur.

- Par une température ambiante élevée,
vous avez souvent ouvert les portes de
I'appareil.

@® Sivous ouvrez souvent les portes lorsque
la température ambiante et le taux
d'humidité de I'air sont élevés, de I'eau
de condensation peut se former dans le
compartiment réfrigérateur et du givre
apparaitre dans le compartiment
congélateur.
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Service apres-vente

Plaque signalétique
Fig. ®

Indiquez au technicien du SAYV, sur sa
demande, les numéros E et FD de I'appareil.

Vous trouverez ces deux numéros dans
I'encadré noir de la plaque signalétique
située en haut a gauche dans le comparti-
ment réfrigérateur.

Vous trouverez le numéro de téléphone du
service apres-vente dans le répertoire du
service apres-vente ou dans |'annuaire
téléphonique.
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Istruzioni per lo smaltimento

Rottamazione
dell'apparecchio fuori uso

Tenere presente se il nuovo apparecchio
sostituisce un apparecchio fuori uso.

Rendere immediatamente inservibili gli
apparecchi fuori uso. Estrarre la spina di
alimentazione e tagliare il cavo di
collegamento. Togliere o distruggere le
serrature a scatto o a catenaccio - si evita in
questo modo che i bambini per gioco
possano imprigionarsi e rischiare la vita.

| frigoriferi e congelatori contengono gas
isolanti e refrigeranti, che richiedono uno
smaltimento appropriato. Essi contengono
inoltre materiali pregiati, che devono essere
avviati al riciclaggio. Per lo smaltimento
servirsi percio del competente centro
comunale di smaltimento. Per informazioni
rivolgersi alla propria amministrazione
municipale, o al proprio rivenditore. Si prega
di badare che i tubi del frigorifero non
vengano danneggiati fino al trasporto e allo
smaltimento ecologico e competente.
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Smaltimento
dell'imballaggio degli
apparecchi nuovi

Tutti i materiali d'imballaggio impiegati sono
ecologici e riciclabili. | cartoni sono costituiti
dall'80 % al 100 % da carta riciclata. Le parti
in legno non sono trattate chimicamente.

| fogli sono in polietilene (PE), i nastri di
fasciatura in polipropilene (PP) e le
imbottiture, prive di CFC, sono in polistirolo
espanso (PS). Questi materiali sono
composti puri di idrocarburi riciclabili.

Attraverso il trattamento e la riutilizzazione,
si risparmiano materie prime e si riduce |l
volume dei rifiuti.

Nella Repubblica Federale di Germania, per
la riutilizzazione dei materiali, I'imballaggio
dell'apparecchio pud essere restituito al
rivenditore, presso il quale ¢ stato
acquistato. Chiedere alla propria
amministrazione municipale gli indirizzi dei
centri di recupero materiali, per la
rottamazione degli apparecchi fuori uso. Si
prega di contribuire in questo modo ad uno
smaltimento ecologico o al riciclaggio.



Istruzioni di sicurezza

Prima di mettere in funzione I'apparecchio,
si prega di leggere attentamente le
informazioni riportate nelle istruzioni per
I'uso e il montaggio. Esse contengono
importanti avvertenze per l'installazione,
I'uso e la manutenzione dell'apparecchio.

Conservare con cura le istruzioni per I'uso
e il montaggio event. per i proprietari
successivi.

La casa produttrice declina ogni
responsabilita in caso d'inosservanza delle
avvertenze seguenti:

@ Per la pulizia o per lo sbrinamento, evitare
assolutamente di usare una pulitrice a
vapore. Il vapore pud raggiungere parti
sotto tensione dell'apparecchio e pro-
vocare un cortocircuito o una scarica
elettrica.

@® Non usare apparecchi elettrici all'interno
di questo apparecchio.

@® Non mettere in funzione I'apparecchio
danneggiato. In caso di dubbio
consultare il fornitore.

@ Eseguire I'allacciamento e l'installazione
secondo le istruzioni per il montaggio. Le
condizioni di collegamento elettrico ed
i dati riportati sulla targhetta
d'identificazione devono coincidere.

@ La sicurezza elettrica dell'apparecchio
€ garantita solo se il sistema di
collegamento a terra dell'impianto
elettrico domestico & installato a norma.

@ Staccare |I'apparecchio dalla rete in caso
di guasto, durante la manutenzione e la
pulizia. Estrarre la spina di alimentazione
oppure disinserire il dispositivo di
sicurezza. Tirare la spina di alimentazione
e non il cavo di collegamento.

@ Solo il personale specializzato &
autorizzato ad eseguire riparazioni agli
apparecchi elettrici. Le riparazioni non
eseguite a regola d'arte possono causare
rilevanti pericoli per I'utilizzatore.

Conservare alcolici ad alta gradazione
solo chiusi ermeticamente e in posizione
verticale. Non conservare nell'apparec-
chio prodotti contenenti gas propellenti
infiammabili (p. es. erogatori di panna,
bombolette spray ecc.) e sostanze
esplosive — Pericolo di esplosione!

Non danneggiare elementi del circuito del
refrigerante, p. es. bucando con oggetti
acuminati i canali di refrigerante
dell'evaporatore, piegando tubi,
graffiando il rivestimento superficiale ecc.
La fuoriuscita di un getto di refrigerante
puo causare lesioni agli occhi.

Non coprire, né ostruire le aperture di
afflusso e deflusso aria dell'apparecchio.

Non usare impropriamente lo zoccolo,
i cassetti estraibili, le porte ecc. come
pedana o appoggio.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchio. Vietare p. es. tassativa-
mente ai bambini di sedersi sui cassetti
o di appendersi alla porta.

Se l'apparecchio & stato dotato
successivamente di una serratura,
conservare la chiave fuori della portata
dei bambini.

Non mettere in bocca il gelato ed i cubetti
di ghiaccio presi direttamente dal vano
congelatore (pericolo di ustioni a causa di
temperature molto basse).

Quando la porta del frigorifero & chiusa,
si nota un leggero movimento della
guarnizione della porta del frigorifero. Cio
non pregiudica tuttavia il buon
funzionamento del frigorifero.
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Installazione dell'apparecchio

Considerare la
temperatura ambiente

Secondo la "classe climatica” (vedi targhetta
d'identificazione) I'apparecchio pud essere
usato alle seguenti temperature ambiente:
(la targhetta d'identificazione si trova a
sinistra in alto nell'apparecchio. Figura ®)

Classe Temperatura ambiente
climatica da..a

SN +10°Ca32°C

N +16°Ca32°C

ST +18°Ca38°C

T +18°Ca43°C

Se la temperatura ambiene scende al di
sotto del campo di temperatura, nel vano
frigorifero la temperatura si abbassa troppo,
se supera il campo di temperatura ambiente,
nel vano congelatore la temperatura
aumenta troppo.

A temperature ambiente inferiori a +2 °C si
puo verificare un malfunzionamento dello
sbrinamento automatico.

Luogo d'installazione

Per l'installazione & idoneo un ambiente
asciutto, arieggiabile. Il luogo d'installazione
non dovrebbe essere esposto all'irradiazione
solare diretta e non deve trovarsi vicino ad
una fonte di calore, come stufa, calorifero
ecc. Se ¢& inevitabile I'installazione accanto
ad una fonte di calore, & necessario
utilizzare un idoneo pannello isolante,
oppure rispettare le seguenti distanze
minime dalla fonte di calore:

da stufe elettriche 3 cm,
da stufe ad olio o carbone 30 cm.

In caso d'installazione accanto ad un altro
frigorifero o congelatore, & necessaria una
distanza minima laterale di 2 cm, al fine di
evitare la formazione di condensa.

Installazione

L'appoggio dell'apparecchio deve essere
stabile e livellato. Compensare le
disuguaglianze del pavimento per mezzo dei
due piedi a vite sul lato anteriore
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Allacciamento elettrico

Collegare I'apparecchio solo a corrente
alternata a 220-240 V/50 Hz, tramite una
presa con contatto di terra installata a
norma. La presa deve essere protetta con
un dispositivo di sicurezza da 10 Ao
superiore.

Per gli apparecchi destinati a paesi non
europei, € necessario controllare sulla
targhetta d'identificazione se la tensione
d'allacciamento ed il tipo di corrente
corrispondono ai valori della rete elettrica
locale. La targhetta d'identificazione si trova
a sinistra in alto nel vano frigorifero

(figura @).

Solo un tecnico specializzato & autorizzato
ad eseguire un'eventuale sostituzione del
cavo di allacciamento alla rete.

Pericolo! Evitare tassativamente I'allac-
ciamento dell'apparecchio a "prese
risparmio energetico” elettroniche (per
es. Sava Plug, Ecoboy) e ad invertitori,
che convertono la corrente continua in
corrente alternata a 230 V (per es. impianto
d'energia solare, reti elettriche navali).

Aerazione
Figura ©@

L'aria riscaldata sulla parete posteriore
dell'apparecchio deve poter defluire
liberamente. Altrimenti il frigorifero deve
lavorare piu a lungo, e cido aumenta il
consumo di corrente. Percio evitare
assolutamente di coprire le aperture di
afflusso e deflusso dell'aria.

Dopo il trasporto ...

Prima di mettere in funzione I'apparecchio la
prima volta, lasciarlo in posizione verticale
per ca. 1/2 ora.

Reversibilita della porta

Passi di lavoro nella successione numerica

(figura @).



Conoscere |'apparecchio

Norme

L'apparecchio & idoneo al raffreddamento
e congelamento di alimenti ed alla
preparazione di ghiaccio.

Esso € destinato all'uso domestico.

Nel caso di uso professionale devono essere
osservate le norme vigenti per I'attivita
professionale.

L'apparecchio & conforme alla norma
antinfortunistica per impianti frigoriferi
(VBG 20).

L'apparecchio & conforme alle pertinenti
norme di sicurezza per gli apparecchi
elettrici.

L'ermeticita del circuito di raffreddamento
€ stata controllata.

Questo apparecchio € un modello
indipendente. Non pu0 essere incassato.

Prima di leggere queste istruzioni, aprire
le ultime pagine con le illustrazioni.

Questo libretto d'istruzioni per l'uso

& valido per diversi modelli. Nelle figure
sono possibili differenze nella dotazione
e nei dettagli.

*non in tutti i modelli

Figura d'insieme
Figura @

1-8 Pannello comandi
9 Scomparto congelatore rapido
10  Produttore di ghiaccio
11 Riserva (ghiaccio)
12  Scomparto “Chiller”

13 Ripiano
14  Ripiano per bottiglie
15 llluminazione interna

(Vano frigorifero)

16  Regolatore umidita per il cassetto
frutta e verdura

17  Cassetto frutta e verdura

18 Balconcino per prodotti congelati

19 Balconcino

20 Scomparto burro e formaggio

21 Portauova

22 Balconcino per bottigliette

23 Balconcino per bottiglie grandi,
confezioni di latte ecc.

24  Guarnizione porta

A  Vano congelatore
B  Vano frigorifero

Grazie al sistema automatico No Frost,
nel vano frigorifero e nel vano
congelatore non si forma ghiaccio. Lo
sbrinamento non é piu necessario.

Funzionamento:

Gli alimenti nel vano frigorifero e nel vano
congelatore vengono raffreddati o congelati
per mezzo di aria fredda.

Un evaporatore, che si trova nel sistema
No Frost, raffredda I'aria nell'apparecchio.
L'aria fredda viene messa in circolazione da
un ventilatore. L'umidita contenuta nell'aria
si deposita sull'evaporatore. Quando

€ necessario, |I'evaporatore viene sbrinato
automaticamente.

L'acqua di sbrinamento scorre sul
compressore e qui evapora. Nel vano
frigorifero, nel vano congelatore e sugli
alimenti non si forma ghiaccio.
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Conoscere |'apparecchio

La funzione degli elementi 6 Spie temperatura

di comando e controllo

Figura @ pannello comandi

1

50

Pulsante Acceso/Spento

Interruttore principale dell'apparecchio,
serve per accendere e spegnere l'intero
apparecchio.

Pulsante di regolazione temperatura
vano frigorifero

Mantenere premuto oppure premere piu
volte il pulsante, finché non si accende la
spia di temperatura desiderata.

Spie temperatura

| numeri relativi alle spie di temperatura
indicano temperature in C. La spia
accesa indica la temperatura regolata.

super-cooling

La spia accesa indica |'attivazione. Con il
super-cooling nel vano frigorifero la
temperatura viene abbassata
ulteriormente per 6 ore. Segue poi la
commutazione automatica alla
temperatura regolata prima del super-
cooling.

Impiegare il super-cooling:

quando s'introducono grandi quantita di
alimenti freschi

per raffreddare rapidamente le bevande

Pulsante di regolazione temperatura
vano congelatore

Mantenere premuto oppure premere piu
volte il pulsante, finché non si accende la
spia di temperatura desiderata.

| numeri relativi alle spie di temperatura
indicano temperature in C. La spia
accesa indica la temperatura regolata.

Spia "allarme"

Si accende quando la temperatura nel
vano congelatore aumenta troppo, cioé
gli alimenti surgelati sono in pericolo.
Senza pericolo per gli alimenti surgelati,
la spia pud accendersi: alla messa in
funzione dell'apparecchio, quando
s'introducono grandi quantita di alimenti
freschi, oppure quando introducendo o
prelevando alimenti, la porta resta aperta
troppo a lungo.

La spia si spegne quando il vano
congelatore ha raggiunto la sua
temperatura di servizio.

Pulsante "super" vano congelatore

Serve per attivare e disattivare il
superfreezer. L'attivazione viene mostrata
dall'accendersi del tasto. Il superfreezer
serve per congelare grandi quantita di
alimenti freschi, e deve essere inserito,
secondo la quantita degli alimenti freschi,
fino a 24 ore prima dell'introduzione.
Dopo I'attivazione nel vano congelatore si
raggiunge una temperatura molto bassa.

Il superfreezer si disattiva 50 ore dopo
|'attivazione.



Accendere 'apparecchio e selezionare la temperatura

Accendere e selezionare la
temperatura

Figura @ pannello comandi
@ Inserire la spina nella presa

® Premere l'interruttore principale 1
dell'apparecchio

Vengono visualizzate le temperature
predefinite +4 C oppure -18 C.

® Regolare la temperatura per il vano
frigorifero

A tale scopo mantenere premuto oppure
premere piu volte il pulsante di
regolazione della temperatura 2, finché
non si regola la temperatura desiderata.

Regolare la temperatura per il vano
congelatore

A tal fine premere piu volte oppure
mantenere premuto il pulsante di
regolazione temperatura 5, finché non si
accende la spia di temperatura
desiderata.

@ Attivare il super-cooling

Premere piu volte oppure mantenere
premuto il pulsante di regolazione
temperatura 2, finché la spia non & su
"super-cooling".

Avvertenze

® Temperature troppo alte nel vano
frigorifero oppure nel vano congelatore
possono verificarsi quando...

- la porta non & chiusa correttamente

- sono state introdotte grandi quantita di
alimenti caldi

- i selettori temperatura sono regolati su +8
C oppure su-16 C

- la circolazione dell'aria nel vano frigorifero
o nel vano congelatore € pregiudicata
notevolmente dagli alimenti conservati

- in caso di alte temperature ambiente, le
porte sono state aperte troppo spesso.

® Temperature troppo fredde nel vano
frigorifero oppure nel vano congelatore
possono verificarsi quando...

- ¢ attivato il "super-cooling" oppure il
superfreezer,

- i selettori temperatura sono regolati su +2
C oppure su max.

@ Le zone frontali della carcassa
vengono parzialmente riscaldate. Cio
impedisce la formazione di acqua di
condensa nella zona della guarnizione
porta.

@ Se subito dopo la chiusura del vano
congelatore la porta dovesse resiste ad
una nuova apertura, € necessario
attendere due o tre minuti, finché non si
compensa la depressione formatasi
all'interno.

Spegnere I'apparecchio

Premere l'interruttore principale @/1. Cosi si
spegne |'apparecchio.

Mettere I'apparecchio fuori
servizio

Se l'apparecchio restera inutilizzato per
molto tempo:

premere l'interruttore principale, figura @/1,
pulire I'apparecchio, lasciare le porte aperte.
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Sistemare gli alimenti

Tenere presente nella
sistemazione

® Fare raffreddare fuori del frigorifero gli
alimenti e le bevande caldi.

® Conservare gli alimenti possibilmente
nelle confezioni o ben coperti. Cosi si
conservano aroma, colore, umidita
e freschezza, inoltre si evitano passaggi
di gusto. Conservare non confezionati
solo verdura, frutta e insalata nei cassetti
per verdura.

@ Al fine di garantire un'efficiente
circolazione dell'aria di raffreddamento,
distribuire gli alimenti negli scomparti nel
modo piu uniforme possibile.

® Per non pregiudicare la circolazione
dell'aria, non bloccare con gli alimenti le
aperture di presa e di uscita dell'aria.

® Gli alimenti che vengono messi
direttamente innanzi alle aperture di
uscita dell'aria possono essere congelati
dal flusso di aria fredda in uscita.

@ Evitare di ungere con olio o grasso le
parti di materiale plastico e la guarnizione
della porta (potrebbero diventare porose).

® Non conservare nell'apparecchio
sostanze esplosive, e conservare gli
alcolici ad alta gradazione solo ben chiusi
ed in posizione verticale.
- Pericolo di esplosione!

® Non conservare nel vano congelatore
bottiglie con liquidi che possono gelare.
Gelando le bottiglie scoppiano.

*non in tutti i modelli

Esempio di sistemazione
Figura @

Vano Congelatore (A)
Nel produttore di ghiaccio (10-11)
preparare e conservare ghiaccio.
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Nello scomparto congelatore rapido (9)
congelare e conservare alimenti.

Sul ripiano* sul fondo del vano
congelatore conservare alimenti.

Nei balconcini (18) piccoli prodotti congelati,
bevande alcoliche ad alta gradazione.

Vano frigorifero (B)
Sui ripiani (13) dall'alto verso il basso
prodotti da forno, cibi pronti, latticini.

Sul ripiano (14) bottiglie.

Nel cassetto per verdura (17) verdura,
frutta, insalata.

Nello scomparto (20) burro e formaggio.
Nel portauova (21) uova.
Nel portabottiglie (23) bottiglie grandi.

L'attrezzatura interna

Scomparto “Chiller” (figura @/12)

Tirare verso avanti il fondo dello scomparto,
lo sportello si apre.

Nel scopparto “Chiller” la temperatura € piu
bassa che nel vano frigorifero. Ideale per
conservare alimenti delicati, come pesce,
carne e salsiccia. Non idoneo per insalate,
verdure e prodotti sensibili al freddo.

Regolatore di temperatura e umidita per il
cassetto verdura (figura @/16)

per la conservazione a lungo termine di
verdura, insalata, frutta, spingere il
regolatore completamente verso sinistra

- I'apertura d'aerazione & aperta -

La temperatura si abbassa.



Sistemazione degli
alimenti

Per la conservazione di breve durata, spostare
il regolatore verso destra. L'apertura d'aera-
zione € chiusa - alta umidita dell'aria -

La temperatura aumenta.

| ripiani nel vano frigorifero possono essere
anche spostati, aprendo la porta a 90°. Per
spostarli tirare i ripiani verso avanti,
abbassarli, estrarli e inserirli di nuovo nella
posizione desiderata (figura @).

Ripiano per bottiglie (figura @/14)
nelle apposite cavita le bottiglie possono
essere disposte orizzontali ed impilate in
modo sicuro.

Tutti i balconcini e contenitori nella porta
possono essere estratti per la pulizia.

Per estrarli sollevare balconcini e contenitori

(figura @).

Fermabottiglie (figura @)

Il fermabottiglie impedisce la caduta delle
bottiglie durante I'apertura e la chiusura della
porta.

Congelare e conservare

Tenere presente
nell'acquisto di alimenti
surgelati

® Quando si acquistano alimenti congelati,
fare attenzione alla confezione. Non
dovrebbe essere danneggiata.

® La data di scadenza del prodotto non
deve essere stata superata.

® |l termometro dell'espositore-congelatore
di vendita dovrebbe indicare una
temperatura di -18 °C o inferiore.

@ Acquistare per ultimi gli alimenti surgelati,
portarli a casa al piu presto, bene avvolti
in carta di giornale o in una borsa
termica, e conservarli subito nel vano
congelatore.

Congelare in proprio
alimenti

Se si provvede in proprio al congelamento
degli alimenti, utilizzare solo prodotti
alimentari freschi e integri.

Sono adatti per il congelamento:

carni e salumi, pollame e selvaggina, pesce,
verdura, erbe aromatiche, frutta, prodotti da
forno, pizza, cibi pronti, resti di alimenti,
rosso e bianco d'uovo.

Non sono adatti per il congelamento:
uova intere nella buccia, panna acida

€ maionese, insalate in foglia, ravanelli,
rafani e cipolle.

Scottare verdura e frutta

Per conservare colore, gusto, aroma

e vitamina ”C”, la verdura e la frutta
dovrebbero essere scottate prima del
congelamento. (Per la scottatura immergere
verdura e frutta per breve tempo in acqua
bollente. - In libreria sono in vendita
pubblicazioni sul congelamento, nelle quali si
descrive anche il procedimento di scottatura).
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Congelare e conservare

Confezionare alimenti

Confezionare i prodotti in porzioni adatte al
fabbisogno domestico.

Dividere la verdura e frutta in porzioni non
superiori a 1 kg, e la carne fino a max.

2,5 kg. Le porzioni piu piccole gelano
completamente in minor tempo, e la qualita
resta cosi meglio conservata anche dopo lo
scongelamento e la preparazione.

Confezionare gli alimenti in confezioni
ermetiche, per evitare che perdano il loro
gusto o che possano seccarsi.

Per il confezionamento sono adatti:

fogli in plastica, fogli tubolari di polietilene,
fogli di alluminio e contenitori per congelare.
Questi prodotti si trovano nel commercio
specializzato.

Non sono adatti:

carta per imballaggio, carta pergamena,
cellofan, sacchetti per rifiuti e sacchetti per
la spesa usati.

Introdurre gli alimenti nella confezione,
espellere completamente I'aria e chiudere
ermeticamente la confezione.

Per la chiusura sono adatti:

anelli di gomma, clip di plastica, fili per
legare, nastri adesivi resistenti al freddo e
simili. | sacchetti e fogli tubolari in polietilene
possono essere saldati con un saldatore per
fogli di plastica.

Prima della conservazione nel vano
congelatore, scrivere sulle confezioni il
contenuto e la data di congelamento.

Capacita max. di
congelamento

Gli alimenti devono congelarsi al piu presto
possibile anche nel loro interno. Solo cosi si
conservano le vitamine, il potere nutritivo,
I'aspetto ed il gusto. Percid non si deve
superare la capacita massima di
congelamento dell'apparecchio.
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Nel vano congelatore potete congelare in
una sola volta le seguenti quantita di
alimenti entro 24 ore.

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max. 7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Introdurre piccole quantita (fino ad 1 kg)
nello scomparto congelatore rapido figura
@/9. Qui il congelamento completo € molto
rapido.

Deporre le quantita piu grandi distese in
piano sul fondo del vano congelatore. Fate
attenzione che gli alimenti gia congelati e
quelli freschi da congelare non vengano tra
loro in contatto. Spostare eventualmente gli
alimenti gia congelati. Si evita cosi un
riscaldamento o scongelamento parziale
degli alimenti congelati.

Lasciare raffreddare a temperatura ambiente
i cibi e le bevande caldi, prima d'introdurli
nel vano congelatore.

Superfreezer

Se nel vano congelatore vi sono gia alimenti,
alcune ore prima d'introdurre i prodotti
freschi deve essere inserito il superfreezer.
In generale bastano 4-6 ore. Se si vuole
sfruttare la max. potenza di congelamento
sono necessarie 24 ore: le pill piccole
quantita di alimenti (fino ad 1 kg) possono
essere congelate senza superfreezer. Per
inserire il superfreezer premere semplice-
mente il tasto superfreezer, figura @/8.

L'indicatore "super" indica la messa in
funzione. Dopo ['attivazione nel vano
congelatore si raggiunge una temperatura
molto bassa. Il superfreezer si disattiva
automaticamente ca. 50 ore dopo
|'attivazione.



Congelare e conservare

Durata di conservazione

Per evitare perdite di qualita degli alimenti
congelati, &€ importante non superare la
durata di conservazione consentita. La
durata di conservazione dipende dal tipo di
alimento.

A -18 °C si possono conservare fino

a 4 mesi pesce, salsiccia, cibi pronti

e prodotti da forno, fino a 6 mesi formaggio,
pollame, carne, e fino a 8 mesi verdura

e frutta.

Scongelamento di alimenti
congelati

Secondo il tipo e lo scopo d'uso, & possibile
scegliere tra le seguenti possibilita:

a temperatura ambiente,

in frigorifero,

in forno elettrico,

con/senza ventilatore ad aria calda,
nel forno a microonde.

Gli alimenti parzialmente e completamente
scongelati possono essere di nuovo
congelati, se la loro temperatura non ¢ salita
al di sopra di +3 °C, per la carne ed il pesce
per oltre un giorno, e per gli altri alimenti
congelati per oltre tre giorni.

Altrimenti, se il gusto, I'odore e |'aspetto
sono invariati, preparare con gli alimenti,
mediante cottura o frittura, una pietanza
pronta e congelare di nuovo.

Non utilizzare piu interamente la durata
massima di conservazione.

Preparare ghiaccio
Figura ®/10

1. Estrarre la vaschetta del ghiaccio,
riempirla per /4 con acqua e introdurla di
nuovo.

2. Quando i cubetti di ghiaccio sono pronti,
ruotare piu volte le manopole delle
vaschette verso destra e lasciare.
| cubetti di ghiaccio si staccano e cadono
nel contenitore di riserva.

3. Prendere i cubetti di ghiaccio dal
contenitore di riserva.

/ Pulizia

Il produttore di cubetti di ghiaccio puo
essere appeso a discrezione al lato inferiore
di uno dei due ripiani nel vano congelatore,
sul lato sinistro o destro™.

Prima della pulizia, é indispensabile
estrarre la spina di alimentazione, oppure
disinserire il dispositivo di sicurezza.

Non usare pulitrici a vapore oppure

a pressione di vapore. Il vapore ad alta
temperatura puo danneggiare le superfici
e l'impianto elettrico.

- Pericolo di scarica elettrica.

L'acqua di pulizia non deve penetrare nel
pannello comandi e nell'illuminazione. Per la
pulizia dell'intero apparecchio, ad eccezione
della guarnizione della porta, € adatta acqua
tiepida con un prodotto detergente delicato,
leggermente disinfettante, p. es. detersivo
per il lavaggio a mano di stoviglie. Non sono
adatti prodotti per pulizia contenenti sabbia,
abrasivi e acidi, ed i solventi chimici.

Lavare la guarnizione della porta solo con
acqua pulita e poi asciugarla accuratamente.

*non in tutti i modelli
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Consigli per il risparmio
energetico

@ |Installare I'apparecchio in un ambiente
fresco e ben ventilato, al riparo
dall'irradiazione solare diretta e lontano
dalle fonti di calore (radiatori ecc.).

® Non ostruire le aperture di afflusso
e deflusso aria dell'apparecchio.

® |Introdurre i cibi caldi nell'apparecchio
solo dopo il loro raffreddamento.

® Per scongelare i prodotti congelati,
metterli nel vano frigorifero. Cosi si sfrutta
il freddo, accumulato dai prodotti
congelati, per il raffreddamento degli
alimenti nel vano frigorifero.

® Per introdurre o prelevare alimenti, aprire
le porte dell'apparecchio il tempo piu
breve possibile.
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Avvertenze sui rumori
di funzionamento

Rumori di funzionamento

Per mantenere costante la temperatura
selezionata, ogni tanto |'apparecchio mette
in funzione il compressore.

I rumori conseguenti dipendono dal normale
funzionamento.

Essi si riducono automaticamente non
appena I'apparecchio raggiunge la
temperatura di servizio.

Il ronzio proviene dal motore (compressore).
Pud diventare temporaneamente un poco
piu forte, quando il motore entra in funzione.

Il gorgoglio, scroscio o ronzio derivano dal
refrigerante, che scorre attraverso i tubi.

Il breve scatto si sente sempre quando il
termostato inserisce o disinserisce il motore.

Scricchiolii possono verificarsi quando ...
- & in corso lo sbrinamento automatico;

- I'apparecchio si raffredda o si riscalda
(dilatazioni del materiale).

Se questi rumori di funzionamento
normali fossero troppo forti, & possibile
che vi siano altre cause elementari,
spesso facili da eliminare.

L'appoggio dell'apparecchio non é stabile
Livellare I'apparecchio per mezzo di una
livella a bolla d'aria. Utilizzare a tal fine i piedi
a vite oppure inserire spessori sotto i piedi.

L'apparecchio ¢ in contatto laterale
Allontanare |'apparecchio dai mobili
o apparecchi con i quali & in contatto.

Cassetti, cesti o ripiani vibrano o sono
incastrati

Controllare gli elementi estraibili

e posizionarli correttamente.

Bottiglie e contenitori si toccano tra loro
Separare le bottiglie o i contenitori.



Eliminare da soli piccoli guasti

Non tutti i guasti richiedono l'intervento
del servizio assistenza clienti. Spesso si
tratta solo di eliminare una sciocchezza.
Prima di rivolgersi al servizio assistenza,
si prega di controllare se & possibile
eliminare autonomamente l'inconveniente,
con l'aiuto delle avvertenze seguenti.

In caso d'intervento del servizio assistenza
viene addebitato l'intero diritto fisso di
chiamata del tecnico, anche durante il
periodo di garanzia.

Se le spie per la selezione della

temperatura figura @/3 e 6 non si
accendono:

Controllate se vi & energia elettrica, se la
spina ¢ inserita correttamente nella presa e
se |'apparecchio € acceso.

Se l'illuminazione del vano frigorifero non
funziona:

- Lalampadina ad incandescenza &
fulminata. Estrarre la spina di
alimentazione, rimuovere il coperchio
(figura @/b), sostituire la lampadina ad
incandescenza max. 15 W, 220V, attacco
E 14. (figura @/c-d)

- L'interruttore luce (figura @/a) € bloccato.
Controllare se il movimento € possibile. In
caso contrario rivolgersi al servizio
assistenza clienti.

Se la spia di allarme é accesa dopo lungo
funzionamento

Guasto. Nel vano congelatore la
temperatura € troppo alta!

Causa possibile del guasto:

- la fessura di aerazione in alto
sull'apparecchio oppure nello zoccolo €
ostruita,

- la porta del vano congelatore non &
chiusa correttamente,

- sono stati introdotti alimenti freschi senza
attivare il superfreezer,

- sono stati introdotti troppi alimenti freschi
da congelare in una sola volta,

- temperatura ambiente troppo alta.

Dopo avere eliminato il guasto, la spia di
allarme si spegne quando il vano
congelatore ha di nuovo raggiunto la sua
temperatura di servizio.

Se la porta del vano congelatore é stata
aperta troppo a lungo ed ora il vano
congelatore non raggiunge piu la sua
temperatura impostata, I'evaporatore
(generatore del freddo) € coperto da una
quantita di ghiaccio tale, che il sistema di
sbrinamento automatico non riesce piu a
sbrinare il ghiaccio. In questo caso estrarre

i prodotti congelati dall'apparecchio e
conservarli ben isolati in un luogo fresco.
Spegnere |'apparecchio e lasciare aperta la
porta del vano congelatore. Dopo ca. 12 ore
il ghiaccio nel sistema di raffreddamento si
¢ sciolto. Riaccendere |'apparecchio e intro-
durre gli alimenti congelati.

Se non si riesce ad eliminare I'inconveniente
seguendo le avvertenze innanzi dette,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.
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Eliminare da soli piccoli
guasti

Per evitare perdite di freddo, non aprire
troppo spesso la porta senza necessita.

Non eseguite personalmente altri lavori,
soprattutto alle parti elettriche
dell'apparecchio.

® Temperature troppo alte compaiono nel
vano frigorifero oppure nel vano

congelatore se ... )
- la porta non ¢ stata chiusa correttamente;

- sono state introdotte grandi quantita di
alimenti caldi;

- lacircolazione dell'aria nel vano
frigorifero o nel vano congelatore &
fortemente pregiudicata dagli alimenti
introdotti;

- ad alte temperature ambiente le porte
sono state aperte troppo spesso.

@ La frequente apertura della porta ad alte
temperature ambiente ed un'alta umidita
dell'aria possono provocare la formazione
di acqua di condensazione nel vano
frigorifero e la formazione di brina nel
vano congelatore.
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Servizio assistenza clienti

Targhetta d'identificazione
Figura ®

Rivolgendosi al servizio assistenza, si prega
d'indicare la sigla del prodotto (E-Nr.) ed il
numero di fabbricazione (FD-Nr.).

Le due sigle si trovano nel campo con orlo
nero sulla targhetta d'identificazione, in alto
a sinistra nel vano frigorifero.

L'indirizzo e il numero telefonico del servizio
assistenza clienti risultano dall'elenco dei
centri di assistenza clienti, oppure dalla
rubrica telefonica.
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Consejos para la eliminacion y desguace del embalaje

y de los aparatos

Desguace del aparato
usado

Antes de deshacerse de su aparato usado
y sustituirlo por una unidad nueva, debera
inutilizarlo, desmontando a dicho efecto los
cierres o cerraduras de la puerta o in-
utilizandolos a fin de impedir que los nifios,
al jugar con la unidad, se encierren en la
misma y corran peligro de muerte (asfixia).

Ademas, los aparatos usados incorporan
materiales que se pueden recuperar,
entregando el aparato a dicho efecto en un
centro oficial de recogida o recuperacion de
materiales reciclables. Su Distribuidor

o Administracion local le informara gustosa-
mente sobre las vias y posibilidades mas
eficaces y actuales para la eliminacién
respetuosa con el medio ambiente de estos
materiales.

Preste atencién a que las tuberias del
circuito de frio de su aparato no sufran
dafos ni desperfectos antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro
Oficial de recogida.
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Consejos para la
eliminacion del embalaje
de los aparatos

Todos los materiales de embalaje utilizados
son respetuosos con el medio ambiente

y pueden ser reciclados o reutilizados.
Contribuya activamente a la proteccion del
medio ambiente insistiendo en unos
métodos de eliminacion y recuperacion de
los materiales de embalaje respetuosos con
el medio ambiente.

Las laminas protectoras transparentes son
de polietileno (PE), los flejes de sujecion de
polipropileno (PP) y las piezas moldeadas,
de poliestirol espumado (PS) libre de
clorofluorocarbonos (CFC). Estos materiales
constituyen compuestos puros de
hidrocarburos y son reciclables.

Mediante el tratamiento y reciclaje o la
reutilizacion de los materiales puede
reducirse el consumo de materias primas
y el volumen de los residuos y basuras
producido.

Contribuya activamente a la proteccién del
medio ambiente insistiendo en unos
métodos de eliminacion y recuperacion de
los materiales de las unidades inservibles
o desechadas respetuosos con el medio
ambiente.

Su Ayuntamiento o Administracién local le
facilitaran gustosamente las sefias del
centro de recuperacion de materiales mas
préoximo.



Consejos de seguridad

Lea detenidamente las instrucciones de
servicio y de montaje de su frigorifico. En
éstas se facilitan informaciones y consejos
importantes relativos a su seguridad
personal, asi como a la instalacién, el
manejo y el cuidado correctos del aparato.

Guarde las instrucciones de servicio y de
montaje para un posible propietario posterior.

El fabricante no se responsabiliza en
absoluto de eventuales dafios y perjuicios
que pudieran producirse en caso de
incumplimiento por parte del usuario de los
consejos y advertencias de seguridad que
se facilitan en las presentes instrucciones:

@ No utilizar ningun tipo de limpiadora de
vapor para limpiar la unidad. El vapor
caliente podria penetrar en interior del
aparato, accediendo a los elementos
conductores de corriente y provocar
cortocircuitos o incluso sacudidas
eléctricas.

@® No usar aparatos eléctricos en el interior
de la unidad (por ejemplo calefacciones,
heladoras, etc.).

@ Si el aparato presentara dafios o des-
perfectos, no debera ser puesto en
funcionamiento. En caso de duda,
consultar con el comercio en donde
adquirié el aparato.

@ Efectuar la instalacion y conexién del
aparato a la red eléctrica segun las
correspondientes «Instrucciones de
montaje». Los valores de conexién de la
red eléctrica (voltaje, corriente alterna,
Hz) tienen que coincidir con los
detallados en la placa de caracteristicas
del aparato.

@ La seguridad eléctrica del aparato sélo
queda asegurada si el sistema o circuito
de toma de tierra de la instalacién
doméstica ha sido debidamente
instalado.

@ En caso de constatar cualquier anomalia
0 averia, asi como al realizar trabajos de
mantenimiento o de limpieza del aparato,

es

debera desconectarse éste de la red
eléctrica, extrayendo para ello el enchufe
del aparato de la red de corriente,

o desactivando el fusible. jNo tirar del
cable de conexion del aparato, sino asirlo
siempre por el cuerpo del enchufe!

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
técnicos especializados de la marca. Las
reparaciones efectuadas de modo
erréneo o incorrecto, pueden implicar
serios peligros para el usuario.

No guardar productos combinados con
agentes o gases propelentes
(expendedores de nata, sprays) ni
materias explosivas en el aparato -
iExiste peligro de explosién!

No dafar las piezas y elementos
componentes del circuito de frio, por
ejemplo perforando los conductos del
agente refrigerante del evaporador con
objetos puntiagudos o doblandolos, o
rascando las pinturas de revestimiento.
Tenga presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede provocar
lesiones en los ojos.

Estando la puerta del frigorifico cerrada
se puede percibir un ligero movimiento
en la junta de la puerta del frigorifico.
Esto no tiene ningun efecto negativo
sobre la capacidad de funcionamiento de
Su aparato.
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Emplazamiento de la unidad

Prestar atencion a la

temperatura del entorno

En funcién de la clase climatica a la que
pertenezca cada aparato (véase al respecto
la placa de caracteristicas del mismo), éste
puede trabajar bajo los siguientes margenes
de temperatura del entorno: (La placa de
caracteristicas se encuentra en laparte
izquierda del interior). (Figura @)

Clase Temperatura del entorno
climatica de ... hasta

SN +10 °C hasta 32 °C

N +16 °C hasta 32 °C

ST +18 °C hasta 38 °C

T +18 °C hasta 43 °C

En caso de descender la temperatura
ambiente por debajo del margen de
temperatura inferior resefiado, la
temperatura en el interior del frigorifico
desciende en exceso (demasiado frio). En
caso de superar la temperatura del entorno
los margenes de temperatura superiores, la
temperatura en el interior del compartimento
de congelacion aumenta en exceso
(demasiado calor).

A partir de una temperatura del entorno
inferior a +2 °C, pueden producirse averias
o perturbaciones en la funcién de
descongelacion automatica del aparato.

Emplazamiento de la unidad

El lugar mas adecuado para el
emplazamiento de la unidad combinada
frigorifico-congelador es una habitacion
seca, dotada de una buena ventilacion.
Recuerde ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba directamente
los rayos del sol, ni encontrarse tampoco
préximo a focos activos de calor tales como
cocinas, calefacciones, etc. No obstante, si
esto ultimo fuera inevitable, se habra de
proteger la unidad con un panel aislante
adecuado, o bien observar las siguientes
distancias minimas de separacién con
respecto a la fuente de calor en cuestion:

Cocinas eléctricas, 3 cm )
Cocinas de gas-oil o de carboén, 30 cm

En caso de instalar el aparato junto a otro
aparato de refrigeraciéon o congelacién,
debera observarse una distancia minima de
separacion lateral de 2 cm, a fin de evitar la
formacién de agua de condensacién.

El aparato debera asentarse firmemente
sobre un piso o base plana y horizontal. Las
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posibles irregularidades del suelo se pueden
compensar con ayuda de los soportes
roscados del frontal del aparato.

Conexion eléctrica

Conectar la unidad s6lo a una red eléctrica
de corriente alterna de 220-240 V/50 Hz

a través de una toma de corriente instalada
reglamentariamente y provista de puesta

a tierra. La toma de corriente debe estar
protegida con un fusible de 10 amperios
como minimo.

En los aparatos destinados a paises fuera
del continente europeo debera verificarse
si los valores de la tension de conexion y el
tipo de corriente que figuran en la placa de
caracteristicas del aparato coinciden con los
de la red nacional. La placa de
caracteristicas se encuentra en laparte
izquierda del interior. (Fig. @®).

En caso de que fuera necesario sustituir el
cable de conexiodn a la red eléctrica del
aparato, esto sélo debera ser ejecutado por
un técnico especializado de la marca.

jAtencion! No conectar el aparato en
ningun caso a conectores electrénicos
para ahorro energético (por ejemplo Sava
Plug, Eceboy, etc.) ni tampoco a
rectificadores inversos que transforman
la corriente continua en corriente alterna
de 230 V (por ejemplo instalaciones de
energia solar, redes eléctricas de
buques).

Ventilacion
Figura @

El aire recalentado en la pared posterior del
aparato debe poder escapar libremente.
De lo contrario, el aparato tendra que
aumentar su rendimiento, provocando un
consumo de energia eléctrica elevado e
inatil. Por esta razon habra que prestar
particular atencién a que las aberturas de
ventilacién y aireacion no estén nunca
obstruidas.

Tras el transporte

dejar reposar el aparato en posicion vertical
durante media hora antes de conectarlo por
vez primera.

Cambio del sentido de

apertura de las puertas

Efectuar las operaciones siguiendo el orden
de sucesion de las cifras. (Fig. ®).
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Familiarizandose con la unidad

Normativas

El aparato ha sido disefiado para la
refrigeracion y congelacion de alimentos, asi
como para la preparaciéon de cubitos de
hielo.

Esta unidad combinada frigorifico-
congelador esta destinada al uso exclusivo
en el &mbito doméstico.

En caso de utilizarla para fines industriales,
deberan tenerse en cuenta las
correspondientes normas y disposiciones.

El aparato cumple las «<Normas alemanas de
prevencién de accidentes provocados por
equipos e instalaciones frigorificas VBG 20».

Este aparato cumple estrictamente lo
dispuesto en las normativas de seguridad
vigentes para electrodomésticos.

La estanqueidad del circuito de refrigeracién
viene verificada de fébrica.

Este aparato es un modelo independiente,
por lo que no puede integrarse en muebles.

Antes de leer estas instrucciones,
despliegue las ultimas paginas con las
ilustraciones.

Las presentes instrucciones de servicio son
validas para diferentes modelos de aparato;
por ello puede ser posible que se describan
detalles y caracteristicas de equipamiento
que no concuerdan con las de su aparato
concreto.

Vista de conjunto
Figura @

1-8 Cuadro de mandos
9 Compartimento para congelacion
ultrarrapida
10 Cubitera
11 Depésito (cubitos de hielo)

12 Compartimento fresco

13 Bandejas

14  Botellero

15  lluminacion interior (Frigorifico)

16 Regulador de humedad para el
cajon de la fruta y verdura

17  Cajon para la fruta y verdura

18 Estante para guardar productos
congelados

19 Estante

20 Compartimento para guardar
mantequilla y queso

21  Elemento portahuevos

22 Estante para botellas pequenas

23 Estante para guardar botellas
grandes, briks de leche, etc.

24  Junta de la puerta

A  Compartimento de congelacion
B  Frigorifico

Mediante el sistema automatico No-Frost
(frio seco), no se forma escarcha ni hielo
en el interior del congelador.

El desescarchado del aparato ya no es
necesario.

Funcionamiento:

Los alimentos son refrigerados o
congelados mediante el aire refrigerado,
segun se encuentren en el frigorifico o en el
compartimento de congelacion.

Un evaporador instalado en el sistema «No-
frost» refrigera el aire. Un ventilador se
encarga de hacer circular el aire frio. La
humedad contenida en el aire se precipita
en el evaporador. El evaporador es
descongelado automaticamente en caso
necesario.

El agua de descongelacion es transportada
hasta el grupo frigorifico, donde se evapora.
El interior del frigorifico o del compartimento
de congelacién y los alimentos quedan
libres de hielo

* No disponible en todos los modelos
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Familiarizandose con la unidad

7 Piloto «alarma»

Funcion de los elementos
de mando y control

Figura @ Cuadro de mandos
1 Tecla para conexion y desconexion

Interruptor principal del aparato, para
conectar y desconectar el aparato
completo.

2 Tecla de regulacion de la temperatura
en el interior del frigorifico

Pulsar la tecla constante o
repetidamente, hasta que se ilumine el
piloto de aviso correspondiente a la
temperatura deseada.

3 Pilotos de aviso para la temperatura

Los valores de los pilotos indican las
temperaturas, en °C. El piloto iluminado

indica en cada caso la temperatura actual

seleccionada.

4 Funcion 'super-cooling' para
enfriamiento ultrarrapido del interior
del frigorifico

El piloto de aviso se ilumina al activar la
funcion. Mediante la funcion 'super-
cooling' para enfriamiento ultrarrapido se
enfria el frigorifico durante 6 horas hasta
alcanzar una temperatura mas baja,
conmutando a continuacion a la
temperatura ajustada con anterioridad a
la activacion de la opcion.

5 Tecla de regulacion de la temperatura
en el interior del compartimento de
congelacioén

Pulsar la tecla constante o
repetidamente, hasta que se ilumine el
piloto de aviso correspondiente a la
temperatura deseada.

6 Pilotos de aviso para la temperatura

Los valores de los pilotos indican las
temperaturas, en °C. El piloto iluminado

indica en cada caso la temperatura actual

seleccionada.
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se ilumina sélo cuando la temperatura en
el interior del compartimento de
congelacion es demasiado elevada, es
decir, los productos congelados
almacenados en el mismo corren peligro
de descongelarse.

El piloto se puede iluminar, sin significar
por ello ningln peligro de deterioro
inmediato de los alimentos, al poner en
marcha el aparato, al introducir grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento de congelacién, asi como
al permanecer abierta la puerta del
congelador durante un tiempo
prolongado al retirar o introducir
alimentos en el mismo.

El piloto se apaga una vez que en el
compartimento de congelacién se ha
alcanzado la temperatura normal de
Sservicio.

Tecla «Super» para la opcion
«Supercongelacion»

Sirve para activar y desactivar la
congelacion ultrarrdpida. La activacion de
esta opciodn es sefialada a través de la
iluminacioén de la tecla. Con esta funcién
se pueden congelar simultaneamente
grandes cantidades de alimentos,
debiéndose activar, en funciéon de las
cantidades concretas de alimentos que
se desean congelar, hasta 24 horas antes
de introducir los alimentos frescos en el
compartimento de congelacion.
Activando esta funcién se alcanzan en el
interior del compartimento de
congelaciéon unas temperaturas muy
bajas (gran frio).

La funcion de congelacién ultrarrapida se
desactiva automaticamente pasadas 50
horas tras su activacion.
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Conexion del aparato a la red eléctrica / Seleccionar la
temperatura / Conexion y desconexion, paro del aparato

Figura @ Cuadro de mandos

® Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente prevista.

@ Pulsar el interruptor principal 1

El aparato sefala las temperaturas
preajustadas: «+4°C» y «-18°C».

@® Ajustar la temperatura interior del
frigorifico

Pulsar la tecla de regulacion de la
temperatura 2 repetidamente o de modo
continuo, hasta ajustar la temperatura
deseada.

@® Ajustar la temperatura interior del
compartimento de congelacién

Pulsar la tecla de regulacion de la
temperatura 5 repetidamente o de modo
continuo, hasta ajustar la temperatura
deseada.

@ Activar la funcién 'super-cooling' para
enfriamiento ultrarrapido

Pulsar la tecla de regulacion de la
temperatura 2 repetidamente o de modo
continuo, hasta que se ilumine el piloto
de aviso correspondiente a la funcion
'super-cooling'.

Advertencias:

@® La temperatura en el interior del
frigorifico o el compartimento de
congelacion puede aumentar
(mas calor) en caso de

- no haber cerrado correctamente la puerta

- haber introducido grandes cantidades de
alimentos calients en el aparato

- estar ajustados los mandos de regulacion
de la temperatura en los valores de +8°C
6 -16°C.

- encontrarse obstaculizada la libre
circulacién del aire en el interior del
frigorifico o el compartimento de
congelacion

- haber abierto con gran frecuencia las
puertas del aparato registrandose una
elevada temperatura ambiente

@® La temperatura en el interior del
frigorifico o el compartimento de
congelacion puede descender
(mas frio) en caso de

- estar activadas las funciones 'super-
cooling' o «supercongelacion»

- estar ajustados los mandos de regulacion
de la temperatura en los valores de +2°C
6 max.

® Los lados frontales del cuerpo del
aparato son calentados ligeramente.
De este modo se impide la formaciéon
de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

@ Si tras cerrar la puerta del compartimento
de congelacién, ésta no se pudiera volver
a abrir inmediatamente, ello se debe a
que, cuando se abre la puerta, se crea
una cierta depresion en el interior del
aparato. Por lo tanto, cuando se
produzca tal situaciéon debera aguardarse
unos dos a tres minutos antes de abrir la
puerta, a fin de permitir que la depresion
sea compensada.

Desconectar el aparato

Pulsar el interruptor principal (Fig. @/1). El
aparato queda desconectado.

Paro del aparato

En caso de largos periodos de inactividad
de la unidad:

Pulsar el interruptor principal (Fig. @/1).
Limpiar el aparato. Dejar las puertas
abiertas.
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Colocacion de alimentos

Puntos a tener en cuenta al
colocar los alimentos en el
aparato

® Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperatura ambiente
antes de introducirlos en la unidad.

@ Colocar los alimentos empaquetados
0 bien cubiertos en la unidad. De este
modo se evita que los alimentos de
deshidraten, descoloren o pierdan su
valor nutritivo y aroma. Ademas se evita
la mezcla de olores y sabores. Las
verduras, frutas y hortalizas se pueden
guardar en los cajones para las verduras,
sin necesidad de envolverlas.

@ Distribuir regularmente los alimentos por
los compartimentos y bandejas, a fin de
asegurar la libre y eficaz circulacién del
aire.

® No obstruir las aberturas de entrada y
salida del aire con alimentos, a fin de no
bloquear la libre circulacién del aire por el
interior del aparato.

@® Los alimentos colocados inmediatamente
delante de las aberturas de salida del
aire, pueden resultar congelados a causa
del aire frio que sale por dichas
aberturas.

® No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos de
plastico del interior del frigorifico o la
junta de la puerta. El plastico y la junta de
goma son materiales muy susceptibles
a la porosidad.

® No guardar ni almacenar materias
explosivas en el interior de la unidad.
Tenga presente que las bebidas con un
alto grado de alcohol necesitan envases
con cierre hermético; ademas se deberan
colocar siempre en posicion vertical.
- iPeligro de explosiones!

® No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas que
contengan liquidos, particularmente
bebidas gaseosas. jLas botellas y latas
pueden estallar!
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Ejemplo de la disposicion
de los accesorios en la
unidad

Figura @

Compartimento de congelacion (A)
En la cubitera (10-11), preparar y conservar
cubitos de hielo.

En la bandeja de congelacion ultrarrapida
(9), congelar y guardar alimentos.

En la bandeja y el fondo del compartimento
de congelacion, conservar alimentos
congelados.

En los estantes (18), guardar alimentos
congelados de pequefio tamafo, bebidas
con un elevado contenido de alcohol.

Frigorifico (B)
Colocar sobre las bandejas (13), de arriba

hacia abajo, pan y bolleria, platos
cocinados, productos lacteos.

En el botellero (14), botellas.

En el cajon para la verdura (17), verduras
y hortalizas, frutas y lechugas.

En el compartimento (20), mantequilla
y queso.

En el portahuevos (21), los huevos.
En el estante (23), las botellas grandes.

* No disponible en todos los modelos



Colocacion de alimentos

El equipo interior del
frigorifico

Compartimento fresco (Fig. @/12)
Desplazar el fondo del compartimento hacia
adelante. La tapa se abre.

Como en el compartimento fresco las
temperaturas son inferiores (mas frias) que
en el frigorifico, es la zona ideal para
conservar alimentos sensibles como
pescado, carne y embutido. jNo guardar en
este compartimento lechugas, verduras u
otros alimentos sensibles a las bajas
temperaturas!

Regulador de la temperatura y el grado
de humedad en el cajon para la verdura
(Fig. @/16)

Para conservar la verdura, las lechugas y la
fruta durante largo tiempo. Desplazar el
mando regulador completamente hacia la
izquierda - La abertura de ventilacion esta
abierta: Existe un bajo grado de humedad
en los cajones y la temperatura en el cajon
de verdura es mas baja.

Para conservar los alimentos frescos durante
un periodo corto, desplazar el mando
regulador completamente hacia la derecha -
La abertura de ventilacion esta cerrada: Existe
un elevado grado de humedad en el cajon y la
temperatura en el cajon de verdura es mas
alta.

Las bandejas del frigorifico se pueden
cambiar de sitio y posicién estando abierta la
puerta del aparato en un angulo de 90°:
Desplazar para ello las bandejas hacia
adelante, inclinarlas hacia abajo, retirarlas de
su emplazamiento y colocarlas en la nueva
posicion. (Fig. @).

es

Bandeja portabotellas (Fig. @/14)

En las cavidades de la misma se pueden
colocar y apilar las botellas.

Todos los soportes y estantes de la cara
interior de la puerta pueden extraerse de su
posicién para limpiarlos.

Para extraerlos deberan levantarse primero.

(Fig. @).

Soporte para las botellas (Fig. @)
El soporte para las botellas evita que éstas
vuelquen al abrir y cerrar la puerta.
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Colocacion de alimentos,

Puntos a tener en cuenta
al comprar alimentos ultra-
congelados

@ Prestar atencién a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dafo.

® Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cercidrese de que ésta no ha
vencido.

® La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en donde
adquiera los alimentos debera sefialar un
valor minimo de -18 °C.

® Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el Gltimo momento.
Procure transportarlos directamente a
casa envueltos en un papel de peridédico
0 en una bolsa isotérmica. Una vez en el
hogar, debera colocarlos inmediatamente
en el congelador doméstico.
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Congelar y guardar los
alimentos

Congelar alimentos
frescos en casa

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice Unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Alimentos adecuados para la congelacién
Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromaticas, fruta, pan, bolleria y reposteria,
pizza, platos cocinados, restos de comidas,
yemas y claras de huevos.

Alimentos que no deben congelarse
Huevos enteros en su céscara, nata fresca
acidulada y mahonesa, lechugas, rabanos,
rabanos picantes y cebollas.

Blanqueado (escaldado) de verduras,
frutas y legumbres

En el caso de las verduras, frutas

y legumbres es importante blanquearlas
(escaldarlas) antes de su congelacion, para
que su sabor, aroma o color no se deteriore,
no pierdan tampoco su valor nutritivo

y conserven al maximo su contenido de
vitamina «C». (Las frutas y verduras se
blanquean sumergiéndolas unos momentos
en agua hirviendo. — Mas detalles sobre este
método podran hallarse en cualquier libro

o manual de cocina que trate los aspectos de
la congelacién de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.)
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Congelar y guardar los alimentos

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos en porciones
(paquetes) adecuadas al tamafo de las
necesidades normales de su hogar. Los
paquetes de verduras y fruta no deberan
pesar mas de 1 kg, los de carne pueden
llegar hasta 2,5 kg. Las porciones de menor
tamafo se congelan con mayor rapidez,
quedando asi completamente preservada
la calidad al descongelar el producto

y prepararlo.

Envasar los alimentos herméticamente para
que no se deshidraten o pierdan su sabor.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos

Laminas de plastico, bolsitas y laminas de
polietileno, papel de aluminio, cajitas y
envases especificos para la congelacién de
alimentos. Todos estos productos y
materiales se pueden adquirir en la mayoria
de los supermercados, grandes almacenes
o en el comercio especializado.

Materiales no apropiados para el
envasado de alimentos

Papel de empaquetar, papel apergaminado,
celofan, bolsas de la basura y bolsitas de
plastico de la compra ya usadas.

Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto, procurando eliminar
todo el aire que pudiera haber en el envase.
Cerrarlo herméticamente.

Materiales apropiados para el cierre de
los envases

Gomitas, clips de plastico, bramante, cinta
adhesiva incongelable, etc. Las bolsitas o
laminas de plastico de polietileno se pueden
termosellar con una soldadora de plasticos.

Antes de introducir los alimentos en el
congelador, marcar claramente los
envases, indicando su contenido y la
fecha de congelacion.

Capacidad maxima de
congelacion

Para que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto hay que
congelar el centro lo més rapidamente
posible. Por esta razén no debera superarse
la maxima capacidad de congelacion del
aparato.

En el compartimento de congelacién se
pueden congelar en 24 horas
simultaneamente las siguientes cantidades
de alimentos:

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max. 7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Introducir las cantidades pequenas de
alimento (hasta 1 kg) en el compartimento
para congelacién rapida Fig. @/9. Los
alimentos se congelan con gran rapidez.

Las grandes cantidades de alimento se
colocan distribuyéndolos uniformemente
sobre el fondo del compartimento de
congelacion.

Procurar que los alimentos congelados que
ya hubiera en su congelador no entren en
contacto con los alimentos frescos que se
desean congelar. Cambiar los alimentos
congelados de sitio o apilarlos en caso
necesario. De esta manera se evita el
calentamiento o la descongelacién de los
alimentos congelados.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas

calientes hasta temperatura ambiente antes
de introducirlos en el congelador.

69



es

Congelar y guardar los alimentos

Congelacion ultrarrapida
(«Superfrio»)

En caso de guardar productos ya
congelados en el congelador, debera
activarse la opcién «Superfrio» varias horas
antes de colocar los alimentos frescos en el
congelador.

En general basta activar dicha opcion con
4-6 horas de antelacién. Pequefas
cantidades de alimentos (hasta 1 kg) se
pueden congelar sin necesidad de activar la
congelacion ultrarrapida. Para activar la
opcidn congelacion ultrarrapida, basta con
pulsar la tecla «Super» (Fig. @/8).

El piloto de aviso «super»se ilumina al
activar la funcién de congelacion
ultrarrapida. Con la activacion de esta
opcién se alcanzan en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio). La
funcion de congelacion ultrarrapida se
desactiva automaticamente pasadas 50
horas tras su activacion.

Calendario de congelacién

Para evitar pérdidas de calidad y valor
nutritivo de los alimentos congelados, es
necesario consumirlos antes de que
caduque su plazo maximo de conservacion.
El plazo de conservacion varia en funcién
del tipo de alimento congelado.

A una temperatura -18 °C, el pescado, el
embutido y los platos cocinados, asi como
el pan y la bolleria se pueden conservar
hasta 4 meses; el queso, las aves y la carne,
hasta 6 meses y la fruta y verdura, hasta

8 meses.

Descongelacion de
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos
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Temperatura ambiente,

En el frigorifico,

En un horno eléctrico,
Con/sin calentador de aire,
Con horno microondas.

Los alimentos que se hayan descongelado

o hayan empezado a descongelarse, se
podran volver a congelar teniendo en cuenta
lo siguiente: En caso de las carnes y los
pescados, sélo podran volverse a congelar
si no han permanecido mas de un dia, en
caso de otros productos, tres dias,
expuestos a una temperatura superior a los
+3 °C.

De lo contrario, verificar si el aroma, aspecto
y color de los alimentos son satisfactorios.
Si no se constata ninguna alteracion, asar,
freir, hervir o preparar con ellos platos
cocinados, antes de volver a congelarlos.

En este caso no se debera agotar al maximo
el tiempo de caducidad de los productos.

Preparacién de cubitos
de hielo

Figura @/10

1. Extraer la cubitera de su emplazamiento.
Llenar las 3/4 partes de la cubitera de hielo
con agua. Colocarla en su emplazamiento.

2. Una vez que se han formado los cubitos
de hielo, girar repetidas veces las asas de
la cubitera hacia la derecha y soltarlas.
Los cubitos de hielo caen por si mismos
en el depdsito previsto a tal efecto.

3. Retirar los cubitos de hielo del deposito.

El dispensador de cubitos de hielo se puede
enganchar indistintamente en la parte
inferior izquierda o derecha* de una de los
dos bandejas o rejillas de congelacién del
compartimento de congelacion.

* No disponible en todos los modelos



Limpieza de la unidad

Antes de realizar cualquier trabajo de
limpieza, extraer el enchufe del aparato
de la toma de corriente de la red o des-
conectar el fusible.

No utilizar ningtn tipo de limpiadora de
vapor. El vapor caliente podria daiar las

es

Consejos practicos para
ahorrar energia eléctrica

® Emplazar el aparato en una habitacion

seca y fresca, dotada de una buena
ventilacién. Recuerde ademas que el
aparato no debe instalarse de forma que
reciba directamente los rayos del sol, ni

superficies del aparato o su instalacién
eléctrica. jLa seguridad eléctrica de su
aparato podria resultar seriamente

encontrarse tampoco préximo a un foco
activo de calor tal como cocinas,
calefacciones, etc.

afectada! y

- iPeligro de descargas eléctricas! @ Prestar atencion a que las aberturas de
) ventilacién y aireacion no estén nunca

Téngase presente que el agua empleada en obstruidas.

la limpieza del aparato no debe penetrar en
el cuadro de mandos ni entrar en contacto ® Dejar enfriar los alimentos o bebidas
con la iluminacion. A excepcién de la junta calientes hasta temperatura ambiente
de la puerta, podra emplearse agua tibia antes de introducirlos en el congelador.
con algo de detergente desinfectante, como PY
por ejemplo un lavavajillas manual suave. En

ningun caso deberan emplearse arenilla,

agentes frotadores o limpiadores con 4cidos

o disolventes quimicos.

Descongelar los productos congelados
colocandolos, por ejemplo en el
frigorifico. De este modo se aprovecha el
frio acumulado en el alimento para
refrigerar los alimentos frescos del

La junta de la puerta, por su parte, se frigorifico.
limpiara soélo con agua clara, secandola bien PS

) = Al introducir o retirar alimentos del
a continuacién.

aparato, procurar no mantener abierta la
puerta durante demasiado tiempo.
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Advertencias sobre los ruidos de funcionamiento

del aparato

Ruidos de funcionamiento
del aparato

Con objeto de mantener constante la
temperatura en el interior de su frigorifico, el
compresor se conecta de tiempo en tiempo.
Esto origina unos ruidos que son perfecta-
mente naturales y se deben a razones
técnicas. Tan pronto como el aparato ha
alcanzado la temperatura de servicio, la
intensidad de estos ruidos disminuye
sensiblemente.

Unos ruidos como de murmullos sordos
son inevitables durante el funcionamiento
del compresor. Pueden aumentar breve-
mente de intensidad al conectarse el motor
(compresor) del aparato.

Los ruidos en forma de gorgoteo se
producen al penetrar el liquido refrigerante
en los tubos delgados una vez que ha
entrado en funcionamiento el compresor.

Unos breves ruidos en forma de clic sélo
se escuchan cuando el termostato conecta
y desconecta el compresor.

Unos ruidos en forma de chasquido
pueden surgir ...
— durante el ciclo de desescarchado del

aparato
- al enfriarse o calentarse el aparato

(dilatacion del material)

En caso de alcanzarse un nivel sonoro
excesivamente elevado durante el
funcionamiento del frigorifico, ello tal vez
tenga una facil solucién.

El aparato se encuentra en posicion
desnivelada

Verificar la posicion del aparato con ayuda
de un nivel de burbuja y nivelarlo con los
soportes roscados que incorpora

o calzandolo.

En caso de estar el aparato en contacto
con muebles u otros aparatos

Separarlo de los muebles o aparatos con los
que estuviera en contacto.
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Los cajones, estantes y soportes oscilan
o estan agarrotados

Revisar los elementos afectados. En caso
necesario, volverlos a colocar en su
posicién correcta.

Las botellas o los recipientes en el
aparato entran en contacto mutuo
Separar algo las botellas y los recipientes.
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Pequenas averias de facil solucion

Hay pequenas anomalias que no suponen
necesariamente la existencia de una
averia y, por consiguiente, no requieren la
intervencion del Servicio de Asistencia
Técnica. Con frecuencia se trata de
pequenas anomalias faciles de subsanar.
Para evitar una intervencién innecesaria
del servicio técnico, compruebe si la
averia o fallo que usted ha constatado se
encuentra recogida en los siguientes
consejos y advertencias.

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos, los
gastos del técnico no quedan cubiertos por
las prestaciones del servicio de garantia.

Cuando los pilotos indicadores de la

temperatura seleccionada (Fig @/3 y 6)
no se iluminan

Verificar si llega corriente al aparato.
Verificar si el enchufe se asienta
correctamente en la toma de corriente y si
se ha conectado la unidad.

Cuando la iluminacioén interior del
frigorifico no funciona:

- La bombilla esta fundida: Extraer el
enchufe del aparato de la toma de
corriente. Retirar la tapa protectora
(Fig. @/a-b). Sustituir la bombilla fundida
por una nueva de 15 W como maximo y
220V, base E 14. (Fig. @/c)

- Elinterruptor de la iluminacién(Fig. @/a)
esta agarrotado. Verificar si se puede
mover. En caso negativo, avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

Cuando el piloto «Alarma» se ilumina tras
largo funcionamiento del congelador:

Averia. jLa temperatura en el interior del
compartimento de congelacién es
demasiado elevada! Posible causa de la
averia:

- Las rendijas de ventilacion emplazadas
en la parte superior o el zécalo del
aparato estan obstruidas.

- La puerta del compartimento de
congelacion no esté bien cerrada

- Se han introducido alimentos frescos en
el compartimento de congelacién sin
activar la opcién de congelacién
ultrarrapida

- Se haintroducido una cantidad excesiva
de alimentos frescos en el compartimento
de congelacién

- Se registra un elevada temperatura del
entorno

Tras subsanar la averia, el piloto se apaga
una vez que en el compartimento de
congelacion se ha alcanzado la
temperatura normal de servicio.
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Pequenas averias de facil
solucion

Cuando la puerta del compartimento de
congelacién ha permanecido abierta
durante un tiempo prolongado y en el
interior del compartimento de congelacion
no se alcanza la temperatura
seleccionada,

podria ser que en el evaporador se hubiera
acumulado una cantidad tal de escarcha

o hielo que la funcién de descongelacion
automatica ya no es capaz de eliminar.

En este caso hay que retirar los alimentos
congelados del compartimento de
congelacién y guardarlos, envueltos en
varias capas de papel de periédico o en una
manta, en un lugar lo mas frio posible.
Desconectar el aparato. Dejar abierta la
puerta del congelador. Al cabo de unas
doce horas, la escarcha acumulada en el
evaporador se ha descongelado. Conectar
el aparato a la red eléctrica e introducir los
alimentos congelados en el compartimento
de congelacion.

Si la averia persistiera y no se pudiera
subsanar en funcién de los consejos

y advertencias anteriores, debera avisarse
al Servicio de Asistencia Técnica.

No abra las puertas del aparato inatiimente,

a fin de evitar al maximo las pérdidas de frio.

No proseguir con los intentos de reparar por
si mismo el aparato. Muy particularmente no
debera tocarse la instalacion eléctrica del
mismo.

® La temperatura en el interior del
frigorifico o el compartimento de
congelacién puede ser demasiado
elevada (excesivo calor), en caso ...
— de no estar cerrada correctamente la
puerta
— de introducir una gran cantidad de
alimentos frescos
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Servicio de Asistencia
Técnica

— de obstruir los alimentos introducidos en
el frigorifico o el compartimento de
congelacion la libre circulacion del aire

— de abrir con gran frecuencia la puerta del
aparato registrandose una temperatura
ambiente elevada

® En caso de abrir las puertas del aparato
con gran frecuencia registrandose unas
altas temperaturas y una elevada
humedad relativa del aire del entorno,
puede formarse agua de condensacion
en el interior del frigorifico y escarcha en
el compartimento de congelacion.

Placa de caracteristicas
Figura ®

En caso de solicitar la intervencion del
Servicio de Asistencia Técnica, no olvide
indicar el numero de producto (E-Nr.) y el de
fabricacién (FD-Nr.) de su unidad.

Ambos nlimeros se encuentran en La placa
de caracteristicas se encuentra en laparte
izquierda del interior.

El nimero de teléfono del Servicio de
Asistencia Técnica figura en la
correspondiente guia telefénica o en el
Directorio del Servicio de Asistencia
Técnica.
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Indicacoes sobre Reciclagem

Reciclagem do Aparelho
antigo

Importante, se o seu aparelho novo for
substituir um antigo.

Os aparelhos fora de uso devem ser, de
imediato, inutilizados. Desligar a ficha da
tomada e cortar o cabo de alimentagao.

No caso de aparelhos com fechos de trinco
ou de ferrolho, estes devem também ser
inutilizados, evitando-se, assim, que
qualquer crianga, por brincadeira, possa
ficar presa la dentro, correndo perigo de
morte.

Os aparelhos de frio contém elemento
refrigerador e gases, que requerem um
reciclagem especializada. Contém, ainda,
substancias valiosas, que podem ser
conduzidas para reutilizagao.

Informe-se junto de dos Servigos
Municipalizados da sua area de residéncia
ou de um Agente Especializado.

Tenha cuidado para que as tubagens do seu
frigorifico ndo sofram qualquer dano durante
o transporte até ao centro de reciclagem.
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Reciclagem da Embalagem
do novo Aparelho

Todos os materiais utilizados na embalagem
s&do compativeis com o meio ambiente

e reutilizaveis. As cartonagens sédo
constituidas por 80 a 100 % de papel velho.
As pegas de madeira ndo sofreram qualquer
tratamento quimico.

As peliculas sao de polietileno (PE), as
cintas de polipropileno (PP) e as pegas
almofadadas nao contém CFC’s e sdo de
poliestirol esponjoso (PS). Estes materiais
sdo hidrocarbonetos puros reciclaveis.

Através da separacgao e reutilizagdo podem-
se poupar matérias primas e reduzir o
volume de lixo.

Informe-se junto dos Servigos Municipais
sobre a localizag@o de centros de
reciclagem de aparelhos usados. Contribua,
assim, para uma reciclagem nao poluente

e para a reutilizagéo de materiais.



Indicacoes sobre Seguranca

Antes de pér em funcionamento o seu novo
aparelho, leia atentamente as respectivas
instrucdes de servico e de montagem. Delas
constam indicagfes importantes sobre
instalagcéo, uso e manutengao do aparelho.

Guarde em lugar seguro as instrugdes de
servigo e de montagem, para a eventualidade
do aparelho conhecer outro possuidor.

O fabricante néo se responsabiliza, se nao
forem respeitadas as indicagdes e avisos
constantes das instrugdes de servigo.

® Nunca utilize aparelhos de limpeza
a vapor, para limpar ou descongelar
o aparelho. O vapor pode atingir um
elemento condutor de tensao e provocar
um curto-circuito ou um choque eléctrico.

@ Nao utilizar aparelhos eléctricos dentro
do frigorifico.

@ Nao por a funcionar um aparelho
danificado. Em caso de duvida, consulte
o seu fornecedor.

@ Instalar e ligar o aparelho de acordo com
as respectivas instrugdes de montagem.
Os valores da ligagao eléctrica da rede
tém que coincidir com as indicagdes da
chapa de caracteristicas.

@® A seguranga eléctrica do aparelho s6 é
garantida, se o sistema doméstico de
protecc¢éo de terra estiver instalado,
segundo as normas.

@® Em caso de anomalia, bem como para
manutengao ou limpeza, o aparelho deve
ser desligado da corrente eléctrica.
Desligar a ficha da tomada ou os fusiveis.
Puxar sempre pela ficha e nunca pelo
cabo.

@ As reparagdes s6 devem ser efectuadas
por pessoal especializado. Reparacdes
mal efectuadas podem acarretar perigos
varios para o utilizador.

@ Frascos com alcool de elevada per-
centagem s6 devem ser guardados no
aparelho, se hermeticamente fechados
e em posicao vertical. Produtos com gas
propulsor combustivel (p. ex. natas em
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lata ou outros sprays) e, ainda, substancias
explosivas ndo devem ser guardadas no
aparelho - Perigo de explosao!

Nao danificar as pegas do circuito de frio,
por exemplo, através da perfuragcéo dos
canais do elemento refrigerador do
evaporador com objectos pontiagudos,
através da ruptura das tubagens, da
raspagem do revestimento de superficie
do aparelho, etc.

As grelhas de ventilagdo ndo devem estar
tapadas nem obstruidas.

Rodapé, gavetas, portas, etc. ndo devem
ser utilizados como apoio.

Nao deixar que as criang¢as brinquem
com o aparelho, por ex. sentarem-se nas
gavetas ou dependurarem-se na porta.

Nos aparelhos com fechadura, mantenha
a respectiva chave fora do alcance das
criangas.

Nao levar imediatamente a boca bocados
de gelo ou cubos de gelo. (Perigo de
queimaduras, devido a temperatura
muito baixa).

Nao guardar no congelador liquidos em
garrafas ou latas, sobretudo bebidas
gaseificadas. As garrafas e as latas
rebentam.

Nao tocar nos alimentos congelados com
as maos molhadas. As maos podem
congelar e ficar agarradas aos alimentos.

Se a porta do frigorifico estiver fechada,
vé-se um ligeiro movimento da respectiva
porta. Todavia, o funcionamento do
frigorifico ndo sofre qualquer prejuizo
com isso.
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Instalacao do aparelho

Ter atencao a temperatura
ambiente

Dependente da «classe climatica» (Ver
chapa de caracteristicas), o aparelhos pode
funcionar com as seguintes temperaturas
ambiente: (A chapa de caracteristicas
encontra-se no lado superior esquerdo da
zona de refrigeragéo Fig. ®).

Classe Temperatura ambiente
climatica de ... até

SN +10 °C até 32 °C

N +16 °C até 32 °C

ST +18 °C até 38 °C

T +18 °C até 43 °C

Se a temperatura ambiente baixar para um
valor inferior ao limite minimo de
temperatura ambiente, ficard demasiado frio
na zona de refrigeragéo e, se ultrapassar os
limites maximos, ficara demasiado quente
no congelador.

No caso de temperaturas ambiente
inferiores a +2 °C, poderao surgir anomalias
no sistema automatico de descongelagao.

Local

O aparelho deve ser instalado em local seco
e arejado. Este local ndo deve estar exposto
a accao directa dos raios solares nem
préximo de fontes de calor, como um fogao,
irradiadores de calor, etc. Se for inevitavel a
instalacdo junto de uma fonte de calor,
devera, entdo, utilizar uma placa isoladora
adequada, ou manter as seguintes
distancias minimas em relagao a fonte de
calor.

Relativamente a fogdes eléctricos 3 cm
Relativamente a fogdes a 6leo ou a carvao
30cm

No caso de instalagéo junto de um outro
aparelho de frio ou de congelagéo, devera
ser observada uma distancia lateral minima
de 2 cm, para evitar a formagao de
condensagéo.
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Instalacao

O aparelho deve ficar bem firme e alinhado.
As irregularidades do chao podem ser
compensadas a frente com os pés roscados

Ligacao eléctrica

Ligar o aparelho apenas a corrente alterna
220-240 V/50 Hz, através de uma tomada
com protecc¢ao de terra e instalada segundo
as normas. Esta tomada deve estar
protegida com um fusivel de 10 A ou
superior.

No caso de aparelhos para paises fora da
Europa, ¢ imprescindivel verificar, se a
tensdo e o tipo de corrente, indicadas na
chapa de caracteristicas, correspondem aos
valores da rede eléctrica da sua habitagéo.
A chapa de caracteristicas encontra-se no
lado superior esquerdo da zona de
refrigeracéo (Fig. @).

A substituicdo eventualmente necessaria
dos cabos de ligagdo s deve ser efectuada
por um técnico especializado.

Aviso! O aparelho nao pode, de forma
alguma, ser ligado a uma «ficha
electrénica de poupanca de energia»
(p-ex. Sava Plug, Ecoboy) ou a um
ondulador que transforme a corrente
continua em corrente alterna de 230 V.

Ventilacao rig. ©

O ar aquecido na parede traseira do
aparelho tem que poder sair livremente. De
contrario, a maquina de frio fica sujeita a
maior esforgo, o que aumenta o consumo
de energia. Nunca tapar nem obstruir, por
isso, as grelhas de ventilagao.

Depois do transporte ...

antes de ligar o aparelho pela primeira vez,
devera deixa-lo em posic¢ao vertical durante
cerca de 1/2 hora.

Alteracao do sentido de
abertura da porta

Proceder de acordo com a sequéncia dos
numeros da Fig. ®.



Familiarizacao com o aparelho

Determinacoes

O aparelho destina-se a refrigeracéao e
congelagdo de alimentos e a preparagéo de
gelo.

O aparelho foi concebido para utilizagdo
doméstica.

No caso de utilizagéo industrial, devem ser
observadas as regulamentages em vigor
para este sector.

O aparelho corresponde a regulamentagao
sobre acidentes em sistemas de frio
(VBG 20).

O aparelho corresponde, ainda, as normas
de segurancga para aparelhos eléctricos.

O circuito de frio foi testado quanto
a estanquidade.

O circuito de frio foi testado quanto
a estanquidade.

Antes de iniciar a leitura destas
instrucoes, desdobre as ultimas paginas
com ilustragées.

As instruces de servigo aplicam-se a
varios modelos, pelo que sao possiveis
diferencas de pormenor nas ilustragées.

* Nao existente em todos os modelos

Panoramica geral
Fig. @

1-8 Painel de comandos
9 Gaveta de congelacao rapida
10 Cuvete para gelo
11 Reserva (cubos de gelo)
12  Compartimento “Chiller”
13  Prateleira
14  Prateleira para garrafas
15  lluminagao interior
(Zona de refrigeracao)
16  Regulador de humidade para
a gaveta de fruta e legumes
17  Gaveta para fruta e legumes
18 Gaveta para produtos congelados
19  Prateleira
20 Compartimento para queijo
e manteiga
21  Suporte para ovos
22 Prateleira para garrafas pequenas
23 Prateleira para garrafas grandes,
pacotes de leite, etc.
24 Vedante da porta

A  Zona de congelacao
B  Zona de refrigeracao

Gracas ao sistema Nofrost, totalmente
automatico, ndo ha formacao de gelo nas
zonas de refrigeragao e de congelacao,
Nao é necessario, por isso, descongelar
o aparelho.

Funcionamento:

Os alimentos na zona de refrigeragcdo ou na
de congelagao sao refrigerados ou
congelados através do ar frio.

Um evaporador, integrado no sistema
Nofrost, arrefece o ar dentro do aparelho.
O ar frio é posto em circulagao por
intermédio de uma turbina. A humidade
existente no ar precipita-se no evaporador.
Se necessario, o evaporador descongela
automaticamente. A agua proveniente da
descongelacdo é encaminhada para

a maquina de frio e, ai, evaporada. As zonas
de refrigeragao e de congelagao, mantém-
se, assim, sem gelo.
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Familiarizacao com o aparelho

A funcao dos elementos de
comando e de controlo

Fig. @ Painel de comandos
1 Tecla de ligar/desligar

Interruptor principal do aparelho, que
serve para ligar e desligar completamente
o aparelho.

2 Tecla de regulacao de temperatura na
zona de refrigeragao

Manter a tecla premida ou premir tantas
vezes até que se acenda a lampada
correspondente a temperatura
pretendida.

3 Lampadas de temperatura

Os valores junto das lampadas de
temperatura correspondem as
temperaturas em °C. A lampada
iluminada indica a temperatura regulada.

4 Super-cooling

A lampada iluminada indica a activagéo
deste sistema. No caso de super-cooling,
a temperatura da zona de refrigeragao
ficara mais baixa durante 6 horas.
Depois, comutard automaticamente para
a temperatura regulada, antes da
activacao do super-cooling.

Utilizagao o sistema super-cooling:

- ao colocar grande quantidade de
alimentos frescos no aparelho;

- para o arrefecimento rapido de bebidas.

5 Tecla de regulacao de temperatura na
zona de congelacao

Manter a tecla premida ou premir tantas
vezes até que se acenda a lampada
correspondente a temperatura
pretendida.
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6 Lampadas de temperatura

Os valores junto das lampadas de
temperatura correspondem as
temperaturas em °C. A lampada
iluminada indica a temperatura regulada.

7 Lampada de alarme

acende-se, quando fica demasiado
quente na zona de congelagao, portanto
os alimentos correm o risco de
descongelarem. A lampada pode
acender, sem que os alimentos estejam
em perigo: ao ligar-se o aparelho, ao
colocar grande quantidade de alimentos
ou se a porta esteve demasiado tempo
aberta, para colocar ou retirar alimentos.

A lampada apaga-se, logo que a zona de
congelacgao atingir a sua temperatura de
funcionamento.

8 Tecla ,;super“ na zona de congelacao

Serve para ligar e desligar a
supercongelacdo. A sua activagao é
indicada pelo acender da Iampada. A
supercongelagio serve para a
congelacéo de grande quantidade de
alimentos frescos e, dependendo dessa
quantidade, deve ser ligada até 24 horas
antes. Depois da ligagdo da
supercongelagao, é atingida uma
temperatura muito baixa na zona de
congelagéo.

A supercongelacgao desliga-se
automaticamente, 50 horas apds a sua
activacao.



Ligacao e seleccao de temperatura /
Desligar e desactivar o aparelho

Fig. @ Painel de comandos
@® Ligar a ficha a tomada
® Premir o interruptor principal 1

Serdo indicadas as temperaturas de +4°C
e -18°C, previamente reguladas,

® Regular a temperatura para a zona de
refrigeracéao

Para isso, premir varias vezes ou manter
premida a tecla 2 de regulagéo de
temperatura, até que figue iluminada a
lampada correspondente a temperatura
pretendida.

® Regular a temperatura para a zona de
congelacao

Para isso, premir varias vezes ou manter
premida a tecla 5 de regulagéo de
temperatura, até que fique iluminada a
lampada correspondente a temperatura
pretendida.

® Ligacao do Super-cooling

Para isso, premir varias vezes ou manter
premida a tecla 2 de regulagéo de
temperatura, até que figue iluminada a
lampada junto de ,super-cooling“.

Notas:
® Podem surgir temperaturas muito

quentes nas zonas de refrigeracéo ou
de congelacao, se...

- aporta ndo estiver bem fechada

- for colocada grande quantidade de
alimentos quentes

- os selector de temperatura estiverem
regulados para +8°C e —-16°C.

- acirculagdo de ar nas zonas de
refrigera¢édo ou de congelagéo for
prejudicada pelos alimentos
armazenados.

- com temperaturas ambiente elevadas, as
portas foram abertas com frequéncia.

® Podem surgir temperaturas muito frias
nas zonas de refrigeracao ou de
congelagao, se...

- esta ligado o sistema de ,super-cooling®
ou de supercongelacao.

- 0s selectores de temperatura estiverem
regulados para +2°C e max.

@® As zonas frontais do aparelho ficam
por vezes aquecidas, o que evita a
formacao de condensacao na area do
vedante da porta.

@ Se, apos fechar a zona de congelagao,
néo puder, de imediato, abrir a respectiva
porta, deverd aguardar dois a trés
minutos, até que seja compensado o
vacuo formado no seu interior.

Desligar

Premir o interruptor principal Fig. @/1, para
desligar o aparelho.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho nao for utilizado durante um
periodo longo de tempo:

Premir o interruptor principal Fig. @/1, limpe
o aparelho e deixe as portas abertas.
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Arrumacao dos alimentos

Ao arrumar os alimentos,
tenha o seguinte em
atencao

@® Alimentos e bebidas quentes devem
arrefecer, antes de serem arrumados no
frigorifico.

® Arrumar os alimentos se possivel
embalados ou bem tapados.
Deste modo, os alimentos ndo sé
conservam o aroma, a cor, a humidade
e a frescura, como se evita também
a transmisséo de sabores.
Desembalados apenas devem ser
guardados legumes e frutas dentro da
respectiva gaveta.

@ Distribuir t&o regularmente quanto
possivel pelos compartimentos para se
garantir uma eficiente circulagao do ar
frio.

® As aberturas de entrada e saida de ar
ndo podem ficar bloqueadas pelos
alimentos, para nao prejudicarem a
circulagao de ar.

® Os alimentos que sejam arrumados
imediatamente a frente das saidas de ar,

podem congelar devido a saida do ar frio.

@ Oleo e gordura ndo devem entrar em
contacto com as pegas de plastico do
aparelho nem com o vedante da porta,
pois estes podem tornar-se porosos.

® Nao guardar no aparelho produtos
explosivos.
Alcool de elevada percentagem s6 deve
ser guardado em recipiente
hermeticamente fechado e em posicao
vertical - Perigo de explosao!

® Garrafas com liquidos que possam
congelar ndo devem ser guardadas no
congelador. As garrafas rebentardo ao
congelar.

* Nao existente em todos os modelos
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Exemplos de arrumacgao
Fig. @

Zona de congelacéo (A)

Na cuvete (10-11) preparar e conservar
gelo.

Na gaveta de congelacéao rapida (9)
congelar e conservar alimentos.

Na prateleira e na base do congelador
conservar alimentos.

Nas prateleiras (18) pequenas porgdes de
alimentos e bebidas com elevado teor de
alcool.

Na zona de refrigeracgao (B)

Nas prateleiras (13) de cima para baixo,
artigos de pastelaria, comida pronta,
lacticinios.

Na prateleira (14) garrafas.

Na gaveta de legumes (17) legumes, fruta,
salada.

No compartimento (20) queijo e manteiga.
No suporte para ovos (21) ovos.

Na prateleira para garrafas (23) garrafas
grandes.

O equipamento interior

Gaveta de compartimento “Chiller”

(Fig. @/12)

Puxando a base da gaveta para a frente,
a tampa abre automaticamente.

Na zona de compartimento “Chiller”
predominam temperaturas mais baixas do
que na zona de refrigerag@o normal. Ideal
para a conservagao de alimentos sensiveis,
como peixe, carne e salsichas. Nao é
recomendado para saladas e legumes
nem para alimentos sensiveis ao frio.



Arrumacao dos alimentos

Regulador de temperatura e humidade
para a gaveta dos legumes (Fig. @/16)
Para conservagao a longo prazo de
legumes, saladas e fruta, deslocar o
regulador totalmente para a esquerda

— a abertura de ventilagao fica aberta —

A temperatura fica mais baixa.

Para conservagao a curto prazo, deslocar

o regulador para a direita. A abertura de
ventilagdo fica fechada — A humidade

é elevada — A temperatura é mais elevada.

As prateleiras na zona de refrigeragcao
podem ser mudadas de lugar, com a porta
aberta a 90°. Para retirar as prateleiras,
puxa-las para fora, baixa-las ligeiramente,
retira-las e, depois, coloca-las no local
pretendido (Fig. @).

Prateleira para garrafas (Fig. @/14)

Nas cavidades especiais as garrafas podem
ser arrumadas e empilhadas.

Todas as prateleiras e recipientes da porta
podem ser retirados, para limpeza.

Para os retirar, basta eleva-los um pouco
(Fig. @).

Suporte para garrafas (Fig. ©)
O suporte para garrafas evita que estas
possam tombar com o abrir e fechar da porta.

Congelacao
e conservacao

Quando comprar alimentos
ultracongelados, tenha em
atencao o seguinte:

® Quando comprar alimentos congelados,
verifiqgue a embalagem, pois esta ndo
deve estar danificada.

® A data de validade nao deve estar
ultrapassada.

® A temperatura indicada na arca da loja
deve ser de —18 °C ou inferior.

® Deixar para o fim a compra de
congelados, que devem ser embrulhados
em papel de jornal ou colocados num
saco térmico e transportados de
imediato para casa. Em casa, arrumar
imediatamente os congelados no
congelador.

Congelacao de alimentos

Quando congelar alimentos, utilize sempre
alimentos bem frescos.

Alimentos adequados para congelagao:
Produtos derivados de carne e de
charcutaria, aves e caga, peixe, legumes,
ervas aromaticas, fruta, produtos de
pastelaria, pizzas, comida pronta, restos de
refeicdes, gemas de ovo e claras de ovo.

Alimentos nao adequados para
congelacéo:

Ovos inteiros com casca, natas azedas
e maionese, saladas de folha, rabanos
e cebolas.

Branqueamento de legumes e fruta

Para que conservem a cor, o aroma, o sabor
e a vitamina «C», os legumes e a fruta devem
ser branqueados, antes da sua congelagao.
(No processo de branqueamento, os legumes
e a fruta sdo mergulhados brevemente em
agua a ferver. — Em qualquer livraria,
encontrard literatura sobre congelagéo, onde
vem também descrito o processo de
branqueamento).
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Congelacao e conservacao

Como embalar os
alimentos:

Embalar os alimentos em por¢des
adequadas ao tamanho da sua familia.

As porgdes para legumes e fruta ndo devem
ser superiores a 1 kg e, para carne, a 2,5 kg.
Alimentos em porgdes mais pequenas
congelam mais rapidamente, mantendo

a sua qualidade, depois de descongelados
e confeccionados.

Embalar hermeticamente os alimentos para
que ndo sequem nem percam o sabor.

Produtos proprios para embalagem:
Peliculas de plastico, mangas de polietileno,
folhas de aluminio. Caixas préprias para
congelacgdo. Estes produtos encontram-se a
venda no comércio da especialidade.

Produtos nao adequados para
embalagem:

Papel de embrulho, papel de pergaminho,
celofane, sacos para lixo e sacos de
compras usados.

Introduzir os alimentos na embalagem,
retirar totalmente o ar e fechar a embalagem
hermeticamente.

Para fechar as embalagens sao
indicados:

Elasticos, clips de plastico, cintas, fitas
autocolantes resistentes a temperatura ou
produtos similares. Sacos e mangas de
polietileno podem ser fechados com um
aparelho proprio para esse efeito.

Antes de colocar os alimentos no
congelador, deve identificar e datar as
embalagens.

Capacidade maxima de
congelacao

Os alimentos devem, se possivel, congelar
rapidamente até ao seu nucleo. S6 assim,
conservam as vitaminas, os nutrientes, o

aspecto e o sabor. Nao ultrapassar, por isso,
a capacidade maxima do seu aparelho.
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Na zona de congelagao e no periodo de 24
horas, podem ser congeladas, de uma s6
vez, as seguintes quantidades de alimentos

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max. 7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Colocar pequenas quantidades (até 1 kg) na
gaveta de congelacao rapida Fig. @/9. A
congelacéo dos alimentos processa-se de
forma bastante rapida.

No caso de grande quantidade de
alimentos, estes devem ser distribuidos pela
base da zona de congelagao. Ter atencgéo,
para que os alimentos ja congelados ndo
entrem em contacto com os alimentos
frescos, que vao ser congelados. Se
necessario, empilhar os alimentos ja
congelados. Evita-se, deste modo, que os
alimentos congelados possam aquecer ou
comecar a descongelar.

Alimentos ou bebidas quentes devem
arrefecer a temperatura ambiente, antes de
serem colocados na zona de congelagao.

Supercongelacao

Se ja existirem alimentos no congelador,
devera activar a supercongelagdo, antes de
colocar os alimentos frescos no congelador.
Em geral, sdo suficientes 4 a 6 horas antes.
Se tiver que utilizar a capacidade maxima
de congelagao, sdo necessarias 24 horas.
Menores quantidades de alimentos (até

1 kg) podem ser congeladas, sem
necessidade de activagao prévia da super-
congelagéo. Para activagao da super-
congelagéo, basta premir a respectiva tecla
(Fig. @/8).



Congelacao e conservacao / Limpeza

A indicacéo ,super” mostra a activagao da
supercongelagédo Depois da sua ligagéo, é
atingida uma temperatura muito baixa na
zona de congelagdo. A supercongelacao
desliga-se automaticamente, 50 horas apds
a sua activagao.

Prazo de conservacao

Para que os alimentos congelados nao
percam qualidade, o seu prazo de
conservagao nao deve ser ultrapassado.

A uma temperatura de —18 °C podem
conservar-se, até 4 meses, peixe, salsichas,
refeigdes prontas e produtos de pastelaria;
queijo, aves e carne até 6 meses; legumes
e fruta até 8 meses.

Descongelacao de
alimentos

Em funcgéo do tipo de alimentos e da sua
utilizagao final, podera escolher entre as
seguintes possibilidades:

A temperatura ambiente

no frigorifico

no forno eléctrico

com/sem ventilagao de ar quente
no micro-ondas

Alimentos ja congelados ou que iniciaram

a descongelagdo podem de novo ser
congelados, se a temperatura ndo tiver
subido a mais de +3 °C durante mais de um
dia para carne e peixe e, mais de trés dias,
para outros alimentos.

De contrario, e se nao houver alteragédo de
sabor, cheiro e aspecto, os alimentos
podem ser cozinhados e, de novo,
congelados.

Neste caso, ndo utilizar o prazo maximo de
conservagao.

Preparacao de gelo
Fig. ®/10

1. Retirar a cuvete, enché-la com %/ de
agua e voltar a coloca-la no congelador.

2. Para retirar mais facilmente os cubos de
gelo, torcer as pegas da cuvete varias
vezes para a direita.

Os cubos de gelo soltam-se e caiem
dentro da caixa de reserva.

3. Os cubos de gelo, quando necessarios,
podem ser retirados da caixa de reserva.

O preparador de cubos de gelo pode ser
suspenso na zona inferior de uma das
duas prateleiras da zona de congelacao,
do lado esquerdo ou direito*.

Antes de iniciar a limpeza, desligar a ficha
da tomada ou os fusiveis.

Nunca utilizar um aparelho de limpeza a
vapor, para limpar o frigorifico. O vapor
quente pode danificar as superficies ou a
parte eléctrica do aparelho - perigo de
choque eléctrico!

A agua da limpeza nao se deve infiltrar no
painel de comandos ou na iluminacdo. Para
limpar todo o aparelho, excepto o vedante
da porta, podera utilizar agua morna com
um detergente suave, ligeiramente
desinfectante, por ex. detergente de
lavagem manual da loiga. Nao utilizar
produtos de limpeza, que possam conter
substancias abrasivas ou &cidas, nem
diluentes quimicos.

O vedante da porta deve ser lavado apenas
com agua simples e, depois, bem seco.

* Nao existente em todos os modelos
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Conselhos para poupar
energia

® |Instalar o aparelho em local bem arejado,
protegido da acc¢éao directa dos raios
solares e afastado de qualquer fonte de
calor (aquecedores, etc.).

® As aberturas de ventilagao devem
manter-se desobstruidas.

® Os alimentos e bebidas quentes devem
arrefecer, antes de serem guardados no
aparelho.

® Para descongelar alimentos, colocar
estes no frigorifico. O frio libertado dos
alimentos congelados €&, assim,
aproveitado para refrigerar os alimentos
no frigorifico.

® Para introduzir ou retirar alimentos,
manter as portas abertas o minimo
tempo possivel.
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Indicacoes sobre ruidos
de funcionamento

Ruidos de funcionamento

Para manter constante a temperatura
seleccionada, o seu aparelho liga e desliga,
de vez em quando, 0 compressor.

Os ruidos dai resultantes sdo condicionados
pelo funcionamento do aparelho.

Eles diminuem automaticamente, logo que
o aparelho tenha atingido a temperatura de
funcionamento.

O zumbido é provocado pelo motor
(compressor) e pode, por breves instantes,
ser mais intenso, quando o motor liga.

O murmurejar ou zunido é provocado pelo
elemento gerador de frio que passa através
dos tubos.

O «clic» ouve-se, sempre que o termostato
liga ou desliga o motor.

Ruidos tipo estalos podem acontecer,
Se ...

- estiver a funcionar a descongelagao
automatica

- o aparelho arrefecer ou aquecer
(dilatagdes do material)

Se os ruidos provocados pelo funciona-
mento do aparelho forem muito intensos,
isso pode ser devido a pormenores de
importancia minima, facilmente
solucionaveis.

O aparelho esta desnivelado

Alinhe o aparelho com a ajuda de um nivel
de bolha de ar. Utilize os pés ajustaveis ou
coloque qualquer coisa sob eles.

O aparelho esta encostado
Afaste o aparelho de mdveis ou de outros
aparelhos préximos.

Gavetas, cestos ou prateleiras abanam
ou estao presos noutros componentes.
Verifique os componentes salientes e volte
a coloca-los devidamente.

Garrafas ou outros recipientes tocam-se
Separe-0s, para que ndo se toquem.
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Eliminacao de pequenas anomalias

Nem todas as anomalias sdo casos para
a Assisténcia Técnica. Muitas vezes,
trata-se de uma pequena anomalia. Por
isso, antes de chamar a Assisténcia
Técnica, verifique, se, seguindo as
seguintes indicacoes, consegue eliminar
a anomalia:

Nestes casos, mesmo durante o periodo de
garantia, o cliente tem que suportar os
custos de deslocacgao do técnico.

Se a lampada para a selec¢ao de
temperatura

Fig. ®/3 e 6 ndao acender:

Verificar, se ha corrente, se a ficha estd bem
ligada a tomada e se o aparelho esta ligado.

Se a iluminacgao da zona de refrigeragao
nao funcionar:

- Alampada de incandescéncia esta
fundida. Desligar a ficha da tomada,
retirar a cobertura da lampada (Fig. @/b)
e substituir a lampada de incandescéncia
max. 15 W, 220 V, casquilho E 14.

(Fig. @/c-d)
- O interruptor da luz (Fig. @/a) esta preso.

Verificar, se ele se move. Se isso ndo
acontecer, devera contactar os nossos
Servigos Técnicos.

Se, ap6s funcionamento durante muito
tempo, a lampada de alarme se acender:

Anomalia. Esta muito calor na zona de
congelacgéo!

Causas possiveis da anomalia:

- A abertura de ar na parte superior € no
rodapé do aparelho esta obstruida.

- A porta da zona de congelagéo ndo esta
bem fechada.

- Foram congelados alimentos frescos,
sem activagéo da supercongelagéo.

- Foram colocados de uma s6 vez muitos
alimentos frescos, para congelar.

- Temperatura ambiente elevada.

Depois de eliminada a anomalia, a
lampada de alarme apaga-se, se a zona
de congelacao tiver atingido a sua
temperatura de funcionamento.

Se a porta da zona de congelacgao esteve
muito tempo aberta e, nesta zona, nao
seja mais atingida a temperatura
seleccionada

Se o evaporador (gerador de frio) tiver tanto
gelo que o sistema de descongelagéo
automatica ndo consegue descongelar a
quantidade de gelo existente. Neste caso,
retirar os alimentos do congelador e coloca-
los bem isolados em local fresco.

Desligar o aparelho e deixar a porta do
congelador aberta. Passadas cerca de

12 horas, esta descongelado o gelo no
sistema de refrigeracao.

Se, apesar destas indicagdes, nao for
possivel solucionar a anomalia, chame,
entdo, os Servigos Técnicos.

N&o abra a porta desnecessariamente, para
evitar perdas de frio.

Nao faga quaisquer trabalhos no aparelho,
especialmente no sistema eléctrico.
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Eliminacao de pequenas anomalias/Assisténcia Técnica

® Podem surgir temperaturas demasiado
elevadas na zona de refrigeragéo ou de

congelacéo, se ...
— aporta ndo estiver bem fechada.

- for colocada uma grande quantidade de
alimentos quentes no aparelho.

— acirculagédo de ar na zona de
refrigeragé@o ou na zona de congelacdo
estiver a ser prejudicada pela colocagao
de demasiados alimentos no aparelho.

— as portas tiverem sido abertas
frequentemente com temperaturas
ambiente elevadas.

@® A abertura frequente das portas com
temperaturas ambiente e humidade do ar
elevadas pode causar condensacao na
zona de refrigeragéo e gelo na zona de
congelacgéo.
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Chapa de caracteristicas
Fig. ®

Quando recorrer aos Servicos Técnicos,
indique sempre o nimero de artigo (Nr. E)
e o numero de fabrico (Nr. FD) do seu
aparelho.

Estes dados encontram-se no campo
circundado a preto da chapa de
caracteristicas encontra-se no lado superior
esquerdo da zona de refrigeracéo.

A morada e o nimero de telefone da
Assisténcia Técnica podem ser obtidos no
indice de postos de assisténcia que
acompanha o aparelho.
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Afvoeren van de verpakking en van uw oude apparaat

Afvoeren van het oude
apparaat

Attentie a.u.b. als u uw oude apparaat
door een nieuw vervangt.

Afgedankte apparaten onmiddellijk onbruik-
baar maken: stekker uit het stopcontact
trekken en de aansluitkabel doorknippen.
Het deurslot verwijderen of kapot maken.
Hiermee voorkomt u dat kinderen zichzelf
tijdens het spelen in het apparaat opsluiten
en in levensgevaar geraken.

Koel- en diepvriesapparaten bevatten koel-
middelen en isolatiegassen die zorgvuldig
moeten worden afgevoerd. Bovendien
bevatten deze apparaten waardevolle
stoffen die na bewerking opnieuw gebruikt
kunnen worden. Vraag daarom bij het weg-
doen van uw oude apparaat advies aan de
gemeentelijke reinigingsdienst. Met het oog
op een doelmatige en milieuvriendelijke af-
voer mogen de leidingen van het koelcircuit
tot het moment van transport niet
beschadigd worden.
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Afvoeren van de ver-
pakking van het nieuwe
apparaat

Voor de verpakking wordt gebruik gemaakt
van materialen die het milieu kan verdragen
en die geschikt zijn voor hergebruik. Het
karton bestaat voor 80 % tot 100 % uit
oudpapier. Hout is niet chemisch behandeld.

Het foliemateriaal is gemaakt van poly-
etheen (PE), de banden van polypropeen
(PP) en het CFK-vrije opvulmateriaal van
geschuimd polystyreen (PS). Deze
materialen zijn zuivere koolwaterstof-
verbindingen en dus te recyclen.

Door het bewerken en het hergebruik kan op
grondstoffen bespaard worden, waardoor de
hoeveelheid afval vermindert.

U kunt bij de reinigingsdienst in uw
gemeente informeren hoe u uw oude
apparaat en het verpakkingsmateriaal van
het nieuwe apparaat kunt (laten) afvoeren
voor een milieuvriendelijke verwerking.



Veiligheidsvoorschriften

Lees voordat u het apparaat in gebruik
neemt de gebruiksaanwijzing en het
installatievoorschrift nauwkeurig door.

U vindt daarin belangrijke informatie over
installatie, gebruik en onderhoud van het
apparaat.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en het
installatievoorschrift voor een eventuele
latere bezitter van het apparaat.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijk-
heid als de volgende aanwijzingen niet in
acht worden genomen:

@ Bij het schoonmaken of ontdooien nooit
een stoomapparaat gebruiken. De stoom
kan in de onder spanning staande onder-
delen van het apparaat terechtkomen en
kortsluiting of een elektrische schok ver-
oorzaken.

@ Zet nooit elektrische apparaten in het
apparaat.

@ Een (bijv. tijdens het transport)
beschadigd apparaat niet in gebruik
nemen. In twijfelgevallen eerst contact
opnemen met uw leverancier.

@ Het apparaat uitsluitend volgens het
bijgesloten installatievoorschrift plaatsen
en aansluiten. De elektrische aansluit-
voorwaarden en gegevens moeten over-
eenkomen met de gegevens op het
typeplaatje.

@ De elektrische veiligheid van het apparaat
wordt alleen dan gegarandeerd als het
aardingssysteem van de huisinstallatie
volgens de geldende elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

@ In geval van een storing, bij onderhouds-
werkzaamheden en bij het schoonmaken
de stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering in de meterkast uit-
schakelen of losdraaien. Altijd aan de
stekker trekken, nooit aan de aansluit-
kabel.
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Reparaties aan elektrische apparaten
mogen alleen door vakkundige monteurs
worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kan er gevaar voor de gebruiker
ontstaan.

Dranken met een hoog alcohol-
percentage altijd goed gesloten en
rechtop bewaren.

Geen producten met brandbare drijf-
gassen (zoals spuitbussen met slagroom
en andere spuitbussen) en explosieve
stoffen in het apparaat opslaan — gevaar
voor explosie!

Zorg dat de onderdelen van het koel-
circuit niet beschadigd worden door bijv.
met een scherp voorwerp in de koel-
leidingen van de verdamper te prikken,
door een knik in de leidingen, door
krassen in de oppervlaktelaag enz.
Koelmiddel dat naar buiten spuit, kan tot
oogletsel leiden.

De be- en ontluchtingsopeningen mogen
nooit afgedekt worden.

Plint, uittrekbare manden of laden,
deuren enz. niet als opstapje gebruiken
of om op te leunen.

Kinderen niet met het apparaat laten
spelen. Ze mogen bijv. nooit op de
uittrekbare manden of laden gaan zitten
of aan de deur gaan hangen.

Als u een apparaat met een slot hebt,
bewaar de sleutel dan buiten het bereik
van kinderen.

lislollies en ijsblokjes niet direct uit de
diepvriesruimte in de mond nemen
(gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur).

Als de deur van de koelkast is gesloten,
is er een lichte beweging van de
deurafdichting te zien. Dit heeft geen
invioed op het functioneren van het
apparaat.
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Plaatsing van het apparaat

Let op de omgevings-
temperatuur

Afhankelijk van de ,klimaatklasse” (zie het
typeplaatje) kan het apparaat bij de
volgende omgevingstemperaturen gebruikt
worden: (het typeplaatje bevindt zich links
boven in het apparaat. Afb. @)

Klimaat- Omgevingstemperatuur
klasse van ... tot

SN +10°Ctot 32 °C

N +16 °C tot 32 °C

ST +18 °C tot 38 °C

T +18 °C tot 43 °C

Als de omgevingstemperatuur lager is, dan
wordt het in de koelruimte te koud; als de
omgevingstemperatuur hoger is, dan wordt
het in de diepvriesruimte te warm.

Bij omgevingstemperaturen onder +2 °C
kunnen er storingen optreden bij het
volautomatische ontdooien.

De juiste plaats

Elke droge, goed te ventileren ruimte is
geschikt. Het apparaat liefst niet in de zon
of naast een fornuis, verwarmingsradiator of
andere warmtebron plaatsen. Is plaatsing
naast een warmtebron niet te vermijden, maak
dan gebruik van een isolerende plaat of neem
de volgende minimumafstanden in acht:

naast een elektrisch fornuis 3 cm,
naast een CV-installatie 30 cm.

Bij plaatsing naast een ander koel- of vries-
apparaat moet aan de zijkant ten minste
2 cm ruimte worden opengelaten om het
ontstaan van condensatiewater te vermijden.

Plaatsen van het apparaat

Het apparaat moet waterpas en stevig op de
vloer staan. Oneffenheden in de vioer d.m.v.
de twee schroefvoetjes aan de voorkant
opheffen.
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Elektrische aansluiting

Het apparaat uitsluitend via een volgens de
voorschriften aangebracht, randgeaard
stopcontact, met een zekering van

10 ampére of meer, op 220-240 V/50 Hz
wisselstroom aansluiten.

Bij apparaten die in niet Europese landen
worden gebruikt op het typeplaatje
controleren of de aansluitspanning en de
stroomsoort overeenkomen met de waarden
van uw elektriciteitsnet. Het typeplaatje
bevindt zich links boven in het apparaat.

(afb. @).

Een eventueel noodzakelijke vervanging van
de aansluitkabel mag alleen door een
vakkundig monteur worden uitgevoerd.

Waarschuwing! Het apparaat mag nooit
worden aangesloten op elektronische
wsenergiebesparende stekkers” (bijv. Sava
Plug, Ecoboy) of omvormers die
gelijkstroom omzetten in 230 V
wisselstroom (bijv. installaties voor
zonneénergie of netwerken voor
schepen).

Beluchting af.©

De aan de achterwand van het apparaat
vrijkomende warme lucht moet ongehinderd
afgevoerd kunnen worden. Anders moet de
koelmachine meer presteren waardoor het
energieverbruik toeneemt. De be- en ont-
luchtingsopeningen mogen dan ook nooit
worden afgedekt.

Na het transport ...

het apparaat ca. 1/2 uur rechtop laten staan
voordat u het inschakelt.

Verwisselen van de
deurophanging
Ga te werk in de volgorde van de cijfers

(afb. @®).
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Kennismaking met het apparaat

Bepalingen

Het apparaat is geschikt voor het koelen en
vriezen van levensmiddelen en om ijsblokjes
te maken.

Het is voor huishoudelijk gebruik bestemd.

Bij gebruik voor bedrijfsdoeleinden moeten
de daarvoor geldende bepalingen in acht
worden genomen.

Het apparaat voldoet aan de voorschriften
voor koel- en vriesinstallaties ter voorkoming
van ongevallen (VBG 20).

Dit apparaat voldoet aan de veiligheids-
bepalingen voor elektrische apparaten.

Het koelcircuit is op dichtheid gecontroleerd.

Dit apparaat is een staand model. Het kan
niet worden ingebouwd.

A.u.b. voor het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan
één type van toepassing. Afwijkingen in de
afbeeldingen zijn hierdoor niet uitgesloten.

* niet bij alle modellen

Overzicht
Afb. @

1-8 Bedieningspaneel
9 Snelvriesvak
10 Ijsblokjesmaker
11 Voorraadbox
12 “Chiller’-vak
13 Legrooster/plateau
14 Flessenrek
15 Binnenverlichting (Koelruimte)
16 Vochtigheidsregelaar voor
groente- en fruitladen
17 Groente- en fruitladen
18 Voorraadvak voor diepvrieswaren
19 Vak..
20 Boter- en kaasvak
21 Eierrekje
22 Vak voor kleine flessen

23 Vak..
24 Vak voor grote flessen, pakken
melk etc.

A Diepvriesruimte
B Koelruimte

Door het volautomatische No-Frost-
systeem vormt zich geen ijs in de koel- en
diepvriesruimte. Ontdooien van het
apparaat is niet meer nodig.

Functie:

De levensmiddelen in de koel- en
diepvriesruimte worden d.m.v. koude lucht
gekoeld en ingevroren.

Een verdamper die zich in het No-Frost-
systeem bevindt, koelt de lucht in het
apparaat. De koude lucht wordt d.m.v. een
ventilator rondgeblazen De vochtigheid in de
lucht slaat neer op de verdamper. Indien
nodig wordt de verdamper volautomatisch
ontdooid.

Het dooiwater wordt naar de koelmachine
geleid waar het verdampt. In de koel- en
diepvriesruimte en op de levensmiddelen
vormt zich geen ijs.
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Kennismaking met het apparaat

De werking van de
schakel- en controle-
elementen

Afbeelding @ Bedieningspaneel
1 Aan/uit-knop

Hoofdschakelaar, dient voor het in- en
uitschakelen van het gehele apparaat.

2 Temperatuurinstelknop koelruimte

Knop ingedrukt houden of zo vaak
indrukken tot het gewenste
temperatuurlampje brandt.

3 Temperatuurlampjes

De getallen bij de temperatuurlampjes
staan voor de temperatuur in °C. Het
brandende lampje geeft de ingestelde
temperatuur aan.

4 Super-cooling

Als het lampje brandt, is de
superkoelstand geactiveerd. Bij super-
cooling wordt de temperatuur in de
koelruimte 6 uur lang lager gemaakt.

Daarna wordt automatisch omgeschakeld

naar de temperatuur die vdér de super-
cooling was ingesteld.

Super-cooling gebruikt u:

- Wanneer u grote hoeveelheden verse
levensmiddelen wilt koelen

- Voor het snel koelen van dranken
5 Temperatuurinstelknop vriesruimte

Knop ingedrukt houden of meermaals
indrukken tot het gewenste
temperatuurlampje brandt.

6 Temperatuurlampjes

De getallen bij de temperatuurlampjes
staan voor de temperatuur in °C. Het
brandende lampje geeft de ingestelde
temperatuur aan.
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7 "alarm"-lampje

Dit lampje brandt wanneer het te warm is
in de vriesruimte, d.w.z. dat de
diepvriesproducten in gevaar zijn.

Ook zonder gevaar voor de
diepvriesproducten kan het lampje
branden: bij ingebruikneming van het
apparaat, wanneer u grote hoeveelheden
verse levensmiddelen toevoegt of
wanneer de deur te lang open blijft bij het
toevoegen of verwijderen van
levensmiddelen.

Het lampje gaat uit wanneer de
vriesruimte op de bedrijfstemperatuur is
gekomen.

"super"-knop vriesruimte

Dient voor het in- en uitschakelen van de
supervriesstand. Als de knop verlicht is,
is deze stand geactiveerd. De
supervriesstand dient voor het invriezen
van grote hoeveelheden verse
levensmiddelen; afhankelijk van de
hoeveelheid dient men deze stand in te
schakelen tot 24 uur voordat men de
levensmiddelen toevoegt. Na het
inschakelen bereikt de vriesruimte een
zeer lage temperatuur.

50 uur na het inschakelen schakelt de
supervriesstand zichzelf uit.



Inschakelen en
temperatuurkeuze

Afbeelding @ Bedieningspaneel
@ Stekker in het stopcontact steken
® Hoofdschakelaar 1 indrukken

De vooraf ingestelde temperaturen +4 °C
en -18 °C worden weergegeven.

® Temperatuur van de koelruimte
instellen

Hiertoe temperatuurinstelknop 2
meermaals indrukken of ingedrukt
houden tot het gewenste
temperatuurlampje brandt.

® Temperatuur van de vriesruimte
instellen

Hiertoe temperatuurinstelknop 5
meermaals indrukken of ingedrukt
houden tot het gewenste
temperatuurlampje brandt.

@ Super-cooling inschakelen

De temperatuurinstelknop 2 meermaals
indrukken of ingedrukt houden tot het
lampje op "super-cooling" staat.

N.B.

® De temperatuur in de koel- of
vriesruimte kan te hoog worden
wanneer...

- de deur niet goed dicht is

- grote hoeveelheden warme
levensmiddelen zijn toegevoegd

- de temperaturen zijn ingesteld op +8 °C
resp. -16 °C

- de luchtcirculatie in de koel- of
vriesruimte sterk is afgenomen door de
opgeslagen levensmiddelen

- de deuren vaak zijn geopend bij een hoge

omgevingstemperatuur
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Uitschakelen en buiten
werking stellen van het
apparaat

® De temperatuur in de koel- of
vriesruimte kan te laag worden
wanneer...

- de super-cooling of supervriesstand is
ingeschakeld.

- de temperaturen zijn ingesteld op +2 °C
resp. max.

® De voorzijden van de behuizing worden
gedeeltelijk verwarmd; zo wordt
condensatiewatervorming bij de
deurdichting voorkomen.

@ Als na het sluiten van de vriesruimte de
deur niet direct weer kan worden
geopend, dient u twee a drie minuten te
wachten tot de onderdruk is verdwenen.

Uitschakelen van het
apparaat

Hoofdschakelaar (afb. @/1) indrukken.
Hierdoor is het apparaat uitgeschakeld.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Als het apparaat langere tijd niet wordt
gebruikt:

hoofdschakelaar (afb. @/1) indrukken, het
apparaat schoonmaken, deuren open laten
staan.
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Levensmiddelen inruimen

Attentie bij het inruimen

® Warme dranken en gerechten buiten het
apparaat laten afkoelen.

® De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedekt bewaren. Hierdoor blijven niet
alleen geur, kleur, vochtigheid en versheid
behouden, maar wordt bovendien
voorkomen dat de opgeslagen
levensmiddelen naar elkaar gaan
smaken. Alleen groente, fruit en sla
moeten onverpakt in de groenteladen
worden opgeslagen.

® De levensmiddelen zo gelijkmatig
mogelijk in de vakken verdelen om een
efficiénte circulatie van de koellucht te
waarborgen.

® De luchtinlaat- en luchtuitlaatopeningen
niet met levensmiddelen blokkeren om de
luchtcirculatie niet te verminderen.

® Levensmiddelen die direct voor de
luchtuitlaatopeningen bewaard worden,
kunnen door de naar buiten stromende
koude lucht bevriezen.

® Zorg dat de kunststof delen en de
deurafdichting niet met olie of vet in
aanraking komen (ze kunnen poreus
worden).

® Geen explosieve stoffen in het apparaat
opslaan. Dranken met een hoog alcohol-
percentage rechtop en goed gesloten
bewaren.
- Gevaar voor explosie!

® Flessen met vloeistoffen die kunnen
bevriezen niet in de diepvriesruimte
opslaan. De flessen springen.

* niet bij alle modellen
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Een voorbeeld van het
inruimen

Afb. @

Diepvriesruimte (A)
In de ijsblokjesmaker (10-11) ijsblokjes
maken en opslaan.

In het snelvriesvak (9) levensmiddelen
invriezen en opslaan.

Op het legrooster/plateau en op de
bodem van de diepvriesruimte levens-
middelen opslaan.

In de vakken (18) kleine diepvrieswaren en
dranken met een hoog alcoholpercentage.

Koelruimte (B)

Op de legroosters/plateaus (13) van boven
naar beneden: brood en banket,
klaargemaakte gerechten, zuivelproducten.

Op het legplateau (14) flessen.

In de groentelade (17) groente, fruit en sla.
In het vak (20) boter en kaas.

In het eierrekje (21) eieren.

In het flessenvak (23) grote flessen.

Indeling van het interieur

“Chiller”-vak (afb. @/12)

Bodem van het vak naar voren trekken, de
klep gaat open.

In het “Chiller’-vak heersen lagere tempera-
turen dan in de koelruimte. waarbij ook
temperaturen onder 0 °C kunnen optreden.
Ideaal voor het bewaren van vis, vlees en
worst. Niet geschikt voor sla, groente en
koudegevoelige levensmiddelen.

Temperatuur- en vochtregelaar voor de
groenteladen (afb. @/16)

Bij het langdurig opslaan van groente, sla en
fruit de regelaar helemaal naar links
schuiven — de beluchtingsopening is open -
de temperatuur wordt kouder.



Levensmiddelen inruimen

Bij het opslaan gedurende korte tijd de
regelaar naar rechts schuiven.

De beluchtingsopening is dicht

—hoge luchtvochtigheid -

de temperatuur wordt warmer.

De legroosters/plateaus in de koelruimte
kunnen — ook als de deur 90° openstaat —
worden verplaatst: legrooster/plateau naar
voren trekken, iets laten zakken, eruit nemen
en op de gewenste plaats opnieuw erin zetten

(afb. @).

Flessenrek (afb. @/14)

In de holten kunnen de flessen veilig worden
neergelegd en opgestapeld.

Alle rekken en vakken in de deur kunnen eruit
genomen worden om schoon te maken: vak
of rek iets optillen en eruit halen (afb. @).

Flessenhouder (afb. @)

Met de flessenhouder wordt voorkomen dat
de flessen omvallen bij het openen en sluiten
van de deur.
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Invriezen en opslaan

Attentie bij het inkopen van
diepvriesproducten

@ Als u al ingevroren levensmiddelen koopt,
let er dan op dat de verpakking niet
beschadigd is.

@® Controleer de houdbaarheidsdatum.

® In de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist —18 °C of kouder zijn.

® Koop de diepvriesproducten op het
allerlaatste moment, breng ze in kranten
gewikkeld of in een koeltas snel naar huis
en leg ze in de diepvriesruimte.

Levensmiddelen zelf
invriezen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.

Geschikt om in te vriezen:

vlees en worst, gevogelte en wild, vis,
groente, kruiden, fruit, brood en gebak,
pizza, klaargemaakte gerechten, kliekjes,
eierdooiers en eiwit.

Niet geschikt om in te vriezen:
eieren met schaal, zure room en mayonaise,
sla, radijsjes, rammenas en rettich, uien.

Blancheren van groente en fruit:

groente en fruit moeten vooér het invriezen
geblancheerd worden om te voorkomen dat
kleur, smaak, aroma en vitamine ,,C” verloren
gaan. (Blancheren betekent dat de groente of
het fruit kort in kokend water worden
gedompeld. - In de boekhandel zijn boeken
over invriezen verkrijgbaar, waarin ook
blancheren wordt beschreven.)
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Invriezen en opslaan

Verpakken van levens-
middelen

De levensmiddelen in porties geschikt voor
uw huishouden verpakken.

Groente en fruit in porties niet zwaarder dan
1 kg, vlees in porties van maximaal 2,5 kg.
Kleinere porties zijn sneller ingevroren
waardoor de kwaliteit bij het ontdooien en
bereiden het beste behouden blijft.

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
zodat ze niet uitdrogen of hun smaak
verliezen.

Voor verpakking geschikt:

kunststof-, polyetheen- en aluminiumfolie,
diepvriesdozen. Deze producten zijn in de
handel verkrijgbaar.

Niet geschikt:
pakpapier, vetvrij papier, cellofaan, vuilnis-
zakken en gebruikte boodschappentasijes.

De levensmiddelen verpakken, lucht eruit
persen en het geheel van een goede sluiting
voorzien.

Als sluiting geschikt:

elastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakjes en
folie van polyetheen kunnen met een folie-
lasapparaat worden dichtgelast.

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in de diepvriesruimte legt.

Maximale invriescapaciteit

De levensmiddelen moeten zo snel mogelijk
door en door worden ingevroren. Alleen zo
blijven vitamines, voedingswaarde, kleur en
smaak behouden. Daarom mag de maximale
invriescapaciteit van uw apparaat niet
overschreden worden.

U kunt binnen 24 uur de volgende
hoeveelheden levensmiddelen tegelijk
invriezen in het vriesvak.

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max.7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
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KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Kleine hoeveelheden (max. 1 kg) in het

snelvriesvak afb. @/9 leggen. Dit wordt zeer
snel ingevroren.

Grotere hoeveelheden uitgespreid op de
bodem van het vriesvak leggen. Let erop dat
de in te vriezen levensmiddelen niet in
contact komen met reeds bevroren
levensmiddelen. Bevroren levensmiddelen
eventueel anders stapelen. Zo voorkomt u
dat de bevroren levensmiddelen opwarmen
of ontdooien.

Warme levensmiddelen en dranken laten
afkoelen tot kamertemperatuur voordat u ze
in de vriesruimte legt.

Supervriezen

Als er al levensmiddelen in de
diepvriesruimte liggen, dan moet een paar
uur véor het inladen van verse
levensmiddelen het supervriessysteem
worden ingeschakeld. Doorgaans is 4-6 uur
van tevoren voldoende. Wilt u de maximale
invriescapaciteit benutten, dan moet het
supervriessysteem 24 uur van tevoren
worden ingeschakeld.

Kleinere hoeveelheden levensmiddelen
(max. 1 kg) kunnen zonder gebruik van het
supervriessysteem worden ingevroren.
Inschakelen van het supervriessysteem:
gewoon de supervriestoets (afb. @/8)
indrukken.

De "super"-indicatie geeft aan dat deze
stand is geactiveerd. Na het inschakelen
bereikt de vriesruimte een zeer lage
temperatuur. 50 uur na het inschakelen
schakelt de supervriesstand zichzelf
automatisch uit.



Invriezen en opslaan

Bewaartijden

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden.

De bewaartijd is afhankelijk van het soort
levensmiddelen.

Bij —18 °C kunnen vis, worst, klaargemaakte
gerechten, brood en gebak max. 4 maanden,
kaas, gevogelte en vlees max. 6 maanden,
groente en fruit max. 8 maanden worden
opgeslagen.

Ontdooien van diepvries-
waren

Afhankelijk van soort en bereidingswijze van
de levensmiddelen kunt u kiezen uit de
volgende mogelijkheden:

bij omgevingstemperatuur

in de koelkast

in de elektrische oven

met of zonder heteluchtventilator
in de magnetron.

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
kunnen opnieuw worden ingevroren: viees
en vis als de temperatuur niet langer dan

1 dag, andere levensmiddelen als de
temperatuur niet langer dan 3 dagen boven
de +3 °C is gestegen.

In andere gevallen de levensmiddelen - als
smaak, geur en kleur niet veranderd zijn —
koken, braden of op een andere manier tot
een kant en klaar gerecht bereiden en
opnieuw invriezen.

De maximale bewaartijd wordt hierdoor
bekort.
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/ Schoonmaken

ljsblokjes maken
Afb. ®/10

1. Het ijsblokjesbakje eruit halen, voor 3/4
met water vullen en opnieuw in de
diepvriesruimte zetten.

2. Als de ijsblokjes bevroren zijn de
draaigrepen van de ijsblokjesbakjes een
paar keer naar rechts draaien en loslaten.
De ijsblokjes laten gemakkelijk los en
vallen in de voorraadbox.

3. De ijsblokjes uit de voorraadbox halen.

De ijsblokjeshouder kan naar wens
worden opgehangen onderaan een van
de twee schappen in de vriesruimte aan
de linker- of rechterzijde*.

Voor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact trekken resp. de
zekering uitschakelen of losdraaien.

Geen stoom- of hogedrukreinigers
gebruiken. Door de hete stoom kunnen de
opperviakken en de elektrische onder-
delen beschadigd worden - gevaar voor
een elektrische schok!

Zorg dat het sop niet in de controle-
armatuur en de verlichting terechtkomt.
Behalve de deurafdichting kan het hele
apparaat met lauw water met een scheutje
mild, licht desinfecterend reinigingsmiddel
(bijv. handafwasmiddel) worden schoon-
gemaakt.

Geen schoonmaakmiddelen gebruiken die
zand of zuren c.q. chemische oplosmiddelen
bevatten.

De deurafdichting alleen met schoon water
afnemen en daarna grondig droogwrijven.

* niet bij alle modellen
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Tips om energie
te besparen

® Het apparaat in een koele, goed te
ventileren ruimte plaatsen. Niet in de zon
of in de buurt van een warmtebron
(verwarmingsradiator etc.) plaatsen.

® De be- en ontluchtingsopeningen van het
apparaat nooit afdekken.

® Warme gerechten pas nadat ze zijn
afgekoeld in de diepvriesruimte zetten.

® Als u diepvrieswaren wilt ontdooien, leg
deze dan eerst in de koelruimte. U benut
hierdoor de in de diepvrieswaren
aanwezige koude voor het koelen van de
levensmiddelen in de koelruimte.

@ Bij het in- en uitladen de deuren van het
apparaat zo kort mogelijk openen.
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Aanwijzingen bij bedrijfs-
geluiden

Bedrijfsgeluiden

Om de gekozen temperatuur constant te
houden schakelt uw apparaat van tijd tot tijd
de compressor in.

De geluiden die daarbij ontstaan zijn
normaal.

Zodra het apparaat de bedrijffstemperatuur
heeft bereikt, worden de geluiden
automatisch minder.

Het gebrom komt van de motor
(compressor). Het kan korte tijd iets luider
worden als de motor inschakelt.

Het geborrel, geklok of gebruis komt van
het koelmiddel dat door de leidingen
stroomt.

Het geklik is alleen te horen als de
thermostaat de motor in- of uitschakelt.

Knakkende geluiden kunnen optreden
als ...

- het automatische ontdooiproces in
werking treedt,

- het apparaat afkoelt resp. verwarmd wordt
(uitzetting van het materiaal).

Als de bedrijfsgeluiden te luid zijn, dan
heeft dit wellicht eenvoudige oorzaken
die vaak heel gemakkelijk kunnen worden
opgeheven.

Het apparaat staat niet waterpas

Het apparaat met behulp van een waterpas
stellen. Gebruik hiervoor de schroefvoetjes
of leg er iets onder.

Het apparaat staat tegen een ander
meubel of apparaat

Het apparaat van het meubel of het
apparaat ernaast wegschuiven.

Laden, manden of legroosters/plateaus
wiebelen of klemmen

Controleer de delen die eruit gehaald
kunnen worden en zet ze eventueel opnieuw
in het apparaat.

Flessen of serviesgoed raken elkaar
De flessen of het serviesgoed los van elkaar
zetten.
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Kleine storingen zelf verhelpen

Niet elke storing is een geval voor de
Servicedienst. Vaak is het maar een
kleinigheid. Ga daarom, alvorens de
Servicedienst in te schakelen, aan de
hand van de volgende punten eerst even
na of u de storing zelf kunt verhelpen.

Als u om een monteur vraagt, en het blijkt
dat hij alleen maar een advies (bijv. over
de bediening of het onderhoud van het
apparaat) hoeft te geven om de storing te
verhelpen, dan moet u, ook in de garantie-
tijd, de volledige kosten van dat bezoek
betalen.

Als de lampjes van de temperatuurkeuze
afbeelding @/3 en 6 niet branden:

- Controleer of er stroom is, of de stekker
goed in het stopcontact zit en of het
apparaat is ingeschakeld.

Als de koelruimteverlichting niet werkt:

- De gloeilamp is defect. Stekker uit het
stopcontact trekken, afscherming
(afbeelding @/b) verwijderen, gloeilamp
max. 15 W, 220V, fitting E14 vervangen.
(afbeelding @/c-d)

- De lichtschakelaar (afbeelding @/a) zit
klem. Controleer of deze kan worden
bewogen. Zo niet, neem dan contact op
met de klantenservice.

Als na lang gebruik het alarmlampje gaat
branden:

Storing. Het is te warm in de vriesruimte!
Mogelijke oorzaken van de storing:

- De luchtopening boven aan het apparaat
of in de sokkel is afgedekt,

- de vriesruimtedeur is niet goed dicht,

- er zijn verse levensmiddelen ingevroren
zonder gebruik van de supervriesstand,

- er zijn te veel verse levensmiddelen
tegelijk in de vriesruimte gelegd,

- hoge omgevingstemperatuur.

Nadat de storing is verholpen, gaat het
alarmlampje uit zodra de vriesruimte weer
op bedrijfstemperatuur is.

Als de deur van de diepvriesruimte lang
open stond en de ingestelde temperatuur
in de diepvriesruimte niet meer bereikt
wordt,

dan heeft zich op de verdamper zoveel ijs
afgezet dat het volautomatische
ontdooingssysteem de hoeveelheid ijs niet
meer kan ontdooien. In dit geval de
diepvrieswaren uit het apparaat halen en
goed geisoleerd op een koele plaats
bewaren.

Het apparaat uitschakelen en de deur van
de diepvriesruimte open laten staan. Na ca.
12 uur is het ijs in het koelsysteem ontdooid.
Het apparaat opnieuw inschakelen en de
diepvrieswaren erin leggen.

Als de storing aan de hand van de hiervoor
genoemde aanwijzingen niet verholpen kan
worden, schakel dan de Servicedienst in.
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Kleine storingen zelf
verhelpen

De deuren niet onnodig openen om
koudeverlies te vermijden.

Voer zelf geen reparaties aan het apparaat
uit, vooral niet aan de elektrische onderdelen.

® Te warme temperaturen in de koel- of

diepvriesruimte kunnen optreden als ...

— de deur niet goed gesloten is,

— er grotere hoeveelheden warme
levensmiddelen werden ingeladen,

— de luchtcirculatie in de koel- of
diepvriesruimte door opgeslagen
levensmiddelen sterk verminderd is,

— de deuren bij hoge
omgevingstemperaturen vaak geopend
werden.

@ Door bij hoge omgevingstemperaturen en
hoge luchtvochtigheid de deuren vaak te
openen, kan zich in de koelruimte
condensatiewater en in de diepvriesruimte
rijp vormen.
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Servicedienst

Typeplaatje
Afb. ®

Als u de hulp van de Servicedienst inroept,
geef dan het E-nummer en het FD-nummer

op.

U vindt deze gegevens in het zwart omlijnde
gebied van het typeplaatje, links boven in de
koelruimte naast de groentelade.

Adres en telefoonnummer van de Service-
dienst kunt u vinden in het telefoonboek of
in de meegeleverde brochure met service-
adressen.
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Instructiuni pentru reciclarea aparatului

Instructiuni pentru
reciclarea aparatului uzat

A se avea in vedere in cazul ca noul
congelator inlocuieste unul vechi.

Aparatele scoase din uz se vor face
inutilizabile; scoateti fisa din priza si taiafi
cablul de alimentare.

Frigiderele si congelatoarele contin agenti
frigorifici si in izolatie gaze, care necesita o
reciclare corespunzatoare. in afard de
aceasta ele contin materiale de valoare care
se recomand3 a fi reciclate. in acest scop
adresati-va centrului de revalorificare local.
Daca aveti intrebari in legatura cu aceasta,
luati legatura cu administratia locala sau cu
centrul de desfacere. Aveti in vedere ca
tevile aparatului sa nu fie deteriorate inainte
de a preda aparatul spre a fi reciclat.
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Instructiuni pentru
reciclarea ambalajului
aparatului nou

Toate materialele de ambalare sunt
reciclabile ecologic si recuperabile.
Cartonajul constad 100% din maculatura.

Foliile sunt din polietilena (PE), benzile de
legatura din polipropilena (PP) iar materialele
de umplutura nu contin fluoruri organice si
sunt din polistirol (PS). Aceste materilae
constau din legaturi chimice de carbon si
hidrogen si sunt reciclabile.

Prin reciclare se economisesc materii prime
si se reduce volumul de resturi menajere.

Adrese pentru centre de recupere a
aparatelor uzate gasii la administratia locala.
Va rugam sa sprijiniti in acest mod actiunile
de recuperare si reciclare ecologica.



Masuri de protectie

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste
instructiuni de utilizare si montare cu atentie.
Ele contin informatii importante referitoare la
instalarea, utilizarea si intretinerea aparatului
dumneavoastra.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare si
montare pentru un eventual nou propietar in
cazul instrainarii aparatului.

Producatorul nu-si asuma raspunderea daca
nu respectati urmatoarele indicatii:

@ in nici un caz nu se va utiliza la curitarea
aparatului un aparat cu jet de aburi. Aburul
poate patrunde pana la componente aflate
sub tensiune si se poate produce un scurt
circuit sau pericol de electrocutare.

@ Nu utilizati in interiorul aparatului alte
aparate electrice.

@ Aparate deteriorate nu se vor lua in
exploatare, in caz ca aveti dubii, luati
legatura cu centrul de desfacere.

@ Racordarea si amplasarea aparatului se
vor efectua in conformitate cu
instructiunile de utilizare. Datele racordului
electric trebuie sa corespunda cu
informatiile de pe placuta indicatoare a
aparatului.

@ Protectia electrica a aparatului
functioneaza numai daca instalatia la
domiciliul dumneavoastra dispune de o
legatura de pamantare in concordanta cu
prevederile legale.

@ in cazul producerii unor defectiuni, a
efectuarii unor lucrari la aparat sau a
curatarii acestuia, decuplati aparatul de la
reteaua electrica sau desfaceti
sigurantele. Trageti numai de fisa si nu de
cablu.

@ Reparatii la aparate electrocasnice se vor
efectua numai de catre personal calificat.
Efectuarea unor reparatii incompetente
poate avea ca urmare periclitarea
beneficiarului.
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@ Depozitaii sticle cu procent ridicat de
alcool numai bine inchise si in pozitie
verticala. Produse care contin agenti de
antrenare inflamabili (de ex. dose de
frisca, spray-uri) si subsatnte explozive nu
se vor depozita in frigider - pericol de
explozie!

@ Nu deteriorati circuitul agentului de racire,
de exemplu: prin gaurirea canalelor
vaporizatorului cu un obiect ascutit,
indoirea tevilor, zgarierea suprafetelor
protejate etc. Stropii agentului de racire
care ajung in ochi pot produce vatamari
ale ochilor.

@ Nu obturati sau blocati fantele de aerisire
si ventilare ale aparatului.

® Nu utilizati soclul, sertarele, usile, etc ca
pe treapta unei scari.

@ Nu I3sati copiii s se joace cu aparatul. in
nici un caz nu lasati copii sa se aseze pe
sertare sau sa se atarne de usa.

@ La aparatele prevazute cu cheie, aceasta
nu se va lasa la indeména copiilor.

@ inghetate pe bat si cuburi de gheata nu se
vor introduce direct in gura dupa ce au
fost scoase din congelator (pericol de
ardere datorita temperaturii foarte
scazute).

® Nu depozitati sticle sau cutii cu lichide
care pot ingheta, in special lichide
acidulate cu acid carbonic in congelator.
Aceste sticle si cutii se sparg cand
ingheata.

@ Alimentele congelate nu se vor atinge cu
mainile umede; mainele pot ingheta pe
produse.

@ Daca usa frigiderului este inchisa, se
poate observa o ugoara miscare la

garnitura usii frigiderului. Aceasta nu
afecteaza functionarea frigiderului.
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Montarea aparatului

Aveti in vedere temperatura

ambianta

in functie de clasa de iclimatizarei (vezi
placuta indicatoare), aparatul poate fi utilizat
la urmatoarele temperaturi ambiante:
(placuta indicatoare se gaseste Tn stanga jos

n aparat, Schita @)

Clasa de climatizare

Temperatura ambianta
dela ... panala

SN
N
ST
T

+10°C panala 32 °C
+16 °C panala 32 °C
+18 °C panala 38 °C
+18 °C panala 43 °C

La temperaturi sub limita inferioara,
temperatura scade in frigider prea mult; la
depasirea limitei superioare, in congelator

este prea cald.

La temperaturi sub +2 °C se pot produce
perturbatii in functionarea dezghetarii

automate.

Amplasarea aparatului

Se recomanda sa amplasati aparatul intr-o
incapere uscata si bine ventilata. Nu-I
amplasati in bataia directa a razelor solare
sau Tn apropierea unor surse de caldura ca
de ex. cuptoare, calorifere, etc. Daca nu
puteti evita amplasarea in apropierea unei
surse de caldura, utilizati o placa
termoizolanta sau respectati urmatoarele
distante minime fata de sursa de caldura:

Fata de cuptoare electrice, 3 cm.

Fata de radiatoare cu ulei sau carbuni, 30

cm.

La amplasarea langa un alt frigider sau
congelator, pentru evitarea condensului este
necesara o distan{d minima de 2 cm.

Instalarea aparatului

Aparatul trebuie sa fie instalat stabil si
orizontal. Denivelarile podelei se pot
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compensa cu cele doua picioare cu surub de
pe partea frontala.

Racordul electric

Aparatele se vor racorda numai prin
intermediul unei prize cu protectie la o sursa
de tensiune alternativa de 220-240 V/ 50 Hz.
Priza trebuie sa fie prevazuta cu o siguranta
de 10 A sau mai mult. La aparatele destinate
pietei extraeuropene se va verifica daca
tensiunea de alimentare si tipul curentului
inscrise pe placuta indicatoare a aparatului
corespund cu cele ale retelei dumneavoastra
de alimentare. Placuta indicatoare se
gaseste in stanga sus in aparat, schita @.

O eventuala inlocuire a cablului de
alimentare electrica se va efectua numai de
catre personal specializat.

Avertizare! Aparatul nu se va conecta in nici
un caz la prize cu feconomizor de energie
(de ex. Sava Plug, Ecoboy) sau la onduloare
care transforma curent continuu in curent
alternativ de 230 V (ca de ex. de la instalatii
solare, retele navale).

Ventilarea
Schita @

Aerul cald din spatele frigiderului trebuie sa
poata circula nestanjenit. Altfel compresorul
trebuie sa functioneze mai mult si se
consuméa mai mult curent. n nici un caz nu
obturati orificiile de ventilatie si aerisire.

Dupa transportul
aparatului...

Tnainte de luarea in exploatare |3sati aparatul
circa 1/2 ora n pozitie verticala.

inlocuirea canatului usii

Efectuati operatiile indicate in ordine
numerica (Schita ®)



Descrierea aparatului

Utilizarea aparatului

Aparatul este destinat pentru racirea si
congelarea de alimente si pentru prepararea
de gheata.

El este destinat pentru uz casnic.

in cazul utilizarii in scopuri comerciale se vor
avea in vedere prevederile in vigoare.

Aparatul corespunde prevederilor pentru
evitarea accidentelor la aparate frigorifice
(VGB 20).

El corespunde celor mai importante
prevederi de protectie pentru aparate
electrice.

Aparatul nu este destinat integrarii in
mobilier; el este conceput pentru utilizare
separata.

Tnainte de a citi instructiunile de utilizare
desfaceti ultimele pagini cu schitele.

Instructiunile de utilizare sunt valabile
pentru mai multe modele; de aceea sunt
posibile diferente de detaliu in dotare sau
abateri in schite.

Privire de ansamblu

Schita @

1-8 Panou de comanda
9  Sertar pentru congelare rapida
10  Congelator pentru cuburi de
gheata
11 Cutie pentru depozitarea cuburilor
12 "Chiller" - (Sertar de racire)
13  Raft

ro

14  Suport pentru sticle

15  Lampa pentru iluminarea
frigiderului

16  Regulator de umiditate pentru
sertarul de legume si fructe

17  Sertar de legume si fructe

18  Raft pentru alimente congelate

19  Raft

20 Compartiment pentru unt si
branzeturi

21 Suport pentru oud

22  Suport pentru sticle mici

23  Suport pentru sticle mari, cutii de
lapte, etc.

24 Garnitura usii

A compartimnentul de refrigerare
B compartimentul de congelare

Datorita sistemului automat No-frost, in
interiorul frigiderului si al
compartimentului de congelare nu se
depune gheata. Dezghetarea periodica nu
mai este necesara.

Functionarea:

Alimentele din frigider si din compartimentul
de congelare sunt racite respectiv congelate
Ccu aer rece.

Vaporizatorul, care este integrat in sistemul
No-frost, raceste aerul din aparat. Aerul rece
este recirculet de un ventilator. Umiditatea
din aer se condenseaza pe vaporizator. La
nevoie, vaporizatorul se dezgheata automat.

Apa rezultata este drenata la agregatul de
racire unde se evapora. in interiorul
frigiderului si al compartimentului de
congelare ca si pe alimente nu se depune
gheata.

* Nu la toate modelele.
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Descrierea aparatului

Functiile comutatoarelor si
a lampilor de control

Schita @ Panoul de comanda

1

Comutator

Intrerupatorul principal al aparatului;
serveste la pornirea si oprirea acestuia.

Tasta de reglaj a temperaturii din
frigider

Mentineti tasta de reglaj apasata sau
apasati-o de atatea ori pana ce afisajul
indica temperatura dorita.

Lampi de control pentru tempereatura

Cifrele din dreprul becurilor de control
indica temperaturi in °C. Becul care arde
aprins indica temperatura reglata.

Sistem super-cooling

Se aprinde numai daca sistemul este
pornit. Dupa pornire, frigiderul este racit la
timp de 6 ore in regim permanent, in
frigider se atinge o temperatura mai
scazuta. Dupa aceea se continua cu
regimul reglat anterior pornirii sistemului
super-cooling.

Sistemul super-cooling se utilizeaza:

La introducerea unor cantitati mari de
alimente

Pentru racirea rapida a bauturilor.

Tasta de reglaj a temperaturii din
congelator

Mentineti tasta de reglaj apasata sau
apasati-o de atatea ori pana ce afisajul
indica temperatura dorita.

Lampi de control pentru tempereatura

Cifrele din dreprul becurilor de control
indica temperaturi in °C. Becul care arde
aprins indica temperatura reglata.
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7 Afisajul de "Alarma”

Se aprinde daca in congelator este prea
cald si alimentele congelate sunt
periclitate. Becul de alarma poate sa se
aprinda fara ca alimentele sa fie
periclitate: la pornirea aparatului, daca afi
introdus cantitati mari de alimente
proaspet sau daca la introducerea si
scoaterea alimentelor afi tinut usa mai
mult timpdeschisa.

Lampa de alarma se stinge: la atingerea
temperaturii de regim in congelator

Tasta Super pentru congelator

Serveste la pornirea si oprirea
supercongelarii. Pornirea este indicata de
becul aprins. Supercongelarea serveste la
congelarea unor cantitati mari de alimente,
in functie de cantitatea de alimente, se
recomanda pornirea supercongelarii cu
pana la 24 de ore nainte de introducea
alimentelor in congelator. Dupa pornire in
congelator se atinge o temperatura foarte
scazuta.

Supercongelarea se opreste la 50 dupa
pornire.
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Pornirea aparatului si reglarea temperaturii /
Oprirea si scoaterea din zu a aparatului

Pornirea aparatului
si reglarea temperaturii

Schita @ Panoul de comanda
@ Introduceti fisa in priza

@ Apadsati o data pe intrerupatorul
principal 1

Temperaturile reglate in prealabil +4 °C,
respectiv 18 °C sunt indicate de afisaj.

@ Reglarea temperaturii n frigider

Apasati tasta pentru reglarea temperaturii
2 de mai multe ori sau mentineti-o apasata
pana ce becul de control corespunzator
temperaturii dorite se aprinde.

® Reglarea temperaturii Tn congelator

Apasati tasta pentru reglarea temperaturii
5 de mai multe ori sau mentineti-o apasata
pana ce becul de control corespunzator
temperaturii dorite se aprinde.

® Pornirea sistemului Super-Cooling

Apasati tasta pentru reglarea temperaturii
2 de mai multe ori sau mentineti-o apasata
pana ce becul de control corespunzator
"Super-Cooling" se aprinde.

Sfaturi practice

@ in frigider sau in congelator pot aparea
temperaturi prea ridicate daca:

- Usa nu este bine inchisa.

- Ati introdus cantitati mai mari de alimente
calde.

- Temperaturile au fost reglate pe +8 °C
respectiv -18 °C.

- Circulatia aerului in frigider respectiv
congelator este afectata de alimentele
depozitate.

- Temperatura ambianta este ridicata si ati
deschis frecvent usile.

@ in frigider sau in congelator
temperatura este prea scazuta

- Sistemul Super-Cooling sau
supercongelarea sunt pornite.

- Temperaturile sunt reglate pe +2 °C
respectiv respectiv maximal.

@ Laturile frontale ale carcasei sunt usor
incalzite; aceasta impiedica depunerea
de condens in zona garniturilor usii.

® Daca dupa inchiderea usii congelatorului
nu o puteti deschide imediat, va rugam sa
asteptati doua sau trei minute, pana ce
subpresiunea din congelator se
echilibreaza.

Oprirea aparatului

Apasati o data pe intrerupatorul principal
Schita @/1, aparatul este oprit.

Scoaterea din functiune

Daca aparatul urmeaza sa nu fie folosit o
perioada mai indelungata:

apasati o data pe intrerupatorul principal
Schita @/1, curatati aparatul, lasati usile
deschise.
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Depozitarea alimentelor

La depozitarea alimentelor
aveti in vedere

@ Lasati alimentele si bauturile calde sa se
raceasca in afara frigiderului.

@ Depozitati alimentle inpachetate sau bine
acoperite. Astfel mentineti aroma,
culoarea, umezeala si prospetimea
alimentelor; de asemenea evitali ca
alimentele sa prinda gust unele de la
altele. Neinpachetate se vor depozita
numai legume, fructe si salate in
compartimentul corespunzator.

@ Pentru a asigura circulatia aerului rece si 0
functionare eficienta, distribuiti alimentele
uniform in compartimente.

® Pentru a evita perturbarea circulatiei
aerului rece, nu obturati fantele de
ventilare cu alimente.

@ Alimentele plasate direct in fata fantelor de
ventilare pot ingheta datorita aerului rece.

@ Evitati contactul componentelor de plastic
si al garniturilor usii cu uleiuri sau grasimi
(in caz contrar ele pot deveni poroase).

@ Nu depozitati in frigider substante
explozibile. Sticle cu procent ridicat de
alcool se vor depozita numai bine inchise
si in pozitie verticala. - Pericol de
explozie!

@ Nu depozitai in congelator sticle cu lichide

care pot ingheta. Aceste sticle se sparg
cand ingheata.

Exemplu de depozitare
Schita @
Congelatorul (A)

in congelatorul si cutia pentru cuburi de
gheata (10-11) preparati si depozitati cuburi
de gheata.

in sertarul pentru congelare rapida (9)
congelati si depozitati alimente.
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Pe raftul si fundul congelatorului
depozitati alimente.

Pe rafturile (18) depozitati pachete mici de
alimente congelate si bauturi cu procent
ridicat de alcool.

Frigiderul (B)

Pe suportul (13), de sus in jos: produse de
panificatie, alimente gatite, produse lactate.

Pe suportul (14), sticle.

In compartimentul pentru legume (17),
legume, fructe, salate.

In sertarul (20), unt si branzeturi.
In suportul (21), oua.

Pe suportul pentru sticle (23), sticle mari.
Dotarea interioara

"Chiller" - sertar de racire (Schita @/12)

Trageti fundul sertarului in fata, clapa se
deschide.

In sertarul de "récire" sunt temperaturi mai
reduse decét in frigider, eventual sub 0 °C.
Ideal pentru depozitarea pestelui, a carnii si
a mezelurilor. Nu este recomandat pentru
pastrarea de salata, legume si produse
alimentare sensibile la temperaturi reduse.

Regulatorul de temperatura si umiditate
in cutia de legume (Schita (@/16)

in cazul depozitarii pentru un timp mai
indelungat a legumelor, salatei sau a
fructelor, deplasati regulatorul complet spre
stanga.

- Fanta de ventilare este deschisa -
Temperatura este mai scazuta.

*Nu la toate modelele.



Depozitarea alimentelor

in cazul depozitarii pentru un timp mai scurt,
deplasati regulatorul complet spre dreapta.
Fanta de ventilare este inchisa.

- umiditate mare -
Temperatura este mai ridicata.

Rafturile din frigider pot fi mutate cu usa
deschisa la 90°. Pentru a muta un raft,

trageti-1 in fata, apasati-l in jos, scoateti-l si
introduceti- pe nivelul dorit (Schita @).

Suportul pentru sticle (Schita (@/14)

Sticlele pot fi depozitate sigur si suprapuse
n jgheaburi.

Toate rafturile si suporturile din usi pot fi
scoase spre a fi curatate.

Pentru a le scoate, trageti de ele in sus
(Schita @)

Rama pentru sticle (Schita @).
Pentru a evita rasturnarea sticlelor la

deschiderea respectiv inchiderea usii, le
puteti asigura cu rama pentru sticle.

ro
Congelarea si depozitarea

A se avea in vedere la
cumpararea alimentelor
congelate

@ La cumpdrarea de alimente congelate,
aveti in vedere ca ambalajul sa nu fie
deteriorat.

® Termenul de garantie trebuie sa nu fie
expirat.

@ Termometrul congelatorului din magazin
trebuie sa indice -18 °C sau temperaturi
mai scazute.

® Cumparati alimentele congelate la urma,
transportati-le impachetate in hartie de
ziar sau in pungi termoizolante,
transportati-le acasa si depozitati-le
repede in congelator.

Congelarea alimentelor

Congelati numai alimente proaspete in stare
nealterata.

Alimente recomandate spre a fi congelate

Carne, mezeluri, zburatoare si vanat, peste,
legume, verdeturi, fructe, produse de
panificatie, pizza, alimente gatite, alimente
ramase neconsumate, galbenusuri si
albusuri.

Alimente care nu se recomanda a fi
congelate

Oua intregi in coaja, smantana si maioneza,
salate, diverse ridichi, ceapa.

Blansarea legumelor si fructelor

Pentru conservarea culorii, gustului, aromei
si a continutului de vitamina "C", se
recomanda sa blansati legumele si fructele
inainte de a le congela.

(in cursul blansarii alimentele se sterilizeaza
prin oparire de scurtd durata cu apa fiarta -
literaura referitoare la congelarea
alimentelor, unde este descrisa si procedura
de blansare, gasiti in librarii.)
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Congelarea si depozitarea

Ambalarea alimentelor

Trangati alimentele la marimea
corespunzatoare necesitatilor gospodariei
personale si impachetati-le.

Portiile de legume si fructe sa nu
depaseasca 1 kg iar cele de carne 2,5 kg.
Portiile mai mici se congeleaza mai repede
iar la decongelare si preparare calitatea se
pastreaza cel mai bine.

Alimentele se vor ambala ermetic pentru a
nu pierde gustul sau a nu se deshidrata.

Pentru ambalare se vor utiliza:

Folii de plastic, folii-furtun din polietilena, folii
de aluminiu si cutii pentru congelare. Aceste
produse se pot procura din comertul de
specialitate.

Contraindicate pentru ambalare sunt:

hartie de impachetat, pergament, celofan,
pungi pentru resturi alimentare si pungi de
plastic pentru cumparaturi.

Asezati alimentele in ambalaj, eliminati aerul
complet prin presare si inchideti ambalajul
ermetic.

Pentru Tnchiderea ambalajului se pot
utiliza:

inele de cauciuc, clipsuri din plastic, ate de
legat, benzi de lipit rezistente la frig sau
altele asemanatoare. Pungi si folii-furtun din
polietilena se pot suda cu un aparat pentru
sudat folii.

nainte de a introduce pachetele in
congelator, etichetati-le cu continutul si
data depozitarii.

Capacitatea maxima de congelare

Alimentele trebuie sa fie congelate complet
cat mai repede. Numai astfel se conserva
continutul de vitamine, valoarea lor nutritiva,
aspectul si gustul lor. Din acest motiv se
recomanda sa nu depasiti capacitatea
maxima de congelare a aparatului
dumneavoastra.
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in 24 de ore puteti congela concomitent in
compartimentul de congelare urmatoarele
cantitati de alimente:

KSU 30665 max. 6 kg
KSU 36623 max. 7 kg
KSU 40623 max. 6.5 kg
KSU 36665 max. 7 kg
KSU 40665 max. 6.5 kg

Cantitati mici (pana la 1 kg) se vor aseza in
compartimentul de congelare rapida Schita
@/9. Alimentele se vor congela foarte
repede.

Cantitati mai mari se vor distribui uniform pe
fundul congelatorului. Alimentele deja
congelate se vor feri de contactul direct cu
alimente care urmeaza a fi congelate.
Eventual redistribuiti alimentele deja
congelate in alte compartimente. Astfel
evitati incalzirea si dezghetarea lor.

Inainte de introducerea in congelator,
alimentele sau bauturile fierbinti se vor raci
la temperatura camerei.

Supercongelarea

Daca in congelator se afla deja alimente
congelate, cu cateva ore inainte de
introducerea unor alimente proaspete
necongelate se va porni supercongelarea.

in general ajung 4-6 ore. Dac doriti sa
utilizati intreaga capacitate de congelare
sunt necesare 24 ore. Cantitati mici de
alimente (pana la 1 kg) se pot congela fara
pornirea prealabila a supercongelarii. Pentru
pornirea supercongelarii apasati pe tasta de
supercongelare Schita @/8.

Lampa de control "super" indica functionarea
supercongelarii. Dupa pornirea
supercongelarii, in congelator se atinge o
temperatura foarte scazuta. Dupa ca. 50 de
ore de functionare, supercongelarea se
decupleaza automat.



Congelarea si depozitarea /

Durata de depozitare

Pentru a evita pierderi calitative se
recomanda ca durata de depozitare a
alimentelor in congelator sa nu depaseasca
durata maxima admisa.

Durata de depozitare depinde de tipul
alimentelor in cauza.

La -18 °C puteti pastra peste, salamuri,
alimente gatite si produse de panificatie timp
de 4 luni. Branzeturi, carne de pasare,
carnea se pot pastra pana la 6 luni iar
legume si fructe péana la 8 luni.

Decongelarea alimentelor

In functie de tipul alimentelor si de scopul
pentru care sunt pregatite, puteti alege intre
urmatoarele variante de decongelare:

la temperatura camerei,

in frigider,

n cuptorul electric,

cu/fara ventilator aer fierbinte,
in cuptorul cu microunde.

Alimente decongelate sau care au inceput sa
se decongeleze pot fi congelate din nou; in
cazul carnii si a pestelui dupa o depozitare
de cel mult o zi, alte alimente cel mult trei
zile, la temperatura maxima de + 3 °C,

in caz contrar alimentele pot fi din nou
congelate, numai daca gustul, mirosul si
aspectul sunt in ordine si ele au fost fierte,
fripte sau preparate in alt mod.

Aceste alimente se recomanda sa nu le mai
depozitati pe durata maxima admisa.

Prepararea cuburilor de
gheata
Schita @/10

1. Scoateti cuva pentru cuburi de gheata,
umpleti-o 3/4 cu apa si introduceti-o in
congelator

ro
Curatarea

2 Pentru a scoate cuburile din cuva,
torsionasti de mai multe ori méanerele spre
dreapta si lasati-le libere. Cuburile de
gheata cad in cutia pentru depozitarea
cuburilor.

3. Scoateti cuburile din cutie.

Cuva pentru cuburi de gheata se poate
atarna dupa dorinta sub unul din cele doua
rafturi pe stanga sau dreapta*.

*Nu la toate modelele.

Intotdeauna, inainte de a curata aparatul,
scoateti fisa din priza respectiv decuplati
sau desurubati siguranta.

Nu utilizati pentru curatare un aparat cu
aburi sau unul cu aburi sub presiune.
Aburul fierbinte poate deteriora suprafata
aparatului sau instalatia electrica - Pericol
de electrocutare!

Apa cu care curatati aparatul nu are voie sa
patrunda in panoul de comanda sau in
sistemul de iluminare. Pentru curatarea
intregului aparat, cu exceptia garniturii usii,
se recomanda utilizarea unei solutii de apa
calduta cu detergent usor cu efect
dezinfectant, de exepmlu detergent pentru
spalatul manual al vaselor. Contraindicate
sunt prafuri sau nisipuri abrazive de curatat
ca si solutii acide, respectiv diluanti chimici.

Garnitura usii se curata numai cu apa
limpede dupa care se usuca bine.
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Sfaturi pentru
economisirea de energie

® Amplasati aparatul intr-o incapere
racoroasa, bine ventilata; nu-l expuneti
actiunii directe a razelor solare si nu-I
plasati in apropierea unei surse de caldura
(calorifer, etc.).

@ Nu obturati fantele de ventilare si aerisire
ale aparatului.

@ Introduceti alimente calde in congelator
numai dupa ce s-au racit.

® Pentru decongelare asezati alimentele
congelate in frigider. Astfel folositi "frigul”
din alimentele congelate pentru racirea
alimentelor din frigider.

® Pentru a introduce sau scoate alimente
din frigider, mentineti usa deschisa céat se
poate de putin.

Zgomote in timpul
functionarii
Pentru a mentine temperatura la valoarea pe

care ati reglat-o, compresorul aparatului
porneste periodic.

Zgomotele care se produc intr-o astfel de
situatie sunt normale.

Ele se reduc de indata ce aparatul ajunge la
temperatura de regim.

Zumzetul este produs de motor
(compresor). El poate deveni ceva mai
puternic, atunci cand motorul se cupleaza.

Galgaturile si zuruiturile provin de la
agentul de refrigerare care circula prin
conductele aparatului.

Totdeauna cand termostatul cupleaza sau
decupleaza motorul se aude un clinchet.
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Informatii despre zgomote
in timpul functionarii

@ Pocnituri se produc atunci cand...
- se produce dezghetarea automata

- aparatul se raceste, respectiv se
incalzeste (dilatarea materialului)

in cazul ca zgomotele produse in timpul
functionarii sunt prea puternice, cauzele
sunt de multe ori minore si pot fi
remediate foarte simplu.

Aparatul nu sta in pozitie orizontala
Pozitia orizontala se determina cu o
cumpana. Compensati denivelarile cu
picioarele cu surub sau asezati un adaos
dedesubt.

Aparatul este proptit
Va rugam sa amplasati aparatul astfel incat
sa nu se sprijine pe mobila sau alte aparate.

Sertarele, cosurile sau rafturile au joc sau
sunt Tntepenite.

Verificati componentele detasabile si
montati-le eventual din nou.

Sticlele sau vasele se ating unele de
altele.

Deplasati sticlele sau vasele astfel ca intre
ele sa fie o mica distanta.



Mic indrumar de depanare

Nu oricare defectiune necesita interventia
Service-ului. Deseori este numai o
problema minora. De aceea, va rugam, ca
inainte de a solicita interventia Service-
ului, sa verificati daca nu puteti remedia
personal defectiunea cu ajutorul acestui
indrumar.

in astfel de situatii, chiar si in perioada de
garantie, clientul trebuie sa suporte
cheltuilelile pentru interventia
specialistului.

Daca becul de control pentru reglarea
temperaturii nu functioneaza
Schita @/3 si 6:

Verificati daca aparatul este alimentat
electric, daca fisa este bagata in priza si
daca aparatul este pornit.

Daca sistemul de iluminare al frigiderului
nu functioneaza:

- Becul cu incandescenta este defect.
Scoateti fisa din priza, demontati carcasa
(Schita @/b), inlocuiti becul cu unul de
acelasi tip: max. 15 W, 230V, soclu E14.
(Schita @/c-d).

- Intrerupatorul sistemului de iluminat s-a
intepenit. (Schita @/a), Verificati daca-|
puteti misca. In caz contrar va rugam sa
solicitati interventia Service-ului.
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Daca dupa o perioada mai indelungata de
functionare becul de alarma se aprinde:

Defectiune. In congelator este prea cald!
Cauze posibile:

- orificiile de ventilare sus pe aparat sau din
postament sunt obturate,

- usa congelatorului nu este bine inchisa,

- ati pus la congelat alimente proaspete fara
a porni supercongelarea,

- ati introdus concomitent prea multe
alimente proaspete la congelat,

- temperatura ambianta este ridicata.

Dupa inlaturarea cauzei becul de alarma
se stinge dupa ce congelatorul ajunge la
temperatura de regim.

Daca usa congelatorului nu a fost inchisa
bine pentru o perioada mai indelungata si
congelatorul nu mai ajunge la temperatura
de regim: inseamna ca vaporizatorul
(agregatul de racire) este asa de inghetat
ncat sistemul automat de dezghetare nu mai
este capabil si-I dezghete. intr-un astfel de
caz scoateti alimentele congelate din
congelator si depozitati-le bine izolate intr-un
loc rece,

Opriti aparatul si deschideti usa
congelatorului. Dupa ca. 12 ore gheata de pe
vaporizator s-a topit. Porniti aparatul din nou
si introduceti alimentele congelate la loc.

Daca nu puteti remedia defectiunea cu
ajutorul acestui indrumar, va rugam sa
solicitafi intotdeauna interventia Service-ului.

Nu deschideti usile in mod inutil; astfel evitati
pierderile.

Nu efectuati personal alte reparatii, in special
la sistemul electric al aparatului.
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Mic indrumar de depanare / Service-ul

@ in frigider sau in congelator sunt
temperaturi prea Tnalte daca...

- usa nu este bine inchisa

- ati introdus cantitati mai mari de alimente
calde

- circulatia aerului in frigider sau congelator
este afectata de alimentele din ele

- ati deschis frecvent usa iar temperatura
ambianta este ridicata.

® Deschiderea frecventa a usii la
temperatura ambianta si umiditate ridicata
poate duce la formarea de condens in
frigider si de chiciura in congelator.
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Placuta indicatoare
Schita @

La solicitarea interventiei Service-ului, va
rugam sa ne informati despre numarul E si
FD.

Ambele cifre se gasesc in rama neagra de
pe placuta indicatoare situata in frigider in
stanga sus.

Adresa si numarul de telefon al Service-ului
se gasesc in cuprinsul cu unitatile de Service
sau Tn cartea de telefon.
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YTunisauia
BiAnpauboBaHUX npunaanis

3amiHooun Baww BignpauboBaHuii npu-
napg HOBUM, OOTpUMyWTecs, Oyap nac-
Ka, Takux npaswi:

Bigpady yHeEMOXNUBITH ekcnnyaTauiio
Baworo signpauboBaHOro npunagy:
BUTSAMHITb LUTENCENb Ta BIAPIKTE LWHYP
XMBNEHHS.

XonoguneHUKN A MOPO3UNBHUKN MiC-
TATb TEMNOISONAUINHI ra3wn Ta xonogoa-
reHT, ski noTPiOHO HaNeXHUM YUMHOM
yTUnidyBatv. BOHU TakoX MICTATb LiHHI
matepianu, ki nignaraiTb NOBTOPHO-
MYy BUKOPUCTaHHIO. TOMy 3BEPHITLCA 3a
nopagow [0 Baworo KomMyHanbHOro
Oopo 3 ytunizauii Biaxogis. MNpu Bu-
HUKHEHHI 3anuTaHb NPOCMMO 3BepTa-
TUCS A0 OpraHiB MiCLEBOro camMoBps-
ayBaHHsA abo oo Baluoro ToproBesnbHO-
ro areHta. YHeMOXJIMBTE MNOLUKOAXEH-
Ha Tpybonposogis Baworo xonoawsb-
HUKa [0 MOro BUBE3EHHS AN HANEXHOIi
yTunisauji.
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YTunisauia ynakoBku
Baworo HoBOro npunany

Bci nakyBanbHi maTepiann € eko-
noriyHo 6esnevyHnMm  Ta nNignNAraloTb
MOBTOPHOMY BMKOPWUCTAHHIO.

KapToHHy ynakosky Ha 80-100% suro-
TOBNEHO 3 Makynatypu. [lakyBanbHy
MniBKy BUIrOTOBAIEHO 3 TMOJNieTUNEHY
(NME), Tacbmy — 3 noainponineny (M),
a npoknagku — 3 niHononictupony (MNC)
6e3 BMIiCTy OOMILLOK xIopodTOpBYrie-
ulo. Ui matepiann € uuctummn Byrne-
BOOHEBUMW CNOAyKamMn Ta nignaralTb
MOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO.

YT1unizauia i NoOBTOPHE BWUKOPUCTaHHSA
YNakoBKW crnpusie 30epexeHHI0 Cupo-
BUHHUX PECYPCIB Ta 3MEHLUEHHIO MNOLL
CMITTE3BANMVILL.

AZpecu UeHTPIB 3 NPUNOMY BTOPCUPO-
BUHW ONg yTunisauii BuanpauboBaHUX
npunagie Bu pisHaetecs B opraHax
MiCLeBOro camoBpsinyBaHHsa. MNpocumo
CNPUSTM TakUM YMHOM €KOJIoriyHO 6e3-
MeyvHin yTunizauii Ta NOBTOPHOMY BUKO-
PUCTaHHIO pecypciB 3amisg A0TPUMaH-
HS YNCTOTW AOBKINNSA.



Mepen nyckom npunagy, 6yaob nacka,
YBaXHO npounTanTte iHbopmauiio, Ha-
BeLEHY B iHCTPYKLIAX 3 ekcnayaTtauii Ta

MOHTaxy. BoHa MicTuTb Baxnusi
BKA3iBKM 3 YCTAHOBJMIEHHS, BUKOPU-
CTaHHS Ta 06CNyroByBaHHS Npuaagy.

IHCTpyKUii 3 ekcnnyaTauii Ta MOHTaxy
cnip 36epiratm Ha BMNAOOK nepepnadi
npunagy iHWoMy BJIaCHWUKOBI.

BupobOHUK He Hece BianoBioanbHOCTI,
3a Bawi gii, akwo Bu He poTpumyeTe-
Cq TakMx BKa3iBOK:

® Y XOOHOMY pasi He 3acTOoCOByhTe
napoouuiiysay ansg pPo3MopOXy-
BaHHa abo uunwieHHs Baworo npu-
nagy. lMapa moxe noTpanutn Ha
€NeKTPONPOBIOHI YaCTUHU npunagy
Ta CNPUYNHUTL KOPOTKE 3aMMKaHHS
260 BpaXeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPY-
MOM.

* He po3MilynTe HIGKNX ENEeKTPUYHNX
npunagis ycepeauHi Baworo npwu-
nagy.

e He BmMwukamTe npwnag y pasi noro
MOWKOOXEHHA — HAKWO MaeTe
CYMHiBW, 3BEPHITLCA OO nocTayanb-
HuKa.

e MMioknoYeHHa Ta BCTAHOBMIEHHS
npunagy BWKOHYWTE 3rigHO 3
IHCTPYKLEID 3 MOHTaxy. [lapamet-
pyv  enekTPonoCTayaHHA MNOBUHHI
cniBnagaTy i3 3a3Ha4eHMun Ha Tab-
VYU 3 TEXHIYHUMUW OAHUMW.

e EnexktpnyHa 6Geaneka npunapy ra-
PaHTYETLCS NMLLE NPU NPaBUIbHOMY
BCTAHOBJIEHHI CUCTEMM 3a3EeMJIEHHS
B enekTponocTtayaHHi OyanHKy.

e Y pasi BUABNEHHA HECNpPaBHOCTI
npu o6cnyroByBaHHi abo YULLEHHI
npunagy, Big'egHanTe Moro Big, me-
pexi. ButarHitb wTencens abo
BUMKHIiTb 3anobixHuk. He Butaryii-
Te WTencenb 3a LHYpP.

PeMOHT enexkTponpunagis MOXYyTb
BUMKOHYBaTU nuwe kBanigikoBaHi
daxiBui TexHiyHoi cnyx6un. Heskic-
HWIN PEMOHT MOXE CTaHOBUTW iCTOT-
Hy 3arpo3y ans Bawoi 6e3neku.
MiuHi cnnpTHI Hanoi cnig WwinsHo 3a-
KpuBaTtu Ta 36epiratn y BepTuKanb-
HOMY NONOXeHHi. B xogHomy pasi
He 30epiranTe BMPOOU, WO MICTATb
Nerko3anMucTi  rasm-BUTUCKYBaui
(Hanpuknag aeposoJi, [os3aropu
KpemiB, Touio), Ta BUOYXOBi pevo-
BUHW — 3arpo3a Bubyxy!

He nowkopkyinTe KOHTYP umpkynaii
xXofiogoareHTa, Hanpuknag, BHaChi-
[OK NpoOuTTa KaHanie xonogoareH-
TY Ha BUMAPHUKY FrOCTPUM npegme-
TOM, nepervHaHHs TpPybonpoBoAiB,
noapsinaHHa MNoOKPUTTS MOBEPXOHb,
Towo. CTpyMeHi xonogoareHta Mo-
XyTb TpaBmMyBaTu Batui oui.

He HakpuBanTe i He 3aTynainTe BeH-
TUNALUINHI OTBOPU Npunagy.

He crtaBante Ta He cnupanmTecs Ha
KOpnyc, LWyxnagm 4v gsepudara npu-
naagy.

He posBonainTte pitam 6aButuca 3
npunagom. Litv He noBWHHI cigaTn
Ha wyxnagu abo BUCHYTU Ha OBep-
usiTax.

Axkwo Baw npunag obnagHaHo 3am-
KOM, TpUManTe KoY gkHanpani Big,
niten.

He knapitb Bo pota nboasHukn abo
Kybuku nbony, fki Bu WoMHO BUTAr-
NN 3 MOPO3USbHOI Kamepu (Hebes-
neka oniky BHaACNigoOK Oy>XE HU3bKUX
TemrepaTyp).

He 36epiraiite pignHn B nnaswkax i
HaHkax, ocobaMBO ra3oBaHi Hanoi, B
MOPO3UNbHIN Kamepi. Taki NAAWKN 1
6aHkn BNOYXalOThb.

He TopkanTeca MOKpMM pykamu A0
3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB, OCKINbKN
PYKM MOXYTb 00 HUX MPUMEP3HYTU.
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Temnepartypa
po6ouyoro cepenoBuLla

3anexHo Bif, KNiIMaTMYHOrO NOSCY (AMB.
Tabnnuky 3 TeXHIYMHUMU AaHUMUK, aKa
3HaxXoauTbCa Bropi BCepeauHi npunagy
— pucyHok [B ), npunag MoxHa ekcry-
artyBaTu Npu Takux Temnepatypax po-
6ovoro cepenoBuLLa:
KnimaTtudHnin
nosac
MomipHo-xonoaHnn

[ianasoH Temneparyp
pPo60oH0ro OTO4EHH:

Big, +10°C no +32°C

MomipHuiA Big +16°C pno +32°C
Cyb6TponiyHuiA Big, +18°C no +38°C
TponiyHui Big +18°C pno +43°C

AKWwo TemnepaTtypa OMnyckaeTbCs 3a
HWXKHIO MeXy Jiana3oHy Temnepartyp
pPoB0oY0ro cepenoBuLLa, B XONOAWNbHI
kamepi 6yae 3aHaaTo XON04HO, a sAKWo
NEPEBULLYE BEPXHIO — B MOPO3WUJSILHIN
kamepi 6yne 3aHafToO TEMNO.

AkuLo TemnepaTypa poboyoro
cepenoBuwa 6yge Huxye 3a +2°C, 10
aBTOMaTuU4Ha CuUCTeMa PO3MOPOXYBaH-
HS MOXe MOBHICTIO BUATKU 3 nagy.

Micue pnq BCTaHOBNEHHSA

Mpunag noTpi6HO BCTAHOBMIOBATUCA B
cyxomy, nobpe npoBiTPIOBAHOMY NPUMI-
LLEeHHI. YHUKaNTe po3MilLleHHs npunagy
nig NpPsSMUM COHSAYHUM MPOMIHHAM Ta
no6nuady mxepen Tenna, Takux Sk nam-
Ta, Kanopudep, ToWwo. AKWO HE MOXHA
BCTaHOBUTW Npunag, iHakwe, sk 6insg mke-
pena Tenna, To 3aCTOCYUTE NPUAATHY i30-
NAUiAHY NMNacTuHy abo BUTPUMYIATE Taki
MiHiManbHi BiACTaHi 40 mkepen Tenna:

- 3 c™m [0 enekTponauT;

— 30 cm go neyein, MazyTHUX

ab0 BYrinbHUX MAUT.

Mpw BCcTaHOBNEHHI 6ing iHWOro xonoan-
NbHUKA 41 MOPO3UbHUKa Cﬂi,EL BUTpUMA-
TV MK HUMW MiHiIManbHY BiACTaHb 2 CM
ona sanobiraHHa KoHOeHcaLll.

BcTaHoBneHHS

Mpunag NOBUHEH CTOATM Ha nNiANO3i
cTabinbHo Ta piBHO. [lepefHi HiXKK
npunany obnafHaHO pPerynloBanbHUMMU
rBUHTAMW, $Ki LO3BONSIIOTL KOMMEHCY-
BaTW HEPIBHOCTI Nigaoru.
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Miakno4yeHHsa
A0 enekrpomepexi

Migknovante npunag nuwe Jo Mepexi
3MiHHOro ctpymy 220-240 B / 50 'y ve-
pes3 nNpaBubHO BCTAHOBNEHY 4 3a3emne-
Hy po3eTKy. Po3eTky chnig 3axmctutu 3a-
NOBIKHMKOM He MeHLL Hix Ha 10 A.
FKWo npunag ekcnnyaryBaTMMeTbCs B
HEeEBPOMNENUCbKi KpaiHi, TO nepeko-
HanlTecs, WO BenYMHA Hanpyru n tun
cTpymy y Bawiii mepexi cnisnagatoTs i3
3a3HaYeHUMK Ha Tabnuyli 3 TEXHIYHUMN
nanmmn, Us Tabnuuka 3HaxoonTbecs
Bropi 3/iBa y XON04MbHI Kamepi — pu-
cyHok B .

Y pasi HeobOXigHOCTI, 3aMiHUTK eNnekT-
PUYHUIA WHYP MOXe nuwe daxiBeub-
eNeKTPUK.

YBara! B xopHomy pa3si He MOXHa
npuegHyBaTyn nNpunag go eneKTPOoH-
HUX “eHepro-owaaHnx po3eTok” (Ha-
npuknag Sava Plug, Ecoboy) un pno
iHBepTOpiB enekTpoeHeprii, fKi ne-
PEeTBOPIOIOTb MOCTIAHMIA CTPYM Ha
3MiHHUIA cTpyMm 220 B (Hanpuknag y
COHAYHUX OaTapeqax, KopabGenbHuUX
Mepexax, TOLWO0).

BeHTunqauia

PucyHok

Cnin, 3a6e3neunTtyn 6e3nepeLkoaHuii
BiINAIMB HArpiToro noBiTps 4epes3 3agHio
CTiHKY nNpunagy, iHakwe yCknagHITbLCA
yMOBU pPOBOTM XONoaunbHOro arperaty
Ta 306iblIYETLCH EHEeProcrnoXnBaHHS.
ToMy B XOOHOMY pasi He HakpusanTe
BEHTUNALHI OTBOPWU npunaay.

Micna nepeBe3eHHs...

Mepen nepwmMm nNyckom npunagy 3a-
AUWITE NOro Yy BepTUKasbHOMY MOJo-
XeHHi NpUbGIM3HO Ha MIBroAUHMU.

3mMiHa HanpaMmy
BiAYMHEHHS OBEpuUsAT
[na nepesilyBaHHA OBEPUSAT Ha iHLWNA

Oik BMKOHanTe Aii, 306paXeHi Ha pUCYH-
ky (B, y nopagky ix Hymepadwji.
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O3HAMNOMJIEHHS 3 MPUJALIOM

Mpu3HayeHHs

Mpunag npuaHavyeHnin onsg OXonomXKeH-
HA Ta 3aMOPOXYBaHHS Xap4OBMX MpPO-
OYKTIB i Ons NPpUroTyBaHHS Nboay.

Mpwunap 3acToCOBYETLCA NuLLE B Noby-
TOBUX YMOBaX.

Mpn 3acTtocyBaHHi npunagy B KO-
MEPLUIMHIA Y1 NPOMUCNOBIN cdepi cnig,
OOTPUMYBATMCS NpaBu, WO Ail0Tb ANa
naHoi cohepm.

Mpunap, Bignoeipae Bumoram “lMono-
XeHb NMpo 3anobiraHHs HellacHUM BU-
nagkam” (VBG 20) ana xonoamnbHOro
yCcTaTKyBaHHS.

BiH TakoXx BignoBigae iCHyw4MM npa-
Bunam Oeaneku ons enekrponpunanis.
KOHTYp umpkynsuji xonogoareHTty ne-
PEBIPEHO HA FrEPMETUYHICTb.

Mpunan, po3pobsieHO sK aBTOHOMHY
Mofernb i ioro He MoXxHa BOyaooByBaTU
B MeOni.

MepeA nNPOYUTAHHAM HACTYMHUX
po3ainiB po3ropHiTh, Oyab nacka,
CTOPIiHKU 3 PUCYHKaMM B KiHUi ui€i
iHCTpPYKUii.

s iHCcTpyKUia 3 ekcnnyaTauii oxon-
JNII0E Kinbka mopenen, Tomy obnan-
HaHHA Ta peTtani, 300paXxeHi Ha pu-
CYHKaX, MOXYTb AeLU0 Biapi3HATUCS
Big Baworo npunapy.

* He nns Bcix mopenei

3aranbHun BUrnapg,
PucyHok

1-8 NaHenb ynpaBniHHSA
9 Biacik WBNMAKOro 3amMOpOXXyBaHHS

10 Biacik ons npurotyBaHHs nboay

11 MNocyamnHa pnsa KyoukiB nbopy

12 Bigcik “Chiller” (oxonoaxysau)

13 Monuus

14 Monuua ansg NASILLOK

15 MiaceiTka xonoannbHOI Kamepu

16 Perynatop BOnorocTti B OBOYEBI
NOCYAVHI

17 OsoueBa nocyauHa

18 MipcraBka gnga 3amMopoOXeHUX
nPoOAyKTiB

19 Mipcraeka

20 Bigcik gna macna Ta cupy

21 Nonuus ansa seub

22 NipcTaBka Ang nNAsWe4oK

23 MigcTaBka ans BeMKUX MISILLOK,
MOJIOYHUX NaKeTiB, TOLW,0

24 YuwinbHeHHs asepusiT

A Mopo3unbHa Kamepa
B XonopunbHa kamepa

MosHicTio aBTOMaTM4yHa cuctema “No-
Frost” (6es oOmep3aHHs) 3anobirae
YTBOPEHHIO NIbOAY B XONOAWIbHIN | MO-
po3unbHiin kKamepax. Tomy Hemae no-
Tpe6u po3MOpPOoXyBaTH Npunag, BPy4HY.
DYHKLiOHYBaHHS:

Xap4yoBi NpoAyKTW B XONOAWNbHIN i
MOPO3UNbHI Kamepax BignNnoOBIAHO
OXONIOAXYIOTbCH Ta 3aMOPOXYIOTbCH
XONOOHUM MOBITPAM.

BunapHuk, wWo 3HaxoguTbCA B CUCTEMI
“No-Frost”, oxonomxye noBiTpst B npunagai.
XonoaHe NoBITPS LMPKYOE 3a AONOMOrolo
BeHTUnATopa. Bonora, wo MIiCTUTLCA B
MOBITPI, KOHOEHCYETLCS Ha BUNAPHUKY. Mpn
HeOOXiAHOCTI BUMAPHUK PO3MOPOXYETHCS
aBToMaTnyHO. KoHaeHcaT nopaeTbcs Oo
XONnoauAbHOro arperaty, ne M Buna-
POBYETLCS. TakUM YMHOM, Y XONOOMNbHIN i
MOPO3WSILHI KaMmepax, a TakoX Ha Xap4yo-
BUX NPOAYKTax fig, He HapocCTae.
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| O3HANOMNEHHS 3 NPUNALOM

dyHKLUia eneMeHTIiB
yrnpageniHHA Ta KOHTPOJIIO

PucyHok ® MaHenb ynpaBfiHHA

1
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Knagiwa BMMKaHHe / BUMUKaAHHSA

FonoBHWIA BUMUKaY npunagy, npu-
3Ha4YeHnn Ong BMUKaHHSA Ta BUMMA-
KaHHS BCbOro Npunagy.

Knagiwa pnga BCTaHOBJIEHHS TEM-
nepaTtypv B Xos0awWbHIN Kamepi

BaraTopa3oBo HaTucKaTu Knasilly
abo yTpumyBatu ii, 4OKM namnoyka
He 3acBiTUTbCS HaBNpPoTM GaxaHo-
ro nokasHvika temnepaTypu.

Jlamnouyku iHaukKauii Temnepa-
Typu B XONOAUNbHIW Kamepi

Lndpn 6ing namMnoyok o3HayaroTb
TeMmnepaTtypy B rpagycax Llenbcis.
Jlamnouka, Wo CBIiTUTbLCH, NMOKa3ye
BCT@HOBJIEHY TEMMEPATypy.

Pexum “super-cooling” (cynep-
OXOJIODKEHHS)

Konn namnouyka CBiTUTbLCHA, LE 03-
Hayae, WO BBIMKHEHO pexum “cy-
nep-oxonoaxeHusa”. lpu cynep-
OXOJIOO)KEHHI TeMmnepaTtypa B X0/0-
OVNbHIN Kamepi 3HUXYETbLCH
npotarom 6 roguH, nicna 4oro
npunag aBTOMaTU4HO Nepemu-
Ka€eTbCA Ha Te 3HA4YeHHs Temnepa-
Typu, sike Oyno BCTaAHOBMEHO [O0
rnepesefeHHs B LieN pexunM.
3acTocoBynTE pexum “cynep-oxo-
NOOKEHHA”:

npu 3aknagaHHi BEMKOi KiflbKOCTI
CBIXXMX Xap4yOBUX NPOOYKTIB;

ONA  WBMOKOIO OXOJIOAXKEHHS1 Ha-
nois.

Knagiwa pns BCTaHOBJIEHHS TEM-
nepartypv B MOpPO3WJibHi Kamepi

baraTopa3oBo HatuckaTtu KnaBilly
abo yTpumyBatu ii, 4OKM namnoyka
3acBiTUTLCA NPOTU BaxaHoro 3Ha-
YeHHs1 TemMneparypu.

6

JlTamnoukn ingukauii Temnepa-
Typyu B MOPO3UJIbHI Kamepi

Lindpn 6ina namnoyok O3Ha4aloTb
TemMmnepatypy B rpagycax Lensciq.
Jlamnouka, Lo CBiTUTbCS, NOKa3ye
BCTaAHOBJIEHY TemMmneparypy.

Jlamnouka “alarm” (curHan Tpm-
BOIrn)

CBiTnTbCHA, KONU B MOPO3WJIBHIN
Kamepi 3aHaaTo Temnso, a TakoX
npu BUHUKHEHHI 3arpo3v ana 3a-
MOPOXEHNX NPOAYKTIB. Mpun
BiICYTHOCTi 3arpo3n gas 3amopo-
XEHUX MPOAyKTiB, flamMro4yka Cur-
Hany TPMBOIM MOXe 3acBiTUTMCS B
Takmx BuMagkax: Npu BBIMKHEHHI
npunany, Npuv 3aknagaHHi Benmkoi
KiNIbKOCTi  CBIXXMX XapyoBUX MpPO-
aykTie, abo konu npu 3aknagaHHi
4M BUWMAHHI NMPOAOYKTIB ABepusaTa
NNWATLCS HAAOBrO BiAYMHEHUMM.
[acHe, KON B MOPO3UAbHIN Kamepi
[OCAraeTbCa HOpManbHa poboya
Temneparypa.

Knasiwa “super”
3UNbHOT Kamepu

Ans Mopo-

MpuaHavyeHa onsg BMUKaHHS Ta BU-
MUKaHHS pexumy “cynep-3amMopo-
XyBaHHA”. [1pO nepeBefeHHs B LEe
pexum  curHaniaye  nigcsitka
knagiwi. Cynep-3aMoOpoOXyBaHHS
3abe3neyye 3aMOpPOXYBaHHS BENN-
KOi KifIbKOCTi CBiXXMX Xap4OBUX NpoO-
OYKTIB Ta Mae BMUKATUCS, 3aNIEXHO
Bif, KiNIbKOCTi MPOOYKTIiB, Maixe 3a
24 roouHM Do iX 3aknagaHHs.
Micng BMMKaHHSA UbOro pexvmy B
MOPO3WJIbHI KaMepi [OCAraeTbcsa
OyXe Hu3bka Temnepatypa.
Cynep-3aMopoXyBaHHA aBTOMa-
TUYHO BUMUKAETLCA 4veped 50 ro-
OVH nicng BMUKaHHS.
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| BMMKAHHS / BAMUKAHHS

NPUNALY

BmukaHHsa npunaay
Ta BUOIp TemnepaTtypu

PucyHok @ MaHenb ynpaBniHHA
* BcrasuTtu wrencenb y po3eTky.

e HatucHytm knasiwy 1 — ronos-
HU BUMMKAY npunaay
Mpu ubomy Byne nokasaHo 3anpo-
rpamMoOBaHi MOKAa3HUKW TemnepaTy-
pu, BignosigHo +4°C T1a -18°C.

e BcTaHOBUTU TemnepaTtypy naons
XONOAUNbHOT KaMmepu.
[ng upOoro HaTUCHYTK | yTpumMyBaTun
(abo HaTuckaTu ©GaraTopasoBo)
KnaBiwy 2, AOKW HaBNPOTK BGaxaHo-
ro nokKasHuMKa TemnepaTypu He
3aCBITUTLCA Namnoyka.

e BcTtaHoBUTUM TemnepaTtypy Aans
MOPO3UIbHOI KaMmepu.
[ns ubOro HaTUCHYTK i BTpUMyBaTU
(abo HaTuckaTu ©GaraTtopasoBo)
KnaBiwy 5, noku HaBnpoTu GaxaHo-
ro nokasHuka TemnepaTtypu He
3acCBiTUTLCA Namnoyka.

* YBIMKHYTU peXum
NOAYKEeHHN”.
BaraTtopa3oBo HaTuckaTu Knasiwy 2
abo ytpumyBsaTy ii, 4OKM namMnoyka
3acCBITUTbCA  HaBMPOTU  Hanucy
“super-cooling”.

“cynep-oxo-

3ayBaxxeHHs

¢ 3aHaaro Tensi TemnepaTrypm B XO-
NoavnbHili a6o MOpPO3WbHIA Ka-
Mepi MOXYTb BUHUKATU, SKLWO Bu:

— HewWiNbHO 3a4MHWUIN OBEPUATA;

— 3aknanu 4Yumany KinbkiCTb Tenamx
Xap4yoBUX NPOAYKTIB;

— BCTaHOBWAW MOKa3HUKM Temneparty-
pu BignosigHo Ha +8°C Ta -16°C;

— Npv 3aknafaHHi Xxap4oBUX NPOAYKTIB
CTBOPUAU nepeLwkoay AN LMPKY-
nauii noBiTPA B xonoaunbHiin abo
MOPO3WJIbHIA Kamepi;

— 4acTo BiOYMHANWM ABepuaTa NMpu BU-
COKilh TemnepaTypi poboyoro cepe-
posuwia.

e 3aHagTO XONOAHI TemnepaTtypu B
XONOAUIbLHI 200 MOPO3WbHIli Ka-
Mepi MOXYTb BUHUKATH, AKLWO Bu:

— YBIMKHYNM pexum “cynep-oxonoa-
XeHHs” abo “cynep-3amMopoXyBaHHA";

— BCTaHOBWJIM 3HAYEHHS TeMnepaTypu
BignoBigHo Ha +2°C Ta “max” (mak-
CUMYM).

¢ CTiHKM KOpnycy 4acTKOBO HarpiBa-
I0TbCS, WO 3anobirac KoHaeHcauii
B PaoOHi YLLiIbHEHHS OABEPUAT.

e fkWwo BiApa3y nicna 3a4ynHEeHHSA
OBEPUAT MOPO3ubHOI kKamepu Bam
HE BOAETbLCS 3HOBY iX BIOAYMHUTMK,
3ayekanTe, Oyaob nacka, [OBi-TpwU
XBUAVHN, NOKN BUPIBHIOETLCHA 3HU-
XXEHUIM TUCK yCepeamnHi kKamepu.

BumukaHHs npunagy

HatncHytn ronoBHuin BuMMKad (pucy-
HOK ®/1), NpuM UbOMY NPUNIaL BUMK-
HEeTbCY.

TpuBana nepepBa B poo6oTi

Akwo Bu He kopuctyBatumeTtecs npu-
nagom yrnpomoBX TPMBAOro 4acy, Ha-
TUCHITb TONOBHUA BUMMKAY (PUCYHOK
®/1), ounucTiTb nNpunapg i 3anuuTe
ABepusaTa BigUMHEHUMMN.
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_PO3MILLEHHS XAPYOBUX MPOAYKTIB

Mopapu wopno
pPO3MilLLleHHS NPOAYKTIB

e Tennum cTpaBam i Hamnosm pante
CMOYaTKy OXOJIOHYTU rMo3a NpUIanoMm.

® JKIIO MOXIMBO, 3aBXaum 3anako-
BYITE Xap4oBi npoaykTu abo mobpe
ix HakpwBaliTe. Topi 36epiraerbcs
iXHIn apomaTt, Konip, BOJOrICTb i
CBIXICTb; KpiM TOro, 3anax Ta npu-
CMak OOHOro NpoaykTy He nepenge
Ha iHwi. bes ynakoBku cnig, 36epira-
T nUWe TropoAMHY, CaaoBMHY Ta
3eJieHb Y OBOYEBI NOCYAVHI.

e Ina 3abe3nevyeHHss eQPeKTUBHOI
LMpKynauii  nosiTps  po3noainainrte
NPOAYyKTW Yy BiACiKax skomora

piBHOMIpHiILLE.

e He OnokyiiTe npogykTamm BeEHTU-
NAuiiHMX oTeBopiB, WOO He nepell-
KOOKaTWU LMpPKyNaLii NoBiTps.

e [MpoaykTn, ski 3bepiraloTbcs 6e3no-
cepefHbo nepen BEHTUNSAUIMHUMMN

OTBOpPaMn, MOXYTb MPUMEP3HYTU
BHACNigoOK BigNAMBY  XOJOOHOMO
noBiTpS.

e He ponyckante noTparyIgHHA onii
abo Xupy Ha NIacTUKOBI YaCTUHMU
npunagy 44 Ha YLUNbHEHHA OBep-
uat  (iHakwe B HUX  MOXYTb
YTBOPUTUCA NOPN).

* He 36epiraiite B Npunagi XooHWUX BU-
ByxoBUX peHoBUH. MiuHi CnMpTHI Hanoi
chnip, WinbHO 3akpveatn Ta 36epiratn
BEPTMKaNbHO — HeGeaneka Bubyxy!

e He 36epirarite B MOPO3WIbHIN Kamepi
NISLWOK i3 pigMHamMu, L0 MOXYTb 3a-
Mep3HYTU. Taki NASgLWKU po3pUBaOThb-
CS NPY 3aMOPOXKYBaHHI.

Mpuknap po3MilLeHHSA
PucyHok @

MoposunbHa kamepa (A)

loTyinTe Ta 36epiraiTe nig y Bipciky
Ans npurotysaHHs nooay (10-11).
3amopoxyiiTe Ta 306epirante Xxap4oBi
NPOAYKTU Y BIACIKY LWBUAKOro 3amo-
poxyBaHHs (9).

*He pna Bcix moaenein

124

36epirarite xap4oBi NPOAYKTV HA NOAULL
* 1 Ha OHI MOpPO3WbHOI Kamepu. Ha
nincraekax (18) — maneHbki 3amo-
POXeHi MPOAYKTW, MiLHI CIIMPTHI Hanoi.
XonoaunsbHa kamepa (B)

Ha nonuusax (13) - koHOuTepcbki Ta
xNni6obynoyHi BMPOOW, roTOBI CTpaBU,
MOJIO4HI MPOAYKTN.

Ha nonmui (14) - naawku.

B oBouesiii nocyauHi (17) — ropoau-
HY, CaflOBVHY, 3€MEHb.

Y Bigciky (20) - macno Ta cup.

Ha nonuui (21) - aiiug.

Ha nipcraBui (23) — BeuKi NASLLKA.

BHyTpiwHi perynaropu

Biacik “Chiller” (pucyHok E1/12)
MoTarHiTb AQHO BiACIKy BRepeg -—
BiIKMHETbLCS KPULLIKA.

Temnepatypa vy Biaciky “Chiller’e Hux-
YOI, HiXXK Y XONOoAWsbHIl KamMepi, Ta MO-
Xe HaBiTb nagatn Huxde 0°C. Lle ine-
anbHO NiAxoOouTb s 36epiraHHsa pubu,
Mm’aca Ta kosbBacu, ane He roauTbcs
ONS 3eneHi, ropoanHN Ta YYTIMBUX 00
X004y XapyoBUX MPOLYKTIB.

Perynsatop Temneparypu

Ta BOJIOrOCTi B OBO4EBil NOCYAUHi
(pucyrok@/16)

[na posroctpokoBoro 36epiraHHa ro-
POAMHK, 3eneHi Ta CagoBUHU nepecy-
HYTW PErynaTop A0 KiHUS BNiBO — BEH-
TUNAUAHI  OTBOPU BIOKPUBAIOTLCA —
TemMmrneparypa napae.

[ns  KOpOTKOCTPOKOBOro 36epiraHHs
NepecyHyTu perynaTop Bnpaso. BeHTu-
NAuUiiHi - OTBOpU  3aTynal0TbCA — BO-
noricte NoBiTps 36iNbLUYETLCH — TeM-
nepartypa nigHiMaeTbcs.
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Monuui B X0NOAMNBHIN KamMepi MOXHa
MepecTaBUT MPU BiOYMHEHHI OBEpUAT
nig, kytom 90°. HanpasTe nonuuio Bne-
pen, ONycTiTb, BUTArHITb Ta 3HOBY
BCTaBTe y HaxaHoOMy MOJSIOXEHHI (pucy-

HokA).

Monunus gna naswok (pucyHok El/14)
Y 3arnnbneHHax nonvui NASWwKM Haoin-
HO CKNafalTbCa CTOCaAMU.

Bci nonuui Ta nigctaBkm B ABepudaTax
MOXHa BUAMATU NS YULLEHHS.

Ana 3HATTA nigctaBok Ta MNONMLUb
NigHIMITL iX | BUTArHiTe (pucyHok ).

Mnawkotpumau (pucyHok 1)
MnawkoTpumay 3anobirae nepeknpaH-
HIO MASALWOK MPW BiOYMHEHHI Ta 3a4u-
HEHHi OBepusAT.

Mopapaun wopo Kyni.i
LWBNAKO3aMOPOXXEHNX
npoAaykTiB

e Kynylounm BXE 3aMOPOXEHi Xap4oBi
npoaykTy, 3BepTanTe yBary Ha yna-
KOBKY — BOHa MOBWHHA OYyTW HeyLl-
KOAXKEHOIO.

e [lepekoHainiTecs, WO TepMiH 30e-
piraHHsa He BU4epnaHo.

* lHouKaTOp TemnepaTtypu Ha MOpPO-
3UNbHMKY B CynepMapKkeTi Mae no-
kasyBaTu -18°C abo Huxue.

e KynynTe LWBWMAKO3AaMOPOXEHI MNpo-
OYKTU B OCTaHHIO 4epry, 3aropHiTb
ix y rasety abo noknapgjitb y xonop-
HY CYMKY, LUBMALLE MPUHECITb A000-
My Ta 3aBaHTaXTe B MOPO3WUSbHY
Kamepy.

CamocrTiiiHe
3aMOpPOXYBaHHSA
Xap4yoBUX NPOAYKTIB

Akwo Bn 6axaeTte 3aMmopoxyBaTu xap-
YOBI NPOAYKTN CaMOCTINHO, BUKOPUCTO-
BYMTE NuLle CBiXi, HENOLUKOOXKEHI Npo-
LYKTW.

MpupatHuMmn ans camocCTilHOro 3a-
MOpPO)XXYBaHHS €:

M’qacHi Ta koOacHi Bupodbu, nNTuuga Ta
anymHa, puba, ropoauHa, npsHoLL, ca-
0OBUWHA, KOHAMUTEPCbLKI Ta XNibobynoYHi
BMpoOU, niua, roTtoBi CTpaBu, PeLTKu
CTpaB, S€4HUIN BINOK i XXOBTOK.

HenpunpatHumun pna camocTiiHOro
3aMOpPOXYBaHHA €:

Lini aius (y wkapanyni), cMetaHa Ta
MaioHe3, 3eneHb, peabka Ta unbyns.

BnaHwyBaHHA rOPOAVHU Ta Caf0BUHN
LLlo6 capoBuHa Ta ropoguHa 36epiranu
Konip, cMak, apomar i BitamiH C, ix cnig,
6naHwyBaTu nepes 3amMOpPOXXYBAHHSAM
(6naHWyBaHHAM Ha3WBaETbCA LUBUOKE
3aHypeHHs1 cagoBuHN abo ropoamHn B
OKpin — nitepaTypy NpPoO 3aMOPOXYBaH-
HSl, 0@ TakoX OMUCYETbCS BnaHLyBaH-
HS, MOXHa npuabdaTy B KHUrapHNAX).
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MaxkyBaHHSA Xap4yoBUX
npPoAykKTiB

Makynte npoayKTn rnopuiamu,
3pyYHUMN OJ1 BUKOpUCTaHHA y Baulo-
My AOMaLIHbOMY rocrnoaapcTBi.

Mopuii ropoavHn Ta Cag0BUHU NMOBUHHI
6yt He OinbwuMu HixX 1 kr; nopuji
Mm’aca — He BinbwmnmMmn HixX 2,5 kr.
MeHLWwi nopuii wemale 3aMmopoXyTb-
ca i kpauwe 36epiraioTb CBOIO SIKICTb
npu PO3MOPOXYBAHHI Ta NPUrOTYBaHHI.

LLlo6 xapuyoBi npooykTu He BTpaTUIU
CBOIr0 CMaky M He BUCOXJN, NMaKkymnTe ix
Yy repMeTuYHi NocyauHun.

Ansa nakyBaHHSl NPOAYKTIB NpUAaaTHi:
MonietuneHoBa nniBka, naacTukosa
BMAOYBHA NniBka, antomiHieBa donbra ta
KOPOOKM Ans MOPO3unbHUKIB. Lli BUpoO-
61 MmoxHa npuagdaty y Baworo Topro-
BE/IbHOIO areHTa.

He npuparHi:

MakyBanbHW nanip, neprameHT, Leno-
daH, MiKn oaa CMITTS Ta BUKOPUCTaHI
naacTUKOBI NakeTu.

Moknagfite nNpoaykT B YNakoOBKY;
MOBHICTIO BUTUCHITL i3 HEi MOBITPSA Ta
3aknenrTe.

Ana 3akneBaHHA 3anakoBaHUX
NPOAYKTIB NpuaaTHi:

['yMOBI CTpiyKkK, MAacTUKOBI 3aTucKadi,
MOTY3KM, XONOAOCTIiika Knenka CTpid-
Ka, Towo. laketn Ta nNnacTtukoBy BU-
OyBHY MAiBKY MOXHa 3anasatu cnewi-
anbHUM NPUCTPOEM.

Mepepn 3aknagaHHsaM NakeTiB 40 MOPO-
3UNbHOI Kamepu HaknenTe Ha HUX eTu-
KETKY i3 3a3HaY€HHAM iXHbOro BMICTY
Ta 0atm 3aMOPOXYBaHHS.
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MaxkcumanbHi 00°’eMum
3aMOpPOXYBaHHS

XapyoBi NPOAYKTW TMOBWHHI SKHANLL-
BUALlE 3aMOPO3UTUCS HACKPi3b — nu-
we TaKk y Hux 306epexyTbCcs BiTamiHu,
MOXWBHICTb, BUrNga, i cmak. Tomy He
nepeBuLLyiTe MakcumanbHi 06’emu,
SIKi MOXe 3amMopoXyBaTu Baw npunag.
Ynponosx 24 rognH Bu moxeTte 3amo-
pPO3UTU B MOPO3WUJSIbHIl Kamepi 3a OOuH
pas Taky KiflbKiCTb Xap4OBUX MPOLYKTIB:

KSU 30665 makc. 6  kr
KSU 36623 Makc. 7 K-
KSU 40623 makc. 6,5 kr
KSU 36665 Makc. 7  Kr
KSU 40665 makc. 6,5 kr

ManeHbKy KinbkicTb (80 1 Kr) NpoaykTiB
KNaiTb y BIACIK LUBWMAOKOrO 3aMOpPOXY-
BaHHS (pUCyHOK @/9) — Tam BOHU ayxe
CKOPO 3aMOpPO3AThCS.

Benuky KinbkicTb MpOAYKTIB  pO3-
noainanTe Ha OHi MOPO3WbHOI Kame-
pu. MNepekoHalTecs, WO BXe 3amMopo-
XKEHI Xap4oBi NPOAYKTU HE TOPKalTbCs
cBixux. Mpn HeobxigHOCTI nepeknaiitb
3aMOpPOXEHi npoaykTu, Wwob 3anobirtu
iXHbOMY HarpiBaHHiO abo 4acTKOBOMY
PO3MOPOXKYBAHHIO.

Mepep 3aknapaHHAM rapsyux CTpaB i
HanoiB 4O MOPO3WSIbHOI KaMmepu fanTe
iM OXONOHYTM OO0 KIMHATHOI Temnepa-
TypW.

Cynep-3aMOpOXyBaHHSA

AKLLO B MOPO3WIbHIN Kamepi BXe 3Ha-
XOOATbCS XapyoBi MNpoaykTu, TO 3a
Kilbka TrOAMH nepepn  3aknafaHHam
CBIXUX NPOAYKTIB CNif, YBIMKHYTU PEXUM
“cynep-3aMopOoXyBaHHA”". 3arasiom Bu-
ctayae 4-6 roguH, ane akuwo Bu 0Oa-
XaeTe BWKOPUCTOBYBATU MaKCUMaslb-
HUin 06’eM 3amMOpOXXyBaHHS, Bam Tpeba
nepeBecTV Npunag y uen pexum 3a 24
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rognHn. ManeHbky KinbkiCTb (0 1 kr)
NPOAYKTIB MOXHaA 3amMopo3unTn i 6e3
cyrnep-3amMopoXyBaHHs. s BMUKaHHA
Cynep-3aMoOpOXyBaHHA MNPOCTO  Ha-
TUCHITb KnaBiwy “super” (pucyHok @/8).
Mpo nepeBeneHHs B pexum “cynep-
3aMOpPOXYBaHHA” MNOKa3ye iHAMKATOP
“super”. licng BMUKaHHA LbOro pPexu-
MYy B MOPO3WJIbHIN Kamepi JOCAracTbCa
oyxe Hu3bka Temnepartypa. Cynep-3a-
MOPOXYBaHHS BMMWKAETLCA aBTOMa-
TUYHO, npubnusHo 4vepe3d 50 roauH
nicng BMUKaHHS.

TepmiH 30epiraHHs

LLlo6 3amopoxeHi npoayktn 36epiranu
CBOIO 6KICTb, BaX/MBO He MNepeBuLLly-
BaTW OONYCTUMWIA TepMiH 36epiraHHs.
TepMmiH 36epiraHHsa 3anexuTb Big BUAOY
Xap4yoBUX MPOAYKTIB.

Mpn -18°C wmoxHa 36epiratn pudy,
koBbGacy, roTtoBi CTpaBu, KOHOUTEPCbKI
Ta xNnibobynouHi BUpobu o 4 micsauis;
cup, NTUU, M’aco — 0o 6 micsauis Ta
ropoaviHy 1 cagoBuHy — 00 8 micsu,iB.

Po3mMopoXyBaHHS
3aMOpPOXXEeHUX NPOAYKTIB

3anexHo Big, BMAOY Ta NPU3HAYEHHs 3a-
MOPOXEHUX MPOAYKTIB X MOXHa pO3-
MOpPO3UTU:

= Npwn KiMHATHIA TemnepaTtypi;

— B XOJIOANSIbHUKY;

— B €NeKTPUYHI OyXOBLy;

— BEHTUNSTOPOM i3 MigirpiBOM MoBIiTPs
4y 6e3 HbOoro;

— B MIKPOXBW/LOBIM MiyLLi.

YacTkoBO 1 MOBHICTIO PO3MOPOXEHi
M’AICHI Ta pMOHI NPOAYKTU MOXHa 3HO-
BY 3aMOPO3UTU, AKLLO iXHA Temnepary-
pa 6yna Buue 3a +3°C He Oinble
OfHiel nobu (o115 iHWKX XapyoBUX NMPO-
OyKkTiB — He Binblue TPbox Aib).

AKWO cmak, 3anax i BUrngg, npoaykTiB

3aNMWAKTLCA  HE3MIHHUMUW, PagMmo
npuroTyBatn 3 HuUx HaniepabpukaT Ta
3HOBY 3aMOpO3UTH.
Ane B UbOMY pasi He TpumanTe 3amo-
POXEHI NPOAYKTM BECb MaKCUMasibHUN
TepMiH 36epiraHHs.

MpurotyBaHHa nbony
PucyHok [l /10

1. BuTarHite BiACIK ANna NpUroTyBaHHS
NboAy, 3anoBHiTb Ha 3/4 BOOOIO i
BCTaBTE Ha MicLe.

2. Konn kybukn 3amMopo3siTbCs, MO-
BEPHITb PyYKkM Ha BifcCikax ong rnpm-
roTyBaHHs nbOAy Kiflbka pasiB 3a
CTPINKO roAMHHMKA Ta BiANyCTiTb.
Ky6ukun nbofy BUBINBHATLCS Ta Bra-
OyTb Y NOcyaouiHy ans 36epiraHHs Ky-
6ukiB nbonay.

3. 3abepiTbh KyOMKM NbOAY 3 NOCYAUHWN.

3a 6axaHHAM BiACIK 4J19 NPUroTyBaHHS
Nb0Ay MOXHa MNPUKPINUTA Ha HWUXHIA
CTOPOHI OJHIET 3 ABOX MNOAUL Y MOPO-
3UNbHIN Kamepi * Ha NiBOMY 4K Ha npa-
BOMY OoLij.

*He nna Bcix moaenen
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YuUuweHHs

Mepep, uymweHHsM npunagy o6oB’a3-
KOBO BUTSIMHITb LUTEncenb i3 po3eT-
KU Ta/abo BigKIIO4iThb 4N BUKPYTITb
3anobiKHUK.

Y XopHOMy pa3i He 3acTocoByuTe
napoBuUii Y NapoCTPYMHUN OYMLLLY-
Ba4. Maps4ya napa MoXe NowKoauTun
noBepxHi Ta enekTpooOGnagHaHHA —
Hebe3neKka ypaxXeHHsl eNeKTPU4YHUM
cTpymom!

[Mpu ynieHHi Boga He NoBUHHA NoTpa-
NASTU Ha eNeMEHTU YNpaBfliHHA Ta Ha
nigceiTky. Ang YynuweHHs BCboro npuna-
Ay, KPiM YLWiNbHEHHA ABEpUAT, npuaart-
Ha negp Tenna Boga 3 NEerkum po3yu-
HOM cnaboaesiHdikylo4oro MMUK4Yoro
3acoby, Hanpuknag, pigkoro muna. He
MOXHa 3aCTOCOBYBaTW MOPOLLKOBi, ab-
pas3uBHi 11 KUCNOTHI 3acobwu ang
YULLLEHHS] Ta XiMiYHI POSYUHHUKMN,
YWinbHEHHS OBEPUAT Nuwe npoTpiTh
YMCTOO BOOOIO, a MOTIM PeTesibHO BU-
CyLWiThb.

EHeprosaowan)XeHHs

e BcTaHoBITL Npunag y cyxomy, oob-
pe npoBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI,
3axMCTITb NOro Big, NPAMOro CoHAY-
HOro MPOMIHHS Ta pPO3TawlynTe §K-
Hangani Bigo mxepen Tenna, Takmx
aK kanopudep.

* He 3artynante BEHTUNAUINHI oTBOpPU
npunaay.

* Tenni cTpaesu kKNagite 4O MOPO3UIb-
HOi Kamepu nuwe nicns ix oxonopn-
KEHHS.

* [Ina pO3MOPOXEHHSA MPOAYKTIB, 3a-
MOPOXEHUX Y MOPO3WSbHIN KamMepi,
noknagite ix A0 XO0NOAMIbHOI Kame-
pun. Mpu LBOMY aKyMysibOBaHa B HUX
HU3bKa TemnepaTypa 6yae BUKOPU-
CTaHa OJ1 OXOJIOAXKEHHS XapyoBUX
MPOAYKTIB Y XONOOWSbHIA Kamepi.

® 3aknagalyn Ta BUTATYIOHM MPO-
OYKTU Y Kamepax BigunHanTe aBep-
usTa Ha AKOMora KopoTLUMiA Yac.
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LymMmn npu poOoTi

Ona nocrTiiHoro nigTpyMyBaHHA BUO-
paHoi Temnepartypu Baw npunag 4ac
Bifl 4aCy BMUKAE KOMMPECOP.

LLymMn, WO BMHMKAOTL MNPU LbOMY, 3y-
MOBJEHI MOro @yHKUIOHYBaHHSAM. BoHun
aBTOMaTM4YHO 3MEHLUYIOTbCS, LWOMHO B
npunagi focsiraetbCqd HOpMasbHa pPo-
6oua Temneparypa.

FypiHHa Buaae ABuUryH (komnpecop).
BOHO MOXe MOoCUINTUCA Ha KOPOTKWUIA
yac, KOnn OABUNYH BMUKAETLCS.
BynbKOTIHHA, A3I0pYaHHa abo A3nX-
YaHHA BUOAE XON0A0AreHT, WO Teye
no Tpybax.

KnauaHHSa 4yTHO nuwie ToAi, Konu oBu-
r'yYH BMUKAETbCA ab0 BUMUKAETLCA Tep-
MOCTaTOM.

Tpicky4di WymMM MOXYTb BUHUKATWU,

Konun:

— @dYHKLUiOHYE cucTeMa aBTOMaTUYHO-
ro PO3MOPOXYBaHHS;

— npunag oxonomxyetbca abo Harpi-
BAETbLCH (TENNOBE PO3LUMPEHHS Ma-
Tepianis).

AkWwo 3ymMOBNEHI (QYHKULIOHYBAHHAM
LYyMW MOCUIIOIOTBCA, MPUYMHU 3a3BU-
yal nerko ycyBalOTbCA i HE € HaaTo
Hebe3neyHnmu.

Mpunap cTOiTb HEPIBHO

byaop nacka, BMpiBHANTE Npunag 3a ao-
nomoroto Batepnacy. [Ans uboro Kopu-
CTYNTECH perynioBaibHUMN FBUHTAMK
Ha Hi>XXKkax abo nigknagite WOCh Mig, HUX.
Mpunap Ha wocb “cnupaeTbca”

byob nacka, BigcyHbTe npunag Big
npunernux me6bnie abo iHWUX npu-
nagis.

Wyxnaan, BiACIKM 44 nonuui xurta-
I0TbCA ab0 3aTUCHYTI

MepesBipTe, Oyab nacka, 3MOMHi YaCTUHU
Ta, B paai noTpebu, nepeobnagHaiite ix.
Mnawkn aéo NocyauHU TOPKaTbCS
opHa OJHOI

[ewo po3cyHbTe, Byab nacka, nisiwKkn
abo nocyamHu.



'CAMOCTINHE YCYHEHHS [IPIBHUX HECIPABHOCTE

He BCi HecnpaBHOCTI noTpeGyioTh
OJ151 BUKJIUKY TEeXHIYHOT cnyx6u. HYa-
CTO peTbCcs nulie nNpo $SKYCb
OpioHuWio. ToMy nepep, BUKJIMKOM
TeXHiYHOi cnyx0u nepeBipte, Oyab
nacka, 41 Bu He 3mMoXeTe YyCyHyTu
HecnpaeHICTb caMOCTIiAHO, 3a
AOMOMOrol HaBeAEeHUX HWX4Ye Mno-
paa.

VY pasi Buknuky daxiBua TexHiYHOI
cnyxo6u ans ycyHeHHsi Api6bHOT He-
cnpaBHocTi, Bam posegerbncs onna-
TUTU BCi MOro NOCNYru, HaBiTb AKLLO
npunap, we nepebGyBae Ha rapaHTii.

$KLL0 He CBITATLCHA NaMMO4YKM iHOWKa-
uii Temneparypm (pucyHok ®/3 Ta 6):
Bbyob nacka, nepesipTe, UM € CTPyM Yy
Mepexi, 4uM LwWTencenb MNpPaBUIIbHO
BCTaBJ/IEHO B PO3ETKY Ta YX BBIMKHEHO
npunag.

Akwo He dyHKUiOHYE niacBiTKa XO-
NIOAWIIBHOI Kamepu:

— [Tleperopina namna nigceitkn. Bun-
TArHITL  WTEncenb i3 mMepexi,
3HiMITb Kpuwwky (pucyHok [ll/b) Ta
3aMiHiTb namny — makc. 15 Bt, 220
B, uokonb E 14 (pucyHok [fl/c-d);

— 3aTUCHYTUIA KOHTaKT YBIMKHEHHS
nigceitku (pucyHok [Hl/a). Me-
peBIpTE, YM NOro MOXHA 3PYLUNTK.
AKLWO Hi, MPOCMMO BUKIMKATU
TEXHI4HY CnyX0y.

fxwo nicna AoBroi po6oTtu Bce LwWwe
CBIiTUTbBCA Namnovyka curHanizauii
TpUBOINn:

HecnpaBHicTb, B MOPO3WJIbHIA Ka-

Mepi 3aHaaro Tenno!

MoXnmBI NPUYMHK HECNPaBHOCTI:

— HakpuTi BEHTUNAUIMHI WinnH1 Bropi
abo Ha kopnyci npunagy;

— HEeLUiNbHO 3a4MHeHi aBepusTa Mopo-
3UNbHOI Kamepw;

— CBiXi Xap40Bi NPOAYKTN 3aMOPOXY-
Banmcs 6e3 “cynep-3aMopoXyBaH-
HA”;

— [ON1s 3aMOpOXyBaHHs1 Oyno 3aknage-
HO 3aHaATO BEJIMKY KiNbKiCTb MpPO-
LYKTiB 3a OOMH pas;

— BMCOKa Temnepatypa poboyoro
cepenoBumLLa.

icna ycyHeHHa HecrnpaBHOCTI nammnoy-

Ka CUrHany TpMBOTM MoracHe, Koau B

MOPO3WIbHIA Kamepi 3HOBY Oyne [0-

CsiIrHyTa HOopmasibHa poboya Temnepa-

Typa.

Akuo aBepusita MOPO3USIbHOI Ka-
mMepu OynM HewiNibHO 3a4YUHEeHi
BMPOAOBX TPUBANoOro 4yacy, i B Mo-
PO3UNbHIA KaMmepi BXe HEeMOXJ/IMBO
AOCAITM BCTAHOBJIEHOr0 3HA4YEHHS
Temnepartypu,

TO BMMapHUK (Lo BUpobBNse xonon) 06-
Mep3 Tak CUMbHO, WO aBTOMAaTUYHA CU-
CTEMa pPO3MOPOXYBAHHA BXE He B
3MO03i MOBHICTIO PO3MOPO3UTU Taky
KiNbKiCTb Nboay. B ubomy pasi BUNMITbL
3aMOPOXEHi NPoayKTK 3 npunagy, 4o6-
pe isononTe iX i NoKNagiTe y xonogHe
micue. BuMKHITE npunag i 3anuwTte
nBepusata BigunHeHumu. [MpubnunsHo
yepe3 12 rogviH nig y cucTemi oxonog-
XEHHS Ma€e PO3TaHyTU. 3HOBY BBIMKHITb
npunag i 3aBaHTaXTe 3aMOPOXEHI NpPo-
OyKTN.
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| CAMOCTIVNHE YCYHEHHSI APIBHUX HECNPABHOCTEN

Ao, He3BaXalym Ha BULLEHABEOEHI
nopagu, HeCnpaBHICTb YCYHYTU He BAa-
N0Cs, MNPOCUMO BUKIWKATU TEXHIYHY
cnyxoy.

He BigunHsaiite asepusita 6e3 notpedu,
wo6 3anobirtm BTpaTtam xonoay 3 Mo-
PO3unIbHOI Kamepwu.

He BWKOHYINTE CaMOCTIAHO >XOAHUX
iHLWIKMX POoBIT, 0COBNMBO Ha €NneKkTPoob-
nagHaHHi npunagy.

e 3aHaaTo Tenni Temnepatypu B
XONOAUNbLHI abo MOpPO3UNbHIN
KamMepi MOXYTb BUHUKATU, SAKLLO
Bu:

— HELUNIbHO 3a4MHUNV OBEPLATa;

— 3aknanm BeNuKy KinbkiCTb Tennaux
Xap4yoBUMX NPOLYKTIB;

— nNpu 3aknagaHHi xap4yoBuMX MNpo-
OYKTIB CTBOPWAM nepelwkony ans
LUMpKynauii NoBiTps B XONOAMUNbHIN
abo MOpO3unbHIl kKamepi;

= 4acTo BiAYMHANWM OBepuaTa npwu BuU-
cokiin TemnepaTtypi pobo4yoro cepe-
noosuuia.

® YacTe BiOYMHEHHSA OBEpUST Nnpu BU-
cokiin TemnepaTtypi poboyoro cepe-
[oBuULLA Ta BWUCOKIM BOMOrOCTI
MOBITPS MOXEe MPU3BECTU OO0 YTBO-
PEHHS KOHAEHCALji B XONOOWSbHIN
KamMmepi, a namMmopos3i — B MOpPO-
3UIbHIN.
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Tabnuuka
3 TeXHIYHUMUN 4AHUMM

PucyHok

Mpn nopaHHi 3asBKW [0 TEXHIYHOI
cnyx6u npocumMmo BKasyBaTu Homep E
Ta Homep FD.

O6uagi umdpu 3HaxoaaTbca B obBeae-
HOMY YOPHOIO PaMKOIO Noni Tabnnykn 3
TEXHIYHUMW OAHMMK, WO Bropi 3niea y
XONOAWNbHIA Kamepi.

Apnpecy Ta HomMep TenedoHy TEXHIYHOI
cnyxbu Bwu 3Halipete B nepeniky
MYHKTIB TexHiYHoro o6cnyroByBaHHS
abo B oiuiiHOMY AOBIOHUKY.



Remove closing part, screws and washer (1-2-3)

Push handle appox. 5mm through outside (4)

Pull handle carefully without turning (5)

Remove and replace hole closing pins (6)

Apply the handle disassembly operation from 5 to 1 for fixing of
the handle (7-8-9-10-11)

Abdeckung, Schrauben und Unterlagscheibe (1-2-3) entfernen
Giriff ca. 5 mm nach auBen schieben (4)

Vorsichtig ohne Drehen am Griff ziehen (5)

Stopfen entfernen und durch neue ersetzen

Neuen Griff in umgekehrter Reihenfolge der Schritte 5 — 1
montieren (7-8-9-10-11)

Odstrante zasuvnou viozku, Srouby a podlozku (1-2-3)
Posunite rukojet cca 5 mm smérem ven (4)

Tahnéte opatrné bez otaceni za rukojet (5)

QOdstrante dérové uzaviraci zatky a nahradte je za nové (6)
Novou rukojet namontujte v opacném poradi krok( 5 - 1
(7-8-9-10-11)

A takarolapot, a csavarokat és az alatétet tavolitsa el (1-2-3)

A fogantyut kb. 5 mm-re csusztassa kifelé (4)

Forgatas nélkil, ovatosan hlzza meg a fogantyut (5)

A zarokupakokat tavolitsa el és tegyen be tjakat (6)

Az (j fogantyut az 1 - 5 lépések forditott sorrendjében szerelje fel
(7-8-9-10-11)

Wyac wkiadke, wkrety i podktadke (1-2-3).

Uchwyt przesuac¢ ok. 5 mm na zewnatrz (4).

Ostroznie pociagnac uchwyt do siebie nie przekrecajac go (5).

Wyja¢ zatyczki zastaniajace otwory, wiozyé zatyczki do otworow z
przeciwnej strony (6).

Zamontowal nowy uchwyt prowadzac kroki montazowe 1-5 w odwrotnej
kolejnosci (7-8-9-10-11).

Demontati piesa de decor, suruburile si saiba (1-2-3).
Deplasati manerul cca. 5 mm spre exterior (4).

Trageti ugor de méner fara a- suci (5).

Inlocuiti dopurile pentru mascarea orificiilor cu unele noi (6).
Montati manerul nou efectuand operatiile in ordine inversa 5 - 1
(7-8-9-10-11)

Odestranite vticni vstavek, vijake in podlozko (1-2-3).

Drzaj potisnite priblizno za 5 mm navzven (4)

Previdno poviecite drzaj, ne da bi ga zavrteli (5).

Izvlecite okrasne zamaske iz odprtin in jih zamenjajte z novimi (6).
Nov drzaj montirajte v obratnem vrstnem redu korakov 5 - 1
(7-8-9-10-11).

3HATM BCTABHY HacafKy, rBUHTM Ta nigknagHy wanby (1-2-3)
Pyuky BigcyHyTV Ha3oBHI npubn. 5mm (4)

ObepexHo, He noBepTaoYn, NOTATHYTY 3a py4Ky (5)

BHATW NPOBKN, AKUMKN 3aKPVUBAIOTBCS OTBOPW, | 3aMiHNTK
HoBVMY (6)

YcTaHoBMTY HOBY PYYKY B 3BOPOTHOMY NOPSAKY KPOKiB 5 - 1
(7-8-9-10-11)

Y6epuTe BCTaBKY, BLIKDYTUTE BUHTLI U CHUMUTE NOAKNA[HYIO
wanby (1-2-3).

CmecTuTe pyuKy NPUMEpHO Ha 5 MM B HanpasneHun Hapyxy (4).
OCTOPOXXHO NOTAHUTE 3a pyuKy, He noeopauueas ee (5).
W3Bnek1Te U3 OTBEPCTUIA 3arnyLIKU U 3aMEeHUTE UX Ha HoBbIE (6).
YcTaHoBUTE Ha MECTO NPEeXHeN HOBYIO PYUKY, BbINONHAR
paboune onepaumnu 5-1 B obparHom nopapake (7-8-9-10-11).

Fjern stikindsats, skruer og spaendeskive (1-2-3)

Skub greb ca. 5 mm udad (4)

Treek forsigtigt i grebet uden at dreje det (5)

Fjern hulprop og saet en ny i (6)

Montér et nyt greb i omvendt reekkefolge af skridtene 5 - 1
(7-8-9-10-11)

es
- Retirar la tapa, los tornillos y la arandela (1-2-3)

- Desplazar la manilla unos 5 mm hacia fuera (4)

- Tirar cuidadosamente de la manilla, sin girarla (5)

- Retirar los tapones y colocarlos en los ugujeros del otro lado (6)
- Colocar la manilla nueva ejecutando en orden inverso las

operaciones 5 - 1 (7-8-9-10-11)

ar

Irrota peiteosa, ruuvit ja aluslaatta (1-2-3)

Tyénna kahvaa ulospéin noin 5 mm

Irrota kahva sité varovasti kaantéen (5)

Irrota reikien sulkutulpat ja vaihda niiden tilalle uudet (6)
Kiinnit& uusi kahva toimien painvastaisessa jarjestyksessé 5-1
(7-8-9-10-11)

Enlevez l'insert enfiché (1), les vis (2) et la plaquette intercalaire (3)
Tirez la poignée d'env. 5 mm vers I'extérieur (4)

Tirez doucement la poignée (5) sans tourner

Enlevez les bouchons obturant les trous puis remplacez-les par
des bouchons neufs (6)

Montez la nouvelle poignée dans I'ordre chronologique inverse
des étapes 5 a1 (7-8-9-10-11)

Rimuovere elemento ad innesto, viti ¢ rondella (1-2-3)
Spingere la maniglia ca. 5 mm verso I'esterno (4)

Tirare delicatamente la maniglia senza ruotare (5)

Rimuovere i tappi di chiusura fori e sostituirli con tappi nuovi (6)
Montare la maniglia nuova procedendo nell’ordine inverso delle
operazioni 5 - 1 (7-8-9-10-11).

Afdekkapje, schroeven en onderlegplaatjes verwijderen (1-2-3)
Handgreep ca. 5 mm naar buiten schuiven (4)

Zonder te draaien voorzichtig aan de handgreep trekken (5)
Stopjes eruit halen en aan de tegenoverliggende kant erin zetten (6)
Handgreep in omgekeerde volgorde van 5-1 opnieuw monteren
(7-8-9-10- 11)

Ta av plugginnsatsen, skruene og underlagsskiven (1-2-3)
Skyv handtaket ca. 5 mm utover (4)

Trekk forsiktig i h&ndtaket uten & dreie det (5)

Fjern hulltappene og sett inn nye (6)

Monter inn et nytt handtak i omvendt rekkefelge til skrittene 5-1
(7-8-9-10-11)

Retirar a pega de encaixe, os parafusos e a anilha (1-2-3)
Deslocar o puxador cerca de 5 mm para fora (4)

Tirar, cuidadosamente, o puxador, sem o rodar (5)

Retirar os tampdes e substitui-los por novos (6)

Montar o novo puxador em sequéncia inversa as fases 5-1
(7-8-9-10-11)

Avlagsna tackbricka, skruvar och underlaggsbricka (1 -2 - 3)
Skjut handtaget ca 5 mm utat (4)

Dra forsiktigt i handtaget utan att vrida (5)

Avlagsna propparna som tacker halen och ersatt dem

med nya (6)

Montera det nya handtaget i omvénd ordning steg 5 - 1
(7-8-9-10-11)

Kapi kolu kapama pargasi, vidas! ve rondelasini gikariniz. (1-2-3)
Kolu, vidanin sokuldigu yone yaklagik 5 mm itiniz. (4)

Kapi kolunu gevirmeden, kendinize dogru dikkatlice gekerek
cikartiniz. (5)

Kap! kolunu takacaginiz taraftaki vida kapama pinlerini gikartip
diger tarafa takiniz. (6)

Kapi kolunu monte etmek igin sokme iglemini tersten uygulayiniz.
(7-8-9-10-11)

- AIpEaTE To KaAuppa KoXNIGV AaBri (1), Toug KOXAIES (2) kai TV podéAa auopigng (3).

- EmpEre T AaBH] KaTd 5 TEITTOU EKATOOTA TPO TNV EGWTERIK] TAEUPA TN TI6PTAC (4).

- ToaHEre T AaBr} TPOGEKTIKG XWPIG VG TNV TIEQIGTREWETE (5).

- AQUIpEQTE Kal TOTIOBETEIGTE GTIV GVIIBETN TAEUPG TOUG TAGGTIKOUS TIEIpOUS KAAUYNG TV

oV (6).

- EmavahdBere m Sladikacia ouvapuoAdyong amé 1o Bua 5 mpog To Bika 1 via va

Guvapporoyfioete  AaBr oty avriBern mheupd (7-11).
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