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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecare, batere si mixare a alimentelor moi si a lichi-
delor.

® pentru framantarea aluatului moale.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie 1asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul de baza in alimentele de mixat.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascultite.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-
ca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» Nu lasati niciodata aparatul pornit daca alimentarea cu curent
este Intrerupta. Aparatul porneste automat dupa refacerea lega-
turii la alimentarea cu curent.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu folositi niciodata in acelasi timp ustensilele si un accesoriu
montat in orificiul din spate.

» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea
trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

v

v

Evitarea deteriorarilor Buton de ejectare

» Nu l&sati niciodatd aparatul s& functione- Taste de deblocare

ze in gol. A Orificii pentru instalarea ustensilelor

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in

! " Orificiu din spate cu capac cu inchide-
cuptorul cu microunde sau in cuptor. P P

re automata

» Nu utilizati niciodata recipientul taietoru- ,
A Palete de amestecare FineCreamer

lui universal in cuptorul cu microunde
sau in cuptor. Palete de frdmantare

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat in

e e Pict 3 Vasul mixerului din material plastic’
recipientul taietorului universal.

» Nu scufundati suportul de angrenare in El Picior de mixat'

lichide si nu il curatati niciodata in masi- Taietor universal’

na de spélat vase. - - . .
P Observatie: Dacéa un accesoriu nu este in-

Vedere de ansamblu clus n pachetul de livrare, 1l puteti coman-
—Fio.H da prin Serviciul pentru clienti.

Comutator

' n functie de model
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Elementele de comanda

Buton de ejectare
Pentru scoaterea ustensilelor.

Observatie: Butonul de ejectare poate fi
actionat, numai daca comutatorul nu se afla
in pozitia 0.

Orificiu din spate cu capac cu inchidere
automata

Pentru introducerea accesoriilor, de exem-
plu, a piciorului de mixat.

Deschideti capacul orificiului din spate nu-
mai in pozitia intrerupatorului 0.

Taste de deblocare
Pentru scoaterea accesorilor din orificiul
din spate.

Comutator
Simbol  Functie
0 dezactivat

turatia minima

turatia maxima

1

5

M Pornire instantanee (cea mai
mare turatie), apasare spre
stdnga si mentinere

Observatie: Cand orificiul din spate este
deschis, pornirea treptelor 1pana la 5 nu es-
te in functiune.

Ustensile

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate pen-

tru urmatoarele utilizari:

= baterea albusurilor sau a frigtii

= pentru pregatirea aluaturilor usoare, ca
de ex. aluat de biscuiti, aluat de chec,
aluat pentru clatite

Recomandari pentru rezultate optime:

w Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30 % la o temperatura de 4-8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Observatie: Pentru prepararea maionezei
utilizati piciorul de mixat.

Palete de framantare

Paletele de framantare sunt adecvate pen-
tru prepararea diverselor aluaturi, cum ar fi
aluat dospit, aluat de pizza, aluat de cozo-
nac, aluat de paine sau aluat fraged.

Elementele de comanda ro

Observatie: Cantitatea maximé prelucrabila
este de 500 g faina si ingrediente.

Prelucrarea alimentelor cu ustensile-
le

Observatii

® Utilizati ustensilele numai cu perechea
corespunzatoare.

= Aveti in vedere forma pieselor din plastic
de pe ustensile, pentru a evita confuzia
acestoral

= Montati ustensilele una dupa cealalta,
pentru a evita o blocare una de alta.

—-Ffig. A-El
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat nu este adecvat pentru
prepararea piureurilor, care se prepara
doar din cartofi sau alte alimente cu aceea-
si consistenta ca acestia.

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= mixarea de bauturi

= prepararea de aluaturi pentru clétite,
maioneze, sosuri Si piureuri pentru bebe-
lusi

® Pasarea alimentelor fierte, de exemplu, a
fructelor, legumelor, supelor

Utilizarea piciorului de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizali
taietorul universal.

= fnainte de a prelucra alimentele in oals,
trageti oala de pe plita de gatit.

~ fig. I - KA

Un exemplu de reteta pentru

maioneza

1 ou (galbenus si albusg)

1 lingurd mustar

1 lingurd suc de laméie sau ofet

200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust
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ro Taietor universal

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
nd. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuatli aerul inainte de a incepe mixarea.

—Fig. KBl - EA
Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runtirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepadrtate inainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau sdmburi
din fructele cu sdmburi.

= Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate, de ex. fructe sau cu-
buri de gheata.

Utilizati taietorul universal

—Fig. E1- EA

Depozitarea

» La aparatele cu cablu in spirald: Nu infa-
surati niciodata cablul pe dupa aparat!

—Fig. EQ
Vedere de ansamblu curatare

Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig. Ed
Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.

Observatie: La retetele marcate cu (*) din
tabel Iasati dupa fiecare ciclu de operare
aparatul sa se rdceasca pana ajunge la
temperatura camerei!

—Fig.
— Fig. KX
—Fig. EXl

Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar
CNHR22:

— 120 g miere de fructe din padure
(5°C)
— 20 g mere taiate In cubulete de (1 cm)
Preparare
- Introduceti ingredientele in taietorul
universal si mixati timp de 3 secunde
pe treapta M.

CNHR22C:

— 100 g miere de fructe din padure
(5°C)

— 20 g mere taiate In cubulete de (1 cm)

Preparare

- Introduceti ingredientele in taietorul
universal si mixati timp de 2 secunde
pe treapta M.

Prajituri

- 3oua

- 60 gunt

- 100 g faina alba (de tipul 405)

- 60 g nuci macinate

— 1 lingurita de scortisoara

— 2 linguri de zahar vanilat

- 1 lingurita praf de copt

- 1mar

Preparare

- Separati albusurile de galbenusuri si
bateti spuma albusurile de ou.

— Frecati spuma galbenusurile cu zaha-
rul. Adaugati untul moale si ameste-
cul de miere cu mar preparat.

- Amestecati restul ingredientelor intr-
un vas separat, adaugati-le la masa
de galbenus frecat si amestecati-le.

- Apoi adaugati albusurile batute spu-
ma si incorporati-le cu atentie ameste-
cand de jos in sus cu ajutorul unei
spatule.

- Tapetali o forma de cozonac
(35x 11 cm) cu hartie de copt si intro-
duceti compozitia de prajitura obtinu-
tain ea.

— Curatati marul de coaja, taiafi-l felii si
puneli acestea deasupra prajiturii.

— Preincalziti cuptorul la 180 °C si coa-
cefi prajitura timp de 30 minute.



Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei europe-

ne 2012/19/UE in privinta
I

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.

Predarea aparatului vechi

ro
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHMMATEIHO TOBa PbKOBOACTBO.
® 3anageTte PbKOBOJACTBOTO, KAKTO M NpodyKToBaTa MHPOpMaLumaA, 3a
no-HaTaTbliHa crpaska Wau 3a cneaBalute CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTte ypeaga camo:

B C OPUIMHATHW YaCTU 1 MPUHAANEXHOCTH.

® 33 pas3dbpkBaHe, pasdmBaHe U MUKCUPAHE Ha MEKU XPaHUTENHU
NPOAYKTWU U TEYHOCTH.

® 33 OMECBaHe Ha MeKO TecTo.

® 33 JOMaKMHCKM KOMYecTBa U BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMELLEHWA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npuv ctanHa temnepartypa.

® Ha B1counHa 0o 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbT BuHarv TpadBa Aa ce U3K/ouBa OT MpexaTa, KoraTo He e Nnoj,
HabntoaeHue, npeam crnodasaHe, pasrnodaBaHe Uan NoYMCcTBaHe,
KakTo v B C/lydaun Ha noBpeaa.

To3n ypen Moxe aa ce n3nonssa oT JiMLa C OrpaHnYeHU NCUXMYeckHu,

CETUBHW UK YMCTBEHW CMTOCOOHOCTU MM ©€3 ONMUT U/UNK 3HaHUA, aKo

ca nop HabntoaeHWe UNKn ca MHCTPYKTUPAaHKU No oTHoleHWe Ha 6e30-

nacHara ynotpeta Ha ypeaa v ca pasdpasmM onacHOCTUTE, MPOU3TUYa-

W oT padoTara C Hero.

[euarta He TpAdBa Aa UrpanAT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTO M NoAdpbXKaTa OT cTpaHa Ha noTpeduTens He TpAdBa

[la ce u3BbpLIBaT oT Aela.

YpentsT He TpAdBa Aa ce u3nonaea ot geua. JpbxTe aeuarta ganed ot

ypena v 3axpaHsalyua kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcrnioatMpanTe ypeaga caMmo B CbOTBETCTBME C AaH-
HUTE Ha pabpuyHaTta Tadesnka.

» AkO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype/ 6bae nos-
peneH, Tor TpABBa Aa Ce CMEHW OT NPOU3BOAUTENA WX HErOBUA OT-
[en no odbcnyxeaHe Ha KJIMEHTH, UK OT APYro siue ¢ nogodHa KBa-
nowvkauma, 3a da ce nsberHat onacHOCTY.

» Hukora He noTtanAanTe ypeaa win kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa M HE I'v NocTaBaAnTe B CbAOMUANHATA MallKnHa.

» Hukora He noTanAnTe OCHOBHWA Ypes B NPOAYKTUTE 3a MUKCUMPAaHE.

» Hukora He nyckanTte B ekcrnioaTtauma NoBpeaeH ypea.

» Hukora He aonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
)arta C ropelym 4acTi v He ro npokapsanTe BbpPXy 0CTPU pbOOoBeE.

» Hukora He nocTasAnTe ypena Bbpxy Wan B O/IM30CT A0 ropeLu no-
BBPXHOCTH.
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MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

Cnen U3KNHOYBAHETO M3YaKanTe LANOCTHOTO CNMpaHe Ha 3aABuXKBa-
HeTo.

[pbxXTe ganey oT BbLPTALM Ce YacTu pbleTe, Kocute, 061eK/10TO U
APYyrv NPUHaONEXHOCTH.

Hukora He ocTaBanTe ypena BK/IKOYEH B CyYan Ha NpekbecBaHe Ha
enekTpo3axpaHBaHeTo. B NpoTMBEH Ccnyyan cnea NpeKkbCBaAHETO Ha
enNeKTpo3axpaHBaHeTO ypeabT OTHOBO Ce Mycka CaMOCTOATE/THO.
[MocTaBanTe U CBaNANTE NPUHAONEXHOCTUTE CaMO KOraTo 3a4BMxK-
BAHETO € B MOKOW 1 LENCENBT HA ypeaa € U3KJ/IHUEH OT KOHTaKTa.
Hukora He u3nonseanTe eHOBPEMEHHO NPUCTABKUTE M NOCTaBEHA
B 3aHMA OTBOP MPUHAANEXHOCT.

M3nonaBante NpMHaANEXHOCTUTE CaMO B HAMb/IHO Cr/100EeHO ChCTO-
AHKeE.

» Hukora He AoKOCBaNlTe pexelmTe pbOoBe C He3aLWMTEHN PbLE.
» BHrMmaBsanTe npu 6GopaBeHe ¢ 0CTPW HOXOBe, NPW M3npasBaHe Ha

CbAa M NPy NOYMCTBAHETO.
Bbaete BHMMaTEHU Npu oOpadoTkaTa Ha ropeLlm XpaHUTesHU Npo-
OYKTH.

Mpean obpadoTkara ocTaBeTe BPALIMTE XpaHUTEHM MPOAYKTHU Aa
ce oxnagat go 70 °C wam no-HMcKa temneparypa.

CnasBalTe ykasaHuATa 3a NOUYNCTBAHE.

MouncTBanTe npeau BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BNM3ALLM B
KOHTaKT C XpaHWTeNHW NPOAYKTH.

MpenoTepaTABaHe Ha MaTepu- Mpeskntoysaren
aJiHv WweTtu ByTOH 3a 0cBOBOX/AaBaHe
» Hukora He ocTasdiTe ypena aa pado- ByTotin 3a ocBobOXnaBaHe
TW Ha NpageH xod. IE8 OtBopw 3a nocTassAHe Ha NPUCTaBKUTE
» Hwkora He 13nonsBanTe cbaa 3a MuK- CamosarsapALy ce 3a1eH 0TBOP
cMpaHe B MUKPOBB/IHOBA NEYKa Wm I3 Guprancn FinsCroamer
BbB PypHaTa.
» Hukora He U3nonsBaiTe chaa Ha yHU- Kyku 3a mecere
BEPCa/HWA YOIMTbP B MUKPOBBL/IHOBA El Nnactmacos cba 3a MukcupaHe '
neuka wu BLB dypHara. Bl Haxpainng’

» Hwukora He ua3nons3sanTe HakpanHuka B
cbAa Ha yHMBEpCasIHUA YOrbp.

» Hukora He noTansanTe 3aaBuXKBaLLaTa
HacTaBKa B TEYHOCTU U He A MOYUCT-
BalTe B CbAOMWANHA MalLUHA.

O6w npernen
—Qur.

! B 3aBMCMMOCT OT MoJena

YHUBEpCaneH yomnsp '

3abenemKa: AKO JaneHa npuHaanex-
HOCT He e BK/IloUeHa B OKOMMIeKToBKaTa
Ha [OCTaBKaTa, MOXeTe [a A nopbyare
upes oTaena rno 0OCNyXBaHe Ha K/MEHTH.
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bg Obcnyxpal eneMeHT1

O6cnyxBalum enemeHTH

ByToH 3a ocBo60M aaBaHe
3a cBanfaHe Ha NMPUCTaBKUTE.

3abenexKa: byToHbLT 3a 0cBOOOXKAABAHE
MOXeE Aa ce 3aencTBa caMo Korato
NPEeBKOUBATENAT € Ha NO3ULMA 0.

CamosaTtBapslLlL ce 3afieH OTBOp

3a n3nona3BaHe Ha NPUHAANEXHOCTH,
Hanp. HaKpamHuK.

OTBapAiTe kanaykaTa camo B NO3MUMA
Ha npeBKAtoYBaTena 0.

ByToHu 3a ocBo60M AaBaHe
3a cBanfAHe Ha NpUHaaNEXHOCTH OT 3as-
HWA OTBOP.

MpeBkntouBaTen

CumBon  PyHKuUMA

0 M3KKOYEH

1 Hal-HUCKKM 0BOPOTH

5 Haki-BMCOKKM 0BOPOTH

M MOMEHTHO BK/ItOYBaHe (Han-BUCO-
K1 0B0POTH) — HATUCHETE HaNABO
W 3aApbXKTE

3a6enemKa: [pu OTBOPEH 3aaEeH OTBOP
MPEeBK/IIOYBAHETO HA CTEMEHUTE 1— 5 He
PYHKLUMOHMPA.

MpucTtaBKKU

BbpKanku

BbpkankuTte ca noaxoasly 3a cneaHuTe

NPUIOXKEHNA:

= pasduBaHe Ha BenTbUM UM cMeTaHa

= MPUIrOTBAHE Ha JIeKKU TecTa, Hanp. nax-
JMLNaHeHo TecTo, KeKCOBO TeCTO, Tec-
TO 3a NasaYnHKu

Mpenopbky 3a ONTUMa/IHW Pes3ynTaTu:

= [13n10/13BanTEe CMETAHa C MUHUMYM
30 % macneHocT n Temneparypa 4 —
8°C

= Pa3buiiTe cmeTaHata unv 6entbunTe
Ha CHAr B LUMPOK CbA

3abenexKa: 3a NpuroTeaAHe Ha MaioHe-
3a U3Non3BanTe HakpanHuKa.

Kyku 3a meceHe

Kykute 3a MeceHe ca NoaxondALm 3a npw-
rOTBAHE Ha pas/iM4yHn TecTta, KaTto Harip.
TECTO C MaA, TECTO 3a nuua, TecTo 3a

18

Wpyaen, TECTO 3a X140 WU POHIMBO
Mac/1eHO TEeCTO.

3abenemka: MakCUMasHOTO KOIMUYECTBO
3a o6padoTka e 500 g GpallHO U CbCTaB-
K.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C NpUCTaBKUTe

3abenemku

= [{3nonsBanTe camo ABOWKM OT eaHakK-
BM MPUCTaBKMU.

= OObpHeTe BHMMaHWe Ha ¢popmara Ha
nnacTMacoBUTE YacTh Ha NPUCTaBKK-
Te, 3a Aa usderHeTe pasmaHa Ha Npuc-
TaBkuTe!

= [locTaBanTe npucTaBkuTe NoeaMHUYHO
enHa cnen apyra, 3a Aa uaderHerte 3a-
KayaHe.

-our. F-El
HakpanHUK

HakpaiH1KBT He e noaxoaALl, 3a NpuroT-

BAHE Ha MopeTa, ChAbPXKally caMo Kap-

TODW WK XPAHWUTENHKM NPOAYKTH C Noao6-
Ha KOHCUCTEHLMA.

HakpanHUKbT € NoaAxoaALl 3a CNeaHnTe

NPUIOXEHNA:

" MUKCHMPAaHEe Ha HamnWTKK

" MPUrOTBAHE Ha TECTO 3a NafayunHKK,
MaroHesa, cocoBe 1 Bebellka xpaHa

= [IOPUPAHE Ha CBAPEHWU XPaHUTENHN
npPoAaYKTH, Hanp. NJ1o40OBe, 3e1eHUYLM,
cynu

UsnonssaHe Ha HaKpaﬁHMK

3abenemku

» [Ipean oBbpaboTBaHe pasapodeTte u
cBapeTe 40 OMeKBaHe TBbpAUTE Xpa-
HUTEHWM NPOAYKTH, Hanp. AGBAKK, Kap-
TOMU MU MECO.

= M3nonsBaiTe yHMBEPCaIHUA YOMbP 3a
pasnpodABaHe Ha CypOBU XPaHWUTEHK
npoaykTv 6e3 nodaeaHe Ha TEUHOCT,
KaTo Hanp. iyK, YeCbH WK NOAMNPAaBKU.

» [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTENHUTE
NPOLYyKTW B roTBapcKa TeHmpKepa cBa-
fieTe TeHmpKepara oT KOT/IoHa.

ad278 10 8 17
MpumepHa peuenTta 3a MahoHesa
- 1 Arue OKbATBK U 6enTbK)



1 c.n. ropumua

1 ¢.n. NAMMOHOB COK MK OLET
200-250 ml oMo

CON W YepeH NuMnep Ha BKyC

MpuroTeBAHe Ha MaloOHe3a

3abenemku

= C HakpanHvka Moxe Ja ce npuroTea
marioHesa camo OT Lenu anua (6enTb-
LM M OKBATBLUM).

= Bb3ayx noj HakparHuka npenoTepaTra-
Ba J0OPO BTBbPAABAHE NPU NMPUrOTBA-
He Ha MarioHes3a. 3a NocTUraHe Ha on-
TMManeH pesynTaT uanycHeTe Bb3ayxa
npean MUKcupaxe.

e 18 B 22
YHuBepcaneH yonsp

YHUBEPCaTHUAT YOMbP € NOAX0AAL) 3a
pasnpobAsBaHe Ha XpPaHUTEeTHWU NMPOOYKTH,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHE, NYK, YECHH,
NA0A0BE, 3e/1eHUYLIM, NOAMNPAaBKK, OPExu
nnm Gagemu.

3abenemku

= [lpeau obpadoTkara OTCTPaHeTe TBbP-
[UTE KOMMOHEHTH Ha XPaHWUTeNHUTE
NPOAYKTH, HAaMNpP. XPYLLAIN, KOCTH, XWUK
WM KOCTUJIKM Ha KOCTU/IKOBW M/1I0A0-
BE.

= YHWBEPCAHUAT YOMbP HEe e NoaxoanLl
3a pasapobaBaHe Ha MHOMO TBbPAM
XPaHUTENHW NPOAYKTH, Hanp. kade Ha
3bPHa, MHAWMCKO opexue, pana unm
3ampaseHn XpaHu, Hanp. N1o40Be Uu
KyBueTa nen.

Ynotpe6a Ha yHUBepCanHUa Yonbp
—our. B - Ed
CbxpaHeHue

» [lpu ypeau cbe cnvpaneH kaben: Hu-
Kora He HaBvBaKlTe kadena oKono ype-
nal

—our. B9
YKa3aHuA 3a noyncTBaHe

MouncTBanTe OTAE/HUTE YaCTW CbITIACHO
yKagaHuAaTta B Tadbnuuara.

—our. 4

YHuBepcaseH yonsp  bg

NMprumepHU NpUNoOXKeHUa

3ab/IKUTENHO cnasBanTe MakCUMaHu-
Te Ko/iMuecTBa 1 BpemeHarta Ha 06paboT-
Ka, nocoyeHu B Tabnuuara.

3abenexka: MNpu 06o03HaUeHUTE C (*) pe-
uenTu B Tabnuuata octaBanTe ypena aa
ce oxnaav A0 cTariHa Temneparypa cne
BCeku padoTeH unkb!

—>Qur.

g/ 38 |
g 39 |

MeneH cnagkuw ¢ AGBAKK

Cmec oT AGBNKU U MeA
CNHR22:

- 120 g ropcku mea (5 °C)
- 20 g a6baku, Ha kyOyeTa (1 cm)
MpuroTeAHe
- CvneTte CbCTaBKUTE B yHWBEpPCASI-
HWA YOMBP M MUKCUPaKTe 3 CekyHau
Ha cTeneH M.

CNHR22C:

— 100 g ropcku men (5 °C)
- 20 g ABbaKkK, Ha kyB4yeTa (1 cm)
[lpuroteaHe
- CvneTte cbCTaBKUTE B yHWUBEpPCASI-
HWA YOMBP U MUKCUPaWTe 2 CeKyHau
Ha cteneH M.

CnagKkuw
- 3 anuya
- 60 g macno
100 g 6an0 6paluHo (tn 405)

— 60 g cmieHn opexu

- 1wu.n. kaHena

— 2 C.N. BaHMNI0OBa 3axap

- 1 u.n. Baknyneep

- 1 a6bnka

[lpuroteaHe

- Paspgenete 6enTbUMTE W XbATbLUWUTE
Ha AruaTa 1 pasduiiTe Ha TBBPAA
nAaHa 6enTbKa.

- PaszbuiiTe Ha NAHa Xb/TbKa CbC 3a-
xapTa. JJobaBeTe MeKoTo Mac/o v
npuroTeeHara cmec ot mea v A6bLA-
KM.

- CwmeceTe ocTaHa/mMTe CbCTaBKu B
oTAenHa Kyna, nodaBeTe KbM BlaX-
HUTE CbCTaBKM M pas3bbpkanTe.
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bg [penaBaHe 3a OTNaabLM Ha U31e3/M OT ynoTpeba ypeau

- [obaBeTe BHMMATEIHO OenTbUuTe
Ha CHAr ¢ wnartyna.

- 3actenete npaBobrbiHa Gpopma 3a
neveHe (35x 11 cm) ¢ xapTtma 3a
neyeHe 1 cuneTe B HeA NOAroTBeHa-
Ta CMEC 3a CnaakulL.

- Obenete AbbAKaTa, HapexeTe A Ha
warbu v pasnpeaeneTe BbPXy cnam-
KuLua.

- 3arpenTe npeasapuTenHO dypHaTa
Ha 180 °C v neyeTte cnagkuwa
30 MUHYTH.

lNpenaBaHe 3a oTNagbLUU Ha U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» [lpenanTe ypeaa 3a oTnagbLUM No eKo-
norocbobpaseH HauuH.
AKTyanHa uHoopMaLma OTHOCHO Hauw-
HWTE Ha npejasaHe 3a oTnagbuy Le
nosyunte ot Baluma cneumanusmpan
TbProseL, KakTo 4 OT CboTBETHaTa 00-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HauUeH B CbOT-
BETCTBME C eBponerickara au-
pektnBa 2012/19/EC 3a cTtapu
€N1EeKTPUYECKU U ENEKTPOHHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu avpekTMBa pernameHTMpa
BaNMaHUTE B pamkute Ha EC
npaeWia 3a npMeMaHe u U3nosn-
3BaHe Ha cTapwv ypeau.

OTaen no o6cnyxBaHe Ha KNu-
eHTH

Moapo6Ha MHPOpMaLUMA OTHOCHO rapaH-
LMOHHUWA CPOK M rapaHLMOHHKTE YCNOBKA
BbB Balwarta cTtpaHa e nonyunte upes
QR kofa Ha NPUNOXeHMA JOKYMEHT 3a
CEPBU3HM KOHTaKTW U rapaHLMOHHM YCIo-
BUWA, OT Halwata cnyx0a 3a odcnyxxsaHe
Ha KneHTH, Balma Tbprosel uav Ha Ha-
wara ye6 cTpaHuua.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a 06c-
JIY>KBaHe Ha KJIMEHTH e MoJyunTe upes
QR kofa Ha NPUNOXeHMA JOKYMEHT 3a
CEPBU3HM KOHTaKTW W rapaHLMOHHM YC0-
BMA WM Ha HawaTa ye® cTpaHuua.
MHdopmaumaTa cbernacHo PernameHt
(EU) 2023/826 wie HamepuTe OHNanH Ha
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www.bosch-home.com Ha cTpaHuuarta Ha
npoaykTa v cTpaHuLaTta 3a cepBusHo 06-
cnyxBaHe Ha Baluma ypea npu pbkoBoac-
TBaTa 3a ynotpeda v JOMbAHUTENHUTE
[OKYMEHTH.


https://www.bosch-home.com










, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

Expert advice and tips to make the most of your appliance
Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand
Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001371638 (060318)
ro, bg


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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