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ro Siguranfa

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecare, batere si mixare a alimentelor moi si a lichi-
delor.

® pentru framantarea aluatului moale.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa@ se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decét sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul de baza in alimentele de mixat.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascultite.



Evitarea deteriorarilor ro

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

» Nu lasati niciodata aparatul pornit daca alimentarea cu curent
este intrerupta. Aparatul porneste automat dupa refacerea lega-

turii la alimentarea cu curent.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.
» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.
» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.
Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-

ze in gol.
» Nu utilizali niciodata vasul de mixare in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

Vedere de ansamblu
—Fig. |l

Comutator

Buton de ejectare

Taste de deblocare

COrificii (cu capac) pentru instalarea us-
tensilelor

I Cursor pentru actionarea capacului

A Orificiu din spate cu capac

Palete de amestecare turbo

E3 Palete de frAmantare

! Tn functie de model
2 instructiune de utilizare separata

R Vasul mixerului din material plastic’
Picior de mixat'
Taietor universal "2

Observatie: Daca un accesoriu nu este in-
clus in pachetul de livrare, il puteti coman-
da prin Serviciul pentru clienti.

Elementele de comanda

Buton de ejectare
Pentru scoaterea ustensilelor.

Observatie: Butonul de ejectare poate fi
actionat, numai daca comutatorul nu se afla
in pozitia 0.

Cursor

La actionarea cursorului se elibereaza fie
orificiul pentru introducerea ustensilelor 8=
sau orificiul din spate ™.

Deplasati cursorul numai in pozitia intreru-
patorului 0.



ro Ustensile

Taste de deblocare
Pentru scoaterea accesorilor din orificiul
din spate.

Comutator
Simbol  Functie
0 dezactivat

turatia minima

turatia maxima

1

5

M Pornire instantanee (cea mai
mare turatie), apasare spre
stdnga si mentinere

Observatie: Cand orificiul din spate este
deschis, pornirea treptelor 1pana la 5 nu es-
te in functiune.

Ustensile

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate pen-

tru urmatoarele utilizari:

= baterea albusurilor sau a fristii

= pentru pregatirea aluaturilor usoare, ca
de ex. aluat de biscuiti, aluat de chec,
aluat pentru clatite

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30 % la o temperaturd de 4-8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Observatie: Pentru prepararea maionezei
utilizati piciorul de mixat.

Palete de framantare

Paletele de framantare sunt adecvate pen-
tru prepararea diverselor aluaturi, cum ar fi
aluat dospit, aluat de pizza, aluat de cozo-
nac, aluat de paine sau aluat fraged.

Observatie: Cantitatea maxima prelucrabila
este de 500 g faina si ingrediente.

Prelucrarea alimentelor cu ustensile-
le

Observatii

= Utilizati ustensilele numai cu perechea
corespunzatoare.

= Avetli In vedere forma pieselor din plastic
de pe ustensile, pentru a evita confuzia
acestoral

= Montali ustensilele una dupa cealalta,
pentru a evita o blocare una de alta.

—Fig. A -
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Piciorul de mixat

Piciorul de mixat nu este adecvat pentru
prepararea piureurilor, care se prepara
doar din cartofi sau alte alimente cu aceea-
si consistenta ca acestia.

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= mixarea de bauturi

® prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si piureuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de exemplu, a
fructelor, legumelor, supelor

Utilizarea piciorului de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizai
taietorul universal.

= fnainte de a prelucra alimentele in oalg,
trageti oala de pe plita de gatit.

— Fig. [N - EED
Un exemplu de reteta pentru
maioneza

- 1 ou (galbenus si albus)
1 lingura mustar
1 lingura suc de lamaie sau otet
200-250 ml untdelemn

— Sare si piper dupa gust
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

» Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

— Fig. KE1- EE1
Depozitarea

» La aparatele cu cablu in spirala: Nu infa-
surati niciodata cablul pe dupa aparat!
— Fig. P4



Vedere de ansamblu curatare

Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

—Fig. E4
Exemple de utilizare

Respectali cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.

Observatie: La retetele marcate cu (*) din
tabel lasati dupa fiecare ciclu de operare
aparatul sa se raceasca pana ajunge la
temperatura camerei!

—Fig. Eq
—Fig.

Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul

prepararii (numai MFQ37).

Este activata sigurania la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si lasati apa-
ratul sa se raceasca, pentru ca sa se
dezactiveze sigurania la suprasarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi

remediatd, va rugam sa va adresati la servi-

ciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

2

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele

Vedere de ansamblu curdtare ro

pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHMMATEIHO TOBa PbKOBOACTBO.
® 3anageTte PbKOBOJACTBOTO, KAKTO M NpodyKToBaTa MHPOpMaLumaA, 3a
no-HaTaTbliHa crpaska Wau 3a cneaBalute CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTte ypeaga camo:

B C OPUIMHATHW YaCTU 1 MPUHAANEXHOCTH.

® 33 pas3dbpkBaHe, pasdmBaHe U MUKCUPAHE Ha MEKU XPaHUTENHU
NPOAYKTWU U TEYHOCTH.

® 33 OMECBaHe Ha MeKO TecTo.

® 33 JOMaKMHCKM KOMYecTBa U BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMELLEHWA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npuv ctanHa temnepartypa.

® Ha B1counHa 0o 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbT BuHarv TpadBa Aa ce U3K/ouBa OT MpexaTa, KoraTo He e Nnoj,
HabntoaeHue, npeam crnodasaHe, pasrnodaBaHe Uan NoYMCcTBaHe,
KakTo v B C/lydaun Ha noBpeaa.

To3n ypen Moxe aa ce n3nonssa oT JiMLa C OrpaHnYeHU NCUXMYeckHu,

CETUBHW UK YMCTBEHW CMTOCOOHOCTU MM ©€3 ONMUT U/UNK 3HaHUA, aKo

ca nop HabntoaeHWe UNKn ca MHCTPYKTUPAaHKU No oTHoleHWe Ha 6e30-

nacHara ynotpeta Ha ypeaa v ca pasdpasmM onacHOCTUTE, MPOU3TUYa-

W oT padoTara C Hero.

[euarta He TpAdBa Aa UrpanAT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTO M NoAdpbXKaTa OT cTpaHa Ha noTpeduTens He TpAdBa

[la ce u3BbpLIBaT oT Aela.

YpentsT He TpAdBa Aa ce u3nonaea ot geua. JpbxTe aeuarta ganed ot

ypena v 3axpaHsalyua kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcrnioatMpanTe ypeaga caMmo B CbOTBETCTBME C AaH-
HUTE Ha pabpuyHaTta Tadesnka.

» AkO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype/ 6bae nos-
peneH, Tor TpABBa Aa Ce CMEHW OT NPOU3BOAUTENA WX HErOBUA OT-
[en no odbcnyxeaHe Ha KJIMEHTH, UK OT APYro siue ¢ nogodHa KBa-
nowvkauma, 3a da ce nsberHat onacHOCTY.

» Hukora He noTtanAanTe ypeaa win kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa M HE I'v NocTaBaAnTe B CbAOMUANHATA MallKnHa.

» Hukora He noTanAnTe OCHOBHWA Ypes B NPOAYKTUTE 3a MUKCUMPAaHE.

» Hukora He nyckanTte B ekcrnioaTtauma NoBpeaeH ypea.

» Hukora He aonyckanTe KOHTaKT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
)arta C ropelym 4acTi v He ro npokapsanTe BbpPXy 0CTPU pbOOoBeE.

» Hukora He nocTasAnTe ypena Bbpxy Wan B O/IM30CT A0 ropeLu no-
BBPXHOCTH.

12



MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

» Cnen v3k/IKOUBaAHETO n3vyakamnTe LANOCTHOTO CrnnpaHe Ha 3aaBnXBa-

HETO.

» [IpbKTe Aasiey oT BbPTALLM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 06/1eKI0TO K1

APy NpuHaane>xXHOoCTH.

» Hukora He ocTaBaAWTEe ypeaa BKIKOYEH B CyYan Ha NpekbcBaHe Ha
enekTpo3axpaHBaHeTo. B NpoTMBEH Ccnyyan cnea NpeKkbCBaAHETO Ha
e/1eKTpo3axpaHBaHETO ypeabT OTHOBO Ce MyckKa caMOCTOATENHO.

» [locTaBAnTe M cBaANANTE NPUHAANEXHOCTUTE CaMO KOraTo 3aaBuXK-
BAHETO € B MOKOW 1 LENCENBT HA ypeaa € U3KJ/IHUEH OT KOHTaKTa.

» Hukora He nokocBanTe pexelwmTe pbOOBE C HE3aLMUTEHN PbLE.

» BHrMmaBanTe npu 6GopaBeHe C 0CTPW HOXOBe, NpW M3NpasBaHe Ha

cbaa v npu NnoYnCTBaHETO.

» Bbaete BHUMATENHM Mpn oOpadoTkaTa Ha ropeLyn XpaHUTeIHU Npo-

LYKTH.

» [Npean obpadoTkarta ocTaBeTe BPALMTE XPaAHUTEIHU NPOAYKTH Aa
ce oxnaaat go 70 °C wam no-H1CcKa Temnepartypa.

» CnasBanTte ykasaHuATa 3a NOYMCTBaHE.

» [louncTBanTe npeau BcAka ynotpeda NoBbpXHOCTUTE, BIU3ALLM B

KOHTAaKT C XpaHUTENHN NMPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-

aJIHA LeTu

» Hukora He ocTapAlTe ypeaa fa pado-
TW Ha NpPaseH Xo[.

» Hwkora He ©3non3BanTe cbaa 3a MUK-
CMpaHe B MUKPOBBL/IHOBA MeyKa 1iu
BbB GypHarta.

O6w npernen

—our. | i}

1

[peBkntoyBaTen

ByToH 3a ocBoboXxaaBaHe

byToHu 3a ocBoboxaaBaHe

OTBOPM (C Kanauka) 3a NnocTaBaAHe Ha
npucTaBkuTe

[1b3ray 3a 3agencTeaHe Ha kanavkaTta

3ageH oTBOp € Kanauka

Kykn 3a meceHe

olfcelfofl| i~ RicoliS [

MnacTMacos Cb/l 3a MUKcHpate '

' B 3aBuMCMMOCT OT MoZena
2 oTAenHO PbKOBOACTBO 3a yrnoTpeda

HakpaiHuk '
YHuBEpCaneH uonsp " 2

3abenemKa: AKO JafneHa npuHaanex-
HOCT He e BKJ/1toUueHa B OKOMI/IeKToBKaTa
Ha JocTaBkaTa, MOXeTe [a A nopbyare
ypes oTaesna no 0BCNy)KBaHE Ha K/MEHTH.

O6cnymBalum enemeHTH

ByTOH 3a ocBo6oM AaBaHe
3a cBanAHe Ha NPUCTaBKUTE.

3abenemka: byToHbLT 32 0cBOOOXKAABAHE
MOXe [a ce 3afencTBa caMo Korato
NPEeBK/toUBATENAT € Ha No3uLuA 0.

Mnb3rau

[pu 3agercTBaHe Ha nab3rada ce 0CBO-
6oyaasa wavM OTBOPBT 3a NocTaBAHE Ha
NPUCTaBKW & UNn 3aQHUAT OTBOP ™.
[BuxeTe nab3raya camo B NosmuMa Ha
npesktouBaTens o.
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bg [Mpucrasku

ByToHu 3a ocBo60M AaBaHe
3a cBanfAHe Ha NpUHaaNEXHOCTH OT 3as-
HWA OTBOP.

MpeBkntouBaTen

CumBon  PyHKuUMA

0 MU3KItOUEH

1 Hal-HUCKKM 0BOPOTH

5 Haki-BMCOKKM 0BOPOTH

M MOMEHTHO BK/ItOYBaHe (Han-BUCO-
K1 0B0POTH) — HATUCHETE HaNABO
W 3aApbXKTE

3a6enemKa: [pu OTBOPEH 3aaEH OTBOP
MPEeBK/IIOYBAHETO HA CTEMEHUTE 1— 5 He
PYHKLUMOHMPA.

MpucTaBKKU

BbpKanku

Bbpkankute ca noaxoasly 3a cneaHuTe

NPUIOXKEHNA:

= pasduBaHe Ha BenTbUM UM cMeTaHa

= MPUIrOTBAHE Ha JIeKKU TecTa, Hanp. nax-
JMLINaHeHo TeCcTo, KeKCOBO TECTO, Tec-
TO 3a NasaYnHKu

Mpenopbky 3a ONTUMasIHW PesynTaTu:

= [13n10/13BanTEe CMETAHa C MUHUMYM
30 % macneHocT u Temneparypa 4 —
8°C

= Pa3buiiTe cmeTaHata unv 6entbunTe
Ha CHAr B LUMPOK CbA

3abenexKa: 3a NpuroTeaAHe Ha MaioHe-
3a N3NoN3BanTe HakpanHuKa.

Kyku 3a meceHe

KykuTte 3a MeceHe ca NoaxonALm 3a npw-
rOTBAHE Ha pas/iM4yHn TecTta, KaTo Harip.
TECTO C MaA, TEeCTO 3a nuua, Tecto 3a
Lpyaesn, Tecto 3a x40 Win POHIMBO
Mac/neHo TeCTo.

3abenemKa: MakCMMa/THOTO KOIMUYECTBO
3a oBpadoTka e 500 g BpallHO 1M CbCTas-
KW.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C NPUCTaBKUTE

3abenexmku

= [3nonssanTe camo ABOWKM OT egHak-
BW MPUCTaBKH.

= OBbpHeTe BHMUMaHWe Ha popmara Ha
naacTMacoBMTE YacTu Ha NPUCTaBKK-

14

Te, 3a na u3derHete pasmaHa Ha Npuc-
TaBkute!

= [locTaBanTe NPUCTaBKUTE NOEAUHUUYHO
enHa cnep apyra, 3a aa usderHere 3a-
KauaHe.

-our. A -1
HakpalHuk

HakpalHUKBT He e NoaxoAALl 3a NPUroT-

BAHE Ha MopeTa, ChAobpXKally caMo Kap-

TODW WK XPaHWUTENHW NPOAYKTH C Noao06-
Ha KOHCUCTEHLMA.

HakpahHUKbT e noaxoasly 3a cneaHuTe

NPUIOXKEHNA:

= MWKCHMpPaHE Ha HanuTKu

= [IPUroTBAHE Ha TECTO 3a NaslaunHKH,
MaroHesa, cocoBe v fedellka XxpaHa

= MlOpUpaHe Ha CBapeHU XPaHWUTETHH
npoayKTH, Hanp. NJ1040Be, 3e1EHUYLIM,
cynu

UsnonssaHe Ha HaKpaﬁHMK

3abenemku

= [lpeaun oBpadoTBaHe pasapodete u
cBapeTe 40 OMeKBaHe TBbpaUTe Xpa-
HWTENHW NPOAYKTH, Hanp. AGLAKK, Kap-
TO(GU UM MECO.

= 13n0/13BanTE YHMBEPCATHUA YOMBP 3a
pasapodaBaHe Ha CypOBU XPaHWUTEHU
npoaykTv 6e3 nodaBsaHe Ha TEUYHOCT,
KaTo Hanp. iyK, YeCbH WK NOAMNPaBKU.

= [lpean oBpadoTBaHe Ha XpaHUTeNHUTe
NPOAyKTW B roTBapcKa TeHapKepa cBa-
neTe TeHmpKepaTa oT KOT/IoHa.

a0 11 8 18
MpumepHa peuenTa 3a MaoHe3a

1 anue (OKbATBK U BenTbk)

1 c.n. ropuvua

1 ¢.n1. IMMOHOB COK MK OLEeT
200-250 ml onuno

COJ ¥ YEPEH MUMNEP Ha BKYC

MpuroTBAHe Ha MaloOHe3a

3abenemku

» C HakpalHuKa Moxe aa ce NnpuroTea
mMaroHesa camo OT Lenu Aanla (6ents-
UM Y OKBATBLK).

= Bb3agyx noj HakparHuka npegoTspara-
Ba JOOPO BTBbPAABAHE MPU NMPUrOTBA-
He Ha MaroHesa. 3a NocTuraHe Ha on-



TUMa/IEH peaynTaT uanycHeTe Bb3ayxa
npeau MUKCUpaHe.

d 278 19 B 23
CbxpaHeHue

» [lpu ypeau cbe cnvpaneH kabesn: Hu-
Kora He HaBWBalTe kabena oKoo ype-
nal

—our. I3
YKa3aHuA 3a noyncTBaHe

MouncTBanTe OTAE/HUTE YaCTW CbITIACHO
yKkasaHuvAaTa B Tadbnuuara.

—our. B
MpuUMepHU NPUNOKEHHUA

3aab/MKUTENHO cnadBanTe MakCMMaHu-
Te Ko/MYyecTBa U BpeMeHaTa Ha o6padoT-
Ka, nocoyexu B Tabnmuara.

3abenemka: MNpu 0603HaueHuTe ¢ (*) pe-
Luentv B Tabnmuarta octaBanTe ypeaa na
ce oxnlaaM [0 CTaviHa TemnepaTtypa cnef
BCEKM padoTeH LMKbA!

- our. B4
—>Qur.

OTCTpaHFIBaHe Ha Heu3npas-
HOCTHU

YpeanbT ce U3KNOUBa No Bpeme Ha
obpaboTtkara (camo MFQ37).
AKTWBMpAsa Ce e 3aluMTara cpeLly npe-
TOBapBaHe.

» MakoyeTe Lencena oT KOHTaKTa 1
ocTaBeTe ypeaa fa ce oxiaau, 3a aa
[leakTMBMpaTe 3almTara cpeLly npeto-
BapBaHe.

3abenenka: AKo nospeara He MoXe na
Obae oTCcTpaHeHa, ce 0ObPHETE KbM OT-
nena no o6cnyXXBaHe Ha KJMEHTH.

MpenaBaHe 3a oTNagbLUU HA U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» NpenanTte ypena 3a oTnaabLUmM Mo eko-
nlorocbodpaseH HauuH.
AKTyanHa MHdopMaLUusa OTHOCHO Hauu-
HUTE Ha NpeaaBaHe 3a oTnagbLUy e
nosyunTte oT Balwwa cneumanvampan
TbProBeL, KakTo v OT CbOTBETHAaTa 00-
LLIMHCKa WK rpaacka ynpasa.

CbxpaHenve bg

Tosu ypen e 0603HaUYEH B CHOT-
BETCTBME C eBponenckara am-
pektna 2012/19/EC 3a cTtapu
€NeKTPUYECKMN U eNNEKTPOHHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu anpekTMBa pernameHTMpa
BaNMaHWUTE B pamkute Ha EC
npasuna 3a NnpMemMaHe u u3nos-
3BaHe Ha cTapu ypeau.

B

Otaen no ob6cnyxBaHe Ha Knu-
eHTH

Moapo6Ha nHdopmMaLmA OTHOCHO rapat-
LIMOHHMA CPOK U rapaHLMOHHWUTE YCOBKA
BbB Baluata ctpaHa Lie nosyunte ypes
QR koaa Ha NPUIOXEHUA JOKYMEHT 3a
CEPBU3HW KOHTAKTU M rapaHLMOHHM YCo-
BMA, OT HawaTa cnyx6a 3a oOcnyxBaHe
Ha KJIMeHTH, Baluma Thprosew uau Ha Ha-
wata yed ctpaHuua.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a 06c-
NYXXBaHe Ha K/IMEHTU LLie NoyunTe upes
QR Koaa Ha NPUIoXEeHUA AOKYMEHT 3a
CEPBWU3HU KOHTAKTU U rapaHLMOHHK YCo-
BMA WM Ha HawaTa yed cTpaHuua.
MHpopmaumATa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 wie HamepuTe OHNaKH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuaTta Ha
npoayKTa 1 cTpaHuLaTa 3a CepBn3HO 00-
cny)xBaHe Ha Baluva ype npu pbkoBOAC-
TBaTa 3a ynotpeda v JOMbAHUTENHNUTE
[OKYMEHTH.
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https://www.bosch-home.com

, Many thanks for choosing a
(+] Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:
« Expert advice and tips to make the most of your appliance
* Options for warranty extension
+ Discounts on spare parts and accessories
» Digital information for use and all appliance data to hand
+ Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or
repairs by professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001370949 (051014)
ro, bg
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