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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand
piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa& se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.
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Siguranta

Contactati unitatea de service abilitata. - Pagina 19

Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie Tnlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti méinile in canalul de alimentare.
» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

dientele care trebuie adaugate.
Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

» Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.
» Ultilizati accesoriile numai in stare complet montata.
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tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasafi niciodata aparatul sa lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si Idsati- sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasafi niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati s& nu fie
obiecte strdine In canalul de alimentare
siin carcasa.

» Nu utilizati niciodata atasamentul de pre-
sare a fructelor pentru a presa alimente
foarte dure sau fibroase, de ex. morcovi,
sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

—Fig. |l

Evitarea deteriorarilor ro

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu méinile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati Tnainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Tasta Pornit/Oprit

Suport si mecanism de actionare pen-
tru accesorii

Tastd de deblocare

Cablu de alimentare electrica

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare'

Cutit

Aparatul de bazi

21 Accesoriu masing de tocat carne

Atasament de umplutura pentru
carnati’

31 Accesoriu pentru chiftele

Accesoriu pentru razuit’
I3 — "Accesoriu pentru razuit”,
Pagina 16

Accesoriu pentru presa de fructe
— "Accesoriu pentru presa de fructe”,
Pagina 16

' Tn functie de model

Snec de pompare cu cupla
Carcasa metalica a camerei
Disc perforat fin

Impingétor cu compartiment de depo-
zitare si capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu pen-
tru umplerea carnatilor

Duza pentru chiftele

Inel conic pentru accesoriul pentru
chiftele

Elemente de comanda

Tasta
o/l

BEEERESEEENREED

Functie
Porniti si opriti procesarea.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

— "Remediafi defectiunile", Pagina 18
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ro Deservirea

Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incalzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau
este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor

acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Asamblarea accesoriului masinii de

tocat

—Ffig. A-H

Montarea accesoriului

—Fig.A-El

Discuri perforate

% Disc perforat fin (3,8 mm)

®

.
0.

\ Disc perforat mare (8 mm)

Procesarea alimentelor

— Fig. 816 |

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale

accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru
utilizarea respectiva. Utilizali accesoriul pre-
gatit asa cum este descris pentru accesori-
ul masinii de tocat carne.

— "Monltarea accesoriului", Pagina 16

— "Procesarea alimentelor", Pagina 16

Asamblarea atagsamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

—Fig. i - Ed
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Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

— Fig. Il - E3
Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru razuirea, maruntirea si tdierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

— Fig. B

Carcasa pentru accesoriu pentru razuit

Tm_pingétor pentru accesoriu pentru ra-
zuit

Tambur rézitoare

Tambur de tiiere

Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur rdzatoare

Maruntirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consistenta
tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii groase sau
subtiri, de ex. castraveti, morcovi,
sfecla rosie.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci;
fructe si legume precum mere sau
morcovi; cascaval, cum ar fi cel de
tip Gouda sau Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

= Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit
— Fig. B3 - EQ

Accesoriu pentru presa de
fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este
adecvat pentru stoarcerea alimentelor, de



ex. rosii, struguri fara sdmbure, pepeni rosii
si mere.

Vedere de ansamblu

— Fig. B3

Inel filetat pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spira snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Palnie de evacuare

Insertie filtru fin

ENE 8 5EN R

Insertie filtru grosier

Duza de reglare
Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consis-
tenta pulpei fructelor.

Rotire spre stanga  Pulpa de fructe mai
umeda si mai putin

Suc

Rotire spre dreapta Pulpa de fructe mai
uscata si mai mult

Suc

Observatie: Dacé duza de reglare este roti-
ta prea mult spre interior, pulpa de fructe
foarte fixa sau uscatd poate sa infunde du-
za de reglare. Rotiti mai mult spre exterior
duza de reglare sau scoateti-o complet.
Asamblarea accesoriului pentru pre-
sa de fructe

Observatie: Inainte de asamblare, verificati
starea si pozitia corecta a inelelor de etan-
sare ale spirei snec si ale suportului filtrului.
A nu se utiliza niciodata fard inele de etan-
sare si cu inele de etansare deteriorate.

— Fig. K - Eill

Atasarea accesoriului pentru presa

de fructe

— Fig. EA - 24

Utilizarea accesoriului pentru presa

de fructe

Observatii

» |ntimpul procesarii, aveli grija ca insertia
filtru si duza de reglare sa nu se infunde;
in caz contrar, lichidul poate fi presat in

Vedere de ansamblu curdtare ro

sistemul de actionare si in interiorul apa-
ratului. Daca accesoriul pentru presa de
fructe este infundat, opriti imediat apara-
tul.
— "Remediati defectiunile", Pagina 18

= Samburii unor fructe au o marime simila-
ra cu cea a orificiilor insertiei de filtru fin
sau grosier si pot sd infunde insertia fil-
tru. Inainte de procesare, reglati duza de
reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. Samburii sunt apoi presati din
duza impreuna cu pulpa de fructe.

= Ma&runtiti fructele mai mari pentru ca
acestea sa intre In canalul de alimentare.
Tndepértati cojile tari, tulpinile, samburii
si pietrele.
Nu procesati fructe congelate.

= Sa nu exercitati 0 presiune mare cu apa-
satorul.

— Fig. EH - Ed

Dezasamblarea accesoriului pentru

presa de fructe

— Fig. [l - Ed

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,

pentru ca resturile sd nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizai obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.
— Fig. 23

Depozitarea pieselor individuale

» Dupa curafare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

- Fig. B3
Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare
Indicatii de prelucrare
Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

17



ro Remediali defectiunile

= Taiati in bucéti carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.
zgéarciuri, oase sau ligamente.

Atasament de umplutura pentru céarnati

= Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= |nmuiali intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute inainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepardarii.

Exemple de retete

Aici gasiti exemple de retete care au fost
concepute special pentru aparatul dvs.

Galuste de chifle

Ingrediente
= 300 g paine alba proaspata
20 ml lapte
40 g unt sau margarina
3 oud
1 lingura ceapa tocata fin
patrunjel
putina faina
Sare si piper
reparare
Taiati painea in felii groase de 10 mm, in-
jumatatiti pe lungime si turnati peste
20 ml lapte, apoi lasati sa se patrunda.
= Procesali bucdtile de paine umezite in
masina de tocat carne cu discul perforat
fin timp de aprox. 50 secunde.

Remediati defectiunile

B U E R B R R RN

= Adaugati si amestecali ceapa tocata ma-
runt, patrunjelul si untul topit.

= Amestecali in masa formata oua batute,
sare si piper.

= | 3satfi masa sa se patrunda timp de ca-
teva minute si framantati inca o data.

= Cu mainile umezite, formati gélustele si
treceti-le prin putina faina.

= Puneti galustele in suficienta apa clocoti-
ta si 1asati-le astfel timp de 20 minute, fa-
ra a fierbe apa din nou.

Rulada de carne tocata cu branza gouda

Ingrediente

500 g carne de vitg, taiata fasii

500 g carne de porc, taiata fasii

200 g brénza gouda

10 g sare

2 g piper negru, macinat

usturoi, optional

putin ulei pentru prajire

Preparare

= Tajati brdnza gouda cu o zi inainte n bu-
catide 2x 1x1cm sildsati-o la congelat
peste noapte.

= Mai intai procesati brdnza gouda conge-
latd, apoi carnea de vita si de porc in
masina de tocat carne, utilizand discul
perforat fin.

= Adaugati sare, piper si usturoi si ameste-
cati.

= Formati cu méana rulouri cu lungimea de
aproximativ 10 cm sau utilizati atasa-
mentul de umplutura pentru carnati.

= |ncingeti putin ulei intr-o tigaie si prajiti
rulourile de carne tocata timp de aprox.
5 minute, Intorcandu-le de mai multe ori.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt proce- Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.

sate, cu toate ca aparatul 1.
de baza functioneaza. 2,

Apasati tasta Pornit/Oprit si asteptati oprirea aparatului.
Scoateti accesoriul si dezasamblati-I.

3. Indepértati alimentele blocate si verificati dacd in accesoriu
sau in alimente existd oase, tendoane sau alte componente

dure.




Predarea aparatului vechi ro

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt proce- Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta

sate, cu toate ca aparatul in punctul nominal de rupere.

de baza functioneaza. Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit
nu fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteli procura
0 noua cupla de la unitatea de service abilitatd, cu numarul de
comanda 10011109.

1. Desfaceli surubul si scoateti cupla defecta.

—Fig. B4
2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.
—Fig.
Aparatul se deconectea- Motorul este supraincalzit.
za in timpul prepararii. 1. Oprili aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit si asteptati

oprirea aparatului.
2. L3sali aparatul sa se rdceasca pentru a dezactiva siguranta
la suprasarcina.

Din accesoriul pentru Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.
presa de fructe nu iese 1. Apasati tasta Pornit/Oprit si asteptati oprirea aparatului.
suc sau pulpa de fructe, 2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.
cu toate cu aparatul de 3. Indepartati alimentele blocate si curatati temeinic toate pie-
baza functioneaza. sele.
4. Respectali toate indicatiile Thainte de a utiliza din nou acce-
soriul pentru presa de fructe.
— "Accesoriu pentru presa de fructe", Pagina 16

Predarea aparatului vechi distribuitorul local sau la unitatea noastra
o ) de service abilitata sau pe site-ul nostru
» Eliminati in mod ecologic aparatul. web.
Informatii despre modalitafile curente de  Datele de contact ale unitatii de service abi-
eliminare ecologica a aparatelor pot fi litate pot fi gasite, prin scanarea codului

Oblinute de la distribuitorii comerciali de QR, pe documentul anexat referitor la con-
specialitate, dar si de la primaria sau ad-  tactele pentru service si conditiile de garan-

ministratia locala. tie, precum si pe site-ul nostru web.
Acest aparat este marcat co-  Informatiile conform directivei (EU)
E respunzator directivei europe- 2023/826 sunt disponibile online la
ne 2012/19/UE n privinta www.bosch-home.com pe pagina de pro-
mmmm 2Paratelor electrice si electro- dus si pe paglrlahde service a aparatulqull
nice vechi (waste electrical dumneavoastrg, in sectiunea rezervata in-
and electronic equipment — structiunilor de utilizare si documentelor su-
WEEE). plimentare.

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare napoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la

19
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [[poyeTeTe BHMMATETHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NMpodykToBata MHopmauuma, 3a
no-HaTaTbliHa cnpaBka v 3a cneaBalmMte COOCTBEHULM.

= He cBbp3BanTe ypeaa B c/lydan Ha noBpeaa, nosyyeHa no Bpeme
Ha TPaHCMOPTUPAHETO.

M3nonaeanTe ypeaa camo:

® 33 NPWIOXKEHMA, ONMCaHM B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasapodaBaHe Ha CYPOBU WU FOTBEHW XPaHWUTENHU NPOAYKTH,
Hanp. Meco, puba u 3eneHYYLM.

® 10 HaA30p.

® 33 JOMaKMHCKM KOMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMELLEeHNA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu ctanHa temnepartypa.

® Ha B1coumnHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpentsT BuHarn Tpadsa ga ce uak/usa OT MpexaTta, Korato He e noj
HabntoaeHue, npeau crnodasaHe, pasrnodaBaHe U NOYUCTBaAHe, B C/y-
yar Ha noBpeda v Korato ce npubauxasaTe 40 POTUPALLM YacTw.
Tosn ypen Moxe fa ce na3nonssa oT siMLa C OrpaHnYeHn NCUXMYecku,
CETUBHMW UK YMCTBEHW CMNOCOOHOCTM UK 6e3 onuT U/unu 3HaHuA, ako
ca nop HadntoaeHue UNn ca MHCTPYKTUPAaHKU No OTHoLWeHWe Ha 6e30-
nacHara ynotpeta Ha ypena v ca pasdpasv onacHOCTUTE, MPOU3TUYa-
Ln oT padoTarta C Hero.

[euarta He TpAdBa fa UrpaAT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO M NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAOBa

[la ce u3BbpLIBaT oT Aela.

YpenwT He TpAdBa Aa ce M3nons3ea ot Aeua. JpbxTe geuarta aaney ot

ypena v 3axpaHBaliuna kaden.

» Hukora He nyckauTe B ekcnaoartauma noBpeaeH ypea.

» Hukora He u3nonsBamnTe ypea c HamnykaHa Uan cuyneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnanTte kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa, 3a a oT-
[envTe ypeaa oT eflekTpo3axpaHBallata Mmpexa. BuHaru xsaljante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTta.

» AKO ypeabT win kabenbsT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospe/e-
HW, He3abaBHO M3abPNanTe Wencesna Ha kadena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexarta OT KOHTaKTa Win U3KaueTe npeanasutens B KyTuaTa C
npeanasuTenu.

» CBbpXeTe ce cbe cnyxbaTa 3a 00CnyXBaHe Ha KJIMEHTW.
—CrpaHuya 26
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BesonacHocTt bg

Cebp3BanTe K excnnoatMpanTe ypega caMo B CbOTBETCTBUE C [aH-
HWUTE Ha pabpuyHaTta Tadesnka.

Hukora He 3axpaHBaiTe ypeaa NnocpeacTBOM BbHLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOMCTBO, HaMNp. TakMep UM AMCTaHLUMOHHO ynpaB/ieHue.
Camo obyuyeH 3a LenTta cneynanuampan nepcoHan Tpadsa ga us-
BbpLUBA PEMOHTW Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypena TpadBsa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PEe3epBHU YacTy.

Ako KabenbT 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype Obae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NPOU3BOAMTENA UKW HEFOBKUA OT-
nen no ofcnyxBaHe Ha KAMEHTH, UM OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
nudukauma, 3a aa ce nsderHat onacHOCTM.

Hukora He notananTe ypena win kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa W He ' NocTaBaAnTe B CbAOMUANHATa MallUHa.

» M3nonaseanTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.
» Hukora He uanaranTe ypeaa Ha CuHa TON/IMHa 1 Bnara.

3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3MNo3BanTe MallnHa 3a NOYUCTBAHE C
napa wav C BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
KaTta C U3TOUHMLM Ha TOM/IMHA UK FTOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha Kabena 3a cBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTa C OCTPU BbpxoBe nan pbooBe.

Hukora He nperbBanTe, He NpUTUCKanTe U He NpoMeHsanTe kabena
3a CBbp3BaHe KbM Mpexara.

Hukora He nocTtasAnTe ypeaa Bbpxy Man B 6/IM30CT A0 ropeLLn no-
BbPXHOCTH.

[pbKTe ganey oT BbPTALM Ce YacTh pbLEeTe, Kocute, 001eK10TO U
APYrv NPUHAAIEXHOCTH.

[MocTaBanTe 1 cBaNAnTe NPUCTaBKMTE CaMO KOraTto 3aABM)XBAHETO e
B MOKOW W LENCcebT Ha ypeaa € U3K/IUYEH OT KOHTaKTa.

He nocArante B 0TBOpA 3a MbJ/IHEHE.

» 3a u3T/1ackBaHe Ha CbCTaBku M3MO/3BaUTE caMo MSéYTBaHa.
» CMeHeTe yacTu, KOUTO nmaTt HanykBaHWA WK Apyru nospean Uan He

ca pasnosioKeHu NPaBuIHO, C OPUTMHAIHW PE3EPBHU YaCTH.

» Hukora He crnodAsarTe NpUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHMA ype .
» ManonssaiTe NnpucTaBkMTE CaMmo B HAMBAHO Cr/I0OEHO CHCTOAHME.
» Hukora He JOKOCBaWTe OCTPUTE HOXOBE 1 PBOOBE C HE3aLUTEHM

pbLe.

» [IobKTe ganed ot gela onakoBbYHUA MaTepuan.
» He gonyckauTe geua ga urpaAaT ¢ OnakoBbYHMA Matepuar.

v

[pbXTe ganedy ot geua Masikute YyacTu.
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» He gonyckanTe aeua ga urpanaT C Masiku YacTu.
» CnasBanTe ykasaHuATa 3a NoYMcTBaHe.
» [louncTBarTe npeaun BcAka ynotpeda NOBLPXHOCTUTE, BIM3ALLM B

KOHTaKT C XpaHUTENHN NPOOYKTH.

lNpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHv WweTu

» Hukora He ekcnnoatupanTe ypena no-
awnro ot 10 muHyTa. Cnea ToBa M3k-
NtoYeTe ypeaa v ro ocTaBeTe Aa Ce Ox-
naav oo ctakHa Temneparypa.

» Hukora He ocTaBAWTe ypena aa pado-
T Ha NpaseH XxoA.

» He BkappaiTe npeaMeTH, HaMmp. rot-
BAPCKU JTbXXMLK, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE
Wan Kopnyca.

» [lpeav ynotpeba npoBepeTe oTBOPA
3a Mb/IHEHE M KOpMyca 3a Jyyxau Tena.

» Hukora He n3non3BanTe Npecata 3a
nao4oBe 3a ualexaaHe Ha MHOTo
TBBPAN UK BAKHECTU XPaHUTENHM
nNpPoAyKTH, Hanp. MOPKOBU, YEPBEHO
LIBEK/10 WM Npas.

3ano3HaBaHe

O6w npernen

Cnen pa30nakoBaHETO MpoBepeTe BCHUY-
KW YacTu 3a LLETH, MOMyYEeHU MpU TpaHc-
NMOPTUPAHETO, N KOMIJTIEKTHOCTTA Ha AO0C-

[MpuctaBka 3a mecomenayka

MpucTaBka 3a mbaHeHe Ha Kondack '

Mpucraska 3a knbe'

MpucTtaska 3a HakbaysaHe
— "[NouctaBka 3a Hakb/iLjBaHe",
Crparunya 23

MpwucTtaska npeca 3a nnogose '
— "[NouctasBka npeca 3a niogose”,
CrpaHrunia 24

ByToH 3a BktoY BaHe/M3K/touBaHe

[MocTaBka v 3aABWXBaHe 3a NnpucTaBknTe

ByToH 3a BkntouBaHe

' B 3aBMCMMOCT OT MoZena
22

KabBen 3a cBbp3BaHe KbM Mpexara

Cbna 3a NbaHeHe

PesboBu NpbLCTEH

Meppopupar auck, rpyo’

Hox

LLIHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ meTantu kamepwu

[nck ¢ dpuHn otBOPH

Ma3ByTBay ¢ oTaeneHne 3a ChXxpaHeHue 1
Kanak

[to3a 3a MbaHeHe Ha konbacu

OnopeH NPbCTEH 3a HakparHuka 3a Mb/-
HeHe Ha kondacu

[to3a 3a knbe

BE B B & EEEEE2&88

KoHyceH NpbCTeH 3a npuctaeka 3a kube

EnemeHTH 3a eKcnnoaTauus

ByTtoH DYHKUMA
o/l CrapTtvpaHe u cnnpaHe Ha npepa-
6oTkara.

3alUTHU CUCTEMU

3awumTa cpeLly npetoBapsaHe

3auymTara cpelly npetoBapeaHe npeaoT-
BparABa NnoBpena Ha AsuratenAa v apyru
KOMMOHEHTU Nopaan TBbpae BUCOKO Ha-
TOBapBaHe.

— "O1cTpaHAaBaHe Ha HenanpasHocTn”,
CrpaHuya 26

MpeBKntouBaTen 3a TepMmo3alluTa
[MpeBkaOUBaTENAT 32 TEPMO3alUMTa U3K-
toyYBa ypeaa B clyyar Ha npeToBapBaHe
WK CWHO 3arpABaHe Ha ABuraTens.
3apaneHo MACTO 3a cyynBaHe

B cnyuyali Ha npeToBapBaHe unn 6/10KK-
paHe Ha LWHeka CbeANHUTENAT Ce OTYyr-

Ba Npu NpeaBWaAeHOTO 3a Le/iTa MACTO 3a
cuyneaHe.



O6cnyxBaHe

MouncTBaHe Ha ypena U yacTuTe npe-

Av nbpeaTta ynotpeba

1. Mpean nbpBata ynotpeda nouncrete
BCUUKK YaCTH, BIn3allM B KOHTAKT C
XPaHUTETHM NPOAYKTH.

2. HO,D,FOTBeTe NMOYNCTEHUTE U NoAcCYyLle-
HW YaCTKW Taka, Ye aa ca rnoa puvka 3a
ynoTtpeoba.

Crno6saBaHe Ha NnpuUcTaBKaTa Meco-

mMenauka

-ou. -3

MocTaBfAHe Ha npucTaBKa

-our. [4-E
MepdopupaHu AucKose
% Mepdopupar amck, duH (3,8 mm)

\ MepdopupaH anck, rpyd (8 mm)

R

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

d2Ze 10 B 16

Apyrv npunoxeHus

3a AONbAHUTENHM NPUNOXEeHUA KOMOUWHM-
pavTe NPMHaaNEeXXHOCTUTE C YacTu Ha
NMPUCTaBKarta Mmecomesiayka.

3abenemkKa: Crnobere npucraskara crno-
pell CbOTBETHO XXeNaHOTO NPUIOKEHHE.
ManonseaiTe noaroreeHara npucTaska,
KaKTo e onMcaHo 3a npucTaBkara Meco-
Menadka.

— "[JocraBAHe Ha npucTaBka’,

CrpaHuya 23

— "O6paboTka Ha XpaHUTe/IHU MpoayK-
™" CrpaHuya 23

Crno6saBaHe Ha Np1cTaBKaTa 3a MbJIHEHe
Ha Kon6acu

MpucTaskaTa 3a Nb/IHeHe Ha Kondacu e
noaxoAslla 3a Mb/IHEeHe Ha U3KYCTBEHH u
€CTEeCTBeHM 0OBMBKM C Mb/IHEXHA Maca U1
3a opopMAHe Ha posua, Hanp. kedanue-
Ta

—our. i - Ed

Ob6cnyxeaHe bg

Crno6saBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpucTaskaTa 3a kebe e noaxodlla 3a
0pOopMAHE Ha TecTeHn MKoOoBe, Hamnp. ¢
NMbAHEX OT Karma.

maa 21 8 24
MpucTaBKka 3a HakbNLUBaHe

MpucTaBkaTa 3a Hakb/LUBaHe e Noaxoas-
la 3a HaKb/LUBaHe, HacTbpraaHe 1 Ha-
PA3BAHE Ha XPaHWTEIHW NPOaYKTH,
Hanp. cupexe, Nao40Be, 3eeHYyLn, Al-
Ku, 6agemu unu cyxu xnebueta.

06w npernen
—our. g4

Kopnyc 3a npuctaekara 3a Hakb/LBaHe

M3byTBau 3a npucTaskarta 3a Hakb/LBa-
He

BapabaH 3a HacTbpreaHe

BapabaH 3a HapasBaHe

a8 8 e

Bapa6aH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO

BapabaHHW NnpuCTaBKU

Bapa6aH 3a HacTbpreaHe

) ®uHo HaCTbpreaHe Ha XpaHUTesTHU
NPOAYKTH, HaMp. AOKW, TEbPAO CUpe-
He, KapToPpHu.

BapabaH 3a HapAasBaHe

HapAssaHe Ha XpaHWUTETHW NPOoayK-
™ Ha Wwandu, Hanp. KpacTasuLy,
MOPKOBM, YEPBEHO LIBEKJIO.

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO
HakbnuBaHe Ha CUTHO Ha XpaHUTe -
HW NPOoAYKTH, HAMP. AOKK, N1oaoBe U
3eneHuyLm (KaTo AOBIKKU WK MOPKO-
BW), KakTo 1 cupeHa (kato Gouda
nnn Edam).

3abenemku

= BapabaHHWTe NPUCTaBKK He ca Noaxo-
OAWM 3a o6padoTBaHe Ha MHOTO MeKM
WK CUIHO BNAKHECTU XPaHWUTENHU
npoayKTH.

= [IpenopbUMTENIHOTO BPEME Ha Hemnpe-
KbcHaTa padoTta e 2 MUHYTH.

YnOTpe6a Ha NpUCTaBKaTa 3a HaKbJiL-
BaHe

—~oqr. Ed-Ed
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MpucraBka npeca 3a nnogose

MpucTaskaTa npeca 3a naoJoBe e Noaxo-
JALLa 3a ualexaaHe Ha XpaHUTeNHW Npo-
[OyKTW, Hanp. gomMatu, rposae 0e3 CeMKy,
OVHA 1 AOBIKM.

06w npernen
—our. B

Pe360B NpbCTEH 3a NpucTaekaTta npeca
3a nnoaose

Perynupyema arosa 3a nysn

[Obpxay Ha GUATLPA C YNTBTHATENEH
NPBbCTEH

LLIHek ¢ YNABTHUTENEH MNP BCTEH

Kopnyc 3a npucrtaskarta npeca 3a niomo-
Be

®yHuA

®OunTbpHa BIOXKA prHa

QR aEaNE

OuNTbPHa BNOXKa rpyda

Perynupyema arosa
MocpeacTsom perynMpyemara tosa or-
penenate KOHCUCTEeHUMATa Ha nyna.

3aBbpTaHe odpaTHo
Ha yacoBHWKOBATA
cTpenka

3aBbpTaHe no yacos- [1o-Cyx Nynn 1 noseye
HUKOBaTa CTpenka coK

Mo-BnaxeH nynn v no-
Masiko CoK

3abenexKa: Koraro perynvpyemara ato-
3a e 3aBbPTAHA NPEKOMEPHO HaBLTPE, TA
MOXe [a Ce 3anyLly OT MHOro TBbPA MK
cyx nynn. PassuiiTe perynupyemara aiosa
WK A U3BaLETE U3LANO.

CrnobsasaHe Ha npucTaBKaTa npeca
3a nynoanose

3abenenka: Mpeaun crnobasaHe NpoBe-
peTe CLCTOAHMETO W NMPAaBUIHOTO MOJO-
XEHMWE Ha YNTbTHUTENTHUTE NPBCTEHU Ha
lWHeKa 1 abpxava Ha uaTbpa. Hukora
He 1anonssanTe 6es YTbTHUTENHU NPBC-
TEHW 1 HUKOTa He U3Mos3BaiTe ¢ nospe-
[EHU YIUTBTHUTEIHW NP BCTEHN.

—our. Ed - Eil
MOHTMpaHe Ha NpUCTaBKaTa npeca 3a
nnopose

~our. EA-Ed

24

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa npeca 3a
nnopose

3abenemku

= [lo Bpeme Ha npepadoTkara BHUMA-
BaviTe GMATbPHATA BAOXKKA U PEryn-
pyemara [lo3a [a He ce 3anyLisar, B
MPOTUBEH ClyYyal € Bb3MOXHO MPOHMK-
BaHe Ha TEeYHOCT B 3aBMXXBAHETO U
BLTPELIHOCTTa Ha ypeaa. UakntoueTte
He3abaBHO ypeaa, ako npucTaskaTa
npeca 3a Na1040Be e 3anylleHa.
— "O1cTpaHABaHe Ha HeuanpasHocTh”,
Crpanuya 26

= CeMKWTe Ha HAKOW M1oA0Be uMaT pas-
Mep, CbNOCTaBNM C TO3U Ha OTBOPUTE
Ha ¢uHaTa uam rpydaTta GpuaTbpHa
BNOXKA W Morar Aa A sanywar. [Npeau
npepadoTkaTa HaCTPOKTe ato3arta Ha
HaCTpOWKa 3a No-B/axeH nynn. Toraea
CemMeHaTa ce npecosar ¢ nyana oT Ato-
3aTa.

= HacuTHeTe roniemMuTe NnoaoBe, 3a fa
ce nobupart B 0TBOpa 3a NbiHeHe. OT-
CTpaHeTe TBbPAU KOXM, cTedna, CeMKU
M KOCTW/IKM.

» He npepadoTBalite 3aMpaseHu Naoao-
BE.

= He ynpaxHaBanTe rofAM HaTUCK C 13-
oyTBauva.

meRZa 45 B 50
PasrnobaBsaHe Ha npucTaBKkaTa npeca
3a nnopnoese

mad 51 8 53
YKa3aHuA 3a NOYMCTBaHE

Cnen ynotpeba HezabaBHO nouncTeTe
BCMUKM YacTu, 3a fla u3berHeTe 3acbxsa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He uanonssaite ChbabpXaLW anKOXOJ
nouncTBalLyW npenaparu.

» He nanonsearite OCTPH, PEXELLM UK
MeTa/THW NpeamMeTy.

» He nanonssarte abpasmBHU Kbpnu
WK NOYUCTBALLM NpenapaTy.

MouncTBanTe OTAENHWTE YacTv cnopes

nocouyeHoTo B TabnmuaTta.

A 54 |



YkasaHuna 3a 06padoTka v NpUMEPHU Npunoxenusa bg

C'bXpaHFlBaHe Ha OoTAEeNHUTe YaCcTu

» Cnef noyncTBaHeToO CbxpaHABanTe
NOACYLUEHWUTE NMPUHAANEXHOCTH Ha
npucTaskata Mecomesniadka B otaene-
HWETO 3a CbxpaHeHue Ha nabyTaeaua.

—our. Bl

YKasaHuA 3a o6paboTka u npu-
MepPHU NPUAOKEHUA

YKa3zaHus 3a o6paboTKa
MpuctaBKa mecomenauka

= Bcuuku nepdopupaHu AMCKoBe ca
noaxodAwm sa odpadoTka Ha CypoBO
MeCO.

= HapexeTe MecOoTO M FO/IEMUTE XPaHu-
Te/IHW NPOAYKTU Ha napyeTa, 3a Ja ce
nobupaT B 0OTBOPA 3a Mb/IHEHE.

= [lpeaun oBpadoTkara oTcTpaHeTe TBbP-
OWTE KOMMOHEHTH Ha XpaHUTENHUTE
NPOAYKTH, HAMNpP. XPYLLAIN, KOCTU WK
CYXOXMNKA.

anCTaBKa 3a Mb/iHeHe Ha Konbacwu

= C npucTaekara 3a nmbjHeHe Ha konba-
cv 0BpaboTBaliTe caMo GUHO pa3apo-
OeHM XPaHUTETHM NMPOAYKTH.

= [lpeaun oBpabdoTkara HaKMCHeTe ecTec-
TBEHUTE 00BMBKM 38 0KO/10 10 MUHYTH
B x/lagka Boja.

= He npenbnBanTe oOBMBKATA, B NPOTU-
BEH c/lyyan konbacute morar ga ce
cnykart Mo Bpeme Ha BapeHe wiu neve-
He.

MpumepHHU peuentu

TyK e HamepuTe NPUMEpPHU peLienTy,

paspadoTeHn creumanHo 3a Bawusa

ypea.

Xne6Hu KHeanM

CobcTaBku

300 g npeceH 6an xna6
20 ml mnako

40 g macno unun maprapvH
3 arua

1 C.1. CUTHO HaKb/LAH JyK
maraaHos

Masiko 6patluHo

COM W YepeH nunep

MpuroTeAHe

= HapexeTe x1a6a Ha ¢unun ¢ aedenu-
Ha 10 mm, pa3nosoBeTe GUAMUTE Had-
JTKHO, 3anente v ¢ 20 ml MAAKo U
ocTaBeTe Aa MonuAT.

= OBpaboTeTte 0k010 50 cekyHau Bnax-
HWTE NapyeTa xna0 ¢ rpydua nepdopu-
paH OMCK B MecoMenavkara.

= [lo6aBeTe HakbALAHWA Ha CUTHO NyK,
MaragaHo3a v pasToneHoTo Mac/so U
cmecerTe.

= [loBaBeTe KbM cMecTa pasdbpkaHUTe
AnLa, con v nunep.

= (OcTaBeTe Macara Ja npecTou HAKOS-
KO MWYTU 1 OTHOBO A OMeceTe.

= C HaBnaXHeHW pbLe 0POPMETE KHef-
JIMTE U T OBanAlTe B Masiko OpallHo.

= [locTaBeTe KHeamMTe B 4OCTaTbYyHO KO-
JIMYECTBO BpALLa BOJA W I'M OCTaBeTe
na npectoat 20 MuHyTH, 6e3 aa Kunea-
Te OTHOBO BoJaTa.

Pynua c KaMma U KallKkaBan rayaa

CbcTaBku

= 500 g roBexao meco, HapAasaHo Ha
NIEHTH

= 500 g CBMHCKO Meco, HapA3aHo Ha

NEeHTH

200 g kawkasasn rayaa

10 g con

2 g YEPEH NUNep, MAAH

yecbH, onuua

MaJsIKO OfIMO 3a MbPXKEHE

MpuroTeAHe

= Ha npeaHua AeH HapexeTe Kallkasa-
Nna rayaa Ha napueTta ¢ pasmep
2x1x1cmwurm3amvmpaseTe 3a npes
HowTa.

= OOpaboTeTe C AnCKa C GUHM OTBOPU B
MecomenadkaTa MbPBO 3aMpasdeHns
KallkaBan rayaa, cfieql ToBa roBexmao-
TO ¥ CBMHCKOTO MECO.

= [loBaBeTe conTa, YepHUA NUnep 1 ye-
CbHa 1 cmeceTe.

= OdopMeTe C pblie py/ua c AbKUHa
okono 10 cm K usnona3eamnTe Npuc-
TaBKkaTa 3a NMb/AHeHe Ha konbacw.

= 3arpenTe Masko O/IMO B TUraH u Us-
NbpXeTe py/uaTa ¢ kariMma 3a 0Kos10
5 MWUHYTU, KaTo ' 0OpbBLLATE MHOMOK-
paTHo.
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OTcTpaHABaHe Ha HeM3NpPaBHOCTH

HeusnpasHocT

anHMHa U OTCTpaHABaHe Ha Hen3npaBHOCTHU

XpaHWUTeNHUTE NPOaYKTH
He ce oBpaboTear, Bbnpe-
KM Ue OCHOBHHWAT ype[ pa-
O0TH.

MpucTaBkata e 3anyleHa nopaau 3akieleHn XpaHUTenHu nNpo-

OYKTW.

1. HaTucHeTe GyToHa 3a BK/toUBaHe/W3KItouBaHe 1 u3uakanTte
MbAHOTO CNMpaHe Ha ypeaa.

2. CaneTte npwcraskaTta v A pasrnobderte.

3. OTcTpaHeTe 3akneleHn XpaHUTeIHW NPOaYyKTH 1 NpoBepeTe
[anv B MpucTasKkaTta Win B XpaHUTETHUTE NMPOIYyKTU Ce Hamupart
KOCTH, CYXOXWIUA WK APYIM TBBPRAN KOMMOHEHTHU.

CbeavHUTeNAT Ha WHeka e Bun NPeTOBaPEeH M Ce € OTUYNWA MNPU
3a4a/1eHOTO MACTO 3a CYyrnBaHe.

3abenemKa: PesepsHu uacT1 CbC 3a4a0eHO MACTO 3a CuyrnBaHe
He ce NokpuBaT OT HallaTa rapaHuma. HoB cbeanHUTeN MOoXe Aa
ce 3akynu oT oTaena no oBcyXXBaHe Ha K/IMEHTH Ypes KaTanox-
Hm1A Homep 100111009.

1. OTBUIiTE BUHTa U U3BaETE NePEeKTHUA CbeaNHUTES.

—our. 53

2. MocTaBeTte HOBWUA CHEAMHUTES U FO 3aBUHTETE.
— Qur.

YpeOwT ce u3k/ouBa no
Bpeme Ha obpadoTtkaTa.

[euratenat e nperpan.

1. M3kntoueTe ypeaa ¢ NpeBkItoUBaTeNns 3a BKIYBaHe/ U3K/IoY-
BaHe M M3uyakamnTe MbIHOTO CnvpaHe Ha ypeaa.

2. OcraBeTe ypeda fa ce oxnaau, 3a fa AeakTuBuparte 3almrara
cpelly npeToBapBaHe.

OT npecara 3a N1o4oBe He
U3Tya CoK WUAW Ny, BbM-
PEKM Ye OCHOBHMAT ypen
paboTw.

Perynvpauiata ato3a u GUNTLPHUAT E/IEMEHT Ca 3anyLLeHH.

1. HatncHeTe ByToHa 3a BK/tOUBaHe/U3K/H0UBaHE U n3uakanTe
MbIHOTO CNUpaHe Ha ypeaa.

2. CaneTte npwctaskaTta v A pasrnobdere.

3. OTcTpaHeTe 3acefHanu XpaHUTeHW NPOAYKTH 1 NMoYncTeTe Wa-
TE/THO BCUYKM YaCTU.

4. BaemeTe noj BHUMaHWE BCUYKM yKasaHuA, Npeau Aa M3nonasa-
Te npecara 3a NJ1040Be OTHOBO.
— "Mlouctaska npeca 3a niogose”, CrpaHuya 24

npenaBaHe 3a o-rnan-bu“ Ha U3- Tasu AUpeKTuBa pernameHTmpa
6 Ba/IMAHNTE B pamkuTe Ha EC
nesnu ot ynotpeoa ypeau npasuia 3a NpMeMaHe 1 uanoJ-

» [MNpepaiTe ypeda 3a oTnadblLy Mo eKo- 3BaHE Ha CTapu ypeau.

norocbodpaseH HaumH.
AKTyanHa MHoopMauma OTHOCHO Hauw-

Otaen no ob6cnyxBaHe Ha Knu-

HUTE Ha NpeAaBaHe 3a oTnagbUM e €eHTH

nonyunte oT BawwuA cneunanuanpar Moapo6Ha MHPopMaLMA OTHOCHO rapaH-

TbProseL, KakTo 1 OT CboTBEeTHaTa 00- LUMOHHKMA CPOK WU rapaHLUMOHHUTE YCNOBKUA

LMHCKa nnn rpaAacka ynpasa. BbB Ballata ctpaHa e noayyuTe ypes
Toau ypen e obosHaueH B cbot- QR KOA& Ha NPUIoXeHUsa JOKYMEHT 3a
BETCTBWE C eBponevickara am- CEpPBU3HMN KOHTaKTK 1 rapaHUMOHHU YyCIOo-
pektea 2012/19/EC 3a ctapu  BUWA, OT Halwara cnyxoa 3a obcnyxBaHe

— ENEKTPUUECKH N ENNEKTDOHHN Ha K/MeHTK, Baluma Teprosew nav Ha Ha-
ypeawm (waste electrical and wata ye® cTpaHuua.

electronic equipment - WEEE).
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[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a 06c-
JY)KBaHe Ha K/MEHTU LLe MoNyuuTe upes
QR koaa Ha NPWIoXeHUs NOKYMEHT 3a
CEepPBU3HM KOHTaKTU U rapaHLMOHHU YCo-
BWA WM Ha HallaTta yed cTpaHuua.
MHPopmaumATa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 e HamepuTe OHMaKH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuLaTa Ha
npoaykTa 1 cTpaHuLaTta 3a CepBU3HO 00-
cnyxBaHe Ha Balva ypea npu pbkoBoAC-
TBaTa 3a ynotpeda v AOMb/HUTENHWUTE
JOKYMEHTH.

Otoen no oécny>|<BaHe Ha K/IMEHTHU

bg
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Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraB3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001362543 (050723)
ro, bg
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