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Siguranta ro

= Cititi cu atentie acest manual.
® P3strati instructiunile, precum si informatiile producatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

Utilizati acest aparat numai:

= Tmpreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsionarea alimentelor lichi-
de sau semisolide.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.

® pand la o Inalfime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de asamblare, dezasam-
blare sau curatare sin caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconectat de
la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitéi fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau fara experienia si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-

struite in legatura cu utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care re-
zulta din aceasta.

Copiii nu trebuie |asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea siintretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decéat sub supra-

veghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la distanta de aparat si de

cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Dacd se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie n-
locuit de catre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de céatre o persoa-
na calificata Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodatd aparatul sau cablul de alimentare de la retea in apa sau nu le
curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pana la marcajul ,max".

» Nu mai utilizali aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte lichide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti mainile ude.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu piese fier-
binti sau muchii ascutite.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fierbinfi.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreasca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbrdcamintea si alte ustensile in apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Utilizali accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu méinile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea trebuie efectuate cu
atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

> Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperaturd de 70 °C sau mica de-
cét aceasta.



» La umplerea mixerului cu lichide fierbinti aveti foarte mare grija deoarece poate sca-

pa aburul fierbinte.
» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in gol.

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in cuptorul cu
microunde sau in cuptor.

» Nu scufundati suporturile de angrenare in lichide
sinu le curatati niciodata in masina de spalat va-
se.

» Nu utilizati niciodata vasul de gatit pentru taietor in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat sau paletele
de amestecare Tn vasul de gatit pentru tdietor.

» Blocati piciorul de mixat sau accesoriul in aparatul

de baza, complet, asa incat sa se auda un sunet.

Componentele tari ale alimentelor vor fi indeparta-

te Tnainte de prelucrare, de ex. zgarciuri, oase, li-

gamente sau samburi din fructele cu samburi.

Vedere de ansamblu
—Fig. i
Palete de amestecare’

v

Taietor universal’

Taietor/mixer

Dispozitiv de blocare pornire

Maneta de comanda

Taste de deblocare

Piciorul de mixat

Vasul mixerului din material plastic

Suport angrenaj pentru paletele de amesteca-
re

Suport pentru angrenaj

Cutit universal

Cutit de maruntit gheata'

BRER & 85N R S

Rezervor

In functie de model

Observatii

® Cantitatea maxima preparata in vasul de mixare
din material plastic este de 500 ml. Scala totala de
pe vasul de mixare este doar pentru masurare.

® Daca un accesoriu nu este inclus in pachetul de li-
vrare, il puteti comanda prin Serviciul pentru cli-
enti.

m Un tdietor universal suplimentar poate fi comandat
prin unitatea de service abilitatd, cu codul de co-
manda 0012043110. Cu taietorul universal utiliza-
ti aparatul la capacitatea sa maxima, atunci cand
preparati amestecul de miere cu mar si respectati
indicatiile retetei din instructiunile de utilizare a ta-
ietorului universal.

Maneta de comanda

Cu maneta de comanda puteti regla turatia aparatu-
lui dvs., de maniera continua/fara trepte.

Pentru a porni aparatul, apasati mai intai pe dispoziti-
vul de blocare a pornirii si apoi apdsati maneta de
comanda. Cu cat mai puternic se apasa maneta de
comanda, cu atét turatia motorului este mai mare.

Observatie: Aparatul raméane pornit atat timp cat ma-
neta de comanda este apasata.

—Fig. A
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat este adecvat pentru urmatoarele

utilizari:

= Mixarea de bauturi

® Prepararea de aluaturi pentru clatite, maioneze,
sosuri §i pireuri pentru bebelusi

® Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe, legume,
supe

Observatie: Piciorul de mixat nu este adecvat pentru

prepararea pireurilor, care se fac doar din cartofi sau

alte alimente cu aceasi consistenta ca acestia.

Procesarea alimentelor cu piciorul de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii sau car-
nea se vor taia si fierbe nainte de prelucrare.

® Pentru maruntirea alimentelor crude fara adduga-
rea de lichide, cum ar fi de ex. ceapa, usturoiul sau
verdeturile utilizafi taietorul universal.

® |nainte de a prelucra alimentele n oald, trageti oa-
la de pe plita de gatit.

— Fig. -l

Maioneza

Ingrediente

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura mustar

1 lingura suc de lamaie sau otet

200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

® Cu piciorul de mixat maioneza se poate face nu-
mai folosind oua intregi (albus si galbenus).

® Dacd preparati maioneza aerul de sub piciorul de
mixat impiedica o legare buna. Pentru a obtine un
rezultat optim evacuati aerul inainte de a incepe
mixarea.

—Fig. A -EA
Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru maruntirea
de alimente, de ex. carne, parmezan, ceapa, usturoi,
fructe, legume, verdeturi nuci, sau migdale.

Observatie: Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. boabe de ca-
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fea, nuci muscat, ridichi sau alimente inghetate,

de ex. fructe sau cuburi de gheata.

Utilizati taietorul universal

—Fig. KA -EA

Taietor/mixer

Taietorul/mixerul este adecvat:

® pentru maruntirea alimentelor, de ex. a carnii, par-
mezanului, cepei, usturoiului, fructelor, legumelor,
verdeturilor, nucilor sau migdalelor.

® pentru mixare si pasare.

B pentru prepararea aluatului de cléatite, produselor
tartinabile, sosurilor, smoothie-urilor si shake-uri-
lor.

Observatii

= Taietorul/mixerul nu este adecvat pentru marunti-
rea alimentelor tari, de ex. boabe de cafea, nuc-
soarag, ridichi.

m Prelucrati cuburile de gheata numai cu cutitul de
maruntit gheata.

= Alimentele solide trebuie amestecate cu o cantita-
te suficienta de lichid.

Utilizarea taietorului/mixerului
—Fig. E1-EX
Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate pentru a pre-
para frisca, sau spuma de albus si pentru prepararea
de sosuri sau deserturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

m Utilizati frisca cu continut de grasime de min. 30%
sila4-8°C

® Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas cu gura
larga

Observatie: Pentru a evita stropirea utilizai paletele

de amestecare duble in recipiente adanci.

Utilizati paletele de amestecare

— fig. EE1-EH

Exemple de utilizare

Respectali indicatiile si valorile din tabele.

Picior de mixat

Lasati dupa fiecare ciclu de operare aparatul sa se
raceasca la temperatura camerei.

—Fig.

Taietor universal si palete de amestecare
Pentru rezultate optime, preparati piureul de car-
tofi @ cu suportul pentru compactare.

—Fig. EE1

Taietor/mixer

L&sati dupa fiecare ciclu de operare aparatul s se
raceasca la temperatura camerei.

— Fig. 5l

—Fig. Hli

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sa nu se usuce pe ele.

Curatati piesele individuale conform specificatiilor
din tabel.

—Fig. A

Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul prepara-
rii.

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul cca.

1 ora sa se rdceasca, pentru ca sd se dezactiveze
siguranta la suprasarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata,
va rugam sa va adresati la serviciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespunzator direc-
tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-
lor electrice si electronice vechi (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, va-

labild in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt
disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-
na de produs si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata instructiunilor
de utilizare si documentelor suplimentare.

BesonacHocT
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® [poyeTeTe BHUMATENHO TOBA PBKOBOACTBO.
® 3anaseTe PbKOBOACTBOTO, KAKTO W npoayktosaTa MHdopmMaLma, 3a no-HaraTbliHa
crnpaBka Wnu 3a cnegsalliunte COGCTBGHVILLM.

ManonseanTte ypena camo:
B C OPUTUHA/THU YaCTU U NMPUHaONEXHOCTH.

® 33 pasgpobABaHe, Kb/uaHe, MMKCUpaHe, MopupaHe U eMyrupaHe Ha TeYHW Uiu Mno-

NYTBBPAU XPAHUTENHW NMPOAYKTU.

® 33 JOMaKMHCKM KOMIMYecTBa U BpemeHa Ha obpadoTka.
B B JOMaKWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMELLEHWA B JOMallHa 0OCTaHOBKA MW cTaiHa

Temneparypa.


https://www.bosch-home.com

® Ha BucounHa 4o 2000 M Hag MOPCKOTO PaBHULLE.

YpeawT BUHArM TpAOBa Aa ce U3KoUBa OT Mpexarta, Korato He e nof HabntoaeHue,

npeawv crnobasaxe, pasrnodABaHe Wan NouncTBaHe, KakTo 1 B Cllydan Ha nospeaa.

To3su ypea MOXe [a Ce U3Mno/3Ba OT /iMLa C OrpaHnUYEHN NCUXMYECKM, CETUBHMU UK YMC-

TBEHM CMOCOOHOCTU UK 6e3 ONUT U/UNK 3HaHUA, aKo ca noA HadnaeHUe UK ca MHCT-

PYKTUPAaHW MO OTHOLLEHWe Ha Be3onacHaTa ynotpeda Ha ypeaa v ca pasdpanu onac-

HOCTHUTE, MPOM3THYALLM OT padoTaTa C Hero.

[Heuara He TpAGBa Aa UrpanAT ¢ ypeaa.

MouncTBaAHETO M NoAAPBXKATA OT CTPaHa Ha noTpebutena He TPAOBA Aa Ce U3BBLPLIBAT

oT feua.

YpenbT He TpadBa fa ce M3nonsBa oT geua. [pbKTe feuata ganey oT ypeaa v saxpat-

BaLmA kabden.

» CBbp3BaiiTe K excnnoatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBUE C JaHHUTE Ha padpuu-
HaTa Tadenka.

> AKO KabenbT 3a CBbP3BaHEe KbM Mpexara Ha Tosu ypea Obae NoBpeaeH, Ton TpaoBsa
[la Ce CMEHU OT NPOU3IBOANTENA UK HEFOBWA OTAE/ N0 0OCNYXXBAHE Ha KIMEHTH, UK
OT ApYro nuue ¢ noaoBHa KkBanupukaLma, 3a aa ce naderHar onacHocTy.

» Hukora He notananTe ypeaa unu kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta BbB BoJa U He
M NOCTaBANTE B CbAOMMANHATA MaLlKHA.

> [NoTananTe HaKkparHwKa B NPOAYKTUTE 3a MUKCHpPaHe MakCUMyM 40 MapkMpoBkaTa
Lmax”,

» Hukora He npoabnxasanTe ynotpedara Ha ypena, ako Tov e najan BbB Boaa Uiu
Jpyra TeYHOCT.

» Hukora He U3nNon3BanTe ypeaa C BNaxHW pbLe.

» Hukora He nyckawTe B ekcrnioatauusa NoBpeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha Kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C ropeLLy
YyacTK U He ro NpoKapBanTe BbPXy OCTPU PbOOoBE.

» Hukora He nocTaBaAnTe ypeaa BbpXy Un B 6/IM30CT 0 rOpeLLy NOBbPXHOCTH.

» Cnen U3KNtoUYBaHETO M3YakanTe LUAN0CTHOTO CNnpaHe Ha 3aBMXXBAHETO.

» [IpbXTe Aaney oT BbPTALLM Ce YacTu pbLeTe, KOocuTe, 001eK10TO U APYIY NPUHAa-
JIEXHOCTM.

» [NocTaBanTe 1 cBaNANTE NPUHAANEXHOCTUTE CaMO KOraTo 3aBUXBAHETO € B MOKOW U
LWEMNCEebT Ha ypeaa e usk/toueH OT KOHTakTa.

» N3nons3BaiTe NPpUHaANEXHOCTUTE CaMO B HAMb/IHO Cr0OEHO CLCTOAHKE.

» Hukora He JoKOCBaWTe pexeLmnTe pbOoBe C HesalUTEHN PbLE.

» BHuMaBalTe npy OopaBeHe ¢ OCTPU HOXOBE, MPW U3NpasBaHe Ha Cbaa W Npu NOYNCT-
BaHeTo.

» bbaete BHUMATEHW MW 06pabdoTKaTta Ha ropeLy XpaHUTeNHU NPOaYKTH.

» [peau oBpadoTkaTa OCTaBeTe BPALMTE XPaHUTENHU NPOAYKTH Aa Ce OXNaanT Ao
70 °C wm no-HMCcKa TemnepaTtypa.

» Bbaete BHUMATEIHW NMPU HaSIMBaHe Ha ropeLLy TeYHOCTH B BieHaepa, Thid KaTo e Bb3-
MOXXHO OTAENAHE Ha ropella napa.

» CnasBaiTe ykaszaHvATa 3a NoYncTBaHe.

» [ouncTtBaiTe npeaum BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BIM3ALLM B KOHTAKT C XpaHw-
TEJIHW NPOAYKTH.

MpenoTepaTtABaHe Ha MaTepuanHu wetu ~ Hwkora He noTanAnTe 3afBMXBaLLNTE HACTABKHM B
TEYHOCTU U HE TW MOYMCTBANTE B CbAOMUAIHA Ma-

» Hukora He ocTaBAiTe ypeda Aa paboTv Ha NpaseH wnHa.

XO[. . » Hukora He “3nonsgaiTe Cbla Ha Yyombpa B MUKPO-
» Hukora He “3nonaeainTe cbia 3a MUKCUpaHe B BL/IHOBA NEYKa M BbB GypHaTa.

MWKPOBB/IHOBA MeYKa v BbB pypHarta. > Huvkora He n3non3aeanTe HaKkpawHWka wav ABOMHa-

Ta ObpKasika B Cba Ha yorbpa.



» DuKCHpaKiTe OCHOBHWA YPe C LipakBaHe v [JoK-
pai Ha HakparH1Ka U Ha OCHOBHWA ypes.

» Mpeav o6padoTkaTa OTCTpaHeTe TBbPAUTE KOM-
MOHEHTH Ha XpaHWUTeHWUTe NPOAYKTH, HaMp. Xpy-
LWANN, KOCTH, XKUIU U KOCTUIKW Ha KOCTUIKOBM
naoaoBe.

[lBoiHa 6bpkanka'

YHuBEpcaneH yormbp '

Yombp/Mukcep'

Bnokuposka cpelly BkouBaHe

Noct 3a ynpasneHue

ByToHw 3a ocBoGOXAaBaHe

HakpawHuk

[ThacTMacoB Cbfl 32 MUKCUPaHe

3afBwxBalla HacTaBka 3a iBoMHaTa 6praﬂ-
Ka

3aaBuxKBalla HacTaBka

YHuBEpcaneH Hox

Hos 3a TpoleHe Ha nen’

EREN 2 BEENEE

Cwa

B 3aBucumocCT oT Mogena

3abenemku

" MakcrMasiHOTO KOMMUYecTBo 3a 0OpadoTBaHe B
n1acTMacoBuA cbj 3a mukcupare e 500 ml. O6-
Lata ckana Ha Cbaa 3a MUKCHpaHe CyXu camo
3a OTMepBaHe.

B AKO fjafieHa NpUHaANeXHOCT He € BK/IloUeHa B
OKOMTM/IEKTOBKATA Ha lIocTaBKaTa, MOXeTe Jia A
nopbyate upes otaena no 06CnyxBaHe Ha KMeH-
TH.

= JIONbAHUTENEH YHUBEPCATIEH YOMbP MOXE Aa ce
nopbya oT cnyxoara 3a 00C/yXBaHe Ha KIMEHTH
noa karanoxeH Homep 0012043110. C yHuBep-
caJTH1A YOMbp MOXETE [a Ce Bb3Mo3BaTe OT Mb/l-
HaTa MOLLIHOCT Ha ype[ia, Korato NpuroTeATe Me-
[leHaTa cMmec ¢ AGBLAKM M cnasBaTe ykasaHuATa B
peLenT1Te B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda Ha yHu-
BEpCasiH1A Yombp.

NocrT 3a ynpaBnexHue

C nomMolulra Ha 10CTa 3a ynpassieHne MOXeTe ia pe-
rynupare 6escTteneHHo o6opoTuTe Ha Baluuma ypen.
3a Aa BK/IlOUUTe ypeaa, NbpBO HATUCHETE f)}'IOKMpOB-
Karta cpelLly BK/touBaHe U crief ToBa /10CTa 3a ynpaB-
nexune. KonkoTto No-CMHO HaTuckaTe iocTa 3a yn-
paBfieHne, ToIKoBa MNo-BUCOKa € YyectoTaTa Ha Bbp-
TEeHe Ha ABuratend.

3abenemka: YpebT 0cTaBa BKIOUEH, 4OKATO 10C-
TbT 3a yNpaB/eH1e ce HaTucka.

—our. A

HakpanHuk

HakpaiH1KbT € NoaxoaaALl 3a CNeAHUTE NPUIOXKe-

HUA:

B MyKCHpaHe Ha HanuTku

B PUrOTBAHE HA TECTO 3a NasiaunMHKy, ManoHesa,
cocoBe v 6ebellka xpaHa

= MOpUpaHe Ha CBAPEHN XPaHWUTENHM NPOAYKTH,
Hanp. N10A0BE, 3e/IEHYYLIW, CYMNK

3abenexka: HakpaiHUKLT He € NOAXOAALL 38 NPK-
roTBAHE Ha NiopeTa, CbAbPXaLlM CaMmo KapTodu Uu
XPaHUTEHW NPOAYKTU C NOA0BHA KOHCUCTEHLA.

O6paboTka Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH C HaK-
parHUKa

3abenemku

= [Tpeau o6padoTBaHe pasapodeTe 1 ceapeTe A0
OMeKBaHe TBbPAUTE XPaHUTENHW MPOAYKTH,
Hanp. AGLIKK, KAPTODH UK MECO.

= l3nonsBanTe yHUBEpCaIHWA YoMbp 3a pasapooda-
BaHe Ha CypOBW XpaHUTe/THW NpoaykT1 6e3 noba-
BAHE Ha TEYHOCT, KaTo Hanp. 1yK, YeCbH UK NOAr-
paBKMu.

= [pean 06padoTBaHe Ha XPaHUTENHUTE NPOLYKTHU B
roTBapcKa TeHIKepa cBaneTe TeHaKepara ot KoT-
noHa.

—oqr. K -Eil

MaoHesa

CbcTaBku

= 1 qiige (KbATbK ¥ 6enThbK)

" 1 c.0. ropumya

® 1 C./1. IMMOHOB COK W/M OLeT
m 200-250 ml onvo

® COJ M YepeH nunep Ha BKYC
MpuroTBAHe Ha MaloOHe3a

3abenexku

B C HakpavHuka MOoxXe fa ce NpuroTea ManoHesa
camo OT Lenm AnLa (6enTbUyM v XXbATHLUM).

B Bb3ayx Noj HakpavHuka npenoteparasa 4o6po
BTBbPAABAHE NPU NPUroTBAHE Ha MarkoHesa. 3a
NocTUraHe Ha ONTUMasieH pesynTar UanycHeTe
Bb3ayxa Nnpean MUKCupaHe.

—o. §A-E3
YHUBepcaneH Yyonbp

YHUBEPCANHUAT YOMbP € NoaxoAdLl 3a pasapodasa-
HE Ha XPaHWTeNHU NPOAYKTH, Hanp. MECO, TBLP/O CH-
peHe, NyK, YeCbH, N100BE, 3e/1eHUYLW, NOANPABKH,

opexu unu Hagemu.

3abenemKa: YHUBEPCA/HUAT YOMLP HE € NOAXOAALL
3a pasapobABaHe Ha MHOTO TBbPAM XPaHUTEHM
NpPOAYKTH, Hanp. kade Ha 3bpHa, MHAMUCKO Opexue,
pAna u1 3ampaseHu XpaHu, Hanp. N1oA0Be UK Ky6-
yeta nefl.

Ynotpe6a Ha yHMBepCanHUA YONMbp
delg 17 B 28
Yonbp/MUCKep

YonbpbT/MUKCEPBT € NOAXOAALL:

B 33 pasapobABaHe Ha XPaHUTEHW NMPOYKTH, Harmp.
Meco, TBbP/I0 CUPEHE, YK, YECHH, MI00BE, 36-
JIEHUYLIM, OpPeXH Un Ganemu.



® 33 MMKCMpaHe v ntopupaHe.
® 33 NPUroTBAHE Ha TECTO 3a Nala4YnHKK, HaMasKu,
cocose, cMyTUTa U LuenkoBe.

3abenexku

B YombpbT/MUKCEPT HE € NMOAXO AL 3a pa3apoodn-
BaHe Ha MHOTO TBbPAM XPaHUTETHU MPOAYKTH,
Hanp. kade Ha 3bpHa, UHAMMCKO opexye, pAna
WM 3aMpPaseHn XpaH.

® O6paboTBaiiTe KybueTa e[ caMo C HoXa 3a TPo-
LeHe Ha neq.

® CmMecBaunTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTH C AOCTaThby-
HO KO/IMYECTBO TEYHOCT.

U3non3BaHe Ha Uonbpa/MUKCepa

22 29 B 40|

IeoiiHa 6bpKanka

[lBoiiHaTa Obpkanka e noaxoadila 3a pasduBaHe Ha

cMeTaHa UM 6enTblUM Ha CHAT, KaKTOo W 3a NPUroTBA-

He Ha COCOBE WK AecepTu.

Mpenopbku 3a ONTUMaHK PesynTaTu:

® A3nonasante cmeTaHa ¢ MuH. 30 % MacneHoCT 1
Temnepatypa 4 - 8 °C

® Pazbuiite cmMeTaHaTa uau OenTbLUMTE Ha CHAT B LUk-
pOK CbA

3abenenka: 3a npenoTBPaTABAHE HA NMPBCKM N3~
nonssavTe ABoMHaTa 6bpKanka B Ab1O0KM ChIoBe.

YnoTtpe6a Ha ABoitHaTa 6bpKanka

—our. Ei1-Ed

MpUMepHU NPUNOKEeHUA

BaemeTe Noz BHMMaHKeE laHH1Te U CTOWHOCTUTE B
TabnuumTe.

HakpaiHuk

OcTaBeTe ypeaa aa ce oxaaam Ao CTanHa Temnepa-
Typa cnef BCeku paboTeH LMK b/

—our. 8]

YHuBepcaneH Yombp 1 ABoIHa 6bpKanka
3a onTUMasnHu PesynTaTh NPUroTBAKNTe KAPTOPEHO
niope @ ¢ npuctaskara 3a MaukaHe Ha KapTodu.
—>our. £}

Yonbp/muckep

OcraBeTe ypeaa Aa ce oxnaau Ao CTaiiHa Temnepa-
Typa cnej Bcekun padoTeH UK b,

dC7A 50 |

—>Qur,

YKa3aHuA 3a NoYMcTBaHe

Cnen ynotpeba HezabaBHO NOUYMCTETE BCUUKM YaC-
T, 3a [ja U3BerHeTe 3acbxBaHe Ha ocTaTbLUMTE.
MouncTBaiTe OTAEHUTE YaCTH Crope/ NOCOYEHOTO
B Tabnuuata.

—our. EA

OTCTpaHHBaHe Ha HeU3npaBHOCTHU

YpeabT ce M3Kknousa no epeme Ha o6pabot-
Kara.

AKTWBMPANa Ce e 3almTaTa Cpelly NpeToBapBaHe.

> MakntoueTe Lencena oT KOHTakTa u ocTaBeTe ype-

[la fia ce oxnaau 3a oKoso 1u4ac, 3a aa AeakTmsu-
pare salluTarta cpelly npetoBapsaHe.

3abenexka: Ao nospegata He Moxe a Gbae oTc-
TpaHeHa, ce 06bpHETE KbM 0TaeNa No o6c/yxBaHe
Ha KIMEHTH.

MpenaBaHe 3a oTNagbLU Ha U3NE3NH OT
ynotpe6a ypeau

» [MpepaiiTe ypeaa 3a oTnagbLy Mo eKonorockoo-
paseH HaumH.

AKTyanHa nHGopMaLMA OTHOCHO HAUMHKTE Ha Npe-

[laBaHe 3a 0TnagbUM Le nonyunte ot Bawma cneuma-

NIM3MPAaH ThProBeLl, KakTo 1 OT CbOTBETHATA OBLLMH-

cKa WM rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HaUYeH B CbOTBETCTBHE C EB-

ponenckata anpekTtuea 2012/19/EC 3a ctapu

€NeKTPUYECKM M eNTEKTPOHHU ypeau (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasu aMpekTvBa pernameHTMpa Ba/IMAHUTE B paMKm-
Te Ha EC npaBwna 3a npuemaHe 1 u3nonspaHe Ha
cTapv ypeau.

Otaen no o6cnyiBaHe Ha KIMEHTH

MHpopmaumaTta cernacHo PernameHt (EU)
2023/826 e HamepuTe OHNanH Ha www.bosch-
home.com Ha CTpaHuuarta Ha NpoayKTa U CTpaHuLa-
Ta 3a CepBM3HO 00CNyXBaHe Ha Baluma ypea npu pb-
KoBoACTBaTa 3a ynorpeda v JOMbIHUTENHWATE AOKY-
MEHTMU.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!
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MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001357468 (060710)
ro, bg


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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