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Siguranta ro

= Cititi cu atentie acest manual.
® P3strati instructiunile, precum si informatiile producatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

Utilizati acest aparat numai:

= Tmpreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsionarea alimentelor lichi-
de sau semisolide.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.

® pand la o Inalfime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de asamblare, dezasam-
blare sau curatare sin caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconectat de
la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitéi fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau fara experienia si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-

struite in legatura cu utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care re-
zulta din aceasta.

Copiii nu trebuie |asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea siintretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decéat sub supra-

veghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la distanta de aparat si de

cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Dacd se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie n-
locuit de catre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de céatre o persoa-
na calificata Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodatd aparatul sau cablul de alimentare de la retea in apa sau nu le
curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pana la marcajul ,max".

» Nu mai utilizali aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte lichide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti mainile ude.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu piese fier-
binti sau muchii ascutite.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fierbinfi.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreasca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbrdcamintea si alte ustensile in apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Utilizali accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu méinile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea trebuie efectuate cu
atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

> Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperaturd de 70 °C sau mica de-
cét aceasta.

12 » Respectati indicatiile privind curafarea.



» Curdtati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intrd in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in gol.

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in cuptorul cu
microunde sau in cuptor.

> Nu scufundati suporturile de angrenare in lichide
sinu le curatati niciodata in masina de spalat va-
se.

» Nu utilizati niciodata vasul de gatit pentru taietor in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

> Nu utilizati niciodata piciorul de mixat sau paletele
de amestecare in vasul de gatit pentru taietor.

» Blocati piciorul de mixat sau accesoriul in aparatul

de baza, complet, asa incat sa se auda un sunet.

Componentele tari ale alimentelor vor fi indeparta-

te Tnainte de prelucrare, de ex. zgarciuri, oase, li-

gamente sau sdmburi din fructele cu séamburi.

Vedere de ansamblu
—Fig. i
Palete de amestecare’

v

Taietor universal’

Taietor/mixer’

Dispozitiv de blocare pornire

Maneta de comanda

Taste de deblocare

Piciorul de mixat

Vasul mixerului din material plastic

Suport angrenaj pentru paletele de amesteca-
re

Suport pentru angrenaj

Cutit universal

Cutit de maruntit gheata"

Slloll-{I-~ MRl il o>

Rezervor

' In functie de model

Observatii

® Cantitatea maxima preparata in vasul de mixare

din material plastic este de 500 ml. Scala totald de

pe vasul de mixare este doar pentru masurare.

Daca un accesoriu nu este inclus in pachetul de li-

vrare, il puteti comanda prin Serviciul pentru cli-

enti.

m Un tdietor universal suplimentar poate fi comandat
prin unitatea de service abilitatd, cu codul de co-
manda 0012043110. Cu taietorul universal utiliza-
ti aparatul la capacitatea sa maxima, atunci cand
preparati amestecul de miere cu mar si respectati
indicatiile retetei din instructiunile de utilizare a ta-
ietorului universal.

Maneta de comanda

Cu maneta de comanda puteti regla turatia aparatu-
lui dvs., de manierd continuad/fara trepte.

Pentru a porni aparatul, apasati mai intai pe dispoziti-
vul de blocare a pornirii si apoi apasati maneta de

comanda. Cu cat mai puternic se apasa maneta de
comanda, cu atat turatia motorului este mai mare.

Observatie: Aparatul raméne pornit atat timp cat ma-

neta de comanda este apasata.

—Fig. A

Piciorul de mixat

Piciorul de mixat este adecvat pentru urmatoarele

utilizari:

m Mixarea de bauturi

® Prepararea de aluaturi pentru clatite, maioneze,
sosuri si pireuri pentru bebelusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe, legume,
supe

Observatie: Piciorul de mixat nu este adecvat pentru
prepararea pireurilor, care se fac doar din cartofi sau
alte alimente cu aceasi consistenta ca acestia.

Procesarea alimentelor cu piciorul de mixat

Observatii

® Alimentele solide, de ex merele, cartofii sau car-
nea se vor taia si fierbe Tnainte de prelucrare.

® Pentru maruntirea alimentelor crude fara adauga-
rea de lichide, cum ar fi de ex. ceapa, usturoiul sau
verdeturile utilizati taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oalg, trageti oa-
la de pe plita de gatit.

—Fig. -l

Maioneza

Ingrediente

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura mustar

1 lingura suc de lamaie sau otet

200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

® Cu piciorul de mixat maioneza se poate face nu-
mai folosind oua intregi (albus si galbenus).

® Daca preparati maioneza aerul de sub piciorul de
mixat impiedica o legare bund. Pentru a obtine un
rezultat optim evacuati aerul inainte de a incepe
mixarea.

—Fig. KA -EA
Taietor universal

Téietorul universal este adecvat pentru maruntirea
de alimente, de ex. carne, parmezan, ceapa, usturoi,
fructe, legume, verdeturi nuci, sau migdale.

Observatie: Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. boabe de ca-
fea, nuci muscat, ridichi sau alimente inghetate,

de ex. fructe sau cuburi de gheata.

Utilizati taietorul universal

dared 17 § 28 |



Taietor/mixer

Taietorul/mixerul este adecvat:

® pentru maruntirea alimentelor, de ex. a carnii, par-
mezanului, cepei, usturoiului, fructelor, legumelor,
verdeturilor, nucilor sau migdalelor.

® pentru mixare si pasare.

B pentru prepararea aluatului de clatite, produselor
tartinabile, sosurilor, smoothie-urilor si shake-uri-
lor.

Observatii

= T&ietorul/mixerul nu este adecvat pentru marunti-
rea alimentelor tari, de ex. boabe de cafea, nuc-
soarag, ridichi.

® Prelucrati cuburile de gheata numai cu cutitul de
maruntit gheata.

® Alimentele solide trebuie amestecate cu o cantita-
te suficienta de lichid.

Utilizarea taietorului/mixerului

—fig. E1-EX

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate pentru a pre-

para frisca, sau spuma de albus si pentru prepararea
de sosuri sau deserturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

m Utilizati frisca cu continut de grasime de min. 30%
sila4-8°C

® Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas cu gura
larga

Observatie: Pentru a evita stropirea utilizai paletele

de amestecare duble in recipiente adanci.

Utilizati paletele de amestecare

—ig. KGN -

Exemple de utilizare

Respectati indicatiile si valorile din tabele.

Picior de mixat

Lasati dupa fiecare ciclu de operare aparatul sa se

raceasca la temperatura camerei.

—fig. EA

Taietor universal si palete de amestecare

Pentru rezultate optime, preparati piureul de car-

tofi @ cu suportul pentru compactare.
— Fig. Bl

Taietor/mixer

Lasati dupa fiecare ciclu de operare aparatul sa se
raceasca la temperatura camerei.

— Fig. [ 5l

—Fig. i

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sa nu se usuce pe ele.

Curatati piesele individuale conform specificatiilor

din tabel.

—Fig. EA

Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul prepara-

rii.

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul cca.
1 ora sa se rdceasca, pentru ca sd se dezactiveze
siguranta la suprasarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata,
va rugam sa va adresati la serviciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespunzator direc-
tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-
lor electrice si electronice vechi (waste electri-
cal and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, va-
labild in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt
disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-
na de produs si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata instructiunilor
de utilizare si documentelor suplimentare.

BesonacHocT
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® [TpoyeTeTe BHUMATE/THO TOBA PBKOBOACTBO.
® 3anaseTe PBKOBOACTBOTO, KAKTO 1 MPOoAyKTOBaTa MHPOpMaLmA, 3a No-HaTaTbLUHA
CrnpaskKka nnun 3a cneasaute COC)CTBGHI/ILLM.

ManonseanTte ypena camo:
B C OPUTUHA/THU YaCTU U NMPUHaONEeXHOCTH.

® 33 pasgpobAaBaHe, Kb/uaHe, MMKCUpaHe, MopupaHe U eMyrupaHe Ha TeYHW Uin Mno-

NyTBBPAN XPaAHUTETHWN MPOAYKTH.

® 33 [IOMaKWHCKM KOMIMUYeCTBa U BpeMeHa Ha o6pabdoTka.
® B JOMaKWMHCTBOTO U B 3aTBOPEHN NoMeLLeHNA B JoMallHa obcTaHoBKa npu cTanHa

Temneparypa.

® Ha BUcoumHa A0 2000 M Hag MOPCKOTO PaBHHLLE.


https://www.bosch-home.com

YpeobT BuHarv TpAadBa Ja ce U3K/oYBa OT MpexaTa, Korato He e noa HadoaeHue,

npeau crnodAsaHe, pasrio6aBaHe UM MOYUCTBAHE, KAKTO U B CllyYal Ha noBpea.

Tosu ypea MOXe [a ce U3No/3Ba OT /iMLa C OrPaHUUYEHn MCUXMYECKU, CETUBHU MU YMC-

TBEHW CNOCOBHOCTH MK OE3 ONUT U/WNK 3HaHWA, aKo ca Nno HadNAEeHWE UK ca MHCT-

PYKTMPAHK MO OTHOLEHWe Ha Be3onacHaTta ynoTpeda Ha ypeaa 1 ca pasbpasnu onac-

HOCTWTE, MponaTHUaLLM oT padoTaTta C Hero.

[ellata He TpadBa fa urpasT ¢ ypeda.

MouncTBaHETO M NOAAPBKKATA OT CTpaHa Ha NoTpeduTens He TpAOBA [a ce U3BbpLUBAT

oT dela.

YpenbT He TpAdBa [a ce U3nos3Ba oT geua. [JpbxTe Jelata ganey oT ypeaa v saxpan-

Bawua kaden.

» Cebp3BaiiTe K excnioatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C AaHHUTE Ha hadpuuy-
HaTa Tadenka.

> AKO kabenbT 3a CBbP3BAHE KbM Mpexarta Ha Tosu ypea 6bae noBpeaeH, To TpAdBsa
[la Ce CMEHU OT NMPOU3BOINTENA UM HErOBWA OTAE/ NO 0OCNY)XXBAHE Ha KIIMEHTH, UK
OT ApYro funue ¢ noaoBHa KBanupukaumsa, 3a aa ce usderHar onacHocTy.

» Hukora He notananTe ypeaa unv kabena 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara BbB BoJa U He
M NOCTaBAWTE B CbAOMUANHATA MaLLKHA.

» [oTanAanTe HakparHWKa B NpoayKTUTE 3a MUKCHPaHEe MakCHMyM 0 MapKUpoBKaTa
Lmax”.

» Hukora He npoabIXKasaiTe ynotpedara Ha ypeaa, ako Toi e najan BbB BoAa Unu
Jpyra TeUHOCT.

» Hukora He U3nonaBaiTe ypeaa ¢ BNaxXHW pbLe.

» Hukora He nyckaiTe B excnioartauuma noBpeaeH ypea.

» Hukora He fonyckanTe KOHTaKT Ha Kadena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara C ropeLlu
4aCTW M He ro NpoKapBanTe BbpXy OCTPH pHOOBE.

» Hukora He nocTaBaAnTe ypeaa Bbpxy Wan B OIM30CT A0 ropeLLy NOBBPXHOCTH.

» Cnef U3KUYBAHETO M3YaKaiTe LIANOCTHOTO CrMpaHe Ha 3aBUXBaHETO.

» [lpbxTe fAasiey oT BbPTALM Ce YacTu pbleTe, KocuTe, 001eK10TO U APYrv NpUHa-
JIEXHOCTH.

> [TocTaBaAnTe M CBANANTE NPUHAANEXHOCTUTE CamMO KOraTo 3a/1BMXBaHETO € B MOKOM U
LencesTbT Ha ypeaa e U3K/IUeH OT KOHTaKTa.

» 3non3BanTe NpUHaANEXHOCTUTE CaMO B HAMBHO CrI0OEHO CHLCTOAHKE.

» Hukora He JOKOCBaWTe pexeLmnTe pbOOoBe C He3aLlUTEHN PbLE.

» BHrMaBaiTe npu BopaBeHe ¢ OCTPKU HOXOBE, NMPKW U3NpasBaHe Ha Cbaa U NP NOYUCT-
BaHeTO.

» Bbaete BHUMATEHW NPpY 00pabdoTKaTa Ha ropeLy XPaHUTeTHU NPOOYKTH.

» Mpean oBpadoTkaTa OCTaBeTE BPALLMTE XPAHWUTEHWM NPO4YKTY Aa Ce OXNaaAaT 4o
70 °C nm no-Hucka Temnepartypa.

» CnasBaunTe yKkagdaHuATa 3a MOYNCTBaHe.

» MouncTBanTe Npeam BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BAM3ALLM B KOHTAKT C XpaHu-
TEJ/IHU NPOAYKTH.

npe.EI.OTBpaTﬂBaHe Ha MaTepuanHu LweTHu

» Hukora He ocTaBAiTe ypeaa aa paboTv Ha npaseH
XOA.

» Huvkora He n3nonaeawnTe HakpawHWka uav ABOMHa-
Ta ObpKasika B Cba Ha Yornbpa.

> DUKCUpanTe OCHOBHUA ype[ C LpakBaHe v A0K-
paW Ha HakpaiHWKa ¥ Ha OCHOBHWA ype[.

» Hukora He U3nonsganTe chaa 3a MUKCHUpaHe B

MUKPOBB/IHOBA MNeyka 1 BbB pypHara.

Hukora He noTanaiTte 3aaBuXBallmMTe HaCTaBkKK B
TEYHOCTU U He MM NMOYMCTBaWTE B CbAOMUANIHA Ma-
LUnHa.

Hukora He n3nonseaiTe cbaa Ha yonbpa B MUKPO-
BBb/IHOBA Meyka uan BbB pypHata.

> [peav o6padoTkarta OTCTPaHETE TBHPAUTE KOM-
MOHEHTH Ha XPAHUTENHUTE NPOAYKTH, HaMp. XPy-
LWAMM, KOCTH, XXMM UM KOCTUIKK HA KOCTUIKOBH
nnooB.e.

Mpernen
—our. i



[lBoiHa 6bpkanka'

YHuBepcaneH yombp '

Yombp/mukcep'

BnokupoBska cpetlly BktouBaHe

JlocT 3a ynpasnexune

ByToHu 3a ocBOGOXAABaHE

HakpavHuk

[ThacTMacoB cbl 3a MUKCUpaHe

3aaBuxBalla HacTaska 3a BoiHaTa Gbpkan-
Ka

3afBvxBalla HacTaBka

YHuBEpCaneH Hox

Hos 3a TpoweHe Ha nen’

BREER 2 8586 S

Cwa

B 3aBncMMOCT OT Moaena

3abenemku

® MakcrmanHoTO KOMUecTBo 3a oOpabdoTeaHe B
nNacTMacoBuA Cb/ 3a Mukcupaxe e 500 ml. O6-
ljaTta ckana Ha cbaa 3a MUKCHpaHe CNyXxu camo
3a OTMEpBaHe.

B AKO [jafieHa Np1HaANEXHOCT He € BK/IlouUeHa B
OKOMM/IEKTOBKAaTa Ha AocTaBkaTa, MoXeTe Ja A
nopsyate upes otaena no 06CNyXBaHe Ha KueH-
™.

| [lonb/HUTENEH YHUBEPCAIEH YUOMbP MOXeE Aa Ce
nopwsya oT cnyxoaTa 3a 00CyXBaHe Ha KNUEHTH
noa kartanoxeH Homep 0012043110. C yHuBep-
ca/TH1A YOMbP MOXETE [a Ce Bb3M0/3BaTe OT Mb/l-
HaTa MOLLHOCT Ha ype/a, Korato NpuroTeaTe Me-
[eHaTa cMmec ¢ AOBL/IKM U cnasBaTe ykasaHuATa B
peLienTuTe B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda Ha YHU-
BEPCa/THWA YOTTbP.

NocrT 3a ynpaBnexue

C nomolLTa Ha 10CTa 3a yrpaB/iEHWE MOXETE Aa pe-
rynupare 6escTeneHHo o6opoTuTe Ha Baluma ypen.
3a fa BK/touMTe ypeaa, MbpBo HaTUCHeTe G10KMPOB-
KaTa cpelly BK/HOUBaHe v CNlefl ToBa /10CTa 3a ynpas-
nenve. KonkoTto no-cuaHo Hatuckarte nocTa 3a yn-
paB/ieHWe, TONIKOBA MO-BUCOKA € YecToTara Ha Bbp-
TeHe Ha ABuratesai.

3abenexmka: YpeaLT ocTasa BK/IOUEH, 10KATO J10C-
ThT 32 YNpaB/eH1e ce HaTUCKa.

—our. A

HakpalHUK

HakpanHWKbT € NoaxoaALl 3a CAEAHUTE NPUIoXKe-

HUA:

B \VYKCUPAHE Ha HarnuTKu

® PUrOTBAHE HA TECTO 3a NasaunHKK1, ManoHesa,
cocoBe U 6ebellka xpaHa

= [lopupaHe Ha CBapeHU XPaHUTENHU NPOOYKTH,
Hanp. N10A0BE, 3E1EHYYLM, CYNH

3abenexmka: HakpaiHUKLT He e NoaxoadLy 3a Npu-
rOTBAHE Ha MopeTa, ChAbPXallM CaMo KapTodu 1nu

18 XPaHUTENHK NPOAYKTH C NOA0OHA KOHCUCTEHLMA.

O6paboTka Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH C HaK-
panHuKa

3abenexku

= [Tpeau o6pabdoTBaHe pasapobeTe 1 ceapeTe A0
OMeKBaHe TBbPAMTE XPaHUTEHU NPOAYKTH,
Hanp. AGLIKK, KAPTODH UM MECO.

= |A3n0/13BalTe YHUBEPCATHUA YOMTbP 3a pasapoon-
BaHe Ha CypOBW XpaHWTeNHW NpoaykTv 6es noda-
BAHE Ha TEYHOCT, KaTo Hanp. YK, YeCbH 1av noarn-
paBKH.

= [peav 06padoTBaHe Ha XpaHWUTEHUTE NPOAYKTU B
roTBapcKa TeHmKepa cBasieTe TeHpKepaTa oT KOT-
noHa.

—oqr. K-E
MawoHesa

CbcTaBku

= 1 qiite (KbATbK ¥ 6enThK)

" 1 c.1. ropumua

® 1 C.J1. IMMOHOB COK WM OLET
m 200-250 ml onvo

B COJ1 Y YePEH NUMeP Ha BKYC
MpuroTeAHe Ha MalOHe3a

3abenemku

B C HakpavHuka MOXe aa ce NpuroTea ManoHesa
camo OT Lenm AnLa (6enTbUy v XXbATLLK).

B Bb3ayx Noj HakpavHuka npenoteparasa 4o6po
BTBbPAABAHE NPU NPUroTBAHE HA MaroHesa. 3a
nocTUraHe Ha OnTUMasieH pesynTar uanycHeTe
Bb3Ayxa Nnpeav MUKCupaHe.

~ o EA-E3
YHUBepcaneH yonbp

YHWBEpCaNHWAT YOMbP € NoAxoadAL) 3a pasapodnsa-
He Ha XpaHWTENHKW NPO4YKTK, HAMp. Meco, TBbPAO CH-
peHe, NyK, YECHH, N/I0A0BE, 3ENEHUYLM, MOANPABKH,

opexu unu Haaemu.

3abenemKa: YHUBEPCA/HUAT YOIMTLP HE € NOAXOAALL
3a pasapobABaHe Ha MHOTO TBbPAM XPaHUTEHK
NpPoAyKTH, Hanp. kade Ha 3bpHa, MHAMUCKO Opexue,
pAna u1 3ampaseHu XpaHu, Hanp. N1o40Be UK Ky6-
yeta nef.

Ynotpe6a Ha yHMBepCcanHUA Yonbp
a2z 17 B 28|
Yonbp/MUCKep

l40rn>p1>T/ MWKCEPBT € NOAX0AALL:
B 33 pasapobABaHe Ha XPaHUTEHW NPOAYKTH, Hamp.
Meco, TBbP/0 CUPEHE, YK, YECHH, M10J0BE, 36-
JIEHUYLIM, OpPexv 1n Ganemu.

B 33 MMKCUPaHE U NopUpaHe.

3a NPUroTBAHE Ha TECTO 3a NalaunHKK1, Hamasku,

COCOBE, CMyTUTa U LIEWKOBE.

3abenemku

= YombpbT/MUKCEPBT HE € NOAX0AALL 3a pasapods-
BaHEe Ha MHOTO TBBPAN XPaHUTENHM MPOLYKTH,
Hanp. kage Ha 3bPHa, MHAMIUCKO Opexye, pana
WK 3aMpPa3eHu XpaHH.

= O6padoTBaiiTe KybueTa e[ caMo C HOXa 3a TPO-
LeHe Ha nea.



® CmecBanTe XPaHUTENHUTE NPOAYKTU C AOCTaTbY-
HO KO/IMYECTBO TEYHOCT.

MsnonseaHe Ha Yombpa/M1Kcepa

e 29 B 40

IBoiHa 6bpKanka

[loiHaTa Gbpkanka e noaxoadlla 3a pasbusaHe Ha

cMmeTaHa MM 6enTblUM Ha CHAT, KaKTOo W 3a NPUroTBA-

He Ha COCOBE W AeCepTH.

Mpenopbku 3a ONTUMaHK Pe3ynTaTu:

® |{3non3Baiite cmeTaHa ¢ M1H. 30 % MacneHocT 1
Temneparypa 4 - 8 °C

® Pagbuiite cMeTaHata U 6enTbLMTe Ha CHAT B LWK-
pOK CbA

3abenemka: 3a npenoTBPATABAHE HA MPBCKU U3~

nosiseanTe ABoWHaTa ObpKanka B AbAOOKM ChIoBe.

YnoTpe6a Ha ABoWHaTa 6bpKanka

—>our. Bl -

MNpvMepHU NpUnoXeHua

Baemete noAa BHUMaHWe JaHHUTE U CTOWHOCTUTE B
TadnuumTe.

HakpaiHuk

OcTaBeTe ypena fa ce oxnaau Ao cTaiHa Temnepa-
Typa cnej BCekn padoTeH LMK/,

—>our. IF]

YH1BepcaneH 4onmbp U ABOWHA 6bpKarnka
3a onTumanHu pesyntatv NpUroTBANTe KapTodeHo
niope @ ¢ npucTaskara 3a MaukaHe Ha KapTodH.
—our. X}

Yonbp/mUckep

OcTaBeTe ypeaa aa ce ox/1aau A0 CTanHa Temnepa-
Typa cnej BCekn padoTeH LMK/,

—our. |5l
—>Qur.
YKasaHuA 3a nouncTBaHe

Cnen ynotpeba HezabaBHO NOUMCTETE BCUUKM Yac-
T, 3@ Aa M30ErHEeTe 3aChXBAHE Ha OCTaTbLMTE.
ouncTBaiTe OTAEHUTE YACTH Cope] NOCOUYEHOTO
B Tabnumuara.

—our. FA

OTcTpaHABaHe Ha HEeU3NpPaBHOCTH

YpeabT ce U3KnouBa no Bpeme Ha o6pabot-

Kara.

AKTUBMpAsa ce e 3alurara cpelly npetoBapsaHe.

> U3kntoyete encena ot KOHTakTa 1 octaBeTe ype-
na a ce oxnaaum 3a okono 1 Yyac, 3a Aa AeaKTuBU-
paTe 3aluTarta cpelly npetosapsaHe.

3a6ene)|(|(a: Ako nospenara He MoxXxe aa é'b,Ele OTC-

TpaHeHa, ce 0ObpHETE KbM 0TAENa N0 0OCYXKBaHE
Ha K/IMEHTH.

npenaBaHe 3a oTnaabLU Ha U3nessiv ot
ynoTpeba ypeau
> [lpenaiiTe ypena 3a oTnagbLiy No eKoa0rocbos-
paseH HaumH.

AKTyasHa MHpOopMaLMA OTHOCHO HaUMHKTE Ha npe-
[aBaHe 3a 0TnaabUM LWe nonyuuTte oT Bawma cneupa-

NIM3MpPaH TbprosBeL, KakTo 1 OT CbOTBETHATA Of)LLlMH-
CKa unun rpancka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HayYeH B CbOTBETCTBHE C EB-

ponevickaTa aupekTnea 2012/19/EC 3a ctapu

€NEeKTPUYECKM M ENEKTPOHHKN ypeau (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasu AnpeKTrnBa pernameHTnpa saimaHnTe B paMkun-
Te Ha EC npaBsuna 3a npremaHe 1 u3nonasaHe Ha
cTapu ypeau.

Otaen no o6cnymBaHe Ha KIMEHTH

MHdopmaumATa cernacHo PernameHt (EU)
2023/826 we HamepuTe oHNalH Ha www.bosch-
home.com Ha CTpaHuLaTa Ha NpoaykTa v CTpaHuLa-
Ta 3a cepBu3HO oOcNy)XBaHe Ha Baluvsa ypen npu pb-
KoBOACTBaTa 3a ynorpeda 1 JOMb/IHUTEIHUTE JOKY-
MEHTMU.
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!
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MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001357468 (060610)
ro, bg


https://www.bosch-home.com/welcome
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