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Technische Daten

Anschlussspannung
Netzfrequenz
Leistungsaufnahme
MFQ4075DE
MFQ4835DE
MFQ4885DE
Geratehohe
Geratebreite

Geratetiefe

Gewicht betriebsbereit

220-240 V~
50/60 Hz
550 W

575 W

575 W

142 mm
200 mm

75 mm

0,9 kg



BestimmungsgemafBe Verwendung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerates aus
dem Hause Bosch. Weitere Informationen zu unseren Produkten
finden Sie auf unserer Internetseite: www.bosch-home.com
Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

m Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haushalt und das
hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltstbliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Das Gerat nur in
Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu 2000 m uber
Meereshohe verwenden.

m Das Gerat ist geeignet zum Verrihren, Schlagen und Mixen
von weichen Nahrungsmitteln und Flissigkeiten sowie zum
Kneten von weichem Teig. Mit dem Schnellmixstab ist es zum
Zerkleinern bzw. Vermischen von Lebensmitteln geeignet.
Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substan-
zen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Das Zubehor ist nur flr die in dieser Anleitung beschriebene
Verwendung geeignet. Das Zubehor niemals flir andere
Gerate verwenden. AusschlieB3lich zusammengehorige Teile
verwenden.

m Das Nichtbeachten der Anweisungen fir die richtige Anwen-
dung des Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers fir
daraus resultierende Schaden aus.



Sicherheitshinweise

m Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

m Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten
und dirfen das Gerat nicht bedienen. Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden.

m Plastiktiten von Kindern fernhalten. Kinder nicht mit ihnen
spielen lassen.
=» Es besteht Erstickungsgefahr!

SachgemaBer Gebrauch

m Gerat nur gemalB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat
keine Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie
z. B. eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln,
darfen nur durch unseren Kundendienst ausgefihrt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.
Gerat nicht auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen, wie
z.B. Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heif3en
Teilen in Berlihrung bringen oder uber scharfe Kanten ziehen.
m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.
m Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieBBen. Bei Stromunterbrechung bleibt das
Gerat eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung wieder
an. Gerat sofort ausschalten.



SachgemaBer Gebrauch

m Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen! Das
Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie flr die Ver-
arbeitung der Lebensmittel notwendig. Das Gerat nicht im
Leerlauf betreiben.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die
im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet
und vom Netz getrennt werden. Vollstandigen Stillstand des
Antriebs abwarten.

m Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor benutzen. Nur
Werkzeuge des gleichen Typs (z. B. 2x Knethaken) paarweise
einsetzen. Niemals Werkzeuge und in der Heckoffnung einge-
setztes Zubehor gleichzeitig verwenden.

m Das Gerat und Zubehor nach jeder Verwendung oder nach
langerem Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen.
=»> _Reinigung und Pflege® siehe Seite 21

Wichtig!

m Bei Verwendung des Schnellmixstabs im Kochtopf den Topf
vorher von der Kochstelle nehmen.

m Das Gerat nicht Gber die Verbindungsstelle Schnellmixstab-
Grundgerat in Flussigkeit eintauchen.

m Universalzerkleinerer nur im komplett zusammengesetzten
Zustand verwenden! Niemals mit dem Schnellmixstab im
Zerkleinerer-Behalter arbeiten.

m Das Grundgerat und Aufsatz des Universalzerkleinerers nie
in Flussigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem Wasser
oder in der Spiulmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger
benutzen.

m Der Mixbecher und Universalzerkleinerer sind nicht fir die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet.



SachgemaBer Gebrauch

Verletzungsgefahr!

m Niemals in rotierende Teile greifen.

m Messer nicht mit bloBen Handen berihren.

m Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behalters und beim Reinigen.

m Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen. Messer
des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.

m Nie in das Messer am Schnellmixstab greifen.

Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Blrste benutzen.

m Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke schiitzen, damit sie
nicht in die rotierenden Werkzeuge gelangen.

Verbrennungsgefahr!

m Vorsicht bei der Verarbeitung von heilem Mixgut.
m HeiBBes Mixgut kann bei der Verarbeitung spritzen.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden kann, muss dieses voll-
standig entpackt, gereinigt und geprift werden.

|Ein beschadigtes Gerat oder Zubehér nie in Betrieb nehmen! |

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile grindlich reinigen und
trocknen. = ,Reinigung und Pflege“ siehe Seite 21

Beachten Sie unbedingt die Maximalmengen und Verarbei-
tungszeiten in der Tabelle. =» , Anwendungsbeispiele® siehe
Seite 20.

Hinweis: Bei den in der Rezepttabelle mit (*) gekennzeichne-
ten Rezepten das Gerat nach jedem Betriebszyklus auf Raum-
temperatur abkihlen lassen!




Geratebeschreibung




Geratebeschreibung

@ Netzkabel @ Knethaken

@ Schalter @ Schnellmixstab
@Auswu rftaste Mixbecher

@ Entriegelungstasten @ Universalzerkleinerer
@ Ruhrbesen
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MFQ4835DE | 2x./
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Sonderzubehor und Ersatzteile

Sonderzubehor und Ersatzteile kdnnen liber den Handel und
den Kundendienst erworben werden. Besuchen Sie daher
www.bosch-home.com, um zu sehen, welche aktuellen Zube-
horartikel angeboten werden.



Grundgeratbeschreibung

10

Schalter

Bild K

Zum Ein- und Ausschalten des
Gerates und Anpassen der
Arbeitsgeschwindigkeit.

0 = ausgeschaltet

1 = niedrigste Drehzahl

5 = hochste Drehzahl

M = Momentschaltung
(hochste Drehzahl)

Schalter nach links driicken
und festhalten.

Offnungen mit Verschluss fiir
Werkzeuge

Bild &

Zum Einsetzen der Werkzeuge.
Beim Aufschieben der Heckoff-
nung werden sie automatisch
geschlossen.

SelbstschlieBende Heckoffnung

Bild

m Zum Einsetzen von Zubehor,
z.B. dem Schnellmixstab. Ver-

schluss nur in Schalterposition 0

bewegen.

Bei geoffneter Heckoffnung
lasst sich das Gerat nur in der
Momentschaltung M betreiben.
Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Heckoffnung
schlieBt automatisch nach

Abnehmen des Zubehors.



Grundgeratbeschreibung

Gerat aufbewahren
Zum Aufbewahren das Kabel locker um das Gerat wickeln.

m Vor dem Gebrauch des Gerates, Netzkabel immer vollstandig
abwickeln.

Riihrbesen und Knethaken verwenden

Mit den Riihrbesen kann man Eiweiss oder Sahne schlagen.
Weiterhin konnen leichte Teige wie z. B. Biskuitteig, Ruhrteig,
Pfannkuchenteig, hergestellt werden.

Die Ruhrbesen nicht zum Zubereiten von Mayonnaise ver-
wenden. Zum Herstellen von Mayonnaise den Schnellmixstab
verwenden!

Mit den Knethaken kann man verschiedene Teige wie z. B. Hefe-
teig, Pizzateig, Strudelteig, Brotteige oder Murbeteig herstellen.

Die maximale Verarbeitungsmenge betragt 500 g Mehl und
Zutaten.




Riihrbesen und Knethaken verwenden

Bild &

m Das gewlnschte Werkzeugpaar
in die Offnungen einsetzen und
bis zum Einrasten andriicken.
Form der Kunststoffteile an
den Werkzeugen beachten, um
Verwechslung der Werkzeuge zu
vermeiden!

m Werkzeuge einzeln nacheinander
einsetzen, um ein Verhaken zu
vermeiden!

m Netzstecker einstecken.

m Werkzeuge in das Gefal3
einflhren.

12



Riihrbesen und Knethaken verwenden

m Gerat auf gewlinschte
Stufe schalten.

— Stufe 1, 2: zum Einarbeiten und
Untermischen.

— Stufe 3, 4, 5: zum Kneten und
Schlagen.

— Momentschaltung M: zum
schnellen Unterrihren oder Auf-
schlagen von Zutaten

m Zutaten bis zum gewlinschten
Ergebnis verarbeiten.

Nie in die rotierenden Werkzeuge
greifen.

m Schalter auf 0 stellen und den
Stillstand des Gerates abwarten.

m Netzstecker ziehen.

m Werkzeuge mit der Auswurftaste
|6sen und abnehmen.

Auswurftaste erst bei Stillstand
der Werkzeuge betatigen.

Die Auswurftaste lasst sich nicht
betatigen, wenn der Schalter
nicht auf 0 steht.

13



Schnellmixstab verwenden

Der Schnellmixstab ist geeignet zum Mixen von Mayonnaise
(nur ganze Eier), Saucen, Mixgetranken, Babynahrung, gekoch-
tem Obst und Gemise. Zum Purieren von Suppen.

Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebensmitteln (Zwiebeln,
Knoblauch, Krauter) den Universalzerkleinerer benutzen!

14

Bild &

m Verschluss der Heckoffnung
offnen und festhalten.

m Schnellmixstab einsetzen und
einrasten.

m Schnellmixstab in das Gefal
einfihren.

m Um das Spritzen des Mixguts zu
vermeiden, Gerat erst einschal-
ten, wenn der Schnellmixstab in
das Mixgut eingetaucht ist.



Schnellmixstab verwenden

m Netzstecker einstecken.

m Schalter auf Stufe M stellen und
festhalten.

m Zutaten bis zum gewtlinschten
Ergebnis verarbeiten.

Tipp: Der Schnellmixstab funktio-

niert besser, wenn sich bei den zu
verarbeitenden Lebensmitteln eine
Flussigkeit befindet.

ed

m Schalter loslassen.
) Tipp: Um die Reinigung zu erleich-
o : tern, nach der Benutzung den

) Schnellmixstab in ein Gefal3 mit
klarem Wasser halten und mehr-
mals kurz Schalter auf Stufe M
stellen.

m Netzstecker ziehen.

<

m Schnellmixstab durch
gleichzeitiges Dricken der
beiden Entriegelungstasten
abnehmen.

15



Universalzerkleinerer verwenden

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum Zerkleinern von
Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemduse, Nissen, Mandeln.

Universalzerkleinerer nur in komplett zusammengesetztem
Zustand verwenden! Vor dem Zerkleinern von Fleisch, Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum Zerkleinern
von sehr hartem Gut (Kaffeebohnen, Rettich, Muskatnisse)
und gefrorenem Gut (Obst o. A).

Bild

Behalter auf eine glatte, saubere
Arbeitsflache stellen und
andrucken.

m Messer einsetzen.

Das Messer muss gerade im
Behalter sitzen.

m Lebensmittel einfillen.

16



Universalzerkleinerer verwenden
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m Getriebeaufsatz auf den Behalter
setzen und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.

m Verschluss der Heckoffnung
offnen und festhalten.

m Das Grundgerat auf den Getrie-
beaufsatz setzen und drucken,
bis es horbar einrastet.

m Netzstecker einstecken.

m Grundgerat und Universalzer-
kleinerer festhalten. Schalter auf
Stufe M stellen und festhalten.

17



Universalzerkleinerer verwenden

Tipp: Die besten Resultate werden
mit Intervallbetrieb (kurz einschal-
ten, Pause, kurz einschalten, ...)
erreicht.

Universalzerkleinerer niemals von
der Arbeitsflache abheben!

m Nach der Verarbeitung den
Schalter auf 0 stellen. Stillstand
des Antriebs abwarten.

m Netzstecker ziehen.

m Beide Entriegelungstasten
gedriickt halten und das Grund-
gerat abnehmen.

m Getriebeaufsatz gegen den
Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

18



Universalzerkleinerer verwenden

m Messer am Kunststoffgriff anfas-

sen und herausnehmen.

Beispielrezept

Honigkuchen mit Apfeln

Honig-Apfel-Mischung:

120 g Waldhonig (5°C)
20 g Apfel in Wiirfeln

(1 cm)

In den Universalzerkleine-

rer geben und 3 Sekunden

auf Stufe M mixen.

Kuchen:

3 Eier

60 g Butter

100 g WeiBmehl

(Type 405)

60 g gemahlene Walnusse
1TL Zimt

2 Packchen Vanillezucker
1 TL Backpulver

1 Apfel

Die Eier trennen.

Eiweil steif schlagen.

Eigelb mit dem Zucker schlagen,
dann die weiche Butter und die
Honig-Apfel-Mischung hinzugeben.
Mehl, gemahlene Walniisse, Zimt
und Backpulver in einer separaten
Schissel mischen. Zu den feuchten
Zutaten geben und unterrihren.
Den Eischnee vorsichtig mit einem
Spatel unterziehen.

Eine Kastenkuchenform

(35 x 11 cm) mit Backpapier ausle-
gen und die vorbereitete Mischung
hineingeben.

Den Apfel schalen und in Scheiben
schneiden. Die Apfelscheiben auf
dem Kuchen verteilen.

Den Backofen auf 180°C vorhei-
zen und den Kuchen 30 Minuten
backen.



Anwendungsbeispiele
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S
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5-15g M 8-20s
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@[] 7-10s
150 g M ® M 16-20s
e [s]20-30s
1x O M 2,5 min (*)
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Reinigung und Pflege

Das Gerat und die verwendeten Einzelteile sofort nach

Gebrauch reinigen. So trocknen Riickstande nicht an.

m Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungsmittel verwenden.

m Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegenstande
benutzen.

m Keine scheuernden Tlcher oder Reinigungsmittel verwenden.

Vor dem Reinigen den Netzstecker ausstecken.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Biirste benutzen

Bild B}

m Schnellmixstab in aufrechter
Position (MixfuBmesser nach
oben) trocknen lassen, so dass

eingedrungenes Wasser heraus-
laufen kann.

21



Storungsbehebung

In der folgenden Tabelle finden Sie Losungen flir Probleme oder Stérungen,
die Sie auf einfache Weise selbst beheben kdnnen. Sollte sich eine Stérung
nicht beseitigen lassen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Stérung Abhilfe
Schalter lasst sich nicht |m Bei getdffneter Heckoéffnung lasst sich das
auf Stufe 1-5 bewegen. Gerat nur in der Momentschaltung M betrei-

ben. Fir die Stufenschaltung (1-5) die Heck-
o6ffnung schlieBen.

Schnellmixstab ver- m Den Verschluss der Heckoéffnung beim Abneh-
klemmt beim Abnehmen. men festhalten, damit sich der Schnellmixstab
nicht verklemmt.

Die geschlossene Form des Gehauses reduziert die Betriebsgerausche.
Trotzdem erreicht es dabei die volle Motorleistung und Drehzahl.

Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (waste electrical
and electronic equipment - WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie
gibt den Rahmen flr eine EU-weit glltige Ricknahme und

EE Verwertung der Altgerate vor.

Hinweise zur Entsorgung

Handmixer, Zubehor und Verpackungen sollen einer umweltgerechten
Wiederverwertung zugefiihrt werden.
Werfen Sie Handmixer nicht in den Hausmdill!

m Verpackung
Die Verpackung schiitzt den Handmixer vor Beschadigung auf
dem Transport. Sie besteht aus umweltfreundlichen Materialien
und ist deshalb recycelbar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fir das
Verwertungssystem ,,Griner Punkt®.

Altgerit

Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle Materialien. Geben Sie
deshalb Ihr ausgedientes Gerat bei Ilhrem Handler bzw. einem Recycling-
center zur Wiederverwertung ab. Aktuelle Entsorgungswege erfragen Sie
bitte bei lhrem Handler oder lhrer Gemeindeverwaltung.



Kundendienst

Detaillierte Informationen tiber die Garantiedauer und die
Garantiebedingungen in lhrem Land erhalten Sie Uber den
QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu den Servicekon-
takten und Garantiebedingungen, bei unserem Kundendienst,
lhrem Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie (iber den
QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu den Servicekon-
takten und Garantiebedingungen oder auf unserer Website.

Die Informationen gemaf Verordnung (EU) 2023/826 finden Sie
online unter www.bosch-home.com auf der Produktseite und
der Serviceseite |lhres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen
und zusatzlichen Dokumenten.

Anderungen vorbehalten.
23



:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001347684 (050326)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



