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ro Siguranfa

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

pentru incalzire, preparare, coacere si rumenire cu aer fierbinte.
sub supraveghere.

pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Dupa fiecare utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de cura-
tare si in caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de peste 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fa-

ra experienta si/sau cunostinte numai daca sunt supravegheati sau
au fost instruiti referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre utilizator nu trebuie facu-

ta de copii, in afara de cazul in care ei au varsta de 8 ani sau mai

mult si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat si de ca-

blul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.
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Siguranta ro

Aparatul se va racorda doar la o priza de curent alternativ cu im-
pamantare, instalata regulamentar.

Sistemul de protectie a instalatiei de alimentare cu energie elec-
trica a cladirii trebuie sa fie instalat corect.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

>

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu asezati niciodata aparatul pe sau langa materiale inflamabile,
cum ar fi de ex. perdele sau fete de masa.

Pastrati intotdeauna o distanta de siguranta de cel putin 10 cm
fata de pereti si alte obiecte pentru a evita acumularea de caldu-
ra.

Nu acoperiti niciodata dispozitivul si nu asezati alte obiecte pe
acesta.

Nu depozitati si nu asezati obiecte in cos sau in spatiul de coa-
cere.

Supravegheati mereu aparatul in timpul functionarii.



ro Evitarea deteriorarilor

>
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Nu turnati niciodata ulei sau untura in cos.
Nu incalziti niciodata in aparat alimente care contin o concentra-
tie mare de alcool sau alte ingrediente foarte inflamabile.
Respectati cantitatea maxima de umplere permisa. Nu umpleti
niciodata cosul cu alimente pana la marginea superioara.
Nu utilizati bucati mici de hértie de copt sau ingrediente usoare
care pot fi aspirate de ventilator, de ex. ierburi aromatice uscate.
Daca aparatul emana fum negru, scoateti imediat stecarul din
priza. Scoateti cosul abia dupa ce nu mai iese fum.

A

) In timpul functiondrii, aparatul se incalzeste. Nu atingeti
n|C|odata suprafetele flerbmtl

Tnainte de curatare sau de transport |&sati aparatul s& se riceas-
ca.

» Nu introduceti méana in spatiul de coacere fierbinte.
» Nu atingeti niciodata cu mainile goale gratarul pentru grill sau fri-

garuile fierbinti. Utilizati instrumente adecvate, de ex. manusi de
cuptor sau ustensile de gatit.

Aveti grija cand scoateti cosul, deoarece poate iesi aer sau abur
fierbinte.

» Nu va aplecati peste aparat.

Tineti intotdeauna mainile si fata departe de orificiile de evacuare
a aerului.

Pentru a evita vatamari corporale utilizati aparatul exclusiv con-
form destinatiei prevazute.

Manevrati frigaruile cu atentie.

» Respectati indicatiile privind curatarea.
» Curéatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.
Pentru a preveni dezvoltarea acrilamidei, nu preparati prea tare
alimentele si indepartati reziduurile arse.

» Nu Tncalziti niciodata cartofii proaspeti la peste 180 °C.

>

Evitarea deteriorarilor » Nu asezali niciodata cosul fierbinte pe
suprafete sensibile la caldura. Utilizati o

Nu utilizati ustensile de gatit ascutite, cu suprafata termorezistentd, de ex. un su-
varf sau metalice. Utilizati doar ustensile port pentru vase fierbinti.
de gatit din lemn sau din plastic termore-  » Nu l4sati niciodatd cosul partial deschis
zistent. in aparat, pentru a evita deteriorarile cau-
Asezati cu grija gratarul pentru grill in zate de céaldura puternica sau caderea
COS ca sa evitati zgarierea sau deteriora- cosului. Scoateti intotdeauna cosul com-
rea cosului.



Cunoasterea ro

plet si impingeti-l la loc complet in apa- Simbol  Functie
rat. -
o . < 07707t Display-ul
> l;l#eu“rgﬁlgg niciodata cosul cu apa sau R aprinde °C, pe display
S - . este afisata temperatura.
" e iclodat ot ent o) Daci so st min,pe csplay
' este afisat timpul.
Cunoasterea TEMp  Setare temperatura
Prezentare generalé (’;/Iétrlttl tempeiatura Cu + sau sca-
Dupa despachetare verificati ca livrarea sa el tlempera UraVCH » o
fie completa si ca toate piesele sa nu pre- a()tn;e?éu(ljg%sefgé 40-200°C
zinte eventuale deterioréri din transport. 'n trep o o
—Fig. Observatie: Daca timpul este
A I = setat la mai mult de 120 minute,
paratul de baza atunci temperatura maxima este
21 Cos de 80 °C.
Spatiu de coacere TIME Setare timp
Panoul de comanda Mariti timpul de preparare cu +
sau scadeti-l cu —.
Orificiu de admisie a aerului Domeniul de setari: 1-120 minu-
Orificiu de evacuare a aerului te
P&strarea cablului Observatie: Dacé este set_até o]
A Rezistents superioard si ventilator temperaturd de 40-80 °C timpul
i’ ; p ’ de preparare sau timpul in care
Méner preparatul este mentinut cald
] Fereastrd de observare poate fi prelungit pana la 8 ore.
El Gritarul G- — "Sistem de iluminare a spafiu-

Accesoriu in functie de model

In functie de model, in pachetul de livrare
sunt incluse si alte accesorii.

—Fig. A

lui de coacere", Pagina 12

— "Indicator SHAKE",
Pagina 12

)

Tastele pentru programe

Set gréatar pentru grill

Panoul de comanda

Aici puteti vizualiza o prezentare generald a
panoului de comanda.

Observatie: Operafi tastele cu degetele i
fard manusi de bucatarie. Nu puteti opera
tastele cu obiecte, de ex. cu lingura de
lemn.

Elemente de afisaj si taste pentru functii
Simbol

O

Functie

Modul standby

Activarea si dezactivarea modu-
lui standby sau anularea prepa-

rarii

Start/Pauza

Pornirea sau intreruperea prepa-
rarii

DI

Simbol  Program

Cartofi prajiti

Carne de pasare

Carne

Peste

& H0G &

Legume

=

Paine

Produse mici de brutarie si pati-
serie

Mentinere calda

SPIE

-~
<~
<~
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ro Tnainte de prima utilizare

Simboluri

Simbol Descriere

Marcaj pentru cantitatea maxi-
ma de umplere pe partea interi-
oara a cosului

MAX

Modul standby

Daca aparatul nu este utilizat o anumita pe-
rioada de timp inainte sau dupa preparare,
acesta comutd in modul standby, iar Ose
aprinde. In modul standby, aparatul consu-
ma doar o cantitate mica de energie.
Apasati O ca s& dezactivati modul standby
si sa operati aparatul.

Indicator SHAKE

@ SHAKE se aprinde intermitent la unele
programe dupa un anumit timp si se emite
un semnal sonor.

Scuturati cosul cu alimente sau intoarceti
alimentele atunci cand indicatorul se aprin-
de intermitent. Asa va asigurati ca toate ali-
mentele din cos sunt gatite la acelasi nivel.
— "Scuturarea cosului sau intoarcerea ali-
mentelor", Pagina 13

Observatie: Dacé nu scoateti si nu reintro-
duceti cosul, indicatorul se aprinde intermi-
tent pana la sfarsitul procesului de prepara-
re si se emite un semnal sonor aproximativ
la fiecare 5 secunde.

Sistem de iluminare a spatiului de
coacere

Verificali stadiul prepararii alimentelor fara
sa scoateti cosul din aparat.

Apasati pe ¥ ca s& aprindeti sistemul de
iluminare a spatiului de coacere.
Observatie: Sistemul de iluminare a spatiu-
lui de coacere se stinge automat dupa
aproximativ 10 secunde.

inainte de prima utilizare
Fixarea manerului
1. Desfaceti banderola din carcasa, astfel
incéat cosul sa poata fi scos.
—Fig. |
Nu indepartati banderola din cos.
2. Scoateti cosul din aparat tragand de
banderola si luati ambalajul din cos.
— Fig. 4

3. Indepartati complet banderola si scoatet]
manerul din ambalaj.
—Fig. A

4. Introduceti manerul in orificiul prevazut
pe cos si apasati in jos. Introduceti cosul
complet montat in aparat.
—Fig. @
Manerul trebuie sa fie complet introdus
si fixat ferm de cos.

Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

1. Indepértati materialul de ambalare r&-
mas.

2. Indepartati eticheta si foliile existente.

3. Tncélziti aparatul fara alimente, intr-o in-
capere bine ventilata, la setarea de tem-
peraturd maxima timp de 30 de minute,
iar apoi lasati-l sa se raceasca.

— "Pornirea prepararii”, Pagina 13

4. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

Observatie: La prima utilizare este normal
sa se formeze fum sau miros in cantitate re-
dusa.

Utilizarea

Instructiuni generale

Respectati indicatiile pentru a putea utiliza
aparatul in mod optim.

= Tineti apdsat tastele de setare, ca sa mo-
dificati mai rapid setarile.

= Pentru a modifica temperatura sau tim-
pul dupa inceperea prepararii, apasati Dl
, modificati valorile si apoi continuati pre-
pararea apdsand Dll.

Instalarea aparatului

1. Asezati aparatul pe un blat de lucru sta-
bil, orizontal, termorezistent. Pastrati in-
totdeauna o distanta de siguranta de cel
putin 10 cm fatd de pereti si alte obiecte.

2. Desfasurati cablul de alimentare pana la
lungimea necesara.

Asezarea alimentelor in cos

1. Scoateti cosul. Asezali gratarul in cos
conform ilustratiei si apasati in jos.
— Fig.



2. Puneti alimentele in cos si impingeti co-

sul complet in aparat.

- Fig. B

Respectati marcajul pentru cantitatea
maxima de umplere.

Pornirea prepararii

1. Introduceti stecherul.

—Fig. Bl

v Se emite un semnal sonor, iar panoul de
comanda se activeaza.

v Pe display, se afiseaza alternativ tempe-
ratura si timpul de preparare presetate
pentru prepararea manuala.

—Fig. [l

2. Ca sa utilizati un program, apasati pe
simbolul dorit de pe panoul de coman-
da, de ex. @ Cartofi prajiti.

— Fig. KKl

v Simbolul de program selectat se aprinde
intermitent, iar pe display, se afiseaza al-
ternativ temperatura si timpul de prepa-
rare presetate pentru program.

— Fig.

3. Pentru a reveni la prepararea manuala,
apasati din nou pe simbolul de program
care se aprinde intermitent.

4. Ca sd ajustati temperatura presetatd, re-
glati valoarea cu TEMP — sau +.

— Fig.

5. Ca sa ajustati timpul de preparare prese-
tat, reglati valoarea cu TIME — sau +.
— Fig.

6. Porniti prepararea cu Dll Start/Pauza.
— Fig.

v Pe display se afiseaza alternativ tempe-
ratura setata si timpul de preparare ra-
mas.

7. Ap3sati ¥ Sistem de iluminare a spatiu-
lui de coacere ca sa verificati stadiul
prepararii.

- Fig. i@

v Spatiul de coacere este iluminat si puteti
vedea alimentele pe fereastra de obser-
vare.

Set gratar pentru grill ro

Scuturarea cosului sau intoarcerea
alimentelor

1. Atunci cand & SHAKE se aprinde inter-
mitent, scoateti cosul din aparat.
— Fig.

v Prepararea intrd in pauza, iar panoul de
comanda nu este luminat cat timp cosul
este scos.

2. Scuturati cosul cu alimente. Intoarceti ali-
mentele mari sau delicate cu ustensile
de gatit din lemn sau plastic termorezis-
tent.

- Fig. I8}

3. Introduceti cosul complet in aparat.
- Fig. EE]

v Prepararea continua automat, iar pe dis-
play se afiseaza alternativ temperatura
setata si timpul de preparare ramas.

Scoaterea alimentelor preparate

1. Atunci cand prepararea s-a incheiat, End
se aprinde intermitent pe display. Se
emite un semnal sonor, iar pe panoul de
comanda se aprind toate simbolurile.

— Fig. E1}

2. Scoateti cosul cu alimentele preparate.
— Fig. Fill

3. Rasturnati din cos alimentele care nu au
exces de grasime sau scoateti-le cu us-
tensile de gatit, de ex. cartofii prajiti.

- Fig. P4}

4. Alimentele cu exces de grasime, de ex.
carne cu grasime sau bucati de pui, tre-
buie scoase din cos folosind ustensile
de gatit. Pentru a preveni scurgerea gra-
simii din cos pe alimentele preparate, nu
inclinati cosul.

— Fig. B
Aruncati cu grija grasimea fierbinte in ex-
ces sau lasati-o sa se raceasca in cos.

Observatie: Daca intrerupeti manual proce-

sul de preparare cu O, pe display se afisea-

za COOL, iar ventilatorul continua sa func-
tioneze un timp. Scoateti cosul abia dupa
ce COOL s-a stins.

Recomandare: Puteti utiliza aparatul pentru
a pregati direct portii suplimentare sau alte
alimente.

Set gratar pentru grill

Frigeti alimentele pe gratar sau preparati fri-
garui.

13



ro Exemple de utilizare

Vedere de ansamblu

- Fig. B4

Gratar pentru grill

Frigarui, 5 bucati

Utilizarea gratarului pentru grill

1. Procedati conform instructiunilor de mai
jos, ca sa preparati alimente pe gratarul

pentru grill.

» Asezali gratarul in cos.
» Asezati gratarul pentru grill in cos.

Exemple de utilizare
Aparatul ofera 8 programe presetate, diferite. Alegeti programul potrivit in functie de ali-

mente.

» Asezati alimentele pe gratarul pentru
grill.
- Fig. B4
2. Procedati conform instructiunilor de mai
jos, ca sa preparati frigarui:
» Asezati gratarul in cos.
» Asezati gratarul pentru grill in cos.
» Asezati frigaruile pregatite in locasuri-
le prevazute.
—Fig. E4
3. Introduceti cosul complet in aparat.
4. Porniti prepararea.
— "Pornirea prepararii", Pagina 13

Observatie: Valorile specificate reprezintd recomandari. Deoarece alimentele diferd in ce-
ea ce priveste originea, dimensiunea, forma, starea si marca, setarea optima pentru ali-
mentele dvs. poate sa fie diferita de valorile indicate.

Alimente Presetare Observatii

Cartofi prajiti, conge- & Cartofi prajiti Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,
lati, 10 x 10 mm, 180 °C scuturati cosul cu alimente sau intoarceti ali-
500¢g 23 min. mentele.

Pulpe de pasare,
5bucdtia125g

® Carne de pasare
200 °C

Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,
scuturati cosul cu alimente sau intoarceti ali-

25 min. mentele.
Antricot de vita, Carne Preincalziti aparatul 4 min.
2 bucati,cca. 3cm 200 °C Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,
grosime 20 min. scuturali cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele.
File de somon, 2 bu- ® Peste
catia150g 160 °C
12 min.
Legume la gratar, %6 Legume Taiati legumele grosier si amestecati-le cu
7009 180 °C max. 1 lingura de ulei
20 min. Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,

scuturati cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele.

Prajituri mici sau bri-

@ Produse mici de

ose, 9 bucati brutarie si patiserie
150 °C
18 min.
Chifle congelate, & Paine
precoapte 160 °C
12 min.
Mentinerea caldd a ¥ Mentinere calda
preparatelor 80 °C
30 min.

14



Recomandari

» Daca dimensiunile alimentelor difera de
cele indicate n tabel, scurtati sau prelun-
giti timpul de preparare.

= Daca alimentele nu sunt gata la sfarsitul
timpului de preparare selectat, prelungiti
timpul de preparare sau mariti tempera-
tura.

= Ca sa obtineti un preparat uniform, scu-
turafi cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele, atunci cand SHAKE se aprinde
intermitent.

» Daca alimentele nu sunt crocante asa
cum va doriti, umeziti-le cu putin ulei ina-
inte de preparare, de ex. cu o pensula
sau cu un pulverizator de ulei. Stergeti
uleiul in exces sau lasati-l sa se scurga.

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizafi agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizafi lavete abrazive sau deter-
genti.

Remediati defectiunile

Vedere de ansamblu curdtare ro

» Stergeti panoul de comanda si display-ul
cu o laveta din microfibra umeda.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.

- Fig.

Curatati aparatul si piesele

1. Curatati aparatul de baza cu o laveta
umeda si apoi uscati-l.

Utilizati o lavetd umeda din microfibra
pentru display.

2. Daca este nevoie, curatati spatiul de
coacere cu apa calda si o laveta sau un
burete moale.

3. Indepartati resturile de alimente de pe re-
zistenta cu o perie moale.

4. Eliminati excesul de grasime si ulei din
COS.

5. Daca exista reziduuri de grasime persis-
tente in cos, umpleti cosul cu apa calda
si cateva picaturi de detergent lichid
pentru curatarea prealabila si lasati-l la
inmuiat. Apa nu trebuie sa ajunga la mar-
ginea inferioara a ferestrei de vizualizare,
deoarece fereastra nu este etansa, iar
apa poate curge.

6. Curatati cosul si gratarul cu detergent li-
chid si o laveta sau un burete moale sau
spalati-le in masina de spélat vase.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu are curent.

» Verificali daca aparatul este alimentat cu energie electrica.

Tn cazul intreruperii ali-
mentarii electrice, apara-
tul continua automat pro-
cesul de preparare dupa
remediere.

Aparatul salveaza procesul de preparare anulat un anumit

timp.

1. Daca alimentarea cu energie electrica este intrerupta, scoa-
teti stecarul din priza.

2. Cand alimentarea cu energie electrica este restabilita, intro-
duceti stecarul in priza.

v Se continua procesul de preparare anulat.

. Selectati una dintre urmatoarele optiuni:

» Lasali procesul de preparare sa se desfasoare pana la fina-
lizare.

» Intrerupeti prepararea folosind DlI, ca sa reglati valorile, de
ex. sa mariti temperatura.

» Anulati preparare cu O.

Observatie: Dacé alimentarea cu energie electrica a fost intre-
rupta pentru o perioadd mai lunga de timp, prepararea nu va
continua automat.

w
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ro Predarea aparatului vechi

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Nu se porneste sau nu
se continud prepararea.
din carcasa.

Cosul nu este introdus corect in aparat.
» Impingeti cosul complet in aparat. Cosul nu trebuie s& iasa

Cosul nu poate fi intro-
dus complet in aparat.

Exista alimente sau obiecte in spatiul de coacere.
» Indepartati alimentele sau obiectele din spatiul de coacere.

Alimentele sau obiectele din spatiul de coacere devin fier-
binti in timpul prepararii. Utilizati ustensile de gatit rezistente
la caldura si actionati cu atentie.

Pe display apare un cod
de eroare, de ex. Ex.

Sistemul electronic a identificat o eroare.
1. Scoateti stecherul din priza.

2. Introduceti stecherul la loc, in priza.
3. Daca defectiunea persista, apelati unitatea de service abili-

tata.

— "Serviciul clienti", Pagina 16

Din aparat iese fum alb.

Picaturile si reziduurile de grdasime din cos sau din spatiul de

coacere produc fum alb atunci cand sunt incalzite.

» Curatali bine cosul, gratarul si spatiul de coacere dupa fie-
care utilizare pentru a elimina toate reziduurile de grasime.

Observatie: Fumul alb cauzat de reziduurile de grdsime nu

are nicio influenta asupra rezultatului prepararii sau asupra

aparatului.

Aparatul nu incape in cu-
tia de transport cu mane-
rul atasat.

Manerul este atasat ferm la cos dupa asamblare.

Observatie: Scoateti manerul doar in cazuri exceptionale, da-
ca doriti sa returnati aparatul.

1. Apdasati dopul de cauciuc din partea superioarda a maneru-
lui cu 0 unealtd adecvatd, de ex. o surubelnitd mica.

— Fig. B3

2. Impingeti unealta spre spate si trageti manerul afara din
cos in acelasi timp.

—Fig. B

Predarea aparatului vechi

» Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Thapoi, valabila

2

in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrd, in sectiunea rezervata in-


https://www.bosch-home.com

Serviciul clienti ro

structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHMMATEIHO TOBa PbKOBOACTBO.
® 3anageTte PbKOBOJACTBOTO, KAKTO M NpodyKToBaTa MHPOpMaLumaA, 3a
no-HaTaTbliHa crpaska Wau 3a cneaBalute CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTte ypeaga camo:

B C OPUIMHaIHM YacTu 1 NPUHAOIEXHOCTH.

3a 3aTtonnAHe, BapeHe, NeyeHe u MbpxXeHe ¢ ropeLy Bb3ayx.

noa Haal3op.

3a JIOMaKMHCKM KOMYyecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

B JIOMakMHCTBOTO ¥ B 3aTBOPEHM NOMELLeHMA B JoMallHa 0OCTaHOoB-
Ka npv CTanHa Temnepartypa.

® Ha B1coumnHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbT BuHaruM TpabBa aa ce U3k/tuBa OT Mpexara cnej ynorpeoda,
KoraTto He e noa HadntoaeHWe, Npean NoYncTBaHe M B Cryyai Ha nos-
pena.

Tosu ypen Moxe aa ce ua3nonssa oT Aela Ha Bb3pacT Had 8 roanHu u

OT Mua ¢ HaManeHun GU3NYEecKu, CETUBHU UM YMCTBEHU CMOCOOHOCTH

WK nMnca Ha onuT /WK 3HaHWA, ako ca noja Hab taeHue unm ca uH-

CTPYKTUPaHU OTHOCHO BesonacHara ynotpeda Ha ypena u ca pasdpa-

M MpouaTuyallmnTe ot ynotpedara onacHOCTH.

[euarta He TpAadBa fa UrpaAT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAOBa

[a ce U3BbpLIBaT OT Aela Ha Bb3pacT noa 8 roanHu 1 6e3 Habnwoae-

Hue.

[pbxTe geua Ha Bb3pacT noad 8 roanHu gased ot ypeaa v 3axpaHBsa-

wma kaden.

» Hukora He nyckauTe B eKcnjoarauma noBpeneH ypea.

» Hukora He u3nonsBamnTe ypea Cc HanykaHa Uan cuyneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He agbpnavte kabena 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexara, 3a Ja OT-
nenvte ypeaa oT enekTpos3axpaHBallara Mpexa. BuHaru xsawante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTa.

» AKO ypeabT uin kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospe/e-
HW, He3abaBHO M3abPNanTe Wencena Ha kabdena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexarta OT KOHTaKTa Wan U3KaueTe npeanasvtens B KyTuaATa ¢
npeanasuTeny.

» CBbp3BanTe K ekcnaoatupanTe ypeaa caMo B CbOTBETCTBUE C [aH-
HWTe Ha ¢pabpuuHata Tabenka.
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BesonacHocTt bg

YpeasT TpAdBa Aa ce CBbp3Ba KbM e/1eKTprMuyecka Mpexa ¢ npo-
MEH/IMB TOK eANHCTBEHO NOCPEACTBOM MHCTaAIMPaH cnope npasu-
naTta 3a3eMeH KOHTaKT.

CwucTemaTa oT 3alMTHX NPOBOAHULM Ha eflekTpuyeckarta crpaaHa
MHCTanauma TpA6Ba Ja € MHCTa/IMpaHa CbrnacHo U3UCKBaHWATA.
Hukora He 3axpaHBanTe ypena NnocpeaCcTBOM BbHLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOWCTBO, Hanp. TanmMep nav AMCTaHLMOHHO ynpaBieHue.
Camo o6yuyeH 3a LenTta cneynanuavpan nepcoHan Tpadsa ga us-
BbpLUBA PEMOHTM Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypena TpadBa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PEe3epBHU YacTy.

AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara Ha To3u ype 6bae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NMPOW3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no obcnyxBaHe Ha KAMEHTH, UM OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
nudukauma, 3a aa ce naberHaTt onacHOCTM.

Hukora He notananTe ypena wiv kabena 3a CBbp3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa ¥ HE MM NocTaBAnTEe B CbAOMMANHATA MalluHa.

» M3nonaseanTe ypena camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.
» Hukora He uanaranTe ypeaa Ha CunHa TOM/MHA M Bnara.
» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He U3nos3BanTe MallnHa 3a NoYncTBaHe ¢

napa uiv ¢ BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
XaTta C U3TOUHMLM Ha TOM/IMHA WM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a cBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTa C OCTPU BbpxoBe nan pbooBe.

Hukora He nperbBainTe, He NPUTUCKaNTE K He MpoMeHanTe kadena
3a CBbp3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTtasAnTe ypena Bbpxy Man B 6/IM30CT A0 ropeLLun no-
BbPXHOCTHU.

Hukora He nocTtasAnTe ypeaa Bbpxy Wi B 6/IM30CT 4O TOPUMMU Ma-
Tepuasnu, Hanp. 3aBeCu U NMOKPUBKMU.

BuHaru cnassanTe 6e3onacHo oTcToAHMe OT MUHUMYM 10 cm cnpAa-
MO CTEHW M APYrv NpeaMeTH, 3a Aa usberHete akymyampaHe Ha Tor-
JIMHAa.

Hukora He nokpuBanTe ypeaa v He OCTaBAWTe ApYyru NpeameTv Bbp-
Xy HEero.

He octaBAnTe 1 He CbxpaHABaWTE NPEeAMETH B KOLIHMLATA UM B OT-
NENEeHNETO 3a roTBEHE.

» [locToAHHO HabntogaBarTe ypeaa, korato padoTu.
» Hukora He cunBanTe 0/IMO UK Apyra MasHuWHa B KollHWLAaTa.
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MpenoTBpaTABaHe Ha MaTePUasTHM LETH

Hukora He 3arpaBainTe B ypena XpaHuTeHu NpoayKTh, KOUTO Cb-
ObPXXaT BUCOKOMPOLEHTOB a/IKOXO WKW JPYrKM NecHO3anaMM1 CbC-
TaBKM.

BaemeTe noa BHUMaHWE MakCMMaiHO AOMYyCTUMOTO KOMYECTBO 3a
Mb/IHEeHe. HUkora He Mb/iHeTe XpaHUTeHM NPOAYKTU A0 FOpHMA Pbo
Ha KowHuuaTa.

He nanonssaite HesakpeneHa xapTvua 3a NeyeHe v eKn ChCTaBKu,
KOUTO MoraT ga 6baaT 3aCMyKaHW OT BEHTUIATOPAa, Hanp. CyLweHu
noAnpaBKy.

AKO OT ype/a 3anoyHe Aa ce oTaesna TbMeH AnM, He3abaBHO U3KIIO-
yeTe Lencena ot KoHTakTa. M3BageTe KolHULaTa eBa Korato oo-

) YpeabT ce Haropetlsasa no Bpeme Ha padoTa. Hukora He
JOKOCBanTe ropeLlmTe NOBbPXHOCTH.

OcTtaBeTe ypeaa aa ce oxnaav Npeay NnoYMcTBaHe uam TPaHCNopPTH-
paHe.

Hukora He nocAranTe B ropeljara BbTPELHOCT.

Hukora He IOKOCBaWTe C HE3aLMTEHM PbLE ropellarta ckapa u ro-
pewumTe WwuwyeTa. Manonssante noaxoaaLiM NOMOLLHX CPeacTBa,
Hanp. PbKOXBaATKM 3a ropeLly CbaoBe UK roTBapCKun Nproopwu.
BbaoeTte BHMMATENHU NPU U3BaXKAAHETO Ha KOLWHULATa, Thi KaTo €
Bb3MOXHO OTAE/IAHE Ha ropeL Bb3ayX 1 ropeLla napa.

» He ce HaBexpganTe Haa ypeaa.
» BuHaru ApbXTe pbLETe v IMLETO CH Jasiey OT U3xoauTe 3a Bb3ayX.

» 3a na n3berHeTte HapaHABaHWA, 3N0N3BaNTE ypena camMo Mo npea-

Ha3Ha4yeHune.

» bbaete BHMMaTENHM Npu BopaBeHe C uyeTaTa.
» CnasBanTe ykasaHuATa 3a NoYMcTBaHe.

>

MouncTtBarTe npeau BcAka ynorpeda NOBLPXHOCTUTE, BM3ALLUM B
KOHTaKT C XpaHWUTENHW MPOAYKTH.

3a npepoTtBpatABaHe 0OpasyBaHETO Ha akpuiaMmui He roTBeTe npe-
KaneHO Ab/Ar0 XPaHUTENHUTE NPOAYKTU U OTCTPAHETE U3FOPENN OC-
TaTbLM.

Hukora He 3arpaBanTe npecHu kaptopu Haa 180 °C.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha MaTepu- ObPBO WK TOMJIOYCTOMUMBA MnacTMma-
ca.
anHu LeTu » [locTaseTe BHUMATE/HO WnLYeTara B
» He nanonssante pexeLyn, oCTpu Uim KOLHMLaTa, 3a Aa nsberHerte apacko-
MeTanHu rotsapcku npuéopu. M3nons- TVHW MM NOBPEeaM Ha KoLHMLaTa.
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» Hwukora He nocTaBaAKlTe ropeljara Koll-
HWLa BbPXY YyBCTBUTENHM HA TOMNMHA
NOBBPXHOCTU. BuHaru nanonssante
HEeYyBCTBMTE/THA HA TOM/IMHA NOAIOX-
Ka, Hanp. NOAI0XKa 3a ropeLn Cbao-
BE.

» Hwukora He ocTaBAKlTe KOLIHULATa Yac-
TUYHO OTBOPEHA B ypeaa, 3a aAa uader-
HeTe nospeau nopaav cuaHa TornaMHa
Wnv uanagatla Kowxuua. Bunaru ms-
BaxJanTe uanata KollHuuara u oTHO-
BO A NOCTaBANTE M3LANO B ypeaa.

» Hwkora He cunBanlTe BoAa WM OPYrK
TEYHOCTH B KOLIHMLaTA.

» Hwukora He na3non3eBanTe ckapara uam
lMLIYeTaTa B MMKPOBB/IHOBA dypHa.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cnen pa3onakoBaHeTo NPOBEpETE BCUU-
KW 4acCTu 3a WeTHn, nosiy4yeHu npu TpaHc-
NMOPTHUPAHETO, N KOMIMJIEKTHOCTTA Ha AO0C-

OcHoBeH ypen

KowHunua

Kamepa

MaHen 3a oBcnyKBaHe

Bxona 3a Bb3ayx

Maxon 3a Bb3ayx

85BN

MACTO 3a CbhxpaHeHWe Ha 3axpaHBalluA
kaben

["OpeH HarpeBaTeneH eNeMEHT U BEHTWUNA-
TOP

ApbXKa

3 Mposopue

El Ckapa

MpuHagnexHOCTU B 3aBUCUMOCT OT
mognena

B 3aBMCHMOCT OT MOAE/a B OKOMM/IEK-
TOBKAaTa Ha A0CTaBKaTa Ca BK/OYEHH [10-
MB/HUTE/THU NPUHALIEXHOCTH.

—-our. B

KoMMAeKT rpua NpUHAANEXHOCTH

3ano3HaBaHe bg

MaHen 3a o6¢cnywBaHe

Tyk Wwe HamepwuTe obL Npernen Ha naHe-
na 3a o6cnyXBaHe.

3abenemka: Hatuckante 6yToHuTE C
NPbCTU M 63 roTBapcKu pbkasuum. He
MOXeTe fla HaTuckaTe OyTOHWUTE C npef-
METU, Hanp. FOTBAPCKW STHXULIN.

UHauKaTopHU enemeHTU U GyHKLUO-
HanHu 6yTOHU

Cumeon  PyHKUMA

Pexxunm Ha roToBHOCT
AKTMBMpPaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha
PEXMM Ha rOTOBHOCT WU Npekpa-
TABaHe Ha NPUroTBAHETO

Crapt/lMay3a
CrapTvpaHe uau npekbcBaHe Ha
NPUroTBAHETO

Oucnnei

Korarto ceetvt °C, gucnneAat no-
KasBa Temneparypara.

Korato cBetv min, gucnneat no-
Ka3Ba BPEMETO.

TemnepaTypHa HacTpomka
YBenuueTe Temnepatypara ¢ +
WM A Hamanete ¢ —.

[vnanasoH 3a HacTponka:

40-200 °C Ha cTbnku OT 5 rpaay-
ca

3abenemKa: Korarto e HacTpoOeHo
Bpeme Hag 120 MUHYTHU, Makcu-
manHaTa TemnepaTtypa e 80 °C.

HacTtpolika Ha BpeMeTo
YBennyeTe BPEMETO 3a NPUroTBA-
He C + WUAKu ro HamaneTe ¢ —.
[vnanasoH 3a HacTpoka:

1-120 MuHYTH

3abenemka: Korato e HacTpoeHa
Temnepartypa o1 40-80 °C, Bpeme-
TO 3a NPWroTBAHE MK NOoAAbPXa-
He B TOM/I0 CbCTOAHUE MOXE Aa
ce yabmxku Ao 8 yaca.

— "OcBet/ieHne Ha BbTPELIHOCT-
! ra", Ctpanunya 22

— "UHankaTtop SHAKE",
CrpaHnija 22

Tl

TEMP

TIME

L
:Is

/

©)

BYTOHM Ha NnporpamuTe

Cumeon

O

Mporpama
[TbpXxeHn kapTopu

21



bg [Mpenu nbpeaTa ynotpeda

CumBon [Mporpama

&) MThue meco
Meco

% Puba

@6 3eneHuyum

& Xnao

@ LpebHn cnagku
669 3aronnaxe
Cumsonu

CumBon OnucaHue

MAX  Mapkuposka 3a MakcuManHoto
———  HMBO Ha HaMb/BaHE OT BLTPELLHA-
Ta cTpaHa Ha KolHuuarta

PeXum Ha roTOBHOCT

KoraTto ypeabT He ce n3nonasa 3a onpe-
[eneH nepuosa oT BPEME Npeau unu cnen
NPUroTBAHETO, YPeabT NPEMUHABA B pe-
YXMM Ha roToBHOCT 1 O cBeTU. B pexum
Ha rOTOBHOCT ypeabT M3pasxoasa camo
MasIkO KOJIMYECTBO €/1EKTPOEHEPTUA.

3a feakTvBMpaHe Ha pexuma Ha roToBs-
HOCT W M3MN0N3BaHE Ha ypeaa HaTUCHETE
O.

MuaukaTtop SHAKE

% SHAKE mwura npv onpeaenexHu nporpa-
MW cnel AepUHMPaHO BPEME U Ce YyBa
3BYKOB CUIHa/I.

PasTpbckainTe UM oObpHETE XpaHUTe -
HUTE NPOAYKTW B KOLLIHMLATA, KOraTto UH-
avkatopsT mura. 1o T03m HauuH ce ra-
paHTMpa, Ye BCUYKM XPaHWUTENHM NPOaYK-
TW B KOLLHKWLATa Ce CroTBAT A0 eaHakea
CTEneH.

— "PasTpbCcKkBaHe 1M 00pbllyaHe Ha Xpa-
HUTE/IHMUTE rpogykTm", CtpaHuya 23

3abenemKa: AKO He U3BAAMTE W NOCTABM-
TE OTHOBO KOLLIHMLATa, MHAMKATOPBT MU-
ra 4o Kpad Ha npoLueca Ha roTBeHe U 3BY-
KOBMAT CUIHaM NpOo3ByYaBa Ha BCEKM

5 cekyHaum.

22

OcBeTneHWe Ha BbTpellHoCTTa
MNpoBepeTe cTeneHTa Ha NPUroTBAHE Ha
XPaHUTETHWUTE NPOAYKTH, 6e3 Aa 1aBax-
JaTe KoluH1LaTa oT ypeja.

3a BK/1l0UBAHE Ha OCBET/IEHUETO Ha BbT-
PELLIHOCTTA HaTUCHETe &,

3abenemka: OCBET/IEHUETO HA BLTPELU-
HOCTTa Ce U3K/toUuBa aBTOMATUYHO cnea
oko0/10 10 cekyHau.

Mpeau nbpearta ynotpeba
3aernBaHe Ha ApbXKaTa

1. OTneneTe GaHaepona oT Kopryca Ta-
Ka, ue KolHuLaTa ga Moxe Aa ce us-
Terna.

-our. |
He oTcTpaHABaiTe GaHaepona oT KOoLL-
HMLaTAa.

2. Naternete KowHuLarta oT ypeaa upes
OaHgepona v u3BaaeTe onakoskaTa oT
KoLWHULaTA.

—our.

3. OTcTpaHeTe u3uano 6aHgeposna v us-
BaJeTe ApbXKaTta OT onakoskara.
-our. J

4, MNocTaBeTe ApbXKaTta B NpeasuaeHna
OTBOP Ha KoWHULATa U A NPUTUCHETE
Hagony. ThacHeTe crinodeHaTa KOLHW-
ua B ypeda.

-our.

[pbxkarta TpAdBa fa e pUKcHpaHa us-
LiA/10 M Aa e cBbp3aHa CTabuHO C
KoluHMLaTa.

MouucTBaHe Ha ypeAa npeau Nbpea-
Ta ynotpeba

1. OTCTpaHeTe HaMYHUA ONakoBbYEH
maTepwvan.

2. OTCcTpaHeTe Ha/IMYHUTE CTUKEPU U G O-
nva.

3. B no6pe npoBeTpuBO NoMmeLleHue 3ar-
penTe ypena 6e3 XpaHWTe/THU MPOoayK-
1 3a 30 MMHYTU C HaK-BMCOKATa TEM-
nepaTypHa HacTpoKKka 1 cnef ToBa ro
OoCTaBeTe aa ce ox1aau.

— "CraprvpaHe Ha rnpuroTBaHeTo",
CrpaHuya 23

4. MNMpeau nbpBata ynotpeda nouyncrete
BCMYKM YaCTK, BNM3ALLM B KOHTAKT C
XPaHUTENHW NPOAYKTH.



3abenemka: /leko o6pazysaHe Ha OuM
WM MUPUC MO BPEME Ha MbpBaTa yrnoTpe-
6a e HopmMmasiHo.

PaboTa c ypena

O6wu ykasaHua

BsemeTe noa BHMMaHWe ykadaHuATa, 3a
[a vsnonseare ontumanHo Bawwma ypen.

= 3a no-Hbp3a NnpomMaAHa Ha CTOMHOCTUTE
3a4pbXKTe HAaTUCHaTK OYTOHWTE 3a Hac-
Tpovika.

= 3a agantupaHe Ha BPEMETO WU TEM-
neparypara no BpemMe Ha npuroTBAHe
HaTucHeTe DI, N(pOMeHEeTe CTOMHOCTUTE
W cnen ToBa Npoab/KeTe NPUroTBAHe-
TO C DIl

PasnonaraHe Ha ypeaa

1. Pasnonoxete ypeaa Bbpxy ctabunHa,
XOPW30HTaHa, paBHa 1 ycTonunea Ha
TOonMHa padoTHa NOBBLPXHOCT. BuHaru
cnagsayTe 6e30MacHO OTCTOAHWE OT
MUHMMYM 10 cm cNpAMO CTEHM M APY-
™ NpeamMeTHu.

2. PasBuiTe 3axpaHBalyua kaden Ao He-
oBxoaMmata ob/ixuHa.

MbnHeHe Ha KOWHULATA C XpaHUTeN-
HU NPOAYKTH

1. WsBapnete KolHWuara. MNoctaseTe
npucTaskara B KOLIHWLATa U A NMPUTUC-
HeTe Hafosy, KakTo e NoKasaHo Ha
durypara.

— Qur.

2. MocTaBeTe XpaHUTeHUTE MPOaYKTH B
KOLWHWLATA W TNIacHeTe KOolWHMUaTa 1s-
A0 B ypena.

-our. B

Baemete noa BHUMaHWe MapkMpoBKa-
Ta 32 MaKCMMa/IHOTO HUBO Ha Harb/I-
BaHe.

CrapTupaHe Ha NPUroTBAHETO

1. Bk/touete Lencena B KOHTaKTa.
—our. E]

v [posByyaBa 3BYKOB CUIHas 1 NaHe bT
3a 00C/y)XBaHe ce aKkTUBMpa.

v [lucnneAat nokassa nocneanosaTeHo
npenBapuTeNHO HACTPOEHUTE Temre-

Pabota c ypena bg

paTtypa v Bpeme 3a NpuroTeaHe 3a
PBYHOTO MNPUrOTBAHE.

—our. I

2. 3a 13nonsBaHe Ha JageHa nporpama
HaTUCHETE )KenaHna CUMBOJT Ha NaHe-
na 3a obcnyxsaHe, Hanp. @ MbpmeHH
KapTodwu.

—our. [

v CuMBONBT Ha ns3bpaHaTa nporpama
Mura 1 AMCnaeAT nokasea Nocneaosa-
TENHO NPeABapUTENHO HACTPOEHUTE
Temneparypa v BpeMe 3a npuroTeaHe
3a nporpamMara.

—-our. A

3. 3a BpbliaHe KbM PBUYHOTO NPUrOTBAHE
HaTUCHETE OTHOBO MUraLlMaA CUMBOS
Ha nporpamara.

4. 3a apanTvpaHe Ha npeaBapuTenHo
HacTpoeHaTa TeMnepaTypa HacTponTe
xenaHara ctoviHocT ¢ TEMP — van +.
—our. &

5. 3a apanTvpaHe Ha npeaBapuTeHO
HaCTPOEHOTO BPEME 3a MPUTrOTBAHE
HaCTpOWTe XenaHata CTOMHOCT C
TIME — vsim +.

—our. [

6. CtapTnpaiTe NpUroTBAHETO C
>llCtapt/May3a.
—our. I2

v [ncnneAaT nokasea NocneaoBaTesHo
HacTpoeHaTa TeMnepaTtypa 1 ocTasa-
LLIOTO BPEME 3a NPUroTBAHE.

7. 3a npoBepKka Ha CTeneHTa Ha NpUroT-
BAHE HaTUcHeTe ¥ OcBeTNneHue Ha
BbTPELUHOCTTA.

—our. I3

v BbTpelwHocTTa ce 0CBETABA U XpaHu-
TEeNHUTE NPOAYKTU Ce BMxXaaT Npes
npo30opyeTo.

Pa3sTpbcKBaHe Unu obpbLuaHe Ha
XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

1. Koraro & SHAKE mwura, ussagete
KolHMLUaTa oT ypeaa.

—>Qur.

v [IpuroTBAHETO € Ha Nay3a W NaHenbT
3a o6cnyKBaHe He e OCBETEH, 0KaTO
KOLUHMLAaTa e u3BageHa.

2. PastpbckanTe xpaHuTenHuTe Npoayk-
™ B KolHWUaTa. OBpblianTe ronemu
WM YYBCTBUTENHM XPaHWUTETHK NPO-
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bg KomnnekT rpun npuHaanexHocTv

QYKTW C rOTBapCKW NPHOOPH OT AbPBO
WK TONOYCTONUMBA MiacTMaca.
—Qur.

3. TnacHeTe KolIHMLATA 3LANO B ypeaa.
—>Qur.

v TpUroTBAHETO NPOOb/KABA aBTOMa-
TMUHO W AIMCMNEAT NoKassa Nnocneno-
BaTe/IHO HAacTpoeHaTa TeMneparypa u
0CTaBalloTO BPEME 3a MPUroTBAHE.

U3BamgaHe Ha rOTOBUTE XPaHUTENHU

NPOAYKTH

1. KoraTo npuroTBAHETO MPUKIOUK, Ha
ancnnea mura End. Yysa ce 3ByKOB
CUrHan 1 BCMYKM CUMBONM Ha NMaHena
3a 0OcNy)XBaHe CBEeTAT.

—our. B

2. M3BageTe KowHULaTa ¢ roToBUTE Xpa-
HUTE/THU MPOLYKTU.

—>Qur.

3. M3cuneTe oT KoLlHWLaTa XpaHUTeHu
NPOAYKTH, KOUTO He OTAENAT U3NuLHa
MasHWHa, WK MM u3BaaeTe ¢ rotsapc-
K1 MpubopK, Hamp. MbPXEHU KApTODU.
—>Qur.

4. M3BageTe OT KOWHMLATA XPaHUTETHN
NPOAYKTH, KOUTO OTAENAT U3NULLIHA
MasHWHa, C roTBapcku Npnéopu,
Hanp. Mpamop1paHo Meco win pasdpa-
COBKM NTUUe Meco. He HaknaHAanTe
KOLlHWLUAaTa, 3a Aa NpenoTBpaTuTe us-
TMYaHe Ha MasHWHa OT KoluHWLaTa
BBbPXY FOTOBUTE XPaAHWUTETHU MPOAYKTH.
—our. X}

M3xBbpneTe BHUMATEHO ropelyara,
M3ULLIHA MasHUHAa UK A OcTaBeTe Aa
ce ox/1aav B KoLIHMLaTa.

3abenemKa: AKO TeKYLLO NPUroTBAHE Ob-
[l NpekpaTeHo PbYHO ¢ O, AMCTIEAT Mno-
kasea COOL v BeHTMNaTOPBT padoTv 3a

MpumepHU NpUNOXKEHUA

onpeneneH nepuoa ot Bpeme. N3Bagete
KowHuuaTa easa korato COOL yracHe.

CbBeT: MoxeTe fa NpUroTeBuTe AMPEKTHO
JOMbHUTENHM NOPLMK WK APYTM XPaHU-
TeSIHM NPOAYKTY C ypeaa.

KoMnneKT rpun npuHagnex-
HOCTH

Fpmnosame XPaHUTENHN NPOAYKTU BBbPXY
cKapara uim npuroTeeTe Wwuwveta.

06w npernen

O 24 |
Ckapa
WunwyeTa, 5 6p.

Ynotpe6a Ha KoMnAeKTa rpun npu-
HaANeMHOCTH

1. 3a NpuroTBAHE Ha XpaHUTeHU NPO-
OyKTV BbPXY ckaparta NocTbheTe, Kak-
TO cnensa.

» [locTaBeTe npuctaBkaTa B KOLHU-
uara.

» [locTaBeTe ckapara B KollHULaTa.

» [locTaBeTe xpaHuTenHuTe NPoayKTH
BbPXY cKaparta.

- our. g4

2. 3a NpuroTeBAHe Ha WuLYeTa NocTbhe-
Te, KakTo cneasa:

» [locTaBeTe npuctaBkaTa B KOLIHK-
uara.

» [locTaBeTe ckapara B KollHULaTa.

» [locTaBeTe NOAroTBEHUTE WMLIYETa
B NpeaBuaeHuTe 3a LenTa BaibOHa-
TUHM.

- our. g

3. TnacHeTe KowHuLaTa 13LAno B ypeaa.

4. CtapTvpanTe NpuroTBAHETO.

— "CraprvpaHe Ha rnpuroTBaHeTo”,
CrpaHuya 23

BawwmaT ypen npegnara 8 pasnvunu, NpeasapuTesiHO HacTpoeHn nporpamu. Msdepe-
Te noaxodAujaTa nporpamMa B 3aBUCMMOCT OT XPaHWTEHUA NMPOAYKT.

3abenexKa: NocoueHUTe CTOMHOCTHU NPEACTABABAT NPENOPBKU. Tl KATO XpaHH-
Te/IHUTE NPOYKTU Ce pasnnyaBar no npousxod, pasmep, Gopma, CbCTOAHWE U Map-
Ka, ONTUManHaTa HacTpoKKa 3a Balute XxpaHnTeHM NpoayKTv MOXe Aa ce pasnuua-

Ba OT CTOMHOCTUTE.
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YkasaHua 3a nouncrteaHe bg

XpaHuTeneH npo-
AYKT

MNpenBapuTenHa Hac-
TpoMKa

YKkasaHuf

3ampaseHu kapTodum
3a MbpXKeHe,

& [MbpxeHn kapTodm
180 °C

Pastpbckante nin oObpHETE XPaHUTENHNUTE
npoaykTv B KowHuuata, korato SHAKE mura

10x10mm, 500¢g 23 min
Muneluku GyTueTa, ® [Ttnye meco PaaTpbckaiTte uin oObpHETE XPaHWUTENHUTE
56p.otno125¢g 200 °C npoaykTv B KowHuuata, korato SHAKE mura
25 min
Tenelwka nNbpxona, Meco 3arpeiTe npeasapuTenHo ypeaa 3a 4 min
2 6p., nebenvHa oko- 200 °C PasTpbckanTe Ui oObpHETE XpaHWTEeNHUTE
no3cm 20 min npoaykTv B kowHruuata, korato SHAKE mura
®une o1 cbomra, 2 6p. w Puba
otrno150g 160 °C
12 min
3eneHuyum Ha rpun, 88 3enerHuyum HapexeTe Ha eapo 3e/1eHYyLMTE U TM CMeceTe
700¢g 180 °C ¢ makc. 1.c.n. onvo
20 min PasTpbckaiTe Ui oObpHETE XPaHUTENHUTE

npoaykTv B KowHruuarta, korato SHAKE mura

Manku cnagkuim nam

@ dpebHu cnaaku

MbOMHM, 9 6p. 150 °C

18 min
3ampasenu, npeasa- & Xnaod
PUTENTHO U3MEYEHMU 160 °C
xnebueta 12 min
[NoaabpxaHe Ha crot- ¥ 3aTonnsaHe
BEHW ACTUA B TOM/IO 80 °C
CbCTOAHKE 30 min
CbBeTH

= AKO pasmepbT Ha XpaHWUTENHWUTE Npo-
[yKTv ce pasfuuasa OT JaHHUTe B Tab-
nuuata, cbkpaTeTe UM yab/hKeTe Bpe-
METO 3a NPUroTBAHE.

= B cayyar ye xpaHuTenHuTe NPoAyKTH
He ca roToBu cnea n3dpaHoTo Bpeme
3a NpuroTeBAHE, yOb/HKETE BPEMETO 3a
NPUrOTBAHE WK YBENIMYETE TEMNepa-
Typara.

= 3a nocTuraHe Ha paBHOMEpPEH pesyJi-
TaT OT rOTBEHETO pasTpbCKanTe nau
0ObpHETE XPaHUTENHUTE NPOAYKTH B
KowHruuaTa, korato SHAKE mura.

= AKO XpaHuTeHMTE NPOaYKTH HE ca
[0CTaTbYyHO XPYynKasu, NPean NpuroT-
BAHETO HAMa3HETEe XPaHUTENHUTE NPO-
OYKTW C Masiko ONIM0, Hanp. C Yetka
wnu cnpen Bytunka 3a onmo. OctaeeTe
M3ULWHOTO O/IMO Aa ce OTUean UK ro
n3bbpLieTe.

YKasaHu1A 3a noyucTBaHe

Cnep ynotpeba He3abaBHO NoyncTeTe
BCMYKMW YacTH, 3a Aa ns3berHete 3acbxsa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He nanonasarTe CbabpPXKaLLM aNIKOXOS

noyucTBaLLM NpenapaTtu.

He n3nonssanTte OCTpH, pexeLumn nim

MeTasIHW NPeaMeTy.

» He nanonseanite abpasnBHU Kbpru
WM NOYKUCTBALLM Npenapaty.

» [louncTBanTe naHena 3a oOCNyxBaHe
W ancnaea camo C BNaKHa MUKPOPU-
6bpHa Kbpna.

[MouncTBarTe OTAENHUTE YacTv cnopea

nocoyeHoTo B Tabnuuara.

—>Qur.

MouuctBaHe Ha ypeana u yactute

1. [ouncTeTe OCHOBHMA Ypea C BNaxHa
Kbpna u ro noacyLleTe.
3a avcnnen usnonaeanTe BAaxHa MuK-
podMObPHA Kbpna.

v
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bg OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU

2,

OTcTpaHABaHe Ha HeM3NpPaBHOCTH

Mpn HEOOXOAMMOCT NOYUCTETE BbT-
peLUHOCTTa C ToMn/a BoAa U MeKa Kbp-
na wi ro0a.

. OTCTpaHeTe ocTaTbUM OT XpaHa no

HarpesaTtesiHuA esieMeHT C MeKa YeT-
Ka.

. OTCTDaHeTe M3/IMHa Ma3HnHa 1 oJino

OT KolwHuuara.

. AKO B KOLWIHMLATa Ce HamupaT Yyrop1TK

octaTrbLM OT Ma3HWHa, 3a npeaBapu-
TE€/HO NoYncTBaHe Hanb/IHETE KOLWHK-

Lata ¢ Masiko KO/IM4YecTBO Tora Boaa
¥ HAKOJIKO Kanku npenapar 3a MMeHe
Ha YMHWMKM M OCTaBeTe Ja NoaelncTaa.
Bopata He TpAbBa aa gocTvra onHKA
PBO Ha NPO30PUETO, Thit KATO TO He €
XEPMETUUYHO K BoAaTa MOXe [a U3Te-
ye.

. [MouncreTte KowHuuyarta v npucrtaskarta

C MuWell, pasTBoOp M MeKa Kbpra U M-
6a un1 M noctaBeTe B CbAOMUAIHATA
malumHa.

HeusnpasHocT

anqMHa U OTCTpaHABaHe Ha Hen3NnpaBHOCTHU

YpeowsT He QYyHKLMOHMPA.

YpenbsT He ce 3axpaHBa C TOK.

» [lpoBepeTe nanun ypeasT ce 3axpaHsa C TOK.

Cnen npekbcBaHe Ha
eneKTpo3axpaHBaHeTo
ypeabT CaMOCTOATENTHO
npoab/mHKasa NPUroTBAHe-
To.

p1OA OT Bpeme.

OT KOHTakTa.

YpensT 3anameTasa NpeKkbCHATOTO MPUroTBAHE 3a OnpeaeseH ne-

1. AKO enekTpo3axpaHBaHETO e NPeKbCHATO, U3BaAETE Lencena

2. KoraTo enekTposaxpaHBaHeTo & Bb3CTaHOBEHO, BK/IIOUETE OT-
HOBO LEncesa B KOHTakTa.

vvyw<«K

[1pekbcHaTOTO NPUrOTBAHE Ce NPOoAb/IXaBa.
. M3bepeTe eqHa OT CeaHUTE OMLUMK:
OcTaBeTe NpUroTBAHETO Aa Ce U3MbJHM A0 KpaM.
MpekbcHeTe npuroTeAHeTo ¢ Pll, 3a na agantvparte CTOMHOCTH-

Te, Hanp. 3a Ja yBenuunTe Temneparypara.
» [lpekpateTe npuroteaHeTo ¢ O.

3abenemKa: AKO eneKTPO3axpaHBaHeTo € BUI0 MPEKbLCHATO 3a
MO-AbTHI NMEPUOL OT BPEME, NMPUrOTBAHETO HE CE MPOAbLIKABA aB-

TOMaTU4HO.

[TpUroTBAHETO HE CTapTK-
pa Win He ce Npoab/kasa.

KollHuLaTa He e nocTaBeHa Npasu/HO B ypesa.
» TnacHeTe KolHWLaTa M3uAno B ypeaa. KowHuuara He TpAadBa

Aa ce ngnasa oT Kopnyca.

KowHuuara He Moxe aa ce
BKapa u3LAIo B ypeaa. >

XpaHuTenHu NpoayKT1 UM NPeaMEeTH BbB BLTPELLIHOCTTA.
OTcTpaHeTe XpaHUTeNHUTE NPOAYKTH UK NPeaMeTUTe OT BbT-

pelHocTTa. Mo Bpeme Ha NPUroTBAHE XPaHWUTEHUTE MPOAYKTH
WK NPeaMEeTUTE BbB BLTPELIHOCTTa ce Haropelasart. Manons-
BaiTe TOMI0YCTOWUMBK FrOTBAPCKK NPMOOPU U ObaeTe BHUMAa-

TEeHW.

Ha aucnnes ce nokasea
koA 3a rpeuka, Hanp. Ex.

EnekTpoHvKaTa e ycTaHoBWa rpeLuka.
1. MskoueTe Wiencena ot KoHTakTa.

2. BksitoueTe OTHOBO Liencesa B KOHTaKTa.

3. Ako noBpefaTta Npoab/xasa Aa chllecTByBa, o0aneTe ce Ha
cnyxoéata 3a 00Cy)KBaHE Ha K/IMEHTH.

— "Oraen no o6esyxeaHe Ha kmeHTn", Ctpanmuya 27

OT ypena ce otaens 6an
UM,

26

Kanku magHuHa u OCTaTbUM OT Ma3HMHa B KOWHULATa WX BbB BbT-
pelHocTTa 06pasyBaTt 6a/1 AMM MPU HarpsABaHe.

» [louncTBaKTe WaTesHo KowHULuara, npucTaBkara M BbTpeLL-
HOCTTa c/ieql BCAKa yHOTpeéa, 3a Aa OTCTpaHuUTe BCUYKHK OCTa-

TbUW OT Ma3HKHA.



MpenaBaHe 3a oTnagbUM Ha U3nesnu ot ynotpeda ypeau bg

HeusnpasHocT

MpuynHa M oTCTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

Ot ypena ce otaens 64an
[IUM.

3abenemkKa: ban oum B pesynTar Ha 0CTaTbLW OT MagHUHa He B/u-
Ae BbpXy pesynTaTta OT roTBEHeTO MM Ha ypeaa.

YpenbT He ce nodupa B
TpaHcnopTHaTa ornakoska
npwv 3aKkpeneHa ApbKKa.

Cnen MOHTaXa ApbXkaTta € CBbp3aHa cTabunHo ¢ KowHuuyarta.

3abenemka: OTcTpaHABaiTE APBKKATA CAMO B U3KIOUUTENHU
c/lyyau, Hamnp. KoraTo xenaete [Ja uanpatite odpartHo ypeaa.

1. HatucHeTe Hafo/y rymMeHara Tana Ha ropHara ctpaHa Ha
OpbXKaTa ¢ NOAXOAALL MHCTPYMEHT, Hanp. Masika OTBepTKa.

—our. BB

2, HatvcHeTe Hasa MHCTPYMEHTA M ChLUEBPEMEHHO U3BaaeTe
OpbXKaTa oT KolwHULaTa.

- our. EZ]

lNpenaBaHe 3a oTNnagbUU Ha U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» [lpenanTe ypeana 3a oTnagbLm MO eKo-
lorocbodpaseH HauuH.
AKTyanHa uHGopmauua OTHOCHO Hauu-
HWTE Ha NpefaBaHe 3a OTnagbuUyM Lie
nosyunte ot BalmAa cneumanvampan
TbProBeL, KakTo 1 OT CbOTBETHaTa 00-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

Tosaw ypen e 0603HaYeH B CbOT-
BETCTBME C eBponelickarta am-
pektnBa 2012/19/EC 3a ctapu
€N1EeKTPUYECKM U ENEKTPOHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Taau anpekTMBa pernameHTMpa
BaMaHUTE B pamkuTe Ha EC
npasuna 3a npMemMaHe 1 M3nos-
3BaHe Ha cTapw ypeau.

OTtaen no obcnyxBaHe Ha Knu-
eHTH

MNMoapo6Ha MHPopMaumA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHMA CPOK M rapaHLUMOHHUTE YCOBKA
BbB BaluaTa cTpaHa we nosyumte upes
QR Koaa Ha NPWIOXeHUA OKYMEHT 3a
CEPBU3HM KOHTaKTU U rapaHLMOHHKU YC0-
BWA, OT Hallata cnyxoda 3a obcnyxBaHe
Ha KNMeHTH, Balumna Tbprosel Uan Ha Ha-
wata yeb cTpaHuua.

MHpopmMaumnATa cbernacHo PernameHt
(EU) 2023/826 uie HamepuTe OHNawH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuaTa Ha
npoayKTa 1 cTpaHuLara 3a CepBU3HO 00-
cny>xBaHe Ha Bawwua ypea npu pbkoBOAC-
TBaTa 3a ynotpeda v AOMbAHUTEHUTE
[OKYMEHTH.
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https://www.bosch-home.com

, Many thanks for choosing a
(+) Bosch home appliance!

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

Expert advice and tips to make the most of your appliance
Options for warranty extension

Discounts on spare parts and accessories

Digital information for use and all appliance data to hand
Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001347175 (060318)
ro, bg
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https://www.bosch-home.com
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