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ro Siguranfa

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru incalzire, preparare, coacere Si rumenire cu aer fierbinte.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Dupa fiecare utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de cura-
tare si in caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de peste 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fa-

ra experienta si/sau cunostinte numai daca sunt supravegheati sau
au fost instruiti referitor la utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa@ se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre utilizator nu trebuie facu-

ta de copii, in afara de cazul in care ei au varsta de 8 ani sau mai

mult si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat si de ca-

blul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. - Pagina 16

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.
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Siguranta ro

Aparatul se va racorda doar la o priza de curent alternativ cu im-
pamantare, instalata regulamentar.

Sistemul de protectie a instalatiei de alimentare cu energie elec-
trica a cladirii trebuie sa fie instalat corect.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

>

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu asezati niciodata aparatul pe sau langa materiale inflamabile,
cum ar fi de ex. perdele sau fete de masa.

Pastrati intotdeauna o distanta de siguranta de cel putin 10 cm
fata de pereti si alte obiecte pentru a evita acumularea de caldu-
ra.

Nu acoperiti niciodata dispozitivul si nu asezati alte obiecte pe
acesta.

Nu depozitati si nu asezati obiecte in cos sau in spatiul de coa-
cere.

Supravegheati mereu aparatul in timpul functionarii.
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Siguranta

Nu turnati niciodata ulei sau untura in cos.

Nu incalziti niciodata in aparat alimente care contin o concentra-
tie mare de alcool sau alte ingrediente foarte inflamabile.
Respectati cantitatea maxima de umplere permisa. Nu umpleti
niciodata cosul cu alimente pana la marginea superioara.

Nu utilizati bucati mici de hértie de copt sau ingrediente usoare
care pot fi aspirate de ventilator, de ex. ierburi aromatice uscate.
Daca aparatul emana fum negru, scoateti imediat stecarul din
prlza Scoateti cosul abia dupa ce nu mai iese fum.

) In timpul functiondrii, aparatul se incalzeste. Nu atingeti
n|C|odata suprafetele flerbmtl

Tnainte de curatare sau de transport |&sati aparatul s& se riceas-
ca.

» Nu introduceti méana in spatiul de coacere fierbinte.
» Nu atingeti niciodata cu mainile goale gratarul pentru grill sau fri-

garuile fierbinti. Utilizati instrumente adecvate, de ex. manusi de
cuptor sau ustensile de gatit.

Aveti grija cand scoateti cosul, deoarece poate iesi aer sau abur
fierbinte.

» Nu va aplecati peste aparat.

vVVYy V VY VvV VY

Tineti intotdeauna mainile si fata departe de orificiile de evacuare
a aerului.

Pentru a evita vatamari corporale utilizati aparatul exclusiv con-
form destinatiei prevazute.

Manevrati frigaruile cu atentie.

Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii s& se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

Pentru a preveni dezvoltarea acrilamidei, nu preparati prea tare
alimentele si indepartati reziduurile arse.

Nu incalziti niciodata cartofii proaspeti la peste 180 °C.



Evitarea deteriorarilor

» Nu utilizati ustensile de gétit ascutite, cu
varf sau metalice. Utilizati doar ustensile
de gatit din lemn sau din plastic termore-
zistent.

» Asezali cu grija gratarul pentru grill in
COsS ca sa evitati zgarierea sau deteriora-
rea cosului.

» Nu asezati niciodata cosul fierbinte pe
suprafete sensibile la caldura. Utilizati o
suprafata termorezistentd, de ex. un su-
port pentru vase fierbinti.

» Nu umpleti niciodata cosul cu apa sau
alte lichide.

» Nu utilizati niciodata gratarul pentru grill
sau frigaruile in cuptorul cu microunde.

Cunoasterea

Prezentare generala

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.
—Fig. |l

Aparatul de baza

Cos

Set gratar pentru grill!
— "Set gratar pentru grill", Pagina 13

Spatiu de coacere

Panoul de comanda

Orificiu de admisie a aerului

Orificiu de evacuare a aerului

Pastrarea cablului

Rezistenta superioara si ventilator

Maner

Fereastra de observare

EERREANENE ® |8

Gratarul

Panoul de comanda

Aici puteli vizualiza o prezentare generala a
panoului de comanda.

Observatie: Operati tastele cu degetele i
fara manusi de bucatarie. Nu puteti opera
tastele cu obiecte, de ex. cu lingura de
lemn.

' Tn functie de model

Evitarea deteriorarilor ro
Elemente de afisaj si taste pentru functii
Simbol

O

Functie

Modul standby

Activarea si dezactivarea modu-
lui standby sau anularea prepa-

rarii

Start/Pauza

Pornirea sau intreruperea prepa-
rarii

Display-ul

Daca se aprinde °C, pe display

este afisata temperatura.

Daca se aprinde min, pe display
este afisat timpul.

Setare temperatura

i

TEMP Mariti temperatura cu + sau sca-
deti temperatura cu —.
Domeniul de setari: 40-200 °C
in trepte de 5 grade
Observatie: Dacé timpul este
setat la mai mult de 120 minute,
atunci temperatura maxima este
de 80 °C.
Setare tim

TIME P

Mariti timpul de preparare cu +
sau scadeti-l cu —.

Domeniul de setari: 1-120 minu-
te

Observatie: Dacé este setaté o
temperatura de 40-80 °C timpul
de preparare sau timpul in care
preparatul este mentinut cald
poate fi prelungit pana la 8 ore.

— "Sistem de iluminare a spatiu-
' lui de coacere", Pagina 12

Siake — "Indicator SHAKE",
~= Pagina 12

Tastele pentru programe
Simbol

Y
D)

Program
Cartofi prajiti

Carne de pasare

Carne

11



ro Tnainte de prima utilizare

Simbol  Program

@ Peste

gé Legume
)] Paine

Produse mici de brutarie si pati-

SPIE

serie
649 Mentinere calda
Simboluri
Simbol Descriere

Marcaj pentru cantitatea maxi-
ma de umplere pe partea interi-
oara a cosului

MAX

Modul standby

Daca aparatul nu este utilizat o anumita pe-
rioada de timp inainte sau dupa preparare,
acesta comutd in modul standby, iar Ose
aprinde. In modul standby, aparatul consu-
ma doar o cantitate mica de energie.
Apasati O ca sé dezactivati modul standby
si sa operati aparatul.

Indicator SHAKE

@ SHAKE se aprinde intermitent la unele
programe dupa un anumit timp si se emite
un semnal sonor.

Scuturati cosul cu alimente sau intoarceti
alimentele atunci cand indicatorul se aprin-
de intermitent. Asa va asigurati ca toate ali-
mentele din cos sunt gatite la acelasi nivel.
— "Scuturarea cosului sau intoarcerea ali-
mentelor", Pagina 13

Observatie: Dacé nu scoateti si nu reintro-
duceti cosul, indicatorul se aprinde intermi-
tent pana la sfarsitul procesului de prepara-
re si se emite un semnal sonor aproximativ
la fiecare 5 secunde.

Sistem de iluminare a spatiului de
coacere

Verificali stadiul prepararii alimentelor fara
sa scoateti cosul din aparat.

Apdasati pe ¥ ca s& aprindeti sistemul de
iluminare a spatiului de coacere.
Observatie: Sistemul de iluminare a spatiu-
lui de coacere se stinge automat dupa
aproximativ 10 secunde.

inainte de prima utilizare
Pregatiti aparatul pentru utilizare.
Fixarea manerului

1. Desfaceti banderola din carcasa, astfel
incéat cosul sa poata fi scos.
—Fig. A
Nu indepartati banderola din cos.

2. Scoateti cosul din aparat tragand de
banderola si luati ambalajul din cos.
—Fig. H

3. Indepartati complet banderola si scoatet]
manerul din ambalaj.

—Fig. 1

4. Introduceti manerul in orificiul prevazut
pe cos si apasati in jos. Introduceti cosul
complet montat in aparat.

—Fig.H
Manerul trebuie sa fie complet introdus
si fixat ferm de cos.

Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

1. Indepértati materialul de ambalare r&-
mas.

2. Indepartati eticheta si foliile existente.

3. Cu fereastra deschisa, incalziti aparatul
fara alimente, la setarea cea mai inaltd a
temperaturii timp de 30 de minute, apoi
|asati-l sa se raceasca.

— "Pornirea prepararii", Pagina 13

4. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

Observatie: La prima utilizare este normal
sa se formeze fum sau miros in cantitate re-
dusa.

Utilizarea

Instructiuni generale
Respectati indicatiile pentru a putea utiliza
aparatul in mod optim.

= Tineti apdsat tastele de setare, ca sa mo-
dificati mai rapid setarile.

= Pentru a modifica temperatura sau tim-
pul dupa inceperea prepararii, apasati Dl
, modificati valorile si apoi continuati pre-
pararea apdsand Dll.

Instalarea aparatului

1. Asezati aparatul pe un blat de lucru sta-
bil, orizontal, termorezistent. Pastrati in-



totdeauna o distanta de siguranta de cel
putin 10 cm fata de pereti si alte obiecte.

2. Desfasurati cablul de alimentare pana la
lungimea necesara.

Asezarea alimentelor in cos

1. Scoateti cosul. Asezati gratarul in cos
conform ilustratiei si apasati in jos.
- Fig. &

2. Puneti alimentele in cos si impingeti co-
sul complet in aparat.
— Fig.
Respectati marcajul pentru cantitatea
maxima de umplere.

Pornirea prepararii

1. Introduceti stecherul.
- Fig. A

v Se emite un semnal sonor, iar panoul de
comanda se activeaza.

v Pe display, se afiseaza alternativ tempe-
ratura si timpul de preparare presetate
pentru prepararea manuala.

—Fig. Bl

2. Ca sa utilizati un program, apasati pe
simbolul dorit de pe panoul de coman-
da, de ex. @ Cartofi prajiti.

— Fig.

v Simbolul de program selectat se aprinde
intermitent, iar pe display, se afiseaza al-
ternativ temperatura si timpul de prepa-
rare presetate pentru program.

— Fig.

3. Pentru a reveni la prepararea manual3,
apasati din nou pe simbolul de program
care se aprinde intermitent.

4. Ca sa ajustali temperatura presetata, re-
glati valoarea cu TEMP — sau +.

- Fig. EA

5. Ca sa ajustati timpul de preparare prese-
tat, reglati valoarea cu TIME — sau +.
— Fig.

6. Porniti prepararea cu DIl Start/Pauza.
— Fig.

v Pe display se afiseaza alternativ tempe-
ratura setata si timpul de preparare ra-
mas.

7. Apdsati ¥ Sistem de iluminare a spatiu-
lui de coacere ca sa verificai stadiul
prepararii.

— Fig.

v Spatiul de coacere este iluminat si puteti
vedea alimentele pe fereastra de obser-
vare.

Set gratar pentru grill ro

Scuturarea cosului sau intoarcerea
alimentelor

1. Atunci cand & SHAKE se aprinde inter-
mitent, scoateti cosul din aparat.
- Fig. I3

v Prepararea intrd in pauza, iar panoul de
comanda nu este luminat cat timp cosul
este scos.

2. Scuturati cosul cu alimente. Intoarceti ali-
mentele mari sau delicate cu ustensile
de gatit din lemn sau plastic termorezis-
tent.

— Fig.

3. Introduceti cosul complet in aparat.
- Fig. IH}

v Prepararea continua automat, iar pe dis-
play se afiseaza alternativ temperatura
setata si timpul de preparare ramas.

Scoaterea alimentelor preparate

1. Atunci cand prepararea s-a incheiat, End
se aprinde intermitent pe display. Se
emite un semnal sonor, iar pe panoul de
comanda se aprind toate simbolurile.

- Fig. EE]

2. Scoateti cosul cu alimentele preparate.
— Fig. F1}

3. Rasturnati din cos alimentele care nu au
exces de grasime sau scoateti-le cu us-
tensile de gatit, de ex. cartofii prajiti.

— Fig. B3l

4. Alimentele cu exces de grasime, de ex.
carne cu grasime sau bucati de pui, tre-
buie scoase din cos folosind ustensile
de gatit. Pentru a preveni scurgerea gra-
simii din cos pe alimentele preparate, nu
inclinati cosul.

—Fig. A4
Aruncati cu grija grasimea fierbinte in ex-
ces sau lasati-o sa se raceasca in cos.

Observatie: Daca intrerupeti manual proce-

sul de preparare cu O, pe display se afisea-

za COOL, iar ventilatorul continua sa func-
tioneze un timp. Scoateti cosul abia dupa
ce COOL s-a stins.

Recomandare: Puteti utiliza aparatul pentru
a pregati direct portii suplimentare sau alte
alimente.

Set gratar pentru grill

Frigeti alimentele pe gratar sau preparati fri-
garui.

13



ro Exemple de utilizare

Vedere de ansamblu

- Fig. B4

Gratar pentru grill

Frigarui, 5 bucati

Utilizarea gratarului pentru grill

1. Procedati conform instructiunilor de mai
jos, ca sa preparati alimente pe gratarul

pentru grill.

» Asezali gratarul in cos.
» Asezati gratarul pentru grill in cos.

Exemple de utilizare
Aparatul ofera 8 programe presetate, diferite. Alegeti programul potrivit in functie de ali-

mente.

» Asezati alimentele pe gratarul pentru
grill.
- Fig. P4
2. Procedati conform instructiunilor de mai
jos, ca sa preparati frigarui:
» Asezati gratarul in cos.
» Asezati gratarul pentru grill in cos.
» Asezati frigaruile pregatite in locasuri-
le prevazute.
—Fig. B4
3. Introduceti cosul complet in aparat.
4. Porniti prepararea.
— "Pornirea prepararii", Pagina 13

Observatie: Valorile specificate reprezintd recomandari. Deoarece alimentele diferd in ce-
ea ce priveste originea, dimensiunea, forma, starea si marca, setarea optima pentru ali-
mentele dvs. poate sa fie diferita de valorile indicate.

Alimente Presetare Observatii

Cartofi prajiti, conge- & Cartofi prajiti Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,
lati, 10 x 10 mm, 180 °C scuturati cosul cu alimente sau intoarceti ali-
500¢g 23 min. mentele.

Pulpe de pasare,
5bucdtia125g

® Carne de pasare
200 °C

Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,
scuturati cosul cu alimente sau intoarceti ali-

25 min. mentele.
Antricot de vita, Carne Preincalziti aparatul 4 min.
2 bucati,cca. 3cm 200 °C Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,
grosime 20 min. scuturali cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele.
File de somon, 2 bu- ® Peste
catia150g 160 °C
12 min.
Legume la gratar, %6 Legume Taiati legumele grosier si amestecati-le cu
7009 180 °C max. 1 linguritd de ulei
20 min. Atunci cand SHAKE se aprinde intermitent,

scuturati cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele.

Prajituri mici sau bri-

@ Produse mici de

ose, 9 bucati brutarie si patiserie
150 °C
18 min.
Chifle congelate, & Paine
precoapte 160 °C
12 min.
Mentinerea caldd a ¥ Mentinere calda
preparatelor 80 °C
30 min.

14



Recomandari

» Daca dimensiunile alimentelor difera de
cele indicate n tabel, scurtati sau prelun-
giti timpul de preparare.

= Daca alimentele nu sunt gata la sfarsitul
timpului de preparare selectat, prelungiti
timpul de preparare sau mariti tempera-
tura.

= Ca sa obtineti un preparat uniform, scu-
turafi cosul cu alimente sau intoarceti ali-
mentele, atunci cand SHAKE se aprinde
intermitent.

» Daca alimentele nu sunt crocante asa
cum va doriti, umeziti-le cu putin ulei ina-
inte de preparare, de ex. cu o pensula
sau cu un pulverizator de ulei. Stergeti
uleiul in exces sau lasati-l sa se scurga.

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizafi agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizafi lavete abrazive sau deter-
genti.

Remediati defectiunile

Vedere de ansamblu curdtare ro

» Stergeti panoul de comanda si display-ul
cu o laveta din microfibra umeda.

Curatati piesele individuale conform specifi-

catiilor din tabel.

—Fig. B4

Curatati aparatul si piesele

1. Curatati aparatul de baza cu o laveta
umeda si apoi uscati-l.

Utilizati o lavetd umeda din microfibra
pentru display.

2. Daca este nevoie, curatati spatiul de
coacere cu apa fierbinte si o laveta sau
un burete moale.

3. Indepartati resturile de alimente de pe re-
zistenta cu o perie moale.

4. Eliminati excesul de grasime si ulei din
COS.

5. Daca exista reziduuri de grasime persis-
tente in cos, umpleti cosul cu apa fierbin-
te, adaugati cateva picaturi de detergent
lichid pentru curatarea prealabild si la-
sati-l la inmuiat.

6. Curatati cosul si gratarul cu detergent li-
chid si o laveta sau un burete moale sau
spalati-le in masina de spalat vase.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu are curent.

» Verificali daca aparatul este alimentat cu energie electrica.

Tn cazul intreruperii ali-
mentarii electrice, apara- timp.
tul continua automat pro- 1.
cesul de preparare dupa

remediere. 2.

Aparatul salveaza procesul de preparare anulat un anumit

Daca alimentarea cu energie electrica este intreruptad, scoa-
teti stecarul din priza.
Cand alimentarea cu energie electricd este restabilita, intro-

duceti stecarul in priza.
v Se continua procesul de preparare anulat.
3. Selectali una dintre urmatoarele optiuni:
» Ldsati procesul de preparare sa se desfasoare pana la

finalizare.

» Intrerupeti prepararea folosind PIl, ca sé reglati valorile,
de ex. s mariti temperatura.
» Anulati preparare cu O.

Observatie: Daca alimentarea cu energie electricé a fost intre-
rupta pentru o perioadd mai lunga de timp, prepararea nu va

continua automat.

Nu se porneste sau nu
se continuad prepararea.
din carcasa.

Cosul nu este introdus corect in aparat.
» Impingeti cosul complet in aparat. Cosul nu trebuie sa iasa

15



ro Predarea aparatului vechi

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Cosul nu poate fi intro-
dus complet in aparat.

Exi§té alimente sau obiecte in spatiul de coacere.
» Indepartati alimentele sau obiectele din spatiul de coacere.

Alimentele sau obiectele din spatiul de coacere devin fier-
binti in timpul prepararii. Utilizati ustensile de gatit rezistente
la caldura si actionati cu atentie.

Pe display apare un cod
de eroare, de ex. Ex.

Sistemul electronic a identificat o eroare.
1. Scoateti stecherul din priza.

2. Introduceti stecherul la loc, In priza.
3. Daca defectiunea persistd, apelati unitatea de service abili-

tata.

— "Serviciul clienti", Pagina 16

Din aparat iese fum alb.

Picaturile si reziduurile de grasime din cos sau din spatiul de

coacere produc fum alb atunci cand sunt incalzite.

» Curatati bine cosul, gratarul si spatiul de coacere dupa fie-
care utilizare pentru a elimina toate reziduurile de grasime.

Observatie: Fumul alb cauzat de reziduurile de grésime nu

are nicio influenta asupra rezultatului prepararii sau asupra

aparatului.

Aparatul nu incape in cu-
tia de transport cu mane-
rul atasat.

Méanerul este atasat ferm la cos dupa asamblare.

Observatie: Scoateti manerul doar in cazuri exceptionale, da-
ca doriti sa returnati aparatul.

1. Apasali dopul de cauciuc din partea superioard a maneru-
lui cu o unealta adecvatd, de ex. o surubelnitd mica.

—Fig.

2. Tmpingeti unealta spre spate si trageti manerul afara din
cos in acelasi timp.

— Fig. B3

Predarea aparatului vechi

» Eliminati iIn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

B

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrg, In sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.


https://www.bosch-home.com

BesonacHocTt bg

Be3onacHocT

® [IpoyeTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO.
= 3anageTte PbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPoAyKTOBaTa MHPOpMaLuA, 3a
no-HaTaTblUHa Crpaska Wu 3a cneaBaluTe CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTe ypeaa camo:

B C OPUIMHaTHM YacTu 1 NPUHAOIEXHOCTH.

® 33 3aTONNAHEe, BapeHe, NeyeHe n MbpXXeHe C ropeLy Bb3ayx.

® 33 JOMaKMHCKM KO/IMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMELLEHWUA B JOoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu cTanHa TemnepaTtypa.

® Ha B1counHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BUHaru TpadBa ga ce u3k/touBa OT mpexarta cnej ynotpeoa,
Korato He e noa HabntoaeHue, npeay NoYncTBaHe U B c/iyyan Ha nos-
pena.

To3u ypea Moxe Aa ce u3nona3sa oT Jela Ha Bb3pacT Haa 8 roanHu 1

OT LA C HamaneHn GU3NYECKu, CETUBHWU UM YMCTBEHM CNOCOOHOCTH

WU Innca Ha onuT /UK 3HaHWA, ako ca noa HadtoaeHue UK ca UH-

CTPYKTMpPaHW OTHOCHO Be3onacHaTa ynoTpebda Ha ypeaa v ca pasbdpa-

M pouaTryalyuTe ot yrnotpedara onacHOCTH.

[euarta He TpAdBa Aa UrpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHEeTO M NoadpwKKaTa oT cTpaHa Ha noTpeduTtena He TpAdBa

[la ce U3BbPLBAT OT Aela Ha Bb3pacT noa 8 roavHu n 6es Habnone-

Hue.

[pbxTe gela Ha Bb3pacT noj 8 roavHu aaney ot ypeaa v 3axpaHBa-

ma kaden.

» Hukora He usnona3BawnTe NoBpeaeH ypea.

» Hukora He n3nonsBanTe ypea ¢ HanykaHa Uan cuyrneHa rnoBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnaKTe kabena 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara, 3a Aa oT-
nenute ypena oT eflekTposaxpaHBallarta Mpexa. BuHaru xesatjante
wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta.

» AKO ypeabT unun kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospefe-
HW, He3abaBHO M3abpPNanTe wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpe)arta OT KOHTaKTa Wau U3KaueTe npeanasuTtens B KyTuaTta ¢
npeanasuTeny.

» CBbp)XETe ce ¢ oTaesa no 0OCcny)XBaHe Ha KIMEHTH.

- CrpaHuya 26

» CBbp3BanTe M ekcnoatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C AaH-

HWUTE Ha pabpuyHaTta Tadesnka.

17
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BbesonacHocT

YpenwT TpAOBa Aa ce CBbp3Ba KbM e/1eKTprMyecka Mpexa ¢ npo-
MEH/IMB TOK eAMHCTBEHO NOCPEACTBOM MHCTaANMPaH cnope npaBu-
nara 3a3eMeH KOHTaKT.

Cuctemara oT 3alUMTHU NPOBOAHULM Ha e/leKTpuyeckara crpagHa
MHCTanauma TpAbBa Ja € MHCTa/IMpaHa CbracHo U3UCKBaHWATA.
Hukora He 3axpaHBanTe ypeaa NoCpeaACcTBOM BbHLIHO KOMYyTaLMOH-
HO YCTPOWCTBO, Hanp. TaumMep wav AMCTaHLMOHHO ynpaBieHue.
Camo obyueH 3a LenTta cneunanuampan nepcoHan Tpadsa ga us-
BbPLLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypeaa TpadBsa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PE3EPBHMU YaCTH.

AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ypea Obae nos-
pefeH, Tor TpAdBa Aa ce CMeHW OT NPOU3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no o0cny)XBaHe Ha K/IMEHTH, UM OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
moukauma, 3a aa ce nsberHar onacHoOCTU.

Hukora He notanAanTe ypeaa nav kadena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexxa-
Ta BbB BOJA W HE MM NOCTaBANTE B CbAOMMANHATA MallUMHa.
ManonaeanTte ypeaa camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHWMA.

Hvkora He n3naranTe ypeaa Ha cuaHa TonnHa v Bnara.

3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3MNon3BanTe MallnHa 3a NoUYNCTBaHe C
napa wav C BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTta C M3TOUYHMULM Ha TOM/IMHA UM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
»KaTa ¢ OCTPU BbpXOBE 1K pbOOBE.

Hukora He npervBanTe, He NPUTUCKANTE U HE NPOMeHAnTe kabena
3a CBbP3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTtaBanTe ypeaa Bbpxy Wan B 6/1M30CT 40 ropeLm no-
BBbPXHOCTH.

Hukora He nocTtasanTe ypeaa Bbpxy Uan B 6/1M30CT 4O FOPUMU Ma-
Tepvanu, Hanp. 3aBeCK UIN NOKPUBKMW.

BuHaru cnassarte 6e3onacHo oTcToAHne oT MuHuMyM 10 cm cnps-
MO CTEHW M APYrv NpeaMeTH, 3a a usderHeTe akymynanpaHe Ha Tor-
NMHa.

Hukora He nokpuBanTe ypeaa v He oCTaBAWTE APYrM NPeaMeTH Bbp-
Xy Hero.

He ocTaBAnTe 1 He CbxpaHABaWTE NPEAMETH B KOLIHMLATA UM B OT-
[eNeHneTo 3a roTBeHe.

MocToAHHO HabnoaaBanTe ypeaa, korato padoTu.

Hukora He cunBanTe 0o UK Apyra MasHWHa B KOoLLHULaTa.



BesonacHoct bg

Hukora He 3arpaBaiTe B ypena XpaHuTeHu NpoayKTh, KOUTO Cb-
ObPXXaT BUCOKOMPOLIEHTOB a/IkKOXO/ WK JPYrM NecHO3anaMM1 CbC-
TaBKM.

BsemeTte noa BHUMaHWe MakCUMasiHO AOMYyCTUMOTO KOIMUYECTBO 3a
Mb/IHEeHe. HUKora He Mb/iHeTe XpaHUTeNHM NPOAYKTU A0 FOPHMUA PbO
Ha KolwHuuara.

He nsnonssanTte HesakpeneHa XxapTva 3a NeyeHe v IeKn ChCTaBKMU,
KOWTO MoraT Ja ObaaT 3acMyKaHu OT BEeHTWIaTopa, Hamnp. CyLIeHu
noanpaBKy.

AKO OT ype/a 3arnoyHe Ja ce oT4ensa TbMeH AnM, He3abaBHO U3KIIO-
yeTe Lencena ot KoHTakTa. M3BajeTe kolwHULaTta esa Korato o6-

pa3yBaHETO Ha AUM Crpe.
A

y/

k.

YpenwT ce HaropellsaBa no Bpeme Ha padoTa. Hukora He
[JOKOCBaWUTE ropeLimMTe NOBbPXHOCTMW.

OcrtaBeTe ypeaa aa ce oxnaav Npeam noYyMcTBaHe namM TpaHCcnopTU-
paHe.

» Hukora He nocAranTe B ropellara BbTPELIHOCT.
» Hukora He NOKOCBaKlTe C HesalUTeHW pble ropellara ckapa u ro-

pewmTe wuwyeTta. Mianonssante NnoaxoafALm noMoOLHM cpeacTsa,
Hanp. pPbKOXBaTKKU 3a ropelUM CbAoBE UM rOTBAPCKKU NPUOOoPHU.
Bbaoerte BHMMATENHU NPU U3BAXKAAHETO Ha KOLWHKULATa, Thi KaTo €
Bb3MOXXHO OTAE/IAHE Ha ropeLl Bb3ayX 1 ropeLla napa.

» He ce HaBexpaawTe Haa ypena.
» BuHarv gpwKTe pbUeTe M IMLETO CU Janey OT U3XOAMTE 3a Bb3ayX.

v

vV VY VvV YV VY

3a na ns3berHete HapaHABaHWA, U3MNON3BaKTe ypeaa caMo no npea-
HasHauyeHue.

Bbaete BHMMaTenHu Npu 6GopaBeHe ¢ wuyeTaTa.

JpbXTe ganey oT geua onakoBbyYHMA Matepuarn.

He nonyckawnTe geua ga urpaAaT ¢ OnakoBbYHWUA Matepuar.

JpbXTe ganey ot geua Maskute 4YacTu.

He nonyckawnTe geua ga urpaAaT ¢ Manku YacTu.

CnasBaWlTe yKkasaHuATa 3a NOUNCTBAHE.

MouncTtBarTe npeau Bcaka ynorpeda NOBbPXHOCTUTE, BM3ALLM B
KOHTaKT C XpaHWTeNHW NPOAYKTH.

3a npepoTtBpaTABaHe 0OpaldyBaHETO Ha akpuiamua He roTBeTe npe-
Ka/JleHO Ob/r0 XpaHUTENHUTE NPOAYKTU U OTCTPAHETE U3rOPENN OC-
TaTbUM.

Hukora He 3arpABanTe npecHu kaptopu Haa 180 °C.
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bg [penotBpartABaHe Ha MaTepPUasHU LTy

lNMpenoTBpaTABaHe Ha MaTepu-
anHu weTH

» He n3nonseanTe pexeLluun, OCTpu nam
MeTa/IHW roTBapPCKKU Npudopu. Manons-
BalTe caMo rotBapcku npudopu ot
ObPBO WK TOMNIOYCTOWYKMBA NacTMa-
ca.

» [locTaBeTe BHMMATENHO WWliYeTaTa B
KowHuLara, 3a aa usderHete Apacko-
TUHW WKW MOBPEM Ha KolHuLaTa.

» Hukora He nocTtaBAnTe ropelyaTa KoLl-
HULa BbPXY YYBCTBUTE/THU Ha TOMMHA
NOBbBPXHOCTK. BuHaru nanonssante
HEeuyBCTBWUTE/IHA HA TOM/IMHA NOAOX-
Ka, Hanp. NoAsoXKa 3a ropelun Cbao-
BE.

» Hukora He cunBaKnTe Boga wav Apyru
TEYHOCTU B KOLLHMLATA.

» Hukora He u3nossBarTe ckapaTa uim
liMwyeTaTa B MMKPOBB/IHOBA dypHa.

3ano3HaBaHe

O6w npernen

Cnen pa30nakoBaHETO MpoBepeTe BCHUY-
KW YacTu 3a LLETH, MOMyYEeHU MPU TpaHc-
NMOPTUPAHETO, N KOMIJTIEKTHOCTTA Ha AO0C-

MaHen 3a o6cnyxBaHe

Tyk Wwe HamepwuTe obL Npernen Ha naHe-
na 3a o6cyxXBaHe.

3abenemka: Hatuckante 6yToHuTE C
NpPbCTU UM 6e3 roTBapcku pbkaeuuy. He
MOXeTe Jla HaTuckaTe OYyTOHUTE C npef-
METH, Hanp. FOTBAPCKMW STHKULIN.

UHauKaTOpHU enemeHTU U GyHKLHUO-
HanHu 6yToHM

Cumeon  PyHKUMA

Pexxunm Ha roToBHOCT
AKTMBMpPaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha
PEXMM Ha FOTOBHOCT WK NpeKpa-
TABaHE Ha NPUroTBAHETO

Crapt/lMaysa
CrapTvpaHe uau NpekbcBaHe Ha
NMPUroTBAHETO

DI

[ucnnen

Korarto ceetvt °C, ancnneAat no-
KasBa Temneparypara.

Korarto cBeTv min, agucnneAat no-
Ka3Ba BpPeMETO.

OCHOBEH ypena

IEl KowHuua

TemnepaTypHa HacTponhka
YBenuueTe Temnepatypara c +
WK A Hamanete ¢ —.

[nanasoH 3a HacTpovika:

40-200 °C Ha cTbnku OT 5 rpaay-
ca

3abenemKa: Korarto e HacCTPOEHO
Bpeme Haa 120 MUHYTK, Makcu-
mManHata Temnepatypa e 80 °C.

TEMP

KomnaekT rpun npuHagnexHocTu '
— "KomrnekT rpni npouHaniexHoctm”,
Crparunya 23

Kamepa

MaHen 3a oBcnyxBaHe

Bxona 3a Bb3ayx

M3xoa 3a Bb3ayx

MACTO 3a CbxpaHeHue Ha 3axpaHBaLlma
kaben

HacTpolika Ha BpeMeTo
YBennyeTe BPEMETO 3a NPUroTBA-
He C + uav ro Hamanete Cc —.
[nanasoH 3a HacTpovika:

1-120 MyHYyTH

3abenemka: Korato e HacTpoeHa
Temnepartypa o1 40-80 °C, Bpeme-
TO 3a NPUroTBAHE MW NoAdbPXKa-
He B TOM/I0 CbCTOAHWE MOXE [1a
ce yab/mxu 1o 8 yaca.

TIME

2 8 528R

[opeH HarpesaTefieH efeMeHT 1 BEHTUNa-
TOp

— "OcBet/ieHne Ha BbTPELIHOCT-
ra", Crpanmya 21

OpBXKKA

E3 Mposopue
D Ckapa

' B 3aBMCMMOCT OT MoZena

20

SaRe — "Unnukarop SHAKE",
= Crparmnya 21




ByToHM Ha nporpamuTe

CumBon [porpama

[TbpxeHu kapTopm

[1TMue meco

Meco

Puba

3enerHuyum

i) Xnao

OpebHu cnaaku

SSS 3aronnaHe
CumBonu
CumBon OnucaHue

MapkunpoBka 3a MakCMMaaHOTO
HWBO Ha HaMmb/IBaHE OT BbTPeLlHa-
Ta cTpaHa Ha KoluHuLaTa

PeXuUM Ha roTOBHOCT

Korato ypeabsT He ce n3nosssa 3a onpe-
[ieNleH nepuoa oT Bpeme npeav wiu cnep
NMPUroTBAHETO, YPeObT NpeMuHaBa B pe-
YKMM Ha rOTOBHOCT M O cBETU. B pexum
Ha rOTOBHOCT ypeabT M3pasxoasa camo
MasIKO KOJIMYECTBO €N1EeKTPOEHEPTHUA.

3a [JeaKkTvBMpaHe Ha pPexuma Ha roToBs-
HOCT W U3MN0/3BaHe Ha ypeaa HaTUCHeTe
O.

MuaukaTtop SHAKE

& SHAKE mura npv onpenesieHu nporpa-
MW crefl AeduHMPaHo Bpeme U ce uyBa
3BYKOB CUrHa.

PasTpbckaiTe nnm oObpHETE XpaHUTe -
HWTE NPOAYKTW B KOLUHMLIATA, KOraTo UH-
avKaTopbT Mura. 1o Tosu HauuH ce ra-
paHTUpa, Ye BCUYKK XPaHUTETHW NPOodyK-
TV B KOLUHWLATA Ce CroTBAT [0 eAHaKBa
CTeneH.

— "PagrpbckBaHe uim 06pblyaHe Ha Xpa-
HuTenHute npoayktm”, CtpanHuya 23

3abenexKa: AKO He U3BAAMTE M MOCTaBK-
Te OTHOBO KOLWHWLATa, UHANKATOPBT MU-
ra [o KpanA Ha npoLeca Ha roTBEHE U 3BY-
KOBMAT CMrHan Npo3ByYyaBa Ha BCEKM

5 cekyHau.

Mpeau nbpeata ynotpeba bg

OcBeTJieHHe Ha BbTPELUHOCTTa
[1poBepeTe cTeneHTa Ha NPUIroTBAHE Ha
XPaHWUTEIHUTE NPOaYyKTH, 0e3 Aa U3BaX-
faTe KolwHuLarta oT ypeaa.

3a BK/1l0UBAHE Ha OCBETNEHUETO HA BbT-
peLHOCTTa HaTucHeTe £

3a6enemKa: OCBET/IEHUETO Ha BLTPELL-
HOCTTa Ce U3K/IKoUBa aBTOMaTUYHO cnea
oko/10 10 cekyHau.

Mpeau nbpearta ynotpeba
[MoaroTeeTe ypena 3a M3noa3BaHe.
3aKpenBaHe Ha ApbXKaTa

1. Otnenete 6aHaepona oT Kopnyca Ta-
Ka, Ye KolHuMLaTa ga MoxXe aa ce us-
Terna.

-our. A3
He oTcTpaHABanTe GaHgepona oT KOL-
HuuaTa.

2. NaTternete KowHuuarta ot ypeaa upes
6aHgeposa v u3BageTe onakoskaTa oT
KOLIHMLAaTa.

—-our. |

3. OtctpaHeTe nsuano GaHaepona u ns-
BaJeTe ApbXKKara OT onakoBkaTa.
—our. i

4. TocTaBeTe ApbXKaTa B NpeasnaeHua
OTBOP Ha KolWHMLaTa 1 A NpuTUCHeTe
Hagony. ThacHeTe crnobeHaTa KOLHKW-
La B ypeaa.

-our. 3

Hpbxkarta Tpadea fa e pukcupaHa us-
LAM10 v Ja e cBbp3aHa cTabuiHo ¢
KolHMLaTa.

MouncTeaHe Ha ypeaa npeav NbpBea-
Ta ynotpeba

1. OTCTpaHeTe HaNMYHUA ONaKOBbYEH
maTepwvarn.

2. OTCcTpaHeTe Ha/IMYyHUTE CTUKEPU U G O-
nva.

3. pu OTBOPEH NPO30peL| 3arpenTe ype-
[a 6e3 XpaHWTeTHW MPOaYKTH 3a
30 MUHYTK NMpK Han-BMCOKaTa Temre-
paTypHa HacTpowvka v cnef toBa ro
OCTaBeTe fa ce ox/1aau.
— "CraprvpaHe Ha rnpuroTBaHeTo",
Crpannya 22
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bg Pabota c ypeaa

4. Mpeau nbpeaTta ynoTtpeda nouncteTte
BCWYKM YaCTH, BM3ALLM B KOHTAKT C
XPaHWTENHM NPOOYKTH.

3abenenka: Jleko o6pasyBaHe Ha Onm
WM MMPWC MO BPeMe Ha mbpBaTa ynoTpe-
6a e HopMasTHO.

PaboTa c ypena

O6wm ykasaHua

Bsemerte 1noj BHMMaHWe ykasaHvaTa, 3a
[la uanonseare onTuManHo Bawua ypen.

= 3a no-6bp3a NpoMAHa Ha CTOMHOCTUTE
3a4pbXTe HaTUCHaTK OYTOHUTE 3a Hac-
TpoviKa.

= 3a agantMpaHe Ha BPEMETO UK TeM-
neparyparta no BpemMe Ha NpuroTBAHe
HaTUCHeTe DI, NPOMEHETe CTOMHOCTUTE
W cnep ToBa NPoab/IXETE NPUroTBAHE-
TO C Dl

PasnonaraHe Ha ypena

1. Pasnonoxete ypeaa Bbpxy cTabuiHa,
XOPU3OHTa/Ha, paBHa v yCToWuMBa Ha
TonnMHa padoTHa NOBBPXHOCT. BuHaru
cnaspawnTe 6€30MacHO OTCTOAHKE OT
MUHUMYM 10 cm CNPAMO CTEHKU U APY-
™ NpeameTu.

2. PassuiTe 3axpaHBalymA kaden 4o He-
oBxoaumara Ab/mKrHa.

MbnHeHe Ha KOLIHMLATA C XpaHUTeN-
HU NPOAYKTU

1. WasBanete KoluH1uaTa. MoctaseTe
npucTaekara B KoWHUUATa U A NPUTUC-
HeTe Haao/y, KakTo e NokKasaHo Ha
durypara.

-our. @

2. MNocTaBeTe XpaHUTE/HUTE NMPOAYKTH B
KOLHMLATA W TNIaCHeTe KOoLHULaTa 1a-
UANOo B ypena.

—>Qur.

BsemeTe nos BHUMaHWe Mapk1poBKa-
Ta 3@ MakCMMa/HOTO HUBO Ha HaMb/-
BaHe.

22

CrapTupaHe Ha NPUroTBAHETO

1. BkatoueTe Ljencena B KOHTaKTa.
—our. B

v [1po3ByyaBa 3ByKOB CHIHa/ U MaHeNbT
3a 0OC/y)XBaHe ce akT1aMpa.

v [lucnnenT nokassa NocneaoBareHo
npeaBapuUTeNIHO HACTPOEHUTE TEMMe-
paTtypa v Bpeme 3a NpuroTBaHe 3a
PBYHOTO MPUTrOTBAHE.

-our. |

2. 3a u3nossBaHe Ha JaaeHa nporpama
HaTUCHETE KeaHnA CUMBOJT Ha MaHe-
na 3a ofcnyxeaHe, Hanp. @ MbpMmeHn
KapTodm.

—our. [ [

v CuMBONBLT Ha n3bpaHaTta nporpama
Mura u AMCnienaT nokassa nocneaosa-
TENHO NPeaBapuTeIHO HAaCTPOEHUTE
Temneparypa v Bpeme 3a NpuroteAaHe
3a nporpamMara.

- our. EK

3. 3a BpbllaHe KbM PBUYHOTO NPUIOTBAHE
HaTUCHETE OTHOBO MUralluA CUMBO
Ha nporpamara.

4. 3a agantvpaHe Ha NpeaBapuTenHo
HacTpoeHaTa TeMnepaTypa HacTponTe
xenaHata ctoMHocT ¢ TEMP — v +.
-our. A

5. 3a apanTvpaHe Ha npeaBapuTesHO
HaCTPOEHOTO BPEME 3a MPUIrOTBAHE
HaCTPOWTE XenaHata CTOMHOCT C
TIME — s +.

—-our. [H

6. CtapTnpaiTe NpUroTBAHETO C
>llCtapt/May3sa.
—our. I3

v [lucnnenT nokassa nocnenoBaresiHo
HacTpoeHaTa TeMnepaTypa 1 ocTasa-
LLIOTO BPEME 3a NPUroTBAHE.

7. 3a npoBepka Ha CTeneHTa Ha NpUroT-
BAHE HaTUCHeTe ¥ OcBeTNeHue Ha
BbTPELUHOCTTA.

—our. I3

v BbTpelwHocTTa ce 0CBeTABa U XpaHu-
TeIHUTE NPOAYKTU Ce BMXAAT Npes
NPO30PYETO.



PasTpbCcKBaHe unu o6pbluaHe Ha
XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

1. Korato & SHAKE mura, n3sagete
KOLWHMLATa oT ypeaa.

—Qur.

v [lpuroTBAHETO € Ha Nay3a 1 NaHenbsT
3a 00Cny)XBaHe He e OCBETEH, 10KaTo
KolHMLUaTa e u3sageHa.

2. PasTpbckanTe XxpaHUTENHWTE NPOaYK-
v B KOlWHMUaTa. OBpblianTe rosiemu
WM YYBCTBUTENHWM XPAHWUTENHM MPO-
OYKTW C TOTBApCKKW NpruOopK OT ABPBO
WK TONJOyCTOMYKMBA NaacTmaca.
—Qur.

3. TnacHeTe KolHMLaTa u3uAno B ypeaa.
—Qur.

v [lpuroTBAHETO NPOOb/KaBa aBToMa-
TUYHO M AUCM/IEAT NMoKasBa Nnocneno-
BaTe/IHO HacCTpoeHaTa TemnepaTtypa v
OCTaBalloTO BPEME 3a NPUroTBAHE.

U3Bam aaHe Ha roTOBUTE XpaHUTESHH

NPOAYKTH

1. Korarto npurotBAHETO NPUKJIOUYM, HA
ancnnea mura End. Yysa ce 3BykOB
CUIHasT U BCMYKK CMMBOJIM Ha NnaHena
3a 00c/y)XBaHe CBeTAT.

—>Qur.

2. N3BajeTe KollHMLaTa C roToBuTe Xpa-
HUTE/THU MPOAYKTH.

—our. K

3. MscuneTe OT KOLWHMLATA XPaHUTETHU
NPOAYKTH, KOUTO HEe OTAENAT U3ULIHA
MasHWHa, UK T'M n3BadeTe C roTBapc-
K1 NpuOOpPHK, HaMp. MbPXEHU KapTOPHU.
—>Qur.

4, MsBageTe OT KOLWHMLATA XPaHUTETHK
NPOAYKTU, KOUTO OTAENAT U3NMULLHA
MasHWHa, C roTBapcku npubopu,
Hanp. MpamMopupaHo Meco Wnv pasda-
COBKM NTUYE Meco. He HaknaHanTe
KolUHMLaTa, 3a Aa NpenoTepaTuTe us-
TMUyaHe Ha MasHWHa OT KollHuLaTa
BBbPXY FOTOBUTE XPaHWUTEHWU MPOAYKTH.
—our. A
MNaxBbpneTe BHUMATENHO ropellara,
M3NULLHA MasHWHa UK A OcTaBeTe aa
ce ox/1aaM B KoLIHWLaTa.

KomnnekT rpun npuHagnexHoctv  bg

3abenemKa: AKO TEKYLLO NPUrOTBAHE Ob-
e npekpaTeHo pbyHO ¢ O, ANCNNeAT no-
kassa COOL u BeHTMNATOPBT padoTu 3a
onpeaeneH nepvoa oT Bpeme. M3Baaete
KowwHuaTa easa korato COOL yracHe.

CbBeT: MoxeTe fa NpUroTenTe AMPEKTHO
JOMbAHUTENHU MOPLUM MK JPYTM XPaHW-
TesIHWM NPOAYKTH C ypeaa.

KomnnekT rpun npuHaanex-
HOCTH

ounoBanTe XpaHUTeNHWU NPOLYKTH BbPXY
ckapara uau NpUroTeeTe WuLiyeTa.

06w npernea

- our. P&
Ckapa
Wnwueta, 5 6p.

YnoTtpe6a Ha KoMnneKTa rpun npu-
HafneXHoCTU

1. 3a npuroTBAHE Ha XpaHWUTEeHK NPO-
OyKTV BbPXYy ckaparta nocTbheTe, Kak-
TO cnensa.

» [locTaBeTe npucTtaBkaTa B KOLHK-
uara.
MocTaBeTe ckapaTta B KOLIHMLaTA.
MocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOOYKTH
BBbPXY ckapaTa.

—our. P33

2. 3a NpuroTBAHe Ha WuYyeTa NOCTbe-
Te, KakTo cneasa:

» [locTaBeTe npucTtaBkaTa B KOLHK-
uara.
[TocTaBeTe ckaparta B KoLHMLATA.
MocTaBeTe NOArOTBEHUTE LUMLLIYETA
B NpeaBunaeHunTe 3a LenTta BaTboHa-
TUHW.

—our. B4

3. TnacHeTe KowHuLaTa M3LAno B ypeaa.

4. CtapTtvpaiTe NpuroTBaHeTo.

— "CraptupaHe Ha rnpuroTBaHeTo”,
CrpaHuya 22
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bg [MpumepHU NpunoxeHnA

MpumepHU NpUNOXEeHUa
BawwmAart ypen npegnara 8 pasnvunu, NpeasapuTesiHoO HacTpoeHn nporpamu. Msbepe-
Te noaxogdauwara nporpama B 3aBUCUMOCT OT XpaHUTE/THUA NMPOAYKT.

3abenexKa: NocoueHUTe CTOMHOCTHU NPEACTABNABAT NPENOPBLKU. Thil KATO XpaHu-

TE/IHUTE NPOJYKTU Ce pasnnyaBar no npousxomd, pasmep, Gopma, CbCTOAHWE U Map-
Ka, onTMManHaTa HacTpoKKa 3a Balwute xpaHuTeiHM NPpoayKTW MOXe Aa ce pasnvua-

Ba OT CTOMHOCTUTE.

XpaHuTeneH npo-
OYKT

MNMpensaputenHa Hac-
TpoWka

YKasaHuA

3ampaseHu kaptodu
3a NbpxeHe,

@ MNbpxxeHn kapToPpu
180 °C

PaaTpbekaiTe uan 0ObpHETE XPaHWUTENHUTE
npoaykTu B KowHuuata, korato SHAKE mura

10x10mm, 5009 23 min
Munewku ByTyeTa, ® [Mtnue meco Pastpbckante unn oObpHETe XpaHUTEeNHUTE
56p.otno125¢g 200 °C npoaykTu B KowHuuata, korato SHAKE mura
25 min
Teneuwka mbpxona, Meco 3arpenTe npeasapuTenHo ypeaa 3a 4 min
2 6p., nebenunnHa oko- 200 °C PastpbckanTe nimn oObpHETE XpaHUTENHNUTE
no 3cm 20 min npoaykTv B KowHuuata, korato SHAKE mura
®une o1 cbomra, 2 6p. ® Puba
orno150g 160 °C
12 min
3eneHuyum Ha rpun,  §6 3enenHuyum HapexeTe Ha eapo 3e/eHYyunTe U ' cMeceTe
7009 180 °C c Makc. 14.1. onmo
20 min PasTpbckaiTe uin oObpHETE XPaHUTENHUTE

npoaykTu B KowHuuata, korato SHAKE mura

Manku cnagkuiu unm

@ dpebHu cnaaku

MbOHHM, 9 6p. 150 °C
18 min
3ampasenu, npeasa- & Xnaod
PUTENHO U3MNeYeHn 160 °C
xnedueta 12 min
[NoaabpxxaHe Ha croT- ¥ 3aTonnaHe
BEHW ACTWUA B TOMNO 80 °C
CbCTOAHKE 30 min
CbBeTH = AKO XpaHWTESTHMTE NPOOYKTU HE ca
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AKO pasmepbT Ha XPaHUTENTHUTE NPO-
yKTV ce pasfuuasa OT JaHHuTe B Tad-
nvuaTta, cbkparteTe Ui yab/hkeTe Bpe-
METO 3a NPUrOTBAHE.

B cnyual ue xpaHuTenHuTe NpoayKTM
He ca roToBu cnef n3dpaHoTo BpeMe
3a NPUroTBAHe, Yab/HKeTe BPEMETO 3a
NPUroTBAHE UK YBE/IMYETE TEMMNEpPa-
Typara.

3a nocTturaHe Ha paBHOMEPEH pe3yr-
TaT OT FOTBEHETO pasTpbCKanTe Win
0ObPHETE XPaHUTEIHUTE NPOAYKTH B
KowHuuara, korato SHAKE mura.

[OCTaTb4HO XPYnKasBu, Mpean NpuroT-
BAHETO HAMa3HETE XPaHWUTENHUTE NPO-
OYKTU C Ma/IKO OO, Hanp. ¢ YeTka
Wi cnpewn 6ytunka 3a onno. OctaseTe
W3/IMLLHOTO ONIMO Aa ce OTUean UK ro
n3dbpLieTe.

YKa3aHuA 3a noUncTBaHe

Cnep ynotpefa HesabaBHO NouncTeTe
BCUUKM YacTu, 3a Ja usberHeTe 3acbxsa-
He Ha ocTaTbuuTe.

» He n3nonaeante ChAbpXKalln a/lkKoXo/
NnoYncTBallM npenapartu.



» He M3nonseamnTe OCTPH, PEXELUM Uu
MEeTa/HU NpeamMeTH.

» He usnonsearite abpasmMBHU Kbpnu
WM NOYUCTBALLM NpenapaTy.

» [louncTBaiTe NaHena 3a oOCyXBaHe
W aMcnaes camo C BnaxkHa MUKPODU-
ObpHa Kbpna.

[MouncTBanTE OTAEHUTE YacTn cnopen

noco4YyeHoTo B Tabnuuara.

—our. B4

MouucTBaHe Ha ypeaa U YacTuTe

1. MNouncteTe OCHOBHUA ypes C BnaxHa
Kbpra 1 ro noAcylleTe.

3a aucnnena uanonssanTe BnaxxHa Mmuk-

pPOPUOBPHA Kbpna.

OTcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTH

o

OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNMPaBHOCTU bg

. HDM HeoBOX0AMMOCT MOYUCTETE BbT-

peLHoCTTa C ropella Boaa U Meka
Kbpna win rboa.

. OTCTpaHeTe ocTaTbUM OT XpaHa no

HarpesaTtesiHMA eIeMeHT C MeKa YeT-
Ka.

. OTCTpaHeTe n3JIniHa Ma3HuHa U 0sIno

OT KowHuMuara.

. AKO B KOLUHMLIATa Ce HamupaT YropuTH

ocTaTblUM OT MasHWHAa, 3a nNpeaBapu-
TEe/THO NoYNCTBaHe Hanbv/IHETE KOLUHWU-
LlaTta c ropeua soaa v HAKOMKO Karku
npenapar 3a MMeHe Ha YNHUU U OCTa-
BeTe [a rnoaencrea.

. [TouncTteTe KowHULaTa 1 npuctaskara

C MueLll pa3TBop U MeKa Kbprna Uin Ns-
6a vu rv noctaseTe B CbhoOMUANHATA
MalinHa.

HeusnpasHocT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTH

YpensT He pyHKLMOHMPa.  YpenobT He ce 3axpaHBa C TOK.
» [lpoBepeTe Aanv ypeasT ce 3axpaHBa C TOK.

Cnen npekbcBaHe Ha

€/1eKTPO3axpaHBaHeTo p1oa OT Bpewme.

YpenobT 3anameTaABa NPekbCHATOTO NPUIroTBAHE 3a onpeaeseH ne-

ypeabT CaMOCTOATE/THO 1. Ako €J1IeKTPO3axpaHBaHETO € MNPEeKbCHATO, n3BadeTe Lencena

npoAav/nKasa NpPUroTBAHe- OT KOHTakTa.

TO. 2. Korato enekTpo3saxpaHBaHeTO e Bb3CTaHOBEHO, BK/IOYETE OT-

HOBO LLencesna B KoHTaKTa.

v [pekbCHATOTO NPUrOTBAHE Ce NPOOb/IKABA.

3. NsbepeTe eaHa oT cnegHUTe onumu:
» QOcTaBeTe NPUroTBAHETO Aa Ce U3Mb/HM A0 KpaMn.
» [IpekbcHeTe npuroteaHeTo ¢ DI, 3a ga agantupate cToMHOC-

TTe, Hanp. 3a Ja yBenuuute Temneparypara.

» [lpekpateTe npuroteaHeTo ¢ O,

3abenemKa: AKO eNeKTPO3axpaHBaHeTo € BUI0 NMPEKbCHATO 3a
NO-Ab/TLI NMEPUO/ OT BPEME, MPUrOTBAHETO HE CE MPOAbLIXABA aB-

TOMATUYHO.

MpuroTeAHeTo He cTapTu-  KolHWuaTa He e nocTasBeHa NpasuiHo B ypeaa.
pa wnv He ce Npoab/kasa. » TiacHeTe KolHuuara usuano B ypeaa. KowHuuara He TpadBsa
[a ce usagaea oT Koprnyca.

KolwHnuaTa He MoXe Aa ce XpaHWTeHU npoayKTM uan npeaMeTv BbB BbTPELHOCTTA.

BKapa 1sLano B ypeaa.

» OTcTpaHeTe XpaHUTeNHUTE NPOAYKTU UK NPEeAMETUTE OT BbT-

peluHocTTa. o Bpeme Ha NPUroTBAHE XPaHUTEIHUTE NPOAYKTHU
WK NpeaMeTUTe BbB BLTPELIHOCTTa ce Haropelasar. U3nons-
BalTe TOM0YCTOWUMBK FOTBAPCKM NpUBopH 1 GbaeTe BHUMA-

TEHU.
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bg [penaBaHe 3a OTNaabLM Ha U31e3/M OT ynoTpeba ypeau

HewusnpasHocT

MprunHa M oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

Ha gucnnes ce nokassa
koA 3a rpeuwka, Hanp. Ex. 1.

EnexkTpoHukarta e yctaHoBuna rpetuka.
M3kntoueTe Wwencena oT KOHTakTa.

2. BksitoueTe OTHOBO Liencesa B KOHTaKTa.

3. Ako noBpenata npoab/xkasa Aa ChllecTByBa, ofageTe ce Ha
cnyxbaTa 3a 00Cny)KBaHe Ha KJMeHTU.
— "Ornen no o6cesysxBaHe Ha kameHTn", Ctpanuya 26

OT ypena ce otaens 6an
LM,

Kanku MasH1Ha M OCTaTbLM OT Mag3HWHA B KOLLUHWLATA U/ BbB BbT-
peluHocTTa 0bpasysar OAn OMM Npu HarpasaHe.

» [louncTBanTe WaTeHO KOLWHKULATE, MPUCTaBKATa M BLTPELL-
HOCTTa cfiea BcAKa ynotpeoda, 3a ja OTCTPaHWUTE BCUUKM OCTa-
ThUM OT MasHWHa.

3abenemka: ban AWM B pe3yNTaT Ha oCTarbLM OT Ma3HMHA HE B/IN-
Ae BbPXYy pesyntara OT roTBEHeTO UK Ha ypeaa.

YpensT He ce nobupa B
TpaHcnopTHaTa onakoska
npu 3aKpeneHa ApbxKa.

Cnef MOHTaxa ApbKKaTa e CBbp3aHa CTabWMHO C KolHMLaTa.

3abenexka: OTcTpaHABaiTe APBKKATA CaMO B UBK/IOUNUTENHU
Cllyyau, Hanp. KoraTo xesnaeTe Aa u3npatute obpaTHo ypeaa.

1. HaTucHeTe Hagony rymeHaTa Tana Ha ropHaTta cTpaHa Ha
[pbXKKaTa ¢ NoAxoAdl MHCTPYMEHT, Hanp. maska oTeepTKa.

— Qur.

2. HaTtucHeTe Hazaa MHCTPYMEHTa v CbLUEBPEMEHHO 13BaaeTe
[pbXKKaTa oT KollHWLaTa.

— our. B}

lNpenaBaHe 3a oTNagbLUU Ha U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» [lpenaiTe ypeaa 3a oTnagbLUM No eKo-
norocbobpaseH HauuH.
AKTyanHa uHdopMauma OTHOCHO Hauw-
HWTE Ha npefasaHe 3a oTnagbuy Le
nosyunte ot Balma cneumanusmpan
TbProseLl, KakTo K OT CboTBETHaTa 00-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HauUeH B CbOT-
BETCTBME C eBponelickara au-
pektnBa 2012/19/EC 3a cTtapu
€N1EeKTPUYECKU U eNEKTPOHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu avpekTMBa pernameHTMpa
BaMaHUTE B pamkute Ha EC
npaevia 3a npMeMaHe u M3nosn-
3BaHe Ha CcTapw ypeau.

OTaen no o6cnyxBaHe Ha KNu-
eHTH

Moapo6Ha MHPOpMaLUMA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHMA CPOK M rapaHLMOHHUTE YCNOBKA
BbB Baluata cTpaHa e noayunte upes
QR kofa Ha NPUNOXeHMA JOKYMEHT 3a
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CEePBM3HM KOHTAKTU M rapaHLUMOHHK YCo-
BUA, OT HawaTa cnyx0a 3a odcnyxpaHe
Ha KAueHTH, BalmA Thprosew Uan Ha Ha-
wara ye® ctpaHuua.

MHpopmaLmaTa cbrnacHo PernameHT
(EU) 2023/826 e HamepuTe OHNaKH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuarta Ha
npoaykTa v cTpaHuLaTta 3a cepBu3Ho 006-
cnyxBaHe Ha Balma ypea npu pbkoBoac-
TBaTa 3a ynotpeda v JOMbAHUTENHNUTE
[OKYMEHTH.
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Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraB3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001347175 (050724)
ro, bg
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