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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

® Tineti cont de instructiunile suplimentare atunci cand utilizati ac-
cesoriile din pachetul de livrare sau optionale.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

®= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecarea, framantarea, baterea, taierea si razuirea ali-
mentelor.

m pentru utilizarile suplimentare care sunt descrise in instructiunile
accesoriilor incluse in pachetul de livrare sau ale celor optionale.

= sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o indltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie elec-
trica atunci cand:

m nu folositi aparatul.

® nu supravegheati aparatul.

asamblati aparatul.

dezasamblati aparatul.

curatati aparatul.

va apropiati de piesele aflati in rotatie.

= Tnlocuiti accesoriile.

® va confruntati cu o defectiune.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie 1asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de
copii decét sub supraveghere.
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ro Siguranta

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

>
>
>

Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. »Pagina 24
» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe

placuta cu date tehnice.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet
sub presiune sau cu jet de abur.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti méinile ude.
» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in

contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

La umplerea robotului de bucatarie cu lichide fierbinti aveti foarte
mare grija deoarece poate scapa aburul fierbinte.



Evitarea deteriorarilor ro

Introduceti in vasul de mixat maximum 400 ml de alimente fier-
binti sau care formeaza spuma.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.
» Nu va aplecati peste aparat.
» Nu procesati in vasul de mixare alimente fierbinti cu temperaturi

vV VvV v Vv Y

de peste 70 °C.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti ustensilele si accesoriile numai cand mecanis-
mul de actionare este oprit si aparatul este decuplat.

Inainte de schimbarea ustensilelor sau a curatarii opriti aparatul
si deconectati-l de la retea.

Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.
Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu introduceti niciodata mainile in vasul mixerului.

Nu utilizati niciodata accesoriul mixer fara capacul aplicat.
Prindeti cutitul universal numai de partea din material plastic.

Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.
Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea
trebuie efectuate cu atentie.

Prindeti discurile de maruntire numai de inelul din plastic din mij-
loc.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.

v

vV vy vV v vY

Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-
dientele care trebuie adaugate.

Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati Tnainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor > grL;%epéQti cantitatile maxime de prelu-
> Nu utilizati niciodata aparatul mai mult » Tnainte de utilizare verificati s& nu existe
decét este necesar. corpuri straine in castron sau in acceso-
» Nu |&safi niciodata aparatul sa functione- riu si indepartati-le, daca este cazul.
ze in gol. » Nu expuneti niciodata vasul de mixare la
» Nu utilizai niciodata piesele si accesorii- temperaturi peste 80 °C.

le originale pentru alte aparate.
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ro Cunoasterea

» Nu introduceti obiecte Tn recipient sau in
canalul de alimentare sau in carcasa,
de ex, lingura de lemn, cutitul.

» Nu prelucrati alimente care contin com-
ponente dure, de ex. oase, cartilaje sau
samburi.

» Nu prelucrati ingrediente congelate in
accesoriul mixer, cu exceptia cuburilor
de gheata.

» Sa nu exercitali o presiune mare cu apa-
satorul.

Cunoasterea

Prezentare generala

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele s& nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.
—Fig. i

Simboluri

Simbol Descriere

Nu introduceti méinile in cana-
lul de alimentare.

&

A

Marcaje de pozitie pe aparatul
de baza

Montati atasamentul @ si rotiti-
| pana se fixeaza W

o—vV

max cantitate maxima de umplere

Accesoriu cu cutit pentru ma-
cinare (garniturd de etansare
neagra)

D

Accesoriu cu cutit de mixer si
cutit de maruntire (garnitura
de etansare rogie)

&

Aparatul de baza

Scule'

d—8

Blocati sau deblocati acceso-
riul cu lame.

Discuri de maruntire’

Accesoriu mixer'

Comutatorul rotativ

Taietor universal’

Péastrarea cablului

Comutatorul rotativ

Sistemul de actionare

Protectia cutitului

Cutit universal

Ustensild pentru aluat

Discul de batere

Impingétor si pahar gradat

Capac cu canal de alimentare integrat

Disc reversibil de taiat felii groase/su-
btiri

Disc reversibil de taiat-razuit

Sim- Descriere

bol

O/Off Deconectati aparatul.

M Comutare de moment: cea mai

mare viteza atat timp cat comuta-
torul rotativ este mentinut in
aceasta pozitie.
Observatie: Utilizati functia de im-
puls pentru a amesteca ingredien-
tele doar un timp scurt sau la inter-
vale de timp.

1 Prelucrati ingredientele cu viteza
redusa.

2 Prelucrati ingredientele la cea mai
mare viteza.

Disc reversibil razuitoare grosier/fin

Suport ustensila

Prezentare generala ustensile

NEEE B ARRREEENEnEeEa

Castron

Observatie: Daca un accesoriu nu este in-
clus in pachetul de livrare, 1l puteti coman-
da prin Serviciul pentru clienti.

"n functie de model
20

Denumire Utilizare
Cutit uni- Maruntiti, tocati, amestecati si
versal framantati alimentele.




Deservirea ro

Denumire Utilizare Denumire Utilizare
Ustensila  Framantati aluatul si ameste- Observatie: Nu este adecvat
pentru alu- cati ingredientele care nu tre- pentru prelucrarea alimentelor

at buie maruntite (de ex. stafide,

fulgi de ciocolata).

Discul de
batere

S

Bateti albusuri sau friscd si

preparati maioneza.

Recomandare pentru un re-

zultat optim:

= Utilizati frisca cu continut
de grdsime de min. 30 % si
la 4-8 °C.

Discuri de maruntire

Denumire Utilizare
Disc rever- Taiati alimentele n felii groase
sibil de tai- sau subfiri, de ex. fructe si le-
at felii groa- gume.

Etichetare:

se/subtiri
: = COARSE = felii groase

= FINE = felii subtiri

Observatie: Nu este adecvat

pentru prelucrarea branzeturi-

lor maturate, paine, chifle sau

ciocolata.

Recomandare: Taiati cartofii
fierfi doar dupa ce acestia s-
au racit.

Disc rever- Razuiti alimentele grosier sau

sibil razui-  fin, de ex. fructe, legume sau

toare grosi- cascaval, cum ar fi cel de tip
Gouda sau Edamer.

er/fin
- Etichetare:

= 2 = partea grosiera

= 4 =partea fina

Observatie: Nu este adecvat

pentru prelucrarea nucilor si a

branzeturilor maturate, de ex.

Parmesan.

Recomandare: Razuiti bran-
zeturile cu consistenta moale
pe partea grosiera.

Disc rever- Razuirea sau felierea cartofi-
sibil de tai- lor cruzi.
at-razuit

-

foarte fibroase, de ex. praz
sau mango.

Sisteme de siguranta

Siguranta la pornire

Siguranta la pornire impiedica pornirea ac-
cidentala a aparatului dvs.

Atunci cand castronul a fost asezat corect
si capacul este blocat, aparatul poate fi por-
nit si operat.

Observatie: In cazul in care castronul se
desprinde sau capacul este deschis, apara-
tul se opreste automat.

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

Deservirea
Instalarea aparatului

1. Asezati aparatul pe o suprafata de lucru
stabild, plana, curata si neteda.

2. Reglati cablul de alimentare pana la lun-
gimea necesara.

- Pentru a scurta lungimea cablului Tm-
pingeti-l in compartimentul pentru ca-
blu.

- Pentru a prelungi lungimea cablului
trageti-l din compartimentul pentru ca-
blu in afara.

3. Nu introduceti fisa de retea.

Asezarea castronului

Recomandare: Tineti intotdeauna castronul
drept atunci cand il asezali pe aparatul de
baza.

~rig.A-H
Prelucrarea ingredientelor cu usten-
silele

Observatii

= |ntroduceti intotdeuna ustensila inainte
de a introduce ingredientele.

= |ntroduceti ustensila cu partea corecta
orientata In sus si impingeti-o pana la
opritorul inferior al suportului de ustensi-
le.
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ro Accesorii

Cerinta: Castronul cu suportul de ustensile
este asezat pe aparat de baza.

— Fig. i -KE
Prelucrarea ingredientelor cu discuri-
le de maruntire

Observatie: Asezati discul de maruntire do-
rit pe suportul de ustensile cu partea nece-
sard orientata in sus.

Cerinta: Castronul cu suportul de ustensile
este asezat pe aparat de baza.

- Fig. Bl - Kl
Accesorii

Prezentare generala
— Fig.
Palnie de alimentare

Capac cu orificiu de umplere

Vas de mixare

Accesoriu cu cutit de mixer / cutit de
maruntire, garniturd de etansare rosie
si simbolul ¥&

Accesoriu cu cutit pentru macinare,
garnitura de etansare neagra si simbo-
lul D

Recipient pentru taietor universal

Verificarea garniturii

» Verificati daca garnitura este introdusa
corect.
— Fig. E&}
Observatie: Dacé garnitura este deterio-
ratd sau daca nu a fost aplicata corect, li-
chidul se poate scurge.

Accesoriu mixer

Utilizati accesoriul cu lame, cu garnitura ro-

sie si simbol &, pentru:

= mixarea alimentelor lichide sau semisoli-
de,

= mixarea aluaturilor moi,

= pasarea alimentelor,

= maruntirea cuburilor de gheata.

Restrictii privind prepararea:

= Nu maruntiti ingrediente precum migda-
le, ceapad, patrunjel si carne.

= Alimentele solide trebuie amestecate cu
o cantitate suficienta de lichid.

= Alimentele sub forma de pulbere trebuie
amestecate cu o cantitate suficienta de

22

lichid sau trebuie dizolvate complet in li-
chid Tnainte de mixare. Alimentele sub
forma de pulbere sunt, de exemplu, za-
harul pudra, cacaoa pulbere, boabele de
soia prdjite, faina, pudra de albus de ou.

= Cu mixerul nu pot fi preparate produse
tartinabile cum ar fi unt de arahide, unt
de cocos sau piureuri de nuci.

Pregatirea si montarea accesoriului
mixer

~rig. 1 - Ed
Cantitati de prelucrare
Lichide max. 1000 ml

Alimente fierbinti max. 400 ml
sau care formeaza
spuma

Prelucrarea ingredientelor cu acceso-
riul mixer

Obsetrvatie: Tineti capacul in pozitie in tim-
pul prelucrarii.

dared 38 J 46 |

Curatarea preliminara a accesoriului
mixer

» Urmati instructiunile de curatare din ta-
bel.

— Fig.
Taietor universal

Utilizati accesoriul cu lame, cu garnitura ro-
sie si simbol &, pentru maruntirea si toca-
rea de carne, parmezan, ceapa, verdeturi,
usturoi, fructe, legume.

Utilizati accesoriul cu lame, cu garnitura ne-

agra si simbol QY, pentru mécinarea canti-

tatilor mici de:

= condimente, de ex. piper, chimion, ienu-
par, scorfisoard, anason uscat sau so-
fran,

= cereale de ex. grau, mei, semninte de in,

= cafea,

= zahar.

Restrictii privind prepararea:

= Nu ragniti alimente prea uscate sau dure
si care au dimensiunea mai mare decéat
cea a boabelor de cafea. Alimentele ne-
corespunzatoare sunt, de exemplu, nu-
csoara si ghimbirul uscat.

= Procesati numai boabe de cafea sau es-
presso prajite.




Pregatirea si montarea taietorului uni-
versal

—rig. E - EA
Prelucrarea ingredientelor cu taieto-
rul universal

—rig. B - E&l
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizafi agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizali lavete abrazive sau deter-
genti.

Recomandari

= Pe piesele din material plastic pot apa-
rea colorari, de ex. dupé prelucrarea
morcovilor. Indepartati aceste colorari cu

Exemple de retete

Vedere de ansamblu curdtare ro

o laveta moale si cateva picaturi de ulei
de masa.

= Nu fortati piesele din material plastic in
masina de spalat vase deoarece este
posibila deformarea lor remanenta.

Observatie: Nu |&sati accesoriile cu lame
sau taietorul universal in apa.

Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

- Fig. [

Observatie: Dupé spélare, 1asati toate pie-
sele sa se usuce sau stergeti-le cu o carpa
moale.

Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabele.
Daca procesati cantitatea maxima, utilizai
timpul de prelucrare maxim recomandat.

- Fig. 1

- Fig. [A

- Fig. [F}

— Fig. [}

=

ot

= 20 galune

Preparare:

Crema tartinabila de alune cu miere (CNCM12C)

= 50 g miere florala (la temperatura camerei)

= Marunti alunele 5 secunde la treapta M.

= Adaugati mierea.

= Asezati taietorul universal pe aparatul de baza si asteptati pana
cand mierea se scurge complet peste lama.
= Amestecati toate ingredientele timp de 5 secunde la treapta M.

Ciocolata fierbinte

Preparare:

= 80-100 g ciocolata rece
cca. 400 ml lapte fierbinte (< 70 °C)

= Maruntiti ciocolata cu accesoriul mixer la treapta 2.

= QOpriti aparatul si adaugati laptele.
= Mixati scurt ingredientele.

Tarta de fructe grea
3oud

135 g zahar

135 g margarind
255 g faina

10 g praf de copt

150 g stafide de Corint
150 g amestec de fructe uscate

23



ro Remediali defectiunile

Preparare:

= |ntroduceti toate ingredintele, cu exceptia fructelor uscate si a stafi-

delor.

= Preparati timp de 60-90 de secunde la treapta 1.
= Adaugati fructele uscate si preparati timp de cca. 10 secunde la

treapta 1.

Preparatli in acelasi timp o cantitate de maximum 1,5 ori mai mare.
Eventual, prelungiti timpul de preparare.

Remediati defectiunile

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu are curent.

» Verificati daca aparatul este alimentat cu
energie electrica.

Aparatul nu porneste prelucrarea sau

se decupleaza in timpul prelucrarii.

Cantitatea de prelucrat este prea mare sau

durata de prelucrare a fost prea indelunga-

ta.

» Aduceti comutatorul rotativ in pozitia Joff.

» Reduceli cantitatea de ingrediente.

» Lasati aparatul sa se raceasca pentru a
dezactiva siguranta la suprasarcina.

Aparatul sau un accesoriu este blocat.
» Aduceti comutatorul rotativ in pozitia Jff.
» Eliminati blocajul.

Recipientul, capacul sau accesoriul nu este
aszat corect.

» Pozitionati corect recipientul, capacul
sau accesoriul.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila

2
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in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrd, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.




BesonacHoct bg

Be3onacHocT

® [IpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

® BaemeTe Noa BHUMAHWE AOMBb/IHUTENHUTE PBKOBOACTBA NPU yNoTpe-
6a Ha BK/IloYEeHUTE B OKOMM/IEKTOBKATa Ha JocTaBkaTa Ui Onumo-
HaNHW NPUHAONEXHOCTH.

® 3anaseTte PbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoAykToBata MHdopmauma, 3a
no-HaTaTblUHA CnpaBka WK 3a cneaBaluTe COOCTBEHMULN.

= He cBbp3BanTe ypeaa B Cydyar Ha noBpeaa, NoaydeHa no Bpeme
Ha TPaHCNOPTUPAHETO.

M3nonaBarite ypeaa camo:

B C OPUIMHa/THM YacTu 1 NPUHAONEXHOCTH.

® 33 paszdbpKBaHe, oMecBaHe, pa3dbuBaHe, pA3aHe n HacTbpreaHe Ha
XPaHWUTETHU NPOAYKTH.

B 33 JOMbJHWUTENHW NPUIOXKEHUA, KOUTO Ca OnucaHu B pbkoBOACTBATA
Ha JOCTaBEHOTO WM OMNLUMOHA/THOTO AOMb/HUTENHO 0OopYyaBaHe.

® 107 Haa30p.

® 33 JOMaKWMHCKM KO/IMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakKWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMeELLeHnA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu ctanHa temneparypa.

= Ha BMcoymHa Ao 2000 M HaZ MOPCKOTO paBHULLE.

PagkaueTe ypeaa oT elekTpo3axpaHBaHeTo, ako:
He 13nongBanTte ypeaa.

He HabntogaBanTe ypeaa.

crnobaganTe ypeaa.

pagsrnobasanTe ypeaa.

nouncTeare ypesa.

npudnuxasanTe ce [0 BbPTALM Ce YacTu.
CMAHa Ha NPUCTaBKy.

COMBCHK C rpeLuka.

Tosu ypen Moxe [a ce U3Mnosi3Ba oT nLa C OrpaHuyeHu NcuxmyeckH,
CETUBHM UM YMCTBEHM CMTOCOBHOCTU WM BE3 OMUT U/UKM 3HAHKUA, ako
ca noj HadntoaeHWe unu ca MHCTPYKTUPaHU No oTHoWeHue Ha 6e30-
nacHata ynoTtpe6a Ha ypega v ca pasdpasim onacHOCTUTE, Npon3ThYa-
WM oT padoTaTa C Hero.

[euata He TpAbdBa aa urpasT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO W NoadpwKKaTa OT cTpaHa Ha noTpeduTtena He TpAdBa
[a ce “3BbpLUIBAaT OT AeLa.

YpensT He TpAadBa Aa ce M3nons3sa ot Aela. JpbxTe geuara aaney ot
ypena v 3axpaHsalua kadern.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjioaTauma nospeaeH ypea.

25



bg
>

26

BbesonacHocT

Hukora He n3non3eanTe ypea ¢ HanykaHa wau cuyneHa noBbpx-
HOCT.

Hukora He abpnanTe kabena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa, 3a Aa oT-
nenuTte ypeaa oT eflekTpo3axpaHBallara mpexa. BuHaru xsauwante
Lencena Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTta.

AKO ypeabsT uan kabensT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa ca nospee-
HW, He3abaBHO M3abpnanTe Lencena Ha kadena 3a CBbP3BaHE KbM
Mpexarta OT KOHTaKTa WaK U3KJ/IoUeTe NpeanasuTens B KyTuaTa C
npeanasuTeny.

CBbpxeTe ce CbC cnyxbaTa 3a 00CyXBaHE Ha K/IMEHTHU.

— CrpaHuya 32

Cebp3BanTe U excnnoatnpanTe ypeaa caMo B CbOTBETCTBUE C AaH-
HWTe Ha ¢pabpuuHata Tabenka.

Camo obyueH 3a LenTta cneunanmavpan nepcoHan Tpadea ga us-
BbpLUBA PEMOHTK Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypeaa TpadBsa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PE3EPBHU YaCTH.

AkO kabenbT 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype 6bae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NPOWU3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
[en no odbcnyxpaHe Ha KJIMEHTH, UK OT APYro snue ¢ nogodHa KBa-
nowukauma, 3a a ce nsberHat onacHoOCTY.

Hukora He notanAanTe ypena nav kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexxa-
Ta BbB BOJa M HE I'v MOCTaBAKTE B CbAOMMANHATA MallnHa.
ManonaseanTe ypeaa camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.

Hukora He nanaranTe ypeaa Ha cuniHa TonavHa 1 Bnara.

3a nouncTBaHe Ha ypeaa He “3non3BanTe MallmMHa 3a NoYMCTBaHe C
napa uav ¢ BUCOKO HanAraHe.

Hukora He n3nons3eanTe ypeaa C BlaXxHu pbLe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
aTa C M3TOUHULM Ha TOM/IMHA UM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
arta ¢ OCTpU BbPXOBe WK pbOOBe.

Hukora He npervBanTe, He NPUTUCKANTE U HE NPOMeHAnTe kadena
3a CBbP3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTtaBanTe ypeaa BbpXy Wan B 6/IM30CT A0 ropeLim no-
BBHPXHOCTMH.

BbaeTte BHMMATENHW NPU HAIMBaHE Ha ropeLy TEYHOCTH B KYXHEHC-
Kata MalluHa, TbM KaTo € Bb3MOXHO OTAENAHE Ha ropewa napa.
Cwuneavite makcumym 400 ml ropeLm nam NeHNNBU XPaHUTENHN NPO-
OYKTW B LLEWKDBP KaHaTa.

Bbaete BHMMaTenHu npu odpadoTkaTa Ha ropeLyn XpaHUTeHU Npo-
OYKTW.



MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

» He ce HaBexpganTe Haa ypeaa.
» He oOpaboTBanTe ropelm xpaHutenHu npoaykt Hag 70 °C B wen-

VY vV VYV VYV VY

Kbp KaHara.
[JpbXTe ganey oT BbPTALIM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 00/1eK10TO U
APYrv NPUHAONEXHOCTH.

[MocTaBAnWTE M CBANANTE NPUCTABKUTE U NPUHAMA/IEXXHOCTUTE CaMO
KOrato 3aABWM>XXBAHETO € B MOKOW M LENCENBT Ha ypeaa € U3KJ/IHUEH
OT KOHTaKTa.

Mpeaun cmAHa Ha npucTaBkaTa nav NoOUYNCTBAHE UBKIHOYETE ypeaa U
ro paseavHeTe OT enekTpo3axpaHsallara Mpexa.

CMeHeTe yacTu, KOMTO MMaT HamnykBaHua Uan Apyri NoBpean nam He
ca pas3nosI0XEHM NPaBWUIHO, C OPUMMHAIHW PE3EPBHU YaCTW.
M3nonasante NpMHaANEeXHOCTUTE CaMO B HAMb/IHO Cr100EHO ChCTO-
AHKE.

Hukora He nocAranTe B NOCTaBEHWA Cb/[l 38 CMECBAHe.

Hukora He usanonaseanTe npucrtaskaTa 61eHaep 6e3 noctaBeH Ka-
nak.

XBalllanTe YHMBEPCA/THMA HOX CaMO 3a njactMacoBarta vacT.
Hukora He JoKOoCcBanTe pexeLwmte pbOoBe C He3aLMUTEHM PbLIE.
BHumaBanTe npu GopaBeHe C OCTPU HOXKOBE, NMpu U3npassaHe Ha
CbAa v Npu NOYMCTBAHETO.

XBallanTe aMckoBeTe 3a pasapodaBaHe camo 3a Na1acTMacoBuKA
NpPbCTEH B cpeaara.

He nocaranTe B yneA 3a noaaBaHe.

3a n3tnackBaHe Ha CbCTaBKW M3Mo3BarTe camo MabyTeava.
[JpbXTe ganey oT gela onakoBbyHMA Matepuarn.

He nonyckawnTe geua ga urpaAaT ¢ OnakoBbYHWUA Matepuar.

JpbXTe ganey ot geua Maskute 4yacTu.

He nonyckawnTe geua ga urpaAaT ¢ Manku yacTu.

CnasBanTe ykasdaHuATa 3a NoYncTBaHe.

MouncTtBarTe npeau Bcaka ynorpeda NOBbPXHOCTUTE, BM3ALLM B
KOHTaKT C XPaHWUTEHW NMPOAYKTH.

npeAOTBpaTHBaHe Ha MaTepM_ » He npeBsuiiaBarite MakCMMaIHUTE KO-

NMyecTBa 3a obpadoTka.

alnHu Wwetu » [peaun ynotpeba npoBepeTe Kynarta u

» Hwukora He ekcnnoaTvpanTe ypeaa no- NPUHAONEXHOCTTA 3a YyXau Tena u
[OBr0 OT HEOOXOAMMOTO. OoTCTpaHeTe.

» Hwukora He ocTaBAliTe ypeda Aa pabo- » Hukora He uanaranTe cbhaa 3a MUKCH-
TW Ha NpaseH xoa. paHe Ha Temnepatypu Haa 80 °C.

» Hwukora He “3non3BamnTe OpUrMHaIHK » He BkapBsariTe npeamMeTy B Cbhaa 1iu
yacTu M NPUHAANEXHOCTHU 3a APYIU 0TBOPAa 3a Mb/IHEHE, HAMpP. rOTBAPCKM
ypeaw. JTBXMWLM, HOXOBE.
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bg 3anosHasaHe

» He obpaboTBanTe XpaHUTesIHU Npo-
OYKTW, ChObpKaly TBbpaM YacTu,
Hanp. KOCTH, XPYLAN UK KOCTUKM.

» He obpaboTBanTe 3ampaseHr NpoayK-
TV B npucTaekara 6n1eHagep, ¢ U3K/o-
yeHue Ha kybueTa ne.

» He ynpaxHABawnTe ronamM HaTUCK C 13-
oyTtBava.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cneu pa30nakoBaHETO MpoBepeTe BCHUY-
KW 4YaCTu 3a WeTn, NoJsIy4YeHu npu TpaHc-
NMOPTUPAHETO, N KOMIJTIEKTHOCTTA Ha AO0C-

CumBonu

Cumson OnucaHue
He nocAaraiTe B 0TBOpPA 3a Npo-
OyKTH.

MapKku1poBKa 3a N03uuUMA Ha OC-
HOBHMA ypen

A
o—vV

maxX

AN
¥é

MocTtaeaHe @ v 3ataraHe ¥ Ha
npucraskara

MakCuMalIHO HMBO Ha HaMb/1Ba-
He

HOXXOB KOMMIEKT C HOX 3a CMK-
naHe (YepHo ynabTHEHUE)

HOo)XOB KOMMAEKT C HOX 3a
cmecBaHe 1 pasapodasaHe
(4epBEHO YNIbTHEHMKE)

OcHoBeH ypen

NHCTPYMEHTH

[uckose 3a pasgpobasare

MpwucTtaska 6nernaep’

YHuBepcaneH yonsp'

MACTO 3a CbxpaHeHWe Ha 3axpaHBallmnA
kaben

BbpTAL ce npeskaousaTen

BaasuxBaHe

[MpOoTEKTOP Ha HOXa

YHuBepCaneH Hox

[MpucTtaBka 3a TeCTO

[nck 3a pasdusaHe

Tana v meputenHa yawka

Bnokupane nnmn gednokupare
Ha HOXXOBWA KOMIM/IEKT.

G-

B'prFlI.I.I. ce npeBKknroyBarTen

Cum-
BON

Ooff
M

OnucaHue

M3kntouete ypeaa.

MOMEHTHO BK/ItoUuBaHe: Han-BMcoka
CKOPOCT, A0KATO BbPTALMAT ce
NPEBK/IOYBATE/ Ce ObPXM B Tad Mo-
3uumA.

3abenexkKa: Manonasaite MOMEHT-
HOTO BK/ItOYBaHe, 3a a CMecBare
CbCTaBKMTE camo 3a KpaTtko Mau Ha
onpeaeneHn MHTepBay.

Kanak ¢ uHTerpuMpaH oTBOp 3a NPOayKTH

[BycTpaHeH auck 3a pasaHe nedeno/ToH-
KO

BIRRNRSEEN B uEe &S

1 Ob6paboTeTe CbCTaBKUTE Ha HWUCKA
CKOPOCT.
2 O6padoTeTe CbCTABKUTE Ha Hal-BU-

COKa CKOpPOCT.

[lBycTpaHeH AMCK 3a PA3aHe U HacTbpr-
BaHe

[N
—_

[lIBycTpaHeH ANCK 3a HacTbpreaHe — ef-
po/duHO

06LI.[ npernen Ha NnpucTaBKkuTe

[bpxau Ha npucTaskarta

NE =

Kyna

3abenemKa: AKO JajeHa npuHaanex-
HOCT He e BKJ/1toYeHa B OKOMI/1eKToOBKaTa
Ha AocCTtaBKarta, MOXeTe Aa A nopbyaTte
ypes otaena no oOCyKBaHe Ha KIMEHTH.

' B 3@aBMCMMOCT OT Moaena
28

O6osHaue- YnoTpeba

HUe

YHuuBepca-  PasgpobsBaHe, KbauaHe, pas-
NIeH HOX 6bpKkBaHe M pasMecBaHe Ha

XPaHUTENHN NPOOYKTH.




Ob6cnyxeaHe bg

O6o3Haue- YnoTtpeba O6osHaue- Ynotpeba

HUe HUe

MpucTaska PasmecBaHe Ha TecTo v npuba- 3abenemka: Henoaxoaauy 3a

3a TecTo BAHE Ha CbCTaBKW, KOWTO He oBpadoTBaHe Ha CUTHOB/AK-
TpAbsa aa ce pasgpobasart HECTW XPaHUTEHW NPOAYKTH,

ﬁ (Hanp. ctapuau, LLoKoNaa0BK Hanp. npas wiv MaHro.
napyeHua).

[vck 3a Pas6uBaHe Ha 6enTblUM win

pasbuBaHe CcmeTaHa U NPUroTBAHE Ha Ma- 3aluTHU cucTemu
ioHesa. Bnok1poBKa cpeLly BKIFOUBaHe

@ lMpenopbka 3a onTMManeH pe-  BokMpoBKaTa CpeLly BKUBaHe npe-

syntart: [oTBpaTABa HEBOJIHO BK/tOUBaHe Ha Ba-

= 3nona3BanTe cMeTaHa ¢
MUH. 30 % MacneHocT U TEM-
nepartypa 4 - 8 °C.

Huckose 3a pasgpobaBaHe

O6oszHaue- Ynotpeba
HUe
[BycTpaHeH HapnasBaHe Ha XpaHWTesHW NPo-
[MCK 3a PA-  [IyKTW Ha AeBesin Uan TbHKH
3aHe nebe-  wwardu, Hanp. N1I0A0BE U 3e/1eH-
N0/TBHKO yyLu.

— MapkupoBka:

= COARSE = fe6enu waibu

= FINE = TbHKM waribu
3abenemka: Henoaxoaauy 3a
06padoTka Ha TBLPAM CUPEHa,
Xx1A0, xnedueTta v LWoKonaa.
CbBeT: PexeTe cBapeHu KapTo-
v edBa cnep kaTo ce oxnagAr.

[BycTpaHeH HacTbpraaHe Ha XpaHUTETHU
[MCK 3a NPOAYKTW Ha eapu U GUHM
HacTbprea- napyeta, Hanp. N1040BE, 3e/1eH-
He — edpo/  uyum win cupere kato Gouda
$nHO wnn Edam.
- MapkunpoBka:
= 2 = CTpaHa 3a eapo HacTbpr-
BaHe
= 4 =cTpaHa 3a pUHO HaCTbp-
reaHe

3abenewka: Henoaxoaauy 3a
obpadoTBaHe Ha AOKW WK TBBP-
1 cMpeHa, Hanp. napmesaH.

CobBeT: CTbpXeTe Mekute cupe-
Ha ¢ rpybaTa cTpaHa.

[BycTpaHeH HacTbpraaHe wav HapA3BaHe
[MCK 3a pA- Ha Wahbu Ha CypOBK KapTOhH.
3aHe U Hac-

TbpreaHe

1A ypen.
KoraTo kynata e noctaBeHa npasuiHO
KanakbsbT e 610KMpaH, ypeasT MoXe Aa ce
BKJItOUBA 1 0OCNYXKBA.

3abenexKa: AKO Kynara ce oTaeNM uiu
KanakbT 6bAe OTBOPEH, YPEObT Ce U3K-
/louUBa aBTOMATHUYHO.

3awmTa cpeLly npeToBapBaHe

3almTarta cpelly npeToBapBaHe NpeaoT-
BpaTABa nospeaa Ha ABurarena u 4pyru
KOMMOHEHTH nopaau Tebpae BUCOKO Ha-
TOoBapBaHe.

O6cnymBaHe
PasnonaraHe Ha ypena

1. Pasnonoxete ypega Bbpxy ctadbuiHa,
paBHa, uU4cTa 1 rnaaxka padoTHa no-
BBPXHOCT.

2. HacTtpoiite 3axpansalma kaden o He-
obxoanmara ObmK1Ha.

- 3a fa ckbeuTe Ob/hKuHaTa Ha kabe-
Na, BKapaiTe kabena B otaesieHne-
TO 3a NpudupaHe Ha kabena.

- 3a [a yab/mknte OTHOBO Ab/XKMHATA
Ha kabena, naternete kabena ot OT-
nenexHueTo 3a npubupare Ha kabe-
na.

3. He Bk/touBaiiTe Lencena B KOHTaKT.

MNMocTaBfAiHe Ha KynaTta

CbBeT: BuHaru APBXTE Kyrnarta XOPU30H-
TaJIHO NpPu NOCTaBAHETO Ha OCHOBHKA
ypen.

-our. -8
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bg [MpuHaanexHocTu

O6paboTKa Ha CbCTaBKU C NpUCTaB-
KuTe

3abenemku

= BuHaru nocraeanTe npuctaBkara npe-
[n CbCTaBKUTE.

= [locTaBeTe npucTtaBkaTa Cc npaBuiHaTa
CTpaHa Harope 1 Ao AOMHWMA OrpaHnun-
Ten Ha abp)Kaya Ha npucTaBkarta.

UsunckBaHe: Kynata ¢ gbpxxaua Ha npuc-
TaBkaTa e NocTaBeHa Ha OCHOBHWA ypeq.

~our. i -EE

O6paboTKa Ha CbCTaBKU C AUCKOBETE
3a pasgpobaBaHe

3abenexkKa: [ocraseTe xenaHua OMCK
3a pasapodABaHe Ha Abpykaya Ha nNpuc-
TaBkaTa ¢ HeobxoaMmara cTpaHa Harope.

UsnckBaHe: KynaTa ¢ abpxada Ha npuc-
TaBKkaTa € NocTaBeHa Ha OCHOBHWA ypes.

~our. B - Eill
MpuHaaneHocTH

O6w npernen
—our. A

[MenHuTenHa GyHuA

Kanak ¢ oTBOp 3a Mb/IHEHE

Llevikbp KaHa

HoyoB KOMMNEKT C HOX 3a cMecBaHe/
pasapodAsaHe, YePBEHO YMTbTHEHUE U
cumBON Y&

Ho)OB KOMMMEKT C HOX 3a CMWUaHe, Yep-
HO YNAbTHEHWE U CUMBO N

Cba Ha yHMBEPCaNHUA YOMbP

lMpoBepka Ha yNnbTHEHUETO

» [poBepeTe fanu yrTbTHEHWETO € Mnoc-
TaBEHO MPaBU/IHO.
—our. E&]
3abenemKa: AKO yr/TbTHEHUETO € MOB-
PENEHO WK He € NOCTAaBEeHO NPaBu/l-
HO, € Bb3MOXHO M3TUYaHE Ha TEUYHOCT.

Mpucraeka 6neHaep

M3nonaeanTe HOXXOBWUA KOMMMIEKT C uep-

BEHO YM/TbTHEHNE U CUMBOJ1 +é 3a:

= MUKCUpPaHe Ha TeYHU Uan noayTBbpan
XPaHUTEJTHU NPOAOYKTH,

= MUKCUPpaHe Ha NIekKn TecCTa,

30

= [OpUPaHe Ha XPaHUTETHU NPOAYKTH,
= HaTpolwasaHe Ha KybueTa nes.

OrpaHnyeHnsa oTHOCHO obpabdoTkaTa:

®» He HacuTHABaWTE CbCTaBkW KaTo Baae-
MW, NIyK, MaraaHos 1 Meco.

= CmecBalTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU C
[0CTaTbYHO KOJIMYECTBO TEUYHOCT.

= [Tpean MUKCHMPAHETO CMECETE Npaxo-
00pasHUTE XPaHUTETHWM NPOOYKTH C
[OCTaTbYHO KOMIMYECTBO TEYHOCT WU
M pasTBOPETe HaMb/HO B TEYHOCT.
MpaxoobpasHu XpaHUTEHW MPOAYKTH
ca Hanp. nyapa 3axap, Kakao Ha npax,
neyeHn coesu 3bpHa, BpallHo, NpoTe-
WH Ha npax.

= C MuKcepa He Morar fa ce NpuroTeAT
NPOIyKTW 3a HamasBaHe Kato G bCThb-
YeHO Mac/i0, KOKOCOBO Mac/io WK MyC
OT AOKMW.

nOﬂrOTOBKa U nocTtaBAHe Ha NpuUc-
TaBKaTa 6neHgep

~our. E1-Ed
Konuuectea 3a o6paboTka
max. 1000 ml

opelm nav nennmen  max. 400 ml
XPaHWUTENHWN NPOaYK-
™

TeuHocTn

O6paboTKa Ha CbCTaBKU C NpUCTaB-
KaTta 6nengep

3abenexka: o Bpeme Ha oBpadoTka
BUHArM APBHXTE 34paBo Kanaka.

~our. - B3

MpeasapuUTenHO NOUUCTBaHE Ha
npucTaBkaTa 6neHaep

» CnenBaiTe pbKOBOACTBOTO 3a MOYMUCT-
BaHe B Tabnuuata.
—>Qur.

YHMBepcaneH yonsp

N3nonseaiTe HOXOBUA KOMMNEKT C Uep-
BEHO YM/TbTHEHWE U CUMBOS & 3a Pas-
pobaBaHe U Kb/ilaHe Ha Meco, TBbPI0
cupeHe, NyK, NoANPaBKW, YeChH, N10A0-
BE, 3e/IeHYYLIU.



ManonssanTe HOXOBUA KOMMIEKT C uep-

HO YNIBLTHEHWE M CUMBO W 38 CMUNaHe

Ha MaJIKu KONnyecTsa:

= [0ANPAaBKW, KAaTo HaMp. YepeH nunep,
KMMMWOH, XBOWMHA, KaHesna, CylleH 3Bes-
[OBUAEH aHaCOH, WwadpaH,

® 3bPHEHW KYNTYpK, KaTo HaMp. NiIeHu-
L, MpOCo, IeHEHO ceme,

= Kaoe,

= 3axap.

OrpaHuueHna 0THOCHO oBpaboTkara:

= He MeneTe MHOMO CyXv UK TBbPOM
XPaHWTENHM NPOAYKTH, KOWUTO ca No-ro-
NeMu oT KadeHu 3bpHa. Henoaxoas-
LLMTE XPaHUTENHM NPOLYKTV ca Hanp.
MYCKaTOBO Opexye v CyX IKUHOXM-
dun.

» O6paboTBanTe UBKIIUYUTENHO NeYeH!
3bpHa Kade 1 ecnpeco.

MoaroToBKa U NOCTaBAHE Ha YHUBEP-
caJiHUA Yonbp

~our. -

O6paboTka Ha CbCTaBKU C YHUBEp-
canHua Yonbp

e 54 B 59
YKasaHuA 3a NounCTBaHe

Cnep ynotpebda He3abaBHO nouncTeTe
BCUUKM UYacTH, 3a fa u3berHeTe 3achbxpa-
HE Ha ocCTaTrbuuTE.

» He n3nonaeanTe ChabpXKally asiKoXos
noyncTBaLLM Npenaparu.

MpumepHH peuenTtu

YkasaHua 3a nouncrteaHe bg

» He n3nonseanTe oCcTpu, pexeLim nim
MeTasHW NPeaMeTH.

» He uanonssarite abpasmMBHU KbPMn
WM NOYUCTBALLM NpenapaTy.

CbBeTHn

= B1L3MOXHM Ca OLBETABAHWUA Ha MiacT-
MacOBWTe YacTu, Hanp. npu o0padoT-
Ka Ha mopkoBu. OTCTpaHeTe oLBeTABA-
HMATA C MeKa Kbpra W HAKOJIKO Karku
onv1o.

= He nputuckanTe naacTMacoBuTe yac-
TM B CbAOMMANHATA MalUUHa, Tbi KaTo
ca Bb3MOXHW TpaiHu AedopmaLmu.

3abenemKa: He octasaiTe HOXOBUTE
KOMMNEKTU W/ YHUBEPCA/THUA HOX BbB
BOJA.

MouncTBaiTe OTAEHWTE YacTu cnopes
nocoyeHoTo B Tabnuuara.
- our. [

3abenemKa: Cnen nouncTeaHeTo ocTa-
BETE BCMUKM YaCTu [a M3CHbXHAT N '
nojacyLleTe ¢ meka Kbpna.

MpumepHU NPUNOKEHHUA

3aab/MKUTETHO cnasBanTe MakCUmasHu-
Te KoNMuecTBa 1 BpemeHara Ha o6padoT-
Ka, nocoyeHu B Tabnmuute. Korato obpa-
@oTBaTe MakCMMasIHOTO KOJIMYECTBO, 13-
nosi3eanTe NPenopbYaHOTO MaKCUMAaTHO
Bpeme Ha oBpadoTka.

—our. [
-our. [A
-our. [
- our. [13

]
- = 20 g newHmum
ioltel

ObpaboTka:

Hamaska 3a xna6 ¢ mea v newHnum (CNCM12C)

50 g uBeTeH mMef (CbC cTaviHa Temnepartypa)

= HaTpouweTe newHuumte Ha ctened M 3a 5 cekyHau.

= JlobaseTe meaa.

= [locTaBeTe yHUBepCaIHUA YOMbP HA OCHOBHUA ypea U u3JakawnTe, 1o-
KaToO MebT U3Teue U3LANO HaZoy No HOoXa.
= Cnen ToBa CMECETE BCUUKM CbCTaBKu Ha cTeneH M 3a 5 cekyHau.

lopely wokonan

= 80 g no 100 g oxnageH wokonan
ok0s10 400 ml ropewo mnsako (< 70 °C)
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bg OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNMPaBHOCTU

ObpaboTka:

® HaTpolueTe WoKoNaaa B npuctaskara 6eHaep Ha cteneH 2.
= UzkntoueTe ypeaa u godasere MAAKOTO.
= MukcupainTe 3a KpaTko ChCTaBKUTe.

BoraTt nnogoB cnagkuLl
3 Anua

135 g 3axap

135 g maprapuH

255 g 6paluHo

10 g Gaknynsep

A

i

150 g KOpPUHTCKK cTadmam

150 g cmeceHu cyleHn nnoaose

| |
ObpadoTka:

= CuneTe BCUUKKU CBCTaBKM, C UBK/TIHOUEHME Ha CylweHuTe nnoanose U Ko-

PUHTCKKUTE cTadnan.

= Ob6paboTeTe 3a 60 — 90 cekyHaM Ha cTeneH 1.
= JloGaseTe cylweHuTe nnoaose M odpadorete 3a okono 10 cekyHaM Ha

cTeneH 1.

O6paboTBaiiTe eAHOBPEMEHHO MakCUMyM 1,5 MbTU OT KOMYECTBOTO.
EBeHTyanHo yobaxeTe BpemeTo 3a o6padoTka.

OTcTpaHABaHe Ha Heu3npaB-

HOCTU

YpeAbT He pyHKLUMOHUPA.

YpenobT He ce 3axpaHBa C TOK.

» [lpoBepeTe fasm ypensT ce 3axpaHsa
C TOK.

YpeabT He cTapTUpa obpaboTKara
WK Ce U3KNOUYBa No Bpeme Ha o6pa-
6oTKaTa.

KosmuectBoTo 3a 06padoTka e TBbpae
rOJIAMO WX MPOAB/TXUTENHOCTTA Ha 06-
paboTka e Ouna TBbpae Abara.

» [locTaBeTe BbPTALMA CE MPEBKOYBA-
Ten Ha Y%ff.

» Hamanete KONM4ecTBOTO Ha CbCTaBKU-
Te.

» OcrtaBeTe ypeaa a ce oxnaau, 3a 4a
AeaKkTuBunpare salutara CpeLly nperto-
BapBaHe.

BnokvpaHe Ha ypena win Ha NpuHaaiex-
HOCT.

» [locTaBeTe BbLPTALMA Ce NPEBKOYBA-
Ten Ha Y%ff,

» OTcTpaHeTe 3anyLBaHeTo.
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CbabT, KanakbT UK NPUHAANIEXHOCTTA
He Ca NnocTtaBeHU npaBu/IHO.

» [locTaBeTte npasuWIHO Cbaa, Kanaka
WIn NpuHaanexxHocTra.

NpenaBaHe 3a oTnagbLUU Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» MpenaiTe ypena 3a oTnagbLUyM Mo eKo-
norocbobpaseH HauuH.
AKTyanHa uHpopmaLma OTHOCHO Hauw-
HWTE Ha NpeaasaHe 3a oTnagbLy Lie
nonyuute ot BalumAa cneuynanmsmpan
TbProBeL, KakTo U OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKA WK rpajcka ynpasa.

Toan ypen e 0603HaueH B CLOT-
BETCTBWE C eBponerckaTa am-
pektvBa 2012/19/EC 3a cTtapu
€N1EeKTPUYECKHU N ENEKTPOHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu aMpekTuBa pernameHTMpa
Ba/MAHUTE B pamkuTe Ha EC
npasuaa 3a NnpuemaHe v nu3nos-
3BaHe Ha cTapv ypeaw.

Otaen no ob6cnyxBaHe Ha Knu-
eHTH

MoapoBHa MHPOPMAaLMA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHWA CPOK W rapaHLMOHHWUTE YCI0BKA
BbB Bawara cTpaHa e nonyunte upes
QR kofa Ha NPWUNOXeHUA JOKYMEHT 3a



Otnen no oécny>|<BaHe Ha K/IMEHTHU

CEpPBU3HM KOHTaKTW W rapaHLMOHHM YC0-
BWA, OT Halwata cnyxoda 3a obcnyxBaHe
Ha KMeHTH, Balma Tbproeew UM Ha Ha-
wara yeb cTpaHuua.

[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a 06c-
Ny>XBaHe Ha KJIMEHTU e NoJyunTe upes
QR kofna Ha NPUNoXeHUA JOKYMEHT 3a
CEepPBU3HM KOHTaKTW U rapaHLMOHHM YC0-
BMA WM Ha HawaTa ye® cTpaHuua.

bg
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Bosch Home Appliance!

’0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001333842 (050226)
ro, bg
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