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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehér.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at dbne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl ScannaQR-koden eller gatillwebbplatsen och dppna de utdkade anvandningsanvisningarna. Dér finns
mer information om din apparat eller dinatillbehdr.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIBQ, VIO Vo avOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strone internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje natemat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[es] Prodalsiinformace k pouzivani nactéte QR kad nebo navstivte webovou stranku. Tam najdete dalSiinfor-
mace ke spotfebiCinebo pfislusenstvi.

[sk] Naskenujte QR kod alebo navstivte webovu stranku, aby ste sa dozvedelirozsirené informdcie o pouzivani.
Tam najdete dalSie informdcie o vaSom spotrebici alebo prisluSenstve.

[ro]  Scanaticodul QR sau accesati site-ul web pentru a obtine mai mult recomandari privind utilizarea. Acolo
veti gdsi mai multe informatii privind aparatul dumneavoastra sau accesoriile.

[bg]l Ckanupaiite QR koaa uam nocetete yeOCTpaHnLaTa, 3a 1a 0TBOPUTE PA3LIMPEHITE YKA3aHNA 32 U3MoN3-

BaHeTO. TaM LLie 0TKPUETe AOMbIHIUTENHA MHKOPMALINA 3a Batuua ypea nan npuHaanexHocT.
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[uk] LLlo6 oTpumary noknaaHii BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o BiaBigalite cait. Tam By
3HaiaeTe A04aTKOBI BiNOMOCTI NPO npunaa abo npunaaaa.

[ru]  YroObl y3Hath GonbLUe 0 NOb30BAHNN, OTCKaHMPYiATe QR-KOA WV 3aiaUTE Ha CalT. Tam Bbl HaiaeTe 60-
nee NoApo6HLIE CBEAEHIA 0 NPUBOPE U NPUHAANEXKHOCTAX.

[kk]  QR-koabliH CKaHepieHi3 HeMeCe KEHETINTeH NaiinanaHy HyCKayblKTbl ally YiliH BeO-CaiTKa KipiHis.
OHpa Ci3 KYpbITFbl HEMECE Kepek-xapakTap Typabl keGipek aknapar tada anachis.
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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= f{ir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,

vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-

fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen néhern, stets vom Strom-

netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-

zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden

und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.
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>

Sicherheit de

Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 27
» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-

>

>

>

>

schlieBen und betreiben.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur dafir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und N&sse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréteteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Geréat auf oder in die Nahe heier Oberflachen stellen.
» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-

>

tierenden Teilen fernhalten.
Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder

nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.
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de Sachschaden vermeiden

v Yy

wenden.

v
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jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rat ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einflll-
schacht oder das Gehé&use stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfiillschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen beruh-

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

0

Raspelaufsatz
- "Raspelaufsatz”, Seite 22

E

Fruchtpressenaufsatz
- "Fruchtpressenaufsatz”,
Seite 23

GetreidemUhlenaufsatz
- "Getreidem(ihlenaufsatz",
Seite 23

2 =

Zitruspressenaufsatz’
- "Zitruspresse", Seite 24

Griffschalen flr den Transport

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb fir Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach fir Lochschei-

BEEERER 2aEE8S

- Abb. |l ben

Grundgeréat Kabelaufbewahrung

(B | Fleischwolfaufsatz EinfUllschale

Waurstfilleraufsatz Schraubring

[Pl Kebbeaufsatz Lochscheibe grob

[Z] Reinigungsburste Messer

Spritzgebackvorsatz' Férderschnecke mit Kupplung
Sonderzubehdr Metallkammergeh&use

1
2 Je nach Modell
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Lochscheibe mittel?

Lochscheibe fein

Stopfer mit Aufbewahrungsfach
und Deckel

Waurstfilldise

Lagerring fur Wurstftller

Formblech

Halter fir Formblech

Lagerring fir Spritzgebéckvorsatz

' Sonderzubehér

2 Je nach Modell

Hinweis: Der Fruchtpressenaufsatz und der
Getreidemuhlenaufsatz verwenden das glei-
che Geh&use und den gleichen Schraub-
ring. Diese Teile sind im Lieferumfang nur
einmal enthalten.

Drehschalter

Symbol Funktion

max Zutaten mit hochster Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

min Zutaten mit niedriger Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

O Verarbeitung stoppen.

o) Festsitzende Lebensmittel mit

der Reverse-Funktion losen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruck-
wartslaufen der Forderschnecke wieder zu
[6sen.

- "Stérungen beheben", Seite 25

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funk-

tion ausschlieBlich mit dem Fleischwolfauf-
satz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

- "Stérungen beheben", Seite 25

Bedienung de

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Gerét aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Forderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflr vorgesehenen Sollbruchstelle.
Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass |hr Gerat nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann
erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
fUr die Verwendung bereitlegen.

Grundgerat vorbereiten

-Abb. A-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen

-Abb. -4

Aufsatz anbringen

- Abb. B - KK

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

min/max Fleischwolfaufsatz (Lochschei-
ben 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Waurstfllleraufsatz

max Kebbeaufsatz

Lochscheiben

@ Lochscheibe fein (3 mm)
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de Raspelaufsatz

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

Lochscheibe grob (8 mm)
Hinweis: Die grobe Lochscheibe
ist fir die Verarbeitung von

Hahnchenknochen geeignet.

Stopfer fir Raspelaufsatz

Reibetrommel

Schneidetrommel

Raspeltrommel grob

n
(6]

Raspeltrommel fein

Lebensmittel verarbeiten

g 12§ 18
Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu erméglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz flr die je-
weils gewiinschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie flir den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
— "Aufsatz anbringen”, Seite 21

— " ebensmittel verarbeiten", Seite 22

Waurstfiilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfllleraufsatz eignet sich zum Be-
fullen von Kunst- und Naturdarm mit Brat
und zum Formen von Réllchen, z. B. fur Ce-
vapcici.

- Abb. lEY- EAA

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

a.toloN 23 J 25 |

Spritzgebackvorsatz zusammenbauen
Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum
Formen von Platzchenteig oder Mirbeteig.

~Abb. E3- E

Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Ras-
peln, Reiben und Schneiden von Lebens-
mitteln, z. B. von Kase, Obst, Gemuse, NUs-
sen, Mandeln oder getrockneten Brotchen.

Ubersicht

- Abb.

Raspelaufsatz
Verschluss fur Trommeleinsétze
Gehause flr Raspelaufsatz

22

Geschwindigkeitsempfehlungen

Verwendung

Reibetrommel

min/max Schneidetrommel

min/max Raspeltrommel grob

min/max Raspeltrommel fein

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B.
Nisse, Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel

Lebensmittel in Scheiben schnei-
den, z. B. Gurken, Mdhren, Rote
Beete.

Raspeltrommel grob
Lebensmittel in grobe Stiicke
raspeln, z. B. Obst und Gemise
wie Apfel oder Karotten; Kase
wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein
Lebensmittel in feine Stlicke ras-
peln, z. B. Nisse; Obst und Ge-
mise wie Apfel oder Karotten;
Kase wie Gouda oder Edamer.

Hinweise

= Die Trommeleinséatze sind nicht geeignet
zur Verarbeitung von sehr weichen oder
sehr faserigen Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit be-
tragt 2 Minuten.

Raspelaufsatz verwenden

~Abb. Kl - B



Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum
Auspressen von Lebensmitteln, z. B. von
Tomaten, kernlosen Trauben, Wassermelo-
nen und Apfeln.

Hinweis: Der Fruchtpressenaufsatz eignet
sich nicht zum Auspressen sehr harter Le-
bensmittel, z. B. Karotten oder Rote Bete.

Ubersicht
- Abb. [EXR

Fruchtpressenaufsatz

Schraubring fur Fruchtpressenauf-
satz und Getreidemuhlenaufsatz

Einstelldise flur Fruchtfleisch

Filterhalter mit Dichtungsring

Forderschnecke mit Dichtungsring

Gehéuse fir Fruchtpressenaufsatz
und Getreidemuhlenaufsatz

I Auslauftrichter

Filtereinsatz fein

[l  Filtereinsatz grob

Einstelldiise

Mit der Einstelldise bestimmen Sie die
Konsistenz des Fruchtfleischs.

Feuchteres Frucht-
fleisch und weniger
Saft

Gegen den Uhrzei-
gersinn drehen

Trockeneres Frucht-
fleisch und mehr
Saft

Im Uhrzeigersinn
drehen

Hinweis: Wenn die Einstelldlse zu weit hin-
eingedreht ist, kann sehr festes oder tro-
ckenes Fruchtfleisch die EinstelldUse ver-
stopfen. Die Einstelldiise weiter herausdre-
hen oder komplett entnehmen.

Fruchtpressenaufsatz zusammen-
bauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zu-
stand und den korrekten Sitz der Dich-
tungsringe der Forderschnecke und des Fil-

de

terhalters priifen. Nie ohne Dichtungsringe
und nie mit beschadigten Dichtungsringen
verwenden.

~Abb. EA -

Fruchtpressenaufsatz anbringen

aaleled 48 B 50
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

m Wéhrend der Verarbeitung darauf ach-
ten, dass der Filtereinsatz und die Ein-
stelldUise nicht verstopfen, sonst kann
Flussigkeit in den Antrieb und das Innere
des Gerats gedrlckt werden. Wenn der
Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das
Gerat sofort ausschalten.
— "Stérungen beheben", Seite 25

= Die Kerne mancher Friichte haben eine
ahnliche GroBe, wie die Offnungen des
feinen oder des groben Filtereinsatzes
und kénnen den Filtereinsatz verstopfen.

m GroBe Frichte zerkleinern, damit diese
in den Einflllschacht passen. Harte
Schalen, Stiele, Kerne und Steine entfer-
nen.

= Keine gefrorenen Frichte verarbeiten.

= Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
ausuben.

DAl 51 1 56
Fruchtpressenaufsatz auseinander-
nehmen

~Abb. Ed - E9

Getreidemuihlenaufsatz

Der GetreidemUhlenaufsatz eignet sich zum
Mabhlen aller Getreidesorten auBer Mais und
zum Mahlen weiterer Lebensmittel.

Weitere geeignete Lebensmittel sind z. B.
Hafer, Leinsamen, schwarzer Pfeffer oder
Kaffeebohnen.

Hinweis: Der GetreidemuUhlenaufsatz eignet
sich nicht zum Mahlen sehr harter Lebens-
mittel, z. B. getrocknete Erbsen, Mais, Pa-
ranUsse oder Muskatnisse.

Ubersicht
- Abb. [

Fruchtpressenaufsatz

23



de Zitruspresse

BB Getreidemihlenaufsatz

Schraubring fir Fruchtpressenauf-
satz und Getreidemuhlenaufsatz

Mahlkammer mit Einstellring

Mahlkegel

Mahlring

Foérderkammer

I Forderschnecke fur Getreidemuh-
lenaufsatz

Gehdause flr Fruchtpressenaufsatz

und Getreidemihlenaufsatz

Mahlgrad

Mit dem Einstellring bestimmen Sie den
Mahlgrad.

Gegen den Uhrzei-
gersinn drehen

Gréberer Mahlgrad

Im Uhrzeigersinn
drehen

Feinerer Mahlgrad

Hinweise

m Um ein Verkleben oder ein Verstopfen
des Mahlwerks zu verhindern, beson-
ders dlhaltige Lebensmittel mit mittlerem
bis feinem Mahlgrad verarbeiten, z. B.
Leinsamen und Mohn.

= Weiches Getreide mit zuerst mit groben
Mahlgrad und dann erneut mit feinem
Mahlgrad verarbeiten, z. B. Hafer.

Getreidemiihlenaufsatz zusammen-
bauen

~Avb. G- EH

Getreidemiihlenaufsatz anbringen

- Abb. 3 - 1
Getreidemiihlenaufsatz verwenden

Hinweise

= Den Einstellring nicht weiter drehen,
wenn die Endposition fir den grébsten
oder den feinsten Mahlgrad wie abgebil-
det erreicht ist.

= Den GetreidemUhlenaufsatz nie ohne
eingeflllte Lebensmittel verwenden.
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® Die Lebensmittel vor der Verarbeitung
auf Fremdkorper Uberprifen, z. B. Stei-
ne.

= Nur Lebensmittel verarbeiten, die an der
Oberflache trocken sind und eine gerin-
ge Restfeuchte aufweisen.

= Vor der Verwendung mit einem anderen
Lebensmittel, das Mahlwerk grtindlich
reinigen, um eine Geschmacksibertra-
gung zu verhindern.

~Abb. - 23

Zitruspresse

Die Zitruspresse eignet sich zum Auspres-
sen von Zitrusfriichten, z. B. Zitronen oder
Orangen.

Ubersicht
- Abb.

Zitruspressenaufsatz'

Saftschale mit Auslauf

Sieb mit Auspresskegel

' Je nach Modell

Zitruspressenaufsatz verwenden
~ Aob. [ - B4

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-

le Teile, damit die Rlckstande nicht an-

trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Hinweis: Folgende Teile nie im Geschirr-
spuler reinigen: Metallkammergeh&use,
Schraubring und Férderschnecke. Wenn
Sie diese Teile mit Reinigungsmitteln und
Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C ist,
kann sich der Oberflachenglanz der Teile
verandern. Die Funktion der Teile ist da-
durch nicht beeintrachtig.



Verarbeitungshinweise und Anwendungsbeispiele de

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

- Abb. Y

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehorteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

- Abb. F

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren,
den Deckel des Aufbewahrungsfachs
auf der Oberseite des Grundgeréats ab-
nehmen. Die Lochscheiben auf die vor-
gesehenen Halterungen legen und den
Deckel wieder verschlieBen.

- Abb. E

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele
Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind flr Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlicke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

Waurstflilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfilleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthdlle nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das spe-
ziell fUr Ihr Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdnilisse

Zutaten
m 1500-2000 g frische, rohe Erdnisse

Zubereitung

= Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen
Lochscheibe vorbereiten und anbringen.

® Die Erdnlsse in die Einflillschale geben.

= Den Drehschalter auf max stellen.

Wahrend der Verarbeitung die Erdnlsse

gleichmaBig in den Einflllschacht geben

und mit dem Stopfer nachdrticken.

= Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Mi-
nuten verarbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Tipp: Wirzen Sie mit den gemahlenen Erd-
nlssen Salate, Saucen und andere Gerich-
te oder bereiten Sie damit knusprige Erd-
nussbutter zu.

Knusprige Erdnussbutter

Zubereitung

= Die bereits gemahlenen Erdnlisse noch
zwei Mal mit der feinen Lochscheibe ver-
arbeiten.

= Je 100 g Erdnisse 10 ml Erdnussol
oder Pflanzendl zugeben.

= Die Masse mit einem Schneebesen ver-
rihren, bis sie cremig ist.

= Die fertige Erdnussbutter direkt auf Brot
genieBen oder als Wirzmittel verwen-
den.

Weitere Rezepte abrufen

» Um weitere Rezepte online abzurufen,
den folgenden QR-Code scannen.

Stérungen beheben
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de Stdrungen beheben

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat startet die Verar-
beitung nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl
das Grundgerat lauft.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.

Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfauf-
satz verwenden.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf ©,
um die Reverse-Funktion zu starten und die festsitzenden
Lebensmittel zu l6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréts ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob
die Lebensmittel wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben |&sst, die

folgenden Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Auf-
satz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie,
ob sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile
im Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Die Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist
an der Sollbruchstelle gebrochen.
Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestand-
teil unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist
unter der Bestellnummer 10029225 beim Kundendienst er-
haltlich.
1. Die Schraube I6sen und die defekte Kupplung entneh-
men.
- Abb.
2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.
- Abb.

Gerét schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Motor ist Gberhitzt.
1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Lassen Sie das Gerat abkihlen, um die Uberlastsiche-
rung zu deaktivieren.
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Altgerat entsorgen de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Aus dem Fruchtpressen-

Einstelldiise und Filtereinsatz sind verstopft.

aufsatz tritt kein Saft oder 4. Siellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den

Fruchtfleisch aus, obwohl
das Grundgerat lauft. 2

Stillstand des Gerats ab.
. Verwenden Sie nicht die Reverse-Funktion, um Schaden
am Gerat zu vermeiden.

3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Auf-

satz.

4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie

alle Teile grundlich.

5. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressen-

aufsatz erneut verwenden.
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 23

Altgerat entsorgen

1.

2
3.

Den Netzstecker der Netzanschlusslei-
tung ziehen.

Die Netzanschlussleitung durchtrennen.
Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

B

Dieses Gerat ist entspre-
chend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fUr eine EU-weit glltige
Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, Inrem Héandler oder auf unserer
Website.
Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Website.
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en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= for applications described in these instructions.

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

® ynder supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

® yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. — Page 36
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Safety en

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.qg.
a timer or remote control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.

» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Keep packaging material away from children.

» Do not let children play with packaging material.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.
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en Avoiding material damage

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more
than 10 minutes without stopping. Then
switch off the appliance and allow it to

cool down to room temperature.

» Do not operate the appliance at no-load.
» Do not insert objects into the filling shaft

or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and

housing for foreign objects.

Familiarising yourself with

your appliance
Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the

Holder and drive for attachments

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perfor-
ated discs

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium?

Perforated disc, fine

BERBEEEEERN 22EE

Pusher with storage compartment

Main unit and lid
2] Meat mincer attachment Sausage filler nozzle
Sausage filler attachment Sausage filler bearing ring
[B] Kebbe attachment Shape plate
I3 Cleaning brush Holder for shape plate
Cookie cutter attachment! Bearing ring for cookie cutter at-
Shredding attachment 1 t.achment
— "Shredding attachment", Special accessory
Page 32 2 Depending on the model
Juice attachment Note: The juice attachment and the grain
- "Juice attachment", Page 32 mill attachment both use the same housing
BB Grain mill attachment and the same threaded ring. These parts
- "Grain mill attachment" are included in the scope of supply only
Page 33 once.
Citrus press attachment? Rotary switch
- "Citrus press", Page 34 Symbol Function
Grips for fransporting max Process ingredients at max-
Rotary switch imum speed.
! Special accessory min Process ingredients at low
2 Depending on the model speed.
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Symbol Function

O Stop processing.

o) Food that has got stuck can
be released using the revers-
ing function.

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

- "Troubleshooting", Page 35

Note: The reversing function should only be
used with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting", Page 35

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start

again until the rotary switch has been set to
O.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-

fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Operation en

Preparing the main unit

- Fig. A-H
Assembling the meat mincer attach-
ment

- Fig. -
Fitting the attachment

- Fig. E1- KKl

Recommended speeds

Setting Use

min/max Meat mincer attachment (per-
forated discs 3 mm, 4.5 mm,
8 mm)

max Sausage filler attachment

max Kebbe attachment

Perforated discs

Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium
(4.5 mm)

\ Perforated disc, coarse (8 mm)
@ Note: The coarse perforated disc
is suitable for processing
chicken bones.

Processing food

- Fig. 1A - K&

Additional applications

You can combine accessories with parts of

the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

- "Fitting the attachment", Page 31

- "Processing food", Page 31

Assembling the sausage filler attachment

The sausage filler attachment is suitable for
filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.

- Fig. lE1- EA
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en Shredding attachment

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

~ Fig. =1 - El
Assembling the cookie cutter attachment

The cookie cutter attachment is suitable for
shaping biscuit dough or shortcrust pastry.

~ Fig. B3 - B3
Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for
shredding, grating and slicing items such
as cheese, fruit, vegetables, nuts, almonds
or dry bread rolls.

Overview

- Fig. Ed

Shredding attachment

Closure for barrel safety
Shredding housing

Pusher for shredding attachment
Grating barrel

Slicing barrel

I3 Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

Recommended speeds

Shredding barrel coarse
Shredding food into large
pieces, e.qg. fruit and vegetables
like apples or carrots; cheese
like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine
Shredding food into fine pieces,
e.g. nuts; fruit and vegetables
like apples or carrots; cheese
like Gouda or Edam.

=

Notes

= The barrel inserts are not suitable for
processing very soft or very fibrous
foods.

= The recommended continuous operating
time is 2 minutes.

Using the shredding attachment
agaiel 318 40
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing food, e.g. tomatoes, seedless
grapes, watermelon and apples.

Note: The juicer attachment is not suitable
for squeezing very hard food, e.g. carrots or
beetroot.

Overview

~ Fig. 5N

Setting Use Juice attachment
max Grating barrel Threaded ring for juicer attach-
min/max  Slicing barrel ment and grain mill attachment
min/max Shredding barrel coarse Control nozzle for fruit pulp
min/max  Shredding barrel fine Filter holder with sealing ring
Barrel inserts 1 Worm conveyor with sealing ring
. Housing for juicer attachment and
grat!ng ?ar(rje;_ | grain mill attachment
rating food finely, e.g. nuts,

hard cheese, potatoes. 6] Outlet funnel

Slicing barrel Filter insert fine
@ Cutting food into slices, e.g. cu- [} Filter insert coarse

cumbers, carrots, beetroot.

32

Control nozzle

The control nozzle is used to set the con-
sistency of the fruit pulp.



Turn anticlockwise  Pulp more moist

and less juice

Turn clockwise Pulp drier and more

juice

Note: If the control nozzle is inserted too
far, very firm or dry pulp can block the con-
trol nozzle. Turn the control nozzle to move
out further or remove completely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condi-
tion and proper positioning of the sealing
rings of the worm conveyor and the filter
holder. Never use without the sealing rings
and never use if they are damaged.

~ Fig. EA1 -
Fitting the juice attachment
adiied 48 B 50
Using the juice attachment

Notes

= During processing, make sure that the fil-
ter insert and the control nozzle do not
become blocked or liquid may be forced
into the drive and the interior of the appli-
ance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.
- "Troubleshooting", Page 35

= The pips of some fruit are similar in size
to the openings of the fine or the coarse
filter insert and may block it.

= Cut large items of fruit into pieces so
they fit into the filling shaft. Remove hard
peel, stalks, cores and stones.

= Do not process fruit when frozen.

= Do not apply great force with the pusher.

~ Fig. Bl - EQ
Taking the juicer attachment apart
~ Fig. [l - EA

Grain mill attachment

The grain mill attachment is suitable for
grinding all types of grain except corn and
for grinding other foods.

Other suitable foods include e.g. oats, lin-
seeds, black pepper or coffee beans.

Grain mill attachment en

Note: The grain mill attachment is not suit-
able for grinding very hard foods, e.g. dried
peas, corn, Brazil nuts or nutmeg.

Overview

- Fig. A

BN  Grain mill attachment

Threaded ring for juicer attach-
ment and grain mill attachment

Grinding chamber with setting ring

Grinding cone

A Grinding ring

Conveying chamber

A  Worm conveyor for grain mill at-
tachment

Housing for juicer attachment and

grain mill attachment

Grinding level

Use the adjusting ring to set the grinding
level.

Turn anticlockwise  Coarser grinding

level
Finer grinding level

Turn clockwise

Notes

= To prevent the grinding mechanism from
getting blocked or gummed up, do not
process very oily foods with a medium to
fine grinding level, e.g. linseeds and
poppy seeds.

m Process soft grains first with a coarse
grinding level and then again with a fine
one, e.g. oats.

Assembling the grain mill attachment

- Fig. BN - B4

Fitting the grain mill attachment

~ Fig. [ - 3

Using the grain mill attachment

Notes

= Do not turn the setting ring further once
the end position for the coarsest or the

finest grinding level as shown is
reached.
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en Citrus press

= Never use the grain mill attachment
without having added food.

m Check food for foreign bodies, e.g.
stones, before processing.

= Only process food if its surfaces are dry
and it contains little residual moisture.

= Before using with another food, clean the
grinding mechanism thoroughly to pre-
vent any transfer of taste.

- Fig. B - K4

Citrus press
The citrus press is suitable for pressing cit-
rus fruit, e.g. lemons or oranges.

Overview

- Fig.

Citrus press attachment'
Juice bowl with outlet
Strainer with pressing cone

' Depending on the model

Using the citrus press attachment
~ Fig. I - E&

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that

residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Note: Never clean the following parts in the
dishwasher: metal chamber housing,
threaded ring and worm conveyor. If you
clean these parts with detergent and water
hotter than 40 °C, this may affect the shiny
finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. EA4
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Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.

- Fig. B2

2. To store the perforated discs, take off the
cover of the storage compartment on top
of the main unit. Fit the perforated discs
onto the holders provided and close the
lid again.

~ Fig. E

Processing instructions and
application examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

= All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

= Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shaft.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

= Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been
specially developed for your appliance
here.

Ground peanuts

Ingredients

= 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

= Prepare the meat mincer attachment
with the fine perforated disc and fit.

= Add the peanuts to the filling tray.

m Set the rotary switch to max.

= Add the peanuts to the filling shaft evenly
during processing and press down with
the pusher.

® Process the entire quantity within
2 minutes.



Troubleshooting en
Note: The recommended continuous oper-  Retrieve more recipes

ating time is 2 minutes. . . .
. » To retrieve more recipes online, scan the
Tip: Season salads, sauces and other following QR code.

dishes with the ground peanuts or make
them into crunchy peanut butter.

Crunchy peanut butter

Preparation

m Process the ground peanuts another two
times with the fine perforated disc.

= Add 10 ml peanut oil or vegetable oil for
every 100 g peanuts.

= Stir the mixture with a whisk until creamy. .

= Enjoy the finished peanut butter spread  1roubleshooting
directly onto bread or use it as a season-

ing.
Fault Cause and troubleshooting
Appliance does not start  Rotary switch is set incorrectly.
processing. » Set the rotary switch to O before processing.
Food is not being pro- Food has got stuck and is blocking the attachment.
cessed although the Note: Only use the reversing function with the meat mincer
main unit is running. attachment.
1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance
stops.

2. Set the rotary switch to @ for a few seconds to start the
reversing function and release the food that has got
stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food
is being processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, ob-
serve the following steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance
stops.
2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the
attachment or the food contains any sinews, bones or
other hard pieces.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are
not covered by our warranty obligations. A new clutch is
available from customer service under order number
10029225.
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en Disposing of old appliance

Fault

Cause and troubleshooting

Food is not being pro-

cessed although the - Fig.

main unit is running.

- Fig.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

2. Insert the new clutch and screw in tight.

Appliance switches off
during processing.

stops.

Motor is overheated.
1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the over-
load protection device.

No juice or fruit pulp exits

Control nozzle and filter insert are blocked.

from the juice attachment 1 get the rotary switch to O and wait until the appliance
although the base unit is stops.

ru

nning.

2. Do not use the reversing function to avoid damage to the

appliance.

3. Remove the attachment and take it apart.
4. Remove any caked-on food and clean all parts thor-

oughly.

5. Observe all instructions before using the juice attachment

again.

- "Juice attachment", Page 32

Disposing of old appliance

1. Unplug the appliance from the mains.
2. Cut through the power cord.

3. Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.

36

Information about current disposal meth-

ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.



Sécurité  fr

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,

lorsgu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-

montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

sigues, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient été informées de l'utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de 'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou casseée.
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>

Sécurité

Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher l'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service apres-vente. — Page 47

>

>

>

>

Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service apres-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des pieces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

>

>

>

>
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toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des piéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.



Prévenir les dégats matériels fr

» Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des
pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-
ser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

> Nei L . , . pectant I'environnement.
e jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite I'appareil et le Description de I'appareil
laisser refroidir a la température am-
biante. Apercu

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.  Aprés avoir déballé le produit, inspectez

» Ne jamais introduire d’objet dans l'orifice  toutes les piéces pour détecter d’éventuels
d’ajout ou le boftier, par ex. une cuillere  dégats dus au transport et pour vous assu-
en bois. rer de l'intégralité de la livraison.

» S'assurer de I'absence de corps étran- g [Hi
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

Prévenir les dégéats matériels & » Fliminez femballage en res-
s

Appareil de base

Hachoir a viande

B |
Insert & saucisse
D]

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recy-

clables. Insert a kebbé
» Veuillez éliminer les pieces détachées ' Accessoires en option
apres les avoir triées par matiere. 2 Selon le modéle
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fr Description de l'appareil

Brosse de nettoyage Support pour filiére
Kit pour gateaux secs' Bague d’appui pour kit pour ga-
Insert a raper teaux secs
- "Insert a raper", Page 41 ; Accessoires en option
Embout pour coulis de fruits et 1é- Selon le modele
gumes Remarque : L’'embout pour coulis de fruits
- "Embout pour coulis de fruits et etlégumes et I'insert a moudre utilisent le
légumes”, Page 42 méme boitier et le méme anneau vissable.
1] Insert & moudre C’est pourquoi les fournitures d’origine ne
- "nsert & moudre", Page 43 comprennent gqu’une seule unité de cha-
5 > ! cune de ces deux piéces.
resse-agrumes .
- "Presse-agrumes”, Page 44 Interrupteur rotatif
Poignées de transport Symbole Fonction
Interrupteur rotatif max Traiter les ingrédients a la vi-
Logement et entrainement des ac- tesse maximale.
cessoires min Traiter les ingrédients a vi-
Touche de déverrouillage tesse faible.
Couvercle pour case de range- o Arréter le traitement.
ment 9) Décoincer les aliments avec la

Case de rangement pour disques
ajourés

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boftier métal

Disque ajouré, moyen?

Disque ajouré, fin

SII=H=11—=—=—— ~
(2] | [Oa] | BN | (€N | D) | B3 | (=]

Poussoir avec espace de range-
ment et couvercle

Buse de remplissage de sau-
cisses

Bague d’appui pour 'embout a
saucisses

Filiere

' Accessoires en option
2 Selon le modéle
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fonction d’inversion.

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments blogués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

- "Dépannage”, Page 45

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion
uniquement avec le hachoir a viande.

Systéemes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommageés suite a une charge trop éle-
vée.

- "Dépannage”, Page 45

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloguée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.



Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniére automatique aprés une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre
redémarré uniquement apres que I'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses composants
avant la premiére utilisation
1. Avant la premiere utilisation, nettoyer

toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

Préparer I’appareil de base

- Fig. A-H

Assembler le hachoir a viande

- Fig. -

Monter ’'embout

~ Fig. [E1- KN
Recommandations de vitesse
Réglage Utilisation

Hachoir a viande (disques
ajourés 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

min/max

max Insert a saucisse

max Insert a kebbé

Disques ajourés

L

Disque ajouré, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

; Disque ajouré, grossier (8 mm)

Remarque : Le disque ajouré
grossier convient au traitement

des os de volaille.

Utilisation fr

Transformer les aliments

~ Fig. A - K&
Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec
les pieces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez I'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I'embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

- "Monter 'embout", Page 41

— "Transformer les aliments", Page 41

Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

- Fig. IF1- EA

Assemblez I'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

- Fig. XY - E3

Assembler le kit pour gateaux secs

Le kit pour gateaux secs convient pour don-
ner forme a la pate a petits-fours ou a la
pate brisée.

- Fig. B3 - B

Insert a raper

L’insert a raper convient pour raper et cou-
per des aliments, par exemple du fromage,

des fruits, des légumes, des noix, des
amandes ou des petits pains secs.

Insert a raper

Bouchon pour tambours

Boitier d'insert a raper

Poussoir pour insert a raper

Tambour a raper

Tambour a découper

Tambour a raper grossier

RRanENER

Tambour a raper fin
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fr Embout pour coulis de fruits et légumes

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

max Tambour a réper

min/max Tambour a découper

min/max Tambour a raper grossier

min/max Tambour a raper fin

Tambours

Tambour a raper

Raper finement les aliments, par
exemple les noix, les fromages a
pate dure, les pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en
tranches fines et épaisses, p. ex.
les cornichons, les carottes, les
betteraves.

Tambour a raper grossier

Pour raper les aliments en gros
morceaux, p. ex. les fruits et les
|égumes, comme les pommes
ou carottes ; le fromage comme
le gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits
morceaux, p. ex. les noix ; les
fruits et les légumes, comme les
pommes ou carottes ; le fro-
mage comme le gouda ou
I’édam.

Remarques

m | esinserts de tambour ne conviennent
pas au traitement d’aliments trés mous
ou trés fibreux.

® | a durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper

~ Fig. KXl - E
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Embout pour coulis de fruits et

légumes

L’embout pour coulis de fruits et légumes
convient pour presser des aliments, par
exemple des tomates, des raisins sans pé-
pins, des pastéques et des pommes.

Remarque : L’embout pour coulis de fruits
et légumes ne convient pas pour presser
des aliments trés durs, comme les carottes
ou les betteraves rouges.

Apercu

~ Fig. 5N

Embout pour coulis de fruits et 1é-
gumes

Anneau vissable pour embout
pour coulis de fruits et [égumes et
insert a moudre

Buse réglable pour la pulpe

Porte-filtre avec bague d’étanchéi-
té

A Vis sans fin avec bague d’étan-
chéité

Boitier pour 'embout pour coulis
de fruits et légumes et I'insert a
moudre

A Entonnoir de sortie

Insert filtrant fin

[l Insert filtrant grossier

Buse réglable

La buse réglable vous permet de régler la
consistante de la pulpe.

Tourner dans le Pulpe plus humide
sens inverse des ai- et moins de jus
guilles d’une

montre

Tourner dans le
sens des aiguilles
d’une montre

Une pulpe plus
séche et plus de
jus

Remarque : Si la buse réglable est trop en-
foncée, la pulpe trés ferme ou séche risque
de I'obstruer. Continuer a dévisser la buse
réglable ou la retirer completement.



Assembler ’'embout pour coulis de
fruits et légumes

Remarque : Avant 'assemblage, vérifier
I’état et le bon positionnement des bagues
d’étanchéité de la vis sans fin et du porte-
filtre. Ne jamais utiliser 'embout sans
bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommageées.

~ Fig. B -
Monter ’'embout pour coulis de fruits
et légumes

~ Fig. Y -
Utiliser ’'embout pour coulis de fruits
et léegumes

Remarques

m Pendant le traitement, veiller a ce que
I’élément filtrant et la buse réglable ne se
bouchent pas, car cela pourrait causer
un refoulement du liquide dans I'entrai-
nement et a I'intérieur de I'appareil. Si
I’embout pour coulis de fruits et Iégumes
est bouché, il faut éteindre I'appareil im-
médiatement.
- "Dépannage", Page 45

= Certains fruits ont un noyau d’une taille
similaire a celle des ouvertures de 'élé-
ment filtrant fin ou grossier et peuvent
obstruer I'élément filtrant.

= Broyer les gros fruits pour gu’ils rentrent
dans la cheminée de remplissage. Reti-
rer les écorces, les tiges, les pépins et
les noyaux.
Ne pas traiter de fruits congelés.
Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

~ Fig. H - B3
Démonter ’'embout pour coulis de
fruits et légumes

~ Fig. [Ed - B2

Insert a moudre

L’insert @ moudre convient pour moudre
toutes les céréales, sauf le mais, et d’autres
aliments.

Insert a moudre fr

Les autres aliments appropriés com-
prennent par exemple I'avoine, les graines
de lin, le poivre noir ou les grains de café.

Remarque : L'insert & moudre ne convient
pas pour moudre des aliments trés durs,
comme les petits pois secs, le mais, les
noix du Brésil ou les noix de muscade.

Apercu

- Fig. 1

BNl Insert a moudre

Anneau vissable pour embout
pour coulis de fruits et légumes et
insert a moudre

Chambre de mouture avec bague
de réglage

Meule conique

I3  Bague de mouture

Chambre de broyage

A  Vis sans fin pour insert @ moudre

Boitier pour 'embout pour coulis

de fruits et légumes et I'insert a
moudre

Finesse de mouture

Régler le degré de mouture avec la bague
de réglage.

Tourner dans le
sens inverse des ai-
guilles d’une
montre

Tourner dans le
sens des aiguilles
d’une montre

Mouture plus gros-
siére

Mouture plus fine

Remarques

= Pour éviter que des particules ne s’ag-
glutinent dans le moulin ou que ce der-
nier ne se bouche, traiter les aliments
particulierement oléagineux, par
exemple les graines de lin et de pavot,
avec une mouture moyenne a fine.

m Traitez les céréales tendres, par
exemple 'avoine, en utilisant d’abord
une mouture grossiere, puis ensuite une
mouture fine.
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fr Presse-agrumes

Assembler I'insert a moudre

SdileA 61 8 65 |

Monter I'insert a moudre

- Fig. B - &
Utiliser I'insert a moudre

Remarques

= Cesser de tourner la bague de réglage
lorsque la position finale pour la mouture
la plus grossiére ou la plus fine est at-
teinte, comme illustré.

= Ne jamais utiliser I'insert a moudre a
vide, sans aliments.

= Vérifier que les aliments ne contiennent
pas de corps étrangers, par exemple
des cailloux, avant de les traiter.

= Ne traiter que des aliments qui sont secs
en surface et qui présentent une faible
humidité résiduelle.

= Nettoyer soigneusement le moulin entre
les aliments afin d’éviter le transfert de
godt.

- Fig. B -

Presse-agrumes

Le presse-agrumes convient pour presser
les agrumes comme les citrons ou les
oranges.

Apercu

- Fig.

Presse-agrumes’

Panier filtre avec bec d’écoule-
ment

Tamis avec cbne de pressage

' Selon le modéle

Utiliser le presse-agrumes
~ Fig. I - B
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement

toutes les piéces afin d’éviter que les rési-

dus ne séchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de 'alcool a
braler.

44

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Remarque : Ne jamais nettoyer les pieces
suivantes au lave-vaisselle : boitier métal,
anneau vissable et vis sans fin. Si vous net-
toyez ces piéces avec des produits de net-
toyage et de I'eau dont la température est
supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonc-
tionnalité des pieces n’en est pas affectée.

Nettoyer les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

~ Fig.
Ranger les piéces détachées

1. Apres le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.
~ Fig. B

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer
le couvercle de la case de rangement si-
tué sur la partie supérieure de I'appareil
de base. Placer les disques ajourés sur
les supports prévus et refermer le cou-
vercle.

- Fig. A
Instructions d’utilisation et
exemples

Instructions d’utilisation

Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

m Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin qu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
'eau tiede.



= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette

spécialement congue pour votre appareil.

Cacahuetes moulues

Ingrédients

m 1500 a2 000 g de cacahuetes fraiches
et crues

Préparation

= Préparer et fixer le hachoir a viande avec
le disque ajouré fin.
Mettre les cacahuétes dans I’entonnoir.

= Amener 'interrupteur rotatif sur max.
Pendant le traitement, verser réguliére-
ment les cacahuetes dans la cheminée
de remplissage et appuyer avec le pous-
SOir.

= Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Remarque : La durée de fonctionnement
continu recommandée est de 2 minutes.

Conseil : Condimentez vos salades,
sauces et autres plats avec les cacahuétes
moulues ou préparez un beurre de caca-
huétes croquant.

Dépannage fr

Beurre de cacahueétes croquant

Préparation

= Passez encore deux fois les cacahuétes
déja moulues avec le disque a trous fins.

= Ajoutez 10 ml d’huile d’arachide ou
d’huile végétale pour 100 g de caca-
huétes.

= Mélangez le tout a I'aide d’un fouet jus-
gu’a ce que le mélange devienne cré-
meux.

= Etendre le beurre de cacahuétes fini di-
rectement sur du pain ou l'utiliser
comme condiment.

Consulter d’autres recettes

» Pour consulter d’autres recettes en ligne,
scannez le code QR suivant.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

sition O.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en po-
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fr Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

Les aliments ne sont pas
traités bien que 'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I’embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniquement avec

le hachoir a viande.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur @ pendant quelques se-

condes pour démarrer la fonction d’inversion et libérer
les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les ali-
ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corri-

gé de cette maniére, suivre les étapes suivantes.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas

d’os, de tendons ou d’autres éléments durs dans I'em-
bout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmeée.

Remarque : Les pieces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de

garantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du ser-
vice aprés-vente sous le numéro de commande 10029225.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.
~ Fig.
2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.

- Fig.

L’appareil s'éteint pen-
dant son utilisation.

Le moteur a surchauffé.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

2. Laissez 'appareil refroidir pour désactiver la protection
anti-surcharge.
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Mettre au rebut un appareil usagé fr

Défaut

Cause et dépannage

Aucun jus ou pulpe ne

La buse de réglage et I'’élément filtrant sont obstrués.

s'échappe de 'embout 1 pjacez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
pour coulis de fruits et lé- reil s’arréte.

gumes, bien que 'appa- 2
reil de base soit en

marche.

. N’utilisez pas la fonction d’inversion, car vous risqueriez
d’endommager I'appareil.

3. Retirez 'embout et démontez-le.

4. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement
toutes les pieces.

5. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser I'em-
bout pour coulis de fruits et légumes.
- "Embout pour coulis de fruits et légumes”, Page 42

Mettre au rebut un appareil

usageé

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimen-
tation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué se-
lon la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site

Web.

Vous trouverez les données de contact du
service apres-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni

utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-

taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/0 espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini e vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care |'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 67
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Sicurezza it

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud
esequire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione

nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con

fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o
che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-
semblati.

vV vyVvyy
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it Prevenzione di danni materiali

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare l'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Conoscere l'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

- Fig.

Apparecchio base

Kit tritacarne

C Adattatore per insaccatrice

Adattatore per kebbe

D |
Spazzola per pulizia

Adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata’

Adattatore sminuzzatore
— "Adattatore sminuzzatore”,
Pagina 52

' Accessori speciali
2 A seconda del modello
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Adattatore pressafrutta
— "Adattatore pressafrutta", Pagina
53
BB Adattatore per macina per cereal
— "Adattatore per macina per ce-
reali”, Pagina 53
Adattatore spremiagrumi?
- "Spremiagrumi”, Pagina 54
Maniglie per il trasporto
Manopola
Sede e ingranaggio per adattatori
Pulsante di sblocco
Coperchio per vano di conserva-
zione
I  Vano di conservazione per dischi
forati

Portacavo

[} Piatto di carico

[} Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in me-
tallo

Disco forato medio?

Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazio-

ne e coperchio

' Accessori speciali
2 A seconda del modello



Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insacca-
trice

Lamiera traforata

Supporto per lamiera traforata

Anello del cuscinetto per adattato-

re per pasticcini di pasta miscelata
iniettata

' Accessori speciali
2 A seconda del modello

Nota: L'adattatore pressafrutta e I'adattato-
re per macina per cereali utilizzano lo stes-
so corpo dell'apparecchio e la stessa ghie-
ra. Queste parti sono comprese nella forni-
tura solo una volta.

Manopola

Simbolo Funzione

max Lavorare gli ingredienti a mas-
sima velocita.

min Lavorare gli ingredienti a velo-
cita minima.

O Arrestare la lavorazione.

9] Liberare gli alimenti incastrati

con la funzione reverse.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gl
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
SO.

- "Sistemazione guasti", Pagina 55

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusi-
vamente con l'adattatore tritacarne.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che |l
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

- "Sistemazione guasti", Pagina 55
Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Funzionamento it

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto & bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Blocco di riaccensione

[l blocco di riaccensione previene che l'ap-
parecchio avvii autonomamente la lavora-
zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-
ne.

In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio viene reinserito. La
lavorazione pud essere riavviata solo dopo
aver impostato la manopola su O.

Funzionamento

Pulizia dell’apparecchio e dei compo-
nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per l'utilizzo.

Preparazione dell'apparecchio base
-Fig.A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

- Fig. Y-

Montaggio dell'adattatore

- Fig. Y-

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo
zione

min/max Adattatore tritacarne (dischi fo-

rati 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

max

max

Dischi forati

@ Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)
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it Adattatore sminuzzatore

Disco forato grosso (8 mm)
Nota: Il disco con fori grandi
adatto per lavorare ossa di polla-
me.

7
(S0
kol
§
d

Lavorazione degli alimenti

~Fig. 1A -EH
Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare 'adattatore per I'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare 'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

- "Montaggio dell'adattatore”, Pagina 51

— "[Lavorazione degli alimenti”, Pagina 52

Assemblaggio dell'adattatore per
insaccatrice

|'adattatore per insaccatrice &€ adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

- Fig. IE1- EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe

| 'adattatore per kebbe € adatto alla prepa-
razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

- Fig. EXY- E3

Assemblaggio dell'adattatore per biscotti
| 'adattatore per pasticcini di pasta miscela-
ta iniettata € idoneo per formare pasta per
pasticcini o pasta frolla.

- Fig. B3 - B3
Adattatore sminuzzatore

| 'adattatore sminuzzatore € adatto per smi-
nuzzare, grattugiare e tagliare alimenti,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle o pane raffermo.

Panoramica

- Fig. Kl

Adattatore sminuzzatore

Chiusura tamburo

52

Corpo per adattatore sminuzzatore

ol

Pestello per adattatore sminuzza-
tore

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

Tamburo sminuzzatore grosso

RRan

Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo

zione

max Tamburo grattugia

min/max Tamburo di taglio

min/max Tamburo sminuzzatore grosso

min/max Tamburo sminuzzatore fine

Tamburi

Tamburo grattugia

Grattugiare finemente gli alimen-
ti, ad es. noci, formaggio duro,
patate.

Tamburo di taglio

Tagliare gli alimenti a fette,

ad es. cetrioli, carote, barbabie-
tole.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli
alimenti, ad es. frutta e verdura
come mele o carote; formaggio
come il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine
Sminuzzare finemente gli alimen-
ti, ad es. noci; frutta e verdura
come mele o carote; formaggio
come il Gouda o I'Edamer.

e

Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

® | a durata di funzionamento continua
consigliata & di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore

- Fig. X1 - E1Y



Adattatore pressafrutta
'adattatore pressafrutta € adatto per pres-
sare alimenti, ad es. pomodori, uva senza
semi, angurie e mele.

Nota: L'adattatore pressafrutta non & adatto
per pressare alimenti molto duri, ad es. ca-
rote o barbabietole rosse.

Panoramica

- Fig. EXA

Adattatore pressafrutta

Ghiera per adattatore pressafrutta
e adattatore per macina per cerea-
li

Ugello di regolazione per polpa di
frutta

Supporto filtro con anello di tenuta

Coclea di trasporto con anello di
tenuta

Corpo per adattatore pressafrutta
e adattatore per macina per cerea-
li

A Imbuto di scarico

Inserto filtro fine

[l Inserto filtro grosso

Ugello di regolazione

Con l'ugello di regolazione si definisce la
consistenza della polpa di frutta.

Ruotare in senso
antiorario

Polpa di frutta pit
umida e meno suc-
co

Ruotare in senso
orario

Polpa di frutta pit
asciutta e pit succo

Nota: Se I'ugello di regolazione ¢ ruotato
troppo verso l'interno, la polpa di frutta mol-
to solida o asciutta pu0 intasarlo. Svitare un
po' di piu I'ugello di regolazione o toglierlo
completamente.

Adattatore pressafrutta it

Montaggio dell'adattatore pressafrut-
ta

Nota: Prima del montaggio controllare le
condizioni degli anelli di tenuta della coclea
di trasporto e del supporto filtro e che siano
alloggiati correttamente. Mai usare senza
anelli di tenuta e con anelli di tenuta dan-
neggiati.

~ Fig. [EFY -
Applicazione dell'adattatore pressa-
frutta

~ Fig. 1 - E
Uso dell'adattatore pressafrutta

Note

= Durante la lavorazione prestare attenzio-
ne che l'inserto filtro e I'ugello di regola-
zione non si intasino, altrimenti puod pe-
netrare fluido nell'ingranaggio e all'inter-
no dell'apparecchio. Se I'adattatore pres-
safrutta € intasato, spegnere subito I'ap-
parecchio.

— "Sistemazione guasti", Pagina 55

= | semi di alcuni frutti sono di grandezza
simile alle apertura dell'inserto filtro fine
0 grosso e possono intasare l'inserto fil-
tro.

m Spezzettare la frutta grande per adattarla
alla bocca di carico. Rimuovere bucce
dure, gambi, semi e noccioli.

= Non lavorare frutta surgelata.

m Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

- Fig. Bl - 3

Smontaggio dell'adattatore pressa-
frutta

- Fig. [ Ed - B2

Adattatore per macina per ce-
reali

'adattatore per macina per cereali & adatto
per macinare tutti i tipi di cereali tranne il
mais e per macinare altri alimenti.

Altri alimenti idonei sono ad es. avena, se-
mi di lino, pepe nero o chicchi di caffe.

53



it Spremiagrumi

Nota: L 'adattatore per macina per cereali
non € adatto per macinare alimenti molto
duri, ad es. ceci secchi, mais, noci del Bra-
sile 0 noce moscata.

Panoramica

~ Fig. [

Bl Adattatore per macina per cereal

Ghiera per adattatore pressafrutta
e adattatore per macina per cerea-
li

Vano di macinazione con anello di
regolazione

Cono di macinazione

Anello di macinazione

Camera di trasporto

I3 Coclea di trasporto per adattatore
per macina per cereali

Corpo per adattatore pressafrutta

e adattatore per macina per cerea-
li

Grado di macinatura

Con l'anello di regolazione si regola il grado
di macinatura.

Grado di macinatu-
ra pil grosso

Ruotare in senso
antiorario

Grado di macinatu-
ra piu fine

Ruotare in senso
orario

Note

= Per evitare che la macina si blocchi o si
intasi lavorare gli alimenti particolarmen-
te oleosi, ad es. semi di lino e di papave-
ro, con un grado di macinatura medio-fi-
ne.

= | avorare i cereali morbidi, ad es. I'avena,
prima con il grado di macinatura grosso
e poi di nuovo con il grado di macinatura
fine.

Montaggio dell'adattatore per macina
per cereali

~ Fig. G- B
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Applicazione dell'adattatore per maci-
na per cereali

~ Fig. B3 - 4

Uso dell'adattatore per macina per ce-
reali

Note

= Non ruotare ulteriormente I'anello di re-
golazione una volta raggiunta la posizio-
ne finale del grado di macinatura piu
grosso o piu fine, come illustrato.

= Mai usare I'adattatore per macina per ce-
reali senza alimenti.

= Prima di lavorare gli alimenti controllare
che non presentino corpi estranei, ad es.
noccioli.

m | avorare solo alimenti con la superficie
asciutta e con un'umidita residua ridotta.

= Prima di usare la macina con altri ali-
menti, lavarla accuratamente per evitare
il trasferimento del gusto.

- Fig. ] - I
Spremiagrumi

Lo spremiagrumi & idoneo per spremere
agrumi, ad es. limoni e arance.

Panoramica

- Fig.

Adattatore spremiagrumi’
Vaschetta succo con scarico
Filtro con cono di spremitura

' A seconda del modello

Utilizzo dell'adattatore spremiagrumi

~ Fig. I3 - EA

Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo 'uso

per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.



Istruzioni per la lavorazione ed esempi di utilizzo it

Nota: Mai lavare i componenti seguenti in
lavastoviglie: alloggiamento con camera in
metallo, ghiera e coclea di trasporto. Se
questi componenti vengono lavati con de-
tersivi e acqua oltre 40 °C, la superficie
puo opacizzarsi. Il funzionamento dei com-
ponenti non € comungue CoOMpPromesso.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

~ Fig. E
Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

- Fig. B

2. Per riporre i dischi forati, togliere il co-
perchio del vano di conservazione sul la-
to superiore dell'apparecchio base. Si-
stemare i dischi forati negli appositi sup-
porti e richiudere il coperchio.

~Fig. EA
Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo
Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

= Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con l'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempio di ricetta

Qui & riportata una ricetta di esempio ela-
borata appositamente per l'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti

= 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

m Preparare |'adattatore tritacarne con il di-
sco forato fine e montarlo.

= Versare le arachidi nel piatto di carico.
Portare la manopola su max.
Durante la lavorazione versare uniforme-
mente le arachidi nella bocca di carico e
premerle con il pestello.

= | avorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua
consigliata & di 2 minuti.

Consiglio: Insaporire con le arachidi maci-

nate insalate, salse e altri piatti, oppure

usarle per preparare burro d'arachidi croc-

cante.

Burro d'arachidi croccante

Preparazione

= | avorare una seconda volta le arachidi
macinate con il disco con fori piccoli.

= Per ogni 100 g di arachidi aggiungere
10 ml di olio di arachidi o olio vegetale.

= | avorare il composto con una frusta per
impasti morbidi finché non € cremoso.

m Consumare il burro d'arachidi spalman-
dolo direttamente sul pane oppure usar-
lo come condimento.

Visualizzare altre ricette

» Per visualizzare altre ricette online, scan-
sionare il codice QR seguente.

Sistemazione guasti
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it Sistemazione guasti

Anomalia

Causa e ricerca guasti

'apparecchio non avvia
la lavorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.

Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore trita-

carne.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparec-
chio non si & arrestato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su © per av-
viare la funzione reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola su min e controllare che gli alimenti
vengano di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-

guenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché l'apparec-
chio non si € arrestato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi
siano 0ssa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o ne-
gli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientra-
no nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un
nuovo giunto 10029225 presso il servizio di assistenza
clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.
~ Fig.
2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

~ Fig.

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione.

[l motore € surriscaldato.
1. Ruotare la manopola su O e attendere finché l'apparec-
chio non si & arrestato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.
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Rottamazione di un apparecchio dismesso it

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Dall'adattatore pressa-
frutta non esce succo o 4
polpa anche se l'appa-

recchio base ¢ in funzio- 2

ne.

reverse.

L'ugello di regolazione e l'inserto filtro sono otturati.

. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparec-
chio non si € arrestato.

. Per evitare danni all'apparecchio non usare la funzione

3. Togliere l'adattatore e smontarlo.
4. Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le

parti.

5. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo
l'adattatore pressafrutta.
— "Adattatore pressafrutta”, Pagina 53

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso
1. Staccare la spina del cavo di alimenta-

zione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-

za.

B

Questo apparecchio dispo-
ne di contrassegno ai sensi
della direttiva europea
2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti
Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso |l
proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

m onder toezicht.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,

voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-

derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de

hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektri-
citeitsnet te scheiden. Altijd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.
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Veiligheid nl

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. = Pagina 67

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
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nl Materiéle schade voorkomen

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-

ken.

Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

vV vy Vv vVvyVvyy

Materiéle schade voorkomen I3 Reinigingsborstel
» Het apparaat nooit langer dan 10 minu- Spritsgebak-hulpstuk’
ten ononderbr(_)ken laten werken. Daarna Versnipperopzetstuk
het apparaat uitschakelen en tot kamer- - "ersnipperopzetstuk”.
temperatuur laten afkoelen. Pagina 62
» Het apparaat nooit onbelast laten draai- -
en. Fruitoershulpstuk ’
» Geen voorwerpen in de vulschacht of de ~ "Fruitpershulpstuk’, Pagina 63
behuizing steken, bijv. kooklepel. [ | | Graanmaalopzetstuk
» V&or het gebruik de vulschacht en de — "Graanmaalopzetstuk”,
behuizing op vreemde voorwerpen con- Pagina 64
troleren. Citruf'c,persopzetstuk‘2
Uw apparaat leren kennen ~ "Citruspers’, Pagina 64
. Grepen voor het transport
Overzicht S Y—
Controleer na het uitpakken alle onderde- raaischaxetaar —
len op transportschade en de volledigheid Opname en aandrijving voor hulp-
van de levering. stukken
- Fig. 81  Ontgrendelknop
Basisapparaat Deksel voor opbergvak
B | Vleesmolenopzetstuk [ 6 | Opbergvak voor ponsschijven
Worstvulopzetstuk Kabelvak
Bl Kibbeh-opzetstuk [l Vulschaal

' Speciale accessoires Speciale accessoires
2 Afhankelijk van het model Afhankelijk van het model
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Schroefring

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling

Metalen behuizing met kamers

Ponsschijf gemiddeld?

Gatenschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

Lagerring voor worstvuller

Vormprofiel

Houder voor vormprofiel

O] | ] | B=Y | B=Y | E=Y | E=Y | E=Y | E=Y | ESY | [N | SN | =N
B | (=) | (€] | (o] | ] | (o2) | (Ga) | B | M) | D) | G | (=)

Lagerring voor spritsgebak-hulp-
stuk

' Speciale accessoires
2 Afhankelijk van het model

Opmerking: Het fruitpershulpstuk en het
graanmaalopzetstuk maken gebruik van
dezelfde behuizing en dezelfde schroefring.
Van deze onderdelen is daarom slecht één
exemplaar in de leveringsomvang inbegre-
pen.

Draaischakelaar

Symbool Functie

max Ingrediénten op de hoogste
snelheid verwerken.

min Ingrediénten op een lage snel-
heid verwerken.

O Verwerking stoppen.

o) Vastzittende levensmiddelen
losmaken met de Reverse-
functie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
laten draaien.

— "Storingen verhelpen", Pagina 66

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uit-
sluitend bij het vleesmolen-opzetstuk.

Bediening nl

Veiligheidssystemen

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 66
Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op O is gezet.

Bediening
Apparaat en onderdelen voor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

~Fig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-
ten

- Fig. BY-

Opzetstuk aanbrengen
~ Fig. B-
Snelheidsadviezen
Gebruik

Instel-
ling
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nl Versnipperopzetstuk

Instel- Gebruik

ling

min/max Vleesmolen-opzetstuk (pons-
schijven 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Worstvulopzetstuk

max Kibbeh-opzetstuk

Ponsschijven

Ponsschijf fijn (3 mm)

L

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)

@ Opmerking: De grove ponsschijf
is geschikt voor de verwerking
van kippenbotjes.

Levensmiddelen verwerken

- Fig. IA1 - KB
Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het
vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vlees-
molen-opzetstuk is beschreven.

- "Opzetstuk aanbrengen”, Pagina 61

- "L evensmiddelen verwerken",

Pagina 62

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

- Fig. E1- EA

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

- Fig. 1 - B

62

Spritsgebak-hulpstuk monteren

Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor
het vormen van koekjesdeeg of zandtaart-
deeg.

~ Fig. B3 - B}
Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor
het versnipperen, raspen en snijden van le-
vensmiddelen zoals kaas, fruit, groente, no-
ten, amandelen gedroogde broodjes.

Overzicht

iA 30|

Versnipperopzetstuk

Afsluitring voor trommelinzetstuk-
ken

Behuizing voor versnipperopzet-
stuk

Stopper voor versnipperopzetstuk

4 Rasptrommel

Snijtrommel

A  Versnippertrommel grof

Versnippertrommel fijn

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling

max Rasptrommel

min/max  Snijtrommel

min/max Versnippertrommel grof

min/max Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv.
noten, harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snij-
den, bijv. komkommers, wortels,
rode bieten.




Versnippertrommel grof
Levensmiddelen in grove stukjes
versnipperen, bijv. groente en
fruit zoals appels of wortelen;
kaas zoals Goudse of Edammer
kaas.

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes
versnipperen, bijv. noten; groen-
te en fruit zoals appels of worte-
len; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet ge-
schikt voor de verwerking van zeer zach-
te of zeer vezelige levensmiddelen.

= De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken

~ Fig. [Nl - X

Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het
uitpersen van levensmiddelen zoals toma-

ten, pitloze druiven, watermeloen en ap-
pels.

Opmerking: Het fruitpershulpstuk is niet ge-
schikt voor het uitpersen van zeer harde le-
vensmiddelen zoals wortels of rode bieten.

Overzicht

~ Fig. 5N

Fruitpershulpstuk

Schroefring voor fruitpershulpstuk
en graanmaalopzetstuk

Instelmondstuk voor vruchtvlees

Filterhouder met afdichtring

Transportschroef met afdichtring

Behuizing voor fruitpershulpstuk
en graanmaalopzetstuk

I Uitlooptrechter

Filterinzetstuk fijn

[}  Filterinzetstuk grof

Fruitpershulpstuk nl

Instelmondstuk

Met het instelmondstuk bepaalt u de con-
sistentie van het vruchtvlees.

Linksom draaien Vochtig vruchtvlees

en minder sap

Droog vruchtvlees
en meer sap

Rechtsom draaien

Opmerking: Als het instelmondstuk te ver
naar binnen wordt gedraaid, kan zeer vast
of droog vruchtvlees het instelmondstuk
verstoppen. Het instelmondstuk verder naar
buiten draaien of volledig verwijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar
te zetten, de toestand en correcte plaatsing
van de afdichtringen van de transport-
schroef en de filterhouder controleren.
Nooit zonder afdichtringen en nooit met be-
schadigde afdichtringen gebruiken.

~ Fig. A - XA

Fruitpershulpstuk aanbrengen

~ Fig. 1 - E
Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

= Tijdens de verwerking erop letten dat het
filterinzetstuk en het instelmondstuk niet
verstopt raken, aangezien er anders
vloeistof in de aandrijving en het inwendi-
ge van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt
is, moet het apparaat direct worden uit-
geschakeld.
— "Storingen verhelpen", Pagina 66

= De pitten van sommig fruit hebben vaak
ongeveer dezelfde grootte als de openin-
gen van het fijne of grove filterinzetstuk
en kunnen het filterinzetstuk verstoppen.

= Groot fruit verkleinen, zodat deze in de
vulopening passen. Harde schillen, steel-
ties en pitten verwijderen.

= Geen bevroren fruit verwerken.

= Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen

- Fig. - E3
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nl Graanmaalopzetstuk

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen
~ Fig. [Ed - B2

Graanmaalopzetstuk

Het graanmaalopzetstuk is geschikt voor
het malen van alle soorten graan, behalve
mais, en voor het malen van andere levens-
middelen.

Andere geschikte levensmiddelen zijn bij-
voorbeeld haver, lijnzaad, zwarte peper of
koffiebonen.

Opmerking: Het graanmaalopzetstuk is niet
geschikt voor het malen van zeer harde le-
vensmiddelen, zoals gedroogde erwten,
mais, paranoten of muskaatnoten.

Overzicht

- Fig. @A

Graanmaalopzetstuk

A=

Schroefring voor fruitpershulpstuk
en graanmaalopzetstuk

Maalkamer met instelring

Maalkegel

Maalring

Transportkamer

(6]

Transportschroef voor graanmaal-
opzetstuk

Behuizing voor fruitpershulpstuk
en graanmaalopzetstuk

Maalfijnheid
Met de instelring bepaalt u de maalfijnheid.

Linksom draaien Lagere maalfijnheid

Hogere maalfijnheid

Rechtsom draaien

Opmerkingen

= Om te voorkomen dat het maalwerk
vastloopt of verstopt raakt, moeten zeer
olierijke levensmiddelen zoals lijnzaad
en maanzaad met een gemiddelde tot la-
ge maalfijnheid worden verwerkt.

m Zacht graan zoals haver eerst met een
lage maalfijnheid en daarna met een ho-
ge maalfijnheid nogmaals verwerken.
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Graanmaalopzetstuk in elkaar zetten

- Fig. G- B3

Graanmaalopzetstuk aanbrengen

~Fig. 3 -4
Graanmaalopzetstuk gebruiken

Opmerkingen

= De instelring niet verder draaien zodra
de eindpositie voor de laagste of hoog-
ste maalfijnheid uit de afbeelding is be-
reikt.

= Het graanmaalopzetstuk nooit gebruiken
zonder dat dit met levensmiddelen is ge-
vuld.

= De levensmiddelen véoér de verwerking
op vreemde bestanddelen zoals steen-
tjes controleren.

= Alleen levensmiddelen verwerken die
een droog oppervlak en geringe rest-
vochtigheid hebben.

= Alvorens andere levensmiddelen te ver-
werken, het maalwerk grondig reinigen
om smaakoverdracht te voorkomen.

- Fig. ] - I

Citruspers

De citruspers is geschikt voor het uitpersen
van citrusvruchten zoals citroenen of si-
naasappels.

Overzicht

- Fig.
Citruspersopzetstuk’
Sapschaal met uitloop
Zeef met perskegel

' Afhankelijk van het model

Citruspersopzetstuk gebruiken
- Fig. A - B

Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-

nigen om het vastkoeken van resten te

voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.



Verwerkingstips en toepassingsvoorbeelden nl

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Opmerking: Volgende onderdelen nooit in
de vaatwasser reinigen: metalen behuizing
met kamers, schroefring en transport-
schroef. Als u deze onderdelen reinigt met
reinigingsmiddelen en wasser van meer
dan 40 °C, kan de oppervlakteglans van de
onderdelen veranderen. Dit is echter niet
van invloed op de werking van de onderde-
len.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

- Fig. B
Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.

- Fig. B4

2. Voor het opbergen van de ponsschijven
het deksel van het opbergvak aan de bo-
venzijde van het basisapparaat verwijde-
ren. De ponsschijven op de hiervoor be-
stemde houders aanbrengen en het dek-
sel weer sluiten.

- Fig. EA
Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden
Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 mi-
nuten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speci-
aal voor uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten

= 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

= Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne
ponsschijf voorbereiden en aanbrengen.

= De pinda's in de vulschaal doen.

m= De draaischakelaar op max zetten.

= De pinda's tijdens de verwerking gelijk-
matig in de vulopening doen en met de
stopper aandrukken.

= De volledige hoeveelheid binnen 2 minu-
ten verwerken.

Opmerking: De aanbevolen continue be-
drijfstijd bedraagt 2 minuten.

Tip: Met de gemalen pinda's kunt u sala-
des, sauzen en gerechten op smaak bren-
gen of knapperige pindakaas bereiden.

Knapperige pindakaas

Bereiding

= De reeds gemalen pinda's nog twee
maal met de fijne ponsschijf verwerken.

= Per 100 g pinda's 10 ml arachideolie of
plantaardige olie toevoegen.

= De massa met een garde doorroeren tot
deze smeuig is.

= Geniet van de bereide pindakaas op
brood of gebruik deze als smaakmaker.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online
verdere recepten op te vragen.
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nl Storingen verhelpen

Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwer-
king niet.

Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk

verstopt.

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-

opzetstuk gebruiken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op © zetten om de
Reverse-functie te starten en de vastzittende levensmid-
delen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de le-
vensmiddelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de sto-

ring zo niet kan worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controle-
ren of er zich botjes, zenen of andere harde bestandde-
len in het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest
en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze garantieverplichtingen.
Een nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10029225
verkrijgbaar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijde-
ren

~ Fig.
2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

- Fig.

Het apparaat gaat tijdens
de verwerking uit.

Motor is oververhit.
1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.
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Afvoeren van uw oude apparaat nl

Storing Oorzaak en probleemoplossing
Er komt geen sap of Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

vruchtvlees uit het fruit- 4 pe draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
pershulpstuk, hoewel het  raat niet meer draait.
basisapparaat werkt. 2. Maak geen gebruik van de Reverse-functie om schade
aan het apparaat te voorkomen.
3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.
4. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle on-
derdelen grondig.
5. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpers-
hulpstuk weer in gebruik neemt.
- "Fruitpershulpstuk”, Pagina 63

Afvoeren van uw oude appa-
raat

1. De stekker van het netsnoer uit het stop-
contact trekken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt

in overeenstemming met de

Europese richtlijn 2012/19/
]

EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

= Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

= til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grent-
sager.

= under opsyn

m til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

® ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pad maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid aforydes fra stramnettet efter hver brug, nar

det ikke er under opsyn, fer det samles, adskilles, renggres og i til-

feelde af fejl, samt nar du neermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 76
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Sikkerhed da

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges inht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparatio-
ner pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-
tet.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller an-
dres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Hold haender, har, taj og andre genstande vaek fra roterende de-
le.

» P&-/forsatserne ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.

» P&-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.

» P&-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldsteendig samlet.

» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.
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da Forhindring af materielle skader

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke bern lege med smadele.

» Folg anvisningerne om rengaring.

» Rengor overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle

skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer far anvendelse.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

- Fig. |

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel?

Hulskive, fin

BEREREEER 8N E8 08

Stopper med opbevaringsrum og

Motorenhed lag
2] Kedhakkerpéasats Polsedyse
Polsestopperforsats Lejering til pelsestopper
[B] Kibbeh-forsats Formplade
Rengeringsberste Holder til formplade
Smékageformseet’ Lejering til smakageformseet
Raspepésats ! Ekstra tilbehar
- "Raspepdsats”, Side 72 2 Afheengigt af model
Frugtpresseforsats Bemeerk: Frugtpresseforsatsen og korn-
- "Frugtpresseforsats”, Side 72 kvaernspasatsen anvender det samme hus
BB Kornkveernspasats og den samme skruering. Disse dele er kun
- "Kornkveernspésats”, Side 73 inkluderet i leveringsomfanget en gang.
Citruspressepasats? Drejekontakt
- "Citruspresse”, Side 74 Symbol  Funktion
Hanldtag til transport max Forarbejdning af ingredienser
Drejekontakt ved hgjeste hastighed.

Ekstra tilbehgr
Afheengigt af model

N

~
o

min Forarbejdning af ingredienser

ved lav hastighed.




Symbol Funktion

O Stop af forarbejdning.

9} Losning af fedevarer, der har
sat sig fast, med reverse-funk-
tionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lgsne fade-
varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at
lade transportsneglen kare baglaens.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 75

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med
kadhakkerpéasatsen.

Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

- "Afhjaelpning af fejl", Side 75

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braskker koblingen pa det dertil
beregnede faste brudsted.

Genindkoblingssikring
Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en stremafbrydelse.

Apparatet er teendt igen efter en strgmafbry-
delse. Forarbejdningen kan fgrst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.

Betjening
Rengoring af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fedevarer, inden den forste ibrug-
tagning.

2. Laeg de rengjorte og terrede dele Klar til
anvendelsen.

Betjening da

Forberedelse af motorenhed

- Fig. A-H

Samling af kedhakkerpasats

- Fig. - A

Anbringelse af pasats

- Fig. E1- KK

Hastighedsanbefalinger

Indstil- Anvendelse

ling

min/max Kgdhakkerpasats (hulskiver
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Polsestopperforsats

max Kibbeh-forsats

Hulskiver

@ Hulskive, fin (3 mm)

Hulskive, middel (4,5 mm)

Hulskive, grov (8 mm)
Bemaerk: Den grove hulskive er
egnet til at forarbejde kyllingek-
nogler.

Forarbejdning af fodevarer

~ Fig. Y -
Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kedhakkerpa-
satsens dele for at muliggare yderligere
anvendelser.

Bemaerk: Saml pasatsen til den pageaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kedhakker-
pasatsen.

- "Anbringelse af pasats”, Side 71

— "Forarbejdning af fedevarer", Side 71

Samling af polsestopperforsats

Palsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med pglsefars
og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

- Fig. lE1 - EA

71



da Raspepasats

Samling af kibbeh-forsats
Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

- Fig. EZ21- B2

Samling af smakageforsats
Smakageformsaettet er beregnet til at forme
smakagedej eller marde;.

~ Fig. B3 - E&1

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive
og skeere fgdevarer, f.eks. ost, frugt, gront-

sager, ngdder, mandler eller tarrede
rundstykker.

Oversigt

- Fig. E1

Raspepasats

Lukning til tromleindsatser
Hus til raspepasats
Stopper til raspepésats
Rivetromle
Skeeretromle

I Raspetromle, grov
Raspetromle, fin
Hastighedsanbefalinger
Indstil-  Anvendelse

ling

max Rivetromle
min/max Skeeretromle
min/max Raspetromle, grov
min/max Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fgdevarer, f.eks.
ngdder, hard ost eller kartofler.

Skeeretromle

Skeering af fedevarer i skiver,
f.eks. agurker, gulergdder eller
rodbeder.
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Raspetromle, grov

Raspning af fadevarer i grove
stykker, f.eks. frugt og grant-
sager sadsom abler eller gule-
radder eller ost sdsom gouda el-
ler edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fgdevarer i fine styk-
ker, f.eks. nadder, frugt og grant-
sager sasom abler eller gule-
redder eller ost sdsom gouda el-
ler edamer.

=

Bemaerkninger

= Tromleindsatserne er ikke egnet til at
forarbejde meget blgde eller meget fi-
berholdige fadevarer.

= Den anbefalede konstante driftstid er
2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
agaiel 311 40
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til
presning af fedevarer, f.eks. tomater, kerne-
fri druer, vandmeloner og &bler.

Bemaerk: Frugtpresseforsatsen er ikke be-
regnet til presning af meget harde fadeva-
rer, f.eks. gulergdder eller redbeder.

Frugtpresseforsats

Skruering til frugtpresseforsats og
kornkvaernspasats

Indstillingsdyse til frugtked

Filterholder med pakring

[ 4 ] Transportsnegl med pakring

Hus til frugtpresseforsats og korn-
kveernspasats

I3 Udlgbstragt

Fin filterindsats

[l Grov filterindsats




Indstillingsdyse

Med indstillingsdysen bestemmer du frugt-
kodets konsistens.

Fugtigere frugtked
0g mindre saft

Tarrere frugtked og
mere saft

Drejning i retning
mod uret

Drejning i retning
med uret

Bemaerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for
langt ind, kan meget fast eller tert frugtked
tilstoppe indstillingsdysen. Drej indstillings-
dysen laengere ud, eller tag den helt af.

Samling af frugtpresseforsats

Bemeerk: Kontrollér tilstanden af transports-
neglens samt filterholderens pakringe, og
om de sidder korrekt, far frugtpresseforsat-
sen samles. De ma aldrig bruges uden pa-
kringe eller med beskadigede pakringe.

- Fig. 71 - Exd

Anbringelse af frugtpresseforsats

~ Fig. - E
Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemeaerkninger

= Sgrg under forarbejdningen for, at filte-
rindsatsen og indstillingsdysen ikke
stopper til, da der ellers kan presses vee-
ske ind i drevet og apparatets indre. Hvis
frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.
- "Afhjeelpning af fejl", Side 75

m Kernerne i visse frugter er pa sterrelse
med den fine eller grove filterindsats &b-
ninger og kan tilstoppe filterindsatsen.

= Skaer grove frugter i stykker, s& de pas-
ser i pafyldningsskakten. Fjern harde
skraller, stilke, kerner og sten.

= Forarbejd ikke frosne frugter.

= Udav ikke noget stort tryk pa stopperen.

- Fig. - E3

Adskillelse af frugtpresseforsats

~ Fig. [Ed - B2

Kornkveernspasats da

Kornkveernspasats
Kornkveernspésatsen er beregnet til maling
af alle kornsorter bortset fra majs og til ma-
ling af andre fadevarer.

Andre egnede fgdevarer er f.eks. havre,
horfra, sort peber eller kaffebgnner.

Bemaerk: Kornkvaernspasatsen er ikke be-
regnet til maling af meget harde fedevarer,
f.eks. tarrede aerter, majs, parangdder eller
muskatngdder.

Kornkveernspéasats

Skruering til frugtpresseforsats og
kornkvaernspasats

Malekammer med indstillingsring

Malekegle

Malering

Transportkammer

Transportsnegl til kornkveernspa-
sats

|

Hus til frugtpresseforsats og korn-
kveernspasats

Formalingsgrad

Med indstillingsringen bestemmer du for-
malingsgraden.

Drejning i retning Grovere formalings-

mod uret grad
Drejning i retning Finere formalings-
med uret grad

Bemaerkninger

= Forarbejd seerligt olieholdige f@devarer,
f.eks. harfrg og valmue, ved mellem til fin
formalingsgrad for at forhindre, at male-
vaerket kleeber eller stopper til.

= Forarbejd farst bladt korn, f.eks. havre,
ved grov formalingsgrad og derefter igen
ved fin formalingsgrad.

Samling af kornkveernspasats

- Fig. G- B3
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da Citruspresse

Anbringelse af kornkveernspasats

~ Fig. B3 - B
Anvendelse af kornkveaernspasats

Bemaerkninger

= Drej ikke indstillingsringen videre, néar
endepositionen for den groveste eller fi-
neste formalingsgrad er naet som vist.

= Brug aldrig kornkveernspasatsen, nar der
ikke er fyldt fadevarer i.

= Kontrollér fadevarerne med hensyn til
fremmedlegemer, f.eks. sten, for de
forarbejdes.

= Forarbejd kun fgdevarer, der er torre pa
overfladen, og som har en lav restfugtig-
hed.

= Renger maleveerket grundigt, for det
bruges sammen med en anden fgdeva-
re, for at forhindre, at der overfgres
smag.

- Fig. B - I

Citruspresse
Citruspressen er beregnet til presning af ci-
trusfrugter, f.eks. citroner eller appelsiner.

Oversigt

- Fig.
Citruspressepasats’
Saftskal med udlgb
Si med pressekegle
! Afheengigt af model

Anvendelse af citruspressepasatsen
~ Fig. A -

Rengoringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sé re-

sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke rengaringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.
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Bemaerk: Rengor aldrig felgende dele i op-
vaskemaskinen: Metalkammerhus, skrue-
ring og transportsnegl. Nar disse dele ren-
geres med renggringsmidler og vand, der
er varmere end 40 °C, kan delenes over-
fladeglans eendre sig. Delenes funktion pa-
virkes ikke deraf.

Rengar de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

~ Fig. EA1
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kedhakkerpasatsens tarre tilbe-
hgrsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.
~ Fig. B

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa over-
siden af motorenheden for at opbevare
hulskiverne. Seet hulskiverne pa de dertil
beregnede holdere, og luk laget igen.

~ Fig. E3
Anvisninger om forarbejdning
og eksempler pa brug
Anvisninger om forarbejdning

Kedhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat
kad.

m Skaer ked og grove fadevarer i stykker,
sa de passer i pafyldningsskakten.

Polsestopperforsats

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med pglsestopperforsatsen.

m | aeg naturtarmen i blgd i lunkent vand i
ca. 10 minutter far forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der
er udviklet specielt til dit apparat.

Malede jordngdder

Ingredienser
= 1500-2000 g friske ré& jordngdder



Afhjeelpning af fejl da

Tilberedning = Tilseet 10 ml jordneddeolie eller planteo-
= Klarger kedhakkerpasatsen med den fi- lie pr. 100 g jordnadder.

ne hulskive, og anbring den. = Rgr massen sammen med et piskeris,
= Kom jordngdderne i pafyldningsskalen. indtil den er cremet.

= Stil drejekontakten pa max.

s Kom det faerdige jordngddesmer direkte

= Kom jordngdderne ensartet i pafyld- péa brad, eller brug det som krydderi.

ningsskakten under forarbejdningen, og
tryk dem ned med stopperen.

Hentning af flere opskrifter

= Forarbejd hele maengden inden for 2 mi- * Scan den felgende QR-kode for at hente

nutter.

Bemaerk: Den anbefalede konstante drifts-

tid er 2 minutter.

Tip Krydr salater, saucer og andre retter
med de malede jordngdder, eller tilbered
knasende jordngddesmgr med dem.

Knasende jordnoddesmor

Tilberedning

flere opskrifter online.

= Forarbejd de allerede malede jordngd- . . .
der to gange mere med den fine huiski-  Afhjeelpning af fejl

ve.

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet starter ikke
forarbejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.

>

Stil drejekontakten pa O fer forarbejdningen.

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den kgrer.

Fadevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasat-
sen.

1.

2,

Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

Stil drejekontakten pa © i nogle sekunder for at starte re-
verse-funktionen og lgsne fgdevarerne, der har sat sig
fast.

. Vent, indtil apparatet star stille.
. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fadevarerne

igen forarbejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa
folg de falgende trin.

1.

2,
3.

Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

Tag pasatsen af, og skil den ad.

Fijern fedevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pa-
satsen eller i fgdevarerne.
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den kgrer.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er braskket
pa det faste brudsted.

Bemeerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestand-
del af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kebes
hos kundeservice under bestillingsnummeret 10029225.

1. Losn skruen, og tag den defekte kobling ud.
~ Fig.
2. Szt den nye kobling i, og skru den fast.

- Fig.

Apparatet slukkes efter
brug.

Motoren er overophedet.
1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

2. Lad apparatet afkale for at deaktivere overbelastningssik-
ringen.

Der kommer ikke saft el-
ler frugtked ud af frugt-
presseforsatsen, selvom
motorenheden korer.

Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

2. Anvend ikke reverse-funktionen for at undga skader pa
apparatet.

3. Tag pasatsen af, og skil den ad.

4. Fjern fastsiddende fadevarer, og renger alle dele grun-
digt.

5. Folg alle anvisninger, for frugtpresseforsatsen anvendes
igen.
- "Frugtpresseforsats”, Side 72

Bortskaffelse af udtjent apparat styr (waste electrical and
] i ) ) electronic equipment - WE-
1. Treek nettilslutningsledningens netstik EE).
ud. Dette direktiv angiver ram-
2. Skeer nettilslutningsledningen over. merne for indlevering og re-
3. Bortskaf apparatet miljgrigtigt. cycling af kasserede appara-
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger- ter geeldende for hele EU.

ne, og om hvor genbrugspladserne er .

placeret, sé kan forhandleren, kommu- Kundeservice

nen eller de kommunale myndigheder Der findes detaljerede oplysninger om ga-
kontaktes for at fa yderligere information. rantiperiode og garantibetingelser for det

Dette apparat er klassificeret

iht. det europeeiske direktiv

2012/19/EU om affald af
mmmmm  clekirisk- og elektronisk ud-
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aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjiemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.



Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

m» Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

m til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grennsa-
ker.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre, rengjoeres,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stremkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra
ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. = Side 85

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.
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no Sikkerhet

» Maskinen ma aldri forsynes med stram via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fiernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det mé& kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |[kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere appara-
tet.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

» Du ma aldri f& knekk pa, klemme sammen eller endre stram-
kabelen.

» Apparatet mé aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

» Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.

» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.
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Unnga materielle skader no

» Folg rengjaringsanvisningene.
» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjeres fer hver bruk.

Unngéa materielle skader Feste og drev for pasatser

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla
den deretter apparatet av og la det av-
kjales til romtemperatur.

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

» Apparatet méa aldri brukes ubelastet. Kabeloppbevaring

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i Matebrett
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset Skruring

med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler. Stapper med oppbevaringsrom og
- Fig. |l deksel

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels?

Hullskive, fin

BERBEREEERRNREEE

IE]l  Kjsttkvernpasats Lagerring for pglsestapper
Polsestapperpasats Formplate
[B] Kebbepasats Holder for formplate
Rengjeringsbarste Lagerring for forsats for
; sproytebakst
Forsats for sproytebakst - —
- Spesialtilbehgr
Raspepasats , 2 Avhengig av modell
— "Raspepdsats”, Side 81
Merk: Forsatsen for fruktpressen og korn-
Forsats for fruktpresse kvernpésatsen bruker samme hus og
;rdl;o;ats for fruktpresse’, samme skruring. Disse delene finnes bare
i . . )
én gang i leveringen.
Bl Kornkvernpasats :
— "Kornkvernpdsats", Side 82 Dreiebryter -
Sitruspresse-pasats? Symbol  Funksjon
- "Sitruspresse”, Side 83 max Bearbeid ingrediensene med
Fordypede grep for transport hoyeste hastighet.
Dreiebryter min Bearbeid ingrediensene med
lav hastighet.

Spesialtilbehar
Avhengig av modell

N

@) Stopp bearbeidningen.
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no Betjening

Symbol Funksjon

9) Lasne matvarer som har satt
seg fast, med revers-funksjo-
nen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
skruen roterer bakover en kort tid.

- "Utbedring av feil", Side 84

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes
med kjattkvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

- "Utbedring av feil", Side 84

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-
paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strembrudd.

Sl& apparatet pa igjen etter streambrudd. Be-
arbeidningen kan ikke startes igjen for drie-
bryteren er satt pa O.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste

gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjeres omhyggelig far
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
- Fig. A-H

80

Sette sammen kjottkvernpasatsen

- Fig. 1- A

Montere pasatsen

- Fig. E1- KK

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

min/max  Kjgttkvernpéasats (hullskiver
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Polsestapperpasats

max Kebbepasats

Hullskiver

® Hullskive, fin (3 mm)

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den grove hullskiven er
egnet til bearbeiding av bein fra
kylling.

\(

g

i
§

Behandle matvarer

~ Fig. HEY -
@vrige bruksomrader

Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjott-
kvernpasatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen pasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjgtt-
kvernpasatsen.

— "Montere pasatsen”, Side 80

— "Behandle matvarer”, Side 80

Sette sammen pglsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til & fylle
kunstig tarm og naturtarm med pgalsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

- Fig. IE1- EA

Sette sammen kebbepasats
Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjattdeig.

- Fig. EX1- B4



Sette sammen pasats for sprgytebakst

Forsatsen for sproytebakst egner seg til
forming av kakedeig eller mgrdeig.

~ Fig. B - B}

Raspepasats

Raspepasatsen er egnet til rasping, riving
0g skjeering av matvarer, f.eks. ost, frukt,
grennsaker, natter, mandler eller tarkete
rundstykker.

Oversikt

- Fig. [Ed

Raspepasats

Las for trommelinnsatser

Hus for raspepésats

Rivetrommel

Stater for raspepasats

Skjeeretrommel

A Raspetrommel, grov

Raspetrommel, fin

Anbefalte hastigheter
Inn- Bruk

stilling

max Rivetrommel
min/max Skjaeretrommel

min/max Raspetrommel, grov

min/max Raspetrommel, fin

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks.
netter, hard ost, poteter.

Skjeeretrommel

Til & skjeere matvarer i tykke ski-
ver, f.eks. agurker, gulrgtter,
redbeter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove styk-
ker, f.eks. frukt og grennsaker,
f.eks. epler eller gulratter; ost
som f.eks. gouda eller edamer.

Raspepéasats no

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine styk-
ker, f.eks. natter, frukt og grenn-
saker som epler eller gulrgtter;
ost, som gouda eller edamer.

=

Merknader

= Trommelinnsatsene er ikke egnet til be-
arbeidning av sveert myke matvarer eller
matvarer med spesielt mye fiber.

= Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats

~ Fig. il - ENY

Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til &
presse matvarer, f.eks. tomater, steinfri
druer, vannmeloner og epler.

Merk: Forsatsen for frukipresse er ikke eg-
net til & presse sveert harde matvarer, f.eks.
gulrgtter eller radbeter.

Oversikt

- Fig. EXA

Forsats for fruktpresse

Skruring for forsats for fruktpresse
og kornkvernpasats

Justeringsdyse for frukikjatt

Filterholder med pakningsring

8 Mateskrue med pakningsring

Hus for forsats for fruktpresse og
kornkvernpasats

B  Utlgpstrakt

Filterinnsats, fin

[l Filterinnsats, grov

Justeringsdyse

Med justeringsdysen bestemmer du frukt-
kjottets konsistens.

Dreies mot urvise-  Fuktigere fruktkjott
ren 0g mindre saft

Dreies med urvise-  Tarrere fruktkjott og
ren mer saft
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no Kornkvernpasats

Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt
inn, kan sveert fast eller tort fruktkjott
forstoppe justeringsdysen. Skru justerings-
dysen lenger ut, eller ta den helt ut.

Sette sammen forsatsen for frukt-
presse

Merk: Kontroller tilstanden og at paknings-
ringene for mateskrue og filterholder sitter
korrekt, for den settes sammen. Den ma
aldri brukes uten pakningsringer og aldri
med skadde pakningsringer.

~ Fig. A -

Montere forsatsen for fruktpresse
~ Fig. -

Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

= Under bearbeidingen ma du péase at
filterinnsatsen og justeringsdysen ikke til-
stoppes, for ellers kan vaeske bli presset
inn i drevet og apparatet. Sla apparatet
av omgaende dersom forsatsen for frukt-
presse er tilstoppet.
- "Utbedring av feil", Side 84

= Steinene i ulike typer frukt har en starrel-
se som tilsvarer dpningene i den fine el-
ler den grove filterinnsatsen og kan til-
stoppe filterinnsatsen.

= Skjeer opp stor frukt, slik at de passer
ned i pafyllingssjakten. Fjern hardt skall,
stilker, kjerner og steiner.

= Frossen frukt ma ikke bearbeides.

= |kke utev stort press med stoteren.

- Fig. Bl -
Ta forsatsen for fruktpresse fra hver-
andre

~ Fig. [Ed - B2

Kornkvernpasats
Kornkvernpdsatsen er egnet til maling av
alle typer korn unntatt mais, og til maling av
andre matvarer.

Andre egnede matvarer er f.eks. havre,
linfrg, svart pepper eller kaffebanner.
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Merk: Kornkvernpasatsen er ikke egnet til
maling av sveert harde matvarer, f.eks.
torkede erter, mais, parangtter eller muskat-
notter.

Oversikt
~ Fig. A

Kornkvernpasats

A=

Skruring for forsats for fruktpresse
og kornkvernpésats

Malekammer med innstillingsring

Malekjegle

3  Malering

Matekammer

[ 6 | Mateskruer for kornkvernpasats

Hus for forsats for fruktpresse og
kornkvernpasats

Malingsgrad

Med innstillingsringen bestemmer du
malingsgraden.

Dreies mot urvise-  Grovere malings-

ren grad

Dreies med urvise-  Finere malingsgrad
ren

Merknader

= Matvarer som inneholder spesielt mye
olje, f.eks. linfra og valmuefra, bar be-
arbeides med middels til fin malingsgrad
for & hindre fastklebing eller tilstopping
av kvernen.

= Mykt korn, f.eks. havre, skal fgrst be-
arbeides med grov malingsgrad og der-
etter pa nytt med fin malingsgrad.

Sette sammen kornkvernpasatsen
~ Fig. Bl -4

Montere kornkvernpasatsen

~ Fig. B3 - 4

Bruke kornkvernpasatsen
Merknader

= |kke drei innstillingsringen videre néar

endeposisjon for groveste eller fineste
malingsgrad er nadd, som avbildet.



m Kornkvernpdsatsen skal aldri brukes
uten at det er fylt pa matvarer.

= Kontroller at det ikke finnes fremmedle-
gemer, f.eks. steiner, i matvarene for be-
arbeiding.

= Det skal bare bearbeides matvarer med
torr overflate og liten grad av rest-
fuktighet.

= Fogr bruk med andre matvarer skal
kvernen rengjeres grundig for & hindre at
smak overfgres.

~ Fig. ] - A

Sitruspresse
Sitruspressen egner seg for pressing av
sitrusfrukt, f.eks. sitroner eller appelsiner.

Oversikt

~ Fig.

Sitruspresse-pasats’
Saftskal med utlep
Sil med pressekjegle

' Avhengig av modell

Bruk av sitruspresse-pasatsen
~ Fig. I - B

Oversikt over rengjoring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre

at rester tgrker inn.

» |kke bruk rengjaringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Merk: Falgende deler skal ikke rengjores i
oppvaskmaskin: metallkammerhus,
skruring og mateskrue. Hvis du rengjer dis-
se delene med rengjeringsmidler og vann
som er varmere enn 40 °C, kan det skje en
forandring av delenes overflateglans. Dette
nedsetter ikke delenes funksjon.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

- Fig. B4

Sitruspresse no

Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjsttkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
oppbevares i oppbevaringsrommet til
stateren.

~ Fig. EE

2. For & oppbevare hullskivene tas lokket
av oppbevaringsrommet pa oppsiden av
grunnapparatet. Legg hullskivene pa de
hertil tiltenkte holderne og lukk lokket
igjen.

~ Fig. EA
Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk
Merknader om bearbeiding

Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

m Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Pglsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

= |kke overfyll pglseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan pglsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift
Her finner du et eksempel pa oppskrift som
er utviklet spesielt for ditt apparat.

Malte peangtter

Ingredienser

= 1500-2000 g ferske, ra peangtter

Tilberedning

= Klargjgr og monter kjattkvernpasatsen
med den fine hullskiven.

= Ha peangttene pa matebrettet.

m Sett dreiebryteren pa max.

= Ha peangttene jevnt pa pafyllingssjakten
under bearbeidingen og trykk dem ned
med stateren.

= Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 mi-
nutter.
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no Utbedring av feil

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minut- = Nyt det ferdige peangttsmearet som

ter.

palegg pa bradskiven, eller bruk det

Tips: Med de malte peangttene kan du som krydder.
krydre salater, sauser og andre matretter, Laste ned fler oppskrifter

eller du kan tilberede sprgtt peangttsmer

med dem.

Sprott peangttsmor
Tilberedning

= Bearbeid de allerede malte peangttene
en gang til med den fine hullskiven.

= Per 100 g peangatter tilsettes det 10 ml
peangttolje eller vegetabilsk olje.

= Rgr sammen massen med en visp til den

er kremet.

» For & laste ned flere oppskrifter pa nett,
kan du skanne inn QR-koden nedenfor.

Utbedring av feil

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O fer bearbeidningen.

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

84

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.

Merk: Revers-funksjonen méa kun brukes med kjgttkvernpa-
satsen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa @ i noen sekunder for & starte re-
vers-funksjonen og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pa min, og kontroller om matvarene
igjen kan bearbeides normalt.

Merk: Folg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan

utbedres pa denne maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det fin-
nes bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasat-
sen eller i matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert
i vare garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10029225.

1. Losne skruen og ta ut den defekte koblingen.

- Fig.



Avfallsbehandling av gammelt apparat no

Feil

Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

2. Sett inn og skru fast den nye koblingen.

- Fig.

Apparatet slas av under
bearbeidningen.

Motoren er overopphetet.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Det kommer ikke saft el-
ler fruktkjatt ut av forsat-
sen for fruktpresse, selv
om grunnapparatet er i
gang.

Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ikke bruk revers-funksjonen, slik at du unngar skader pa
apparatet.

3. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

4. Fjern fastsittende matvarer, og rengjer alle delene
grundig.

5. Folg alle instruksene fgr du igjen tar forsatsen for frukt-
presse i bruk.
— "Forsats for fruktpresse", Side 81

Avfallsbehandling av gamme" Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-

apparat

ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-
ten eller pa vare nettsider.

1. Trekk ut stremkabelens stgpsel.

2. Kapp av stramkabelen.

3. Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifi-

sert i henhold til det europe-

iske direktivet 2012/19/EU
]

om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare

nettsider.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

= fOr finfordelning av rda eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fére hopsattning, isartagning, rengoring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengéring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stromlés. Dra alltid i
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 94

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.
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Sakerhet sv

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-
paraten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

» L&t aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stéll aldrig enheten pa eller i nérheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narhe-
ten av roterande delar.

» Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

» Satt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» \/idrOr aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.
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sv Undvika sakskador

Undvika sakskador

» Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru-
tet langre an 10 minuter. Stang darefter
av apparaten och lat den svalna till rums-
temperatur.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Satt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-
ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvéndning att det inte
finns frammande féremal i pafyliningsro-
ret och hdljet.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

- Fig. |

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Motordel
2] Kottkvarntillsats
Korvstoppningstillsats
[B] Kebbetillsats
Rengoringsborste
Kakspritsmunstycke'
Rivtillsats
- "Rivtillsats”, Sid. 89
Fruktprestillsats
- "Fruktpresstillsats”, Sid. 90
BN Spannmalskvarntillsats
— "Spannmalskvarntillsats”,
Sid. 91
Presstillsats for citrusfrukter?
- "Citruspress”, Sid. 92
Greppurtag for transport
Strémvred
Tillsatsfaste och -drivning
Lasknapp
Lock till forvaringsfack
[ 6 | Forvaringsfack for rivskivor

Extratillbehor
Beroende pa modell

o=

o8]
o]

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva medel?

Halskiva fin

BEEEEEEREHS

Pamatare med forvaringsfack och
lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

Formplat

Hallare for formplat

N8B

Lagerring for kakspritstillsats

! Extratillbehér
2 Beroende p& modell

Notera: Fruktpresstillsatsen och spann-
malsmalningstillsatsen anvander samma
holje och samma lasring. Dessa delar ingar
endast en gang i leveransomfattningen.

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta ingredienser pa max-
hastighet.

min Bearbeta ingredienser pa lag
hastighet.

@) Stoppa bearbetningen.

9) Lossa fastnade matvaror med

Reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att I6sgdra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kors bakat.

- "Avhjalpning av fel", Sid. 93

Notera: Anvand reverse-funktionen enbart
tillsammans med kottkvarntillsats.en.



Séakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfor hog belastning.

- "Avhjélpning av fel", Sid. 93
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir f6r varm stanger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.
Aterstartspérr

Aterstartsparren férhindrar att apparaten
startar bearbetningen automatiskt efter ett
strombortfall.

Apparaten ar ater inkopplad efter ett strom-
bortfall. Bearbetningen kan inte startas om
forran vridreglaget har stéllts i lage O.

Anvandning

Rengéring av apparater och delar f6-

re den forsta anvdndningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sé att de ar klara att anvanda.

Forberedelse av motordelen

- Fig. A-H
Hopséttning av koéttkvarntillsatsen

~ Fig. - A

Montering av tillsatsen

- Fig. E1- KKl

Hastighetsrekommendationer

Anvandning sv

Instéll-  Anvéandning

ning

min/max Kottkvarntillsats (rivskivor
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Korvstoppningstillsats

Instéll-  Anvéandning
ning

max Kebbetillsats
Halskivor

@ Rivskiva, fin (3 mm)

Rivskiva, medel (4,5 mm)

e@\ Rivskiva, grov (8 mm)

Notera: Den grova halskivan ar
lamplig for bearbetning av kyck-
lingben.

Bearbeta livsmedel
- Fig. A - K&
Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehdér med kottkvarntillsat-
sens delar sa kan de anvéandas pa fler sétt.

Notera: Satt ihop tillsatsen sa att den pas-
sar till den 6nskade anvandningen. Anvand
den forberedda tillsatsen enligt beskrivning-
en for kottkvarnstillsatsen.

- "Montering av tillsatsen", Sid. 89

— "Bearbeta livsmedel", Sid. 89
Hopsaéttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med fars
och for formning av smakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

- Fig. K]- EAA

Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kottfarspiroger.

- Fig. E21- B3

Satta ihop kakspritstillsatsen
Kakspritstillsatsen lampar sig foér formning
av smakaksdeg eller mordeg.

- Fig. E3 - B2

Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar lamplig for strimling,
rivning och skarning a matvaror, t.ex. ost,
frukt, grénsaker, nétter, mandel eller torkat
brod.
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sv Fruktpresstillsats

Oversikt

- Fig. K

Rivtillsats

Sparr fér truminsatser
Holje till strimlingstillsats
Stot till strimlingstillsats
Rivtrumma

Skéartrumma

I  Strimlingstrumma, grov
Strimlingstrumma, fin
Hastighetsrekommendationer
Instéll-  Anvéandning

ning

max Rivtrumma

min/max Skartrumma

min/max  Strimlingstrumma, grov
min/max  Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. nétter,
hardost, potatis.

Skértrumma
Skar matvarorna i skivor, t.ex.
gurka, moroétter, rédbetor.

Anvéndning av strimlingstillsatsen

~ Fig. 3Nl - X

Fruktpresstillsats
Fruktpresstillsatsen ar lamplig for att pressa
livsmedel, t.ex. tomater, k&rnfria druvor, vat-
tenmeloner och applen.

Notera: Fruktpresstillsatsen ar inte 1amplig

for att pressa mycket harda livsmedel, t.ex.
moroétter eller rodbetor.

Oversikt

- Fig. XA

Fruktpresstillsats

Lasring for fruktpresstillsatsen och
spannmalsmalningstillsatsen

Instaliningsmunstycke for fruktkott

Filterhallare med packning

A Transportskruv med packning

Hélje for fruktpresstillsatsen och
spannmalsmalningstillsatsen

I3 Utloppstratt

Filterinsats fin

[l Filterinsats grov

Installningsmunstycke

Anvand installningsmunstycket for att be-
stdmma fruktkottets konsistens.

Strimlingstrumma, grov
Strimla matvaror i tjocka bitar,
t.ex. frukt, och gronsaker som
applen, eller moroétter, ost som
Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla matvarorna till tunna bi-
tar, t.ex. notter, frukt, och gréonsa-
ker som &pplen eller morétter,
ost som Gouda eller Edamer.

e

Anmérkningar

= Truminsatserna &r inte lampliga for bear-
betning av mycket mjuka eller mycket fi-
berrika matvaror.

= Den rekommenderade kontinuerliga
drifttiden &r 2 minuter.
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Vrid moturs Fuktigare fruktkott
och mindre juice
Vrid medurs Torrare fruktkott

och mer juice

Notera: Om installningsmunstycket vrids in
for langt kan mycket fast eller torrt fruktkott
satta igen installningsmunstycket. Skruva
loss instéliningsmunstycket ytterligare eller
ta bort det helt.



Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notera: Kontrollera fére hopmonteringen
att packningarna pa transportskruven och
filterhallaren &r i gott skick och sitter kor-
rekt. Anvand aldrig utan packningar och an-
vand aldrig med skadade packningar.

- Fig. Y -

Montera fruktpresstillsatsen
adiied 48 B 50

Anvanda fruktpresstillsatsen

Anmaérkningar

= Se till att filterinsatsen och instéllnings-
munstycket inte satts igen under bear-
betningen. Om det gor det kan véatska
tranga in i drivningen och enheten. Om
fruktpresstillsatsen ar igensatt ska du o-
medelbart stdnga av enheten.
- "Avhjélpning av fel", Sid. 93

= Karnorna i vissa frukter har samma stor-
lek som Oppningarna i fin- eller grovfilter-
insatsen och kan sétta igen filterinsat-
sen.

= Dela stora frukter sa att de far plats i pa-
fyliningsréret. Avlidgsna harda skal, stjal-
kar, karnor och karnor.

= Bearbeta inga frysta frukter.

= Tryck inte hart pa pamataren.

~ Fig. - E3

Demontera fruktpresstillsatsen
~ Fig. [ - B2

Spannmalskvarntillsats
Spannmalsmalningstillsatsen &r lamplig for
malning av alla typer av spannmal utom
majs och for malning av andra livsmedel.
Andra lampliga livsmedel ar t.ex. havre, lin-
fro, svartpeppar och kaffebonor.

Notera: Spannmalsmalningstillsatsen &r in-
te lamplig for malning av mycket harda livs-
medel, t.ex. torkade artor, majs, paranotter
eller muskotnotter.

Oversikt

- Fig. @A

Spannmalskvarntillsats sv

Spannmalskvarntillsats

Lasring for fruktpresstillsatsen och
spannmalsmalningstillsatsen
Malningskammare for instéllnings-
vred

Malkon

8  Malring

Transportkammare

@  Transportskruv fér spannmalsmal-
ningstillsatsen

Holje for fruktpresstillsatsen och

spannmalsmalningstillsatsen

Malningsgrad

Anvand installningsvredet for att bestdamma
malningsgrad.

Vrid moturs Grdvre malnings-
grad

Vrid medurs Finare malnings-
grad

Anmarkningar

= For att forhindra att kvarnen fastnar eller
satts igen ska i synnerhet oljiga livsme-
del bearbetas med medelhdg till fin mal-
ningsgrad, t.ex. linfrén och vallmofron.

m Bearbeta mjuka spannmal forst med en
grov malningsgrad och sedan igen med
en fin malningsgrad, t.ex. havre.

Montera ihop spannmalsmalningstill-
satsen

- Fig. &1 - 3

Montera spannmalsmalningstillsat-
sen

- Fig. @A - B

Anvidnda spannmalsmalningstillsat-
sen

Anmarkningar

= Vrid inte installningsvredet ytterligare nar
andlaget for den grovsta eller finaste
malningsgraden har uppnatts enligt bil-
den.

= Anvand aldrig spannmalsmalningstillsat-
sen utan livsmedel i den.
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sv Citruspress

= Kontrollera livsmedlet fére bearbetning
med avseende pa frammande foremal,
t.ex. karnor.

= Bearbeta endast livsmedel som ar torra
pa ytan och har en 1ag restfukthalt.

= RengOr kvarnen noggrant innan du an-
vander den med andra livsmedel for att
forhindra smakoverforing.

~ Fig. ] - A

Citruspress
Citruspressen anvands for att pressa saft ur
citrusfrukter, t.ex. citroner eller apelsiner.

Oversikt

~ Fig.

Presstillsats f6r citrusfrukter’
Saftskal med pip
Sil med presskulle

! Beroende pa modell

Anvénda presstillsatsen for citrus-
frukter

- Fig. i - EA

Rengoringsoversikt

Rengdr alla delar direkt efter anvandningen

sd att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska féremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

Notera: Maskindiska aldrig foljande delar:
metallkammarhuset, skruvringen och trans-
portskruven. Om du diskar de har delarna
med diskmedel och vatten som &r varmare
an 40 °C kan delarnas ytglans andras. Det
paverkare inte delarnas funktion.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

- Fig. B4
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Forvara delarna

1. Nar de torkade tillbehéren har rengjorts
forvarar du kottkvarntillsatsen i stétens
forvaringsfack.
~ Fig. B2

2. Forvara rivskivorna genom att ta av lock-
et "pa forvaringsfacken pa motordelens
ovansida. Lagg rivskivorna i tillhérande
héllare och sétt tillbaka locket.

- Fig. EA

Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel

Bearbetningsanvisningar

Kottkvarntillsats

= Alla rivskivorna ar lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

= Skar kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyliningsroret.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

= B|6tlAgg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljummet vatten fore bearbetning.

= Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven déa kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel

Har foljer ett receptexempel som har tagits

fram speciellt for din apparat.

Malda jordnétter

Ingredienser

= 1500-2000 g farska raa jordnotter

Tillagning

= Gor i ordning koéttkvarntillsatsen med
den fina rivskivan och montera den.

= Hall jordnétterna i pafyliningsroret.

= Stall vredet i 1dge max.

= Hall under bearbetningen jordnoétterna
likformigt i pafyliningsroret och tryck ned
dem med stéten.

® Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.

Notera: Den rekommenderade kontinuerli-
ga drifttiden &r 2 minuter.



Avhjalpning av fel sv

Tips! Anvand de malda jordnétterna for att  Hamta fler recept
smaksétta sallader, saser och andra réatter

eller for att tillaga krispigt jordndtssmor.

Krispigt jordn6tssmor
Tillagning

= Bearbeta de redan malda jordnotterna
ytterligare tvd ganger med den fina hél-

skivan.

= Tillsatt 10 ml jordnétsolja eller vegetabi-
lisk olja per 100 g jordndtter.

» Skanna féljande QR-kod for att hamta
fler recept online.

= Blanda smeten med en visp tills den ar

kramig.

= Njut av det fardiga jordndtssmoret direkt Avhjélpning av fel
pa brodet eller anvand det som smakséat-

tare.

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ér fel installt.
» Stéll fore bearbetningen vridreglaget i lage O.

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notera: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans
med kottkvarntillsatsen.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att rever-
se-funktionen startar och |6sg6r de matvaror som har

fastnat.

3. Vénta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i Iage min och kontrollera om matvarorna be-
arbetas normailt.

Notera: Vidta foljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa
pa detta satt.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Ta av tillsatsen och ta isar den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen el-
ler i matvarorna.

Transportskrivens koppling har dverbelastats och gatt av vid
brottanvisningen.

Notera: Reservdelar med Overbelastningsskydd ingér inte i
vara garantiataganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestallningsnumret 10029225.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.

~ Fig.
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sv Omhéandertagande av begagnade apparater

Fel Orsak och felsékning

Matvarorna blir inte bear- 2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.
betade, trots att grundap- - Fig.
paraten ar igang.

Apparaten stangs av un- Motorn ar dverhettad.

der bearbetningen. 1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sa att 6verlastsakringen avaktiveras.

Ingen juice eller fruktkott  Justeringsmunstycket och filterinsatsen ar igensatta.
kommer ut ur fruktpress- 4. stall vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.
t|IIsats§n'tr9ts altmolor- 5 par att undvika skador pa apparaten, anvand inte Rever-
delen ar igang. se-funktionen.
3. Ta av tillsatsen och ta isar den.
4. Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar nog-
grant.
5. Folj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsat-
sen igen.
— "Fruktpresstillsats”, Sid. 90

= . Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
Omhandertagande av begagna den medfdljande kundtjansttérteckningen

de apparater eller pa var webbplats.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkon-
takt.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

Denna enhet ar markt i en-

lighet med der europeiska

direktivet 2012/19/EU om
]

avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

® t3ssa kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdtilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyodrivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkdverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikKi, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 703
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fi Turvallisuus

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Al4 sy6ta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al3 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen héyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eika muuttaa.

» Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
l&aheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole
kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperéaisiin
varaosiin.

» Al4 koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid pienilla osilla.
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» Noudata puhdistusohjeita.

Esinevahinkojen valttaminen fi

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalta ja anna
sen jaahtya huoneenlampatilaan.

» Ald koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Al4 tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat

Peruslaite
2] Lihamylly
Makkarantayttoputki
[B] Kibbeh-varuste
Puhdistusharja
Kakkupursotin'
Raastinosa

— "Raastinosa", Sivu 99
Sosepuserrin

- "Sosepuserrin”, Sivu 99
BB Jyvamylly

- "Jyvamylly", Sivu 100
Sitruspuserrin, lisdosa?®

- "Sitruspuserrin”, Sivu 101
Kahvat kuljetusta varten
Kierrettava valitsin

! Lisavarusteet
2 Mallista riippuen

=

Kannatin kayttolaitteelle ja
lisdosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

Sailytyslokero reikélevyja varten

Johdon sailytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

Tera

Syottéruuvi kytkimella

Metallikamsmion kotelo

Reikélevy, keskikarkea?

Reikalevy, hieno

BEREREEEAERNR2 &R

Syé6ttdpainin, sailytyslokero ja
kansi

Makkarantéyttdsuutin

Laakerirengas makkaran
tayttolaitetta varten

Pursotinlevy

Pursotinlevyn pidike

Laakerirengas kakkupursottimelle

! Lisavarusteet
2 Mallista riippuen

Huomautus: Sosepuserrin ja jyvamylly
kayttavat samaa runkoa ja samaa
kiinnitysrengasta. Naméa osat siséaltyvat
toimitukseen vain kerran.

Kierrettava valitsin

Symboli Toiminto

max Ainesten kasittely suurimmalla
nopeudella.

min Ainesten kasittely alhaisella
nopeudella.
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fi Kayto

Symboli Toiminto
O Kasittelyn lopettaminen.
o) Irrota juuttunut ruoka

peruutustoiminnolla.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syottdruuvia hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahéiriiden korjaaminen", Sivu
102

Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain
lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajarjestelmét

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahéiriiden korjaaminen", Sivu
102

Lampdoésuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampdsuojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta

Jos syottdruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.
Uudelleenkaynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estaé laitteen
kaynnistymisen itsestaan virran katkettua.
Laite kytkeytyy jalleen paalle sahkdkatkon
jalkeen. Kéasittely voidaan aloittaa uudelleen
vasta, kun kierrettava valitsin on viety
asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen
ennen ensimmaista kaytt6a
1. Puhdista ennen kéayttéa kaikki laitteen

osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kayttoa varten.
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Peruslaitteen esivalmistelut

-Kkwa B -H

Lihamyllyn kokoonpano

-kuva1-H

Lisaosan kiinnittdminen

-~ Kuva |[l]- KKl

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max Lihamylly (reikalevyt 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Makkarantayttéputki

max Kibbeh-varuste

Reikéalevyt

@ Reikélevy, hieno (3 mm)

Reikéalevy, keskikarkea (4,5 mm)

Reikalevy, karkea (8 mm)
@)  Huomautus: Karkea reikalevy
soveltuu kananluiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden kasittely

RC] 128 18
Muut kayttotavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

- "l jsdosan kiinnittdminen", Sivu 98

— "Elintarvikkeiden kasittely", Sivu 98
Makkarantaytt6putken kokoonpano
Makkarantayttputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttdmiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

- Kuva -3

Kibbeh-varusteen kokoaminen
Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

- Kuva EE1- B3



Kakkupursottimen kokoaminen

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipa- tai
murotaikinan muotoiluun.

- kuva B3 - B

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi
ruoka-aineet, esim. juuston, hedelmat ja
vihannekset, rouhii pahkinat, mantelit,
kuivat sampylat.

Yleiskatsaus

- Kuva m

Raastinosa

Rummun lisdosien sulku

Raastinosan runko

Raastinosan syéttépainin

Raastinrumpu

EEaNER

Leikkuurumpu

A Raastinrumpu, karkea

Raastinrumpu, hieno

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

max Raastinrumpu
min/max Leikkuurumpu
min/max Raastinrumpu, karkea
min/max Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu

Raastaa hienoksi elintarvikkeet,
esim. mantelit, kovan juuston ja
perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim.
kurkut, porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet,
esim. hedelmat, vihannekset tai
juustot kuten goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastinosa fi

Raastaa hienosti elintarvikkeet,
esim. pahkinat; hedelmat,
vihannekset, kuten omenat tai
porkkanat ja juustot kuten
goudan tai edamin.

Huomautukset

= Rummun lisdosat eivét sovellu erittain
pehmeiden tai erittdin kuitumaisten
elintarvikkeiden kasittelyyn.

m Suositeltu yhtadjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Raastinosan kaytto
~ Kuva [l -

Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu elintarvikkeiden,
kuten tomaattien, siemenettdmien
viinirypéaleiden, vesimelonien ja omenoiden
pusertamiseen.

Huomautus: Sosepuserrin ei sovellu
erittain kovien elintarvikkeiden, kuten
porkkanoiden tai punajuurten,
pusertamiseen.

Yleiskatsaus

- Kuva X1

Sosepuserrin

Sosepusertimen ja jyvamyllyn
kiinnitysrengas

Saatdsuutin hedelmalihalle

Suodatinpidike ja tiivistysrengas

A Syottdruuvi ja tiivistysrengas

Sosepusertimen ja jyvamyllyn
runko

A Poistosuppilo

Hieno suodatin

) Karkea suodatin

Saatésuutin

Saatdsuuttimen avulla sdddetaan
hedelmalihan koostumus.

Kierra vastapaivaan Kosteampi
hedelmaéliha ja
vahemman mehua
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fi  Jyvamylly

Kierra
myotapaivaan

Kuivempi
hedelmaliha ja
enemman mehua

Huomautus: Jos saatdsuutin kierretdan
liian pitkalle sisdan, hyvin Kiintea tai kuiva
hedelmaliha voi tukkia s&datdésuuttimen.
Kierra sdatdsuutinta ulospéin tai irrota se
kokonaan.

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttoruuvin ja suodatinpidikkeen
tiivistysrenkaiden kunto ja oikea kiinnitys.
Al4 koskaan kayta ilman tiivistysrenkaita tai
vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

- Kuva E21 - A

Sosepusertimen Kiinnitys

~ Kuva 6] - EX
Sosepusertimen kaytto

Huomautukset

= Huolehdi ké&sittelyn aikana siité, etta
suodatin ja saatdsuutin eivat tukkeudu;
muuten kayttoliitantaan ja laitteen
sis&puolelle voi tunkeutua nestetta. Jos
sosepuserrin on tukossa, sammuta laite
valittdmasti.

- "Toimintahéiriéiden korjaaminen", Sivu
102

= Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen.

m Pilko suuret hedelmat niin, etta ne
mahtuvat tayttdsuppiloon. Poista kovat
kuoret, varret, siemenet ja kivet.

= Al kéasittele jaisia hedelmia.

= Sydttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

~kuva BN - E3

Sosepusertimen purkaminen osiin
-~ Kuva Ed - B2

Jyvamylly

Jyvamylly soveltuu kaikenlaisten viljalajien
jauhamiseen maissia lukuun ottamatta seka
muiden elintarvikkeiden jauhamiseen.
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Muita sopivia elintarvikkeita ovat
esimerkiksi kaura, pellavansiemenet,
mustapippuri ja kahvipavut.

Huomautus: Jyvamylly ei sovellu erittain
kovien elintarvikkeiden, kuten kuivattujen
herneiden, maissin, parapahkindiden tai
muskottipahkindiden jauhamiseen.

Yleiskatsaus

- Kuva [

Bl Jyvamylly

Sosepusertimen ja jyvamyllyn
kiinnitysrengas

Saatdrenkaalla varustettu
jauhinkammio

Jauhinteréat

A Jauhinrengas

Sy6ttokammio

A Jyvamyllyn syottruuvi

Sosepusertimen ja jyvamyllyn
runko

Jauhatuskarkeus

Jauhatuskarkeus sdadetaan saatérenkaan
avulla.

Kierra vastapaivéan Karkeampi jauhatus

Kierra
myotapaivaan

Hienompi jauhatus

Huomautukset

= Jotta mylly ei jumiudu tai tukkeudu,
kasittele erityisen dljypitoiset
elintarvikkeet, esim. pellavansiemenet ja
unikonsiemenet, keskihienolla tai
hienolla jauhatuskarkeudella.

= Kasittele pehmeét viljat, kuten kaura,
ensin karkealla jauhatusasteella ja sitten
uudelleen hienolla jauhatusasteella.

Jyvamyllyn kokoaminen

pdA0I] 61 1 65 |
Jyvamyllyn kiinnitys

ML) 66 B 68



Jyvamyllyn kayttoé

Huomautukset

= Al4 kdanna saatdrengasta enempéa,
kun karkeimman tai hienoimman
jauhatusasteen paateasento on
saavutettu kuvan mukaisesti.

= Al4 koskaan kayta jyvamyllya iiman
elintarvikkeita.

= Tarkista ennen kasittelya, ettei
elintarvikkeissa ole vieraita esineita,
esim. kivia.

= Kasittele vain pinnaltaan kuivia
elintarvikkeita, joiden jaannoskosteus on
alhainen.

= Puhdista mylly huolellisesti ennen kuin
kaytat sitd muille elintarvikkeille, jotta
maku ei tartu niihin.

- Kuva 1 - 23

Sitruspuserrin

Sitruspuserrin soveltuu sitrushedelmien,
kuten sitruunoiden tai appelsiinien
pusertamiseen.

Yleiskatsaus

- Kuva

Sitruspuserrin, lisdosa’
Mehukulho jossa ulostulonokka
Siivila ja puserrin

! Mallista riippuen

Sitruspusertimen kaytto
~ Kuva [ - B4

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

kiinni.

» Al kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ald kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia linoja tai
puhdistusaineita.

Huomautus: Al koskaan puhdista

seuraavia osia astianpesukoneessa:
metallikammion kotelo, ruuvirengas ja

Sitruspuserrin  fi

syottéruuvi. Jos puhdistat ndma osat
pesuaineilla ja vedelld, jonka lampdtila on
yli 40 °C, osien pinnan kiilto saattaa
muuttua. TAma ei vaikuta osien toimintaan.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

- Kuva 23

Yksittaisten osien sailyttdminen

1. Sailyté kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jalkeen sy6ttépainimen
sailytyslokerossa.

- Kuva [E&

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan
séilytyslokeron kansi. Aseta reikalevyt
mukana toimitetuille pidikkeille ja sulje
kansi uudelleen.

- Kuva F

Kasittelyohjeita ja

kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

m | eikkaa raa'at ja isokokoiset

elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
syottdsuppiloon.

Makkarantayttoputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttoputkella.

® | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttdmastad makkaroiden kuorta
liian tayteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Tasta 10ydéat reseptiesimerkin, joka on
suunniteltu erityisesti laitettasi varten.
Jauhetut maapéahkinat

Ainekset
= 1500-2000 g tuoreita, raakoja
maapahkinéita
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fi Toimintahairididen korjaaminen

Valmistus

= Valmistele ja kiinnita lihamyllyn hienon
reikélevyn kanssa.

» Kaada maapahkinat tayttbastiaan.

m Kaanna kierrettava valitsin asentoon max

= Aseta maapahkinat kasittelyn
yhteydessa tasaisesti tayttdsuppiloon ja
paina alas syottdpainimella.

= Kasittele koko maara kahdessa
minuutissa.

Huomautus: Suositeltu yhtajaksoinen
kayttdaika on 2 minuuttia.

Ohje: Kayta jauhettuja maapéahkindita
salaattien, kastikkeiden ja muiden ruokien
maustamiseen tai rapean maapéahkinavoin
valmistamiseen.

Rapea maapahkinavoi

Valmistus
= K3sittele valmiiksi jauhetut maapahkinat
vield kaksi kertaa hienolla reikélevylla.

= | isdd 100 grammaan maapahkinéita
10 ml maapahkinadljya tai kasvidljya.

= Sekoita seosta pallovispilalld, kunnes se
on kuohkeaa.

= Nauti valmis maapahkinavoi suoraan
leivan paalla tai kayta sitd mausteena.

Hae lisaa resepteja

» Voit hakea lisaa resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.

Toimintahairididen
korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelya.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.

» Kaanna kierrettava valitsin ennen kasittelyn aloittamista

asentoon O.

Elintarvikkeita ei
kasitelld, vaikka

perusliate toimii. kanssa.

Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen

pysahtymista.

2. K&anni kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi
sekunniksi k&ynnistaaksesi peruutustoiminnon ja
vapauttaaksesi juuttuneen elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pyséahtyy.

4. Aseta Kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta
elintarvikkeet on taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos héiridta ei voida korjata talla tavalla,
noudata alla olevia ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen

pysahtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.
3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.
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Kaytdsta poistetun laitteen havittaminen

fi

Vika

Syy ja vianhaku

Elintarvikkeita ei
kasitelld, vaikka
perusliate toimii.

Syéttdéruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivét
kuulu takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla 10029225.
1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

- Kuva
2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.

- Kuva

Laite kytkeytyy kasittelyn
aikana pois paalta.

Moottori on ylikuumentunut.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Sosepuristimesta ei tule
mehua tai hedelmalihaa,
vaikka peruslaite on
kaynnissa.

Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pyséhtymista.

2. Ala kayta peruutustoimintoa, jotta laite ei vahingoitu.

. Irrota hylly ja poista se.

w

4. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejaamat ja puhdista kaikki

osat huolellisesti.

5. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta

uudelleen.
- "Sosepuserrin”, Sivu 99

Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

1. Irrota verkkojohdon pistoke

pistorasiasta.
2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistoystavallisesti.

Tarkempia tietoja

kierratysmahdollisuuksista saat

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

B

jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

Se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifilos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

104



>

Seguridad es

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. = Pagina 113
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

>

>

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

>

>

>

>

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.
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es Evitar dafios materiales

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-

gredientes.

» Piezas que presenten grietas u otros dafos, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV VvV vV V Yy V VY

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar danos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cién, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
dafos ocasionados durante el transporte.

- Fig. |

Base motriz

2] Picadora de carne

Accesorio para llenar embutido
[B] Accesorio para kibbe
= Cepillo de limpieza
Accesorio para reposteria’
Accesorio para rallar y cortar
— "Accesorio para rallar y cortar”,
Pdgina 108
Accesorio tamizador de frutas
— "Accesorio tamizador de frutas”,
Pdgina 109
Bl Accesorio para molido
- "Accesorio para molido”,
Pdgina 110
Accesorio exprimidor de citricos?
— "Exprimidor de citricos”,
Pdgina 111
Asideros para el transporte
Mando giratorio
Alojamiento y transmision para ac-

Cesorios

' Accesorios opcionales
2 En funcién del modelo
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' Accesorios opcionales
2 En funcion del modelo



Familiarizandose con el aparato es

Tecla de desblogqueo

Tapa del compartimento de alma-
cenamiento

Il Compartimento de almacenamien-
to para discos perforados

Recogida del cable

[l Bandeja de carga

[l  Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

Tornillo de alimentacion con aco-
plamiento

Cuerpo

Disco perforado medio®

Disco perforado, fino

Empujador con compartimento pa-
ra guardar accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutido-
ra

Placa de moldeado

Soporte para la placa de moldea-
do

Aro de rodamiento para accesorio

para reposteria

' Accesorios opcionales
2 En funcién del modelo

Nota: El accesorio tamizador de frutas y el
accesorio para molido utilizan la misma
carcasa y el mismo anillo roscado. Estas
piezas solo se incluyen una vez en el pa-
quete.

Mando giratorio

Simbolo Funcién

max Procesar los ingredientes con
la velocidad maxima.

min Procesar los ingredientes con
una velocidad baja.

O Detener la elaboracion.

Simbolo Funcioén

9} Desprender los alimentos
adheridos con la funcién de
marcha atras.

Funcion de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

— "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 112

Nota: Utilice la funcion de marcha atras uni-
camente con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 112

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloquea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.

Proteccion contra puesta en marcha
fortuita

La proteccion contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento autbnomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede
volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se coloque en posicién O.
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es Manejo

Manejo

Limpiar el aparato y las piezas antes

de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
- Fig. A-H
Montar la picadora de carne

- Fig. 1- i

Colocar el accesorio

- Fig. E1- KK

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

min/max Picadora de carne (discos per-
forados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embuti-
do

max Accesorio para kibbe

Discos perforados

@ Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

- "Colocar el accesorio”, Pdgina 108

— "Procesar los alimentos”, Pdgina 108

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. ej., cevapcici.

- Fig. IE1- EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para
elaborar empanadas o albdndigas rellenas
de carne.

- Fig. XY - E3

Armar el accesorio para reposteria

El accesorio para reposteria es adecuado
para moldear masa de galletas o masa
quebrada.

~ Fig. B3 - B3

Accesorio para rallar y cortar

El accesorio para rallar y cortar es adecua-
do para rallar y cortar alimentos, p. ej., que-

so, fruta, verdura, nueces, almendras o pa-
necillos secos.

Vista general

- Fig. Ed

, Accesorio para rallar y cortar
Disco perforado grueso (8 mm) o s d
Nota: El disco perforado grueso IEIre para accesorios de cono
es adecuado para procesar hue- Carcasa del accesorio para rallar
sos de pollo. y cortar
Procesar los alimentos :lEmpujadtor del accesorio para ra-
. ar y cortar
-~ Fig. I - &
L. Il Cono para rallado estrella
Otras aplicaciones c t
) ) . : n r rtar
Combine accesorios con piezas de la pica- ono para corta
dora de carne para obtener otras aplicacio- WEll  Cono para rallar grueso
nes. Cono para rallar fino
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Velocidades recomendadas

Accesorio tamizador de frutas es

Vista general

Ajustes  Utilizacion - Fig. XA
max Cono para rallado estrella Accesorio tamizador de frutas
min/max Cono para cortar Anillo roscado para accesorio ta-
min/max Cono para rallar grueso mizador de frutas y accesorio para
. molido
min/max Cono para rallar fino -
Boquilla regulable para pulpa

Accesorios de cono Portafiltros con junta anular

Cono para rallado estrella Il Eje de alimentacion con junta anu-

Para el rallado estrella fino de lar

los alimentos, p. &}, nueces, Carcasa para accesorio tamizador

queso duro, patatas.

Cono para cortar

Los alimentos se cortan en roda-
jas, p. ej., pepinos, zanahorias,
remolacha.

Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en tro-
Z0S gruesos, p. €j., fruta y verdu-
ra, Como manzanas o zanaho-
rias; quesos tipo gouda o eda-
mer.

Cono para rallar fino

Para rallar los alimentos en tro-
zos finos, p. €j., nueces, fruta 'y
verdura, como manzanas o za-
nahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

Notas

m | 0s accesorios de cono no son adecua-
dos para procesar alimentos muy blan-
dos o fibrosos.

= FE| tiempo de funcionamiento continuo re-
comendado es de 2 minutos.

Uso del accesorio para rallar y cortar
~ Fig. [l - EA

Accesorio tamizador de frutas
El accesorio tamizador de frutas es ideal
para exprimir alimentos como tomates,
uvas sin pepitas, sandias y manzanas.
Nota: El accesorio tamizador de frutas no

es apropiado para exprimir alimentos muy
duros, como zanahorias o remolachas.

de frutas y accesorio para molido

@ Embudo
Elemento filtrante de malla fina
[} Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable

Con la boquilla regulable, puede ajustar la
consistencia de la pulpa.

Pulpa mas humeda
y menor cantidad
de zumo

Pulpa mas secay
mas cantidad de
zZumo

Girar en sentido
contrario a las agu-
jas del reloj

Girar en el sentido
de las agujas del
reloj

Nota: Si la boquilla regulable esta demasia-
do apretada, la pulpa muy dura o seca pue-
de obstruirla. Desenroscar mas la boquilla
regulable o retirarla del todo.

Montar el accesorio tamizador de fru-
tas

Nota: Antes de montarlo, revisar el estado
y el ajuste correcto de las juntas anulares
del eje de alimentacion y del portafiltros.
No usarlo nunca sin juntas anulares o con
juntas anulares danadas.

~ Fig. B -
Colocar el accesorio tamizador de
frutas

- Fig. Y - B4
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es Accesorio para molido

Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

= Durante el procesamiento, preste aten-
cién a que el elemento filtrante y la bo-
quilla regulable no se obstruyan, dado
que esto puede causar que el liquido se
filtre hacia la transmision y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de
frutas esta obstruido, apague el aparato
inmediatamente.
- "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina 112

= | as pepitas de algunas frutas son de un
tamano similar al de las aberturas del
elemento filirante de malla fina o gruesa
y pueden obstruir el filtro.

= Cortar las frutas grandes para que en-
tren en la boca de llenado. Retirar las
cascaras duras, los tallos, las pepitas 'y
los huesos.
No procesar frutas congeladas.
No ejercer demasiada presion con el
empujador.

- Fig. Bl- H
Desmontar el accesorio tamizador de
frutas

- Fig. Ed - B3

Accesorio para molido

El accesorio para molido es idéneo para
moler toda clase de cereales, excepto ma-
iz, y otros alimentos.

Otros alimentos apropiados son, por ejem-
plo, avena, linaza, pimienta negra o granos
de café.

Nota: El accesorio para molido no es apro-
piado para moler alimentos muy duros, co-
mo guisantes secos, maiz, nueces de Bra-
sil 0 nuez moscada.

Vista general

- Fig. A

Accesorio para molido

Anillo roscado para accesorio ta-
mizador de frutas y accesorio para
molido
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Camara de molienda con anillo de
ajuste

Muelas de acero

8  Anillo moledor

Céamara de alimentacion

A Eje de alimentacion para acceso-
rio para molido

Carcasa para accesorio tamizador

de frutas y accesorio para molido

Grado de molido

Con el anillo de ajuste puede definir el gra-
do de molido.

Grado de molido
mas grueso

Girar en sentido
contrario a las agu-
jas del reloj

Girar en el sentido
de las agujas del
reloj

Grado de molido
mas fino

Notas

= Para evitar que el mecanismo de molien-
da se pegue o se atasque, procese ali-
mentos especialmente oleaginosos, co-
mo linaza y semillas de amapola, con un
grado de molido de medio a fino.

= Procesar cereales blandos primero con
un grado de molienda grueso y luego
con uno fino, como la avena.

Montar el accesorio para molido

- Fig. 31 - B3

Colocar el accesorio para molido

~ Fig. 3 - B
Usar el accesorio para molido

Notas

= Dejar de girar el anillo de ajuste cuando
se alcance la posicion final para el gra-
do de molido mas grueso o mas fino, tal
como se muestra en la imagen.

= No usar nunca el accesorio para molido
sin alimentos en su interior.

= Revisar los alimentos para asegurarse
de gue no contengan cuerpos extrafios
antes de procesarlos, por ejemplo, pie-
dras.



m Procesar solo alimentos que estén se-
cos por fuera y presenten una baja hu-
medad residual.

m  Antes de procesar otro alimento, limpiar
a fondo el mecanismo de molienda para
evitar que se transfieran los sabores.

- Fig. B - I

Exprimidor de citricos
El exprimidor es adecuado para exprimir ci-
tricos, como limones o naranjas.

Vista general

~ Fig.

Accesorio exprimidor de citricos'

Depdsito de zumo con dispensa-
dor

Colador con cono exprimidor

' En funcién del modelo

Uso del accesorio exprimidor de citri-
cos

- Fig. Il - B

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-

pués de utilizarlas para evitar que los res-

tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Nota: No lavar nunca las siguientes piezas
en el lavavajillas: cuerpo, anillo roscado y

tornillo de alimentacion. Si estas piezas se
lavan con detergente y agua con una tem-
peratura superior a 40 °C, puede cambiar
el brillo de la superficie de las piezas. Esto
no afecta al funcionamiento de las piezas.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

- Fig. EA4

Exprimidor de citricos es

Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.
~ Fig. EE

2. Para guardar los discos perforados, qui-
tar la tapa del compartimento de alma-
cenamiento en la parte superior de la
base motriz. Colocar los discos perfora-
dos en la sujecion prevista y volver a ce-
rrar la tapa.

- Fig. EA

Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento

Picadora de carne

m Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

= Cortar la carne y los alimentos de gran
tamano en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo es-
pecialmente desarrollada para su aparato.

Cacahuetes triturados

Ingredientes

= 1500-2000 g de cacahuetes crudos
frescos

Preparacion

m Preparar la picadora de carne y colocar
el disco perforado fino.

= Poner los cacahuetes en la bandeja de
carga.
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es Solucionar pequefias averias

= Colocar el mando giratorio en la posi-
cion max.

= Mientras se procesan, introducir unifor-
memente los cacahuetes en la boca de
llenado y empujar con el empujador.

m Procesar todos los cacahuetes en 2 mi-
nutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento conti-
nuo recomendado es de 2 minutos.

Consejo: Usar los cacahuetes molidos pa-
ra sazonar ensaladas, salsas y otros platos,
o para preparar mantequilla de cacahuete
crujiente.

Mantequilla de cacahuete crujiente

Preparacion

m Pasar los cacahuetes previamente moli-
dos dos veces mas por el disco de agu-
jeros finos.

= Afadir 10 ml de aceite de cacahuete o
aceite vegetal por cada 100 g de cacah-
uetes.

m Mezclar la masa con una varilla batidora

hasta que quede cremosa.

= Untar la mantequilla de cacahuete termi-

nada directamente sobre el pan o usarla
como condimento.

Consultar mas recetas
» Para consultar mas recetas en la web,

escanear el siguiente cédigo QR.

Solucionar pequenas averias

Fallo Causay resolucion de problemas

El aparato no inicia el El mando giratorio esta mal ajustado.

procesamiento de los ali- »  Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-
mentos. cion O.

Los alimentos no son Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

procesados aunque la

cha.

: ! Nota: Utilizar la funcion de marcha atras unicamente con la
base motriz estd en mar-  picadora de carne.

1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en ©
para iniciar la funcion de marcha atras y desprender los
alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en min y compruebe si los ali-
mentos vuelven a procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en
cuenta los siguientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.
2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
sos, tendones u otras partes duras en el accesorio o los

alimentos.
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Eliminacion del aparato usado es

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

El acoplamiento del tornillo de alimentacién se ha sobrecar-
gado y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solici-
tarse un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Téc-
nica con el n.° de pedido 10029225.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.
~ Fig.
2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.

- Fig.

El aparato se desconec-
ta durante el procesa-
miento.

El motor se ha sobrecalentado.
1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

No sale zumo ni pulpa
del accesorio tamizador
de frutas, a pesar de que
la base motriz esta en
marcha.

La boquilla reguladora vy el filtro estan obstruidos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se
detenga el aparato.

2. No utilizar la funcién de marcha atras para evitar dafios
en el aparato.

3. Retirar el accesorio y desarmarlo.

4. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien to-
das las piezas.

5. Seguir todas las instrucciones antes de volver a usar el
accesorio tamizador de frutas.
— "Accesorio tamizador de frutas”, Pdgina 109

Eliminacion del aparato usado

1. Desenchufar el cable de conexién de
red de la toma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-

tamiento local.

electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica

B

Este aparato estd marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y las
condiciones de garantia en su pais, ponga-
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es Servicio de Asistencia Técnica

se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, néo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

® sob supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-

peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o0 aparelho da corrente apds cada utilizacéo,

sempre que figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instrui-

das sobre 0s perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentac&o nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = Pdgina 124
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pt Seguranga

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» As reparacgdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacoes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta presséo pa-
ra limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Mantenha as méos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéao.

» Coloque e retire os acessorios apenas com 0 acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-
tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

» Nunca monte os acessorios no aparelho base.
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lagem.

Evitar danos materiais pt

Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.
Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
N&o permitir gue as criancas brinquem com o material de emba-

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecas pequenas.

» Ter em atencao as indicagdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais Ac’?ssério,para ralar o
e — "Acessorio para ralar", Pdgina
» Nunca utilize ininterruptamente o apare- 119
|Iho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado Adaptador para espremedor de
e arrefecer até atingir a temperatura am- fruta
biente. - ’%dap{ag/or para espremedor de
» Nunca utilize o aparelho em vazio. fruta”, Pdgina 120
» Nao introduzir o_bjetos no canal de enchi- Bl  Acessorio para moer
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi- — "Acessdrio para moer", Pdgina
nha. 121
» Antes da utilizacao, verificar o canal de ACESSOIO Dara eSpremer Cillnos?
enchimento e a caixa quanto a corpos L f pdr d pr't 1er p
estranhos. Pég/;;aar?gq; or de citrinos”,
Familiarizacao Pegas para o transporte
Vista geral Seletor rotativo
Depois de desembalar o aparelho, ha que Alojamento e acionamento para
verificar todas as pegas quanto a danos de acessorios
transporte e se o material fornecido esta 7] Botao de desbloqueio
completo. :
- Fig. Iqaan;gg do compartimento de arru-
Aparelho base Il Compartimento de arrumacéo pa-
2]  Acessorio para picador de carne ra discos perfurados
Acessorio para enchidos Arrumagcéo do cabo
[B] Acessorio para bolinhos de carne [l Recipiente de enchimento
Escova de limpeza E}  Anel roscado
Adaptador para biscoitos’ Disco com furos, grosso
! Acessorios especiais Lamina

2 Conforme o modelo

! Acessorios especiais
2 Conforme o modelo
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pt Operacgéo

Parafuso sem-fim de transporte
com acoplamento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio?

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de
arrumacao e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio
para enchidos

Forma

Suporte para forma

Anel de rolamento para adaptador

para biscoitos

' Acessorios especiais
2 Conforme o modelo

Nota: O adaptador para espremedor de fru-
ta e 0 acessorio para moer utilizam a mes-
ma caixa e 0 mesmo anel roscado. Estas
pecas so estdo incluidas no ambito de for-
necimento uma vez.

Seletor rotativo
Simbolo Fungéao

max Processar os ingredientes
com a velocidade maxima.

min Processar os ingredientes
com uma velocidade mais bai-
xa.

O Parar o processamento.

o) Soltar alimentos presos com a

funcéo de inverséo.

Funcao de inversao

A funcéo de inversao permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 123

Nota: Use a fungéo de inverséo exclusiva-
mente com o acessorio para picador de
carne.

118

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
o0 motor e outros componentes figuem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 123

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aguece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Protecao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacéo indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apos uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apds
uma falha de energia. O processamento so
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Operacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizacao.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizacéo.

Preparar o aparelho base

- Fig. A-H

Montar o acessorio para picador de
carne

- Fig. - M

Colocar o acessorio

- Fig. - KK



Velocidades recomendadas

Regula-
cao

Utilizacao

min/max Acessorio para picador de
carne (discos perfurados
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Acessorio para enchidos

Acessorio para bolinhos de
carne

max

Discos perfurados

@ Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio
(4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)
Nota: O disco perfurado grosso
é indicado para o processamen-
to de ossos de galinha.

Processar os alimentos

~ Fig. 1A - K&
Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecas do aces-
sdrio para picador de carne para permitir
mais aplicacdes.

Nota: Monte o acessodrio para a respetiva
aplicacéo desejada. Use o0 acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessorio
para picador de carne.

— "Colocar o acessorio”, Pagina 118

— "Processar os alimentos”, Pdgina 119

Montar o acessario para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-

ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

-~ Fig. lE1- EA

Monte o acessorio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-
quado para moldar rissdis de massa e de
carne.

- Fig. 1 - B

Acessorio pararalar  pt

Monte o adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado
para moldar massa para biscoitos ou mas-
sa quebrada.

- Fig. B3 - B2

Acessorio para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, ras-
par e cortar alimentos, p. ex., queijo, fruta,
legumes, nozes, améndoas ou paezinhos
Secos.

Vista geral
~ Fig. EH

Acessorio para ralar

Fecho para insertos de tambor

Caixa para acessorio para ralar

Calcador para acessorio para ra-
lar

Tambor para raspar

Tambor para cortar

Tambor para ralar, grosso

Tambor para ralar, fino

Velocidades recomendadas
Utilizacao

Regula-
cao

Tambor para raspar
Tambor para cortar
Tambor para ralar, grosso
Tambor para ralar, fino

max

min/max

min/max

min/max

Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex.
nozes, queijo duro, batatas.

Tambor para cortar

Para cortar alimentos em rode-
las, p. ex. pepinos, cenouras, be-
terraba.

@l
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pt Adaptador para espremedor de fruta

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em peda-
COS grossos, p. ex. fruta e legu-
mes, COMmOo magas ou cenouras;
queijo como Gouda ou Edam.

Tambor para ralar, fino

Para ralar alimentos em peda-
cos finos, p. ex. nozes; fruta e le-
gumes, como magcgas ou cenou-
ras; queijo como Gouda ou
Edam.

Caixa para adaptador para espre-
medor de fruta e o acessorio para
moer

A Funi

Elemento de filtro fino

[l Elemento de filtro grosso

Bocal de ajuste

Com o bocal de ajuste determina a consis-
téncia da polpa.

Notas

m Os insertos de tambor ndo sdo adequa-
dos para o processamento de alimentos
muito macios ou fibrosos.

= O tempo de funcionamento continuo re-
comendado é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
adaed 31 B 40/
Adaptador para espremedor de

fruta

O adaptador para espremedor de fruta
adequado para espremer alimentos, p. ex.
tomates, uvas sem grainha, melancias e
macas.

Nota: O adaptador para espremedor de fru-
ta ndo é adequado para espremer alimen-
tos muito duros, p. ex. cenouras ou beterra-
ba.

Vista geral

~ Fig. 5N

Adaptador para espremedor de
fruta

Anel roscado para adaptador para
espremedor de fruta e o acessorio
para moer

Bocal de ajuste para a polpa

Suporte do filtro com anel de ve-
dacao

Parafuso sem-fim de transporte

com anel de vedacao

Polpa mais humida
€ menos sumo

Rodar no sentido
contrario ao dos
ponteiros do reldgio

Rodar no sentido
dos ponteiros do
reldgio

Polpa mais seca e
mais sumo

Nota: Se o bocal de ajuste for rodado de-
mais, a polpa muito firme ou seca pode en-
tupir o bocal de ajuste. Desenroscar ainda
mais o bocal de ajuste ou remover por
completo.

Montar o adaptador para espremedor
de fruta

Nota: Antes da montagem, verificar o esta-
do e o0 assento correto dos anéis de veda-
¢ao do parafuso sem-fim de transporte e
do suporte do filtro. Nunca usar sem anéis

de vedacao e nunca com anéis de vedacao
danificados.

~ Fig. A1 -
Colocar o adaptador para espreme-
dor de fruta

SdateA 48 B 50 |



Usar o adaptador para espremedor de
fruta
Notas

Durante o processamento, certificar-se
de que o elemento de filtro e o bocal de
ajuste n&o figuem entupidos, caso con-
trario, o liquido pode ser pressionado
para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para
espremedor de fruta estiver entupido,
desligar imediatamente o aparelho.

- "Eliminar falhas", Pdgina 123

Os carogos de alguns frutos tém tama-
nho semelhante as aberturas do elemen-
to de filtro fino ou grosso e podem entu-
pir o elemento de filtro.

Cortar frutos grandes em pedagos, para
que passem pelo canal de enchimento.
Remover cascas duras, caules, carocos
€ pedras.

N&o preparar frutos congelados.

Nao exercer muita pressao com o calca-
dor.

~ Fig. B - B3
Desmontar o adaptador para espre-
medor de fruta

- Fig. B - B3

Acessorio para moer

O acessorio para moer é adequado para
moer todos os tipos de graos, exceto mi-

Acessorio para moer  pt

Camara de moagem com anel de
regulacéo

Cone de moagem

3  Anel de moagem

Céamara de transporte

A Parafuso selm—fim de transporte
para acessorio para moer

Caixa para adaptador para espre-

medor de fruta e 0 acessorio para
moer

Grau de moagem

Com o anel de regulagédo determina o grau
de moagem.

Rodar no sentido
contrario ao dos
ponteiros do reldgio

Grau de moagem
mais grosso

Rodar no sentido
dos ponteiros do
reldgio

Grau de moagem
mais fino

Notas

® Para evitar que o moinho fique pegajoso
ou obstruido, processar alimentos parti-
cularmente oleosos com uma moagem
média a fina, p. ex. sementes de linhaga
e papoila.

® Processar 0s graos macios primeiro
com uma moagem grossa € depois no-
vamente com uma moagem fina, p. ex.
aveia.

Iho, e para moer outros alimentos.
Outros alimentos adequados séo, p. ex.
aveia, linhacga, pimenta preta ou gréos de
café.

Nota: O acessodrio para moer ndo é ade-

quado para moer alimentos muito duros,

p. ex. ervilhas secas, milho, castanhas do
Para ou noz-moscada.

Montar o acessorio para moer
~ Fig. 31 - B2

Colocar o acessorio para moer
~ Fig. 3 - B

Usar o acessorio para moer
Notas

Vista geral = Na&o rodar mais o anel de regulagéo, se

) a posicao final para o grau de moagem
~ Fig. [ mais grosso ou mais fino for alcancada,
BB  Acessorio para moer conforme ilustrado.

= Nunca usar 0 acessorio para moer sem
alimentos la dentro.

Anel roscado para adaptador para
espremedor de fruta e o acessorio

para moer
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pt Espremedor de citrinos

= Verificar se ha objetos estranhos nos ali-
mentos antes de processa-los, p. ex. pe-
dras.

m Processar apenas alimentos secos na
superficie e com pouca humidade resi-
dual.

= Antes da utilizagdo com outro alimento,
limpar bem o moinho para evitar a trans-
feréncia de sabor.

- Fig. B - K4

Espremedor de citrinos

O espremedor de citrinos é apropriado pa-
ra espremer citrinos, p. ex., limdes e laran-
jas.

Vista geral

- Fig.

Acessorio para espremer citrinos'
Taca para sumo com saida
Passador com cone espremedor

' Conforme o modelo

Utilizar o acessorio para espremer ci-
trinos

~ Fig. i - B

Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas

apos a utilizacao, para que os residuos néo

sequem.

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes abra-
SivVOS.

Nota: Nunca limpar as seguintes pecas na
maquina de lavar loica: caixa com camaras
de metal, anel roscado e parafuso sem-fim
de transporte. Limpar estas pecas com de-
tergentes e agua mais quente do que

40 °C, pode causar alteragcdes no brilho da
superficie das pecgas. A fungéo das pecas
nao fica limitada por isso.
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Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

- Fig. B
Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumacéao do
calcador.

- Fig. EA

2. Para armazenar os discos perfurados,
remova a tampa do compartimento de
arrumacéao na parte de cima do apare-
Iho base. Coloque os discos perfurados
no suportes previstos e volte a fechar a
tampa.

~ Fig. EA

Indicacoes de utilizacao e

exemplos de aplicacao

Indicacoes de utilizacédo

Acessorio para picador de carne

= Todos os discos perfurados sdo ade-
quados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-

dacos, para que passem pelo canal de
enchimento.

Acessorio para enchidos

= Processe apenas alimentos triturados
com o acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= Nao encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi
desenvolvida especialmente para o seu
aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes
= 1500-2000 g de amendoins frescos,
crus



Preparacao

Prepare e coloque 0 acessorio para pi-
cador de carne com o disco perfurado fi-
no.

Cologue os amendoins no recipiente de
enchimento.

Coloque o seletor rotativo em max.
Durante o processamento, despeje 0s
amendoins uniformemente no canal de
enchimento e pressione com o calcador.
Processe toda a quantidade em 2 minu-
tos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo
recomendado é de 2 minutos.

Dica: Tempera saladas, molhos ou outros
pratos com os amendoins triturados ou
prepare manteiga de amendoim crocante.
Manteiga de amendoim crocante
Preparacao

Passar ainda duas vezes os amendoins
ja triturados pelo disco perfurado fino.

Eliminar falhas pt

® Por cada 100 g de amendoins adicionar

10 ml de 6leo de amendoim ou dleo ve-
getal.

Bata a massa com um batedor de cla-
ras, até que fique cremosa.

Barrar a manteiga de amendoim pronta
diretamente no pao ou utilizar como con-
dimento.

Aceder a outras receitas
» Para aceder a outras receitas online, fa-

¢a a leitura do seguinte codigo QR.

Eliminar falhas

Avaria Causa e diagnéstico
O aparelho ndo iniciao O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
processamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o pro-

cessamento.

Os alimentos nao séao
processados, apesar de
o aparelho estar a funci-
onar.

pare.

Alimentos estao presos e entupiram o acessorio.

Nota: Usar a funcao de inversdo apenas com o acessorio
para picador de carne.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho

2. Cologue o seletor rotativo durante alguns segundos em
©, para iniciar a funcéo de inversdo e soltar alimentos

presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.
4. Cologue o seletor rotativo em min e verifique se os ali-
mentos sdo novamente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe os se-

guintes passos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho

pare.

2. Retire 0 acessodrio e desmonte o acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos,
tenddes ou outros componentes duros no acessoério ou

na comida.
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pt Eliminar o aparelho usado

Avaria Causa e diagnostico

Os alimentos nao séao O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
processados, apesar de brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

o aparelho estar a funci-  Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura

onar. ndo fazem parte das nossas obrigacdes de garantia. Um
novo acoplamento pode ser adquirido nos Nossos Servigos
Técnicos com o numero de encomenda 10029225.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.
~ Fig.
2. Cologue e enrosque bem o acoplamento novo.

- Fig.

O aparelho desliga-se O motor esta demasiado quente.
durante o processamen- 1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
to. pare.
2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protegéo
contra sobrecarga.

Do adaptador para es- O bocal de ajuste e o inserto do filtro estdo obstruidos.
premedor de frutand0 4, Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
sai sumo ou polpa ape- pare.

sar de o aparelho base 2

; . N&o utilize a funcéo de inversao para evitar danos no
estar a funcionar.

aparelho.

3. Retire 0 acessorio e desmonte o acessorio.

4. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas
as pegas.

5. Observe todas as indicagdes antes de utilizar novamente
0 adaptador para espremedor de fruta.
— "Adaptador para espremedor de fruta", Pagina 120

Eliminar o aparelho usado tos eléctricos e electronicos
, ] . (waste electrical and electro-

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétri- nic equipment - WEEE).
co. A directiva estabelece o

2. Cortar o cabo elétrico. quadro para a criagédo de

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica. um sistema de recolha e va-
Para obter mais informacées sobre os lorizagdo dos equipamentos
procedimentos atuais de eliminacéo, usados valido em todos os
contacte o seu Agente Especializado ou Estados Membros da Unido
0s Servigos Municipais da sua zona. Europeia.

reer?;ti(\;/(;n;%r;nzl(/j?g/eu%og|aati5/)g Pode/obter informa(;_()gs detalhadas_sobre

aos residuos de equipamen- © perlogq € as condigGes de_ gé"af‘“a no.
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-
ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.

ﬁ Este aparelho estd marcado  Assisténcia Técnica
]
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Assisténcia Técnica pt

Os dados de contacto da Assisténcia Téc-
nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.
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el Aocddieia

AopaAeix

= AIoBAOTE TTIPOOEKTIKG QUTEG TIC 0dnyieg.

= QuAacTe TIC 08Nnyiec KABWC Kal TIC MTANPodOoPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XONON 1 VIO TOV EMOPUEVO KATOXO TNC OUOCKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeUN o€ TIEPIMTWOoN (NUIGGS KATA TN peTado-
[olo8

XPnNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN POVO:

® V0 ePAPUOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTOI OE QUTEC TIC 0dnyiec.

® [0 TOV TEJOXIOHO WHWV N BPOoHEVWY TPODIUWY, TI.X. KOEOC, WAPI
KO AOXQVIKAL.

B KOTW OTO €MTHENON.

® [0 TTO0OTNTEC Kol XpOVOUC emeepyaoiac, ouvnoeIC VIa TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIO KOI 08 KAEIOTOUC XWPEOUG TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWUOTIOU.

m pexpl eva upog ommo 2000 m mavw amd Tnv emdbaveia TNS OGAao-
OGC.

H ocuokeur) peta oo K&Oe xpron, o€ TIEPIMTWwOon un emTrnENoNnG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N Tov KaBapI-

OpO, o€ TTePITTWOon 0GAOAUOTOC Kol OTAV TTANCIALETE OE KIVOUUEVD

HEPN TIPETIEI VO ATTOOUVOEETOI TTAVTOTE OO TO OiKTUO TOU PEUUO-

TOC.

AUTI N OUOKEUN UTTopEi va XpnolporoinBei omd aTouo Pe TTEPIoPI-

opevec GUOIKES, aloBNTAPIEC I TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEC N PE ave-

TTOPKN EUTIEIPION KOI/T) QVETIOPKEIC YWWOEIG, OTAV EMTNOOUVTAI N

EXOUV evnUePWBEl OXETIKG pe TNV aodOAr Xpron TNG CUOKEUNC KOl

EX0OUV KaTovonoel Touc moavouc omd Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN CUOKEUN.

O kKoBoapIopOC Kail N ouvTENoN oo To XPNoTn dev EMTPETETOI VO

ekTeAeiTal amo maidia.

H ocuokeur) dev emITPETETAI VO XpnolyotoleiTal ommo maudid. KpoTare

Ta TTOISIN HAKPIG ATTO TN OUOKEUN KAl TO KaAwdI0 ouvOeoNnC.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIG OUOKEUN TTOU €XEI UTTOOTE! (NUIA.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIOt CUOKEUN UE POAYIOUEVN N OTIOUEVN ETTI-
davela.
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Aodaieia el

» Mnv ToaBATe TOTE TO KOAWOIO OUVOEDNC, VIO VO TTOCUVOEOETE
TN CUOKeUN aTo Tol BIKTUO TOU peUpaToC. TpaRATe TTAVTOTE TO
dI1¢ Tou KoAwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun f 7o KaAwdio ouvdeonc exel (nuId, TooRNETE
QHEOWC TO BIC TOU KaAwdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
aodOAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

» KoAeoTe TNV umnpeoia eEUTINEETNONG TIEACTWV. = 2eAida 136

» >UVOEOTE KOI XONOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO OULPWVO e T
OTOIXEIO TTOU avaPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Mnv TpopodOTEITE TN OUOKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTITNG ) TNAEXEIPIOUOC.

» MoOvo ekmmaideupevo yiI' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO ETITOETIETAI
VO TTPOYUOTOTIOINOE! ETTIOKEUES OTN CUOKEU.

» MOVO yVvNoIo OGVTOAOKTIKG ETITPETETOI VO XONOILOTIOINBOUV YIX
TNV €MOKEUN TNC OUOKEUNC.

» Edv TO KoAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPATOC QUTAC TNC
OUOKeUNC umooTei (NI, TTPETIEl VO QVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKEUOIOTN 1) TNV UTNpeoia eEUTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTIO VO
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV aTToPuyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeur Kol To KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUOTOC
dev emTpemovVTal Vo BuBiCoVTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.

» XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN HOVO O€ KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTOTE 0€ Peyahn (EOTN KOl UYPaoia.

» Mn XOoNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I OUOKEUEC KO-
BapiopoU UYNANC TTieonc, VIO va KaBapioeTe TN OUOKEUN).

» Mn depveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeonC o€ emadr) U KAUTA pePN
OUOKEUWV I TTNYEC BepudTNTOG.

» Mnv adpnvete moTe To KoAwdIo ouvdeong oTo diKTuO va £pBel oe
emadn e aixunEeC HUTEC N KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TooKiZeTe, un OUVOAIBETE 1 Un PETATPETETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTto diKTuO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN TTOTE ETTAVW Il KOVTA O KQUTEC ETTI-
daveleg.

» KpaTOTE TO XEPIA, TO HOANIG, TG pOUXO KOl GAAG OVTIKEIUEVD PO
KPI& OTIO T TIEPIOTPEDOUEVA HEPN.

127



el Amoduyn Twv UANIKV NUIWV

» TormoBeTeiTe KOl adaIPEiTE TA TTPOOKPTALOTA HOVO LE GKIVATOTION-
NUEVO TOV PUNXOVIOPO Kivnong Kal pe amoouvdedepevn TN ou-
OKeun.

» Mnv MAVETE HEOG OTO OTOWIO TIANPWONC.

» XpnolyoTtioleitTe povo To e€dpTNHa wONONGC, VIa Vo EavaoTipwéeTe
UANIKOL.

» AVTIKOTOOTNOTE €EQXPTNUOTA, TG OTToIa EPPaVICOUV PWYHEG 1N OA-
Aec ¢nuiec n Oev TPOoaPHOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-
KO,

» Mn OuVOPUOAOYEITE TG TIDOOOIPTIUOTA TTOTE OTN BOCIKI CUCKEUN.

» XPpNOIYOTIOIEITE TG TIPOCAPTAHATO HOVO OE TIANPWC CUVOPUOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

MnVv OKOUUTIHOETE TTOTE TO KOPTEPO POXOiPION KO TIC KODTEPEC

OKHEC PE YUUVA XEPIQ.

» KpaTdTe Ta UNKG OUOKEUOIOIOC HOKPIG oo Ta TTaI I,

» Mnv apnvete Ta maudid va maidouv pe T UAIKG OUCKEUQIOIOG.

» KpoTOTE TO PIKPOL KOPHOTION HOKPIA OTTO TO TTAUDIA.

>

>

v

Mnv adnvete Ta TadIG va TTAICOUV PE PIKQG KOUUOTIO.
[MpooexeTe TIC uTTOBEIEEIC KOBOPIOUOU.

» KabapileTe TIC emAVEIES, TTOU £PXOVTAI O€ eTTadr) pe TPODIUA,
TPIV ammo KaBe xpnon.

Amoduyn Twv UAIK®V Inpiwv  Fvopipia
> Mn Agnoupyaqs moTe Tr]‘ OUOK'SUF] yIcK n:'»:- Emokomnon
p1000TEPO Ao 10 AenTa Xwpic OIOKOTIN. ) , ) )
MeTA OTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUR KAl M,STO‘ TO ES”O‘K?TO‘O'OUO‘ SA?VETS Ohat Ta
adAOTE TNV VOl KPUGOE! 0Tn Beppokpacion  HEPN VIO EVOEXOUEVEC CNUIEG LETOPOPAG
MePIBAANOVTOC. KOOWC Kal yiol TNV MANPOTNTA TNC TapAdd0-
» Mn AeiToupyeiTe TTOTE TN ouokeun Xwpic  9NG
TOODILO (KevA AsiToupyia). = EIk.

» Mn B&leTe KAVEVD OVTIKEIPEVO (TT.X. KOU-

X : . : \ Boolkr) ouokeun
TOAQ) EOO OTO OTOIO TIANPWONG N OTO

miepiBAnuO. EmiBepa kpeaTounxavng

> [lpiv TN xpron eAeyETe TO OTOUIO TIANPW- EE4PTNUO TARPWONG AOUKAVIKOU

oNg Kail To TePIBANUO via Tuxov Eeva

OWUATOL. E€apTnua kepme

BoupToa kabapiopou

lim]{cfoll=i>)

[1pOCAPTNUAO VIO PIKOA YAUK
GTIOVUEVD PE KOPVE'

T EiBIKA eEapThUOTO
2 Av&A\OYO e TO HOVTEAOD
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Mpoo&pTnua EuoipaTog

- "MoooapTrnua EuoiuaTog”,

JeAida 130
[MpocApTNUO ATTOXUHWTH GPOUTWYV

= "MoooapTNUA ATTOXULWTN GOOU-

TV" ZeNida 131
BB ESdptnuo pUAou Gdeong

- "E&GpTnua uuAou dAeonc”,

JeAida 132
MpoodpTNUO AepovooTUdTN?

- "Aepovoorugprnc”, 2ZeAida 133
NoBég yia TN yeTadopd
MeploTpeddPEVOC SIOKOTTNG
Trodoxr KOI PNXOVIOHOG Kivnong

TWV TTPOOCPTNHATWYV

MANKTPO amaoddAiong

Kamaki yia 6nkn GUAAENG

Onkn dUAXENC via didTpnToug Oi-
OKOUG

DOUAXEN KoAwDiou

Aoxeio MANpwong

BIdwTOC SOKTUAIOG

AldrpnTog OioKOC, XOVTPOCG

Moxaipl

EAikoeldéc ypavad pe Ceuén

MeTaAIKO TTepiBANua BaAduou

AidTpnTOC 8ioKOC, peoaioc?

AldrpnTog 6ioKog, AeTTOC

SN IS IESIE I BBV E
BEREEEEREN 2& 8

E&apTtnua wbnong pe nkn puAo-
&NC Kal KATOKI

AKpodUOIO TANPWONG AOUKAVIKOU

AOKTUANIOC VIO YEUIOTIKO AOUKQAWVI-
KWV

EAaopa dIopopdwong

STAPIVHO TOU EASOUOTOC BIoHOP-
dwong

AOKTUNIOC TOU TIPOOGPTHLOTOC VIO

HIKOO VAUKOL DTIOYUEVD PE KOPVE

' EiSIK& eEapTAUOTO
2 AvBIAOYO E TO POVTEAO

MNwpipio el

Znueinon: To MPOoAPTNHO OTTOXUUWTA
dpoUTWV KOl TO TTPOCAPTNUC TOU JUAOU
GAeong ONUNTPICKWY XPNOILOTIOIOUV TO id10
mepiBAnua Kai Tov 1010 BIdWTO dAKTUAIO. Au-
TO TOL EEQPTAPOTOL OUPTIEPIAGURBAVOVTAI OTO
UAIKG Topadoonc povo piat dopd.

MepioTpedOLIEVOG BIXKOTITNG
ZupBoAlo AeiToupyic

max Emeepyooia Twv UNKQOV Ue TNV

upnAOTEPN TOXUTNTO.

min Eme€epyoaoiat TV UANIKWV pe XO-
UNAN TOoXUTNTOL

O TepuaTIopog TNG enelepyaoi-
ag.

9 ATTEUTAEETE TO HOYVKWUEVD
TPODIUO Pe TN AeITOUPYIO OVTI-
OTPODNG.

AgiToupyia avTioTpodpng

H AeiToupyia avTioTpodNG xpNoIUEUE! yIa
TNV OTEUTIAOKT EQVE TWV HAYKWHEVWY TPO-
dipWV peow olvTouNG Kivnong TPog TG Tow
Tou eAIkoeldoug ypavadiou.

- "Amokaraoraon PAaBwv", Zedida 134
Znueinon: Xpnolgoroleite TN Aeiroupyia
OVTIOTPODNC OTTIOKAEIOTIKG e TO €MOeual
KPEOTOUNXAVNC.

ZUCTHHOTX XOPAAEIXG

AcPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aodaleia utepdopTwong epmodidel TNV
TTPOKANON CNUIGV OTOV KIVNTHOO KOl 0T GA-
Ao EQPTHHOTA AOYW evOC TTOAU uwnAou
dopTiou.

- "Aokaraoraon PAaBwv", Zedida 134
Al0KOTITNG BEPUIKAG TIPOOTAGING

OTtav To poTeP emPBapuvOei ) BepuavOei o-
AU, 0 SIGKOTITNG BEPUIKNG TTPOOTACIOC OTTe-
VEPYOTTOIE TN OUOKEUN).

Znueio mMpokaxBopIGHEVNG Bpaliong

OT0V TO ENIKOEIOEC YPOVALI UTTAOKAPEI )
urepdopTWOEl, N (el&n omdiel GTO TTPOKAO0-
PIOLEVO VIO QUTO onpueio Bpauong.
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el Xeipiopodg

Aod&Aelx eTavepyoTmoinong

H aoddleia emavepyotmoinong epmodidel TN
OUOKEUN 00¢ va EeKIvAoel omd povn NG TNV
eneepyaoia, HETA OO pIot OIOKOTI PEUPO-
TOC.

MeT& oo pia SIGKOTI PEUUATOC N OUOKEUN
evepyotoleital Eava. H emeepyaoia umopeli
va Eekivhoel Eava povo, adou TTPWTO O TIEPI-
oTpedOpEVOC DIaKOTTNG éxel TeBsi oo O.

XeIpIopog

KaBapIopog TNG GUCKEUNG KXI TWV

€EQPTNUATWV TIPIV TNV TIPWTN XPRON

1. KoBapileTe MTPOOEKTIKA TIQIV TNV TTPWTN
XPron, OAa Tal eEQPTALOTA, TTOU EPXOVTO
oe enadr| e TpodIUa.

2. [1poEeTOINAIOTE TG KOABOPIOUEVD KOl OTE-
YVWUEVA EEOPTALIGTO VIG TN XPNON.

MpocToINXCixX TNG BAOIKAG OUCKEUNG
-exA-H

ZuvappoAOyNon EMOEUATOG KPEXTO-
HNXavAg

- Ex. Y-

Tormo0€TNoN MPOCAPTHATOG

=4 &l 11

ZUOTAOEIG TAXUTNTAG

Inueinon: O xovTpog SIaTPNTOG
OioKOG eivail KATAMNAOG yial TNV
enelepynoion KOKAAWY KOTOTTOU-
Aou.

PuBuion Xprion

min/max EmiBepa kpeaTopnxavng
(d1xrpnToI Siokol 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max EC&pTnua TANPWOoNG AOUKGVI-
KOU

max ECaptnua kepme

AixTpnTol dicKol

AlgTpnTog 6ioKog, AeTITOg
(3 mm)

L

AlgTpnTog 6ioKog, peoaiog
(4,5 mm)

n AitmpnTog BioKoG, XoVTPOG
(8 mm)

130

EncEepyaoiax Tpodipwv

a4 12 B 18

MNepaITEPW EQAPLOYEQ

>UvOUAOTE TO EERPTHHOTO UE PEEN TOU ETTI-
OEPATOC KPEXTOUNXAVAC, VIO VO ETNITREYETE
TTEQPATEPW EPOAPHOYEG.

Znueinon: ZuvappoAoyhoTeE TO TPOOKRETN-
HO VIO TNV EKAOTOTE emMOUNTT edappoyn.
XPNOILOTIOINOTE TO TTPOETOIUOCUEVO TTPO-
oQPTNUE, OTTWC TTEPIYPADGETOI VIO TO EMOEUO
KPEOTOUNXAVNC.

- "Tormo6eTnon mpooaptnuaroc”, >eAida
130

- "Erreéepyacia Toogiuwv”, erida 130
ZuvapuoAoynon eEXPTHHATOG TARPWGCNG
AOUKQ&VIKOU

To e€dpTnua TANPWONC AOUKAVIKOU gival
KOTGANAO VIa TNV TTANPWON TEXVNTWV KAl
DUOIKWYV EVTEPWYV PE KPEQC KO YIOL OXNUOTI-
OuO POAWV, TI.X. B. yiot 0OUTCOUKAKIO
(cevapci).

=4 19 B 22 |

ZUVOPHOAOYNON TOU EMOEPXRTOG KEUTTE
To eEXPTNUC KEUTIE €iVOl KATAMNAO VIO TN
Slopuopdwon mMTRV CUPNG KA TIITWV KIPA.

- e E9-E3

ZUVAPHOAOYNGCN TTPOCKPTHHATOG KOPVE
To MPOOGPETNUO VIO HIKPO YAUKS GTIOYUEVE
e KOPVE €ival KOTGAMNAO VIO TO TTAGCIHO
a6 CUun PmokoTou 1) CUpn T&ETOC.

=08 26 | 29

NpoocapTnua EUCINATOG

To MPoo&ETNHO EUCIUOTOC EVOEIKVUTAI VIO
EUoIUO, TPIYWIPO Kol KOTI) TPODIHWY, TI.X. TU-
ploU, GPOUTWV, AAXOVIKQV, KAPUDIWY, OLIU-
YOGAWV 1 EEPWV PWLOKIWV.

Emokormnon

=4 30 |

[MpoodpTnua EucipaTog




MpooAaPTNUO OTTOXUUKWTA dpouTwy el

KAgioTpOo yIo e§0pTAUOTA TU- Xprion mMpocapTANATOG EUCINATOG
pmavou — E ‘m
MepiBANUG VIa TPOORPTNHO TU- ' \
UITVOU EUGILIOTOC MPocAPTNHX XITOXUHWTH
E€apTnua @Bnong yio mpoospTnua $pouTWV
EuoiuoTog To MPOGAETNUO AMOXUUWTH GPoUTwV eival
. . KOTGANAO via oTUWIHO TPOdIPWY, T.X. VTO-
Tupmavo TpIYiuaTog HATES, OTOPUAIO XWPIC KOUKOUTOIO, KOPTTOU-
Tuumavo KoTmnG Q10 Kail UnAa.
I Tupmovo Xovrpou EUoipoTog Znueinon: To MPOoAPTNHO GTTOXUUWTA
. ; ; dpoUTwv Oev eival KATGAMNAO via TO OTUYI-
Tbumavo Aermou EuoikaTog HO TTOAU OKANPWV TPODIUWY, TI.X. KOAPOTG N
ZUOTHOEIG TAXUTNTOG TavVTCAPIO.
PUBmion Xprion Emokormnon
max TUpTIOVO TPIYINOTOG ~ e [l
min/max TUUTOVO KOTAG MEoo&ETNUA AMOXUHWTH $POUTWV
min/max TUPTOVO XOVTPOU EUCIHATOC BidwTo¢ SAKTUNIOG VIO TO TIPOOKP-
min/max TUpmavo Aemmol EuoigoToc TNHA OTTOXUHWTNA GPOUTWV Kal TO
: - ef&pTNUa HUAOU GAeoNC
EgapTnuaTa TUPTIQVOU AKpodGUOIO PUBUIONG VIO TN COPEKO
TUpTaVO TRIWIHOTOC TOv pouTwV
AETITO TPIYINO TPODIHWY, TT.X. KO- STNEIVHO QIATPOU e OTEYOVOTTOIN-
pUdI®V, OKANPWV TUPIKWV, TTOTO- TIKO SOKTUAIO
Twv. A Atéppovac KOXNOG e GTEYOVOTIO-
TUpmovo Kotng NTIKO OAKTUAIO
Kormn Tpodibwy oe GETEG, TX. Oy- MepiBAnUa yia TO TPOOAPTNLO
YOUpI0, KOPOTQ, TIOVTCOPIA. OTOXULWTH GPOUTWV KAl TO eEdip-
TUpmavo XovTpou EuaipoTog TNUO pUAOU GAeonc
EL:JOIIJO Tpoq>iuu?v o€ XoVTp& KO- @ Xodvn efodou
HOTIO, TI.X. PPOUTO KOI AGXOVIKG, - - -
YKOUVTO! 1] EVTOW. ] Eveeto diATpou, xovTpd

Tupmavo Aenrrou EucipoTog
=U0oIPo TPOdIHWY 08 AeTITA KO-
paTia, M.X. Kopudia, GpouTa Kol
AOXQVIKG, OTIWC UNAG 1) KOPOTQ,
TUPI, OTTWC YKOUVTO.

Ynodeigeig

= To efapTnuaTa TUPTAGvVouU Oev eival Ko-
TOMNAG VIO TNV eTIEEEPYATIA TTOAU UOIAC-
KOV N VOOV TPODIPWY, TI.X. TTPROO N
HAVYKO.

= O OUVIOTWHEVOC XPOVOC OUVEXOUC Ael-
Toupviog eival 2 AeTTTa.

AKpoguacio pubuiong
Me To akpoduaolo pUuBuiong Kabopilete TN
OUVEKTIKOTNTO TOU GPOUTOTIOATOU.

ApiotepooTtpodn me- Mo uypoc dpouTo-
ploTpodn TTOATOC Kail AlyoTe-
P0G XUHOG

Mo oteyog dppouTo-
TTOATOG Kail TIEPIO-
00TEPOC XUHOC

Ae&idoTpodn TePI-
oTpodr
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el E&aptnua pulou Gheonc

Inueinon: Otov To akpodUaoio pUBUIoNG
B1dwOEi TOAU, 0 TTOAU OPIXTOC 1) OTEYVOC
GPOUTOTIOATOG prtopei va GPAgel TO OKPO-
dUoIo puBbuiong. ZeBIBWOTE TIEPAITEPW TO
aKpPodUOIO pUBHIoNG N adAIPEDTE TO EVTE-
AQG.

ZUVXPHOAOYNON TOU TIPOCKPTH K-
TOG KMMOXUMWTH ¢POoUTWV

Tnueiwon: Mpiv TN ouVapUOAOYNON, eAey-
&Te TNV KATAGOTOION KOl TN 0WoTH £€dpaon
TV OOKTUAIWY OTeyovoTioinong ToU OTEPUO-
VO KOXAIO KOl TOU O0TNpPiyHoTog Tou iATpou.
[ToTE unVv KAveTe Xpron Xxweic OOKTUAIOUC
OTeyavoToinoNg Kol TIOTE e KATEOTPOL-
pevoug OoKTUAIOUG OTEYOVOTIOINONG.

~ Ex. A
TomoB£TNGN TOU TPOCHPTHOTOG
KTTOXUMWTH ¢PoUTWV

ag=03 48 B 50
Xprion Tou MPOCKPTHHATOC XITOXU-
HWTA $pouTWV

Ymodeigeiq

m KaTta Tn dIapKela TNG enefepyaoiag mpo-
0¢&Te, WOTE TO £vOeTO DIATPOU KO TO
aKpodUOoIo pubpiong va pn dpalovTal,
O10hOPETIKG UTTOPEI VO EI0XWPENOEI UYPO
OTOV PNXOVIOUO Kivnong Kol OTO €0WTePI-
kO TNC OUOKeUNC. Edv To mpoodpTnUa
TOU QMOXUHKWTA $poUTwV eival GpayuEVo,
QTTEVEPYOTTOINOTE APECWC TN CUCKEUN.
- "Amokaraoraon PAaBwv", Zedida 134

= To KOUKOUTOIG OPIOUEVWV GPOUTWYV
EXOUV TTOPOUOIO PEYEDOC UE TO QVOIYUO-
TOL TOU AeTiToU 1) TOU XOVTPOoU evOeTOU
diATpoU Kol pmopel va dppa&ouv To EvOe-
TO GiATPOU.

® Tepoxiote To eyaAa GpoUTa, VIO VO XW-
poUV 0TO OTOMIO TANPWONG. AdalpeoTe
TIC OKANPEC GAOUDEC, T KOTOAVIG KOl TG
KOUKOUTOIO TwV GPOUTWV.

= Mnv eneepyaleote KABOAOU KOTEWUY-
péva dpouTa.

= Mnv e€aokeite pe 1o e€dpTnua wbnong
Kopia peyaAn mieon.

=04 51 § 56
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ATTOGUVAXPOAOYN TOU TTIPOCXPTH K-
TOG XIMMOXUMWTH ¢ppoUTwV

-~ . [ - B

EEXPTNMOX MUAOU GAEONG

To e€&pTnua HUAOU GAeonc eival KATAANAO
yiot TNV GAeon OAWV TwV 10wV dNUNTPICKWY
EKTOC OO TO KOAGUTIOKI KOl VIO TNV AAE0N
TEQPAITEPW TPODIPWV.

AMO KOTOMNAS TpOPIUa givail TI.X. BPWUN,
ANIVOPOOTIOPOG, HAUPO TITIEQI I KOKKOI KODE.
Inueinon: To eEdpTnua pUAouU GAeong dev
gival KaTaANAo via TNV GdAeon TTOAU OKAN-
PWV TPODIUWY, T.X. OTToEnPauEVa UTTICENID,
KOAUTTOKI, Kapudia BpadiAiag ) pooxo-
K&puda.

Emokomnnon

=4 60 |

E€apTnua pUuAou aheoncg

A=

Bi0wTo¢ SOKTUAIOC VIa TO TTIPOOGP-
TNUO OTTOXUHWTH GPOUTWY KOl TO
e&apTnua HUAoU GAeoncg

Od&Aapog Gleoncg pe OaKTUAIO pUB-
jiong

Kovog aheoncg

AOKTUANIOG GAeong

O&Aapog mpowbnong

ATEPLOVOC KOXAIOG VIa TO e€GpTN-
Jo HUAOU Gtheonc

MepiBANUO VIG TO TIOOORPTNHO
QTTOXUHWTH $poUTwWV Kal To e€&p-
TNUG HUAOU GAeong

BaBOuog &Aeong
Me Tov daKTUAIO pUBuIoNG KabopileTe Tov
Badud dGAeonc.

ApioTepooTpodn me- XovTpoTePog Bab-

pIOTPOGN HOG GAeonG
AeCiooTpodn mepl-  AemTOTEPOC BOBUOC
aTPOdN &heong




Ynodeigeig

= [0 va armoduyeTe TO KOMNUG 1) TO GPAEI-
O TOU UnxaviopoU GAeong, enelepya-
oteite Ta 1I01aiTEPa ATTOPG TOODILO e
HETPIO WG AeTITO BaOud GAeonc, T.X. Al-
VOPOOTTIOPOC KOl TIATTOPOUVOOTIOPOC.

m EnelepyoaoTeitTe TO HOAGKO ONUNTPRICKG
TPWTO Pe XoVTPO BaBud GAeonC Kail PETN
Eava pe Aerto Babpd GAeong, T.X. Bpwun.

ZUVXPHOAOYNON TOU EEXPTHMATOCG
MUAoU &Aeong

=4 61 B 65 |

TomoB6€Tnon Tou EEXPTHHATOG HUAOU
aAeong

=14 66 B 68 |

Xprion Tou eEXPTHHATOC HUAOU KAe-

ong

Ynodeigeig

= Mnv TEPIOTPEYETE TIEPAITEQW TOV OOKTU-
No puBuiong, oTav emTeuxOei N TEAIKN
©£0n yIo TOV XoVOPOTEPO I TOV AeTITOTE-
00 BaBud GAeoNng, OTIWC OTEIKOVICETA.

= Mn xPNOIYOTIOIEITE TTOTE TO €EAPTNUC LU-
Aou GAeoNG XwpIic TNV MPooBNKn Tpodi-
HWV.

m EASyETe T TpOdIPG TTPIV TNV emeéepyaoia
yiot EEVA OVTIKEIUEVA, TT.X. XOAIKIO.

= EnelepyoaoTeite HOVO TPODIUA, TTOU Eivall
OTEYVA OTNV EWTEPIKN ETIPAVEID KO TTO-
pouoIAlouV Aiyn UTTOASIUPOTIKI UYPOoio.

= []piv TN XpAon pe eva GAO TpOPIO, KO-
BapioTe KOAA TOV UNXOVIOUO GAEONG, VIO
VO amoTpEWeTE TN peTadopd TNG yeUonc.

=08 69 B 74

AgpovooTudpTng

O AepovooTudTng gival KATAMNAOG VIa TO
OTUWIPO £0TePIOOEIdWV, TT. X. ASUOVIWV N
TTOPTOKOAIGV.

Emokornon

=

MpoodpTnua AspovooTtudTn’

MTTOA XUpoU pe OTOUIO EKPONG

' Av&AOYa LE TO HOVTENO

NAepovootudTtng el

T AvaAoya e TO HOVTENOD

S0UPWTAPI HE KWVO OTUWILOTOC

Xprion Tou MPOCPTAHARTOG AEUOVO-
oTUDTN
ag=04 76 B 83

EmMoKOMNon KaKOXpIGUOU

KobopileTe apeowe YETA TN XPNnon OAa Ta

efapTNUATA, VIia va epmodioeTe TNV Efpavon

TUXWV UTTOAEILUATWV.

» Mnv XxpnolpoToleiTe KABAPIOTIKG TTOU TTe-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULIO.

» Mn XPNOILOTIOINOETE KAVEVO KODTEPOD,
aIXUNPEO ) HETAAIKO QVTIKEIPEVO.

» Mn xpnoiyotoleite OKANPG TavI& ) amop-
PUTTOVTIKAL.

Znueiwon: Mnv KaBopioeTe TTOTE TA TTAPO-

KOTW e€QPTAUOTO O€ TTAUVTAPIO TTOTWV: Me-

TOAIKO TTePIBANUa BaAGpou, BIOWTO OKTU-

Ao Kail eNkoeldeg ypavadl. Edv kabapioeTe

QUTA TOL EEAPTAPOTA PE KAOOPIOTIKO TIPOIOV

KOl VEPO, TO OTI0IO £XEl OEPUOKPOOIO TTAVW

omo 40 °C, umopei va aMa&er n Adpyn NG

emdAveInS Twv eEaPTNUATWV. AUTO Oev eTn-

peAlel TN ASITOUPYIO TV EEAPTNUATWY.

Kabapiote Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWG V-

dEPETAI OTOV TTIVOKOAL.

- Ex. B4

DUAKEN TWV EEXWPICTWV EEXPTN-

H&TWV

1. MeTd Tov KoBaplopod, amodnkeloTe Ta
OTeYVA EEAPTAUATO TOU EMBOEPATOC KPE-
aTouNXOVAG oTn BNKN dUAAENC Tou e€oip-
TNUOTOC WONONG.
- EIK.

2. 1o TN GUAGEN TV dIATENTWV JIOKWY
adaipeoTe TO KOTIOKI TNS OAKNC dUAAENC
oTnV endvw TAeUPA TNG BAOIKAG CUOKEU-
Ng. TomoBeTnoTe Toug didTpnToug Oi-
OKOUG OTIC TTPOBAeTIOUEVEG UTTOBOXES KOl
KAeioTe Eavax TO KOTTAKI.

- EIk. m

133



el Ymodeiteig emelepyaoiog Kol mapadeiyuaTa edapUoywv

Ymodei&eig emeEepyxoiag Kol
MXPASEIYHATX EPAPHOYWV
Mpoo¢&Te TIg UTTOOEiEEIG eETEEEPYTI-
xq

EmOgUX KPEXTOUNXAVAG

= ‘OAol o1 diGTpnTo! BioKOo!I gival KATAANAOI
ylo eme€epyaoia WUOU KPEQTOC.

m KOWTE TO KPEAC KAl TO HEYOAT TPODILO
0€ KOUUATIO, VIO VO XWEOUV OTO OTOUIO
AN pWoNG.

EE&pTNUX TARPWONG AOUKQXVIKOU

m EnelepydleoTe HOVO WINOKOUUEVT TPODI-
pot pe 70 eEGPTNHO TANPWONG AOUKAVI-
KoU.

= [Ipiv TNV eneepyaoio HOUNGOTE TO PUCI-
KO evtepo via 10 AeiTé oe xAIopo vepo.

= Mn vepileTe utepBOAIKG TO TIEPIBANIO
TOU AOUKQGVIKOU, eTTeldr) SIGPOPETIKA TO
AOUKOGVIKO prmopei var "ok&oouv" KaTd To
Bp&oipo N To YHoIuo.

Noxp&delyUo GUVTAYAG

Edw 6o Bpeite eva Top&OEIYUO CUVTOYNC,

TO omoio e&ehixTnke eI0IKA VIO TN OUOKEUN)

0agG.

AANEGHEVA PIOTIKIX

YANK& ouvToyng

= 1.500-2.000 g dppeoKa, wu& PioTiKia

Mapaokeun

= []pOETOIUAIOTE KOl TOTTOOETHOTE TO eMibe-
L0l KOEGTOUNXAVAG HE TOV AeTTTO BIATEN-
TO dioKO.

= BaATe Ta GioTikio 0To doxeio TANPwong.

m Q£0Te TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTO
max.

= Katd Tn S1dpKela TNG emeepyaoiag el
oayeTe opolopopda Tar GICTIKIO OTO
OTOUIO TIANPWONG KOl THEDTE pE To €G-
TNUG wONoNG.

® EmefepyaoTeite TN GUVOAIKT TOOOTNTO
eVTOC 2 ASTITQV.

Inueinon: O CUVICTOUEVOG XPOVOG CUVE-
XoUG AeiToupyiag eivail 2 AemTa.

ZupPBouln: KapukeloTe 00AATEG, OOATOEG

Kol GMa oaynTa e aleopeva GIoTIKION ) TTO-

OOIOKEUBOTE PE QUTA TPAYOVO GUOTIKOBOU-

TUPO.

Tpayavo ¢puoTIKOBOUTUPO

Mopoaokeun

®m EmnefepyaoTeite Ta AON aAeopéva GioTi-
KIOt GAEC BUO POPEC e TOV AeTTTO
d16TpnTo dioKo.

m Se kaBe 100 g dioTikia mpoobeoTe 10 ml
duoTIKEARIO 1 HUTIKO AAdI.

B AVOKOTEYTE TO PEIVUO JE EVa XTUTINTH I
HEXPI VO ViVEl LIl KPEUO.

= AoAaUOTE TO ETOINO GUOTIKOBOUTUPO
ameudeiag Tavw OTO Ywui N XPNOILOTOIN-
OTE TO WG KAPUKEULOI.

KAfon mepaiTépw GUVTAYWV

» o TNV online KANON TEPAITEPW CUVTO-
YWV, 00PWOTE TOV okOAoUOo KwdIKO QR.

AmokaTaoTaon BAxpwv

BA&BN

AITiEG KOI XVTIMETWOITION TIPOBANUATWV

H ouokeun) dev Eekiva
NV enefepyaoia.

O meploTpeddUeEVOC BIAKOTITNG ival AAB0C pubuIopeEvoC.

» [lpiv TnVv eneepyaoia, BoTe TOV TEPIoTPEGOUEVO OIo-
korrmn oto O.
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AmokaTaoTtoon BAaBwv el

BA&BN

AITiEG KOI QVTIMETWITION TIPOBANUATWV

Ta Tpodipa Oev enelep-
yadovTal, TaPOAO TToU N
OUOKeUN AeIToupyei Kavo-
VIKG.

Ta TpOdIHO EXOUV KOMNOE! KOl €xel GPAEEI TO TTPOCAPTNUAL.
Znueiwon: Xpnoiyoroleite Tn AeIToupyia avTIoTpodNG HOVO
Je TO embeua KOEXTOUNXOVNG.

1. O¢ote Tov mepioTpedoOpevo diokorTn oto O Kail TTepIpéve-
TE TNV OKIVNTOTIOINON TNG OUOKEUNG.

2. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO DIGKOTITN VIO PEPIKG OeuTe-
POAETITOL OTO =, VIa VO EEKIVAOETE TN ASITOUPYIa QVTIGTPO-
®NC Kol Vo amePTAEEETE TOl HOYKWUEVT TPODIUO.

3. MepipéveTe TNV GKIVATOTIOINON TNG OUOKEUNG.

4. O¢0Te TOV TIEPIOTPEDOPEVO DIGKOTITN OTO min Kol EAEVETE
oV UTIopel va ouvexioTel Kavovika n emeepyaoio Twv TPo-
dipwv.

Inueiwon: Edv dev umopei va avTIPETWMIOTE N UCAEITOUP-

yiol e aUTOV TOV TPOTIO, OIKOAOUBNOTE TO TTAPOKATW BAUCTO.

1. O¢ore Tov mepioTpedopevo diokonTn oto O Kal TepIpéve-
TE TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUOKEUNG.

2. APaIpEDTE TO TIPOOGPTNHUC KO OMOOUVOPHOAOYNOTE TO
etapTnua.

3. APOIPEDTE TO LAVKWHEVD TOODIUO KAl EAEYETE Qv UTTAP-
XOUV KOKKOAQ, TEVOVTEC Il GAO OKANPG CUCTOTIKG OTO
TTPOCAPTNUA ) OTO TPOPIUAL.

H CeU&n Tou eAikoeldouc ypavadlioU utlepdopTwONKe KAl
£0TT00E OTO onpeio mpokabopiopévng Bpalong.

Inueinon: AVTOMOKTIKG e TTPOKAB0PIoUEVO onueio Bpau-
ong dev armoTeAOUV HEPOC TWV UTTOXPEWOEWY UOC OTO TTAG-
ola TNC MOPOXNC eyyunong. Mia véa Ceuén eival dioBeoiun
KOTW oo Tov apiBud mapayyehiog 10029225 otnv umnpe-
oia €Ut PETNONC TTEACTWV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaIPESTE TNV EAATTWHATIKN CEUEN.

- EIK.

2. TomoOetoTe TN vea Celén Kol odi&te TNv.

- EIK.

H ouokeun TiBeTal KoTd
NV eMeéepyaoia eKTOC
AeIToupyiagc.

O KIVNTAHPOC eival UTTEPBEPLIBOUEVOG.

1. ©¢ote Tov meploTpedopevo diokomntn oto O kai mepipéve-
TE TNV OKIVNTOTTOINON TNG CUOKEUNG.

2. APHOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI, VIO TNV OTTevepyoroinon
NG aodaAelae uepdOPTWONG.
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el Andoupon MOANIAG OUOKEUNG

BA&BN

AITiEG KOI QVTIMETWITION TIPOBANUATWV

ATTO TO TTPOCAPTNHO OTTO-
XULWTH GpouTwy dev geval.
e&epxeTal XUPOC 1) TTOA- 1
TOC, TTOPOAO TTOU ASITOUP-

yei n BooIKn oUoKeur). 2

To akpoduUoIo pUBUIONC Kol TO EvOeTO GIATPOU eival dpay-

. O¢ote Tov TIepIoTpedOpEvo diakonTtn oto O Kol TepIpéve-
TE TNV OKIVNTOTOINON TNG CUOKEUNG.
. o va ammoduyete CNUIEC OTN OUOKEU, KN XPNOoIJoTTolgiTe

™ AeIToupyia avTIoTPOONG.
3. AdaIpeaTE TO TIPOCAPTNUC KOI GTTOOUVAPHOAOYNOTE TO

efapTNUO.

4. APaipeoTe T KOMNUEVD TPODIUO KOl KaBopioTe KOAN
ONal TO €EQPTAUCTO.

5. MpooetTe OAeg TIC 0dnyieg, TOPOTOU XPNOIUOTIOINOETE LoV
TO TTPOCAPTNHO AMOXUMWTA GPOUTWV.
= "MooodpTnua amoxuuwTn ppoutwv”, 2ZeAida 131

ATrooupon MXAIXG CUGKEURG

1. TpaBn&te 1O dIg Tou KaAwdiou olvdeong
010 OIKTUO TOU PEUUDTOG.

2. KoyTe 10 KoAwdIo ouvdeonc oTo JIiKTUO
TOU PEUPATOG.

3. ATTOOUPETE TN CUOKEUN OUPPWVA e TOUC
KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBGAOVTOG.
MAnpodopIieC OXETIKA PE TOUC ETTIKAIPOUC
TPOTOUG omooupong Ba Bpeite oTo €11
KO KOTAOTNHO 1 OTNV GpUOdIa TOTTIKN An-
HOTIKN ApXN OaC.

AUTI N CUOKEUN XOPOKTNPI-
eTal OUPDWVA PUE TNV EUPW-
maikr) odnyia 2012/19/EE
TIEPi NAEKTPIKWV KO NAEKTPO-
VIKQV OUOKeUwV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGioIO YIO hIot amTOoUPOonN
Kol a&lomoinon Twv oAV
OUOKEU®V HE 10XU 0" OAn TNV
EE.

B
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Yrinpecia e§unnpeTnong me-
AXTOV

AenTopepeic mMAnpodopieg yia TOV XpOVO ey-
yUnong Kol TouG OPOUG eyyunong oTn Xwpo
oac¢ Ba AGBeTe amd TNV uTINPEoia eEUTN-
PETNONC TTEAGTWY TNC ETAIPEIOC LOC, TOV
EUTTOPO OOC N TNV IOTOGEAIDT LIOG.

Ta oTOoIKEIa EMKOIVWVIOCS TNG UTINEEeoiog e€u-
TNPETNONC TTEAATWY Ba Ta BPEiTE OTOV OU-
VNUHEVO KaTGAOYO TNC utinpeoiog eurn-
PETNONC TIEAGTWV 1) 0TNV I0TOOEAIOO UG,



Guvenlik tr

Giivenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

® pbu kilavuzda belirtilen uygulamalar icgin.

= Cig veya pismis besinleri dogramak icin, érnegin et, balik ve
sebze.

® gOzUNnUzU cihazdan ayirmadan kullanin.

® evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali mekanlarinda oda
sicakhginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, birlestirme,

aylirma ve temizlik 6ncesinde, hata durumunda ve dénen parcalara

yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢ekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir Kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gtvenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarl cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. — Sayfa 146

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 137



tr Gulvenlik

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletilmelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asiri sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yliksek basincli
temizleyiciler kullanmayin.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglant kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin lzerine veya yakinina
koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner parcalardan uzak tutun.

» Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takiniz ve ¢ikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.

» Gozle gorulur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar
olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
pargalarla degistirin.

» Ust parcgalari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalar mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
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Maddi hasarlarin dnlenmesi tr

» Ambalaj malzemesini ¢ocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
» Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin klcuk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihaz kesinlikle 10 dakikadan uzun stre
kesintisiz sekilde calistirmayiniz. Bu sure
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Dolum agzina veya govdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan dnce dolum adzinda ve
govdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan cikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

- Sek. H

Tahil degirmeni Unitesi
- "Tahil degirmeni linitesi",
Sayfa 142

2 =

Narenciye sikacagl parcasi®
— "Narenciye sikma Unitesi",
Sayfa 143

Tasima icin tutma girintisi

Doéner salter

Ekler i¢in yuva ve tahrik

Kilidi agma dtgmesi

Muhafaza g6zU igin kapak

Delikli diskler icin muhafaza gozu

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Ana cihaz

Bigak

Et kiyma makinesi parcasi

Kuplajli burgu

Sosis doldurma Unitesi

Metal hazne gbvdesi

icli kofte aparati

Orta delikli disk?

Temizleme firgasi

ince delikli disk

Sikma hamur én takimi’

Muhafaza gozIi tikag ve kapak

oli-lImjis]lof=|l>

Rendeleme Unitesi
— "Rendeleme (initesi", Sayfa 141

Sosis doldurma agizligi

Meyve sikict én takimi
- "Meyve sikici &n takimi",
Sayfa 141

BEREEEEREREERR DR

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak
halkasi

Profil levha

8|8

Profil levhall tutucu

' Ozel aksesuar
2 Modele bagli

' Ozel aksesuar
2 Modele bagli
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tr Kullanim

Sikma hamur 6n takimi igin yatak
halkasi

' Ozel aksesuar
2 Modele bagli

Not: Meyve sikici 6n takimi ve tahil
degirmeni Unitesi, ayni gbvdeyi ve ayni
montaj bilezigini kullanir. Bu parcalar
teslimat kapsaminda sadece bir kere
mevcuttur.

Déner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en yiksek hizda
isleme.

min Malzemeleri en dusik hizda
isleme.

@) islemeyi durdurma.

o) Yapismis besinleri ters

cevirme fonksiyonu ile ¢ézme.

Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa
slire geriye dogru dondlrerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢oztlmesini
saglamak icin kullanilir.

- "Arizalari giderme", Sayfa 144

Not: Terse ¢cevirme fonksiyonunu sadece et
kiyma makinesi pargasityla birlikte
kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asir yuklenme emniyeti

Asirl yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin gok yuksek ytklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

- "Arizalari giderme", Sayfa 144

Termal devre kesici

Motorun asiri yiklenmesi veya asiri iIsinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri
ylklenmesi durumunda, kuplaj 6ngoérilen
kinlma noktasindan kirilir.

140

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
acik duruma gelir. isleme ancak, déner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar galistinlabilir.

Kullanim

Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan
dénce temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak tzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi

- Sek. H-H
Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

- sex. -

Ust parcanin takilmasi

- Sex. - KH

Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

min/max Et kiyma makinesi parcasi
(delikli disk 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Sosis doldurma Unitesi

max icli kofte aparat

Delikli diskler

@ ince delikli disk (3 mm)

Orta delikli disk (4,5 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)
Not: Kaba delikli disk, tavuk
kemiklerinin islenmesi icin
uygundur.




Besinlerin islenmesi

~ Sex. A - EE
Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini
saglamak icin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan st
parcay! birlestirerek olusturunuz.
Hazirladiginiz Gst parcayl, et kiyma
makinesi pargasi icin acgiklanan sekilde
kullaniniz.

— "(Jst parcanin takiimasi", Sayfa 140

— "Besinlerin islenmesi", Sayfa 141

Sosis doldurma tinitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogdal
kiliflari sosis eti ile doldurmak ve

ornegdin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak igin uygundur.

- Sek. EF1- EA

Kebbe iinitesinin birlestirilmesi

icli kofte aparati, hamur bohcalarinin ve
kiymali bohgalarin yapilmasi igindir.

- Sek. EXY- B3

Sikma hamur 6n takiminin birlestirilmesi
Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna
veya tart hamuruna sekil vermek icin
uygundur.

- sex. E3-E
Rendeleme unitesi
Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze,

findik, badem veya kurutulmus kahvaltilik
ekmek gibi besinlerin kesilmesi,

dogranmasi ve rendelenmesi icin uygundur.

Genel bakis

- Sek. [

Rendeleme (initesi

Tambur ek pargalari i¢in kapak
Rendeleme Unitesi icin gbvde
Rendeleme Unitesi igin tikag
Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

Rendeleme Unitesi  tr

3@ Kaba rendeleme silindiri
ince rendeleme silindiri
Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu
min/max Kesme silindiri

min/max Kaba rendeleme silindiri
min/max Ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi
besinleri ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri

Salatallk, havug, pancar gibi
besinleri ince dilimler halinde
keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havu¢ gibi meyve ve
sebzeleri, Gouda veya Edam gibi
peynirleri iri pargalar seklinde
rendeler.

ince rendeleme silindiri
Kuruyemisleri, elma veya havug
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda
veya Edam gibi peynirleri ince
parcalar seklinde rendeler.

Notlar

= Tambur ek pargalari gok yumusak veya
cok lifli besinlerin islenmesi icin uygun
degildir.

= Onerilen kesintisiz galistirma siiresi
2 dakikadir.

Rendeleme linitesinin kullaniimasi
- Sex. - Ed

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi domates, gekirdeksiz
Uzim, karpuz ve elma gibi besinlerin
suyunun sikilmasi icin uygundur.

Not: Meyve sikici 6n takimi havug veya
pancar gibi sert besinlerin suyunun
sikilmasi igin uygun dedgildir.
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tr Tahil degirmeni Unitesi

Genel bakis

- Sek.

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi ve tahil
degirmeni Unitesi icin vidal halka

Meyve posasi igin ayar memesi

Sizdirmazlik halkali filtre tutucu

Sizdirmazlik halkall burgulu
konveyor

Meyve sikicl 6n takimi ve tahil
degirmeni Unitesi i¢in gdvde

I Cikis hunisi

ince filtre elemani

EJ  Kalin filtre elemani

Ayar memesi

Ayar memesini kullanarak meyve posasinin
kivamini ayarlayabilirsiniz.

Saat donus Daha sivi meyve
yéndnin tersine posasi ve daha az
cevirme meyve suyu

Saat donus yonine Daha kuru meyve
cevirme posasi ve daha

fazla meyve suyu

Not: Ayar memesini gok fazla gevirirseniz,

¢cok kati veya kuru olan meyve posasi ayar
memesini tikayabilir. Ayar memesini biraz

daha gevsetin veya tamamen cikarin.

Meyve sikici 6n takiminin
birlestirilmesi

Not: Birlestirme isleminden dnce burgulu
konveyodrdeki ve filtre tutucudaki
sizdirmazlik halkalarinin durumunu ve
dogru oturup oturmadigini kontrol edin.

Sizdirmazlik halkalari olmayan veya hasarli
olan bir cihazi asla kullanmayin.

- Sek. A
Meyve sikici 6n takiminin
yerlestiriimesi

il 48 B 50
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Meyve sikici 6n takiminin kullaniimasi

Notlar

= Besinlerin islenmesi sirasinda filtre
elemaninin ve ayar agzinin
tikanmadigindan emin olun, aksi halde
motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi
kacmasli s6z konusu olabilir. Meyve sikici
on takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalan giderme", Sayfa 144

= Bazi meyvelerin gekirdekleri, ince veya
kalin filtre elemanindaki agikliklarla ayni
blyukluktedir ve filtre elemanini
tikayabilir.

= Blyldk meyveleri doldurma kanalina
sigacak sekilde dograyin. Sert kabuklari,
saplari, ¢ekirdekleri ve taslar ayiklayin.

= Dondurulmus meyveleri islemeyin.

= Tikac ile ¢ok fazla baski uygulamayin.

- sex. Bl -
Meyve sikici 6n takimi parcalarinin
ayrilmasi

~ Sex. Ed - E&

Tahil degirmeni Unitesi

Tahil degirmeni Unitesi, misir disindaki her
tlrll tahilin ve bazi diger besinlerin
6gutilmesi icin uygundur.

Ogitilmeye uygun diger besinler arasinda
ornegdin yulaf, keten tohumu, tane karabiber
veya kahve cekirdekleri sayilabilir.

Not: Tahil degirmeni Unitesi 6rnegdin
kurutulmus bezelye, misir, Brezilya findigi
veya muskat cevizi gibi ¢cok sert besinlerin
o6guatilmesi icin uygun degildir.

Genel bakis

~ Sek. [

BN Tahil degirmeni Unitesi

Meyve sikici 6n takimi ve tahil
degirmeni Unitesi icin vidal halka

Ayar halkal 6gitme haznesi

Ogiitme konisi

A Oglitme halkasi

Sevk haznesi




A  Tahil degirmeni Gnitesi igin burgulu
konveyor

Meyve sikici 6n takimi ve tahil
degirmeni Unitesi icin gdvde

Ogiitme derecesi

Ayar halkasini kullanarak 6gitme
derecesini belirleyebilirsiniz.

Saat donus Daha kalin 6gutme
yoénunun tersine derecesi

cevirme

Saat donls yontine Daha ince 6gitme
cevirme derecesi

Notlar

= Ogliticl mekanizmasinda yapismayi
veya tikanmayi 6nlemek icin, drnegin
keten tohumu ve hashas tohumu gibi
ylksek yag icerikli besinleri orta ila ince
6gutme derecesinde isleyin.

= Yulaf gibi yumusak tahillari dncelikle
kaba 6gltme derecesinde, daha sonra
da tekrar ince 6gltme derecesinde
isleyin.

Tahil degirmeni linitesinin
birlestirilmesi

A 6118 65
Tahil degirmeni initesinin
yerlestirilmesi

-~ Sex. -
Tahil degirmeni linitesinin
kullaniimasi

Notlar

= Resimde gosterildigi gibi en kalin veya
en ince 6gltme derecesi igin son
konumuna ulasildi§inda ayar halkasini
cevirmeyi birakin.

= Tahil degirmeni Unitesini asla igine besin
doldurmadan kullanmayin.

= Besinleri islemeden dnce aralarinda tas
gibi yabanci maddelerin olup olmadigini
kontrol edin.

= Yalnizca ylzeyi kuru olan ve Uzerinde
cok az nem olan besinleri isleyin.

Narenciye sikma unitesi  tr

= Bagska bir besini islemeye gecmeden
once, tatlarin birbirine karismamasi igin
6gutme mekanizmasini iyice temizleyin.

- sex. [ - KA

Narenciye sikma Unitesi
Narenciye sikacagi 6rn. limon veya portakal
gibi narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak
icin uygundur.

Genel bakis
~ Sek.
Narenciye sikacagi parcasi’

Cikisli meyve suyu kabi

Meyve suyu sikmak icin konili
slizgec

' Modele bagli

Narenciye sikacagi parcasinin
kullanimi

~ se. I - E4

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini

engellemek icin tum parcalar kullandiktan

hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

Not: Su parcalari kesinlikle bulasik
makinesinde yikamayiniz: Metal hazne
govdesi, montaj bilezigi ve burgu. Bu
pargalari deterjan ve 40 °C Uzerinde sicak
su ile temizlerseniz pargalarin ylzey
parlakligi degisebilir. Bu durum parcalarin
islevini etkilemez.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sex. B
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tr isleme uyarilar ve uygulama érnekleri

Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza gézinde saklayiniz.

- Sek. 4

2. Delikli diskleri muhafaza etmek icin, ana
cihazin Ust tarafindaki muhafaza g6zu
kapagini ¢ikartiniz. Delikli diskleri
buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagi tekrar kapatiniz.

- Sek. B4

isleme uyarilan ve uygulama
ornekleri

isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

= TUm delikli diskler ¢ig etin islenmesi icin
uygundur.

= Etleri ve blyuk besinleri, dolum
hicresine sigabilecek parcalar halinde
kesiniz.

Sosis doldurma tnitesi

m Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyilmis besinleri isleyiniz.

= Dogal bagirsagdi islemeden énce
10 dakika ilik suda yumusatiniz.

= Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihaziniz igin 6zel olarak gelistiriimis
olan bir érnek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistigi

Malzemeler
= 1500-2000 g taze, cig yer fistigi

Hazirlama

= Et kiyma makinesi pargasini ince delikli
diski takarak hazirlayiniz ve cihaza
takiniz.

m Yer fistiklarini malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

= Doner salteri max konumuna getiriniz.

= jsleme sirasinda fistiklari dolum
hicresine esit sekilde koyunuz ve tikag
ile bastiriniz.

= TUm miktar 2 dakika boyunca isleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siresi
2 dakikadr.

ipucu: Ogutilmis fistiklarla salatalari,
soslari ve diger yemekleri baharatlayin veya
citir ¢itir fistik ezmesi hazirlamak igin
kullanin.

Citir citir fistik ezmesi

Hazirlama

= Ogitlimus fistiklarr iki kere daha ince
delikli disk ile isleyiniz.

= 100 g fistik 10 ml fistik yagi veya bitkisel
yag ilave ediniz.

= Karisimi bir cirpma teliyle krema
kivamina gelene dek karistiriniz.

® Hazir fistik ezmesini dogrudan ekmege
surebilir veya baharat olarak
kullanabilirsiniz.

Baska tariflerin cagrilmasi

» Baska tarifleri gevrimici cagirmak i¢in QR
kodunu tarayiniz.

Arizalari giderme

Hata Nedeni ve sorun giderme
Cihaz islemeyi Doner salter yanlis ayarlanmis.
baglatmiyor. » isleme éncesinde déner salteri O konumuna getirin.
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Arizalari giderme  tr

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi

parcasl ile kullaniniz.

1. Déner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Terse ¢evirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis
besinlerin ¢dzlilmesini saglamak icin déner salteri birkag
saniye @ konumunda tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar
normal sekilde islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay! bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari

uygulayiniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust pargada veya
besinin icinde kemik, tendon veya baska sert pargalarin
olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asiri yiklenmis ve 6ngérilen nominal
kirlma noktasindan kiriimis.

Not: Nominal kirilma noktasina sahip olan yedek pargalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda dedgildir. Yeni bir
kuplaji, 10029225 siparis numarasiyla musteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayl s6kinuz ve arizali kuplaji ¢ikartiniz.
- Sek.
2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

~ Sek.

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asiri isinmis.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Asiri yaklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin
sogumasini bekleyiniz.
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tr Eski cihazlan atiga verme

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Ana cihazin ¢alismasina
ragmen meyve sikicl 6n
takimindan meyve suyu
veya meyvenin etli kismi 2
clkmiyor.

bekleyiniz.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.
1. Doner galteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini

. Cihazda hasarlari 6nlemek icin terse ¢evirme
fonksiyonunu kullanmayiniz.

3. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.
4. Sikismis besinleri ¢ikartiniz ve tUm parcalari iyice

temizleyiniz.

5. Meyve sikicl 6n takimini yeniden kullanmadan énce tim
ipuclarini dikkate aliniz.
- "Meyve sikici &n takimi", Sayfa 141

Eski cihazlar atiga verme

1. Elektrik kablosunun elekitrik fisini ¢cekin.
2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda

bilgi edinmek i¢in lUtfen yetkili saticiniza
veya bagh oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

Bu urtin T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanhgi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontroll
Yonetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Uriln, geri dontdsimlu ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, drinu, hizmet
omrindn sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
déntsumu icin bir toplama
noktasina goéturin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullanilmig drdnleri

B
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geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimci olun. Urlnu
atmadan énce ¢ocuklarin
glvenligi icin elektrik figini
kesin ve Kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri
mdisteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel: 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
mdsteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

TUum yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/



Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

Garanti Sartlari

Kullanim Siiresi: 7 YIL (Urtintin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).

Musteri hizmetleri  tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujgc.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem

czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do
obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnaC za przewod przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggnac¢ za wtyczke przewodu przy-
taczeniowego.
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Bezpieczenstwo pl

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. — Strona 158

» Urzadzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazaC urzadzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
snieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego
z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac ragk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac¢ palcéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne

czesci zamienne.

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie

folig.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed
kazdym uzyciem.

vV vy Vv VvVYyy

Zapobieganie szkodom mate- Korpus urzadzenia
ria|nym IE] Maszyna do mielenia migsa
» Nie wigczac urzadzenia bez przerw na Nasadka masarska
czas diuz_szy ni2.10 min. PQ .tym czasig D] Przystawka do kebbe
urzgdzenie nalezy wytgczy¢ i zaczekac, .
az ostygnie do temperatury pokojowe;j. I3  Szczotka do czyszczenia
> Nigdy nie wiaczac pustego urzadzenia. Przystawka do wyciskania ciastek’
» Nie wktadac¢ do otworu do napetniania G| Syaik -
ani do obudowy zadnych przedmiotow, G —»z?Szg\tA//(gfvi/ca” Strona 152
np. chochli. ’
» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy Przystawka do wyciskania soku z
w otworze do napetniania i obudowie nie OWOCOW
ma ciat obcych. — "Przystawka do wyciskania SOku
P . d . z owocow", Strona 153
Oznhawanie urzadzenia [ | | Mitynek do mielenia ziaren zb6z
Przeglad - "Mfynek do mielenia ziaren
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst- zboz', Strona 154
kie czesci pod katem ewentualnych uszko- ' Akcesoria specjalne
dzen podczas transportu. 2 W zaleznosci od modelu

- Rys.
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Poznawanie urzadzenia pl

Przetacznik obrotowy

Przystawka do wyciskania soku z
owocow cytrusowych?
- "Wyciskarka do owocow cytru-
sowych", Strona 155

Uchwyty do transportowania

Przetacznik obrotowy

Uchwyt do napedu i przystawek

Przycisk zwalniajgcy

Pokrywa schowka

Il Schowek do przechowywania sitek

Schowek dla kabla

[l Taca wsypowa

E)  Nakretka

Tarcza perforowana do grubego
tarcia

N6z

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory miele-
nia

Sitko do $redniego mielenia®

Tarcza perforowana do drobnego
tarcia

Popychacz ze schowkiem i pokry-
wa

Dysza nasadki masarskiej

Pierscien do przechowywania na-
sadki masarskiej

Wzornik

Uchwyt wzornika

Pierdcien nosny przystawki do wy-

ciskania ciastek

' Akcesoria specjalne
2 W zaleznosci od modelu

Uwaga: Przystawka do wyciskania soku z
owocow i mtynek do mielenia ziaren zbdz
wykorzystujg ten sam korpus i te samag na-
kretke. Czesci te wchodzg w zakres dosta-
wy tylko jednokrotnie.

Symbol Funkcja

max Mieszanie sktadnikdw przy naj-
wyzszej predkosci obrotowe;j.

min Mieszanie sktadnikéw przy ni-
skiej predkosci obrotowe;.

@) Przerwac przetwarzanie.

o Odblokowaé zablokowane ar-

tykuty spozywcze przy uzyciu
funkgcji revers.

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutow spozywczych przez krotkotrwate
odwrdcenie kierunku obrotéw slimaka.

- "Usuwanie usterek", Strona 156

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wy-
tacznie w potaczeniu z maszyng do miele-
nia miesa.

Systemy zabezpieczajgce
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci

przez nadmierne obcigzenie.

— "Usuwanie usterek”, Strona 156
Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytgcza urzgdzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigze-
nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym
wiaczeniem

Zabezpieczenie przed ponownym wtgcze-
niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-
cie pracy przez urzgdzenie po przerwie w
zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie
jest ponownie wigczone. Prace mozna jed-
nak ponownie rozpoczg¢ dopiero po usta-
wieniu przetacznika obrotowego w potoze-
niu O.
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Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umy¢.

2. Przygotowad wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadze-

nia

-Rys. A-H

Skitadanie maszyny do mielenia mie-

sa

- Rys. -

Zaktadanie przystawki

- Rys. ]- KKl

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

min/max Maszyna do mielenia miesa
(sitka 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Nasadka masarska

max Przystawka do kebbe

Sitka

Sitko do drobnego mielenia
(3 mm)

Sitko do $redniego mielenia
(4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia

(8 mm)

Uwaga: Sitko do grubego miele-
nia nadaje sie do przetwarzania
kosci kurzych.

Przetwarzanie produktow spozyw-
czych

a2 12§ 18
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Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzysta¢ z dalszych funkcji
przystawek, mozna je taczy¢ z czeSciami
maszyny do mielenia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebnag do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposéb opisany w
czesci dotyczacej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zakifadanie przystawki", Strona 152

— "Przetwarzanie produktéw spozywczych",
Strona 152

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

- Rys. IF1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposob, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

- Rys. EF]- B2

Montaz przystawki do formowania ciastek
Przystawka do wyciskania ciastek nadaje
sie do formowania ciasta na drobne wypieki
i ciasta kruchego.

- Rys. B3 - B

Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatko-
wania, przecierania i krojenia artykutéw
spozywczych, np. sera, owocow, warzyw,
orzechdéw, migdatdw czy wysuszonych bu-

Szatkownica

Zamek wktaddw bebnowych

Obudowa szatkownicy

Popychacz do szatkownicy

Beben do przecierania




Beben do szatkowania na plaster-
Ki

[ Beben do szatkowania na grubo

Beben do szatkowania na drobno

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

max Beben do przecierania

min/max Beben do szatkowania na pla-
sterki

min/max Beben do szatkowania na gru-
bo

min/max Beben do szatkowania na
drobno

Wktady bebnowe

Beben do przecierania
Drobne przecieranie artykutow
spozywczych, np. orzechoéw,
twardych serow, ziemniakow.

Beben do szatkowania na pla-
sterki

Krojenie artykutéw spozywczych,
np. ogorkdw, marchewek, bura-
kow, na plasterki.

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutow spozyw-
czych, np. owocow i warzyw ta-
kich jak jabtka albo marchew lub
serdw takich jak gouda czy eda-
mer, na grube lub drobne kawat-

ki.

;®‘ Beben do szatkowania na drob-

- no

Szatkowanie artykutdw spozyw-
czych, np. orzechdéw, owocow i
warzyw takich jak jabtka albo
marchew czy serdw takich jak
gouda czy edamer na drobne
kawatki.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadajg sie do prze-
twarzania bardzo miekkich lub bardzo
wtdknistych produktow.

Przystawka do wyciskania soku z owocow pl

m Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

Uzywanie szatkownicy
~ Rys. Kl - 4
Przystawka do wyciskania so-

ku z owocow

Przystawka do wyciskania soku z owocow
nadaje sie dom wyciskania sokéw z artyku-
téw spozywczych, takich jak np. pomidory,
winogrona bezpestkowe, arbuzy i jabtka.
Uwaga: Przystawka do wyciskania soku z
owocoOw nhie nadaje sie do wyciskania so-
koéw z bardzo twardych artykutdow spozyw-
czych, takich jak np. marchew czy buraki.

Przystawka do wyciskania soku z
OWOCOW

Nakretka przystawki do wyciskania
soku z owocow i mtynka do miele-
nia ziaren zbo6z

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem
uszczelniajgcym

Slimak z pierécieniem uszczelnia-
jacym

Obudowa przystawki do wyciska-
nia soku z owocow i mtynka do
mielenia ziaren zb6z

Lejek wylotowy

Uchwyt filtra drobnego

B

Uchwyt filtra grubego

Dysza do regulaciji

Dysze do regulacji okresla konsystencije
migzszu.

Obracanie w kierun- Wilgotniejszy

ku przeciwnym do  migzsz i mniej soku
kierunku ruchu

wskazowek zegara
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pl Mtynek do mielenia ziaren zboz

Obracanie w kierun- Suchszy migzsz i
ku ruchu wskazo- wiecej soku
wek zegara

Uwaga: Jezeli dysza do regulacji jest wkre-
cona za daleko, moze zostaé zatkana przez
bardzo zestalony lub suchy migzsz. Wykre-
ci¢ dysze do regulacji bardziej albo catko-
wicie wyjac.

Sktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzi¢ stan i
prawidtowe zamocowanie pierscieni
uszczelniajgcych slimaka i uchwytu filtra.
Nie uzywac przystawki bez pierscieni
uszczelniajgcych lub z uszkodzonymi pier-
Scieniami uszczelniajgcymi.

~ Rys. EA-
Zaktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

~ Rys. EEY - EX
Uzywanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

Uwagi

= Podczas pracy uwazad, by nie doszto do
zatkania wktadu filtracyjnego i dyszy do
regulacji, gdyz moze to spowodowac
wttoczenie cieczy do napedu i wnetrza
urzadzenia. Jezeli przystawka do wyci-
skania soku z owocow jest zatkana, na-
tychmiast wytaczy¢ urzadzenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 156

m Pestki niektérych owocdw majg podob-
na wielkos¢ co otwory drobnego lub gru-
bego wktadu filtracyjnego i moga powo-
dowac zatykanie tych wktaddw.

m Rozdrobni¢ duze owoce, by pasowaty
do otworu wsypowego. Usunag¢ twarde
skorki, szyputki i pestki.

= Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.

= Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz.

- Rys. B1- 3

Rozktadanie przystawki do wyciska-
nia soku z owocow

-~ Rys. Ed- B
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Mitynek do mielenia ziaren zboz
Mtynek do mielenia ziaren zb6z nadaje sie
do mielenia wszystkich rodzajéw zbdz z wy-
jatkiem kukurydzy oraz do mielenia innych
artykutéw spozywczych.

Inne przystosowane do mielenia artykuty
spozywcze to np. owies, siemie Iniane, czar-
ny pieprz czy ziarna kawy.

Uwaga: Mtynek do mielenia ziaren zboz nie
nadaje sie do mielenia bardzo twardych ar-
tykutdw spozywczych, takich jak np. suszo-
ny groch, kukurydza, orzechy brazylijskie i
gatka muszkatotowa.

Przeglad
- Rys. [{d

BN Miynek do mielenia ziaren zbdz

Nakretka przystawki do wyciskania
soku z owocow i mtynka do miele-
nia ziaren zbdz

Komora mielgca z pierécieniem
nastawczym

Zarno stozkowe

8 Pierscien mielgcy

Komora posuwowa

I  Slimak miynka do mielenia ziaren
zbodz

Obudowa przystawki do wyciska-

nia soku z owocow i mtynka do
mielenia ziaren zbéz

Stopien zmielenia
Pierscien nastawczy okresla stopien zmiele-
nia.

Obracanie w kierun- Grubszy stopien
ku przeciwnym do  zmielenia
kierunku ruchu

wskazowek zegara

Obracanie w kierun- Drobniejszy stopien
ku ruchu wskazo- zmielenia
wek zegara




Uwagi

m  Aby zapobiec zaklejeniu lub zatkaniu
mechanizmu mielgcego, nalezy przetwa-
rza¢ bardzo oleiste artykuty spozywcze,
np. mak czy siemie Iniane, przy srednim
lub drobnym stopniu zmielenia.

= Miekkie zboza, np. owies, mieli¢ najpierw
najpierw przy grubym, a potem przy
drobnym stopniu zmielenia.

Skladanie mtynka do mielenia ziaren

zboz

~ rys. G- B3

Zaktadanie mtynka do mielenia ziaren

zbo6z

adad 66 B 68 |

Uzywanie miynka do mielenia ziaren

zboz

Uwagi

= Nije obracac pierscienia nastawczego
dalej, gdy zostanie osiggnieta pokazana
na ilustracji pozycja koricowa dla naj-
grubszego lub najdrobniejszego stopnia
zmielenia.

= Nie uzywac¢ mtynka do mielenia ziaren
zbdz bez jego wczesniejszego napetnie-
nia artykutami spozywczymi.

m Przed przetworzeniem sprawdzic, czy ar-
tykuty spozywcze nie zawierajg ciat ob-
cych, takich jak np. kamyki.

= Przetwarzac tylko artykuty spozywcze,
ktdrych powierzchnia jest sucha i ktdre
zawierajg juz tylko niewielka ilos¢ wilgo-
Ci.

m Przed rozpoczeciem mielenia innego ar-
tykutu spozywczego starannie wyczyscic
mechanizm mielgcy, aby wykluczy¢ prze-
niesienia smaku.

- Rys. [@-
Wyciskarka do owocow cytru-
sowych

Wyciskarka do owocdw cytrusowych nada-
je sie do wyciskania soku z owocow cytru-
sowych, takich jak np. cytryny czy pomaran-
cze.

Wyciskarka do owocéw cytrusowych  pl

Przeglad

- Rys.

Przystawka do wyciskania soku z
owocow cytrusowych'

' W zaleznosci od modelu

Wanienka na sok z wylotem

Sitko ze stozkiem wyciskajgcym

Uzywanie wyciskarki do owocow cy-
trusowych

- Rys. i3 - E

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,

aby nie dopusci¢ do zasychania resztek

sktadnikow.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sSciereczek ani
srodkdéw do szorowania.

Uwaga: Nigdy nie my¢ w zmywarce naste-

pujgcych czesci: metalowa obudowa komo-

ry mielenia, nakretka i slimak. Mycie tych

czesci przy uzyciu detergentow i wody o

temperaturze przewyzszajacej 40°C moze

naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzch-

ni. Nie ma to jednak wptywu na sposob

dziatania tych czesci.

Wyczysci¢ poszczegodlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

— Rys. m

Przechowywanie elementéw wyposa-
zenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche

elementy maszyny do mielenia miesa
przechowywac w schowku popychacza.

- Rys. E&
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2. Aby umiescic¢ sitka w miejscu ich prze-
chowywania, zdjg¢ pokrywe schowka w
gornej czesci korpusu urzadzenia. Umie-
Sci¢ sitka w odpowiednich uchwytach i
zamknac¢ pokrywe.

- Rys. B3

Wskazowki dotyczace przygo-
towywania artykutow i przykita-
dy zastosowan

Wskazowki dotyczace przygotowywa-

nia

Maszyna do mielenia miesa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroié¢ na kawatki
pasujgce do otworu wsypowego.

Nasadka masarska

= Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rza¢ tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

= Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

= Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostaé
rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy

przepis przystosowany specjalnie do posia-

danego urzadzenia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

= 1500-2000 g swiezych, surowych
orzeszkow ziemnych

Przyrzadzanie

= Przygotowaé maszyne do mielenia mie-
sa z sitkiem do drobnego mielenia i zato-
zy¢ ja.
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= Umiescic¢ orzeszki ziemne na tacy wsy-
powe;j.

= Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na max.

m Podczas przetwarzania rownomiernie
wsypywac orzeszki ziemne do otworu
wsypowego i dociskaé popychaczem.

= Calg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi

2 min.

Wskazéwka: Zmielonymi orzechami przy-
prawia¢ satatki, sosy i inne potrawy albo
przygotowywac z nich chrupiagce masto
orzechowe.

Chrupiace masto orzechowe

Przyrzadzanie

= Zmielone juz orzechy przemieli¢ jeszcze
dwukrotnie przy uzyciu sitka do drobne-
go mielenia.

= Na 100 kazde g orzeszkow ziemnych
dodac¢ 10 ml oleju z orzeszkdw ziemnych
lub oleju roslinnego.

= Ubija¢ mase koncdéwka do ubijania do
momentu uzyskania kremowej konsy-
stencji.

= Gotowego masta orzechowego uzywac
bezposrednio do smarowania chleba al-
bo jako przyprawy.

Pobieranie dodatkowych przepisow

» W celu pobrania z Internetu dodatko-
wych przepiséw zeskanowac¢ pokazany
nizej kod QR.

Usuwanie usterek



Usuwanie usterek pl

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie zaczyna
pracowac.

Nieprawidtowo ustawiony przetgcznik obrotowy.

» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawi¢ przetacznik
obrotowy na O.

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystaw-

ke.

Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytgcznie w potacze-

niu z maszyng do mielenia miesa.

1. Ustawic przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-

manie napedu urzgdzenia.

2. Ustawié przetacznik obrotowy na kilka sekund na ©, aby
uruchomi¢ funkcje revers i odblokowac artykuty spozyw-
cze.

. Zaczekac¢ na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na min i sprawdzi¢, czy jest

znowu mozliwe normalne przetwarzanie artykutdw spo-
zywczych.

w

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunac w ten sposob,

wykonac opisane nizej czynnosci.

1. Ustawic przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-
manie napedu urzgdzenia.

2. Zdjac i roztozy¢ przystawke.

3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzi¢, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego prze-
tomu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe
sprzegto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogo-
wym 10029225.

1. Odkreci¢ srube i wyjg¢ uszkodzone sprzegto.
- Rys.
2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

- Rys.

Urzadzenie wytacza sie
podczas przetwarzania
sktadnikow.

Silnik jest przegrzany.

1. Ustawic przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-
manie napedu urzgdzenia.

2. Zaczekad, az urzgdzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.
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pl Utylizacja zuzytego urzadzenia

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Z przystawki do wyciska-
nia soku z owocow nie
wydobywa sie sok ani
migzsz, Mimo ze urzg-
dzenie pracuje.

Dysza regulacyjna i wktad filtrujgcy sg zatkane.

1.

2,

Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac na zatrzy-
manie napedu urzadzenia.

Nie uzywac funkcji reverse, aby wykluczy¢ uszkodzenia
urzgdzenia.

. Zdjac i roztozy¢ przystawke.
. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wy-

czyscic¢ czesci.

. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku

Z owocow zapoznac sie ze wskazowkami.

— "Przystawka do wyciskania soku z owocow”,

Strona 153

Utylizacja zuzytego urzadzenia

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego
od gniazda sieciowego.

2. Przecig¢ przewod sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, skle-

B
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py oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkow gwarancji mozna uzyskac od na-
Szego serwisu, od sprzedawcy urzadzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie interne-
towej.



Bezpecnost c¢s

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

m V pripadé poskozeni pfi prepraveé spotrebi¢ nepfipojujte.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a ze-
leniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfri prostorové teploté.

= do maximalni nadmorské vysSky 2000 m nad morem.

Spotiebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pfed smontovanim, demontazi, ¢isténim, v pfipadé poruchy

a pokud se priblizujete k rotujicim Castem, vzdy odpojit od elek-

trické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotrebice nesmi provadét déti.

Spotrebi€ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spo-

trebidi a pfivodnimu kabelu.

» V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym nebo zlomenym povr-
chem.

» Pri odpojovani spotrebice z elektrické sité nikdy netahejte za si-
tovy kabel. VZdy tahejte za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte
sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana 168
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cs Bezpecnost

>

>

>

>

Spotrebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typo-
vem Stitku.

Spotrebi¢ nikdy nenapajejte prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napf. casového spinace nebo dalkového ovladani.
Opravy spotrebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery
je k tomu vySkoleny.

K opravé spotrebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily.

Pokud je sitovy kabel tohoto spotiebice poskozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Spotrebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.
» Spotrebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
» Pri Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cisti-

>

>

ce.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice nebo zdroji tepla.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostry-
mi rohy nebo hranami.

Sitovy kabel nikdy neldamejte, nestlacujte a neprovadéjte na ném

zZmeny.

Spotfebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dil.

Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a
u odpojeného spotrebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.
» Pri posunovani pfisad pouzivejte pouze péchovadlo.
» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které

>
>
>
>

spravné nesedi, vyménte za originalni nahradni dily.
Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Ostrych nozl a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.
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Zabranéni vécnym Skodam c¢s

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

>
»

v

Malé casti uchovavejte mimo dosah déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.
» Dodrzujte pokyny pro Cisténi.
Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

travinami.

Zabranéni vécnym skodam

>

Spotfebi¢ nikdy neprovozujte bez preru-
Seni déle nez 10 minut. Poté spotfebic
vypnéte a nechte vychladnout na
pokojovou teplotu.

Spotfebi¢ nikdy neprovozuijte ve volno-
béhu.

Do plnici Sachty nebo krytu nevsunuijte
zadné predméty, napf. varechy.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda se v plni-

Seznameni

Piehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na po-
Skozeni vznikla pfi pfepravé a jejich
kompletnost.

— Obr.

Nastavec mlynku na obili
- "Ndstavec mlynku na obill",
Strana 164

2 =

Nastavec lisu na citrusy?
- "Lis na citrusy”, Strana 165

Pfepravni tchyty

OtocCny prepinac

Uchyceni a pohon pro nastavce

Uvolnovaci tlacitko

Viko pfihradky

Pfihradka na dérované kotouce

Ulozeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotoug, hruby

A Zakladni spotfebi¢

NGz

Nastavec na mlynek na maso

Dopravni $nek se spojkou

Nastavec plnicky salamd

Pouzdro s kovovymi komorami

Nastavec na kibbehy

Dérovany kotoug, stfedni?

Cistici kartadek

Dé&rovany kotoud, jemny

(A
=
D]
=

Nastavec na vyrobu stfikaného
pediva'

Péchovadlo s pfihradkou a vikem

Tryska plnicky salamu

GlRlIRIEIRIER IR L

Loziskovy krouZek pro plni¢ku
salamu

Vlozka na krouhani
— "Vlozka na krouhani", Strana
163

Néstavec na pasirovani ovoce

— "Ndstavec na pasirovdni ovoce”,
Strana 163

Formovaci plech

Drzak formovaciho plechu

1

Zvlastni pfislusenstvi

2V zavislosti na modelu

NE B

LoZiskovy krouzek pro nastavec
na vyrobu stfikaného pediva

T Zvl&stni prislusenstvi
2V zavislosti na modelu
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cs Ovladani

Poznamka: Nastavec na pasirovani ovoce
a nastavec mlynku na obili pouzivaji stejné
pouzdro a stejny Sroubovaci prstenec. Tyto
dily jsou soucasti dodavky pouze jednou.

Otocny pfepinac

Symbol Funkce

max Pfisady zpracujte s maximalni
rychlosti.

min Ptisady zpracujte s nizkou
rychlosti.

O Zastaveni zpracovani.

o) Usazené potraviny uvolnéte
pomoci zpétné funkce.

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouZi k uvolnéni usazenych
potravin tak, ze kratce provede zpétny chod
dopravniho Sneku.

— "Odstranéni poruch", Strana 166

Poznamka: Zpétnou funkci pouZivejte vy-
hradné s nastavcem na mlynek na maso.
Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k posSkozeni motoru a jinych sou-
¢asti pfilis vysokym zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 166
Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho
nadmeérného zahfati vypne spinac tepelné
ochrany spotfebic.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pfetizeni do-
pravniho Sneku se spojka zlomi na ur-
¢eném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani
tomu, aby vas spotfebi¢ po vypadku prou-
du samovolné spustil zpracovani.
Spotrfebic je po vypadku proudu opét za-
pnuty. Zpracovani je mozné opét spustit jen
po nastaveni otocného prepinace na O.
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Cisténi spotrebice a souéasti pred

prvnim pouzitim

1. VSechny soudasti, které pfichazi do
kontaktu s potravinami pfed prvnim pou-
zitim vycistéte.

2. Vycgisténé a suché soudasti si pfipravte
pro pouziti.

Priprava zakladniho spotiebice

-ovr. A-H

Sestaveni nastavce na mlynek na ma-

SO

-ovr. -

Nasazeni nastavce

~oor. A- K6

Doporucené rychlosti

Nasta- Pouziti

veni

min/max Nastavec na mlynek na maso
(dérované kotouce 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Nastavec plnicky salamu

max Nastavec na kibbehy

Dérované kotouce

Dé&rovany kotoud, jemny (3 mm)

Dérovany kotoug, stfedni
(4,5 mm)

Dérovany kotoug¢, hruby (8 mm)
Poznamka: Hruby dérovany
kotou¢ je vhodny ke zpracovani
kufecich kosti.

Zpracovani potravin

aaed 12 8 18

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily
pfislusenstvi s dily nastavce na mlynek na
maso.



Poznamka: Sestavte nastavec pro pfi-
slusné pozadované pouziti. PouZijte pfipra-
veny nastavec, jak je popsano pro nastavec
na mlynek na maso.

— "Nasazeni ndstavce", Strana 162

— "Zpracovani potravin", Strana 162

Sestaveni nastavce plnicky salamu
Nastavec plnicky salamu je vhodny pro
plnéni umeélych nebo pfirodnich stfivek ma-
sovou hmotou a pro tvarovani Sisek, napf.
na ¢evabcici.

- obr. l)-E3

Smontovani nastavce na kibbehy
Nastavec na kibbehy je vhodny pro tva-
rovani téstovinovych tastiCek nebo dutych
SiSek z mletého masa.

- obr. EXY- B3

Sestaveni nastavce na vyrobu stfikaného
peciva

Nastavec na vyrobu stfikaného peciva je
vhodny k tvarovani tésta na cukrovi nebo
kfehkého tésta.

~ovr. E1-E4

Vlozka na krouhani

Vlozka na krouhani je vhodna ke krouhani,
strouhani a fezani potravin jako je napf. syr,
ovoce, zelenina, ofechy, mandle nebo
suché housky.

VloZka na krouhani c¢s

Doporucené rychlosti

Nasta- Pouziti

veni

max Buben struhadla

min/max Rezaci buben

min/max Buben na krouhani, hruby
min/max Buben na krouhani, jemny
Vlozky bubnu

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napf.
ofechd, tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf.
okurky, mrkev, ¢ervena fepa.

Prehled

- obr. K

VloZzka na krouhani

Uzavér vlozek bubnu

Pouzdro vlozky na krouhani

Pé&chovadlo pro vlozku na
krouhani

Buben struhadla

Rezaci buben

IBd Buben na krouhéni, hruby

Buben na krouhani, jemny

Buben na krouhani, hruby
Krouhani potravin na hrubé
kousky, napf. ovoce a zelenina
jako jsou jablka nebo mrkev, sy-
ry napf. gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny
Krouhani potravin na jemné
kousky, napt. ofechy, ovoce a
zelenina jako jsou jablka nebo
mrkev, syry napf. gouda nebo
edamer.

Poznamky

= Vlozky bubnu nejsou vhodné ke zpra-
covani velmi mékkych nebo velmi
vlaknitych potravin.

» Doporuéena doba nepfretrzitého provozu
¢ini 2 minuty.

Pouziti vlozky na krouhani

~oor. Hl- 1

Nastavec na pasirovani ovoce
Nastavec na pasirovani ovoce je vhodny k
vytlaCovani potravin jako napf. raj¢at, hroz-
nového vina bez jadyrek, melound a jablek.
Poznamka: Nastavec na pasirovani ovoce
neni vhodny k vytlacovani velmi tvrdych po-
travin jako je napf. mrkev nebo ¢ervena fe-
pa.
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cs Nastavec mlynku na obili
Prehled
- Obr. X1

Nastavec na pasirovani ovoce

Sroubovaci prstenec pro néstavec
na pasirovani ovoce a nastavec
mlynku na obilf

Nastavitelna tryska na ovocnou
duzinu

Drzék filtru s tésnicim krouzkem

Dopravni $nek s t&snicim
krouzkem

Pouzdro pro néastavec na pasi-
rovani ovoce a nastavec mlynku
na obilf

A Vypoustéci trychtyf

Vlozka filtru, jemna

3 Viozka filtru, hruba

Nastavitelna tryska

Pomoci nastavitelné trysky uréujete konzis-
tenci ovocné duziny.

Otaceni proti sméru VIhEi ovocna duzina
hodinovych rucgicek a méné stavy

Sussi ovocna duZzi-
na a vice stavy

Otadeni ve sméru
hodinovych rucicek

Poznamka: Pokud otodite nastavovaci
trysku pfili§ daleko, m(ze velmi tuha nebo
sucha ovocna duzina ucpat nastavovaci
trysku. Nastavovaci trysku dale vySroubujte
nebo zcela vyjméte.

Sestaveni nastavce na pasirovani
ovoce

Poznamka: Pred sestavenim zkontrolujte
stav a spravné usazeni tésnicich krouzku
dopravniho $neku a drzaku filtru. Nikdy ne-
pouzivejte bez tésnicich krouzkd nebo s po-
Skozenymi tésnicimi krouzky.

~ Obr. EA-
Umisténi nastavce na pasirovani ovo-
ce

~ovr. 8- Ed
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Pouziti nastavce na pasirovani ovoce

Poznamky

= Béhem zpracovani dbejte na to, aby ne-
doSlo k ucpani viozky filtru a nastavovaci
trysky, jinak muZe dojit k vtlaceni tekutiny
do pohonu a vnitftku spotfebice. V pfipa-
dé ucpani nastavce na pasirovani ovoce
spotfebi¢ ihned vypnéte.
— "Odstranéni poruch", Strana 166

= Jadyrka nékterého ovoce maiji podobnou
velikost jako otvory jemné nebo hrubé
vloZzky filtru a mohou ucpat vliozku filtru.

= Velké ovoce nakrajejte na kousky, aby
proSly plnici Sachtou. Odstrarite tvrdé
slupky, stopky, jadérka a pecky.

= Nezpracovavejte zmrazené ovoce.

= Pomoci péchovadla nevyvijejte
nadmeérny tlak.

-~ oor. Bl- E3
RozloZeni nastavce na pasirovani
ovoce

~ovr. Ed - E

Nastavec mlynku na obili
Nastavec mlynku na obili je vhodny k mleti
vSech druh( obili kromé kukufice a k mleti
dalSich potravin.

Dal$imi vhodnymi potravinami je napf.
oves, Inéné seminko, ¢erny pepf nebo
kavova zrna.

Poznamka: Nastavec mlynku na obili neni

vhodny k mleti velmi tvrdych potravinjako

napf. suseny hrach, kukufice, paraofechy
nebo muskatovy ofech.

Piehled

- Obr. [

Nastavec mlynku na obili

Sroubovaci prstenec pro nastavec
na pasirovani ovoce a nastavec
mlynku na obili

Mleci komora s nastavovacim
prstencem

Mleci kuzel

n

Mleci prstenec




Dopravni komora

Dopravni Snek pro nastavec
mlynku na obili

(6]

Pouzdro pro nastavec na pasi-
rovani ovoce a nastavec mlynku

na obilf

Stupen mleti

Stupen mleti nastavujete nastavovacim
prstencem.

Otaceni proti sméru  HrubSi stupen mleti
hodinovych rucicek

Otaceni ve sméru Jemnéjsi stupen
hodinovych rugicek mleti

Poznamky

m K zabranéni slepeni nebo ucpani mleci-
ho zafizeni zpracovavejte obzvlasté
olejnaté potraviny se stfednim az jem-
nym stupném mleti, napf. Inéné seminko
a mak.

= Mekkeé obiloviny zpracovavejte nejprve s
hrubym stupném mleti a poté znovu s
jemnym stupném mleti, napf. oves.

Sestaveni nastavce mlynku na obili

~ovr. G-

Umisténi nastavce mlynku na obili

s 66 B 68|
Pouziti nastavce mlynku na obili

Poznamky

= Nastavovaci prstenec dale neotaceijte,
pokud je dosazeno zobrazené koncové
polohy pro nejhrubsi nebo nejjemnéjsi
stupen mleti.

= Nastavec mlynku na obili nikdy nepouzi-
vejte bez naplnénych potravin.

m Pfed zpracovanim zkontrolujte, zda po-
traviny neobsahuiji cizi télesa, napf.
kaminky.

m  Zpracovavejte pouze potraviny, jejichz
povrch je suchy a které maji jen malou
zbytkovou vihkost.

= Pfed pouZzitim s jinymi potravinami mleci
zarizeni dikladné vydistéte, aby se za-
branilo pfenosu chuti.

e 69 B 74

Lis na citrusy cs

Lis na citrusy
Lis na citrusy je vhodny k lisovani citru-

s?vych plodU, napf. citronl nebo pomeran-
¢a.

Prehled

- Obr.

'V zavislosti na modelu

Néstavec lisu na citrusy'

Miska na stavu s vypusti

Sitko s lisovacim kuzelem

Pouziti nastavce lisu na citrusy

- obr. - E

Prehled ¢isténi

Po pouziti ihned vSechny soucasti vycistéte,

aby nedochézelo k zasychani zbytkd.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuiji-
ci alkohol nebo lih.

» Nepouzivejte ostré, Spicaté nebo kovové
pfedméty.

» Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni
Cistici prostredky.

Poznamka: Tyto Casti nikdy nedistéte v

mycce nadobi: pouzdro s kovovymi komo-

rami, Sroubovaci prstenec a dopravni Snek.

Pokud budete tyto dily &istit Cisticimi

prostfedky a vodou teplejsi nez 40 °C, mU-

ze se zménit lesk povrchu dild. Funkce dild

tim neni ovlivnéna.

Ocistéte jednotlivé dily podle udajd uve-

denych v tabulce.

- obr. F3

UloZeni jednotlivych soudasti

1. Po vycisténi ulozte suché dily pfislusen-
stvi nastavce na mlynek na maso do pfi-
hradky v péchovadle.

- obr. FR

2. K uskladnéni dérovanych kotoucu
sejméte viko pfihradky na horni strané
zakladniho spotfebice. Dérované kotou-
¢e umistéte na uréené drzaky a viko opét
uzavrete.

- obr. F
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cs Pokyny pro pouZziti a pfiklady pouziti

Pokyny pro pouziti a priklady

pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

= VSechny dérované kotouce jsou uréeny
ke zpracovani syrového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajejte na
kousky, aby proSly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

= Pomoci nastavce plnicky salamui zpra-
covavejte pouze jemné nasekané po-
traviny.

® Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko
10 minut namocené ve viazné vodé.

= Neplnte pfili§ ,napé&chované”, jinak
mohou klobasy pfi peceni nebo vareni
prasknout.

Priklad receptu

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvi-

nut specialné pro vas spotrebic.

Mleté burskeé ofisky

Pfisady

= 1500-2000 g Cerstvych, nezpra-
covanych burskych ofigkd

Priprava

= Pfipravte si nastavec na mlynek na maso
s jemnym dérovanym kotouc¢em a na-
sadte ho.

= Do plnici misky nasypte burské ofisky.

= Nastavte oto¢ny prepina¢ do polohy max.

» Béhem zpracovani doplnujte do plnici
Sachty rovnomérné burské ofisky a pfi-
tlacte je péchovadlem.

= Celé mnozZstvi zpracujte b&hem 2 minut.

Poznamka: Doporu¢ena doba nepfetrzi-

tého provozu ¢ini 2 minuty.
Tip: Namletymi burskymi ofiSky mdzete

ochucovat salaty, omacky a jiné pokrmy ne-
bo mUzete pripravit kiupavé burakové mas-
lo.

Kfupavé burakové maslo

Pfiprava

= Namleté burské ofiSky jesté dvakrat
zpracujte jemnym dérovanym kotoucem.

= Na 100 g burskych ofisk( pridejte 10 ml
arasidového nebo rostlinného oleje.

= Metlickou na snih vymichejte hmotu do
krému.

= Hotové burakové maslo si vychutnejte
pfimo na chlebu nebo ho pouzijte jako
koreni.

Vyvolani dalsich receptt

» K vyvolani dalSich receptl online na-
skenujte nize uvedeny QR-kod.

Odstranéni poruch
Zavada P¥i¢ina a feSeni zavady
Spotfebi€ nespusti zpra-  Otoc¢ny pfepinac je chybné nastaven.
covani.

» Pfed zpracovanim nastavte oto¢ny prepina¢ do polohy O.
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Odstranéni poruch c¢s

Zavada

Pricina a feSeni zavady

Nedochazi ke zpracovani
potravin presto, ze za-
kladni spotfebi& bézi.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem

na mlynek na maso.

1. Nastavte otocny pfepina¢ na O a vyckejte, az se spotre-
bi¢ zastavi.

2. Nastavte otogny pfepinaé na nékolik sekund na © pro
spusténi zpétné funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. Otocény pfepina¢ nastavte na min a zkontrolujte, zda jsou
potraviny opét normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplsobem odstranit,

postupujte podle nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto¢ny piepina¢ na O a vyckejte, aZ se spotre-
bi¢ zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozloZte ho.

3. Odstrante usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v na-
stavci nebo v potravinach nenachazi kosti, slachy nebo ji-
né tvrdé casti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v
misté zadaného zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem zadaného zlomu nejsou
soucdasti naSich zaru¢nich povinnosti. Nova spojka je k
dostani v zakaznickém servisu pod obj. &. 10029225.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

- Obr.

2. Vlozte novou spojku a seSroubujte.

- Obr.

Spotiebi¢ se béhem pou-
Zivani vypne.

Motor je prehraty.

1. Nastavte oto¢ny piepina¢ na O a vyCkejte, az se spotie-
bi¢ zastavi.

2. K deaktivaci pojistky proti pfetizeni nechte spotfebi¢ vy-
chladnout.
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cs Likvidace starého spotiebice

Zavada Pricina a feSeni zavady

Z nastavce na pasirovani Ucpana nastavovaci tryska a vlozka filtru.

ovoce ”eVyték,é_iédr]é 1. Nastavte otoc¢ny pfepina¢ na O a vyckejte, aZ se spotfe-

Stava nebo drt, i kdyz za- bi¢ zastavi.

kladni spotrebiC bezi. 2. K zabranéni poskozeni spotfebice nepouzivejte zpétnou

funkci.

3. Sejméte nastavec a rozlozte ho.

4. Odstrante usazené potraviny a vSechny dily dikladné vy-
Cistéte.

5. Pfed opétovnym pouzitim nastavce na pasirovani ovoce
dodrzujte vSechny pokyny.
— "Ndstavec na pasirovdni ovoce", Strana 163

Likvidace starého spotrebice

1. Vytédhnéte sitovou zastrcku sitového
kabelu ze zasuvky.

2. Odpoijte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrZite u specializovaného
prodejce nebo na obecnim nebo mést-
ském uradu.

Tento spotfebic je oznaden v

souladu s evropskou smérni-

ci 2012/19/EU o nakladani
]

s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ra-
mec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych za-
fizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ruénich podminkach ve vasi zemi obdrzite
u svého zakaznického servisu, svého
prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

Kontaktni Gdaje zakaznického servisu viz
pfilozeny seznam servisnich sluzeb nebo
nase webova stranka.
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Bezpecnost sk

Bezpecénost

m Starostlivo si precitajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k poskodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

® na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. masa, ryb a
zeleniny,

= pod dozorom.

pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych

¢asoch spracovania.

® v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Spotrebic¢ vzdy odpojte od elekirickej siete po kazdom pouziti

alebo ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozobe-

ranim, Cistenim, v pripade poruchy a ked prichadzate do blizkosti
rotujucich Casti.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatocnymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli pouc¢ené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrZiavat v bezpec-

nej vzdialenosti od spotrebi¢a a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte posSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-
vrchom.

» Nikdy netahajte za siefové privodné vedenie, ked ho chcete od-
pojit od elektrickej siete. VZdy odpojte sietovu zastréku sietového
privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo sietové privodné vedenie poskodené,
okamzite vytiahnite zastréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.
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sk Bezpedénost

>
>

>

Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 178

Spotrebi¢ pripojte a prevadzkujte len podla udajov na vyrobnom
Stitku.

Nikdy spotrebi¢ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus,
napr. spinacie hodiny alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ modze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len origindlne nahradné
suciastky.

Ked sa posSkodi sietovy pripojny kdbel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zékaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny CistiC ani vysoko-
tlakovy Cistic.

Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu

s horticimi ¢astami spotrebi¢a alebo tepelnymi zdrojmi.

Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu

s ostrymi Spicami alebo hranami.

Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné
vedenie.

Nikdy neumiestnujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich
Casti.

Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked' je pohon za-
staveny a spotrebic je odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.
> Na pridavanie prisad pouZivajte len napchavadlo.
» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie

>
>
>

sU spravne usadené sa musia vymenit za originalne nahradné
diely.

Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.
Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.
Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
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Zabranenie vecnym skodam sk

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym materialom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycCistite pred
kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym skodam

» Nikdy nepouzivajte spotrebi nepreruSo-
vane dlhsie ako 10 minut. Potom nechaj-

te spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplo-

tu.

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode

naprazdno.
» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo
krytu Ziadne predmety, napr. varechy.
» Pred pouzitim skontrolujte, i sav
plniacom hrdle a kryte nenachadzaju
cudzie predmety.

Oboznamenie sa

Prehlad

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na
eventualne poSkodenia vzniknuté pri pre-
prave a Uplnost pri dodani.

S0l 1|

Nadstavec mlync¢eka na obilie
— "Nadstavec mlynéeka na obilie",
Strana 174

2 =

Nadstavec na odstavovanie
citrusov?
— "Lis na citrusy”, Strana 175

Uchytka na prepravu

OtocCny prepinac

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dier-
kované kotuce

UloZenie kabla

PIniaca miska

Skrutkovaci kruzok

Disk s velkymi otvormi

N6z

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

FEREERERR 2REBERE

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi?

Zékladny spotrebic
2]  Nadstavec mlynéek na méso
Nadstavec plnicky klobas
[B] Nadstavec na vyrobu fasirok
Kefa na distenie
Nadstavec na vyrobu striekaného
pediva’
Strdhadlo
— "Struhadlo”, Strana 173
Nadstavec na lisovanie ovocia

— "Nadstavec na lisovanie ovocia”,
Strana 173

1

osobitné prislusenstvo

2 Podla modelu

Disk s malymi otvormi

Piest s odkladacou priehradkou
a vekom

Dyza na plnenie klobas

Loziskovy kruzok pre plni¢ku klo-
bas

Tvarovaci plech

1

osobitné prislusenstvo

2 Podla modelu
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sk Obsluha

Drziak pre tvarovaci plech
Kruzok loziska pre nadstavec na

vyrobu striekaného peciva

' osobitné prislusenstvo

2 Podla modelu

Poznamka: Nadstavec na lisovanie ovocia
a nadstavec mlyn¢eka na obilie pouzivaju
rovnaky kryt a rovnaky skrutkovaci krizok.
Tieto Casti sa v dodanom baleni nachadza-
ju iba raz.

Oto€ny prepinac

Symbol Funkcia

max Prisady spracujte pri najvyssej
rychlosti.

min Prisady spracujte pri nizkej
rychlosti.

O Zastavenie spracovania.

o Uvolnit pevne usadené po-
traviny s funkciou spatného
chodu.

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa
pevne usadené potraviny uvolnili kratkodo-
bym chodom zavitovkového dopravnika do-
zadu.

— "Odstrdnenie portuch"”, Strana 176
Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzi-
te vyhradne na nadstavec mlynéek na ma-
SO.

Bezpecnostné systémy

Poistka proti prefazeniu

Poistka proti pretazeniu zabraruje, aby sa
motor a dalSie konstrukéné diely poskodili
nasledkom vysokého zatazenia.

- "Odstrdnenie poruch”, Strana 176
Tepelny isti¢

Ked sa motor pretaZzi alebo sa silno zohre-
je, tepelny isti¢ spotrebi& vypne.
Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje

alebo pretazi, spojka sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.
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Poistka proti opatovnému zapnutiu

Poistka proti opatovnému zapnutiu brani,
aby vas spotrebi¢ po vypadku pridu sam
spustil spracovanie.

Spotrebic je po vypadku prudu znovu za-
pnuty. Spracovanie sa moze znovu spustit
az vtedy, ked sa oto¢ny spina¢ nastavi na
O

Obsluha

Cistenie spotrebiéa a dielov pred

prvym pouzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s po-
travinami, pred prvym pouzitim vydcistite.

2. Pripravte vycCistené a vysuSené diely na
pouZitie.

Priprava zakladného spotrebica

-ovr. A-H

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na

maso

-obr. A-

Nasadenie nadstavca

- obr. B1- Kl

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie
min/max Nadstavec mlyn¢ek na maso
(dierkovany kotu¢ 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)
max Nadstavec plni¢ky klobas
max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvor-
mi (3 mm)

L

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi (4,5 mm)

Dierkovany kotu¢ s velkymi ot-
vormi (8 mm)

Poznamka: Dierkovany kotu¢ s
velkymi dierkami je vhodny na
spracovanie kuracich kosti.

\
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Spracovanie potravin

=0l 12 H 18 |

DalSie pouzitie

Skombinuijte diely prislusenstva s dielmi
nadstavca mlyn¢eka na maso, aby boli
mozné dalSie pouZzitia.

Poznamka: Zmontujte nadstavec pre Zela-
né pouzitie. Pouzite pripraveny nadstavec
podla popisu pre nadstavec mlynceka na
maso.

— "Nasadenie nadstavca", Strana 172

— "Spracovanie potravin", Strana 173
Zmontovanie nadstavca pInicky klobas
Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na
plnenie umelych a prirodnych ¢rievok ma-
som a na tvarovanie roliek, napr. evapdici.
- obr. lE)- E3

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na

tvarovanie pirdzkov alebo tastiiek plne-
nych mletym masom.

- obvr. EXY- B3

Zmontovanie nadstavca na vyrobu
striekaného peciva

Nadstavec na striekané cesto sa hodi na
tvarovanie suSienkového alebo krehkého
cesta.

- obr. EX- &}
Struhadlo

Struhadlo sa hodi na struhanie, trenie a
rezanie potravin, napr. syra, ovocia, zeleni-
ny, orechov, mandli alebo suchych zemli.

Prehlad
- obr. K

Strdhadlo

Uzaver na nadstavce bubna

Kryt na strihadlo

Posuvac na struhadlo

Struhaci bubon

Rezaci bubon

QELEERE

Struhaci bubon hruby

Struhadlo sk

Odporucané rychlosti
Nastave- Pouzivanie

Strihaci bubon jemny

nie

max Struhaci bubon
min/max Rezaci bubon
min/max  Struhaci bubon hruby
min/max  Strdhaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Struhaci bubon
Jemné strihanie potravin, napr.
orechov, tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr.
uhorky, mrkva, Cervena repa.

Struhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kus-
Ky, napr. ovocia a zeleniny ako
su jablka alebo mrkva, syr ako
gouda alebo eidam.

Struhaci bubon jemny

Strihanie potravin na malé kus-
Ky, napr. orechy, ovocie a zeleni-
na ako su jablka alebo mrkva,
syr ako gouda alebo emental.

Poznamky

= Nadstavce bubna su vhodné na spraco-
vanie velmi mékkych alebo velmi vlakni-
tych potravin.

= Qdporucany ¢as nepretrzitej prevadzky
je 2 minut.

Pouzitie struhadla

~ovr. Bl

Nadstavec na lisovanie ovocia
Nadstavec na lisovanie ovocia sa hodi na li-
sovanie potravin, napr. paradajok, bez-
semenného hrozna, vodnych melénov a
jablk.

Poznamka: Nadstavec na lisovanie ovocia
sa nehodi na lisovanie velmi tvrdych po-
travin, napr. mrkvy alebo Cervenej repy.
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sk Nadstavec mlyn¢eka na obilie
Prehlad
- Obr. X1

Nadstavec na lisovanie ovocia

Skrutkovaci krizok na nadstavec
na lisovanie ovocia a nadstavec
mlynceka na obilie

Nastavitelna tryska na duzinu

Drziak filtra s tesniacim krizkom

Zavitovkovy dopravnik s tesniacim
kruzkom

Kryt na nadstavec na lisovanie
ovocia a nadstavec mlynéeka na
obilie

A Vystupny lievik

Filtracna vlozka, jemna

[l  Filtracna vlozka, hruba

Nastavitelna tryska

Pomocou nastavitelnej trysky uréite konzis-
tenciu duziny.

VlIhSia duZina a
menej Stavy

Otacanie proti
smeru hodinovych
ruciciek

Otacanie v smere Suchs$ia duzina a
hodinovych rugic¢iek viac Stavy

Poznamka: Ked je nastavitelna tryska vel-
mi zaskrutkovana, moze ju upchat velmi
pevna alebo sucha duzina. Nastavitelnu
trysku viac odskrutkujte alebo Uplne odo-
berte.

Zmontovanie nadstavca na lisovanie
ovocia

Poznamka: Pred zmontovanim skontrolujte
stav a spravne umiestnenie tesniacich kruz-
kov zavitovkového dopravnika a drziaku fil-
tra. Nikdy nepouzivajte bez tesniacich kruz-
kov ani s poSkodenymi tesniacimi kruzka-
mi

~ obr. EA-
Nasadenie nadstavca na lisovanie
ovocia

g 48 B 50
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Pouzivanie nadstavca na lisovanie
ovocia

Poznamky

®» Pocgas spracovania dajte pozor, aby sa
neupchala filtracna viozka a nastavitelna
tryska, inak sa do pohonu a vnutra
spotrebi¢a moéze vtlacit tekutina. Ak sa
nadstavec na lisovanie ovocia upcha,
okamzite vypnite spotrebid.
— "Odstrdnenie poruch"”, Strana 176

= Jadra niektorého ovocia maju podobnu
velkost ako otvory jemnej alebo hrubej
filtracnej vioZzky a mdzu upchat filtracnu
vliozku.

= Velké ovocie nakrajajte, aby sa voslo do
plniaceho hrdla. Odstrarite tvrdé Supky,
stonky, jadra a kdstky.

= Nespracuvajte zmrazené ovocie.

= Nevyvijate piestom vysoky tlak.

aeld 51 B 56|
Rozmontovanie nadstavca na lisova-
nie ovocia

~ovr. Ed - Ed

Nadstavec mlyn¢eka na obilie
Nadstavec mlyn¢eka na obilie je vhodny na
mletie vSetkych druhov obilia okrem kukuri-
ce a na mletie dalSich potravin.

Medzi dalSie vhodné potraviny patri napr.
ovos, lanové semienka, Cierne korenie
alebo kavoveé zrna.

Poznamka: Nadstavec mlynceka na obilie

sa nehodi na mletie velmi tvrdych potravin,
napr. suSeného hrachu, kukurice, para ore-
chov alebo muskatového oriesku.

Prehlad
- obr. [

Nadstavec mlynceka na obilie

Skrutkovaci kruZzok na nadstavec
na lisovanie ovocia a nadstavec
mlynceka na obilie

Mlecia komora s nastavovacim
krdzkom

Mleci kuzefl




Mleci kruzok

Podavacia komora

I  Zavitovkovy dopravnik na nad-
stavec mlyn&eka na obilie

Kryt na nadstavec na lisovanie

ovocia a nadstavec mlyn¢eka na
obilie

Stupen mletia

Nastavovacim krizkom urgite stupen
mletia.

Hrubsi stupen
mletia

Otacanie proti
smeru hodinovych
ruciCiek

Otacanie v smere Jemnejsi stupen
hodinovych ruciCiek mletia

Poznamky

= Aby sa zabranilo zalepeniu alebo upcha-
tiu mlynéeka, spracuvajte hlavne olejo-
vité potraviny so strednym az jemnym
stupriom mletia, napr. lanové semienka
a mak.

» Makké obilie najskoér spracujte na
hrubom stupni mletia a potom znovu na
jemnom stupni mletia, napr. ovos.

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na

obilie

~ovr. G-

Nasadenie nadstavca mlynéeka na

obilie

aaeld 66 B 68|

Pouzivanie nadstavca mlynéeka na

obilie

Poznamky

= Nastavovaci kruzok neotacajte dalej,
ked ste dosiahli zobrazenu kone&nu
polohu pre najhrubsi alebo najjemnejsi
stupen mletia.

= Nadstavec mlynéeka na obilie nikdy ne-
pouZzivajte bez vloZenia potravin.

m Pred pouzitim skontrolujte, ¢i sa v po-
travinach nenachadzaju cudzie telesa,
napr. kamienky.

Lis na citrusy sk

= Spracuvajte len tie potraviny, ktoré su na
povrchu suché a vykazuju minimalnu
zbytkovu vihkost.

= MlynCek pred pouzitim inych potravin d6-
kladne vycistite, aby ste zabranili
prenosu chuti.

~ovr. [H- 4

Lis na citrusy

Lis na citrusy je vhodny na odstavovanie cit-
rusovych plodov, ako su citrény alebo po-
marance.

Prehlad

- Obr.

Nadstavec na odstavovanie
citrusov'

Miska na Stavu s vytokom

Sitko s lisovacim kuzelom

! Podra modelu

Pouzitie nadstavca na od$tavovanie
citrusov

RS 76 B 83

Prehlad cistenia

Po pouziti okamzite vycCistite vSetky diely,

aby zvysky neprischli.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s obsa-
hom alkoholu alebo liehu.

» Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo kovové
predmety.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace
prostriedky.

Poznamka: Tieto diely neumyvajte v umy-

vacke riadu: kryt kovovej komory,

skrutkovaci krizok a zavitovkovy dopravnik.

Ak Cistite tieto diely Cistiacim prostriedkom

a vodou teplejSou ako 40 °C, mbze sa lesk

povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym

nezmeni.

Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-

bulke.

- obr. 3
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sk Pokyny na spracovanie a priklady pouzitia

Skladovanie jednotlivych dielov

1.

Po vycisteni vysuSené diely prislusenstva
ulozte do odkladacej priehradky posuva-

Ga.
- obr. F3

Na uskladnenie dierkovanych kotucov
odoberte veko odkladacej priehradky na
hornej strane zakladného spotrebica.
Dierkované kotuca polozte na uréené dr-
Ziaky a veko znova zatvorte.

- obr. E

Pokyny na spracovanie a pri-
klady pouzitia
Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlyncéek na maso

VSetky dierkované kotuce st vhodné na
spracovanie surového masa.

Méso a velké potraviny nakrajajte na
kusky, aby presli plniacim hrdlom.

Nadstavec plnicky klobas

Pomocou nadstavca plnicky klobas
spracuvajte len jemne nasekané po-
traviny.

Pred spracovanim namodte prirodné
Crievko na cca 10 minut do vlaznej vody.
Obal klobasy neplrite prilis doplna, inak
sa moze stat, ze klobdasy pri vareni alebo
pedeni prasknu.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-
reny Specialne pre vas spotrebic.

Mleté orechy

Ingrediencie

1500 - 2000 g Cerstvych surovych ore-
chov

Priprava

= Pripravte a pripevnite nadstavec mlynéek
na maso s dierkovanym kotu¢om s maly-
mi dierkami.

= QOrechy dajte do pIniacej misky.

= Otocény prepinag nastavte na max.

m Pocas spracovania orechy pridavajte do
plniaceho hrdla rovnomerne a pritlacajte
ich postuvacom.

m Celé mnozstvo spracujte do 2 minut.

Poznamka: Odporuc¢any Cas nepretrzitej

prevadzky je 2 minut.

Tip: Zomletymi arasidmi mdZete posypat

Salaty, omacky a iné pokrmy, pripadne ich

moZete pouzit na pripravu chrumkavého

arasidového masla.

Chrumkavé arasidové maslo

Priprava

= Uz zomleté arasidy spracujte eSte dva-
krat s pouzitim jemného dierovaného
kotuca.

= Na kazdych 100 g araSidov pridajte
10 ml arasidového alebo rastlinného
oleja.

= Masu premiesajte metli¢kou na sneh az
do krémova.

= Hotové arasidové maslo si mbzete vy-
chutnat priamo na chlebe alebo ho mo-
zete pouzit ako posypku.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty,
oskenujte nasledujuci kéd QR.

Odstranenie poruch

Porucha

Pric¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil
spracovanie.

Nespravne nastavenie oto¢ného spinaca.
» Otocny spina¢ pred spracovanim nastavte do polohy O.
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Odstranenie poruch sk

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny
spotrebi& bezi.

Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzivajte len s nad-

stavcom mlynceka na maso.

1. Oto¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Otocny prepinac na niekolko sekund prepnite do polohy
©, &m sa spusti funkcia spatného chodu a uvolnia sa
usadené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Otocny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, Ci
sa potraviny opéat spracuvaju normaine.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrz-

te tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrante usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nad-
stavci alebo potravinach nenachadzaju kosti, Sfachy
alebo iné tvrdé &asti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na
uréenom mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa
nevztahuje nasa zaruka. Novu spojku si mdzete objednat
cez nas zakaznicky servis pod obj. &islom 10029225.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

- Obr.

2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.

- Obr.

Spotrebi¢ sa pocas po-
uzivania vypne.

Motor je prehriaty.

1. Otoc¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Nechajte spotrebi¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti preta-
Zeniu deaktivuje.
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sk Likvidacia starého spotrebica

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Z nadstavca na lisovanie Nastavovacia dyza a vlozka filtra su upchaté.

ovocia nev\_/yteké é_t’gva, 1. Otodny prepinad prepnite do polohy O a podkajte, kym
alebo duzina, hoci je za- sa spotrebi¢ nezastavi.

kladny spotrebi¢ v pre- 2
vadzke.

. Nepouzivajte funkciu spatného chodu, aby ste zabranili
poskodeniu spotrebida.

3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.
4. Odstrante usadené potraviny a dékladne vycistite vSetky

Casti.

5. Dodrziavajte vSetky pokyny pred opatovnym pouzitim
nadstavca na lisovanie ovocia.
— "Nadstavec na lisovanie ovocia", Strana 173

Likvidacia starého spotrebica

1. Odpoijte siefovu zastréku napajacieho
kabla.

2. Odrezte napajaci kabel.

3. Spotrebic zlikvidujte ekologickym spbso-
bom.
O aktualnych spdsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej, prip.
mestskej spravy.

Tento spotrebi¢ je oznaceny

v sulade s eurépskou smer-

nicou 2012/19/EU o na-
]

kladani s pouzitymi elektric-
kymi a elektronickymi za-
riadeniami (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ra-
mec pre spatny odber a
recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zaruénej lehote

a zaruénych podmienkach vo vasej krajine
vam poskytne zakaznicky servis alebo
predajca, pripadne ich najdete na nasom
webe.

Kontaktné udaje zakaznickeho servisu naj-
dete v prilozenom adresari zakaznickej
sluzby alebo na nasej webovej stranke.
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Siguranta ro

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

= pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te silegume.

® sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

= Tn locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand

piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.
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ro Siguranta

>

Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. - Pagina 189
» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe

>

placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie Tnlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

>

Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet
sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

Nu introduceti méainile in canalul de alimentare.
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Evitarea deteriorarilor ro

» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

dientele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

vV V VY VV VY VY

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul s& lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati-l sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati sa nu fie
obiecte straine in canalul de alimentare
siin carcasa.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

- Fig. |

Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu méainile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Aparatul de baza

[E]  Accesoriu masina de tocat carne

Atasament de umpluturd pentru
carnati

[B]  Accesoriu pentru chiftele

3 Perie de curatare

Dispozitiv pentru biscuiti spritati’

Accesoriu pentru razuit
— "Accesoriu pentru razuit”,
Pagina 183

Accesoriu pentru presa de fructe
— "Accesoriu pentru presa de
fructe", Pagina 184

BE Accesoriu pentru rasnita de cerea-
le
- "Accesoriu pentru rasnitd de ce-
reale", Pagina 185

Accesoriu pentru presa de citrice?
— "Presa de citrice", Pagina 186

Placi-maner pentru transport

Comutatorul rotativ

Suport si mecanism de actionare
pentru accesorii

I8  Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de

depozitare

' Accesorii speciale
2 Tn functie de model

' Accesorii speciale
2 Tn functie de model
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ro Deservirea

I Compartiment de depozitare pen-
tru discuri perforate

Pé&strarea cablului

Cupéa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cutit

Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu®

Disc perforat fin

=== 11—=11—==— =~
(2] | (2] | BN | (SN | OS] | B | (=)

Impingétor cu compartiment de
depozitare si capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu
pentru umplerea carnatilor

Placa de format

Suport pentru placa de format

Inel de rulment pentru dispozitiv

pentru biscuii spritati

' Accesorii speciale
2 In functie de model

Nota: Accesoriul pentru presa de fructe si
accesoriul pentru rasnita de cereale utilize-
aza aceeasi carcasa si acelasi inel filetat.
Aceste piese sunt incluse o singura data in
volumul de livrare.

Comutatorul rotativ

Simbol  Functie

max Prelucrati ingredientele la cea
mai mare viteza.

min Prelucrati ingredientele cu vite-
za redusa.

O Oprirea prelucrarii.

9 Desprindeti alimentele blocate

folosind functia inversa.
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Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea inapoi
de scurtd a durata a snecului de pompare.
— "Remediati defectiunile", Pagina 187

Nota: Utilizati functia inversa exclusiv cu ac-
cesoriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 187
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incdlzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau
este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
mpiedica repornirea automata a prepararii
efectuate de aparatul dvs. dupa o intrerupe-
re de curent.

Dupad o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupa ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor

acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezati laindeména piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

- Fig. A-H



Asamblarea accesoriului masinii de
tocat

- Fig. I -

Montarea accesoriului

- Fig. B - KKl

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

min/max Accesoriu masina de tocat
carne (discuri perforate 3 mm,

4,5 mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pen-
tru cérnati
max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate

Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

\ Disc perforat mare (8 mm)

Nota: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oase-
lor de pui.

Procesarea alimentelor

- Fig. EA- K&
Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale
accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Nota: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizali accesoriul pregatit asa
cum este descris pentru accesoriul masinii
de tocat carne.

— "Montarea accesoriului", Pagina 183

— "Procesarea alimentelor", Pagina 183

Accesoriu pentru razuit ro

Asamblarea atagsamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnali
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

- Fig. IF1- EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

- Fig. E2] - B3

Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti
spritati

Dispozitivul pentru biscuiti spritati este
adecvat pentru modelarea aluatului pentru
fursecuri sau al aluatului sfaramicios.

- Fig. B3 - B2

Accesoriu pentru razuit
Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru razuirea, maruntirea si tdierea alimente-

lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

~ Fig. [

Accesoriu pentru razuit

Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru
razuit

Tmpingétor pentru accesoriu pen-
tru razuit

A Tambur razatoare

Tambur de taiere

[Bd Tambur de raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin

Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere
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ro Accesoriu pentru presa de fructe

Setare Utilizare Accesoriu pentru presa de fructe
min/max Tambur de raspéatoare mare Inel filetat pentru accesoriul pentru
min/max Tambur de raspéatoare fin presa de fructe si accesoriul pen-
» tru résnita de cereale
Insertii tambur Duz& de reglare pentru pulpa fruc-
Tambur razitoare telor
Maruntirea find a alimentelor, de Suport de filtru cu inel de etansare
ex. nugi, branzeturi de consisten- 3  Spird snec cu inel de etansare
ta tare, cartofi. ’ -
Tambur do tar Corcesh iy sccssr orn
Taiati alimentele in felii groase tpru Asnitd de cerealo P
sau subtiri, de ex. castraveti, —
morcovi, sfecla rogie. [ Palnie de evacuare
Tambur de raspatoare mare Insertie filtru fin
Razuiti alimentele grosier, de ex. Bl Insertie filtru grosier

fructe si legume precum mere
sau morcovi; cascaval, cum ar fi
cel de tip Gouda sau Edamer.

Tambur de raspatoare fin
Razuiti alimentele fin, de ex.
nuci; fructe si legume precum
mere sau morcovi; cascaval,
cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

= Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit
~ Fig. [l - EXY
Accesoriu pentru presa de

fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este
adecvat pentru stoarcerea alimentelor, de
ex. rosii, struguri fara sdmbure, pepeni rosii
Si mere.

Nota: Accesoriul pentru presa de fructe nu
este adecvat pentru stoarcerea alimentelor
foarte tari, de ex. morcovi sau sfecla rosie.

Vedere de ansamblu

- Fig. EXA
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Duza de reglare

Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consis-
tenta pulpei fructelor.

Rotire spre stanga  Pulpa de fructe mai
umeda si mai putin

suc

Rotire spre dreapta Pulpa de fructe mai
uscata si mai mult

suc

Nota: Daca duza de reglare este rotita prea
mult spre interior, pulpa de fructe foarte fixa
sau uscata poate sa infunde duza de regla-
re. Rotiti mai mult spre exterior duza de re-
glare sau scoateti-o complet.

Asamblarea accesoriului pentru pre-
sa de fructe

Nota: inainte de asamblare, verificati starea
Si pozitia corecta a inelelor de etansare ale
spirei snec si ale suportului filtrului. A nu se
utiliza niciodata fara inele de etansare si cu
inele de etansare deteriorate.

~ Fig. ERY -
Atasarea accesoriului pentru presa
de fructe

- Fig. ] - B



Utilizarea accesoriului pentru presa
de fructe

Observatii

= n timpul procesarii, aveli grija ca insertia
filtru si duza de reglare sa nu se infunde;
in caz contrar, lichidul poate fi presat in
sistemul de actionare si in interiorul apa-
ratului. Daca accesoriul pentru presa de
fructe este infundat, opriti imediat apara-
tul.
— "Remediati defectiunile", Pagina 187

= Samburii unor fructe au o marime simila-
ra cu cea a orificiilor insertiei de filtru fin
sau grosier si pot sa infunde insertia fil-
tru.

= Maruntiti fructele mai mari pentru ca
acestea sa intre in canalul de alimentare.
Tndepértat,i cojile tari, tulpinile, sdmburii
si pietrele.
Nu procesati fructe congelate.

= S3 nu exercitati 0 presiune mare cu apa-
satorul.

~ Fig. - B3
Dezasamblarea accesoriului pentru
presa de fructe

~ Fig. [Ed - EA
Accesoriu pentru rasnita de ce-

reale

Accesoriul pentru rasnita de cereale este
adecvat pentru macinarea tuturor tipurilor
de cereale, cu exceptia porumbului, si pen-
tru macinarea altor alimente.

Alte alimente adecvate sunt de ex. ovazul,
semintele de in, piperul negru sau boabele
de cafea.

Nota: Accesoriul pentru résnita de cereale
nu este adecvat pentru macinarea alimente-
lor foarte tari, de ex. mazare uscatd, po-
rumb, nuci de Brazilia sau nucsoara.

Vedere de ansamblu

~ Fig. [0

Accesoriu pentru rgnita de cereale ro

Inel filetat pentru accesoriul pentru
presa de fructe si accesoriul pen-
tru rasnita de cereale

Camera de mécinare cu inel de re-
glare

Con de mé&cinare

3  Inel de macinare

Camera de pompare

B}  Spird snec pentru accesoriul pen-
tru résnita de cereale

Carcasé pentru accesoriul pentru

presa de fructe si accesoriul pen-
tru rasnita de cereale

Grad de macinare

Cu ajutorul inelului de reglare, stabiliti gra-
dul de méacinare.

Grad de macinare
mai grosiera

Rotire spre stdnga

Grad de macinare
mai fina

Rotire spre dreapta

Accesoriu pentru rasnita de cerea-
le

Observatii

m Pentru a impiedica lipirea sau infundarea
rasnitei, procesali in special alimente cu
continut de ulei cu grad de macinare me-
die pana la find, de ex. seminte de in si
mac.

= Procesali cerealele moi maiintai cu un
grad de md&cinare grosiera si apoi din
nou cu un grad de macinare fing; de ex.,
ovaz.

Asamblarea accesoriului pentru ras-
nita de cereale

~ Fio. BN - B2
Atasarea accesoriului pentru rasnita
de cereale

- Fig. B -
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ro Presa de citrice

Utilizarea accesoriului pentru rasnita
de cereale

Observatii

= Nu rotiti in continuare inelul de reglare
atunci cand este atinsa pozitia finala
pentru gradul de macinare cea mai gro-
sierd sau cea mai fing, asa cum este ilus-
trat.

= Nu utilizali niciodata accesoriul pentru
rasnita de cereale fara ca acesta sa fie
umplut cu alimente.

= Tnainte de procesare, verificati daca ali-
mentele prezinta corpuri straine, de ex.
pietre.

= Procesali doar alimente care sunt uscate
la suprafafa si prezinta o cantitate mica
de umezeald reziduala.

= Tnainte de utilizarea cu un alt aliment, cu-
ratati temeinic résnita, pentru a impiedi-
ca transferul gustului.

- Fig. B - K4

Presa de citrice

Presa de citrice este adecvata pentru stoar-
cerea de fructe citrice, de ex. lamai sau por-
tocale.

Vedere de ansamblu

~ Fig.

Accesoriu pentru presa de citrice'

Bol pentru suc cu orificiu de scur-
gere

Sitd cu con de stoarcere

' In functie de model

Utilizarea accesoriului pentru presa
de citrice

~ Fig. i - B

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,

pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte taioase, ascuiite sau
metalice.
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» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.
Nota: Nu curatati niciodata urmatoarele pie-
se In masina de spalat vase: carcasa meta-
lica a camerei, inelul filetat si snecul de
pompare. In cazul in care curatati aceste
piese cu detergenti si apa la o temperatura
de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor
se poate modifica. Functionarea pieselor
nu este afectata prin aceasta.

Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

- Fig. B4
Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.
~ Fig. B

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioara a
aparatului de baza. Asezatli discurile per-
forate pe suporturile prevazute siinchi-
deti la loc capacul.

- Fig. EA

Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu magina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Tdiati in bucati carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= Inmuiati intestinele naturale n apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute Tnainte de
preparare.



= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasili o retetd-exemplu, care a fost de-
voltatd special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

= 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

= Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.
Introduceti arahidele n tava de umplere.

= Aduceli comutatorul rotativ in pozitia max

= Tn timpul procesarii, introduceti uniform
arahidele in canalul de alimentare si pre-
sati din nou cu impingatorul.

= Procesati intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

Nota: Durata de functionare continua reco-
mandata este de 2 minute.

Recomandare: Presarati arahidele macina-
te peste salate, sosuri si alte preparate sau
pregatiti cu acestea un unt de arahide cro-

cant.

Remediati defectiunile ro

Unt de arahide crocant

Preparare

= Procesali arahidele deja macinate inca
de doua ori, cu discul perforat fin.

= Per 100 g arahide, adaugati 10 ml ulei
de arahide sau ulei vegetal.

= Bateti masa cu un tel de batut pana cand
aceasta este cremoasa.

= Savurali untul de arahide direct pe paine
sau folositi-l ca produs de asezonare.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, sca-
nati urmatorul cod QR.

Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu porneste
prelucrarea.

Comutatorul rotativ este setat incorect.
» Tnainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.
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ro Remediali defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt pro-
cesate, cu toate ca apa-
ratul de baza functionea-
za.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.

Nota: Utilizati functia inversa doar cu accesoriul masinii de
tocat carne.

1.

2

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

Aduceti comutatorul rotativ timp de céateva secunde in po-
zitia @ pentru a porni functia inversa si a desprinde ali-
mentele blocate.

. Asteptati oprirea aparatului.
. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificali daca

alimentele sunt procesate din nou normal.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remediata astfel, respec-
tafi urmatorii pasi.

1.

2
3.

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

Indepdrtati alimentele blocate si verificati daca in acceso-
riu sau in alimente exista oase, tendoane sau alte compo-
nente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rup-
ta in punctul nominal de rupere.

Nota: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu
fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o
noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10029225.

1.

2

Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.
~ Fig.
Introduceti si insurubati bine noua cupla.

- Fig.

Aparatul se deconectea-
za in timpul preparérii.

Motorul este supraincalzit.

1.

2,

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva sigu-
ranfa la suprasarcina.
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Predarea aparatului vechi ro

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Din accesoriul pentru Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.
presa de fructe nuiese 1, Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
suc sau pulpéa de fructe, rea aparatului.

cu toate cu aparatul de 2

< . " . Nu utilizali functia inversa, pentru a evita daune la aparat.
baza functioneaza.

3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-I.

4. Indepértati alimentele blocate si curdtati temeinic toate
piesele.

5. Respectali toate indicatiile inainte de a utiliza din nou ac-
cesoriul pentru presa de fructe.
— "Accesoriu pentru presa de fructe”, Pagina 184

Predarea aparatului vechi

1. Scoateti stecherul cablului de racordare
la retea din priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Acest aparat este marcat co-

respunzator directivei euro-

pene 2012/19/UE in privinta
]

aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada
si conditiile de garantie din tara dumnea-
voastra, adresati-va serviciului de asistenta
pentru clienti, distribuitorului local sau acce-
sati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasili In lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noastra
de internet.
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bg besonacHoct

Be3onacHocT

® [IpoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTe PbKOBOACTBOTO, KAKTO M NpoayKToBata MHhopMauma,
3a no-HarTaTbllHa crnpaska Wan 3a cneasallnTe coOOCTBEHNULIN.

= He cBbp3BanTe ypeaa B Cayyan Ha noBpeaa, nojydeHa no Bpeme
Ha TpaHCNopPTMpPaHEeTO.

I3non3eante ypeaa camo:

B 33 NPWIOXEHWNA, ONMCaHN B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pazapodsaBaHe Ha CYpOoBU UM FOTBEHU XPaHUTENHN NPOAYKTH,
Hanp. Meco, puda 1 3eeHYYLIN.

® 0/ HAA30pP.

B 33 JOMaKMHCKW KOMYecTBa 1 BpemeHa Ha o6padoTka.

® B JOMAKWHCTBOTO U B 3aTBOPEHM NOMELLEHMA B AoMallHa oOcTa-
HOBKa Npwu ctaHa Temnepartypa.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeabT BuHarn TpAadBa Aa ce U3KIuUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HadnoaeHne, npean crnodasaHe, pasrnodaBaHe 1 NoYncTBa-

He, B C/lyyai Ha noBpeaa 1 Korato ce npudnmxkasaTe A0 pOTUpPaLLM

yacTw.

Tosn ypea Moxe Aa ce n3nonsea oT /mla C OrpaHnyeHn NCuxmnJec-

KW, CETUBHW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTN UK 6e3 onuT n/unu 3Ha-

HWUA, ako ca noa HabntoaeHe UK ca MHCTPYKTUPAaHM Mo OTHOLLE-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpeda Ha ypeaa 1 ca pasdpanu onacHoc-

TMTE, Npon3TNYaLLM oT padoTarta C Hero.

[euata He TpabBa ga urpadr ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha NoTpeduTena He

TpAdBa Aa ce n3BbpLIBaAT OT Aela.

YpenwT He TpAdBa a ce nanonaea ot Aeua. JpbXTe aeuata aaned

OT ypeJa v 3axpaHsallma kaden.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaTtauua noBpeaeH ypea.

» Hukora He na3nonaeanTe ypea ¢ HanykaHa Wiy cyyneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnanTe kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara, 3a aa
oTaenuTe ypeaa oT enekTpolaxpaHsallata Mpexa. BuHaru xea-
LanTe wencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa.
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BesonacHocT bg

» AKO ypeabT nnn kabentsT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta ca noBpe-
[eHun, HezabaBHO n3abpnanTe Liencena Ha kabena 3a CBbp3Ba-
HE KbM MpexaTa OT KOHTaKTa Wan U3karoueTe npeanasmtena B
KyTuATa ¢ npeanasuteni.

» CBBbPXETE Cce CbC cnyxdarta 3a 00CNyXBaHe Ha KINEHTW.

— Crpanuya 200

» CBbp3BanTe 1 ekcnaoatmpanTe ypeaa caMo B CbOTBETCTBUE C
NaHHuTe Ha abpuyHaTa Tadenka.

» Hukora He 3axpaHBauTe ypeaa nocpeacTBOM BbHLHO KOMYyTaLu-
OHHO YCTPOWCTBO, HaNp. TanMep UM ANCTaHLUMOHHO ynpasne-
Hue.

» Camo obyueH 3a LenTta cneuvanmampaH nepcoHan TpAadsa aa na-
BbpLUBa PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAadBa [a ce M3nonsBaTt camo OpuriHarl-
HW PE3EPBHN YaCTW.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta Ha To3u ypea 0bae
nospeaeH, Ton TpadBa Ja ce CMeHU OT NPOU3BOAUTENA UIN HEro-
BMA OTAeN No 0OCAy)KBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro nLe ¢ no-
noOHa kBanudukauma, 3a aa ce nsberHat onacHOCTU.

» Hukora He notananTe ypena v kadena 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa BbB BOAa M He ' NocTaBAnTe B ChAoMuAnHaTa malliu-
Ha.

» I3anonseanTe ypeaga camo B 3aTBOPEHN MOMELLEHMA.

» Hukora He nanaranTe ypena Ha cuiHa TonanHa n snara.

» 3a noyncTBaHe Ha ypeja He 1U3non3BanTe MallHa 3a NoYncTBa-
He C mapa Win C BUCOKO HasiAraHe.

» Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha Kabesna 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa C UTOYHWULIM Ha TOMIMHA WK ropeLLmn YacTn Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTte KOHTakT Ha kKabena 3a CBbP3BaHE KbM
MpexaTa c OCTPU BbpPxoBe nin pbooBe.

» Hukora He npervBanTe, He NPUTUCKANTE N HEe NPOMeHANTe Kabe-
la 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara.

» Hukora He nocTtaBanTe ypena Bbpxy Wiv B O/1M30CT 40 ropeLn
NOBBPXHOCTMU.

» [IpbXTe ganed oT BbPTALIM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 00/1eKN0To
N ApYru NpUHaONEXHOCTH.
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bg T[penotBpartABaHe Ha MatepuanHu WeTn

» [locTaBaAnTe 1 cBanAanTe NPUCTABKUTE CaMO KOraTo 3aABMKBaHe-
TO € B MOKOW U WENCeabT Ha ypeaa € U3KIYEH OT KOHTaKTa.

» He nocAranTte B 0TBOPa 3a Mb/IHEHE.

» 3a n3TnackBaHe Ha CbCTaBKKM M3Mnoa3BarTe camo n3dyteava.

» CMeHeTe yacTu, KOUTO UMat HamnykKBaHna Uan apyru nospeam
NN HE ca Pa3nosIOXKEHN NPaBUIHO, C OPUTMHANHW PE3EPBHN

vy

v

>
>

YyacTn.

Hukora He crnofABaiTe NpUCTaBKUTE BbPXy OCHOBHMA ypea.
anonsBaiTe NpucTaBKMUTE CaMO B HaMb/HO CrN0OEHO ChCTOA-

HUe.

Hukora He gokocBaliTe OCTPUTE HOXOBE M PBHOOBE C HesalmTe-

HU pbLe.

[pbxTe naney ot gela onakoBbYHMA MaTepuan.

He nonyckarTe aeua ga Urpaat ¢ ONakoBbUYHMA MaTepuan.

» [IpbXTe ganed oT Aeua Maskute YacTu.

» He nonyckainte geua oa urpadaTt ¢ Mankm 4acTu.

» CnaspanTte yKasaHuATa 3a NoYncTBaHe.

» [louncteante npean BcAka ynotpeda NnoBbpXHOCTUTE, BAN3ALLM B
KOHTaKT C XpaHUTEeNHN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
aJIHU LLleTH

>

Hukora He ekcnnoaTtupanTe ypeaa no-
abnro ot 10 muHyTa. Cnea ToBa U3KI0-
yeTe ypeaa v ro octaBeTe Ja ce ox1aan
[0 cTariHa Temneparypa.

Hukora He ocTaBAiiTe ypeaa ga padotu
Ha npaseH xo/.

He BkapBaliTe npeaMeTn, Hanp. roteapc-
KW NbXKUM, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE UK
Kopnyca.

Mpean ynotpeba npoBepeTe 0TBOPa 3a
Mb/IHEHE W KOPMyca 3a YyXaun Tena.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cnen pasonakoBaHETo NPOBepeTe BCUYKM
YacTn 3a WeTn, NoayyYeHn npu TpaHCcnopTn-
paHeTo, N KOMNIEKTHOCTTa Ha AOoCTaBKaTta.

- our. |l
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OcHoBeH ypen

2] Mpucraska 3a mecomenayka

Mpuctaska 3a Mb/HEHe Ha Konba-
cu

[B] pucraska 3a kebe

[ Yerka 3a nouucrsaHe

MpucTaBka 3a LNpuLoBaHy
cnagku’

Mpuctaska 3a HakbALBaHE
— "[lpuctaBka 3a Hakw/LBaHe",
CrpaHuia 194

[MpucTaBka npeca 3a n1o408e
— "[lpucTtaBka npeca 3a miogose”,
CrpaHuya 195

BB pucraska mMenHuyka

— "[lpuctaBka mMesHnYKa",
CrpaHuya 196

' CneumanHu NpuHaanexHocTu
2 B 3aBMCUMOCT OT Mozena



MpucTtaska UMTPYC npeca?
- "lntpyc npeca", CrpaHuya 197

BaonbOHaTUHY 3a XBallaHe C uen
npemecTBaHe

BbpTawl ce npesktousaTen

MocTaBka 1 3anBuxBaHe 3a npuc-
TaBkUTE

ByTOH 3a BK/IlOUBaHe

Kanak 3a oT4eneHneTo 3a cbxpa-
HEHWe

I Otaenexvie 3a cbxpaHeHue Ha
nepdopupaHnTe ANCKOBe

MACTO 3a CbXxpaHeHue Ha 3axpaH-

BalmA Kaben

CbA 3a Mb/HEeHe

PesboBun npbCcTeH

[unck ¢ ronemn oTBOpU

Hox

LLIHek cbc cbeanHuTen

Kopnyc ¢ mMeTaniHu kamepu

MepdopupaH anck, cpeaeH?®

[nck ¢ gpuHKM oTBOPK

=II=11=1=11—==1—
(2] | (Sa | B | (€M) | OS] | B | (=]

N3byTBau c oTaeneHne 3a cbxpa-
HEHNVE N Kanak

[io3a 3a mbiaHeHe Ha konbacu

OnopeH NPbLCTEH 3a HaKpaiHuka
3a Mb/IHEHe Ha kondacu

MnacTtuHa ¢ POPMUUKM

[bpxayu 3a nnactmHarta ¢ GopMuy-
Kt

OnopeH NPbLCTEH 3a NpYcTaska 3a

npuuosaHn cnagku

! CneuvanHu npuHamnexHocTu

2 B 3aBMCUMOCT OT Mozena

BenewkKa: [pecara 3a nN1o40Be 1 NpUcTas-
Kata MefiH1uKa 1anonsBat eanH 1 Cbll Kop-
nyC v e1H 1 Cbll pe300oB NPbLCTEH. Tean
YyacTy ca BK/IOYEHN CamMO BEAHBX B OKOMI-
NIEKTOBKaTa Ha JoCTaBKaTra.

3anosHaBaHe bg

B'prFII.I.I. ce npeeKnroyBaTen

CumBon dPyHKUHA

max ObpaboTeTe ChCTaBKMTE Ha
Hali-BMCOKa CKOPOCT.

min ObpabdoTeTe ChCTABKUTE Ha
HMCKa CKOPOCT.

O CnpeTte obpadoTkaTa.

9} OcBoBoaeTe 3aK/eLleHn xpa-
HUTENHW NPOAYKTY Upes pe-
BepcuBHaTa yHKLIMA.

PeBepcuBHa pyHKUUA

PeBepcurBHaTta yHKUMA CNy>X1 3a OCBO-
6oxxaaBaHe Ha 3akelleHn XpaHUTenHNn
NPOAYKTN Upes KpaTKpanHO ABMKEHME Ha
3aleH X0A Ha LWHekKa.

- "OT1cTpaHaBaHe Ha HemarnpaBHOCTH",
CrpaHuia 198

BenexkKa: 1anonaeante pesBepcrBHaTa
dyHKUMA eANHCTBEHO C NpucTaBkaTa Meco-
mMenavka.

3alLUTHU CUCTEMU

3awumTa cpeLly npetoBapsaHe

3awwTara cpelly npeToBapBaHe NpeaoTs-
paTtABa noBpeaa Ha ABuratena u Apyrn Kom-
MOHEHTW Nopaamn TBbPAE BUCOKO HaTtoBap-
BaHe.

- "OT1cTpaHABaHe Ha HeuarnpasHOCTH",
CrpaHuua 198

MpeBKNtouBaTen 3a TepmMo3aluuTa
MpeBKAOUBATENAT 3a TepMo3alluTa N3K-
NtoYBa ypesaa B c/lyyai Ha npeToBapBaHe
WAN CU/IHO 3arpABaHe Ha ABuraTens.
3apaneHo MACTO 3a cuynBaHe

B cnyuait Ha npeToBapsaHe un 61okupaHe
Ha WHeKa CbeANHUTENAT Ce OTYynBa Npu
npeaBMaeHOTO 3a LienTa MACTO 3a CYynBa-
He.

BnokupoBKa cpelly NOBTOPHO
BHKJIFOUBaHe

BnokunpoBkara cpetly NOBTOPHO BK/OYBa-
He nNpenoTBpaTABa CaMOCTOATE/IHO CTapTy-
paHe Ha Baluna ypen cnea npekbcBaHe Ha
enleKTpo3axpaHBaHeTo.
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bg O6cnyxsaHe

YpeasT OTHOBO € BKJ/IKOUEH Crief] MPeKbCBa-
He Ha enekTposaxpaHBaHeTo. Ob6padoTkarta
MOXe [la ce cTapTmpa OTHOBO efBa cfef
NoCTaBAHE Ha BbPTAWMA Ce NPEeBK/I0YBa-
ten Ha O.

O6cnyBaHe

MouuncTBaHe Ha ypeaa U yacTUTe npe-
v nbpearta ynotpeba
1. Mpeau nbpearta ynotpeda nouncrere

BCNYKK YaCTH, BNnN3alln B KOHTAKT C Xpa-
HUTETHW NPOAYKTH.

2. [loaroTBeTe NOYNCTEHNUTE 1 MOACYLLIEHM
YyacTu Taka, ye [a ca rnoj pbka 3a ynot-
peoba.

MoaroToBKa Ha OCHOBHUA ypena

-our. A-H
Crno6saBaHe Ha NnpucTaBKaTa Meco-
mMenauka

-our. - id

MNMocTtaBfAHe Ha npucTaBKa

- our. - Kl

MpenopbKU OTHOCHO CKOPOCTTa

HacT- Ynotpeba

poviKa

min/max [lpucrtaBka mecomenauyka
(neptopupaHn aMckose
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max [MpuctaBka 3a Nb/HEHE Ha
konéacu

max MpucTaBka 3a kebe

MNMepdopupaHu aucKose
@ MepdopupaH anck, duH (3 mm)

MephopupaH anck, cpeaeH

(4,5 mm)

MephopupaH auck, rpyd (8 mm)
BenemKa: [pyouaT nepdopupaH

O1CK e noaxoasll 3a oBpadoTtka
Ha nMnnewkn KOCTN.

194

O6paboTHa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

- our. iA- K3
Lpyrv npunoMeHus

3a AONbAHUTENHN NPUNOXEHNA KOMOWHU-
pavite NPUHAANEXHOCTUTE C YacTu Ha Npuc-
TaBKaTa MecomMmenadka.

BenemkKa: Crnodete npucraskara cnopef
CbOTBETHO XEeaHOTO NpuaoxeHue. Manon-
3BaiiTe NoAroTeeHarta npucTaska, KakTo e
onncaHo 3a npucTaBkata Mecomesniayka.

— "lMocraBaHe Ha rpucTaBka”,

CrpaHunua 194

— "O6paboTKa Ha XpaHUTe/IHW rPoayKTH",
CtpaHuya 194

Crnob6sBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a MbiHEHe
Ha Konbacwu

MpucTtaBkaTa 3a Nb/HeHe Ha Kondacu e
noaxoaslla 3a MNb/HEHe Ha U3KYCTBEHN U
€CTeCTBEHN 0OBUBKM C Mb/IHEXHA Maca U
3a othopmsAHe Ha posua, Hanp. kebanueTa.
- our. lE)-EA

Crno6sBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpucTtaBkaTa 3a kebe e noaxoaslia 3a
ohopMAHEe Ha TecTeHn JxoboBe, Hanp. ¢
NBAHEX OT Kanma.

- our. EXY- 3

Crnob6sBsaHe Ha npycTaBKaTa 3a
LUNPULOBaHU CNagKu

MpucTaBkaTa 3a WnpuLoBaH Claaku e
noaxoasula 3a ohopmMAHe Ha OUCKBUTEHO
TECTO WM Mac/eHo TeCTO.

-~ our. E3- B

lNMpuctaBKa 3a HaKbNLUBaHe

MpucTaskaTa 3a Hakb/LBaHe e NoaxoasLla
3a HaKb/ILBaHe, HacTbpreaHe 1 HapA3BaHe
Ha XPaHUTETHN NPOAYKTU, HAMpP. CUPEHE,
na1o04oBe, 3eneHuyumn, Aaku, 6agemm unm cy-
Xn xnedueta.

06w npernen
- our. Y

[lpucTaBka 3a HaKbaLBaHe

Bnokunposka 3a 6apabaHHuTe
NpPUCTaBKK




Kopnyc 3a npucTtaskara 3a Hakb/1-
LBaHe
Na3ByTBau 3a npucraskara 3a Ha-
KbLBaHe
BapabaH 3a HacTbpreaHe
BapabaH 3a HapasBaHe
Il bBapaban 3a HakbAUBaHE Ha eapo
BapabaH 3a Hakb/ALBAHE HA CUTHO
MpenopbKU OTHOCHO CKOPOCTTa
HacT- Ynotpeba
poWKa
max Bapabax 3a HacTbpreaHe
min/max bapabaH 3a HapA3BaHe
min/max bapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha
enpo
min/max bapabaH 3a Hakb/UBaHe Ha
CUTHO

BapabaHHW NpUCTaBKU

BapabaH 3a HacTbpreaHe

DUHO HacTbpreaHe Ha xXpaHuTes-
HW NPOAYKTW, HAnp. AAKK, TBbLP-
N0 cupeHe, KapTodu.

BapabaH 3a HapAasBaHe
HapAassaHe Ha xpaHUTenHu Npo-
OYKTV Ha wardun, Hanp. KpacTa-
BULIM, MOPKOBM, YEPBEHO LIBEK-
no.

BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha en-
po

HakbiuBaHe Ha eapo Ha xpaHu-
TeNHW NPOAYKTK, HaMp. Na1oaoBse
1 3eneHuyumn (kato A0bAKK Uan
MOPKOBW), KAKTO 1 cupeHa (Kato
Gouda nnm Edam).

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUT-
HO

Hakb/uBaHe Ha CUTHO Ha XpaHu-
TENHW NPOAYKTYW, Hanp. AOKK,
Nno40Be 1 3eneHYyUn (Kato
AOBAKN UM MOPKOBM), KAKTO ”
cupeHa (kato Gouda nnn Edam).

[MpucTtaeka npeca 3a nnogose bg

Benexku

= bapaBaHHWTe NPUCTaBKN He ca Noaxoaa-
LK 3a 0BpadoTBaHe Ha MHOrO MEKU U
CWHO BNaKHECTU XPaHUTEHW NPOAYKTU.

= [1penopbunTesIHOTO Bpeme Ha Henpe-
KbCHaTa padoTa e 2 MUHYTK.

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbL-
BaHe

~ our. il - Bl

lNMpucTaBKa npeca 3a nnoaoee
MpucTaskaTa npeca 3a nao4oBe e Noaxo-
JAlla 3a nsuexagaHe Ha XpaHUTeHW nNpo-
OYKTW, Hanp. aomatu, rposae 6es cemMKku,
OVHA N AOBIKN.

BenexkKa: [lpuctaekara npeca 3a nioaose
He e noaxoAsALlla 3a ualiexaaHe Ha MHOro
TBbPAN XPaHUTENHW NPOAYKTU, Hanp. MOp-
KOBW WM YEPBEHO LIBEKJIO.

06w npernea

- our. K1

MpucTaBka npeca 3a nao4ose

Pe3boB npbCTeH 3a npuctaskara
npeca 3a nioaoBe 1 npucTaskara
MeH1UKa

Perynupyema arosa 3a nynn

[bpxay Ha GUATbPa C YMTbTHUTE-
JIEH NPBLCTEH

A UHek ¢ ynTbTHUTENEH NPBCTEH

Kopnyc 3a npucraskarta npeca 3a
M100BE W NpUCTaBKaTa MeH1YKa

A Oyhus

OUATLPHA BNOXKA (DUHA

El  OwntbpHa Bnoxka rpyda

Perynupyema arosa

MocpeacTsom perynvpyemara aisa onpe-
JeNATe KOHCUCTeHUMATA Ha nyna.

3aBbpTaHe obpart-
HO Ha YaCOBHMKOBA-
Ta cTpeska

[To-BnaxeH nynn n
no-Maiko COoK
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bg [lpncraska menHnuka

3aBbpTaHe no va-
COBHWMKOBATa CTpes-
Ka

Mo-cyx nynn v no-
Beye cok

Benerka: Korato perynnpyemara aro3a e
3aBbpTAHA NPEKOMEPHO HABbLTPE, TA MOXE
[a ce 3anywy oT MHOrO TBbpA UK Cyx
nynn. Passuinte peryavpyemara at3a nam A
n3paneTe M3UAo.

Crno6aBaHe Ha NnpucTaBKaTa npeca
3a nnonose

BenexKa: MNpean crnodAsaHe nposepeTe
CbCTOAHNETO 1 NPAaBUIHOTO MOSIOXEHME Ha
YANBTHUTENHUTE NPBCTEHN Ha LWIHEKA U Abp-
xava Ha untbpa. Hukora He na3nonssante
6e3 YNTbTHUTENIHW NMPBCTEHM U HUKOTa He
N3Non3BanTe ¢ NoBPeAeHN YNTLTHUTENHN
NPBCTEHN.

~ our. A -
MoHTupaHe Ha NpUcTaBKaTa npeca 3a
nnogose

-~ ovur. EE-El
YnoTtpe6a Ha npucTaBKaTa npeca 3a
nnogose

Benemku

= [o Bpeme Ha npepabdoTkaTa BHUMaBaliTe
dunTbpHaTa BAOXKa 1 perynmpyemara
Ot03a aa He ce 3anylwBsar, B NPOTUBEH
cnyyar € Bb3MOXHO NPOHWKBAHe Ha Teu-
HOCT B 3a/1BMXXBAHETO M BLTPELIHOCTTa
Ha ypena. Makntouete HezabaBHO ypeaa,
aKo npucTtaekara npeca 3a njaoaoBse e
3anyueHa.
- "OtcTpaHABaHe Ha HenanpaBHOCTH",
CrpaHuia 198

= CeMKUTe Ha HAKOW NJ10J0BE Umart pas-
Mep, CbNOCTaBMM C TO3M Ha OTBOPUTE Ha
huHaTa nnu rpybata hunTbpHa BAOXKKA
1 mMorarT da A 3anywar.

= HacuTHeTe ronemmuTte nNao4oBe, 3a aa ce
nobupar B oTBOpa 3a nbaHeHe. OTcTpa-
HeTe TBBbPAN KOXN, cTeda, CEMKUN 1 KOC-
TUNKW.

= He npepaboTBalite 3ampaseHn Nao40Be.
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= He ynpaxHaBanTe ronaM HaTUCK ¢ na-
OyTBayva.

Sa 7 51 8 56|
Pasrno6saBaHe Ha NpucTaBKaTa npeca
3a nnogose

-~ our. Ed - EJ

lNMpucTtaBKa MenHUYKa
MpucTaBkaTa MenHMUKa e noaxoasila 3a
MefleHe Ha BCUYKN BUOOBE 3bPHEHWN KYITY-
pu (C U3K/OYEHNE Ha LlapeBunLia), KakTo 1
Ha ApYrn XPaHUTENHN NPOAYKTH.

[pyrv NoaxoaALM XpaHUTENHN NPOAYKTU
ca Hanp. OBEC, JIEHEHO CEME, YEPEH NMUNep
N KaheHn 3bpHa.

BenemkKa: [lpyctaBkara MeNHnYKa He €
noaxoaslla 3a MesieHe Ha MHOro TBbPaU
XPaHUTENHU NPOAYKTW, HaMNp. CYLLEH rpax,
LiapeBsuLa, OpasuiICKu Opexn Uan MHAUACKO
opexue.

06w npernea

- our. [

Bl Mpucraska menHWuKa

Pe3boB npbCTEH 3a npucTaskara
npeca 3a nioaoBe 1 npucTaskara
MeSTHWNuKa

Kamepa 3a meneHe ¢ perynvpaty
NPbCTEH

MeneLl KoHyC

8  Meneuw npbeTeH

Mopasalla kamepa

I llHek 3a npucraskara MenHuuka

Kopnyc 3a npucTtaskaTa npeca 3a

naogose N npuctaBkarta MeaHn4Ka

CTteneH Ha cmunaHe

MocpeAcTBOM perynnpaliua npbLCTeH onpe-
[enATe cTeneHTa Ha cMunaHe.

3aBbpTaHe obpat-
HO Ha YaCOBHMKOBA-
Ta cTpenka

Mo-rpy6a creneH Ha
cMunaHe




3aBbpTaHe no va- [To-hnHa cteneH Ha
COBHMKOBAaTa CTpe- CMmunaHe
Ka

Benemku

= 3a aa npegotspatuTe crensaHe nunm 3a-
nyLIBaHe Ha MeseLinA MexaH3bm, npe-
padoTBaiTe 0COOEHO MasHU XPaHUTE THU
NpoAyKTU Ha cpefiHa 0 unHa CTeneH Ha
CMUNaHe, Hanp. 1EHEHO CEME N MaK.

= [IpepaboTBaiite MeKu 3bPHEHW KyNTypu
MbPBO Ha eapa CTerneH Ha CMUIaHe U1
cnepn ToBa OTHOBO Ha (unHa CTeneH Ha
CMUNaHe.

Crno6aBaHe Ha npucTaBKaTa MeJiHU4-
Ka

g 61 B 65
MoHTHUpaHe Ha npucTaBKaTa MenHUY-
Ka

~our. - E
Ynotpeba Ha npucTaBKaTa MeNHUUYKa

Benemkxu

= He BbpTETE NOBEYE peryavpalins npbe-
TEH cnea A0CTUraHe Ha KpaiHaTa nosu-
LumA 3a Han-rpyda unu Hat-puHa cteneH
Ha CMWUaHe, KakTo e MoKasaHo Ha ury-
para.

= HyKora He n3nonaBanTe npuctaBkara
Me/HMUKa, 6e3 Ja e Hamb/IHeHa C XpaHu-
TeNHW NPOAYKTW.

= [lpean npepadoTkaTa NPoBepeTe XpaHu-
TENHUTE NPOAYKTIN 3a Uyxau Tena,
Hanp. kambyeTa.

= [lpepadoTBaiTe caMo XpPaHUTEHN NPo-
OYKTN CbC CyXa MOBBPXHOCT U HUCKO OC-
TaTbYyHO ChAbPXaHWE Ha Bnara.

= [pean ynotpeda ¢ Apyr XpaHuTeneH
NPOAYKT NOYNCTETE WaTeNHo Menewma
MexaHu3bM, 3a Aa npeaoTepaTuTe npe-
[laBaHe Ha BKyca.

-~ our. B - 23

LiuTpyc npeca

LIntpyc npecata e npegHa3dHayeHa 3a ns-
CTUCKBaHe Ha UunMTpyCcoBK nN1oaoBe, Kato
Hanp. IMMOHN NN NOPTOKaJIN.

Lintpyc npeca bg
06w npernea

- Qur.

MpucTaska unTpyc npeca’
Kyrna 3a COK C uyuyp
Lleaka ¢ nauexaaloto nonykbuioo

' B 3aBncuMocT oT mMogdena

YnoTpeba Ha npucTaBKaTa LMTPYC
npeca

-~ our. - EH

YKa3aHuA 3a noyncTBaHe

Cnen ynoTtpeba He3abaBHO nouncreTe

BCWUKM YacTu, 3a Ja nsberHere sacbxsaHe

Ha ocTaTbuUMTE.

» He nanonspante cbabpXKally ankoXos
noumncTBally npenapartw.

» He nanonasBante oCTpu, pexeLum uim me-
TanHW NpeameTu.

» He nanonssaiite adpasmBHU KbPMN WK
noyncTBaLlM Npenaparu.

BenemKa: Hukora He nouncTBanTe B Cbao-
MUASIHA MalUWHa CNeaHUTe YacTu: Kopnyc ¢
MeTa/IHN Kamepw, pe300B NPbCTEH U LLIHEK.
AKO noumcTBarte Tesn YyacTi ¢ NoUYncTBaLlm
CcpeacTBa 1 Boja ¢ Temneparypa Haa

40 °C, NOBBbPXHOCTHUAT BIACHK Ha YacTuTe
MOXe Aa ce npoMeHu. ToBa He HapyllaBa
dyHKUMOHANHOCTTa Ha yacTtute.

[MouncTtBarte oTAENHUTE YacTu cnopen no-
coyeHoTo B TabnuuaTa.

- our. F2
CbXpaHHBaHe Ha oTAeJIHUTe YacTu

1. Cnend noyncTBaHETO CbxpaHABanTe Noa-
CylweHnTe NpnHaane>XxHoCTn Ha npucrtas-
Kata Mecomesiayka B OTAEIEeHNETO 3a
CbXpaHeHne Ha MS@yTBaL{a.

- our. FR
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bg YkasaHua 3a 06paboTka 1 NPUMEPHN NPUIOXKEHNA

2. 3a npubupaHe Ha nephopupaHuTe anc-
KOBe CBaJieTe Kanaka Ha OTAeNeHNETO
3a CbXpaHeHue Ha ropHaTa cTpaHa Ha
OCHOBHMA ypea. NocTaBeTe nepdopupa-
HUTE IMCKOBE BbpPXY NpeaBnaeHnTe 3a
LienTa abp)ayn 1 OTHOBO 3aTBOPETE Ka-
naka.

- our. .Y

YKasaHusa 3a 06paboTKa U npu-
MepPHHU NPUNIOHEHHUA

YKaszaHus 3a 06paboTKa

lNMpuctaBKa mecomenayvka

= Bcuukun nepdopupann AMCKOoBe ca noa-
xoaAaLm 3a o6padoTka Ha CypoBO MECO.

= HapexeTte MecoTO 1 rofleMuTe XpaHu-
TENHW NPOAYKTU Ha NapyeTa, 3a Aa ce
nodupart B 0TBOPA 3a Mb/IHEHE.

MpucTaBKa 3a MbiHeHe Ha Konbacu

= C npucraBkara 3a nb/HeHe Ha konbacu
obpabdoTBaiite camo GUHO pasapodeHu
XPaHUTENHU NPOAYKTU.

= [Ipean oBpaboTkara HaKMCHEeTe ecTecT-
BEeHUTe 0OBMBKU 32 0KO/1I0 10 MUHYTU B
xnaaka Boaa.

= He npenbnBaiite oOBMBKaTA, B MPOTUBEH
cnydyain Konbacute morart fa ce cnykat
no BPEME Ha BapeHe 1an NeyeHe.

MpumepHa peuenTa

TyK Lie HaMepuTe NprUMepHa pelenTa, pas-
padoTeHa creumanHo 3a Bawwua ypeq.

CmneHu ¢bCTHUM

CobcTasku

= 1500 - 2000 g npecHu, cypoBn MObCTb-
1Y

[TpuroreAHe

= [JoaroTBeTe npuctaBkarta Mecomenavka
C hmHMA NnepdopmrpaH AMCK 1 A NocTaBe-
Te.

= CuneTte GbCTbUNUTE BbB BaHMUKaTa 3a
Mb/HEHE.
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= [locTaBeTe BbPTAWMA Ce NPEeBK/IOYBA-
Ten Ha max.

= [o Bpeme Ha oBpaboTkaTa cunete pas-
HOMEPHO IbCThUWTE B OTBOPA 3a Mb/He-
He U1 T NPUTUCHETE HaJosy ¢ n3byTeaua.

= Ob6paboTteTe LANIOTO KOIMYECTBO B pam-
KWUTE Ha 2 MUHYTW.

BenexKa: lNpenopbunTeHoTO Bpeme Ha
HenpekbcHaTa padoTa e 2 MUHYTU.

CbBeT: CbC cM/IeHUTE (PBCTHLUM Noanpase-
Te canartu, COCOBE W APYrv ACTUA UK NPU-
roTBeTE XPYnkaBo PbCTbYEHO MAacC/O.

XpynkaBo ¢pbCTbUEHO Macno

[MpuroteaHe

= O6paboTeTe Beue cMIeHUTe (MbCTbLN
oule ABa NbTn ¢ GUHUA nepdopupaH
UCK.

m [lo6aBeTe cboTBETHO 10 Ml hbCTBUEHO
ONNO NAN PACTUTENHO OO Ha BCEKM
100 g @bCTBUM.

= Pagbuiite Macarta Ha Kpem C Ten 3a pas-
OumBaHe.

® Hacnagete ce Ha roToBOTO (DbCTbYEHO
Maco AMPEKTHO BbPXY hunma xnad nim
ro U3MoJsi3BariTe KaTo Noanpaska.

U3BUKBaHe Ha AOMbAHUTENHU peuen-
™

» 3a 13BMKBaHe Ha AOMb/HUTENHW peLen-
TV OHNanH ckaHupanTe cneagHma QR koga.

OTcTpaHABaHe Ha Heusnpas-
HOCTH



OTcTpaHABaHe Ha HensnpasHocTn  bg

HeusnpasHocT

anIl-WIHa U OTCTpaHABaHe Ha HenM3nNpaBHOCTHU

YpenowT He cTapTupa 06-
paboTtkaTa.

BbpTAWMAT ce NpeBkoYBaTe € HaCTPOEeH HenpaBuHO.

» [MocrtaseTe BbPTAWMA ce npesknousaren Ha O npean 06-
pabdoTtkaTta.

XpaHUTeNHUTE NPOAYKTU
He ce obpadoTear, Bb-
PEKV Ye OCHOBHUAT ype[
padoTu.

MpucTaBkaTa e 3anylieHa nopaan 3akneLlleHn XpaHuTenHm

npPoayKTK.

BenexKa: /13nonseaiite pesepcunBHaTa QyHKUNA caMo C

npuctaekara MecomMmesiadka.

1. MocTasete BLPTAWMA ce npeskaousaren Ha O v naua-

KarnTe cnMpaHeTo Ha ypena.

2. MocTaBeTe BBLPTALUMA CE NPEBKIOYUBATEN HA © 33 HAKOS-
KO CekyHAaW, 3a [a cTaptupaTe peBepcuBHaTa yHKUMA U
[a ocBoOoanTe 3aK/eLEeHNTe XpaHUTeNHU NPOAYKTH.

. I3uakaliTe cnmpaHeTo Ha ypeaa.

4. TlocTaBeTe BbPTALMA Ce NPEBKAKOYBATES HA min 1 NPOBE-

peTe Aann XpaHuTenHuTe NpoayKT OTHOBO ce npepadoT-
BaT HOPMasHO.

w

BenexKa: AKO HEN3NPABHOCTTA HE MOXE Aa Ce OTCTpaHu

no TO3W HauuH, B3emeTe noa BHUMaHWe CneaHuTe CTbIMKU.

1. MocTaBete BLPTAWMA ce npeskaousaten Ha O v naua-
KarnTe cnMpaHeTo Ha ypena.

2. CBasneTte npucrtaskaTa v A pasrnoderTe.

3. OTcTpaHeTe 3aKIelleHn XpaHUTeNnHn NpoayKTX 1 NpoBe-
peTe ganu B npucTaBkata Uau B XpaHUTENHUTE MPOAYKTU

Ce Hammpar KOCTW, CyXOXWANA Uan Apyrvi TBbPAW KOMMO-
HEHTW.

CbeanHuTeNAT Ha LWHekKa e bun NPeToBapeH 1 ce € OTUynui
npun 3agageHoTo MACTO 3a cyynBaHe.

BenemkKa: Pe3epBHy yact CbC 3aaafeHo MACTO 3a CuyrBsa-
He He ce MoKpvBaT OT Halarta rapaHuma. HoB cbeanHuTen
MOXe [la ce 3aKynu OT OTAena no o6Cny)XKBaHe Ha KINEHTH
ypes kartanoxHuAa Homep 10029225.

1. OTBUITE BUHTA N U3BaaeTe AedEKTHUA CheanHUTEN.

- our.

2. [NocTaBeTe HOBUA CbEANHUTEN U MO 3aBUHTETE.

- Qur.

YpenbT ce usk/tousa no
BpemMe Ha oBpadoTkaTa.

[Buratenat e nperpsan.
1. MocTaBeTe BLPTAWMA ce npeskaoysaten Ha O v naua-
KanTe cnupaHeTo Ha ypena.

2. OcraBeTe ypeda da ce oxnaau, 3a [a deakTmeupare 3a-
LuTaTa cpelly npetosapBaHe.
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bg [lpeaaBaHe 3a oTnadbUM Ha M3Ne3nu OT ynoTpeba ypean

HeusnpasHocT

anIl-WIHa U OTCTpaHABaHe Ha HenM3nNpaBHOCTHU

OT npecaTta 3a nnogose
HE 13TYa COK Wan Nynn, 4
BBLMPEKN Y€ OCHOBHUAT

ypen padoTu. 2

Perynupalwara ato3a n GUATbPHUAT eTEMEHT ca 3anyLUeHu.

. MocraseTte BbpTAWMA ce npeskmousaren Ha O u nsua-
KarnTe cnMpaHeTo Ha ypena.
. He nsnonaseaite peBepcuBHaTa yHKUMA, 3a Aa nsderHe-

Te NoBpean Ha ypena.

3. CasnieTe npucTtaskara u a pasrinoodeTe.

4. OTcTpaHeTe 3acefHanv XpaHWUTENHN NPOAYKTY 1 MOYnCTe-
Te WwaTenHo BCUYKM YacTu.

5. BsemeTe noa BHMMaHWEe BCUYKM yKaldaHWA, Npean aa us-
nonaearte npecaTta 3a naoAoBe OTHOBO.
— "MpucTtaska rpeca 3a riogose”, CtpaHuya 195

MpenaBaHe 3a oTNagbuUM Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

1. VI3abpnanTte OT KOHTaKTa Wwencena Ha
kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara.

2. [pepexeTe Kabena 3a CBbP3BaHE KbM
mMpexara.

3. MpepnaiTe ypeaa 3a oTnagbLUmM Mo eKoNo-
rocbobpaseH HaunH.
AKTyanHa nHhopmMaumA OTHOCHO Haun-
HUTE Ha NpefaBaHe 3a OTnagbLM LWe No-
nyuynTe oT Balna cneuvannampaH Tbpr-
OBeLl, KaKTO 1 OT CbOTBETHaTa OOLLIMHCKa
1UAu rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e o6o3HaueH B
CBHOTBETCTBME C EBPOMNENC-
KaTa ampekTtnea 2012/19/
EC 3a cTtapu enektpuyecku
N eNeKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu anpekTnsa pernamet-
TMpa BannaHUTE B pamKuTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 13nos3BaHe Ha cTapu
ypeau.
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OTaen no oo6cnyMmBaHe Ha Knu-

€eHTHU

MoapoBHa nHhopmauma OTHOCHO rapaHLm-
OHHMA CPOK 1 rapaHLUMOHHNTE YC0BUA BbB
Balarta cTpaHa e nosyyuTe oT HawmA oT-
nen no oécnyxxeaHe Ha KnneHTy, Bawwa
TbProBeL UK Ha HallaTa yed cTpaHuLa.
[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no 06Cayx-
BaHe Ha KMEHTU e HaMepuTe B MPUIoxe-
HWA yKasaTtesn ¢ oTaenn no o0cayxxeaHe Ha
K/IMEHTW UMK Ha HalaTa yed cTpaHuua.



Besneka uk

Be3neka

® by/b 1acka, YBaXKHO NpOoYnUTanTE Lt IHCTPYKLIO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHbopMaLlito Npo npuiaa Ana ni3Hiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1a HAaCTYNHOro BAacHMKa npunaay.

= He nigkatoyante npwiaa, AKWO NOro MoLWKOMKEHO nia yac
TPaHCMNOPTYBaHHA.

KopucTynteca npunaaom Ane 3a Taknx YMOB:

® 1A Ui1eil, ONUCaHnX y Wit IHCTPYKLII.

= 117 noApiOHIOBaHHA cnpux ado BapeHux NPoayKTiB, Hanpuknaa
m’'Aca, pubu M OBOUIB.

® [1ig HarAA40M.

= 117 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TPUBAICTIO, 3BMYANHUMMY
01A JoMallHbOro rocnoaapcTaa.

B y NPUBATHUX JOMOrocnoAapcTBax i B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX
NoByTOBOro NpU3HayYeHHsA 3a KiMHaTHOI TeMnepartypu.

® Ha BMCOTI woHanbinbwe 2000 m Haa piBHEM MOPS.

[1icna KOXHOro KOpUcTyBaHHA NPUAAAOM, NEPLL HiXX 3anuwaTn no-

ro 6e3 Harnaay, nepen ckaagaHHAM, PO30UMPaHHAM i YMLLEHHAM, Y

pagi HeCNPaBHOCTI, a TaKoX Nnepea A0CTYNOM A0 00epTOBUX

netanen Bia'eaHynTe npunaz Bia eNeKTpoMepexi.

Ocobu 3 Qi3nYHMMK, CEHCOPHUMKN aB0 MeHTabHUMK Bagammn ado

ocobu, AKNM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCH

npunagom nue nia Harnaaom ado AKLWO BOHW NMPOWMLAN Niaro-

TOBKY 3 6€3MeYHOro KOPUCTYBaHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX-

NMBY Hebe3nekxy.

[itTam 3a00pOHEHO rpaTuca 3 npuiazgom.

[iTAM 3a00POHEHO UMCTUTK 1 0OCYroByBaTK Npuiaa.

[iTAam 3a60pPOHEHO KOPUCTYyBaTUCA UMM npunagom. MNMpunag i

Kabenb XXMUBNEHHA cia 6epertu Bia OiTen.

» HiKom He KOPUCTYMTECA NOLWKOMKEHUM NPUNALOM.

» 3aB0pPOHEHO KOPUCTYBaTUCA NPUIaaoM, MOBEPXHA AKOro TPi-
CHy/1a uM 3namanacs.

» He TArHITL 3a MepexHuii kabenb, Wob Big'eaHaTv npunaa sig me-
pexi. 3aBxXan TArHITb TINIbKN 38 MEPEXHNIN LUTEKEDP MEPEXHOIO
kabento.
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uk bBesneka

» AkwWo npunag abo MepexHuii kadesb NOWKOMKEHUIA, HEFranHO
BiA'eaHaNTE MepexeBuin LiTekep po3noinbHoro 61o0ka ado BuU-
MKHITb 3aM00XHMK y po3noaiibHOMY 6/10Li.

» 3atenedoHyinTe 40 CEPBICHOro LeHTpy. — Crop. 211

» [Mpunan 4O3BONEHO NiAKIYATA OO ENEKTPOMEPEXI 1 eKchya-
TyBaTV AnLLE BIANOBIAHO A0 AaHWX, 3a3HAYEHNX HA 3aBOACHKIl
Tadnmuui.

» 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuiaay B NpUMILLEHHAX, A&
eneKTpuyHa Mepexa He obnagHaHa 3a3eMItBasIbHUM
NPOBOAOM.

» B xoaHOMY pasi He nigkayanTe npuian Ao 30BHIWHLOIO PO3-
NoAiNbHOrO NPUCTPOIO ANA XUBNEHHA, Hanpukniaa, Tanmepa ado
nyabTa AUCTAHLIMHOIO KepyBaHHA.

» PeMOHTYBaTK Npunag A03BOIEHO Ti/IbKW axiBLAM.

» [1nA peMOHTY nNpuiaay AO3BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATU SMLLE
OpWUriHanbHI 3an4acTuHMN.

» LLlo6 YHUKHYTN Hebesnek, Y pasi NOLWKOMKEHHA Ka®esto XUBNEH-
HA LUbOro Npuiaay Mnoro 3amiHy Ma€ BUKOHYBaATN BUPOOHMK,
cepBicHU LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOMO KBaslidikaLlieto.

» Hikonun He 3aHyptoinTe Hi npunag, Hi kKadenb XXMBNEHHA Yy BOadY W
HEe MUNTE B NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

» BukopuctoBynTe Npunag AUe B 3aKpPUTUX NPUMILLEHHAX.

» bepexiTb Npwuiaa Bifl BUCOKOI TeMnepaTypu 1 BOMOIW.

» He MO)KHa unMCTUTK Npunaa 3a AONOMOroto NapoBoro abo Bu-
COKOTUCKOBOIoO npunaay.

» He nonyckante KOHTaKTy Kabesnto XUBAEHHA 3 rapAYnMmM YacTu-
HaMW Npuaagy Yy iHWKUMK JpKepenammn Tenna.

» He nonyckamnte KOHTaKTy MepexHoro kabento 3 rocTpumMmu
npeameTamu.

» He nepernHanTte, He nepeTuckanTe 1 He nepeodbnaaHymTe
Kabesnb XXMBNEHHSA.

» Y )XOAHOMY pasi He cTaBTe npwiaz Ha rapAadi noBepxHi ado no-
ONN3Y HUX.

» Pykn, BosioccA, oaar TOWO cnia TpumaT Ha 6esneyHin BiactaHi
Bi YaCTuUH npwuniagay, Wwo odepTratoTbCs.

» YcTaHoBAtOBATY | SHIMATK HacaaKu MOXXHa TiJIbKK TOAi, KON
NPUBOL HEPYXOMUIA, & Npunaz B €eAHaHWNI B eEKTPOMEPEXI.
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AK YHUKHYTW MaTepianbHnx 30uTtkis  uk

» He NnpoCOBYyNTE PYKY B 3aBaHTa)XyBaslbHY FOP/IOBUHY.

> [1iAWTOBXYWTE IHFPEMIEHTY TiIbKN LUTOBXAYEM.

» YacTuHM, O MatOTb MOMITHI TRILLMHM UM iHLWWI NOWKOMKEHHA abo
X HE TPUMAtOTLCA AK CNia, HEOOXiAHO 3aMiHUTL OPUTiIHAIbHUMU
3anyactmHamu.

» Cknagath Hacaaku 6esnocepeaHbo Ha OCHOBHOMY O10Li npuna-
1y 3a00POHEHO.

» KopucTyBatuCcA Hacaakamu MOXHa Ti/IbKN B MOBHICTHO

CKNaZIEHOMY CTaHi.

Hikonun He TopkanTecA HOXIB | KparoK roIMMU PyKaMu.

bepexiTb nakyBasibHi Matepiann Big AiTEN.

He nosBonanTte AitaM rpatuca 3 nakyBa/ibHUM MaTepiaioMm.

Bepexitb ApiOHI aetani Big aiten.

He nossonanTte aitaMm rpatnca 3 ApiOHUMK AeTanamu.

B1KOHyNnTE BKA3IBKM 3 UMLLEHHA.

[TOBEPXHI, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapuyoBUMW MNPOAYKTaAMW, CAid Yn-

CTUTWN Nepe KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.

vV v Vv VVYY

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX [El  Hacanka-m’AcopyGka

30UTKIB Hacagaka ana KoBoacok

» Kopuctysatuca npunanom 6es nepepsn B Hacagka ana ke66e
MOXHa MaKCUMyM 10 XB. [MicnAa uboro BW- 3 LLliTKa ANA YMILEHHA
MKHITb Npunaa i gante oMy OXONOHYTU 1
[0 KiMHaTHOI TeMnepaTypu. Hacapnka ona neunsa

» 3a60pOHEHO BMUKATM NMOPOXHIN Npunag. LWaTkyBansHa Hacaaka

> He BCTaBﬂHV]Te npeamMmeTun, AK-0T - "LUaTKyBaana HacaﬂKa"’
yepnaku, y 3aBaHTaxyBaslbHy rOpIOBUHY Crop. 205
abo kopnyc. -

» [lepen KOPUCTyBaHHAM NEPEBIPTE, un Eaﬂc/jmKa—npeo ANA PPYKTIB .
HeMae B 3aBaHTAXYBa/IbHIN FOPOBUHI i o ac;,gga—npec ANA PPYKTIB",
KOpnyCi CTOPOHHIX NpeaMETIB. TOp-

. BF Hacagka-mManHoOK
3HanoMcTBO - "Hacagka-mmuHok", Ctop. 207
Ornag Mpec ana umMTpycoBux?

Micna po3nakyBaHHA NepeBipTe, un ~ "lpec ana unTpycosmx’,

KOMMAEKT MOBHUI i UM He MOLUKOAMO AKICh Crop. 208

YacTUHK Nia Yac TPaHCNOPTYBaHHA. PykoAatku ana TpaHcnopTyBaHHA

- Mav. MOBOPOTHUI NepemmuKay

OCHOBHMIT 610K Npunasy

noo—

CneuianbHe npunanaA
3

' CneuianbHe npunaanas anexro Bl MOASI

2 BanexHo Big moaeni
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uk Ekcnnyatauifa

KpinneHHA Ta npusoa 4nd CumBon PyHKUiA

Hacanok min OB6pobKa iHrpedieHTIB Ha HUX-
KHorka po3610oKyBaHHA Uil WBMOKOCTI.
Kpuiika BigaineHHa ona séepiran- O 3ynuHka 00poOBKu.

HA 9} 3BINILHEHHA 3aCTPAMNX
[ 6 | BinaineHHsa onsa 36epiraHHnA NPOAYKTIB YHKLIED peBepcy.

nepdopoBaHnx OMCKiB .

M.Dtb P Py 5 dyHKUiA peBepcy
ICL€ ANA SLEPITaHHA Kabento DyHKLUIA peBepcy Cnyrye Ana 3BiIbHEHHA
[E] 3aaHtaxysasbHa valwa 3aCTPArIMX NPOAYKTIB KOPOTKOYACHMM
El  TsunToBe Kinble 3BOPOTHUM 06epTaHHAM NoaaBasibHOro

. _ WHeKa.

lNepoposaHnili ANCK i3 BEMKUMU - "YoypenHs HecrpasHocTedi"”, Crop. 209

oTBOpaMu . .

. 3ayBareHHA: BukopncToByiiTe PyHKLIO

Hix peBepCy uile 3 HAaCaAKO-M’ACOPYOKOLO.
MoaaBasbHWiA LWHEK 3i 3UEMNEHHAM  CUcTeMU Beaneku
MeTanesuii Kopnyc i3 kKamepamu 3axuCT Bif NepeBaHTaKeHHA
MepdopoBaHnii AUCK i3 cepeaHiMn  3axucT Bia NepeBaHTaxeHHA 3anodirae no-

oTBOpPaMu? WKOKEHHIO ABUIYHA I IHLINX YacTuH yepes
MepdopoBaHmit ANCK i3 ApiGHumy  SABVICOKE HABAHTAXEHHA.

oTBOpamMu - "YeyHeHHA HecripasHocTeun", Ctop. 209
LLITOBXay 3 BIACIKOM i KPULLKOIO TennosaxucHni BUMHUKaY .

AnA 36epiraHHA Y pasi nepeBaHTaxeHHA abo neperpisy
Koss = [IBUIYHa TeNI03axUCHUI BUMMKaY BUMUKAE

0BOACHNIN HAKOHEYHNK npwnan.

|_|I,L1L6LII/IHHI/IKOBe Kinble anA Micue 3agaHoro 3nomy

KOBOACHOro wnpuua AKLWO noaasasibHNIA LHeK B610KyeTbcA ado
dopmyBasibHa nnacTuHa nepeBaHTaXyeTbCA, 3UENNeHHA NaMaeTbCA
TouMau ans hopMyBanbHoi nna- y cneuianbHo nependadeHoMy Micli.

CTUHA 3axucT Big NOBTOPHOro BBiMKHEHHA
OnopHe kinble nin Hacaaky anA 3axucT Big NOBTOPHOIO BBIMKHEHHA 3anobi-

neynsa

! CneuiansHe npunaana
2 BanexHo Big moaeni

3ayBameHHA: Hacagka-npec ana QpykTiB i
Hacagka-M/IMHOK MatoTb OHAKOBUI KOPMYC
i 0HaKOBE rBUHTOBE KisbLie. KomnnekT
NMOCTaBKMN MICTUTb JIMLLE MO OAHOMY eK-
3eMnAApy Umx aetanen.

MoBOpOTHMI NnepeMUKay

Cumson PyHKUiA

max O6pobKa iHrpeaieHTiB Ha BU-

LM LIBWAKOCTI.
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rae aBToMaTMUYHOMY 3amnycky oOpobKn
nicnA 3HeCTPYMAEHHA Npunaay.

[TicnAa 3HECTPYMNEHHA Npwnaa 3HOBY BMU-
KaeTbcA. 3anycTuT 06poOKy MOXHA TiNlbKK
nicnA Toro, AK BU NMOBEPHEeTe nepemMukay y
noauuito O.

EKcnnyarauif
OuuLeHHA Nnpunaay i noro aetanen

nepen nepwimMMm BUKOPUCTAHHAM

1. Yci getani, AKi KOHTaKTYHOTb i3 XapyoBK-
MW NpoAyKTamu, nepes nepLimm Kopu-
CTyBaHHAM C/li NOMUTL.



2. TligroTyiite BUMUTI 1 BUCYLLEHI AeTasli A0
3aCTOCyBaHHA.

MiaroToBKa OCHOBHOro 650OKa

-mar. B-H

CHnagaHHA HacagK1U-M’ ACOPYOKH

—>Ma/7.n—

PosmilleHHAa HacagKku

- Man. B - KK

PexomeHgauii o4O LUBUAKOCTI

Hana- 3acTtocyBaHHA

LITyBaH-

HA

min/max Hacagka-m’acopyfdka
(nepdopoBaHi ANCKM 3 MM,
4,5 MM, 8 MMm)

max Hacaaka nns koBGacok

max Hacapaka nns ke66e

MepdoposaHi AUCKHU

MephopoBaHnii AUCK i3 APIOHK-
MK oTBOpamu (3 Mm)

[MepthopoBaHuii AnCK i3
cepefHimn otBopamu (4,5 mm)

[MepthopoBaHuii ANCK i3 BENNKW-
MU oTBOpamu (8 mm)
3ayBameHHa: [lepdoposaHnm
ONCKOM 3 BE/IMKUMU OTBOpPaMu
MOXHa 00pPOONATU KypAYi KICTKN.

O6pobka npoayKTiB

~van. EA-EH
JopnaTKoBi cnocobu 3acTocyBaHHA

LLlo6 ymoxnmeuti oaatkosi cnocobu 3a-
CTOCYBaHHA, MOEAHYNTE 3 YaCTMHAMM
HacaOku-m’AcopyodKu creuiasbHe npunag-
an.

3ayBameHHA: Cknaaitb Hacaaky anA axa-
Horo cnoco®y 3acTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYWTE MiArOTOBAEHY HAcaaKy Tak, AK
onucaHo 418 Hacaaku-m’AcopyOKu.

- "PoawmijeHHA Hacaaku", Crop. 205

- "O6pobka npoayktis", Ctop. 205

LatkyBanbHa Hacagoka uk

CKnagaHHA HacaaKu Ana KoB6acoK
Hacaaka ana kosBacok npusHaveHa, woo
3anoBHIOBATY hapLllemM NPUPOAHI Ta LWTYYHI
koBOacHi 060/10HKM i OO thopmMyBaTn
KoBOAacKM, AK-OT YeBanymui.

A 19 B 22 |

36upaHHA Hacagku ans Ke66e

Hacaaka ana ke6oe npuaaTtHa ana popmy-
BaHHA KOHBEPTUKIB 3 TicTa abo dapuuy.

- man. EZ)- E3

36MpaHHA KOHAUTEPCbKOT HacCaAKK
Hacaaka ana neymsa nigxoauTs, LWoO
dopmyBaTV MiCOYHE 1 iHLWE NeYnBo.

DY 26 B 29

LLlaTkyBanbHa HacagKa
LLlaTkyBanbHa Hacagka npuaHaveHa anq
LIaTKyBaHHA, HAaTMPAaHHA 1 Hapi3aHHA
NPOAYKTIB, AK-OT CUPY, (DPYKTIB Ta OBOUYIB,
MUrA&MO I iHWKX ropixiB abo uepcTeux Oy-
JIOYOK.

Ornan

- Man. [l

LLlaTkyBanbHa Hacamka

®ikcartop ana 6apadaHHmx
BCTaBOK

Kopnyc ana warkysanibHoi Hacaj-
KN

LLIToBxau ana warkysasnbHOI Hacaa-
KN

8  HatupanbHuin 6apadax

PizanbHuii 6apadaH

A WartkysansHuii 6apadaH 3 BEINKU-
MU OTBOpamu

LLaTkyBansHuii 6apadaH i3 apidHK-

MW OTBOpamMmn

PekomeHaauii Lo 40 LUBUAKOCTI

Hana- 3acTtocyBaHHA
LITYBaH-

HA

max HaTupanbHuin 6apadaH
min/max PizanbHuii 6apadaH
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uk Hacaagka-npec anAa ppykTiB

Hana- 3acTocyBaHHA

LUTYyBaH-

HA

min/max LLlaTkyBansHuii 6apadaH 3
BE/IMKUMU OTBOPaMMU

min/max LllatkyBanbHuin BapadaH i3

OpiGHUMK OTBOpPaMU

BapabaHHi BCTaBKU

HaTtupanbHuii 6apadaH

[piGHe HaTMpaHHA NPOAaYKTIB,
Hanpukiaa ropixie, TBEPAOro cu-
py, KapTonii.

PizanbHuii 6apabdaH

HapisaHHA NpoAayKTiB, AK-OT Ori-
pKW, MOPKBa un BypsK, CKUO-
Kamu.

LaTtkyBanbHuin GapadaH 3 Benu-
KVMUW OTBOPammu

LLlaTkyBaHHA NpOAyKTiB, AK-OT
dpyKTV  O0BOYI (Hanpwknaag,
A6syKa um Mopkaa) abo cup (Ha-
npuknag, rayna abo enam),
BEIMKUMY LUIMATKaMU.

LaTkyBanbHnii GapabdaH i3
OpibHUMK oTBOPaMM
LLlaTkyBaHHA NpOAYyKTiB, AK-OT
ropixun, MpPyKTX 1 OBOYI (Hanpu-
Knag, Abnyka uv Mmopkaa) abo
cup (Hanpuknag, rayna abo
enam) ApiGHUMM LMaTKaMu.

BkasiBku

= bapadaHHUMK BCTaBKaAMM HE MOXHa
06pobnatn gyxe M’'aki ado ayxe BOMOK-
HUCTI NPOAYKTU.

» PekoMeHgoBaHui yac 6esnepepBHOi
POBOTU CTAHOBUTL 2 XBU/IWH.

BuKopucTaHHA LWWaTKyBanbHOI Hacaa-
KU

/C% 31 8 40

HacaaKa-npec anAa ¢ppyKTis
Hacaaka-npec ana GpykKTiB Npu3HayeHa,
11106 BUYABNOBATU CiK i3 TaKMX NPOAYKTIB,
AK nomiaopw, BUHorpas 6es KicToUoK, KaBy-
HW i AGnyka.
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3ayBameHHA: Hacaaka-npec anAa GpykTis
He nNpuaHayeHa, Wob BMYaBIOBaTY CiK i3
ny>xe TBEpAMX NPOAYKTIB, AK-OT MOPKBA Uu
OypAK.

Oornag

- Man. EX

Hacagka-npec ona gpykTis

BMHTOBE Ki/lbLIe Hacaaku-npeca
ana QpykTiB i HaCaaKU-MINHKA

PeryntoBasibHa Hacaaka ans
dpyKTOBOI M’AKOTI

Tpumau dinbTpa 3 yilifbHIo-
Ba/IbHUM KiflbLIEM

A  MopaBa/ibHWiA WHEK 3 YLLibHIO-
Ba/IbHUM KiflbLIEM

Kopnyc Hacagku-npeca and
PpyKTiB | HACAOKN-MINHKA

I BunyckHa nifika

®inbTpyBasbHa BCTaBka 3 APiOHK-
MW OTBOPaMW

) OinbtpyBasnbHa BCTaBKa 3 BEIUKM-

MW OTBOpamMmn

PerynioBanbHa HacagKa

3a Jonomoroto peryntoBasibHOi Hacaaku
MOXHa BM3Ha4aT KOHCUCTEHLO
PpPYKTOBOI M’AKOTI.

[ToBepTaHHA NPOTK
rOAVHHNKOBOI
CTPINKK

Mokpiwa hpykToBa
M’AKOTb, MEHLLE
COKyY

[loBepTaHHA 3a
rOANHHNKOBOO
CTPISIKOIO

Cyxiwa hpykToBa
M’AKOTb, OinbLUe
COKy

3ayBareHHA: AKLLO BKPYTUTN PEryto-
Ba/IbHYy HacaKy HaaToO CU/bHO, HAATO
TBEPAA UM cyxa PpyKTOBa M’AKOTb MOXE
3a0uTK peryntoBasbHy Hacaaky. Tpoxu Bia-
KPYTiTb peryntoBasibHy Hacaaky abo
MOBHICTO 3HIMITb .



CKnapaHHA HacagKku-npeca ana

JpyKTiB

3ayBarkeHHsn: [epe cknagaHHAM Tpeba
NepeBipuTK CTaH i NPaBU/bHICTb YCTAaHOB/E-
HHA YLLIbHIOBANIbHMX Kislelb NoAaBasbHOroO
LHeKa 1 Tpumada dinbTpa. Ekcnnyatauin
6e3 yLiNbHIoBaNbHIUX Kineub i 3 no-
LUKODKEHUMM YLLINBbHIOBANBHUMMW KisTbLIAMMN
3abopoHeHa.

Cx 42 B 47

YcTaHOBNEHHA HacaaKU-npeca ang
PpyKTiB
-~ Man. B3 - Ed

BuKopucTaHHA HacagKu-npeca ansa
JpyKTiB

BKasiBKu

= [lig yac 06pobKM NUbHYITE, WOO
inbTpyBasibHa BCTaBKa i peryntoBasibHa
Hacaaka He 3abuBanucs, iHaklle pianHa
MOXe NoTpanuTy B NPUBOA i BCepeanHy
npunaay. AKWO Hacagka-npec ann
hpykTiB 3abunacs, HeramHo 3ynuHiTb
npunaa.
- "YcyHeHHA HecripaBHOCTeN",
Crop. 209

= HaciHHA AeAKnx Na0diB Mae Takui
camuii posmip, LWo 1 ApiOHI aBo BeuKi
inbTPyBanbHi OTBOPU I MOXYTb 3a0UTK
iNbTPYBasIbHY BCTABKY.

= Benuki dhpykt cnig noapiéHioBaty, woob
BOHM MOMilLa/INCA B 3aBaHTaXyBa/lbHY
rop/oBUHyY. BuaanarTe TBepai LWKipKy,
HACIHHA 1 KICTOUKMW.
He 06pobnante 3aMOpOXeHi (PpyKTH.
He TUCHITb WTOBXa4eM HaaTo CULHO.

C7 51 B 56

Po36upaHHA HacaaKku-npeca anAa
$pyKTiB
aaCA 57 B 59

Hacaaka-MnuHOK

Hacanka-mnvHoK npudHadyeHa anAa nepe-
MentoBaHHA 3epHa ByAb-AKNX COPTIB, OKPIM
KYKYpya3u, a TakoX [1A NepeMENtoBaHHA
iHLWWX NPOAYKTIB.

Hacagka-mnuHok  uk

[0 iHWKMX NpuaaTHUX NPOAYKTIB HaexaTb,
30KpeMmMa, OBEC, JIbOH, YOPHU NepeLb i
KaBOBIi 3epHa.

3ayBameHHA: Hacaaka-M/IMHOK He npu-
3HaueHa an1A NepeMestoBaHHA Oy>Xe
TBEPAMX MPOAYKTIB, Hanpuknaa cyxoro
rOpOXy, KyKypyasun, 0pasunsibCbkix ado My-
CKaTHWX ropixis.

Ornan

- Man. [1

BB Hacaoka-mMavHoK

[BMHTOBE KiNbLie Hacaaku-npeca
ana QpykTiB i HaCaAKU-MINHKA

PosamesnbHa kamepa 3 perysio-
Ba/IbHUM KlJibLIEM

PoamenbHWii KoHyC

8 PoswmenbHe Kinble

MopaBasnbHa Kamepa

[ 6 | [logaBanbHU LWHEK HacaaKW-M/IN-
HKa

Kopnyc Hacaaku-npeca ana

dpyKTIB | HACaAKN-MAMHKA

CTtyniHb nomeny

PeryntoBaTn cTyniHb NOMENY MOXHa pery-
NOBaSIbHUM KiNbLIEM.

[MoBepTaHHA NpoT  [pyBillnii nomen
roAVHHNKOBOI

CTPISIKK

[loBepTaHHaA 3a ToHWWI nomen
rOAVHHNKOBOO

CTPISIKOLO

BKasiBKHU

= 1|06 YHUKHYTW HanMnaHHA abo 3abuTTA
PO3MESILHOTO MexaHiamy, 00poOKy Ayxe
MacCHWX MPOAYKTIB, AK-OT JIbOH | Mak, Tpe-
6a saiicHtoBaTt 3 ApiOHMM ado
cepeaHiM CTyrneHem nomeny.

= M’AKe 3epHO, Hanpukiaza BiBCAHE, cAia
crnoyaTky MOJIOTU 3 rpyOuUM CTyrneHem
nomesny, a noTiM — 3 TOHKUM.

CKnapgaHHA HacaAKU-MIIMHKa
/Y 61 8 65
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uk T[lpec ana unTpycoBmnx

YcTtaHOBEHHA HacaAKU-MIMHKa

2l 66 B 68
BuKopucTaHHA HacaAKU-MIIMHKa

BKasiBKKu

m JlocArim 300paXeHoro KiHLeBoro noJso-
XeHHA rpy6oro abo TOHKOro NoMesny, He
KpYTiTb perytoBasbHe Kinble aani.

= Hi B AKOMY pasi He BUKOPWUCTOBYITE
Hacaaky-M/IMHOK 6e3 NPOayKTiB.

= [lepen 0OpoOKOO NepeBsipTe, Y Hemae
B MPOAYKTax CTOPOHHIX NPEAMETIB, Ha-
npuknaa KamiHuis.

m [lo3BosieHa 06podKa e TUX
NPOAYKTIB, L0 MatoTb CyXy MOBEPXHIO 1
MiCTATb HE3HAUHY Ki/TbKiCTb 3a/INLWKOBO]
BOJIOM .

= [lepe[ BUKOPUCTAHHAM 3 iHWNMMK
NPOAyKTaMu CAia peTenbHO YNCTUTU PO3-
ME/IbHNI MEeXaHi3M, LWoO YHUKHYTN nepe-
HECEeHHA cMaky.

7 69 B 74

Mpec ana uUTpPyCcoBUX

Mpec onsa UMTPYyCcoBUX NpUaHauyeHui, Wwoob
yaBUTW CiK i3 UMTPYCIB, HAMpPMKNaa MMOHIB
abo anenbCuHiB.

Ornag
- Mann.

Mpec anA UMTPYCcoBMX'

Yawa ana Coky 3 HOCUKOM

Cuto 3 KOHYCOM A/1A BU4YaB/1tOBaAH-
HA

' BanexHo Big Mmoaeni

KopucTyBaHHA npecom Ans uu-
TPyCcoBUX

% 76 B 83

Oornag YMLLEHHA

Oapasy nicnA KOPUCTYBaHHA OUNCTLTE BCI

netani, wWood sanuWKN He NPUCUXaniu.

» He BMKOpPUCTOBYITE 3aCc00M ANA OumLLe-
HHA, WO MICTATbL CNNPT.

» He BMKOPUCTOBYITE 3arocTpeHi abo
MeTanesi npeameTu.
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» He BMKOPUCTOBYITE XXOPCTKI raHUipKK
ab0 3acobu 4N1A OUNULLEHHS.

3ayBameHHA: Y NOCYAOMUIHIA MaLUMHI He
MOXXHa MUTW Taki YaCTUHN: MeTaneBuii
KOPMyC i3 Kamepamu, FBUHTOBE KifbLe 1
noaaBasbHUM WHEK. MUTTA UMX YaCTuH
MUAHUMK 3acoBamMu i1 BOAOKO 3
Temnepatypoto noHaa 40 °C moxe npu-
3BECTM [0 TOr0, WO iXHA MOBEPXHA BTPATUTb
Onmnck. Ha yHKLUinHY npuaaTHICTb 4aCTUH
Lie He BnMBae.

[MouncTbTe OKpeMi aeTani, AK ykasaHo B Ta-
énuui.

- Man. B3

36epiraHHA OKpemux geTanen

1. YucTe 11 cyxe npunanna Hacaaku-
M’'ACOpyOKM NOKNaAiTk Ha 36epiraHHA
BCEpeanHy LToBxaya.

- Man. E3

2. o6 nomictnti Ha 36epiraHHA
nepdopoBaHi ANCKN, 3HIMITb KPULLKY Bia-
nineHHs anAa séepiraHHA 3Bepxy
ocHoBHoro 6s10ka npunaay. Noknagits
nepdopoBaHi ANCKN Ha crneLianbHO
nepeadaveHi Toumaui; 3HOBY 3aUNHITL
KPULLKY.

- Man. FY

BKasiBKM LLI010 0OPOOKHU 1
NPUKNaau 3acTocyBaHHA

BKasiBKM LW0A0 06po6KU

Hacaaka-m’acopy6ka

= Yci nepdopoBsaHi ANCKK npuaaTHi, woo
06pobnATN cupe M'ACO.

= Benuki wmartky m’Aaca 1 iHWnX NpoayKTiB
cnia pisatn ApidHIWKMMK KaBankamu, Wood
BOHM NPOWLLAN B 3aBaHTaXyBasIbHY
rOPNIOBUHY.

Hacanka ans koB6acok

= Hacaakoto AsiA KoBOaCOoK MOXHa
0BpOBAATH TiNbKK APIOHO NepemMeneHi
NPOAYKTL.

= 3aMouiTb HaTypasibHy 000/I0HKY nepes
06pobKoto Ha 10 XBUANH Y Tennii BOA.



= He 3anoBHIolTe KOBOACHY 000/TIOHKY
3aHaaTo LWifbHO, iHaKLwe KOBOACKN MO-
XYTb NIOMHYTK MNia Yac BapiHHA ado cMma-
XKEHHA.

Mpuknan peuenty

TyT HaBeaeHoO Npuknad peuenty,

CKafeHui cneuianbHOroO Ana Uboro npuna-

ay.

MeneHun apaxic

|HrpenieHTn

= 1500—2000 r cBix0Oro cnporo apaxicy

[MpuroTyBaHHA

m YcTaTKyinTe Hacaaky-M Acopyoky
nepdopoBaHNM ANCKOM i3 APIOHUMM
OTBOpaMW 1 yCTaHOBITb HAacaaKy Ha npw-
nag.

= 3acunTe apaxic y 3aBaHTa)yBasIbHYy Ya-
Ly.

= [TOBEPHITb MEpemMmnkay y NoIOXEHHA max

= [1ig yac 0OpoOKM PIBHOMIPHO AoAaBanTe
apaxic y 3aBaHTa)yBaslbHy rop/IOBUHY 1
NiAWTOBXYNTE NOrO WTOBXaYEM.

= OBp00BiTh YCO KiNbKICTb MPOTArOM 2 XBU-
JIVH.

3ayBarkeHHA: PekomeHaoBaHuii yac 6es-
nepepBHOI POOOTN CTAHOBUTb 2 XBUNH.

YcyHeHHA HecnpasHocTel  uk

Mopapa: MeneHnum apaxicom MoXxHa nocw-
naTtv canatu, Noro MoxHa fojasati 10
coyciB ado iHLWNX CTPaB, 3 HbOro MOXHa ro-
TyBaTW apaxicoBe Mac/o 3 XPYyCTKUMU Kpu-
XTaMmu.

ApaxicoBe Macno 3 XpyCTKUMHU KpUXTamu

[MpuroTyBaHHA

= |lle ABivi NpoNyCTiThb y)Ke NepemeneHuni
apaxic Kpi3b nepdopoBaHnin ANCK i3
NpibHUMYK OTBOPaMMU.

= Ha 100 r apaxicy nogarnte 10 mn
apaxicoBoi onii abo iHWOoi POCINHHOT Ofil.

= 36uBaiTe U Macy BiHUYKOM AnA 30uBa-
HHA, JOKM BOHa Hadyae KpeMonoai®Ho|
KOHCUCTEHUT.

= [0OTOBe apaxicoBe Mac/0 MOXHa
HamagyBaTu Ha xni6 abo fogasaTt 10
cTpas.

HonpaTKoBi peuenTtu

» Lllo6 oTpumaty AoaaTKOBI peuenTy,
sickaHynte uen QR-koa.

YCcyHeHHs HecnpaBHOCTEH

HecnpaBHicTb

MpuuurHa Ta ycyHEeHHA HecnpaBHOCTEN

[Mpwnan He 3anyckae
006po0OKy.

HenpaBnbHO BCTAHOBAEHO MOBOPOTHUI NEPEMMKAY.
» TMepen 06po6Koto NoBepHiTL nepemmkady y nosudito O.
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uk YCyHEHHA HecnpaBHOCTEN

HecnpaBsHicTb

MpuunHa Ta yCyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpwnaa npautoe, ane
NPOAYKTN He NepemMento-
tOTbCA.

MpoayKTy 3acTpArnv i 3adunn Hacaaky.

3ayBameHHA: OyHKLIO peBepcy 3aCTOCOBYITE TiNlbKMN 3

HacaaKo-M'AcCopyOKOL0.

1. YCTaHOBITb NOBOPOTHWI nepemukad y nonoxeHHa O i 3a-
yekanTe, OKN Npunaa NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

2. Ha kinbka cekyHA yCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepeMumnkay y
NOMOXEHHA ©, LWOB 3anycTUTK hYHKLiIO peBepcy i
3BIIbHUTY 3aCTPAMI NPOAYKTU.

3. BauekaliTe, 4OKWN Npwian NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMmnkay y nosIoXKeHHA min i
nepesipTe, UM BiAHOBWIACA 3BMYaliHa 0OpodKa NpPoayKTiB.

3ayBaMeHHA: AKLO HECNPABHICTb HE 3HMKA, BUKOHANTE

onucaHi Huxue gii.

1. YCTaHOBITL MOBOPOTHWIA Nepemukad y nosioxeHHa O i 3a-
yekaunTe, AOKK npunag noBHICTHO 3YNMNHUTLCA.

2. 3HiMiTb | p0o3BepiTh HacaaKy.

3. Mpnbepitb 3acTpArai NPOAYKTW; NepeKoHanTecH, Lo Hi B

Hacafui, Hi B NpoayKTax HEMae TBEPAMX YaCTOK, AK-OT 3e-
PHUH a0 KiCTOUOK.

3uennieHHA NogaBaslbHOrO WHEKA NepeBaHTaXMI0CA 1 nona-
MasiocA B 3aaHOMYy MiCLli.

3ayBaMeHHA: Ha 3anacHi aetani 3 3aaaHuM MicLUeM 3/10My
Hawi rapaxTiiHi 3000B'A3aHHA He nowunplotoTLeA. Hose

3Uen/IeHHA MOXHAa 3aMOBUTU B CEPBICHI Cnyx0Oi 3a HOMe-
pom 10029225.

1. BianycCTiTb MBUHT i 3HIMIiTb 3iNnCOBaHe 34EN/IEHHSA.
- Man.

2. YCTaHOBITb | MPUrBUHTITb HOBE 3YEN/IEHHH.
- Man.

[Mpwunan BuMnkaeTeea nig  [BUryH neperpiscA.

yac 0OpoodKu.

1. YCTaHOBITL MOBOPOTHWI Nepemukad y nosoxeHHa O i 3a-
yekanTte, AOKM Npuaaa NOBHICTIO 3yNMUHUTLCA.

2. [laite npunagy OXOn0HYTH, WoG AeaKTUByBaTU 3aXUCT Bif
nepeBaHTaXXeHHA.
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Ytunisauia ctapux npunagis  uk

HecnpaBsHicTb

MpuunHa Ta yCyHeHHA HecnpaBHOCTEN

3 Hacagku-npecy ansa
(pyKTiB He ige cik abo 4
M’AKYLL, X04a OCHOBHMI

6n10K Npunaay npautoe. 2

3abunuca peryntoBanbHa Hacaaka i insTpyBasibHa BCTaBKa.

. YCTaHoBITL NOBOPOTHUIA Nepemukay y nonoxerHsa O i 3a-
yekanTe, JOKN Npunan NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.
. He kopucTyiiteca dyHKUIED peBepcy, iHaKle MOX/IMBE

NOLKOMKEHHA Npuiaay.
3. 3HiMiTb | p0o3BepiTh HacaaKy.
4. MNpubepiTb 3aCTPArNi NPOAYKTU i PETENBHO NOUYNCTLTE BCi

netani.

5. [Nepen NOBTOPHUM 3aCTOCYBaHHAM Hacaaku-npeca Bu-
KOHaWTe BCi BKa3iBKMW.
- "Hacaaka-npec ana gpykrie", Crop. 206

YTunizauia ctapux npunanis

1. BUTArHITL WUTENcenbHy BUKY Kadesnto
YXUBNEHHA.

2. epepixTe Kadesb XNBNEHHS.

3. YTunisynte npunan eKOIoriyHnm
crnoco6om.
IHchopmaLito Woao akTyanbHKX crnocobis
yTuaidauii MoXHa oTpuMatu y npoaasus
npunany abo opraHis MicLIEBOrO
camoBpAayBaHHA.

Llen npnnan mapkipoBaHo
3riAHO NOJIOXKEHb
eBponenceKoi AnpekTmsm
2012/19/EU cTOCOBHO
€NEeKTPOHHUX Ta eNeKTPo-
npwnaais, Wo Oyan y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). dnpekTtnsoto Bu-
3HaYalTbCA MOX/IMBOCTI, AKI
€ OINCHUMUN Yy Mexax
€BPONENCLKOro Coo3y, LOo-
00 NMPUIHATTA Hasaa Ta yTu-
nizauii OyBLIMX Y BUKOPU-
CTaHHi npunagis.

CepBicCHi ueHTpHU

[oknaaHiwi BiAOMOCTI NP0 TEPMIH i YMOBH
rapaHTil y Balin kpaiHi MOXHa oTpumaTtu B
CepBICHI cnyxoi, y annepa i Ha Hallomy

cawi.

Bupo6Hruk: "BCX Xayarepete 'moX" By.
Kapn-Bepi-Ltpace, 34, m. MtoHxeH, 81739,
Himeuunna

IMnopTep: TOB "BCX MNMobyToBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosacbka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

KOHTaKTHI AaHi CepBICHOIrO LEHTPY MOXHa
3HaNTL B JOyYEHOMY [OBiAHMKY aB0 Ha Ha-
LLIOMY CaWTi.
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ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

® BHUMaTENbHO NpoYnTanTe AaHHOE PyKOBOACTBO.

» CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHPOopMaLMto 0 npubope AnA AanbHelLe-
ro UCnonb30BaHWA UK ANA Nepeaayv cneayolemy Bnaaenslly.

= B cnyyae o6Hapy>KeHUA NOBPEXAEHWI, CBA3AHHbIX C TPAHCMNOPTUPOB-
KOM, He noAKntoyanTe npubop.

Ucnonbayite Nnpubop TONbKO:

® 1A JONONHUTENbHbIX NPUKNAZHbIX 3aZ1a4, ONMUCAHHLIX B 3TOM
MHCTPYKLMK.

® 1718 UBMENBbYEHMUA ChIPbIX UK BapeHbIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK MACO,
pblba 1 OBOLLK.

® 10 NPUCMOTPOM;

= 117 nepepaboTKu KonmMyecTsa NPoAYKTOB U BpeMeHn 06paboTku, xa-
paKTepHbIX ANA AOMALLHEro X03ANCTBa;

® B ObITOBbIX YCIOBUAX W B 3aKPbITbIX MOMELLEHWAX AOMALLHUX XO-
3AMCTB NPKY KOMHATHOM Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPSA.

Mocne kaykaoro NpMMeHeHWA npubopa, nepea TeM, Kak 0CTaBNATb ero

6e3 Haasopa, nepes cOOpPKOM, pa3bopPKOM M OUUCTKOK, B Clyyae Heuc-

NPaBHOCTH, a TaKXKe Nepea A0CTYNOM K BpallatoLLMMCcA AeTanAam npu-

60p crneayet OTCOEANHATL OT ANIEKTPOCETH.

OT10T NprbOp MOryT UCNONBL30BaTb LA C OrPaHUYEHHBIMU PUBUYECKH-

MU, CEHCOPHbLIMU UK YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UK HE UMEIOLLIN-

MM OCTaTOYHOrO OMbITa UM 3HAHUW, ECNIU OHU HAXOAATCA NOA MPUCMOT-

POM MK MOCE NONYyYEHUA YKa3aHWi No 6e30MacHOMY MCMONb30BaHMIO

npubopa v nocrne Toro, Kak OHW 0CO3HAIM ONACHOCTH, CBA3AHHLIE C He-

npaBuIbHBIM UCMOSIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubopa 3anpeLlaeTcA BbINOMHATL AETAM.

Mpubop Henb3A ucnonb3oBath AeTAM. He gonyckaiiTte aeten Kk npubopy

¥ ero ceTeBoMy NpoBoAY.

» KaTteropuyecku sanpeLluaerca aKCnnyaTtMpoBaTb NOBPEXAEHHbIN Npu-
6op.

» Kateropuuyecku sanpeLlaeTtca aKkcnnyarauma npubopa, noBePXHOCTb
KOTOPOro MMeeT TPELUMHbI UK MOBPEXAeHa.
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BesonacHoctb ru

» 3anpeLuaeTtcA TAHYTb 3a ceTeBoMn Kabenb, YToObl OTCOEANHWUTL NPHUOOP
OT CETH INEKTPONUTAHWUA. BbiHUMaNTE U3 PO3ETKM BUIKY CETEBOTO Ka-
6enA.

» B cnyyae noBpekaeHua npubopa unm ceteBoro kabens HemeaneHHo
BbIHbTE BUJIKY CETEBOr0 Kabena U3 po3eTKM UK OTKIIOUNUTE
npeaoxpaHuTesb B 6110Ke npeaoxpaHuTenen.

» OBpatuTechb B CEPBUCHYIO CnyXBy. = CtpaHuya 222

> Mpu noakntoyeHun npubopa 1 ero aKkcnyataumm cobnoganTe aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOMN TabnnuKe.

» 3anpellaeTcA ocHallate NpPUOopP BHELLHUM NepekoyaTenem, Hanpu-
Mep, TalMepoM WK NyNbTOM ANCTAHLUMOHHOMO YNpaB/eHus.

» PeMoHTHpoBaTh Npnbop paspeLlaeTca TONbKO KBaNMOULMPOBaHHBLIM
crneunanucram.

» JInA peMoHTa npnbopa MOXKHO UCMONb30BaTh TONIbKO OPUTrMHANBHbLIE
3anyacTu.

» Bo n3be)kaHne onacHoOCTeN 3aMeHa NoBPEXAEHHOIo CeTeBOro Kabe-
NA AaHHOro Nnpubopa MOXKET ObiTb BbINOMHEHA TONIbKO NPOU3BOAM-
TEeNIEM WJIM aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM cny»6or nnbo nuuom,
MMEIOLLMM aHaNorMUHYHO KBanndUKaUmio.

» Kateropuyecku sanpeLlaeTtca norpy»katb npubop B BOAY MM NoMe-
LaTb ero B MOCYA0OMOEYHY MaLLMWHY.

» Ucnonb3ayiTe NpMbop TONLKO B 3aKPLITOM NOMELLEHUMN.

» He nonb3ayntecb NpUOOPOM Mpu CIIMLLKOM BbICOKOW TeMneparype unm
BNaXKHOCTH.

» He ucnonb3yiTte AnA 04MCTKM Nprbopa NapooUUCTUTENU UK OUUCTH-
TeSIM BbICOKOIo AaBfieHuA.

» Hu B KOEM cnyyae He AonycKaiTe KOHTaKTa ceTeBoro kabena c rops-
YMMM YacTAMK Nprbopa Unmu ¢ UCTOYHUKaMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He AonycKanTe KoHTaKTa ceTeBoro kabena c
OCTPbIMU KOHLAMM UJTM KPOMKaMM.

» 3anpeLluaetcA nepernbatb, 3aLleMNATb UK NepeobopyaoBaTh ceTe-
BOM Kabernb.

» Hukorza He ctaBbTe NPUOOP Ha ropAYME NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMMU.

» He aonyckante KOHTaKTa pyK, BOSIOC, OAEXAbl M APYrMX NPeaAMETOB C
BpaLlaLwmnM1cA aeTanamu.
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ru [peaoTepalleHre matepuansHoro yulepba

» Hacaaku MOXHO yCcTaHaBnvMBaTb U CHUMATb TOJIbKO NMOCIIE OCTAHOBKM
npuBoAa ¥ OTCOeANHEHWA Npubopa OT CeTM.

» He onyckaunTe pyKku B 3arpy304Hbli CTBOJ.

» [1nAa noATankuBaHWA UHIPEAUEHTOB UCMONb3YMTE TOSILKO TONKaTeb.

» Yactu npnbopa ¢ TpelnHamm unv ApyrumMu noBpeXXAeHUAMM, a Tak-
YK€ C HEMNIOTHOM NOCaAKOM A0MKHBI ObiTb 3aMEHEHBI OPUTMHANTBHBIMU
4yacTAMM.

» Cobupatb Hacaaku NpAMO Ha 6noKke ABUraTens sanpeLueHo.

» Ucnonb3oBaTb HaCaZAK1 MOXHO TOJbKO B Y)Ke MOSIHOCTbIO COOPaHHOM

COCTOAHUM.

He Tporante ocTpble HOXKM U KPOMKM roSibIMU PyKaMMU.

He noanyckanTe AeTen K ynakoBOYHOMY Marepuarny.

He nossonante AetAM uUrparb C yNnakoBOYHbIM MaTepuanom.

He noanyckanTe Aeten K MeNKnum AeTanam.

He nossonante AeTAM urpatb C MENKUMU AeTaNIAMMU.

CobntofanTe yKkasaHUA No OYUCTKE.

MNoBepPXHOCTHU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHKA, crneayet

ouMLLaTb Nepea KaXkablM UCMOSIb30BaHUEM.

vV V.V vV vV VY

MpenoTBpalleHue maTepuanbHO- Brok auratens

ro ywepo6a [E] Hacaaka-mAcopy6ka

» He ucnonbayite npubop 6e3 nepepbiBa Hacanka ansa HabuBku Konbac
nfonblie yem 10 muH. [Nocne aToro Bbl- [B] Hacaaxa-ke66e
KntounTe Npubop v AaitTe eMy OCTbITb 10
KOMHaTHOW TemMnepaTypei. I3 Lletka Ana ouncTku

> Hukoraa He Bkntouaiite npubop Bxono- Hacaaxa-wabnoH Ang Bbineuku'
CTyto.

» He BBOAMTE KaKMe-NMBO NpeaMETHI B 3a- Haf:anKa ATIA LLMHKOBKA
rPY30UHbIA CTBON UM KOPMYC, HAaNpumep, ~ "Hacaaxa AnA LMHKOBKK',
pasnuBaTenbHYIO NOMKKY. Crparnua 216

» [lepen ucnonb3oBaHWeEM NPOBepLTE 3a- Hacazaka-npecc ans omkuma coka
FPY304YHbIXM CTBOJT U KOPMNYC Ha Hann4une - "Hacagka-npecc A/A onmxuma co-
FIOCTOpOHHVIX I'IpeL]MeTOB. Ka”, CTpaHMua 217

3HakomcTBO ¢ npubopom BN  Menbhuua ans sepHa

- "MenbHunya 418 3epHa’”,
O630p Crpanmua 218

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTallu ' CneuuasnbHble NPUHAANEXHOCTH
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMNOPTHbIX nospe»(,quMFl, 2 B 3aBUCUMOCTH OT MoZenu
a TaKXXe KOMMNIEKTHOCTb MOCTaBKH.

- Puc. |l
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Hacanka cokoBbXUManku Ans
UMTPYCOBBIX?
— "CoKoBbIXXMMAIKa AJIA UNTPYCO-
BbIx", CrpaHuya 219

Haknaaku pyKosaToK AnA nepeme-
LieHua

MoBOPOTHLINM Nepekntoyatenb

KpenneHnue u npuBoa Hacankw

KHonka ¢ukcauuu

KpbllwKka oTaeneHna ana xpaHeHus

Bl Ortpenenve ana xpaHeHua Gopmo-
BOYHbIX AUCKOB

Otcek ansa xpaHeHua kabena

[l  3arpysouHblit noToK

]  Konbuo c pesb6oit

DOPMOBOUHLIM AUCK ANA KPYMHOVA
pyOKu

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MerTannmyeckuit Kopnyc

dDopMOBOYHLIN ANUCK ANA cpeaHei
pyO6Kmn2

®DOPMOBOYHLIN ANUCK ANIA MENKOM
py6ku

Tonkatenb C OTCEKOM ANA XpaHe-
HUA U KPbILLIKOWH

Tpy6ka konbacHoro Lunpuua

OnopHbIi AUCK AnsA KonbacHoro
wnpuua

dopMoBoYHanA nnaHka

Lepxkatenb GOPMOBOYHOM MaHKu

OnopHbIA AMCK Hacaaku-wabnoHa

ANA BbINEYKU

! CneuunanbHble NPUHaANEXXHOCTU
2 B 3aBUCMMOCTM OT MOZESH

3ameTKa: Hacaaka-npecc anA omxuma coka
¥ MenbH1UA ANA 3epHa UCMOoNb3YTCA B 04-
HOM Y TOM € KOprnyce U C 0AMHaKOBbIM
KonbLOM ¢ pe3bboi. KoMnneKT noctaBku co-
ZAEPXKMT NI1LLB N0 OAHOM U3 3TUX AeTanen.

3HaKoMCTBO ¢ NprvbopoM  ru

nOBopOTH blX nepekno4yartesib

CumBon ®yHKUMA

max MepepaboTka MHIPEAUEHTOB Ha
BbICOKOM CKOPOCTH.

min MepepaboTka MHrPeaNeHTOB Ha
HWU3KOW CKOPOCTH.

@) OcTaHoBKa nepepaboTKu.

) OcBoboxaeHne 3acTpPABLUNX

NPOAYKTOB (yHKUMEN peBepca.

dyHKUMUA peBepca

dyHKUMA peBepca CNY>KUT ANA TOro, YToObl
nyTeMm KpaTkoBpeMeHHoro obpaTHoro Bpa-
LLEHWA LIHeKa ocBoOOXAaTh 3acTpABLLME
npoAyKTbl.

— "YcTpaHeHne HencripaBHocTen”,
CrpaHnya 220

3ameTKa: Micnonb3syiite GyHKUMIO peBepca
TONIBKO C HacaAKoU-MACOPYOKOMN.

Cuctembl 6e3onacHoOCTH

3awuTa oT neperpysku

3awumTa oT neperpysku npenATcTByeT NoBpe-
IEHUIO 3NIEKTPOMOTOpA U AAPYTUX KOMMO-
HEHTOB BCNEACTBME CIULLKOM BbICOKOM Ha-
rPY3KH.

- "VcTpaHeHne HeucripaBHocTen",
CrpaHxnya 220

BuiknrouyaTtenb TennosalluThbl

B cnyuae neperpysku unu neperpesa aAsura-
TenAa BblKKo4YaTenb Ten1o3aLlluTbl BbIK/1KO4a-
et npubop.

3agaHHOe MecTo croma

B cnyyae 6110KMPOBKM UK Neperpysku aep-

»KaTtenA LWHeKa cLensieHne IoMaeTcA B cre-
LManbHO NpeayCMOTPEHHOM MecTe.

BbnokupoBKa NOBTOPHOro

BKJIFOYEHHUA

BrnokupoBKa NOBTOPHOIO BKAOUEHHUA Npe-
MATCTBYET TOMY, YTO NpUGOpP cam 3anycTut
nepepaboTky nocne c6oA B 3HeprocHabxe-
HUU.
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ru Okcnnyartauua

Mocne c6on B dHeprocHabxeHun npubop
cHoBa BK/toueH. OiHaKo nepepabdoTKy MOX-
HO 3aMyCTUTb CHOBA JIMLLb NOCIE YCTaHOBKM
MOBOPOTHOrO Nepekn4varesna B No/IoXKeHne

O.
AKcnnyaTauma

OuuncTKa npubopa U oTAENbHbIX
neTtaneu nepes nepBbIM UCNONb-
30BaHUEeM

1. Bce metanu, conpukacaroLmecs ¢ npo-
AYKTamMu, cneyet O4UCTUTb nepea nep-
BbIM UCMONb30BaHUEM.

2. OuMLLEHHbIE U MPOCYLLEHHbIE AETaNM NO-
JIOXKMTE HAroToBe AJIA UCMOSb30BaHMA.

MoaroTtoBka 6noka ABUrartensa

- prPuc.1-H

C6Hopka HacagKu-MACOpYOKU

- prPuc.1- A

YcTaHOBKa HacagKku

- rPuc. - KKl

PexomeHgauuu no HaCTpomKe

CKOpOCTH

Ha- MpumeHeHue

CTpOMKa

min/max Hacaaka-macopy6ka (popmo-
BOYHbIE AUCKKU 3 MM, 4,5 MM,
8 Mm)

max Hacanka ana HabuBku Konbac

max Hacaaka-keb6e

dJOpMOBO‘-IHbIe AUCKH

DOPMOBOYHBIN AUCK [SIA MEJTKOK
pyO6km (3 MMm)

®POopMOBOYHbIVA AUCK ANA cpeaHen
pyOk# (4,5 Mm)

@& DopMOBOYHbBIN AMCK ANA KPYMNHOM
pyO6kM (8 MMm)

3ameTKa: DOPMOBOYHBLIM AUCKOM
LA KPYNHoW pyBKu MOXHO nepe-
pabaTtbiBaTbh KypHUHbLIE KOCTH.
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O6paboTKa NpoAYyKTOB
- Puc. kA - &Y

JdononHutenbHble GYHKLUUU
CoueTtan NPUHaANEeXXHOCTU C YaCTAMU Ha-

caaKn-MACOPYOKU, MOXKHO BbINOMHATb J0-
NONHWUTENbHbIE PYHKLMH.

3ameTKa: CobepuTe HacazaKy ANA BbINOHe-
HWA XXenaemon yHKumn. Mcnonbsyiite noa-
rOTOBJIEHHYIO HAacalKy, Kak onuMcaHo Ansd Ha-
caaKu-MACopPYyOKH.

— "YcraHoBka Hacaaku", CtpaHmnya 216

— "O6pabortka npoaykros", CtpaHuya 216

C6opkKa HacaaKu AnA HabuBKU
Konbac

Hacaaka ana Habuskm Konbac NoaxoanT Ana
3arosHeHWA GapLUEeM UCKYCCTBEHHbIX 1 Ha-
TypanbHbIX 000NoYeK, a Takke And pop-
MHUPOBaHMA KOﬂéaCOK, TaKUX KaK 4yeBanyunyu.

i 19§ 22
C6opKa HacaaKu-Kebbe

Hacanka-ke66e ncnonb3yeTcaA npu Bbineniu-
BaHWKU U3AENNUM U3 TeCTa UK MACHOro pap-
w

a.
il 23 § 25
C6opka Hacagku-wabnoHa ans
BbINEYKH

Hacanaka-wabnoH AnA BbineYku NoAXOAUT
AnA GOpPMOBaHWA NECOYHOro U APYroro ne-
YeHbA.

- Puc. B4 - B
Hacanka anf LULUHKOBKH

Hacanka anA LWWHKOBKM UCMOMb3yeTcA npv
LUMHKOBKE, HaTUpPaH11 1 Hape3aH1W NPOAYK-
TOB, HaNpPUMep cbipa, OBOLLEN U GPYKTOB,
MUHAAMBHBIX M MPOYNX OPEXOB, a TaKXKe Cy-
Xux Bynoyex.

O630p
- Puc. E1

Hacaaka anAa LWMHKOBKK

3artBop anA 6apabaHHbIX BCTAaBOK

Kopnyc Hacaakv AnA LUMHKOBKK




Tonkatenb Hacaaku ANA LUMHKOBKK

TepouHblit 6apabaH

BapabaHuuk aAnA Hapesku

BapabaH anA KpymnHOM LLIMHKOBKM

B2 ans

BapabaH anA MenKow LWMHKOBKM

PekomeHgauuMu No HacTpoiKe
CKOPOCTH

Ha-
CTpOMKa

MpumeHeHue

max TepouHblit 6apabaH

min/max Bapa6aHunK AnA Hapesku

min/max BapabaH AnA KPYNHOW LLUMHKOB-

KU

BapabaH anA MenKo LWHWHKOB-
KK

min/max

BapabaHHble BCTaBKU

TepouHblit 6apabdaH

Menkoe HaTMpaHue NpoayKToB,
HanpuMep OpexoB, TBEPAOIO Chl-
pa, KapTogpens.

BapabaHuunk AnA Hapesku
Hapeska noMtrkamu npoayKTos,
Hanpumep orypLoB, MOPKOBH,
CBEKIIb.

BapabaH anA KpynHOM LLIMHKOBKK
LLInHKkoBKa NpoAyKTOB, HaNnpUMep
®pyKTOB M OBOLLe# (ABNOK, Mop-
KOBM W T. M.) UK Cbipa (TaKoro
Kak rayaa, a4am), KpynHelMK Ky-
COYKaMMm.

BapabaH anA MenKo# LMHKOBKK
LLInHKOBKa NPOAYKTOB, Hanpumep
0opexoB, GPYKTOB W OBOLLEN
(AGNOK, MOPKOBU U T. N.) UNK Cbl-
pa (Takoro Kak rayaa, aaam),
MENKUMU KyCOUYKaMMU.

%

MpumeuaHun

= BapabaHHble BCTaBKWU HE MPUrOAHbI ANA
nepepadoTKM oUeHb MATKKUX UMK O4eHb
BOJTIOKHUCTBLIX MPOAYKTOB.

= PekomMeHAyeMoe BpeMA HeNpPepbIBHOM
paboThbl cocTaBnAET 2 MUHYTHI.

Hacaaka-npecc ansa onkuma coka  ru

Ucnonb3oBaHue HacaaKu AnA
LLIMHKOBKH

i 31 8 40

Haca.ql(a-npecc ANnA OTXUMa COKa

Hacaaka-npecc Ans omkuMa coka npeaHa-
3HayeHa AnA OTXKMMa CoKa U3 NPOAYKTOB,
Hanpumep, TomaToB, BUHorpazaa 6es KocTo-
yek, apBy3oB v ABGMOK.

3ameTKa: Hacaaka-npecc AnA omkuma coka
He npefiHasHaueHa [/A OTXMMa CoKa U3
OYeHb TBEePAbIX MPOAYKTOB, HaNpumMep, Mop-
KOBW UK CBEKJIbI.

O630p
- Puc.

Hacaaka-npecc ana onxkMma coka

KonbLo ¢ pesb6oit Hacaaku-npecca
ANA OTKMMA COKa M MeSibHWLbI ANA
3epHa

Perynupyemblit HAKOHEUHWK AiA
MAKOTH

Jeprxatenb ¢punbTpa ¢ ynnoTHU-
TE/bHBIM KOJbLIOM

8  LlUHeK C ynnoTHUTENbHBIM KOJbLOM

Kopnyc Hacaaku-npecca ana omku-
Ma CoKa U MefibHULbI ANA 3epHa

I BuinyckHaA BOpoHKa

®UNLTP TOHKOM OUYUCTKK

] ®unbtp rpy6oit ouncTku

Perynupyrouiana Hacagka

PerynupytoLlieit HacaaKoi ycTaHaBMBaeTcA
KOHCUCTEHLMA MAKOTH.

Bonee BnaykHasa mA-
KOTb U MEHbLLIe COKa

Bpaluerune npotvs
4acoBOW CTPENKU

Bpaluenue no yaco-
BOW CTpenke

Bonee cyxana ma-
KOTb M BorblUE CoKa

3ameTKa: Ecnv perynupytoLlan Hacaaka
BKpy4yeHa CNMMLLIKOM CUJIbHO, TO O4YEeHb MNJ10T-
HaA UK cyxana MAKOTb MOXXET 3aCOPUTH ee€.
BbIkpyTUTE perynupytoLLyto HacaaKky YyTb
6orbLUe UK CHUMUTE ee.
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ru MenbHuua ana 3epHa

Cbopka HacagKku-npecca and ot-
MMa COoKa

3ameTKa: Mepea cbopkoi NpoBepbTe COCTO-
AHWE N NPaBUNLHOCTL NOCAAKM YMNOTHUTENb-
HbIX KOMeLl LUHeKa 1 Aepxxarens opunbTpa.
Hvikoraa He ucnonb3ayiTte Hacaaky 6e3
YNNOTHUTENbHBIX KONEL UK C NOBPEXKAEH-
HbIMM YMAOTHUTENbHLIMMU KOMbLIAMM.

~ Puc. AL -
YcTaHOBKa Hacagku-npecca anq
OTXXMMa COKa

) 48 B 50
Ucnonb3oBaHWe HacaaKU-npec-
ca anAa oTuma coKa

MpumeyaHun

= Bo BpemsA nepepaboTkv creaute 3a Tem,
4ToBbl GUNBLTP W PerynmpytoLlan Hacaaka
He 3aCOPANUCH, MHAYE UAKOCTb MOXET
MPOHUKHYTb B MPUBOA U BHYTPb Npubopa.
Ecnu Hacaaka-npecc ana omxmMma coka
3acopwurach, Cpasy e BbIK/IounTe Npu-
6op.
- "YcTpaHeHne HencripaBHocTen",
Crpanuya 220

= CeMeHa HEKOTOPbIX PPYKTOB MMEIOT Mo-
YTW TAKOW »Ke pasmep, 4TO U OTBEPCTUA
dUNbTPa TOHKOW UnK rpyOoi OUYUCTKH,
NO3TOMY CEMEHa MOTyT 3aCOpUTb GUIBTP.

= Y106kl KpYMHblE GPYKTHI NPOLLNK B 3arpy-
304HbI1 NaTPyBOK, UX creayeT U3Menb-
YnTb. YaanamuTe XecTKyr KOXKypy, N1oao-
HOXXKH, CEMEHA U KOCTOUKM.

= 3anpelueHo nepepadatbiBaTtb 3aMopo-
YEHHble PPYKTHI.

= He HadaBnvBaMnTe Ha TONKaTenb CAULLKOM
CUJIbHO.

ala=8 51 8 56 |
Pasbopka HacagKu-npecca ana
OT)MMa COKa

~ Puc. B -
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MenbHu1Ua AnA 3epHa

MeanMua ANnA 3epHa noaxoauT AnA nepe-
ManblBaHUA BCeX BUAOB 3epHa, KpOMe KyKy-
Pys3bl, a TaKXXe AnA nepemMalblBaHUA APYyrnx
NpPOAYKTOB.

B uucno apyrux npuroAHelx AnA nepepa-
60TKM NPOAYKTOB BXOAAT, HANPUMEP, OBEC,
NbHAHOE CEMA, YEPHbIN NepeL U KoperHble
3epHa.

3ameTKa: MenbHuua ana 3epHa He npuroa-
Ha AnA nepemMalblBaHUA O4YeHb TBepAblX
NPOAYKTOB, Hanpumep, CyLLIEHOro ropoxa,
KyKypy3bl, 6pasunbCK1x OPEXOB UK MyCKaT-
HbIX OPEXO0B.

O630p
- Puc. [

BN MenbHuua ana sepHa

KonbLo ¢ pesb6oit Hacaaku-npecca
ANA ODKMMA COKa U MeSTbHULbI 1A
sepHa

JpobunbHan kamepa C yCTaHoBOY-
HBIM KOJTbLIOM

PasmManblBatoLImMii KOHYC

8 PasmansiBatoLlee Koieco

Kamepa nogauu

A LHex menbHUUbI ANA 3epHa

Kopnyc Hacaaku-npecca AnA OTKu-

Ma COKa U MeNnbHULbI ANnA 3epHa

CrteneHb nomona

YcTaHOBOYHBIM KOMbLOM onpeaenaeTcAa cTe-
NneHb nomMmona.

Bonee rpybbiit no-
Mon

Bpaluexune npotvs
4acoBOW CTPENKH

Bonee ToHKMI Mo-
Mo

Bpatuenue no yaco-
BOW CTpenke

MpumeuaHua

= Yr06bl pasmansiBaroLLnii MexaH1am He
CNuUNasca u He 3acCopAscA, nepemasbl-
BaMlTe NPOAYKThI C BEICOKMM COAEPKAHM-
eM Macen, Hanpumep, fIbHAHOE CeMA Unn
MaK, Ha CpeAiHEN UK TOHKOM CTEeNeHu no-
mona.



= [epemanbiBaiTe MArkue 3epHa, Hanpu-
Mep, OBec, cHauyana Ha rpy6oi cteneHu
nomorna, a 3aTem eLLe pas — Ha TOHKOM.

COopka MenbHULbI ANA 3epHa

a1 61 8 65

YcTaHOBKa MenbHULUbI A4nA 3epHa

a1 66 H 68
MUcnonb3oBaHue MenbHULbI ANA
3epHa

MpumeuaHun

= He noBopauvBainTe yCTaHOBOYHOE KOJbLO
Zanblue, ecnv AoCTUrHyTa caman rpyban
WM caMan TOHKaA cTeneHb NOMona, Kak
MOKa3aHo Ha PUCYHKe.

= HuKkorzaa He Ucnonb3ynTe MefbHULY AnA
3epHa 6e3 3arpy»KeHHbIX MPOAYKTOB.

= Jlo nepepaboTku NpoBepbTE NPOAYKThI HA
Han1une MHOPOAHbLIX TEM, HANPUMEP,
KaMHew.

= [lepepabartbiBaiTe TONLKO NPOAYKTLI C Cy-
XOW NOBEPXHOCTHIO U HU3KUM COAEPIKAHU-
€M OCTaTOYHOW Bnaru.

= [lepea nepepaboTKoi Apyroro NpoayKTa
TLlaTeNbHO OYMCTUTE PasmallbiBaroLLUiA
MexaH13M, UToObl NPeaoTBpaTUTL Nepe-
Jauy BKyca.

~ Puc. [ -
COKOBLIXHMarKa AN UMTPYCO-

BbIX

CokoBbhkMManka ana LUMUTPYCOBbIX NpeaHa-
3HayeHa AnA omKnma CoKa U3 LMTPYCOBLIX,
Hanpumep, TMMOHOB WK anefibCUHOB.

O630p

- Puc.

Hacazika CoKoBbKMMANKK anA
LMTPYCOBBIX'

Hacaaka ana coka ¢ npucnoco6ne-
HUEM AnA cnuea

CHTO C OTYKUMHBIM KOHYCOM

' B 3aBMCMMOCTHM OT MOZENM

CokoBbhxuManka ans LUUTPYCOBbLIX U

Ucnonb3oBaHWe HacaaKu co-
KOBbIXXUMaJIKU OANA LUTPYCOBbIX

i 76 B 83

0630p OUMCTKH

Cpasy nocne Mcnonb3oBaHWA OYMLLIaNTE BCe

yacTtv npubopa, YToObl OCTaTKM NPOAYKTOB

He npucbixanu.

» He ucnonb3yiTte MotoLLMe CpeacTBa, Co-
AepXKaLlme ankorosb Uu CrmprT.

» He nucnonb3yiTte MeTannmyeckme u ocTpo-
KOHeYHble npeaMeThl, a TaKkxXXe npeaMerThbl
C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaiiTe rpy6yto TKaHb UK abpa-
3MBHbl€ YUCTALLME CpeacTBa.

3ameTka: CrneaytoLLmne 4acTu HeNb3A MblTh B
NOCyAOMOEYHON MaLLMHE: MeTannyecKui
Kopmyc, KOMbLO ¢ pe3bboit 1 LWHeK. MblTbe
3TUX YacTew C MOMOLLbIO MOIOLLUMX CPEACTB U
BOAbl Temnepatypoii 6onee 40 °C MmoxeT
JIMLLIUTb UX NOBEPXHOCTb Bnecka. Ha dpyHKuu-
OHaJSIbHYHO NMPUrOAHOCTb YacTen 3T0 He BAuA-
er.

OT.EleﬂbeIe Aetasim ounLlaroTCcA cornacHo
Tabnuue.

- Puc. E1

XpaHeHue geTanen npubopa

1. Mocne OYMCTKM U CYLLIKK MOMECTUTE NpH-
HaANEeXHOCTU HacaaKU-MACOPYOKM Ha
XpaHeHne BHYTPb TonKaTesns.

- Puc.

2. Yr1obbl NOMECTUTL Ha XpaHeHUe GopMo-
BOYHbIE AUCKM, CHUMUTE KPLILLKY OTAErne-
HWA ANA XpaHeHWA cBepxy 6r1oKa aBurate-
nA. Monoyxute GOpPMOBOYHbIE AUCKM HA
cneumanbHo NpeayCMOTPEHHbIE Kpene-
HWA U CHOBA 3aKPOMUTE KPbILLIKY.

- Puc. FY
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ru PexkomeHzauuu no 06p3.60TKe n npumepbl ICNONb3oBaHUA

PekomeHgauuu no o6paboTke u
npumepbl UCMONb30BaHUA

PekomeHaaumu no obpaboTtke

Hacagka-macopyOka

= Bce pOpMOBOUHBIE AUCKM NOAXOAAT ANA
06paboTKK Cbiporo MAca.

= BonbluMe KycKu MAca U APYrux NPOLyK-
TOB CrieZlyeT pe3aTb Ha MeHbLUWe Kycou-
KM, YTOObI OHM MPOLLIY B 3arpy304HYHO Ka-
Mepy.

Hacagka ana Habueku Konbac

n C NOMOLLbKO HacaakKu anAa HaéMBKM KOn-
6ac Mo)XHO 0bpabatbiBaTth TOSIbKO XOPO-
LU0 U3MESIbYEHHbIE MPOAYKTHI.

= [Nepea obpaboTKoii 3amMounTe HaTyparb-
Hble 0605104KK B Tennoi Boae Ha 10 Mu-
HYT.

= He HabuBaiTe 060/10uKy AnA konbac
CIMLLIKOM MJIOTHO, MHAaue Konbacku MoryT
NOMHYTb MPKU BapKe WK XKapKe.

Mpumep peuenta

3Aecb NpuBeAeH Npumep peLenTa, cocTas-
NEeHHbIN cneunanbHo AnA Ballero npudopa.

MonoTbin apaxuc

UHrpeaveHTsl

= 1500—2000 r cBexero cblporo apaxuca

MpurotoBnexue

= [oarotoBbTE HacanKy-MAcopyObKy, ycTa-
HOBMB POPMOBOUHbIV ANCK ASIA MENKOM
pyOKH.
HacbinbTe apaxuc B 3arpy304HbIi IOTOK.

= YcTaHoBMUTE MOBOPOTHbIV NepeKntoyatesib
B MOJSIOXKEHME max.

= Bo BpemnA 06paboTki paBHOMEPHO A0-
6aBnAiTe apaxuc B 3arpy3oyHyto Kamepy
Y MOATaNKMBaWTe ToNKatenem.

= O6paboTaiiTe BCIO NOPLMIO 38 2 MUHYTHI.

3ameTKa: PekomeHayemoe Bpemsa Henpe-
pbIBHOW PaBoThbl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

PexomeHnauuma: Micnonb3yiTe usmesibyen-
HbI apaxuc B KayecTBe Npunpasbl K cana-
Tam, coycam 1 Apyrum énrogam unv And npu-
rOTOBJIEHWUA XPYCTALLEN apaxMcoBOMN NacTbl.

XpycTAwan apaxucoBan nacta

MMpurotoBnexve

= [lepepaboTaiiTe 3apaHee n3MesnbUYeHHbIN
apaxwc ellie ABaXAbl, UCMOMb3YA GOPMO-
BOYHbIW AUCK ANA MeNKoi PySKu.

= Jlo6asbTe Ha 100 r apaxvca no 10 mn
apax1CcoBOro UK PacTUTENbHOro Macrna.

= BsbeiiTe Maccy BEHYMKOM A0 KPEMOOoO-
pa3HOro COCTOAHMA.

= [OTOBYIO apax1CcoByto NACTy MOXHO Ha-
MasaTb Ha x1eb 1M UCrob30BaTh Kak
npunpasy.

3anpoc Apyrux peuenTtos

» [lnA 3anpoca Apyrux peuenTtoB OHNanH
cocKaHupyiTte cneaytowmii QR-koa.

YCTpaHEH ue HeMCHpaBHOCTEﬁ

HeucnpasHocTb

Mpu1umnHa U ycTpaHeHue HeucnpasHOCTEN

Mpubop He 3anyckaet

nepepaboTKy. NOMOXeHKe.

MoBOPOTHLIN NepeKkNtoyaTesNb yCTAHOBMIEH B HENPaBUIIbLHOE

» YcTaHoBWTE NMOBOPOTHLIN Nepektoyartens nepea nepepa-

6oTKoM Ha O.

220



YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEW  Fu

HeucnpasHocTb

MpuunHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEH

MepepaboTka NPoAyKToB
He BbIMOJHAETCA, XOTA
OCHOBHoVi 6nok paboTaer.

rlpOLl,yKTbI 3aCTpANM 3abunuck B Hacazke.

3ameTKa: Mcnonbayite GyHKUMIO peBepca TONbKO ¢ Hacag-

KON-MACOpPYOKOM.

1. YcTaHoBWUTE NOBOPOTHLIN Nepektoyatesns B nonoykexue O
¥ AOXAUTECH MOJSIHOW OCTAHOBKM npubopa.

2. Ha HecKOMbKO CeKyHA YCTaHOBWTE NOBOPOTHLIM NEPEKIto-
yaTenb B NONOXKeHUe =, UToBbI 3anyCTUTL GYHKLMIO peBep-
ca 1 0cBo60AUTb 3aCTPABLLME NPOAYKTHI.

3. [lo)kauTechb NOSHOM 0CTaHOBKM Npubopa.

4. YcTaHOBMTE NOBOPOTHbLIN NepeKntoyaTesb B NOIOXKEeHWe min
¥ NpoBepbTe, BOSMOXHA N1 CHoBa HopManbHaa oBpaboTka
NPOAYKTOB.

3ameTKa: Ecnu HencnpaBHOCTb He yAanoch YyCTPaHWUTb TaKUM

06pa3om, CM. MHCTPYKUMK Aanee.

1. YcTaHoBWUTE MOBOPOTHLIN Nepektoyatens B nonoykexme O
N aoxxautecb NMOSIHOM OCTaHOBKM npwéopa.

2. CHuMUTe U pasbepuTe HacaaKy.

3. Ypanute 3acTpAsLUME NPOAYKTHI M NPOBEPLTE, HET NN B
MPOAYKTAX WK B HACAZKe KOCTOUEK, 3epeH U T. M. TBepablxX
yacTuL.

CuenneHue LLIHeKa Neperpy>KeHo 1 CrIoManoch B 3aiaHHOM
mecTe.

3ameTKa: Ha 3anacHble yacti ¢ 3aaaHHbIM MECTOM CrioMa
HallM rapaHTuitHble 06A3aTeNnbCTBa He PacnpOCTPAHAOTCA.
HoBoe cuenneHre MoykHO NprUoBpecTH B CePBUCHOI cry»be
no Homepy 10029225.

1. OTNyCTUTE BMHT U CHUMMWTE HEMCNPABHOE CLEMNIEHME.

- Puc.

2. YctaHoBHTE U NPUBUHTUTE HOBOE CLEeneHue.

- Puc.

Bo Bpems nepepaboTtku
npubop oTKIroYaETCA.

MNeperpes asuratens.

1. YcraHoBWTe NOBOPOTHLIN Nepekntodaress B nonoxexve O
Y [OXXAWTECH MOJTHOW OCTaHOBKM Npubopa.

2. Yto6bl AeaKTMBMPOBAThL 3aLLWTY OT NEeperpysku, Heobxoam-
MO AaTb NpuBopy OCThITh.
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ru Ytunusauma ctaporo 6eiToBoro npubopa

HeucnpasHocTb

MpuunHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEH

Hacaaka-npecc ans o1-
YXMMa coKa He BblJaeT 1
COK WY NI0AO0BYIO MA-

KOTb, XOTA OCHOBHOM 610K 2

paboTaer. 60p.

PerynupytoLian ronoska u uibTpytoLLan BCTaBKa 3aCOPEHI.

. YcraHoBwWTE NMOBOPOTHbLIN Nepekitouaresns B nonoxeHue O
Y [OXXAWTECH MOJTHOW OCTaHOBKM Npubopa.

. Ucnonbayitte dpyHKUMIO peBepca, YToBbl HE MOBPEAUTb MpH-

3. CHuMUTE U pasbepuTe HacaaKy.
4. Ypanwute NpuaMnLLIMe OCTaTKU NMULLK U TLLATEeNIbHO OYMCTUTE

BCe AeTtanu.

5. MNepea NOBTOPHLIM NPUMEHEHWEM HacaaKu-npecca AnA oT-
YXMMa COKa BbIMNOJIHUTE BCE PEKOMEHAALIMUM.
— "Hacagka-npecc Ana onkmuma coka", Ctpanmuya 217

YTunusauusa ctaporo 6biToBoro

npubopa

1. BbIHbTE 13 PO3ETKM BUIIKY CETEBOTO Kabe-
nA.

2. ObpexxbTe ceTeBoi Kabenb npubopa.

3. YTunuaupyiite npubop B COOTBETCTBUM C
3KOJIOrMYECKUMU HOPMaMMU.
CBeZieHWA 0 BO3MOXHbIX crocobax yTuiu-
3aLMK1 MOXKHO MOMNYYUTb B CNELMANU3NPO-
BaHHOM TOProBOM NPEANPUATUAK, a TaKkXKe
B PaWOHHbIX UM FOPOACKMUX OpraHax
ynpaBneHus.

LaHHbIi npubop umeer oT-
METKY O COOTBETCTBUU EBPO-
neickum Hopmam 2012/19/
EU ytunusauumn anextpuue-
CKUX U BNEKTPOHHBIX Npubo-
poB (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenaAtoT
[eViCcTBYyIOLLME Ha TeppuUTO-
pvn EBpocotosa npasuna
BO3BpaTa v ytunusaumu cra-
pbIX NPUBOPOB.

CepBMCHaFl cny)|(6a

MoapobHyt MHGOPMALMIO O rapaHTUIHOM
CPOKe U yCroBUAX rapaHTUu B BalLen cTpaHe
Bbl MOXKETE 3anpoCHTb B HALLEN CEPBUCHOWM
cny»be, y Ballero npoaasLa UM HaiTh Ha
Hallem cawTe.
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AZpec 1 TenedoH CepBUCHOM CNY>KObl MOXK-
HO HalTK B NpunaraemMomM nepeyHe cep-
BUCHbIX Cy>X0 UK Ha HalleMm Beb-caiTe.
JnA focTyna K KOHTaKTam CIy»K0 KIMEHTCKO-
o CepBUCa, Bbl TAKXKE MOXXETE UCMOSb30-
BaTb AaHHbIN QR Koa.
https://www.bosch-home.ru
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MmnopTep/OpraHunsauna, npuHMuMaroLLan
npeteHsuu no kayectsy/ TOO «BSH Home
Appliances (BCX Xoym AnnarnaHcac)» Pec-
ny6nuka Kasaxcran, r. AnmMarsbl, yn. Xamxu
MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»«6bl ycTponcTsa — 7 feT.

Ha Tepputopun Pecny6nvku KasaxcrtaH, npu
0BHapy>KEHUN HEUCPABHOCTH, 3BOHUTE B
CEepPBUCHbBIA KOHTAKT-LEeHTP 5454 (Tonbko AnA
MOOBUILHBIX TENEPOHOB).

Caoenano B Kutae


https://www.bosch-home.ru

Kayincizgik Kkk

Kayincisaik

® Byn HyCKaynbIKTbl MYKWUAT OKbIM LUbIFbIHbIS.

= HycKaynbIKTbl YX8He OHIM ManiMeTTePiH KenellekTe namaanany
YLUiH caKTan KOMbIHbI3.

» KypbInfFbiHbI TacbiManzay 3axkbiMaapbl 60nFaHaa KocnaHbi3.

KypbUIFbIHBLI TEK TOMeHAeriAen nan