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[sl]  Skenirajte kodo QR ali obiScite spletno stran, da odprete podrobnejSa navodila za uporabo. Tam boste na-
Sli dodatne informacije 0 aparatu ali priboru.

[hr]  Skenirajte QR kod ili posjetite internetsku stranicu kako biste vidjeli dodatne napomene o uporabi. Tamo
mozete pronaci dodatne informacije o svojem uredaju li priboru.

[sr]  Dabiste otvorilidodatne napomene za upotrebu, skenirajte QR kod ili posetite veb-stranicu. Tamo Cete
pronaci dodatne informacije o vaSem uredajuili priboru.

[mk] Ckenupajte ro QR-koaoT unv noceTete ja BeG-CTpaHnLiaTa 3a aa ri 0TB0pIUTE A0NOSHATENHITE HAMOMEHM
3a KOpUCTeHse. Tamy Ke HajaeTe A0NOAHUTENHM HchopMaLIK 3a BalunoT ypea nam gogarouuTe.

[sq] Skanonikodin QR ose vizitoni fagen e internetit, pér té hapur udhézime té zgjedhuara pér pérdorimin. Aty
doté gjeniinformacione shtesé pér pajisjen tuaj ose pér aksesorét.
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Varnost sl

Varnost

m Skrbno preberite ta navodila.

m Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:

m s kuhinjskim aparatom serije MUM5, MUMS4, MUMS2, MUMA4;

z originalnimi deli in priborom.

za rezanje, sekljanje, mesanje, piriranje in emulgiranje Zzivil;

za mletje in sekljanje manjsih koli¢in zacimb, Zitaric, kave ali

sladkorja. Zacimbe so npr. poper, orientalska kumina, brin, ci-

met, suhi janez ali zafran. Zitarice so npr. pSenica, proso, lanena

semena.

Pri ¢iS¢enju in praznjenju loncka za mesanje pazite na ostra rezi-

la.

» Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

» Nosilec rezil vgradite, snemite ali Cistite samo s SCitnikom rezil.

» Pribora nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.

» Pribor namesSc&ajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektricno omrezje.

» Pribor uporabljajte samo v za to predvidenem delovnem poloza-
ju.

» Previdno obdelajte vrocCa Zivila.

» V. meSalnem kozarcu To-Go ali v posodi iz stekla ne obdelujte
vrocih zivil nad 60 °C.

v

Preprec¢evanje materialne sko- Posoda iz stekla’

de Pokrov'
» Ne obdelujte Zivil, ki vsebujejo trde snovi, Nosilec rezil
R Cpr. kk(l)Stl', hrustgpca alt;golsqlc. , 1 Rezalni viozek z rezilom za mletje,
nir?tieivilem posodi ne obdelujte zamrznje- &rno tesnilo in simbol N
» Steklene posode ne izpostavljajte mog- Scitnik rezil
nim temperaturnim nihanjem. Il  Rezalni viozek z rezilom za mesa-
» Za shranjevanje v hladilniku snemite no- nje / sekljanje, rdece tesnilo in
silec rezil z rezalnim vioZzkom in posodo simbol ¥&
zaprite s pokrovom. Pokrov s tesnilom in z odprtino za
Sestavni deli pitie, ki jo je mogode zapreti?
Tukaj najdete pregled sestavnin delovsvo- [l Mesalni kozarec To Go®
jega aparata. ' Stevilo odvisno od modela.
-S| 2 Odvisno od opreme aparata



sl Simboli

Simboli
Simbol  Opis
|| Upostevajte napotke v Navodi-

lih za uporabo.

max maksimalna koli¢ina polnjenja

Rezalni vlozek z rezilom za
mletje (Crno tesnilo)

N\

Rezalni vloZek z rezilom za
mesSanje / sekljanje (rdece te-

Vb

snilo)

a8 Zapah je zaprt

g Zapah je odprt

o, Odprite ali zaprite pokrov po-
sode iz stekla

8 € § Odprite ali zaprite pokrov z od-
prtino za pitje’

8 8  Namestite nosilec rezil ¥ @ in

¢ VYV  apivite @8

' Odvisno od opreme aparata

Pregled osnovnih aparatov

Ta pribor je mogoce uporabljati z razli¢nimi
osnovnimi aparati.

Svoj kuhinjski aparat pripravite, kot je prika-
zano na sliki.

-S.A

Kuhinjski aparat serije MUMS4 ali

MUMS

Recepti

B

Priprava nastavka
Sledite navodilom na sliki.

Opomba: Upostevajte maksimalne kolicine
obdelave.
— "Pregled receptov”, Stran 10

-S.H-H

Pritrditev pribora na osnovni

aparat
Sledite navodilom na sliki.
- S E-H

Kuhinjski aparat serije MUMS2
Kuhinjski aparat serije MUM4

Obdelava zivil

Sledite navodilom na sliki.
-3l -

Po obdelavi
Sledite navodilom na sliki.
A 158 18]

Ciséenje pribora in delov
» QOgistite posamezne dele, kot je navede-

no v preglednici.
- Sl K&

Razstavljanje pribora

Sledite navodilom na sliki.
- S/ Hil - il

Tu boste nasli izbrane recepte, razvite posebej za vas pribor.

Pregled receptov

V tem pregledu najdete sestavine in korake

za obdelavo za razli¢ne recepte.

- S/, Fl

- Sl. ¥

» V mesalnem kozarcu To-Go ali v posodi
iz stekla ne obdelujte vrocih zivil
nad 60 °C.

Opomba

Omejitve za obdelavo:

=\ meSalniku ne morete pripravljati majo-
neze.

10

m Trda zivila zmeSajte z zadostno koli¢ino
vode.

= Zivila v prahu pred me$anjem zme$ajte z
zadostno koli¢ino tekocCine ali pa jih v ce-
loti raztopite v tekogini. Zivila v prahu so
npr. sladkor v prahu, kakav v prahu, pra-
Zena soja, moka, beljak v prahu.

= \/ stekleni posodi ne obdelujte zamrznje-
nih Zivil.

=V |edeno hladno stekleno posodo ne do-
dajajte vrocih sestavin.



Recepti sl

Recept Sestavine Obdelava
Pesto iz bazilike = 10 g pinjole Orodije:
= 3 gdesna m Posoda iz stekla
= 5 g soli = Rezalni vioZek z rezilom
= 40 g parmezan za meSanje / sekljanje
= 10 g sveza bazilika & z rdedim tesnilom
= 70 g olivno olje = Pinjole, ¢esen, sol in par-

mezan stresite v posodo
iz stekla in jo zaprite z
nosilcem rezil.

Na maksimalni stopniji 7
(4) sekljajte 15 s.
Dodajte baziliko in olivho
olje ter vse skupaj me-
Sajte 10 s na maksimalni
stopnji 7 (4).

Recept Sestavine Obdelava
Zelen smoothie = 1 zeleno jabolko (pribl. Orodje:
100 g) m | ondek za meSanje To

® sok ene limone (pribl.
20 9)

20 g listnatega ohrovta
10 g stebelne zelene
10 g listiCev koriandra
10 g lanenih semen

1 g zmletega cimeta
250 g ohlajene vode

Go

Rezalni viozek z rezilom
za meSanje / sekljanje
¥& 7z rdedim tesnilom
Jabolko olupite in ga na-
rezite na koScke.
Stebelno zeleno narezite
na koscke.

Vse sestavine stresite v
lonéek za mesanje To
Go in ga zaprite z nosil-
cem rezil.

Na maksimalni stopnji 7
(4) meSajte 60 s.

11



hr Sigurnost

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.

Pribor upotrebljavajte samo:

m s kuhinjskim uredajem serije MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

® s originalnim dijelovima i priborom

® 7a usitnjavanje, sjeckanje, mijeSanje, pravljenje pirea i emulgira-
nje tekucih ili polutvrdih sastojaka.

® za mljevenje i usitnjavanje sitnih kolicina zacina, zitarica, kave ili
secera. Zacini su, npr. papar, kim, borovice, cimet, suhi anis ili
Safran. Zitarice su, npr. psenica, proso, sjeme lana.

» Prilikom ¢CiS¢enja i praznjenja posude za mijeSanje pripazite na
oStre ostrice.

» Nikad nemojte dodirivati oStrice golim rukama.

» Umetak s nozevima postavljajte, skidajte ili Cistite samo sa zasti-
tom od nozeva.

» Pribor nikada ne sastavljajte na osnovnom uredaju.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i
uredaj nije priklju¢en na napon.

» Pribor upotrebljavajte samo u radnom polozaju koji je za njega
predviden.

» Oprezno obradujte vru¢e namirnice.

» U To-Go vréu mijeSalice ili spremniku od stakla nemojte obradi-
vati namirnice temperature preko 60 °C

Izbjegavanje materijalnih Steta Dijelovi

» Nemoijte obradivati namirnice koje imaju  Ovdje ¢ete naci pregled sastavnih dijelova
tvrde sastojke, npr. kosti, hrskavicu ili ko- svog uredaja.
Stice. A 1]

» U staklenoj posudi nemoje preradivati Staklena posuda’

duboko zamrznute namirnice. -
» Staklenu posudu nemoijte izlagati jakim Poklopac

» Za spremanje u hladnjaku skinite nosac¢
noZeva i nastavak s nozevima i stavite
poklopac na posudu.

Umetak za noz s nozem za mljeve-
nje, crna brtva i simbol N

temperaturnim promjenama. Nosad nozeva

Zastita od nozeva

' Broj se razlikuje ovisno o modelu
2 Qvisno o opremi uredaja

12



Simboli  hr

[ 6 | Umetak za noZ s noZem za mijea- Pripremite svoj kuhinjski uredaj kako je pri-
nje/usitnjavanje, crvena brtva i kazano.
simbol ¥& -S.A

Poklopac s brtvom i otvorom za pi- Kuhinjski uredaj serije MUMS4 ili
¢e na zatvaranje® MUM5

El  To-Go vré mijesalice? 2] Kuhinjski uredaj serije MUMS?2

' Broj se razlikuje ovisno o modelu Kuhinjski uredaj serije MUM4

2 Qvisno o opremi uredaja

Simboli
Simbol  Opis
|!,JI_| Obratite pozornost na naputke

iz uputa za upotrebu.

max maksimalna koli¢ina punjenja

Umetak za noZ s nozem za
mljevenje (crna brtva)

N\

Umetak za noZ s noZzem za mi-
jeSanje i usitnjavanje (crvena

Vb

brtva)
a8 Zasun zatvoren
g Zasun otvoren

o, Otvorite ili zatvorite poklopac

na staklenoj posudi

pEe46

Otvorite ili zatvorite poklopac s
otvorom za pice'

8 8 Nosad nozeva postavite ¥ @i
¢ YV nmitc@®8

' Ovisno o opremi uredaja

Pregled osnovnih uredaja
Ovaj se pribor moze korisitti s razli¢itim os-
novnim uredajima.

Recepti

Priprema nastavka
Pratite upute na slikama.

Napomena: Pridrzavajte se maksimalne ko-
li¢ine za obradu.
- "Pregled recepata”, Stranica 13

- S.H-H

Stavljanje pribora na osnovni

uredaj
Pratite upute na slikama.
-S.H-HA

Obrada namirnica
Pratite upute na slikama.
- S -

Nakon obrade

Pratite upute na slikama.
oA 158 18]

Ciséenje pribora i dijelova
» Qgistite pojedinacne dijelove kako je na-

vedeno u tablici.
A 19 |

Rastavljanje pribora
Pratite upute na slikama.
S 20 B 20|

Ovdje mozete pronadi izbor recepata koji su posebno razvijeni za va$ pribor.

Pregled recepata

U ovom pregledu mozete pronaci sastojke i
korake pripreme za razliCite recepte.

- Sl. Al

A 22 |

» U To-Go vréu mijesalice ili spremniku od
stakla nemojte obradivati namirnice tem-
perature preko 60 °C

Napomena
Ograni¢enja za obradu:
= MijeSalica ne moZe napraviti majonezu.

13



hr Recepti

= Cvrste namirnice mijeajte uz dovoljno

tekucine.

= Praskaste namirnice prije mijeSanje po-

Skaste namirnice ubrajaju se primjerice

Secer u prahu, kakao prah, przena so-

ja, brasno, bjelanjak u prahu.

mijeSajte s dovoljno tekucine ili u pot- = | staklenoj posudi nemojte obradivati

punosti otopite u tekucini. Medu pra-

zamrznute namirnice.

= U ledenu staklenu posudu nemojte
stavljati vruée namirnice.

Recept Sastojci Obrada

Pesto od bosiljka = 10 g pinjola Pribor:
= 3 g ceSnjaka = Staklena posuda
= 5 g soli = Noz za mijeSanje i usit-
= 40 g parmezana njavanje Y& s crvenom
= 10 g svjezeg bosiljka brtvom
= 70 g maslinovog ulja = Pinjole, ¢ednjak, sol i

parmezan stavite u stak-
lenu posudu i zatvorite
nosaem nozeva.
Usitnjavajte na maksimal-
nom stupnju 7 (4) 15 s.
Dodajte bosiljak i masli-
novo ulje i sve mijeSajte
10 s na maksimalnom
stupnju 7 (4).

Recept Sastojci Obrada
Zeleni smoothie = 1 zelena jabuka (oko Pribor:
100 g) m To-go vr¢ za miksanje
® Sok jednog limuna (oko = Noz za mijeSanje i usit-
20 g) njavanje ¥é s crvenom

20 g kovrcavog kelja
10 g stabljike celera
10 g listova korijandera
10 g sjemenki lana

1 g mljevenog cimeta
250 g ohladene vode

brtvom

Oljustite jabuku i narezite
na komade.

NarezZite stabljiku celera
na komade.

Stavite sve sastojke u
To-go vré za miksanje i
zatvorite nosaéem noZe-
va.

MijeSajte na maksimal-
nom stupnju 7 (4) 60 s.

14



Bezbednost sr

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

® 53 kuhinjskim uredajem serije MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

® 33 originalnim delovima i priborom.

® 73 usitnjavanje, seckanje, mesanje, pasiranje i emulzifikovanje
tecnih ili polucvrstih namirnica.

®m za mlevenje i usitnjavanje manjih koli¢ina zacina, zitarica, kafe ili
Secera. U zacine spadaju npr. biber, kim, kleka, cimet, suvi anis
ili Safran. U Zitarice spadaju npr. pSenica, proso, lan.

» Pazite na oStre ostrice kada Cistite i praznite posudu za mucenije.

Niposto nemojte dodirivati ostrice golim rukama.

Dodatak sa nozevima postavljajte, skidajte i Cistite samo sa po-

stavljenom zastitom za noz.

Dodatni pribor nipoSto nemoijte sastavljati na osnovnom uredaju.

Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a

uredaj je iskljucen sa napajanja.

Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za to predvidenom rad-

nom polozaju.

» Pazljivo meSajte vruc¢e namirnice.

U To-Go posudi za meSanije ili staklenoj posudi nemojte da me-

Sate vru¢e namirnice iznad 60 °C

v Yy

vy

v

v

- n v 1
Izbegavanje materijalne stete Staklena posuda
» Nipoéto nemoijte da obradujete namirni- Poklopac'
ce koje sa.drzg'clvrste SaSvtOJkle, npr. ko: Drzaé noza
sti, hrskavice ili jezgra koStunjavog voca. - —
» Nemoijte obradivati zamrznute namirnice (4 ] Dodatak za seckanje s nozem za
u staklenoj posudi. mlevenije, crni zaptivac i oznaka
» Staklenu posudu ne izlazite naglim pro-
menama temperature. Zastita za noz
g isésﬁloaf:s.tgggea?ail22”%?52’ .Srﬁg“.te c?sot_a- I Dodatak za seckanje s nozem za
it il : d zevimalp mesanje/usitnjavanje, crveni zapti-
vite poklopac na posudu. vad i oznaka ¥é
Sastavni delovi Poklopac sa zaptivkom i otvorom
Ovde c¢ete nadi pregled sastavnih delova za pice koji se moze zatvoriti®
uredaja. ' Broj zavisi od modela
- Sl. 2 U zavisnosti od opremljenosti uredaja

15



sr Simboli

] To-Go posuda za mesanje?

' Broj zavisi od modela
2 U zavisnosti od opremljenosti uredaja

Kuhinjski uredaj serije MUMS4 ili
MUM5

2]  Kuhinjski uredaj serije MUMS2

Kuhinjski uredaj serije MUM4

Simboli
Simbol  Opis
|| Pridrzavajte se uputstva iz

uputstva za upotrebu.

max Maksimalna koli¢ina punjenja

Dodatak za seckanje s nozem
za mlevenje (crni zaptivac)

N\

Dodatak za seckanje s nozem
za mesSanje/usitnjavanje (crve-

Vo

ni zaptivacg)

a Bravica zatvorena

g Bravica otvorena

o8¢, Otvaranje/zatvaranje poklopca
na staklenoj posudi

8 € § Otvaranje/zatvaranje poklopca
s otvorom za piée'

8 8 Postavite drza¢ noza ¥ diza-

¢ V  iconitega @i

' U zavisnosti od opremljenosti uredaja

Pregled osnovnih uredaja

Ovaj dodatni pribor moZe da se koristi sa
razli¢itim osnovnim uredajima.

Pripremite kuhinjski uredaj na nacin prika-
zan na slici.

-S.A

Recepti

Priprema dodatka
Pratite uputstva sa slika.

Napomena: Pridrzavajte se maksimalnih
koli¢ina za obradu.
— "Pregled recepata", Stranica 16

-S.H-H

Postavljanje dodatnog pribora

na osnhovni uredaj

Pratite uputstva sa slika.
- S E-EH

Obrada namirnica

Pratite uputstva sa slika.
- S -

Nakon obrade

Pratite uputstva sa slika.

A 15 18]

Ciséenje dodatnog pribora i de-
lova

» Qgistite pojedinacne delove, kao $to je
navedeno u tabeli.
B 19 ]

Rastavljanje dodatnog pribora
Pratite uputstva sa slika.
SR 20 M 20

Ovde mozete pronadi izbor recepata koji su posebno osmisljeni za vasu opremu.

Pregled recepata

U ovom pregledu dati su sastojci i koraci za Napomena

razliCite recepte.

- Sl Al

A 22 |

» U To-Go posudi za meSanje ili staklenoj
posudi nemojte da mesate vruée namir-
nice iznad 60 °C

16

Ograni¢enja za obradu:

= Mikserom ne moze da se pravi majonez.

= Cvrste namirnice megajte sa dovoljno
teCnosti.

® PraSkaste namirnice izmesSajte sa dovolj-
no tec¢nosti pre miksiranja ili ih potpuno
rastopite u te¢nosti. Praskaste namirnice



su npr. Secer u prahu, kakao prah, pe-
¢ena zrna soje, brasno, prasak od bela-

Recepti sr

= Nemojte obradivati zamrznute namirni-
ce u staklenoj posudi.

naca. = Nemojte sipati vruée sastojke u hladnu
staklenu posudu.
Recept Sastojci Priprema
Pesto od bosiljka = 10 g pinjola Pribor:
= 3 g belog luka = Staklena posuda
= 5 gsoli = NoZ za meSanje i usitnja-
= 40 g parmezana vanje ¥ s crvenim zap-
= 10 g svezeg bosilika tivacem
= 70 g maslinovog ulja = Stavite pinjole, beli luk,

SO i parmezan u staklenu
posudu i zatvorite je dr-
zaem noza.

= Usitnjavajte na najjacem
stepenu 7 (4) tokom
15 s.

m Dodajte bosiljak i masli-
novo ulje i sve zajedno
mesajte joS 10 s na naj-
jacem stepenu 7 (4).

Recept Sastojci Priprema
Zeleni frape = 1 zelena jabuka (oko Pribor:
100 g) = To-Go posuda za muce-
= 5ok jednog limuna (oko nje
20 g) m Noz za meSanje i usitnja-
= 20 g kelja vanje ¥ s crvenim zap-
= 10 g stabljika celera tivatem
= 10 g liséa korijandera = Qljustite jabuku i isecite
= 10 g lanenog semena je na komade.
= 1 g mlevenog cimeta = Nasecite stabljiku celera
" na komade.

250 g ohladene vode

= Stavite sve sastojke u
To-Go posudu za muce-
nje i zatvorite je drzacem
noza.

= Mutite na najjacem ste-
penu 7 (4) tokom 60 s.

17



mk bBesbegHocT

BesbeaHocT

= BHMMATENTHO NPOYNTajTE ro ynaTtCTBOTO.

= BHMMAaBAajTe Ha yNnaTtCTBOTO 3a OCHOBHWUOT ypea.

KopucTeTe rv gogaroumte camo:

® CO KYjHCKW anapatun oa cepujata MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

® CO OpUrMHaaHW OE/I0BM U Onpema.

B 33 CUTHEHE, celKame, OneHanparse, nacupare u
eMyn3ndukaumja Ha TeyHa unn NoayLBpCcTa XxpaHa.

B 33 MEeNIEHE N CUTHEHE Ha MOMaIN KONYNHU 3aYUHK, XXUTAPKN,
Kade nnu wekep. 3a4nHu ce, Ha np., dudep, KM, Kneka, LUMMeT,
CYB aHacoH uan wadpaH. XXntapku ce, Ha np., n4eHuua, npoco,
JIEHEHO CeMe.

» BHMMaBajTe Ha ocTpute padoBu NP YNCTEHETO U
ncnpasHyBareTO Ha caaoT 3a OneHaMpam-e.

» Hukoraw He gonupajte rm octpuTte padoBu co pade.

» BrpaayBajte ro, OTCTpaHyBajTe ro Uin YMCTETE O BMETOKOT 3a
HOXX camO CO 3alTuTaTa 3a HOXOT.

» Hukoral He CKIonyBajTe M gogatounTe AoAeKa ce Ha
OCHOBHMOT ypea.

» [lpukauyBajte 1 OTCTpaHyBajTe MM AodaTounTe caMo Kora
NMOroHOT € BO MMPYBaHe M anapartoT € UCK/TYYEH.

» Kopuctete rm gogarounte camo BO no3uvunjata npensuaeHa 3a
paboTa.

» BHumatenHo o6padoTyBajTe ja xellkarta xpaHa.

» He o6pabdoTyBajTe xpaHa noxeuwka oa 60 °C Bo To-Go valaTa
3a GneHanpare Uan Bo caaoT o4 CTak1o

M36erHyBa|-be MaTepnjanHM » 3a uyBare BO hpwKnaep, n3BageTe ro
[IPXXauOoT 3a HOX CO YMETOKOT 3a HOX U

wTeTu cTaBeTe ro KanakoT Ha cafoT.
» He o6paboTyBajTe ja xpaHara WTo

COAPXKM TBPAU AENO0BY, HA MPUMED, KomMmnoHeHTH

KOCKM, 'pCKaBuLa Uin cemku. Tyka Ke HajoeTe npernen Ha KOMMOHEHTUTe
» Bo cagot oa ctakno He o6padoTysajte oa Bawwot ypea.

cMmp3aHara xpaHa. -Cn i

» CapoT 04 CTak/10 He M3/10XyBajTe ro Ha
CWUNHW yKTMauMmM Ha Temneparypara.
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CrakneH caa’

kKana'

Jpxau 3a ceunna

BMeHyTBarbe Ha CeUYUIOTO CO HOX
3a Opycerbe, LpHa 3anTuBka u
cumbon

3altnTta 3a ceunno

I BwmeHyTtBare Ha CeUMIoTo CO
6neHaep/ceunno 3a ceukamrse,
LpBeHa 3anTueKa 1 cumoéon ¥é

Kanak co OuXTyHr v OTBOP 3a
NYerse LWTO MOXE fa ce 3aTBopu?

El To-Go-uawa 3a 6nenamparse’

' BpojoT Bapupa cnopen MogenoT
2 B0 3aBUCHOCT 0[] KApPaKTepUCTVKNTE Ha
ypenot

Cumbonu

Cumbon Onwuc

BHuMaBajTe Ha HacokuTe BO
ynaTcTBaTa 3a ynotpeoa.

I

MaKCuUMa/lHa KOJInYnHa Ha
NONHEHE

max

BmeHyTBare Ha oceunsot co
HOX 3a Bpycerse (UpHa
3anTmBKa)

N\

BmeHyTBare Ha ceunsioto co
6neHaep/ceunno 3a cevkarbe
(upBeHa 3anTmBKa)

Vb

a8 MexaHvsam 3a 3ak/ydyBarbe
3aTBOpEH

g MexaHu3am 3a 3aK/1yyyBarbe
OTBOPEH

o8¢, OTBOpETE ro UnK 3aTBopeTe ro

KanakoT Ha CTakKNeHnoT caa

a6

OTBOpPETE IO NN 3aTBOPETE IO
KanakoT cO OTBOP 3a nuere’

i @
¢ Vv

Hamectete ro W @ n
3aTerHeTe ro 4pXKauoT 3a HOX

' B0 3aBUCHOCT 0/1 KAPAKTEPUCTUKUTE Ha
ypenot

Cumbonn mk

MNpernea Ha OCHOBHUOT ypea
OBOj [OAATOK MOXE Aa Ce KOPUCTU CO
pasMyYHM OCHOBHM ypeau.

[ToaroTBeTE ro BaWMOT KYjHCKK anapar
KaKO LLUTO € WIycTpupaHo.

-C1A

B

MoagroTBeTe ro
NpUUBPCTYBaHkETO
CneueTe rm nnycTpupaHute ynartcrea.

3abeneluka: BHumasajte Ha
MakCUMa/HUTE KOJTMYMHN 38 0OpadoTKa.
- "Mpernen Ha peuentn”, CtpaHmua 20

-CnH-B

MNpukaueTe goaaTouu Ha

OCHOBHHWOT ypen
Cnepgete rv unycTpupaHuTe ynartcrsa.
-Cn H-EH

O6paboTKa Ha xpaHa
CnepeTte rv UNycTpupaHnTe ynatcrsa.
-CnE-i

Mo o6paboTKaTa

Cnepgete rv unycTpupaHute ynatcraa.
-CnHE-EB

HUcuucTeTe rv gonarounte u
nenosure

> llcuncTeTe rvi NOeAnHEeYHUTE OEN0BU
Kako LUTO e AafeHo Bo Tabenara.
- Cn. =

KyjHckn anapat oa cepuja MUMS4
nnn MUMS

KyjHckn anapart oa cepuja MUMS2

KyjHckun anapart oa cepuja MUM4

PacknonyBsare Ha gogarouuTe

Cnenerte rv unyctprpaHuTe ynarcrsa.
- C. Hil - Eil
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mk Peuentu

PeuenTtu

OBpe Ke HajaeTe n3bop Ha peuenTy crieumjasiHo HanpaseHu 3a Bawara onpema.

nperne.u Ha peuentu

Bo oBoj npernen ke npoHajaete CoCTojKN U

yekopu Ha 0BpaboTka 3a Pas/IMyHu
peuenTu.

- Cn. Hll

- Cn. P

» He o6pabdoTyBajTe xpaHa noxewika

= MewajTe UBpPCTa XpaHa co JOBOHA

KOMMYMHA Ha TEYHOCTW.
MHory cyBaTa xpaHa nNpBoO n3mMellajTe ja
CO [IOBOJTHO TEYHOCT Npes
6neHanpareTo UAM UEeNoCHO pactoneTe
ja Bo TeyHOCT. 3a MHOry cyBa xpaHa ce

o 60 °C Bo To-Go valuaTa 3a
6neHampare Win Bo caaoT o4 CTak/1o

3abeneluka

OrpaHuuyBarba 3a 06pabdoTka:

= BneHaepoT He MOXe aa Han
MajoHes.

cMeTa, Ha npumMep, LeKepoT BO MNpas,

KakaoTo, ne4vyeHnTe CeMkKn oa coja,

OpalHOTO UK jajuarta BO npas.
= He 06paboTyBajTe 3ampaHaTa xpaHa Bo

pasy

CTakK/1eHnoT cagd.

= He 1CTypajTe XEeLWKM COCTOjKM BO
CTak/neH caa co Mmpas nageH.

PeuenTt CocTojKM O6paboTKa
Mecto on 6ocunek = 10 r [Muronu VIHCTPYMEHT:
= 3 r/lyk m CTakneH can
= 5rcon =m brieHgep n cevnno 3a
= 40 r napmesaH ceukarse Y& co upBeHa
= 10 r cBex Bocunek 3anTnBKa
m 70 r MacnmMHoOBO Macso m B0 cTakneHara Terna

cTaBeTe rv 6opoBuTe
opeBu, NyKOT, conta u
CUPEeHEeTO NapmesaH 1
npuULUBPCTETE TW CO
OPXAaYoT 3a HOX.

Ha makcumanHo HuBO 7
(4) 3a 15sceukarbe.
Hopanete rn 6ocunekot
N MacMHOBOTO Mac/o
10sun namewajte Ha
BMCOKO HUBO7 (4).

PeuenT

CocTojku

O6paboTKa

3€/18HO CMYTH

20

= 1 3eneHo jabosko
(npubnmxkHo 100r)
B COK 0A efleH IMMOH

VIHCTPYMEHT:

To-Go-valla 3a
6neHanpareTo-Go-vala

(npubn. 20r) 3a 6neHgmparse
= 20 Kemb = BneHgep v ceunno sa
= 10 r uenep ceukarbe ¥é co upeeHa
= 10 r nncTosu oA 3anTmeka

KopujaHaep = [IznyneTe jaBonko u

= 10 r neHeHo ceme
= 11 MeneH uume
= 250 r nagHa Boaa

nceukajte ro Ha
napuntba.



Peuentn mk

PeuenTt CocCTojKM O6paboTka

LlenepoT nceukajte ro
Ha napunH-a.

CraBeTe 1 cute
COCTOjKM BO TO-ro-vyalla
3a OneHavparbe u
3aTBOpETe M COo
ApXKauoT 3a HOX.

Ha makcumanHo HMBO 7
(4) 3a 60s mellarse.
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sq Siguria

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

m Respektoni udhézimet pér njésiné bazé.

Pérdoreni aksesorin vetém:

® me pérpunues ushgimesh té serisé MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® me pjesé dhe aksesoré origjinalé.

m pér thérrmim, copétim, pérzierje, bérje pureje dhe emulsifikim
IEngjesh apo ushgimesh gjysmé té ngurta.

® pér bluarjen dhe grimcimin e sasive mé té vogla té erézave,
drithérave, kafes ose sheqgerit. Erézat jané p.sh. piperi, kumeli,
déllinja, glikanxo e thaté ose shafran. Drithérat jané, p.sh., gruré,
mel, fara liri.

» Kur pastroni dhe zbrazni njé goté pérzierése kushtojuni
vémendje teheve té€ mprehta.

» Mos i prekni kurré tehet me duar té€ zhveshura.

» VVendosini, higini ose pastrojini modulet e thikave vetém nga
mbrojtésja e thikave.

» Mos i montoni kurré aksesorét né njésiné baze.

» Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Pérdorini aksesoréve vetém né pozicionin e parashikuar té
PUNESs.

» Pérpunojini me kujdes ushgimet e nxehta.

» Mos procesoni ushgim té ngrohté mbi 60°C né kanén e mikserit
To Go as né kana gelqi

Shmangia e démeve materiale Pjesét pérbérése

» Mos pérpunoni ushgime gé& pérmbajné Ké&tu gjeni njé pasqyré pérmbledhése té
pérbérés té forté, si p.sh. kocka, kérce pjeséve pérbérése té pajisjes.
ose bérthama. - Fig. ©l

» Mos pérpunoni ushgime té ngrira né

11a i1
enén prej gelqi. Mbaijtése gelqi

» Mos e ekspozoni enén prej gelgi ndaj Kapaku'

luhatjeve té forta té temperaturés. Mbaijtésja e thikave

SEes

» Gjaté futjes sé ushgimeve né frigorifer,
higni mbajtésin me aksesorin e thikave
dhe thikat dhe mbulojeni enén me

Grupi i thikave me thika bluarése,
guarnicion i zi dhe simbol N

kapak. ' Numri ndryshon né varési t& modelit
2 Sipas pajimit té pajisjes
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Simbolet sq

Mbrojtési i thikave Eérggatiteni pérpunuesin e ushgimit sipas
I  Grupi i thikave me thika pérzierése 1u/s:}gmﬂlt

dhe grirése, guarnicion i kug dhe ’

simbol ¥& Aparat kuzhine i serisé MUMS4
Kapaku me guarnicionin dhe ose MUMS

vrimén e pirjes me mbyllje? [E]  Aparat kuzhine i serisé MUMS2
] Gota e mikserit To-Go? Pérpunues ushqimi i serisé MUM4
' Numri ndryshon né varési t& modelit = Y :
> Sipas pajirynn & pajisies Pérgatitja e komponentit

] shtesé
Simbolet Ndigni udhézimet e ilustruara.
Simboli Pérshkrimi Shénim Mbani parasysh sasité maksimale
—— — " . té pérpunimit.

|| Ndiani késhillat né udhézuesin  , "rape/a e recetave”. Fage 24

e pérdorimit.

max Sasia maksimale e mbushjes

Grupi i thikave me thika
bluarése (guarnicion i trashé)

N\

Grupi i thikave me thika
pérzierése dhe grirése
(guarnicion i kuq)

&

a8 Siguresa e mbyllur
g Siguresa e hapur
o<, Hapni ose mbylini kapakun e

mbajtéses prej gelqi

pE>6 Hapni ose mbylini kapakun me
vrimé pér té piré’

8 8 Vendosni ¥ ddhe

& V'  hiréngoni @ 8 mbaijtésin e

thikave

! Sipas pajimit t& pajisjes

Pérmbledhje e pajisjes bazé
Ky aksesor mund té pérdoret me njési té
ndryshme bazeé.

Recetat

- Fig. H-H

Montimi i aksesoréve né
pajisjen bazé

Ndigni udhézimet e ilustruara.

- Fig. E1-EA

Pérpunimi i ushqimit
Ndigni udhézimet e ilustruara.

- Fig. KM - KA

Pas pérpunimit

Ndigni udhézimet e ilustruara.

- Fig. EH - KA

Pastrimi i aksesoréve dhe
pjeséve

» Pastrojeni secilén pjesé si¢ tregohet né
tabelé.
- Fig. EE1

Cmontimi i aksesoréve
Ndigni udhézimet e ilustruara.
- Fig. FIl - Fll

Kétu gjeni njé pérzgjedhje té recetave gé jané krijuar posacérisht pér aksesorin tuaj.
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sq Recetat

Tabela e recetave

Né kété pérmbledhje mund té gjeni

pérbérésit dhe hapat e pérpunimit pér

receta té ndryshme.

- Fig. Fall

- Fig. PA

» Mos procesoni ushgim té ngrohté mbi
60°C né kanén e mikserit To Go as né
kana gelqi

Shénim

Kufizimet pér pérpunimin:

= Né mikser nuk mund té prodhohet
majonezé.

Pérziejini ushgimet e ngurta me 1éng té
mjaftueshém.

Pérziejini ushgimet pluhur me I1éng té
mjaftueshém pérpara pérzierjes apo
shpérbérjes sé ploté né 1éng. Ushgimet
pluhur pérfshijné sheqgerin pluhur,
kakaon pluhur, sojén e pjekur pluhur,
miellin, proteinat pluhur.

Mos pérpunoni ushgime té ngrira né
enén prej gelqi.

Mos e mbushni mbajtésin e ftohté prej
gelqgi me pérbérés té ngrohté.

Receta Pérbérésit

Pérpunimi

pesto me borzilok

10 g fara pishe Vegla:
3 g hudhér

5 g kripé

40 g djath parmixhano
10 g borzilok i freskét
70 g vaj ulliri

= Mbajtése gelqi

m Thika pérzierése dhe
grirése ¥& me
guarnicion té kuq

m Vendosni farat e pishés,
hudhrén, kripén dhe
djathin parmixhano né
mbajtésin prej gelqi dhe
mbylleni me mbajtésen e
thikés.

= Grini me shpejtési
maksimale 7 (4) pér
15 sek.

= Shtoni borzilokun dhe
vajin e ullirit dhe
pérziejini t& gjitha pér
10 sek me shpejtési
maksimale 7 (4).

Receta Pérbérésit

Pérpunimi

"Smoothie" i gjelbér
100 g)

= [&ngu i njé limoni (rreth

= 1 mollé e gjelbér (rreth  Vegla:

m Gota e mikserit "To-Go"
m Thika pérzierése dhe

20 g) grirése ¥& me

20 g lakér e gjelbér guarnicion té kuq

10 g kércell selinoje = Merrni mollét, gérojini
10 g gjethe koriandér dhe pritini né copa.
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10 g fara liri
1 g kanellé e bluar
250 g ujé té fohté

= Pritni né copa selinoné.

= Vendosni té gjithé
pérbérésit né gotén e
mikserit "To-Go" dhe
mbylleni me mbajtésin e
thikave.



Recetat sq

Receta Pérbérésit Pérpunimi

® Pérzieni me shpejtési
maksimale 7 (4) pér
60 sek.
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Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A N
8001268048 (020909)
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