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Siguranta ro

= Cititi cu atentie acest manual.
® P3strati instructiunile, precum si informatiile producatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

Utilizati acest aparat numai:

= Tmpreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsionarea alimentelor lichi-
de sau semisolide.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.

® pand la o Inalfime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de asamblare, dezasam-
blare sau curatare sin caz de defectiune, aparatul trebuie intotdeauna deconectat de
la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitéi fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau fara experienia si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-

struite in legatura cu utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care re-
zulta din aceasta.

Copiii nu trebuie |asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea siintretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decéat sub supra-

veghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la distanta de aparat si de

cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Dacd se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie n-
locuit de catre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de céatre o persoa-
na calificata Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodatd aparatul sau cablul de alimentare de la retea in apa sau nu le
curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pana la marcajul ,max".

» Nu mai utilizali aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte lichide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti mainile ude.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu piese fier-
binti sau muchii ascutite.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fierbinfi.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreasca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbrdcamintea si alte ustensile in apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Utilizali accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu méinile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea trebuie efectuate cu
atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

> Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperaturd de 70 °C sau mica de-
cét aceasta.



» La umplerea mixerului cu lichide fierbinti aveti foarte mare grija deoarece poate sca-

pa aburul fierbinte.
» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in gol.

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in cuptorul cu
microunde sau in cuptor.

» Nu scufundati suporturile de angrenare in lichide
sinu le curatati niciodata in masina de spalat va-
se.

» Nu utilizati niciodata vasul de gatit pentru taietor in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

> Nu utilizati niciodata piciorul de mixat sau telul de
batut in vasul de gatit pentru taietor.

» Blocati piciorul de mixat sau accesoriul in aparatul

de baza, complet, asa incat sa se auda un sunet.

Componentele tari ale alimentelor vor fi indeparta-

te Tnainte de prelucrare, de ex. zgarciuri, oase, li-

gamente sau samburi din fructele cu samburi.

Vedere de ansamblu
—Fig.

v

Tel de batut’

Suport pentru compactare ,,ProPuree”’

Taietor universal’

Dispozitiv de blocare pornire

Maneta de comanda

Taste de deblocare

Piciorul de mixat’

Vasul mixerului din material plastic

Suport angrenaj pentru telul de batut

Suport angrenaj pentru suportul compactoru-
lui

Paletd compactor (detasabild)

Suport angrenaj pentru taietorul universal

Cutit de maruntit gheata'

Cutit universal

REEEE & | 2E8058N0=EE

Recipient

infunctie de model

Observatii

® Cantitatea maxima preparata in vasul de mixare
din material plastic este de 500 ml. Scala totala de
pe vasul de mixare este doar pentru masurare.

® Daca un accesoriu nu este inclus In pachetul de li-
vrare, il puteti comanda prin Serviciul pentru cli-
enti.

Maneta de comanda

Cu maneta de comanda puteti regla turatia aparatu-
lui dvs., de maniera continua/fara trepte.

Pentru a porni aparatul, apasati mai intai pe dispoziti-
vul de blocare a pornirii si apoi apasati maneta de

comanda. Cu cat mai puternic se apasa maneta de
comanda, cu atat turatia motorului este mai mare.

Observatie: Aparatul raméne pornit atat timp cat ma-

neta de comanda este apasata.

—Fig.A

Piciorul de mixat

Piciorul de mixat este adecvat pentru urmatoarele

utilizari:

® Mixarea de bauturi

m Prepararea de aluaturi pentru clatite, maioneze,
sosuri §i pireuri pentru bebelusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe, legume,
supe

Observatie: Piciorul de mixat nu este adecvat pentru
prepararea pireurilor, care se fac doar din cartofi sau
alte alimente cu aceasi consistenta ca acestia.

Procesarea alimentelor cu piciorul de mixat

Observatii

m Alimentele solide, de ex merele, cartofii sau car-
nea se vor taia si fierbe Tnainte de prelucrare.

® Pentru maruntirea alimentelor crude fara adauga-
rea de lichide, cum ar fi de ex. ceapa, usturoiul sau
verdeturile utilizafi taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oalg, trageti oa-
la de pe plita de gatit.

— Fio. -

Maioneza

Ingrediente

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura mustar

1 lingura suc de laméaie sau otet

200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

® Cu piciorul de mixat maioneza se poate face nu-
mai folosind oud intregi (albus si galbenus).

® Dacd preparati maioneza aerul de sub piciorul de
mixat Tmpiedica o legare buna. Pentru a obtine un
rezultat optim evacuati aerul inainte de aincepe
mixarea.

—fig. EA-E3
Taietor universal
Taietorul universal este adecvat pentru maruntirea

de alimente, de ex. carne, parmezan, ceapa, usturoi,
fructe, legume, verdeturi nuci, sau migdale.

Observatii

® Tajetorul universal nu este adecvat pentru marunti-
rea alimentelor tari, de ex. boabe de cafea, nuci
muscat, ridichi sau alimente inghetate.

® Prelucrati cuburile de gheata numai cu cutitul de
maruntit gheata.



Utilizati taietorul universal

—Fig. KA -EA

Amestec miere cu mar

—Fig. B2

—Fig.[Ed

Recomandare: Utilizali amestecul de miere si mere
pentru a prepara, de exemplu, prdjituri. Reteta com-
pleta este disponibild accesand codul QR de pe pri-
ma pagina a acestui manual.

Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepara frisca,

spuma de albus sau spuma de lapte si pentru prepa-

rarea de sosuri sau deserturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

m Utilizati frisca cu continut de grasime de min. 30%
sila4-8°C

m Utilizati lapte cu un continut ridicat de proteine si la
o temperatura max. de 8 °C

m Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas cu gura
larga

Observatie: Pentru a evita stropirea utilizati telul de

batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut
— Fig. TN - EER
Suport pentru compactare ,,ProPuree”

Suportul pentru compactare este adecvat pentru
prepararea pireurilor din cartofi, mazare, fructe fierte
sau alte alimente cu consistenta asemanatoare.

Observatii

= Nu prelucrati ingrediente tari.

® |nainte de a prelucra alimentele in oald, trageti oa-
la de pe plita de gatit.

= Nu bateti suportul compactorului de muchii tari
(de ex. oala, castron).

Utilizati suportul pentru compactare

—Fig. I -EA

Pireu de cartofi

Ingrediente

m 1 kg cartofi fierti

m (0,15 lapte cald

® 50 guntmoale

® Sare, piper Si nuca muscat

Preparare

® |ntroduceti ingredientele intr-un vas adecvat si pre-
lucrati-le cu suportul compactor cca. 1 minut.

® | 3 urma potriviti gustul cu sare, piper si nuca mus-
cat.

Exemple de utilizare

Respectati indicatiile si valorile din tabele.

Picior de mixat

Lasati dupa fiecare ciclu de operare aparatul sa se
raceasca la temperatura camerei.

—Fig.

Taietor universal si tel de batut

— Fig. 8]

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sa nu se usuce pe ele.

Curatati piesele individuale conform specificatiilor
din tabel.

— Fig. EXl
Curatarea suportului pentru compactare

Observatie: Pentru o curatare cat mai temeinica
scoateti paleta compactorului.

— Fig. HA - B4

Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul prepara-
rii (doar la modelele peste 800 W).

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul cca.

1 ord sa se rdceasca, pentru ca sa se dezactiveze
siguranta la suprasarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata,
va rugam sa va adresati la serviciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi
» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.
Acest aparat este marcat corespunzator direc-
E tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-
lor electrice si electronice vechi (waste electri-
cal and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare tnapoi, va-
labila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.
Serviciul clienti
Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt
disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-
na de produs si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata instructiunilor
de utilizare si documentelor suplimentare.
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= [IpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PHKOBOACTBO.
= 3anaseTe PbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPO/yKTOBaTa MHMOpMaLMA, 3a No-HaTaTbLHA
cnpaska Wiu 3a cieBallTe COOCTBEHULIN.

M3nonaBanTe ypena camo:
B C OPWUTMHAMHW YaCTW U MPUHAANEXHOCTM.
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® 33 pasgpobAsaHe, KbilaHe, MUKCUpPaHe, MopupaHe U eMynrupaHe Ha TeYHW Ui no-
NYTBBPAM XPAHUTENHW NPOAYKTH.

® 33 JOMaKMHCKM KOIMYECTBa M BpeMeHa Ha obpadoTka.

® B JOMaKWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMELLEHWA B JOMallHa 00CTaHOBKa Npwv cTaiHa
Temneparypa.

® Ha BucounHa 4o 2000 M Haa MOPCKOTO PaBHULLE.

YpenbT BuHar TpadBa Ja ce U3K/1iouBa OT MpexxaTa, KoraTto He e noa HadnoaeHve,

npeau crnobasaHe, pasrnodaBaHe Un MOYUCTBAHE, KAKTO U B Cllyyal Ha nospeja.

Toau ypen Moxe Aa ce M3non3Ba OT iLja C OrpaHUYEeHn NCUXMYECKH, CETUBHU U YMC-

TBEHW CNOCOOHOCTH MK OE3 ONUT U/WNK 3HaHWA, aKko ca no HadMAeHWE UK ca UHCT-

PYKTUPAHKW MO OTHOLWEHWe Ha Be3onacHaTta ynoTpeda Ha ypeaa u ca pasbpanu onac-

HOCTUTE, MPOU3THYUALLM OT padoTaTa C Hero.

[eliaTta He TpaBBa fa urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTo U NoAapbKKaTa OT CTpaHa Ha noTpeduTend He TpAOBa Ja ce M3BbpLUBAT

oT Aeua.

YpenbT He TpadBa fa ce u3nonsea oT geua. [JpbxTe fgeuata ganey ot ypeaa v saxpat-

BaLmA kabden.

» CBbp3BaiiTe K excnnoatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBUE C laHHUTE Ha padpuu-
HaTa Tabenka.

> AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara Ha Tosu ypea Obae noBpeaeH, Ton TpaoBsa
[la Ce CMEHU OT NPOU3BOANTENA UK HErOBWA OTAEN NO 0OCNYXXBAHE Ha KNIMEHTH, UK
OT ApYro nuue ¢ noaoBHa KkBanupukaLma, 3a aa ce naderHar onacHoCTy.

» Hukora He notansanTe ypeaa unu kadena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta BbB BoJa U He
rM NocTaBAnTe B CbAOMMUANHATa MallMHA.

> [NoTananTe HakparHWKa B NPOAYKTUTE 3a MUKCHPaHe MakCUMyM 4O MapkMpoBkaTa
Lmax”.

» Hukora He npoabnxaBanTe ynotpedara Ha ypena, ako Tov e nagasn BbB BoAa UK
Jpyra TeUYHOCT.

» Hukora He U3nNon3BanTe ypeaa C BNaxHW pbLe.

» Hukora He nyckawTe B ekcrnioarauvsa NoBpeaeH ypea.

» Hukora He qonyckanTe KOHTakT Ha kadena 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C ropeLLy
YyacTW U He ro NpoKapBawnTe BbPXy OCTPU pbOoBe.

» Hukora He nocTaBaAnTe ypeaa BbpxXy Uin B 6/IM30CT A0 ropeLLy NOBbPXHOCTH.

» Cnea U3KItoUYBaHETO M3YakanTe LUAN0CTHOTO CNnpaHe Ha 3aBMXXBAHETO.

» [IpbXTe daney oT BbPTALLM Ce YacTv pbLEeTe, KocuTe, 001eK10TO U APYIY NPUHa-
NIEXHOCTH.

> [TocTaBAnTE M CBANANTE NPUHAANEXHOCTUTE CamMO KOraTo 3aBMXBaHETO € B MOKOM U
LLEencebT Ha ypea e U3K/IUEeH OT KOHTaKTa.

> 3non3BanTe NpuHaaIexxHOCTUTE CamMo B HAMbB/IHO Cr/TI00EHO ChCTOAHME.

» Hukora He JoKoCBaWTe pexeLmnTe pbOoBe C HesalWUTEHN PbLE.

» BHrMaBsaiTe npu BopaBeHe ¢ OCTPU HOXOBE, NMPKW U3NpasBaHe Ha Cbaa U Mpu NOYUCT-
BaHeTo.

» BbaeTte BHUMATEHM Npu 00pabdoTkaTa Ha ropeLLy XpaHUTeNHU NPOAYKTH.

» Mpeav oBpadoTkaTa ocTaBeTe BPALLUMTE XPAHWUTEHW NPOAYKTHU Aa Ce OXNaaaT 4o
70 °C nnu no-Hucka Temnepartypa.

» BbaeTe BHUMATEIHW NPW HA/IMBAaHE Ha ropeLLy TEeYHOCTH B On1eHaepa, Thi KaTo e Bb3-
MOXXHO OTAEAHE Ha ropeLla napa.

» CnasBanTe ykasaHuATa 3a NouYncTBaHe.

» ouncTBanTe Npeam BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BM3ALLM B KOHTAKT C XpaHu-
TE/IHW NPOAYKTU.



npenOTBpaTﬂBaHe Ha MaTepUuasiHU LeTHu

» Hukora He ocTaBAlTe ypeaa fa padoTv Ha npaseH
XoA.

» Hukora He #3nonseaiTe cbhia 3a MUKcUMpaHe B
MUKPOBB/IHOBA MNeyka WK BbB GpypHaTa.

» Hukora He notanAiTe 3aaBMXBaLLMTE HACTABKM B
TEUYHOCTM U HE TV MOYNCTBAWTE B ChAOMUANIHA Ma-
wnHa.

» Hukora He #3nonseaiiTe cbaa Ha Yonmbpa B MUKPO-
Bb/IHOBA NeYKa UM BbB GpypHaTa.

» Hukora He uanonseawTe HakparHWKa uK TenTa 3a
pasbvBaHe B Cbaa Ha Yombpa.

» DuKcupanTe OCHOBHWA YPen C LpaKkBaHe 1 AoK-
paW Ha HakparH1ka ¥ Ha OCHOBHMA ypes.

> [pean obpadoTkata OTCTPaHeTe TBbPANTE KOM-
MOHEHTU Ha XPaHUTENHWUTE NPOAYKTH, HaMp. Xpy-
LWANM, KOCTH, XXMM UM KOCTUNKK HA KOCTU/IKOBH
naomoB.e.

Mpernen

—>Qur.

Ten 3a pasdusare’

B | MpucTaska 3a mopupare ,,ProPuree”’

YHUBEPCAaeH Yombp '

BIoKMpoBKa cpellly BKoUBaHe

JloCT 3a ynpasnenue

ByToHM 32 0CBOGOXAABaHE

3 Hakpaithuk'

MAacTMAacoB Ch 38 MUKCHpaHe

(6| 3a/BrxBalla HacTaska 3a TenTa 3a pasousa-
He

3a/BnxBalla HacTaska 3a npucTaskara sa
niopupaHqe
lMepka Ha NpucTaBkarta 3a nopupaHe (1eMoH-
Tvpauia ce)
3aBnxBaLla HacTaBKa 3a YHUBEPCA/HUA YO-
mep

Hos 3a Tpowere Ha nen’

YHuBepcaneH Hox

NEE &8 &

KoHTenHep

B 3aBucumocT oT Mogena

3abenemku

= \MakcrmanHoTo KosMyecTBo 3a o0paboTeaHe B
nnacTMacoBuA Cbfl 3a MukcupaHe e 500 ml. O6-
ljarta ckana Ha cbaa 3a MUKCHpaHe CNyXu camo
3a OTMEpBaHe.

= AKO fafeHa NpuHaanexHoCT He e BKtoueHa B
OKOMMNNEeKTOBKATa Ha JocTaBKaTa, MoXeTe Aa A
nopbyate upes otaena no o6cnyxBaHe Ha KIneH-
™.

Noct 3a ynpaBneHuve

C nomollTa Ha 10CTa 3a yNpas/ieHre MoXeTe aa pe-
rynupare 6escTeneHHo o6opoTuTe Ha Batuma ypeq.

3a na BK/tounTe ypeaa, MbPBO HaTUCHeTE BI0KUPOB-
KaTa cpelly BK/IHOUBAHE 1 C/ief ToBa /10CTa 3a ynpas-
nexve. KonkoTo no-CuaHo HaTuekaTte focTa 3a yn-
paBfieHue, ToNKOoBa NO-BUCOKA € YecToTaTa Ha Bbp-
TeHe Ha ABuratensd.

3abenenka: YpeabT ocTaBa BK/OYEH, JOKATO 10C-
TbT 3a yNpaB/ieHNe ce Hatucka.

—our. A

HakpaiHuk

HakpaiHWKbT e NoaxoAadll 3a CleaHUTe NPUIoxXe-

HUA:

= MUKCUpaHe Ha HanWTKu

= [PUroTBAHE Ha TECTO 3a NasaunHKu, ManoHesa,
cocose v 6ebellka xpaHa

= [l0pUpaHe Ha CBAPEHW XPaHWTEHK NPOAYKTH,
Hanp. NI0A0BE, 3EMEHUYLU, CYMu

3abenemka: HakpaiH1KbT He e MoOAXOAALL 33 NpH-
rOTBAHE Ha MOPETA, ChAbPXKALLM CamMo KapTohH 1nu
XPaHUTETHW NMPO/YKTH C NOAOOHA KOHCUCTEHLMA.

O6paboTka Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH C HaK-
panHuKa

3abenemku

® [peau obpaboTBaHe pasapodeTe u cBapeTe 10
OMEKBaHe TBbPANTE XPAHWUTENHM NMPOIYKTH,
Hanp. AGBKKU, KAPTOPH UM MECO.

® |{3n0n3BaliTe yHUBEPCAHUA YOMbP 3a pasapods-
BaHe Ha CypOBW XpaHUTETHM NpoaykTh 6e3 noba-
BAHE Ha TEYHOCT, Kato Hanp. 1yK, YeCbH uav noan-
paBKMu.

B [Tpean 06paboTBaHE Ha XPaHUTENTHUTE NMPOLYKTU B
roTBapcka TeHmKepa ceaneTe TeHoxepara oT KoT-
NIOHa.

—our. K1-Eill
MaioHesa
CbcTaBku

B 1 fifle (KbATHK U OenTbK)

= 1. c..ropumua

= 1 C.1. IMMOHOB COK WM/M OLEeT
= 200-250 ml onmno

B COM W YepeH nunep Ha BKyC
MpuroTeAHe Ha MaloHe3a

3abenemku

B C HakpalH1Ka MOXe [ia ce NpuroTeA MaroHesa
camo OT Uem AnLa (6enTbUym v KbATLLM).

= B13ayx Noj HakpaHuka npenoTspartasa 4o0po
BTBbPAABAHE NPU NPUTrOTBAHE Ha MaroHesa. 3a
NOCTUraHe Ha onTUManeH pesynTar uanycHete
Bb3/yxa Npeau MukcupaHe.

a2z 12 B 16|

YHUBepcaneH yonbp

YHUBEPCANHUAT YOMbP € Noaxoadll 3a pasapobnAsa-

HEe Ha XpaHUTeNHU NPOAYKTH, Hanp. MECo, TBbP/O CH-

peHe, NyK, YeCbH, N100BE, 3e/1eHUYLW, MOANPAaBKH,

opexv unu 6anemu.

3abenemku

® YHWUBEPCA/IHWAT YOMbP He & NOAXOAALL 3a pasapo-
6ABaHE Ha MHOTO TBBbPAM XPaHUTENHU NPOAYKTH,



Hanp. kade Ha 3bpHa, MHAMIUCKO opexye, pAna
WM 3aMPaseHn XpaHu.

® O6paboTBaiiTe KybueTa e caMo C HoXa 3a TPo-
LeHe Ha nef.

YnoTpe6a Ha yHUBepcanH1a Yombp

—>Qur. -E
Cmec oT A6BLNKK U Mea

—our. EE]
—>Qur.

CbBeT: M3nonsgaiite cmecTa oT AGBLAKK U Mef Han-
pUMep 3a NPUroTBAHE Ha CRadKuLLIK. [TbaHaTa pe-
uenTa We HamepuTe upe3 QR koaa Ha 3arnasHaTa
CTPaHuLia Ha HaCTOALLOTO PBKOBOACTBO.

Ten 3a pazbusaHe

Tenta 3a pasbuBaHe e NoaxoaALLa 3a NPUroTBAHE Ha

OuTa cMeTaHa, BenTbLM Ha CHAr WK MIeYHa NAHa,

KaKTO M Ha COCOBE W/ IECEPTH.

[Mpenopbku 3a ONTUMANHK pesyTaTu:

® |{3non3Baiite cMeTaHa ¢ M1H. 30 % MacneHocT 1
Temneparypa 4 - 8 °C

B |{3n10/13BaiiTe MIAKO C BUCOKO ChAbPXKaHWE Ha
BGeNTbUMHM 1 Makc. Temnepatypa 8 °C

B Pagbuiite cMeTaHata U 0enTbLWTe Ha CHAT B K-
POK CbAl

3abenemka: 3a npenoTBpaTABAHE HA NMPLCKU U3~
nosisBanTe TenTa 3a pasdvsaHe B AbIOOKM ChAOBE.

Ynotpe6a Ha TenTa 3a pas6usaHe

—oqr. Kl -Ed

MpucTtaBka 3a ntopupaHe ,,ProPuree”
anCTaBKaTa 3a nopupaxHe e nogxodAla 3a npuroT-
BAHE Ha MIOpeTa OT CBapeHn KapTodu, rpax, niomgo-

BE UM XPaHUTEHK NPOAYKTH C NOL00OHA KOHCUCTEH-
umA.

3abenemku

B He 00paboTBanTe TBbPAM ChCTaBKM.

B [Tpean 06paboTBaHE Ha XPaHUTETHUTE NPOLYKTH B
roTBapcKa TeHmKepa cBasieTe TeHmkeparta oT KOT-
noHa.

® He ynpAiTe npucTaBkarta 3a niopupaHe B TBbP/IN
pbBoBe (Hanp. TeHmKepa, kyna).

YnoTpe6a Ha npucTaBKaTa 3a ntopupaHe

—oqr. 1 -E3

KapTtodeHo ntope

CbcTaBku

= 1 kg cBapeHu kapTodm

® (0,151 T0NN0 MNAKO

® 50 g Meko macno

B COfl, YEPEH NUNep 1 MHAMMUCKO Opexye

MpuroteAHe

= CyneTte CbhCTaBKWUTE B NOAXOAALL Cba M 06paboTe-
Te C NpWcTaBkarta 3a ntopupaHe okono 1 MuHyTa.

B Hakpan OBKYCETE CbC COJl, YEPEH NMUMEP U UH-
[MACKO opexue.

MpUMepHU NPUNOXKEeHUa

BsemeTe nof BHUMaHWe AaHHATE U CTOWHOCTUTE B
Tabnuume.

HakpaiHuk

OcrTaBeTe ypeaa aa ce ox1aam Ao cTaiHa Temnepa-
Typa cnej Bcekn paboTeH LMK bI.

—>Qur.

YHuBepcaneH 4ombp 1 Ten 3a pasbusaHe
—our. 8

YKa3aHuA 3a noYucTBaHe

Cnen ynotpeda He3abaBHO NOUYNCTETE BCUUKM Yac-
TW, 3a [1a M3OETHETE 3aCbXBaHe Ha OCTaTbLWTE.
[MouncTBanTE OTAENHUTE YACTM CNOPEd NOCOYEHOTO
B Tabnuuara.

dO e 49 |

MouucTBaHe Ha Np1cTaBKaTa 3a nropupaHe
3abenexka: 3a 0COBEHO LATENHO NOYNCTBAHE CBa-
NeTe nepkara Ha npucTaekarta 3a nopupatxe.

md2Z8 50 B 53|

OTtcTpaHABaHe Ha HEeU3NpPaBHOCTU

YpeabT ce U3KNOUBa No Bpeme Ha 06paboT-

KaTa (camo npu mogenu Ha 800 W).

AKTMBMpANa ce e salmrara cpelly npeTosapsaHe.

> Uakntouete Lencena oT KOHTakTa U OCTaBeTe ype-
na ga ce oxnaav 3a okono 1yac, 3a aa AeakTmeu-
pare salmTara cpelly NpeToBapBaHe.

3abenemka: AKo nospeaara He Moxe a 6bae oTc-

TpaHeHa, ce 00bPHETE KbM OTAena no o0cnyxpaHe
Ha K/IMEHTH.

I'Ipe.anaHe 3a oTnagblU HA U3nes3siu oT

ynotpe6a ypeau

» [penaiiTe ypena 3a oTnagbLy Mo eKo0orochoo-
paseH HaumH.

AKTyasiHa MHd OpMaLmA OTHOCHO HaUMHUTE Ha npe-

[laBaHe 3a oTnagbUM Le nonyunte oT Bawwma cneuma-

NM3MPaH TbProBeL, KakTo U OT CbOTBETHATA OOLMH-

cKa WM rpafcka ynpasa.

Toaw ypea e 0003HaUYeH B CbOTBETCTBUE C €B-

poneiickarta anpektnea 2012/19/EC 3a ctapu

€NeKTPUYECKMU U NEKTPOHHK ypeau (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasu aMpekTvBa pernameHTMpa BaIMaHUTE B pamKmt-
Te Ha EC npaBsuna 3a npremaHe 1 u3nonssaHe Ha
cTapu ypeau.

Ortpenno oécny»(BaHe Ha KNIUEeHTU
MHpopmaumATa cernacHo PernameHT (EU)
2023/826 e HamepuTe OHNanH Ha www.bosch-
home.com Ha CTpaHvuaTa Ha NpoAyKTa v CTpaHuLla-
Ta 3a CEepBM3HO 0OCNYXBaHe Ha Baluma ypea npv pb-
KoBOACTBAaTa 3a ynoTpeda v JOMbJHUTENHATE AOKY-
MEHTMU.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com







Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001267334 (060710)
ro, bg


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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