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CNHR34, CNHR36 80 g 20 g 25
CNHR33, CNHR34C,

CNHR36C 1009 209 2s
CNHR37 120 209 3s
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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pa-
na la marcajul ,max”.

» Nu mai utilizati aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte li-
chide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti méainile ude.
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ro Evitarea deteriorarilor

Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cadnd mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.
Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

v

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.
Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

v

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

>

>

Nu lasati niciodatd aparatul s& functione-
ze in gol.

Nu utilizati niciodata vasul de mixare in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

Nu scufundati suporturile de angrenare
in lichide si nu le curatati niciodata in ma-
sina de spalat vase.

Nu utilizai niciodata vasul de gatit pentru
taietor in cuptorul cu microunde sau in
cuptor.

Nu utilizati niciodata piciorul de mixat
sau telul de batut in vasul de gatit pentru
taietor.

Blocati piciorul de mixat sau accesoriul
in aparatul de baza, complet, asa incéat
sa se auda un sunet.

Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.

' n functie de model
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zgarciuri, oase, ligamente sau samburi
din fructele cu samburi.

Vedere de ansamblu
— Fig.

Tel de batut’

IE3 Suport pentru compactare ,ProPuree”’

Taietor universal '

Dispozitiv de blocare pornire

Maneta de comanda

Taste de deblocare

A Piciorul de mixat'

Vasul mixerului din material plastic

I Suport angrenaj pentru telul de batut

Suport angrenaj pentru suportul com-
pactorului

ED Paletd compactor (detasabild)




= Suport angrenaj pentru taietorul univer-
sal

Cutit de maruntit gheata

Cutit universal

Recipient

Observatii

» Cantitatea maxima preparatd in vasul de
mixare din material plastic este de
500 ml. Scala totala de pe vasul de mi-
xare este doar pentru masurare.

= Daca un accesoriu nu este inclus in pa-
chetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

= Numai CNHR37: Taietoarele universale
pot fi comandate prin unitatea de service
abilitatd, cu codul de comanda
0012042772. Cu taietorul universal utili-
zafi aparatul la capacitatea sa maxima,
atunci cand preparati amestecul de mie-
re cu mar si respectati indicatiile retetei
din instructiunile de utilizare a taietorului
universal.

Elementele de comanda

Maneta de comanda cu dispozitiv de blo-
care a pornirii

Cu maneta de comanda puteti regla turatia
aparatului dvs., de maniera continua/fara
trepte.

Pentru a porni aparatul, apdsati mai intai pe
dispozitivul de blocare a pornirii si apoi
apasati maneta de comanda. Cu cat mai
puternic se apasa maneta de comanda, cu
atat turatia motorului este mai mare.

Observatie: Aparatul ramane pornit atat
timp cat maneta de comanda este apasata.

—Fig. A
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

m Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

= Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

' Tn functie de model

Elementele de comanda ro

Observatie: Piciorul de mixat nu este adec-
vat pentru prepararea pireurilor, care se fac
doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi
consistenta ca acestia.

Procesarea alimentelor cu piciorul de
mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizali
taietorul universal.

= fnainte de a prelucra alimentele in oals,
trageti oala de pe plita de gatit.

— Fig. 1 - Kl
Un exemplu de reteta pentru
maioneza

- 1 ou (galbenus si albus)
1 lingurd mustar
1 lingurd suc de laméaie sau ofet
200-250 ml untdelemn

— Sare si piper dupa gust
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

» Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

—Fig. A -3
Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runfirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate.

= Prelucrati cuburile de gheatd numai cu
cutitul de maruntit gheata.
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ro Tel de batut

Utilizati taietorul universal

—Fig. A - E2
Turta dulce cu mere
Amestec miere cu mar

— Fig. &}
Prajituri
Ingrediente

- 3oud

- 60 gunt

- 100 g faina alba (de tipul 405)

— 60 g nuci macinate

- 1 lingurita de scortisoara

— 2 linguri de zahar vanilat

- 1 lingurita praf de copt

- 1mar

Preparare

— Separati albusurile de galbenusuri si
bateti spuma albusurile de ou.

- Frecati spuma galbenusurile cu zaha-
rul. Adaugati untul moale si ameste-
cul de miere cu mar preparat.

- Amestecali restul ingredientelor intr-
un vas separat, adaugati-le la masa
de galbenus frecat si amestecati-le.

- Apoi addugati albusurile batute spu-
ma si incorporati-le cu atentie ameste-
cand de jos in sus cu ajutorul unei
spatule.

- Tapetati o forma de cozonac
(35x 11 cm) cu hartie de copt si intro-
duceti compozitia de prajiturd obtinu-
tain ea.

— Curatati marul de coaja, taiati- felii si
puneti acestea deasupra prajiturii.

- Preincalziti cuptorul la 180 °C si coa-
ceti prajitura timp de 30 minute.

Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-
ra frisca, spuma de albus sau spuma de
lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-
serturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% sila 4-8 °C

= Utilizati lapte cu un confinut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8°C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Observatie: Pentru a evita stropirea utilizati
telul de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut

—Fig. Kl - EE1

Suport pentru compactare
,ProPuree*

Suportul pentru compactare este adecvat
pentru prepararea pireurilor din cartofi, ma-
zare, fructe fierte sau alte alimente cu con-
sistenta asemanatoare.

Observatii

= Nu prelucrati ingrediente tari.

= |nainte de a prelucra alimentele in oalg,
trageti oala de pe plita de gatit.

= Nu bateti suportul compactorului de mu-
chii tari (de ex. oald, castron).

Utilizati suportul pentru compactare
— Fig. EM - EA
Pireu de cartofi

— 1 kg cartofi fieri

- 0,151 lapte cald

- 50 gunt moale

— Sare, piper si nuca muscat

Preparare

- Introduceti ingredientele intr-un vas
adecvat si prelucrati-le cu suportul
compactor cca. 1 minut.

— Laurma potriviti gustul cu sare, piper
si nuca muscat.

Exemple de utilizare

Respectati indicatiile si valorile din tabele.
Picior de mixat

Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul sa se rdceasca la temperatura camerei.
— Fig.

Taietor universal si tel de batut

— Fig. EE3

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.
Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

— Fig. E&]



Curatarea suportului pentru compac-
tare

Pentru o curatare cat mai temeinica scoa-
tefi paleta compactorului.

—Fig. Hd - E-
Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul
prepararii (numai la modelele de
800-1200 W).

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si |asati apa-
ratul cca. 1 ord sa se raceasca, pentru
ca sa se dezactiveze siguranta la supra-
sarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi
remediatd, va rugam sa va adresati la servi-
ciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

2

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare napoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-

Remediati defectiunile ro

tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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bg BesonacHocT

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHMMATEIHO TOBa PbKOBOACTBO.
® 3anageTte PbKOBOJACTBOTO, KAKTO M NpodyKToBaTa MHPOpMaLumaA, 3a
no-HaTaTbliHa crpaska Wau 3a cneaBalute CoOOCTBEHULM.

M3nons3eanTte ypeaga camo:

B C OPUIMHaIHM YacTu 1 NPUHAOIEXHOCTH.

® 33 pasgpobnaBaHe, KbalaHe, MUKCUpaHe, NopupaHe 1 eMmynrmpaHe
Ha TEUYHW WU NOMYTBBHPAN XPAHUTETHU NPOAYKTH.

® 33 JOMaKMHCKM KOMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NOMeELLeHnA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npv CTanHa Temnepartypa.

® Ha B1coumnHa Ao 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbT BuHaru TpabBa aa ce U3k/touBa OT MpeXara, Korarto He e nof
HabntoaeHue, npeam crnodasaHe, pasrnodfaBaHe Uan NOYMCTBaHE,
KaKTo v B C/lyyan Ha nospeaa.

Tosu ypen Moxe aa ce uanons3sa oT nLa C OrpaHuyeHu NCUXMUEcKH,

CETUBHMW UK YMCTBEHW CMNOCOOHOCTM UK 6e3 onuT U/unu 3HaHuaA, ako

ca noj HabntodeHne UNKn ca MHCTPYKTUMPaHU No OTHoLWeHWe Ha 6e30-

nacHara ynotpeta Ha ypena v ca pasdpasiv onacHOCTUTE, MPOU3TUYa-

WM OT padoTaTa C Hero.

[euarta He TpAadBa fa UrpaAT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoAAPBXKKATA OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAOBa

[a ce n3BbpLlBaT OT geLa.

YpenwT He TpAadBa Aa ce u3nons3ea ot Aeua. JpbxTe geuarta aaney ot

ypena v 3axpaHBaliuna kaden.

» CBbp3BanTe K ekcnaoatMpanTe ypeaa caMo B CbOTBETCTBUE C [aH-
HWTe Ha pabpuuHaTta Tabenka.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ypea Obae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NPOU3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no o0cny)xBaHe Ha K/MEHTH, UK OT APYro Anue ¢ noaodHa KBa-
moukauma, 3a ga ce nsberHar onacHoOCTU.

» Hukora He noTtananTe ypena uin kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa W He I'v MocTaBAKTe B CbAOMUANHATa MallnHa.

» [loTananTe HakpanHuKa B NPOAYKTUTE 3a MUKCUPaHE MakCUMyM [0
MapkuMpoBkara ,max”.

» Hukora He npoab/kaBanTe ynotpedaTa Ha ypena, ako ToM e nagan
BBbB BOJA WM Apyra TeUHOCT.

» Hukora He u3nons3BanTe ypeaa Cc BNaXKHU pbLe.

» Hukora He nyckanTe B ekcnioaTauua noBpeaeH ypea.
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MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuantu Wwetu bg

» Hukora He JonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpe-
)aTa C ropelyu YyacTv 1 He ro npokapsaiTe Bbpxy oCTpu pbOOBeE.

» Hukora He nocTaBanTe ypena Bbpxy wiv B OM30CT 40 ropeLin no-

BBbPXHOCTH.

» Cnen v3k/IKOYBAHETO M3YakanTe LANOCTHOTO CNMpaHe Ha 3a4BWKBa-

HETO.

» [lpbXTe Aasney oT BbPTALM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 06/1eK/10TO U

APy NpUMHaONEXHOCTHU.

» [ocTaBanTe v cBaNAWTE NPUHALIEXKHOCTUTE CaMO KOraTo 3aBMX-
BAHETO € B MOKOW M LencebT Ha ypeaa € U3K/toUeH OT KOHTaKTa.
» M3nonssante NpuHaaIexHOCTUTE CaMO B HAMb/IHO CrN0OEeHO CbCTO-

AHne.

» Hukora He JoKOCBalTe pexelnTe pbOoBe C He3alMTeH PbLe.
» BHumaBanTe npu GopaBeHe C OCTPU HOXOBE, NMPK M3NpasBaHe Ha

cbaa v npu noYnCTBaHETO.

» Bbaete BHMMaTENHM Npu 0OpadoTKaTa Ha ropeLm XpaHUTEeTHU NPo-

OYKTU.

» [Npean obpadoTkaTa ocTaBeTe BPALMTE XPaHUTETHU NPOAYKTV Aa
ce oxnaaat ao 70 °C wnam no-Hucka Temneparypa.

» CnasBawTe ykasaHuATa 3a noynmcreaHe.

» [TouncTtBanTe Npeaun Bcaka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BU3ALLN B

KOHTAaKT C XpaHUTENHWN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu weTu

» Hukora He ocTaBssalTe ypena Aa pado-
TM Ha MpagseH xoa.

» Hukora He n3non3BanTe Cbhaa 3a MMK-
CcupaHe B MMKPOBB/IHOBA MeyYKa Uu
BbB dypHara.

» Hukora He noTanAnTe 3aaBMXBaLLUTE
HacTaBKW B TEYHOCTU U HE MM MOYUCT-
BalTe B CbAOMMANHA MallunHa.

» Hukora He n3non3BanTe cbaa Ha yo-
Mbpa B MUKPOBB/IHOBA NEyYKa Wiv BbB
dypHaTta.

» Hwukora He n3non3BanTe HakpanHuKa
WAn TenTa 3a pasduBaHe B CbAa Ha Yo-
nbpa.

» OukcupanTe OCHOBHMA YPEA C Lpak-
BaHe W JOKpan Ha HakparHuKa 1 Ha
OCHOBHWA ypeq.

! B 3aBMCMMOCT OT MoJena

» [peaun obpadoTkata OTCTPaHEeTe TBbP-
[MTE KOMMOHEHTU Ha XPaHUTENHUTE
NPOAYKTH, HANP. XPYLLAIN, KOCTH, KWK
WK KOCTUIKM Ha KOCTUIKOBM M1040-
BE.

MNMpernea
—our. |}
Ten 3a pasbusaHe '

IE] Mpucraska 3a niopupare ,ProPuree”’

YH1BepcasneH yomsp '

BnoknpoBka cpelly BktoOUBaHe

JlocT 3a ynpasneHue

ByTOHM 33 0CBOBOXAABAHE
HakpaiHuk '
MnacTMacoB CbA 3a MUKCHPaHe

3agBvxBalla HacTaBka 3a Te/Ta 3a pas-
éuBaHe
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bg Obcnyxpal eneMeHT1

3anBuKBalla HacTaBka 3a npucraskara

3a npupaHe

Mepka Ha npucTaBkara 3a nopupaxe (ae-
MOHTMpalLa ce)

3aaBuxBalla HacTaBka 3a YHUBEpCaH1A
4ombP

Hox 3a TpoLueHe Ha neq’

YHUBEpCaeH HOX

KoHTenHep

3abenexku

MakcumManHoTO KOMYecTso 3a odpa-

HakpalHuk

HakpalHWKbT e noaxoadll 3a CiegHuTe

NPUNOXEHNA:

= MUKCHPaHEe Ha HamnuTKK

= MPUrOTBAHE Ha TECTO 3a NanaynHKu,
MaKnoHesa, cocoBe 1 Hebellka xpaHa

= MlopUpaHe Ha CBapeHu XPaHUTETHN
npoayKTH, Hanp. NJ1040BeE, 3e1EHUYLIM,
cynu

3abenenka: HakpalH1KLT HE e Noaxo-

[ALL 3a NPUroTBAHE Ha MpPeTa, Cbabp-

Xaly caMo KapTodu UK XPaHUTEHK

6oTBaHe B M/1aCTMacOBWA CbA 38 MUK-
cupare e 500 ml. O6uwara ckana Ha
CcbAa 3a MUKCUPaHe Cy>Xu camo 3a OT-
MepBaHe.

= AKO fageHa NPUHaANEXHOCT He e
BK/IlOUEHa B OKOMTM/IEKTOBKATA Ha 0C-
TaBkaTa, MOXeTe Aa A nopbyare upes
otaena no obcny)xBaHe Ha K/IMEHTH.

= Camo CNHR37: yHMBEpPCANHUAT YOMbP
MOXe [ia ce nopbya oT oTaena no ooc-
JY)KBaHe Ha K/IMEeHTU Ypes KaTasloxeH
Homep 0012042772. C yHMBEpPCaNHUA
YOMbP MOXETE Aa Ce Bb3Mno/3earte oT
Mb/iHaTa MOLIHOCT Ha ypefa, KoraTo
NPUroTBATE MedeHaTa CMecC C AOBKK
W cnasBaTte ykasaHuATa B peLenTtuTe B
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda Ha yHu-
BEpCasIH1A YOmbp.

O6cnymBalum enemeHTH

INocT 3a ynpaBneHuve ¢ 6nokupoBKa
cpelly BKOUYBaHe

C nomollTta Ha locTa 3a ynpasiieHue Mo-
XeTe ga perynvpate 6escteneHHo 00o-
potuTe Ha Bawwa ypen.

3a aa Bk/ounTe ypeaa, NbpBo HAaTUCHETE
610KMpPOBKATa CpeLly BK/HoUBaHe U cref
TOBa slI0CTa 3a ynpasnexue. KonkoTo no-
CWMHO HaTuckare /1ocTa 3a ynpas/eHue,
TO/IKOBA MO-BUCOKA € YecToTata Ha Bbp-
TeHe Ha asuraTens.

3abenexKa: YpeabT ocTaBa BKJIHOYEH,
[I0KaTOo NIOCTHT 3a yrnpas/ieHne ce HaTuGC-
Ka.

—-our. A

' B 3aBMCMMOCT OT MoZena

20

NPOAYKTW C NoAoOHAa KOHCUCTEHLMA.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C HaKpalHH1Ka

3abenemku

Mpean obpadoTBaHe pasapodeTe u
cBapeTe 40 OMeKBaHe TBbpAUTE Xpa-
HWUTENHW NPOAYKTU, Hanp. AGLIKK, Kap-
TOOU UK Meco.

M3nonaeanTe yHMBEPCAIHMA YOMbP 3a
pasapodABaHe Ha CypOBU XPaHUTETHU
npoaykTv 6e3 fodaesaHe Ha TEUHOCT,
KaTo Hanp. NyK, YeCbH UM NOANPAaBKHy.
Mpeau o6pabdoTBaHe Ha XPaHUTE/THUTE
NPOAyKTW B roTBapcKa TeHmkepa cBa-
neTe TeHmKepaTta oT KOT/IoHa.

—our. K] - K

MpumepHa peuenTa 3a MaioHe3a

— 1 aiue OKbATbK U 6enTbk)

1 c.n. ropumua

1 C.1. TMMOHOB COK W/IM OLIET
200-250 ml onmo

COJ1 M YepeH nunep Ha BKYC

MpuroTeAHe Ha MailoHes3a
3abenemku

C HakpaliHiKka MOXe aa ce NpuroTeA
marioHesa camo oT uenv alua (6entsb-
LM Y OKBATBLK).

Bbaayx noa HakpalHuka npenoTespara-
Ba f0OPO BTBbPAABAHE MPU NPUroTBA-
He Ha mavoHesa. 3a nocTuraHe Ha on-



TUMa/IEH peaynTaT uanycHeTe Bb3ayxa
npeau MUKCUpaHe.

BdZZe 12 B 16|
YHuBepcasneH Yonbp

YHUBEPCA/THUAT YOMbP € NOAXOAAL 3a
pasapodABaHe Ha XPaHWUTETHW MPOAYKTH,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHEe, NYK, YECHH,
n1oaoBe, 3eNeHYyLM, NOANPaBKKU, OPEexu
nnu Gagemu.

3abenemku

= YHUMBEPCA/THUAT YOMbP HE e NoaxoaaL
3a pasgpodaBaHe Ha MHOTO TBbPAK
XPaHUTENHM NPOAYKTH, Hanp. kade Ha
3bPHA, MHAWMCKO opexue, pana unm
3aMpaseHn XpaHu.

= ObpabdoTBanTe KydueTa fieq camo C
HOXa 3a TpOoLleHe Ha nef.

YnoTtpe6a Ha yHMBepcanHUA Yonbp

~our. i -E
MeneH cnagkull ¢ A6BAKK
Cmec oT A6bnKU M meq

—>our. B}
Cnaakuu

CbcTaBku
- 3 anua
- 60 g macno
100 g 6an0 6paluHo (tvn 405)

— 60 g cmneHn opexwu

— 1u.n. kKaHena

— 2 C.1. BaHW/I0Ba 3axap

- 1 u.n. Baknynesep

- 1 abbnka

MpuroteaHe

- Paspenete 6enTbUMTE U XbATbLUUTE
Ha AnLarta 1 pasduiiTe Ha TBbpPIA
nAHa 6enTbKa.

- Pa3zbuiiTe Ha NAHa Xb/TbKa CbC 3a-
xapTa. [lobaBeTe MeKoTo Mac/o u
NpUroTBeHaTa cmec oT mea v AbbA-
KM.

— CwMeceTe ocTaHa/mMTe CbCTaBKu B
oTaesnHa Kyna, nodaBeTe KbM Blax-
HWUTE CbCTaBKM M pasdbpKanTe.

- [oBaBeTe BHUMATENHO OeNTbLUTE
Ha CHAr ¢ wnartyna.

- 3acrteneTe NpaBobrbiHa Gpopma 3a
neyeHe (35x 11 cm) ¢ xapTvA 3a

YHuBepcaseH yonsp  bg

neyeHe 1 cuneTe B HeA NOAroTBeHa-
Ta CMEC 3a CNaaKuLL.

- Ob6eneTte AbbAKATA, HapexeTe A Ha
wanbu u pasnpenenete BbPXy craa-
KuLa.

- 3arpenTe npeaBapuTenHo dypHata
Ha 180 °C u neueTte cnagkuwia
30 MUHYTH.

Ten 3a pasbusaHe

TenTa 3a pasbuBaHe e noaxoadla 3a
MPUroTBAHE Ha BuUTa cMeTaHa, OenTbLUm
Ha CHAr WK MJeYHa NnAHa, KakTo W Ha Co-
COBE WU JecepTu.

[Mpenopbku 3a oNTUMaHKW pPesynTaTw:

= M3nons3eanTte cmeTtaHa ¢ MuH. 30 %
MacneHocT n Temnepatypa 4 — 8 °C

= 3nonsBanTe MIAKO C BUCOKO Cbabp-
XaHue Ha OeNTbYMHM U MaKC. TeMne-
patypa 8 °C

= PazbuiiTe cmeTaHaTta uav OentbumTe
Ha CHAT B LUMPOK CbA

3abenemka: 3a npefoTeparaABaHe Ha
NPbCKKW M3MNO/I3BaNTe TenTa 3a pa3dvea-
He B Ab1OOKM CbAoBe.

Ynotpe6a Ha TenTa 3a pa3buBaHe
—our. - EEl

lNMpucTaBKa 3a nropupaHe
,»ProPuree”

MpucTaBkaTa 3a nopupaHe e noaxoaalia
3a NPUroTBAHE Ha MPEeTa OT CBAPEHH
KapTodu, rpax, NIoA0BE UK XPaHWUTE/THH
NpPoAYKTH C NoaoOHA KOHCUCTEHLMA.

3abenemku

= He o6pabdoTBanTe TBbPAM CbCTABKM.

= [Ipean oBpadoTBaHe Ha XpPaHUTENHUTE
NPOAyKTW B roTBapcKa TeHmpkepa cBa-
neTe TeHmpKepara oT KOT/IoHa.

= He yapAnTe npuctaBkaTa 3a nopuvpa-
He B TBbpAM pbOOBe (Hanp. TeHaxepa,
Kyna).

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a Nopu-

paHe

-our. B - E3
KapTodeHo nrope
- 1 kg cBapeHu kapTodu
- 0,151 T10NN0 MNAKO
21



bg [MpumepHU NpunoxeHnA

- 50 g meko macno

— COJ, YepeH nunep v MHAMUCKO
opexye

[MpuroteaAHe

— Cunete cbCTaBKUTE B MOAXOAALL
Ccba M obpadoTeTe ¢ NpucTaskaTa
3a nopupaHe okono 1 muHyTa.

- Hakpas oBkyceTe CbC con, YepeH
nunep v UHAMKCKO opexye.

MpumepHU NpUNOXeHUa

BaemeTe noa BHMMaHWe AaHHWUTE U CTOM-
HOCTUTE B TadnuuuTe.

HakpalHuK

OcrTaBeTe ypefa aa ce ox/laam 4o cTaliHa
TemnepaTtypa cnej Bceki paBoTeH Lp-
Kb/,

—Qur.

YHUBepcasneH Yombp 1 Ten 3a pa3bu-
BaHe

—our. E8]
YKa3aHuf 3a noyncTBaHe

Cnepn ynotpeba He3abaBHO nouncTeTe
BCMUKM YacTy, 3a Aa u3berHete 3achbxea-
He Ha ocTaTbLuTe.

MouyncTBanTe OTAENHUTE YaCTK criopes
nocoyeHoTo B Tadnuuara.

—our. [X]

MouncTBaHe Ha NpUcTaBKaTa 3a nto-
pyupaHe

3a 0cobeHo WaTenHo NnoYncTeaHe cease-

Te nepkara Ha npucTaskara 3a nopupa-
He

maa 50 B 53

OTcTpaHABaHe Ha Heu3npaB-
HOCTH

YPeJIbT Cce U3KJIro4Ba no Bpeme Ha

obpaboTkaTa (camo Mmofenu ¢

800-1200 W).

AKTMBMpPAsa ce e salurara cpeLly npe-

TOoBapBaHe.

» Uakntouete wencena oT KOHTakTa u
OCTaBeTe ypeda Aa ce oxnaan 3a OKo-
o 1 yac, 3a fa neaxktMsupare sawmra-
Ta cpeLly npeTtoBapsaHe.
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3abenemka: AKo nospeaara He MOXe Aa
6bae OTcTpaHeHa, ce 0ObpHEeTe KbM OT-
Jena no o0cnyXBaHe Ha KIMEHTU.

MNpenaBaHe 3a oTNagbUU Ha U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» Mpenaite ypeaa 3a oTnagbLUyM Mo eKo-
norocbobpaseH HauuH.
AKTyanHa uHpopmaLma OTHOCHO Hauw-
HWTE Ha NpeaasaHe 3a oTnagbLUy Lie
nonyuute oT BalumAa cneunanmsupan
TbProseL, KakTo ¥ OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKA WK rpajcka ynpasa.

Toan ypen e 0603HauYeH B CHOT-
BETCTBWE C eBponenckaTa am-
pektBa 2012/19/EC 3a cTtapu
eNeKTPUUYECKU U ENEKTPOHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu aMpekTuBa pernameHTMpa
Ba/MaHUTE B pamkute Ha EC
npasuna 3a NpuemMaHe v u3nos-
3BaHe Ha cTapv ypeaw.

OTaen no obcnyxBaHe Ha Knu-
eHTH

Moapo6Ha MHPopMaLMA OTHOCHO rapat-
LIMOHHWUA CPOK W rapaHLMOHHUTE YC/IOBKA
BbB Baliata cTpaHa e nonyunte upes
QR koaa Ha NPUNOoXEeHUA JOKYMEHT 3a
CEPBU3HM KOHTAKTU M rapaHLMOHHM YyCo-
BUA, OT HawaTa cnyxo06a 3a odcnyxpaHe
Ha K/IMeHTH, Baluma Tbprosew Uav Ha Ha-
wara yed ctpaHuua.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyxbata 3a o6c-
NYXKBaHEe Ha K/IMEHTU Le MosyunTe upes
QR koAa Ha NPUIOXEHUA JOKYMEHT 3a
CEPBU3HU KOHTAKTU M rapaHLMOHHK YCIo-
BMA WM Ha HalaTa ye® cTpaHuua.
MHdopmaumAaTa cbrnacHo PernameHt
(EU) 2023/826 e HamepuTe OHAaKH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuaTta Ha
npoayKTa u cTpaHuLaTa 3a cepBusHo 06-
clyxBaHe Ha Balwwusa ypesn npu pbkoBOAC-
TBaTa 3a ynotpeda v JOMbAHUTENHNUTE
JOKYMEHTH.


https://www.bosch-home.com




Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraB3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001267334 (050714)
ro, bg


https://www.bosch-home.com
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