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Serie 4 (CNHR33, 34, 34C)
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Serie 6 (CNHR36, 36C, 37)
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ro Siguranfa

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

® impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® pentru cantitali si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decéat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai péa-
na la marcajul ,max”.

» Nu mai utilizati aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte li-
chide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti mainile ude.



Evitarea deteriorarilor ro

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascultite.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.
» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.
» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

>

>

Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

Nu utilizati niciodata vasul de mixare in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

Nu scufundati suporturile de angrenare
n lichide si nu le curétati niciodata in ma-
sina de spalat vase.

Nu utilizafi niciodata vasul de gatit pentru
taietor in cuptorul cu microunde sau in
cuptor.

Nu utilizati niciodaté piciorul de mixat
sau telul de batut in vasul de gatit pentru
taietor.

Blocati piciorul de mixat sau accesoriul
in aparatul de baza, complet, asa incat
sa se auda un sunet.

Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate Tnainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau samburi
din fructele cu sdmburi.

"n functie de model

Vedere de ansamblu

—Fig. i

Tel de batut’

IE1 Suport pentru compactare ,ProPuree”’
Taietor universal’

Dispozitiv de blocare pornire

Maneta de comanda

Taste de deblocare

Piciorul de mixat’

Vasul mixerului din material plastic’

A Suport angrenaj pentru telul de batut

Suport angrenaj pentru suportul com-
pactorului

[l Paletd compactor (detasabild)

9 Suport angrenaj pentru taietorul univer-
sal

15



ro Elementele de comanda

Cutit de mé&runtit gheatd'

Cutit universal

Recipient

Observatii

= Daca un accesoriu nu este inclus in pa-
chetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

= Numai CNHR37: Taietoarele universale
pot fi comandate prin unitatea de service
abilitata, cu codul de comanda
0012042772. Cu taietorul universal utili-
zati aparatul la capacitatea sa maxima,
atunci cand preparati amestecul de mie-
re cu mar si respectati indicatiile retetei
din instructiunile de utilizare a taietorului
universal.

Elementele de comanda

Maneta de comanda cu dispozitiv de blo-
care a pornirii

Cu maneta de comanda puteti regla turatia
aparatului dvs., de maniera continua/fara
trepte.

Pentru a porni aparatul, apasati mai intai pe
dispozitivul de blocare a pornirii i apoi
apasati maneta de comanda. Cu cat mai
puternic se apasa maneta de comanda, cu
atat turatia motorului este mai mare.

Observatie: Aparatul raméane pornit atat
timp cat maneta de comanda este apasata.

—Fig. A
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

= Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Observatie: Piciorul de mixat nu este adec-

vat pentru prepararea pireurilor, care se fac

doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi

consistenta ca acestia.

"n functie de model
16

Procesarea alimentelor cu piciorul de
mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii

sau carnea se vor taia si fierbe inainte de

prelucrare.

Pentru maruntirea alimentelor crude fara

adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.

ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizai

taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oalg,
trageti oala de pe plita de gatit.

—Fig. F - KK
Un exemplu de reteta pentru
maioneza

1 ou (galbenus si albusg)

1 lingura mustar

1 lingura suc de lamaie sau otet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

» Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

- Fig. IA- K3
Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runfirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate.

= Prelucrati cuburile de gheatd numai cu
cutitul de maruntit gheata.

Utilizati taietorul universal

—Fig. K - E3



Turta dulce cu mere
Amestec miere cu mar

— Fig. &}

Prajituri

Ingrediente

= 3oud

= 60 gunt

= 100 g faina alba (de tipul 405)

= 60 g nuci macinate

= 1 lingurita de scortisoara

= 2 |linguri de zahar vanilat

® 1 lingurita praf de copt

= 1 mar

Preparare

= Separali albusurile de galbenusuri si ba-
teti spuma albusurile de ou.

= Frecatli spuma galbenusurile cu zaharul.
Adaugati untul moale si amestecul de
miere cu mar preparat.

= Amestecati restul ingredientelor intr-un
vas separat, adaugati-le la masa de gal-
benus frecat si amestecati-le.

= Apoi adaugati albusurile batute spuma si
incorporati-le cu atentie amestecand de
jos in sus cu ajutorul unei spatule.

= Tapetati o forma de cozonac
(35x 11 cm) cu hartie de copt si introdu-
ceti compozitia de prajitura obtinuta in
ea.

= Curatati marul de coaja, taiati- felii si pu-
neti acestea deasupra prajiturii.

» Preincalziti cuptorul la 180 °C si coaceti
prajitura timp de 30 minute.

Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-
ra frisca, spuma de albus sau spuma de
lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-
serturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

w Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% sila 4-8 °C

m Utilizati lapte cu un continut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8°C

» Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Observatie: Pentru a evita stropirea utilizati
telul de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut

- Fig. - E

Tel de batut ro

Suport pentru compactare
,,ProPuree

Suportul pentru compactare este adecvat
pentru prepararea pireurilor din cartofi, ma-
zare, fructe fierte sau alte alimente cu con-
sistentd asemanatoare.

Observatii

= Nu prelucrati ingrediente tari.

= Tnainte de a prelucra alimentele in oald,
trageti oala de pe plita de gatit.

= Nu bateti suportul compactorului de mu-
chii tari (de ex. oala, castron).

Utilizati suportul pentru compactare

—Fig. E - B4

Pireu de cartofi

= 1 kg cartofi fierti

= 0,151 lapte cald

= 50 g unt moale

= Sare, piper si nuca muscat

Preparare

= |ntroduceti ingredientele intr-un vas
adecvat si prelucrati-le cu suportul com-
pactor cca. 1 minut.

= | a urma potriviti gustul cu sare, piper si
nuca muscat.

Exemple de utilizare
Respectati indicatiile si valorile din tabele.

Picior de mixat

Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul s& se raceasca la temperatura camerei.

—Fig.

— Fig. B3

Taietor universal si tel de batut

— Fig. EEl

Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.
Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

- Fig. HQ

Curatarea suportului pentru compac-
tare

Pentru o curatare cat mai temeinica scoa-
teti paleta compactorului.

- Fig. |51 - E4
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ro Remediati defectiunile

Remediati defectiunile

Aparatul se deconecteaza in timpul
prepararii (numai la modelele de
800-1200 W).

Este activata siguranta la suprasarcina.

» Scoateti stecherul din priza si |asati apa-
ratul cca. 1 ord sa se raceasca, pentru
ca sa se dezactiveze siguranta la supra-
sarcina.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi

remediatd, va rugdm sa va adresali la servi-

ciul pentru clienti.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

B

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Tnapoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitétii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrg, in sectiunea rezervata in-

18

structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.



BesonacHocTt bg

Be3onacHocT

= [|poyeTeTe BHUMATENTHO TOBA PBbKOBOACTBO.
® 3anaserte PbKOBOACTBOTO, KAKTO M npoaykrosara MHpopmauma, 3a
no-HatarbllHa crpasKa Win 3a csieaBalute CO@CTBeHI/ILlM.

M3nonasarite ypeaa camo:

B C OPUIMHaTHM YacTu 1 NPUHAONEXHOCTH.

® 33 pasgpobnABaHe, Kb/laHe, MUKCHUpaHe, MopupaHe U eMyarnpaHe
Ha TEYHW WU NOMYTBBPAN XPAHUTETHW NPOAYKTH.

® 33 JOMaKWMHCKM KO/IMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMeELLEeHNA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu cTanHa TemnepaTtypa.

® Ha B1counHa 0o 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BuHaru TpadBa Aa ce U3k/KuyBa OT Mpexara, KoraTo He e noj
HabntogeHue, Nnpeau crnobasaHe, pasrnodaBaHe Wan NoYncTBaHe,
KaKToO v B C/lyyar Ha nospea.

To3u ypea Moxe Aa ce U3non3sa oT /inLia C OrpaHnyYeHn NCUXMUEcKH,

CETUBHM UM YMCTBEHM CMTOCOOHOCTU MK 6e3 ONUT U/WIK 3HaHUA, ako

ca noa HabNtoAeHUe UK ca MHCTPYKTUPAaHKU Mo OTHOLLIEHWe Ha 6e30-

nacHara ynotpe6ta Ha ypeaa v ca pasdpasv onacHOCTUTE, NPOU3TUYa-

WM oT padoTaTa C Hero.

[euarta He TpAdBa Aa urpanT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoadpPbXKKAaTa OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAdOBa

[la ce u3BbpLIBaT oT AgeLa.

YpenwT He TpAdBa Aa ce M3nons3ea ot Aeua. JpbxTe geuara ganey ot

ypena v 3axpaHsalyua kadern.

» CBbp3BanTe K ekcnioatnpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBUE C AaH-
HWTe Ha pabpuuHaTa Tabenka.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype 6bae nos-
peneH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NMPOU3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no ofcny)xBaHe Ha KAMEHTH, UK OT APYro Aunue ¢ noaodHa KBa-
moukauma, 3a ga ce n3derHart onacHoCTy.

» Hukora He noTananTe ypeaa unmn kabena 3a CBbP3BaHE KbM MpPexa-
Ta BbB BOJa W He ' NocTaBaAKTe B CbAOMUANHATA MallUHa.

» [NoTanAnTe HakpaWHuKa B MPOAYKTUTE 3a MUKCHUPAHE MakCUMYM [0
MapkupoBkarta ,max".

» Hukora He npoab/kasanTe ynotpedara Ha ypeaa, ako Tow e nagan
BbB BOAa MM Apyra TeYHOCT.

» Hukora He n3nonaeanTe ypeaa ¢ BNaXHU pbLE.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnioaTtauMa noBpeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpe-
arta C ropeliy 4yacTv n He ro NpokapBanTe BbpXy OCTPU PHOOBE.
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bg [penotBpartABaHe Ha MaTepPUasHU LTy

Hukora He nocTaBAnTe ypena BbpXy Win B 61IM30CT A0 ropeLLy no-

>

BBbPXHOCTH.

Cnen U3KNHOYBAHETO M34YaKanTe LIANOCTHOTO CNMpaHe Ha 3aABuXBa-

HETO.

[pbXTe ganey ot BbPTALM Ce YyaCTu pblLeTe, KOCUTe, 001eKkn0TOo U

Apyrv NpuHaONexxHoCTH.

MocTaBaAnTe K cBaNAnTe NPUHAANEKHOCTUTE CaMO KOrato 3a[BuxK-
BAHETO € B MOKOW M LLencebT Ha ypeaa e U3K/toUeH OT KOHTaKTa.
N3nonseante NpuHamIEeXHOCTUTE CamMo B HAMBAHO Cr106eHO CbCTOo-

AHWe.

Hukora He JoKOocBanTe pexelmTe prOoBe C He3allUTeH pbLe.
BHuMaBawTe npu GopaBeHe C OCTPU HOXOBE, NPKU 13npassBaHe Ha

cbda v npu NoOYnNCTBaAHETO.

Bbaete BHMMaTenHu npu odpadoTkaTa Ha ropeLyn XpaHUTeHK Npo-

LYKTH.

Mpean oBbpabdoTkara ocTaBeTe BpALMTE XpaHUTENHM MPOoayKTU Aa
ce oxnaaat go 70 °C nam no-H1UCKa Temneparypa.

CnasBaWlTe yKkasaHuATa 3a NOUNCTBAHE.

MouncTBanTe Npean BcAka ynotpeda NoBbLPXHOCTUTE, BNM3alln B

KOHTAKT C XpaHUTENHN NMPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu WweTun

>

Hwkora He ocTaBalTe ypeaa aa pado-
T Ha NpaseH Xxoa.

Hukora He n3non3BanTe cbaa 3a MuK-
CcvpaHe B MMKPOBBL/IHOBA Nevka uiu
BbB pypHaTa.

Hukora He noTananTe 3aaBuWxXBalluTe
HacTaBKW B TEYHOCTU W HE ' MOYUNCT-
BalTe B CbAOMMUAMHA MallMHa.

Hukora He nsnonadeanTe cbaa Ha Yyo-
nbpa B MMKPOBBL/IHOBA Meyka Uv BbB
dypHara.

Hukora He nanonasanTe HaKpanHuKa
WK TenTa 3a pasdvBaHe B Cbaa Ha Yo-
nbpa.

DukcupanTe OCHOBHKA ypea C Lpak-
BaHE M JOKpan Ha HakpanHuKa v Ha
OCHOBHMA ypea.

Mpeon obpadoTkaTa OTCTpaHeTe TBbP-
OWMTE KOMMOHEHTU Ha XpaHUTENHUTE
NPOAYKTH, HaMp. XPYLLUAAX, KOCTH, XXUK

' B 3@aBMCMMOCT OT Moaena
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UM KOCTUJTIKKU Ha KOCTUIKOBK M1040-
BE.

Mpernen

—Qur.

Ten sa pazbveate '

IZ1 Mpwucraska 3a niopupane ,ProPuree”’

YHMBEpCaneH Yomnsp '

BAoOKMpOBKa CpeLLy BKAoUBaHE

JlocT 3a ynpaeneHue

ByToHu 3a ocBoboxnaBaHe

HakpanHuk '

MnacTtMacoBs Cba 3a MUKCHpaHe '

3aaBwxBalla HacTaBka 3a Te/Ta 3a pas-
6uBaHe

3aBuxBalla HacTaska 3a npucraskara
3a nopupaHe

R -Rlo ol

[lepka Ha npucTaBkara 3a nopupaxe (ae-
MOHTUpaLlla ce)




3aBuKBalla HacTaBka 3a YHUBEPCaHUA
4yombP

Hos 3a TpoLueHe Ha neq’

YHUBEPCANeH HOX

KoHTelHep

3abenemku

= AKO JadeHa NpuHaaNexHoCT He e
BK/ItOUEHa B OKOMMM/IEKTOBKATa Ha 40C-
TaBkara, MOXeTe Aa A nopbyaTe uyped
oTaena no o0cnyXBaHe Ha K/IMEHTU.

= Camo CNHR37: yHuBepcanHuAaT 4yombp
MOXe [1a ce nopbya oT oTAena no odc-
NY>XXBaHE Ha K/IMEHTU Upes KaTa/oXeH
Homep 0012042772. C yHuBepcanHma
Yyombp MOXeTe [a Cce Bb3nos3Bare oT
Mb/HATa MOLHOCT Ha ypeaa, Korato
NPUroTBATE MeaeHaTa cMec ¢ AOBKK
W cnasBaTe ykasaHuATa B peLenTuTe B
PBKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Ha yHu-
BEepPCasH1A YOrbpP.

O6cnyxBalUum enemeHTH

INocT 3a ynpaeneHu1e ¢ 6n0KkupoBKa
cpeLuy BKNrouBaHe

C nomolyuTta Ha IocTa 3a yrnpasieHue Mo-
XeTe fJa perynvpate 6escteneHHo o6o-
poTtuTe Ha Bawwma ypega.

3a fga Bk/ounTe ypeaa, MbpBO HATUCHETE
©10KMpOBKaTa cpeLly BK/oUBaHe v cnef
ToBa /10CcTa 3a ynpasneHune. KonkoTo no-
CW/IHO HaTuckaTe J1ocTa 3a ynpas/eHue,
TO/IKOBAa NO-BUCOKA € YecToTarta Ha Bbp-
TeHe Ha Asurartens.

3abenemKa: YpeasT ocTasa BKJIIOYUEH,

A0KaTo /I0CTbT 3a yrnpas/ieHne ce HaTnuc-
Ka.

—-our. B

HakpanHuK

HakpaiHUKbT e NoAXOAALY 3a CNeAHUTE

MPUNOXKEHUA:

= MUKCUPAaHE Ha HamMTKK

= [PUIrOTBAHE Ha TECTO 3a NaslaunHKy,
MarioHesa, cocose u fedellka xpaHa

' B 3aBMCUMOCT OT MoAena

Ob6cnyxBalm enemMeHtTM bg

" [OPUPAaHE Ha CBAPEHWU XPaHUTENHM
npoAayKTH, Hanp. NJ1040OBe, 3e1eHUYLM,
cynu

3abenemKa: HakpaiH1KbT HE € NoaXo-

[ALL 3a NPUroTBAHE Ha MopeTa, Cbhabp-

Xaly camo KapTodu MK XpaHUTESTHM

NPOAYKTU C MoAOOHA KOHCUCTEHLMA.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C HaKpanHUKa

3abenemku

= [lpeaun oBpadoTBaHe pasapodete u
cBapeTe 40 OMeKBaHe TBbpAuTe Xpa-
HWTESTHW MPOAYKTH, Hanp. AOBAKK, Kap-
TOPU UK MeCoO.

= 3nonseaniTe yHUBEpPCaHUA YOMbP 3a
pasapodAsBaHe Ha CypOBU XPaHWUTEHM
npoaykTv 6e3 nodaBAHe Ha TEYHOCT,
KaTo Hanp. yK, YeCbH WK NOAMNPaBKK.

= [lpean oBpaboTBaHe Ha XpaHWUTENHUTE
NpPoayKTW B roTBapcKa TeHmpKepa cBa-
JieTe TeHmpKepaTa OT KOT/IoHa.

~ov 1K
MpumepHa peuenTa 3a MaiioHe3a

1 Arue (OKbATBK M BenTbK)

1 c.n. ropumua

1 C.1. TMMOHOB COK WM OLET
200-250 ml onmo

CO/ M YEPEH NUNep Ha BKYC

MpuroTBAHe Ha MaloOHe3a

3abenexmku

= C HakpanHWKa Moxe Ja ce npuroTeA
marioHesa camo oOT Lenv alua (6entsb-
LM M OKBATBLK).

= Bb3agyx noa HakparHuka npeaoTsparta-
Ba OOPO BTBbLPAABAHE MPU NPUTroTBA-
He Ha MaWoHe3a. 3a nocTuraHe Ha on-
TUMaseH pesynTaT usnycHeTe Bbaayxa
npeav MMKcupase.

ad27d 128 16
YHuBepcaneH yonbp

YHUBEPCa/THUAT YOMbP € NoaxoaALl 3a
pasapodABaHe Ha XPaHUTETHWU NPOAYKTH,
Hanp. Meco, TBbPIO CUPEHE, NYK, YECHH,
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bg Ten 3a pasdvBaHe

NI0A0BeE, 3e/1eHUYLM, NOAMNPABKU, OPEXM
nnu Gagemu.

3abenemku

= YHUBEPCA/THUAT YOMbP HE € MOAXOAALL
3a pasgpobaBaHe Ha MHOMO TBbPAM
XPaHWUTE/HU NPOAYKTH, HaMp. Kape Ha
3bpHa, MHAMMCKO opexye, pana uin
3ampaseHn XpaHu.

s ObpaboTBanTe KybueTa eq camMo ¢
HOXa 3a TpoLleHe Ha nes.

YnoTtpe6a Ha yHMBepCanHUA Yonbp

e 17 B 28
MeneH cnagkull ¢ A6BAKK
Cmec oT 16 bNKY U mex

—our. EE]

Cnaakuu

CbcTaBku
3 Anua
60 g macno
100 g 6an0 BpatHo (Tun 405)
60 g cMAeHU opexm
1 4.0, kaHena
2 C./. BaHWI0BA 3axap
1 u.n. Baknynsep
1 Abbika
pPUroTBAHE
Paspnenete 6enTbUUTe U X BATbLUMTE Ha
AarLuaTa u pasbuinTe Ha TBbpaa NAHa
Gentbka.
= Pas3buiTe Ha NAHa XbATbKa CbC 3a-
xapTa. [lobaBete MexoTo Mac/io v Nnpw-
roTeeHaTa cMec OT mef U AGBAKM.
= CmeceTe OCTaHa/MTe CbCTaBKK B OT-
[enHa kyna, 1o0aBeTe KbM BIaXKHUTE
CbCTaBKM 1 pasdbpKanTe.
m Jlo6aBeTe BHMMATENHO OENTbUMTE Ha
CHAr C WnaTtyna.
= 3acTenete NpaBoObrbiAHA GopmMa 3a
neueHe (35x 11 cm) ¢ xaptva 3a ne-
yeHe M cuneTe B HeA noaroTeeHaTa
CMEC 3a CrlaaKuLL.
= QObenete AdbIKAaTa, HapexeTe A Ha
Lanou 1 pasnpeneneTe BbPXy Cnagku-
Lwa.
= 3arpenTe npeaBapuTenHo ¢dypHaTa Ha
180 °C u neuete cnaakvwa 30 MUHY-
™.

E ] " E B R R EEB
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Ten 3a pazbuBaHe

TenTa 3a pasduBaHe e noaxoasLia 3a
npuroTeAHe Ha BuTa cmeTaHa, OenTbLUm
Ha CHAr WK M/IeYHa NMAHA, KaKTo U Ha COo-
COBE WK JecepTw.

[Mpenopbku 3a oNTUMaNHW pes3ynTaTw:

= M3nonsBante cmeTaHa ¢ MuH. 30 %
Mac/neHoCT 1 Temnepartypa 4 — 8 °C

= 13n0/13BanTE M/IAKO C BUCOKO ChIbpP-
aHue Ha OeNTbUMHU U Makc. Temne-
patypa 8 °C

» PaszbuiiTe cmeTaHarta wuan 6entbyuTe
Ha CHAT B LUMPOK CbA

3abenexka: 3a npefoTsparAsaHe Ha
NPBbCKK M3NON3BalTe TenTa 3a pasdusa-
He B AbNOOKK CbAOBeE.

Ynotpe6a Ha TenTa 3a pasbusaHe
~our. K- Ed

lNMpucTaBKa 3a nropupaHe
»ProPuree”

MpucTaBkara 3a nopupaHe e Noaxoaala
3a NPUroTBAHE Ha MOPETa OT CBAPEHH
KapTodu, rpax, NI0A0BE UK XPaHUTENHH
NPOOYKTV C NOA0OHA KOHCUCTEHLMA.

3abenemku

= He oBpaboTBanTe TBbPAM ChCTaBKMW.

= [lpean oBpadoTBaHe Ha XpaHUTenHUTe
NPOAYyKTW B roTBapcKa TeHaKepa cBa-
NneTe TeHmpKepaTa oT KOT/IoHa.

= He yapAaiTe npuctaskara 3a nopupa-
He B TBbpan pbOOoBe (Hanp. TeHaxepa,
Kyna).

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a nopu-

paHe

a2 40 B 46 |

KapTtodeHo nrope

= 1 kg cBapeHu kapTodpu

= 0,151 TONNO MNAKO

= 50 g Meko macno

= COJI, YEPEH MWUMEP U MHOMMCKO opexye

[MpuroteaHe

= CuneTte CbCTaBKWUTE B MOAXOAALL CbA U
obpaboTeTe ¢ npucTaekaTa 3a nopu-
paHe 0kono 1 muHyTa.

® Hakpas OBKYCETE CbC COJl, UEPEH MK~
nep U UHOUACKO Opexye.



NMpumepHU NnpunoxeHun

BsemeTte noa BHMMaHWE AaHHWUTE M CTOW-
HOCTUTE B TadnmuuTe.

HakpanHuk

OcTaBeTe ypefa fa ce oxnaau Ao ctahHa
TemnepaTtypa cies Bceku padoTeH Lu-
Kb/,

—Qur.

—our. 5]

YHuBepcasneH yonbp U Ten 3a pas3ou-
BaHe

—our. ]

YKa3aHuA 3a noyncTBaHe

Cnepn ynotpeba He3abaBHO noyncTeTe
BCWYKM YacTw, 3a Aa n3berHete 3achbxea-
He Ha ocTaTbLuTe.

MouncTBanTe OTAENHWUTE YacTK crnopes
NMocoyeHoTo B Tadnmuara.

—our. Y

MouncTBaHe Ha Np1cTaBKaTa 3a nio-
pupaHe

3a 0co0eHO LaTe/iHo NouncTBaHe ceasne-
Te nepkara Ha npucTaBskara 3a nopupa-
He

e 51 1 54
OTcTpaHABaHe Ha Heu3npas-
HOCTH

YpeabT ce U3KNKOUBa NO Bpeme Ha
obpaboTkara (camo mogenu ¢
800-1200 W).

AkTuBMpana ce e sawmrara cpelily npe-
TOBapBaHe.

» UM3koyeTe wencena ot KOHTakTa
ocTaBeTe ypeaa [a ce ox/1aam 3a OKo-
no 1uac, 3a ga neaktueupare sawmra-
Ta cpeLly npeTrosapsaHe.

3abenenka: AKo nospearta He MoXe aa
Obae oTcTpaHeHa, ce 0ObPHETE KbM OT-
nena no o6cnyXXBaHe Ha KMEHTH.

[MpumepHu npunoxenna bg

MNpenaBaHe 3a oTNaabUU Ha U3-
nesnu ot ynortpe6ba ypeau

» [penaiTe ypeaa 3a oTnagbLUyM No eKo-
norocbobpaseH HaumH.
AKTyasnHa MHpopMaLma OTHOCHO Haun-
HWTE Ha npejasaHe 3a oTnagbLUy Lie
nosyunTe oT Bawwma cneumnanusmpan
TbProBeL, KakTo 1 OT CbOoTBETHaTa 00-
LMHCKa WK rpaacka ynpasa.

Toau ypen e 0603HaYeH B CHOT-
BETCTBWE C eBpornerckara am-
pektnBa 2012/19/EC 3a ctapu
eNeKTPUUYECKU U eNEeKTPOHHHU
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasn anpekTvBa pernameHTMpa
Ba/MAHUTE B pamkuTe Ha EC
npasuia 3a npuemMaHe u u3nosn-
3BaHe Ha cTapv ypeau.

Otaen no o6cnyxBaHe Ha Kinu-
eHTU

MonpoBHa MHGOPMAaLMA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHWA CPOK U rapaHLUMOHHWUTE YCIOBUA
BbB Ballata cTpaHa Lie NosyuuTe Ypes
QR koaa Ha NpUIoXeHWA JOKYMEHT 3a
CEPBU3HM KOHTaKTU M rapaHLMOHHM yCo-
BMA, OT HawaTa cnyx6a 3a oOcnyxBaHe
Ha KAMeHTH, Baluma Thprosew wav Ha Ha-
wara yed ctpaHuua.

[laHHWTe 3a KOHTaKT Ha cnyxxfaTa 3a 06Cc-
Ny)KBaHe Ha K/MEHTU LLe NoyuuTe upes
QR kofa Ha NPWNOXeHWA JOKYMEHT 3a
CEPBW3HWM KOHTaKTW M rapaHLMOHHKW YCIo-
BWMA WM Ha HalwaTta ye® cTpaHuua.
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Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001267334 (050129)
ro, bg
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