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1 компонент

A Скара -

B Копче за управление -

C Икономичен газов котлон 0,90 / 1,00 kW

D Нормален газов котлон 1,60 / 1,75 kW

E Мощен газов котлон 2,80 / 3,00 kW

J Електрически котлон Малък котлон:
700 W
Двукръгов кот-
лон: 1800 W

1 Съдържащите се в настоящото ръководство изоб-
ражения са само ориентировъчни.

1 Alkotórészek

A Rács -

B Kezelőgomb -

C Takarékos égőfej 0,90 / 1,00 kW

D Normál égőfej 1,60 / 1,75 kW

E Erős égőfej 2,80 / 3,00 kW

J Elektromos főzőhely Kis főzőhely:
700 W
Kétkörös
főzőhely:
1800 W

1 A használati utasításban szereplő képek tájékoztató
jellegűek.

1 Komponent

A Ruszt -

B Pokrętło obsługi -

C Palnik oszczędny 0,90 / 1,00 kW

D Palnik zwykły 1,60 / 1,75 kW

E Palnik o dużej mocy 2,80 / 3,00 kW

J Elektryczne pole grzewcze Małe pole
grzewcze:
700 W
Pole
dwustrefowe:
1800 W

1 Ilustracje przedstawione w niniejszej instrukcji mają
charakter orientacyjny.

1 Componentă

A Grătar -

B Butonul de comandă -

C Arzător economic 0,90 / 1,00 kW

D Arzător normal 1,60 / 1,75 kW

E Arzător puternic 2,80 / 3,00 kW

J Zonă electrică de gătit Zonă de gătit
mică: 700 W
Zonă de gătit cu
două circuite:
1800 W

1 Imaginile prezentate în aceste instrucţiuni sunt cu
scop orientativ.
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За допълнителна информация, моля, вижте Ръководство-
то за цифрови потребители.
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1 Безопасност
Cпaзвaйтe укaзaниятa зa бeзoпacнocт по-
долу.

1.1 Общи указания
¡ Прочетете внимателно това ръководство.
¡ Запазете ръководството, както и продук-

товата информация, за по-нататъшна
справка или за следващите собственици.

¡ Не свързвайте уреда в случай на повре-
да, получена по време на транспортира-
нето.

1.2 Употреба по предназначение
Само при качествено вграждане съгласно
инструкцията за монтаж се гарантира си-
гурността при работа. Инсталиращият е от-
говорен за безупречното функциониране
на мястото на поставяне.

ВНИМАТЕЛНО ‒ Опасност от
нараняване!
Този уред служи само за готвене.
▶ Не трябва да се използва за други цели,

например за отопление на помещения.
Използвайте уреда само:
¡ за приготвяне на ястия и напитки.

¡ под надзор. Непрекъснато следете къси-
те процеси на готвене.

¡ в частно домакинство и в домашна сре-
да.

¡ до височина от 2000 m над морското
равнище.

Не използвайте уреда:
¡ върху кораби или превозни средства.
¡ като стайно отопление.
¡ с външен таймер или дистанционно уп-

равление.
¡ на открито

За пренастройката на друг вид газ се обър-
нете към службата за работа с клиенти.

1.3 Ограничение на кръга от потребители
Този уред може да се използва от деца на
възраст над 8 години и от лица с намалени
физически, сетивни или умствени способ-
ности или липса на опит и/или знания, ако
са под наблюдение или са инструктирани
относно безопасната употреба на уреда и
са разбрали произтичащите от употребата
опасности.
Децата не трябва да играят с уреда.
Почистването и поддръжката от страна на
потребителя не трябва да се извършват от
деца на възраст под 15 години и без наб-
людение.
Дръжте деца на възраст под 8 години да-
леч от уреда и захранващия кабел.

1.4 Безопасна употреба

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
експлозия!
Изтичащ газ може да доведе до експлозия.
ПОВЕДЕНИЕ ПРИ МИРИС НА ГАЗ ИЛИ НЕ-
ИЗПРАВНОСТИ НА ГАЗОВАТА ИНСТАЛА-
ЦИЯ
▶ Незабавно спрете подаването на газ или

затворете вентила на газовата бутилка.
▶ Незабавно загасете открити пламъци и

цигари.
▶ Повече не натискайте прекъсвачи на

лампи и уреди.
▶ Не изваждайте щепсели от контакти.
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▶ Не използвайте домашен или мобилен
телефон в жилището.

▶ Отворете прозорците и проветрете доб-
ре помещението.

▶ Свържете се с отдела по обслужване на
клиенти или газоснабдяващото дружест-
во.

Изтичащ газ може да доведе до експлозия.
Възможно е малки количества газ да се
натрупат с течение на времето и да се въз-
пламенят.
▶ Ако уредът няма да се използва за по-

продължителен период от време, затво-
рете предпазния вентил на подаването
на газ.

Изтичащ газ може да доведе до експлозия.
Ако бутилката с течен газ не стои отвесно,
е възможно изтичане на течен пропан/бу-
тан в уреда. При това от горелките могат
да се отделят силни пламъци. С времето
компонентите могат да се повредят и да за-
губят херметичността си, вследствие на ко-
ето е възможно неконтролирано изтичане
на газ.
▶ Използвайте бутилки с течен газ само в

отвесно положение.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
отравяне!
Използването на газов готварски уред води
до генериране на топлина, влага и продук-
ти от изгарянето в помещението, в което е
инсталиран уредът. Уверете се, че кухнята
е добре проветрена, особено когато се из-
ползва уредът.
▶ Ако уредът се използва интензивно за

по-дълъг период от време, може да се
наложи допълнителна вентилация, напр.
увеличаване на механичната вентилация,
ако има такава, допълнителна вентила-
ция за безопасно подаване на продукти-
те от изгарянето към външния въздух (от-
вън) и в същото време позволява обмен
на въздух в помещението с допълнителна
вентилация.

▶ За допълнителна вентилация се обърне-
те към специалист преди инсталацията.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
пожар!
Готвенето без надзор с мазнина или олио
може да е опасно и да доведе до пожар.
▶ Никога не оставяйте горещи масла и

мазнини без наблюдение.
▶ Никога не опитвайте да гасите пожар с

вода, а изключете уреда и покрийте пла-
мъците напр. с капак или противопожар-
но одеяло.

Уредът се нагорещява силно.
▶ Никога не поставяйте запалими предме-

ти върху готварския плот или в непосред-
ствена близост.

▶ Никога не съхранявайте предмети върху
готварския плот.

Уредът се нагорещява.
▶ Никога не съхранявайте горими предме-

ти или спрейове в чекмеджетата непос-
редствено под готварския плот.

▶ Никога не съхранявайте и не използвай-
те запалими предмети, напр. спрейове
или почистващи препарати под уреда
или в непосредствена близост до него.

Покрития за готварски плотове могат да
доведат до злополуки, напр. поради прегря-
ване, възпламеняване или пръскащи се ма-
териали.
▶ Не използвайте капаци за готварски пло-

тове.
Газовите котлони без поставен готварски
съд при работа генерират голяма топлина.
Поставеният отгоре абсорбатор може да се
повреди или възпламени.
▶ Използвайте газовите котлони само с

поставен готварски сдъ.
Уредът се нагорещява силно, текстил и дру-
ги предмети могат да се възпламенят.
▶ Дръжте далеч от пламъците текстил,

напр. облекла или завеси.
▶ Никога не посягайте над пламъците.
▶ Не поставяйте горими предмети,

напр. кухненски кърпи или списания,
върху, до или зад уреда.
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Изтичащ газ може да се възпламени.
▶ Ако котлонът не запали след 10 секунди,

завъртете ключа в нулево положение и
отворете вратата или прозореца на по-
мещението. Изчакайте минимум една ми-
нута, преди да запалите отново котлона.

▶ Ако пламъкът угасне неволно по време
на работа, завъртете копчето за управле-
ние на нулева позиция. Изчакайте мини-
мум една минута, преди да запалите от-
ново котлона.

Хранителните продукти могат да се запа-
лят.
▶ Процесът на готвене трябва да се следи.

По-късият процес трябва да се следи
постоянно.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
изгаряния!
Достъпните части могат да се нагорещят
много по време на работа.
▶ Малките деца трябва да стоят настрани.
Защитните решетки за готварски плотове
могат да доведат до злополуки.
▶ Никога не използвайте защитни решетки

за готварски плотове.
Празният готварски съд се нагорещява екс-
тремно върху включени газови котлони.
▶ Никога не загрявайте празни готварски

съдове.
Уредът се нагорещява по време на работа.
▶ Преди почистване оставяйте уреда да се

охлади.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
токов удар!
Некомпетентните ремонти са опасни.
▶ Само обучен за целта специализиран

персонал трябва да извършва ремонти
на уреда.

▶ За ремонта на уреда трябва да се изпол-
зват само оригинални резервни части.

▶ Ако кабелът за свързване към мрежата
на този уред бъде повреден, той трябва
да се смени от производителя или него-
вия отдел по обслужване на клиенти, или
от друго лице с подобна квалификация,
за да се избегнат опасности.

Повреден уред или кабел за свързване към
мрежата представляват опасност.
▶ Никога не пускайте в експлоатация пов-

реден уред.
▶ Никога не дърпайте кабела за свързване

към мрежата, за да отделите уреда от

електрозахранващата мрежа. Винаги хва-
щайте щепсела на кабела за свързване
към мрежата.

▶ Ако уредът или кабелът за свързване
към мрежата са повредени, незабавно
издърпайте щепсела на кабела за свърз-
ване към мрежата от контакта или изк-
лючете предпазителя в кутията с предпа-
зители и спрете подаването на газ.

▶ Свържете се със службата за обслужва-
не на клиенти. → Страница 13

Проникващата влага може да предизвика
токов удар.
▶ За почистване на уреда не използвайте

машина за почистване с пара или с висо-
ко налягане.

Кабелната изолация на електроуреди може
да се стопи поради горещи части на уреда.
▶ Никога не допускайте контакт на захран-

ващия кабел на електроуреди с горещи
части на уреда.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
нараняване!
Неизправности или повреди на уреда и не-
целесъобразни ремонти представляват
опасност.
▶ Никога не включвайте дефектен уред.
▶ Ако уредът е дефектен, извадете щепсе-

ла от контакта или изключете предпази-
теля от таблото, спрете подаването на
газ и се свържете с отдела по обслужва-
не на клиенти.

▶ Само обучен специализиран персонал
трябва да извършва ремонти на уреда и
да сменя повредени газопроводи.

Пукнатините или счупванията в стъкления
плот са опасни.
▶ Изключете всички котлони и всеки елект-

рически нагревателен елемент незабав-
но и разкачете уреда от електрозахран-
ването.

▶ Спрете подаването на газ.
▶ Не докосвайте повърхността на уреда
▶ Не използвайте уреда.
▶ Свържете се със службата за обслужва-

не на клиенти.
Готварските тенджери могат внезапно да
отскочат нагоре поради течност между дъ-
ното на тенджерите и котлона.
▶ Котлонът и дъното на тенджерата винаги

трябва да са сухи.
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Готварски съдове с неправилни размери,
повредени или неправилно позиционирани
готварски съдове могат да причинят тежки
наранявания.
▶ Вземете под внимание указанията относ-

но готварските съдове.
При включване на горелките се образуват
искри при запалителните свещи.
▶ Никога не докосвайте запалителните све-

щи при запалване на горелката.
Ако копче за управление не може да се
върти или е хлабаво, то не бива да се полз-
ва повече.
▶ Обърнете се веднага към клиентската

служба, за да се ремонтира или смени
копчето за управление.

Напуквания или счупвания на повърхността
на уреда могат да доведат до порязвания.
▶ Не използвайте уреда, ако повърхността

му е напукана или счупена.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
задушаване!
Деца могат да нахлузят на главата си опа-
ковъчния материал или да се увият в него и
да се задушат.
▶ Дръжте далеч от деца опаковъчния мате-

риал.
▶ Не допускайте деца да играят с опако-

въчния материал.
Деца могат да вдишат или да погълнат мал-
ки части и да се задушат.
▶ Дръжте далеч от деца малките части.
▶ Не допускайте деца да играят с малки

части.

2  Предотвратяване на материални щети
ВНИМАНИЕ!
Поради топлината могат да се образуват повреди по
съседните уреди или шкафове. Ако уредът се изпол-
зва по-дълго време, се образуват топлина и влага.
▶ Отворете прозорец или включете водещ навън

абсорбатор.
Задържане на топлина може да повреди уреда.
▶ Не използвайте два котлона или източника на

топлина само за един готварски съд.
▶ Не използваайте плочи за грил, глинени тендже-

ри и др. за дълго време при пълна мощност.
Задържане на топлина може да повреди елементите
за управление.
▶ Не използвайте голям готварски съд върху котло-

ните в близост до копчетата за управление.
Грешната позиция на копчето за управление води
до проблеми с функционирането.
▶ Ако уредът не се използва, завъртайте копчето

за управление винаги на нулево положение.
Грубо третиране на готварския съд може да повре-
ди повърхността на уреда.
▶ Действайте внимателно със съдовете върху гот-

варския плот.
▶ Не поставяйте тежки неща върху готварския плот.
Солената вода и влажната готварска сол могат да
повредят готварския плот.
▶ Дръжте готварския плот сух.

▶ Не гответе с мокър готварски съд.
▶ Избягвайте преливането на течности върху по-

върхността на електрическия котлон. Използвай-
те дълбок готварски съд, ако готвите с много теч-
ност.

▶ Контактът на солта с повърхността на електри-
ческия котлон да се избягва.

Чрез избутване на готварския съд може да се над-
раска стъклото.
▶ Повдигайте при преместване готварския съд.
Ако върху готварския плот паднат твърди или остри
предмети, са възможни повреди.
▶ Не оставяйте твърди или остри предмети да пад-

нат върху готварския плот.
▶ Не бутайте готварския плот за някой от ръбове-

те.
Солта, захарта или пясъкът, които могат да паднат
от зеленчуците, надраскват стъклото.
▶ Не използвайте готварския плот като работна по-

върхност или поставка.
Разтопените захар или хранителни продукти с висо-
ко съдържание на захар могат да повредят стъкло-
то.
▶ Незабавно отстранявайте прелели ястия със

стъргалка за стъкло.

3  Опазване на околната среда и икономия
3.1 Пестене на енергия
Ако спазвате тези указания, Вашият уред ще консу-
мира по-малко електроенергия.
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Изберете горелка според размера на тенджерата.
Поставете готварския съд в средата.
Съвет: Производителите на съдове често посочват
горния диаметър на тенджерите. Той често е по-го-
лям от диаметъра на дъното.
¡ Неподходящи готварски съдове или неизцяло

покрити котлони изразходват много електрое-
нергия.

Затваряйте тенджерите с подходящ капак.
¡ Ако готвите без капак, уредът изразходва значи-

телно повече електроенергия.
По възможност рядко повдигайте капака.
¡ Когато повдигате капака, се губи много електро-

енергия.
Употреба на стъклен капак.
¡ През стъкления капак можете да погледнете в

тенджерата, без да повдигате капака.
Използвайте готварски съдове, подходящи за коли-
чеството хранителни продукти.
¡ Голям готварски съд с малко съдържание израз-

ходва повече електроенергия за загряване.

Гответе с малко вода.
¡ Колкото повече вода има в готварския съд, тол-

кова повече електроенергия е необходима за
загряването.

Превключете своевременно на по-ниска степен за
готвене.
¡ С твърде висока степен за доприготвяне се хаби

електроенергия.
Използвайте остатъчната топлина на електрически-
те котлони. При по-продължително време за готве-
не изключете котлона 5 – 10 минути преди края на
времето за готвене.
¡ Неизползвана остатъчна топлина увеличава раз-

хода на ток.

3.2 Предаване на опаковката за отпадъци
Опаковъчните материали са съвместими с околната
среда и могат да се използват повторно.
▶ Предавайте отделните компоненти за отпадъци

разделно според вида.

4  Запознаване
4.1 Копче за управление
Посредством панела за обслужване се настройват
всички функции на Вашия уред и се извежда инфор-
мация относно режима на работа.
С копчетата за управление мощността може да се
настройва постепенно на различни степени.

Индика-
тор

Значение

Зададени към копчето за управление га-
зов котлон или електрически котлон.
Газов или електрически котлон изкл.

9/  9 Максимална мощност и електричесо за-
палване на котлона.

1/1 Най-ниска мощност.
Запалване на двукръговия котлон.
Индикатор за работа и остатъчна топли-
на

4.2 Газов котлон
Тук ще намерите преглед на съставните части на га-
зовия котлон.

1

2
3
4

1 Капаче на газовия котлон

2 Чашка на газовия котлон

3 Термоелемент за следене на пламъка

4 Запалителна свещ

4.3 Скари
Поставете скарите правилно.
Поставете говарския съд правилно върху скарите.
Никога не поставяйте говарския съд директно върху
котлона.
Винаги внимателно сваляйте скарите. Преместване-
то на скара може да премести и съседните скари.
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Съвет: Можете да отстраните металните остатъци,
които остават от движението на някои готварски съ-
дове върху скарата, с нормално почистване. 
→ "Почистване на скарите", Страница 11

5  Принадлежности
Можете да закупите принадлежности от отдела по
обслужване на клиенти, от специализираните мага-
зини или по интернет. Използвайте само оригинални
принадлежности, тъй като те са съгласувани точно с
Вашия уред.
Принадлежностите са специфични за уреда. При по-
купка винаги посочвайте точното обозначение (Е-
Nr.) на Вашия уред. → Страница 13

Можете да се осведомите относно принадлежности-
те, които са налични за Вашия уред, от нашия ката-
лог, в онлайн магазина или при отдела по обслужва-
не на клиенти.
www.bosch-home.com

Аксесоари Описание Употреба
Допълнителна решетка за
кафеварка

¡ Използвайте само върху котлон с ниска
мощност.

¡ Използвайте с готварски съд с диаме-
тър, който е по-малък от 12.

Плоча за варене ¡ За готвене при слаба топлина.
¡ Използвайте икономичния газов котлон

или нормалния котлон. Ако няколко
нормални котлона са налични, за пред-
почитане е да използвате задния или
предния десен котлон.

¡ Поставете с изпъкналите части нагоре
върху скарата, а не директно върху кот-
лона.

6  Основни положения при работа с уреда
6.1 Запалване на газов котлон
Готварският плот разполага с автоматично запалва-
не на котлоните.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от пожар!
Изтичащ газ може да се възпламени.
▶ Ако котлонът не запали след 10 секунди, завър-

тете ключа в нулево положение и отворете врата-
та или прозореца на помещението. Изчакайте ми-
нимум една минута, преди да запалите отново
котлона.

▶ Ако пламъкът угасне неволно по време на рабо-
та, завъртете копчето за управление на нулева
позиция. Изчакайте минимум една минута, преди
да запалите отново котлона.

ВНИМАНИЕ!
Ако завъртите копчето за управление директно меж-
ду позиция   и 1, могат да възникнат грешни функ-
ции.
▶ Ето защо никога не въртете директно от пози-

ция   на позиция 1 или обратно.
1. Натиснете копчето на избрания газов котлон и го

завъртете обратно на часовника до най-високата
степен.
Задръжте натиснато копчето за управление.

a При всички котлони възникват искри и пламъкът
се възпламенява.

2. Изчакайте няколко секунди и отпуснете копчето
за управление. 
→ "Система за безопасност", Страница 9

3. Завъртете копчето за управление на желаната
степен.

4. Ако не се извърши запалване, завъртете копчето
за управление на позиция Изключване и повторе-
те описаните преди това стъпки. Задръжте този
път копчето за управление за по-дълго (до 10 се-
кунди).

Бележка:
Спазвайте следните указания, за да гарантирайте
правилното функциониране на уреда:
¡ Частите на котлона → Страница 7 и скарата

→ Страница 7 трябва да са правилно поставени.
¡ Не разменяйте капаците на котлоните.
¡ Следете за максимална чистота. Почиствайте за-

палителните свещи редовно с малка неметална
четка. Внимавайте върху запалителните свещи да
не се упражняват силни удари.

¡ Отворите и каналите на котлоните трябва да са
чисти за правилен пламък. 
→ "Почистване на котлоните", Страница 11
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6.2 Система за безопасност
Системата за безопасност (термоелемент) прекъсва
притока на газ, ако котлоните по погрешка угаснат.
За да запалите котлона, трябва да активирате систе-
мата, която позволява притока на газ.
1. Запалете котлона, без да отпускате копчето за

управелние.
a Пламъкът се възпламенява.
2. Задръжте натиснато докрай копчето за управле-

ние за още 4 секунди.

6.3 Запалване на газов котлон на ръка
При спиране на тока можете да запалите котлона и
ръчно.
1. Натиснете копчето на избрания газов котлон и го

завъртете обратно на часовника до най-високата
степен.

2. Задръжте запалка или пламък (запалка, клечка
кибрит и др.) до котлона.

6.4 Изключете един газов котлон
▶ Завъртете копчето за управление по посока на

часовника на ⁠.

6.5 Нормално поведение по време на
работа
Следното поведене е нормално за уреда:
¡ Леко съскане от запаления котлон.

¡ Освобождаване на миризми при първата употре-
ба. Тези миризми изчезват след определено вре-
ме.

¡ Оранжев пламък. Това се дължи на прах в окол-
ната среда, разсипани течности и др.

¡ Шум от трещене няколко секунди след изключва-
не на котлона. Това се дължи на включването на
системата за безопасност. 
→ "Система за безопасност", Страница 9

6.6 Управление на електрическия котлон
Включване на малкия котлон
▶ Завъртете копчето за управление обратно на ча-

совника на желаната позиция.
a Работният индикатор светва.

Включване на двукръговия котлон
1. Завъртете копчето за управление по посока на

часовника на ⁠.
2. Завъртете копчето обратно на часовника до же-

ланата позиция.
3. За да използвате само малкия котлон, завъртете

копчето за управление обратно на часовника на
º  и включете котлона.

Изключване на котлона
▶ Завъртете лоста обратно на часовниковата

стрелка на ⁠.
a Когато повърхността на готварския плот се охла-

ди, индикацията за остатъчна топлина угасва.

7  Готварски съд
Тези указания Ви помагат да пестите енергия и да
избягвате щети по готварските съдове.

7.1 Подходящ съд за готвене
Използвайте само готварски съд с подходящ диаме-
тър. Готварският съд не бива да се показва над ръ-
ба на готварския плот.
Никога не използвайте малък готварски съд върху
големите котлони. Пламъците не бива да докосват
страничните стени на готварския съд.

Газов котлон Минимален ди-
аметър на дъ-
ното на готвар-
ския съд

Максимален ди-
аметър на дъ-
ното на готвар-
ския съд

Мощен газов
котлон

20 см 26 см

Нормален газов
котлон

14 см 22 см

Икономичен га-
зов котлон

12 см 16 см

Електрически
котлон

12 см 18 см

Използвайте готварски съд с вдлъбнато дъно само
върху котлона с множество корони.
¡ Готварският плот трябва да има котлон с няколко

корони и допълнителна решетка за уок.

¡ Допълнителната решетка за уок трябва да е пра-
вилно поставена.

→ "Принадлежности", Страница 8

7.2 Използване на готварския съд
Изборът и позиционирането на готварския съд оказ-
ват влияние на сигурността и енергийната ефектив-
ност на Вашия уред.
→ "Пестене на енергия", Страница 6

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от пожар!
Запалимите реконструкции могат да се възпламе-
нят.
▶ Между готварския съд и горимите неща наоколо

спазвайте минимално разстояние от 50 мм.

Не използвайте дефор-
миран готварски съд.
Използвайте само гот-
варски съд с плоско и
дебело дъно.

Деформираният готварс-
ки съд не стои стабилно
върху готварския плот и
може да се обърне.

Поставете готварския
съд добре в средата
върху котлона.

Готварският съд може
да се преобърне, ако не
е центриран върху го-
релката.

Поставете говарския
съд правилно върху ска-
рите.

Готварският съд може
да се обърне, ако го
поставяте директно вър-
ху котлона.
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8  Препоръчителни настройки за готвене
С копчетата за управление на уреда можете да нас-
тройвате размера на пламъка постъпково на раз-
лични степени от 1 до 9.
Времената на готвене и степените на мощност зави-
сят от вида, теглото и качеството на ястията, от вида
на използвания газ както и от материала на готвар-
ския съд.
Съвети
¡ Съвети за готвене
– При готвене на супи, кремове, леща или нахут,

поставете едновременно всички продукти в
готварския съд.

– При ястия на тиган първо загрейте олиото. Ко-
гато започнете с пърженето, поддържайте тем-
пературата константна и при нужда регулирай-
те степента на мощност. Изчакайте при при-
готвянето на няколко порции докато темпера-
турата отново бъде достигната. Редовно обръ-
щайте ястията.

¡ За редуциране на времето на готвене:
– Използвайте тенджера под налягане, за да гот-

вите крем и бобови. Когато използвате тен-
джера под налягане, спазвайте указанията на
производителя.

– Водата трябва да заври преди да добави юф-
ка, ориз или картофи. След това адаптирайте
степента за готвене, за да продължите готве-
нето.

– При готвене на ориз и картофи използвайте
капак.

Степен
за готве-
не

Приготвяне на ястия

9 ¡ Оставете водата да заври
¡ Печене във водна баня: бисквити, пу-

динг, хлебен пудинг.
¡ Пържене при висока температура:

азиатски ястия.
7-9 ¡ Начало на готвенето: юфка, супи,

кремове, паеля, бобови, мляко с
ориз.

¡ Пържене в олио: темпура зеленчуци,
крокети, пържени картофки, карто-
фен омлет, шницел, дълбокозамразе-
ни храни, печива.

¡ Пържене с малко олио: френски ом-
лет, стек, бьоф Строганоф.

¡ Печене, запичане: зеленчуци, месо.
4-6 ¡ Продължаване на готвенето: юфка,

супи, кремове, паеля, бобови, мляко
с ориз.

¡ Пържене с малко олио: хамбургер,
наденички, сьомга на грил, фрикаде-
ли.

¡ Яхния, задушено: рагу, гулаш, рата-
туй.

¡ Готвене при средна температура: со-
сове със сирене, бешамел, карбона-
ра, неаполитана, пудинг, палачинки.

¡ Размразяване: замразени храни.

Степен
за готве-
не

Приготвяне на ястия

1-3 ¡ Готово варене: ориз, паеля, бобови,
мляко с ориз.

¡ Готвене на пара: риба, зеленчук.
¡ Загряване и притопляне: готови яс-

тия.
1 Разтопяване: масло, шоколад, желатин,

мед, карамел.

8.1 Препоръки за варене с електрически
котлон
Тук ще откриете препоръки за готвене на различни
ястия с различни степени за готвене.
За кипване използвайте степен на котлона 9.

Варене, готвене

Ястие Степен за доп-
риготвяне

Продължител-
ност на допри-
готвяне в мину-
ти

Яхнии, супи 3-4 15-60
Ориз 3 15-30
Юфка 1 5 6-10
Варени карто-
фи (с обелките)

3-4 25-30

Варени карто-
фи (без обелки-
те)

3-4 15-25

Картофени
кюфтета 1

3-4 20-30

Готвена риба 1 3 10-15
1 Продължете готвенето на ястието без капак.

Фритиране в олио

Хек по римски 1 4-5 8-20
Пърж. рибени
пръчици, дълб.
замразени

6-7 8-12

1 Гответе ястието без капак.

Фритиране с малко олио, изпичане до
златистокафяво, пържене в тиган

Пържоли, 3 см
дебела 1

7-8 8-12

Котлет, натюр
или панирано 1

6-7 8-12

Шницел, натюр
или паниран 1

6-7 6-10

Зеленчуци, дъл-
боко замразени

3-4 10-20

Сотиране на зе-
ленчуци

6-7 6-10

1 Гответе ястието без капак.
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Палачинки 5-6 -
1 Гответе ястието без капак.

Варене, сотиниране, задушаване

Гулаш 3-4 50-60
Задушено месо 3-4 60-100

Руладини 3-4 50-60

Разтопяване, размразяване, фини ястия

Сос бешамел 1 3-6
Разтопяване на
шоколад

1 -

9  Почистване и поддръжка
Почиствайте и поддържайте старателно Вашия уред,
за да съхраните неговата функционалност за дълго
време.

9.1 Препарат за миене
Подходящите средства за почистване ще получите
от служба за обслужване на клиентите или в нашия
интернет магазин.
ВНИМАНИЕ!
Неподходящи почистващи средства могат да повре-
дят повърхностите на уреда.
▶ Не използвайте агресивни или абразивни почист-

ващи средства.
▶ Не използвайте стоманена вата.
▶ Не използвайте ножове или остри предмети за

отстраняване на засъхнали остатъци от храна от
готварския плот.

▶ Не използвайте ножове или остри предмети, за
да почиствате свързването между стъклото и бел-
ндите на котлона, металните профили или стъкле-
ните или алуминиеви плочи.

▶ Не използвайте уреди за почистване с пара.

9.2 Почистване на уреда
ВНИМАНИЕ!
Ако копчетата за управление по време на почиства-
не на уреда са били свалени, може да проникне
влага и да повреди вътрешността на уреда.
▶ При почистване на уреда не отстранявайте еле-

ментите за управление.
1. Оставете уреда да се охлади.
2. Почистете с гъба, сапун и вода.
3. Изсушете с мека кърпа.
Съвет: Веднага отстранявайте разсипаните течнос-
ти. Така се предотвратява залепването на остатъци
от храна и се намалява усилието при последващо
почистване.

9.3 Почистване на котлоните
Почиствайте повърхността на частите на котлона
след всяка употреба. Така предотвратявате загаря-
нето на остатъците от храна.
ВНИМАНИЕ!
Частите на горелките могат да се повредят, ако ги
почиствате в съдомиялна машина.
▶ Не почиствайте частите на котлоните в съдомиял-

на машина.
Бележка: Спазвайте указанията за почистващите
средства.
→ "Препарат за миене", Страница 11
1. Оставете уреда да се охлади.
2. Почистете с неметална четка и сапунен разтвор.
3. Изсушете уреда напълно. Ако в началото на гот-

венето са налични капки вода или влажни облас-
ти, емайлите могат да се повредят.

4. Поставете частите на котлона. Уверете се, че ка-
паците на котлоните са правилно позиционирани
върху разпределителя. 
→ "Газов котлон", Страница 7

9.4 Почистване на скарите
Бележка: Спазвайте указанията за почистващите
средства.
→ "Препарат за миене", Страница 11

ВНИМАНИЕ!
Скарите могат да се повредят, ако ги почиствате в
съдомиялна машина.
▶ Не почиствайте скарите в съдомиялна машина.
1. Оставете уреда да се охлади.
2. Внимателно сваляйте скарите.
3. Почистете с неметална четка и сапунен разтвор.

Внимателно почиствайте областта около гумени-
те подложки. Ако гумените подложки се разхла-
бят, скарата може да надраска готварския плот.

4. Изсушете уреда напълно. Ако в началото на гот-
венето са налични капки вода или влажни облас-
ти, емайлите могат да се повредят.

5. Поставете скарите правилно. 
→ "Скари", Страница 7

10  Отстраняване на неизправности
Можете да отстраните самостоятелно малки неизп-
равности по Вашия уред. Преди да се свържете с
отдела по обслужване на клиенти, направете справ-
ка с информацията за отстраняване на неизправ-
ности. Така ще избегнете ненужни разходи.
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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от
нараняване!
Некомпетентните ремонти са опасни.
▶ Само обучен специализиран персонал трябва да

извършва ремонти на уреда.
▶ Ако уредът е дефектен, се свържете с отдела по

обслужване на клиенти.
→ "Отдел по обслужване на клиенти",
Страница 13

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасност от токов
удар!
Некомпетентните ремонти са опасни.
▶ Само обучен за целта специализиран персонал

трябва да извършва ремонти на уреда.
▶ За ремонта на уреда трябва да се използват са-

мо оригинални резервни части.
▶ Ако кабелът за свързване към мрежата на този

уред бъде повреден, той трябва да се смени от
производителя или неговия отдел по обслужване
на клиенти, или от друго лице с подобна квали-
фикация, за да се избегнат опасности.

10.1 Функционални неизправности

Неизправност Причина и отстраняване на неизправности
Общата електричес-
ка работа е смутена.

Дефектен предпазител.
▶ Проверете предпазителя в кутията с предпазители.
Автоматичният предпазител или защитен превключвател при грешка са активирани.
▶ Проверете в кутията с предпазители дали автоматичният предпазител или защитен

превключвател при грешка са активирани.
Щепселът на кабела не е вкаран.
▶ Свържете уреда към електрозахранващата мрежа.
Спиране на електрозахранването.
▶ Проверете дали функционират осветлението на помещението или други уреди в по-

мещението.
Автоматичното за-
палване не функцио-
нира.

Между запалителната свещ и котлона има остатъци от храна и замърсявания.
▶ Почистете междинното пространство между запалителната свещ и котлона.
Частите на котлона са мокри.
▶ Изсушете внимателно частите на котлона.
Частите на котлона са грешно позиционирани.
▶ Правилно позициониране на частите на котлона.
Уредът не е заземен, неправилно е свързан или заземителният кабел е повреден.
▶ Свържете се с електротехник.

Пламъкът на котло-
на е неравномерен.

Частите на котлона са грешно позиционирани.
▶ Правилно позициониране на частите на котлона.
Отворите на горелката са замърсени.
▶ Почистване и подсушаване на отворите на горелката.

Газовият дебит не
изглежда нормален
или не излиза газ.

Подаването на газ е затворено от междинно разположени вентили.
▶ Междинно разположените вентили да се отворят.
Бутилката за газ е празна.
▶ Сменете газовата бутилка.

В кухнята мирише
на газ.

Копче за управление е отворено.
▶ Затворете копчетата за управление.
Газовата бутилка е неправилно свързана.
▶ Уверете се, че газовата бутилка е правилно свързана.
Тръбата за газ към уреда не е уплътнена.
1. Затворете главния газов кран.
2. Проветрете помещението.
3. Незабавно се обадете на оторизиран инсталатор, който проверява газовата уредба

и издава инсталационен сертификат.
4. Не използвайте уреда докато не е сигурно, че нито от инсталацията, нито от уреда

не излиза газ.
Газовият котлон се
изключва след като
отпуснете копчето.

Бутонът за управление не е натиснат достатъчно дълго време.
1. Дръжте натиснат бутона за управление няколко секунди след запалването.
2. Натиснете силно бутона за управление.
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Неизправност Причина и отстраняване на неизправности
Газовият котлон се
изключва след като
отпуснете копчето.

Отворите на горелката са замърсени.
▶ Почистване и подсушаване на отворите на горелката.

11  Отдел по обслужване на клиенти
Свързани с функционалността оригинални резервни
части съгласно директивата относно екодизайна ще
получите от нашия отдел по обслужване на клиенти
за период от минимум 10 години от пускането на па-
зара на Вашия уред в рамките на Европейското ико-
номическо пространство.
Бележка: Услугите на отдела по обслужване на кли-
енти са безплатни в рамките на условията на пред-
лаганата от производителя гаранция.
Подробна информация относно гаранционния срок
и гаранционните условия във Вашата страна ще по-
лучите чрез QR кода на приложения документ за
сервизни контакти и гаранционни условия, от наша-
та служба за обслужване на клиенти, Вашия търго-
вец или на нашата уеб страница.
В случай че желаете да се свържете с отдела по об-
служване на клиенти, са Ви необходими номерът на
изделието (E-Nr.) и заводският номер (FD) на Вашия
уред.

Данните за контакт на службата за обслужване на
клиенти ще получите чрез QR кода на приложения
документ за сервизни контакти и гаранционни усло-
вия или на нашата уеб страница.
Информацията съгласно Регламент (EU) 66/2014 и
(EU) 2023/826 ще намерите онлайн на www.bosch-
home.com на страницата на продукта и страницата
за сервизно обслужване на Вашия уред при ръко-
водствата за употреба и допълнителните документи.

11.1 Номер на изделието (E-Nr.) и
заводски номер (FD)
Номерът на изделието (E-Nr.) и заводският номер
(FD) са посочени на фабричната табелка на уреда.
Табелката с техническите данни ще намерите:
¡ на паспорта на уреда.
¡ на долната страна на готварския плот.

Можете да си запишете данните, за да разполагате
своевременно с данните на Вашия уред и телефон-
ния номер на отдела по обслужване на клиенти.

12  Предаване за отпадъци
12.1 Предаване за отпадъци на излезли
от употреба уреди
Чpeз екологосъобразно предаване за отпадъци е
възможна повторна употреба на цeнни cypoвини.
1. Издърпайте от контакта щепсела на кабела за

свързване към мрежата.
2. Прережете кабела за свързване към мрежата.
3. Затворете спирателния кран за газа.
4. Предайте уреда за отпадъци по екологосъобра-

зен начин.
Актуална информация относно начините на пре-
даване за oтпaдъци ще получите oт Вашия специ-
ализиран тъpгoвeц, както и от съответната oб-
щинcкa или гpaдcкa yпpaвa.

Този уред е обозначен в съответс-
твие с европейската директива
2012/19/EC за стари електрически
и електронни уреди (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Тази директива регламентира ва-
лидните в рамките на ЕС правила
за приемане и използване на стари
уреди.
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További információkat a Digitális felhasználói kézikönyvben
talál.
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1 Biztonság
Tartsa be a következő biztonsági előírásokat.

1.1 Általános útmutatások
¡ Gondosan olvassa el ezt az útmutatót.
¡ Őrizze meg az útmutatót és a termékinfor-

mációkat a későbbi használat céljára, vagy
az újabb tulajdonos számára.

¡ Ha szállítás közben megsérült a készülék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerű használat
Csak a szerelési útmutatónak megfelelő, szak-
szerű beszerelés esetén garantált az üzembiz-
tonság. A szerelő felelős a felállítási helyen
való kifogástalan működésért.

VIGYÁZAT ‒ Sérülésveszély!
A készülék csak főzésre használható.
▶ Nem használható más célokra, például a

helyiség fűtésére.
A készüléket csak a következőkre használja:
¡ ételek és italok készítésére.
¡ működését felügyelve. A rövid főzési folya-

matokat mindig kövesse figyelemmel.
¡ a háztartásban és az otthoni környezetben.

¡ legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magasságig.

Ne használja a készüléket:
¡ vízi vagy egyéb járművön.
¡ helyiségfűtésként.
¡ külső jelzőórával vagy távvezérléssel törté-

nő kezeléssel.
¡ a szabadban

Kérjük, hívja az ügyfélszolgálatot, amennyiben
más gázfajtára szeretne váltani.

1.3 A használók körének korlátozása
Ezt a készüléket 8 év feletti gyermekek és
csökkent testi, érzékszervi vagy mentális ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkező személyek is hasz-
nálhatják felügyelet mellett, vagy ha megtaní-
tották nekik a készülék biztonságos használa-
tát és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem játszhatnak a készülékkel.
A tisztítást és a felhasználói karbantartást
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizáró-
lag felügyelet mellett végezhetik.
8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.

1.4 Biztonságos használat

FIGYELMEZTETÉS ‒ Robbanásveszély!
A gázszivárgás robbanást okozhat. VISELKE-
DÉS GÁZSZAG VAGY A GÁZKÉSZÜLÉK HI-
BÁJA ESETÉN
▶ Azonnal zárja el a gázellátást vagy a gázpa-

lack szelepét.
▶ Azonnal szüntesse meg a nyílt lángot és

oltsa el az égő cigarettát.
▶ A továbbiakban ne használja a villanykap-

csolót és a készülékek kapcsolóit.
▶ Ne húzza ki a hálózati csatlakozódugókat a

csatlakozóaljzatból.
▶ Ne használja az épületben található telefont

és mobilkészülékét.
▶ Nyissa ki az ablakot, és jól szellőztesse ki a

helyiséget.
▶ Hívja az ügyfélszolgálatot vagy a gázszol-

gáltató társaságot.
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A gázszivárgás robbanást okozhat. A kisebb
mennyiségű gáz hosszabb idő során össze-
gyűlhet és begyulladhat.
▶ Ha a készüólék hosszabb ideje nincs hasz-

nálatban, zárja el a gázellátás biztonsági
szelepét.

A gázszivárgás robbanást okozhat. Ha a
cseppfolyós gáz palackja nem függőlegesen
áll, a cseppfolyós propán/bután a készülékbe
juthat. Ezáltal heves sugárláng csaphat fel az
égőfejeknél. Az alkatrészek megsérülhetnek
és idővel nem zárnak jól, ezáltal pedig ellen-
őrizetlenül gáz áramlik ki.
▶ A cseppfolyós gázt tartalmazó palackokat

mindig függőleges helyzetben használja.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Mérgezés veszélye!
Ha gázfőzőkészüléket használ, az meleg- és
nedvességképződést, valamint égéstermékek
felszabadulását eredményezi abban a helyi-
ségben, ahol a készülék található. Gondos-
kodjon a konyha jó szellőzéséről, különösen a
készülék használatakor.
▶ A készülék hosszabb intenzív használata

esetén kiegészítő szellőzésre lehet szük-
ség, egy meglévő mechanikus szellőztető
berendezés esetén például nagyobb telje-
sítményszintre, hogy az égéstermékeket
biztonságosan a szabadba vezesse, és ez-
zel egyidejűleg biztosítsa a helyiség levegő-
jének cseréjét.

▶ Kiegészítő szellőzésért a szerelés előtt for-
duljon szakemberhez.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Tűzveszély!
Veszélyes lehet és tűzesetet okozhat, ha a fő-
zőlapot felügyelet nélkül hagyja, miközben
zsírral vagy olajjal főz.
▶ A forró olajat és zsírt soha ne hagyja fel-

ügyelet nélkül.
▶ Soha ne kísérelje meg a tüzet vízzel elolta-

ni, inkább kapcsolja ki a készüléket, majd a
lángokat pl. egy fedővel vagy oltókendővel
takarja le.

A készülék nagyon felforrósodik.
▶ Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főző-

lapra vagy annak közvetlen közelébe.
▶ Soha ne tároljon tárgyakat a főzőlapon.

A készülék forró.
▶ Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt

a főzőfelület alatti fiókokban.
▶ Ne helyezzen vagy ne használjon éghető

anyagokat, pl. dezodoros flakont vagy tisztí-
tószert a készülék alatt vagy annak közvet-
len közelében.

A főzőmező fedőlapjainak használata balese-
tet okozhat, pl. túlhevülhetnek, meggyulladhat-
nak vagy elpattanhatnak.
▶ Ne használja a főzőlapok fedőlapjait.
A gázégők működés közben nagy hőt termel-
nek, ha nincs rajtuk főzőedény. A föléjük sze-
relt páraelszívó károsodhat vagy kigyulladhat.
▶ Csak akkor üzemeltesse a gázégőket, ha

edényt helyezett rájuk.
A készülék nagyon forró,a textíliák és egyéb
tárgyak meggyulladhatnak.
▶ A textíliákat, pl. ruhadarabokat vagy füg-

gönyt, tartsa távol a nyílt lángtól.
▶ Soha ne nyúljon át a láng felett.
▶ Ne helyezzen gyúlékony tárgyakat, pl. mo-

sogatórongyot vagy újságpapírt a ksézülék-
re, a készülék mellé illetve a készülék mö-
gé.

A kiáramló gáz begyulladhat.
▶ Ha az égő 10 másodperc elteltével sem

gyullad be, fordítsa a kezelőgombot nulla
állásba, és nyissa ki a helyiség ajtaját vagy
ablakát. Az égő ismételt begyújtása előtt
várjon legalább egy percet.

▶ Ha a láng véletlenül kialszik üzem közben,
akkor forgassa a kezelőgombot nulla állás-
ba. Az égő ismételt begyújtása előtt várjon
legalább egy percet.

Az élelmiszerek lángra lobbanhatnak.
▶ Felügyelje a főzési folyamatot. Amennyiben

rövid a folyamat, az állandó felügyeletet igé-
nyel.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Égési sérülések
veszélye!
A berendezés hozzáférhető részei üzemelte-
tés közben felforrósodhatnak.
▶ A kis gyermekeket tartsa távol a készülék-

től.
A főzőlap védőrácsa balesetet okozhat.
▶ Soha ne használjon védőrácsot a főzőlap-

hoz.
Az üres főzőedény a bekapcsolt gázégőkön
felforrósodik.
▶ Ügyeljen rá, hogy a főzőedények soha ne

forrósodjanak fel.
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A készülék üzem közben felforrósodik.
▶ Tisztítás előtt hagyja lehűlni a készüléket.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Áramütés
veszélye!
A szakszerűtlen javítás veszélyes.
▶ A készüléket csak szakképzett személyek

javíthatják.
▶ A készülék javításához csak eredeti pótal-

katrészeket szabad használni.
▶ Ha a készülék hálózati csatlakozóvezetéke

megsérül, akkor azt a veszélyek elkerülése
érdekében csak a gyártó, a gyártó vevő-
szolgálata vagy egy hasonlóan képzett sze-
mély cserélheti ki.

A sérült készülék és a sérült hálózati csatlako-
zóvezeték veszélyes.
▶ Soha ne használjon megsérült készüléket.
▶ Miközben a készüléket leválasztja az elekt-

romos hálózatról, soha ne a hálózati csatla-
kozóvezetéket húzza. Mindig a hálózati
csatlakozóvezeték dugóját húzza.

▶ Ha a készülék vagy a hálózati csatlakozó-
vezeték megsérült, azonnal húzza ki a háló-
zati csatlakozóvezeték csatlakozódugóját,
vagy kapcsolja le a biztosítékszekrényben
lévő biztosítékot, és zárja el a gázbeveze-
tést.

▶ Forduljon a vevőszolgálathoz. → Oldal 23
A behatoló nedvesség áramütést okozhat.
▶ A készülék tisztításához ne használjon ma-

gasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.
A forró készülékrészeknél az elektromos ké-
szülékek kábelszigetelése megolvadhat.
▶ Soha ne érintkezzen az elektromos készü-

lékekek csatlakozó kábele forró készülékré-
szekkel.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Sérülésveszély!
A gép üzemzavara vagy sérülése illetve a
szakszerűtlen javításook veszélyesek lehet-
nek.
▶ Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket.
▶ Ha a készülék hibás, húzza ki a hálózati

csatlakozódugót, vagy kapcsolja ki a bizto-
sítékot a biztosítékszekrényben, zárja el a
gázellátást és hívja az ügyfélszolgálatot.

▶ A készülék javítását és a sérült gázvezeté-
kek cseréjét csak szakképzett személyek
végezhetik.

Az üveglapon keletkezett repedések vagy tö-
rések veszélyesek.
▶ Minden égőt és elektromos fűtőelemet ha-

ladéktalanul kapcsoljon ki, és a készüléket
válassza le az áramellátásról.

▶ Zárja el a gázcsapot.
▶ Ne érintse meg a készülék felületét
▶ Ne használja a készüléket.
▶ Hívja a vevőszolgálatot.
A főzőedények az edény alja és a főzőhely
között keletkező folyadék miatt hirtelen meg-
emelkedhetnek.
▶ A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa

szárazon.
A nem illeszkedő edényméretek, a sérült illet-
ve hibásan elhelyezett edények súlyos sérülé-
seket okozhatnak.
▶ Tartsa be a főzőedényekre vonatkozó utasí-

tásokat.
Az égő bekapcsolásakor a gyújtógyertyákon
szikrák képződnek.
▶ A gázkészülék begyújtásakor soha ne érint-

se meg a gyújtógyertyákat.
Ha egy kezelőgomb nem forgatható vagy la-
za, ne használja tovább.
▶ A kezelőgomb javításához vagy cseréjéhez

forduljon azonnal a vevőszolgálathoz.
A repedezett vagy törött felületű készülék vá-
gási sérüléseket okozhat.
▶ Ne használja a készüléket repedezett vagy

törött felülettel.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Fulladásveszély!
A gyermekek a csomagolóanyagokat a fejük-
re húzhatják vagy magukra tekerhetik, és
megfulladhatnak.
▶ Gyermekektől tartsa távol a csomagoló-

anyagot.
▶ Ne engedje, hogy gyermekek játsszanak a

csomagolóanyaggal.
A gyermekek az apró alkatrészeket belélegez-
hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak tő-
lük.
▶ Gyermekektől tartsa távol az apró alkatré-

szeket.
▶ Ne engedje, hogy gyermekek játsszanak az

apró alkatrészekkel.
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2  Dologi károk elkerülése
FIGYELEM!
A hő miatt károsodhatnak a szomszédos készülékek
vagy bútorok. Ha a készüléket hosszabb ideig üzemel-
tetik, hő és pára keletkezik.
▶ Nyisson ablakot, vagy kapcsoljon be egy kültérbe

vezető páraelszívót.
A hőtorlasz károsíthatja az edényt.
▶ Ne használjon két égőt vagy hőforrást egyetlen

edényhez.
▶ Ne használja hosszú időn át a grillserpenyőket,

agyagedényeket stb. teljes teljesítményen.
A hőtorlasz károsíthatja a kezelőelemeket.
▶ Ne használjon nagy edényt a kezelőgombok közelé-

ben lévő égőkön.
A kezelőgomb hibás pozíciója működési zavarokhoz
vezet.
▶ Ha a készülék ne üzemel, forgassa a kezelőgombot

mindig nulla állásba.
Az edény durva kezelése károsíthatja annak felületét.
▶ Óvatosan kezelje a főzőfelületen álló edényeket.
▶ Ne helyezzen nehéz tárgyakat a főzőfelületre.

A sós víz és a nedves edény károsíthatja a főzőfelüle-
tet.
▶ Tartsa szárazon a főzőfelületet.
▶ Ne főzzön nedves edénnyel.
▶ Kerülje a folyadékok elektromos főzőhely felületére

való kifutását. Használjon mély edényt, ha sok folya-
dékkal főz.

▶ Kerülje a só elektromos főzőhely felületével való
érintkezését.

Az edény eltolásával megkarcolhatja az üveget.
▶ Az edényeket felemelve helyezze át.
Ha a főzőfelületre kemény vagy hegyes tárgy esik, a fő-
zőfelület megsérülhet.
▶ Ügyeljen arra, hogy semmilyen kemény vagy he-

gyes tárgy ne essen a főzőfelületre.
▶ Ne lökje meg a főzőfelületet egyik szélén sem.
A só, cukor vagy a zöldségről esetlegesen lehulló ho-
mok megkarcolja az üveget.
▶ A főzőfelületet ne használja munka- vagy tárolófelü-

letként.
Az olvasztott cukor és a magas cukortartalmú élelmi-
szerek károsíthatják az üveget.
▶ A kifutott ételt haladéktalanul távolítsa el egy üveg-

kaparóval.

3  Környezetvédelem és takarékosság
3.1 Energiamegtakarítás
Ha megfogadja ezeket a tanácsokat, készüléke keve-
sebb energiát fogyaszt.
Az égőt az edény méretének megfelelően válasszuk
ki. Helyezze középre az edényt.
Tipp: Az edénygyártók sokszor az edény felső átmé-
rőjét adják meg. Ez gyakran nagyobb mint az alsó át-
mérő.
¡ A nem illeszkedó edények vagy a nem teljesen lefe-

dett főzőzónák sok eenrgiát fogyasztanak.
Az edényt fedje le egy megfelelő méretű fedővel.
¡ Fedél nélkül történő főzéskor a készüléknek sokkal

több energiára van szüksége.
A fedelet lehetőleg ritkán emelje meg.
¡ Ha a fedelet megemeli, sok energia távozik.

Használjon üvegfedőt.
¡ Az üvegfedő használatával anélkül is belelát az

edénybe, hogy meg kellene emelnie a fedelet.

Az élelmiszer-mennyiségnek megfelelő edényt hasz-
náljon.
¡ A kevés élelmiszert tartalmazó nagy edények felme-

legítéséhez több energia szükséges.
Kevés vízzel forraljon.
¡ Minél több víz van az edényben, annál több energia

szükséges a felmelegítéshez.
Időben váltson vissza alacsonyabb teljesítményfoko-
zatra.
¡ Túl magas továbbfőzési fokozat esetén energiát pa-

zarol el.
Használja ki az elektromos főzőhelyek maradék hőjét.
Hosszabb főzési idők esetén a főzőhelyet a főzési idő
lejárta előtt 5-10 perccel kapcsolja ki.
¡ A fel nem ahsznált maradék hő növeli az energiafo-

gyasztást.

3.2 A csomagolási hulladék ártalmatlanítása
A felhasznált csomagolóanyagok környezetkímélők és
újrahasznosíthatók.
▶ Az egyes összetevőket fajtánként szétválogatva ár-

talmatlanítsa.

4  Ismerkedés
4.1 Kezelőgomb
A kezelőpanelen beállíthatja készülékének összes funk-
cióját, és információkat kaphat az üzemállapotról.
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A kezelőgombokkal a teljesítmény fokozatosan külön-
böző főzési fokozatokra állítható.

Kijelzés Jelentés
A kezelőgombhoz tartozó égő vagy elekt-
romos főzőhely.
Égő vagy elektromos főzőhely ki.

9/  9 Az égő legmagasabb teljesítménye és
elektromos gyújtása.

1/1 Legkisebb teljesítmény.
A kétkörös főzőhely gyújtása.
Üzemi- és maradékhő-kijelzés

4.2 Égő
Itt áttekintést talál az égő részeiről.

1

2
3
4

1 Égőfedél

2 Égőkehely

3 Thermoelem a láng felügyeletéhez

4 Gyújtógyertya

4.3 Rácsok
Helyesen helyezze fel a rácsokat.
Az edényt helyesen helyezze a rácsra. Az edényt soha
ne helyezze közvetlenül az égőre.
Mindig óvatosan vegye le a rácsokat. Egy rács eltolá-
sával a mellette lévő rácsokat is odébb tolhatja.
Tipp: Az edény mozgatása miatt a rácson maradt fém-
maradványok megfelelő tisztítással eltávolíthatók. 
→ "A rácsok tisztítása", Oldal 22

5  Tartozékok
Tartozékokat a vevőszolgálatnál, a szakkereskedések-
ben vagy az interneten vásárolhat. Kizárólag eredeti tar-
tozékokat használjon, mivel azok pontosan a készülé-
kéhez vannak szabva.
A tartozékok készülékspecifikusak. Vásárláskor mindig
pontosan adja meg készüléke azonosító számát (E-
Nr.). → Oldal 23

Katalógusunkból, az online shopban vagy a vevőszol-
gálatnál megtudhatja, hogy melyik tartozék áll rendelke-
zésre az Ön készülékéhez.
www.bosch-home.com

Tartozékok Leírás Használat
Eszpresszófőző kiegészítő
feltét

¡ Csak a legkisebb teljesítményű égőn
használja.

¡ Csak 12-nél kisebb átmérőjű edényt hasz-
náljon.

Simmer Plate ¡ Lassú tűzön történő főzéshez.
¡ A takarékos égőfejet vagy a normál égő-

fejet használja. Ha több normál égőfej áll
rendelkezésre, akkor lehetőleg a hátsó
vagy jobb első égőket használja.

¡ A kidomborodásokkal felfelé helyezze a
rácsra, soha ne közvetlenül az égőre.
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6  A kezelés alapjai
6.1 A gázégő meggyújtása
A főzőfelület automatikus gyújtással rendelkezik.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Tűzveszély!
A kiáramló gáz begyulladhat.
▶ Ha az égő 10 másodperc elteltével sem gyullad be,

fordítsa a kezelőgombot nulla állásba, és nyissa ki a
helyiség ajtaját vagy ablakát. Az égő ismételt be-
gyújtása előtt várjon legalább egy percet.

▶ Ha a láng véletlenül kialszik üzem közben, akkor for-
gassa a kezelőgombot nulla állásba. Az égő ismé-
telt begyújtása előtt várjon legalább egy percet.

FIGYELEM!
Ha a kezelőgombot közvetlenül a   és 1-es pozíció kö-
zött forgatja, hibás működés léphet fel.
▶ Ezért soha ne forgassa közvetlenül a   pozícióról az

1-es pozícióra vagy fordítva.
1. Nyomja meg a kiválasztott égő kezelőgombját, és

forgassa az óramutató járásával ellentétes irányban
a legmagasabb fokozatig.
Tartsa lenyomva a kezelőgombot.

a Minden égőnél szikrák jönnek létre és a láng be-
gyullad.

2. Várjon néhány másodpercet és engedje el a kezelő-
gombot. 
→ "Biztonsági rendszer", Oldal 19

3. A kezelőgombot forgassa a kívánt fokozatra.
4. Ha a gyújtás nem sikerül, forgassa a kezelőgombot

a kikapcsolási pozícióra, majd ismételje meg a fenti
lépéseket. Ez alkalommal tartsa hosszabban (akár
10 másodpercig) benyomva a kezelőgombot.

Megjegyzés:
A készülék megfelelő működésének biztosítása
érdekében tartsa be a következő utasításokat:
¡ Az égőalkatrészek → Oldal 18 és a rács → Oldal 18

legyenek helyesen behelyezve.
¡ Ne cserélje össze az égőfejek fedelét.
¡ Ügyeljen a legnagyobb tisztaságra. A gyújtógyertyá-

kat tisztítsa meg rendszeresen egy kis, nem fémes
kefével. Ügyeljen rá, hogy a gyújtógyertyákat ne érje
erős ütés.

¡ Az égő lyukainak és hornyainak tisztának kell lenni-
ük a megfelelő láng érdekében. 
→ "Az égő tisztítása", Oldal 21

6.2 Biztonsági rendszer
A biztonsági rendszer (hőelem) megszakítja a gázáram-
lást, ha az égők véletlenül kialszanak. Az égő meggyúj-
tásához aktiválnia kell a gázáramlást lehetővé tévő
rendszert.

1. Gyújtsa meg az égőt anélkül, hogy elengedné a ke-
zelőgombot.

a A láng létrejön.
2. Tartsa lenyomva a kezelőgombot további 4 másod-

percen át.

6.3 A gázégő meggyújtása kézzel
Áramkimaradás esetén kézzel is meggyújthatja az égőt.
1. Nyomja meg a kiválasztott égő kezelőgombját, és

forgassa az óramutató járásával ellentétes irányban
a legmagasabb fokozatig.

2. Tartson egy öngyújtót vagy lángot (öngyújtó, gyufa
stb.) az égőhöz.

6.4 Egy égő kikapcsolása
▶ A kezelőgombot forgassa az óramutató járásával

megegyező irányban a  szimbólumra.

6.5 Normális viselkedés az üzemelés során
Ezek a viselkedések normálisak a készülék esetében:
¡ A meggyújtott égő enyhe sziszegése.
¡ Szagok felszabadulása első használatkor. Egy idő

után ezek a szagok elmúlnak.
¡ Narancsszínű láng. Ez a környezeti porra, kiömlött

folyadékokra stb. vezethető vissza.
¡ Pattogó hang néhány másodperccel az égő kikap-

csolása után. Ez a biztonsági rendszer bekapcsolá-
sára vezethető vissza. 
→ "Biztonsági rendszer", Oldal 19

6.6 Elektromos főzőhely használata
Kis főzőhely bekapcsolása
▶ A kezelőgombot forgassa az óramutató járásának

megegyezően a kívánt pozícióra.
a A működésjelző világítani kezd.

Kétkörös főzőhely bekapcsolása
1. A kezelőgombot forgassa az óramutató járásával

megegyező irányban a  szimbólumra.
2. A gombot forgassa az óramutató járásával ellenté-

tes irányban a kívánt pozícióba.
3. Csak a kis főzőzóna használatához forgassa a keze-

lőgombot az óramutató járásával ellentétes irányban
a  szimbólumra, és kapcsolja be a főzőzónát.

A főzőhely kikapcsolása
▶ A gombot forgassa el az óramutató járásával ellen-

tétes irányba a  szimbólumra.
a Amint a főzőfelület lehűlt, a maradékhő-kijelző kial-

szik.
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7  Edény
Ezek a tanácsok segítenek az energia-megtakarításban
és a főzőedények károsodásának elkerülésében.

7.1 Megfelelő edények
Csak megfelelő átmérőjű főzőedényt használjon. Az
edény ne nyúljon túl a főzőfelület peremén.
Soha ne használjon nagy égőkön kis edényt. A lángok
nem érhetnek az edény oldalfalához.

Égőfej Az edény aljának
minimális átmé-
rője

Az edény aljának
maximális átmé-
rője

Erős égőfej 20 cm 26 cm
Normál égőfej 14 cm 22 cm
Takarékos égő-
fej

12 cm 16 cm

Elektromos főző-
hely

12 cm 18 cm

Domború aljú edényt csak a többkoronás égőn hasz-
náljon.
¡ A főzőfelületnek többkoronás égővel és wok kiegé-

szítő ráccsal kell rendelkeznie.

¡ A wok kiegészítő rácsot megfelelően kell elhelyezni.
→ "Tartozékok", Oldal 18

7.2 Az edények használata
Az edények megválasztása és elhelyezése befolyásolja
készüléke biztonságosságát és energiahatékonyságát.
→ "Energiamegtakarítás", Oldal 17

FIGYELMEZTETÉS ‒ Tűzveszély!
A környező éghető bútordarabok meggyulladhatnak.
▶ Az edény és az éghető bútordarabok között tartson

legalább 50 mm távolságot.

Ne használjon deformáló-
dott edényt. Csak lapos
és vastag aljú edényeket
használjon.

A deformált edények nem
állnak stabilan a főzőla-
pon és felborulhatnak.

Az edényt igazítsa közép-
re az égő fölött.

Az edény felborulhat, ha
nem az égő közepén he-
lyezkedik el.

Az edényt helyesen he-
lyezze a rácsra.

Az edény felborulhat, ha
közvetlenül az égőre he-
lyezi.

8  Beállítási javaslatok a főzéshez
A kezelőgombokkal fokozatosan állíthatja be a láng
nagyságát az 1-től 9-ig tartó teljesítményfokozatoknak
megfelelően.
A főzési idő és a teljesítményfokozat az ételek fajtájától,
súlyától és minőségétől, a használt gáz típusától, vala-
mint az edények anyagától függ.
Tippek
¡ Főzési tanácsok
– Levesek, krémlevesek, lencse vagy csicseriborsó

főzésekor minden hozzávalót egyszerre tegyen
az edénybe.

– Serpenyőben sült ételekhez először melegítse fel
az olajat. Miután elkezdte a sütést, tartsa egyen-
letesen a hőmérsékletet és szükség esetén mó-
dosítsa a teljesítményfokozatot. Több adag készí-
tésénél várja ki, amíg a készülék ismét eléri az
adott hőmérsékletet. Rendszeres időközönként
fordítsa meg az ételt.

¡ A főzési idő csökkentéséhez:
– Használjon kuktát krémek és hüvelyesek főzésé-

hez. Amennyiben kuktafazekat használ, kövesse
a gyártó utasításait.

– A víznek forrnia kell, mielőtt hozzáadja a tésztát,
rizst vagy krumplit. Ezt követően állítsa be a telje-
sítményfokozatot a főzés folytatásához.

– Burgonya és rizs főzése során használjon fedőt.

Főzési
fokozat

Ételek készítése

9 ¡ Víz felforralása
¡ Sütés vízfürdőben: keksz, puding, ke-

nyérpuding
¡ Sütés magas hőmérsékleten: ázsiai éte-

lek

Főzési
fokozat

Ételek készítése

7-9 ¡ Főzési folyamat elkezdése: tészták, le-
vesek, krémlevesek, paella, hüvelyesek,
tejberizs

¡ Sütés olajban: zöldségek tempura bun-
dában, krokettek, hasábburgonya, bur-
gonyaomlett, hússzelet, mélyhűtött éte-
lek, sütemény

¡ Sütés kevés olajban: francia omlett,
steak, Stroganoff-bélszín

¡ Sütés, pirítás: zöldég, hús
4-6 ¡ Főzési folyamat folytatása: tészták, leve-

sek, krémlevesek, paella, hüvelyesek,
tejberizs

¡ Olajban sütés kevés olajjal: hamburger,
virsli, grillezett lazac, fasírt

¡ Egytálétel, párolt sült: ragu, pörkölt, ra-
tatouille

¡ Párolás közepes hőmérsékleten: sajt-
szósz, besamel, carbonara, napoletana,
puding, francia palacsinta

¡ Kiolvasztás: mélyhűtött ételek
1-3 ¡ Készre főzés: rizs, paella, hüvelyesek,

tejberizs
¡ Gőzölés: halak, zöldségek
¡ Felmelegítés és melegen tartás: kész-

ételek
1 Olvasztás: vaj, csokoládé, zselatin, méz,

karamell
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8.1 Javaslatok az elektromos főzőhellyel
való főzéshez
Itt javaslatokat talál a különféle ételek főzéséhez a meg-
felelő főzési fokozattal.
Forraláshoz a 9-es főzési fokozatot használja.

Főzés, párolás

Étel Továbbfőzési fo-
kozat

Továbbfőzés
időtartama perc-
ben

Egytálételek, le-
vesek

3-4 15-60

Rizs 3 15-30
Tészta 1 5 6-10
Héjában főtt bur-
gonya

3-4 25-30

Sós burgonya 3-4 15-25
Burgonyagom-
bóc 1

3-4 20-30

Főtt hal 1 3 10-15
1 Az ételt fedő nélkül főzze tovább.

Olajban való sütés

Rántott hekk 1 4-5 8-20
Halrudacskák,
mélyhűtött

6-7 8-12

1 Az ételt fedő nélkül készítse.

Kevés olajban sütés, aranybarnára sütés,
serpenyőben sütés

Steak, 3 cm vas-
tag 1

7-8 8-12

Karaj, natúr vagy
panírozott 1

6-7 8-12

Hússzelet, natúr
vagy panírozott 1

6-7 6-10

Zöldség, mély-
hűtött

3-4 10-20

Zöldség rövid pi-
rítása

6-7 6-10

Crêpe 5-6 -
1 Az ételt fedő nélkül készítse.

Főzés, pirítás, párolás

Pörkölt 3-4 50-60
Párolt sült 3-4 60-100
Göngyölt hús 3-4 50-60

Olvasztás, felolvasztás, kényes ételek

Besamelmártás 1 3-6
Csokoládé ol-
vasztása

1 -

9  Tisztítás és ápolás
Annak érdekében, hogy készüléke hosszú ideig műkö-
dőképes maradjon, tisztítsa és ápolja gondosan.

9.1 Tisztítószerek
A megfelelő tisztítószereket a szaküzletben, a vevőszol-
gálatnál vagy az online áruházban vásárolhatja meg.
FIGYELEM!
A nem megfelelő tisztítószerek károsíthatják a készülék
felületét.
▶ Ne használjon karcoló vagy súroló tisztítószereket.
▶ Ne használjon acélgyapotot.
▶ Ne használjon kést vagy éles tárgyakat a rászáradt

ételmaradékok eltávolításához a főzőfelületről.
▶ Ne használjon kést vagy éles tárgyat az üveg és az

égőfedelek, fémprofilok vagy üveg- és alumíniumle-
mez közötti kapcsolat tisztításához.

▶ Ne használjon gőztisztító gépeket.

9.2 A készülék tisztítása
FIGYELEM!
Ha a készülék tisztítása közben eltávolítják a kezelő-
gombokat, a nedvesség behatolhat, és károsíthatja a
készülék belsejét.
▶ A készülék tisztításához ne távolítsa el a kezelőele-

meket.
1. Hagyja lehűlni a készüléket.
2. Szivaccsal, szappannal és vízzel tisztítsa.

3. Puha ronggyal törölje szárazra.
Tipp: A kiömlött folyadékokat azonnal távolítsa el. Ez
megakadályozza az ételmaradékok leragadását és
csökkenti a későbbi tisztítással járó erőfeszítéseket.

9.3 Az égő tisztítása
Minden használat után tisztítsa meg az égőalkatrészek
felületét. Ezzel megakadályozza, hogy ráégjenek az
ételmaradékok.
FIGYELEM!
Az égőalkatrészek sérülhetnek, ha mosogatógépben
tisztítja azokat.
▶ Ne tisztítsa az égőalkatrészeket mosogatógépben.
Megjegyzés: Vegye figyelembe a tisztítószerekre vonat-
kozó útmutatást. 
→ "Tisztítószerek", Oldal 21
1. Hagyja lehűlni a készüléket.
2. Nemfém kefével és szappanos vízzel tisztítsa.
3. A készüléket teljesen szárítsa meg. Ha a főzés kez-

detén előfordulnak vízcseppek vagy nedves terüle-
tek, a zománc megsérülhet.

4. Helyezze be az égőalkatrészeket. Győződjön meg
róla, hogy az égőfejek fedele megfelelően van elhe-
lyezve az elosztón. 
→ "Égő", Oldal 18
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9.4 A rácsok tisztítása
Megjegyzés: Vegye figyelembe a tisztítószerekre vonat-
kozó útmutatást. 
→ "Tisztítószerek", Oldal 21

FIGYELEM!
A rácsok sérülhetnek, ha mosogatógépben tisztítja azo-
kat.
▶ Ne tisztítsa a rácsokat mosogatógépben!
1. Hagyja lehűlni a készüléket.

2. Óvatosan vegye le a rácsokat.
3. Nemfém kefével és szappanos vízzel tisztítsa.

Óvatosan tisztítsa meg a gumibetétek környékét. Ha
a gumibetétek leválnak, a rács megkarcolhatja a fő-
zőfelületet.

4. A készüléket teljesen szárítsa meg. Ha a főzés kez-
detén előfordulnak vízcseppek vagy nedves terüle-
tek, a zománc megsérülhet.

5. Helyesen helyezze fel a rácsokat. 
→ "Rácsok", Oldal 18

10  Zavarok elhárítása
A készüléken fellépő kisebb zavarokat saját maga is el-
háríthatja. Tanulmányozza a zavarelhárításról szóló in-
formációkat, mielőtt a vevőszolgálathoz fordulna. Ily
módon elkerüli a felesleges költségeket.

FIGYELMEZTETÉS ‒ Sérülésveszély!
A szakszerűtlen javítás veszélyes.
▶ A készüléket csak szakképzett személyek javíthat-

ják.
▶ Ha a készülék meghibásodott, hívja a vevőszolgála-

tot.
→ "Vevőszolgálat", Oldal 23

FIGYELMEZTETÉS ‒ Áramütés veszélye!
A szakszerűtlen javítás veszélyes.
▶ A készüléket csak szakképzett személyek javíthat-

ják.
▶ A készülék javításához csak eredeti pótalkatrészeket

szabad használni.
▶ Ha a készülék hálózati csatlakozóvezetéke megsé-

rül, akkor azt a veszélyek elkerülése érdekében
csak a gyártó, a gyártó vevőszolgálata vagy egy ha-
sonlóan képzett személy cserélheti ki.

10.1 Működési zavarok

Hiba Ok és hibaelhárítás
Az elektromos műkö-
dés általános zavara.

A biztosító meghibásodott.
▶ Ellenőrizze a biztosítót a biztosítódobozban.
Az automata biztosíték vagy egy hibaáram-védőkapcsoló kioldott.
▶ Ellenőrizze a biztosítószekrényben, hogy az automata biztosíték vagy egy hibaáram-védő-

kapcsoló kioldott-e.
A hálózati csatlakozóvezeték csatlakozódugója nincs bedugva.
▶ Csatlakoztassa a készüléket a villamos hálózatra.
Az áramellátás kimaradt.
▶ Ellenőrizze, hogy a helyiség világítása vagy a helyiségben lévő más készülékek működ-

nek-e.
Az automatikus gyúj-
tás nem működik.

A gyújtógyertyák és az égők közötti területen ételmaradékok vagy szennyeződések találha-
tók.
▶ Tisztítsa meg a gyújtógyertyák és az égő közötti területet.
Az égőalkatrészek nedvesek.
▶ Szárítsa meg gondosan az égőalkatrészeket.
Az égő alkatrészei hibásan vannak elhelyezve.
▶ Helyezze el megfelelően az égőalkatrészeket.
A készülék nincs földelve, nem szakszerűen van csatlakoztatva, vagy a földelővezeték meg-
hibásodott.
▶ Lépjen kapcsolatba egy elektromos szakemberrel.

Az égő lángja nem
egyenletes.

Az égő alkatrészei hibásan vannak elhelyezve.
▶ Helyezze el megfelelően az égőalkatrészeket.
A gázrózsák nyílásai beszennyeződtek.
▶ Tisztítsa és szárítsa meg a gázrózsák nyílásait.

A gázáramlás nem tű-
nik normálisnak vagy
nem jön gáz.

A beiktatott szelepek elzárják a gázbemenetet.
▶ Nyissa ki a beiktatott szelepeket.
A gázpalack kiürült.
▶ Cserélje ki a gázpalackot.
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Hiba Ok és hibaelhárítás
A konyhában gáz-
szag érezhető.

Egy kezelőgomb nyitva van.
▶ Zárja el a kezelőgombot.
A gázpalackot nem csatlakoztatták megfelelően.
▶ Ellenőrizze, hogy a gázpalack csatlakoztatása szakszerűen történt-e.
A készülékhez csatlakozó gázvezeték tömítetlen.
1. Zárja el a gázfőcsapot.
2. Szellőztesse ki a helyiséget.
3. Haladéktalanul hívjon egy szakképzett szerelőt, aki ellenőrzi a gázkészüléket, és kiállítja

az összeszerelési tanúsítványt.
4. Ne használja a készüléket mindaddig, amíg nem biztos abban, hogy sem csatlakozásnál,

sem a készüléknél nem távozik gáz.
Az égő kikapcsol, ha
elengedi a kezelő-
gombot.

A biztonsági gombot nem nyomták le elég hosszú ideig.
1. A begyújtás után néhány másodpercig tartsa lenyomva a biztonsági gombot.
2. Határozottan nyomja le a biztonsági gombot.
A gázrózsák nyílásai beszennyeződtek.
▶ Tisztítsa és szárítsa meg a gázrózsák nyílásait.

11  Vevőszolgálat
A megfelelő környezetbarát tervezésről szóló rendelet
szerint a működés szempontjából releváns eredeti pót-
alkatrészeket készülékének az Európai Gazdasági Tér-
ségben való forgalomba hozatalától számítva legalább
10 évig beszerezheti vevőszolgálatunknál.
Megjegyzés: A vevőszolgálat tevékenysége a gyártói
garanciális feltételek keretében ingyenes.
Az Ön országában érvényes garancia időtartamáról és
garanciális feltételekről a mellékelt, szervizelérhetősé-
geket és garanciális feltételeket tartalmazó dokumentu-
mon lévő QR-kódon keresztül, vevőszolgálatunktól, ke-
reskedőjénél vagy weboldalunkról szerezhet részletes
információkat.
Ha a vevőszolgálathoz fordul, tartsa kéznél készüléke
termékszámát (E-Nr.) és gyártási számát (FD).

A vevőszolgálat elérhetőségét a mellékelt, szervizelér-
hetőségeket és garanciális feltételeket tartalmazó doku-
mentumon lévő QR-kódon keresztül tekintheti meg.
A(z) (EU) 66/2014 és (EU) 2023/826 rendelet szerinti
információkat online a www.bosch-home.com címen,
készüléke termékoldalán és szervizoldalán a használati
útmutatók és kiegészítő dokumentumok között találja.

11.1 Termékszám (E-Nr.) és gyártási szám
(FD)
A termékszámot (E-Nr.) és a gyártási számot (FD) a ké-
szülék típustábláján találja.
A típustáblát megtalálja:
¡ A készülék műszaki adatlapján.
¡ A főzőfelület alján.

Készüléke adatait és a vevőszolgálat telefonszámát
gyorsan megtalálja, ha feljegyzi magának az adatokat.

12  Ártalmatlanítás
12.1 A régi készülék ártalmatlanítása
A környezetkímélő ártalmatlanításnak köszönhetően az
értékes nyersanyagok újra felhasználhatók.
1. Húzza ki a hálózati csatlakozóvezeték dugóját.
2. Vágja el a hálózati csatlakozóvezetéket.
3. Zárja el a gázcsapot.
4. Környezetkímélő módon ártalmatlaníttassa a készü-

léket.
Az aktuális ártalmatlanítási lehetőségekről a szakke-
reskedőnél, ill. a települési közigazgatásnál vagy ön-
kormányzatnál tájékozódhat.

Ez a készülék az elhasznált villamos-
sági és elektronikai készülékekről
szóló 2012/19/EU irányelvnek meg-
felelő jelölést kapott.
Ez az irányelv a már nem használt ké-
szülékek visszavételének és haszno-
sításának EU-szerte érvényes kereteit
határozza meg.
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Więcej informacji na ten temat można znaleźć w cyfrowym
podręczniku użytkownika.
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1 Bezpieczeństwo
Przestrzegać poniższych wskazówek bezpie-
czeństwa.

1.1 Wskazówki ogólne
¡ Należy dokładnie przeczytać niniejszą in-

strukcję.
¡ Instrukcję należy zachować i starannie

przechowywać jako źródło informacji, a tak-
że z myślą o innych użytkownikach.

¡ Jeżeli w trakcie transportu urządzenie zo-
stało uszkodzone, nie wolno go podłączać.

1.2 Użytkowanie zgodne z przeznaczeniem
Bezpieczeństwo podczas użytkowania zapew-
nione jest tylko po prawidłowym zamontowa-
niu zgodnie z instrukcją montażu. Monter jest
odpowiedzialny za prawidłowe działanie w
miejscu instalacji urządzenia.

WAŻNE ‒ Ryzyko odniesienia obrażeń!
To urządzenie służy wyłącznie do gotowania.
▶ Nie może być wykorzystywane do innych

celów, na przykład do ogrzewania pomiesz-
czeń.

Urządzenia należy używać wyłącznie:
¡ do przygotowywania potraw i napojów.

¡ pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorować
krótkotrwałe procesy gotowania.

¡ w prywatnym gospodarstwie domowym i
pomieszczeniach domowych.

¡ do wysokości 2000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie używać urządzenia:
¡ na łodziach lub w pojazdach.
¡ jako jako urządzenie grzewcze.
¡ z zewnętrznym programatorem czasowym

lub pilotem.
¡ na dworze

W celu przestawienia na inny rodzaj gazu we-
zwać serwis.

1.3 Ograniczenie grupy użytkowników
To urządzenie może być obsługiwane przez
dzieci powyżej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnościach fizycznych, sensorycz-
nych lub umysłowych albo osoby nieposiada-
jące wymaganego doświadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, że znajdują się one pod
nadzorem lub zostały dokładnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obsługi urządzenia
oraz zrozumiały wynikające stąd zagrożenia.
Dzieciom nie wolno bawić się urządzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywać żadnych prze-
widzianych dla użytkownika czynności z zakre-
su czyszczenia i konserwacji urządzenia, chy-
ba że są wieku co najmniej 15 lat i wykonują
te czynności pod nadzorem.
Urządzenie i jego przewód sieciowy należy
trzymać poza zasięgiem dzieci poniżej 8 roku
życia.

1.4 Bezpieczne użytkowanie

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko wybuchu!
Ulatniający się gaz może doprowadzić do wy-
buchu. POSTĘPOWANIE W RAZIE WYCZU-
CIA ZAPACHU GAZU LUB USTEREK INSTA-
LACJI GAZOWEJ
▶ Natychmiast zamknąć dopływ gazu lub za-

kręcić zawór butli gazowej.
▶ Natychmiast zgasić źródła otwartego ognia

oraz papierosy.
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▶ Nie używać włączników oświetlenia i urzą-
dzeń.

▶ Nie odłączać wtyczek urządzeń elektrycz-
nych od gniazd sieciowych.

▶ Nie używać w domu telefonu stacjonarnego
ani komórkowego.

▶ Otworzyć okna i dobrze wywietrzyć po-
mieszczenie.

▶ Skontaktować się z serwisem lub pogoto-
wiem gazowym.

Ulatniający się gaz może doprowadzić do wy-
buchu. Niewielkie ilości gazu mogą się gro-
madzić przez dłuższy czas, a następnie zapa-
lić.
▶ Jeżeli urządzenie nie będzie użytkowane

przez dłuższy czas, zamknąć zawór bezpie-
czeństwa na przewodzie doprowadzającym
gaz.

Ulatniający się gaz może doprowadzić do wy-
buchu. Jeśli butla nie stoi pionowo, płynny
propan/butan może się przedostać do urzą-
dzenia. W rezultacie przy palnikach mogą po-
wstawać słupy ognia. Podzespoły mogą ulec
uszkodzeniu i powolnemu rozszczelnieniu, co
w konsekwencji doprowadzi do niekontrolo-
wanego wypływu gazu.
▶ Butle z płynem należy stosować zawsze w

pozycji pionowej.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko zatrucia!
Korzystanie z gazowego urządzenia do goto-
wania powoduje wytwarzanie ciepła, wilgoci i
produktów spalania w pomieszczeniu, w któ-
rym jest ono zainstalowane. Upewnić się, że
kuchnia posiada odpowiednią wentylację,
zwłaszcza gdy urządzenie jest używane.
▶ Jeśli urządzenie jest intensywnie używane

przez dłuższy czas, konieczna może być
dodatkowa wentylacja, np. zwiększenie
wentylacji mechanicznej, jeśli jest dostęp-
na, dodatkowy nawiew powietrza w celu
bezpiecznego odprowadzania produktów
spalania do powietrza zewnętrznego (na ze-
wnątrz) i jednocześnie umożliwienia wymia-
ny powietrza w pomieszczeniu z dodatko-
wym nawiewem.

▶ W celu zapewnienia dodatkowego nawiewu
powietrza skonsultować się przed monta-
żem należy ze specjalistą.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko pożaru!
Gotowanie na tłuszczu lub oleju na płycie
grzewczej bez nadzoru może być niebezpiecz-
ne i prowadzić do pożaru.
▶ Nigdy nie pozostawiać gorących olejów i

tłuszczów bez nadzoru.
▶ Nigdy nie próbować gasić ognia wodą, tyl-

ko wyłączyć urządzenie a następnie przy-
kryć płomienie pokrywką lub kocem gaśni-
czym.

Urządzenie bardzo się nagrzewa.
▶ Nigdy nie kłaść łatwopalnych przedmiotów

na płytę grzewczą ani w jej pobliżu.
▶ Nigdy nie używać płyty grzewczej do prze-

chowywania jakichkolwiek przedmiotów.
Urządzenie silnie się nagrzewa.
▶ Nie przechowywać przedmiotów łatwopal-

nych ani sprayów w szufladach znajdują-
cych się bezpośrednio pod płytą grzewczą.

▶ Nigdy nie przechowywać i nie używać w
pobliżu urządzenia lub pod urządzeniem
palnych przedmiotów, takich jak, np. aero-
zole w puszkach lub środki czyszczące.

Pokrywy płyt grzewczych mogą powodować
wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia
czy rozpryskania materiałów.
▶ Nie używać pokryw na płyty grzewcze.
Włączone palniki gazowe bez postawionych
na nich naczyń do gotowania wytwarzają dużo
ciepła. Może to prowadzić do uszkodzenia lub
zapalenia znajdującego się nad urządzeniem
okapu.
▶ Palników gazowych używać tylko wtedy,

gdy znajdują się na nich naczynia do goto-
wania.

Urządzenie bardzo silnie się nagrzewa, mogą
się od niego tkaniny i inne przedmioty.
▶ Trzymać tkaniny, np. ubrania, zasłony trzy-

mać z daleka od płomieni.
▶ Nigdy nie sięgać po cokolwiek nad płomie-

niami.
▶ Nie umieszczać łatwopalnych przedmiotów,

np. ścierek do naczyń, czasopism na urzą-
dzeniu, obok urządzenia lub za urządze-
niem.
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Ulatniający się gaz może się zapalić.
▶ Jeżeli palnik nie zapalił się po 10 sekun-

dach, obrócić pokrętło w położenie zerowe
i otworzyć drzwi lub okno pomieszczenia.
Przed ponownym zapaleniem palnika od-
czekać co najmniej minutę.

▶ Jeśli płomień w niezamierzony sposób zga-
śnie podczas pracy, przekręcić pokrętło w
położenie zerowe. Przed ponownym zapale-
niem palnika odczekać co najmniej minutę.

Produkty spożywcze mogą się zapalić.
▶ Proces gotowania należy nadzorować. Krót-

ki proces gotowania należy stale nadzoro-
wać.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko oparzeń!
Dostępne części mogą ulec rozgrzaniu pod-
czas pracy urządzenia.
▶ Nie pozwalać, aby małe dzieci zbliżały się

do urządzenia.
Kratka ochronna płyty grzewczej może prowa-
dzić do wypadków.
▶ Nigdy nie używać kratki ochronnej płyty

grzewczej.
Puste naczynie do gotowania ustawione na
włączonych palnikach gazowych bardzo silnie
się nagrzewa.
▶ Nigdy nie podgrzewać pustych naczyń do

gotowania.
Urządzenie silnie nagrzewa się podczas pra-
cy.
▶ Przed przystąpieniem do czyszczenia od-

czekać, aż urządzenie ostygnie.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko porażenia
prądem!
Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy sta-
nowią poważne zagrożenie.
▶ Naprawy urządzenia mogą być wykonywa-

ne wyłącznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

▶ Do naprawy urządzenia należy używać wy-
łącznie oryginalnych części zamiennych.

▶ W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urządzenia należy zlecić jego
wymianę przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowaną osobę,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrożeń.

Uszkodzone urządzenie lub uszkodzony prze-
wód przyłączeniowy stanowią zagrożenie.
▶ Nigdy nie włączać uszkodzonego urządze-

nia.

▶ Nigdy nie ciągnąć za przewód przyłączenio-
wy, aby odłączyć urządzenie od sieci. Za-
wsze ciągnąć za wtyczkę przewodu przyłą-
czeniowego.

▶ W przypadku uszkodzenia urządzenia lub
przewodu przyłączeniowego należy natych-
miast wyciągnąć wtyczkę przewodu przyłą-
czeniowego lub wyłączyć bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej i zamknąć do-
pływ gazu.

▶ Wezwać serwis. → Strona 34
Wnikająca wilgoć może prowadzić do poraże-
nia prądem.
▶ Nie używać do czyszczenia urządzenia my-

jek parowych ani ciśnieniowych.
Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego
może się stopić w pobliżu gorących części
urządzenia.
▶ W żadnym wypadku nie może dojść do

kontaktu przewodu przyłączeniowego z go-
rącymi częściami urządzenia.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko odniesienia
obrażeń!
Usterki i uszkodzenia urządzenia oraz niepra-
widłowe naprawy stanowią poważne zagroże-
nie.
▶ Nigdy nie włączać uszkodzonego urządze-

nia.
▶ Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy

odłączyć wtyczkę od gniazda sieciowego
albo wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej, zamknąć dopływ gazu i skon-
taktować się z serwisem.

▶ Naprawy urządzenia i wymianą uszkodzo-
nych przewodów gazowych może przepro-
wadzać tylko wyszkolony i wykwalifikowany
personel.

Odpryski lub pęknięcia w płycie szklanej sta-
nowią zagrożenie.
▶ Niezwłocznie wyłączyć wszystkie palniki

oraz elektryczne elementy grzewcze a urzą-
dzenie odłączyć od prądu.

▶ Zamknąć dopływ gazu.
▶ Nie dotykać powierzchni urządzenia.
▶ Nie używać urządzenia.
▶ Wezwać serwis.
Jeśli powierzchnia między polem grzewczym
a spodem garnka jest mokra, garnki mogą
nagle podskakiwać.
▶ Pole grzewcze i spód garnka muszą być

zawsze suche.
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Naczynia o niedopasowanej wielkości czy
uszkodzone lub źle ustawione naczynia go
gotowania mogą spowodować ciężkie zranie-
nie.
▶ Stosować się do wskazówek dotyczących

naczyń do gotowania.
Przy włączaniu palników zapalniki iskrzą.
▶ Podczas zapalania palników nigdy nie doty-

kać zapalników.
Jeżeli pokrętło obsługi nie daje się obracać,
nie należy go już używać.
▶ Należy natychmiast skontaktować się z ser-

wisem w celu naprawy lub wymiany pokrę-
tła obsługi.

Urządzenie posiadające porysowaną lub pęk-
niętą powierzchnię może spowodować skale-
czenie.
▶ Nie używać urządzenia, jeżeli wykazuje ono

porysowaną lub pękniętą powierzchnię.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko uduszenia się!
Dzieci mogą sobie naciągnąć materiały opa-
kowania na głowę lub zawinąć się w nie i udu-
sić się.
▶ Materiały z opakowania należy trzymać po-

za zasięgiem dzieci.
▶ Nie pozwalać dzieciom na zabawę opako-

waniem, a szczególnie folią.
Dzieci mogą połknąć drobne części lub zadła-
wić się nimi, co może doprowadzić do udu-
szenia.
▶ Drobne części należy trzymać poza zasię-

giem dzieci.
▶ Nie należy pozwalać dzieciom na zabawę

drobnymi częściami.

2  Zapobieganie szkodom materialnym
UWAGA!
Wytwarzane ciepło może spowodować uszkodzenie są-
siednich urządzeń lub mebli. Jeśli urządzenie używane
jest przez dłuższy czas, wytwarza się bardzo wysoka
temperatura i wilgotność.
▶ Otworzyć okno lub włączyć wyciąg kuchenny z wy-

prowadzeniem na zewnątrz.
Nagromadzone gorące powietrze może uszkodzić urzą-
dzenie.
▶ Nie używać dwóch palników ani dwóch źródeł cie-

pła do tylko jednego naczynia.
▶ Płyty grillowe, gliniane garnki itp. nie mogą być uży-

wane przed dłuższy czas przy pełnej mocy.
Nagromadzone gorące powietrze może uszkodzić ele-
menty obsługi.
▶ Nie stawiać dużych naczyń do gotowania na palni-

kach w pobliżu pokręteł obsługi.
Niewłaściwe położenie pokrętła obsługi powoduje nie-
prawidłowe działanie.
▶ Gdy urządzenie nie jest używane, pokrętła obsługi

obracać zawsze na pozycję zero.
Nieostrożne obchodzenie się z naczyniem może spo-
wodować uszkodzenie powierzchni urządzenia.
▶ Ostrożnie obchodzić się z naczyniami do gotowania

stojącymi na płycie grzewczej.
▶ Nie stawiać na płycie grzewczej ciężkich przedmio-

tów.

Osolona woda i wilgotne naczynia mogą uszkodzić pły-
tę grzewczą.
▶ Płyta grzewcza musi być sucha.
▶ Nie należy gotować w mokrych naczyniach.
▶ Unikać rozlewania płynów na powierzchni elektrycz-

nego pola grzewczego. Podczas gotowania z dużą
ilością płynu należy używać głębokich naczyń.

▶ Unikać kontaktu soli z powierzchnią elektrycznego
pola grzewczego.

Przesuwając naczynia, można porysować szkło.
▶ Unosić naczynie do gotowania przy przesuwaniu.
Jeśli na płytę grzewczą spadną twarde lub ostre przed-
mioty, mogą spowodować uszkodzenia.
▶ Nie upuszczać na płytę grzewczą twardych ani

ostrych przedmiotów.
▶ Nie uderzać o żadną krawędź płyty.
Sól, cukier lub piasek, który może osypywać się z wa-
rzyw, powoduje zarysowania szkła.
▶ Nie używać płyty grzewczej jako powierzchni robo-

czej lub miejsca do odstawiania przedmiotów.
Roztopiony cukier lub produkty spożywcze o dużej za-
wartości cukru mogą uszkodzić szkło.
▶ Pozostałości potraw, które wykipiały, natychmiast

usuwać skrobaczką do szkła.

3  Ochrona środowiska i oszczędność
3.1 Oszczędzanie energii
Urządzenie użytkowane zgodnie z tymi wskazówkami
zużywa jeszcze mniej energii.



pl Poznawanie urządzenia

28

Wybierać palniki dostosowane do wielkości garnków.
Stawiać naczynia do gotowania pośrodku pól grzew-
czych.
Wskazówka: Producenci naczyń często podają górną
średnicę garnków. Jest ona często większa od średni-
cy dna.
¡ Niedopasowane naczynia do gotowania i niecałko-

wicie przykryte pola grzewcze zużywają dużo ener-
gii.

Przykrywać garnki dopasowanymi do nich pokrywka-
mi.
¡ Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie większej

ilości energii.
Pokrywkę należy podnosić jak najrzadziej.
¡ Przy podnoszeniu pokrywki następuje utrata dużej

ilości energii.
Używać szklanych pokrywek.
¡ Przez szklaną pokrywkę można widzieć zawartość

garnka bez podnoszenia pokrywki.

Używać naczyń do gotowania dopasowanych do ilości
artykułów spożywczych.
¡ Podgrzanie dużego naczynia z niewielką zawartości

zużywa większą ilość energii.
Gotować w niewielkiej ilości wody.
¡ Im większa ilość wody w naczyniu, tym większa

ilość energii potrzebna do jego podgrzania.
Jak najszybciej zmniejszać stopień mocy.
¡ Zbyt wysoki stopnień mocy grzania podczas dogo-

towywania powoduje marnowanie energii.
Wykorzystywać ciepło resztkowe elektrycznych pól
grzewczych. W przypadku dłuższych czasów gotowa-
nia można wyłączyć pole grzewcze już na 5-10 minut
przed upływem czasu gotowania.
¡ Niewykorzystane ciepło resztkowe zwiększa zużycie

energii.

3.2 Usuwanie opakowania
Materiały opakowaniowe są przyjazne dla środowiska i
nadają się do recyklingu.
▶ Poszczególne elementy utylizować zgodnie z rodza-

jem materiału.

4  Poznawanie urządzenia
4.1 Pokrętło obsługi
Panel obsługi służy do sterowania funkcjami urządze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.
Za pomocą pokręteł obsługi można stopniowo dosto-
sowywać moc do różnych stopni mocy grzania.

Wskaza-
nie

Znaczenie

Palnik lub elektryczne pole grzewcze przy-
pisane do pokrętła obsługi.
Palnik lub elektryczne pole grzewcze wył.

9/  9 Maksymalna moc i elektryczne zapalanie
palnika.

1/1 Najniższa moc.
Zapalanie dwustrefowego pola grzewcze-
go.
Wskaźnik pracy i zalegania ciepła

4.2 Palnik
W tym miejscu można znaleźć przegląd elementów pal-
nika.

1

2
3
4

1 Nakrywka palnika

2 Kołpak palnika

3 Termoelement do kontroli płomienia

4 Świeczka zapłonowa

4.3 Ruszty
Prawidłowo włożyć ruszty.
Ustawić prawidłowo naczynia na rusztach. Nigdy nie
stawiać naczyń bezpośrednio na palnikach.
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Ruszty należy zawsze zdejmować z zachowaniem
ostrożności. Przesunięcie jednego rusztu może spowo-
dować zmianę położenia sąsiednich rusztów.

Wskazówka: Resztki metalu pozostałe na ruszcie w wy-
niku przesuwania niektórych naczyń do gotowania moż-
na usunąć za pomocą odpowiedniego czyszczenia. 
→ "Czyszczenie rusztów", Strona 32

5  Akcesoria
Akcesoria można nabyć w serwisie, w sklepie specjali-
stycznym lub w Internecie. Używać tylko oryginalnych
akcesoriów, są one dokładnie dostosowane do urzą-
dzenia.
Akcesoria są przeznaczone dla konkretnych urządzeń.
Przy zakupie należy zawsze podawać dokładne ozna-
czenie (E-Nr.) urządzenia. → Strona 34

Informacje na temat akcesoriów dostępnych dla urzą-
dzenia można uzyskać w sklepie internetowym lub w
serwisie.
www.bosch-home.com

Akcesoria Opis Użytkowanie
Dodatkowy ruszt pod ka-
wiarkę

¡ Używać tylko na palniku o najniższej mo-
cy.

¡ Używać w przypadku stosowania naczyń,
których średnica jest mniejsza od 12.

Płyta simmer ¡ Do gotowania na małym ogniu.
¡ Używać palnika oszczędnego lub palnika

zwykłego. Jeśli dostępnych jest kilka pal-
ników zwykłych, najlepiej użyć tylnych lub
przednich palników po prawej stronie.

¡ Płytkę umieścić ruszcie tak, aby wypustki
były skierowane do góry, nigdy nie kłaść
jej bezpośrednio na palniku.

6  Podstawowy sposób obsługi
6.1 Zapalanie palnika gazowego
Płyta grzewcza posiada funkcję automatycznego zapa-
lania palników.

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko pożaru!
Ulatniający się gaz może się zapalić.
▶ Jeżeli palnik nie zapalił się po 10 sekundach, obró-

cić pokrętło w położenie zerowe i otworzyć drzwi lub
okno pomieszczenia. Przed ponownym zapaleniem
palnika odczekać co najmniej minutę.

▶ Jeśli płomień w niezamierzony sposób zgaśnie pod-
czas pracy, przekręcić pokrętło w położenie zerowe.
Przed ponownym zapaleniem palnika odczekać co
najmniej minutę.

UWAGA!
Obrócenie pokrętła obsługi bezpośrednio pomiędzy
pozycją   a 1 może spowodować nieprawidłowe dzia-
łanie.
▶ Dlatego nigdy nie należy obracać pokrętła bezpo-

średnio z pozycji   na pozycję 1 ani odwrotnie.
1. Nacisnąć pokrętło obsługi wybranego palnika i ob-

rócić je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazó-
wek zegara, ustawiając maksymalny stopień mocy.
Przytrzymać wciśnięte pokrętło obsługi.

a Wszystkie palniki wytwarzają iskry i zapala się pło-
mień.

2. Odczekać kilka sekund i zwolnić pokrętło obsługi. 
→ "System bezpieczeństwa", Strona 29

3. Obrócić pokrętło obsługi na żądany stopień.

4. Jeśli nie nastąpi zapłon, obrócić pokrętło obsługi na
pozycję Wył. i powtórzyć czynności opisane powy-
żej. Tym razem przytrzymać wciśnięte pokrętło ob-
sługi dłużej (do 10 sekund).

Uwaga:
Przestrzegać poniższych wskazówek, aby zapewnić
prawidłowe działanie urządzenia:
¡ Elementy palnika → Strona 28 oraz ruszt

→ Strona 28 muszą być prawidłowo włożone.
¡ Nie zamieniać nakrywek palnika.
¡ Należy zadbać o wysoki poziom czystości. Świeczki

zapłonowe należy regularnie czyścić małą szczo-
teczką wykonaną z materiału innego niż metal. Nale-
ży dopilnować, aby świeczki zapłonowe nie były na-
rażone na silne uderzenia.

¡ Aby zapewnić prawidłowy płomień, otwory i rowki
palnika muszą być czyste. 
→ "Czyszczenie palników", Strona 32

6.2 System bezpieczeństwa
System bezpieczeństwa (termoelement) przerywa prze-
pływ gazu, jeśli palniki przypadkowo zgasną. Aby zapa-
lić palnik, należy aktywować system, który umożliwia
przepływ gazu.
1. Zapalić palnik, nie zwalniając pokrętła obsługi.
a Zapala się płomień.
2. Przytrzymać całkowicie wciśnięte pokrętło obsługi

przez kolejne 4 sekundy.
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6.3 Ręczne zapalanie palnika gazowego
W przypadku awarii zasilania palniki można zapalić
również ręcznie.
1. Nacisnąć pokrętło obsługi wybranego palnika i ob-

rócić je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazó-
wek zegara, ustawiając maksymalny stopień mocy.

2. Przybliżyć do palnika zapalarkę lub płomień (zapal-
niczkę, zapałkę, itp.).

6.4 Wyłączanie palnika
▶ Obrócić pokrętło obsługi w kierunku zgodnym z ru-

chem wskazówek zegara, ustawiając na ⁠.

6.5 Normalne zjawiska w trakcie pracy
Poniższe zjawiska są normalne dla urządzenia:
¡ Odgłos lekkiego syczenia dochodzący z zapalonego

palnika.
¡ Wydzielanie się zapachów przy pierwszym użyciu.

Zapachy ulatniają się po pewnym czasie.
¡ Płomień w kolorze pomarańczowym. Jest to spowo-

dowane pyłem w otoczeniu, rozlanymi płynami itp.
¡ Trzaskanie kilka sekund po wyłączeniu palnika. Jest

to spowodowane włączeniem systemu bezpieczeń-
stwa. 
→ "System bezpieczeństwa", Strona 29

6.6 Obsługa elektrycznego pola grzewczego
Włączanie małego pola grzewczego
▶ Obrócić pokrętło obsługi w kierunku zgodnym z ru-

chem wskazówek zegara, ustawiając je w żądanej
pozycji.

a Świeci się wskaźnik pracy.

Włączanie pola dwustrefowego
1. Obrócić pokrętło obsługi w kierunku zgodnym z ru-

chem wskazówek zegara, ustawiając na ⁠.
2. Obrócić pokrętło w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazówek zegara, ustawiając na żądanej pozycji.
3. Aby korzystać jedynie z małej strefy grzewczej, nale-

ży obrócić pokrętło w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazówek zegara na pozycję º  i włączyć stre-
fę grzewczą.

Wyłączanie pola grzewczego
▶ Obrócić pokrętło w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazówek zegara i ustawić na ⁠.
a Po ostygnięciu powierzchni płyty grzewczej gaśnie

wskaźnik zalegania ciepła.

7  Naczynia
Poniższe wskazówki pozwalają oszczędzać energię i
zapobiec uszkodzeniom naczyń.

7.1 Odpowiednie naczynia do gotowania
Używać wyłącznie naczyń o odpowiedniej średnicy. Na-
czynie nie może wystawać poza krawędź płyty grzew-
czej.
Nigdy nie używać małych naczyń do gotowania na du-
żych palnikach. Płomienie nie mogą dotykać bocznych
ścianek naczynia.

Palnik Minimalna śred-
nica spodu na-
czynia do goto-
wania

Maksymalna
średnica spodu
naczynia do go-
towania

Palnik o dużej
mocy

20 cm 26 cm

Palnik zwykły 14 cm 22 cm
Palnik oszczęd-
ny

12 cm 16 cm

Elektryczne pole
grzewcze

12 cm 18 cm

Naczyń z wklęsłym dnem używać wyłącznie na palniku
wielokoronowym.
¡ Płyta grzewcza musi być wyposażona w palnik wie-

lokoronowy i dodatkowy ruszt Wok.

¡ Dodatkowy ruszt Wok musi być umieszczony w od-
powiedniej pozycji.

→ "Akcesoria", Strona 29

7.2 Stosowanie naczyń do gotowania
Wybór i ustawienie naczyń do gotowania wpływa na
bezpieczeństwo użytkowania i efektywność energetycz-
ną urządzenia.
→ "Oszczędzanie energii", Strona 27

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko pożaru!
Łatwopalne elementy mogą się zapalić.
▶ Zachować odstęp minimalny 50 mm między naczy-

niem do gotowania a elementami palnymi.

Nie używać odkształco-
nych naczyń do gotowa-
nia. Używać wyłącznie na-
czyń z płaskim i grubym
dnem.

Zdeformowane naczynia
do gotowania nie stoją
stabilnie na płycie grzew-
czej i mogą się przewró-
cić.

Postawić naczynie do-
kładnie na środku nad
palnikiem.

Jeśli naczynie nie jest
ustawione centralnie na
palniku, może się prze-
wrócić.

Ustawić prawidłowo na-
czynia na rusztach.

W przypadku ustawienia
naczynia bezpośrednio na
palniku może dojść do je-
go przewrócenia.
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8  Zalecane ustawienia przy gotowaniu
Za pomocą pokręteł obsługi urządzenia można stop-
niowo dostosowywać wielkość płomienia do różnych
stopni mocy od 1 do 9.
Czasy gotowania i stopnie mocy zależą od rodzaju, wa-
gi i jakości potraw, od rodzaju używanego gazu, jak
również od materiału, z którego wykonane jest naczy-
nie do gotowania.
Wskazówki
¡ Porady dotyczące gotowania
– W przypadku gotowania zup, kremów, soczewicy

lub ciecierzycy wszystkie dodatki włożyć równo-
cześnie do naczynia.

– W przypadku potraw smażonych na patelni naj-
pierw rozgrzać olej. Po rozpoczęciu smażenia
utrzymywać stałą temperaturę, dostosowując w
razie potrzeby stopień mocy. W przypadku przy-
rządzania kilku porcji odczekać, aż żądana tem-
peratura zostanie ponownie osiągnięta. Regular-
nie obracać potrawy.

¡ W celu skrócenia czasu gotowania:
– Do gotowania kremów i warzyw strączkowych

używać szybkowaru. W przypadku korzystania z
szybkowaru stosować się do zaleceń producen-
ta.

– Przed włożeniem makaronu, ryżu lub ziemniaków
woda musi się zagotować. Następnie dopasować
stopień mocy, aby kontynuować gotowanie.

– Podczas gotowania ziemniaków i ryżu używać
pokrywki.

Stopień
mocy
grzania

Przyrządzanie potraw

9 ¡ Zagotowanie wody
¡ Pieczenie w kąpieli wodnej: biszkopt,

pudding, pudding chlebowy.
¡ Smażenie w wysokiej temperaturze: da-

nia kuchni azjatyckiej.
7-9 ¡ Rozpoczęcie procesu gotowania: maka-

rony, zupy, kremy, paella, warzywa
strączkowe, ryż na mleku.

¡ Smażenie w głębokim oleju: warzywa w
tempurze, krokiety, frytki, omlet ziemnia-
czany, sznycle, mrożonki, wypieki.

¡ Smażenie na niewielkiej ilości oleju:
omlet francuski, stek, stek z polędwicy
Strogonoff.

¡ Smażenie, podsmażanie: warzywa, mię-
so.

4-6 ¡ Kontynuowanie procesu gotowania: ma-
karony, zupy, kremy, paella, warzywa
strączkowe, ryż na mleku.

¡ Smażenie z użyciem niewielkiej ilością
oleju: hamburgery, kiełbaski, grillowany
łosoś, klopsiki.

¡ Dania jednogarnkowe, pieczeń duszo-
na: ragout, gulasz, ratatouille.

¡ Gotowanie w średniej temperaturze:
sos serowy, beszamelowy, carbonara,
neapolitański, pudding, naleśniki.

¡ Rozmrażanie: produkty mrożone.

Stopień
mocy
grzania

Przyrządzanie potraw

1-3 ¡ Dogotowywanie: ryż, paella, warzywa
strączkowe, pudding ryżowy.

¡ Gotowanie na parze: ryby, warzywa.
¡ Podgrzewanie i podtrzymywanie ciepła:

potrawy gotowe.
1 Roztapianie: masłom czekolada, żelatyna,

miód, karmel.

8.1 Zalecenia dotyczące gotowania na
elektrycznym polu grzewczym
Tutaj podane są zalecenia dotyczące gotowania róż-
nych potraw z użyciem prawidłowych stopni mocy grza-
nia.
Do podgotowania używać 9. stopnia mocy grzania.

Gotowanie, pieczenie

Potrawa Stopień mocy
grzania dla do-
gotowywania

Dogotowywanie
w minutach

Potrawa jedno-
garnkowa, zupy

3-4 15-60

Ryż 3 15-30
Makaron 1 5 6-10
Ziemniaki w
mundurkach

3-4 25-30

Ziemniaki goto-
wane

3-4 15-25

Pyzy 1 3-4 20-30
Ryba gotowana
1

3 10-15

1 Dogotować potrawę w naczyniu bez pokrywki.

Smażenie w głębokim oleju

Morszczuk po
rzymsku 1

4-5 8-20

Paluszki rybne,
mrożone

6-7 8-12

1 Przyrządzać potrawę w naczyniu bez pokrywki.

Smażenie w niewielkiej ilości oleju, smażenie do
uzyskania złoto-brązowego koloru, smażenie na
patelni

Stek, grubość 3
cm 1

7-8 8-12

Kotlet, naturalny
lub panierowany
1

6-7 8-12

Sznycel, natural-
ny lub paniero-
wany 1

6-7 6-10

1 Przyrządzać potrawę w naczyniu bez pokrywki.
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Warzywa, mrożo-
ne

3-4 10-20

Podsmażanie
warzyw

6-7 6-10

Naleśniki 5-6 -
1 Przyrządzać potrawę w naczyniu bez pokrywki.

Gotowanie, podsmażanie, duszenie

Gulasz 3-4 50-60

Pieczeń duszona 3-4 60-100
Zrazy zawijane 3-4 50-60

Roztapianie, rozmrażanie, dania delikatne

Sos beszamelo-
wy

1 3-6

Roztapianie cze-
kolady

1 -

9  Czyszczenie i pielęgnacja
Aby urządzenie długo zachowało sprawność, należy je
starannie czyścić i pielęgnować.

9.1 Środek czyszczący
Odpowiednie środki czyszczące są dostępne w serwi-
sie lub w sklepie internetowym.
UWAGA!
Nieodpowiednie środki czyszczące mogą uszkodzić
powierzchnie urządzenia.
▶ Nie należy stosować ostrych ani ciernych środków

czyszczących.
▶ Nie używać wełny stalowej.
▶ Nie należy używać noży ani ostrych przedmiotów do

usuwania zaschniętych resztek potraw z płyty grzew-
czej.

▶ Nie używać noży ani ostrych przedmiotów do czysz-
czenia miejsca połączenia między elementami szkla-
nymi a przesłonami palnika, metalowymi profilami,
płytami szklanymi lub aluminiowymi.

▶ Nie używać myjek parowych.

9.2 Czyszczenie urządzenia
UWAGA!
Jeżeli podczas czyszczenia urządzenia zostaną usunię-
te pokrętła obsługi, wilgoć może przedostać się do
wnętrza urządzenia, powodując jego uszkodzenie.
▶ Podczas czyszczenia urządzenia nie usuwać ele-

mentów obsługi.
1. Pozostawić urządzenie do ostygnięcia.
2. Czyścić gąbką, mydłem i wodą.
3. Osuszyć miękką ściereczką.
Wskazówka: Natychmiast usuwać rozlane płyny. Zapo-
biega to przywieraniu resztek potraw i zmniejsza wysi-
łek związany z późniejszym czyszczeniem.

9.3 Czyszczenie palników
Po każdym użyciu wyczyścić powierzchnię elementów
palnika. Zapobiegnie to przypaleniu się resztek potraw.

UWAGA!
Czyszczenie elementów palnika w zmywarce do naczyń
może spowodować ich uszkodzenie.
▶ Nie czyścić elementów palnika w zmywarce do na-

czyń.
Uwaga: Przestrzegać wskazówek dotyczących środków
czyszczących.
→ "Środek czyszczący", Strona 32
1. Pozostawić urządzenie do ostygnięcia.
2. Czyścić niemetalową szczoteczką i roztworem wody

z mydłem.
3. Całkowicie wysuszyć urządzenie. Jeśli na początku

gotowania pojawią się krople wody lub wilgotne
miejsca, emalia może ulec uszkodzeniu.

4. Włożyć elementy palnika. Upewnić się, że nakrywki
palników są prawidłowo umieszczone na rozdziela-
czu. 
→ "Palnik", Strona 28

9.4 Czyszczenie rusztów
Uwaga: Przestrzegać wskazówek dotyczących środków
czyszczących.
→ "Środek czyszczący", Strona 32

UWAGA!
Czyszczenie rusztów w zmywarce do naczyń może spo-
wodować ich uszkodzenie.
▶ Nie myć rusztów w zmywarce.
1. Pozostawić urządzenie do ostygnięcia.
2. Ostrożnie zdjąć ruszty.
3. Czyścić niemetalową szczoteczką i roztworem wody

z mydłem.
Starannie oczyścić obszar wokół gumowych podkła-
dek. Jeśli gumowe podkładki odpadną, rdza może
uszkodzić płytę grzewczą.

4. Całkowicie wysuszyć urządzenie. Jeśli na początku
gotowania pojawią się krople wody lub wilgotne
miejsca, emalia może ulec uszkodzeniu.

5. Prawidłowo włożyć ruszty. 
→ "Ruszty", Strona 28

10  Usuwanie usterek
Mniejsze usterki urządzenia można usuwać samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy się
zapoznać się z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to uniknąć niepotrzebnych
kosztów.
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OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko odniesienia obrażeń!
Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią po-
ważne zagrożenie.
▶ Naprawy urządzenia może przeprowadzać tylko wy-

szkolony i wykwalifikowany personel.
▶ Jeżeli urządzenie jest uszkodzone, należy wezwać

serwis.
→ "Serwis", Strona 34

OSTRZEŻENIE ‒ Ryzyko porażenia prądem!
Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią po-
ważne zagrożenie.
▶ Naprawy urządzenia mogą być wykonywane wyłącz-

nie przez wykwalifikowany personel.
▶ Do naprawy urządzenia należy używać wyłącznie

oryginalnych części zamiennych.
▶ W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-

go urządzenia należy zlecić jego wymianę przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifikowaną osobę, co jest koniecznym warunkiem wy-
kluczenia zagrożeń.

10.1 Zakłócenia działania

Usterka Przyczyna i rozwiązywanie problemów
Nie działają funkcje
elektryczne urządze-
nia.

Uszkodzony bezpiecznik.
▶ Sprawdzić bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Zadziałał bezpiecznik automatyczny lub wyłącznik różnicowoprądowy.
▶ Sprawdzić w skrzynce bezpiecznikowej, czy zadziałał bezpiecznik automatyczny lub wy-

łącznik różnicowoprądowy.
Wtyczka przewodu przyłączeniowego nie jest włożona.
▶ Podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.
Przerwa w dostawie prądu.
▶ Sprawdzić, czy działają inne urządzenia i oświetlenie pomieszczenia.

Nie działa funkcja au-
tomatycznego zapala-
nia.

Pomiędzy świeczką zapłonową a palnikiem znajdują się resztki potraw lub zanieczyszczenia.
▶ Przestrzeń pomiędzy świeczką zapłonową a palnikiem należy utrzymywać w czystości.
Elementy palnika są mokre.
▶ Elementy palnika należy starannie osuszyć.
Elementy palnika znajdują się w nieprawidłowym położeniu.
▶ Ustawić elementy palnika w prawidłowym położeniu.
Urządzenie nie jest podłączone do uziemienia, jest nieprawidłowo podłączone lub przewód
uziemiający jest uszkodzony.
▶ Należy skontaktować się z wykwalifikowanym elektrykiem.

Płomień palnika jest
nierównomierny.

Elementy palnika znajdują się w nieprawidłowym położeniu.
▶ Ustawić elementy palnika w prawidłowym położeniu.
Otwory w palniku są zanieczyszczone.
▶ Wyczyścić i osuszyć otwory w palniku.

Dopływ gazu jest nie-
prawidłowy lub gaz w
ogóle nie wypływa.

Dopływ gazu jest odcięty przez wstawione zawory.
▶ Otworzyć wstawione zawory.
Butla z gazem jest pusta.
▶ W razie potrzeby wymienić butlę.

W kuchni wyczuwalny
jest zapach gazu.

Pokrętło obsługi jest otwarte.
▶ Zamknąć pokrętła obsługi.
Butla gazowa jest nieprawidłowo podłączona.
▶ Upewnić się, że butla gazowa jest prawidłowo podłączona.
Przewód gazowy podłączany do urządzenia jest nieszczelny.
1. Zamknąć główny zawór gazu.
2. Przewietrzyć pomieszczenie.
3. Niezwłocznie wezwać autoryzowanego instalatora, który sprawdzi instalację gazową i wy-

stawi odpowiedni certyfikat.
4. Nie używać urządzenia, dopóki nie zostanie potwierdzona szczelność instalacji oraz urzą-

dzenia.
Palnik wyłącza się w
momencie zwolnienia
pokrętła obsługi.

Pokrętło obsługi nie było wciśnięte przez odpowiednio długi czas.
1. Po zapaleniu palnika przytrzymać wciśnięte pokrętło obsługi przez kilka sekund.
2. Mocno wcisnąć pokrętło obsługi.
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Usterka Przyczyna i rozwiązywanie problemów
Palnik wyłącza się w
momencie zwolnienia
pokrętła obsługi.

Otwory w palniku są zanieczyszczone.
▶ Wyczyścić i osuszyć otwory w palniku.

11  Serwis
Istotne z punktu widzenia funkcjonalności oryginalne
części zamienne zgodne z odpowiednim zarządzeniem
w sprawie ekoprojektu dostępne są w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urządzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.
Uwaga: W ramach warunków gwarancji producenckiej
usługi serwisu są nieodpłatne.
Dokładne informacje na temat okresu i warunków gwa-
rancji w danym kraju można uzyskać, korzystając z ko-
du QR na załączonym dokumencie dotyczącym kontak-
tów serwisowych i warunków gwarancji, od pracowni-
ków naszego serwisu, od sprzedawcy lub znaleźć na
naszej stronie internetowej.
Kontaktując się z serwisem należy podać numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urządzenia.
Dane kontaktowe obsługi klienta można znaleźć za po-
mocą kodu QR w załączonym dokumencie dotyczącym
kontaktów serwisowych i warunków gwarancji lub na
naszej stronie internetowej.

Informacje zgodne z Rozporządzeniem (EU) 66/2014 i
(EU) 2023/826 można znaleźć online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urządzenia, w obszarze instrukcji obsługi i
dodatkowych dokumentów.

11.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)
Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajdują
się na tabliczce znamionowej urządzenia.
Tabliczkę znamionową można znaleźć:
¡ na paszporcie urządzenia.
¡ na spodzie płyty grzewczej.

Dane urządzenia i numer telefonu serwisu można zano-
tować oddzielnie, aby zapewnić sobie do nich szybki
dostęp.

12  Utylizacja
12.1 Utylizacja zużytego urządzenia
Przyjazna dla środowiska utylizacja urządzenia pozwala
odzyskać wartościowe surowce.
1. Odłączyć wtyczkę przewodu sieciowego od gniazda

sieciowego.
2. Przeciąć przewód sieciowy.
3. Zamknąć kurek odcinający dopływ gazu.
4. Urządzenie utylizować zgodnie z przepisami o

ochronie środowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych możliwościach utylizacji
można uzyskać od sprzedawcy lub w urzędzie mia-
sta lub gminy.

To urządzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywą Europejską
2012/09/UE oraz polską Ustawą z
dnia 29 lipca 2005r. „O zużytym
sprzęcie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreślonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, że sprzęt ten, po
okresie jego użytkowania nie może
być umieszczany łącznie z innymi od-
padami pochodzącymi z gospodar-
stwa domowego. Użytkownik jest zo-
bowiązany do oddania go prowadzą-
cym zbieranie zużytego sprzętu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzący zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiórki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzą odpowiedni system umożli-
wiający oddanie tego sprzętu. Właści-
we postępowanie ze zużytym sprzę-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia się do uniknięcia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i środowiska
naturalnego konsekwencji, wynikają-
cych z obecności składników niebez-
piecznych oraz niewłaściwego skła-
dowania i przetwarzania takiego
sprzętu.
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Pentru informații suplimentare, vă rugăm să consultați Ghi-
dul utilizatorului digital.
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1 Siguranţa
Respectaţi următoarele instrucţiuni de sigu-
ranţă.

1.1 Instrucţiuni generale
¡ Citiţi cu atenţie acest manual.
¡ Păstraţi instrucţiunile, precum şi informaţiile

producătorului în vederea utilizării ulterioare
sau înmânării acestora următorului proprie-
tar.

¡ Nu este permisă punerea în funcţiune a
aparatului dacă acesta a fost deteriorat în
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinaţiei
Numai la montajul regulamentar corespunză-
tor instrucţiunii de montaj este garantată sigu-
ranţa la utilizare. Instalatorul este responsabil
pentru funcţionarea ireproşabilă la locul de in-
stalare.

ATENŢIONARE ‒ Pericol de rănire!
Acest aparat este destinat exclusiv gătitului.
▶ Aparatul nu trebuie utilizată în alte scopuri,

de exemplu, pentru încălzirea încăperilor.

Utilizaţi acest aparat numai:
¡ pentru prepararea de alimente şi băuturi.
¡ sub supraveghere. Supravegheaţi pentru

scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta să nu se întrerupă.

¡ în locuinţa proprie şi în mediul casnic.
¡ până la o înălţime de până la 2000 m dea-

supra nivelului mării.
Nu folosiţi aparatul:
¡ pe bărci sau în autovehicule.
¡ pentru încălzirea încăperii.
¡ cu un timer extern sau cu o telecomandă.
¡ în aer liber

Pentru modificarea pe un alt tip de gaz, che-
maţi unitatea service abilitată.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori
Acest aparat poate fi folosit de copii cu vârsta
de peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fără
experienţă şi/sau cunoştinţe numai dacă sunt
supravegheaţi sau au fost instruiţi referitor la
utilizarea în siguranţă a aparatului şi au înţeles
pericolele care rezultă din aceasta.
Copiii nu trebuie lăsaţi să se joace cu apara-
tul.
Curăţarea şi întreţinerea realizată de către uti-
lizator nu trebuie făcută de copii, în afară de
cazul în care ei au vârsta de 15 ani şi mai
mari şi sunt supravegheaţi.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la dis-
tanţă de aparat şi de cablul de alimentare
electrică al acestuia.

1.4 Utilizarea în siguranţă

AVERTISMENT ‒ Pericol de explozie!
Scăpările de gaz pot duce la explozii. COM-
PORTAMENTUL ÎN CAZ DE MIROS DE GAZE
SAU DEFECŢIUNI LA INSTALAŢIA DE GAZ
▶ Închideţi imediat alimentarea cu gaz sau ro-

binetul buteliei.
▶ Stingeţi imediat focul deschis şi ţigările.
▶ Nu mai acţionaţi întrerupătoarele de curent

şi cele ale aparatelor.
▶ Nu scoateţi niciun ştecăr din priză.
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▶ Nu folosiţi niciun telefon sau telefon mobil
în casă.

▶ Deschideţi ferestrele şi aerisiţi bine camera.
▶ Apelaţi unitatea de service abilitată sau so-

cietatea furnizoare de gaz.
Scăpările de gaz pot duce la explozii. Cantită-
ţile mici de gaze se pot acumula într-un timp
mai îndelungat şi apoi se pot aprinde.
▶ Dacă aparatul nu se foloseşte un timp mai

îndelungat închideţi robinetul de siguranţă
de pe conducta de alimentare cu gaz.

Scăpările de gaz pot duce la explozii. Dacă
butelia cu gaz lichefiat nu stă vertical, propa-
nul/butanul lichid pot ajunge în aparat. Astfel
pot apărea jeturi puternice de flăcări la arză-
toare. Componentele se pot deteriora şi pot
deveni neetanşe în timp, astfel încât iese gaz
necontrolat.
▶ Folosiţi buteliile cu gaz lichefiat întotdeauna

în poziţie verticală.

AVERTISMENT ‒ Pericol de intoxicaţie!
Utilizarea unui aparat de gătit pe gaz duce la
generarea de căldură, umezeală şi compuşi
rezultaţi din ardere în spaţiul în care acesta
este instalat. Asiguraţi-vă că bucătăria este bi-
ne aerisită, în special atunci când este utilizat
aparatul.
▶ În cazul utilizării intensive mai îndelungate a

aparatului poate fi necesară o ventilaţie su-
plimentară, de exemplu, creşterea ventilaţi-
ei mecanice, dacă există, o ventilaţie supli-
mentară pentru a evacua în siguranţă com-
puşii de ardere în aerul exterior (spre exteri-
or) şi totodată pentru a permite schimbarea
aerului din încăpere prin ventilaţia supli-
mentară.

▶ Pentru ventilaţia suplimentară, contactaţi un
specialist înainte de instalare.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheată cu grăsimi sau
ulei pe plită poate fi periculoasă şi poate duce
la izbucnirea unui incendiu.
▶ Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiuri-

le şi grăsimile încinse.
▶ În cazul izbucnirii unui incendiu, nu încerca-

ţi niciodată să-l stingeţi cu apă, ci deconec-
taţi aparatul, iar apoi acoperiţi flăcările, de
exemplu, cu un capac sau cu o pătură ex-
tinctoare.

Aparatul se încălzeşte puternic.
▶ Nu aşezaţi niciodată obiecte inflamabile pe

plită sau în apropierea acesteia.
▶ Nu depozitaţi niciodată obiecte pe plită.
Aparatul se încinge.
▶ Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile

sau doze de spray în sertarele aflate direct
sub plită.

▶ Nu depozitați niciodată şi nu folosiți obiecte
combustibile, de ex. sprayuri sau agenți de
curățare, sub sau în imediata apropiere a
aparatului.

Acoperitoarele pentru plită pot duce la surve-
nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-
încălzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.
▶ Nu folosiţi niciun fel de acoperitoare pentru

plită.
Arzătoarele pe gaz pe care nu este aşezat
niciun vas eliberează o căldură puternică în
timpul funcţionării. O hotă amplasată deasu-
pra acestora se poate deteriora sau poate lua
foc.
▶ Utilizaţi arzătoarele pe gaz numai cu vase

de gătit aşezate pe acestea.
Aparatul se încinge foarte tare, materialele
textile şi alte obiecte se pot aprinde.
▶ Feriţi materialele textile, de ex. îmbrăcămin-

tea sau perdelele de flăcări.
▶ Nu ţineţi mâinile deasupra flăcărilor.
▶ Nu aşezaţi obiecte inflamabile, de ex. pro-

soape de bucătărie sau reviste pe, lângă
sau în spatele aparatului.

Gazele emanate se pot aprinde.
▶ Dacă arzătorul nu se aprinde după 10 se-

cunde, rotiţi butonul de comandă în poziţia
zero şi deschideţi uşa sau fereastra încăpe-
rii. Aşteptaţi cel puţin un minut înainte de a
încerca să reaprindeţi arzătorul.

▶ Dacă flacăra se stinge accidental în timpul
funcţionării, rotiţi butonul de comandă în
poziţia zero. Aşteptaţi cel puţin un minut
înainte de a încerca să reaprindeţi arzăto-
rul.

Alimentele se pot aprinde.
▶ Procesul de preparare trebuie să se desfă-

şoare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.
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AVERTISMENT ‒ Pericol de arsuri!
Piesele accesibile se pot înfierbânta puternic
în timpul funcţionării.
▶ Copiii mici trebuie să fie ţinuţi la distanţă.
Grătarele amplasate pe plită pot provoca ac-
cidentări.
▶ Nu aşezaţi niciodată grătare pe plită.
Vasele goale amplasate pe arzătoarele pe
gaz se înfierbântă puternic.
▶ Nu încălziţi niciodată vase goale.
Aparatul se încălzește în timpul funcționării.
▶ Înainte de curățare, lăsați aparatul să se ră-

cească.

AVERTISMENT ‒ Pericol de
electrocutare!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoa-
se.
▶ Numai personalul de specialitate are permi-

siunea de a efectua lucrări de reparaţii la
nivelul aparatului.

▶ La reparaţia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

▶ Dacă se deteriorează cablul de racordare
la reţea al acestui aparat, acesta trebuie în-
locuit de către producător, de către servici-
ul său pentru clienţi sau de către o persoa-
nă calificată în mod similar, pentru a evita
pericolele.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-
tare de la reţea deteriorat este periculos.
▶ Nu utilizaţi niciodată un aparat deteriorat.
▶ Nu trageţi niciodată de cablul de alimentare

electrică pentru a deconecta aparatul de la
reţeaua de alimentare electrică. Scoateţi în-
totdeauna din priză ştecherul cablului de
alimentare electrică.

▶ Dacă aparatul sau cablul de alimentare
electrică este deteriorat, scoateţi imediat
ştecherul din priză sau decuplaţi siguranţa
din cutia cu siguranţe şi închideţi sistemul
de alimentare cu gaz.

▶ Contactaţi unitatea de service abilitată.
→ Pagina 44

Pătrunderea umidităţii în interiorul aparatului
poate provoca electrocutarea.
▶ Nu utilizaţi pentru curăţarea aparatului apa-

rate de curăţat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate
topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatu-
lui.
▶ Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare

ale aparatelor electrice în contact cu piese-
le fierbinţi ale aparatului.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Defecţiunile sau deteriorările aparatului şi re-
paraţiile efectuate necorespunzător sunt peri-
culoase.
▶ Nu porniţi niciodată un aparat dacă acesta

este defect.
▶ Dacă aparatul este defect, scoateţi ştecărul

din priză sau deconectaţi siguranţa din ta-
bloul siguranţelor, închideţi alimentarea cu
gaz şi apelaţi la unitatea de service abilita-
tă.

▶ Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrări de reparaţii la
nivelul aparatului şi de a schimba conducte
de gaz deteriorate.

Crăpăturile sau fisurile din placa de sticlă sunt
periculoase.
▶ Toate arzătoarele şi fiecare element electric

de încălzire trebuie să fie imediat deconec-
tate, iar aparatul trebuie deconectat de la
reţeaua de alimentare cu energie electrică.

▶ Închideţi alimentarea cu gaz.
▶ Nu atingeţi suprafaţa aparatului.
▶ Nu utilizaţi aparatul.
▶ Contactaţi unitatea de service abilitată.
Dacă există lichid între fundul oalei şi ochiul
de gătit, oalele pot sări brusc.
▶ Păstraţi întotdeauna uscate ochiul de gătit

şi fundul oalei.
Mărimi nepotrivite a vaselor de gătit, vase de
gătit deteriorate sau poziţionate greşit pot ca-
uza răniri grave.
▶ Respectaţi instrucţiunile privitoare la vasele

de gătit.
La aprinderea arzătoarelor, se formează scân-
tei la generatorul de scântei.
▶ Nu atingeţi niciodată generatorul de scântei

în timpul în care arzătorul se aprinde.
În cazul în care un buton de comandă nu mai
poate fi rotit sau este slăbit, acesta nu mai
poate fi folosit.
▶ Contactaţi imediat unitatea de service abili-

tată şi solicitați repararea sau înlocuirea
acestuia.
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Un aparat cu suprafața crăpată sau spartă
poate provoca tăieturi.
▶ Nu folosiți aparatul dacă are suprafața cră-

pată sau spartă.

AVERTISMENT ‒ Pericol de asfixiere!
Copiii se pot înfăşura în ambalaj sau şi-l pot
trage pe cap, asfixiindu-se.
▶ Nu lăsaţi copii în apropierea ambalajului.
▶ Nu lăsaţi copii să se joace cu materialul de

ambalaj.
Copii pot aspira sau înghiţi piesele mici şi se
pot asfixia.
▶ Nu lăsaţi copii în apropierea pieselor mici.
▶ Nu lăsaţi copii să se joace cu piesele mici.

2  Evitarea deteriorărilor
ATENŢIE!
Căldura poate provoca deteriorări ale aparatelor sau
ale corpurilor de mobilier adiacente. Dacă aparatul es-
te utilizat pentru o perioadă mai lungă de timp, se ge-
nerează căldură şi umiditate.
▶ Deschideţi o fereastră sau porniţi hota în regimul de

evacuare a aerului.
Acumularea de căldură poate cauza defectarea apara-
tului.
▶ Nu utilizaţi două arzătoare sau două surse de căldu-

ră pentru un singur vas de gătit.
▶ Nu utilizaţi la putere maximă pe o perioadă lungă de

timp plăcile pentru grill, vasele din lut etc.
O acumulare de căldură poate defecta elementele de
comandă.
▶ Nu aşezaţi vase de gătit de dimensiuni mari pe ar-

zătoarele din apropierea butoanelor de comandă.
Poziţia greşită a butonului de comandă cauzează pro-
bleme de funcţionare.
▶ Când aparatul nu este în funcţiune, aduceţi întotdea-

una butoanele de comandă în poziţia zero.
Manipularea neglijentă a vaselor de gătit poate provo-
ca deteriorarea suprafeţei aparatului.
▶ Manevraţi cu atenţie vasele de gătit care sunt aşeza-

te pe plită.
▶ Nu aşezaţi pe plită obiecte grele.

Apa sărată sau vasele de gătit umede pot deteriora pli-
ta.
▶ Menţineţi plita uscată.
▶ Nu fierbeţi alimente într-un vas de gătit ud.
▶ Evitaţi revărsarea lichidelor pe suprafaţa zonei elec-

trice de gătit. Utilzaţi vase de gătit adânci atunci
când fierbeţi cu o cantitate mare de lichid.

▶ Evitaţi contactul sării cu suprafaţa zonei electrice de
gătit.

Prin frecarea vaselor de gătit ep suprafaţa din sticlă,
aceasta din urmă se poate deteriora.
▶ Ridicaţi vasul de gătit de pe plită pentru a-l îndepăr-

ta de pe aceasta.
În cazul în care pe plită cad obiecte dure şi ascuţite, se
pot produce deteriorări.
▶ Nu lăsaţi să cadă pe plită obiecte dure sau ascuţite.
▶ Nu loviţi niciuna din muchiile plitei.
Sarea, zahărul sau nisipul care pot cădea de pe legu-
me zgârie sticla.
▶ Nu utilizaţi plita ca suprafaţă de lucru sau de depozi-

tare.
Zahărul topit sau alimentele cu conţiunt ridicat de zahăr
pot deteriora sticla.
▶ Îndepărtaţi imediat preparatele revărsate cu o răzui-

toare pentru geamuri.

3  Protecţia mediului şi economisirea
3.1 Economisirea de energie
Respectând aceste instrucţiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastră va fi şi mai scăzut.
Alegeţi arzătorul corespunzător mărimii oalei. Poziţio-
naţi centrat vasul de gătit.
Recomandare: Producătorii de vase de gătit menţio-
nează în mod frecvent diametrul de sus al oalelor.
Acesta este deseori mai mare decât diametrul bazei.
¡ Vasele de gătit necorespunzătoare sau cele care

nu acoperă complet zonele de gătit consumă multă
energie.

Acoperiţi întotdeauna oalele cu un capac potrivit.
¡ Dacă gătiţi într-un vas fără capac, aparatul va con-

suma mai multă energie.
Ridicaţi capacul cât mai rar posibil.
¡ Dacă ridicaţi capacul, se pierde multă energie.

Folosiţi un capac din sticlă.
¡ Prin capacul de sticlă puteţi vedea interiorul oalei

fără a fi necesar să ridicaţi capacul.
Utilizaţi vase de gătit corespunzătoare cantităţii de ali-
mente.
¡ Vasele de gătit voluminoase umplute cu o cantitate

mică de alimente necesită mai multă energie pentru
a se încălzi.

Gătiţi cu o cantitate mică de apă.
¡ Cu cât cantitatea de apă din vasul de gătit este mai

mare, cu atât mai multă energie este necesară pen-
tru încălzire.

Reveniţi cât mai rapid posibil la o treaptă de putere in-
ferioară.
¡ Prin alegerea unei trepte de preparare îndelungată

prea înalte se va irosi energie.
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Utilizaţi căldura reziduală a ochiurilor de gătit electri-
ce. În cazul unor timpi de preparare mai îndelungaţi
decoectaţi ochiul de gătit cu 5-10 minute înainte de fi-
nalul duratei de preparare.
¡ Căldura reziduală neutilizată măreşte consumul de

energie.

3.2 Predarea la deşeuri a ambalajului
Ambalajele sunt ecologice şi reciclabile.
▶ Eliminaţi componentele separat, în funcţie de tipul

acestora.

4  Cunoaşterea
4.1 Butonul de comandă
Prin intermediul elementului de operare setaţi toate fun-
cţiile aparatului dvs şi primiţi informaţii cu privire la sta-
diul de operare.
Cu ajutorul butonului de comandă poate fi reglată pro-
gresiv puterea pe diferite trepte de preparare.

Indicator Semnificaţie
Arzător sau zonă electrică de gătit alocat/
ă butonului de comandă.
Arzător sau zonă electrică de gătit deco-
nectat/ă.

9/  9 Puterea maximă şi aprinderea electrică a
arzătorului.

1/1 Puterea minimă.
Aprinderea zonei de gătit cu două circuite.
Indicator de funcţionare şi căldură rezidua-
lă

4.2 Arzătorul
Aici găsiţi o prezentare generală a componentelor arză-
torului.

1

2
3
4

1 Capacul arzătorului

2 Corpul arzătorului

3 Termoelement pentru monitorizarea flăcării

4 Bujie

4.3 Grătare
Introduceţi corect grătarele.
Aşezaţi corect vasul de gătit grătare. Nu aşezaţi nicio-
dată vasul de gătit direct pe arzător.
Scoateţi întotdeauna cu atenţie grătarele. Mutarea unui
grătar poate cauza şi mutarea grătarelor adiacente.
Recomandare: Resturile de metale care rămân pe gră-
tar în urma deplasării anumitor vase de gătit pot fi înde-
părtate printr-o curăţare corespunzătoare. 
→ "Curăţarea grătarelor", Pagina 43

5  Accesorii
Puteţi achiziţiona accesorii de la unităţile de service
abilitate, din comerţul de specialitate sau de pe inter-
net. Utilizaţi numai accesorii originale special destinate
pentru aparatul dumneavoastră.
Accesoriile sunt proiectate special pentru aparat. La
achiziţionare, precizaţi întotdeauna numărul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastră (Nr. E).
→ Pagina 44

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzătoare pen-
tru aparatul dumneavoastră, consultaţi catalogul nostru,
magazinul online sau adresaţi-vă reprezentanţei locale.
www.bosch-home.com
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Accesorii Descriere Utilizare
Suportul suplimentar pentru
espressor moka

¡ Utilizaţi-l numai pe arzătorul cu puterea
cea mai mică.

¡ Utilizaţi-l cu vase de gătit cu un diametru
mai mic de 12.

Simmer Plate ¡ Pentru prepararea la foc mic.
¡ Utilizaţi arzătorul economic sau arzătorul

normal. Dacă există mai multe arzătoare
normale, este recomandat să utilizaţi arză-
torul din dreapta spate sau faţă.

¡ Aşezaţi pe grătar cu proeminenţele orien-
tate în sus şi niciodată direct pe arzător.

6  Utilizarea de bază
6.1 Aprinderea unui arzător cu gaz
Plita este dotată cu o funcţie de aprindere automată a
arzătoarelor.

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Gazele emanate se pot aprinde.
▶ Dacă arzătorul nu se aprinde după 10 secunde, roti-

ţi butonul de comandă în poziţia zero şi deschideţi
uşa sau fereastra încăperii. Aşteptaţi cel puţin un mi-
nut înainte de a încerca să reaprindeţi arzătorul.

▶ Dacă flacăra se stinge accidental în timpul funcţio-
nării, rotiţi butonul de comandă în poziţia zero. Aş-
teptaţi cel puţin un minut înainte de a încerca să re-
aprindeţi arzătorul.

ATENŢIE!
În cazul rotirii butonului de comandă direct între poziţii-
le   şi 1, se pot produce defecţiuni.
▶ Din acest motiv, nu rotiţi niciodată butonul din pozi-

ţia   în poziţia 1 sau invers.
1. Apăsaţi butonul de comandă al arzătorului selectat

şi rotiţi-l în sens antiorar până la treapta cea mai
mare.
Menţineţi apăsat butonul de comandă.

a Se produc scântei la toate arzătoarele, iar flacăra se
aprinde.

2. Aşteptaţi câteva secunde şi eliberaţi butonul de co-
mandă. 
→ "Sistemul de siguranţă", Pagina 40

3. Rotiţi butonul de comandă în dreptul treptei dorite.
4. În cazul în care nu se realizează aprinderea, rotiţi ar-

zătorul în poziţia de deconectare şi repetaţi etapele
descrise mai sus. De data aceasta, menţineţi buto-
nul de comandă apăsat pentru mai mult timp (până
la 10 secunde).

Notă:
Pentru a asigura funcţionarea corespunzătoare a
aparatului, respectaţi următoarele indicaţii:
¡ Piesele arzătorului → Pagina 39 şi grătarul

→ Pagina 39 trebuie să fie introduse corect.
¡ Nu schimbaţi capacele arzătoarelor.
¡ Asiguraţi o curăţenie perfectă. Curăţaţi cu regularita-

te bujiile utilizând o perie mică, dar nu metalică.
Aveţi grijă ca bujiile să nu fie supuse unor lovituri
puternice.

¡ Pentru a obţine o flacără corectă, orificiile şi canelu-
rile arzătoarelor trebuie să fie curate. 
→ "Curăţarea arzătoarelor", Pagina 43

6.2 Sistemul de siguranţă
Sistemul de siguranță (termoelementul) întrerupe fluxul
de gaz dacă arzătoarele se sting accidental. Pentru a
aprinde arzătorul trebuie să activaţi sistemul care per-
mite fluxul de gaz.
1. Aprindeţi arzătorul fără a elibera butonul de coman-

dă.
a Flacăra se aprinde.
2. Menţineţi butonul de comandă apăsat complet timp

de încă 4 secunde.

6.3 Aprinderea manuală a unui arzător cu
gaz
În cazul unei pene de curent, puteţi aprinde şi manual
arzătorul.
1. Apăsaţi butonul de comandă al arzătorului selectat

şi rotiţi-l în sens antiorar până la treapta cea mai
mare.

2. Plasaţi flacăra de la o brichetă sau de la o altă sur-
să (brichetă, chibrit etc.) lângă arzător.

6.4 Deconectarea unui arzător
▶ Rotiţi butonul de comandă în sens orar, în poziţia ⁠.

6.5 Comportament normal în timpul
funcţionării
Următoarele comportamente ale aparatului sunt norma-
le:
¡ Fâsâituri uşoare produse de arzătorul aprins.
¡ Eliberarea de mirosuri la prima utilizare. Aceste mi-

rosuri dispar după o anumită perioadă de timp.
¡ Producerea unei flăcări de culoare portocalie. Acest

lucru este cauzat de praful din mediul ambiant, lichi-
dele vărsate etc.

¡ Pocnituri după câteva secunde de la deconectarea
arzătorului. Acestea sunt cauzate de conectarea sis-
temului de siguranţă. 
→ "Sistemul de siguranţă", Pagina 40
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6.6 Acţionarea zonei electrice de gătit
Conectarea zonei mici de gătit
▶ Rotiţi butonul de comandă în sens orar, în poziţia

dorită.
a Se aprinde indicatorul de funcţionare.

Conectarea zonei de gătit cu două circuite
1. Rotiţi butonul de comandă în sens orar, în poziţia ⁠.

2. Rotiţi butonul în sens antiorar, în poziţia dorită.
3. Pentru a utiliza numai zona mică de gătit, rotiţi buto-

nul de comandă în sens antiorar în poziţia º  şi co-
nectaţi zona de gătit.

Deconectarea zonei de gătit
▶ Rotiţi butonul în sens antiorar, în poziţia ⁠.
a Imediat ce suprafaţa plitei s-a răcit, indicatorul de

căldură reziduală se stinge.

7  Vasele de gătit
Aceste observaţii vă ajută să economisiţi energie şi să
evitaţi deteriorarea vaselor.

7.1 Vasele de gătit adecvate
Utilizaţi numai vase de gătit cu un diametru corespun-
zător. Vasele de gătit nu trebuie să depăşească margi-
nea zonei de gătit.
Nu aşezaţi niciodată vase de gătit de dimensiuni mici
pe arzătoarele mari. Flăcările nu trebuie să atingă pe-
reţii laterali ai vasului de gătit.

Arzătorul Diametrul minim
al bazei vasului
de gătit

Diametrul maxim
al bazei vasului
de gătit

Arzător puternic 20 cm 26 cm
Arzător normal 14 cm 22 cm
Arzător econo-
mic

12 cm 16 cm

Zonă electrică
de gătit

12 cm 18 cm

Utilizaţi vase de gătit cu bază bombată numai pe arză-
torul cu coroană multiplă.
¡ Plita trebuie să dispună de un arzător cu coroană

multiplă şi de un suport suplimentar pentru wok.

¡ Suportul suplimentar pentru Wok trebuie să fie intro-
dus corect.

→ "Accesorii", Pagina 39

7.2 Utilizarea vaselor de gătit
Alegerea şi poziţionarea vasului de gătit influenţează si-
guranţa şi eficienţa energetică a aparatului dumnea-
voastră.
→ "Economisirea de energie", Pagina 38

AVERTISMENT ‒ Pericol de incendiu!
Elementele de conversie inflamabile se pot aprinde.
▶ Asiguraţi o distanţă de minimum 50 mm între vasul

de gătit şi elementele de conversie inflamabile.

Nu folosiţi vase de gătit
deformate. Utilizaţi numai
vase de gătit cu baza pla-
tă şi groasă.

Vasele de gătit deformate
nu au o poziţie stabilă pe
plită şi pot cădea.

Aşezaţi vasul de gătit cen-
tral deasupra arzătorului.

Vasul de gătit se poate
răsturna dacă nu este
aşezat central pe arzător.

Aşezaţi corect vasul de
gătit pe grătare.

Vasul de gătit se poate
răsturna dacă este aşezat
direct pe arzător.

8  Recomandări privind reglarea procesului de preparare
Cu ajutorul butonului de comandă al aparatului poate fi
reglată progresiv dimensiunea flăcării pe diferite trepte
de putere de la 1 până la 9.
Duratele de preparare şi treptele de putere depind de
tipul, greutatea şi calitatea alimentelor, de tipul de gaz
utilizat, precum şi de materialul vasului de gătit.
Recomandări
¡ Sugestii pentru gătit
– Atunci când preparaţi supe, creme, linte sau ma-

zăre, introduceţi toate ingredientele în acelaşi
timp în vasul de gătit.

– Pentru preparatele la tigaie, mai întâi încingeţi
uleiul. Imediat ce a început prăjirea, menţineţi
temperatura constantă şi, dacă este neceesar,
adaptaţi treapta de putere. La prepararea mai
multor porţii, aşteptaţi până la atingerea din nou
a temperaturii de preparare. Întoarceţi cu regula-
ritate alimentele.

¡ Pentru reducerea duratei de preparare:
– Pentru a prepara creme şi leguminoase, utilizaţi

o oală sub presiune. Dacă folosiţi o oală sub pre-
siune, respectaţi indicaţiile producătorului.

– Apa trebuie să fie fiartă înainte de a găti paste,
orez sau cartofi. Apoi, reglaţi treapta de putere
pentru a continua procesul de preparare.

– Când preparaţi cartofi şi orez, acoperiţi vasul cu
un capac.

Treaptă
de prepa-
rare

Prepararea alimentelor

9 ¡ Punerea apei la fiert
¡ Coacere în bain-marie: biscuiţi, budin-

că, budincă de pâine.
¡ Prăjire la temperatură înaltă: preparate

asiatice.
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Treaptă
de prepa-
rare

Prepararea alimentelor

7-9 ¡ Începerea procesului de preparare: tăi-
ţei, supe, creme, paella, leguminoas,
orez cu lapte.

¡ Prăjire în ulei: legume tempura, croche-
te, cartofi prăjiţi, omletă cu cartofi, şni-
ţel, produse congelate, produse de bru-
tărie/patiserie.

¡ Prăjire cu o cantitate mică de ulei: om-
letă franţuzească, frpitură, stroganoff cu
muşchi de vită.

¡ Prăjire, frigere: legume, carne.
4-6 ¡ Continuarea procesului de preparare:

tăiţei, supe, creme, paella, leguminoas,
orez cu lapte.

¡ Prăjire cu o cantitate mică de ulei: ham-
burgeri, cârnăcior, somon la grătar,
chiftele.

¡ Tocană, friptură înăbuşită: ragout, gu-
laş, ratatouille.

¡ Preparare la temperaturi medii: sosuri
de brânză, béchamel, carbonara, nea-
politana, budincă, crepes.

¡ Decongelare: produse congelate.
1-3 ¡ Finalizarea preparării: orez, paella, legu-

minoase, orez cu lapte.
¡ Preparare cu aburi: peşte, legume.
¡ Încălzire şi menţinere la cald: semipre-

parate.
1 Topire: unt, ciocolată, gelatină, miere, ca-

ramel.

8.1 Recomandări privind prepararea pe
zona electrică de gătit
Aici găsiţi recomandări privind prepararea diferitelor fe-
luri de mâncare cu treptele de preparare corecte.
Pentru începerea fierberii, folosiţi treapta 9.

Fierbere, înăbuşire

Preparatul Treapta de pre-
parare termică
îndelungată

Durata de prepa-
rare termică în-
delungată în mi-
nute

Tocană, supe 3-4 15-60
Orez 3 15-30
1 Preparaţi termic lent preparatul într-un vas fără ca-

pac.

Preparatul Treapta de pre-
parare termică
îndelungată

Durata de prepa-
rare termică în-
delungată în mi-
nute

Tăiţei 1 5 6-10
Cartofi fierţi în
coajă

3-4 25-30

Cartofi natur 3-4 15-25
Găluşte de car-
tofi 1

3-4 20-30

Peşte fiert 1 3 10-15
1 Preparaţi termic lent preparatul într-un vas fără ca-

pac.

Prăjire în baie de ulei

Merluciu în stil
roman 1

4-5 8-20

Crochete de
peşte, congelate

6-7 8-12

1 Gătiţi preparatul într-un vas fără capac.

Prăjire cu o cantitate mică de ulei, rumenire, prăjire în
tigaie

Friptură, 3 cm
grosime 1

7-8 8-12

Cotlet, natur sau
pane 1

6-7 8-12

Şniţel, natur sau
pane 1

6-7 6-10

Legume, conge-
late

3-4 10-20

Sotarea legume-
lor

6-7 6-10

Clătite 5-6 -
1 Gătiţi preparatul într-un vas fără capac.

Fierbere, sotare, fierbere înăbuşită

Gulaş 3-4 50-60
Friptură înăbuşi-
tă

3-4 60-100

Rulade 3-4 50-60

Topire, decongelare, preparate fine

Sos Béchamel 1 3-6
Topirea ciocola-
tei

1 -

9  Curăţare şi îngrijire
Pentru a asigura funcţionarea optimă a aparatului pen-
tru o perioadă îndelungată de timp, curăţaţi-l şi îngrijiţi-l
cu atenţie.

9.1 Produse de curăţare
Produsele de curăţare corespunzătoare pot fi achiziţio-
nate de la unităţile de service sau din magazinul online.

ATENŢIE!
Agenţii de curăţare neadecvaţi pot deteriora suprafaţa
aparatului.
▶ Nu folosiţi mijloace de curăţare ascuţite sau abrazi-

ve.
▶ Nu folosiţi bureţi din sârmă.
▶ Nu folosiţi cuţite sau obiecte ascuţite pentru a înde-

părta resturile alimentare uscate de pe plită.
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▶ Nu utilizaţi cuţite sau obiecte ascuţite pentru a cură-
ţa racordul dintre sticlă şi măştile arzătoarelor, profi-
lele din metal sau plăcile din sticlă sau din aluminu.

▶ Nu utilizaţi aparate de curăţare cu aburi.

9.2 Curăţarea aparatului
ATENŢIE!
Dacă butonul de comandă este scos în timpul curăţării
aparatului, în interiorul aparatului poate pătrunde umea-
zeală care poate cauza deteriorarea acestuia.
▶ Nu scoateţi elementele de comandă în timpul cură-

ţării aparatului.
1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Curăţaţi aparatul utilizând un burete, detergent şi

apă.
3. Uscaţi-l cu o lavetă moale.
Recomandare: Îndepărtaţi imediat lichidele vărsate.
Astfel, evitaţi lipirea resturilor alimentare şi reduceţi
efortul depus în timpul curăţării ulterioare.

9.3 Curăţarea arzătoarelor
Curăţaţi suprafaţa pieselor arzătorului după fiecare utili-
zare. Astfel evitaţi arderea resturilor alimentare.
ATENŢIE!
Piesele arzătorului pot suferi deteriorări în cazul curăţă-
rii în maşina de spălat vase.
▶ Nu curăţaţi piesele arzătorului în maşina de spălat

vase.
Notă: Respectaţi indicaţiile privind produsele de curăţa-
re .
→ "Produse de curăţare", Pagina 42

1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Curăţaţi cu o perie nemetalică şi cu o soluţie de apă

cu detergent.
3. Uscaţi complet aparatul. Dacă la începutul procesu-

lui de preparare sunt prezente picături de apă sau
zone umede, suprafaţa emailată se poate deteriora.

4. Introduceţi piesele arzătoarelor. Asiguraţi-vă că ca-
pacele arzătoarelor sunt poziţionate corect pe repar-
titoare. 
→ "Arzătorul", Pagina 39

9.4 Curăţarea grătarelor
Notă: Respectaţi indicaţiile privind produsele de curăţa-
re .
→ "Produse de curăţare", Pagina 42

ATENŢIE!
Grătarele pot suferi deteriorări în cazul curăţării în maşi-
na de spălat vase.
▶ Nu curăţaţi grătarele în maşina de spălat vase.
1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
2. Scoateţi cu atenţie grătarele.
3. Curăţaţi cu o perie nemetalică şi cu o soluţie de apă

cu detergent.
Curăţaţi cu grijă zona din jurul suporturilor din cau-
ciuc. Dacă suporturile din cauciuc se desprind, rugi-
na poate zgâria plita.

4. Uscaţi complet aparatul. Dacă la începutul procesu-
lui de preparare sunt prezente picături de apă sau
zone umede, suprafaţa emailată se poate deteriora.

5. Introduceţi corect grătarele. 
→ "Grătare", Pagina 39

10  Remediaţi defecţiunile
Defecţiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastră. Înainte de a contacta unitatea de service, con-
sultaţi informaţiile privind remedierea defecţiunilor. Ast-
fel evitaţi cheltuielile inutile.

AVERTISMENT ‒ Pericol de rănire!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoase.
▶ Numai personalul de specialitate are dreptul de a

executa reparaţii ale aparatului.
▶ Dacă aparatul este defect, înştiinţaţi unitatea de ser-

vice abilitată.
→ "Serviciul clienţi", Pagina 44

AVERTISMENT ‒ Pericol de electrocutare!
Reparaţiile executate incorect sunt periculoase.
▶ Numai personalul de specialitate are permisiunea

de a efectua lucrări de reparaţii la nivelul aparatului.
▶ La reparaţia aparatului trebuie utilizate numai piese

de schimb originale.
▶ Dacă se deteriorează cablul de racordare la reţea al

acestui aparat, acesta trebuie înlocuit de către pro-
ducător, de către serviciul său pentru clienţi sau de
către o persoană calificată în mod similar, pentru a
evita pericolele.

10.1 Erori de funcţionare

Defecţiune Cauzele şi remedierea defectelor
Defecţiune la funcţio-
narea electrică gene-
rală.

Siguranţa este defectă.
▶ Verificaţi siguranţa din panoul de siguranţe.
S-a declanşat siguranţa automată sau un întrerupător cu protecţie diferenţială.
▶ Verificaţi la panoul de siguranţe dacă s-a declanşat siguranţa automată sau un întrerupă-

tor cu protecţie diferenţială.
Fişa de reţea a cablului de alimentare nu este introdusă în priză.
▶ Conectaţi aparatul la reţeaua de curent.
Alimentarea cu curent electric a fost întreruptă.
▶ Verificaţi funcţionarea iluminării interiorului şi altor aparate din încăpere.



ro Serviciul clienţi

44

Defecţiune Cauzele şi remedierea defectelor
Aprinderea automată
nu funcţionează.

Între bujie şi arzător se află resturi de alimente sau depuneri de murdărie.
▶ Curăţaţi spaţiul intermediar dintre bujie şi arzător.
Piesele arzătorului sunt ude.
▶ Uscaţi cu grijă piesele arzătorului.
Piesele arzătorului sunt poziţionate greşit.
▶ Poziţionaţi corect piesele arzătorului.
Aparatul nu este legat la masă, nu este racordat regulamentar sau cablul de împământare
este deteriorat.
▶ Contactaţi un electrician calificat.

Flacără arzătorului
este neuniformă.

Piesele arzătorului sunt poziţionate greşit.
▶ Poziţionaţi corect piesele arzătorului.
Orificiile de la arzătoare sunt murdare.
▶ Curăţaţi şi uscaţi orificiile de la arzătoare.

Fluxul de gaz pare să
nu fie normal sau nu
iese gaz.

Alimentarea cu gaz este închisă prin supape cuplate pe traseu.
▶ Deschideţi supapele cuplate pe traseu.
Butelia de gaz este goală.
▶ Înlocuiţi butelia de gaz.

În bucătărie miroase
a gaz.

Butonul de comandă este deschis.
▶ Închideţi butonul de comandă.
Butelia nu a fost racordată regulamentar.
▶ Asiguraţi-vă că butelia este racordată regulamentar.
Racordul buteliei de gaz la aparat este neetanş.
1. Închideţi robinetul principal de gaz.
2. Aerisiţi încăperea.
3. Chemaţi imediat un instalator autorizat, care să verifice instalaţia de gaz şi să emită certi-

ficatul pentru instalaţie.
4. Nu utilizaţi aparatul până când nu aveţi siguranţa că nu iese gaz nici de la instalaţie şi

nici de la aparat.
Arzătorul se deconec-
tează imediat ce eli-
beraţi butonul de co-
mandă.

Butonul de control nu a fost apăsat suficient timp.
1. Menţineţi apăsat butonul de control timp de câteva secunde după aprindere.
2. Apăsaţi ferm butonul de control.
Orificiile de la arzătoare sunt murdare.
▶ Curăţaţi şi uscaţi orificiile de la arzătoare.

11  Serviciul clienţi
Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranţă,
conform Regulamentului corespunzător referitor la de-
signul ecologic se procură de la unitatea noastră de
service abilitată, pentru o durată de minim 10 ani de la
punerea în circulaţie în interiorul Spaţiului Economic
European.
Notă: Reparaţiile efectuate de personalul din cadrul
unităţii de service abilitate în cadrul perioadei de ga-
ranţie acordate de producător, în condiţiile impuse de
acesta, sunt gratuite.
Informații detaliate despre perioada și condițiile de ga-
ranție din țara dumneavoastră pot fi găsite, prin inter-
mediul codului QR, pe documentul anexat referitor la
contactele pentru service și condițiile de garanție, la
distribuitorul local sau la unitatea noastră de service
abilitată sau pe site-ul nostru web.
Dacă apelaţi la Serviciul pentru clienţi, trebuie să
menţionaţi numărul de identificare a produsului (E-Nr.)
şi numărul de fabricaţie (FD) al aparatului dumneavoas-
tră.

Datele de contact ale unității de service abilitate pot fi
găsite, prin scanarea codului QR, pe documentul ane-
xat referitor la contactele pentru service și condițiile de
garanție, precum și pe site-ul nostru web.
Informațiile conform directivei (EU) 66/2014 şi (EU)
2023/826 sunt disponibile online la www.bosch-ho-
me.com pe pagina de produs și pe pagina de service
a aparatului dumneavoastră, în secțiunea rezervată in-
strucțiunilor de utilizare și documentelor suplimentare.

11.1 Numărul de produs (Nr. E) şi numărul
de fabricaţie (FD)
Numărul produsului (Nr. E) şi numărul de fabricaţie
(FD) se găsesc pe plăcuţa de tip a aparatului.
Plăcuţa de fabricaţie se află:
¡ pe certificatul aparatului.
¡ pe partea inferioară a plitei.
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Pentru găsi rapid şi uşor datele aparatului dvs. şi nu-
mărul de telefon al serviciului pentru clienţi le puteţi no-
ta undeva să le aveţi la îndemână.

12  Evacuarea ca deşeu
12.1 Predarea aparatului vechi
Datorită reciclării ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.
1. Scoateţi ştecherul cablului de racordare la reţea din

priză.
2. Separaţi cablul de alimentare.
3. Închideţi robinetul de închidere a alimentării cu gaz.
4. Eliminaţi în mod ecologic aparatul.

Informaţii despre modalităţile curente de eliminare
ecologică a aparatelor pot fi obţinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar şi de la primăria
sau administraţia locală.

Acest aparat este marcat corespun-
zător directivei europene 2012/19/
UE în privinţa aparatelor electrice şi
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment – WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare înapoi, valabilă în întreaga
UE, şi valorificarea aparatelor vechi.
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