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@_, ﬁ% 50-100 g 10-20 s
@ - @ 50-100 g 20-40's
5-20 x\7 3-15s

50-100 g 2x2s

515g 8-20 s

50-150 g 5-30s

@[] 7-10s

150g | ® [M]16-20 s

e [5]20-30 s

1x0 2% min

300-600g | 40s-3min

300-600g | 40s-3min







Siguranta
m Cititi cu atentie acest manual.

Siguranta ro

® Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.

Utilizati accesoriul numai:
= cu un tel manual MFQ4....

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.
» Nu imersati niciodata aparatul, ci doar piciorul de mixat in ali-

mentele de mixat.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.
» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

70 °C sau mica decéat aceasta.
Evitarea deteriorarilor

» Nu utilizati niciodata recipientul taietoru-
lui universal in cuptorul cu microunde
sau in cuptor.

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat in
recipientul taietorului universal.

» Nu scufundali suportul de angrenare in
lichide si nu il curatati niciodata sub jet
de apa curenta sau in masina de spalat
vase.

Vedere de ansamblu
—Fig. |l

Taietor universal’

21 Picior de mixat'
Rezervor

Cutit universal

Suport angrenaj pentru taietorul uni-
versal

Observatie: Daca o componenta nu este
inclusa in pachetul de livrare, o puteti co-
manda prin Serviciul pentru clienti.

"n functie de model

Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru
maruntirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau samburi
din fructele cu sdmburi.

® Tdietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex.
boabe de cafea, nuci muscat, ridichi
sau alimente inghetate, de ex. fructe
sau cuburi de gheata.

Utilizati taietorul universal
—Fig. A1-EE
Piciorul de mixat

Piciorul de mixat nu este adecvat pentru
prepararea piureurilor, care se prepara
doar din cartofi sau alte alimente cu ace-
easi consistenta ca acestia.



ro Exemple de utilizare

Piciorul de mixat este adecvat pentru urma-

toarele utilizari:

= mixarea de bauturi

= prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si piureuri pentru bebe-
lusi

= Pasarea alimentelor fierte, de exemplu, a
fructelor, legumelor, supelor

Utilizarea piciorului de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor tdia si fierbe nainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizafi
téietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oala,
trageti oala de pe plita de gatit.

daed 14 B 21
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparafi maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
nd. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

—rig. [ EA-Ed
Exemple de utilizare

Respectali cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.

— Fig.

Observatie: La retetele marcate cu (*) din
tabel I&sati dupa fiecare ciclu de operare
aparatul sa se raceasca pana ajunge la
temperatura camerei!

Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar

— 120 g miere de fructe din padure
(5°C)

— 20 g mere taiate In cubulete de (1 cm)

Preparare

- Introduceti ingredientele in taietorul
universal si mixati timp de 3 secunde
pe treapta M.

Prajituri

- 3oua

- 60 gunt

- 100 g faina alba (de tipul 405)

— 60 g nuci macinate

- 1 lingurita de scortisoara

— 2 linguri de zahar vanilat

— 1 lingurita praf de copt

- 1mar

Preparare

— Separati albusurile de galbenusuri si
bateti spuma albusurile de ou.

- Frecati spuma galbenusurile cu zaha-
rul. Adaugati untul moale si ameste-
cul de miere cu mar preparat.

- Amestecati restul ingredientelor intr-
un vas separat, adaugati-le la masa
de galbenus frecat si amestecati-le.

— Apoi addugati albusurile batute spu-
ma si incorporati-le cu atentie ameste-
cand de jos in sus cu ajutorul unei
spatule.

— Tapetali o forma de cozonac
(35x 11 cm) cu hartie de copt si intro-
duceti compozitia de prajitura obtinu-
tain ea.

— Curatati marul de coaja, taiafi-l felii si
puneti acestea deasupra prajiturii.

- Preincalziti cuptorul la 180 °C si coa-
ceti prajitura timp de 30 minute.

Vedere de ansamblu curatare

Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig. E4



Be3onacHocT

BesonacHoct bg

= [JpoyeTeTe BHMMATE/NHO TOBA PbKOBOACTBO.

= B3emeTe Noa BHUMaHWE PbKOBOACTBOTO HA OCHOBHUA ypea.
M3nonaeante npuHaaIeXXHOCTUTE CaMO:

® C Ten 3a pasbusaHe Ha Aanua MFQ4....

® 33 MPUIOXKEHUA, ONUCAHU B HACTOALWOTO PbKOBOACTBO.

» BuHaru notanante caMo HakpawHuka, a He OCHOBHMA ypea, B Npo-

AYKTUTE 3a MUKCUPaHeE.

» Hukora He JOKOCBanTe pexelwmTe pbOoBe C He3aLWMTEHN PbLe.
» BHumaBanTe npu GopaBeHe C OCTPU HOXOBE, NPU U3npasBaHe Ha

cbaa v npu noYnCTBaHETO.

» [MocTaBanTe n cBanAnTe NPUHAANEXHOCTUTE CaMO KOrato 3a4BuxK-
BaAHETO € B MOKOW W LWEeNCebT Ha ypeaa e U3K/IUYEH OT KOHTaKTa.
» M3nonseanTe npuHaaNexxXHoCcTuTe caMo B HaMb/IHO Crno®eHo ChbCTo-

AHWE.

» Bbaete BHUMATENHM Mpn oOpadoTkaTa Ha ropeLyn XpaHUTeIHU Npo-

LYKTH.

» [Mpean obpadoTkarta ocTaBeTe BPALMTE XPaAHUTEHU NPOAYKTV Aa
ce oxnaaat go 70 °C wav no-H1cKa Temnepartypa.

npenOTBpaTHBaHe Ha maTepu-
aJiHA et

» Hwukora He M3non3BanTe cbaa Ha YHW-
BepcaIH1A YOoMbp B MUKPOBbB/IHOBA
neyka uau BbB dypHara.

» Hwkora He M3nonsBanTe HakpamHuka
B CbAa Ha YHWBEPCa/HMA Yonbp.

» Hukora He notanAnTe 3aaBuXBallaTa
HacTaBka B TEUHOCTU U HE TW MOYKUCT-
BaWTe noj Teyalla Boga MM B Cbao-
MUASIHA MalLLMHa.

06w npernen
—our. | i}

YHuBepcaneH 4onsp '

IE] Hakpaiituk

Coba

VHUBEPCANEH HOX

3BaasvxBalla HacTaBka 3a yHuBepcan-
HWA YOMBP

' B 3aBMCUMOCT OT MoAena

3abenexKa: AKO aeH KOMMOHEHT He
€ BKJ/IIOUYEeH B OKOMIM/IeKTOBKAaTa Ha JOC-
TaBkarta, MOXeTe Aa ro nopbyare upes
oTaena no o6cnyxBaHe Ha K/IMEHTH.

YHuBepcasneH yonbp

YHUBEPCA/THUAT YOMbP € NOAXOAALY 3a
pasnpoBABaHe Ha XpaHWTEHW NPOayK-
T, Hanp. Meco, TBbP/AO CUMPEHE, /YK, Ye-
CbH, N/10[10BE, 3e/IEHYYLIM, MOANPAaBKH,
opexu unun Gagemu.

3abenemku

= [lpegun oBpabdoTkara oTcTpaHeTe
TBBHPANTE KOMMOHEHTH Ha XpaHWUTe -
HWUTE NPOAYKTH, HaMpP. XPYLLUAIM, KOC-
T, XXMM UM KOCTUIIKK Ha KOCTU/IKO-
BM NA0J0BE.

= YHWBEPCAHWAT YOMbP HE € MNOAXO-
[Au 3a pasapodaBaHe Ha MHOIO
TBBPAM XPAHUTENHW NPOAYKTH,
Hanp. kade Ha 3bpHa, MHAUIUCKO
opexye, pAna uav 3ampaseHun XpaHu,
Hanp. N1o040Be Uaun KybueTa nes.

11



bg HakpaiHuk
YnoTtpe6a Ha yHMBepCanHUA Yombp
-our. B -E8
HakpanHuK

HakpanH1KbT HE € MoAXOAALL 3a NPUroT-

BAHE Ha MOPEeTa, ChAbPXally camo Kap-

TOOU WK XPaHUTENHW NPOAYKTH C NOA00-
Ha KOHCUCTEHLMA.

HakpanH1KbT € noaxoanAll 3a cneaHuTe

NPUNOXEHUA:

= MUKCHMpPaHe Ha HanuTKK

= PUIOTBAHE Ha TEeCTO 3a NnaslaunHKMK,
MaroHesa, cocoBe U Bebellka xpaHa

= [OpUPaHe Ha CBapeHn XpaHWTeNHu
NPOAYKTH, HaMNp. N10A0BE, 3ENEHUYYLM,
cynu

U3nonssaHe Ha HaKpanHUK

3abenemku

= [lpeau obpabdoTBaHe pasapodeTe u
cBapeTe 40 OMeKBaHe TBbpauTe Xpa-
HWTENHW NPOAYKTH, HaMp. AGBIKK, Kap-
TOdW UK MECO.

= 3nos3BaiTe yHUBEPCa/IHUA YOMmbp 3a
pasapodABaHe Ha CYPOBU XPaHUTEHU
npoaykTv 6e3 nodaesaHe Ha TEUHOCT,
KaTo Hanp. NyK, YeCbH UK NOAMPAaBKH.

= [lpeau oBpaboTBaHe Ha XpaHUTENHWUTE
NpoayKTV B roTBapcKa TeHmpKepa caa-
eTe TeHmpKepara OT KOT/IoHa.

—ou- -Bl
MpuroTefAiHe Ha ManoHe3a

3abenexku

= C HakpahHuKa MOXe [a ce NMpuroTeA
ManoHes3a camo oT Lesu anua (6entsb-
LM M OKBATBLUK).

= Bb3gyx noa HakparHuka npefoTepara-
Ba NO0OPO BTBBbPAABAHE NPU MPUrOTBA-
HEe Ha ManoHe3a. 3a NocTUraHe Ha on-
TMManeH pesyntaT uanycHeTe Bb3ayxa
npean MuMKcupaxe.

e 22 B 26
MpuMepHU NPUNOKEHHUA

3aab/MKUTENHO cnadBanTe MakCUManHu-
Te KonmuecTsa M BpemeHaTta Ha 06paboT-
Ka, nocoyexu B Tabnuuara.

—>Qur.
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3abenemka: MNpu 0603HaueHuTe ¢ (*) pe-
uenTy B TabnuuaTta ocTaBanTe ypena aa
ce oxnaav A0 cTariHa Temneparypa cneq
BCEKM padoTeH unkba!

MeneH cnagKkuw ¢ AGBAKK
Cmec oT A6bAKKM U Meq

120 g ropcku mea (5 °C)
20 g A6bsku, Ha KyBueTa (1 cm)

MpuroTeAHe

CuneTe cbCTaBKUTE B YHMBEPCAST-
HWA YOMBP U MUKCUPaKTe 3 CekyHau
Ha cTeneH M.

Cnaakuw

3 Anua

60 g macno

100 g 6an0 BpatHo (Tun 405)
60 g cMIeHN opexu

1 u.n. KaHena

2 C./1. BaHW/0Ba 3axap

1 y.n. Gaknyneep

1 aBbnka

MpuroTeAHe

Pasnenete OenTbUnTe U XbATbLUTE
Ha ArLaTa 1 pas3buiite Ha TBbPAA
nAHa 6enTbKa.

PasduiiTe Ha NAHA XbATbKa CbC 3a-
xapTa. [lobaBeTe MEKOTO Mac/o u
npuroTeeHara cmec ot mea v A6bLN-
KM.

CmeceTe ocTaHanuTe ChCTaBKU B
oTaenHa Kkyna, nofaseTe KbM Blax-
HWTE CbCTaBKKW 1 pasdbpkanTe.
JobaBeTe BHUMATENHO OenTbLUnUTe
Ha CHAr ¢ wnaryna.

3acTteneTe npaBobrb/iHa popma 3a
neuveHe (35x 11 cm) ¢ xapTvAa 3a
rneyeHe 1 cuneTe B HeA NoAroTBeHa-
Ta CMecC 3a cnagkuLL.

ObeneTe adbikaTa, HapexeTe A Ha
Wwanbu n pasnpeneneTte Bbpxy cnaj-
Kuwa.

3arpenTte npeaBapuTesiHO dypHata
Ha 180 °C v neueTe cnagkuwia

30 MUHYTH.

YKa3aHuA 3a noYncTBaHe

[MouncTtBarTe OTAEHUTE YACTH CbI1acHO
YKa3aHWATa B TaénmuaTa.

A 28 |












Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

» Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001248671 (050331)
ro, bg
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