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ro Siguranta

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecare, batere si mixare a alimentelor moi si a lichi-
delor.

m pentru framéantarea aluatului moale.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Utilizati suportul aparatului numai cu mixerul de mana furnizat.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul de baza in alimentele de mixat.
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Evitarea deteriorarilor ro

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-
ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» In timpul prelucrérii nu deschideti niciodata bratul pivotant.

» Nu lasati niciodata aparatul pornit daca alimentarea cu curent
este intrerupta. Aparatul porneste automat dupa refacerea lega-
turii la alimentarea cu curent.

» Montati sau demontati mixerul de ména de pe suportul aparatu-
lui numai cand sistemul de actionare este oprit si stecherul de
retea este scos din priza.

» Montali si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea
trebuie efectuate cu atentie.

» La coborérea bratului rotitor nu introduceti ména in carcasa sau
in castron.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor Cursor pentru actionarea capacu-
» Nu lasati niciodata aparatul sa functione- lui

ze in gol. Orificii pentru dispozitivul de bloca-
> Nu utilizati niciodata vasul de mixare in re

cuptorul cu microunde sau in cuptor. Orificii (cu capac) pentru instala-

rea ustensilelor

Vedere de ansamblu e ——
- Fig. ) n functie de mode

instructiune de utilizare separata
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ro Elementele de comanda

Taste de deblocare

Buton de ejectare

I3 Comutator

Orificiu din spate cu capac

[l Castron de amestecat

[E] Roaté dintatd de antrenare

Dispozitiv de blocare pentru mixe-
rul de mana

Parghie pentru dispozitivul de blo-
care

Angrenajul castronului

Tasta de deblocare pentru braful
rotitor

Suport aparat cu brat rotitor

Palete de amestecare turbo

Angrenaj cu melc

Palete de frdmantare

Vasul mixerului din material
plastic'

Capac'

Picior de mixat’

Taietor universal' 2

' In functie de model
2 instructiune de utilizare separata

Nota: Daca un accesoriu nu este inclus in
pachetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

Elementele de comanda

Buton de ejectare
Pentru scoaterea ustensilelor.

Nota: Butonul de ejectare poate fi actionat,
numai daca comutatorul nu se afla in pozi-
tia 0.

Cursor

La actionarea cursorului se elibereaza fie
orificiul pentru introducerea ustensilelor 8=
sau orificiul din spate ™.

Deplasati cursorul numai in pozitia intreru-
patorului 0.
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Taste de deblocare
Pentru scoaterea accesorilor din orificiul
din spate.

Comutator

Simbol  Functie

0 dezactivat

1 turafia minima

5 turatia maxima

M Pornire instantanee (cea mai

mare turalie), apasare spre
stdnga si mentinere

Nota: Cand orificiul din spate este deschis,
pornirea treptelor 1péané la 5 nu este in fun-
cliune.

Ustensile

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate

pentru urmatoarele utilizari:

= baterea albusurilor sau a fristii

m pentru pregatirea aluaturilor usoare, ca
de ex. aluat de biscuiti, aluat de chec,
aluat pentru clatite

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30 % la o temperatura de 4-8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Nota: Pentru prepararea maionezei utilizati
piciorul de mixat.

Palete de framantare

Paletele de framantare sunt adecvate pen-
tru prepararea diverselor aluaturi, cum ar fi
aluat dospit, aluat de pizza, aluat de cozo-
nac, aluat de paine sau aluat fraged.

Nota: Cantitatea maxima prelucrabild este
de 500 g faina si ingrediente.

Pregatirea aparatului

Observatii

= Utilizati ustensilele numai cu perechea
corespunzatoare.

= Aveti in vedere forma pieselor din plastic
de pe ustensile, pentru a evita confuzia
acestoral



= Montali ustensilele una dupa cealalta,
pentru a evita o blocare una de alta.

- Fig. A-A
Utilizarea cu suportul aparatului

Utilizati numai ustensilele care au fost livra-
te Tmpreuna cu suportul aparatului.
- Fig. @ -

Utilizarea fara suportul aparatului
- Fig. EH -

Piciorul de mixat

Piciorul de mixat nu este adecvat pentru

prepararea piureurilor, care se prepara

doar din cartofi sau alte alimente cu aceea-

si consistenta ca acestia.

Piciorul de mixat este adecvat pentru

urmatoarele utilizari:

= mixarea de bauturi

= prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri $i piureuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de exemplu, a
fructelor, legumelor, supelor

Utilizarea piciorului de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizali
taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oal3,
trageti oala de pe plita de gatit.

- Fig. P21 -

Un exemplu de reteta pentru

maioneza

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura mustar

1 lingura suc de laméie sau ofet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Piciorul de mixat ro

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat Impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

- Fig. FA - E&

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig.

Exemple de utilizare

Respectatli cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.
Nota: La retetele marcate cu (*) din tabel I1&-
sati dupa fiecare ciclu de operare aparatul
sd se raceasca pana ajunge la temperatura
camerei!

- Fig.

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

B

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei euro-
pene 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.
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ro Serviciul clienti

Serviciul clienti

Pentru informalii detaliate despre perioa-
da si conditiile de garantie din tara dum-
neavoastra, adresati-va serviciului de asis-
tenta pentru clienti, distribuitorului local
sau accesati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasiti In lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noas-
tré de internet.
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BesonacHocT bg

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHA/IHW YacTn U MPUHAONEXXHOCTH.

® 33 pasddbpKBaHe, pasbrBaHe 1 MUKCUPaHe Ha MEeKN XpaHUTEHU
NPOAYKTN N TEYHOCTW.

B 33 OMEecBaHe Ha Meko TecCTO.

® B [JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMeLLeHNs B JomallHa ofcTa-
HOBKa Mpwu cTarHa Temneparypa.

B 33 JOMaKMHCKW KOnMJYecTBa 1 BpemeHa Ha o6padoTka.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeasT BuHarn TpAadBa Aa ce U3KIuUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HabnaexHve, npean crnodAsaHe, pasrnodaBaHe Uan NOYNCT-

BaHe, KakTo 1 B C/lyyal Ha nospeaa.

VianonseanTte cTorkara Ha ypeaa camo C BK/IIOYEHNA B OKOMMIEK-

TOBKAaTa Ha gocTaBkaTa MUKcep.

To3n ypea Moxe [Ja ce n3nona3sa oT Anla ¢ orpaHMyeHn ncuxmyec-

KW, CETUBHMW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTK Unun 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWA, aKo ca noa HabtoaeHe UK ca MHCTPYKTUPAHM MO OTHOLLE-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHoOC-

TMTE, NMPpon3TUYaLLM OT padoTaTa C Hero.

[euata He TpabBa ga urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoAApPBXKKATA OT CTpaHa Ha noTpeduTena He

TpAOBa Aa ce n3BbpLIBaT OT Aeua.

YpeOwT He TpadBa Aa ce u3nonsea oT Aeua. Jpbxre geuarta ganeuy

OT ypeaa v 3axpaHsalima Kkaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcnioatmpanTe ypega camo B CbOTBETCTBUE C
NaHHuTe Ha dhadpuuHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta Ha To3un ypea 0bae
noBpeeH, Tol TpAdBa Ja ce CMeHW OT NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAen no oOCny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro uue ¢ no-
nobHa KBasmdukauma, 3a ga ce nsderHaT onacHoOCTW.

» Hukora He noTtananTe ypeaa nnv kabena 3a cBbp3BaHe KbM
MpexkaTa BbB BOJa W He v NocTaBAlTe B ChAoOMMANHATA MaLLW-
Ha.
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bg BbesonacHoct

» Hukora He notananTe OCHOBHWUA ype B NPOAYKTUTE 3a MUKCUpa-
He.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaTtauna noBpeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kKabena 3a CBbp3BaHe KbM
Mpexarta C ropelln Yactu 1 He ro NpoKapBanTe BbPXY OCTPU Pb-
oos.e.

» Hukora He nocTtaBanTe ypena Bbpxy Wiv B O/1M30CT 40 ropeLm
NOBBPXHOCTMU.

» Cnea n3KNYBaHETO n3yakanTe LANOCTHOTO cnnpaHe Ha 3aa-
BMXKBAHETO.

» [IpbXTe ganey oT BbPTALLM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 00/1eKN0To
N OpYr NPpUHaaNexXHOCTH.

» [1o Bpeme Ha oBpaboTKaTta HMKora He oTBapANTe NOABMKHOTO
pamo.

» Hukora He ocTaBAnTe ypeaa BK/IOYEH B CliyYait Ha MPeKbCBaHe
Ha enekTpo3axpaHBaHeTO. B npoTuBeH cayyan cnen npekbeBa-
HETO Ha enekTpo3axpaHBaHETO ypeabT OTHOBO Ce Mycka caMoc-
TOATENHO.

» [NoctaBante/CBanAnte Mmkcepa camo npu NbaeH NOKOWN Ha 3aa-
BMXXKBAHETO U U3K/IOYEH OT KOHTaKTa LWences Ha/oT cTonkarta Ha
ypeaa.

» [TocTaBaAnTe 1 cBanAanTe NPUHaaNEXHOCTUTE CaMO Korato 3a/-
BMXKBAHETO € B MOKOW 1 WencensbT Ha ypeaa e U3KAKUEH OT KOH-
TakTa.

» Hukora He JokKocBanTe pexeLwnte pbOoBe C He3alnTeHN PbLe.

» BHumaBsarite npu 6opaBeHe C OCTPU HOXOBE, NMPu N3npassaHe
Ha cbaa 1 NPy NOYMCTBAHETO.

» [1pn cnyckaHe Ha NOABMXHOTO paMo He nocAranTe B Kopnyca
nnun Kynara.

» bbvaete BHMMaTenHu npu odpadoTkarta Ha ropeLln XpaHUTeHu
NPOAYKTW.

» [Npean obpabdoTkaTa ocTaBeTe BPALUMTE XPaHUTEHM NPOAYKTU
na ce oxnagAt ao 70 °C nnun no-H1UCKa temnepartypa.

» CnasBaunTte ykasaHuAaTa 3a NoYncTBaHe.

» [louncteanTe npean Bcaka ynotpeda NnoBbpPXHOCTUTE, BNN3ALLM B
KOHTaKT C XpaHUTEeNHN NPOAYKTH.
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npe,ﬂOTBpaTH BaHe Ha maTepu-

aJIHU et

» Hwukora He ocTaBsaiTe ypeaa aa padoTu
Ha npaseH xoa.

» Hukora He nanons3earTe cbaa 3a MUKCU-
paHe B MUKPOBB/IHOBa rneYyka min BbB

dypHaTa.

06w npernen
- Qur. |

(1

[1nb3ray 3a 3agencrBaHe Ha Ka-
naykara

OTBOpPY 3a B/1I0KMPOBKaTa

ol

OTBOpPM (C Kanayka) 3a NocTaBaHe
Ha NpucTaBkuUTE

MpenoTtepaTABaHe Ha Matepuantu wetn bg

O6cnyBalum eNnemMeHTH

ByToH 3a ocBo6omaaBaHe
3a cBanAHe Ha NpucTaBkuUTe.

BenexKa: byToHbT 3a ocBOOOXK/AaBaHe MO-
e [a ce 3afeicTBa caMo Korato NpeBK-
ntoyBaTenat e Ha noauuua 0.

Mnb3rau

Mpu 3agencTBaHe Ha niab3raya ce 0CBO-
6oxJaBa Win OTBOPBT 3a NocTaBAHe Ha
NPUCTaBKU 8= nunwn 3a4HWAT OTBOP *—.
ﬂBVI)KeTe nab3rada camo B no3numa Ha
npesktousatena 0.

ByToHu 3a ocBo6oaaBaHe
3a cBanfaHe Ha NPEUHaaNe>xxHoCTn OT 3aAHNA
OTBOP.

3anBmkBallo 3bOHO Koneno

bnoknpoBka 3a mukcepa

JNoctue 3a GnokmpoBskara

3aaBwxBaHe Ha KynaTa

FEEERAERRES

Hebnokupaltl 6yTOH 3a NOABUXHO-

TO pamo

Croika Ha ypeaa ¢ NoaBWMkKHO pa-
MO

3aaBuxBaLl WHeK

Kyku 3a MeceHe

MnacTMacoB Ccba 3a MUKCUpaHe'

Kanak'

HakpaiHuk'

YHuBepcaneH yomsp' 2

B 3aBucumocTt ot mogena
OTAENHO PBKOBOACTBO 3a ynotpeda

N}

BenemKa: AKO gageHa NnpuHaanexXHocCT He
€ BKJ/IOYEHA B OKOMM/IEKTOBKATA Ha JOCTaB-
Karta, MOXeTe Aa A nopbyarte upes otaena
no o6cny)XBaHe Ha KUEHTU.

ByToHW 3a ocBoOOXaaBaHe lMpeBKntouBarten
ByToH 3a ocBoboxaaBaHe Cumeon  ®PyHKuMA
MpeBKkAoUBaTen 0 N3KOYEH
3aneH 0TBOP C Kanayka 1 Hal-HUCKN 060POTH
Kyna 5 HaW-BUCOKM 060POTH
M MOMEHTHO BK/ItOUBaHe (Hari-Bu-

COKM 060pOTH) — HaTUCHeTe
Ha/IABO W 3apbXKTe

BenemKa: [1pn 0TBOPEH 3aeH OTBOP MPeB-
KMtoUBaHeTo Ha ctenerHnTe 1- 5 He dyHKun-
OoHMpa.

MpucTtaBKH

BbpKanku

BbpkankuTe ca noaxoasaLmn 3a cneaHuTe

NPUNOXKEHUA:

= pasbuBaHe Ha OenTbUM UK cMeTaHa

B MPUrOTBAHE Ha JIeKN TecTa, Hanp. nax-
[OVLLNaHEeHo TeCTo, KEKCOBO TECTO, TECTO
3a nanadvHkm

MpenopbKu 3a ONTUMasHKU PesynTaTu:

= [I3non3eante cmetaHa ¢ MuHumyM 30 %
MacneHocT 1 Temneparypa 4 — 8 °C

® Pazbuiite cmeTaHaTta unv OenTbunTe Ha
CHAT B LUMPOK Cbfl

BenexKa: 3a npuroteAHe Ha ManoHesa n3-
nonsBanTe HakpamHuka.
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bg HakpaliHuk

Kyku 3a meceHe

KykunTe 3a meceHe ca noaxoasaLuu 3a npu-
rOTBAHE Ha Pas/IMYHK TeCTa, Kato Harmnp.
TECTO C MaA, TeCTo 3a nnua, TecTto 3a Wpy-
Aesn, TecTto 3a XNAd nnn POHNBO MacC/ieHO
TECTO.

BenerKa: MakcnumaiHOTO KONMYECTBO 3a
obpabdoTka e 500 g 6palliHO 1 CbCTaBKMU.

MoaroToBKa Ha ypena

Benerku

= [I3non3BaiTe camo ABOMKK OT eJHaKBM
NPUCTaBKM.

m O6bpHeTe BHMMaHWe Ha hopmara Ha
naacTMacoBuUTE YacTu Ha NPUCTaBKUTE,
3a fa n3berHeTte pasMAHa Ha NPUCTaBKU-
Te!

= [locTaBAnTe NPUCTaBKUTE NOEANHUYHO
efHa cnen apyra, 3a Aa nsberHeTe saka-
yaHe.

- our. A-A

Ynotpeba cbce cTolKa Ha ypeaa

Visnonseaite camo JOCTaBEeHUTE CbC CTON-
KaTa Ha ype[a npucTaBKu.
- Qur. @A -

YnoTtpe6a 6e3 cToiKa Ha ypeaa
- Qur. E3 -

HaKpanHuK

HakpaliH1KbT He e NnoaxoALl 3a NPUroTsA-

He Ha npeTa, CbhAbPXallX camo KapTodu

NN XPaHWUTENHN MPOAYKT C NoA0OHa KOH-

cucTeHuuma.

HakpaliH1KbT e noaxodll 3a cnegHuTe

NPUIOXEHNA:

B MUKCUpPAaHe Ha HanuTKu

B [IPUrOTBAHE HA TECTO 3a NanaunHKK, ma-
noHesa, cocoBe 1 Hedellika XxpaHa

= [opupaHe Ha CBapeHu XpaHUTEeNHN Npo-
LYKTW, Hanp. nN1040Be, 3e/1eHUyLM, Cynu

M3non3BaHe Ha HaKpaMHUK

Benemkxu

= [Ipean obpadoTBaHe pasapodeTe 1 cBa-
peTe 10 OMeKBaHe TBbPAUTE XpaHUTEs-
HU MPOAYKTW, Hanp. AOBIKKU, KapTogu
11 Meco.
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= [/I3n10/13BanTe yHMBEPCANHNA YOMbP 3a
pasapobaBaHe Ha CypOBU XPaHUTENHN
npoaykTn 6e3 nobaBrAHe Ha TEYHOCT, Ka-
TO Hanp. IyK, YeCbH UIN NOANPaBKMN.

= [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTETHUTE
NPOAYKTN B roTBapCKa TeHXXepa cBase-
Te TeHxepara oT KOT/I0Ha.

- Qur. P4 -El

MpumepHa peuenTa 3a MaioHesa

= 1 Aaliue OKbATbK 1 6enTbK)
= 1 .c.n. ropunua

= 1 C.J1. IMMOHOB COK WK OLeT
= 200-250 ml onno

= COJ M YepeH NuMnep Ha BKYC

MpuroTeAHe Ha MalioOHe3a

Benexku

= C HakpaiH1Ka MoXxe Aa ce NpuroTea Ma-
oHe3a camo OT uenu Aaiua (6entbum n
XKBATbLUM).

= B1L3ayx NOA HakpariHuka npegoTeparasa
no6po BTBbPAABAHE MPU NPUrOTBAHE Ha
mMarioHeda. 3a nocTuraHe Ha onTuMasneH
pes3ynTaT 13nycHeTe Bb3ayxa Npean MuK-
cupaHe.

— Qur. EA - B3

YKasaHu1A 3a noyucTBaHe

MouncTeanTe OTASHUTE YaCTU CbITIACHO
yKasaHvAaTa B Tabnuuara.
- Qur.

MpumepHU NpUNoMmeHUa
3aabkMTeNHo cnaseante MakcumanHuTe
KOJIMYecTBa 1 BpemMeHaTa Ha 00padoTKa,
nocouyeHu B Tabnumuara.

BenexKa: MNpu o6o3HaueHnTe ¢ (*) peuen-
T B TaBnuuaTa ocTaBAlTe ypeaa fa ce ox-
nagv [o cTaiiHa Temnepatypa cnea BCeku
paboTeH LnKbA!

- Our. E
I'IpenaBaHe 3a oTnaabLU HA U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» [lpenaiiTe ypena 3a oTnagbLUm N0 eKOo-
rocbodpaseH HaunH.



AKTyanHa nHpopmMauma OTHOCHO Hauu-
HUTE Ha NpeJaBaHe 3a oTNaabLM Le
nonyumte oT Baluma cneunanmampaH
TbProBeL, KakTo 1 OT CbOTBETHaTa 00-
LMHCKa UK rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HaueH B
CBHOTBETCTBME C EBPOMNENC-
KaTa ampekTtnea 2012/19/
EC 3a cTtapu enektpuyecku
N eNeKTPOHHW ypeau
(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Tasu anpeKTrBa pernameH-
TMpa Ba/IMaHUTE B pAMKUTE
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 U3MN0s3BaHe Ha cTapw
ypeaun.

OTtaen no obcnyBaHe Ha

KITUEeHTH

[MoapoBHa nHhopmauma OTHOCHO rapaHx-
LIMOHHWA CPOK 1 rapaHuUMOHHMTE YCNoBmA
BbB Ballarta cTpaHa e noayynte oT Ha-
WA oTaen no oOCNy)KBaHe Ha KNUEHTH,
Baluma Thprosew uam Ha HawaTta yed
cTpaHuua.

[laHHWTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no ooc-
NyXXBaHe Ha K/IMEHTH LLie HaMepuTe B Npu-
NIOXEHWA yKasaTen ¢ oTAenv no 08Cayx-
BaHe Ha KAWEHTU WK Ha HalwaTa yeb
cTpaHuua.

Otaen no oBcnyxBaHe Ha KnneHTn  bg
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

LA
8001248606 (020902)

ro, bg
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