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ro Siguranta

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru amestecare, batere si mixare a alimentelor moi si a lichi-
delor.

m pentru framéantarea aluatului moale.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decéat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul, ci doar vergeaua de mixare in ali-
mentele de mixat.



Evitarea deteriorarilor ro

v

Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in

contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Nu lasati niciodata aparatul pornit daca alimentarea cu curent

este intrerupta. Aparatul porneste automat dupa refacerea lega-

turii la alimentarea cu curent.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Prelucrati cu mare atentie alimentele fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

v

v

v
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Evitarea deteriorarilor I Palete de amestecare "Fine Crea-
» Nu lasati niciodata aparatul sa functione- mer

ze in gol. Palete de framéantare
» Nu utilizati niciodaté vasul de mixare in El Capac'

cuptorul cu microunde sau in cuptor. - — -

[E}  Vasul mixerului din material

Vedere de ansamblu plastic'
- Fig. @ Vergea de mixare rapida’
Comutator Taietor universal'
Buton de ejectare ' In functie de model
Taste de deblocare 2 instructiune de utilizare separata
Orificii (cu capac) pentru instala- Nota: Daca un accesoriu nu este inclus in

pachetul de livrare, 1l puteti comanda prin

rea ustensilelor o .
Serviciul pentru clienti.

Orificiu din spate cu capac cu in-

chidere automats Elementele de comanda
' Tn functie de model Buton de ejectare
2 instructiune de utilizare separata Pentru scoaterea ustensilelor.



ro Ustensile

Nota: Butonul de ejectare poate fi actionat,
numai daca comutatorul nu se afla in pozi-
tia 0.

Orificiu din spate cu capac cu inchidere
automata

Pentru montarea de accesorii, de ex. ver-
geaua de mixare rapida.

Deschideti capacul orificiului din spate nu-
mai in pozitia intrerupatorului 0.

Taste de deblocare

Pentru scoaterea accesorilor din orificiul
din spate.

Comutator

Simbol  Functie

0 dezactivat

1 turatia minima

5 turatia maxima

M Pornire instantanee (cea mai

mare turalie), apasare spre
stanga si mentinere

Nota: Cand orificiul din spate este deschis,
pornirea treptelor 1pané la 5 nu este in fun-
cliune.

Ustensile

Palete de amestecare

Paletele de amestecare sunt adecvate

pentru urmatoarele utilizari:

m baterea albusurilor sau a fristii

= pentru pregatirea aluaturilor usoare, ca
de ex. aluat de biscuiti, aluat de chec,
aluat pentru clatite

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30 % la o temperaturd de 4-8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Nota: Pentru prepararea maionezei utilizati
vergeaua de mixare rapida.

Palete de framantare

Paletele de framantare sunt adecvate pen-
tru prepararea diverselor aluaturi, cum ar fi
aluat dospit, aluat de pizza, aluat de cozo-
nac, aluat de paine sau aluat fraged.
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Nota: Cantitatea maxima prelucrabila este
de 500 g faina si ingrediente.

Prelucrarea alimentelor cu ustensile-
le

Observatii

= Utilizati ustensilele numai cu perechea
corespunzatoare.

= Aveti in vedere forma pieselor din plastic
de pe ustensile, pentru a evita confuzia
acestoral

= Montati ustensilele una dupa cealaltg,
pentru a evita o blocare una de alta.

- Fig. -8

Vergea de mixare rapida

Vergeaua de mixare rapida nu este adecva-

ta pentru prepararea pireurilor, care se fac

doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi

consistenta ca acestia.

Vergeaua de mixare rapida este adecvata

pentru urmatoarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

m Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Utilizarea vergelei de mixare rapida

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizai
taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oal3,
trageti oala de pe plita de gatit.

— Fig. KOl -

Un exemplu de reteta pentru

maioneza

1 ou (galbenus si albusg)

1 lingura mustar

1 lingura suc de laméaie sau otet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust



Prepararea maionezei

Observatii

= Cu vergeaua de mixare rapida maioneza
se poate face numai folosind oua intregi
(albus si galbenus).

m Daca preparati maioneza aerul de sub
vergeaua de mixare rapida Impiedica o
legare buna. Pentru a obtine un rezultat
optim evacuatli aerul inainte de a incepe
mixarea.

- Fig. i@ - FA

Depozitarea

» Nu infasurati cablul niciodata pe dupa
aparat!
- Fig.

Vedere de ansamblu curatare
Curéatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig. P21

Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.

- Fig. FA

Nota: La retetele marcate cu (*) din tabel Ia-
sali dupa fiecare ciclu de operare aparatul
sd se raceasca pana ajunge la temperatura
camerei!

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

Depozitarea ro

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei euro-
pene 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare napoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

2

Conditii de garantie

Garantia pentru acest aparat se aplica con-
form urmatoarelor condiii.

Pentru acest aparat sunt valabile conditiile
de garaniie care au fost publicate de catre
reprezentanta competenta a tarii din care a
fost cumparat aparatul. Puteti solicita ori-
cand conditiile de garantie de la comercian-
tul dvs. de la care ati cumparat aparatul,
sau le puteti cere direct de la reprezentanta
noastra din tara.
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bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHA/IHW YacTn U MPUHAONEXXHOCTH.

® 33 pasddbpKBaHe, pasbrBaHe 1 MUKCUPaHe Ha MEeKN XpaHUTEHU
NPOAYKTN N TEYHOCTW.

B 33 OMEecBaHe Ha Meko TecCTO.

® B [JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMeLLeHNs B JomallHa ofcTa-
HOBKa Mpwu cTarHa Temneparypa.

B 33 JOMaKMHCKW KOnMJYecTBa 1 BpemeHa Ha o6padoTka.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeasT BuHarn TpAadBa Aa ce U3KIuUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HabnaexHve, npean crnodAsaHe, pasrnodaBaHe Uan NOYNCT-

BaHe, KakTo 1 B C/lyyal Ha nospeaa.

To3n ypea Moxe [Ja ce n3nona3sa oT AnLa ¢ orpaHnyeHn ncuxmyec-

KW, CETUBHMW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTK Unn 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWA, aKko ca noj Had toaeHNe UM ca MHCTPYKTUPAaHKU Mo OTHOLLEe-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpebda Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHoOC-

TMTE, NMPpon3TUYaLLM OT padoTaTa C Hero.

[euata He TpabBa ga urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTO 1 NoaApbXKKaTa OT CTpaHa Ha noTpeduTena He

TpAOBa Aa ce n3BbpLIBaT OT Aeua.

YpeOwT He TpadBa Aa ce u3nonsea oT Aeua. Jpbxre geuarta ganeuy

OT ypeaa v 3axpaHsalima kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcnaoatmpanTe ypega camo B CbOTBETCTBUE C
NaHHuTe Ha dhadpuuHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta Ha To3un ypea 0bae
noBpe/eH, Tol TpAdBa Ja ce CMeHW OT NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAeN no oOCny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro e ¢ no-
nobHa KBasimdukauma, 3a ga ce nsderHaT onacHoOCTW.

» Hukora He noTtananTe ypeaa nnv kabena 3a cBbp3BaHe KbM
MpexkaTa BbB BOJa U He v NocTaBAlTe B CbhAoOMMANHATA MaLLW-
Ha.

» BuHarn notanante caMo HakparHuka 3a 6bp30 MUKCUpaHe, a He
OCHOBHWA ype, B NPOAYKTUTE 3a MUKCUpPaHE.

12



MpenoTtepaTABaHe Ha Matepuantu wetn bg

» Hukora He nyckante B ekcrioarauua nospeaeH ypea.
» Hukora He JonyckanTe KOHTaKT Ha kabesna 3a CBbP3BaHe KbM

Mpexarta C ropeLUn YacTu U He To MpOoKapBanTe BbPXY OCTPU Pb-
oose.

Hukora He nocTasAnTe ypeaa Bbpxy uin B 6IM30CT 40 ropeLum
NOBBPXHOCTMU.

Cnen nskat4yBaHEeTO M3vyakanTe LANOCTHOTO cCnnpaHe Ha 3am-
BMXKBAHETO.

[pbXTe ganey ot BbPTALKM Ce YacTh pbLeTe, Kocute, 001eK10To
N OpYry NpUHaaNexXHOCTH.

Hukora He octaBaAnTe ypeaa BKKOYEH B C/lyyan Ha NMpekbcBaHe
Ha enekTpo3axpaHBaHeTo. B npoTnBeH cayyan cnen npekbeBa-
HETO Ha e/1eKTPO3axpaHBaHETO ypeabT OTHOBO Ce Nycka camoc-
TOATE/HO.

[MocTaBanTe 1 cBanAanTe NPUHaaANEXHOCTUTE CaMO Korato 3a-
BMXKBAHETO € B MOKOW M LWENCEeNbT Ha ypeaa € U3KIKUEH OT KOH-
TakTa.

» Hukora He JokocBalTe pexelnTe pbOoBe C HesalUTeHN pbLe.
» OBpadoTBaiiTe BHUMATENHO FOPELLN XPaHUTETHN NPOAYKTW.
» Mpean oBpadoTkaTa ocTaBeTe BPALMTE XPaHUTENHW MPOAYKTH

na ce oxnagAat 4o 70 °C wam no-H1ucKa temneparypa.

» CnasBainTte YKa3aHnATa 3a novncreaHe.

MouncTBaliTe Npean BcaAka ynotpeda NoBbpXHOCTUTE, BAMU3ALLMN B
KOHTaKT C XpPaHUTENHN NPOAYKTL.

Mpeskntousaren

MpwucTaeka nacarop’

MpenorepaTABaHe Ha MaTepwu- ByToHu 3a ocsodoxaaBaHe
anHuv WweTHU Il Otsopw (C Kanauka) 3a NocTasaHe
» Hukora He ocTassiiTe ypeaa aa padotn Ha npucrasknTe

Ha NpaseH xoa. CamosartsapsLl ce 3aaeH OTBOp
> Hukora He vanonssaiite cbaa 38 MUKCU- ] Bupkanka ,Fine Creamer”

paHe B MUKPOBBIHOBA MeYKa 1an BbB

thypHaTta. Kykn 3a meceHe

Kanak'

06w npernen el 1
—~ our B [El Mnactmacos cba 3a MUKCUpaHe

ByToH 3a ocBoboxaasaHe

YHuBepcaneH yomsp' 2

1
2

' B 3aBucKMMOCT OT Modena

B sasncvmoct ot moaena % 0TOenHO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpeda
OTAE/IHO PBKOBOACTBO 3a yrnoTpeda A P A ynorp

13



bg Ob6cnyxsalm enemeHT

BenexKa: AKO fageHa NpUHAANEXHOCT He
€ BK/ItoUeHa B OKOMI/IEKTOBKATA Ha 10CTaB-
KaTa, MOXeTe [la A nopbyaTte 4pes otaena
no o6cny)XBaHe Ha KUEHTU.

O6cnymBalum enemeHTH

ByToH 3a ocBo6oMaaBaHe
3a cBanfAHe Ha NpuCTaBKuTE.

BenemKa: byToHbT 3a ocBOOOXAaBaHE MO-
Xe Aa ce 3aaeicTBa caMo Korato NpeBk-
ntoysatenaT e Ha no3uuma 0.

CamoaaTBapﬂm Ce 3a4eH oTBop

3a nocTaBAHe Ha NPUHAAIEXHOCTU, Hanpu-
Mep npucTaeka nacarop.

OTBapAiTe Kanaukara camo B NosuLmA Ha
npeskntoysatena 0.

ByToHu 3a ocBo6oM aaBaHe
3a cBanaHe Ha npMHaaNe>XHoCTn OT 3aAHNA
OTBOP.

MpeBKntouBaTten

Cumson PyHKUMUA

0 NBKOYEH

1 Hali-H1MCKM 0B0POTH

5 Hal-BUCOKM 000POTU

M MOMEHTHO BKJ/ItOUBaHe (Haw-Bu-

CoKM 000pOTN) — HATUCHETE
Ha/IABO 1 3a[pbXTe

BenexKa: [pn 0TBOPEH 3a4eH OTBOP MPEB-
KAoUBaHeTo Ha ctenennte 1- 5 He dyHKUW-
oHMpa.

MpuctaBKKU

BbpKanku

Bbpkankute ca noaxoaalun 3a cneaHuTe

NPUIOXEHNA:

= pasbuBaHe Ha OenTbUM UK cMeTaHa

= [PUrOTBAHE Ha /IeKW TecTa, Hanp. naH-
anwnaHeHo TecTo, KEKCOBO TECTO, TeCTO
3a nanavmHku

[Mpenopbky 3a onTUManHu pesynratu:

= |[I3nonssanite cmetaHa ¢ MuHumMmym 30 %
mMacneHocT 1 Temnepatypa 4 — 8 °C

= PagbuiiTe cmeTaHata unm entbunTe Ha
CHAT B LUMPOK Cbfl

14

BenexKa: 3a npuroTeAHe Ha ManoHe3a u3-
nossBanTe npucTaBkarta nacaTop.

Kyku 3a meceHe

KyKI/ITe 3a MeCeHe Cca noaxo4dAwmn 3a npu-
roTBAHE Ha pa3/IMYHN TeCTa, KaTto Hanp.
TeCTO C Maf, TeCTo 3a nuua, TeCto 3a LWpy-
Aen, Tecto 3a xna6 unm POHTNBO MaAC/IEHO
TeCTO.

BenemKa: MakcnmanHOTO KONMMYECTBO 3a
obpabdoTka e 500 g 6pallHO 1 ChCTaBKMU.

O6paboTHa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C NpUCTaBKUTe

Benemku

= |Ianonssarite camo ABOWKN OT eHaKBU
NPUCTaBKW.

= OObpHEeTe BHMMAaHWe Ha (hopmara Ha
naacTMacoBuUTe YacTn Ha NPUCTaBKUTE,
3a Ja nsderHeTe pasmaHa Ha NPUCTaBKu-
Te!

= [locTaBaAnTe NpuUcTaBkUTe NoeanHUYHO
eflHa cnen aApyra, 3a Aa nsberHeTe 3aka-
yaHe.

- our.A-H

MNMpucTtaBka nacaTop

MpucTaskara nacarop He e noaxoddAlla 3a

NPUroTBAHE Ha MpPeTa, CbhAbPKalln caMmo

KapTOMU WK XPaHUTENHN NPOAYKTY C MNo-

noBHa KOHCUCTeHUMA.

MpucTaskara nacarop € noaxodila 3a

CcnefHnTe NPUNOXEHNA:

B MUKCUPAaHEe Ha HamnuTKu

B [PUrOTBAHE HA TECTO 3a NaflaunHKK, Ma-
MoHesa, cocoBe 1 Bebellka XpaHa

= [lopupaHe Ha CBapeHy XpPaHUTeHN Npo-
LYKTW, HaMp. N1o40Be, 3e1eHYyLu, Cynn

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa nacatop

Benemku

= [lpean obpadoTeaHe pasapodeTe 1 cBa-
peTe 40 OMeKBaHe TBbPAUTE XpaHWUTe -
HV NPOAYKTW, Hanp. AGLIKK, KapTohu
nnnm Mmeco.

= |I3non3BaiTe yHMBepcaiHuAa Yonbp 3a
pasapobaBaHe Ha CypOoBU XPaHUTENHN
npoaykTn 6e3 nobaBAHE Ha TEUHOCT, Ka-
TO Hanp. iyK, 4eCbH Wi noanpaBKu.



= [Ipean o6padoTBaHe Ha XpaHUTeHUTe
NPOAYKTW B roTBapcKa TeHmpKepa cease-
Te TeHaKepara OT KOT/IoHa.

— Qur. K - K

MpumepHa peuenTa 3a MaioHesa

= 1 Aiue OKbATbK U 6eNTbK)
= 1 c.n. ropunua

= 1 C.JI. IMMOHOB COK WX OuUeT
= 200-250 ml onno

= CO/ M YepeH Nunep Ha BKYC

MNpuroTeAHe Ha MaloHe3a

Benewku

= C npucTtaekarta nacaTtop Moxe aa ce
npuroTeA ManoHe3a caMo OT uenu anua
(BenTbUM 1 XXBATbLUK).

= B13ayx 004 npucTtaeBkarta nacaTop npe-
notepartasBa 40OPOo BTBbPAABAHE Mpu
npuroTeAHe Ha MaroHesa. 3a nocTuraHe
Ha onTMManeH pesynTar U3nycHeTe Bb3-
ayxa npeav MUKcupaHe.

— Qur. i3 - PA

CbxpaHeHue

» Hukora He HaBuBalTe kabena okono
ypena!
- Qur.

YKa3zaHuA 3a noyncTBaHe
|_|OL|I/ICTBaI7ITe oTaeIHNTe YaCTtu Cblr/laCHO

yKasaHuATa B Tabnuuara.
- Qur. 1

MpumepHU NPUNOMEHUA
3aab/mHKUTENHO cnasBanTe MakCUManHuTe
KONMYecTBa v BpemeHara Ha o6padoTka,

nocoyeHu B TadnuuaTa.
- Qur. FA

BenemKa: Npu oBo3HaveHuTe ¢ (*) peuen-
Th B Tabmuarta ocTaBATe ypeaa aa ce ox-
naau 1o cTariHa TemnepaTtypa ciefl BCeku
padoTeH LUnkb!

lNMpenaBaHe 3a oTNaabUKX Ha U3-

nesnu ot ynotpeba ypeau

» [NpepaniTe ypeaa 3a oTnagbUmM N0 EKONO-
rocboBpaseH HaunH.

Cbxparenve bg

AKTyanHa nHdopmaumna OTHOCHO Haun-
HWTe Ha NpeaaBaHe 3a OTnaabuy Le no-
nyynTe oT Baluna cneunanmampaH Tbpr-
OBeLl, KaKTo 1 OT CbOTBETHaTa OOLMHCKA
WM rpaacka ynpasa.

Toan ypea e o6o3HaueH B
CBHOTBETCTBME C €BpOnelic-
kata anpektmea 2012/19/
EC 3a ctapu enekrtpuyeckn
N eneKTPOHHN ypean (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu anpekTnea pernameH-
TMpa BaMaHUTE B pamKuTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He ¥ 1U3N0n3BaHe Ha cTapu
ypeau.

FapaHuuna

Vimate npaBo Ha rapaHuma 3a BawwAa ypen
Cbr1acHoO CneaHuTe yCoBuUA.

3a 1091 ypen ca BannaHu ycnoBmATa 3a ra-
paHLUuMA, KOUTO ca n3aaaeHu OT HawuTe
npeacrtaBuTesICTBa B CbOTBETHATA CTpaHa.
MoapoB6HocTu we Bu gage Bawwuma Tbpro-
Bel, OTKBAETO CTe 2aKynuav ypeaa, no BCA-
KO BpemMe npuv 3anuTtBaHe 1o Bawa ctpaHa.
[Mpw n3nonsBaHe Ha rapaHumATa Ha ypeaa
e HeoOX0oaMMO BBbB BCEKM cyyalt Aa npeac-
TaBuTe Befniexkara 3a Mokymnkra.
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Service world-wide

Service world-wide
Central Service Contacts

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi BulgariaEOOD
Business center FPI, floor 5, Chernivrah
Blvd.51B
1407 Sofia
Tel.:0700208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

RO Romania, Romania
BSHElectrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect. 1
013682 Bucuresti
Tel.:0212039748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

0O 0 A
8001248576 (020118)

ro, bg
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