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ro Siguranta

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

® Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.

Utilizati accesoriul numai:

® cu un mixer vertical MSM8... / MS8....

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

» Nu atingeti niciodata lamele cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.
» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Evitarea deteriorarilor

» Nu scufundati suporturile de angrenare
in lichide si nu le curatati niciodata sub
apa curenta sau in masina de spalat va-
se.

» Nu utilizati niciodata recipientul taietoru-
lui universal in cuptorul cu microunde
sau in cuptor.

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat
sau telul in recipientul taietorului univer-
sal.

Vedere de ansamblu
- Fig. |

Taietor universal L'

[Z2]  Taietor universal XL'

Tel de batut'

Rezervor L

Cutit universal

Cutit de maruntit gheatd’

Suport angrenaj pentru taietorul
universal

Capac'

I Rezervor XL

Cutit universal XL

—

n functie de model

[e9]

B} Suport angrenaj pentru telul de ba-
tut

' In functie de model

Nota: Dacd o componenta nu este inclusa
in pachetul de livrare, o putefi comanda
prin Serviciul pentru clienti.

Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runfirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapad, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

= Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate nainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau sdmburi
din fructele cu sémburi.

m Tajetorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate.

= Prelucrati cuburile de gheatd numai cu
cutitul de maruntit gheata.

Utilizati taietorul universal
— Fig. A - KKl



Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-

ra frisca, spuma de albus sau spuma de

lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-

serturi.

Recomandari pentru rezultate optime:

= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% la o temperatura de 4-8 °C

= Utilizati lapte cu un continut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8 °C

= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Nota: Pentru a evita stropirea utilizati telul
de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut
~ Fig. A - K

Exemple de utilizare
Respectati cu strictete cantitatile maxime si

timpii de procesare mentionate in tabel.
- Fig. Hl

Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar

- Fig. Fl

Prajituri

3 ouad

60 g unt

100 g faina alba (de tipul 405)

60 g nuci macinate

1 lingurita de scortisoara

2 linguri de zahar vanilat

1 lingurita praf de copt

1 mar

Preparare

= Separati albusurile de galbenusuri si ba-
tefi spuma albusurile de ou.

m Frecati spuma galbenusurile cu zaharul.
Adaugati untul moale si amestecul de
miere cu mar preparat.

= Amestecali restul ingredientelor intr-un
vas separat, adaugati-le la masa de gal-
benus frecat si amestecati-le.

= Apoi addugati albusurile batute spuma si
incorporati-le cu atentie amestecand de
jos in sus cu ajutorul unei spatule.

Tel de batut ro

= Tapetati o forma de cozonac
(35 x 11 cm) cu héartie de copt si introdu-
ceti compozitia de prajitura obtinuta in
ea.

m  Curatati marul de coaja, taiati-l felii si pu-
neti acestea deasupra prajiturii.

= Preincalzili cuptorul la 180 °C si coaceti
prajitura timp de 30 minute.

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este

mentionat n tabel.
- Fig. EA



bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [|poyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBOACTBO.

= B3emeTe Noa BHMMaHNE PbKOBOACTBOTO HA OCHOBHMA ypes.

Vianonseante npuHaanexHoCcTuTe camo:

m c nacatop MSMS8... / MS8....

B 33 MPWIOXEHWA, ONUCaHN B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

» Hukora He JoKocBalTe pexelmTte pbOoBe C He3alMTEHN pPbLeE.

» BHuMaBanTe npu 6opaBeHe C OCTPU HOXOBE, NMpu n3npassaHe
Ha cbaa 1 NPy NOYNCTBAHETO.

» [locTaBAnTe 1 cBanAnTe NPUHaANEXHOCTUTE CaMO Korato 3a-
BMXXBAHETO € B MOKOWN U LLENCENbT Ha ypeaa € U3K/IKUYEH OT KOH-

TakKTa.

» I3nonssarite NpuHaanexXHOCTUTE CaMO B HaMb/IHO CrI0OEHO

CbCTOAHNE.

npe,ﬂOTBpaTH BaHe Ha maTepu-

aJilHU WeTHU

» Hukora He noTtananTe 3aaBMXBaLLnTe
HaCTaBKN B TEYHOCTU W HE 1 NOoYnCTBalk-
Te noA Tevallla Boaa Uan B CbAoOMUANHA
MallmnHa.

» Hwukora He 13non3BanTe cbhbaa Ha yHU-
BEpCa/IHNA YOMbp B MUKPOBBLIHOBA Ney-
Ka unn BbB hypHaTa.

» Hukora He n3nona3BarTe HakpanHmuka
nnn Tenta 3a pasdusaHe B Cbia Ha yHU-
BepCcasiH1A Yombp.

Mpernen

- our. |

YHueepcaneH yomsp L'

IZ]  VYHusepcaneH uonsp XL

Ten 3a paséusare’

Coal

YHuBepcaneH Hox

Hox 3a TpoweHe Ha nea’
3adsukBalla HacTaska 3a yHUBep-

casiHmA 4onbvp

' B 3aBMCMMOCT OT Mogena

10

Kanak'
Cova XL
YHuBepcaneH Hox XL

BR&a

3anBmkBalla HacTaBka 3a Tenta
3a pasdunBaHe

' B 3aBMCKMOCT OT MoZena

BenemKa: AKO gageH KOMMNOHEHT He e
BK/IIOUEH B OKOMMM/IEKTOBKATa Ha JOCTaBKa-
Ta, MOXETe Ja ro nopbyare upes otaena no
obcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

YHMBepcaneH yonbp
YHMBEPCaHUAT YOMbP € NOAXOAALl 3a pas-
npobABaHe Ha XpaHUTeNHU NPOAYKTH,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHE, NYK, YECHH,
nnoaoBe, 3e1eHUyLIM, NOANPAaBKM, OPeEXM
nnu Gagemu.

Benexku

= [lpean obpadoTkara oTcTpaHeTe TBbPan-
TE KOMMOHEHTUN Ha XpaHWUTENHUTE NPo-
OYKTW, Hanp. XPYLAAN, KOCTU, XU Uan
KOCTW/IKN Ha KOCTU/IKOBW M/I0A0BE.

= YH/BEPCAaNHUAT YOMbP HE € NOAXOAALL
3a pasapobABaHe Ha MHOIO TBbPAW Xpa-
HUTENHW NPOAYKTU, Hanp. Kahe Ha 3bp-
Ha, MHOMICKO opexye, pAna win sampa-
3€HU XpaHu.



ObpaboTealite KybueTa ieq camo C Ho-
a 3a TPOolleHe Ha nea.

YnoTtpe6a Ha yHMBepCanHUA Yombp
- Qur. A-Ed

Ten 3a pasbusaHe

Tenta 3a pasbusaHe e NoaxoaaLla 3a npu-
roTeAHe Ha Buta CcMeTaHa, 6el'|T'bLl|/1 Ha CHAr
nnn MeYyHa nAaHa, Kakto 1 Ha CoOCoBe Un
LecepTu.

MpenopbKK 3a oNTUMasIHN pesynTaTu:

nsnonseante cmetaHa ¢ MnH. 30 % mac-
neHocT 1 Temnepatypa 4 — 8 °C
N3Mon3BarTe MIAKO C BUCOKO ChabprKa-
HWe Ha OenTbYMHN 1 Makc. Temneparypa
8 °C

pasbuiite cMeTaHaTta uin 0enTbumTe Ha
CHAr B LUMPOK CbA

BenexKa: 3a npefoTteparABaHe Ha NPbLCKK
13n0/s3BaiTe Tenta 3a pasdusaHe B Ab10OO-
K1 CbAoBe.

YnoTtpe6a Ha TenTa 3a pasbusaHe

- Qur. A - EE

MpumMmepHU NpUNoOMeHUA
3adb/KUTENHO cnasBaiTe MakCUMasHuTe
Ko/IM4YecTBa 1 BpemeHaTa Ha 06padoTka,

nocoyexu B Tabnuuara.
- Our. Hi

MeneH cnagkuw ¢ AGBLNKK

Cmec oT A6bNKU U meq
- Our. H

Cnaaxuu

3 Anua

60 g macno

100 g 6sn0 6patwHo (Tnn 405)
60 g cMeHn opexu

1 u.n. KaHena

2 C.N. BaHWNOBa 3axap

1 u.n. Gaknyneep

1 A6biKa

[MpuroTeaAHe

Pasgenete GenTbUMTE W XBATbUWTE Ha
AluaTa u pasbuiite Ha TBbpaa NaHa Oes-
ThKa.

Ten 3a pasbusaHe bg

Pasbuiite Ha nAHa XbTbKa CbhC 3axap-
Ta. JobaBeTe MEKOTO Macsio 1 NpuroTee-
HaTa cmec OoT MeA M AGBAKM.

CwmMeceTe ocTaHanmMTe CbCTaBKu B OTAES-
Ha Kyna, nofaBeTe KbM BIaKHUTE ChC-
TaBku 1 pasdbpkaiiTe.

[obaBeTe BHMMATENHO OeNTbUMTE Ha
CHAr ¢ wnaryna.

3acTenete npaBobrbiHa hopma 3a ne-
yeHe (35 x 11 cm) ¢ xapTua 3a neyeHe u
cuneTe B HeA NOAroTBeHaTa CMec 3a
cnaakuL.

ObeneTte AdbAKaTa, HapexeTe A Ha Wwali-
Ou 1 pasnpeneneTe BbPXy cnaakua.
3arpelite npeaBaputenHo dypHarta Ha
180 °C n neuete cnagknwa 30 MUHYTW.

YKa3aHuA 3a nounucTBaHe
[TouncTBarTe OTAENHUTE YacTh CbINacHoO

yKasaHuaTa B Tadnuuara.
- Our. A
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY

A Bosch Company
www.bosch-home.com

A R 0
8001234508 (010906)

ro, bg
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