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Siguranta ro

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai pa-
na la marcajul ,max”.



ro Evitarea deteriorarilor

» Nu mai utilizati aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte li-
chide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti méainile ude.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in

contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

v

v

v

v Yy

Evitarea deteriorarilor Piciorul de mixat
» Nu lasati niciodata aparatul sa functione- W&l Capac'

zeingol. o Vasul mixerului din material
» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in plastic’

cuptorul cu microunde sau in cuptor. —
» Blocati piciorul de mixat sau accesoriul ER Tel de batut

in aparatul de baza, complet, asa incat [E]  Taietor universal L' 2

sd se auda un sunet. Taietor universal XL'?
Vedere de ansamblu Suport pentru compactare
- Fig. H ,ProPuree*' ?
Setare viteza ' In functie de model

2

instructiune de utilizare separata

Tasta de pornire @ N 5 |

ota: Daca un accesoriu nu este inclus in
Tasta turbo @ pachetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Taste de deblocare Serviciul pentru clienti.

" Tn functie de model
2 instructiune de utilizare separata



Elemente de operare

Setare viteza

Referitor la reglarea cu variatie continua a
turatiei. Setati butonul rotativ intre @ (ce mai
mica turatie) si 12 (cea mai mare turatie).
Tasta de pornire ©®

Pentru utilizarea aparatului la turatia prese-
tata.

Tasta turbo @

Pentru utilizarea aparatului cu turatia maxi-
ma.

Nota: Aparatul raméne pornit atata timp cat
una din taste este apasata.

Siguranta la suprasarcina

Daca aparatul se opreste singur in timpul
utilizarii s-a activat siguranta la suprasarci-
na.

Scoateti stecherul din priza si lasati apara-
tul cca. 1 ora sa se raceasca, pentru ca sa
se dezactiveze siguranta la suprasarcina.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remedi-
atd, va rugadm sa va adresati la serviciul
pentru clienti.

Piciorul de mixat

Nota: Piciorul de mixat nu este adecvat
pentru prepararea pireurilor, care se fac
doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi
consistenta ca acestia.

Picior de mixat din inox

Piciorul de mixat este adecvat pentru

urmatoarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

m Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Procesarea alimentelor cu piciorul de
mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe inainte de
prelucrare.

Elemente de operare ro

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
addugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizali
taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oala,
trageti oala de pe plita de gatit.

- Fig. A -1

Un exemplu de reteta pentru

maioneza

1 ou (galbenus si albusg)

1 lingura mustar

1 lingura suc de lamaie sau otet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

- Fig. KEl - KA

Exemple de utilizare

Respectali cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.
Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul sa se raceasca la temperatura camerei.
- Fig. 3

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.

- Fig.

Nota: La aparatele cu cablu in spirala nu in-
fasurati acesta pe dupa aparat!

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.



ro Serviciul clienti

Acest aparat este marcat

corespunzator directivei eu-

ropene 2012/19/UE in pri-
]

vinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si
valorificarea aparatelor
vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioa-
da si conditiile de garantie din tara dum-
neavoastra, adresati-va serviciului de asis-
tenta pentru clienti, distribuitorului local
sau accesati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasili In lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noas-
trd de internet.
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BesonacHocT bg

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHA/IHW YacTn U MPUHAONEXXHOCTH.

® 33 pasapobnaBaHe, Kb/laHe, MMKcupaHe, niopupaHe 1 emynrmupa-
He Ha TeYHU WK NONYTBbPAN XPaAHUTENHN NPOOYKTH.

® B JOMaKWHCTBOTO U B 3aTBOPEHM NOMELLEeHMA B AoMallHa ocTa-
HOBKa Npu cTanHa Temneparypa.

B 33 JOMakWHCKN KONNYECTBa 1 BpemMeHa Ha oOpadoTka.

® Ha BMcoumHa Ao 2000 M HaZ MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BuHarn tpadsa ga ce Usk/touyBa OT MpexaTa, Korato He e

noa HabntoaeHve, npean crnodasaHe, pasrnodAaBaHe Uan NoYncT-

BaHe, KakTo 1 B C/iyyalt Ha nospeaa.

To3un ypea Moxe Aa ce n3nonssa oT nLa C OrpaHnyYeHmn NCuxmyec-

KW, CETUBHW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTN UK 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWUA, aKo ca noa HabntogeHe K ca MHCTPYKTUPaHMW Mo OTHOLLE-

Hue Ha 6e3onacHaTa ynotpeba Ha ypeaa v ca pasdpann onacHoc-

TMTE, NpousTNYaLLM oT padoTtarta C Hero.

[euata He TpadBa Aa urpadT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha NoTpeduTena He

TpAOBa Aa ce M3BbpLBAaT OT Aela.

YpenwT He TpAdBa ga ce na3nonaea ot Aeua. JpbXTe geuata aaned

0T ypena v 3axpaHBaluma kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcrnioatnparnTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C
JaHHuTe Ha abpuyHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa Ha To3u ypea Obae
noBpeaeH, Ton TpadBa ga ce CMeHU 0T NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAen no oOcny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro vue ¢ no-
nobHa KBanudpukauma, 3a aa ce n3derHar onacHoCTu.

» Hukora He notananTe ypeaa nav kabena 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa BbB BoJa 1 He rv NocTaBaAnTe B CbAoMMANHATA MalLK-
Ha.

» [loTananTe HakparHuka B NPOAYKTUTE 3a MUKCUPAaHE MakCUMyM
[0 MapkmpoBskara ,max”.

11



bg T[penotBpartABaHe Ha MaTepuanHu WeTn

» Hukora He npoagb/mkasarnTe ynotpedara Ha ypeaa, ako Toi e na-
[an BbB BoAa WKW gpyra TEYHOCT.

» Hukora He nanonaeanTe ypeaa C BNaxHW pbLe.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaTtauma noBpeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kKadena 3a CBbP3BaHe KbM
MpeXxarta C ropeLUm YacTu U He To NpoKapBanTe BbPXY OCTPU Pb-
oose.

» Hukora He nocTtaBanTe ypena Bbpxy Wiv B O/1M30CT 0 ropeLn
NOBBPXHOCTMU.

» Cnen U3KIOYBAHETO n3yakamTe LUAJ0CTHOTO crMpaHe Ha 3ai-

BMXKBAHETO.

[pbxXTe naney ot BbPTALM Ce YacTh pbLeTe, Kocute, 001eKn10To

N ApYry NpUHaaNexXHOCTH.

» Hukora He JokocBanTe pexeLwnte pbOoBe ¢ HesalnTeHn pPbLe.

BHuMaBanTe npu 6opaBeHe ¢ OCTPU HOXOBE, NMpu N3npassaHe

Ha cbaa 1 NPy NOYNCTBAHETO.

Bbaete BHuMaTenHu npu odpadoTkaTa Ha ropeLun XpaHnuTenHu

NPOAYKTW.

Mpean obpadoTkata ocTaBeTe BPALWNTE XPaAHUTENHN NPOAYKTH

na ce oxnaaAt go 70 °C nnun no-HUCKa Temnepartypa.

» CnasBainTte ykasaHuATa 3a NoYncTBaHe.

» [MouncTBanTe npean BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BNM3aLLM B
KOHTaKT C XPaHUTEHN NPOAYKTN.

v

v

v

v

MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepu- ByroH 3a BrtouBaqe ©
aliHyU WeTH ByToH Typ6o @
» Hukora He ocTaBnaiTe ypeaa na padotn 3  bBytoHu 3a ocBoboxaaBaHe

Ha npagseH Xo/. § Hakpaitink
» Hukora He 13nos3BanTe Chaa 3a MUKCH- :

paHe B MMKPOBB/IHOBA Neyka Wiv BbB 6 | Kanak

g;YIOHaTa-V MnactMacos CbA 3a MUKCUpaHe'
» DuKcUpainTe OCHOBHWUA ypea C Lipaksa- 12

HEe 1 oKpall Ha HakpaHWKa 1 Ha OCHOB- Bl Ten sa pas6usare

HWA ypea. ] Yhusepcaner vonbp L' 2
|-|pe|-“ell:I YHuBepcaneH yomsp XL' 2
- our. @ MpucTaBka 3a nopupaHe

— ,ProPuree*' 2

HacTpoiika Ha ckopocT -
; B saBucumocT ot moaena

B saBmcumocT ot mogena 2

) OTAE/HO PBKOBOACTBO 3a yrnoTpeda

OTOE/HO PBHKOBOACTBO 3a ynoTpeda

12



BenexKa: AKO fageHa NpUHAANEXHOCT He
€ BK/ItoUeHa B OKOMI/IEKTOBKATA Ha 10CTaB-
KaTa, MOXeTe [la A nopbyaTte 4pes otaena
no o6cny)XBaHe Ha KUEHTU.

PaboTHU enemMeHTH

HacTpo#Kka Ha cKopocT

3a GescTeneHHa HacTpoika Ha oBopoTuTe.
HacTpoiiTe BbpTALWMA Ce NPEeBK/OUBATEN
mexay @ (Hait-Hucku oéopotn) n 12 (Haii-
BUCOKM 000POTH).

ByToH 3a BkntouBaHe ©
3a ynotpeba Ha ypena ¢ npeasaputesiHo
HacTpoeHuTe 0OopPOTK.

ByToH Typ60 @
3a ynotpeba Ha ypeaa ¢ MakcumasHu 060-
pOTU.

BenerkKa: YpeabT octaBa BKAOYEH, JOKATO
eavH oT OYyTOHUTE e HaTUCHaT.

3awuTa cpeLly npetoBapBaHe
AKoO ypeabT ce U3KIKUYM CaMOCTOATE/THO NO
Bpeme Ha ynoTtpeba, ce e akTuBupasna 3a-
lnTaTa CpeLly npetosapBaHe.

VI3kntoueTe wencena ot KoHTakTa 1 ocTa-
BeTe ypena aa ce oxjaaan 3a OKo/10 1 vac,
3a [a JeakTusupare sawmrara cpelly npe-
TOBapBaHe.

BenemKa: Ako noepeaata He Moxe aa Ob-
[le OTCTpaHeHa, ce oObpHeTe KbM OTaena
no oBCcny)XBaHe Ha KIMEHTU.

HaKpanHuK

BenexKa: HakpaliHUKBLT He € NoaxoasLl 3a
NpUroTBAHE Ha MopeTa, CbabPXKalluy camo
KapTodu nnm XxpaHuTeaHu NPOayKTh C no-
[06Ha KOHCUCTEHLMA.

HaKpaiHUK OT BUCOKOKauecTBeHa

cTOMaHa

HakpaliH1KbT e noaxoadll 3a creaHuTe

NPUIOXEHNA:

= MUKCUPAaHE Ha HamuTKu

® [IPUrOTBAHE HA TECTO 3a NasaunHKK, ma-
noHesa, cocoBe 1 Bebellika xpaHa

= [opupaHe Ha CBapeHu XPaHUTeIHU Mpo-
LOYKTW, Hanp. n1040Be, 3e/1eHUyLM, Cynu

PaboTHn enemerTn  bg

O6paboTHa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH
C HaKpanHuKa

Benemku

= [Ipean obpadoTBaHe pasapodeTe 1 cBa-
peTe 10 OMeKBaHe TBbPANTE XpaHUTe -
HU NPOAYKTW, Hanp. AGBIKA, KapTohu
NN Meco.

= [/I3n10/13BanTe yHMBEPCANHNA YOMbP 3a
pasapobaBaHe Ha CypOBU XPaHUTENHN
npoaykTn 6e3 nodaBAHe Ha TEYHOCT, Ka-
TO Hanp. /yK, YeCbH UM NOANPaBKMU.

= [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTETHUTE
NPOAYKTN B rOTBapCKa TeHXXepa cBase-
Te TeHkepara oT KOT/IoHa.

- Qur. A -l
MpumepHa peuenTta 3a MaoHesa

1 alue OKbNTbK 1 6enTbK)

1 c.n. ropunua

1 c.1. NMMOHOB COK UM OLIET
200-250 ml onmo

COJ 1 YepeH NuUNep Ha BKYC

MpuroTBAHe Ha MalioOHe3a

Benemku

= C HaKpaiHnka MOXe ga ce NpuroTea Ma-
MoHesa camo OT Lenu anua (6enTbum un
XBNTbLN).

= Bb3ayx Noa HakpalriHuKa npegoTepaTaBa
[o6po BTBbPAABAHE NPV NPUrOTBAHE Ha
MaroHesa. 3a nocTuraHe Ha onTumaneH
pesynTaT usnycHeTe Bb3ayxa npeav MuK-
cupaHe.

OV 118 15]

MpumepHU NpUnoeHus
3aab/mKUTENHO cnassaiTe MakCUManHnTe
KOJIMYecTBa 1 BpemMeHaTa Ha 06padoTka,
nocoyeHun B Tabavuara.

OcTaBeTe ypeja fa ce ox1aam Ao cTaHa
TemnepaTtypa cnej BCekn padoTeH LMK,
- oOur. I3

YKa3saHu1A 3a noynucTBaHe

MouncTeanTe OTASHUTE YaCTU CbITIACHO
yKasaHvAaTa B Tabnuuara.
- Qur.
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bg [lpeaaBaHe 3a oTnagbUM Ha M3Ne3nu OT ynoTpeba ypean

BenerKa: [1py ypean cbC cnvpaneH Ka-
6en: HUKora He HasusaliTe kabena oKoso

ypena!
lNMpenaBaHe 3a oTNagbLUU Ha
usnesnu ot ynotpeba ypeau

» [pepnaiTe ypeaa 3a oTnagbUmn No eko-
IOrocboOpaseH HaumH.
AKTyanHa nHhopmMaumna OTHOCHO Haun-
HWUTEe Ha NpefaBaHe 3a oTnagbLUK Lie
nonyumte ot Baluma cneunanmampaH
TbProBeL, KakTo 1 OT CbOTBETHaTa 00-
LUMHCKAa UK rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e o60o3HaueH B
CBHOTBETCTBME C EBPONENc-
kata anpektmea 2012/19/
EC 3a cTtapu enektpmnyecku
N eNEeKTPOHHW ypeau
(waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Ta3n anpekTnea pernamen-
TMpa BaNMaHUTE B PAMKUTE
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 13nos3BaHe Ha cTapu
ypeaun.

Otaen no obcnyMeaHe Ha

KIIUEeHTU

[MoapoBHa nHpopmauna OTHOCHO rapaH-
LIMOHHWNA CPOK 1 rapaHLMOHHNTE YC0BMA
BbLB Ballarta cTpaHa e nosyynte oT Ha-
LA oTaen no oOCNy)KBaHE Ha KNUEHTH,
Balwwa Tepro.el nam Ha HawaTta yeb
cTpaHuua.

[aHHWTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no odc-
Ny)XBaHe Ha KANEHTU e HamepuTe B Npu-
JIOXKEHWNA yKasaTen ¢ OTAeM No 00CNyx-
BaHe Ha KAVMEeHTV WK Ha HawaTa yed
cTpaHuua.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

A R O
8001234505 (020804)
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