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Siguranta ro

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreund cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Inainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,
aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.
Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decéat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul, ci doar piciorul de mixat in ali-
mentele de mixat.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.



ro Evitarea deteriorarilor

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.
» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Procedati cu atentie atunci cand prelucrati alimente fierbinti.

v

Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

v

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

» Blocati piciorul de mixat sau accesoriul
in aparatul de baza, complet, asa incat
sa se auda un sunet.

Vedere de ansamblu
—Fig. H

Setare viteza

Tasta de pornire ®

Tasta turbo ®

Taste de deblocare

Picior de mixat din material plastic sau
H 1
inox

I3 Vasul mixerului din material plastic’

Tel de batut ™ 2

X Tijetor universal L™ 2

R Tajetor universal XL 2

Suport pentru compactare
,ProPuree®" 2

"n functie de model
% instructiune de utilizare separata
8

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Observatie: Dacé& un accesoriu nu este in-
clus in pachetul de livrare, il puteti coman-
da prin Serviciul pentru clienti.

Elemente de operare

Setare viteza

Referitor la reglarea cu variafie continua a
turatiei. Setati butonul rotativ intre @ (ce mai
mica turatie) si 12 (cea mai mare turatie).

Tasta de pornire ©
Pentru utilizarea aparatului la turatia prese-
tata.

Tasta turbo ©

Pentru utilizarea aparatului cu turatia maxi-
ma.

Observatie: Aparatul raméne pornit atata
timp cat una din taste este apdsata.

Siguranta la suprasarcina

Numai CNHR26 si CNHR26C

Daca aparatul se opreste singur in timpul
utilizarii s-a activat siguranta la suprasarci-
na.

Scoateti stecherul din priza si lasati apara-
tul cca. 1 ora sa se raceasca, pentru ca sa
se dezactiveze siguranta la suprasarcina.



Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi
remediatd, va rugam sa va adresati la servi-
ciul pentru clienti.

Picioarele de mixat

Picioarele de mixat sunt adecvate pentru ur-

matoarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

= Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Observatie: Picioarele de mixat nu sunt

adecvate pentru prepararea pireurilor, care

se fac doar din cartofi sau alte alimente cu

aceasi consistenta ca acestia.

Procesarea alimentelor cu piciorul de
mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor tdia si fierbe Tnainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizati
taietorul universal.

= |nainte de a prelucra alimentele in oal3,
trageti oala de pe plita de gatit.

~Fig. A -
Un exemplu de reteta pentru
maioneza

= 1 ou (galbenus si albus)

= 1 lingura mustar

= 1 lingurad suc de laméaie sau ofet
= 200-250 ml untdelemn

= Sare si piper dupa gust
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind ouad intregi (albus si
gdlbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
nd. Pentru a obline un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

—Fig. Kl - K&
Exemple de utilizare
Respectati indicatiile si valorile din tabel.

Picioarele de mixat ro

Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-
tul sa se raceascad la temperatura camerei.

— Fig. A
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sd nu se usuce pe ele.
Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

— Fig.

Observatie: La aparatele cu cablu in spira-
|& nu infasurati acesta pe dupa aparat!

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locald.

B

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —
WEEE).

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare Thapoi, valabila
n intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata in-




ro Serviciul clienti

structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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Be3onacHocT

= [|poyeTeTe BHUMATENTHO TOBA PBbKOBOACTBO.
® 3anaserte PbKOBOACTBOTO, KAKTO M npoaykrosara MHpopmauma, 3a
no-HatarbllHa crpasKa Win 3a csieaBalute CO@CTBeHI/ILlM.

M3nonasarite ypeaa camo:

B C OPUIMHaTHM YacTu 1 NPUHAONEXHOCTH.

® 33 pasgpobnABaHe, Kb/laHe, MUKCHUpaHe, MopupaHe U eMyarnpaHe
Ha TEYHW WU NOMYTBBPAN XPAHUTETHW NPOAYKTH.

® 33 JOMaKWMHCKM KO/IMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMeELLEeHNA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu cTanHa TemnepaTtypa.

® Ha B1counHa 0o 2000 M Hag MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbsT BrHaru TpadBsa ga ce U3k/touBa OT Mpexara, KoraTo He e noj
HabnogeHue, npeaun crnodasaHe, pasrnodaBaHe uav NoYncTeaHxe,
KaKTo M B C/lyyal Ha nospeaa.

Tosu ypen Moxe [a ce U3nosi3Ba oT nLa C orpaHuyeHu NcruxmyeckH,

CETUBHW UM YMCTBEHM CMOCOBHOCTU WM BE3 ONUT U/UK 3HAHKA, ako

ca noj HabntoaeHWe unu ca MHCTPYKTUPaHU no oTHoweHue Ha 6e30-

nacHara ynotpe6ta Ha ypeaa v ca pasdpasv onacHOCTUTE, NPOU3TUYa-

WM oT padoTaTa C Hero.

[euata He TpAbGBa aa urpasT ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO U NoadpPbXKKAaTa OT CTpaHa Ha notpeduTensa He TpAdOBa

[la ce u3BbpLIBaT OT AeLa.

YpensT He TpAadBa Aa ce M3nonssa ot geua. JpbxKTe Aeuarta aaney ot

ypena v 3axpaHsalyua kadern.

» CBbp3BaiTe v ekcrnioatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C AaH-
HWTe Ha pabpuuHaTa Tabenka.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTa Ha To3u ype 6bae Nnos-
peneH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHU OT NMPOU3BOAMTENA UK HEFOBUA OT-
nen no ofcny)xBaHe Ha KAMEHTH, UK OT APYro Aunue ¢ noaodHa KBa-
moukauma, 3a ga ce n3derHart onacHoCTy.

» Hukora He noTananTe ypeaa unmn kabena 3a CBbP3BaHE KbM MpPexa-
Ta BbB BOJA U HE ' NOCTaBAWTE B CbAOMUANHATA MalLUHA.

» BuHarn notanAanTe camo HakpanHKKa, a He OCHOBHMWA ypead, B Npo-
OYKTUTE 3a MUKCUpPaHe.

» Hukora He nyckarTe B ekcrnoartau1a nospeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
arta C ropely 4yactu n He ro NpokapsanTe BbPXy OCTPU PbOOBE.

» Hukora He nocTasanTe ypena Bbpxy win B OM30CT [0 ropeLm no-
BBPXHOCTMH.

11



bg [penotBpartABaHe Ha MaTepPUasHU LTy

» Cnepn n3k/auBaHeTo ndyakamnTe LANOCTHOTO CNMpaHe Ha 3aBUXBa-

HETO.

» [lpbXTe ganey OT BbPTALM Ce YaCTu pbleTe, KocuTe, 001eKkn0TOo U

Apyrv NpuHaONexXHOoCTH.

» Hukora He AoKOCBalTe pexelmnte pbOOBe C He3alMTEHN PbLe.
» BHumaBsaiTe npu BopaBeHe C OCTPU HOXOBE, Mpu U3npasBaHe Ha

CbAda M npu NOYMUCTBaHETO.

» Bbaete BHUMATEHM Npu oBpadoTkaTa Ha ropeLymn XpaHUTeH1 nNpo-

LYKTH.

» [Npean obpadoTkara ocTaBeTe BPALMTE XPaHUTETHU NPOAYKTV Aa
ce oxnaaAat go 70 °C nan no-H1UCKa Temneparypa.

» CnasBanTte ykaszaHuATa 3a NoYMCcTBaHe.

» [louncTtBanTe npeaun BcAka ynoTpeda NOBLPXHOCTUTE, BIM3ALLM B

KOHTAaKT C XpaHUTENHN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu WeTu

» Hukora He ocTaBAWTe ypena aa pado-
TV Ha NpaseH XoAa.

» Hukora He u3nonseariTe cbaa 3a MUK-
CvpaHe B MMKPOBBL/IHOBA Nevka uiu
BbB dpypHaTa.

» OukcupanTe OCHOBHMA ypea C Lpak-
BaHE W JOKpan Ha HakpanHuka v Ha
OCHOBHWA ypeS.

HacTtpolika Ha CKopocCT

ByToH 3a BktouBaHe ©

ByToH Typ6o ®

ByToHu 3a ocBoOOXnaBaHe

HakparHuk oT nnactmaca U Hakpaw-
HWK OT BUCOKOKAuecTBeHa ctomaHa '

MnacTmMacos CbA 3a MUKcUpare

Ten 3a pasbusaHe "2

ER VhusepcaneH uonbp L2

R VhusepcaneH yomsp XL 2

MpwucTtaska 3a nopupaHe ,ProPuree”’ 2

' B 3aBMCMMOCT OT Mofena
2 oTOENHO PBHKOBOACTBO 3a yroTpeda
12

3abenemka: AKo JafeHa NpuHaaex-
HOCT He e BK/IloUYeHa B OKOMIMIeKToBKaTa
Ha [ocTaBKarta, MOXeTe [a A nopbyare
ypes oTaena rno 0OcyKBaHe Ha KJMEHTM.

PaboTHU enemeHTH

HacTtpoiika Ha ckopocT

3a 6eacTeneHHa HacTpowka Ha 0OopPOTH-
Te. HacTpowTte BbpTALMA CE NPEBK/I0Y-
BaTen Mexzay @ (Hawn-Hucku o6opoTH) U
12 (Han-BUCOKKM 0OOPOTH).

ByTOH 3a BKNtouBaHe ©
3a ynotpeba Ha ypena ¢ npeBapuTenHo
HacTpoeHuTe 06opPOTH.

ByToH Typ6o ®
3a ynoTtpeba Ha ypeaa ¢ MakCUMasiHu
o6opoTw.

3abenexKa: YpeasT 0CcTaBa BKJIIOUEH,
AokKarto eanH oT 6yTOHMTe € HaTUCHar.

3awuTa cpelly npeToBapBaHe

Camo CNHR26 1 CNHR26C

AKO ypeabT Ce U3KJTHOUM CaMOCTOATENTHO
no Bpeme Ha ynoTtpeda, ce e akTueMpana
salmrara cpelly npetosapsaHe.
M3knoueTe Wencena oT KOHTakTa u ocTa-
BeTe ypeaa da ce ox/1aam 3a 0KOJIOo



1 yac, 3a na feakTuBMpare sawmrara
cpelly npeTtoBapsaHe.

3abenemka: AKo nospegara He MOXe Ja
6ble oTcTpaHeHa, ce oObpHEeTe KbM OT-
Jena no o0cny)XBaHe Ha KAMEHTH.

HakpanHuuu

HakparHuumTe ca noaxoadaLum 3a cineaHu-

TE NPUIOXKEHUA:

= MUKCHMPAEHE Ha HarWTKu

= [PUIrOTBAHE Ha TECTO 3a NaslaunHKy,
MarioHesa, cocose v febellka xpaHa

" MOpUPAaHe Ha CBapPEeHU XPaHWUTETHN
NpoayKTH, Hanp. NJ10J0Be, 3e/1eHUYLM,
cynu

3abenexka: HakpaiHuumMTe He ca nog-

XO[ALLM 3a NPUroTBAHE Ha NIOPEeTa, Cb-

ObpXally camo KapTopU UK XpaHUTENHK

npPoayKTv ¢ NoAo0Ha KOHCUCTEHLMA.

O6paboTka Ha XpaHUTENHHU NPOAYKTH
C HaKpanHHUKa

3abenemku

= [lpeaun oBpabdoTBaHe pasapodeTe u
cBapeTe 0 OMeKBaHe TBbpaUTE Xpa-
HWUTENHU NPOAYKTH, HAMP. AOBAKK, Kap-
TO(W UK MECO.

= 13Nn0/13BaiTE YHUBEPCA/THMA YOMbP 38
pasapobABaHe Ha CYpPOBU XPaHUTETHU
npoaykTv 6e3 nodaBaAHe Ha TEUHOCT,
KaTo Hanp. IyK, YeCbH Wan NOANPAaBKHU.

» [lpean oBpadoTBaHe Ha XpaHUTEeHUTE
NPOAyKTW B roTBapcKa TeHaKepa cBa-
NeTe TeHmKepaTa oT KOT/IoHa.

g 2 B 10
MpumepHa peuenTta 3a MaloHe3a

= 1 Aiiue (KbITbK U 6enTbK)

= 1 c.1. ropuvua

= 1 C.JI. IMMOHOB COK WK oLeT
= 200-250 ml onmo

® COJ/ M YepeH nunep Ha BKYC

MpuroTeAHe Ha MaloOHe3a

3abenexku

= C HakpanHWKa Moxe aa ce npuroTeA
mMarioHesa camo OT Lenu anua (6enTs-
UM W OKBATBLUM).

= Bb3ayx noa HakpawHvka npeaoTepara-
Ba J0OPO BTBbPAABAHE NPU NMPUrOTBA-
He Ha MaroHesa. 3a NocTUraHe Ha on-

HakpaiHuun bg

TMMaeH pesynTar U3nycHeTe Bb3ayxa
npeav MMKcupae.

ez 11 8 15
MpumepHU NPUNOKEHHUA

B3emeTe noa BHUMAHWE JaHHUTE U CTOW-
HOCTWTe B Tabumuara.

OcTaBeTe ypena ga ce oxiaav 4o ctarHa
Temneparypa cneq Bceku padoTeH -
Kb/l

= Our. 16|
YKa3aHuA 3a noYMcTBaHe

Cnen ynotpeba He3ab®aBHO NounucTeTe
BCMYKMW YacTH, 3a Aa nsbderHete 3achbxaa-
He Ha ocTaTbuuTe.

MouncTeaiTe OTAEHWTE YacTu cnopes
nocoyeHoTo B Tabnuuara.

—>Qur.

3a6enemKa: Mpu ypeam cbC crnvpanex
kaden: HMKora He HaBuBanTe kadena
oKono ypeaal

MpenaBaHe 3a 0TNaAbUM HA U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» [lMpenaiTe ypeaa 3a oTnagbLUM Mo eKo-
norocbodpaseH HaurH.
AKTyanHa MHdopMaLma OTHOCHO Hauwu-
HWTE Ha npefasaHe 3a oTnagbLUy Lie
nosyuute ot BalumAa cneunanusmpan
TbPro.eL, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKa WKW rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HaUEH B CHOT-
BETCTBME C eBponenckara am-
pektvBa 2012/19/EC 3a cTtapu
€N1eKTPUYECKMN U ENEKTPOHHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasu avpekTMBa pernameHTMpa
BaNMaHUTE B pamkute Ha EC
npasuaa 3a NnpMemMaHe u u3nos-
3BaHe Ha cTapu ypeau.

Otgenno oécnymsal-le Ha Knu-
€HTH

Moapo6Ha MHPopMaLmMA OTHOCHO rapat-
LIMOHHUA CPOK M rapaHLMOHHWUTE YCI0BKA
BbB Balarta cTpaHa e nonyunte upes
QR Koaa Ha NpUIoXeHWA JOKYMEHT 3a
CEPBM3HM KOHTAKTU M rapaHLMOHHM YCo-

13



bg Otaen no oBcnyxsaHe Ha KJMEHTH

BWA, OT Hawata cnyxoda 3a obcnyxxpaHe
Ha KAMeHTH, Baluma Thprosew Wau Ha Ha-
wara yeb cTpaHuua.

[aHHuTe 3a KOHTaKT Ha cnyx0ata 3a o6c-
NYXBaHE Ha K/IMeHTH Lie NosyuuTe upes
QR Koga Ha NPUIoXKeHWA JOKYMEHT 3a
CEepPBU3HM KOHTaKTW M rapaHLUMOHHM YCI10-
BMA WM Ha HawaTa ye® cTpaHuua.

14






Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001234504 (050130)
ro, bg
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