BOSCH

ErgoMixx

[cs] Navod k obsluze
[sk] Navod na pouzivanie

Register your Je
new device on MyBosch
I\/IyBosch now ang
5€l free benefits.
osch-home.con; /
Welcome

Prislusenstvi 10
Prislusenstvo 12




https://digitalguide.bsh-group.com/?mat-no=8001217307

[es] Dalsiinformace a vysvétleni najdete on-ine. Naskenujte QR kod na titulni strang.

[sk] Dalgie informacie a vysvetlenia néjdete online. Naskenujte QR kod na titulnej strane.















AU
B~ &5

MIN-MAX
@.@% 50-100g 10-20s
@»ﬁ 50 - 100 g 20-40's
@%ﬁ» @@ 5-20x\ 3-15s
D »@%% 50-100 g (3-8)x1s
% 5-15g| (7-10)x1s
50-150 g 5-30s
®L 7-10s
150g| @ M 16-20's
Go~od
e[S] 20-30s
M
,"‘.‘“ﬁ 100 g 5s
@ @ 100 - 300 g 20-180's
; ] 40-120
O | a0 s
50-150 g 60-120's




OrE|EE

(€

i @ O
=]
l’g 00:00

CNHR24

1109

309

CNHR26FP
CNHR32

1049

309

3s

CNHR25
CNHR26
CNHR26C
CNHR31
CNHR32C

130 g

30g

2s

o

O::
Kaz:

X | X

N X

AN

AN







cs Bezpecénost

Bezpeénost

m Peclivé si prectéte tento navod.

m Dodrzujte navod zakladniho spotrebice.

PrisluSenstvi pouzivejte pouze:

® s tyCovym mixérem MSM6... / MS6....
= pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

» Cepeli se nikdy nedotykeijte holyma rukama.
» Pozor pfi manipulaci s ostrymi feznymi nozi, pfi vyprazdniovani

nadoby a pfi Cisténi.

» Prislusenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-
honu a u odpojeného spotrebice.
» PrisluSenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

Zabranéni vécnym skodam

» Nikdy neponofujte hnaci nastavce do te-
kutin a nikdy je nemyjte v myCce nadobi.

» Nadobu drti¢e nikdy nepouzivejte v mik-
rovinné nebo pedici troubé.

» Nikdy v nadobé drtiCe nepouzivejte mi-
xovaci nohu nebo metli¢ku na snih.

» Zakladni spotfebi¢ nechte slySitelné
a Uplné zaskodit v pfisluSenstvi.

» Pred zpracovanim odstrante tvrdé sou-
¢asti potravin, napf. chrupavky, kosti,
Slachy nebo jadra ovoce.

Prehled
— Obr.

Univerzalni drti¢ L

Univerzalni drti¢ XL'

Metlicka na snih’

Stouchaci nastavec ,ProPuree“’

Zasobnik L

Univerzalni niiz L

Nz lce-Crush'

Hnaci nastavec pro univerzalni drti¢

1~ [l - ofiofie (>

Zasobnik XL

I3 Univerzalni naz XL

Hnaci nastavec pro metli¢ku na snih

"V zavislosti na modelu
10

X Hnaci nastavec pro $touchaci nastavec
B Padio &touchadky (odnimatelné)

Poznamka: Pokud neni néktera soucast
rozsahem dodavky, mlZete ji objednat
prostfednictvim zakaznického servisu.

Univerzalni drti¢

Univerzalni drti¢€ je vhodny k sekani po-
travin, napt. masa, tvrdych syrd, cibule,
Sesneku, ovoce, zeleniny, bylinek, ofechl
nebo mandli.

Poznamky

® Univerzaini drti€¢ neni vhodny k rozmél-
Aovani velmi tvrdych potravin, napft.
kavova zrna, muskatovy ofech, fedkev
nebo zmrazenych potravin.

» Kostky ledu zpracovavejte pouze pomoci
noze Eis-Crush.

Pouziti univerzalniho drtice
—obr. - il
Metlicka na snih

Metla je vhodna k vyslehani Slehacky, sné-

hu z bilk(l nebo mlécné pény a k pfipravé

omacek a dezert.

Doporuceni pro optimalni vysledky:

® Pouzijte smetanu s obsahem tuku min.
30 % a o teploté 4-8 °C

= Pouzijte mléko s vysokym obsahem pro-
teinll a o teploté max. 8 °C



= Smetanu nebo snih z bilk( Slehejte v Si-
roké nadobé

Poznamka: Aby se zabranilo stfikani,
metlicku na snih pouzivejte v hlubokych na-
dobach.

Pouziti metlicky na snih

adeed 12 B 19

Stouchaci nastavec ,,ProPu-
ree”

Stouchaci nastavec je vhodny k pipravé
kasi z vafenych brambor, hrachu, plodi ne-
bo potravin podobné konzistence.

Poznamky

= Nezpracovavejte tvrdé prisady.

® Pfed zpracovanim potravin v hrnci
umistéte hrnec mimo varnou zonu.

= Sfouchacim nastavcem neboucheijte o
tvrdé hrany (napf. hrnec, misa).

Pouziti $fouchaciho nastavce

-obr. B -E3
Bramborova kase

® 1 kg uvafenych brambor

= 0,151 teplého mléka

= 50 g zméklého masla

® sl pepf a muskatovy ofisek

Ptiprava

» Pfisady umistéte do vhodné nadoby a
zpracujte Stouchacim nastavcem cca
1 minutu.

= Nakonec ochutte soli, peprem a muska-
tovym ofiskem.

Priklady pouziti

Dodrzujte Udaje a hodnoty uvedené v tabul-

ce.
— Obr.

Medovy kola¢ s jablky
Smés medu a jablek

—Obr. I

Kolaé

Prisady

= 3vejce

= 60 g masla

= 100 g bilé mouky (typ 405)

= 60 g mletych vlasskych ofechl
= 1 CL skofice

= 2 PL vanilkového cukru

= 1 CL prasku do pediva

Stouchaci nastavec ,ProPuree* cs

= 1 jablko

Priprava

= (Oddélte bilek od Zloutkd a z bilkd vysle-
hejte snih.

= Zloutky s cukrem utfete do pény. Pridejte
mékké maslo a pfipravenou smés medu
a jablek.

= QOstatni pfisady smichejte v samostatné
nadobé, pfidejte k vihkym pfisadam a
vmichejte.

= Stérkou opatrné vmichejte snih z bilkd.

= Formu na biskupsky chlebiCek
(35 x 11 cm) vylozte pedicim papirem a
naplnite pfipravenou smési na kolac.

= Jablko oloupejte, nakrajejte na platky a
rozlozte na kol&aci.

= Troubu predehfejte na 180 °C a kolag
pecte 30 minut.

Prehled cisténi

Jednotlivé dily istéte podle Udajl uve-
denych v tabulce.

—Obr. EX]

Cisténi stouchaciho nastavce

K velmi pedlivému gisténi sejméte padlo
Sfouchacky.

~oor. Kl - E&
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sk Bezpecénost

Bezpeénost

m Starostlivo si precitajte tento navod.
m ReSpektujte navod k zakladnému spotrebicu.

PrisluSenstvo pouzivajte len:

® s tyCovym mixérom MSM6... / MS6....

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Pri manipulacii s ostrymi nozmi, pri vyprazdriovani nadoby a Cis-

teni postupujte opatrne.

» PrisluSsenstvo nasadzujte a odoberajte len vitedy, ked je pohon
zastaveny a spotrebic je odpojeny.
» PrisluSenstvo pouzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.

Zabranenie vecnym skodam

» Prevodové nastavce nikdy neponarajte
do tekutin a nikdy ich neumyvajte v umy-
vacke riadu.

» Nadobu krajaca nikdy nepouzivajte v
mikrovinnej rdre alebo v rdre na pedenie.

» Nohu mixéra ani metlicku na sneh nikdy
nepouzivajte v nadobe krajaca.

» Zakladny spotrebi¢ nechajte podutelne
a Uplne zapadnut na prisluSenstvo.

» Pred spracovanim odstrarnte tvrdé Gasti
potravin, napr. chrupavky, kosti, Slachy
alebo jadierka kdstkového ovocia.

Prehlad
— Obrdzok

Univerzélny sekagik L'

IE3 Univerzalny sekadik XL

Metli¢ka na sneh'

31 Ty¢ovy nadstavec ,ProPuree”’

Nadoba L

Univerzélny n6z L

N&Z na drvenie ladu'

Prevodovy nastavec pre univerzalny
sekacik

Nadoba XL

A Univerzalny ndz XL

"' Podla modelu
12

Prevodovy nastavec pre metlicku na
sneh

B Prevodovy nastavec pre tyCovy nad-
stavec

B N6z (odnimatelny)

Poznamka: Ked komponent nie je stucas-
tou dodavky, mdZete ho objednat cez za-
kaznicky servis.

Univerzalny sekacik
Univerzalny sekacik je uréeny na sekanie
potravin, napr. masa, tvrdého syra, cibule,

cesnaku, ovocia, zeleniny, byliniek, orechov
alebo mandli.

Poznamky

® Univerzalny sekacik nie je vhodny na
sekanie velmi tvrdych potravin, napr. ka-
vovych zfn, muskatovych orechov, red-
kovky alebo zmrazenych potravin.

» Kocky ladu spracuvajte len pomocou
noza na drvenie fadu.

Pouzitie univerzalneho sekacika
—obrazok |l - KKl
Metlicka na sneh

Metlicka na sneh je vhodna na Slahanie
smotany, snehu z bielok alebo mlie¢nej pe-
ny a na pripravu omacok alebo dezertov.



Odporucania pre optimalne vysledky:

® Pouzite smotanu s minimalnym obsa-
hom tuku 30 % a teplotou 4 - 8 °C

= Pouzite mlieko s vysokym obsahom biel-
kovin a teplotou max. 8 °C

= Smotanu alebo sneh vymieSajte v Sirokej
nadobe

Poznamka: Ak sa chcete zabranit Spliecha-
niu pocas Slahania, pouzivajte metlicku na
sneh v hibokych nadobach.

Pouzitie metlicky na sneh
— obrazok A - EE]
Tyéovy nadstavec ,,ProPuree”

Ty&ovy nadstavec je vhodny na pripravu py-
ré z varenych zemiakov, hrasku, ovocia
alebo potravin s podobnou konzistenciou.

Poznamky

» NespracuUvajte Ziadne tvrdé potraviny.

= Skor nez potraviny spracujete vo varnom
hrnci, odoberte hrniec z varnej zény.

= Nenarazajte tyCovym nadstavcom na
tvrdé hrany (napr. hrniec, miska).

Pouzivanie ty¢ového nadstavca

— Obrazok B - E3
Zemiakova kasa

= 1 kg varenych zemiakov

= (0,151teplého mlieka

= 50 g makkého masla

= sol, Cierne korenie a muskatovy orech

Priprava

® |ngrediencie vloZte do vhodnej nadoby a
pomocou tyGového nadstavca ich
spracuvajte asi 1 minutu.

= Nakoniec dochutte solou, Ciernym kore-
nim a muskatovym orechom.

Priklady pouzitia

Dodrziavajte udaje a hodnoty v tabulke.
— Obrazok Bl

Medovy kolaé s jablkami

Medovo-jablkova zmes

— Obrédzok EE}]

Kolaé

Ingrediencie

= 3vajcia

60 g masla

100 g muky (typ 405)

60 g mletych vlasskych orechov

TyGovy nadstavec ,ProPuree” sk

1 CL 8korice

2 PL vanilkového cukru

1 CL prasku do pediva

1 jablko

Priprava

= (Qddelte vajcia a bielok vyslahajte na tu-
hy sneh.

» Zltok vyslahajte s cukrom do peny. Pri-
dajte zmaknuté maslo a pripravenu
medovo-jablkovi zmes.

= Zvy8né suroviny zmieSajte v samostatnej
miske, pridajte k vihkym surovinam a
vmiesajte.

= Stierkou opatrne vmiesSajte sneh z biel-
kov.

= Hranatu tortovd formu (35x 11 cm) vy-
loZte papierom na pedenie a zalejte pri-
pravenou zmesou na kolag.

= QOlupte jablko, nakrdjajte ho na platky a
rozlozte na kolac.

= RUru na pecenie predhrejte na 180 °C a

kola¢ pecte 30 mindut.

Prehlad o cisteni

Jednotlivé diely vydistite podla udajov v ta-
bulke.

— Obrdzok EE]

Cistenie tyéového nadstavca

Pri velmi dékladnom gisteni odoberte n6z.

— Obrazok [ - E&}
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Bosch Home Appliance!

,0 Thank you for buying a
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001234493 (050130)
cs, sk
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