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[sl]  Skenirajte kodo QR ali obiScite spletno stran, da odprete podrobnejSa navodila za uporabo. Tam boste na-
Sli dodatne informacije 0 aparatu ali priboru.

[hr]  Skenirajte QR kod ili posjetite internetsku stranicu kako biste vidjeli dodatne napomene o uporabi. Tamo
mozete pronaci dodatne informacije o svojem uredaju li priboru.

[sr]  Dabiste otvorilidodatne napomene za upotrebu, skenirajte QR kod ili posetite veb-stranicu. Tamo Cete
pronaci dodatne informacije o vaSem uredajuili priboru.

[mk] Ckenupajte ro QR-koaoT unv noceTete ja BeG-CTpaHnLiaTa 3a aa ri 0TB0pIUTE A0NOSHATENHITE HAMOMEHM
3a KOpUCTeHse. Tamy Ke HajaeTe A0NOAHUTENHM HchopMaLIK 3a BalunoT ypea nam gogarouuTe.

[sq] Skanonikodin QR ose vizitoni fagen e internetit, pér té hapur udhézime té zgjedhuara pér pérdorimin. Aty
doté gjeniinformacione shtesé pér pajisjen tuaj ose pér aksesorét.
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sl Varnost

Varnost

m Skrbno preberite ta navodila.

m Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:

m s palicnim mesSalnikom ErgoMixx / MaxoMixx.

® 7a uporabe, ki so opisane v teh navodilih.

Pred uporabo v mikrovalovni pedici odprite pokrov posode ali od-

prite vrecko.

Posode za shranjevanje iz stekla so primerne za uporabo v tempe-

raturnem obmodju od -18 °C do 250 °C.

Posode za shranjevanije iz tritana, odcejalniki in vakuumske vrecke

z drsno zadrgo so primerne za uporabo v temperaturnem obmodju

od -18 °C do 85 °C.

Zivila lahko v mikrovalovni pecici v posodi za shranjevanje iz trita-

na ali v vakuumski vrecki z drsno zadrgo segrevate najve¢ 90 se-

kund pri najve¢ 900 W.

» Pribor namescajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektricno omrezje.

» VroCe posode ne postavite v vodo. Pustite, da se posoda pocasi
ohladi.

» UposStevajte pravila kuhinjske higiene. Vse sestavine morajo biti
higiensko brezhibne.

» Zivila pred vakuumiranjem ohladite.

» Ko vzamete Zivila iz zaloge, preverite njihovo kakovost. Ne upo-
rabljajte zivil dvomljive kakovosti.

» Ne uporabljajte ponovno vreck, v katerih ste hranili surovo meso,
surove ribe ali surovo perutnino.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z vakuumskimi vreCkami
z drsno zadrgo.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z njimi.

Prepreéevanje materialne $ko- " Tesnilnih elementov se nikoli ne dotikajte
z ostrimi, koni¢astimi ali kovinskimi pred-
de meti.
» Vakuumske Crpalke nikoli ne potopite v
teko&ino in jin nikoli ne Gistite pod teko- ~ Pregled
¢o vodo ali v pomivalnem stroju. - Sl d



Vakuumska Crpalka

Vakuumska vre¢ka z drsno
zadrgo'

Posoda za shranjevanije’

Prikljucek za osnovni aparat

Ventil za vakuum

Drsna zadrga

Oznaka max

Vakuumsko zapiralo

Posoda iz umetne mase tritan ali
stekla'

Odcejevalnik’

Tesnilo pokrova

Pokrov

Zaporni zapabhi

Vakuumsko zapiralo

Prikaz za vakuum

FEEEEAER 2EEENE R =EH

Nastavitveni obrod&i za datum
(dan/mesec)

' Odvisno od modela

Opomba: Ce sestavni del ni zajet v obsegu
dobave, ga lahko narocite pri servisni sluz-
bi.

Vakuumska ¢rpalka

Vakuumska &rpalka je primerna za vakuu-
miranje vreck z drsno zadrgo Bosch in po-
sod za shranjevanje.

Osnovnega aparata skupaj z vakuumsko
napravo ne uporabljajte ve& kot 10 minut.
Nato pustite, da se osnovni aparat in ¢rpal-
ka ohladita.

Pred vakuumiranjem preverite, ali so vsi de-
li Cisti in suhi.

Shranjevanje Zivil v vakuumu ne nadomesti
shranjevanja v hladilniku ali zamrzovalniku.

Namestitev in snemanje vakuumske
Crpalke
-S.A-H

Vakuumska Crpalka sl

Posoda za shranjevanje

Posode za shranjevanje so primerne za
shranjevanije zivil v vakuumu, s ¢emer se
podaljSata svezina in trajnost zivil, za mari-
niranje ali pogrevanje Zivil v mikrovalovni
pedici.

Posoda za shranjevanje iz stekla je primer-
na tudi za uporabo v pecici. V pecico jo je
mogoce dati neposredno iz zamrzovalnika.

Vakuumiranje posode za shranjeva-
nje

Posode ne napolnite visje od 1 cm pod
zgornjim robom.

Zahteva: Tesnilo pokrova mora biti pravilno
vstavljeno.

- S/ -

Opomba: Vakuumirano posodo shranite ta-
ko, da je pokrov zgoraj.

Snemanje pokrova pri vzpostavlje-
nem vakuumu

A 1218 15]

Vakuumska vrecka z drsno za-
drgo

Vakuumske vrecCke z drsno zadrgo so pri-
merne za shranjevanje Zivil pod vakuumom,
za mariniranje ali pripravo zivil za kuhanje
sous-vide.

Pred vakuumiranjem iz zivil odstranite ostre
ali koni¢aste dele, npr. kosti, da ne posko-
dujete vakuumskih vre¢k z drsno zadrgo.

Vakuumiranje vre¢k z drsno zadrgo

Opombe

= V/reCke ne prenapolnite. Poskrbite, da bo
obmodgje vakuumskega zapirala gisto.

= Ce drsna zadrga ni &ista in povsem zapr-
ta, vakuum ne bo vzpostavljen.

- S/ 3 -



sl Pregled Cis¢enja

Vakuumiranje so¢nih, mokrih ali ma-
riniranih zivil

Ko vakuumirate so¢na, mokra ali marinira-
na zivila, pustite, da vakuumska vre¢ka z dr-
sno zadrgo visi z delovne povrsSine.

RSN 24 B 26|

Odpiranje vrecke z drsno zadrgo pod
vakuumom

Ce Zelite vredko odpreti, odprite drsno zadr-

go v celoti.
I 27 B 27 |

Kuhanje sous-vide

= Pripripravi zivil za kuhanje sous-vide ve-
dno upostevajte napotke za uporabo in
higieno.

= Vakuumskega zapirala ne potopite v vo-
do.

Pregled ¢is¢enja

Ocistite posamezne dele, kot je navedeno v
tabeli.

- Sl

Uporabljene vakuumske vrecke z drsnimi
zadrgami temeljito odistite in v celoti posu-
Site.

CiScenje posode za shranjevanje
Opomba

= (Qdstranite tesnilo pokrova za giSéenje.

= Nastavitvene obroce v pokrovu je mogo-

¢e odstraniti za temeljito Ciscenje.
oI 29 B

Posebni pribor

Okrogle posode (MMZVO0S..) so bile razvite
za vakuumski mesSalnik Vita-Power, vendar
so zdruzljive tudi z vakuumskima sistemo-
ma ErgoMixx in MaxoMixx Fresh. Posode
niso opremljene s prikazom za vakuum.
Cas vakuumiranja je pribl. 45 sekund.

10



Sigurnost hr

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.

Pribor upotrebljavajte samo:

® sa Stapnim mikserom ErgoMixx / MaxoMixx.

® 7a primjene koje su opisane u ovim uputama.

Pri upotrebi u mikrovalnoj pecnici uklonite poklopac posude ili

otvorite vrecice.

Spremnici za pohranu od stakla prikladni su za temperaturni ras-

pon od -18 °C do 250 °C.

Spremnici za pohranu od tritanija, reSetke za cijedenje i vakuum-

ske vrecice sa zatvaracem prikladni su za temperaturni raspon od

-18 °C do 85 °C.

Namirnice u spremnicima za pohranu od tritanija ili u vakuumskim

vrecicama sa zatvaracem zagrijavajte najduze 90 sekundi pri najvi-

Soj temperaturi od 900 W.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja |
uredaj nije priklju¢en na napon.

» \Vruci spremnik nemojte stavljati u vodu. Pustite da se spremnik
polako ohladi.

» Pridrzavajte se pravila za kuhinjsku higijenu. Svi sastojci moraju
biti higijenski ispravni.

» Prije vakumiranja uvijek ostavite da se namirnice ohlade.

» | nakon vadenja iz hladnjaka provijerite kvalitetu namirnica. Ne
koristite namirnice sumnjive kvalitete.

» Nemoijte viSe puta koristite vrecice u kojima se Cuvalo sirovo me-
S0, sirova riba ili sirovo meso peradi.

» Vakuumske vrecice sa zatvaracem drzite podalje od djece.

» Ne dopustite djeci igranje s vakuumskim vrecCicama sa zatvara-
cem.

Izbjegavanje materijalnih Steta Pregled
» Nikada ne uranjajte vakuumsku pumpu u — SI. Kl
tekudinu i ne perite je pod mlazom vode

ili u perilici posuda.
» Brivene elemente nikad nemojte dodiri-  [El Vakuumska vrecica sa

vati ostrim, Siljastim ili metalnim predme- zatvaracem'

tima. ' Ovisno o modelu

Vakuumska pumpa

11



hr Vakuumska pumpa

Spremnik za pohranu’

PrikljuCak za osnovni uredaj

Vakuumski ventil

Osigura¢ zatvaraca

Linija oznake max

Vakuumski osigurac

Spremnik od tritanija ili stakla’

Resetka za cijedenje’

Brtva poklopca

Poklopac

Kopd&e za zatvaranje

Vakuumski osigurad

Indikator vakuuma

GlIRIEE -l

Prsten za podeSavanje datuma
(dana/mjeseca)

' Ovisno o modelu

Napomena: Ako neki sastavni dio nije sadr-
Zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

Vakuumska pumpa

Vakuumska pumpa prikladna je za vakumi-
ranje Bosch vredica sa zatvaratem i sprem-
nika za pohranu.

Nemoijte koristiti osnovni uredaj duze od

10 minuta s vakuumskom pumpom. Nakon
tog vremena ostavite osnovni uredaj i pum-
pu da se ohlade.

Prije vakumiranja provjerite jesu li svi dijelo-
vi Cisti i suhi.

Cuvanje namirnica u vakuumu nije zamjena
za Cuvanje tih namirnica u hladnjaku ili za-
mrzivadu.

Postavljanje i skidanje vakuumske
pumpe
-S.A-H

12

Spremnik za pohranu

Spremnici za pohranu prikladni su za &uva-
nje namirnica u vakuumu, kako bi se produ-
ljili svjezina i vijek trajanja Cuvanih namirni-
ca, kako bi se one marinirale ili ponovno za-
grijale u mikrovalnoj pecnici.

Spremnici za pohranu od stakla prikladni

su i za koriStenje u pecnici. Oni se mogu iz-
ravno iz zamrzivac¢a staviti u zagrijanu pec-
nicu.

Vakumiranje spremnika za pohranu
Napunite spremnik maksimalno do 1 cm is-
pod gornjeg ruba.

Zahtjev: Brtva poklopca mora biti ispravno
postavljena.

- S/ -

Napomena: Pohranite vakumirani spremnik
s poklopcem okrenutim prema gore.

Skidanje poklopca uz postignuti va-
kuum
A 1218 15]

Vakuumska vrecica sa zatvara-
cem

Vakuumske vrecice sa zatvaracem priklad-
ne su za ¢uvanje namirnica pod vaku-
umom, njihovo mariniranje ili pripremanje
na Sous-Vide nadin.

Prije vakumiranja iz namirnica izvadite oStre
ili Siljaste dijelove kako se vakuumska vredi-
ca sa zatvaracem ne bi oStetila, npr. kosti.

Vakumiranje vrecica sa zatvaracem

Napomene

= Nemojte prepuniti vrecicu. Osigurajte da
je prostor vakuumskog osiguraca cist.

= Ako osigura¢ zatvarada nije Cisti i potpu-
no zatvoren, necée se postici vakuum.

SRS 16 B4 23



Pregled Cis¢enja
Vakumiranje so¢nih, vlaznih ili mari-
niranih namirnica

Prilikom vakumiranja so&nih, vlaznih ili mari-
niranih namirnica stavite vakuumsku vredi-
cu sa zatvaracem da visi prema dolje s rad-
ne ploce.

oI 24 B 26 |

Otvaranje vrecice sa zatvara¢em pod

vakuumom

Otvorite do kraja zatvarac vrecice kako bis-
te je otvorili.
- S -

Kuhanje na Sous-Vide nacin

= Prilikom pripreme namirnica za kuhanje
na Sous-Vide nacin obavezno se pridrza-
vajte uputa za uporabu i onih vezanih uz
higijenu.

= Vakuumski osiguraC¢ nemojte uranjati u
vodu.

Pregled ¢iséenja

Ocistite pojedinacne dijelove kako je nave-

deno u tablici.

eI 28|

Vakuumske vrecice sa zatvaratem koje se

mogu viSekratno koristiti pazljivo odistite i

osusite do kraja.

Ciséenje spremnika za pohranu

Napomena

= Prilikom giS¢enja skinite brtvu poklopca.

= Prstenovi za namjestanje na poklopcu
mogu se skinuti kako bi se provelo teme-
ljito ¢is¢enje.

oI 29 B

Poseban pribor

Okrugli spremnici (MMZV0S..) razvijeni su
za Vita-Power vakuumski blender, ali je
kompatibilan i s vakuumskim sustavima Er-
goMixx i MaxoMixx Fresh. Na njima se ne
nalazi indikator vakuuma. Vrijeme vakumi-
ranja iznosi oko 45 sekundi.

hr
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sr Bezbednost

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

® sa Stapnim mikserom ErgoMixx / MaxoMixx.

® 7a primene opisane u ovom uputstvu.

Pre upotrebe u mikrotalasnoj pecnici skinite poklopac sa posude ili

otvorite kesu.

Staklene posude za odlaganje su pogodne za koris¢enje na tem-

peraturi od -18 °C do 250 °C.

Posude za odlaganje od Tritan plastike, cediljke i vakuumske kese

sa patent zatvaraCem su pogodne za koris¢enje na temperaturi od

-18 °C do 85 °C.

Namirnice mogu da se zagrevaju u mikrotalasnoj pecnici u posu-

dama za odlaganje od Tritan plastike ili u vakuumskim kesama sa

patent zatvaracem tokom najvise 90 sekundi i pri najvise 900 vati.

» Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a
uredaj je iskljucen sa napajanja.

» Vruce posude nemojte da uranjate u vodu. Ostavite posudu da
se polako ohladi.

» Postujte pravila o higijeni u kuhinji. Svi sastojci moraju da budu
higijenski besprekorni.

» Kuvane namirnice obavezno ohladite pre vakuumiranja.

» Proverite kvalitet namirnica i nakon ¢uvanja. Nemojte da koristite
namirnice sumnjivog kvaliteta.

» Nemojte ponovo da koristite kese u kojima ste Cuvali sirovo me-
S0, sirovu ribu ili sirovo meso peradi.

» Drzite vakuumske kese sa patent zatvaracem van domasaja de-
ce.

» Deci niposto nemojte dozvoliti da se igraju vakuumskim kesama
sa patent zatvaracem.

» Zaptivne elemente niposto nemojte da

Izbegavanje materijalne Stete dodirujete o3trim, Siljatim ili metalnim

» Vakuumsku pumpu nemojte potapati u

. AL , o predmetima.
te€nost ili Cistiti pod teku¢om vodom ili u
masini za pranje sudova. Pregled
- SILH
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Vakuumska pumpa

Vakuumska kesa sa patent
zatvaracem'’

Posuda za odlaganije’

PrikljuCak za osnovni uredaj

Vakuumski ventil

Patent zatvara¢

Linija sa oznakom max

Vakuumski zatvara¢

Posuda od Tritan plastike ili
stakla’

Cediljka'

Zaptiva¢ poklopca

Poklopac

Stezaljke

Vakuumski zatvara¢

Indikator vakuuma

FEEEEAER 2EEENE R =EH

Prsten za podeSavanje datuma
(dan/mesec)

' U zavisnosti od modela

Napomena: Ukoliko se neki od sastavnih
delova ne nalazi u sadrzaju isporuke, njega
mozete da narudite putem korisni¢kog ser-
visa.

Vakuumska pumpa

Vakuumska pumpa je pogodna za vakuu-
miranje Bosch kesa sa patent zatvaradem i
posuda za odlaganje.

Osnovni uredaj na kom je postavljena vaku-
umska pumpa nemojte da koristite duze od
10 minuta. Po zavrSetku rada ostavite
osnovni uredaj i pumpu da se ohlade.

Pre vakuumiranja proverite da li su svi delo-
vi Gisti i suvi.

Cuvanje namirnica u vakuumu nije zamena
za Cuvanje namirnica u frizideru ili zamrziva-
éu.

Postavljanje i skidanje vakuumske
pumpe

-S.A-H

Vakuumska pumpa sr

Posuda za odlaganje

Posude za odlaganje su pogodne za Cuva-
nje namirnica pod vakuumom, za produza-
vanje svezine i upotrebljivosti sadrzanih na-
mirnica, za mariniranje namirnica ili za pod-
grevanje namirnica u mikrotalasnoj pecnici.
Staklena posuda za odlaganje je pogodna i
za koriséenje u pecnici. Nju mozete da sta-
vite u zagrejanu pecnicu direktno iz frizide-

ra.

Vakuumiranje posuda za odlaganje
Posudu napunite najvise do 1 cm ispod
gornje ivice.

Zahtev: Zaptiva¢ poklopca mora da bude
pravilno umetnut.

- S/ - Ed

Napomena: Vakuumiranu posudu ¢uvajte
tako da poklopac bude okrenut nagore.

Skidanje poklopca kada je dostignut
vakuum
A 1218 15]

Vakuumska kesa sa patent za-

tvaracem

Vakuumske kese sa patent zatvaradem su
pogodne za Cuvanje namirnica pod vakuu-
mom, za mariniranje namirnica ili za pripre-
mu namirnica za kuvanje Sous-vide meto-
dom.

Pre vakuumiranja, odstranite ostre ili Siljate
delove iz namirnica, npr. kosti, kako ne bi-
ste ostetili vakuumske kese sa patent zatva-
raCem.

Vakuumiranje kesa sa patent zatvara-

cem

Napomene

= Nemojte da prepunite kesu. Podrucje va-
kuumskog zatvarac¢a odrzavajte Cistim.

= Ako patent zatvarag nije Cist niti potpuno

zatvoren, nec¢e dodi do obrazovanja va-
kuuma.

- S/ 3 - i
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sr Pregled CiS¢enja

Vakuumiranje socnih, vlaznih ili mari-
niranih namirnica

U slu¢aju vakuumiranja socnih, vlaznih ili
mariniranih namirnica, pustite vakuumsku
kesu sa patent zatvaradem da visi nadole
sa radne ploce.

ST 24 B 26|

Otvaranje kese sa patent zatvaracem

pod vakuumom

Da biste otvorili kesu, potpuno razdvojte pa-
tent zatvarac.
- S -

Sous-vide kuvanje

= Prilikom pripreme namirnica za kuvanje
Sous-vide metodom obavezno se pridr-
Zavajte napomena o primeni i napomena
o higijeni.

= Nemojte da uranjate vakuumski zatvarac
u vodu.

Pregled ¢iséenja

Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-
vedeno u tabeli.

eI 28|

Vakuumske kese sa patent zatvaracem ko-
je zelite ponovo da koristite pazljivo odistite
i ostavite da se potpuno osuse.

Ciséenje posuda za odlaganje

Napomena

= Uklonite zaptiva& poklopca da biste ga
ocistili.

= Prsteni za podeSavanje na poklopcu mo-
gu da se izvade da bi se temeljno odistili.

- S/ EE-EA

Specijalan pribor

Okrugle posude (MMZV0S..) su osmisljene
za vakuumski mikser Vita-Power, ali su
kompatibilne i sa vakuumskim sistemima
ErgoMixx i MaxoMixx Fresh. One nemaju in-
dikator za vakuum. Vreme vakuumiranja iz-
nosi oko 45 sekundi.
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BesbegHoct mk

BesbeaHocT

= BHumMaTteHo npounTajTe ro ynartcTeoTo.

= BHMMAaBAajTe Ha yNnaTtCTBOTO 3a OCHOBHWUOT ypea.

KopucTtete ru goaaroumTte camo:

® co payeH 6neHaep ErgoMixx / MaxoMixx.

® 33 NPMMEHM WTO Ce OnuLLiaHn BO OBKE ynaTCcTBa.

OTcTpaHeTe ro KanakoT o4 CafoT WK OTBOPETE ja KecuukaTa npen

ynotpeba BO MMKpoOpaHoBa neuka.

CrakneHnTe cafoBn 3a YyBare XxpaHa ce COOABETHM 3a

Temneparypa nomery -18 °C n 250 °C.

CafnoBuTe 3a uyBame xpaHa o TPUTaH, PELLETKUTE 3a Kanerse U

BaKYyMCKUTE KECUYKM CE COOABETHM 3a TemnepaTypa nomery

-18 °C n 85 °C.

3arpeBajte ja xpaHarta BO caj 3a uyBarse XpaHa o4 TpuUTaH Uan BO

BakyyMcka Kecuyka HajmHory 90 cekyHan Ha makcumym 900 Batu

BO MUKpoOpaHoBa neyka.

» [lpnkauyBajTe 1 OTCTpaHyBajTe v noaaToumTe camo Kora
NMOroHOT € BO MMpPYBakse 1 anaparoT € UCK/TYYEH.

» He cTtaBajTe ro Bpennot caa Bo Boaa. OcrtaBeTte cagoT aa ce
na3niaaum noneka.

» BHumaBajTe Ha npaBunara 3a yncta KyjHa. Cute cCocTojkm mopa
[a ce XUrMeHCKN BeCrnpexkopHH.

» Cekorall ocTaBajTe [a Ce U3naav xpaHara npea Bakyymmparse.

» [lpoBepeTe ro KBaIMTETOT Ha XpaHarta OTKaKo Ke ja u3Baaute of
cknaanpame. He KopucTteTe xpaHa CO COMHUTENIEH KBA/IUTET.

» He KopucTeTe M NOBTOPHO KECUUKNTE BO KOW CTe JyBase
CYypOBO Meco, cypoBa puda nm cypoBO MUIELIKO MECO.

» YyBajTe rv BakyyMCKUTE KECUYKM NoJanexky oA aeua.

» He ocTaBajTe rv geuarta aa cu urpaat co BakKyyMCKUTE KECUUKN.

I436er|-|yBa|-be MaTepMjam-m » Hukoraw He gonunpajte rv 3anTuBHUTE
€N1EMEHTN CO OCTPU WU METaTHN
LITeTH npeameTu.
» Hukorall He MOTOMNYBajTe ja BaKyymckaTa
nymna BO TEYHOCTM 1 HMUKOrall He nperneﬂ
CTaBajTe ja Nnoa mnas Boaa Win BO -Cn. [
MalvHa 3a M1uere cafoBW. Bakyymcka nymna

' Bo 3aBVCHOCT 04 MOAENOT
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mk Bakyymcka nymna

Bakyymcka kecuuka'

Cap 3a yyBare xpaHa'

[MprkNy4yok 3a OCHOBEH ypea

Bakyymckn BeHTUA

[laTeHT

JInHunja 3a mapkauvja max

BakyyMcko 3aTBOpams-e

Can of TpuTaH nnactvka um
cTakno’

PeweTka 3a kanere'

3anTuBKa Ha Kanak

[Moknonewy,

3arBoparbe CO LWTUMNKK

BakyyMcko 3aTBOpams-e

NHOvkaTop 3a Bakyym

FERERAR REEENE 0

MpcTeHn 3a npucnocodysarke 3a
natym (oeH/meced)

' Bo 3aBWICHOCT 04 MOAENOT

3abeneLuKa: [JoKO/KY HEKOj COCTABEH Aef
He e coapxxaH Bo 06eMOT Ha 1crnopakara,
MOXe [1a ro nopavare npeky cepsucHaTa
cnyxo6a.

BakyymcKa nymna

Bakyymckara nymna e HameHeTa 3a
BaKyyMupare KECUUKM CO 3aTBOPaHse 0/
Bosch 1 canosu 3a uyBarbe xpaHa.
OCHOBHWOT ype[ He Tpeba aa ce KOpUcTu
noaonro oa 10 MUHYTK CO BakyymMcKara
nymna. Ha KpajoTt, OCHOBHWOT ypea 1
nymnarta Tpeba fa ce ocTapar [a ce
n3nanar.

MpoBepeTe Npea BakyyMnpareTo Aanm
CWTe AEeNOBW CE YNCTU U CYBU.

YyBareTo xpaHa BO BaKyyM He
npeTcTaByBa 3aMeHa 3a YyBareTO BO
bpwxmnoep nnn 3ampaHysad.

MocTaByBake M OTCTPaHyBake Ha
BaKyyMcKaTa nymna
-Cn.A-H
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Capn 3a uyBam€ XpaHa

Ca}:lOBl/ITe 3a YyBarb€ Ce HaMeHeTn 3a
yyBaH-e XpaHa noa BakyyMm 3a [a ja 3aapxu
CcBoOjaTta CBeXMHa 1 3a Aa ce NPOa0IXKN
POKOT Ha YyBarbe, 3a MapuHupare nv 3a
noarpesame BO MI/IKDOépaHOBa rneyka.
CaLlOT 3a YyBambe XpaHa o4 CTak/io e
HameHeT 3a ynoTpeba Bo pepHa. Moxe aa
ce NoArpesa BO pepHa ANPEKTHO MO
Badere 04 hpuKMAEpOT.

BaKkyymupatbe caf 3a YUyBatbe XpaHa

He nonHete ro cagot noseke og 1 cm noa
[ONHMOT pad.

YcnoB: 3anTvBkarta Ha KanakoT mopa Aa
éuae npaBuIHO NocTaBeHa.

- Cn. A-Ed

3abenewka: BakyymmpaHvoT cag mopa aa
ce MocTaBK Co KamnakoT Harope.

OTcTpaHyBake Ha KanaKoT Kora uMa
BaKyyMm
- Cn EA-EH

BaKyymcKa KecUUKa

Bakyymckarta Kecuuka e HameHeTa 3a
JyBaHse XpaHa noa Bakyym Co Len
MapUHUPaHE WK 3a NoAroToBKa Ha xpaHa
Sous-vide.

[Mpen BakyyMupareTo, OCTPUTE UK
ncnakHatuTe AefnoBKn Ha XxpaHaTta Tpeba aa
ce oTCTpaHar 3a Ja He ce OWTeTu
BaKyymckaTta Kecuuka, Ha npumep,
KOCKUTeE.

BaKyymupare Ha KecuuKaTa

3abenewuku

= He npenosiHyBajTe ja Kecuukara.
[Toapaujeto Ha BakyyMCKO 3aTBOpaHe
Tpeba ga éuage YmcTo.

®  AKO NaTeHTOT HE € YNCT M He e LIEJIOCHO
3aTBOPEH, HeMa a ce CcO3aaae BaKyyM.

- Cn. H3-EH



[Mpernen Ha uMCTeEHETO

BaKyymupare cCoOUHa, BnarHa unu
MapuHUpaHa XpaHa

Mpy BakyyMuparse CouHa, BaaxHa unm
MapuHupaHa xpaHa, Kecuukata Tpebda na
ce nocTasu aa BUCK Haaony oa padoTHaTa
noBpLIMHA.

- Cn. P4-H

OTBOpaHe KeCUUKa Noj BaKyyM

3a na ja oTBOPUTE Kecuykara, LieslocHO
OTBOPETE ro NaTeHToT.
- Cn. -

FloTBewe Sous-vide

m Kora noAroteyBaTe XpaHa 3a rotTeeHe
Sous-vide, cekoralu cnegete rm
ynatcTeaTa 3a ynotpeba n xurueHa.

= He noTtonyBajTe ro BakyyMCKOTO
3aTBOparke BO Boaa.

Mpernen Ha YUuCcTEHETO
Vicuncrete rv noeanHeYHNTE AeN0BN Kako
LITO e JaaeHo Bo TabenaTa.

-Cn.

Bakyymckara Kecuuka WTo cakaTte aa ja
ynoTpebuTe NoBTOPHO Tpeda BHUMATETHO
[a ja ncuncTuTe 1 LIENOCHO [a ja ucylnTe.

UucTere Ha cafoT 3a UyBarbe XpaHa

3abenewka

m OTCTpaHeTe ja 3anTuBKaTa Ha KanakoT
3a jaja ucumcruTte.

= [IpcTeHUTE BO KanakoT MOXe Aa ce
OTCTpaHarT 3a TEMEJTHO UNCTEH-E.

- Cn. El-FA

HesapnomxutenHu goaarouu
KpyxHute canosn (MMZV0S..) ce
HanpaBeHn 3a BaKyyMcku mukcep Vita-
Power, Ho komnatubunHn ce co
BaKyyMCKMOT cucteM ErgoMixx n MaxoMixx
Fresh. Hemaat nnavkarop 3a Bakyym.
BpemeTo Ha Bakyymuparse e NpuéamkHo
45 cekyHau.

mk
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sq Siguria

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

m Respektoni udhézimet pér njésiné bazé.

Pérdoreni aksesorin vetém:

= me njé mikser dore ErgoMixx / MaxoMixx.

m pér pérdorimet e pérshkuara né kété udhézues.

Higeni kapakun e enés ose hapni gesen pérpara pérdorimit né

mikrovalé.

Enét ruajtése prej gelqi jané té pérshtatshme pér njé diapazon

temperaturash nga -18°C deri 250°C.

Enét ruajtése prej tritani, kulluesit dhe geskat e vakuumit me zinxhir

jané té pérshtatshme pér njé diapazon temperaturash nga-18°C

deri 85°C.

Ngroheni ushgimin né njé ené ruajtése prej tritani ose geské

vakuumi me zinxhir né mikrovalé pér njé maksimum prej 90

sekondash dhe maksimumi 900 vat.

» Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Mos e vendosni enén e nxehté né ujé. Léreni enén té ftohet me
ngadalé.

» Respektoni rregullat € higjienés né kuzhiné. Té gjithé pérbérésit
duhet té jené higjienikisht té pastér.

» L&rini gjithnjé té ftohen ushqgimet pérpara vakuumizimit.

» Kontrolloni cilésiné e ushgimit edhe pas ruajtjes. Mos pérdorni
ushgime me cilési té dyshimté.

» Mos ripérdorni geska gé kané pasur mé paré mish té pagatuar,
peshk té pagatuar apo shpesé té pagatuara.

» Mbajini geskat e vakuumit me zinxhir larg fémijéve.

» Mos i lini fémijét té luajné me geskat e vakuumit me zinxhir.

Shmangia e démeve materiale = Pérmbledhje
» Mos e zhytni kurré pompén e vakuumit - Fig. H
né léngje dhe mos e pastroni kurré nén
ujé té rrjiedhshém apo né enélarése.
» Mos i prekni kurré elementet e gominés ~ [El Qeské vakuumi me zinxhir'
me mjete t& mprehta, me majé apo Enét ruajtése’
metalike.

Pompa e vakuumit

! Sipas modelit
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Lidhja pér njésiné bazé

Valvula e vakuumit

Mbyllja me zinxhir

Vija shénuese max

Mbyllja me vakuum

Enét prej plastike tritan ose gelqi’

Rrjeta kulluese'

Gomina e kapakut

Kapaku

Kapéset e mbylljes

Mbyllja me vakuum

Treguesi i vakuumit

FEEERERRaEBENE

Unazat e konfigurimit pér datén
(dita/muaiji)

! Sipas modelit

Shénim Nése njé komponent nuk
pérfshihet, mund ta porositni pérmes
shérbimit té klientit.

Pompa e vakuumit

Pompa e vakuumit €shté e pérshtatshme
pér vakuumizimin e geskave me zinxhir nga
Bosch dhe té enéve ruajtése.

Mos e pérdorni njésiné bazé me pompén e
vakuumit pér mé shumé se 10 minuta.
Pastaj Iéreni njésiné bazé dhe pompén gé
té ftohet.

Pérpara vakuumizimit, kontrolloni gé té
gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata.
Ruajtja e ushgimit né vakuum nuk éshté
zévendésim pér ruajtien e saj frigoriferike
né ftohje apo ngrirje.

Vendosja dhe hegja e pompés sé
vakuumit
- Fig. A-H

Enét ruajtése

Enét ruajtése jané té pérshtatshme pér
ruajtien e ushgimit nén vakuum, pér té
zgjatur freskiné dhe jetégjatésiné e
ushqgimit t&€ mbajtur, pér ta marinuar ose pér
ta ringrohur né mikrovalé.

Pompa e vakuumit sq

Ena ruajtése prej gelqgi éshté gjithashtu e
pérshtatshme pér pérdorim né furré. Mund
té vendoset né furrén e ngrohur
drejtpérdrejt nga ngrirja.

Ené ruajtése me vakuum

Mbusheni enén jo mé shumé se 1 cm
poshté skajit t& sipérm.

Kérkesé: Gomina e kapakut duhet té futet
sakté.

- Fig. A - KK

Shénim Mbajeni enén e izoluar me vakuum
me kapakun pér lart.

Heqja e kapakut kur ena éshté né
vakuum
- Fig. KA - KA

Qeska e vakuumit me zinxhir
Qeskat e vakuumit me zinxhir jané té
pérshtatshme pér ruajtjen e ushgimit né
vakuum, pér marinim ose pér pérgatitien e
tij pér gatim né vakuum.

Pérpara vakuumit, higini ingredientét e
mprehté apo me majé nga ushgimi gé té
mos démtohen geskat e vakuumit me
zinxhir, si p.sh. kockat.

Vakuumizimi i gqeskave me zinxhir

Shénime

= Mos e tejmbushni geskén. Mbajeni té
pastér zonén e kapéses sé vakuumit.

= Nése mbyllja me zinxhir nuk €shté e
pastér dhe realizuar miré, nuk mund té
krijohet vakuum.

- Fig. E3 -
Vakuumizimi i ushgimeve té léngéta,
té njoma ose té marinuara

Kur vakuumizoni ushgime té Iéngéta, té
njoma apo té marinuara léreni geskén e
vakuumit me zinxhir t€ varet nga syprina e
pUnés.

- Fig. P - F3a
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sq Pérmbledhje e pastrimit

Hapja e geskés sé vakuumit me
vakuum

Pér t& hapur geskén, hapeni térésisht
zinxhirin.

- Fig. PAd -

Gatimi né vakuum

= Kur pérgatisni ushgim pér gatim né
vakuum, ndigni gjithnjé udhézimet e
pérdorimit dhe té higjienés.

= Mos e zhytni kapésen e vakuumit né ujé.

Pérmbledhje e pastrimit
Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.

- Fig. F&

Qeskat e vakuumit me zinxhir gé ripérdoren
duhen pastruar e tharé térésisht me kujdes.

Pastrimi i enéve ruajtése

Shénim

= Higeni gominén e kapakut pér pastrim.

= Unazat rregulluese né kapak mund té
higen pér pastrim té kujdesshém.

- Fig. 1 - EA

Aksesorét

Enét rrumbullake (MMZVO0S..) jané zhvilluar
pér mikserin e vakuumit Vita Power, por
jané té pajtueshme me sistemin e vakuumit
ErgoMixx dhe MaxoMixx Fresh. Ato nuk
kané matés vakuumi. Koha e vakuumit
éshté rreth 45 sekonda.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company
www.bosch-home.com

A AT
8001231876 (010906)

sl, hr, sr, mk, sq



	Accessories
	sl
	Varnost
	Splošna navodila
	Namenska uporaba
	Varnostni napotki

	Preprečevanje materialne škode
	Pregled
	Vakuumska črpalka
	Namestitev in snemanje vakuumske črpalke

	Posoda za shranjevanje
	Vakuumiranje posode za shranjevanje
	Snemanje pokrova pri vzpostavljenem vakuumu

	Vakuumska vrečka z drsno zadrgo
	Vakuumiranje vrečk z drsno zadrgo
	Vakuumiranje sočnih, mokrih ali mariniranih živil
	Odpiranje vrečke z drsno zadrgo pod vakuumom
	Kuhanje sous-vide

	Pregled čiščenja
	Čiščenje posode za shranjevanje

	Posebni pribor

	hr
	Sigurnost
	Opće napomene
	Namjenska uporaba
	Sigurnosne napomene

	Izbjegavanje materijalnih šteta
	Pregled
	Vakuumska pumpa
	Postavljanje i skidanje vakuumske pumpe

	Spremnik za pohranu
	Vakumiranje spremnika za pohranu
	Skidanje poklopca uz postignuti vakuum

	Vakuumska vrećica sa zatvaračem
	Vakumiranje vrećica sa zatvaračem
	Vakumiranje sočnih, vlažnih ili mariniranih namirnica
	Otvaranje vrećice sa zatvaračem pod vakuumom
	Kuhanje na Sous-Vide način

	Pregled čišćenja
	Čišćenje spremnika za pohranu

	Poseban pribor

	sr
	Bezbednost
	Opšte napomene
	Namensko korišćenje
	Napomene o bezbednosti

	Izbegavanje materijalne štete
	Pregled
	Vakuumska pumpa
	Postavljanje i skidanje vakuumske pumpe

	Posuda za odlaganje
	Vakuumiranje posuda za odlaganje
	Skidanje poklopca kada je dostignut vakuum

	Vakuumska kesa sa patent zatvaračem
	Vakuumiranje kesa sa patent zatvaračem
	Vakuumiranje sočnih, vlažnih ili mariniranih namirnica
	Otvaranje kese sa patent zatvaračem pod vakuumom
	Sous-vide kuvanje

	Pregled čišćenja
	Čišćenje posuda za odlaganje

	Specijalan pribor

	mk
	Безбедност
	Општи напомени
	Наменско користење
	Безбедносни напомени

	Избегнување материјални штети
	Преглед
	Вакуумска пумпа
	Поставување и отстранување на вакуумската пумпа

	Сад за чување храна
	Вакуумирање сад за чување храна
	Отстранување на капакот кога има вакуум

	Вакуумска ќесичка
	Вакуумирање на ќесичката
	Вакуумирање сочна, влажна или маринирана храна
	Отворање ќесичка под вакуум
	Готвење Sous-vide

	Преглед на чистењето
	Чистење на садот за чување храна

	Незадолжителни додатоци

	sq
	Siguria
	Udhëzime të përgjithshme
	Përdorimi i parashikuar
	Udhëzime sigurie

	Shmangia e dëmeve materiale
	Përmbledhje
	Pompa e vakuumit
	Vendosja dhe heqja e pompës së vakuumit

	Enët ruajtëse
	Enë ruajtëse me vakuum
	Heqja e kapakut kur ena është në vakuum

	Qeska e vakuumit me zinxhir
	Vakuumizimi i qeskave me zinxhir
	Vakuumizimi i ushqimeve të lëngëta, të njoma ose të marinuara
	Hapja e qeskës së vakuumit me vakuum
	Gatimi në vakuum

	Përmbledhje e pastrimit
	Pastrimi i enëve ruajtëse

	Aksesorët


