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ro Siguranta

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

® Respectati instructiunile pentru aparatul de baza.

Utilizati accesoriul numai:

= cu un mixer vertical MSM1..., MSM2..., MSM6B...

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

» Nu atingeti niciodata lamele cu mainile goale.

» Manipularea lamelor ascutite, golirea recipientului si curatarea

trebuie efectuate cu atentie.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.
» Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Evitarea deteriorarilor

» Nu scufundati suporturile de angrenare
in lichide si nu le curatati niciodata sub
apa curenta sau in masina de spalat va-
se.

» Nu utilizati niciodata recipientul taietoru-
lui universal in cuptorul cu microunde
sau in cuptor.

» Nu utilizati niciodata piciorul de mixat
sau telul in recipientul taietorului univer-
sal.

Vedere de ansamblu
- Fig. |

Taietor universal’

Tel de batut'

Rezervor

Cutit universal

=

Suport angrenaj pentru taietorul
universal

Capac'

|}~

Suport angrenaj pentru telul de ba-
tut

' Tn functie de model

Nota: Daca o componenta nu este inclusa
in pachetul de livrare, o puteti comanda
prin Serviciul pentru clienti.
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Taietor universal

Taietorul universal este adecvat pentru ma-
runfirea de alimente, de ex. carne, par-
mezan, ceapa, usturoi, fructe, legume, ver-
deturi nuci, sau migdale.

Observatii

»  Componentele tari ale alimentelor vor fi
indepartate inainte de prelucrare, de ex.
zgarciuri, oase, ligamente sau sdmburi
din fructele cu sdmburi.

m Taietorul universal nu este adecvat pen-
tru maruntirea alimentelor tari, de ex. bo-
abe de cafea, nuci muscat, ridichi sau
alimente inghetate, de ex. fructe sau cu-
buri de gheata.

Utilizati taietorul universal
- Fig. A - KKl

Tel de batut

Telul de batut este adecvat pentru a prepa-
ra frisca, spuma de albus sau spuma de
lapte si pentru prepararea de sosuri sau de-
serturi.
Recomandari pentru rezultate optime:
= Utilizati frisca cu continut de grasime de
min. 30% la o temperatura de 4-8 °C
= Utilizati lapte cu un continut ridicat de
proteine si la o temperatura max. de
8 °C



= Bateti frisca sau albusul de ou intr-un vas
cu gura larga

Nota: Pentru a evita stropirea utilizati telul
de batut in recipiente adanci.

Utilizarea telului de batut
- Fig. iA - 3

Exemple de utilizare
Respectali cu strictete cantitatile maxime si

timpii de procesare mentionate in tabel.
- Fig.

Turta dulce cu mere

Amestec miere cu mar

- Fig. @

Prajituri

3 ouad

60 g unt

100 g faina alba (de tipul 405)

60 g nuci macinate

1 lingurita de scortisoara

2 linguri de zahar vanilat

1 lingurita praf de copt

1 mar

Preparare

= Separati albusurile de galbenusuri si ba-
teti spuma albusurile de ou.

= Frecati spuma galbenusurile cu zaharul.
Adaugati untul moale si amestecul de
miere cu mar preparat.

= Amestecali restul ingredientelor intr-un
vas separat, adaugaii-le la masa de gal-
benus frecat si amestecati-le.

= Apoi addugati albusurile batute spuma si
incorporati-le cu atentie amestecand de
jos in sus cu ajutorul unei spatule.

= Tapetati o forma de cozonac
(35 x 11 cm) cu hartie de copt si introdu-
ceti compozitia de prajitura obtinuta in
ea.

= Curatafi marul de coaja, taiafi-l felii si pu-
neti acestea deasupra prajiturii.

= Preincalziti cuptorul la 180 °C si coaceti
prajitura timp de 30 minute.

Exemple de utilizare ro

Vedere de ansamblu curatare

Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat in tabel.
- Fig. EE1



bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [|poyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBOACTBO.

= B3emeTe Noa BHMMaHNE PbKOBOACTBOTO HA OCHOBHMA ypes.

Vianonseante npuHaanexHoCcTuTe camo:

m c nacatop MSM1..., MSM2..., MSM6B...

B 33 MPWIOXEHWA, ONUCaHN B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

» Hukora He JoKocBalTe pexelmTte pbOoBe C He3alMTEHN pPbLeE.

» BHuMaBanTe npu 6opaBeHe C OCTPU HOXOBE, NMpu n3npassaHe
Ha Ccbaa U NPW NOYNCTBAHETO.

» [locTaBAnTe 1 cBanAnTe NPUHaANEXHOCTUTE CaMO Korato 3a-
BMXXBAHETO € B MOKOWN U LLENCENbT Ha ypeaa € U3K/IKUYEH OT KOH-

TakKTa.

» I3nonssarite NpuHaanexXHOCTUTE CaMO B HaMb/IHO CrI0OEHO

CbCTOAHNE.

npe,ﬂOTBpaTH BaHe Ha maTepu-

aJilHU WeTHU

» Hukora He noTtananTe 3aaBMXBaLLnTe
HaCTaBKN B TEYHOCTU W HE 1 NOoYnCTBalk-
Te noA Tevallla Boaa Uan B CbAoOMUANHA
MallmnHa.

» Hwukora He 13non3BanTe cbhbaa Ha yHU-
BEpCa/IHNA YOMbp B MUKPOBBLIHOBA Ney-
Ka unn BbB hypHaTa.

» Hukora He n3nona3BarTe HakpanHmuka
nnn Tenta 3a pasdusaHe B Cbia Ha yHU-
BepCcasiH1A Yombp.

Mpernen

- our. |

YHVBEpcaneH vomsp'

IZ2] Ten 3a pasbusane’

Cua

YHVBEpCaNeH HOX

3adBukBalla HacTaBka 3a yHUBEp-
casnHuA Yorbp

Kanak'

3adBvkBalla HacTaeka 3a TesTa

3a pasduBaHe

! B 3aBMCMMOCT OT Mogena
10

BenemKa: AKO gageH KOMMNOHEHT He e
BK/IHOUEH B OKOMM/IEKTOBKATA Ha JOCTaBKa-
Ta, MOXXETe Ja ro nopbyarte upes otaena no
oBcny)XBaHe Ha KIMEeHTU.

YHuBepcaneH yonbp
yHVIBepCaJ'IHVIHT Yonbp e noaxoadll 3a pas-
npobABaHe Ha XpaHUTeNHU NPOOYKTH,
Hanp. Meco, TBbPAO CUPEHE, JTYK, YUECHH,
nnoaose, 3esieH4uyuUn, noanpasku, opexm
nnm Gagemu.

Benemku

= [Ipean oBpadoTkarta oTCTpaHeTe TBbPAN-
Te KOMMOHEHTW Ha XpaHUTeNHUTe Npo-
LYKTW, HaMp. XPYLWAAN, KOCTU, XN UK
KOCTW/IKW Ha KOCTW/IKOBM M/I0A0BE.

= YHUBEPCAHWUAT YOMbP HE € NoAXOAALL
3a pazapobAsaHe Ha MHOrO TBbPAN Xpa-
HUTETHW NPOAYKTU, HaMp. Kade Ha 3bp-
Ha, MHAMNCKO opexye, pAna uin sampa-
3€HW XpaHu, Hanp. N1o4oBe un Kydueta
nen.

Ynotpeba Ha yHMBepCcanHua Yombp
- Qur. A -



Ten 3a pasbuBaHe

Tenta 3a pasdusaHe e noaxoasula 3a npu-

roTBAHe Ha OuTa cmeTaHa, OenTbLUN Ha CHAT

WM MAeYHa NAHA, KakTo U Ha COCOBE W

necepTu.

[MpenopbKku 3a oNTUMaHKU pesynTaTu:

= 13n0n3BanTe cmetaHa ¢ MuH. 30 % mac-
neHocT n Temneparypa 4 - 8 °C

= 13M0/13BaNTE M/IAKO C BUCOKO ChAbpXa-
Hue Ha BenTbUMHM 1 MaKC. TeMmneparypa
8°C

= pasbuiite cmeTaHaTa uan BenTbunTe Ha
CHAT B LUMPOK CbAl

BenexKa: 3a npegoTteparABaHe Ha NPbCKU
N3n0n3BaiTe TenTa 3a pasbusaHe B Ab10O-
K1 CbIoBe.

YnoTtpe6a Ha TenTa 3a pasbuBaHe
- Qur. A - 3

MpuMmepHU NPUNOIKEHUA
3adb/HKUTENHO CnasBaiTe MakCUMasHuTe
KOMMuYecTBa 1 BpemeHarta Ha 06pabdoTka,

nocoueHun B Tabnuuara.
- ur.

MegaeH cnagKuLl ¢ A6BAKK

Cmec oT 16 bNKK U Mef
- Our. @

CnagKkuwi

3 Anua

60 g macno

100 g 6an0 6pawHo (Tun 405)

60 g cMmneHn opexu

1 4y.n. KaHena

2 C.J1. BaHWNOBAa 3axap

1 y.n. Gaknynsep

= 1 adbika

[MpuroTBAHe

= Paggenete 6enTbUMTE U XbATbUMTE Ha
Anuarta n pasduinte Ha TBbPAa NAHa 6en-
TbKa.

= PagfuitTe Ha NAHa Xb/TbKa CbC 3axap-
Ta. [JoBaBeTe MeKoTO Mac/o U NpUroTee-
HaTa cmec OT MeA U AGBAKMK.

m CmeceTe ocTaHa/mTe ChCTaBKMU B OTAES-
Ha Kyna, [o0aBeTe KbM BAaXHUTE CbC-
TaBKM 1 pasdbpKarTe.

Ten 3a pasbusaHe bg

= [lo6aBeTe BHMMATENHO OenTbUnTe Ha
CHAr C wnaryna.

m 3acTeneTe npaBobrb/Ha hopma 3a ne-
yeHe (35 x 11 cm) ¢ xapTnA 3a neyeHe u
cuneTe B HeA NoAroTBeHaTa CMec 3a
cnaakuL.

= ObeneTe A0bAKATa, HAPEXeTe A Ha Laii-
O 1 pasnpeneneTe Bbpxy cnagkuLia.

® 3arpelTe npeaBaputenHo gypHarta Ha
180 °C n neuete cnagkuwa 30 MUHYTH.

YKasaHu1A 3a noyucTBaHe

MouncTeanTe OTASHUTE YaCTU CbITIACHO
yKasaHvAaTa B Tabnuuara.
- Our. EE

11



JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY

A Bosch Company
www.bosch-home.com

A A0
8001216498 (010906)

ro, bg
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