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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir das Handruhrgerat MFQ35.. bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Handriihrgerates beachten.

Stander nicht fur andere Handruhgerate verwenden.

Bei Verwendung des Standers nur die mit dem Gerat gelieferten
Werkzeuge verwenden.

Dieses Zubehor ist nur zum Kneten von Teigen sowie zum Schlagen
von Eiweild, Sahne und leichten Teigen geeignet.

Dieses Zubehdr darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

/\ Verletzungsgefahr!

m Handruhrgerat nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

m Beim Absenken des Schwenkarms nicht in das Gehause greifen,
um ein Einklemmen von Fingern bzw. Handen zu vermeiden.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet
ist.

A Wichtig!

Das Zubehor nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen. =» ,Pflege und tégliche

Reinigung“ siehe Seite 6

Auf einen Blick Bedienung
=> Bild Zum Kneten von Teigen sowie zum
1 Geratestiander mit Schwenkarm Schlagen von Eiweil3, Sahne und leichten
a Antriebszahnrad Teigen.
b Verriegelung fur Handrihrgerat Die Maximalmengen und
¢ Hebel fur Verriegelung Verarbeitungszeiten in der Tabelle
d Offnung fir Handrdhrgerat unbedingt beachten. =» Bild
e Entriegelungstaste fir Schwenkarm - Bild &
f Abstellflache fir Schissel !

1. Geratestander auf eine glatte und

) gcﬁicj;::zfelantrleb waagrechte Arbeitsflache stellen.
3 Handrihrgerit MFQ35 Entriegelungstaste drticken und
= . . » Schwenkarm bis zum Anschlag
a Offnung fur Verriegelung anheben
Werkzeuge ) 2. Schussel auf die Abstellflache
4 Turbo-Riihrbesen (2 Stiick) stellen. Der Schiisselrand muss den
a Antriebsschnecke Schiisselantrieb vollstéandig abdecken
5 Knethaken (2 Stiick) und die Schiissel sich leicht drehen
a Antriebsschnecke lassen.



de Pflege und tagliche Reinigung

3. Heckoffnung des Handrihrgerates
vor dem Aufsetzen auf den Stander
schlie3en.

4. Gewdulnschtes Werkzeugpaar
(Ruhrbesen oder Knethaken) in
das Handriihrgerat einsetzen und
andriicken.

Wichtig! Nur die Werkzeuge

verwenden, die mit dem Stander

geliefert wurden.

a. Form der Kunststoffteile an
den Werkzeugen beachten, um
Verwechslung der Werkzeuge zu
vermeiden!

b. Werkzeuge einzeln nacheinander
einsetzen, um ein Verhaken zu
vermeiden!

5. Riickseite des Handriihrgerates auf den
Trager setzen, so dass die Haken in die
Luftungsschlitze des Handrihrgerates
greifen.

6. Trager festhalten und das
Handrihrgerat bis zum Einrasten nach
unten driicken. Dabei auf das korrekte
Ineinandergreifen von Schnecke und
Zahnrad achten!

7. Entriegelungstaste dricken und
Schwenkarm bis zum Einrasten nach
unten driicken.

8. Netzstecker einstecken. Schalter auf die
gewtinschte Stufe stellen.

9. Zutaten so lange verarbeiten, bis das
gewlinschte Ergebnis erreicht ist.

10. Schalter auf 0 stellen. Stillstand des
Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.

11. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag
anheben.

12. Hebel am Schwenkarm nach hinten
ziehen und Handrihrgerat abnehmen.

13. Auswurftaste am Handrihrgerat
drucken und die Werkzeuge abnehmen.

m Schissel abnehmen.

Hinweis: Zur Teigherstellung zuerst das
Mehl, dann die anderen Zutaten in die
Schissel geben und kurz auf kleinster Stufe
untermischen. Wenn das Mehl nicht mehr
staubt, auf eine héhere Stufe stellen. Durch
die gegenlaufige Drehung von Schiissel
und Werkzeugen entsteht in kurzer Zeit ein
lockerer Teig.

Pflege und tagliche
Reinigung

Das Zubehdr muss nach jedem Gebrauch
grindlich gereinigt werden. =» Tabelle [

Achtung!
Unbedingt die Hinweise in der Anleitung
des Handriihrgerats beachten.

m Den Stander mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die Schissel und die Werkzeuge mit
Spillauge und einer weichen Birste
reinigen oder in den Geschirrspuler
geben.

m Alle Teile trocknen lassen.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the hand mixer MFQ35...
Follow the operating instructions for the hand mixer.

Do not use the stand for other hand mixers.

When using the stand, only use the tools supplied with the
appliance.

This accessory is only suitable for kneading dough, whisking egg
whites and beating cream and light dough.

The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Before attaching or removing the hand mixer, wait until the drive
has come to a standstill and pull out the mains plug.

m Whenever the swivel arm is lowered, do not reach into the
housing to avoid your fingers or hands getting caught. Do not
adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

A Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Care and

daily cleaning” see page 8

Overview Operation
= Fig. [\ For kneading dough, whisking egg whites
1 Appliance stand with swivel arm and beating cream and light dough.

a Drive gear wheel . Always observe the maximum quantities

b Locking mechanism for hand mixer and processing times in the table. => Fig.

¢ Lever for locking mechanism .

. . = Fig.d
d Opening for hand mixer .
. 1. Place the appliance stand on a smooth
e Release button for swivel arm
and level work surface. Press the
f Base for bowl

release button and raise the swivel arm

g Bowldrive to the stop.
2 Bowl . 2. Place the bowl on the base. The edge of
3 Hand mixer MFQ35..
a Opening for locking mechanism the bowl must completely cover the bowl
drive and the bowl should rotate easily.
Tools . . 3. Close the rear aperture on the hand
4 Turbo stirring whisks (x2) mixer before placing on the stand.

a Worm drive gear
5 Kneading hooks (x2)
a Worm drive gear



en Care and daily cleaning

4. Insert required tool pair (stirring whisks
or kneading hooks) into the hand mixer
and press into position.

Important! Only use tools that came

with the stand.

a. Note the shape of the plastic parts
on the tools to avoid mixing them
up.

b. Insert tools one after the other to
stop them from getting caught!

5. Place the back of the hand mixer on the
support so that the hooks engage in the
ventilation slots of the hand mixer.

6. Hold the support and press the hand
mixer down until it locks into place.
Ensure that the worm gear and gear
wheel mesh together correctly!

7. Press the release button and push the
swivel arm down until it locks into place.

8. Insert the mains plug. Move the switch
to the desired setting.

9. Process the ingredients until you
achieve the required result.

10. Move the switch to 0. Wait until the drive
comes to a standstill. Disconnect the
mains plug.

11. Press the release button and raise the
swivel arm to the stop.

12. Pull the lever on the swivel arm
backwards and remove the hand mixer.

13. Press the ejector button on the hand
mixer and remove the tools.

=  Remove the bowl.

Note: To make dough, first put the flour and
then the other ingredients in the bowl and
mix briefly at the lowest setting. When the
flour is no longer dusty, change to a higher
setting. If the bowl and tools are rotated

in opposite directions, a loose dough is
formed after a short while.

Care and daily cleaning

The accessories must be thoroughly
cleaned after each use. =» Table [1]

Caution!
Follow the instructions in the manual for the
hand mixer without fail.

m  Wipe down the stand with a soft, damp
cloth and dry off.

m Clean the bowl and tools with
dishwashing detergent and a soft brush
or put them in the dishwasher.

m Allow all parts to dry.

Subject to change.
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Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au batteur électrique MFQ35...
Respecter la notice d’utilisation du batteur électrique.

Ne pas utiliser le support pour d’autres batteurs électriques.

Lors de l'utilisation du support, se servir uniquement des ustensiles
livrés avec I'appareil.

Cet accessoire ne sert qu’a pétrir la pate ainsi qu’a monter les
blancs en neige, a fouetter de la créeme et mixer des pates légéres.
Cet accessoire ne doit pas servir a transformer d’autres substances
ou objets.

Consignes de sécurité

/\ Risques de blessures !

m Ne poser ou retirer le batteur électrique qu’une fois
I'entrainement immobilisé et la fiche male débranchée de la prise
de courant.

m Lors de I'abaissement du bras pivotant, ne pas mettre la
main dans le boitier, afin d’'empécher de se coincer les
doigts ou les mains. Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque
I'appareil est allumé.

A Important !

Nettoyer soigneusement I'accessoire apres chaque utilisation ou

aprés une longue durée sans utilisation. = « Entretien et nettoyage

quotidiens » voir page 10

Vue d’ensemble Ustensiles
— Figure 4 Fouet mixeur turbo (2 x)

1 Support avec bras pivotant a Entrainement par vis sans fin
il ras p 5 Crochet pétrisseur (2 x)
a Engrenage d’entrainement

Verrouillage du batteur électrique a_Entrainement par vis sans fin

b

¢ Levier de verrouillage Utilisation
d Orifice pour le batteur électrique
e

Touche de déverrouillage du bras

Pour pétrir la pate, battre les blancs en
neige, fouetter la créme et mixer des pates

pivotant S
f Surface de pose du bol mélangeur légeres.
g Entrainement du bol mélangeur Respecter impérativement les quantités
2 Bol mélangeur maximales et durées de traitement
3 Batteur électrique MFQ35.. énoncées dans le tableau. =» Figure
a Orifice de verrouillage —> Figure &

1. Placer le support sur un plan de travail
lisse et horizontal. Appuyer sur la touche
de déverrouillage, puis soulever le bras
pivotant jusqu’en butée.
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10.

1.

12.

13.

10

Placer le bol mélangeur sur la surface
de pose. Le bord du bol mélangeur

doit couvrir entierement I'entrainement
correspondant et le bol doit pouvoir étre
tourné facilement.

. Avant de poser le batteur électrique sur

le support, en fermer l'orifice arriére.

Introduire la paire d’ustensiles voulue

(fouets mixeurs ou crochets pétrisseur)

dans le batteur électrique, puis appuyer.

Important ! Utiliser uniquement les

ustensiles fournis avec le support.

a. Tenir compte de la forme des
piéces en plastique des ustensiles
pour éviter les confusions!

b. Mettre les ustensiles en place
I'un aprés 'autre pour qu’ils ne
coincent pas!

Poser le dos du batteur électrique sur

le support, de sorte que les crochets

pénetrent dans les ouies de ventilation

du batteur électriques.

Maintenir le support en place et pousser

le batteur électrique vers le bas jusqu’a

ce qu’il s’enclenche. Veiller ce faisant

a ce que la roue dentée et la vis sans

fin engrénent correctement I'une dans

l'autre !

. Appuyer sur la touche de déverrouillage,

puis faire pivoter le bras pivotant vers le
bas jusqu’a encliquetage.

Brancher la fiche dans la prise de
courant. Amener l'interrupteur sur la
position désirée.

Travailler les ingrédients jusqu’a avoir
éteint le résultat souhaité.

Placer I'interrupteur sur 0. Attendre

que I'entrainement se soit immobilisé.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant jusqu’en
butée.

Tirer le levier du bras pivotant vers
I'arriére, puis retirer le batteur électrique.
Appuyer sur la touche d’éjection du
batteur électrique pour retirer les
ustensiles.

m Enlever le bol mélangeur.

Important: pour préparer une pate, mettre
d’abord la farine dans le bol mélangeur,
puis les autres ingrédients. Mélanger
ensuite brievement a la vitesse la plus
basse. Dés que la farine ne dégage plus
de poussiére, régler le batteur électrique
sur une vitesse plus élevée. Vu que le bol
mélangeur et les ustensiles tournent en
sens inverse, une pate souple se forme en
peu de temps.

Entretien et nettoyage
quotidiens

L’accessoire doit étre soigneusement
nettoyé apres chaque utilisation.
=> Tableau [3]

Attention!
Respecter impérativement les instructions
figurant dans la notice du batteur électrique.

m Essuyer le support avec un chiffon doux
humidifié, puis le sécher.

m Nettoyer le bol mélangeur et les
ustensiles avec de I'eau savonneuse
et une brosse souple ou les laver au
lave-vaisselle.

m Laisser sécher toutes les piéces.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo accessorio é destinato al miscelatore a mano MFQ35...
Osservare le istruzioni per 'uso del miscelatore a mano.

Non utilizzare I'apparecchio base per altri miscelatori manuali.

Se si utilizza 'apparecchio base, utilizzare solo gli utensili forniti con
I'apparecchio.

Questo accessorio € idoneo solo per impastare paste e montare
albumi d’'uovo, panna e paste leggere.

Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

A\ Pericolo di lesioni!

m Applicare o rimuovere il miscelatore manuale solo ad ingranaggio
fermo e con la spina di alimentazione staccata.

m Per abbassare il braccio oscillante non mettere le mani all'interno
per evitare che dita o mani restino incastrate. Non spostare il
braccio oscillante quando I'apparecchio € in funzione.

A Importante!

Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo

un lungo periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura quotidiana” ved.

pagina 12

Panoramica zlte:silit wrbo @ pezzl)
. rusta turbo (2 pezzi
Figura Y . . a Vite senza fine
1 Apparecchio base con braccio L. .
. 5 Gancio impastatore (2 pezzi)
oscillante

a Ruota dentata di ingranaggio a_Vite senza fine

b Dispositivo di blocco per miscelatore Utilizzo
a mano

¢ Leva per dispositivo di blocco

d Apertura per miscelatore a mano

Per impastare paste e montare albumi
d’'uovo, panna e paste leggere.

e Pulsante di sblocco per braccio Rispettare assolutamente le quantita
oscillante massime ed i tempi di lavorazione indicati
f Piano d’appoggio per ciotola nella tabella. =»> Figura
g Ingranaggio ciotola — Figura &
2 Ciotola 1. Posizionare I'apparecchio base su un
3 Miscelatore a mano MFQ35.. piano di lavoro liscio ed orizzontale.
a Apertura per dispositivo di blocco Premere il pulsante di sblocco e

sollevare il braccio oscillante fino
all’arresto.

11
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1.

12.

13.

12

Pulizia e cura quotidiana

Posizionare la ciotola sul piano
d’appoggio. Il bordo della ciotola deve
coprire completamente 'ingranaggio
corrispondente e consentire alla ciotola
di ruotare leggermente.

Prima dell’applicazione sull’apparecchio

base, chiudere I'apertura posteriore del

miscelatore manuale.

Inserire la coppia di utensili desiderata

(fruste o gancio per impastare) nel

miscelatore manuale e premere.

Importante! Utilizzare esclusivamente

gli utensili forniti in dotazione con

I'apparecchio base.

a. Per evitare scambi di utensili,
osservare la forma delle parti in
plastica degli utensili!

b. Per evitare un blocco degli
utensili, inserirli uno per volta
consecutivamente!

Disporre la parte posteriore del

miscelatore manuale sul supporto, in

modo che i ganci facciano presa nelle
fessure di ventilazione del miscelatore.

Fissare il supporto e spingere in basso il

miscelatore manuale fino all’arresto. Cio

facendo prestare attenzione alla corretta
presa tra vite senza fine e ruota dentata!

Premere il pulsante di sblocco e

spingere il braccio oscillante verso il

basso finché non si aggancia.

Inserire la spina di alimentazione.

Posizionare I'interruttore sul livello

desiderato.

Lavorare gli ingredienti fino a ottenere il

risultato desiderato.

Posizionare I'interruttore su 0. Attendere

che l'ingranaggio sia fermo. Staccare la

spina di alimentazione.

Premere il pulsante di sblocco e

sollevare il braccio oscillante fino

all'arresto.

Tirare indietro la leva del braccio

oscillante e rimuovere il miscelatore

manuale.

Premere il pulsante di espulsione sul

miscelatore manuale e rimuovere gli

utensili.

m  Rimuovere la ciotola.

Avvertenza: per impastare, versare

nella ciotola prima la farina, dopo gli altri
ingredienti e mescolarli brevemente alla
velocita minima. Quando la farina non fa
piu polvere, aumentare la velocita. Grazie
alla controrotazione di ciotola ed utensili, in
breve tempo si forma una pasta leggera.

Pulizia e cura quotidiana

L’accessorio va pulito accuratamente dopo
ogni utilizzo. =» Tabella [3]

Attenzione!

Attenersi assolutamente alle indicazioni
riportate nelle istruzioni del miscelatore
manuale.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido umido e asciugarlo.

m Pulire la ciotola e gli utensili con acqua
saponata e una spazzola morbida o
metterli in lavastoviglie.

m Asciugare tutte le parti.

Con riserva di modifiche.
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Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is bedoeld voor de handmixer MFQ35...
Gebruiksaanwijzing van de handmixer in acht nemen.

Staander niet voor andere handmixers gebruiken.

Bij gebruik van de staander uitsluitend de bij het apparaat geleverde
hulpstukken gebruiken.

Dit toebehoren is alleen geschikt voor het kneden van deeg en het
kloppen van eiwit, room en licht deeg.

Dit toebehoren mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel!

m Handmixer alleen aanbrengen of verwijderen wanneer de
aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is
getrokken.

m Niet in de behuizing grijpen bij het omlaag bewegen van de
draaiarm om te voorkomen dat vingers of handen worden
ingeklemd. Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat
ingeschakeld is.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Onderhoud en

dagelijkse reiniging” zie pagina 14

In één oogopslag Hulpstukken
4 Turbo-roergardes (2 stuks)

=> Afb. »
1 Toestelstandaard met zwenkarm a Aandijfschroef
. . 5 Kneedhaken (2 stuks)
a Aandrijftandwiel a Aandriifschroef
b Vergrendeling voor handmixer )
c Hendgl voor vergrenqeling Bediening
d Opening voor handmixer
e Ontgrendelingstoets voor zwenkarm ~ V0Or hetkneden van deeg en het kloppen
f Plateau voor kom van eiwit, room en licht deeg.
g Komaandrijving De maximumhoeveelheden en
2 Kom verwerkingstijden in de tabel absoluut in
3 Handmixer MFQ35.. acht nemen. => Afb.
a Opening voor vergrendeling - Afb. B

1. Toestelstaander op een gladde
en horizontale ondergrond zetten.
Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm tot de aanslag omhoog
bewegen.

13



nl Onderhoud en dagelijkse reiniging

2. Kom op het plateau plaatsen. De rand
van de kom moet de komaandrijving
volledig afdekken en de kom moet
gemakkelijk kunnen worden gedraaid.

3. Achteropening van de handmixer sluiten
voordat u de mixer op de staander
plaatst.

4. Het gewenste paar hulpstukken
(roergardes of kneedhaken) in de
handmixer steken en aandrukken.
Belangrijk! Alleen de gereedschappen
gebruiken die met de staander werden
geleverd.

a. Op de vorm van de kunststofdelen
van de hulpstukken letten, om
verwisseling van de hulpstukken
te vermijden!

b. Hulpstukken na elkaar
aanbrengen om aaneenhaken te
voorkomen!

5. De achterzijde van de garde op de
houder zetten, zodat de haken in de
ventilatieopeningen van de garde
grijpen.

6. Drager vasthouden en de handmixer
omlaag drukken tot hij vastklikt. Daarbij
erop letten dat de wormaandrijving en
het tandwiel in elkaar grijpen.

7. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag drukken tot hij
vastklikt.

8. Stekker in het stopcontact steken.
Schakelaar op de gewenste stand
zetten.

9. Verwerk de ingrediénten zo lang tot het
gewenste resultaat is bereikt.

10. Schakelaar op 0 zetten. Wachten tot
de aandrijving stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

11. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm tot de aanslag omhoog
bewegen.

12. Hendel aan de zwenkarm naar achteren
trekken en handmixer verwijderen.

13. Uitwerptoets aan de handmixer
indrukken en de hulpstukken
verwijderen.

m  Kom verwijderen.

14

Aanwijzing: Voor het maken van het

deeg eerst het meel en dan de andere
ingrediénten in de kom doen; kort mixen op
de laagste stand. Zodra het meel niet meer
stuift de mixer op een hogere stand zetten.
Door de tegengestelde draaibeweging van
de kom en de hulpstukken wordt in korte tijd
een luchtig deeg gevormd.

Onderhoud en dagelijkse
reiniging

Het toebehoren moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd. =»> Tabel [5]

Attentie!
Absoluut de aanwijzingen in de handleiding
van de handmixer in acht nemen.

m De staander met een zachte, vochtige
doek afvegen en afdrogen.

m De kom en de hulpstukken met zeepsop
en een zachte borstel reinigen of in de
vaatwasser doen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til handmikseren MFQ35...

Laes og overhold brugsanvisningen til handmikseren.

Brug ikke stativet til andre handmiksere.

Stativet ma kun bruges sammen med de redskaber, der fglger med
apparatet.

Dette tilbehgr er kun egnet til at eelte deje samt til at piske
a&ggehvider, flgde og lette deje.

Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Handmikseren ma kun saettes pa eller tages af, nar drevet star
stille, og netstikket er trukket ud.

m Nar svingarmen szenkes ned, stik da ikke fingre og haender
ind i huset, sa det undgas, at de kommer i klemme. Indstil ikke
svingarmen, mens apparatet er teendt.

A Vigtigt!

Renger altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. = “Pleje og daglig rengaring” se

side 16

Overblik Betjening
=> Billede Til at elte deje samt til at piske seggehvider,
1 Apparatstativ med svingarm flade og lette deje.
a Drivtandhjul o De maksimale maengder og forarbejdnings-
b Lasemekanisme fil handmikser tiderne i tabellen skal altid overholdes.
¢ Arm til hasemekanisme — Billede
d Abning til h&ndmikser .
e Oplasningsknap til svingarm T g’:illlzdegatstativet a en glat
f Frastilingsflade til skal . PP paen g

og vandret arbejdsflade. Tryk pa

2 gkéslkaldrev oplasningsknappen, og lgft svingarmen
. . indtil stop.
3 Handmikser MFQ35.. . . - .
R . 2. Seet skalen pa frastillingsfladen. Skalens
a Abning til lasemekanisme kant skal daekke skaldrevet helt, og
Redskaber skalen skal kunne drejes nemt.
4 Turborgreris (2 stk.) 3. Luk haekabningen pa handmikseren, for

a Drivsnekke den sasttes pa stativet.
5 FEltekroge (2 stk.)

a Drivsnekke
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da Pleje og daglig rengering

4. Saet det gnskede redskabspar (rareris
eller eltekrog) i handmikseren, og tryk
det fast.

Vigtigt! Brug kun de redskaber, der blev

leveret sammen med stativet.

a. Veer opmarksom pa plastdelenes
form pa redskaberne for at undga
forveksling af redskaberne!

b. St hvert enkelt redskab i
enkeltvist, sa de ikke satter sig
fast!

5. Saet handmikserens bagside pa
holderen, sa krogene griber ind i
handmikserens ventilationsslidser.

6. Hold fast pa holderen, og tryk
handmikseren ned, indtil den falder
i hak. Serg i den forbindelse for, at
snekke og tandhjul griber korrekt ind i
hinanden!

7. Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad, indtil den falder i
hak.

8. Seet netstikket i. Stil kontakten pa det
pnskede trin.

9. Forarbejd ingredienserne, indtil det
gnskede resultat er opnaet.

10. Stil kontakten pa 0. Vent, indtil drevet
star stille. Treek netstikket ud.

11. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen indtil stop.

12. Treek armen pa svingarmen bagud, og
tag handmikseren af.

13. Tryk pa udkastningsknappen pa
handmikseren, og fiern redskaberne.

m Tag skalen af.

Bemaerk: Nar der skal laves dej, sa

kom farst melet og derefter de andre
ingredienser i skalen, og bland det hele kort
sammen pa laveste trin. Nar melet er holdt
op med at steve, sa stil hdndmikseren pa et
hgjere trin. En luftig dej opstar i Igbet af kort
tid ved at skal og redskaber drejer i hver sin
retning.
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Pleje og daglig rengering

Tilbeheret skal rengeres grundigt efter hver
brug. =» Tabel 8]

OBS!
Overhold altid henvisningerne i
brugsanvisningen til handmikseren.

m Tor stativet af med en blgd og fugtig
klud, og ter det.

m  Renggr skalen og redskaberne med
saebevand og en blgd barste, eller kom
dem i opvaskemaskinen.

m Lad alle dele tarre.

AEndringer forbeholdes.
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Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for handmikseren MFQ35...

Foelg bruksanvisningen for handmikseren.

Ikke bruk stativet for andre handmiksere.

Ved bruk av stativet ma det kun brukes de verktayene som er levert
sammen med apparatet.

Dette tilbehgret er kun egnet til elting av deig og til pisking av
eggehvite, flate og lette deiger.

Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

m Handmikseren ma kun settes pa eller tas av nar drevet star stille,
og nar stgpselet er trukket ut.

m Grip ikke inn i huset nar svingarmen senkes ned, slik at du
unngar a klemme fingre og hender. Svingarmen ma ikke flyttes
pa nar apparatet er slatt pa.

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjare tilbehgret grundig etter hver

bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Stell

og daglig rengjering” se side 18

En oversikt Betjening
=> Bilde Til elting av deiger og til pisking av
1 Apparatstativ med svingarm eggehvite, flgte og lette deiger.
a Drivtannhjul Ta absolutt hensyn til den maksimale
b Las for handmikser mengden og bearbeidelsestidene i tabellen.
¢ Arm for las —> Bilde
d Apnlng_ for handmikser — Bilde @
e Utlgsningstast for svingarm 1. A tstativet still . latt
f Underlag for bolle . Apparatstativet stilles pa en gla

og vannrett arbeidsflate. Trykk pa

2 goﬁzlledrev utlgsningstasten og hev svingarmen til
. . stopp.
3 :ag\dmrl"ks%rr Il\ng35.. 2. Sett bollen pa underlaget. Bollens kant
pning ma dekke bolledrevet fullstendig til, og
Verktoy ] bollen mé lett kunne dreies.
4 Turbo-rarepinne (2 stk.) 3. Apningen bak pa h&ndmikseren méa

a Snekkedrev lukkes far den settes pa stativet.
5 Eltekrok (2 stk.)

a Snekkedrev
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no Stell og daglig rengjaring

4. Onsket verktgypar (rerepinne eller
eltekrok) settes inn i handmikseren og
trykkes fast.

Viktig! Bruk kun verktgy som fulgte med

stativet.

a. Ta hensyn til formen pa
kunststoffdelene pa verktoyet,
for a unnga at verktoyet blir
forvekslet!

b. Verkteyene ma settes inn etter
hverandre, for a unnga at de blir
hengende fast!

5. Baksiden av handmikseren settes pa
holderen slik at krokene griper inn i
ventilasjonsslissene pa handmikseren.

6. Hold holderen fast og trykk
handmikseren ned til den gar i las.
Pass pa at snekken og tannhjulet griper
korrekt inn i hverandre!

7. Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til den gar i las.

8. Setti stapselet. Sett bryteren pa gnsket
trinn.

9. Bearbeid ingrediensene helt til ansket
resultat er oppnadd.

10. Sett bryteren pa 0. Vent til drevet star
stille. Trekk ut stapselet.

11. Trykk pa utlgsningstasten og hev
svingarmen til stopp.

12. Trekk armen pa svingarmen bakover og
ta av handmikseren.

13. Trykk pa utkastknappen pa
handmikseren og ta av verktayet.

m Tabollen av.

Merk: Nar du skal lage en deig, ma

du farst ha melet og deretter de andre
ingrediensene i bollen, og s& ma du blande
dem med hverandre pa laveste trinn. Still
inn et hgyere trinn nar melet ikke lenger
stgver. Pa grunn av den motgaende
dreiningen av bollen og verktgy, dannes det
en lett, lgs deig i lapet av kort tid.
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Stell og daglig rengjering

Tilbeharet ma rengjeres grundig etter hver
bruk. = Tabell 1]

Obs!

Det er tvingende ngdvendig & falge
merknadene i veiledningen for
handmikseren.

m  Tork stativet rent med en myk, fuktig
klut og gni det deretter tort.

m  Rengjar bollen og verktagyet med
sapevann og en myk bgrste, eller vask
det i oppvaskmaskin.

m Alle delene ma torkes.

Endringer forbeholdes.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Tillbehoret ar avsett for elvispen MFQ35...

Fo6lj bruksanvisningen for elvispen.

Anvand inte stativet till andra elvispar.

Anvand stativet enbart med de verktyg som foljer med stativet.
Tillbehoret [ampar sig bara for att knada degar och for att vispa
aggvita, gradde och kaksmet.

Tillbehoret far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Du far bara satta pa eller ta av elvispen nar drivningen star stilla
och stickkontakten ar uttagen.

m Stick inte in handen i holjet nar du sanker svangarmen. Risk for
klamskador pa fingrar och hander. Andra inte svangarmen medan
apparaten ar igang.

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Skétsel och

daglig rengéring” se sidan 20

Oversikt Anvandning
=> Figur For att knada degar och for att vispa
1 Apparatstativ med sviangarm aggvita, gradde och kaksmet.
a Drivkugghjul Folj ovillkorligen de stérsta mangderna och
b Lasning for elvisp bearbetningstiderna i tabellen. =»> Figur
¢ I:ésarm L => Figur[&
d Opp_r"nmg for estp" . 1. Stall apparatstativet pa en slat
e Frlgq.rlngsknapp.for svangarm och vagrat arbetsyta. Tryck pa
; g\gtlglrlir\}lr:grj]sgyta for skal frigdringsknappen och lyft upp
2 skal svangarmen till stopp.
3 Elvisp MFQ35.. 2. Stall skalen pa avstallningsytan. Skalens
a Oppning fr lasning kant maste tacka skaldrivningen helt
och skalen maste ga latt att vrida runt.
Verktyg . 3. Stang elvispens bakdppning innan du
4 Turbovispar (2 st) sétter fast den pé stativet.
a Drivskruv
5 Degkrokar (2 st)
a Drivskruv
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8.

9.

10.

1.

12.

13.

Skotsel och daglig rengéring

Satt in dnskat verktygspar (turbovispar
eller degkrokar) i elvispen och tryck fast
det.

Viktigt! Anvand enbart de verktyg som

félide med stativet.

a. Observera formen hos verktygens
plastdelar sa att du inte forvaxlar
dem!

b. Satt in verktygen ett och ett sa att
de inte hakar fast i varandra!

Sétt fast elvispens baksida pa bararmen

sa att krokarna griper in i elvispens

ventilationsspringor.

Hall fast bararmen och tryck elvispen

nedat tills den snapper fast. Se noga fill

att skruven och kugghjulet griper in ratt

i varandra!

Tryck pa frigéringsknappen och tryck

svangarmen nedat tills den snapper

fast.

Satt in stickkontakten. Stall reglaget i

onskat lage.

Bearbeta ingredienserna tills det

onskade resultatet har uppnatts.

Stall reglaget i lage 0. Vanta

tills drivningen stéar stilla. Ta ut

stickkontakten.

Tryck pa frigéringsknappen och lyft upp

svangarmen till stopp.

Dra spaken pa svéangarmen bakat och

ta av elvispen.

Tryck pa elvispens utkastarknapp och ta

bort verktygen.

Ta bort skalen.

Anmarkning: Nar du ska gora en deg
lagger du foérst mjolet och darefter de andra
ingredienserna i skalen. Blanda dem sedan
kort pa det lagsta laget. Oka till ett hogre
lage nar mjolet inte langre dammar. Genom
att skalen och verktygen roterar i motsatt
riktning far du pa kort tid en luftig deg.
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Skotsel och daglig
rengoring

Rengor tillbehoret noggrant efter varje
rengoring. = Tabell [5]

Obs.!
Folj ovillkorligen instruktionerna i
bruksanvisningen for elvispen.

m Rengor och torka stativet med en mjuk
fuktig trasa.

m  Rengor skalen och verktygen med

diskvatten och en mjuk borste eller

maskindiska dem.

Lat alla delarna torka.

Med forbehall fér andringar.
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Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi sahkovatkaimen MFQ35..
kanssa. Noudata sahkodvatkaimen kayttoohjetta.

Ala kayta jalustaa muille sdhkdvatkaimille.

Kayta jalustan kanssa vain laitteen mukana toimitettuja varusteita.
Tama varuste soveltuu vain taikinoiden vaivaamiseen seka kerma-
ja valkuaisvaahdon ja kevyiden taikinoiden vatkaamiseen.
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

/\ Loukkaantumisvaara!

m Kiinnita tai irrota sahkovatkain vain, kun toiminta on pysahtynyt ja
pistoke irrotettu pistorasiasta.

m Al3a koske rungon sisapuolelle kaantovartta laskiessasi, jotta
sormet ja kadet eivat jaa puristuksiin. Ala muuta varren asentoa
laitteen virran ollessa kytkettyna.

/\ Tirkeaa!

Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =% "Hoito ja

paivittainen puhdistus” katso sivu 22

Yhdella silmayksella Kaytto
=> Kuva Taikinoiden vaivaamiseen sekd kerma- ja
1 Laitejalusta jossa kaantyva varsi valkuaisvaahdon ja kevyiden taikinoiden
a Kayttéhammaspyora vatkaamiseen.
b Sahksvatkaimen lukitus Noudata tarkasti taulukossa annettuja mak-
¢ Lukitusvipu simimaaria ja kasittelyaikoja. = Kuva
d Aukko sdhkdvatkaimelle
e ~ o = Kuva [&]
e Kaantyvan varren avaamispainike . . .
1. Aseta laitejalusta tasaiselle ja
f Alusta kulholle

vaakasuoralle ty6tasolle. Paina

Kulhon kéyttdkoneisto SR ! .
avaamispainiketta ja nosta varsi

«Q

2 Kulho yldasentoon
3 Sahkovatka!n MFQ3S.. 2. Aseta kulho alustalle. Kulhon reunan

a Aukko lukitusta varten s | . .

. tulee peittaa kayttokoneisto kokonaan ja

Vélineet kulhon taytyy kaantya kevyesti.
4 Turbovispilé (2 kpl) 3. Sulje sahkoévatkaimen kantaosan

a Kierukka kiinnitysreikd ennen laitteen asettamista
5 Taikinakoukku (2 kpl) jalustan paalle.

a Kierukka
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10.

1.

12.

13.

Hoito ja paivittédinen puhdistus

Aseta tarvitsemasi varusteet

(vispilat tai taikinakoukut) paikoilleen

sahkdvatkaimeen ja paina kiinni.

Tarkeaa! Kayta vain jalustan mukana

toimitettuja varusteita.

a. Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvat oikein
paikoilleen!

b. Kiinnita varusteet yksitellen, jotta
ne eivat takerru toisiinsa!

Aseta sahkdvatkaimen kantaosa

kannattimeen, niin etta lukitsimet

tarttuvat sadhkovatkaimen
ilmankiertoaukkoihin.

Pida kannattimesta kiinni ja paina

sahkodvatkainta alaspain, kunnes se

napsahtaa kiinni. Varmista, etta kierukka
ja hammaspyora kiinnittyvat toisiinsa
oikein!

Paina avaamispainiketta ja paina varsi

ala-asentoon niin, etta se lukittuu.

Liita pistoke pistorasiaan. Kdanna

valitsin haluamasi nopeuden kohdalle.

Késittele aineksia, kunnes lopputulos on

haluamasi.

Aseta valitsin asentoon 0. Odota,

kunnes kayttdakseli pysahtyy. Irrota

pistoke pistorasiasta.

Paina avaamispainiketta ja nosta varsi

ylaasentoon.

Veda varren vipua taaksepain ja irrota

sahkovatkain.

Irrota varusteet painamalla

sahkovatkaimessa olevaa

vapautuspainiketta.

Poista kulho.

Huomautus: Kun teet taikinan, lisaa
kulhoon ensin jauhot, sitten muut ainekset
ja sekoita hetken aikaa pienimmalla
nopeudella. Kun jauhot eivat enaa pdllya,
lisda nopeutta. Taikinasta tulee hetkessa
kuohkea, koska kulho ja varusteet pyorivat
eri suuntiin.
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Hoito ja paivittainen
puhdistus

Varuste on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen. =» Taulukko [8]

Huomio!
Noudata ehdottomasti sdhkdvatkaimen
kayttdohjeessa olevia ohjeita.

m  Pyyhi jalusta pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Puhdista kulho ja varusteet
astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla harjalla tai pese ne
astianpesukoneessa.

= Anna kaikkien osien kuivua.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado para el uso con la batidora de
reposteria MFQ35... Ténganse en cuenta las instrucciones de
uso de la batidora de reposteria.

No utilizar el brazo de soporte con otras batidoras de reposteria.
Usar el brazo de soporte solo en combinacidn con los accesorios
suministrados con el aparato.

Este accesorio solo es adecuado para trabajar masas y batir natas y
huevos a punto de nieve, asi como masas ligeras.

El accesorio no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos.

Indicaciones de seguridad

/\ iPeligro de lesiones!

m Montar y desmontar la batidora de reposteria solo con el
accionamiento completamente parado y tras haber extraido el
enchufe del aparato de la toma de corriente.

m Al bajar el brazo giratorio, no tocar la caja para evitar que los
dedos o las manos se queden atrapados. No modificar la posicion
del brazo giratorio con el aparato en funcionamiento.

A jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =% «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 24

Descripcién del aparato Accesorios
4 Varilla mezcladora turbo (2 unidades)

T ;Igur?td | rat n br a Rosca de accionamiento
oporte del aparato con brazo 5 Garfio amasador (2 unidades)
giratorio

. . a Rosca de accionamiento
a Rueda dentada del accionamiento

b Bloqueo de la batidora de reposteria Manejo
¢ Palanca de bloqueo

d Oirificio para batidora de reposteria
e Tecla de desbloqueo del brazo

El aparato es adecuado para trabajar masas
y batir claras de huevo, nata y masas

giratorio ligeras.
f Superficie de reposo para recipiente Observar estrictamente las cantidades
de mezcla maximas admisibles y tiempos de elabora-
g Accionamiento del recipiente de cion de los alimentos indicados en la tabla.
mezcla = Figura

Recipiente de mezcla
Batidora de reposteria MFQ35..
a Orificio de bloqueo

w N
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es Cuidado y limpieza diaria

=> Figura &

1. Colocar el soporte del aparato sobre una
superficie de trabajo lisa y horizontal.
Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

2. Colocar el recipiente de mezcla sobre
la superficie de reposo. El borde del
recipiente de mezcla debe cubrir por
completo el accionamiento del recipiente
de mezcla y este ultimo debe poderse
girar sin dificultad.

3. Cerrar la boca posterior de la batidora de
reposteria antes de montarla en el brazo
de soporte.

4. Montar el par de accesorios deseado
(varillas mezcladoras o garfios
amasadores) en la batidora, encajandolo
debidamente.
jlmportante! Utilizar solamente los
accesorios suministrados con el soporte.
a. jPrestar atencioén a la forma

de las piezas de plastico de
los accesorios para evitar
confusiones!

b. Introducir los accesorios uno a
uno consecutivamente, para evitar
que se enganchen.

5. Colocar la parte posterior de la batidora
de reposteria de reposteria sobre el
soporte, de modo que los ganchos
penetren en las aberturas de ventilacion
de la batidora de reposteria.

6. Sujetar el soporte y presionar hacia
abajo la batidora de reposteria hasta
que encaje. jPrestar atencion a que
la rosca y la rueda dentada engranen
correctamente!

7. Pulsar la tecla de desbloqueo y presionar
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje.

8. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Ajustar el interruptor
en la posicion de trabajo deseada.

9. Procesar los alimentos hasta alcanzar el
resultado deseado.

10. Colocar el interruptor en la posicion 0.
Aguardar a que el accionamiento se
detenga. Extraer el enchufe de la toma
de corriente.
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11. Pulsar la tecla de desbloqueo y elevar el
brazo giratorio hasta el tope.

12. Desplazar hacia atras la palanca situada
en el brazo giratorio y retirar la batidora
de reposteria del soporte.

13. Pulsar la tecla de desbloqueo de la
batidora de reposteria y extraer los
accesorios.

m Retirar el recipiente de mezcla.

Nota: Para trabajar la masa, poner primero
la harina en el recipiente de mezcla,
agregando a continuacion los restantes
ingredientes y mezclandolo todo en la
posicion de trabajo mas baja. Cuando la
harina ya no desprenda polvo, ajustar una
posicion de trabajo mas alta. Gracias al giro
opuesto del recipiente de mezcla respecto
al accesorio de trabajo montado se logra en
muy poco tiempo una masa suelta.

Cuidado y limpieza diaria

Limpiar bien los accesorios después de cada
uso. =» Tabla [3]

jAtencion!

Obsérvense las indicaciones recogidas

en las instrucciones de la batidora de
reposteria.

m Limpiar el soporte con un pafo suave y
hdmedo y secarlo.

m Limpiar el recipiente de mezcla y los
accesorios con agua con un poco de
jabon y un cepillo suave o introducirlos
en el lavavajillas.

m Dejar secar todas las piezas.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este acessoério esta preparado para a batedeira MFQ35...
Respeitar as Instrugoes de servigo da batedeira.

N&o usar a base com outras batedeiras.

S6 utilizar a base com as ferramentas que foram fornecidas com o
aparelho.

Este acessorio é adequado para preparar massas € bater claras em
castelo, natas e massas leves.

Este acessorio ndo pode ser utilizado para processar outros tipos
de objetos ou substancias.

Instrugoes de segurancga

/\ Perigo de ferimentos!

m SO colocar ou retirar a batedeira com o acionamento
completamente imobilizado e com a ficha desligada da tomada.

m Para evitar entalar os dedos ou as maos, ndo agarrar na
estrutura ao baixar o bragco movel. Nao alterar a posi¢ao do
brago movel enquanto o aparelho estiver ligado.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessoério apds
cada utilizagado ou apdés um longo periodo de nao utilizagao.
=» “Conservacéao e limpeza diaria” ver pagina 26

Panoramica do aparelho Ferramentas
- Fig. Y 4 Vara para massas leves Turbo

1 Base para aparelho com bragco mével (2 pegas)

a Roda dentada de acionamento a Sem-fim de acionamento
5 Vara para massas pesadas (2 pecas)

b Bloqueio para batedeira a Sem-fim de acionamento
¢ Alavanca para bloqueio
d Abe~rtura para batedgira UtiIizagéo
e Botéo de desbloqueio para brago
movel Para amassar massas pesadas, bem como
f Superficie de apoio para tigela para bater claras, natas e massas leves.
g Acionamento da tigela Ter impreterivelmente em atengéo as
2 Tigela quantidades maximas e os tempos de
3 Batedeira MFQ35.. preparacéo na tabela. = Fig.
a Abertura para bloqueio - Fig. @

1. Colocar a base para aparelho
sobre uma superficie de trabalho
lisa e horizontal. Acionar a tecla de
desbloqueamento e levantar o brago
movel até travar.
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Conservagao e limpeza diaria

Colocar a tigela sobre a superficie de
apoio. O rebordo da tigela tem de cobrir
totalmente o acionamento da tigela e
permitir a rotagéo facil da tigela.

Fechar a abertura posterior da batedeira

antes de coloca-la na base.

Inserir o par de ferramentas desejado

(varas para massas leves ou varas

para massas pesadas) na batedeira e

pressionar.

Importante! Utilizar apenas as

ferramentas fornecidas com a base.

a. Ter em atengao a forma das pecas
de plastico nas ferramentas para
ndo se enganar ao inseri-las no
aparelho!

b. Colocar as ferramentas, uma
de cada vez, para evitar que
enganchem uma na outra!

Aplicar a parte de tras da batedeira

no brago, de modo que as varas se

prendam as aberturas de ventilagéo da

batedeira.

Segurar no suporte e pressionar a

batedeira para baixo até encaixar. Neste

caso, dar atengéo ao posicionamento
correto do veio e da roda dentada!l

. Acionar a tecla de desbloqueamento

e premir o brago moével para baixo até
engatar.

Ligar a ficha a tomada. Colocar o
seletor na fase pretendida.

Processar os alimentos até atingir o
resultado pretendido.

Colocar o seletor em 0. Aguardar até

o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.
Acionar a tecla de desbloqueamento e
levantar o brago mével até travar.
Premir a alavanca no brago mével para
tras e retirar a batedeira.

Premir a tecla de ejegao na batedeira e
remover as ferramentas.

Retirar a tigela.

Nota: Para amassar massas pesadas,
deitar, primeiro, a farinha na tigela, depois
os restantes ingredientes, misturando-os,
por breves instantes, na fase minima.
Quando a farinha deixar de levantar po,
ligar a batedeira para a fase maxima.
Gragas a rotagdo em sentidos diferentes
da tigela e das ferramentas, obtém-se
rapidamente uma massa fofa.

Conservacgao e limpeza
diaria

O acessorio tem de ser bem limpo apos
cada utilizagdo. = Tabela [5]

Atencgao!

Respeitar impreterivelmente as indicacdes
no manual da batedeira.

m Limpar a base com um pano macio
humedecido e secar.

m Limpar a tigela e as ferramentas com
solugéo a base de detergente e uma
escova suave ou lavar na maquina de
lavar loiga.

m Deixar secar bem todas as pecas.

Direitos reservados quanto a alteragdes.



Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@EWVA JE TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTo 1O £§dpTNUA TTPOoOpIfeTal YIa TO Hifep XE1p6g MFQ35...
Mpoo£gTe TIG 0dNYiEg XPONG TOU HiSEP XEIPOG.

Mnv xpnoipotroieite Tn BAon yia GAAa Higep XEIPOG.

Z€ TIEPITITWAN XPNONG TNG BATNG XPNOIUOTIOIEITE HOVO Ta EpYaAEia
TTOU TrapadidovTal padi Ye T GUOKEUR.

AUTO TO €€APTNHA Eival KOTAAANAO PovVo yia TOo (UPWPa CUUNG, KABwG
KAl YIO TO XTUTTNUA JOPEYKAG, oavTlyi Kal EAa@PIag CUung.

AUTO TO €€APTNMA eV ETITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBE yia Tnv
eTECEPYATia AAAWV UNIKWYV A OUCIWV.

Y1rodeigeig acpaleiag

A\ Kivduvocg Tpaupatiopoy!

m TOTTOBETEITE 1] APAIPEITE TO YiGEP XEIPOG MOVO PE AKIVNTOTTOINUEVO
TOV UNXQVIOPO Kivnong Kal JE TpaBnypévo TO @IS atro Tnv TTpida.

m Kartd 10 KatéBacpa Tou TTEPIOTPEPONEVOU Bpaxiova PNV TTIAVETE
OTO TTEPIBANUA, YIO va aTTOQUYETE TN CUVOAIYN TWV SAKTUAWYV
N TwV XEPIWV. Mnv aAAGEETE TN PUBPIOT TOU OTPEPOPEVOU
Bpaxiova, vy N CUCKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINKEVN.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe TTPOCEKTIKA TO £€APTAMA PETA OTTO KABE Xprion  HETA

aT1ré YN XPARon yia JEYaAUTEPO XPOVIKO diaaTnua. = «Ppovrida Kai

Kabnuepivoc kabapiouds» BAEme atn oclida 28

Me pia partia EpyaAcia
4 Avadeutpag Turbo (2 Tepdyia)
= Eik. . ) ;
. , B} a KoxAiog unxaviopou petaddoong
1 Bdon OuOKEUNG UE TTEPICTPEPOUEVO .
. Kivnong
Bpaxiova

. . , 5 ZupwTthpi (2 Tepayia)
a OdovTwTdG TPOXOS UNXAVIOUOU . . i
LETEBOOTC KIVNONG a KoxAiog unxaviopou petddoong

Ao@alion yia pitep xeipodg Kivnons
MoxA6g yia aopdAion A
Avolypa yia Higep XeIpog X£|p|opo;
MAAKTPO atmrac@dAiong yia Tov
TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova M
f Emodaveia evamdBeong yia 1o UTroA eAagpIGg CUpNg.

g Mnxaviopog petadoong kivnong umoA  NPOoCEXETE OTTWOBITIOTE TIG UEYIOTEG
MiroA TTOOOTNTEG Kal TOUG XPOVOUG ETTEGEPYATiag
Migep xe1pdg MFQ35.. Tou Trivaka. = EIK.

a Avolyya yia ac@daAion

® Q0T

Ma 10 Upwpa diagdpwy €1dWV CUUNG,
KaBWG Kal To XTUTTNHA JAPEYKAG, CAVTIYi Kal

wiN
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el dpovTida kal kKabnuepIvog KaBapIoPdg

= Eik.[d

1. TomoBetr\oTE TN BACN TNG CUOKEUNG O€
Agia kai eTTiTTEdN EMTIPAVEIQ EPYATIAG.
MéoTe TO TTAAKTPO ATTACPAAIONG KAl
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova
MEXPI TEPUQ.

2. TotmoBeTAOTE TO UTTOA ETTAVW OTNV
em@aveia evaméBeong. To xeilog Tou
MTTOA TTPETTEl VO KOAUTTTEI TTARPWG TOV
pNxaviouod petddoong Kivnong Kai
TO WTTOA VO UTTOPEI VO TTEPIOTPEPETAI
ehagpd.

3. Tpiv amd v ToroBéTnon otn Bdon
KAgioTe TO TTiCW Avolyua Tou Wigep
XEIPOG.

4. TomoBetioTe TO £MOUPNTS (eUYOG EPYa-
Agiwv (epyaAeia avapeigng A CUNWPATOG)
OTO MigEp XEIPOG Kal TTIECTE TA.
ZnpavTiké! XpnoiyoTtroigite pévo Ta
epyoaAgia TTou TTapadodnkav padi ue n
Baon.

a. Mpooégre To oAU TWV
TTAACTIKWYV HEPWYV TWV EPYAAEiwV,
Y10 VO aTTOQUYETE TO UTTEPOEUA
TWV gpyaAgiwv!

b. TomoBeTAOTE TO EpyaAeia
EeXwpIoTd TO £va HETA TO GAAO,
YIO VO OTTOQUYETE TO HAYKWHO!

5. TomoBetraTe TNV omicBia TTAeupd Tou
Migep xEIPOG eTTAVW OTOV POpEaA £T01,
WOTE VA TTIACO0UV T AYKIOTPA OTIG
OXIOUEG agpIoPOU Tou HigeP XEIPOG.

6. ZuyKpaTAOTE TOV POPEA Kal TTIECTE
TO MigEP XEIPOG TTPOG Ta KATW HEXPI
va KOUUTTWOEL g auTh Tn diadikaaia
TTIPOCEETE O KOXAIOG Kal 0 000VTWTOG
TPOXOG va TACOUV CWOTA PeTagu Toug!

7. ThéoTe 1O TTANKTPO aTTACPAAIONG Kal
TTEDTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova
TTPOG Ta KATW PEXPI VO ATQANITEL.

8. XuvdéoTe TO QIg OTNV TTpia. OEoTE TOV
SIaKOTITN OTNV €mMOUNTA Babuida.

9. EmefepyaaTeite Ta UNIKA TOOO, PEXPI VA

emTeuXOei TO EmMBUPNTS ATTOTEAEOHA.

O¢oTe Tov BI0KOTITN 01O 0. MepipéveTe

TNV aKIVNTOTIOINGN TOU pnNXaviopou

Kivnong. ATToouvO£0TE TO QIG.

10.
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11. Ti€oTe TO TTAAKTPO aTTOGPAAIONG KAl
ONKWOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova
MEXPI TEPUQ.

12. Tpapngre TOoV JOXAO OTOV
TTEPIOTPEPOUEVO Bpaxiova TTPOG Ta
oW Kal apaipéoTe TO HIgEP XEIPOG.

13. MNatoTe TO TTAAKTPO aTTéPPIYNG OTO
Migep xe1pOG Kal apaipéaTe Ta pyalcia.

m  AQaIpPECTE TO PTTOA.

Ymodeign: MNa tnv mapackeun {0uNG BAATE

TTPWTA TO AAEUPI HECT OTO PTTOA, PIgTE

KaTOTTIV Ta GAAQ UAIKG Kal avapi&Te Aiyo oTn

XapnAoTepn Badpida. Otav 10 aAelpl €XEl

avapixBei TANpwg, pubuioTe To pikep XEIPOS

og peyahuTepn Babuida. Me Tnv avtioTpopn

TTEPIOTPOPI) TOU UTTOA KOI TWV £PYAAEiWV

TIPOKUTITEI CUVTOUA UIa a@PATn CUuN.

P®povTida Kal KaBnUePIVOG
Ka0apiouodg

Ta e€aptrpaTta TTPETTEI HETA OTTO KABE Xprion
va kaBapidovtal TPooekTIKA. = Mivakag [5]
Mpoooxn!

Tnpeite OTTWOBATIOTE TIG UTTOBEIEEIG OTIG

00nyieg Tou piep XEIPOG.

m  2KOUTTiOTE Tn Bdon ue éva PHaAako,
Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE TN.

m  KoBapioTte T0 PUTTOA Kal Ta epyaAEia Ye
oatrouvdada Kal pia JaAakid BoupToa
BAATE Ta GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

m  A@roTe 6Aa Ta PYEPN VA OTEYVWOOUV.

Alatnpoupe 1o SIKaiwua aAAaywv.



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar, Mikser MFQ35.. igin tasarlanmigtir. Mikserin
kullanma kilavuzu dikkate alinmalidir.

Uniteyi bagka mikserler i¢in kullanmayiniz.

Unitenin kullaniimasi halinde, sadece cihaz ile birlikte teslim edilmis
aletleri kullaniniz.

Bu aksesuar sadece hamur yogurmak, yumurta aki, krema ve hafif
hamur ¢irpmak igin uygundur.

Bu aksesuar, bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi igin
kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Mikseri sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ve elekitrik fisi
prizden ¢ikarilmig durumdayken takiniz veya ¢ikartiniz.

m Cevirme kolunu indirirken, ellerinizin veya parmaklarinizin
sikigsmasini onlemek i¢in govdeden tutmayiniz. Cihaz galisma
konumundayken, ¢cevirme kolunun ayarinda bir degisiklik
yapmayiniz.

Onemli!

Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadilarsa

mutlaka iyice temizlenmelidir. = “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.

sayfa 30

Genel Bakis Kullanim
=> Resim Hamur yogurmak, yumurta aki, krema ve
1 Gevirme kollu cihaz lnitesi hafif hamur ¢irpmak igindir.
a Tahrik diglisi Tabloda belirtilen azami miktarlara ve
b Mikser kilidi isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.
¢ Kilit kolu —> Resim
d Mikser igin delik .
e Cevirme kolu i¢in kilit agma tusu T gﬁ:;nuﬁlite ini di tav bir cal
f Kap icin raf yiizeyi . sini diiz ve yatay bir galisma

alani Uzerine yerlestiriniz. Kilit agcma

2 aa};ap tahriki tusuna basiniz ve gevirme kolunu
3 Mikser MFQ35.. dayanak noktasina kadar kaldiriniz.
a Kilit igin delik 2. Kabi raf ylizeyine koyunuz. Kap
kenari, kap tahrikinin Gstinu
Aletler tamamen kapatmali ve kap hafifge
4 Turbo kanstirma teli (2 adet) déndiirilebilmelidir.
a :Fahrik sonsuz vidasl 3. Mikseri liniteye takmadan 6nce,
5 Yogurma kancasi (2 parga) mikserin arka deligini kapatiniz.

a Tahrik sonsuz vidasi
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tr Bakim ve gunlik temizlik

4. istediginiz alet ciftini (girpma/karistirma
teli veya yogurma kancasi) el tipi
miksere yerlestiriniz ve bastiriniz.
Onemli! Sadece iinite ile birlikte teslim
edilen aletleri kullaniniz.

a. Aletlerdeki plastik pargalarin
sekline dikkat ederek, aletlerin
yanhishkla birbirine karismasini
onleyiniz!

b. Birbirlerine takilmalarini
onlemek igin aletler sirayla
yerlestirilmelidir!

5. Mikserin arka tarafini, kancalarin mikser
Uzerindeki havalandirma deliklerine
girecegi sekilde takiniz.

6. Taslyiclyi sikica tutununuz ve mikseri
yerine oturuncaya kadar asagi dogru
bastiriniz. Bu sirada sonsuz vidanin
(salyangoz) ve dislinin birbirinin igine
dogdru sekilde girmesine dikkat ediniz!

7. Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu yerine oturuncaya kadar asagiya
dogru bastiriniz.

8. Elektrik figini prize takiniz. Salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

9. istediginiz sonuca ulasana kadar
malzemeler uzerinde ¢alisiniz.

10. Salteri 0 konumuna getiriniz. Tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz.

11. Kilit agma tusuna basiniz ve gevirme
kolunu dayanak noktasina kadar
kaldiriniz.

12. Cevirme kolundaki kolu arkaya dogru
cekiniz ve mikseri ¢ikartiniz.

13. Mikserde aletleri gikarma tugsuna basiniz
ve aletleri ¢ikartiniz.

m  Kabi cikariniz.

Not: Hamur yogurmak icin kabin igine dnce
unu koyunuz, sonra diger malzemeleri
koyunuz ve kisa bir stire en dislk
kademede calistirarak karistiriniz. Unda
artik tozutma gézlenmeyince, cihazi daha
yuksek bir kademeye ayarlayiniz. Kabin

ve aletlerin karsit ydnde déntyor olmasi
sayesinde, kisa surede yumusak ve gevrek
bir hamur olusur.
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Bakim ve glinluk temizlik

Aksesuari her kullanimdan sonra iyice
temizleyiniz. = Tablo [3]

Dikkat!
Mikserin kilavuzunda yer alan uyarilari
mutlaka dikkate aliniz.

m Uniteyi yumusak ve nemli bir bezle silip
kurulayiniz.

m  Kabi ve aletleri deterjanli su ve yumusak
bir firga kullanarak temizleyiniz veya
bulasik makinesine koyunuz.

m TUm pargalari kurumaya birakiniz.

Degisiklik yapma hakki sakhdir.



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest do miksera

recznego MFQ35... Prosze przestrzega¢ wskazéwek podanych
w instrukcji obstugi miksera recznego.

Nie wolno uzywac stojaka do innych mikseréw recznych.

Przy uzywaniu stojaka prosze stosowac tylko te narzedzia, ktore
nalezg do zakresu dostawy.

To wyposazenie nadaje sie tylko do zagniatania ciast, ubijania piany
z biatek, smietany oraz mieszania lekkich ciast.

Przystawki nie wolno uzywac¢ do przetwarzania innych przedmiotow
i substancji.

Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

m Mikser reczny zaktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
nieruchomy i wtyczka sieciowa jest wyciggnieta.

m Podczas opuszczania ramienia nie wktadac reki do obudowy,
aby unikng¢ przyciecia palcow. Nie zmienia¢ potozenia ramienia
urzgdzenia, jezeli urzgdzenie jest wtgczone.

/\ Wazne!

Przystawke nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub

po dtuzszym okresie nieuzywania. = ,Pielegnacja i codzienne

czyszczenie” patrz strona 32

Opis urzadzenia Narzedzia _ _
— Rysunek [ 4 Koncéwki do mieszania turbo
1 Stojak urzadzenia z ramieniem (32 sSzht;I;Ik) napedowy

. Eﬁg‘;;‘?ab;tﬁgjrg@fggﬁ ego 5 Haki do zagniatania (2 sztuki)

b Blokada ; a Slimak napedowy

¢ Dzwignia do blokowania

d Otwor na mikser reczny Obstuqa

e Przycisk zwalniajgcy blokade g
ramienia urzadzenia

f Potka na miske

Do zagniatania ciast, ubijania piany
z biatek, $mietany oraz mieszania lekkich

g Naped miski ciast.
2 Miska Przestrzega¢ maksymalnych ilo$ci
3 Mikser reczny MFQ35.. produktow i czaséw rozdrabniania
a Otwor do blokowania podanych w tabeli. => Rysunek
—> Rysunek [&

1. Postawic stojak urzadzenia na gtadkiej
i poziomej powierzchni. Nacisng¢
przycisk zwalniajgcy blokade i podniesé
ramie urzgdzenia az do oporu.
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pl Pielegnacja i codzienne czyszczenie

2. Ustawi¢ miske na pétce. Krawedz miski
musi catkowicie zakry¢ jej naped oraz
miska musi da¢ sie tatwo obracac.

3. Zamkng¢ otwor z tytu miksera recznego
przed natozeniem go na stojak.

4. Wiozy¢ zgdang pare narzedzi (koncowki
do mieszania lub haki do zagniatania)
do miksera recznego i docisng¢.
Wazne! Uzywac tylko narzedzi
dostarczonych ze stojakiem.

a. Zwracac¢ uwage na ksztalt
elementéw z tworzywa sztucznego
koncoéwek, aby unikngé pomytek
podczas ich wkltadania!

b. Koncowki wkitada¢ po kolei, aby
uniemozliwi¢ ich zahaczenie!

5. Natozy¢ mikser tylng $ciankg na ramie
w taki sposob, aby haki weszty
do otworéw wylotu powietrza miksera.

6. Chwycic¢ ramig i wcisng¢ mikser w dot,
az do zatrzasniecia. Zwroci¢ uwage
na to, aby slimak i koto zgbate zespolity
sie prawidtowo!

7. Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i opusci¢ ramie urzadzenia az do
zatrzasniecia.

8. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetacznik ustawic¢ na zgdany zakres.

9. Skiadniki tak dtugo wyrabia¢, az do
uzyskania pozgdanego rezultatu.

10. Ustawi¢ przetacznik na 0. Poczekac,
az naped sie zatrzyma. Wyciggnac¢
z gniazdka wtyczke sieciowg.

11. Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i podnies¢ ramie urzgdzenia az do
oporu.

12. Pociagna¢ dzwignie przy ramieniu do
tytu i zdjg¢ mikser.

13. Nacisngc przycisk wyrzutowy na
mikserze i wyjg¢ narzedzia.

m  Zdjg¢ miske.
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Wskazéwka: W celu przygotowania
ciasta wsypac¢ do miski najpierw make,

a nastepnie wiozy¢ pozostate skiadniki

i zamieszac krétko na najnizszym zakresie
obrotéw. Gdy mgka przestanie pylic,
przestawi¢ mikser na wyzszy zakres.
Poprzez przeciwbiezne obroty miski

i narzedzi otrzymujemy w krotkim czasie
lekkie ciasto.

Pielegnacja i codzienne
czyszczenie

Akcesoria wymagajg doktadnego
wyczyszczenia po kazdym uzyciu.
=> Tabela [3]

Uwaga!

Nalezy postepowac¢ zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w instrukcji
miksera recznego.

m  Wytrzec¢ stojak do sucha miekka,
wilgotng szmatka.

m Miske i narzedzia czysci¢ wodg
z mydfem i migkka szczotkg lub umy¢
w zmywarce do naczyn.

m  Wszystkie czesci pozostawic¢ do
wyschnigcia.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzania
zmian.



BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Lle npunagnsa npusHavyeHe ans pyvHoro mikcepa MFQ35...
JoTpumynTecsa BKa3iBOK IHCTPYKLUIii 3 ekcnnyaTtauii py4yHoro

Mikcepa.

He BrvkopucToByWTE NiACTaBKY AJS151 BCTAHOBIIEHHS IHLLMX PYYHUX

MiKcepiB.

AKWo KopucTyeTecs NiAcTaBKO, BUKOPUCTOBYIMTE TiSTbKN 3HApPALAS

3 KOMMINEKTY npunaay.

Lle npunaggsa nigxoguTb TiNbKM A8 3aMillyBaHHS TiCTa, @ TakoX
Ans 36uBaHHS si€Lb, BEPLLKIB i nerkoro TicTta.
Lle npunapgs He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH, W06 06pobnaTu iHwi

npegmMeTn 4 pevyoBUHN.

MpaBuna TexHikn 6e3neku
/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m PyyHuin mikcep MoXHa BCTaHOBMOBATK abo 3HiMaTy Tinbku nicns
TOro, IK ABUTYH 3YMWHUBCSA, a LUTENcenbHY BUMNKY BUAHATO 3

PO3ETKM.

m [lig yac onyckaHHs BiAKMOHOIO KPOHLUTENHA HE NPOCOBYNTE PYKU
BCepeanHy kopnycy, wob 3anobirti 3aTMcKaHHo NanbLiB Yn pyK.
He amiHONTE NONOXEHHS BIAKMOHOIO KPOHLUTENHA, KONKU npunag

YBIMKHEHO.
/\ BaxnuBso!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, a TakoX Nicrs Tpueanoro
HEBUKOPUCTaHHS npunagasa HeobxigHo ounwatn. =» «/joanad i
WOOEHHE OHUWEHHS» Ous. cmop. 34

Ctucnun ornsag

=> ManioHok

1 MigcTaBka 3 BiAKUOHUM

KPOHLUTEMHOM

a [puBogHe 3ybyacTe koneco

b ®ikcaTop Ha py4HUI Mikcep

¢ Baxinb gna dikcauii

d OTBip nig py4Hnn mikcep

e KHonka po3bnokyBaHHS BiOKUAHOIO
KpoHLITEeNnHa

f [Monuug nig vawy

g [NpwuBog vawi

Yawa

PyuHun mikcep MFQ35..

a Ortsip Ansa dikcauii

wiN

3Hapsapan

4 Typ6oBiHWYKN-Mianku (2 wT.)
a [lpuBogHMI LWHEK

5 Taku gnsa 3amiwyBaHHA (2 WT.)
a [lpuBogHWI LWHEK

ExcnnyaTauin

[na 3amiwyBaHHA TicTa, a Takox Ang
36MBaHHS sieyHUX BinkiB, BEPLUKIB i nerkoro
TicTa.

He nepesuLLyiTe MakcMarnbHOI KinbKOCTi
NpoAyKTiB i TpuBanocti 06pobku, yKkaszaHux
y Tabnuui. =»> ManoHok
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uk [ornsapg i WwoaeHHe OYNLLEHHS

= ManioHok [E

1. TlocTtaBeTe nigcTaBKy Ha piBHY
ropn3oHTansLHy pobo4y NOBEPXHIO.
HaTu1CHIiTb KHOMNKY po36brokyBaHHSA Ta
NiAHIMITE BIOKWOHWIA KPOHLUTENH A0 YNOopy.

2. TloctaBsTe Yally Ha nonuuto. Kpain yaui
Mae MOBHICTIO MOKPUBATU MPUBOA YaLlli,
a vyaiua Mae nerko KpyTuTucs.

3. TlepLu HiXX ycTaHOBMOBaTU PyYHWUIA
MiKcep Ha niacTaBKy, NOTPIGHO 3akpuTu
OTBIp Y MOro 3aHil YacTuHI.

4. lpuegHanTe noTpibHy napy 3Hapsab
(BiHMYKM abo raku) 4O py4YHOro mikcepa
Ta 3adpikcynTe 3Hapaaas.

Baxnuso! BrkopucToByiite Tinbku

3HapsAAAs 3 KOMMMEKTY NiACTaBKy.

a. LLo6 He nepennyTaTu 3HapaAab,
3BepTanTe yBary Ha opmy iXHix
nnacTMacoBuUX YacTUH!

b. YcraHoBntonTe 3Hapaaaa no
yep3i, WOO YHUKHYTU 34enneHHs!

5. YctaHoBITb 3agHin 6ik Mikcepa Ha
OCHOBY Tak, L6 raykv 3a4enunucs 3a
BEHTUNALIVIHI OTBOPU Ha MiKcepi.

6. YTpUMYHOUM OCHOBY, MPUTUCHITL PYYHUI
Mikcep YHuU3 Ao dikcauii. MunbHynTe,
wob wHek i 3ybyacTe koneco
cnonyyunnucs sk cnig!

7. HaTucHITL KHOMNKY po36rnoKyBaHHS Ta
3acpikcynTe BiOKMAHWIA KPOHLUTENH,
OnyCTUBLLN AOrO.

8. BcraBTe wITENcenbHy BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHOoBITb NepemMunkay Ha baxaHy
LBMAKICTb.

9. [epepobnsanTte iHrpedieHTn, AOKN He
Oyae [OCArHyTO GaxaHun pesynbrar.

10. YcTaHoBITb Nnepemukad y nosuuito 0.
[oyekaviTecs 3ynMHeHHs NnpuBoaa.
BuiimiTb WwTencensHy BUNKY 3 PO3ETKU.

11. HaTuCHITb KHOMKY po36roKyBaHHSA Ta
NigHIMITb BIOKMAHUIA KPOHLWITENH OO
ynopy.

12.MoTarHiTh Baxinb Ha BiAKMAHOMY
KPOHLUTENHI BHW3 i 3HIMITb PyYHUN
mikcep.

13. HaTuCHITb KHOMKY Big'€qHaHHA Ha
Py4YHOMY MiKCepi Ta 3HIMITb 3Hapaaas.

m  3HiMiTb YaLuy.
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BkasiBka: o6 3amiwatu TicTo, cnepLuy
3acunTe B yally 60poLLHo, a Todi foJanTte
A0 HbOTO iHLUI IHrpegiEHTV N TPOXHM
nomilanTe Ha HaMHWXKYI WwBnakocTi. Konn
OOPOLLHO MPUMUHWTBL 3AiNMaTHCS B NOBITPS,
30inbLUTE WBMUAKICTb. 3aBAsIKM 00EepTaHH0
yawli 1 3Hapsaaa B NPOTUNEXHUX
HanpsiMKax TiCTO LWBMALLE PO3MNYLUYEThCS.

Odornsaa i woaneHHe
OYMULLEHHS

Mpunapas HeobXiAHO I'PYHTOBHO
YUCTUTM NICNS KOXKHOTO 3aCTOCYBaHHS.
=»> Tabnuug 5]

YBara!

OO60B’A3KOBO A0OEPXKYNTECH BKa3iBOK,
HaBefeHVX B IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii
py4YHOro mikcepa.

m [lpoTpiTb NigcTaBKy BOMOro M'AKOH0
raH4ipKol Ta 3anuLuTe COXHYTH.

m  OuyucTbTe yaly Ta 3Hapsaaa NyXHUM
PO34YMHOM i M’SIKOIO LLiTKOO abo
NoOMMNTE B NOCYAOMUIHIN MaLUWHI.

m [lariTe BCiM geTansim BUCOXHYTMU.

Bupo6Huk 3anuwae 3a coboto npaso Ha
BHECEHHS 3MiH.



Vcnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

HaHHaa npuHagneXxHoCcTb NpeaHa3HavyeHa aAnsa py4yHoro
Mukcepa MFQ35... CobnioganTte ykazaHusi B UHCTPYKLIMU NO
3KcnnyaTauum py4yHoro MmkKcepa.

He ncnonb3ynTe noacTtaBky Ans ApYrMx pyYHbIX MUKCEPOB.

Mpn ncnonb3oBaHUKM NOACTABKM MOXHO NMPUMEHSATb TONbKO Hacaaku,
BXOASALLME B KOMMNSIEKT NOCTaBKkU npubopa.

OTa npuMHagneXxHoCTb NpegHasHayYeHa TONbKOo AM1S BbIMELLMBaHNA
TecTa, a Takke Ansa B3dMBaHUA AUYHbIX GENKOB, CAIMBOK U NIENKOro
TecTa.

OTy NpUHaANEeXHOCTb 3anpeLLaeTcs NCNonNb3oBaTth A5
nepepaboTkn opyrux NnpeaMeToB NN BELLECTB.

YKa3aHusa no TexHnke 6e3o0nacHoOCcTu

/\ He ucknioyeHa onacHoCTb TpaBMUpOBaHUs!

m Py4yHOW MUKCEp MOXHO BCTaBMNATb UM CHUMATb TOMbLKO Mocrie
OCTaHOBKM NMPMBOAA U N3BNEYEHUS LUTENCENbHOW BUMKU U3
PO3ETKMU.

m [Tpn onyckaHnm NOBOPOTHOrO KPOHLITENHA HE BBOAUTE PYKU U
nanbLbl B KOpNyc, 4TOObl HE NPON30LLNO MX 3allemneHns. He
N3MEHSINTE MOSOXEHNE NOBOPOTHOMO KPOHLLTENHA, MoKa Npnbop
BKJTHOYEH.

/\ BaxHo!

[Mocne kaxgoro NPUMEHEHUs Uy Nocne AfIMTENbHOro
HEeMcnosnb3oBaHUs 0683aTenbHO TLATENBHO OYMLLLANTE
NPUHAANEXHOCTb. =» « YX00 U exXe0He8Hasi 04UCmKa» CM.
cmp. 36

KomnnekTHbIN 0630p Hacapku
= PucyHoK 4 Typ60-BeHYMK ANS NepemMeLIMBaHus

(2 wT)
1 MopcTtaBka ans npubopa c a TpUBOAHON LLIHEK
NOBOPOTHbLIM KPOHLUTEAHOM 5 MecunubHan Hacaaa (2 W)
a [MpuBoaHas wecTtepHs

a [MpuBogHON WHEK
b ®ukcatop anga pyyHoro mukcepa
¢ Pobiyaxok ansa dukcatopa Aken nyaTtauus
d OTtBepcTie Ans py4yHOro Mukcepa
e KHorka pasbnokupoBaHus ans
NMOBOPOTHOIO KPOHLLUTENHA
f [Monka ons cMecuTenbHOM Yaluun

[na BbIMELLVBaHUA TeCTa, a TakkKe Ans
B30OMBaHUs OEnKoB, CITMBOK U NErkoro
TecTa.

g [lMpuBoa cmecuTenbHOW Yalum Obsa3aTenbHO cobntoganTe makcumansHoe
2 CwmecuTenbHas yawa KONMMYECTBO MHIPEeaNEHTOB U BpeMsi nepe-
3 PyuHoun mukcep MFQ35.. paboTKK, yKkasaHHble B Tabnuue.

a OtBepcTue ans dukcartopa => PucyHok
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ru

Yxopn v exxegHeBHasi o4ncTKa

=> PucyHok [E

1.

10.
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YcTtaHoBuWTE noacTaBky npubopa Ha
rmagKyto 1 ropusoHTarnbHyo pabodyto
NMOBEPXHOCTb. Haxxmute Ha KHOMKY
pa3brokMpoBaHusl U NOOHUMUTE
NMOBOPOTHbIN KPOHLUTENH A0 yropa.
lMocTaBbTe CMECUTENbHYIO Yally Ha
nonky. Kpan cmecutensHom Yawm
[OOIMKEH MOMHOCTBLIO NepeKpbIBaTh
NPVBOZ Yaluy 1 Yalla [oSmKHa Nerko
noBopaynBaThbCS.

3akpoWnTe oTBepcTME B 3a[HEN YacTn

PYy4HOro MMKcepa nepes yCTaHOBKOM Ha

MOACTAaBKY.

BcTaBbTe B py4HOM MUKCEP HYXHYIO

napy Hacagok (BeH4MKku ons

nepemMeLlMBaHNst N MEeCUIbHbIE

Hacagku) 1 3aduKCnpymTe mx.

BaxHo! Vicnonbayiite TOoNbko Hacaaku,

KOTOpble Obinv NOCTaBMEHbI BMECTE C

NMOACTaBKOW.

a. Yto6bl He nepenyTaTb Hacagku,
obpaTtuTte BHMMaHue Ha hopmy Mx
nnacTtMmaccoBbix Yyacten!

b. BcraBnsanTte Hacagku no
OTAENbHOCTU, YTOOLI OHU He
cuenunuceb!

3a[HIol0 CTOPOHY py4HOro Mukcepa

YCTaHOBWTE Ha AepXaTenb Tak, YToObI

KPHOYKU BOLLMW B BEHTUMSILMOHHbIE

npopesn MuKcepa.

YoepxxvBante gepxartenb Y NpwKMuTe

PYy4HOM MUKCEpP BHU3 A0 duUKcaL K.

Mpu atom cnegute 3a TeM, YTOObI LLUHEK

N LWeCTepHs 3auennanucb NpaBunbHo!

Haxxmute Ha KHOMKy pa3bnokmpoBaHus

1 OMyCTUTE MOBOPOTHBIN KPOHLLTENH

BHU3 O bukcaumu.

BcTaBbTe BUMKY CETEBOIO LUHYpa B

pO3eTKy. YCTaHOBUTE NepeknoyaTenb

Ha HY>XHbIA PEXUM.

MepepabaTbiBaiiTe MHIPEOANEHTBI A0

Mony4YeHns xenaemoro pesyrnesrara.

YcTaHoBUWTE nepeknovartens B

nonoxexue 0. loxxantecb NOnHom

OCTaHOBKM NpuBoaa. BbiHbTe

LUTENCENbHYI BUIKY U3 PO3ETKU.

11. Haxxmnte Ha KHOMKy pa3bnokmpoBaHust
1 NOAHVMMUTE NOBOPOTHbBIN KPOHLUTEWH
Ao ynopa.

12. ToTAHUTE pblYaXXOK Ha NOBOPOTHOM
KPOHLUTENHE Ha3aj U CHUMWUTE Py4HOWN
MUKCep.

13. Haxxmute Ha kHOMKy Bbibpoca Ha
PYYHOM MUKCEPE N CHUMUTE HACafKu.

m  CHuMMUTE cMecuTenbHyo Yally.

Yka3aHwue: Ansi NpUroToBMeHNs

TecTa cHavarna cnefyeT 3acbinatb

B CMECUTENbHYIO Yally MyKy, 3aTeM
3arpy3uTb ocTasnbHble UHIPEOUNEHTDI

1 KOPOTKO BMeELLAaTb MX Ha CaMoW Marown
ckopocTu. Koraa myka nepectaHeT
MbIMUTb, NEPEKITIOYMNTE PYYHOW MUKCep Ha
6ornee BbICOKYHO CKOPOCTb. B pesynbrarte
BCTPEYHOr0 BPpaLLEHUsI CMECUTENbHOW YaLlu
1 HacafoK 3a KOPOTKOe BpeMs norny4aercs
BO3YLUHOE TecTo.

Yxoa v exxenHeBHas
OoYMCTKa

MpUHaANEXHOCTU HYXKHO TLLATENBHO
YNCTUTb NOCHEe KaXOoro NPUMeEHEHMS.
=» Tabnuua 3]

BHumaHue!

Ob6sa3aTenbHO yunTbIBaWTe yKazaHus,
npvBeAeHHble B UHCTPYKLUUN K PYSHOMY
MUKCEpY.

m [lpoTpuTe NoAcCTaBKY MSATKOW BiaXXHOMN
TKaHbIO 1 BbICYLLUTE €e.

m  OuncTute cMecuUTENbHYHO YaLly
1 HacagKu MSIrkon LLETKOWN C
MCNOMb30BaHNEM XUAKOCTU ANs
MbITbS1 MOCYAbl UM MOMECTUTE UX B
NOCyAOMOEYHYIO MaLUnHY.

m [laiiTe BbICOXHYTb BCEM YacCTAM.

OcTaBngem 3a cobovi NpaBo Ha BHeCEHWe
N3MEHEHUN.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001199759 (000701)



