(= BOSCH

Meat mincer

MUZ5FW1

[de] Gebrauchsanleitung
[en] User manual

[fr] Manuel d'utilisation
[it] Manuale utente

[nl] Gebruikershandleiding
[da] Betjeningsvejledning
[nol Bruksanvisning

[sv] Bruksanvisning

[fil Kayttdohje

[es] Manual de usuario
[pt] Manual do utilizador
[el]l Eyxelpidio xpriotn

[tr] Kullanim kilavuzu

[pl] Instrukcja obstugi

[uk] KepiBHuUTBO 3 ekcrnyartadii
[ru] PyKoBOACTBO Monk3oBaTenA
[ar]

p3diwal | Jdo

Fleischwolf

Meat mincer
Hachoir a viande
Tritacarne
Vleesmolen
Kadkveern
Kjettkvern
Kottkvarn
Lihamylly

Picador de carne
Picadora de carne
Kpearopnyavn
Kiyma Makinesi
Maszynka do mielenia
M’acopy6ka
Mercopytra

15
21
27
3
39
45
51
57
63
69
75
82
88
94
100

@s) dogae 106


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome

https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001179251

[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu lhrem Gerét oder Zubehér.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besak nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kéyttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pagina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mds informacion sobre el aparato o los accesorios.

[pt] Leiaocaddigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagdes avangadas relativas a utilizagéo. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDA, VIO Vo avOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UTTOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Ba Bpeite mpooOeTeEC MANPOGOPIEC YO TN OUTKEUT OOC M) To EEOPTALIOTOL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejsS¢ na strone internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacije natemat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LloG otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiIOMOCTI Npo npunaa abo npunaana.

[ru]l  YroObl y3Hatb GonbLUE 0 MONB30BaHIN, OTCKaHMPYiATe QR-KOA MK 3aiaUTe Ha CaiT. Tam Bbl HanaeTe 60-
Nee noapo6HbIe CBeAEHNA 0 NPUOOPE 1 NPUHAMIEXHOCTAX.
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Sicherheit de

1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheitshinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m [ esen Sie diese Anleitung sorgféaltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kichenmaschine der Baureihe MUM5.

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und Gemiuse.

m f(ir zusatzliche Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrie-
ben sind.

1.3 Sicherheitshinweise

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder Zubehdrteile kdnnen zu

Verletzungen fuhren.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

UnsachgeméaBer Gebrauch kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Zubehér nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur in der dafir vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.



de Sachschaden vermeiden

2 Sachschaden vermei-
den

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschaden fuhren.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen, Knorpel oder Kerne.

» Keine Gegenstande in den Einflll-
schacht oder das Gehéause ste-
cken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfull-
schacht und das Gehause auf
Fremdkérper Gberprifen.

3 Auspacken und Priufen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

3.1 Zubehor und Teile auspa-
cken

1. Das Zubehor aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

3.2 Lieferumfang

3.3 Zubehor vor dem ersten
Gebrauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.

— "Reinigen und Pflegen”,
Seite 13

2. Die gereinigten und getrockneten
Teile fir die Verwendung bereitle-
gen.

4 Kennenlernen des Zu-
behors

4.1 Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Zubehors.
- Abb. A

Fleischwolfaufsatz

Fruchtpressenvorsatz'

Lochscheiben’

Reibevorsatz'

Spritzgebackvorsatz'

Gehause

Schnecke mit Mithehmer

Messer

Lochscheibe mittel

o[~ lforll el fmifo o>

Prtfen Sie nach dem Auspacken alle Schraubring
Teile auf Transportschaden und die Dichtung
Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb. H Einflllschale
Fleischwolfaufsatz Stopfer

IZ] Begleitunterlagen ! Sonderzubehor
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Schnecke flir Fruchtpressen-
vorsatz

Siebgehause

Fruchtpressengehause

Lochscheibe fein

Lochscheibe grob

Schnecke flur Reibevorsatz

Reibetrommel

Abdeckung

Halter flir Formblech

Formblech
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' Sonderzubehor

4.2 Sonderzubehor

Hier erhalten Sie einen Uberblick
Uber das Sonderzubehdr und dessen
Verwendung.

Lochscheiben

Die feine und die grobe Lochscheibe
eignen sich fiir zusatzliche Verarbei-
tungsmaoglichkeiten.

Fruchtpressenvorsatz

Der Fruchtpressenvorsatz eignet sich
zum Auspressen von weichem Obst
oder Gemuse, z. B. Beeren, Tomaten,
Apfel, Birnen, Hagebutten.

Hinweise

m Keine Frichte pressen, deren
Kerndurchmesser ahnlich dem
Lochdurchmesser des Siebeinsat-
zes ist, z. B. Himbeeren.

» Harte Lebensmittel vor dem Aus-
pressen ausreichend weich ko-
chen, z. B. Hagebutten.

Vor dem Gebrauch de

Spritzgebackvorsatz

Der Spritzgebéackvorsatz eignet sich
zum Formen von Platzchenteig oder
Murbeteig.

Reibevorsatz

Der Reibevorsatz eignet sich zum
Reiben von harten Lebensmitteln,

z. B. Mandeln, NUsse, Schokolade,
Hartkase oder getrocknete Brotchen.

Hinweis: Nisse und Mandeln nur tro-
cken und in kleinen Mengen verarbei-
ten.

4.3 Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert,
dass der Motor und andere Bauteile
durch eine zu hohe Belastung be-
schadigt werden.

Wenn der Fleischwolf Uberlastet oder
blockiert wird, bricht der Mitnehmer
der Schnecke an der daflir vorgese-
henen Sollbruchstelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstel-
le sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Ein neuer Mit-
nehmer ist unter der Bestellnummer
00418076 beim Kundendienst erhalt-
lich.

Mitnehmer ersetzen

1. Den defekten Mitnehmer entneh-
men.

2. Den neuen Mitnehmer einsetzen.

5 Vor dem Gebrauch

Bereiten Sie das Grundgerat und das
Zubehor fur die Verwendung vor.

5.1 Grundgerat vorbereiten

Hinweis: Die abgebildete Kichenma-
schine kann in Form und Ausstattung
von lhrem Modell abweichen.

11



de

1.

2

Vor dem Gebrauch

Das Grundgerat aufstellen, wie in
der Hauptanleitung beschrieben.
Die Entriegelungstaste drtcken
und den Schwenkarm nach unten
bewegen, bis er in der senkrech-
ten Position einrastet.

- Abb. H

Der Schwenkarm ist in Position 3
fixiert.

Das Grundgerét in die Arbeitsposi-
tion drehen.

- Abb. A1

5.2 Dichtung einsetzen

>

Die Dichtung in das Gehause set-
zen und festdricken.

- Abb. H

Die Aussparungen mussen exakt
ausgerichtet sein.

5.3 Aufsatze zusammenbau-

en

Hinweis: Um das Sonderzubehér zu

ve

rwenden, bendétigen Sie die Teile

des Fleischwolfs, ausgenommen das
Messer und die Lochscheibe.

Fleischwolf zusammenbauen

1.

Die Schnecke mit dem Mitnehmer
voran in das Gehause setzen.

- Abb. @

Das Messer mit der viereckigen
Ausbuchtung voran auf die Schne-
cke setzen.

— Abb.

Die gewlinschte Lochscheibe in
das Gehause setzen.

- Abb. H

Die Aussparung an der Lochschei-
be beachten.

Den Schraubring aufsetzen und im

Uhrzeigersinn leicht festschrauben.

- Abb. B

12

Sonderzubehoér

Fruchtpressenvorsatz
zusammenbauen'

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. Hl - A

Spritzgebackvorsatz
zusammenbauen'

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. H - H

Reibevorsatz zusammenbauen'’

Folgen Sie der Bildanleitung.
— Abb. EEl - FA

5.4 Aufsatz anbringen

1. Den Verschlusshebel &ffnen.
- Abb. FH&

2. Den vorbereiteten Aufsatz waag-
recht halten und die Spitzen des
Mitnehmers auf den Antrieb aus-
richten.

- Abb. P4

3. Den Aufsatz vollstandig auf den
Antrieb schieben.

4. Den Aufsatz bis zum Anschlag ge-
gen den Uhrzeigersinn drehen.
— Abb. F4

5. Den Verschlusshebel schlieBen.
- Abb. Fd

6. Den Schraubring im Uhrzeigersinn
festdrehen.

7. Die Einflllschale aufsetzen.

- Abb.

8. Einen geeigneten Behalter unter
den Aufsatz stellen.
- Abb. FA



6 Grundlegende
Bedienung

6.1 Geschwindigkeitsempfeh-
lungen

Beachten Sie die Geschwindigkeits-
empfehlungen, um optimale Ergeb-
nisse zu erreichen.

Hinweis: Je nach Gerateausstattung
ist Ihr Modell mit einem 4-stufigen
oder 7-stufigen Drehschalter ausge-
stattet. In dieser Gebrauchsanleitung
werden die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen flr den 4-stufigen Drehschal-
ter jeweils in Klammern angegeben.

Einstel- Verwendung
lung

7 (4) Fleischwolf

7 (4) Fruchtpressenvorsatz

4-5 Spritzgebackvorsatz
(2-3)

3-4 Raspelvorsatz

(2-3)

6.2 Lebensmittel verarbeiten

1. Die Lebensmittel vorbereiten.

GroBe Lebensmittel in Sticke
schneiden, damit sie in den Einflll-
schacht passen.

2. Den Netzstecker einstecken.

3. Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.
— Abb. FHl

4. Die Lebensmittel in den Einfull-
schacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschie-
ben.
— Abb. Eil

Sonderzubehoér

Bedienung de

5. Den Drehschalter auf O/off stellen.
— Abb. K
Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

6. Den Netzstecker ziehen.

Lebensmittel mit dem
Fruchtpressenvorsatz verarbeiten’

Hinweis: Wenn Sie mit dem Frucht-
pressenvorsatz arbeiten, beachten
Sie die folgenden Besonderheiten.

1. Zwei Behalter unter die jeweiligen
Offnungen stellen.

2. Bevor die Verarbeitung gestartet
wird, die Einstellschraube gegen
den Uhrzeigersinn drehen und 6ff-
nen.

— Abb. A

3. Wahrend der Verarbeitung mit der
Einstellschraube die gewinschte
Konsistenz von Fruchtmus und
Trester einstellen.

6.3 Aufsatz abnehmen

1. Den Stopfer und die Einfiillschale
abnehmen und den Verschlusshe-
bel &ffnen.

- Abb. E&1

2. Den Aufsatz drehen und vom
Grundgerat abnehmen.

- Abb. E4

Tipp: Reinigen Sie nach dem Ge-
brauch sofort alle Teile, damit die
Ruckstande nicht antrocknen.

7 Reinigen und Pflegen

7.1 Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
fur lhr Zubehor geeignet sind.

13



de Reinigen und Pflegen

ACHTUNG!

Durch ungeeignete Reinigungsmittel

oder durch falsche Reinigung kann

das Zubehdr beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

» Das Bedienfeld und das Display
nur mit einem feuchten Mikrofaser-
tuch reinigen.

7.2 Einzelteile reinigen

1. Den verwendeten Aufsatz ausein-
andernehmen.

Dazu in umgekehrter Reihenfolge
vorgehen, wie beim Zusammenbau
beschrieben.
- "Aufsdtze zusammenbauen”,
Seite 12

2. Alle Einzelteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch oder
Schwamm reinigen.

3. Metallteile abtrocknen. Die ande-
ren Teile trocknen lassen.

Hinweis: Reiben Sie die gereinigten
Metallteile mit etwas Speisdl ein, um
sie vor Rost zu schitzen.

7.3 Reinigungsubersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie
in der Tabelle angegeben.
— Abb.

14



Safety en

1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

m Read this instruction manual carefully.
m Observe the instructions for the base unit.

1.2 Intended use

Only use the accessories:

= with a kitchen machine from the same series MUMS.

= \With genuine parts and accessories.

m For cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

® For additional applications described in these instructions.

1.3 Safety instructions

/A WARNING - Risk of injury!

Rotating drives, tools or accessory parts may cause injury.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

Improper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

15



en Avoiding material damage

2 Avoiding material dam-
age

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Do not process food that contains
hard components, e.g. bones,
gristle or stones.

» Do not insert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden
sSpoons.

» Before use, check the filling shaft
and housing for foreign objects.

3 Unpacking and check-
ing

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

3.1 Unpacking the accessor-
ies and parts

1. Take the accessories out of the
packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

3. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

3.2 Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. |

Meat mincer attachment

B2} Accompanying documents

16

3.3 Cleaning the accessories
before using for the first
time

1. Clean all parts that come into con-

tact with food before using for the
first time.

- "Cleaning and servicing",

Page 19

2. Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

4 Familiarising yourself
with the accessories

4.1 Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Meat mincer attachment

Juicer attachment’

Perforated discs'

Grater attachment’

Viennese whirl attachment'

Housing

Worm gear with agitator
paddle

Knife

Perforated disc, medium

Threaded ring

Seal

Filling tray

Pusher

SEEEEE N ) E

wn

pecial accessory



Worm gear for juicer attach-
ment

Strainer housing

Juicer housing

Perforated disc, fine

Perforated disc, coarse

Worm gear for grater attach-
ment

Grater drum

Cover

Holder for shape plate

NS EENES &
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Shape plate

! Special accessory

4.2 Special accessory

You can find an overview of the spe-
cial accessories and how to use
them here.

Perforated discs

The fine and the coarse perforated
disc are suitable for additional pro-
cessing functions.

Juicer attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing soft fruit and vegetables,
e.g. berries, tomatoes, apples, pears,
rose hips.

Notes

m Do not press fruit whose pips are
similar in diameter to the hole dia-
meter in the strainer insert, e.g.
raspberries.

® Cook hard food before squeezing
to make it soft enough, e.g. rose
hips.

Before using the appliance en

Viennese whirl attachment

The Viennese whirl attachment is suit-
able for shaping biscuit dough or
shortcrust pastry.

Grater attachment

The grater attachment is suitable for
grating hard foods, e.g. almonds,
nuts, chocolate, hard cheese or dry
bread rolls.

Note: Only process dry nuts and al-
monds in small quantities.

4.3 Overload protection

The overload protection system pre-
vents the motor and other compon-
ents from being damaged through
being overloaded.

If the meat mincer is overloaded or
blocked, the agitator paddle on the
worm gear will break at the predeter-
mined breaking point.

Note: Spare parts with a predeter-
mined breaking point are not covered
by our warranty obligations. A new
agitator paddle is available from cus-
tomer service under order number
00418076.

Replacing the agitator paddle

1. Remove the faulty agitator paddle.
2. Insert the new agitator paddle.

5 Before using the appli-
ance

Prepare the base unit and the ac-
cessories for use.

5.1 Preparing the base unit

Note: The food processor shown in
the pictures may differ from your
model in terms of shape and fea-
tures.

17



en operation

1. Set up the base unit as described
in the main operating instructions.

2. Press the release button and move
the swivel arm down until it en-
gages in the vertical position.
- Fig.

v The swivel arm is fixed in posi-
tion 3.

3. Rotate the base unit to the operat-
ing position.
- Fig. A

5.2 Inserting the seal

» Insert the seal into the housing
and press in firmly.
- Fig. H
The recesses must match up ex-
actly.

5.3 Assembling the attach-
ments

Note: To use the special accessory,
you need the parts of the meat min-
cer, except for the knife and perfor-
ated disc.

Assembling the meat mincer

1. Fit the worm gear into the housing
with the agitator paddle at the
front.

- Fig. @

2. Fit the knife onto the worm gear
with the square projection at the
front.

- Fig.

3. Insert the required perforated disc

into the housing.

- Fig. H

Observe the recess on the perfor-
ated disc.

4. Fit the threaded ring and tighten
clockwise slightly.

- Fig. H

Special accessory
18

Assembling the juicer attachment’

Follow the illustrated instructions.
— Fig. 1 - A

Assembling the Viennese whirl
attachment’

Follow the illustrated instructions.
- Fig. EH - @

Assembling the grater
attachment'

Follow the illustrated instructions.
- Fig. EE - A

5.4 Fitting the attachment

1. Open the locking lever.
- Fig. FA

2. Hold the prepared attachment hori-
zontally and match up the ends of
the agitator paddle with the drive.
- Fig. P2

3. Push the attachment fully onto the
drive.

4. Rotate the attachment anticlock-
wise as far as possible.
- Fig. P34

5. Close the locking lever.
- Fig. &

6. Tighten the threaded ring clock-
wise.

7. Attach the filling tray.
- Fig.

8. Place a suitable container under
the attachment.
- Fig. FAa

6 Basic operation

6.1 Recommended speeds

Observe the recommended speeds
for optimum results.



Note: Your model is equipped with a
4- or 7-level rotary switch depending
on the features of the appliance. The
recommended speeds for the 4-level
rotary switch are always shown in

brackets in these instructions for use.

Setting Use

7 (4) Meat mincer

7 (4) Juicer attachment

4-5 Viennese whirl attachment
(2-3)

3-4 Shredding attachment
(2-3)

6.2 Processing food

1. Prepare your food.
Cut large items of food into pieces
so they fit into the filling shaft.

2. Insert mains plug.

3. Set the rotary switch to the recom-
mended speed.
- Fig. 81

4. Insert the food into the filling shaft
and press down with the pusher,
applying light pressure.
- Fig. €1

5. Set the rotary switch to O/off.
- Fig. K
Wait until the appliance stops.

6. Unplug the mains plug.

Processing food with the juicer
attachment'
Note: When working with the juicer

attachment, note the following special
features.

1. Place two containers under the rel-
evant openings.

' Special accessory

Cleaning and servicing en

2. Before starting processing, turn the
setting screw anticlockwise and
open.

- Fig. EA

3. During processing use the setting
screw to select the desired con-
sistency of the fruit purée and
pulp.

6.3 Removing the attachment

1. Remove the filling tray and pusher
and open the locking lever.
- Fig.

2. Rotate the attachment and remove
from the base unit.
- Fig. A4

Tip: Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

7 Cleaning and servicing

7.1 Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Using unsuitable cleaning agents or

incorrect cleaning may damage the

accessories.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

» Only clean the control panel and
the display using a damp mi-
crofibre cloth.

19



en Cleaning and servicing

7.2 Cleaning the individual
parts

1. Dismantle the attachment used.

To do so, proceed in reverse order
as described for assembly.
- "Assembling the attachments”,
Page 18

2. Clean all individual parts with de-
tergent solution and a soft cloth or
sponge.

3. Dry metal parts. Dry the other
parts.

Note: Rub the cleaned metal parts
with a little cooking oil to protect
them from rust.

7.3 Overview of cleaning

Clean the individual parts as indic-
ated in the table.
- Fig.

20



Sécurité  fr

1 Sécurité
Respectez les consignes de sécurité suivantes.

1.1 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.
m Observez la notice de 'appareil de base.

1.2 Conformité d’utilisation

Utilisez uniguement I'accessoire

® gvec un robot culinaire de la série MUM5.

m gvec des piéces et accessoires d’origine.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® pour les autres utilisations décrites dans cette notice.

1.3 Consignes de sécurité

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les entrainements en rotation, les ustensiles ou accessoires

peuvent occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immo-
bilisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.
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fr Prévenir les dégats matériels

2 Prévenir les dégats ma-
tériels

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, p. ex. des
0s, cartilages ou noyaux.

» Ne jamais introduire d’objet dans
I'orifice d’ajout ou le boitier, par ex.
une cuillere en bois.

» S’assurer de I'absence de corps
étranger dans l'orifice d’ajout et le
boitier avant I'utilisation.

3 Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

3.1 Déballer I’'accessoire et
ses composants

1. Retirer I'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films
présents.

3.2 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, ins-
pectez toutes les piéces pour détec-
ter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégra-
lité de la livraison.

- Fig. A

Hachoir & viande

Documents d’accompagne-
ment
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3.3 Nettoyer tous les acces-
soires avant la premiére
utilisation

1. Avant la premiére utilisation, net-
toyer toutes les piéces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,
Page 26

2. Tenir les composants préalable-
ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour I'utilisation.

4 Présentation de I’ac-
cessoire

4.1 Composants

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Hachoir & viande

Embout pour coulis de fruits

=] Emt 1
et [égumes
™

® Disques ajourés'

Embout & raper’

Boitier

D |
[ Kit pour gateaux secs'
1]

Vis sans fin avec pale d’en-
trainement

Lame
| 4 |

%8 Disque ajouré, moyen

Anneau vissable

E Joint

' Accessoires en option



Entonnoir

Pilon poussoir

offeelf~

Vis sans fin pour embout
pour coulis de fruits et Ié-
gumes

Boitier pour tamis

Boitier pour embout pour cou-
lis de fruits et [égumes

Disque ajouré, fin

Disque ajouré, grossier

Vis sans fin pour embout a ra-
per

Tambour a raper

Cache

Support pour filiere

Filiere

NS BEN HE
(o] | ]| [e2]] (Ga]] ET| (S8 hS)| E==| (=)

' Accessoires en option

4.2 Accessoires en option

Vous trouverez ici un apercu des ac-
cessoires en option et de leur utilisa-
tion.

Disques ajourés
Les disques ajourés fins et grossiers

sont adaptés a d’autres possibilités
de traitement.

Embout pour coulis de fruits et
léegumes

L’embout pour coulis de fruits et |1é-
gumes convient pour presser des
fruits ou légumes a chaire tendre,
p. ex. des baies, tomates, pommes,
poires, baies d’églantier.

Présentation de I'accessoire fr

Remarques

m Ne pas presser de fruits dont le
diameétre des graines est similaire
au diameétre du trou de l'insert pas-
soire (p. ex. des framboises).

= Avant de les presser, cuire les ali-
ments a chaire dure jusqu’a ce
gu’ils soient suffisamment tendres,
p. ex. les baies d’églantiers.

Spritzgebackvorsatz

Le kit pour gateaux secs convient
pour donner forme a la pate a petits-
fours ou a la pate brisée.

Embout a raper

L’embout a raper convient pour raper
les aliments durs, p. ex. les
amandes, les noix, le chocolat, les
fromages a pate dure et le pain sec.

Remarque : Ne traiter les noix et les
amandes que séches et en petites
quantités.

4.3 Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche
que le moteur et d’autres compo-
sants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

Lorsque le hachoir a viande est sur-
chargé ou bloqué, la pale d’entraine-
ment de la vis sans fin casse au ni-
veau de la zone de rupture prévue a
cet effet.

Remarque : Les piéces de rechange
a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engage-
ments a garantie. Une pale d’entrai-
nement neuve est disponible auprés
du service aprés-vente sous la réfé-
rence 00418076.

Remplacer la pale d’entrainement

1. Retirer la pale d'entrainement dé-
fectueuse.

2. Installer la nouvelle pale d'entraine-
ment.
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5 Avant l'utilisation

Préparez 'appareil de base et I'ac-
cessoire pour I'utilisation.

5.1 Préparer I'appareil de

base

Remarque : La forme et 'équipement
de votre modele de robot culinaire
peuvent différer de celui illustré.

1.

Mettre I'appareil de base en place
comme décrit dans la notice d’utili-
sation principale.

Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
qu’il s’enclenche en position verti-
cale.

- Fig. H

Le bras pivotant est fixé en posi-
tion 3.

Tourner I'appareil de base en posi-
tion de travail.

- Fig. A

5.2 Insérer le joint

>

Insérer le joint dans le boitier, puis
le presser fermement.

- Fig. H

Les évidements doivent étre ali-
gnés avec précision.

5.3 Assembler les acces-

soires

Remarque : Pour utiliser les acces-
soires optionnels, vous avez besoin
des piéces du hachoir a viande, a
I’exception de la lame et du disque
ajouré.

1
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Accessoires en option

Assembler le hachoir a viande

1.

2

3

Insérer la vis sans fin avec la pale
d’entrainement orientée vers
’avant dans le boitier.

- Fig. @

Placer la lame sur la vis avec le
renflement carré en avant.

- Fig.

Insérer le disque ajourée souhaité
dans le boitier.

- Fig. H

Respecter I'évidement du disque
ajouré.

Mettre 'anneau vissable en place
et le tourner dans le sens des ai-
guilles d’une montre pour le visser
légérement.

- Fig. B

Assembler ’'embout pour coulis
de fruits et légumes’

Suivre les instructions de la figure.
- Fig. 1 - A

Assembler le kit pour gateaux
secs’

Suivre les instructions de la figure.
- Fig. EH - @

Assembler I'embout a raper’

Suivre les instructions de la figure.
- Fig. EE1 - EA

5.4 Poser I’'embout

1.

2

Quvrir le levier de fermeture.

- Fig.

Maintenir 'accessoire préparé en
position horizontale et orienter les
pointes de la pale d’entrainement
vers I'entrainement.

- Fig. P2

. Pousser complétement I'acces-

soire sur I’entrainement.



4. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’en butée.

- Fig. P4

5. Fermer le levier de fermeture.
- Fig. FA

6. Serrer 'anneau vissable en le tour-
nant dans le sens des aiguilles
d’une montre.

7. Mettre 'entonnoir en place.

- Fig.

8. Placer un récipient adapté sous
l'accessoire.
- Fig. FA

6 Utilisation

6.1 Recommandations de vi-
tesse

Pour obtenir des résultats optimaux,
respecter les vitesses recomman-
dées.

Remarque : Selon le niveau d’équi-
pement, I'appareil est équipé d’un in-
terrupteur rotatif a 4 ou 7 niveaux.
Dans cette notice d’utilisation, les re-
commandations de vitesse pour l'in-
terrupteur rotatif & 4 niveaux sont
données entre parenthéses.

Re- Utilisation
glage

7 (4) Hachoir a viande

7 (4) Embout pour coulis de
fruits et Iégumes

4-5 Kit pour gateaux secs
(2-3)

3-4 Embout a émincer
(2-3)

' Accessoires en option

Utilisation fr

6.2 Traiter les aliments

1.

6.

Préparer les aliments.

Couper les aliments de grande
taille en gros morceaux afin qu’ils
passent dans l'orifice d’ajout.
Brancher la fiche dans la prise de
courant.

Commuter 'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.

- Fig. 2

Introduire les aliments dans I’ori-
fice de remplissage et les faire
avancer en exercant une légére
pression avec le pilon poussoir.
- Fig. €1l

Amener 'interrupteur rotatif sur
Oloff.

- Fig. K

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

Débrancher la fiche secteur.

Traiter les aliments avec I’embout
pour coulis de fruits et Iégumes’

Remarque : Lorsque vous travaillez
avec I'embout pour coulis de fruits et
légumes, respecter les particularités
suivantes.

1.

2

Placer deux récipients sous les ori-
fices respectifs.

Avant de démarrer le traitement,
tourner la vis de réglage dans le
sens inverse des aiguilles d’une
montre et ouvrir.

- Fig. EA

Pendant le traitement, régler la
consistance souhaitée de la com-
pote et de la pulpe avec la vis de
réglage.
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fr Nettoyage et entretien

6.3 Retirer 'embout

1. Retirer le pilon poussoir et I'enton-
noir et ouvrir le levier de fermeture.
- Fig.

2. Tourner accessoire et le retirer de
'appareil de base.
- Fig.

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer
immédiatement toutes les pieces afin
d’éviter que les résidus ne se
séchent.

7 Nettoyage et entretien

7.1 Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION !

Des produits de nettoyage inappro-

priés ainsi qu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager les acces-

soires.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de 'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.

» Nettoyer le panneau de com-
mande et I'écran uniquement avec
un chiffon en microfibres humide.

7.2 Nettoyer les piéces déta-
chées

1. Démonter 'embout utilisé.

Pour cela, procéder dans 'ordre
chronologigue inverse de I'assem-
blage.

- "Assembler les accessoires”,
Page 24
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2. Nettoyer toutes les différentes
piéces dans du produit de net-
toyage avec un chiffon doux ou
une éponge.

3. Sécher les pieces métalliques.
Laisser sécher les autres piéces.

Remarque : Frotter les pieces métal-
liques nettoyées avec de I'huile ali-
mentaire pour les protéger de la
rouille.

7.3 Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
- Fig. E4
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

1.2 Uso corretto

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUM5.

m con gli accessori e le parti originali.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.
m Per ulteriori applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

1.3 Avvertenze di sicurezza

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli ingranaggi, gli utensili o gli accessori rotanti possono causare

lesioni.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

L'utilizzo non conforme pud causare lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

27



it Prevenzione di danni materiali

2 Prevenzione di danni
materiali

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. ossi, cartilagine
0 noccioli.

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel pozzetto di riempimento
o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che |l
pozzetto di riempimento e il corpo
dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

3 Disimballaggio e con-
trollo

Di seqguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

3.1 Disimballaggio dell'acces-
sorio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio

4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricopronol‘apparecchio.
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3.2 Contenuto della confezio-
ne

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

- Fig. @

Kit tritacarne

Documentazione di accompa-
gnamento

3.3 Lavaggio dell'accessorio
al primo uso

1. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.

— "Pulizia e cura", Pagina 32

2. Predisporre le parti pulite ed asciu-

gate per l'utilizzo.

4 Informazioni sugli ac-
cessori

4.1 Componenti

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Kit tritacarne

>

Adattatore pressafrutta’

Dischi forati’

Adattatore grattugia’

pasta miscelata iniettata’

Corpo dell'apparecchio

B
D]
[= Adattatore per pasticcini di

Coclea con trascinatore

' Accessori speciali



Lama

Disco forato, medio

Ghiera

Guarnizione

Piatto di carico

Pestello

Coclea per adattatore pressa-
frutta

Corpo filtro

Corpo pressafrutta

Disco forato, fine

Disco forato, grosso

Coclea per adattatore grattu-
gia
Cilindro grattugia

Coperchio

Supporto per lamiera traforata

Lamiera traforata

ENEE BEREE B E S

' Accessori speciali

4.2 Accessori speciali

Qui € disponibile una panoramica de-
gli accessori speciali e del relativo
utilizzo.

Dischi forati

Il disco forato fine € grosso sono ido-
nei per altre opzioni di lavorazione.
Adattatore pressafrutta

L'adattatore pressafrutta &€ idoneo per
spremere frutta e verdura morbide,
ad es. acini d'uva, pomodori, mele,
pere, frutti di rosa canina.

Informazioni sugli accessori it

Note

m Non estrarre il succo di frutta, il cui
diametro del nocciolo & simile al
diametro del foro dell'inserto del fil-
tro, ad es. lamponi.

m Sbollentare leggermente gli ali-
menti duri prima di spremerli, ad
es. frutti di rosa canina.

Adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata

L'adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata & idoneo per for-
mare pasta per pasticcini o pasta
frolla.

Adattatore grattugia

L'adattatore grattugia & idoneo per
grattugiare alimenti duri, ad es. man-
dorle, noci, cioccolato, formaggio du-
ro 0 pane secco.

Nota: Lavorare solo noci € mandorle
secche ed in piccole quantita.

4.3 Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene
che il motore ed altri componenti
vengano danneggiati da un sovracca-
rico eccessivo.

Se il tritacarne viene riempito ecces-
sivamente oppure ostruito, il trascina-
tore della coclea sull'apposito punto
di rottura predeterminato si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura
predeterminato non rientrano nei no-
stri doveri di garanzia. E possibile or-
dinare un trascinatore nuovo presso
il servizio assistenza clienti con il co-
dice d'ordine 00418076.

Sostituzione del trascinatore

1. Rimuovere il trascinatore difettoso.
2. Inserire il nuovo trascinatore.
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5 Prima dell'utilizzo

Preparare l'apparecchio base e l'ac-
cessorio per l'uso.

5.1 Preparazione dell'appa-
recchio base

Nota: Il robot da cucina raffigurato
puo differire dal proprio modello per
forma e caratteristiche.

1. Installare I'apparecchio base come
descritto nelle istruzioni per l'uso
principali.

2. Premere il pulsante di sblocco e
spostare il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto in posizione
verticale.

- Fig. H

v Il braccio oscillante ¢ fissato in po-
sizione 3.

3. Ruotare 'apparecchio base in po-
sizione di lavoro.

- Fig. A

5.2 inserimento della guarni-
zione

» Montare la guarnizione nel corpo e
fissarla.
- Fig. H
Le scanalature devono essere
esattamente allineate.

5.3 Montaggio dei kit

Nota: Per utilizzare gli accessori spe-
ciali sono necessari i componenti del
tritacarne, ad eccezione della lama e
del disco forato.

' Accessori speciali
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Assemblaggio del tritacarne

1. Inserire la coclea con il trascinato-
re rivolto in avanti nel corpo
dell'apparecchio.

- Fig. @

2. Disporre la lama a quattro denti ri-
volta in avanti sulla coclea.
- Fig.

3. Inserire il disco forato desiderato
nel corpo.

- Fig. A
Osservare la scanalatura sul disco
forato.

4. Inserire la ghiera ed avvitarla in
senso orario senza applicare forza.
- Fig. H

Assemblaggio dell'adattatore
pressafrutta’

Seguire le indicazioni riportate nelle
figure.

- Fig. il - A

Assemblaggio dell'adattatore per
pasticcini di pasta miscelata
iniettata’

Seguire le indicazioni riportate nelle
figure.

- Fig. EH - @

Assemblaggio dell'adattatore
grattugia’
Segquire le indicazioni riportate nelle

figure.
- Fig. K€l - FA

5.4 Montaggio dell'adattatore

1. Aprire la leva di chiusura.
- Fig. FA

2. Tenere l'adattatore preparato in po-
sizione verticale ed allineare le
punte del trascinatore sull'ingra-
naggio.
- Fig. P4



3. Inserire completamente l'adattatore
sull'ingranaggio.
4. Ruotare 'adattatore in senso antio-
rario fino all’arresto.
- Fig. P
5. Chiudere la leva di chiusura.
- Fig. A
6. Serrare la ghiera in senso orario.
7. Applicare il piatto di carico.
- Fig.
8. Posizionare un contenitore idoneo
sotto 'adattatore.
- Fig. F4

6 Comandi di base

6.1 Consigli relativi alla velo-
cita
Prestare attenzione ai consigli relativi

alla velocita per ottenere risultati otti-
mali.

Nota: In base all'equipaggiamento
dell'apparecchio, il modello & dotato
di una manopola a 4 o 7 velocita. Le
presenti istruzioni per l'uso indicano
tra parentesi le velocita suggerite per
la manopola a 4 velocita.

Impo-  Utilizzo

stazio-

ne

7 (4) Tritacarne

7 (4) Adattatore pressafrutta
4-5 Adattatore per pasticcini di
(2-3) pasta miscelata iniettata
3-4 Adattatore grattugia

(2-3)

6.2 Lavorazione degli alimenti
1. Preparare gli alimenti.

' Accessori speciali

di base it

Tagliare in pezzi gli alimenti di
grosse dimensioni per adattarli al
pozzetto di riempimento.

2. Inserire la spina di alimentazione.

3. Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.
- Fig. 1

4. Introdurre gli alimenti nella boc-
chetta di carico e spingere eserci-
tando una leggera pressione con il
pestello.
- Fig.

5. Portare la manopola su O/off.
- Fig.
Attendere che |'apparecchio sia
fermo.

6. Staccare la spina di alimentazione.

Lavorazione degli alimenti con
I'adattatore pressafrutta’

Nota: Se si lavora con I'adattatore
pressafrutta, osservare le particolarita
indicate di seguito.

1. Mettere due contenitori sotto le ri-
spettive aperture.

2. Prima di avviare la lavorazione,
ruotare ed aprire la vite di regola-
zione in senso antiorario.

- Fig. EA

3. Durante la lavorazione, regolare la
consistenza desiderata della purea
e della vinaccia con l'apposita vite.

6.3 Rimozione dell'accesso-
rio

1. Rimuovere il pestello e il piatto di
carico ed aprire la leva di chiusura.
- Fig. EA

2. Ruotare 'adattatore e staccarlo
dall’apparecchio base.

- Fig. EA
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it Pulizia e cura

Consiglio: Pulire tutte le parti subito
dopo l'uso per prevenire l'essicca-
mento dei residui.

7 Pulizia e cura

7.1 Detergenti

Di seguito sono indicati i detersivi
adatti per l'accessorio.

ATTENZIONE!

L'accessorio pud essere danneggiato

se non viene lavato correttamente o

se viene utilizzato un detergente non

idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

» Pulire il pannello dei comandi e il
display solo con un panno in mi-
crofibra umido.

7.2 Pulizie dei singoli compo-
nenti

1. Smontare 'adattatore utilizzato.

Procedere nel senso inverso a
quello della procedura di smontag-
gio.
- "Montaggio dei kit", Pagina 30

2. Lavare tutti i componenti con de-
tersivo e un panno morbido o una
spugna.

3. Asciugare i componenti in metallo.
Far asciugare le altre parti.

Nota: Strofinare i componenti in me-
tallo puliti con una piccola quantita di
olio per proteggerli dalla ruggine.
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7.3 Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indi-
cato nella tabella.
- Fig. E4
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1 Veiligheid
Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

1.2 Bestemming van het apparaat

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS.

® met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

® vOoor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

1.3 Veiligheidsvoorschriften

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Roterende aandrijvingen, hulpstukken of toebehoren kunnen letsel

veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.
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2 Materiéle schade voor-
komen

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen, kraakbeen of pit-
ten.

» Geen voorwerpen in de vulschacht
of de behuizing steken, bijv. kook-
lepel.

» V6Or het gebruik de vulschacht en
de behuizing op vreemde voorwer-
pen controleren.

3 Uitpakken en controle-
ren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

3.1 Toebehoren en onderde-
len uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

3.2 Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Fig. A

Vleesmolenopzetstuk
IZ] Begeleidende documenten
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3.3 Toebehoren voor het eer-
ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.

— "Reiniging en onderhoud",
Pagina 37

2. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

4 Het toebehoren leren
kennen

4.1 Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Fig. A

Vleesmolenopzetstuk

Fruitpershulpstuk’

Gatenschijven'

Maalvoorzetstuk’

Spritsgebak-hulpstuk’

Behuizing

Wormaandrijving met mee-
nemer

Mes

Gatenschijf middelfijn

Schroefring

Afdichting

Vulschaal

I ) e B2

Stopper

n
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Worm voor fruitpershulpstuk

Zeefhuis

Fruitpershuis

Gatenschijf fijn

Gatenschijf grof

Worm voor maalvoorzetstuk

Rasptrommel

Deksel

Houder voor vormprofiel
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Vormprofiel

' Speciale accessoires

4.2 Speciale accessoires

Hier krijgt u een overzicht van de ac-
cessoires en het beoogde gebruik er-
van.

Gatenschijven

De fijne en de grove gatenschijf zijn
geschikt voor extra verwerkingsmo-
gelijkheden.

Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor
het uitpersen van zacht fruit of groen-
te, bijvoorbeeld bessen, tomaten, ap-
pels, peren, rozenbottels.

Opmerklngen
m Geen fruit persen waarbij de dia-
meter van de pit ongeveer gelijk is
aan de gatdiameter van het zeefin-
zetstuk, bijvoorbeeld frambozen.

» Harde levensmiddelen voor het uit-
persen voldoende zacht koken, bij-
voorbeeld rozenbottels.

Spritsgebak-hulpstuk

Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt
voor het vormen van koekjesdeeg of
zandtaartdeeg.

Véor het gebruik  nl

Maalvoorzetstuk

Het maalvoorzetstuk is geschikt voor
het raspen van harde levensmidde-
len, bijvoorbeeld amandelen, noten,
chocolade, harde kaas of gedroogde
broodjes.

Opmerking: Noten en amandelen uit-
sluitend droog en in kleine hoeveel-
heden verwerken.

4.3 Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voor-
komt dat de motor en andere onder-
delen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

Wanneer de vleesmolen overbelast
of geblokkeerd raakt, breekt de mee-
nemer van de worm op het daarvoor
voorziene breekpunt.

Opmerking: Vervangingsonderdelen
met ingebouwde breekpunten maken
geen deel uit van onze garantiever-
plichtingen. Een nieuwe meenemer is
onder bestelnummer 00418076 ver-
krijgbaar bij de servicedienst.

Meenemer vervangen

1. De defecte meenemer uitnemen.
2. De nieuwe meenemer plaatsen.

5 Véor het gebruik

Bereid het basistoestel en het toebe-
horen voor het gebruik voor.

5.1 Basisapparaat voorberei-
den
Opmerking: De afgebeelde keuken-

machine kan qua vorm en uitrusting
van uw model afwijken.

1. Het basisapparaat plaatsen zoals
is beschreven in de gebruiksaan-
wijzing.
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2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omlaag bewegen tot
deze in de verticale stand vastklikt.
- Fig. H

v De draaiarm is in stand 3 vastge-
zet.

3. Het basisapparaat in de werkstand
draaien.

- Fig. A

5.2 Afdichting plaatsen

» De afdichting in de behuizing
plaatsen en vastdrukken.
- Fig. H
De uitsparingen moeten exact zijn
uitgelijnd.

5.3 Opzetstukken monteren

Opmerking: Om het speciale acces-
soire te gebruiken hebt u de onder-

delen van de vleesmolen nodig, met
uitzondering van het mes en de ga-

tenschijf.

Vleesmolen monteren

1. De worm met de meenemer voor-
aan in de behuizing plaatsen.
- Fig. @

2. Het mes met de vierhoekige uit-
stulping vooraan op de worm aan-
brengen.

- Fig.

3. De gewenste gatenschijf in de be-

huizing plaatsen.

- Fig. H

Let op de uitsparing in de gaten-
schijf.

4. De schroefring plaatsen en rechts-
om licht vastschroeven.

- Fig. B

Fruitpershulpstuk monteren’

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. H - EA

' Speciale accessoires
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Spritsgebak-hulpstuk monteren'’

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. EH - EH

Maalvoorzetstuk monteren’

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. EE1 - EA

5.4 Opzetstuk aanbrengen

1. De sluithendel openen.
- Fig.

2. Het voorbereide opzetstuk horizon-
taal houden en de punten van de
meenemer uitlijnen ten opzichte
van de aandrijving.

- Fig. P4

3. Het opzetstuk volledig op de aan-
drijving schuiven.

4, Het opzetstuk tot aan de aanslag
linksom draaien.

- Fig. P

5. De sluithendel sluiten.
- Fig. A

6. De schroefring rechtsom vastdraai-
en.

7. De vulschaal erop zetten.

- Fig.

8. Een geschikte kom onder het op-
zetstuk plaatsen.
- Fig. Fa

6 De Bediening in essen-
tie

6.1 Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen
om optimale resultaten te bereiken.

Opmerking: Afhankelijk van de uit-
rusting van het apparaat is uw model
voorzien van een draaischakelaar



met 4 of 7 niveaus. In deze gebruiks-
aanwijzing worden de snelheidsad-
viezen voor de draaischakelaar met 4
niveaus telkens tussen haakjes aan-
gegeven.

Instel- Gebruik

ling

7 (4) Vleesmolen

7 (4) Fruitpershulpstuk
4-5 Spritsgebak-hulpstuk
(2-3)

3-4 Rasp-opzetstuk

(2-3)

6.2 Levensmiddelen verwer-
ken

1. De levensmiddelen voorbereiden.

Grove levensmiddelen in stukken
snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

2. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

3. De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.
- Fig. B

4. De levensmiddelen in de vul-
schacht doen en met lichte druk
met de stopper aandrukken.
- Fig. E1l

5. De draaischakelaar op O/off zet-
ten.
- Fig. Kl
Wachten tot het apparaat stilstaat.

6. De stekker uit het stopcontact ha-
len.

Levensmiddelen verwerken met
het fruitpershulpstuk’
Opmerking: Wanneer u met het fruit-

pershulpstuk werkt, let dan op de vol-
gende bijzonderheden.

' Speciale accessoires

Reiniging en onderhoud nl

1. Twee kannen onder de desbetref-
fende openingen zetten.

2. Voordat de verwerking wordt ge-
start, de instelschroef linksom
draaien en openen.

- Fig.

3. Tijdens de verwerking de gewens-
te consistentie van vruchtenmoes
en droesem instellen met de instel-
schroef.

6.3 Opzetstuk eraf halen

1. De stopper en de vulschaal eraf
halen en de sluithendel openen.
- Fig. E4

2. Het opzetstuk draaien en van het
basisapparaat af halen.
- Fig. E4

Tip: Reinig direct na gebruik alle on-
derdelen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

7 Reiniging en onder-
houd

7.1 Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.

LET OP!

Het toebehoren kan worden bescha-

digd bij gebruik van ongeschikte rei-

nigingsmiddelen of een ondeskundi-

ge reiniging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.
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» Het bedieningspaneel en het dis-
play alleen reinigen met een voch-
tig microvezeldoekije.

7.2 Onderdelen reinigen

1. Het gebruikte opzetstuk uit elkaar
halen.

Daarbij de instructies bij de monta-
ge in omgekeerde volgorde uitvoe-
ren.
— "Opzetstukken monteren”,
Pagina 36

2. Alle onderdelen reinigen met een
zeepsop en een zachte doek of
spons.

3. Metalen onderdelen afdrogen. De
andere onderdelen laten drogen.

Opmerking: Wrijf de geschikte meta-
len onderdelen in met wat spijsolie
om ze te beschermen tegen roest.

7.3 Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen
zoals in de tabel is aangegeven.
- Fig.
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Sikkerhed da

1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | a&s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | s vejledningen for motorenheden.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Brug kun tilbehgret:

® Med en kegkkenmaskine af typeraeekken MUMS.

= med originale dele og tilbeher.

= til finhakning af ra eller kogte fedevarer, f.eks. ked, fisk og
grentsager.

® il andre anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

1.3 Sikkerhedsanvisninger

/A\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Roterende drev, redskaber eller tilbehgrsdele kan medfere per-

sonskader.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser .

Forkert brug kan medfere skader.

» Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille,
og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposi-
tion.
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2 Forhindring af materiel-
le skader

BEMZAERK!

Forkert brug kan medfgre tings-

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks.knogler eller kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldnings-
skakten eller huset, f.eks. gryde-
ske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og
huset for fremmedlegemer for
anvendelse.

3 Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmeerk-
som pa i forbindelse med udpaknin-
gen.

3.1 Udpakning af tilbehgr og
dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermaerker og folier.

3.2 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. A

Kadhakkerpasats
IZ] Medfelgende dokumentation
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3.3 Rengor alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Renger alle dele, som kommer i
kontakt med fgdevarer, inden den
farste ibrugtagning.

— "Rengaring og pleje", Side 43

2. Laeg de rengjorte og terrede dele
klar til anvendelsen.

4 Leer tilbehgoret at kende

4.1 Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
behgrets bestanddele.
- Fig. A

Kgdhakkerpasats

Frugtpresseforsats’

Hulskiver'

Rivecylinder’

Smakageformseet'

Hus

Snekke med medbringer

Kniv

Hulskive, middel

Skruering

Teetning

Pafyldningsskal

Stopper

Snekke til frugtpresseforsats

Sihus

Frugtpressehus
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Hulskive, fin

Hulskive, grov

Snekke til rivecylinder

Rivetromle

Afdeekning

Holder til formplade

NS EHERES

Formplade

! Ekstra tilbehar

4.2 Ekstra tilbehor

Her findes en oversigt over det ekstra
tilbehar og dets anvendelse.

Hulskiver

Den fine og grove hulskive er bereg-
net til ekstra forarbejdningsmulighe-
der.

Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til
at presse blgde frugter eller grgnt-
sager, f.eks. beer, tomater, abler,
peerer eller hyben.

Bemeaerkninger

® Pres ingen frugter, hvis kernedia-
meter er lige sa stor som siindsat-
sens huldiameter, f.eks. hindbeer.

m Kog harde fgdevarer, f.eks. hyben,
tilstreekkeligt blgde, inden de pres-
ses.

Smakageformszet
Smakageformsaettet er beregnet til at
forme smakagedej eller marde;.
Rivecylinder

Rivecylinderen er beregnet til at rive

harde fadevarer, f.eks. mandler, nad-
der chokolade, hard ost eller tarrede
rundstykker.

Inden ibrugtagning da

Bemeerk: Ngdder og mandler skal al-
tid veere tarre og skal forarbejdes i
sma masngder.

4.3 Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer,
at motoren og andre dele bliver be-
skadiget som falge af en for hgj be-
lastning.

Hvis kedhakkeren overbelastes eller
blokeres, braekker snekkens med-
bringer pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast
brudsted er ikke bestanddel af vores
garantiforpligtelser. En ny medbringer
kan kabes hos kundeservice under
bestillingsnummeret 00418076.

Udskiftning af medbringeren

1. Tag den defekte medbringer ud.
2. Montér den nye medbringer.

5 Inden ibrugtagning

Forbered motorenheden og tilbehgret
til anvendelse.

5.1 Forberedelse af motoren-
hed

Bemeerk: Den viste kekkenmaskine
kan variere fra din model i form og
udstyr.

1. Opstil motorenheden som beskre-
vet i den fulde brugsanvisning.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og
bevaeg svingarmen nedad, indtil
den falder i hak i den lodrette posi-
tion.

- Fig. H

v Svingarmen er fastlast i position 3.

3. Drej motorenheden i arbejdsposi-
tion.

- Fig. A
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5.2 Iseetning af taetning

» Saet teetningen i huset, og tryk den
fast.
- Fig. H
Udsparingerne skal veere indjuste-
ret ngjagtigt.

5.3 Samling af pasatser

Bemaerk: Kgdhakkerens dele, und-
tagen kniven og hulskiven, kraeves
for at kunne anvende det ekstra tilbe-
hor.

Samling af kedhakkeren

1. Anbring farst snekken med med-
bringeren i huset.
- Fig. @

2. Montér kniven pa snekken med
den firkantede udbuling pegende
fremad.

- Fig.

3. Anbring den gnskede hulskive i

huset.

- Fig. H

Veer opmaerksom pa udsparingen
pa hulskiven.

4. Saet skrueringen pa, og skru den
forsigtigt fast i retning med uret.
- Fig. €

Samling af frugtpresseforsats’
Folg billedvejledningen.

- Fig. H - A

Samling af smakageformsaet'
Folg billedvejledningen.

- Fig. EH - &

Samling af rivecylinder’

Felg billedvejledningen.
- Fig. KBl - EA

! Ekstra tilbeher
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5.4 Anbringelse af pasats

1. Abn l&segrebet.
- Fig. FE

2. Hold den forberedte pasats van-
dret, og ret medbringerens spidser
mod drevet.
- Fig. P4

3. Skub pasatsen helt pa drevet.

4. Drej pasatsen i retning mod uret
indtil stop.
- Fig. A4

5. Luk lasegrebet.
- Fig. Ad

6. Drej skrueringen fast i retning med
uret.

7. Montér pafyldningsskalen.
- Fig.

8. Saet en egnet beholder under pa-
satsen.
- Fig. F

6 Generel betjening

6.1 Hastighedsanbefalinger

Overhold hastighedsanbefalingerne
for at opna optimale resultater.

Bemaerk: Athaengigt af apparatets
udstyr er din model udstyret med en
4-trins- eller 7-trinsdrejekontakt. | den-
ne brugsanvisning angives hastig-
hedsanbefalingerne for 4-trinsdreje-
kontakten i parentes.

Indstil- Anvendelse

ling

7 (4) Kadhakker

7 (4) Frugtpresseforsats

4-5 Smakageformsaet
(2-3)




Indstil- Anvendelse
ling

3-4 Riveforsats
(2-3)

6.2 Forarbejdning af fodeva-
rer

1. Forbered fedevarerne.

Skeer grove fadevarer i stykker, sa
de passer i pafyldningsskakten.

2. Seet netstikket i stikkontakten.

3. Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.
- Fig. E81

4. Kom fgdevarerne i pafyldnings-
skakten, og skub dem ned med et
let tryk pa stopperen.
- Fig. €11

5. Stil drejekontakten pa O/off.
- Fig. K
Vent, indtil apparatet star stille.

6. Treek netstikket ud.

Forarbejdning af fodevarer med
frugtpresseforsatsen’

Bemaerk: Vaer opmaerksom pa de fal-
gende seerlige forhold, nar der ar-
bejdes med frugtpresseforsatsen.

1. Stil to beholdere under hver af ab-
ningerne.

2. Drej indstillingsskruen i retning
mod uret, og abn den, inden forar-
bejdningen startes.

- Fig. A

3. Indstil den gnskede konsistens for
frugtsauce og kvas under forar-
bejdningen ved hjeelp af indstil-
lingsskruen.

! Ekstra tilbeher

Rengering og pleje da

6.3 Aftagning af pasats

1. Tag stopperen og pafyldningsska-
len af, og abn lasegrebet.
- Fig.

2. Drej pasatsen, og tag den af moto-
renheden.
- Fig.

Tip Rengor straks alle dele efter
brug, sa resterne ikke tarrer fast.

7 Rengoring og pleje

7.1 Rengoringsmiddel

Lees, hvilke renggringsmidler der er
egnet til tilbehgret.

BEMZERK!

Tilbeharet kan blive beskadiget ved

brug af uegnede renggringsmidler el-

ler ved forkert rengering.

» Brug ikke renggringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.

» Der mé ikke anvendes skurrende
klude eller rengaringsmidler.

» Rengar kun betjeningsfeltet og dis-
playet med en fugtig mikrofiber-
klud.

7.2 Rengoring af enkeltdele

1. Skil den anvendte pasats ad.

Ga til dette frem i omvendt rackke-

folge som beskrevet med hensyn

til samlingen.

— "Samling af pasatser”, Side 42
2. Rengar alle enkeltdele med sabe-

vand og en blgd klud eller svamp.
3. Teer metaldelene af. Lad de andre

dele tarre.
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Bemaerk: Gnub de rengjorte metalde-
le med en smule madolie for at be-
skytte dem mod rust.

7.3 Rengeringsoversigt

Renger de enkelte dele som anfert i
tabellen.
- Fig.
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

1.2 Korrekt bruk

Bruk kun tiloehgoret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMb.

= med originaldeler og -tilbehgr.

m tj| kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjatt, fisk og grennsa-
ker.

® til annen bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

1.3 Sikkerhetsinstrukser

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Roterende drev, verktay eller tilbeharsdeler kan fere til personska-

der.

» |[kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til personskader.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakob-
lede apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.
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2 Unnga materielle ska-
der

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til

materielle skader.

» |Ikke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler, brusk eller steiner.

» lkke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i pafyllingssjakten eller inn i
huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og hu-
set med tanke pa uvedkommende
gjenstander, far de tas i bruk.

3 Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

3.1 Pakke ut tilbehgr og deler

1. Ta tilbeharet ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

3.2 Leveringsomfang

Etter fijerning av emballasjen méa du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

- Fig. A

3.3 Rengjore tilbehor for fors-
te gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig fer forste bruk.

— "Rengj@ring og pleie”, Side 49

2. Legg de rengjorte og terkede
delene Klar til bruk.

4 Bli kjent med tilbehoret

4.1 Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Kjettkvernpasats

Fruktpresseforsats'

Hullskiver'

Riveforsats'

Forsats for sproytebakst’

Hus

Snekke med medbringer

Kniv

Hullskive, middels

Skruring

Pakning

Matebrett

Stater

Kjottkvernpasats

Iz} Ledsagende dokumenter

Snekke for forsats for frukt-
presse
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Fruktpressehus

Hullskive, fin

Hullskive, grov

Snekke for riveforsats

Rivetrommel

Deksel

Holder for formplate

FNEEERNS

Formplate

! Spesialtilbehor
4.2 Spesialtilbehor

Her far du en oversikt over spesialtil-
behgret og riktig bruk av det.

Hullskiver

Den fine og den grove hullskiven eg-
ner seq til andre mulige bearbeidnin-
ger i tillegg.

Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse egner seg
til & presse saften ut av myk frukt el-
ler grannsaker, f.eks. beer, tomater,
epler, peerer, nyper.

Merknader

m |kke press frukt med kjernediame-
ter som tilsvarer hulldiameteren pa
silinnsatsen (f.eks. bringebeer).

®» Harde matvarer, f.eks. nyper, ma
kokes tilstrekkelig myke for de
presses.

Forsats for sproytebakst

Forsatsen for sproytebakst egner seg
til forming av kakedeig eller mardeig.
Riveforsats

Riveforsatsen egner seg til riving av
harde matvarer, f.eks. mandler, ngt-
ter, sjokolade, hard ost eller tarkede
rundstykker.

For bruk no

Merk: Ngtter og mandler mé kun be-
arbeides i sma mengder og nar de er
tarre.

4.3 Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at
motoren og andre komponenter far
skader pa grunn av for hgy belast-
ning.

Nar kjattkvernen overlastes eller
blokkeres, brekker medbringeren av
snekken i hertil tiltenkte bruddsted.

Merk: Reservedeler med fastlagt
bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. Du kan fa en ny
medbringer hos kundeservice under
bestillingsnummer 00418076.

Skifte ut medbringer

1. Ta ut den defekte medbringeren.
2. Sett inn den nye medbringeren.

5 For bruk

Klargjer basisapparatet og tilbehgret
til bruk.

5.1 Forberedelse av basisap-
paratet

Merk: Den avbildete kjgkken-
maskinen kan avvike fra din modell
bade med tanke pa form og utstyr.

1. Still opp basisapparatet som be-
skrevet i hovedbruksanvisningen.
2. Trykk pa utlgserknappen og beveg
svingarmen ned til den gar i inn-
grep i loddrett stilling.
- Fig. H
v Svingarmen er fiksert i posisjon 3.
3. Drei basisapparatet til arbeidsposi-
sjon.
- Fig. A
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no betjening

5.2 Innsetting av pakning

» Sett pakningen inn i huset og trykk
den fast.
- Fig. H
Utsparingene ma vaere innrettet
neyaktig.

5.3 Sette sammen pasatsene

Merk: Fro & kunne bruke spesialtil-
behgret, trenger du kjgttkvernens de-
ler, unntatt kniven og hullskiven.

Sette sammen kjottkvernen

1. Sett snekken inn i huset med med-
bringeren vendt fram.
- Fig. @

2. Sett kniven inn pa snekken med
den firkantete utsparingen forst.
- Fig.

3. Sett den gnskede hullskiven inn i
huset.
- Fig. H
Veaer oppmerksom pé utsparingen
pa hullskiven.

4. Sett pa skruringen og skru den litt
fast med urviseren.
- Fig. H

Sette sammen forsatsen for
fruktpresse'

Falg veiledningen i bilder.

- Fig. i - A

Sette sammen forsatsen for
sproytebakst'

Falg veiledningen i bilder.

- Fig. (4 - EH

Sette sammen riveforsatsen'

Falg veiledningen i bilder.
- Fig. KE1 - PA

1

Spesialtilbehgr
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5.4 Montere pasatsen

1. Apne lasehandtaket.
- Fig. FE

2. Hold den klargjorte pasatsen vann-
rett og innrett medbringerens spis-
ser pa drevet.
- Fig. P4

3. Skyv pasatsen helt inn pa drevet.

4. Drei pasatsen til anslag mot urvise-
ren.
- Fig. A4

5. Lukk lasehandtaket.
- Fig. Ad

6. Skru fast skruringen med urvise-
ren.

7. Sett pa matebrettet.
- Fig.

8. Sett en egnet beholder under péa-
satsen.
- Fig. F

6 Grunnleggende
betjening

6.1 Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter
for & oppna optimale resultater.

Merk: Din modell er utstyrt med 4-
trinns eller 7-trinns dreiebryter, av-
hengig av apparatets utstyr. | denne
bruksanvisningen angis anbefalt
hastighet for den 4-trinns dreie-
bryteren i parentes.

Inn- Bruk

stilling

7 (4) Kjattkvern

7 (4) Forsats for fruktpresse

4-5 Forsats for sprgytebakst
(2-3)




Inn- Bruk

stilling

3-4 Raspetilbehgr
(2-3)

6.2 Bearbeide matvarer

1. Forbered matvarene.

Skjeer grove matvarer i stykker, slik
at de passer ned i pafyllingssjak-
ten.

2. Sett i stgpselet.

3. Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
- Fig. 81

4. Fyll matvarene pa pafyllingssjakten
0g skyv dem ned med lett trykk
med stateren.
- Fig.

5. Sett dreiebryteren pa O/off.
- Fig.
Vent til apparatet star stille.

6. Trekk ut stgpselet.

Bearbeide matvarer med forsatsen
for fruktpresse'

Merk: Nar du arbeider med forsatsen
for fruktpresse, ma du vaere obs pa
folgende spesielle forhold.

1. Sett to beholdere under de respek-
tive &pningene.

2. Drei reguleringsskruen mot urvise-
ren og apne den fgr du starter be-
arbeidningen.

- Fig. A

3. Under bearbeidningen méa du stille
inn @nsket konsistens pa fruktmo-
sen og pressrestene.

6.3 Ta av pasatsen

1. Ta av stgteren og matebrettet og
apne lasehandtaket.
- Fig. E4

Spesialtilbehgr

Rengjering og pleie no

2. Drei pasatsen og ta den av basis-
apparatet.
- Fig. EA

Tips: Rengjor alle deler rett etter bruk
for & hindre at rester terker inn.

7 Rengjoring og pleie

7.1 Rengjoeringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjeringsmid-
ler som er egnet for tilbehgret.

OBS!

Tilbehgret kan bli skadet ved bruk av

uegnede rengjaringsmidler eller pa

grunn av feil rengjaring.

» |kke bruk rengjegringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |Ikke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjeringsmidler.

» Betjeningsfeltet og displayet skal
kun rengjeres med en fuktig
mikrofiberklut.

7.2 Rengjore de enkelte
delene

1. Ta fra hverandre den brukte pasat-
sen.

G& da fram i motsatt rekkefglge
som da du satte den sammen.
— "Sette sammen pasatsene”,
Side 48

2. Rengjer alle de enkelte delene
med sapevann og en myk klut eller
svamp.

3. Terk av metalldelene. La de andre
delene tarke.
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no Rengjgring og pleie

Merk: Gni de rengjorte metalldelene
inn med litt matolje for a beskytte
dem mot rust.

7.3 Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt i
tabellen.
- Fig.
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Sakerhet sv

1 Sakerhet

FOlj s@kerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | 45 igenom anvisningen noga.
m [6lj bruksanvisningen for motordelen.

1.2 Anvéndning for avsett andamal

Anvand tilloehoren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUMb.

= med originaldelar och originaltilloehor.

m fOr finférdelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

m fOr andra tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

1.3 Sakerhetsforeskrifter

/A VARNING! - Risk for personskador!

Roterande drivningar, verktyg eller tillbehdr kan orsaka personska-

dor.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehor bara nar drivningen star stilla och nét-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsla-
get.
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sv Undvika sakskador

2 Undvika sakskador

OBS!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Bearbeta inte matvaror med harda
bestandsdelar, t.ex. ben, brosk el-
ler karnor.

» Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i
pafyliningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det
inte finns frammande féremal i pa-
fyllningsroret och holjet.

3 Uppackning och kon-
troll

Har far du veta vad du méste tanka
pa vid uppackningen.

3.1 Uppackning av tillbehor
och delar

1. Ta ut tillbehoren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfdl-
jande dokument ur férpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta férpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

3.2 Medféljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att

3.3 Rengor tillbehoren fére
den forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem forsta gangen.

— "Rengdring och skotsel”,
Sid. 55

2. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna séa att de &ar klara att
anvanda.

4 Lar kanna tillbehoren

4.1 Bestandsdelar

Har fdljer en dversikt 6ver tillbehé-
rens bestandsdelar.
- Fig. A

Kottkvarntillsats

Fruktpresstillsats'

Halskivor'

Rivtillsats’

Kakspritsmunstycke'

Holje

Vals med medbringare

Kniv

Halskiva medel

inga delar ar transportskadade och Lasring
att leveransen ar komplett. —

> Fig. € Tatning
Kottkvarntillsats Matarbord
IZ] Medféliande dokument Pamatare
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Skruv for fruktpresstillsats
Silhdlje
! Extratilloehor
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Fruktpresshélje

Halskiva fin

Halskiva grov

Skruv till rivtillsats

Rivtrumma

Kapa

Hallare for formplat

FNEEERNS

Formplat

' Extratillbehor

4.2 Extratillbehor

Har féljer en Oversikt 6ver specialtill-
behdren och deras anvandningsom-
raden.

Halskivor

Den fina och den grova halskivan
lampar sig for ytterligare bearbet-
ningsalternativ.

Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen lampar sig for
pressning av mjuka frukter eller gron-
saker, t.ex. bar, tomater, dpplen, pa-
ron och nypon.

Anmaérkningar

m Pressa inte frukter som har karnor
med ungefar samma diameter som
héalen i silinsatsen, t.ex. hallon.

m Koka harda matvaror, t.ex. nypon,
sa att de ar tillrackligt mjuka fore
pressningen.

Kakspritstillsats

Kakspritstillsatsen lampar sig for
formning av sméakaksdeg eller mor-
deg.

Foére anvandningen sv

Rivtillsats

Rivtillsatsen lampar sig fér rivning av
harda matvaror, t.ex. mandel, notter,
choklad, hardost eller torkat bréd.

Notera: Riv nétter och mandel bara
om de &r torra och da i sma méang-
der.

4.3 Overlastskydd

Overlastskyddet forhindrar att motorn
och andra komponenter skadas pa
grund av alltfér hdg belastning.

Om kottkvarnen blir dverbelastad el-
ler igensatt bryts skruvens medbring-
are av vid den for andamalet avsed-
da brottanvisningen.

Notera: Reservdelar med dverbelast-
ningsskydd ingér inte i vara garantia-
taganden. En ny medbringare kan
bestéllas fran kundtjansten, bestall-
ningsnummer 00418076.

Byte av medbringaren

1. Ta ut den defekta medbringaren.
2. Satt in den nya medbringaren.

5 Fore anvandningen

Forbered apparaten och tilloehdren
for anvandning.

5.1 Forberedelse av motorde-
len

Notera: Den avbildade kéksappara-
tens form och utrustning kan avvika
frAn din modell.

1. Stall upp motordelen enligt be-
skrivningen i huvudanvisningen.

2. Tryck pé frigdringsknappen och for
svangarmen nedat tills den snép-
per fast i lodréatt 1&age.

- Fig. H
v Svéngarmen ar fixerad i lage 3.
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sv Anvandningsprincip

3. Vrid motordelen till arbetsléaget.
- Fig. &

5.2 Montering av packningen

» Satt in packningen i holjet och
tryck fast den.
- Fig. H
Urtagen maste vara exakt upprikta-
de.

5.3 Hopsattning av tillsatser

Notera: For att kunna anvanda speci-
altillbehoéren behdver du kéttkvarnens
delar med undantag for kniven och
halskivan.

Hopsattning av kéttkvarnen

1. Sétt in skruven i hdljet med med-
bringaren fram.
- Fig. @

2. Satt pa kniven péa skruven med
den fyrkantiga utbuktningen fram.
- Fig.

3. Satt in 6nskad halskiva i holjet.
- Fig. H
Observera urtaget u halskivan.

4. Satt pa skruvringen och dra at den
latt medurs.
- Fig. €

Hopsittning av
fruktpresstillsatsen’

Folj figuranvisningarna.

- Fig. i - A

Hopsattning av
kakspritstillsatsen’

F&lj figuranvisningarna.

- Fig. 9 - EH

Hopsittning av rivtillsatsen'

Foélj figuranvisningarna.
— Fig. KBl - EA

' Extratillbehor
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5.4 Montering av tillsatsen

1. Oppna lasspaken.
- Fig. FE

2. Hall den forberedda tillsatsen vag-
ratt och rikta upp medbringarspet-
sarna mot drivningen.
- Fig. P4

3. Skjut pa tillsatsen helt pa drivning-
en.

4, Vrid tillsatsen moturs till stopp.
- Fig. A4

5. Stang lasspaken.
- Fig. Ad

6. Dra at skruvringen medurs.

7. Satt pa pafyliningsskalen.
- Fig.

8. Stall ett [ampligt ka&rl under tillsat-
sen.
- Fig. F

6 Anvandningsprincip

6.1 Hastighetsrekommenda-
tioner

Folj hastighetsrekommendationerna,
sa far du optimala resultat.

Notera: Beroende pa apparatens ut-
rustning har din modell ett vridregla-
ge med 4 eller 7 steg. | den héar
bruksanvisningen anges hastighets-
rekommendationerna for vridreglaget
med 4 steg inom parentes.

Instéll- Anvéndning
ning

7 (4) Kéttkvarn

7 (4) Fruktpresstillsats
4-5 Kakspritstillsats
(2-3)




Install- Anvéndning
ning

3-4 Strimlingstillsats
(2-3)

6.2 Bearbetning av matvaror

1. Férbered matvarorna.

Skéar stora matvaror i bitar sa att
de far plats i pafyliningsroret.

2. Satt in natstickkontakten.

3. Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.
- Fig. 4

4. Lagg matvarorna i pafyliningsroret
och skjut pa dem med ett latt tryck
pa pamataren.
- Fig. K

5. Stéll vridreglaget i lage O/off.
- Fig. Kl
Vanta tills apparaten star stilla.

6. Ta ut stickkontakten.

Bearbetning av matvaror med
fruktpresstillsatsen’

Notera: Nar du arbetar med frukt-
presstillsatsen ska du tdnka pé foljan-
de speciella omstandigheter.

1. Stall tva karl under respektive 6pp-
ningar.

2. Innan du starta bearbetningen
maste du vrida instéallningsskruven
moturs och 6ppna den.

- Fig.

3. Under bearbetningen stéller du
med installningsskruven in 6nskad
konsistens hos fruktmos och
pressrester.

6.3 Borttagning av tillsatsen

1. Ta bort pamataren och pafylinings-
skalen och 6ppna lasspaken.
- Fig. E&

' Extratillbehor

Rengoring och skotsel  sv

2. Vrid tillsatsen och ta bort den fran
motordelen.
~ Fig. EA

Tips! Rengor alla delar direkt efter
anvandningen sa att inga rester tor-
kar in.

7 Rengoring och skotsel

7.1 Rengodringsmedel

Har far du veta vilka reng6ringsmedel
som ar lampliga for tillbehoren.

OBS!

Olampliga reng6ringsmedel eller fel-

aktig rengoring kan skada tillbeho-

ren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.

» Rengdr mandverpanelen och dis-
playen enbart med en fuktig mikro-
fiberduk.

7.2 Rengoring av delarna

1. Ta isar den anvénda tillsatsen.

Gor detta i omvand ordningsfoljd
mot beskrivningen av hopséattning-
en.
— "Hopséttning av tillsatser”,
Sid. 54
2. Rengodr alla delarna med diskvat-
ten och en mjuk trasa eller svamp.
3. Torka av metalldelarna. Lat 6vriga
delar torka.
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sv Rengdring och skotsel

Notera: Gnid in rengjorda metalldelar
med litet matolja fér att skydda dem
mot rost.

7.3 Oversikt rengéring

Rengdr de olika delarna enligt anvis-
ningarna i tabellen.
- Fig.
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Turvallisuus  fi

1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

= |_ue tdma ohje huolellisesti.
= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Kayta varustetta vain:

= valmistussarjaan MUMS5 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= muihin tdssa kayttbohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

1.3 Turvallisuusohjeet

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Pyorivat kayttoliitannat, valineet tai varusteet voivat aiheuttaa

tapaturmia.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syéttépaininta.

Epaasianmukainen kaytto voi aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» Irrota ja Kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

2 Esinevahinkojen
valttaminen

HUOMIO!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka
siséaltavat kovia aineksia, esim.
luita, rustoja tai siemenié.

» Ala tydnna tayttdaukkoon tai
runkoon esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kaytt64a, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaraisi& esineita.

3 Pakkauksesta
purkaminen ja
tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

3.1 Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4. Poista tarrat ja muovit.

3.2 Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva |

Lihamylly

l}] Mukana toimitetut asiakirjat
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3.3 Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Puhdista ennen kayttoa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Pyhdistus ja hoito", Sivu 61

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttoéa varten.

4 Tutustuminen
varusteisiin

4.1 Osat

Téasta I0ydat yleiskuvan varusteen
osista.
- Kuva AA

Lihamylly

Sosepuserrin’

Reikalevyt'

Raastinlaite’

Kakkupursotin'

Runko

Syo6ttdruuvi ja vaantio

Tera

Reikélevy, keskikarkea

Kiinnitysrengas

Tiiviste

Tayttdastia

Syo6ttdpainin

olfel~foffoll~ el miiololfol>

Sosepusertimen syottdruuvi

—

isdvarusteet



Siivilakotelo

Sosepusertimen kotelo

Reikélevy, hieno

Reikalevy, karkea

Raastinlaitteen sydttoruuvi

Raastinrumpu

Suojus

Pursotinlevyn pidike

ENEEEENES
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Pursotinlevy

' Lisavarusteet

4.2 Lisavarusteet

Tasta naet yhteenvedon laitteesi
lisdvarusteista ja niiden kaytosta.

Reikélevyt

Hieno ja karkea reikalevy laajentavat
kayttomahdollisuuksia.

Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden
hedelmien tai vihannesten, esim.
marjojen, tomaattien, omenoiden,
paaryndiden, ruusunmarjojen tms.
pusertamiseen.

Huomautukset

m Ald puserra hedelmia tai marjoja,
joiden siemenet ovat suunnilleen
samankokoisia kuin siivilan reiat,
esim. vadelmia.

m Keitd kovat elintarvikkeet, esim.
ruusunmarjat, riittavan pehmeiksi
ennen kuin puserrat ne.

Spritzgebackvorsatz

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipa- tai
murotaikinan muotoiluun.

Ennen kayttéa fi

Raastinlaite

Raastinlaite soveltuu kovien
elintarvikkeiden, esim. mantelien,
pahkinodiden, suklaan, kovan juuston
tai kuivuneiden sampyldiden
raastamiseen.

Huomautus: Rouhi pahkinat ja
mantelit vain kuivina ja pienina
maarina.

4.3 Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian
suuren kuormituksen seurauksena.
Jos lihamylly ylikuormittuu tai
jumiutuu, syéttdruuvin vaantioé murtuu
suunnitellusta murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla
varustetut varaosat eivat kuulu takuun
piiriin. Uuden vaantion voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00418076.

Vaantion vaihtaminen

1. Poista viallinen vaantio.
2. Aseta uusi vaantio paikoilleen.

5 Ennen kayttoa

Valmistele peruslaite ja varusteet
kayttda varten.

5.1 Peruslaitteen
esivalmistelut
Huomautus: Kuvassa nakyvan

yleiskoneen muoto ja varustus voi
poiketa kaytdssasi olevasta mallista.

1. Sijoita peruslaite sen ohjeessa
kuvatulla tavalla.
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fi  Kayton

2. Paina avaamispainiketta ja siirréa
kaantyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu pystysuoraan.

- Kuva

v Kaantyva varsi on lukittunut
asentoon 3.

3. K&anna peruslaite kayttbasentoon.
- Kuva &

5.2 Tiivisteen asettaminen
paikalleen

» Aseta tiiviste runkoon ja paina se
kiinni.
- Kuva H
Kolot on kohdistettava tarkkaan.

5.3 Varusteiden kokoaminen

Huomautus: Lisdvarusteen kayttoa
varten tarvitset lihamyllyn osat
lukuunottamatta terédé ja reikalevya.

Lihamyllyn kokoaminen

1. Aseta sy6ttdruuvi runkoon
vaantiépuoli edella.
- Kuva @

2. Aseta tera paikoilleen syottdruuviin
nelikulmainen uloke sisdanpain.
- Kuva

3. Kiinnita haluamasi reikalevy
runkoon.
- Kuva H
Huomioi reikélevyssa olevan kolon
sijainti.

4. Aseta Kiinnitysrengas paikalleen ja
Kiinnita se kevyesti myotapaivaan.
- Kuva Bl

Sosepusertimen kokoaminen'

Noudata kuvaohjeita.
- Kuva il - A

! Lisavarusteet
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Kakkupursottimen kokoaminen’

Noudata kuvaohjeita.
- Kuva EH - I @

Raastinlaitteen kokoaminen'

Noudata kuvaohjeita.
- Kuva EHl - FA

5.4 Lisaosan kiinnittaminen

1. Avaa sulkuvipu.
- Kuva

2. Pida valmisteltu lisdosa
vaakasuorassa ja kohdista
vaantion karjet kayttéliitantaan.
- Kuva 4

3. Tyonna lisdosa kokonaan kiinni
kayttoliitantaan.

4. Kaanna lisdosaa vastapaivaan
vasteeseen asti.
- Kuva P4

5. Sulje sulkuvipu.
- Kuva Fd

6. Kirista kiinnitysrengas
myotapaivaan.

7. Aseta tayttdastia paikalleen.
- Kuva

8. Aseta sopiva astia lisdosan alle.
- Kuva

6 Kayton perusteet

6.1 Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Huomautus: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
Kierrettava valitsin. Tasséa
kayttdohjeessa 4-nopeuksisen
valitsimen nopeussuositukset
iimoitetaan sulkeissa.



Saato  Kayttdé

7 (4) Lihamylly

7 (4) Sosepuserrin

4-5 Kakkupursotin
(2-3)

3-4 Raastinosa
(2-3)

6.2 Elintarvikkeiden kasittely

1. Valmistele elintarvikkeet.

Leikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi, jotta ne sopivat
syottésuppiloon.

2. Liita pistoke pistorasiaan.

3. Kaanna kierrettava valitsin
suositeltuun nopeuteen.
- Kuva B8l

4. Laita elintarvikkeet sydttdosuppiloon
ja tydbnna ainekset sisdan
sybttdopainimella kevyesti painaen.
- Kuva

5. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.
- Kuva
Odota, kunnes laite pysahtyy.

6. Irrota pistoke pistorasiasta.

Elintarvikkeiden kasittely
sosepusertimella’

Huomautus: Sosepuserrinta
kaytettdessa on huomioita seuraavat
erityisseikat.

1. Aseta aukkojen alle kaksi astiaa.
2. Ennen kuin aloitat kasittelyn, kierra
saatoruuvia vastapaivaan ja avaa

se.
- Kuva

3. S4ada haluamasi hedelmasoseen
ja puristusjaannoksen koostumus
kasittelyn aikana saatéruuvin
avulla.

Lisavarusteet

Puhdistus ja hoito fi

6.3 Lisdaosan irrottaminen

1. Irrota sy6ttdépainin ja tayttdastia ja
avaa sulkuvipu.
- Kuva

2. Kierra lisdosaa ja irrota se
peruslaitteesta.
- Kuva

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton
jalkeen, jotta elintarvikkeiden jaanteet
eivat kuivu niihin Kiinni.

7 Puhdistus ja hoito

7.1 Puhdistusaine

Kerromme tassa, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Epéasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

» Puhdista ohjauspaneeli ja nayttd
vain kostealla mikrokuituliinalla.

7.2 Yksittaisten osien
puhdistaminen

1. Pura kayttamasi lisdosa osiin.

Toimi painvastaisessa
jarjestyksessa kuin kokoamista
koskevassa kappaleessa on
kuvattu.

- "Varusteiden kokoaminen", Sivu
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fi Puhdistus ja hoito

2. Puhdista kaikki osat
astianpesuaineella ja pehmealla
liinalla tai sienella.

3. Kuivaa metalliosat. Anna muiden
osien kuivua.

Huomautus: Sivele puhtaisiin
metalliosiin hieman ruokadljyé, jotta
ne ovat suojassa ruosteelta.

7.3 Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon
tietojen mukaan.
— Kuva

62



Seguridad es

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | eg atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS.

® CON piezas y accesorios originales.

® Para triturar alimentos crudos o cocidos, p ej., carne, pescado
o verduras.

® Para otras aplicaciones que no estan descritas en estas instruc-
ciones de uso.

1.3 Consejos y advertencias de seguridad

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los accionamientos, las herramientas o los accesorios giratorios

pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los
ingredientes.

El uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo pre-
vista para ello.
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es Evitar dafios materiales

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

El uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.,
huesos, cartilago o huesos de fru-
ta.

» No introducir objetos en la boca
de llenado o la carcasa, p. ej. cu-
chara.

» Antes de utilizar el aparato, com-
probar que no haya objetos extra-
Aos en la boca de llenado ni en la
carcasa.

3 Desembalar y compro-
bar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

3.1 Desembalar el accesorio
y las piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacioén adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.

3.2 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y
que el volumen de suministro esté
completo.

- Fig. |
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Picadora de carne

E] Documentacion adjunta

3.3 Limpiar el accesorio an-
tes del primer uso

1. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 68

2. Tener preparadas las piezas lim-

pias y secas para su utilizacion.

4 Familiarizandose con el
accesorio

4.1 Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Picadora de carne

Accesorio tamizador de
frutas'

Discos perforados'

Accesorio para rallar’

Accesorio para reposteria’

Carcasa

Rosca transportadora con
elemento de arrastre

Cuchilla

Disco perforado, mediano

Anillo roscado

Junta

SERE NENE S

>

ccesorios opcionales



Bandeja de carga

Empujador

Tornillo sin fin para el acceso-
rio tamizador de frutas

Colador de la carcasa

Carcasa del tamizador de fru-
tas

Disco perforado, fino

Disco perforado, grueso

Rosca para el accesorio para
rallar

Tambor para rallar

Cubierta

Soporte para la placa de mol-
deado

B NEE FEN 5 BES

Placa de moldeado

' Accesorios opcionales

4.2 Accesorios opcionales

Aqui se muestra un resumen de los
accesorios opcionales y su utiliza-
cion.

Discos perforados

El disco grueso y fino se prestan pa-
ra otras funciones de procesamiento
adicionales.

Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es
adecuado para exprimir frutas o ver-
duras blandas, p. €j., bayas, tomates,
manzanas, peras, escaramujos.

Notas

m No exprimir frutas cuyo diametro
de grano sea similar al diametro
de los orificios del colador de la
carcasa, p. €j., frambuesas.

Antes del uso es

m Cocer suficientemente los alimen-
tos duros antes de exprimirlos,
p. €j., los escaramujos.

Spritzgebackvorsatz

El accesorio para reposteria es ade-
cuado para moldear masa de galle-
tas 0 masa quebrada.

Accesorio para rallar

El accesorio para rallar es adecuado
para rallar alimentos duros, p. €j., al-
mendras, nueces, chocolate, queso
curado o panecillos secos.

Nota: Elaborar las nueces y almen-
dras solo estando secas y en peque-
Aas cantidades.

4.3 Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita
que el motor y otros componentes se
danen debido a una carga demasia-
do elevada.

Si la picadora de carne esta sobre-
cargada o blogueada, el elemento de
arrastre del tornillo sin fin se rompe
en el punto de ruptura previsto.

Nota: Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no estan cubiertos
por nuestro compromiso de garantia.
Puede solicitarse un nuevo elemento
de arrastre al Servicio de Asistencia
Técnica con el n.° de pedido
00418076.

Sustituir el elemento de arrastre
1. Retirar el elemento de arrastre de-
fectuoso.

2. Introducir el nuevo elemento de
arrastre.

5 Antes del uso

Preparar la base motriz y el acceso-
rio para el uso.
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5.1 Preparativos de la base
motriz

Nota: El robot de cocina que se
muestra en la imagen puede diferir
de su modelo en cuanto a disefio y
equipamiento.

1. Colocar la base motriz como se
describe en las instrucciones de
uso principales.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y
mover hacia abajo el brazo girato-
rio hasta que encaje en posicion
vertical.

- Fig. H

v Se ha fijado el brazo giratorio en la
posicion 3.

3. Girar la base motriz en la posicidn
de trabajo.

- Fig. A

5.2 Montar la junta

» Montar la junta en la carcasa 'y
presionar.
- Fig. H
Las entalladuras deben estar exac-
tamente niveladas.

5.3 Armar el accesorio

Nota: Para poder utilizar el accesorio
opcional, se necesitan las piezas de
la picadora de carne, excepto la cu-
chilla y el disco perforado.

Armar la picadora de carne

1. Colocar el tornillo sin fin en la car-
casa con el elemento de arrastre
por delante.

- Fig. @

2. Colocar la cuchilla en el tornillo sin
fin con las cuatro hojas hacia de-
lante.

- Fig.

Accesorios opcionales
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3. Colocar el disco perforado desea-
do en la carcasa.
- Fig. H
Tener en cuenta la posicion de la
entalladura en el disco perforado.
4. Colocar el anillo roscado y atorni-
llarlo ligeramente en sentido hora-
rio.
- Fig. A

Armar el accesorio tamizador de
frutas'

Sequir las instrucciones graficas.
- Fig. &Il - A

Armar el accesorio para
reposteria’

Segquir las instrucciones graficas.
- Fig. @ - @

Armar el accesorio para rallar’

Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. EE1- P4

5.4 Colocar el adaptador

1. Abrir la palanca de cierre.
- Fig. FA

2. Sujetar el adaptador en posicion
horizontal y alinear las puntas del
elemento arrastrador hacia el ac-
cionamiento.
- Fig. P4

3. Empujar el adaptador completa-
mente sobre el accionamiento.

4. Girar el adaptador en sentido an-
tihorario hasta el tope.
- Fig. F4

5. Cerrar la palanca de cierre.
- Fig. Hd

6. Girar el anillo roscado en sentido
horario.

7. Montar la bandeja de carga.
- Fig.



8. Colocar un recipiente adecuado
debajo del adaptador.
- Fig. F4

6 Manejo basico

6.1 Velocidades recomenda-
das

Prestar atencion a las velocidades re-
comendadas para obtener resultados
optimos.

Nota: Dependiendo del equipamiento
del aparato, su modelo esta equipa-
do de un mando giratorio de 4 0 7
velocidades. En estas instrucciones
de uso se indican entre paréntesis
las velocidades recomendadas para
el mando giratorio de 4 velocidades.

Ajustes Utilizacion

7 (4) Picadora de carne

7 (4) Accesorio tamizador de
frutas

4-5 Accesorio para reposteria

(2-3)

3-4 Adaptador para rallado

(2-3) grueso

6.2 Procesar los alimentos

1. Preparar los alimentos.

Cortar en trozos los alimentos de
gran tamano para que entren en la
boca de llenado.

2. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

3. Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.
- Fig. F&

Accesorios opcionales

Manejo es

4. Introducir los alimentos en la boca
de llenado y empujar los ingre-
dientes ligeramente con el empuja-
dor.

- Fig. €1l

5. Colocar el mando giratorio en la

posicién O/off.

- Fig. K

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

6. Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.

Procesar los alimentos con el
accesorio tamizador de frutas '

Nota: Al trabajar con el accesorio ta-
mizador de frutas, tener en cuenta
las siguientes particularidades.

1. Colocar dos recipientes bajo los
orificios correspondientes.

2. Antes de empezar a procesar, gi-
rar el tornillo de ajuste en sentido
antihorario y abrir.

- Fig. EA

3. Durante el procesamiento de los
alimentos ajustar con el tornillo de
ajuste la consistencia deseada de
la pulpa u hollegjo.

6.3 Retirar el adaptador

1. Retirar el empujador y la bandeja
de carga y abrir la palanca de cie-
rre.

- Fig. EA

2. Girar el adaptador y retirarlo de la
base motriz.
- Fig. A4

Consejo: Limpiar todas las piezas di-
rectamente después de utilizarlas, a
fin de evitar que restos se sequen en
la superficie.
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7 Cuidados y limpieza

7.1 Productos de limpieza

Descubra agui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

El accesorio podria danarse debido

a una limpieza incorrecta o a la utili-

zacion de productos de limpieza ina-

decuados.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta 0 metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

» Limpiar el panel de mando y la
pantalla con un pafo de microfibra
humedo.

7.2 Limpiar las piezas indivi-
duales

1. Desarmar el adaptador utilizado.

Para ello, seguir los pasos de ar-
mado indicados, pero en orden in-
Verso.
— "Armar el accesorio”, Pagina 66
2. Limpiar todas las piezas individua-
les con agua con un poco de ja-
bdén y un pafio o esponja suaves.
3. Secar las piezas metdlicas. Dejar
secar el resto de las piezas.

Nota: Frotar las piezas metélicas lim-
pias con un poco de aceite de coci-
na para protegerlas contra corrosion.

7.3 Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se in-
dica en la tabla.
- Fig. E4
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1 Seguranca
Respeite as seguintes indicacdes de seguranca.

1.1 Indicacoes gerais

® | eia atentamente este manual.
= Respeite o0 manual do aparelho base.

1.2 Utilizacao correta

Utilize o acessorio apenas:

= com um rob6 de cozinha da série MUMS.

B COM pecas € acessorios originais.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

® para utilizagbes adicionais descritas neste manual.

1.3 Indicacoes de seguranca

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Acionamentos, ferramentas ou acessorios em rotacao podem

provocar ferimentos.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

Uma utilizac&o incorreta pode provocar ferimentos.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o0 acionamento imobi-
lizado e o aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar 0 acessorio na posicédo de trabalho prevista para o
efeito.
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Uma utilizacao incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nao processar alimentos que con-
tenham componentes rijos, p. ex.
0Ss0s, cartilagens ou carocgos.

» Nao introduzir objetos no canal de
enchimento ou na caixa, p. ex. co-
Iher de cozinha.

» Antes da utilizacdo, verificar o ca-
nal de enchimento e a caixa quan-
to a corpos estranhos.

3 Desembalamento e ve-
rificacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em

atencao durante o desembalamento.

3.1 Desembalar os acessori-
oS e as pecas

1. Retire o acessoério da embalagem.

2. Retire todas as outras pegas € a
documentacdo de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacéo.

3. Remova o0 material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.

3.2 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecgas
quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

- Fig. A

Documentacédo de acompa-
nhamento

3.3 Antes da primeira utiliza-
cao limpar os acessorios

1. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizacao.

- "Limpeza e manutengao”,
Pagina 74

2. Prepare as pecas limpas e secas

para a utilizacao.

4 Familiarizacao com os
acessorios

4.1 Componentes

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu acessadrio.
- Fig. A

Acessodrio para picador de
carne

>

Adaptador para espremedor

B de fruta’
C

® Discos com furos'

Ralador’

Adaptador para biscoitos'

Caixa

Sem-fim com arrastador

Lamina

Disco com furos, médio

Anel roscado

Acessorio para picador de
carne

Vedante
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Calcador

Sem-fim para espremedor de
fruta

Caixa do passador

Caixa do espremedor de fru-
tos

Disco com furos, fino

Disco com furos, grosso

Sem-fim para ralador

Tambor para ralar

Cobertura

Suporte para forma

ENREEEEN 55 8BS
(o] )| [o2]| (a)| B | (N[ )| =3 (=)

Forma

' Acessorios especiais

4.2 Acessorios especiais

Aqui obtém uma visdo geral dos
acessorios especiais e da sua utiliza-
cao.

Discos com furos

Os discos com furos finos e grossos
sao adequados para opcdes de pro-
cessamento adicionais.

Adaptador para espremedor de
fruta

O adaptador para espremedor de
fruta é adequado para espremer fru-
tas e legumes moles, p. ex. frutos de
baga, tomates, macas, peras, quadril
de rosa.

Notas

= N&o espremer frutos cujo carogo
tenha um diametro semelhante ao
didmetro dos furos do passador
de encaixe, como, p. ex. framboe-
sas.

Antes da utilizagédo pt

® Cozinhar os alimentos solidos o
suficiente para amolecer antes de
espremer, p. ex. quadril de rosa.

Adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é ade-
quado para moldar massa para bis-
coitos ou massa quebrada.

Ralador

O ralador é adequado para ralar ali-
mentos solidos, p. ex. améndoas, no-
zes, chocolate, queijo rijo ou paezi-
nhos secos.

Nota: Ralar as améndoas e as nozes
bem secas e em pequenas quantida-
des de cada vez.

4.3 Protecao contra sobrecar-
ga

A protecao contra sobrecarga impe-
de que o motor e outros componen-
tes figuem danificados devido a uma
carga demasiado elevada.

Se o picador de carne ficar sobrecar-
regado ou bloqueado, o arrastador
do sem-fim parte no ponto tedrico de
rutura previsto para o efeito.

Nota: Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura nao fazem
parte das nossas obrigacdes de ga-
rantia. Um novo arrastador pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técni-
COS com 0 numero de encomenda
00418076.

Substituir o arrastador

1. Remova o arrastador com defeito.
2. Cologue o novo arrastador.

5 Antes da utilizacao

Prepare o aparelho base e 0 acessoé-
rio para a utilizacao.
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5.1 Preparar o aparelho base

Nota: O rob6 de cozinha ilustrado
pode divergir do seu modelo em ter-
mos de formato e caracteristicas.

1. Instale o aparelho base conforme
descrito nas instrugcdes de servico
principais.

2. Prima o botdo de desblogueio e
desloque o brago mdvel para bai-
X0 até engatar na posicao vertical.
- Fig.

v O braco mdvel esta fixo na posi-
cao 3.

3. Rode o aparelho base para a posi-
céo de trabalho.

- Fig. A

5.2 Colocar o vedante

» Cologue o vedante na caixa e
pressione firmemente.
- Fig. H
As ranhuras tém de estar alinha-
das exatamente.

5.3 Montar os acessorios

Nota: Para utilizar o acessorio espe-
cial, necessita das pecas do picador
de carne, exceto a lamina e o disco
com furos.

Montar o picador de carne

1. Cologue o sem-fim com o arrasta-
dor a frente na caixa.
- Fig. @

2. Cologue a lamina no sem-fim com
a saliéncia quadrada virada para a
frente.

- Fig.

' Acessorios especiais
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3. Coloque o disco com furos preten-

dido na caixa.

- Fig. H

Tenha em atencéo a ranhura no
disco com furos.

4. Cologue o anel roscado e aperte
ligeiramente no sentido dos pon-
teiros do relégio.

- Fig. A

Monte o adaptador para
espremedor de fruta’

Siga o manual ilustrado.
— Fig. Ol - A

Monte o adaptador para biscoitos’

Siga o manual ilustrado.
- Fig. EH - EH

Monte o ralador’

Siga o manual ilustrado.
— Fig. EE1 - PA

5.4 Colocar o acessorio

1. Abra a alavanca de fecho.
- Fig. FA

2. Mantenha o acessorio preparado
na horizontal e alinhe as pontas do
arrastador com o acionamento.

- Fig. 24

3. Desloque o acessorio completa-
mente no acionamento.

4. Rode o acessoério em sentido con-
trario ao dos ponteiros do relégio
até prender.

- Fig. F4

5. Feche a alavanca de fecho.
- Fig. Hd

6. Rode firmemente o anel roscado
no sentido dos ponteiros do relo-
gio.

7. Monte o recipiente de enchimento.
- Fig.



8. Cologue um recipiente apropriado

por baixo do acessorio.
- Fig. F4

6 Operacao base

6.1 Velocidades recomenda-
das

Tenha em atencdo as velocidades re-

comendadas para obter resultados
ideais.

Nota: Dependendo do equipamento
do aparelho, o seu modelo estara

equipado com um seletor rotativo de

4 ou 7 niveis. Neste manual de ins-
trugdes, as velocidades recomenda-
das para o seletor rotativo de 4 ni-

veis sdo indicadas entre parénteses.

Regula- Utilizacao
cao

7 (4) Picador de carne

7 (4) Adaptador para espreme-
dor de fruta

4-5 Adaptador para biscoitos
(2-3)

3-4 Acessorio para ralar
(2-3)

6.2 Processar os alimentos

1. Prepare os alimentos.
Corte os alimentos grandes em
pedacos, para que passem pelo
funil de enchimento.

2. Ligue a ficha a tomada.

3. Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.
- Fig. F&

Acessorios especiais

Operacao pt

4. Introduza os alimentos na abertura
de enchimento e empurre com o
calcador, sob ligeira pressao.

- Fig. €1

5. Coloque o seletor rotativo em

O/off.

— Fig. K

Aguarde que o aparelho pare.
6. Desligar a ficha da tomada.

Processe os alimentos com o
adaptador para espremedor de
fruta’

Nota: Se trabalhar com o adaptador
para espremedor de fruta, respeite
as seguintes especificidades.

1. Coloque dois recipientes por baixo
das aberturas correspondentes.

2. Antes de o processamento ser ini-
ciado, rode o parafuso de ajuste
no sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio e abra.

- Fig.

3. Durante o processamento, ajuste a
consisténcia dos purés de fruta e
polpas pretendida com o parafuso
de ajuste.

6.3 Retirar o acessorio

1. Retire o calcador e o recipiente de
enchimento e abra a alavanca de
fecho.

- Fig.

2. Rode o acessorio e retire do apa-
relho base.
- Fig. A4

Dica: Limpe imediatamente todas as
pecas apods a utilizacéo, para que os
residuos nao sequem.
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pt Limpeza e manutencao

7 Limpeza e manutencao

7.1 Produto de limpeza

Figue a saber que produtos de lim-
peza sao adequados para o seu
acessorio.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inapropriados

ou uma limpeza incorreta podem da-

nificar o acessorio.

» Na&o utilizar detergentes que conte-
nham &lcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

» Limpe o painel de comandos € o
VisSOr apenas com um pano de mi-
crofibras humido.

7.2 Limpar as pecas individu-
almente

1. Desmonte o acessorio utilizado.

Para tal, proceda pela sequéncia
inversa a da descrita para a mon-
tagem.
— "Montar os acessdrios", Pdgina
72

2. Limpe todas as pecas individual-
mente com uma solucéo a base
de detergente e um pano macio
Oou uma esponja.

3. Seque as pecgas de metal. Deixe
secar as outras pecas.

Nota: Apliqgue um pouco de déleo ali-
mentar nas pecas de metal limpas
para as proteger contra a corrosdo.

7.3 Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como
indicado na tabela.
- Fig.
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Aodaieia el

1 AGPXAEIX
MpooelTe TIC akOAouBec utodeileic aodaAeiag.

1.1 levikeg uTTodEigEIg

® AIoBAOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnviec.
m [1pooelTe TIC 00nyiec TNC BACIKNC CUOKEUNC.

1.2 Xpnon cUpPwVA JE TOV GKOTIO TIPOOPIGHOU

Xpnoiyotoleite Ta eEapTAPATA HOVO:

® e pio koudivopnxovn Tne oeipac MUMS.

= Me yvhola eEApTNUO KAl TTPOOOPTNHOTO.

B [0 TOV TEPOXIOUO WHWV N Bpaouevwy Toodipwy, T.X. KOEAC,
WAPI KAl ACXAVIKA.

® [0 MPO0oBeTEC ePOPUOYEC, TTOU TTEPIYPOADOVTOI OE QUTEC TIC
oodnvyiec.

1.3 Ynmodei&eig aopaAeiag

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTIoHoU!

O1 epioTpedOpeEVOl PNXavVIOPoi Kivnong, epyoAeia ) e€apTnuaTa

PTopei vo odnyroouv 0e TPOUHATIOHOUC.

» Mnv mMAveTE YEOO OTO OTOPIO TTANPWONG.

» XpnolyotioleitTe povo To e€ApTNUO wONoNG, YIa va EavaoTTpweTe
UAIKQL.

H akaTdANAN xpnon pmopei va odnynoel oe TPAUPOTIOPNOUC.

» Mn ouvappoAoyeiTe Ta eEQPTNUOTO TTOTE OTN [BAOIKN OUOKEUN.

» TormoBeTeite Kal adalpeiTe T EEAPTPOTO HOVO PE
OKIVNTOTIOINUEVO TOV PNXOVIOPO Kivnong Kol pe amoouvoedepevn
TN CUOKEeUN.

» Xpnolyotoleite Ta e€apTAPOTA HOVO OTNV TTPORAETTOEVN VI' AUTO
Beon epyaoioag.
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el Anoduyn Twv UAKV ¢nUIGV

2 Amouyn TWV UAIKWV
{NMIWV

MPOZOXH!

H akoTdANAN xpron pmopei va

oénvnoa 0e UNKEC CnuIEC.
» Mnv enelepydileoTe Tpocbma TTou
TIEPIEXOUV OKANPQ CUCTOTIKA, TT.X.
KOKKOAG, XOVOPOUG I KOUKOUTOIO!.

» Mn B&leTe KAVEVO QVTIKEIUEVO (TT.X.

KOUTGIAQ) HECOL OTO OTOUIO
TANPWONG 1 oTo TIEPIBANUQL.

» [piv Tn xpron eAeyEte TO OTOUIO
TTANPWONG Kol TO TePiBANUa yia
TUXOV EEva OWUOTAL.

3 Ajaipeon oo Tn
CUCKEUXGCIX KXI
EAeyxoq

Ti mpetel va TPooEEETE KATA TNV
adaipeon amd Tn ouoKeuooia, TO
poBaiveTe €0w.

3.1 Ajpaipeon oo Tn
CUCKEUNOIX TV
EEAPTNHATWV KXI TOV
CUCTOATIKWV HEPWV

1. AdaipeoTe Ta eEaPTHUOTO OO TN
OUOKeUOoia.

2. AQaipeoTe OO TO TTEPAITEQPW
eCaPTHUOTO KO T OUVOOEUTIKG
Eyypado amd TN CUOKEUGOIO KAl
EXETE TO TTPOXEIPAL.

3. ATTOPOKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKK
ouokeuooiag.

4. AQOIPEDTE TO GUTOKOMNTO KOl TIG
HEUBPAVEC TTOU UTTPXOUV.
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3.2 YAIK& maxpadoong

MeTd TO EeaKETOPIOUO EAEYETE OAOK
TO PgePN VIo evdexoueveg CNUIEC
HeETOdOPAC KABWE Kal yIo TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

- Eik. @

EMBepo KPEATOUNXAVAC

[Z] >uvodeutika eyypada

3.3 Kabapiopog Twv
EEAPTNHATWYV TIPIV TNV
TPWTN XPNon

1. KaBapileTe MPOOEKTIKA TIOIV TNV
TPWTN XENOoN, OAC Ta EXPTHUATA,
TTOU €PXOVTOI O€ EMAPH pe
TOOPIUAL.

- "KaBapiouocg kai poovtida”,
JeAida 80

2. [1poETOIUGOTE TOl KOBOPIOUEVD KOl
OTEYVWHEVA ECAPTALIOTO VIO TN
xpnon.

4 TvwpioTe TX
eEXAPTNHATX

4.1 ZUOCTATIKX MEPN

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yio To
OUOTOTIKA HEPN TwV eEXPTNUOTWY
00¢.

- Ek A

EmiBepa kpeoTounxavncg

dpoUTwV'

Aigrpntor diokol'

[Z] Mpoodptnua omoxUpWTN
C
D

MNpoodpTNUG TPIwigaTog!

' EiBIk& €0pTHUOTO



[MpocaPTNUA VIO PIKOG YAUKG
dTIOYUEVD e KOpve'

MepiBANuO

KoxAio¢ pe ouvdeopo

Maxaipl

Aiarontog 8ioKog, HEORIOC

BidwTdC daKTUAIOG

>Teyavoroinon

Aoxeio MAfpwong

E€aptnua wBnong

KoxAiog yia mpoo&pTnua
QTTOXUHWTH dpoUTwv

[MepiBAnuo coupwTnpiou

MepiBANUO OMTOXUPWTN
dpolTwV

AIGTPENTOC BIOKOC, AETITOC

Aiarpntog 8ioKOoC, XOVTPOG

KoxAiog yio mpoo&pTnua
TPIYIHOTOC

TUumavo TpIwigaTog

KaAuppo

STAPIYUO TOU EAAOUOTOC
dlapopPwonc

B NEE e 55 EEEEERENE &

EAoopa diapdpdwonc

' EiBIKG e€0pThHOTO

4.2 EISIK&X €EXPTAMATX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yio To

eI0IKG eEQPTAUOTO KAl TN XPNon Touc.

AixTpnTol dicKol

O AenTdC KOl 0 XOVTPOC OIATENTOC
dioKkog eival kaTaAnAol yia
mPooOeTEC OUVATOTNTEC
enelepyaoieg.

MNvwpioTte Ta e€apthpaTta el

MpocaPTNHA XTTOXUNWTR
dpouTWV

To MPOCGPETNHG OTTOXUHWTH GpouTwV
eival KaTtGANAo yio To OTUYILO
HOACK®WY GpoUTWV I AOXAVIK®WY, TT.X.
pgoupa vTopaTeg, UhAa, axAadia,
TPIaVTAGUAAO 10XiOU.

Ymodeigeig

= Mnv adaipeite ToV XUPd omod
dpoUTa TwV OTToIWV N BIGUETPOC
TOU KOUKOUTOIOU €ivail TTOPOUOIn PE
N SIGUETPO TWV OTIWV TOU
ooupwTnpIouy, T.X. dpapmoudd.

= []pIv TO OTUWILO OKANP®WV
Toodipwy, T.X. TPIGVTAGUAG 10Xi0U,
BPAOTE TO PEXP! VO HOACKWOOUV.

MNPoCaPTNHAX YIX MIKP& YAUKKX
PTIXYHEVA UE KOPVE

To TPOCAPTNUO VIO PIKOG YAUKG
dTIAYUEVD e KOPVE eival KOTGAMNAO
yIO TO TIAGIGILO oo CUpN UTTIOKOTOU )
Uun TAPTOC.

Mpoc&PTNHX TPIYIHATOG

To mpooAPTNUC TPIWINATOC eival
KOTAANAO VIO TO TRIWIUO OKANPGV
TPODIPWY, T.X. OGHUYOOAQ, Kapudia,
OOKOAATO, OKANPO TUPI N Eepdt HIKPK
WYWUIA.

Znueinon: EnelepyaoTeite TaH
KOPUOIO Kol TOL olUyOOAa HOVO
OTEYVA KOl OE PIKPEC TTOOOTNTEC.

4.3 AcpaAeix
untepPpopTWONG

H aopaieia utepdpdpTwong eumodilel
TNV MPOKANON ¢NUIWV OTOV KIVATAPO
KOI OTOr GAMaL e€apTHLOTO AOYW eVOC
TTOAU uywnAou dopTiou.

OT10v N KpeoTounxavr urmepPpopTwoEl
N UTTAOKOPEI, OTTAEl O OUVOEOUOC TOU
KOXAiOi OTO TTPOKOBOPICHEVO VIO QUTO
onueio Bpauvonc.
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el MMpiv Tn Xpnon

Inueinon: AVTOAMOKTIKS Ue
TpokaBopiopevo onueio Bpauonc dev
QmmoTEAOUV LEPOC TWV UTTOXPEWTEWY
JOC OTa TTAGICIO TNG TTOPOXNC
eyyunonc. Eva veoc ouvdeopog eival
O100€01p0C KATW omd ToV apIOpd
mapayyeAioc 00418076 otnv
uttnpeoia e€uNEETNONC TIEAGTWV.

AVTIKXTXOTOXOT GUVOEGCHOU

1. AQOIPEDTE TOV EAATTWUATIKO
ouvdeopo.
2. TormoBeTroTE TOV VEO OUVOEOUO.

5 Mpiv Tn Xprion

[MpoeToIpAOTE TN BOOIK OUOKEUN KOl
T eCAPTAUOTA VIO TN XProN.

5.1 MNpoeToIpaCix TNG
BXOCIKNG CUCGKEUNG

Inueiwon: H aneikovi{opevn
KoudlIvounxovn Propei otn popdn Kol
oTov eoTAIOUO Vo oToKAIvel omd To
HOVTEAO OaC.

1. TormoOeTNOTE TN BACIKN) OUOKEUN,
OTIWC TTEPIYPADGETAI OTIC KUPIEC
odnyvieg.

2. [latnoTe To MANKTPO amaodAdAong
KQI UETOKIVAOTE TOV
epIoTPEPOUEVO Bpoxiova TTPOC T
KOTW, HEXPI VO aodoaiioel oTnv
K&OeTn Beon.

- FEk. H

v O nepioTpedopevoc Bpaxiovacg
eival otaBepotoinuevog otn B€on
3.

3. 2TPEYTe TN BOOIKA OUOKEUN OTN
Beon epyaoiag.

- Eik. A

' EIdIk& e€apThUOTO
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5.2 TomoB<TNON
OTEYQVOTIOIiNoNG

» TomoBeThoTE TN OTEYOVOTTIOINGON
OTO TIEPIBANUG Kl TTIECTE TN
opIXTA.

- bk B
Ol eyKOTIEC TIPETIEI VO €IVl
eubuypappIopeveg pe akpifela.

5.3 ZuvapupoAoynon Twv
MTPOCKPTNHETWV

Znueiwon: Mo va XpnolgoTolfoeTe
TO €10IKO eEGpTNUO, OAC Eival
AMOPAITNTO TO HEPN TNC
KpeaTopnxavne, e e€aipeon 1o
poxaipl kail Tov d16TpnTo OioKO.

ZuvapuoAoynon Tng

KPEXTOMNXAVIG

1. TommoOeTNOTE TOV KOXAIG g TO
OUVOECHO UTIPOOTA HECT OTO
niepiBAnua.

- FEk. A

2. TomoBeTr|oTE TO POXAIPI e TNV
TETPAYWVN TTPOEEOXN TTPOC T
EUTTPOC OTOV KOXAIQL.
=

3. TomoBeThoTE TOV €MBUPNTO
d14TpnTo BiOKO OTO TIEPIBANUOL.

- Exk H
MpooelTe TNV eyKoTI OTOV
dlaTpnTo BioKo.

4. TormoBeTroTe TOV BIOWTO OAKTUAIO
Kol BIOWOTE TOV XWPIC HEYOAN
duvaoun mMPoc TN $opd TWV OEIKTWV
TOu poAoyiou.

- Eik. B

ZUVAPHOAOYNON TTIPOCKPTHHATOG
ATMOXUHWTH ¢ppouTwV'
AkoAouBnoTe TIC elkovoypadnueveg
odnyvieg.

- Eik. i - A



ZUVXPHOAGYNON TIPOCKPTHHATOG
VIO MIKPX YAUK& TIOYHEVX ME
KOpVE'

AKOAOUONOTE TIC eIKoVoypodNUEVES
odnyieg.

- Eik. EH -

ZUVOPHOAOGYNON TTIPOCKPTHHATOG
TPIYigaTog'

AkoAouBnoTe TIG elIkovoypadnUeEveS
odnyieq.

— Eik. EEl - FA

5.4 TomoB£TNON EMOEPARTOG

1. Avoiéte TOV HoxAO aoddAioNg.
- Eik. IE

2. KpatnoTe TO £TOIPO eMOepa
0pICOVTIO KOl eUBUYPOUUIOTE TIC
pUTEC TOU OUVOEOUOU WC TIPOC TOV
HNXovIopO Kivnong.

- Eik. P4

3. 21pwiTe TO emiBepa evieAws TTOVW
OTOV pnNXavioud Kivnong.

4. [upioTe TO emiBepa avTIOETO OTN
dopd TWV OEIKTWV TOU POAoyIoU,
HEXPI TEQUO.

- Eik. P34

5. KAgioTe Tov HOXAO aodpaAiong.
- Eik. A

6. >OdiEte ToV BIOWTO OOKTUAIO TTPOC
™ $opP& TwV OEIKTWV TOU POAOVIOU.

7. TommoBeThoTe TMAVW TO DOXEIO
TTANPWONC.

- FIK.

8. ToroBeThoTE Eval KOTGMNAO doxeio
KOTW 1o TO emibepa.

- Eik. Fa

Eidika e€apTrpoTa

xelpiopog el

6 BXOIKOC XEIPICHOG

6.1 ZUOTAOEIG TAXUTNTAG

MpooeETe TIC OUCTAOEIC TOXUTNTOC
yIol TNV emTeuén 1I00VIKWV
OTTOTEASOUATWV.

Tnueiwon: Avaloya e Tov e§oTAIoUO
TNC OUOKEUNG, TO HOVTEAO OI0OETE!
evav eploTpedopevo diokomTn 4 1 7
BaBuiIdwV ASITOUPYIOG. e AUTEG TIC
odnyieg xpnong avadepovTal ol
OUOTAOEIC TOXUTNTOC VIO TOV
meploTpedoOUEVO dlaKomTn 4
BaBuidwv KAbe Gopd evrog

TTOPEVOEOEWV.

Pubpioc Xpnon

n

7 (4) KpeaTounxavn

7 (4) [MpooGpTNUO AMOXULWTN
dpolTwvV

4-5 [MpooGPTNHO VIO HIKQO

(2-3) YAUKG QTIOYUEVD e KOPVE

3-4 [MpooapTnua EusipaTOC

(2-3)

6.2 EneEepyacia TpoPipwv

1. [poeTolydoTe T TOOPIUA.
KoyTte Ta peyoAa Toodiua oe
KOUUGTIO, VIO VO XWPOUV OTO
OTOWIO TIAPWONC.

2. BdATte TO ¢ig otnv mpida.

3. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN OTN OUVIOTOUPEVN
TOaxUTNTO.

- Fik.

4. BAATte T TpOdILOL OTO OTOHIO
TTANPWONG Kol OTTPWETE TG UTTO
ehadpa ieon pe To e€GpTNUO
wbnongc.

- EIK.
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6.

Kabapiopode kar ppovTida

©¢£0Te TOV TIEPIOTPEPOUEVO
OlokonTn oto O/off.

- EIK.

MepIyeveTe TNV OKIVNTOTIOINON TNG
OUOKeUNC.

TpaRnéte To dIg omod TNV TIPICO.

EneEepyxoTeiTe TX TPOPINX HE TO
MPOCAPTNHX XITOXUMWTH
¢pouTWV'

Inueiwon: Otav epydleaTe e TO
TPOOGPTNLO OTTOXUUWT GPOUTWY,
TTPOOEETE TIC OKOAOUBEC
10101TEPOTNTEC.

1.

2

TomoBeTroTe OUO doxeia KATW OO
TO EKAOTOTE QVOIYUOTO.

[MpoTou &ekivhoel n emeepyaoia,
yupioTe Tn Bida pubuiong evavTia
otn $op& TWV OEIKTWV TOU
poAoyIoU Kail avoi&Te Tnv.

=e

Kata Tn didpkeia NG
enelepyaoiac ye tn Bida pubuiong,
pubpioTe TNV emOuUPNTr CUVOoXN
TOU TTOATOU $poUTWV KOl TWV
OTEUDUAWV.

6.3 Apaipeon emMOEPATOG

1.

AdaipeoTe TO e€ApTNUO WONONC
Kol To oxeio TTAMPWOoNG Kal avoigTe
TOV HOXAO aoddAIoNC.

e

lupioTe TO emiBepa Kol adalpeaTE
TO oMo T BAOCIKI) CUCKEUN.

- Eik. EA

ZupBouAn: KobopioTe apEOWS PETG
N XPNon oAa Ta eEPTNUATT, VIO VO
eumodioeTe TNV &rpavon TUXWV
UTTOAEILUOTWV.

1
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Eidika e€apTrpoTa

7

7.

KxOxpIoHog Kol
$pOoVTIOX

1 YAIK& KxOxpiopou

Md&BeTe, ol UNIKG KaBapIiopou givail
KOTOMNAG via Tat e€0pTAUOTS OOC.

MPOZOXH!

AOYW OKOTOMNAWY UAIKGWV
KaBopliopou ) Aaboc kabapiopou,
prmopel T eE0PTAPOTO VO UTTOOTOUV

n

HIdL.

Mnv xpnoipomoleite KabapIoTIKO
TTOU TTEPIEXOUV OAKOOAN 1)
OIVOTIVEULIQI.

Mn XoNOIUOTIOINOETE KAVEVD
KOPTEPOD, AIXUNEO N HETOAMIKO
QVTIKEIUEVO.

Mn xpnolyoTioleitTe oKANP& TTavVIA 1
QTOPPUTTAVTIKA.

Kabapilete To medio XelpIopoU Kal
TNV 0006vn evdeifewv pe Eva uypo
mavi omd pIkpoived.

7.2 KaBapiopog EexwpioTwv

eEXPTNHATWV

. ATTOOUVOIPLIOAOYNOTE TO

XPNOIUOTIOIOUPEVO ETOEUA.

€ QUTH TNV TIEPITITWON
TTPOXWPENOTE Pe TNV avTiOeTn oeIpg,
OMWG TIEPIYPADETAI OTN
ouvappoAdynon.

- "JuvappoAoynon Twv
moooapTnuaTwv”, ZeAida 78
KabaopioTe OAa Ta EEXWPIOTA
eCapThuoTa pe SIGAUUO
OMOPPEUTAVTIKOU TATWY KAl VA
HOACKO TTavi 1 odouyyapl.
>TEYVWOTE T HETOAIKY
eCaptnuoTa. APHoTe T GAA
eEOPTNHOTO VO OTEYVWOOUV.



Znpeiwon: TpiyTe TO KOOOPIoUEVT
HETOMIKG eEapTrpoTa ge Aiyo AGdI
daynToU, VIO VO TO TTPOOTOTEUOETE
Qo110 OKOUPIG.

7.3 EmMOKOTINGN KXOXPIGHOU

KaBopileTe Ta EEXWPIOTA
eCoPTAUOTA, OTIWC AVAPEPETOI OTOV
TvaKa.

- EIK.

KoBapiopdg kol dppovtida el
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tr Emniyet

1 Emniyet

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
m Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

1.2 Amaca uygun kullanim

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMDS5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak i¢in, drnegin et, balik ve
sebze.

® Bu kilavuzda belirtilen ek uygulamalar igin.

1.3 Givenlikle ilgili uyarilar

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Doéner tahrikler, aletler veya aksesuar parcalari yaralanmalara

neden olabilir.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

Cihazin usuliine uygun kullaniimamasi yaralanmalara yol acabilir.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz tUzerinde monte etmeyin.

» Aksesuarl sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Aksesuari sadece dngorulen calisma konumunda kullanin.
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2 Maddi hasarlarin
onlenmesi

DIKKAT!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamasi maddi hasarlara yol

acabpilir.

» Ornegin kemik, kikirdak veya
cekirdek gibi sert parcalar iceren
gidalari islemeyiniz.

» Dolum agzina veya govdeye
herhangi bir cisim sokmayin, érn.
kasik.

» Kullanmadan énce dolum agdzinda
ve gbvdede yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

3 Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan cikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
bolimde bulabilirsiniz.

3.1 Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan cikartilmasi

1. Aksesuarl ambalajindan ¢ikartin.

2. Tim diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan c¢ikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin.

4. Mevcut etiketleri ve folyolar
cikartin.

3.2 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sek. @

Maddi hasarlarin énlenmesi tr

[Z] Birlikte teslim edilen belgeler

3.3 Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan 6nce
temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek
tim parcalari ilk kullanimdan énce
temizleyin.

- "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 86

2. Temizlenen ve kurutulan parcalari

kullanmak Uzere hazir bulundurun.

4 Aksesuar bilgileri

4.1 Yapi parcalari

Bu bdlimde, aksesuarinizin
pargalarini tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

- Sek. A

Et kiyma makinesi parcasi

Meyve sikici 6n takimi’
Delikli diskler'

Rendeleme takimi’

Sikma hamur 6n takimi’

Goévde

Kavrama uniteli helezon
Bicak

Orta delikli disk

Montaj bilezigi

Conta

Solfol~ ey mioiofowi>

Malzeme doldurma kabi

Et kiyma makinesi pargasi

O

zel aksesuar
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tr Kullanmaya baslamadan énce

Tikag

Meyve sikicl On takimi i¢in
helezon

Elek gbvdesi

Meyve sikicl gévdesi

ince delikli disk

Kaba delikli disk

Rendeleme takimi icin
helezon

Rendeleme tamburu

Kapak

Profil levhali tutucu

ENEE FEREE 8BS
(o] )| [o2]| (2| ET| (S| S| G| (==

Profil levha

' Ozel aksesuar

4.2 Ozel aksesuar

Burada 6zel aksesuarlara ve bunlarin
kullanimina iliskin genel bir gérinim
sunulmaktadir.

Delikli diskler

ince ve kaba delikli disk, ek isleme
imkanlari i¢cin uygundur.

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikicl 6n takimi, 8rnegdin cilek,
domates, elma, armut, kusburnu gibi
yumusak meyve veya sebzeleri
sikmak icin uygundur.

Notlar

m Cekirdeklerinin ¢capi stizge¢
Unitesindeki delik capiyla yaklasik
olarak ayni olan meyvelerin suyunu
sikmayin, érn. ahududu.

m Sert meyveleri sikkmadan dnce
yeterince yumusak olana dek
kaynatin, érn. kusburnu.
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Sikma hamur 6n takimi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye
hamuruna veya tart hamuruna sekil
vermek igin uygundur.

Rendeleme takimi

Rendeleme takimi, sert besinleri
rendelemek icin uygundur, érn.
badem, findik, cikolata, sert peynir
veya kuru ekmek.

Not: Findiklari ve bademleri sadece
kuru ve az miktarda isleyin.

4.3 Asin yuklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve
diger parcalarin ¢ok ytksek
yuklenme nedeniyle hasar
gérmelerini onler.

Et kiyma makinesine asiri yik
uygulandiginda veya makine bloke
edildiginde, helezonun kavrama
Unitesi 6ngorilen nominal kirlma
noktasindan Kirilir.

Not: Onceden belirlenmis kirima
noktasina sahip yedek parcalar
garanti sorumlulugumuz kapsamina
girmez. Yeni bir tahrik Unitesi, musteri
hizmetlerinden 00418076 siparis
numarasi Uzerinden temin edilebilir.

Kavrama lnitesini degistirme
1. Arizali kavrama Unitesini gikartin.
2. Yeni kavrama Unitesini yerlestirin.

5 Kullanmaya
baslamadan 6nce

Ana cihazi ve aksesuari kullanim igin
hazirlayin.

5.1 Ana cihazin hazirlanmasi

Not: Resimdeki mutfak robotu
tasarim ve donanim agisindan sizdeki
modelden farkli olabilir.



1. Ana cihazi, ana kilavuzda
belirtildigi gibi kurun.

2. Kilit agma tusuna basin ve doner
kolu dikey pozisyonda yerine

oturana dek asagiya dogru hareket

ettirin.
- Sek. H

v Ddner kol 3 konumunda
sabitlenmis.

3. Ana cihazi ¢alisma pozisyonuna
cevirin.
- Sek. A

5.2 Contayi takma

» Contayl gdvdeye takin ve sikica
bastirin.
- Sek. H

Girintiler tam olarak hizalanmalidir.

5.3 Parcalari birlestirme

Not: Ozel aksesuari kullanmak igin
bicak ve delikli disk hari¢ olmak
Uzere et kiyma makinesinin parcalari
gereklidir.

Et kiyma makinesini birlestirme

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde
olacak sekilde gdvdeye yerlestirin.
- Sek. @

2. Kare ¢ikinti helezonun dntne
gelecek sekilde bicagi yerlestirin.
- Sek.

3. Istediginiz delikli diski gévdeye
yerlestirin.

- Sek. H

Delikli diskteki girintiye dikkat edin.

4. Montaj bilezigini yerlestirin ve saat

doénus yonunde hafifce vidalayarak

sabitleyin.
- Sek. ©

Ozel aksesuar

Kullanim tr

Meyve sikici 6n takimini
birlestirme’

Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. Hl -

Sikma hamur 6n takimini
birlestirme’

Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. H-H

Rendeleme takimini birlestirme’

Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. H - A

5.4 Ust parcayi takma

1.

2.

Kilitteme kolunu agin.

- Sek. FH

Hazirlanmis olan Ust parcay! yatay
bir sekilde tutun ve kavrama
dnitesinin uclarini tahrike hizalayin.
- Sek. 4

. Ust parcay sonuna kadar tahrikin

Uzerine itin.

Ust parcayl sonuna kadar saat
dbnis ydnunun tersine gevirin.
- Sek. 4

. Kilitleme kolunu kapatin.

- Sek. A1

. Montaj bilezigini saat dénis

yéninde cevirerek sikin.

. Doldurma kabini takiniz.

- Sek.
Ust parcanin altina bir kap koyun.
- Sek.

6 Temel Kullanim

6.1 Onerilen hiz degerleri

En iyi sonuclari alabilmek igin
Onerilen hiz degerlerini dikkate alin.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Not: Cihaz donanimina bagl olarak
sahip oldugunuz modelde 4
kademeli veya 7 kademeli bir doner
salter donanimi mevcuttur. Bu
kullanim kilavuzunda 4 kademeli
doner salter icin olan hiz énerileri de
parantez icinde belirtiimigtir.

Ayar Kullanimi

7 (4) Et kiyma makinesi

7 (4) Meyve sikicl 6n takimi
4-5 Sikma hamur én takimi
(2-3)

3-4 Rendeleme takimi
(2-3)

6.2 Besinleri isleme

1. Besinleri hazirlayiniz.

Buyudk besinleri, doldurma agzina
sigmalari icin parcalar halinde
kesin.

2. Elektrik fisini takin.

3. Déner salteri Onerilen hiza
ayarlayin.
- Sek. F

4. Besinleri doldurma deligine
doldurun ve tikag ile hafifce
bastirarak cihazin igine itin.
- Sek. H1l

5. Doner salteri O/off konumuna
getirin.
- Sek.
Cihazin durmasini bekleyin.

6. Elektrik fisini ¢cekiniz.

Besinleri meyve sikici 6n takimi ile
isleme’

Not: Meyve sikicl 6n takimi ile
calistiginizda, asagidaki 6zellikleri
dikkate alin.

1. llgili deliklerin altina iki kap koyun.

' Ozel aksesuar
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2. Islemeye baslamadan 6nce ayar
vidasini saat dénds yénunin
tersine cevirerek acin.

- Sek. A

3. Isleme sirasinda ayar vidasi ile
istediginiz meyve puresi ve posa
kivamini ayarlayin.

6.3 Ust parcayi cikartma

1. Tikaci ve doldurma kabini ¢ikartin
ve kapagi agin.
- Sek.

2. Ust pargayi ¢evirerek ana cihazdan
cikartin,
- Sek.

Ipucu: Artiklarin kuruyarak
yapismasini engellemek icin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

7 Cihazi temizleme ve
bakimini yapma

7.1 Temizlik malzemeleri

Aksesuariniz i¢in hangi temizleme
maddelerinin uygun oldugu
konusunda bilgi alin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik

malzemelerinin kullaniimasi veya

temizligin yanhs yapilmasi sonucunda

aksesuar hasar gorebilir.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.



» Kumanda alanini ve ekrani sadece
nemli bir mikrofiber bezle
temizleyin.

7.2 Munferit parcalari
temizleme

1. Kullanilan Ust parcay! parcalarina
ayirin.

Bunun icin montaj i¢in aciklanan
siranin tersini uygulayiniz.
— "Parcalar birlestirme", Sayfa 85
2. Minferit parcalari, deterjanl su ve
yumusak bir bez veya slnger ile
tek tek temizleyin.
3. Metal pargalari kurulayin. Diger
parcalarl kurumaya birakin.

Not: Temizlenmis metal pargalar
paslanmaya karsi korumak icin metal
parcalara biraz yemeklik yag surdn.

7.3 Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen
sekilde temizleyiniz.
- Sek. 4

Cihaz temizleme ve bakimini yapma tr
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pl Bezpieczenstwo

1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpieczenstwa.

1.1 Wskazéwki ogélne

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcije.
m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdwnego.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® do dodatkowych zastosowan opisanych w tej instrukcji obstugi.

1.3 Zasady bezpieczenstwa

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Obracajgce sie napedy, narzedzia lub czesci przystawki mogg po-

wodowac zranienia.

» Nie wktadac¢ palcow do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

Niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie produkiu moze spowo-

dowac zranienia.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtownym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
cze.
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2 Zapobieganie szkodom
materialnym

UWAGA!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytko-

wanie produktu moze spowodowad

szkody materialne.

» Nie przetwarzac artykutow spozyw-
czych zawierajgcych twarde czesci,
np. kosci, chrzastek czy pestek.

» Nie wktadaé do otworu do napet-
niania ani do obudowy zadnych
przedmiotdw, np. chochli.

» Przed uzyciem przystawki spraw-
dzi¢, czy w otworze do napetniania
i obudowie nie ma ciat obcych.

3 Rozpakowanie i spraw-
dzenie

Tutaj podane sg informacje o tym, co
musisz wzig¢ pod uwage podczas
rozpakowywania.

3.1 Rozpakowywanie przy-
stawki i czesci

1. Wyjac¢ przystawke z opakowania.

2. Wyja¢ z opakowania i przygotowacd
wszystkie pozostate czesci i dodat-
kowe dokumenty.

3. Usung¢ materiat opakowaniowy.

4. Usunac naklejki i folie.

3.2 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
wszystkie czesci pod katem ewentu-
alnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

— Rys. @

Zapobieganie szkodom materialnym pl

3.3 Czyszczenie przystawki
przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie
z artykutam,i spozywczymi, nalezy
przed uzyciem doktadnie umy¢.

— "Czyszczenie i pielegnacja”,
Strona 93

2. Przygotowac wyczyszczone i wysu-

szone czesci do uzycia.

4 Poznawanie akceso-
riow

4.1 Czesci sktadowe

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad czesci posiadanej przystawki.
- Rys. A

Maszyna do mielenia miesa

Przystawka do wyciskania so-
ku z owocow'

Tarcze perforowane’

Przystawka do tarcia'

Przystawka do wyciskania
ciastek’

Obudowa

Slimak z zabierakiem

Noz

Tarcza perforowana do sred-
nio grubego tarcia

Nakretka

Uszczelka

Taca wsypowa

Maszyna do mielenia miesa

SRS D e e

Popychacz

IZ] Dodatkowe dokumenty

7

>

kcesoria specjalne
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pl Przed uzyciem

Slimak przystawki do wyciska-
nia soku z owocow

Obudowa sita

Obudowa przystawki do wyci-
skania soku z owocow

Tarcza perforowana do drob-
nego tarcia

Tarcza perforowana do grube-
go tarcia

Slimak przystawki do tarcia

Beben tracy

Ostona

Uchwyt wzornika

ENEEEE N S5E &
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Wzornik

' Akcesoria specjalne

4.2 Akcesoria specjalne

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad akcesoriow specjalnych posia-
danego urzadzenia i ich zastosowan.

Tarcze perforowane

Tarcza perforowana do drobnego i
grubego tarcia umozliwiaja dodatko-
we sposoby przetwarzania artykutow.

Przystawka do wyciskania soku z
owocow

Przystawka do wyciskania soku z

owocow nadaje sie do wyciskania so-

ku z miekkich owocow i warzyw, np.

jagdd, pomidordw, jabtek, gruszek,

owocow dzikiej rozy.

Uwagi

® Nie wyciska¢ soku z owocow, kto-
re posiadajg pestki o wielkosci po-
dobnej do srednicy otworu sitka,
np. malin.

= Twarde artykuty, np. owoce dzikiej
rézy, przed wycisnieciem soku
ugotowacé do miekkosci.
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Przystawka do wyciskania ciastek

Przystawka do wyciskania ciastek na-
daje sie do formowania herbatnikdw
i kruchych ciastek.

Przystawka do tarcia

Przystawka do tarcia nadaje sie do
tarcia twardych artykutéw spozyw-
czych, np. migdatdéw, orzechow, cze-
kolady, twardych serdw lub suchych
butek.

Uwaga: Orzechy migdaty przetwarzac
tylko na sucho i w matych ilosciach.

4.3 Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
zapobiega uszkodzeniu silnika i in-
nych czesci przez nadmierne obcig-
zenie.

Jezeli maszynka do mielenia miesa
zostanie przecigzona lub zablokowa-
na, zabierak slimaka tamie sie w
przewidzianym konstrukcyjnie miej-
scu.

Uwaga: Czesci zamienne z przewi-
dzianym miejscem przetomu nie sg
objete gwarancjg. Nowy zabierak
mozna naby¢ w serwisie pod nume-
rem katalogowym 00418076.

Wymiana zabieraka

1. Wyjg¢ uszkodzony zabierak.
2. Wiozy¢ nowy zabierak.

5 Przed uzyciem

Przygotowad urzgdzenie i przystawke
do uzycia.



5.1 Przygotowywanie korpu-
su urzadzenia

Uwaga: Ksztatt i wyposazenie poka-
zanego na ilustracji robota kuchenne-
go moze sie rézni¢ od posiadanego
modelu.

1. Ustawi¢ urzadzenie w sposdéb opi-
sany w gtownej instrukcji obstugi.

2. Nacisngc¢ przycisk odblokowujgcy i
przemieszczac ramie do dotu, az
zostanie zablokowane w jednej z
pionowych pozyciji.
- Rys.

v Ramie jest zablokowane w pozy-
cji 3.

3. Ustawi¢ korpus urzadzenia w pozy-
cji robocze;.
- Rys. A1

5.2 Zakladanie uszczelki

» Wtozy¢ uszczelke do obudowy i
docisngc.
- Rys. H
Wszystkie wyciecia muszg sie zna-
lez¢ w przewidzianych pozycjach.

5.3 Sktadanie przystawek

Uwaga: Do korzystania z przystawek
potrzebne sg czesci maszynki do
mielenia miesa, z wyjatkiem noza i
tarczy perforowane;.

Sktadanie maszynki do mielenia

miesa

1. Wtozy¢ Slimak do obudowy zabie-
rakiem skierowanym do przodu.
- Rys. @

2. Zatozy¢ néz z czworokagtnym wy-
stepem skierowanym w strone $li-
maka.

- Rys.

Akcesoria specjalne

Przed uzyciem pl

3. Do obudowy wtozy¢ wybrang tar-
cze perforowana.
- Rys. H
Zwroci¢ przy tym uwage na poto-
zenie wyciecia w tarczy perforowa-
nej.

4. Zatozy¢ na obudowe nakretke
i lekko dokreci¢ w kierunku ruchu
wskazoéwek zegara.
- Rys. |

Skiadanie przystawki do
wyciskania soku z owocow'
Zastosowad sie do instrukcji obrazko-
wej.

— Rys. Hl - EA

Sktadanie przystawki do
wyciskania ciastek’

Zastosowac sie do instrukcji obrazko-
wej.

— Rys. i H - EH

Skladanie przystawki do tarcia'

Zastosowad sie do instrukcji obrazko-
wej.
— Rys. E - 4

5.4 Zaktadanie przystawki

1. Otworzy¢ dzwignie blokujgca.
- Rys. F¥1

2. Przygotowang przystawke trzymac
poziomo, skierowac czubki zabie-
raka na naped.
— Rys. P4

3. Catkowicie wsunac¢ przystawke na
naped.

4. Obrdci¢ przystawke do oporu w
kierunku ruchu wskazowek zegara.
— Rys. B4

5. Zamkng¢ dzwignie blokujgca.
— Rys. B3

6. Dokreci¢ nakretke w kierunku ru-
chu wskazowek zegara.
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pl obstugi

7. Natozy¢ tace wsypowa.
— Rys.

8. Podstawi¢ pod przystawke odpo-
wiedni pojemnik.
- Rys. E

6 Podstawowy sposéb
obstugi

6.1 Zalecane predkosci

W celu uzyskania optymalnych rezul-
tatéw nalezy przestrzegac zalecanych
predkosci.

Uwaga: W zaleznosci od wyposaze-
nia posiadany model jest wyposazo-
ny w 4-stopniowy lub 7-stoppniowy
przetgcznik obrotowy. W tej instrukcji
obstugi zalecane predkosci obrotowe
dotyczgce 4-stopniowego przetaczni-
ka obrotowego sg zawsze podane w
nawiasach.

Usta- Zastosowanie
wienie
7 (4) Przystawka do mielenia

miesa

7 (4) Przystawka do wyciskania
soku z owocow

4-5 Przystawka do wyciskania
(2-3) ciastek

3-4 Przystawka do widrkowa-
(2-3) nia

6.2 Przetwarzanie artykutow
spozywczych
1. Przygotowac artykuty spozywcze.

Duze artykuty pokroi¢ na kawatki
wielkosci, aby mogty wejs¢ do
otworu wsypowego.

Akcesoria specjalne
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2. Podtaczy¢ wtyczke do gniazda sie-
ciowego.

3. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecang predkosc.
- Rys. &1

4. Wtozy¢ przeznaczone do pokroje-
nia artykuty do otworu wsypowego
i lekko dociskajgc popychac popy-
chaczem.
— Rys.

5. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na O/off.
- Rys.
Zaczekac¢ na zatrzymanie sie urza-
dzenia.

6. Wyciagnag¢ wtyczke.

Przetwarzanie artykutow przy
uzyciu przystawki do wyciskania
sokow z owocow'’

Uwaga: Podczas pracy z przystawka
do wyciskania sokdow nalezy prze-
strzega¢ podanych nizej zasad.

1. Umiescic¢ po jednym pojemniku
pod kazdym otworem.

2. Przed rozpoczeciem przetwarzania
obrdcic srube regulacyjng w kie-
runku przeciwnym do kierunku ru-
chu wskazéwek zegara i otworzyc.
— Rys.

3. W czasie przetwarzania ustawiaé
Srubg regulacyjng zgdang konsy-
stencje musi owocowego i wytto-
Kow.

6.3 Zdejmowanie przystawki

1. Zdja¢ popychacz i tace wsypowgq i
otworzy¢ dzwignie blokujgca.
— Rys.

2. Obrdci¢ przystawke i zdjac jg z
korpusu urzadzenia.
- Rys.



Wskazéwka: Po uzyciu od razu czy-
Sci¢ wszystkie czesci, aby nie dopu-
$ci¢ do zasychania pozostatosci
sktadnikow.

7 Czyszczenie i pielegna-
cja

7.1 Srodki czyszczace

W tym miejscu sg podane srodki
czyszczgce nadajgce sie do czysz-
czenia przystawki.

UWAGA!

Niewtasciwe srodki czyszczace lub

nieprawidtowe czyszczenie mogg

spowodowac uszkodzenie przystaw-

ki.

» Nie uzywac srodkow czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych
czy metalowych przedmiotdw.

» Nie stosowac szorstkich Sciere-
czek ani srodkow do szorowania.

» Panel obstugi i wyswietlacz czysci¢
tylko zwilzong Sciereczka z mikro-
fazy.

7.2 Czyszczenie czesci

1. Roztozy¢ uzyta przystawke.

W tym celu wykonac¢ w odwrotnej
kolejnosci kroki wymagane przy
sktadaniu przystawki.
— "Skfadanie przystawek”,
Strona 91

2. Wszystkie czesci umy¢ woda z pty-
nem do mycia naczyn i miekkg
Sciereczka lub gagbka.

3. Wytrze¢ czesci metalowe do su-
cha. Pozostate czesci pozostawic
do wyschniecia na powietrzu.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Uwaga: Wyczyszczone czesci meta-
lowe natrze¢ niewielkg iloscig olejku
spozywczego, aby zabezpieczyd je
przed rdzewieniem.

7.3 Przeglad procesu czysz-
czenia
Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgod-

nie z opisem podanym w tabeli.
— Rys. E4
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uk bBesneka

1 Be3neKa

[oTpumyinTeca HacTynHUX NpaBua TEXHIKK OesneKu.

1.1 3aranbHi BKa3iBKU

® byab nacka, yBaXKHO NpoOUNTanTe LK iIHCTPYKLIO.
m Kepyntech iHCTPYKLIiEtO OCHOBHOro 610Ka npunaay.

1.2 BuKopucTaHHA 3a NPU3HAYEeHHAM

KopucTynteca npunagaam svie 3a Takux YMOB:

B 3 KyXOHHUM KoMOawHom cepii MUMS.

® 3 OPUTiHA/ILHUMW YacTuHaMn 1 NpUIaaaAam.

® 71A noApiOHIOBaHHA cupux a®o BapeHuX NPOoAYKTiB, Hanpuknaz
m’Aaca, pndu 1 OBOUIB.

® /1A 10AATKOBUX 3aBAaHb, ONMUCAHMUX Y Uil IHCTPYKLUIL.

1.3 MpaBuna TexHiku 6e3neKu

/\ YBATA! - He6e3neka TpaBMyBaHHA!

Ob6epToBi NpnBOAX, 3HAPAAAA ad0 Npunaaaa MOXYTb CIPUUYNHATK

TPaBMMU.

» He nNpocCoBynTE PYKY B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/IOBUHY.

> [1iQWTOBXYWTE IHIPEOIEHTUN TiIbKW LUTOBXAYEM.

HeHanexHe KoOpucTyBaHHA MOXE CMPUYMHUTIA TPaBMMU.

» 3abopoHeHo 30upaTtn npuiaaaa Ha OCHOBHOMY O/10Li.

» [TpunannAa MOXXHa BCTAHOBMOBATU | 3HIMATK Ti/IbKK 3@ HEPYXO-
MOro npmMBoda 1 yCTaHOBNEHOro nNpunaay.

» BukopucTtoByiTe npunanns Tinbku B nependayeHin podounii
No3uLil.
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2 fAK YHUKHYTHU MaTepi-
anbHUX 30UTKIB

YBATA!

HeHanexHe KopucTyBaHHA MOXe

CNPUYNHUTK MaTepianbHy LLIKOAY.

» He 06pobnaite npoaykTy, Wo
MICTATb TBEPAI CKNAAHWKN, AK-OT Ki-
CTKW, XpALLi ab0o KiCTOUKMW.

» He BcTaBnanTte npeameTu, AK-OT
yepnaku, y 3aBaHTaxKyBasibHy
ropnosuHy abo Kopnyc.

» [lepen KOpUCTyBaHHAM MEPEBIPTE,
UM HEMAaE B 3aBaHTaKyBaslbHIl
FOPSIOBUHI 1 KOPMNYCi CTOPOHHIX
npeameTiB.

3 PosnaKoByBaHHA #
nepesipKa

TyT BW OiBHaeTeCA, AKNUX Npasui chid
OOTPMMYBaTUCA, PO3MNakKoBYOYN Mpu-
nag.

3.1 Po3naKoByBaHHA npunaa-
AA ¥ aetanen

1. Buimite npunanna 3 ynakoBKM.

2. BuiimiTb 3 ynakoBKW 11 NiAroTynTe
BCi O4ATKOBI getani i cynpoBsiaHy
[OKyMeHTaLito.

3. 3HiMiTb HaABHWI NaKyBasIbHWI
marepia.

4. 3HiMiTb HaABHI HaKNeNKM Ta NiBKN.

3.2 KomnneKT nocTaBKU

[licnAa posnakyBaHHA NEPEBIPTE, UK
KOMM/IEKT MOBHUI i YN HE NOLKOANNO
AKICb YaCTMHM Nia Yyac TpaHCnopTyBa-
HHA.

- Man. |

Hacanka-m’acopy6ka

AK YHUKHYTU MaTepianbHux 36uTkiB  uk

[Z] CynposiaHa nokymeHTaLin

3.3 YuweHHA npunanan
nepen nepLinumM KOpu-
CTyBaHHAM

1. YCi getani, AKi KOHTaKTyOThb I3 Xa-
PUYOBUMU NPOAYKTaMK, nepeq
nepLINM KOPUCTYBaHHAM CAiA
NOMUTN.

- "YyueHHa Ta qornaa”, Crop. 99

2. [1igroTynte BUMUTI N BUCYLLIEHI
netani 4O 3aCTOCYBaHHA.

4 3HahoMCTBO 3 nNpunaa-
aam

4.1 CKnagHUKu

TyT MOXHa NO3HaMOMUTUCA 3i
cknagHukamu npunagaA.
- Man. A

Hacanka-m’acopytka

Hacaaka-npec ona ppykTis’

Mepdoposani ancku'

Hacagnka-tepTka’

Hacanka ana neunea’

Kopnyc

LlHek i3 3axonntoBayem
Hix

[NepdopoBaHuin AncCK i3
cepeHiMu oTBOpamMm

['BUHTOBE KinbLE

YwinbHtoBaY

ol l- ol fmifo ol

3aBaHTaxyBa/bHa valla

O

neuiansHe npunagna
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uk T[lepen KOPUCTYBaHHAM

LLToBxau

LLIHek Hacagku-npeca anq
dbpykTiB

Kopnyc cuta

Kopnyc Hacaaku-npeca anq
dbpykTiB

MepdopoBaHuii AnCK i3
OPIBHUMKN OTBOPaMM

[NepdopoBaHnin AUCK i3 BENK-
KUMW OTBOpaMu

LLIHek Hacaakn-TePTKM

HaTtupanbHuin 6apadaH

Kpuiwka

Tpumau ana hopmyBanbHOI
NNacTUHN

dopmyBasibHa niacTuHa

B NEEE & & 5E
(ee]] | [e2)| (@2 E| (€N LS| =] (=

' CneuianbHe npwnaana

4.2 CneuianbHe npunagan

TyT HaBefeHO OrNAL chnewiasibHOro
npwunaaanA i Moro 3acTocyBaHHA.

MepdopoBaHi AUCKH

MepdopoBaHi ANCKK 3 APIOHUMU 1
BEIMKMMUK OTBOPaMu AatoThb
[0aTKOBI MOX/MBOCTI 0BPOOKM.

Hacapgka-npec ana ¢ppykKrie

Hacagka-npec ana dpykKTiB nia-
X0OWTb, WOO BUYABIIOBATU CiK 3
M’AKUX NNOAIB i Aria, Hanpwuknaa nomi-
[opiB, AGNYK, MPYLL, LWWMNLLWHN.

BKasiBKu

= He BMYaBNONTE CiK i3 NNoAIB i Aria,
niaMeTp HaciHHA AKUX MPUON3HO
36iraeTbca 3 PO3MipOM OTBOPIB Ci-
TyacToro QinbTpa, Hanpuknaa, 3
MasTUHW.

® TBepai naoau i aroan, Hanpuknaa
LWMAWWHY, Nepea BUYaB/IOBaHHAM
cnia possaptoBaTu.
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Hacagka ana neuuBa

Hacagka ans neumsa nigxoauTs, WoO
dopmyBaTK NiCOYHE 11 iHLLIE NeYnBo.

Hacanka-TepTKa

Hacagka-tepTka nigxoauTb, Woo
HaTUpaTu TBepAi NPOAYKTA, AK-OT M-
raanab, NiCOBi ropixu, Wokonaa,
TBEpAMn cup abo cyxapi.

3ayBar{eHHA: J1icoBi ropixu 1 mu-
roasib MOXHa nepepobaaTi nue
B CyXOMY BUIMAAI | B HEBEUKIN Ki-
NIbKOCTI!

4.3 3axucT Big nepeBaHTaMe-
HHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHA 3anobi-
rae NOWKOMKEHHIO ABUMYHA W iHLWINX
YyaCTUH Yepes 3aBMCOKE HaBaHTaXeH-
HA.

Y pagi nepeBaHTaxXeHHA abo O/10Ky-
BaHHA M’ACOPYOKKN 3axon/oBay
lUHeKa namaeTbCA B crewianbHo
nependayeHoMy MicLi.

3ayBaMeHHA: Ha yacTuHu 3 3agaHum
MiCLIEM 3/10MY Hallli rapaHTilHi
3000B’'A3aHHA HEe MOLIMPIOTLCA.
HoBwin 3axontoBay MO)XHa 3aMOBUTU
B CEPBiCHIii cyx0i 3a HOMEepPOoM
00418076.

3amiHa 3axonaroBaya

1. 3HiMITb AEMEKTHUI 3ax0n/toBaY.
2. YCTaHOBITb HOBUN 3axX0M/t0Bay.

5 lMNepen KopUcTyBaHHAM

MigrotyiTe OCHOBHWUIA ©N0K Npunaay
M NpunagaA Ao 3aCToCyBaHHA.



5.1 MigroToBKa OCHOBHOIO
6noka

3ayBareHHA: [lokasaHnin Ha
intocTpaii KyXOHHUN KomBanH Moxe
BIAPISHATMCA Bia BaLIOi MOAENi 3a
dopMoto | KOMNNEKTALIED.

1. YCTaHOBITb OCHOBHUI B0K, AK
onucaHo B FOMNOBHIW IHCTPYKUT.

2. HatucHiTb po3dnoKyBasibHy KHOMKY
 OnycKamnTe BiAKNAHWIN
KPOHLLTEWNH, AOKM BiH He 3adikcye-
TbCA Y BEPTUKA/bHIN NO3uLil.

- Ma.

v BioknaHuin kpoHwTenH 3adi-
KCoBaHO B nosuLlii 3.

3. [1oBEpPHiTb OCHOBHWUIA B/IOK Y
poBouy NosuLito.

- Man. B4

5.2 BcTaBneHHA yuwinbHoBa-
ya

» BcraBTe yulinbHIOBaY y KOpNyc i
NPUTUCHITb MOro.
- Man. H
Buimkn MatoTb GyT TOUHO BUPIBHA-
Hi.

5.3 36upaHHA HacaaoK

3ayBameHHA: LLIo6 kopucTyBaTmcA
cneuianbHMM NpunagasaMm, Bam noTpi-
OHi YacTUHU M’ACOPYDOKU, 3a BUHA-
TKOM HOXIB i NepdopoBaHux AMCKIB.

36upaHHA M’ACOPYOKH

1. BeraBTe WHek 3axon/oBayemM
ynepen y Kopnyc.
- Man. @

2. YCTaHOBITb HiXX YOTUPUKYTHUM BU-
CTYNOM ynepen Ha LUHEK.
- Ma.

CneuianbHe npunanan

MMepen kopucTyBaHHAM Uk

3. BcTtaBTe B Kopnyc noTpidHUii
nephopoBaHNn ANCK.
- Man. B
3BaxariTe Ha BUIMKY B
nephopoBaHOMY AUCKY.

4. YCTaHOBITb MBUHTOBE KifbLE i 371€er-
Ka 3aTArHITb MOro 3a roAnHHU-
KOBOO CTPI/IKOIO.

- Mas. E1

36upaHHA HacagKu-Npeca ans
$pykKTiB'

Kepyiiteca rpadiuHow iHCTPYKLIEO.
- May. Hl - i3

36upaHHA HacagKu AnA neuunsa’

Kepyiiteca rpadiuHor iHCTPYKUIEO.
- Mas. EH -

361paHHA HacaAKU-TepTHK'

Kepynteca rpadiyHotO iHCTPYKLUIELD.
- Ma. EEl - PA

5.4 Po3milleHHA HacaaKu

1. BigumHiTh 3anipHnin Baxinb.
- Ma.

2. Tpymatroum niaroToB/EHY Hacaaky
rOPV30HTasIbHO, BUPIBHANTE 3yOL
3axonatoBava 3 NprMBOAOM.

- Mas. 4

3. [oBHiCTIO HacaadiTb Hacadky Ha
npweoa.

4. J1o ynopy NOBEPHITb HacaaKy nNpo-
TV TOANHHMKOBOI CTPINKN.

- Man. 4

5. 3auuHiTb 3anipHUIA Baxisb.
- Man. B3

6. 3aTArHiTb rBMHTOBE KiNblLEe 3a
FOAVHHMKOBOKO CTPINKOIO.

7. YCTaHOBITb 3aBaHTaxXyBaslbHy yallly.
- Man.

8. [locTaBTe nig Hacaaky nigxoaauly
nocyanHy.

- Mas. EA
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uk KopucTyBaHHA

6 OcHoBHiI BigomocTi npo

KOPUCTYBaHHA

6.1 PekomeHpalii loao LUBU-

AKOCTI

o6 nocaraTtv onTumanbHUX pe-
3yNbTaTiB, 3BaXanTe Ha pekoMeraauii
LLIOA0 WBUAKOCTI.

3ayBarKeHHA: 3anexHo Bia Komne-
KTauii npunaay Bawa Moaesb MoXe
OyTn yctatkoBaHa 4- abo 7-nosu-
LiHMM nepemunkadem. Y Uil iH-
CTPYKUIT pEKOMEHOOBAHY WBUAKICTb
anAa 4-no3nLiHOro MOBOPOTHOTO
nepemMmkaya 3aBxau HaBeaeHo B Oy-
XKax.

Hana- 3acTtocyBaHHA
wTyBa-
HHA

7 (4) M’acopybka

7 (4) Hacaaka-npec ana

dpykTiB
4-5 Hacaaka ona neunsa
(2-3)
3-4 LLlaTtkyBasnbHa Hacaaka
(2-3)

6.2 O6po6Ka NnpoAyKTiB

1.

Migrotynte npoaykTy.

Benvki npoayktn nopixre Ha
LIMaTKK, WoO BOHW NPOMLLAN B
3aBaHTaXyBa/lbHY rOPAOBUHY.

2. Bcraste wTencesibHy BUJIKY B PO-

36eTKY.

3. Bubepitb pekomeHaoBaHy WBNI-

KiCTb 3a OMOMOrot0 NMOBOPOTHOMO
nepeMmkava.
- Mas.

1

CneuianbHe npunanan
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4. 3aBaHTaxTe NPOAYKTX B ropso-
BMHY, 31erka niawToBXyHoum
LUTOBXa4eM.

- Mas. K

5. [1oBePHITL NepemMmkay y nosuLito

O/off.
- Mas. El
[ouekainTteca 3ynuHKN npunaay.

6. BuinmiTb WwITEncensHy BUAKY 3 po-

3eTKN.

O6pobKa NnpoAyKTiB HacaagKoto-
npecom anfa ¢pykris'

3ayBarKeHHA: [1pautotoun 3 Hacaa-
KOKO-NpecoMm ana PpyKTiB, 3BakaiTe
Ha HaBeneHi HUXue 0coBMBOCTI.

1. [locTtaBTe nig BiANOBIAHI OTBOPWU ABI
NOCYANHN.

2. [lepL HiXk nounHaTn oOpoOKy, Bid-
UMHITb OTBIP, BIANYCTUBLIN PEryto-
Ba/IbHWI FBUHT NPOTU FOANHHU-
KOBOI CTPINKK,

- Mar.

3. [ig yac 0BpoBKM perynonte
FBMHTOM 0aXaHy KOHCUCTEHLio
(PPYKTOBOrO MyCy 1 BUYaBKIB.

6.3 3HATTA HacaaKu

1. 3abepiTb WTOBXAY i 3aBaHTaIKy-
BasIbHY Yally, BiAYMHITL 3anipHUR
BaXi/ib.

- Mar.

2. [loBepHITb HaAcagKy M 3HIMITb 3
OCHOBHOro 6/10Ka.

- Mar.

Mopapa: Oapasy nicnA KopUCTyBaH-
HA YNCTbTE BCi AeTasli, WOoO IaNLLKN
He mpucuxasnu.



YnweHHA Ta gornAaa

7 YvwieHHA Ta gornan

7.1 YucTtunbHi 3acobu

LisHantecs, aki 3acobu npuagaTHi Ann
UMLLEHHA Npuiagan.

YBATA!

HeBiaonosiagHi 3acobu Ana OunLLeHHS

ab0 HenpaBW/IbHE OUMLLEHHA MOXE

NPWM3BECTM OO0 NMOLWKOMKEHHA Npunaa-

an.

» He BMKoOpUCTOBYIiTE 3acobu Ans
OYMULLEHHSA, WO MICTATL CAMPT.

» He BUKOPUCTOBYIMTE 3aroCTPEHI
abo MeTanesi npeameTu.

» He BMKOPUCTOBYITE XOPCTKI raHui-
pky abo 3acodun 418 OUULLEHHA.

» [laHenb ynpasniHHA 1 gucnnen
npoTUpanTe TiNbKN BONOTO0
CEPBETKOK 3 MIKPOBOJIOKHA.

7.2 YuweHHA OKpeMux
Aetanew

1. Po3BepiTb BUKOPUCTAHY HacaikKy.

[nAa UbOro BUKOHANTE anroputm
36upaHHA y 3BOPOTHIl nocni-
[OOBHOCTI.
— "36upaHHAa Hacagok", Crop. 97
2. Yci oKpemi getani cnig noYymctuTn
M’AKOIO raHuipkoto ado rybkoto,
3BOJIOXEHOIO B JTY>)KHOMY MUNHOMY
PO3UNHI.
3. MeTanesi getani NOTPIBHO BUTEPTM
Hacyxo. PewTi netanen navte Bu-
COXHYTW.

3ayBarkeHHA: OuyiLLieHi meTanesi
aetani HaTPiTb HEBEIMKOKO KiNbKICTHO
onii, Wo® 3axncTuTn ix Big ipi.

7.3 Ornapg yvweHHA

UnctbTe OKpemi geTani, AK ykasaHo B
Tadnuui.
- Man.

uk
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ru besonacHocTb

1 Be3onacHoCcTb

Cobntopaite cneayrouine ykasaHma no TexHmnKe 6e30nacHoOCTH.

1.1 O6wMe yKasaHunA

= BHUMaTenbHO NpounTaiTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
= CobntoganTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY OIOKY.

1.2 Ucnonb3oBaHHWe NO Ha3HAYEHUIO

Mcnonb3ynte NpMHAANEIKHOCTU TOSBbKO:

B C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS5;

B C OpPUrMHaNbHLIMK YacTAMM U NPUHAANEXKHOCTAMM.

® 1A U3MEeNbYEHNA ChIPbIX UM BapeHbIX NPOAYKTOB, TaKUX KaK MACO,
pbiba 1 OBOLUM.

® 1A AONONHUTENbHBIX NPUKNAAHbIX 3a4ay, ONUCaHHbIX B 9TOW
WHCTPYKLMH.

1.3 YKasaHu1A no TexHuKe 6e3onacHOCTH

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

Bpaluarowmeca npMBoAbl, HACAAKK UK NPUHAASIEXXHOCTU MOTYT CTaTb

NPUYUHOW TPaBM.

» He onyckauTte pyku B 3arpy304Hbli CTBOJ.

» [InA noATanKnMBaHUA UHIPEAUEHTOB UCMOJb3YWUTE TONLKO TOMNKAaTE b.

HekomneTeHTHOE UCMOoMb30BaHWE MOXKET CTaTb NPUYMHON TPaBM.

» Hu B KOEM cnyyae He cobupanTe NPUHALNEXHOCTU HA OCHOBHOM
6noke.

> [pMHaANEeXHOCTU MOXKHO yCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOJIbKO Nocne
OCTaHOBKM NMPUBOAA M OTCOEAMHEHUA Nprubopa OT CeTw.

» Ucnonb3yiTe NpUHAANEIKHOCTH TONBKO B NPeAyCMOTPeHHOM pabo-
4eM NOSIOXKEHWUMU.
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2 MNpepoTBpalleHue maTepuanb-
Horo yulep6a

BHUMAHMUE!

HeKkomneTeHTHOe MCMOoMb30BaHNE MOXKET

MPUBECTU K MaTepuanbHoMy yLuepoy.

» He nepepabartbiBaiite NpoayKTbl, CO-
Aepxxaulme TBepable KOMMOHEHThI,
Hanpumep, KOCTU, XPALLM UK CeMEHa.

» He BBOAWTE Kakue-nMOBO NpeamMeThl B
3arpysouHblii CTBOS MK KOPMNYyC, Hanp#-
Mep, pasnMBaTeNbHYHO JIOXKY.

» [Nepen vcnonb3oBaHMeM NPoOBepPbLTE 3a-
rPY304HbIA CTBOM M KOPMNYC Ha Hanuuue
NOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

3 PacnakoBbiBaHME U KOHTPOJb

3Aaecb npuMBOAMUTCA MHPOPMALIMA, KOTOPYHO
Heo6xo0AMMO y4YeCTb NpW pacnakoBbiBa-
HUW.

3.1 PacnakoBbiBaHWe NpuHag-
NeXXHocTeu U yacteun

1. BbIiHbTE MPUHAANEXHOCTU U3 YNAKOBKM.

2. Bce ocTanbHble 4acTv 1 ConpoBoAu-
TENbHYI0 AOKYMEHTALMIO BbIHbTE U3
YNaKOBKM U MONOXNTE PALOM.

3. Yaanute nmeroLmMnca ynakoBOYHbIN Ma-
Tepuan.

4. YpanvTe UMeroLLIMecs HaKNnenKku 1
NNEHKM.

3.2 KomnneKT nocTtaBKU

Mocne pacnakoBKW NpoBepbTe BCe AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHBLIX NOBPEMXAe-
HUN, @ TaKXKE KOMMNEKTHOCTb MOCTABKHM.

- Puc. H

MpeaoTBpalleH1e MmatepuasnbHoro yuepba ru

3.3 OuncTKa NnpUHaANexHo-
cTeun nepen nepBbiM UC-
nonb3oBaHUEM

1. Bce aetanu, conpukacaroLumueca ¢ npo-
ZlyKTamu, cneayeT O4UCTUTb nepes nep-
BbIM MCMO/Ib30BAHWUEM.

— "Ounuctka n yxoa", Ctpanmnya 105

2. OuMLLEHHbIE M NMPOCYLLEHHbIE AETau
MOJOXKUTE HaroToBe ANA UCMOoMNb30Ba-
HUA.

4 3HaKOMCTBO C aKceccyapamu

4.1 CocTaBHblIe YacTHU

3aeck npuBeaeH 0630p COCTaBHbIX YacTen
NPUHAZNEXXHOCTEN.
- Puc.AA

Hacanka-macopy6ka

Hacaaka-npecc ana onkuma
coka'

dopmMoBOYHbIE ANCKMU'

Hacazka-tepka’

Hacaaka-wabnoH ans Bbineyku'

Kopnyc

LLIHeKk c NoOBOAKOBOK BTYNIKOM

Hox

DopMOBOYHbINA AUCK ANA cpeaHen
pyO6ku

Konbuo ¢ pesbboii

Mpoknazaka

Hacaaka-mAcopy6ka

3arpy3ouHbii NOTOK

lZ) ConposoauTensHas nokymeHTa-
umA

| ~olfo/l ol fmifo oo >

Tonkatenb

! CneuwnanbHble NpUHaANEeXHOCTH
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ru I'Iepe,u Mcnonb3oBaHnem

LLHek HacaaKun-npecca ana omKu-
Ma COoKa

CwuToBhbIV KOPNYyC

Kopnyc Hacaaku-npecca ana oT-
XMMa coka

DOpPMOBOYHbIN ANUCK [NIA MEJTKOK
py6Km

DOpPMOBOYHBIA ANCK ANA KPYMHOM
pyOKu

LLHek HaCaAdKN-TEePKHU

TepouHblit 6apabaH

Kpblwka

Hepxxatens GpopmMoBOYHOM
nnaHKu

B NEEE E M EHE &
(oc)| | (2| (G} ED| [N L) B3| (=

dopMoBOYHaA nnaHka

! CneuwnanbHble NPUHAANEXHOCTH

4.2 CneuuvanbHble NpUHagnex-
HOCTH

Hwxe npencraBneH 0630p cneuuanbHbIX
NPUHAANEXHOCTEN 1 UX HAZHAYEHWA.

PdopMOBOUHbIE AUCKH

®opMOBOYHbIE ANCKM ANA MENKOM U Kpyn-
HOW PyOKKM CO3AAI0T AOMONHUTENBHBIE BO3-
MOXXHOCTH nepepaboTKy.

Hacagka-npecc gnfa oTxuma
COKa

Hacaaka-npecc anAa onkuMma coka nosso-
NAET OTXKUMATb COK U3 MATKMX QPYKTOB,
OBOLLEeW UK AroAl, TaKMX Kak NoMuaophl,
AGMNOKM, rPYLLX, LLMMOBHMK.

MpumeuaHun

= He BblAaBnMBanTe COK U3 AroA U GPyK-
TOB, ANAMETP 3EPHbILLEK KOTOPbIX MOYTK
TaKoW e, Kak AnameTp OTBEPCTUI ceT-
yartoro ¢pusbTpa (Hanpumep, U3 Manu-
Hbl).
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= Tepable MNoAbl, HaNPUMEP LUMMOBHHUK,
nepen OMKMMOM crelyeT pasBapuTb 0
MArKOro COCTOAHMUA.

Hacanua-maénon ANnA BbiMNeYkKH

Hacazka-1a6noH ana Beineyky Noaxoaut
ZnA GOpMOBaHWA NECOYHOrO M APYroro re-
YEHbA.

Hacapgka-tepka

Hacazka-Tepka noaxoauT AnA HaTupaHua
TBEPAbIX NPOAYKTOB, TAKUX Kak MUHAANb,
NlecHble Opexu, LLoKonag, TBepablii Chip
UnK cyxapu.

3ameTKa: JlecHble opexu n MMHAanb MOX-
HO nepepaéaTblsaTb TOJNIbKO B CyXOM BUAE
1 HeBOobLLUUX KONUYeCTBax.

4.3 3awmTa OT neperpyskKu

3awmrta ot neperpysku NPenATCTBYET No-
BPEXAEHWIO 31EKTPOMOTOPa U APYruUX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBME C/IULLKOM BbICO-
KOW Harpysku.

B cnyuae neperpysku unu 3aegaHua MACO-
py6ku NoBoAKOBaA BTY/KA LUHEKA IOMaeT-
CA B cneunanbHo NpefycMOTPEeHHOM Me-
cTe.

3ameTKa: Ha 3anacHble yactu ¢ 3ajaHHbIM
MECTOM CioMa HalllM rapaHTUiHble 06A3a-
TeNnbCTBa He pacnpocTpaHatoTcA. Hosyto
MOBOAKOBYIO BTYJIKY MOXXHO Npuobpectv B
cepsucHoit cnyxobe no Homepy 00418076.

3ameHa NOBOAKOBOM BTYJIKU

1. CHummute NoJIOMaHHYyH NOBOAKOBYHO
BTYJIKY.

2. YcraHoBWTE HOBYIO MOBOAKOBYIO BTY-
KYy.

5 MNepen ucnonbsosaHnem

MoarotoBbTE OCHOBHOM GOK K npuHaa-
JIEXXHOCTU K UCMONTb30BAHUIO.



5.1 NMogroTroBKka OCHOBHOrO
6noka

3ameTKa: N306parkeHHbIN KyXOHHbIA Npu-
6op MOXXeT OTIMYaTLCA OT BalLen MoAenu
no GpopMe W OCHaLLEHHIO.

1. YcTaHoBWTE OCHOBHOM BIOK, KaK onuca-
HO B MABHOM MHCTPYKLMK NO 3KCnya-
Tauuu.

2. HakmuTe Ha KHOMKY pas3BnoKkMpoBaHuA
U nepemeLlaniTe NoBOPOTHbIA KPOH-
LUTEWH BHU3, MOKa OH He 3aduKcupyeTca
B BEPTUKAIIbHOM MOJIOKEHUM.

- Puc. H

v [loBOPOTHLIN KPOHLUTENH PUKCUPYETCA
B NOSOXeEHUM 3.

3. MNoBepHUTE OCHOBHO 60K B pabouee
MONIOXKEHHE.

- Puc. A

5.2 YcTaHOBKa NpOKNagKu

» YcTaHoBMTe NPOKNaAKy B KOPMNyC 1 Npu-
XMuUTe ee.
- Puc. H
BbleMKK A0MKHbI BbiTb TOYHO COBMELLE-
Hbl.

5.3 C6opKa HacafnoK

3ameTKa: [1nAa ncnonb3oBaHuA cneuunanb-
HbIX MPUHaANEXHOCTel TpebyroTcA YacTu
MACOPYOKH, 32 UCKIOUEHWEM HOXKa U dop-
MOBOYHOI0 AWCKA.

Cbopka macopybKu

1. BctaBbTe LWHEK NOBOAKOBOW BTYNKOM
Bnepea B Kopnyc.
- Puc. @

2. YCTaHOBMUTE HOX Ha LUHEK KBaapaTHbIM
BbICTYMOM Bnepea.
- Puc.

CneuwnanbHble NPUHaANEeXXHoCTn

I'Iepea UCnonb3oBaHWemMm ru

3. BcraBbTe B KOpnyc HY>XXHbIA pOpMOBOY-
HbI JUCK.
- Puc.H
Ob6patute BHUMaHWe Ha BbleMKy B Gop-
MOBOYHOM AIUCKE.

4. YcTaHoBuWTE pe3bBoBOe KOMbLO U crer-
Ka 3aTAHMTE MO YaCOBOW CTpPesKe.
- Puc. &

C6opka HacagKu-npecca anA
OTXMMa coKa'

CneayiTte MHCTPYKLUMK B KAPTUHKAX.
- Pyc. i1 - i

C6opkKa HacagKku-iabnoHa aAns
BbINeykH'

CregayiTte UHCTPYKLMK B KapTUHKAX.
- Puc.iH - EB

C6opka HacagKU-TEpPKH'

CrnenyWnTe MHCTPYKLUMU B KAPTUHKAX.
- Puc. KBl - PA

5.4 YcTaHOBKa Hacaaku

1. OTKkpoWTe 3anvparoLLmnii pelyar.
- Puc. P8

2. ['opu3oHTaNbHO yaep)KuBaA NoAroToB-
NEHHY0 HacaZKy, BbIpOBHAWTE 3yOubl
NOBOZKOBOW BTYJSIKMU C MPUBOAOM.
- Puc. P

3. lMonHocTbIo HacaauTe HacaaKky Ha npu-
BOZ.

4. [lo ynopa nosepH1Te Hacaaky npoTus
4acoBOW CTPENKM.
- Puc. P2

5. 3akpoiiTe 3an1paroLLmii pblyar.
- Puc. Eq

6. 3aTAHuTe pe3bBoBOE KOMbLIO MO Yaco-
BOM CTpesKe.

7. YcTaHoBWTE 3arpy304HbIv JIOTOK.
- Puc.
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8.

ynpasneHue

YcTaHoBWUTE Mo HAacaZIKon noAxoan-
LYK EMKOCTb.
- Puc. FA

6

CraHpapTHoOe ynpasneHue

6.1 PekomeHgaLMu no Ha-

CTPOWKe CKOpPOCTH

Cobntoaaite pekoMeHAaunn no HacTpon-

Ke
Hbl

CKOPOCTU ANA AOCTHXXEHUA ONTUMASTb-
X pesynbTaToB.

3ameTKa: B 3aBMcMMOCTH OT OCHaLleHuWA

npvbopa Balla MoAenb UMeET 4-CTyneHYa-

ThlA UAK 7-CTyneHYaTbli NOBOPOTHbLIN

nepexkno4yaresnb. B naHHoM MHCTPYKUKWK MO
JKcmlyaraumm pekomeHgaunum no CKoOpoCcTun

ANA 4-CTyNeHYaToro NoBOopOTHOIO
nepekntoyatena NPMBOAATCA COOTBET-
CTBEHHO B CKOBKaXx.

Ha- MpumeHeHue

CTpOMKa

7 (4) Msacopy6ka

7 (4) Hacagnka-npecc ana onxkuma

CoKa

4-5 (2- Hacagka-wabnoH Anq Beineuy-

3)

KU

3—4 (2— Hacaaka AnA LWMHKOBKK

3)

6.2 MepepaboTKa NPOAYKTOB

1.

[MoaroTtoBbTe NPOAYKTbI MUTAHUA.

MoperkbTe BonbLUMe NPOAYKTHI Ha Ky-
COYKM, YTOObI OHW MPOLLININ B 3arpy3ou-
HbIA CTBOJ.

BcraBbTe BUNIKY CeTeBOro LUHypa B po-
3eTKy.

YcTaHoBHUTE NOBOPOTHLIM NepeKntova-
TeNb Ha PEKOMEHYEMYIO CKOPOCTb.

- Puc. F4

CneuwnanbHble NPUHaANEeXXHoCTn
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4. 3arpysuTe NpoAayKTbl ANA Pe3ku B 3arpy-
30YHbIA CTBON U Crerka noatanknsamnte
UX TONKatenem.

- Puc. Hil

5. YcTaHOoBWTE NOBOPOTHLIM Nepekstoya-

tenb Ha O/off.

- Puc.

Joxxautecb NONHOMO octaHoBa npubo-
pa.

6. M3BneKuTe BUIIKY U3 PO3ETKM.

MepepaboTKa NPOAYKTOB
HacaaKou-npeccom anAg
OTXMMa coKa'

3ametka: PaboTasn ¢ HacaaKoW-npeccom
[NA OTKMMa COKa, YUuTbIBaKTe cneayto-
LMe ocoBeHHOCTH.

1. MNocTaBbTe iBE €MKOCTH NOA COOTBET-
CTBYIOLLME OTBEPCTHA.

2. MNpexzae yeM HauMHaTbL NepepaboTKy,
NOBEPHUTE YCTAHOBOYHbLIN BUHT NPOTUB
YaCoBOM CTPESKH, UTOBLI OTKPLITH €ro.
- Puc.

3. Bo BpemsA nepepaboTku perynupyiTe
YKenaemyt KOHCUCTEHLMIO GPYKTOBOroO
Mycca M XXMbiXa C MOMOLLbIO YCTaHO-
BOYHOIO BUHTA.

6.3 CHATUe HacagKku

1. CHUMMUTE TONKaTeNb U 3arpy304HbIi N10-
TOK, OTKPOWTE 3anuparoLLmni pblyar.
- Puc.

2. NoBepHUTE HAcaAKYy U CHAMUTE C
OCHOBHOTO 6510Ka.
- Puc. 4

PexkomeHgauua: Cpasy nocne Mcnonb3o-
BaHWA ounLLaiTe Bce yacTu npubopa, uto-
Obl OCTaTKU NPOAYKTOB HEe MPUCHIXay.



OuuncTka u yxoa

7 OuucTKa 1 yxon

7.1 Yuctawue cpencrea

Hwxe ykasaHbl UMcTALLME CpeacTBa, Npu-
roAHble ANA BalUUX NPUHAANEXHOCTEN.

BHUMAHMUE!

Mpu Mcnonb3oBaHUM HEMNOAXOAALLMX YM-

CTALUMX CPEACTB UK NMPKU HENPaBUIIbHOM

O4YUCTKE BO3MOXKHO MOBPEXAEHWE NPUHAA-

NeXXHoCTew.

» He ucnonb3ynte motoLume CpeacTea,
coJepykalluve ankorosb UK CnvpT.

» He ucnone3syiTte meTaninyeckue v
OCTPOKOHEYHbIE NPeAMETbI, a TaKxe
npeameTbl C OCTPLIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaitTe rpy6yto TKaHb Mnu
abpasuBHble YMCTALLME CPEACTBA.

» YucTtute naHenb ynpasnieHUA U aucnnen
TONbKO BNAXKHOM MUKpodrOpoBOI can-
deTrow.

7.2 YucTKa oTOenbHbIX YacTeun

1. Pasbepute ucnonbayemyro Hacaaky.

JnAa aToro BbINONHUTE onepauunn coop-
Kv B 0BpaTHOM NocneaoBaTelbHOCTH.
— "C6opKa Hacanok", Ctparunya 103

2. [MouncTuTe BCE OTAE/bHbBIE YaCTH Mbljlb-
HbIM PaCTBOPOM W MATKOW TPAMKOM UK
ryOKoM.

3. MeTannuueckue yactu NpoTpuUTe Hacy-
x0. OcTanbHLIM YacTAM AaiTe BbICOX-
HYTb.

3ameTKa: [nA 3auTbl OYMLLEHHBIX MeTan-
NIMYECKMX YacTewn oT PXXaB4YUHbI CMaXKbTe
UX HeBObLLUM KOJIMYECTBOM pactutenb-
HOro macna.

7.3 O630p UUCTKHM

OtaenbHble AeTanu YACTATCA CorfiacHo Ta-
6nuue.
- Puc.

ru
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+ Warranty extension options
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Looking for help?
You'll find it here.
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or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service
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