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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist geeignet zum
Verruhren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmitteln

und Flussigkeiten sowie zum Kneten von weichem Teig. Das
Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw.
Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur in Innenrdumen bei
Raumtemperatur und bis zu 2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z. B.
Herdplatten, stellen.

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Das Netzkabel nicht mit heilRen Teilen in Berlhrung
bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Flissigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspliler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.



de Wichtige Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschliel3en. Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft nach der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort
ausschalten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Das Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die
Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten. Vor
dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem Ausschalten lauft das Gerat
kurze Zeit nach. Das Gerat nicht im Leerlauf betreiben.

Niemals in rotierende Teile greifen. Lange Haare oder lose
Kleidungsstucke schitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen.

Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals
die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden. Nur Werkzeuge des
gleichen Typs (z. B. 2x Knethaken) paarweise einsetzen.

Verbrennungsgefahr!
Vorsicht bei der Verarbeitung von heiRem Mixgut. Heildes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

/\ Gefahr von Gesundheitsschiden!

Verschmutzungen am Gerat konnen die Gesundheit gefahrden. Die
Reinigungshinweise zum Gerat beachten. Oberflachen, die mit
Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor jedem Gebrauch reinigen.
A Wichtig!

Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =% ,Reinigen” siehe
Seite 8

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.

Weitere Informationen zu unseren \I?vgs::mmusr!grs]ger:n{al&sr Geprauch """""""" 5
Produkten finden Sie auf unserer ¢ t.'ge leher CISNINWEISE ooovvvovirrros 5
Internetseite. Auf einen BlICK. .. 7
Bedienen ... 7
Reinigen ... 8
Rezepte ....ccvvviiiiiiee 8
ENtSOrguNg ....coovveeiiiiieeiic e 9
Garantiebedingungen............cccccceeeeenneee. 10



Auf einen Blick de

Auf einen Blick

=> Bild I\
Grundgerat
Grundgerat
Netzkabel
Kabelklammer
Handgriff
5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
(je nach Modell)
Zum Ein- und Ausschalten des
Gerates und Anpassen der
Arbeitsgeschwindigkeit.
0/off = ausgeschaltet
1 = niedrigste Drehzahl
5 = hochste Drehzahl
M = Momentschaltung
(hochste Drehzahl)
Schalter nach links driicken und
festhalten
6 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge
7 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge

8 Abstellbiigel mit Kabelaufwicklung
Zum Abstellen der Gerétes in
Arbeitspausen und zum Aufwickeln des
Netzkabels

Werkzeuge
9 Riihrbesen
10 Knethaken

Sonderzubehor
11 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)

Wenn der Universalzerkleinerer nicht
im Lieferumfang enthalten sind, kann er
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Best.-Nr. 659057).

AP ON-=-

Bedienen

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders
gutes Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Riihrbesen

fir SoRen, Eischnee, Kartoffelplrree,
Cremes, Mayonnaise, Sahne und leichte
Teige, wie z.B. Ruhrteig.

Rihrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.
Knethaken

fur feste Massen wie Miirb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge
betrdgt 500 g Mehl und Zutaten.

A Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates

aufsetzen und abnehmen — nach dem Aus-

schalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstucke

schitzen, damit sie nicht in die rotierenden

Werkzeuge gelangen kénnen.

m Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

= Bild 3

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m Das gewilnschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum
Einrasten andriicken.

Form der Kunststoffteile an
den Werkzeugen beachten, um
Verwechslungen zu vermeiden
(siehe Bild [F-1)!

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in ein geeignetes Gefaly
einflllen.



de Reinigen

m  Werkzeuge in das GefaR einflihren
und das Gerat auf gewiinschte Stufe
schalten.

Stufe 1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:

zum Kneten und Schlagen.

m  Momentschaltung M:
zum schnellen Unterrihren oder
Aufschlagen von Zutaten.

Nach der Arbeit

m Schalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Die Werkzeuge mit der Auswurftaste
I6sen und abnehmen.

Achtung:

Die Auswurftaste erst bei Stillstand der

Werkzeuge betéatigen. Die Auswurftaste

|&sst sich nicht betétigen, wenn der Schalter

nicht auf 0/off steht.

Hinweis:

Grundgerat immer abschalten, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Reinigen

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhélt die Funktionsfahigkeit.

/A Achtung!

Das Grundgeréat nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spllmaschine reinigen. Keinen

Dampfreiniger benutzen!

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlie®end trockenreiben.

m  Werkzeuge in der Spulmaschine oder
mit einer Burste unter flieRendem
Wasser reinigen.

Hinweis:

Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl

entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

= Bild

m  Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln.

m Netzstecker mit der Kabelklammer
befestigen.

Rezepte

Schlagsahne

— 100 g-500¢g

m Sahne %2 bis 5 Minuten auf Stufe 5
- je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne mit dem Riihrbesen verarbeiten.

I
b

m  Eiweil} 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5
mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heil3es Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (aufler Mehl und Starkemehl)
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Rihrbesen schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. 2 bis 1
Minute 16ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von Yz Zitrone

— 125 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 60 ml Milch



m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem Ruhrbesen verarbeiten.

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnisse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 5
schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse
und Semmelbrésel dazugeben und
verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassenes und abgekihltes Fett

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept
— 250 g Mehl
— 2Eier
eine %2 Minute mit dem Rihrbesen
— 1Ei
Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Entsorgung de

1

Pizzateig

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Péackchen Trockenhefe

— 1 TL Zucker

— 1 Prise Salz

— 3ELOI

— 125 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept

— 300 g Mehl

— 89 Zucker

— 8 g Margarine

— 4g8Salz

— 1 Péackchen Trockenhefe

— 150 ml Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.



de Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

10



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft
foodstuffs and liquids, and for kneading soft dough. The appliance
must not be used for processing other substances or objects. Only
use the appliance indoors at room temperature and up to 2000 m
above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power
cord, in order to avoid hazards. The power cord must not come into
contact with hot parts or be pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in liquids or hold under running water
and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of
an error, the appliance must always be disconnected from the mains.
/\ Risk of injury!

Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. If the power is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored.

11



en Important safety information

Switch off the appliance immediately. Never leave the appliance
unattended while it is switched on! Never leave the appliance
switched on for longer than is necessary to process the ingredients.
Immediately after using the appliance, wait for it to stop. Before
replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Do not attach or remove tools until the appliance is

at a standstill — when switched off, the appliance continues running
briefly. Do not operate the appliance at idle speed.

Keep hands clear of rotating parts. Protect long hair or loose items
of clothing to prevent them from becoming caught in the rotating tools.
Use the appliance only with genuine parts and accessories. Never
use the accessory parts for other appliances. Only insert tools of the
same type (e.g. 2x kneading hooks) in pairs.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Risk of harm to health!

Soiling on surfaces may be harmful to health. Follow the cleaning
instructions. Clean surfaces which come into contact with food
before each use.

A Important!

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

It is essential to clean the appliance as described after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning” see
page 14

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find

further information about our products Intended use...... T e 11
Important safety information..................... 11

on our web page. .
OVEIVIEW. ...t 13
Operation.........coovccieiieiieciiee e, 13
Cleaning ......ccceeeeeeeiiiee e 14
RECIPES...ovviiiiiiiiieieieeeeeee e 14
Disposal.....cccueiiiiiiiiiiiiiiieeee e 15
Guarantee..........cccveiieeeiie e 15
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Overview

= Fig. A
1 Base unit
2 Power cord
3 Cord clamp
4 Handle
5 5-level switch + instantaneous
switching
(depending on the model)
For switching the appliance on and off
and adjusting the operating speed.
0/off = switched off
1 = lowest speed
5 = highest speed
M = instantaneous switching (highest
speed)
Push switch to left and hold
6 Ejector button
For removing the tools
7 Apertures for inserting the tools

8 Stand with cord tidy
For setting the appliance down when
not in use and for winding up the power
cord

Tools
9 Stirring whisk
10 Kneading hook

Special accessory
11 Universal cutter
(separate instruction manual)
If the universal cutter is not included, it can

be ordered from customer service (order
no. 659057).

Operation

Base unit with tools
An especially good result is achieved if the

tools are used for the following applications:

Stirrers

for Sauces, beaten egg white, mashed
potatoes, creme fraiche, mayonnaise,
cream and light dough, e.g. cake mixture.
Stirrers are not suitable for processing
heavy dough.

Overview en

Kneading hook

for stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for
mixing heavy mincemeat dough, pasta or
bread dough.

The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

A\ Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools. Do not attach

or remove tools until the appliance is at a

standstill — when switched off, the appliance

continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing

to prevent them from becoming caught in

the rotating tools.

m Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

= Fig. 3

m  Completely unwind the power cord.

m Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic
parts to prevent mixing them up
(see Fig. E-1)!

m Insert the mains plug.

Place the food in a suitable receptacle.

m Insert tools into the receptacle and
switch on the appliance at the required
setting.

Settings 1, 2:

for working in and mixing in.
Settings 3, 4, 5:

for kneading and beating.

m Instantaneous switching M:
for mixing or beating ingredients quickly.

After using the appliance

m  Move the switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Release the tools by pressing the
ejector button and remove.

Warning:

Do not press the ejector button until the

tools are at a standstill. The ejector button

cannot be actuated unless the switch is in

the 0/off position.

13



en Cleaning

Note:
Always switch off the base unit before
taking it out of the blended food.

Cleaning

Important information

The appliance requires no maintenance.

Thorough cleaning protects the appliance

from damage and keeps it functional.

/\ Warning!

Never immerse the base unit in water and

do not clean in the dishwasher. Do not use

a steam cleaner!

m Remove mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note:

If processing e.g. red cabbage, the plastic
parts will become discoloured by a red film
which can be removed with a few drops of
cooking oil.

= Fig.

m  The power cord can be wound up to
facilitate storage of the appliance.

m Attach the mains plug with the cord
clamp.

Recipes

Whipped cream

— 100g-500¢g

m  Whip cream with the stirrer for 2 to
5 minutes at setting 5 (depending on the
quantity and properties of the cream).

Egg white (%(%

— 1to 5 egg whites
m Using the stirrer, beat egg whites for
2 to 5 minutes at setting 5.

14

Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.

3-4 minutes at setting 5 until frothy.

m Switch appliance to setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar or peel from
72 lemon

— 125 g butter or margarine
(room temperature)

— 250 g flour

— 1 packet of baking powder

— 60 ml of milk

m Using the stirrer, process all ingredients for
approx. Y2 minute at setting 1, then for
approx. 3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- legg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. ¥2 minute at
setting 1, then for approx. 3-4 minutes at
setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe



Base for fruit flan

Basic recipe &)&)

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes
at setting 5 until frothy.

m Switch appliance to setting 1, add
hazelnuts and breadcrumbs and
process for %2 minute with the stirrer

Maximum quantity: 2 x basic recipe
Plaited bun

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 110 ml warm milk

- 1egg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted and cooled fat

— Graded rind of half a lemon

m Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. ¥z minute at
setting 1, then for approx. 3-4 minutes at

setting 5.

1

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 1 tsp. sugar

— 1 pinch of salt

— 3 tbs. oil

— 125 ml warm water

m Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. %2 minute at
setting 1, then for approx. 3-4 minutes at
setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Disposal en

1

Bread dough

Basic recipe

— 300 g flour

— 8gsugar

— 8 g margarine

— 4gsalt

— 1 packets of dry yeast

— 150 ml water

m Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. 2 minute at
setting 1, then for approx. 3-4 minutes at
setting 5.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

15



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. L'appareil est congu pour mélanger, battre et
mixer des aliments tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des
pates molles. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. N'utiliser I'appareil que dans des piéces
intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du
niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie

Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci. Brancher et utiliser I'appareil
uniguement en conformité avec les indications figurant sur la plaque
signalétique. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation et
'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout
danger, seul notre service apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple, procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommage.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais le
tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne
jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser 'appareil avec
les mains humides.
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Consignes de sécurité importantes fr

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant se
produit, I'appareil reste en position allumée et redémarrera dés le
retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement. Toujours
surveiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne jamais laisser
'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au traitement des
aliments. Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder
au changement d’accessoires ou de pieces complémentaires. Ne
monter et détacher les accessoires qu’une fois I'appareil immobilisé.
Aprés son arrét, 'appareil continue de tourner brievement. Ne pas
faire tourner I'appareil a vide.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Protéger les cheveux longs ou
les vétements flottants afin qu’ils ne se prennent pas dans les
accessoires en rotation.

Utiliser 'appareil avec les piéces et accessoires d’origine uniquement.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
Utiliser uniquement des accessoires de méme type par paire (p. ex.
2 x crochet pétrisseur).

/\ Risque de brilure!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Risque de préjudice pour la santé !

Les salissures en surface peuvent nuire a la santé. Respecter
les consignes de nettoyage. Nettoyer les surfaces qui entrent en
contact avec les denrées alimentaires avant chaque utilisation.

A Important!

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation
ou aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage » voir
page 19
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble

=> Figure IN
Appareil de base
Cordon d’alimentation
Bride a cordon
Poignée
Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
(En fonction du modéle)
Il sert a allumer et éteindre I'appareil et
a adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/off = appareil éteint
1 = vitesse la plus basse
5 = vitesse la plus élevée
M = marche momentanée (a la vitesse
la plus élevée)
Pousser l'interrupteur vers la gauche et
le maintenir en position
6 Touche d’éjection
Pour retirer les ustensiles
7 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires

A ON -

8 Etrier de support avec enrouleur de
cable
Pour ranger 'appareil entre deux
utilisations, et pour enrouler le cordon
de secteur

Ustensiles
9 Fouet mixeur

18

10 Crochet pétrisseur

Accessoires en option
11 Broyeur universel
(notice d'utilisation a part)

Si le broyeur universel ou 'accessoire
mixeur rapide ne sont pas livrés d’origine,
vous pouvez les commander via le service
aprés-vente (n° de réf. 659057).

Utilisation

Appareil de base avec
accessoires

Les accessoires permettent d’obtenir
des résultats particulierement bons
dans les préparations suivantes:

Fouets mélangeur

pour les sauces, blancs montés en neige, la
purée de pommes de terre, les cremes, la
mayonnaise, la creme et les pates légéres
telles que la pate a cake.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs

pour les pates fermes telles que la pate
sablée, la pate au levain et les pates a
base de pommes de terre, ainsi que pour
mélanger les pates épaisses contenant de
la viande hachée, les pates italiennes ou la
pate a pain.

La quantité maximale que permet

de traiter ’appareil est de 500 g de farine
plus les ingrédients.

A Risque de blessures engendré par
I’entrainement rotatif !

N’introduisez jamais les doigts dans

des accessoires en rotation Ne montez

et détachez les accessoires qu’une

fois I'appareil immobile. Aprés I'avoir

éteint, I'appareil continue de tourner

brievement. Protéger les cheveux longs

ou les vétements flottants afin qu’ils ne

se prennent pas dans les accessoires en

rotation.

m Avant la premiére utilisation, nettoyer
I'appareil de base et les accessoires.



=> Figure [E

m Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser I'accessoire voulu sur I'appareil
de base et pousser jusqu’a ce qu'il
s’enclenche.

Bien examiner la forme des piéces

en plastique équipant les accessoires
pour éviter de les confondre

(voir figure [53-1)!

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les produits alimentaires dans un
récipient approprié.

m Introduire les accessoires dans le
récipient, puis amener l'interrupteur sur
la position voulue.

Positions 1, 2:

pour incorporer et mélanger.
Positions 3,4, 5:

pour pétrir et battre.

m Marche momentanée M:

Pour incorporer ou battre rapidement
des ingrédients.

Aprés utilisation

m Placer l'interrupteur sur 0/off.

m Débrancher la fiche secteur.

m  Appuyer sur la touche d’éjection pour
détacher les ustensiles et les retirer.

Attention:

N’actionner la touche d’éjection qu’une

fois les ustensiles immobilisés. La touche

d’éjection est inopérante si I'interrupteur

ne se trouve pas sur 0/off.

Remarque:
toujours éteindre I'appareil de base avant
de le sortir de la préparation mélangée.

Nettoyage

Remarque importante:

I'appareil ne nécessite aucune
maintenance. Un nettoyage soigné protége
I'appareil contre les dommages et le
maintient fonctionnel.

Nettoyage fr

A\ Attention!

Ne jamais plonger I'appareil de base dans

I'eau et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne

jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Les accessoires et le mixer batteur
rapide vont au lave-vaisselle ; ils
peuvent aussi étre nettoyés a l'aide
d’'une brosse sous I'eau du robinet.

Remarque:

lorsque vous préparez du chou rouge,
par exemple, les piéces en plastique
se teintent en rouge. Vous pourrez
supprimer cette coloration a I'aide de
quelques gouttes d’huile alimentaire.

= Figure

m Le cordon d’alimentation peut étre
enroulé pour le ranger.

m Fixer la fiche méle du cordon au moyen
de la bride a cordon.

Recettes

Créme battue
— 100-500 g de creme
m Travailler la créme avec le fouet
mixeur pendant %2 a 5 minutes
(suivant la quantité et les propriétés de
la créme) sur la position 5.

Blancs d’ceufs

— 1-5 blancs d’ceufs

m Travailler les blancs pendant 2 a
5 minutes a la position 5 avec le
fouet mixeur.

Pate génoise

Recette de base

— 2 ceufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique
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fr Recettes

m Battre les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 5, jusqu’a ce que
la mousse soit ferme.

m Régler I'appareil sur le niveau 1,
incorporer la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes a
1 minute.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate a cake % &)

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’'Vz citron

— 125 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute sur
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Pate sablée
Recette de base
— 125 g de beurre
(a la température ambiante)
— 100-125 g de sucre
— 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— un peu de zeste de citron ou de
sucre vanillé
— 250 g de farine
— éventuellement de la levure chimique
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale: 2 x la recette de base

Fond de tarte aux fruits
Recette de base
2 ceufs
— 125 g de sucre
— 125 g de noisettes moulues

20

50 g de chapelure

m Battre les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le mixeur
réglé sur la position 5.

m  Régler I'appareil sur le niveau 1, rajouter
les noisettes et la chapelure, puis
travailler le mélange pendant une demi-
minute au fouet mixeur.

Quantité maximale: 2 x la recette de base

Brioche tressée é é

Recette de base

250 g de farine
— 1 sachet de levure de boulanger
— 110 ml de lait tiede
— 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— 40 gde sucre
— 30 g de matiére grasse fondue et

refroidie,

— le zeste rapé d’un demi-citron
m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position 1, puis env.

3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
Pate a pizza
Recette de base
— 250 g de farine
— 1 sachet de levure de boulanger
— 1 cuillére a café de sucre
— 1 pincée de sel
— 3 cuilleres a soupe d’huile
— 125 ml d’eau tiéde
m Travailler tous les ingrédients avec

le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position 1, puis env.

3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale: 2 x la recette de base
Pate a pain
Recette de base
— 300 g de farine
— 8gdesucre
— 8 g de margarine
— 4gdesel
— 1 sachet de levure de boulanger
— 150 ml d’eau



Mise au rebut

m Travailler tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
Y 2012/19/UE relative aux appareils
§” électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. L'apparecchio & adatto per mescolare, montare e

frullare alimenti morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi.
L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura
ambiente e ad un’altitudine massima di 2000 m s.Il.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e l'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare
pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come ad es. la sostituzione del
cavo di collegamento alla rete, devono essere eseguite solo dal
nostro servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il
vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

A\ Pericolo di lesioni!

Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. In
caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica 'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere
immediatamente 'apparecchio. Sorvegliare sempre I'apparecchio
durante il funzionamento! Non lasciare mai I'apparecchio acceso piu
a lungo di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non
appena viene spento I'apparecchio, attendere che l'ingranaggio si sia
fermato. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante
il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento il movimento
dell’apparecchio continua per breve tempo. Non mettere
'apparecchio in funzione a vuoto.

Non toccare mai le parti in rotazione. Proteggere i capelli lunghi o i
capi di abbigliamento non aderenti, per evitare che entrino fra gli
utensili in rotazione.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le parti originali. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Inserire in coppia due utensili dello stesso tipo (es. 2 ganci per
impastare).

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bollenti.
Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Rischio di danni alla salute

La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute. Attenersi alle
istruzioni per la pulizia. Pulire le superfici che vengono a contatto
con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

A Importante!

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Pulizia” ved.
pagina 25
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Panoramica

=> Figura [N
Apparecchio base
Cavo di alimentazione
Molletta per cavo
Impugnatura
Selettore a 5 velocita +
funzionamento «pulse»
(in base al modello)
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento «pulse» (velocita
massima)
Spingere l'interruttore verso sinistra e
mantenere la posizione
6 Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili
7 Aperture per inserire gli utensili

A ON -

8 Linguetta di appoggio con
avvolgimento cavo
Per deporre I'apparecchio durante le
pause di lavoro e per avvolgere il cavo
di alimentazione

Utensili
9 Frusta
10 Gancio impastatore

24

Accessori speciali
11 Mini tritatutto
(istruzioni per l'uso separate)

Se il mini-tritatutto o il frullatore rapido

ad immersione non sono compresi nella
fornitura, possono essere ordinati tramite il
servizio assistenza clienti (codice d’ordine
N° 659057).

Uso

Apparecchio base con utensili
Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti
impieghi:

Frusta

per salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la
lavorazione di paste pesanti.

Gancio impastatore

per masse consistenti come pasta frolla,

pasta lievitata e pasta di patate, nonché per

impastare paste resistenti di carne ftritata,

paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione &

500 g di farina piu ingredienti.

/\ Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in

rotazione. Applicare e rimuovere gli utensili

solo ad apparecchio fermo — dopo lo

spegnimento il movimento dell’apparecchio

continua per breve tempo. Proteggere i

capelli lunghi o i capi di abbigliamento non

aderenti, per evitare che possano entrare

fra gli utensili in rotazione.

m Al primo uso pulire I'apparecchio base e
gli utensili.

—> Figura[&

m Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.



m Applicare l'utensile desiderato sull’appa-
recchio base e spingerlo fino all’arresto.
Per evitare confusioni, prestare
attenzione alla forma degli ele-
menti di plastica degli utensili
(vedi figura [E-1)!

m Inserire la spina di alimentazione.

m Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

m Introdurre gli utensili nel contenitore
ed accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Velocita 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Velocita 3, 4, 5:

per impastare e montare.

m  Funzionamento «pulse» M:
per incorporare rapidamente o montare
ingredienti.

Dopo il lavoro

m Posizionare linterruttore su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Sbloccare gli utensili con il pulsante di
espulsione e rimuoverli.

Attenzione:

Azionare il pulsante di espulsione solo

quando gli utensili sono fermi. Il pulsante

di espulsione non puo essere azionato se

il selettore non & disposto su 0/off.

Attenzione: Spegnere sempre I'apparecchio

base, prima di estrarlo dall’alimento
miscelato.

Pulizia

Avvertenza importante: 'apparecchio non
ha bisogno di manutenzione. La pulizia
scrupolosa protegge I'apparecchio da danni
e ne conserva l'efficienza.

/\ Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire

con apparecchi a vapore!

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

Pulizia it

m Pulire gli utensili e I'asta frullatore
rapido in lavastoviglie oppure con uno
spazzolino sotto acqua corrente.

Avvertenza: durante la lavorazione per

es. di cavolo rosso, sulle parti in plastica

si formano macchie, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio

alimentare.

= Figura

m Per conservare I'apparecchio, il cavo
puo essere avvolto.

m Fissare la spina di alimentazione con la
molletta per cavo.

Ricette

Panna montata

— 100-500 g di panna

m Lavorare la panna con la frusta
da %2 a 5 minuti alla velocita 5, a
seconda della quantita e delle proprieta
della panna.

Albumi

— 1-5 albumi

m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello 5 con la frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina di zucchero vanigliato

— 70gfarina

— 70 gfecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita 5.

m  Commutare I'apparecchio alla velocita
1, incorporare 1 cucchiaio alla volta

farina passata al setaccio e fecola in

ca. ¥2-1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Ricette

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia
di %2 limone

— 125 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 gfarina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 60 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con
la frusta per ca. Y2 minuto alla velocita 1,
poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g di zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

— 250 gfarina

— eventualmente lievito in polvere

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla

velocita 5.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Fondo per dolce alla frutta (M)
— 125 g zucchero
— 125 g nocciole macinate
— 50 g di pangrattato
m  Commutare I'apparecchio alla velocita
1, aggiungere nocciole e pangrattato e
lavorare per %2 minuto con la frusta per

Ricetta base
— 2uova
m Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 5.
mescolare.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Treccia lievitata

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 110 ml latte caldo

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— 40 g zucchero

— 30 g grasso sciolto e raffreddato

— Buccia di mezzo limone, grattugiata

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 g farina

— 1 bustina di lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico sale

— 3 cucchiaio di olio

— 125 ml di acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per il pane

Ricetta base

— 300 g farina

— 8 g zucchero

— 8 g margarina

— 4gsale

— 1 bustina di lievito secco

— 150 ml acqua

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con il gancio impastatore alla
velocita 5.



Smaltimento

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ei rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

it
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vioeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete opperviakken,
zoals kookplaten.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te
vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen
van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken. Het
apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van
het net worden gescheiden.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het
apparaat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch
weer lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik
altijd toezicht houden op het apparaat! Het apparaat niet langer
ingeschakeld laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel. Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de
aandrijving stilstaat. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt
die bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet. Hulpstukken
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat —
na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na. Het apparaat
niet onbelast laten lopen.

Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Ervoor zorgen dat lang
haar en losse kledingstukken niet door de roterende hulpmiddelen
worden gegrepen.

Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Alleen hulpstukken van hetzelfde type (zoals 2 kneedhaken)
paarsgewijs aanbrengen.

A Verbrandingsgevaar!
Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

/\ Gezondheidsrisico!

Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezondheid
schaden. Neem de reinigingsinstructies in acht. Oppervlakken die
met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reinigen.
/\ Belangrijk!

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Reinigen” zie
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
- Afb.
Basisapparaat
Netsnoer
Kabelklem
Handgreep
5-standen-schakelaar +
momentschakeling
(afhankelijk van het model)
Voor het in- en uitschakelen van
het apparaat en aanpassen van de
werksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
1 = laagst toerental
5 = hoogst toerental
M = momentschakeling (hoogst
toerental)
Schakelaar naar links duwen en
vasthouden
6 Uitwerptoets
Voor het eraf halen van de hulpstukken
7 Openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken

8 Steunbeugel met kabelopwikkeling
Om de apparaten neer te zetten tijdens
pauzes en voor het opwikkelen van het
netsnoer

Hulpstukken
9 Roergarde
10 Kneedhaak

Speciale accessoires
11 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)

QB WON-=

Indien de universele fijnsnijder of de
staafmixer niet zijn meegeleverd, kunnen
deze bij de klantenservice worden besteld
(bestelnr. 659057).
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Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken
Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde

voor sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding

van zwaar deeg.

Kneedhaak

voor compacte massa’s zoals zandtaart-
deeg, gistdeeg en aardappeldeeg, en voor
het mengen van zwaar deeg zoals gehakt-
deeg, pasta en brooddeeg.

De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

A Verwondingsgevaar door roterende
aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwij-

deren wanneer het apparaat stilstaat — na

het uitschakelen loopt het apparaat nog

even na. Ervoor zorgen dat lang haar en

losse kledingstukken niet door de roterende

hulpstukken worden gegrepen.

m Voor het eerste gebruik het basis-
apparaat en de hulpstukken reinigen.

= Afb. [F

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m Het gewenste hulpstuk op het basis-
apparaat plaatsen en aandrukken tot het
vastklikt.

Op de vorm van de kunststofdelen
van de hulpstukken letten om
verwisseling te voorkomen

(zie afb. [F3-1)!

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.



m Hulpstukken in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.

Stand 1, 2:

voor toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:

voor kneden en kloppen.

m  Momentschakeling M: voor snel mixen
of kloppen van ingrediénten.

Na gebruik

m Schakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m De hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en eraf halen.

Let op:

De uitwerptoets pas indrukken wanneer de

hulpstukken stilstaan. De uitwerptoets werkt

niet wanneer de schakelaar niet op 0/off

staat.

Aanwijzing: Basisapparaat altijd uitschake-
len voordat u het uit de mixkom haalt.

Reinigen

Belangrijke aanwijzing: Het apparaat

is onderhoudsvrij. Grondige reiniging
beschermt het apparaat tegen beschadiging
en zorgt ervoor dat het goed blijft werken.

A\ Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen

en niet reinigen in de vaatwasser. Gebruik

geen stoomreiniger!

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m Hulpstukken en staafmixer in de
vaatwasser of met een borstel onder
stromend water reinigen.

Aanwijzing: Bij de verwerking van bijv.

rode kool ontstaan verkleuringen op

de kunststofonderdelen. Deze kunt u

verwijderen met een beetje slaolie.

= Afb.

m De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen.

m Netstekker met de kabelklem
bevestigen.

Recepten

Reinigen nl
Slagroom (g (g
— 100-500 g room
m  Room % tot 5 minuten met de

roergarde op stand 5 roeren
(afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room).
Eiwit
— 1-5 eiwitten (g(g
m  Eiwit 2 8 5 minuten met de
roergardes op stand 5 verwerken.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 2-3 el heet water

— 100 g suiker

— 1 pakjes vanillesuiker

— 70 g bloem

— 70 g zetmeel

— eventueel bakpoeder

m Ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3-4 minuten tot
schuim kloppen met de roergarde op
stand 5.

m Apparaat op stand 1 zetten, het
gezeefde meel en zetmeel in ca.
2 tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg &) &

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker of de schil van
2 citroen

— 125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 250 g bloem

— 1 pakje bakpoeder

— 60 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
roergarde op stand 1 roeren, daarna ca.
3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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nl Afval

Zandtaartdeeg
Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 a 4 minuten op stand
5 tot schuim kloppen.

m Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en %2 minuut
met de roergardes verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Broodvlecht

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 110 ml warme melk

- 1lei

— 1 snufje zout

— 40 g suiker

— 30 g gesmolten en afgekoeld vet

— schil van een halve citroen, geraspt

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg
Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist
— 1 tl suiker

— 1 snufje zout

— 3elolie
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— 125 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept
— 300 g bloem
— 8 g suiker

8 g margarine

4 g zout
— 1 pakje gedroogde gist
150 ml water
Alle ingrediénten ca. %2 minuut met de
kneedhaak op stand 1 kneden, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 5.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
ﬂ milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blgde fgdevarer og
vaesker samt til at eelte blgd dej. Apparatet ma ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning af en beskadiget
tilslutningsledning ma kun foretages af vores kundeservice for at
undga fare. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller
treekkes over skarpe kanter.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under rindende
vand, og renggr den ikke i opvaskemaskinen. Anvend ikke nogen
damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfaelde af fejl.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. | tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar stremmen vender tilbage. Sluk straks for
apparatet. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes!
Lad kun apparatet veere teendt, sa laenge fadevarerne forarbejdes.
Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. For
udskiftning af tilbeher eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet. Redskaber ma
kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille — apparatet karer
kort efter, at det er slukket. Brug ikke apparatet i tomgang.

Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Beskyt langt har eller
lgstsiddende t@j, sa det ikke kommer ind i de roterende redskaber.
Brug kun apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig
tilbeharsdelene til andre apparater. Anvend kun redskaber af samme
type (f.eks. 2x altekroge) parvist.

/\ Fare for forbraending!
Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fgdevarer kan
sprajte ved forarbejdningen.

/\ Fare for sundhedsskader!

Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden. Fglg
anvisningerne om renggring. Rengar overflader, som kommer i
kontakt med fgdevarer, fgr hver brug.

A Vigtigt!

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.
Renger altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Rengaring” se
side 36

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer

om vores produkter findes pa vores B.es.temn)elsesmaessig .bru.g ..................... 33
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Overblik

=> Billede

Motorenhed

Netkabel

Kabelklemme

Handgreb

5-trinskontakt + kortvarig drift

(afheengigt af modellen)

Til teending og slukning af apparatet og

tilpasning af arbejdshastigheden.

0/off = slukket

1 = laveste hastighed

5 = hgjeste hastighed

M = kortvarig drift (hgjeste hastighed),

tryk kontakten mod venstre, og fasthold

den

6 Udkastningsknap
Til fiernelse af redskaberne

7 Abninger til iszetning af redskaber

8 Frastillingsbgjle med kabelopvikling
Til frastilling af apparatet i arbejdspauser
og til opvikling af netkablet

Redskaber

9 Reoreris

10 Altekrog

Ekstra tilbehor

11 Minihakker
(separat brugsanvisning)

QB WON-=

Hvis minihakkeren eller hurtigblender-
staven ikke medfglger, kan de bestilles hos
kundeservice (best.nr. 659057).

Betjening

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et sezerligt godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Roreris

til sovse, piskede aeggehvider, kartoffelpure,
cremer, mayonnaise, flade og lette deje
som f.eks. rort dej.

Rareris er ikke egnet til forarbejdning af
tunge deje.

Overblik da

Kltekroge

til faste masser som f.eks. mgrdej, gaerdej
og kartoffeldej samt til blanding af tunge
deje af hakket kad, pastadeje eller bradde;.
Den maksimale forarbejdningsmangde
er 500 g mel og ingredienser.

/\ Kvastelsesfare som folge af
roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende

redskaber. Redskaber ma kun seettes

pa og tages af, nar apparatet star stille —

apparatet kgrer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller Igstsiddende tgj, sa

det ikke kan komme ind i de roterende

redskaber.

m Renggr motorenheden og redskaberne
for den fgrste brug.

=> Billede [&

m Traek hele netkablet ud.

m Saet det gnskede redskab pa
motorenheden, og tryk det fast, indtil det
falder i hak.

Var opmarksom pa plastdelenes
form pa redskaberne for at undga
forvekslinger (se billede [E-1)!

m  Seet netstikket i.

Fyld fadevarerne i en egnet beholder.
m Stik redskaberne ned i beholderen, og
stil apparatet pa det gnskede trin.

Trin1, 2:

til indarbejdning og blanding.
Trin 3, 4, 5:

til seltning og piskning.

m Kortvarig drift M:
til hurtig iblanding eller piskning af
ingredienser.

Efter arbejdet

m Stil kontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Lasn redskaberne med
udkastningsknappen, og fijern dem.

OBS:

Betjen farst udkastningsknappen, nar

redskaberne star stille. Udkastningstasten

kan ikke betjenes, hvis kontakten ikke star

pa 0/off.
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da Rengering

Bemeerk: Sluk altid motorenheden, fgr den
tages ud af fadevarerne.

Renggring

Vigtig bemaerkning: Apparatet er
vedligeholdelsesfrit. Grundig renggring
beskytter apparatet mod skader og sikrer
en god funktion.

/\ 0BS!

Dyp aldrig motorenheden i vand, og rengar

den aldrig i opvaskemaskinen. Anvend ikke

nogen damprenser!

m  Treek netstikket ud.

m  Tgr motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter kiud.

m  Renggr redskaberne og
hurtigblenderstaven i opvaskemaskinen
eller med en bgrste under rindende
vand.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. radkal

opstar der misfarvninger pa plastdelene,

som kan fijernes med nogle draber

spiseolie.

=> Billede

m Kablet kan vikles op, for apparatet
opbevares.

m Fastggr netstikket med kabelklemmen.

Opskrifter
Fladeskum (g

— 100-500 g flgde

m Forarbejd fladen med rgreriset i 2
til 5 minutter pa trin 5, afhaengigt af
fledens meengde og egenskaber.

AEggehvider
— 1-5 &eggehvider ®
m Forarbejd seggehviderne i 2 il
5 minutter pa trin 5 med rgrerisene.
bs

Lagkagedej
Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand
— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin 5
med rareriset, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, og tilseet sigtet
mel og maizenamel skevis i lgbet af
ca. Y2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Rort dej
Grundopskrift

- 2e&g
— 125 g sukker
— 1 knsp. salt
— 1 brev vaniljesukker
eller skal af 2 citron
— 125 g smgr eller margarine
(stuetemperatur)
— 250 g mel
— 1 brev bagepulver
— 60 ml maelk
m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. %2 minut pa trin 1, herefter i
ca. 3-4 minutter pa trin 5 med rareriset.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift
Moardej
Grundopskrift
— 125 g smar (stuetemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1eeg
— 1 knsp. salt
— en smule citronskal eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. ¥2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eltekrogen.
Maks. maengde: 2 x grundopskrift
Bund til frugttaerte
Grundopskrift
- 2e&g
— 125 g sukker
— 125 g malede hasselngdder
— 50grasp
m Pisk ag og sukker i 3-4 minutter pa trin
5, til det skummer.



m Stil apparatet pa trin 1, kom

hasselngdder og rasp i, og forarbejd det

hele i ¥2 minut med rgreriset.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Geaerfletbrod

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tergeer

— 110 ml varm meelk

- 1ag

— 1 knsp. salt

— 40 g sukker

— 30 g smeltet og afkglet fedt

— Skal af en halv citron, revet

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogen.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 brev tergeer

— 1 tsk. sukker

— 1 knsp. salt

— 3 spsk. olie

— 125 ml varmt vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. ¥ minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
eeltekrogen.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Broddej

Grundopskrift

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarine

— 4gsalt

— 1 brev tgrgeer

— 150 ml vand

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
zeltekrogen.

1

1

Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til rgring, pisking og blanding av myke
naeringsmidler og vaesker samt elting av myk deig. Apparatet ma ikke
brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren.plater pa komfyren. Apparatet ma kun
tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Ma kun
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av skadet
tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for a unnga at
det oppstar farer. La aldri stramkabelen komme i bergring med varme
deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. Ikke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender. Apparatet
ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far
det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

Dette apparatet ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet og starter
igjen nar stremmen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

Apparatet ma ikke veere innkoblet lenger enn det som er nadvendig
for bearbeidingen av matvarene. Vent til drevet har stanset rett etter
at apparatet har veert i bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra
nettet, for det skiftes tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges
under bruk. Verktgyene ma kun settes pa eller tas av nar apparatet
star stille — etter utkoblingen fortsetter apparatet a ga en kort tid.
Apparatet ma ikke brukes pa tomgang.

Grip aldri inn i roterende deler. Langt har eller Igse kleer ma beskyttes
slik at de ikke kan komme i bergring med roterende verktay.
Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgar.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater. Sett kun inn
verktgy av samme type (f.eks. 2x eltekroker) parvis.

/\ Fare for forbrenning!
Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

/\ Fare for helseskader!

Tilsmussing av overflater kan veere helseskadelig. Falg
rengjegringsanvisningene. Overflater som kommer i kontakt med
naeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

A\ Viktig!

Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =% "Rengjaring” se
side 41

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt. Innhold
Mer informasjon om vare produkter

finner du pa var internettside. K.orll‘ekt pruk .............. e 38
Viktige sikkerhetsanvisninger ................... 38
Enoversikt.......ccocoviiiiiiice 40
Betjening......cccoooeiiii 40
ReNgjaring .......cooveviieeiiiic e 41
OPPSKIAfter......oveieee e 41
Avfallshandtering .........ccocoeeveeiiieiieiieee 42
Garanti......cocoveeii 42

39



no En oversikt

En oversikt

= Bilde
Basisapparat
Stromkabel
Kabelklemme
Handtak
5-trinns bryter + momentkobling
(avhengig av modell)
For a sla apparatet pa og av og for &
tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = utkoblet
1 = laveste turtall
5 = hgyeste turtall
M = momentkobling (hgyeste turtall)
Bryteren trykkes mot venstre og holdes
6 Utkastknapp
For a ta ut verktgyene
7 Apninger for innsetting av verktey

8 Oppbevaringsboyle med
kabeloppvikling
For a sette bort apparatet i
arbeidspauser og for & vikle opp
stramkabelen

Verktoy
9 Rorepinne
10 Eltekrok

Spesialtilbehor
11 Universalkutter
(separat bruksanvisning)

QB WON-=

Dersom universalkutter eller
hurtigmiksestav ikke er med i leveringen,
kan disse bestilles over kundeservice
(best. nr. 659057).

Betjening

Basisapparat med verktgoy

Med verktgyene oppnas et saerlig godt
resultat ved fglgende anvendelser:

Regrepinner

for sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flate og lette deiger som
f.eks. rort deig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding
av tunge deiger.

40

Eltekroker

for faste masser som mar-, gjeer- og
potetdeig samt for blanding av tunge
kjgttdeiger, pate- eller brgddeig.

Den maksimale arbeidsmengden er
500 g mel og ingredienser.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
drev!

Det ma aldri gripes i de roterende

verktgyene. Verktey ma kun settes pa

eller tas av nar apparatet star stille — etter

utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt héar eller Igse kleer ma beskyttes,

slik at disse ikke kommer i bergring med

roterende verktay.

m For fgrste gangs bruk ma
basisapparatet og verktgyene rengjores.

=> Bilde [F]

m Strgmkabelen vikles helt ut.

m  Sett det gnskede verktgyet pa basis-
apparatet og trykk det inn til det gar i las.
Ta hensyn til formen pa
kunststoffdelene pa verkteyene, slik
at det unngas forveksling (se bilde
B1).

m Setti stgpselet.

Ha matvarene i en egnet skal.

m Verktgyene fgres inn i skalen og
apparatet stilles inn pa gnsket trinn.
Trinn 1, 2:
for innarbeiding og innblanding.

Trinn 3, 4, 5:
for elting og pisking.

s  Momentkobling M:
for hurtig innraring eller pisking av
ingredienser.

Etter arbeidet

m Sett bryteren pa 0/off.

m Trekk ut stgpselet.

m Verktoyene Igsnes med utkastknappen
og tas ut.

OBS:

Utkastknappen ma farst betjenes nar

verktgyene star stille. Utkastknappen kan

ikke betjenes nar bryteren ikke star pa

0/off.



Merk: Basisapparatet ma alltid slas av, for
det blir tatt ut av massen.

Rengjoring

Viktig merknad: Apparatet er
vedlikeholdsfritt. Grundig rengjering
beskytter apparatet mot skader og bevarer
funksjonsdyktigheten.

A oBs:

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann

og méa ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke

bruk damprenser!

m  Trekk ut stgpselet.

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m Verktgyene og hurtigmiksestaven
rengjgres i oppvaskmaskin eller med
bgrste under rennende vann.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. radkal,

oppstar det misfarginger av plastdelene.

Den kan fijernes med noen draper matolje.

=> Bilde

m For oppbevaring kan kabelen vikles opp.

m Stopselet festes med kabelklemmen.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 100-500 g flgte

m Flote bearbeides med rgrepinnen i
Y til 5 minutter pa trinn 5 — alt etter
mengden og egenskapene til flaten.

Eggehvite

— 1-5 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
rerepinnen 2 til 5 minutter pa trinn 5.

Sukkerbrgdrere

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ssvarmt vann
— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

b
b

Rengjgring no

m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)

piskes til skum med rgrepinnen i
ca. 3-4 minutter pa trinn 5.

m  Apparatet stilles pa trinn 1, siktet mel og
potetmel blandes inn i ca. %2 til 1 minutt
med én skje av gangen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pk vaniljesukker eller skall av 2 sitron

— 125 g smgr eller margarin
(romtemperatur)

— 250 g mel

— 1 pk bakepulver

— 60 ml melk

m Bearbeid alle ingrediensene i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Mordeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer (romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- legg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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no

Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift

Avfallshandtering

2 egg
125 g sukker

125 g malte hasselngtter

50 g brgdrasp

Egg og sukker piskes i 3-4 minutter pa
trinn 5 til de skummer.

Apparatet stilles pa trinn 1,
hasselngttene og bradraspet tilsettes
og det hele bearbeides i 72 minutt med
rgrepinnen.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Kringle
Grunnoppskrift

250 g mel

1 pk tarrgjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 klype salt

40 g sukker

30 g smeltet og avkjalt fett

skall av en halv sitron, revet

Alle ingrediensene bearbeides i ca.
2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Pizzadeig
Grunnoppskrift

250 g mel

1 pk tarrgjeer

1 ts sukker

1 klype salt

3 ss olje

125 ml varmt vann

Alle ingrediensene bearbeides i
ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekroken.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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Broddeig

Grunnoppskrift

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 pk tgrrgjeer

— 150 ml vann

m Alle ingrediensene bearbeides i
ca. Y2 minutt pa trinn 1, deretter
i ca. 3-4 minutter pa trinn 5 med
eltekroken.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for omrorning, vispning och blandning av mjuka
matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar. Apparaten far
inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen. Apparaten
far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte pa hogre
hojd an 2000 m Aver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Apparaten
far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten.
Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oskadade.
Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats och maste
bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika risker. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

Ta alltid ut natkabeln ur eluttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med
fiarrkontroll. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar pa nytt efter avbrottet. Stang omedelbart av apparaten. Ha
alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat aldrig apparaten
vara igang langre an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Du far bara satta fast och lossa verktygen nar
apparaten star stilla. Den fortsatter att ga en kort stund efter att den
har stangts av. Lat inte apparaten ga pa tomgang.

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Skydda langt har eller
|6sa kladesplagg sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen.

Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehdr.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater. Anvand bara
verktyg av samma typ (t.ex. 2 st degkrokar) parvis.

/\ Risk fér brannskador!
Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka omkring
under mixningen.

A\ Risk for hilsoskador!

Smuts pa ytor kan vara halsofarligt. Folj rengéringsanvisningarna.
Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

A\ Viktigt!

Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.
Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=» "Rengdring” se sidan 46

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny Innehall
apparat fran Bosch. Mer information om
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Oversikt

=> Figur
Motordel
Natkabel
Kabelklammer
Handtag
5-stegsreglage + momentléage
(beroende pa modell)
For start och stopp av apparaten och
justering av arbetshastigheten.
0/off = avstangd
1 = lagsta varvtal
5 = hogsta varvtal
M = momentlage (hogsta varvtal)
Tryck reglaget at vanster och hall fast
det
6 Lossningsknapp
For att ta av verktygen
7 Oppningar fér insittning av verktyg

8 Auvstallningsbygel med
kabelupprullning
For att stalla av apparaten under
arbetspauser och for att rulla upp
natkabeln

Verktyg

9 Grovvisp

10 Degkrok

Extratillbehor

11 Minihackare
(separat bruksanvisning)

QB WON-=

Om minihackaren eller snabbmixerstaven
inte medfdljer leveransen kan du bestélla
dem via kundtjansten (Best.nr. 659057).

Anvandning
Motordel med verktyg

Med verktygen far du sarskilt bra resultat
vid féljande anvandningssatt:

Grovvispar
for saser, aggvita, potatismos, kramer,

majonnas, gradde och latta degar som t.ex.

sockerkakssmet.
Grovvisparna lampar sig inte for
bearbetning av tjocka degar.

Oversikt sv

Degkrokar

for fasta massor, t.ex. mor-, jas- och
potatisdeg, och for att blanda grov
kottfarssmet, pastejer eller broddegar.
Maximal bearbetningsméngd ar 500 g
mjol och ingredienser.

/\ Risk fér skada pga roterande
drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Satt fast och lossa verktygen endast nar

apparaten star stilla — apparaten fortséatter

rotera en kort stund efter det att den stangts
av. Skydda langt har eller |6sa kladesplagg
sa att de inte kan komma in i de roterande
verktygen.

m Rengoér motordelen och verktygen fore
férsta anvandningen.

= Figur &

= Rulla ut ndtkabeln helt.

m Satt onskat verktyg pa motordelen och
tryck pa det tills det snapper fast.
Observera formen hos verktygens
plastdelar sa att du inte forvaxlar
dem (se figur [E-1)!

m Séatt in stickkontakten.

Lagg matvarorna i ett [Ampligt karl.

m  For in verktygen i kérlet och stall
apparaten i 6nskat lage.

Lage 1, 2:

for inblandning och omrérning.
Lage 3, 4, 5:

for knadning och vispning.

m  Momentlage M: for att snabbt réra ned
eller vispa ihop ingredienser.

Efter arbetet

m Stall reglaget i lage 0/off.

m Ta ut natstickkontakten.

m Lossa verktygen med lossningsknappen
och ta av dem.

Obs!

Tryck pa lossningsknappen forst nar

verktygen star stilla. Du kan bara anvanda

lossningsknappen om reglaget star i lage

0/off.

Anmarkning: Stang alltid av motordelen
innan du tar ut den ur blandningen.
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sv Rengdring

Rengoring

Viktigt papekande: Apparaten ar

underhallsfri. Genom grundlig rengdring

skyddar du apparaten mot skador och

bevarar funktionsdugligheten.

/A Varning!

Doppa aldrig motordelen i vatten och

maskindiska den inte. Anvand inte

angrengoring!

m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr

m Diska verktygen och snabbmixerstaven
i maskin eller med en borste under
rinnande vatten.

Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.

rodkal kan plastdelarna bli missfargade.

Reng6r dem med nagra droppar matolja.

= Figur &

m Natkapeln kan rullas up for férvaring.

m Fast stickkontakten med
kabelklammern.

Recept

Vispgradde
— 100-500 g gradde
m Vispa gradden % - 5 minuter med
grovvisparna i lage 5, allt efter mangden
av gradde och dess egenskaper.
b

Aggvita
— 1-5 &ggvitor
m Bearbeta aggvitorna 2-5 minuter i
lage 5 med grovvisparna.
b

Biskvideg
Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten
— 100 g socker

— 1 paket vaniljsocker
— 70 g mjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver
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m Vispa ingredienserna (utom mjél och
potatismjol) till skum med grovvisparna,
cirka 3-4 minuter i lage 5.

m Stall apparaten i lage 1 och blanda ned
siktat mjol och potatismjol skedvis under
cirka %2 -1 minut.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Sockerkaksmet (g (g

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 1 nypa salt

— 1 litet paket vanillinsocker
eller skalet av % citron

— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

— 250 g mjol

— 1 paket bakpulver

— 60 ml mjolk

m Bearbeta alla ingredienser med
grovvisparna cirka %2 minut i lage 1,
darefter cirka 3-4 minuter i lage 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vaniljsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka %2 minut i lage 1 och
sedan cirka 3-4 minuter i lage 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Frukttartbotten (g (£

1

Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 125 g malda hasselnotter

— 50 g strobrod

m Vispa agg och socker till skum
3-4 minuter i lage 5.

m Stall apparaten i lage 1, tillsatt
hasselnétter och strobrdd och bearbeta i
cirka %2 minut med grovvisparna.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet



Avfallshantering sv

Veteldngd Avfallshantering

Grundrecept Kassera forpackningen pa ett

- 250 g mjol miljévanligt satt. Denna enhet ar

— 1 paket torrjast mmm  markt i enlighet med der europeiska

= 110 mlvarm mjolk direktivet 2012/19/EU om avfall som

- 1é&gg utgdrs av eller innehaller elektro-

- 1 nypa salt niska produkter (waste electrical

— 40 g socker and electronic equipment — WEEE).

— 30 g smalt och svalnat fett Direktivet anger ramarna for inom

— Rivet skal fran en halv citron EU giltigt atertagande och korrekt

m Bearbeta alla ingredienser med atervinning av uttjinta enheter.
degkrokarna cirka %2 minut i lage 1 och Kontakta din fackhandel om du vill
sedan cirka 3-4 minuter i |age 5. ha ytter"gare information.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Pizzadeg Konsumentbestammelser

Grundrecept é é | Sverige galler av EHL antagna konsument-

— 250 g mjol bestammelser. Den fullstdndiga texten finns

— 1 paket torrjast hos din handlare. Spar kvittot.

— 1 tsk socker

— 1 nypa salt Ratt till andringar forbehalls.

— 3 mskolja

— 125 ml fingervarmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka 2 minut i lage 1 och
sedan cirka 3-4 minuter i lage 5.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Broddeg é é

Grundrecept

— 300 g mjol

— 8 g socker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 paket torrjast

— 150 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna cirka 2 minut i lage 1 och
sedan cirka 3-4 minuter i 1age 5.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden
sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan
vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja
enint. 2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin 414k pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Ala kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairiotilanteissa.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

__A Loukkaantumisvaara!

Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta aina
kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita
tarvitset elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Katkaise laitteesta virta ja irrota se
sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat
laitteen ollessa toiminnassa. Kiinnita ja irrota varusteita vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

Ala koske pydriviin osiin. Suojaa pitkat hiukset ja valjat
vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu pyoriviin varusteisiin.

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varus-
teita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita. Kayta
pareittain vain samantyyppisia varusteita (esim. 2 taikinakoukkua).

A Palovamman vaaral!
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat roiskua
sekoittamisen aikana.

A Terveysvahinkojen vaara!

Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden. Noudata
puhdistusohjeita. Puhdista aina ennen kayttoa kaikki pinnat, jotka
ovat kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

/\ Tirkeaa!

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Laite on ehdottomasti puhdistettava ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus”
katso sivu 51

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat

. A Maarayksenmukainen kaytto................... 48
internet-sivuiltamme. Téirkeité turvallisuusohjeita..................... 48
Yhdella silmayksella .............ccccvvvveeeeeenen.n. 50
KEAYLO oo 50
Puhdistus.........ooeeeiiiie 51
Reseptit ...occvviiii 51
JAtehuoltO ..., 52
TaKUU ..o 52
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fi Yhdella silmayksella

Yhdella silmayksella

=> Kuva [\
Peruslaite
Verkkojohto
Johdon kiinnitin
Kéadensija
5-asentoinen kytkin + pitoasento
(mallista riippuen)
Laitteen paalle- ja poiskytkentdan ja
sopivan kayttdnopeuden valitsemiseen.
0/off = poiskytketty
1 = alhaisin kayttdnopeus
5 = suurin kaytténopeus
M = pitoasento (suurin kayttdonopeus)
Paina kytkin vasemmalle ja pida
painettuna
6 Vapautuspainike
Valineiden irrottamiseen
7 Kiinnitysreiat varusteiden
kiinnittamiseen
8 Teline ja johtopidike
Voit laskea laitteen taukojen ajaksi
telineen varaan ja kelata liitdntajohdon
pidikkeen ymparille
Vilineet
9 Vispila
10 Taikinakoukku
Lisdvarusteet
11 Minileikkuri
(erillinen kayttoohje)

A ON-=-

Mikali minileikkuri tai sauvasekoitin eivat
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata ne
asiakaspalvelusta (tilausnro 659057).

Kaytto

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittain hyva, kun
kaytat varusteita niiden kayttdtarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat

Kastikkeiden, valkuaisvaahdon,
perunasoseen, majoneesin, kermavaahdon
ja kevyiden taikinoiden, esim.
sokerikakkutaikinan, valmistamiseen.
Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.
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Taikinakoukut

Kiinteiden taikinoiden kuten muro-,

hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen

seka jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan

sekoittamiseen.

Suurin sallittu kasittelyméaara on 500 g

jauhoja ja lisaaineksia.

A\ Varo pyérivaa kayttoliitantas —
loukkaantumisvaara!

Al3 tartu koskaan pyériviin varusteisiin.

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa

pysahdyksissa — laite toimii viela jonkin

aikaa virrankatkaisun jalkeen. Suojaa pitkat

hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne

eivat tartu pyoriviin varusteisiin.

m Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaistd kayttokertaa.

= Kuva [&

m Kelaa liitAntajohto kokonaan auki.

m Aseta haluamasi varuste
peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta
se lukittuu paikalleen.

Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvat oikein
paikoilleen (katso kuva [E-1)!

m Liita pistoke pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet sopivaan astiaan.

m Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Teho 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Teho 3, 4, 5:
vaivaaminen ja vatkaus.

m Pitoasento M: nopea sekoittaminen ja
ainesten vatkaaminen.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Avaa lukitus vapautuspainikkeella ja
irrota valineet.

Huomio:

Paina vapautuspainiketta vasta sitten, kun

valineet ovat pysahtyneet. Vapautuspainike

ei toimi, jollei valitsin ole asennossa 0/off.

Huomautus: Kytke peruslaite aina
pois paalta, ennen kuin nostat sen pois
sekoitettavista aineksista.



Puhdistus

Tarked huomautus: Laite ei tarvitse
huoltoa. Kun muistat puhdistaa laitteen

huolellisesti, se ei vahingoitu ja toimii hyvin.

A\ Huomio!

Al4 koskaan upota peruslaitetta veteen tai

pese sitd astianpesukoneessa. Alé kayté

hoyrypuhdistinta!

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
linalla ja kuivaa lopuksi.

m Pese varusteet ja sauvasekoitin
astianpesukoneessa tai harjaa ne
puhtaaksi juoksevan veden alla.

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista

jaa varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

=> Kuva

m Voit kiertaa liitdntdjohdon laitteen
ymparille sailytyksen ajaksi.

m  Kiinnitd pistoke paikoilleen johdon
kiinnittimella.

Reseptit

Kermavaahto

— 100-500 g kermaa

m Vatkaa kerma vaahdoksi vispilGilla
2-5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

Valkuainen
— 1-5 munanvalkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispildilld 2-5 minuutin ajan teholla
5

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria
— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

Sokerikakkutaikina (M)

Puhdistus fi

Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
vaahdoksi vispil6illa noin 3—4 minuutin
ajan teholla 5.

Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
siivildidyt jauhot ja perunajauhot
lusikallinen kerrallaan noin %2-1 minuutin
aikana.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina %&

Perusohje

2 kananmunaa

125 g sokeria

1 ripaus suolaa

1 pussi (= 2 tl) vaniljasokeria

tai ¥ sitruunan raastettu kuori
125 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

250 g jauhoja

1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta
60 ml maitoa

Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
Y% minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Perusohje

Murotaikina é é

125 g voita (huoneenlampdéista)
100-125 g sokeria

1 kananmuna

1 ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Perusohje

Hedelmakakkujen pohja (g(g

2 kananmunaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkindita
50 g korppujauhoja

Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan teholla 5.
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fi

Jatehuolto

Kytke laite teholle 1, lisda
hasselpahkinat ja korppujauhot ja
sekoita vispilGilla 2 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pullapitko

Perusohje

250 g jauhoja

1 pussi kuivahiivaa

110 ml lamminta maitoa

1 kananmuna

1 ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jadhtynytta rasvaa
Puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna
Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pizzataikina
Perusohje

250 g jauhoja

1 pussi kuivahiivaa

1 tl sokeria

1 ripaus suolaa

3 rkl 6ljya

125 ml [Amminta vetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Leipataikina
Perusohje
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300 g jauhoja

8 g sokeria

8 g margariinia

4 g suolaa

1 pussi kuivahiivaa

150 ml vetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 5.

1

1

Jatehuolto

)74

Havita pakkaus ymparistdystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato es adecuado para remover, batir y mezclar alimentos
blandos y liquidos, asi como para amasar masas blandas. El aparato
no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.
Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como

p. €. placas eléctricas.

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo.
No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato solo
debe ser reparado (p. ej. cambio de un cable de alimentacion
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica. Evitar que el
cable de conexion del aparato entre en contacto con piezas calientes
y cantos afilados.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo del
grifo de agua ni tampoco en el lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de
vapor! No usar el aparato con las manos humedas.
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es Indicaciones de seguridad importantes

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. En caso de interrupcion del suministro de corriente, el
aparato permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse
la alimentacion de corriente. Desconectar el aparato inmediatamente.
i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! Se aconseja
dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. Después de utilizar el
aparato, esperar a que el accionamiento se detenga. Antes de
cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan durante el
servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar
y desmontar los accesorios solo con el aparato completamente
parado —el aparato sigue funcionando durante un breve tiempo tras
desconectarlo. No usar el aparato en seco, sin alimentos.

No agarrar nunca las piezas giratorias. Proteger o recoger los
cabellos largos o la ropa suelta a fin de que no sean atrapados por
los utiles en rotacion.

Utilizar el aparato s6lo con piezas y accesorios originales. No utilizar
nunca los accesorios para otros aparatos. Utilizar solamente
accesorios del mismo tipo (p. €. 2 garfios amasadores) y de dos en
dos.

A jPeligro de quemaduras! .
Prestar atencion al trabajar con alimentos calientes. Al procesarlos,
podrian salpicar.

A iPeligro de danos para la salud!

La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la salud.
Respetar las indicaciones de limpieza. Antes de cada uso, limpiar
las superficies que entren en contacto con alimentos.

A ilmportante!

El vaso de la batidora no es adecuado para usarlo en el horno
microondas.

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después
de cada uso y después de que no se haya utilizado durante

un tiempo prolongado. =» «Limpieza del aparato» véase la
pagina 56
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Descripcion del aparato

=> Figura [N
Base motriz
Cable de conexién a la red
Pinza sujetacable
Empunadura
Interruptor de 5 velocidades +
accionamiento momentaneo
(dependiendo del modelo)
Para encender y apagar el aparato, asi
como regular la velocidad de trabajo.
0/off = apagado
1 = velocidad minima
5 = velocidad maxima
M = accionamiento momentaneo
(maxima velocidad), desplazar
el interruptor hacia la izquierda y
mantenerlo en esta posicion.
6 Tecla de desbloqueo

Para extraer los accesorios
7 Bocas para introducir los accesorios

8 Gancho para colgar el aparato con
enrollacables
Para guardar el aparato durante los
tiempos de inactividad y enrollar el
cable de conexion.

Accesorios
9 Varilla mezcladora
10 Garfio amasador

A ON -

Contenido es

Accesorios opcionales
11 Picador universal
(instrucciones de uso separadas)

En caso de que el picador universal no
estén incluidos en el equipo de serie

de su aparato, los puede adquirir como
accesorios opcionales a través del servicio
de asistencia técnica (n° de pedido
659057).

Usar del aparato

Base motriz con accesorios
acoplados

Los accesorios permiten alcanzar unos
resultados particularmente buenos

si se usan conforme a las siguientes
recomendaciones:

Varilla mezcladora

para preparar salsas, montar claras de
huevo, hacer puré de patatas, cremas,
mayonesas, nata y masas ligeras, como,
por ejemplo, masa de bizcocho.

Las varillas mezcladoras no son adecuadas
para elaborar masas pesadas.

Garfio amasador

para elaborar masas pesadas como masas
quebradas, de levadura o patatas, asi como
para mezclar masas pesadas de carne
picada, pastas o masas para pan.

La maxima cantidad elaborable:

500 gramos de harina e ingredientes.

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion del accionamiento!
No introducir nunca con las manos en los
accesorios estando éstos girando. Montar
y desmontar los accesorios solo estando el
aparato completamente parado — el aparato
sigue funcionando durante un breve tiempo
tras desconectarlo. Proteger o recoger los
cabellos largos o la ropa suelta a fin de
que no sean atrapados por los utiles en
rotacion.
m Limpiar el aparato y los accesorios
antes de usarlos por primera vez.

55



es Limpieza del aparato

=> Figura [&

m Desenrollar completamente el cable de
conexioén del aparato.

m Colocar el accesorio que se desee
utilizar en la base motriz y presionarlo
hasta que quede encajado.

Prestar atencion a la forma de las
piezas de plastico de los accesorios
para evitar confusiones (véase la
figura [E-1)!

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Poner los alimentos en un recipiente
adecuado.

m Introducir los accesorios en el recipiente
y ajustar la velocidad deseada del
aparato.

Velocidad 1, 2:

para incorporar y mezclar.
Velocidad 3, 4, 5:

para amasar y batir.

m Accionamiento momentaneo M:
para mezclar rapidamente o batir los
ingredientes.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el interruptor en la posicién
0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Desbloquear los accesorios con la tecla
de desbloqueo y extraerlos.

Atencioén:

No accionar la tecla de desbloqueo hasta

que los accesorios se hayan detenido. La

tecla de desbloqueo no se puede accionar

si el interruptor no se encuentra en la

posicion 0/off.

Nota: Desconectar siempre la base motriz
antes de retirarla del recipiente en donde se
estan elaborando los alimentos.

Limpieza del aparato

Nota importante: Este aparato no requiere
mantenimiento. Una limpieza cuidadosa

y a fondo del aparato lo protegera de
cualquier dafio y conservara su capacidad
de funcionamiento.
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A\ iAtencion!

No sumergir nunca la base motriz en agua

ni lavarla en el lavavaijillas. jNo utilizar

limpiadoras de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafio
himedo y secarla.

m Limpiar los accesorios y la batidora en
el lavavajillas o con un cepillo bajo el
grifo de agua.

Nota: Al procesar alimentos como, por

ejemplo, col lombarda, las piezas de

plastico pueden adquirir un color rojizo, que

puede eliminarse aplicando varias gotas de

aceite y frotando con un pario.

= Figura

m Para guardar el aparato se puede
enrollar el cable.

Recetas

Nata montada

m Fijar el cable de conexién con la pinza
sujetacable.
— 100-500 g de nata (g(g
m Batir la nata con las varillas
mezcladoras entre %2 y 5 minutos a
la velocidad 5, en funcion de la cantidad
y las propiedades de la nata.

Clara de huevo

— 1-5 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con las
varillas mezcladoras entre 2 y
5 minutos a la velocidad 5.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de
agua caliente

— 100 g de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70gde harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— o levadura en polvo



Batir los ingredientes (excepto la
harina y la fécula de maiz) con las
varillas mezcladoras durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad 5 hasta que
hagan espuma.

Seleccionar la velocidad 1 y agregar
la harina tamizada y la fécula de maiz
cucharada a cucharada durante aprox.
% 0 1 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida (M)

Receta basica

2 huevos

125 g de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara de ¥z limon

125 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

250 g de harina

1 sobrecito de levadura en polvo

60 ml de leche

Procesar todos los ingredientes con
las varillas mezcladoras durante
aprox. %2 minuto a la velocidad 1y,
a continuacion, durante unos 3 o

4 minutos a la velocidad 5.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Receta basica

Masa quebrada (pastafiora) é é

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

100-125 g de azucar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

250 g de harina

o levadura en polvo

Amasar todos los ingredientes

con el garfio amasador durante
aprox. ¥ minuto a la velocidad 1y,
a continuacion, durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad 5.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Recetas es

Base para tarta de fruta (g (g

Receta basica

— 2 huevos

— 125 g de azucar

— 125 gramos de avellanas molidas

— 50 g de pan rallado

m Batir los huevos y el azicar durante
unos 3 0 4 minutos a la velocidad 5
hasta que hagan espuma.

m Seleccionar la velocidad 1 y procesar
las avellanas y el pan rallado con las
varillas mezcladoras durante %2 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Trenza de levadura
Receta basica
250 g de harina
— 1 sobrecito de levadura seca
110 ml de leche caliente
— 1 huevo
— 1 pizca de sal
— 40 g de azucar
— 30 g de mantequilla tibia
— La cascara rallada de medio limén
m  Amasar todos los ingredientes
con el garfio amasador durante
aprox. Y2 minuto a la velocidad 1y,
a continuacioén, durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad 5.
Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pizza
Receta basica
— 250 g de harina
— 1 sobrecito de levadura seca
— 1 cucharadita de azucar
— 1 pizca de sal
— 3 cucharadas de aceite
— 125 ml de agua caliente
m  Amasar todos los ingredientes
con el garfio amasador durante
aprox. Y2 minuto a la velocidad 1y,
a continuacion, durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad 5.
Maxima cantidad: 2 x la receta basica

57



es Eliminacion

Masa para pan

Receta basica

— 300 g de harina

— 8 gde azucar

— 8 gde margarina

— 4gdesal

— 1 sobrecito de levadura seca

— 150 ml de agua

m Amasar todos los ingredientes
con el garfio amasador durante
aprox. ¥z minuto a la velocidad 1y,
a continuacion, durante unos 3 o
4 minutos a la velocidad 5.

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacao normais no uso doméstico.

O aparelho destina-se a mexer, bater e misturar liquidos e alimentos
moles, bem como a amassar massas moles. O aparelho n&o pode
ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou substancias.
Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de um
cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo. Nao
permita que o cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o
puxe sobre arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, nao coloca-lo sob
agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca utilizar
aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com as maos
humidas ou molhadas.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

A Perigo de ferimentos!

Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. No caso de uma falha de corrente, o aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que volte a corrente. Desligar
imediatamente o aparelho. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento! Nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo
do que o necessario para a preparagao dos alimentos.
Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o
acionamento esteja completamente imobilizado. Antes da troca de
acessorios ou de pecgas adicionais que sejam deslocadas durante o
funcionamento, é necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede
elétrica. S6 colocar ou retirar as ferramentas depois de o aparelho
estar parado — depois de desligado, o aparelho ainda funciona por
breves instantes. Nao utilizar o aparelho em vazio.

Nunca tocar nas pegas em rotag&o. Proteger cabelos compridos ou
pecas de roupa soltas para nao ficarem presos nas ferramentas em
rotacao.

Este aparelho s6 pode ser utilizado com pegas e acessoérios originais.
Nunca utilizar os acessorios para outros aparelhos. Colocar apenas
pares de ferramentas do mesmo tipo (p. ex., 2 varas para massas
pesadas).

A Perigo de queimaduras!
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

A Perigo de danos para a saude!

As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a saude.
Observar as indicag¢des de limpeza. Limpar as superficies que
entram em contacto com os alimentos antes de cada utilizagao.

A Importante!

O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no micro-ondas.
E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizacado ou apds um longo periodo de nao utilizacdo, conforme
descrito. =» “Limpeza” ver pagina 62

Muitos parabéns por ter comprado indice

um novo aparelho da marca Bosch. Utilizaco correta 59

Na nossa pagina da Internet podera ;e300 ST

encontrar mais informagoes sobre os Panorgmica do agarelhgo portantes...... 61

nossos produtos. Noran parelho .......ccoeeeiinenne
011 T2 To= [o TP 61
Limpeza.....cccuvvveeeeeiieiieeeeeeeee e 62
Receitas.......ccoeiieiiiee 62
Eliminag&o do aparelho...........c.cccceeineens 64
Garantia.......cccoeeieeiiee e 64
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Panoramica do aparelho pt

Panoramica do aparelho

= Fig. A
Aparelho base
Cabo elétrico
Abracadeira de cabo
Pega
Seletor com 5 fases + ligacao
momentanea
(conforme o modelo)
Para ligar e desligar o aparelho e
adaptar a velocidade de funcionamento.
0/off = Desligado
1 = Velocidade minima
5 = Velocidade maxima
M = Ligagdo momentanea (velocidade
maxima),
premir o seletor para a esquerda e
manter premido
6 Tecla de ejecao
Para retirar as ferramentas
7 Aberturas para colocacgao das
ferramentas

8 Apoio do aparelho com enrolamento
do cabo
Para pousar o aparelho nas pausas e
para enrolar o cabo elétrico

Ferramentas
9 Vara para massas leves
10 Vara para massas pesadas

Acessorios especiais
11 Picador universal
(instrugcbes de servigo separadas)

A ON-=-

Se o picador universal ou a varinha nao
fizerem parte do fornecimento, é possivel
adquiri-los nos nossos Servigos de
Assisténcia Técnica (n.° de encomenda
659057).

Utilizacao

Aparelho base com ferramentas
E possivel obter um excelente resultado
com as ferramentas nas seguintes
aplicagdes:

Varas para massas leves

para molhos, claras em castelo, puré de
batata, cremes, maionese, natas e massas
leves, como, p. ex., massa batida para
bolos normais.

As varas para massas leves ndo devem ser
utilizadas para massas pesadas.

Varas para massas pesadas

para massas firmes como massa quebrada,
massa levedada e massa de batatas, bem
como para misturar massas com carne
picada, pastas ou massa de pao.

A quantidade maxima a trabalhar é de
500 g de farinha e ingredientes.

A Perigo de ferimentos devido a pegas
em rotagao.

Nunca tocar na ferramenta em rotagao.

S6 colocar ou retirar as ferramentas depois

de o aparelho estar parado — depois de

desligado, o aparelho ainda funciona

por breves instantes. Proteger cabelos

compridos ou pegas de roupa soltas para

nao ficarem presos nas ferramentas em
rotacao.

m Limpar o aparelho base e as
ferramentas antes da primeira
utilizagcao.

= Fig. 3

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m Aplicar a ferramenta pretendida no
aparelho base, pressionando até que
ela encaixe.

Dar atencgdo ao formato da pega de
plastico das ferramentas, para evitar
enganos (ver Fig. [F-1)!

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os alimentos num recipiente
apropriado.
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pt Limpeza

m Introduzir as ferramentas no aparelho e
liga-lo na fase pretendida.
Fases 1, 2:
Para incorporar e envolver.
Fases 3, 4, 5:
Para amassar e bater.
m Ligagdo momentanea M:
Para envolver ou bater ingredientes
rapidamente.

Depois do trabalho

m Colocar o seletor em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Soltar as ferramentas com a tecla de
ejecao e remové-las.

Atencao:

S6 premir a tecla de ejegao quando as

ferramentas estiverem paradas. Nao é

possivel acionar a tecla de ejecao, se o

seletor ndo estiver em 0/off.

Indicagao: Desligar sempre o aparelho
base, antes de o retirar do preparado.

Limpeza

Indicagao importante: O aparelho nao

carece de manutengdo. Uma limpeza

cuidadosa evita danos no aparelho

e preserva a sua funcionalidade.

/\ Atengio!

Nunca mergulhar o aparelho em agua, nem

lavar na maquina de lavar loiga. Nunca

utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido e, de seguida, seca-lo bem.

m Lavar as ferramentas e a varinha rapida
na maquina de lavar loica ou sob agua
corrente, utilizando uma escova.

Indicagao: Na preparacao de, p. ex.,

couve roxa, podem surgir manchas nos

componentes de plastico, que podem ser

eliminadas com algumas gotas de 6leo

alimentar.

= Fig.

m Para arrumar o aparelho, o cabo pode
ser enrolado.

m Fixar a ficha de rede com a abragadeira
de cabo.
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Receitas

Natas batidas

— 100-500 g de natas

m Bater as natas %2 a 5 minutos na
fase 5, dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas, com
a vara para massas leves.

Claras

— 1-5claras

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase 5 com as varas
para massas leves.

Massa de pao de 16

Receita base

— 2ovos

— 2-3 colheres de sopa de
agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacote de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 gde fécula

— Um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a
4 minutos na fase 5 com a vara para
massas leves, até fazer espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
a fécula e a farinha peneirada durante

b

b
b

cerca de %2 a 1 minuto, adicionando-as
aos poucos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base

— 2ovos

— 125 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
casca de 2 liméo

— 125 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po6

— 60 ml de leite



m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y% minuto na fase 1 e, depois, 3 a4 na

1

Quantidade maxima: 2 x a receita base
Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Base para bolos de fruta

Receita base

— 2ovos

— 125 g de acgucar

— 125 g de avelas moidas

— 50 g de péao ralado

m Bater os ovos com o agucar durante 3 a
4 minutos na fase 5, até formar espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1, adicionar
as avelas e o pao ralado e mexer com
a vara para massas leves durante
Y minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Tranca levedada

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 110 ml de leite quente

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— 40 g de agucar

— 30 g de gordura derretida, mas fria

— Casca ralada de meio limao

Receitas pt

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa para piza

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 1 colher de cha de agucar

— 1 pitada de sal

— 3 colheres de sopa de 6leo

— 125 ml de agua quente

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa de pao

Receita base

— 300 g de farinha

— 8gde agucar
8 g de margarina

— 4gdesal

— 1 pacote de levedura seca

— 150 ml de agua

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.
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pt Eliminagao do aparelho

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

H ouokeun gival KATAAANAN yia avadeuon, XTUTTNHO KAl AVAUEIEN
MOAQKWYV TPOQIUWYV Kal UYpWwV KaBWG Kai yia CUPNwHa JaAakIds Cuung.
H ouokeur] dgv TTITPETTETAI VA XPNOCIKOTIOINBEI yIa TNV ETTECEPYOTIQ
AAAWV OUCIWY ) AVTIKEIMEVWY. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR NOVO O€
E0WTEPIKOUG XWPOUG, 0€ BepPOKpaTia dWUATIOU KAl O€ UPOUETPO
MEXPI 2.000 m TTadvw atrd Tnv em@aveia Tng 6dAacoag.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTpETTEN va oUVOBEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ évav AANo XprHoTn. H un
TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI TNV
€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI atTd ATOA HE
TTEPIOPIOPEVES PUOIKEG, AIOONTAPIEG 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/ AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV A0PAAN XPrion TNG CUCKEUNG

Kal £XOUV KATAVONOE€l TOUG TTIBavoug atrd T XPrion TNG OUOKEUNG
KIvOUVoUG. Ta TTaidid TTPETTEl VA KPATIOUVTAI JOKPIA OTTO Tr) CUOKEUN
KQlI TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeur]. Ta TTaudIG OV ETITPETTETAI VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN.

O kaBapIopds Kal N ouvTRPNon aTrd To XPAOTN OEV ETTITPETTETAI VA
ekTEAEiTON ATTO TTAIDIAN.

A Kivduvog nAektpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!

Mnv ToTToBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1} KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIPAVEIEG,
OTTWG TT.X. TTAOKEG EOTIWV. 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN OUOKEUN JOVO
OUPQWVA JE T OTOIXEIO OTNV TTIVOKIOQ TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JMOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUOKEUR deV
TTapoucialouv Kayia ¢nuid. ETTIokeuéG 0Tn OUOKEUT, OTTWG TT.X. N
aAAayr TOu KOTEOTPAUPEVOU KaAwWDIOU oUvOETNG OTO OIKTUO TOU
PEUPATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIO
€EUTTNPETNONG TTEAQTWV, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOUVOI.

Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAPN PE KAUTA AVTIKEIMEVA
MNV 7O TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKMEG.

Mn BubBiceTe TTOTE TN BACIKY) CUCKEUN O€ UyPA 1 NV TNV KPATHOETE
KATW a1Td TPEXOUMEVO VEPO KaI UNV TNV KABapioeTe OTO TTAUVTHPIO
MATWV. Mn XpnoiuoTToINoETE Kavévav arpokabapioTr. Mn
XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN UE BPEYMEVA XEPIQ.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

H ouokeun peTd atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON PN ETTITAENONG, TTPIV
aTTd TN oUVAPUOAGYNan, TNV aTTOCUVAPHOAdYNon 1) Tov KaBapiouo
Kl O€ TTEPITITWON OQPAAUATOG TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO
TO QIKTUO TOU PEUMATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mn ouvO£oETE TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG ) O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICEC. € TTEPITITWON DIAKOTING TOU PEUPATOGC N
OUOKEUN TTAPAWPEVEI EVEPYOTTOINKEVN KAl META TN OIOKOTTH LOVALEKIVA.
ATTEVEPYOTTOINOTE APECWG TN OUOKEUN. MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN
ouokeun Katd tn diapkela TG Asiroupyiag! Mnv a@rveTe TN CUOKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival
QATTAPAITATOG VIO TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPIHWV. META TNV dueon
XPron TNG CUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINCN TOU KIVATHPA.
Mpiv TNV aAAayr €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTToIA KIVOUVTAI
KaTtd Tn A€IToupyia, N CUOKEUN TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va
atroouvOEeBei atTd TO OIKTUO TOU PEUMATOGS. TOTTOBETEITE KAI APAIPEITE
Ta EPYAAEIa JOVO PE AKIVNTOTTOINMEVN TN CUCKEUN — JETA TNV
QTTEVEPYOTTOINCN N OCUOKEUN €COKOAOUBEI va TTEPIOTPEPETAI OKOUN VIO
OUVTOPO XPOVo. Mn AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIG TPOQIUA (KEVHA
AgiToupyia).

Mn BdadeTe Ta XEPIA OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. MTPOPUAALTE
Ta JakpId paAAId ) Ta eapdid pouxa, yia va unv TTiacTouv oTa
TTEPIOTPEPOUEVA EPYAAEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO HE YVNOIA ECAPTAMA KOl
TTPOCAPTHNATA. Mn XPNOIMOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTHMATA VIO AAAEG
OUOKEUEG. XPNnOIUOTTOIEITE JOVO Celyn epyaAgiwy idlou TUTTOU (TT.X.

2 CupwTnpPIa).

A\ Kivduvog eykaupdtwyv!

Mpoooxn Katd TNV ETTECEPYATIO KAUTWY QVAUIYVUOUEVWYV TPOPIUWV.
Ta KauTa avaplyvuoueva TPO@INa PUTTOPET KOTA TNV ETTECEPYATia va
TNTOIAIOOUV.

A Kivduvog BAaBng Tng uyeiag!

H putravon Twv eTmiQaveiwy UTTopei va BEoel o€ Kivduvo Tnv uyeia.
Mpooéxete TIC uTTOdEIEEIC KOBapIouoU. KaBapileTe TIC ETTIPAVEIES, TTOU
EpxovTal o€ ETTa@n JE TPOPIPA, TTPIV aTTO KABE Xpron.

A ZNHAVTIKO!

To doxeio avaueitng dev gival KATGAANAO yia Tn XPrion oTo goupvo
MIKPOKUMATWV.

Metd atmé KABe xprion f o€ TTEPITITWON PN XPAONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1a0TNua KaBapileTe OTTWOONTIOTE TN OCUOKEUN, OTTWG
TEPIypAQeTal. =» «KaBapiouds» BAETe atn oedida 68
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ZuyxopnTApPIa yia TNV ayopd TnG vEag
oag ouokeung amré Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA
wPOoiIdVTa pag Ba BpeiTe oTNV I0TOOEAIGA
HOG.

Mepiexopeva

Xprion cUPPWVa PE TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU. ...t 65
ZNUAVTIKEG UTTODEICEIG OOPAAEING.............. 65
ME 1A HOTIA ..t 67
XEIPITHOG e 67
KABOPIOHOG.....cceveiiiiiicieeeceeee e 68
SUVTOVEG eeeiuiieenteeeieeeieeeeee s seee e 68
ATTOOUPON e 70

Me pia paTié

= EIK.
Baoiki ocuokeun
HAekTpIKO KAAWSI0
ZuvdeTnpag KaAwdiou
XeipoAafn
A1oko1rTNG 5 BaBMidwyV + oTIyHICia
AgiToupyia
(avéAoya 1o HOVTENO)
Ma Tnv evepyoTtroinon Kai
QATTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG KOl
yla TNV TTpocapuoyr TG TaxUTnTag
epyaciag.0/off = atmevepyotroinuévn
1 = xaunAGTEPOG aPIBUOS OTPOPUWIV
5 = uywnAoTEPOG APIBUOG OTPOPUIV
M = oTmiypicia Asitoupyia (UPnAGTEPOG
apIBPGG OTPOPWV), TIOTHATE TOV
OIaKOTITN TTPOG TA APIOTEPCA KOl KPOTHOTE
TOV TTOTNPEVO
6 TAAKTpO aTrépPPIYNg
MNa Tnv a@aipeon Twv epyaAeiwv
7 Avoiyparta yia TV TOTrof£Tnon Twv
epyoAgiwv
8 Bpayiovag evamoBeong e TUAIyua
kaAwdiou
Ma TNV evarméBeon TnG CUOKEUNRG OTA
SlaAgiypaTa TNG Epyaciag Kai yia 1o
TUAIYHO TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou

EpyaAcia
9 Avadeutnpag
10 ZupwTAp!

A WON-=

Mepiexodueva el

Eidikd e§aprApara
11 K6@TNg YeVIKNG XPNong (§eXwpIOTEG
odnyieg xprong)

Y& TTEPITITWON TTOU O KOPTNG YEVIKAG

XPNONG A TO TAOXUUTTAEVTEP XEIPOG OEV

€xouv TTapadoBei yadi Je TN GUOKEUN, TOTE
MTTOPEITE Va Ta TTapAyYEIAETE JECW TNG
uttnpeaiag eguttnpéTnong TreAatwyv (Kwdikdg
TrapayyeAiog 659057).

Xeipiopog

Baoiki cuokeun pe epyalegia

Me Ta epyaleia emTuyydvetal éva 1diaitepa

KOAO atrOTEAEOUA KATA TIG AKOAOUBEG

EPAPUOYEG:

Avadeutipag

VIO OGATOEG, HAPEYKA, TTOUPEG TTOTATAG,

KPEUEG, HaylovelD, KPEUD YAAOKTOG Kal

ENAPPIEG CUPEG, OTTWG TT X. CUMN KEIK.

O1 avadeuTnpeg O¢ev gival KaTGAANAoI yia TRV

emegepyaaoia Bapidg CUPNG.

ZupuwTtipl

yia Bapiég padeg, omwg ¢uun 1dpTag, {uung

ME Jayid Kai {Uun TTatdTag Kabwg Kal yia

TNV avapeign Bapiwv YEYMATWY KIud, COPNG

TéoTag A CUUNG Wwuiou.

H péyiotn roooTnTa eTegepyaciag

avépyeTal o€ 500 yp. aAeUpl Kal UAIKA.

A Kivduvog TpaupaTtiopou atmd tnv
TEPIOTPEPOEVN Kivnon!

Mnv TTIdvETE TTOTE T TTEPIOTPEPOUEVA

epyaAeia. TotroBeTEITE KAI APAIPEITE TA

epyaAeia uévo Pe akivntoTroiNuévn TN

OUOKEUN — PETA TNV OTTEVEPYOTTOINON N

OUOKEUT £€AKOAOUBET va TTEPICTPEPETAI

yia oUVTOUO XPOVo akoua. MNpo@uAdgTe Ta

MakpId HaANId 1) Ta @apdid pouxa, yia va pnv

TNACTOUV OTA TTEPIOTPEPOUEVA EPYOAEIQ.

m [lpiv TNV TTPWTN XPron KabapioTe Tn
BaoikA ouokeur Kal Ta EPYaAEia.
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el KaBapiopég

= Ex[3

B =ETUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWBIO.

m  TOTToBEeTAOTE TO EMOUUNTO EPYaAEio
Tavw OTn BOCIKr) CUOKEUR Kal TTIECTE TO
MEXP! VO ao@aAioEl.

MpooégTe TO OXAMA TWV TTAACTIKWV
HEPWYV TWV gpyaAgiwy, yia va
ATTOQPUYETE TO UTTEPSEPA TWV
epyaAciwv (Eik. F-1)!

m BdAte 10 @Ig 0TV TIPIda.

m  TOTTOBETACTE Ta TPOPIPA OE éval
KaT&dAANAO doxeio.

m  OdnynoTe Ta epyaleia péoa ato doxeio
Kal puBuioTe TN CUCKEUR OTNV €mOUUNTA
Babuida.

BaBuida 1, 2: yia Tnv emmeepyaaia kal
v avapeign.

BaBuida 3, 4, 5: yia 10 CUpwPa Kal TO
XTUTTNMA.

m  ITiypiaia Aeitoupyia M: MNa 1o ypriyopo
QAVAKATEUA 1) XTUTTNUO TWV UAIKWV.

MeTd TnV gpyaoia

m  OfoTte Tov dIaKOTITN 01O 0/0ff.

m  ATTOOUVOEDTE TO @IG.

m  EAeuBepwoTe kal agaipéoTe Ta epyaleia
ME TO TTANKTPO OTTOPPIYNG.

Mpoooxn:

MaTtAoTe TOo TTAAKTPO aTTdPPIYNG UOVO,

agou £xouv akivnToTtroinBei Ta epyaAeia. To

TTAAKTPO aTTépPIYnG eV UTTOPET va TTaTn Ok,

6tav o S10KOTITNG B¢V gival oTn Béan 0/off.

Y1rodei€n: ATrevepyoTToIEiTe TTAVTOTE TN

Baoik cuokeun, TTPOTOU ATTOUOKPUVOET aTTd

TO ETTEEEPYATUEVO PEIYA.

KaBapiopoég

ZnMavTikn utrddeign: H ouokeun o€

xpeidgeral ouvtipnon. O KaAGG KaBapIouog

TTPOOTATEUEI TN CUOKEUNR aTTO {NUIES Kl

dIaTnpEi TNV IKaveTNTa ASIToupyiag.

/\ Npoooxn!

Mn BubiceTe TTOTE TN BOCIKr) CUOKEUR OTO

VEPO Kal UnV TNV Kabapilete aTo TTAUVTAPIO

TwV mMATWYV. Mn XPNOIMOTIOINCETE KavEvav

arpokaBapioTh!

m  TpaPigrte To QIg a1Td TNV TTPIda.

m  2KOUTTIOTE Uypd TN BACIKN GUCKEUN Kal
OTN OUVEXEID OTEYVWOTE TNV.

68

m  KaBapilete Ta epyaleia kai 10
TOXUMTTAEVTEP XEIPOG OTO TTAUVTIPIO
TMATWV 1 YE Pia BoupTtoa KATW aTTd
TPEXOUUEVO VEPOD.

Ymoédeign: Katd tnv emegepyaoia . .

KOKKIVOU Adiavou oxnuoTieTal pia KOKKIVN

amoxpwaon TTavw oTa TTAACTIKA PEPN, N

OTTOIa PITTOPEI VO ATTOUOKPUVOET e PEPIKES

oTayoveg Aadiou gpaynTou.

= Eik

m [a ™n @UAAgN ptropei kaveig va TUAIEEl To
KOoAwdI0.

B XTEPEWOTE TO PIG PE TOV OUVOETAPA
KoAwdiou.

2UVTaYEG

ZavTiyi

— 100-500 yp. kpéua YAAAKTOG

m  EmeepyaoTeite TNV Kp€ua yEAAOKTOG
Y2 €wg 5 AetrTd o Badpida 5,
avaAoya e TNV TTOoOTNTA Kal TIG
1810TNTES TNG KPEPAG YAAAKTOG, JE TOV
avadeuTrpa.

Aomrpddia auywv (£

b

— 1-5 aompdadia auywv

m Eme€epyaoTeite Ta aomrpddia Twv
auywv 2 £€wg 5 AeTTTd oTn Babuida 5
ME TOV avadeuThpa.

Z0un JTTIoKOTOU

Baoikn cuvtayn

- 2auyd

— 2-3 KOUTONIEG CeOTO VEPO

— 100 yp. Zaxapn

— 1 @akeAdki Bavihia

— 70 yp. ahetpi

— 70 yp. KOpVv GAGoup

—  eVOEXOPEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAKA (EKTOG TO AEUpPI KOl
TO KOpV PAdouUp) TTEPITTOU 3-4 AETTTA OTN
BaBuida 5 ue Tov avadeuTApa PEXPI VO
APPATEYOUV.

m PuBpioTe Tn ouokeur otn Babpida 1,
QAVOKATEYTE TO KOOKIVIOUEVO AAEUPI KAl TO
KOPV GAGoUp TTEPITIOU YIa V2 WG 1 AETTTO
KOUTOAIG pE KOUTOAIGL.

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

guvTayn
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ATAR opn

BaoikAq ocuvrayn

— 2auyd

- 125 yp. Gaxapn

— 1 péda aAdT

— 1 @akeAdki Bavihia ) To {Uopa V2 Aepoviou

— 125 yp. BouTupo N papyapivn
(o€ Bepuokpaaia TePIBAANOVTOG)

— 250 yp. aAeupi

— 1 @AKEAAKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 60 ml yéAa

m  EmeCepyaoTeite dAa Ta UAIKA TTEPITTOU
Y2 NeTrTé 0T Babpida 1, petd TepiTrou
3-4 Aetrtd oTn BaBpida 5 pe Tov
avadeuTApa.

MéyioTn TToooTNTa: 2 POPEG TN BACIKN

auvTayn

Z0pun TépTag

BaoikAq ocuvrayn

— 125 yp. BouTtupo
(o€ Bepuokpaaia dwuaTiou)

— 100-125 yp. axapn

- 1auyd

— 1 TTpéda aAdT

— Aiyo Uopa @Aoudag Aepoviou A Aiyn
Bavihia

— 250 yp. aAelpl

—  eVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m EmeCepyaoTeite dAa Ta UAIKA TTEPITTOU
Y2 NeTrTé 01N Babpida 1, petd TepiTrou
3-4 Aemrtd oTn BaBpida 5 ye 10 CQUPWTAPL.

MéyioTn TToooTNTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvtayn

— 125 yp. Caxapn

— 125 yp. akeopéva @ouvTouKia

— 50 yp. TpIppévn puyavid

m  XTUTTAOTE Ta auyd Kai Tn {axopn 3-4 AeTrta
TPIUYEVN @PUYAVIG Kal ETTECEPYOOTEITE TA
yia 2 AeTITO e Tov avadeuTrpa.

MéyioTn TToooTNnTa: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

1

Marog yia yYAUKS @poUTtwyv
Baoiki ouvtayn
— 2auyd

oTn Badpida 5 YéExpl va a@paTéyouy.
m PubBuioTte Tn cuokeun otn Babuida
1, TpocBEoTE TO POUVTOUKIA KAl ThV

JuvTayég el

1

Tooupéki TTAe§0Uda

Baoiki ocuvrayn

— 250 yp. aAelpl

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 110 ml Ceo16 yaAa

- 1auyo

— 1 mpéda aldm

— 40 yp. Zaxapn

— 30 yp. Alwpévo kal KpUo AiTTog

— Z=00pa pioou Agpoviou

m EmegepyaoTeite 6Aa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 AeTITO 0N BaBuida 1, PTG TTEPITIOU
3-4 A\emr1@ 0N BaBpida 5 e To UPWTAPL.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTtayn

Z0un yia Titoa

Baoikn cuvrayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 1 kKouTaAdki gayapn

— 1 péda alam

— 3 KouTaAiEg AadI

— 125 ml CeoT6 vepod

m Emegepyaoteite GAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NetrT6 01N BoBpida 1, petd TrepiTroU
3-4 Aetrté oTn BaBpida 5 e 10 QUPWTAPL.

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOpPEG TN BaCIKA

ouvTtayn

Z0un ywyiou

Baoikn cuvtayn

— 300 yp. aAeupi

- 8yp. daxapn

— 8. yp. papyapivn

— 4.yp. aAdm

— 1 @akeAdki Enpn payid

— 150 ml vepod

m  Eme€epyaoTeite OAa T UAIKG TTEPITTOU
Y2 AeTrT6 01N Babuida 1, petd TepitTrOU
3-4 Aetrtd oTn BaBpida 5 pe 10 QUUHWTAPL.
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el Améoupaon

Atréoupon
ATTOPPIYTE TN CUCKEUACTIia PE TPOTTO
@IAIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia rpokabopidel Ta TTAaioia yia
MIa aTTOoUPACT KAl agIoTroinan Twv
TTAAIWV CUOKEUWV HE 1I0XU G° OAn TNV
EE. lNa Toug TpéTTOUG aTTOKOUIONAG
TToU 1I0KUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAaEN yia TIG 6TToIEG AAAQYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacagdiniz miktarlar ve sureler icin
kullaniniz.

Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrulmasi igin
uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi i¢in
kullaniimamalhdir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) tUzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihaz kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt tehlikenin
onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti kablosunun
degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tum onarimlar
sadece yeftkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir. Elektrik sebekesi
kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz veya sivri kenarlar
uzerine ¢gekmeyiniz.

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su altinda
tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli temizleme
aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken
kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandal
prizlere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve
elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi
derhal kapatiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gézetim
altinda tutunuz! Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli
olandan uzun sureyle acgik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan sonra,
tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya yedek parcalari
degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da kisa bir stre hareket etmeye devam eder.
Cihazi malzemesiz ¢alistirmayiniz. Dénen pargalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Uzun saglarin veya bol
giysilerin donen aletlere kapilmamasi igin, uygun 6nlem aliniz.

Cihazi sadece orijinal pargalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz. Sadece
ayni tipteki aletleri (6rn. 2x yogurma kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz.

/\ Yanma tehlikesi!
Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda digari sigrayabilir.

A Saglik sorunlari tehlikesi!

Yuzeylerdeki kirler saglik igin tehlike olusturabilir. Temizlik bilgileri
dikkate alinmalidir. Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her
kullanimdan 6nce temizleyin.

A Onemli!

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim icin uygun dedgildir.
Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Temizlik” bkz. sayfa 75

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindek"er

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz Amaca uvaun kullanim 72

hakkindaki ayrintili bilgileri internet Anemli g)iIJ?/enlik uyarlla.r.l """""""""""""" 72

sayfamizda bulabilirsiniz. Genel BaKIS .....cooueeiiiiieeiee e 74
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tr Genel Bakis

Genel Bakig

=> Resim

Ana cihaz

Elektrik sebekesi kablosu

Kablo klemensi

Tutamak

5-kademeli salter + tork devresi

(modele gore) Cihazi agmak ve

kapatmak ve calisma hizini ayarlamak

icin.0/off = kapah 1 = en dusuk devir 5

= en yUksek devir M = tork devresi (en

yuksek devir), salter sola bastiriimali ve

sabit tutulmalidir

6 Disan atma tusu Aletleri cihazdan
ctkartmak igin

7 Aletleri cihaza takma delikleri

8 Kablo sarma mekanizmali park
rafi Calismaya ara verildiginde
cihazin konumlandiriimasi ve elektrik
kablosunun sarilmasi igin

Aletler

9 Cirpma teli

10 Yogurma kancasi

Ozel aksesuar

11 Genel dograyici (ayri kullanim
kilavuzu)

ABWON-=

Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparig no. 659057).

Kullanim

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki
kullanimlarda 6zellikle iyi bir sonug elde
edilir:

Cirpma/kanistirma teli

Soslar, yumurta akindan kremsanti, patates
puresi, kremalar, mayonez, kaymak ve orn.
basit hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpmalkaristirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.
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Yogurma kancasi

Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi

kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karigtiriimasi.

Azami isleme miktari 500 g un ve diger
malzemelerdir.

/\ Dénen tahrik sisteminden dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve ¢ikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra da
bir stire hareket etmeye devam eder. Uzun
saglarin veya bol giysilerin donen aletlere
kapilmamasi i¢in, uygun 6nlem aliniz.
m Ik kez kullanmadan énce ana cihazi ve
aletleri temizleyiniz.

= Resim [5

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m [stediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar iceri bastiriniz.
Aletlerin tGizerindeki plastik
parcalarin sekline dikkat ederek,
yanlis alet takilmasini 6nleyiniz
(bkz. Resim [F-1)!

m Elektrik fisini prize takiniz.

Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

m Aletleri kabin igine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye getiriniz.
Kademe 1, 2:
ik isleme ve karistirma icin.
Kademe 3, 4, 5:
Yogurma ve ¢irpma igin.

m M tork devresi: Malzemeleri hizli
sekilde karistirma ve ¢irpma igin.

Calisma sona erdikten sonra

m  Salteri 0/off konumuna getiriniz.

m Elektrik figini ¢ekiniz.

m Disari atma tusuna basarak aletleri
¢6zUnaz ve ¢ikartiniz.

Dikkat:

Disari atma tusuna ancak aletler tamamen

durdugunda basiniz. Salter 0/off

konumunda degilse, disari atma tusuna

basilamaz.

Bilgi: Ana cihazi, karistirilan malzemeden
disari gcikarmadan dnce mutlaka kapatiniz.



Temizlik

Onemli bilgi: Cihaz bakim gerektirmez.
Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gerceklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve iglevselligini korur.

/\ Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli

temizleme aleti kullanmayiniz!

m Elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri ve hizli karistirma ¢cubugunu,
bulasik makinesinde veya musluktan

akan su altinda bir firga ile temizleyiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman, cihazin plastik pargalarinin rengi

degisebilir. Bu renklenmeler birka¢ damla

sivi yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

—=> Resim

m Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz.

m Elektrik figini kablo klemensi ile
sabitleyiniz.

Tarifler

Kremsanti

— 100-500 g krema

m  Kremayi, miktarina ve 6zelliklerine
bagli olarak 2-5 dakika kadar
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Yumurta aki

— 1-5 yumurta aki

m  Yumurta akini 2-5 dakika kadar
karigtirma teli ile Kademe 5
ayarinda igleyiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢orba kasigi sicak su
— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 70gun

— 70 g nisasta

b8
b8

Temizlik tr

gerekirse kabartma tozu

Malzemeleri (un ve nisasta haric),
karistirma teli ile kopuklu bir kivam
alincaya kadar yakl. 3-4 dakika kadar
Kademe 5 ayarinda ¢irpiniz.

Cihazi Kademe 1 ayarina getiriniz,
elenmis unu ve nisastayi yakl. 2-1 dakika

Azami miktar: 2 x temel tarif

Kek hamuru
mel tarif

Te

kasik kasik ekleyerek karistiriniz.

2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket sekerli vanilin

veya Y2 limonun kabugdu

125 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 gun

1 paket kabartma tozu

60 ml sit

Tum malzemeleri, karistirma teli icin
oncelikle yakl. 2 dakika Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Temel tarif

Tart hamuru é

125 g tereyagi (oda sicakliginda)
100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri
250 gun

gerekirse kabartma tozu

Tum malzemeleri, yourma kancasi
ile dncelikle yakl. 2 dakika Kademe 1
ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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tr Elden ¢ikartiimasi

Uzerine meyve désenecek

pasta tabani

Temel tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 125 g 6gutilmus findik

— 50 g galeta unu

m  Yumurtalari ve sekeri, koplk kivamini
alana kadar 3-4 dakika Kademe 5
ayarinda cirpiniz.

m Cihazi Kademe 1 ayarina getiriniz,
findiklari ve galeta ununu ekleyiniz ve
2 dakika boyunca karistirma teli ile
isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Orgii seklinde mayali ekmek

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sut

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmis ve sogutulmus yag

— Yarim limonun kabugu, rendelenmis

m  TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. 2 dakika Kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Pizza hamuru é é

b8

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 ¢ay kasigi seker

— 1 tutam tuz

— 3 yemek kasigi yag

— 125 ml sicak su

m TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. 2 dakika Kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif
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Ekmek hamuru
Temel tarif é é
— 300 gun
— 89 seker
— 8 g margarin
— 49gtuz
— 1 paket kuru maya
— 150 mlsu
= TUm malzemeleri, yogurma kancasi
ile dncelikle yakl. 2 dakika Kademe
1 ayarinda, ardindan yakl. 3-4 dakika
Kademe 5 ayarinda isleyiniz.

Elden cikartilimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Gikariimasi
|

Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu drtn, geri déntsumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Grind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri déndsumd icin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydonetime sorun.

Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriini atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Tum yetkili servis istasyonlarinin ileti-
sim bilgilerine agagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://lwww.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde
yer almaktadir.



Garanti

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiinizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzgdzenie jest przeznaczone do mieszania, ubijania i miksowania
miekkiego pozywienia oraz ptynow, jak réwniez do ugniatania
miekkiego ciasta. Nie wolno uzywac urzgdzenia do przetwarzania
innych przedmiotéw lub substancji oprocz tych zaleconych przez
producenta.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m
nad poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzagdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy
pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty
pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zro-
zumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac¢ dzieci do urza-
dzenia i przewodu zasilajgcego i nie pozwalac im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom
nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Urzgdzenie nalezy
podigczyc i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak

np. wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko naszemu
autoryzowanemu serwisowi. Nie doprowadzi¢ do stykania sie
przewodu elektrycznego z gorgcymi elementami lub nie przeciggac
go nad ostrymi krawedziami.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie myc¢
pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczynh. Nie stosowaé myjek
parowych. Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.
Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie podtgczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzagdzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace. Natychmiast wytgczy¢
urzagdzenie. Zawsze nadzorowac prace urzgadzenia! Nie pozostawiaé
wigczonego urzgdzenia diuzej, niz to konieczne do obrobki produktow
spozywczych. Po bezposrednim uzyciu urzadzenia odczekac do
zatrzymania si¢ napedu. Przed wymiang elementéw wyposazenia lub
czesci dodatkowych, ktore znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy
urzadzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazdka sieciowego. Narzedzia naktadac i zdejmowac tylko wtedy,
gdy urzadzenie jest wylaczone a naped nieruchomy — po wytaczeniu
urzgdzenie pracuje jeszcze przez krétkg chwile. Nie uzywaé
urzadzenia bez obcigzenia.

Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czgsci. Diugie wiosy i luzng
odziez zabezpieczy¢ tak, aby nie dostaty sie w obracajgce sie
koncowki.

Urzgdzenie uzywac tylko z oryginalnymi czes$ciami i akcesoriami.
Nigdy nie uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego
urzgdzenia. Zaktadac¢ parami narzedzia tylko jednego rodzaju (np.

2x haki do zagniatania).

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.

Niebezpieczenstwo doznania szkody na zdrowiu!
Zanieczyszczenia znajdujgce sie na powierzchniach urzgdzenia
mogqg zagrazac zdrowiu. Nalezy przestrzega¢ wskazowek
dotyczgcych czyszczenia. Powierzchnie majgce kontakt
Z zywnoscig nalezy czysci¢ przed kazdym uzyciem.

Uwaga!

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub

po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.

=» Czyszczenie” patrz strona 83
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ..80
Wazne wskazéwki dotyczgce

bezpieczenstwa.........ccccceeeeveviiieie e 80
Opis urzgdzenia..........ccccvvveeeieiiiiieeeeees 82
ODbSIUGa ... 82
CZYSZCZENIE ... 83
Przepisy kulinarne .............ccoooeiiiiiiiiinnes 83
Ekologiczna utylizacja ............cccccvvvennnnes 85
GWAraNCja .....ccoeevvieeeeeieiiiieeeeeeiieeae e 85

Opis urzadzenia

=> Rysunek [
Korpus urzadzenia
Kabel sieciowy
Klamra kabla
Uchwyt
Przetacznik 5-stopniowy + wiacznik
impulsowy
(Zaleznie od modelu)
Do wigczania i wytgczania urzgdzenia
oraz dopasowywania predkosci
robocze;.
0/off = wytgczony
1 = najnizsza predko$¢ obrotowa
5 = najwyzsza predkos¢ obrotowa
M = wigczanie impulsowe (najwyzsza
predkos¢ obrotowa), nacisng¢
przetgcznik w lewo i przytrzymywac
6 Przycisk wyrzutowy
Do odblokowywania narzedzi
7 Otwory do mocowania narzedzi

8 Stojak do odstawiania z nawijaczem
kabla
Stuzy do odstawienia urzgdzenia
podczas przerw w pracy i do nawijania
kabla sieciowego

Narzedzia
9 Narzedzie do mieszania

A ON-=-
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10 Hak do zagniatania

Wyposazenie dodatkowe
11 Rozdrabniacz uniwersalny
(oddzielna instrukcja obstugi)

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie
nalezy do zakresu dostawy (patrz
przeglad modeli), mozna go zamowié w
punkcie zakupu urzgdzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 659057).

Obstuga

Urzadzenie podstawowe

z narzedziami

Szczegolnie dobre wyniki uzyskuje sie
przy uzyciu poszczegoélnych kohcéwek do
nastepujgcych prac:

Koncowki do mieszania

do przygotowania soséw, piany z biatek,
ziemniakéw puree, kremoéw, majonezu,
$mietany i lekkich ciast, jak np. ciasto
ucierane.

Koncowki do mieszania nie nadajg sie do
przygotowania ciezkich ciast.

Haki do zagniatania
do przygotowania ciezkich mieszanek,
jak np. ciasto kruche, drozdzowe,
ziemniaczane, do mieszania ciezkich
ciast z mielonego miesa, past lub ciasta
chlebowego.
Maksymalna ilos¢ przetwarzanych
produktéw wynosi 500 g maki i
dodatkow.
A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcym sie napedem!
Nigdy nie dotyka¢ obracajgcych sie
koncowek. Narzedzia naktadac i
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wytgczone a naped nieruchomy — po
wytgczeniu urzgdzenie pracuje jeszcze
przez krotkg chwile. Diugie wiosy i luzng
odziez zabezpieczyC tak, zeby nie znalazly
sie w zasiegu krecacych sie koncowek.
m Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
urzgdzenie podstawowe i narzedzia.



=> Rysunek [E

m Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajgcey.

m  Wiozy¢ zadane narzedzie do korpusu

urzgdzenia i przycisngé az do zatrzasku.

Zwracac¢ uwage na ksztatt elementéw
z tworzywa sztucznego, aby

unikngé¢ pomyitek podczas montazu
(patrz rysunek [E-1)!

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty spozywcze do
odpowiedniego naczynia.

m Zanurzy¢ narzedzia w produktach i
wigczy¢ urzadzenie na zadany zakres.
Zakres 1, 2:
do zarabiania i mieszania.

Zakres 3, 4, 5:
do zagniatania i ubijania.

m  Wigcznik impulsowy M:
do szybkiego mieszania lub ubijania
sktadnikow.

Po zakonczeniu pracy

m Ustawi¢ przetgcznik w potozeniu 0/off.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazda
sieciowego.

m Odblokowa¢ narzedzia przyciskiem
wyrzutowym i wyjac je.

Uwaga:

Przycisk wyrzutowy nalezy nacisngé

dopiero po zatrzymaniu sie narzedzi.

Przycisk wyrzutowy nie daje sie nacisngg¢,

jezeli przetgcznik nie znajduje sie w pozycji

0/off.

Wskazoéwka:

Przed wyjeciem koncéwek z miksowanych /

mieszanych produktéw zawsze przedtem

wytgczy¢ urzadzenie podstawowe.

Czyszczenie

Wazna wskazoéwka

Urzadzenie nie wymaga przegladéw

ani konserwacji. Doktadne czyszczenie
chroni urzgdzenie przed uszkodzeniem
oraz utrzymuje urzgdzenie w sprawnosci
technicznej.

Czyszczenie pl

/A Uwaga!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani nie my¢ w zmywarce do

naczyn. Nie wolno stosowac¢ urzgdzen

czyszczacych strumieniem pary.

m  Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m  Narzedzia umy¢ w zmywarce do naczyn
albo szczotkg pod biezgcg woda.

Wskazoéwka:

Przebarwienia powstate na elementach
z tworzywa sztucznego po rozdrabnianiu
np. czerwonej kapusty mozna usunaé za
pomocg kilku kropel oleju jadalnego.

=> Rysunek

m Do przechowywania urzgdzenia mozna
zwing¢ elektryczny przewdd zasilajgcy.

m Przymocowac¢ wtyczke klamrg kabla.

Przepisy kulinarne

Bita Smietana

— 100 g-500¢g

m  Smietane ubija¢ koncéwka do
mieszania %2 do 5 minut na zakresie 5
(zaleznie od ilosci i wtasciwosci
Smietany)..

Piana z biatek

— 1.do 5 biatek z jaj (£(£

m Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na
zakresie 5 koncoéwka do mieszania.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2jajek

— 2-3 tyzki goracej wody

— 100 g cukru

— 1 torebka cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g maki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 3-4 minut
koncéwka do mieszania na zakresie 5,
az do mocnego spienienia.
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pl Przepisy kulinarne

m Nastawi¢ urzgdzenie na zakres 1 i
mieszajgc dalej ok. %2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przesiang make i
make ziemniaczang.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy

— 2jajek

— 125 g cukru

— 1 szczypta soli

— 1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skorka z %z cytryny

— 125 g margaryny lub masta
(o temperaturze pokojowe;j)

— 250 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 60 ml mleka

m Podane skfadniki miesza¢ koncowkg do
mieszania ok. Y2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilo$é¢: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto kruche % %

Przepis podstawowy

— 125 g masta
(o temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru

— waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis

podstawowy
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Spod na ciasto z owocami
Przepis podstawowy
— 2jajek
— 125 g cukru
— 125 g zmielonych orzechow laskowych
— 50 g buiki tartej
m Jajka i cukier ubija¢ 3-4 minuty na piane
na zakresie 5.
m  Nastawi¢ urzgdzenie na zakres 1 i
doda¢ mielone orzechy i butke tartg
a nastepnie mieszac sktadniki przez
2 minuty uzywajgc koncoéwki do
mieszania.
Maksymalna ilosé: 2 x przepis
podstawowy

Chatka drozdzowa

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 110 ml cieptego mleka

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— 40 g cukru

— 30 g roztopionego i schtodzonego
ttuszczu

— skorka otarta z potowy cytryny

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto na pizze

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 1 paczki drozdzy suszonych

— 1 tyzeczka cukru

— 1 szczypta soli

— 3 tyzki oleju

— 125 ml cieptej wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy



Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 300 g maki

— 8 g cukru

— 8 g margaryny

— 4 gsoli

— 1 paczki drozdzy suszonych

— 150 ml wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Ekologiczna utylizacja pl

Gwarancja

Urzgdzenie objete gwarancja. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwaranc;ji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujgcemu. Terytorialny zasieg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowod
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupu-
jacemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli
to nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy
wolnej od wady. Gwarancja nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujgcego wynikajacych z przepiséw

o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.
Dalsza tre$¢ oswiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wytgczeniami z napraw gwaran-
cyjnych) dostepna na stronie internetowe;j:
www.bosch-home.pl/gwarancja. Gwarant
udostepni tres¢ oswiadczenia gwarancyj-
nego réwniez na pismie lub e-mailem —

w tym celu oraz w celu skorzystania z
uprawnien z gwarancji prosimy o kontakt

z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATU TiNbKK 45151 nepepobku NpoayKTiB Yy
3BMYaNHUX 47151 AOMALLHbOrO rocnogapcTBa KinbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

Mpunag nigxoguTb 4518 PO3MiLlyBaHHS, 30MBaHHS Ta NepeMillyBaHHSA
M’ SIKUX | PiOKMX NPOJYKTIB XapyyBaHHS, a TakoX AN 3aMilllyBaHHS
M’IKOro TicTa. He BukopucToBymnTe npunag ana nepepodku iHwWnx
peyoBUH Yn NpeameTie. BukopuctosyinTe npunag nuwie BcepeauHi
NPUMILLEHb 3a KIMHaTHOI TeMnepaTypu Ha BUCOTI He Buwe 2000 m
Hag piBHEM MOpA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO nNpoyuTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyarauii, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHLWKWM nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKN, SKi
BMHMKIM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHMMK, ceHcopHumMmn abo
MeHTanbHUMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpuNagoM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NpUnagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i Kabenb XUBMEHHSA
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSSETLCA KOPUCTYBATUCSA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. O4YULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATK AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA noxexi!
He ctaBTe npunapg Ha rapsidi noBepxHi, Hanpuknag nnMTtu, abo
no6bnuay Big HMX. Mpunapg 003BONSETHCA NiAKNOYaTN OO PO3ETKM 1
eKcnryaTtyBaTu nNuLle BiANOBIAHO A0 AAHUX, 3a3HAYEHMX HA
3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopuctynTecsa npunagom, sKwo kabenb
XWUBNEHHS | Nnpunag mMarTb Byab-aKi NOLWKOMKEHHSA. PEMOHT npunagay,
Hanp., 3aMiHa NOLLKO)KEHOrO Kaberto XXMBMEHHS, MOBUHEH
BUKOHYBATUCS TifTbKM HALWUM CEPBICHUM LLEHTPOM 3 METOHO
YHUKHEHHS pu3nkiB. Kabernb XnBNeHHs He NOBMHEH TOopKaTucs 4o
rapsidmx 4acTtmH abo rocTpux Kpais.
KateropnyHo 3ab0OpOHEHO 3aHyptoBaTU OCHOBHUI BOK Yy pianHun,
TpMaTh NOro Nig NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B MOCYLOMUNHIN
MaLumHi. He BMkopmucToBynTEe NapoodncHuK. He kopuctymtecs
npuragom, Konv BaLli pyku BOMori.

86



MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MepPEXi nepen KOXXHUM
BUKOPWUCTaAHHAM, 3a BIOCYTHOCTI JOrnsay, nepen MOHTaXeM,
OEMOHTaXeM YM YULLEHHAM Ta Y pasi HeCNpPaBHOCTI.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

Hikonu He nigkniovanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 roguHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTaHLIHUM KepyBaHHAM. Y pasi
NOPYLLEHHS eNeKTpornocTadaHHs npunag 3anvwaeTbCsl BBIMKHEHUM i
3HOBY 3anycKaeTbCs NiCns BiAHOBIEHHSA eNeKTPonocTavyaHHS.
HeranHo BUMKHITb Nnpunag. Hikonu He 3anuwanTte BBIMKHEHWI
npunag, 6e3 Harnsay! Y xogHoMy pasi He 3anuwante npunag
BBIMKHEHMM O0BLLE, HiX Lie NOTPiOHO Ans nepepo6|<v| NPOAYKTIB.
Bigpasy X nicna BUKOpUCTaHHS npunagy crig novekaru, wob
MOBHICTIO 3ynuHMBCA npueog. NMepen 3amiHoto npunagas abo
KOMMIEKTYOUMX €NeMEHTIB, SKi pyxatoTbCa nig Yac poboTn, BUpi6
cnig BUMKHYTW Ta Big'egHaTy Big enekTpomMepexi. Hacagkm MoxHa
BCTAHOBSKOBATM Ta 3HIMaTU TifbKW MIiCAA 3ynUHKK Npuniagy — nicns
BUMKHEHHS npunag Wwe Oeskui Yac pyxaeTbcd. He BMukante npunag
YXONOCTY.

Hikonn He TopkanTecsa obepToBux aetanen. 3axuwanTte goBre
BOJIOCCS Ta BiflbHi €NeMEHTM 0aary Bif NOTpannsHHA B 06epToBi
HacagKu.

[Mpunag BUKOPUCTOBYWUTE TifNIbKM 3 OPUriHASTBHUMW YaCTUHAMK Ta
npunagasMm. Hikonn He BUKOPUCTOBYMTE AaHe npunagns ans iHwmux
NPUCTPOIB.

[MonapHO BUKOPUCTOBYWUTE TifTbKM HAaCcaaKu O4HaKOBOIo TUMy

(Hanp. 2 rayku onga 3amillyBaHHS).

/\ Heb6e3neka onikis!
O6GepexHo npy 06pobui rapsaymx npoaykTis. [Npu nepepobui rapsui
NPOAYKTU MOXYTb pO36pn3KyBaTUCS.

He6e3neka wkoau ana sgopos’s!
Bpyn Ha noBepxHsIX MOXXe CTaHOBUTK Hebe3neky Ans 300poB's.
BukoOHyWTe BKasiBKM 3 YMLLEHHS. [TOBEPXHI, LLIO KOHTaKTYHOTb
3 Xap4oBUMM NPOAYKTaMM, NOTPIOHO YNCTUTKN Nepen KOXKHUM
KOPUCTYBaHHSAM.

/\ Baxnueo!

€MHicTb BneHgepa He NpugaTHa ANsg BUKOPUCTaAHHSA B
MiKpPOXBUITbOBIN nedi. [1icnsa KOXKHOro BUKOPUCTAHHS, a TakoX nicnsa
TPMBaNoro HEBMKOPUCTaAHHA Npunag HeobxigHO ovnLLaTH 3rigHo 3
IHCTPYKUigMU. =» « O4uweHHs» dus. cmop. 89
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uk 3micT

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynKo HOBOIoO
npunany dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykKuilo BU
3HaWgeTe Ha HalIOMy CanTi.

3micT

BukopucTaHHs 3a NpyU3Ha4YeHHAM
MpaBuna TeXHIKN BE3MEKN ...........cccuneee...
(03 0735 1717/ IKe] i 11 NN
YnpasniHHs .
OUULLIEHHS ...
PeLENTU....oovi e
YTunisauisa ....... .
YMOBU FAPAHTIT ...eevvviieeeeeiiieee e

Ctucnun ornsaa

=> MantoHok [
OcHoBHuI 6nok npunagy
KabGenb XuBneHHs
KaGenbHum 3aTuckay
Pyuka
Mepemukay, 5 WBUAKOCTEN + MUTTEBE
BBIMKHEHHS
(3anexHo Big Mogeni)
LLlo6 BMuKaTK | BUMUKATK Npunag, a
TaKOX perynoBaTy poboYy LUBUIKICTb.
0/off = BUMKHEHO
1 = HaNHWXX4Ya WBUAKICTb
5 = HanBMLLa WBUAKICTb
M = MuTTEBE BBIMKHEHHSI (HaBULLa
LUBWAKICTb)
MpUTUCHITL NepeMukay yriBo i
yTpUMyinTe Tak
6 KHonka Buknpy
LLlo6 3HimaTtun 3Hapsaas
7 OtBopwM Nig 3Hapaansn

8 OnopHa ckob6a 3 Tpumavem kabenro
LLlo6 ctaBuTM Nnpunag nig yac nepeps y
po6oTi 1 HaMOTyBaTK Kabernb XUBNEHHS

3Hapsapan

9 BiHuYOK-MilIanka

10 MNayok AnA 3amiwyBaHHA

A ON -

CneuianbHe npunagas
11 YHiBepcanbHui nogpi6HOBaY
(okpema iHCTpyKLUis 3 ekcrnnyaTauii)
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Ao yHiBepcanbHWin nogpibHoBayY vmn
3aHypioBanbHWUi GneHgep ANng LWBUAKOro
3MilyBaHHA He BXOAATb 40 KOMMIEKTY
NMOCTaBKM, TO iX MOXXHa 3aMOBUTU Yepe3
cepBiCHy cnyx0y (HoMep A58 3aMOBNEHHS:
659057).

YnpaBniHHA

OcHoOBHMI ONOK 3 Hacagkamu

3a 4onomoror Hacafok JocAratoTbCs
0cobnmBo Jobpi pesynstati Npu HacTyMHUX
BapiaHTax 3acTOCyBaHHS:

BiHnykun-miwankm

Ansi coycis, 36UTUX BINKiB, KAPTONMSAHOIO
nope, KpeMiB, MarioHe3y, BEPLLIKIB i Merkoro
TicTa, sk Hanp., 30o6Horo Ticta. BiHnYku-
MilLanky He NpuaaTHi Ang nepepodku
rycToro TicTa.

Maykn gna samiwyBaHHA

ANsi TyCTUX Mac, TakuXx Ik NiCOYHe,

OPiKOXKOBE | KAapTONSIsiHE TIiCTO, @ TaKoX Anis

nepemMilllyBaHHsi ryCTOro M’sicHOro doapLuy,

nacT um xnibHoro TicTa.

MakcumanbHa KinbKicTb NPoAyKTiB

(6opowHa Ta iHrpegieHTiB) Ansa

nepepo6ku ctaHoBUTbL 500 T.

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epToBUM
npusogom!

Hikonun He TopkaTucsa 06epToBUX HACaZoK.

Hacagku moXHa BCTaHOBMOBATU Ta

3HIMaTK TiNbKW NiCNA 3ynyvHKW npunagy —

nicnst BAMKHEHHS nNpunag Lie AesKni Yac

pyxaeTbcd. 3axuLanTe 4OBre BOMOCCA Ta

BiNlbHi eNemMeHTU ogdary Bi NOTPanmnsHHA B

obepToBi Hacaaku.

m [lepen nepLunmm BUKOPUCTAHHAM
NOYMCTLTE OCHOBHUI BMNOK Ta Hacaaku.



= ManioHok [E

m [loBHicTio po3moTainTe kabernb
KMBIEHHS.

m BcraHoBiTb 6axaHy Hacagky Ha
OCHOBHWI BMOK i NIPUTUCHITL A0 1T
dikcauii.
3BepHiTb yBary Ha chopmy
nnacTmacoBMX AeTarieM Ha Hacagkax,
OO YHUKHYTK nepennyTyBaHHA
(amB. mantoHok [E3-1)!

m BcTraBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m [loknagitTb xap4yoBi NpoayKTn B
npuaaTHy EMHICTb.

m  OnycTiTb Hacagku 4O EMHOCTI i
BBIMKHITb GaxaHuii CTyniHb npunaay.
Crtyniub 1, 2:

ONs BMilLYBaHHS i NigMiLLYyBaHHS.
CrtyniHb 3, 4, 5:
AN 3aMillyBaHHS | 36MBaHHS.

m  MwuTtTeBe BBiMKHEHHs M:
wob wemnako nigmiwysat abo 36meatu
iHrpedieHTu.

Micna po6oTtun

m YCTaHoBITb Nepemukad y nosuuito 0/off.

m  BuiMmiTb WwWiTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKU.

m  3BiNbHIiTb | 3HIMITb 3HapAaAs,
HaTUCHYBLUW KHOMKY BUKWAY.

YBara!

HaTuckawnte KHOMNKY BUKMAY TiNbku nicns

TOro, K 3HapsAas 3ynnHUTLCS. KHonka

BUKMAY He CnpaLuboBYeE, AKLO NepemMukay

He BcTaHoBneHun Ha 0/off.

BkasiBka: 3aBxau BUMUKaNTe OCHOBHUM

6nok nepen TUM, K BUAMAaTH OTo 3
npoayKTiB 06poOKu.

OuunLyeHHA

BaxnuBa BkasiBka: npunag He notpebye
TexHi4Horo obcnyropyBaHHs. PeTenbHe
OYMLLIEHHS MoNepeaKae MOLLKOMKEHHSA
npunagy Ta 3abe3nevye 36epexeHHs 1oro
npaue3aaTHOCTI.

A Ygara!

Hikonu He 3aHypioviTe OCHOBHUI BNOK y
BOAY Ta HE MUWTE Yy NOCYAOMMUINHIA MaLLWHI.
He BMKOPUCTOBYIMTE NAPOOYNCHUK.

OynLleHHs uk

m  BuiimiTb wWiTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI BrIOK BONOroH0
raH4ipKoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m Hacagku Ta 3aHyptoBanbHun bneHgep
ONS WBWAKOrO 3MilLlyBaHHA MOMUNTE
B NOCYAOMUWHIN MaLunHi abo 3a
O0MOMOTOH LLiTKM Mifl MPOTOYHO
BOJOH0.

BkasiBka: nig yac o6pobku, Hanp.
YepBOHOI KanycTu, NracTMacoBi eNeMeHTH
3abapBnioloTbCa COKOM. Taki 3abapBneHHs
MOXHa YCyHYTU 3a [ONOMOrOH AEKiNbKOX
Kpanenb CTOMNoBoi onii.

=> MarnoHOK

m [Insa 36epiraHHs kKabenb MOXHa 3MoTaTw.

= 3aKkpiniTb WITENcenbHy BUNKY 3a
Aonomoroto kabenbHOro 3atuckaya.

Peuentu

36mTi BepLUKN

— 100-500 r BepLukiB

m  Bepuku, 3anexHo Big ix
KiNbKOCTI i BMacTUBOCTEN,
nepepobnaTn ¥2-5 XBUNUH Ha cTyneHi 5

BiHUYKOM-MILLANKOH0.
AeyHi 6inkn (g (£

— binkun 1-5 seupb

m [lepepobnaTu se4Hi Ginkn
BMPOAOBX 2-5 XBUNWH Ha CTyneHi 5
BiHWYKaMM-MiLLaANKamu.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 2anusa

— 2-3 CT. N. rapsYoi Boau

— 100 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHINbHOIo LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmarnto

— 3a baxaHHsM - posnyLuyBay TicTa

m |HrpegieHTm (kpim 6opoLuHa i Kpoxmanto)
36uBatu npunbn. 3-4 XBUNWHN Ha CTyMeEHi
5 BiIHMYKOM-MILLIANKOIO A0 YTBOPEHHS
niHW.
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uk PeuenTtun

m [lepemMkHyTM Npunag Ha CcTyniHb 1
i nigMilyBaTy No NoXui npocisiHe
OOPOLLHO Ta KpOXMarnb NPOTArom npuon.
Y2-1 XBUIUHW.

MakcumMarnbHa KinbKicTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

3A0006He TicTo

OcHoBHMM peuenT

— 2gqanusa

— 1251 uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakeTuK BaHINbHOroO LyKpy
abo wkipka %2 nMMoHa

— 125 r BepLukoBoro macna abo
MaprapuHy (KiMHaTHOi TemnepaTypw)

— 250 r 6opoluHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBaya TicTa

— 60 mn monoka

m [lepepobnaTu BCi iHFPEAieHTU NPOTArom
nNpmbnusHo %2 XB Ha CTyneHi 1, NoTim
Aecb 3-4 XBUNWHN Ha CTyneHi 5
BIHWYKOM-MiLLrKOH.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHMX

peuenTa

MicoyHe TicTO

OcHoBHMI peuenT

— 125 r BepLuKoBOro macna
(kKiMmHaTHOT TemnepaTypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 qanue

— 1 ny4ka coni

—  Tpoxu NMMMOHHOI LWKipku abo
BaHINbHOro LyKpy

— 250 r 6opoluHa

— 3a 6axaHHsM - po3nyLuyBay TicTa

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn
npnbnmnaHo %2 XB Ha cTyneHi 1, NoTim
npnbnmaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom

ONs 3aMillyBaHHS.

1

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHMX
peuenTa

Kopx ansa Bigkputoro
¢dpykTOoBOro nupora

OcHoBHMM peuenT

— 2gqanusa

— 1251 uykpy
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— 125 r MeneHnx nicoBux ropixis

— 50 r naHipyBanbHux cyxapis

m  YnpopoBx 3-4 XBUNUH 30mBaTu a1
3 LyKPOM Ha CTyneHi 5 10 yTBOPEHHS
niHW.

m [lepemMkHyTV npunag Ha CTyniHb
1, mogaty nicoBi ropixy Ta MonoTi
cyxapi i nepepobnsTu %2 XBUNMHA
BiHNYKOM-MiLLIAJTKOHO.

MakcumarbHa KiNbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

MneTeHuK i3 apixaKoBOro

TicTa

OcHoBHUM peuenT

— 250 r 6opowwHa

— 1 nakeTuK Cyxmx ApiKOXKiB

— 110 mn Tennoro monoka

— 1 anue

— 1 nydka coni

— 40 r uykpy

— 30 r po3TOnIEHOro Ta OXONOMXKEHOTO
K1py

— Hareprta wWwkipka nonoBuHN NMMMOHY

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn
npubnmaHo %2 xB Ha cTyneHi 1, noTim
npubnmaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 ra4ykom
015 3aMillyBaHHS.

1

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 OCHOBHUX
peuenTa

TicTo ansa niun

OcHoBHUM peuenT

— 250 r 6opowHa

— 1 nakeTuK Cyxmx ApiKoXKiB

— 14, 1. uykpy

— 1 ny4ka coni

— 3ct n. onii

— 125 mn Tennoi Boau

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn
npubnmaHo %2 xB Ha CTyneHi 1, noTim
npubnmaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 ra4ykom
ONSA 3aMillyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHMX

peuenTa



OcHoBHMM peuenT

— 300 r 6opoluHa

— 8 ruykpy

— 8 r maprapuHy

— 4 rconi

— 1 nakeTuK Cyxux ApiKoKiB

— 150 mn Boaun

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn
npnbnmnaHo %2 XB Ha cTyneHi 1, NoTim
npnbnnaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
ONs 3aMillyBaHHS.

TicTo ansa xni6a é é

YTunisauis

Llen npunag mapkipoBaHoO 3rigHO
NosnoXXeHb eBponencekoi Anpektnsemn
2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTBO BU3HAYATLCS MOXIN-
BOCTI, AKi € AINCHUMM Y Mexax
€BpONENCHLKOro coay, WoAo
NPUIRHATTA Hasapj Ta ytunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BMAANEHHs MOXHa AisHaTucs

B CrneuianisoBaHoOMy MarasuHi.

YTunisauis uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOr0O Npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, o6 6ynu onybnikoBaHi HaLWWM
KOMMNETEHTHUM MpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIN Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HalLOMy npeacTaBHMUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ons Hime4wymHu ta agpecu
By 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6powwypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHMK nocryramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMy BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OTOT Npmnbop npeaHasHavyeH TONbKO AN AoMallHEero Ucnorb3oBa-
HUS. Nprnbop MOXHO MCMONb30BaTb TOSMLKO Ans NepepaboTkn Takoro
KonmyecTBa NPoAyKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpEMEHWN, KOTOPbIE Xapak-
TepHbl AN AOMaLLHEero Xo3sncTaa.

[Mpnbop npeaHasHayveH anga nepemMelunBaHnd, B3bMBaHNA U CMeLLMBa-
HUSA MATKUX NPOAYKTOB MUTaAHWUS U XXMAKOCTEN, a Takke ANs BbiMeLun-
BaHuMsA msArkoro tecta. NMpnbop 3anpeLyaerca Ucnonb3oBaTth 4518 nepe-
paboTKkn opyrnx BeLwecTs U npegMmeTos.

Mcnonb3ynte npnbop TONMbLKO BHYTPWU MOMELLEHUA MPU KOMHATHOW
Temnepatype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHEM MOPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCTH

BHMMaTenNbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKUMEN MO 3KCnnyaTaumu, npu
paboTe pyKoBOACTBYMTECH yKa3aHUSIMU SAHHON MHCTPYKLMK U coxpa-
HAWTE ee Ansa aanbHeunwero ncnons3osaHus! MNepenasas npmubop
APYrMM nvuam, npunarante gaHHy MHCTPYKUMio. [ponssoamTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUS, BO3HUKLUNE B pesyrbrate
HecobnogeHns ykasaHui No npaBuibHOMY NpuMeHeHuto npnbopa.
OT1OT NpnbOop MOryT NCMONBb30BaTh NMLLA C OrPaHNYEHHbIMU PU3K-
YEeCKUMW, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTSIMU UNN HE
UMERLMMUN JOCTATOYHOIO OMbiTa UM 3HAaHUW, €CNN OHW HaxoaATCA
noA NPUCMOTPOM UITN NPOLLITM COOTBETCTBYIOLLMNA UHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6Ge30NacHOro Nofb3oBaHMs NPUBOPOM 1 yACHUNK Ans cebs,
KaKylo onacHOCTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3sa nognyckaTtb

K Npnbopy U1 LWHYPY NUTaHUSA, UM HEMb3S NONb30BaTbCs NPUOOPOM.
HeTtam 3anpeLyeHo urpatb ¢ npubopom. Npom3BoaUTE OYUCTKY U
TexobcnyxXunBaHne OeTaM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHus!

Mcnonb3ynte npnbop TONbKO BHYTPW MOMELLEHNA NP KOMHATHOM
Temnepatype Ha BbicoTe He Bblwe 2000 m Hag ypoBHEM Mops. Hu B
KOeM cryyae He cTaBbTe NpMbop Ha ropayne NOBEPXHOCTU, Hanpu-
Mep, Ha ANEKTPONMUTY, NN BGNM3N HUX.

Mpu noagknoyeHnn npubopa n ero akcnnyataumm cobnoganTe
AaHHble, NpMBEAEHHbIE HAa MPMEHHON Tabnuyke. MNMonb3oBaTbes Npu-
Bopom paspeLuaeTca TornbKO NPy OTCYTCTBUM NOBPEXAEHU Kabens n
npubopa.

Bo n3bexaHne BO3HMKHOBEHWSI ONMACHOW CUTyaLMm PEMOHT nNpmbopa,
Hanpumep, 3ameHy NoBPEXOEHHOIO CETEBOIO LUHYpa, paspeLuaeTcs
NPOV3BOANTL TOSLKO HALLEW CEPBUCHON Criyxbe.

CeTteBoi kabernb He JOMKeEH conpuKacaTbCa C ropsa4YMMm YacTamu nnm
NpoOXoanTb Yepes OCTPbIE rPaHMW.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

Hu B kOeM cny4yae He norpy>kante OCHOBHOW OriOK B XXMAKOCTU, He
MOWTE ero nof NpOTOYHOM BOAOMW M B NOCYOOMOEYHOU MaluvHe. He
Ncnonb3ymTe Naposble ouncTuTenn. He ncnonbaymrte npmbop Bnax-
HbIMU pykamu. [1ocrne Kaxaoro npuMeHeHus, nNpu oTCyTCTBUM MPUCMO-
Tpa, nepen cObopkon, pa3bopkon UM OYUCTKOKN, a TaKkkKe B Criyvae
HeuncnpaeBHOCTU 0b6si3aTeNbLHO OTCOEeaNHUTE NPUBOP OT CETU.

/\ OnacHocTb TpaBMMUpoOBaHUA!

Kateropuyeckn 3anpeluaeTcs NoaknodaTb Npubop K Tanmepam unm
po3eTkam C ANUCTaHUMOHHbIM ynpasneHuem. [Npu nepebosix anekTpo-
CHabXxeHus NpMbop OCTaeTCs BKMOYEHHBLIM M NOCIe BO30OHOBNEHUS
3MNeKTPOCHabXeHNsA CHoBa HauYnHaeT pabotaTtb. HemeaneHHo BbIKMO-
ynte npmnbop. Becerga cnegute 3a npubopom BO Bpems ero pabortbi!
Hu B Koem cny4ae He ocTaBnanTe NpMbop BKOYEHHBIM A0OMbLUE, YEM
3TO HeobxoaMMo Ana nepepaboTkn npoaykTos. Cpasdy nocne nosnb3o-
BaHMs NpMbopoM nogoXxauTe Ao NonHOW OCTaHOBKM npuBoaa. lNepen
3aMeHOM NPUHAONIEXHOCTEN NN OOMNOSTHUTENbHbLIX AeTanemn, KoTopble
BO Bpemsi paboTbl MPUBOAATCA B ABMXKEHNE, NPUOOP AOMKEH ObiTb
OTKIOYEH M OTCOeaMHEH OT ceTu. Hacagkm MOXHO ycTaHaBnmBaTb

N CHMMAaTb TOMNbKO Mocne OCTaHOBKM Npubopa — npmubop ABMXKETCS
elLle HeKoTopoe BpeMsi Nnocre BblktoveHus. He Bkntovante npubop
BXOSOCTYHO.

He B kOoeM cny4yae He npukacanTech K BpallaLwmmMmca geTansam.
3awuwanTte afMHHbIE BONOCHI N CBOOOAHbIE aNEeMeHTbl oaexabl OT
nonagaHus BO BpallaroLmecs Hacagku. [Npnbop paspeluaercs
NCMosb30BaThb TOMbKO C OPUrMHaNbHbIMU YacTaAMU U MPUHAANEXHO-
ctamun. Kateropmyecku 3anpeLlaeTcst MCNonb30BaTh NPUHAOIEXHOCTH
Ansa apyrnx npubopos.

YcTtaHaBnMBanTe nonapHoO TOMbKO HAcaaKM O4MHAKOBOroO Tuna (Hanpu-
Mep, 2 MeCUIibHble Hacagku).

/\ OnacHocTb oxora!
CobntoganTe OCTOPOXHOCTL Npy nepepaboTke ropsymx NPOAYKTOB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI OpbI3r ropsayero NpoaykTa.

OnacHocTb Ansa 3p0poBbs!
3arpsisHeHMs1 Ha NOBEPXHOCTSAX MOryT NPeACTaBNATb ONACHOCTb A4S
3popoBbs. CobntoganTe ykazaHust No o4mcTke. [oBepXHOCTU, KOHTaK-
TUpYoLLME C NpoayKTaMu NUTaHKS, CreayeT ounaTh Nepes Kaxabiv
NCMOSIb30BaHMUEM.

/\ BaxHo!

CrakaH brieHgepa He npurogeH A5 UCrofb30BaHUSA B MUKPOBOITHOBOW
neyn. Nocne kaxxgoro NPUMEHeHNs UNn Nocne AnuMTernbHOro Henc-
nonb30BaHWs 06A3aTeNnbHO TLLATENBHO OYUCTUTE NPUOOP B COOTBET-
CTBUM C onucannem. =» «Oyucmka» cm. cmp. 95
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=> PucyHok
OcHoBHoOM 6ok
CeTeBou Kabenb
3axum gnsa kabens
Pyuka
5-cTyneHyvaTtbI nepekntoyarens +
MOMEHTaslbHoe BKIloYeHue
(B 3@aBMCMMOCTM OT MOZENN)
[Insi BKMHOYEHUS U BbIKMHOYEHMUS
npuobopa n perynupoBkn paboyen
CKOPOCTMW.
0/off = BbIknO4eH
1 = camoe Hu3Koe 4ncno o6opoToB
5 = camoe Bbicokoe 4uncno obopoTos
M = MOMeHTanbHoe BKITHOYEHME
(camoe BbICOKOe 4Mcro 060poToB),
nepemMecTuTb NepeknoyaTens BNeBo
yaoepXvBaTb B 3TOM NOMOXEHUN
6 KHonka BbiGpoca

[ns cHAaTUSA Hacagok
7 OTBepcTUs ANl YCTAaHOBKU HacagokK

AR ON-

8 OnopHas ckoba onA HamaTbiBaHUS
Kabens
[nsa yctaHoBKM NpuGopa B nepepbiBax
mexay paboToit 1 Ans HamaTbiBaHWS
ceTeBoro kabens.

Hacapgku
9 BeHuuk gnsa nepemeliBaHUA
10 MecunbHas Hacagka

94

CneuunanbHble NPUHAANEXHOCTU

11 YHuBepcanbHbI U3MeNbLYUTENb
(oTAenbHas MHCTPYKLUKMS Mo
aKcnnyaraumm)

Ecnun yHuBepcarnbHbI U3mMensimuTens
UM NOrpy>KHOM GrieHaep Ans GelcTporo
CMeLUVBaHNs He BXOAST B KOMMMNEKT
nocTaBku, TO X MOXHO 3aKka3aTb Yepe3
CepBUCHYI0 crnyx0y (Homep Ansa 3akasa:
659057).

JkcnnyaTtaums

OcHoBHOM NpuGOp C HacagKkamm
C nomoulbio HacagoK AOCTUraloTCs
0cobeHHO xopoLluve pesynbsratbl Npu
crepyoLmnxX BapuaHTax npyMeHeHus:

BeHuuK Ans nepemMeluMBaHus

Ansi CoycoB, B3GUTbIX 6eMKoB, KapToderb-
HOrOo Mope, KPemMoB, MaioHe3a, CrMBOK U
nerkoro TecTa, Hanpuvep, Ans coobHoro
TecTa.

BeHumKmM 4nst nepeMeLuBaHns He npu-
roaHbl ANs nepepaboTkM TAXKenoro Tecra.

MecunbHble Hacagku

ANsi TyCTbIX Macc, Taknx Kak, Neco4Hoe,
OPOXOKEBOE U KapTodenbHOe TECTO, a
TaKke Ans nepeMeLunBaHns TEXENoro
MsICHOrO chaplua, nacT unm Tecta ang
xneba.

MakcumanbHoe Konnm4yecTBO Ans
nepepaboTku coctaBnsieT 500 r Myku u
VHrpegueHToB.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMs
Bpallarowmmcs npusogom!
Huvikorga He TporaTh BpaljatoLmecs
Hacagku. Hacagku MOXHO yCTaHaBnmMBaTb
1N CHUMaTb TOJIbKO MOCIIE OCTAHOBKM
npubopa — Npubop ABMXKETCS eLle
HEKOTOpOe BPEMSI MOCIE BbIKIHOYEHUS.
3awuuante anMHHbIE BOMOCHI UK
CBOOOAHbIE 3NEMEHTbI oaeXabl OT
nonazaHuns BO BpaLLatoLLMECs: HacaaKu.
m [lepen nepBbIM UCMONb30BaAHUEM
OYMCTUTE OCHOBHOW BMNOK U HacagKu.



= PucyHok [[

m [lonHOCTbLIO pa3moTanTe CeTeBom
kabenb.

m  YCTaHOBUTE Ha OCHOBHOW OMNOK HYXHYHO
HacagKy v Npwxmnte ee 0o uKcauum.
O6paTute BHUMaHue Ha hopmy
nnacTMaccoBbIX AeTanen
Hacapok, YToObl UX He nepenyTaTb
(cMm. pucyHok [F1-1)!

m BcTaBbTe BUMKY B pO3€TKY.

m  3arpy3ute nNpoayKTbl B NOAXOASILLYIO
€MKOCTb.

m  OnycTuTe Hacagku B eMKOCTb U
BKIHOMMTE NPUBOP Ha HYXKHbIV PEXUM.
Pexum 1, 2:

ONsi BMELLUMBaHNS 1 NOAMELLMBaHUS.
Pexum 3, 4, 5:
ONsi 3aMeLUVBaHNs U B3OMBaHWS.

m MowmeHTanbHoe BKIO4YEeHue M:
ans 6bICTPOro NoAMELUNBaHNS UK
B3OVBaHUSA MHIPEANEHTOB.

Mo okoH4YaHun paboThbl

m YCTaHoBUTE NepeknioyaTerns B
nonoxenue 0/off.

m  BbIHbTE LUTENCENBHYIO BUMKY U3
PO3ETKM.

m  OTcoeguHNTE U CHUMUTE HacaaKu ¢
NMOMOLLbIO KHOMKM BbIOpoOca.

BHumaHue!

Ha kHomKy BbIOpoCca MOXHO HaXmmaTb

TOMbKO MOCMe OCTaHOBKN Hacadok.

KHonky BbIGpoCca HEBO3MOXHO HaxaTb,

ecnv nepeknvaTernb He YCTaHOBIEH B

nonoxeHue 0/off.

YkasaHue. OcHoBHOW 6ok criegyeT Bcerga
BbIKIOYATb Nepes ero U3BrneyYeHnem 13
nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB.

OuyumucTtka

BaxHoe ykasaHue. [JaHHbIi npubop He
Hy>OaeTcs B TEXHNYECKOM 0BCMyXMBaHUW.
TwaTenbHas o4ncTka 3almiiaeTt npubop
OT NOBPEXAEHWI N COXPaHSIET ero
paboTocnocobHOCTb.

Ounctka ru

/\ Buumanme!

KaTeropuyecku 3anpeLuaeTtcs norpyxatb

OCHOBHOW 6ok B BOAY U MbITb B

nocygoMOeYHON MallmHe. He nonb3yrTech

napooyncTutenem!

m  VI3BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKM.

m [IpoTpute OCHOBHOW BNOK BraXKHoOWM
maTtepuen, a 3ateM BbITPUTE HACYXO.

m Hacapgku u norpyxHor 6nengep ons
BbICTPOro CMeLLUMBAHUSI MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOW MaLUWHE UMW OYUCTUTL
C NOMOLLbIO LLETKM B NPOTOYHOM BOAE.

Yka3zaHue. pn nepepaboTke,
HanpuMep, KPAaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha
NracTMacCcoBbIX AeTansxX NosiBNseTcs
LLBETHOW HareT, KOTOPbIA MOXHO
yOoanuTb C NOMOLLbIO HECKOMBKMX Kanerb
pacTUTenbHOro Macna.

= PucyHok

m [Inga xpaHeHus kabenb MOXHO CMOTaTb.

= 3akpenuTe BUIIKY C MOMOLLIbIO 3aX1Ma
ans kabens.

PeuenTtbl

B36uTble cnuBku

— 100-500 r cnuBok

m CnuBku nepepabaTtbiBaTb OT
Y2 00 5 MVHYT B pexumve 5 —
B 3aBMCUMOCTM OT KONIMYECTBA U
CBOWCTB CMMBOK — C NMOMOLLIbIO BEHYMKA
AOnsi NepeMeLLVBaHus.

AndHble 6enkn

— 1-5 6enkos

m benku nepepabarbiBaTh OT 2 0
5 MUHYT B pexume 5 ¢ NoMoLLbIo
BEHYMKa NS NepemMeLlBaHus.

BuckBuTHOE TecTo

OcHOBHoOM peuenT

— 29nua

— 2-3 CT. n. ropsiven Boabl

— 100 r caxapa

— 1 NakeTuK BaHWIbHOTO caxapa

— 701 MyKn

— 70r kpaxmana

— ecnv noTpebyeTcsi, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka

b
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ru PeuenTbl

m  VIHrpegmneHTbl (KpoMe MyKn 1 kpaxmana)
B36MBaThb B TE4YEHWE NPUMEPHO
3-4 MVHYT B pexume 5 ¢ MoMOLLbLo
BEHYMKa A4N15 nepemeLumBaHns oo
0o6pa3oBaHust NeHbI.

m [lepekniounTtb npnbop B pexum 1, no
NOXKe NogMeLLNBaTb NPOCEAHHYIO
MYKY 1 Kpaxmarn B Te4eHne npuMepHo
Y2-1 MUHYTBI.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONM4YeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

Cpo6Hoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 2gqanua

— 125r caxapa

— 1 wenoTtka conm

— 1 nakeTuK BaHUINbLHOrO caxapa unu
ueapa ¢ 2 NMMoHa

— 125 r cnuBoYHOro Macrna unm
MaprapuHa (KOMHaTHOW TemnepaTypbl)

— 250 r myku

— 1 nakeTuK NekapcKoro nopoLuka

— 60 mn monoka

m Bce vHrpeameHTbl nepemMeluvBaTb
B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTHI
B pexume 1, a 3atem B Te4eHne
npuMepHo 3-4 MUHYT B pexume 5
BEHUYMKOM N5 NepeMeLlBaHus.

MakcumanbHoOe KOnU4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOMO

peuenTa

MecoyHoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnuBoYHOro macrna
(koMHaTHOM TemnepaTypsbil)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTtka conu

— HEeMHOro IMMOHHOW Liepbl Unn
BaHWIbHOIO caxapa

— 250 r myku

— ecnu noTpebyeTcsi, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka
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m Bce nHrpegneHTbl nepepabartbiBaTth
B TEYEHWNE NPUMEPHO V2 MUHYTbI
B pexuvme 1, a 3aTem B Te4eHne
npumMepHo 3-4 MUHYT B pexume 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.
MakcumanbHOe KONMM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONM4eCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

Kopx ansa ¢gppykroBoro

nupora

OcHOBHoOM peuenT

— 29nua

— 125t caxapa

— 125 r MONOTbIX NECHbIX OPEXOB

— 50 r naHMpPOBOYHLIX Cyxapen

m  Anua n caxap B30OMBaThL B TEYEHNE
3-4 MuHYT B pexume 5 o obpasoBaHus
NeHsbl.

m [lepekntountb Nprbop B pexum
1, no6aBWTbL NecHblEe opexu
1 NMaHUPOBOYHbIE CyXapu U
nepepabarbiBaTb B TEYEHNE Y2 MUHYTHI
BEHYMKOM AN NepemMeLLnBaHmUS.

MakcumanbHoe KONMUMYecTBO: 2-KpaTHoe

KOMMYEeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

MneTeHKN N3 JpPoXxKeBOro
TecTa
OcHoBHoOM peuenT
— 250 r mykn
— 1 NaKeTuK Cyxux ApoxoKen
— 110 mn Tennoro moroka
— 1 qanuo
— 1 wenotka conu
— 40T caxapa
— 30 r pacTonneHHoro n
OXIaXKAEeHHOro Xupa
— uenpa c NoroBuWHbl NIMMOHA, HaTepTas
m Bce nHrpeaneHTsl nepepabartbiBaTth
B TEYEHMNE NPUMEPHO 72 MUHYTbI
B pexuvme 1, a 3aTem B Te4eHne
npyMepHo 3-4 MUHYT B pexnmMe 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUIBHON HacaaKu.
MakcumanbHoe KONMUYecTBO: 2-KpaTHoe
KOMMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa



OcHoBHoOM peuenT

— 250 r myku

— 1 NakeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 14.n. caxapa

— 1 wenoTtka conu

— 3 CT. N. pacTuTenbHOro macrna

— 125 mn Tenno Boabl

m Bce vHrpeaveHTbl nepepabatbiBaTh
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B TeveHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexume 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUITbHOW HacaaKu.

MakcumanbHoe KONnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMUYeCTBO NPOJYKTOB M3 OCHOBHOTO

peuenTta

TecTo Ansa xneba % %

TecTo Ha NnuuULy é é

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r myku

— 8rcaxapa

— 8 r maprapuHa

— 4rconu

— 1 NakeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 150 mn BoAbl

m Bce vHrpeaneHThl nepepabartbiBaTtb
B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTHI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHve
npuMepHo 3-4 MUHYT B pexnve 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUITBHOW HacaaKu.

YTunusauus

YTunuanpyinTe ynakoBKy ¢ UCNOMb30-
ﬁ BaHWEM 3Korornyeckm 6esonacHbix
mmm  \MeTOoAOoB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPOMNEN-
ckuM Hopmam 2012/19/EU ytunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX U NEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). daH-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha Tepputopum EBpocotosa npa-
BMIa BO3BpaTa 1 yTUnunsauum ctapbix
npubopos. NHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUNu3auum
Bbl MOXeTE nony4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprobpenu npubop.

YTunusauus ru

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLWYO NHPOPMaLMIO
06 ycnoBusiX rapaHTUNHOro 06Cnyxu-
BaHWsa Bbl moxeTe B Bawem 6nvxaniem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpE, 1nu
B CEPBMCHOM LIEHTpe OT Npon3BoaAnTeEnNs
00O «BbCX BbiToBble MNprbopbl», nnn

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTaLMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapky, kohemallnHbl, KotheMonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLieCcTBNAETCA B (hopMe 06A3aTenbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTtab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPa C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHsbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B CONPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbBIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBUuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUObpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepauunn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeiic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke bBenapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke bbin
BbllaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBWA, He NPOTUBOpPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburtenen

[aHHbii npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM MPeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B Oduce NPEANPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNMUHbIX OT BbILUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxobl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06esnuueHunio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbOpe, ecnu cepBUCHOI cnyx 6o byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaum
npubopa notpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABUI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMb 1 T.M.), NonafaHNsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapPYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMA, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWI, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonbaosaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauuu npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEePUOA BeCnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMW 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTM UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUe HallKUX MapTHEPOB BCera roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX W3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHMA HaXOAMUTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[IENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
mMapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — mecsay uarotoBnexus. [inA onpeageneHuns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>kAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKUWKM obAsaTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBAHUAMM 3aKOHOZATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

MpoAayKuus: KyXoHHble KOMbOaWHblI, ToBapHbI 3HaK: Bosch
KYXOHHbI€ MalUMHbI, MUKCEPbI, U3MeNbLYNTENU

BHUMAHME! AccopTUMEHT NpoayKLUun NOCTOSIHHO OBGHOBMSIETCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKN NPOAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoaAyKUMs perynsipHo NpoxoauT obsi3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPXAEHNSt COOTBETCTBIS COMAcHO AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTeNbCTBY. MIHopMaLmio 0 pekBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIS U CPOKaX X AeCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHoM
aCCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MOMNYHUTb Y OpraHun3aLyy, BbINONHSOLWEN (PYHKLUMUM MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin de-
Aepauun OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CaHkT-TMetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, .1 nuT.A, cdunvan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BeitoBble Mpubopsly», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut.A, dounuan 8 r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, A.15, Tenedon (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocylecTBnsAeT CBO AEATENbHOCTb MO NOATBEPXAEHNI0 COOTBETCTBNA
NpOAYKLMM OT UMEHW NPOM3BOANTENS Ha EANHO TAMOXEHHOW TeppUTOpUM EBPa3nincKoro SkOHOMUYECKOro COK3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMA
TEXHWYECKUM pernamMeHTaMy, B Ka4ecTBe YNONHOMOYEHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINonHAeT TpeGoBaHus, NpeaycMOTpeHHbIe 3aKOHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eCcKkoM perynmpoBaHum» ANs nuua, BbINOMHALETO (OYHKLIMM MHOCTPAHHOTO N3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nepauun.
WwmnopTtepom B Poccuiickyto ®efepauuio npoaykumumn, cepTudrLMpoBaHHO B kadyecTBe cepuitHo npoussoanmoi, sensetcst OO0 «BCX BeiToBble
Mpubopsbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nut.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 4.15,
TenedooH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoi Ha npoaykuun B Lensix uaeHTUukaumm Npoaykumm 1 OCyLLECTBASIIOLLEN NepBUYHOE pas3mellieHre NpoayKUun Ha
pbiHke EBponeiickoro coto3a, sensietcst PobepT Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MionxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréte
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
tOpuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBMAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHME MPOAYKUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHNMbIX TEXHUYECKUX pernamerTos, sensieTca BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanua (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPOAYKLUMU CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCryaTauum,
cneaytoLyMm TpeGoBaHUAMN:
« 3arnpeluyaeTcs nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 MPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee yNaKoBKY.
* Heobxoanmo nsberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKUMM BOAbI U APYTVX XWAKOCTEA.
Mepen nepeBo3koii NN NepefaYen Ha xpaHeHue BbiBLUEN B aKCMyaTauuu NpoAyKLMM Npu oTpuLaTensHoi TemnepaTtype Heobxoaumo ybeantecs B
OTCYTCTBWW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHadYeHa K UCMnonb3oBaHWio B YCNoBusax Temneparypbl Bolle 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwatoLen 93%.
Mepen Havanom akcnnyatauuy NPOAyKUMM, ANNUTENbHOE BPEMSA HaxoAMBLUEHCS Noj BO3AENCTBEM OTpULIATENBbHON TemMnepaTypbl, HE06X0AMMO Bbli-
[AepXaTb €€ B yCroBUsiX KOMHATHOI TEMNepaTypbl HECKOMbBKO YacoB.
MpaBuna peanuaauyny NPOAYKUMM ONPEAENSIOTCS NPeANpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUN C TpeBOBaHMAMU AefCTBYIOLIETO 3aKOHO-
[arenbcTsa.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKUMM COAepXKaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTauuy 1 MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npogyKuMu, peani3oBaHHO U3TrOTOBUTENEM B TEYEHUEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKAT AECTBUTENEH Npu ee
nocTaBke, NPOAaXe 1 UCMOMNb30BaHUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHUe cpoka Criyx0bbl, yCTaHOBMEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 18 3akoHa PO o sawuTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLIMIO yKkasaH NpoussoauTenemM B NcToBke «VHopMaLmns U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
oBcnyXuBaHUn».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUDULMPOBaHA MO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MpPOAYKLMIO, yNaKkoBKy U (MNK) COAEPXalLMXCS B 3KCMIyaTaUMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBeTCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENS BbITOBast TEXHWUKA UAEHTUMULMPYETCS MO CneaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyXObI>

MartepuanbHbiii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMmn AnnHon He 6onee 10 cuMBONOB, UCMOMb3yeMoe Npu
npopaxe (MMeHyemoe MofenbHbIM 0603HaYeHemM unu moaensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHbiii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTCst Mex/ly KOAoBbIM CrIOBOM «E-Nr.» 1 kocoi 4epTon «/».
WHaekc cepBUCHOM CnyGbl — ABY3Ha4HOe LmdpoBoe 06o3HaueHe, NprcBarBaeMoe eauHuLIE NPOAYKLMM B NpoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Criy0oM.
OkcnryaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTthiBatoTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAYKLWW, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHune TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B 3KCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
3TO NO3BOMNSET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO SKCIyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY NpruGopy, conpoBoXaaeMoMy aTUM aKcrryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUHUKALMM COOTBETCTBIA XapaKTepUCTUK BbITOBOrO Npubopa NonoXeHUsM, CoaepXallMes B
npunaraembix kK HeMy SKCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, NPOBOANTCS MyTeM aHannaa HGOpMaLMM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTOB, MPEeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTh HACTOALLAs MHCHOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO 3KCMyaTaLmuu, MHcopmaumst 06 YCNoBUSIX rapaHTUHOTO 1 CEPBUCHOTO OBCITYXMBAHWS.
MapkupoBaHue npoayKLUKM OCYLLEECTBIISETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW STUKETKE, HENOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOAUTLCS UHBIMK criocob6amu, 06ecneymBaoWMMM AOCTYMHOE W HAMMsAHOe NpeAcTaBneHne WHopMaLun o
npubope B MecTax npogax.

o Cok3a W/MIN TEXHNYECKUX pernameHToB EBpaSI/II;ICKOI'O 9KOHOMUYECKOro Cok3a, MapkupyeTca eanHbIM 3HakKom 06paLLLeHIIIFI npoaykuun

ﬂpoqykuma, KOTOpas npowna npoueaypy NoATeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOBaHl’lﬂM TEXHUYECKUX pernameHToB TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasuiickoro SKOHOMUYECKOro Coto3a).

MpoayKumMs COOTBETCTBYET CeAYIOLLINM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMOXeHHOro colo3a:

« TP TC 020/2011 3rneKkTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHu4eHun NpUMEHEHUS OMAacHbIX BELLECTB B U3[ENUsAX 3NEKTPOTEXHUKN U PaANO3NEKTPOHNKN

BKcnnyaTaunoHHble [JOKYMEHTbI Ha NPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. KCMyaTalMOHHble AOKYMEHTbI HA TOCYAAPCTBEHHbIX Si3blkax
rocyfapcTB-4reHoB EBpasuitckoro SKOHOMUYECKOrO COl03a, OTIIMYHBIX OT PYCCKOrO, NPU HaMM4YMK COOTBETCTBYIOLLMX TpeboBaHUi B 3aKoHOAATENbC-
TBE MOXHO 6e3803ME3/JHO MOMNY4MTh Y TOPryloLLEeN OpraHn3aLn-pesneHTa CooTBETCTBYIOLLErO rocyapcTea-yneHa EBpasniickoro 3koHOMM4EeCKoro
coto3a.

WHdopmaums o komnnekTaumm npoaykUmMmn npeacTasnera B TOProBbiX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnaTHON «ropsyen MHUMY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHa B MHTEPHETe Ha caiite npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toproeoe A i ‘ CepTudmkaT cooTBETCTBUA ‘ CrpaHa-

v — HY*, B HH**, Ty | HM***, BT
oGo3HaueHne ™n Per. Homep ‘ DNata Bbigaun ‘ DencTayeT Ao ‘ nsrotoBuTenb ‘
MC812M865 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC8128814 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBexus 50/60 220-240 1100
MC812w872 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MUM4406 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 500
MUM4426 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 500
MUM44R1 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 500
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 550
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 600
MUM4856 CNUMSST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4875EU CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM4880 CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM48SL CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 600
MUM52120 CNUM50 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 700
MUM54D00 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 900
MUM54G00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUMS54100 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUMS54P00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 900
MUMS54Y00 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 900
MUM58020 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58225 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58231 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58243 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM5824C CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUMS58252RU CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58420 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58720 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58920 CNUM51 C-DE.AfA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS58B00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58K20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59343 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS59M55 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM5XW10 CNUM51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUMSXW20 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoBeHus 50/60 220-240 1000
MUMSXW40 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM9A32S00 CNUM60A C-DE.Af46.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1200
MUM9Y35S812 CNUM60B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUM9YX5S812 CNUM61B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUMP1000 CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MMKCepr, usmenb4yuTenu
MFQ22100 CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 400
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2520B CNHR30C C-DE.Af46.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.AA146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHust 50/60 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexus 50/60 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 300
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.AA146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.A146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400

HY — HoMMHanbHas YacToTa UNK Ananas3oH HOMUHanNbHbIX YacToT NepeMeHHOro Toka nuTaroLen cetn B Mepuax
HH — HomuHanbHoe HanpsbkeHne unv AManasoH HOMUHANbHOIO HanNpsHXeHns B Bonbrax
*** HM — HomWHanbHas noTpetnsiemMasi MOLHOCTb MW AUanas3oH HOMUHarbHbIX NOTpeBnseMbIx MoLLHOCTei B BaTTax
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:Kleingeraete@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LeYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 88144 01*
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu: 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes, Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061, 4 227 4941

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujwuuinib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 5560 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgeréate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehdr und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen von 07.00 bis 22.00 Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mon-Fri 24 hours

01.21

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Narimanov r-nu, 8hmad Racabli kii¢.1,

bina 50C

Baku

Tel.: 12 991

mailto:info@bakuservice.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

75-79, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B, Narimanov discrit

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:STMS@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 3513

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. - N.V.
Rue Picard 7, box 400

Picardstraat 7, box 400

1000 Bruxelles - Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Bahrain, (sl dSlas
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
000 “BCX bbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.

Tel.: 800 944 2904
mailto:bosch-canada-questions@bshg.com
www.bosch-home.ca

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produkteinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, F1E

HESTH SRR TS 5 TR 18 S31E
BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
Building 3, No. 18 Qingjiang South Road,
Gulou District,

Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

*phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kutrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K¢k Giftlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz  CGeska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouZena zaruka aj.) naleznete na webovych
strankach www.bosch-home.com/cz/

nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511
BSH doméci spotfebice s.r.o.

Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Pfijem oprav

Tel: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com

DK  Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.



FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet - CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892698 010 FraveekiCdl |
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 FeXWLLl |
mailto:serviceconsommateur.fr@
bosch-home.com
www.bosch-home.com/fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House,

Old Wolverton Road,

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit www.bosch-home.co.uk

Or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

GE  Georgia, lu s

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
EATREEE LA IK3885E PR ARME231807 %
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel:. 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

01.21

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park,

Ballymount Road Upper,

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.,

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.in

*Mon-Sat: 8am to 8pm (exclude public holidays)
IS Iceland

Smith & Norland hf.

Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000

WWW.SmInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

JO  Jordan, ;¥

Diab Qawasmi & Sons Co.
Khaled Ben Al-Waleed Street,
Jabal Al Hussein (11121),
P.O. Box 212292

Amman

Tel.: 06 465 8505, -2650

Tel.: 79 110 3430
mailto:boschjo@yahoo.com

KG  Kyrgyzstan, Keipribiz Pecny6nukacs!
OcOO0 Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru

KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, tf} 3F71 =
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899-4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

KZ  Kazakhstan, Kasakctan
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB  Lebanon, i/

Tehlni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth,
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@tehini-hana.com

LT Lietuva, Lithuania
UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: +370 (8) 700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 555 95
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 447 24
mailto:sve@emtoservis. It
www.emtoservis. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: +371 6742 5232
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.|lv
SIA Koroso

Vestienas iela 2

1004 Riga

Tel.: +371 2200 4203
mailto:servis@koroso.lv
www.koroso.lv

EMTA Serviss SIA
Katlakalna 1

1073 Riga

Tel.: +371 6602 0338
mailto:info@emta.lv
www.emta.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: +371 6771 7060
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab Amutpus Kantemupa, 1, atax 3,
2069 Knwmnxes

Ten.: +373 22 840 050, 840 054
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK  Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 67 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT  Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and Management

Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 030 10 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding/ Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Level 3, Air NZ Building,
Smales Farm Business Park
74 Taharoto Road,

Takapuna

Auckland 0622

Tel.: +64 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
*Mon-Fri: 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, .St

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat: 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Sociedade
Unipessoal Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt

01.21

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect.1
013682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU  Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBble MpuGopbI»
CepBUC OT NPOU3BOAUTENS

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA  Kingdom Saudi Arabia,
L seaal) Lo o) ALl

Abdul Latif Jameel Electronics and

Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah

Road (Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:ALJECC8@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu: 8am to 11pm (exclude public holidays)

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 197 000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, TN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri: 9am to 6pm, Sat: 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informécii (napr. zaruéné podmienky,
predizena zéruka a i.) najdete nawebovych
strankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.

organiza¢na zlozka Bratislava

Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mweanins ny
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road,

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424~
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat: 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
TOUMKUCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir
TW  Taiwan, =y

AP AR S B SRR,
EEASRB TR, BDEARRER
BSH Home Appliances Private Limited
AIETH N HE MF #8058 1142

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mo6GyToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskowuToBHa IHcbo-MiHia MH-MT 3 9.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Omladinskih brigada 90E

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Stand: Januar 2021 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréaten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die -

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fiir Deutschland giltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.
Ebenfalls ausgenommen sind Teile, die einem gebrauchsbedingten oder sonstigen natiirlichen Verschleifly
unterliegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden, die
hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder Zubehor-
teilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

w

. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten Garantie-
zeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Gerateportfolio geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden. Werden Geréate
in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die technischen Voraus-
setzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fiir die jeweiligen
Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebe-dingungen des Ziellandes, soweit wir in diesem Land
ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander aufRerhalb

der EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001177074 (010510)



