BOSCH

ErgoMixx Style

MSM6S..

[de]
[en]
[fr]
[it]
[nl]
[da]
[no]
[sv]
[fil
[es]
[pt]
[el]
[tr]
[pl]
[uk]
[rul
[ar]

Gebrauchsanleitung
Instruction manual

Mode d’emploi

Istruzioni per I'uso
Gebruiksaanwijzing
Brugsanvisning
Bruksanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje

Instrucciones de uso
Instrugcdes de servigo
Obnyleg xpnong

Kullanim kilavuzu
Instrukcja obstugi
[HCTpyKLUiA 3 ekcnnyaTauii
MHCTPYKUMA MO SKCInyaTaumm
plaaiwdl Olaldy)

Zubehor (Stabmixer)
Accessories (Hand blender)
Accessoires (mixer plongeant)
Accessori (Frullatore assiale)
Toebehoren (Staafmixer)
Tilbehar (stavblender)
Tilbehgr (Stavmikser)

Tilloehor (Stavmixer)

Varusteet (Sauvasekoitin)
Accesorios (Batidora de varilla)
Acessorios (Varinha magica)
E€apTnuaTa (Avadeutrpg)
Aksesuar (El blenderi)
Akcesoria (Blender reczny)
Mpunanna (pyuHuit bnexoep)
MpuHaanexHocTu (MorpyxxHor bneHaep)
(La=)l wpaall) OlWlesd!

My803ch

12
17
22
27
31
35
39
43
48
53
58
63
68
73
81






Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir den Stabmixer MSM6S... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Dieses Zubehor niemals fur andere Gerate verwenden.
Ausschlie3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehor ist je nach Zusammenbau fur folgende Einsatz-
zwecke geeignet:

Universalmesser: Zum Hacken, Purieren, Mixen, Kneten,
Zerkleinern und zum Herstellen von Solen und Mixgetranken.
Zerkleinerungs-Einsatze: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
von Lebensmitteln.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestand-
teilen (z.B. Knochen) sein. Dieses Zubehor darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt
werden.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr

m Niemals in den Flullschacht greifen. Ausschlie3lich den
mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Klingen des Universalmessers nicht mit bloRen Handen berthren.
Zum Einsetzen und Entnehmen des Universalmessers dieses nur
am Kunststoff anfassen. Zum Reinigen eine Blrste benutzen.

m Niemals in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungseinsatze greifen. Einsatze nur am Rand anfassen.
Form und Lage beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Zum Reinigen eine Burste benutzen.

m Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nur in der dafir vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.
Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem Netz-
stecker aufsetzen oder abnehmen.

m Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehor darf das Grundgerat
nur mit aufgesetztem und festgedrehtem Getriebeaufsatz
eingeschaltet werden.

A Achtung!

m Den Getriebeaufsatz niemals in FlUssigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.

m Der Behalter ist nicht mikrowellengeeignet.

m Stets die maximale Fillhéhe beachten.



de Sicherheitshinweise

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fullschacht oder
im Behalter befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Fallschacht oder im Behalter hantieren.

m Niemals mit dem Stabmixer (Mixful®) im Behalter arbeiten.

A Wichtig!

Das Zubehor nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 7

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild
1 Behalter

a Aufnahme fir Universalmesser /

Tragerscheibe

b Befestigungspunkte fiir
Getriebeaufsatz @

Universalmesser

Getriebeaufsatz

a Fdullschacht

b Markierung ¥

¢ Antriebsachse

4 Stopfer

5 Zerkleinerungs-Einsétze
a Schneid-Einsatz — grob
b Schneid-Einsatz — fein
¢ Raspel-Einsatz
d Reibe-Einsatz

6 Tragerscheibe
a Griffmulden

wiN

Vor dem ersten Gebrauch
Bevor das neue Zubehor benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehor nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes
Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=»> Reinigung und Pflege* siehe

Seite 7

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

® H ®

Vorsicht! Rotierende
Werkzeuge. Nicht in den
Fillschacht greifen.

Nicht fur die Spulmaschine
geeignet.

Nicht in Flissigkeiten tauchen
oder unter flieRendes Wasser
halten.

Markierung am Getriebe-
aufsatz. Zum Aufsetzen auf
den Behalter, Markierung an
einem Befestigungspunkt
ausrichten.



Multifunktions-Zubehor
Das Multifunktions-Zubehor kann mit dem

Universalmesser oder den Zerkleinerungs-

Einsatzen verwendet werden.

Achtung!
— Multifunktions-Zubehor nur im

komplett zusammengesetzten Zustand

verwenden!

— Vor dem Zerkleinern von Fleisch
Knorpel, Knochen und Sehnen
entfernen.

— Das Multifunktions-Zubehér ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr
hartem Gut (Kaffeebohnen, Rettich,
Muskatnusse) und gefrorenem Gut
(Obst 0. A).

Geschwindigkeits-Empfehlungen

4-8 Schneideinsatze
8-12 Raspel- und Reibeeinsatz
@ Universalmesser

Universalmesser

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemdse, Nissen, Mandeln.

Verwendung

Die Maximalmengen und Verarbeitungs-
zeiten unbedingt beachten. = Tabelle

/A Verletzungsgefahr!

— Klingen des Universalmessers
nicht mit bloRen Handen berthren.
Universalmesser nur am Kunststoff
anfassen.

— Niemals in den Fillschacht greifen.
Zum Nachschieben ausschlieBlich
den mitgelieferten Stopfer verwenden.

Multifunktions-Zubehor de

= Bild

1.

Den Behalter auf eine stabile, glatte
und saubere Arbeitsflache stellen.
Universalmesser einsetzen.

Wichtig: Das Messer muss gerade im
Behalter sitzen.

2
3.

Lebensmittel einflllen.

Getriebeaufsatz auf den Behalter setzen
(o) und gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis er hérbar einrastet. Stopfer
in den Fillschacht setzen.

Hinweis: Wenn das Aufsetzen des Deckels
etwas schwergéangig ist, die dreifligelige
Kupplung auf der Unterseite des Aufsatzes
leicht drehen und erneut versuchen.

4.

10.

1.
12.

Das Grundgerat auf den Getriebe-
aufsatz setzen und driicken, bis es
horbar einrastet.

Netzstecker einstecken.

Grundgerat und Mutlifunktions-Zubehor
festhalten. Die Turbo-Taste (@ driicken.
Das Gerat ist eingeschaltet, so lange die
Taste gedriickt wird.

Mit dem Universalmesser die
Lebensmittel verarbeiten.

Wenn die gewiinschte Konsistenz
erreicht ist, die Taste loslassen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Netzstecker ausstecken.

Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und das Grundgerat abnehmen.
Getriebeaufsatz im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Messer herausnehmen.

Behalter entleeren.

Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. = ,Reinigung und Pflege
siehe Seite 7

“

Zutaten nachfiillen:

Die Taste loslassen. Stillstand des
Gerates abwarten.

Stopfer herausnehmen und Zutaten
durch Nachfulléffnung einfillen.
Stopfer wieder einsetzen und
weiterarbeiten.



de Zerkleinerungs-Einsatze

Zerkleinerungs-Einsatze

Schneid-Einsatz — grob

Zum Schneiden von Obst und Gemuse
in dicke Scheiben (z.B. Kartoffeln fur
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln, zum
Schneiden von Karotten und Gurken).

Schneid-Einsatz — fein

Zum Schneiden von Obst und Gemtise
in diinne Scheiben (z.B. Gurken fir
Gurkensalat oder Kartoffeln und Karotten
fur Gemusechips).

Raspel-Einsatz
Zum Raspeln von Kase, Apfeln und
Karotten fir Rohkostsalate.

Reibe-Einsatz
Zum Reiben von Kartoffeln fir Klé3e oder
Kartoffelpuffer. Zum Reiben von Karotten.

Verwendung

A\ Verletzungsgefahr!

— Niemals in die scharfen Messer und
Kanten der Zerkleinerungseinsatze
greifen! Einsatze nur am Kunststoffteil
anfassen.

— Niemals in den Fiillschacht greifen.
Zum Nachschieben ausschlieflich den
mitgelieferten Stopfer verwenden.

Die Maximalmengen und Verarbeitungs-
zeiten unbedingt beachten. = Tabelle

Achtung!

Die Verarbeitung beenden und den
Behalter entleeren, bevor die verarbeiteten
Lebensmittel die Unterseite der
Tragerscheibe erreichen.

Wichtig: Form und Lage der Einsatze beim
Einsetzen in die Tragerscheibe beachten
(= Bild [&]). Tragerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Hinweise:

— Das Zerkleinern von sehr harten
Lebensmitteln (Parmesankase,
Schokolade) ist mit den Einsatzen nicht
zulassig.

-

10.

1.

12.

Fur die Verarbeitung von faserigen
Lebensmitteln (Lauch, Sellerie,
Rhabarber) sind die Einsatze nur
bedingt geeignet.

Bild [

Den gewilinschten Einsatz in die
Tragerscheibe einsetzen.

Den Behalter auf eine stabile, glatte
und saubere Arbeitsflache stellen.
Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und einsetzen.
Getriebeaufsatz auf den Behalter
setzen (—g-) und gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er hérbar
einrastet.

Das Grundgerat auf den Getriebe-
aufsatz setzen und driicken, bis es
hérbar einrastet.

Gewtinschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen.
Netzstecker einstecken.

Grundgerat festhalten. Die Einschalt-
Taste (D driicken. Das Gerét ist
eingeschaltet, so lange die Taste
gedrickt wird.

Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Fullschacht geben. Zu grofie Stiicke
vorher zerkleinern. AusschlieRlich
mit dem mitgelieferten Stopfer
nachschieben.

Wenn die Verarbeitung beendet ist
oder die verarbeiteten Lebensmittel
fast die Unterseite der Tragerscheibe
erreichen, die Taste loslassen. Stillstand
des Antriebs abwarten. Netzstecker
ausstecken.

Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und das Grundgerat abnehmen.
Getriebeaufsatz im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.
Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und herausnehmen.
Behalter entleeren.

Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. = ,Reinigung und Pflege*”
siehe Seite 7



Reinigung und Pflege

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehorteile missen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

A\ Verletzungsgefahr

Klingen des Universalmessers / der
Zerkleinerungseinsatze nicht mit bloRen
Handen bertihren. Zum Reinigen diese nur
am Kunststoff anfassen und eine Biirste
benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Den Getriebeaufsatz niemals in
Flussigkeiten tauchen oder unter
flieBendes Wasser halten und nicht im
Geschirrspuler reinigen.

Hinweise:

— Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl
oder Karotten kdnnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kénnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.

Im Bild [@ finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Den Getriebe-Aufsatz nur mit einem
weichen, feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Tragerscheibe umdrehen, um die
Einsatze herauszudricken (= Bild [3).

m Behalter, Universalmesser,
Tragerscheibe und Zerkleinerungs-
Einsatze sind spllmaschinenfest.

Anderungen vorbehalten.

de



en Intended use

Intended use

This accessory is designed for the hand blender MSM6S....
Follow the operating instructions for the hand blender.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

Depending on assembly, this accessory is suitable for the following
purposes:

Universal blade: For mincing, pureeing, blending, kneading, cutting
and for making sauces and mixed drinks.

Cutting attachments: For shredding, grating and cutting food.
Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The accessory must not be used for
processing other objects or substances.

Safety tips

/\ Risk of injury

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Do not touch the blades of the universal cutter with bare hands.
To insert and remove the universal blade, grasp by the plastic
only. Clean with a brush.

m Never grasp the sharp blades or edges of the cutter attachments.
Take hold of them by the edge only! Note the shape and location
when inserting in the carrier disc. Clean with a brush.

m Take hold of carrier disc by the designated recessed grips only.

m The accessory must be completely assembled before use. The
accessory should only be used in the intended operating position.
Before attaching or removing the accessory, always wait until
the drive has come to a standstill and pull out the mains plug.

m When working with the multifunction accessory, the base unit
should be switched on only when the gear attachment has been
fitted and is screwed on tight.

/\ Caution!

m Never immerse the gear attachment in liquids or hold under
running water and do not clean in the dishwasher.

m The container is not microwave-safe.

Always observe the maximum filling level.

m Check that there are no foreign objects in the feed chute or
container. Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the
feed chute or container.

m Never use the hand blender (blender foot) in the container.



/\ Important!

Safety tips en

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 11

Overview
Please fold out the illustrated pages.
= Fig.
1 Container
a Support for universal blade /
carrier disc
b Fixing points for gear attachment @
Universal blade
Gear attachment
a Feed chute
b Marking ¥
¢ Drive shaft
4 Pusher
5 Cutting attachments
a Slicing insert — coarse
b Slicing insert — fine
¢ Shredding insert
d Grating insert
6 Carrier disc
a Recessed grips

wiN

Before using the appliance
for the first time

Before the new accessory can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 11

Symbols and markings
Symbol |Meaning
Caution! Rotating tools.

Do not reach into the feed chute.
E Not suitable for dishwashers.

Do not immerse in liquids or
@ hold under running water.

Marking on gear attachment.

VW When fitting onto container,
align marking with fixing point.

Multifunction accessory

The multifunction accessory can be
used with the universal blade or cutting
attachments.

Caution!

— Multifunction accessory must be
completely assembled before use!

— Before cutting meat, remove gristle,
bones and sinews.

— The multifunction accessory is not
suitable for cutting very hard food
(coffee beans, radishes, nutmeg) or
frozen food (fruit, etc.).

Recommended speeds

4-8 Slicing inserts
8-12 Shredding and grating insert
@ Universal blade



en Universal blade

Universal blade

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts and almonds.

Use

Always observe the maximum quantities

and processing times. = Table [

A\ Risk of injury!

— Do not touch the blades of the universal
cutter with bare hands. Grasp the
universal blade by the plastic only.

— Never reach into the feed chute.

Only use the pusher provided when
adding food.

= Fig.

1. Place the container on a stable, smooth
and clean work surface. Insert universal
blade.

Important: The blade must be positioned

straight in the container.

2. Add food.

3. Place the gear attachment on the
container (—g-) and rotate anticlockwise
until it clicks into position. Insert the
pusher in the feed chute.

Note: [f fitting the lid is a bit stiff, turn the

three-piece coupling on the underside of the

attachment slightly and try again.

4. Place the base unit on the gear
attachment and press until it clicks into
position.

5. Plug the mains plug into the mains.

6. Hold the base unit and multifunction
accessory. Press the Turbo button @.
The appliance remains switched on as
long as the button is pressed.

7. Process the food with the universal
blade.

8. Release the button when the desired
consistency is reached. Wait until
the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

9. Hold down both release buttons and
remove the base unit.

10. Rotate the gear attachment clockwise
and remove.

11. Take out the blade.

12. Empty the container.

10

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 11

Add the extra ingredients:

m Release the button. Wait until the
appliance comes to a standstill.

m  Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

m Replace the pusher and continue
working.

Cutting attachments

Slicing insert — coarse

For cutting fruit and vegetables into thick
slices (e.g. for potatoes au gratin or fried
potatoes, for cutting carrots and cucumber).
Slicing insert — fine

For cutting fruit and vegetables into thin
slices (e.g. for cucumber salad or potatoes
and carrots for vegetable crisps).

Shredding insert
For shredding cheese, apples and carrots
for raw food salads.

Grating insert
For grating potatoes for dumplings or potato
pancakes. For grating carrots.

Use

A Risk of injury!
Never grasp the sharp blades or
edges of the cutter attachments. Grip
attachments by the plastic part only.
— Never reach into the feed chute. Only
use the pusher provided when adding
food.

Always observe the maximum quantities
and processing times. =» Table [d

Caution!

Finish processing and empty the container
before the processed food reaches the
underside of the carrier disc.

Important: Note the shape and location of

the inserts when inserting in the carrier disc
(=» Fig. [£1). Take hold of carrier disc by the
designated recessed grips only.



Notes:

-

10.

1.

12.

The inserts should not be used for
cutting very hard foods (Parmesan
cheese, chocolate).

The inserts are only partly suitable for
processing fibrous foods (leek, celery,
rhubarb).

Fig. ]

. Fit the desired insert into the

carrier disc.

Place the container on a stable, smooth
and clean work surface. Grasp the
carrier disc by the recessed grips and
insert.

Place the gear attachment on the
container (—g-) and rotate anticlockwise
until it clicks into position.

Place the base unit on the gear
attachment and press until it clicks into
position.

Set the desired speed with the speed
control. Plug the mains plug into the
mains.

Hold the base unit. Press the On
button (D. The appliance remains
switched on as long as the button is
pressed.

. Add the food to be processed to the

feed chute. Cut up very large pieces
beforehand. Only use the pusher
provided to add food.

Release the button once processing is
finished or the processed food reaches
the underside of the carrier disc. Wait
until the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

Hold down both release buttons and
remove the base unit.

Rotate the gear attachment clockwise
and remove.

Grasp the carrier disc by the recessed
grips and remove.

Empty the container.

Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 11

Cleaning and maintenance en

Cleaning and maintenance

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.
A\ Risk of injury

Do not touch the blades of the universal
cutter / cutting attachment with bare hands.
To clean, only grasp by the plastic and use
a brush.

Caution!

Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

Do not use any sharp, pointed or
metal objects.

Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Never immerse the gear attachment in
liquids or hold under running water and
do not clean in the dishwasher.

Please note:

Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
deformed.

When processing food such as red
cabbage or carrots, plastic parts may
become discoloured. This can be
removed with a few drops of cooking oil.

In Fig. [A you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Wipe the gear attachment with a soft,
damp cloth and dry off.

Turn over the carrier disc to press out
the inserts (= Fig. ).

The container, universal blade, carrier
disc and cutting attachments are
dishwasher-safe.

Subject to change without notice.

11



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM6S....
Respecter la notice d’utilisation du mixeur plongeant.

Ne jamais utiliser cet accessoire avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

En fonction de 'assemblage effectué, cet accessoire permet
d’effectuer différentes taches:

Broyeur universel: pour hacher, réduire en purée, mixer, pétrir,
broyer et pour préparer des sauces et des boissons.

Inserts a broyer: pour couper, émincer et raper des produits
alimentaires.

Pour pouvoir étre traités, les ingrédients doivent étre exempts
d’éléments durs (p. ex. os). Cet accessoire ne doit pas servir a
transformer d’autres substances ou objets.

Consignes de sécurité

A Risques de blessures

m Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni!

m Ne pas toucher le tranchant de la lame a mains nues. Pour
mettre la lame universelle en place et la retirer, ne la saisir que
par le plastique. Pour nettoyer, utiliser une brosse.

m Ne jamais toucher les lames et arétes acérées des inserts a
broyer. Ne saisir les inserts que par le bord. Tenir compte de la
forme et de la position lors de leur insertion dans le disque-
support. Pour nettoyer, utiliser une brosse.

m Ne saisir le disque-support que par les poignées encastréees
prévues.

m Ultiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue. Poser ou retirer 'accessoire qu’une fois I'entrainement
immobilisé et la fiche méale débranchée de la prise de courant.

m Pour les travaux avec I'accessoire multifonctions, I'appareil de
base doit étre allumé uniquement apres avoir pose et verrouillé le
couvercle démultiplicateur.

12



/\ Attention!

Consignes de sécurité fr

m Ne jamais plonger le couvercle démultiplicateur dans des
liquides, ne jamais le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver

au lave-vaisselle.

m Le récipient ne va pas au four micro-ondes.

m Toujours respecter la hauteur de remplissage maximale.

m Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou le boitier. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau,
cuillere) dans l'orifice de remplissage ou le récipient.

m Ne jamais travailler avec le mixeur plongeant (pied mixeur) dans

le récipient.
/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation
ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et

entretien » voir page 16

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

= Figure

1 Récipient

a Logement pour lame universelle /
disque-support

b Points de fixation pour le couvercle
démultiplicateur @

Lame universelle

Couvercle démultiplicateur

a Orifice de remplissage

b Repere ¥

¢ Axe d’entrainement

Pilon poussoir

Inserts a broyer

a Insert a découper — grossier

b Insert a découper — fin

¢ Insert a émincer

d Insert a raper

6 Disque-support
a Poignées encastrées

Wi

(S, 0F

Avant la premiere utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel
accessoire, le déballer complétement, le
nettoyer et le contréler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un accessoire
endommagé!

Sortir tous les composants de
I'accessoire de 'emballage et retirer les
éventuels restes d’emballage.

Contréler l'intégrité des pieces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. =»> Figure [

Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 16

13



fr Symboles et repéres

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne jamais mettre les mains
dans I'orifice de remplissage.
Ne convient pas a un lavage
au lave-vaisselle.

Ne jamais plonger dans des
liquides, ne jamais tenir sous
I'eau du robinet et ne pas
laver au lave-vaisselle.
Repere pour le couvercle
démultiplicateur. Pour la mise
en place sur le récipient,
placer le repére au niveau
d’un point de fixation.

& H ®

v

Accessoire multifonctions

L’accessoire multifonction peut étre utilisé
avec la lame universelle ou les inserts a
broyer.

Attention!

— Nutiliser 'accessoire multifonctions
qu’a I'état entiérement assemblé!

— Avant de broyer de la viande, en retirer
les cartilages, os et tendons.

— L’accessoire multifonctions ne convient
pas pour broyer les aliments trés durs
(grains de café, raifort, noix muscade)
et les produits congelés (fruits ou
similaires).

Recommandations concernant la vitesse

4-8 Inserts a découper
8-12 Insert a émincer / raper
@ Lame universelle

14

Lame universelle

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons,
fines herbes, ail, fruits, Iégumes, noix et
amandes.

Utilisation

Respecter impérativement les quantités
maximales et durées de traitement.
=> Tableau [

A Risques de blessures!

— Ne pas toucher le tranchant de la
lame & mains nues. Ne saisir la lame
universelle que par le plastique.

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage. Pour remplir I'appareil,
se servir uniguement du pilon poussoir
fourni.

—=> Figure

1. Poser le récipient sur une surface de
travail stable, lisse et propre. Mettre en
place la lame universelle.

Important: la lame soit étre en position

bien verticale.

2. Verser les ingrédients dans le récipient.

3. Poser le couvercle démultiplicateur sur
le récipient (—g-), puis le tourner dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il s’enclenche de maniere
audible. Insérer le pilon poussoir dans
I'orifice de remplissage.

Remarque: si la mise en place du cou-

vercle s’avére difficile, tourner légerement

I'entrainement a trois pales situé en

dessous du couvercle démultiplicateur et

essayer une nouvelle fois.

4. Placer I'appareil de base sur le
couvercle démultiplicateur et appuyer
dessus jusqu’a ce qu’il s’enclenche de
maniére audible.

5. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

6. Tenir 'appareil de base et I'accessoire
multifonctions fermement. Appuyer sur
la touche turbo . L’appareil reste
allumé tant que la touche d’allumage est
maintenue enfoncée.



7. Traiter les aliments avec la lame
universelle.

8. Lorsque la consistance souhaitée est
atteinte, relacher la touche. Attendre
que I'entrainement se soit immobilisé.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

9. Maintenir les deux touches de
déverrouillage appuyées et retirer
I'appareil de base.

10. Tourner le couvercle démultiplicateur
dans le sens des aiguilles d’'une montre
et le retirer.

11. Retirer la lame.

12. Vider le récipient.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 16

Rajouter des ingrédients:

m Relacher la touche. Attendre que
I'appareil se soit immobilisé.

m Retirer le pilon poussoir, puis rajouter
des ingrédients par I'orifice d’ajout.

m Remettre en place le pilon poussoir
et poursuivre le traitement.

Inserts a broyer

Insert a découper — grossier

Pour couper les fruits et légumes en
tranches épaisses (p. ex. les pommes
de terre pour un gratin ou des pommes
de terre sautées, les carottes et les
concombres).

Insert a découper - fin

Pour couper les fruits et légumes en
tranches fines (p. ex. les concombres pour
une salade ou les pommes de terre et les
carottes pour des chips de légume).

Insert a émincer
Pour raper le fromage, les pommes et les
carottes pour une salade de crudités.

Insert a raper

Pour réper les pommes de terre pour faire
des galettes ou des boulettes de pomme de
terre. Pour réper les carottes.

Inserts a broyer fr

Utilisation

A\ Risques de blessures!

— Ne jamais toucher les lames et arétes
acérées des inserts a broyer! Ne saisir
les inserts que par la piéce en plastique.

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage. Pour remplir 'appareil,
se servir uniquement du pilon poussoir
fourni.

Respecter impérativement les quantités
maximales et durées de traitement.
= Tableau [d

Attention!

Mettre fin a 'opération et vider le récipient
avant que les aliments n’atteignent le cété
inférieur du disque-support.

Important: tenir compte de la forme et de
la position de I'insert lors de son insertion
dans le disque-support (= Figure [5).

Ne saisir le disque-support que par les
poignées encastrées prévues.

Remarques:

— Les inserts ne conviennent pas au
broyage d’aliments trés durs (parmesan,
chocolat).

— Les inserts ne conviennent guére au
traitement d’aliments fibreux (poireau,
céleri, rhubarbe).

=> Figure ]

Insérer l'insert requis dans le

disque-support.

2. Poser le récipient sur une surface de
travail stable, lisse et propre. Saisir
et insérer le disque-support par les
poignées encastrées.

3. Poser le couvercle démultiplicateur sur
le récipient (—g-), puis le tourner dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il s’enclenche de maniere
audible.

4. Placer I'appareil de base sur le
couvercle démultiplicateur et appuyer
dessus jusqu’a ce qu'il s’enclenche de
maniére audible.

-
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Nettoyage et entretien

Régler la vitesse de rotation au moyen
du régulateur de vitesse. Brancher la
fiche dans la prise de courant.

Tenir 'appareil de base. Appuyer sur la
touche d’'allumage . L'appareil reste
allumé tant que la touche d’allumage est
maintenue enfoncée.

Introduire les ingrédients a traiter

par 'orifice de remplissage. Réduire
préalablement les trop gros morceaux.
Utiliser exclusivement le pilon poussoir
fourni.

Lorsque le traitement est terminé ou que
les ingrédients traités atteignent le coté
inférieur du disque-support, relacher

la touche. Attendre que I'entraine-
ment se soit immobilisé. Débrancher la
fiche de la prise de courant.

Maintenir les deux touches de
déverrouillage appuyées et retirer
I'appareil de base.

Tourner le couvercle démultiplicateur
dans le sens des aiguilles d’'une montre
et le retirer.

. Saisir et retirer le disque-support que

par les poignées encastrées prévues.
Vider le récipient.

Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 16

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risques de blessures

Ne pas toucher le tranchant de la lame
universelle / des inserts a découper a mains
nues. Pour le nettoyage, saisir les lames
uniquement au niveau du plastique et
utiliser une brosse.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne jamais plonger le couvercle
démultiplicateur dans des liquides, ne
jamais le tenir sous I'eau du robinet et
ne pas le laver au lave-vaisselle.

Remarques:

— Ne pas coincer les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle, car elles risquent
de se déformer.

— Dans le cas du mixage de chou rouge
ou de carottes par exemple, les aliments
peuvent laisser des traces sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées avec quelques gouttes
d’huile alimentaire.

La figure [d montre en bref comment laver

les différentes piéces.

m Essuyer le couvercle démultiplicateur
uniguement avec un chiffon doux
humidifié, puis le sécher.

m Tourner le disque-support, afin de
pouvoir sortir les inserts (= Figure [5).

m Le récipient, la lame universelle, le
disque-support et les inserts a découper
sont lavables au lave-vaisselle.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo accessorio é destinato al frullatore ad immersione
MSMG6S.... Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore ad
immersione.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti corretti e adatti al prodotto.

In base alla modalita di assemblaggio, questo accessorio € adatto
per i seguenti impieghi:

Lama universale: per tritare, passare, frullare, impastare,
sminuzzare e per preparare sughi e frullati.

Dischi taglierina: per grattugiare, affettare e tagliare alimenti.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es.
ossa). Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di lesioni

m Non introdurre mai le mani nella bocchetta per inserire gli
ingredienti. Utilizzare solo il pestello fornito in dotazione!

m Non toccare la lama universale a mani nude. Per montare e
smontare la lama universale afferrarla solo dalla parte in plastica.
Per il lavaggio usare una spugna.

m Non toccare mai le lame affilate e gli spigoli dei dischi taglierina.
Afferrare gli accessori taglierina soltanto dal bordo. Durante
l'inserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma
e alla posizione. Per il lavaggio usare una spugna.

m Afferrare il disco portante solo dalle apposite cavita di presa.

m Usare 'accessorio solo completamente montato. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro. Applicare o
rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

m Nei lavori con I'accessorio multifunzione accendere |l
corpo motore solo con il coperchio e gli accessori applicati
correttamente e saldamente.

/\ Attenzione!

m Non immergere mai il coperchio con inserto per il corpo motore
in liquidi, non metterlo mai sotto I'acqua corrente e non lavarlo in
lavastoviglie.

m |l contenitore non puo essere utilizzato nel forno a microonde.

m Rispettare sempre la capienza massima.
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it Avvertenze di sicurezza

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nella
bocchetta per inserire gli ingredienti o nel contenitore. Non
inserire e utilizzare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai) nella
bocchetta per inserire gli ingredienti o nel contenitore.

m Non lavorare mai con il frullatore ad immersione (piede frullatore)

nel contenitore.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 21

Panoramica
Aprire le pagine con le figure.

=> Figura I\
1 Contenitore
a Supporto per lama universale /
disco portante
b Punti di fissaggio del coperchio con
inserto per il corpo motore @
Lama universale
Coperchio con innesto per corpo
motore
a Bocchetta per inserimento ingredienti
b Marcatura ¥
¢ Asse motore
4 Pestello
5 Accessori taglierina
a Accessorio per affettare — grosso
b Accessorio per affettare — fine
¢ Accessorio grattugia
d Accessorio per grattare
6 Disco portante
a Foro per disco taglierina

w N
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Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare gli accessori per la prima
volta, vanno completamente rimossi dal loro
imballo, puliti e controllati.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
degli accessori e rimuovere 'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. = Figura [

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 21

Simboli e marcature

(Simbolo | Significato |
Cautela! Utensili rotanti.

@ Non introdurre le mani nella
bocchetta per inserire gli
ingredienti.

Non adatto al lavaggio in

g lavastoviglie.

Non immergere in liquidi e

@ non mettere sotto I'acqua
corrente.

Marcatura sul coperchio con
innesto per corpo motore. Per
A 4 I'applicazione sul contenitore,
allineare la marcatura a un
punto di fissaggio.



Accessorio multifunzione

L’accessorio multifunzione puo essere
utilizzato con la lama universale o con i
dischi taglierina.

Attenzione!

— Usare l'accessorio multifunzione solo
completamente montato!

— Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossa e tendini.

— Laccessorio multifunzione non &
adatto a sminuzzare prodotti molto duri
(caffe in grani, rafano, noci moscate) e
alimenti congelati (frutta o simili).

Consigli sulla velocita

4-8 Accessori per affettare
8-12 Grattugia
@ Lama universale

Lama universale

Per sminuzzare carne, formaggio duro,
cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle.

Utilizzo

Rispettare assolutamente le quantita
massime e i tempi di lavorazione.
=> Tabella [d

/\ Pericolo di lesioni!

— Non toccare la lama universale a mani
nude. Afferrare la lama universale solo
dalla parte in plastica.

— Non introdurre mai le mani nella
bocchetta per inserire gli ingredienti. Per
spingere usare solo il pestello fornito in
dotazione.

=> Figura

1. Disporre il contenitore su un piano di
lavoro stabile, liscio e pulito. Inserire la
lama universale.

Importante: la lama deve essere inserita

correttamente nell’apposito inserto.

Accessorio multifunzione it

2. Introdurre I'alimento.

3. Mettere il coperchio con innesto per
corpo motore sul contenitore (—g-)

e ruotare in senso antiorario finché
non si sente uno scatto. Introdurre il
pestello nella bocchetta per inserire gl
ingredienti.

Nota: se non si riesce facilmente ad

applicare il coperchio, ruotare leggermente

il collegamento a tre alette nella parte

inferiore dell’accessorio e riprovare.

4. Inserire il corpo motore sul coperchio
con inserto e premere fino a sentire
uno scatto.

5. Inserire la spina di alimentazione.

6. Tenere fermi il corpo motore e
I'accessorio multifunzione. Premere
il tasto Turbo @. L'apparecchio & in
funzione finché si mantiene premuto il
tasto.

7. Lavorare gli alimenti con la lama
universale.

8. Una volta raggiunta la consistenza
desiderata, rilasciare il tasto. Attendere
che l'ingranaggio sia fermo. Staccare la
spina di alimentazione.

9. Tenendo premuti i due tasti di sblocco,
togliere il corpo motore.

10. Ruotare il coperchio con innesto per
corpo motore in senso antiorario e
rimuoverlo.

11. Togliere la lama.

12. Svuotare il contenitore.

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 21

Aggiunta di ingredienti:

m Rilasciare il tasto. Attendere che
I'apparecchio sia fermo.

m Estrarre il pestello e introdurre gli
ingredienti attraverso 'apertura di
aggiunta ingredienti.

m Reinserire il pestello e continuare a
lavorare.
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it Dischi taglierina

Dischi taglierina

Accessorio per affettare — grosso

Per tagliare frutta e verdura a fette spesse
(ad es. patate per gratin di patate o patate
al forno, per affettare carote e cetrioli).

Accessorio per affettare — fine

Per tagliare frutta e verdura a fette sottili
(ad es. cetrioli per insalata di cetrioli o
patate e carote per chip di verdure).

Accessorio grattugia
Per grattugiare formaggio, mele e carote
per insalate crude.

Accessorio per grattare
Per grattare patate per canederli o frittelle di
patate. Per grattare le carote.

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

— Non toccare mai le lame affilate e gli
spigoli dei dischi taglierina! Afferrare gl
accessori taglierina solo dalla parte in
plastica.

— Non introdurre mai le mani nella
bocchetta per inserire gli ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello
fornito in dotazione.

Rispettare assolutamente le quantita
massime e i tempi di lavorazione.
= Tabella @

Attenzione!

Interrompere la lavorazione e svuotare il
contenitore prima che gli alimenti lavorati
raggiungano la parte inferiore del disco
portante.

Importante: durante I'inserimento nel disco
portante prestare attenzione alla forma

e alla posizione degli accessori taglierina
(=» Figura [&). Afferrare il disco portante
solo dalle apposite cavita di presa.

20

Note:

— Non triturare con gli accessori taglierina
alimenti molto duri (parmigiano,
cioccolato).

— Gli accessori taglierina sono solo limi-
tatamente idonei per lavorare alimenti
fibrosi (porro, sedano, rabarbaro).

=> Figura ]

Inserire nel disco portante I'accessorio

taglierina desiderato.

2. Disporre il contenitore su un piano di
lavoro stabile, liscio e pulito. Afferrare
il disco portante nel foro per disco
taglierina e inserirlo.

3. Mettere il coperchio con innesto per
corpo motore sul contenitore (—g-) e
ruotare in senso antiorario finché non si
sente uno scatto.

4. Inserire il corpo motore sul coperchio
con inserto e premere fino a sentire uno
scatto.

5. Regolare la velocita desiderata con il
regolatore di velocita. Inserire la spina di
alimentazione.

6. Tenere fermo il corpo motore. Premere il
tasto di accensione (D. L'apparecchio &
in funzione finché si mantiene premuto
il tasto.

7. Introdurre gli alimenti da lavorare nella
bocchetta per inserire gli ingredienti.
Prima spezzettare i pezzi troppo grandi.
Spingere gli alimenti esclusivamente
con il pestello fornito in dotazione.

8. Al termine della lavorazione oppure
se gli alimenti lavorati stanno per
raggiungere la parte inferiore del disco
portante, rilasciare il tasto. Attendere
che I'ingranaggio sia fermo. Staccare la
spina di alimentazione.

9. Tenendo premuti i due tasti di sblocco,
togliere il corpo motore.

10. Ruotare il coperchio con innesto per
corpo motore in senso antiorario e
rimuoverlo.

11. Afferrare il disco portante dai fori per
disco taglierina ed estrarlo.

12. Svuotare il contenitore.

Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 21
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Pulizia e cura

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

A Pericolo di lesioni

Non toccare la lama universale / i dischi
taglierina a mani nude. Per la pulizia,
afferrarle solo dalla parte in plastica e
utilizzare una spugna.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base
di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non immergere mai il coperchio con
inserto per il corpo motore in liquidi,
non metterlo mai sotto 'acqua corrente
e non lavarlo in lavastoviglie.

Note:

— Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

— Durante la lavorazione ad esempio
di cavolo rosso o carote, sulle parti
di plastica possono formarsi macchie
colorate. Queste possono essere
eliminate con alcune gocce di olio da
cucina.

La Figura [d mostra una panoramica per il

lavaggio delle singole parti.

m Pulire il coperchio con innesto per corpo
motore soltanto con un panno umido e
asciugarlo.

m Capovolgere il disco portante per
spingere fuori gli accessori taglierina
(=» Figura ).

m |l contenitore, la lama universale, il disco
portante e i dischi taglierina possono
essere lavati in lavastoviglie.

Con riserva di modifiche.

it
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is voor de staafmixer MSM6S... bedoeld.

Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is afhankelijk van opbouw geschikt voor de volgende
toepassingen:

Universeel mes: voor hakken, pureren, mixen, kneden en
fijnmaken en voor het bereiden van sauzen en mixdrankjes.
Fijnmaak-inzetstukken: voor het raspen, schaven en snijden van
levensmiddelen.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Deze toebehoren mogen niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel

m Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

m Snijbladen van het universele mes niet met blote handen
aanraken. Het universele mes bij het aanbrengen en verwijderen
alleen vastpakken aan de kunststof. Een borstel gebruiken om te
reinigen.

m Nooit in de scherpe messen en de randen van de fijnmaak-
inzetstukken grijpen. Inzetstukken alleen aan de rand vastnemen.
De vorm en positie in acht nemen bij het aanbrengen in de
draagschijf. Een borstel gebruiken om te reinigen.

m De draagschijf alleen vastpakken aan de daartoe bestemde
handgreep-uitsparing.

m Het toebehoren alleen compleet gebruiken. Toebehoren alleen
gebruiken in de hiervoor bestemde werkstand. Toebehoren alleen
aanbrengen of verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

m Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag het
basisapparaat alleen worden ingeschakeld wanneer het
aandrijvingsopzetstuk is aangebracht en vastgedraaid.

/\ Attentie!

m Het aandrijvingsopzetstuk nooit in vloeistoffen dompelen of onder
stromend water houden en niet in de afwasmachine reinigen.

m Het reservoir is niet geschikt voor de magnetron.

m De maximale vulhoogte niet overschrijden.

22



Veiligheidsaanwijzingen nl

m Let op dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht
of in het reservoir bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen,
lepels) in de vulschacht of in het reservoir komen.

m Nooit met de staafmixer (mixervoet) in het reservoir werken.

A Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 26

In één oogopslag Voor het eerste gebruik
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen. Voordat het nieuwe toebehoren kan
— Afb. worden gebruikt, moet het volledig worden
1 Reservoir uitgepakt, gereinigd en gecontroleerd.
a Opname voor universeel mes / Attentie!
draagschijf Beschadigd toebehoren nooit in gebruik
b Bevestigingspunten voor nemen!
aandrijvingsopzetstuk @ m Al het toebehoren uit de verpakking
2 Universeel mes nemen en het aanwezige
3 Aandrijvingsopzetstuk verpakkingsmateriaal verwijderen.
a Vulschacht m Alle onderdelen op volledigheid en
b Markering ¥ zichtbare beschadigingen controleren.
¢ Aandrijfas = Afb.
4 Stopper m Voor het eerste gebruik alle delen
5 Fijnmaak-inzetstukken grondig reinigen en drogen.
a Snij-inzetstuk — grof => “Reiniging en verzorging” zie
b Snij-inzetstuk — fijn pagina 26
¢ Rasp-inzetstuk
d Wrijf-inzetstuk Symbolen en markeringen

6 Draagschijf

a Handgreep-uitsparing
Voorzichtig! Draaiende
hulpstukken. Niet in de
vulschacht grijpen.
Niet geschikt voor de
afwasmachine.

Niet in vloeistoffen dompelen
of onder stromend water
houden.

Markering op het
aandrijvingsopzetstuk Om

A 4 op het reservoir te plaatsen,
de markering op een
bevestigingspunt richten.

® H ®
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nl Multifunctioneel toebehoren

Multifunctioneel toebehoren

Het multifunctionele toebehoren kan
met het universele mes of de fijnmaak-
inzetstukken worden gebruikt.

Attentie!

— Het multifunctionele toebehoren alleen
in compleet samengebouwde toestand
gebruiken!

— Kraakbeen, beenderen en zeen
verwijderen voordat u vlees fijnsnijdt.

— Het multifunctionele toebehoren is niet
geschikt voor het fijnmaken van zeer
harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenas, muskaatnoten) en
diepvriesproducten (fruit e.d.).

Snelheidsadviezen

4-8 Snij-inzetstukken
8-12 Rasp- en wrijfinzetstuk
@ Universeel mes

Universeel mes

Voor het fijnsnijden van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten
en amandelen.

Gebruik

De maximale hoeveelheden en
verwerkingstijden absoluut in acht nemen.
= Tabel [@

/\ Gevaar voor letsel

— Snijbladen van het universele mes niet
met blote handen aanraken. Universeel
mes alleen vastpakken aan het
kunststof.

— Nooit in de vulschacht grijpen. Gebruik
voor het aandrukken uitsluitend de
meegeleverde stopper.

- Afb.

1. Het reservoir op een stabiele, gladde en
schone ondergrond plaatsen. Universeel
mes aanbrengen.

Belangrijk: het mes moet recht in het

reservoir zitten.
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Levensmiddelen toevoegen.
Aandrijvingsopzetstuk op het reservoir
plaatsen (—g-) en met de klok mee
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
Stopper in de vulschacht plaatsen.

Aanwijzing: als het plaatsen van het
deksel niet vlot verloopt, de koppeling met
drie vleugels aan de onderkant van het
opzetstuk een beetje draaien en nog eens
proberen.

4.

Het basisapparaat op het
aandrijvingsopzetstuk plaatsen en
drukken tot het hoorbaar vastklikt.
Stekker in het stopcontact steken.
Basisapparaat en multifunctioneel toe-
behoren vasthouden. De turbotoets @
indrukken. Het apparaat is ingeschakeld
zolang de toets wordt ingedrukt.

De levensmiddelen met het universele
mes verwerken.

Als de gewenste consistentie is bereikt,
de toets loslaten. Wachten tot de
aandrijving stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

9. Beide ontgrendelingstoetsen ingedrukt

10.

11

houden en het basisapparaat eraf halen.
Aandrijvingsopzetstuk met de klok mee
draaien en verwijderen.

. Mes verwijderen.
12.

Reservoir leegmaken.

Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 26

Ingrediénten toevoegen:

De toets loslaten. Wachten tot het
apparaat stilstaat.

De stopper verwijderen en de
ingrediénten toevoegen via de
vulopening.

De stopper opnieuw aanbrengen en
voortwerken.



Fijnmaak-inzetstukken

Snij-inzetstuk — grof

Voor het in dikke plakken snijden van
fruit en groente (bijv. aardappelen voor
aardappelgratin of gebakken aardappels,
voor het snijden van wortelen en
komkommer).

Snij-inzetstuk - fijn

Voor het in dunne plakken snijden van
fruit en groente (bijv. komkommer voor
komkommersalade of aardappelen en
wortelen voor groentechips).

Rasp-inzetstuk
Voor het raspen van kaas, appels, wortelen
voor rauwkostsalade.

Wrijf-inzetstuk

Voor het malen van aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes; fruit en
groente voor rauwkostsalades. Voor het
raspen van aardappelen.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel

— Nooit in de scherpe messen en de
randen van de fijnmaak-inzetstukken
grijpen! Inzetstukken alleen aan het
kunststof gedeelte vastpakken.

— Nooit in de vulschacht grijpen. Gebruik
voor het aandrukken uitsluitend de
meegeleverde stopper.

De maximale hoeveelheden en
verwerkingstijden absoluut in acht nemen.
= Tabel [@

Attentie!

De verwerking beéindigen en het
reservoir leegmaken voordat de verwerkte
levensmiddelen de onderkant van de
draagschijf bereiken.

Belangrijk: vorm en positie van

de inzetstukken in acht nemen bij

het aanbrengen in de draagschijf

(= afbeelding [&). De draagschijf alleen
vastpakken aan de daartoe bestemde
handgreep-uitsparing.

Fijnmaak-inzetstukken nl

Aanwijzingen:

— Het fijnmaken van zeer harde levensmid-
delen (Parmezaanse kaas, chocolade) is
niet toegestaan met de inzetstukken.

— Voor het verwerken van vezelige levens-
middelen (look, selderij, rabarber) zijn de
inzetstukken slechts beperkt geschikt.

=> Afb. Bl
1. Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen.

2. Hetreservoir op een stabiele, gladde
en schone ondergrond plaatsen.
Draagschijf aan de handgreep-
uitsparing vastpakken en inzetten.

3. Aandrijvingsopzetstuk op het reservoir
plaatsen (—g-) en met de klok mee
draaien tot het hoorbaar vastklikt.

4. Het basisapparaat op het
aandrijvingsopzetstuk plaatsen en
drukken tot het hoorbaar vastklikt.

5. Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar. Stekker in het
stopcontact steken.

6. Basisapparaat vasthouden. De inscha-
keltoets (D indrukken. Het apparaat
is ingeschakeld zolang de toets wordt
ingedrukt.

7. De gewenste hoeveelheid levensmid-
delen in de vulschacht doen. Te grote
stukken vooraf klein maken. Altijd met
de bijgevoegde stopper aandrukken.

8. Als de verwerking beéindigd is of de
verwerkte levensmiddelen bijna de
onderkant van de draagschijf bereiken,
de toets loslaten. Wachten tot de
aandrijving stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

9. Beide ontgrendelingstoetsen ingedrukt
houden en het basisapparaat eraf halen.

10. Aandrijvingsopzetstuk met de klok mee
draaien en verwijderen.

11. Draagschijf aan de handgreep-
uitsparing vastpakken en verwijderen.

12. Reservoir leegmaken.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 26
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nl Reiniging en verzorging

Reiniging en verzorging
Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor letsel

Snijbladen van het universele mes / van
de fijnmaak-inzetstukken niet met de blote
handen aanraken. Om te reinigen deze
alleen aan de kunststof vastpakken en een
borstel gebruiken.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Het aandrijvingsopzetstuk nooit
in vioeistoffen dompelen of onder
stromend water houden en niet in de
afwasmachine reinigen.

Aanwijzingen:

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

— Bij de verwerking van bijv. rode kool
of wortel kunnen verkleuringen bij de
kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Op afbeelding [d vindt u een overzicht hoe

de onderdelen gereinigd dienen te worden.

m Het aandrijvingsopzetstuk alleen met
een zachte, vochtige doek afvegen en
drogen.

m Draagschijf omdraaien om de
inzetstukken uit te drukken (= afb. ).

m Reservoir, universeel mes, draagschijf
en fijnmaak-inzetstukken zijn
afwasmachinebestendig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til stavblenderen MSM6S...

Lzes og overhold brugsanvisningen til stavblenderen.

Brug aldrig dette tilbehgr til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Afhaengigt af sammensaetning egner dette tilbeher sig til falgende
anvendelsesformal:

Universalkniv: Til at hakke, purere, blande, zlte, smahakke og
til fremstilling af sovse og blandede drinks.
Finhakningsindsatse: Til at raspe, rive og skaere fadevarer.
Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Dette tilbehar ma ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade

m Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medleverede stopper!

m Roar ikke ved universalknivens klinger med de bare haender. Tag
kun fat i universalknivens plastikdel, nar den iseettes og tages ud.
Benyt en bgrste til renggring.

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsindsatsene. Tag altid kun fat i kanten pa indsatsene.
Bemeerk indsatsens form og position, nar den seettes ind i
holdeskiven. Benyt en bgrste til rengaring.

m Tag kun fat i holdeskiven i de dertil beregnede gribefordybninger.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition. Tilbeharet ma
kun saettes pa eller tages af, nar drevet star stille, og netstikket er
trukket ud.

m Nar der arbejdes med multifunktionstilbehgret, ma motorenheden
kun taendes med pasat og fastdrejet drevpasats.

/\ OBS!

m Dyp aldrig drevpasatsen i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og rengar den ikke i opvaskemaskinen.

m Beholderen er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Overhold altid den maksimale pafyldningshgjde.

m Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i
pafyldningsskakten eller i beholderen. Anvend ikke genstande
(f.eks. knive, skeer) inde i pafyldningsskakten eller beholderen.

m Arbejd aldrig med stavblenderen (blenderfod) i beholderen.
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da Sikkerhedshenvisninger

A\ Vigtigt!

Renggr altid tilbeharet grundigt efter hver brug eller efter leengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se

side 30

Overblik Symboler og markeringer
Fold billedsiderne ud. Symbol Betydning

=> Billede IN P~

1 Beholder Veer forsigtig! Roterende

a Holder til universalkniv / holdeskive
b Fastgerelsespunkter for
drevpasats @
Universalkniv
Drevpasats
a Pafyldningsskakt
b Markering ¥
¢ Drivakse
4 Stopper
5 Smahakningsindsatser
a Skeereindsats — grov
b Skeereindsats — fin
¢ Raspeindsats
d Riveindsats
6 Holdeskive
a Forsaenkede greb

wiN

For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget tilbehgr ma aldrig tages i

brug!

m Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fjern emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. =» Billede

m Renger og tar alle dele grundigt af for
den farste brug. =» "Renggring og pleje”
se side 30
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redskaber. Stik ikke fingrene
ind i pafyldningsskakten.
Taler ikke opvaskemaskine.

Dyp aldrig i vaeske, hold
aldrig ind under rindende
vand, og rengar ikke i
opvaskemaskinen.

Markering pa drevpasats. Ret
markeringen op i forhold til et
fastgerelsespunkt for at seette
noget pa beholderen.

® H ®

v

Multifunktionstilbehor

Multifunktionstilbehgret kan
bruges med universalkniven eller
minihakningsindsatsene.

OBS!

— Multifunktionstilbehgret ma kun bruges,
nar det er helt samlet!

— For ked hakkes: Fjern knogler, brusk,
hud og sener.

— Multifunktionstilbehgret er ikke egnet
til at smahakke meget harde fgdevarer
(kaffebgnner, reeddike, muskatngdder)
og frostvarer (frugt el.lign.).

Hastighedsanbefalinger
4-8 Skeereindsatse

8-12 Raspe- og riveindsats
@  Universalkniv



Universalkniv

Bruges til at smahakke ked, hard/ter ost,
l@g, krydderurter, hvidlgg, frugt, grent,
nadder, mandler.

Brug

De maksimale masngder og
tilberedelsestiderne skal ubetinget
overholdes. = Tabel @

/\ Fare for at komme til skade!

— Roar ikke ved universalknivens klinger
med de bare haender. Tag kun fat i
plastikdelen pa universalkniven.

— Stik aldrig fingrene ind i pafyldnings-
skakten. Brug udelukkende den medfal-
gende stopper til at skubbe efter med.

=> Billede

1. Stil beholderen pa en stabil, glat og ren
arbejdsflade. Saet universalkniven i.

Vigtigt: Kniven skal sidde lige i beholderen.

2. Fyld ingredienserne i.

3. Saet drevpésatsen pa beholderen (—g-),
og drej den mod uret, indtil den klikker
hgrbart pa plads. Anbring stopperen i
pafyldningsskakten.

Henvisning: Hvis det er vanskeligt at

montere laget, drejes let pa koblingen pa

undersiden af pasatsen. Prgv igen.

4. Szt motorenheden pa drevpasatsen, og
tryk, indtil den klikker hgrbart pa plads.

5. Seet netstikket i.

6. Hold fast i motorenhed og
multifunktionstilbehgr. Tryk pa turbo-
tasten @. Apparatet er taendt, sa laenge
tasten holdes inde.

7. Forarbejd fgdevarerne med
universalkniven.

8. Slip tasten, nar fadevarerne har den
gnskede konsistens. Vent, indtil drevet
star stille. Traek netstikket ud.

9. Hold begge sikkerhedsknapper trykket
ned, og tag motorenheden af.

10. Drej drevpasatsen med uret, og tag
den af.

11. Tag kniven op.

12. Tem beholderen.

m Renger straks alle dele efter brug.
=> "Renggring og pleje” se side 30

Universalkniv da

Pafyld flere ingredienser:

m Slip tasten. Vent, indtil apparatet
star stille.

m Tag stopperen ud, og fyld
ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.

m  Monter stopperen igen, og fortsaet.

Smahakningsindsatser

Skaereindsats — grov

Til skeering af frugt og grent i tykke skiver
(f.eks. kartofler til fladekartofler eller
brasekartofler, til skaering af gulergdder og
agurker).

Skareindsats — fin

Til skeering af frugt og grent i tynde skiver
(f.eks. agurker til agurkesalat eller kartofler
og gulergdder til grantsagschips).

Raspeindsats
Til raspning af ost, eebler og gulergdder til
rakostsalat.

Riveindsats
Til rivning af kartofler til kartoffelboller eller
kartoffelpandekager. Til rivning af gulergdder.

Brug

/A Fare for at komme til skade!

— Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa finhakningsindsatsene! Tag
kun fat i indsatsenes plastdel.

— Stik aldrig fingrene ind i
pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medfglgende stopper til at skubbe
efter med.

De maksimale masngder og
tilberedelsestiderne skal ubetinget
overholdes. = Tabel [d

OBS!

Afslut forarbejdningen, og tem beholderen,
for de forarbejdede fedevarer nar op til
undersiden af holdeskiven.

Vigtigt: Bemeerk indsatsenes form og
position, nar de saettes ind i holdeskiven
(=> billede [E). Tag kun fat i holdeskiven
i de dertil beregnede gribefordybninger.
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da Renggring og pleje

Henvisninger:

— Smahakning af meget harde fgdevarer
(parmesanost, chokolade) med
indsatserne er ikke tilladt.

— Indsatserne er kun til dels egnet til at
forarbejde fiberholdige feadevarer (porre,
selleri, rabarber).

=> Billede [
1. Saet den gnskede indsats ind i
holdeskiven.

2. Stil beholderen pa en stabil, glat og ren
arbejdsflade. Tag fat i de forseenkede
greb pa holdeskiven, og saet den ind.

3. Seet drevpésatsen pa beholderen (—g-),
og drej den mod uret, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

4. Saet motorenheden pa drevpasatsen, og
tryk, indtil den klikker hgrbart pa plads.

5. Indstil det anskede omdrejningstal
med omdrejningstalsreguleringen. Seaet
netstikket i.

6. Hold fast i motorenheden. Tryk pa teend-
tasten (D. Apparatet er taendt, sa lsenge
tasten holdes inde.

7. Kom fgdevarerne, der skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten. Skeer forinden
for store dele i mindre stykker.

Skub udelukkende efter med den
medfglgende stopper.

8. Slip tasten, nar forarbejdningen er
afsluttet eller de forarbejdede fedevarer
naesten nar op til undersiden af
holdeskiven. Vent, indtil drevet star
stille. Treek netstikket ud.

9. Hold begge sikkerhedsknapper trykket
ned, og tag motorenheden af.

10. Drej drevpasatsen med uret, og tag
den af.

11. Tag fat i de forsaenkede greb pa
holdeskiven, og tag den ud.

12. Tem beholderen.

m  Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Renggring og pleje” se side 30
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Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal rengares
grundigt efter hver brug.

/\ Fare for at komme til skade

Rar ikke ved universalknivens /
minihakningsindsatsenes klinger med de
bare haender. Tag kun fat i plastikdelen til
renggring, og brug en barste.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

— Dyp aldrig drevpasatsen i vaeske, hold
den aldrig ind under rindende vand, og
renggr den ikke i opvaskemaskinen.

Henvisninger:

— Forsgg ikke at klemme plastdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

— Ved forarbejdning af f.eks. rgdkal eller
gulergdder kan der opsta misfarvninger
pa plastdelene. Det kan fjernes med
nogle draber madolie.

Pa billede [A ses en oversigt over, hvordan

de enkelte dele skal rengares.

m Tor kun drevpasatsen af med en blad,
fugtig klud.

m Vend holdeskiven for at trykke
indsatsene ud (= billede [).

m Beholder, universalkniv, holdeskive
og minihakningsindsatse taler
maskinopvask.

AEndringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for stavmikseren MSM6S....

Folg bruksanvisningen for stavmikseren.

Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret, alt etter modell, er egnet til felgende bruksformail:
Universalkniv: Til hakking, mosing, miksing, elting, kutting og til
framstilling av sauser og blandet drikke.

Kutteinnsatser: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av
andre gjenstander eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for personskader

m Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen!

m Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene. For
innsetting og uttak av universalkniven ma denne kun holdes i
plastdelen. Bruk barste til rengjaringen.

m Grip aldri inn i de skarpe knivene og kantene pa kutteinnsatsene.
Ta bare tak i kanten pa innsatsene. Ta hensyn til formen
og stillingen ved innsetting i holdeskiven. Bruk bgrste til
rengjeringen.

m Hold bare i de hertil tiltenkte innfelte handtakene pa holdeskiven.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbehgret
ma kun settes pa eller tas av nar drevet star stille, og nar
stgpselet er trukket ut.

m Under arbeider med multifunksjonstilbehgret, ma basisapparatet
kun slas pa nar drevpasatsen er satt pa og skrudd fast.

/\ Obs!

m Drevpasatsen ma aldri dyppes ned i veesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin.

m Beholderen er ikke egnet for mikrobglgeovn.

m Overhold alltid maksimal fyllehgyde.

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
pafyllingssjakten eller i beholderen. Stikk ikke gjenstander
(f.eks. kniver, skjeer) inn i pafyllingssjakten eller beholderen.

m Du ma aldri arbeide med stavmikseren (mikserfoten) i
beholderen.
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no Sikkerhetshenvisninger

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjare tilbehgret grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.
=»> “Rengjaring og pleie” se side 34

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

—> Bilde I
1 Beholder
a Feste for universalkniv / holdeskive
b Festepunkter for drevpasats @
Universalkniv
Drevpasats
a Pafyllingssjakt
b Markering ¥
¢ Drivaksling
4 Stoter
5 Kutteinnsatser
a Skjeereinnsats — grov
b Skjeereinnsats — fin
¢ Raspe-innsats
d Rivjerninnsats
6 Holdeskive
a Innfelte handtak

Wi

For forste gangs bruk

Far det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et tilbehar som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fijern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» bilde Y

m  Rengjor og terk alle deler grundig far
farste bruk. = "Rengjaring og pleie” se
side 34
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Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Forsiktig! Roterende
verktgy. Grip ikke inn i
pafyllingssjakten.

Ikke egnet for
oppvaskmaskin.

Ma aldri dyppes ned i vaesker
eller holdes under rennende
vann.

Markering pa drevpasatsen
Rett inn markeringen pa et
festepunkt nar du skal sette
beholderen pa.

<« QHE®

Multifunksjonstilbehor

Multifunksjonstilbehgret kan brukes
sammen med universalkniven eller
kutteinnsatsene.

Obs!

— Multifunksjonstilbehgret ma kun brukes i
komplett sammensatt tilstand!

— For kutting ma brusk, ben og sener
fiernes fra kjottet.

— Multifunksjonstilbeharet er ikke
egnet for kutting av meget harde ting
(kaffebgnner, nepe, muskatnatt) og
frosne ting (frukt e.l.).

Anbefalte hastigheter

4-8 Skjeereinnsatser
8-12 Raspe- og rivjernsinnsatser
@  Universalkniv



Universalkniv

For kutting av kjgtt, hard ost, lgk, urter,
hvitlgk, frukt, grennsaker, ngtter, mandler.

Bruk

Det er tvingende ngdvendig & overholde
maksimal mengde og bearbeidelsestidene.
= Tabell @

/\ Fare for skade!

— Universalknivens knivblad ma ikke
bergres med hendene. Universalkniven
ma kun holdes i plastdelen.

— Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun
den inkluderte steteren for & skyve ned.

=> Bilde

1. Sett beholderen pa en stabil, glatt og ren
arbeidsflate. Sett inn universalkniven.

Viktig: Kniven ma sitte rett i beholderen.

2. Fyll pa matvarene.

3. Sett drevpasatsen pa beholderen (—3-)
og vri den mot urviseren til den gar
herbart i inngrep. Sett stateren inn i
pafyllingssjakten.

Henvisning: Hvis det gar litt tungt & sette

pa lokket, ma du vri litt pa den trevingede

koblingen pa undersiden av pasatsen og
pregve pa nytt.

4. Sett basisapparatet pa drevpasatsen
og trykk til det gar hgrbart i inngrep.

5. Setti stopselet.

6. Hold fast basisapparatet og
multifunksjonstilbeharet. Trykk pa
turbotast @. Apparatet er slatt pa sa
lenge tasten er trykket.

7. Bearbeid matvarene med universalkniven.

8. Slipp tasten nar gnsket konsistens er
nadd. Vent til drevet star stille. Trekk ut
stgpselet.

9. Hold begge frigjgringstastene inne og ta
av basisapparatet.

10. Drei drevpasatsen med urviseren og ta
den av.

11. Ta ut kniven.

12. Tem beholderen.

m  Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=»> "Rengjaring og pleie” se side 34

Universalkniv no

Pafylling av ingredienser:

m Slipp tasten. Vent til apparatet star stille.

m Steteren tas ut, og ingrediensene fylles
pa igiennom pafyllingsapningen.

m Sett stateren inn igjen og fortsett
arbeidet.

Kutteinnsatser

Skjeaereinnsats — grov

For skjeering av frukt og grannsaker

i tykke eller tynne skiver (f.eks. poteter til
potetgrateng eller stekte poteter, til skjeering
av gulrgtter og agurker).

Skjeereinnsats — fin

For skjeering av frukt og grennsaker i tynne
skiver (f.eks. akurker til agurksalat eller
poteter og guleratter til grannsakchips).

Raspe-innsats
Til rasping av ost, epler og gulergtter il
rakostsalat.

Rivjerninnsats
Til & rive poteter for kumle eller potetkaker.
Til & rive guleratter.

Bruk

A\ Fare for skade!

— Grip aldri inn i de skarpe knivene og
kantene pa kutteinnsatsene! Hold bare i
plastdelen pa innsatsene.

— Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk
kun den inkluderte stateren for & skyve
ned.

Det er tvingende ngdvendig & overholde
maksimal mengde og bearbeidelsestidene.
=> Tabell @

Obs!

Avslutt arbeidet og tem beholderen fgr

de bearbeidete matvarene nar opp til
undersiden av holdeskiven.

Viktig: Ta hensyn til innsatsenes form og
stilling nar du setter dem inn i holdeskiven
(= Bilde [E). Hold bare i de hertil tiltenkte
innfelte handtakene pa holdeskiven.
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no Rengjgring og pleie

Merknader:

— Kutting av meget harde matvarer
(parmesanost, sjokolade) er ikke tillatt
med innsatsene.

— For bearbeiding av matvarer med trevlet
konsistens (purrelgk, selleri, rabarbra)
er innsatsene kun delvis egnet.

=> Bilde 3]

. Sett den gnskede innsatsen inn i

holdeskiven.

2. Sett beholderen pa en stabil, glatt
og ren arbeidsflate. Hold i de innfelte
handtakene pa holdeskiven og sett den
inn.

3. Sett drevpéasatsen pa beholderen (—g-)
og vri den mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

4. Sett basisapparatet pa drevpasatsen og
trykk til det gar hgrbart i inngrep.

5. Still inn gnsket turtall med
turtallsreguleringen. Sett i stgpselet.

6. Hold basisapparatet fast. Trykk pa
innkoplingstast (D. Apparatet er slatt pa
sa lenge tasten er trykket.

7. Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten. Kutt opp for
store stykker pa forhand. Bruk kun den
stoteren som fulgte med i leveransen til
a skyve matvarene ned.

8. Nar bearbeidelsen er avsluttet, eller
nar de bearbeidede matvarene i bollen
nesten har nadd fram til undersiden av
holdeskiven, ma tasten slippes. Vent til
drevet star stille. Trekk ut stapselet.

9. Hold begge frigjgringstastene inne og ta
av basisapparatet.

10. Drei drevpasatsen med urviseren og ta
den av.

11. Hold i de innfelte handtakene pa
holdeskiven og ta den ut.

12. Tom beholderen.

m  Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 34

-
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Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

/\ Fare for personskader
Universalknivens knivblad / kutteinnsatsene
ma ikke bergres med bare hender. Ta

bare tak i plastdelen nar disse delene skal
rengjeres, og bruk en barste.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Drevpasatsen ma aldri dyppes
ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

Merknader:

— lkke klem plastdelene fast i
oppvaskmaskinen, for da kan de
deformeres.

— Nar du arbeider med f.eks. rgdkal eller
gulrot, kan det oppsta misfarginger av
plastdelene. Disse kan fijernes med
noen draper matolje.

Pa bilde [@ finner du en oversikt over

hvordan de enkelte delene blir rengjort.

m  Tork bare drevpasatsen ren med en
myk, fuktig klut og gni den deretter tarr.

m  Snu holdeskiven for & presse ut
innsatsene (=> Bilde ).

m Beholder, universalkniv, holdeskive
og kutteinnsatser er egnet for
oppvaskmaskin.

Endringer forbeholdes.



Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for stavmixern MSM6S....

Folj bruksanvisningen for stavmixern.

Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Tillbehoret [ampar sig allt efter sammankopplingen for foljande
andamal:

Universalkniv: For att hacka, puréa, blanda, knada och finférdela
och for att tillaga saser och blandade drycker.
Finfordelarinsatser: For att riva, strimla och skiva matvaror.

| de matvaror som ska bearbetas far det inte finnas nagra harda
bestandsdelar (t.ex. ben). Tillbehoret far inte anvandas for att
bearbeta andra féremal eller amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in handen i pafyliningsroret. Anvand bara den
pamatare som féljer med apparaten!

m ROr inte vid universalknivens eggar med bara hander. Hall bara
i plastdetaljen nar du satter in och tar ut universalkniven. Anvand
en borste for att rengéra dem.

m ROr aldrig finfordelarinsatsernas vassa knivar och kanter. Fatta
insatserna enbart i kanten. Tank pa insatsens form och lage nar
du satter in den i insatshallaren. Anvand en borste for att rengéra
dem.

m Fatta insatshallaren bara i de for andamalet avsedda
greppurtagen.

m Anvand tillbehdret bara i komplett ihopsatt tillstand. Anvand bara
tillbehoret i det avsedda arbetslaget. Du far bara satta pa och
ta av tillbehoret nar drivningen star stilla och stickkontakten ar
uttagen.

m Nar du arbetar med multifunktionstillbehéret far du inte starta
drivningstillsatsen forran locket ar pasatt och atdraget.

A Varning!

m Sank aldrig ned drivningstillsatsen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte.

m Behdllaren ar inte avsedd for mikrovagsugn.

m Overskrid inte den maximala pafyllningsnivan.

m Se noga till att inga frammande féremal finns i pafyliningsroéret
eller behallaren. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller
skedar) i pafyliningsroret eller behallaren.

m Arbeta aldrig med stavmixern (mixerfoten) i behallaren.
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sv Sakerhetsanvisningar

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och
om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengdring och

skotsel” se sidan 38

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!

= Bild A
1 Behallare

a Faste for universalkniv / insatshallare

b Fastpunkter for drivningstillsats @

Universalkniv

Drivningstillsats

a Pafyliningsror

b Markering ¥

¢ Drivaxel

4 Pamatare

5 Finfordelarinsatser
a Skarinsats — grov
b Skérinsats — fin
¢ Strimlingsinsats
d Rivinsats

6 Insatshallare
a Greppurtag

Wi

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander ditt nya tillbehoér maste
du packa upp det helt och rengdra och
kontrollera det.

Varning!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Ta ut alla tillbehérsdelarna ur
férpackningen och omhéanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. =» Bild

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den forsta anvandningen.
=»> "Rengdring och skétsel” se
sidan 38
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Symboler och markeringar

Symbol

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick aldrig in handen i
pafyliningsroret.

Den gar inte att maskindiska.

Sank aldrig ned den i vatska
och hall den inte under rinnande
vatten.

Markering pa drivningstillsatsen.
Vid pasattning pa behallaren
riktar du upp markeringen mot
en fastpunkt.

« QH®

Multifunktionstillbehor

Multifunktionstillbehoret kan anvandas
tillsammans med universalkniven eller med
finfordelarinsatserna.

Varning!

Anvand multifunktionstillbehdret bara
om det &r komplett ihopmonterat!

Ta bort brosk, ben och senor innan du
finférdelar kott.

Multifunktionstillbehéret ar inte 1ampligt
for att finfordela mycket harda produkter
(kaffebonor, rattika, muskotnétter)

och inte heller frysta produkter

(frukt eller dylikt).

Hastighetsrekommendationer

4-8 Skarinsatser

8-12 Strimlingsinsats / Rivinsats

@ Universalkniv



Universalkniv

For finférdelning av kott, hardost, 16k, orter,
vitlok, frukt, grénsaker, nétter och mandel.

Anvéandning

Folj ovillkorligen de stdrsta mangderna och
bearbetningstiderna. = Tabell [@

/\ Risk foér personskador!

— ROr inte vid universalknivens eggar med
bara hander. Fatta universalkniven bara
i plastdelen.

— Stick aldrig in handen i pafyliningsroret.
Anvand bara den medféljande pamata-
ren for att trycka ned matvarorna.

= Bild

1. Stall behallaren pa en stabil, slat och
ren arbetsyta. Satt in universalkniven.

Viktigt: Kniven maste sitta rakt i behallaren.

2. Fyll pa matvaror.

3. Sétt drivningstillsatsen pa behéllaren (-3-)
och vrid den moturs tills du hor att
den snapper fast. Satt pamataren i
pafylliningsroret

Anm.: Om det gar litet trogt att satta pa

locket kan du vrida latt pa kopplingen

med tre vingar pa insatsensundersida och

forsdka pa nytt.

4. Satt motordelen pa drivningstillsatsen
och tryck tills du hor att den snapper fast.

5. Satt in stickkontakten.

6. Hall fast motordelen och
mutlifunktionstillbehoret. Tryck pa
turboknappen (. Apparaten &r igang sa
lange du haller knappen intryckt.

7. Bearbeta matvarorna med
universalkniven.

8. Slapp knappen nar 6nskad konsistens
har uppnatts. Vanta tills drivningen star
stilla. Ta ut stickkontakten.

9. Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av motordelen.

10. Vrid drivningstillsatsen moturs och ta
av den.

11. Ta ut kniven.

12. Td6m behallaren.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
Skétsel” se sidan 38

Universalkniv sv

Pafylining av ingredienser

m  Slapp knappen. Vanta tills apparaten
star stilla.

m Ta ut pamataren och fyll
pa ingredienserna genom
pafyliningséppningen.

m Satt tillbaka pamataren och fortsatt
bearbetningen.

Finfordelarinsatser

Skérinsats — grov

For att skara frukt och gronsaker i tjocka
skivor (t.ex. potatis till potatisgratéang eller
stekt potatis, skarning av morétter och
gurka).

Skarinsats — fin

For att skara frukt och gronsaker i tunna
skivor (t.ex. gurka till gurksallad eller potatis
och mordtter till gronsakschips).

Strimlingsinsats
For att strimla ost, applen och mordétter till
rakostsallader.

Rivinsats
For att riva potatis till raggmunk eller
potatisbullar. For att riva mordtter.

Anvéandning

A\ Risk for personskador!

— RO&r aldrig finfordelarinsatsernas vassa
knivar och kanter! Fatta insatserna
enbart i plastdelaran.

— Stick aldrig in handen i pafyliningsroret.
Anvand bara den medféljande pamata-
ren for att trycka ned matvarorna.

Folj ovillkorligen de stérsta mangderna och
bearbetningstiderna. =% Tabell [@

Varning!

Slutfér bearbetningen och tom behallaren
innan de bearbetade matvarorna nar upp till
insatshallarens undersida.

Viktigt: Tank pa insatsernas form och
lage nar du satter in dem i insatshallaren
(= Bild [3]). Fatta insatshallaren bara i de
for andamalet avsedda greppurtagen.
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sv Rengdring och skétsel

Anmarkningar:

— Insatserna far inte anvandas for att
finférdela mycket harda livsmedel
(parmesanost, choklad).

— Insatserna lampar sig bara under vissa
omstandigheter for bearbetning av tradiga
livsmedel (purjolok, selleri, rabarber).

= Bild 8]

1. Satt in dnskad insats i insatshallaren.

2. Stall behallaren pa en stabil, slat och
ren arbetsyta. Fatta insatshallaren i
greppurtagen.

3. Satt drivningstillsatsen p& behéllaren (-g-)
och vrid den moturs tills du hor att den
snapper fast.

4. Satt motordelen pa drivningstillsatsen
och tryck tills du hor att den snapper fast.

5. Stall in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget. Satt in stickkontakten.

6. Hall fast motordelen. Tryck pa
startknappen (D. Apparaten ar igang sé
lange du haller knappen intryckt.

7. Lagg de matvaror som ska bearbetas
i pafyliningsroret. Dela stora stycken i
mindre bitar. Tryck bara ned matvarorna
med den medféljande pamataren.

8. Slapp knappen néar bearbetningen ar
fardig eller nar de bearbetade matva-
rorna nastan har natt insatshallarens
undersida. Vanta tills drivningen star
stilla. Ta ut stickkontakten.

9. Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av motordelen.

10. Vrid drivningstillsatsen moturs och ta
av den.

11. Fatta insatshallaren i greppurtagen och
ta ut den.

12. Tém behallaren.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. = "Rengbring och
skétsel” se sidan 38
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Rengoring och skotsel

Rengor alla anvanda tillbehdrsdelar
noggrant efter varje anvandning.

/\ Risk for personskador!

Ror inte vid universalknivens /

finférdelarinsatsernas eggar med bara

hander. Fatta dem bara i plastdelarna vid

rengdringen och anvand en borste.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Sank aldrig ned drivningstillsatsen i
vatska, hall den aldrig under rinnande
vatten och maskindiska den inte.

Anmarkningar:

— Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen. De kan deformeras.

— Vid bearbetning av t.ex. rodkal
eller mordtter kan plastdelarna bli
missfargade. Det gar att ta bort med
nagra droppar matolja.

Bild [d visar en 6versikt 6ver hur delarna

ska rengoras.

m  Anvand enbart en mjuk fuktig trasa for
att torka av drivningsinsatsen.

m Vrid runt insatshallaren for att trycka ut
insatserna (= Bild ).

m Behallare, universalkniven,
insatshallaren och finfordelarinsatserna
gar att maskindiska.

Med forbehall for andringar.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSM6S....
Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

Varustetta ei saa koskaan kayttad muiden laitteiden kanssa.

Kayta ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Varuste soveltuu kokoonpanosta riippuen seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Yleistera: Pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, vaivaa, hienontaa ja
valmistaa kastikkeet ja juomat.

Hienonnusterat: Viipaloi ja raastaa elintarvikkeet.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

/\ Loukkaantumisvaara

m Ala koske tayttdsuppilon sisélle. Kdyta aina oheista syéttdpainintal

m Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Kun kiinnitat
jairrotat yleisteran, tartu teraan vain sen muoviosasta. Kayta
puhdistamiseen harjaa.

m Ala milloinkaan koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Pida kiinni vain terien reunasta. Huomioi terien muoto ja asento,
kun kiinnitat niita pidikelevyyn. Kayta puhdistamiseen harjaa.

m Tartu pidikelevyyn vain sita varten tarkoitetuista syvennyksista.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttdbasennossa. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun toiminta on
pysahtynyt ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

m Kun kaytat monitoimiosaa, peruslaite kaynnistyy vain, kun
vaihteisto-osa on kunnolla paikallaan.

A__Huomio!

m Ala upota vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

m Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Ota aina huomioon maksimaalinen tayttokorkeus.

m Varmista, ettei tayttosuppilossa tai kulhon sisalla ole ylimaaraisia
kappalelta Al3 tyonna tayttdsuppiloon tai kulhoon esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

m Ala koskaan kayta sauvasekoitinta (sekoitusvartta) kulhossa.

A Tarkeaa!

Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. = "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 42
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fi Yhdella silmayksella

Yhdella silmayksella
Kaanna esiin kuvasivut.

= Kuva
1 Kulho
a Yleisteran / pidikelevyn kiinnike
b Vaihteisto-osan @ kiinnityskohdat
Yleistera
Vaihteisto-osa
a Tayttdsuppilo
b Merkintd ¥
c Kayttéakseli
4 Syo6ttopainin
5 Hienonnusterat
a Viipalointitera — karkea
b Viipalointitera — hieno
¢ Raastintera
d Hienonnustera
6 Pidikelevy
a Tartuntasyvennykset

w N

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi varuste on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista varustetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota kaikki varusteet pakkauksesta ja
poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, ettd kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
=> Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 42

Symbolit ja merkinnat

Symboli | Merkitys

Varo! Pydrivat valineet.
Ala koske tayttdsuppilon sisélle.

@ Ei sovellu astianpesukoneeseen.

)

v

Ala upota veteen tai muihin
nesteisiin alaka pese juoksevan
veden alla.

Vaihteisto-osan merkinta.
Kiinnitetdan kulhoon; kohdista
merkinta kiinnityskohtaan.

40

Monitoimiosa

Monitoimiosaa voidaan kayttaa yhdessa
yleisteran tai hienonnusterien kanssa.

Huomio!

— Kaytad monitoimiosaa vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina!

— Poista lihasta ennen hienontamista
rustot, luut ja janteet.

— Monitoimiosa ei sovellu kovien ainesten
(kahvipapujen, retikan, muskottipahki-
noiden) eika jaisten aineiden (hedel-
mien, marjojen tms.) hienontamiseen.

Nopeussuositukset

4-8 Viipalointiterat
8-12 Raastin- ja hienonnusterat
@ Vleistera

Yleistera

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien, valko-
sipulien, hedelmien ja marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja mantelien hienontamiseen.

Kayttd

Noudata tarkasti maksimimaaria ja
kasittelyaikoja. = Taulukko [@

A\ Loukkaantumisvaara!

— A& koske yleisteran leikkuuteriin
paljain kasin. Tartu yleisterdan vain
muoviosasta.

— Al3 koske tayttésuppilon sisalle.
Tybénna ainekset sisdanpain
ainoastaan pakkaukseen sisaltyvalla
syo6ttdpainimella.

=> Kuva

1. Aseta kulho tukevalle, tasaiselle ja
puhtaalle tyotasolle. Kiinnita yleistera.

Tarkeaa: Teran on oltava kulhossa

suorassa asennossa.

2. Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

3. Kiinnité vaihteisto-osa kulhon paéalle (—g-)
ja kdanna vastapaivaan, kunnes se
lukkiutuu kuuluvasti. Laita sy6ttdpainin
tayttésuppiloon.



Huomautus: Jos kansi on vaikea

saada paikoilleen, kdanna hieman osan

alapuolella olevaa kolmisakaraista

kytkinosaa ja yrita uudelleen.

4. Aseta peruslaite vaihteisto-osan paalle
ja paina, kunnes se lukittuu kuuluvasti.

5. Liita pistoke pistorasiaan.

6. Pida kiinni peruslaitteesta ja monitoimi-
osasta. Paina turbopainiketta @. Laite
on toiminnassa niin kauan kuin painike
on painettuna.

7. Kasittele elintarvikkeet yleisteralla.

8. Kun seoksen koostumus on sopiva,
paasta painike irti. Odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta.

9. Paina molempia avaamispainikkeita ja
irrota peruslaite.

10. Irrota vaihteisto-osa myotapaivaan
kaantaen.

11. Poista tera.

12. Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 42

Ainesten lisddminen:

m Paasta irti valitsimesta. Odota, kunnes
laite pysahtyy.

m Poista sy6ttdpainin ja lisda aineksia
tayttéaukon kautta.

m Laita sy6ttdpainin takaisin paikoilleen ja
jatka kasittelya.

Hienonnusterat

Viipalointitera — karkea

Hedelmien ja vihannesten leikkaamiseen
paksuiksi viipaleiksi (esim. perunat
perunagratiiniin tai paistettuihin perunoihin),
porkkanoiden ja kurkkujen viipalointiin.
Viipalointitera — hieno

Hedelmien ja vihannesten leikkaamiseen
ohuiksi viipaleiksi (esim. kurkut
kurkkusalaattiin tai perunat ja porkkanat
vihanneslastuja varten).

Raastintera
Juuston, omenoiden ja porkkanoiden
raastamiseen raakasalaattiin.

Hienonnusterat fi

Hienonnustera

Perunoiden raastamiseen knoodeli- tai
rostiperunataikinaan. Porkkanoiden
raastamiseen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

— Al3 milloinkaan koske hienonnusterien
teraviin teriin tai syrjiin! Tartu teriin vain
muoviosasta.

— Ala koske tayttdsuppilon sisalle.
Tydnna ainekset sisaanpain
ainoastaan pakkaukseen sisaltyvalla
syo6ttdpainimella.

Noudata tarkasti maksimimaaria ja
kasittelyaikoja. = Taulukko [@

Huomio!

Lopeta ainesten kasittely ja tyhjenna
kulho ennen kuin elintarvikkeet ulottuvat
pidikelevyn alareunaan.

Tarkeaa: Huomioi terien muoto ja asento,
kun kiinnitat niita pidikelevyyn (= Kuva ).
Tartu pidikelevyyn vain sita varten
tarkoitetuista syvennyksista.

Huomautuksia:

— Terilla ei saa hienontaa erittain kovia
elintarvikkeita (parmesaanijuustoa,
suklaata).

— Terat soveltuvat saikeisten elintarvikkei-
den (purjo, selleri, raparperi) kasittelyyn
vain varauksin.

= Kuva [3]

1. Kiinnitéd haluamasi terdosa pidikelevyyn.

2. Aseta kulho tukevalle, tasaiselle ja
puhtaalle ty6tasolle. Tartu pidikelevyyn
siina olevista syvennyksista ja kiinnita
se paikoilleen.

3. Kiinnita vaihteisto-osa kulhon
paélle (-g-) ja kd&nna vastapaivaan,
kunnes se lukkiutuu kuuluvasti.

4. Aseta peruslaite vaihteisto-osan paalle
ja paina, kunnes se lukittuu kuuluvasti.

5. Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho. Liitd pistoke
pistorasiaan.

6. Pida kiinni peruslaitteesta. Paina kayn-
nistyskytkintd . Laite on toiminnassa
niin kauan kuin painike on painettuna.
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fi Puhdistus ja hoito

7. Laita kasiteltavat ainekset taytto-
suppiloon. Pilko suuret kappaleet
ensin pienemmiksi. Tydnna ainekset
sisdanpain ainoastaan pakkaukseen
sisaltyvalla syéttdpainimella.

8. Kun ainesten kasittely on paattynyt tai
elintarvikkeet ulottuvat l1ahes pidikelevyn
alareunaan asti, paasta irti valitsimesta.
Odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Irrota pistoke pistorasiasta.

9. Paina molempia avaamispainikkeita ja
irrota peruslaite.

10. Irrota vaihteisto-osa myotapaivaan
kaantaen.

11. Tartu pidikelevyyn siina olevista
syvennyksista ja irrota se.

12. Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 42

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske yleisteran / hienonnusterien
leikkuuteriin paljain kasin. Kun puhdistat
niitd, tartu niihin vain muoviosasta ja kayta
harjaa.

Huomio!

— Al& kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— A& upota vaihteisto-osaa veteen
tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.
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Huomautuksia:

— Varo, etta muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pesun aikana.

— Jos sekoitat esimerkiksi punakaalia
tai porkkanoita, muoviosiin voi tulla
varjaantymia. Ne voidaan poistaa
muutamalla tipalla ruokadljya.

Kuvasta [d naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Pyyhi vaihteisto-osa vain pehmealla,
kostealla liinalla ja kuivaa se.

m Kaanna pidikelevy ylésalaisin ja paina
tera irti (= Kuva ).

m  Kulho, yleistera, pidikelevy ja
hienonnusterat ovat astianpesukoneen
kestavia.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el
uso con la batidora de varilla MSM6S.... Ténganse presentes a
este respecto las instrucciones de uso de la batidora de varilla.
No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar
exclusivamente las piezas que le pertenezcan.

Este accesorio es adecuado para las siguientes aplicaciones
dependiendo del montaje:

Cuchilla universal: Para picar, hacer puré, mezclar, batir, triturar

y preparar salsas o batidos.

Accesorios cortadores / picadores: para rallar y cortar alimentos.
Los alimentos que se van a procesar deben estar libres de
elementos duros (p. €j., huesos). El accesorio no debera usarse
para procesar otros tipos de alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad

A Peligro de lesiones

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado.
jUtilizar solo el empujador suministrado con el aparato!

m No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos
desprotegidas. Sujetar la cuchilla universal solo por la parte de
plastico para montarla o retirarla. Usar siempre un cepillo para
limpiar las cuchillas.

m No tocar nunca las cuchillas y los bordes afilados de los
accesorios cortadores/picadores. Sujetar los accesorios
solo por los bordes. Tener en cuenta la forma y la posicion
de los accesorios al montarlos en el disco porta-accesorios.
Usar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas.

m Sujetar el disco porta-accesorios solo en las cavidades previstas
a tal efecto.

m Usar el accesorio solo completamente armado. Utilizar el
accesorio unicamente en la posicion de trabajo prevista para
ello. Montar y desmontar el accesorio solo con el accionamiento
completamente parado y tras haber extraido el enchufe del
aparato de la toma de corriente.

m En caso de trabajar con el accesorio multifuncion, la base motriz
solo podra conectarse con la tapa de accionamiento colocada
y bien enroscada.

A jAtencion!

m No sumergir nunca la tapa de accionamiento en liquidos. No
lavarla debajo del grifo con agua ni tampoco en el lavavajillas.

m El recipiente no es adecuado para el horno microondas.
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es Indicaciones de seguridad

m Tener siempre en cuenta el nivel de llenado maximo.

m Asegurarse de que no haya cuerpos extraios en la boca de
llenado ni en el recipiente. No introducir objetos (p. €j., cuchillo,
cuchara) en la boca de llenado o en el recipiente.

m No trabajar nunca con la batidora de varilla (pie de la batidora)

en el recipiente.
/\ jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 47

Descripcién del aparato
Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura I}

1 Recipiente

a Alojamiento para la cuchilla universal /
disco porta-accesorios

b Puntos de fijacion para la tapa de
accionamiento @

Cuchilla universal

Tapa de accionamiento

a Boca de llenado

b Marca ¥

¢ Eje de accionamiento

4 Empujador

5 Accesorios cortadores/picadores
a Accesorio para cortar: grueso
b Accesorio para cortar: fino
¢ Accesorio para trituracion
d Accesorio para rallado

6 Disco porta-accesorios
a Cavidades

wWiN
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Antes de usar el aparato por
primera vez

Antes de utilizar el accesorio por primera
vez, desembalarlo completamente, limpiarlo
y comprobarlo.
jAtencion!
iNo poner nunca en funcionamiento un
accesorio dafiado!
m Extraer todos los accesorios del emba-
laje y retirar el material de embalaje.
m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya darios visibles.
=> Figura I}
Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =% «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 47

Simbolos y marcas

m Interpretacion

jAtencion! Herramientas
@ giratorias. No introducir las

manos en la boca de llenado.
No adecuado para el
lavavajillas.

No sumergir en liquidos, ni
lavar debajo del grifo con agua
corriente.

Marca en la tapa de acciona-
miento. Para colocarla en el
recipiente, hacer coincidir la
marca con un punto de fijacion.

B
@



Accesorio multifuncion

El accesorio multifuncién puede utilizarse
con la cuchilla universal o los accesorios
cortadores/picadores.

jAtencion!

— jUsar el accesorio multifuncién solo
estando completamente armado!

— Antes de picar la carne, limpiarla de
cartilagos, tendones y huesos.

— El accesorio multifuncién no es
adecuado para picar alimentos muy
duros (granos de café, rabanos, nuez
moscada) ni productos congelados
(fruta o similares).

Velocidades recomendadas

4-8 Accesorios cortadores
8-12 Accesorios ralladores
@ Cuchilla universal

Cuchilla universal

Para picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas aromaticas, ajo, fruta, verdura,
nueces y almendras.

Utilizacion
Observar estrictamente las cantidades

maximas y los tiempos de elaboracion.
=> Tabla @

A iPeligro de lesiones!

— No tocar la hoja de la cuchilla universal

con las manos desprotegidas. Sujetar

la cuchilla universal solo por la parte de

plastico.
— No introducir nunca las manos en la

boca de llenado. Empujar los productos

solo con el empujador suministrado.

=> Figura

1. Colocar el recipiente sobre una base
estable, lisa y limpia para trabajar.
Montar la cuchilla universal.

Importante: La cuchilla debe asentarse

recta en el recipiente.

2. Introducir los alimentos.

Accesorio multifuncién es

3. Colocar la tapa de accionamiento en
el recipiente (—g-) y girarla en sentido
antihorario hasta que encastre de forma
audible. Introducir el empujador en la
boca de llenado.

Nota: Si no se puede colocar la tapa con

facilidad, girar ligeramente el acoplamiento

de tres hojas de la parte inferior del
conjunto e intentarlo de nuevo.

4. Colocar la base motriz en la tapa de
accionamiento y presionarla hasta que
encastre de forma audible.

5. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

6. Sujetar la base motriz y el accesorio
multifunciéon. Pulsar la tecla turbo @.
El aparato esta conectado mientras
la tecla esté pulsada.

7. Procesar los alimentos con la cuchilla
universal.

8. Soltar la tecla cuando se haya
conseguido la consistencia deseada.
Aguardar que el accionamiento se
detenga. Extraer el enchufe de la toma
de corriente.

9. Mantener pulsadas ambas teclas de
desbloqueo vy retirar la base motriz.

10. Girar la tapa de accionamiento en
sentido horario y retirarla.

11. Sacar la cuchilla.

12. Vaciar el recipiente.

m Limpiar todas las piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 47

Agregar o reponer ingredientes:

m Soltar la tecla. Esperar a que el aparato
se detenga.

m Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura.

m Volver a colocar el empujador y
continuar trabajando.
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es Accesorios cortadores / picadores

Accesorios cortadores /
picadores

Accesorio para cortar: grueso

Para cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas (p. ej. patatas para gratinado de
patata o patatas salteadas, para cortar
zanahorias y pepinos).

Accesorio para cortar: fino

Para cortar frutas y verduras en rodajas
finas (p. ej. pepinos para ensalada de
pepino o patatas y zanahorias para chips
de verduras).

Accesorio para trituracion
Para rallar queso, manzanas y zanahorias
para ensaladas de vegetales.

Accesorio para rallado

Para rallar patatas para albondigas de
patata o tortilla de patatas ralladas. Para
rallar zanahorias.

Utilizacion

A iPeligro de lesiones!

— iNo tocar nunca las cuchillas y los
bordes afilados de los accesorios
cortadores / picadores! Sujetar los
accesorios solo por la parte de plastico.

— No introducir nunca las manos en la
boca de llenado. Empujar los productos
solo con el empujador suministrado.

Observar estrictamente las cantidades
maximas y los tiempos de elaboracion.

=> Tabla @

jAtencion!

Finalizar el procesado y vaciar el recipiente
antes de que los alimentos procesados
alcancen la parte inferior del disco
porta-accesorios.

Importante: Tener en cuenta la forma y la
posicion de los accesorios al montarlos en
el disco porta-accesorios (= figura [=1).
Sujetar el disco porta-accesorios solo en
las cavidades previstas a tal efecto.
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Notas:

— No esta permitido picar alimentos muy
duros como, por ejemplo, queso parme-
sano, chocolate, etc., con los accesorios.

— Los accesorios no son del todo
adecuados para procesar alimentos
fibrosos como puerro, apio o ruibarbo.

=> Figura ]

Montar el accesorio que se desee en el

disco porta-accesorios.

2. Colocar el recipiente sobre una base
estable, lisa y limpia para trabajar.
Coger el disco porta-accesorios por las
cavidades y colocarlo.

3. Colocar la tapa de accionamiento en el
recipiente (—g-) y girarla en sentido antiho-
rario hasta que encastre de forma audible.

4. Colocar la base motriz en la tapa de
accionamiento y presionarla hasta que
encastre de forma audible.

5. Ajustar el nimero de revoluciones
deseado (velocidad de trabajo) en el
mando selector. Introducir el cable de
conexioén en la toma de corriente.

6. Sujetar la base motriz. Pulsar la tecla de
conexion . El aparato esta conectado
mientras la tecla esté pulsada.

7. Introducir los alimentos que se desea
procesar en la boca de llenado.
Primero, cortar los trozos demasiado
grandes en trozos mas pequefos.

A continuacion, empujarlos con el
empujador suministrado.

8. Soltar la tecla cuando se ha terminado
la elaboracion o los alimentos elabora-
dos casi estan en la parte inferior del
disco porta-accesorios. Aguardar que
el accionamiento se detenga. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

9. Mantener pulsadas ambas teclas de
desbloqueo vy retirar la base motriz.

10. Girar la tapa de accionamiento en
sentido horario y retirarla.

11. Coger el disco porta-accesorios por las
cavidades y extraerlo.

12. Vaciar el recipiente.

Limpiar todas las piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 47
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Limpieza y cuidado

Limpieza y cuidado
Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.

A Peligro de lesiones

No tocar la hoja de la cuchilla universal

ni de los accesorios cortadores/picadores

con las manos desprotegidas. Sujetarlos
siempre por la parte de plastico y usar un
cepillo para limpiarlos.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, con punta
o metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— No sumergir nunca la tapa de
accionamiento en liquidos. No lavarla
debajo del grifo con agua ni tampoco
en el lavavajillas.

Notas:

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
sufrir deformaciones.

— Al procesar alimentos como, por
ejemplo, col lombarda o zanahorias,
las piezas de plastico pueden tefirse
con una capa de color rojizo. Esta capa
de se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

En la figura [d encontrara un resumen de

cémo limpiar cada pieza.

m Limpiar la tapa de accionamiento solo
con un pafio suave y himedo y secarla.

m Dar la vuelta al disco porta-accesorios
para extraer los accesorios presionando
(=> figura ).

m El recipiente, la cuchilla universal, el
disco porta-accesorios y los accesorios
cortadores/picadores son aptos para el
lavavajillas.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.

es
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este acessorio destina-se a varinha magica MSM6S....
Seguir o manual de instrugées da Varinha Magica.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar
exclusivamente pecas pertencentes ao respetivo acessorio.
Em fungdo da montagem efetuada, este acessorio esta concebido
para as seguintes aplicagdes:

Lamina universal: para picar, fazer purés, misturar, amassar,
triturar e preparar molhos e bebidas batidas.

Pecas de encaixe para triturar: para ralar, raspar e cortar
alimentos.

Os alimentos a preparar ndo podem conter partes duras

(p. ex., ossos). Este acessoério ndo pode ser utilizado para
processar outros tipos de objetos ou substancias.

Instrugdes de seguranga

A Perigo de ferimentos

m Nunca tocar no canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente,
o calcador incluido no fornecimento!

m Nao tocar na lamina universal com as maos desprotegidas. Para
montar e desmontar a lamina universal, segura-la sempre pelo
elemento de plastico. Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

m Nunca pegar nas laminas afiadas nem nas arestas das pecas de
encaixe para triturar. Pegar nas pecas de encaixe apenas pelo
bordo. Ter em atencgao a forma e a posi¢cao ao colocar no disco
de suporte. Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

m Pegar no disco de suporte so pelas cavidades previstas para
esse fim.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. S6
utilizar o acessorio na posigao de trabalho prevista para o efeito.
Colocar ou retirar os acessorios apenas com 0 acionamento
completamente imobilizado e com a ficha desligada da tomada.

m No caso de trabalhos com o acessorio multifungdes, o aparelho
base s6 pode ser ligado com o suporte da engrenagem colocado
e bem apertado.

A Atencao!

m Nunca mergulhar o suporte da engrenagem em liquidos, nao
colocar sob agua corrente nem lavar na maquina de lavar loiga.

m O recipiente ndo é adequado para micro-ondas.

m Respeitar sempre a altura de enchimento maxima.
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Instrugdes de seguranca pt

m Certifique-se de que ndo ha objetos estranhos no canal de
enchimento nem no recipiente. Nao utilizar quaisquer utensilios,
p.ex., facas ou colheres, no interior do canal de enchimento nem

do recipiente.

m Nunca trabalhar com a varinha (pé triturador) no recipiente.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessorio apds cada
utilizagcdo ou apds um longo periodo de n&o utilizagdo. =» “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 52

Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragoes.

= Fig.

1 Depésito

a Alojamento para lamina universal /
disco de suporte

b Pontos de fixagdo para o suporte da
engrenagem @

Lamina universal

Suporte da engrenagem

a Canal de enchimento

b Marcagédo V¥

¢ Veio de acionamento

4 Calcador

5 Pecgas de encaixe para triturar
a Peca de encaixe para cortar — grossa
b Peca de encaixe para cortar — fina
¢ Peca de encaixe para ralar
d Peca de encaixe para raspar

6 Disco de suporte
a Puxadores integrados

wWiN

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o acessorio novo,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencao!

Nunca coloque um acessoério em

funcionamento caso se encontre danificado!

m Retirar da embalagem todos os
acessorios e remover o material de
embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecgas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. = Fig.

m Antes da primeira utilizagao, limpe bem
e seque todas as pecgas. =» ‘Limpeza e
manutencgéo” ver pagina 52

Simbolos e marcagoes

| simbolo | Significado

Cuidado! Ferramentas em
@ rotacdo. Nao tocar no canal de
enchimento.
N&o adequado para a maquina
de lavar loiga.

Nao mergulhar em liquidos
nem colocar sob agua corrente.

Marca no suporte da
engrenagem. Para colocar
no recipiente, alinhar a marca
com um ponto de fixagéo.

B
@
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pt Acessorio multifungdes

Acessorio multifungoes

O acessorio multifungdes pode ser utilizado

com a lamina universal ou com as pegas de

encaixe para triturar.

Atencgéo!

— Utilizar o acessoério multifungdes apenas
no estado totalmente montado!

— Antes de picar carne, devera retirar
cartilagens, ossos e nervos.

— O acessorio multifungdes néo é
adequado para triturar alimentos
muito duros (gréos de café, rabano,
noz-moscada) nem congelados
(p. ex., fruta).

Recomendacgoes relativas a velocidade

4-8 Pecas de encaixe para cortar
8-12 Peca de encaixe para ralar e raspar
@ Lamina universal

Lamina universal

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,
améndoas.

Utilizacao
Ter impreterivelmente em atencao as

quantidades maximas e os tempos de
preparagdo. =» Tabela @

/A Perigo de ferimentos!

— Nao tocar na lamina universal com as
méaos desprotegidas. Segurar a lamina
universal so pelo elemento de plastico.

— Nunca tocar no canal de enchimento.
Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador fornecido
com 0 acessorio.

= Fig.

Colocar o recipiente sobre uma
superficie de trabalho estavel, lisa e
limpa. Inserir a lamina universal.
Importante: a lamina tem de ficar direita no
recipiente.

-
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Adicionar os alimentos.

Colocar o suporte da engrenagem

no recipiente (—g-) e rodar no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até que este encaixe de forma audivel.
Colocar o calcador no canal de
enchimento.

Nota: se a colocagao da tampa se revelar
um pouco dificil, rodar ligeiramente o
acoplamento de trés abas na parte inferior
do acessorio e tentar novamente.

4.

oo

10.

1.
12.

Colocar o aparelho base sobre o
suporte da engrenagem e pressionar
até que este encaixe de forma audivel.
Ligar a ficha a tomada.

Segurar o aparelho base e o acessorio
multifuncdes. Premir a tecla Turbo @.
O aparelho permanece ligado enquanto
a tecla for pressionada.

Processar os alimentos com a lamina
universal.

Quando a consisténcia desejada tiver
sido alcangada, soltar a tecla. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.
Manter ambas as teclas de
destravamento pressionadas e retirar o
aparelho base.

Rodar o suporte da engrenagem no
sentido dos ponteiros do reldgio e
retira-lo.

Retirar a [amina.

Esvaziar o recipiente.

Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
manutencéo” ver pagina 52

Adicionar ingredientes:

Soltar a tecla. Aguardar a imobilizagéo
do aparelho.

Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

Colocar o calcador novamente e
prosseguir com a preparagao.



Pecas de encaixe para
triturar

Peca de encaixe para cortar — grossa
Para cortar fruta e legumes as rodelas
grossas (p. ex. batatas para batatas
gratinadas ou batatas salteadas, para
cortar cenouras e pepinos).

Peca de encaixe para cortar — fina

Para cortar fruta e legumes as rodelas finas
(p. ex. pepinos para salada de pepinos ou
batatas e cenouras para chips de legumes).

Peca de encaixe para ralar
Para ralar queijo, magés e cenouras para
saladas cruas.

Peca de encaixe para raspar

Para raspar batatas para fazer bolinhos

de batata ou panquecas de batata. Para

raspar cenouras.

Utilizacao

A\ Perigo de ferimentos!

— Nunca pegar nas laminas afiadas nem
nas arestas das pecgas de encaixe para
triturar! Pegar nas pecas de encaixe
apenas pela pecga de plastico.

— Nunca tocar no canal de enchimento.
Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador fornecido
com o acessorio.

Ter impreterivelmente em atencgéo as
quantidades maximas e os tempos de
preparagao. =»> Tabela [@

Atencgao!

Terminar o processamento e esvaziar o
recipiente antes de os alimentos processados
atingirem a parte inferior do disco de suporte.

Importante: ter em atengéo a forma e a
posicao das pecas de encaixe ao coloca-
las no disco de suporte (= Fig. [E). Pegar
no disco de suporte s6 pelas cavidades
previstas para esse fim.

Pecas de encaixe para triturar pt

Notas:

— Na&o é permitido triturar alimentos muito
duros (queijo parmeséo, chocolate) com
as pecas de encaixe.

— Aadequabilidade das pecas de encaixe
para processar alimentos fibrosos
(alho-francés, aipo, ruibarbo) é limitada.

= Fig. Bl

Colocar a pega de encaixe pretendida

no disco de suporte.

Colocar o recipiente sobre uma

superficie de trabalho estavel, lisa e

limpa. Pegar no disco de suporte pelos

puxadores integrados e coloca-lo.

3. Colocar o suporte da engrenagem
no recipiente (—g-) e rodar no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
que este encaixe de forma audivel.

4. Colocar o aparelho base sobre o
suporte da engrenagem e pressionar
até que este encaixe de forma audivel.

5. Regular a rotacéo pretendida com o regu-
lador de rotagdes. Ligar a ficha a tomada.

6. Segurar no aparelho base. Premir a tecla
de ligagéo (. O aparelho permanece
ligado enquanto a tecla for pressionada.

7. Inserir os alimentos a preparar no canal
de enchimento. Cortar previamente
pedagos demasiado grandes. Empurrar
os alimentos exclusivamente com o
calcador fornecido com o acessorio.

8. Quando o processamento estiver
concluido ou se os alimentos prepara-
dos estiverem quase a atingir a parte
inferior do disco de suporte, soltar a
tecla. Aguardar até o acionamento ficar
completamente imobilizado. Retirar a
ficha da tomada.

9. Manter ambas as teclas de destrava-
mento pressionadas e retirar o aparelho
base.

10. Rodar o suporte da engrenagem no
sentido dos ponteiros do reldgio e
retira-lo.

11. Pegar no disco de suporte pelos
puxadores integrados e retira-lo.

12. Esvaziar o recipiente.

-
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pt Limpeza e manutengéao

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagédo. =» “Limpeza e
manutengao” ver pagina 52

Limpeza e manutengao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apos cada utilizagao.

/A Perigo de ferimentos

N&o tocar na ldmina universal nem nas

laminas das pecas de encaixe para triturar

com as maos desprotegidas. Para limpar,
pegar nas laminas apenas pela pega de
plastico e utilizar uma escova.

Atencao!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metdlicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nunca mergulhar o suporte da
engrenagem em liquidos, nao colocar
sob agua corrente nem lavar na
maquina de lavar loiga.

Notas:

— Nao prender as pegas de plastico na
magquina de lavar loiga, para evitar que
sofram deformacdes.

— Ao preparar, p. ex., cenouras ou couve
roxa, formam-se manchas nas pecgas
de plastico. Estas manchas podem ser
eliminadas facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

Para saber como lavar cada uma das

pecas, consultar a figura 3.

m Limpar o suporte da engrenagem
apenas com um pano macio
humedecido e secar.

m Virar o disco de suporte para pressionar
as pecgas de encaixe para fora
(=» Fig. [3).

m O recipiente, a lamina universal, o disco
de suporte e as pegas de encaixe para
triturar sdo resistentes a lavagem na
maquina de lavar loiga.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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Xprion cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

To e§dapTnua auTo TrpoopileTal yia To PTTAEVTEP XEIPOS MSMES....
Mpooéxete TIG 0ONYieg XPRONG TOU UTTAEVTEP XEIPOG.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TTOTE AUTO TO EAPTNUA VIO AAAEG OUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA OUVOQN £CAPTAMATA.

AUTO TO €€APTNHA, avAAoya PE TN oUVAPPOAOYNoN, gival KATAAANAO
yla TIG aKOAOUBEG XPAOEIG:

Mayxaipi yevikAg xpnong: Na kotrr, TToAToTTOIiNON, AVAUEIEN,
CUPWMA, TEJAXIOWO Kal YIa TNV TTOPACKEUR CAATOWYV KAl AVAUEIKTWY
TTOTWV.

‘EvOeTa e§apTApaTa TEPAXICHOU: [0 UOIPO, TPIWIPO KAl KOWIUO
TPOQIUWV.

Ta TTPOG £TTECEPYQTIA TPOWIUA TTPETTEI VA NV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPA CUCTATIKA (TT.X. KOKKOAQ). AUTO TO £¢apTnPa OEV ETTITRETTETAN
va XpnoiyotroinBei yia Tnv emmegepyacia AAAWV UNIKWV A OUCIWV.

Y1rodeigeig acpalegiag

A Kivduvog Tpaupatiopou

m Mn Badete Ta XEPIO 0QG TTOTE OTNV UTTOB0XNA TTARPWONG.
XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUNTTIAPABIOONEVO EEAPTAMA
wbnaong!

m Mnv ayyiete TIG AETTIOEG TOU paxXaIpIoU YEVIKAG XPAoNG UE
YUV Xépla. MNa tnv ToTTo8£TNoN Kal agaipeon Tou pJaxaipiou
YEVIKAG XPriong TmaoTe To0 HOvo atrd 10 TTAACTIKO PEPOG. INa Tov
KaBapioud XpNoIPOTTOIEITE PIa BoUpToa.

m Mnv mAveTE TTOTE TA KOPTEPA PaAXAiPIA KAI TIG AKUES TWV
EvOETWYV €EaPTNUATWYV TEPOXIOPOU. MidveTe Ta évBeTa £CapTrpaTa
MOvo atrd Tnv dkpn. Mpoc€gTe TN popen Kai Tn B€on Katd
TNV TOTTOBETNON OTO dioko OTAPIENGS. MNa Tov KaBapiouo
XPNOILOTIOIEITE YIa BoupToaq.

m [Tidavete 10 dioko oTAPIENG HOVO ATTO TIC TTPOPRAETTOUEVESG ECOXES
AaBng.

m XPnOIYOTIOIEITE TO EEAPTNUA POVO O€ TTARPWG CUVAPUOAOYNUEVN
KatdoTaon. XpnoIKOTIOIEITE TO £EAPTNHA UOVO OTNV
TpoBAeTTOEVN VI’ aUTO B€on epyaciag. ToTToBEeTEITE A apalpEiTe
TO €CAPTNMA PMOVO PE AKIVNTOTTOINUEVO TO UNXAVIOKO Kivhong Kal
ME TPanyMéVO TO PIG aTTd TRV TTPIda.

m 2€ EPYOOIEG PE TO TTOAUAEITOUPYIKO £CAPTNMA N BACIKY) CUOKEUN
ETTITPETTETAI VO EVEPYOTTOINBOEI POVO PE TOTTOBETNUEVO KAl KAAG
BiIdwpuévo 1o TiBEPa peTGdoOONG TNGS Kivnong.
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el YTodeigeig aopaAeiag

A\ TMpoooxn!
m Mn Bubioete TTOTE TO £TTiBEPA PETAdOONG TNG KivnoNng o€ uypd
f MNV TO KPATAOETE KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPO KAl UnV TO
KaBapioeTe OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
m To doxeio dev gival KATAAANAO yIa TO QOUPVO PIKPOKUPATWV.
m [1pooéxeTe TTAVTOT TO PEYIOTO UWOG TTANPWONG.
m [1pooéxeTe, va un BpiokeTal kavéva EEVo owua oTnv UTTodoxNA
TTARPpWOoNG 11 010 doxEio. Mn XPNOIYOTIOIEITE AVTIKEIMEV
(T7.X. paxaipl, KOUTaAl) oTnv uttodox TTARPWONG r; 0TO DOXEIO.
m Mnv epyddeoTe TTOTE PE TO PITTAEVTEP XEIPOG (TTODI Pikep) pEoa OTO
doxeio.
A ZNMAVTIKO!
KaBapideTe TTPOCEKTIKA TO £EAPTAMA PETA OTTO KABE Xprion 1 HETA
aTTO YN XPROoN YIa HEYOAUTEPO XPOVIKO dIAOTNUA. =% «KaBapiouog
Kai gpovridax» BAETe otn oglida 57

Me pia parid Mpiv TNV TTPpWTN XPHON
AvoigTte TTApaKaAw TIG GEAIDEG PE TIG €IkOVES.  [1poTOU va UTTopOoUV va XPNaIoTToinbouv
- EIK. Ta véa £EAPTAMATA, TTPETTEI TIPWTA VA
1 Aoxeio EemrakeTapioTolv TTARPWG, va kabapioTouv
a YTodoyr yIa To Hoxaipl YEVIKIG Kai va eAeyxBoUv.
xpnong / dioko otrpIENg Mpoooxn!
b Znueia oTepéwong yia 1o emiBepa Mn B¢oeTe o€ Aeitoupyia TTOTE €va eEApTnUa
MeTadoong Tng Kivnong @ TTou €xel BAGRN!
2 Mayxaipl YEVIKAG Xpriong m  AgaipéaTe OAa Ta eCoPTAPATA OTTO
3 Emifgpa peradoong Tng Kivnong TN CUOKEUOTIa Kal ATTOJOKPUVETE TA
a Ymodoxn TARpwaong UTTAPXOVTO UAIKG CUOKEUATIiagG.
b Moaopkdapioya ¥ m  EAéyEre OAa Ta e€apTtrpata yia
¢ Kivntipiog d&ovag TTANPOTNTA KAl EPPAVEIG CNMIEG.
4 EZaptnpa wlnong = EIK.
5 'EvOeta e§apTApATA TEHAXIOHOU m [lpiv TNV TpWTN XpPrion kabapioTte
a 'EvBeTo €€apTNUO KOTTAG — XOVTPO TIPOCEKTIKA OAQ TO PEPN KOl OTEYVWOTE
b 'EvBeTo £€dpTnua KOTAG — WIAG T0. =»> «Kabapiouos Kai ppovrida»
¢ 'EvOeto €€dptnua Euaipartog BAéme orn oehida 57

d ‘Ev6eTto e€dpTnua TpigipaTog
6 Aiokog oTnpIENng
a Eooyég Aapng
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2UuBOAQ Kal popKkapiopaTa el

2UpBOAA KAl HOPKAPICHATO

| Z0uBoro | Znuacia |

Mpocoxn! MNMeploTpe@odueva
epyaAeia. Mn BaceTe Ta
Xépla oag oTnv uttodoxn
TTANPWOoNG.

Agv gival KatdAAnAa yia 1o
TIAUVTHPIO TWV TTIATWV.

Mnv Ta BuBilete o€ uypd 1
MNV Ta KPOTATE KATW OTTO
TPEXOUUEVO VEPOD.
Mapkdapiopa oTo €miBepa
peTAdoong TG Kivnong. MNa
TNV TOTTO0ETNON TTAVW OTO
doxeio, euBuypauuioTe TO
HopKApIoUa G’ éva anueio
OTEPEWONG.

& H ®

MoAuA&IToupyiko eEapTnua

To TToAUAEITOUPYIKO £EGPTNUA PTTOPET Va
XPNOIMOTIOIMBE( PE TO Paxaipl YEVIKAG
XPAoNG  Ta £EvBeTa e€apTAPATA TEPAXIOHOU.
Mpoooxn!

—  XpPNOIYOTIOIEITE TO TTOAUAEITOUPYIKO
€€APTNUA YOVO O€ TTANPWG
ouvappoAoynuévn katdoTtaon!

— Tlpiv TOV TEPOXIOPO KPEATOG APAIPECTE
TOUG XOVOPOUG, Ta KOKAAA Kal TOUG
TEVOVTEG.

— To moAuAeIToupyikd e€dpTnua dev gival
KOTAAANAO yIa TO KOWIKO Kal TRIWIHO TTOAU
OKANpwV ayaBwv (KOKKOI KaQE, paTrava,
HOoOXOKAPUDQ) KOl KATEWUYHEVWV
ayabwv (ppouTa ) TTapduoia).

ZUOTAOEIG YIO TNV TaXUTNTA

4-8 'EvOeta e€opTAPATA KOTIAG
8-12 'EvBero €€dpTnua EuoipaTog Kal
TPIYipATOg
@  Maxaipr yevikig xpriong

Maxaip1 yevikig xpfiong

Ma Tov TEaxIopd KpEaTog, OKANPOU
TUPIOU, KPEUUUBIWY, OPWHATIKWY BOTAVWY,
OKOPOOU, PPOUTWY, AaXAVIKWYV, Kapudiwy,
(POUVTOUKIWY, OUUYDGAWV.

Xpnon

MpooéxeTe OTTWOOATIOTE TIG PEYIOTEG

TTO0OTNTEG KAl TOUG XPOVOUG ETTECEPYATIAG.

= Mivakag [

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

— Mnv ayyiCete TIG AeTTi®EG TOU payaipioU
YEVIKNG XPAONG PE YUPVA XEpla. MidveTe
TO Jaxaipl YEVIKAG XPriong Yovo atmo 1o
TIAOOTIKO MEPOG.

— Mn Bddete Ta xépia oag TTOTE OTNV
uttodoxn TTAfpwaong. MNa 1o EavaoTrpw-
EIJO XPNOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO
oupTTapadidouevo EapTNUa WONONG.

- EIK.

1. TomoBetAOTE TO dOYXEIO TTAVW TE MIA
oTabepn, Agia kal kaBapn em@aveia
epyaociag. ToTroBeTAOTE TO Paxaipl
YEVIKAG Xpnong.

INUavTIKO: To paxaipl TTpéTrel va BpiokeTal

€TTITTEdQ PEOQ OTO dOYEIO.

2. BdATe péoa ta Tpo@Iua.

3. TomobetroTe TO €TTiBePa peTGdoOaNG
NG Kivnong Travw oTo Soxeio (—g-)

Kl YUpIioTE TO evAvTIa 0Tn Qopd

TWV BEIKTWV TOU poAoyiou, PJEXPI va
AoQOAICEl JE TO XOPAKTNPIOTIKO 1NXO.
TotmoBetroTE TO £€APTNUA WONONG OTNV
utrodoxn TTAPWONG.

Ymoédei§n: Otav n Tomob£Tnon Tou

KOTTaKIOU gival KATTwG BUOKOAN, yupioTe

eANA@PA TNV CUVOECHO TPIWV TITEPUYIWV

oTNV KATW TTAEUPA TOU ETTIBEPATOG KOl
dokIydoTe Lava.

4. TotoBeTAOTE TN BACIKA CUCKEUA TTAVW
OTO ETBePa PETASOONG TNG Kivnong Kal
TMEOTE TNV, HEXPI VA QOQAAICEl YE TO
XOPAKTNPIOTIKO 1NXO.

5. ZuvdéoTe TO QIg OTNV TTPIda.
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el ‘EvBeTa g¢opTrpaTa TEHAXIOUOU

6. Kpatiote otabepd Tn BACIKr) CUCKEUT KAl
10 TTOAUA€EITOUPYIKO €€dpTNUa. MNaTroTe
10 TTAAKTPO Turbo @. H cuokeun eival
EVEPYOTTOINUEVT, OO0 TO TTANKTPO €ival
TIOTNHEVO.

7. EmeCepyaoTeite Ta TPOQIUA PE TO paxaipl
YEVIKNG Xprong.

8. Orav emiteuxBei n emOUPNT OUVEKTI-
KOTNTA, aProTe EAEUBEPO TO TTANKTPO.
MepipéveTe TNV aKIVATOTTOINGN TOU PNXO-
VIOUOU Kivnong. ATTOoUVOEDTE TO QIG.

9. KpatoTe Tatnuéva Kal Ta dU0 TTANKTPA
aTTaoPAAIONG KAl AQAIPETE TN BACIKN
OUOKEUN.

10. ['upioTe 1O €TiBePa peTAdOONG TNG
Kivnong TTpog Tn @opda Twv OEIKTWY TOU
poAoyioU Kal apaipéoTeE TO.

11. Apaip€oTe TO paxaipl.

12. AdeidaTe 10 doyeio.

m  KaBapiote 6Aa 10 £€aPTANATO AUETWG
META TN Xpron. =» «Kabapioudg Kai
ppovrida» BAETe atn oedida 57

ZuptrARPWOoN UAIKWV:

m  AgnroTte 1o TTAAKTPO €AeUBepoO. Mepipé-
VETE TNV OKIVNTOTTOINGN TNG OUCKEUAG.

m  AQaIp€oTe TO €EAPTNUA WONONG Kal
TTPOOoBECTE TA UNIKA PJECT OTTO TO
davolypa TTARpwong.

m TomoBetrioTe Eavd 10 €ApTNUO WONONG
KOl OUVEXIOTE TNV Epyaaia.

‘EvleTa e§apTpaTa
TEMAXIOHOU

‘EvOeTo £§GpTNHA KOTTG — XOVTPO

Ma TNV Ko @PoUTWV Kal AaXaVvIKWV O€
XOVTPEG QPETEG (TT.X. TTATATEG IO TTATATEG
OYKPOTEV A TNYQVITEG TTATATEG OE PETEG, YIA
TNV KOTTA KAPOTWV Kal ayyoupIwy).
"EvBeTo £§dpTNHA KOTTHG — WIAO

Mo TNV KOt @POoUTWY Kal AaXaVIKWV

o€ AeTTTEG QETEG (TT.X. ayyoupia yia
ayyoupooaAdTa 1) TTATATEG Kal KapOTa yIa
TOITIG a1Td Aayavikd).

56

‘EvBeTo £§dpTnpa Suciparog

Ma €uoiuo TupIoy, PAAWYV Kal KApOTWV yIia
WHEG OAAATEG.

‘EvBeTo £§dpTNHA TPIYiIHOATOG

lMa 1O TPIYIYO TTATATWV VIO PTTOAAKIO
TTATATOG 1 TIOTOTOKEPTEDEG. [Na TPiYIHO
KapOTWV.

Xpnon

A Kivduvog Tpaupartiopou!

—  Mnv mdveTe TTOTE TQ KOPTEPA Paxaipla
Kal TIG OKUEG TwV EVOETWV £CaPTNUATWY
Tepayiopou! Miavete Ta €vBeTa e€opTh-
paTa gévo atrd To TTAACTIKO PEPOG.

— Mn Bddete Ta xépia oag TTOTE OTNV
utrodoxn TTAfpwong. MNa To Eavaopw-
€IUO XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKG TO
oupTTapadidopevo EAPTNUA WONONG.

MpooéxeTe OTTWOOATIOTE TIG PEYIOTEG

TTOGOTNTEG KOl TOUG XPOVOUG ETTEEEPYQTIAG.

= Mivakag [

Mpoooxn!

OAOKANPWOTE TNV €TTECEPYOTIQ KOl

adeIdaTe T0 doxeio, TTPOTOU PTACOUV TA

ETMECEPYATUEVA TPOPIPA OTNV KATW TTAEUPA

Tou diokou aTAPIENG.

ZnUavTIKO: [poc€ETe TO OXNUA Kal TN

0¢on Twv £vBeTWV €COPTNUATWY KATE TV

ToTT00€TNON OTO dioko aTAPIENG (= Eik. [E).

Mavete 10 dioko OTAPIENG HOVO aTTd TIG

TIPORAETTOUEVEG E00XEG AABNG.

Yrodeigeig:

— O TepaxIOPOG TTOAU OKANPWY TPOPIHWY
(Tupi TTappECAva, OOKOAGTa) BeV
EMTPETTETAI PE TO EVOETA EEAPTAMATA.

— T v emegepyaaia IvwdWV TPOPINwWV
(Trpdioo, aéAivo, paBévt) Ta EvBeTa
eCaptiuaTa gival KatdAAnAa pévo utrd
OPICPEVEG TTEPITITWOEIG.



= Eik. 8]

1. TomoBetr|oTE TO £MOUUNTO €vBETO
€€dpTnua oTo dioKo OTAPIENG.

2. TommoBetAOTE TO dOYEIO TTAVW OF HIA
oTaBepn, Agia kal kaBapn emiedvela
epyaoiag. MdaoTe 1o dioko aTAPIENG aTTO
TIG €00XEG AAPNG Kal TOTTOBETACTE TOV.

3. TomoBetroTe TO £MiBEPA pETAdOONG
NG Kivnong Tavw oTto doxeio (—g-)

Kal YUpIioTe TO evAVTIQ OTN GOPA&
TWV OEIKTWV TOU POAOyIoU, UEXPI va
ACQaAiCEl JE TO XOPAKTNPIOTIKO AXO.

4. TomoBeTAOTE TN BACIKA CUCKEUR TTAVW
oTO €TTiBEPa PETAdOONG TNG Kivnong Kai
TMEDTE TNV, HEXP! VO AOPOAICEI PE TO
XAPAKTNPIOTIKO XO.

5. PuBuioTe Tov emBuuntd apiBud
OTPOPWV PE TN pUBUION apiBuou
OTPOPWV. ZUVOEDTE TO QIS OTNV TIPIda.

6. Kpartriote o1aBepd Tn BACIKA GUOKEUN.
MatioTe 10 TARKTPO evepyotioinong .
H ouokeun gival evepyotroinuévn, 600 10
TAAKTPO €ival TTatnuévo.

7. BdATe Ta rpog emregepyaania Tpé@Ipa
otnv utrodoxnA TTAfpwong. MNMponyoupé-
VWG TEPAXIOTE TA TTOAU JEYAAD KOPUATIAL
ZTTPWYVETE TA UNIKG PEOT ATTOKAEIOTIKG
ME TO OUPTTaPadIOOUEVO EEAPTNUO
wenaong.

8. Orav Ai&el n eme€epyaaia ) Ta eTTe-
Eepyaopéva TPOQIUO GTACOUV OXEOOV
oTnV KATW TTAEUPAd Tou BioKoU OTAPIENG,
agroTe eAeUBepo TO TTANKTPO. Mepipé-
VETE TNV OKIVNTOTTOINGN TOU PNXaviopou
Kivnong. ATToouvO£0TE TO QIG.

9. KpatoTe Tatnuéva Kal Ta dUo TTARKTPa
ATTAOPAAIONG KAl 0QAIPETE TN BACIKN
OUOKEUN.

10. [upioTe TO €MiBePa peT@doOONG TNG
Kivnong Tmpog Tn @opda Twv SEIKTWY TOU
poAoyioU Kal apaipéoTeE TO.

11. MidoTe 10 dioKO OTAPIENG OTTO TIG ECOXES
AaBAG Kal apaipéoTe Tov.

12. AdeidaTe 10 doyeio.

m  KaBapiote 6Aa Ta £EaPTAUATA AUETWG
META TN Xprion. =» «Kabapioudg Kai
ppovrida» BAETe atn oedida 57

KaBapiopdg kal gpovTida el

KaBapiopég kal @povrida
Ta xpnoipoTroloUueva eEQPTANOTO TTPETTEI
va kaBapidovTal TTPOCEKTIKA PETE OTTO KAOE
xpron.

/A KivSuvog TpaupaTiopou

Mnv ayyi¢ete pe yupva xépia Tig AeTTideg

TOU payaipioU YEVIKAG Xxprong / Twv

EvOeTWV €CoPTNUATWY Tepaxiopou. MNa

Tov KaBapiopd TAoTE TEG YOVO atrd TO

TTAAOTIKO Kal XPNOIYOTTOINOTE Hia BoupToa.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiyoTtrolgite KaBapioTiK& TTou
TTEPIEXOUV aAKOOAN A OIVOTTVEUA.

— Mn XpnOIUOTIOINCETE KAVEVQ KOPTEPOD,
aAIXpNPEO 1 HETAAAIKO QVTIKEIEVO.

— Mn xpnoiyoTrolgite okAnpd TTavid n
TPaxIAd UAIKG KaBapiopou.

— Mn BuBioete TTOTE TO £TTiBePa peTAdOONG
TNG Kivnong O€ uypd 1} YNV TO KPOTFOETE
KATW aTTd TPEXOUMEVO VEPO KAl UNV TO
KabapioeTe 0TO TTAUVTHPIO TTIATWV.

Ymodeigeig:

—  Mn paykwveTe T TTAACTIKA PEPN HECT
OTO TTAUVTHPIO TTIATWY, YIaTi UTTAPXEI
Kivduvog yia TTOPOHOPPWOEIG.

— Kartd v emegepyaaia .. KOKKIVOU
Adxavou A KapOTwv PTTopEi va dnuioup-
ynBoulv aAAOITEIG TOU XPWHOTIGHOU
oTa TTAOOTIKA pépn. AUTEG UTTOPET va
aTTOPAaKPUVOOUV PE PEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou @aynTou.

>tnv Eik. [ 6a Bpeite pia ouvoTITIKNA

TTapoUCiaon OXETIKA PE TTWG TTPETTEI Va

KaBapiovTal Ta ETTUEPOUG PEPN.

m  2KOUTTIOTE TO €TiBePa peTddoong TNG
Kivnong Jovo pe éva paAakod, uypo travi
KOl OTEYVWOTE TO.

m  AvartrodoyupioTe To dioKo OTAPIENG, VIa
va méoeTe €Ew Ta EvBeTa e€apTApaTa
(=> Eix. [£).

m To doxeio, To paxaip! yevikAg XpAong, o
dioko oTAPIENG Kal Ta £vBeTa e€apTrAuaTa
TEPAYIOKOU PTTOPOUV VO UTTOUV OTO
TIAUVTHPIO TTIATWV.

Alatnpouue 10 dIKaiwpa aAAaywy.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MSM6S... el blenderi igin tasarlanmigtir.

El blenderinin kullanim kilavuzunu dikkate aliniz.

Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar gesitli sekillerde birlestirilerek asagidaki islemler icin
kullanilabilir:

Dograma bigagi: Kiyma, pureleme, karistirma, yogurma, dograma
islemleri icin ve sos ve karisik icecekler hazirlamak igin kullanilr.
Dograma uniteleri: Besinlerin dogranmasi, kesilmesi ve
rendelenmesi igin kullanilir.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimig olmalidir. Bu aksesuar, bagka cisimlerin veya
maddelerin igslenmesi i¢in kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi

m Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz. Mutlaka sadece urun ile
birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.

m Dograma bigcagina ¢iplak el ile dokunmayiniz. Dograma bigcaginin
takilmasi ve ¢ikariimasi igin bigagl sadece plastik kismindan
tutunuz. Temizleme islemi igin bir firga kullaniniz.

m Keskin bigaklari ve pargalayici Unitelerin kenarlarini kesinlikle
tutmayiniz. Uniteleri sadece kenar yuzeylerinden kavrayiniz.
Uniteyi tutma diskine takarken, sekline ve konumuna dikkat
ediniz. Temizleme iglemi igin bir firca kullaniniz.

m Tutucu diski sadece ongorulmus tutamak gukurlari Gzerinden
tutunuz.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken kullaniniz.
Aksesuarlari sadece kendileri igin 6ngorulen ¢alisma konumunda
kullaniniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ve
elektrik fisi prizden ¢ikarilmis durumdayken takiniz veya ¢ikartiniz.

m Cok fonksiyonlu mutfak robotu aksesuari ile ¢alisirken,
disli dizeneg@in mutlaka ana cihaz Uzerine yerlegtiriimis ve
dondurulerek sabitlenmig olmasi gerekir.

A\ Dikkat!

m Digli duzenegi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su
altinda tutmayiniz ve bulagik makinesinde yikamayiniz.

m Hazne mikrodalgada kullanima uygun degildir.

m Her zaman azami dolum yuksekligine dikkat ediniz.
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Guvenlikle ilgili uyarilar tr

m Dolum agzinda veya kapta yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum agzina veya govdeye, bigak,
kasik gibi) ile dolum agzina veya kaba mudahale etmeyiniz.

m El blenderi (karistirma ayagi) ile kesinlikle haznenin i¢inde

calismayiniz.
Onemili!

Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadilarsa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 62

EEE yonetmeligine uygundur.

Genel Bakis
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

=> Resim [
1 Kap
a Dograma bigag / tutucu disk baglanti
yeri
b Disli dizenegi @ igin sabitleme
noktalar
Dograma bigagi
Disli diizenegi
a Dolum agzi
b V isareti
¢ Tahrik ekseni
4 Tikag
5 Dograma uniteleri
a Dilimleme unitesi — kalin
b Dilimleme Unitesi — ince
¢ Raspalama Unitesi
d Dograma Unitesi
6 Tutucu disk
a Tutamak gukurlari

wWiN

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir aksesuar ilk kez kullaniimadan 6nce
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir aksesuar kesinlikle

kullaniimamahdir!

m  TUm aksesuar pargalarini ambalajdan
disari aliniz ve mevcut ambalaj
malzemesini ¢ikartiniz.

m TUm parcgalarin eksiksiz oldugunu ve
g6rinur bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. => Resim

m ik kullanimdan énce tiim parcalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 62
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tr Semboller ve isaretler

Semboller ve isaretler

@ Dikkat! Dénen pargalar. Dolum

agzini kesinlikle tutmayiniz.
g Bulasik makinesinde

yikanmaya uygun degildir.
v

Sivilara daldirmayiniz veya
akan su altinda tutmayiniz

ve bulasik makinesinde
yikamayiniz.

Disli dizenegi Uzerindeki isaret.
Hazne Uzerine yerlestirmek
icindir, sabitleme noktasindaki
isaret ile hizalanmalidir.

Cok fonksiyonlu mutfak

robotu aksesuari

Cok fonksiyonlu mutfak robotu aksesuari,
dograma bigcagi veya dograma Uniteleri ile
birlikte kullanilabilir.

Dikkat!

— Gok fonksiyonlu mutfak robotu
aksesuari sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniimalidir!

— Eti dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve
sinir bélumlerini ayiriniz.

— ok fonksiyonlu mutfak robotu
aksesuari, ¢ok sert besinlerin (kahve
cekirdegi, turp, kiiglik Hindistan cevizi,
yani muskat) ve dondurulmus besinlerin
(meyve veya benzeri) dogranmasi igin
uygun degildir.

Onerilen hiz degerleri

4-8 Kesme Uniteleri
8-12 Raspalama ve dograma Unitesi
@ Dograma bigag!
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Dograma bigag
Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,

sarimsak, meyve sebze, findik, badem gibi
besinlerin dogranmasi igin kullaniniz.

Kullanimi
Azami miktarlara ve isleme sirelerine
mutlaka dikkat ediniz. = Tablo [@

/A Yaralanma tehlikesi!

— Dograma bigagina ¢iplak el ile
dokunmayiniz. Dograma bigagini
sadece plastik boliminden tutunuz.

— Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece Urln ile birlikte teslim edilen
tikaci kullaniniz.

= Resim

1. Hazneyi dengeli, diz ve temiz bir
galisma alaninin Uizerine yerlestiriniz.
Dograma bigagini yerine takiniz.

Onemli: Bicak, hazne icine tam olarak

oturmalidir.

2. Dogranacak besinleri doldurunuz.

3. Digli diizenegi kaba yerlestiriniz (—-g-)
ve duyulacak sekilde yerine oturuncaya
kadar saat yonunun tersine geviriniz.
Tikaci dolum agzina yerlestiriniz.

Bilgi: Kapagin yerlestiriimesi biraz zor

oluyorsa, kapagin alt tarafindaki t¢ kanatli

baglantiyi hafifge déndiriiniiz ve yeniden
deneyiniz.

4. Ana cihaz digli dizenegi Uzerine
yerlestiriniz ve duyulacak sekilde yerine
oturuncaya kadar bastiriniz.

5. Elektrik figini prize takiniz.

6. Ana cihaz ve ¢ok fonksiyonlu mutfak
robotu aksesuarini sabit tutunuz. Turbo
tusuna @ basiniz. Tus basili oldugu
surece cihaz aclk kalmaya deva eder.

7. Dograma bigagi ile besinleri isleyiniz.

8. lIstenen kivami elde ettiginizde tusu
birakiniz. Tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz. Elektrik figini gekiniz.

9. Her iki ¢dzme tusunu da bastiriimis
sekilde tutarak ana cihazi ¢ikartiniz.

10. Digli diizenegi saat yoniinde geviriniz
ve cikartiniz.

11. Bigag ¢ikartiniz.

12. Hazneyi bosaltiniz.



m  TUm parcalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =»> “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 62

Malzeme ilave edilmesi:

m Tusu serbest birakiniz. Cihazin
durmasini bekleyiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agzi Gizerinden doldurunuz.

m Tikacl tekrar yerlestiriniz ve iglemeye
devam ediniz.

Dograma uniteleri

Dilimleme linitesi — kalin

Sebzeleri ve meyveleri kalin dilimler halinde
kesmek icin (6rn. patates graten veya
kizarmig patates icin patates, havug ve
salatalik kesmek icin).

Dilimleme unitesi — ince

Sebzeleri ve meyveleri ince dilimler halinde
kesmek igin (6rn. salatalik salatasi igin
salatalik ve sebze cipsi i¢in havug).

Raspalama linitesi
Peynir, elma ve ¢ig salatalar igin havug
raspalamak igin.

Dograma iinitesi

Alman usull patates koftesi ve patates
mucveri i¢in patates dogramak igin. Havug
dogramak igin.

Kullanimi

/A Yaralanma tehlikesi!

— Keskin bigaklari ve pargalayici Unitelerin
kenarlarini kesinlikle tutmayiniz! Uniteleri
sadece plastik kisimlarindan tutunuz.

— Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece Urln ile birlikte teslim edilen
tikaci kullaniniz.

Azami miktarlara ve isleme sirelerine

mutlaka dikkat ediniz. =» Tablo [@

Dikkat!

islenen malzemeler tutucu diskin alt tarafina

ulagsmadan 6nce iglemeyi sonlandiriniz ve

kabi bosaltiniz.

Dograma uniteleri tr

Onemli: Uniteleri tutucu diske takarken
sekline ve konumuna dikkat ediniz
(=» Resim [3). Tutucu diski sadece 6ngo-
rdlmas tutamak gukurlari Gzerinden tutunuz.
Bilgiler:
— Cok sert besinlerin (parmesan peyniri,
cikolata) Uniteleri ile dogranmasi yasaktir.
— Lifli besinlerin (pirasa, kereviz,
ravent) islenmesi igin disk Gnitelerinin
uygunlugu sinirl seviyededir.

=> Resim [1]

istediginiz tiniteyi takma diskine

yerlestiriniz.

2. Hazneyi dengeli, duz ve temiz bir
¢alisma alaninin tzerine yerlestiriniz.
Tutucu diski tutamak gukurlari Gzerinden
tutunuz ve yerlestiriniz.

3. Digli diizenegi kaba yerlestiriniz (—g-)
ve duyulacak sekilde yerine oturuncaya
kadar saat yonlnun tersine geviriniz.

4. Ana cihazi digli dizenegi Gizerine
yerlestiriniz ve duyulacak sekilde yerine
oturuncaya kadar bastiriniz.

5. Istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar duzeni ile ayarlayiniz. Elektrik figini
prize takiniz.

6. Ana cihazi sabit tutunuz. Acma
tusuna @ basiniz. Tus basih oldugu
surece cihaz acik kalmaya deva eder.

7. lslenecek besinleri dolum agzindan dol-
durunuz. Cok buyuk pargalari 6ncesinde
kiicUk pargalara ayiriniz. Sadece Urin
ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.

8. isleme tamamlandiginda veya iglenen
malzemeler tutucu diskin alt tarafina
ulastiginda tusu birakiniz. Tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz. Elektrik
fisini gekiniz.

9. Her iki gbzme tusunu da bastiriimig
sekilde tutarak ana cihazi ¢ikartiniz.

10. Disli diizenegi saat yoninde cgeviriniz ve
cikartiniz.

11. Tutucu diski tutamak ¢ukurlari Gzerinden
tutunuz ve ¢ikartiniz.

12. Hazneyi bosaltiniz.

Tdm pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 62

-
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tr Temizlik ve bakim

Temizlik ve bakim

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

/\ Yaralanma tehlikesi

Dograma bigagdina / pargalayici Unitelere
ciplak el ile dokunmayiniz. Temizlemek icin
sadece plastik kismindan tutunuz ve bir
firca kullaniniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Disli duzenegi kesinlikle sivilara
daldirmayiniz veya akan su altinda
tutmayiniz ve bulasik makinesinde
yikamayiniz.

Bilgiler:

— Deformasyon s6z konusu olabilecegi
icin plastik parcalar makine icinde
sikisik sekilde durmamalidir.

— Ornegin Kirmizi lahana veya havug
plastik parcalarda renk degisimlerine
neden olabilir. Bu renklenmeler bir
damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

Resim [3 (izerinde, minferit pargalarin

nasil temizlenecegine iligkin bir genel bakig

sunulmustur.

m Disli dlizenegi sadece yumusak ve
nemli bir bezle siliniz ve kurulayiniz.

m Uniteleri cikartmak igin tutucu diski
tersine geviriniz (= Resim [&).

m Hazne, dograma bigagi, tutucu disk ve
dograma uniteleri bulasik makinesinde
yikanabilir.

Degisiklik yapma hakki saklidir.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Wyposazenie jest przeznaczone do blendera MSM6S....
Przestrzega¢ wskazéwek podanych w instrukcji obstugi
blendera.

Akcesoriéw tych nie wolno uzywac z innymi urzgdzeniami.
Stosowac wytgcznie elementy stanowigce komplet.

Przystawka, w zalezno$ci od zamontowanego wyposazenia,

jest przeznaczona do:

Uniwersalny néz: do siekania, przecierania, miksowania,
zagniatania, rozdrabniania oraz do przygotowania sosow i hapojow
miksowanych.

Wkiadki do rozdrabniania: do rozdrabniania, tarcia i ciecia
produktéw spozywczych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czes$ci (np. kosci). Przystawki nie wolno uzywac
do przetwarzania innych przedmiotéw i substancji.

Zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia

m Nigdy nie wktadac¢ rgk w otwor do napetniania. Do popychania
stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!

m Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac¢ gotymi rekoma. Przy
zaktadaniu i zdejmowaniu noza uniwersalnego chwyta¢ go tylko
za tworzywo sztuczne. Do czyszczenia uzywac szczotki.

m Nigdy nie chwyta¢ za ostre noze oraz krawedzie wktadek do
rozdrabniania. Wktadki chwytac tylko za brzeg. Zwraca¢ uwage
na ksztatt i potozenie przy nasadzaniu na nosnik wktadek.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

m Nosnik wktadek chwytac tylko za przeznaczone do tego
wgtebienie.

m Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym.
Uzywac przystawki tylko w odpowiedniej pozycji robocze;.
Przystawke naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
nieruchomy i wtyczka sieciowa jest wyciggnieta.

m W przypadku zastosowania przystawki wielofunkcyjnej
dozwolone jest wtgczenie korpusu urzgdzenia tylko z natozong
i mocno przykrecong nasadkg z przektadnia.

A Uwaga!

m Nasadki z przektadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie
my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn.

m Pojemnik nie nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;j.

m Zawsze zwracac¢ uwage na maksymalng wysokos¢ napetnienia.
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pl

Zasady bezpieczenstwa

Zwracac¢ uwage, aby w otworze do napetniania oraz w pojemniku
nie byto zadnych ciat obcych. W kanale do napetniania
oraz w obudowie nie postugiwac sie zadnymi przedmiotami

(np. nozem lub tyzka).

Pojemnika nie wykorzystywa¢ do miksowania blenderem

(koncowka miksujaca).

A Uwaga!
Przystawke nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 67

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.

=> Rysunek IN

1

Wi

64

Pojemnik

a Mocowanie noza uniwersalnego /

nosnika wktadek
b Punkty mocowania nasadki
z przektadnig @
N6z uniwersalny
Nasadka z przekfadnia
a Otwor do napetniania
b Oznaczenie ¥
¢ Wat napedowy
Popychacz
Wktadki do rozdrabniania
a Wkitadka do ciecia — grubo
b Wktadka do ciecia — drobno
¢ Wktadka do drobnego tarcia
d Wktadka do przecierania
Nosnik wkiadek
a Wagtebienia do chwytania

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzytkowania

nowej przystawki nalezy jg catkowicie
rozpakowaé, oczyscic i sprawdzic.

Uwaga!

Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonej przystawki!

m  Wyjg¢ z opakowania wszystkie
akcesoria oraz usuna¢ opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
= Rysunek

m  Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz

strona 67

Symbole i oznaczenia

| Symbol _| Znaczenie |

<« HE®

Ostroznie! Obracajgce sie
narzedzia. Nie wktadac ragk
w otwor do napetniania.
Nie nadaje sie mycia

w zmywarce do naczyn.

Nie zanurza¢ w ptynach, nie
my¢ pod biezgcg woda.

Oznaczenie na nasadce

z przektadnig. Ustawiajgc na
pojemniku zgra¢ oznaczenie
z punktem mocowania.



Przystawka wielofunkcyjna

Przystawka wielofunkcyjna moze by¢
uzywana z uniwersalnym nozem oraz
wktadkami do rozdrabniania.

Uwaga!

— Przystawki wielofunkcyjnej uzywac tylko
w stanie catkowicie zmontowanym!

— Przed rozdrabnianiem miesa usunaé
z niego chrzgstki, kosci i Sciegna.

— Przystawka wielofunkcyjna nie nadaje
sie do rozdrabniania bardzo twardych
produktow (ziaren kawy, rzodkwi,
orzechéw muszkatowych) i mrozonek
(owocow itp.).

4-8 Przystawki do szatkowania
8-12 Przystawka i wktadka do tarcia
@  NOz uniwersalny

N6z uniwersalny

Do rozdrabniania miesa, twardego sera,
cebuli, zidt, czosnku, owocéw, warzyw,
orzechdéw, migdatow.

Stosowanie

Koniecznie przestrzega¢ czasu
rozdrabniania i maksymalnej ilosci
produktow. =»> Tabela @

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

— Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac
gotymi rekoma. N6z uniwersalny
chwytac tylko za tworzywo sztuczne.

— Nigdy nie wktadac rgk w otwor do
napetniania. Do popychania produktow
uzywac wytgcznie dostarczonego
popychacza.

= Rysunek

1. Umiesci¢ pojemnik na stabilnej, gtadkiej
i czystej powierzchni. Wtozy¢ n6z
uniwersalny.

Wazne: n6z musi by¢ prosto osadzony

w pojemniku.

Przystawka wielofunkcyjna pl

Wiozy¢ produkty.

. Ustawi¢ nasadke z przektadnig na
pojemniku (—g-) i obroci¢ przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara, az do
styszalnego zablokowania. Wiozyc¢
popychacz w otwér do napetniania.

Wskazoéwka: jezeli zatozenie pokrywy jest

utrudnione, to obrdcic¢ nieco skrzydetka

sprzegta na spodzie nasadki i ponowi¢
prébe.

4. Ustawi¢ korpus urzadzenia na nasadce
z przektadnig i docisng¢, az w sposob
styszalny zablokuje sie.

5. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

6. Chwyci¢ korpus urzadzenia i przystawke
wielofunkcyjng. Nacisng¢ przycisk
Turbo @. Urzadzenie pozostaje
wigczone dopoki jest wcisniety przycisk.

7. Zmiksowac produkty za pomocg
uniwersalnego noza.

8. Gdy osiggnie sie¢ wymagang kon-
systencje, zwolni¢ przycisk. Poczekac,
az naped sie zatrzyma. Wyciggna¢
z gniazdka wtyczke sieciowa.

9. Przytrzymacé wcisniete oba przyciski
zwalniania blokady i wyja¢ korpus
urzgdzenia.

10. Obrécic¢ nasadke z przektadnig zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.

11. Wyjaé noz.

12. Oprozni¢ pojemnik.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast

po uzyciu. =» ,Czyszczenie i

konserwacja” patrz strona 67

Dodawanie sktadnikéw:

m  Zwolni¢ przycisk. Odczeka¢ do
zatrzymania si¢ urzgdzenia.

m  Wyjac¢ popychacz i wlozy¢ sktadniki
przez otwdr wsypowy.

m  Wilozy¢ ponownie popychacz i dalej
miksowac.

XN
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pl Wkiadki do rozdrabniania

Wkladki do rozdrabniania

Wktadka do cigcia — grubo

Do ciecia owocow i warzyw na grube
plasterki (np. przygotowanie ziemniakéw
zapiekanych lub pieczonych, ciecie marchwi
i ogorkéw).

Wkiadka do ciecia — drobno

Do ciecia owocow i warzyw na cienkie
plasterki (np. ogérkéw na mizerie lub
ziemniakoéw i marchwi na chipsy warzywne).

Wkiadka do drobnego tarcia
Do tarcia sera, jabtek i marchwi na surowki.

Wktadka do przecierania
Do tarcia ziemniakéw na pyzy lub placki
ziemniaczane. Do tarcia marchwi.

Stosowanie

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nigdy nie chwytac za ostre noze oraz
krawedzie wktadek do rozdrabniania!
Wktadki nalezy chwyta¢ tylko za
element z tworzywa sztucznego.

— Nigdy nie wktadac rgk w otwor do
napetniania. Do popychania produktow
uzywac wytgcznie dostarczonego
popychacza.

Koniecznie przestrzegac czasu rozdrabniania
i maksymalnej iloéci produktow. = Tabela [d
Uwagal!

Zakonczy¢ miksowanie i oprozni¢ pojemnik

zanim przetwarzane produkty osiggng spéd
nosnika wktadek.

Wazne: zwraca¢ uwage na ksztatt

i potozenie wktadek przy nasadzaniu na

nosnik (= Rysunek [E1). Nosnik wktadek

chwytac tylko za przeznaczone do tego
wgtebienie.

Wskazowki:

— Rozdrabnianie wktadkami bardzo
twardych produktow (sera Parmesan,
czekolady) jest niedozwolone.

— Wkiadki majg tylko ograniczone
zastosowanie do przetwarzania
widknistych produktéw (pora, selera,
rabarbaru).
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=> Rysunek [B]

1. Nasadzi¢ wybrang wktadke na nosnik
wkiadek.

2. Umiesci¢ pojemnik na stabilnej, gtadkiej
i czystej powierzchni. Nos$nik wktadek
chwyci¢ we wgtebieniach i wiozy¢.

3. Ustawic¢ nasadke z przektadnig na
pojemniku (—g-) i obroci¢ przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara, az do
styszalnego zablokowania.

4. Ustawi¢ korpus urzadzenia na nasadce
z przektadnig i docisngc¢, az w sposob
styszalny zablokuje sie.

5. Regulatorem liczby obrotéw nastawic
odpowiednig predkos¢. Wiozy¢ wtyczke
do gniazdka.

6. Trzymac mocno korpus urzgdzenia.
Nacisngé przycisk wtgcznika @©.
Urzadzenie pozostaje wigczone dopdki
jest wcisniety przycisk.

7. Wprowadzi¢ do otworu produkty
spozywcze przeznaczone do
przetworzenia. Wigksze kawatki
wczesniej podzieli¢. Dosuwac tylko
dostarczonym popychaczem.

8. Zwolnic¢ przycisk, gdy miksowanie jest
zakonczone lub przetwarzane produkty
osiggng spod nosnika wktadek. Pocze-
kac¢, az naped sie zatrzyma. Wyciggng¢
z gniazdka wtyczke sieciowa.

9. Przytrzymac wcisniete oba przyciski
zwalniania blokady i wyja¢ korpus
urzgdzenia.

10. Obrécic¢ nasadke z przektadnig zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.

11. Nosnik wkitadek chwyci¢ we
wgtebieniach i wyjgc.

12. Oprozni¢ pojemnik.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 67



Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie i konserwacja

Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym

uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotyka¢ gotymi rekoma ostrza noza

uniwersalnego / wktadek do rozdrabniania.

W celu czyszczenia chwytac je tylko za

tworzywo sztuczne i uzywac szczotki.

Uwagal!

— Nie uzywac¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac¢ szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

— Nasadki z przektadnig nigdy nie
zanurza¢ w zadnych ptynach, nie my¢
pod biezgcg wodg ani w zmywarce do
naczyn.

Wskazowki:

— Nie nalezy $ciskac elementéw
z tworzywa sztucznego w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformaciji.

— Podczas przetwarzania np.
czerwonej kapusty lub marchewki
mogg powstawac przebarwienia na
elementach z tworzywa sztucznego.
Mozna je usungc¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.

Na rysunku [d pokazany jest sposéb

czyszczenia poszczegoélnych czesci.

m  Wytrze¢ nasadke z przektadnig tylko
miekka, wilgotng szmatkg i wysuszyc¢.

m  Odwrdci¢ nosnik wkiadek, aby
wypchng¢ wktadki (= Rysunek [).

m Pojemnik, uniwersalny n6z, nosnik
wktadek oraz wktadki do rozdrabniania
mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.

pl
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Lle npunapas npusHayeHo ansa py4dHoro 6neHaepa MSM6S....
AoTpumMynTech IHCTPYKUIl 3 BUKOPUCTaHHA py4HOro 6neHaepa.
Hikonu He BUKOpPWUCTOBYMTE Lie NpUnaaas 3 iHWMMKU Npunaaamu.
BurikopuvcToByiTe Tinbku cymicHi AeTani.

3anexHo Big BapiaHTa KOMMNOHYBaHHSA Le npunagas nigxoants Ans
Takux Linewn:

YHiBepcanbHUM HiX: 0N CiYEHHS, NepeMillyBaHHS, 3aMillyBaHHS,
noapibHeHHA Ta NPUroTyBaHHA MOpe, COYCIiB | KOKTENSIB.
MoAapibHIOBaNbHI BCTaBKKU: N5 LLIATKYBaHHS, HAaTUpaHHS Ta
Hapi3aHHS NPOAYKTIB.

3 nepepobntoBaHUX NPOAYKTIB NOTPIGHO BUOANNTN TBEPAi YacTKu
(Hanpwknag, kictkv). Lle npunaaas He MoxHa BUKOpPUCTOBYBaTMW Af1sl
nepepodku iHWKX NPegMETIB Y PEYHOBUH.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

/\ He6ezneka TpaBMyBaHHA

m He BcTtaBnamTe nanbui 1 pyku B ropnoBuHy. Kopuctymrecs
BUKIIOYHO LUTOBXa4YeM, AKMIA BXOOUTb 40 KOMMMEKTY NocTaBKu!

m 3ab0OpOHEHO TOpKaTUCS NEe3 YHIBEPCANbHOMO HOXa ronmmMmm
pykamu. YCTaHOBSIOO4YM Ta BUMMAKOUKM YHIBEPCanbHUN HIXK, NOTO
cnig TpuMaTu nvuwe 3a NnacTMacoBy YacTuHY. [N OYULLEHHS
BUKOPUCTOBYMNTE LLITKY.

m Hikonu He BepiTbCA 3a rocTpi HOXi Ta Kpanky NoApPIOHIOBaNbHMUX

BCTaBOK. bepiTb BCTaBKM TiNbKu 3a Kpal. BcTaBnstoum BcTaBky

B ANCK-TpMMaY, ypaxoByinTe ii (hopMy Ta po3TaLlyBaHHS.

Ans ounLleHHs BUKOPUCTOBYMTE LUITKY.

[nck-Tpumad MoxxHa BpaTti Tinbku 3a BiANOBIOHI PyYKM-3arnnGneHHs.

m BukopucTtoByite npunagaq Tinbku B NOBHICTIO 3i0paHOMy CTaHi.
BukopuctoByinte npunagas Tinbku B nependadeHomMy Ans Luboro
pobo4omy nonoxeHHi. MNpunagaa moxHa BCTaHoBNOBaTN abo
3HIMaTW TiNbKW NIiCs 3yNUHKK NpUBO4A 1 BUMMAHHS LUTENCENbHOI
BUSKM 3 PO3ETKMN.

m [Tpautoroun 3 6aratodyHKLiOHaNbHUM Npunagasam, OCHOBHUM
6nok Nnpunagy MoXHa BMUKaTU TifMbKWN 3 YCTAHOBMEHOK Ta MiLHO
3aKpy4EeHOI PeayKTOPHOK HACaLKoH.

/\ YBara!
m KareropnyHo 3abOpoHEHO 3aHyptoBaTU peayKTOpHY Hacaaky
B pigvHW, TpuMaTH 1i nig NpoTOYHOK BOAOK Ta MUTU B
NOCYLOMUMHIN MaLUVHI.
m [locyanHa He npugaTtHa Ana BUKOPUCTaAHHS B MIKPOXBUITLOBIN Nedi.
m He nepesuynTe makcMmansHO JONYCTUMWUIW piBEHb 3aNOBHEHHS.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

m CrnigkynTe 3a TMMm, Wo6 y roprioBuHi abo B nocyauHi He 6yno
CTOPOHHIX NpeamMeTiB. He BcTaBnanTe npegmeTu (Hanpuknag, Hix
abo NoXxKy) B ropnoBuHy abo nocyaunHy.

m Hikonu He nepepobnsnTe NPoayKTN pyyYHUM BrneHaepom (HiPKKOH

Bnengepa) y nocyauHi.
Baxnuso!

Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHS, a TakoxX Micnsa TpMBanoro
HEBUKOPUCTaHHSA Npunaans HeobxiaHo ovnwaTt. =» «YuuweHHss ma

0oensid» odus. cmop. 72

Ctucnun ornsag
PO3ropHiTb CTOPiHKM 3 MaritoHKaMu.

=> ManioHok [
1 MocyauHa

a KpinneHHst ansa yHiBepcansHoro Hoxa /

OUCK-TpUMaY
b Touku KpinneHHA peayKTopHOI
Hacagkn @
YHiBepcanbHUM Hix
PepykropHa Hacagka
a loprosuHa
b MosHayka V¥
¢ Ban npuBoga
LToBxau
MoppiGHIOBanNbHI BCTaBKK

wiN

(S, 0F

a Bcraska gns rpyboro HapizaHHs
b BcraBka ans gpibHoro HapisaHHs

¢ BcraBka gns wartkyBaHHs
d BcraBka onga tepta

6 [Ouck-Tpumay
a Pyuku-zarnnbneHHs

Mepea nepwum
BUKOPUCTaHHAM

lMepen noyaTkoM ekcnnyarauii HOBOro
npunaaas noro NoTpibHO MOBHICTHO
po3nakyBaTh, OYUCTUTK Ta NEPEBIPUTMU.

YBara!

Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE MOLLKOOXEHE

npunagas!

m BuiwmiTe yce npvnagas 3 ynakoBku Ta
3HIMITb NaKyBanbHUn MaTtepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha
KOMIMMEKTHICTb | BUOMMI NMOLUKOOXKEHHS.
=> MantoHok I}

m [lepen nepLunMm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO OYMCTLTE Ta BUCYLUITH YCi
petani. =» «YuweHHs ma 0oansao» ous.
cmop. 72

CumBONM Ta NO3HAYKMH

| Cumon | 3navenwa |

O6epexHo! Hacaaku, wwo
obepratoTbes. He BcTaBnante
nanbLi 1 pyku B rOPIIOBUHY.
MwuTTa B nocygoMuinHin
MaLUWHI He JO03BOMSETHLCS.

He moxHa 3aHyptoBaTy B
piavHn abo Tpumatu nig,
NMPOTOYHOK BOAOH.

[Mo3sHauka Ha pegyKTopHin
Hacagui. [lna BCTaHOBNEHHA Ha
NOCYANHY; NO3HAYKy crif BUPIB-
HSATU 32 TOYKOH KPIMMeHHs.

<« QH®
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uk BaratodyHkuioHanbHe npunaaas

BaratocyHKuioHanbHe
npunagas
BaratodyHkuUioHanbHe npunagas MoxHa

BMKOPWCTOBYBATM 3 YHIBEPCATIbHUM HOXEM
abo noapibHoBanNbHUMKM BCTaBKaMMU.

YBaral!

— baratogyHkuioHanbHe npunaaasa
MOXHa BUKOPUCTOBYBATU TiNlbKU1 B
MOBHICTHO 3ibpaHoMy cTaHi!

— Tlepepn noapibHeEHHsIM M’sica BUaaniThb i3
HbOrO XPSLLi, KICTKM Ta CyXOXUNNs.

— baratogyHkuioHanbHe npunagasa He
npuaaTHe Anst NoApibHEeHHs ayxe
TBEPAMX NPOAYKTIB (KAaBOBUX 3€PEH,
peabky, MyCKaTHUX ropixiB) i 3amopoxe-
HUX NpoAyKTiB (PpPyKTiB TOLLO).

PekomeHaoBaHa WBUAKICTb

4-8 PizanbHi BCTaBKK

8-12 BcraBka Ans waTkyBaHHS i
HaTUpaHHA

@  YHiBepcanbHuUM Hix

YHiBepcanbHUM HiX

[ns nogpibHeHHs M’Aca, TBEPAOro cupy,
unbyni, 3eneHi, YacHUKy, opyKTiB, OBOMIB,
ropixie, Murgarnto.

3acTtocyBaHHA

Y x0gHOMY pasi He MOXHa nepeBuLLyBaTh
BKa3aHy MakCMMarnbHy KinbKiCTb NPOAYKTIB i
TpuBanicte nepepobku. =»> Tabnuus [d

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

— 3abopoHeHo TopKkaTucs nes
YHiBEpCanbHOro HoXa rofmimummn pykamu.
YHiBepcanbHUI HiXXk MOXHa GpaTu Tinbku
3a MracTMacoBy YacTUHY.

— He BcraBnsante nanbLi 1 pyku B
ropnosuHy. [1nsa NiglWToBXyBaHHS
KOPUCTYWATECS BUKITIOYHO LUTOBXa4YeM,
SIKUA BXOOWTb 4O KOMMIEKTY MOCTaBKU.
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= MantoHok

1. TMocTaBTe nocyavHy Ha CTilKy, PiBHY
Ta uncty pobody nosepxHio. BctasTe
YHiBEpCanbHUn Hix.

BaxnuBo: HiX y nocyauHi mae 6ytu

po3TaLloBaHO NPsiMO.

2. 3aBaHTaxTe NpodyKTu.

3. YcTaHOoBITb Ha NOCYANHY PEAYKTOPHY
Hacagky (—g-) i NOBEpHITL Hacaaky
NpOTW FOAUHHUKOBOI CTPINKN, LLOG BOHa
3acpikcyBanacs 3 XxapakTepHUM 3BYKOM.
BcTaBTe WwTOBXaY Y rOproBuHY.

BkasiBka: SKLLO, BCTAHOBMIOKYM KPULLKY,

B BiAYYNW NEBHWIA OMip, TPOXU MOBEPHITb

TpunonarteBuin 3'eAHyBanbHUN enemMeHT

3HM3Y Hacagku Ta cnpobynTe 3HOBY.

4. YcTaHOBITb OCHOBHWUI Bnok npunagy Ha
pPeayKTOpHY HacaaKy M HaTUCHITb, LWo6
BOHa 3adikcyBarnacs 3 XapakTepHUMm
3BYKOM.

5. BcTaBTe WTencenbHy BUMKY B PO3ETKY.
6. [MpuTpumynTe ocHOBHUI BNOK Npunaay.
HaTucHiTb kHonky TypGopexumy @.
Mpunap npautoBaTnme, OOKN BU HE

BiAMYCTUTE KHOMKY.

7. TepepobiTb NPOAYKTU yHIBEPCANbHUM
HOXEM.

8. [licna gocarHeHHs baxaHoi
KOHCUCTEHLiT BiANYCTiTb KHONMKY.
[ouekaniTecsa 3ynuHkM npmueoaa.
BuiimiTb ITencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

9. HartucHyBLluKM Ta BTPMMYO4M 06MABI
KHOMKWN pO36IIOKyBaHHS, 3HIMITb
OCHOBHWI 6rok npunagy.

10. lMoBepHIiTL peayKkTopHy Hacaaky 3a
FOAVHHWKOBOO CTPIMKOK Ta 3HIMITb .

11. BUNMITb Hix.

12. BUNnopoxHiTb NocyauHy.

m  Oppasy nicnsi BUKOPUCTaHHS O4YUCTLTE
Bci getani. =» «YuweHHss ma 0oanso»
ous. cmop. 72

[JopaBaHHsA iHrpegieHTIB

m BignycTitb kHONKy. [oyekanTecs
3yMUHKV Npunagy.

m  BuimiTh WITOBXAY | 3aBaHTaxTe iHrpeai-
€HTW Yepes 3aBaHTaxyBallbHWI OTBIp.

= 3HOBY BCTaBTe LUTOBXa4 i NpoJoBXyNTE
poboTy.



MoapiOHIOBaNbLHI BCTaBKU

BcraBka gns rpy6oro HapizaHHSA

[na HapisaHHs pyKTiB | OBOYIB TOBCTUMM
ckmbkamu (Hanpuknag, kapTonni Ans
3anikaHHs abo CMaXKeHHs1, MOPKBU 1 OTipKiB).

BcTaBka gnsa gpiGHoOro HapisaHHA

[nsa HapiszaHHs PPYKTIB i OBOYIB TOHKUMMU
cknbkamu (Hanpuknag, oripkis Ansa canaty
abo kapTonni 1 MOPKBM A1 YMNCiB).

BcTtaBka ons waTtKkyBaHHA

[ns waTtkyBaHHA TBEpAOro cupy, S6nyk i
MOPKBW B NpoLeCi MPUroTyBaHHA canaris i3
CUPUX iHrpeaieHTiB.

BcTaBka ans teptsa

[ns HaTupaHHsa KapToni B NpoLeci
MPUroTyBaHHSA ranyLUoK Y1 OEPYHIB.

[ns HaTUpaHHA MOPKBW.

3acTocyBaHHsA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— Hikonu He GepiTbcsa 3a rocTpi HOXi Ta
Kpawku noapibHioBanbHMX BCTaBOK!
BepiTb BCTaBku nuiie 3a nnactMmacosy
YaCTUHY.

— He BctaBnanTe nanbui 1 pyku B
ropnosvHy. [1ns niglwToBXyBaHHS
KOPUCTYWTECS BMKITIOYHO LUTOBXa4eM,
KU BXOOWTb A0 KOMMMEKTY NOCTaBKU.

Y XogHOMY pasi He MOXHa nepeBuLLYyBaTH
BKa3aHy MakCuManbHY KinbKiCTb NPOAYKTIB i
TpvBanictb nepepobku. =» Tabnuus [@

YBara!

3aBepLuyiiTe NepepobKy Ta CMOPOXKHIONTE
nocyauHy [0 Toro, sik nepepobneHi npoaykTu
[OCArHYTb HUXKHBOrO BOKY AUCKa-Tpumada.

BaxxnuBo: BCTaBnNso4M BCTaBKy B
OMCK-TpUMau, ypaxoByinTe 1i popmy Ta
po3TallyBaHHs (= MantoHok [£). Juck-
Tpumay MoxxHa 6paTu Tinbku 3a BignoBiaHi
PYYKM-3arnmMbneHHs.

MoppiGHIoBanbHi BCTaBKK uk

BkasiBku

— BcraBku He MOXHa BMKOpUCTOBYBaTH
Ons noapibHeHHs ayxe TBepanX Npoayk-
TiB (CUpY NapmesaH, wokonagy ToLLo).

— BcraBsku npuaatHi Ana nepepobkn
BOJIOKHUCTMX NPOAYKTiB (LUmbyni-nopeto,
cernepu, peBEHI0) NiLLE 3a NEBHUX YMOB.

= MantoHok [3]

BcTasTe noTpiGHy BCTaBky B

ANCK-TPMaY.

2. [loctaBTe NOCYAMHY Ha CTilKy, pPiBHY
Ta 4ncTy poboyy noBepxHio. BisbMmiTb
AVCK-TPMMaY 3a pyyKku-3arnnbneHHs Ta
BCTaHOBITb Ha MicLe.

3. YcTaHOoBITb Ha NOCYANHY PEAYKTOPHY
Hacagky (—g-) i NOBEpHiTb Hacaaky
NpOTW FOAUHHUKOBOI CTPINKN, LOG BOHa
3acpikcyBanacs 3 XxapakTepHUM 3BYKOM.

4. YcTaHOBITb OCHOBHMI BNOK Npunaay Ha
peayKTOpHY HacagaKky M HaTUCHITb, LWo6
BOHa 3adpikcyBarnacs 3 XapakTepHUM
3BYKOM.

5. YctaHoBITb BaxaHy YacToTy o6epTaHHs
3a JONOMOro BiANoOBIAHOro
perynatopa. BerasTe wrencensHy
BUIIKY B PO3ETKY.

6. [MpuTpumynTe ocHOBHMI BNOK Npunaay.
HatucHiTb kHonky BeiMkHeHHs (.
Mpunap npautoBaTnme, OOKN BU He
BiAMYCTUTE KHOMKY.

7. 3aBaHTaxTe nepepobnoBaHi NPoayKTU
B ropnoBuHy. 3aBenuki LMaTku
cnig 3asganerigb nogpidHuTK. Ans
NiLTOBXYBaHHSA KOPUCTYNTECS
BMKITIOYHO LUTOBXa4yeM, SK1iA BXOAUTb A0
KOMMIEKTY NOCTaBKMW.

8. BignycTiTb KHOMKY, KONV 3aBepLunTe
nepepobky abo nepepobntoBaHi
NPOAYKTU CArHYTb HMKHBLOTO 60Ky
ancka-Tpumada. [lodekantecst 3ynuHKu
npveofa. Buimitb wrencensHy BUnky 3
PO3ETKM.

9. HartucHyBLluK Ta BTPMMYO4M 06MABI
KHOMKWN pO30IIOKyBaHHS, 3HIMITb
OCHOBHUWI 6rok npunagy.

-
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uk YuweHHs Ta gornag

10. lMoBepHITb peayKTopHy Hacagky 3a
FOAVHHMKOBOK CTPINKOK Ta 3HIMITb i.

11. Bi3bMiTb ANCK-TPUMaY 3a pyYKu-
3arnunbneHHs Ta BUNMITb OrO.

12. BUNOpOXHiTb MOCYANHY.

m  Opgpasy nicns BUKOPUCTAHHST O4UCTBTE
BCi getani. =» «YuweHHss ma doansio»
dus. cmop. 72

YuweHHAa Ta gornag

BuvikopucToByBaHe npunagast HeobxigHo
I'PYHTOBHO YNCTUTU MNICIA KOXHOIO
BMKOPUCTaHHS.

Ha mantoHky [d nokasaHo, sk 4uictutn

oKkpemi getani.

m [IpoTpiTb peayKTOpHY BCTaBKy BOMOro
M’SIKOIO FaHYipKOIO Ta 3anuLUTe COXHYTU.

m [lepeBepHiTb AUCK-Tpumay, Lwob
BUTUCHYTK BcTaBku (= MantoHok [1).

m [locyauHy, yHiBepcanbHUI HiX, OUCK-
Tpumad i noapibHIoBanbHi BCTaBKu
MOXHa MWUTU B NOCYAOMUIHIN MaLUMHI.

Bupo6Huk 3anuwae 3a coboto npaso Ha
BHECEHHS 3MiH.

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs
3abopoHeHo TopKkaTucs nes
yHiBepcanbHoro Hoxa / nogpibHoBanbHUX
BCTABOK ronumMu pykamu. [nsi YmieHHs

X MOXKHa GpaTu nuLle 3a nNnacTMacosi
YaCTUHU; YNCTUTK iX CNig 3a AONOMOror
LLiTKN.

YBaral!

— He BukopucrtoByiiTe 3acobu ons
OYMLLEHHS, LLO MICTSTb CMINPT.

— He BukopuctoByiTe 3aroctpeHi abo
MeTaneBsi npegmMeTy.

— He BuKopuCTOBYITE XOPCTKI raHYipKX
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

— KareropuyHo 3a60poHeHO 3aHyptoBaTh
penyKkTOpHy Hacaaky B piguHW, TpumaTu
i1 nig, NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B
NOCYAOMUIHIA MaLUWHI.

BkasiBku

— He 3atuckante nnactmacosi getani B
NOCYLOMWMHIN MaLUMHi, OCKINIbKN BOHM
MOXYTb AedopMyBaTUCS.

— Tlig Yac nepepobKkn Taknx NPoayKTiB,
sIK YepBOHa kanycTta abo MOpKBa, Ha
efieMeHTax i3 nnactmacu MoxyTb
YTBOPIOBATUCS KOMLOPOBI Nrsimu. 1x
MOXHA YCYHYTW 32 JOMOMOIOH0 KirlbKOX
Kpanenb Xap4oBoi orfii.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

HaHHasa npuHaanNeXHoCTb NpeAHa3Ha4vyeHa AN NOrpyXHoro
6neHpepa MSM6S.... PykoBoACcTBYMTECH YKa3aHUAMM,
npuBeAeHHbIMU B MHCTPYKLMM NO IKCNyaTaLmMm norpyxHoro
6neHaepa.

KaTteropudyecku 3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaTtb 3Ty NPUHAANEXHOCTb
Ang Apyrmux npubopos. Vicnonb3ynte Tonbko nogxoasiime apyr K
Apyry Jactu.

[aHHasa npuHaanNexHoCcTb B 3aBUCUMOCTU OT COOpKN nmeeT
crnepgymwoulee Ha3Ha4YeHue.

YHuBepcanbHbIA HOX: ANS pybku, NpurotoBneHus nope,
CMeLUNBaHNS, 3amMeLLUBaHns, U3MeNbYEHNS U MPUrOTOBMNEHUS
COYCOB U KOKTEWNeN.

N3menbuynMTenbHble HacaaKu: A5s LWMHKOBKW, NepeTupaHuns

N pe3Ky NPOAYKTOB.

N3 nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB AOMKHbI OblTb NOMHOCTbLIO
yOaneHbl TBepable KOMMOHEHThI (Hanpumep, KOCTOYKK). ATy
NPUHa4NeXHOCTb 3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTth AN nepepaboTku
ApYrMx npegMeToB Unn BeLLecTB.

Yka3aHus no TexHuKe 6e3o0nacHoOCTU

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUS

m Hw B KOeM crniy4yae He NpocoBbIBaNTE PYKN U NanbLbl B
3arpy304dHbIn NaTpyook. [onb3ynTech TONbKO MMEKLMMCS B
KoMrrekTe Tornkarernem!

m He kacaTbCa ronbiMu pykamu nesBumn YHUBEpPCanbHOro HOXa.
BcTaBnss n cHMmas, yHuBepcanbHbIn HOX 6paTh TONbKO 3a
nnacTMaccoByk YacTb. [ANa O4NCTKM NCNONb30BaTh LLETKY.

m Hw B KOeM criydyae He KacanTecb pyKaMn OCTPbIX HOXEN U KpaeB
n3menbumTenbHbIX Hacagok. Hacagkm 6patb TONbKO 3a Kpas.
Mpu ycTaHOBKe B ANCK AN1S KPENNEeHNs HacaaoK NPUHATb BO
BHYMaHMe nx opmy 1 nonoxeHue. [na 04NCTK1 MCnonb3oBaTb
LLIETKY.

m [l1ck ansa KpenneHus Hacagok MOXHO BpaTb TOMbKO 3a
NpeayCcMOTPEHHbIE OS5 9TOro BblEMKU 115 3axBaTa.

m [1pUHagNEeXHOCTU MOXHO MCNOMNb30BaTb TOMNbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHOM Buae! Micnonb3ynte NpuHagnexXHOCTb TONMbKO B
npeaycMoTpeHHOM pabodem nonoxeHun. MNpuHagnexHocTb
yCTaHaBnMBaTb UM CHUMAaTb TOSIbKO NOCHe OCTaHOBKWN NpMBOAa
N U3BNEeYEHNs LUITENCENbHON BUIKN N3 PO3ETKMU.

m [1pu pabote ¢ MHOrO(PYHKUMOHANBbHBIMU NPUHAASIEXXHOCTAMM
OCHOBHOW BMOK paspeLuaeTcs BKNoYaTb TOMbKO C
YCTAHOBIIEHHbIM U NSIOTHO NPUBUHYEHHBIM PEAYKTOPOM.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCcTh

A BHumaHue!

m Hw B Koem crnyvae He norpyxante pegykTop B XXUOKOCTU, He
MOWTE ero nog NpoTo4YHOW BOAOM M B NOCYLOMOEYHOM MaLUVHE.
m KOHTenHep He npurogeH Ansa UCnonb3oBaHUSA B MUKPOBOSTHOBOM

ne4yun.

m Bcerga cobniogante MakCcuMarbHYHO BbICOTY 3arpy3ku.

m Cnegute 3a Tem, 4ToObl B 3arpy3o4HOM natpybke unm
B KOHTENHEepe He HaxoAnNUCb NOCTOPOHHUE NpeaMeThI.
He nonb3yntechb npegmetamu (Hanpumep, HOXOM, JTOXKKOW)
B 3arpy30o4HOM natpybke nnm B KOHTENHepe.

m Hu B KOEM criydae He ucrnonb3oBaTb NOrpyxxHou brneHaep

(HOXKy BrieHaepa) B KOHTenHepe.
/\ BaxHo!

[Mocne kaxgoro NPUMEHeHUs Unu nocre AsIMTesbHOro
Hencnonb3oBaHNsa 06a3aTenbHO TLATeNbHO OYNCTUTE
npUHagNexHocTb. =» «O4yucmka u yxo0» cm. cmp. 77

KomMnnekTHbIN 0630p MNMepen nepBbIM
OTKpOWTE CTPaHULbI C PUCYHKAMMU. ncnosnb3oBaHem
=> PucyHok Mepen ncnonb3oBaHNeM HOBOW NpuUHa-
1 KoHTenHep NEXHOCTU ee HeoBXOANUMO MOMHOCTLIO
a YcTtaHoBo4YHas oropa pacrnakoBaTb, OYUCTUTb U NPOBEPUTD.

YHMBEpCanbHOro Hoxa / gucka ans
KpenneHna Hacaaok
b Touku kpennexusi peayktopa @
YHuBepcanbHbIA HOX
Peayktop
a 3arpysouHbin naTpy6ok
b Metka ¥
¢ [NpuBogHas ocb
4 TonkaTtenb
5 W3menbuuTenbHble Hacagku
a Hacapgka ans kpynHowm pesku
b Hacagka gns menkon pesku
¢ Hacapgka ans LWMHKOBKM
d Hacapgka-tepka
6 [wuck ans KpenneHus Hacagok
a Py4ykun-xenobku

Wi
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BHumaHue!

BBoauTb B AeCTBUE NOBPEXAEHHbIE
NPUVHAaOEXHOCTU KaTeropmuyeckm
3anpeLleHo!

BbIHbTE BCe YacTu NpuvHaaneXXHOCTH

13 YNakoBKN U CHUMUTE UMEILLNIACS
yNakoBOYHbIN MaTepuarn.

[MpoBepbTE KOMMMEKTHOCTL BCEX YaCTel
N OTCYTCTBME BUOUMbIX NMOBPEXOEHWIA.
= PucyHok I}

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHUEM
TLaTeNbHO O4YUCTUTE U BbICYLUUTE BCE
aetanu. =» «O4qucmka u yxo0» CM.
cmp. 77



CumBOnbI 1 METKM ru

CumBoOnbl U MEeTKU

| Cumzon | 3uavenne |

OcTopoxHo! BpaluatoLmecs
Hacagku. He npocoBbiBanTe
PYKM 1 NanbLbl B 3arpy304HbIN
naTpy6ok.

He rogutcs Ans mMbiThs B
NOCYAOMOEYHOW MaLLMVHE.

He norpyxanTte B XXMOKOCTU 1

MeTtka Ha peaykTope. [Npu
YCTaHOBKE Ha KOHTENHEP
COBMECTUTE METKY C O4HOM U3
TOYEK KpenneHus.

<« HHE &

He OepXxuTe Mo CTpyen BoAbl.

MHorodyHKUMOHanbLHas
NPUHaANEeXHOCTb

MHoroyHKLMOHaNbHYO MPUHAANEXHOCTb

MOXHO MCNoJ1b30BaTb BMeCTe C YHUBEP-

caribHbIM HOXOM U ¢ USMenbYnTeribHbIMU

HacagkamMu.

BHumaHwue!

— MHorodyHKUMOHanbHbIE NPUHAANEeX-
HOCTU MOXHO MCMONb30BaThb TOMbKO B
MOMHOCTb coBpaHHOM Buae!

— [epepn namens4eHnem msca U3 Hero
crnegyeT yaanutb XpsLwm, KOCTH 1
CYXOXUNus.

— MHorodyHKUMOHanbHbIE NPUHAANEeX-
HOCTW He NpUrogHbl ANs N3MenbYeHnst
O4YeHb TBepAbIX NPOAYKTOB (KOhenHbIX
3epeH, peabku, MyCKaTHbIX OPEXOB)

N 3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB

(cbpykTOB M T. I.).

PekomeHpaummn no yctaHoBKe
CKOpOCTH

4-8 Pexyuwme Hacagku
8-12 Hacapgka ons LWMHKOBKN U
Hacagka-Tepka
@  YHuBepcanbHbI HOX

YHuBepcanbHbIN HOX

[ns namens4eHns msca, TBepAOro
cblpa, penyartoro nyka, 3eneHun, YecHoKa,
(PPYKTOB, OBOLLEN, OPEXOB, MUHAATS.

MpumeHeHue

Ob6s13aTenbHO cobntoganTe ykasaHHoe
MaKcMMarbHOe KOMMYECTBO HIPEQUEHTOB
1 BpeMmsi nepepabotkn. = Tabnuua [d

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHus!

— He kacatbcs ronbiMu pykamu nessumn
YHMBEpPCanbHOro Hoxa. YHUBepcanbHblii
HOX MOXHO GpaTb TOMbKO 3a
NMacTMaccoBYHO YacTb.

— Hu B KOEM cryyae He NpocoBbIBaiTe
PYKM 1 NanbLbl B 3arpy304HbIi
natpy6ok. [na nogTankMeaHusa crnegyet
Nonb30BaTbCSA TOSbKO UMEILLMMCS B
KOMISIeKTe TorKaTenem.

=> PUCyHOK

[MocTaBuTb KOHTENHEP Ha

NPOYHYIO, TMAAKYH U YUCTYHO

pabouyyto noBepxHoCTb. BcTaBuTb

YHUBEpPCarnbHbIA HOX.

BaxHo. Hox gormxkeH HaxoauTbes B

KOHTENHepe B BEPTUKaIIbHOM MOSIOXEHNN.

2. 3arpysuTb NpoayKThl.

3. YcTaHoBWTb pefyKTop Ha KOHTewn-

Hep (—¢-) ¥ MOBEPHYTbL MPOTMB 4aCoBON
CTPEnKn 40 UKCaLUN CO LLEINYKOM.
BcTaBuTb TOMKaTenb B 3arpy304HbIii
naTpy0bok.

Yka3aHue. Ecnu npu ycTaHOBKE KPbILLIKA

MMEET MECTO TYrou Xof, HEMHOTO

NOBEPHYTb TPEXIONACTHYI MydPTYy C

HVXXHEW CTOPOHbI HacaaKu 1 NOBTOPUTL

NOnbITKY.

4. YcTaHOBUTb OCHOBHOM Brok Ha peaykTop
1 NpwkaTb A0 PUKcaLmm Co LLENYKOM.

5. BcTaBuTb WITENCENbHYIO BUIKY B
pO3ETKY.

6. [MpuoepxaTb OCHOBHOM GOK U MHOrO-
PYHKUMOHaMNbHY NPUHAANEXHOCTb.
Haxatb Typ6o-kHonky @. Mpubop
OCTaeTCs BKIIOYEHHbIM, MOKa Haxarta
KHOMKa.

-
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ru M3amenbunTtenbHble Hacagku

7. Tonb3ysick yHMBEpPCAbHbIM HOXOM,
nepepaboTtartb NPOAYKThI.

8. Tlocne ToOro, kak 6yaet gocTurHyTa
HY>XKHasi KOHCUCTEHLMS, OTNYCTUTb
KHOMKyY. [loXXaAnTeChb MNOMHOM OCTaHOBKM
npueoaa. M3eneuyb LWTENCcenbHy BUMKY
N3 PO3ETKMN.

9. [epxa HaxaTbiMn 06e KHOMKM
pa3bnoKMPOBKU, CHSATb OCHOBHOW GrOK.

10. [oBepHYTb peayKTop MO YacoBoOW
CTperkKe 1 CHATb ero.

11. BbIHYTb HOX.

12. ONOPOXHUTL KOHTEWHEP.

m  OuucTtute BCce YacTtu npubopa cpasy
nocne ncnonb3oBaHus. =» «Oyucmka u
yxod» cm. cmp. 77

[o6aBneHne nHrpeaneHToB

m  OTnycTutb KHOMKY. [loxXAaTbCs NOMHON
OCTaHOBKM npubopa.

m /I3Bneyb TonkaTenb v 3arpysuntb UHrpe-
OVEHTBI Yepes 3arpy304Hoe OTBEPCTHE.

m CHoBa BCTaBUTb TOnKaTenb U1
NPoAOIKNTL NepepaboTky.

N3menbunTenbHble Hacagku

Hacapgka pnsa KpynHou pe3ku

[nsa Hape3aHusa pyKTOB 1 OBOLLEWN
TONCTbIMW FTOMTUKaMK (Hanpumep,
kapTodens Ansa kapTodenbHOro rpaTeHa
UNu >xapeHoro kaptodens, Anst pesku
MOPKOBW 1 OrypLIOB).

Hacapka ons menkoun pesku

[ns Hape3aHus PYKTOB 1 OBOLLEN
TOHKUMUW FTOMTUKaMM (Hanpvumep, orypLoB
ONs canara unu kaptodens 1 MOPKOBUW ANS
OBOLLHbIX YMICOB).

Hacapgka ons LWUMHKOBKM

[nsi WWMHKOBKM Cbipa, 610K 1 MOPKOBM NpU
NMPUroTOBMEHNM CanaTos.

Hacapaka-tepka

[ns HaTupaHua kapTodens ANsg APaHUKOB
nnu KapTodenbHbIX onaaun. ns
HaTVpaHUs MOPKOBMW.
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MpumeHeHue

A\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMMpoBaHusi!

— Hwu B koem cny4yae He kacantech
pyKamu OCTpbIX HOXEN 1 KpaeB
n3MeneunTenbHbIX Hacagok. Hacagku
6paTb TOMbLKO 3a NNAacTMacCoBYIO YacCTb.

— Hwu B kOem cnyyae He npocoBbiBanTe
PYKW 1 NanbLbl B 3arpy304HbIN
natpy6ok. ina noatankmeaHusa cnepyet
Nonb30BaTbCS TONbKO MMEILLMMCSH B
KOMMNNeKTe Tonkarenem.

O6si3aTenbHO cobntodanTe ykasaHHoe
MaKcUMarnbHOe KONMYeCTBO MHIPEaNEHTOB
1 Bpemsi nepepabotkn. =»> Tabnuua [d

BHumaHue!

3aKkoH4MTe nepepaboTKy 1 ONOPOXHUTE
KOHTENHep [0 Toro, kak nepepabaTbiBae-
Mbl€ NPOAYKTbI OCTUTHYT HUXKHEN CTOPOHBbI
aucka anst KpenneHns Hacagok.

BaxHo. [Npn ycTaHoBKe B AWUCK AN1A
KpenneHnst Hacagok NPUHATL BO
BHMMaHWe OpMy 1 MONOXeHNe Hacazok
(= pucyHok [E). dvck gns kpennexus
Hacagok MOXHO OpaTb TOMbKO 3a
npeayCcMOTPEHHbIE ANsi 9TOr0 BbIEMKU ANst
3axeaTa.

YkazaHusa

— WamenbyeHve o4eHb TBEpPAbIX NPOAYK-
ToB (cbipa «lMapme3aH», wokonaaa) ¢
NMOMOLLIbIO HAcafoK He JomnycKaeTcs.

— Hacagku nvwb ycnoBHO NpurogHsl Ang
nepepaboTKy BOMOKHUCTbIX MPOAYKTOB
(nyk-nopen, cenbaepew, peBeHb).

= PucyHok 8]

BcTaBuTb Hy>XHYIO Hacagky B AUCK Anist

KpenneHunst Hacagok.

2. [locTaBuTb KOHTEMHEP Ha MPOYHY!O,
rnagKyo v YncTyto paboyyto
NoBepXHOCTb. B3siTb auck ans
KpenneHnst Hacagok 3a BbleMKM AN
3axBaTta v BCTaBUTb €ro.

3. YcTaHoBWTH pegyKTop Ha KOHvTeIZHep (<)
1 NOBEPHYTb NPOTUB YaCOBOW CTPENKN A0
dUKcaumm co LLEMYKOM.

4. YcTaHOBUTb OCHOBHOW OOk Ha peaykTop
1 NpwxkaTb 00 PUKCALUN CO LLENMHKOM.
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5. YctaHoBUTb HyXHOe Yncno o6opoToB C
NMOMOLLbIO perynaropa uncra o6opoTos.
BcTaBuThb WITENCENbHYO BUMKY B
PO3ETKY.

6. lMNpuoepxaTb OCHOBHOM Grok. HaxaTtb
kHonky Bkmouenna (D. Mpubop ocTaetca
BKJTHOYEHHbIM, MOKa HakaTa KHOrKa.

7. 3arpysuTe nepepabaTbiBaemble
NPOAYKTbl B 3arpy304HbIA CTBOS.
MpeaBapuTensHo n3MenbunTe
KpynHble Kycku. [Ins nogTankuBaHus
NONb3yNTECh TOMNbKO MMEILLMMCS B
KOMMJIEKTe TornkaTenem.

8. Tlocne okoH4YaHusA nepepaboTku, unm
korga nepepabatbiBaeMble NPOAYKThI
MOYTU AOCTUTHYT HMKHEN CTOPOHbI
JAvcka onst KpenneHns Hacagok, oTny-
CTUTb KHOMKY. [loXanTech NOMHOM ocTa-
HOBKM npuBoda. M3Bneyb WTencenbHyo
BUITKY U3 PO3ETKMU.

9. [epxa HaxaTbiMn 06e KHOMKM
pa3bnoKMPOBKU, CHSATb OCHOBHOW GOK.

10. [NoBepHYTb peayKTop MO YacoBOW
CTperkKe 1 CHATb ero.

11. B3aTb OUCK ANSA KpenneHusa Hacagok 3a
PYYKM-KeNobKn 1 BbIHYTb €ro.

12. ONOPOXHUTL KOHTEWHEP.

Ounctute BCe YacTu npubopa cpasy
nocne ncnonb3oBaHus. =» «Oyucmka u
yxod» cm. cmp. 77

OuucTtka n yxon

Mocne kaxaoro NpUMeHeHUst UCMomb30-
BaHHblE YacTV NPUHAANEXHOCTEN OOMKHbI
ObITb TLLATENbHO OUYULLIEHbI.

/\ He vcknioueHa onacHoOCTb
TpaBMUpOBaHUA

He kacaTbcs ronbiMy pykamiu nessui

YHMBEpPCanbHOro HoxXa / M3MenbIMTENbHbIX

Hacaaok. [1na o4ncTku BpaTbCs TOMbLKO 3a

MnacTMaccoByH YacTb U UCMOSb30BaTb

LLETKY.

OuuncTtka 1 yxon ru

BHumaHue!

— He vcnonb3yinTe motowmne cpencTea,
copepallume ankoronb Uim CnvpT.

— He vcnonbayite metannuyeckune u
OCTPOKOHEYHbIE NPeaMEeThI, a Takke
npeameTbl C OCTPLIMU KPOMKaMMU.

— He npumensiTe rpybyto TkaHb nnm
abpasnBHble YNCTALME CpeacTBa.

— Hwu B koem cnyyae He norpyxanTte
PEAyKTOP B XWAKOCTU, HE MOWTE
€ro nog NPOTOYHOM BOAON U B
NOCYAOMOEYHOW MaLLMVHE.

YkazaHusa

— [lnacTmaccoBble geTanu He 3axumaTb
B MOCYAOMOEYHOW MalunHe Mexay
nocyaow, Tak Kak BO3MOXHa NX
aedopmauus.

— [lpu nepepaboTke, Hanpumep,
KpaCHOKOYaHHOWN KamnyCTbl UMY MOPKOBU
Ha NfacTMaccoBbIX AeTansax MOXeT
NnosIBUTLCS LBETHOW Hanet. Ero MoXxHo
yaanuTb C NOMOLLbIO HECKOMbKUX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.

Ha pucyHke [d nokasaHo, kak o4mMcTuTb

oTAenbHble YacTu npubopa.

m [lpoTepeTb penyKTop TOMbKO MSrKOW
BMaXHOWN TKaHbIO 1 BbICYLUNTb €rO.

m [lepeBepHyTb OUCK NS KPenneHus
HacaaokK, YTobbl BblAaBUTb Hacaaku
(=> pucyHok [F).

m KoHTewnHep, yH1BepcanbHbI HOX,
OWCK ANs KpenrneHns Hacaaok
M3MenbYUTENbHbIE HAacaaKN MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLUVHE.

OcrTaBnsieM 3a coboi NpaBo Ha BHECEHME
N3MEHEHWUN.
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001170291 (990912)
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