BOSCH

Chopper

MMRP1...

[de] Gebrauchsanleitung
[en] Instruction manual

[fr] Mode d’emploi

[it] Istruzioni per I'uso

[nl] Gebruiksaanwijzing

[dal Brugsanvisning

[no] Bruksanvisning

[sv] Bruksanvisning

[fil Kayttoohje

[es] Instrucciones de uso
[pt] Instrucdes de servico
[el] Obnyleg xpnong

[tr] Kullanim kilavuzu

[pl] Instrukcja obstugi

[uk] [HCTPYKLUIA 3 eKcriAyaTauii
[ru] MHCTPYKUMA TTO SKCTIAyaTaLmMm
[ar] ol oaiwdl S lo i)

Universal-Zerkleinerer
Chopper

Hachoir universel
Macinatore universale
Universele hakmachine
Minihakker
Universalmikser
Minihackare

Minileikkuri

Trituradora universal
Picadora universal
TToAukomnTNg

Universal dograyici
Rozdrabniarka uniwersalna
YHiBEpPCaAbHUI TTOAPIOHIOBAY
MHoroyHKUMOHATbHbIN

0 11e31 au0a) bYA

MyBOSch

14
19
24
29
34
89
43
47
53
58
64
71
7
82
93









de Zu lhrer Sicherheit

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu
erhalten.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das
hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist nur
geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von Lebensmitteln.
Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen
bzw. Gegenstanden benutzt werden. Gebrauchsanleitung

bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden. Dieses
Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich

des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Dieses
Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden. Vor dem Auswechseln
von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss
das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden. Ziehen Sie
den Netzstecker, bevor Sie das Gerat anheben oder die Abdeckung
entfernen. Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern
und beim Leeren der Schussel sowie beim Reinigen. Gerat nur
gemal’ Angaben auf dem Typenschild anschlieen und betreiben.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde

Flachen ziehen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine beschadigte
Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

A Verletzungsgefahr

A Stromschlaggefahr

Gerat nur mit Originalzubehdr betreiben. Becher nicht auf

heilen Untergrund stellen. Vorsicht bei der Verarbeitung heil3er
Flussigkeiten. Flussigkeiten konnen bei der Verarbeitung spritzen.
Das Gerat nicht mit feuchten Handen bedienen, unter flieRendes
Wasser halten oder in Flussigkeiten eintauchen. Motoreinheit erst
abnehmen, wenn die rotierenden Teile zum Stillstand gekommen
sind. Gerat niemals leer laufen lassen. Das Gerat niemals auf dem
Kopf stehend benutzen oder es in der Position auseinander nehmen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer

Die Messer immer nur am Kunststoffgriff anfassen. Nach dem
Ausschalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

A Verbruhungsgefahr

Maximal 0,5 Liter heif3e oder schaumende FlUssigkeit einfullen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  Auf einen Blick
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.

Weitere Informationen zu unseren = Bild1
Produkten finden Sie auf unserer a Motor-Einheit
Internetseite. Zum Ein- und Ausschalten des Gerates

und Andern der Betriebsart
$— «. Dauer-Betrieb
= Motzsoe[-Einheit nach unten driicken

Inhalt 523" < 2 Intervall-Betrieb (I)

Zu lhrer Sicherheit.........cccoceeeieiiiiiiiiiinn. 4 = Motor-Einheit nach unten driicken,
Generelle Sicherheitshinweise.................... 4 festhalten, loslassen — nach unten
Sicherheitshinweise flr dieses Gerét ......... 5 driicken, festhalten, loslassen

Auf einen BlicK.........ccocceiiiiii 5 b Schutzdeckel

Bedienen ... 6 Zum VerschlieRen des Bechers und
Nach der Arbeit..........ccooooiiiiiie 6 Festriegeln des Werkzeugs — auf
ReINIGeN ..o 6 richtigen Sitz achten! Nicht verkanten!
Praktische Tipps und Rezepte................... 6 Das Gerat kann nur bei richtig
ENtSOrgung .......cccvevivieniiiii e 7 aufgesetztem Schutzdeckel in Betrieb
Garantiebedingungen..........ccccocevcveeinnnenn. 7 gesetzt werden.
Anwendungsbeispiele..............cccooiin. 8 ¢ Messer

Zum Zerkleinern von z.B. Krautern,
Zwiebeln, Obst, GemUse, Kase und
Fleisch

Becher (Mikrowellen geeignet)
d aus Kunststoff
(Fassungsvermogen: max. 800 ml)
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Bedienen

=»> Bilder 2-6

/A Achtung!

Der Zerkleinerer ist nicht geeignet zum
Zerkleinern von Kaffeebohnen, Rettichen
oder Zucker. Vor der Verarbeitung alle
Hartteile entfernen (beim Fleisch z. B.
Sehnen, Knorpel oder Knochen).

Vor dem ersten Gebrauch Gerat und

Werkzeuge reinigen.

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m Becher auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

m  Werkzeug in den Becher einsetzen.

m Lebensmittel in Becher einfillen.
Malfskala beachten. =» Bild 2-A

m Schutzdeckel aufsetzen — nicht
verkanten!

m Motor-Einheit aufsetzen, einrasten
lassen. Gerét startet nicht, wenn nicht
richtig eingerastet.

m Netzstecker einstecken.

m Becher mit einer Hand festhalten, mit
der anderen Hand auf die Motor-Einheit
driicken:

Dauer-Betrieb zum feinen Zerkleinern
oder Intervall-Betrieb zum groben
Hacken von z.B. Zwiebeln oder
Krautern.

=> Bild 8

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker herausziehen, bevor Sie

das Gerat anheben oder die Abdeckung
abnehmen wollen. Das Gerat niemals auf
dem Kopf stehend benutzen oder es in der
Position auseinander nehmen.

Nach der Arbeit

m Netzstecker ziehen.

m Motor-Einheit und Schutzdeckel
abnehmen.

m  Werkzeug herausnehmen, danach
Lebensmittel entnehmen.

Reinigen

A\ Stromschlaggefahr!
Die Motor-Einheit nie in Wasser tauchen
und nicht in der Spllmaschine reinigen.

/\ Verletzungsgefahr!

Messer nie mit bloRen Handen reinigen.

Bulrste benutzen. Messer nur am

Kunststoffgriff anfassen.

m Netzstecker ziehen.

m Motor-Einheit feucht abwischen und
anschlie3end trockenreiben.

m  Werkzeuge, Becher und Schutzdeckel in
der Splilmaschine oder mit einer Blrste
unter flieBendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden konnen. Nach
dem Zerkleinern von Zwiebeln oder
Knoblauch Becher sofort reinigen.

Zum Aufbewahren = Bild 7
m Netzkabel um die Motor-Einheit wickeln.

Praktische Tipps und
Rezepte

Damit das Arbeiten mit dem Gerat
leichter und die Ergebnisse besser
werden, kénnen lhnen folgende Tipps
helfen. (= ,Anwendungsbeispiele” siehe
Seite 8)

Vor dem Einsatz des Gerates:

— Fleisch, Kase, rohes Obst oder Gemiise
vor der Verarbeitung in etwa 1 cm grof3e
Wiirfeln schneiden.

— Krauter waschen, Stengel entfernen und
kurz abtrocknen.

— Kase im Kuhlschrank kihlen.

— Trockenes Brot in Stlicke schneiden

— Vom Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

— Becher muss fettfrei und trocken sein,
bevor Eiweil} geschlagen wird.



Milch-Shake

Zutaten

— 300 ml kalte Milch

— 100 g Erdbeeren oder anderes Obst

— 1 Packchen Vanillezucker

— 2-3 EL Vanille-Eis

Zubereitung

m Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 30 Sek. mixen. Sofort servieren.

Salatdressing

Zutaten

— 200 g saure Sahne

— 200 g Joghurt

— 3 Knoblauchzehen

— 2-3 EL Ketchup

— Prise Salz

— Zucker

— 3-6 EL Essig

Zubereitung

m Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 20 Sek. mixen.

Honigkuchen mit Apfeln

Honig-Apfel-Mischung

Zutaten

— 80 g Waldhonig (5°C)

— 20 g Apfel in Wirfeln (10 mm)

Zubereitung

m In den Becher geben und 2 Sekunden
mixen.

Kuchen:

— 3 Eier

— 60 g Butter

— 100 g Weimehl (Type 405)

— 60 g gemahlene Walnusse

- 1TLZimt

— 2 Packchen Vanillezucker

— 1 TL Backpulver

1 Apfel

Die Eier trennen.

Eiweil} steif schlagen.

Eigelb mit dem Zucker schlagen, dann
die weiche Butter und die Honig-Apfel-
Mischung hinzugeben.

Entsorgung de

m Mehl, gemahlene Walnusse, Zimt und
Backpulver in einer separaten Schussel
mischen. Zu den feuchten Zutaten
geben und unterriihren. Den Eischnee
vorsichtig mit einem Spatel unterziehen.

m Eine Kastenkuchenform (35 x 11 cm)
mit Backpapier auslegen und die
vorbereitete Mischung hineingeben.

m Den Apfel schalen und in Scheiben
schneiden. Die Apfelscheiben auf dem
Kuchen verteilen.

m Den Backofen auf 180 °C vorheizen und
den Kuchen 30 Minuten backen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Anwendungsbeispiele

Hinweis: Die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen Zeiten sind Richtwerte, je nach
Flllmenge und Feinheitsgrad.

Lebensmittel Hoéchstmenge Anzahl der Zeit /| Sekunden

Intervalle (1) E

Fmoee

2sec
= 2sec 4> = 2sec
 —

Petersilie 3049 5-15 (1)

Knoblauch, Zwiebeln 150 g 5-10 (I)

Obst / GemUse 200g 10-15 (1)

Mandeln, Walnisse 200 g 20-30 s
Kase 150 g 20-30 s
Fleisch 200 g 15-25 s
Babynahrung 200 g 10-20 s
Pfannkuchenteig 0,71 30-45s
Cocktail 0,81 20-30 s

kiirzere Einschaltzeit = kleinere Menge und/oder niedriger Zerkleinerungsgrad

langere Einschaltzeit = groBere Menge und/oder hoherer Zerkleinerungsgrad
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use. The
appliance is only suitable for cutting or mixing food. The appliance
must not be used for processing other substances or objects.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions. Only use the appliance indoors at room temperature and
up to 2000 m above sea level.

General safety instructions

/\ Electric shock risk

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event

of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains. This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. The appliance must not be used by children. The appliance
and its power cord must be kept away from children. Children

shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
must not be performed by children. Before replacing accessories

or additional parts, which move during operation, switch off the
appliance and disconnect from the power supply. Pull out the mains
plug before lifting up the appliance or removing the cover. Care
shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning. Connect and operate the appliance only
in accordance with the specifications on the rating plate. Do not use
the appliance if the power cord and / or appliance are damaged. Do
not place the power cord over sharp edges or hot surfaces. To avoid
potential hazards, repairs such as replacing a damaged cable must
only be carried out by our customer service personnel.
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Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

/\ Risk of electric shock

Operate the appliance with original accessories only. Do not place

the jug on a hot base. Caution when processing hot liquids. Liquids
may splash during processing. Do not operate the appliance with wet
hands, do not place under running water and do not immerse in liquid.
Do not remove the motor unit until rotating parts have come to

a standstill. Never run the appliance at no-load. Never use the
appliance on its head or disassemble it in this position.

/\ Risk of injury from sharp blades
Take hold of the blades by the plastic handle only. When switched off
the appliance continues running briefly.

/\ Risk of scalding
Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Congratulations on the purchase of Overview
your new Bosch appliance. You can find

further information about our products —> Fig. 1

on our web page. a Motor unit

Used for switching the appliance on and
off and changing the operating mode

Contents $— .. Continuous operation
= Press motor unit down

For your safety.........ccccocoiiiiiii, 9 aee . .
General safety instructions...................... 9 sz 5.z, Intermittent operation (1)
Overview 10 = Press motor unit down, hold in place,
Safety instructions for this appliance......... 10 re:ease — press down, hold in place,
Operating the appliance ............cccccceone 11 release

. . b Cover
After using the appliance...........c.cccccveenne 11 . . .
Cleaning .......cccovieeiniiieiiecee e 11 Used for sealing the jug and locking the
Practical tips and recipes 11 tool — ensure that the cover is attached
DISPOSAl oo 12 correctly! Do not fit the cover askew!
Guarantéé ................................................. ’ The appliance cannot be operated until
Application. examples """"""""""""""""" 13 the cover has been attached correctly.

................................ ¢ Blade

For cutting e.g. herbs, onions, fruit,
vegetables, cheese and meat

Jug (microwave-proof)
d Made of plastic
(capacity: max. 800 ml)

10



Operating the appliance

=> Figs. 2-6

/\ Warning!

The cutter is not suitable for grinding coffee
beans, cutting radishes or grinding sugar.
Before processing food, remove all hard

parts (e.g. remove sinews, gristle and
bones from meat).

Before using the appliance for the first time,

clean the appliance and tools.

m  Completely unwind the power cord.

m Place the jug on a smooth, clean work
surface.

m Insert the tool into the jug.

m Place food in the jug. Note measuring
scale. = Fig. 2-A

m Attach the cover — do not fit askew!

m Attach the motor unit, lock into position.
The appliance will not start if the motor
unit is not locked into position correctly.

m Insert the mains plug.

m Hold the jug with one hand and press
onto the motor unit with the other hand.
Continuous operation for cutting up fine
or Intermittent operation for coarsely
chopping e.g. onions or herbs.

= Fig. 8

A\ Risk of injury!

Pull out the mains plug before lifting up the

appliance or removing the cover. Never use

the appliance on its head or disassemble it
in this position.

After using the appliance

m Pull out the mains plug.
m Remove the motor unit and cover.
m Take out the tool, then remove the food.

Cleaning

/\ Electric shock risk!

Never immerse the motor unit in water and
do not clean in the dishwasher.

/A Risk of injury!

Never clean the blades with bare hands.
Use a brush. Take hold of the blades by the
plastic handle only.

Operating the appliance en

m  Pull out the mains plug.

m  Wipe the motor unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools, jug and cover in the
dishwasher or with a brush under
running water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the
plastic parts will become discoloured by a
red film which can be removed with a few
drops of cooking oil. After cutting onions or
garlic, clean the jug immediately.

Storing the appliance = Fig. 7
= Wind the mains cable around the motor
unit.

Practical tips and recipes

The following tips may help you operate

the appliance more easily and obtain better

results. =» “Application examples” see

page 13

Before using the appliance:

— Before processing, cut meat, cheese,
raw fruit or vegetables into approx.
1cm/ %2 in cubes.

— Wash herbs, remove stalks and dry briefly.

— Chill cheese in the refrigerator.

— Cut dry bread into pieces.

— Remove gristle, bones and sinews from
meat.

— Before beating egg whites, ensure that
the jug is grease-free and dry.

Milk shake

Ingredients

— 300 ml cold milk

— 100 g strawberries or other fruit

— 1 packet of vanilla sugar

— 2-3 tbs. vanilla ice cream

Preparation

m Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 30 sec. Serve immediately.

11



en Disposal

Salad dressing

Ingredients

— 200 g soured cream

— 200 g yoghurt

— 3 garlic cloves

— 2-3 tbs. tomato sauce

— pinch of salt

— sugar

— 3-6 tbs. vinegar

Preparation

m Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 20 sec.

Honey cake with apples

Honey-apple mixture

Ingredients

— 80 g forest honey (5°C)

— 20 g apple in cubes (10 mm)
Preparation

m Putin the jug and blend for 2 seconds.

Cake:

— 3eggs

— 60 g butter

— 100 g plain white flour

— 60 g ground walnuts

— 1 tsp cinnamon

— 2 packets vanilla sugar

— 1 tsp baking powder

1 apple

Separate the egg yolks from the whites.

Beat the egg whites until stiff.

Beat the yolks and sugar, then add the

softened butter and the honey-apple

mixture.

m  Mix the flour, ground walnuts, cinnamon
and baking powder in a separate bowl.
Add to the moist ingredients and mix
in. Using a spatula carefully fold in the
beaten egg whites.

m Line a bread baking pan (dimensions
35 cm x 11 cm) with baking paper and
pour in the prepared mixture.

m Peel the apple and slice. Arrange the
slices on the cake.

m Preheat the oven to 180°C and bake
the cake for 30 minutes.

12

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Application examples

Note: The times indicated in the following table are approximate values depending on the
quantity and degree of fineness required.

Max. quantity Number of intervals (l) | Time / seconds
2sec _
B e S oo

Parsley 30g 5-15 (1)

Garlic, onions 150 g 5-10 (I)

Fruit / vegetables 200 g 10-15 (1)

Almonds / walnuts 200 g 20-30s
Cheese 150 g 20-30s
Meat 200 g 15-25s
Baby food 200g 10-20 s
Pancake mixture 0,71 30-45s
Cocktails 0,81 20-30 s

Shorter ON time = Smaller quantity and / or lower degree of cutting

Longer ON time = Larger quantity and / or higher degree of cutting

13
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation
pour connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation
importantes visant cet appareil.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales. L'appareil ne convient que
pour broyer et/ou mélanger des produits alimentaires. L'appareil ne
doit pas servir a transformer d’autres substances ou objets. Veuillez
conserver la notice d’utilisation. Si vous remettez I'appareil a un
tiers, joignez sa notice d’utilisation.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n'est pas sous surveillance, lorsqu'il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de l'utilisation sire de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. L'utilisation de
I'appareil par les enfants est interdite. Tenir I'appareil et son cordon
d’alimentation éloigné des enfants. Ne laissez pas les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants. L'appareil
doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
changement d’accessoires. Débranchez la fiche secteur avant de
soulever I'appareil ou d’en retirer le couvercle. Prudence pendant
le maniement de lames tranchantes, au moment de vider le bol
ainsi que lors du nettoyage. Ne brancher et n’utiliser 'appareil que
conformément aux indications figurant sur la plaque signalétique.
N’utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil
lui-méme ne présentent aucun dommage. Le cordon d’alimentation
ne doit pas entrer en contact avec des arétes vives ou des surfaces
trés chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-
vente est habilité a réparer I'appareil, comme par exemple, procéder
au remplacement d’'un cordon d’alimentation endommagé.

14
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Consignes de sécurité pour cet appareil

/\ Risques de blessures
A Risque d’électrocution

N’utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d’origine. Ne
déposez pas le gobelet sur des surfaces trés chaudes. Prudence
lors du traitement de liquides trés chauds. L'appareil risque

de provoquer des projection de liquide. Ne saisissez pas I'appareil
avec les mains humides, ne le nettoyez pas sous I'eau courante
et ne le plongez pas dans I'eau. Ne retirer le moteur qu’une fois
les pieéces rotatives immobiles. Ne faites jamais marcher 'appareil
a vide. N'utilisez jamais 'appareil téte en bas et ne le démontez

jamais dans cette position.

A Risque de blessures di aux lames tranchantes
Ne saisissez le couteau broyeur que par sa poignée en plastique.
L'appareil continue de tourner brievement une fois éteint.

A Risque de vous ébouillanter

Verser au maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.

Sommaire
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Vue d’ensemble

=> Figure 1

a Bloc moteur
Pour allumer et éteindre I'appareil et
pour changer de mode
§— . Marche permanente
= PouZSsecsez le bloc moteur vers le bas
sz A g = Marche intermittente (1)
= Poussez le bloc moteur vers le
bas, maintenez-le dans cette position
puis relachez, poussez-le a nouveau,
maintenez-le, puis relachez.

b Couvercle de protection
Le couvercle sert a obturer le gobelet
et verrouiller 'accessoire! Veillez a ce
que le couvercle soit bien en assise.
Ne le coincez pas! L'appareil ne peut
se mettre en marche qu’une fois le
couvercle en place.

¢ Lame
Servant a broyer par ex. les herbes
culinaires, les oignons, les fruits et
légumes, le fromage et la viande.

Gobelet (adapté aux micro-ondes)
d en plastique (contenance: 800 ml maxi.)
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fr Utilisation

Utilisation

=> Figures 2-6

/\ Attention!

Ce broyeur ne convient pas pour broyer

le café en grains, les radis et le sucre en
morceaux. Avant de traiter des aliments,
enlevez toutes leurs parties dures (dans la
viande: les tendons, cartilages ou les 0s);

Avant la premiére utilisation, nettoyez

'appareil et les accessoires.

m Déroulez complétement le cordon
d'alimentation électrique.

m Posez le gobelet sur un plan de travail
lisse et propre.

m Installez 'accessoire dans le gobelet.

m Versez les aliments dans le gobelet.
Tenez compte de I'échelle graduée.
=> Figure 2-A

m Posez le couvercle en veillant a ne pas
le coincer!

m Posez le bloc moteur puis faites-le
encranter. L’appareil ne démarre
pas tant que le bloc moteur n’a pas
encranté.

m Branchez la fiche male dans la prise de
courant.

m Tenez le gobelet d’'une main et, de
l'autre, appuyez sur le bloc moteur:
Mode permanent pour le broyage fin
ou mode intermittent pour le broyage
grossier p. ex. d’'oignons ou d’herbes
aromatiques.

=> Figure 8

A\ Risque de blessure!

Débranchez la fiche male de la prise de
courant avant de soulever I'appareil ou

de retirer le couvercle! N'utilisez jamais
'appareil téte en bas et ne le démontez
jamais dans cette position!

Aprés le travail

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Retirez le bloc moteur et le couvercle de
protection.

m Retirez 'accessoire puis les aliments.
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Nettoyer

/\ Risque d’électrocution!
Ne plongez jamais le bloc moteur dans
I'eau, ne le lavez jamais au lave-vaisselle.

/\ Risque de blessure!

Ne nettoyez jamais les lames avec les mains

nues. Utilisez une brosse. Ne saississez les

lames que par leur poignée en plastique.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un
essuietout humide puis séchez-le avec
un essuie-tout sec.

m Vous pouvez laver les accessoires, le
gobelet et le couvercle de protection au
lave-vaisselle, ou sous I'eau du robinet
avec une brosse.

Remarque: Si vous traitez par exemple du
chou rouge, les piéces en plastique vont
prendre d’autres teintes. Quelques gouttes
d’huile de cuisine permettent de les enlever.
Apres avoir broyé des oignons ou de l'ail,
nettoyez immédiatement le gobelet.

Rangement de I’appareil = Figure 7
m Enroulez le cordon de secteur autour du
bloc moteur.

Conseils pratiques et
recettes

Voici quelques conseils qui vous
faciliteront les travaux avec 'appareil et
vous donneront de meilleurs résultats:
=> « Exemples d’utilisation » voir page 18

Avant d’utiliser I’appareil :

— Découpez la viande, le fromage, les
fruits crus ou les légumes en dés d’env.
1 cm de coté.

— Lavez les herbes, enlevez leurs tiges et
faites sécher brievement.

— Gardez le fromage au frais, au
réfrigérateur.
Coupez le pain sec en morceaux.
Retirez les cartilages, les os et les
tendons de la viande.



— Avant de battre des blancs d’'oeufs,
veillez a ce que le gobelet soit sec et
a ce qu’il ne contienne pas de matiere
grasse.

Milk-shake

Ingrédients

— 300 ml de lait froid

— 100 g de fraises ou d’autres fruits

— 1 sachet de sucre vanillé

— 2-3 c. a soupe de glace a la vanille.

Préparation

m Versez tous les ingrédients dans
le gobelet et fouettez le mélange
pendant env. 30 secondes. Servez
immédiatement.

Sauce pour la salade

Ingrédients

— 200 g de créme aigre

— 200 g de yaourt

— 3 gousses dail

— 2-3 c. a soupe de ketchup

— une pincée de sel

— sucre

— 3 a6 c. asoupe de vinaigre

Préparation

m Versez tous les ingrédients dans le
gobelet puis mélangez pendant env.
20 secondes.

Gateau au miel et aux pommes

Mélange miel-pomme:

Ingrédients

— 80 g de miel de forét (5°C)

— 20 g de pommes coupées en dés
(10 mm)

Préparation

m Verser les ingrédients dans le bol, puis
les mixer pendant 2 secondes.

Gateau:

— 3 oeufs

— 60 g de beurre

— 100 g de farine de blé (type 405)
— 60 g de noix en poudre

— 1c.ac.decannelle

— 2 sachets de sucre vanillé

— 1.c. ac.de levure chimique

— 1 pomme

Mise au rebut fr

Séparer les blancs des jaunes d’ceuf.

Battre les blancs d’ceuf en neige.

m Battre les jaunes d’ceuf avec le sucre,
puis ajouter le beurre mou et le
mélange miel-pomme.

m Mélanger la farine, les noix en poudre,
la cannelle et la levure chimique dans
un bol séparé. Ajouter aux ingrédients
humides et bien mélanger. Incorporer
délicatement les blancs d’ceufs battus a
I'aide d’'une spatule.

m Tapisser un moule a cake (35 x 11 cm)
de papier de cuisson et y verser le
mélange préparé.

m Eplucher la pomme et la couper en
morceaux. Répartir les tranches de
pommes sur le gateau.

m Préchauffer le four a 180°C et faire

cuire le gateau pendant 30 minutes.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Exemples d’utilisation

Exemples d’utilisation

Remarque: Les durées indiquées dans le tableau cidessous sont indicatives, elles
dépendent de la quantité et de la finesse de broyage voulue.

Quantité max. Nombre Durée / Secondes
d’intervalles (1)

Fp 000

Persil 3049 5-15 (1)

Alil, oignons 150 g 5-10 (I)

Fruits / Légumes 200 g 10-15 (1)

Amandes, noix 200 g 20-30 s
Fromage 150 g 20-30 s
Viande 2009 15-25 s
Aliments pour bébé 200 g 10-20 s
Pate a crépes 0,71 30-45 s
Cocktail 0,81 20-30 s

Durée d’enclenchement bréve = faible quantité et / ou broyage grossier

Durée d’enclenchement longue = grande quantité et / ou broyage assez fin
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Per la vostra sicurezza it

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questo libretto d'istruzioni prima dell’uso,
per conoscere importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di
questo apparecchio.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
L’apparecchio €& idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti

o sostanze. Si prega di conservare il libretto d'istruzioni. In caso di
cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare insieme questo libretto
d’istruzioni.

Usare l'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente e
ad un'altitudine massima di 2000 m s.I.m.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scossa elettrica

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo

ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto. Questo apparecchio
puod essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sensoriali
o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano
sotto il controllo di persone adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello
stesso. Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.
Tenere I'apparecchio e il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono essere
eseguite da bambini. Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive
che durante il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere
spento e staccato dalla corrente. Staccare la spina di alimentazione
prima di sollevare I'apparecchio o rimuovere la copertura. Prestare
attenzione quando si maneggiano lame di taglio affilate, quando si
svuota la ciotola e durante la pulizia. Collegare e usare I'apparecchio
solo rispettando i dati della targhetta d’identificazione. Usare
I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso
non presentano danni. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli
vivi né metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare
pericoli, le riparazioni dell'apparecchio, come ad es. la sostituzione di
un cavo di alimentazione danneggiato, devono essere eseguite solo
dal nostro servizio assistenza clienti.
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it Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

/\ Pericolo di lesioni
A Pericolo di scossa elettrica

Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali. Non deporre i
bicchieri su superfici calde. Attenzione nella lavorazione di liquidi
molto caldi. Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.
Non afferrare I'apparecchio con le mani bagnate, non metterlo sotto
'acqua corrente, né immergerlo in liquidi. Togliere I'unita motore
soltanto quando le parti rotanti sono ferme. L'apparecchio non deve
mai funzionare a vuoto. Non usare mai I'apparecchio capovolto né

smontarlo in questa posizione.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti
Afferrare le lame sempre dallimpugnatura di plastica. Dopo lo
spegnimento I'apparecchio continua brevemente a girare.

A Pericolo di ustioni

Introdurre massimo 0,5 litri di liquido se & molto caldo o sviluppa

schiuma.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

Indice
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Guida rapida

=> Figura 1

a Gruppo motore
Per accendere e spegnere I'apparecchio
e cambiare il modo di funzionamento
S« S€rvizio continuo
= premere il gruppo motore verso
il baszg
s A 5.2, servizio intervallato (1) =
premere il gruppo motore verso il basso,
mantenere, rilasciare, premere verso
il basso, mantenere, rilasciare

b Coperchio di sicurezza
Per chiudere il bicchiere e bloccare
I'utensile — attenzione alla corretta
posizione! Non inclinare il coperchio
nell’applicazione! Il funzionamento
dell’apparecchio € possibile solo se
il coperchio di sicurezza € applicato
correttamente.

¢ Lama per
Sminuzzare per es. erbe aromatiche,
cipolle, frutta, verdura, formaggio e carne



Bicchiere (idoneo per forno a microonde)
d diplastica
(capacita max. 800 ml)

Uso
=> Figure 2-6

/\ Attenzione!

Lo sminuzzatore non € idoneo per

macinare caffé in grani, sminuzzare rafani o

zucchero. Prima della lavorazione asportare

tutte le parti dure (per la carne per es.
tendini, cartilagini oppure ossi). Sminuzzare
surgelati solo con la lama tritaghiaccio.

m Svolgere completamente il cavo di
alimenta-zione.

m Mettere il bicchiere su una superficie di
lavoro piana e pulita.

m Inserire l'utensile nel bicchiere.

m Introdurre I'alimento nel bicchiere.
Attenzione alla scala graduata.
=> Figura 2-A

m Applicare il coperchio di sicurezza —
senza inclinarlo!

m Applicare il gruppo motore ed innestarlo.
L’apparecchio non si avvia se non &
correttamente innestato.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Tenere fermo il bicchiere con una mano,
con I'altra mano premere il gruppo
motore.

Funzionamento continuo per tritatura
fine o funzionamento a intervalli per
tritatura grossolana ad es. di cipolle o
erbe aromatiche.

=> Figura 8

/\ Pericolo ferite!

Estrarre la spina di alimentazione prima

di sollevare I'apparecchio o di togliere il
coperchio. Non usare mai I'apparecchio
capovolto né smontarlo in questa posizione.

Dopo il lavoro

m Estrarre la spina di alimentazione.

m Rimuovere gruppo motore e coperchio
di sicurezza.

m Estrarre l'utensile, poi vuotare 'alimento.

Uso it

Pulizia

A\ Pericolo di scariche elettriche!
Non immergere mai il gruppo motore
nell’acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

/\ Pericolo ferite!

Non lavare mai le lame a mani nude.

Usare una spazzola. Afferrare le lame solo

dall’impugnatura di plastica.

m Estrarre la spina di alimentazione.

m Strofinare il gruppo motore con un
panno umido ed infine asciugarlo.

m Lavare gli utensili, il bicchiere ed il
coperchio di sicurezza in lavastoviglie
oppure con uno spazzolino sotto acqua
corrente.

Avvertenza: Nella lavorazione per es.

di cavolo rosso, sulle parti in plastica si
formano macchie, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare. Dopo avere sminuzzato cipolle
oppure aglio, lavare subito il bicchiere.

Per conservare I’apparecchio

=> Figura 7

m Avvolgere il cavo di alimentazione
intorno al gruppo motore.

Consigli pratici e ricette

Per rendere piu facile il lavoro con
I'apparecchio e migliorare i risultati,
possono essere utili i consigli seguenti.
=> “Esempi d’impiego” ved. pagina 23
Prima d’impiegare I’apparecchio:

— Prima della lavorazione, spezzettare la
carne, il formaggio, la frutta e verdura
crude in pezzetti di ca. 1 cm.

— Lavare le erbe aromatiche, rimuovere i
gambi ed asciugarle brevemente.

— Raffreddare il formaggio in frigorifero.

— Spezzettare il pane secco.

— Togliere dalla carne cartilagini, ossi e
tendini.

— Prima di montare I'albume d’uovo, il
bicchiere deve essere asciutto e privo di
grasso.
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it Smaltimento

Shake di latte

Ingredienti

— 300 ml latte freddo

— 100 g fragole o altra frutta

— 1 bustina di zucchero vanigliato

— 2-3 cucchiai di gelato alla vaniglia

Preparazione

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 30 sec. Servire
subito.

Dressing per insalata

Ingredienti

— 200 g panna acida

— 200 g iogurt

— 3 spicchi di aglio

— 2-3 cucchiai di ketchup

— 1 pizzico di sale

— zucchero

— 3-4 cucchiai di aceto

Preparazione

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 20 sec.

Torta al miele con le mele

Miscela di miele e mele

Ingredienti

— 80 g di miele di bosco (5°C)

— 20 g di mele a dadini (10 mm)

Preparazione

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere e
frullarli per 2 secondi.

Torta:

— 3uova

— 60 gdiburro

— 100 g di farina tipo 00

— 60 g dinoci tritate

— 1 cucchiaino di cannella

— 2 bustine di vanillina

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

1 mela

Separare gli albumi dai tuorli.
Montare a neve ferma gli albumi.
Sbattere i tuorli con lo zucchero, quindi
aggiungere il burro ammorbidito e la
miscela di miele e mele.
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m  Mescolare la farina, le noci tritate, la
cannella e il lievito in polvere in una
ciotola separata. Aggiungere agli altri
ingredienti e incorporare. Incorporare
con delicatezza gli albumi a neve con
una spatola.

m Rivestire uno stampo da plumcake
(35 x 11 cm) di carta forno e versarvi la
miscela preparata.

m  Sbucciare le mele e tagliarle a fette.
Distribuire le mele a fette sulla torta.

m Preriscaldare il forno a 180°C e far
cuocere la torta per 30 minuti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Esempi d’impiego it

Esempi d’impiego
Avvertenza: | tempi indicati nella tabella seguente sono valori indicativi, secondo la
quantita ed il grado di finezza di lavorazione del prodotto.

uantita massima Numero d’intervalli | Tempo / secondi

()] S

Fmoee

2sec
= 2sec 4> = 2sec
V —

Prezzemolo 3049 5-15 (1)

Aglio, cipolle 150 g 5-10 (I)

Frutta / verdura 200g 10-15 (1)

Mandorle, noci 2009 20-30 s
Formaggio 150 g 20-30 s
Carne 200 g 15-25 s
Alimenti per neonati 200 g 10-20 s
Pastella per omelette 0,7 | 30-45s
Cocktall 0,81 20-30 s

Tempo di accensione breve = minore quantita e / o sminuzzatura piu grossa

Tempo di accensione lungo = maggiore quantita e / o sminuzzatura piu fine
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nl Voor uw veiligheid

Voor uw veiligheid

Lees deze gebruiksaanwijzing met belangrijke veiligheids-
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat voor de
ingebruikneming zorgvuldig door.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken
en mengen van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden
gebruikt om andere substanties of voorwerpen te verwerken. De
gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Ook deze gebruiksaanwijzing
overhandigen als u het apparaat aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het stroomnet worden losgekoppeld. Dit apparaat mag door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt
indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit voortvloeiende
gevaren hebben begrepen. Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen. Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de
buurt van kinderen te worden gehouden. Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uitgevoerd. Voordat u toebehoren of
hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het gebruik, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en worden losgemaakt van het
stroomnet. Trek de stekker uit het stopcontact vooraleer u het
toestel optilt of de afdekking verwijdert. Wees voorzichtig bij het
hanteren van scherpe snijmessen en bij het leegmaken van de kom
alsook bij het reinigen. Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer
het aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Leid het
aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken. Om
gevaren te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze service.
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Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat nl

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

/\ Gevaar voor letsel

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend gebruiken met het originele toebehoren. De
kom niet op een hete ondergrond plaatsen. Wees voorzichtig bij het
verwerken van hete vloeistoffen. Vloeistoffen kunnen spatten tijdens

de verwerking. Het apparaat niet met natte handen vastpakken,
niet onder stromend water houden en niet in vloeistof dompelen.
Motoreenheid pas verwijderen als de roterende delen tot stilstand
zijn gekomen. Het apparaat nooit onbelast laten draaien. Het
apparaat nooit op de kop staand gebruiken of het in die positie uit

elkaar nemen.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen
De messen alleen vastpakken aan de kunststof handgreep. Na het
uitschakelen blijft het apparaat nog korte tijd lopen.

/A Risico van brandwonden

Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toevoegen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag

= Afb. 1

a Motoreenheid
Voor het in- en uitschakelen van het
apparaat en het veranderen van de
gebruikswijze.
&—» «. continugebruik = motoreenheid
naar cz)nderen drukken
;ﬁ;ﬂ’;ﬁﬁ, intervalgebruik (1)
= motoreenheid naar onderen drukken,
vasthouden, loslaten, naar onderen
drukken, naar onderen drukken,
vasthouden, loslaten

b Beschermdeksel
Controleer of deze goed is aangebracht
bij het sluiten van de kom en vastzetten
van de hulpstukken! Niet kantelen! Het
apparaat kan alleen worden gebruikt
als het beschermdeksel goed is
aangebracht.

¢ Mes
Voor het fijnsnijden van bijv. kruiden,
uien, fruit, groente, kaas en vlees

Kom (geschikt voor de magnetron)
d van kunststof (inhoud max. 800 ml)
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nl Bedienen

Bedienen

=> Afb. 2-6

A\ Attentie!

e fijnsnijder is niet geschikt voor het
fijnmaken van koffiebonen, rammenas of
suiker. Alle harde delen verwijderen voor de
verwerking (bij vlees bijv. zeen, kraakbeen
en beenderen).

Het apparaat en de hulpstukken reinigen

voordat u ze voor het eerst gebruikt.

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m De kom op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.

m Hulpstuk in de kom plaatsen.

m Levensmiddel in de kom doen. Schaal-
aanduiding in acht nemen. =»> Afb. 2-A

m Beschermdeksel aanbrengen — niet
kantelen!

m Motoreenheid aanbrengen en
vastklikken. Het apparaat start niet als
het niet goed is vastgeklikt.

m De stekker in het stopcontact steken.

m  Kom met één hand vasthouden, met
de andere hand op de motoreenheid
drukken:

Continue werking voor het fijnmaken of
interval-werking voor het grof hakken
van bijv. uien of kruiden.

= Afb. 8

A\ Verwondingsgevaar!

Stekker uit het stopcontact trekken voordat
u het apparaat optilt of de afdekking
verwijdert! Het apparaat nooit op de kop
staand gebruiken of het in die positie uit
elkaar nemen!

Na gebruik

m Stekker uit het stopcontact trekken.

m Motoreenheid en beschermdeksel
verwijderen.

m Hulpstuk verwijderen en daarna het
levensmiddel eruit halen.
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Reinigen

A\ Gevaar van een elektrische schok!
De motoreenheid niet in water dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

A Verwondingsgevaar!

Messen nooit met blote handen reinigen.
Een borstel gebruiken. Messen altijd bij de
kunststof handgreep vastpakken.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool
komt er een gekleurd laagje op de kunststof
onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een
beetje slaolie. Na het fijnsnijden van uien en
knoflook de kom onmiddellijk reinigen.

Opbergen = Afb. 7
m Het aansluitsnoer om de motoreenheid
wikkelen.

Praktische tips en recepten

Om het werken met het apparaat
makkelijker te maken en betere resultaten
te bereiken, kunnen de volgende tips u
helpen. =» “’ zie pagina 27

Voordat u het apparaat gebruikt:

— Vlees, kaas, ongekookt fruit of groente
in blokjes van ca. 1 cm snijden voordat
u ze verwerkt.

— Kruiden wassen, stengels verwijderen
en lichtjes droogmaken.

— Kaas koelen in de koelkast.

— Droog brood in stukken snijden.

— Kraakbeen, zeen en beenderen
verwijderen uit vlees.

— De kom moet vetvrij en droog zijn
voordat u eiwit klopt.

Milkshake

Ingrediénten

— 300 ml koude melk

— 100 g aardbeien of ander fruit

— 1 pakje vanillesuiker

— 2-3 EL vanille-ijs

Bereiding

m Alle ingrediénten in de kom doen en
ca. 30 sec. mixen. Direct serveren.



Saladedressing

Ingrediénten

— 200 g zure room

— 200 g yoghurt

— 3 teentjes knoflook

— 2-3 EL ketchup

— snufje zout

— suiker

— 3-6 EL azijn

Bereiding

m Alle ingrediénten in de kom doen en
ca. 20 sec. mixen.

Honingkoek met appels

Honing-appelmengeling

Ingrediénten

— 80 g woudhoning (5°C)

— 20 g appels in blokjes (10 mm)

Bereiding

m Ingrediénten in de kom doen en
2 seconden mixen.

Gebak:

— 3eieren

— 60 g boter

— 100 g witte bloem (type 405)

— 60 g gemalen walnoten

— 1 theelepel kaneel

— 2 pakjes vanillesuiker

— 1 theelepel bakpoeder

— 1 appel

m De eiwitten scheiden van de
eierdooiers.

m Het eiwit stijf kloppen.

m Eierdooiers met de suiker opkloppen,
dan de zachte boter en de honing-
appelmengeling toevoegen.

m Bloem, gemalen walnoten, kaneel en
bakpoeder in een afzonderlijke kom
mengen. Aan de vochtige ingrediénten
toevoegen en eronder roeren. De
geklopte eiwit er voorzichtig met een
spatel doorroeren.

m Bakpapier in een rechthoekige
cakevorm (35 x 11 cm) leggen en de
voorbereide mengeling erin doen.

m De appel schillen en in plakjes snijden.

De plakjes appel over het gebak
verdelen.

Afval nl

m De oven op 180°C voorverwarmen en
de honingkoek 30 minuten bakken.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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nl Toepassingsvoorbeelden

Toepassingsvoorbeelden

N.B.: De in de onderstaande tabel vermelde tijden zijn richttijden die afhangen van de
vulhoeveelheid en de fijnheid.

Levensmiddel Max. hoeveelheid | Aantal intervallen (I) | Tijd / seconden
2sec
gEm(— g S o0

Peterselie 30g 5-15 (1)

Knoflook, uien 150 g 5-10 (1)

Fruit / groente 200 g 10-15 (1)

Amandelen, 200 g 20-30 s
walnoten

Kaas 150 g 20-30 s
Vlees 200 g 15-25 s
Babyvoeding 200g 10-20 s
Pannenkoekenbe 0,71 30-45s
slag

Cocktall 0,81 20-30 s

Kortere inschakelduur = kleine hoeveelheid en / of minder fijn

Langere inschakelduur = grote hoeveelheid en / of fijner
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For din egen sikkerheds skyld da

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Apparatet er kun egnet

til at smahakke og blande fadevarer. Apparatet ma ikke bruges til

at forarbejde andre genstande eller substanser. Opbevar venligst
brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk sted

Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet efter hver brug, nar

det ikke er under opsyn, fgr det samles, adskilles eller renggres

og i tilfaelde af fejl. Dette apparat kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan
veere forbundet med brugen af apparatet. Dette apparat ma ikke
bruges af barn. Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes
uden for barns reekkevidde. Apparatet er ikke legetgj for barn.
Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn. Far
udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet. Treek netstikket
ud, for apparatet lgftes op, eller afdeekningen fiernes. Veer forsigtig,
nar skarpe skaereknive handteres, skalen tesmmes samt under
renggringen. Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne
pa typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Netledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter
eller varme flader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

/\ Fare for at komme til skade

/\ Fare for elektrisk stod

Brug kun apparatet med originalt tilbehgr. Stil ikke baegeret pa et
varmt underlag. Veer forsigtig ved forarbejdning af varme vaesker.
Vaeskerne kan sprgjte under forarbejdning.

29



da Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Handtér ikke apparatet med fugtige haender, hold det ikke ind under
rindende vand, og dyp det ikke i vaesker. Tag fgrst motorenheden af,
nar de roterende dele star stille. Lad aldrig apparatet kare, nar det er

tomt. Anvend aldrig apparatet, hvis det star pa hovedet, og skil det

aldrig ad i den position.

/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive
Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa knivene. Apparatet kgrer stadig

kort efter, at det er slukket.
/\ Fare for forbranding

Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.

Indhold
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Bortskaffelse........ccooeeeiiiiiiiiiic 32
Reklamationsret..........cccccciiiiiiien 32
Eksempler pa brug .......cccccooevvvieiiieiiinnn.. 33
Overblik

=> Billede 1

a Motorenhed
benyttes til at teende og slukke for
pparatet og eendre driftsformen.
S — o konstant drift
= motzorenhed trykkes ned
;ﬁgﬁ’;ﬁg, intervaldrift (1)
= motorenhed trykkes ned, holdes
nede, slippes, trykkes ned, holdes nede,
slippes
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b Beskyttelseslag
til lukning af beholderen og fastlase
veerkigjet — s@rg for at det sidder rigtigt!
Det ma ikke sidde skeevt! Apparatet kan
kun benyttes, hvis beskyttelseslaget
sidder rigtigt.

¢ Kniv
Til hakning af f. eks. krydderurter, lag,
frugt, gr@nt, ost og kad

Baeger (egnet til mikrobgalge)
d Af plast (volumen: max. 800 ml)

Betjening

—> Billede 2-6

/A Pas pa!

Hakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebgnner, peberrod eller sukker. Far

hakkearbejdet startes: Fjern alle harde dele
(ved kad f. eks. sener, brusk elle knogler).

Apparat og redskaber skal renggres

grundigt far ibrugtagning ferste gang.

m Traek hele ledningen ud.

m Stil baegeret pa en glat og ren
arbejdsflade.

m  Anbring veerktgjet i beegeret.

m  Kom de gnskede fgdevarer i beegeret,
overhold maleskalaen. =»> Billede 2-A

m Saet laget pa — det ma ikke sidde skaevt!

m Saet motorenheden pa og tryk den pa
plads. Apparatet kan kun starte, hvis de
enkelte del sidder rigtigt.

m Seet stikket i.



m Hold fast i baegeret med den ene hand
og tryk pa motorenheden med den
anden hand: Konstant drift til finhakning
eller intervaldrift til grovhakning af f.eks.
lag eller krydderurter.

=»> Billede 8

/\ Kvastelsesfare!

Traek netstikket ud, far du lgfter apparatet
eller tager laget af! Anvend aldrig apparatet,
hvis det star pa hovedet, og skil det aldrig
ad i den position.

Efter arbejdet da

Efter arbejdet

m  Treek stikket ud.
m Tag motorenheden og laget af.
m Fjern redskabet og tag fedevarerne ud.

Rengoring

A\ Risiko for elektrisk stad!
Dyp aldrig motorenheden i vand og saet den
aldrig i opvaskemaskinen.

A\ Kvastelsesfare!

Renggr aldrig knivene med de bare fingre.

Benyt altid en bgrste, nar de skal renggres.

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa

knivene.

m  Treek stikket ud.

m  Tor motorenheden af farst med en
fugtig klud og herefter med en ter klud.

m Szt redskab, beeger og lag i
opvaskemaskinen eller renggr det med
en bgrste under rindende vand.

Bemaerk: Ved rivning af f. eks. radkal
opstar der en rgd belaegning, som fiernes
med et par draber spiseolie. Rengar
baegeret straks efter hakning af lag eller
hvidlag.

Opbevaring = Billede 7
m Vikle kablet rundt om motorenheden.

Praktiske tips og opskrifter

Folgende tips kan vaere en hjeelp til at ggre
det nemmere at arbejde med apparatet og
forbedre resultatet. =» "Eksempler pa brug”
se side 33

For apparatet tages i brug:

— Skeer kad, ost, ra frugt eller grentsager i
ca. 1 cm store terninger.

— Vask krydderurter, fiern stilken og ter
dem tarre.

— Kol ost i kgleskabet.

— Skeer tort brad i stykker.

— Fjern brusk, knogler og sener fra kgdet.

— Baegeret skal veere fri for fedt og tart, for
aeggehvider slas i baegeret.

Malk-Shake

Ingredienser

— 300 ml kold maelk

— 100 g jordbeer eller anden frugt

— 1 pakke vanillesukker

— 2-3 spsk. vanilleis

Tilberedelse

m Kom alle ingredienserne i beegeret og
bland det i ca 30 sek. Skal serveres
med det samme.

Salatdressing

Ingredienser

— 200 g creme fraiche

— 200 g yoghurt

— 3 fed —hvidlagg

— 2-3 spsk ketchup

— 1 knivspids salt

— sukker

— 3-6 spsk eddike

Tilberedelse

m Kom alle ingredienserne i beegeret og
bland det hele i ca 20 sek.
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da Bortskaffelse

Honningkage med abler

Honning-able-blanding

Ingredienser

— 80 g skovhonning (5°C)

— 20 g eebleritern (10 mm)

Tilberedning

m Fyld det i baegeret, og blend det i
2 sekunder.

Kage:

- 3e&g

— 60gsmar

— 100 g hvedemel (type 405)

— 60 g malede valngdder

— 1 tsk. kanel

— 2 breve vaniljesukker

— 1 tsk. bagepulver

— 1e&ble

m Skil 2ggene.

m Pisk aeggehviderne stive.

m Pisk seggeblommerne med sukker,
og tilseet derefter det blade smar og
honning-able-blandingen.

m Bland mel, malede valngdder, kanel og
bagepulver i en separat skal. Tilsaet det
til de fugtige ingredienser, og rer rundt.
Rar forsigtigt de piskede seggehvider i
med en spatel.

m Laeg bagepapir i en firkantet kageform
(35 x 11 cm), og tilseet den forberedte
blanding.

m Skreel aeblet, og skeer det i skiver. Fordel
&bleskiverne pa kagen.

m Forvarm ovnen til 180°C, og bag kagen
i 30 minutter.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Eksempler pa brug da

Eksempler pa brug

Bemaerk: Tiderne i den efterfglgende tabel skal betragtes som vejledende, afhaengigt af
pafyldnings-meengde og finhedsgrad.

Maks. maengde Antal intervaller (]) | Tid / sekunder
5 zmec 4 2500 Fp 000

Persille 30g 5-15 (1)

Hvidlag, lag 150 g 5-10 (I)

Frugt / grent 200¢g 10-15 (1)

Mandler, 200 g 20-30 s
valngdder

Ost 150 g 20-30 s
Kad 200 g 15-25 s
Babymad 200 g 10-20 s
Pandekagedej 0,71 30-45s
Cocktail 0,81 20-30 s

Kortere teendingstid = Lille mangde, og / eller lille hakningsgrad

Langere teendingstid = Stor mangde, og / eller stor hakningsgrad
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no For din egen sikkerhet

For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne veiledningen for bruk, for a fa viktig
informasjon om sikkerhet og betjening for dette apparatet.
Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller
substanser. Ta vare pa bruksanvisningen. Dersom apparatet gis
videre til andre, ma bruksanvisningen leveres med.

Apparatet skal kun brukes innendgars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter hver bruk, nar det ikke er
under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres,
og ved feil. Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/
eller kunnskap, dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering
i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og
dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Barn ma ikke leke
med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres
av barn. Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Trekk

ut stgpselet fgr du lefter opp apparatet eller tar av dekslet. Vaer
forsiktig nar du bruker skarpe kniver, og nar du tammer bollen samt
ved rengjering. Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold

til angivelsene pa typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og
apparatet ikke viser tegn pa skade. Ledningen ma ikke trekkes
over skarpe kanter eller varme flater. Reparasjoner pa apparatet,
f.eks. utskifting av skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var
kundeservice, for a unnga at det oppstar farer.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

/\ Fare for personskader

/\ Fare for elektrisk stot

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ikke sett begeret pa
en varm flate. Forsiktig ved bearbeiding av varme veesker. Vaeskene
kan sprute ut ved bearbeiding. Ikke hold i apparatet med vate hender.
Det ma ikke holdes under rennende vann eller dyppes ned i vann.
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Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet no

Vent med & ta av motorenheten til de roterende delene har stanset
helt. Apparatet ma aldri ga pa tomgang. Apparatet ma aldri brukes nar
det star pa hodet eller skrus fra hverandre i denne stillingen.

/\ Fare for personskade pa grunn av skarpe kniver
Hold alltid i plasthandtaket pa knivene. Etter at apparatet er slatt av,

fortsetter det & ga en kort tid.
/\ Fare for skolding

Det ma maksimalt fylles pa 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Hjertelig tillykke med kjopet av det

nye apparatet fra Bosch. Videre
informasjoner om vare produkter finner
du pa var nettside.

Innhold
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En oversikt

=> Bilde 1

a Motorblokken
For inn- og utkopling av maskinen og for
a skifte driftstype.
S oo Varig drift ,
= Trykk motorenheten ned sﬁﬁﬁ’éjsff.
Intervalldrift (I) = Motorenheten trykkes
ned, holdes fast, slippes, trykkes ned,
holdes fast, slippes

b Beskyttelseslokk
For lukking av begeret og for a lase
fast verktgyet — pass pa at det sitter
skikkelig pa! Det ma ikke skrues skjevt
pa! Maskinen kan kun startes dersom
lokket er satt riktig pa!

¢ Kniv
For hakking av f.eks. urter, gk, frukt,
gregnnsaker, ost og kjatt

Beger (egnet for mikrobgalge)

d av kunststoff
(kapasitet: maks 800 ml)

Betjening
=> Bildene 2-6

/\ Obs!

Kutteren er ikke egnet for knusing av
kaffebgnner, nepe eller sukker. Far du
begynner med arbeidet, ma alle harde ting
fiernes som eksempelvis ved sener i kjgtt,
brusk eller knoker).

For forste gangs bruk méa apparatet og

verktgyet rengjares.

m Vikle ut kabelen helt.

m Sett begeret pa en glatt og ren
arbeidsflate.

m Sett verktgyet inn i begeret.

m Fyll matvarer i begeret. Ta hensyn til
maleskalaen. =» Bilde 2-A

m Sett pa beskyttelseslokket — ma ikke
pamonteres skjevt.

m Sett pa motorenheten, la den smekke
pa, motoren starter ikke dersom den
ikke er satt skikkelig pa.

m Stikk inn stgpselet.
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no Etter arbeidet

m Hold begeret fast med en hand,
med den andre handen trykker du
pamotorenheten:
Kontinuerlig drift for & finhakke, eller
intervalldrift for & grovhakke f.eks. lgk
eller urter.

=»> Bildene 8

/\ Fare for skade!

Trekk ut stapselet for du lgfter apparatet
eller vil ta av dekselet! Apparatet ma aldri
brukes nar det star pa hodet eller skrues fra
hverandre i denne stillingen!

Etter arbeidet

m  Trekk i stgpselet.

m Ta av motorenheten og
beskyttelseslokket.

m Ta ut verktgyet, ta deretter ut
matvarene.

Rengjoring

/\ Fare for stremstgt!
Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

/\ Fare for skade!

Knivene ma aldri holdes med handen under
vaskingen. Bruk bgrste. Bruk bgrste og ta
kun i kniven ved plasthandtaket.

/\ Fare for streamstot

Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann

eller vaskes i oppvaskmaskin.

m  Trekk i stgpselet.

m  Tork av motorenheten med en fuktig klut
og terk godt av den etterpa.

m Verktgy, beger og lokk kan vaskes i
oppvaskmaskin eller vaskes med en
bgrste under rennende vann.

Obs!

Knivene ma aldri holdes med handen under
vaskingen. Bruk bgrste. Bruk bgrste og ta
kun i kniven ved plasthandtaket.

Henvisning: Ved arbeid med f.eks.
redkal kan det oppsta misfarging av
kunststoffdelene. Dette kan fijernes med
noen draper matolje. Etter hakking av lgk
eller hvitlgk, ma begeret straks rengjeres.

36

For lagring = Bilde 7
m Vikle kabelen opp rundt motorenheten.

Praktiske tips og oppskrifter

Praktiske tips og oppskrifter For at arbeidet
med maskinen skal ga lett og resultatene
skal bli bedre, kan fglgende tips kanskje
hjelpe deg. = "Eksempler for anvendelse”
se side 38

For du setter igang maskinen:

— Skjeer kjett, ost, ra frukt eller grannsaker
i ca. 1 cm terninger fgr du begynner
med arbeidet,

— urter ma vaskes, stilken fjernes og
torkes godt av,

— ost ma farst avkjoles i kjgleskapet,

— skaer tort brgd i stykker,

— fjern brusk, knoker og sener fra kjottet,

— begeret ma veere fettfri og tarr for du
visper eggehvite.

Milk-Shake

Ingredienser

— 300 ml kald melk

— 100 g jordbeer eller annen frukt

— 1 pk. Vaniljesukker

— 2-3 SSvaniljeis

Tilberedning

m Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 30 sek. Serveres deretter
straks.

Salatdressing

Ingredienser

— 200 g sur flgte

— 200 g yoghurt

— 3 bater hvitlgk

— 2-3 SS ketchup

— litt salt

— sukker

— 3-6 SS eddik.

Tilberedning

m Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 20 sek.



Honningkake med epler

Blanding av honning/epler

Ingredienser

— 80 g skogshonning (5°C)

— 20 g epler skaret i terninger (10 mm)

Tilberedning

m Ha ingrediensene i begeret og miks dem
i 2 sekunder.

Kake:

- 3egg

— 60 gsmar

— 100 g hvetemel (type 405)

— 60 g malte valngtter

— 1tskanel

— 2 pk vaniljesukker

— 1 ts bakepulver

- 1eple

m Skill eggene.

m Stivpisk eggehviten.

m Pisk eggeplomme og sukker, tilsett
deretter det myke smgret og honning/
eple-blandingen.

m Bland mel, malte valngtter, kanel og
bakepulver i en separat bolle. Tilsett de
fuktige ingrediensene og rgr dem inn.
Skjeer den stive eggehviten forsiktig inn
med en slikkepott.

m Legg bakepapir i en firkantet kakeform
(35 x 11 cm) og fyll pa den forberedte
blandingen.

m Eplet skrelles og skjeeres i skiver. Fordel
epleskivene pa kaken.

m Forvarm stekeovnen til 180 °C og bak
kaken i 30 minutter.

Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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no Eksempler for anvendelse

Eksempler for anvendelse

Henvisning: Tidene som er angitt i tabell nedenfor er veiledende alt etter mengde og
finhetsgrad.

Type mat Hoyeste mengde Antall Intervaller (1) | Tid / sekunder
s 2sec $_>“.

Persille 30g 5-15 (1)

Hvitlgk / lok 150 g 5-10 (1)

Frukt/grennsaker 200 g 10-15 (1)

Mandler, valngtter 200 g 20-30 s
Ost 150 g 20-30's
Kjott 200 g 15-25 s
Babykost 200 g 10-20 s
Pannekakedeig 0,71 30-45s
Cocktall 0,81 20-30 s

Kortere driftstid = mindre mengder og / eller mindre finhetsgrad

Lengre driftstid = sterre mengder og / eller storre finhetsgrad
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For din sakerhet sv

For din sakerhet

Las noga igenom bruksanvisningen innan du anvander
apparaten. Den innehaller viktiga sakerhetsforeskrifter och
anvandningstips.

Apparaten ar bara avsedd for privata hushall och normal
hemanvandning. Anvand apparaten bara for bearbetningsmangder
och bearbetningstider som normalt forekommer i ett hushall.
Apparaten ar lamplig bara for finférdelning resp. blandning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. Forvara bruksanvisningen noga. Lamna 6ver
bruksanvisningen om du 6verlater apparaten till nagon annan.
Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Allmanna sakerhetsforeskrifter

/\ Risk for elektrisk stot

Ta alltid ut natkabeln ur eluttaget efter varje anvandning, nar du

inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppsta. Apparaten far anvandas av
personer med reducerade fysiska, sensoriska eller mentala formagor
eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under uppsikt
eller om de har undervisats om saker anvandning av apparaten

och har forstatt riskerna med anvandningen. Lat inte barn anvanda
apparaten. Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for barn. Lat
inte barn leka med enheten. Rengdéring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som rér
sig under anvandningen maste du forst stanga av apparaten och ta
ut natkabeln ur eluttaget. Ta ut natstickkontakten innan du lyfter upp
apparaten eller tar av locket. Var forsiktig nar du hanterar de vassa
skarknivarna, nar du tdmmer skalen och vid rengéring. Apparaten
far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten.
Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oskadade. Dra inte
natkabeln over vassa kanter eller heta ytor. Reparation av apparaten,
t.ex. om natkabeln har skadats och maste bytas, far bara utféras av
var kundtjanst sa att risksituationer forhindras.

Sakerhetsforeskrifter for apparaten

/\ Risk for personskador

A\ Risk for elektrisk stot

Anvand apparaten bara med originaltillbehér. Stall aldrig bagaren pa
ett hett underlag. Var forsiktig nar du bearbetar heta vatskor. Vatskor
kan stanka nar de bearbetas.
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sV Sakerhetsforeskrifter for apparaten

Ta inte i produkten med vata hander, hall den inte under rinnande
vatten och sank inte ned den i vatskor. Ta inte av motorenheten forran
de roterande delarna star stilla. Lat aldrig apparaten ga tom. Anvand
aldrig apparaten upp och ned och ta inte isar den i denna stallning.

/\ Risk for personskador pa grund av vassa knivar
Fatta kniven bara i plasthandtaget. Efter avstangningen fortsatter

apparaten att ga en kort stund.
/\ Risk for skallskador

Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en

produkt fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.

Innehall
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Oversiktsbilderna

=> Bild 1

a Motordel

Anvands for att starta / stoppa
minihackaren och olika arbetssatt
S— o kontinuerlig drift =

Tryck motordelen nedat

éﬁai’s_?fg. intervallage (1)

= Tryck motordelen nedat och hall fast
den i det Iaget; slapp sedan motordelen.
Upprepa.
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b Skyddslock
Anvands som lock dver bagaren och for
att lasa fast redskapen — kontrollera att
resp. redskap sitter fast ordentligt och
att locket sitter ratt. Minihackaren gar
inte att starta forran skyddslocket sitter
fast pa ratt satt.

¢ Kniv
For att finférdela t.ex. kryddor, 16k, frukt,
gronsaker, ost och kott; for att finfordela
och blanda samman 6rtsaser som t.ex.
pesto, gravlaxsas, tapenade, guacamole
och olika dipsaser; for att finférdela
och puréa gronsakssoppor; for att mixa
frukt- och barsaser.

Bagare (kan anvdndas i mikrovagsugn)

d plastbagare
(rymmer max. 8 dI)

Montering och start

— Bild 2-6
/\ Obs!

Anvand inte minihackaren for att finférdela

kaffebdnor, rattika och socker. Ta forst bort

alla harda delar (t.ex. senor, brosk och

ben fran koétt och fisk). Anvand alltid Ice

Crushkniven for att bearbeta djupfryst.

m Borja med att rulla ut natsladden helt
och hallet.

m Stall bagaren pa plan, ren yta.

m Satt redskapet i bagaren.

m Lagg livsmedlet i bagaren. Observera
mattangivelserna. =»> Bild 2-A

m  Satt pa skyddslocket och kontrollera att
det sitter fast pa ratt satt.



m Satt motordelen pa bagaren och vrid
fast den. Minihackaren startar inte forran
motordelen sitter fast pa ratt satt.

m Satt stickkontakten i ett vagguttag.

m Hall ordentlig i bAgaren med ena
handen.

Kontinuerlig kdrning for finférdelning
eller intervallkdrning for grovhackling av
t.ex. |6k eller orter.

=> Bild 8

A\ Var forsiktig sa att du inte skadar dig!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan

du lyfter produkten eller vill lossa 6verdelen!

Vand aldrig upp och ned pa produkten nar

den ar igang eller nar du ska ta isar den!

Efter arbetet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa motordelen fran bagaren och ta
av skyddslocket.

m Ta ut redskapet och darefter livsmedIet.

Rengoring

A\ Risk for elektriska stotar!
Doppa aldrig motordelen i vatten. Rengor
den aldrig i diskmaskin.

A\ Var forsiktig sa att du inte skadar dig!
Ta aldrig i kniven med handerna. Anvand en
borste. Ta alltid kniven i plasthand-taget.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

m Redskapen, bagaren och
skyddslocketkan rengdras i diskmaskin
eller under rinnande vatten med en
borste.

Obs!

Plastdetaljer kan missfargas nar t.ex.
rodkal bearbetas men denna missfargning
férsvinner om du gnuggar den med lite
matolja. Rengdr bagaren genast efter det
att 16k resp. vitlok bearbetats.

Forvaring = Bild 7
m Linda sladden runt motordelen.

Efter arbetet sv

Praktiska tips och recept

Arbetet med minihackaren gar

|attare och resulta-tet blir battre

om du féljer nedanstaende tips.

=> "Anvéndningsexempel” se sidan 42

Innan resp. livsmedel bearbetas:

— kott, ost, farsk frukt och farska
gronsaker skares i ca 1 cm stora
tarningar

— skolj farska ortkryddor, ta bort stjalkar
och torka darefter rtkryddorna

— lat ost forst svalna i kylskapet

— skar torkat brod i bitar

— ta bort ben, brosk och senor fran kott
och fisk

— kontrollera att bagaren ar ren fran fett
och helt torr om du ska vispa aggvita.

Mj6lkshake

Ingredienser

— 300 ml kall mjolk

— 100 g jordgubbar eller annan frukt

— Y2 tsk vaniljsocker

— 2-3 msk vaniljglass

Sa gor man

Lagg alla ingredienser i bagaren och mixa
ca. 30 sekunder. Servera genast.

Salladsdressing

Ingredienser

— 200 g sur gradde

— 200 g yoghurt,

— 3 vitloksklyftor

— 2-3 msk ketchup

— 1 krm salt

— socker

— 3-6 msk vinager

Sa gor man

m L&gg alla ingredienser i bagaren och
mixa ca. 20 sekunder.

Honungskaka med applen

Honungs-/appelblandning:
Ingredienser

— 80 g skogshonung (5°C)

— 20 g applen i tarningar (10 mm)
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sv Avfallshantering

Tillagning

m Hall ingredienserna i bagaren och mixa i
2 sekunder.

Kaka:

- 3agg

— 60 g smor

— 100 g vetem|dl (typ 405)

— 60 g malda valnétter

— 1 tsk kanel

— 2 paket vanillinsocker

— 1 tsk bakpulver

— 1apple

m Separera aggen.

m Vispa aggvitorna till hart skum.

m Vispa aggulorna tillsammans med
vanillinsockret och tillsatt sedan
det mjuka smoret och honungs-/
appelblandningen.

m Blanda mjél, malda valnétter, kanel
och bakpulver i en separat skal. Tillsatt
det till de fuktiga ingredienserna och
ror ned det. Blanda férsiktigt ned
aggviteskummet med en spatel.

m Lagg bakplatspapper i en brédform
(35 x 11 cm) och hall i den férberedda
blandningen.

m Skala applet och skar det i skivor.
Fordela appelskivorna éver kakan.

m FoOrvarm ugnen till 180 °C och gradda
kakan i 30 minuter.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgdrs av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.

Anvandningsexempel

Obs: De tider som anges i tabellen nedan ar riktvarden och beror pad mangd samt hur fint

resp. livsmedel ska bearbetas.

Livsmedel Max. mangd
Persilja 30g
Vitlok, gul 16k 150 g
Frukt / gronsaker 200 g
Mandel, 2009
valnétter

Ost 150 g
Kott 200 g
Babymat 200g
Pannkakssmet 0,71
Cocktall 0,81

Antal intervaller (I) | Tid i sekunder

2sec
= 2sec fE 2sec
F — Famoee

Fp 000

5-15 (1)
5-10 (1)
10-15 ()

20-30 s

20-30 s
15-25 s
10-20 s
30-45s
20-30 s

Kort bearbetningstid = sma mangder och / eller inte alltfor finfordelat
Lang bearbetningstid = stora mangder och / eller mycket finfordelat




Turvallisuusasiaa fi

Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttda. Siina on
tarkeita laitteen turvallisuutta ja kayttoa koskevia ohjeita.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan. Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja
sekoittamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden
kasittelyyn. Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttoohje
laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enintaan

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Siahkoiskun vaara

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa. Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta
valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat
henkilot voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan
vastaava henkild valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen
turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset eivat
saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten
ulottuvilta. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa. Katkaise laitteesta virta ja irrota
laite verkkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka
likkuvat laitteen ollessa toiminnassa. Irrota verkkopistoke ennen kuin
nostat laitetta tai poistat kannen. Muista olla varovainen, kun kasittelet
teravia leikkuuteria, tyhjennat kulhoa ja puhdistat laitetta. Kytke laite ja
kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen tietojen mukaisessa
sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat
eivat vaurioita liitantajohtoa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

/\ Loukkaantumisvaara

/\ Siahkoiskun vaara )
Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia varusteita. Ala
aseta kulhoa kuumalle alustalle. Varo, kun kasittelet kuumia nesteita.
Ne voivat roiskua tyoskentelyn aikana. Ala kayta laitetta marilla kasilla
alaka pese sita juoksevan veden alla tai upota sita nesteisiin.
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fi Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Irrota moottoriyksikko vasta, kun pyorivat osat ovat pysahtyneet.
Ala kayta laitetta tyhjana. Ala koskaan kayta laitetta sen ollessa
ylésalaisin tai pura sita osiin tdssa asennossa.

/\ Varo terivia terii — loukkaantumisvaara
Tartu teriin vain muovikahvasta. Laite kay viela jonkin aikaa

pysayttamisen jalkeen.
/\ Palovamman vaara

Tayta laitteeseen enintaan 0,5 litraa kuumaa tai kuohuvaa nestetta.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch. Uusi
hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Liséatietoja tuotteistamme
16ydat internetsivuiltamme.

Sisalto
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Kaanna esiin kuvasivut.

=> Kuva 1

a Moottoriosa
Tasta laite kytketaan toimintaan ja pois
toiminnasta ja valitaan toimintatapa.
&— «. Yhtdjaksoinen toiminta = paina
moottoriosa alas
B ﬁ;ﬁ’;_zsfg_ intervallitoiminta (I) = paina
moottoriosa alas, pida kiinni, paasta irti,
paina alas, pida kiinni, paasta irti

b Suojakansi
Kannella suljetaan kulho ja lukitaan
tydvaline — varmista etté kansi on
oikein paikoillaan! Kansi ei saa menna
vinoon! Laitteen voi kdynnistaa vain, kun
suojakansi on oikein paikoillaan.
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c Tera
Hienontaa esim. yrtit, sipulit, marjat /
hedelmat, vihannekset, juuston ja lihan
Kulho (mikrokadytt66n soveltuva)
d Muovikulho
(vetoisuus max. 800 ml)

Kayttd

=»> Kuvat 2-6

A Huom.!

Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen,
retikoiden tai sokerin hienontamiseen. Poista
ennen hienontamista kaikki kovat ainesosat
(poista esim. lihasta janteet, rusto tai luut).

Puhdista laite ja tyovalineet ennen

ensimmaista kayttokertaa.

m Kelaa litdntjohto kokonaan auki.

m Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
ty6tasolle.

m Pane ty6valine paikoilleen kulhoon.

m Tayta elintarvikkeet kulhoon. Tarkkaile
mitta-asteikkoa. =» Kuva 2-A

m Aseta suojakansi paikoilleen — varo ettei
se mene vinoon!

m Aseta moottoriosa paikoilleen niin, etta
se napsahtaa kiinni. Laite ei kaynnisty,
jos moottoriosa ei lukkiudu kunnolla.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Pida toisella k&della kiinni kulhosta ja
paina toisella kadella moottoriosasta:
Yhtéjaksoinen toiminta hienontamiseen
tai intervallitoiminta esim. sipulin tai
yrttien karkeaan pilkkomiseen.



=»> Kuva 8

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin
nostat laitetta tai irrotat kannen! Al kayta

laitetta sen ollessa yl6salaisin tai pura sita
osiin tssa asennossa!

Kayton jalkeen

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota moottoriosa ja suojakansi.

m Poista tyévaline ja ota sitten
elintarvikkeet pois kulhosta.

Puhdistus

/A Sihkéiskun vaaral
Ala upota moottoriosaa veteen tai pese sita
astianpesukoneessa.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala pese teria kasin, vaan kayta harjaa.

Kayta pesemiseen harjaa. Tartu terdan vain

muovikahvasta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m Pese tydvaline, kulho ja suojakansi
astianpesukoneessa tai harjalla
juoksevan veden alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista lahtee
varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi muu-
tamalla tipalla ruokadljya. Puhdista kulho
heti sipulien tai valkosipulien hienontamisen
jalkeen.

Sailytysohje =» Kuva 7

m  Kierra litdntajohto moottoriosan ympairrille.

Kaytannollisia vinkkeja ja
ruokaohjeita

Seuraavista vinkeista saattaa olla apua, jotta
tydskentely laitteella onnistuu helpommin ja

lopputulokset olisivat parhaita mahdollisia.
= "Kéyttbohjeita” katso sivu 46

Ennen laitteen kayttoa:

— Paloittele liha, juusto, raa'at hedelmat
tai kasvikset ennen hienontamista noin
sentin kokoisiksi paloiksi.

Kayton jalkeen fi

— Pese yrtit, poista varret ja kuivaa hieman
yriteja.

— Anna juuston jadhtya jadkaapissa.

— Paloittele kuiva leipa.

— Poista lihasta rusto, luut ja janteet.

— Tarkista ennen valkuaisvaahdon
vatkaamista, ettad kulho on kuiva ja ettei
siina ole yhtaan rasvaa.

Maitopirtel6

Ainekset

— 3 dl kylmaa maitoa

— 100 g mansikoita tai muita marjoja

— 1 tl vaniljasokeria

— 2-3rkl vaniljajaateloa

Valmistus

m Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 30 sekuntia. Tarjoile heti.

Salaattikastike

Ainekset

— 200 g kermaviilia

— 200 g luonnonjogurttia

— 3 valkosipulin kyntta

— 2-3 rkl ketsuppia

— ripaus suolaa

— sokeria

— 3-6 rkl etikkaa

Valmistus

m Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 20 sekuntia.

Omena-hunajakakku

Omena-hunajaseos:

Ainekset

— 80 g metséhunajaa (5°C)

— 20 g omenaa kuutioina (10 mm)

Valmistus

m Laita ainekset kulhoon ja sekoita
2 sekuntia.

Kakku:

— 3 kananmunaa

— 60 g voita

— 100 g vaaleita jauhoja (405)

— 60 g rouhittuja saksanpahkinéita
— 1t kanelia

— 2 pussia (=4 tl) vaniljasokeria

— 1 tlleivinjauhetta

— 1omena

m Erottele keltuaiset ja valkuaiset.

45



fi Jatehuolto
= Vatkaa valkuainen kovaksi vaahqusi_. ~Jatehuolto
m Vatkaa keltuainen sokerin kanssa ja lisda Havita pakkaus Vmparistévstaval-
sitten pehmyt voi ja hunaja-omenaseos. lisesti 'FI)'émén Ia?/ttezn merykinté
m Sekoita jauhot, rouhitut saksanpahkinat, — erusiuu Kavtettvia sahkd- ia
kaneli ja leivinjauhe erillisessa kulhossa. P | Kayley) J .
Lis&4 ne kosteiden ainesten joukkoon ja elektroniikkalaitteita (waste electrical
sekoita. Kaantele valkuainen varovasti and electron!c quleent ~ WEEE)
joukkoon lastalla koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
s Vuoraa Ieipévuoka (35 x 11 cm) Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
leivinpaperilla ja kaada taikina vuokaan. Ia'l'ttelden palaut.us- Ja klerratys-s:aan-
m  Kuori omena ja leikkaa se viipaleiksi. npkset kc?lfo EU:n alueella. Tlet.c').Ja"
Levitd omenaviipaleet taikinan paalle. oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
= Lammita uuni 180°C:seen ja paista tai kunnalliselta jateneuvojalta.
kakkua 30 minuuttia.
Takuu
Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.
Oikeus muutoksiin pidatetaan.
Kayttoohjeita

Ohje: Seuraavassa taulukossa ilmoitetut kayttdajat ovat ohjearvoja, joihin vaikuttavat
tayttdémaara ja hienonnusastekayttdaika

Kaynnistyskertoja (1)

26
= 2sec tE 2sec
V .

Persilja 30g 5-15 (1)
Valkosipuli, sipulit 150 g 5-10 (I)
Hedelmat / marjat/ 200 g 10-15 (1)
vihannekset

Mantelit, 200 g

saksanpah-kinat

Juusto 150 g

Liha 200 g

Vauvanruoka 200 g

Lettutaikina 0,71

Juomat 0,81

Kayttoaika / sekuntia

T c0e

20-30 s

20-30s
15-25s
10-20 s
30-45 s
20-30s

lyhyempi kayttoaika = pienet maarat, ja / tai karkeampi lopputulos

pitempi kayttoaika = isot maarat ja / tai hienompi lopputulos
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Observaciones para su seguridad es

Observaciones para su seguridad

Leer las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades de elaboracion ni
los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico. Este
aparato solo es adecuado para picar y mezclar alimentos. Se prohibe
Su uso para procesar otros tipos de sustancias o productos. Guardar
las instrucciones de uso. En caso de entregar el aparato a otra
persona, acompafarlo siempre de las correspondientes instrucciones
de uso. Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del
mar.

Advertencias de seguridad de caracter general

A Peligro de descarga eléctrica

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia. Este aparato
puede ser manejado por personas con facultades fisicas, sensoriales
o mentales disminuidas, o bien con falta de experiencia y/o de
conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Este aparato no debera ser usado por nifios.
Mantener a los nifios alejados del aparato y de su cable de conexion
a la red eléctrica. No dejar que los nifios jueguen con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no deben

ser realizados por niflos. Antes de cambiar accesorios o piezas

gue se muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato y
desconectarlo de la red eléctrica. Desconecte el cable de conexion
de la toma de corriente antes de levantar el aparato o retirar la tapa.
Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al
vaciar y limpiar el recipiente de mezcla. Conectar y usar el aparato
unicamente de acuerdo con las indicaciones especificadas en la
placa de caracteristicas del modelo. No utilizar el aparato en caso
de que el cable de conexion o el propio aparato presenten dafios
visibles. No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima
de bordes cortantes o superficies calientes. Las reparaciones en el
aparato, como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion
dafado, deben ser realizadas s6lo por nuestro servicio de asistencia
técnica para evitar peligros.
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es Advertencias de seguridad para este aparato

Advertencias de seguridad para este aparato

/\ Peligro de lesiones

A Peligro de descarga eléctrica

Hacer funcionar el aparato sélo con accesorios originales del
fabricante. No colocar el vaso del aparato sobre una base caliente.
Prestar atencién al elaborar alimentos o liquidos calientes con el
aparato. jLos liquidos pueden salpicar! No tocar o manipular nunca
del aparato con las manos humedas, no colocarlo debajo del chorro
de agua del grifo ni sumergirlo en liquidos. No retirar la unidad motriz
hasta que las piezas giratorias se hayan parado. No hacer funcionar
nunca el aparato en vacio. No usar nunca el aparato en posicion
invertida ni tratar de desmontarlo en dicha posicion.

A Peligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes
Sujetar las cuchillas sélo por la pieza de plastico. El aparato continua
funcionando unos instantes tras su desconexion.

A Peligro de quemadura

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido caliente o espumoso en la
batidora.

Enhorabuena por la compra de su Vista genera| del aparato
nuevo aparato de la casa Bosch. Mas

informaciones sobre nuestros productos > Fig. 1

las podra hallar en nuestra paginaweb. @ Unidad de accionamiento
Para conectar y desconectar el aparato,
asi como modificar la modalidad de

Contenido funcionamiento.

Observaciones para su seguridad............ 47 T Funmonamlento cont_lnuo .
= presionar la unidad de accionameinto

Advertencias de seguridad de caracter . i . ;

general 47 hacia abajo Funcionamiento
...................................................... o ae = .

Advertencias de seguridad para este *—3. sz, @ '!“e""a!OS (0 presionar

=] 0T T (o TS 48 la unidad de accionamiento hacia bajo,

Vista general del aparato 48 sujetarla en dicha posicion, soltarla,

Manejo del aparato. ... 49 sujetarla, presionar hacia abajo,

Tras concluir el trabajo ...........ccccceeverenee. 49 b _sI_UJetarIa, tsol:arla

Limpieza del aparato.........ccocceveviiieennnenn. 49 apa protectora . .

Consejos practicos y recetas 50 Para cubrir el vaso y fijar los accesorios

Eliminacién ... 51 empleados — jprestar atencion al

EIMINACION v o asiento correcto de la tapal {No

Ejemplos”b'l.‘é;:.t.i'(.:gs. .................................... 3 ladearla! El aparato sélo se pone en

marcha estando la tapa protectora
correctamente colocada.
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¢ Cuchilla
Para picar, por ejemplo, cebollas,
hierbas aromaticas, frutas, verduras,
quesos y carne

Vaso (apropiado para microondas)
d de plastico
(max. capacidad admisible: 800 ml)

Manejo del aparato es

= Fig. 8

/\ iPeligro de lesiones!

Extraer el enchufe del aparato de la toma
de corriente antes de levantar el aparato o
retirar la tapa. No usar nunca el aparato en
posicién invertida ni tratar de desarmarlo en
dicha posicion.

Manejo del aparato

= Fig. 2-6

/\ iAtencion!

No utilizar la picadora para moler café o
azucar, o picar rabanos. Antes de elaborar
los alimentos, deberan eliminarse de éstos
todos los elementos duros (en la carne, por
ejemplo, tendones, cartilagos o huesos).

Limpiar el aparato y los accesorios a fondo

antes de la puesta en marcha inicial.

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m Colocar el vaso sobre una base lisa
y limpia.

m Montar el accesorio en el vaso.

m Incorporar los alimentos en el vaso.
Téngase presente a este respecto la
escala de medicion. =» Fig. 2-A

m Colocar la tapa protectora sobre el
vaso, prestando atencién a no ladearla.

m Montar la unidad de accionamiento en
el vaso, haciéndola encajar. El aparato
no se pone en marcha si la unidad
de accionamiento no ha encajado
correctamente en su sitio.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Sujetar el vaso con una manoy
presionar con la otra sobre la unidad de
accionamiento:

Funcionamiento continuo para moler
o funcionamiento intermitente para
picar, por ejemplo, cebollas o hierbas
aromaticas.

Tras concluir el trabajo

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la unidad de accionamiento y la
tapa protectora del vaso

m Extraer el accesorio empleado vy,
continuacion, el alimento elaborado.

Limpieza del aparato

A Peligro de descargas eléctricas!
iNo sumergir nunca la unidad de a
ccionamiento en el agua ni lavarla en
ellavavajillas!

/\ iPeligro de lesiones!

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas

con las manos, sino utilizar siempre un

cepillo. Utilizar siempre un cepillo. Sujetar
las cuchillas siempre por la pieza de plastico.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo de la unidad de
accionamiento con un pafio humedo,
secandola.

m Lavar los accesorios, el vaso y la tapa
protectora en el lavavajillas o con un
cepillo bajo el grifo de agua.

jAtencion!

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas

con las manos, sino utilizar siempre un

cepillo. Utilizar siempre un cepillo. Sujetar
las cuchillas siempre por la pieza de plastico.

Advertencia: Al picar zanahorias, lombardas
o productos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con
un pano. Limpiar el vaso inmediatamente
después de picar cebollas o ajos.
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es Consejos practicos y recetas

Guardar la maquina = Fig. 7

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente y enrollarlo en torno al
cuerpo de la unidad de accionamiento.

Consejos practicos

y recetas

Los siguientes consejos practicos y recetas

pueden contribuir a facilitar el trabajo con el

aparato y obtener mejores resultados con el
mismo. =» «Ejemplos practicos» véase la

pagina 52

Antes de usar el aparato:

— Cortar la carne, el queso, la fruta cruda
o verdura en dados de 1 cm aprox.,
antes de proceder a su elaboracion.

— Lavar las hierbas aromaticas, quitar
los tallos de las mismas y secarlas
brevemente.

— Refrigerar el queso en el frigorifico.

— Cortar el pan seco en tiras.

— Retirar los tendones, cartilagos
y huesos de la carne.

— Elvaso tiene que estar libre de grasa
y seco antes de batir en el mismo las
claras de huevo.

Batido

Ingredientes

— 300 ml de leche fria

— 100 gramos de fresas o cualquier otro
tipo de fruta

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 2-3 cucharadas soperas de helado de
vainilla

Elaboracion

m Poner todos los ingredientes en el vaso
y batir durante aprox. 30 segundos.
Servir inmediatamente.

Aderezo para ensalada
Ingredientes

— 200 gramos de nata liquida

— 200 gramos de yogur

— 3 dientes de ajo

— 2-3 cucharadas soperas de ketchup
— una pizca de sal

— una pizca de azucar

— 3-6 cucharadas soperas de vinagre

Elaboracién
m Poner todos los ingredientes en el vaso
y batir durante 20 segundos.

Bizcocho de miel con manzanas

Mezcla de miel y manzana

Ingredientes

— 80 g de miel silvestre (5°C)

— 20 g de manzanas cortadas en dados
(10 mm)

Elaboracion

m Poner los ingredientes en el vaso y
mezclarlos 2 segundos.

Bizcocho:

— 3 huevos

— 60 g de mantequilla

— 100 g de harina blanca (tipo 405)

— 60 g de nuez molida

— 1 cucharadita de canela

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla

— 1 cucharadita de levadura en polvo

1 manzana

Separar las yemas de las claras.

Batir la clara de huevo a punto de nieve.

Batir las yemas junto con el azucary

afiadir la mantequilla blanda y la mezcla

de miel y manzana.

m  Mezclar la harina, la nuez molida, la
canela y la levadura en polvo en un
recipiente separado. Mezclarlos con
los ingredientes humedos. Con una
espatula, incorporar cuidadosamente
las claras batidas a punto de nieve.

m Forrar un molde para pan (35 x 11 cm)
con papel de horno e introducir la
mezcla recién preparada.

m Pelar la manzana, cortarla en rodajas y
distribuirlas sobre el bizcocho.

m Precalentar el horno a 180°C y hornear
el bizcocho durante 30 minutos.



Eliminacion es

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociaciéon Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Ejemplos practicos

Ejemplos practicos

Advertencia: Los tiempos sefialados en las tablas y cuadros siguientes soélo son valores
orientativos, en funcién de las cantidades y grado de picado.

Alimentos Maxima cantidad | N° de intervalos (I) | Duracién / Segundos
admisible s ﬁ’,“ﬁ»;ﬁeﬁ. S

Perejil 30g 5-15 (1)

Ajos, cebollas 150 g 5-10 (1)

Frutas / Verduras 200 g 10-15 (1)

Almendras, nueces 200 g 20-30s

Queso 150 g 20-30 s

Carne 200 g 15-25 s

Alimentos para 200 g 10-20 s

bebés

Masa para crépes 0,71 3045 s

Cocteles 0,81 20-30 s

Tiempos de conexion mas cortos = Menores cantidades de alimentos y / o
menor grado de picado

Tiempos de conexion mas prolongados = Mayores cantidades de alimentos y / o
mayor grado de picado
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Para sua seguranga pt

Para sua seguranga

Leia atentamente estas instrugoes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagées de segurancga e de
servigo.

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso doméstico. O aparelho é
apenas adequado para triturar ou misturar alimentos. O aparelho
nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou
substancias. Guardar as instrugdes de servigo. Entregar estas
instrucdes de servico sempre que o aparelho for cedido a terceiros.
Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagcdes gerais de seguranga

A Perigo de choque elétrico

Desligar o aparelho da corrente apos cada utilizagao, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia. Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta
de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou
informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura
e instruidas sobre os perigos inerentes. A utilizacdo deste aparelho
nao € permitida a criangas. Manter o aparelho e o respetivo cabo de
alimentacgao fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criancas ndo podem efetuar a limpeza

e manutengao do aparelho. Antes de se trocar pegas acessorias ou
opcionais que se movimentam durante o funcionamento, tem de se
desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente. Desligue a ficha da
tomada antes de levantar o aparelho ou retirar a tampa. Cuidado ao
manusear laminas de corte afiadas e ao esvaziar as tigelas, bem
como ao limpar. Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as
indicagdes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente
se 0 cabo de alimentagao e o proprio aparelho n&o apresentarem
quaisquer danos. N&o deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes. Reparag¢des no aparelho como,
p. ex., a substituicao de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelos nossos Servigos de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situacdes de perigo.
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Indicagoes de seguranca para este aparelho

/\ Perigo de ferimentos
A Perigo de choque elétrico

O aparelho s6 deve funcionar com acessorios originais. Nao colocar
0 copo sobre uma superficie quente. Devera ter cuidado ao preparar
liquidos quentes. Pode haver salpicos durante a preparagao. Nao
segurar o aparelho com as maos molhadas nem o manter debaixo de
agua corrente ou mergulhar em liquido. Remover o bloco do motor
apenas quando as pecas em rotagao tiverem parado. Nunca deixar o
aparelho a funcionar em vazio. Nunca utilizar o aparelho de cabeca
para baixo nem com os componentes desmontados.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada
Segurar as laminas sempre pelo seu cabo de plastico. Depois de
desligado, o aparelho ainda funciona por inércia durante um breve

periodo.
/\ Perigo de queimaduras

Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos quentes ou que

desenvolvam espuma.

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da Marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagoes sobre os
nossos produtos.
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Panoramica do aparelho

= Fig. 1

a Unidade do motor
Para ligar e desligar o aparelho e
alteraros tipos de funcionamento
&—» « Funcionamento continuo
= pressionar a unidade do motor
para ngixo
L3 g X
intervalos (l)
= pressionar a unidade do motor para
baixo, manté-la nessa posicéao, libertala,
pressiona-la para baixo, manté-la nessa
posicéo, liberta-la

b Tampa de proteccéao
Para fechar o copo e travar o acessorio —
ter em atencao o encaixe correcto!
Nao emperrar a unidade! O aparelho
s6 pode funcionar, se a tampa de
proteccéo estiver correctamente
encaixada.

Funcionamento por



¢ Lamina
Para picar, p. ex. ervas aromaticas,
cebolas, frutos, legumes, queijo e carne
Copo (préprio para micro-ondas)
d em plastico
(capacidade max. 800 ml)

Utilizacao

=> Fig. 2-6

A Atencéo!!

O picador néo ¢é indicado para moer café

em grao, triturar rabanos ou agucar. Antes

da utilizagdo, eliminar todas as partes
rijas (no caso de carne, p. ex., nervos,
cartilagens ou 0ssos).

m Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

m Colocar o copo sobre uma superficie
lisa e limpa.

m Aplicar os acessorios no copo.

m Colocar os alimentos no copo. Observar
a escala de medigéo. =» Fig. 2-A

m Colocar a tampa de protecgdo — ndo a
deixar emperrar!

m  Montar a unidade do motor e proceder
ao seu encaixe.

m O aparelho ndo arranca se o encaixe
nao for perfeito.

m Ligar a ficha a tomada.

m Segurar o copo com uma das maos e,
com a outra mao, exercer pressao na
unidade do motor:

Operagéao continua para triturar
finamente ou operagao intervalada para
picar grosseiramente, p.ex. cebola ou
ervas.

= Fig. 8

/\ Perigo de ferimentos!

Desligar a ficha da tomada, antes de

levantar o aparelho ou de retirar a tampa

do mesmo! Nunca utilizar o aparelho de
cabega para baixo nem com os componen-
tes desmontados!

Utilizagao pt

Depois do trabalho

m Desligar a ficha da tomada.

m Desmontar a unidade do motor e a
tampa de protecgéo.

m Desmontar os acessorios e retirar os
alimentos.

Limpeza
A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar a unidade do motor em
agua nem a lavar na maquina de lavar loiga.

/\ Perigo de ferimentos!

Nunca segurar as laminas com as méos

sem qualquer protecgao. Utilizar uma

escova. Utilizar uma escova e segurar

sempre as laminas pelo cabo de plastico.

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar a unidade do motor com um pano
hdmido e, de seguida, seca-la bem.

m Lavar os acessorios, o copo € a tampa
de protecgédo na maquina de lavar loiga
ou sob agua corrente com uma escova.

Nota: Na preparacéo, p. ex., de couve roxa,
podem surgir manchas nos acessorios de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar. Depois de
terem sido cortadas cebolas ou alhos, lavar
imediatamente o copo.

Para guardar = Fig. 7
m Enrolar o cabo em volta da unidade de
motor.
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pt Conselhos praticos e receitas

Conselhos praticos
e receitas

Para que seja facil trabalhar com o

aparelho e os resultados sejam os

melhores, devera seguir os seguintes

conselhos. =» “Exemplos de utilizagéo” ver

pagina 57

Antes da utilizagao do aparelho:

— Cortar carne, queijo, fruta crua ou
legumes em cubos de ca. de 1 cm.

— Lavar as ervas aromaticas, retirar-lhe os
talos e deixa-las secar um pouco.

— Deixar o queijo arrefecer um pouco
dentro do frigorifico.

— Cortar o pdo seco em pedacos.

— Retirar da carne, as cartilagens, os
0SS0S € 0 Nervos.

— O copo nao deve estar engordurado e
deve estar seco antes de se baterem as
claras em castelo.

Batido de leite

Ingredientes

— 300 ml de leite

— 100 g de morangos ou outro
tipo de fruta

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha

Preparacao

m Deitar todos os ingredientes no copo e
misturar durante ca. de 30 segundos.
Servir imediatamente.

Tempero para saladas

Ingredientes

— 200 g de natas azedas

— 200 g de iogurte

— 3 dentes de alho

— 2-3 colheres de sopa de ketchup

— pitadas de sal e de agucar

— 3-6 colheres de sopa de vinagre

Preparagao

m Colocar todos os ingredientes no copo e
misturar durante ca. de 20 segundos.
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Bolo de mel com magas

Mistura de mel e maga

Ingredientes

— 80 g de mel de floresta (5°C)

— 20 g de magas em cubos (10 mm)

Preparacao

m Colocar os ingredientes no copo e bater
durante 2 segundos.

Bolo:

— 3ovos

— 60 g de manteiga

— 100 g de farinha branca (tipo 405)

— 60 g de avelas raladas

— 1 colher de cha de canela

— 2 pacotes de agucar baunilhado

— 1 colher de cha de fermento em po

1 maga

Separar as gemas das claras.

Bater as claras até ficarem em castelo.

Bater as gemas com o agucar, depois

adicionar a manteiga mole e a mistura

de mel e maga.

m Misturar a farinha, as aveléas raladas, a
canela e o fermento em p6 numa tigela
separada. Adicionar aos ingredientes
humidos e misturar. Envolver
cuidadosamente as claras em castelo
com uma espatula.

m Forrar uma forma de bolo inglés
(35 x 11 cm) com papel vegetal e verter
a massa preparada para dentro da
mesma.

m Descascar a maga e corta-la em fatias.
Distribuir as fatias de maga sobre o
bolo.

m Pré-aquecer o forno a 180°C e deixar o
bolo cozer durante 30 minutos.



Eliminagéo do aparelho pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecologica. Este aparelho esta
mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizacao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Contactar o revendedor especializado

para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condiges
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

Exemplos de utilizacao

Indicagao: Os tempos indicados na tabela seguinte sao valores de orientagéo, de acordo
com o nivel de enchimento do copo e grau de tratamento dos alimentos.

Quantidade
maxima

Numero de
intervalos (1)

Tempo / segundos

Fp 000

Salsa 30g
Alhos / cebolas 150 g
Fruta / Legumes 200 g
Améndoas / Nozes 200 g
Queijo 150 g
Carne 200 g
Alimentos para 200 g
bebés

Massa para crepes 0,7 |
Coctails 0,81

5-15 (1)

5-10 (1)

10-15 (1)
20-30 s
20-30 s
15-25 s
10-20 s
30-45s
20-30 s

Tempo de ligagao mais curto = Pequenas quantidades e / ou grau de trituragao

mais baixo

Tempo de ligagao mais longo = Pequenas quantidades e / ou grau de trituragao

mais baixo
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el MNa Tnv aocedaAeid oag

MNa Tnv ac@daAeida oag

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG OONYiEG TTPIV ATrd TN XPrion, yid
VO ATTOKTOETE ONMUAVTIKEG UTTOOEISEIG AOPAAEING KOl XEIPIOHOU
yid OUTHA T OUOKEUR.

AuTH n ouokeun TTPoopPiCeTal HOVO YIA OIKIAKK XPAOT KAl YIa OIKIAKO
TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG KOl
XPOVOUG £TTECEPYATIAg OUVABEIS yIa TNV OIKIAKN XpAon. H cuokeun
gival KaTAAANAN pévo yia Tnv KOTTA 1 TNV avaueign Tpoipwy. H
OUOKEUN OgV ETTITPETTETAI VA XPNOIYOTTOINGEI yIa TNV £TTECEPYATIQ
GAAWV oucIwv A avTiKeIpEvwy. PUAGETE TIG 00nyieg xpriong. Katd tnv
TTAPAXwWPENoN TNG CUOKEUNG O€ TPITOUG dWOTE Padi Kal TIG 0dnyieg
xpnone.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwuaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACTOC.

evikég uTTOdEICEIG o PaAEiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag

H ouokeun petd atmod KABe xprion, o€ TTEPITITWON PN ETTITAENONG, TTIPIV
aTTd TN CUVAPPOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNoN A Tov KaBapioud
KAl O€ TTEPITITWON OPAAUATOG, TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE OTTO
TO OIKTUO TOU PEUMATOC. AUTHA N OUCKEUN UTTOPEI va XPNOIKOTTOINBEI
aTTd ATOPO UE TTEPIOPICHUEVES PUOIKEG, AICONTAPIES ) TIVEUUATIKES
IKAVOTNTEG I JE QVETTAPKI] EUTTEIPIO KQI/f) AVETTOPKEIC YVWOEIG, OTaV
EMTNPOUVTAI | £XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV AOPaA Xprion

TNG OUOKEUNG Kal £XOUV KATAVONROEl TOUG TTIBavoug aTrd T XPernon

TNG OUOKEUNG KIVOUVOUG. AUTI N OUCKEUN OEV ETTITPETTETAI VO
xpnoigotrolgital ammd TTaidid. Kpatarte Tn CUOKEUN Kal TO KAAWIO
ouvOEeOoN G TNG HaKPIG aTTd TTaIdIA. Ta TTaIdIG eV ETTITPETTETAI VO
Traidouv e TN ouokeury. O KaBapIoPOS Kal N ouvThpnon XpnoTn ogv
EMTPETTETAI VA eKTEAOUVTAI aTTO TTaudId. [pIv TNV aAAayr e€apTNUATWY
1 TTPOCaPTNUATWY, T OTTOIA KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIa, N OUOKEUN
TIPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kl va attoouvoeBei atrd 1o dikTUO TOu
peupaTog. Tpapnérte To @Ig atrd TNV TTPila Tou PEUUATOG, TTPOTOU
ONKWOETE TN CUOKEUN I aQaIPECETE TO KAAUUMA. [Tpoooxr Katd T
XPON KOPTEPWV PAXAIPIWY KOTTAG KAl KATA TO AOEI0CUA TOU JTTOA
KaBW¢ Kal KaTd Tov KaBapIoPO. ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN
MOVO OUP@WVA JE TO OTOIXEIQ OTNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIKOTIOIEITE
TN OUOKEUN PIOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUCKEUH gV
TTapouaidlouv kapia {nuid. Mnv TpaaTe To NAEKTPIKO KAAWDIO TTAvVw
ATTO KOPTEPEG OKMEG ) KAUTEG ETTIPAVEIEG.
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YTodeigelg ao@aleiag yia auTr) T CUCKEUN el

Emokeuég oTn ocuokeur, OTTwG T1.X. aAAayr EVOG KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeong oTo SIKTUO TOU PEUPATOS ETTITPETTETAI VA
eKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE VA
ATTOPEUYOVTAI Ol KivOUuVvOl.

Y1rodeigelg ao@aAgiag yio auTh T CUOKEUR

A\ Kivduvog Tpaupatiopou

A Kivduvog nAekTpotrAngiag

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUN POVO pE yvhola ecaptiuata. Mnv
TOTTOOETEITE TO dOXEIO TTAVW O€ KaUTA £TIPAvela. [pocoxr KaTtd TRV
ETTECEPYOOia KAUTWY UYpwWV. Katd Tnv €TmeEepyaaia uypwyv UTTopouV
va dnuioupynBouv miTolAicpata. Mn xeipieoTe TN CUOKEUN PE uypd
XEPIQ, NV TNV KPATATE KATW ATTO TPEXOUMEVO VEPO N unv TNV BubileTe
o€ uypd. Apaipeite TN JovAada Tou KIvNTHPA JOVO, a@oU TTPWTA £X0UV
QKIVNTOTTOINGEI Ta TTEPIOTPEPOUEVA EQPTHATA. MNnV agrveTE TTOTE

TN ouoKeun va Asitoupyei adeia. Mn XpNOIUJOTTOIEITE TN CUOKEUN TTOTE
O0pBia Pe TO ETTAVW PEPOG KATW 1} UN TNV ATTOCUVOPUOAOYEITE OE QUTH)
Tn B€on.

A Kivduvog TpaupaTiopoU atrd Ta KOPTEPA paxaipia

Mavete Ta paxaipia Tavta Povo atrd tnv TAAoTIKA Aapr. MeTd Tnv
QTTEVEPYOTTOINON £COKOAOUBEI va AsIToupyEi N oUoKeUn yia Aiyo Xpbévo
aKOuN.

A\ Kivduvog Zepatioparog!

MpooBETeTe povo 10 TTOAU 0,5 AiTpa KauTo 1} agpilov uypo.

ZuyxopnTApPIa yia TNV ayopd Tng véag n £pl £X6|-‘ Vo

oag ouokeung atré Tov Oiko Bosch. s

MepaiTépw TANPOYOPIES TXETIKG PE Ta M0 TNV ACQEAEIA OUG .. 58

. p . eviKEG UTTODEIEEIC AOQOAEIAG ... 58
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el Me pia pamé

Me pia pamnd

= Eik. 1

a Movada kivnTiapa
Mo TNV evepyoTToinon Kal aTrevepyo-
TT0IiNON TNG CUOKEUNG Kal aAAayr) Tou
TPOTTOU AsIToupyiag
F—p oo ZUVEXNG AcITOUpYIO
= MMiéaTe TN pOvAdQ TOU KIVNTHPA TTPOG
T KATW

2sec

5.z A 5 = AlOKOTITOUEVN Agimoupyia (1)
= MMiéaTe TN pOvAdQ TOU KIVNTHPA TTPOG
TO KATW, KPATAOTE TNV KATW, OPACTE TNV
€AEUBEPN - MEOTE TTPOG TA KATW, KPOTH-
OTE TNV KATW, a@roTe TNV eEAeUBePN

b MpooTareuTikd KAAUpPA
lMa 1o KAgiopo Tou doyeiou kal TNV aoPd-
ANion Tou gpyaAgiou - TTPOCEETE TN CWOTA
epappoyn! Mnv 1o TorroBetoeTe AOEA!
H ouokeur| pytropei va 1eB¢i o€ Asitoupyia
MOVO pE OWOTA TOTTOBETNUEVO TO TTPO-
OTATEUTIKO KAAUPHO.

¢ Maxaipi
Mo TOoV TEPOXIOHO TT.X. GPWHOTIKWY
QUTWV, KPEUPUDBIWY, GPOUTWYV, Aayavi-
KWV, TUpIOU KaI KPEQTOG

Aoxeio (KatdAAnAo yia giIKpoKUpaTa)

d o16 mAaoTIKO
(xwpnTikdTNTA: péyIoTo 800 ml)

Xeipiopog

—> Eik. 2-6

/A Mpoaooxn!

O K6@TNG dev gival KATAAANAOG yia TOV TEPA-

XIOMO KOKKWV Ka®E, patraviwy A {axapngs.

Mpiv TNV eTregepyaaia ammopakpUveTe OAa

Ta OKANPA PéPN (OTO KPEAG TT.X. TEVOVTEG,

XOVOPOUG ] KOKKAAQ).

Mpiv TNV TTPWTN XPrion KaBapioTe TN CUOKEUN)

Kal Ta epyOAEia.

B =ETUNICTE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  TotmoBetrioTe TO doyeio TThvw o€ pia Agia
Kal kaBapr eMQAVEIQ EPYOTiag.

m  TotroBeTriOTE TO £pyOAEio péoa OTO
doxeio.
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m [lpocoBéaTe Ta TpOQIUa OTO BO)EIO.
MpooégTe TNV KAiJoKa HETPNONG.
= Eik. 2-A

m  TOTTOBETATTE TO TTIPOCTATEUTIKO KAAUUUA -
pNv TO TOTTOBETACETE AOEA!

m  TomroBeTAOTE TN HOVAdA TOU KIVNTHPA,
a@roTe TNV va ao@aliosl. H ouokeun
Oev Eekivd, OTav OV €ival CwoTd
aoQaANICPEVD.

m  2UuvO£OTE TO QIG OTNV TIPICA.

m  KpatioTe o1aBepd 10 doxeio e TO Eva
XEPI, ME TO AAAO XEPI TTIEOTE TTAVW OTN
povéda Tou KivnTApa:

Juvexng Aciroupyia yia @iva dheon i
AeiToupyia avd diIaoTrAPATA YA TEPAXITHO
o€ JEYaAUTEPA KOUMATIO, TT.X. KPEUUUDIa
1l MUPWOIKA.

—> Eik. 8

A Kivduvog Tpauvpartiopou!

TpaBAgTe TO QIg aTTd TNV TTPIfa TOU PEU-

MaTog, TTPOTOU BEANOETE VO ONKWOETE TN

OUOKEUN A va a@aipéceTe TO KAAUPKA. Mn

XPNOIMOTIOINCOETE TN CUCKEUN TTOTE OpBIa e

TNV KEQAAN KATW ] JN TRV ATTOOUVOPHUOAOYT-

O€TE O€ AUTA Tn B€on.

Merd TnV gpyaocia

m  Tpafigrte To @I atd TNV Trpida.

m  AQaIpECTE TN JOVAda TOU KIVNTAPO KAl TO
TIPOCTATEUTIKO KAAUMUA.

m  ATTOJOKPUVETE TO EPYAAEIO, HETA
APAIPEDTE TA TPOPIUA.

KaBapiopoég

A\ KivBuvog nAektpotrAngiag!

Mn BubiceTe TTOTE T poOvAda TOU KIVNTHPA

OTO vEPOS KaI YNV TNV KOBaPIioETE GTO TTAUVTH-

PIO TWV TTIATWV.

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mnv kaBapileTe TO paxaipl TTOTE HE YUPVA

xépla. Xpnoiyotrolgite Bouptoa. MdoTe 10

daxaipt yévo a1ré TNV TTAACTIKY) AaBH.

m  TpaBAgte 1o @QIg atTd TNV TTPIla.

m ZKouTTioTE Tn Jovdada Tou KIvNTAPA PE
Bpeyuévo TTavi Kai 0Tn ouveéxela TPIYTE
TNV YIQ VO OTEYVWOEL.



m  KoBapioTe Ta epyaAeia, 1o doxeio kal To
TTPOCTATEUTIKO KAAUMA GTO TTAUVTHPIO
TwV MATWV A YE pia BoupToa KATW aTTd
TPEXOUUEVO VEPOD.

Ymoédeign: Kard tnv emetepyaoia ..

KOKKIVOU AdXOVOU OXNMATICETOI hia KOKKIVN

améXpwaon TTavw oTa TTAACTIKA PEPN, N

OTTOiO UTTOPEI VO ATTOUOKPUVOET JE PEPIKEG

oTayoveg Aadiou gayntou. Metd Tov Tepa-

XIOUO KPEPPUBIWYV 1) OKOPOOU KaBapioTe

ap€éowg 1o doxeEio.

MNa ™ @UAagn = Eik. 7

m  TUAIETE TO NAEKTPIKO KAAWBIO YUpW aTTO
TN povada Tou KivnThpa.

MpakTikéG cUPBOUAEG Kal
OuUVTaYEG

MNa va yivetal n epyacia e TN CUOKEUN

EUKOAGTEPN Kal T aTToTEAEOUATA KAAUTEPQ,

pTTopouv va cag Bonbroouv ol akdAouBeg

OUMBOUAEG. (= «[Tapadeiyuara epapuoywvs»

BAémre otn oelida 62)

I'Ip|v a1ré TN XPAON TNG CUCKEUNG:
Kéwrte 10 KpEag, To TUpi, Ta WUdG PpoUTa
f To Aaxavika TTpIvV a11d TNV £TMECEpyaaia
o€ TrePITTou 1 cm peyaAa KoOuudTIa.

— TA\OveTe Ta apwpaTIKG QUTA,
QATTOPAKPUVETE TA KOTOAVIA KAl OTEYVWOTE
Ta oUVTOMQ.

—  Wugre 10 TUPI OTO WUYEIO.

—  Koéyrte 10 £EP6 Wwpi o€ KopudaTIa

— ATTOPOKPUVETE ATTO TO KPEAG TOUG
XOVOPOUG, Ta KOKKOAAQ KOI TOUG TEVOVTEG.

— To doxeio TrpéTrel va gival eEAeUBepo aTTd
NiTTOG KO OTEYVO, TTPOTOU XTUTTAOETE
aoTTpddia auywv.

MIAko€IK

YAIkd ocuvTayng

— 300 ml kpuo yaAa

— 100 yp. @paouAeg ) GAAa @pouTa

— 1 @akeAdkia Bavihia

—  2-3 kouTaAiég TTaywTo Baviia

Mapaokeun

m  BdATe 6Aa Ta UNIKG 0TO BoyEio Kal ava-
peigTe Ta Trepitrou yia 30 deutepOAETTTA.
>epPBipete auéowg.

MpakTIKEG CUPBOUAEG Kal GUVTAYEG el

NTpéoivyk ocaAdrag

YAIKG cuvTayng

— 200 yp. &ivr) KpEpa YAAAKTOG

— 200 yp. yiaoupTi

— 3 okeAideg okdpdou

—  2-3 KOUTONEG KETOATT

—  TIPECa OAGTI

— Gaxapn

— 3-6 KOuTaAI£G &idI

Mapaokeun

m  BdAte 6Aa Ta UNIKG OTO doyEio Kal ava-
peiCTe Ta TTEPITTOU YIa 20 deuTEPOAETTTAL.

Kéik pehiol pe pRAa

Meiypa peAioU-pRAwy

YAIkd cuvTayng

— 80 yp. péN daooug (5°C)

— 20 yp. ynAa o€ kuBdkia (10 mm)

Moapaokeun

m  BdATe Ta UANIKG p€oa oTo doxeio kal
QVOEIETE Ta 2 BEUTEPOAETTTA.

MAuka:

— 3auyd

— 60 yp. BouTupo

— 100 yp. Aeuko ahelpi (TUTTOG 405)

— 60 yp. akeopéva kapudia

— 1 KouTaAdKI KavéAa

— 2 @akeAakia Bavihia

— 1 KOUTOAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 1 uRko

m  XwpioTe Ta auyd.

m  XTUTTAOTE TO AOTTPAdIA TWV AUYWYV, HEXPI
va oQiouv.

m  XTUTTAOTE TO KPOKADIA TWV QUYWV UE
N {axopn, META TTPOCBEOTE TO HOAAKO
BouTupo Kal TO peiypa PeAIOU-HAAWY.

B 2¢g €va EeXwPIOTO AEKOVAKI avauEiTe To
aAeupl, Ta aAeopEvVa Kapudia, TNV KaveAa
Kal To PTTEIKIV TTdouvTtep. MpooBéoTe
Ta OTO UYPA& UAIKG KO QVOKOTEWTE Ta.
AvaokoTEWTE HECA TN HOPEYKA TTPOCEKTIKA
ME HIa OTTATOUAQ.

m  KoAOyrTe pia pakpdoTtevn @oépua yAukou
(35 x 11 cm) pe AadokoAAa kail BAATE
MEOQ TO TTPOETOINACUEVO WEIYUA.

m  KaBapioTe 10 yAo Kal KOYTE TO O€ QETEG.
MoipdoTe TIg @éTeG TOU prjAou TTévw OTO
YAUKO.
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el Améoupon

m [1poBeppdvete Tov poupvo otoug 180°C
Kal WAoTe TO YAUKO yia 30 AeTTTd.

Atréoupon
ATTOpPPIYTE TN CUCKEUACTIia PE TPOTTO
@IAIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV Kl NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H 0dnyia rpokabopilel Ta TAaioia yia
MIa aTTOoUpPaO Kal agloTroinan Twv
TTAAIV CUOKEUWV PE 1I0XU G° OAn TNV
EE. lNa Toug TpéTTOUG aTTOKOUIONAG
TToU 1I0YUOUV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €1I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAaEN yia TIG 6TToIEG AAAQYEG.

Mapadsiypara e@apuoywv

Ymodei§n: O avapepduevol aTov akOAoUBo TTivaka XpOvol gival eVOEIKTIKEG TIMEG, avaAoya
ME TNV TTOCOTNTA TTARPWONG Kal TO BaBud AeTrtéTnTaC.

Tpo@ipa Méyiotn roootnTa | ApiOpog diakomrwyv | Xpovog /

Agitoupyiag (1) SeuTepOAETTTA
| S

Maivtavog 30 yp. 5-15 (1)

2KOpdo 150 yp. 5-10 ()

Kpgppudia

®pouTa / Aaxavikd 200 yp. 10-15 (1)

ApuydoAa, kapudia 200 yp. 20-30 oeur.

Tupi 150 yp. 20-30 &¢ur.

Kpéag 200 yp. 15-25 &¢ur.

Bpe@ikr) Tpo®n 200 yp. 10-20 deur.

Z0pun KpETTag 0,7 Aitpa 30-45 deur.

KokTEIA 0,8 Aitpa 20-30 deur.

ZUVTOUOTEPOG XPOVOG EVEPYOTTOINONG = MIKPOTEPN TTOCOTNTA Kal/} XOMNAOTEPOG
BaBuog TENAXICUOU

MeyaAUTEPOG XPOVOG EVEPYOTTOINONG = HEYAAUTEPN TTOCOTNTA KaI/F) UPNAOTEPOG
BaBuog TEPAXICUOU
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Kendi guvenliginiz igin

Kendi guvenliginiz igin

Bu cihaza iligkin 6nemli guivenlik ve kullanim bilgilerini edinmek
icin, cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
Bu cihaz sadece evde ve ev benzeri ortamlarda kullaniimak igin
tasarlanmigtir. Cihazi sadece eviniz i¢in hazirlayacaginiz miktarda
urunler ve sureler igin kullaniniz. Cihaz sadece besin dogramak veya
karistirmak icin uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Kullanma kilavuzunu muhafaza
ediniz. Cihazi Gguncu Kigilere verirken kullanma kilavuzunu da teslim
ediniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz. Bu cihaz fiziksel, duyusal

ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve bilgisi yetersiz olan
kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya
cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve
kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamig olmalar halinde
kullanilabilir. Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihaz

ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari gocuklar
tarafindan gercgeklestiriimemelidir. Cihazin kullanimi sirasinda hareket
eden aksesuar pargalarini veya yedek parcgalari degistirmeden once,
cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihazi kaldirmadan
veya kapagini ¢cikartmadan 6nce elektrik fisini ¢ekip ¢ikartiniz.

Keskin kesme bigaklarinin kullanilmasi, kaplarin bosaltiimasi ve
temizlenmesi sirasinda dikkatli olunuz. Cihazi kesinlikle tip etiketi
Uzerindeki bilgilere uygun sekilde baglayiniz ve c¢alistiriniz. Cihazin
kendisinde veya elektrik kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle
kullanmayiniz. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler
uzerinden gececek sekilde gekmeyiniz. Her turlu tehlikenin onlenmesi
amaciyla, orn. hasarl bir elektrik baglanti kablosunun degistirilmesi
gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek tim onarimlar sadece yetkili
servisimiz tarafindan yurattlmelidir.
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Bu cihaz igin guvenlik bilgi ve uyarilari tr

Bu cihaz i¢in guvenlik bilgi ve uyarilari

/\ Yaralanma tehlikesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullaniniz. Kabi sicak yizeyler
Uzerine koymayiniz. Sicak sivilar ile ¢alisirken dikkatli olunuz. Sivilar
islenirken etrafa sigrayabilir. Cihaza islak elinizle dokunmayiniz,
cihazi akan su altina tutmayiniz veya herhangi bir siviya sokmayiniz.
Motor Unitesini ancak donen pargalar durduktan sonra ¢ikartiniz.
Cihaz kesinlikle bos calistirmayiniz. Cihazi kesinlikle bas asagi
sekilde kullanmayiniz veya o pozisyonda sokmeye calismayiniz.

/\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi
Bicaklari sadece plastik sapindan tutunuz. Cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir sure daha donmeye devam eder.

A Haslanma tehlikesi var!
En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet

Genel Bakig

=» Resim 1

sayfamizda bulabilirsiniz. a Motor Unitesi

Cihazi agmak ve kapatmak ve galisma
- modunu segmek ic¢in kullanilir
Icindekiler $—s «. Siirekli galistirma
Kendi giivenliginiz icin 64 = Motor Unitesini asagi dogru bastiriniz
Genel giivenlik bilgi ve uyarilar................ 64 :m_%-t Aralikl ?a('j'g'[”a (b') t
Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilari.....65 = Motorunitesini asagi dogru bastiriniz
Genel BaKIS.......ccveeeieeiiiiiiieeccieeee e, 65 ve birakiniz — asagi dogru bastiriniz,
Kullanim 66 basil tutunuz ve birakiniz
Calisma sona erdikten sonra.................... 66 b Koruyucu kapak

Kabin agzini kapatmak ve takilan aleti

Temizleme .......ooooiiiiiiii e 66 kil K icin kullani! ine do
Pratik bilgiler ve tarifler ..............coowcovee.... 66 filemek gin kuianiir = yernne dogru
oturmasina dikkat edilmelidir! Egik yer-
Elden gikartiimasi............cccooeeeiiiiiiiienes 67 . . . T
: lestirmemeye dikkat edilmelidir! Cihaz
Garanti......ccoceeeeiie e 68 Kk kapak verine d
Kullanim érnekleri............cccooieiiiiiiineeen. 68 ancax koruyucu kapak yerine doru

takildi zaman cahstirilabilir.

¢ Bigak
Dogramak icin kullanilir, rn. otlar,
sogan, meyve, sebze, peynir ve et

Kap (mikrodalgaya uygundur)
d Plastik
(Dolum hacmi: maks. 800 ml)
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tr Kullanim

Kullanim

=» Resim 2-6

/\ Dikkat!

Dograyici kahve gekirdegi, turp veya seker
ogutmek icin uygun degildir. Cihazi ¢aligtir-
madan once, islenecek malzemenin tim sert
bolumlerini (etler igin 6rn. sinirler, kikirdaklar
veya kemikler).

ik kullanimdan 6nce cihazi ve aletleri

temizleyiniz.

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m  Kabi diz ve temiz bir galisma alaninin
Uzerine yerlegtiriniz.

m Aleti kabin icine yerlestiriniz.

m Islenecek besinleri kabin igine
doldurunuz. Olgii cetveline dikkat ediniz.
=> Resim 2-A

m  Koruyucu kapag! yerlestiriniz — egik
takmamaya dikkat ediniz!

= Motor Unitesini yerlestiriniz ve yerine
oturtunuz. Unite dogru oturtulmazsa cihaz
calismaz.

m Elekirik fisini prize takiniz.

m Kabi bir elinizle sabit tutunuz, diger elinizle
motor Unitesine bastiriniz:
ince kiyma islemi igin kesintisiz galistirma
veya kabaca dograma iglemi igin aralikli
calistirma, 6rn. Sogan veya cesitli otlar.

=> Resim 8

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kaldirmadan veya kapagini ¢ikartma-

dan 6nce elektrik fisini ¢cekip ¢ikartiniz. Cihazi

kesinlikle bas asagi sekilde kullanmayiniz

veya o pozisyonda sdkmeye galismayiniz.

Calisma sona erdikten

sonra

m  Elekitrik fisini prizden cekip ¢ikartiniz.

m  Motor Unitesini ve koruyucu kapagi
cikartiniz.

m Aleti ¢cikartiniz, ardindan besinleri
kaptan bosaltiniz.
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Temizleme

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Motor Unitesini kesinlikle suya daldirmayiniz
ve bulasik makinesinde yilkamayiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Bicaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyi-

niz. Temizleme igin firga kullaniniz. Bigaklari

sadece plastik saplarindan tutunuz.

m  Elektrik fisini prizden c¢ekip cikartiniz.

m  Motor Unitesini nemli bir bezle siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri, kabi ve koruyucu kapagdi bulasik
makinesinde yikayabilir veya bir firca ile
akan su altinda temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana iglendigi zaman,
cihazin plastik pargalarinin rengi degisebilir.
Bu renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir. Cihaz ile sogan
veya sarimsak dograndiktan sonra, malzeme
kabi hemen temizlenmelidir.

Cihazin muhafaza edilmesi =» Resim 7
m Elektrik kablosunu motor Gnitesinin
etrafina sariniz.

Pratik bilgiler ve tarifler

Cihazla daha kolay ¢alismak ve daha

iyi sonuglar elde etmek icin asagidaki
bilgilerden faydalanabilirsiniz. (=» “Kullanim
Ornekleri” bkz. sayfa 68)

Cihazi kullanmaya baglamadan 6nce:

— Et, peynir, ¢i§ meyve veya sebze ile
isleme yapmadan énce, malzemeleri
yaklasik 1 cm buyuklikte kipler
seklinde kesiniz.

— Otsu baharatlar yikayiniz, saplariniz
kesiniz ve nemini aliniz.

— Peyniri buzdolabinda sogutunuz.

— Kuru ekmegi parcalara ayiriniz

— Etin kikirdagini, kemiklerini ve liflerini
(sinir) aliniz.

— Yumurta ¢irpilacak kabin temiz, yagsiz
ve kuru olmasi gerekir.



Sitli icecek

Malzemeler

— 300 ml soguk sut

— 100 g cilek veya baska bir meyve

— 1 paket sekerli vanilin

— 2-3 YK vanilyali dondurma

Hazirlama

m TUm malzemeleri kaba bosaltiniz ve
yakl. 30 saniye sureyle karistiriniz.
Hemen servis yapiniz.

Salata sosu

Malzemeler

— 200 g eksi krema

— 200 g yogurt

— 3 dis sarimsak

— 2-3 YK ketcap

— Birtutam tuz

—  Seker

— 3-6 YK sirke

Hazirlama

m  TUm malzemeleri kaba bosaltiniz ve
yakl. 20 saniye sureyle karistiriniz.

Elmali balli kek
Bal-elma karigimi:
Malzemeler

— 80gcamball (5°C)

— 20 g kip kesilmis elma (10 mm)

Hazirlama

m Malzemeleri kabin igcine koyunuz ve
2 saniye karistiriniz.

Kek:

— 3 yumurta

— 60 g tereyagi

— 100 g beyaz un (405 tipinde)

— 60 g doévulmuis ceviz igi

— 1 CKtargin

— 2 paket sekerli vanilin

— 1 CK kabartma tozu

- 1elma

m Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan
ayiriniz.

m  Yumurta akini sertlesene kadar ¢irpiniz.

m Yumurta beyazina seker ekleyiniz,
yumusak tereyagin ve bal-elma
karigsimini ilave ediniz.

Elden c¢ikartiimasi tr

m  Unu, dovilmus ceviz igini, targini
ve kabartma tozunu ayri bir kapta
karistiriniz. Bunlari 1slak malzemelere
ekleyiniz ve karigtiriniz. Cirpilmis
yumurta akini bir spatula ile dikkatlice alt
ust ediniz.

m  Bir firin kabina (35 x 11 cm) pisirme
kagidi yerlestiriniz ve hazirladiginiz
karigimi kaba dokunuz.

m  Elmanin kabugunu soyunuz ve diskler
seklinde kesiniz. Elma dilimlerini kekin
Uzerine dagitarak yerlestiriniz.

m  Onceden isitilmis 180 °C firinda keki
30 dakika pisiriniz.

Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Ei Uriiniin Elden Gikarilmasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu rlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydénetmeligine uygundur.

Bu drlin, geri donlisiimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimui igin bir toplama noktasina
g6turun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

67



tr Garanti

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endUstriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

Kullanim ornekleri

Bilgi: Asagidaki tabloda belirtilen sireler referans degerlerdir ve doldurulan miktara ve
incelik derecesine goére degisiklik gdsterebilir.

Yiyecek Azami miktar Aralik adedi (I) Siire / saniye
St S v

Maydanoz 3049 5-15 (1)

Sarimsak, 150 g 5-10 (I)

Sogan

Meyve / sebze 200 g 10-15 (1)

Badem, ceviz 200 g 20-30 s
Peynir 150 g 20-30 s
Et 200 g 15-25 s
Bebek mamasi 200 g 10-20 s
Kaygana (krep) 0,71 30-45s
hamuru

Kokteyl 0,81 20-30 s

daha kisa siire agik kalma = daha az miktar ve/veya daha diisiik dograma derecesi

daha uzun siire acgik kalma = daha gok miktar ve/veya daha yiiksek dograma derecesi
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Bezpieczenstwo uzytkownika pl

Bezpieczenstwo uzytkownika

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé

niniejszg instrukcje obstugi, aby zapoznac¢ sie ze zasadami
bezpieczenstwa i obstugi.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania
produktéw spozywczych. Urzgdzenia nie wolno uzywaé do
przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Instrukcje obstugi
nalezy zachowac. Instrukcje nalezy przekaza¢ razem z urzgdzeniem
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym

uzyciu, gdy nie jest nadzorowane, przed ztozeniem, demontazem

i czyszczeniem oraz w przypadku awarii. To urzgdzenie moze by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych oraz osoby nieposiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod warunkiem, ze
pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone o sposobie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno obstugiwac tego urzgdzenia.
Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac
przewidzianych dla uzytkownika czynnosci konserwacyjnych. Przed
wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych, ktore
znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy koniecznie
wylgczy¢ urzgdzenie i odtgczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego.
Przed podniesieniem urzgdzenia lub zdjeciem jego pokrywy odtgczy¢
wtyczke od gniazdka sieciowego. Zachowac ostroznos¢ przy
postugiwaniu sie ostrymi nozami, przy oproznianiu miski oraz przy
czyszczeniu. Urzgdzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac¢ zgodnie

z parametrami podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia
mozna uzywac tylko pod warunkiem, ze elektryczny przewod
zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
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pl Zasady bezpieczenstwa dotyczgce tego urzadzenia

Nie wolno przeciggac elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre
krawedzie i gorgce powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
zleca¢ naprawy urzadzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

Zasady bezpieczenstwa dotyczace tego urzadzenia

/\ Niebezpieczenstwo zranienia

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem

Urzadzenia uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem. Pojemnika
nie stawiac¢ na gorgcej powierzchni. Zachowac ostroznos¢

podczas miksowania gorgcych ptyndw. Podczas miksowania

ptyny moga sie rozpryskiwac. Urzgdzenia nie wolno obstugiwac
mokrymi rekoma, umieszczac pod strumieniem wody ani zanurzac¢
w cieczach. Jednostke silnikowg zdejmowac dopiero po zatrzymaniu
obracajgcych sie czesci. Nigdy nie wigcza¢ pustego urzgdzenia.
Nigdy nie wigczac urzgdzenia w pozycji dnem do gory i nie

demontowac¢ w tym potozeniu.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami
N6z chwytac¢ zawsze tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego. Po
wytgczeniu urzgdzenie pracuje jeszcze przez krotki czas.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub pienigcych sie ptyndw.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Opis urzadzenia pl

Opis urzadzenia

=> Rysunek 1

a Jednostka napedowa
Do wigczania i wytgczania urzgdzenia
oraz zmiany trybu pracy
$— . praca ciggta
= doc!snaé jednostke napedowg do dotu
B ﬁ}ﬂ’é_%fg. praca przerywana (l)
= docisng¢ jednostke napedowg do
dotu, przytrzymag, pusci¢ — docisngé¢ do
dotu, przytrzymac, puscic

b Pokrywa ochronna
Do zamykania pojemnika i mocowania
koncowek — zwraca¢ uwage na
prawidtowe osadzenie pokrywy! Nie
nalezy jej przekrzywia¢! Urzadzenie
mozna wigczac tylko wtedy, gdy
pokrywa ochronna jest prawidtowo
zatozona.

¢ Noz
Do rozdrabniania np. ziét, cebuli,
owocow, warzyw, sera i miesa

Pojemnik

(nadaje sie do kuchenki mikrofalowej)

d ztworzywa sztucznego
(pojemnos$¢: maks. 800 ml)

Obstuga

=> Rysunki 2-6

A\ Uwaga!

Rozdrabniacz nie nadaje sie do rozdrabnia-

nia kawy ziarnistej, rzodkiewek ani cukru.

Przed rozdrabnianiem usung¢ wszystkie

twarde czesci (w przypadku miesa np.

$ciegna, chrzagstki i kosci).

Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢

urzgdzenie i narzedzia.

m Caltkowicie rozwing¢ elektryczny
przewdd zasilajgcey.

m Pojemnik postawic na gtadkim, czystym
podfozu.

m Do pojemnika wiozy¢ odpowiednie
narzedzie.

m Do pojemnika wiozy¢ produkty. Zwracac
uwage na miarke. =»> Rysunek 2-A

m Naftozy¢ pokrywe ochronng - nie
przekrzywiac jej!

m Nasadzi¢ jednostke napedowa az do jej
zatrzasniecia. Urzadzenie nie wigczy
sie, jezeli jednostka napedowa nie
zatrza$nie sie prawidtowo.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Trzymac pojemnik jedng reka, a drugg
dociskac¢ jednostke napedowa:

Uzywac trybu pracy ciggtej do dokfad-
nego rozdrabniania oraz trybu pracy
przerywanej do siekania na wieksze
kawatki, np. cebuli lub ziot.

=> Rysunek 8

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do podnoszenia
urzadzenia lub zdejmowania pokrywy wyjaé
wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie wolno
wigczaé urzgdzenia w pozycji dnem do
gory, ani demontowac¢ w tym potozeniu.
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pl Po pracy

Po pracy

m Odtaczy¢ wtyczke urzgdzenia od
gniazda sieciowego.

m Zdja¢ jednostke napedowg i pokrywe
ochronng.

m  Wyjac narzedzie a nastepnie
rozdrobnione produkty.

Oczyscic¢
A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Jednostki napedowej nigdy nie zanurzac
w wodzie ani nie my¢ w zmywarce do naczyn.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Noza nie czysci¢ gotymi rekoma. Do czysz-

czenia uzy¢ szczotki. N6z chwytac tylko za

uchwyt z tworzywa sztucznego.

m Odtaczy¢ wtyczke urzgdzenia od
gniazda sieciowego.

m Jednostke napedowg wytrze¢ wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Narzedzia, pojemnik i pokrywe
ochronng umy¢ w zmywarce do naczyn,
albo szczotkg pod biezgcg woda.

Wskazowka: podczas rozdrabniania np.

czerwonej kapusty powstajg na elementach

z tworzywa sztucznego przebarwienia, ktdre

mozna usungc¢ przy uzyciu kilku kropel

oleju jadalnego. Po rozdrabnianiu cebuli lub

czosnku pojemnik natychmiast umyc¢.

Przechowywanie =»> Rysunek 7

m Przewdd zasilajgcy zwing¢ wokot
jednostki napedowe;j.

Wskazowki praktyczne

i przepisy

Zastosowanie nizej wymienionych wskazo-

wek utatwi prace z urzgdzeniem i pomoze

uzyskac lepsze wyniki. (= ,Przyktady

zastosowania” patrz strona 76)

Przed uzyciem urzadzenia:

— Mieso, ser, surowe owoce i warzywa
przeznaczone do rozdrobnienia pokroic¢
w kostke wielkosci ok. 1 cm.

— Ziota i zielenine umy¢, usungc¢ todygi
i osuszyc¢.

74

— Ser schtodzi¢ w lodowce.

— Suchy chleb pokroi¢ na kawatki

— Z miesa usung¢ chrzgstki, kosci
i Sciegna.

— Piane z biatek ubija¢ w suchym
pojemniku, wolnym od ttuszczu.

Milk shake (napéj mleczny)

Skladniki

— 300 ml zimnego mleka

— 100 g truskawek lub innych owocéw

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 2-3 tyzki stotowe lodow waniliowych

Przygotowanie potraw

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika i miksowac ok. 30 sekund.
Natychmiast podawac.

Sos do sataty

Sktadniki

— 200 g kwasnej Smietany

— 200 g jogurtu

— 3 zabki czosnku

— 2-3tyzka ketchupu

— szczypta soli

— cukier

— 3-6tyzek octu

Przygotowanie potraw

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika i miksowa¢ ok. 20 sekund.

Placek miodowy z jabtkami

Mieszanina miodowo-jabtkowa

Sktadniki

— 80 g miodu lesnego (5°C)

— 20 g jabtek pokrojonych w kostke
(10 mm)

Sposoéb przygotowania

m  Umiesci¢ sktadniki w kubku i miksowac¢
przez 2 sekundy.

Ciasto:

— 3jaja

— 60 g masta

— 100 g biatej maki (typu 405)

— 60 g mielonych orzechéw wioskich
— 1tyzeczka cynamonu

— 2 opakowania cukru waniliowego
— 1tyzeczka proszku do pieczenia

— 1 jabtko



m Oddzieli¢ zéttka jaj od biatek.

Biatka ubi¢ na sztywno.

m  Ubi¢ zéttka z cukrem, a nastepne
dodac¢ migkkie masto i mieszanine
miodowo-jabtkowa.

m Make, mielone orzechy wtoskie,
cynamon i proszek do pieczenia
wymiesza¢ w oddzielnej misce. Dodaé
do mokrych sktadnikéw i wmieszac.
Ubite biatko ostroznie wprowadzi¢ pod
mase przy uzyciu szpatufki.

m  Wylozy¢ prostokgtng forme do pieczenia
(35 x 11 cm) papierem do pieczenia i
wlac przygotowang mieszanine.

m  Obrac¢ jabtko i pokroi¢ je w plasterki.
Rozmiesci¢ plasterki jabtek na ciescie.

m Podgrzac¢ piekarnik do temperatury
180°C i piec ciasto przez 30 minut.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajacych

z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Ekologiczna utylizacja pl

Gwarancja

Urzgdzenie objete gwarancja. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwaranc;ji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwszemu
kupujgcemu. Terytorialny zasieg ochrony
gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowod
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupu-
jacemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli
to nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy
wolnej od wady. Gwarancja nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujgcego wynikajacych z przepiséw

o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.
Dalsza tre$¢ oswiadczenia gwarancyjnego
(wraz z wytgczeniami z napraw gwaran-
cyjnych) dostepna na stronie internetowe;j:
www.bosch-home.pl/gwarancja. Gwarant
udostepni tres¢ oswiadczenia gwarancyj-
nego réwniez na pismie lub e-mailem —

w tym celu oraz w celu skorzystania z
uprawnien z gwarancji prosimy o kontakt

z infolinig: +48 42 271 5555 (optata wg.
stawek operatora).

Zmiany zastrzezone.
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pl Przyktady zastosowania

Przyktady zastosowania

Wskazéwka: czasy podane w ponizszej tabeli sg orientacyjne i zalezg od ilosci produktow
oraz stopnia rozdrobnienia.

Produkt Maksymalna ilos¢ | Liczba wiaczen (I) | Czas / sekundy
spozywczy e =
- o

Pietruszka zielona 30g 5-15 (1)

Czosnek, 150 g 5-10 (1)

cebula

Owoce / warzywa 200 g 10-15 (1)

Migdaty, orzechy 2009 20-30s
wioskie

Ser zo6ity 150 g 20-30s
Mieso 200 g 15-25s
Zupki i kaszki 200 g 10-20 s
Ciasto nalesnikowe 0,7 | 30-45s
Cocktall 0,81 20-30 s

krotszy czas wlaczenia = mniejsza ilos¢ i/lub mniejszy stopien rozdrobnienia

dluzszy czas wiaczenia = wieksza ilos¢ i/lub wiekszy stopien rozdrobnienia
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[ns Baluoi 6e3neku uk

Ona Bawoi 6e3neku

MNMepen KOPMUCTYBaHHAM YBaXXHO NPOYMTaUTE LI iIHCTPYKLtO,
LWO6 0O3HAaMOMMUTUCA 3 BAXXNTMBMMU BKa3iBKaMM 3 TEXHIKU Ge3neku
1 ynpaBniHHA, sIKi CTOCYIOTbCA LibOro npunaay.

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATH, TifbKn LWO6 06pobnsaTn NpoaykTn y
3BUYAMHUX OS5 JOMALLHBOro rocnogapcTBa KiflbKOCTAX 3i 3BUYaNHOK
TpuBanicTio. Npunag npuaaTHUM BUKIOYHO 4115 nogpibHoBaHHS abo
3MilLlyBaHHs NpoAyKTiB. He BUKkopucTOByMTe Npunag, Wob obpobnsty
IHLLi PEYOBMHYM YK NpeameTyn. 30epexiTb IHCTPYKLItO 3 ekcrinyartadlii.
[NepenaBaiiTe IHCTPYKLitO 3 ekcnnyaTauii HaCTynHUM KopyCTyBavam
pasoM i3 Nnpunagom.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilleHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHikKU 6e3neku

/\ He6e3neka ypaXXeHHSs1 efIeKTPUYHUM CTpyMoMm!
O60B’s13KOBO BiKMO4YaNTe Npunag Big eNeKTpoMepexi B Takmx
BMNaAKax: Nicrsi KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS; Nepes CKagaHHAM,
po36mpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SKLLIO BUHWUKINA HECNPaBHICTb abo
BM NnaHyeTe 3anuwmntu npunag 6e3 Harnagy. Ocobu 3 isnyHmumm,
CEHCOPHNMU Y MEHTanbHMMM Bagamm abo ocobu, akum bpakye
3HaHb i 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpUiagom nuwe nig
Harns4om abo AKLWO BOHM MPOWLLIK NILrOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHSA
npunagom i po3ymitoTb MOXNuBY Hebeaneky. [litam 3a6opoHEHO
KopucTyBaTmca umm npunagomM. lNpunag ta noro kabenb XUBNEHHS
cnig 6epertu Big aiten. [litam 3abopoHEHO rpaTtucs 3 Npunagom.
[itam 3abopoHeHO uncTuTK 11 0b6cnyroByBaTy npunaga. MNepepq,
3aMiHo Npunagaa abo 4oOaTKOBUX ENEMEHTIB, SKi pyXarTbCs
nig Yac poboTn, Npunag cnig BUAMKHYTU Ta Big'egHaTu Big,
enektpomepexi. MNepL HixX niginmaTty npunag abo 3HiMaTK KPULLIKY,
BiJ eqHanTe Moro Big enekTpomepexi. byaste obepexHi nig yac
NOBOPKEHHS 3 FOCTPMMWN HOXXaMK, @ TAKOX MiJ Yac CrOPOXHEHHS
Yawli 1 YnweHHs. Mpunag [o3BONEHO NiAKNIoYaTH 40 PO3ETKU

N ekcnnyaTyeBaTu nvwle BiANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3HAYEHMX Ha
3aBOACbKiV Tabnuyui. KopuctyBatuca npunagom Moxha, nuiie
KON BiH caM i Kabenb »XUBMEHHSA HE MatoTb XXOAHUX NOLUKOOXKEHb.
He npoknaganTe kabenb XMBNEeHHSA Yepes rocTpi kpai abo rapsii
nosepxHi. LLlo6 yHNKHYTN HeBe3nekn, peMOoHTyBaTu nNpunag —
HanpuKnag, 3aMiHATN NOLLKOAKEHNN Kabenb XXUBNEHHS —
[A03BOSIEHO NULLE CrewjianicTamM Hawol CEPBICHOT Cry>ou.
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uk BkasiBku 3 TexHikv 6e3neku Ans uboro npunagy

Bka3iBKku 3 TexHikn 6e3neku Ans uboro npunaany

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

/\ He6e3neka ypaXXeHHSs1 efIeKTPUYHUM CTpyMoMm!

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU TiNlbKM 3 OpUriHaNbHUM
npvnagasMm. He ctaeTe vally Ha rapsyy noBepxHio. byaste
obepexHi, nepepobnsoun rapadi pignHn. PignHn nig yac nepepobku
MOXYTb p0o36pu3KyBaTUCs. He MOXHa ynpaBnsaTu NpuniagomM MOKpUMM
pykamu, TpumMaTu Noro nig NpOTOYHOK BOAOK abo 3aHyproBaTn

B piauHKn. 3HimanTe Grnok ABUryHa TinbKu nicrns Toro, sik 06epToBi
YaCTUHU 3ynnHUNMCS. 3aBOPOHEHO BMUKATW MOPOXHIN npunag.
Hikonn He BUKOpPUCTOBYIMTE NEPEBEPHYTUI Npunag i He po3bupante

Noro B pobo4oMy NOMOXKEHHI.

/\ He6e3neka nopaHeHHs FOCTPUMMN HOXaMM
Hoxi 6epiTb nuLwe 3a nnactMacoBy py4ky. [icns BUMKHEHHS npunag,
LLle OesKMIN Yac NPOAOBXYE pyxaTucs.

/\ He6e3neka OTpUMaHHA onikis!
3anueanTte makcumym 0,5 niTpa rapsa4voi abo NiHUCTOI PiAnHMW.

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynKo HOBOro
npunany dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHbopmauito npo Hawy npoAaykKuio BU
3HangeTe Ha HallOMy CaWTi.
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Ctuncnuwn ornsaa

=> MantoHok 1

a bnok gBuryHa
[ns BBIMKHEHHS 1 BUMKHEHHS nNpunagy
Ta 3MIiHEHHS peXxmmy poboTu
> o PEXVM OE3NEPEPBHOI POGOTH
= MPUTUCHITL GNOK ABUTyHA BHU3
gz AT g e, PEXUM LIKIMIYHOT
po6otu (l)
= MPUTKCHITb BNOK ABUryHA BHU3,
yTpUMynTe, BiONyCTiTb — MPUTUCHITb,
yTpumywTe, BignycTiTb

b 3axucHa Kpuwka
[Ins HakprBaHHS YaLli Ta gikCyBaHHS
3HapsIAAs — 3BEPHITb yBary Ha
NpaBWsbHICTb yCTaHoBMEHHA! He
ponyckanTe nepekocy! MNpunag
MOXXHa BMUKaTK NULLE 3 NPaBUIIbHO
BCTAHOBMEHOK 3aXMCHOK KPULLIKOHD.

¢ Hix
[na nogpibHeHHs, Hanpuknag, 3eneHi,
umbyni, pykTiB, OBOMIB, CUPY 1 M'Aca.



Yawa
(npuaaTHa ANA MiKPOXBUITLOBOI Neui)
d i3 nnactmacu

(micTkicTb: WoHanbinbwe 800 mn)

YnpaBniHHA

=»> ManHku 2-6

A\ Ygara!

MoppiGHIoBaY He Npu3HaYeHo Ans noapid-
HEeHHS KaBOBMX 3epeH, peabkn abo LyKpy.

Mepen nepepobkoto BUAAniTL i3 NpoayKTiB
yCi TBepgi YacTku (Hanpwvknag, i3 m'asca —
CYXOXWUNNs, XpsLLi abo KicTkn).

Mepen nepLIMM BUKOPUCTAHHAM MOYNCTLTE

npunag i 3Hapsaas.

m [loBHiCTIO po3moTaiiTe kabernb
KVBMEHHS.

m [locTaBTe vally Ha PiBHIN i YMCTIN
poboyit NOBEPXHI.

m BcraBTe 3Hapsaaas B yaLly.

m 3aBaHTaxTe NpoaykTun B Yaly. Crigkynte
3a wkanoto. =»> MarntoHok 2-A

m YCTaHOBITb 3aXVCHY KPULLIKY — He
[onycTiTe nepekocy!

m YCTaHOoBITb i 3adikcynTe 6Gnok ABuUryHa.
Mpunag He 3anycTutbecs 6e3 HanexHol
dikcaui.

m BcTaBTe WwrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m [lpuTpumytoum Yally ogHiero pyKoto,
HaTWUCHITb APYrot0 PyKo Ha 6ok
ABUryHa:

HenepepBHUN pexum Ang TOHKOro
noapibHeHHs1 abo NepiognYHU PEXUM
ansi rpyboro noapibHeHHs1, Hanpuknag,
unbyni abo 3eneHi.

=»> ManHokK 8

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHA!

Mepw HixX niginmaty npunag abo 3HimaTn

3 HbOrO KPULLIKY, Bi'€AHaNTe MOro Bif
enekTpomepexi. Hikonm He BUKOPUCTOBYNTE
nepeBepHyTUIA Npunag i He po3bupariTe
oro B po6o4OMY MOSIOXKEHHI.

Micna po6oTtu

m  BunmiTe WwTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKU.
m  3HiMiTb ONOK ABUryHa Ta 3aXUCHY KPULLIKY.
m BuimiTb 3Hapsaaas, a noTiM NpoayKTu.

YnpasniHHsi uk

OunweHHn

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM
cTpymom!

Hikonu He 3aHyptoriTe Grnok ABuryHa y Bogy

Ta He MuUIiTe B NOCYOOMUIAHIN MaLLUUHI.

/\ He6e3neka TpaBmyBaHHs!

Hikonu He YNCTbTEe HIXK FoNUMKN pyKamu.

KopuctynTtecs witkoto. bepitb HOXi nuwe

3a NracTMacoBy pPyYKy.

m  BuimiTh wWiTencernbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [lpoTpiTb 6ok ABUryHa BOMOro
raHyipKoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

= 3Hapsaaas, vally Ta 3axXvCHY KpULLIKY
nomuiiTe B NOCYAOMUIHIN MaLluunHi abo 3a
OOMOMOrOHO LLITKM Mif NPOTOYHOI BOAOH.

BkasiBka: nig yac nepepobku, Hanpvknag,

YepBOHOI KanycTu, NIIacTMacOoBi ENeMeEHTU

3abapBnooTbCA COKOM. Taki 3abapBreHHst

MOXXHa YCYHYTM 3@ LOMOMOTOH KiflbKOX

Kpanenb xap4oBoi ofii. MNicns noapibHeHHs

umbyni abo YacHuka yally cnig ymcTuTm

HeramHo.

[ns 36epiraHHsa => ManoHok 7

m  OOMmoTanTe kabenb XXMBMNEHHS HABKOMO
6noka gBuryHa.

MpakTnyHi nopagu n
peuenTu

HaBsepeHi Hwk4ye nopagmn cnpocTsTe BaM
po6oTy 3 NpunagoM i JONOMOXYTb JAocsAraTu
KpaLumx pesynestaTis. (= «[Tpuknadu
3acmocysaHHs» ous. cmop. 81)

Mepep 3acTocyBaHHAM Npunagyw

— [epen nepepobkoto NopixkTe M’'ACO,
cup, cupi pyKkTM abo OBOMI LUMATKaMu
3aB0inbLKM NpMbnuaHo 1 cm.

— 3eneHb nomuiTe, BUAAnNiTh YEpPELLKN Ta
Aavite TpOXu NigCOXHYTU.

— Cup oxonogiTb y XONoannbHUKY.

— XnibHi cyxapi HapixXTe LwmaTkamu.

— Bwupanitb i3 M’ica xpsiLLi, KiCTKM Ta
CYXOXUNNS.

— TMepepn 36mBaHHAM Se4HUX GinkiB nepe-
KOHaWTecs, Lo Yalla HeXupHa 1 cyxa.
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uk YTunisauis

Mono4yHun wenk

IHrpepieHTH

— 300 mn xonoaHoro Moroka

— 100 r nonyHuui abowo

— 1 NakeTuK BaHifbHOro LyKpy

— 2-3 c. n. BaHiNbHOro Mopo3nBa

MpurotyBaHHsA

m  3aBaHTaXWUTW BCi iHrpedieHTn B Yawly
Ta amiwysaTu gecb 30 cekyHA. [Noaa-
BaTW HeramHo.

CanaTHa 3anpaBka

IHrpeaieHTN

— 200 r cmeTaHu

— 200 r rorypty

— 3 3yBUMKM YaCHWKY

— 2-3 c. n. ketyyny

— Tly4ka coni

- Uykop

— 3-6 c. n.outy

MpurotyBaHHsA

m  3aBaHTaXvTu BCi iHrpegieHTV B Yally Ta
3miwyBaTtu gecb 20 cekyHa.

MegoBun nupir i3 A6nykamm

MepnoBo-A6ny4yHa cymiw
IHrpeaieHTN
— 80 r nicooro meay (5°C)
— 20 r a6nyk kyoukamm (10 mm)
MpurotyBaHHA
m [loknagite y Yawy 1 3miynTe

2 ceKyHaW.
Mupir:
— 3 4anug
— 60rmacna
— 100 r 6inoro 6opoluHa (ratyHok 405)
— 60 r nogpiGHeHMX nicoBmx ropixis
— 14. n. kopuui
— 2 NaKeTUKU BaHINbHOTO LyKpy
— 14. 1. posnywysaya Ticta
1 sa6nyko
Binainite »oBTKM Bif Ginkis.
KpyTo 36uiTte Binku.
30unTe XOBTKM i3 LlyKpOM, a TOAI
fopanTte M'sike Macrno n meaoBo-
AGNY4YHy cymiLu.

80

= 3miwanTe B OKpeMin mucli 60poLLHO
3 NoApiGHEHUMM ropixamu, KopuLIEHD
i posnywyBadem Ticta. [logante Ao
BOJIOTMX iHrpeaieHTIB i nigmiwanTte.
Ob6epexHo niamiluanTe ronaTovkor
30uTi Ginku.

m  Buknagite npsamokyTHy chopmy
(35 x 11 c™m) KyniHapHMM Nanepom i
NoKNaAiTe TyAW NiAroTOBaHY CyMmiLLl.

m [louncTbTe A6nyKo 1 HapiXxTe ckubkamu.
Posnoginite abny4Hi ckmbku no nupory.

m [porpivite gyxoBky go 180°C i
BunikanTe nupir 30 XxBUnuH.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO

ﬁ NnonoXxeHb €BpONenchbkoi [upekTreu

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[MpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BponencbKOro coway, Woao
NPUINHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNNBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyuianisoBaHOMY MarasuHi.



YMOBW rapaHTii uk

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLUM
KOMMETEHTHUM NPELCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skinn Bu npuabanu npunag. Bu moxete

B OyOb-AIKMI Yac ofepxaTv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHoMy marasuHi, B sikomy Bu
npuadanu npunag, abo 6eanocepeHbLO

B HalWOMy npeAcTaBHULUTBI y Bac B kpaiHi.
YMmoBwW rapaHTii ansa HimevyynHu ta agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTil po3MilLeHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4YeHo0 agpecoto. [ins KopucTyBaHHA
rapaHTinHMMK NocryraMmym HeobXigHo B
OyOb-IKOMY BUNagKy nokasaTu KBUTaHLito
npo onnary.

MoXxnuBi 3miHW.

n PpuUuKnagun 3aCctoCcyBaHHA

BkasiBka: y Tabnuui H/xk4ye HaBe4eHO OPIEHTOBHUI Yac; PaKTUYHMIA Yac 3anexuTb Big
KiNbKOCTi 3aBaHTaXXEHUX NPOAYKTIB i CTYNeHs NoApiOHEHHS.

Mpoaykr MakcumanbHa KinbkicTtb uuknis (I) | Yac / cekyHam
KiNnbKicTb s 2_$—> 5z, SR

3eneHb NeTpyLLKM 30r 5-15 (1)

YacHuk, Linbyns 150 r 5-10 (1)

®PpykTn / oBOYI 200r 10-15 (1)

Mwurgans, Bonocbkuin 200 r 20-30 c

ropix

Cwup 150 r 20-30 c

M’sico 200 r 15-25¢c

Outaye xapyyBaHHa 200 r 10-20 ¢

TicTo ANA MNUHLIB 0,7 n 30-45c

Koktennb 0,8 n 20-30 ¢

KopoTwmnit Yac po6oTu = MeHLla KinbKicTb i/a60 HUX4YUIN CTYNiHb NOAPIGHEHHA

[oBwuni Yyac po6oTu = GinbLua KinbKicTb i/abo BUWMIA cTyniHb NOAPiOHEHHSA
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ru [ns Baluel 6e3onacHOCTU

[Onsa Bawen 6e3onacHoOCTU

MNMepea ucnonb3oBaHMeM BHUMATENbLHO MPOYTUTE 3TY
MHCTPYKLUMUIO ANA NOfyYeHUS BaXHbIX YKa3aHUW NO TEXHUKe
6e3onacHOCTU U IKCnyaTaumm AaHHoOro npubopa.

[aHHbIM Npubop NpeaHasHavYeH TONbKO ANd AoMaLUHEro
ncnonb3oBaHu4. [Nprnbop MOXHO MCMOMb30BaThb TOSLKO ANA
nepepaboTKn Takoro KonmyecTsa NPOAYKTOB U B Te4EHMEe Takoro
BPEMEHW, KOTOPbIE XapaKTepHbl A4S JOMAaLLHero Xxo3amncTea. [JaHHbIn
Npnbop NpuUrogeH TonbKo 4518 U3MeNbLYeHUs U nepemMeLlnBaHmns
npoaykTo.. MNpnbop 3anpeLyaeTca ncnonb3oBaTb ANs nepepaboTkm
ApYyrnx BeLLecTB unu npegmMmeToB. CoxpaHUTe MHCTPYKLMIO MO
akcnnyatauuun. Npu nepenadye npubopa TpeTbeMy nuLy Heobxoanmo
TaKke nepegartb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaumm.

McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPY NOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

O6wme ykazaHusi No TexHUKe 6e3o0nacHOCTU

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

Mocne kaxxgoro NPUMEHeHUs, Npu OTCYTCTBUN NPUCMOTpA,

nepen cbopkomn, pa3bopKon nnm O4YMCTKOM, a TakKe B criydae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENBHO OTCOEANHNUTE NPUBOP OT ceThn. ATOT
nNpmbop MOryT MCNOMb30BaTh LA C OrpaHNYeHHbIMU OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMW UM YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN AOCTaTOYHOIO OMbITa UM 3HAHWI, ECIIN OHW HAXoOATCS
no4 NPUCMOTPOM Wi NPOLLIIM COOTBETCTBYIOLLNIA MHCTPYKTaX
OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro NoNb30BaHUA NPUBOPOM U YSCHUIM
Ans cebs, kaky onacHOCTb OH B cebe HeceT. [JaHHbIn npnbop
Henb3s ncnonb3oBaTb AeTsaM. [1pnbop n ero ceteBow LUHYp cneayet
aepxatb Baanu ot geten. [letam 3anpeLieHo urpatb ¢ npubopom.
Mpoun3BoanTb OYUCTKY 1 TEXOBCNYXMBaHME OETSM He paspeLuaeTcs.
Mepen 3ameHoON NpUHALNEXHOCTEN NN SOMOMHUTENBHbLIX AeTanewn,
KOTOpble BO BpeMs paboTbl NPUBOASTCA B ABUXKEHME, Npnbop
OOMKeH ObITb OTKIIOYEH N OTCOeANHEH OT ceTwu. [pexae Yyem
NOAHATb NPUBOP UNKN CHATb KPbILLIKY, BbIHETE LUTEMNCENbHYIO BUIKY
13 poseTkn. Cobnogatb OCTOPOXKHOCTb NPy 0BpaLLeHUN C OCTPbLIMU
PEXYLLMMN HOXaMK, a Takke BO BPEMS OMOPOXHEHNS YaLlLm 1

npwv oumcTke. MNpun nogknioveHnn npubopa 1 ero aKcnnyaTauum
cobnoganTe gaHHble, NpMBeAeHHbIE Ha PUPMEHHON Tabnuyke.
Monb3oBaTbcs NPUBGOPOM paspeLlaeTcs TONbKO NpU OTCYTCTBUM
noBspexaeHui kabensa n npubopa. CeteBon kabenb He JOMKEH
NpoXoauTb Yepes OCTPble Kpasd Unu ropsvme NoBEPXHOCTU.
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YKkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCTM As 4aHHOro an6opa ru

Bo nsbexaHve BO3HMKHOBEHMS OMacHOW CUTyauumM pEMOHT npubopa,
HanpumMep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOro CETEBOTO LLHYpa, pa3peLlaeTcs
Npou3BOANTL TONBbKO HaLLE CEPBUCHON CryxGe.

YKka3zaHus no TexHukKe 6e30nacHOCTU Ans JaHHOro
npunbopa
A OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA

/\ OnacHocTb nopaxxeHnsi TOKOM!

Mcnonb3oBaTtb NpUbop TOMbLKO C OpUrMHanbHbIMU
NPUHAANEXHOCTAMU. He CTaBUTb CTakaH Ha ropsvyto MOBEPXHOCTb.
Cobntogatbe OCTOPOXHOCTbL NpK NepepadoTKe ropavmX XKUAKOCTEN.
XKugkoctn moryT pasbpbl3rmBaTtbcs Npu nepepaboTke. He
nonb30BaTbCs NPUOGOPOM MOKPLIMU pyKamMu, He AepxaTb nog cTpyen
BOAbl U He norpyxatb B Xngkoctn. CHMMaTb 6ok npmMeoga TOMbKO
nocre OCTaHOBKW BpallaloLwmxcs getanen. He octaBnate pabortatb
npudop B NOPOXXHEM COCTOSIHMKW. KaTeropuyecku 3anpeLaeTcs
nonb30BaTbCs NPMOGOPOM B NEPEBEPHYTOM MOMNOXEHUN NN
pasbupaTb €ero.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaAHUA 00 oCcTpbie f1e3B1A Hoxa!
Hoxx 6paTtb Bceraa Tonbko 3a NriacTMaccoByko pyyky. [ocne
BbIKIIOYEHNSI NpMBOA Npubopa eLle ABMKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
/\ OnacHocTb owwnapuvBaHua!

3anueanite He 6onee 0,5 nuTpa ropsYyen UM CUNbHO NEHSLLENCA
XNOKOCTMW.

Ot BCcero cepaua nosgpasnsem Bac OrnaBsneHue

C NOKYNKOW HOBOro npuéopa pmpmbi .
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ru KomnnekTHbIn 0630p

KomMnnekTHbIN 0630p

=> PucyHok 1

a bnok npuBoaa
[nsi BKNIOYEHUS U BbIKMHOYEHUS
npubopa v ANst UsMeHeHUsi pexvma
paboThbl
F—p oe [10CTOSAHHBIN pEXUM PABOTHI
= npuxatb 6ok Nprueoaa KHU3y
sz gz [leprognyecknii pexmm
pabotsl (I)
= npwxatb 6ok NpuBoAa KHN3Y, yaep-
XMBaTb B 3TOM MOMOXEHUU, OTMYCTUTb
— NpWXaTb KHU3Y, YAEpXKMBaTb B 3TOM
MONOXEHUU, OTNYCTUTb

b 3awwuTHaAa Kpbiwka
[ins 3aKkpblBaHWA cTakaHa v KpenneHusi
Hacagok — obecneunTb NpaBuUnbHoe
nonoxeHwe! He gonyckatb nepekoca!
Beop B gerictBme npnbopa BO3MOXEH
TOMbKO MPU NPaBUSbHO YCTAHOBMEHHOW
3aLUUTHON KPbILLKE.

¢ Hox
[Ins namens4eHnsi, Hanpumep, 3eneHu,
penyaroro rnyka, (opyKkToB, OBOLLEN, Cbipa
n Msica

CrakaH

(roguTcs ANs MMKPOBOMHOBOM Me4u)

d u3 nnacTmacchbl
(BMecTMMocCTb: makc. 800 mn)

Jkcnnyartauus

=> PucyHku 2-6

/\ Buumanme!

N3ameneunTenb He NpurogeH Ans u3Menb-
YeHns KodheriHbIX 3ePeH, PeAbKN UK
caxapa. Nepen nepepaboTkon yaanutb Bce
TBEpAble YacTu (HanpuMmep, CyXOXuUnus,
XPSALLM 1 KOCTU U3 MsAca).

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM OYUCTUTb
npnbop n Hacagku.

m [lonHoCTbIO pa3moTaTb CeTeBON kabensb.

m [locTaBuTb CTakaH Ha POBHYIO U YUCTYIO
pabo4yto NOBEPXHOCTb.
m BcTaBuTb Hacagky B cTakaH.
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m  3arpysuTb B CTakaH NpogyKThbl.
CneanTb 32 U3MEPUTENbHOM LUKanoMn.
=> PucyHok 2-A

m  YCTaHOBUTb 3aLLUMTHYIO KPbILLKY — HE
AonyckaTb nepekoca.

m  YCTaHOBUTb M 3adukcmpoBaTb 6ok
npueoga. Mpu oTcyTCTBUM Hagnexallen
dukcaumm npnbop He 3anyckaeTcs B
pabory.

m BcTaBuTh WwTEncensHyo BUMKY B
pO3eTKYy.

m [lpngepxuBas cTakaH OOHOWN PYKOW,
npwxarb APYron pykor 6nok npueoa:
OnuTenbHbIA pexum s CUNbHOTO
N3MeNbYEHNS NN NPEPLIBUCTBIV PEXUM
Ansi rpyboro nameneyeHns, Hanpuvep,
penyaToro fiyka unu npsiHbix Tpas.

=> PucyHok 8

/\ He vcknioueHa onacHocTb
TpaBMuposaHus!

Mepen Tem, Kak NoAHATL NPUBOoP UMK CHATL

KPbILLKY, BbIHETE LUTENCESIbHYI0 BUIKY M3

po3seTku. Kateropuyecku 3anpeLiaercs

Nonb30BaTbCs NPUGOPOM B NEpPeBEPHYTOM

MOMNOXeHU Unu pasdupars ero.

NMocne paboTbl

m  /I3BrekuTe BUIIKY 13 PO3ETKM.

m  CHATb Brok npvBoaa v 3aLnTHYHO
KPbILLIKY.

m  M3Bneub Hacaaky, nocne 4Yero BblHYTb
NPOAYKTbI.

Ouyuctka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
KaTeropuuecky 3anpeLuaeTcs norpyxarb
6ok Np1BoAa B BOAY U MbITb B NOCYA0-
MOEYHOW MaLluvHe.

A\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

KaTeropumyecku 3anpeLiaeTcst YUCTUTb HOX

ronbiMu pykamu. MicnonbayinTte weTky. Hox

6paTb TOMbKO 3@ NNAcTMaccoBYIO PYYKY.

m  /I3BnekuTe BUIKY 13 PO3ETKM.

m [lpoTepeTb Grok npyBoaa BNaxHom
mMaTepuen, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.



m  BbIMbITb Hacagku, CTakaH v 3awmTHYHO
KPbILLKY B MOCYAOMOEYHOW MallvHe
UM C NOMOLLIbIO LLETKN NOA MPOTOYHOMN
BOZION.

YkasaHue. [Mpu nepepaboTke, Hanpumep,

KpacHOKOYaHHOM KanycTbl Ha nnactMmacco-

BbIX AeTansax nosABnseTcs LBETHON Harer,

KOTOPbIN MOXHO YAANNTL C NOMOLLbHO

HEeCKOmMbKMX Kanernb pacTUTENbLHOro Macna.

lMocne namens4eHns penyartoro nyka unm

YeCcHOKa HeobXoAUMO cpasy OYUCTUTL

CTaKaH.

Onsa xpaHeHus = PucyHok 7
m Hawmotatb ceTeBoi kabenb Ha Gnok
npuBeoaa.

MNMpakTnyeckne coBeTbl U
peuenTbl

MNpriBeaeHHbIe HUXe CcoBeTbl 0bneryaT Bam
paboTy ¢ NpMbOPOM 1 NO3BOMAT YNyYLWNTb
pesynbraTbl. (= «» cM. cmp. 86)

MNepen ucnonbsoBaHnem npuGopa

— Msico, cbip, Cbipble (OPYKTbI UMK OBOLLM
nepeq nepepaboTKol paspesaTb Ha
KyGUKM pasmMepom MpuMepHo 1 cMm.

— 3erneHb BbIMbITb, yOanuTb cTebnm 1

OCTaBUTb Ha KOPOTKOE BpeMSA CYLLUNTbCA.

— Cblp oxnlaguTb B XONoaUIbHUKE.

— Cyxon xneb HapesaTb Kyco4kamu

—  O4YUCTUTb MSICO OT XPSLLEN, KOCTEN
N CYXOXUIUNA.

— Tlepepn B36MBaHMEeM 6enkoB cTakaH
[OMKeH ObITb OYULLEH OT XKUpa 1
BbICYLLEH.

MornoyYHbIN KOKTeNnb

UHrpeaneHTbl

— 300 mn xonoaHoro Moroka

100 r knyGHUKM Unn Apyrnx ppyKToB

— 1 nakeTuK BaHWUNbHOroO caxapa

— 2-3 CT. N. BaHUSIbHOIO MOPOXEHOIO

MpurotoBneHue

m  3arpy3utb BCe MHIPEeaNEHTbI B CTakaH 1
nepemellatb npumepHo 30 cek. Cpasy
nofdartb Ha CTon.

[pakTnyeckne coBeThbl U peuenTbl ru

CanatHasa 3anpaBka

WHrpepneHThl

— 200 r cmeTaHbI

— 200 r norypra

— 3 3ybumka yecHoka

— 2-3 cT. Nn. KeTyyna

— LenoTka conu

— caxap

— 3-6 cT. n. ykcyca

MpuroroBneHue

m  3arpysutb BCe MHIPEAMEHTbI B CTaKaH U
nepemMeluatb npumepHo 20 cex.

MepnoBas koBpuXKa ¢ sbnokamu

fAlono4yHo-mMenoBasi cMechb

WUHrpeamneHTbI

— 80 r necHoro mega (5°C)

— 20 r a6nok, Hape3aHHbIX Kybrkamu
(10 mm)

MpurotoBneHue

m  3arpysuTb MHIPeQUEHTbI B CTaKaH 1
cMeluvBaTh 2 CeKyHAbl.

Mupor:

— 34anua

— 60 r cnusoyHoro macna

— 100 r myku BbicLiero kadectsa (Tun 405)

— 60 r MONoThIX rPeLIKNX OPEXOB

— 14. n. xopuupl

— 2 nakeTuka BaHWMbHOro caxapa

— 1 4. . nekapckoro nopoLuka

1 abnoko

OToenutb 6enkun oT KENTKOB.

AnyHble 6enkn B3OUTb B KPEMKYH MEHY.

AnyHble xenTkn B3OUTb C caxapoM,

nocne yvero fo6aBuUTb Msrkoe

CNMBOYHOE Macro 1 A6no4YHo-

MeaoBYH CMeCh.

m  CwmeLllaTb MyKy, MOMNOTbIE rpeLKme
Oopexu, KopuLly 1N NeKapcKkuii NOpOLLOK
B oTAenbHoM mucke. [lobaButb K
CbIpbIM VMHrPeAuEeHTaM 1 nepemMellaThb.
OCTOpOXHO nonaTkow nogmMeLlarb
B3OUTbIE Benku.

m  BbinoxuTb npsiMoyronbHyto opmy
ONst BbINEYKM KyNMHapHbIX U34envn
(35 x 11 cm) Bymaron ans BbINEYKM U
YNOXWTb NPUrOTOBIIEHHYO CMECh.
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ru YTunusauus

m  A6noko NoYnMcTUTL 1 HapesaTb YcnoBusi FapaHTMﬁHOFO
nonbkamu. BeinoxuTb gonbku sénoka 6
Ha N1por. oocrnyxXunBaHuA
m [peaBapuTensHO pasorpeTb AyXOBOW Mony4unTb McyepnbiBatoLLyto MHopMaLnto
wkad go 180°C u BbiNekaTb NUpor 06 ycnoBusix rapaHTMNHOro 06Ccnyxu-
30 MUHYT. BaHus Bbl MoxeTe B Bawem bnvpkaniiem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LEHTPE, Unn
y-.-ymmaum, B CEPBMCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOAMTENS

00O «BbCX BbiToBbIE [MpHbOPLIY, MNN

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.
BaHMEeM 3Korormyeckn 6e3onacHbIx

mmm  \eTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMUN SNEKTPUYECKMX U INEKTPOH-
HbIx Mpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). daH-
Hble HOPMbI ONPeAENSOT AEACTBYHO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa W yTUNu3aumm ctapbix
npnbopos. MHdhopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTh B MarasuvHe,

B KOTOpom Bbl nprno6penu npmbop.

E YTUnuanpynTe ynakoBKy € UCMOSb30-

Mbl ocTaBnsiem 3a cobou npaso Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.

Mpumepbl ucnonb3oBaHUA

YkasaHue. Huxe B Tabnuue npmeBegeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HA4YEHUA BpEMEHU B 3aBUCU-
MOCTW OT 3arpy>xaemoro Kornnyectsa U CteneHn namenb4eHuns.

MpoaykThl MakcumanbHoe KonuyecTtBo Bpems B cekyHaax
Konum4ecTBo mHTepBanos (l)

T oo

MeTpyLika 30r 5-15 (1)

YecHok, penyatbin nyk 150 r 5-10 (1)

Osowy / ppyKThI 200 r 10-15 (1)

MwHgans, rpeukve 200 r 20-30 c
opexu

Chblp 150 r 20-30 ¢
Msco 200r 15-25 ¢
[eTckoe nuTaHue 200r 10-20 ¢
BnnHHoe TecTo 0,7 n 30-45c¢
KokTennb 0,8n 20-30 ¢

G6onee KOPOTKO€ BpeMs BKITIOYeHUSA = MeHbllee KoJfin4ecTtBoO n/vnu 6onee HU3KanA
cTeneHb uamMersnib4eHus

Gonee gnutenbHoe BpemMsA BKITHOYeHUsA = Gonbliee Konu4yecTBo u/unu 6onee
BbICOKas cTeneHb uaMernib4eHus
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaums o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOW Mo KOHTPOJIEM KOHLEepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPEeGOBAHUAMU 3aKOHOZATENLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

MpoAayKuus: KyXoHHble KOMbOaWHblI, ToBapHbI 3HaK: Bosch
KYXOHHbI€ MalUMHbI, MUKCEPbI, U3MeNbLYNTENU

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLUun NOCTOSIHHO OBHOBRSIETCS. TeXHWYeckue XapakTepuUCTUKN NPOAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOSIHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoaAyKUMs peryrnsipHo NpoxoauT obsi3aTenbHyto npoLeaypy NOATBEPXAEHNSI COOTBETCTBIS COMAcHO AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTeNbCTBY. MIHhopMaLmio 0 pekBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIA U CPOKaX UX AeCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHoM
aACCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MOMNYHUTb Y OPraHun3aLyy, BbINOMHSOLWEN (PYHKLUMUM MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoin de-
Aepauun OO0 «BCX BeiToBble Mpubopel», 198515, CaHkT-TMetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, .1 nuT.A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BeitoBble Mpubopsl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut.A, dounuan 8 r. Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, A.15, Tenedon (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocylecTBNSAET CBO AEATENbHOCTb M0 NOATBEPXAEHNI0 COOTBETCTBNA
NpOAYKLWM OT UMEHW NPOM3BOANTENS Ha EAVNHOM TAMOXEHHOW TeppUTOpUM EBPa3ninckoro SkOHOMUYECKOro COK3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMA
TEXHWYECKUMU pernamMeHTaMy, B Ka4ecTBe YNONHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINonHAeT TpeGoBaHus, NpeaycMOTpeHHble 3aKOHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eCcKkoM perynmpoBaHum» ANs nuua, BbINOMHALETO OYHKLIMM MHOCTPAHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nAepauuu.
WmnopTtepom B Poccuiickyto ®eaepauuio npoaykumum, cepTudrLMpoOBaHHO B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, sensetcst OO0 «BCX BeiToBble
Mpubopsbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nuT.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 4.15,
TenedooH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoit Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm U OCyLLECTBASIOLLEN NepBUYHOe pa3mellieHre Npoaykuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, sensietcst PobepT Bow Xaycrepete M6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgeréte
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
tOpuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHME MPOAYKUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamerTos, sensieTca BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanua (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPOAYKUMM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCMyaTtauum,
cneayoLyMm TpeGoBaHUAMN:
+ 3anpeluyaeTcs nofsepraTb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO MPOAYKLMM W/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
* Heobxoanmo nsberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKUMM BOAbI U APYTVX XWAKOCTEA.
Mepen nepeBo3koii N NepefaYen Ha xpaHeHue BbiBLUEN B aKCMyaTauuu NpoAyKLMM Npu oTpuLaTensHoi TemnepaTtype Heobxoaumo ybeantecs B
OTCYTCTBWW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHadYeHa K 1Cnonb3oBaHWio B YCNoBusx Temnepatypbl Bolle 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Havanom akcnnyatauuy NPOAyKUMM, ANNUTENbHOE BPEMSA HaxOAMBLUEHCS Noj BO3AENCTBEM OTpULITENbHON TeMnepaTypbl, He0GX0AMMO Bbli-
[AepXaTb €€ B YCrOBUSIX KOMHATHO TEMNEepaTypbl HECKOMbBKO YacoB.
MpaBuna peanu3auuny NPOAYKUMM ONPEAENSIOTCS NPeAnpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUN C TpeBOBaHMAMMU AefCTBYIOLLETO 3aKOHO-
fAarenbcTsa.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKUMM CoAepXKaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaunuy U MOryT 6biTb YTOUHEHbI Y MyHULMNATbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npogyKumMu, peani3oBaHHO U3TrOTOBUTENEM B TEYEHUEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKaT AECTBUTENEH Npu ee
nocTaBke, NPOAaXe 1 UCMOMNb30BaHUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHUe cpoka Criyx0bbl, yCTAHOBMEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 18 3akoHa PO o sawuTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLIMIO yKkasaH NpoussoauTenemM B NcToBke «VHMopMaLmns U3roTOBUTENS O rapaHTUIMHOM U CEPBUCHOM
oBcnyXuBaHUn».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUULMPOBaHA MO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MpPOAYKLMIO, YNaKkoBKy U (MNK) COAEPXalUMXCS B 3KCMIyaTaUMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBeTCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTENS BbITOBast TEXHWUKA UAEHTUMMLMPYETCS MO cneaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyKObI>

MartepuanbHblii HoMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LdpoBoe o6o3HaYeHne npoaykuMmn AnnHon He 6onee 10 cumBONOB, MCMOMb3yeMoe Npu
npopaxe (MMeHyemoe MofenbHbIM 0B03HaYeHemM unu moaensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHelii Homep (Moaens)
yKa3blBaeTCst Mex/y KOAoBbIM CrIOBOM «E-Nr.» 1 kocoi 4epTon «/».
WHaekc cepBUCHOM CnyxGbl — ABY3Ha4HOe LmdpoBoe 06o3HaueHe, NprcearBaeMoe eauHuLIE NPOAYKLMM B NpoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Criyx0oM.
OkcnryaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaTthiBatoTcs B YHUULIMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, NO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOproBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B 3KCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MPU YCNOBUM, YTO
3TO NO3BOMNSET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO SKCMIyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K GbIToBOMY Nprubopy, conpoBoXaaeMoMy aTUM SKcrryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NAeHTUUKALIMM COOTBETCTBIA XapaKTepUCTUK BbIToBOrO Npubopa NonoXeHUsM, CoaepXallMes B
npunaraembix kK HeMy 3KCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLUm, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN NMPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTH HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO 3KCMyaTaLumuu, MHcopmaumst 06 YCNoBUsIX rapaHTUHOTO 1 CEPBUCHOTO OBCITYXMBaHWS.
MapkupoBaHue npoayKLMKM OCYLLEECTBISETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW 3TUKETKE, HENOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANUTLCS UHBIMK criocobGamm, 06ecneymBaoWMMM AOCTYMHOE W HArMsAHOe NpeAcTaBneHne WHopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

o Cok3a W/MIN TEXHNYECKUX pernameHToB EBpaSMﬁCKOFO 9KOHOMUYECKOro Cot3a, MapkupyeTca eanHbIM 3Hakom 06paLLLeHIIIFI npoaykuuin

ﬂpoqykuma, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeﬁOBaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHToB TamoXXeHHo-
Ha pbIHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasuiickoro SKOHOMUYECKOro Coto3a).

MpoayKumMs COOTBETCTBYET CreAyIOLLIMM TEXHUYECKUM pernamMmeHTam TaMOXeHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 3rnekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHu4eHun NpUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3[ENUsAX 3NIEKTPOTEXHUKN U PaANO3NEKTPOHNKN

BKcnnyaTauvoHHble [JOKYMEHTbI Ha NMPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM sidblke. KCMyaTaLMOHHble AOKYMEHTbI Ha TOCYAaPCTBEHHbIX Si3blkax
rocyfapcTB-4rneHoB EBpasmitckoro SKOHOMUYECKOrO COl03a, OTIYHBLIX OT PYCCKOro, NPU HaMM4MK COOTBETCTBYIOLLMX TpeboBaHUi B 3akoHoAaTENbC-
TBE MOXHO 6e3803ME3/JHO MOMNYYMTh Y TOPryloLLEeN OpraHn3aLmn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLErO rocyapcTea-yneHa EBpasniickoro 3koHOMUM4ECKOro
coto3a.

WHdbopmaums o komnnekTaumm NpoaykUmum npeacTasneHa B TOProBbiX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnaTHon «ropsyen MHUUY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHa B MHTEPHETE Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-home.ru.
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MC812M865 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC8128814 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1250
MC812W501 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MC812W620 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 1100
MC812w872 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1250
MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MCM3110W CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3200W CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3201B CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 800
MCM3401M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM3501M CNCM12 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 800
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexusi 50/60 220-240 700
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 800
MUM4406 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 500
MUM4426 CNUMSST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 500
MUM44R1 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 500
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 550
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 600
MUM4856 CNUMSST C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4875EU CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM4880 CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM48SL CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MUM52120 CNUM50 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 700
MUM54D00 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 900
MUM54G00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUMS54100 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 900
MUMS54P00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 900
MUMS54Y00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 900
MUM58020 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58225 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM58231 CNUM51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58243 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUM5824C CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHust 50/60 220-240 1000
MUMS58252RU CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58420 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 1000
MUM58720 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUM58920 CNUM51 C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58B00 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58K20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosenus 50/60 220-240 1000
MUMS58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM59343 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUMS59M55 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM5XW10 CNUM51 C-DE.A146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MUMSXW20 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CrnoBexus 50/60 220-240 1000
MUMSXW40 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MUM9A32S00 CNUMB60A C-DE.AA46.B.77956 21.12.2016 20.12.2021 CnoseHus 50/60 220-240 1200
MUM9Y35S812 CNUM60B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHust 50/60 220-240 1500
MUM9YX5S812 CNUM61B C-DE.AA46.B.81253 28.07.2017 27.07.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 1500
MUMP1000 CNUMSST C-DE.AA46.B.73522 12.02.2016 11.02.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MMKCepr, usmenb4uTenu
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210K CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenusi 50/60 220-240 375
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 Cnosenus 50/60 220-240 375
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CrnoBeHus 50/60 220-240 400
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHus 50/60 220-240 400
MFQ2520B CNHR30C C-DE.Af46.B.88695 22.10.2018 21.10.2023 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ2600G CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHust 50/60 220-240 375
MFQ2600W CNHR30 C-DE.AA46.B.76049 17.08.2016 16.08.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 375
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHust 50/60 220-240 300
MFQ3030 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 350
MFQ3555 CNHR18 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 350
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.A146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosexus 50/60 220-240 400
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36470 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 Cnosenus 50/60 220-240 450
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrnoBeHus 50/60 220-240 450
MFQ4020 CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CrnoseHus 50/60 220-240 450
MFQ4030K CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHus 50/60 220-240 500
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQ4080 CNHR22 C-DE.AA146.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 500
MFQP1000 CNHR19 C-DE.AA46.B.73034 30.12.2015 29.12.2020 CnoseHusi 50/60 220-240 300
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA46.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.AA146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 550
MMRP1000 CNCM13ST1 C-DE.AA146.B.73343 29.01.2016 28.01.2021 CnoseHusi 50/60 220-240 400

HY — HomMHanbHas YacToTa UK AnanasoH HOMMHaMbHbIX YacTOT NepemMeHHoro Toka NuTatowen ceTi B Mepuax
HH — HoMuHanbHoe HanpskeHre Uk ananasoH HOMUHaNBLHOTO HanpsxeHns B Bonbtax
*** HM — HomWHanbHas noTpetnsiemMast MOLHOCTb UMW AUanas3oH HOMUHarbHbIX NOTpeBnsemMbIx MoLLHOCTei B BaTtax
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:Kleingeraete@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LaYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 881 44 01
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061; 4 227 4961

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujwuulnib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 55 60 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehdr und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen von 07:00 bis 22:00 Uhr
fiir Sie erreichbar.

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mon-Fri 24 hours
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AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35

mailto:info@bakuservice.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:STMS@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 3513

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE  Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. - N.V.
Rue Picard 7, box 400,
Picardstraat 7, box 400

1000 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Babhrain, ;pall Adlas
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.

Tel.: 800 944 2904
mailto:bosch-canada-questions@bshg.com
www.bosch-home.com/us

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, FE

BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
19F, Jinling Asia Pacific Tower,

No.2 Hanzhong Road, Gulou District,
210005 Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

‘phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kitrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Ciltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

cz  Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.), naleznete na
webovych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com

DK  Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.



FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet — CS 90045
93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892698 010 FraveekiCdl |
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 FeXWLLl |
mailto:serviceconsommateur.fr@
bosch-home.com
www.bosch-home.com/fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

GE  Georgia, tulsumppmes

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

Intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
BANREEE ARS8 R AE 231207 E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kft.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu
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IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare parts
and accessories or for product advice please call
Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mon-Sat 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMINor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02412678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

JO  Jordan, ¥/

Diab Qawasmi & Sons Co.
Khaled Ben Al-Waleed Street,
Jabal Al Hussein (11121),
P.O. Box 212292

Amman

Tel.: 06 465 8505, -2650

Tel.: 79 110 3430
mailto:boschjo@yahoo.com

KG  Kyrgyzstan, Keipribiz Pecny6nukacs!
OcOO Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru

KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, T} 3171 =
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899 4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

Kz Kazakhstan, KazakcTaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB  Lebanon, jli/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@tehini-hana.com

LT Lietuva, Lithuania
UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: +370 (8) 700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 555 95
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: +370 (8) 700 447 24

mailto: svc@emtoservis. It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: +371 6742 5232
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

SIA Koroso

Vestienas iela 2

1004 Riga

Tel.: +371 2200 4203
mailto:servis@koroso.lv
www.koroso.lv

EMTA Serviss SIANEU
Katlakalna 1

1073 Riga

Tel.: +371 6602 0338
mailto:info@emta.lv
www.emta.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: +371 6771 7060
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab Amutpus Kantemupa, 1, atax 3,
2069 KnwmnHes

Ten.: (37322) 84 00 50, 84 00 54
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK  Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT  Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building,

Smales Farm Business Park

74 Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, .Sy

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel.: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL  Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU  Russia, Poccusa

000 «BCX BbitoBble Mprbopbi»
CepBWC OT Npon3BoaNTENS
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mockea

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA  Kingdom Saudi Arabia,

Lo praad) Lo pel] ASLanl]
Abdul Latif Jameel Electronics and
Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.,
P.O. Box 7997
Jeddah 21472
Tel.: 800 127 9999*
mailto:ALJECC8@ALJ.COM
www.aljelectronics.com.sa
*Sat-Thu 8am to 11pm (exclude public holidays)
SE  Sverige, Sweden
BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32
169 29 Solna
Tel.: 0771 197 000
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, FTINLE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9am to 6pm, Sat 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informécii (napr. zaruéné
podmienky, prediZzena zaruka a i.) najdete
nawebovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaéci spotiebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mzaadnslny
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424*
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
TOUMKUCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir
TW  Taiwan, =)

TP BB A B S,
EEASRRER R, BDEATRIR
BSH Home Appliances Private Limited
AdLH PR T #7805k 11

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mo6yToBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskowuTosHa IHo-MiHis MH-MT 3 9.00 go 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Milutina Milankovica br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Vo-Fr: 8.00-18.00 Unr erreichbar)

Stand: Januar 2020 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs- und
Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die -

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fiir Deutschland giltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den
nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr.2 — 6) Mangel am Gerat, die nach-
weislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach Feststellung
und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der
Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungs-
fehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kénnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Geréateportfolio
geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden.

Werden Geréte in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die tech-
nischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fir
die jeweiligen Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebedingungen des Ziellandes, soweit wir
in diesem Land ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auf3erhalb der
EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienstangebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001169489 (010115)



