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Zu lhrer Sicherheit de

Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehor ist fur die Kichenmaschine MUMS... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kichenmaschine MUMS... beachten.
Dieses Zubehor ist zum Schneiden von Lebensmitteln in Wirfelform
geeignet. Lebensmittel durfen keine Knochen, Kerne oder andere
feste Bestandteile enthalten. Lebensmittel durfen nicht in gefrorenem
Zustand sein. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen
Zubehdrteile sind weitere Anwendungen moglich.

Sicherheitshinweise fur dieses Gerat

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer / rotierenden

Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Einsatz (Wurfelschneider,
Durchlaufschnitzler) greifen! Nicht in den Einfullschacht greifen.
Der Einsatz (Wurfelschneider, Durchlaufschnitzler) arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.
Einsatz nur bei Stillstand des Antriebs abnehmen / aufsetzen. Beim
Auseinandernehmen / Zusammenbaudes Wirfelschneider-Einsatzes
die Messerscheibe nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.
Nicht in die scharfen Messer des Schneidgitters greifen.
Schneidgitter nur am Rand anfassen!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
des Durchlaufschnitzler-Einsatzes greifen. Scheiben nur am Rand
anfassen!
/\ Wichtig!
Zubehor nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition verwenden.
Zubehdr nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.



de Auf einen Blick

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

1 Stopfereinsatz

2 Stopfer

3 Deckel mit Einfiillschacht

4 Wiirfelschneider-Einsatz
a Messerscheibe
b Schneidgitter, klein (9 mm)
¢ Schneidgitter, groR® (13 mm) *
d Grundtrager
e Verschlussklammern
f Schneidgitter-Reiniger

5 Antriebswelle

6 Gehause

Durchlaufschnitzler-Einsatz *

7 Zerkleinerungsscheiben
a Schneid-Wendescheibe — dick / diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein
d Pommes-frites-Scheibe
8 Scheibentrager

* bei einigen Modellen

Bild [3:
Arbeitsposition

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fur Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klam-
mern jeweils dahinter.

Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung gréRere Schéden
an Ihrem Gerat zu verhindern, verfiigt

die Antnebswelle Uber einen Einsatz
(Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht nur der Einsatz, nicht
die Antriebswelle. Ein Ersatzteil flir den
Einsatz ist im Lieferumfang enthalten und
kann leicht ausgetauscht werden. Ansonsten
ist er auch beim Kundendienst erhaltlich
(Best.-Nr. 623944).

Hinweis zum Austausch des Einsatzes:
Bild [4:

Defekten Einsatz mit Hilfe eines Schrauben-
drehers entfernen (1.). Vor dem Eindriicken
des neuen Einsatzes kontrollieren, dass

die vier abgebrochenen Zapfen des alten
Einsatzes nicht mehr in der Antriebswelle
stecken.

Zum Befestigen des neuen Einsatzes:

m Einsatz aufsetzen, so dass die Zapfen in
die Bohrungen passen (2.).

m Einsatz drehen, bis die beiden Laschen
in die Aussparungen passen (3.), und in
das Gehause dricken.

Bedienen

Wiirfelschneider-Einsatz

/\ Achtung!

Hinweise zur Anwendung!
Der Wiurfelschneider ist nur fur das
Schneiden von Kartoffeln (roh oder gekocht),
Karotten, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwie-
beln, Bananen, Apfeln, Birnen, Erdbeeren,
Melonen, Kiwi, Eiern, weicher Fleischwurst
(z.B. Mortadella), gekochtem oder gebra-
tenem, knochenlosem Gefliigelfleisch
geeignet.
Sehr weicher Kase (z.B. Mozarella, Schafs-
kase) kann nicht verarbeitet werden.
Bei Schnittkase (z.B. Gouda) und Hart-
kase (z.B. Emmentaler) darf die in einem
Arbeitsgang verarbeitete Menge 3 kg nicht
Ubersteigen.
Vor der Verarbeitung von Kern- und Stein-
obst (Apfel, Pfirsiche etc.) sind die Kerne
bzw. Steine zu entfernen. Vor der Verar-
beitung von gekochtem oder gebratenem
Fleisch sind die Knochen zu entfernen.
Lebensmittel dirfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

A Achtung!

Hinweise zur Anwendung!
Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann
zu Beschadigungen des Wiirfelschneiders
inklusive des Schneidgitters und des rotie-
renden Messers fuhren.



Wird der Wurfelschneider zweckentfremdet,
abgeéandert oder unsachgemaf verwendet,
kann von der Robert Bosch Hausgerate
GmbH keine Haftung fir eventuelle Schaden
Ubernommen werden. Dies schlie3t auch die
Haftung fur Schaden aus (z. B. stumpfe oder
deformierte Messer), die in folge der Verar-
beitung nicht zugelassener Lebensmittel
entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Obst / Gemiise sollte nicht zu reif sein, da
sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem Schneiden
abkihlen lassen, da sie dann fester sind
und damit das Schneidergebnis besser
wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim nachschieben kann die
Lange der Wiirfel beeinflusst werden.

Arbeitsgeschwindigkeit
Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der zu
schneidenden Lebensmittel wahlen.

Stufe 3 (2): gekochte Kartoffeln, Karotten
und Eier; Gurken; Bananen; Erdbeeren;
Melonen.

Stufe 5 (3): rohe Kartoffeln und Karotten;
weiche Fleischwurst (z.B. Mortadella);
Schnittkase, Hartkase; Paprika, Tomaten,
Zwiebeln; Apfel.

Wiirfelschneider-Einsatz
zusammenbauen
Bild [):

m Schneidgitter in den Grundtrager
einsetzen. Aussparungen beachten!

m Messerscheibe in den Grundtrager
einsetzen.

m Die 3 Verschlussklammern bis zum
Einrasten hochdrticken.

Bedienen de

Arbeiten mit dem Wiirfelschneider
Bild 3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. 3
m Schissel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schiissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste driicken und jj
Schwenkarm in Position 1 bringen.
m Antriebsschutzdeckel abnehmen.
m  Gehause auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
m Antriebswelle einsetzen.

Achtung!

Die Offnung in der Antriebswelle (Bild [3-7)
darf nicht durch Speisereste o. A. verstopft
sein.

Wiirfelschneider-Einsatz einsetzen. Pfeil
am Wirfelschneider-Einsatz und Pfeil am
Gehause mussen Ubereinstimmen!

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten,
Bild [3-9) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu schneidende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben. Bei Bedarf mit
Stopfer bei leichtem Druck nach-
schieben. Falls erforderlich, Lebensmittel
vorher zerkleinern.

Achtung!

Schussel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von max. 1500 Gramm,

— bevor die Wiirfel die Unterkante des
Wiirfelschneiders erreicht haben.

Hinweise:

— Zum Entnehmen / Entleeren der Schissel
ist es nicht notwendig, den Wiirfel-
schneider vorn Gerat zu nehmen. Nur
Entriegelungstaste driicken und Schwen-
karm in Position 2 bringen.

— Wahrend der Verarbeitung verschiedener
Lebensmittel zu einem Rezept ist es nicht
notwendig, den Wirfelschneider zwischen-
durch zu reinigen.



de Bedienen

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m  Wirfelschneider-Einsatz aus dem
Gehause herausnehmen.

m Antriebswelle herausnehmen.

m  Gehause gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Lebensmittelreste im Schneidgitter mit
dem Schneidgitter-Reiniger entfernen.

Wiirfelschneider-Einsatz
auseinanderbauen
Bild [&:

m Die 3 Verschlussklammern nach aulen
driicken und Messerscheibe abnehmen.

m Schneidgitter aus dem Grundtrager
herausnehmen.

Bei einigen Modellen:

Durchlaufschnitzler-Einsatz
Schneid-Wendescheibe — dick /

diinn @

zum Schneiden von Obst und Gemise.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Bezeichnung auf der Schneid-Wende-
scheibe:

.1 fur die dicke Schneidseite

»3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, festko-
chende Kartoffeln nur kalt schneiden.
Raspel-Wendescheibe — grob / fein /.=
zum Raspeln von Gemiise, Obst und "~
Kase, auller Hartkase (z.B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).

Bezeichnung auf der Raspei-Wendescheibe:
,2" fur die grobe Raspelseite
,4“ fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nussen. Weichkase nur
mit der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekihlter Scho-
kolade und Nussen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.

Pommes-Frites-Scheibe

Zum Schneiden roher Kartoffeln fiir
Pommes Frites.

Achtung!

Die Messer missen nach dem Einsetzen
nach oben zeigen. Kartoffeln nur bei Still-
stand des Antriebes nachfiillen.

m Kartoffeln in den Einflllschacht geben.
m Drehschalter auf 5 (3) stellen.
m Kartoffeln mit dem Stopfer nachschieben.

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler-Einsatz
Bild [

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. 3
m Schissel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
m Entriegelungstaste driicken und ﬂ
Schwenkarm in Position 1 bringen.
m Antriebsschutzdeckel abnehmen.
m  Gehause auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
m  Antriebswelle einsetzen.

Achtung!

Die Offnung in der Antriebswelle (Bild [€-7)
darf nicht durch Speisereste o. A. verstopft
sein.

m Zerkleinerungsscheibe auf Scheiben-
trager legen. Gewilnschte Schneid- /
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Scheibentrager in die
Offnungen der Scheiben greifen. Scheibe
muss auf den seitlichen Zapfen des
Scheibentragers aufliegen.



m Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebswelle aufsetzen.

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten,
Bild [€-10) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem
Stopfer nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager an den Aussparungen
herausheben. Scheiben entnehmen.

m Antriebswelle herausnehmen.

m Gehause gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Teile reinigen.

Reinigen und Pflegen de

Reinigen und Pflegen

A\ Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden. Teile des Wurfelschneider-Einsatzes
nicht im Geschirrspiler reinigen, Messer
werden stumpf.

m Zum Reinigen den Wiirfelschneider-
Einsatz auseinanderbauen.

m Alle Teile unter fliellendem Wasser
vorspllen. Teile mit einer Birste reinigen.

m Antriebswelle nur mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Wichtiger Hinweis

Die Offnung in der Antriebswelle (Bild [3-7
oder [€-7) darf nicht durch Speisereste o. A.
verstopft sein. Reste mit einer Burste grind-
lich entfernen.

Alle anderen Teile (Gehause, Deckel,
Stopfer, Durchlaufschnitzler-Einsatz) sind
spllmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach
der Verarbeitung von z.B. Karotten etwas
Speisedl auf einen Lappen geben und die
Kunststoffteile (nicht die Zerkleinerungs-
scheiben) damit abreiben. Teile dann spiilen.



de Rezepte

Rezepte
Salate

Salat ,,Olivie* "@.
(fir ca. 4 Personen) d

4 gekochte, abgekiihlte Kartoffeln

2 gekochte Karotten

4 hartgekochte Eier

200 g gekochtes Hahnchenbrustfleisch
1-2 Salzgurken oder marinierte Gurken
1-2 Salatgurke

300 g Erbsen, fein (1 kleine Dose)
Salz und Pfeffer

250 g Mayonnaise

m Die gekochten, aber bereits abgekiihlten
Kartoffeln, die Karotten und die Eier
auf Stufe 3 (2) in Wirfel schneiden. Die
Gurken und das Fleisch auf Stufe 5 (3) in
Wiirfel schneiden.

m Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schussel mit den Erbsen vermischen.

m Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

= Mit Mayonnaise vermischen und
anrichten.

Salat ,,Vinaigrette“ >
(fur ca. 4 Personen) ‘w

4 gekochte, abgekihlte Kartoffeln
500 g gekochte rote Beete

2 gekochte Karotten

2 Salzgurken

100 g Erbsen fein

2 Bund Lauch (ca. 50 g)

Salz und Pfeffer

100 ml Speisedl

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, die Karotten, die rote Beete
und den Lauch auf Stufe 3 (2) in Warfel
schneiden. Die Salzgurken auf Stufe
5 (3) in Wurfel schneiden.

m Alle gewdirfelten Zutaten in einer Salat-
schussel mit den Erbsen vermischen.

m  Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

m  Mit Speisedl anrichten.

Salat ,,Stolichny“ =
(flr 2 Personen) H

150 g Schinken

3 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

2 Salzgurken oder marinierte Gurken
1 gekochte Karotte

Erbsen, eine halbe Dose

Salz und Pfeffer

Dressing:
a Becher saure Sahne
a Glas Mayonnaise

m Die gekochten, aber bereits abgekuihlten
Kartoffeln und die Karotte auf Stufe 3
(2) in Wirfel schneiden. Den Schinken
und die Gurken auf Stufe 5 (3) in Wrfel
schneiden.

m Alle gewdurfelten Zutaten in einer Salat-

schissel mit den Erbsen vermischen.

Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack

wiurzen.

Alle Zutaten vermischen. Mit saurer

Sahne und Mayonnaise anrichten.

Krabbensalat "@_-_
(fur ca. 4 Personen) ‘

300 g gekochtes Fleisch

300 g gekochte, abgekihlte Kartoffeln
200 g Salatgurke

Grlner Salat

50 g Krabbenfleisch

3 hartgekochte Eier

150 g Mayonnaise

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, die Eier, die Gurken und das
Krabbenfleisch auf Stufe 3 (2) in Warfel
schneiden. Das gekochte Fleisch auf
Stufe 5 (3) wirfeln.

Den griinen Salat kleinhacken.

Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

Mit Mayonnaise anrichten.



Rohkostsalat

(fir 2-4 Personen)
4 Karotten

1 Kohlrabi

1 Apfel

1 Zucchini

1 Gurke

Y Blumenkohl

100 g Frischkase

Obstsalat (P

% Ananas ’

Y Melone

2 Bananen

2 Pfirsiche

2 Kiwi

50 ml Amaretto

m Das Obst auf Stufe 3 (2) in Wirfel
schneiden.

m Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit dem Amaretto vermischen.

Suppe ,,Okroshka“ >
(flr 4-6 Personen) H

Kwas, 2 Liter

300 g Kochwurst oder Hahnchenbrustfleisch
3-4 gekochte, abgekiihlte Kartoffeln

3-4 hartgekochte Eier

1 Bund Radieschen (8-10 Stiick)

3 Salatgurken

Y2 Bund Lauch (ca. 50 g)

Petersilie und Dill

3 Essloffel saure Sahne

Senf, Zucker

m Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln und die Eier auf Stufe 3 (2)
in Wirfel schneiden. Die Gurken, die
Radieschen, die Wurst bzw. das Hahn-
chenbrustfleisch auf Stufe 5 (3) in Wirfel
schneiden.

m Saure Sahne, gehackten Lauch und die
Eier mit Senf und Zucker gut vermischen
und mit Kwas verdiinnen.

m Die gewilrfelten Zutaten, gehackte Peter-
silie und Dill dazugeben.

m  Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wdarzen.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte

de



ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

Ons Bawewn 6e3onacHoOCTH

[aHHasa npuHagnexHocTb NnpegHasHavYeHa ans KyXOHHOro
kombanHa MUMS... BeinonHante ykasaHus, NpuBeAEHHbIE B
WHCTPYKUUKM NO 3KCnIyatauum KyxoHHoro kombanHa MUMS...
[daHHasa npuHagnexHoCcTb NpegHasHavyeHa ansa Hapesku NpoayKToB
Kybukamu. [NpoayKTbl He AOIMKHLI codepXaTb KOCTEN, CEMSIH

UNn apyrux TBepablX KOMNOHEHTOB. MpoayKTbl He JOMKHbI ObITh

B 3aMOpOXeHHOM Buae. [Npun ncnornb3oBaHumM paspeLleHHbIX
npou3BoaMTENEM NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapnaHThbI
NPUMEHEHNS.

YKa3aHus No TexHuKe 6e30nacHoOCTU anda gaHHoro

npubopa

/\ OnacHoCTb TPaBMUPOBaHUSI 06 OCTpble HOXK/
BpaLlarowmncsa npmsoa!

Hwvikorga He onyckaTtb pyku B YCTaHOBIIEHHYHO BCTaBKY (BCTaBKa Ans

Hape3ku Kybukamu, yHnBepcanbHas peska-BctaBka)! He onyckante

PYKW B 3arpy304HbIN CTBOS.

BcTaBka (BcTaBka anga Hapesku kybrkamu, yHuBepcarnbHasa peska-

BCTaBKa) paboTaeT TONMbKO C 3aKPYYEHHOWN KPbILLKOW.

BcTaBky MOXHO CHMMaTL/yCTaHaBnMBaTh TOMbKO NOCHEe OCTaHOBKU

npveoaa. Bo Bpemsi pa3bopkn/cOopku BCTaBKM A1151 HAPE3KM

KyBukamm anCK-HOX MOXHO 6paTb TOMbKO 3a NacTMacCoBYHO Py4KY

nocepenuvHe.

He TporaTb OCTpble HOXN peXxyLLen peLLeTKu.

Pexyuiyto pewweTky 6paTtb Tonbko 3a kpas!

He kacanTecb OCTPbIX HOXEW U KPOMOK ANCKOB-U3MeENbINTENEN

YHMBEpPCanbHOWM pe3ku-BCcTaBku. [nckmn 6patb TonbKo 3a kpas!

A BaxHo!

MpVHaONeXHOCTM UCNOMNb30BaTh TOMLKO B YKa3aHHOM pabodem
MONOXEHWUN.

MpVHaONEeXHOCTM UCNOMNb30BaTh TOMbLKO B MOMHOCTHI0 COBPaHHOM
BUE.

10
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OTkponTe, noxanymncra, CTpaHnLbl
C PUCYHKaMW.

PucyHok

1 BcrtaBka B Tonkaresnb

2 TonkaTtenb

3 Kpbiwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
4 BcTaBka ansi Hape3ku Kyoukamum
LOncK-HOX

Pexywas pelueTka, menkas (9 mm)
PexyLias pelietka, kpynHas (13 mm)
OcHoBa

3axumbl

MpucnocobnexHne aAns YMcTkm
pexyLLen peLleTkm

5 [puBoagHoOM Ban

6 Kopnyc

YHuBepcanbHasi pe3ka-BcTaBka *

7 DOuckn-uamenbumtTenu
a [1ByCTOpPOHHWI AMCK-peska —
TONCThIE/TOHKNE JTOMTUKM
b [1BYCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —

-0 Q0T

KpynHas/menkas
¢ [luck-Tepka — C OTBEPCTUSIMU CPedHeN
BENMUYMHBI

d [uck ans kaptodens dpu
8 [epxartenb AUCKOB

*B HEKOTOpPbIX Moaenax

PucyHok [F]
Pabo4yee nonoxeHue

BaxHas nHdpopmaums

PekomeHO0BaHHbIE B JAHHOW MHCTPYKLMM MO
JKCnIyaTaummn yCTaHoBKM paboyeri cCKopocTu
ykasaHbl 4518 npubopoB €O 7-CTyneH4aTbiM
MOBOPOTHBIM BbIKItO4aTENEM. YCTaHOBKU
Ansi NprbopoB C NOBOPOTHBIM BbIKIOYa-
Ternem Ha 4 CKopoCTU NpUBEAEHbI PSAOM B
cKoOKax.

3awuTa oT neperpysKku

YToObl NPenoTBPaTUTL 3HAUUTENBHbIE
noBpexaeHusi Bawwero npnbopa Bo Bpems
neperpys3ku, NPMBOAHON Ban CHabXeH
BCTaBKOW (3agaHHOE MeCTO crioma).

B cnyyae neperpysku nomaeTcs TONbKo
BCTaBKa, a NPVBOAHOW Ban OCTaeTCs LerbiM.
3anacHas getanb Ans 3aMeHbl BXOAUT B

O630p ru

KOMISIEKT NOCTaBKM1, M €8 MOXKHO ferko
3aMeHNTb. Takke ee MOXHO NpuobpecTu
B CEpBUCHON cnyxGe (Homep Ansa 3akasa:
623944).

YkasaHue Ansi 3aMeHbl BCTaBKU:
PucyHok

MoBpexaeHHyto BCTaBKy 13BMeYb

¢ nomouupto oTBepTkM (1.). MNepen Tem,
Kak BAaBWTb HOBYIO BCTaBKy, HEOGXOAUMO
NpPOBEPUTb, HE OCTaNMUCh N YeTbipe
OTITOMIEHHbIE WTN(Ta CTapon Hacagku B
NpYBOZHOM Bany.

[nsa 3akpenneHnss HOBOW BCTaBKM:

m  YCTaHOBMWTb BCTaBKy TakK, YTOObI LUTUMTHI
nomeLLan1cb B 0TBEPCTUSIX (2.).

m [loBepHyTb BCTaBKy Tak, YToObl 06e
coeauHUTENbHbIE HaKknaakv MoMecTu-
nmch B BbleMkax (3.), 1 3aTtem BAaBuUTb
ee B Koprnyc.

JKkcnnyartauusa

BcTaBka Ans Hape3ku Kyoukamm

/\ Buumahue!

Yka3zaHusi no ucnonb3oBaHuio!
Hacapka ons Hapesku Kybrkamu npegHa-
3HayveHa TOMbKO AN Hape3kn kapTodens
(cblporo nnu BapeHoro), MOpKOBW, OrypLIOB,
noMuaopoB, Nanpuku, rnyka, 6aHaHoB,
A6nokK, rpyL, KnyoOHUKN, ObiHb, KNBW, SUL,
MSIrKo BapeHow konbacel (Hanp., «MopTa-
Jernnay), BapeHoro 1Urm xapeHoro Msica
nTULbl 6e3 KocTeNn.

OuyeHb Markui celp (Hanp., «Mouapennay,
OpblH3a) Ans nepepaboTkn He NPUrOAEH.
KonuyecTteo nepepabatbiBaemMoro Hapes-
Horo cbipa (Hanp., «[ayga») u TBepooro
cbipa (Hanp., «OMMeHTanbCKUN») He OOIMKHO
npeBblWwaTh 3 Kr 3a oaMH pabounii npoecc.
Mepen nepepaboTKOV CEMEYKOBBIX U
KOCTOYKOBBIX MNOAOB (610K, NEPCUKOB 1
np.) He0BXOAUMO yAanuTb CEMEYKM UMK
kocTouku. Nepen nepepaboTkon BapeHoro
UIK XKapeHoro Msica ero HeobxoamMMo oTae-
TNNTb OT KOCTEN.

MpoayKTbl He OOMKHBI ObITE B 3aMOpPO-
YKEHHOM BuLe.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,I/19I

/\ Buumanue!

Yka3aHus no Mcnosnb3oBaHutio!
HecobntogeHune aTux ykasaHuin MOXeT
NMPVBECTU K MOBPEXOEHUIO HAacaaku ansi
Hape3ku Kybrkamu, BKIHoHas pexyLlyto
PEeLLETKY 1 BPALLAIOLLMIACA HOX.

Ecnun Hacagka onsa Hapesku kyoukamm
UCMOMNb3YeTCst HE MO Ha3Ha4YeHuto, B U3Me-
HEeHHOM BMAe Unn HeHaanexalym obpasom,
To dhmpma Robert Bosch Hausgerate GmbH
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXKHbIE
NoBpeXAeHUs. DTO NCKINIOYAET TakkKe
OTBETCTBEHHOCTb 3a NOBpeXaeHus (Hanp.,
3aTynuBLUecs unu AedopM1poBaHHbIE
HOXW), KOTOPbIE BO3HUKAKT B pesynsrarte
nepepaboTKn HEAOMNYCTUMbIX MPOAYKTOB.

BaxHble yka3aHus:

— ®pyKTLI/OBOLLM HE AOMKHBI ObITb CIINLLKOM
cnenbiMu, MHaYe 13 HUX MOXET BbITEYb
COK.

— BapeHble npoaykThl oxnaguTe nepeq
HapesKoW, TaK Kak OHW NOCre 3TOro CTaHyT
TBEPXKE M ByayT nyylle Hape3aTbCsl.

— Haxxvmas Ha TonkaTtens cunbHee unm
cnabee npw noaTankveBaHUM, MOXHO pery-
nMpoBaTb ANVHY KyOUKOB.

Pa6ouas ckopocTb
Pabouyto ckopocTb BbIOMpaTh B 3aBUCU-
MOCTM OT Hape3aeMblX NPO4YKTOB.

CtyneHb 3 (2): BapeHble kapToderb,
MOPKOBb 1 91La; orypubl, 6aHaHbl, kny6-
HWKa, AbIHW.

CTtyneHb 5 (3): cbipble kapTodens n
MOPKOBb; Msirkasi BapeHasi konbaca (Hanp.,
«MopTagennay); HapesHoW cbip, TBeEpAbIn
CbIp; CnagKui nepeLi, NOMUAOPbI, MYK;
SA6MNoKN.

C6opka BCTaBKM ANA Hape3Ku Kybukamm
PucyHok 3]

m  BcCTaBuTb pexyLLyto peLueTKky B OCHOBY.
O6paTtuTb BHUMaHUe Ha BbleMKM!

m BcCTaBuTb AUCK-HOX B OCHOBY.

m [lepeBecTu 3 3axuma B BEpXHee Mnoro-
XKeHue A0 dmKcaumm.
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Pabota c Hacagkon Ans Hape3ku
KyOGukamm
PucyHok 3

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broKMpoBKN
1 NepeBecTn NOBOPOTHbLIN KPOH- 3
LUTENH B MOSNIOXXeHne 2.

m  YCTaHOBKa CMECUTENTbHOW Yallu:

— HAKIMOHEHHYI0 CMECUTENbHYH Yally
Brepes 1 3aTeM yCTaHOBUTOb €€,

— NOBEPHYTb €€ NPOTMB 4YacoBOM
CTpenkn Ao cukcaumm.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broKMpOBKN jj
1 NEPEBECTU NOBOPOTHbIN KPOH-

LITENH B nonoxexue 1.

m  CHATb 3aLUMTHYHO KPbILLKY NpMBOAa.

m YCTaHOBWTb KOPMNyC Ha NpuBOZ 1 NoBep-
HYTb MO YacOBOW CTpeSKe Ao yrnopa.

m BcTaBuTtb npuBogHon Ban.

BHuumanue!

OTBepcTHEe B NPMBOAHOM Bare

(pucyHok [3-7) He omkHO BbITb 3aCOpeHo
ocTaTkamu MUK U T. M.

m BcraBuTb BCTaBKy AN Hapeskn Kyou-
kamu. CTpernka Ha BCTaBKe A1 Hape3ku
KybrkamMmn JormkHa coBnagaTtb co
cTpenkow Ha kopnyce!

m  YCTaHOBWTb KpbILLKY (0O6paTuTb
BHUMaHVE Ha MapKUPOBKY,
pucyHok [3-9) 1 noBepHyTb No YacosoM
CTpernke o ynopa.

m  BcTaBuTb BUMKY B PO3ETKY.

m  YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepeknoYa-
TeNb Ha PEKOMEHAYEMYIO CTYMEeHb.

m [lonoxutb NpeaHasHavYeHHble Ans
Hapeskn NPoayKTbl B 3arpy304HbI CTBOS.
Mpy HeobxoaMMOCTU nerko nogTan-
kmBaTb Tonkatenem. Ecnu tpebyetcs,
npenBapuTeribHO N3MENBYNTL NPOAYKTHI.

BHumaHwue!

CwmecuTenbHyto Yallly cregyeT CBOeBpe-

MEHHO onycToLlaTh:

— nocne nepepabotku makc. 1500 rpammoB
NPOAYKTOB,

— Npexae YeM Hape3aHHbIe KyOuku
OOCTUrHYT HVDKHETO Kpasi Hacaaku ans
Hape3ku Kybukamm.



YkasaHus:

— NS cHATWA/ONYCTOLLEHNS CMECUTENBHOMN
Yaluun BCTaBKy Ansi HApe3ku KyGukamm
CHMMaTb ¢ npubopa He TpebyeTcs.
Heobxoanmo nuiub HaxaTb Ha KHOMKY
pa3brnoKMPOBKM U NEepeBECTY NOBOPOTHBIN
KPOHLUTENH B NOSIOXKEHNE 2.

— Bo Bpemsi nepepaboTku pasnmnyHbIX
NPOAYKTOB MO OAHOMY peLenTy, HET Heob-
XOANMOCTU YNCTUTb BCTaBKY ANA HApPe3Kn
KybrKaMmn nocre Kaxaoro npoaykra.

Mo okoH4YaHUn paboThbl

m [lepeBecTv NOBOPOTHbIN NepeknoyaTens
B nonoxexue «0/off».

m  /13Bneyb BUIIKY U3 PO3ETKU.

m  [TOBEpHYTb KPbILLKY MPOTVB YaCOBOW
CTPErKun 1 CHATb.

m  VI3Bne4yb BCTaBKy AN Hapesku Kybrkamum
n3 Kopryca.

m VI3Bne4yb npmvBogHoOM Ban.

m [loBepHyTb KOpMyC NPOTUB YacOBON
CTPErKun 1 CHATb.

= C nomolLubto nprcnocobrnexns ans
YNCTKM pexyLLen pelleTkn yaanuTb n3
pexyLLen peLLeTKn OCTaTkv MPOQYyKTOB.

Pa36opka BcTaBKY AniA HAape3Kn
Kybukamm
PucyHok [

m  OTKMHYTb 3 3aKUMa HapyXy U CHSTb
ZNCK-HOX.
= VI3Bneyb pexyLLyto peLleTky U3 OCHOBbI

B HeKkoTOpbIX Moaensax

YHuBepcanbHasa pe3ka-BCcTaBKa
[ByCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka — @
TONCTbIE/TOHKME JIOMTUKHU

0515 Hape3aHWs OBOLLEN N PPYKTOB.

lMepepaboTka NpoAyKTOB MPOBOAUTCH Ha
ckopocTtn 5 (3).

O603HaveHUst Ha ABYCTOPOHHEM AUCKe-
peske:

«1» — CTOpOHa Ansi HApe3KkX Ha ToncTble
NOMTUKN

«3» — CTOpOHa NSl Hape3KW Ha TOHKKe
NOMTMKU

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

BHumanume!

[BYCTYpPOHHUIA AMCK-pe3Ka He npeaHasHayYeH
ANs Hapeskn TBepdoro cbipa, xneba,
Oynodek u Wwokonaga. BapeHbi Hepacchin-
YaTbln kapToderlb MOXXHO Hape3aTb Ha
JTIOMTUKUM TONbKO MNocrne oxnaxaeHus.

[BYCTOPOHHWI ANCK-LUMHKOBKa —
KpynHas/menkas

ANs HaTMpaHUs OBOLLIEN, (DPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOIO (Hanpuwvep,
Cblpa napmesaH).

MepepaboTka Ha 3-11 (2) nnu 4-i1 (3)
CKOPOCTMU.

O0603HaYvYeHns Ha OBYCTOPOHHEM ONCKE-LUNH-
KOBKE:

«2» — CTOPOHa ANs KPYNHOMN LLUMHKOBKM

«4» — CTOpPOHA ANsl MENKOW LUMHKOBKM

BHumaHue!

[1BYCTOPOHHWI ANCK-LUMHKOBKA He npegHa-
3HaJveH ONs LUMHKOBKN opexoB. Markui ceip
MOXHO LLIMHKOBATb TOMbKO Ha CTOPOHE Ans
KPYNHOWM LUMHKOBKW Ha CcTyneHu 7 (4).
[unck-Tepka — ¢ oTBEPCTUAMUN O
cpeaHen BerM4YUHbI g
AN HaTMPaHUS Ha TepKe CbIporo KapTo-
dens, TBepAoro celpa (Hanpumep, colpa
napmesaH), OXnaxAeHHOro LoKonaaa u
OpEXOB.

MepepaboTka NpoayKTOB NPOBOAUTCS Ha
ckopocTtu 7 (4).

BHumaHue!

[uck-Tepka He npedHa3HayveH Ans HaTu-

paHusi MSIrKoro U Hape3Horo cbipa.

Ouck ansa kaptodens c¢ppu @
[ns Hapesku cbiporo kaptodens npu
NPUroToBNeHMn Kaptodens gpu.

BHumaHue!

Mocrne ycTaHOBKM HOXW AOIMKHbI ObITh
HarnpaeneHbl BBepx. [Jo6aBnsTe kapTodernb
TONbKO Nocre 0CTaHOBKM NpuBoaa.

m  [lonoxutb KapTodens B 3arpy304HbIv
CTBOI.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIV NepekroYa-
Tenb Ha cTyneHb 5 (3).

m  Kaptodenb noarankmeaTtbh Torkatenem.
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ru YucTka n yxon

Pa6oTa c yHuBepcanbHom
pe3Kon-BCTaBKOM
PucyHok [€

m  HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnoKMpoBKY
1 NepeBecTV MOBOPOTHbIN KPOH- 3
LUTEVH B NONoXeHue 2.

m  YCTaHOBKa CMECUTENbHOM YaLuu:

— HaKIMOHEHHYIO CMECUTENbHYIO YaLly
Bnepes 1 3aTem yCTaHOBUTOb ee,

— NOBEPHYTb ee NPOTMB YacoBOW
CTpenkn 4o duKcaLmu.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broKMpoBKM ﬂ
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOH-

LUTEVH B nornoxexue 1.

m  CHATb 3aLWMTHYIO KPbILLKY NpuBoAa.

m  YCTaHOBMTb KOPMNYC Ha NPUBOA 1 NOBEP-
HYTb MO 4acoBOW CTPeske A0 yrnopa.

m BcraButb npmvBogHOW Ban.

BHumaHwme!

OTBepcTre B NpYBOAHOM Bane (PUCYHOK
[€-7) He gnomkHO ObITL 3acOpeHO ocTaTkamm
MALLM U T. 1.

m  [TonoXuTb AUCK-M3Menb4MTeNb Ha
Aepxarenb ANst AMCKOB. [oBepHYTb
OncK HeobxoaMMowm CTOpoHOM (peska/
LUMHKOBKA) BBEPX. [TONOXNTL ANCK Ha
Aepxatenb ANS AWCKOB TakuM 06pasom,
4yTOObI 3aXBaThl AepXKaTens Ans ANCKOB
3axoAunn B OTBEPCTUA ANCKOB. [iuck
[OIKeH nexarb Ha 6OKOBbIX BbICTyNax
Aepxatens Ans AMCKOB.

m Hacagutb gepxatenb Ansa ANCKOB Ha
NPVBOAHON Basn C NErkvM NoBOPOTOM.

m  YCTaHOBUTb KPbILLKY (06patuTh
BHVMMaHVe Ha MapKupoBKY, PUCYHOK
[€9-10) 1 noBepHyTL MO YacoBoW CTpernke
[o yropa.

m BcTaBuTth BUMKY B PO3ETKY.

m  YCTaHOBMWTb MNOBOPOTHbIV NEepeKIoya-
Tenb Ha PeKOMEHAYEMYIO CTYMEHb.

m  3arpy3uTb NpoayKTbl A4Ns nepepaboTku
B 3arpy304HbIN CTBOSM M MOATANKMBaTh
TomnKartenem.

BHumaHwme!
M36eratb ckonneHnst HapesaHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUN.

PekomeHnpauus: [Ins nony4yeHusi paBHo-
MePHbIX pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTbI AN
Hape3sku nepepabatbiBaTb Ny4kamm.
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Mo okoH4YaHuM paboThi

m  BblknounTb Nprbop ¢ NoMOLLb0 NOBO-
POTHOrO nepeknoyaTens.

m  [TOBEpHYTb KPbILLKY NMPOTUB YaCOBOW
CTPENKN U CHSATb.

m [logHATb Aepxartenb Anst QUCKOB, yaep-
XnBas 3a BbleMKU. 13BneYb OUCKN.

m VI3Bneyb npuBogHoW Ban.

m [loBepHyTb KOpnyc NPOTUB YacOBON
CTPENKN U CHSATB.

m [lpoBecTu YMCTKYy AeTanewn.

Yuctka u yxon

/\ BHumanue!

He nonb3yiiteck abpasnBHLIMU YNCTALLMMA
cpeacTteamu. MNoBepxHOCTL anekTponpubopa
MOXET ObITb NoBpexaeHa. YacTtu Hacagku
ANs Hape3aHus KybrKkamu Henb3si MbiTb B
NMoCcyJOMOEYHON MalUMHe, MHave 3aTynsTcs
HOXMW.

m [Ins 4YncCTKu BCTaBKY ON1s1 HAape3ku Kyou-
Kamu pasobpatb.

m Bce getanu npegsaputenbHO NPOMbIThL
noA NpoToYHON BOAON. MovncTuTb
[etanu LLIETKON.

m [lpBOoaHOM Ban NpoTepeTb TOSMbKO
BIMa)HOW TKaHbIO.

BaxHasa nHdopmauus

OTBepcTve B Np1BOOHOM Bane

(pncyHok [3-7 vnu [€-7) He forkHO BbITb
3acopeHo ocTaTkamu nuwm 1 T. n. OcTaTku
MULLK TLLATENBHO YAANUTb LLETKOM.

Bce apyrve getanu (kopnyc, KpbiLUKy,
TonkaTenb, YHUBEPCanbHY0 Pe3Ky-BCTaBKy)
MOXHO MbITb B MOCYA0MOEYHON MaLLVHE.
MnacTmaccoBble AeTanu He 3aXumMaTtb

B MOCYOMOEYHON MalLVHE Mexay Nocynoi,
Tak Kak BO3MOXHa Ux aedopmanms.

Pekomenpauus: [insa yoaneHus kpac-

HOro HarneTa nocne nepepaboTtku, Hanp.,
MOPKOBW, HaNUTb HEMHOIO pacTUTENbHOIO
Macra Ha TKaHb 1 NpoTepeTb eto nnacTmac-
COBbI€ YacTK (3a UCKIOYEHNEM AUCKOB-U3-
mMenbunTenen). MNMocne aToro BbIMbITE AeTanu
BOJOW.



PeuenTbl
Canatbl

Canat «OnuBbe» "@.
(npunbn. Ha 4 yenoseka) d

4 BapeHble, OXNaXaeHHble KapTode-
TWHBI

2 BapeHble MOPKOBU

4 cBapeHHbIX BKPYTYHO Anla

200 r BapeHOro e KypuHon rpyaku
1-2 coneHbIX UM MapvHOBAHHbIX OrypLa
1-2 canaTtHbIX orypua

300 r ropoLuka, mernkoro (1 ManeHbkas
KOHCepBHas 6aHka)

conb 1 nepeL,

250 r manoHesa

m  BapeHbiin, HO yxe OXNaxaeHHbIN kapTo-
doernb, MOPKOBb U LA Hape3aTb Kyou-
kKamu Ha ctynenu 3 (2). Orypubl 1 MSICO
HapesaTtb Kybukamu Ha ctynenn 5 (3).

m Bce Hape3aHHble Kybukammn nHrpeam-
€HTbl CITOXWUTb B MUCKY Ans canarta u
CMeLLaTh C rOPOLLUKOM.

m [loconuTb 1 NONepYUTL MO BKYCY.

= Cwmeluatb C ManoHe3oM 1 nogaTb Ha
cTon.

Canart «BuHerpet» "@_
(npubn. Ha 4 yenoseka) d

4 BapeHble, OxnaXaeHHble kapTode-
TWHBI

500 r BapeHoOn KpacHOWN CBeKIbI

2 BapeHble MOPKOBM

2 comneHbIx orypua

100 r ropoLuka, Menkoro

2 ny4ka nyka-nopesi (npum. 50 r)
conb 1 nepeL,

100 mn pactutensHoOro macna

m  BapeHbll, HO yXe OXInaxaeHHbIN
kapTodenb, MOPKOBb, KPACHYHO CBEKITY
1 3eneHbl NyK HapesaTb Kybukammn Ha
ctynenu 3 (2). ConeHble orypubl Hape-
3aTb Kybukamu Ha ctynenu 5 (3).

m Bce Hape3aHHble Kybukammn nHrpeam-
€HTbl CIOXWUTb B MUCKY Ans canarta u
CMeLLaTh C FopPOLLKOM.

m [loconuTb 1 NONepYUTL MO BKYCY.

m  3anpaBuTb pacTUTENbHbIM MacMoM.

PeuenTbl ru

Canar «CTonuyHbIN» (P
(Ha 2 yenoseka) d
150 r BeTUMHBI

3 BapeHble, OXNaXaeHHbIe KapToeNyHbI

2 CconeHbIX UMM MapUHOBAaHHbIX OrypLa

1 BapeHast MOpPKOBb

ropoLuek (nornoBuHa KOHCEPBHOWN BaHKm)
COMb U nepet|

CanatHas 3anpaBka:
/4 CTakaH4MKa cMeTaHbl
Y4 ©DaHKM manoHesa

BapeHblii, HO yxe OxnaxaeHHbIN KapTo-
denb 1 MOPKOBb HapesaTb Kybrkamu
Ha cTyneHmn 3 (2). BeTumHy 1 orypubl
Hape3aTb Kybukamu Ha cTynenm 5 (3).
m Bce Hape3aHHble Kybukamun nHrpeam-
€HTbI CIOXMTb B MUCKY AN canata u
CMeLLaTh C ropOLLIKOM.
MoconnTb 1 NoONep4nTb MO BKYCY.
Mepemeluatb BCe MHrpeameHTsl. 3anpa-
BUTb CMETaHOW 1 ManoOHE30M.

Canar u3 kpabos "@_-.
(Mpubn. Ha 4 yeroseka) ’
300 r BapeHoro msca

300 r BapeHoro, oxnaxgeHHoro kaprodensi

200 r canaTHbIX OrypuoB

3eneHbln canat

50 r msica kpabos

3 cBapeHHbIX BKPYTYHO aiua

150 r manoHesa

m BapeHblin, HO yXe OXnaxaeHHbIN KapTo-
denb, anua, orypupl 1 MAco kpabos
Hapes3aTb Kybukamm Ha cTyneHu 3 (2).
BapeHoe msico Hape3aTb Kybukamu Ha
ctynenu 5 (3).

m  Menko HapybuTb 3eneHbln canar.

m [loconuTb 1 NONepYUTL MO BKYCY.

=  3anpaBnTb MaoHE3OM.

Canart u3 cbIpbIx
oBoLlen 1 ppyKToB
(Ha 2-4 yenoBeka)

4 MopKOoBM

1 konbpabwm

1 a6noko

1 LyKKUHM

1 orypey

"4 KOYaHa LBETHON KanycTbl
100 r TBOPOXHOrO Cbipa
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ru PeuenTbl

Canar u3 ¢pykToB "@_-.
%, aHaHaca d
Y OblHU

2 BaHaHa

2 nepcuka

2 knBun

50 mn «AmapeTTo»

m  DpykTbl Hape3aTb KybukaMu Ha CTyneHu
3(2).

m Bce HapesaHHble kybukamm nHrpeau-
€HTbl CIIOXUTb B MUCKY NS canata u
cmeLlaTb ¢ «AMapeTToy.

Cyn «OkpoLlka» "@_
(Ha 4-6 yenoBex) ﬂ

Keac, 2 nutpa

300 r BapeHow konback! unu cune KypuHom
rpyaku

3-4 BapeHble, OXNaxaeHHble KapTodenuHbl
3-4 cBapeHHbIX BKPYTYHO ainua

1 nyyok peauca (8-10 wTyk)

3 canaTHbIX orypua

2 nyyka nyka-nopesi (npum. 50 r)
neTpyLUKa 1 yKpon

3 CT. n. cMeTaHbI

ropumua, caxap

m BapeHbiii, HO yxe oxnaxaeHHbIN
kapToderns u anLa HapesaTtb Kybukamu
Ha ctyneHun 3 (2). Orypupbl, peaucky,
konbacy nnu gune KypuHON rpyaku
Hape3aTb Kybukamu Ha cTynexmn 5 (3).

m  XopoLlo nepemeLuarb CMETaHy, Hapy-
GrneHHbIN Nyk-nopen u siLa ¢ ropymuen
N caxapom 1 pa3baBnTb KBACOM.

m [loGaBuTb Hape3aHHble Kybounkamm
WHIpeaueHTbl, HapyOneHHyH NeTPYyLLKY
1 yKpOr.

m [loconuTb 1 Nonep4YnTb MO BKYCY.

MpaBo Ha BHeCEHME N3MEHEHWIN OCTaBnsieM
3a cobo.
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[ns Baluoi 6e3neku uk

Ons Bawoi 6e3neku

Lle npunapgsa npyusHadeHe ang KyxoHHoro koméanHy MUMS...
HoTpumyiiTeck IHCTPYKUIT 3 ekcnyaTauii KyXOHHOro koMbariHy
MUMS... Lle npunagas npusHadeHe Ans HapisaHHs NpoayKTiB
Ky6|/||<a|v||/| 3 NpoaykTiB MaloTk OYTU BAAMNEHI KICTKM, HACIHHS
4n Byab-AaKi iHWI TBepai YacTku. [pogyktn He matoTb ByTn B
3aMOpPOXXEHOMY CTaHi. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS JO3BONIEHMX
BUPOOHMKOM 00OATKOBUX AETanen MOXIMBI TaKoX iHLLI BUOW
3aCTOCyBaHHS.

Bka3siBKM 3 TexHiku 6e3neku ansa uboro npunaay
/\ HeGe3neka nopaHeHHS rocTPMMN HOXaMU/NpPUBOAOM, LLO

obepTaeTbca!
3abopoHeHO TopKaTUCA BCTAHOBMEHOI BCTaBKM (BCTaBka Ans
Hapi3aHHA Kybrkamu, HacKpi3Ha waTkiBHMUA)! He BcTpomnanTte pyk
A0 NPUAOMHOI EMKOCTI.
Hacagka (npucTpin onsa HapisaHHs Kybukamm, HacKpisHa LWaTKiBHULA)
npautoe TiNbKK i3 3aKPYyYEHOH KPULLIKOHO.
Hacagky MOXHa 3HIMaTW/BCTaHOBMOBATM TifbKM NICAS 3yNUHKN
npwvoay. Mg yac po3dupaHHa/36MpaHHSa Hacagkm AN HapisaHHS
KyBukamm ONCK-Hi>K MOXXHa BpaTi Tinbkn 3a NnactmMacoBy PyYKy
nocepeauHi.
He Topkatnca roctpmx HOXIB pi3anbHOI peLuiTKn.
PisanbHy peLwiTky 6pat Tinekn 3a kpai!
He TopkaTnca rocTpmx HOXIB | KpaiB OUCKIB HACKPI3HOT LWATKIBHUL.
[nckn Gpatu TinbkK 3a kpai!

/\ Baxnueo!

Mpunagos MoXXHa BUKOPUCTOBYBATM TiNlbKW Y BKazaHOMY pobovomy
NONOXXEHHI.

Mpunagas MoXXHa BUKOPUCTOBYBATM TiNbKX B MOBHICTIO 3ibpaHOMYy
CTaHi.
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uk Ctucnum ornsag,

Ctucnun ornan
PO3ropHiTb CTOPiHKK 3 MarntoHKaMMu.
MantoHok IX:

1 BcTaBKa Oo wToBXaya

2 LUWroBxau

3 Kpuwka 3 npUMOMHUM EMHICTIO

4 Hacapgka ans HapizaHHSA Ky6ukamm
[nck-Hixx

PizanbHa peluitka, mana (9 mm)
PisanbHa pelwuitka, Benuka (13 mm)*
OcHoBa

3HoluyBaHi 3aTmckaui

MpucTpin AN o4nLLEHHS pi3anbHOI
peLliTkun

5 MpuBigHui Ban

6 Kopnyc

Hackpi3sHa waTtkiBHUUS*

7 [Ouckn pna noppiOHeHHs
a [BobGiuHW gucK Ans HapisaHHs
TOBCTUMW/TOHKMMU CKMBKamMu
b [BOGIYHMI ONCK-TEpPTKa OIS HATU-
paHHs KpYNHUMW/APIGHUMY LUMaTKaMK
¢ [uck-TepTka — cepeaHs
d [Ouck anga HapisaHHs kapTonni gpi
8 Tpwumau guckis

* 3anexHo Big moaeni

MantoHok [
Po6Goye nonoxeHHs

Baxnuea BkasiBka

PexkomeHOoBaHi B Ui iHCTPYKLT 3 BUKO-
PVICTaHHS OPIEHTOBHI 3HaYEHHs1 po6o4Oi
LLBWOKOCTI 3a3HaYeHi Ansa npunagis i3
7-CTyniH4acT1M NOBOPOTHUM NepeMUKaYEM.
3HauyeHHs Ana npunagis 3 4-CTyniHYacTUM
NMOBOPOTHUM NMepeMuKadeM HaBeaeHi nopsig
B Ly>KKaXx.

-0 Q0T

3axucT Bia

nepeBaHTaXXeHHA

3 METOI YHUKHEHHS 3HAYHWUX MOLLKOIKEHb
BALLOro npuragy B pasi NnepeBaHTaKeHHs
NpVBIAHWI Ban ycTaTKOBaHWUI BCTABKOKO
(micue 3agaHoro 3nowmy).
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Y pasi nepeBaHTaXXeHHS NTaMaeTbCs TiNbKU
BCTaBKa, a NPUBIAHWI Ban 3anvwaeTbcs
uinum. 3anacHa getanb Ans 3amMiHu BXOAUTb
Y KOMMNIEKT NOCTaBKW, i il MOXHa nerko
BCTAHOBWTU 3aMiCTb MOLLKOPKEHOI. 3anacHy
AeTarnb MOXHa Takox npuabatu B crnyxoi
cepeicy (HOMep AN 3aMOBEHHS: 623944).

BkasiBka 040 3aMiHM BCTaBKU:
MantoHok [@:

BuimiTe noLwkomkeHy BCTaBKy 3a A0Mo-
Moroto BUKpyTKH (1.). MNepen Tum, [k
BTMCKYBaTU HOBY BCTaBKY, NEPeBipTe, UM He
3anuLLKANCS YOTUPY BiANamaHi WTndTn
CTapoi BCTaBKV B MPVBIAHOMY Bany.

OnA KpinneHHA HOBOI BCTaBKU:

m BcTaHoBITb BCTaBKy Tak, LWOo6 WTndTy
BBIlLLNM O OTBOPIB (2.).

m [loBepHiTb BCTaBKy Tak, o6 obuasa
A3WNYKM BBINLLNM A0 BMIMOK (3.), @ NOTiM
BTWCHITb ii 4O KOpMycy.

YnpaBniHHA

Hacapgka ansa HapisaHHA
Kybukamu

/\ Ygara!

BkasiBku 3 BukopucrtaHHs!
Hacapgka ons HapizaHHs Kybukamm
npuaaTHa Tinbkv AN HapisaHHA KapTonsi
(cvpoi un BapeHoi), MOPKBU, OripKiB, MOMi-
[0piB, CONMoAKoro nepLto, umbyni, 6aHaHiIB,
A6MyK, rpyLU, CyHWLb, AWHb, KiBi, S€Lb, M'SIKOI
BapeHoi koBbacu (Hanpuknag, koBbGacu
MopTagena), BapeHoro abo cMaxeHoro
m’ssica NTuui 6es KiCTokK.
Oyxe M'akuii cup (Takuii ik mouapena abo
OpwvH3a) NepepobnsaT He MOXHA.
KinbkicTb cknbkoBoro cupy (Hanpuknag,
cupy rayga) abo TBepaoro cupy (Hanpuknag,
€MEHTarnbCKOro CUpy) He Mae NepeBULLY-
BaTW 3 Kr 3a OAMH pobouniA LUKD.
Mepen nepepobKo HACIHHEBKX i KICTOY-
KOBMX nrogiB (6nyka, nepcuku ToLLo)
KICTOYKM 11 HaciHHA cnig BunHATK. MNepen
nepepobKOo BApEHOIo Yn CMaXkeHoro m’saca
CIif BUAHSITU KICTKW.
MpogyKTn He MatoTb ByTV B 3aMOPOXEHOMY
CcTaHi.



/\ YBara!

BkasiBku 3 BUKOpucTaHHs!
HepoTpymaHHsa Lunx BKasiBOK MOXe
NPVBECTU A0 NOLUKOMXKEHb HAacaaku Aris
Hapi3aHHs Kybrkamu, 3okpema pisanbHoi
peLUiTkM Ta 06epTOBOro HoXa.

Y pasi BUKOPUCTaHHsI Hacaaku s Hapi-
3aHHs1 KyOMKamu He 3a NpU3HaYeHHsAM, Y
3MiHEHOMY CTaHi abo HeHaneXHNM YMHOM
komnaHisi Robert Bosch Hausgerate GmbH
He Hece >XXOOHOI BignoBiaanbHOCTI 3a
MOXXIMBI MOLLKOMKEHHS. Lle BUKMoYae Takox
BiAMNOBIAANbHICTb 32 MOLUKOMXKEHHS (Hanpu-
Knag, 3aTynneHHs abo aedopmMyBaHHs
HOXiB), SIKi BUHWMKAOTb Y pe3ynbsrarti nepe-
POGKM HEMPWUAATHUX AN LbOro NpoaykKTiB.

BaxxnuBi BKa3iBKu:

— ®pyKTM/OBOYI HE NOBUHHI ByTN nepecni-
NUMK, iHaKLLEe 3 HUX MOXXe BUTIKaTU CiK.

— BapeHi npogykTu cnig nepeq HapisaHHAM
OXOMNoAUTY, TOAj BOHW CTaHyTb TYTiLLMMMU,
Lo 3abe3neunTb Kpalli pesynsraTtm
Hapi3aHHs1.

— [loBxurHa KyOuKiB 3anexuTb Big cunm
HaTMCKaHHS Ha LUTOBXad Mig Yac nigwToB-
XyBaHHs1 POAYKTIB.

Pob6oua wBuakictb
PoGouy WwBmakicTs crig BubumpaTi 3anexHo
BiJ NPOAYKTIB, LLO Hapi3alTbCs.

PiBeHb 3 (2): BapeHa kapTonnsi, MOpKBa Ta
AnUg, oripku, 6aHaHu, CyHWUI, OWHI.

PiBeHb 5 (3): cvpa kapTonnsa Ta MOpKBa;
M’sika BapeHa koBbaca (Hanpvknag,
mopTagena), CKubkosui cmp, TBepamn
CVIp; COMOAKMIA nepeLb, NoMiaopu, Lumdyns,
sabnyka.

CknapgaHHsA Hacagaku

ANA Hapi3aHHA Kybukamu

MantoHok [

m BcTtaBuTu pisanbHy peLuiTky B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha BUiMKn!

m  BcraBuTn ONCK-HIXK B OCHOBY.

m  BigTtucHyTu Bropy Tpu 3HoLLyBaHi
3aTuckadi go dikcaldlii.

YnpasniHHsi uk

Po6GoTa 3 Hacagkolo AnA Hapi3aHHA
KyOGukamm
MantoHok [3:

m  HaTtucHyTv KHOMKy po36nokyBaHHS
Ta nepeBecTn NOBOPOTHMI Baxinb 3
Y NOSTOXEHHS 2.

m  BcraHoButU Yawy:

— NOCTaBUTW HaxuneHy Brepes vawly, a
NoTiM YCTaHOBUTY Ti PIBHO,

— MOBEPHYTN NPOTU FOAMHHUKOBOT
CTpinNku Ao dikcauii.

m  HaTtucHyTv KHoMKy po36nokyBaHHS jj
Ta nepeBecTy NOBOPOTHUIA BaXinb
y NONOXeHHs 1.

m  3HATU 3aXUCHY KPULLIKY 3 MPUBOAY.

m BcraHoBuWTY KOpyC Ha npuBig i noBep-
HYTW 3a TOAMHHMKOBOI) CTPISIKOIO A0
ynopy.

m BcraButu npusigHuin Ban.

YBara!

OTBip y npuBigHOMy Bany (mantoHok [3-7)

Mae OyTu BinbHUIA Bi 3anULLKIB NPOAYKTIB

TOLLO.

m BcTaHoBITb Hacaaky Ans Hapi3aHHS
Kybukamu. CTpinka Ha Hacagui ons
Hapi3aHHs Kybrkamu i CTpinka Ha Kopnyci
NOBWHHI 3biratucs!

m  BcTaHOBUTUM KpULLIKY (3BEPHITE YBary Ha
nosHauky, mantoHok [3-9) i noepHyTH
3a roQMHHMKOBOK CTPINKOKO A0 YNopy.

m BcTaBuTu WwWTencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m [loBepHyTV NOBOPOTHWUI NepemMukay y
peKoOMeHZ0BaHe MOOXKEHHS.

= 3aBaHTaXUTW NPOAYKTU AN HAPi3aHHS
B 3aBaHTaxyBarnbHYy roprioBuHy. Y pasi
noTpebu MiALITOBXYATE NPOAYKTK, 3rerka
HaTMCKaluM Ha wToBxay. 3a Heob-
XiOHOCTI cnoYaTky nopikTe NpoayKTU
MEHLLMMW LLIMaTKaMMU.

YBara!

CBO€EYacHO CMOpOXHIONTE Yaluy:

— nicns nepepobku makcumym 1500 T,

— NepLU HiXX KyOUKN [OCATHYTb HKHBLOTO
Kpato Hacaaku Ang HapisaHHs Kyoukamu.
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uk YnpasniHHs

BkasiBku

— N5 3HIMaHHS/CNOPOXXHEHHS YaLli HacaaKy
NS Hapi3aHHsi KyOukamu 3HiMaTu 3
npunagy He notpibHo. Tpeba nuwe HaTuc-
HYTW KHOMKY pO36510KyBaHHS Ta NOBEPHYTH
NMOBOPOTHWUI BaXifb y NOMOXEHHS 2.

— Hacagky ons HapisaHHs kyGvkamu He
NOTPIBHO MUTK MiK Hapi3aHHAM Pi3HUX
NPOAYKTIB AN NPUroTyBaHHS OfHiel
CTpaBm.

Micna po6oTtun

m  YCTaHOBMWTM NOBOPOTHUIA NEpemMmnkad y
nonoxeHHsi 0/off.

m Big’egHaty Bunky kabens XvuBneHHs Big
PO3ETKN.

m  [TOBEPHYTW KPULLKY MPOTW FOAMHHNUKOBOI
CTPINKKM i 3HATK Ti.

m  BuiHATM Hacagky Ans HapisaHHs Kybu-
Kamu 3 Koprycy.

m  BuiHaTtu npusigHui Ban.

m [loBepHyTM KOpNyc NPOTU rOAUHHNKOBOT
CTPINKK Ta 3HATK MOTO.

= 3anvikv NpoaykTiB BUAanuTu 3
pi3anbHOI peLwUiTk1 3a AOMOMOror
NPUCTPOLO ANS OYULLEHHS pi3anbHOT
PeLUiTKN.

Po36upaHHs Hacagku

ANnA Hapi3aHHA Kybukamm

ManioHok [3:

m  BigTucHyTv Tpu 3HOLYyBaHI 3aTuUcKaui
HA30BHI Ta 3HATU OUCK-HIX.

m  BuiHaTu pisanbHy peLuiTky 3 OCHOBM.

Ons nesiknx moaenen:

Hackpi3sHa waTtkiBHULUSA
[OBOGiIYHMI OUCK ONns Hapi3aHHSA
TOBCTUMM/TOHKMMU CKNOKaMm
ONS Hapi3aHHS OPYKTiB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyneHi 5 (3).
Mo3Havku Ha ABOGIYHOMY pisanbHOMY AMCKY:
«1» — Oik NS Hapi3aHHA TOBCTUMMW CKNO-

Kamu;
«3» — Bik ANs Hapi3aHHSA TOHKUMUW CKMBKamu.

S
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YBara!

[BOGIYHWI pi3anbHUIA OUCK HE NiIOXOoaWTb
NS Hapi3aHHsi TBEPAOro cupy, Xnibooby-
NO4YHMX BMPOOGIB i LWokonaay. Teepay BapeHy
KapTONJItO Pi3aTi NLLE XONOAHO.

[0BOGiYHMI OUCK-TepTKa AN HaTu-
paHHA KpynHUMU/APiGHUMMN
LwMaTKaMm

ONS WaTKyBaHHs1 OBOMIB, OPYKTIB i CMPY, KpiM
TBEPAOro cvpy (Hamp., napmesaHy).

Mepepobka Ha cTyneHi 3 (2) abo 4 (3).
Mo3Haykm Ha ABOOIMHOMY AMCKY-TEPTL:

«2» — KpyMHe HaTUpaHHs;
«4» — ApibHe HaTUpaHHS.

YBara!

[BOGIYHMI UCK-TepTKa He NiaxoauTb Ans
HaTupaHHs ropixis. M'skui cup LwatkysaTtu
NMLLE Ha CTOPOHI AN KPYMHOro LWaTKyBaHHS
Ha cTyneHi 7 (4).

Ouck-TepTKa — cepeaHs

AN TepTs CUpoi KapTonni, TBEpAOoro

cupy (Hanp., napMe3aHy), OXONo4XKEHOro
LoKoragy Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyneHi 7 (4).
YBara!

[nck-TepTka He NpUAATHUIA AN TepTs
M’SIKOTO | CKMOKOBOTO CUpYy.

[Ouvck ana HapizaHHA kapTonni dpi

[na HapisaHHs cupoi kapTonmi
COMOMKOIO.

YBara!

MMicnsa BCTAHOBNEHHS HOXi NMOBUHHI ByTK
cnpsimoBaHi Bropy. Kaptonnio gogasatu
nuLue nicns 3ynyuHKV NPYBOAY.

m  3aBaHTaXuTu KapTOMo 4O 3aBaHTaxXy-
BalbHOI FOPMOBUHM.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUIA NepeMukay y
nonoxeHHs (5) (3).

= [ligwToBXxyBaTh KAPTONMIO LUTOBXaYEM.

&



Po6GoTa 3 HacKpi3HOO WaTKiBHULEO
MantoHok [€:

m  HaTuCHYTU KHOMKY po36noKyBaHHS
Ta nepeBecTy NOBOPOTHUI BaXifb j
Y MONOXEHHS 2.

m  BcraHoBuTM vally:

— NMOCTaBUTU HaXUNEHyY Brepes YaLly, a
NoTiM YCTAHOBUTY il PiBHO,

— NOBEPHYTW NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTpiNkun Ao dikcai.

m  HaTMCHYTU KHOMKY pOo36rOKyBaHHS ﬁ
Ta NepeBeCTN NOBOPOTHUI BaXinb
Y MONOXeHHS 1.

m  3HSTW 3aXMCHY KPULLIKY 3 NPUBOAY.

m BcraHoBuTU KOpnyc Ha npwuBig i noBep-
HYTW 3a FOAMHHMKOBOK CTPINKOK A0
ynopy.

m BcraButu npuBigHWn Ban.

YBara!

OTBip y npuBigHomy Barny (MantoHok [€-7)

Mae OyTu BinNbHWUIA Bif 3anuLLKIB NPOAYKTIB

TOoLO.

m [loknactv avck aAnsi noapibHeHHst
Ha TpyvMay guckis. MNoBepHyTU goropu
HaxxaHnm BOKOM Ans Hapi3aHHs/
HaTupaHHs. BctaHOBUTY AMCK Ha TpuMad
OMCKIB Tak, LWO6 3axonsoBadi Ha Tpumadi
3anwnu B oTBOpY Ancka. uck mae
nexartu Ha GiYHMX LWKrnax TpuMaya.

m 3nerka noBepHyBLUN TpUMaYy AUCKIB,
HaZiTK NOro Ha NpuBIgHWIA Bar.

m BCTaHOBWTY KpULLKY (3BEPHITL yBary Ha
nosHauky, mantoHok [€-10) i noBepHyTH
32 rOAVHHUKOBOI CTPINKOK 4O YMOpy.

m BcTaBuTy WTENcensHy BUIKY B PO3ETKY.

m [loBepHyTN NOBOPOTHUIN NepemMumKkad y
PEKOMEHAOBAHE MONMOXKEHHS.

= 3aBaHTaXWTU NPOJYKTU AN Nepepodku
B 3aBaHTa)XyBallbHYy rOprioByHY, MiaLWTOB-
XYHO4M iX LUTOBXa4eM.

YBara!

He ponyckaTv HakonUYeHHst Hapi3aHWx
NPOAYKTIB Yy BUNYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: ons piBHOMIPHOrO Hapi3aHHSA TOHKI
NpOJYyKTW CMif CKNagaTtyi B CTOCK.

YuLleHHs Ta gornsaa uk

Micna po6otun

m  BumMKHYTM npunag 3a JONOMOro noso-
POTHOrO NepemyvKava.

m [loBEpHYTM KpULLKY NPOTW FOQNHHMKOBOI
CTPINKM i 3HATK T1.

m  BuiiHsaTV Tpumad auckis, Tpumaroum
3a BUIMKW. BUnHaTK guckn.

m  BuiHsaTtu npusigHun Ban.

m [loBepHyTV KOpMyc NPOTY FOANHHUKOBOI
CTPISKV Ta 3HATU MOTO.

m  OuncTtutn gertani.

YuweHHs Ta gornsag,

/\ Ygara!

He 3acTocoByiiTe Hisikux abpasnBHUX
3acobiB 4 YnLeHHsA. Ha noBepxHAx
MOXYTb BUHWUKHYTMW MOLLUKOAXKEHHS. He MuTu
Aetani Hacazkv Anst HapisaHHs Kyovkamu

B MNOCYAOMMWIMHI MaLLVHI, iHaKLLEe HOXi
3aTynnaTbCs.

= [Ins oynLLeHHs Hacaaku Ans Hapi3aHHs
KyBukamum ii cnig posibpatu.

m [lpomuTun BCi eneMeHTU nig NpOTOYHOK
BoAot. O4YMCTUTU AeTani WiTKOoto.

= [lpuBigHWI Ban nuwe NpoTepTu BOMOrow
raHYipKoto.

BaxnuBa BkasiBka

OTBip y npuBigHomy Bany (mantoHok [3-7
abo [€-7) mae 6yTu BiNbHWI Bifg 3anNULKIB
npoaykTiB TowWwo. PeTenbHO BUaaniTe
3anuLIKK 3a A0MOMOrOH LLITKN.

Yci iHWi geTani (Kopnyc, KpULLKY, LUTOBXaY,
HaCKpIi3Hy LLIATKIBHMLIO) MOXHA MUTH B NOCY-
OOMUHIN MaLUWHI.

He 3aTuckatv nnactMacosi gerani B Nocy-
AOMUIHIN MaLLWHi, OCKINbKU BOHW MOXYTb
aedopmyBaTucs.

Mopapa: aAns yCyHEeHHs1 Y4epBOHOMO HanbOTy
nicna nepepoOkun, Hanpukag, MOpKBK, cnig
HanuUTN TPOXM ONii Ha TKaHWHY i NpoTepTU
Helo nnactMacoBi getani (3a BUHATKOM
AVCKiB Ans noApibHeHHs). Micns uboro
npoMnTK getani.
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uk PeuenTtun

Peuentn
Canatu

Canart «OniB’e» "@_-.
(npnbnunsHo 4 nopuii) d

4 BapeHi OXONOOKEHI KapTOMMHK

2 BapeHi MOPKBMHM

4 KpyTO 3BapeHUX Anud

200 r BigBapHoro kypsi4oro cine

1-2 conoHi abo MapuHOBaHi Oripku

1-2 canatHi oripku

300 r (1 maneHbka 6aHo4Ka) 3eneHoro

TOPOLLIKY

Cinb i nepeub

250 r manoHesy

m  OxonomxeHi BapeHi kapTonmto, MOPKBY
Ta anua HapisaTy KybrkaMmmn Ha WBena-
kocTi 3 (2). Oripku Ta M’ico HapisaTu
KyOukamu Ha weuakocTi 5 (3).

m  YCiiHrpegieHTn, nopisaHi kybukamu,
nepemiliaTti B canaTHin Mmucui 3
FOPOLLIKOM.

m [logaTtu coni Ta nepLo 3a CMakoM.

m 3anpaBuTy MaoHe3oM, 3MillaTu Ta
nogaTtu Ha CTin.

Canar «BiHerpet» "@_
(npnbnmnaHo 4 nopuii) ‘

4 oxonogXeHi BapeHi KapTonnunHn

500 r BapeHoro bypsika

2 BapeHi MOPKBMHMN

2 COMOHMX OripKK

100 r 3eneHoro ropoLuky

2 )XMyTKa 3eneHoi unbyni (6nmsbko 50 r)

Cinb i nepeub

100 mn onii

m  OxonomkeHi BapeHi kapTonmto, MOPKBY
Ta Oypsik, @ TakoX 3eneHy Lmbynto
Hapi3aTn kybukamm Ha wemakocTi 3 (2).
ConoHi oripkn HapisaTu kybrkamu Ha
wemakocTi 5 (3).

m YCiiHrpegieHTn, nopisaHi kybukamu,
nepemiliaTti B canaTHin Mucui 3
FOPOLLKOM.

m [ogatuv coni Ta nepLto 3a CMakoM.

m 3anpaBuTtu onieto.
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Canat «CTonnyHum» "@;
(2 nopuii) 7

150 r WuHKK

3 oxonomkeHi BapeHi KapTonnvHm

2 conoHux abo MapuHOBaHMX OripKn
1 BapeHa MOpKBUHaA

lMiB6aHKM 3eneHOro ropoLLKy

Cinb i nepeupb

3anpaeka:

a CKINSIHKN CMeTaHu

a CKNSAHKN MamnoHe3y

m  OxonomkeHy BapeHy KapTonso Ta
MOPKBY Hapi3aTu Kybrukamu Ha LWBua-
kocTi 3 (2). LWnHky Ta oripku Hapisatu
Kybrkamm Ha weugkocTi 5 (3).

m  YCiiHrpegieHTu, nopisani kybukamu,
nepemillaTy B canaTtHii Muci 3
FOPOLLIKOM.

m [logatu coni Ta nepLto 3a CMakom.

m [lepemiwartm Bce. 3anpaBnTy CMETAHOO
Ta ManoHe30M.

Kpa6oBun canar "@_
(npnbnmnsHo 4 nopuii) d
300 r BapeHoro m’sica

300 r oxonompkeHoi BapeHoi kapToni

200 r canaTHuX oOripkiB

Jlucta canaty

50 r M'sica kpabiB

3 KpyTO 3BapeHNX Anus

150 r manoHesy

m  OxonomxeHy BapeHy KapTomnsto,
ANUS, Oripkn Ta M'ICO KpabiB HapizaTu
Kybrkamm Ha weuakocTi 3 (2). BigsapHe
M’SICO Hapi3aTu Kybrukamu Ha LIBWA-
KocTi 5 (3).

m [pibHo Hapi3aTu nucTa canary.

[opatv coni Ta Neputo 3a CMakoMm.

= 3anpaBuTu MaoHe30oM.



Canar i3 cupux

OBOUYIB
(2-4 nopuii)

4 MOpPKBMHMU

1 ronoBka konbpabi

1 abnyko

1 KabavoK-LIyKiHi

1 oripok

Y/a TONMOBKM LIBITHOI KanycTtu

100 r cBixoro cupy

®dpyKkTOoBUM canar "@.

% aHaHaca #

Y2 OWHI

2 baHaHu

2 rpywi

2 KiBi

50 mn nikepy Amaretto

m Hapizatu oBovi Kybrkamu Ha LBWA-
KocTi 3 (2).

m  3miwaTy BCi iHrpeaieHT, Hapi3aHi Kyou-
Kamu, y canaTHi MucLi 3 nikepom
Amaretto.

OkpoLuka =
(4-6 nopuii) &

2 1 kBacy

300 r BapeHoi koBbacu abo Kypsyoro dine

3-4 xonopHi BapeHi kapTonnvHu

3-4 anug, 3BapeHi KpyTo

1 xmyTok pegucku (8-10 wT.)

3 canarHuXx oripku

Y2 )XmyTKa 3eneHoi unbyni (6nmsbko 50 r)

Kpin i neTpyLuka

3 CTONOBI NOXKMN CMETaHU

lipunuga, Lykop

m XonogHy BapeHy KapTonmo Ta anud
Hapisatu Kybrkamu Ha wBmakocTi 3 (2).
Oripku, peavcky, koBbacy um kypside cine
Hapizatu Kybrkamu Ha wemakocTi 5 (3).

m PetenbHo nepemiwatv cmeTaHy, Hapi-
3aHy 3eneHy Lmbyrnio Ta Anud 3 ripumuero
Ta LyKpOM i 3an1Tu KBacoM.

m [ogatu iHrpegieHTn, HapidaHi kyGukamu,
a TaKoX NOCIYeHi NETPYLLKY Ta Kpin.

m [logaTtuv coni Ta nepLo 3a CMakoM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto NpaBo Ha
BHECEHHS 3MiH.

PeuenTtun

uk
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001157775 (990506)












