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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Geréat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur mit
Originalteilen und -zubehor benutzen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und / oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Warnung

Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu

2000 m uber Meereshohe verwenden.

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlie3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en.

Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen! Es wird
empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie fur
die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen.

Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Berihrung bringen oder Gber
scharfe Kanten ziehen.
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de Sicherheitshinweise

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den Geschirr-
spuler geben. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen

und nicht im Leerlauf betreiben. Das Gerat nicht Uber die
Verbindungsstelle von Mixfuly und Grundgerat in das Mixgut
eintauchen. Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht
vorhandener Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen
oder Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Warnung

Verletzungsgefahr

Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren der Schussel und beim Reinigen. Vor dem Auswechseln von
Zubehor- oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss
das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden. Zubehor
nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen. Niemals in
das MixfuBmesser greifen. Das Mixfulimesser niemals mit blol3en
Handen reinigen. Burste benutzen.

Niemals in den Fullschacht greifen. AusschlieRlich den mitgelieferten
Stopfer verwenden! Klingen des Universalmessers nicht mit

bloRen Handen berthren. Zum Einsetzen und Entnehmen des
Universalmessers dieses nur am Kunststoff anfassen. Zum Reinigen
eine Burste benutzen.

Niemals in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
einsatze greifen. Einsatze nur am Rand anfassen. Form und Lage
beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten. Zum Reinigen

eine Burste benutzen. Tragerscheibe nur an den vorgesehenen
Griffmulden anfassen. Zubehor nur im komplett zusammengesetzten
Zustand verwenden. Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehor
darf das Grundgerat nur mit aufgesetztem und festgedrehtem
Getriebeaufsatz eingeschaltet werden.

/\ Warnung

Verbruhungsgefahr

Vorsicht bei der Verarbeitung von heildlem Mixgut. Hei3es Mixgut kann
bei der Verarbeitung spritzen. Mixful® niemals auf heil3e Oberflachen
stellen oder in sehr heillem Mixgut benutzen. Kochendes Mixgut

vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger abkuhlen lassen. Bei
Verwendung des Stabmixers im Kochtopf den Topf vorher von der
Kochstelle nehmen.

A Warnung
Erstickungsgefahr
Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.



/\ Wichtig!

Sicherheitshinweise de

Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle

geeignet.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das
Grundgerat einsetzen. Getriebevorsatz nie in Flussigkeiten tauchen
und nicht unter flieRendem Wasser oder in der Spulmaschine

reinigen.

Die Schussel des Multifunktions-Zubehdrs ist nicht
mikrowellengeeignet. Den Deckel mit Getriebe niemals in
Flussigkeiten tauchen oder unter flieRendes Wasser halten und
nicht im Geschirrspuler reinigen. Darauf achten, dass sich keine
Fremdkorper im Fullschacht oder in der Schissel befinden. Nicht
mit Gegenstanden (z.B. Messer, Loffel) im Fullschacht oder in
der Schussel hantieren. Niemals mit dem Stabmixer/Mixfuld in der
Schussel des Multifunktions-Zubehors arbeiten.

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigen“ siehe

Seite 9

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild N
1 Grundgerit
2 Netzkabel
3 Drehzahlregelung
Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar zwischen niedrigster (e)
und hdchster (12) Drehzahl (nur in
Verbindung mit Taste 4a).
4 Einschalttaste
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.
a Regelbare Geschwindigkeit
(mit Drehzahlregelung 3)
b Turbo-Geschwindigkeit
Zur Verwendung des Gerates
mit maximaler Drehzahl. Die
Geschwindigkeitseinstellung hat
keinen Einflul bei Verwendung der
Turbo-Taste.
5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Mixful3es beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.
6 MixfuB®
Mixful} aufsetzen und einrasten lassen.



de Bedienen

7 MixfuBmesser

8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.

9 Deckel
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen

Schneebesen
10 Schneebesen
11 Getriebevorsatz

Multifunktions-Zubehor
12 Schiissel
13 Universalmesser
14 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
15 Scheibeneinsatze
a Schneid-Einsatz — grob
b Schneid-Einsatz — fein
¢ Raspel-Einsatz — mittel
d Reibscheiben-Einsatz — grob
16 Deckel mit Getriebe
17 Stopfer

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen
Sie die volle Leistung des Gerates.
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 12027758).

Bedienen

Achtung!

Der Boden des verwendeten Gefalies darf

keine Erhebungen oder Absatze aufweisen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

Mixfu®

Der MixfuR ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und
Gemiuse.

Zum Pdrieren von Suppen.

Zum Arbeiten wird die Verwendung des
mitgeliefertem Mixbechers empfohlen. Es
kénnen aber auch andere geeignete Gefalle
verwendet werden.

= Bild[&

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m  Mixful3 auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes Gefal einfiillen.

Der Stabmixer funktioniert besser, wenn sich
bei den zu verarbeitenden Lebensmitteln
eine FlUssigkeit befindet.

m  Gewinschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [53-5).
Bei Flissigkeiten, heiRem Mixgut
und zum Untermischen (z.B. Musli in
Joghurt) wird empfohlen, eine niedrige
Drehzahlstufe zu verwenden. Die
hohen Drehzahlstufen sind fur die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln
zu empfehlen.

m Stabmixer und Becher fest halten.

m  Stabmixer durch Druck auf die
gewulnschte Einschalttaste einschalten.

Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrag halten, um ein ,Festsaugen“ am
Boden des Mixbechers zu vermeiden. Der
Stabmixer ist so lange eingeschaltet, wie die
Einschalttaste gedriickt wird.

Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,

Einschalttaste erst driicken, wenn der Mixful®

in das Mixgut eingetaucht ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

= Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ausstecken.

m Entriegelungstasten driicken und Mixfufy
vom Grundgerat nehmen.

Schneebesen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee
und Milchschaum aus heif3er (max. 70°C)
und kalter Milch (max. 8°C) sowie zur
Zubereitung von Saucen und Desserts.

A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRer Milch ein hohes,
schmales Mixgefal benutzen. Heifle Milch
kann spritzen und zu Verbrihungen fihren.



= Bild

m Lebensmittel in den Mixbecher einflllen.

m Getriebevorsatz auf das Grundgerat
setzen und einrasten lassen.

m Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerat

einsetzen. = Bild [4-3

m Netzstecker einstecken.

m  Gewiinschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen
(Empfehlung: hohe Drehzahl).

m  Grundgerat und Mixbecher festhalten
und gewlinschte Einschalttaste driicken.

m Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ausstecken.

m Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und den Schneebesen mit
dem Getriebevorsatz vom Grundgerat
abnehmen.

m Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor ist zum
Schneiden und Raspeln von Lebensmitteln
geeignet.

/A Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer/rotierenden Antrieb!
Wahrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden. Nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze
Zeit nach. Werkzeug nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln. Bei Arbeiten mit dem
Multifunktions-Zubehdr darf das Grundgerat
nur mit aufgesetztem und festgedrehtem
Deckel eingeschaltet werden.

Achtung!
Multifunktions-Zubehér nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

Bedienen de

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Das Multifunktions-Zubehor ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr hartem
Gut (Kaffeebohnen, Rettich, Muskatniisse)
und gefrorenem Gut (Obst 0. A.).

Achtung!

Die Maximalmengen und Verarbeitungs-
zeiten in der Tabelle unbedingt beachten.
= Bild [@

Lassen Sie das Gerat nach jedem Betriebs-
zyklus auf Raumtemperatur abkuihlen.

Universalmesser

zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkéase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemuse, Nussen, Mandeln.

/A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit

bloRen Handen berthren.

Universalmesser nur am Kunststoffgriff

anfassen.

Zum Reinigen Blrste benutzen.

= Bild 1]

m Schussel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

m Universalmesser einsetzen.

m Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Universalmesser muss gerade in der

Schussel sitzen, damit der Deckel richtig

sitzt (Bild [31-3).

m Deckel auf die Schissel setzen und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Hinweis: Wenn das Aufsetzen des
Deckels etwas schwergangig ist, die
dreifliigelige Kupplung auf der Unterseite
des Aufsatzes leicht drehen und erneut
versuchen.

m  Grundgerat auf den Aufsatz setzen und

einrasten lassen.

Stopfer einsetzen.

Netzstecker einstecken.

m  Grundgerat und Multifunktions-Zubehor
fest halten und Gerat einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).



de Bedienen

m  Um Zutaten nachzufillen, die
Einschalttaste loslassen. Stillstand des
Werkzeugs abwarten.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten
durch Nachfilléffnung einflllen.

m Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ausstecken.

m Entriegelungstasten dricken und
Grundgerat vom Aufsatz abnehmen.

m Deckel im Uhrzeigersinn drehen und von
der Schussel abnehmen.

m  Universalmesser am Kunststoffgriff
anfassen und herausnehmen

Tragerscheibe mit
Scheibeneinsatzen

Schneid-Einsatz — grob
Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: Gurken,
Karotten, Kartoffeln.

Schneid-Einsatz — fein
Drehzahlregelung auf niedrige Drehzahl
stellen zum Schneiden von: Gurken,
Karotten, rote Ruben, Zucchini.

Raspel-Einsatz — mittel

Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase,
Weil3kohl.

Reibscheiben-Einsatz — grob
Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Reiben von: Kartoffeln fur KI6Re und
Kartoffelpuffer; Obst und Gemise fiir Salate.
Nicht zuldssig zum Reiben von Karotten.

Vorsicht!

Das Zerkleinern von sehr harten Lebens-
mitteln (Parmesankase, Schokolade) mit den
Scheibeneinsatzen ist nicht zulassig.

Fir die Verarbeitung von faserigen Lebens-
mitteln (Lauch, Sellerie, Rhabarber) sind die
Scheibeneinsatze nur bedingt geeignet.

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den

Einsatzen! Form und Lage des Einsatzes

beim Einsetzen in die Tragerscheibe

beachten. Tragerscheibe nur an den

vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfilléffnung greifen. Zum

Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

= Bild[d

m Schissel auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

m  Gewinschten Einsatz in die Trager-
scheibe einsetzen. Form und Lage des
Einsatzes beachten (Bild [3-1)!

m Tragerscheibe an den Griffmulden
anfassen und in die Schissel einsetzen.

m Deckel auf die Schussel setzen und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m  Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m  Gewiinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen.

m  Grundgerat und Multifunktios-Zubehor
fest halten und Gerat einschalten.

m Schneid- oder Raspelgut durch die
Nachfull6ffnung einflllen.

m Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll

ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die

Tragerscheibe erreicht.

m Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ausstecken.
Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

Deckel im Uhrzeigersinn drehen und von
der Schussel abnehmen.

m Tragerscheibe an den Griffmulden
erfassen und aus der Schissel
herausheben.

m Tragerscheibe umdrehen und
Einsatz von der Unterseite vorsichtig
herausdriicken (Bild [d).



Reinigen
Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge

mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

Das Grundgerat nie in Flussigkeiten tauchen
und nicht in der Spulmaschine reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberflachen kdnnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Tipp: Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl
und Karotten entstehen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden konnen.

m Netzstecker ausstecken.

m  Grundgerat feucht abwischen und
anschlieRend trockenreiben.

m Der Mixbecher kann in der Spllmaschine
gereinigt werden.

m  Mixful? in der Spllmaschine oder mit
einer Burste unter flieRendem Wasser
reinigen.

m  Mixful? in aufrechter Position (Mixful3-
messer nach oben) trocknen lassen,
so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Schneebesen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Flussigkeiten tauchen

und nicht unter flieRendem Wasser oder in

der Spulmaschine reinigen.

m Der Schneebesen kann in der Spiil-
maschine gereinigt werden.

m Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Multifunktions-Zubehor

Achtung!

Den Deckel des Multifunktions-Zubehors

nie in Flussigkeiten tauchen und nicht in der

Spilmaschine reinigen.

m Deckel nur feucht abwischen oder unter
flieRendem Wasser kurz abspilen.

Reinigen de

m Schissel, Universalmesser, Trager-
scheiben und Scheibeneinsatze sind
spllmaschinenfest.

m Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdéglich.

Hilfe bei Storungen

Stoérung
Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Abhilfe

Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

m Gerat abschalten und Netzstecker
ausstecken.

m Geréat ca. 1 Stunde abkihlen lassen, um
die Uberlastsicherung zu deaktivieren.

m Gerat wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

Werkzeug: Mixful

— 1 Ei (Eigelb und Eiweil)

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 200-250 ml Ol

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Zutaten in den Becher geben.

m Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und die Zutaten mixen (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann

aber nur die halbe Menge Ol verwenden.



de Entsorgung

Gemiisesuppe

Werkzeug: Mixful
— 300 g Kartoffeln
— 200 g Mohren
— 1 kleines Stiick Sellerie
— 2 Tomaten
— 1 Zwiebel
— 50 g Butter
— 21 Wasser
Salz, Pfeffer nach Geschmack
m Tomaten hauten und entkernen.

m  Geputztes und gewaschenes Gemdise
in Stlicke schneiden und in der heilRen
Butter dunsten.

m Wasser zugeben und salzen.

m Alles 20-25 Min. kochen lassen.

m Topf vom Herd nehmen.

= Mit dem Mixer die Suppe im Topf
purieren.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

Werkzeug: Mixful

— 250 ml Milch

- 1Ei

— 100 g Mehl

— 25 g zerlassene abgekuhlte Butter

m Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und zu
einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

Werkzeug: Mixful

— 1 Glas Milch

— 6 groRe Erdbeeren oder 10 Himbeeren
oder 1 Banane (in Scheiben schneiden)

m Zutaten in den Becher geben und mixen.

m Nach Belieben zuckern.

Tipp: Fur einen Milch-Shake geben Sie eine

Kugel Eis dazu oder nehmen Sie sehr kalte
Milch.

Kartoffelplatzchen

Kiichengerét: Multifunktions-Zubehor
(Reibscheibeneinsatz)

— 500 g Kartoffeln

— 1 groRes Ei

— 3 EL Mehl

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

10

m Kartoffeln schalen und reiben.

m Dann die Kartoffeln, Ei, Mehl, Salz und
Pfeffer vermengen.

m Falls die Masse zu flissig ist, noch etwas
Mehl zugeben.

m Ol in einer Pfanne erhitzen, jeweils einen
groRen Loffel der Masse hineingeben
und zu Platzchen formen. Von beiden
Seiten goldbraun braten.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tUber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

Read and follow the user manual carefully and keep for future
reference! When passing on the appliance, enclose these
instructions.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time for domestic use.
The appliance is only suitable for cutting up or mixing food. It must
not be used for processing other substances or objects. Use the
appliance only with genuine parts and accessories.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning
safe use of the appliance and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let
children play with the appliance. Cleaning and user maintenance
must not be performed by children.

Safety information

A Warning

Risk of electric shock and fire

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord or appliance are damaged. Only our customer service
may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power cord,
in order to avoid hazards. Never connect the appliance to timer
switches or remote-controllable sockets.

Never leave the appliance unattended while it is switched on! We
recommend that the appliance is never switched on for longer than
necessary to process the ingredients.

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.

The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not use the appliance with damp hands and do not operate at
no load. Do not immerse the appliance in the ingredients above the
connection point of the blender foot and base unit.
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en Safety information

The appliance must always be disconnected from the mains
after each use, whenever it is unsupervised, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of an error.

A Warning

Risk of injury

Care should be taken when handling sharp cutting blades and
emptying the bowl as well as during cleaning. Prior to replacing
accessories or additional parts that are moved during operation, the
appliance must be switched off and disconnected from the mains.
Do not attach or remove accessories until the appliance is at a
standstill. Never grip the blade in the blender foot. Never clean the
blade in the blender foot with bare hands. Use a brush.

Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided! Do
not touch the sharp edges of the universal blade with bare hands.
To insert and remove the universal blade, grasp by the plastic only.
Clean with a brush.

Never grasp the sharp blades or edges of the cutter inserts. Take
hold of them by the edge only. Note the shape and position when
inserting into the carrier disc. Clean with a brush. Take hold of the
carrier disc by the designated recessed grips only. The accessory
must be completely assembled before use. When working with the
multifunction accessory, the base unit should be switched on only
when the gear attachment has been fitted and is screwed on tight.

/\ Warning

Risk of scalding

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing. Never place the blender foot on hot surfaces or use

in very hot food. Leave boiling food to cool down to 80 °C or less
before processing. Before using the hand blender in a cooking pot,
take the pot off the hotplate.

A Warning
Risk of suffocation
Do not allow children to play with the packaging material.

A Important!

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

Never insert the whisk into the base unit without the gear
attachment. Never immerse the gear attachment in liquids and do
not clean under running water or in the dishwasher.

The bowl of the multifunction accessory is not microwave-safe.
Never immerse the lid with gears in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Check that there are no
foreign objects in the feed chute or in the bowl.

12



Safety information en

Do not insert objects (e.g. knives, spoons) in the feed chute in or the
bowl. Never work with the hand blender/blender foot in the bowl of

the multifunction accessory.

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or if it
has not been used for a long period. =» “Cleaning” see page 16

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Please fold out the illustrated pages.

= Fig.

1 Base unit
2 Power cord
3 Speed control
Operating speed can be adjusted
continuously between the lowest (o) and
highest (12) speed (only in conjunction
with button 4a).
4 On button
The hand blender remains switched
on as long as an On button (a or b) is
pressed.
a Adjustable speed
(with speed control 3)
b Turbo speed
Used for processing food at
maximum speed. The speed setting
does not affect use of the Turbo
button.

5 Release buttons
To remove the blender foot, press both
release buttons at the same time.

6 Blender foot
Attach the blender foot and lock into
position.

7 Blender blade

8 Blender jug
Using the blender jug will prevent
ingredients from splashing.

9 Lid
Place the lid on the blender jug to keep
processed ingredients in it.

Whisk
10 Whisk
11 Gear attachment

Multifunction accessory
12 Bowl
13 Universal blade
14 Carrier disc for disc inserts
15 Disc inserts
a Slicing insert — coarse
b Slicing insert — fine
¢ Shredding insert — medium
d Grating disc insert — coarse
16 Lid with gears
17 Pusher

With the universal cutter you can use the
appliance at full power. If the universal
cutter is not included with the hand blender,
it can be ordered from customer service
(order no. 12027758).

Operation

Warning!

The bottom of the receptacle used must not

have any bumps or steps in it.

m Clean all parts before using for the first
time.

13



en Operation

Blender foot

The blender foot is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby
food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

We recommend you use the blender jug
provided. Other suitable receptacles can
however also be used.

= Fig. 3

m  Completely unwind the power cable.

m Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

m Insert the mains plug.

m Place the food in the blender jug or
another tall receptacle.

The appliance works better if there is some

liquid in the ingredients.

m Set the required speed with the speed
control (Fig. [5J-5). When mixing liquids
and hot food and when mixing in (e.g.
muesli into yoghurt), it is recommended
using a low speed setting. The high
speed settings are recommended for
processing more solid foods.

m Hold the hand blender and jug firmly.

m  Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

When switching on the hand blender, hold it
at a slight angle to prevent it from "sticking"
to the bottom of the blender jug. The hand
blender remains switched on as long as the
On button is pressed.

To prevent ingredients from splashing, do
not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the ingredients.

m Release the On button after processing.

After using the appliance:

m Disconnect the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

Whisk

For whipping cream, beating egg whites
and milk froth from hot milk (max. 70 °C)
and cold milk (max. 8 °C) as well as for
making sauces and desserts.

14

A\ Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall,
narrow receptacle for blending. Hot milk
may splash and scald you.

= Fig.

m Put the food in the blender jug.

m Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

m Insert the whisk into the gear
attachment and lock into position.

Warning!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment. = Fig. [84-3

m Insert the mains plug.

m Set the required speed using the speed
control (recommendation: high setting).

m  Grip the base unit and blender jug and
press the required On button.

m Release the On button after processing.

After using the appliance:

m Disconnect the mains plug.

m Hold down both release buttons
and remove the whisk with the gear
attachment from the base unit.

m  Remove the whisk from the gear
attachment.

Multifunction accessory
The multifunction accessory is suitable for
cutting and shredding food.

A\ Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never reach into the bowl! while the

appliance is operating. Always use the

pusher to add ingredients. After switching

off, the drive continues running for a short

time. Change tools only when the drive is at

a standstill.

When working with the multifunction

accessory, the base unit may only be

switched on when the lid has been fitted

and screwed on tight.

Warning!

Multifunction accessory must be completely

assembled before use!



Caution!

Before cutting up meat, remove gristle,
bones and sinews.

The multifunction accessory is not suitable
for cutting up very hard food (coffee beans,
radishes, nutmeg) or frozen food (fruit, etc.).
Warning!

Always observe the maximum quantities
and processing times in the table. =» Fig. [€
After each operation cycle allow the appli-
ance to cool down to room temperature.

Universal blade

For cutting up meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts and
almonds.

/A Risk of injury from sharp blade!

Do not touch the sharp edges of the

universal blade with bare hands.

Take hold of the universal blade by the

plastic handle only.

Clean with a brush.

= Fig. ]

m Place bowl on a smooth and clean work
surface.

m Insert universal blade.

= Add food.

Warning!

Universal blade must be positioned upright

in the bowl so that the lid fits correctly

(Fig. 11-3).

m Place the lid on the bowl and turn all the
way anticlockwise.

Note: If fitting the lid is a bit stiff, turn the
three-piece coupling on the underside of
the attachment slightly and try again.

m Place the base unit on the attachment
and lock into position.

m Insert the pusher.

m Insert the mains plug.

m Hold the base unit and multifunction
accessory firmly and switch on the
appliance (turbo setting).

m To add more ingredients, release the
On button. Wait until the tool comes to a
standstill.

m  Remove the pusher and add ingredients
through the filling opening.

m Release the On button after processing.

Operation en

After using the appliance:

m Disconnect the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

m Turn lid clockwise and remove from the
bowl.

m Take hold of the universal blade by the
plastic handle and remove.

Carrier disc with disc inserts

Slicing insert — coarse

Set speed control to low speed to slice:
cucumbers, carrots and potatoes.
Slicing insert — fine

Set speed control to low speed to
slice: cucumbers, carrots, beetroot and
courgettes.

Shredding insert — medium
Set speed control to high speed to shred:
apples, carrots, cheese and white cabbage.

Grating disc insert — coarse

Set speed control to high speed to

grate: potatoes for dumplings and potato
pancakes; fruit and vegetables for salads.
It must not be used for grating carrots.

Caution!

The disc inserts must not be used for
cutting up very hard foods (Parmesan
cheese, chocolate).

The disc inserts are only suitable to a
limited extent for processing fibrous foods
(leek, celery and rhubarb).

A\ Risk of injury from sharp blade!
Exercise particular caution when handling
the inserts! Note the shape and position
of the insert when inserting into the carrier
disc. Take hold of the carrier disc by the
designated recessed grips only. Do not
reach into the filling opening. Only use the
pusher when adding more ingredients.

= Fig.3

m Place the bowl on a smooth and clean
work surface.

m Put the required insert into the carrier
disc. Note the shape and position
(Fig. [3@-1)!

m Take hold of carrier disc by the recessed
grips and insert into the bowl.

15



en Cleaning

m Place the lid on the bowl and turn all the
way anticlockwise.

m Place the base unit on the attachment
and lock into position.

m Insert the mains plug.

m Set required speed using the speed
control.

m Hold the base unit and multifunction
accessory firmly and switch the
appliance on.

m Add the ingredients for slicing or
shredding through the filling opening.

m  When pushing down ingredients for
slicing or shredding, only apply light
pressure to the pusher.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the ingredients for slicing or shredding

reach the carrier disc.

m Release the On button after processing.

After using the appliance:

m Disconnect the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

m Turn lid clockwise and remove from the
bowl.

m  Grip the carrier disc by the recessed
grips and lift out of the bowl.

m Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. [@).

Cleaning

The appliance and the tools used must be
thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

Disconnect the mains plug before

cleaning it.

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Do not steam-clean the appliance!
Warning!

Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Tip: When processing foods such as red
cabbage and carrots, plastic parts may
become discoloured. This can however be
removed with a few drops of cooking oil.
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Disconnect the mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then rub dry.

m The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

m Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

m Dry the blender foot in an upright

position (blender blade face up) so that

any trapped water can run out.

Whisk

Warning!

Never immerse the gear attachment in

liquids and do not clean under running

water or in the dishwasher.

m The whisk can be cleaned in the
dishwasher.

m  Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Multifunction accessory

Warning!

Never immerse the lid of the multifunction

accessory in liquids and do not clean in the

dishwasher.

m  Wipe the lid with a damp cloth only or
rinse briefly under running water.

m The bowl, universal blade, carrier discs
and disc inserts are dishwasher-safe.

m Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
deformed.

Troubleshooting

Fault
Appliance switches off during use.

Solution

The overload protection device is activated.

m Switch off the appliance and disconnect
the mains plug.

m Leave the appliance to cool down
for approx. 1 hour to deactivate the
overload protection device.

m Switch the appliance on again.

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.



Recipes and tips

Mayonnaise

Tool: blender foot

1 egg (egg yolk and white)

1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt and pepper to taste

Ingredients must all be at the same

temperature!

m Put the ingredients in the jug.

m Place the hand blender on the bottom of
the jug and blend the ingredients (turbo
setting) until the mixture emulsifies.

m  Slowly lift the switched-on blender as
far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise is
ready.

Tip: According to this recipe, you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, then only use half the amount of
oil.

Vegetable soup

Tool: blender foot

— 300 g potatoes

— 200 g carrots

— 1 small stick of celery

— 2 tomatoes

— 1 onion

— 50 g butter

— 2l water

— Salt and pepper to taste

m Skin and de-seed the tomatoes.

m Clean, wash and chop the vegetables
and sauté in hot butter.

Add water and salt.

Leave to cook for 20-25 min.

Take the pot off the cooker.

Purée the soup in the pot with the
blender.

m  Season with salt and pepper to taste.

Recipes and tips en

Batter for crépes

Tool: blender foot

— 250 ml milk

- Tegg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in the jug in the
order indicated and blend into a smooth
batter.

Blended milk drinks

Tool: blender foot

— 1 glass of milk

— 6 large strawberries or 10 raspberries or
1 banana (cut up into slices)

m Put the ingredients in the jug and blend.

m Add sugar to taste.

Tip: For a milkshake, add a scoop of ice
cream or use very cold milk.

Potato patties

Tool: Multifunction accessory

(Grating disc insert)

— 500 g potatoes

— 1large egg

— 3 tbsp flour

— Salt and pepper to taste

m Peel the potatoes and grate them.

m Then mix the potatoes, eggs, flour, salt
and pepper.

m If the mixture is too liquid, add some
more flour.

m Heat the oil in a pan, then take a large
spoonful of the mixture and put into the
oil and make patty shapes. Fry on both
sides until golden.

17



en Disposal

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This
appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling

of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

I

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la conserver soigneusement! Si
I’appareil change de propriétaire, lui remettre cette notice.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil ne convient que pour broyer et/ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances/
objets. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniquement.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur

et ne pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les
enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Avertissement

Risque de chocs électriques et d’incendie

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé. Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteurs ou a
des prises pouvant étre commandées a distance.

Surveiller toujours I'appareil pendant son fonctionnement! Ne
jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
p. €x.) ou a proximité de celles-ci.
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fr Consignes de sécurité

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des
éléments brdlants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne pas utiliser I'appareil avec des mains humides,
ne pas le faire tourner a vide. Lorsque le mixeur est plongé dans les
aliments a mixer, veiller a ce que le niveau de liquide ne monte pas
au-dessus de la jonction entre le pied mixeur et 'appareil de base.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Avertissement

Risques de blessures

Prudence pendant le maniement de lames tranchantes, au

moment de vider le bol ainsi que lors du nettoyage. L'appareil

doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
changement d’accessoires ou de pieces complémentaires mobiles
en fonctionnement. Ne monter et démonter I'accessoire qu’une

fois 'appareil immobile. Ne jamais toucher la lame du pied mixeur.
Ne jamais nettoyer @ mains nues la lame du pied mixeur. Utiliser
une brosse.

Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni! Ne pas toucher le tranchant
de la lame universelle a mains nues. Pour mettre la lame universelle
en place et la retirer, ne la saisir que par le plastique. Pour nettoyer,
utiliser une brosse.

Ne jamais toucher les lames et arétes acérées des inserts a broyer.
Ne saisir les inserts que par le bord. Tenir compte de la forme et

de la position lors de leur insertion dans le disque support. Pour
nettoyer, utiliser une brosse. Ne saisir le disque support que par les
poignées encastrées prévues. Utiliser uniquement I'accessoire a
I'état entiérement assemblé. Pour les travaux avec I'accessoire
multifonctions, I'appareil de base doit étre allumé uniquement aprés
avoir posé et verrouillé le couvercle démultiplicateur.

A\ Avertissement

Risque de brilure

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage. Ne jamais poser le pied mixeur
sur des surfaces trés chaudes, ne jamais l'utiliser dans des aliments
a mélanger trés chauds. Laisser refroidir a 80 °C ou moins les
aliments bouillis avant de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur
plongeant dans une casserole, retirer préalablement cette derniére
du foyer de cuisson.
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/\ Avertissement
Risque d’asphyxie

Consignes de sécurité fr

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Important!

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Ne jamais introduire le fouet dans I'appareil de base sans se
servir de 'embout démultiplicateur. Ne jamais plonger 'embout
démultiplicateur dans des liquides, ne pas le nettoyer sous un jet

d’eau ou au lave-vaisselle.

Le bol de I'accessoire multifonctions ne va pas au micro-ondes.

Ne jamais plonger le couvercle démultiplicateur dans des liquides,
ne jamais le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-
vaisselle. Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans
I'orifice de remplissage ou dans le bol. Ne pas introduire d’objets

(p. ex. couteau ou cuillere) dans l'orifice de remplissage ni dans le
bol. Ne jamais utiliser le mixeur plongeant/le pied mixeur dans le bol

de I'accessoire multifonctions.

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage » voir page 25

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

= Figure
1 Appareil de base
2 Cordon d’alimentation
3 Régulateur de la vitesse de rotation
Vitesse de travail réglable en
continu entre la vitesse inférieure
() et supérieure (12), seulement en
association avec la touche 4a.
4 Touche d’allumage
Le mixeur plongeant fonctionne tant
que la touche d’allumage (a ou b) est
actionnée.
a Vitesse réglable
(par le régulateur 3)
b Vitesse turbo
Pour l'utilisation de I'appareil a la
vitesse de rotation maximale. Le
réglage de la vitesse n’a aucune
influence sur I'utilisation de la touche
turbo.
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fr Utilisation

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur, appuyer
simultanément sur les deux touches de
déverrouillage.

6 Pied mixeur
Mettre le pied mixeur en place, puis
I'enclencher.

7 Lame du pied mixeur

8 Bol mixeur
Le bol mixeur est utilisé pour éviter la
projection d’aliments.

9 Couvercle
Couvercle pour conserver les aliments
traités dans le bol mixeur

Fouet
10 Fouet
11 Embout démultiplicateur

Accessoire multifonctions
12 Bol mélangeur
13 Lame universelle
14 Disque support pour accessoires
insérables
15 Accessoires insérables
a Insert & découper — grossier
b Insert a découper — fin
¢ Insert a raper — moyen
d Insert a disque a raper — grossier
16 Couvercle avec transmission
17 Pilon poussoir

Avec le mini-hachoir universel, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil. Si le
mini-hachoir universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
auprés du service aprés-vente (n° de réf.
12027758).

Utilisation

Attention!

Le fond du récipient utilisé ne doit

comporter ni protubérance ni de creux.

m Nettoyer toutes les piéces avant la
premiére utilisation.

22

Pied mixeur

Le pied mixeur convient pour monter la
mayonnaise, mélanger des sauces, des
cocktails, les aliments pour bébé, les fruits
et des légumes cuits.

Pour passer les soupes.

Pour travailler, nous recommandons

d’utiliser le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d’utiliser

d’autres récipients appropriés.

=> Figure &

m Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser le pied mixeur sur I'appareil
de base, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche secteur.

m \Verser les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords
hauts.

Le mixeur plongeant fonctionne mieux si
les aliments a traiter se trouvent dans du
liquide.

m Régler la vitesse de rotation au moyen
du régulateur de vitesse (figure [5-5).
Avec les liquides, les aliments trés
chauds et pour incorporer, p. ex.
du muesli dans du yaourt, il est
recommandé d’utiliser un niveau de
vitesse faible. Les vitesses de rotation
élevées sont recommandés pour
préparer les aliments plutét fermes.

m Tenir fermement le mixeur plongeant et
le bol mixeur.

m Allumer le mixeur plongeant en
appuyant sur la touche d’allumage
souhaitée.

A lallumage du mixeur plongeant, le
maintenir légérement en biais pour
empécher un «effet ventouse » au fond du
bol mixeur. Le mixeur plongeant fonctionne
tant que la touche d’allumage est actionnée.

Pour éviter les projections d’aliments traités,
n’appuyer sur la touche d’allumage qu’une
fois le pied mixeur plongé dans le bol.
Toujours éteindre le mixeur plongeant avant
de le sortir des aliments mixés.



= Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Apreés utilisation:

m Débrancher la fiche secteur.

m  Appuyer sur les touches
de déverrouillage, puis déclencher
le pied mixeur de I'appareil de base.

Fouet

Le fouet convient pour monter la créme
chantilly, battre les blancs d’ceuf en neige
et faire mousser le lait (lait chaud (70 °C
max) et froid (8 °C max.)), ainsi que pour
préparer des sauces et des desserts.

/\ Risque de brilure!

Pour traiter du lait trés chaud, utiliser un
récipient mixeur de petit diamétre a bords
hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser
et provoquer des brdlures.

=> Figure
m Verser les aliments dans le bol mixeur.
m Poser 'embout démultiplicateur

sur 'appareil de base, puis I'enclencher.

m Insérer le fouet dans I'embout
démultiplicateur, puis I'enclencher.

Attention!

Ne jamais introduire le fouet dans I'appareil

de base sans se servir de I'embout

démultiplicateur. =» Figure [4-3

m Brancher la fiche secteur.

m Régler la vitesse souhaitée au
moyen du régulateur de vitesse
(recommandation: vitesse élevée).

m Tenir fermement I'appareil de base et le
bol mixeur, puis appuyer sur la touche
d’allumage.

m Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Apreés utilisation:

m Débrancher la fiche secteur.

m Maintenir les deux touches de
déverrouillage appuyées et retirer le
fouet avec embout démultiplicateur de
I'appareil de base.

m Détacher le fouet de 'embout
démultiplicateur.

Utilisation fr

Accessoire multifonctions
L’accessoire multifonctions convient pour
émincer et raper les produits alimentaires.

A\ Risque de blessures dii

aux lames tranchantes/a

I’entrainement en rotation!
Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, toujours
utiliser le pilon poussoir. Aprés avoir éteint
I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Changer 'ustensile aprés
immobilisation de I'entrainement. Lors de
I'utilisation de I'accessoire multifonctions, il
ne faut allumer I'appareil de base qu’aprées
avoir posé le couvercle et I'avoir tourné a
fond.

Attention!
N’utiliser I'accessoire multifonctions qu’a
I’état entierement assemblé!

Attention!

Avant de broyer de la viande, en retirer les
cartilages, os et tendons.

L’accessoire multifonctions ne convient

pas pour broyer les aliments trés durs
(grains de café, raifort, noix muscade) et les
produits congelés (fruits ou similaires).

Attention!

Respecter impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau. = Figure [

Aprés utilisation, laisser refroidir I'appareil a
température ambiante.

Lame universelle

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants: viande, fromage a pate dure,
oignons, fines herbes, ail, fruits, Iégumes,
noix et amandes.

A\ Risque de blessures avec la lame
tranchante!

Ne pas toucher le tranchant de la lame

universelle a mains nues.

Ne saisir la lame universelle que par sa

poignée en plastique.

Pour nettoyer, utiliser une brosse.
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fr Utilisation

=> Figure ]

m Placer le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

m Mettre en place la lame universelle.

m Verser les ingrédients dans le récipient.

Attention!

Il faut que la lame universelle soit

placée verticalement dans le bol afin

que le couvercle se ferme correctement

(figure [B]-3).

m Poser le couvercle sur le bol et tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

Remarque: si la mise en place du
couvercle s’aveére difficile, tourner
légérement I'entrainement a trois

pales situé en dessous du couvercle
démultiplicateur et essayer une nouvelle
fois.

m Poser I'appareil de base sur le couvercle
démultiplicateur, puis I'enclencher.

m Introduire le pilon poussoir.

m Brancher la fiche secteur.

m Tenir fermement I'appareil de base et
I'accessoire multifonctions, puis allumer
I'appareil (vitesse turbo).

m Pour rajouter des ingrédients, relacher
la touche d’allumage. Attendre que
I'ustensile se soit immobilisé.

m Retirer le pilon poussoir, puis
rajouter des ingrédients par I'orifice
d’ajout.

m Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Apreés utilisation:

m Débrancher la fiche secteur.

m  Appuyer sur les touches
de déverrouillage et détacher I'appareil
de base du couvercle démultiplicateur.

m Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et le détacher du
bol.

m Saisir la lame universelle par sa
poignée en plastique, puis la retirer.
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Disque support avec accessoires
insérables

Insert a découper — grossier

Réglage de la vitesse de rotation sur la
vitesse lente pour émincer concombres,
carottes, pommes de terre.

Insert a découper — fin

Réglage de la vitesse de rotation sur la
vitesse lente pour émincer concombres,
carottes, betteraves, courgettes.

Insert a raper — moyen

Pour raper des pommes, carottes, du
fromage et du chou blanc, régler le
sélecteur sur une vitesse rapide.

Insert a raper — grossier

Réglez I'appareil sur une vitesse élevée
pour raper les pommes de terre destinées
aux boulettes et a la purée ainsi que les
fruits et Iégumes destinés aux salades.
Ne convient pas pour raper les carottes.

Attention!

Avec les accessoires insérables, il n’est pas
permis de broyer des aliments trés durs
(parmesan, chocolat).

Les accessoires insérables ne conviennent
que conditionnellement pour traiter les
aliments fibreux (poireau, céleri, rhubarbe).

A\ Risque de blessures avec la lame
tranchante!
Faire preuve d’'une prudence particuliere
pendant les manipulations d’inserts!
Tenir compte de la forme et de la position
de l'insert lors de son insertion dans le
disque support. Ne saisir le disque support
que par les poignées encastrées prévues.
Ne pas introduire les doigts dans l'orifice
d’ajout. Pour ajouter des aliments,
n’utiliser que le pilon poussoir.

=> Figure @

m Placer le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

m Insérer l'insert requis dans le
disque support. Tenir compte de la
forme et de la position de I'insert
(figure [3-1)!



m Saisir le disque support par les
poignées encastrées et I'introduire dans
le bol.

m Poser le couvercle sur le bol et tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

m Poser I'appareil de base sur le couvercle
démultiplicateur, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche secteur.

m Régler I'appareil sur la vitesse de
rotation voulue.

m Tenir fermement I'appareil de base et
I'accessoire multifonctions, puis allumer
I'appareil.

m Introduire les aliments a émincer ou
raper par l'orifice d’ajout.

m  N’ajouter les aliments a émincer
ou raper qu’en poussant
Iégérement avec le pilon poussoir.

Attention!

Vider le bol mélangeur avant qu’il

ne se remplisse au point que les aliments

émincés ou rapés atteignent le disque

support.

= Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Apreés utilisation:

m Débrancher la fiche secteur.

m  Appuyer sur les touches
de déverrouillage et détacher I'appareil
de base du couvercle démultiplicateur.

m Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et le détacher du
bol.

m Saisir le disque support que par les
poignées encastrées prévues et le sortir
du bol mélangeur.

m Retourner le disque support et chasser
prudemment l'insert pour le détacher
de la face inférieure (figure [d).

Utilisation fr

Nettoyage

L'appareil et les ustensiles utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

Avant le nettoyage, débrancher la fiche
secteur de la prise de courant.

Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur!

Attention!
Les surfaces risquent d’étre endommageées.
Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Astuce: dans le cas du mixage de de

chou rouge ou de carottes par exemple,

les piéces en plastique changent

de couleur; cette coloration peut étre

supprimée avec quelques gouttes d’huile

alimentaire.

m Débrancher la fiche secteur.

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Le bol mixeur va au lave-vaisselle.

m Nettoyer le pied mixeur au lave-vaisselle
ou sous 'eau courante a I'aide d’'une
brosse.

m Laisser le pied mixeur sécher a la
verticale (lame orientée vers le haut),
ceci afin que I'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.

Fouet

Attention!

Ne jamais plonger 'embout démultiplicateur

dans des liquides, ne pas le nettoyer sous

un jet d’eau ou au lave-vaisselle.

m |l est possible de nettoyer le fouet au
lave-vaisselle.

m Essuyer 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.
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fr Dérangements et solutions

Accessoire multifonctions

Attention!

Ne jamais plonger le couvercle de

I'accessoire multifonctions dans des

liquides et ne pas le laver au lave-vaisselle.

m N’essuyer le couvercle qu'avec un
chiffon humide ou le rincer brievement
sous I'eau du robinet.

m Le bol, la lame universelle, le disque
support et les accessoires insérables
vont au lave-vaisselle.

m Ne pas coincer les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle, car elles risquent
de se déformer.

Dérangements et solutions

Dérangement
L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

Solution
La protection anti-surcharge est activée.
m FEteindre I'appareil et débrancher la fiche
secteur.
m Laisser I'appareil refroidir pendant
env. 1 heure, temps nécessaire a
la protection anti-surcharge
pour se désactiver.
m Rallumer I'appareil.

Si un dérangement ne peut pas étre
éliminé, merci de vous adresser a notre
service apres-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

Ustensile: pied mixeur

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.as. de moutarde

— 1.c.as. dejus de citron ou de vinaigre

200-250 ml d’huile

Sel et poivre selon les golts

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Verser les ingrédients dans le bol.

m Poser le mixeur plongeant dans le
fond du bol et mélanger les ingrédients
jusqu’a ce que le mélange prenne
(vitesse turbo).
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m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu’a la surface du mélange
et le redescendre jusqu’a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette, mais
avec un jaune d’ceuf uniquement. Utiliser
alors seulement la moitié de la quantité
d’huile indiquée.

Soupe de légumes

Ustensile: pied mixeur

— 300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ldeau

— Sel et poivre selon les godts

m Peler les tomates et les épépiner.

m Couper en morceaux les légumes

préalablement lavés, puis les faire

revenir dans le beurre trés chaud.

Ajouter I'eau et saler.

Faire cuire le tout 20 a 25 minutes.

Retirer du feu.

A Iaide du mixeur plongé dans la

casserole, réduire les légumes en

purée.

m Saler et poivrer si nécessaire.

Pate a crépes

Ustensile: pied mixeur

— 250 ml de lait

- 1 ceuf

— 100 g de farine

— 25 g de beurre fondu refroidi

m Verser tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélanger
jusqu’a obtention d’une pate lisse.



Milk-shake

Ustensile: pied mixeur

— 1 verre de lait

— 6 grosses fraises ou 10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)

m Verser les ingrédients dans le bol, puis
les mixer.

m Sucrer selon vos godts.

Astuce: pour un milk-shake glaceé, ajouter
une boule de glace ou prendre du lait tres
froid.

Galettes de pomme de terre

Appareil : accessoire multifonctions

(disque a raper)

— 500 g de pommes de terre

— 1 gros ceuf

— 3 cuill. a soupe de farine

— Sel et poivre selon les golts

m Eplucher les pommes de terre et les
raper.

m Mélanger ensuite les pommes de terre,
I'oeuf, la farine, le sel et le poivre.

m Sile mélange est trop liquide, ajouter
encore un peu de farine.

m Faire chauffer de I'huile dans une poéle,
donner une grosse cuillére de mélange
dans la poéle et former une galette.
Faire dorer des deux cétés.

Mise au rebut fr

Mise au rebut
Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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it Uso corretto

Uso corretto

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso, osservarle e
conservarle! In caso di cessione dell’apparecchio consegnare
anche queste istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

L'apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
Non deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze.
Usare l'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio

e abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. |
bambini devono essere tenuti lontani dall'apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell'utente non devono essere eseguite da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Avvertenza

Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio

Usare l'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un'altitudine massima di 2000 m s.I.m.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al

fine di evitare pericoli, le riparazioni dell'apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento! Si
consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli.

Non mettere mai il cavo d'alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi.
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Avvertenze di sicurezza it

Non immergere mai l'apparecchio base in acqua

né lavarlo in lavastoviglie. Non usare I'apparecchio con le

mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto. Non immergere
I'apparecchio nell'alimento da frullare oltre il punto di unione fra
piede frullatore ed apparecchio base. L'apparecchio va sempre
scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utilizzo, se lasciato
incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio, della pulizia e in
caso di guasti.

/\ Avvertenza

Pericolo di lesioni

Prestare attenzione quando si maneggiano lame di taglio affilate,
quando si svuota la ciotola e durante la pulizia. Prima di sostituire
accessori o parti aggiuntive che durante il funzionamento si
muovono, l'apparecchio deve essere spento e staccato dalla
corrente. Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio
fermo. Non toccare mai la lama del piede frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore. Usare una spazzola.

Non introdurre mai le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare
solo il pestello fornito in dotazione! Non toccare la lama universale
a mani nude. Per montare e smontare la lama universale afferrarla
solo dalla parte in plastica. Per il lavaggio usare una spazzola.

Non toccare mai le lame affilate e gli spigoli dei dischi taglierina.
Afferrare gli accessori taglierina soltanto dal bordo. Durante
I'inserimento nel disco portante prestare attenzione alla forma e alla
posizione. Per il lavaggio usare una spazzola. Afferrare il disco
portante solo dalle apposite cavita di presa. Usare I'accessorio solo
completamente montato. Nei lavori con I'accessorio multifunzione
accendere l'apparecchio base solo con il coperchio e gli accessori
applicati correttamente e saldamente.

/\ Avvertenza

Pericolo di scottature

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti bollenti.

Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione. Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto
calde, né utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare
alimenti bollenti, farli raffreddare ad almeno 80 °C. Se si usalil
frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola dal
fuoco.

/\ Avvertenza
Pericolo di soffocamento
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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it Avvertenze di sicurezza

/\ Importante!

Il bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare

priva dell’adattatore ingranaggio. Non immergere mai I'adattatore
ingranaggio in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente o nella
lavastoviglie.

La ciotola dell’accessorio multifunzione non €& adatta per il forno

a microonde. Non immergere mai il coperchio con ingranaggio

in liquidi, non metterlo mai sotto I'acqua corrente e non lavarlo in
lavastoviglie. Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel
pozzetto di riempimento o nella ciotola. Non inserire e utilizzare
oggetti (ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nella
ciotola. Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede
frullatore nella ciotola dell’accessorio multifunzione.

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia” ved. pagina 34

Congratulazioni per I'acquisto di questo Panoramica
nuovo apparecchio di produzione
Bosch.Trovate ulteriori informazioni sui

nostri prodotti nel nostro sito Internet. —> Figura [y
1 Apparecchio base

2 Cavo di alimentazione
Indice 3 Regolatore di velocita
Regolazione continua della velocita di

Aprire le pagine con le figure.

USO COrretto.....ooovvniiiieieieeeeeeeeeeees 28 . .
Avvertenze di SICUrezZza..........ooveveveeeen. 28 lavoro fra minima (e) e massima (12)
PANOMAMICA «..eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 30 (solo usando il pulsante 4a).

USO e 31 4 Pulsante d'accensione

PUIZIA v 34 Il frullatore ad immersione & acceso
Rimedi in caso di guasti.........c...cccoco....... 34 finché si mantiene premuto uno dei
RiCette € CONSIG -......oovovoorrrrrreerrooee 34 bulsantid'accensione (a oppure b).
Smaltimento..........eeeeeeeeeeiiiieiieie, 35 a Velocita regolabile
Garanzia............... 35 (con il regolatore di velocita 3)

b Velocita turbo
Per utilizzare I'apparecchio alla
massima velocita. L'impostazione
della velocita ¢ irrilevante quando si
preme il pulsante Turbo.
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti di
sblocco.
6 Piede frullatore
Applicare ed arrestare il piede frullatore.
7 Lama del piede frullatore
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8 Bicchiere frullatore
Lavorando nel bicchiere frullatore si
evitano spruzzi di alimenti frullati.

9 Coperchio
Applicare il coperchio sul bicchiere
frullatore per conservare gli alimenti
lavorati

Frusta per montare
10 Frusta per montare
11 Adattatore ingranaggio

Accessorio multifunzione
12 Ciotola
13 Lama universale
14 Disco portante per dischi a inserto
15 Dischi a inserto
a Accessorio per affettare — grosso
b Accessorio per affettare — fine
¢ Grattugia — medio
d Disco grattugia a inserto — grosso
16 Coperchio con ingranaggio
17 Pestello

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio. Se il mini tritatutto non

€ compreso nella fornitura, pud essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 12027758).

Uso

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve

presentare sporgenze o gradini.

m  Prima del primo utilizzo pulire tutte le
parti.

Piede frullatore

Il piede frullatore & idoneo per preparare
maionese, salse, cocktail e alimenti per
neonati e per frullare frutta e verdura cotta.
Per preparare minestre.

Per la lavorazione si consiglia I'uso del

bicchiere frullatore fornito in dotazione. Ma

possono essere usati anche altri contenitori

idonei.

= Figura [

m  Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

Uso it

m Inserire il piede del frullatore
nell'apparecchio base ed incastrarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore o in un altro contenitore alto.

Il frullatore ad immersione funziona meglio

se con gli alimenti da lavorare vi & del

liquido.

m Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (Figura [E-5).
Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. muesli nello yogurt)
si consiglia di utilizzare una velocita
bassa. Le velocita elevate sono
consigliate per lavorare alimenti piu
solidi.

m Tenere ben fermi frullatore ad
immersione e contenitore.

m Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante d'accensione
desiderato.

All'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente inclinato per evitare
I'effetto risucchio sul fondo del bicchiere
frullatore. Il frullatore ad immersione &
acceso finché si mantiene premuto il
pulsante d’accensione.

Per evitare spruzzi di prodotto frullato,

premere il pulsante d’accensione solo

dopo avere immerso il piede frullatore

nell’alimento da frullare.

Spegnere sempre il frullatore ad

immersione prima di estrarlo dall’alimento

frullato.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d'accensione.

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio base.

Frusta per montare

La frusta per montare & idonea per montare
panna, albume d'uovo e schiuma di latte da
latte molto caldo (max. 70 °C) e latte freddo
(max. 8 °C) ed inoltre per la preparazione di
sughi e dolci.
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it Uso

/A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare un
bicchiere per frullare alto e sottile. Il latte
bollente pud schizzare, provocando ustioni.

=> Figura

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore.

m Inserire 'adattatore ingranaggio
nell'apparecchio base ed incastrarlo.

m Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ingranaggio ed
incastrarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio. = Figura [4-3

m Inserire la spina di alimentazione.

m Regolare la velocita desiderata con il
regolatore di velocita (consigliato: alto
numero di giri).

m Afferrare saldamente I'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere |l
pulsante d'accensione desiderato.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d'accensione.

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Tenendo premuti i due pulsanti di
sblocco, togliere la frusta per montare
con il suo adattatore dall'apparecchio
base.

m Staccare la frusta per montare
dall'adattatore ingranaggio.

Accessorio multifunzione
L'accessorio multifunzione & idoneo per
tagliare e grattugiare alimenti.

/A Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere gli
ingredienti usare sempre il pestello. Dopo
avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio
continua ancora brevemente a girare.
Sostituire 'utensile solo ad ingranaggio
fermo. Nei lavori con I'accessorio
multifunzione accendere I'apparecchio base
solo con coperchio applicato e ben stretto.
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Attenzione!
Usare I'accessorio multifunzione solo
completamente montato!

Cautela!

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossa e tendini.

L’accessorio multifunzione non & adatto
a sminuzzare prodotti molto duri (caffe
in grani, rafano, noci moscate) e alimenti
congelati (frutta o simili).

Attenzione!

Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella. = Figura [€

Dopo ogni lavorazione lasciar raffreddare
|'apparecchio a temperatura ambiente.

Lama universale

Per sminuzzare carne, formaggio duro,
cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle.

A\ Pericolo di ferite da lama tagliente!
Non toccare la lama universale a mani
nude.

Afferrare la lama universale solo
sullimpugnatura in plastica.

Per la pulizia usare una spazzola.

=> Figura 8]

m Disporre la ciotola su un piano di lavoro
liscio e pulito.

m Inserire la lama universale.

m Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta chiusura del coperchio, la

lama universale con coprilama deve stare

dritta nella ciotola (Figura [3]-3).

m Applicare il coperchio sulla ciotola
e ruotare in senso antiorario fino
all'arresto.
Nota: se non si riesce facilmente
ad applicare il coperchio, ruotare
leggermente il collegamento a tre alette
nella parte inferiore dell'accessorio e
riprovare.

m Disporre I'apparecchio base
sull’adattatore ed arrestarlo.

m Inserire il pestello.

m Inserire la spina di alimentazione.



m Tenere fermi l'apparecchio base e
I'accessorio multifunzione e accendere
I'apparecchio (velocita turbo).

m Per aggiungere ingredienti rilasciare il
pulsante d'accensione. Attendere che
l'utensile sia fermo.

m Estrarre il pestello e introdurre gli
ingredienti attraverso I'apertura di
aggiunta ingredienti.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d'accensione.

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'apparecchio base dall’adattatore.

m Ruotare il coperchio in senso orario e
rimuoverlo dalla ciotola.

m Afferrare la lama universale
dallimpugnatura di plastica ed estrarla

Disco portante con dischi
a inserto

Accessorio per affettare — grosso
Disporre il regolatore di velocita su una
bassa velocita per affettare cetrioli, carote,
patate.

Accessorio per affettare — fine

Disporre il regolatore di velocita su una
bassa velocita per affettare cetrioli, carote,
barbabietole, zucchine.

Grattugia — medio

Disporre il regolatore di velocita su un’alta
velocita per grattugiare: mele, carote,
formaggio, cavolo cappuccio.

Disco grattugia a inserto — grosso
Disporre la regolazione della velocita

su alta velocita per grattugiare: patate
per canederli e frittelle di patate, frutta e
verdura per insalate. Non utilizzabile per
grattare le carote.

Cautela!

Non triturare con i dischi a inserto alimenti
molto duri (parmigiano, cioccolato).

| dischi a inserto sono solo limitatamente
idonei per lavorare alimenti fibrosi (porro,
sedano, rabarbaro).

Uso it

A\ Pericolo di ferite da lama tagliente!
Prestare molta cautela nel manipolare gli
inserti! Durante l'inserimento nel disco
portante prestare attenzione alla forma

e alla posizione dell'inserto.

Afferrare il disco portante solo dalle
apposite cavita di presa. Non introdurre le
mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello.

= Figura[@

m Disporre la ciotola su un piano di lavoro
liscio e pulito.

m Inserire nel disco portante l'inserto
desiderato. Attenzione alla forma
ed alla posizione dell’inserto
(Figura [3-1)!

m Afferrare il disco portante dalle cavita di
presa e inserirlo nella ciotola.

m Applicare il coperchio sulla ciotola
e ruotare in senso antiorario fino
all'arresto.

m Disporre I'apparecchio base
sull’'adattatore ed arrestarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Regolare la velocita desiderata con il
regolatore di velocita.

m Mantenere ben fermi I'apparecchio
base e I'accessorio multifunzione e
accendere I'apparecchio.

m Introdurre l'alimento da tagliare
o grattugiare attraverso I'apertura di
aggiunta ingredienti.

m Spingere gli alimenti da tagliare
o grattugiare con il pestello solo
applicando una leggera pressione.

Attenzione!

Svuotare la ciotola prima che gli alimenti

tagliati o grattugiati raggiungano il disco

portante.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d'accensione.

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'apparecchio base dall’adattatore.

m Ruotare il coperchio in senso orario e
rimuoverlo dalla ciotola.
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it Pulizia

m Afferrare il disco portante dalle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

m Rovesciare il disco portante
e spingere fuori I'inserto premendo
con precauzione dal lato inferiore
(Figura [J).

Pulizia

L'apparecchio e tutti gli utensili utilizzati
devono essere puliti accuratamente dopo
ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

Non immergere mai l'apparecchio base in
liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

Non pulire con il vapore!

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Consiglio: nella lavorazione per es.

di cavolo rosso e carote, sulle parti

di plastica si formano macchie colorate,

che possono essere rimosse con qualche

goccia di olio alimentare.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire I'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

m |l bicchiere frullatore pu¢ essere lavato
in lavastoviglie.

m Lavare il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
'acqua penetrata possa uscire.

Frusta per montare

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

m La frusta per montare ¢ lavabile in
lavastoviglie.

m Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.
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Accessorio multifunzione

Attenzione!

Non immergere mai il coperchio

dell'accessorio multifunzione in liquidi né

lavarlo nella lavastoviglie.

m Strofinare il coperchio solo con un
panno umido o sciacquarlo brevemente
sotto acqua corrente.

m Ciotola, lama universale, dischi portanti
e dischi a inserto sono lavabili in
lavastoviglie.

m Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

Rimedi in caso di guasti

Guasto

L’apparecchio si spegne durante l'uso.

Rimedio

La sicurezza di sovraccarico si & attivata.

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

m Per disattivare la sicurezza di
sovraccarico, lasciare raffreddare
I'apparecchio per ca. 1 ora.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

Utensile: piede frullatore

— 1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o aceto

200-250 ml di olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

m Mettere il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere e lavorare gli
ingredienti (velocita turbo) fino ad
emulsionare il composto.



m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie del composto
e reimmergerlo piu volte finché la
maionese non €& pronta.

Consiglio: con questa ricetta si pud fare
la maionese anche solo con il tuorlo. In tal
caso dimezzare tuttavia la quantita di olio.

Vellutata di verdura

Utensile: piede frullatore

— 300 g di patate

— 200 g di carote

— 1 piccolo pezzo di gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1 cipolla

— 50 gdiburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

m Spellare i pomodori ed eliminare i semi.
m Tagliare a pezzi la verdura pulita e
lavata e stufarla nel burro ben caldo.
Aggiungere I'acqua e salare.

Far cuocere il tutto per 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare le verdure nella
pentola.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

Utensile: piede frullatore

— 250 ml di latte

— 1uovo

— 100 g difarina

— 25 g di burro freddo ammorbidito

m Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

Utensile: piede frullatore

— 1 bicchiere di latte

— 6 fragole grandi oppure 10 lamponi
oppure 1 banana (tagliata a fette)

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere e
frullarli.

m Zuccherare a piacere.

Consiglio: per il milk shake aggiungere
una pallina di gelato oppure utilizzare latte
molto freddo.

Smaltimento it

Frittelle di patate

Elettrodomestico da cucina: accessorio
multifunzione (inserto disco grattugia)
— 500 g di patate

— 1 uovo grande

— 3 cucchiai di farina

— Sale e pepe a piacere

m Pelare le patate e grattugiarle.

m  Quindi mescolare le patate, 'uovo, la
farina, il sale e il pepe.

m Se l'impasto é troppo liquido,
aggiungere ancora un poco di farina.

m Riscaldare I'olio in una padella, versare
un cucchiaio grande di impasto e
formare delle frittelle. Fare dorare bene
su entrambi i lati.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Overhandig ook deze gebruiksaanwijzing
wanneer u het apparaat doorgeeft aan derden.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen

van levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere
substanties/voorwerpen te verwerken. Het apparaat uitsluitend met
originele onderdelen en accessoires gebruiken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en

de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen
moeten van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden
en mogen het apparaat niet bedienen. Er mogen geen kinderen met
het apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
door kinderen worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

A Waarschuwing

Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer

en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te vermijden,
mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd door onze
Service. Apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een
op afstand bedienbaar stopcontact.

Tijdens het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat! Wij
adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het mixgoed.

Apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaatwasser
doen. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet
onbelast gebruiken. Het apparaat niet met het contactvlak van de
mixervoet en het basisapparaat in het mixgoed dompelen. Het
apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van
het net worden gescheiden.

/\ Waarschuwing

Gevaar voor letsel

Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en bij het reinigen. Voor het vervangen
van toebehoren of extra onderdelen die tijdens de werking worden
bewogen, moet het apparaat worden uitgeschakeld en van het net
worden gescheiden. Accessoires alleen aanbrengen en verwijderen
wanneer het apparaat stilstaat. Nooit in het mixervoetmes grijpen.
Het mixervoetmes nooit met blote handen reinigen. Een borstel
gebruiken.

Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken! Snijbladen van het universele mes niet met blote handen
aanraken. Het universele mes bij het aanbrengen en verwijderen
alleen vastpakken aan de kunststof. Een borstel gebruiken om te
reinigen.

Nooit in de scherpe messen en de randen van de fijnmaak-
inzetstukken grijpen. Inzetstukken alleen aan de rand vastnemen.
De vorm en positie in acht nemen bij het aanbrengen in de
draagschijf. Een borstel gebruiken om te reinigen. De draagschijf
alleen vastpakken aan de daartoe bestemde handgreep-uitsparing.
Het toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag
het basisapparaat alleen worden ingeschakeld wanneer het
aandrijvingsopzetstuk is aangebracht en vastgedraaid.

/\ Waarschuwing

Gevaar voor brandwonden

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet voedsel. Heet
voedsel kan opspatten tijdens de verwerking. De mixervoet niet op
hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer heet mixgoed gebruiken.
Kokend voedsel voor verwerking met de mixer tot minimaal 80 °C
laten afkoelen. Bij gebruik van de staafmixer in een pan, de pan
eerst van het fornuis nemen.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

A Waarschuwing
Verstikkingsgevaar

Laat kinderen niet met het verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Belangrijk!

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

De garde nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat
aanbrengen. Het aandrijfhulpstuk niet in vloeistof dompelen en niet
onder stromend water of in de vaatwasmachine reinigen.

De kom van het multifunctionele toebehoren zijn niet geschikt voor
de magnetron. Het deksel met aandrijving nooit in vioeistoffen
dompelen of onder stromend water houden en niet in de
afwasmachine reinigen. Erop letten dat er zich geen vreemde
voorwerpen in de vulschacht of in de kom bevinden. Niet met
voorwerpen (bijv. messen, lepels) in de vulschacht of in de kom
komen. Nooit de staafmixer/mixervoet gebruiken in de kom van het

multifunctionele toebehoren.

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Gevaar voor elektrische

schok!” zie pagina 42

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.
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In één oogopslag
Pagina's met afbeeldingen uitklappen.

- Afb. [N
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen laagste (®) en hoogste
(12) toerental (alleen in combinatie met
knop 4a).
4 Inschakeltoets
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakeltoets (a of b) is ingedrukt.
a Regelbare snelheid
(met toerentalregeling 3)
b Turbosnelheid
Voor het gebruik van het apparaat
met maximaal toerental. De
snelheidsinstelling heeft geen invioed
bij het gebruik van de turbotoets.
5 Ontgrendelingstoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.



6 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt
spatten.
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten

Garde
10 Garde
11 Aandrijfhulpstuk

Multifunctioneel toebehoren
12 Kom
13 Universeel mes
14 Draagschijf voor schijfinzetstukken
15 Schijfinzetstukken
a Snij-inzetstuk — grof
b Snij-inzetstuk — fijn
¢ Rasp-inzetstuk — gemiddeld
d Maalschijfinzetstuk — grof
16 Deksel met aandrijving
17 Stopper

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat. Als
de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr 12027758).

Bedienen

Let op!

De bodem van de gebruikte kom mag geen

oneffenheden hebben.

m Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Mixervoet

De mixervoet is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.
Voor het pureren van soepen.

Voor de verwerking wordt gebruik van
de bijgevoegde mixkom aangeraden.
Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Bedienen nl

=> Afb. E

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m  Mixervoet op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Levensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

De staafmixer werkt beter wanneer er
vloeistof bij de te verwerken levensmiddelen
zit.

m Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. [E1-5). Bij
vloeistoffen, heet voedsel en voor het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt)
wordt een laag toerental geadviseerd.
De hogere toerentallen worden
aanbevolen voor de verwerking van
vastere levensmiddelen.

m Staafmixer en kom vasthouden.

m De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop te drukken.

Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan de
bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang de
inschakeltoets is ingedrukt.

Om spatten te voorkomen, de
inschakeltoets pas indrukken wanneer de
mixervoet in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat u
hem uit de kom haalt.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact nemen.

= Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Garde

De garde is geschikt voor het kloppen van
slagroom, eiwit en melkschuim van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C),
evenals voor het bereiden van sauzen en
desserts.

A\ Gevaar voor brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.
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nl Bedienen

-> Afb.

m Levensmiddel in de mixkom doen.

m Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

m De garde in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Let op!

De garde nooit zonder aandrijfhulpstuk in

het basisapparaat aanbrengen. = Afb. [4-3

m Stekker in het stopcontact steken.

m Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (advies: hoog
toerental).

m Basisapparaat en mixkom vasthouden
en op de gewenste inschakelknop
drukken.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Beide ontgrendelingstoetsen
ingedrukt houden en de garde met het
aandrijfhulpstuk van het basisapparaat
nemen.

m Garde van het aandrijfhulpstuk nemen.

Multifunctioneel toebehoren
Het multifunctionele toebehoren is
geschikt voor het snijden en raspen van
levensmiddelen.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Voor het aandrukken van

ingrediénten altijd de stopper gebruiken. Na

uitschakeling blijft de aandrijving nog even

lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen

wanneer de aandrijving stilstaat. Bij gebruik

van het multifunctionele toebehoren

mag het basisapparaat alleen worden

ingeschakeld wanneer het deksel is

aangebracht en vastgedraaid.

Let op!

Het multifunctionele toebehoren alleen

in compleet samengebouwde toestand

gebruiken!
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Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen
verwijderen voordat u vlees fijnsnijdt.

Het multifunctionele toebehoren is niet
geschikt voor het fijnmaken van zeer harde
levensmiddelen (koffiebonen, rammenas,
muskaatnoten) en diepvriesproducten (fruit
e.d.).

Let op!

De maximumhoeveelheden en verwerkings-
tijden in de tabel absoluut in acht nemen.
=> Afb. [€

Laat het apparaat na elke gebruikscyclus
tot kamertemperatuur afkoelen.

Universeel mes

Voor het fijnsnijden van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten
en amandelen.

A Verwondingsgevaar door het scherpe
mes!

Snijbladen van het universele mes niet met

blote handen aanraken.

Het universele mes alleen vastpakken aan

de kunststof handgreep.

Voor het reinigen een borstel gebruiken.

=> Afb. [3]

m De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

m Universeel mes aanbrengen.

m Levensmiddelen toevoegen.

Let op!

Universeel mes moet recht in de kom zitten,

zodat het deksel goed zit (afb. [1]-3).

m Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
Aanwijzing: als het plaatsen van het
deksel niet vlot verloopt, de koppeling
met drie vleugels aan de onderkant van
het opzetstuk een beetje draaien en nog
eens proberen.

m Basisapparaat op het opzetstuk
plaatsen en laten vastklikken.

m Stopper aanbrengen.

Stekker in het stopcontact steken.

m Het basisapparaat en het multifuncti-
onele toebehoren vasthouden en het
apparaat inschakelen (turbosnelheid).



m  Om ingrediénten toe te voegen, de
inschakelknop loslaten. Wachten tot het
hulpstuk stilstaat.

m Stopper verwijderen en ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m De ontgrendelknoppen indrukken en
het basisapparaat van het opzetstuk
nemen.

m Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

m Het universele mes aan de kunststof
handgreep vastpakken en eruit nemen

Draagschijf met
schijfinzetstukken

Snij-inzetstuk — grof

Toerentalregeling op laag toerental instellen
voor het snijden van: komkommer, wortelen,
aardappen.

Shij-inzetstuk — fijn

Toerentalregeling op laag toerental instellen
voor het snijden van: komkommer, wortelen,
rode bieten, aubergine.

Rasp-inzetstuk — gemiddeld
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: bijv. appels,
wortels, kaas, wittekool.

Maalschijfinzetstuk — grof
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: aardappels
voor knoedels en aardappelpannenkoeken;
fruit en groente voor rauwkostsalades. Niet
geschikt voor het raspen van wortelen.

Voorzichtig!

Het fijnmaken van zeer harde levensmidde-
len (Parmezaanse kaas, chocolade) is niet
toegestaan met de schijfinzetstukken.

Voor het verwerken van vezelige
levensmiddelen (look, selderij, rabarber)
zijn de schijfinzetstukken slechts beperkt
geschikt.

Bedienen nl

A Verwondingsgevaar door het scherpe
mes!

Wees bijzonder voorzichtig bij het

hanteren van de inzetstukken! De vorm

en lengte van het inzetstuk in acht nemen

bij het aanbrengen in de draagschijf. De

draagschijf alleen vastpakken aan de

daartoe bestemde handgreep-uitsparing.

Grijp niet in de vulopening. Voor het

aanduwen altijd de stopper gebruiken.

= Afb.[3

m De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

m Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. [3-1)!

m Draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en in de kom plaatsen.

m Het deksel op de kom doen en tegen de
klok in tot aan de aanslag draaien.

m Basisapparaat op het opzetstuk
plaatsen en laten vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

m  Gewenst toerental instellen met de
toerentalregelaar instellen.

m  Grundgerat und Multifunktios-Zubehér
fest halten und Geréat einschalten.

m Te snijden of te raspen levensmiddelen
in de vulopening doen.

m  Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

Let op!

De kom leegmaken voordat deze zo vol

is dat het snij- of raspgoed de draagschijf
bereikt.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m De ontgrendelknoppen indrukken en
het basisapparaat van het opzetstuk
nemen.

m Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

m De draagschijf aan de handgreep-
uitholling vastpakken en uit de kom
tillen.
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nl Reinigen

m De draagschijf omdraaien en het
inzetstuk er voorzichtig vanaf de
onderzijde uitdrukken (afb. [d).

Reinigen

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken
moeten na elk gebruik grondig worden
gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact trekken.

Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de vaatwasser.
Gebruik geen stoomreiniger!

Let op!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

Tip: bij de verwerking van bijv. rode kool
en wortelen ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u met een
beetje slaolie verwijderen.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m De mixkom kan in de vaatwasmachine
worden gereinigd.

m  Mixervoet reinigen in de
vaatwasmachine of met een borstel
onder stromend water.

m De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Garde

Let op!

Het aandrijfhulpstuk niet in vloeistof

dompelen en niet onder stromend water of

in de vaatwasmachine reinigen.

m De eiwitklopper kan in de
afwasautomaat worden gereinigd.

m Het aandrijfhulpstuk uitsluitend
schoonvegen met een vochtige doek.
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Multifunctioneel toebehoren

Let op!

Het deksel van het multifunctionele

toebehoren niet in vioeistof dompelen en

niet reinigen in de afwasautomaat.

m Het deksel alleen afvegen met een
vochtige doek of kort afspoelen onder
stromend water.

m  Kom, universeel mes, draagschijven
en schijfinzetstukken zijn geschikt voor
reiniging in de afwasautomaat.

m  Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik.

Oplossing

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Apparaat ca. 1 uur laten afkoelen
om de overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.

m Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de servicedienst als
een storing niet kan worden verholpen.

Recepten en tips

Mayonaise

Hulpstuk: mixervoet

1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie

— Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Ingrediénten in de kom doen.

m Staafmixer tot op de bodem in de
kom steken en de ingrediénten mixen
(turbosnelheid) tot het mengsel
emulgeert.



m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook
mayonaise met alleen eierdooiers maken.
Gebruik dan echter de halve hoeveelheid
olie.

Groentesoep

Hulpstuk: mixervoet

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2tomaten

- 1ui

— 50 g boter

— 2l water

— Zout en peper naar smaak

m Tomaten pellen en ontpitten.

m De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20—-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan
pureren.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

Hulpstuk: mixervoet

— 250 ml melk

- 1ei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken

Hulpstuk: mixervoet
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien of 10 frambozen of
1 banaan (in plakjes gesneden)
m Ingrediénten in de kom doen en mixen.
m Suiker naar smaak toevoegen.

Tip: voor een milkshake voegt u een
bolletje ijs toe of gebruikt u zeer koude
melk.

Afval nl

Aardappelkoekjes

Keukenapparaat: multifunctioneel

toebehoren (raspschijfinzetstuk)

— 500 g aardappels

— 1grootei

— 3 el bloem

— zout en peper naar smaak

m Aardappels schillen en raspen.

m Daarna aardappels, ei, bloem, zout en
peper door elkaar mengen.

m Als het mengsel te vioeibaar is, nog wat
bloem toevoegen.

m Olie in een pan verhitten, telkens een
grote lepelvol van het mengsel in de
pan leggen en tot koekjes vormen. Aan
beide kanten goudbruin bakken.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
vejledning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer. Det ma
ikke bruges til at forarbejde andre substanser eller genstande. Brug
kun apparatet med originale dele og tilbehgar.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

Sikkerhedshenvisninger

A\ Advarsel

Fare for elektrisk sted og brandfare

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet

er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare. Tilslut aldrig apparatet til kontakture
eller stikdaser, der kan fjernbetjenes.

Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes! Det
anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes.

Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller treekkes
over skarpe kanter.

Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes
med apparatet. Benyt ikke apparatet i tomgang.
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Sikkerhedshenvisninger da

Dyp ikke apparatet sa langt ned i vaesken, at forbindelsesstedet
mellem blenderfod og motorenhed er daekket af vaeske. Apparatet
skal altid afbrydes fra stremnettet efter hver brug, nar det ikke er
under opsyn, far det samles, adskilles eller renggres og i tilfeelde af
fejl.

/\ Advarsel

Fare for at komme til skade

Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, skalen temmes og
under renggringen. Fgr udskiftning af tilbehgrsdele eller ekstradele,
der bevaeges under driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra
stramnettet. Tilbehar ma kun seettes pa og tages af, nar apparatet
star stille. Grib aldrig ind i blenderfodkniven. Renger aldrig
blenderfodkniven med de bare haender. Brug en bgrste.

Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende den
medleverede stopper! Rar ikke ved universalknivens klinger med
de bare hezender. Tag kun fat i universalknivens plastdel, nar den
isaettes og tages ud. Benyt en bgrste til rengaring.

Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsindsatsene. Tag altid kun fat i kanten pa indsatsene.
Bemaerk indsatsens form og position, nar den saettes ind

i holdeskiven. Benyt en barste til rengaring. Tag kun fat i
holdeskiven i de dertil beregnede gribefordybninger. Tilbehgret

ma kun bruges, nar det er helt samlet. Nar der arbejdes med
multifunktionstilbehgret, ma motorenheden kun teendes med pasat
og fastdrejet drevpasats.

/\ Advarsel

Fare for skoldning

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fodevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen. Stil aldrig blenderfoden pa

varme overflader eller ned i meget varme fadevarer. Lad kogende
fedevarer afkgle til mindst 80 °C for forarbejdning. Fjern gryden fra
kogepladen, fgr blenderen tages i brug, hvis blenderen skal bruges i
en varm gryde.

/\ Advarsel

Fare for kvaelning

Lad ikke bgrn lege med emballagematerialet.

A Vigtigt!

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden drevforsatsen. Dyp
aldrig drevforsatsen i vaeske. Renggr den ikke under rindende vand,
og seet den ikke i opvaskemaskinen.
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da Sikkerhedshenvisninger

Multifunktionstilbehgrets skal er ikke egnet til mikrobglgeovnen. Dyp
aldrig laget med drevet i vaeske, hold det aldrig ind under rindende
vand, og seet det ikke i opvaskemaskinen. Sgrg for, at der ikke er
nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten eller i skalen. Anvend
ikke genstande (f.eks. knive, skeer) inde i pafyldningsskakten

eller i skalen. Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i

multifunktionstilbehgrets skal.

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Rengaring” se side 49

Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Fold billedsiderne ud.

=> Billede

1 Motorenhed

2 Netkabel

3 Hastighedsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlgst
mellem laveste (e) og hgjeste (12)
hastighed (kun i forbindelse med tasten
4a).

4 Tandetast
Stavblenderen er taendt, sa laenge en
teendetast (a eller b) holdes inde.

a Regulerbar hastighed
(med hastighedsreguleringen 3)
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b Turbo-hastighed
Til anvendelse af apparatet med
maksimal hastighed.
Hastighedsindstillingen pavirker ikke
anvendelsen af turbo-tasten.
5 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge sikkerhedstaster
for at tage blenderfoden af.
6 Blenderfod
Saet blenderfoden pa, og lad den falde
i hak.
7 Blenderfodkniv
8 Blenderbaeger
Arbejdet i blenderbaegeret forhindrer
steenk og sprajt af fadevarerne.
9 Lag
Saet laget pa blenderbaegeret for
opbevaring af forarbejdede fedevarer

Piskeris
10 Piskeris
11 Drevforsats

Multifunktionstilbeheor
12 Skal
13 Universalkniv
14 Holdeskive til skiveindsatser
15 Skiveindsatser
a Skeereindsats — grov
b Skeereindsats — fin
¢ Raspeindsats — middel
d Riveskiveindsats — grov
16 Lag med drev
17 Stopper

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse. Hvis minihakkeren ikke medfglger,
kan den bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 12027758).



Betjening

OBS!

Bunden i den anvendte beholder ma

hverken have forhgjninger eller trin.

m Renger alle dele, for de tages i brug
fgrste gang.

Blenderfod

Blenderfoden er egnet til at mikse
mayonnaise, sovse, blandede drikkevarer,
babymad, kogt frugt og grent.

Til purering af supper.

Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt at
bruge andre egnede beholdere.

=> Billede [F]

m Treek hele netkablet ud.

m St blenderfoden pa motorenheden, og
fa den til at falde i hak.

m Saet netstikket i.

m Fyld fadevarer i blenderbaegeret eller en
anden hgj beholder.

Stavblenderen fungerer bedre, hvis de
f@devarer, der skal forarbejdes, ligger i en
vaeske.

m Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (billede [E&-5).
| forbindelse med veesker, varme
f@devarer og ved iblanding (f.eks.
af mysli i yoghurt) anbefales det at
bruge en lav hastighed. Det anbefales
at anvende de hgje hastigheder til
forarbejdning af faste fgdevarer.

m Hold fast i stavblender og beeger.

m Taend for stavblenderen ved at trykke pa
den gnskede teendetast.

Hold stavblenderen en smule pa skra, nar
den teendes, for at undga, at den ,suger
sig fast” pa bunden af blenderbaegeret.
Stavblenderen er teendt, sa laenge
teendetasten holdes inde.

Tryk forst pa teendetasten, nar blenderfoden
er dykket ned i fedevarerne, sa staenk og
sprgjt af fedevarerne undgas.
Stavblenderen skal altid slukkes, for den
tages ud af de blendede fgdevarer.

m Slip teendetasten efter forarbejdningen.

Betjening da

Efter arbejdet:

m Treaek netstikket ud.

m  Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
blenderfoden af motorenheden.

Piskeris

Til at piske fladeskum, seggehvider og
maelkeskum af varm (maks. 70 °C) og kold
meelk (maks. 8 °C) samt til at tilberede sovs
og desserter.

A\ Fare for skoldning!

Varm meelk skal forarbejdes i en hgj, smal
blenderbeholder. Varm maelk kan sprgjte og
fare til skoldninger.

=> Billede

m Fyld fadevarerne i blenderbaegeret.

m Saet drevforsatsen pa motorenheden, og
fa den til at falde i hak.

m Stik piskeriset ind i drevforsatsen, og
tryk det fast.

OBS!

Saet aldrig piskeriset ind i motorenheden

uden drevforsatsen. =» Billede [@-3

m  Seet netstikket i.

m Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (anbefaling: hgj
hastighed).

m Hold fast i motorenhed og
blenderbaeger, og tryk pa den gnskede
teendetast.

m Slip teendetasten efter forarbejdningen.

Efter arbejdet:

m  Traek netstikket ud.

m Hold begge sikkerhedstaster trykket ind,
og tag piskeriset med drevforsatsen af
motorenheden.

m Tag piskeriset af drevforsatsen.
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da Betjening

Multifunktionstilbehor
Multifunktionstilbehgret er egnet til at skeere
og raspe fadevarer.

/\ Fare for at komme til skade som falge
af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ned i skalen under

driften. Anvend altid stopperen til at stoppe

ingredienser ned med. Drevet kgrer stadig

kort efter, at apparatet er slukket. Skift

kun redskab, nar drevet star stille. Nar der

arbejdes med multifunktionstilbehgret, ma

motorenheden kun teendes med pasat og

fastdrejet lag.

OBS!
Multifunktionstilbehgret ma kun bruges, nar
det er helt samlet!

Veer forsigtig!

For ked hakkes: Fjern knogler, brusk, hud
og sener.

Multifunktionstilbehgret er ikke egnet

til at smahakke meget harde fedevarer
(kaffebgnner, raeddike, muskatngdder) og
frostvarer (frugt el.lign.).

OBS!

De maksimale maengder og forarbejdnings-
tiderne i tabellen skal altid overholdes.

—> Billede [4

Lad apparatet kgle af til stuetemperatur
efter hver driftscyklus.

Universalkniv

Bruges til at smahakke kad, hard/ter ost,
l@g, krydderurter, hvidlgg, frugt, grent,
ngdder, mandler.

/\ Fare for at komme til skade som falge
af skarp kniv!

Ror ikke ved universalknivens klinger med

de bare heaender.

Tag kun fat i plastgrebet pa universalkniven.

Benyt en bgrste til renggring.

=> Billede [0

m Stil skalen pa en glat og ren
arbejdsflade.

m Seet universalkniven i.

m Fyld fadevarerne i.
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OBS!

Universalkniven skal sidde lige i skalen, sa

laget sidder rigtigt (billede [1-3).

m Saet laget pa skalen, og drej det mod

uret indtil stop.
Henvisning: Hvis det er vanskeligt
at saette laget pa, sa drej let pa den
trevingede kobling pa undersiden af
pasatsen, og prgv igen.

m Saet motorenheden pa pasatsen, og fa
den til at falde i hak.

m Seet stopperen i.

m Saet netstikket i.

m Hold fast i motorenhed og
multifunktionstilbehgr, og taend for
apparatet (turbo-hastighed).

m Slip teendetasten for at pafylde
yderligere ingredienser. Vent, til
redskabet star stille.

m Tag stopperen ud, og fyld
ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.

m Slip teendetasten efter forarbejdningen.

Efter arbejdet:

m  Traek netstikket ud.

m  Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
motorenheden af pasatsen.

m Drej laget med uret, og tag det af
skalen.

m Tag fati plastgrebet pa universalkniven,
og tag den ud

Holdeskive med skiveindsatser

Skaereindsats — grov

Stil hastighedsreguleringen pa en lav
hastighed for at skeere: agurker, gulergdder,
kartofler.

Skaereindsats — fin

Stil hastighedsreguleringen pa en lav
hastighed for at skaere: agurker, gulergdder,
rgdbeder, squash.

Raspeindsats — middel

Stil hastighedsreguleringen pa en hgj
hastighed for at raspe: abler, gulergdder,
ost, hvidkal.



Riveskiveindsats — grov

Stil hastighedsreguleringen pa en hgj
hastighed for at rive: kartofler til kartoffel-
boller og kartoffelpandekager; frugt og grent
til salat. Ikke tilladt til rivning af gulergdder.

Veer forsigtig!

Smahakning af meget harde fedevarer
(parmesanost, chokolade) med skiveindsat-
serne er ikke tilladt.

Skiveindsatserne er kun til dels egnet til at
forarbejde fiberholdige fadevarer (porre,
selleri, rabarber).

/\ Fare for at komme til skade som folge
af skarp kniv!

Handtér indsatserne med seerlig

forsigtighed! Veer opmeerksom pa

indsatsens form og position, nar den szettes

ind i holdeskiven. Tag kun fat i holdeskiven

i de dertil beregnede gribefordybninger. Stik

ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Anvend kun stopperen til at skubbe efter

med.

=> Billede [3

m Stil skalen pa en glat og ren
arbejdsflade.

m St den gnskede indsats ind i
holdeskiven. Var opmarksom
pa indsatsens form og position
(billede [3-1)!

m Tag fat i gribefordybningerne pa
holdeskiven, og saet den ind i skalen.

m Seet laget pa skalen, og drej det mod
uret indtil stop.

m Szt motorenheden pa pasatsen, og fa
den til at falde i hak.

m Seet netstikket i.

m Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen.

m Hold fast i motorenhed og
multifunktionstilbehgr, og teend for
apparatet.

m Fyld fadevarerne, der skal skaeres eller
raspes, gennem pafyldningsabningen.

m Skub fodevarerne, som skal skaeres
eller raspes, efter med kun et let tryk pa
stopperen.

Renggring da

0OBS!

Tem skalen, fgr den bliver sa fuld, at

de skarede eller raspede fgdevarer nar
holdeskiven.

m Slip teendetasten efter forarbejdningen.

Efter arbejdet:

m  Traek netstikket ud.

m  Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
motorenheden af pasatsen.

m Drejlaget med uret, og tag det af
skalen.

m Tag fati gribefordybningerne pa
holdeskiven, og laft den ud af skalen.

m Drej holdeskiven om, og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [@).

Renggaring
Apparatet og de anvendte redskaber skal
rengeres grundigt efter hver brug.

A\ Fare for elektrisk stod!

Treek netstikket ud for rengaring.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og saet
den aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

OBS!
Overfladerne kan beskadiges. Brug ikke
skurende renggringsmidler.

Tip: Ved forarbejdning af f.eks. redkal og
guleradder opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

m Treek netstikket ud.

m  Tgr motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en tgr klud.

m Blenderbzegeret kan seettes i
opvaskemaskinen.

m Saet blenderfoden i opvaskemaskinen,
eller renger den med en barste under
rindende vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tgrringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Piskeris

OBS!

Dyp aldrig drevforsatsen i vaeske. Rengar

den ikke under rindende vand, og saet den

ikke i opvaskemaskinen.

m Piskeriset kan saettes i
opvaskemaskinen.

m Drevforsatsen ma kun terres af med en
fugtig klud.

Multifunktionstilbehor

OBS!

Dyp aldrig laget til multifunktionstilbeharet

i veesker, og seet det ikke i

opvaskemaskinen.

m Laget ma kun tarres fugtigt af eller
skylles kort under rindende vand.

m Skal, universalkniv, holdeskive
og skiveindsatser kan tale
opvaskemaskine.

m Forsgg ikke at klemme plastdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
deformeret.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Afhjeelpning

Overbelastningssikringen er aktiveret.

m Sluk for apparatet, og traek netstikket
ud.

m Lad apparatet afkgle i ca. 1 time for at
deaktivere overbelastningssikringen.

m Taend for apparatet igen.

Kan en fejl ikke afhjeelpes, sé kontakt
kundeservice.

Opskrifter og tips

Mayonnaise

Redskab: blenderfod

— 1 &g (eeggeblomme og aggehvide)
— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 200-250 ml olie

— Salt og peber efter smag
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Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m Kom ingredienserne i baegeret.

m Stil stavblenderen pa bunden af
baegeret, og bland ingredienserne
sammen (turbo-hastighed), indtil
blandingen begynder at samle sig.

m Loft den taendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
seenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes
til at fremstille mayonnaise kun med
aeggeblommer. Brug sa kun den halve
meengde olie.

Grontsagssuppe

Redskab: blenderfod

— 300 g kartofler

— 200 g gulergdder

— 1 lille stykke selleri

— 2 tomater

- 1lag

— 50 gsmear

- 2lvand

— Salt og peber efter smag

m Fjern skind og kerner fra tomaterne.
m Skeer de rengjorte og vaskede
grontsager i mindre stykker, og brun
dem i varmt smar.

Tilseet vand og salt.

Lad det hele koge i 20-25 min.

Tag gryden af kogezonen.

Purér suppen i gryden med
stavblenderen.

m  Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

Redskab: blenderfod

— 250 ml meelk

- 1&g

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkglet smar

m Kom alle ingredienserne i beegeret i den
angivne reekkefglge, og bland det hele
til en glat de;.



Malkedrik med smag

Redskab: blenderfod

— 1 glas meelk

— 6 store jordbeer eller 10 hindbeer eller
1 banan (skaret i skiver)

m Kom ingredienserne i baegeret, og bland
det hele sammen.

m Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilseet en kugle is eller meget kold
meelk for at lave en milkshake.

Sma kartoffelpandekager

Kokkenredskab: Multifunktionstilbehor

(riveskiveindsats)

— 500 g kartofler

— 1 stort &g

— 3 spsk. mel

— Salt og peber efter smag

m Skreel kartoflerne, og riv dem.

m Bland derefter kartoflerne, aeg, mel, salt
0g peber sammen.

m Tilsaet lidt mere mel, hvis massen er for
flydende.

m Varm olie pa en pande, kom en stor
skefuld masse pa ad gangen, og form
den til sma pandekager. Steg dem
gyldenbrune pa begge sider.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sjficeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Bortskaffelse da

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert
videre, ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre substanser eller gjenstander.
Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgr.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoblingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

Sikkerhetsanvisninger

A\ Advarsel

Fare for elektrisk stot og brannfare

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hagyere enn 2000 meter over havet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for a
unnga at det oppstar farer. Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur
eller stikkontakter med fjernkontroll.

Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk! Det anbefales ikke
a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for
bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.

Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter.

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk apparatet med fuktige hender, og ikke la
det ga pa tomgang.
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Sikkerhetsanvisninger no

Apparatet ma ikke senkes ned i ingrediensene som skal mikses til ut
over forbindelsen mellom mikserfoten og basisapparatet. Apparatet
ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, for
det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og ved feil.

/\ Advarsel

Fare for personskader

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer bollen og
ved rengjgring. Apparatet ma slas av og kobles fra nettet far det
skiftes tilbeharsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.
Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar apparatet er stanset.
Grip aldri inn i kniven pa mikserfoten. Rengjer aldri kniven pa
mikserfoten med bare hender. Bruk barste.

Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen! Universalknivens knivblad ma ikke bergres med
hendene. For innsetting og uttak av universalkniven ma denne kun
holdes i plastdelen. Bruk bgrste til rengjgringen.

Grip aldri inn i de skarpe knivene og kantene pa kutteinnsatsene. Ta
bare tak i kanten pa innsatsene. Ta hensyn til formen og stillingen
ved innsetting i holdeskiven. Bruk bgrste til rengjgringen. Hold bare
i de hertil tiltenkte innfelte handtakene pa holdeskiven. Tilbeharet
ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand. Under arbeider
med multifunksjonstilbehgret, ma basisapparatet kun slas pa nar
drevforsatsen er satt pa og skrudd fast.

A\ Advarsel

Fare for skalding

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Mikserfoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes til
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser
ma kjgles ned til 80 °C eller mindre far de bearbeides. Nar
stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

A\ Advarsel

Fare for kvelning

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

A\ Viktig!

Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Vispen ma aldri settes inn i basisapparatet uten drevforsatsen.
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaeske og aldri holdes under
rennende vann eller rengjgres i oppvaskmaskin.

Bollen pa multifunksjonstilbehgret er ikke egnet for mikrobglgeovn.
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no Sikkerhetsanvisninger

Lokket med drevet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes
under rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. Pass pa
at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyllingssjakten
eller i bollen. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer) inn

i pafyllingssjakten eller i bollen. Det ma aldri arbeides med
stavmikseren/mikserfoten i bollen pa multifunksjonstilbehgret.

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.

=»> "Rengjaring” se side 57

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

—> Bilde I\
1 Basisapparat
2 Stremkabel
3 Turtallsregulering
Arbeidshastigheten kan stilles inn
trinnlgst mellom laveste (e) og hgyeste
(12) turtall (kun i forbindelse med tast
4a).
4 Innkoblingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge en
innkoblingstast (a eller b) er trykket.
a Regulerbar hastighet
(med turtallsregulering 3)
b Turbohastighet
For & bruke apparatet med maksimalt
turtall. Farstegangsinnstillingen
har ingen innvirkning ved bruk av
turbotasten.
5 Frigjeringsknapper
For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjgringsknappene trykkes samtidig.
6 Mikserfot
Sett pa mikserfoten og la den ga i
inngrep.
7 Kniv pa mikserfoten
8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer at
det spruter.
9 Lokk
For oppbevaring av bearbeidete
matvarer settes lokket pa miksebegeret.



Visp
10 Visp
11 Drevforsats

Multifunksjonstilbehor
12 Bolle
13 Universalkniv
14 Holdeskive for skiveinnsatser
15 Skiveinnsatser
a Skjeereinnsats — grov
b Skjeereinnsats — fin
¢ Raspeinnsats — middels
d Riveskive-innsats — grov
16 Lokk med drev
17 Stoter

Med universalkutteren utnytter du
apparatets fulle ytelse. Dersom
universalkutteren ikke fglger med ved
leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12027758).

Betjening

Obs!

Bunnen pa beholderen som anvendes ma

ikke ha bulker eller avsatser.

m For fgrste gangs bruk ma alle delene
rengjares.

Mikserfot

Mikserfoten er egnet for miksing av
majones, sauser, miksede drikker,
barnemat, kokt frukt og kokte grgnnsaker.
For mosing av supper.

Det anbefales & bruke det inkluderte
miksebegeret under arbeidet. Det kan
imidlertid ogsa brukes andre beholdere som
er egnet.

=> Bilde [3

m Stromkabelen vikles helt ut.

m Sett mikserfoten pa basisapparatet og la
den ga i inngrep.

m  Sett i stapselet.

m Matvarene fylles pa i miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

Stavmikseren fungerer bedre dersom

det er litt veeske i de matvarene som skal
bearbeides.

Betjening no

m  OInsket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (bilde [&-5). Ved
bruk av veesker, varmt materiale og til &
rgre inn (f.eks. musli i jogurt) anbefales
det & bruke et lavt turtallstrinn. Haye
turtallstrinn anbefales for bearbeiding av
fastere matvarer.

m Hold fast stavmikseren og begeret.

m Stavmikseren slas pa ved a trykke pa
den gnskede innkoblingstasten.

Stavmikseren holdes litt pa skratt nar den
slas pa, for & unnga at den “suger seg fast”
pa bunnen av miksebegeret. Stavmikseren
er slatt pa sa lenge innkoblingstasten er
trykket.

For a forhindre at det spruter, trykkes

innkoblingstasten farst nar mikserfoten er

dyppet ned i materialet.

Stavmikseren ma alltid slas av fgr den blir

tatt ut av materialet.

m FEtter arbeidet ma innkoblingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

m  Trekk ut stgpselet.

m  Trykk inn frigjgringsknappene og ta
mikserfoten av basisapparatet.

Visp

For pisking av kremflgte, eggehvite og

melkeskum av varm (maks. 70 °C) og kald

melk (maks. 8 °C) samt for tilberedning av

sauser og dessert.

/\ Fare for skalding!

Ved arbeider med varm melk ma det brukes

et hgyt, smalt miksebeger. Varm melk kan

sprute og fare til skalding.

—> Bilde

m Fyll matvarer pa miksebegeret.

m Sett drevforsatsen pa basisapparatet og
la den ga i inngrep.

m Sett vispen inn i drevforsatsen og la den
gaiinngrep.

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basisapparatet

uten drevforsatsen. = Bilde [4-3

m Setti stopselet.
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no Betjening

m  Onsket turtall stilles inn med turtallsre-
guleringen (anbefaling: hayt turtall).

m Hold basisapparatet og miksebegeret
fast og trykk inn innkoblingstasten.

m Etter arbeidet ma innkoblingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

m  Trekk ut stgpselet.

m Hold begge frigjgringstastene inne
og ta vispen med drevforsatsen ut av
basisapparatet.

m Ta vispen av drevforsatsen.

Multifunksjonstilbehor
Multifunksjonstilbehgret er egnet for
skjeering og rasping av matvarer.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Under drift ma det aldri gripes inn i bollen.
Til pafylling av ingredienser ma stateren
alltid brukes. Etter at apparatet er slatt av,
fortsetter drevet & ga en kort tid. Verktoyet
ma kun skiftes nar drevet star stille. Under
arbeider med multifunksjonstilbehgret, ma
basisapparatet kun slas pa nar lokket er
satt pa og skrudd fast.

Obs!
Multifunksjonstilbehgret ma kun brukes i
komplett sammensatt tilstand!

Forsiktig!

For kutting ma brusk, ben og sener fiernes
fra kjottet.Multifunksjonstilbehgret er ikke
egnet for kutting av meget harde ting
(kaffebgnner, nepe, muskatngtt) og frosne
produkter (frukt e.l.).

Obs!
Ta absolutt hensyn til den maksimale

mengden og bearbeidelsestidene i tabellen.

—> Bilde [9
La apparatet avkjgles til romtemperatur
etter hver driftssyklus.

Universalkniv
Til kutting av kjgtt, hard ost, Igk, urter,
hvitlgk, frukt, grennsaker, ngtter, mandler.
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/\ Fare for skade pa grunn av skarp
kniv!

Universalknivens knivblad ma ikke bergres

med hendene.

Universalkniven ma kun holdes i

plasthandtaket.

Bruk barste til rengjgringen.

=> Bilde [0

m Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

m Sett inn universalkniven.

m  Fyll pa matvarene.

Obs!

Universalkniven ma sitte rett ned i bollen,

slik at lokket sitter riktig (bilde [31-3).

m Lokket settes pa bollen og dreies sa
langt det gar mot urviseren.
Henvisning: Hvis det gar litt tungt &
sette pa lokket, ma du vri litt pa den
trevingede koblingen pa undersiden av
forsatsen og preve pa nytt.

m Sett basisapparatet pa forsatsen og la
det ga i inngrep.

m Stoteren settes inn.

m  Setti stgpselet.

m Basisapparatet og
multifunksjonstilbehgret holdes fast og
apparatet slas pa (turbo-hastighet).

m For a fylle pa ingredienser, ma
innkoblingstasten slippes. Vent til
verktayet star stille.

m Stgteren tas ut, og ingrediensene fylles
pa igjennom pafyllingsapningen.

m Etter arbeidet ma innkoblingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

m  Trekk ut stgpselet.

m  Trykk inn frigjgringsknappene og
ta mikserfoten/drevforsatsen av
basisapparatet.

m Drei lokket med urviseren og ta det av
bollen.

m Universalkniven holdes fast i
plasthandtaket og tas ut



Holdeskive med skiveinnsatser

Skjeereinnsats — grov
Sett turtallsreguleringen pa lavt turtall for &
skjeere: agurk, gulrot, potet.

Skjareinnsats - fin
Sett turtallsreguleringen pa lavt turtall for &
skjeere: agurk, gulrot, radbete, squash.

Raspeinnsats — middels
Sett turtallsreguleringen pa hgyt turtall for &
raspe: eple, gulrot, ost, hodekal.

Riveskive-innsats — grov

Still turtallsreguleringen pa hgyt turtall for
riving av: poteter for kumle og potetkaker;
frukt og grennsaker for salater. Ikke tillatt &
bruke til & rive gulrgtter.

Forsiktig!

Kutting av meget harde matvarer (par-
mesanost, sjokolade) er ikke tillatt med
skiveinnsatsene.

For bearbeiding av matvarer med trevlet
konsistens (purrelgk, selleri, rabarbra) er
skiveinnsatsene kun delvis egnet.

/\ Fare for skade pa grunn av skarp
kniv!

Det ma vises seerlig forsiktighet ved

handtering av innsatsene! Ta hensyn

til formen og stillingen pa innsatsen

nar den settes inn i holdeskiven.

Hold bare i de hertil tiltenkte innfelte

handtakene pa holdeskiven. Grip ikke inn i

pafyllingsapningen. Bruk bare stgteren nar

du vil skyve ned.

=> Bilde d

m Bollen stilles pa en glatt og ren
arbeidsflate.

m  Onsket innsats settes inn i holdeskiven.
Det ma tas hensyn til innsatsens
form og stilling (bilde [3-1)!

m Hold i de innfelte handtakene pa
holdeskiven og sett den inn i bollen.

m Lokket settes pa bollen og dreies s&
langt det gar mot urviseren.

m Sett basisapparatet pa forsatsen og la
det ga i inngrep.

m  Sett i stgpselet.

Rengjgring no

m Still inn gnsket turtall med
turtallsreguleringen.

m Hold basisapparatet og
multifunksjonstilbehgret fast og sla
apparatet pa.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes, fylles pa igiennom
pafyllingsapningen.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes, skyves ned med stgteren,
kun med lett trykk.

Obs!

Bollen ma temmes far den er sa full at de

skarne eller raspede ingrediensene nar opp

til holdeskiven.

m Etter arbeidet ma innkoblingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

m Trekk ut stgpselet.

m  Trykk inn frigjgringsknappene og ta
basisapparatet av forsatsen.

m Drei lokket med urviseren og ta det av
bollen.

m Hold i det innfelte handtaket pa
holdeskiven og lgft den ut av bollen.

m  Snu holdeskiven og trykk innsatsen
forsiktig ut fra undersiden (bilde [J).

Rengjoring
Apparatet og alt verktgy som brukes, ma
rengjgres grundig etter hver bruk.

A\ Fare for elektrisk stat!

Far rengjering ma stepselet trekkes ut.
Basisapparatet ma aldri dyppes ned

i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk
skurende rengjaringsmidler.

Tips: Nar du arbeider med f.eks. rgdkal

og gulrgtter, oppstar det misfarging av

plastdelene. Den kan fiernes med noen

draper matolje.

m  Trekk ut stgpselet.

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.
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no Hjelp ved feil

m Miksebegeret kan rengjares i
oppvaskmaskinen.

m Mikserfoten kan rengjeres i
oppvaskmaskinen eller med en barste
under rennende vann.

m  Mikserfoten ma tgrke i loddrett posisjon
(kniven pa mikserfoten vendt opp), slik
at inntrengt vann kan renne ut.

Visp

Obs!

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i veeske

og aldri holdes under rennende vann eller

rengjgres i oppvaskmaskin.

m Vispen kan rengjares i oppvaskmaskin.

m Drevforsatsen ma kun terkes av med en
fuktig klut.

Multifunksjonstilbehor

Obs!

Lokket p& multifunksjonstilbeharet ma aldri

dyppes ned i veeske og ikke rengjares i

oppvaskmaskin.

m Lokket ma kun terkes av med en fuktig
klut eller skylles kort under rennende
vann.

m Bolle, universalkniv, holdeskiver
og skiveinnsatser kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

m |Ikke klem plastdelene fast i
oppvaskmaskinen, for da kan de
deformeres.

Hjelp ved feil

Feil

Apparatet slar seg av under bruk.

Utbedring

Overlastvernet er aktivert.

m Sla av apparatet og trekk ut stgpselet.

m Apparatet ma avkjoeles i ca. 1 time for &
deaktivere overlastvernet.

m Sla apparatet pa igjen.

Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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Oppskrifter og tips

Majones

Verktoy: Mikserfot

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Hell ingrediensene i begeret.

m  Sett mikseren pa bunnen av begeret
og miks ingrediensene til blandingen
emulgerer (turbohastighet).

m Loft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oljemengden.

Gronnsaksuppe

Verktoy: Mikserfot

— 300 g poteter

— 200 g gulrot

— 1 lite stykke selleri

— 2 tomater

- 1lgk

— 50 gsmear

— 2lvann

— Smak til med salt og pepper

m Fla tomatene og ta ut kjernene.

m Skjeer de rensede og vaskede
grennsakene i stykker og damp dem i
varmt smer.

Tilsett vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen i gryten med mikseren.
Smak til med salt og pepper.



Deig for crépes (tynne
pannekaker)

Verktoy: Mikserfot

— 250 ml melk

- Tegg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smar

m Hell alle ingrediensene i nevnt
rekkefolge i begeret og miks dem
sammen til en glatt deig.

Melkedrikker

Verktoy: Mikserfot

— 1 glass melk

— 6 store jordbeer, eller 10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)

m Haingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

m  Smak til med litt sukker.

Tips: For a lage milkshake blander du i en
kule med is, eller bruk helt kald melk.

Potetkaker

Kjokkenutstyr: Multifunksjonstilbehor

(riveskiveinnsats)

— 500 g poteter

— 1 stort egg

— 3 ssmel

— Smak til med salt og pepper

m Skrell potetene og riv dem.

m Bland deretter poteter, egg, mel, salt og
pepper.

m Hvis massen har en for flytende
konsistens, méa du ha i litt mel.

m Varm opp olje i en panne. Ha en stor
skje av massen i pannen og form en
potetkake av den. Stek den gyllen brun
pa begge sider.

Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Avsedd anvéandning

Avsedd anvandning

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och spara
den! Bifoga bruksanvisningen vid agarbyte.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella skador som
detta kan orsaka.

Apparaten ar bara avsedd for privata hushall och normal
hemanvandning. Anvand apparaten bara for att bearbeta mangder
som ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Apparaten ar enbart lamplig for finférdelning resp. blandning av
matvaror. Den far inte anvandas for att bearbeta andra substanser
eller foremal. Apparaten far bara anvandas med originaldelar och
originaltilbehor.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental féormaga eller med brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under uppsikt eller om de har instruerats om
hur apparaten ska anvandas sakert och har forstatt riskerna med
anvandningen. Lat inte barn komma i narheten av apparaten och
natkabeln och lat dem inte mandvrera apparaten. Lat inte barn leka
med enheten. Rengdring och anvandarunderhall far inte utféras av
barn.

Sakerhetsanvisningar

A Varning

Risk for elektrisk stot och brand

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hdjd an 2000 m dver havsytan.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna

pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar
oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats
och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika
risker. Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som
styrs med fjarrkontroll.

Ha alltid apparaten under uppsikt nar den ar igang! Vi
rekommenderar dig att inte lata apparaten vara paslagen under
langre tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.

Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand inte apparaten med vata hander och lat den inte ga pa
tomgang. Sank inte ned apparaten i matvarorna langre an till
skarven mellan mixerfoten och motordelen.
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Sakerhetsanvisningar sv

Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

A Varning

Risk for personskador

Var forsiktig nar du hanterar de vassa skarknivarna, nar du tommer
skalen och vid rengoéring. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som
ror sig under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och
ta ut natkabeln ur eluttaget. Du far bara satta pa och ta bort tillbehor
nar apparaten star stilla. Ror aldrig mixerfotskniven. Rengér aldrig
mixerfotskniven med bara hander. Anvand en borste.

Stick aldrig in handen i pafyliningsréret. Anvand bara den
medféljande pamataren! Vidror inte universalknivens eggar med
bara hander. Hall bara i plastdelen nar du satter in och tar ut
universalkniven. Anvand en borste for att rengora den.

Ror aldrig finfordelarinsatsernas vassa knivar och kanter. Fatta
insatserna enbart i kanten. Tank pa insatsens form och lage nar du
satter in den i insatshallaren. Anvand en borste for att rengéra dem.
Fatta insatshallaren bara i de fér andamalet avsedda greppurtagen.
Anvand tillbehor bara i komplett hopsatt tillstand. Nar du arbetar
med multifunktionstillbehoret far du inte starta motordelen forran
locket ar pasatt och atdraget.

/\ Varning
Risk for skallning
Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka
omkring under mixningen. Stall aldrig mixerfoten pa varma ytor och
anvand den inte till mycket varma matvaror. Lat kokande vatskor
svalna till 80 °C eller lagre fore bearbetningen. Om du ska anvanda
stavmixern i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen fran
spisplattan.

Varning
Risk for kvavning
Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.
A\ Viktigt!
Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.
Satt aldrig in vispen i motordelen utan drivaxeln. Sank aldrig ned
drivaxeln i vatska och rengor den inte under rinnande vatten eller i
diskmaskin.
Skalen som hor till multifunktionstillbehoret ar inte lamplig
for mikrovagsugn. Sank aldrig ned locket med drivning i vatska, hall
det aldrig under rinnande vatten och maskindiska det inte.
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sv Sakerhetsanvisningar

Se till att det inte finns nagra frammande foéremal i pafyliningsroret
eller i skalen. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller skedar)
i pafyliningsroret eller skalen. Arbeta aldrig med stavmixern/
mixerfoten i skalen som hor till multifunktionstillbehoret.

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengéring” se

sidan 65

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall

Avsedd anvandning .........ccccceerinieeeniieenns 60
Sakerhetsanvisningar............ccccoeceeinneenn. 60
(@Y= 1)1 S 62
ANVANANING......cviiiiiiiee e 62
ReNngoring .....oocueveeieeiieee e 65
Ra&d vid fel ... 65
Recept och tips......cocoeviiiiiiiii 66
Avfallshantering........cccocoeeiiiiiiieciiieee 67
Konsumentbestammelser..............c...c...... 67
Oversikt

Vik ut bilduppslaget.

= Figur

1 Motordel

2 Natkabel

3 Varvtalsreglering
Arbetshastigheten kan stéllas in steglost
fran lagsta (e) till hogsta (12) varvtal
(bara i kombination med knapp 4a).
4 Startknapp
Stavmixern ar igang sa lange en
startknapp (a eller b) halls intryckt.
a Reglerbar hastighet
(med varvtalsreglering 3)
b Turbo-hastighet
For att anvanda apparaten
med maximalt varvtal.
Hastighetsinstaliningen har ingen
inverkan nar turboknappen anvands.
5 Frigoringsknappar
Ta av mixerfoten genom att trycka in
bada frigéringsknapparna samtidigt.
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6 Mixerfot
Satt pa mixerfoten och tryck tills den
snapper fast.

7 Mixerfotskniv

8 Mixerbéagare
Om du anvander mixerbagaren hindrar
du blandningen fran att stéanka.

9 Lock
Satt pa locket pa mixerbagaren om du
ska forvara de bearbetade matvarorna

Visp

10 Visp

11 Drivaxel

Multifunktionstillbehor
12 Skal
13 Universalkniv
14 Insatshallare for skivinsatser
15 Skivinsatser
a Skarinsats — grov
b Skarinsats — fin
¢ Strimlingsinsats — medel
d Rivskivinsats — grov
16 Lock med drivaxel
17 Pamatare

Med minihackaren kan du utnyttja
apparatens hela kapacitet. Om
minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestalla den fran kundtjansten
(bestéllningsnummer 12027758).

Anvandning

Obs.!

Bottnen i det karl som anvands far inte ha

nagra upphdjningar eller avsatser.

m  Rengor alla delar fore forsta
anvandningen.



Mixerfot

Mixerfoten ar [amplig for att mixa majonnas,
saser, mixade drycker, barnmat, kokt frukt
och kokta grénsaker.

For att purea soppor.

Vi rekommenderar dig att anvanda

den medfdljande mixerbagaren vid
bearbetningen. Men ocksa andra lampliga
karl kan anvandas.

= Figur &

m Rulla ut ndtkabeln helt.

m Satt mixerfoten pa motordelen och
snapp fast den.

m  Satt in stickkontakten.

m Lagg matvarorna i mixerbagaren eller i
ett annat hogt karl.

Stavmixern fungerar battre om det finns
vatska bland de matvaror som ska
bearbetas.

m Stéll in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (figur [3-5). For
vatskor, varma matvaror och for
nedrorning, (t.ex. musli i yoghurt)
rekommenderar vi dig att anvanda ett
lagt varvtal. Anvand de hdga varvtalen
nar fastare livsmedel ska bearbetas.

m Hall stadigt i stavmixern och
mixerbagaren.

m Starta stavmixern genom att trycka pa
onskad startknapp.

Hall stavmixern en aningen snett nar du
startar den sa forhindrar du att den "sugs
fast” i mixerbagarens botten. Stavmixern ar
igang sa lange startknappen halls intryckt.

Forhindra att blandningen stanker genom

att inte trycka pa startknappen férran

mixerfoten ar nedsankt i blandningen.

Stang alltid av stavmixern innan du tar upp

den ur blandningen.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet

m Ta ut stickkontakten.

m  Tryck pa frigéringsknapparna och ta av
mixerfoten fran motordelen.

Anvandning sv

Visp

For att vispa vispgradde, aggvitor och
mjolkskum av varm (max. 70 °C) och kall
mjolk (max. 8 °C) och for att tillaga saser
och desserter.

A\ Risk for skallning!

Anvand en hég och smal mixerbagare nar
du bearbetar varm mjoélk. Varm mjolk kan
sténka och orsaka skallning.

= Figur

m  Fyll pa matvaror i mixerbagaren.

m Séatt drivaxeln pa motordelen och snapp
fast den.

m Stick in vispen i drivaxeln sa att den
snapper fast.

Obs.!

Satt aldrig in vispen i motordelen utan

drivaxeln. =»> Figur [€-3

m  Satt in stickkontakten.

m Stall in énskat varvtal med
varvtalsreglaget (rekommendation: hogt
varvtal).

m Hall fast motordelen och mixerbagaren
och tryck pa onskad startknapp.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet

m Ta ut stickkontakten.

m Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av vispen med drivaxeln fran
motordelen.

m Ta bort vispen fran drivaxeln.

Multifunktionstillbehor
Multifunktionstillbehoret ar lampligt for att
skara och strimla livsmedel.

/\ Risk fér personskador pa grund av
vassa knivar / roterande drivning!
Stick inte in hédnderna i skalen medan
apparaten ar igang. Anvand alltid
pamataren for att mata ned ingredienser.
Nar apparaten har stangts av fortsatter
drivningen att rotera en kort stund. Byt
verktyg bara nér drivningen star stilla.
Nar du arbetar med multifunktionstillbehdret
far du starta motordelen bara om locket ar
pasatt och atdraget.

63



sv Anvandning

Obs.!
Anvand multifunktionstillbehoret bara om
det ar komplett hopmonterat!

Forsiktighet!

Ta bort brosk, ben och senor innan du
finférdelar kétt.Multifunktionstillbehoret ar
inte lampligt for att finférdela mycket harda
produkter (kaffebodnor, rattika, muskotnotter)
och inte heller frysta produkter (frukt eller
dylikt).

Obs.!

Folj ovillkorligen de stérsta mangderna och
bearbetningstiderna i tabellen. =» Figur [€
Lat apparaten svalna till rumstemperatur
efter varje anvandning.

Universalkniv
For finfordelning av koétt, hardost, 10k, orter,
vitlok, frukt, gronsaker, notter och mandel.

/\ Risk for personskador pa grund av
den vassa kniven!

Vidror inte universalknivens eggar med

bara hander.

Fatta universalkniven enbart i

plasthandtaget.

Anvand en borste vid rengdringen.

=> Figur 3]

m Stall skalen pa en slat och ren
arbetsyta.

m Satt in universalkniven.

m  Fyll pa matvaror.

Obs.!

Universalkniven maste sitta rakt i skalen

for att locket ska sitta fast pa ratt satt

(figur [1-3).

m Satt pa locket pa skalen och vrid det
moturs till stopp.
Anm.: Om det gar litet trogt att satta pa
locket kan du vrida latt pa kopplingen
med tre vingar pa insatsens undersida
och férsdka pa nytt.

m Satt motordelen pa dverdelen och tryck
tills den snapper fast.

m Satt in pamataren.

Satt in stickkontakten.

m Hall fast motordelen och
multifunktionstillbehdret och starta
apparaten (turbo-hastighet).
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m Slapp startknappen for att fylla pa
ingredienser. Vanta tills verktyget star
stilla.

m Ta ut pamataren och fyll
pa ingredienserna genom
pafyliningséppningen.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet

m Ta ut stickkontakten.

m  Tryck pa frigéringsknapparna och lossa
motordelen fran éverdelen.

m Vrid locket medurs och ta av det fran
skalen.

m Fatta universalkniven i plasthandtaget
och ta ut den

Insatshallare med skivinsatser

Skarinsats — grov
Stall in varvtalsreglaget pa lagt varvtal for
att skara gurka, morétter, potatis.

Skérinsats - fin
Stall in varvtalsreglaget pa lagt varvtal for
att skara gurka, morétter, roédbetor, zucchini.

Strimlingsinsats — medel
Stall in varvtalsreglaget pa hogt varvtal for
att strimla: applen, mordtter, ost, vitkal.

Rivskivinsats — grov

Stall in varvtalsreglaget pa hogt varvtal
for rivning av: potatis till kroppkakor och
potatisbullar, frukt och gronsaker till
sallader. Anvand inte apparaten for att riva
morotter.

Forsiktighet!

Skivinsatserna far inte anvandas for att
finfordela mycket harda livsmedel (parme-
sanost, choklad).

Skivinsatserna ar bara begransat lampliga
for bearbetning av fiberhaltiga matvaror
(purjolok, selleri, rabarber).

/\ Risk fér personskador pa grund av
den vassa kniven!
Var extra forsiktig nar du hanterar
insatserna! Tank pa insatsens form och
lage nar du satter in den i insatshallaren.
Fatta insatshallaren bara i de for &ndamalet
avsedda greppurtagen. Stick inte in
fingrarna i pafylinings6ppningen. Anvand
enbart pamataren till nedmatningen.



=> Figur @

m Stall skalen pa en slat och ren
arbetsyta.

m Satt in den 6nskade insatsen i
insatshallaren. Var noga med
insatsens form och lage (figur [3-1)!

m Fatta insatshallaren i greppurtagen och
satt in den i skalen.

m Satt pa locket pa skalen och vrid det
moturs till stopp.

m Satt motordelen pa dverdelen och tryck
tills den snépper fast.

m Satt in stickkontakten.

m Stall in 6nskat varvtal pa
varvtalsreglaget.

m Hall fast motordelen och
multifunktionstillbehdret och starta
apparaten.

m Fyll pa det som ska skaras eller strimlas
genom pafyliningsdéppningen.

m  Tryck bara latt ned det som ska skaras
eller strimlas med pamataren.

Obs.!

Tém skalen innan den blir sa full att det

som ska skaras eller strimlas nar upp till

insatshallaren.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet

m Ta ut stickkontakten.

m  Tryck pa frigéringsknapparna och lossa
motordelen fran dverdelen.

m Vrid locket medurs och ta av det fran
skalen.

m Fatta insatshéallaren i greppurtagen och
lyft upp den ur skalen.

m Vand insatshallaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (figur [d).

Rengoring
Rengdr apparaten och de anvéanda
verktygen noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

Ta ut stickkontakten fore rengdringen.
Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

Anvand aldrig angrengoring!

Rengdring sv

Obs.!
Du kan skada ytorna. Anvand inga repande
rengdringsmedel.

Tips Vid bearbetning av t.ex. rédkal och
morodtter kan plastdelarna bli missfargade.
Reng6r dem med nagra droppar matolja.

m Ta ut stickkontakten.

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr.

m  Mixerbagaren kan maskindiskas.

m Maskindiska mixerfoten eller rengér den
med borste under rinnande vatten.

m Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att vatten som
har tréangt in kan rinna ut.

Visp

Obs.!

Sank aldrig ned drivaxeln i vatska och

rengdr den inte under rinnande vatten eller

i diskmaskin.

m Vispen kan maskindiskas.

m Torka bara av drivaxeln med en fuktig
trasa.

Multifunktionstillbehor

Obs.!

Doppa aldrig multifunktionstillbehérets lock i

vatska och maskindiska det inte.

m Torka bara av locket med en fuktig
trasa duk eller skolj det kortvarigt under
rinnande vatten.

m Skalen, universalkniven, insatshallaren
och skivinsatserna kan maskindiskas.

m  Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen. De kan bli deformerade.

Rad vid fel

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Atgard

Overlastskyddet har aktiverats.

m Sténg av apparaten och ta ut
stickkontakten.
Lat apparaten svalna omkring 1 timme
sa att Overlastskyddet avaktiveras.

m Starta om apparaten.
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sV Recept och tips

Om felet inte gar att atgarda maste du
vanda dig till kundtjansten.

Recept och tips

Majonnas

Verktyg: Mixerfot

— 1 4agg (gula och vita)

— 1 msk senap

— 1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

— Salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall ingredienserna i bagaren.

m Satt stavmixern mot bagarens botten
och blanda ingredienserna (med
turbohastighet) tills blandningen
emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sank ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Tips: Du kan gdra majonnas efter samma

recept med enbart &ggula. Anvand da bara

halva mangden olja.

Gronsakssoppa

Verktyg: Mixerfot

— 300 g potatis

— 200 g mordtter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

- 116k

— 50 g smor

— 2lvatten

— Salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och karna ur dem.
m Putsa och skélj gronsakerna, skar dem i
bitar och bryn dem i det heta smoéret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat allting koka 20—25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till puré.
Smaka av med salt och peppar.
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Crépessmet

Verktyg Mixerfot
250 ml mjélk

- 1agg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smor

m Hall alla ingredienserna i bagaren i
angiven ordningsfoljd och mixa till en
slat smet.

Mjolkdrinkar

Verktyg Mixerfot
1 glas mjolk
— 6 stora jordgubbar, eller 10 hallon, eller
1 banan (skivad)
m Hall ingredienserna i bagaren och mixa.
m Sockra efter behag.

Tips: Om du vill ha en milkshake tillsatter
du en glasskula eller anvander mycket kall
mjolk.

Potatisbullar

Koksapparat: Multifunktionstillbehor

(rivskivinsats)

— 500 g potatis

— 1 stort 4gg

— 3 msk mjol

— Salt och peppar efter behag

m Skala och riv potatisen.

m Blanda sedan potatis, agg, mjol, salt och
peppar.

m  Tillsatt litet mer mjoél om massan blir for
lattflytande.

m Hetta upp olja i en stekpanna, lagg i en
stor sked i sander av massan och forma
till bullar. Stek dem gyllenbruna pa bada
sidor.



Avfallshantering

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

sV
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Jos luovutat laitteen eteenpain, muista antaa
sen mukana myos nama ohjeet.

Jos laitteen oikeaa kayttda koskevat ohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistdossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja
sekoittamiseen. Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia
osia ja varusteita.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttdoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

/\ Varoitus

Sahkoisku- ja palovaara

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enintaan
2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike. Al kytke laitetta ajastimeen tai kauko-
ohjattavaan pistorasiaan.

Valvo laitetta aina kaytdn aikana! Ala jata laitetta kayntiin
pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten sekoittamiseen.

Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.
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Turvallisuusohjeet fi

Varo kayton aikana, ettei sekoitusvarren ja peruslaitteen liitoskohta
uppoa sekoitettaviin aineksiin. Laite on irrotettava verkkovirrasta
aina, kun sen kaytto lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen
kokoamista, purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/\ Varoitus

Loukkaantumisvaara

Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat
kulhoa ja puhdistat laitetta. Katkaise laitteesta virta ja irrota laite
verkkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka
likkuvat laitteen ollessa toiminnassa. Irrota ja kiinnita varuste vain
laitteen ollessa pysahdyksissa. Ala missaan tapauksessa koske
sauvasekoittimen teraan. Ala koskaan puhdista teraa paljain kasin.
Kayta pesemiseen harjaa.

Ala koske tayttosuppilon sisalle. Kayta aina oheista syottopaininta!
Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kdsin. Kun kiinnitat ja irrotat
yleisteran, tartu teraan vain sen muoviosasta. Kayta puhdistamiseen
harjaa.

Ala milloinkaan koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.

Pida kiinni vain terien reunasta. Huomioi terien muoto ja asento,

kun kiinnitat niita pidikelevyyn. Kayta puhdistamiseen harjaa. Tartu
pidikelevyyn vain sita varten tarkoitetuista syvennyksista. Kayta
varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.
Kun kaytat monitoimiosaa, peruslaite kaynnistyy vain, kun
vaihteisto-osa on kunnolla paikallaan.

/\ Varoitus

Palovammavaara

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana. Ala koskaan aseta sekoitusvartta
kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien ainesten
sekoittamiseen. Anna kiehuvien ainesten jaahtya ennen
sekoittamista vahintaan 80 °C:seen. Nosta kattila liedelta, ennen
kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

/\ Varoitus
Tukehtumisvaara
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A\ Tarkeaa!

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Al3 aseta koskaan pallovispilaa ilman adapteria peruslaitteeseen.
Ala koskaan upota adapteria veteen tai muihin nesteisiin 8laka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Monitoimiosan kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.
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fi Turvallisuusohjeet

Ala upota kantta ja vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaka
pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Varmista,
ettei tayttOsuppilossa tai kulhossa ole ylimaaraisia kappaleita. Ala
tydnna tayttosuppiloon tai kulhoon mitaan esineita (esim. veitsia,
lusikoita). Ala koskaan kayta sauvasekoitinta/sekoitusvartta

monitoimiosan kulhossa.

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Puhdistus”
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Yhdella silmayksella
Kaanna kuvasivut esiin.

=> Kuva [\
1 Peruslaite
2 Verkkojohto
3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdataa kayttonopeuden portaat-
tomasti pienimman (e) ja suurimman
(12) tehon valilla (vain kaytettdessa
painiketta 4a).
4 Kaynnistyskytkin
Sauvasekoitin on toiminnassa niin
kauan kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.
a Nopeus saddettavissa
(kierrosnopeuden valitsimella 3)
b Turbonopeus
Laitteen kayttoon maksimikierrosno-
peudella. Nopeuden valitsimen saa-
dolla ei ole vaikutusta, kun kaytetaan
turbopainiketta.
5 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.
6 Sekoitusvarsi
Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja
lukitse.
7 Sekoitusvarren tera
8 Kulho
Kayttamalla kulhoa valtat roiskumista.
9 Kansi
Aseta kansi kulhon paalle, kun
kaytat kulhoa valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttamiseen.



Pallovispila
10 Pallovispila
11 Adapteri

Monitoimiosa
12 Kulho
13 Yleistera
14 Terien pidikelevy
15 Terat
a Viipalointitera — karkea
b Viipalointiterd — hieno
¢ Raastinterad — keskikarkea
d Raastinterd — karkea
16 Kansi ja vaihteisto-osa
17 Syoéttopainin
Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi
laitteen koko tehon. Jos minileikkuri ei
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta (tilausnro 12027758).

Kayttd

Huomio!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

m Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi soveltuu majoneesin,
kastikkeiden, juomien, vauvanruoan,
keitettyjen hedelmien ja marjojen seka
vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myos keittojen soseuttamiseen.

Tybskenneltdessa on suositeltavaa kayttaa

laitteen mukana tulevaa kulhoa. Voit

kuitenkin kayttad myos muita tarkoitukseen

sopivia astioita.

=> Kuva[F]

m Kelaa verkkojohto kokonaan auki.

m Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen ja
lukitse.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

Kaytts  fi

m Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E-5). Kun
sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja
lisdat joukkoon aineksia (esim. myslin
jogurttiin), valitse pieni tehoalue.
Suuremmat nopeudet on tarkoitettu
kiinteammille elintarvikkeille.

m Pida kiinni sauvasekoittimesta ja
kulhosta.

m  Kaynnistad sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kaynnistyskytkinta.

Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd hieman viistossa. Nain sauvasekoitin
ei imeydy kiinni kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa niin kauan
kuin kéynnistyskytkin on painettuna.

Jotta valtat roiskeita, paina sekoitusvarsi

ensin sekoitettaviin aineksiin ja kdynnista

vasta sitten laite kdynnistyskytkimella.

Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,

ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista

aineksista.

m Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
sekoitusvarsi peruslaitteesta.

Pallovispila

Pallovispila soveltuu kerma- ja
valkuaisvaahdon seka& maitovaahdon
vatkaamiseen kuumasta (maks. 70 °C)

ja kylmasta maidosta (maks. 8 °C) seka
kastikkeiden ja jalkiruokien valmistamiseen.

/\ Palovammavaara!

Kun kasittelet kuumaa maitoa, kayta
korkeaa ja kapeaa sekoitusastiaa. Kuuma
maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

=> Kuva

m Tayta elintarvikkeet kulhoon.

m Aseta adapteri peruslaitteeseen ja
lukitse paikoilleen.

m Tydnna pallovispila adapteriin ja lukitse
paikoilleen.
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fi Kaytto

Huomio!

Al3 aseta koskaan pallovispilaa ilman
adapteria peruslaitteeseen. = Kuva [8-3
m Liita pistoke pistorasiaan.

m Saada kierrosnopeuden valitsimella

haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

m Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina haluamaasi kaynnistyskytkinta.

m Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen:

m lIrrota pistoke pistorasiasta.

m Paina molempia avaamispainikkeita
ja irrota pallovispild adaptereineen
peruslaitteesta.

m Irrota pallovispild adapterista.

Monitoimiosa
Monitoimiosa soveltuu elintarvikkeiden
viipalointiin ja raastamiseen.

/\ Varo terivii teria/pyorivaa

kayttoliitantaa — loukkaantumisvaara!
Al koske kulhon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Paina aineksia aina
syéttdépainimella. Kone kay vield jonkin
aikaa pysayttamisen jalkeen. Vaihda
varuste vasta sitten, kun moottori on
pysahtynyt. Kun kaytat monitoimiosaa,
peruslaite kdynnistyy vain, kun kansi on
kunnolla paikallaan.

Huomio!
Kayta monitoimiosaa vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varo!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja janteet.

Monitoimiosa ei sovellu kovien

ainesten (kahvipapujen, retikan,
muskottipahkindiden) eika jaisten aineiden

(hedelmien, marjojen tms.) hienontamiseen.

Huomio!

Noudata tarkasti taulukossa annettuja mak-
simimaaria ja kasittelyaikoja. =» Kuva [€
Anna laitteen jaahtya huoneenlampoiseksi
jokaisen kayttdjakson jalkeen.
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Yleistera

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, hedelmien ja marjojen,
kasvisten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

A\ Varo terivai teraa

— loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain
kasin.
Tartu yleisteraan vain sen muovikahvasta.
Kayta puhdistamiseen harjaa.

=> Kuva [3]

m Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tydtasolle.

m  Kiinnita yleistera.

m Tayta elintarvikkeet.

Huomio!

Yleisteran tulee olla suorassa, jotta kansi

menee oikein paikoilleen (kuva [3]-3).

m Aseta kansi kulhon paalle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.
Huomautus: Jos kansi on vaikea saada
paikoilleen, kddnna hieman yldosan
alapuolella olevaa kolmisakaraista
kytkinosaa ja yrita uudelleen.

m Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja
napsauta kiinni.

m Aseta syoéttdpainin paikoilleen.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Pida kiinni peruslaitteesta ja
monitoimiosasta ja kdynnista laite
(turbonopeus).

m  Kun haluat lisata aineksia, vapauta
kaynnistyspainike. Odota, etta varuste
pysahtyy.

m Poista sy6ttdpainin ja lisda aineksia
tayttéaukon kautta.

m Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kéayton jalkeen:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite ylaosasta.

m  Kaanna kantta myotapaivaan ja irrota se
kulhosta.

m Tartu yleisteradn muovikahvasta ja
nosta se pois.



Pidikelevy ja terat

Viipalointitera — karkea

Aseta kierrosnopeuden saadin alhaiselle
kayttdonopeudelle kurkun, porkkanan ja
perunan viipalointia varten.
Viipalointitera — hieno

Aseta kierrosnopeuden saadin alhaiselle
kayttdonopeudelle kurkun, porkkanan,
punajuuren, kesakurpitsan viipalointia
varten.

Raastintera — keskikarkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri
nopeus, kun raastat: omenoita, porkkanoita,
juustoa, valkokaalia.

Raastintera — karkea

Valitse kierrosnopeuden valitsimella

suuri nopeus, kun raastat: perunoita
knoodeli- tai rostiperunataikinaan; hedelmia
ja vihanneksia salaattiin. Ei sallittu
porkkanoiden raastamiseen.

Varo!

Terilla ei saa hienontaa erittain kovia elintar-
vikkeita (parmesaanijuustoa, suklaata).
Terat soveltuvat saikeisten elintarvikkeiden
(purjo, selleri, raparperi) kasittelyyn vain
varauksin.

A\ Varo terivai teras —
loukkaantumisvaara!

Kasittele teraosia erittain varovasti!

Kiinnitd huomiota terdosan muotoon ja

asentoon, kun kiinnitat sen pidikelevyyn.

Tartu pidikelevyyn vain sita varten

tarkoitetuista syvennyksista. Alé koske

tayttdaukkoon. Kun lisaat aineksia, kayta

aina syottopaininta.

= Kuva[d

m Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
ty6tasolle.

= Kiinnit4 tarvittava terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva [3-1)!

m Tartu pidikelevyyn siind olevista
syvennyksista ja kiinnité se paikoilleen.

m Aseta kansi kulhon paalle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

Puhdistus fi

m Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja
napsauta kiinni.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho.

m Pida kiinni peruslaitteesta ja
monitoimiosasta ja kaynnista laite.

m Lisaa viipaloitavat tai raastettavat
ainekset tayttbaukon kautta.

m Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisaan vain kevyesti
syo6ttdpainimella painaen.

Huomio!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin

taynna, etta viipaloitavat tai raastettavat

ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

m Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite ylaosasta.

m  Kaanna kantta myétapaivaan ja irrota se
kulhosta.

m Tartu pidikelevyyn siind olevista
syvennyksista ja nosta pois kulhosta.

m  Kaanna pidikelevy toisinpain ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pain painaen
(kuva [d).

Puhdistus
Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sihkodiskun vaara!
Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Ala koskaan upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.
Ala kayta hoyrypuhdistinta!

Huomio!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Vinkki: Jos esimerkiksi punakaalista tai
porkkanoista jaa varia muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

m Irrota pistoke pistorasiasta.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m  Kulhon voit pesta astianpesukoneessa.

m Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

m  Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (tera yloéspain), jotta
sisdan paassyt vesi valuu ulos.

Pallovispila

Huomio!

Al koskaan upota adapteria veteen tai

muihin nesteisiin alaka pese sita juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

m Pallovispilan voit pesta
astianpesukoneessa.

m Pyyhi adapteri puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeella.

Monitoimiosa

Huomio!

Al upota monitoimiosan kantta veteen

tai muihin nesteisiin tai pese sita

astianpesukoneessa.

m Pyyhi kansi puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeella tai huuhdo se nopeasti
juoksevan veden alla.

m  Kulhon, yleisteran, pidikelevyt ja terat
voit pesta astianpesukoneessa.

m Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pesun aikana.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle
Hairio

Laite kytkeytyy kaytdn aikana pois paalta.

Toimenpide

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

m  Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m Anna laitteen jadhtya noin 1 tunnin
ajan, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

m  Kytke laite taas paalle.
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Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Majoneesi

Varuste: sekoitusvarsi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

— 1 rkl sinappia

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 200-250 ml dljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Laita ainekset kulhoon.

m Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle
ja sekoita aineksia (turbonopeudella),
kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
myds majoneesin, jossa kaytetdan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

Varuste: sekoitusvarsi

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— 1 pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1 sipuli

— 50 g voita

— 2lvettad

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.
Pilko puhdistetut ja pestyt vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Lisda vesi ja suola.

Keita aineksia 20-25 minuulttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.



Crépes-taikina

Varuste: sekoitusvarsi

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jadhtynytta voita

m Laita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita siledksi
taikinaksi.

Maitojuomat

Varuste: sekoitusvarsi

1 lasi maitoa

— 6 suurta mansikkaa tai 10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)

m Laita ainekset kulhoon ja sekoita.

m Lisaa sokeria maun mukaan.

Vinkki: Jos haluat valmistaa maitopirtelon,
lisda joukkoon jaatel6a tai kayta hyvin
kylmaa maitoa.

Perunaletut

Varuste: monitoimiosa (raastintera)

— 500 g perunoita

— 1iso kananmuna

— 3 rkl jauhoja

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

m  Kuori ja raasta perunat.

m Sekoita sitten perunat, kananmuna,
jauhot, suola ja pippuri.

m Jos seos on liian kosteaa, lisda viela
hieman jauhoja.

m  Kuumenna 6ljya pannulla, annostele
siihen iso lusikallinen taikinaa ja
muotoile letuksi. Paista kummaltakin
puolelta kullanruskeaksi.

Jatehuolto fi

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ef lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

jLea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guardelas para una posible consulta posterior! No olvide
adjuntar estas instrucciones si entrega el aparato a otra
persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades de elaboracién
ni los tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.
Este aparato solo es apto para triturar o mezclar alimentos. No
debera usarse para procesar otro tipo de sustancias o productos.
Utilizar el aparato solo con piezas y accesorios originales.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion vy,
ademas, no deben manejar el aparato. No dejar que los nifios
jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del
usuario no deben ser realizados por nifios.

Indicaciones de seguridad

/\ Advertencia

Peligro de electrocucion y de incendio

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente, asi como no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el
nivel del mar.

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexidn
o el propio aparato presenten danos visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. ej., cambio de un cable de
alimentacion dafado) por nuestro servicio de asistencia técnica.
No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos.

i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! Se
aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes como,
p. €j., placas eléctricas.
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Indicaciones de seguridad es

Evitar que el cable de conexion del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados.

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni
hacerlo funcionar en vacio. No sumergir el aparato en los alimentos
mas alla del punto de union entre el pie de la batidora y la unidad
motriz. El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ Advertencia

Peligro de lesiones

Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como

al vaciar y limpiar el recipiente de mezcla. Antes de cambiar
accesorios o piezas adicionales que se muevan durante el servicio,
apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar y
desmontar los accesorios solo con el aparato parado.Montar y
desmontar los accesorios solo con el aparato parado. No tocar
nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las manos sin
proteccion. Utilizar siempre un cepillo.

No introducir nunca las manos en la boca de llenado. jUtilizar solo
el empujador suministrado con el aparato! No tocar la hoja de la
cuchilla universal con las manos desprotegidas. Sujetar la cuchilla
universal solo por la parte de plastico para montarla o retirarla. Usar
siempre un cepillo para limpiar las cuchillas.

No tocar nunca las cuchillas y los bordes afilados de los accesorios
cortadores/picadores. Sujetar los accesorios solo por los bordes.
Tener en cuenta la forma y la posicion de los accesorios al
montarlos en el disco porta-accesorios. Usar siempre un cepillo
para limpiar las cuchillas. Sujetar el disco porta-accesorios solo

en las cavidades previstas a tal efecto. Usar el accesorio solo
completamente armado. En caso de trabajar con el accesorio
multifuncion, la base motriz solo podra conectarse con la tapa de
accionamiento colocada y bien enroscada.

/\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

Tener cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar. No colocar nunca el pie de la batidora
sobre superficies calientes ni procesar con €l tampoco alimentos
muy calientes. Los alimentos que estén hirviendo deberan
dejarse enfriar hasta una temperatura minima de 80 °C antes

de procesarlos. En caso de usar la batidora en el interior de una
cacerola, retirar primero la cacerola de la zona de coccion.
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es Indicaciones de seguridad

/\ Advertencia

Peligro de asfixia

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

/\ jlmportante!

El vaso de la batidora no es apto para usarlo en el horno
microondas.

No montar nunca la varilla montaclaras en la base motriz sin

la pieza acopladora. No sumergir nunca en liquidos la pieza
acopladora, ni lavarla bajo el grifo ni en el lavavajillas.

El recipiente de mezcla del accesorio multifuncion no es apto para
el microondas. No sumergir nunca la tapa con accionamiento

en liquidos o lavarla debajo del grifo con agua ni tampoco en el
lavavajillas. Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en la
boca de llenado o en el recipiente de mezcla. No introducir objetos
(p-€j., cuchillo, cuchara) en la boca de llenado o en el recipiente de
mezcla. No trabajar nunca con la batidora/el pie de la batidora en el
recipiente de mezcla del accesorio multifuncion.

Es imprescindible limpiar a fondo el aparato después de cada uso y
después de que no se haya utilizado durante un tiempo prolongado.
=» «Limpieza» véase la pagina 82

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Descripcion del aparato
Desplegar las paginas con las ilustraciones.

=> Figura I}
1 Base motriz
2 Cable de conexion a lared
3 Regulador de velocidad
La velocidad de trabajo se puede
ajustar en modo continuo entre la
velocidad de giro mas baja (e) y la mas
alta (12) (solo en combinacion con la
tecla 4a).
4 Tecla de conexion
La batidora esta conectada mientras esté
pulsada la tecla de conexion (a o b).
a Velocidad regulable
(con regulador de velocidad de giro
3)
b Velocidad turbo
Para utilizar el aparato con la
velocidad de giro maxima. El ajuste
de la velocidad no tiene ninguna
influencia cuando se utiliza la tecla
turbo.



5 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultdneamente ambas teclas
de desbloqueo para extraer el pie de la
batidora.

6 Pie de batidora

Montar y encajar el pie de la batidora.

Pie con cuchilla

8 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso se
evitan las salpicaduras.

9 Tapa
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso de la batidora

Varilla montaclaras

10 Varilla montaclaras
11 Pieza acopladora

~

Accesorio multifuncion

12 Recipiente de mezcla

13 Cuchilla universal

14 Disco porta-accesorios para
accesorios cortadores y ralladores

15 Accesorios para cortar y rallar
a Accesorio para cortar: grueso
b Accesorio para cortar: fino
¢ Accesorio para rallar: medio
d Accesorio para rallar — grueso

16 Tapa con pieza acopladora

17 Empujador

Con el picador universal se puede
aprovechar toda la potencia del aparato.

En caso de que el picador universal no
esté incluido en el equipo de serie, puede
adquirirse como accesorio opcional en el
servicio de asistencia técnica (n.° de pedido
12027758).

Usar el aparato

jAtencion!

El fondo del recipiente debera ser plano, no

presentando elevaciones ni escalones.

m Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Pie de la batidora

El pie de la batidora es apto para preparar
mayonesas, salsas, batidos y alimentos
para bebés, asi como para batir frutas y
verduras cocidas.

Usar el aparato es

También se pueden ftriturar sopas.

Se aconseja emplear la batidora dentro del
vaso suministrado con la misma. Aunque
también se puede utilizar cualquier otro
recipiente adecuado.

= Figura &

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m  Montar y encajar el pie de la batidora en
la base motriz.

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Poner los alimentos en el vaso de la
batidora o en un recipiente alto.

La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

m Ajustar la velocidad de giro con el
regulador de velocidad (figura [5-5).
Para procesar liquidos o alimentos
calientes, asi como para mezclar
diferentes alimentos (por ejemplo,
cereales con yogur), debera emplearse
una velocidad de giro mas baja. Se
aconseja utilizar las velocidades de
giro mas altas para procesar alimentos
solidos.

m Sujetar bien la batidora y el vaso.

m Conectar la batidora presionando la
tecla de conexién deseada.

Al conectar la batidora, prestar atencion a
que se encuentre en posicion ligeramente
inclinada a fin de evitar que se adhiera al
fondo del vaso. La batidora esta conectada
mientras se esté pulsando la tecla de
conexion.

Para evitar las salpicaduras durante la

elaboracion de los alimentos, pulsar la

tecla de conexion solo una vez que se

ha sumergido el pie de la batidora en los

alimentos.

Desconectar siempre la batidora antes de

extraerla del alimento elaborado.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
accionamiento.
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es Usar el aparato

Tras concluir el trabajo:

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.

Varilla montaclaras

Para montar nata, claras a punto de nieve y
espuma de leche a partir de leche caliente
(max. 70 °C) o leche fria (max. 8 °C), asi
como para elaborar salsas y postres.

A iPeligro de quemaduras!

Usar un recipiente alto y estrecho para batir
leche caliente. La leche caliente podria
salpicar y provocar escaldaduras.

= Figura

m Introducir los alimentos en el vaso de la
batidora.

m  Montar y encajar la pieza acopladora en
la base motriz.

m Montar y encajar la varilla montaclaras
en la pieza acopladora.

jAtencion!

No montar nunca la varilla montaclaras

en la base motriz sin la pieza acopladora.

= Figura [@-3

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Ajustar la velocidad de giro deseada
con el regulador de velocidad (se
recomienda seleccionar la velocidad
mas alta).

m Sujetar la base motriz y el vaso
de la batidora. Pulsar la tecla de
accionamiento que corresponda a la
velocidad de trabajo deseada.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
accionamiento.

Tras concluir el trabajo:

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Mantener pulsadas ambas teclas de
desbloqueo y retirar de la base motriz
la varilla montaclaras con la pieza
acopladora.

m Retirar la varilla montaclaras de la pieza
acopladora.
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Accesorio multifuncién
El accesorio multifuncion es apto para
cortar y raspar o rallar alimentos.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

No introducir nunca las manos en el reci-

piente mientras esté en funcionamiento el

aparato. Usar siempre el empujador para
empuijar los ingredientes. Tras desconectar
el aparato, el accionamiento del mismo
continta girando durante unos instantes.

Por eso se deberan cambiar los accesorios

so6lo con el aparato completamente parado.

En caso de trabajar con el accesorio mul-

tifuncion, la base motriz solo podra conec-

tarse con la tapa multifuncion colocada y

bien enroscada.

jAtencion!

jUsar el accesorio multifuncion solo

estando completamente armado!

jAtencion!

Antes de picar la carne, sacar los

cartilagos, los tendones y los huesos.

El accesorio multifuncién no es adecuado

para picar alimentos muy duros (granos de

café, rabanos, nuez moscada) ni productos
congelados (fruta o similares).

jAtencion!

Observar estrictamente las cantidades

maximas admisibles y tiempos de elabora-

cion maximos de los alimentos indicados en
la tabla. =»> Figura [€

Dejar enfriar el aparato a temperatura

ambiente después de cada ciclo de

funcionamiento.

Cuchilla universal

para picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas aromaticas, ajo, fruta, verdura,
nueces y almendras.

A\ iPeligro de lesiones! jLa cuchilla esta
muy afilada!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con

las manos desprotegidas.

Sujetar la cuchilla universal sdlo por el asa

de plastico.

Usar siempre un cepillo para limpiar la

cuchilla.



=> Figura ]

m Colocar el recipiente sobre una base
lisa y limpia.

= Montar la cuchilla universal.

m Introducir los alimentos.

jAtencion!

La cuchilla universal tiene que estar

montada en posicion vertical en el

recipiente de mezcla a fin de asegurar la

posicion correcta de la tapa (figura [B]-3).

m Colocar la tapa en el recipiente y girarla
en sentido antihorario hasta el tope.
Nota: Si no se puede colocar la tapa
con facilidad, girar ligeramente el
acoplamiento de tres hojas de la parte
inferior del conjunto e intentarlo de
nuevo.

m Colocar la base motriz sobre el
adaptador y hacerla encajar.

= Montar el empujador.

m Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

m Sujetar la base motriz y el accesorio
multifuncion y conectar el aparato
(velocidad turbo).

m Para agregar ingredientes, soltar la
tecla de conexion. Aguardar a que el
accesorio se detenga.

m Extraer el empujador e incorporar los
ingredientes por la abertura.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
accionamiento.

Tras concluir el trabajo:

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Presionar las teclas de desbloqueo y
retirar la base motriz del adaptador.

m Girar la tapa en sentido horario y
retirarla del recipiente de mezcla.

m Sujetar la cuchilla universal por el asa
de plastico y retirarla.

Disco porta-accesorios con
accesorios para cortar y rallar

Accesorio para cortar — grueso
Regulador de velocidad a velocidad de giro
minima para cortar pepinos, zanahorias,
patatas.

Usar el aparato es

Accesorio para cortar - fino

Regulador de velocidad a velocidad de giro
minima para cortar pepinos, zanahorias,
remolacha, calabacin.

Accesorio para rallar — medio

Ajustar el regulador de velocidad a una alta
velocidad de giro para rallar manzanas,
zanahorias, queso, repollo.

Accesorio para rallar — grueso

Ajustar el regulador de velocidad a una
velocidad de trabajo elevada para rallar:
patatas para albondigas y tortilla de patatas
ralladas, fruta y ensaladas. No apto para
rallar zanahorias.

jAtencion!

No se debe picar alimentos muy duros
(queso parmesano, chocolate). con los
accesorios para cortar o rallar.

Para el procesamiento de alimentos
fibrosos (puerros, apio, ruibarbo), los
accesorios para cortar y rallar solo son
adecuados hasta cierto punto.

/\ iPeligro de lesiones!

ijLa cuchilla esta muy afilada!
iPrestar particular atencion al manipular
los accesorios! jTener en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco
porta-accesorios! Sujetar el disco porta-
accesorios solo en las cavidades previstas
a tal efecto. No introducir las manos en la
abertura para incorporar ingredientes. Usar
siempre el empujador para empujar los
ingredientes.

=> Figura @

m Colocar el recipiente sobre una base
lisa y limpia.

m  Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios. Prestar
atencion a la forma y posicion del
accesorio (figura [3-1)!

m Sujetar el disco porta-accesorios en las
superficies de agarre y colocarlo en el
recipiente.

m Colocar la tapa en el recipiente y girarla
en sentido antihorario hasta el tope.

m Colocar la base motriz sobre el
adaptador y hacerla encajar.
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Limpieza

Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

Ajustar la velocidad de giro deseada
con el regulador de velocidad.
Sujetar firmemente la base motriz y el
accesorio multifuncion, y conectar el
aparato.

Agregar los alimentos que se desean
cortar o rallar por la abertura para
incorporar ingredientes.

Agregar los alimentos empujandolos
solo levemente con el empujador.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que
los ingredientes cortados o picados entren
en contacto con el disco porta-accesorios.

Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
accionamiento.

Tras concluir el trabajo:

Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del adaptador.

Girar la tapa en sentido horario y
retirarla del recipiente de mezcla.
Coger el disco porta-accesorios por las
empufaduras empotradas y levantarlo
del recipiente de mezcla.

Dar la vuelta al disco porta-accesorios y
expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (figura [d).

Limpieza
Limpiar a fondo el aparato y los accesorios
utilizados después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Extraer el enchufe de la toma de corriente
antes de limpiar el aparato.

No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

iNo utilizar limpiadoras de vapor!
jAtencion!

Las superficies podrian dafarse. No
emplear productos de limpieza abrasivos.
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Sugerencia: Al procesar alimentos como,
p. €j., zanahorias y col lombarda, las piezas
de plastico pueden adquirir un color rojizo,
que puede eliminarse aplicando varias
gotas de aceite y frotando con un pafio.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
humedo y secarla.

m El vaso de la batidora se puede lavar en
el lavavajillas.

m Lavar el pie de la batidora en el
lavavaijillas o con un cepillo bajo el grifo
de agua.

m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Varilla montaclaras

jAtencion!

No sumergir nunca en liquidos la pieza

acopladora ni lavarla bajo el chorro de agua

del grifo o en el lavavajillas.

m La varilla montaclaras se puede lavar en
el lavavajillas.

m Limpiar la pieza acopladora solo con un
pafio humedo.

Accesorio multifuncién

jAtencion!

No sumergir nunca en liquidos la tapa

del accesorio multifuncién ni lavarla en el

lavavajillas.

Limpiar la tapa solo con un pafio
humedo o enjuagarla brevemente bajo
el grifo de agua.

m El recipiente, la cuchilla universal, los
discos porta-accesorios para cortar y
rallar se pueden lavar en el lavavajillas.

m Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
sufrir deformaciones.



Localizacion de averias

Averia
El aparato se desconecta durante la
marcha.

Ayuda

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado.

m Desconectar el aparato y extraer el
enchufe de la toma de corriente.

m Dejar enfriar el aparato durante aprox.
1 hora, a fin de desactivar el seguro
contra sobrecarga.

m \olver a conectar el aparato.

En caso de no poder subsanar una averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Recetas y sugerencias

Mayonesa

Accesorio: pie de la batidora

— 1 huevo (yema y clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén
0 vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir los ingredientes en el vaso de
la batidora.

m Apoyar la batidora sobre el fondo del
vaso y mezclar los ingredientes hasta
que emulsionen (velocidad turbo).

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar solo con yema
de huevo. En tal caso se debera emplear la
mitad del aceite de la receta normal.

Localizacion de averias es

Sopa de verduras

Accesorio: pie de la batidora

— 300 g de patatas

— 200 g de zanahorias

— 1 trozo pequefio de apio

— 2 tomates

— 1cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
m Limpiary lavar la verdura, cortdndola a
continuacion en trozos. Rehogarla en la
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Cocer durante 20—25 minutos.

Retirar la cacerola del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente y
hacer puré la sopa.

m Salpimentar.

Masa para crépes

Accesorio: pie de la batidora

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 g de mantequilla derretida y enfriada

m Poner todos los ingredientes en el orden
sefialado en el vaso de la batidora 'y
mezclarlos con la batidora hasta formar
una masa homogénea y sin grumos.

Batidos

Accesorio: pie de la batidora

— 1 vaso de leche

— 6 fresas grandes, o 10 frambuesas,
o 1 platano (cortado en rodajas)

m Poner los ingredientes en el vaso y
mezclarlos con la batidora.

m Poner azucar al gusto.

Sugerencia: Para preparar un batido de

helado, agregar una bola de helado o
emplear leche muy fria.
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Panqueques de patatas

Utensilios: accesorio multifuncional

(accesorio para rallar)

— 500 g de patatas

— 1 huevo grande

— 3 cucharadas de harina

— Saly pimienta al gusto

m Pelar las patatas y rallarlas.

m Seguidamente mezclar las patatas, el
huevo, la harina, la sal y pimienta.

m Sila masa esta demasiado aguada,
agregar un poco mas de harina.

m Calentar aceite en una sartén, agregar
una cucharada grande de la masa
y formar un panqueque. Freirlas
por ambos lados hasta que queden
doradas.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanfara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociaciéon Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomeésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Leia atentamente o manual de instrugoes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugcoes devem acompanha-lo.

A ndo-observancia das indicacdes sobre a utilizacio correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico.

O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou
substancias. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndao podem efetuar a limpeza e
manutencgao do aparelho.

Indicagdes de seguranga

A\ Aviso

Perigo de choque elétrico e de incéndio

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indica¢des da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo
de alimentagao e o proprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos de Assisténcia Técnica, para se evitarem situacoes de
perigo. Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. .

Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! E recomendado
nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo do que o
necessario para processar os alimentos.

N&ao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao.

Nao permitir que o cabo de alimentac&do toque em pegas quentes
nem puxa-lo sobre arestas vivas.
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Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de lavar loica. N&o utilizar o aparelho com as maos humidas

ou molhadas e nao pér o aparelho a trabalhar em vazio. Nao
mergulhar o ponto de unido do pé triturador e do aparelho base nos
alimentos a preparar. Desligar o aparelho da corrente apds cada
utilizacao, sempre que fique sem vigilancia, antes de se montar,
desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.

A\ Aviso

Perigo de ferimentos

Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar as tigelas e ao limpar. O aparelho tem de ser desligado

e desconectado da corrente elétrica antes da troca de acessorios
ou de complementos, que estejam em movimento durante o
funcionamento. Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho
imobilizado. Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar
a lamina do pé triturador com as maos desprotegidas. Utilizar uma
escova.

Nunca tocar no canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o
calcador incluido no fornecimento! Nao tocar na lamina universal
com as méaos desprotegidas. Para colocar e retirar a lamina
universal, segurar apenas pela pega de plastico. Para a sua
limpeza, utilizar uma escova.

Nunca pegar nas laminas afiadas nem nas arestas das pecgas de
encaixe para triturar. Pegar nas pegas de encaixe apenas pelo
bordo. Ter em atencéo a forma e a posi¢cao ao colocar no disco de
suporte. Para a sua limpeza, utilizar uma escova. Pegar no disco de
suporte apenas pelos puxadores integrados. S¢é utilizar o acessorio
em estado totalmente montado. No caso de trabalhos com o
acessorio multifungdes, o aparelho base s6 pode ser ligado com o
suporte da engrenagem colocado e bem apertado.

A\ Aviso

Perigo de queimaduras

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento. Nunca colocar o pé
triturador sobre superficies quentes nem o utilizar com alimentos
qguentes. Deixar os alimentos ferventes arrefecer até uma
temperatura de 80 °C ou menos. Para utilizar a varinha trituradora
dentro da panela, retirar primeiro a panela da zona de cozinhar.

A\ Aviso
Perigo de asfixia
Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.
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/\ Importante!

Indicacdes de seguranca pt

O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no micro-ondas.
Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho base sem que
esteja colocada a engrenagem adaptavel. Nunca mergulhar a
engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la sob agua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

A tigela do acessodrio multifungdes ndo é adequada para micro-
ondas. Nunca mergulhar a tampa com engrenagem em liquidos,
nao colocar sob agua corrente nem lavar na maquina de lavar

loica. Certificar-se de que ndo ha objetos estranhos no canal de
enchimento nem na tigela. Nao utilizar quaisquer utensilios (p.ex.,
facas, colheres) no interior do canal de enchimento nem na tigela.
Nunca trabalhar com a varinha/o pé triturador na tigela do acessorio

multifungdes.

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés
cada utilizagao ou apés um longo periodo de n&o utilizagao.

=> ‘| impeza” ver pagina 91

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho Bosch. Na nossa pagina
da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragdes.

= Fig.
1 Aparelho base
2 Cabo elétrico
3 Regulador de rotagées
Velocidade de funcionamento regulavel
sem escalonamento entre a rotagao
mais baixa (e) e mais alta (12) (apenas
em conjugagédo com a tecla 4a).
4 Tecla de ligagao
A varinha esta ligada enquanto a tecla de
ligacdo (a ou b) estiver premida.
a Velocidade regulavel
(com regulador de rotagdes 3)
b Velocidade turbo
Para utilizar o aparelho com a
rotagdo maxima. A regulagéo
da velocidade nao tem qualquer
influéncia na utilizagdo da tecla
Turbo.
5 Teclas de destravamento
Para retirar o pé triturador, premir
simultaneamente as duas teclas de
destravamento.
6 Pé triturador
Montar e encaixar o pé triturador.
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7 Lamina do pé triturador

8 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos.

9 Tampa
Colocar a tampa para conservagao
de alimentos processados no copo
misturador

Batedor de claras
10 Batedor de claras
11 Engrenagem adaptavel

Acessorio multifungoes

12 Tacga

13 Lamina universal

14 Disco de suporte para pegas de
encaixe

15 Pecas de encaixe

a Peca de encaixe para cortar — grossa

b Peca de encaixe para cortar — fina
¢ Pecga de encaixe para ralar — média

d Peca de encaixe para raspar — grossa

16 Tampa com engrenagem
17 Calcador

Com o picador universal, aproveitara
todo o rendimento do aparelho. Se o
picador universal n&o fizer parte do
material fornecido, o mesmo pode ser
encomendado através da assisténcia
técnica (ref.2 12027758).

Utilizacao do aparelho

Atencao!

O fundo do recipiente utilizado ndo pode

apresentar saliéncias nem irregularidades.

m Antes da primeira utilizagao, limpar
todos os componentes.

Pé triturador

O pé triturador é adequado para misturar
maionese, molhos, batidos, comida para
bebé, fruta e legumes cozidos.

Para passar sopas.

Recomenda-se a utilizagao do copo
misturador fornecido com o aparelho.
Porém, também podem ser utilizados
outros recipientes adequados.
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- Fig. 3

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar os alimentos no copo
misturador ou em outro recipiente alto.

A varinha funciona melhor se existir um
liquido misturado com os alimentos a
preparar.

m Regular a rotacao pretendida com o
regulador de rotagdes (Fig. [(1-5). No
caso de liquidos, alimentos quentes
e misturar (p. ex., Muesli no iogurte),
recomenda-se que seja utilizada uma
velocidade mais baixa. As velocidades
mais elevadas devem ser utilizadas na
preparacéo de alimentos mais rijos.

m Segurar bem na varinha e no copo.

Ligar a varinha magica exercendo

presséo na tecla de ligacdo pretendida.

Ao ligar a varinha, deve-se manté-la

ligeiramente inclinada, para evitar uma

«sucgao» do fundo do copo misturador.

A varinha esté ligada enquanto a tecla de

ligagéo estiver premida.

Para evitar salpicos dos alimentos a

preparar, ativar a tecla de ligagdo somente

depois de a varinha estar mergulhada nos

alimentos.

Desligar sempre a varinha antes de a retirar

de dentro dos alimentos.

m Depois da preparacao, libertar a tecla
de ligagéao.

Depois do trabalho:

m Retirar a ficha da tomada.

m Premir as teclas de destravamento e
separar o pé triturador do aparelho
base.

Batedor de claras

Para bater natas, claras em castelo e

leite em espuma com leite quente (max.
70 °C) e frio (max. 8 °C), bem como para a
preparacéo de molhos e sobremesas.



/\ Perigo de queimaduras!

Para processar leite quente, utilizar um
recipiente alto e estreito. O leite quente
pode salpicar e provocar queimaduras.

= Fig.

m Colocar os alimentos no copo
misturador.

m Montar e encaixar a engrenagem
adaptavel no aparelho base.

m Montar e encaixar o batedor de claras
na engrenagem adaptavel.

Atencao!

Nunca aplicar o batedor de claras no

aparelho base sem que esteja colocada a

engrenagem adaptavel. = Fig. [4-3

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular a rotacdo desejada como o
regulador de rotacdes (recomendacao:
rotagéo elevada).

m Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagéo
desejada.

m Depois da preparagéo, libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho:

m Retirar a ficha da tomada.

m Manter ambas as teclas de
destravamento pressionadas e retirar o
batedor com a engrenagem adaptavel
do aparelho base.

m Retirar o batedor de claras da
engrenagem adaptavel.

Acessorio multifungoes
O acessorio multifungbes é adequado para
cortar e raspar alimentos.

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!

Durante o funcionamento, nunca inserir

as maos na tigela. Para pressionar

ingredientes, utilizar sempre o calcador.

Depois de se desligar o aparelho, os

acionamentos continuam a funcionar

durante algum tempo. Trocar a ferramenta

apenas com os acionamentos parados.

No caso de trabalhos com o acessorio

multifungdes, o aparelho base s6 pode

ser ligado com a tampa colocada e bem

apertada.

Utilizagcao do aparelho pt

Atencao!
Utilizar o acessoério multifungdes apenas no
estado totalmente montado!

Cuidado!

Antes de picar carne, devera retirar
cartilagens, 0ssos e nervos.

O acessorio multifungdes ndo é adequado
para triturar alimentos muito duros (graos
de café, rabano, noz-moscada) nem
congelados (p. ex., fruta).

Atencgao!

Ter impreterivelmente em atengéo as
quantidades maximas e os tempos de pre-
paragdo na tabela. =» Fig. [d

Ap6s cada ciclo de funcionamento, deixar o
aparelho arrefecer até atingir a temperatura
ambiente.

Lamina universal

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,
améndoas.

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar na I[dmina universal com as maos

desprotegidas.

Segurar a lamina universal apenas pelo

cabo de plastico.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

= Fig. 1]

m Colocar a tigela sobre uma superficie
lisa e limpa.

m Inserir a ldmina universal.

m Adicionar os alimentos.

Atencao!

Alamina universal deve assentar

diretamente na tigela para que a tampa

encaixe corretamente (Fig. [J-3).

m Colocar a tampa na tigela e rodar no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio até prender.

Nota: se a colocagédo da tampa

se revelar um pouco dificil, rodar
ligeiramente o acoplamento de trés
abas na parte inferior do suporte e
tentar novamente.

m Colocar o aparelho base no suporte e
encaixar.

m Colocar o calcador.
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m Ligar a ficha a tomada.

m Segurar bem o aparelho base e
0 acessorio multifungdes e ligar o
aparelho (velocidade turbo).

m Para adicionar ingredientes, soltar
a tecla de ligacdo. Aguardar até a
ferramenta ficar parada.

m Retirar o calcador e adicionar os
ingredientes através da abertura de
enchimento.

m Depois da preparacao, libertar a tecla
de ligagao.

Depois do trabalho:

m Retirar a ficha da tomada.

m Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base do suporte.

m Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio e retira-la da tigela.

m Segurar a lamina universal pelo cabo de
plastico e retira-la

Disco de suporte com pecas de
encaixe

Peca de encaixe para cortar — grossa
Colocar o regulador de rotagdes na rotagao
baixa para cortar: pepinos, cenouras,
batatas.

Peca de encaixe para cortar — fina
Colocar o regulador de rotagdes na rotagcao
baixa para cortar: pepinos, cenouras,
beterrabas, curgetes.

Peca de encaixe para ralar — média
Colocar o regulador de rotagdes na rotagao
alta para ralar magés, cenouras, queijo,
couve branca.

Peca de encaixe para raspar — grossa
Colocar o regulador de rotagdes numa
rotacao elevada para ralar: batatas para
fazer bolinhos e panquecas de batata; fruta
e legumes para saladas. Utilizagédo néo
permitida para raspar cenouras.

Cuidado!

N&o é permitido triturar alimentos muito
duros (queijo parmeséo, chocolate) com as
pecas de encaixe.

A adequabilidade das pegas de encaixe
para processar alimentos fibrosos (alho-
francés, aipo, ruibarbo) é limitada.
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A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Ter especial cuidado ao manusear as pegas

de encaixe! Ter em atengao a forma e a

posicao da pecga de encaixe ao colocar no

disco de suporte. Pegar no disco de suporte
apenas pelos puxadores integrados. Nao
tocar na abertura de enchimento. Para

empurrar os alimentos utilizar apenas o

calcador.

- Fig.[3

m Colocar a tigela sobre uma superficie
lisa e limpa.

m Colocar a pega de encaixe pretendida
no disco de suporte. Ter em atengao a
forma e a posicdo da peca de encaixe
(Fig. 3-1)!

m Pegar no disco de suporte pelos
puxadores integrados e coloca-lo na
tigela.

m Colocar a tampa na tigela e rodar no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio até prender.

m Colocar o aparelho base no suporte e
encaixar.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular as rotagdes pretendidas com o
regulador de rotacdes.

m Segurar bem o aparelho base e
0 acessorio multifungdes e ligar o
aparelho.

m Introduzir os alimentos a cortar e ralar
através da abertura de enchimento.

m  Empurrar os alimentos a cortar e ralar
apenas com uma ligeira pressao com o
calcador.

Atencgao!

Esvaziar a tigela antes de esta estar téo

cheia que os alimentos cortados ou ralados

cheguem ao disco de suporte.

m Depois da preparacao, libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho:

m Retirar a ficha da tomada.

m Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base do suporte.

m Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relogio e retira-la da tigela.



m Pegar no disco de suporte pelos
puxadores integrados e retira-lo da
tigela.

m Virar o disco de suporte e retirar
cuidadosamente a peca de encaixe da
parte inferior (Fig. [@).

Limpeza
O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos apés cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor!
Atencao!

As superficies exteriores podem sofrer
danos. N&o utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

Sugestao: Ao preparar, p. ex., couve roxa
e cenouras, podem surgir manchas nos
componentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
hdamido e, de seguida, seca-lo bem.

m O copo misturador pode ser lavado na
maquina de lavar loiga.

m Lavar o pé triturador na maquina de
lavar loiga ou com uma escova, em
agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posicao
vertical (ldmina do pé triturador para
cima), de modo que a agua infiltrada
possa escorrer para fora.

Batedor de claras

Atencao!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lava-la sob 4gua corrente

Oou na maquina de lavar loiga.

m O batedor de claras pode ser lavado na
maquina de lavar loiga.

m Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

Limpeza pt

Acessoério multifungoes

Atencgao!

Nunca mergulhar a tampa do acessério

multifungdes em liquidos nem lava-la na

maquina de lavar loiga.

m Limpar a tampa apenas com um pano
humido ou enxaguar brevemente sob
agua corrente.

m Atigela, a lamina universal, o disco
de suporte e as pegas de encaixe sao
resistentes a lavagem na maquina de
lavar loica.

m Nao prender as pegas de plastico na
magquina de lavar loi¢a, para evitar que
sofram deformacdes.

Ajuda em caso de anomalia

Avaria

O aparelho desliga durante o

funcionamento.

Solugao

A protegao contra sobrecarga foi ativada.

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 1 hora para desativar a
protecao contra sobrecarga.

m Ligar o aparelho novamente.

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se a assisténcia técnica.

Receitas e sugestoes

Maionese

Ferramenta: pé triturador

— 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos a

mesma temperatura!

m Colocar os ingredientes no copo.

m Assentar a varinha magica na base
do copo e misturar os ingredientes
(velocidade turbo) até a mistura
emulsionar.
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pt Eliminagao do aparelho

m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até a
maionese estar pronta.

Sugestdo: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecdo de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
dleo.

Sopa de legumes

Ferramenta: pé triturador

— 300 g de batatas

— 200 g de cenouras

— 1 pedago pequeno de aipo

— 2tomates

— 1 cebola

— 50 g de manteiga

— 2Ildeéagua

— Sal e pimenta a gosto

m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntar a agua e o sal.

Deixar cozer durante 20 — 25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar tudo com a varinha magica, até
ficar em puré.

m Temperar com sal e pimenta.

Massa para crepes

Ferramenta: pé triturador

— 250 ml de leite

- 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batido de leite

Ferramenta: pé triturador

— 1 copo de leite

— 6 morangos grandes ou 10 framboesas
ou 1 banana (cortar as rodelas)

m Colocar os ingredientes no copo e bater.

m Adogar a gosto.

Sugestao: Para um batido de leite, juntar
um cubo de gelo ou utilize leite muito frio.
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Panquecas de batata

Aparelho de cozinha: Acessorio

multifunc¢oes (pega de encaixe para

ralar)

— 500 g de batatas

— 1ovo grande

— 3 colheres de sopa de farinha

— Sal e pimenta a gosto

m Descascar e ralar as batatas.

m  Em seguida, misturar as batatas com o
ovo, a farinha, o sal e a pimenta.

m Se a massa obtida estiver demasiado
liquida, adicionar um pouco de farinha.

m Aquecer o 6leo numa frigideira,
adicionar uma colherada da massa
anterior e formar panquecas. Deixar
dourar dos dois lados.

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA PE TOV OKOTTO TTPOOPICHHOU

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYROTE CUNPWVA
ME aUTEG Kal QUAAGSTE TeG! Z€ TTEPITITWON TTOPAXWPNONS TG
OUOKEUNG O€ TPITOUG TTPETTEI VO OWOETE MAdi KOl QUTEG TIG
odnyieg.

H un TApnon Twv odnyiwv yia Tn owaoTr XPAoN TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATOOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTITOUV aTTd AUTH).

AuTH n ouoKeun TTPoopiICeTal HAVO YIa OIKIAKK XPHon Kal yia OIKIOKO
TTEPIBAANAOV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIa TTOOOTNTEG Kl
XPOVOUG £TTECEPYOTIAG OUVABEIC yIa TNV OIKIOKA XPNon.

H ouokeun gival KATGAANAN JOVO yIa TNV KOTTH 1 TNV aVAUEIEN
TPOQiPwV. Agv ETTITPETTETAI VO XPNOIKOTTOINBEI yIa TNV TTECEPYATia
AAAWV oUCIWV 1 AVTIKEINEVWY. XPNOIKOTIOIEITE TN CUCKEUN MOVO JE
yvinola eEapTnUa Kal TTpocapThOTa.

AuUTI) n CUCKEUN UTTOPEI va XpNoIoTToINBEi atrd dtoua ue
TTEPIOPICPEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG | TIVEUPOTIKEG IKAVOTNTEG 1] JE
QVETTAPKI EPTTEIPIO KAI/I] AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI

1 €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAN XPAON TNG CUOKEUNG
Kal £X0UV KOTAVONOE€lI TOUG TTBavoUg atro Tn Xpron TNg CUOKEUNG
KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI va KPATIOUVTAI JOKPIA aTTO TN OUOKEUR
Kl TO KOAWOSIO oUvOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN
ouokeur]. Ta TTaidid dgv MTPETTETAI va TTAiI(oOUV PE TN ouokeun. O
KaBapiopdg Kal N ouvtipnon XPAoTn Bev ETTITPETTETAI VO EKTEAOUVTAI
atrd Taidid.

Y1rodeigeig acpalegiag

A Mposidotroinon

Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR JOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG, O€
Beppokpacia dwuatiou Kal o€ UYPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTrd
TNV €m@aveia TG 6aAacoac.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUCKEUN JOVO CUPQWVA E TA OTOIXEIN
TNV TVaKida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNR JOvO, OTav TO
NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUCKEUH OgV TTapouaialouv Kapia ¢nuid.
ETmokeuég oTn ouokeur, OTTWG T1.X. AAAayr EVOG KATEOTPAPUEVOU
KaAwdiou ouvdeong OTO DIKTUO TOU PEUMATOC ETTITPETTETAI VA
eKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIA EUTTNPETNONG TTEAATWYV, WWOTE
va atro@euyovTal ol Kiviouvol. Mn ouvO£OETE TTOTE Tr CUOKEUN O€
XPOVOODIAKOTITEG 1) TNAEXEIPICOUEVEG TTPICEG.

MapakoAouBeite TTAVTOTE TN CUCKEUNA KATA TN SIAPKEIQ TNG
AeiTroupyiag!
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el YTodeigeig aopaAeiag

2UVioTaTAl VO YNV GQAVETE T CUCKEUT TTOTE EVEPYOTTOINKEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, aTTO AUTOV TTOU €ival ATTaPAiTNTOS YIa TNV
ETTECEPYOTIA TWV AVANIYVUOPEVWV TPOPIUWV.

Mnv TOTTOBETEITE T CUOKEUN TTAVW I KOVTA 0€ (EOTEG ETTIQPAVEIEG,
OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV.

Mn @€peTe TO KAAWDIO TOU BIKTUOU OE ETTOQPN HE CEOTA QVTIKEIMEVA 1)
MNV TO TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPESG AKMEG.

Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPS A uNV TNV BACETE OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV. Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN UE UYPA XEpPIa

KOl N AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQIUA (KEVH AsIToupyia).

Mn BuBiceTe TN cuokeun TTAvw aATTO TO onNUEio oUuvdeong Tou TTodIoU
Migep Kal TNG BOOIKAG OUOKEUAG NECT OTA avapiyvuopeva Tpéiya. H
OUOKEUN WETA aTTd KABE XPpON, O€ TTEPITITWON N ETITAPNONG, TTPIV
aTd TN ouvapuoAdynon, TNV atroouvappoAdynon 1) Tov KaBapiouo
Kal O€ TTEPITITWON OQPAAPOTOG TTPETTEI VA ATTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO
TO QIKTUO TOU PEUNATOG.

/\ Npogidotoinon

Kivduvog TpaupaTtiopou

Mpoooyn katd TN XpAon KOPTEPWYV PaXaIpIWV KOTTAG KaBwG Kal

KOTA TO AdEIQ0 A TOU PTTOA KAl KOTA Tov KaBapiopo. Mpiv Tnv
aAAayn EEapTNPATWY ) TIPOCAPTNUATWY, T OTTOIA KIVOUVTAI KOTA

TN AEITOUPYia, N CUOKEUN TTPETTEI VA QTTEVEPYOTTOINBEI KAl va
a1ToouVvOEDEi aTTd TO OIKTUO TOU PEUNOTOC. TOTTOBETEITE KAl QPAIPEITE
TA €COAPTAMATA JOVO WE OKIVNTOTTOINUEVN TN OUOKEUr. Mn BdadeTe Ta
XEPIO 0OG TTOTE OTO paxaipl Tou TTodI0U Wigep. Mnv kaBapileTe TTOTE TO
Maxaipl Tou TT0dI0U HigEP ME YUPVA XEpla. XpnOIYOTTOIEITE BoupToa.
Mn BadleTe Ta XéPIA OOG TTOTE OTNV UTTOOOXH TTAPWONG.
XPNOIYOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUUTTAPAdIOOUEVO £€ApTNUa WONong!
Mnv ayyieTe TIG AETTIOEG TOU POXAIPIOU YEVIKAG XPONG ME YUPVA
xépla. MNa TNV TOTT0BETNON KAl aPaipeCT TOU JaXalpIoU YEVIKAG
XpProng tdaocTe TO0 HOVO ATTO TO TTAACTIKO PEPOG. Na Tov KaBapIouo
XPNOIUOTIOIEITE PIa BoupToa.

Mnv TAVETE TTOTE TA KOPTEPA PAXAIPIA KAI TIG AKUEG TWV EVOETWV
eCaptnUAaTwy TeEPaXiopou. Mavete Ta évBeTa e€apTripaTa povo aTmmo
TNV AKpn. Npoc€gTe TN HopP®N Kal TN B€on KATA TNV TOTTOBETNON

oTo dioko oTAPIENG. INa Tov KaBAPICPSG XPNOIYOTIOIEITE HIa

Bouptoa. Mavere 1o dioko OTHPIENG HOVO ATTO TIG TTPOBAETTOUEVEG
€00XEG AaPBNG. XpnOIYOTIOIEITE TO £CAPTAMA JOVO O€ TTANPWG
OUVOPHOAOYNUEVN KOTAOTOON. € EPYACIEG PE TO TTOAUAEITOUPYIKO
e€apTnUa n BaoiKA CUCKEUN ETTITPETTETAI VO EVEPYOTTOINOEI JOVO UE
TOTTOBETNUEVO Kal KAAA BIdWEVO TO £TTIOEPA HETAOOONG TNG KivnOoNG.
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Ymodeigelg aopaheiag el

/\ Npoeidotoinon

Kivduvog {epartiopartog

Mpoooxn Katd Tnv TTEEEPYATIA KAUTWY AVOUIYVUOUEVWY TPOPIHWV.
Ta KauTd avaplyvuoueva TpO@IUa UTTOPET KaTA TNV £TTEEEPYQTIQ

va mTolAioouv. Mnv ToTTo8€TEITE TO TTODI PigEP TTOTE TTAVW O€
KQUTEG ETTIQAVEIEG ] YNV TO XPNOIUOTIOIEITE TTOTE O€ TTAPA TTOAU
KQuT& avapiyvuoueva TpO@Iua. AQHOTE TO AVOUIYVUOPEVA TPOPIKO
TToU Bpddlouv TIpIvV TNV £TTEEEPYATia va Kpuwaoouv oToug 80 °C

N XOuNASTEPQA. Z€ TTEPITITWON XPAONG TOU PTTAEVTEP XEIPOG OTAV
KOTOOPOAQ ATTOPOKPUVETE TIPONYOUNEVWG TNV KATOOPOAQ aTTd TNV
€0TiO payeIPEPATOC.

/\ Npogidotoinon

Kivduvog aocouiiag

Mnv a@rvete Ta TTaIdIA VA TTAICOUV PE Ta UMK OUOKEUATIOG.

A\ ZnpavTiko!

To doxeio avaueigng dgv gival KATAAANAO yia Tn Xprion oTov ¢oupvo
MIKPOKUMATWV.

Mnv TOTTOBETEITE TO XTUTINTAPI OTN BACIKI) CUOKEUH TTOTE XWPIG

TO TTPOCAPTANA PETAdOONG TNG Kivnong. Mn BuBileTe TTOTE TO
TTPOCAPTANA PETADOONG KivnoNng HEOO O€ UYPA Kal unv To KaBapileTe
KATW aT1TO TPEXOUPEVO VEPO 1] OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

To pTTOoA ToU TTOAUAEITOUPYIKOU £CAPTANATOG BEV gival KATAAANAO
yIQ TOV QOUPVO WIKPOKUPATWY. Mn BuBiceTe TTOTE TO KATTAKI E

TOV INXAVIOPO NETAOOONG O€ UYPA I UNV TO KPATAOETE KATW ATTO
TPEXOUMEVO VEPO KAl UNV TO KOBAPIOETE GTO TTAUVTIAPIO TTIATWV.
MpooéxeTe, va un PPIioKeTal KavEVa ¢EVO CwHa 0TNV UTTOO0XI
TTANPWONG 1 TO PTTOA. Mn XPNOIYOTIOIEITE AVTIKEIMEVA (TT.X.
paxaipl, KOUTAAI) oTnv UutTodOoXI) TTAfPWONG ) 0TO UTTOA. Mnv
EPYALETTE TTOTE PE TO PTTAEVTED XEIPOG/TTODI WigeP HECA OTO PTTOA TOU
TTOAUAEITOUPYIKOU EEAPTIATOG.

KaBapileTe oTTwodATIOTE TN CUCKEUN UETA aTTd KABE Xprion N

OTAV N CUOKEUN TTOPAMEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIdoTnua
axpnaoipoTroinTn. =» «KaBapiouosy BAEme arn aeAida 100

95



el Mepiexodueva

ZuyxopnTApIa yia TNV ayopd TnG VEag Gag
ouokeung atroé Tov Oiko Bosch. Mepaitépw
TTANPOPOPIEG OXETIKA UE T TTPOIOVTA pHag
0a Bpeite oTNV I0TOOEAISA pAG.

Mepirexépeva

XpAon cUP@WVa PE TOV OKOTTO

TTPOOPICHOU ...t e e e e e e ae e e 93
YTTOBEIEEIC OTPANEIAG. . 93
ME HIO HATIA .. 96
XEIPITHOG et 96
KABOPIOTHOG e 100
AVTIHETWTTION BAABWY oo 100
JUVTAYEG KOI ZUMBOUAEG ... 100
ATIOOUPON oo 101

Me pia patid
AvoitTe TTAPAKAAW TIG GEANIDEG HE TIG EIKOVEG.

= EIK.
1 BaoIKA OUuOKeUR
2 HAeKkTpIKO KOAWSI0
3 PuBuion Tou apiBpou oTpoPpwv
H TaxutnTta epyaciag ptropei va
pubuioTei adiaBdbunTa peTagu
XaunAoTepou (e) kal upnAdTepou (12)
ap1Buol oTPoPwWYV (UOVO O€ TUVOUACHO
ME TO TTAAKTPO 4a).
4 TIAAKTpO evepyoTTOinONG
To UTTAEvTEP XEIPOG €ival
EVEPYOTTOINUEVO, GTO TO TIANKTPO
evepyotroinang (a i b) eivar ratnuévo.
a PuBuilépevn TaxotnTta
(ME pUBUION TOU ApPIBUOU OTPOPWV 3)
b Tayurnrta Turbo
lNa TN xprion TNG CUOKEUAG PE TO
MéyiaTo apiBud atpo@wyv. H pubuion
TNG TaxUTNTag OeV £XEI KAMia ETTIPPON
oTn Xprion Tou TTARKTPou Turbo.
5 T[AAkTpa amaoc@dAiong
Ma TNV agaipgan Tou odIou piep
MEDTE TAUTOXPOVA Kal Ta OU0 TTAAKTPQ
amaceaAiong.
6 To6d1 pigep
TotroBetr|OTE TO TTOdI MiEEP KAl APAOTE
TO VO aopaAioEl.
7 Mayxaipi 08100 pigep
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8 Aoxeio avapei§ng
H epyaoia o1o doyeio avaueigng
euTTOdICEl TO MITCINIOUA TWV
QAVOUEIYVUOUEVWY UNIKWV.
9 Katrdki
TotmoBeTr|oTE TO KATTAKI yIa TN QUAAEN
ETTECEPYATUEVWV TPOQPIUWY TTAVW CTO
doxeio avaueigng
XTutrnTAP!
10 XTutrnTApI
11 MpoodpTnua peETAdoong TNG Kivnong
MoAuAeiToupyiké e§apTnua
12 M1roA
13 Maxaipi YEVIKAG Xpong
14 Aiokog oTAPIENG yIa £évBeTOUG
diokoug
15 'EvOeToI Siokol
a ‘EvBero €€dpTnua KOTIAG — XOoVTPO
b 'EvBeTo £€dpTnNUa KOTTAG — WIAO
¢ ‘EvBeto €€dpTnua Euoipartog — PETpio
d ‘EvBeTog diokog TpIWiaTog — XOVTPO
16 Koatrdki pe pnxaviopuo yerddoong
17 E&dpTnua wlnong
Me Tov K6QTN YEVIKAG XpAoNng
EKUETOAAEUEDTE TNV TTARPN 10XV TNG
OUOKEUNG. Z€& TTEPITITWAN TTOU 0 KOPTNG
VEVIKAG XprRong &ev TrepIAauBdveral oTa
UNIKG TTapddoaong, UTTopEi va TrapayyeADei
MEOW TNG UTTNPETIaG €EUTTNPETNONG
TTeEAATWV (apIB. TTapayyeAiag 12027758).

Xeipiopoédg

Mpoooxn!

O 1TuBuévag Tou XPNOIPOTTOIOUEVOU

doxeiou Bev ETTITPETTETAI VA EPPAVICEI

eCoykwpata i} BabouAwpara.

m [lpiv TNV TpwTN Xpron kabapiote OAa Ta
eCaptiuara.

Moédi pigep

To 1601 pigep eivar katdAAnAo yia Tnv
avapeign payloveélag, OaATOWYV, KOKTEIA,
Bpe@IKWV TPOQWYV, BPaTUEVWY GPOUTWY KAl
AOXQVIKWV.

Ma Tnv TToATOTTOINON COUTTAG.



MNa Tnv epyacia guvioTtaral n xprjon Tou
oupTTapadIdduEVOU doyEeiou avAapeIgng.
MTropei va xpnaipgotroinBouv dpwg Kal GAAa
KatdAAnAa doxeia.

= Eik. 3

B =€ETUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  TomoBetr|oTe TO TTOdI pigep TTAVW OTN
BagIKr) CUOKEUN Kal aQrOTE TO VO
acQaAioel.

m  2uvdEOTE TO QIG OTNV TTPIda.

m  BdATe 10 TpOQIPa 0TO doxeio avapeigng
f o’ éva GANo wnAod doxeio.

To ptrAévTep XEIPOG AeIToupyei KaAUTEPQ,

oétav oTa emegepyaddopeva TpOPINA UTTAPXEI

£va uypo.

m PuBpioTe Tov €mMOUUNTO QpIBUd
OTPOPWV WE TN PUBUICN Tou apIBuoU
otpopwv (Eik. E-5). Z1a uypd, oTa
KOUTA avauelyvuoOueva UAIKG Kal yia TO
QAVAKATEPA (TT.X. HOUGAI O€ YIaoUpTI)
ouvioTaTal, va XpnoIJOTIOINCETE YIa
XapNnAn Babuida apiBuou atpoewy. Ol
UWnA£G Babuideg apiBuol aTpoPwv
ouvioTavTal yia Tnv emegepyaaia
OKANPOTEPWYV TPOPIHWV.

m  KpartAoTe To UTTAEVTEP XEIPOG KAl TO
doxeio aTabepd.

m EvepyotmoijoTe 1o UTTAEVTEP XEIPOG,
méfovTag To €mMBUUNTS TTAAKTPO
gvepyoTToinong.

Katd Tnv evepyoTroinon KpaTrioTe TO

MTTAEVTED XEIPOGS EAappd AOLd, yia va

atmmo@UyeTe va "KOAAACEI" OTOV TTATO TOU

doxeiou avaueigng. To HTTAEVTEP XEIPOG
gival evepyoTroinuévo, 600 To TTAAKTPO

EVEPYOTTOINONG €ival TTATNPEVO.

MNa va ammo@uyeTe 10 MITCIANIOUA TWV

AVAPEIYVUOPEVWYV TPOPIJWY, TTATACTE

TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG, APOoU

TpwTta BubioTei To TTOdI Pigep péoa oTa

QAVAMEIYVUOPEVA TPOPIUA.

ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTOTE TO PTTAEVTEP

XEIPOG, TTPoTOU TO BYAAETE ATTO TA

QAVAPEIYVUOPEVA UAIKG.

m  Metd Tnv emegepyaaia apioTe eAelBepo
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

XeIpIopog el

MeTtd TnV gpyacia

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m [li€oTe Ta TTAAKTPA ATTOC@AAIONG Kal
a@aIpEaTE TO TTOOI Piep atod Tn BaACIKA
OUOKEUN.

XTutrnTAPEI

Ma 1o XTUTTNUa oavTlyi, JOPEYKOG Kal
agpoyalou atrod CeaTod (éyiaTto 70 °C) kal
KpUo yaAa (p€yioTo 8 °C) KaBwg Kal yia TNV
TTOPACKEUN CAATOWYV Kal ETTIO0PTTIWV.

A\ KivSuvog Zepatioparog!

Katd tnv emeéepyaaia (eoToU YAAQKTOG
XPNOIUOTTOIEITE éva YNAOG, OTEVO DoyEio
avapeigng. Ta Tuxov TToIAicpaTa Tou
CeoToU YAAOKTOG UTTOPEl VO 0dNyAoOUV O€
€yKaUUaTa.

- EIK.

m [lpocBéoTe Ta TPOPIUA GTO dOYXEIO
avapeIigng.

m  ToTToBETOTE TO TTPOCAPTNUA PETASOONG
Kivnong otn BaciKf GCUGKEUN KAl A@raTE
TO va ao@QaAioEl.

m  TOTTOBETAOTE TO XTUTTNTAPI OTO
TTPOCAPTNHA heTdooNG TNG Kivnong Kal
aQAOTE TO Va ac@aAioEl.

Mpoooxn!

Mnv ToTTOB€TEITE TO XTUTINTAPI OTN BACIK

OUOKEUN TTOTE XWpIg TO TTpoadpTnua

peTadoaong TN kivnong. = Eik. [4-3

m  2UvOEOTE TO QIG OTNV TIPila.

m PuBuioTe Tov €mBuunTé apiBud
OTPOPWV WE TN pUBUICN apIBuoU
OTPOPWV (oUCTACN: HEYAAOG OPIBUOG
OTPOPWV).

m  Kpardre Tn BagiKf CUGKEUR Kal TO
doxeio avapeigng oTabepd Kal TTaTACTE
TO €mMOBUPNTS TTAAKTPO EvEPYOTTOINONG.

m  MeTd Tnv eTreCepyaoia aproTe eAeUBePO
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

MeTd TnV epyacia

m  ATTOOUVOEQTE TO QIG.

m  KparioTe artnuéva kai Ta dUo
TIANKTPO aTTA0QAANIoNG KAl aQAIPECTE
TO XTUTTNTAPI padi ue TO TTPOCAPTNHA
perddoong Tng Kivnong atré Tn Baoikn
OUOKEUN.

m  AQaIpECTE TO XTUTTNTAPI ATTO TO
TTPOCAPTNHA PeTAdoang TNG Kivnong.
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el XeIpIopog

MoAuAgiToupyiké e€dpTnua
To TToAUAEITOUPYIKO €CAPTNUA Eival
KATAAANAO yia TO KOWIHO Kal TRIYIUO
TPOPIUWV.
A Kivduvog TpaupaTtiopol amod

TO KOPTEPA paxaipia / Tov

TEPICTPEPOHUEVO NNXAVIOHO Kivhong!
Katd tn Aeimoupyia pn Badete TToTE 1O XEPI
0ag Péoa ato UTTOA. Ta TO OTTPWEINO TwV
UAIKWV XPNOIJOTIOIEITE TTAVTa TO £€APTNUA
wenong. Metd Tnv atrevepyoTroinon £€ako-
AouBei va Aeimoupyei 0 KivnTAPAg yia Aiyo
XPOVO akoun. AANACeTe epyaAgio povo e
AKIVNTOTTOINUEVO TOV KIVNTAPA. Z€ EPYATIEG
ME TO TTOAUAEITOUPYIKO £€dpTNA N BaACIKA
OUOKEUN ETTITPETTETAI VA EVEPYOTTOINBEI HOVO
ME TOTTOBETNUEVO Kal KAAG BIdwEVO TO
KOTTOKI.
Mpoooxn!
XpnoiyoTToIEiTE TO TTOAUAEITOUPYIKO EEAP-
TNUa Ppévo o€ TTARPWG CuvapPoAoynuévn
katdoTaon!
Mpoooxn!
[Mpiv Tov TEPAXIOPO KPEATOG APAIPEDTE TOUG
XOVOPOUG, T KOKKOAQ KOl TOUG TEVOVTEG.
To TToAuAeIToupyIKO £€dpTna dev eival
KOTAAANAO yIa TO KOWIHO Kal TPIWIPO TTOAU
OKANPWY ayabwv (KOKKOI KagE, patrava,
Hooxokdpuda) Kal KATEWUYHEVWY ayabwv
(ppoUTa ) TTapopola).
Mpoooxn!
[Mpooéxete OTTWOBOATIOTE TIG YEYIOTEG TTOGO-
TNTEG KAI TOUG XPOVOUG ETTECEPYOTIag TOU
mivaka. = Eik. [€
AQACTE TN CUOKEUN VA KPUWOEI JETA aTTd
K&Be KUKAO Aeimoupyiag oTn Bepuokpaacia
TEPIBAANOVTOG.
Maxaip1 yeviking xprong
Ma Tov TEPaXIoOPO KPEATOG, OKANPOU
TUPIOU, KPEPHUBIWY, OPWHATIKWY BOTAVWY,
OKOPdoU, PPOUTWY, AaXaVIKWYV, Kapudiwy,
(QOUVTOUKIWY, OpUYOGAwV.
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A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCete TIG AeTTi®EG TOU paxaipioU

YEVIKNG XPoNG HE YUPVA xépia.

MaveTe TO Paxaipl YEVIKAG xpriong Jovo

otnv TAaaTIKA AaBn.

Ma Tov KaBapioud XpnoipoTroleiTe foupToa.

= Eik. ]

m  TOTTOBeTAOTE TO UTTOA £TTAVW O€ Agia Kai
KoBapn emm@AveIa Epyaciag.

m  ToTroBeTrOTE TO paXaipl YEVIKAG XPARoNG.

m  BdAte péoa ta tpé@iua.

Mpocoxn!

Ma va epapuolel GwWaTd TO KATTAKI, TO

paxaipl YEVIKAG XpAoNG TTPETTEI va BpioKeTal

iola yéoa oto utoA (Eik. B1-3).

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI ETTAVW OTO PTTOA
KO OTPEWTE TO AVTIOETA TTPOG TN POPA
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU UEXPI TEPUA.
Ymwodei§n: Otav n Tomob£Tnon Tou
KATTaKIOU gival KATTwG BUOKOAN, yupioTe
eNa@Pd TNV oUVOETHO TPIWYV TITEPUYIWV
oTNV KATW TTAEUPA TOU ETTIBEPATOG KOl
doKIyaoTE ava.

m  TomroBeTrOTE TN BACIKN) CUOKEUN TTAVW
OTO TTPOCAPTNMA KAl AQACTE TNV VA
ac@ahioel.

m TormoBetr|oTe TO £€dpTNUA WONONG.

m  >UvlEOTE TO PIG OTNV TTPIda.

m  KparioTe Tn Bacikf GUOKEUNA Kal TO
TIOAUAEITOUPYIKO €EAPTNHG OTABEPX KAl
EVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN (TaXUTNTA
Turbo).

m [0 va OUPTTANPWOETE UNIKG, A@rioTe
€AeUBEPO TO TTARKTPO EVEPYOTTOINONG.
Mepipévere va akivnToTToinBei 1o
epYyaAeio.

m  AQaipéaTe TO £€GpTNUA WONONG Kal
TTPOCOECTE TO UAIKA pECQ aTTd TO
davolypa TTARPwong.

m  Metd Tnv emeCepyacia apnoTe eAeUBePO
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

MeTtd TnV epyacia

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m [lotAoTe Ta TTAAKTPA aTTAC@AAIONG Kal
agaipéoTe TN BaciKA CUCKEUA ATTO TO
TTPOCAPTNHA.



B 2TPEYTE TO KOTTAKI OTN POopd Twv
OEIKTWYV TOU POAOYIOU Kal aQaIPETTE TO
aTro TO UTTOA.

m [lidoTe TO paxaipl YEVIKAG Xpriong otnv
TIAQOTIKN) AaBA Kal a@aipéTTE TO.

Aiokog oTpIENG pe évBETOUG
diokoug

‘EvOeTo £§GpTNHA KOTTAG — XOVTPO
PuBuioTe TN pUBUIoN Tou apIBPOU OTPOPWV
o€ XapnASd apibud aTpo@wy yia Thv KOTTA:
ayyoupIlwy, KApOTwV, TTATaTWV.

‘EvOeTo £§dpTnMA KOTTHG — WIAS

PuBuioTe TN pUBUION TOUu apIBUOU OTPOPWV
o€ XaunASG apiBud oTpoPWV Yia TNV KOTTH:
aAyyoupIwY, KOPOTWV KaBWG Kal Trav{apia
Kal KOAOKUBAKIA.

"EvBeTo £§dpTnpa uciparog — pérpio
PuBuioTe TN pUBUIoN TOu ApPIBUOU OTPOPWV
o€ upnAd apiBud aTpoPwWy yia To TRIYIUO:
MARAWY, KapdTwy, Tuplou, Adxavou.
‘EvBeTog dioKOG TPIWipNATOG — XOVTPO
PuBpioTe Tn pUBUION TOU aPIBPOU OTPOPWV
o€ uPnAd apiBud aTpoPwWV yia TO TPIYIYO:
TTATATWYV YIa PTTAAGKIO TTATATAG KAl
TNYQVITWV atrd TPIMUEVES TTATATEG, PPOUTWV
Kol AaYavikwV yia OaAATeG. Aev eTTITPETTETAI
yIQ TPIYIPO KAPOTWV.

Mpoooxn!

To Tpiyipo TTOAU OKANPWYV TPOPINWY
(Trapped@va, cokoAdTa) pe Toug EvBeToug
diokoug dev ETTITPETTETAI.

MNa Tnv eTegepyaacia Ivwdwy TPOYiwv
(Trpdoa, aéAivo, paBévi) ol évBeTol Sigkol
gival pévov ev PEpel KATAAANAOL.

A Kivduvog TpaupaTtiopol atoé 1o
KOQTEPO payaipi!
IS1aiTEPN TTPOCOXKN KATA TN XPrON TWV
évBeTwyv eCaptTnudaTwy! MpooéfTe TN Yopen
Kal Tn B€on Tou €évBeToU €COPTAPATOG KATA
TNV TOTTOB€TNCN OTOV BioKO OTHPIENG.
Mavete Tov dioko oTAPIENG HOVO aTTO TIG
TTPoPBAeTTONEVEG E00XEG AaBNG. Mnv TTidveTe
OTO GVOIYHO CUNTTARPpWONG UAIKWY. MNa
TO EAVOOTTPWEINO XPNOIPOTIOIEITE HOVO TO
€¢apTNUa WONONG.

XeIpIopog el

= Eik.[d

m  ToTroBeTOTE TO PTTOA ETTAVW O€ Agia Kal
KoBapn em@Aveia Epyaciag.

m  TotroBetr|oTE TO £MOUUNTO €EAPTNHO
aTov dioko othpigne. NMpooéxeTe
TO OXAMa Kal T 8éon Tou évBeTOU
(Eik. [3-1)!

m [TidoTe Tov dioko oTAPIENG OTTO TIG
€00X£G AABNG KAl TOTTOBETAHOTE TOV OTO
MTTOA.

m  TOTTOBETAOTE TO KATTAKI ETTAVW OTO PTTOA
KOl OTPEWTE TO AVTIBETA TTPOG TN POPA
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU UEXPI TEPUA.

m  TomroBeTOTE TN BACIKN CUOKEUN TTAVW
OTO TTPOCAPTNMA KAl AQACTE TNV Va
aoc@paAioel.

m  >UuvdEaTE TO PIg OTNV TTPIa.

m  PuBuioTe Tov €mBuunté apiBud
OTPOPWV WE TN PUBUICH apIBuoU
OTPOPWV.

m  Kpartiote Tn BACIKr) CUOKEUN Kal TO
TIOAUAEITOUPYIKO €EAPTNUA OTABEPA KOl
EVEPYOTTOINOTE T GCUOKEUN).

m [1pooBéoTe TO UAIKO yIa KOTTA 1) UCIWO
péoa aTrd To dvolypa CUPTTARPWONG
UNIKWOV.

B 2TTPWYVETE HECQ TO UAIKO Yia KOTTH
r EUaiyo, mECOVTAG JOVO EAAPPA TO
e€dpTnuUa Wwenong.

Mpocoxn!

Ad¢gi1doTe TO PTTOA TTPOTOU Va yepioel 100,

(WOTE TO KOPPEVO 1 EUOPEVO UAIKO va @BdoEl

oTo dioko OTAPIENG.

m  Metd TV emreCepyacia apioTe eEAeUBEPO
TO TTANKTPO £VEPYOTTOINONG.

MeTd TnV epyacia

m  ATTOOUVOEQTE TO QIG.

m [loTAoTe Ta TTAAKTPA ATTAC@AAIoNG Kal
agaipéaTe TN BaciKA cuokeun aTTd To
TTPOoodpPTNUA.

B XTPEYTE TO KATTAKI 0T QOPA TWV
OEIKTWYV TOu poAoyIoU KOl OPAIPETTE TO
OTTO TO YTTOA.

m [NidoTe 10 dioko oTAPIENG aTTO TIG ETOXEG
AaBRAG Kal a@aIpEOTE TOV OTTO TO UTTOA.

= AvarrodoyupioTe Tov dioko OTAPIENG
KOl OTTPWETE £EW TTPOTEKTIKA TO £VOETO
e€dpTnua atrd TNV KATW TTAEUPA
(Eik. @).
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el KaBapiopég

KaBapiopog

H ouokeun kai Ta XpnoIKJOTTOIoUUEVA

epyoaAeia TTpéTTel va kabapiovTal

TTIPOCEKTIKA PETA OTTO KABE XproN.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mpiv Tov kaBapiopd TpaAgTe To PIg aTod

v TIPIda.

Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUN O€

uypd Kai pnv Tnv KaBapideTe 0TO TTAUVTHPIO

TWV TATWV.

Mn xpnoiuoTrolgite aTokabapIaTh!

Mpoooxn!

O1 em@dveleg PTTOPEi va UTTOGTOUV POOPEG.

Mn xpnoiyoTrolEiTE OKANPA ATTOPPUTTAVTIKA.

ZupBouAn: Kard tnv emmegepyacia

T.X. KOKKIVOU AdiXavou Kail KapoTwv

OnuioupyolvTal AAAOIWOEIG TOU

XPWUOTIOYOU OTA TTAACTIKA PPN, Ol OTTOIEG

MTTOPEI VO aTTOPOKPUVOOUV PE HEPIKEG

oTayoveg Aadiou @aynTou.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  2KOUTTIOTE UyPA Tn BACIKI) CUOKEUN Kal
OTNn OUVEXEIQ OTEYVWATE TNV.

m To doxeio avapeigng ytmopei va
KaBapIoTei GTO TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

m  KaBapioTe 10 TTOdI Pigep oTO TTAUVTAPIO
TWV TMATWYV N € Jia BoupToa KATW atrd
TPEXOUUEVO VEPOD.

m  AQroTe TO TTOdI Pigep va OTEYVWOEI O€
6pBia B€on (To paxaipl Tou TTodIoU pigep
TTPOG TA ETTAVW), VIO VA PTTOPET va TPEEEI
£€W TO VEPOD, TTOU EVOEXONEVWG EXEI
EIOKWPNOEL.

XtutrnThpI

Mpoooxn!

Mn BuBieTe TTOTE TO TTPOCAPTNHA

peTadoang Kivnong péoa o€ uypd Kai gnv

TO KOBaPICeTe KATW ATTO TPEXOUUEVO VEPD A

OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

m To XTUTTNTAPI UTTOPEI va TTAEvETAl OTO
TTAUVTHPIO TTIGTWV.

®m  2KOUTTICETE TO TTPOCAPTNUA PETABOONG
Kivnong povo pe Bpeypévo Travi.
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MoAuA&iToupyiké e€dpTnua
Mpoooxn!
Mn BuBioeTe TTOTE TO KATTAKI TOU
TTOAUAEITOUPYIKOU €€PTAPATOG PEOO O€
uypd oUTe va To TTAUVETE OTO TTAUVTHPIO
TATWV.
2 KOUTTICETE TO KATTAKI HOVO UE PBPEYUEVO
Travi A 70 LeTTAEVETE yia Aiyo KATw aTTd
TPEXOUMPEVO VEPOD.
m  To PTTOA, TO paxaipl YEVIKAG Xprong,
0 diokog oTAPIENG Kal o1 £vBeTol BioKol
TTAéVOVTQI OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
m  Mn gayKwveTe Ta TTAAOTIKG pEPN péoa
OTO TTAUVTHPIO TTIATWY, YIOTi UTTAPXEI
Kivduvog yia TTOPOHOPPWOEIG.

AvTtipeTwmmon BAaBwv

BAdaBn

H ouokeun atrevepyoTrolEiTal KaTd TN

xpnon.

AvTIpETWTTION

H ao@dAcia utrepPOPTWONG Eival

EVEPYOTTOINUEVN.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN Kal
TPaBnETE TO QIG aTTO TNV TIPICa.

m  AQAOTE TN OUOKEUN VA KPUWOEI
yia TTepiTTou 1 Wwpa, WoTe va
artrevepyoTroinBei N acpaAeia
uTTEPPOPTWONG.

m EvepyomroifoTe {avd Tn cuokeun.

Y€ TTEPITITWON TTOU BEV PTTOPEITE VA

atrokaracTioeTe T BAGRN, ameuBuvbeite

TIAPAKAAW OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG

TTEAATWV.

2UVTaYEG KOl ZUMPBOUAEG

Mayiovéla

EpyaAcgio: Mo6d1 pisep

— 1 auyod (KpOKog Kal aaTrpdadi)

— 1 KouTaAId JouOoTAPdO

— 1 koutaAid xupog Agpoviol A §UdI
— 200-250 ml AGd

— AAATI, TITTEPI KATA TTPOTIUNGN

Ta UANIKG TTPETTEl VO £XOUV TNV idIa
Beppokpaaial



m  BdAte Ta UAIKG péoa aTo doyeio.

m  TOTTOBETAOTE TO PTTAEVTED XEIPOG
OTOV TIGTO TOU OOXEIOU KOl OVOUEIETE
Ta UAIKG (TaxuTnTta Turbo), péxpl va
YOAQKTOTTOINGEI TO peiyua.

B 2NKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTEP
XEIPOG apyd PEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIQ
TOU PeiypaTog Kal KaTeRAaoTe 10 Eavd,
MEXPI VO ETOINAOTEI N paylovéda.

ZUpBOUAR: ZUPQWVA PE AUuTA TN cuvTayn

MTTOPEITE VA TTOPACKEUACETE ETTIONG

Maylovela HOVO PE KPOKOUG QUYWV. Z€ auTh

TNV TTEPITITWON XPNOIUOTIOIEITE OUWG POVO

N pion moootnTa Aadiou.

ZoUTra AaXaVvIKwV

EpyaAegio: Mo6d1 pigep

— 300 yp. rardreg

— 200 yp. kapoéta

— 1 HIKPO KOPUATI GEAIVO

— 2 VTOopaTEG

— 1 KpePPUdI

— 50 yp. BouTupo

— 2 Aitpa vepod

— AAGTI, mITTéPI KATd TTPOTIMNON

B =€QAOUDIOTE TIG VTOPATEG Kal 0QaIPEDTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyre 10 KaBapiopéva kal TTAUPEVa
Aaxavik@ o€ KOPUPATIO KOl COTAPETE TA
oT0 KauTd BoUTupO.

m [1pooBéoTe vepd Kal alaTioTe.

m  Ao@noTe Ta va Bpdoouv 6Aa padi yia
20-25 Aetr1d.

m  ATTOUOKPUVETE TNV KOTGApOAa atrd Tnv
€aTia.

m [loAToTTOINOTE TN OOUTTIA E TO UTTAEVTED
XEIPOG HECA OTNV KATOOPOAQ.

m  KopukeloTe e aAdTI Kal TITTEPL.

ZUun yia KPETTEG

EpyaAcio: 631 pigep

— 250 ml yaAa

- 1auyd

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aeiwpévo kpUo BouTupo

m  BdATte OAa Ta UAIKG g TNV ava@epOevn
ogIpd o€ éva doxeio Kal avayeifTe Ta o€
pia Agia Copn.

Améoupaon el

Pognuata pe yaAa (MIAKOE£IK)
EpyaAslo Moadi pigep
1 TToTAPI YAAQ
— 6 peydAeg @pdouleg, 1 10 @papTToudd,
N 1 ymmavdava (KoPPEVN o€ QPETEG)
m  BdATe Ta UAIKG péoa oTo doxeio Kal
avapeigTe Ta.
m [lpocBéoTe {axapn Katd BouAnan.
ZupBouln: Na Eva PIAKGEIK TTPO0BETTE éva
MTTOAGKI TTAYWTO 1) XPNOIMOTTIOINGTE TTOAU
KPUO yAaAa.

Mikpég TnyaviTeg aTrd TPIMHEVEG
TTATATES

Yuokeun koudivag: MoAuAegiToupyiké

agqp'rnpq (évBeTOGg SioKOg TPIYipATOG)
500 yp. TTaTATEG

— 1 peydAo auyd

— 3 KOuTaAIEG aAeUpl

— AAGTI, TITTEPI KATA TTPOTIMNON

B =£QAOUDIOTE TIG TTOTATEG KOI TPIWTE TEG.

m  MeTd avayeigte TG TTATATEG, TO AUYO, TO
aAeUpl, TO aAdTI KAl TO TITTEPL.

B 2€ TTEPITITWON TTOU TO EIYPA gival TTOAU
uypo, TTPOCBECTE KON Aiyo aAeUpI.

m  ZeotdveTe 10 AAdI o€ €va Tnydvi, BAATE
ME€oa pia peyAAn KOUTAAIG TOU PEIYUATOG
Kal oxnuatiote pia pikpr) Tnyavita. Wrore
TEG Kal atrd TIG BUO TTAEUPEG PEXPI Va
QTTOKTACOUV £Va KOPEKITPIVO XPWHA.

Atrécupon
ATTOppiYTE TN CUCKEUATIia e TPOTTO
@IAIKS TTPOG To TTEPIBAAAOV. AUTi N

= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPPVA HE
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. MNa Toug TpOTTOUG ATTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTTOIEG AANOYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verdiginiz zaman, bu kullanma kilavuzunu
da veriniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev benzeri ortamlarda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece eviniz icin hazirlayacaginiz miktarda
artnler ve sureler igin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak veya karistirmak igin uygundur.
Bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi igin kullaniimamalhdir.
Cihazi sadece orijinal pargalar ve aksesuarlar ile birlikte kullaniniz.
Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

Guvenlik uyarilan

A Uyari

Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yUkseklikte kullaniniz.

Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tim
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuratilmelidir. Cihazi
kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali prizlere
baglamayiniz.

Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gézetim altinda tutunuz!
Cihazin, kanigtirilacak malzemelerin islenmesi icin gerekli olandan
uzun sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez.

Cihazi, sicak yuzeylerin (6rn. ocaklar) tizerine veya yakinina
koymayiniz.

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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tr Guvenlik uyarilari

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Cihazi i1slak veya nemli elle tutmayiniz ve bosta
¢alismaya birakmayiniz. Cihazi, karigtirilacak malzeme igine
karistirma ayaginin ve ana cihaz baglanti noktasinin Gzerinden
gegirerek daldiriimayiniz. Cihazi her kullanimdan sonra,
gOzetim altinda degilken, pargalarini ayirmadan, birlestirmeden
ve temizlemeden Once ve acil durumlarda mutlaka elektrik
sebekesinden ayiriniz.

A Uyan

Yaralanma tehlikesi

Keskin kesme bigaklarinin kullanilmasi, kaplarin bosaltiimasi

ve temizlenmesi sirasinda dikkatli olunuz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar parcgalarini veya yedek parcalari
degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aksesuarlari sadece cihaz duruyorken takiniz ve gikartiniz.
Kesinlikle karistirma ayagi bicagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle ¢iplak elle tutmayiniz.
Temizleme igin firga kullaniniz.

Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz. Mutlaka sadece urun ile birlikte
teslim edilen tikaci kullaniniz! Dograma bi¢agi agizlarina ¢iplak el
ile dokunmayiniz. Dograma bigaginin takilmasi ve ¢ikariimasi igin
bicagi sadece plastik kismindan tutunuz. Temizleme iglemi igin bir
firga kullaniniz.

Keskin bicaklari ve parcgalayici Unitelerin kenarlarini kesinlikle
tutmayiniz. Uniteleri sadece kenar yuzeylerinden kavrayiniz.
Uniteyi tutucu diske takarken, sekline ve konumuna dikkat ediniz.
Temizleme iglemi icin bir firga kullaniniz. Tutucu diski sadece
ongorulmus tutamak gukurlari Gzerinden tutunuz. Aksesuarlari
sadece komple monte edilmis durumdayken kullaniniz. Cok
fonksiyonlu mutfak robotu aksesuari ile galigirken, digli duzenegin
mutlaka ana cihaz Uzerine yerlestiriimis ve dondurulerek sabitlenmis
olmasi gerekir.

A\ Uyan

Haslanma tehlikesi

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karistirilmalari sirasinda disari sigrayabilir. Karistirma
ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz veya ¢ok sicak
karistirma maddeleri icinde kullanmayiniz. Pigen sicak malzemeler,
islenmeden 6nce en az 80°C seviyesine kadar sogutulmalidir.

El blenderini tencere i¢inde kullanacaksaniz oncelikle tencereyi
ocaktan aliniz.
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A Uyari

Bogulma tehlikesi

Guvenlik uyarilari tr

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyiniz.

/A Onemli!

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.
Cirpma telini, disli dizenegi on parcasi olmadan kesinlikle ana cihaz
icine takip yerlestlrmeylnlz Digli duzenegi 6n parcasini kesinlikle
sivilarin igine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulagik

makinesinde temizlemeyiniz.

Cok fonksiyonlu aksesuar kabi mikrodalga firinlar i¢in uygun
degildir. Digli duzenekli kapagi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya
akan su altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz.
Dolum kanalinin ve kabin iginde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Herhangi bir cisim (6rn. bicak, catal) ile
dolum agzina veya kaba mudahalede etmeyiniz. Kesinlikle blender /
karistirma ucu ile gok fonksiyonlu aksesuar kabi iginde galismayiniz.
Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullanilmadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizleme” bkz. sayfa 109

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri agsagidaki
internet sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amaca uygun kullanim ............ccccoeeee. 103
Glvenlik uyarilar.......ccccocoeeeieeenieee 103
GenelBaKIS.......cocceeeeivciiieieceeieeeee, 105
Kullanime......oooe e 106
Temizleme ... 109
Ariza durumunda yardim............c.cceeeee. 109
Tarifler ve yararl bilgiler.......................... 110
Elden gikartiimasi............cccooeeecivininnnnns 111
Garanti......cooeceeeiieee e 111

Genel Bakis
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

=> Resim
1 Anacihaz
2 Elektrik sebekesi kablosu
3 Devir sayisi ayari
Calisma hizi en dustk (e) ve en yuksek
(12) devir sayisi arasinda kademesiz
olarak ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile
birlikte).
4 Acma tusu
Ac¢ma tusu (a veya b) basili oldugu
surece el blenderi agiktir.
a Ayarlanabilir hiz
(devir sayisi ayari 3 ile)
b Turbo hiz
Cihazin maksimum devir sayisi ile
kullaniimasi i¢indir. Hiz ayarinin
Turbo tusunun kullanimina bir etkisi
yoktur.
5 Kilit agma tuslar
Karistirma ayagini gikartmak igin iki kilit
agma tusuna da ayni anda basiniz.
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tr Kullanim

6 Karistirma ayag
Karistirma ayagini takiniz ve yerine
oturtunuz.

7 Kanstirma ayagi bigagi

8 Karnistirma kabi
Karistirma kabi iginde calisiimasi,
karistinlan maddenin etrafa sigramasini
Onler.

9 Kapak
Kapagi, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin karigtirma kabinin tzerine
kapatiniz

Cirpma teli
10 Cirpma teli
11 Digli diizenegin 6n parcasi
Cok fonksiyonlu mutfak robotu
aksesuari
12 Kap
13 Dograma bigagi
14 Disk uniteleri igin tutucu disk
15 Disk uniteleri
a Dilimleme pargasi — kalin
b Dilimleme pargasi —ince
¢ Rendeleme pargasi — orta
d Rendeleme pargasi — kalin
16 Disli diizenekli kapak
17 Tikag

Genel dograyici ile cihazinizin tim gictnd
ve performansini kullanmis olursunuz.
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 12027758).

Kullanim

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani gikintili veya

kademeli olmamalidir.

m Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce tim
pargalari temizleyiniz.

Karistirma ayagi

Karistirma ayagdi mayonez, sos, karisik
icecek, bebek mamasi, pismis meyve ve
sebze karistirmaya elveriglidir.
Corbalarin pure haline getirilmesi igin
kullanilabilir.
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Cihaz ile galismak icin, teslimat
kapsamindaki karistirma kabinin
kullaniimasi tavsiye edilir. Fakat baska
uygun kaplar da kullanilabilir.

= Resim [

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m  Karigtirma ayagini ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

m Besinleri karistirma kabina veya bagka
bir derin kaba doldurunuz.

islenecek besinlerde bir sivi mevcut oldugu

zaman el blenderi daha iyi calisir.

m Devir sayisi ayari ile istediginiz devir
sayisini ayarlayiniz (Resim [E3-5).
Sivilarda ve karistirilacak sicak
malzemelerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karistiriimasinda (6rn.
(6rn. kahvaltilik tahil gevreginin yogurda
karistiriimasi), dislk bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yuksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi i¢in kullaniimasi
tavsiye edilir.

m El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

m [stediginiz agma tusuna basarak el
blenderini aginiz.

El blenderini acarken, cihazin karistirma
kabinin zeminine “emis gucu nedeniyle
tutulmasini” 6nlemek igin cihazi hafifce
egik tutunuz. El blenderi, agcma tusu basili
oldugu surece acik kalmaya devam eder.

Karistirilan besinlerin sigramasini dnlemek

icin, agma tusuna ancak karistirma ayagini

karistirilacak besinlerin igine soktuktan

sonra basiniz.

El blenderini daima, karistirma ayagini

karistirdiginiz besinlerin iginden

cikartmadan 6nce kapatiniz.

m islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Calisma sona erdikten sonra:

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.

= Kilit agma tuslarina basiniz ve karistirma
ayagini ana cihazdan ¢ikartiniz.



Cirpma teli

Sicak (azm. 70°C) ve soguk sutten (azm.
8°C) sut kopugu, kremsanti, cirpma
yumurta aki yapmak ve soslar ve tatlilar
hazirlamak icin kullanilabilir.

/\ Yanma tehlikesi!
Sicak sut hazirlarken yuksek ve dar bir
karistirma kabi kullaniniz. Sicak sut etrafa

sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

=> Resim

m Besinleri karistirma kabina yerlestiriniz.

m Digli diizenegi 6n parcasini ana cihaza

takiniz ve yerine oturmasini saglayiniz.

m  Cirpma telini digli dizenegi 6n
pargasina takiniz ve yerine oturmasini
saglayiniz.

Dikkat!

Cirpma telini, digli diizenegi 6n pargasi

olmadan kesinlikle ana cihaz igine takip

yerlestirmeyiniz. =» Resim [d-3

m Elektrik figini prize takiniz.

m Istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar duizeni ile ayarlayiniz (6neri:
yuksek devir sayisi).

m Ana cihazi ve karistirma kabini siki
tutunuz ve istediginiz devreye sokma
tusuna basiniz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Calisma sona erdikten sonra:

m Elektrik figini gekiniz.

m Her iki kilit agma tusunu da bastiriimig
sekilde tutarak ¢irpma telini disli
dizenegin 6n pargasi ile birlikte ana
cihazdan gikartiniz.

m  Cirpma telini digli diizenegi 6n
parcasindan gikartiniz.

Kullanim tr

Cok fonksiyonlu mutfak robotu

aksesuari
Cok fonksiyonlu aksesuar, besinlerin
kesilmesi ve rendelenmesi igin uygundur.

A\ Keskin bigaklar/donen tahrik (motor)
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz ¢aligirken elinizi karistirma kabinin

icine kesinlikle sokmayiniz. Malzemeleri

cihazin igine itmek icin daima tikaci
kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece
cihazin tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz. Cok fonksiyonlu aksesuar ile
galisirken ana cihaz mutlaka kapagd yerine
takilmis ve cevrilip sabitlenmis sekilde
devreye sokulmalidir.

Dikkat!

Cok fonksiyonlu mutfak robotu aksesuari
sadece komple monte edilmis sekilde
kullaniimalidir!

ikaz!

Eti dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve
sinir bolumlerini ayiriniz. Cok fonksiyonlu
mutfak robotu aksesuari, ¢cok sert
besinlerin (kahve c¢ekirdegi, turp, muskat)
ve dondurulmus besinlerin (meyve veya
benzeri) dogranmasi igin uygun degildir.

Dikkat!

Tabloda belirtilen azami miktarlara ve
isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.
= Resim [

Her calistirma dénglsinden sonra cihazin
oda sicakligina gelmesini bekleyiniz.
Dograma bigagi

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarimsak, meyve sebze, findik, badem gibi
besinlerin dogranmasi igin kullaniniz.

/\ Keskin bigaktan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Dograma bigaginin agizlarina ¢iplak el ile

dokunmayiniz.

Dograma bigagini sadece plastik tutamak

Uzerinden tutunuz.

Temizlik i¢in firca kullaniniz.
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tr Kullanim

= Resim 1]

m Kabi diiz ve temiz bir calisma alani
Uzerine yerlestiriniz.

m Dograma bigagini yerine takiniz.

m Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Kapagin yerine dogru sekilde oturmasi

icin dograma bigaginin kabin igine dizglin

oturmasi gerekir (Resim []-3).

m Kapagi kabin lGzerine oturtunuz ve saat
dénus ydnunun tersine dogru sonuna
kadar geviriniz.

Bilgi: Kapagin yerlestiriimesi biraz zor
oluyorsa, kapagin alt tarafindaki t¢
kanatl baglantiy1 hafifce doéndurindz ve
yeniden deneyiniz.

m Ana cihazi Ust parga Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

m Tikacl yerlestiriniz.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Ana cihazi ve ¢cok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi ¢alistiriniz (turbo
hiz).

m  Malzeme ilave etmek icin devreye
sokma tusunu serbest birakiniz. Aletin
durmasini bekleyiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme agdzi Gzerinden doldurunuz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Calisma sona erdikten sonra:

m Elektrik figini gekiniz.

m Kilit agma tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan gikartiniz.

m Kapagdi saat dénus ydnunde ceviriniz ve
kaptan gikartiniz.

m Dograma bigagdini plastik tutamagindan
tutup disari ¢ikariniz

Disk liniteleri ile tutucu disk

Dilimleme pargasi — kalin

Dusuk devir sayisi ayari salatalik ve havug
ve patates kesmek icgin kullanilir.
Dilimleme pargasi — ince

Dusuk devir sayisi ayari salatalik, havug,
patates, kirmizi pancar ve kabak kesmek
icin kullanihr.
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Rendeleme pargasi — orta
Yuksek devir sayisinda rendelenecek
besinler: EIma, havug, peynir, beyaz lahana.

Rendeleme pargasi — kalin

Rendeleme igin devir sayisini yuksek
kademeye ayarlayiniz: Patates mucveri ve
koftesi icin patates; Salatalar igin meyve
ve sebze. Havug rendelemek icin uygun
degildir.

ikaz!

Cok sert besinlerin (parmesan peyniri, giko-
lata) disk Uniteleri ile dogranmasi yasaktir.
Lifli besinlerin (pirasa, kereviz, ravent)
islenmesi icin disk Uniteleri sadece belirli
kosullarda kullanilabilir.

A\ Keskin bigcaktan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutucu diske takarken sekline ve
konumuna dikkat ediniz. Tutucu diski
sadece 6ngorulmus tutamak cukurlari
Uzerinden tutunuz. Elinizi malzeme ilave
etme adzinin icine sokmayiniz. Malzemeleri
iceri itmek icin sadece tikaci kullaniniz.

—> Resim[H

m Kabi diiz ve temiz bir galisma alani
Uzerine yerlestiriniz.

m istediginiz tniteyi tutucu diske
yerlestiriniz. Unitenin sekline ve
konumuna dikkat edilmelidir (Resim
=1)!

m  Tutucu diski tutamak gukurlari Gizerinden
tutunuz ve kabin veya ¢anagin igine
yerlestiriniz.

m Kapagdi kabin lizerine oturtunuz ve saat
donds yonunin tersine dogru sonuna
kadar geviriniz.

m Ana cihazi Ust parga lizerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Devir sayisi ayari ile istediginiz devir
sayisini ayarlayiniz.

m Ana cihazi ve gok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi devreye
sokunuz.



m Kesilecek veya rendelenecek
malzemeyi besin ilave etme agzindan
doldurunuz.

m Kesilecek veya rendelenecek
malzemeyi tikag ile hafifge bastirarak
cihazin igine itiniz.

Dikkat!

Kesilmis veya rendelenmis besinler tutucu

diske temas edecek kadar fazlalagsmadan

once kabi bosaltiniz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Calisma sona erdikten sonra:

m Elektrik figini ¢ekiniz.

m Kilit agma tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan gikartiniz.

m Kapagdi saat dénus ydnunde ¢eviriniz ve
kaptan cikartiniz.

m Tutucu diski tutamak gukurlari tGzerinden
tutunuz ve ¢anaktan disari kaldiriniz.

m Tutucu diski geviriniz ve takili Uniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikartiniz
(Resim ).

Temizleme

Cihaz ve kullanilan aletler, her kullanimdan
sonra iyice temizlenmelidir.

A\ Elektrik carpma tehlikesi!

Temizlik yapmadan once elektrik figini
cekiniz.

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz
ve bulagik makinesinde temizlemeyiniz.
Buharli temizleme aleti kullanmayiniz!

Dikkat!
Yuzeyler zarar gorebilir. Asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.

Yararh bilgi: Ornegin havug ve kirmizi

lahana iglendigi zaman, cihazin plastik

parcalarinin rengi degisebilir. Bu

renklenmeler birka¢g damla sivi yemek yagi

ile silinip temizlenebilir.

m Elektrik figini gekiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

Temizleme tr

m Karigtirma ayagi bulasik makinesinde
yikanabilir veya bir firga ile akan suyun
altinda temizlenebilir.

m  Karigtirma ayagini dik konumda
(kanistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Cirpma teli

Dikkat!

Disli diizenegi 6n pargasini kesinlikle

sivilarin igine sokmayiniz ve musluktan

akan su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

m  Cirpma teli bulagik makinesinde
yikanabilir.

m Disli dlizenegi 6n pargasini sadece
nemli bir bez ile siliniz.

Cok fonksiyonlu mutfak robotu
aksesuari

Dikkat!

Cok fonksiyonlu aksesuarin kapagi

kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik

makinesinde yilkanmamalidir.

m Kapagi sadece nemli bir bez ile siliniz
veya musluktan akan su altinda kisaca
durulayiniz.

m  Kap, dograma bicagi, tutucu disk ve
disk Uniteleri bulagik makinesinde
yikanabilir.

m Deformasyon s6z konusu olabilecegi
icin plastik pargalar makine i¢inde
sikisik sekilde durmamalidir.

Ariza durumunda yardim

Anza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Coziim

Asiri yuklenme emniyeti devreye girmis.

m Cihaz kapatiniz ve elektrik figini prizden
cekip cikartiniz.

m  Asir yiklenme emniyetini devreden
¢tkarmak icin, cihazin yaklasik 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

m Cihaz tekrar aginiz.

Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise
basvurunuz.
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Tarifler ve yararl bilgiler

Tarifler ve yararh bilgiler

Mayonez
Alet: Kanistirma ayagi

1 yumurta (yumurta aki ve yumurta
sarisi)

1 ¢orba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

istege gére tuz, karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmahdir!

Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

El blenderini kabin zeminine temas
ettiriniz ve karisim kivam alana kadar
malzemeleri (Turbo hiz ile) karistiriniz.
Calisir haldeki mikseri yavasca
karisimin Ust kenarina kadar kaldiriniz
ve tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gére mayonezi
sadece yumurta sarisi kullanarak da
yapabilirsiniz. Ancak bu durumda yagd
miktarinin sadece yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi
Alet: Karistirma ayagi

110

300 g patates

200 gr havug

1 kGigUk kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyagi

21su

istege gére tuz, karabiber
Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.
Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri
parcalara kesiniz ve sicak tereyagi
icinde pisiriniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

Hepsini 20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.
blenderi ile gorbay! tencere iginde
eziniz.

Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Krep hamuru

Alet: Karigtirma ayagi

— 250 ml sit

— 1yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmig, sogutulmus tereyagi

= TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap icine koyunuz ve purizsuz bir
hamur olacak sekilde karigtiriniz.

Sutli icecekler

Alet: Karistirma ayagi

— 1 bardak sut

— 6 buytuk cilek veya 10 frambuaz veya
1 muz (dilimlenmis)

m Malzemeleri kabin icine koyunuz ve
karistiriniz.

m Istege gore seker katiniz.

Yararh bilgi: Sitlu icecek (milkshake)
yapmak igin buna bir top dondurma ilave
ediniz veya ¢ok soguk sut kullaniniz.

Patates miicveri

Mutfak aleti: Cok fonksiyonlu mutfak
robotu aksesuari (rendeleme parcgasi)
— 500 g patates

— 1 buyik yumurta

— 3YKun

— Istege gére tuz, karabiber

m Patatesleri soyunuz ve rendeleyiniz.

m Ardindan patatesleri, yumurtayi, unu,
tuzu ve biberi karistiriniz.

m  Karisim ¢ok civik olursa biraz daha un
katiniz.

m Bir tavada yag kizdiriniz, her seferinde
karisimdan bir blylk kasik alarak
tavaya koyunuz ve bastirarak kurabiye
sekli veriniz. Her iki tarafi da altin
rengine donlip kahverengilesinceye
kadar pigiriniz.



Elden gikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu Uruin, geri dontisimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisimu igin bir toplama noktasina
g6tlrdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki yikleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimast ile ilgili olarak cikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici h kacag
ALICI T < 5 AL 0 reler Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimunde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 002165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Nalezy dokladnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowa¢ sie
do niej i starannie jg przechowywacé! Przekazujac urzadzenie
kolejnemu uzytkownikowi nalezy do niego dofgczy¢ niniejsza
instrukcje obstugi.

Niestosowanie sie do instrukcji prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos$¢ producenta za wynikte stgd
szkody.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania
produktéw spozywczych. Nie wolno go uzywac do przetwarzania
innych przedmiotéw lub substancji. Urzgdzenia uzywac tylko

z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby
nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty
zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia

i przewodu zasilajgcego i nie pozwalac im na obstugiwanie
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Dzieciom
nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla
uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Urzadzenie nalezy podtgczyc€ i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleca¢ naprawy
urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego,
tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi. Nigdy nie podtgczac
urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw czasowych lub do
zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
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Zasady bezpieczenstwa pl

Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia! Zaleca sie wigczanie
urzgdzenia na czas nie dtuzszy niz jest to to konieczne do
odpowiedniego zmiksowania produktéw.

Nie stawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu.

Wykluczy¢ kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami

i nie ciggnac¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Urzadzenia nie wolno chwyta¢ mokrymi
rekoma ani wigcza¢ na biegu jatowym. Kohcdwki miksujgcej nigdy nie
zanurza¢ w miksowanym produkcie powyzej miejsca jej potgczenia

z korpusem urzgdzenia. Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po
kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem
I rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo zranienia

Zachowac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami oraz
przy opréznianiu miski i podczas czyszczenia. Przed wymiang
akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktére wykonujg ruchy podczas
pracy urzadzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke od gniazdka sieciowego. Zdejmowac i zaktadac akcesoria
tylko, gdy urzadzenie jest wytgczone, a naped zatrzymany. Nigdy nie
chwyta¢ za n6z koncowki miksujacej. Noza koncodwki miksujgcej w
zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi rekoma. Uzy¢ szczoteczki.
Nigdy nie wktadac rgk w otwér do napetniania. Do popychania
stosowac tylko dostarczony z urzadzeniem popychacz! Ostrzy

noza uniwersalnego nie dotyka¢ gotymi rekoma. Przy zaktadaniu

i zdejmowaniu noza uniwersalnego chwytac go tylko za czesci
pokryte tworzywem sztucznym. Do czyszczenia uzywac szczoteczki.
Nigdy nie chwytac za ostre noze oraz krawedzie wktadek do
rozdrabniania. Wktadki chwyta¢ tylko za brzeg. Zwraca¢ uwage na
ksztatt i pozycje wktadek przy zaktadaniu na nosnik. Do czyszczenia
uzywac szczoteczki. Nosnik wktadek chwytac tylko za przeznaczone
do tego celu wgtebienie. Akcesoriow uzywac tylko po catkowitym
zmontowaniu. Przy korzystaniu z przystawki wielofunkcyjnej
wigczenie korpusu urzgdzenia jest dozwolone tylko po zatozeniu i
doktadnym przykreceniu nasadki przektadniowe;j.

A\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo poparzenia

Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Koncdwki miksujgcej nigdy nie stawiac na gorgcych powierzchniach
ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktéw przeznaczonych do
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miksowania. Zagotowane produkty przeznaczone do miksowania
najpierw schtodzi¢ do temperatury co najmniej 80°C i dopiero potem
miksowac. Przed uzyciem blendera w garnku zdjg¢ garnek z pola

grzewczego.

/\ Ostrzezenie
Niebezpieczenstwo uduszenia

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie opakowaniem urzgdzenia.

/\ Wazne!

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Nigdy nie wktadac¢ koncowki do ubijania do urzgdzenia bez nasadki
przektadniowej. Nasadki przektadniowej nigdy nie zanurzac¢

w ptynach i nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarkach do naczyn.
Miska przystawki wielofunkcyjnej nie nadaje sie do podgrzewania
potraw w kuchence mikrofalowej. Pokrywy z przektadnig nigdy nie
zanurzac¢ w ptynach i nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce

do naczyn. Uwazac, aby w otworze do napetniania ani w misce

nie znalazly sie zadne ciata obce. Nie manipulowac przedmiotami
(np. nozem lub tyZzkg) w otworze do napetniania ani w misce. Nigdy
nie uzywac blendera ani koncéwki miksujgcej w misce przystawki

wielofunkcyjnej.

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie” patrz strona 120

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Opis urzadzenia
Prosze roztozy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

=> Rysunek [N
1 Korpus urzadzenia
2 Kabel sieciowy
3 Regulator obrotow
Predkos¢ roboczg mozna ustawiac
ptynnie pomiedzy najnizszg (e) i
najwyzszg (12) predkoscig obrotowg
(tylko w potaczeniu z przyciskiem 4a).
4 Przycisk wiacznika
Blender jest wigczony tak dtugo, jak
dtugo wecisniety jest przycisk wigcznika
(alub b).
a Predkos¢ regulowana
(z regulatorem predkosci obrotowej 3)



b Predkos¢ Turbo
Praca urzgdzenia z maksymalng pred-
koscig obrotowa. Przy korzystaniu z
przycisku Turbo ustawienie predkosci
obrotowej nie ma znaczenia.
5 Przyciski zwalniajace
W celu zdjecia koncowki miksujgce;j
nacisna¢ réwnoczesnie oba przyciski
zwalniajgce.
6 Koncowka miksujaca
Zatozy¢ i zablokowac¢ koncowke
miksujaca.
7 N6z koncowki miksujgcej
8 Pojemnik do miksowania
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu produktow.
9 Pokrywa
W celu przechowywania przetworzonych
produktow zatozy¢ pokrywke na
pojemnik do miksowania

Koncéwka do ubijania
10 Koncowka do ubijania
11 Nasadka przekladniowa

Przystawka wielofunkcyjna

12 Miska

13 N6z uniwersalny

14 Nosnik wktadek tarczowych

15 Wkiadki tarczowe
a Wkfadka do ciecia — grubo
b Wktadka do ciecia — drobno
¢ Wktadka do tarcia — srednio
d Wktadka do tarcia — grubo

16 Pokrywa z przektadnia

17 Popychacz

Rozdrabniacz uniwersalny pozwala

na wykorzystywanie petnego zakresu
mozliwosci urzadzenia. Jezeli rozdrabniacz
uniwersalny nie nalezy do zakresu dostawy,
mozna go zamdwi¢ w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 12027758).

Obstuga

Uwagal!

Dno uzywanego naczynia nie moze mie¢

zadnych nieréwnosci lub progéw.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢
wszystkie czesci.

Obstuga pl

Koncoéwka miksujaca

Koncowka miksujgca nadaje sie do
miksowania majonezu, soséw, napojow
miksowanych, potraw dla niemowlat,
gotowanych owocéw i warzyw.

Do rozcierania zup.

Przy pracy zaleca sie stosowanie
dofgczonego pojemnika do miksowania.
Mozna tez jednak stosowac inne
odpowiednie naczynia.

=> Rysunek [E

m Catkowicie rozwing¢ przewdd zasilajgcy.

m  Koncoéwke miksujgcg zatozy¢ na korpus
urzgdzenia i zablokowac.

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego.

m  Wiozy¢ artykuty spozywcze do
pojemnika lub innego wysokiego
naczynia.

Blender pracuje lepiej, jezeli wérdd

produktéw przeznaczonych do miksowania

znajdujg sie ptynne skfadniki.

m Ustawic regulatorem odpowiednig
predkos$¢ obrotowa (rysunek [F-5).
Przy miksowaniu ptynéw, gorgcych
produktéw oraz do mieszania (np.
ptatkéw zbozowych w jogurcie)
zaleca sie uzywanie niskich predkosci
obrotowych. Wysokie predkosci
obrotowe zaleca sie przy przetwarzaniu
twardszych produktéw.

m  Mocno trzymac blender i pojemnik.

m  Wigczy¢ blender przez nacisniecie
zgdanego przycisku wtgcznika.

Przy wtgczaniu blendera trzymaé go nieco

ukosnie, aby unikngé przyssania do dna

pojemnika. Blender jest pracuje tak dtugo,
jak dtugo wciéniety jest przycisk.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu produktow,

naciskac przycisk wtgcznika dopiero

gdy koncowka miksujgca jest zanurzona

w miksowanych produktach.

Przed wyjeciem koncowki miksujgce;j

z miksowanych produktow zawsze

wytgczac blender.

m  Po rozdrobnieniu produktéw zwolni¢
przycisk wtgcznika.
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Po zakonczeniu pracy:

m Odigczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Nacisng¢ przyciski zwalniajgce i zdjgé
koncowke miksujgcg z korpusu
urzgdzenia.

Koncéwka do ubijania

Do ubijania $mietany, biatek jaj i pianki

z mleka gorgcego (maks. 70°C) i zimnego
(maks. 8°C) oraz do przygotowywania
SosOw i deserow.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!
W przypadku gorgcego mleka uzywaé
wysokiego, waskiego naczynia. Gorgce
mleko moze pryskac i spowodowac
oparzenia.

=> Rysunek

m  Umiesci¢ artykuty spozywcze w
pojemniku do miksowania.

m Zatozy¢ nasadke przektadniowg
na korpus urzgdzenia i zablokowac.

m  Wiozy¢ koncowke do ubijania do
nasadki przektadniowej i zablokowac.

Uwagal!

Nigdy nie wktadac koncowki do ubijania do

urzgdzenia bez nasadki przektadniowe;.

=> Rysunek [4-3

m Podigczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego.

m Ustawi¢ regulatorem zgdang predko$c¢
obrotowa (zalecenie: wysoka predkosc
obrotowa).

= Mocno trzymajgc korpus urzadzenia
wigczy¢ zgdany wigcznik.

m Po rozdrobnieniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po zakonczeniu pracy:

m Odigczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowq.

m  Wocisng¢ jednoczesnie i przytrzymac oba
przyciski zwalniajgce i zdjg¢ z korpusu
urzgdzenia koncowke do ubijania razem
z nasadkg przektadniowa.

m Zdja¢ koncowke do ubijania z nasadki
przektadniowej.
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Przystawka wielofunkcyjna
Przystawka wielofunkcyjna jest
przeznaczona do szatkowania i
wiérkowania artykutow spozywczych.

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia przez
ostre noze i obracajacy sie naped!
Podczas pracy urzadzenia nigdy nie
wkiadac palcoéw ani rgk do miski. Do
popychania sktadnikow uzywac wytgcznie
popychacza. Po wytgczeniu urzadzenia
naped pracuje jeszcze przez krotki czas.
Narzedzia wymienia¢ tylko, gdy naped jest
wytgczony i zatrzymany. Przy korzystaniu
z przystawki wielofunkcyjnej wigczenie
korpusu urzadzenia jest dozwolone tylko
po zatozeniu i doktadnym przykreceniu
pokrywy.
Uwaga!
Przystawki wielofunkcyjnej uzywac tylko po
catkowitym zmontowaniu!

Ostroznie!

Przed rozdrobnieniem miesa usungé

z niego chrzgstki, kosci i Sciegna.
Przystawka wielofunkcyjna nie nadaje

sie do rozdrabniania bardzo twardych
produktéw (ziaren kawy, rzodkwi, orzechéw
muszkatowych) i mrozonek (owocow itp.).

Uwaga!

Przestrzegac¢ i maksymalnych ilo$ci pro-
duktow i czasoéw rozdrabniania podanych
w tabeli. = Rysunek [€

Po kazdym cyklu pracy urzgdzenie musi
ostygnac¢ do temperatury pokojowej.

N6z uniwersalny

do rozdrabniania miesa, twardego sera,
cebuli, ziot, czosnku, owocéw, warzyw,
orzechow, migdatéw.

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrym nozem!

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac

gotymi rekoma.

N6z uniwersalny chwyta¢ wytgcznie za

uchwyt z tworzywa sztucznego.

Do czyszczenia uzywacé szczoteczki.



=> Rysunek [B]

m  Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni robocze;.

m  Wiozy¢ néz uniwersalny.

m  Wiozy¢ produkty.

Uwagal!

Warunkiem prawidtowego zatozenia

pokrywy jest pionowe osadzenie noza

uniwersalnego w misce (rysunek [81-3).

m Zatozy¢ pokrywe na miske i obréci¢ jg
do oporu w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara.
Wskazoéwka: jezeli zatozenie pokrywy
jest utrudnione, obrdécic lekko ztgcze
motylkowe na spodniej stronie nasadki
i ponowi¢ prébe.

m Zatozy¢ korpus urzgdzenia na nasadke i
zablokowac.

m  Wiozy¢ popychacz.

m Podigczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego.

= Mocno przytrzymujgc korpus urzadzenia
i przystawke wielofunkcyjng wigczy¢
urzgdzenie (predkos¢ Turbo).

m W celu dodania sktadnikow zwolnié
przycisk wigcznika. Zaczekaé, az
narzedzie catkowicie sie zatrzyma.

m  Wyjaé popychacz i wiozy¢ sktadniki
przez otwor do napetniania.

m Po rozdrobnieniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po zakonczeniu pracy:

m Odtaczyc¢ od gniazdka wtyczke
sieciowq.

m  Wocisng¢ przyciski zwalniajgce i zdjgé
korpus urzadzenia z nasadki.

m  Obroci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazéwek zegara i zdjg¢ jg z miski.

m  NOzZ uniwersalny chwyci¢ za uchwyt
z tworzywa sztucznego i wyjgc

Tarcza nosna z wkladkami
tarczowymi

Wkiadka do ciecia — grubo

Ustawi¢ urzadzenie na niskg predkosé
obrotowg do szatkowania ogorkéw,
marchwi, ziemniakoéw.

Obstuga pl

Wktadka do ciecia — drobno

Ustawi¢ urzgdzenie na niskg predkos¢
obrotowg do szatkowania ogorkow,
marchwi, czerwonych burakoéw, cukinii.

Wktadka do tarcia — srednio
Regulator ustawi¢ na wysokg predkosé
obrotowg do wiérkowania: jabtek,
marchewek, sera, biatej kapusty.

Wktadka do tarcia — grubo

Regulator ustawi¢ na wysokg predkosé
obrotowg do tarcia: ziemniakéw na kluski i
placki ziemniaczane; owocow i warzyw do
suréwek. Nie nadaje sie do tarcia marchwi.

Ostroznie!

Rozdrabnianie bardzo twardych produktow
(parmezanu, czekolady) wktadkami tarczo-
wymi jest niedozwolone.

Wktadki tarczowe nadajg sie tylko
warunkowo do przetwarzania wtoknistych
artykutéw spozywczych (por, seler,
rabarbar).

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrym nozem!

Zachowywac szczegdlng ostroznosci

przy zaktadaniu wktadek! Zwracaé uwage

na ksztatt i potozenie wktadki przy jej

zaktadaniu na nosnik. Nosnik wktadek

chwytac tylko za przeznaczone do tego celu

wgtebienie. Nie wktada¢ palcéw ani rgk do

otworu do napetniania. Produkty popychac¢

tylko popychaczem.

=> Rysunek 3

m Miske ustawi¢ na gltadkiej i czystej
powierzchni robocze;j.

m Zatozy¢ wybrang wktadke na nosnik.
Zwracac uwage na ksztatt i potozenie
wkiadki (rysunek [3-1)!

m  Nosnik wktadek chwyci¢ za zagtebienia i
wiozy¢ do miski.

m Zatozy¢ pokrywe na miske i obrocic jg
do oporu w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazoéwek zegara.

m Zatozy¢ korpus urzadzenia na nasadke i
zablokowac.

m Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego.
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m Ustawi¢ regulatorem zgdang predkos¢
obrotowa.

= Mocno przytrzymujgc korpus urzadzenia
i przystawke wielofunkcyjng wigczy¢
urzgdzenie.

m  Wprowadzac przez otwor do
napetniania produkty przeznaczone do
szatkowania lub wiérkowania.

m Produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia popycha¢ popychaczem, lekko je
dociskajgc, bez uzywania sity.

Uwagal!

Miske oproznia¢ przed momentem

catkowitego napetnienia, aby rozdrobnione

produkty nie siegaty do nosnika wktadki.

m Po rozdrobnieniu produktéw zwolnié¢
przycisk wigcznika.

Po zakonczeniu pracy:

m Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowq.

m  Wocisng¢ przyciski zwalniajgce i zdjg¢
korpus urzadzenia z nasadki.

m  Obrdci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazéwek zegara i zdjg¢ jg z miski.

m  Chwyci¢ nosnik wktadek za wgtebienia
i wyjgc z miski.

m  Odwrdci¢ nosnik wktadek i ostroznie
wypchng¢ zatozong wktadke
(rysunek [@).

Czyszczenie

Urzadzenie i uzyte narzedzia nalezy po

kazdym uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Przed przystgpieniem do czyszczenia

odigczy¢ wtyczke od gniazdka.

Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzgdzenia

w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce do

naczyn.

Nie stosowa¢ myjek parowych!

Uwagal!

Mozliwo$¢ uszkodzenia powierzchni.

Nie stosowac szorujgcych srodkow

czyszczacych.
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Wskazowka: Przy przetwarzaniu np.
czerwonej kapusty czy marchwi na
elementach z tworzywa sztucznego
powstajg przebarwienia, ktére mozna
usung¢ przy uzyciu kilku kropel oleju
jadalnego.

m Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
Sciereczka, a nastepnie wytrze¢ do
sucha.

m Pojemnik miksera mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

m  Koncoéwke miksujgcg my¢ w zmywarce
do naczyn albo szczoteczkg pod
biezgcg woda.

m  Koncéwke miksujgcg suszy¢ w pionowej
pozycji (z nozem skierowanym do gory),
aby mogta z niej wyptyng¢ woda.

Koncoéwka do ubijania

Uwaga!

Nasadki przektadniowej nigdy nie zanurza¢

w ptynach i nie my¢ pod biezgcg wodg ani

w zmywarkach do naczyn.

m  Koncéwki do ubijania mozna my¢ w
zmywarkach do naczyn.

m Nasadke przektadniowg wystarczy
wyciera¢ na wilgotno.

Przystawka wielofunkcyjna

Uwaga!

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej

nigdy nie zanurzac w cieczy i nie my¢ w

zmywarce.

m Pokrywe nalezy tylko wycieraé wilgotng
Sciereczka lub krétko ptukac pod
biezgcg woda.

m Miska, néz uniwersalny, tarcze nosne i
wktadki tarczowe nadajg sie do mycia w
zmywarce.

m Nie nalezy zaciska¢ elementéw
z tworzywa sztucznego w zmywarce,
poniewaz mogg ulec deformacji.



Usuwanie usterek

Usterka

Urzgdzenie wytgcza sie podczas pracy.

Sposdéb usunigcia

System zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem jest aktywny.

m  Wylgczy¢ urzadzenie i odjgé wtyczke od
gniazdka sieciowego.

m Pozostawic¢ urzgdzenie na ok.
1 godziny, aby jego ochtodzenie
spowodowato dezaktywacje
systemu zabezpieczajgcego przed
przecigzeniem.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Jezeli usterki nie mozna usungé, prosze

zwrdcic sie do naszego autoryzowanego
punktu serwisowego.

Przepisy kulinarne
i wskazéwki

Majonez

Narzedzie: koncowka miksujaca

— 1 jajo (zottko i biatko)

1 tyzka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

— s0l, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature!

m Skfadniki wiozy¢ do pojemnika.

m  Wiozy¢ koncowke miksujgca na dno
pojemnika i miesza¢ sktadniki (predkosé
Turbo) do momentu uzyskania masy o
gtadkiej konsystenciji.

m  Wigczony blender powoli podnosi¢ od
dotu do wierzchniej warstwy mieszaniny
i ponownie powoli zanurzaé, az majonez
bedzie gotowy.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowac¢ majonez z samych

z6ttek. W tej sytuacji prosze uzy¢ potowy
podanej ilosci oleju.

Usuwanie usterek pl

Zupa jarzynowa

Narzedzie: koncowka miksujaca

— 300 g ziemniakéw

— 200 g marchewek

— 1 maly kawatek selera

— 2 pomidory

— 1 cebula

— 50 g masta

— 2| wody

— s0l, pieprz do smaku

m Pomidory obra¢ ze skoérki i usung¢
pestki.

m Oczyszczone i umyte warzywa pokroi¢

na kawatki i poddusi¢ na gorgcym

masle.

Dodac¢ wody i posoli¢.

Wszystko gotowac przez 20-25 minut.

Zdjac¢ garnek z kuchenki.

Zupe zmiksowacé blenderem na puree

w garnku.

m Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

Narzedzie: koncowka miksujaca

— 250 ml mleka

- 1jajo

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schiodzonego masta

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika i miksowac do
momentu uzyskania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne

Narzedzie: koncéwka miksujgca

— 1 szklanka mleka

— 6 duzych truskawek, albo 10 malin lub 1
banan (pokrojony w plasterki)

m Skiadniki wiozy¢ do pojemnika
i zmiksowac.

m Postodzi¢ do smaku.

Wskazéwka: aby otrzymaé mleczny shake,
nalezy doda¢ gatke lodéw lub bardzo zimne
mleko.
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pl Ekologiczna utylizacja

Placuszki ziemniaczane

Urzadzenie kuchenne: przystawka
wielofunkcyjna (wktad z tarcza do tarcia)
— 500 g ziemniakéw

— 1 duze jajo

— 3 tyzki maki

— S0, pieprz do smaku

m  Ziemniaki obrac i zetrzec.

m Nastepnie wymieszac¢ ze sobg
ziemniaki, jajo, make, sol i pieprz.

m Jezeli masa jest zbyt rzadka, doda¢
jeszcze nieco maki.

m Rozgrzac na patelni olej, kfas¢ na
patelni duzymi tyzkami mase i formowac
ja w placuszki. Usmazy¢ z obu stron na
ztoto-brgzowy kolor.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajacych

z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

YBaXxHO npoynTanTe iHCTPYKLiO 3 eKcnnyaTauii, AOTPMMyHUTeCs
i BKa3iBokK, He BukuaauTe ii! NMepenaroum npunag y
KOPUCTYBaHHSA iHWKM NoaAM, AofauTe A0 HbOro M Lo
IHCTpYKUito.

Y pasi HegoTpPUMaHHS BKa3iBOK LLOAO MPaBUibHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BUpPoBOHWK He Hece BiANoBI4anbHOCTI 3a 36UTKN, AKi
BUHWUKITM BHACNIAOK LbOro.

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn ng nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATH, TiNbKM LWO6 06pobnsaTy npoaykTu

y 3BUYANHNX ANA JOMALLHBbOro rocrnogapcTsa KiflbKOCTSX 3i
3BMYaNHO TPUBATIICTHO.

[Mpunaz npuaaTHAN BUKIIOYHO Ansi noApibHioBaHHS abo
3MillyBaHHs NpoAyKTiB. He BUKOPUCTOBYWTE ioro Ans 06pobkm
iHLWKMX NpeaMeTiB Yn pedoBuH. BukopuctoByite npunag Tiflbkn 3
opuriHanbHUMM YacTUHaMM Ta NpUNagaam.

Ocobu 3 Pi3NHHNMU, CEHCOPHUMM YN MEHTaNbHUMK Bagamu abo
0cobw, sikMM Bpakye 3HaHb i 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTHCS
npunazgom nuie nig HarnsAom abo KO BOHU MPOULLNY NiAroToBKY
3 KOPUCTYBaHHS NPUNAAOM i PO3yMitoTb MOXIMBY Hebe3neky.
BepexiTb npunapg i kabenb XUBNEHHN Big Aiten, IM 3ab0OPOHEHO
KopucTtysatucsa npunagom. [itam 3abopoHeHO rpatucsa 3 npuniagom.
Jitam 3abopoHeHo YucTnTh 1 obenyrosyBaTtu npunag.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

A NMonepeaxeHHA

Hebe3neka ypaxeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM i NOXKeXi
BukopuctoBynTe npunag nvie BcepeanHi NpuMilleHb 3a KiIMHaTHOI
Temneparypu Ha BucoTi He Bule 2000 m Hag piBHEM MOpS.
Mpunag 4o3BONEHO NiAKNKYaTU 40 PO3ETKU 1 eKcnnyaTyBaTu
nvwie BiANOBIOHO OO0 AaHUX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKIN
Tabnunuui. KopnctyBaTtucs npunagom MOXHa, Nvile Komnum BiH

cam i kabenb XUBNEHHA HE MatoTb XXOAHUX NOLWKOogKEHb. LLlo6
YHUKHYTK HeDe3nekn, peMOHTyBaTU Nnpunag — Hanpuknag,
3aMiHATM NOLLIKOOXKEeHUN Kabernb KMBNEeHHA — A03BONeHO nuile
cneuianictam Hawoi cepBiCHOI cny0u. Hikonu He nigknovante
npunag 4o BUMMKaYiB 3 rOAMHHUKOBMM MEXAHI3MOM YU PO3ETOK 3
OVCTaHUINHMM KepyBaHHSAM.

Hikonwu He 3anuwante BBIMKHEHMI Npunag 6e3 Harnsay!
KaTteropnyHo He pekoMeHAoBaHO 3anuwaTn npunag yBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTpiGHO aAns o6pobkm NPoAyKTIB.

He ctaBTe npunag Ha rapsidi NOBEpXHi, HAanpuknag nnMtu, abo
no6nuay Big HUX.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

He moxHa, wob kabenb XUBNEeHHS TOpKaBCs rapsavmx YactuH abo
rocTpux KpaiB.

Hi B skomy pasi He 3aHyplonTe OCHOBHUI BNOK Nnpuniaay y Boay i
He MUNTe B MOCYOOMUWHIN MaLluHi. He kopuctynteca npunagom,
KONnw BaLli pyku BOSIOri, i He 3anyckanTe noro 6e3 npoaykTiB.
Micue 3’egHaHHs HiXKKK BrneHaepa 3 OCHOBHMM BTIOKOM He MOXHa
3aHyptoBaTn B 06pobntoBaHi npoayktn. O60B’A3KOBO BigKnoyanTe
npunag Bif enekTpomepexi B TakMx BunagKax: nicns KOXXHoro
BUKOPUCTaHHS; Nepes ckragaHHaM, po3dmnpaHHaM abo OYMLLEHHAM;
SKLLO BUHUKIIA HeCnpaBHICTb abo BM NNaHyeTe 3anvwmTi npunag
0e3 Harnsay.

A NMonepenxeHHA

Hebe3neka TpaBMyBaHHS

Byabte ob6epexxHi nig Yac MaHinynsuin i3 rocTpuMm HoXXamu, a
TaKOX NiJ Yac CNOPOXKHIOBAHHSA YaLli 1 YnLeHHs. [epen 3amiHo
npunapas abo 4o4aTKOBMX EMNEMEHTIB, SKi pyxatoTbes nig vac
pob6oTn, Npunaza cnig BAMKHYTW Ta Bi4’€4HATY Bif eNeKTpoMepexi.
Mpunagaa MoXXHa BCTAHOBMOBATY Ta 3HIMATK TiSTbKW NIiCNSA 3yNUHKK
npunagy. Hikonu He GepiTbCa pyKow 3a HixX HiXXkn BneHaepa. Hikonu
He YMCTbTEe HiX HiXXKM BneHaepa ronumu pykamn. Kopuctymntecs
LLIITKOLO.

He BcTaBnsnTe nanbui 1 pyku B roprioBuHy. Kopuctymntecs
BUKIHOYHO LUTOBXa4YeM, AKUA BXOOUTb OO KOMMMEKTY nocTaBku!
3abopoHeHO TopKaTMCA Ne3 yHiBepcasribHOro HOXa rofimm
pykamu. YCTaHOBNIOIOYM Ta BUAMAKOYM YHIBEpCanbHUM HiXX, NOro
cnig TpyuMaTy nue 3a NnacTMacoBy YacTUHY. [Ans o4nLLEHHS
BUKOPUCTOBYMTE LLITKY.

Hikonu He BcTaBnsanTe nanbui B rocTpi HOXI 1 40 FOCTPMX Kparnok
noapibHoBanNbHNX BCTaBOK. bepiTb BCTaBKM TiNbKM 3a Kpai.
BcTasnstoum BCTaBKy B UCK-TpUMaY, ypaxoByuTe ii oopmy Ta
posTallyBaHHSA. [N O4MLEHHS BUKOPUCTOBYMTE LUITKY. AnCk-
TpMMay MOXHa GpaTu TiNbKK 3a BiANOBIAHI PyYKM-3arnnbneHHs.
BukopucToByiiTe npunagas Tinbky B NOBHICTIO 3ibpaHOMy CTaHi.
Mpautotoun 3 GaratopyHKUIOHANbHMM NpuNagasamM, OCHOBHUN
6nok Nnpunagy MoXHa BMUKaTU TifbKN 3 YCTAHOBMEHOK Ta MiLHO
3aKpYy4YEHO peayKTOPHOK HaCaaKoko.

NMonepeaxeHHA
Hebe3neka oTpumaHHsA onikiB
O6pobnsatoum rapayi npogyktu, dyaste obepexHi. O6pobntoBaHi
rapsidi NpoayKTn MOXyTb po3bpuskysaTtucs. Hixxky bneHaepa Hi B
AKOMY pasi He MOXHa CTaBUTK Ha rapsayi NOBepxHi abo 3aHyptoBaTh
B AyXe rapsadi npogyktu. NpoaykTtu, Wo KunnsaTb, nepeq 06pobkoto
cnig oxonoantu go temnepatypu 80 °C abo Hmxk4e.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

LLlo6 npautoBatn py4yHum GrieHaepom y Kkactpyni, it cnig,

3asganerigb 3HATU 3 NIUTW.

A NMonepenxeHHA
HeGe3neka 3aayLeHHsn

He possonante gitam rpatnc4a 3 nakyBalribHUM MaTepiaﬂOM.

/A Baxnuso!

Yawa bneHaepa He npuaaTtHa 4nsi BUKOPUCTaHHS B MiIKPOXBUITbOBIN

neui.

BiHn4ok anga 36mBaHHA B XXOAHOMY pasi HE MOXHa BCTaBNATU B
OCHOBHWI BNoK Npunaay 6e3 peayKTopHOI NpucTaBku. PegykTopHy
npucTaBky 3a6OpOHEHO 3aHyprOBaTK B PiaAvHM 1 MUTK Nig,
NMPOTOYHOI BOAOK abo B NOCYAOMUIHINA MaLUWHI.

Yawa 6aratodyHKUiOHaNbHOro npunagas He npugatHa ans
BUKOPUCTaHHS Y MIKPOXBUITbOBIN nedi. KpuLky 3 pegyktopom
KaTeropu4yHo 3abOpOHEHO 3aHyploBaTK B PiavHU, TPUMaTK Nig
NPOTOYHOK BOAOK | MUTU B MOCYAOMUNHIA MaLuHI. [MunbHynTe,
o6 y roprioBuHi i Yawli He Byno CTOpOHHIX NpegmeTiB. He
BCTaBNsanTe NpegMeTu (Hanpuknag, Hix, NOXKy) B ropnosuHy abo
Yawy. KateropuyHo 3aBOpoHEHO npautoBaTn pyydHum Gnengepom /
Hi>XKKOIO GneHgepa B Yawi 6aratogyHKUiOHanbHOro npunaaas.
[Micna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, a TakoX Micns TpuBanoro
HEBUKOPUCTaHHS npunag HeobxiaHo ounwaTtn. =» « OYuWEeHHS»

ous. cmop. 129

LWunpo BiTaemo Bac 3 nokynkor HoBOro
npunany dipmu Bosch. lonaTkoBy
iHdopmaLuito npo Hawy npoaykuito Bu
3HangeTe Ha Hallin cTopiHui B IHTepHeTi.

3wmicTt

BrkopnCTaHHS 3a NPU3HAYEHHAM........... 123
MpaBuna TeXHIKN BE3NEKN ...........ceernneee. 123
(03 8733 1717 IKo] 112 N 125
YIP@BIIHHS ..o 126
OUULLIEHHS ... 129
YCYHEHHS HECTIPABHOCTEM .......eeeeeereenee 130
Peuenty Ta nopagm .......ccceeecvveeeeeeeinee. 130
YTURIBALIS ..o 131
YMOBM FAPAHTIT ..cevviieee e 131

Ctuncnun ornsaa
PO3ropHiTb CTOPIHKM 3 MantoHKamMu.

=> MantoHok I}
1 OcHoBHuUI GOk Npunagy
2 KabGenb XuBneHHsA
3 Perynsartop yactoTu o6epTaHHA
Po6ouyy WBMAKICTb MOXXHA NaBHO
perynioBaTu Bil HaHWX4Yoi (@) 8o
HarBuLWwoi (12) yacToTn 06epTaHHs
(nvwe B noegHaHHI 3 KHOMKoto 4a).
4 KHonka BBiMKHEHHSsI
PyuHuii Gnengep npautoe, 4OKU BU HE
BiANyCTWTE KHOMKY BBIMKHEHHS (a abo b).
a PerynboBaHa LWIBUAKICTb
(perynsitop 4YacToTv 06epTaHHs 3)
b Typ6owBuakicTb
[Ins BBIMKHEHHS npunagy Ha Makcu-
MarbHi YacToTi 06epTaHHsA. Konn
HaTUCHYTO KHOMKY Typbopexumy,
yCTaHOBMNEHa [0 LbOro WBMAKICTb
irHopyeTbCS.
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uk YnpaeniHHs

5 KHonku po36noKkyBaHHs
[na 3HATTS Hixkkn BrieHaepa
OHOYACHO HATUCHITb 0BUABI KHOMKK
pO36roKyBaHHS.

6 Hixka bneHgepa
YCTaHOBITb | 3a(hikCyrTE HiKKY
6neHgepa.

7 Hix Hixkn 6neHpgepa

8 Yawa 6neHpgepa
O6pobka npoaykTiB y Yawwi bneHaepa
3anobirae po3dpu3KyBaHHIO.

9 Kpuuka
[ns 36epiraHHs 06pobneHrx NpoayKTiB
HakpunTe Yally 6neHaepa KpULLIKOH.

BiHu4oKk ans 36MBaHHA
10 BiHM4ok Ans 36MBaHHA
11 PepykTopHa npuctaBka

BaraTtodyHkuUioHanbHe npunapasn

12 Yawa

13 YHiBepcanbHUM Hix

14 Ouck-TpuMau nig BCTaBKU

15 OuckoBi BCcTaBKu
a BcraBka ons rpy6oro HapizaHHs
b BcTtaBka ans apibHoro HapisaHHs
¢ BcraBka ons cepeHbOro watkyBaHHS
d BcraBka ans rpy6oro HatupaHHs

16 Kpuwka 3 pegykTtopom

17 LWToBxau

YHiBepcanbHuin nogpibHioBay Aae Bam
3MOry sIKHalMoBHiLLe BUKOPUCTOBYBATH
noTeHuian npunagy. AKLWOo yHiBepcanbHUi
nogpibHoBaY BiACYTHIV Y KOMNNEKTI, AOro
MOXXHa 3aMOBUTMK Yepe3 CEPBICHUI LEHTP
(Homep gns 3amoBneHHs 12027758).

YnpasBniHHA

YBara!

[IHO BMKOPUCTOBYBaHOI NOCYAMHN Mae ByTu

6e3 BunyknocTern abo BUCTYNIB.

m [lepeq nepLumMm BUKOPUCTAHHAM Cnif,
NMOYMUCTUTK BCi AeTani.

Hixxka 6neHpgepa

Hixxka bneHgepa npyaaTHa ans
nepemillyBaHHs MaoHesiB, COYCIB,
KOKTenniB, AUTAYOrO XapyyBaHHS,
BiABapeHnx PyKTiB i OBOYIB

[ns npurotyBaHHA cynis-ntope.
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O6pobnATM NPOAYKTU PEKOMEHO0BAHO B
YaLui, SIKOlo BKOMMIeKkToBaHo brieHaep. Ane
MOXHa BUKOPUCTOBYBATM M iHLLI npuaaTHi
ANsi UbOro NoCyauHM.

=> MantoHok &

m [loBHicTio po3moTaiTe kabenb
XKMBIEHHS.

m [lig’egHanTte Hixky bneHgepa oo
OCHOBHOrO 6rioka npunagy Tak, Wwob
BOHa 3acpikcyBanacsi.

m BcraBTe wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

m  3aBaHTaxTe NpoayKTW B Yally
6nengepa abo iHLYy BUCOKY MOCYAMHY.

PyuyHnin 6nengep dyHKUiOHYE Kpalle, SKWwo

A0 06pobnoBaHMX NPOAYKTIB JOMUTH TPOXM

piavHN.

m YcTaHoBIiTb 6axaHy YacToTy obepTaHHs
3a JOMOMOrOI0 perynsitopa 4acTtoTu
obepTtaHHs (mantoHok [E-5). Ons piguH,
rapsyvx NPOAYKTIB i NiAMILLYBaHHS
(Hanpuknag, nracTiBuiB 4O NOTYpTY)
PEeKOMEHA0BAHO HN3bKY YacToTy
obepTaHHs. Bucoky yactoTy obepTaHHs
pekoMeHA0BaHo ANS TBepAilUnX
NpoayKTiB.

m  MiyHo TpumawTe pyyHun bneHpaep i
YaLuy.

m  YBiMKHIiTb py4YHMIn BneHaep, HaTUCHYBLLN
NOTPiBGHY KHOMKY BBIMKHEHHSI.

IMig yac yBiMKHEHHS AeLLo HaxuniTe

py4HuiA 6nenaep, Wwob 3anobirtu
«MPUCMOKTYBaAHHIO» A0 AHAa YaLli
6nenpepa. Pyynnii bneHgep npautoBaTtvme,
OOKV BU He BifnyCTUTE KHOMKY BBIMKHEHHSI.

LLlo6 3anobirtn po3dpuraKyBaHHIo,

HaT1CKanTe KHOMKY BBIMKHEHHS nuLue

TOZi, KONW Hixkka brneHaepa 3aHypeHa B

06pobntoBaHi NpoayKTu.

Py4Hun 6neHgep cnig 3aexay BUMUKATU

nepen TMM, KK BAMHATY MOro 3 06pobneHmx

NPOAYKTIB.

m [licna o6pobku BioNYyCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHSI.

Micnsa po6oTu:
m  BuimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKN.
m  HaTWCHITb KHOMKM pO36NOKyBaHHS
Ta Big’'eaQHanTe HiXkKy brnienaepa Big
OCHOBHOrO 6roka.



BiHnyok ana 36nBaHHA

[insa 36mBaHHA BepLUKiB, GiNkKiB i MONOYHOI
niHu 3 rapsivoro (makc. 70 °C) i xonogHoro
(makc. 8 °C) monoka, a Takox ans
NPUroTyBaHHSA COYCIB i AecepTiB.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!
O6pobnsitoum rapsye Monoko, cnig
BMKOPUCTOBYBATU BUCOKY BY3bKY MOCYAUHY
Ons 3aMmiwyBaHHsA. Mapsaye Momnoko

MOXe po3bpuakaTnch i TpU3BecTn Ao
OLUNapoBaHHS.

=> ManoHoK

m 3aBaHTaxTe NPoAyKTY B Yally
6neHgepa.

m [lpuegHarite peayKTOpHY NpUCTaBky 40
OCHOBHOrO brnoka npunagy Tak, o6
BOHa 3adikcyBanacs.

m BcrasTe BiHMYOK Ans 36MBaHHA B
penyKTOpHY NPUCTaBKy Tak, o6 BiH
3acpikcyBaBcs.

YBara!

BiHnyok ansa 36mBaHHA B XXOAHOMY pasi

He MOXKHa BCTaBNSITU B OCHOBHUIA Brok

npunagy 6e3 penykTopHOI NpUCTaBKU.

=> MantoHok [6-3

m BcraBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m  YCTaHoBiTb GaxaHy 4YacTtoTy obepTaHHsA
3a OMOMOrOI0 perynsatopa 4actoTu
obepTaHHs (pekoMeHaaLis: BUcoka
YyactoTa obepTaHHs).

m  MiyHo Tpumatoum OCHOBHMIA 6ok
npunagy v vawy éneHgepa, HaTUCHITb
NOTPiOHY KHOMKY BBIMKHEHHS.

m [licns o6pobku BiANYyCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHS1.

Micna po6oTtu:

m  BuiMmiTb WwWiTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKU.

m HaTucHyBLUM Ta BTpUMYHOYM 06UABI
KHOMKM pO30noKyBaHHS, Big'egHaniTe
BiHMYOK Ansi 36MBaHHSA pasom 3
penyKTOpHOK MPUCTaBKOK Bif,
OCHOBHOrO Grnoka npunagy.

m Big’ennaiite BiHMYOK Ansa 36MBaHHSA Bif,
penyKTOpHOI MPUCTaBKM.

YnpasniHHs uk

BaraTtodyHkUioHanbHe
npunapas

BaratodyHkuUioHanbHe npynaaas npuaatHe
ANsi Hapi3aHHSA Ta LWaTKyBaHHS NPOAYKTIB.

/\ Heb6eaneka nopaHeHHs FOCTPUMU
HOXamu / npuBOAOM, Lo obepTaeTbes!
Mg yac po6oTn npunagy KaTeropu4Ho
3abopoHeHOo 3acoByBaTy PyKy B
Yawly. MMigToBxynTe iHrpeaieHTn
nuwe wrosxayem. icna BUMKHEHHS
NPUBOA PYXaETHCA Le AEesKMIA Yac.
3Hapsaaaa MoxHa MiHATY Tinbkn 3a
Hepyxomoro npusoga. MNpavtotoun 3
6araTodyHKLUiOHaNbHUM Npunagaam,
OCHOBHMI BIOK MOXXHA BMUKATK TifTbKK
3 YCTaHOBIEHOHO | MiLLHO 3aKpy4YEeHO
KPULLKOIHO.

YBara!

BaratodyHkuioHanbHe Npunagaa MoxHa
BMKOPUCTOBYBATU TiflbkM B NMOBHICTIO
3ibpaHomy cTaHi!

O6epexHo!

Mepen nogpibHeHHAM M’'sica BUAaniTh i3
HbOrO XPsiLLi, KICTKM Ta CyXOXUNNS.
BaratodyHkLUioHanbHe Nnpunagas He
npvaaTHe Anst noapibHIOBaHHA ayxe
TBEpAMX NPOAYKTIB (KAaBOBMX 3€PEH,
peabkn, MyCKaTHUX rOpixXiB) i 3aMOPOXEHNX
NpoayKTiB (ppyKTiB TOLLO).

YBara!

He nepesuLLyiTe MakCUManbHOI KinbKOCTi
NpPOAYKTIB i TpuBanocti 06pobku, ykasaHux
y Tabnuui. =»> MantoHok [€

[Micnsa koxxHOro po6o4yoro UMKy gaBanTe
npunagy OXONoHYTU A0 KiMHaTHOI
Temneparypu.

YHiBepcanbHUM Hix

[ns noppibHioBaHHA M’sica, TBEPAOro cupy,

umnbyni, 3eneHi, YacHuKy, pykTiB, OBOMIB,

ropixis, murganto.

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpum
Hoxem!

3abopoHeHO TopkaTucs nes

YHiBepcanbHOro HoXxa ronmmmn pykamu.

YHiBepcanbHuWIA Hixk MOXXHa BpaTu Tinbkn 3a

NnNacTMacoBy PYYKY.

[nsa ynwieHHs cnig KopucTyBaTUCS LLITKOH.
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uk YnpaeniHHs

=> ManioHok [3]

m [locTaBTe yally Ha piBHY N YNCTYy
po60o4y NOBEPXHIO.

m BcraBTe yHiBepcanbHUi Hix.

m  3aBaHTaxTe NPOAYKTU.

YBara!

LLlo6 kpuLLka cina npaBunbHO, YHiBepcanb-

HUI HiXX Mae ByTy po3TalloBaHU y YaLli

piBHO (ManoHoK [1]-3).

m  YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally 1
NOBEPHITh I NPOTW FOANHHUKOBOT
CTPINKX o ynopy.

BkasiBKa: siKLLO, BCTAHOBIOO4YM
KPULLIKY, BV Big4ynv NeBHUIA onip,

TPOXM NOBEPHITbL TpUonaTeBun
3'eQHyBanbHUIN enemMeHT 3HU3y Hacaaku
Ta crnpobyinTe 3HOBY.

m  YCTaHOBIiTb OCHOBHMI Bnok npunagy Ha
Hacagky v 3adikcymnTe 1oro.

m BcrasTe wroBxau.

BcTaBTe wtencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

= MiuHO TpMMaumM OCHOBHMUI GOk
npunagy 1 6aratodyHKLioHanbHe
npuvnagas, yBiMkHITE Nnpunag (Ha
TypOoLIBMAKOCTI).

m LLo6 gopatu iHrpedieHTn, BiANycTiTh
KHOMKY BBIMKHEHHS. [JovyekanTecs, LOKK
3HapsAAAst NOBHICTHO 3yMUHUTBCS.

m  Bunmite WTOBXaY i 3aBaHTaxTe
iHrpedieHTV Yepes 3aBaHTaXKyBarbHUI
OTBIp.

m [licng o6po6km BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHS.

Micna po6oTtu:

m  BuiMIiTb WTencensHy BUNKY 3 PO3ETKU.

m  HaTuCHIiTb KHOMKN PO30OKYBaHHSI
Ta 3HIMiTb OCHOBHWMI Bnok npunagy 3
Hacagku.

m [TOBEpHITb KPWLLKY 3a rOAMHHMKOBOKO
CTPINKOMO i 3HIMITb i 3 YaLi.

m Bi3bMiTb yHiBEpcanbHWi HixX 3a
nnacTmMacoBy pyyKy i BUAMITb NOrO
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Ouck-Tpumad 3i BcTaBKkamu

BcTtaBka gnsi rpy6oro Hapi3aHHs
YCTaHOBITb HN3bKY YacTOTy O0epTaHHs 1
Hapi3alTe: oripku, MOPKBY, KapTONIo.

BcTaBka gns ApiGHoOro HapisaHHA
YCTaHOBITb HU3bKY YacTOTy 06epTaHHs i1
HapisaiTe: oripku, Mopky, Oypsiku, kabauku.

BcTaBka ansi cepefHbLOro WaTKyBaHHS
YCTaHOBITb BUCOKY YacToTy obepTaHHs i
waTkynte: abnyka, MOpKBy, cup, 6inoronosy
Kanycry.

BcTaBka ans rpy6oro HaTupaHHsA
Perynsatop uncna o6opoTiB BCTAHOBUTYM Ha
BMCOKE YMCO 060POTiB ANSA HATUPAHHS:
A6nyk, kapTonni AN KHeAnis i AepyHiB,
cupux pyKTiB | OBOYIB ANng canaris. He
AONYCKaETbCH ANA HAaTUPaHHS MOPKBM.

O6GepexHo!

MoppibHIoBaTU ANCKOBMMW BCTaBKaMu Jyxe
TBepAi NpoaykTu (NapmesaH, LWokKonaza) He
MOXHa.

O6pobnATr oUCKOBMMU BCTaBKaMum
BOMOKHWCTI NPOAYKTYU (Mopen, cenepy,
pPEBiHb) MOXHa TiNbKKN 32 NEBHUX YMOB.

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpum
HoXem!
Bynste ocobnueo obepexHi nig vac
MaHinynsuin 3i Bctaskamu! BectaBnstoun
BCTaBKy B AUCK-TpUMaY, ypaxosywTe ii
opMmy Ta posTailyBaHHs. [uck-Tpumay
MOXHa OpaTu Tinbku 3a BiANOBIAHI
pyyku-3arnubneHHsi. He 3acoyiite
nanbLiB y 3aBaHTaxyBanbHUn oTeip. [Anga
NiALITOBXYBaHHA BUKOPUCTOBYIMTE TiNbKu
LUTOBXau.

= MantoHok 3

m [locTaBTe yally Ha piBHY 11 YMCTY
po6o4yy NOBEPXHIO.

m BcTaBTte noTpibHy BCTaBKy B ANCK-
Tpumad. 3Baxkante Ha chopmy 1
po3TallyBaHHA BCTaBKW (MantoHOK
=1)!

m  Bi3bMiTb gnck-TpMmay 3a pyyku-
3arnnbreHHst 1 BCTaBTe MOro B YaLly.

m  YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally i
NOBEPHITb TI NPOTW rOgUHHUKOBOI
CTPINKx A0 ynopy.



m  YCTaHOBITb OCHOBHMI Bnok npunagy Ha
Hacagky 1 3adikcynTe noro.

m BcTaBTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOoBITb GaxaHy 4acToTy 06epTaHHs
3a JOMNOMOroo BiAnoBiAHOro
peryngaropa.

= MiuHO TpMma4m OCHOBHUI BNoK
npunagy n 6aratodyHKUioOHanbHe
npvnagas, yBiMKHITb npunag.

m 3aBaHTaxyinTe NpoayKkTun Ans
Hapi3aHHS Y¥ LWaTKyBaHHS Kpisb
3aBaHTaXyBalbHWUIA OTBIp.

m [ligwToBXyWTe NPOAYKTY ANSA HAapi3aHHS
YM LIATKyBaHHS, 3Merka HaTuckarym Ha
LUTOBXau.

YBara!

CnopoxHIoNTe Yally, nepLl HiX HapisaHi

YW HaLLATKOBaHi NpoAyKTN HanoBHATL 1T 4O

Avcka-TprMava.

m [licng o6po6kum BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHS.

Micna po6oTu:

m  BuiMIiTb WTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKU.

m  HaTuCHIiTb KHOMKN PO30OKYBaHHSI
Ta 3HiIMiTb OCHOBHWI 6ok Npunagy 3
Hacagku.

m [loBEPHITb KPULLKY 38 FOAMHHUKOBOIO
CTPISNIKOHO | 3HIMITb 1T 3 YaLui.

m Bi3bMiTb ANCK-TpMaY 3a py4ku-
3arnMbneHHs i BUAMITD i3 YaLlli.

m [lepeBepHiTb ANCK-TpUMaY i 06epexHo
BUTUCHITb BCT@BKY 3 HMXKHLOTO OOKY
(mamoHok [J).

OunweHHn

Mpunag i BMKopucTOBYBaHi 3HapAAAs
HeOobXigHO I'PYHTOBHO YNCTUTY NiCns
KOXHOIO BUKOPUCTAHHS.

/\ Heb6e3neka ypaxeHHs1 eNeKTPUYHUM
cTpymom!

Mepepn YnLLEeHHAM Npunagy BUTAranTe

LUTencenbHy BUKY 3 PO3ETKN.

Hikonu He 3aHyptoviTe OCHOBHMI BOK

npunagy B piguHu1 Ta He MUIATE B

NOCYLOMWWHIN MaLUWHI.

He BukopucToBynTE NAPOOYUCHUK!

OynLleHHs uk

YBara!

Mo>xnnBe MOLLKOMKEHHS NOBEPXOHb. He
3acToCoByITE abpasnBHi 3acobu ansi
YULLIEHHS.

Mopapaa: nig Yac 06pobKM Takmx

NPOAYKTIB, K YepBOHa KanycTa n

MOPKBa, MMacTMacoBi eN1eMEHTU MOXYTb

3abapsnioBatucd. Taki 3abapBrneHHst MOXHa

YCYHYTU 3@ JOMNOMOIOH KiNIbKOX Kpanernb

Xap4oBoi onil.

m  BuiimiTh wWiTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI BrIOK BONOro0
raHyipKo, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m Yawy GneHgepa MoxHa MUTU B
NOCYAOMUMHIA MaLLUUHI.

m Hixky 6neHgepa nomuinTte B
NocyoOMUIAHIA MaLumHi abo nig
NPOTOYHOK BOAOK 3a AOMOMOTOK LLITKM.

m  3anuwiTe HiXKy bneHgepa CoOxXHyTH y
BEPTUKaNbHOMY MOJOXEHHI (HOXXEM
poropu), WwWob Boaa, ska nortpanuna
BCEPEAMHY, MOrMa CTEKTU.

BiHn4yok ana 36mBaHHSA

YBara!

PenykTopHy npucTtaeky 3abopoHeHo

3aHyptoBaTK B piguHM Ta MUTK Nig

NPOTOYHOI BOAOK abo B NOCYAOMUIHIN

MalLLUWHi.

m  BiHnyok ans 36uBaHHA MOXHa MUTK B
NOCYAOMUMHIN MaLLUUHI.

m PegyKTopHY nNpucTaBKy MOXHa nuile
NPOTMPATK BOSIOrOK raH4ipKoto.

BaraTodyHkuUioHanbHe

npuvnapas

YBara!

KpuLuky 6aratodyHKUiOHansLHOro npunaaas

3ab0pOHEHO 3aHyploBaTK B PiOUHN I MUTU B

NOCYAOMWMHIN MaLLUWHI.

m  KpuLKy MOXHa Tinbku npotupaTu
BOJIOrot0 raH4ipkoto abo onorickyeaTu
nig MPOTOYHOIO BOAOH.

= Yawy, yHiBepcanbHUi HiX, OUCK-TpUmad
i AUCKOBI BCTaBKN MOXHa MUTU B
NOCYAOMWUMHIN MaLLUWHI.

m He 3atuckanTte nnactmacosi getani B
NOCYAOMUWHIN MaLUWHi, OCKINbKN BOHU
MOXYTb AedopMyBaTUCS.
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uk YCyHeHHs1 HecrpaBHOCTEMN

YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb
Mpunag BUMMKaeTbCA Mig vac
BUKOPUCTaHHS.

YcyHeHHs

CnpaLtoBaB 3axuCT Bif NepeBaHTaXXEHHS.

m  BuMKHITL Nnpunag i BUAMITb LITENCENbHY
BUIKY 3 PO3ETKU.

m [lavite npynagy oxonoHyTu npubnusHo
1 roavHy, Wo6 aeakTMBYBaTU 3axUCT Bif
nepeBaHTaXXeHHSs.

m  3HOBY BBIMKHIiTb Npunag.

AKLLO YyCYHYTM HecrnpaBHICTb B ONUCaHWUi

cnocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOT crnyxo6u.

PeuenTtu Ta nopaau

MaioHe3

3Hapsapan: Hixkka 6neHpgepa

1 ariue (>koBTOK i BiNok)

— 1 c.n.ripunui

— 1 ¢. n. NIMMOHHOro coky abo outy

200—250 mn onii

— Cinb, nepeub 3a CMakoM

Temnepartypa iHrpegieHTiB Mae 6yTu

ogHakosa!

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn B yaLly.

m [locTaBTe Hixky bneHgepa Ha AHO
yalli Ta nepemiwyinTe iHrpegieHTn (Ha
LUBMAKOCTI Typbopexnmy), AOKN He
YTBOPUTLCS EMYIbCIs.

m He BumMukatoun brneHgep, noBinbHO
nigHiManTe Moro 40 NOBEPXHi CyMiLli Ta
3HOB onyckawnTe, JOKM MarioHe3 He byae
roToBUN.

Mopapa: 3a uum peLenTom ManoHe3
MOXXHa MPUroTyBaTW TaKOX NKLLE i3 XKOBTKIB.
Y TakoMy pasi 3MeHLUTe KifnbKiCTb onii
BAOBIYI.
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OBoueBu# cyn

3Hapsapan: Hixka GneHpgepa

— 300 r kapTonni

— 200 r mopkBu

— 1 HEBEMWYKMIN LLUMATOK cenepu

— 2 nomigopu

— 1 umbynuHa

— 50 r BepLukoBOro macna

— 2nBoau

— Cinb, nepeupb 3a CMakoM

m  3HiMiTb LLKIPKY 3 NOMIZOPIB Ta BUAMITb
i3 HUX HaCIHHS.

m [loynLleHi 1 NOoMUTI OBOYI HapixXTe

LMaTKamu Ta NpOTYLUKYATE B rapsiioMy

BEPLLKOBOMY Macri.

Hopavite Boay 1 Cinb.

BapiTb yce npotarom 20—25 xB.

3HIMITb KacTpynto 3 NnTK.

3a gonomoroto 6neHaepa npuroTymTe

Cyn-nope B KacTpyni.

m [lpunpasTe cinnto Ta nepuem.

TicTo Ana MNUHUIB

3Hapsapan: Hixkka 6neHpepa

— 250 mn mornoka

— 1 anue

— 100 r 6opolHa

— 25T po3TONNEHOro OXOno4XKeHoro
BEPLUKOBOro macna

m  YCi iHrpegieHTn 3aBaHTaxTe 4o
Yyalli B 3a3HaYeHin NocnigoBHOCTI
Ta nepemilante 40 YTBOPEHHS
ogHopigHoro TicTa.

MonouHi KokTenni

3Hapapan: Hixkka 6neHgepa

— 1 cknsiHKa monoka

— 6 Benuknx nonyHuub, abo 10 arig
mManuHu, abo 1 6aHaH (HapisaTtn
cknbkamm)

m  3aBaHTaxTe iHrpedieHTV B Yally Ta
nepemiliante GneHaepom.

m [loganTe 3a CMakom LyKpy.

Mopaaa: ona NpurotTyBaHHA MOMIOYHOIO

LIerKy godanTe Lie KyJnbKy Mopo3vBa abo

Bi3bMiTb JyXXe XOnogHe MOJIOKO.



KapTtonnsHukm

KyxoHHun npunaga;:
6aratodpyHKUioHanbHe npunaaasa
(aMckoBa BcTaBKa Ansl HAaTUPaHHA)

— 500 r kapTonni

— 1 Benuke sanue

— 3 ct.n. 6opowHa

— Cinb, nepeub 3a CMakoM

m [louncTuTu i HaTepTH KapToMsto.

m [loTim 3miwaTn kapTonnto, anue,
GopoLLHO, Cinb i nepeup.

= SKwo macca 3aHaaTo pigka, gogatu we
TpPOxu GopoLLHa.

m PosirpiTv onito y Benukin ckosopoai,
Jofartu macy no OfHiv BErnuKin Noxui i
Hagatu popmy onagok. Ob6emaxunTy 3
060x GOoKiB 10 30/10TUCTO-KOPUYHEBOIO
KOmnbopy.

YTunisauisn
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NnonoXxeHb eBponencekoi Anpektusmn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMM Y Mexax
€BpONENnCcLKOro coay, Woao
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BMAANEHHs MOXHa Ai3HaTncs
B CrneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YTunisauis uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npug6anu npunag. Bu moxeTte

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npegcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECh C MHCTPYKLUENn no
aKcnnyarauuu, npu paborte pykoBoACTBYUTECH YKasaHUAMM
AaHHOWN MHCTPYKLMUM U COXPaHANTE ee ANA fanbHeuwero
ucnonb3oBaHuA! Nepenasasa npubop Apyrum nuuam,
npunarante AaHHYI UHCTPYKLMIO.

[MpounsBoguTerns He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobniogeHus ykasaHum no npaBuIibHOMY
npUMeHeHnto npuodopa.

[aHHbI Npubop NpegHasHayveH TONbKOo 4118 JOMAaLLHEro
ncnonb3oBanus. NMpnbop MOXHO MCMONb30BaThL TOMLKO ANA
nepepaboTKkun Takoro KornmyecTsa NPoAyKTOB U B TEYEHME TaKoro
BPEMEHMU, KOTOpble XapakTepHbl 4118 JOMAaLLHEero Xo3ancTea.
[aHHbIM Npubop NpUrogeH TONbKO AN U3MENBYEHNSA Unn
nepemMeLlunBaHns NPoAyKToB. Ero 3anpeLueHo ncnornb3osarb

And nepepaboTku Apyrux npeameToB unu selects. [Mpubop
paspeLuaeTcs UCronb3oBaTh TOMbLKO C OPUTMHANbHBIMU YacTAMN U
NPUHAONEXHOCTAMM.

OTOT NpMbOp MOryT NCMOMb30BaTh NMLa C OrpaHNYeHHbLIMM
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU MU YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMM
UM HE UMELLMMN A0CTAaTOYHOIO ONbITa UM 3HAHUK, ECITU OHU
HaxogATCcsa No4 NPUCMOTPOM UK NPOLLIAM COOTBETCTBYHOLLMI
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO Be3onacHoro nonb3oBaHunst Npnbopom u
yACHUIM 4N cebsi, Kakyto ornacHOCTb OH B cebe HecerT. [leTen Henb3s
noanyckatb K npubopy u LWHYPY NMUTaHUA, UM HemMb3s Norb30BaTbCA
npubopom. [Jetsam 3anpeLyeHo nrpatb ¢ npnbopom. MNMponssognts
OYMCTKY U TexobcnyxmnBaHne 4eTAM He paspeLuaeTcs.

YKa3aHuMA no TexHuKe 6e3onacHocTn

A MpeaynpexaeHue

OnacHOCTb NopaxeHUsA TOKOM U BO3ropaHusi

McnonbaynTte npnbop TONbLKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOPSI.
Mpwn nogknoveHnn npubopa n ero aKcnnyaTauumn cobnroganTe
AaHHble, NpuBeAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMaCHOM
CUTyaLuumn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOrO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLuaeTca NPon3BoANTb TOSNbKO HaLLen
cepBucHou cnyxbe. Kateropmnyecku 3anpeLlaeTcs noaknoyatb
npubop K Tanmepam Unm po3eTkam C AUCTAHLMOHHBIM yNpaBieHNEM.
Bo Bpems akcnnyatauumn npubop aomkeH 6bITb BCerga nog,
npucmoTtpom! PekomeHayeTcst HUKorga He octaenaTe npubop
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YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHocTn ru

BKIHOYEHHbIM JOSbLUE, YEM 3TO HeobXxoaMmo Ans nepepaboTku
NPOAYKTOB.

Hwn B KOem crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiYne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANEKTPONANTY, NN BOIM3N HUX.

CeTeBou kabernb He AOMKEH conpukacaTbCsi C ropsavYMMn YacTsaMu
UM NPOXOANTb Yepes OCTPble rPaHu.

Hu B KOeM cry4ae He norpy>kamte OCHOBHOM 610K B BOAY M HE MOWTE
ero B NoCyA0MOEeYHON MalumnHe. He ncnonb3ynte npubop MOKpbiMu
pykamu 1 He JaBante eMmy paboTaTb BXOMOCTY. He norpyxkante
npnbop B nepepabaTtbiBaeMbIi MPOAYKT BbILLE MeCTa COeaNHEHNS
HOXKM BrieHaepa ¢ OCHOBHbLIM BriokoM. [locne Kaxxaoro NpUMeHeHus,
npu OTCYTCTBMM NPUCMOTpPA, Nnepes cOopKon, pasdopkon nnm
OYMCTKOM, a Takke B CrnyyYae HeMcrnpaBHOCTM 00a3aTesnibHO
oTcoeanHuTe Npubop OT CETMW.

/\ Mpeaynpexnexne

He ucknioyeHa onacHoCTb TpPaBMUPOBaHUA

Cobniogante oCTOPOXHOCTb NpU 06paLLeHnn C OCTPbIMU PEXYLLIMMU
HOXaMmu, a TakKe BO BPEMS OMOPOXKHEHUS YaLln 1 MPU OYUCTKE.
[Mepen 3ameHOM NPUHAOIEXHOCTEN UMY KOMIMMEKTYIOLLNX
3M1EMEHTOB, ABWXKYLLMXCA BO BpeMsi paboTbl, MpUBop HY>XHO
BbIKITHOYUTb U OTCOEAUHUTL OT ceTu. [puHagneXHOCTU MOXHO
yCTaHaBnMBaTb M CHUMaTb TOMbKO MNOCNe OCTaHOBKM Npubopa.

Hu B koem crnyyae He npukacamTechb K HOXY Ha HOXKe BrieHaepa.
KaTteropuyecku 3anpeLleHo oumnLLaTb HOX Ha HOXKe BrieHaepa
ronbiMy pykamu. Micnonb3aymnTe LETKY.

Hu B KOeM crny4ae He BBOAUTE PYKU 1 NanbLibl B 3arpy304HbIf
natpy6ok. Nonb3ynTech TONbKO MMEKLMMCS B KOMMNSEKTE
Tonkatenem! He kacanTecb ronbiMy pykamu fie3Buii YHUBEPCarnbHOro
HOXa. BcTaBnsas n cHMMasi yHmBepcarbHbI HOX, 6eputech TOMbKO 3a
ero NnacTMaccoByto YacTb. st YACTKN NCNONb3YNTE LLETKY.

Hu B KOeM crydae He KacanTecCb pykamMu OCTPbIX HOXEN U KpaeB
N3MeneYNTENbHbIX Hacadok. Hacagkm MoXHO BGpaTb TONbKO 3a Kpasi.
Mpu ycTaHoBKe B ANCK AN KpenneHuUs HacafoK yYnTbiBanTe nx
dopmy 1 nonoxeHune. [Ans YNCTKM ncnonedynte WweTky. Auck ans
KpenneHnst Hacagok MOXHO 6paTb TONbKO 3a NPeayCMOTPEHHbIE

OS5 9TOro BbleMKM ANns 3axsarta. [NprHagnexxHoCTn MOXHO
NCNonb30BaTh TOMbKO B MOMIHOCTLIO cobpaHHOM Buae. Mpu pabote

C MHOTOOYHKLUMOHANbHBbIMW NPUHAANEXHOCTAMU OCHOBHOW Briok
paspeLuaeTca BKIIYaTh TOMbKO C YCTaHOBEHHOW U MAOTHO
NPUBUHYEHHOW PedyKTOPHOW NPUCTaBKOMN.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHoCcTh

A MNMpeaynpexaeHue
OnacHocTb ownapvBaHusi

CobnoganTte OCTOPOXHOCTL NpY nNepepaboTKe ropavmx NPoayKTOB.
Mpn nepepaboTke BO3MOXHbI 6pbI3ri ropsiiero npogykra. Hu B koem
Cny4vae He CTaBbTe HOXKY BrieHaepa Ha ropsidme NOBEPXHOCTU U He
ncnonb3ynte ansa nepepaboTkn O4eHb ropsunx NpoaykToB. MNepen,
nepepaboTtkon GneHgepom KMNSaLWmMxX NpoayKTOB JaNTe UM OCTbITb
MuHumMmym o 80 °C. MNpu ncnonb3oBaHUM NOrpyxHoro bnexgepa B
KacTprore BHa4ane CHUMMUTE KacTPHOSio C NAUTbI.

/\ Mpeaynpexnexne
OnacHocTb yayuibs

He paspemaMTe OETAM Urpatb C yrnakoBOYHbIM MaTepuasiom.

/\ BaxHo!

CrakaH GneHaepa He npurogeH Ans UCnonb3oBaHNs B

MUKPOBOITHOBOW MeYn.

Hun B koem crnyyae He BCTaBnsAnTe BEHYMK A5 B3OMBaHUA B
OCHOBHOW 610K 6e3 peayKTOpHOW NpucTaBkn. HW B koem criyvae He
norpy>kante peayKTopHY NPUCTaBKy B XXUOKOCTU U HE MOWTe noA
NMPOTOYHOW BOAOM UIN B MNOCYAOMOEYHOWN MaLLVHE.

Yawa MHOropyHKUMOHamNbHbIX NPUHAASIEXXHOCTEN He NpurogHa
AN1S UICNOoNb30BaHNS B MUKPOBOITHOBOW Mneyvn. Hu B koem criyvyae
He norpyanTe KpbILKY C peayKTOPHOM NPUCTaBKOWM B XXUAKOCTMU,
He MOWTe ero nof NPOTOYHOW BOAOW U B MOCYAOMOEYHON
mMawmnHe. Cnegute 3a TeMm, Y4TOObI B 3arpy304HOM naTtpybke nnm

B CMECUTENbHOM Yalle He HaxoaWnMchb NOCTOPOHHWUE NMPeaMEThI.
He nonb3yntecb npegMmeTamu (Hanpumep, HOXOM, FNTOXKOW) B
3arpy3o4HoM natpybke unun B cMecutenbHon Yawe. Hu B koem
cry4ae He Ucnonb3ynTe Norpy>xHon GrneHaep/HoXKy bneHaepa B
Yalle MHOroyHKUMOHaNbHbIX NMPUHALNEXHOCTEN.

Mocne kaxgoro NPUMEHEHUs Uy rnocrne AfMTeNbHOro
Hencnonb30BaHNSA 06s13aTenbHO TLATENbHO O4YUCTUTE NPUBOP.

=» «O4ucmka» cm. cmp. 138

OT Bcero ceppua nosgpasnsieMm Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa hupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto nHopmaLuro
O Halwen npoaykuum Bl HanpgeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.
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KomnnekTHbIN 0630p
OTKkponTE CTPaHULIbI C PUCYHKaMMU.

= PucyHok
1 OcHoBHoM 65Ok
2 CeteBoMu kabenb
3 PerynupoBka uncna o6opoToB
Pabouyas ckopocTb ycTaHaBnmnBaetcs
HeccTyneHyaTo OT caMoro HWU3KOro (e) Ao
camoro BbICOKoro (12) uncna obopotos
(TonbKo BMecCTe C KHOMKou 4a).
4 KHonka BKNno4YeHus
Morpy>xHon bneHaep octaeTcs
BKIMHOYEHHbIM, MOKa HaxaTa KHomMka
BKIoYeHus (a nnu b).
a Perynupyemas ckopocTb
(c perynupoBkor 4mcna o6opoToB 3)
b Typ6o-ckopocTb
[nsi ncnonb3oBaHus nprbopa ¢
MaKCUMarbHbIM Y1MCIIOM 0BOpPOTOB.
YcTaHoBKa CKOPOCTU HE OKasbiBaeT
BINUSIHUS NPU UCMONb30BaHNM
TYp6O-KHOMKW.
5 KHonku pa3GnokmpoBku
[ns cHATUS HOXKKM BneHaepa
HaxxmuTe 06e KHOMKN PasbriokKMpoBKX
OOHOBPEMEHHO.
6 Hoxka 6neHpepa
YcTaHoBuTEe HOXKY BrieHaepa n
3adukcupynTe ee.
7 Hox Ha HOXKe bneHgepa
8 CrakaH 6neHgepa
Mcnonb3oBaHve ctakaHa bnengepa
NpensaTcTBYeT Pa3bpbI3rMBaHMio
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB.
9 Kpbiwka
[na xpaHeHusa nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB YCTAHOBMUTE KPbILLKY Ha
cTakaH bneHgepa.

BeHuuk gns B36MBaHus
10 BeHuuk ona B3buBaHuA
11 PepykTropHasi npucTaBka

MHorodyHKUMOHanbHbIe
NPUHAZNEXHOCTH

12 CmecuTenbHas vawa

13 YHuBepcanbHbIN HOX

14 [Ouck ansa KpenneHus BCTaBOK

KomnnekTHbIn 0630p ru

15 BcTtaBKku B guck
a Hacagka ans kpynHom pesku
b Hacagka onst menkow pesku
¢ Hacagka onga cpegHen LWMHKOBKM
d Hacapgka-Tepka kpynHas
16 Kpblwka c peayktopom
17 TonkaTtenb

YHuBepcarnbHbIi usmensuntens obecneunt
1crnonb3oBaHne npnbopa Ha MakcMarnbHON
MoLLHOCTW. Ecnn yHuBepcanbHbIi
N3MEeNbYNTENb HE BXOOUT B KOMIMINEKT
NnocTaBKW, TO ero MOXHO 3akasaTb

yepes cepBUCHYI0 cryx0by (Homep Ans
3akasa: 12027758).

JkcnnyaTtaums

BHumaHume!

[IHO nCcnonb3yemor eMKOCTU JOMKHO ObITb

6e3 BbINyKOCTEN 1 BbICTYMOB.

m [lepen nepBbIM UCNONbL30BaHNEM
o4MCTUTE BCE YacTu npubopa.

Hoxka bneHpgepa

Hoxka 6bneHgepa npurogHa ans
CMeLLMBaHUsi MaroHEe30B, COYCOB,
KOKTeWnew, eTCKOro NUTaHns, BapeHbiX
(PPYKTOB 1 OBOLLEN.

[Ins npuroToBneHusi CynoBs-niope.

[lnsa paboTbl pekoMeHayeTca UCMoNb3oBaTh
cTakaH GrneHaepa, BXOAALLMIA B KOMMNMEKT
noctaeku. MoXHO Monb30BaTLCS U APYTMMUA
noaxoasALLMMN eMKOCTSAMM.

= PucyHok [F

m [lonHOCTbIO pa3moTarite ceTeBomn
kabernb.

m YCTaHOBWTE HOXKY GneHaepa Ha
OCHOBHOW Brok 1 3admKenpynTe ee.

m BcraBbTe WwrencensbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m 3arpyavTe NpoAyKTbl B CTakaH bneHgepa
WIn OpYryto BbICOKYO €MKOCTb.

Morpy>xHow 6neHaep dyHKUMOHNPYET
nydiwe, ecnu nepepabaTbiBaeMble NPOAYKTbI
HaxoAaTCs B XMOKOCTU.
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ru 3KcnnyaTauvm

m YCTaHOBUTE perynsTopom ymcna obopo-
TOB HyXXKHOE 3HayeHve (pucyHok [F-5).
Mpu nepepaboTke XnAKOCTEN, FOPAYNX
NPOJYKTOB ¥ ANs NogMeLLNBaHNS
(Hanpvmep, MIOCIN B MOTYPT) PEKOMEH-
[OYEeTCsi UCMNOMb30BaTb HU3KOE YMCIO
o6opoToB. Beicokoe uncrno 06opoToB
pekomMeHayeTcs ans nepepaboTku bonee
TBEPAbIX NPOAYKTOB.

m  Kpenko yaepxvBainTe norpy>xHom
OneHgep 1 cTakaH.

m BkrrounTe norpyxxHon énengep
HaXkaTMeM Ha HYXXHYH KHOMKY
BKITHOYEHWSI.

Mpw BKNtOYEHWM NOrpyxHoOW brieHaep
OepXxuTe crnerka HaknoHeHHbIM, YTOObI
n3bexarb ero «npucacbiBaHNA» KO OHY
cTakaHa bneHgepa. lNorpyxHow 6neHaep
ocTaeTcs BKIOYEHHbIM, NMOKa Haxara KHorka
BKITHOYEHMS.

Bo n3bexaHue pasbpbl3rmBaHms

nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB KHOMKY

BKITHOYEHMS HaXKMMaTe TOMbKO Mocrie Toro,

Kak Hoxkka brieHaepa GyaeT norpykeHa B

nepepabaTbiBaemble NPOAYKTbI.

Bceraa BbikntoyaiiTe npubop nepes ero

N3BreYeHrem 13 nepepaboTaHHbIX

NpoaYyKTOB.

m [locrne nepepaboTkn OTNYCTUTE KHOMKY
BKITHOYEHMSI.

Mo okoH4YaHuKU paboThbI:

m  BbIHETe WTENCenbHyo BUIKY U3 PO3ETKU.

m  HaxmuTe Ha KHOMKM pa3GrioKMpOBKA 1
CHMMWTE HOXKY GrieHaepa ¢ OCHOBHOIO
onoka.

BeHuuk ans B3obuBaHUA

[ns B3buBaHusi cnnBok, 6enKkoB 1 Mornoka B
neHy n3 ropsiyero (makc. 70 °C) n xonogHoro
morioka (makc. 8 °C), a Takke ans
NPUroTOBIIEHNS COYCOB 1 AeCepToB.

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

[ns nepepaboTky ropsiyero Moroka
UCMOMNb3YITE BbICOKYHO Y3KYH EMKOCTb
ANs cCMeLnBaHusi. fopsiyee MOMOKO MOXET
GPbI3HYTH M OLIMNAPUTL KOXY.
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= PucyHok

m 3arpysuTe NpoayKTbl B CTakaH
6neHgepa.

m YCTaHOBUWTE pedyKTOPHYHO NPUCTaBKy Ha
OCHOBHOW 6ok 1 3admKenpynTe ee.

m BcraBbre BeHUUK ans B3omBaHus
B PeOyKTOPHYH NMPUCTaBKY U
3acpukenpynTe ero.

BHumaHue!

Hu B koeM crnyyae He BCTaBnsITE BEHUMK

Ans B3bMBaHWS B OCHOBHOW 0ok 6e3

penyKTopHon npucTaeku. =% PucyHok [¢§-3

m BcraBbTe WTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m  YCTaHOBMWTE HY)XHOE 3Ha4eHue
C NMOMOLLBIO perynsitopa yncna o6opoToB
(pekomeHaauus: BbICOKOE YMCIIO
o6opoToB).

m YOepxuBasi OCHOBHOW Ornok 1 cTakaH
OneHaepa, HAKMUTE HYXKHYH KHOMKY
BKITHOYEHMS.

m [locne nepepaboTky OTNYCTUTE KHOMKY
BKITHOYEHMS.

Mo okoH4YaHuKU paboTbi:

m  BbliHbTe WTEncenbHyo BUIIKY U3 PO3ETKM.

m [epxa HaxaTbIMU 06e KHOMKM
pasbroKNPOBKM, BbIHETE BEHUMK A5
B36MBaHWS C PEAYKTOPHOW NPUCTaBKOW
13 OCHOBHOrO OroKa.

m  CHMMUTE BEHYMK ANs B3OUBaAHUS C
penyKTOPHOM NpUCTaBKK.

MHorodyHKUMOHaNbHbIE

npuHagnexHocTu
MHOFObeHKLI,VIOHaI'IbeIe npuHagneXXHoCcTu
npurogHbl AnA pe3ku 1 LUMHKOBKU NPOAYKTOB.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUS OCTPLIMM

HoXXamu/Bpaljarowmmes npusogom!
Bo Bpemsi akcnnyataumm HU B KOEM Cryvae
He OrnycKanTe pyku B CMECUTESbHYHO Yallly.
[na nogTankvMBaHWs MHIPeaneHToB Beerga
ncnonb3ynTe Tonkarens. [locne BbikMnoye-
HKS NPMBOZ eLLe HEKOTOPOE BpeMs Npoaorn-
aeT paboratb. Hacagkv MOXHO 3aMeHATb
TOMbKO Nocne OCTaHOBKU npueoaa. Bo
BpemMsi paboT ¢ MHOTOYHKLMOHANbHBIMU
NPUHaANEXHOCTSIMW OCHOBHOM BrOK MOXHO
BKIO4ATb TOMbKO C YCTAHOBIEHHON 1
NAOTHO NPUBUHYEHHOW KPbILLKOM.



BHumaHme!

MHorodyHKLUMOHaNbHbIE NPUHAANEXHOCTN
MOXHO UCMOMb30BaTh TOMLKO B MOMHOCTHIO
cobpaHHom Buge!

OcTopoxHo!

Mepen namens4eHMem Msca U3 Hero
criegyeT yaanuTb XpALm, KOCTU 1
CyXxoxmnuns.MHOroyHKLMOHanbHbIe
NPUHAANEXHOCTN He NPUroaHbI Ans
N3MemNbYeHUst O4eHb TBEPAbIX NPOAYKTOB
(kodhenHbIX 3epeH, peabKku, MyCKaTHbIX
OpPEeXoB) N 3aMOPOXKEHHBIX NPOAYKTOB
(dpykTOB U T. N.).

BHumaHue!

Ob6szaTensHO cobniogarnTe Makcumarnb-
HOe KONMYeCTBO UHTPEANEHTOB U BpeMS
nepepaboTku, ykazaHHble B Tabnuue.
=> PucyHok [€d

Mocne kaxgoro paboyero umkna

favite npubopy oCTbITe 4O KOMHATHOM
Temneparypbl.

YHuBepcanbHbI HOX

[nsa nsmens4eHns Maca, TBEPAOro Cbipa,
penyarToro fyka, 3efeHu, YeCHoKa, (PpyKToB,
OBOLLIEI, OPeXoB, MUHAANS.

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUS

OCTpPbIM HOXOM!
He kacanTecb ronbiMu pykamun nessum
YHUBEpPCArnbHOMO HOXa.
YHuBepcanbHbI HOX criefyeTt 6paTb TONbKO
3a NnacTMacCcoBYHO PyYKy.
[ns 04NCTKM UCNONb3YNTE LLETKY.

=> PucyHok 3]

m [locTaBbTe CMECUTENBHYIO Yally
Ha POBHYIO M YMCTYHO pabouyto
MOBEPXHOCTb.

m BcraBbre yHMBepcanbHbIN HOX.

m 3arpysuTe nNpoayKThl.

BHumaHume!

YHuBepcanbHbIA HOX AOMKEH
pacrnonaratbCsi B CMECUTENbHOM Yalle
POBHO, 4YTOObI KpbILLKa cuaerna npaBuiibHO
(pucyHok [11-3).

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m  YCTaAHOBWTE KPbILLKY HQ CMECUTENbHYHO
yaly 1 NoBEPHUTE NMPOTUB YaCOBON
CTpenku 4o ynopa.

YkasaHue: ecnv npu yCTaHOBKE KPbILLIKA
MMEET MECTO TYroW X0, HEMHOrO
NMOBEPHUTE TPEXIIONACTHY MydTy C
HWXHEWN CTOPOHbI HACaZKuN 1 NOBTOPUTE
NombITKY.

m  YCTaHOBWUTE OCHOBHOW GMIOK Ha Hacaaky
1 3adUKCUpynTE €ero.

m Bcrasbre TONKarens.

BcTaBbTe WwiTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

= YaepxvBanTe OCHOBHOM Briok
1N MHOTOYHKLMOHATbHbIE
NPVHAANEXHOCTN 1 BKIYMTE Npubop
(TypGo-CcKopoCTb).

m [Ins pobaBneHns nHrpegueHToB
OTMYCTUTE KHOIMKY BKITHOYEHUS.
[oxantecb OCTaHOBKM HacaaKu.

m BblHbTE TOMKaTenb u 3arpysnte
VHrpeaneHTbl Yepes 3arpy3o4Hoe
oTBEpCTME.

m [locne nepepaboTkn OTNYCTUTE KHOMKY
BKJTIOYEHMSI.

Mo okoH4YaHuM paboTbi:

m  BbiHbTE LWTENCenbHY BUKY 13 PO3ETKN.

m  HaxmuTte Ha KHOMKM pa3brnoKMpOBKY 1
CHMMWTE OCHOBHOW BrOK C Hacagku.

m [loBepHUTE KpbILLKY MO YaCOBOW CTperke
N CHUMUTE CO CMECUTENBHOM YalLuu.

m BosbmuTte yHuBepcarnbHbI HOX 3a
NNacTMaccoByO PYYKY U BbIHBTE €ro.

Ouck gnsa KpenneHna BCTaBOK
CO BCTaBKaMu B AUCK

Hacaaka ana kpynHown pe3ku
YcTaHoBUTE perynsatopom 4ymcno o6opoTos
Ha HWU3KOe 3HaYeHne ANsi Pesky orypLoB,
MOPKOBM, kKapTodens.

Hacagka gns menkon pesku

YCTaHOBUTE PErynATOpPOM YMCO 06OPOTOB
Ha HM3KOe 3HaYeHne Anst PesKy orypLoB,
MOPKOBMW, CBEKIbI, LIyKUHM.

Hacagka gns cpegHei LWMHKOBKMN
YcTaHOBUTE PErynATOPOM YMCIO 0GOPOTOB
Ha BbICOKOE 3Ha4yeHue A1 LUMHKOBKM 60K,
MOPKOBMU, Cbipa, GeNoKoYaHHON KanycTbl.
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ru Ounctka

Hacapgka-tepka kpynHasi

Perynuposky uncrna obopoToB ycTaHoBUTE
Ha BbICOKOE 4n1Crno 060pOTOB Ans HaTU-
paHus: kapTodens Ans KNneLok 1 KapTo-
denbHbIX onaanin; pyKToB 1 OBOLLEN ANA
canatoB. He gonyckaetcsa ans HatupaHus
MOPKOBMU.

OcTopoxHo!
MamensieHne oveHb TBepAbIX NPOOYKTOB
(cbipa «[MapmesaH», Wwokonaga) ¢ NOMOLLbHO
BCTaBOK B AAMCK HEAOMYCTUMO.
BcTaBkun B AUCK TOMBbKO YCNOBHO NMPUIOAHbI
Ans nepepaboTkun BOMOKHUCTbIX NPOOYKTOB
(nyk-nopen, cenbaepen, peBeHb).
/\ OnacHocTb TPaBMUPOBaHUA OCTPbIM
HOXOM!
Heobxogumo cobntogats ocobyto
OCTOPOXHOCTb B 0OpalLLieHnmn co BcTaBkamu!
YuutbiBarite opMy 1 NOroXeHne BCTaBKU
npu YCTaHOBKE B AWCK AN1S KPEnneHus
BCTaBOK. [nCk Ans kpenneHus Hacagok
MOXHO O6paTb TONbKO 3a NPEAYCMOTPEHHbIE
[nsi 3TOro BbleMKM Ans 3axBaTta. He BBoguTe
nanbLpl B 3arpy3o4Hoe oteepcTue. [ns
noaTanknuBaHusi UCNonb3yuTe TONbKO
TonkaTerb.

=> PucyHok 3

m [locTaBbTe CMECUTENBHYIO Yally
Ha POBHYIO 1 YNCTYHO pabouyto
MOBEPXHOCTb.

m BcraBbTe HyXXHy0 BCTaBKy B AWCK AN1S
KpenneHust BCTaBoK. YUuTbiBamTe
chopmy 1 nonoxeHne BCTaBKU
(pucyHok [3-1)!

m  Bo3bmuTte auck ons KpenneHusi BCTaBok
3a BbleMKW N1 3axBaTa U BCTaBbTE B
CMECUTENbHYHO YalLlly.

m  YCTaHOBMTE KPbILLKY HA CMECUTENbHYIO
Yally 1 NoBEPHUTE NPOTUB YaCOBOWA
CTpenku o ynopa.

m YCTaHOBMTE OCHOBHOW GMOK Ha Hacaaky
1 3adpmKeupymTe ero.

m BcraBbTe LWTENCENbHY0 BUINKY B PO3ETKY.

m  YCTaHOBUTE PErynsATOPOM HY>KHOE YMCIO
obopoToB.

m YOoepXuBaiiTe OCHOBHOM 6rok
1N MHOTOOYHKLIMOHASbHbIE
NPUHaANEXHOCTM 1 BKIOYMTE Npnbop.
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m  3arpyauTe npoayKTbl ANs HAPE3Kku
UMK LUMHKOBKM Yepes 3arpy304Hoe
oTBepcTue.

= [IpogyKTbl ANsi HAPE3KN UMK LLUMHKOBKM
NULLb crerka nofaTankveanTe
TornKaTenem.

BHumaHue!

CmecuTenbHyto Yally cnegyet OnOpOXHATb

npexage, YeM HapesaHHble Unu

HaLUMHKOBAHHbIE NPOAYKTbl AOCTUTHYT ANCKa

AN KpenneHns BCTaBOK.

m [locne nepepaboTkn OTNYCTUTE KHOMKY
BKITHOYEHUS.

Mo okoH4YaHUM paboTbi:

m BbiHbTE WwTencenbHyto BUIIKY U3 PO3ETKM.

m  HaxmuTe Ha KHOMKU Pa3broKMpPOBKU 1
CHVMMWTE OCHOBHOW Of10K C HacadKw.

m [loBepHWTE KPBbILLKY MO 4acoBOW CTPesike
N CHAMWTE CO CMECUTENBHOW YaLlu.

m  Bosbmute anck ans kpenneHus BCTaBok
3a BbIEeMKV A1 3axBaTa 1 BblHbTE €ro 13
CMeCUTENbHON YaLuw.

m [lepeBepHnTe AMCK ANS KpenneHus
BCTaBOK 1 OCTOPOXHO BblAaBWTe BCTaBKY
C HKHEN cTopoHbl (pucyHok [d).

OuucTtka

Mocne Kaxgoro npuMeHeHust npubop
1 UCTONb30BaHHbIe Hacaaku criegyeT
TLLATENbHO OYMLLaTh.

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

[Mepen 04MCTKOM OTCOEAMHUTE CETEBOWN
kabenb oT ceTu.

Hu B kOeM crny4ae He norpy>kante OCHOBHON
OnoK B XXMAKOCTU 1 HE MOWTE ero B
NOCyOMOEYHON MalLLVHE.

He ncnonb3ynTe naposble odnctutenu!

BHumaHue!

MoxxHO noBpeanTb NOBEPXHOCTM
anekTponpubopa. He ncnonbayiite
abpasuBHble YMCTALME CpeacTea.

CoserT: npun nepepaboTke, Hanpumep,
KPaCHOKOYaHHOW KarycTbl U MOPKOBM Ha
NnacTMaccoBbIX AeTansAX NOSABNSETCH
LiBETHOW HamneT, KOTOPbIN MOXHO
yOoanuTb C NOMOLLIbIO HECKOSbKUX Kanenb
pacTuTensHoro Macna.



[MomoLpb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN ru

m  BbiHbTE WITENCEnbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKM.

m [IpoTpuTe OCHOBHOW BOK BNaXHOWM
TKaHbl0, @ 3aTeEM BbITPUTE HACYXO.

m CrakaH brieHgepa MOXHO MbITb B
NOCyLOMOEYHOW MaLLVHE.

m Hoxky GneHgepa cnegyet MbiTb
B NMOCYAOMOEYHON MaLUMHE Ui C
MOMOLLIbHO LLETKM NOA, MPOTOYHON BOAOMW.

m  Hoxky brieHaepa nocraBbTe CyLUMTLCS
BEPTUKanbHO (HOXOM BBEPX), YTOObI
NMPOHUKLLASA BHYTPb BOAA MOIMa BbITEYb.

BeHuunk onsa B3buBaHus

BHumaHwme!

Hw B koeMm crniyqae He norpyxavTe

PEeLYKTOPHY NPUCTaBKY B XUAKOCTU 1

He MOWTe NoA NMPOTOYHON BOAOW UMK B

NOCYAOMOEYHON MaLLVHe.

m  BeHuuk ans B3bmBaHMUS MOXHO MbITb B
NoCy4OMOEYHOW MaLLVHE.

m PedyKTOpHYIO NPUCTaBKy npoTupanTe
TONbKO BMAXXHOWN TKaHbIO.

MHorodyHKLUMOHaNbHbIE
NPUHaANIEeXHOCTH

BHumaHwme!

Hukoraa He norpyxanTe KpbILKy

MHOTO(YHKLIMOHAmNbHbBIX NPUHAANEXHOCTEN

B XXMAKOCTN N HE MOWTE ee B

NOCYAOMOEYHON MaLLnHe.

= KpbILWKy crieqyeT nyiib Nnpotuparb
BIAXXHOW TPSNKOW UK onornackusarb
nog, NpoOTOYHOM BOAOMW.

m  Yawy, yHMBepcanbHbINn HOX, AUCK ANS
KpenneHunsi BCTaBOK W BCTaBKM B ANCK
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLuHeE.

m [lnacTtmaccoBble geTanu He 3axxumanTe
B NMOCYOMOEYHON MalLnHe Mexay
MOCYAON, TaK Kak BO3MOXHa UX
Aedopmauums.

NMomowb Nnpu ycTpaHeHun
HeucrnpaBHOCTEN
HeuncnpaBHocTb

Mpnbop BbIKNOYaETCH BO BPEMS
NCMOMb30BaHMS.

PemoHT

AKTVMBMpPOBaHa 3aLumTa OT NeperpysKu.

m  OTknioumTe Npubop 1 BbiHETE
LUTENCENbHYI BUIKY U3 PO3ETKU.

m  YT06bI AeaKkTMBMpOBaTL 3aLmTy OT
neperpysku, Heobxognmo Aatb Npudopy
OCTbITb B TeYeHVe npMmepHo 1 yaca.

m CHoBa Bknto4mTe npnbop.

Ecnu ycTpaHuTb HEMCNpaBHOCTb He
ydarnocb, o6paTuTeCh B CEPBUCHYHO CITyXO0yY.

PeuenTbl n coBeTbl

ManoHes

Hacapgka: Hoxka 6neHpepa

— 1 Ao (kenTok 1 6enok)

— 1 cT n. ropumubl

— 1 CT. N. IMMOHHOrO COKa WInn yKcyca

— 200-250 mn pactuTenbHoro Macna

— corb, NepeLy Mo BKycy

Bce nHrpeaneHTbl JOMKHbI UMETH

oJviHakoByto Temnepartypy!

m 3arpyaviTe UHrpeaneHTbl B CTakaH.

m [lpuctaBsre norpyxHou brneHaep
KO OHY CTakaHa 1 nepemMelumBaiiTe
WHrpeaneHThl (Ha Typ6o-ckopocTw), noka
CMECb He MPeBPaTUTCS B AMYmNbCUH.

m  MeaneHHo nogHMManTe BKIHOYEHHbIN
6neHaep [0 NOBEPXHOCTU CMECU U
CHOBa OMycKanTe ero 4o Tex nop, noka
MavioHe3 He ByaeT roTos.

CoBeT: M0 3TOMY peLenTy MOXHO Takke
NPUroToBUTbH MaKnoHe3 Ha OOHUX XenTKax. B
3TOM CIyyae UCMonb3yeTcsi NLLb NONoBUHA
YyKa3aHHOro KONM4YecTBa pacTUTErbHOMo
macna.
OBowHoun cyn
Hacapka: Hoxka 6neHaepa
— 300 r kapTodens
200 r mopkoBw
— 1 HebonbLLOW KyCOK cenbaepes
— 2 nomupgopa
— 1 nykoBuua
— 50 r cnuBoyHoro macna
— 2 nBoabl
— corb, NepeLy Mo BKycy
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ru YTununsauus

m  OunctmTe NOMUAOPLI OT KOXYpPbI U
CeMSIH.

m  HapexbsTe ouMLLEeHHbIE U BbIMbITbIE

OBOLLIM Ha KYCOYKU U MOTYLUMTE B

pacTonsIeHHOM CIIMBOYHOM Macrie.

[ob6aBbTe BOOy 1 noconure.

BapuTte B TeueHne 20-25 muH.

CHUMUWTE KacTpHOSIO C MINTLI.

C nomoupto GneHaepa gosegute

Cyn B KacTptone o nopeobpasHoro

COCTOSIHUSI.

m [lpynpaBeTre COMbio U Nepuem.

TecTo Ha chpaHUy3CcKMEe GNNHYUKK

Hacapgka: Hoxka 6neHaepa

— 250 mn monoka

— 1 anuo

— 100 r myku

— 251 pacTonmeHHOro 1 OXnaxaeHHoro
CINMBOYHOIO Macna

m 3arpysuTe BCe MHIpeaneHThbl B
yKa3aHHOM nocrnegoBaTenbHOCTU B
CTakaH v B3busawnTte brieHaepom ao
nonyyYeHns o4HOPOAHOro TecTa.

Monou4Hble KoKTennu

Hacapgka: Hoxka bneHgepa

— 1 cTakaH Morioka

— 6 6onbLmx arog knyoHukM nnm 10
srod ManuHel unu 1 6aHaH (HapesaTtb
nonbkamm)

m 3arpysuTe MHrpeaneHTbl B CTakaH 1
B30MBaliTe ¢ nomoLlbto brieHaepa.

m [lo xenaHuto MoXHO 006aBUTbL caxap.

Coser: 55 NPUroToBneHna Mofno4YyHoro
KokTenns gobaeste LLIAPUK MOPOXEHOIo nnu
MCI'IOJ'Ib3yl;ITe O4YeHb X0nogHoe MOJIOKO.

OpaHukm

KyxoHHoOe o6opynoBaHue:
MHOrodyHKLMOHanbHbIE
NpuHaaneXHocTu (Hacaaka-Tepka
KpynHas)

— 500 r kapTtodhens

— 1 GonbLUoe anLo

— 3CT. . Myk1

—  COfb, NepeL no BKycy
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m  Kaprodenb ouncrtute un HaTpute.

m 3arem cmelarite kaptodens, SNLUO,
MYKY, COMb 1 neped,.

m Ecnu macca cnuwkom xuakas, nobasste
€elLLe HEMHOTO MYKW.

m Pa3sorpeinTte B CKOBOpPOAE pacTUTeNnbHOE
Macrio, 0onbLUOW NOXKOW BbiKNaabiBanTe
B CKOBOpOAY Maccy, hopmumpys 13 Hee
apaHukn. ObxapesTre ¢ 06erx CTOPOH A0
TEMHO-3010TUCTOrO LiBETA.

YTunusauus

YTunusnpyinTe ynakoBky ¢ UCMOMb30-
ﬁ BaHMEM 3KONormyeckn 6e3onacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BpOneii-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U SMEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONPEeAENSIIOT AeNCTBYO-
Lue Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasmHe,
B KOTOpoM Bkl nprobpenun npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTURHOrO 06cnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LEHTpe, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTpe OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MpubopbI», Unn

B COMNPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboli npaeo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



HUHcopmauua M3rotoBUTENA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHbiit Tened)oH cny>6bl noanepkKu*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAicTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnartbi unouaaku Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNpPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yutenu, bneHaepsl, rnagunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNOMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWK, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 0bA3aTenbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuuA NpouM3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHusauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWUK 0rOBOPA C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHsbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballel TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BCeM BONpocaMm, CBA3aHHbBIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABNAET Ha NpUODbpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoit deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogatensctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeYalle 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPEeANPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEAnpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3aumuu. McnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN HaAnexallel aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuune dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa v K BO3MOXKHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
aKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B Npubope, ecnu cepBUCHOI cnyxBoi byaer AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa notpebuTento BCIeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HENPEOJONUMOM
cunbl (Noxapa, NPUPOAHOM KaTacTPObl 1 T.M.), NONafaHNsA ObITOBbIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapPYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMIA, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO 3KCM/yaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3MeKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[ina nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUMHOM PEMOHTE WK MPeAbABNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY 1 MECTO MOKYMKK).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCMNyaTaumu (npasunax nonb3osaHuna), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauuu npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIiN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMK 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKUX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0BCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAMHOB W MbinecocoB) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXXHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBneHus. [inAa onpeageneHuns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopaa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKLWKM obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TenedoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccuiickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKOBbLRKUMArK1, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOtheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuM NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadPekTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMA perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHoO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CePTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmo o
Krnacce W xapakTepucTukax aHeproadekTBHOCTY NPoAyKUMKM, HopMaLmio 06 akTyanbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONy4uThb Y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENs Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTb NO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AIGNCTBYIOLIUMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4eckoM perynupoBaHuuy ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLMN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENSA Ha TeppuTopumn Poccuiickoit
depepauun.
VimnopTtepom B Poccuiickyto ®efepaumio npoaykumumn, cepTudnLMpOBaHHOR B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuen, ykasblBaemoil Ha NpoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm Npoaykumm 1 OCYyLLECTBISIIOLLEN NePBUYHOE pa3MeLleHne NPoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete I'M6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sersieTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMKM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenbHOI TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENnsioTCs MPEeAnpUSTUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXxe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNN) B TEHeHNe CpoKa CRyGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBke «/HMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUNY.
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B COOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbIToBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyK6bI>

MartepuarnbHblii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 06o3HaYeHne NpoaykumMmn AnnHon He 6onee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yeMoe Npwu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbIM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHpaekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LndpoBoe 06o3HaueHne, npucsanBaemMoe eanHNLE NPOaYKLMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnyaTtaUMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopMe Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
3T0 NO3BOMNAET ONpeAenUTb MPUHAANEXHOCTL JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY npnbopy, ConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTH HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXMBaHUS.
MapkvpoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha ynakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK crocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHOe NpeacTaBneHne MHdopMaLun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitCKoro 9KOHOMUYECKOro COot3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHVIﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnmMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuMyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMIyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCcyAapCTBEHHBIX S3bIkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBLCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasunitckoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLyms o koMnnekTaLuy NpoAyKuMmn npecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnartHoil «ropsien NMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtucukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBoaHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosenua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuwa MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosetuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ24208 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuna
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A546.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHuns
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone - Dubai

Tel.: 04 881 44 01*

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

* Sun-Thu: 8.00 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium

BSH Home Appliances S.A. — N.V.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 475 70 01

mailto:bru-repairs@bshg.com

www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, /yoal A8l

Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405

Manama

Tel.: 01 740 05 53*

mailto:service@khalaifat.com

* Sat-Thu: 7.00 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

Fax: 022 65 8128

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CZ Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.) naleznete na webo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
s |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0652 095 005 ERERER]

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500

TnAépwvo: 210 4277 701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245

mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il

www.bosch-home.co.il
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IN  India, Bharat, 3T3c]

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KR Republic Korea,

Daehan Minguk, of} 3+71 =
Dong Suh Foods Corporation
Dongsuh Bldg., 324,
Dongmak-ro, Mapo-gu
Seoul 121-730
Tel.: 080 025 9114

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
* Toll free from mobile only

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:sve@emtoservis. It
www.emtoservis.|t

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KvwmHes

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Level 3, Air NZ Building, Smales Farm
74 Taharoto Road, Takapuna
Auckland 0622
Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)
PL Polska, Poland
BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.
Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu
Tel.: 801 191 534
Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBble Mpubopbi»
Cepsuc oT npoussogutens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com
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SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo pranl) L pel] dSLall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:Khadeermj@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

* Sat-Thu: 8.00 am to 11.00 pm

(exclude public holidays)

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700

Fax: 01 5830 889
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, predizena zaruka a i.)
néajdete na webovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotrebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50
821 02 Bratislava
Prijem oprav
Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com
TH Thailand, Mweaninslny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, 872
R BT S AN R,
EEASRBEHR,
HilaAERELR

BSH Home Appliances Private Limited
AT AR M 805k 1118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001148038 (990426)
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