BOSCH

ErgoMixx

MSM62..
MSM63..

[de]
[en]
[fr]
[it]
[nl]
[da]
[no]
[sv]
[fil
[es]
[pt]
[el]
[tr]
[pl]
[uk]
[ru]
[ar]

MSM64..
MSM65..

Gebrauchsanleitung
Instruction manual

Mode d’emploi

Istruzioni per I'uso
Gebruiksaanwijzing
Brugsanvisning
Bruksanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje

Instrucciones de uso
Instrugdes de servigo
Obnyleg xpnong

Kullanim kilavuzu
Instrukcja obstugi
I[HCTpyKLUiA 3 ekcnnyaTauii
MHCTPYKUMA MO sKCnayaTaumm
plasaiwdl Olaldyl

MSM66..
MSM67..

Stabmixer

Hand blender
Mixer plongeant
Frullatore assiale
Staafmixer
Blenderstav
Stavmikser
Stavmixer
Sauvasekoitin
Batidora de varilla
Varinha magica
AvabeuTnpg

El blenderi
Blender reczny
PyuHuit bneHnoep
MorpyxHoW bneHpep

baz)l L pdall

My803ch

113
19
25
31
36
41
46
51
57
63
70
78
84
90
104






Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Gerat nicht auf oder in
die Nahe heiller Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen. Der
Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Warnung

Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis

zu 2000 m Uber Meereshohe verwenden. Gerat nur gemaf
Angaben auf dem Typenschild anschlie3en und betreiben. Nur
benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine beschadigte
Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch unseren
Kundendienst ausgeflhrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschlielen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig. Das
Netzkabel nicht mit heilRen Teilen in Berlhrung bringen oder tber
scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.
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de Sicherheitshinweise

Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im
Leerlauf betreiben. Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle
von Mixfuld und Grundgerat in das Mixgut eintauchen. Das Gerat
muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor
dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen und im
Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Warnung

Verletzungsgefahr

Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren der Schussel und beim Reinigen. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Mixfulimessers abwarten.
Vor dem Auswechseln von Zubehor- oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Zubehor nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen. Niemals in das MixfuRmesser greifen.
Das Mixfulimesser niemals mit bloRen Handen reinigen. Burste
benutzen. Niemals in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.
Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer des Universalzerkleinerers nicht mit bloen Handen
berthren.

/\ Warnung

Verbriihungsgefahr

Vorsicht bei der Verarbeitung von heillem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen. Mixful? niemals auf heil3e
Oberflachen stellen oder in sehr heillem Mixgut benutzen.
Kochendes Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger
abkuhlen lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im Kochtopf den
Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

A Warnung
Erstickungsgefahr
Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Tipps zum Zerkleinern im

Universalzerkleinerer............cccccooiiiieennis



Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
1 MixfuB / Getriebevorsatz
Mixfuld / Getriebevorsatz aufsetzen und
einrasten lassen.
2 Einschalttaste
Stabmixer ist eingeschaltet, solange
eine Einschalttaste (a oder b)
gedriickt ist.
a Regelbare Geschwindigkeit
(mit Drehzahlregelung 3)
b Turbo-Geschwindigkeit
3 Drehzahiregelung +/-
Drehzahl stufenlos einstellbar
(nur in Verbindung mit Taste 2a).
— Drehen nach - verringert die Drehzahl.
— Drehen nach + steigert die Drehzahl.
4 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Mixful3es/
Getriebevorsatzes, beide
Entriegelungstasten gleichzeitig
dricken.
5 MixfuB (je nach Modell)
a Kunststoff
b Metall
6 Schneebesen mit Getriebevorsatz
Schneebesen (a) muss in
Getriebevorsatz (b) einrasten
7 Mixbecher mit Deckel
a Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
b Deckel
Deckel zum Aufbewahren
verarbeiteter Lebensmittel auf den
Mixbecher setzen.

Je nach Modell:

8 Universalzerkleinerer
Aufsatz zum Zerkleinern auf den
Universalzerkleinerer setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar
einrastet.
a Universalzerkleinerer
b Aufsatz
¢ Deckel
d Ice-Crush-Messer

Auf einen Blick de

9 Wandhalter
Zur Aufbewahrung des Stabmixers.
Wandhalter mit 2 Schrauben (beigelegt)
an einer geeigneten senkrechten Flache
befestigen.

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 00651139; enthalt kein
Ice-Crush-Messer).

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Geréates, bei Einhal-
tung der Rezeptvorgaben. =» , Tipps zum
Zerkleinern im Universalzerkleinerer” siehe
Seite 7

Bedienen

Vorsicht!

MixfulR, Getriebevorsatz und Aufsatz des
Universalzerkleinerers nur bei Stillstand des
Gerates aufsetzen und abnehmen.

Wichtiger Hinweis

Schaltet das Gerat wahrend der Benutzung

ab, ist die Uberlastsicherung aktiviert.

m Gerat abschalten und Netzstecker
ziehen.

m  Gerat 5 Minuten abkuhlen lassen.

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

Mixfu

Das Geréat ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken, Baby-
nahrung, gekochtem Obst und Gemdse.

Der Stabmixer ist nicht geeignet fir die
Zubereitung von Kartoffelpuree.

=»> Bild 5

m  Mixful® auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

m Gewlnschte Drehzahl einstellen.
Stabmixer und Becher fest halten. Um
das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der
Mixful® in das Mixgut eingetaucht ist.

m Stabmixer immer abschalten, bevor er
aus dem Mixgut herausgenommen wird.
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de Nach der Arbeit / Reinigen

Schneebesen

m Zum Schlagen von Schlagsahne,
Eischnee und Milchschaum (kalte Milch,
max. 8°C).

Achtung!

m Den Schneebesen niemals ohne den
Getriebevorsatz in das Grundgerat
einsetzen.

=> Bild 6

Getriebevorsatz auf das Grundgerat

setzen und einrasten lassen.

m Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

m  Gewilnschte Drehzahl einstellen
(Empfehlung: hohe Drehzahl)

m Grundgerat und Mixbecher fest halten
und Einschalttaste driicken.

Universalzerkleinerer

Zum Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln,
Obst, GemlUse, Eis, Hartkase und Fleisch
(siehe auch , Tipps zum Zerkleinern im
Universalzerkleinerer®).

Mit dem Ice-Crush-Messer (bei einigen
Modellen) kénnen Sie Eis zerkleinern.
Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 Eiswiirfel.

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen. Der
Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von Kaffeebohnen und
Rettich. Den Universalzerkleinerer nur mit
maximaler Drehzahl betreiben.

=»> Bild 8

m Universalzerkleinerer auf glatte saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

m Messer einsetzen.

Lebensmittel einfiillen.

m Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis
er horbar einrastet.

m Grundgerat auf den Aufsatz stecken und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Einschalttaste driicken.

Nach der Arbeit / Reinigen

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

A\ Stromschlaggefahr

Das Grundgerat und den Getriebevorsatz
nie in Flissigkeiten tauchen und nicht in
der Spulmaschine reinigen. Vor Beginn der
Reinigungsarbeiten Netzstecker ziehen!
Keinen Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberflachen kdénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Rotkohl und Karotten entstehen Verfarbun-
gen an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

Grundgerit reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstasten dricken und
Mixful® / Getriebevorsatz vom
Grundgerat nehmen.

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlieRend trockenreiben.

m Der Mixbecher kann in der
Spilmaschine gereinigt werden.

Mixfu reinigen

m  Mixfu in der Spiilmaschine oder mit
einer Burste unter flieRendem Wasser
reinigen.

= Mixful in aufrechter Position
(MixfuRmesser nach oben) trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Schneebesen reinigen

m Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

m Der Schneebesen kann in der
Spilmaschine gereinigt werden, den
Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Universalzerkleinerer reinigen

/\ Vorsicht!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers
nie in Wasser tauchen und nicht in der
Spilmaschine reinigen.



m Netzstecker ziehen.

Grundgerat vom Aufsatz nehmen.

m Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen und vom Universalzerkleinerer
nehmen.

m  Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

m Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest. Aufsatz nur feucht
abwischen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Geréat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Entsorgung de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Tipps zum Zerkleinern im Universalzerkleinerer

Hoéchstmenge Vorbereitung Zeit
(Sekunden)

Petersilie 1 Bund Stangel entfernen 10-20
Zwiebeln 100 g vierteln 5-10
Babynahrung 175 g kochen und in Wirfel schneiden 10-20
mittelharter Kése 200 g kihlen (im Kihlschrank) 10
(z.B. Emmentaler)

Hartkase 100 g in 1 cm groRRe Wirfel schneiden 20-30
trockenes Brot 150 g in Stlicke schneiden 15-20
Fleisch 200g in 1 cm groRe Wiirfel schneiden 15-25
Dérrobst (74 Feigen, 200 g kuhlen (im Kuhischrank) 5)
Ya Pflaumen, %2 Honig)

Honig-Haselnuss- 10g Haselnusse 30
Brotaufstrich 130 g Honig (aus dem Kiihlschrank, 5°C) 5

1g  Zimt (gemahlen)



en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. The
appliance is not suitable for preparing mashed potatoes (or purées
of foods with a similar consistency). It must not be used for
processing other substances/objects. Use the appliance only with
original parts and accessories. Do not place the appliance on or
near hot surfaces, e.g. hobs. The blender jug is not suitable for use
in the microwave.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children.

Safety instructions

A Warning!

Danger of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. The appliance may only be connected to a
power supply with alternating current via a correctly installed socket
with earthing. Ensure that the protective conductor system of the
domestic supply has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type plate
specifications. Use only if power cord and appliance show no signs
of damage. To avoid potential hazards, repairs such as replacing a
damaged cable must only be carried out by our customer service
personnel. Do not connect the appliance to or operate it by means
of a time switch or remote control socket.

Never leave the appliance unattended while it is switched on! We
recommend that the appliance is never switched on for longer than
is necessary to process the ingredients.
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Safety instructions en

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not use the appliance with damp hands
and do not operate at no load. Do not immerse the appliance in the
ingredients above the blender foot-base unit connection point. After
each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to assembly,
prior to disassembly, prior to cleaning and in the event of an error, the
appliance must always be disconnected from the mains.

A Warning!

Risk of injury!

Care should be taken when handling sharp cutting blades and
emptying the bowl as well as during cleaning. Immediately after
using the appliance, wait for the blade in the blender foot to come to
a standstill. Prior to replacing accessories or replacement parts that
are moved during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the mains. Do not attach or remove accessories
until the appliance is at a standstill. Never grip the blade in the
blender foot. Never clean the blade in the blender foot with bare
hands. Use a brush. Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.
Do not touch the blade of the universal cutter with bare hands.

/A Warning!

Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing. Never place blender foot on hot surfaces or use in very
hot food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

A Warning!

Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find

further information about our products Intendgd USB oot 8
- Safety instructions .........ccccoceeiviiiiiiciin. 8
on our website. .
OVEIVIEW.....iiiiiiiiee e 10
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DiSPOSal.....cceviiiiiieiiiice e 12
Guarantee.........cccceeviiiiiiii 12
Tips on using the universal cutter............. 12



en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.

1 Blender foot / gear attachment
Attach the blender foot / gear
attachment and lock into position.

2 On button
The hand blender remains switched
on as long as an On button (a or b)
is pressed.

a Controllable speed
(with speed control 3)
b Turbo speed

3 Speed control +/-

The speed can be adjusted steplessly
(only in conjunction with button 2a).
— Rotate towards - reduces the speed.

— Rotate towards + increases the speed.

4 Release buttons
Simultaneously press the release
buttons to remove the blender foot /
gear attachment.
5 Blender foot (depending on model)
a Plastic
b Metal
6 Whisk with gear attachment
The whisk (a) must in lock into position
in the gear attachment (b)
7 Blender jug with lid
a Blender jug
Using the blender jug will prevent
the ingredients from splashing.
b Lid
Place the lid on the blender jug to
keep processed ingredients in it.

Depending on the model:

8 Universal cutter
Place the cutting attachment on the uni-
versal cutter and rotate in a clockwise
direction until it clicks into position.
a Universal cutter
b Attachment
c Lid
d Ice crusher blade

9 Wall holder
For storing the hand blender. Attach
the wall holder to a suitable vertical
surface with 2 screws (enclosed).

10

If the universal cutter is not included with
the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 00651139;
ice crusher blade not included).

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power (according to the
recipe). =» “Tips on using the universal
cutter” see page 12

Operation

Caution!

Do not attach or remove the blender
foot, gear attachment or universal
cutter attachment until the appliance is
at a standstill.

Important information

If the appliance switches off during use,

the overload protection device has been

activated.

m  Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Leave the appliance to cool down for
5 minutes.

m  Completely unwind the mains cable.

Blender foot

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby
food, cooked fruit and vegetables.

The hand blender is not suitable for making

mashed potatoes.

= Fig. 5

m Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

m Plug appliance into the mains.

Put the food in the blender jug.

m Set the required speed. Firmly hold the
hand blender and jug. To prevent the
ingredients from splashing, do not press
the On button until the blender foot has
been immersed in the ingredients.

m Always switch off the hand blender
before taking it out of the ingredients.

Whisk
m For whipping cream, beating egg whites
and frothing milk (cold milk, max. 8 °C).



Caution!

m Never insert the whisk into the base unit
without the gear attachment.

=> Fig. 6

m Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

m Insert the whisk into the gear
attachment and lock into position.

m Plug appliance into the mains.

m Put the food in the blender jug.

m Set the required speed (high speed
recommended).

m Hold the base unit and blender jug firmly
and press the On button.

Universal cutter

For cutting herbs, onions, fruit, vegetables,
hard cheese and meat and crushing ice
(see also "Tips on using the universal
cutter”).

You can crush ice with the ice crusher
blade (some models). Optimum processing
quantity: 4-6 ice cubes.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews. The universal cutter is not

suitable for grinding coffee beans or cutting
radishes. Operate the universal cutter

at maximum speed only.

= Fig. 8

m Place universal cutter on a smooth,
clean work surface and press into
position.

m Insert blade.

Add food.

m Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it clicks into position.

m Fit the base unit onto the attachment
and lock into position.

m Plug appliance into the mains.

m Hold the base unit and universal cutter
firmly and press the On button.

After using the appliance / cleaning en

After using the appliance /
cleaning

The appliance must be thoroughly cleaned
after each use.

A\ Risk of electric shock

Never immerse the base unit or the gear
attachment in liquids and do not clean

in the dishwasher. Before cleaning the
appliance, pull out the mains plug! Do not
steam-clean the appliance!

Caution!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning products.

Note: The plastic parts may become
discoloured when processing certain
ingredients such as red cabbage or carrots,
however this can be removed with a few
drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

m Pull out the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the blender foot / gear attachment from
the base unit.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

Cleaning the blender foot

m Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

m Dry the blender foot in an upright
position (blender blade face up) so that
any trapped water can run out.

Cleaning the whisk

= Remove the whisk from the gear
attachment.

m The whisk can be cleaned in the
dishwasher, but wipe the gear
attachment with a damp cloth only.
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en Disposal

Cleaning the universal cutter

/\ Caution!

Never immerse the universal cutter

attachment in water and do not clean

in the dishwasher.

m Pull out the mains plug.

m Remove the base unit from
the attachment.

m Rotate the attachment in an
anticlockwise direction and take off the
universal cutter.

m Hold the blade by the plastic handle and
take out.

m Universal cutter and blade are
dishwasher-safe. Wipe the attachment
with a damp cloth only.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

Tips on using the universal cutter

Maximum quantity Preparation Time
(seconds)

Parsley 1 bunch Remove stalks 10-20
Onions 100 g Quarter 5-10
Baby food 175g Cook and dice 10-20
Medium-hard cheese 200g Cool (in refrigerator) 10
(e.g. Emmentaler)
Hard cheese 100 g Cutinto cubes 1 cm in size 20-30
Dry bread 150 g Cutinto pieces 15-20
Meat 200g Cutinto cubes 1 cm in size 15-25
Dried fruit 200g Cool (in refrigerator) ©
(Va figs, Va plums, %2 honey)
Honey and hazel nut spread 10g hazelnuts 30
130 g honey (from refrigerator, 5°C) )

19 cinnamon (ground)
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Utilisation conforme fr

Utilisation conforme

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Veuillez joindre ce mode d’emploi si vous passez I’appareil a
quelqu’un d’autre.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
guantité_s de préparations culinaires courantes et pour des durées

e service normales.
L'appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. L’appareil n’est pas adapté pour la préparation de
purée de pommes de terre (ou de purées d’aliments de consistance
similaire). Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. Utiliser I'appareil avec les pieces et accessoires d’origine
uniquement. Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes
(tables de cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Le bol mixeur
ne va pas au four micro-ondes.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physigues, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
mexFerlm_entees, a condition qu’elles soient surveillées ou
gu’elles aient été informées de I'utilisation de I’apFarell et qu'elles
comprennent les risques inhérents a son usage. Il faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
ioue_r avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
‘utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Avertissement!

Risque de chocs électriques et d’incendie!

N’utilisez I'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.
L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par I'intermédiaire d’une prise secteur installée de
maniére conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-
vous que le systéme a conducteur de protection de l'installation
électrique de votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux données
indiquées sur la plaque signalétique.

N’utiliser la machine que lorsque le cordon électrique et I'appareil ne
présentent aucun dommage.
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fr Consignes de sécurité

Les réparations sur I'appareil telles que le remplacement d’'un
cordon endommageé ne doivent étre effectuées que par notre SAV
afin d’éliminer tout danger. Ne jamais brancher I'appareil a des
minuteries ou des prises a télécommande ou le faire fonctionner

a partir de celles-ci. Surveiller toujours I'appareil pendant son
fonctionnement! Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps
que nécessaire au mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des
éléments bralants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives. Ne
iamals plonger l'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
ave-vaisselle. Ne pas utiliser 'appareil avec des mains humides, ne
pas le faire tourner a vide. Lorsque vous plongez le mixeur dans les
aliments a mixer, veillez a ce que le niveau de liquide ne monte pas
au-dessus de la jonction entre le pied mixeur et 'appareil de base.
L"appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Avertissement!

Risque de blessure!

Prudence pendant le maniement de lames tranchantes, au moment
de vider le bol ainsi que lors du nettoyage. Une fois I'appareil
utilisé, attendre 'arrét de la lame du mixeur plongeant. L'appareil
doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
changement d’accessoires ou de pieces complémentaires mobiles
en fonctionnement. Ne monter et démonter I'accessoire qu’une fois
I'appareil immobile. Ne jamais toucher la lame du mixeur plongeant.
Ne jamais nettoyer a mains nues la lame du pied mixeur.

Utiliser une brosse. Ne jamais approcher les doigts de la lame
présente dans le broyeur universel. Ne saisir la lame du broyeur
universel que par la poignée en Flastique. Ne jamais toucher a main
nue la lame du broyeur universel.

/\ Avertissement!

Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage. Ne jamais poser le pied mixeur
sur des surfaces trés chaudes, ne jamais I'utiliser dans des
aliments a mélanger trés chauds. Laisser refroidir a 80°C ou moins
les aliments bouillis avant de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur
plongeant dans une casserole, retirer préalablement cette derniére
du foyer de cuisson.

/\ Avertissement!
Risque d’étouffement!
Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

1 Pied mixeur / embout démultiplicateur
Mettre le pied mixeur / 'embout
démultiplicateur en place, puis
I'enclencher.

2 Touche d’allumage
Le mixeur plongeant fonctionne tant
que la touche d’allumage (a ou b) est
actionnée.

a Vitesse réglable
(par le régulateur 3)
b Vitesse turbo

3 Régulateur de vitesse +/-

Vitesse de rotation réglable en continu
(seulement en association avec la
touche 2a).

— Tourner la molette vers - pour
réduire la vitesse.

— Tourner la molette vers + pour
'augmenter.

4 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur / 'embout
démultiplicateur, appuyer simultanément
sur les deux touches de déverrouillage.

5 Pied mixeur (selon le modéle)

a Plastique
b Métal

Sommaire fr

6 Fouet avec embout démultiplicateur
Le fouet (a) doit étre inséré dans
I'embout démultiplicateur (b)
7 Bol mixeur avec couvercle
a Bol mixeur
Le bol mixeur est utilisé pour éviter la
projection d’aliments.

b Couvercle
Couvercle pour conserver les
aliments traités dans le bol mixeur.

Selon le modéle:

8 Broyeur universel
Pour broyer des glagons, placer le
couvercle démultiplicateur sur le broyeur
universel et le tourner dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il
s’enclenche de maniére audible.
a Broyeur universel
b Couvercle démultiplicateur
¢ Couvercle
d Lame a broyer les glagons

9 Support mural
Pour la conservation du mixeur
plongeant. Fixer le support mural a
I'aide des 2 vis (jointes) sur une surface
verticale appropriée.

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, il peut étre commandé aupres du
service aprés-vente (n° de réf. 00651139; ne
contient pas de lame a broyer les glagons).

Avec le broyeur universel, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil en
respectant les indications des recettes.
=» « Conseils pour broyer avec le
broyeur universel » voir page 18
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fr Utilisation

Utilisation

Attention!
Ne pas mettre en place ni retirer le pied
mixeur, I'embout démultiplicateur et le
couvercle démultiplicateur du broyeur
universel qu’une fois que I'appareil s’est
immobilisé.
Remarque importante
Si 'appareil s’éteint pendant I'utilisation,
c’est que la protection anti-surcharge s’est
déclenchée.
m Eteindre I'appareil et débrancher la fiche
male de la prise de courant.
m Laisser I'appareil refroidir pendant
5 minutes.
m Dérouler completement le cordon
d’alimentation électrique.

Pied mixeur

L'appareil convient pour monter la
mayonnaise, mélanger des sauces, des
cocktails, les aliments pour bébé, les fruits
et des légumes cuits.

Le mixeur plongeant ne convient pas pour
préparer de la purée de pommes de terre.

=> Figure 5

m Poser le pied mixeur sur 'appareil
de base, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les aliments dans le bol mixeur.

m Régler 'appareil sur la vitesse de
rotation voulue. Tenir fermement le
mixeur plongeant et le bol mixeur.
Pour éviter les projections d’aliments
ainsi traités, n’appuyer sur la touche
d’allumage qu’une fois le pied mixeur
plongé dans le bol.

m Toujours éteindre le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

Fouet

m Pour battre de la créme chantilly, des
ceufs en neige et faire mousser du lait
(8 C max.).

Attention!

m Ne jamais introduire le fouet dans
I'appareil de base sans utiliser 'embout
démultiplicateur.
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=> Figure 6

m Poser 'embout démultiplicateur
sur 'appareil de base, puis I'enclencher.

m Insérer le fouet dans I'embout
démultiplicateur, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les aliments dans le bol mixeur.

m Régler I'appareil sur la vitesse de
rotation voulue (recommandation:
vitesse élevée).

m Tenir fermement I'appareil de base et le
bol mixeur, puis appuyer sur la touche
d’'allumage.

Broyeur universel

Il sert a broyer des herbes culinaires, des
oignons, des fruits et légumes, de la glace,
du fromage dur et de la viande (voir aussi
les « Conseils pour broyer avec le broyeur
universel »).

La lame a broyer les glagons (selon le
modéle) permet de piler la glace. Quantité
de traitement optimale: 4 a 6 glagons.

Attention!

Avant de broyer de la viande, en retirer

les cartilages, os et tendons. Le broyeur
universel ne convient pas pour moudre du
café et broyer des radis / du raifort. Ne faire
tourner le broyeur universel qu’a la vitesse
de rotation maximale.

=> Figure 8

m Poser et appuyer le broyeur universel sur
une surface de travail lisse et propre.

m Mettre la lame en place.

m Verser les produits a broyer dans le
récipient.

m Poser le couvercle démultiplicateur
sur le broyeur universel, puis tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a ce qu’il s’enclenche de maniére
audible.

m Insérer I'appareil de base dans le cou-
vercle multiplicateur, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m  Maintenir fermement I'appareil de base
et le broyeur universel, puis appuyer sur
la touche d’allumage.



Apres le travail / nettoyage

L’appareil doit étre soigneusement nettoyé
apres chaque utilisation.

A Risque d’électrocution

Ne jamais plonger I'appareil de base ni
'embout démultiplicateur dans I'eau. Ne
jamais les laver au lave-vaisselle. Avant les
travaux de nettoyage, débrancher la fiche
de la prise de courant! Ne jamais utiliser de
nettoyeur a vapeur.

Attention!
Les surfaces risquent d’étre endommagées.
Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Remarque: le traitement par exemple
de choux rouges et de carottes teinte les
pieces en matiere plastique ; quelques
gouttes d’huile alimentaire permettent
de supprimer cette coloration.

Nettoyer I'appareil de base

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m  Appuyer sur les touches
de déverrouillage, puis déclencher
le pied mixeur / 'embout
démultiplicateur de I'appareil de base.

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Le bol mixeur va au lave-vaisselle.

Nettoyer le pied mixeur

m Nettoyer le pied mixeur au lave-vaisselle
ou sous I'eau courante & I'aide d’une
brosse.

m Laisser le pied mixeur sécher a la verti-
cale (lame orientée vers le haut), ceci afin
que I'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Nettoyer le fouet

m Détacher le fouet de 'embout
démultiplicateur.

m Le fouet peut étre lavé au lave-vaisselle.
N’essuyer 'embout démultiplicateur
qu’avec un chiffon humide.

Aprés le travail / nettoyage fr

Nettoyer le broyeur universel

A\ Attention!

Ne jamais plonger jamais le couvercle

démultiplicateur du broyeur universel dans

I'eau et ne jamais le laver au lave-vaisselle.

m Retirer la fiche de la prise de courant.

m Détacher I'appareil de base du
couvercle démultiplicateur.

m Tourner le couvercle démultiplicateur
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre, puis le déclencher du broyeur
universel.

m Saisir la lame par sa poignée en
plastique, puis la retirer.

m Le broyeur universel et la lame peuvent
étre lavés au lave-vaisselle. Nettoyer le
couvercle démultiplicateur uniquement
avec un chiffon humide.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant
ﬂ I'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
= 2012/19/UE relative aux appareils
§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Conseils pour broyer avec le broyeur universel

Conseils pour broyer avec le broyeur universel

Quantité maximale Préparation Durée
(secondes)

Persil 1 bouquet Enlever les tiges 10-20
Oignons 100g  Couper en quatre 5-10
Alimentation bébé 175g  Faire cuire et découper en dés 10-20
Fromage a pate mi-dure 200g  Conserver au frais (réfrigérateur) 10
(p. ex. emmental)
Fromage a pate dure 100g Couperendésde 1cm 20-30
Pain sec 150 g  Couper en morceaux 15-20
Viande 200g  Couper en dés de 1 cm 15-25
Fruits secs (7 de figues, 200g  Conserver au frais (réfrigérateur) B
Y4 de pruneaux, ¥z miel)
Pate a tartiner au miel et 1049 noisettes 30
aux noisettes 130 g  miel (sorti du réfrigérateur, 5°C) 5
19 cannelle (moulue)
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Uso corretto it

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare
le istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

L'apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). |l suo uso & vietato per la
lavorazione di altri oggetti / sostanze. Usare I'apparecchio solo con
gli accessori e le parti originali. Non disporre I'apparecchio sopra
oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. fornelli.
Il bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. Tenere I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguiti da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo!

Rischio di scossa elettrica e di incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura
ambientale e ad un’altitudine massima di 2000 m. L’apparecchio
puo essere collegato a una rete a corrente alternata soltanto
con una presa con messa a terra installata a norma. Accertarsi
che il sistema del conduttore di protezione dell'impianto elettrico
domestico sia installato a norma.

Collegare e far funzionare I'apparecchio solo conformemente
alle indicazioni fornite sulla targhetta. Utilizzare solo se il cavo e
I'apparecchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo
danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.
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it Avvertenze di sicurezza

Non connettere mai I'apparecchio a temporizzatori o prese elettriche
telecomandate. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il
funzionamento!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai 'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nell’alimento da frullare oltre il punto
di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo

ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo!

Pericolo di lesioni!

Prestare attenzione quando si maneggiano lame di taglio affilate,
quando si svuota la ciotola e durante la pulizia.

Non appena viene spento 'apparecchio, attendere che le lame del
piede frullatore si siano fermate.

Prima di cambiare gli accessori o le parti aggiuntive in movimento
durante il funzionamento, spegnere I'apparecchio e scollegarlo
dalla rete elettrica.Applicare e rimuovere gli accessori solo ad
apparecchio fermo. Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore.
Non pulire mai a mani nude la lama del piede frullatore.

Usare una spazzola. Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Afferrare la lama del mini tritatutto solo dall'impugnatura di plastica.
Non toccare la lama del mini tritatutto con le mani nude.

/\ Pericolo!

Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare
bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante
la lavorazione. Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto
calde, né utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare
alimenti da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80°C. Se

si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la
pentola dal fuoco.

/\ Pericolo!
Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch.Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

Aprire le pagine con le figure.

1 Piede frullatore / adattatore
ingranaggio
Inserire il piede frullatore / adattatore
ingranaggio e incastrarlo.

2 Pulsante d’accensione
Il frullatore ad immersione & acceso
finché si mantiene premuto uno dei
pulsanti d’accensione (a oppure b).
a Velocita regolabile

(con il regolatore di velocita 3)

b Velocita Turbo

3 Regolatore di velocita +/-
Regolazione continua della velocita
(solo usando il pulsante 2a).
— Ruotando verso - si riduce la velocita.
— Ruotando verso + si aumenta
la velocita.

4 Pulsanti di sblocco
Per staccare il piede frullatore /
I'adattatore ingranaggio, premere
contemporaneamente i pulsanti
di sblocco.

5 Piede frullatore (a seconda del modello)
a Plastica
b Metallo

Indice it

6 Frusta per montare con adattatore
ingranaggio
La frusta per montare (a) deve
incastrarsi nell’adattatore ingranaggio (b)
7 Bicchiere frullatore con coperchio
a Bicchiere frullatore
Lavorando nel bicchiere frullatore si
evitano spruzzi di alimenti frullati.
b Coperchio
Applicare il coperchio sul bicchiere
frullatore per conservare gli alimenti
lavorati.

A seconda del modello:

8 Mini tritatutto
Applicare I'adattatore tritaghiaccio sul
mini tritatutto e ruotarlo in senso orario
finché non si sente lo scatto d’arresto.
a Mini tritatutto
b Adattatore
¢ Coperchio
d Lama tritaghiaccio

9 Supporto a muro
Per riporre il frullatore ad immersione.
Fissare il supporto a muro su un’idonea
superficie verticale con le 2 viti
(comprese nella dotazione).

Se il mini tritatutto non € compreso nella
fornitura, & possibile ordinarlo tramite

il servizio assistenza clienti (codice di

ord. 00651139; non comprende la lama
tritaghiaccio).

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la
potenza dell’apparecchio nella triturazione
di formaggio duro (rispettando le indicazioni
della ricetta). =» “Consigli per tritare nel
mini tritatutto” ved. pagina 24
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it Uso

Uso

Cautela!

Applicare e togliere il piede frullatore,
I'adattatore ingranaggio e I'adattatore del
mini tritatutto solo quando I'apparecchio &
fermo.

Nota importante

Se durante I'uso 'apparecchio si spegne, si

¢€ attivata la sicurezza di sovraccarico.

m  Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

m Lasciare raffreddare I'apparecchio per
5 minuti.

m  Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

Piede frullatore

L'apparecchio € idoneo per preparare
maionese, salse, cocktail e alimenti per
neonati e per frullare frutta cotta e verdura.

Il frullatore ad immersione non & idoneo per
preparare il puré di patate.

=> Figura 5

m Inserire il piede del frullatore
nell’apparecchio base ed incastrarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore.

m Regolare la velocita desiderata. Tenere
ben fermi frullatore ad immersione
e contenitore. Per evitare spruzzi di
prodotto frullato, premere il pulsante
d’accensione solo dopo avere immerso
il piede frullatore nell’alimento da
frullare.

m  Spegnere sempre il frullatore
ad immersione prima di estrarlo
dall'alimento frullato.

Frusta per montare

m Per montare panna, albume d’uovo
e schiuma di latte (latte freddo,
max. 8 °C).

Attenzione!

m Non inserire mai nell’apparecchio
base la frusta per montare priva
dell’adattatore ingranaggio.
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=> Figura 6

m Inserire 'adattatore nell’apparecchio
base ed incastrarlo.

m Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ingranaggio ed
incastrarla.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore.

m Regolare la velocita desiderata
(consiglio: alta velocita).

= Mantenere ben fermo I'apparecchio ed il
bicchiere frullatore e premere il pulsante
d’accensione.

Mini tritatutto

Per tritare erbe aromatiche, cipolle, frutta,
verdura, ghiaccio, formaggio duro e carne
(vedi anche “Consigli per tritare nel mini
tritatutto”).

Con la lama tritaghiaccio (in alcuni
modelli) si puo tritare il ghiaccio. Quantita
di lavorazione ottimale: 4-6 cubetti

di ghiaccio.

Attenzione!

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini. Il mini tritatutto
non ¢ idoneo per tritare caffé in grani e
rafano. Usare il mini tritatutto solo alla
massima velocita.

=> Figura 8

m Disporre il mini tritatutto su un piano di
lavoro liscio e pulito e tenerlo fermo.

m Inserire la lama.

m Introdurre 'alimento.

m Disporre I'adattatore sul mini
tritatutto e ruotarlo in senso orario
finché non si incastra con uno scatto
percettibile.

m Disporre I'apparecchio base
sull’adattatore ed incastrarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Tenendo ben fermi I'apparecchio base
e il mini tritatutto, premere il pulsante
d’accensione.



Dopo il lavoro / pulizia

L’apparecchio va pulito accuratamente
dopo ogni utilizzo.

A\ Pericolo di scossa elettrica

Non immergere mai I'apparecchio base

e l'adattatore ingranaggio in liquidi € non
lavarli in lavastoviglie. Prima di iniziare la
pulizia staccare la spina di alimentazione!
Non pulire con il vapore!

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Nota: durante la lavorazione ad es.

di carote e cavolo rosso, sulle parti di
plastica si formano macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulizia dell’apparecchio base

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
dall'apparecchio base il piede frullatore /
I'adattatore ingranaggio.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

m |l bicchiere frullatore puo essere lavato
in lavastoviglie.

Lavaggio del piede frullatore

m Lavare il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
'acqua penetrata possa uscire.

Lavaggio della frusta per

montare

m Staccare la frusta per montare
dall’adattatore ingranaggio.

m La frusta per montare puo essere
lavata in lavastoviglie; pulire I'adattatore
ingranaggio solo con un panno umido.

Dopo il lavoro / pulizia it

Lavaggio del mini tritatutto

A\ Cautela!

Non immergere mai 'adattatore del

mini tritatutto in acqua, né lavarlo in

lavastoviglie.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Staccare I'apparecchio base
dall’adattatore.

m Ruotare 'adattatore in senso antiorario
e rimuoverlo dal mini tritatutto.

m Afferrare la lama dall'impugnatura di
plastica ed estrarla.

= Mini tritatutto e lama sono lavabili in
lavastoviglie. Pulire I'adattatore solo con
un panno umido.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’'Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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it Consigli per tritare nel mini tritatutto

Consigli per tritare nel mini tritatutto

Quantita massima Preparazione Tempo
(secondi)

Prezzemolo 1 mazzetto Togliere i gambi 10-20
Cipolle 100 g Tagliare in quattro 5-10
Alimenti per neonati 1759 Cuocere e tagliare a cubetti 10-20
Formaggio a pasta media 200 g Raffreddare (nel frigorifero) 10
(ad es. Emmentaler)
Formaggio duro 100 g Tagliare a cubetti da 1 cm 20-30
Pane raffermo 150 g Tagliare a pezzi 15-20
Carne 200 g Tagliare a cubetti da 1 cm 15-25
Frutta secca 200 g Raffreddare (nel frigorifero) 5
(Va fichi, ¥4 prugne, 2 miele)
Crema spalmabile di miele 1049 nocciole 30
e nocciole 130g  miele (dal frigorifero, 5°C) 5
19 cannella (macinata)
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Reglementaire toepassing nl

Reglementaire toepassing

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het apparaat is niet geschikt voor de bereiding
van aardappelpuree (of gepureerde levensmiddelen met een
vergelijkbare consistentie). Het mag niet worden gebruikt om
andere substanties/voorwerpen te verwerken. Het apparaat
uitsluitend met originele onderdelen en accessoires gebruiken. Het
apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten. De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de
magnetron.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

A Waarschuwing!

Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur
en tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat mag uitsluitend
via een conform de voorschriften geinstalleerd stopcontact met
randaarde op een stroomnet met wisselstroom worden aangesloten.
Overtuig u ervan dat het randaardesysteem van de elektrische
huisinstallatie conform de elektrotechnische voorschriften is
geinstalleerd.

Sluit het apparaat aan, en gebruik het conform de informatie

op het typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen vertonen.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat, zoals vervanging van een beschadigd aansluitsnoer,
alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd. Gebruik het
apparaat nooit op een schakelklok of op een stopcontact met
afstandsbediening. Tijdens het gebruik altijd toezicht houden op het
apparaat! Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld

te laten dan nodig is voor het verwerken van het mixgoed. Het
netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over scherpe
randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in
de vaatwasmachine doen. Het apparaat niet met vochtige handen
gebruiken en niet onbelast gebruiken. Het apparaat niet met het
contactvlak van de mixervoet en het basisapparaat in het mixgoed
dompelen. Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor letsel!

Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en bij het reinigen.

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat het mixervoetmes
stilstaat. Voor het vervangen van toebehoren of extra onderdelen
die tijdens de werking worden bewogen, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en van het net worden gescheiden.Accessoires
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat.
Nooit in het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met
blote handen reinigen.Een borstel gebruiken. Nooit in het mes

van de universele fijnsnijder grijpen. Het mes van de universele
fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handgreep. Het
mes van de universele fijnsnijder niet met blote handen aanraken.

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking. De mixervoet niet op
hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer heet mixgoed gebruiken.
Kokend mixgoed voor verwerking met de mixer tot minimaal 80°C
laten afkoelen. Bij gebruik van de staafmixer in een pan, de pan
eerst van het fornuis nemen.

A Waarschuwing!
Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

26



Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.
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In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
1 Mixvoet / aandrijfhulpstuk
Mixvoet / aandrijfhulpstuk aanbrengen
en vastklikken.
2 Inschakeltoets
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
a Regelbare snelheid
(met toerentalregeling 3)
b Turbosnelheid
3 Toerentalregeling +/-
Toerental traploos instelbaar
(alleen in combinatie met toets 2a).
— Naar - draaien verlaagt het toerental.
— Naar + draaien verhoogt het toerental.
4 Ontgrendelingstoetsen
Om mixervoet / aandrijfhulpstuk te
verwijderen, beide ontgrendeltoetsen
gelijktijdig indrukken.
5 Mixervoet (afhankelijk van het model)
a Kunststof
b Metaal
6 Garde met aandrijfhulpstuk
De garde (a) moet in het
aandrijfhulpstuk (b) vastklikken

Inhoud nl

7 Mixkom met deksel

a Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt
spatten.

b Deksel
Deksel voor het bewaren van
verwerkte levensmiddelen op de
mixkom zetten.

Afhankelijk van het model:

8 Universele fijnsnijder
Het fijnsnijderopzetstuk op de universele
fijnsnijder plaatsen en met de klok mee
draaien tot het hoorbaar vastklikt.
a Universele fijnsnijder
b Opzetstuk
¢ Deksel
d En ljscrushermes

9 Muurhouder
Voor het bewaren van de staafmixer.
De muurhouder met 2 schroeven
(meegeleverd) bevestigen op een
geschikt verticaal vlak.

Als de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd,
kunt u deze bestellen bij de klantenser-
vice (bestelnr. 00651139; bevat geen
ijscrushermes).

Met de universele fijnsnijder benut u bij
naleving van de receptgegevens het volle
vermogen van het apparaat. =» “Tips voor
het fijnsnijden in de universele fijnsnijder”
zie pagina 30
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nl Bedienen

Bedienen

Voorzichtig!

Mixervoet, aandrijfhulpstuk en opzetstuk

van de universele fijnsnijder uitsluitend

aanbrengen en verwijderen wanneer het

apparaat stilstaat.

Belangrijke aanwijzing

Als het apparaat zichzelf uitschakelt tijdens

het gebruik, is de overbelastingsbeveiliging

geactiveerd.

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Laat het apparaat 5 minuten afkoelen.

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

Mixervoet

Het apparaat is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.

De staafmixer is niet geschikt voor het
bereiden van aardappelpuree.

= Afb. 5

m  Mixervoet op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

Levensmiddel in de mixkom doen.

m  Gewenst toerental instellen. Staafmixer
en kom vasthouden. Om spatten te
voorkomen, de inschakeltoets pas
indrukken wanneer de mixervoet in de
kom is gestoken.

m De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

Garde

m Voor het kloppen van slagroom, eiwit en
melkschuim (koude melk, max. 8 °C).

Attentie!

m De garde nooit zonder aandrijfhulpstuk
in het basisapparaat aanbrengen.
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=> Afbeelding 6

m  Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

m De garde in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Levensmiddel in de mixkom doen.

m  Gewenst toerental instellen (een hoog
toerental wordt aanbevolen).

m Basisapparaat en mixkom vasthouden
en de inschakeltoets indrukken.

Universele fijnsnijder

Voor het fijnsnijden van kruiden, uien, fruit,
groente, ijs, harde kaas en vlees (zie ook
“Tips voor het fijnsnijden in de universele
fijnsnijder”).

Met het ijscrushermes (bij sommige
modellen) kunt u ijs klein maken. Optimale
hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.

Attentie!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijdt. De universele
fijnsnijder is niet geschikt voor het malen
van koffiebonen en het fijnsnijden van
rammenas. Gebruik de universele fijnsnijder
altijd op het maximum toerental.

=> Afbeelding 8

m De universele fijnsnijder op een gladde
en schone ondergrond plaatsen en
aandrukken.

m Het mes aanbrengen.

m Levensmiddelen toevoegen.

m Het opzetstuk op de universele

fijnsnijder aanbrengen en met de klok

mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.

Basisapparaat op het opzetstuk steken

en laten vastklikken.

Stekker in het stopcontact steken.

m Basisapparaat en universele fijnsnijder
vasthouden en de inschakeltoets
indrukken.



Na het werk / reinigen

Het apparaat moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd.

/\ Gevaar voor een elektrische schok
Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet reinigen in de afwasautomaat. De
stekker uit het stopcontact nemen voordat
u begint met de reiniging! Gebruik geen
stoomreiniger!

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. rode kool
en wortels komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

m Stekker uit het stopcontact halen.

m  Ontgrendeltoetsen indrukken en
mixervoet / aandrijfhulpstuk van het
basisapparaat nemen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m De mixkom kan in de vaatwasmachine
worden gereinigd.

Mixervoet reinigen

m Mixervoet reinigen in de
vaatwasmachine of met een borstel
onder stromend water.

m De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Garde reinigen

m Garde van het aandrijfhulpstuk nemen.

m De garde kan worden gereinigd in de
vaatwasmachine; het aandrijfhulpstuk
alleen afvegen met een vochtige doek.

Na het werk / reinigen nl

Universele fijnsnijder reinigen

A\ Voorzichtig!

Het hulpstuk van de allessnijder niet in

water dompelen en niet reinigen in de

afwasautomaat.

m Stekker uit het stopcontact halen.

m Basisapparaat van het opzetstuk
nemen.

m Het opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de universele fijnsnijder nemen.

m Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

m De universele fijnsnijder en het mes
kunnen in de vaatwasmachine worden
gereinigd. Het opzetstuk uitsluitend
schoonvegen met een vochtige doek.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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nl Tips voor het fijnsnijden in de universele fijnsnijder

Tips voor het fijnsnijden in de universele fijnsnijder

Max. hoeveelheid Voorbereiding Tijd
(seconden)

Peterselie 1 bosje Stengels verwijderen 10-20
Uien 100 g In vier stukken snijden 5-10
Babyvoeding 175 g Koken en in blokjes snijden 10-20
Middelharde kaas 200g Koelen (in de koelkast) 10
(bijv. Emmentaler)
Harde kaas 100 g In blokjes van 1 cm snijden 20-30
Droog brood 150 g In stukken snijden 15-20
Vlees 200g Inblokjes van 1 cm snijden 15-25
Gedroogde vruchten 200g Koelen (in de koelkast) 5
(Ya vijgen, Ya pruimen, 2 honing)
Honing-hazelnoot-broodbeleg 10g hazelnoten 30
130 g honing (uit de koelkast, 5°C) ©

19 kaneel (gemalen)
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Tilteenkt anvendelse da

Tiltaenkt anvendelse

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
vejledning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer.
Apparatet er ikke egnet til tilberedelse af kartoffelmos (eller mos
af fadevarer med lignende konsistens). Det ma ikke bruges til at
forarbejde andre substanser eller genstande. Brug kun apparatet
med originale dele og tilbehar. Apparatet ma ikke stilles pa eller i
naerheden af varme overflader, f.eks. komfur. Blenderbaegeret er
ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/

eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan
veere forbundet med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme

i kontakt med apparatet og den elektriske ledning og ma ikke
betjene apparatet. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af barn.

Sikkerhedsanvisninger

/\ Advarsel!

Fare for elektriske sted og brandfare!

Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma kun tilsluttes en
stramforsyning med vekselstrgm via en stikdase med jord, der er
installeret forskriftsmaessigt. Kontrollér, at jordledningssystemet for
den elektriske husinstallation er installeret forskriftmaessigt.

Tilslut og anvend kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet. Brug
kun apparatet, nar netledningen og apparatet er ubeskadigede.
Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en beskadiget
netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for at undga
tilskadekomst. Apparatet ma aldrig tilsluttes eller anvendes med
timere eller fjernbetjente stikdaser. Apparatet skal altid veere under
opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet kun er teendt,
sa leenge blenderen er i brug.
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da Sikkerhedsanvisninger

Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller treekkes
over skarpe kanter. Apparatet ma aldrig dyppes ned i vand eller
kommes i opvaskemaskine. Heenderne ma ikke veere fugtige, nar
der arbejdes med apparatet. Benyt ikke apparatet i tomgang. Dyp
ikke apparatet sa langt ned i vaesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er daekket af vaeske.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Advarsel!

Fare for tilskadekomst!

Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, skalen temmes
og under renggringen. Vent, indtil blenderfodkniven star helt

stille efter brug af apparatet. Inden tilbehgrsdele eller ekstra dele
udskiftes, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet.
Tilbehar ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille.
Grib aldrig ind i blenderfodkniven. Rengear aldrig blenderfodkniven
med de bare fingre. Brug en barste. Stik aldrig handen ind i kniven
i minihakkeren. Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa minihakkeren.
Berar ikke kniven pa minihakkeren med de bare haender.

A\ Advarsel!

Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer. Varme fgdevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen. Stil aldrig blenderfoden pa
varme overflader eller ned i meget varme fagdevarer. Lad kogende
fedevarer afkgle til mindst 80°C for forarbejdning. Skal blenderen
bruges i en varm gryde, skal gryden fjernes fra kogepladen, far
blenderen tages i brug.

/\ Advarsel!
Kvalningsfare!
Lad ikke bgrn lege med emballagen.

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra |ndhold
firmaet Bosch. Yderligere informationer
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Overblik

Fold billedsiderne ud.
1 Blenderfod / drev
Stik blenderfoden / drevet i den
tilbeharsdel, der skal benyttes og sgrg
for, at de klikker rigtigt i pa plads.
2 Tand-tast
Stavblenderen er teendt, sa laenge
teend-tasten (a eller b) holdes inde.
a Regulerbar hastighed
(med hastighedsreguleringen 3)
b Turbo-hastighed
3 Hastighedsregulering +/-
Hastighed kan indstilles trinlgst
(kun i forbindelse med tasten 2a).
— Drejes mod - reduceres hastigheden.
— Drejes mod + gges hastigheden.
4 Sikkerhedstaster
Blenderfoden / drevet tages af
ved at trykke samtidigt pa de to
sikkerhedstaster.
5 Blenderfod (afhaengigt af model)
a Plast
b Metal
6 Piskeris med drev
Piskeriset (a) skal ga i hak med drevet (b)
7 Blenderbager med lag
a Blenderbaeger
Arbejdet i blenderbeegeret forhindrer
steenk og sprejt af fadevarerne.
b Lag
Saet laget pa blenderbaegeret for

opbevaring af forarbejdede fgdevarer.

Afhaenger af modellen:

8 Minihakker
Anbring pasatsen pa minihakkeren, og
drej den mod hgijre, indtil den klikker
hgrbart pa plads.
a Minihakker
b Pasats
c Lag
d Ice-Crush-kniv

9 Vagholder
Til opbevaring af stavblender.
Veegholderen fastgares pa en egnet
lodret flade med 2 skruer (vedlagt).

Overblik da

Hvis minihakkeren ikke medfalger,

kan den bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 00651139; indeholder ikke nogen
Ice-Crush-kniv).

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse, ved overholdelse af opskriften.

=> "Tips til hakning med minihakker” se
side 35

Betjening

Veaer forsigtig!

Blenderfod, motorenhed og pasats til
minihakkeren ma kun saettes pa og tages
af, nar apparatet er slukket.

Vigtig henvisning

Slukker apparatet under brug, er
overbelastningssikringen aktiveret.

m Sluk for apparatet, og treek netstikket ud.
m Lad apparatet kgle af i 5 minutter.

m Treek hele netkablet ud.

Blenderfod

Apparatet er egnet til at mikse mayonnaise,
sovse, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent.

Stavblenderen er ikke egnet til at lave
kartoffelmos.

=> Billede 5

m Saet blenderfoden pa motorenheden og
fa den til at falde i hak.

m  Saet netstikket i.

m Fyld fedevarerne i blenderbaegeret.

m Indstil den gnskede hastighed. Hold fast
i stavblender og baeger. For at undga
steenk og sprgjt af fadevarerne, tryk
forst pa teendetasten, nar blenderfoden
er dykket ned i fadevarerne.

m Stavblenderen skal altid slukkes, fgr den
tages ud af de blendede fadevarer.

Piskeris
m Til at piske fladeskum, seggehvider og
meelkeskum (kold meelk, maks. 8 °C).
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da Efter arbejdet / rengering

OBS!
m Seet aldrig piskeriset i drevet uden
motorenheden.

=> Billede 6

m Seet drevet pa motorenheden, og fa den
til at falde i hak.

m Stik piskeriset ind i drevet, og tryk det

fast.

Saet netstikket i.

Fyld fedevarerne i blenderbaegeret.

Indstil den gnskede hastighed

(anbefaling: hgj hastighed)

m Hold fast i motorenhed og baeger, og
tryk pa start-tasten.

Minihakker

Til at smahakke krydderurter, lag, frugt,
grent, is, hard ost og ked (se ogsa "Tips til
hakning med minihakker”).

Ice-Crush-kniven (ikke alle modeller)
bruges til at smahakke is. Optimal
bearbejdningsmeaengde: 4-6 isterninger.

OBS!

Fer ked hakkes: Fjern knogler, brusk, hud
og sener. Minihakkeren ma ikke benyttes
til at hakke kaffeba@nner og peberrod.
Minihakkeren skal altid hakke med maks.
hastighed.

=> Billede 8

m Stil minihakkeren pa en glat og ren
arbejdsflade, og tryk den ned.

m St kniven i.

Fyld ingredienserne i.

m St pasatsen pa minihakkeren, og drej
den mod hgijre indtil stop.

m Szt motorenheden pa pasatsen. og fa
den til at falde i hak.

m  Seet netstikket i.

m Hold fast i motorenhed og baeger.
Tryk pa start-tasten.
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Efter arbejdet / rengering

Apparatet skal renggres grundigt efter hver
brug.

A\ Fare for elektrisk sted

Dyp aldrig motorenhed og drev i vaeske, og
saet dem aldrig i opvaskemaskinen. Traek
netstikket ud, faer renggringsarbejdet pabe-
gyndes! Anvend ikke nogen damprenser!

OBS!
Overfladerne kan beskadiges. Brug ikke
skurende renggringsmidler.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. redkal
og gulergdder opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber madolie.

Rengering af motorenhed

m Treek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
motorenheden af tilbehgrsdelen.

m  Tor motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter kiud.

m Baegeret kan tale opvaskemaskine.

Rengoring af blenderfod

m Seet blenderfoden i opvaskemaskinen,
eller renggr den under rindende vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under terringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.

Rengoring af piskeriset

m Tag piskeriset af drevet.

m Piskeriset kan seettes i opvaskemaski-
nen. Drevet ma kun tgrres af med en
fugtig klud.

Rengoring af minihakkeren

A Vear forsigtig!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i

vand, og saet den aldrig i opvaskemaskinen.

m  Traek netstikket ud.

m Fjern motorenheden fra pasatsen.

m Drej pasatsen mod venstre, og tag den
af minihakkeren.

m Tag fat i kunststofgrebet pa kniven til
minihakkeren, og tag den ud.

m  Minihakker og kniven til minihakkeren
kan tale opvaskemaskine. Pasatsen
terres af med en fugtig klud.



Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kebsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @ndringer forbeholdes.

Tips til hakning med minihakker

Maks. maengde Forberedelse Tid
(sekunder)

Persille 1 bundt
Lag 100 g
Babymad 1759
Middelhard ost 200 g
(f.eks. emmentaler)
Hard ost 100 g
Tert brad 150 g
Kad 200 g
Tarret frugt 200 g
(Va figner, ¥4 blommer, %2 honning)
Honning-hasselngd-smgrepaleeg 109
130 g
19

Fjern steenglerne 10-20
Skeer i kvarte 5-10
Kog og skeer i terninger 10-20
Kgal (i kaleskabet) 10
Skeer i 1 cm store terninger 20-30
Skeer i mindre stykker 15-20
Skeer i 1 cm store terninger 15-25
Kgl (i kgleskabet) 5
hasselngdder 30

honning (fra keleskabet, 5°C) ©
kanel (pulver)
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene
nar du gir dette apparatet til andre.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.
Apparatet er ikke egnet til tilberedning av potetmos (eller mosing
av andre matvarer med liknende konsistens). Det ma ikke brukes til
bearbeidelse av andre substanser / gjenstander. Apparatet skal kun
brukes med originaldeler og -tilbehar. Apparatet ma ikke settes pa
eller i neerheter av varme overflater, f.eks. komfyren. Miksebegeret
er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

Sikkerhetsanvisninger

/\ Advarsel!

Fare for elektrisk stot og brann!

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendars og opp

til 2000 m hgyde over havet. Apparatet skal bare kobles til via en
forskriftsmessig montert stikkontakt med jording til et stramnett med
vekselstrgm. Veer sikker pa at systemet for husets beskyttelsesleder
er forskriftsmessig installert.

Apparatet skal bare tilkobles strgamnettet og brukes i samsvar

med opplysningene pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom
nettkabelen eller maskinen er skadet pa noen som helst mate. For a
unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice.

Dette gjelder f.eks. ved utskifting av en skadet streamkabel.
Apparatet ma aldri kobles til og brukes med tidsbrytere eller
stikkontakter med fjernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar
det er i bruk!
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Sikkerhetsanvisninger no

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoplet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal
mikses.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk apparatet med fuktige
hender, og ikke la det ga pa tomgang. Apparatet ma ikke senkes
ned i ingrediensene som skal mikses til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og basismaskinen. Apparatet ma alltid kobles fra nettet
etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det settes sammen, tas
fra hverandre eller rengjeres og ved feil.

/\ Advarsel!

Fare for skade!

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer bollen og
ved rengjgring. Vent til kniven pa miksefoten har stanset rett etter
at apparatet har veert i bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra
nettet for det skiftes tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges
under bruk. Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar apparatet er
stanset. Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjgr aldri kniven
pa miksefoten med bare hender. Bruk bgrste. Grip aldri inn i kniven
i universalkutteren. Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i
plasthandtaket. Ikke bergr universalkutterens kniv med bare hender.

A\ Advarsel!

Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser ma
kjgles ned til 80°C eller mindre for de bearbeides. Nar stavmikseren
skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra kokeplaten pa
forhand.

/\ Advarsel!
Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.
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no Innhold

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Innhold
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En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
1 Mikserfot / drevforsats
Sett mikserfoten / drevforsatsen pa og la
den ga i inngrep.
2 Innkoblingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoblingstasten (a eller b) er trykket.
a Regulerbar hastighet
(med turtallsregulering 3)
b Turbohastighet
3 Turtallsregulering +/-
Turtallet kan innstilles trinnlgst (kun i
forbindelse med taste 2a).
— Nar det dreies mot - reduseres
turtallet.
— Nar det dreies mot + gkes turtallet.
4 Frigjeringsknapper
For & ta av mikserfoten / drevforsatsen
ma begge frigjgringstastene trykkes
samtidig.
5 Mikserfot (alt etter modell)
a Kunststoff
b Metall
6 Visp med drevforsats
Vispen (a) ma gaiinngrep i
drevforsatsen (b)
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7 Miksebeger med lokk

a Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.

b Lokk
For oppbevaring av bearbeidete
matvarer settes lokket pa
miksebegeret.

Alt etter modell:

8 Universalkutter
Pasatsen for kutteren settes pa univer-
salkutteren og dreies med urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.
a Universalkutter
b Pasats
¢ Lokk
d ”lce Crush”-kniv

9 Veggholder
Til oppbevaring av stavmikseren.
Veggholderen festes pa en egnet,
loddrett flate med 2 skruer (er vedlagt).

Dersom universalkutteren ikke er inkludert
i leveringen, kan den bestilles via kunde-
service (bestillingsnr. 00651139; inneholder
ikke ”"Ice Crush”-kniv).

Med universalkutteren utnytter du
apparatets fulle ytelse ved kutting av hard
ost nar du felger oppskriftene. =» "Tips for
kutting i universalkutter” se side 40

Betjening

Forsiktig!

Mikserfoten, girforsatsen og pasatsen for
universalkutteren ma kun settes pa og tas
av nar apparatet er stanset.

Viktig henvisning

Dersom apparatet slas av under bruken, er
overlastvernet aktivert.

m Sla av apparatet og trekk ut stapselet.
m La apparatet avkjgles i 5 minutter.

m Strgmkabelen vikles helt ut.



Mikserfot

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt
frukt og kokte gr@nnsaker.

Stavmikseren er ikke egnet for tilberedning
av potetmos.

=> Bilde 5

m Sett mikserfoten pa basisapparatet og la
den ga i inngrep.

m Setti stopselet.

Fyll matvarer pa miksebegeret.

m Still inn gnsket turtall. Hold fast
stavmikseren og begeret. For a
forhindre at det spruter, trykkes
innkoblingstasten fgrst nar mikserfoten
er dyppet ned i materialet som skal
mikses.

m Stavmikseren ma alltid slas av fer den
blir tatt ut av materialet.

Visp

m For pisking av kremflgte, eggehvite og
melkeskum (kald melk, maks. 8 °C).

Obs!
m Vispen ma aldri settes inn i
basisapparatet uten drevforsatsen.

—> Bilde 6

m Sett drevforsatsen pa basisapparatet og
la den ga i inngrep.

m Sett vispen inn i drevforsatsen og la den

gaiinngrep.

Sett i stopselet.

Fyll matvarer pa miksebegeret.

Still inn gnsket turtall (anbefaling:

heyt turtall).

m Hold basisapparatet og miksebegeret
fast og trykk inn innkoplingstasten.

Universalkutter

For kutting av urter, gk, frukt, grennsaker,
is, hard ost og kjett (se ogsa "Tips for
kutting i universalkutter”).

Med ”Ice Crush”-kniven (ved noen modeller)

kan du knuse is. Optimal arbeidsmengde:
4-6 isbiter.

Etter arbeidet / rengjering no

Obs!

Far kutting ma brusk, ben og sener fiernes
fra kjgttet. Universalkutteren er ikke egnet
for kutting av kaffebgnner eller nepe.
Universalkutteren ma kun drives med
maksimalt turtall.

=> Bilde 8

m Sett universalkutteren pa et glatt og rent
underlag og trykk den fast.

m  Settinn kniven.

Fyll pa matvarene.

m Sett pasatsen pa universalkutteren
og drei den med urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

m Sett basisapparatet pa pasatsen og la
det ga i inngrep.

m Sett i stopselet.

m Hold basisapparatet og universalkutte-
ren fast og trykk pa innkoplingstasten.

Etter arbeidet / rengjoring

Apparatet ma rengjeres grundig etter
hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stot
Basisapparatet og drevforsatsen ma aldri
dyppes ned i vaeske og ma ikke rengjgres
i oppvaskmaskin. Trekk ut stgpselet far
du starter rengjgringsarbeidene! Ikke bruk
damprenser!

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk
skurende rengjgringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
redkal og gulrgt kan det oppsta misfarging
pa delene av kunststoff. Dette kan fiernes
med et par draper matolje.

Rengjoring av basisapparatet

m  Trekk ut stgpselet.

m Trykk inn frigjgringsknappene og
ta mikserfoten / drevforsatsen av
basisapparatet.

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m Miksebegeret kan rengjores i
oppvaskmaskinen.
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no Avfallshandtering

Rengjering av mikserfoten Avfallshandtering

= Mikserfoten kan rengjores i Vennligst kast innpakningsmaterialet
oppvaskmaskinen eller med en bgrste pa en miljg- og forskriftsmessig

under rennende vann. o mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
m Mikserfoten ma tgrke i loddrett posisjon i henhold til det europeiske direk-

(kr?iven pa mikserfoten vendt opp), slik tivet 2012/19/EU om avhending av
atinntrengt vann kan renne ut. elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
Rengjoring av vispen electrical and electronic equipment —
m Ta vispen av drevforsatsen. WEEE). Direktivet angir rammene
m Vispen kan vaskes i oppvaskmaskin, for innlevering og gjenvinning av
drevforsatsen ma kun tgrkes av med en innbytteprodukter. Faghandelen
fuktig klut. kan gi opplysninger om aktuelle

- . avfallsmottak.
Rengjoring av universalkutteren

A\ Forsiktig! Garanti
Pasatsen for universalkutteren ma aldri

dyppes ned i vann eller rengjares i

oppvaskmaskin.

m  Trekk ut stgpselet.

m Ta basisapparatet av pasatsen.

m Drei pasatsen mot urviseren og ta den
av kutteren.

m Taiplasthandtaket pa kniven og ta den ut.
m Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin. Pasatsen ma kun

torkes av med en fuktig klut.

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Tips for kutting i universalkutter

Storste mengde Forberedelse Tid
(sekunder)

Persille 1 bunt Fjern stilkene 10-20
Lok 100 g delifire 5-10
Barnemat 175 g kokes og skjeeres i terninger 10-20
middels hard ost 200g kjgles (i kjgleskapet) 10
(f.eks. Emmentaler)
Hard ost 100 g skjeeres i 1 cm store terninger 20-30
tort brad 150 g skjeeres i stykker 15-20
Kjott 200 g skjeeres i 1 cm store terninger 15-25
Torket frukt 200 g kjgles (i kjsleskapet) 5
(va fiken, 4 svisker, %2 honning)
Honning-hasselngtter-palegg 10g hasselngtter 30
130 g honning (fra kjgleskapet, 5°C) 5

1g kanel (malt)
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Andamalsenlig anvandning sv

Andamalsenlig anvandning

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar enbart avsedd for finfordelning resp. blandning av
matvaror. Apparaten ar inte avsedd for tillredning av potatismos
(eller moser av matvaror med liknande konsistens). Den far

inte anvandas for att bearbeta andra substanser eller féremal.
Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehor.
Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sakerhetsanvisningar

A Varning!

Risk for stromstot och brand!

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och

ej over 2000 m over havsytan. Maskinen far endast anslutas till

ett elnat med vaxelstrdm via ett foreskriftsenligt installerat, jordat
eluttag. Forvissa dig om att skyddsledarsystemet i husets elektriska
installation ar installerat enligt foreskrifterna.

Anslut och anvand endast maskinen enligt uppgifternapa typskylten.
Anvand endast om natkabel och maskin ar helt felfri. Reparationer
pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad kabel, far endast
utféras av var kundservice for att undvika faror. Apparaten far aldrig
anslutas till och anvandas via tidur eller fjarrstyrda uttag. Hall alltid
apparaten under uppsikt under driften.

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara paslagen under
langre tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.
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sv Sakerhetsanvisningar

Motordelen far aldrig sénkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand inte apparaten med vata hander och lat den inte ga pa
tomgang. Sank inte ned apparaten i matvarorna langre an till
skarven mellan mixerfot och basapparat. Dra alltid ut natkabeln
ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte har apparaten under
uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller rengéring och om ett fel
skulle uppkomma.
A Varning!
Risk for personskador!
Var forsiktig nar du handskas med vassa knivblad, bade nar du
tommer skalen och vid rengdéring. Omedelbart efter att du har
anvant apparaten maste du vanta tills mixerkniven star stilla. Innan
du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under anvandningen
maste du forst stdnga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.
Tillbehor far bara sattas pa och tas bort nar apparaten star stilla.
Ror aldrig mixerfotskniven. Rengor aldrig mixerfotskniven med bara
hander. Anvand en borste. Stick aldrig in fingrarna i minihackarens
kniv. Fatta minihackarens kniv enbart i plasthandtaget. Ror aldrig
minihackarens kniv med bara hander.
/\ Varning!
Risk for brannskador!
Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror kan
stdnka omkring vid bearbetningen. Stall aldrig mixerfoten pa varma
ytor och anvand den inte till mycket varma matvaror. Lat kokande
matvaror svalna till 80°C eller lagre fore bearbetningen. Om du ska
anvanda stavmixern i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen
fran spisplattan.

Varning!
Kvavningsrisk!
Barn far inte leka med férpackningsmaterial.
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Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.
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Tips for finférdelning med minihackaren...45

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
1 Mixerfot / Drivaxel
Satt pa mixerfoten / drivaxeln och snapp
fast den.
2 Startknapp
Stavmixern ar igpang sa lange en
startknapp (a eller b) halls intryckt.
a Reglerbar hastighet
(med varvtalsreglering 3)
b Turbohastighet
3 Varvtalsreglering +/-
Varvtalet kan stallas in steglost
(bara i kombination med knapp 2a).
— Om du vrider mot - sanks varvtalet.
— Om du vrider mot + hgjs varvtalet.
4 Frigoringsknappar
Ta av mixerfoten genom att trycka in
bada frigéringsknapparna samtidigtTa
av mixerfoten / drivaxeln genom att
trycka in bada frigéringsknapparna
samtidigt.
5 Mixerfot (beroende pa modell)
a Plast
b Metall
6 Visp med drivaxel
Vispen (a) maste snappa fast i drivaxeln (b)

Innehall sV

7 Mixerbagare med lock

a Mixerbéagare
Om du anvander mixerbagaren
hindrar du blandningen fran att
stanka.

b Lock
Satt pa locket pa mixerbagaren
om du ska férvara de bearbetade
matvarorna.

Beroende pa modell:

8 Minihackare
Satt finfordelningstillsatsen pa minihack-
aren och vrid den medurs tills du hor att
den snapper fast.
a Minihackare
b Overdel
¢ Lock
d Ice Crush-kniv

9 Vaégghallare
For férvaring av stavmixern Skruva fast
vagghallaren pa en lamplig lodrat yta
med de 2 skruvarna (medfdljer).

Om minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestalla den fran kundtjansten
(best.-nr 00651139; Ice crush-kniv
medfdljer inte).

Med minihackaren kan du utnyttja apparatens
hela kapacitet om du féljer anvisningarna

i recepten. =» "Tips for finférdelning med
minihackaren” se sidan 45

Anvandning

Forsiktigt!

Satt inte pa eller ta av mixerfoten, drivaxeln

eller minihackartillsatsen om inte apparaten

star stilla.

Viktigt papekande

Om maskinen stangs av under anvandningen

har dverlastskyddet aktiverats.

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.

m Lat maskinen svalna 5 minuter.

= Rulla ut natkabeln helt.
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sv Efter arbetet / Rengoring

Mixerfot

Apparaten lampar sig for blandning av
majonnas, saser, drinkar, barnmat och kokt
frukt och gronsaker.

Stavmixern l1@mpar sig inte for tillagning av
potatismos.

=> Bild 5

m Satt mixerfoten pa motordelen och
snapp fast den.

m Satt in stickkontakten.

Fyll pa& matvaror i mixerbagaren.

m  Stall in 6nskat varvtal. Hall stadigt i
stavmixern och mixerbagaren. Undvik
stank fran blandningen genom att inte
trycka pa startknappen férran mixefoten
ar nedsankt i blandningen.

m Stang alltid av stavmixen innan du tar
upp den ur blandningen.

Visp

m FOor att vispa gradde, &ggvita och mjélk
till skum (kall mjolk, max 8 °C).

Varning!

m Satt aldrig in vispen i motordelen utan
drivaxeln.

= Bild 6

m Satt drivaxeln pa motordelen och snapp
fast den.

m Stick in vispen i drivaxeln sa att den
snapper fast.

m  Satt in stickkontakten.

m Fyll pa matvaror i mixerbagaren.

m Stall in 6nskat varvtal (vi
rekommenderar ett hogt varvtal).

m Hall fast motordelen och mixerbagaren
och tryck pa startknappen.

Minihackare

For att finférdela kryddvaxter, 10k, frukt,
gronsaker, is, hardost och kétt (se aven
avsnittet "Tips for finférdelning med
minihackaren”).

Med ice crush-kniven (finns pa vissa

modeller) kan du finférdela is. Optimal
bearbetningsmangd: 4-6 isbitar.

44

Varning!

Ta bort brosk, ben och senor innan du
finfordelar kott. Anvand inte minihackaren
for att finfordela kaffebonor och rattika. Stall
alltid in maximalt varvtal nar minihackaren
anvands.

—> Bild 8

m  Stall upp minihackaren pa en slat och
ren arbetsyta och tryck fast den.

m  Sattin kniven.

Fyll pa matvaror.

m Satt pa tillsatsen pa minihackaren och
vrid den medurs tills du hor att den
snapper fast.

m Satt motordelen pa dverdelen och
snapp fast den.

m Satt in stickkontakten.

m Hall fast motordelen och minihackaren
och tryck pa staartknappen.

Efter arbetet / Rengoring

Rengor apparaten noggrant efter varje
anvandning.

/\ Risk for elektrisk stot

Sank aldrig ned motordelen och drivaxeln

i vatska och maskindiska dem inte.

Ta ut stickkontakten innan du pabérjar
rengoringen! Anvand inte angrengdring!
Varning!

Du kan skada ytorna. Anvand inga repande
rengoringsmedel.

Anm.: Vid bearbetning av t.ex. morotter
eller rodkal kan plastdetaljer bli
missfargade, men missfargningen kan tas
bort med nagra droppar matolja.

Rengoring av motordelen

m Dra ut kontakten.

m  Tryck pa frigdringsknapparna och
ta av mixerfoten och drivaxeln fran
motordelen.

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr.

m  Mixerbagaren kan maskindiskas.



Rengoring av mixerfoten

m Maskindiska mixerfoten eller rengér den
med borste under rinnande vatten.

m Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att vatten som
trangt in kan rinna ut.

Rengoring av vispen

m Ta bort vispen fran drivaxeln.

m Vispen kan maskindiskas. Drivaxeln far
bara torkas av med en fuktig trasa.

Rengoring av minihackaren

A\ Férsiktigt!

Sank aldrig ned minihackartillsatsen i vatten

och maskindiska den inte.

m Dra ut kontakten.

m Lossa motordelen fran tillsatsen.

m Vrid tillsatsen moturs och ta av den fran
minihackaren.

m Fatta kniven i plasthandtaget och ta
ut den.

m  Minihackaren och kniven kan diskas i
maskin. Overdelen far bara torkas av
med en fuktig trasa.

Avfallshantering sv

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgdrs av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Tips for finfordelning med minihackaren

Storsta mangd Forberedelser Tid
(i sekunder)

Persilja 1 knippa Ta bort stjalkarna 10-20

Lok 100 g Skala och skar i mindre bitar 5-10

Barnmat 175 g Koka och skar i bitar 10-20

Medelhard ost 200 g kyld (i kylskap) 10

(t.ex. emmentaler)

Hardost 100 g Skar kottet i 1 cm stora tarningar 20-30

Torkat brod 150 g Skari bitar 15-20

Kott 200 g Skar kottet i 1 cm stora tarningar 15-25

Torkad frukt 200 g kyld (i kylskap) ©

(V4 fikon, ¥ plommon,

2 honung)

Honungs-hasselndtspalagg 10 g hasselnétter 30
130 g honung (kylskapskall, 5°C) 5

19 kanel (mald)
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja
sekoittamiseen. Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen

(tai koostumukseltaan samankaltaisten elintarvikkeiden
soseuttamiseen). Sita ei saa kayttda muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia
osia ja varusteita. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa
ja enint. Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen,
paalle tai laheisyyteen. Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttdoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

/\ Varoitus!

Sahkoisku ja palovaara!

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laitteen

saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun
pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon
sahkdomaadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.
Laitetta saa kayttaa ja sen saa kytkea sahkoverkkoon vain
tyyppikilven merkintdjen mukaisesti. Kayta laitetta vain, kun
johdossa ja laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata
(esim. viallisen johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu, jotta valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala
koskaan liita laitetta ajastimiin tai kaukosaadettaviin pistorasioihin ja
kayta sita niiden kautta.
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Turvallisuusohjeet fi

Valvo laitetta aina kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin
pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten sekoittamiseen.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sitd saa vetaa teravien reunojen yli. Al koskaan upota peruslaitetta
veteen tai pese sitd astianpesukoneessa. Ala kayta laitetta marin
kasin tai tyhjakaynnilla. Varo kayton aikana, ettei sekoitusjalan ja
peruslaitteen litoskohta uppoa sekoitettaviin aineksiin. Laite on
irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, sita ei
voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta
seka hairidtilanteissa.

A\ Varoitus!

Loukkaantumisvaaral!

Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat
kulhoa ja puhdistat laitetta. Kayton jalkeen odota, kunnes
sauvasekoittimen tera pysahtyy. Ennen kuin vaihdat liikkuvia
varuste- tai lisatarvikeosia, laite on kytkettava pois toiminnasta

ja erotettava verkkovirrasta. Irrota ja kiinnita varuste vain

laitteen ollessa pysahdyksissa. Ala missaan tapauksessa koske
sauvasekoittimen teraan. Ala koskaan puhdista teraa paljain kasin.
Kayta pesemiseen harjaa. Ala koskaan tartu minileikkurin teraan.
Pida kiinni vain minileikkurin teran muovikahvasta. Ala koske
minileikkurin teraan paljain kasin.

A\ Varoitus!

Polttamisvaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana. Ala koskaan aseta sekoitusjalkaa
kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien ainesten
sekoittamiseen. Anna kiehuvien ainesten jaahtya ennen
sekoittamista 80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta kattila liedelta,
ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

/\ Varoitus!
Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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fi Sisaltd

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
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Jatehuolto .......oooeiiii e 50
TaKUU oo 50

Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.

1 Sekoitusvarsi / adapteri
Aseta sekoitusvarsi / adapteri
paikoilleen ja lukitse.

2 Kaynnistyskytkin
Sauvasekoitin on toiminnassa niin
kauan kuin kaynnistyskytkin (a tai b)
on painettuna.
a Nopeus saadettivissa

(kierrosnopeuden valitsimella 3)

b Turbonopeus

3 Kierrosnopeuden valitsin +/-
Kierrosnopeus voidaan saataa
portaattomasti (vain yhdessa
painikkeen 2a kanssa).
— Kun kaannat valitsinta suuntaan -,
nopeus pienenee.
— Kun k&annat valitsinta suuntaan +,
nopeus suurenee.

4 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi / adapteri
painamalla yhta aikaa molempia
avaamispainikkeita.

5 Sekoitusvarsi (riippuu mallista)
a Muovi
b Metalli

6 Pallovispila ja adapteri
Pallovispilan (a) taytyy lukittua
adapteriin (b)

48

7 Kannellinen kulho

a Kulho
Kayttamalla kulhoa valtyt
roiskumiselta.

b Kansi
Aseta kansi kulhon paalle, kun
kaytat kulhoa valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttamiseen.

Mallista riippuen:

8 Minileikkuri
Aseta yldosa minileikkurin paalle ja
kadanna myoétapaivaan, kunnes se
napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
a Minileikkuri
b Yldosa
¢ Kansi
d Jaanmurskaintera

9 Seinateline
Sauvasekoittimen sailytykseen. Kiinnita
seinateline sopivaan pystysuoraan
pintaan 2 ruuvilla (oheisena).

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilausnro
00651139; ei sisalla jddnmurskainteraa).
Minileikkurilla voit kayttad hyddyksi
laitteen koko tehon, kun noudatat
resepteissa annettuja ohjeita. = "Ohjeita
hienontamiseen minileikkurilla” katso
sivu 50

Kaytto

Varo!

Irrota ja kiinnita sekoitusvarsi, adapteri ja
minileikkurin yldosa vain laitteen ollessa
pysahdyksissa.

Tarkea ohje

Jos laite kytkeytyy kaytdn aikana pois

paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.

m  Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m Anna laitteen jaahtya 5 minuuttia.

m Kelaa liitdntdjohto kokonaan auki.



Sekoitusvarsi

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen
hedelmien ja marjojen seka vihannesten
sekoittamiseen.

Sauvasekoitin ei sovellu perunamuusin
valmistamiseen.

=> Kuva 5

m Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen
ja lukitse.

m Liita pistoke pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet kulhoon.

m Valitse haluamasi nopeus. Pida kiinni
sauvasekoittimesta ja kulhosta. Jotta
valtyt roiskeilta, paina sekoitusvarsi
ensin sekoitettaviin aineksiin
ja kdynnista vasta sitten laite
kaynnistyskytkimella.

m  Kytke sauvasekoitin aina pois
paalta, ennen kuin nostat sen pois
sekoitettavista aineksista.

Pallovispila

m Kerma- ja valkuaisvaahdon vatkaa-
miseen ja maidon vaahdottamiseen
(kylma maito, maks. 8 °C).

Huomio!

m Al3 aseta koskaan pallovispild ilman
adapteria peruslaitteeseen.

=> Kuva 6

m Aseta adapteri peruslaitteeseen ja

lukitse paikoilleen.

Ty6nna pallovispilad adapteriin ja lukitse

paikoilleen.

Liitd pistoke pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet kulhoon.

Valitse haluamasi nopeus

(suositus: suuri nopeus)

m Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina kaynnistyskytkinta.

Minileikkuri

Yrttien, sipulin, hedelmien, vihannesten,

jaan, kovan juuston ja lihan hienontamiseen

(katso myds "Ohjeita hienontamiseen
minileikkurilla”).

Jaanmurskainteralla (vain joissakin
malleissa) voit murskata jaapaloja.
Optimaalinen kasittelymaara 4-6 jaapalaa.

Kayton jalkeen / puhdistus fi

Huomio!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja janteet. Minileikkuri ei sovellu
kahvinpapujen ja retikan hienontamiseen.
Kayta minileikkuria vain maksiminopeudella.

=> Kuva 8

m Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle
tyotasolle ja paina kiinni pintaan.

= Kiinnita tera.

m Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

m  Kiinnita yldosa minileikkurin paalle
ja kdanna mydtapaivaan, kunnes se
napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

m Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja
napsauta kiinni.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Pida kiinni peruslaitteesta
ja minileikkurista ja paina
kaynnistyskytkinta.

Kayton jalkeen / puhdistus

Laite on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Sihkbiskun vaara

Ala upota peruslaitetta tai adapteria
veteen tai muihin nesteisiin tai pese

niitd astianpesukoneessa. Irrota pistoke
pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista!
Ala kayta hoyrypuhdistintal

Huomio!
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista
tai porkkanoista jaa varia muoviosiin, pyyhi
ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruslaitteen puhdistus

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
sekoitusvarsi / adapteri peruslaitteesta.

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m  Kulhon voit pesta astianpesukoneessa.
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fi Jatehuolto

Sekoitusvarren puhdistus

m Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

m Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (tera yléspain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Pallovispilan puhdistus

m lrrota pallovispila adapterista.

m Pallovispilan voit pesta
astianpesukoneessa; puhdista adapteri
vain kostealla liinalla pyyhkien.

Minileikkurin puhdistus

A\ Varo!

Ala koskaan upota minileikkurin yldosaa

veteen alaka pese sita astianpesukoneessa.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m lrrota peruslaite ylaosasta.

m  K&anna yldosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista .

m Tartu terdén sen muovikahvasta ja
poista tera.

m  Minileikkurin ja teran voit pesta
astianpesukoneessa. Puhdista ylaosa
vain kostealla liinalla pyyhkien.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistdystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Ohjeita hienontamiseen minileikkurilla

Maksimimaara Valmistelut Aika
(sekunteina)

Persilja 1 nipullinen poista varret 10-20
Sipulit 100 g paloittele neljaan osaan 5-10
Vauvanruoka 1759 keita ja paloittele 10-20
keskikova juusto (esim. 200g  jaahdyta (jadkaapissa) 10
emmental)
Kova juusto 100 g leikkaa noin 1 cm 20-30
kokoisiksi paloiksi
Kuiva leipa 150 g paloittele 15-20
Liha 200 g leikkaa noin 1 cm 15-25
kokoisiksi paloiksi
Kuivatetut hedelmat 2009 jaadhdyta (jadkaapissa) 5
(Ya viikunoita, ¥4 luumuja,
2 hunajaa)
Hunaja-hasselpahkina-levite 1049 hasselpahkinoita 30
1309 hunajaa (jaakaapista, 5°C) 5
19 kanelia (jauhettua)
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guardelas para una posible consulta posterior. No olvide
adjuntar estas instrucciones si entrega el aparato a otra
persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

Este aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos.
No es adecuado para preparar puré de patatas (o purés de
alimentos de consistencia similar). No debera usarse para procesar
otro tipo de alimentos / productos. Utilizar el aparato sélo con
piezas y accesorios originales. No coloque el aparato sobre o cerca
de superficies calientes, como p. ej. placas eléctricas. El vaso de la
batidora no es adecuado para usarlo en el horno microondas.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion,

y ademas no deben manejar el aparato. Los nifios no deben jugar
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

Indicaciones de seguridad

A jAdvertencia!

iPeligro de electrocucion y de incendio!

Utilice la maquina solo dentro de casa y a temperatura ambiente

y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta

a tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la
instalacion doméstica esta instalado de acuerdo con las normas
vigentes.

Conecte y opere el aparato solamente conforme a los datos de la
placa de caracteristicas. Utilizar exclusivamente cuando el cable de
alimentacion y el aparato no presenten dafios.
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es Indicaciones de seguridad

Las reparaciones en el aparato, como por ejemplo, el cambio de
un cable de alimentacién dafiado, deben ser realizadas solo por
nuestro servicio al cliente para evitar peligros. Nunca conectar y
utilizar el aparato en tomas de corriente con mando a distancia o
en relojes programadores. Vigilar siempre el aparato durante la
operacion.

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. Evitar
que el cable de conexion del aparato entre en contacto con piezas
calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz en
agua ni lavarla en el lavavajillas. No utilizar nunca el aparato con
las manos humedas ni hacerlo funcionar en vacio. No sumergir el
aparato en los alimentos mas alla del punto de unién entre el pie de
la batidora y la unidad motriz.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jAdvertencia!

iPeligro de lesiones!

Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como

al vaciar y limpiar el recipiente de mezcla. Después de utilizar el
aparato, esperar a que la cuchilla se detenga. Antes de cambiar
accesorios o piezas adicionales que se muevan durante el servicio,
apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar y
desmontar los accesorios solo con el aparato parado. No tocar
nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las manos sin
proteccion. Utilizar siempre un cepillo. No introducir nunca las
manos en el picador universal. Sujetar la cuchilla del picador
universal solo por su asa de plastico. No tocar nunca la cuchilla del
picador universal directamente con las manos.

/\ iAdvertencia!

iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar. No colocar nunca el pie de la batidora
sobre superficies calientes ni procesar con €l tampoco alimentos
muy calientes. Los alimentos que estén hirviendo deberan
dejarse enfriar hasta una temperatura minima de 80°C antes de
procesarlos. En caso de usar la batidora en el interior de una
cacerola, retirar ésta primero de la zona de coccion.

/\ jAdvertencia!
iPeligro de asfixia!
No deje que los nifios jueguen con el embalaje.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.

Contenido
Uso conforme a lo prescrito...........ccccue.... 51
Indicaciones de seguridad..............cccoc..e. 51

Descripcion del aparato
Usar el aparato............cooeeeieiiccininiiiiiees
Tras concluir el trabajo /

limpieza del aparato ..........ccccccevceeeinneenn. 55
Consejos practicos para el trabajo

con el picador universal
Eliminacion
Garantia..........

Descripcion del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

1 Pie de la batidora / pieza acopladora
Montar y encajar el pie de la batidora /
la pieza acopladora.

2 Tecla de conexién
La batidora esta conectada mientras esté
pulsada una tecla de conexion (a o b).
a Velocidad regulable

(con numero de revoluciones 3)

b Velocidad turbo

3 Regulacién del numero de
revoluciones +/-
El numero de revoluciones se puede
ajustar de forma continua
(solo en combinacion con la tecla 2a).
— Girando el mando de direccién a - se
reduce el numero de revoluciones.
— Girando el mando de direccion a +
aumenta el numero de revoluciones.

4 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultdneamente ambas teclas
de desbloqueo para extraer el pie de la
batidora / la pieza acopladora.

5 Pie de la batidora (segun el modelo)
a Plastico
b Metal

Contenido es

6 Varilla montaclaras con pieza
acopladora
La varilla montaclaras (a) debe
encajarse en la pieza acopladora (b)
7 Vaso de la batidora con tapa
a Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso
se evitan las salpicaduras.
b Tapa
Para guardar los alimentos
elaborados, colocar la tapa en el
vaso de la batidora.

Segun modelo:

8 Picador universal
Para poder picar, montar el adaptador
en el picador universal y girarlo en
sentido horario hasta que encaje de
modo audible.
a Picador universal
b Adaptador
c Tapa
d Cuchilla para picar hielo

9 Soporte de pared
Para colocar la batidora. Fijar el soporte
de pared con 2 tornillos (suministrados
con el aparato) en una superficie
vertical adecuada.

En caso de que el picador universal no esté
incluido en el volumen suministrado, este
puede pedirse en el servicio de asistencia
técnica (n.° de pedido 00651139; no se
incluye la cuchilla para picar hielo).

Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato si
se guia por las indicaciones de la receta
correspondiente. =» «Consejos practicos
para el trabajo con el picador universal»
véase la pagina 55
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es Usar el aparato

Usar el aparato

jAtencion!

Antes de montar o desmontar el pie de la
batidora, la pieza acopladora y el adaptador
del picador universal, compruebe siempre
que el aparato esta parado.

Advertencia importante

Si el aparato se desconectara durante su

funcionamiento, se ha activado el seguro

contra sobrecarga.

m Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Dejar que el aparato se enfrie durante
5 minutos.

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

Pie de la batidora

Este aparato es adecuado para preparar
mayonesas, salsas, batidos y alimentos
para bebés, asi como fruta y verdura
cocidas.

La batidora no es adecuada para preparar
puré de patatas.

=> Figura 5

m Montar y encajar el pie de la batidora en
la base motriz.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Introducir los alimentos en el vaso de la
batidora.

m Ajustar el niumero de revoluciones
deseado. Sujetar bien la batidora y
el vaso. Para evitar las salpicaduras
durante la elaboraciéon de los alimentos,
pulsar la tecla de conexion solo una
vez que se ha sumergido el pie de la
batidora en los alimentos.

m Desconectar siempre la batidora antes
de extraerla del alimento elaborado.

Varilla montaclaras

m Para preparar nata, montar la clara
de huevo a punto de nieve o espuma
de leche (leche fria, temperatura
maxima 8 °C).
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jAtencion!
m No montar nunca la varilla montaclaras
en la base motriz sin la pieza acopladora.

=> Figura 6
Montar y encajar la pieza acopladora en
la base motriz.

m Montar y encajar la varilla montaclaras
en la pieza acopladora.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Introducir los alimentos en el vaso de la
batidora.

m Ajustar el nimero de revoluciones
deseado (recomendacion: nimero de
revoluciones alto)

m Sujetar la base motriz y el vaso de la
batidora. Pulsar la tecla de conexion.

Picador universal

Para picar hierbas finas, cebollas, fruta,
verdura, hielo, queso curado y carne
(véase a este respecto también el capitulo
«Consejos practicos para trabajar con el
picador universal»).

Con la cuchilla para picar hielo (solo en
algunos modelos) se pueden picar los
cubitos de hielo. La cantidad de elaboracion
6ptima: 4-6 cubitos de hielo.

jAtencion!

Antes de picar la carne, limpiarla de
cartilagos, tendones y huesos. El picador
universal no es apropiado para picar granos
de café o nabos. Trabajar con el picador
universal siempre con el maximo numero de
revoluciones.

=> Figura 8

m Colocar el picador universal sobre una
base lisa y limpia y encajarlo.

m  Montar la cuchilla.

Introducir los alimentos.

m  Montar el adaptador sobre el picador
universal; girarlo en sentido horario hasta
oir como encaja.

m Colocar la base motriz sobre el
adaptador y hacerla encajar.

= Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Sujetar la base motriz y el picador
universal, pulsar la tecla de conexion.



Tras concluir el trabajo / limpieza del aparato es

Tras concluir el trabajo /

limpieza del aparato
Limpiar bien el aparato después de cada uso.

A Peligro de descarga eléctrica

No sumergir nunca en liquido la base motriz
ni la pieza acopladora y tampoco lavarlas en
el lavavajillas. jRetirar el enchufe de la toma
de corriente antes de iniciar los trabajos de
limpieza! jNo utilizar limpiadoras de vapor!
jAtencion!

Las superficies podrian dafarse. No
emplear productos de limpieza abrasivos.

Nota: Al procesar, p. €j., lombardas o
zanahorias, puede formarse una capa de
color rojizo en las piezas de plastico. Esta
capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

Limpiar la base motriz

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Pulsar las teclas de desbloqueo y
retirar el pie de la batidora / la pieza
acopladora de la base motriz.

m Limpiar la base motriz con un pafo
huimedo y secarla.

m El vaso de la batidora se puede lavar en
el lavavajillas.

Limpiar el pie de la batidora

m Lavar el pie de la batidora en el lavavaji-
llas o con un cepillo bajo el grifo de agua.

m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Limpiar la varilla montaclaras
Retirar la varilla montaclaras de la pieza
acopladora.

m La varilla montaclaras puede lavarse en
el lavavajillas, pero la pieza acopladora
solo debe limpiarse con un pafo humedo.

Limpiar el picador universal

A\ iAtencion!

No sumergir nunca el adaptador del

picador universal en agua ni lavarlo en el

lavavaijillas.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la base matriz del adaptador.

m Girar el adaptador en sentido antihorario
y retirarlo del picador universal.

m Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

m El picador universal y la cuchilla se
pueden lavar en el lavavajillas. Limpiar
el adaptador solo con un pafio humedo.

Consejos practicos para el trabajo con el picador universal

Maxima cantidad Preparativos Duracion
(en segundos)

Perejil 1 manojo Cortar los tallos 10-20

Cebollas 100 g Cortar en cuatro trozos 5-10

Comida para bebés 1759 Cocery cortar en dados 10-20

Queso semicurado 200 g Refrigerar (en el frigorifico) 10

(p. €j., emmental)

Queso curado 100 g Cortar en dados de aprox. 1 cm 20-30

Pan seco 150 g Cortar en trozos 15-20

Carne 200g Cortar en dados de aprox. 15-25
1cm

Frutas secas 200g Refrigerar (en el frigorifico) 5

(4 higos, 74 ciruelas, Y2 miel)

Crema de miel y avellana 10g avellanas 30

para untar en el pan 130 g miel (del frigorifico, 5°C) 5

19 canela (molida)
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es Eliminacion

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correcta pt

Utilizagao correcta

Leia atentamente o manual de instrugoes, proceda em
conformidade e guarde-o! Entregar estas instrugoes de servigo
sempre que o aparelho for cedido a terceiros.

A ndo observancia das indicacdes sobre a utilizagdo correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domeéstico.

O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
Os pés trituradores ndo podem ser utilizados para processar

puré de batata, nem purés de outros alimentos com consisténcia
semelhante. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos/substancias. Este aparelho s6 pode ser utilizado com
pecas e acessorios originais. Nao colocar o aparelho sobre ou na
proximidade de superficies quentes, como por exemplo placas

de fogéo. O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no
microondas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza e
manutencgao do aparelho.

Avisos de seguranga

A\ Aviso!

Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. O aparelho deve ser
ligado a uma rede elétrica com corrente alternada apenas através
de uma tomada corretamente instalada. Certifique-se de que o
sistema fio terra da alimentacéao elétrica doméstica foi instalado
corretamente. Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade
com as indicagdes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho
apenas se 0 cabo eléctrico e 0 aparelho n&o apresentarem danos.
Para evitar situagcdes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex.,
substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica.
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pt Avisos de seguranca

Nunca utilizar e ligar o aparelho a temporizadores ou tomadas com
comando a distancia. Manter o aparelho sob observacio durante

o seu funcionamento! Recomenda-se que o aparelho nunca fique
ligado mais tempo do que o necessario para a preparagao dos
alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagao toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loiga. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas e n&o p6r o aparelho a trabalhar em
vazio.

N&o mergulhar o aparelho nos alimentos, acima da zona de uni&o
do pé com o aparelho base. Desligue o aparelho da corrente apés
cada utilizagao, sempre que fique sem vigilancia, antes de se
montar, desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.

/\ Aviso!

Perigo de ferimentos!

Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como

ao esvaziar as tigelas e ao limpar. Imediatamente apos utilizar

o aparelho, aguardar até que a lamina do pé triturador esteja
completamente imobilizada. Antes de se trocar pecas acessorias
ou opcionais que se movimentam durante o funcionamento, tem de
se desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente. Apenas colocar
e retirar acessoérios com o aparelho imobilizado. Nunca tocar na
Idmina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do pé triturador
com as maos sem qualquer protecc¢ao. Utilizar uma escova. Nunca
tocar na ldamina do picador universal. Segurar sempre a lamina

do picador universal pelo cabo de plastico. Nunca tocar na lamina
do picador universal com as maos sem qualquer protecao.

A\ Aviso!

Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento. Nunca colocar o pé
triturador sobre superficies quentes nem utiliza-lo em alimentos
muito quentes. Antes de processar, deixar arrefecer os alimentos
a ferver para pelo menos 80°C. Para utilizar a varinha dentro da
panela, retirar primeiro a panela do bico do fogéo.

A\ Aviso!
Risco de sufoco!
Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho Bosch. Na nossa pagina
da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.

Indice

Utilizagao correcta...........ccoooeeiinviiiiiinnns 57
Avisos de seguranga

Panoramica do aparelho ...............cc.u....... 59
Utilizagao do aparelho............cccccvvvvvenneens 60
Depois da utilizagdo / Limpeza................. 61
Eliminagéo do aparelho.............ccccvvveeeees 61
Garantia.......ccceeeieeeeiee e 61
Sugestdes para picar alimentos

no picador universal ............cccccocuiniiiinnnns 62

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragoes.

1 Pé triturador / engrenagem adaptavel
Montar e encaixar o pé triturador / a
engrenagem adaptavel no aparelho
base.

2 Tecla de ligagao
A varinha esta ligada enquanto estiver
premida uma tecla de ligagdo (a ou b).
a Velocidade regulavel

(com regulador de rotagdes 3)
b Velocidade turbo

3 Regulador de rotagoes +/-

Rotacdes regulaveis sem
escalonamento

(apenas em conjugagao com a tecla 2a).
— Rodar para - para reduzir as rotagoes.
— Rodar para + para aumentar as
rotacdes.

4 Teclas de destravamento
Para retirar o pé triturador /

a engrenagem adaptavel, premir
simultaneamente as duas teclas de
destravamento.

indice pt

5 Pé triturador (conforme o modelo)
a Plastico
b Metal
6 Batedor com engrenagem adaptavel
O batedor (a) tem de encaixar na
engrenagem adaptavel (b)
7 Copo misturador com tampa
a Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo
misturador, evitam-se os salpicos
durante a mistura dos alimentos.
b Tampa
Colocar a tampa para conservagao
de alimentos processados no copo
misturador.

Conforme o modelo:

8 Picador universal
Colocar a tampa de acionamento para
picar no picador universal e rodar no
sentido dos ponteiros do relogio até
ouvir o som de encaixe.
a Picador universal
b Tampa de acionamento
¢ Tampa
d Picador de gelo

9 Suporte de parede
Para armazenar a varinha. Com os
2 parafusos (incluidos), montar o
suporte de parede numa superficie
vertical adequada.

Se o picador universal nao fizer parte do
material fornecido, o mesmo pode ser
encomendado através da assisténcia
técnica (ref.? 00651139; n&o inclui picador
de gelo).

Com o picador universal, aproveitara todo
o rendimento do aparelho, mantendo os
dados das receitas. =» “Sugestdes para
picar alimentos no picador universal” ver
pagina 62
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Utilizacao do aparelho

Cuidado!

Apenas colocar e retirar o pé triturador,
a engrenagem adaptavel e a tampa de
acionamento do picador universal com o
aparelho imobilizado.

Indicagao importante

Se o aparelho deixar de trabalhar quando

em utilizacao, isso significa que foi ativada

a protecéo contra sobrecarga.

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Deixar o aparelho arrefecer durante
5 minutos.

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

Pé triturador

O aparelho é adequado para misturar
maionese, molhos, batidos, comida para
bebé, fruta e legumes cozidos.

A varinha ndo é adequada para fazer a

preparagao de puré de batata.

=> Fig. 5

m  Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar os alimentos no copo
misturador.

m Regular as rotagdes desejadas. Segurar
bem na varinha e no copo. Para evitar
salpicos dos alimentos a preparar, ativar
a tecla de ligagdo somente depois de
o pé triturador estar mergulhado nos
alimentos.

m Desligar sempre a varinha antes de a
retirar de dentro dos alimentos.

Batedor

m Para bater natas, claras em castelo e
espuma de leite (leite frio, max. 8 °C).

Atencao!

m Nunca aplicar o batedor no aparelho
base sem que esteja colocada a
engrenagem adaptavel.
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= Fig. 6

m Montar e encaixar a engrenagem
adaptavel no aparelho base.

m Montar e encaixar o batedor na
engrenagem adaptavel.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar os alimentos no copo
misturador.

m Regular as rotagbes pretendidas
(recomendacao: rotacdes elevadas)

m Segurar com firmeza no aparelho base
e no copo misturador e premir a tecla de
ligacao.

Picador universal

Para picar ervas aromaticas, cebolas, fruta,

legumes, gelo, queijo de pasta dura e carne

(ver também “Conselhos para trabalhar

com o picador universal”).

Com o picador de gelo (em alguns
modelos) é possivel picar gelo. Quantidade
ideal: 4-6 cubos de gelo.

Atencao!

Antes de picar carne, devera retirar

cartilagens, ossos e nervos. O picador

universal ndo é adequado para moer café
em grao nem picar rabanetes. O picador
universal deve ser utilizado sempre com as
rotacdes reguladas no maximo.

—> Fig. 8

m Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e fazer presséo.

m Colocar a lamina.

m Adicionar os alimentos.

m Colocar a tampa de acionamento no
picador universal e rodar no sentido dos
ponteiros do relégio até ouvir o som de
encaixe.

m Colocar e encaixar o aparelho base na
tampa de acionamento.

m Ligar a ficha a tomada.

m Segurar com firmeza no aparelho base
e no picador universal e premir a tecla
de ligagao.



Depois da utilizagao /
Limpeza

O aparelho tem de ser bem limpo apos
cada utilizacao.

A Perigo de choque elétrico

Nunca mergulhar na agua o aparelho base
e a engrenagem adaptavel nem lava-los
na maquina de lavar loiga. Antes de iniciar
a limpeza, desligar a ficha da tomada! Nao
utilizar aparelhos de limpeza a vapor!
Atencao!

As superficies exteriores podem sofrer
danos. N&o utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

Indicagao: Ao preparar, p. ex., couve roxa
e cenouras, formam-se manchas nas pegas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o aparelho base

m Retirar a ficha da tomada.

m Premir as teclas de destravamento e
retirar o pé triturador / a engrenagem
adaptavel do aparelho base.

m Limpar o aparelho base com um pano
hdamido e, de seguida, seca-lo bem.

m O copo misturador pode ser lavado na
maquina de lavar loiga.

Limpar o pé triturador

m Lavar o pé triturador na maquina de
lavar loica ou com uma escova, em
agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posigéo
vertical (Id&mina do pé triturador para
cima), de modo que a agua infiltrada
possa escorrer para fora.

Limpar o batedor

m Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

m O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica, mas a engrenagem
adaptavel s6 pode ser limpa com um
pano humido.

Depois da utilizagdo / Limpeza pt

Limpar o picador universal

/A Cuidado!

Nunca mergulhar em agua a tampa de

acionamento do triturador universal nem a

lavar na maquina de lavar loica.

m Retirar a ficha da tomada.

m Desmontar o aparelho base da tampa
de acionamento.

m Rodar a tampa de acionamento no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e retira-la do picador universal.

m Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

m O picador universal e a Idamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
A tampa de acionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬂ ecologica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt Sugestdes para picar alimentos no picador universal

Sugestoes para picar alimentos no picador universal

Quantidade maxima Preparagao Tempo
(segundos)

Salsa 1ramo Retirar os caules 10-20
Cebolas 100 g Cortada em quartos 5-10
Comida para bebé 175g Cozer e cortar em cubos 10-20
Queijo de pasta semidura 200 g Refrigerar (no frigorifico) 10
(p.ex. Emmental)

Queijo de pasta dura 100 g Cortar em cubos de 1 cm 20-30
Pao duro 150 g Cortar em pedagos 15-20
Carne 200g Cortar em cubos de 1 cm 15-25
Fruta seca 200 g Refrigerar (no frigorifico) 5
(V4 figos, Ya ameixas, ¥2 mel)

Pasta de mel e avela para 10g avelas 30
barrar no pao 130g mel (refrigerado, 5°C) 5

19 canela (moida)
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU
Al0BAOCTE TTPOCEKTIKA TIG OONYiEG xpr'écr]g, EVEPYNOTE CUMQWVA

ME auTEG Kal QUAAGSTE TIG! H ouokeun Ba TTpETTEl va oUVODEUETAI
a1ro TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTav Trapadideral o€ Evav dAAo

noTn.

ﬁpun TAPNCN TWVY 0dNYIWV YIa TN CWaTH XPATN TNG GUOKEUNG
QTTOKAEIEl TNV €UBUVN TOU KATAGKEUQOTN YIA (NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTITOUV.
AuTN 1) OUOKEUN TTPOOPICETAI HGVO YIa TNV OIKIAKK XPran Kal T0
OIKIaKO TTEPIBGAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR MOVO YIA TTOOOTNTEG
KOl XpOVOUG £TTEGEPYOTiag, TUVABEIG yia TNV OIKIAKNA Xprjon.
H ouokeun gival KatGAANAN POVo yia TNV KOTIH 1 TNV aVApEIgn
TpoQipwv. H cuokeun dgv gival KATAAANAN yIa TNV TTAPACKEUN TTOUPE
TTaTATAG (1 TTOUPE AAAWY TPOYIPWV TTAPOPOIAG CUVEKTIKOTNTAG).
Agv eMTPETTETAI VA XPNOIMOTIOINGEI yIa TNV ETTECEPYATIa AAAWV
OUCIWV / QVTIKEINEVWYV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO PE YVNOIA
£8apTNHa Kal TpoocapTApara. Mnv T0TToBeTeiTe TN GUOKEUN TTAVW
g KOVTQ O€ TIOAU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAGKEG EOTIWV. To

oxeio avaueigng dgv gival KatdAAnAo yia Tn Xprion oto eoupvo
MIKPOKUUATWV.
AUTA N OUCKEUN PTTOPEI va XpNOoIUOoTToINBEI aTTO ATOUA PE
TTIEPIOPIOUEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG I} TTVEUUATIKEG IKAVOTNTEG N HE
QVETTOPKI) EUTTEIPIO KAI/f} AVETTAPKEIC YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI
N €XOUV eVNUEPWOET OXETIKA UE TNV ACPAAI XPiON TNG CUOKEUNG
Kal_€Xouv KaTavorjéoa TOUG MBavoUg aTrod Tn XPNar TNG CUOKEUNG
KivOuvoug. Ta TTaidId TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA OTTO TN
OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI
VA XEIPIOTOUV TN oUOKeUn. Ta TTaidid dev EMTPETTETAI VA TTAIOUV
ME TN ouokeur]. O KaBapIoPOG Kal N ouvTrpnon atro 1o XproTn Ogv
ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

Y1rodeigeig acpaleiag

A Mposgidotroinon!

Kivduvog nAektpotrAnsiag kai rupkayidg!

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN MOVO O€ sowTsleo(J%&(wpoug, o€
Bepuokpaaia dwuarTiou Kal og UPOUETPO pexpl 2000 m TTavw aTro
TN 0TAOUN TNG BAAaocoag. H cuokeur ETITPETTETAI VO OUVOEDEI O€
éva OIKTUO eVOAANAOOOUEVOU PEUPATOG HOVO PJEOW HIOG TTPICAG,
£YKATEOTNUEVNG CUPQWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG. Egacrcpa ioTE,

OTI TO CUCTNPA AYyWYWYV TTPOCTACIAC (YEiwaN) TNG NAEKTPIKAG
EYKATAOTAONG TOU OTTITIOU £XEI EYKOTAOTABEI CUPPWVA PE TOUG
KQVOVIOPOUG.

2UVOEOTE KAl XPNOIKOTTOIEITE TN CUCKEUN NOVO CUPPWVA UE TA
oToIXgia oTnV Tvakida TUTTou. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KaI N OUOKEUN OgV TTAPOUCIAlOUV Kapia

énuia.
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el YTodeigeig aopaAeiag

O1 eTTIOKEUEG OTN QUOKEUN, OTTWG TT.X. N QVTIKATAGTACN €VOG
XaAaopévou KaAwdiou Tpo@odoaiag, ETITPETTETAI VA Yivel JOVO ATTO
Ta dIKA pag KEVTPO EGUTTNPETNONG TTEAATWYV, VIO VO aTropeuxBolv
€101 €TTIKIVOUVEG KATOOTACEIG. M CUVOEETE KAl UN AEITOUPYEITE
TN QUOKEUN TTOTE O€ XPOVODIOKOTITEG 1) O€ TNAEXEIPICOUEVEG
TpiCec. MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KATA TN SIAPKEIN
NG Aeitoupyiag! ZuvioTartal va unv a@rveTe TN CUCKEUN TIOTE
EVEPYOTTOINMEVN YIA TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU gival
aTTaPAITNTOG YIa TNV ETTECEQYATIA TWV AVAUIYVUOUEVWY TPOPINWV.
Mn @EpPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ ETTAPH PJE KAUTA QVTIKEIUEVQ
| MNV TO TPaBATE TTAVW ATTO KOPTEPES OKPEG. Mn BuBiCeTe TTOTE TN
%laomr'] OUOKEUN OTO VEPO N INV TNV BACETE OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

N XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN PE UYPA XEPIA KAl N AEITOUPYEITE
TN OUOKEUNR XWPIG TPO@IUa (KevA AsIToupyia). M%gueigus ™
OUOKEUN TTAVW atrd TO onuEio oUVOEDNG TOU TTOOIOU MIEEP KAl TNG
BagiKNg OUOKEUNG PETA OTA Avaulyvuoueva Tpé@Ipa. H guokeun
META aTTO KABE XpNon, O€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG, TTPIV OTTO TN
ouvapuoAdynaon, TNV atroocuvappoAdynon f Tov KabBapioud Kal o€
TEPITITWON OPAAPATOG TTPETTEI VO ATTOCOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV
TTaPOXH PEUNATOG.

Mposidotroinon!
Kivduvog Tpaupatiopou!
Mpogoxn KaTd TN XPron KOPTEPWY HAXAIPIWV KOTTHG KABWG Kal
KaTd 1O Ad€I00Ua TOU PTTOA Kal Katd Tov KaBapioud. Metd tnv
AMEDN XPrOoN TNG OUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV AKIVATOTIOINGCN TOU
Maxaiplou Tou TTodIou pigep. Mpiv atrd TNV aAAayn 6apTnUATWY
N TTPOCAPTNHUATWY, TA OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN AEIToupyia, TTRETTE
VO ATTEVEPYOTTOIEITAI N CUOKEUN KAl VO ATTOCUVOEETAI ATTO THV
TTAPOXH) PEUPATOG. TOTTOBETEITE KAl AQAIPEITE TA ECAPTHMATA HOVO
ME GKIVF]TOTI'OIr]péVI’%Tr] ouokeur. Mn Bddlete Ta xépia oag TToTE
OTO pJaxaipl Tou TTooIoU pigep. Mnv KabapileTe TTOTE TO paxaipl Tou
010U pigep e Yupva xEpia. XpnaiyoTroleite Bouptaa. Mnv miaveTte
TTOTE TO WaXQipl GTOV KOQTN YEVIKNG Xprnong. Midvete 1o paxaipl Tou
KOQPTN YEVIKAG Xpong MOvo oTnv TTAACTIKA AaBry. Mnv ayyICeTe TO
MOxXaipl TOU KOQPTNG YEVIKNG XPONG ME YUUVA XEPIA.
Mposidotroinon!

Kivduvog {epartioparog!
[pocoxr KT TNV ETTECEPYATIA KAUTWY OVAUIYVUOUEVWY TPOPIUWV.
Ta KAUTA AVOUIYVUOUEVA TPOPIUA PTTOPET KATA TNV £TTECEPYATIQ
va TTIToIAicouv. Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI PiCep TTOTE TTAVW O€
KOQUTEG ETTIQAVEIEG ] YNV TO XPNOIUOTIOIEITE TTOTE OE TTAPA TTOAU
KQUTA avOUIYVUOUEVA TPOQIUA. AQACTE TA AVAMIYVUOUEVA TPOQPIUA
TToU Bpdadouv TTpIV TNV ETTEEEPYATIA VO KpUwoouv oToug 80°C n)
XOUNAGTEPQ. Z€ TTEPITITWON XPNONG TOU UTTAEVTEP XEIPOG OTNV
KATOAPOAQ ATTOUAKPUVETE TTPONYOUUEVWG TNV KATOAPOAQ aTTd TNV
€0TIA JOYEIPEUATOG.
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A Mposidotmroinon!
Kivduvog acouiia

Ymodeigelg aopaheiag el

|
Mnv a@rveTte Ta 'ITGI%I('] va TTaidouv Pe 10 UAIKO OUOKEUAOiaG.

ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd TnG VEag
oag ouokeung atro Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
mpoidvTa pag Ba Bpeite oTNV I0TOOEAIDA
HaG.

Mepiexopeva

Xprion cUpPwva Pe TO OKOTTO

TTPOOPICHOU ...t ee e e e e e e eee e 63
YTTOOEIEEIG ATPANEING v 63
ME HIO PATIG . cceeeieieeeeeeeeee s 65
XEIPITPOG i 66
MeTtd Tnv epyacia / KaBapiopog ............... 67
ATTOOUPTT .t 68
JUMPBOUAEG yIa TOV TEPAXIOUO

OTOV KOPTN YEVIKAG XPAONG «eeeevviieeeaaanenns 68

Me pia patid

AvoifTe TTAPOKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.

1 M6d1 pigep / MpoodpTnua perddoong
NG Kivnong
TotroBetr|oTe TO TTOdI piCep /
TTPOCAPTNHA JETAdOONG TNG Kivnong Kal
a@noTE TO VO a0@AAIOEl.

2 TMAAKTpO gvepyotToinOoNng
To PTTAévTEP XEIPOG Eival EvEPYOTTOIN-
pévo, 600 €va TTANKTPO EVEPYOTTOINONG
(a i b) gival Tarnuévo.
a PuBuifopevn Taxutnra

(ue puUBUION TOU apIBUOU OTPOPWV 3)

b Taxotnra Turbo

3 PuBpuion Tou apiBpou oTpoPwyV +/-
O apiBudg aTpoPUWIV PTTOPEi Va
pubuioTei adiaBdbunTa (uévo oe
ouvOuaouo PE TO TTAAKTPO 2a).
— l'upiovTag TTPOG - PEIVETAI O apPIBPOG
OTPOPWV.
— [upiCovTag TTpog + augdveTal o
apIBUOGG OTPOPWV.

4 TIAAKTpO atTac@AAiong
Ma Tnv agaipean Tou odIoU pitep /
TIPOCAPTANATOG JETAdOONG TNG Kivnong,
TMETTE TAUTOXPOVA Kal Ta dUO TTANKTPA
amac@aliong.
5 [6381 pigep (avaroya e T0 HOVTENO)
a [AaoTikd
b MétaAro
6 XtumrnThAPI ME TTPOCAPTNHA
HeTaAdoong TNG Kivhong
To xTutinTApI (@) TTPETTEl VO 0opaAioel aTo
TTpoodpTnua peTddoong Tng Kivnong (b)
7 Aoxeio avAapeI§ng pe KOTTAKI
a Aoxeio avapeigng
H epyaaia oto doyeio avaueigng
euTTodicel TO TITOINIOPA TWV
QAVOUEIYVUOUEVWYV UAIKWV.
b Kartrdki
TotmoBeTr|oTE TO KATTAKI yIa TN QUAAEN
ETMECEPYATUEVWV TPOPILWY TTAVW
oT1o Soxeio avAapeIgng.
AvdAoya TO PoVTEAO:
8 Ko@Ttng yevikng xpnong
ToTTOBETACTE TO ETTIBEUA VI TOV TEUOXI-
OMO TTAVW OTOV KOPTN YEVIKAG XPriong
KQI YUPIOTE TO TTPOG TN GOPd TwV OEIKTWV
TOU poAoyIoU, PEXP! va ao@aAioel e TO
XOPAKTNPIOTIKO NXO.
a Kogtng yevikig xpriong
b Emilspa
¢ Katrdki
d Mayaipi ice-crush
9 ZTApIyHa TOiXou
Ma ™ @UAagn Tou PTTAEVTEP XEIPOG.
TEPEWOTE TO OTAPIYUA TOiXou PE 2 Bideg
(ouvnupéveg) o€ pia KaT@AANAN KABETN
ETMPAvVEIQ.
‘Otav 0 KOQTNG YEVIKAG XPAONG OEV CUUTTEPI-
AapBaveral ota UAIKG TTapddoong, JTTopei va
TrapayyeABei pEow TNG UTTNPETiag €EUTTNPETN-
ong TeAaTwy (apiB. TrapayyeAiog 00651139,
Oev TTePIEXEN KavEva payaipl ice-crush).
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el XeIpIopog

Me 1oV KOQTN YEVIKAG XPrONG EKMETAANEUEDTE
TNV TTARPN 10XU TNG GUCKEUNG, O€ TTEPITITWON
TAPNONG TWV TTPOdIAYPAPWV TNG CUVTAYAG.
=> «>UUBOUAES yia TOV TEUAYIOUO OTOV KOQTN
YEVIKNS Xprions» BAETTe otn ogAida 68

Xeipiopodg

Mpoooxn!

TotroBeTeiTe KaI aaipeite To TTODI Pigep, TO

TTpoodpTnua HETGdoONG TNG Kivnong Kail TO

ETTIOEPA TOU KOPTN YEVIKNAG XPRONG MOVO PE

AKIVNTOTTOINUEVN TN GUCKEUN.

ZnMAvTIKN UTTodE1gn

Edv atrevepyotroinBei n cuokeun Katd Tn

SIGPKEID TNG XPAONG, EXEI EVEPYOTTOINOEI N

ACQAAEID UTTEPPOPTWONG.

m  ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
TPAPNETE TO QIG aTTO TNV TTIPICA.

m  AQNAOTE T CUCKEUN VA KPUWOEI YIa
5 AeTrTd.

m  Z€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

Moédi pigep

H ouokeun gival KatdAANAn yia TNV

avapeign payloveéldag, COATOWYV, KOKTEIA,

BPEPIKWV TPOPWYV, BPACHEVWV POUTWY Kal

Aayavikwy.

To uTTAévTEP XEIPOG OEV gival KATAAANAO yia

TNV TTAPACKEUH TTOUPE TTATATAG.

= EIK. 5

m TotroBeTroTE TO TIOdI WiCeEP TTAVW OTN
BaoIkA cuoKeur) Kal aQrjoTe TO Va
ao@aAioEl.

m  >ZUvOEOTE TO QIG OTNV TTPICa.

m [lpocBéaTe Ta TpOQYIUa aTO doyEio
QAVAMEIENG.

m PubuioTe Tov €mBUuNTS OpPIBUO OTPOPUIV.
KpatioTe 1o PTTAEVTEP XEIPOG Kal TO BOXEIO
oTabepd. MNa va amroQuyeTe TO TTCINCUA
TWV AVOMEIYVUOPEVWY TPOPIUWYV, TTATAOTE
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG, AYOU
TTpwta BuBIoTE TO TTODI pigep péoa oTa
avapelyvuoueva TpoQIua.

m  ATTEVEPYOTTOIEITE TIAVTOTE TO PTTAEVTED
XEIPOG, TTPOTOU TO BYAAETE OTTO TO
QAVAUEIYVUOUEVA UAIKG.
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XTutrnTAP!

m [0 70 XTUTTUQ oavTIyi, HOPEYKAG Kal
a@POoyAAaKTog (KpUo yaAa, péy. 8 °C).

Mpoooxn!

m  Mnv TOTTOBETEITE TO XTUTTNTAPI OTN
Baoikn cuokeun TTOTE XWPIG TO
TTPOoodpPTNHA HETAd0OONG TNG Kivnong.

—> Eik. 6

TotmoBeTrOTE TO TTPOTAPTNUA PETAdOONG

Kivnong oTn Bacikf CUOKEUR Kal 0pACTE

TO VO KOUUTTWOEL.

m  ToTToBETOTE TO XTUTTNTAPI OTO
TTPOCAPTNHA HETAdOONG TNG Kivnong Kal
AQAOTE TO VO aGQAAITEL.

m  2UVOEOTE TO QIG OTNV TIPida.

m [lpocBéoTe T TPOPIUA GTO BOYXEIO
avapeIigng.

m PuBuioTe Tov €mBuunté apiBud
OTPOPWV (ZUCoTaoN: UYNASS apIiBUog
OTPOPWV)

m  KpartioTe Tn Bacikh CUCKEURA Kal TO
doxeio avaueigng otabepd Kal TTOTAOTE
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

Koé@Tng vevikng xpnong

Ma ToV TEJAXIOPO APWHATIKWY QUTWY,

KPEMMUBIWY, PPOUTWY, AaXAVIKWY,

TTayokUBwv, okAnpou TupioU Kal KPEATOG

(BAéTTe eTmiong «ZUPPBOUAEG yia Tov

TEPAYIOPO OTOV KOPTN YEVIKAG XPAONG»).

Me 10 paxaipi ice-crush (o€ opliopéva

MOVTEAQ) UTTOPEITE Va TEPaXIOETE

TTayokuBoug. 1davikr) TToooTnTa

emeCepyalOuevwy UAIKWV: 4-6 TTaydKia.

Mpoooxn!

Mpiv ToV TEPAYIOPO KPEATOG APAIPECTE TOUG

XOVOPOUG, TO KOKOAQ KAl TOUG TEVOVTEG.

O k6QTNG YeVIKAG Xpriong dev gival

KATAAANAOG yIa TOV TEPAXIOHO KOKKWY KAPE

Kal patraviod. XpnoIYOTIOIEITE TOV KOPTN

YEVIKAG XPAONG MOVO UE TO PEYIOTO aplBud

OTPOPWV.



= Eik. 8

m  TomroBeTAOTE TOV KOPTN YEVIKAG XPIONG
o€ pia Acia kaBapr] emiQaveia epyaaiag
Kal TTIECTE TOV.

m  ToTroBETAOTE TO paxaipl.

BdaAte péoa ta Tpo@Iua.

m TomoBetr|oTe TO €TTiBEPa TTAVW OTOV
KOPTN YEVIKNG XPONG Kal yupioTe
TO TTPOG TN POPA TWV SEIKTWV TOU
POoAOYI0U, HEXPI VO AOQOAICEl PE TO
XOPOAKTNPICTIKO 1)XO.

m TomroBeTAOTE TN BACIKI) OCUOKEUN TTAVW

OTO €TTIBEPA KAl APATTE TO VA ATQAANITEL.

m  ZUVvOEDTE TO QI OTNV TIPIda.

m  KpartAoTe otaBepd Tn BaciK GUoKeUn
Kal ToV KOQTN YEVIKAG XPHOoNG Kal
TTATHOTE TO TTANKTPO EVEPYOTTOINONG.

MeTd TnVv epyacia /
KaBapiopog

H ouokeun peTa atmd KABe xprion TTPETTEl va
KaBapifeTal TTPOTEKTIKA.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag

Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKY CUCKEUN Kal

TO TTPOCAPTNHA PETABOONG TNG Kivnong O€
uypd Kail unv Ta KaBapilete 0TO TTAUVTHPIO
Twv mdTwv. Mpiv TNV évapén Twv pyaciwv
KaBapiopou TpaBnéTe To @Ig atd TNV
mpifa! Mn XpnoIPOTIOINCGETE KAvEVAV
atpokabapioTh!

Mpoooxn!

O1 emi@aveleg PTTopEi va UTTooTOUV PBOPEG.
Mn xpnoipoTrolgite oKANPd ammoppUTTAVTIKA.
Ymodeign: Karda tnv emegepyaaia

T.X. KOKKIVOU AdiXavou Kal KapoTtwv
OnuioupyolvTal AAAOIWOEIG TOU
XPWUOTIOUOU OTa TTAACTIKG PEPN, TTOU
MTTOPOUV Va aTTOPAKPUVOOUV YE PEPIKEG
oTayoveg AadI gaynTou.

Metd Tnv epyacia / KaBapioudg el

KaBapiopég Tng Baoikig

OUOKEUNG

m  TpaBnéTe To @Ig atd Tnv Tpida.

m [li€oTe Ta TTAAKTPA ATTAC@AANIONG Kal
aQaIpEaTE TO TTODI pitep / TTPOCAPTNHA
peTadoong TnG Kivnong atré Tn Bacikn
OUOKEUN.

m  2KOUTTIOTE Uypd TN BAGCIKI CUCKEUN] Kal
OTn OUVEXEIA OTEYVWOTE TNV.

m To doxeio avApeigng Ytropei va
KOBapIOTE OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.

KaBaplou6g Tou Todiou pigep

m  KabBapioTte 10 TOdI piep oTO TTAUVTHPIO
TWV TATWY A YE Pia BoupToa KATW aTTd
TPEXOUMEVO VEPO.

m  AQAOTE TO TTODI PigEP va OTEYVWOEl OE
6pBia B€on (To paxaip! Tou TTOdIoU Yigep
TIPOG T ETTAVW), YIA VO PTTOPE] VO TPEEEI
£EW TO VEPOD, TTOU EVOEXOUEVWG EXEI
EIOXWPNOEL.

Kaeaplopog XTUTTNTNPIOU
A@aipéaTe TO XTUTINTAPI OTTO TO
TpoadpTnua perddoong Tng Kivnang.

m  To XTUTINTAPI UTTOPEI VO KaBapIaTE OTO
TIAUVTHPIO TWV TTIATWYV, OKOUTTICETE TO
TTPOCAPTNHa HETAdOONG TNG Kivnong
povo pe Bpeypévo Travi.

KaBapiopo6g KO6QTN YEVIKAG

Xpnong

A Mpoocoxn!

Mn BuBiCeTe TTOTE TO €TTiIBEUA TOU KOPTN

YEVIKAG XPAONG O€ VEPO KAl unv T0

KaBapileTe OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.

m  TpaBnre 10 QIG aTTO TNV TTPIla.

m  AQaip€aTe Tn BACIKI) GUOKEUT ATTO TO
€0,

m [upioTe 10 €miBepa avTiBeTa TTPOG TN
@OpPa TwV OEIKTWY Tou poAoyiou Kal
AQAIPEDTE TO OTTO TOV KOPTN YEVIKNAG
Xpriong.

m [lidoTe 10 paxaipl oTnv TAACTIKA AaBn
KOl 0QaIPETTE TO.

m O KOPTNG YEVIKAG XPAONG Kal TO poxaipl
TIAEvVOVTal OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV.
>KouTTioTE TO €TTiIBEPa pOVOo pe Bpeypévo
TTavi.
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el Améoupaon

Atmréoupon
ATToppiyTe TN OUCKEUATIA PE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPQWVA PE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia rpokaBopilel Ta TTAaicIa yia
Mia aTTéoupaon Kal agloTroinan Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0° OAn Thv
EE. lNa Toug TpdTTOUG OTTOKOUIBAG
TToU Io)UOoUV £TTi TOU TTAPAVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O €IBIKOG EUTTOPOG.

Me emmipUAagn yia TIg OTTOIEG OAAQYEG.

2ZUMBOUAEG VIO TOV TENOXIOHO OTOV KOQTN YEVIKAG XPHONG

MéyioTn TToooTnTA MpogToipacia Xpoévog
(deutepOAeTITA)

Maivtavog 1 poTodKl AQaIPEOTE TO KOTOAVIO 10-20
Kpeppudia 100 yp. Kowre 10 OTa TEGOEPQ 5-10
Bpe@ikn Tpoen 175 yp. MayelpéWTe TNV Kal KOWTE 10-20
TNV 0€ KUBAKIa

HuiokAnpo Tupi (T7.X. €UEVTaA) 200 yp. Wuigre 1O (OTO WuUYEIO) 10
>kAnpo Tupi 100 yp. Kowre 10 0€ KUBAKIa 1 cm 20-30
=epd Yywpi 150 yp. KowTte 10 0€ KOUUATIA 15-20
Kpéag 200 yp. Kowrte 10 0€ KUBAKIQ 1 cm 15-25
=npd epouTa 200 yp. Wigre 1a (01O WuyEio) 5
(Va oUka, Y4 daudoknva, Y2 péA)

AAgIPPO WwpIoU pE PEAI Kal 10 yp.  @ouvToUuKIa 30
(QOUVTOUKI 130 yp. péNI (atré TO Wuyeio, 5°C) 5

1vyp KavEAa (TPIYUEVN)
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon kaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PO TTOPEXETAI YIa XPOVIKO dIGoTNHa €iKoOol TEOOApWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACONG KABE TUXOV EAATTWHMA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIPWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AGUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUEl N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atroé e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A SIAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodoTtnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToIa KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaonN yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT HETAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIoKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpaypatotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
QauTAV TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMIOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTHA TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAa@eTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouciodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAoNG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPOOia, GWTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVaTAPAXEG,
A&Bog TdOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, 1 OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUr A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU PHEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kai UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioid
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..t ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak veya karigtirmak igin uygundur.
Cihaz patates puresi (veya benzer igerikli sebze pureleri)
hazirlamak icin uygun degildir. Diger cisimlerin / maddelerin
islenmesi i¢in kullaniimamalidir. Cihazi sadece orijinal pargalari ile
birlikte kullaniniz.

Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayin.
Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir. Bu
cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi

ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklarin cihazla oynamasi yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

Guvenlik uyarilan

A Uyari!

Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m Ustlnde bir rakimda kullanin. Cihaz sadece kurallara uygun
sekilde monte edilmis olan topraklamali bir priz Gzerinden alternatif
akimli bir akim sebekesine baglanabilir. Evinizin koruyucu hat
kurulumunun uzmanca yapilmis olmasini saglayiniz.

Cihazi sadece tip plaketindeki bilgilere gére baglayin ve

isletin. Cihazi sadece elektrik kablosunda ve kendisinde hasar
yoksa kullanin. Cihazda, hasar gérmus bir elektrik kablosunun
degistirilmesi gibi onarimlar, tehlikeleri dnlemek icin, sadece yetkili
servisimiz tarafindan yapilmalidir. Cihazi higbir zaman saatli
salterlere veya uzaktan kumanda edilen prizlere baglamayin veya
bunlar Gzerinden isletmeyin. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutun! Cihazin, karistirilacak malzemelerin islenmesi
icin gerekli olandan uzun sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.
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Guvenlik uyarilari tr

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine ¢ekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya
daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz. Cihazi i1slak
veya nemli elle tutmayiniz ve bosta ¢alismaya birakmayiniz. Cihazi,
karistirilacak malzemeye karistirma ayagi ve ana cihaz baglanti
noktasi Uzerinden daldiriimayiniz. Cihazi her kullanimdan sonra,
gOzetim altinda degilken, pargalarini ayirmadan, birlestirmeden

ve temizlemeden Once ve acil durumlarda mutlaka elektrik
sebekesinden ayiriniz.

A\ Uyan!

Yaralanma tehlikesi!

Keskin kesme bigaklarinin kullanilmasi, kaplarin bosaltilmasi ve
temizlenmesi sirasinda dikkatli olunuz. Cihazi kullandiktan sonra,
karistirma ayagi bigagini hemen durdurunuz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar parcgalarini veya yedek parcalari
degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aksesuarlari sadece cihaz duruyorken takiniz ve gikartiniz.
Kesinlikle karistirma ayagi bicagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle ¢iplak elle tutmayiniz.
Temizleme i¢in firga kullaniniz. Genel dograyicinin igindeki bigcagi
kesinlikle tutmayiniz. Genel dograyicinin bigagini sadece plastik
kulpundan tutunuz. Genel dograyicinin bigagina giplak elle temas
etmeyiniz.

A\ Uyan!

Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karistirilmalari sirasinda disari sigrayabilir. Karistirma
ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz veya gok sicak
karigtirma maddeleri icinde kullanmayiniz. Pisme durumundaki
karigtirilacak sicak malzemeleri, islemeden 6nce en az 80°C
seviyesine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini tencere iginde
kullanacaksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A Uyari!

Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintil bilgileri agagidaki
internet sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ............cccceveeeees 70
Gulvenlik uyarilar........ccooeveeeieiiiiieee e 70
Genel BaKIS......cccvveveeeiciiiiiee e 72
Kullanime.....ooooii e 73
Kullanim sonrasi / temizlik...........ccccccee.. 74
Elden ¢ikartiimasi............cooooiiiiiiiiiiiieees 74
Garanti.......cocoeeeiieeee e 75
Genel dograyicida besinlerin

dogranmasi ile ilgili yararl bilgiler............. 75

Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
1 Karnigtirma ayagi / digli diizenegi 6n
pargasi
Karistirma ayagini / digli diizenegdi 6n
parcasini takiniz ve yerine oturtunuz.
2 Ac¢ma tusu
Acgma tusu (a veya b) basili oldugu
surece el blenderi agiktir.
a Ayarlanabilir hiz
(devir sayisi ayari 3)
b Turbo hiz
3 Devir sayisi ayari +/-
Devir sayisi kademesiz olarak
ayarlanabilir
(sadece 2a tusu ile birlikte).
— Ayar digmesi - yoniine cevrilince devir
sayisi duser.
— Ayar digmesi + yénune gevrilince
devir sayisi yukselir.
4 Kilit agma tuslar
Karistirma ayagini / digli diizenegdi 6n
pargasini gikartmak igin, iki kilit agma
tusuna da ayni anda basiniz.
5 Kanistirma ayagi (modele bagl)
a Plastik
b Metal
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6 Disgli diizenegi 6n pargasi ile girpma teli
Cirpma teli (a) digli dizenegi 6n
pargasina (b) takiimahdir
7 Kapakl karigtirma kabi
a Karnistirma kabi
Karistirma kabi iginde galisiimasi,
karigtirilan maddenin etrafa
sigramasini onler.

b Kapak
Kapagi, islenmis besinleri muhafaza
etmek igin karistirma kabinin Gzerine
kapatiniz.

Modele bagh olarak:
8 Genel dograyici
Ust parcayi genel dograyicinin {izerine
yerlestiriniz ve duyulacak sekilde yerine
oturuncaya kadar saat yoniinde geviriniz.
a Genel dograyici
b Ust parga
¢ Kapak
d Buz kirma bigagi
9 Duvar montaj seti
El blenderinin muhafaza edilmesi igin.
Duvar montaj setini 2 civata (ektedir)
ile duz ve dik bir duvara uygun sekilde
sabitleyiniz.
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin edi-
lebilirsiniz (siparis no. 00651139; Ice-Crush
buz kirma bicagi icermez).

Genel dograyici ile, tarifteki bilgilere
uyarak cihazinizi tam performansiyla
kullanabilirsiniz. =» “Genel dograyicida
besinlerin dogranmasi ile ilgili

yararli bilgiler” bkz. sayfa 75



Kullanim

Dikkat!

Karistirma ucunu, disli dizenegi 6n

parcasini ve genel dograyici ucunu sadece

cihaz durmus durumdayken yerlestiriniz

veya cikartiniz.

Onemli bilgi

Cihaz kullanim sirasinda kapaniyorsa, agiri

yuklenme sigortasi devreye girmis demektir.

m Cihaz kapatiniz ve elektrik figini
priziden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Cihazin 5 dakika sogumasini bekleyiniz.

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

Karnigtirma ayagi

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmak i¢in uygundur.

El blenderi patates plresi hazirlamak igin

uygun degildir.

=> Resim 5

m Karigstirma ayagini ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

Besinleri karistirma kabina yerlestiriniz.

m Istediginiz devir sayisini ayarlayiniz.
El blenderini ve kabi sabit tutunuz.
Karistirilan besinlerin sigramasini
onlemek igin, agma tusuna ancak
karistirma ayagini karistirilacak
besinlerin igine soktuktan sonra basiniz.

m El blenderini daima, karistirma ayagini
karistirdiginiz besinlerin icinden
ctkartmadan 6nce kapatiniz.

Cirpma teli

m  Kremsanti, yumurta aki ve sut képugu
(soguk sut, azm. 8 °C) ¢irpmak igin
kullantlir.

Dikkat!

= Cirpma telini, digli diizenegdi 6n pargasi
olmadan kesinlikle ana cihaz igine takip
yerlestirmeyiniz.

Kullanim tr

=> Resim 6

m Digli dizenegi 6n pargasini ana cihaza
takiniz ve yerine oturmasini saglayiniz.

m  Cirpma telini digli duzenek 6n pargasina
takiniz ve yerine oturmasini saglayiniz.

m  Elektrik figini prize takiniz.

Besinleri karigtirma kabina yerlestiriniz.

m Istediginiz devir sayisini ayarlayiniz
(6neri: yuksek devir sayisi)

m Ana cihazi ve karistirma kabini sikica
tutunuz ve agma tusuna basiniz.

Genel dograyici

Otsu baharatlar, sogan, meyve, sebze, buz,
sert peynir ve et dogramak igin kullanilr
(Genel dograyicida besinlerin dogranmasi
ile ilgili yararh bilgiler bélimune de bakiniz).

Ice-Crush (buz kirma) bigagi ile

(bazi modellerde vardir) buzlarinizi
parcalayabilirsiniz. En uygun iglenecek
miktar: 4-6 kip seklinde buz pargasi.

Dikkat!

Eti dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve
sinir bolimlerini ayiriniz. Genel dograyici,
kahve ¢ekirdegi ve turp pargalamak igin
uygun degildir. Genel dograyiciyi sadece
azami devir sayisi ile kullaniniz.

—> Resim 8

m  Genel dograyiciyi diiz ve temiz bir
calisma alani Uzerine yerlestiriniz ve
bastirarak oturtunuz.

m Bicagi takiniz.

Dogranacak besinleri doldurunuz.

m Ust pargayi genel dograyicinin {izerine
yerlestiriniz ve duyulacak sekilde
yerine oturuncaya kadar saat yoninde
ceviriniz.

m Ana cihazi Unite Gzerine takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m  Elektrik fisini prize takiniz.

m Ana cihazi ve genel dograyiclyi sabit
tutunuz ve agma tusuna basiniz.
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tr Kullanim sonrasi / temizlik

Kullanim sonrasi / temizlik

Cihazi her kullanimdan sonra iyice
temizleyiniz.

/\ Elektrik garpma tehlikesi

Ana cihazi ve digli dlizenegdi 6n parcasini
kesinlikle sivilara daldirmayiniz ve bulagik
makinesinde yilkamayiniz. Temizleme
calismalarina baslamadan 6nce, cihazin
elektrik fisini gekip ¢ikariniz! Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz!

Dikkat!
Yuzeyler zarar gorebilir. Asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesi sirasinda plastik
pargalarda renklenme s6z konusu olabilir.
Bu renklenmeler birka¢ damla yemeklik yag
kullanilarak temizlenebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m Kilit agma tuslarina basiniz ve
karistirma ayagini / disli dizenegi 6n
pargasini ana cihazdan gikartiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

Karnigtirma ayaginin temizlenmesi

m  Karistirma ayagi bulasik makinesinde
veya bir firga ile akan suyun altinda
temizlenebilir.

m  Karistirma ayagini dik konumda
(kanistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Cirpma telinin temizlenmesi

m  Cirpma telini digli diizenegi 6n
parcasindan gikartiniz.

m  Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanabilir, digli duzenegdi 6n parcasi ise
sadece nemli bir bezle silinmelidir.
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Genel dograyicinin temizlenmesi

/\ Dikkat!

Genel dograyicinin Ust ara pargasini

kesinlikle suya sokmayiniz ve bulagik

makinesinde yikamayiniz.

m  Elektrik fisini prizden ¢ekip cikartiniz.

m Ana cihazi Ust ara pargadan ¢ikariniz.

m Ust pargayi saat déniis yoniiniin tersine
geviriniz ve genel dograyicidan gekiniz.

m Bicag plastik sapindan tutunuz ve
cikartiniz.

m  Genel dograyici ve bigak bulagik
makinesinde yikanabilir. Ust parcay!
sadece nemli bir bezle siliniz.

Elden cikartilimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
ﬂ Uriiniin Elden Gikariimasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu drtn, geri déntsumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Grlind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri déndsimu igin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydonetime sorun.

Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.



Garanti

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr

Genel dograyicida besinlerin dogranmasi ile ilgili
yararh bilgiler

Azami miktar Siire
(saniye)

Maydanoz 1 demet Saplarini kesip ayiriniz 10-20

Sogan 100 g Ddorde boluniz 5-10

Bebek mamasi 175 g Pisirip kiip seklinde kesiniz 10-20

Orta sertlikte peynir 200g Sogutunuz (buzdolabinda) 10

(6rn. Emmentaler)

Sert peynir 100 g 1 cm boyutunda kipler seklinde 20-30
kesiniz

Kuru ekmek 150 g Kiglk pargalar halinde kesiniz 15-20

Et 200g 1 cm boyutunda kupler seklinde 15-25
kesiniz

Kurutulmus meyve 200g Sogutunuz (buzdolabinda) ©

(4 incir, V4 erik, 2 bal)

Balli findik ezmesi 10g findik 30

130 g bal (buzdolabindan, 5°C) 5

1g targin (6gutiimis)
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki yikleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimast ile ilgili olarak cikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici h kacag
ALICI T < 5 AL 0 reler Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilininimzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, starannie

ja przechowywac i postgpowac zgodnie z zawartymi w niej
wskazowkami! Przekazujgc urzadzenie innej osobie nalezy
dotaczy¢ niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z lirzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac¢ urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub

mieszania produktéw spozywczych. Nie uzywac urzgdzenia do
przygotowywania ziemniakoéw puree (lub puree z produktow
zywnosciowych o podobne;j konsystencg)l). Nie uzywac do
przetwarzania innych przedmiotéw / substanciji. Urzgdzenie uzywac
tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

Nie stawiaC urzgdzenia na QOFQC)A h powierzchniach, np.

palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Pojemnik do
miksowania nie nadaje sig¢ do kuchenek mikrofalowych. Osobom

o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia
i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze
znajdujg sie pod opiekg innych osob lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

z niej wynikajgce. Dzieci nie moc?a obstugiwac urzadzenia. Nalezy
uniemozliwi¢ im dostep do urzgdzenia i przewodu podtgczeniowego.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem. Czynnosci z zakresu
czyszczenia i normalnej konserwacji urzgdzenia nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperatu-
rze pokojowej i na wysokosci nie wigkszej niz 2000 m n.p.m.
Urzadzenie musi byC podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmien-
nego poprzez prawidiowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem.
Prosze sie upewnic, ze uktad przewodow ochronnych domowej
instalacji elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.
Urzadzenie nalezy zawsze podtgczac do sieci elektrycznej i stoso-
wac zgodnie z danymi na tabliczce znamionowej.

Uzytkowac tylko wtedy, gdy przewod zasilania oraz urzgdzenie sg
sprawne.
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Zasady bezpieczenstwa pl

Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzadzenia,
takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczaé
urzgdzenia do zegardéw sterujgcych albo obstugiwanych zdalnie
gniazd elektrycznych i nie uzywac go z takimi elementami. Zawsze
nadzorowac prace urzgdzenia!
Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktow. Nie
doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przecigga¢ go nad ostrymi krawedziami.
Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie myc
w zmywarce do naczyn. Urzgdzenia nie wolno chwyta¢ mokrymi
rekoma ani wigczac na biegu ja’rowi/(m. Koncowki miksujqcej nigdy
nie zanurza¢ w miksowanym produkcie powyzej miejsca potgczenia
z korpusem urzgdzenia. Urzgdzenie musi by¢ zawsze odigczane
od sieci po kazdym uzyciu, w przypadku braku nadzoru, przed
ztozeniem, demontazem lub czyszczeniem oraz w przypadku
wystgpienia awarii.

Ostroznie!
Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!
Zachowac nalezytg ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi
nozami, jak réwniez przy oproznianiu miski i przy czyszczeniu. Po
bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac¢ do zatrzymania sie noza
koncowki miksujgcej. Przed wymiang elementdéw wyposazenia lub
czesci dodatkowych, ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy
urzgdzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wngc’: wtyczke
z ﬁ(niazdka sieciowego. Wyposazenie zdejmowac i zaktadac
tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone a naﬁed nieruchomy.
Ni%dy nie chwytac za n6z koncowki miksujgcej. Noza koncowki
miksujgcej w zadnym przypadku nie czyscic gotymi rekoma. Do
czyszczenia uzyc szczotki. Nigdy nie dotykac noza rozdrabniacza
uniwersalnego. N6z chwytaé tylko za uchwyt z tworzywa
szit(ucznego. Nie dotykac noza rozdrabniacza uniwersalnego gotg
reka.

Ostroznie!
Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Gorgcy produkt moze sie rozpryskiwac podczas miksowania.
Koncowki miksujgcej nigdy nie stawia¢ na Eoracych powierzchniach,
ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktow przeznaczonych do
miksowania. Zagotowane produkty przeznaczone do miksowania
schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80°C, a dopiero potem miksowac.
Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.
/\ Ostroznie!
Ryzyko uduszenia!
Nie wolno pozwalac dzieciom bawi¢ sie opakowaniem.
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ..78

Zasady bezpieczenstwa ...........ccccceeeeennn 78
Opis urzgdzenia..........ccccveeeeeeeiiiiieee e 80
ODbStUGa ....vveiiecieiee e 81
Po pracy / czyszczenie........ccccceeeeeennne... 82
Ekologiczna utylizacja ............cccccvvvvvnnnnes 82
GWAraNCja ....ccceeeuvrieeeeeeeiiiiee e eeciieee e 83
Wskazowki dotyczace rozdrabniania

w rozdrabniaczu uniwersalnym ................ 83

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

Z rysunkami.

1 Koncoéwka miksujaca / przystawka
przektadni
Koncowke miksujacg / przystawke
przektadni natozy¢ i zatrzasngé.

2 Przycisk wigcznika
Blender jest wigczony tak dtugo,
jak dtugo wcisniety jest przycisk(a lub b).
a Predkosc¢ regulowana

(z regulacja liczby obrotéw 3)

b Predkos¢ Turbo

3 Regulacja liczby obrotow +/-
Liczbe obrotéw mozna regulowac
bezstopniowo (tylko przy wigczeniu
przycisku 2a).
— obracanie w kierunku - zmniejsza
liczbe obrotow.
— obracanie w kierunku + zwigksza
liczbe obrotow.

4 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujacej /
przystawki przektadni nacisng¢
réwnoczesnie oba przyciski zwalniania
blokady.
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5 Koncowka miksujaca
(zaleznie od modelu)
a tworzywo szt.
b metal
6 Koncoéwka do ubijania z przystawka
przektadni
Koncoéwka do ubijania (a) musi zatrzasng¢
sie w przystawce przektadni (b)
7 Pojemnik z pokrywka
a Pojemnik
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu si¢ produktow.
b Pokrywka
Do przechowywania przetworzonych
produktow natozy¢ pokrywke na
pojemnik.
W zaleznosci od modelu:
8 Rozdrabniacz uniwersalny
Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke do rozdrabniania lodu i obréci¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara az
do zatrzasniecia.
a Rozdrabniacz uniwersalny
b Nasadka
¢ Pokrywa
d Noz Ice-Crush
9 Uchwyt scienny
Do przechowywania blendera.
Zamocowac uchwyt za pomocg
2 wkretow (dotgczone) na odpowiedniej
pionowej powierzchni.

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna
go zamoéwi¢ w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 00651139; nie zawiera
noza Ice-Crush).

Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzysta¢ petny zakres mozliwo$ci
urzgdzenia, stosujgc sie do przepiséw.
=>  Wskazowki dotyczgce rozdrabniania
w rozdrabniaczu uniwersalnym” patrz
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Obstuga

Ostroznie!

Koncowke miksujaca, przystawke
przekfadni i nasadke rozdrabniacza
uniwersalnego naktadac i zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy.

Wazna wskazéwka

Jezeli urzadzenie wytgcza sie podczas

pracy, oznacza to, ze zadziatato

zabezpieczenie przed przecigzeniem.

m  Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

m Urzadzenie pozostawi¢ 5 minut do
ochfodzenia.

m Catkowicie rozwingc¢ elektryczny
przewdd zasilajgcy.

Koncowka miksujaca

Urzadzenie nadaje sie do miksowania

majonezéw, sosow, napojéw, potraw dla

niemowlat, gotowanych owocow i warzyw.

Blender nie nadaje sie do przygotowania
ziemniakéw puree.

=> Rysunek 5

m  Koncowke miksujgca natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasngc.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty spozywcze do
pojemnika do miksowania.

m Nastawi¢ zadang liczbe obrotéw.
Mocno trzymac¢ blender i pojemnik. Aby
zapobiec rozpryskiwaniu sie produktow
nacisngc¢ przycisk wtgcznika dopiero
wtedy, gdy koncowka miksujgca jest
zanurzona w produktach.

m Blender wytaczy¢ zawsze przed
wyjeciem koncowki miksujgce;j
z rozdrabnianych produktow.

Koncéwka do ubijania

m Do ubijania Smietany, piany z biatek
i pianki z mleka (zimne mleko,
maks. 8°C).

Uwagal!

m Nigdy nie wktada¢ do urzadzenia
koncowki do ubijania bez przystawki
przektadni.

Obstuga pl

=> Rysunek 6
m  Natozy¢ przystawke przektadni
na korpus urzadzenia i zatrzasngc.
m Koncéwke do ubijania wiozy¢ do
przystawki przektadni i zatrzasngc.
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
m  Wiozy¢ produkty spozywcze do
pojemnika do miksowania.
m Ustawic¢ zgdang liczbe obrotow
(zalecenie: wysoka liczba obrotow)
m  Przytrzymac¢ mocno korpus urzgdzenia
oraz pojemnik i nacisng¢ przycisk
wigcznika.

Rozdrabniacz uniwersalny

Do rozdrabniania ziot, cebuli, owocow,
warzyw, lodu, twardego sera i miesa
(patrz rowniez ,Wskazéwki dotyczace
rozdrabniania w rozdrabniaczu
uniwersalnym?”).

Za pomoca noza Ice-Crush (dla niektérych
modeli) mozna kruszy¢ 16d. Optymalna
ilos¢: 4-6 kostek lodu.

Uwagal!

Przed rozdrabnianiem miesa usung¢

z niego chrzgstki, kosci i Sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje

sie do rozdrabniania kawy ziarnistej

ani rzodkiewki. Uzywac rozdrabniacza

uniwersalnego tylko z maksymalng

predkoscia.

=> Rysunek 8

m Postawic rozdrabniacz uniwersalny na
gtadkim, czystym podtozu i docisngc.

m Wiozy¢ néz.

Wiozy¢ produkty.

m Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke i obréci¢ az do zatrzasniecia
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m  Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasngc.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Trzymac¢ mocno korpus urzgdzenia
i rozdrabniacz uniwersalny i nacisngé
przycisk wtgcznika.
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pl Po pracy / czyszczenie

Po pracy / czyszczenie

Urzgdzenie musi by¢ doktadnie
oczyszczone po kazdym uzyciu.

/\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Korpusu urzadzenia i przystawki przektadni

nigdy nie zanurza¢ w ptynach ani nie

my¢ w zmywarce do naczyn. Przed

przystgpieniem do czyszczenia wyjgc

wtyczke z gniazdka sieciowego! Nie

stosowa¢ myjek parowych!

Uwagal!

Powierzchnie urzgdzenia mogg ulec

uszkodzeniu. Nie stosowac zadnych

szorujgcych srodkoéw czyszczacych.

Wskazowka: Przy tarciu np. czerwonej
kapusty i marchwi zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je wyczy-

Sci¢ za pomoca kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie korpusu urzgdzenia
m  Wyciggna¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.
m Nacisngc¢ przyciski zwalniania
blokady i zdjg¢ koncowke miksujaca /
przystawke przektadni z korpusu
urzgdzenia.
m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.
m Pojemnik miksera mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Czyszczenie koncowki

miksujacej

m  Koncowke miksujgcg umy¢é w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezgca
wodg.

m  Koncowke miksujgcg suszyé
w odwrotnej pozycji (nozem do gory),
aby pozostajgca woda mogta wyptyngc.

Czyszczenie koncoéwki do
ubijania
m Koncowke do ubijania wyjgc
z przystawki przekfadni.
m  Koncowke do ubijania mozna my¢
w zmywarce do naczyn, przystawke
przektadni wytrzec¢ tylko wilgotng Scierka.
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Czyszczenie rozdrabniacza
uniwersalnego

A\ Ostroznie!

Nasadki rozdrabniacza uniwersalnego

nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢

w zmywarce do naczyn.

m  Wyciagngc¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

m  Korpus urzadzenia zdjg¢ z nasadki.

m Nasadke obroci¢ w kierunku przeci-
wnym do ruchu wskazoéwek zegara
i zdjg¢ z rozdrabniacza uniwersalnego.

m  Noz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

m Rozdrabniacz uniwersalny i n6z
rozdrabniacza mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Nasadke tylko wytrzeé
wilgotng $cierka.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,O zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.



Gwarancja pl

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw”.

Zmiany zastrzezone.

Wskazéwki dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu
uniwersalnym

Maksymalna ilos¢ Przygotowanie Czas
(w sekundach)

Pietruszka zielona 1 peczek usungc todygi 10-20
Cebula 100g pocwiartowaé 5-10
Zupki i kaszki 175 g ugotowac i pokroi¢ w kostke 10-20
Srednio twardy ser 200g schtodzi¢ (w lodéwce) 10
(np. Emmentaler)

Twardy ser 100 g pokroi¢ w kostke 1 cm 20-30
Suchy chleb 150 g pokroi¢ na kawatki 15-20
Mieso 200g pokroi¢ w kostke 1 cm 15-25
Suszone owoce 200g schtodzi¢ (w lodéwce) 5)
(va figi, Va Sliwki, 2 miod)

Miodowo-orzechowe 10g  orzechéw laskowych 30
smarowidto do chleba 130 g miodu (z lodéwki, 5°C) 5

19 cynamonu (mielonego)
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

YBaxHO npoynTanTe iHCTPYKLiO 3 eKcnnyaTauii, AOTPMMyHUTecs
1l BKa3iBOK, He BUKugaure i 36epiraunte ii Hagani! MNepenaroun
uen npunag iHwWin NoauHi, AanTe T L iIHCTPYKLItO.

Y pasi HegoTpUMaHHS BKa3iBOK LLOAO MPaBUibHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BUpPoBOHWK He Hece BiANoBI4anbHOCTI 3a 36UTKN, AKi
BUHWUKITM BHACNIAOK LbOro.

Llen npunag npuaHavyeHni Tinbkn gng nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATU TiNbKK 4515 nepepobku NpoayKTiB

y 3BUYaHUX ONA JOMALLHbOro rocrnofgapcTsa KiflbKOCTSX i Bigpidkax
yacy.

Mpunag npyaaTHUM BUKITKOYHO AN NoapibHeHHs abo 3MillyBaHHSA
npoaykTiB. MNMpunag He NpusHavYeHun s NPUroTyBaHHS
KapTonnsHoro nope (abo niope 3 xap4yoBux NPOAYKTIB NOAIOHOI
KOHCUCTeHUiT). He BukopuctoByimnte npunag anst o6pobkm

iHWKWX NpeameTis/pedoBuH. MNMpunag BUKOPUCTOBYBATU TiflbKU 3
opuriHanbHUMK YacTUHaMn Ta Npunagaam. He ctaeTte npunag,

Ha rapsadi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NITY. EMHICTb
OneHgepa He npugaTtHa Ansa BUKOPUCTaHHS B MIKPOXBUIbOBIKM Mevi.
Linm npunagom Jo3BONSETHCA KOpUCTyBaTUca ocobam 3
0OMEXEeHUMN NCUXIYHUMU, YYTTEBUMN abo pO3yMOBUMM
3gaTtHoCTAMKM abo HeagocTaTHIM A0CBIAOM Ta/abo HegocTaTHIMMU
3HAHHAMMN, KO BOHM pobnaTh Le nig Harnsgom abo npounnm
BiANOBIOHUM IHCTPYKTaXX CTOCOBHO 6e3MeYHOro BUKOPUCTaHHS
npunagy Ta 3po3yminu Hebesneky, nos’a3aHy 3 npunagom. fiten
BIKOM He MOXHa gonyckatu 6nmnsbko o npunagy abo wHypa
XUBNEHHS; TM 3ab60POHAETBCA KOpUCTyBaTUCAa npunagom. Jditam
3abopoHsAETbCS rpatmca 3 npunagom. OYnLLEHHS Ta TEXHIYHE
o0cnyroByBaHHS 3a00POHSAETLCA BUKOHYBATU AITAM.

IHCTPYKLUIi 3 TeXHiKKM 6e3neku

A NMonepeaxeHHA!

Hebe3neka BpaXXeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
BukopuctoBynTe npunag nuwe BcepeanHi NpumilleHb npum
KiMHaTHIN TemnepaTypi Ha BUCcoTi He BuLwe 2000 M Hag piBHEM
Mops4. lNpunag MoXHa nigknvaT 40 enekTpoMepexi 3MiHHOro
CTPYMY TifNbKN Yepe3 PO3eTKY 3 3a3eMIIEHHAM, siKa iHCTanboBaHa
3rigHoO 3 Hopmamu. [epekoHanTecs, Lo cMcTeMa 3a3eMIeHHs
ernekTpPonpoBOAKM B BYANHKY BCTAaHOBMEHA 3rigHO 3 Ail04nMu
HOpMaMMU.

Mpunaa [O3BONAETLCS BMUKATU y PO3ETKY | eKCnnyaTyBaTtu nuwle
BigNOBiOHO 40 JaHMX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKIN TabnuyLi.

84



IHCTPYKLIi 3 TexHikn 6e3neku uk

[Mpunagom 003BONAETHCA KOPUCTYBATUCSH NULLE 33 YMOBWU
BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb WHYypa i camoro npunagy. Wo6 yHukHyTH
Hebes3nek, peMoHTyBaTV Npunag, Hanp., MiHATU NOLLKOAXKEHUN
LLUHYP, AO3BOSIAETLCSA NULLE B HALLIW CePBICHIN MancTepHi. Hikonn
He 3anuvwanTe BBIMKHEHUIN npunag 6e3 Harnagy! PekomeHayeTbea
Hi B AKOMY pasi He 3anuiiaTti npunag BBiIMKHEHUM JO0BLUE, HiX Lie
noTpibHO Ansa nepepobku npoaykTie. Kabenb XUBNEHHS He NOBUHEH
TOpKaTMCA 0 rapsavmx YactuH abo roctpux kpais. Hi B akomy pasi
He 3aHyptoBaTU OCHOBHWI BMOK y BOAY | HE MUTU B MOCYAOMUIHIN
MaLUnHi. He kopucTyBaTtucsa npunagomMm BONOrMMm pykamm ta He
eKcnsiyatyBaTu MOro Ha XosioCTOMY Xoay.

He 3aHyptoBaTn npunag B NpoaykTu nepepobkn nosepx Micus
3’eQHaHHSA HiXkKn brneHgepa 3 oCHOBHUM Griokom. Npunag HeobxigHO
NOCTINHO BUMMKATN 3 MEPEXi Nnepen KOXXHUM BUKOPUCTAHHAM, 3a
BIACYTHOCTI gornsay, nepen MoHTaXeM, JEMOHTaXEM YN YULLEHHAM
Ta y pasi HecnpaBHOCTI.

A NMonepepxeHHA!

Heb6e3neka TpaBMyBaHHs!

Byabre obepexHi nig Yac NOBOAKEHHS 3 FOCTPUMKN HOXaMM,

a TakoX Mig Yac CNOpOXHEHHS Yalli N YnweHHS. Bigpasy x

nicnsa BUKOPUCTaAHHA Npunagy cnig novekaTu, wob noBHICTHO
3YNMUHUBCSA HiXX HiXXKKM BneHgepa. MNepen 3amiHoto npunagasa abo
KOMMNIIEKTYHOUNX eNeMEHTIB, SKi pyxatoTbcs nig Yac pobotn, Bupi6
cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTtu Big enektpomepexi. [Npunagaa MoxHa
BCTaAHOBMIOBATW Ta 3HIMATU TifbKKU NiCNsa 3ynuHKK npunagy. Hikonu
Ha B6paTnca pykamm 3a Hix Hixkkn GneHgepa. Hikonu He Ynctutm

HiXX HDKKM BGneHgepa ronummn pykamn. Kopuctyintecs witkoto. Hikonu
He NPOCOBYNTE PYKY B HiX yHiBepcanbHOro nogpibHoBada. Hix
yHiBepcanbHoro nogpidHoBaya cnig 6patu Tinbku 3a nnactMacoBy
py4Ky. Hikonn He TopkanTecs HoXa yHiBepcanbHOro nogpibHoBava
ronMMn pykamu.

/\ MonepepxeHHs!

Hebe3neka oTpumaHHs onikis!

O6epexHo npun 06pobui rapaumx npogykTie. MNpu nepepobui rapadi
NPOAYKTN MOXYTb po36puskyBaTucs. Hiskky brneHgepa Hi B skomy
pasi He CTaBUTW Ha rapsaYi NOBEPXHi Ta He BUKOPUCTOBYBATU AJ1S
nepepobku ayxe rapsyunx npoaykTie. Knum’'adi npogyktu nepeq
nepepobkoto oxonoantn o temnepatypu 80 °C abo Hmkye! Mpun
BMKOPUCTaHHI py4yHoro bneHgepa B kacTpyni ii cnig 3asganerigb
3HATU 3 NAUTMW.

A NMonepeaxeHHA!
Hebe3neka apayxum!
He gossonanTe OiTsaM rpatvucs 3 nakysanbHUMU MaTepianamu.

85



uk 3micT

LLinpo BiTaemo Bac 3 nokynkoro HoBoro
npunaay dipmu Bosch. lopgaTkoBy
iHdbopmauito npo Hawy npoaykuito Bu
3HanpgeTe Ha Hallin cTopiHui B IHTepHeTi.

3wmicT

BrikoprCTaHHA 3a NPU3HAYEHHSM............. 84
[HCTPYKUIi 3 TEXHIKN BE3NEKN .......cccneeee 84
CTUCTINN OTTIS e 86
YAPABIIHHS ..o 87
Micna po®oTH / OUULLEHHS .......eeeeeeeee. 88
YTURIBALIS ..o 88
YMOBU FaP@HTIT coeiiiiiiiiieeeeeeee e 89
Mopagu 3 nogpibHeHHA B

yHiBepcanbHoMy noApibHioBavi ................ 89

Ctucnun ornsaa

PO3ropHiTb CTOpPiHKM 3 MarntoHKaMu.

1 Hixka 6neHpepa / peayKTOpHUMA
nepexigaHukK
Hixky 6bnengepa / peaykTopHumn
nepexigHuK cnig yCcTaHoBUTU 1
3acpikcyBaTn.

2 KHonka BBiMKHEHHS
Py4Huin GneHgep npautoe, OOKU BU HE
BiANyCTMTE KHOMKY BBIMKHEHHS (a abo b).
a PerynboBaHa WBMAKICTb

(perynatop 4Yactot 06epTaHHs 3)

b LWBuakictb TypGopexumy

3 PerynaTtop yactotu o6epTaHHA +/-
YacToTy o6epTaHHsi MOXHa MraBHO
peryniosaru
(nvwe B noeaHaHHI 3 KHOMKOLO 2a).
— [NoBepTaHHA B HAMNPSAMKY «-» 3MEHLUy€e
yacToTy oGepTaHHs.
— NoBepTaHHs B HANPSIMKY «+»
306inblUye YacToTy obepTaHHs.

4 KHonku po36noKyBaHHA
[ns 3HATTS Hixxkn GrneHgepa /
penyKTOpHOro nepexigHvka
0HOYaCHO HATUCHITb 0OMABI KHOMKM
PO30SIOKYBaHHS.
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5 Hixka 6neHpgepa (3anexHo Big mogerni)
a [nactmaca
b Metan
6 BiHnyok gnsa 36uBaHHA 3
pPeayKTOPHUM nepexigHUKoOM
BiHn4yok ansa 36mBaHHA (@) Mae
3adikcyBaTucs B peayKTOPHOMY
nepexigHuky (b)
7 Yawa 6neHaepa 3 KPULLKOH
a Yawa 6neHaepa
Mepepobka npoaykTiB y
Yali bneHgepa 3anobirae
PO30pPU3KYBaHHIO.
b Kpuwka
[ns 36epiraHHsA nepepobneHnx
NpoAyKTiB HakpunTe vawy bnengepa
KPWLLIKOHO.

3anexHo Big mogeni:

8 VYHiBepcanbHui noapiGHOBaY
YCTaHOBITb HacaaKy Ans NoapibHEHHs Ha
yHiBepcanbHuiA NoapibHBaY i NOBEPHITb
il 3@ rOAMHHMKOBOK CTPINKOK A0 dhikcaLii
3 XapaKTepHUM 3BYKOM.

a YHiBepcanbHui nogpiGHOBa4
b Hacapgka

¢ Kpwuuwka

d Hix gnsa nboay

9 HacTtiHHMIK Tpumay
[na 36epiraHHsA pyyHoro bneHaepa.
MpuKpIiNiTe HACTIHHWI TpUMaYy ABOMa
rBMHTaMM (3 KOMMMEKTY) A0 NpuaaTHol
ONS LUbOro BEPTUKarnbHOI MOBEPXHI.

AKwo yHiBepcanbHWiA nogpibHoBay He
BXOOWUTb 0 KOMMSEKTY NOCTaBKM, A0ro
MOXXHa 3aMOBUTY YePE3 CEPBICHY CINy0y
(Homep ansa 3amoBneHHs: 00651139; 6e3
HOXa Ans neoay).

YHiBepcanbHuin nogpibHoBaY 3abesneyye
Bam BrkopucTaHHSA MakcMManbHOI
NOTY>KHOCTi Npuragy 3a yMoBU
OOTPUMaHHS BKa3iBOK, MPVBEAEHUX B
peuenTi. = «[Topadu 3 noOpibHeHHSs 8
yHigepcanbHoMy nodpibHosadi» ous.
cmop. 89



YnpaBniHHA

OGepexHo!

Hixky 6bneHgepa, peaykTopHWUA nepexigHmk
i HacagKky yHiBepcanbHoro nogpibHoBava
MO)KHa BCTaHOBIOBATM Ta 3HIMaTW, TiNbKX
Konu npunag HepyXoMui.

BaxnuBa BkasiBka

Akwo npunag BUMKHYBCS Nig vac

BMKOPWCTaHHS, CrpaLtoBaB 3axmcCT Big,

nepeBaHTaXeHHS.

m  BuVMKHITL Npunag i BUMMITb LUTENCENbHY
BUIIKY 3 PO3ETKU.

m [latn npunagy OXonoHyTu 5 XBUNWH.

m [loBHiCTIO po3moTaiTe kabernb
JKUBMNEHHS.

Hixka 6neHpgepa

Mpunag npuaHaveHo Ans 3MilyBaHHSA
MaKnoHe3y, COYyCiB, KOKTEWmiB, AUTAYOro
XapyyBaHHSs1, BapeHnx OpyKTiB | OBOYIB.

Py4Huii GneHgep He npuaHaveHo ong
NPUroTyBaHHS KAPTOMMSIHOTO MOpE.

=> MantoHok 5

m [lig’egHanTe HixxKy GneHgepa oo
OCHOBHOro 6rnoka npunagy Tak, wob
BOHa 3adikcyBanacs.

m BcTaBTe wtencensbHy BUIKY B PO3ETKY.

m 3aBaHTaxTe NpPoAyKTW B Yally
6neHgepa.

m YCTaHOoBIiTb GaxaHy YacToTy o6epTaHHs.
MiuHo TpumariTe py4Huin 6nengep i
yawly. o6 3ano6irtu po3dpurakyBaHHto,
HaTUCKanTe KHOMKY BBIMKHEHHS nuLue
TOQi, KOnu Hixky bneHaepa 6yae
3aHypeHo B NepepobntoBaHi NpoayKTy.

m  PyyHun Gnengep cnig 3aBxaum
BMMUKaTV Nepes TUM, ik BUAHATU AOro
3 NepepobneHnx NPoAYKTIB.

BiHu4yok ans 36uBaHHA
m  [1ns 36vBaHHs BepLUKIB, OirkiB i MONOYHOI
niHW (XorogHe Mosoko, makc. 8 °C).

YBara!

m  BiHnyok ans 36uBaHHs B xxogHOMY pasi
He MOXHa BCTaBMNSATN B OCHOBHMI Brok
6e3 pegyKTopHOro nepexigHvka.

YnpasniHHs uk

=> MantoHok 6

m [lig’egHante peayKTOpHUIA NepexigHnkK
[0 OCHOBHOro 6rnoka npunagy Tak, wob
BiH 3acpikcyBaBcs.

m BcraBTe BiHMYOK AN 30MBaHHA B
penyKTOpHUIA NepexigHnK Tak, Wob BiH
3adikcyBaBcs.

m BcraBTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

B3aBaHTaxTe NpoayKTK B YaLly brneHaepa.

m  YCTaHOBIiTb BaxaHy YyacToTy o6epTaHHs
(pekomMeHayeTbCH B1COKa YacToTa
o6epTaHHs).

= MiyHO TpMMaoym OCHOBHMI Brok
npunagy Ta valwy bneHgepa, HaTUCHITb
KHOMKY BBIMKHEHHS!.

YHiBepcanbHUi nogpiGHIoBaY

[nsa nogpibHeHHs 3eneHi, unbyni, dpykTiB,
OBOMIB, NbOAY, TBEPAOrO CUPY Ta M'sica
(amB. Takox «lMopaaun 3 noapiOHEHHS B
yHiBepcarnsHomy nogpibHoBaYi»).

3a gonomoroto Hoxa Ans nboay (y Aeskux
MoAensix) MoXHa nogpibHoBaTtu nia.
OnTumanbHa KinbKicTb AN nepepooku:
4-6 KyOukiB Nboay.

YBara!

Mepen nogpibHeHHAM M’'sica BUAaniTe

i3 HBOrO XPsiLLi, KICTKM Ta CyXOXUNNS.
YHiBepcanbHuii nogpibHoBay He
npu3HavYeHo AN NoapibHEeHHSA KaBoOBUX
3epeH i pegbku. BukopuctoBysaTu
yHiBepcarnbHUii NoApiOHI0BaY MOXHa nuLue
3 MaKCMMasbHOK 4YacTOTOK obepTaHHs.

=> MantoHok 8

m YCTaHOBITb YHiBepcanbHUi
noapibHoBay Ha piBHY 1 YMCTY poboyy
NMOBEPXHIO Ta NPUTUCHITbL MOTO.

m BcrasTe Hix.

3aBaHTaxTe NpodyKTu.

m YCTaHOBITb HacafKy Ha yHiBepcanbHuUi
noapibHOBaY i NOBEpPHITH Ti 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKoK Ao dikcauii 3
XapakTEPHNM 3BYKOM.

m [lig’egHante ocHoBHMI BNok Npunagy
[0 Hacazku Tak, Wwob BiH 3adikcyBaBcs.

m BcraBTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

= MiuHo TpUmaroumn OCHOBHMIA GOk
npunagy Ta yHiBepcanbHUii nogpioHto-
Bay, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS.
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uk Micnsa po6oTn / ounLleHHs

Micna po6oTu / ounLeHHA

Mpunag HeobXigHO I'PYHTOBHO YUCTUTU
nicrs KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS.

/\ He6e3neka ypaxXeHHs1 eNeKTPUYHUM
CTPyMOM

Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHMIA GOk

npunagy Ta peayKTOpHUA nepexigHuk

Y PiAVHM Ta HE MUITE B NOCYAOMUIHIN

MaLluuHi. MNepen noyaTkoM YMLLEHHS cnig

BUMHATY LUTENCEeNbHy BUIKY 3 po3eTku! He

BMKOPUCTOBYIMTE NAaPOOYNCHUK.

YBara!

MonuBe MoLLKOOXKEHHS NOBEPXOHb.

He 3acTocoByliTe abpa3nBHi 3acobu ans
YULLIEHHS.

BkasiBka: nig yac nepepobku Takmx
NPOAYKTIB, K YEPBOHAa KarnycTa N MOpKBa
Ha enemMeHTax i3 nrnacTMacu yTBOPHHTLCS
YepBOHI NNSAMU, SKi MOXHa YCYHYTH 3a
[OMNOMOrOH0 KifTbKOX Kpanesnb Xap4yoBoi onii.

OumnLeHHA OCHOBHOro 6Grioka

m  BuiimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m  HaTuCHIiTb KHOMKN PO30IOKYBaHHSI
Ta Big'eaHanTe Hixkky brnengepa /
penyKTOpHUIN NepexifHuUK Bif, OCHOBHOIO
6noka.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI BNOK BOMOro
raH4yipkoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m Yawy GrnieHgepa MOXHa MUTK B
NOCYAOMUIHIA MaLUWHI.

OuuLleHHA HiXKn 6neHgepa
m Hixky GneHgepa nomuiite B
nocyaoMuIHIA MaLmHi abo nig,

NPOTOYHOK BOAOK 3a JOMOMOTOH0 LLITKN.

m  3anuwTe HiXKy bneHgepa CoOXHyTU y
BEPTUKAINbHOMY MOJOXEHHI (HOXEM
noropu), Wob Boaa, sika notpanuna
BCEPELMUHY, MOrTa CTEKTHU.
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OuuLieHHsA BiHNYKa ons

30MBaHHA

m  3HiMiTb BiHWYOK Ang 30MBaHHSA 3
penyKTOpHOro nepexigHvka.

m  BiHnyok ans 36uBaHHA MOXHa MUTU
B MOCYAOMUWINHIN MaLLWHi, TOAI 5K
nepexigHvK cnig TiNnbKM npoTnpaTtn
BOJITOrO0 raHyipKoto.

OuuLeHHA yHiBepcarnbHOro
nogpioHoBava

A\ O6epexHo!

Hacagky yHiBepcanbHoro nogpibHioBaya

3ab0poHEHO 3aHyploBaTU y BOAY, @ TAKOX

MUTW B NOCYAOMUIHIV MaLLWHI.

m  BuiimiTh wWitencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m Big'egnaiite ocHoBHMIA Gnok npunagy
BiZ HacaaKku.

m [loBepHiTb Hacagky NPoTW roANHHUKOBOT
CTPINKM Ta 3HIMITb Ti 3 YHiBEepcanbHOro
noapibHoBaya.

m Bi3bMiTb HiXX 3a nnacTMacoBy pyyky Ta
BUAMITb MOrO.

m YHiBepcanbHui NogpibHoBa4 Ta Hix
MOXHa MWUTU B NOCYAOMUIAHIN MaLUVHI.
Hacagky goctaTHbO NpoTEepTU BOMOIOK
raH4ipKoto.

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCbKOi [MpekTnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunaais, Wwo oynuy
BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HaAYaTLCS MOXIN-
BOCTI, SKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BponencbKoro coway, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BUOAnNeHHss MOXHa JisHaTucs
B cneujianizoBaHoOMy MarasuHi.



YMOBW rapaHTii uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLUM

KOMNETEHTHUM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,

B AKkii Bu npnabanu npunag. Bu moxerte

B OyOb-AKWI Yac ofepxatv YMOBM rapaHTii
y crieuianisoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu

npugbanu npunag, abo 6e3nocepeaHL0

B HaWoOMy npeAcTaBHMLTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapanTii ana HimevyunHn ta agpecu
Bu 3HamgeTe Ha OCTaHHIX YOTUPbOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypwu. Kpim TOro, ymosm
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a

3a3HayeHoto agpecoto. [ins KopucTyBaHHA

rapaHTinHMMKW NOCryraMmyM HeOooOXigHO B

Oyab-AKOMY BUMNAaAKy NoKasaTh KBUTaHLLO

npo onnary.

MoXnuBi 3miHW.

NMopaau 3 noapibHeHHA B yHiBepcanbHOMY noapioHoBavi

MakcumanbHa KinbKicTb MigrotoBka

1 nyyok BupanuTty yepeLukm

3eneHb NeTpyLUK/
Linbyns

[uTtaye xapyyBaHHS
Cwup cepegHboi
TBepAoCTi (Hanpvknag,
€MMEeHTanNbCLKUIA)
TBepawni cup

Cyxapi
M’aco

CyxodpykTtn (Va iHXMpY,

4 YopHocnuBy, Y2 Men)
ByTtepbpopHa Maca 3 Megom
i micoBnmu ropixamm

100 r
175
200 r

100 r

150 r
200r

200 r
10r

130
1r

Pospisatu HaueTBepo
3BapuTtu, Hapi3atn kybukamm
Oxonogutu (y XONOAUIBHUKY)

Hapisatn kybukamm 1 cm
3aBOINbLUKMN
HapizaTtn wmatkamu

Hapisatn kybukamm 1 cm
3aB0InbLUIKN

Oxonogutu (y XONOAWIbHUKY)

nicoBMX ropixis
meay (3 xonoguneHuka, 5°C)
Kopuui (MonoToi)

(y cekyHAax)

10-20
5-10
10-20
10
20-30

15-20
15-25

5

30
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECHb C MHCTPYKLMen no
aKcnnyaTtauum, npm paborte pyKoOBOACTBYUTECH YKa3aHUSAMMU
OaHHOW MHCTPYKUUN U COXPAHANTE ee Ans farnbHeuLwero
ucnonb3oBaHus! NepepnaBas npubop Apyromy 4ernoBeky, AanTe
eMy 3Ty MHCTPYKLUIO.

MpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLLME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NPUMEHEHMIO Npubopa.

3T0T Npmnbop npegHasHayYeH TONbKO ANst AOMAaLLHEro
ncnonb3oBaHus. [1pnbop MOXHO MCMOMb30BaTb TOMbKO AN
nepepaboTku Takoro KonnyecTea NPOAYKTOB U B TeYEHME TaKkoro
BPEMEHW, KOTOPbIE XapaKTepHbI 41151 AOMAaLLHEro Xo3ancTea.
[aHHbIM NpMGOp NPUrOAEH TONBKO ANSA N3MENbYEHUS UK
nepemelumBaHna npogyktos. Mpnbop He roguTca ons
NPUroTOBNEHNS KapToernbHOro nope (Mnu nope 13 NpoayKTos
aHanornyHom koHcucTeHumm). Ero sanpelaetcsa ncnonb3oBarb
ans nepepaboTkm apyrux npegMmeTos unu BewecTts. [Mpnbop
paspeLuaeTcs UCnonNb30BaTh TOMBKO C OPUrMHANBHBIMU YaCTsIMU 1
NPUHAANEXHOCTAMM.

N B KOEM CIly4ae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiiyne NOBEPXHOCTM,
HanpuMmep, Ha anekTponnuTy, unu Bénunan Hux. CtakaH dnengepa
He NpUrogeH Ansi UCNOMb30BaHUS B MUKPOBOSTHOBOW MEYMN.

OTOT NpMBOp MOryT NCMOMb30BaTh LA C OrPaHUYEHHBIMU
n3MYECKMMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM
NN HE MMELLMMKN JOCTATOYHOTO ONbITa UM 3HAHWUIA, €CNN OHK
Haxo4ATCsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAIM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Nofib3oBaHns NpMbopom

N yacHUNM ang cebs, kakyto onacHoOCTb HeceT B cebe npnbop.
[eTen Henb3a nognyckaTb K NpMOopy U LWHYPY NMUTAHUSA, UM HENb3S
nonb3oBaTbCcs NpMbopom. [leTsim Henb3s nrpatb ¢ Npnbopom.
Mpon3BoanTb OYUCTKY U TEXOBCNYXXMBAHNE OETAM He pa3peLuaeTcs.

Yka3aHusi no 6e3onacHoOCTHU

A MNpeanynpexaeHue!

OnacHoCTb NopaXeHUsi TOKOM U Bo3ropaHus!
Ncnonb3ynTte npnbop TONbKO BHYTPY NOMELLIEHMI NPU KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoOBHEM MOpPS.
Mpnbop MOXHO NOAKMYATL TOMBKO K 3NEKTPOCETN NEePEMEHHOI0
TOKa Yepes YCTaHOBMEHHYH COrMacHO NpeanucaHnusiM po3eTky C
3a3emneHnemM. YoeamTtechb, YTO cMcTtema 3a3eMrieHms B JoMallHen
3NEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBMEHA COrMacHO NpeanmcaHusm.

Mpn nogknoYeHnn npudopa 1 ero akcnnyaTtauum cobnogante
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA 3aBOACKOM Tabnuyke. [Nonb3oBaTbes
npnbopom JonycKaeTcs TONbKO NP OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUN
kabensa n npubopa.
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YkasaHusi no 6esonacHocTu ru

PeMoHT npubopa (Hanp., 3aMeHy NOBPEXAEHHOIo CeTeBOro kabens)
paspeluaeTcs Npomn3BoAUTL U3 COObpakeHn 6e30nacHOCTU TONMbKO
Haluen cepBucHou cnyxbe. H1 B koem crnyvae He pa3peluaeTcs
noaknoyaTh NPUBop K TanMepy Unm AUMCTaHUMOHHO YNpaBnsiemMon
LUTENCENbHOM PO3ETKE M BKIOYaTb €ro yepes Hux. Becerga cneanrte
3a npmbopom Bo BpeMsi akcnnyaTtauumn! PekomeHayeTcsi HM B KOEM
cnyyae He oCTaBnATb NPMOBOP BKMOYEHHBIM OMbLUE, YEM 3TO
HeobxoaMmo ansa nepepadboTku npoaykToB. CeTeBon Kabesnb He
OOSMKEH conpukacaTbCA C roOpsiYnUMM YacTAMM UK NPOXOAUTb Yepes
ocTpble rpaHn. Hu B Koem criydae He norpyaTb OCHOBHOW Griok
B BOAY M HE MbITb B MOCYAOMOEYHOM MalunHe. He ncnonb3osarb
NPUOOpP MOKPbIMU pyKamu 1 He AaBaTb eMy paboTaTb BXOOCTYIO.
e norpyxatb Npnbop B NnepepabaTbiBaeMbI NPOAYKT Bbille MecTa

COeNHEeHNs1 HOXKKM BrieHaepa ¢ OCHOBHbIM BrTIOKOM.
Mocne kaxaoro NpMMEHeEHUs, Npu OTCYTCTBUX NPUCMOTPA,
nepen cbopkown, pazdbopkon UM OYNCTKON, a Takke B criyvae
HencnpaBHOCTN 006s3aTENbHO OTCOeaMHMUTE NpMbop OT ceTu.
A MpeanynpexaeHue!

OnacHocTb TpaBMUpoBaHusi!
CobntogaTb OCTOPOXHOCTb NPU 0BpaLLeHn C OCTPbIMU PEXYLLUMN
HOXXamK, a Takke BO BPEMS OMOPOXHEHMS YaLUn U NPU YUCTKE.
Cpasy nocne nonb3oBaHus NPUbopomM NogoxaaTb, NoKa He
npekpaTuTCsa BpaleHne Hoxa Ha HOXKe brnieHgepa. lNepen 3ameHom
NPUHALNEXHOCTEN NN KOMMNEKTYIOLNX SNEMEHTOB, ABMXKYLLMXCS
BO BpeMs paboTbl, NPMOOP HY>XHO BbIKMOYUTL U OTCOEANHUTL OT
ceTu. MNMprnHaanNexXHOCTb MOXHO YCTaHaBNMBaTb M CHUMATb TOMbKO
rnocre ocTaHoBKM Npubopa. Hu B koem crnyyae He npukacaTbes K
HOXY Ha HOXKe bneHaepa. Kateropnyecku 3anpeLleHo ounaThb
HOX Ha HOXKe BrieHgepa ronbiMn pykamu. MIcnonb3ynte LWeTKy.
Hu B k0em cnyyae He npuMkacanTech K HOXY B YHMBEPCANlbHOM
namenpumTene. Hox yHmBepcanbHOro namensInTens MoXxHoO
OpaTb TONbLKO 3a NIacTMaccoByto py4vKy. H1 B Koem crnyyae He
npukKacamTecb K HOXY YHUBEPCANbHOMo N3MeNbYUTENS ronbiMu
pyKamu.

MpenynpexaeHue!

OnacHocTb ownapuBaHus!
Cobntogante OCTOPOXKHOCTb Npu nepepaboTke ropavmx NPoayKTOB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI OpbI3r ropayvero npoaykra. Hu B
KOeM criydae He CTaBUTb HOXKY BrneHaepa Ha ropsume noBepXHOCTU
N He NCNonb3oBaTh A5 NnepepaboTkM OYEHb rOPsHYNX NPOAYKTOB.
Mepen nepepaboTkon GrieHAEPOM KUNALWMX NPOAYKTOB AaTb UM
ocTbiTb MHUMYM a0 80 °C. [1p1 ncnonb3oBaHMM NOrPY>KHOro
ObneHaepa B KacTprorie BHa4Yane CHUMUTE KacTPHOM C KOHGOPKM.

A MpeaynpexaeHue!
OnacHocTb yayuweHus!
He paspeluarnite geTam urpatb C ynakoBOYHbIM MaTtepuanom.
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ru OrnaeneHne

OT Bcero cepaua nosapaensem Bac

C NMOKYMNKOW HOBOro npubopa ¢pupmel
Bosch. [lononHuTenbHyto nHgopmaumo
0 Hawewn npoaykuumn Bel HanageTe Ha
Hawen cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHue

Vlcnonb3oBaHMe Mo Ha3HA4YeHUHo............... 90
YkazaHusi No 6e30MacHOCTU ..................... 90
KomnnekTHbIn 0630p .
OKCMMYATALMS ..vveeeeeeeeiieee e e e
Mocne paboThbl / OUNCTKA........vvveeeeeeeee. 94

YTunusauus
YcnoBus rapaHTUIRHOrO obcnyxmBaHms.... 95
PekomeHaaLmmn no namens4yeHnio B

YHUBEPCANbHOM U3MENBYUTENE ............... 95

KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoWiTe CTpaHULbl C PUCYHKaMW.

1 Hoxka 6neHgepa / peayktopHas
npucraBka
YcTaHOBUTb U 3ahMKCUPOBATb HOXKY
6neHaepa / peayKToOpHYH MPUCTaBKY.

2 KHonka BKnroveHus
MorpyxHow 6neHaep ocTaeTcs BKIO-
YeHHbIM [0 TexX Mnop, noka Haxara
KHOMKa BKIoYeHus (a unu b).
a Perynupyemasi ckopocTb

(c perynupoBkon uncna o6opotos 3)

b Typ6o-ckopocTb

3 PerynupoBka yncna o60poToB +/-
Becctynenyaras perynupoBka 4ncna
obopoTtoB
(TONbKO BMECTE C KHOMKOW 2a).
— lNpu BpalLeHWn B HanpaBneHum -
4ncno o6opoToB CHUXKAETCS.
— lNpu BpalLeHnn B HanpasneHum +
yncno obopoToB BO3pacTaeT.

4 KHonKu pa3brnokupoBKku
[ns cHATUSA HOXKM BneHaepa /
penyKTOpHOWN NPUCTaBKN HaxaTb Ha obe
KHOMKW pa3brnoknpoBKN OOHOBPEMEHHO.
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5 Hoxka 6neHpgepa
(B 3aBMCMMOCTM OT MOAEnn)
a [lMnactmacca
b Metann
6 BeHuuk ansa B3GuBaHuA C
PEeAYKTOPHOW NpUCTaBKOW
BeHuuk ans B3bvBaHus (a) AOrmkeH
ObITb 3ahmKkcpoBaH B peayKTOPHOM
npuctaske (b).
7 CrakaH bneHpepa C KpbILKOMN
a CrakaH bneHpgepa
Vcnonb3oBaHve cTakaHa brneHagepa
npensiTcTByeT pa3bpbI3rnBaHUio
nepepabaTbiBaeMbIX NPOOYKTOB.
b Kpbiwka
[ns xpaHeHus nepepaboTaHHbIX
NpPOAYKTOB YCTAHOBUTb KPbILLKY Ha
cTakaH bneHpgepa.

B 3aBucumocTn ot mogenu

8 YHuBepcanbHbIA U3MenbuYUTenb
YcTaHOBUTL Hacagky AN 3MensyeHns
Ha yHUBepCarnbHbI U3MeNsINTENb U
NoBEepHYTb MO YacOBOW CTperike A0
duKcaumm co LENYKOM.
a YHuBepcanbHbIN U3MenbLYUTENb
b Hacapka
¢ Kpbiwka
d Hox «lce-Crush»

9 HacTeHHbIN gepxaTenb
[Ins xpaHeHus norpyxHoro éneHaepa.
3aKkpenuTb HaCTEeHHbIV AepxaTenb
NOCPEeACTBOM 2 BUHTOB (BXOAAT
B KOMIMIEKT) Ha BEPTUKaNbHON
NOBEPXHOCTU B yAOOHOM MecTe.

Ecnv B KOMNNekT NnoctaBku He BXOAUT
YHUBEpCanbHbI M3MenbYnTerb, To ero
MOXHO 3aKa3aTb Yepes3 CePBUCHYIO CryX0y
(Ne onsa 3akasa 00651139; 6e3 Hoxa
«lce-Crushy).

YHuBepcanbHbIi U3MensiuTens obecneymT
Bam vcnonb3oBaHve MakcumanbHON MOLL-
HocTu npubopa npu cobnogeHun ykasaHum,
npvBeAeHHbIX B peuenTe. =» «PekomeH-
dayuu rno U3Mesnb4eHUK 8 yHUBepCcaribHOM
uamerneqyumerne» cMm. cmp. 95



JkcnnyaTtauums

OcTOopOXKHO!

Hoxky 6neHaepa, peoyKkTopHY NpUcTaBKy
M Hacaaky yHuBepcanbHOro namenb4nTens
yCTaHaBnMBaTb U CHUMaTb TOJ1IbKO nocrie
OCTaHOBKM npubopa.

BaxHasa nHcdopmaums

Ecnu npnbop B npouecce paboThl

BbIKMOYaeTcs, TO 3To cpabaTbiBaeT

YCTPOWCTBO 3aLUNTbI OT NEPErpy3Ku.

m  OTKnoUMTbL NPUBOP 1 N3BMeYb
LUTENCENbHY BUIKY U3 PO3ETKU.

m [aTtb npnbopy OCTbITb B TEYEHNE
5 MUHYT.

m [lonHOCTbIO pa3moTaTh CeTeBoMn kabenb.

Hoxka 6neHgepa

Mpnbop npurogeH Ans cmeLlLmMBaHus
ManoHe30B, COYCOB, KOKTENen, 4EeTCKOro
NUTaHUs, BapeHbIX (OPYKTOB M OBOLLEWA.

Morpy>xHoi GrieHaep He NpUroaeH Ans
MPUrOTOBMNEHUS KAPTO(ENbHOTO MIopeE.

=> PucyHok 5

m  YCTaHOBUTb HOXKY BrieHaepa Ha
OCHOBHOW 6ok 1 3admMKCMpoBaTh ee.

m BcTaBuTb WTENcenbHyo BUMKY B
pO3eTKYy.

m  3arpysutb NpoayKThbl B CTakaH
6neHgepa.

m  YCTaHOBUTb HYXXHOE YMCro 0BOPOTOB.
Kpenko yaepxuBaTb Norpy>xHomn
6neHgep u crakaH. Bo nsbexanune
pa3bpbli3ruBaHns nepepabaTbiBaembix
MPOAYKTOB KHOMKY BKITOYEHUSI
HaXu1MaTb TONbKO Mocre TOro, Kak
HOXKa bneHaepa GyaneT norpyxkeHa B
nepepabaTbiBaemble NMPOAYKTHI.

m Bcerga Bbikntoyate npubop nepeq ero
n3BreyeHrem 13 nepepaboTaHHbIxX
MPOAYKTOB.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

BeHuuk gna B36uBaHus

m [Inga B36uBaHuA criBokK, 6erkoB un
MOJTOYHOW MeHbI (XONO4HOE MOMOKO,
makc. 8 °C).

BHumaHue!

m  Hu B KOeM crnyyae He BCTaBMsATb BEHUMK
ans B3bvBaHUSA B OCHOBHOM 6ok 6e3
PenyKTOPHON NPUCTaBKM.

=> PucyHok 6

= YCTaHOBUTb peayKTOPHYH MPUCTaBKY Ha
OCHOBHOI GroK 1 3addMKCUPOBATD.

m BcTaBuTtb BeHUMK Ans B3OMBaHUs
B PEAYKTOPHYIO NPUCTaBKY U
3adnKcMpoBaTthb.

m BcTaBuTb LUTENCENBHYIO BUIKY B
pO3ETKY.

m  3arpy3uTb NPOAYKTbI B CTaKaH
6neHgepa.

m  YCTaHOBUTb HYXHOe Yncrno obopoToB
(pekoMeHaauus: BbICOKOE YNCIO
060poTOoB)

m  YaepxuBasi OCHOBHOWM Onok 1 ctakaH
OneHaepa, HaxaTb KHOMKY BKITHOYEHMS.

YHuBepcanbHbI uamenbyYnTenb

[nsa nameneveHns Tpas, penyaToro fnyka,
hbpyKTOB, OBOLLEN, MbAa, TBEPAOrO Cbipa
1 Msica (cM. Takke «PekomeHzaumm

Mo N3MenNbYEHNIO B YHUBEPCANbHOM
N3MenbUInTENe»).

C nomoubto Hoxa «lce-Crush» (B Heko-
TOPbIX MOAENSIX) MOXHO U3MeNbYaThb
nea. OnTumansHoe KONMM4YecTBo Nbaa:
4-6 kybuKoB.

BHumaHue!

Mepen namenb4yeHnem mMsica U3 Hero
cnegyeT yaanuTb XpsiLn, KOCTU U
CYyXOXuUNUsi. YHUBEpPCanbHbI N3MeNbYnTENb
He MPUroAeH Ans n3MenbYeHnst KOPemnHbIx
3epeH 1 peabku. Vicnonb3oBatb
YHUBEpPCArnbHbIA 3MENBYNTESNb TOMNBKO C
MaKcuMarbHbIM YMCIOM 000POTOB.
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ru Mocne paboTkl / ouncTka

=> PucyHok 8

m  YCTaHOBUTb yHMBEPCarbHbI
N3MensINTENb Ha rMagKky U YUCTYHo
pabouyto NOBEPXHOCTb M NpUXaTb ero.

m BcraBuTb HOX.

3arpysuTb NpoayKThl.

m  YCTaHOBWTb HacafKy Ha yHMBepcarbHbI
n3Mens4mTeNb Y NOBEPHYTL MO YacoBOW
cTpenke Ao UKcaLmmn co LEnYKOM.

m  YCTaHOBUTb OCHOBHOM BMOK Ha Hacaaky
n 3admkcmpoBarThb ero.

m  BcraBuThb LUTENCENbHYIO BUIKY B PO3ETKY.

= YOepxuBasi OCHOBHOM Onok u
YHMBEPCanbHbIA U3MeNbYUTENb, HaXxaTb
KHOMKY BKIOYEHUSI.

Mocne paboTtbl / ouncrka

Mocne Kaxgoro NpuMeHeHus npuéop
JOMKeH GbiTb TLWATENbHO OYMLLEH.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
ANEeKTPUYECKUM TOKOM

Hu B koem cnyyae He norpyxanTe

OCHOBHOV BrOK 1 peyKTOPHYH MPUCTaBKy B

XWUOKOCTM U HE MOWTE UX B NMOCYLOMOEYHOM

MalumHe. MNepea Ha4yarnomM O4YMCTKM

N3BMeYb LUTENCENbHY BUMKY U3 PO3eTKM!

He nonbk3yntecb napoounctutenem!

BHumaHwue!

MoBepxHOCTbL Npubopa MOXeET ObITb
nospexgeHa. He ncnonb3oBatb
abpasuBHble YnCTsALmME cpeacTaa.

PekomeHnpauus. Mpu nepepaboTke,
HanpvMep, KPaCHOKOYaHHOW KamnycCTbl 1
MOPKOBW Ha MracTMacCoBbIX AeTansax
NOSIBNAETCS LIBETHOW HareT, KOTOPbIN
MOXHO yAanuTb C MOMOLLbIO HECKOMbKUX
Kanernb pacTUTenbLHOro Macna.
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Ouunctka ocCHOBHOro 6noka

m  /3Bneub wTencenbHy BUMKY 13
PO3ETKM.

m HaxaTtb Ha KHOMKM pa3brioKMPOBKM U
CHSATb HOXKY BrieHaepa / peayKTopHyH
NpUCTaBKy C OCHOBHOrO Broka.

m [IpoTepeTb OCHOBHOW BNOK BraXHoOM
mMaTepuen, a 3aTeM BbITEPETb HACyXo.

m CrakaH 6neHgepa MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOW MaLLVHE.

OuuncTKa HOXKU bneHgepa

m  BbIMbITb HOXKY BneHgepa B nocyno-
MOEYHOW MaLLVHE UMK C MOMOLLbHO
LLLETKM NoA MPOTOYHOWN BOJOW.

m Hoxky 6neHaepa NnocTaBuTb CyLLUUTLCH
B BEPTMKaribHOM MOMOXEHUN (HOXOM
BBEpPX), YTOObI NPOHMKLLAs BHYTPb BoAa
MOrma BbITEYb.

OuuncTka BeHYMKa ans

B30MBaHuA

m  CHSTb BEHYUK AN B3OMBaAHUS C
penyKTOPHONM NPUCTaBKMW.

m  BeHunk ans B36uBaHMUS MOXXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHOW MaLUnHe, a peayk-
TOPHYHO MPUCTaBKY CreayeT TONbKO
NPOTUPaThb BIAXHOW TPSAMKOW.

OuucTtka yHuBepcasnbHoro
namenbumTens

A OcTopoxHo!

Hu B koem criyyae He norpyxatb Hacagky

YH/MBEpCanbHOro U3mMensinTens B Boay

N HE MblITb B MOCYJOMOEYHOW MaLlUUHE.

m /13Breyb WTEencensbHy BUNKY U3
po3eTKu.

m  CHATb OCHOBHOW BIOK C Hacaaku.

m [loBepHyTb Hacagky nNpoTMB YacoBOW
CTPESKM U CHATb €€ C YHMUBEPCarnbHOro
n3meneinTens.

m  B3aTb HOX 3a NnacTMaccoByO PyyKy
1 BbIHYTb €ro.

®  YHuBepcarnbHbIM U3MeNsYUTENb U
HOX MOXHO MbITb B NOCYJOMOEYHOMN
MaluvHe. Hacaaky cnefyert Tonbko
nNpoTUPaTh BNAXHON TPSNKON.



YTunusauus ru

YTunusauums

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UCMOMb30-
ﬁ BaHMeM aKorornyeckm 6esonacHbix
== \eTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPOMNEN-
ckuM Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aUMy ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIX Mpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [aH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwime Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BWIa BOo3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npnbopos. MHdopmaumto 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUnusauum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprobpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLWYO MHPOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTMNHOro o6Cnyxu-
BaHWsA Bbl moxeTe B Bawem 6nvxanem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, 1nu
B CEPBMCHOM LIEHTPe OT NPpOoM3BoAnTENS
00O «BbCX BbiToBbIE [MPMGOPLIY, MNN

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTAaLMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.

PekomeHaauum no namenb4eHUro B YHUBepcasibHOM

namMernbyuTene

MakcumanbHoe Konm4ecTso MoproroBka Bpems
(B cexyHpaax)

MeTpyLika 1 nyyok
Penyatbin nyk 100 r
[eTtckoe nuTaHue 1751
Cblp cpegHel TBepaoCcTH 200r
(Hanpumep, SMMeHTanbLCKumn)
Teepabin Cbip 100 r
Cyxoi xneb 150 r
Msco 200 r
CyxodpyKTbl 200r
(Ya nxupa, V4 cnuB, Y2 Men)
BytepbpoaHas macca ¢ Mmegom 10r
1 NECHbIMY Opexamu 130
1ir

yAanuTb YepeLuku 10-20
paspesaTb Ha YeTbipe YacTu 5-10
CBapuTb 1 HapesaTtb Kybukamu 10-20
oxraguTb (B XONoaunbHUKE) 10
HapesaTtb Kybukamu 20-30
pa3mepom npuM. 1 cm

Hapes3aTb Kyco4Ykamu 15-20
HapesaTtb Kybukamm 15-25
pa3mepom npuM. 1 cm

oxraguTb (B XONOoAUIbHUKE) 5
NECHbIX OPEXOB 30
mMena (M3 xonogunbsHuka, 5°C) 5

Kopuubl (MONoTown)
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HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapky, kohemallnHbl, KotheMonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLieCcTBNAETCA B (hopMe 06A3aTenbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTtab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPa C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHsbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B CONPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbBIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBUuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUObpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepauunn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeiic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke bBenapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke bbin
BbllaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBWA, He NPOTUBOpPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburtenen

[aHHbii npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM MPeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B Oduce NPEANPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNMUHbIX OT BbILUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxobl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06esnuueHunio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbOpe, ecnu cepBUCHOI cnyx 6o byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaum
npubopa notpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABUI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMb 1 T.M.), NonafaHNsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapPYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMA, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWI, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonbaosaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauuu npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEePUOA BeCnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMW 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTM UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUe HallKUX MapTHEPOB BCera roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX W3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHMA HaXOAMUTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[IENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
mMapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — mecsay uarotoBnexus. [inA onpeageneHuns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>kAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKUWKM obAsaTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKums: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLuM NOCTOSIHHO OBGHOBMISIeTCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEpProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo UH(opMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproatEKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALWI0 06 akTyarbHOM acCoOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENSs Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenecdoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTb NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHWYeckoM perynupoBaHuu» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoammoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoi Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaumm Npoaykumm 1 OCyLLECTBISIIOLLEN NepBUYHOE pa3MeLleHne Npoaykuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sensieTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMK crefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MOXKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepywmMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» HeobxoanmMo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTEA.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuy NpoayKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUN C TPEGOBAHUSMU [ENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXxe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNN) B TEHEHNEe CpoKa CyGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKka3aH NpousBoauTeneM B NUCTOBKe «VHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUUY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HayeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbIToBas TEXHWUKAa MAEHTUMULMPYETCS No creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CyK6bI>

MartepunanbHbil Homep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHWE, NPHUCBANBAEMOe eAUHNLIE NPOAYKLMM B MPOLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry0oM.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoAYKLWW, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaveHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MPU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NMPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY nprnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWTL HACcTOALLas MHCHOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnnyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBaiolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3nifCKOro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns CoOOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpoMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHun MPUMEHEHUs OMacHbIX BELLECTB B U3LENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCYAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKuMmn NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsien IMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYrNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.AA46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y. CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosetua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.AA146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

01/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Bahrain, _y sl 480
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 18
BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:
0892 698 010 Sl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0592 90 o0 R

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaiji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készuilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.
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IL  Israel, PR"w°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3c]
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 070 055 655

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 87 00 447 24

Fax: 05 27 373 68
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. lWycesa 98

2012 KuwmHes

Ten./ dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbitoBble MNpubopbl”
CepBWUC OT Npou3BoaUTEnNs
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo granl) L pel] ASLanll

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FNiK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Si Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

I PIHAR AT OB BN R IE 5,
ETEARRGERK,
BilaAERES

BSH Home Appliances Private Limited
B LT PR M 18057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, Ykpaina

TOB “BCX lNMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001116064 (9803)
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