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Sicherheitshinweise

Dieses Gerét entspricht den
einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen fur
Elektrogerate und ist
funkentstort.

Der Kaltekreislauf ist auf
Dichtheit geprUft.

Zu dieser Anleitung

= Lesen und befolgen Sie die
Gebrauchs- und
Montageanleitung. Sie
enthalten wichtige
Informationen tber
Aufstellen, Gebrauch und
Wartung des Geréts.

s Der Hersteller haftet nicht,
wenn Sie die Hinweise und
Warnungen der Gebrauchs-
und Montageanleitung
missachten.

= Bewahren Sie alle
Unterlagen flur spateren
Gebrauch und fur
nachfolgende Besitzer auf.

Explosionsgefahr

= Nie elektrische Gerate
innerhalb des Gerats
verwenden (z. B. Heizgerate
oder elektrische Eisbereiter).

= Keine Produkte mit
brennbaren Treibgasen
(z. B. Spraydosen) und keine
explosiven Stoffe im Gerat
lagern.

Sicherheitshinweise de

= Hochprozentigen Alkohol nur
dicht verschlossen und
stehend lagern.

Stromschlaggefahr

UnsachgemaBe Installationen

und Reparaturen k&dnnen den

Benutzer erheblich gefahrden.

= Bei beschadigter
Netzanschlussleitung: Gerat
sofort vom Netz trennen.

s Keine Mehrfachsteckdosen,
Verlangerungskabel oder
Adapter verwenden.

s Gerat nur vom Hersteller,
Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person
reparieren lassen.

= Nur Originalteile des
Herstellers verwenden.

Bei diesen Teilen
gewahrleistet der Hersteller,
dass sie die
Sicherheitsanforderungen
erfullen.

Verbrennungsgefahr durch
Kalte

= Nie Gefriergut sofort -
nachdem es aus dem
Gefrierfach genommen
wurde - in den Mund
nehmen.

= Langeren Kontakt der Haut
mit Gefriergut, Eis und den
Rohren im Gefrierfach
vermeiden.
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Verletzungsgefahr

Behalter mit
kohlensaurehaltigen Getranken
kdénnen platzen.

Keine Behalter mit
kohlensaurehaltigen Getranken
im Gefrierfach lagern.

Gefahren durch Kaltemittel

In den Rohren des
Kaltekreislaufs flieBt in geringer
Menge ein umweltfreundliches,
aber brennbares, Kaltemittel
(R600a). Es schadigt nicht die
Ozonschicht und erhoht nicht
den Treibhauseffekt. Wenn das
Kaltemittel austritt, kann es die
Augen verletzen oder sich
entzinden.

= Rohre nicht beschadigen.

Bei Beschadigung der Rohre:

s Feuer und Zundquellen vom
Gerat fernhalten.

= Raum luften.

s Gerat ausschalten und
Netzstecker ziehen.

= Kundendienst rufen.

Vermeidung von Risiken fur
Kinder und gefahrdete
Personen

Gefahrdet sind:

s Kinder,

s Personen, die korperlich,
psychisch oder in ihrer
Wahrnehmung
eingeschrankt sind,

s Personen, die nicht
genugend Wissen Uber die
sichere Bedienung des
Gerats haben.

MaBnahmen:

s Sicherstellen, dass Kinder
und gefahrdete Personen die
Gefahren verstanden haben.

s Eine flr die Sicherheit
verantwortliche Person muss
Kinder und gefahrdete
Personen am Geréat
beaufsichtigen oder anleiten.

= Nur Kinder ab 8 Jahren das
Gerat benutzen lassen.

= Bei Reinigung und Wartung
Kinder beaufsichtigen.

= Niemals Kinder mit dem
Gerat spielen lassen.

Erstickungsgefahr

s Bei Gerat mit Turschloss:
Schlissel auBer Reichweite
von Kindern aufbewahren.

= Verpackung und deren Teile
nicht Kindern Uberlassen.

Sachschaden

Um Sachschaden zu

vermeiden:

= Nicht auf Sockel, Auszlige
oder Turen treten oder
darauf abstitzen.

s Kunststoffteile und
Turdichtungen 6l- und fettfrei
halten.

= Am Stecker ziehen — nicht
am Anschlusskabel.



Gewicht

Beachten Sie beim Aufstellen
und Transport des Geréates,
dass es sehr schwer sein kann.
— "Aufstellort" auf Seite 6

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Verwenden Sie dieses Geréat

m nur zum Kihlen und Gefrieren von
Lebensmitteln und zur Eisbereitung.

m nur im Privathaushalt und im
hauslichen Umfeld.

= nur geman dieser
Gebrauchsanleitung.

Dieses Gerét ist flr eine Nutzung bis zu
einer Hohe von maximal 2000 Metern
Uber dem Meeresspiegel bestimmt.

Umweltschutz
Verpackung

Alle Materialien sind umweltvertraglich

und wieder verwertbar:

m Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

m Informieren Sie sich Uber
Entsorgungswege bei lhrem
Fachhandler oder bei der
offentlichen Verwaltung.

BestimmungsgemaBer Gebrauch de

Altgerat

Durch umweltgerechte Entsorgung
konnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

AWarnung

Kinder kénnen sich im Gerit

einschlieBen und ersticken!

m Um Kindern das Hineinklettern zu
erschweren, Ablagen und Behélter
nicht aus dem Gerat nehmen.

m  Kinder vom ausgedienten Gerat
fernhalten.

Achtung!

Kaltemittel und schadliche Gase
konnen austreten.

Rohre des Kaltemittel-Kreislaufs und
Isolierung nicht beschadigen.

1. Netzstecker ziehen.
2. Netzanschlussleitung durchtrennen.
3. Gerat fachgerecht entsorgen lassen.

Dieses Gerat ist entsprechend

der européischen Richtlinie
= 2012/19/EU Uber Elektro- und

Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit glltige Rucknahme und
Verwertung der Altgeréate vor.
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Aufstellen und
AnschlieBen

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf eventuelle Transportschaden.

Wenden Sie sich bei Beanstandungen
an den Handler, bei dem Sie das Gerét
erworben haben oder an unseren
Kundendienst.

— "Kundendienst" auf Seite 21

Die Lieferung besteht aus folgenden
Teilen:

m Einbaugeréat

Ausstattung (modellabhangig)
Montagematerial
Gebrauchsanleitung
Montageanleitung
Kundendienstheft
Garantiebeilage

Informationen zu Energieverbrauch
und Gerauschen

Technische Daten

Kaltemittel, Nutzinhalt und weitere
technische Angaben finden Sie auf dem
Typenschild.

— "Gerét kennenlernen" auf Seite 9

Gerat aufstellen

Aufstellort

Je mehr Kaltemittel in einem Gerat ist,
desto gréBer muss der Raum sein, in
dem das Gerét steht. In zu kleinen
Raumen kann bei einem Leck ein
brennbares Gas-Luft-Gemisch
entstehen.

Pro 8 g Kéltemittel muss der Raum
mindestens 1 m3 groB sein. Die Menge
des Kaltemittels lhres Gerats steht auf
dem Typenschild im Inneren des
Gerats.

— "Gerét kennenlernen" auf Seite 9

Das Gewicht des Gerates kann je nach
Modell bis zu 69 kg betragen.

Zulassige Raumtemperatur

Die zulassige Raumtemperatur hangt
von der Klimaklasse des Geréts ab.

Angaben zur Klimaklasse finden Sie auf
dem Typenschild.
— "Gerét kennenlernen" auf Seite 9

Klimaklasse  Zuldssige Raumtemperatur

SN +10°C..32°C
N +16°C...32°C
ST +16°C..38°C
T +16°C...43°C

Das Gerat ist innerhalb der zuldssigen
Raumtemperatur voll funktionsfahig.

Wird ein Geréat der Klimaklasse SN bei
kalteren Raumtemperaturen betrieben,
kénnen Beschadigungen am Geréat bis
zu einer Raumtemperatur von +5 °C
ausgeschlossen werden.

Nischentiefe

Flr das Gerat wird eine Nischentiefe
von 56 cm empfohlen. Bei einer
kleineren Nischentiefe — mindestens
55 cm - erho6ht sich die
Energieaufnahme geringflgig.
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Energie sparen
Wenn Sie die folgenden Hinweise befolgen, verbraucht lhr Gerat weniger Strom.

Hinweis: Die Anordnung der Ausstattungsteile hat keinen Einfluss auf den
Energieverbrauch des Geréts.

Gerat aufstellen

Gerdt vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen. Das Gerédt muss bei niedrigeren Umgebungstempe-
Gerat mit moglichst groBem Abstand zu Heizkor- raturen seltener kiihlen und verbraucht dadurch

pern, Herd und anderen Warmequellen aufstellen: weniger Strom.
3 cm zu Elektro- oder Gasherden

30 cm zu Ol- oder Kohleherden

Hinweis: Wenn das nicht méglich ist eine Isolier-

platte zwischen Gerdt und Warmequelle anbringen.

Aufstellort mit einer Raumtemperatur von ca. 20 °C

wahlen.

Nischentiefe von 56 cm verwenden. Die Luft an der Riickwand des Geréats erwarmt sich
Achtung! nicht so stark. Das Geré&t verbraucht weniger Strom,
Verbrennungsgefahr! wenn die warme Luft abziehen kann.

Einzelne Teile des Gerats werden bei Betrieb heiB.
Eine Berlihrung dieser Teile kann zu Verbrennungen
flhren.

Nicht Liftungsoffnungen abdecken oder zustellen.
Raum téglich luften.

Gerat nutzen

Geréatetlr nur kurz offnen. Die Luft im Gerat erwarmt sich nicht so stark. Das

Gekaufte Lebensmittel in einer Kiihltasche transpor- Sg&étrg%uvs\,s r?ielternsetrr kr?]hle” und verbraucht
tieren und schnell ins Gerat legen. u eniger strom.

Warme Lebensmittel und Getranke erst abk(ihlen
lassen, dann in ins Gerdt stellen.

Gefriergut zum Auftauen ins Kihlfach legen, um die
Kalte des Gefrierguts zu nutzen.

Zwischen den Lebensmitteln und zu der Riickwand  Die Luft kann zirkulieren und die Luftfeuchtigkeit
immer etwas Platz lassen. bleibt konstant. Das Gerdt muss seltener kiihlen
Lebensmittel luftdicht verpacken und verbraucht dadurch weniger Strom.

Gerdteriickseite einmal jahrlich absaugen. Die Luft an der Riickwand des Geréts erwarmt sich

Nicht Luftungsoffnungen abdecken oder zustellen, NGt so stark. Das Gerdt verbraucht weniger Strom,
" wenn die warme Luft abziehen kann.
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Gefrierfach regelméBig abtauen.

Eine Reifschicht oder Eis im Gefrierfach verschlech-
tert die Kélteabgabe an das Gefriergut und erhoht
den Stromverbrauch.

Gefrierfachtir sorgféltig schlieBen.

Das Gefrierfach vereist stark. Das Gerat muss mehr
leisten, der Stromverbrauch erhoht sich.

Vor dem ersten Gebrauch

1. Infomaterial entnehmen und
Klebestreifen sowie Schutzfolie
entfernen.

2. Gerat reinigen.

— "Reinigen" auf Seite 16

Elektrischer Anschluss

Achtung!
Das Gerat nicht an elektronische
Energiesparstecker anschlieBen.

Hinweis: Sie kdnnen das Gerét an
netzgeflihrte und an sinusgefiihrte
Wechselrichter anschlieBen.
Netzgefiihrte Wechselrichter werden bei
Photovoltaikanlagen mit direktem
Anschluss an das 6ffentliche Stromnetz
verwendet. Bei Insellésungen mussen
Sie sinusgeflhrte Wechselrichter
verwenden. Inselldsungen, z. B. auf
Schiffen oder Gebirgshitten, haben
keinen direkten Anschluss an das
offentliche Stromnetz.

1. Nach dem Aufstellen des Gerats mit
dem Anschluss mindestens
1 Stunde warten, um Schaden am
Verdichter zu vermeiden.

2. Gerat Uber eine vorschriftsmaBig
installierte Steckdose anschlieBen.
Die Steckdose muss folgende Daten
erflllen:

Steckdose mit 220 V ... 240V
Schutzleiter 50 Hz

Sicherung 10A ... 16 A
AuBerhalb Europas: Prifen, ob die
angegebene Stromart des Gerats

mit den Werten lhres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Die Angaben zum
Gerat stehen auf dem Typenschild.
— "Gerét kennenlernen" auf Seite 9

3. Gerat an eine Steckdose in der Néhe
des Gerats anschlieBen.

Die Steckdose muss auch nach dem
Aufstellen des Gerats frei zuganglich
sein.

AWarnung

Stromschlaggefahr!

Falls die Lange der
Netzanschlussleitung nicht ausreicht,
verwenden Sie auf keinen Fall
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel. Kontaktieren
Sie stattdessen den Kundendienst
fur Alternativen.



Gerat kennenlernen

Klappen Sie die letzte Seite mit den
Abbildungen aus. Abweichungen
zwischen Gerat und Abbildungen sind
je nach Ausstattung maoglich.
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Beleuchtung

Ausziehbare Ablage
Trennplatte mit
Feuchtigkeitsregler
Gemisebehalter
Frischkihlbehalter
Typenschild

Butter- und Kasefach
Ablage fir groBe Flaschen

*

|
HeEe HebH HeH
* H

Gerat kennenlernen de

Bedienelemente

— BildA
Taste ©
Schaltet das Gerat ein oder aus.
Taste super
Schaltet die Super-Funktion ein
oder aus.
Taste </ >
Stellt die Temperatur ein.
Anzeige Temperatur Kihlfach
Zeigt die eingestellte Temperatur
in °C an.
Taste alarm
Schaltet den Warnton ab.
[61 0 °C VitaFresh pro
Die Anzeige leuchtet, wenn das
Gerat in Betrieb ist.
Ausstattung
(nicht bei allen Modellen)
Ablage
— Bild

Sie kdnnen die Ablage variieren:
m Ablage herausziehen und
herausnehmen.

Vario-Ablage
— BildA

Sie kdnnen hohes Kihlgut (z. B.

Kannen oder Flaschen) lagern:

m Vorderen Teil der Ablage
herausnehmen und unter den
hinteren Teil schieben.
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Ausziehbare Ablage
— BildH

Sie kdnnen sich eine bessere Ubersicht
verschaffen:
m Ablage herausziehen.

Sie kénnen die Ablage ganz

herausnehmen:

1. Beide Knopfe unter der Ablage
drlcken und gedrickt halten.

2. Ablage herausziehen, absenken und
seitlich herausschwenken.

Behalter
— Bid@A

Sie kénnen den Behalter

herausnehmen:

m Behélter hinten anheben und
herausnehmen.

Sie k&dnnen den Behalter einsetzen:
m Behélter auf Auszugsschienen
setzen und in das Gerat schieben.

Absteller

— Bild

Sie kénnen den Absteller
herausnehmen:

m Absteller nach oben anheben und
herausnehmen.

Flaschenhalter
— BildH

Wenn Sie die Tur 6ffnen und schlieBen:
m Der Flaschenhalter verhindert, dass
Flaschen kippen.

10

Eisschale

Sie kdnnen Eiswiirfel bereiten:

1. Eisschale zu 3/4 mit Wasser flillen
und in das Gefrierfach stellen.
Hinweis: Festgefrorene Eisschale
nur mit stumpfem Gegenstand [6sen
(z. B. Loffelstiel).

2. Zum Losen der Eiswirfel Eisschale
kurz unter flieBendes Wasser halten
oder leicht verwinden.

Gerat bedienen

Gerat einschalten

1. Taste D dricken.
Das Gerat beginnt zu kihlen.
2. Die gewinschte Temperatur
einstellen.
— "Temperatur einstellen”
auf Seite 11

Hinweise zum Betrieb

m Nach dem Einschalten kann es
mehrere Stunden dauern, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.
Vor Erreichen der gewéhlten
Temperatur keine Lebensmittel
einlegen.

m Die Stirnseiten des Gehauses
werden teilweise leicht beheizt. Dies
verhindert Schwitzwasserbildung im
Bereich der Tirdichtung.



Gerat ausschalten und
stilllegen

Gerat ausschalten

m Taste O dricken.
Das Gerat kihlt nicht mehr.

Gerdt stilllegen

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht

benutzen:

1. Taste @ drlicken.
Das Gerat kuhlt nicht mehr.

2. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

3. Gerat reinigen.

4. Gerat offen lassen.

Temperatur einstellen

Empfohlene Temperatur

Kihlfach: +4 °C

Kiihlfach

m Taste </> so oft driicken, bis die
Anzeige die gewlinschte Temperatur
zeigt.

Frischkiihlfach

Die Temperatur im Frischkihlfach wird
nahe 0 °C gehalten.

Hinweis: Wenn sich auf dem Kuhlgut
im Frischkuhlfach Frost bildet:
Temperatur warmer einstellen.

— "Stérungen, was tun?" auf Seite 19

Gefrierfach

Die Temperatur im Kihlfach beeinflusst
die Temperatur im Gefrierfach. Andern
Sie die Temperatur im Kihlfach um die
Temperatur im Gefrierfach zu andern.
Wéarmer eingestellte
Klhlfach-Temperaturen bewirken
warmere Gefrierfach-Temperaturen.

Alarm de

Super-Funktion

Bei eingeschalteter Super-Funktion wird
es im Kihlfach und im Gefrierfach
kalter.

Super-Funktion einschalten z. B.:

m um Lebensmittel schnell bis zum
Kern durchzufrieren

m 4 ... 6 Stunden vor dem Einlegen
einer Lebensmittelmenge ab 2 kg

m zur Ausnutzung des max.
Gefriervermogens
— "Maximales Gefriervermdgen”
auf Seite 14

Hinweis: Wenn die Super-Funktion
eingeschaltet ist, kann es zu vermehrten
Gerauschen kommen.

Nach ca. 1 V2 Tagen schaltet das Gerat
auf Normalbetrieb.

Super-Funktion ein-/ausschalten:

m Taste super drlcken.
Wenn die Super-Funktion
eingeschaltet ist, leuchtet die Taste.

EI Alarm

Taralarm

Wenn die Geréatetlr langer offen steht,
schaltet sich der Turalarm ein.
m TUr schlieBen oder Taste alarm
dricken.
Der Warnton wird abgeschaltet.

11
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@) Kiihifach

Das Kuhlfach eignet sich zum
Aufbewahren von Milchprodukten,
Eiern, fertigen Speisen, Backwaren,
gedffneten Konserven und Hartkase.

Die Temperatur ist von +3 °C ... +8 °C
einstellbar.

Durch die Kihllagerung kénnen Sie
auch hoch verderbliche Lebensmittel
kurz- bis mittelfristig lagern. Je tiefer die
gewahlte Temperatur, desto langsamer
laufen enzymatische, chemische sowie
auch der Verderb durch
Mikroorganismen ab. Eine Temperatur
von +4 °C oder darunter gewahrleistet
die optimale Frischhaltung und
Sicherheit der gelagerten Lebensmittel.

Beim Einlagern beachten

m Frische, unversehrte Lebensmittel
einlagern.

So bleibt Frische und Qualitat 1anger
erhalten.

m Bei Fertigprodukten und abgefullten
Waren das vom Hersteller
angegebene Mindesthaltbarkeits-
oder Verbrauchsdatum nicht
Uberschreiten.

m  Um Aroma, Farbe und Frische zu
erhalten, Lebensmittel gut verpackt
oder abgedeckt einlagern.

So vermeiden Sie
Geschmacksubertragungen und
Verfarbungen der Kunststoffteile.

m  Warme Speisen und Getranke erst
abkihlen lassen, dann in das
Kihlfach stellen.

12

Kaltezonen im Kiihlfach
beachten

Durch die Luftzirkulation im Kihlfach
entstehen Zonen unterschiedlicher
Kalte.

Kalteste Zone

Die kalteste Zone ist auf der Trennplatte
und im Absteller flr groBe Flaschen.

Warmste Zone

Die warmste Zone ist an der Tur ganz
oben.

Hinweise

m Lagern Sie in der warmsten Zone
z. B. Hartkdse und Butter. K&se kann
so sein Aroma weiter entfalten, die
Butter bleibt streichfahig.

m Lagern Sie empfindliche
Lebensmittel wie z. B. Fisch, Wurst
und Fleisch im Frischkuhlfach.

— "Frischklihlfach" auf Seite 12

Frischkiihlfach

Die Temperatur im Frischkihlfach wird
nahe 0 °C gehalten.

Die niedrige Temperatur und die
optimale Luftfeuchte sichern ideale
Lagerbedingungen fir frische
Lebensmittel.

Durch die Frischkihllagerung kénnen
Sie frische Lebensmittel bis zu dreimal
langer frisch halten als im Kiihlfach — fir
noch langere Frische, langeren
Nahrstofferhalt und besseren
Geschmack.



Gemiusebehalter

— BidH

Der Gemuisebehalter ist der optimale
Lagerort fur frisches Obst und Gemuse.
Uber den Feuchtigkeitsregler der
Trennplatte und eine spezielle
Abdichtung kénnen Sie die
Luftfeuchtigkeit im GemUusebehalter
anpassen.

Die Luftfeuchtigkeit im GemUsebehalter
kénnen Sie nach Art und Menge der
einzulagernden Ware einstellen:

m (Uberwiegend Obst sowie bei hoher
Beladung - niedrigere
Luftfeuchtigkeit einstellen

m Uberwiegend Gemiise sowie bei
Mischbeladung oder geringer
Beladung - hdéhere Luftfeuchtigkeit
einstellen

Hinweise

m  Kalteempfindliches Obst (z. B.
Ananas, Banane, Papaya und
Zitrusfriichte) und Gemiuse (z. B.
Auberginen, Gurken, Zucchini,
Paprika, Tomaten und Kartoffeln)
sollten Sie flr den optimalen Erhalt
von Qualitdt und Aroma auBerhalb
des Gerats bei Temperaturen von
circa +8 °C ... +12 °C lagern.

m Je nach Lagermenge und Lagergut
kann sich im GemUsebehalter
Kondenswasser bilden.
Kondenswasser mit einem trockenen
Tuch entfernen und Luftfeuchtigkeit
im GemuUsebehalter Uber den
Feuchtigkeitsregler anpassen.

Frischkiihlbehalter

— Bild ll/O1

Das Lagerklima im Frischkthlbehalter
bietet ideale Bedingungen zum
Aufbewahren von Fisch, Fleisch und
Wurst.

Gefrierfach de

Lagerzeiten bei 0 °C

Die Lagerzeiten sind abhangig von der
Ausgangsqualitat.

Frischer Fisch, Meeres- bis 3 Tage
friichte:
Geflligel, Fleisch bis 5 Tage

(gekocht/gebraten):

Rind, Schwein, Lamm, Wurst- bis 7 Tage
waren (Aufschnitt):

Raucherfisch, Brokkoli: bis 14 Tage
Salat, Fenchel, Aprikosen, bis 21 Tage
Pflaumen:

Weichkése, Joghurt, Quark,  bis 30 Tage

Buttermilch, Blumenkohl:

Gefrierfach

Das Gefrierfach eignet sich zum:
m Lagern von Tiefkihlkost

m Herstellen von Eiswdirfeln

m Einfrieren von Lebensmitteln

Die Temperatur im Gefrierfach ist
abhéngig von der Kihlfach-Temperatur.

Durch die Gefrierlagerung kénnen Sie
verderbliche Lebensmittel nahezu ohne
merkliche QualitatseinbuBen langfristig
lagern, da die tiefen Temperaturen den
Verderb stark verlangsamen oder
stoppen. Aussehen, Aroma und alle
wertvollen Inhaltsstoffe bleiben
weitestgehend erhalten.

Die Zeitspanne zwischen der
Einlagerung frischer Lebensmittel und
dem volligen Durchfrieren ist abhangig
von folgenden Faktoren:

m eingestellter Temperatur

m  Art des Lebensmittels

m FUllung des Gefrierfachs

m Einlagerungsmenge und -art

13



de Gefrierfach

Gefrierfach-Tir
— Bild @

Beachten Sie folgende Punkte:

m Die Griffstellung zeigt an, ob das
Gefrierfach richtig geschlossen ist.

m Die Gefrierfach-Tlr rastet beim
SchlieBen horbar ein.

m Bei gedffneter Gefrierfach-TUr taut
das eingelagerte Gefriergut auf. Das
Gefrierfach vereist stark.

Maximales Gefriervermoégen

Das maximale Gefriervermégen gibt an,
welche Menge Lebensmittel in

24 Stunden bis zum Kern durchgefroren
werden kann.

Angaben zum maximalen
Gefriervermogen finden Sie auf dem
Typenschild.

—> "Gerét kennenlernen" auf Seite 9

Voraussetzungen fiir das maximale
Gefriervermbgen

1. Circa 8 Stunden bevor Sie frische
Ware einlegen: Super-Funktion
einschalten.

2. Frische Lebensmittel moglichst dicht
an den Seitenwénden einfrieren.

Tiefkiihlkost einkaufen

m Auf unbeschadigte Verpackung
achten.

m  Auf Mindesthaltbarkeitsdatum
achten.

m Die Temperatur in der Verkaufstruhe
muss —-18 °C oder kalter sein.

m Die TiefkUhlkette nicht unterbrechen:
Tiefkihlkost mdglichst in einer
Isoliertasche transportieren und
schnell in das Gefrierfach legen.
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Beim Einordnen beachten

m Lebensmittel groBflachig im
Gefrierfach verteilen.

m Einzufrierende Lebensmittel nicht mit
gefrorenen Lebensmitteln in
BerUhrung bringen.

Bei Bedarf durchgefrorene
Lebensmittel im Gefrierfach
umstapeln.

Frische Lebensmittel
einfrieren

Zum Einfrieren nur frische und
einwandfreie Lebensmittel verwenden.

Lebensmittel, die gekocht, gebraten
oder gebacken verzehrt werden, sind
geeigneter flir das Einfrieren als
Lebensmittel, die roh verzehrt werden.

Vor dem Einfrieren sind je nach

Lebensmittel Vorbereitungsprozesse

durchzufiihren, um Nahrwert, Aroma

und Farbe bestmdglich zu erhalten:

m  Gemise: waschen, zerkleinern,
blanchieren.

m Obst: waschen, entkernen und
eventuell schalen, eventuell Zucker
oder Ascorbinsaurelésung zuflgen.

Hinweise dazu finden Sie in
einschlagiger Literatur.

Zum Einfrieren geeignet

Backwaren

Fisch und Meeresfrlichte

Fleisch

Wild und Geflugel

Gemuse, Obst und Krauter

Eier ohne Schale

Milchprodukte, z. B. Kase, Butter
und Quark

fertige Gerichte und Speisereste,
z. B. Suppen, Eintdpfe, gegartes
Fleisch, gegarter Fisch,
Kartoffelspeisen, Auflaufe und
SiUBspeisen



Zum Einfrieren nicht geeignet

m  Gemisesorten, die Ublicherweise
roh verzehrt werden, z. B. Blattsalate
oder Radieschen

ungeschélte oder hartgekochte Eier
Weintrauben

ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche
Joghurt, Dickmilch, saure Sahne,
Creme Fraiche und Mayonnaise

Gefriergut verpacken

Die richtige Art der Verpackung und
Materialauswahl bestimmen maBgeblich
den Erhalt der Produktqualitat und
vermeidet die Entwicklung von
Gefrierbrand.

1. Lebensmittel in die Verpackung
einlegen.

2. Luft herausdriicken.

3. Verpackung luftdicht verschlieBen,
damit die Lebensmittel den
Geschmack nicht verlieren oder
austrocknen.

4. Verpackung mit Inhalt und
Einfrierdatum beschriften.

Geeignete Verpackung:

m  Kunststoff-Folie

m Schlauch-Folie aus Polyethylen (PE)
m Alu-Folie

m  Gefrierdosen

Geeignete Verschlisse:

= Gummiringe

m Kunststoff-Klipse

m Kaltebestandige Klebebander

Nicht geeignete Verpackung:

m Packpapier

m Pergamentpapier

m Cellophan

m  Mdllbeutel und gebrauchte
Einkaufstlten

Gefrierfach de

Haltbarkeit des Gefriergutes bei
-18 °C

Fisch, Wurst, fertige Speisen, bis zu 6 Monate
Backwaren:

bis zu 8 Monate
bis zu 12 Monate

Geflligel, Fleisch:
Gemuse, Obst:

Gefrierkalender

Der aufgedruckte Gefrierkalender gibt
die maximale Lagerdauer in Monaten
bei einer durchgehenden Temperatur
von =18 °C an.

Gefriergut auftauen

Die Auftaumethode ist an Lebensmittel
und Verwendungszweck anzupassen,

um die Produktqualitat bestmaoglich zu
erhalten.

Auftaumethoden:

m im KUhlfach (besonders geeignet fr
tierische Lebensmittel wie Fisch,
Fleisch, Kase, Quark)

m bei Raumtemperatur (Brot)

m  Mikrowelle (Lebensmittel zum
sofortigen Verzehr oder sofortiger
Zubereitung)

m Backofen/Herd (Lebensmittel zum
sofortigen Verzehr oder sofortiger
Zubereitung)

Achtung!

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder einfrieren. Erst nach dem
Verarbeiten zu einem Fertiggericht
(gekocht oder gebraten) kénnen Sie es
erneut einfrieren.

Die maximale Lagerdauer des
Gefrierguts nicht mehr voll nutzen.

15



de Abtauen

Abtauen
Kuhlfach

Das Abtauen wird automatisch
ausgefihrt.

Gefrierfach

Da das Gefriergut nicht antauen darf,
taut das Gefrierfach nicht automatisch
ab. Eine Reifschicht im Gefrierfach
verschlechtert die Kalteabgabe an das
Gefriergut und erhoéht den
Stromverbrauch.

m Reifschicht regelmaBig entfernen.

Achtung!

Schéden an den Rohren des

Kaltekreislaufs vermeiden.

Austretendes Kaltemittel kann die

Augen verletzen oder sich entzlinden.

m Nicht Reifschicht oder Eis mit
Messer oder spitzem Gegenstand
abschaben.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Ca. 4 Stunden vor dem Abtauen die
Super-Funktion einschalten.
Die Lebensmittel erreichen dadurch
sehr tiefe Temperaturen und Sie
kdnnen die Lebensmittel langer bei
Raumtemperatur lagern.

2. Gefriergut entnehmen und an einem
kihlen Ort zwischenlagern.

3. Gerat ausschalten.

4. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

5. Um Abtauvorgang zu beschleunigen:

Topf mit heiBem Wasser auf

Topfuntersetzer in das Gefrierfach

stellen.

Mit Tuch oder Schwamm Tauwasser

aufwischen.

Gefrierfach trocken reiben.

Gerat einschalten.

Gefriergut einlegen.

©oeoN o
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Reinigen

Achtung!

Schaden am Gerét und den

Ausstattungsteilen vermeiden.

m Keine sand-, chlorid- oder
saurehaltigen Putz- und
Losungsmittel verwenden.

m Keine scheuernden oder kratzenden
Schwamme verwenden.

Auf den metallischen Oberflachen
kann Korrosion entstehen.

m Nie Ablagen und Behélter im
Geschirrspuler reinigen.

Die Teile kdnnen sich verformen.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Gerét ausschalten.

2. Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten.

3. Lebensmittel herausnehmen und an
einem kuihlen Ort lagern.

Wenn vorhanden: Kalteakku auf die
Lebensmittel legen.

4. Wenn vorhanden: Warten, bis die
Reifschicht abgetaut ist.

5. Gerat mit einem weichen Tuch,
lauwarmem Wasser und etwas
pH-neutralem Spdlmittel reinigen.
Achtung!

Das Spulwasser darf nicht in die
Beleuchtung oder durch das
Ablaufloch in den
Verdunstungsbereich gelangen.

6. Turdichtung mit klarem Wasser
abwischen und grandlich trocken
reiben.

7. Gerat wieder anschlieBen,
einschalten und Lebensmittel
einlegen.



Ausstattung reinigen

Zum Reinigen die variablen Teile aus
dem Gerat nehmen.
— "Ausstattung" auf Seite 9

Trennplatte und Abdeckung
Gemiisebehilter

Trennplatte herausnehmen
—> Bild M

m Glasplatte entnehmen, Hebel an der
Unterseite beidseitig dricken,
Trennplatte nach vorne ziehen,
anheben und seitlich
herausschwenken.

Abdeckung Gemiisebehalter
herausnehmen

m Abdeckung anheben, nach vorne
ziehen und seitlich
herausschwenken.

Abdeckung Gemiisebehalter und
Trennplatte einsetzen

— Bild A&

1. Abdeckung Gemisebehalter
einsetzen.

2. Trennplatte einsetzen.

3. Glasplatte einsetzen.

Reinigen de

Auszugsschienen
— Bild @

Auszugsschienen ausbauen

1. Auszugsschiene herausziehen.

2. Verriegelung in Pfeilrichtung
schieben.

3. Auszugsschiene vom hinteren
Bolzen l6sen.

4. Auszugsschiene
zusammenschieben, oberhalb des
hinteren Bolzens nach hinten
schieben und ausrasten.

Auszugsschienen einbauen

1. Auszugsschiene im ausgefahrenen
Zustand auf den vorderen Bolzen
setzen.

2. Auszugsschiene zum Einrasten
leicht nach vorne ziehen.

3. Auszugsschiene am hinteren Bolzen
einsetzen.

4. Verriegelung nach hinten schieben.

17



de Gerliche

Geruche

Falls Sie unangenehme Gerlche

feststellen:

1. Gerat mit Ein/Aus-Taste ©
ausschalten.

2. Alle Lebensmittel aus dem Geréat
herausnehmen.

3. Innenraum reinigen.— "Reinigen”
auf Seite 16

4. Alle Verpackungen reinigen.

5. Stark riechende Lebensmittel

luftdicht verpacken, um

Geruchsbildung zu verhindern.

Gerat wieder einschalten.

Lebensmittel einordnen.

Nach 24 Stunden prifen, ob es

erneut zu Geruchsbildung

gekommen ist.

©oNo

Beleuchtung

Ihr Gerat ist mit einer wartungsfreien
LED-Beleuchtung ausgestattet.

Nur der Kundendienst oder autorisierte
Fachkrafte durfen die Beleuchtung
reparieren.

18

Gerausche

Normale Gerausche

Brummen: Ein Motor |auft,
z. B. Kélteaggregat, Ventilator.

Blubbern, Surren oder Gurgeln:
Kaltemittel flieBt durch die Rohre.

Klicken: Motor, Schalter oder
Magnetventile schalten ein oder aus.

Knacken: Automatische Abtauung
erfolgt.

Gerausche vermeiden

Gerit steht uneben: Gerat mit Hilfe
einer Wasserwaage ausrichten. Falls
notig etwas unterlegen.

Behilter, Ablagen oder Absteller
wackeln oder klemmen:
Herausnehmbare Ausstattungsteile
prufen und eventuell neu einsetzen.

Flaschen oder GefaBe beriihren sich:
Flaschen oder GefaBRe
auseinanderriicken.



Stérungen, was tun? de

Stérungen, was tun?

Bevor Sie den Kundendienst rufen, Gberpriifen Sie anhand dieser Tabelle, ob Sie
die Stérung selbst beheben kénnen.

Die Temperatur weicht stark von der Einstellung ab.

Gerét fir 5 Minuten ausschalten.

—> "Gerat ausschalten und stilllegen” auf Seite 11
Wenn die Temperatur zu warm ist, Temperatur nach
ein paar Stunden erneut priifen.

Wenn die Temperatur zu kalt ist, Temperatur am Fol-
getag erneut priifen.

Keine Anzeige leuchtet.

Der Netzstecker sitzt nicht fest. Netzstecker anschlieBen.
Die Sicherung wurde ausgeldst. Sicherungen prifen.
Der Strom ist ausgefallen. Priifen, ob Strom vorhanden ist.

Anzeige zeigt E... an.

Die Elektronik hat einen Fehler erkannt. Kundendienst rufen.
— "Kundendienst" auf Seite 21

Gerat kiihlt nicht, Anzeige und Beleuchtung leuchten.

Ausstellungsmodus eingeschaltet. Gerdte-Selbsttest starten.
—> "Geréte-Selbsttest" auf Seite 21
Nach Ablauf des Programmes geht das Gerét in den
Normalbetrieb (iber.
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de Stbérungen, was tun?

Im Frischkiihlfach ist es zu warm oder kalt.

Die Standardeinstellung ist zu hoch oder zu niedrig  Sie kénnen die Temperatur im Frischkiihlfach um

eingestellt (z. B. Frost im Frischkihlfach).

3 Stufen warmer oder kalter einstellen. Ist die Tem-
peratur im Kihlfach auf Stufe O eingestellt, hat das
Frischkiihlfach eine Temperatur von nahe 0 °C.

Hinweis: Eine Verdnderung der Standardeinstel-

lung beeinflusst die Temperatur im Kihlfach und Ge-

frierfach.

1. Taste super driicken und gedrlckt halten bis
die Anzeige Temperatur blinkt.

2. Taste </ > driicken um die Einstellung zu ver-
andern.
Stufe -3 entspricht der kéltesten Einstellung.
Stufe +3 entspricht der wérmsten Einstellung.
Nach einer Minute wird die eingestellte Stufe
gespeichert.

20



Kundendienst

Sollte es lhnen nicht gelingen die
Stdérung zu beheben, wenden Sie sich
bitte an unseren Kundendienst. Wir
finden immer eine passende Losung,
auch um unnétige Technikerbesuche zu
vermeiden.

Die Kontaktdaten fiir den
nachstgelegenen Kundendienst finden
Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Geben Sie beim Anruf bitte die
Erzeugnis-Nummer (E-Nr.) und die
Fertigungsnummer (FD) an, die Sie auf
dem Typenschild finden.

— "Gerét kennenlernen" auf Seite 9

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des
Herstellers. Sie stellen somit sicher,
dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefihrt wird, die
mit den Original-Ersatzteilen fr lhr
Hausgeréat ausgerUstet sind.

Gerate-Selbsttest

Ihr Gerat verfugt Gber ein
Selbsttestprogramm das Fehler anzeigt,
die Ihr Kundendienst beheben kann.

1. Gerat ausschalten und 5 Minuten
warten.

2. Geréat einschalten.

3. Innerhalb der ersten 10 Sekunden
nach dem Einschalten die
Taste super fir 3 ... 5 Sekunden
driicken und gedrickt halten.
Das Selbsttestprogramm startet.
Wahrend der Selbsttest lauft, ertont
zwischendurch ein langes
akustisches Signal.

m  Wenn nach Ende des Selbsttests 2
akustische Signale erténen und die
eingestellte Temperatur angezeigt
wird: Ihr Gerét ist in Ordnung..

Kundendienst de

= Wenn nach Ende des Selbsttests 5
akustische Signale erténen und die
Taste super 10 Sekunden blinkt:
Kundendienst benachrichtigen.

Nach Ablauf des Programms geht das
Gerat in den Normalbetrieb Uber.

Reparaturauftrag und
Beratung bei Stérungen

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie
im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

D 08969339339

A 0810550511

CH 0848840040

Garantie

Né&here Angaben zu Garantiezeit und
Garantiebedingungen in Ihrem Land
erhalten Sie bei Ihrem Kundendienst,
Ihrem Fachhandler und auf unserer
Internetseite.
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Safety instructions

This appliance complies with
the relevant safety regulations
for electrical appliances and is
fitted with noise suppression.

The refrigeration circuit has
been checked for leaks.

About these instructions

= Read and follow the
operating and installation
instructions. They contain
important information on how
to install, use and maintain
the appliance.

= The manufacturer is not
liable if you disregard the
instructions and warnings in
the operating and installation
instructions.

= Retain all documents for
subsequent use or for the
next owner.

Risk of explosion

s Never use electric devices
inside the appliance (e.g.
heaters or electric ice
makers).

= Do not store products which
contain flammable
propellants (e.g. spray cans)
or explosive substances in
the appliance.

= Store high-percentage
alcohol tightly closed and
standing up.

Safety instructions en

Risk of electric shock

Improper installations and

repairs may put the user at

considerable risk.

= [|f the mains cable is
damaged: Immediately
disconnect appliance from
the electricity supply.

= Do not use multiple sockets,
extension leads or adapters.

s Have the appliance repaired
by the manufacturer,
Customer Service or a
similarly qualified person
only.

= Use original parts supplied
by the manufacturer only.
The manufacturer
guarantees that these parts
satisfy the safety
requirements.

Risk of cold burns

= Never put frozen food
straight from the freezer
compartment into your
mouth.

= Avoid prolonged contact of
skin with frozen food, ice and
the tubes in the freezer
compartment.

Risk of injury

Containers which contain
carbonated drinks may burst.
Do not store containers which
contain carbonated drinks in
the freezer compartment.
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en Safety instructions

Danger due to refrigerants

The tubes of the refrigeration
circuit convey a small quantity
of an environmentally friendly
but flammable refrigerant
(R600a). It does not damage
the ozone layer and does not
increase the greenhouse effect.
If refrigerant escapes, it may
injure your eyes or ignite.

= Do not damage the tubes.

If the tubes are damaged:

= Keep naked flames and
ignition sources away from
the appliance.

= Ventilate the room.

s Switch off the appliance and
pull out the mains plug.

= Call the after-sales service.

Avoiding placing children and
vulnerable people at risk

At risk are:

= Children,

s People who have limited
physical, mental or sensory
abilities,

s People who have inadequate
knowledge concerning safe
operation of the appliance.

Measures:

s Ensure that children and
vulnerable people have
understood the hazards.

= Children or vulnerable
people must be supervised
by a responsible person
when using the appliance.
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= Only children from 8 years
and above may use the
appliance.

= Supervise children while the
appliance is being cleaned
or maintained.

= Never allow children to play
with the appliance.

Risk of suffocation

= [f the appliance features a
lock: keep the key out of the
reach of children.

= Keep children away from the
packaging and its parts.

Damage

To prevent damage:

= Do not stand or support
yourself on the base, runners
or doors.

s Keep plastic parts and door
seals free of oil and grease.

= Pull the mains plug - not the
power cord.

Weight

When installing and
transporting the appliance, note
that it may be very heavy.

—> "Installation location"

on page 26



Intended use

Use this appliance

m only for the cooling and freezing of
food and for making ice.

m only in the home and in the home
environment.

m only according to these operating
instructions.

This appliance is intended for use up to
a maximum height of 2000 metres
above sea level.

Environmental
protection

Packaging

All materials are environmentally safe

and recyclable:

m Dispose of packaging in an
environmentally friendly manner.

m Please ask your dealer or inquire at
your local authority about current
means of disposal.

Old appliances

Valuable raw materials can be
reclaimed by recycling old appliances.

AWarning

Children may become locked in the

appliance and suffocate!

m To prevent children from climbing in,
leave shelves and containers in the
appliance.

m  Keep children away from the
redundant appliance.

Intended use en

Caution!

Refrigerant and harmful gases may
escape.

Do not damage the tubes of the
refrigerant circuit and insulation.

1. Remove the mains plug.

2. Sever the power cord.

3. Have the appliance disposed of
professionally.

This appliance is labelled in

accordance with European
= Directive 2012/19/EU

concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The
guideline determines the framework for
the return and recycling of used
appliances as applicable throughout the
EU.

Installation and
connection

Scope of supply

After unpacking all parts, check for any
damage in transit.

If you have any complaints, contact the
dealer from whom you purchased the
appliance or our customer service.

— "Customer service" on page 40

The delivery consists of the following
parts:

m Built-in appliance

Interior fittings (depending on model)
Installation material

User manual

Installation instructions

Customer service booklet
Warranty enclosure

Information on the energy
consumption and noises

25



en Installation and connection

Technical specifications

Refrigerant, cubic capacity and further
technical specifications can be found on
the rating plate.

— "Getting to know your appliance”
on page 29

Installing the appliance

Installation location

The more refrigerant an appliance
contains, the larger the room must be in
which the appliance is situated. In
rooms which are too small leaking
refrigerant can form a flammable gas-air
mixture.

Per 8 g of refrigerant the room must be
at least 1 m3 in size. The amount of
refrigerant in your appliance is indicated
on the rating plate inside the appliance.
— "Getting to know your appliance”
on page 29

The weight of the appliance may be up
to 69 kg depending on the model.
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Permitted room temperature

The permitted room temperature
depends on the climatic class of the
appliance.

Information on the climatic class can be
found on the rating plate.

— "Getting to know your appliance"
on page 29

Climatic cate- Permitted room temperature
gory

SN +10°C..32°C
N +16°C..32°C
ST +16°C..38°C
T +16°C...43°C

The appliance is fully functional within
the permitted room temperature.

If an appliance of climatic class SN is
operated at colder room temperatures,
the appliance will not be damaged up to
a room temperature of +5 °C.

Cavity depth

A cavity depth of 56 cm

is recommended for the appliance.

If the cavity depth is smaller — at least
55 cm - the energy consumption
increases slightly.



Installation and connection en

Tips for saving energy
If you follow the instructions below, your appliance will use less power.

Note: The arrangement of the features does not affect the energy consumption of
the appliance.

Installing the appliance

Keep the appliance out of direct sunlight. The appliance must cool less frequently at low
Install the appliance as far away as possible from ambient temperatures and therefore consumes less

heating elements, cooker and other heat sources: power.
3 c¢m to electric or gas cookers.

30 cm to an oil or solid-fuel cooker.

Note: If this is not possible, attach an insulating

plate between the appliance and heat source.

Select an installation location at a room temperature
of approx. 20 °C.

Use a cavity depth of 56 cm. The air on the rear panel of the appliance does not
Caution! warm up so intensely. The appliance consumes less
Risk of burns! power if the warm air can escape.

Individual parts of the appliance become hot during

operation. Touching these parts may result in burns.

Do not cover or block the ventilation openings.
Ventilate the room daily.

Using the appliance

Open the appliance door only briefly. The air in the appliance does not warm up so

Transport purchased food in a cold bag and place intensely. The appliance must cool less frequently
quickly in the appliance. and therefore consumes less power.

Allow warm food and drinks to cool down before
placing in the appliance.

Thaw frozen food in the refrigerator compartment in
order to utilise the low temperature of the frozen

food.

Always leave a space between the food and the back  The air can circulate and the humidity will remain

wall. constant. The appliance must cool less frequently
Pack food airtight and therefore consumes less power.

Vacuum the back of the appliance once a year. The air on the back wall of the appliance does not

warm up so intensely. The appliance consumes less

Do not cover or block the ventilation openings. . .
power if the warm air can escape.
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Using the appliance

Defrost the freezer compartment regularly.

A layer of hoarfrost or ice in the freezer compart-
ment impairs refrigeration of the frozen food and
increases power consumption.

Close the freezer compartment door properly.

The freezer compartment will become covered in
thick ice. If greater demands are made of the appli-
ance, the power consumption will increase.

Before using your appliance
for the first time

1. Remove information material,
adhesive tape and protective film.
2. Clean the appliance.
— "Cleaning" on page 36

Electrical connection

Caution!
Do not connect the appliance to
electronic energy saver plugs.

Note: You can connect the appliance
to mains-controlled and sine-controlled
inverters.

Mains-controlled inverters are used for
photovoltaic systems which are
connected directly to the national grid.
Sine-controlled inverters must be used
for isolated applications. Isolated
applications, €.g. on ships or in
mountain lodges, which are not
connected directly to the national grid.

1. After installing the appliance, wait at

least 1 hour before connecting it to
prevent damaging the compressor.
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2. Connect the appliance via a

correctly installed socket.
The socket must comply with the
following data:

Socket with 220V .. 240V
Conductor 50 Hz
Fuse 10A .. 16 A

Outside Europe: Check whether the
indicated current type of the
appliance corresponds with the
values of your power supply.
Appliance specifications are on the
rating plate.

— "Getting to know your appliance”
on page 29

. Connect the appliance to a socket

near the appliance.

The socket must also be freely
accessible following installation of
the appliance.

AWarning

Risk of electric shock!

If the length of the mains cable is
inadequate, never use multiple
sockets or extension leads.Instead,
please contact Customer Service for
alternatives.



Getting to know your

appliance
Fold out the last page with the

diagrams. The appliance and diagrams
may differ according to features.

5
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Appliance

— Fig. 1
* Not all models.

Freezer compartment
Refrigerator compartment
Cool-fresh compartment
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Lighting

Extendable shelf
Partition with humidity
controller

Vegetable container
Coolfresh container
Rating plate

Butter and cheese
compartment

Tray for large bottles
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Getting to know your appliance en

Controls
— Fig. H
Button @

Switches the appliance on or off.
super button

Switches Super cooling on or off.
</ > button

Sets the temperature.
Refrigerator compartment

temperature display

Indicates the set temperature

in °C.

Button alarm

Switches the warning signal off.
0 °C VitaFresh pro

Lights up when the appliance is
in operation.

Pl b

Interior fittings

(not all models)

Shelf
— Fig. H

You can vary the shelf:
m Pull out and remove the shelf.

Vario shelf
— Fig. A

You can store tall items (e.g. cans or

bottles):

m Take out the front part of the shelf
and push under the rear part.

Extendable shelf
— Fig. H

You can give yourself a better overview:
m Pull out a shelf.

You can completely remove the shelf:

1. Press and hold down both buttons
under the shelf.

2. Pull out the shelf, lower and swing
out to the side.
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en Operating the appliance

Container
— Fig. @

You can remove the container:

m Lift the container at rear and remove.

You can insert the container:
m Place the container on the telescopic
rails and push into the appliance.

Storage compartment
— Fig.

You can remove the storage

compartment:

m Lift up storage compartment and
remove.

Bottle holder
— Fig. H

When you open and close the door:
m The bottle holder prevents the
bottles from overturning.

Ice cube tray

You can make ice cubes:

1. Fill the ice cube tray 3/4 full with
water and place in the freezer
compartment.

Note: If the ice cube tray is stuck to
the freezer compartment, loosen with
a blunt implement only (e.g. spoon
handle).

2. Toloosen the ice cubes, twist the ice
cube tray slightly or hold briefly
under flowing water.
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Operating the
appliance
Switching on the appliance

1. Press the @ button.
The appliance begins to cool.
2. Set the required temperature.
— "Setting the temperature"
on page 31

Operating tips

m After the appliance has been
switched on, it may take several
hours until the set temperature has
been reached. Do not put in any
food until the selected temperature
has been reached.

m The sides of the housing are partly
heated slightly. This prevents
condensation in the area of the door
seal.

Switching off and
disconnecting the appliance

Switching off the appliance

m Press the O button.
The appliance no longer cools.

Disconnecting the appliance

If you do not use the appliance for a

prolonged period:

1. Press the @ button.
The appliance no longer cools.

2. Pull out the mains plug or switch off
the fuse.

3. Clean the appliance.

4. Leave the appliance open.



Setting the temperature

Recommended temperature

Refrigerator compartment: +4 °C

Refrigerator compartment

m Keep pressing the button </ > until
the display indicates the required
temperature.

Cool-fresh compartment

The temperature in the cool-fresh
compartment is kept at around 0 °C.

Note: If frost forms on the food items in
the cool-fresh compartment, set a
higher temperature. — "Faults — what
to do?" on page 38

Freezer compartment

The temperature in the refrigerator
compartment will affect the temperature
in the freezer compartment. Change the
temperature in the refrigerator
compartment in order to change the
temperature in the freezer compartment.
Temperatures which are set higher in
the refrigerator compartment will
increase temperatures in the freezer
compartment.

Alarm en

Super function

When the Super function is switched on,
the freezer compartment and
refrigerator compartment will become
colder.

Starting the Super function, e.g.:

m to freeze food solid as quickly as
possible

m 4 ...6 hours before freezing food
weighing 2 kg or more

m to use the max. freezing capacity
— "Maximum freezing capacity"
on page 34

Note: When Super cooling is switched
on, increased operating noise may
occur.

After approx. 1 2 days the appliance
switches to normal operation.

Starting/ending Super function:

m Press the super button.
The button is lit when the Super
function is switched on.

EI Alarm

Door alarm

If the appliance door is open for a while,
the door alarm switches on.
m Close the door or press

alarm button.

The warning signal is switched off.
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en Refrigerator compartment

El Refrigerator
compartment

The refrigerator compartment is
suitable for storing dairy products, eggs,
cooked meals, pastries, preserves once
opened and hard cheese.

The temperature can be set from
+3 °C ... +8 °C.

The refrigerator compartment can also
be used to store highly perishable foods
in the short to medium term. The lower
the selected temperature, the slower the
enzymatic and chemical processes and
deterioration by microorganisms. A
temperature of +4 °C or lower ensures
optimum freshness and safety of the
stored foods.

Note when storing food

m Store fresh, undamaged food.

The quality and freshness will then
be retained for longer.

m In the case of ready products and
bottled goods do not exceed the
minimum sell-by date or use-by-date
indicated by the manufacturer.

m To retain aroma, colour
and freshness, pack or cover food
well before placing it in the
appliance.

This avoids transference of flavours
and discolouration of the plastic
parts.

m Leave warm food and drinks to cool
down before placing them in the
refrigerator compartment.
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Note the chill zones
in the refrigerator
compartment

The air circulation in the refrigerator
compartment creates different chill
zones.

Coldest zone

The coldest zone is on the partition and
in the storage area for large bottles.

Warmest zone

The warmest zone is at the very top of
the door.

Notes

m Store e.g. hard cheese and butter in
the warmest zone. Cheese can then
continue to release its aroma and
the butter will still be easy to spread.

m Store perishable food such as fish,
sausages and meat in the cool-fresh
compartment. — "Cool-fresh
compartment" on page 32

Cool-fresh

compartment

The temperature in the cool-fresh
compartment is kept at around 0 °C.

The low temperature and the optimum
moisture provide ideal storage
conditions for fresh food.

With cool-fresh storage, you can keep
fresh foodstuffs fresh for up to three
times longer than in the refrigerator
compartment — for even longer
freshness, nutrient retention and better
flavour.



Vegetable container

— Fig. A

The vegetable container is the best
storage location for fresh fruit and
vegetables.You can adjust the humidity
in the vegetable container via the
humidity controller of the division plate
and a special seal.

The humidity in the vegetable container

can be set according to the type and

amount of products to be stored:

= Mainly fruit as well as for a large
load - set lower air humidity

= Mainly vegetables as well as for a
mixed or small load - set higher air
humidity

Notes

m Fruit sensitive to cold (e.g.
pineapple, banana, papaya and
citrus fruit) and vegetables sensitive
to cold (e.g. aubergines, cucumbers,
courgettes, peppers, tomatoes and
potatoes) should be stored outside
the appliance at temperatures of
approx. +8 °C ... +12 °C for
optimum preservation of quality and
flavour.

m  Condensation may form in the
vegetable container depending on
the food and quantity stored.
Remove condensation with a dry
cloth and adjust the humidity in the
vegetable container with the humidity
controller.

Cool-fresh container

— Fig. VO]

The storage climate in the cool-fresh
container offers ideal conditions for the
storage of fish, meat and sausage.

Freezer compartment en

Storage times at 0 °C

The storage times are dependent on the
original quality.

Fresh fish, seafood: up to 3 days
Poultry, meat (boiled/fried):  up to 5 days
Beef, pork, lamb, sausage up to 7 days
products (cold meat):

Smoked fish, broccoli; upto 14 days

Salad greens, fennel, apri-
cots, plums:

Soft cheese, yoghurt, quark,
buttermilk, cauliflower:

up to 21 days

up to 30 days

Freezer compartment

The freezer compartment is suitable for:
m storing frozen food

m making ice cubes

m freezing food

The temperature in the freezer
compartment depends on the
temperature in the refrigerator
compartment.

The freezer compartment can be used
to store perishable foods long-term
almost without any noticeable reduction
in quality as the low temperatures
considerably slow down or stop
deterioration. Appearance, flavour and
all valuable ingredients are largely
retained.

The time between putting fresh food in

the freezer compartment and it freezing

solid depends on the following factors:

m set temperature

m type of food

m amount of food in the freezer
compartment

m quantity and type of storage
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en Freezer compartment

Freezer compartment door
— Fig. [

Note the following points:

m The position of the handle indicates
whether or not the freezer
compartment is correctly closed.

m The freezer compartment door
engages audibly when closing.

m  When the freezer compartment door
is open, the frozen food stored there
will thaw. The freezer compartment
will become covered in thick ice.

Maximum freezing capacity

The maximum freezing capacity
indicates the quantity of food that can
be frozen solid within 24 hours.

Information about the maximum freezing
capacity can be found on the rating
plate.

— "Getting to know your appliance”
on page 29

Prerequisites for max. freezing
capacity

1. Approx. 8 hours before inserting
fresh produce: switch on the Super
function.

2. Freeze fresh food as close as
possible to the side panels.

Purchasing frozen food

m Check the packaging is not
damaged.

m Check there is a sell-by date.

m The temperature in the supermarket
freezer must be -18 °C or lower.

m Do not interrupt the freezing chain. If
possible, transport frozen food in a
cool bag and place in the freezer
compartment quickly.
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Note when loading products

m Spread out the food over a wide
area in the freezer compartment.

m Do not bring food which is to be
frozen into contact with frozen food.
If necessary, re-stack frozen food in
the freezer compartment.

Freezing fresh food

Freeze only fresh and undamaged food.

Food which is boiled, fried or baked is
more suitable for freezing than food
which is raw.

Before freezing food, make preparations

appropriate to the food in order to retain

the best possible nutritional value,

flavour and colour:

m Vegetables: wash, chop, blanch.

m  Fruit: wash, pit and perhaps peel,
possibly add sugar or ascorbic acid
solution.

Information on how to do this can be
found in the relevant literature.

Suitable for freezing

Baked goods

Fish and seafood

Meat

Poultry and game

Vegetables, fruit and herbs

Eggs without shells

Dairy products, e.g. cheese, butter
and quark

Ready meals and leftovers, e.g.
soups, stews, cooked meat and fish,
potato dishes, soufflés and desserts



Not suitable for freezing

m Types of vegetables which are
usually eaten raw, e.g. lettuce or
radishes

Unpeeled or hard boiled eggs
Grapes

Whole apples, pears and peaches
Yoghurt, soured milk, sour cream,
creme fraiche and mayonnaise

Packing frozen food

The correct type of packaging and
material selection are decisive factors in
the retention of the product quality and
prevent the development of freezer
burn.

1. Place food in packaging.

2. Remove air.

3. Pack food airtight to prevent it from
losing flavour and drying out.

4. Label packaging with contents and
date of freezing.

Suitable packaging:

m Plastic film

m Tubular film made of polyethylene
(PE)

m  Aluminium foil

m Freezer containers

Suitable locks:

m Rubber bands

m Plastic clips

m Cold-resistant adhesive tape

Not suitable packaging:

m  Wrapping paper

m  Greaseproof paper

m Cellophane

m Refuse bags and used shopping
bags

Freezer compartment en

Shelf life of frozen food at -18 °C

Fish, sausage, ready meals
and cakes and pastries:

up to 6 months

Meat, poultry: up to 8 months

Fruit, vegetables: up to 12 months

Freezer calendar

The imprinted freezer calendar indicates
the maximum storage duration in
months at a constant temperature of —
18 °C.

Thawing frozen food

The thawing method must be adjusted
to the food and application in order to
retain the best possible product quality.

Thawing methods:

m in the refrigerator compartment
(especially suitable for animal-based
foods such as fish, meat, cheese,
quark)

m at room temperature (bread)

m in the microwave (food for
immediate consumption or
immediate preparation)

m in the oven/cooker (food for
immediate consumption or
immediate preparation)

Caution!

Do not refreeze thawing or thawed food.
You can only refreeze the food when it
has been used for a ready-to-eat meal

(boiled or fried).

The frozen food can no longer be stored
for the maximum duration.
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Defrosting

Refrigerator compartment

The defrost process is performed
automatically.

Freezer compartment

As the frozen food may not start
thawing, the freezer compartment does
not defrost automatically. A layer of
hoarfrost in the freezer compartment
impairs refrigeration of the frozen food
and increases power consumption.

m Remove the layer of frost regularly!

Caution!

Avoid any damage to the pipes of the

refrigeration circuit.

If refrigerant escapes, it may injure your

eyes or ignite.

m Do not scrape off hoarfrost or ice
with a knife or pointed object.

Proceed as follows:

1. Switch on the Super function approx.
4 hours before defrosting.
This means that the food reaches
very low temperatures and it can be
stored for longer at room
temperature.

2. Remove the frozen food and place
temporarily in a cool location.

3. Switch off the appliance.

4. Pull out the mains plug or switch off
the fuse.

5. To accelerate the defrosting
process: place a pan of hot water on
a trivet in the freezer compartment.

6. Wipe up the condensation water with
a cloth or sponge.

7. Wipe the freezer compartment dry.

8. Switch on the appliance.

9. Put the frozen food back into the
appliance.
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Cleaning

Caution!
Avoid damaging the appliance and the
fittings.
m Do not use abrasive, chloride or
acidic cleaning agents or solvents.
m Do not use scouring or abrasive
sponges.
The metallic surfaces may corrode.
m Never clean the shelves
or containers in the dishwasher.
The parts may become deformed.

Proceed as follows:

1. Switch off the appliance.

2. Pull out the mains plug or switch off
the fuse.

3. Take out the food and store in a cool
location.

If present: place ice pack
on the food.

4. If present: wait until the layer of frost
has thawed.

5. Clean the appliance with a soft cloth,
lukewarm water and a little
pH-neutral washing-up liquid.
Caution!

The rinsing water must not run into
the light or through the drainage
hole into the evaporation area.

6. Wipe door seal with clear water and
dry thoroughly with a cloth.

7. Reconnect and switch on appliance
and put in food.



Cleaning the equipment

To clean, take the variable parts out of
the appliance.
— "Interior fittings" on page 29

Partition and vegetable container
cover

Taking out the partition
— Fig.

m Remove glass plate, press levers on
the underside on both sides, pull
partition forwards, lift and swivel out
to the side.

Taking out the vegetable container
cover

m Lift cover, pull forwards and swivel
out to the side.

Inserting vegetable container cover
and partition

— Fig. &

1. Insert vegetable container cover.
2. Insert partition.
3. Insert glass plate.

Telescopic rails
— Fig. @

Removing telescopic rails

1. Pull out telescopic rail.

2. Push lock in the direction of the
arrow.

3. Detach telescopic rail from the rear
pin.

4. Push telescopic rail together, push
backwards above the rear pin and
disengage.

Odours en

Installing telescopic rails

1. Place the extended telescopic rail on
the front pin.

2. Pull the telescopic rail forwards
slightly until it engages.

3. Insert telescopic rail on the rear pin.

4. Push lock backwards.

Odours

If you experience unpleasant odours:
1. Switch off the appliance with

the On/Off button @.

Take all food out of the appliance.
Clean the inside.— "Cleaning"
on page 36

Clean all packages.

Seal strong smelling food in order
to avoid odours from forming.
Switch the appliance on again.
Store food in the appliance.
Check whether the formation of
odours is still occurring after

24 hours.

Lol

ok
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Lighting

Your appliance features a
maintenance-free LED light.

Only customer service or authorised
technicians may repair the light.
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Noises

Normal noises

Droning: A motor is running, e.g.
refrigerating unit, fan.

Bubbling, buzzing or gurgling:

Refrigerant is flowing through the tubes.

Clicking: Motor, switches or solenoid
valves are switching on and off.

Cracking: Automatic thawing
successful.

Preventing noises

Appliance is not level: Align appliance
using a spirit level. If required, place a
little packing underneath.

Containers, shelves or storage
compartments wobble or stick: Check
the removabile fittings and re-insert if
required.

Bottles or receptacles are touching
each other: Move bottles or receptacles
away from each other.

Faults — what to do?

Before you call customer service, use this table to check whether you can rectify the

fault yourself.

Temperature differs greatly from the set value.

Switch off appliance for 5 minutes.

—> "Switching off and disconnecting the appliance”
on page 30

If the temperature is too warm, check temperature
again after a couple of hours.

If the temperature is too cold, check temperature
again on the following day.

Displays do not illuminate.
The mains plug has not been inserted properly.

Connect the mains plug.

The fuse has tripped.

Check the fuses.

The power has failed.

Check whether the power is on.




Faults — what to do? en

Display indicates “E...”.

Electronics have detected a fault. Call the after-sales service.
—> "Customer service" on page 40

Appliance is not cooling, display and lighting are lit.

Showroom mode switched on. Start the appliance self-test.
—> "Appliance selftest" on page 40
When the programme has ended, the appliance
switches over to normal operation.

It is too warm or too cold in the cool-fresh compartment.

The standard setting has been set too high or low  You can set the temperature in the cool-fresh com-

(e.g. frost in the coolfresh compartment). partment to be 3 settings warmer or colder. If the
temperature in the refrigerator compartment is set
to setting 0, the cool-fresh compartment has a tem-
perature of around 0°C.

Note: A change to the standard setting will affect
the temperature in the refrigerator compartment and

freezer compartment.
1. Press and hold super button until the tempera-
ture display flashes.

2. Press </ > button to change the setting.
Setting -3 corresponds to the coldest setting.
Setting +3 corresponds to the warmest setting.
The selected setting is saved after one minute.

39



en Customer service

Customer service

If you are unable to rectify the fault,
please contact our customer service.
We will always find an appropriate
solution in order to avoid unnecessary
visits by engineers.

The contact information for your nearest
customer service can be found here or
on the enclosed customer service list.

When calling, please state the product
number (E-Nr.) and the production
number (FD) which can be found on the
rating plate.

— "Getting to know your appliance”
on page 29

Trust the expertise of the
manufacturer. You can therefore be
sure that the repair is carried out by
trained service technicians who carry
original spare parts for your domestic
appliances.

Appliance self-test

Your appliance features a self-test
programme which displays the fault

which your customer service can rectify.

1. Switch off the appliance and wait 5
minutes.

2. Switch on the appliance.

3. Within the first 10 seconds after
switching on, press and hold the
super button for 3- 5 seconds.

The self-test programme starts.
While the self-test is running, a long
audible signal sounds in the
meantime.
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m [If 2 audible signals sound after the
end of the self-test and the set
temperature is displayed, your
appliance is OK.

m [f, at the end of the self-test, 5
audible signals sound and the
super button flashes for 10 seconds,
inform customer service.

When the programme has ended,
the appliance switches over to normal
operation.

Repair order and advice on
faults

Contact information for all countries can
be found on the enclosed customer
service list.

GB 0344 892 8979 Calls charged at local or

mobile rate

IE 014502655 0.03 € per minute at
peak. Off peak 0.0088 €
per minute.

US 8009442904  tollfree

Guarantee

Detailed information on the warranty
period and warranty conditions in your
country are available from your
customer service, your dealer and on
our website.



fr Table des matieres

Consignes de sécurité ....... 42
A propos de cette notice ......... 42
Risque d'explosion . ............. 42
Risque d’électrocution . .......... 42
Risque d'engelures provoquées

parlefroid .................... 43
Risque de blessure. .. ........... 43

Risques dus au fluide frigorigéne. .. 43
Evitez des risques pour les enfants

et les personnes en danger : ... ... 43
Dégats matériels. . . ............. 44
Poids ........ ... ... ... ..... 44
Prescriptions-d’hygiéne-alimentaire. . 44
Conformité d'utilisation. .. .... 45
Protection de I'environnement. 45
Emballage. . ................... 45
Appareilusagé . ................ 45
Installation et branchement . . . 46
Contenu de la livraison. . ......... 46
Données techniques. . ........... 46
Installer 'appareil . .............. 46
Profondeur de niche............. 47
Economies d’énergie .. .......... 47
Avant la premiére utilisation . ...... 49
Raccordement électrique . ........ 49

Présentation de l'appareil.. . . . . 50

Appareil ........... ... ... ..., 50
Eléments de commande. . ........ 50
Equipement . ...... ... ... .. ..., 50
=

ST Utilisation de I'appareil . . . . . .. 51
Mettre I'appareil sous tension. ... .. 51
Arrét et remisage de l'appareil . . . .. 52
Régler la température. .. ......... 52
Fonction Super................. 52
EI Alarme..................... 53
Alarme deporte ................ 53

fr

IEI Compartiment réfrigérateur . . . 53

Consignes de rangement ......... 53
Tenez compte des différentes
zones froides dans le

compartiment réfrigérateur .. ...... 53
Compartiment fraicheur . .. ... 54
Bacalégumes ................. 54
Bac fraicheur................... 54
Durées de stockagea 0 °C ....... 54

Compartiment congélateur. . . . 55

Porte du compartiment congélateur .55
Capacité de congélation maximale . .55

Achats de produits surgelés . ... ... 55
Attention lors de rangement . ... ... 56
Congélation de produits frais ... ... 56
Décongélation des produits ....... 57
Dégivrer I’'appareil.. .......... 57
Compartiment réfrigération . ... .... 57
Compartiment congélation ........ 57
Nettoyage.................. 58
Nettoyage des accessoires. ....... 58

> [oF N 59
NSS Eclairage ...........coonnn.. 59
Bruits .................. ... 60
Bruits normaux ........... ..., 60
Eviter la génération de bruits. . . . ... 60

Dérangements, Que faire si .... 60

Service aprés-vente ......... 62
Autodiagnostic de 'appareil ....... 62
Conseils et réparations .. ......... 62
Garantie.............. ... .. .... 62

41



fr Consignes de sécurité

Consignes de sécurité

Cet appareil est conforme aux
dispositions de sécurité
applicables aux appareils
électriques et il est déparasité.

Le circuit frigorifiqgue a subi
un contrbéle d’étanchéité.

A propos de cette notice

s Velillez lire et respecter le
contenu de cette notice
d'utilisation et de montage.
Elle contiennent des
remarques importantes
concernant 'installation,
I'utilisation et I'entretien de
’appareil.

= Le fabricant décline toute
responsabilité si vous ne
tenez pas compte des
remarques et avertissements
figurant dans la notice de

montage et celle d'utilisation.

s Veuillez conserver tous ces
documents en vue d’une
réutilisation ultérieure ou
pour le cas ou I'appareil
changerait de propriétaire.

Risque d'explosion

s N’utilisez pas d’appareils
électriques a l'intérieur
de 'appareil (par ex.

appareils de chauffage,
machine a glacons).
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= Ne stockez dans l'appareil
aucun produit contenant des
gaz propulseurs
combustibles (bombes
aérosols par exemple) et
aucune substance explosive.

s Stockez les boissons
fortement alcoolisées en
position verticale dans des
récipients bien fermés.

Risque d’électrocution

Les installations et réparations

non effectuées dans les regles

peuvent engendrer des risques

considérables pour l'utilisateur.

= Sile cordon d'alimentation
secteur est endommageé :
débranchez immédiatement
l'appareil du secteur.

= N'utilisez pas de bloc
multiprise, de rallonge ou
d'adaptateur.

= Ne confiez la réparation
qu'au fabricant, au service
aprés-vente ou a une
personne présentant une
qualification équivalente.

= N'utilisez que des piéces de
rechange d'origine venant du
fabricant.
Le fabricant garantit que ces
pieces d'origine remplissent
les exigences de sécurité.



Risque d'engelures
provoquées par le froid

= Ne portez jamais des
produits surgelés a la
bouche immédiatement
aprés les avoir sortis du
compartiment congélateur.

= Evitez tout contact prolongé
de la peau avec le produit
congelé, la glace et les
tubulures présents dans le
compartiment congélateur.

Risque de blessure

Les récipients contenant des
boissons gazeuses risquent
d'éclater.

Dans le compartiment
congélateur, ne rangez jamais
de boissons gazeuses.

Risques dus au fluide
frigorigene

Dans les tubulures du circuit
frigorifique circule une petite
guantité de fluide frigorigéne

respectueux de I'environnement

mais combustible (R600a). Il

n'abime pas la couche d'ozone
et n'accroit pas l'effet de serre.

Le fluide frigorigene risque en

fuyant de blesser les yeux ou

de s'enflammer.

= Ne pas endommager les
tubulures.

Consignes de sécurité fr

Si les tubulures ont éte
endommageées :

Eloignez de I'appareil toute
flamme ou source
d’inflammation.

Aérez la piéce.

Eteignez 'appareil puis
débranchez-le.

Appelez le service
aprés-vente.

Evitez des risques pour les
enfants et les personnes en
danger :

Personnes a risques :

les enfants,

les personnes présentant un
handicap physique,
psychique ou sensoriel,

les personnes qui ne savent
pas suffisamment comment
utiliser l'appareil de maniere
sdre.

Mesures :

Assurez-vous que les enfants
et les personnes a risques
ont bien compris la nature
des dangers.

Une personne responsable
de la sécurité doit surveiller
ou guider les enfants et les
personnes en danger
lorsgu’elles se trouvent prés
de l'appareil.

Ne permettez |'utilisation de
I'appareil gu’aux enfants a
partir de 8 ans.

Surveillez les enfants
pendant le nettoyage et la
maintenance.
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fr Consignes de sécurité

= Ne jamais laisser des

enfants jouer avec l'appareil.

Risque d'étouffement

= Appareils équipés d’'une
serrure : rangez la clé hors
de portée des enfants.

= Ne permettez jamais aux
enfants de jouer avec
’'emballage et ses pieces
constitutives.

Dégats matériels

Pour éviter des dégats

matériels :

= Ne vous servez jamais
du socle, des glissiéres
ou des portes comme
marchepieds et ne vous
appuyez jamais dessus.

= Veillez a ce que les pieces
en matiére plastique et les
joints de porte soient
exempts d'huile et de
graisse.

= Pour débrancher, ne

saisissez que la fiche maéle,

pas le cordon de
branchement.

Poids

Rappelez-vous pendant le
transport et l'installation de
l'appareil que ce dernier peut
étre trés lourd.

— "Lieu d’installation”

a la page 46
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Prescriptions-d’hygiene-
alimentaire

Conformément

a la réglementation francaise

visant a empécher la présence

de listeria dans le

compartiment réfrigérateur,

Nous vous remercions de

respecter les consignes

suivantes :

= Nettoyez frequemment le
compartiment intérieur du
réfrigérateur a 'aide d’un
détergent non agressif, ne
provoguant pas d’oxydation
des pieces métalliques
(utilisez par ex. de I'eau tiede
additionnée d’'un peu de
produit a vaisselle).
Ensuite, désinfectez avec de
’eau additionnée de vinaigre
ou de jus de citron les
surfaces que vous avez
préalablement nettoyées, ou
utilisez un produit germicide
en vente dans le commerce
et adapté aux réfrigérateurs
(avant d’utiliser ce produit
sur les pieces métalliques,
faites un test de compatibilité
a un endroit peu visible).

= Enlevez les emballages
commerciaux avant de
mettre les produits
alimentaires dans le
compartiment réfrigérateur
(par ex. le carton qui réunit
les pots de yaourt).



= Pour éviter toute
contamination entre des
produits alimentaires de
nature différente, rangez-les
bien séparés les uns des
autres, bien emballés ou
rangés dans des récipients
a couvercle.

= Avant de préparer des plats
et de saisir des produits
alimentaires, lavez-vous les
mains. Avant de préparer
d’autres plats, lavez-vous
a nouveau les mains.
Lavez-les encore une fois
avant de prendre un repas.

= lLavez les ustensiles
de cuisine dont vous venez
de vous servir avant de les
réutiliser (cuillére en bois,
planche de découpe,
couteau de cuisine, etc.).

Conformité
d'utilisation

Utilisez cet appareil

= Uniquement pour réfrigérer et
congeler des produits alimentaires,
et pour préparer de la glace.

= Uniquement dans un foyer et dans
I'environnement domestique.

m Uniguement en conformité avec la
présente notice d'utilisation.

Cet appareil est congu pour une
utilisation jusqu'a une altitude maximale
de 2 000 m.

Conformité d'utilisation fr

Protection de
I'environnement

Emballage

Tous les matériaux sont compatibles

avec 'environnement et recyclables :

m  Eliminer 'emballage dans le respect
de I’environnement.

m Veuillez vous informer sur les circuits
d'élimination auprés de votre
revendeur ou de I'administration
publique.

~2
ca Eliminez I'emballage en
respectant I'environnement.
Appareil usagé

Leur élimination dans le respect
de I’environnement permet d’en
récupérer de précieuses matieres
premiéres.

AMise en garde

Les enfants risque de s'enfermer dans

I'appareil et de s'asphyxier !

m Pour compliquer la pénétration des
enfants dans l'appareil, ne retirez
pas les clayettes et les bacs.

m FEloignez les enfants de I'appareil qui
a cessé de servir.

Attention !

Le fluide frigorigéne et des gaz nocifs
peuvent se dégager.

Veillez a ne pas endommager les
tubulures du circuit frigorifique et
l'isolant.

1. Débrancher la fiche méale de la prise
de courant.

2. Tranchez le cordon
de raccordement au secteur.

3. Faites éliminer l'appareil
professionnellement.
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fr Installation et branchement

Cet appareil est marqué selon la
directive européenne
= 2012/19/UE relative aux
appareils électriques et
électroniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des
appareils usagés applicables dans les
pays de la CE.

Installation et
branchement

Contenu de la livraison

Apres avoir déballé, vérifiez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats
dus au transport.

En cas de réclamation, veuillez vous
adresser au revendeur auprés duquel
vous avez acquis I'appareil ou aupres
de notre service aprés-vente.

— "Service aprés-vente" a la page 62

La livraison comprend les piéces
suivantes :

m Appareil encastrable
Equipement (selon le modéle)
Matériel de montage

Mode d'emploi

Notice de montage

Carnet de service apres-vente
Piéce annexe de la garantie
Informations relatives a la
consommation d’énergie et aux
bruits

Données techniques

La plaque signalétique mentionne le
fluide frigorigéne, le volume utile ainsi
que d’autres données techniques.
— "Présentation de I'appareil”

a la page 50
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Installer I'appareil

Lieu d’installation

Plus 'appareil contient de fluide
frigorigéne, plus la piece dans laguelle il
est installé doit étre grande. Dans les
pieces trop petites, un mélange gaz-air
inflammable peut se former en cas de
fuite.

Comptez 1 m® de volume minimum de
la piece pour 8 g de fluide frigorigéne.
La quantité de fluide présente dans
I'appareil est indiquée sur la plaque
signalétique située a I'intérieur de ce
dernier.

— "Présentation de I'appareil”

a la page 50

Selon le modéle, le poids de I'appareil
peut atteindre 69 kg.

Température ambiante admissible

La température ambiante admissible
dépend de la catégorie climatique de
|'appareil.

Des indications sur la classe climatique
se trouvent sur la plague signalétique.
— "Présentation de I'appareil"

a la page 50

Catégorie cli- Température ambiante admis-

matique sible

SN +10°C .. 32°C
N +16°C .. 32°C
ST +16°C .. 38°C
T +16°C .. 43°C

L'appareil est entierement opérationnel
dans la plage de température ambiante
admissible.

Si un appareil de la catégorie climatique
SN est utilisé a des températures
ambiantes plus basses, il n’est pas
possible d’exclure que I'appareil
s’endommage jusqu'a une température
de +5 °C.



Installation et branchement fr

Profondeur de niche niche est moins profonde (profondeur

minimum = 55 cm), la consommation
Une profondeur de niche de 56 cm est d'énergie augmente légérement.
recommandée pour cet appareil. Si la

Economies d’énergie

Si vous respectez les instructions suivantes, votre appareil consommera moins de
courant.

Remarque : L’agencement des pieces d’équipement n’a aucune influence sur la
consommation d’énergie de I'appareil.

Installer I'appareil

Protégez I'appareil contre I'ensoleillement direct. En présence de températures ambiantes assez
basses, |'appareil doit réfrigérer moins souvent et il
consomme donc moins de courant.

Installez I'appareil a la plus grande distance possible
d'un radiateur, d'une cuisiniere et d'autres sources
de chaleur.

3 cm par rapport aux cuisiniéres électriques ou a
gaz.

30 cm par rapport a un appareil de chauffage

au fuel ou au charbon.

Remarque : Sice n'est pas possible, il faut installer
une plaque isolante entre I'appareil et la source de
chaleur.

Choisissez un lieu d'installation ou régne une tempé-
rature ambiante d'environ 20 °C.

Utilisez une cavité de 56 cm de profondeur. L'air au contact de la paroi arriere de I'appareil ne
Attention ! s'échauffe pas aussi fortement. L'appareil
Risque de brilures ! consomme moins de courant si l'air chaud peut
Certaines piéces de I'appareil deviennent trés s'échapper.

chaudes en service. Le fait de toucher ces piéces
peut provoquer des brilures.

Ne recouvrez et ne bouchez pas les orifices d'aéra-
tion.

Aérez quotidiennement la piece.
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fr Installation et branchement

Utilisation de I'appareil
N'ouvrez la porte de I'appareil que brievement.

Transportez les produits alimentaires achetés dans
un sac isotherme et rangez-les rapidement dans
l'appareil.

Attendez que les plats chauds aient refroidi avant de
les ranger dans I'appareil.

Pour dégeler les produits congelés rangez-les dans
le compartiment réfrigérateur pour profiter du froid
des produits congelgs.

L'air dans I'appareil ne s'échauffe pas aussi forte-
ment. L'appareil doit réfrigérer plus rarement et
consomme de la sorte moins d'électricité.

Laissez toujours un peu de place entre les produits
alimentaires et la paroi arriere.

Emballez hermétiquement les produits alimentaires.

L'air peut circuler de cette maniére et I'humidité de
I'air demeure constante. L'appareil doit réfrigérer
plus rarement et consomme de la sorte moins
d'électricité.

Une fois par an, passez |'aspirateur au dos de I'appa-
reil.

Ne recouvrez et ne bouchez pas les orifices d'aéra-
tion.

L'air au contact de la paroi arriere de I'appareil ne
s'échauffe pas aussi fortement. L'appareil
consomme moins de courant si l'air chaud peut
s'échapper.

Dégivrez régulierement le compartiment congéla-
tion.

Une couche de givre ou la glace dans le comparti-
ment congélation géne la communication du froid
aux aliments congelés et accroit la consommation
de courant.

Refermez soigneusement la porte du compartiment
congélateur.

Le compartiment congélateur se givre fortement.
L'appareil doit fournir plus de puissance et la
consommation de courant augmente.
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Avant la premiere utilisation

1. Enlever les supports d'information,
puis retirer les bandes adhésives et
le film protecteur.

2. Nettoyez l'appareil.

— "Nettoyage" a la page 58

Raccordement électrique

Attention !
Ne raccordez pas I'appareil a une fiche
électronique d'économie d'énergie.

Remarque : Vous pouvez raccorder
I'appareil a des onduleurs pilotés par le
réseau et pilotés en onde sinusoidale.
Les onduleurs pilotés par le réseau
s'utilisent sur les installations
photovoltaigues directement raccordées
au réseau public d'électricité. Dans les
solutions enllot, vous devrez utiliser des
onduleurs pilotés en onde sinusoidale.
Les solutions en Tlot, par exemple sur
les bateaux ou les refuges de montage,
n'‘ont pas de raccordement direct au
réseau public d'électricité.

1.

Installation et branchement fr

Apres l'installation de l'appareil,
attendez au moins 1 heure avant de
le raccorder car cela empéche
d'endommager le compresseur.
Raccordez I'appareil via une prise
femelle réglementairement installée.
La prise doit répondre aux
spécifications suivantes :

Prise avec 220V .. 240V
Fil de terre 50 Hz
Fusible 10A ... 16 A

Hors d’Europe : Vérifiez si

le paramétrage du courant indiqué
pour I'appareil correspond a celui
offert par le secteur dans votre
localité. Les indications se trouvent
sur la plaque signalétique.

— "Présentation de I'appareil”

a la page 50

Branchez 'appareil sur une prise de
courant proche de l'appareil.

Cette prise doit demeurer librement
accessible méme aprés avoir installé
l'appareil.

AMise en garde

Risque d’électrocution !

N'utilisez jamais de bloc multiprise
ou de rallonge si la longueur du
cordon d'alimentation secteur est
insuffisante.Dans ce cas, contactez
le service aprés-vente qui vous
indiguera des alternatives.
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fr Présentation de I'appareil

Présentation de
I"appareil

Dépliez le volet illustré situé a la
derniere page. Selon I'équipement, des
différences sont possibles entre
l'appareil et les illustrations.
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Appareil

— Fig. ©
* Selon le modéle.

A Compartiment congélateur
Compartiment réfrigérateur
Compartiment fraicheur
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Eclairage

Clayette coulissante

Cloison séparatrice avec
régulateur d’humidité

Bac a légumes

Bac fraicheur

Plague signalétique

Casier a beurre et a fromage
Clayette a grandes bouteilles

*
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Eléments de commande

— Fig. A

i Touche @

Allume ou éteint I'appareil.
Touche super

Allume ou éteint la fonction
Super.

Touche </ >

Reégle la température.
Affichage de la température du
compartiment réfrigérateur
Affiche la température réglée en
°C.

Touche alarm

Eteint I'alarme sonore.

0 °C VitaFresh pro

Le témoin s’allume lorsque
’appareil est en service.

HI

HH

Pl b

Equipement
(selon le modéle)

Clayette
— Fig. H

Vous pouvez varier la position des
clayettes :
m Tirez la clayette a vous et sortez-la.

Clayette rétractable (Vario)
— Fig. A

Vous pouvez ranger de produits hauts

a réfrigérer (par exemple verseuses ou

bouteilles) :

m Retirez la partie avant de la clayette
et poussez-la sous la partie arriere.



Clayette coulissante
— Fig. A

Vous pouvez améliorer la visibilité :
m Tirez la clayette a vous.

Vous pouvez sortir entierement

la clayette:

1. Appuyez longuement sur les deux
boutons sous la clayette.

2. Tirez la clayette a vous, abaissez-la
et faites-la basculer latéralement
pour I'extraire.

Récipient
— Fig. @

Vous pouvez retirer le récipient :
m soulevez le récipient a l'arriere et
retirez-le.

Vous pouvez mettre le récipient :
m posez le récipient sur les rails de
sortie et poussez-le dans l'appareil.

Rangement
— Fig.

Vous pouvez retirer le rangement :

m Soulevez le rangement et retirez-le.

Porte-bouteilles
— Fig. H

Lorsque vous ouvrez et fermez la porte :

m Le porte-bouteille empéche les
bouteilles de se renverser.

Utilisation de l'appareil fr

Bac a glacons

Vous pouvez préparer des glagons :

1. Remplissez le bac a glagons aux
3/4 avec de I'eau, puis placez-le
dans le compartiment congélateur.
Remarque : Sile bac est resté collé
dans le compartiment congélateur,
n’utilisez qu’un instrument émoussé
pour le décoller (un manche de
cuiller par ex.).

2. Pour enlever les glagons du bac,
passez-le brievement sous I'eau
du robinet ou déformez légerement
le bac.

Utilisation de I'appareil
Mettre I'appareil sous tension

1. Appuyez sur la touche @.
L'appareil commence a réfrigérer.
2. Réglez la température souhaitée.
— "Régler la température”
a la page 52

Remarques concernant le
fonctionnement de I’'appareil

m Apres sa mise en service, I'appareil
peut avoir besoin de plusieurs
heures pour atteindre la température
réglée. Ne rangez pas de produits
alimentaires tant que la température
choisie n'est pas atteinte.

m L’appareil cha