Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome

MUZ9VL1

de Gebrauchsanleitung
en Instruction manual
fr Mode d’emploi

it Istruzioni per 'uso
nl  Gebruiksaanwijzing
da Brugsanvisning

no
sv
fi
es
pt
el

Bruksanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje
Instrucciones de uso
Instrucdes de servico
Odnyieg xpnong

tr

uk
ru
kk
ar

& BOSCH

Kullanim kilavuzu

IHCTPYKLiA 3 ekcnnyatauii
MHCTPYKLMA No aKcnnyaTauuu
ManpanaHy HyCKaynbifbl
e\qﬁu\.ﬂ Cilald )




de Deutsch 3
en English 8
fr Francais 13
it Italiano 18
nl Nederlands 23
da Dansk 28
no Norsk 32
sv  Svenska 36
fi Suomi 40
es Espairiol 44
pt Portugués 49
el EANVIKG 54
tr Tirkce 59
uk  YkpaiHcbka 64
ru Pycckun 69
kk KasakLwa 74
ar 4wl 83



Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kiichenmaschine MUM9 (Baureihe
,»OptiMUM®) bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichen-
maschine beachten.

Dieses Zubehor niemals fur andere Gerate verwenden.
Ausschlie3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehor ist zum Schneiden, Raspeln und Reiben von
Lebensmitteln geeignet. Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei
von harten Bestandteilen (z. B. Knochen) sein.

Dieses Zubehor darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

/\ Verletzungsgefahr!

m Niemals in den Fullschacht greifen. Ausschlie3lich den
mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Niemals in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Scheiben nur am Kunststoffteil
in der Mitte anfassen.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand
verwenden. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.
Zubehor nur in der dafur vorgesehenen Arbeitsposition
verwenden. Zubehdr nur am vorderen, gelben Antrieb
verwenden. Zubehor nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

A Achtung!

Darauf achten, dass sich keine Fremdkoérper im Fullschacht oder im
Gehause befinden. Nicht mit Gegenstanden (z. B. Messer, Loffel) im
Flllschacht oder im Gehause hantieren.

A Wichtig!

Das Zubehor nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und
Pflege“ siehe Seite 7



de Auf einen Blick

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild

Durchlaufschnitzler
1 Stopfer / Messbecher
2 Deckel

a Fdullschacht

b Farbkennzeichnung (gelb)

¢ Markierung V0O
3 Zerkleinerungsscheiben
Wende-Schneidscheibe — dick/diinn
Wende-Raspelscheibe — grob/fein
Reibscheibe — mittelfein
Reibscheibe — grob
Asia-Gemuse-Scheibe
Profi Supercut Wendescheibe —
dick / dunn *

g Pommes frites-Scheibe *
4 Scheibentrager

a Scheibenaufnahme

b Fligel

¢ Antriebswelle
5 Gehduse

a Auslassoffnung

b Markierung A
6 Wiirfelschneider-Einsatz (MUZ9CC1) *

(separate Gebrauchsanleitung)

* je nach Modell

-0 Q0T

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Zubehér benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehor nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes
Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Reinigung und Pflege* siehe
Seite 7

Farbkennzeichnung
Die Antriebe des Grundgerats

haben unterschiedliche

Farben (schwarz, gelb und rot). Diese
Farbkennzeichnung ist auch an den
Zubehorteilen zu finden. Verwenden
Sie dieses Zubehdr ausschliellich am
vorderen, gelben Antrieb.

Symbole und Markierungen

Anweisungen in der
L]
v O
A

Gebrauchsanleitung
beachten.

Vorsicht! Rotierende
Werkzeuge. Nicht in den
Fillschacht greifen.

Deckel aufsetzen (—Z-) und
festdrehen (--).

Markierung zum Aufsetzen
des Deckels.



Zerkleinerungsscheiben

Hinweise:

— Wende-Scheiben: Die gewiinschte Seite
muss nach dem Einsetzen nach oben
zeigen.

— Einseitige Scheiben: Die Seite mit dem
Messer / mit den Erhéhungen muss
nach dem Einsetzen nach oben zeigen.

7 Wende-Schneidscheibe,
Wende-Raspelscheibe,
Reibscheibe mittelfein und
grob, Asia-Gemuise-Scheibe,

Profi Supercut Wendescheibe,
Pommes frites-Scheibe
M  Fir die Verwendung mit den
QA Zerkleinerungsscheiben nicht

geeignet.
Wende-Schneidscheibe —
dick / diinn

Zum Schneiden von Obst und
Gemise in dicke Scheiben (z.B. fir
Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln) oder
diinne Scheiben (z.B. fir Gurkensalat oder
Gemiusechips).

Kennzeichnung auf der Scheibe:

1 = dicke Schneidseite

3 = dunne Schneidseite

Hinweis: Die Wende-Schneidscheibe

ist nicht geeignet zum Schneiden von
Hartkase, Brot, Brotchen und Schokolade.
Gekochte Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

Zum Raspeln von Gemdse,

Obst und Kase (z.B. mit der groben
Seite geraspelten Gouda oder Edamer
als Pizzabelag oder mit der feinen Seite
geraspelten Meerrettich als Beilage oder
Basis fur Saucen).

Kennzeichnung auf der Scheibe:

2 = grobe Raspelseite

4 = feine Raspelseite

Zerkleinerungsscheiben de

Hinweis: Die Wende-Raspelscheibe ist
nicht geeignet zum Raspeln von Nussen
oder Hartkase (z.B. Parmesan). Weichkase
mit der groben Seite raspeln.

Reibscheibe — mittelfein
Zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan),
gekihlter Schokolade und Nissen.

Hinweis: Die Reibscheibe ist nicht geeignet
zum Reiben von Weich- und Schnittkase.

Reibscheibe — grob

Zum Reiben von rohen Kartoffeln
(z.B. fur Knodel, Klolke oder
Reibekuchen).

Asia-Gemiise-Scheibe
Zum Schneiden von Obst und
Gemise in feine Streifen (z.B. fur
eine Gemusepfanne).

Profi Supercut Wende-

scheibe — dick / diinn =0
Zum Schneiden von Obst und
Gemiise in dicke oder diinne Scheiben.
Besonders geeignet fur sehr weiche
Lebensmittel (z. B. Gberreife Tomaten) und
sehr faserige Lebensmittel (z. B. Lauch oder
Staudensellerie).

Kennzeichnung auf der Scheibe:

1 = dicke Schneidseite

3 = duinne Schneidseite

Hinweis: Die Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Pommes frites-Scheibe
Zum Schneiden von rohen Ca
Kartoffeln flir Pommes frites.

M

1l




de Vorbereitung

Vorbereitung

A Verletzungsgefahr

— Nicht in die scharfen Messer und
Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand oder am Kunststoff anfassen!

— Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen oder abnehmen.

— Zubehdr nur im komplett
zusammengesetzten Zustand
verwenden.

— Zubehdr nie am Grundgerat
zusammenbauen.

— Zubehdr nur in der dafiir vorgesehenen
Arbeitssposition verwenden.

=> Bildfolge [&

Wichtig: Grundgerat wie in der

Hauptanleitung beschrieben vorbereiten.

Der Durchlaufschnitzler kann nur mit korrekt

eingesetzter Schiissel (ohne Deckel)

betrieben werden.

1. Scheibentrager in das Gehause
einsetzen. Die beiden Fligel missen
unten sein.

2. Gewilinschte Zerkleinerungsscheibe auf
den Scheibentrager aufsetzen. Darauf
achten, welche Seite nach oben zeigt.

3. Deckel aufsetzen (-X-).

4. Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (-2-).

Verwendung

A\ Verletzungsgefahr

Niemals in den Flllschacht greifen.
Zum Nachschieben ausschlief3lich den
mitgelieferten Stopfer verwenden.

Achtung!

— Einen Rickstau des Schneidgutes in
der Auslassoéffnung vermeiden.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
austben.

—> Bildfolge

1. Durchlaufschnitzler wie gezeigt auf den
vorderen, gelben Antrieb setzen.

2. Nach unten drticken und im

Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

3. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

4. Die vorbereiteten Lebensmittel in den
Fallschacht geben.

5. Ausschliefllich mit dem mitgelieferten
Stopfer nachschieben.

6. Wenn die Verarbeitung beendet ist
oder die verarbeiteten Lebensmittel in
der Schussel die Auslassoffnung fast
erreichen, Drehschalter auf O stellen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Netzstecker ausstecken.

7. Entriegelungstaste dricken
und Schwenkarm mit dem
Durchlaufschnitzler bis zum Anschlag
anheben.

8. Schissel im Uhrzeigersinn drehen,
abnehmen und entleeren.

9. Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bis zum Anschlag nach
unten drucken.

10. Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =% ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 7

Hinweis: Fir gleichmaRige Schneid-

ergebnisse diinnes Schnittgut bundweise

verarbeiten.



Riickstau oder Verstopfung beheben:

m Gerat ausschalten, Stillstand des
Antriebs abwarten und Netzstecker
ziehen.

m Deckel des Durchlaufschnitzlers
abnehmen und Fllschacht entleeren.

m  Um festsitzende Lebensmittel unter der
Zerkleinerungsscheibe zu entfernen,
Durchlaufschnitzler abnehmen, Scheibe
und Scheibentrager entnehmen und
Verstopfung entfernen.

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehorteile missen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

A Verletzungsgefahr

Niemals in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte
anfassen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen mdglich sind!

Durchlaufschnitzler zerlegen

m Den Durchlaufschnitzler in umgekehrter
Reihenfolge wie unter ,Vorbereitung*
beschrieben zerlegen. =» ,Vorbereitung*
siehe Seite 6

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kdnnen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen entstehen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

Reinigung und Pflege de

Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers grofere Schaden

an lhrem Gerat zu verhindern, verfugt die
Antriebswelle des Durchlaufschnitzlers tber
eine Sollbruchstelle. Bei Uberlastung bricht
die Antriebswelle an dieser Stelle.
Ersatzteile mit Sollbruchstelle

sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen. Ein neuer
Scheibentrager ist beim Kundendienst
erhaltlich (Best.-Nr. 10000314).

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

This accessory is designed for the MUM9 kitchen machine
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for
the kitchen machine.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

This accessory is suitable for cutting, grating and shredding

food. Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones).

The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Never grasp the sharp blades or edges of the cutting discs.

Grip the discs by the plastic part in the centre only!

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the front drive marked in yellow. Before attaching
or removing the accessory, wait until the drive has come to
a standstill and pull out the mains plug.

/\ Caution!

Check that there are no foreign objects in the feed chute or housing.
Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the feed chute or
housing.

A Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and
maintenance” see page 12



Overview en

Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig.

Continuous-feed shredder
1 Pusher / measuring jug
2 Lid
a Feed chute
b Colour coding (yellow)
¢ Marking v O
3 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
Grating disc — medium-fine
Grating disc — coarse
Asian vegetable disc
Professional Supercut
reversible disc — thick / thin *
g Chipper disc *
4 Disc holder
a Disc carrier
b Wings
¢ Drive shaft
5 Housing
a Outlet opening
b Marking A
6 Dicerinsert (MUZ9CC1) *
(separate operating instructions)

* Depending on the model

-0 Q0

Before using for the

first time

Before the new accessory can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 12

The drives of the base unit

each have different colours (black,

yellow and red). This colour coding system

can also be found on the accessories.

Only use this accessory on the front drive
marked in yellow.

Colour coding

Symbols and markings

Follow the instructions in the
instruction manual.

Caution! Rotating tools. Do
not reach into the feed chute.
Fit the lid (-X-) and screw

on securely (-2-).

Marking for fitting the lid.



en Cutting discs

Cutting discs

Please note:

— Reversible discs: The side you require
must face upwards when inserted.

— Single-sided discs: The side with the
blade / serrations must face upwards
when inserted.

Recommended speeds

7 Reversible slicing disc,
reversible shredding disc,
grating disc — medium-fine
and coarse, Asian vegetable
disc, Professional Supercut
reversible disc — thick / thin,
chipper disc

M  Not suitable for use with cutting
Reversible slicing disc —
thick / thin

A discs.
For cutting fruit and vegetables into

thick slices (e.g. for potatoes au gratin or
fried potatoes) or into thin slices (e.g. for
cucumber salad or vegetable crisps).
Marking on the disc:

1 = side for thick slicing

3 = side for thin slicing

Note: The reversible slicing disc is not
suitable for slicing hard cheese, bread,
rolls or chocolate. Only slice boiled waxy
potatoes when they are cold.

Reversible shredding

disc — coarse / fine

For shredding vegetables, fruit and
cheese (e.g. Gouda or Edamer shredded
with the coarse side as a topping for pizza,
or horseradish shredded with the fine side
as a garnish or a base for sauces).
Marking on the disc:

2 = side for coarse shredding

4 = side for fine shredding

Note: The reversible shredding disc is not
suitable for shredding nuts or hard cheese
(e.g. Parmesan). Shred soft cheese with
the coarse side.

10

Grating disc —
medium-fine

For grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
and nuts.

Note: The grating disc is not suitable for
grating soft cheese or cheese slices.

Grating disc — coarse
For grating raw potatoes (e.g. for
dumplings or potato pancakes).

Asian vegetable disc
For cutting fruit and vegetables
into thin strips (e.g. for stir-fried
vegetables).

Professional Supercut
reversible disc —
thick / thin

For cutting fruit and vegetables into thick
or thin slices. Particularly suitable for very
soft food (e.g. overripe tomatoes) and very
fibrous food (e.g. leeks or celery).

Marking on the disc:

1 = side for thick slicing

3 = side for thin slicing

Note: The reversible slicing disc is not
suitable for slicing hard cheese, bread, rolls
or chocolate. Only slice boiled potatoes
when they are cold.

Chipper disc
For slicing raw potatoes for chips. o)




Preparation

A Risk of injury
Do not grasp the sharp blades or edges
of the cutting discs. Only grip the cutting
discs by the plastic or the edge!

— Before attaching or removing the
accessory, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.

— The accessory must be completely
assembled before use.

— Never assemble the accessory on the
base unit.

— The accessory should only be used in
the intended operating position.

=> Image sequence [&

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instructions.

The continuous-feed shredder can only

be operated if the bowl is fitted properly

(without lid).

1. Insert the disc holder in the housing.
Both wings must be at the bottom.

2. Place the required cutting disc on the
disc holder. Check which side is facing
upwards.

3. Fitthelid (-X-).

4. Rotate the lid in a clockwise direction as
far as possible (-2-).

Use

A\ Risk of injury
Never reach into the feed chute. Only use
the pusher provided when adding food.

Caution!

— Prevent the cut ingredients from building
up in the outlet opening.

— Do not apply great force with the pusher.

=> Image sequence

1. Position the continuous-feed shredder
as shown on the front yellow drive.

2. Press down and rotate in a clockwise
direction as far as possible.

3. Plug the mains plug into the mains.
Turn the rotary switch to the
recommended speed.

4. Add the prepared food to the feed chute.

Preparation en

5. Only use the pusher provided to add
food.

6. When you have finished processing or
when the processed food in the bowl
almost reaches the outlet opening,
turn the rotary switch to O. Wait
until the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

7. Press the release button and raise
the swivel arm with the continuous-feed
shredder to the stop.

8. Rotate the bowl clockwise, empty and
remove it.

9. Press the release button and push the
swivel arm down to the stop.

10. Rotate the continuous-feed shredder
anticlockwise and remove.

m Clean all parts directly after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 12

Note: To ensure uniform cutting results,

process thin ingredients in bunches.

Removing blockages or build-ups:

m  Switch the appliance off, wait until the
drive has come to a standstill and pull
out the mains plug.

m  Remove the lid of the continuous-feed
shredder and empty the feed chute.

m To remove food stuck underneath the
cutting disc, take off the continuous-feed
shredder, followed by the disc and disc
carrier and remove the blockage.

11



en Cleaning and maintenance

Cleaning and maintenance
The attachments and accessories used

must be thoroughly cleaned after each use.

A\ Risk of injury

Never grasp the sharp blades or edges
of the cutting discs. Grip the discs by the
plastic part in the centre only!

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Dismantling the continuous-feed
shredder

m Dismantle the continuous-feed shredder

as described under “Preparation” but
in reverse order. =» “Preparation” see
page 11

In Fig. 8 you will find a summary of how to

clean the individual parts.

Note: When processing food such as
carrots, the plastic parts may become

discoloured, but this can be removed with a

few drops of cooking oil.

12

Predetermined breaking
point

To prevent serious damage to your
appliance, the drive shaft of the accessory
is protected with a built-in predetermined
breaking point. If an overload occurs,

the drive shaft of the continuous-feed
shredder will break.

Spare parts with a predetermined
breaking point are not covered by our
warranty obligations. A new disc holder is

available from customer service (order no.
10000314).

Subject to change without notice.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM9

(série « OptiMUM »). Respecter la notice d’utilisation du robot
culinaire.

Ne jamais utiliser ces accessoires avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

Cet accessoire convient pour couper, émincer et raper des produits
alimentaires. Pour pouvoir étre traités, les ingrédients doivent étre
exempts d’éléments durs (p. ex. 0s). Cet accessoire ne doit pas
servir a transformer d’autres substances ou objets.

Consignes de sécurité

/\ Risques de blessures!

m Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni!

m Ne pas approcher les doigts des lames et arétes tranchantes des
disques a réduire. Saisir les disques uniquement au niveau de la
partie en plastique située au centre.

m Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue. Utiliser 'accessoire uniquement sur I'entrainement avant
jaune. Ne poser ou retirer I'accessoire qu’une fois I'entrainement
immobilisé et apres avoir débranché la fiche male de la prise de
courant.

/\ Attention!

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou le boitier. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau,
cuillere) dans l'orifice de remplissage ou le boitier.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation
ou aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 17

13



fr

Vue d’ensemble

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure

Accessoire rapeur / éminceur

1
2

Pilon poussoir / gobelet gradué

Couvercle

a Orifice de remplissage

b Code couleur (jaune)

¢ Repere v O

Disques a réduire

a Disque a découper réversible —
épais / mince

b Disque a raper réversible —

grossier / fin

Disque a raper — mi-fin

Disque a raper — grossier

Disque a légumes asiatiques

Disque réversible Pro Supercut

épais / mince *

g Disque a pommes frites *

Porte-disque

a Logement du disque

b Ailes

¢ Axe d’entrainement

Boitier

a Orifice de sortie

b Repére A

Accessoire a découper en dés

(MuUz9cc1) *

(notice d’utilisation spécifique)

-0 Qo0

* selon le modele
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Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel
accessoire, le déballer complétement, le
nettoyer et le contréler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un accessoire

endommagé!

m Sortir tous les composants de
I'accessoire de 'emballage et retirer les
éventuels restes d’emballage.

m Contréler I'intégrité des piéces et
veérifier qu’elles ne présentent pas de
dommages visibles. = Figure

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 17

différentes (noir, jaune et rouge). Ce

code couleur est également appliqué

aux accessoires. Utiliser cet accessoire

uniquement sur I'entrainement avant jaune.

Code couleur

Les entrainements de 'appareil
de base disposent de couleurs

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Respecter les instructions

|LI__|I_| figurant dans la notice
v O
A

d’utilisation.

Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage.
Poser le couvercle (-X-), puis
le visser a fond (-2-).

Repére pour la mise en place
du couvercle.



Disques a réduire

Remarques:

— Disques réversibles: aprés le montage,
le coté souhaité doit étre orienté vers le
haut.

— Disques unilatéraux: apres le montage,
le coté avec la lame / élévations doit
étre orienté vers le haut.

Recommandations concernant la
vitesse

7 Disque a découper réversible,
disque a raper réversible, disque
a raper mi-fin et grossier, disque
a légumes asiatiques, disque
réversible Pro Supercut épais/fin,
disque a pommes frites

M Ne convient pas a I'utilisation de

Q. disques a réduire.

Disque a découper

réversible — épais / mince

Pour couper les fruits et Iégumes
en tranches épaisses (p. ex. pour

un gratin de pommes de terre ou des
pommes de terre rissolées) ou fines (p. ex.
pour une salade de concombre ou des
chips de lIégume).

Marquage sur le disque:

1 = c6té de découpe épais

3 = c6té de découpe fin

Remarque: le disque a découper réversible
ne convient pas pour couper le fromage dur,
le pain, les petits pains et le chocolat. Ne
couper les pommes de terre cuites et fermes
a la cuisson qu’une fois qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible —

¥
0
%,

grossier / fin

Pour raper les légumes, les fruits et
le fromage (p. ex. pour raper grossierement
le gouda ou 'emmental pour la pizza ou
raper finement le raifort comme condiment
ou base de sauce).

Marquage sur le disque:

2 = cOté rape grossiére

4 = coté rape fine

Disques a réduire fr

Remarque: le disque a raper réversible
ne convient pas pour raper les noix ni les
fromages durs (p. ex. parmesan). Raper
le fromage a pate molle avec le c6té de
rapage grossier.

Disque a raper — mi-fin
Pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (p. ex.
parmesan), le chocolat mis au réfrigérateur
et les noix.

Remarque: le disque a raper ne convient
pas pour raper le fromage a pate molle ou
prédécoupé en tranches.

Disque a raper — grossier
Pour raper les pommes de terre
crues (p. ex. pour faire des
quenelles de pomme de terre ou des rosti).

Disque a légumes
asiatiques
Pour couper les fruits et légumes en

fines lamelles (p. ex., pour une poélée de
légumes).

Disque réversible
Pro Supercut — =
épais / mince
Pour émincer les fruits et légumes en
tranches fines et épaisses. Convient
particulierement a des aliments trés mous
(p. ex. tomates treés mdres) et aliments trés
fibreux (p. ex. poireaux ou céleri-branche).
Marquage sur le disque:

1 = coté de découpe épais

3 = c6té de découpe fin

Remarque: le disque réversible ne
convient pas pour couper le fromage a pate
dure, le pain, les petits pains et le chocolat.
Ne couper les pommes de terre cuites

qu’une fois qu’elles ont refroidi.

Disque a pommes frites
Pour découper des pommes de
terre crues en frites.
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fr Préparation

Préparation

/\ Risques de blessures

— Ne pas approcher les doigts des lames
et des arétes tranchantes des disques a
réduire. Ne saisir les disques a réduire
que par leur bord ou au niveau de
I'élément en plastique!

— Ne poser ou retirer 'accessoire qu’une
fois le moteur immobilisé et apres
avoir débranché la fiche de la prise de
courant.

— Utiliser uniquement 'accessoire a I'état
entiérement assemblé.

— Ne jamais assembler les accessoires
sur I'appareil de base.

— Utiliser uniquement I'accessoire dans
la position de travail prévue.

=> Suite de la figure [E

Important: préparer I'appareil de base

comme décrit dans la notice d’utilisation

principale. L'accessoire rapeur / éminceur
ne peut étre utilisé que lorsque le bol (sans
couvercle) est mis en place correctement.

1. Insérer le porte-disque dans le boitier.
Les deux ailes doivent étre orientées
vers le bas.

2. Mettre en place le disque a réduire
souhaité sur le porte-disque. Veiller au
céoté orienté vers le haut.

3. Mettre le couvercle en place (-X-).

4. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée (-2-).
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Utilisation

/\ Risques de blessures

Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage. Pour remplir 'appareil, se
servir uniquement du pilon poussoir fourni.

Attention!

— Eviter que les aliments coupés ne
s’accumulent directement au niveau de
I'orifice de sortie.

— Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon poussoir.

=> Suite de la figure

Placer I'accessoire rapeur / éminceur

sur I'entrainement frontal jaune et le

pousser vers le bas.

2. Le pousser vers le bas et le tourner
dans le sens horaire jusqu’a la butée.

3. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter l'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

4. Introduire les aliments préparés dans
I'orifice de remplissage.

5. Utiliser exclusivement le pilon poussoir
fourni.

6. Lorsque le traitement est terminé ou
que les ingrédients traités s’accumulent
dans le bol jusqu’a l'orifice de sortie,
commuter l'interrupteur rotatif sur O.
Attendre que I'entrainement se soit
immobilisé. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

7. Appuyer sur la touche de déverrouillage,
puis soulever le bras pivotant avec
I'accessoire rapeur / éminceur jusqu’en
butée.

8. Tourner le bol dans le sens des aiguilles
d’une montre, le retirer et le vider.

9. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et faire basculer le bras pivotant vers le
bas jusqu’en butée.

10. Tourner I'accessoire rapeur / éminceur
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, puis le retirer.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 17
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Remarque: pour que la coupe des aliments
soit réguliere, traiter les aliments minces en
bottes.

Eliminer une accumulation ou un

bourrage:

m Eteindre I'appareil, attendre que
I'entrainement s’immobilise et
débrancher la fiche du secteur.

m Retirer le couvercle de I'accessoire
réapeur / éminceur et vider I'orifice de
remplissage.

m Pour retirer les ingrédients coincés sous
le disque a réduire, enlever I'accessoire
répeur / éminceur, retirer le disque et le
porte-disqu et éliminer le bourrage.

Nettoyage et entretien fr

Démonter I’accessoire rapeur /

éminceur

m Démonter I'accessoire rapeur /
éminceur dans I'ordre inverse de celui
décrit au chapitre Préparation.
=»> « Préparation » voir page 16

La figure [8] vous montre comment laver les
piéces détachées.

Remarque: le traitement, p. ex. de
carottes, peut entrainer une coloration

des pieces en plastique qui peut étre
supprimée grace a quelques gouttes d’huile
alimentaire.

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

A Risques de blessures

Ne pas approcher les doigts des lames et
arétes tranchantes des disques a réduire.
Saisir les disques uniquement au niveau de
la partie en plastique située au centre.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas coincer pas les pieces en
plastique dans le lave-vaisselle, car
elles risqueraient de se déformer de
fagon irréversible pendant le lavage!

Protection contre la

surcharge

Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas

de surcharge de I'accessoire rapeur /
éminceur, I'arbre d’entrainement de ce
dernier comporte une zone de rupture
programmée. En cas de surcharge, I'arbre
d’entrainement casse a cet endroit.

Les piéces de rechange a zone de rupture
programmée ne sont pas couvertes par
nos engagements de garantie. Un nouveau
porte-disque est disponible auprés du
service apres-vente (n° de réf. 10000314).

Sous réserve de modifications.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo accessorio & previsto per la macchina da cucina

MUMO (serie “OptiMUM”). Seguire le istruzioni per I'uso della
macchina da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti della macchina da cucina.

Questo accessorio € idoneo per tagliare, tagliare a julienne e
grattugiare alimenti. Gli alimenti da lavorare devono essere privi di
parti dure (ad es. ossa).

Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare altri
oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

A\ Pericolo di lesioni!

m Non introdurre mai le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare
solo il pestello fornito in dotazione!

m Non toccare mai le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi soltanto dalla parte di plastica al centro.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’'apposita posizione di lavoro. Utilizzare
I'accessorio soltanto sull’ingranaggio anteriore giallo. Applicare
o rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

/\ Attenzione!

Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto

di riempimento o nel corpo. Non inserire e utilizzare oggetti

(ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nel corpo.

A Importante!

Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un

lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 22
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Panoramica it

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
=> Figura

Sminuzzatore continuo
1 Pestello / misurino
2 Coperchio
a Pozzetto di riempimento
b Marcatura colorata (gialla)
¢ Marcatura v 0O
3 Dischi sminuzzatori
a Disco doppia funzione per affettare —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
Disco grattugia — medio-fine
Disco grattugia — grosso
Disco verdura Asia
Disco doppia funzione
Profi Supercut — spesso / sottile*
g Disco per patatine fritte *
4 Portadisco
a Supporto disco
b Aletta
¢ Albero motore
5 Corpo
a Apertura di uscita
b Marcatura A
6 Inserto cubettatrice (MUZ9CC1) *
(istruzioni per l'uso separate)

* a seconda del modello

-0 Qo0

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
dell’accessorio e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. =» Figura

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 22

Gli ingranaggi dell’apparecchio

base presentano colori diversi

(nero, giallo e rosso). Questi colori sono

presenti anche sulle parti dell’accessorio.

Questo accessorio deve essere utilizzato

esclusivamente sull'ingranaggio anteriore
giallo.

Marcature colorate

Simboli e marcature
[Simbolo | Significato |
|| Seguire le indicazioni del

libretto d’istruzioni.

Cautela! Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nel
pozzetto di riempimento.
Applicare il coperchio () e
chiuderlo (-2-).

Marcatura per l'inserimento
del coperchio.

®
Vo
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it Dischi sminuzzatori

Dischi sminuzzatori

Note:

— Dischi doppia funzione: dopo
l'inserimento, il lato desiderato deve
essere rivolto verso lalto.

— Dischi funzione singola: dopo
l'inserimento, il lato con la lama / con i
rialzi deve essere rivolto verso lalto.

Consigli sulla velocita

7 Disco doppia funzione per
affettare, disco doppia funzione
per grattugiare, disco grattugia
medio-fine e grosso, disco verdura
Asia, disco doppia funzione
Profi Supercut — spesso / sottile,
disco per patatine fritte

M  Non adatta per I'uso con i dischi

QA sminuzzatori.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile

Per tagliare frutta e verdura a fette
spesse (ad es. per gratin di patate

o patate al forno) o sottili (ad es. insalata di
cetrioli o chip di verdure).

Marcatura sul disco:

1 = lato per il taglio spesso

3 = lato per il taglio sottile

Nota: il disco doppia funzione per affettare
non ¢ idoneo per affettare formaggio duro,
pane, pagnotte e cioccolato. Affettare solo a
freddo le patate a pasta gialla bollite.

Disco doppia funzione per

grattugiare — grosso / fine
Per tagliare a julienne o grattugiare
verdura, frutta e formaggio (ad es. con il
lato grosso, per grattugiare formaggio per
la pizza o, con il lato fine, per grattugiare
il rafano da usare come contorno o come
base per salse).

Marcatura sul disco:

2 = |ato grattugia grosso

4 = |ato grattugia fine
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Nota: il disco doppia funzione per
grattugiare non & idoneo per grattugiare
frutta secca o formaggio duro (ad es.
parmigiano). Grattugiare il formaggio
morbido solo con il lato grosso.

Disco grattugia —
medio-fine
Per grattugiare patate crude,

formaggio duro (ad es. parmigiano),
cioccolato raffreddato e frutta secca.

Nota: il disco grattugia non & idoneo per
grattugiare formaggio morbido e formaggio
da taglio.

Disco grattugia — grosso
Per grattugiare patate crude (ad es.
per canederli, polpette o frittelle di
patate).

Disco verdura Asia

Per tagliare frutta e verdura a
striscioline (ad es. per le verdure
in padella).

Disco doppia funzione
Profi Supercut —

spesso / sottile
Per tagliare frutta e verdura a fette spesse
o sottili. Particolarmente adatto per gli
alimenti molto morbidi (ad es. pomodori
troppo maturi) e molto fibrosi (ad es. porri
o sedano).

Marcatura sul disco:

1 = lato per il taglio spesso

3 = lato per il taglio sottile

Nota: il disco doppia funzione non & adatto
per tagliare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Tagliare le patate bollite solo a

freddo.

=

Disco per patatine fritte
Per tagliare patate crude per fare le
patatine fritte.




Preparazione

/\ Pericolo di lesioni

— Non toccare le lame taglienti e i bordi
dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
sminuzzatori solo dal bordo o dalla parte
in plastical!

— Applicare o rimuovere I'accessorio solo
ad ingranaggio fermo e con la spina di
alimentazione staccata.

— Usare 'accessorio solo completamente
montato.

— Non assemblare mai I'accessorio
sull’apparecchio base.

— Utilizzare 'accessorio soltanto
nell’apposita posizione di lavoro.

=> Sequenza immagini [

Importante: preparare I'apparecchio base

come descritto nelle istruzioni per 'uso

principali. Lo sminuzzatore continuo puo
essere azionato soltanto con la ciotola
correttamente inserita (senza coperchio).

1. Inserire il portadisco nel corpo. Le due
alette devono essere in basso.

2. Applicare il disco sminuzzatore
desiderato sul portadisco. Prestare
attenzione a quale lato ¢ rivolto verso
I'alto.

3. Applicare il coperchio (-X-).

4. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto (-2-).

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni

Non introdurre mai le mani nel pozzetto
di riempimento. Per spingere usare solo il
pestello fornito in dotazione.

Attenzione!

— Evitare che gli alimenti tagliati intasino
I'apertura di uscita.

— Non esercitare una forte pressione con
il pestello.

Preparazione it

=> Sequenza immagini

1. Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio anteriore giallo come
indicato.

2. Premere verso il basso e ruotare in
senso orario fino all’arresto.

3. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

4. Mettere gli alimenti preparati nel
pozzetto di riempimento.

5. Spingere gli alimenti esclusivamente
con il pestello fornito in dotazione.

6. Al termine della lavorazione oppure se
gli alimenti lavorati nella ciotola stanno
per raggiungere I'apertura di uscita,
mettere la manopola su O. Attendere
che l'ingranaggio sia fermo. Staccare la
spina di alimentazione.

7. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante con lo
sminuzzatore continuo fino all’'arresto.

8. Ruotare la ciotola in senso orario,
rimuoverla e svuotarla.

9. Premere il pulsante di sblocco e
spingere il braccio oscillante verso il
basso fino all’arresto.

10. Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Lavare tutti i componenti subito
dopo l'uso. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 22

Nota: per risultati di taglio uniformi tagliare i

prodotti sottili a mazzetti.

Per eliminare un intasamento o

un’ostruzione:

m Spegnere I'apparecchio, attendere che
l'ingranaggio sia fermo e staccare la
spina di alimentazione.

m Togliere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e svuotare il pozzetto di
riempimento.

m Perrimuovere gli alimenti bloccati
sotto il disco sminuzzatore, togliere lo
sminuzzatore continuo, togliere il disco
e il portadisco e rimuovere gli alimenti
bloccati.
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it Pulizia e cura

Pulizia e cura

Le parti dell’accessorio utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di lesioni

Non toccare mai le lame taglienti e i bordi
dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
soltanto dalla parte di plastica al centro.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Smontaggio dello sminuzzatore

continuo

= Smontare lo sminuzzatore continuo
seguendo la procedura inversa rispetto
a quanto indicato sotto “Preparazione”.
=> “Preparazione” ved. pagina 21

La Figura [8] mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Avvertenza: durante la lavorazione

per es. di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Protezione da sovraccarico

Al fine di evitare gravi danni all'apparecchio
in caso di sovraccarico dello sminuzzatore
continuo, 'asse motore dello sminuzzatore
continuo prevede un punto di rottura
predeterminato. In caso di sovraccarico
'asse motore si spezza in questo punto.

| ricambi con punto di rottura
predeterminato non rientrano nei nostri
doveri di garanzia. E possibile ordinare

un portadisco nuovo presso il servizio
assistenza clienti (codice 10000314).

Con riserva di modifiche.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit toebehoren is bestemd voor de keukenmachine MUM9
(serie “OptiMUM”). De gebruiksaanwijzing van de keuken-
machine in acht nemen.

Dit toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Dit toebehoren is geschikt voor het snijden, raspen en schaven

van levensmiddelen. De te verwerken levensmiddelen mogen geen
harde bestanddelen (bijv. beenderen) bevatten.

Dit toebehoren mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel!

m Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

m Nooit in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. De schijven uitsluitend in het midden aan het kunststof
gedeelte vastpakken.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand. Toebehoren alleen gebruiken aan
de voorste, gele aandrijving. Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

/\ Attentie!

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht

of in de behuizing bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen,

lepels) in de vulschacht of in de behuizing komen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en

verzorging” zie pagina 27
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
=> Afb.

Doorloopsnijder
1 Stopper / maatbeker
2 Deksel

a Vulschacht

b Kleurmarkering (geel)

¢ Markering Vv 0O
3 Fijnmaakschijven
Snij-draaischijf — dik/dun
Rasp-draaischijf — grof/fijn
Maalschijf — middelfijn
Maalschijf - grof
Azia-groenteschijf
Draaischijf “Profi Supercut” —
dik/dun *

g Patates-fritesschijf *
4 Schijfhouder

a Schijfhouder

b Vleugels

¢ Aandrijffas
5 Behuizing

a Uitlaatopening

b Markering A
6 Blokjessnijder-inzetstuk (MUZ9CC1) *

(afzonderlijke gebruiksaanwijzing)

* afhankelijk van het model

-0 Q0T
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Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe toebehoren kan
worden gebruikt, moet het volledig worden
uitgepakt, gereinigd en gecontroleerd.

Attentie!

Beschadigd toebehoren nooit in gebruik

nemen!

m Alle toebehoren uit de verpakking
nemen en het aanwezige
verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb. [N

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 27

Kleurmarkering

De aandrijvingen van het
basisapparaat hebben verschillende
kleuren (zwart, geel en rood). Deze
kleurmarkering vindt u ook op de
toebehoren. Gebruik deze toebehoren
uitsluitend aan de voorste, gele
aandrijving.

Symbolen en markeringen
|| Neem de aanwijzingen in de
A

gebruiksaanwijzing in acht.
Voorzichtig! Draaiende
hulpstukken. Niet in de
vulschacht grijpen.

Deksel aanbrengen (-X-) en
vastdraaien (--).
Markering voor het plaatsen
van het deksel.



Fijnmaakschijven

Aanwijzingen:

— Draaischijven: de gewenste zijde moet
naar boven wijzen wanneer ze zijn
aangebracht.

— Eenzijdige schijven: de zijde met
het mes / met de verhogingen moet
naar boven wijzen wanneer ze zijn
aangebracht.

Snelheidsadviezen

7  Snij-draaischijf, rasp-draaischijf,
maalschijf middelfijn en grof,
Azia-groenteschijf, draaischijf
“Profi Supercut” — dik/dun,
patates-fritesschijf

M  Niet geschikt voor gebruik met de
Snij-draaischijf — dik / dun
Om groente en fruit in dikke

A fijnmaakschijven.
plakken te snijden (zoals voor

aardappelgratin of gebakken aardappelen)
of in dunne plakken (zoals voor
komkommersalade of groentechips).
Aanduiding op de schijf:

1 = dikke snijzijde

3 = dunne snijzijde

Aanwijzing: de snij-draaischijf is niet
geschikt voor het snijden van harde kaas,
brood, broodjes en chocolade. Gekookte
vastkokende aardappels in koude toestand
snijden.

Rasp-draaischijf —

grof / fijn

Voor het raspen van groente, fruit
en kaas (bijv. met de grove zijde geraspte
Goudse of Edammer kaas als pizzabeleg of
met de fijne zijde geraspte mierikswortel als
bijlage of basis voor sauzen).

Aanduiding op de schijf:

2 = grove raspzijde

4 = fijne raspzijde

Aanwijzing: de rasp-draaischijf is niet
geschikt voor het raspen van noten of harde
kaas (bijv. Parmezaanse kaas). Zachte
kaas alleen raspen met de grove zijde.

Fijnmaakschijven nl

Maalschijf — middelfijn
Voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv.
Parmezaanse kaas), gekoelde chocolade
en noten

Aanwijzing: de maalschijf is niet geschikt
voor het malen van zachte kaas en
snijdbare kaas.

Maalschijf — grof

Voor het raspen van rauwe
aardappels (bijv. voor knoedels of
aardappelkoekjes).

Azia-groenteschijf

Om groente en fruit in fijne
reepjes te snijden (bijv. voor een
groenteschotel).

Draaischijf
“Profi Supercut” —

dik / dun
Voor het in dikke of dunne plakken snijden
van fruit en groente. Bijzonder geschikt voor
zeer zachte levensmiddelen (bijv. overrijpe
tomaten) en zeer vezelrijke levensmiddelen
(bijv. prei of bleekselderij).

Aanduiding op de schijf:

1 = dikke snijzijde

3 = dunne snijzijde

Aanwijzing: De draaischijf is niet geschikt
voor het snijden van harde kaas, brood,
broodjes en chocolade. Gekookte
aardappels alleen in koude toestand
snijden.

Patates-fritesschijf
Voor het snijden van rauwe
aardappels tot patates frites.

0

T
A\
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nl Voorbereiding

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel

— Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen.
Fijnmaakschijven alleen aan de rand of
aan de kunststof vastpakken!

— Toebehoren alleen aanbrengen of
verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken.

— De toebehoren alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.

— Toebehoren nooit samenbouwen
terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.

— Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

=> Afbeeldingenreeks [E

Belangrijk: basisapparaat voorbereiden

zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.

De doorloopsnijder kan alleen met correct

geplaatste kom (zonder deksel) worden

gebruikt.

1. Schijfhouder in de behuizing
aanbrengen. De beide vleugels moeten
zich aan de onderkant bevinden.

2. De gewenste fijnmaakschijf op de
schijfhouder plaatsen. Erop letten welke
zijde naar boven wijst.

3. Deksel aanbrengen (-X-).

4. Deksel met de klok mee tot aan de
aanslag draaien (-2-).
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Gebruik

/\ Gevaar voor letsel

Nooit in de vulschacht grijpen. Gebruik
voor het aandrukken uitsluitend de
meegeleverde stopper.

Attentie!

— Zorgen dat het gesneden product zich
niet ophoopt in de uitlaatopening.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

—> Afbeeldingenreeks

1. Doorloopsnijder zoals afgebeeld op de
voorste, gele aandrijving plaatsen.

2. Omlaag drukken en rechtsom tot aan de
aanslag draaien.

3. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.

4. De voorbereide levensmiddelen in de
vulschacht doen.

5. Altijd met de bijgevoegde stopper
aandrukken.

6. Wanneer de verwerking is beéindigd of
als de verwerkte levensmiddelen in de
kom bijna de uitlaatopening bereiken, de
draaischakelaar op O zetten. Wachten
tot de aandrijving stilstaat. Stekker uit
het stopcontact nemen.

7. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm met de doorloopsnijder tot de
aanslag optillen.

8. De kom met de klok mee draaien,
verwijderen en leegmaken.

9. Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm tot de aanslag omlaag
drukken.

10. Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Alle onderdelen direct na gebruik
reinigen. =% “Reiniging en verzorging”
zie pagina 27

Aanwijzing: voor een gelijkmatig snij-

resultaat kunt u dun snijgoed het best

gebundeld verwerken.



Ophopingen of verstopping verhelpen:

m Apparaat uitschakelen, wachten tot de
aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact trekken.

m Het deksel van de doorloopsnijder
verwijderen en de vulschacht
leegmaken.

m  Om vastzittende levensmiddelen onder
de fijnmaakschijf te verwijderen, de
doorloopsnijder eraf nemen, de schijf
en schijfhouder eraf nemen en de
verstopping verwijderen.

Reiniging en verzorging
De gebruikte toebehoren moeten na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor letsel

Nooit in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen. De schijven
uitsluitend in het midden aan het kunststof
gedeelte vastpakken.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder demonteren
m De doorloopsnijder in omgekeerde
volgorde demonteren als
beschreven onder “Voorbereiding”.
=> “Voorbereiding” zie pagina 26
In afbeelding [0 vindt u een overzicht hoe
de onderdelen gereinigd dienen te worden.
Aanwijzing: Bij de verwerking van
bijv. wortels ontstaan verkleuringen op
de kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

Reiniging en verzorging nl

Beveiliging tegen
overbelasting

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te
voorkomen, is de aandrijfas van de
doorloopsnijder voorzien van een
breekpunt. Bij overbelasting breekt de
aandrijfas op dit punt.
Vervangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen. Een nieuwe
schijfhouder is verkrijgbaar bij de
servicedienst. (best.-nr. 10000314).

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUM9

(serien "OptiMUM”). Laes og overhold brugsanvisningen til
kekkenmaskinen.

Brug aldrig dette tilbehgr til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Dette tilbehar er beregnet til at skaere, raspe og rive fadevarer.
Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben).

Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade!

m Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medleverede stopper!

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag kun fat i plastikdelen i midten pa
skiverne.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition. Tilbeharet ma kun bruges pa
det forreste gule drev. Tilbeharet ma kun saettes pa eller tages af,
nar drevet star stille, og netstikket er trukket ud.

/\ OBS!

Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i huset. Anvend ikke genstande (f.eks. knive eller skeer) inde i
pafyldningsskakten eller huset.

A Vigtigt!

Renger altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Renggaring og pleje” se

side 31
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Overblik

Fold billedsiderne ud.
=> Billede

Hurtigsnitter
1 Stopper/malebager
2 Llag

a Pafyldningsskakt

b Farvemarkering (gul)

¢ Markering Vv 0O
3 Finhakningsskiver
Vende-skaereskive — tyk/tynd
Vende-riveskive — grov/fin
Riveskive — middelfin
Riveskive — grov
Asia-grgnt-skive
Vendeskive ,Profi Supercut® —
tyk/tynd *

g Pommes frites-skive *
4 Skiveholder

a Skiveholdedel

b Vinge

¢ Drivaksel
5 Hus

a Udgangsabning

b Markering A
6 Terningsnitterindsats (MUZ9CC1) *

(separat brugsanvisning)

* afheengigt af modellen

-0 Q0T

For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengares og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget tilbehgr ma aldrig tages i

brug!

m Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fijern emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. => Billede

m  Renger og ter alle dele grundigt af for
den forste brug. =» "Renggring og pleje”
se side 31

Overblik da
Farvemarkering
Motorenhedens drev

har forskellige farver (sort, gul og
red). Denne farvemarkering kan ogsa findes
pa tilbehgrsdelene. Brug udelukkende dette
tilbeher pa det forreste gule drev.

Symboler og markeringer
| II | Falg instrukserne i

brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende
redskaber. Stik ikke fingrene
A

ind i pafyldningsskakten.
Seet laget pa (-I-), og drej
det fast (-2-).

Markering til pasaetning af
laget.

Finhakningsskiver

Henvisninger:

— Vende-skiver: Den gnskede side skal
vende opad efter iseetningen.

— Ensidede skiver: Siden med kniven/
forhgjningerne skal vende opad efter
iseetningen.

Hastighedsanbefalinger

7 Vende-skaereskive, vende-
riveskive, riveskive middelfin og
grov, Asia-grent-skive, vendeskive
»Profi Supercut” — tyk/tynd,
pommes frites-skive

M  Ikke egnet til brug med

A finhakningsskiverne.

Vende-skareskive —

tyk / tynd

Til skeering af frugt og gr@gntsager
i tykke skiver (f.eks. til kartoffelgratin eller
stegte kartofler) eller tynde skiver (f.eks. til
agurkesalat eller grgntsagschips).
Markering pa skiven:

1 = tyk skeereside

3 = tynd skeereside

T
Q
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da Forberedelse

Bemaerk: Vende-skaereskiven er ikke egnet
til at skeere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler skal

altid veere kolde, for de skaeres.

Vende-riveskive — grov/fin
Til rivning af grgntsager, frugt og

ost (f.eks. gouda eller edamer, revet
med den grove side, som pizzafyld eller
peberrod, revet med den fine side, som
tilbehear eller basis til sovse).

Markering pa skiven:

2 = grov riveside

4 = fin riveside

Bemaerk: Vende-riveskiven er ikke egnet

til rivning af nedder eller hard ost (f.eks.
parmesan). Riv blgd ost med den grove
side.

Riveskive — middelfin
Til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kglet chokolade

og ngdder.

Bemaerk: Riveskiven er ikke egnet til
rivning af blad ost og skaereost.

Riveskive — grov
Til rivning af ra kartofler (f.eks.

til knodel, kartoffelboller eller
sosterkage).

Asia-grgnt-skive
Til skeering af frugt og grentsager

i fine strimler (f.eks. til en
grentsagspande).

Vendeskive ,,Profi
Supercut® — tyk / tynd

Til skeering af frugt og grent i tykke
eller tynde skiver. Iszer egnet til meget

blgde fadevarer (f.eks. overmodne tomater)

og meget fiberholdige fodevarer (f.eks.
porre eller bladselleri).

Markering pa skiven:

1 = tyk skeereside

3 = tynd skeereside

Bemaerk: Vendeskiven er ikke egnet til
at skaere hard ost, br@d, rundstykker og

chokolade. Kogte kartofler skal altid veere

kolde, for de skeeres.
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Pommes frites-skive
Til skaering af ra kartofler til
pommes frites.

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa finhakningsskiverne. Tag
kun fat i kanten eller plastikken pa
finhakningsskiverne!

Tilbehgret ma kun saettes pa eller tages
af, nar drevet star stille, og netstikket er
trukket ud.

Tilbehgret ma kun bruges, nar det er
helt samlet.

Tilbehgret ma aldrig samles pa
motorenheden.

Tilbehgret ma kun bruges i den dertil
beregnede arbejdsposition.

—> Billedrakke [

Vigtigt: Forbered motorenheden som
beskrevet i den fulde brugsanvisning.
Hurtigsnitteren kan kun bruges med korrekt
isat skal (uden lag).

1. Seet skiveholderen ind i huset. De to
vinger skal veere nedad.

2. St den gnskede finhakningsskive pa
skiveholderen. Vaer opmaerksom pa,
hvilken side, der vender opad.

3. Seetlagetpa (-X).

4. Drejlaget i retning med uret indtil
stop (-2-).

Brug

/\ Fare for at komme til skade

Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten.
Brug udelukkende den medfalgende
stopper til at skubbe efter med.

oBs!

Undga ophobning af det, som skeeres,
i udgangsabningen.

Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.



= Billedraekke

1. Seet hurtigsnitteren pa det forreste, gule
drev som vist.

2. Tryk nedad, og drej den med uret indtil
anslag.

3. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

4. Kom de forberedte fadevarer i
pafyldningsskakten.

5. Skub udelukkende efter med den
medfelgende stopper.

6. Nar forarbejdningen er slut, eller nar de
forarbejdede fgdevarer i skalen naesten
nar op til udgangsabningen, sa stil
drejekontakten pa O. Vent, indtil drevet
star stille. Traek netstikket ud.

7. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen med hurtigsnitteren indtil
stop.

8. Drej skalen i retning med uret, tag den
af, og tem den.

9. Tryk pa oplasningsknappen, og tryk
svingarmen nedad indtil stop.

10. Drej hurtigsnitteren i retning mod uret, og
tag den af.

m Renger alle dele direkte efter brug.
=> "Rengaring og pleje” se side 31

Bemaerk: Forarbejd tynde fodevarer i

bundter, det giver et mere ensartet snit.

Afhjeelpning af ophobning eller

tilstopning:

m Sluk for apparatet, vent, indtil drevet star
stille, og traek netstikket ud.

m Tag laget pa hurtigsnitteren af, og tem
pafyldningsskakten.

m For at fjerne fastsiddende fgdevarer
under finhakningsskiven tag da
hurtigsnitteren af, tag skiven og
skiveholderen ud, og fjern tilstopningen.

Renggring og pleje da

Rengaring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres
grundigt efter hver brug.

A\ Fare for at komme til skade
Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i
plastikdelen i midten pa skiverne.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Adskillelse af hurtigsnitter

m Skil hurtigsnitteren ad i omvendt
reekkefglge af den beskrevne under
"Forberedelse”. = "Forberedelse” se
side 30

Pa billede ] ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal rengares.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks.
gulergdder kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene, som kan fjernes med nogle
draber spiseolie.

Beskyttelse mod
overbelastning

Hurtigsnitterens drivaksel har et fast
brudsted, som modvirker stgrre skader

pa dit apparat, hvis hurtigsnitteren
overbelastes. Drivakslen breekker pa dette
sted i tilfaelde af overbelastning.
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser. En
ny skiveholder kan kgbes hos kundeservice
(best.nr. 10000314).

AEndringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjigkkenmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Falg bruksanvisningen for kjskkenmaskinen.
Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgret er egnet for skjaering, rasping og riving av matvarer.
Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker).

Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for skade!

m Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen!

m Grip aldri tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Grip bare tak i plastdelen i midten av skivene.

m Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbehgret ma bare
brukes pa fremre, gule drev. Tilbehgret ma kun settes pa eller tas
av nar drevet star stille og nar stgpselet er trukket ut.

/\ Obs!

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
pafyllingssjakten eller i huset. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver,
skjeer) inn i pafyllingssjakten eller huset.

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjare tilbehgret grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=» "Rengjaring og pleie” se side 35
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En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde

Gjennomlgpskutter
1 Stoeteren / malebeger
2 Lokk

a Pafyllingssjakt

b Fargekoding (gul)

¢ Markering Vv 0O
3 Kutteskiver
Vende-skjeereskive — tykk / tynn
Vende-raspeskive — grov / fin
Riveskive — middels fin
Riveskive - grov
Asia grgnnsaksskive
Vendeskive "Profi Supercut” —
tykk / tynn *

g Pommes frites-skive *
4 Skiveholder

a Skivefeste

b Vinge

¢ Drivaksling
5 Hus

a Utlepsapning

b Markering A
6 Terningkutterinnsats (MUZ9CC1) *

(separat bruksanvisning)

* avhengig av modell

-0 Q0T

For forste gangs bruk

For det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et tilbehar som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = bilde [

m Rengjor og terk alle deler grundig for
farste bruk. =% "Rengjering og pleie” se
side 35

Fargekoding

En oversikt no
Basisapparatets drev
har ulike farger (svart, gul og r@d).

Denne fargekodingen finner du ogsa pa
tilbeharsdelene. Dette tilbeharet ma kun
brukes pa fremre gule drev.

Symboler og markeringer
Symbol Betydning
II Folg instruksjonene i
|__| bruksanvisningen.
@ Forsiktig! Roterende
ﬂ Sett pa lokket (--) og skru
det fast (-2-).

verktay. Grip ikke inn i
pafyllingssjakten.

A Markering for pasetting av
lokket.

Kutteskiver

Merknader:

— Vendeskiver: @nsket side ma vende opp
etter montering.

— Ensidige skiver: Siden med kniven /
med forhgyningene ma vende opp etter
montering.

Anbefalte hastigheter

7  Vende-skjaereskive, vende-
raspeskive, riveskive, middels
fin og grov, Asia grgnnsaksskive,
vendeskive "Profi Supercut” —
tykk / tynn, pommes frites-skive

M  Ikke egnet til bruk sammen med

Q.  kutteskivene.

Vende-skjareskive —
tykk / tynn

Til & skjeere frukt og grannsaker i
tykke skiver (f.eks. til potetgrateng eller
stekte poteter) eller tynne skiver (f.eks. il
agurksalat eller greannsakschips).
Merking pa skiven:

1 = skjeereside for tykke skiver

3 = skjeereside for tynne skiver

T
Q
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no Forberedelse

Merk: Vende-skjaereskiven er ikke egnet
for & skjeere hard ost, brgd, rundstykker
og sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive —
grov / fin

Til skjeering av ra poteter til

Til rasping av grgnnsaker, frukt og
ost (f.eks. kan gouda eller edamer raspes
til pizzabelegg med den grove siden, eller
pepperrot kan raspes som tilbehear til eller
basis for saus med den fine siden).
Merking pa skiven:

2 = grov raspeside

4 = fin raspeside

Merk: Vende-raspeskiven er ikke egnet
til & raspe netter eller hard ost (f.eks.
parmesan). Myk ost ma raspes med den
grove siden.

Merk: Vendeskiven er ikke egnet for
skjeering av hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte poteter ma kun skjeeres

Pommes frites-skive

nar de er kalde.

pommes frites.

Riveskive — middels fin
Til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. parmesan), kjglt sjokolade

og ngtter.

Merk: Riveskiven er ikke egnet til riving av
myk ost eller ost i skiver.

Riveskive — grov
Til riving av ra poteter (f.eks. til
kumler, potetballer eller potetkaker.

Asia gronnsaksskive
Til & skjeere frukt og grennsaker
i fine strimler (f.eks. til en

grennsaksgryte).

Vendeskive
”Profi Supercut” —

O (@

tykk / tynn
For skjeering av frukt og greannsaker i tykke
eller tynne skiver. Spesielt egnet for sveert
myke matvarer (f.eks. overmodne tomater)
eller sveert fiberrike matvarer (f.eks.
purrelgk eller stangselleri)

Merking pa skiven:

1 = skjeereside for tykke skiver

3 = skjeereside for tynne skiver
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Forberedelse

/\ Fare for personskader

— lkke grip tak i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Grip kun tak i
kanten av kutteskivene eller pa plasten!

— Tilbehgret ma kun settes pa eller tas av

nar drevet star stille, og nar stgpselet er

trukket ut.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett

sammensatt tilstand.

— Tilbehgret ma aldri settes sammen pa
basisapparatet.

— Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt
arbeisstilling.

=> Bildesekvens [[

Viktig: Forbered basisapparatet som

beskrevet i hovedbruksanvisningen.

Gjennomlgpskutteren kan bare brukes nar

bollen er satt korrekt inn (uten lokk).

1. Sett skiveholderen inn i huset. De to
vingene ma vaere underst.

2. Sett gnsket kutteskive pa skiveholderen.
Pass pa hvilken side som vender opp.

3. Sett pa lokket (-X-).

4. Drei lokket til stopp med urviseren (-2-).



Bruk no

Bruk

/\ Fare for personskader
Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun
den inkluderte stateren for & skyve ned.

Obs!

— Det ma unngés at materialet
som skal skjeeres hoper seg opp
i utlepsapningen.

— lkke utgv stort press med stgteren.

—> Bildesekvens

1. Sett gjennomlgpskutteren pa det fremre,
gule drevet som vist.

2. Press ned og drei til stopp med
urviseren.

3. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

4. Ha de forberedte matvarene ned i
pafyllingssjakten.

5. Bruk kun den stgteren som fulgte med
i leveransen til & skyve matvarene ned.

6. Nar bearbeidelsen er avsluttet, eller
nar de bearbeidede matvarene i bollen
nesten har nadd fram til utlepsapningen,
ma du sette dreiebryteren pa O. Vent til
drevet star stille. Trekk ut stapselet.

7. Trykk pa utlgsningstasten og laft
svingarmen med gjennomlgpskutteren
til stopp.

8. Drei bollen med urviseren, ta den av og
tem den.

9. Trykk pa utlgsningstasten og press
svingarmen ned til stopp.

10. Drei gjennomlgpskutteren mot urviseren
og ta av den.

m  Rengjgr alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjering og pleie” se side 35

Merk: For a fa jevne skjeereresultater ma

tynt skjeeregods bearbeides i bunter.

Fjerne opphopninger eller blokkeringer:

m Sla apparatet av, vent til drevet har
stanset og trekk ut stgpselet.

m Ta av lokket pa gjennomlgpskutteren og
tem pafyllingssjakten.

m Ta av gjennomlgpskutteren, skiven og
skiveholderen for a fierne matvarer
som sitter fast under kutteskiven. Fjern
blokkeringen.

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

/\ Fare for personskader

Grip aldri tak i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Grip bare tak i
plastdelen i midten av skivene.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Ta fra hverandre

gjennomlgpskutteren

m Ta fra hverandre gjennomlgpskutteren
i motsatt rekkefglge av det som
er beskrevet i ,Forberedelse”.
=> "Forberedelse” se side 34

P& bilde [ finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. gulergtter,
kan det oppsta misfarginger av plastdelene.
Den kan fiernes med noen draper matolje.

Beskyttelse mot
overbelastning

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt dersom gjennomlgpskutteren

blir overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med et fastlagt
bruddsted. Ved overbelastning brekkes
drivakslingen pa dette stedet.
Reservedeler med fastlagt bruddsted er
ikke inkludert i vare garantiforpliktelser. En
ny skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice (best.nr. 10000314).

Endringer forbeholdes.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Folj bruksanvisningen for koksmaskinen.
Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart
sammanhdrande delar.

Tillbehoret ar lampligt for att skara, riva och strimla matvaror.

| de matvaror som ska bearbetas far det inte finnas nagra harda
bestandsdelar (t.ex. ben).

Tillbehoret far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in handen i pafyliningsroret. Anvand bara den
pamatare som foljer med apparaten!

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Fatta
skivorna enbart i plastdelen i mitten.

m Anvand tillbehoéret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i
det avsedda arbetslaget. Anvand tillbehdret bara pa den framre
gula drivningen. Du far bara satta pa eller ta av tillbehéret nar
drivningen star stilla och stickkontakten ar uttagen.

A Varning!

Se noga till att inga frammande foremal finns i pafyliningsroret

eller hdljet. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar elle skedar) i

pafyliningsroret eller i hdljet.

A\ Viktigt!

Du maste rengora tillbehoret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengébring och

Skotsel” se sidan 39
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
= Bild

Gronsaksskarare
1 Pamatare / matbagare
2 Lock
a Pafyliningsror
b Fargmarkning (gul)
¢ Markering Vv 0O
3 Riv- och skéarskivor
Vandbar skarskiva* - tjock / tunn
Vandbar strimlingsskiva — grov / fin
Rivskiva — medelfin
Rivskiva - grov
Asiengronsaksskiva
Profi Supercut vandskiva —
tjock / tunn *
g Pommes frites-skiva*
4 Skivhallare
a Skivfaste
b Blad
¢ Drivaxel
5 Holje
a Utloppsoppning
b Markering A
6 Tarningsskarinsats (MUZ9CC1) *
(separat bruksanvisning)

* beroende pa modell

-0 Q0T

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander ditt nya tillbehor maste
du packa upp det helt och rengdra och
kontrollera det.

Varning!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Taut alla tillbehérsdelarna ur
férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild [

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den forsta anvandningen.
=»> "Rengdring och skétsel” se
sidan 39

Oversikt sv
Fargmarkning
Motordelens drivningar
har olika farger (svart, gul och

rod). Fargmarkningen finns ocksa pa

tillbehdrsdelarna. Anvand det har tillbehoret
enbart pa den framre gula drivningen.

Symboler och markeringar

Félj instruktionerna i
|__| bruksanvisningen.
Forsiktigt! Roterande verktyg.
@ Stick aldrig in handen i
pafyllningsroret.
ﬂ Sétt pa locket () och vrid
fast det (-2-).
A Markering for pasattning av
locket.

Riv- och skarskivor

Anmarkningar:

— Vandbara skivor: Den énskade sidan
ska vara vand uppat efter insattningen.

— Enkelsidiga skivor: Sidan med kniven /
med upphdjningarna ska vara vand
uppat efter insattningen.

Hastighetsrekommendationer

7 Vandbar skarskiva, vandbar
strimlingsskiva, rivskiva medelfin
och grov, asiengronsaksskiva,
Profi Supercut vandskiva —
tjock / tunn, pommes frites-skiva

M Inte lamplig att anvandas

Q. tillsammans med riv- och
skarskivor

Vandbar skarskiva —

tjock / tunn

For att skara frukt och gréonsaker i
tjocka skivor (t.ex. till potatisgratang eller
stekt potatis) eller tunna skivor (t.ex. till
gurksallad eller gronsakschips).
Markning pa skivan:

1 = tjock skarsida

3 = tunn skarsida

T
W
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sv Forberedelser

Anmarkning: Den vandbara skarskivan ar
inte 1amplig for skarning av hardost, brod,
kuvertbréd och choklad. Skar inte kokt
potatis med fast konsistens férran den har
kallnat.

Vandbar strimlingsskiva —

grov / fin

For att strimla gronsaker, frukt och
ost (t.ex. med den grova sidan strimlad
gouda eller edamer som pizzapalagg eller
med den fina sidan strimlad pepparrot som
tillsats eller bas for saser).

Markning pa skivan:

2 = grovstrimlingssida

4 = finstrimlingsskiva

Anmarkning: Den vandbara
strimlingsskivan ar inte lamplig fér strimling
av noétter eller hardost (t.ex. parmesan)..
Strimla mjukost med den grova sidan.

Rivskiva — medelfin

For att riva ra potatis, hardost (t.ex.
parmesan), kyld choklad och nétter.
Anmarkning: Rivskivan ar inte lamplig for
rivning av mjukost och ostskivor.
Rivskiva — grov

For att riva ra potatis (t.ex. till klimp,
raggmunk och kroppkakor).

Asiengronsaksskiva
For att skara frukt och grént i fina
strimlor (t.ex. till en wokpanna).

Pommes frites-skiva
For skarning av ra potatis till
pommes frites.

Forberedelser

/\ Risk fér personskador!

— RO&r aldrig riv- och skarskivornas
vassa knivar och kanter. Hall bara i
kanten eller i plastdelen pa riv- och
skarskivorna!

— Du far bara satta pa och ta av
tillbehoret nar drivningen star stilla och
stickkontakten ar uttagen.

— Anvand tillbehoéret bara i komp