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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten (= ,Anwendungsbeispiele” siehe Seite 12).

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmaRig installierte
Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom
angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass das Schutzleiter-
system der elektrischen Hausinstallation vorschriftsmafig
installiert ist.

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Gerat ausschliel3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steck-
dosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heilder Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und Antriebs-
schutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schiussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in

die Schussel oder den Einfullschacht einfiUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.
Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehors sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloRen Handen berthren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.



A Verbriihungsgefahr!

Wichtige Sicherheitshinweise de

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende

Flassigkeit einfullen.
/\ Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

/A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.

Nicht im Leerlauf betreiben.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen (= ,,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 10).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

[jz] Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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de Sicherheitssysteme

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schussel (10) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mogliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu groRRer
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen*.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
~Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstlitzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).
3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.

5 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehor*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

6 Antrieb fiir Werkzeuge
(Rihrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor)

7 Mixerantriebsschutzdeckel

8 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.

9 Kabelaufbewahrung
Kabel im Kabelfach verstauen

Schiissel mit Zubehor
10 Edelstahl-Riihrschiissel
11 Deckel

Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen

14 Knethaken mit Teigabweiser

15 Zubehodrtasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

16 Stopfer

17 Deckel mit Einfiillschacht

18 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

19 Scheibentrager

20 Gehduse mit Auslassoffnung

Mixer*

21 Mixbecher

22 Deckel

23 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es tber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.



Arbeitspositionen
Bild B¥:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Hinweis: Der Schwenkarm ist mit der ,Easy
Armlift“-Funktion ausgestattet, welche die
Bewegung des Schwenkarmes nach oben
unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen. Bewegung mit
einer Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position Antrieb MUMS50..
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Arbeitspositionen de

Position Antrieb MUMS0..
l

8 ‘j 3-4

o §-|oog) e
-

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-,
Ruhrbesen und Knethaken; Zugeben
grofder Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Wichtiger Hinweis!

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fur die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [4).

Vorbereiten
m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.
]
Lange herausziehen. 1?%
Achtung!

m Kabel herausziehen (Bild [3]).
Kabel auf die gewlinschte

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

m Netzstecker einstecken.



de Bedienen

Schiissel und Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (11)
arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.
Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Geréat

verwenden.
Riihrbesen (12) |

zum Ruhren von Teigen,
z.B. Rihrteig

Schlagbesen (13)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z.B. Biskuitteig

Knethaken (14)
zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,

die nicht zerkleinert werden sollen

(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild [3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einfiillen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewtlinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

— Riihrbesen:
zuerst einrtihren bei Stufe 1, dann Stufe 4
wahlen

— Schlagbesen:

Stufe 4, unterrihren auf Stufe 1

— Knethaken:
zuerst einrtihren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 2

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfilléffnung im
Deckel nachflllen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. j

m Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. j

m Werkzeug aus dem Antrieb
nehmen.

m Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einflillschacht greifen.



Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [[:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an lhrem Gerat
zu verhindern, verfligt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers tber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
Kundendienst erhaltlich.

Wende-Schneidscheibe —
dick / diinn

zum Schneiden von Obst und Gemlse.
Verarbeitung auf Stufe 3.

Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

,1“ fur die dicke Schneidseite

,3" fur die dinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase, Brot,
Brotchen und Schokolade. Gekochte, fest-
kochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

AV
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Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

zum Raspeln von Gemdse, Obst und Kase,
auller Hartkase (z.B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 2 oder 3.
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fur die grobe Raspelseite

,4" fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nussen. Weichkase nur
mit der groben Seite auf Stufe 4 raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 4.

Bedienen de

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum

Reiben von Weich- und Schnittkase.

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [€:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schussel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [€-5a).

m Scheibentréager am unteren Ende fest-
halten, dabei missen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewilinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des Scheiben-
tragers auflegen (Bild [€]-6a).

Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewulinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rickstau des Schneidgutes in der

Auslasséffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmaRige Schneidergebnisse

diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.



de Reinigen und Pflegen

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kiichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [E).

m Teile reinigen.

Mixer

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiltem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heie oder schdumende
Flissigkeit einflllen.

Achtung!
Mixer kann beschadigt werden. Keine
tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild MI:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 ‘j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

10

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heille
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge, fest =

50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild K1-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung
einfiillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel ver-
wenden. Oberflachen kdnnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flielendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.



Schussel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind
spulmaschinenfest. Kunststoffteile in

der Spllmaschine nicht einklemmen, da
bleibende Verformungen wahrend des
Spulvorgangs maglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann spilen.

Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

beruhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind

spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von
Flissigkeiten reicht es oft, den Mixer zu

reinigen, ohne ihn vom Gerat abzunehmen.

Dazu etwas Wasser mit Spllmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Flr wenige

Sekunden den Mixer einschalten (Stufe M).

Spllwasser ausschitten und Mixer mit
klarem Wasser ausspllen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/\ Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den
Netzstecker ziehen.

Bild [X:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehdrtasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

m Zur Aufbewahrung in der Original-
verpackung siehe Bild [H.

Aufbewahrung de

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Storung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberprifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zurtick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung
ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es
wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig
verarbeitet.

Abhilfe
m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.
m Zulassige Hochstmengen (siehe
»~Anwendungsbeispiele“) nicht

Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich
die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.
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de Anwendungsbeispiele

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen.

m Gerat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in
Werkzeugwechselposition stehen.
Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
zorummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

— 100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 4, je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

Eiweil

— 1 bis 8 Eiweily

m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe
4 mit dem Schlagbesen
verarbeiten.

)

)
)

Biskuitteig
Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker
— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

12

m Zutaten (aulRer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem

Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. %2
bis 1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept @

— 3-4 Eier

— 200-250 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von 2 Zitrone

— 200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 500 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 125 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Ruhrbesen verrihren.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mirbeteig

Grundrezept C @

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

— 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Rihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. %2 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 2 kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept



Hefeteig

Grundrezept a

— 500 g Mehl

—1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

— Schale von Yz Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept a

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
2 zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept a

— 750 g Mehl

— 2 Packchen Trockenhefe

— 2TL Salz

— 450-500 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 2 mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig
— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

Entsorgung de

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 2 oder 3 im Mixer verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieRen
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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de Sonderzubehor

Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZz5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemuse in gleichmaRig
Wiirfel- grofRe Wiirfel
schneider
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fir Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
a3 06 MUZ45LS1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheiben- Fein fir Pasteten und Aufstriche, grob firr Bratwirste
satz und Speck.
fein (3 mm),
grob (6 mm)
T+ MUZ45SV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Spritzgeback-  Mit Metallschablone fir 4 verschiedene Gebackformen.
vorsatz
=" MUZ45RV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
- \ Reibevorsatz ~ Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und

getrockneten Brétchen.

MUZ45FV1

Fruchtpressen-

vorsatz

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Pressen von Beerenobst auler Himbeeren,
Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1
Pommes
frites-Scheibe

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

MUZ45AG1
Asiagemuse-
Scheibe

Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Schneidet Obst und Gemitise in feine Streifen fiir
asiatische Gemusegerichte.
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Sonderzubehor de

MUZ45RS1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. flr Reibekuchen oder
grob Klofe.

MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Yo Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rosti und Kartoffel-

ta

Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemiise in dicke
Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5KR1 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst

Mixer-Aufsatz  und GemdUse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

Kunststoff Zerkleinern von Obst und Niussen, zum Crushen von
Eiswdirfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase, zum
Reiben von Nissen und gekiihlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tUber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (=» “Application examples” see page 24).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Do not let children
play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic
supply has been correctly installed.

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.
Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!
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Important safety information en

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the
drive continues for a short time. Wait until the drive has come

to a standstill.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!
While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the
lid. Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.
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en Important safety information

A Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 23).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
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Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (10) has been inserted
and turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.

A possible cause may be that too much
food was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.



Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support the
upward movement of the arm (see
“Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.

4 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

5 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory®).
When not in use, attach the drive cover.

6 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

7 Blender drive cover

8 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

9 Cord store
Stow the cord in the cord store

Bowl with accessories
10 Stainless steel stirring bowl
11 Lid

Tools
12 Stirrer
13 Whisk
14 Kneading hook with dough deflector
15 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Overview en

Continuous-feed shredder

16 Pusher

17 Cover with filling shaft

18 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

19 Disc holder

20 Housing with outlet opening

Blender*

21 Blender jug
22 Lid

23 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. EI:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.
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en Operation
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* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Operation

/\ Risk of injury!
Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position. Do

not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.
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Important information

These operating instructions contain a sticker
with reference values for the operating speed
of the appliance when using the tools or
accessories. We recommend attaching this
sticker to the appliance (Fig. [4).

Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [). !
Cord store: =N
Pull out cable to the required ﬁ
length.
Warning!

Do not twist the cord when inserting it.
m Insert the mains plug.

Bowl and tools

A\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (11) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance
is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with
protective drive covers.

Attention!
Use bowl with this appliance only.

Stirrer (12)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (13)
for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (14)

for kneading heavy dough and
mixing in ingredients that ought not
be cut (e.g. raisins and chocolate
chips)

O
)
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Working with the bowl and the tools

Fig. 3:

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [3-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1, then select
setting 4

— Whisk:
setting 4, mix in at setting 1

— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 2

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Add ingredients.

Operation en

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Take the tool out of the drive.

= Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Continuous-feed shredder

/\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [@:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A
new disc holder with drive shaft is available

from customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 3.
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side
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en Operation

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they
are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine
for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 2 or 3.
Designation on the reversible shredding
disc:
“2” for the coarse shredding side
“4” for the fine shredding side
Warning!
The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 4.
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.
Process at setting 4.
Warning!
The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.
Working with the continuous-feed
shredder
Fig. [€:
m Press the Release button and
move the swivel arm to
position 2.

m Insert the bowl:
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.
move the swivel arm to j
position 3.
continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

m Hold disc holder at the lower end, ensuring

Tilt the bowl forwards and then set it

m Press the Release button and

m Remove drive cover from the drive of the
that the two tips are face up.

22

m Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

m Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€-6b).

m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

m Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

m Turn rotary switch to recommended
setting.

m Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

m Clean parts.

Blender

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until

the drive is at a standstill! Operate the

assembled blender only and with the lid

attached.



A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. Bl

m Press the release button and
move the swivel arm to j
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. K1-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing en

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed

shredder
All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a
cloth and rub the film off the continuous-
feed shredder (not the cutting discs). Then
rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often
sufficient to clean the blender without
removing it from the appliance. Pour a

little water and washing-up liquid into the
attached blender. Switch on the blender for
several seconds (setting M). Pour out the
water and rinse out the blender with clear
water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.
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Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [X:

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging,
see Fig. M.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).
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Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

i

Application examples

Whipped cream
— 100 g-600 g
m Whip cream with the whisk for 172

to 4 minutes at setting 4

depending on the quantity and properties

of the cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 4.



Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

m Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 200-250 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 200-250 g butter or margarine
(room temperature)

— 500 g flour

— 1 packet of baking powder

— 125 ml of milk

m Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for

approx. 3-4 minutes at setting 4.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

)

Cake mixture
Basic recipe
— 3-4 eggs

Application examples en

e

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter
(room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough a_/

Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

— Peel of 2 lemon

— 1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 2 using the
kneading hook.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe a-/
— 300 g flour
— 3 eggs
— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required
m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 2 until a dough
forms.
Maximum quantity: 1,5 x basic recipe
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en Disposal

Basic recipe
— 750 g flour
— 2 packets of dry yeast
— 2 tsp. salt
— 450-500 ml warm water
m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.

4-5 minutes at setting 2 using the

Bread dough Z_/

kneading hook.

Mayonnaise

— 2 eggs

— 2 tsp. mustard

— Yal oil

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
2o0r3.

m Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix
until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.
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Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZz5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
Dicer cubes.
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

03 06 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.
Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
disc set sausages and bacon.
fine (3 mm),
coarse (6 mm)

MUZ45SV1
Viennese whirl
attachment

For the mincer MUZ5FW1.
With metal template for 4 different pastry moulds.

—=" MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.
- 4 Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
(i attachment rolls.
===, MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.
MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.
MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian

vegetable disc

vegetable dishes.
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MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

i il Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.
MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.
stirring bowl
MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Plastic mixing  in the bowl.
bowl
MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.
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Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles

(=» « Exemples d’utilisation » voir page 39)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniqguement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les instructions
gu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil change de
propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect des instructions
permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage le fabricant de
toute responsabilité envers les dommages qui pourraient en résulter.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’une prise secteur installée de
maniére conforme et disposant d’'une connexion a la terre.
S’assurer que le systéeme a conducteur de protection de
l'installation électrique de votre maison est conforme.

29



fr

Consignes de sécurité importantes

Ne brancher et n’utiliser I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil
que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul
notre service aprés-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommagé.

Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.
Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!
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L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires
ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
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Utiliser uniquement 'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.

m N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

m Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

m Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la

vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au

maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées

une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir

page 37).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

®O
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fr Systémes de sécurité

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail ».

L’appareil se met en marche sur les

positions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (10) en place
et l'avez fait tourner jusqu’a ce qu'il
encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, 'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection
anti-surcharge s’est activée. L'une des
causes possibles: trop grande quantité
d’aliments traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».
L'appareil ne nécessite aucun entretien.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure [X:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Apreés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail:

1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.

5 Entrainement pour
— accessoire rapeur / éminceur et
— presse-agrumes (accessoire en
option™).

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

6 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

7 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

8 Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

9 Rangement du cordon
Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement



Bol mélangeur avec accessoires
10 Bol mélangeur en acier inoxydable
11 Couvercle

Accessoires

12 Fouet mélangeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

15 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.

Accessoire rapeur / éminceur

16 Pilon-poussoir

17 Couvercle avec ouverture pour ajout

18 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —

épais / mince

b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin

19 Porte-disque

20 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

21 Bol mixeur
22 Couvercle
23 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprées du service
aprés-vente.

Positions de travail
Figure A:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en
position de travail. Le bras pivotant doit
encranter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Positions de travail fr

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Position  Entrainement MUM50..

1-4

136@ 1-4

1-2

2-3

3-4

(59 8 L

3-4

=

e‘j(_

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.

33



fr Utilisation

Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche méale dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!
Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les piéces ne
vont pas au four a micro-ondes.
m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante!

Dans cette notice d’utilisation se trouve un

autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil

lorsque vous utilisez les différents outils ou

accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [).

Préparatifs

m Posez 'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son !
rangement (figure [3]). =M
Casier de rangement du Iﬁ?
cordon: Sortez la longueur de
cordon voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le

rentrez.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

A Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle

(11) en place!
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Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une

fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un
certain temps puis s’immobilise sur la
position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement aprés
que l'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles de
protection.

Attention!
Utilisez le bol uniquement en
fonctionnement sur cet appareil.

Fouet mélangeur (12)
pour pétrir les pates, par exemple
de la pate levée

Fouet batteur (13)

pour monter les oeufs en neige,
battre la créme et les pates
liquides, par exemple la pate a
biscuits.

Crochet pétrisseur (14)
pour pétrir les pates épaisses et

O
)
¢

incorporer des ingrédients qu’il ne

faut pas broyer (par exemple les

raisins secs, les plaquettes de chocolat)

Travailler avec le bol et les outils

Figure [3:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant
puis posez-le. Tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
'encrantement.

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'’il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [3-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans

le bol.



m Appuyez sur la touche de
deverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 1.

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Recommandation:

— Fouet mélangeur:
commencez par fouetter a la vitesse 1,
puis passez a la vitesse 4

— Fouet batteur:
vitesse 4, incorporation d’'ingrédients a la
vitesse 1

— Crochet pétrisseur:
commencez par incorporer les ingré-
dients a la vitesse 1, puis malaxez a la
vitesse 2

Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par 'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Aprés le travail

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Détachez 'accessoire de I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Utilisation fr

Accessoire rapeur / éminceur

A\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords!

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur /
éminceur qu’aprés avoir éteint le moteur
et débranché la fiche méale de la prise de
courant. N’introduisez pas les doigts dans
I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge

Figure [[@:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge
de l'accessoire rapeur / éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.

Disque a découper réversible —
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 3.
Chiffre «1» sur le disque a découper
réversible, signalant le cété de coupe
épaisse « 3» pour le cété de coupe mince.

Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
gu’elles ont refroidi.
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Disque a raper réversible —
épais / fin A
pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 2 ou 3.

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le c6té servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne rapez le fromage
mou qu’avec le cbté épais a la vitesse 4.
Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le
parmesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 4.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
pivotant sur la position 2. j

m Mise en place du bol:
Présentez le bol incliné vers I'avant puis

posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a

Travailler avec I’accessoire

rapeur / éminceur

Figure [€:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras

I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de 'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du
portedisque; il faut ce faisant que les
deux pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€]-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers le
haut.
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m Saisissez I'extrémité supérieure du
portedisques et introduisez-la dans le
boitier (figure [€-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repére)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne
s’accumulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliére, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Si les aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot
culinaire, débranchez la fiche male de

la prise de courant et attendez que
’entrainement se soit immobilisé, retirez le
couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur
puis videz I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par I'interrupteur
rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [E).

m Nettoyez les pieces.



Mixeur

A Risque de blessures avec les
lames tranchantes / I'’entrainement
en rotation!
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place! Ne retirez / posez le
mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!
N'utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et
avec son couvercle en place.

/\ Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’'endommager le mixeur!

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf

les glacons). Ne faites pas tourner le mixeur

a vide.

Utilisation du mixeur

Figure M:

m Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,

quantité maximale traitée, fixe = 50 a

100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

i

Nettoyage et entretien fr

Rajouter des ingrédients

Figure H1-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas

les pieéces en matiere plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!
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Nettoyer I’accessoire rapeur /

éminceur
Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé apres le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir

vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

/A Risque de blessure!
Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méle de la prise de courant.

Figure [d:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

m Pour le rangement dans 'emballage
d’origine, voir la figure M.
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Aide en cas de dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise a
courant.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L’appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche méle.

m Contrélez le bras pivotant.

Position correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits

alimentaires traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités
maximales admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant
se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.



Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau I'appareil.

L’appareil s'immobilise en position de

changement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant l'utilisation. Le moteur

«bourdonne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
a notre service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
- 100ga600g
m Travaillez la creme avec le fouet

batteur pendant 172 a 4 minutes —

suivant la quantité et les propriétés de la
créme a la vitesse 4.
Recette de base @
— 2 oeufs
— 2-3 cuilléres a soupe d’eau trés chaude
— 100 g de sucre
— 1 sachet de sucre vanillé
— 70 g de farine

— 70 g de fécule
— éventuellement de la levure chimique

Blanc d’oeuf

— 1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6
minutes a la vitesse 4.

Pate a biscuits

Exemples d'utilisation fr

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 4, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
1 et, en %2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que
vous aurez préalablement passées au
tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de

base

Pate levée

Recette de base @

— 3-4 oeufs

— 200-250 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’un
demi-citron

— 200-250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 500 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 125 ml de lait

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 4.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de

)C .

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température ambiante

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1, puis env. 2 a 3 minutes a la
vitesse 3.
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A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 2.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

¢

Pate a la levure de

boulanger
Recette de base
— 500 g de farine
— 1 oeuf
— 80 g de matiere grasse
(a la température ambiante)
— 80 g de sucre
— 200 a 250 ml de lait tiede
— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
— 1 sachet de levure.
— Le zeste d’'un demi-citron
— 1 pincée de sel
m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a pates

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
Recette de base
— 300 g de farine

base
— 3 oeufs

— 1 a2 cuilléres a soupe (10 & 20 g) d’eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ a la vitesse 2 jusqu’a
obtention d’une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de

— 2 c. acafé de sel

base
— 450-500 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
4-5 minutes a la vitesse 2 avec le crochet
pétrisseur.

Pate a pain
Recette de base

— 750 g de farine

— 2 sachet de levure
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Mayonnaise

— 2 oeufs @

— 2 c. a café de moutarde

— Y1 d’huile

— 2 cuillere a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

— Les ingrédients doivent tous se trouver a
la méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 2 ou 3.

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ 'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Accessoires en option

fr

Accessoires en option

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-

agrumes

MUZz5CC1 Pour couper des fruits et Iégumes en dés de taille
Accessoire identique.

a découper en
dés

MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a tartare ou un réti de viande hachée.
viande
a3 06 MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit de disques  Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
ajourés, les saucisses grillées et le lard.
fin (3 mm),
grossier
(6 mm)

MUZ45SV1
Kit pour
gateaux secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

MUZ45RV1

Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

MUZ45FV1
Kit pour coulis
de fruits et
légumes

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre
pommes frites crues.

MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Découpe les fruits et Iégumes en fines laniéres pour
légumes préparer des plats asiatiques.

asiatiques
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MUZ45RS1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a raper Pour raper des pommes de terre crues, par exemple

(épais) pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.
MUZ45KP1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

o o Disque pour Pour réper des pommes de terre crues et préparer
galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour
pommes de découper les fruits et Iégumes en rondelles épaisses.
terre
MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

Bol mélangeur plus les ingrédients.
en acier
inoxydable

Bol mélangeur plus les ingrédients.
en plastique

8 MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

Bol mixeur en les fruits et Iégumes en purée, pour préparer de la

plastique mayonnaise, réduire des fruits et légumes, pour broyer
des glagons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,
pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le
commerce ou auprés du service aprés-vente.
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Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (=» “Esempi d’impiego”
ved. pagina 52).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare

altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e conservarle!
Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le presenti istruzioni.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m L'apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente
alternata soltanto con una presa con messa a terra installata
a norma. Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione
dell'impianto elettrico domestico sia installato a norma.

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Usare 'accessorio solo completamente montato. Non assemblare
mai 'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'accessorio
soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio

esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che

produce schiuma.
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A Pericolo di soffocamento!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

A Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto l'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (=» “Pulizia e cura” ved. pagina 50).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

[ji_] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio puod essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (10) é stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di
attivazione di un sistema di sicurezza
vedi «Rimedio in caso di guasto».
L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.
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it Guida rapida

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire il
movimento del braccio verso l'alto (vedi
«Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-4, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,
4 = alto numero di giri — veloce.

4 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

5 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

6 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)

7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

8 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

9 Custodia del cavo
Riporre il cavo nel vano portacavo

Ciotola con accessori
10 Ciotola impastatrice di acciaio inox
11 Coperchio
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Utensili
12 Frusta
13 Sbattitore
14 Braccio impastatore con spatola
15 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
16 Pestello
17 Coperchio con bocca di carico
18 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione per affettare —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
19 Portadisco
20 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

21 Bicchiere frullatore
22 Coperchio

23 Imbuto

* Se un accessorio non &€ compreso nella
fornitura, puo essere acquistato nel commer-
cio e presso il servizio assistenza clienti.

Posizioni di lavoro
Figura [E1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
¢ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed & in posizione di
lavoro. Il gancio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione

di lavoro:

m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento
con una mano.

m Muovere il braccio oscillante fino
allarresto nella posizione desiderata.



Posizione Ingranaggio MUMS0..
@ 1-4

R A O
a‘/ 12

2 e R |-
3 5 : £I -
nill P
4 J 8 j Dj 3-4
6 j(_ H}a 3-4

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Uso

/A Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per 'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Uso it

Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi € un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’'apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [o).

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura []).
Estrarre il cavo alla lunghezza w
necessaria.

Attenzione!
Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

/A Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (11) applicato! Sostituire I'utensile

solo quando l'ingranaggio € fermo — dopo

lo spegnimento I'ingranaggio gira ancora un

poco per inerzia e si ferma nella posizione

di sostituzione utensile. Muovere il braccio

oscillante solo quando l'utensile si &

fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati

con gli appositi coperchi di sicurezza.

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con

questo apparecchio.

Frusta (12)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Sbattitore (13)

per montare albume d’uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (14)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

O
)
¢
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it Uso

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1, dopo selezionare la velocita 4

— Sbattitore:
velocita 4, aggiungere e mescolare alla
velocita 1.

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1,
impastare alla velocita 2.

Aggiungere ingredienti

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.
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Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Staccare la spina.
m Rimuovere il coperchio.
m Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

Sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico

Figura [@:

Al fine di evitare maggiori danni
all'apparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, 'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo €
dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con
asse di azionamento pud essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile
per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 3.
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile



Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si
mantengono dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione alla velocita 2 o 3.

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 4.

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano),
cioccolata raffreddata e noci.
Lavorazione alla velocita 4.

Bophozet
A

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per grattugiare

formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [€:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore

continuo (figura [€-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita

inferiore con le due punte rivolte verso

I'alto.

Uso it

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
Nel caso di dischi doppia funzione
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
superiore ed introdurlo nella carcassa
(figura [€1-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore
continuo dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot
da cucina, estrarre la spina, attendere
che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [).

m Pulire le parti.
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it Pulizia e cura

Frullatore

/\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore € fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

Attenzione!
Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore

Figura BI:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore
(riferimento sul manico allineato al
riferimento dell’'apparecchio base) e

i

ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,
solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura

del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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Aggiungere ingredienti

Figura HI-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I'apparecchio base

/A Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare 'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!



Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare
Su un panno e con questo strofinare

lo sminuzzatore continuo (non i dischi
sminuzzatori). Lavare poi lo sminuzzatore
continuo.

Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato.

Accendere il frullatore per qualche secondo
(grado M). Versare I'acqua di lavaggio e
sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni per
il trattamento nella borsa.

Conservazione

/\ Pericolo di lesioni!
Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

m Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura M.

Conservazione it

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si avvia.

Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante l'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € atti-

vata. Sono stati lavorati troppi alimenti

contemporaneamente.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio.

m Ridurre la quantita di lavorazione.

m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «Esempi d’'impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione é stato azionato

per errore il pulsante di sblocco. Il braccio

oscillante si solleva. L'ingranaggio si

disinserisce, ma non resta fermo nella

posizione di cambio utensile.
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it Esempi d’impiego

Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella
posizione 1.
m Accendere 'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si

ferma durante I'uso, I'ingranaggio «ronza».

La lama & bloccata.

Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

]

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
— 100 g-600 g
m Lavorare la panna con lo

sbattitore da 1%z a 4 minuti alla

velocita 4 (a seconda della quantita e

delle proprieta della panna).
Albume !

— Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo
sbattitore da 4 a 6 minuti alla
velocita 4.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere
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m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo shattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 4.

m Disporre linterruttore rotante sul grado
1 e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. Y2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

— 200-250 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia di
2 limone

— 200-250 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g farina

— 1 bustina lievito in polvere

— 125 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi

ca. 3-4 minuti alla velocita 4.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

e

Pasta fluida miscelata
Ricetta base
— 3-4 uova

Pasta frolla

Ricetta base

— 125 g burro
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1 uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone o zucchero

— vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 3.

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. %2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 2.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base



Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di %2 limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda
m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a
5 minuti circa alla velocita 2 in una pasta.
Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

¢

Pasta
Ricetta base

Pasta per pane

Ricetta base

— 750 g farina

— 2 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 450-500 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. 72 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 4-5 minuti con il gancio impastatore

alla velocita 2.

Maionese

— 2 uova

— 2 cucchiaino di senape

— Yl diolio

— 2 cucchiai succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

— Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

Smaltimento it

m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 2 oppure 3.

m Commutare il frullatore alla velocita 4
e versare lentamente l'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Accessorio speciale

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

MUZz5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme
MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne
a3 06 MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Set dischi forati Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
fine (3 mm), arrostite e speck.
grosso (6 mm)
T MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
pasticcini di
pasta misce-
lata iniettata
—=" MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
PN Adattatore Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
[ grattugia rappresi.

MUZ45FV1
Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di
pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al
ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e
semi.

MUZ45PS1
Disco per pata-
tine fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

MUZ45AG1
Disco verdura
Asia

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.
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Accessorio speciale it

MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Disco grattugia Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
grosso o canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

,,--a----" Disco per Per grattugiare patate crude, per preparare patate
frittelle di sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,
patate e per affettare frutta e verdura a fette spesse.
MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.
statrice di
acciaio inox
MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Contenitore di  farina piu gli ingredienti.
miscelazione in

plastica

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
Adattatore preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frullatore in frantumare cubetti di ghiaccio.

plastica

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio
o presso il servizio assistenza clienti.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden
(=» “Toepassingsvoorbeelden” zie pagina 65).

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het
randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de
elektrotechnische voorschriften is geinstalleerd.

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.
Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de vaat-
wasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet met
vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.
Verstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.
Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel is
aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst!

Bij gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!
Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.
Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in de
hiervoor bestemde werkstand.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter

in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof

toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!

Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

A\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan

nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast

laten lopen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u het altijd grondig te reinigen (= “Reiniging en onderhoud”

zie pagina 64).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

[jz] Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (10) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw
inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.

Veiligheidssystemen nl

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.
Afb. [X:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy Armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.

4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

5 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren®).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

6 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

8 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren™)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

9 Kabelvak
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren
10 Roestvrijstalen kom
11 Deksel
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nl Bedrijfspositie

Hulpstukken

12 Roergarde

13 Klopgarde

14 Kneedhaak met deegvanger

15 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder

16 Stopper

17 Deksel met vulschacht

18 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grofffijn
¢ Maalschijf — middelfijn

19 Schijfhouder

20 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer*

21 Mixkom

22 Deksel

23 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een

“Easy Armlift’-functie, die de omhoog-
beweging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien. De beweging met een hand
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.
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Bedrijfsstand Aandrijving

@ 1-4
H A O
a'/ 1-2
2 e |-
3 5 : £I -
el e
8 j @ 3-4

« M
6 ‘j<— H;,—Lﬁ 3-4

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.
Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken. Apparaat en toebehoren niet
blootstellen aan warmtebronnen. De
onderdelen zijn niet geschikt voor gebruik
in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.



Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een
sticker met de richtwaarden voor de
werksnelheid van het apparaat bij gebruik
van de hulpstukken resp. het toebehoren.
Wij raden u aan deze sticker op het
apparaat te plakken (afb. [@).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. [3).
Snoeropbergvak: A
De kabel tot de gewenste =-.,-=_h,
lengte uittrekken.

Attentie! lf?

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
m Stekker in wandcontactdoos doen.

Kom en hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen. Altijld werken met aangebracht

deksel (11)! Hulpstukken alleen vervangen bij

stilstaande aandrijving — na het uitschakelen

loopt de aandrijving nog even na en blijft

dan staan op de hulpstukwisselpositie. De

draaiarm pas bewegen wanneer het hulpstuk

stilstaat.

Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken

met aandrijvingsbeschermdeksels.

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (12)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg.

Klopgarde (13)
voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (14)

voor het kneden van dik deeg en
het mengen van ingrediénten die
niet fijngemaakt mogen worden
(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

O
)
¢

Bedienen nl

m Ontgrendelknop indrukken en de
de kom schuin naar voren houden en
m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
Opmerking:
(afb. [3-4b).

draaiarm op positie 1 zetten. j
m Deksel aanbrengen.

Werken met de kom en de hulpstukken
afb. [3:
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ
= Kom aanbrengen:
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
m De ingrediénten in de kom doen.
m Ontgrendelknop indrukken en de
m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:

— Roergarde:
eerst roeren op stand 1, dan stand 4
kiezen

— Klopgarde:
stand 4, doorroeren op stand 1

— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1, kneden op
stand 2

Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de ﬁ

m De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de ﬁ
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nl Bedienen

m Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Doorloopsnijder

/\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting

afb. [@:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorko-
men, is de aandrijfas van de doorloopsnij-
der voorzien van een inkerving (breekpunt).
Bij overbelasting breekt de aandrijfas op dit
punt. Een nieuwe schijfhouder met aan-
drijfas is verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en groente. ®
Verwerking op stand 3.

Aanduiding op de snij-draaischijf:

“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof / fijn

voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv. parme-
zaanse kaas). Verwerking op stand 2 of 3.
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde
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Attentie!
De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove zijde raspen op stand 4.

Maalschijf — middelfijn

pels, harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),

gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 4.

De maalschijf is niet geschikt voor het

malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

m Kom aanbrengen: De kom schuin
de klok in draaien tot hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
(afb. [€-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.
de behuizing aanbrengen (afb. [§-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de

m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de

voor het malen van rauwe aardap-
Attentie!
afb. [€:
naar voren houden en aanbrengen, tegen
m De schijfhouder onderaan vasthouden,
op de punten van de schijfhouder leggen
m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
klok mee draaien.
m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
stopper.



Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. ).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Bedienen nl

Werken met de mixer

afb. BI:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof
=1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of
hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

i

Ingrediénten toevoegen

afb. KI-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na

gebruik reinigen.
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nl Reiniging en onderhoud

Reiniging en onderhoud

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De opperviakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
De kom en de hulpstukken kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna de
doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter

kunnen in de afwasautomaat worden

gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het

meestal voldoende om de mixer te reinigen

zonder deze van het apparaat te nemen.
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Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
Schakel de mixer enkele seconden in
(stand M). Afwassopje weggieten en de
mixer uitspoelen met schoon water.
Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

/A Gevaar voor letsel!
De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.
afb. [X:
m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.
m Opbergzak in de kom bewaren.
m Bewaren in de originele verpakking,
zie afb. M.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op
nietgebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.



Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik. De overbelastingsbeveiliging

is geactiveerd. Er werden teveel

levensmiddelen tegelijk verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie
“Toepassingsvoorbeelden”) niet
overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving
schakelt uit, maar blijft niet op de hulpstuk-
wisselpositie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijidens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden nl

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

— 100 g-600 g

m Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 4

(afhankelijk van de hoeveelheid en de

eigenschappen van de room).
Eiwit !

— Eiwit van 1 a 8 eieren
m Eiwit 4 tot 6 minuten op stand 4
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

m De draaischakelaar op stand 1 zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥z tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

O

Roerdeeg

Basisrecept

— 3-4 eieren

— 200-250 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker
of de schil van % citroen

— 200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 500 g meel

— 1 pakje bakpoeder

— 125 ml melk

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 4.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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nl Afval

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter
(kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

—1ei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 2-3 minuten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

m De ingrediénten ca. 72 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 2.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg
Basisrecept a
— 500 g meel
—1ei
— 80 g vet (kamertemperatuur)
— 80 g suiker
— 200-250 ml lauwe melk
— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
— schil van % citroen
— 1 snufje zout
m Alle ingrediénten ca. 72 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op
stand 2 verwerken met de kneedhaak.
Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept a
— 300 g meel
— 3 eieren
— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g)
koud water
m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 2 tot deeg kneden.
Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

e
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Brooddeeg

Basisrecept é

— 750 g meel

— 2 pakjes gedroogde gist

— 2 TL zout

— 450-500 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op
stand 2 verwerken met de kneedhaak.

il

Mayonaise

— 2 eieren

— 2 theelepel mosterd

— Yal olie

— 2 eetlepels citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2 of 3.

m De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.



Garantie nl

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft

u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Extra toebehoren

MUZ5ZP1
Citruspers

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
grapefruit.

MUZ5CC1
Blokjessnijder

voor het snijden van fruit en groente.

MUZ5FW1
Vieesmolen

Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

MUZ45LS1
Ponsschijven-
set

fijn (3 mm),
grof (6 mm)

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
spek.

MUZ45SV1
Spritsgebak-
hulpstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

= MUZ45RV1
Maalvoorzet-
[ stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.
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nl Extra toebehoren

MUZ45FV1
Fruitpershulp-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1
Patates-
fritesschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.

MUZ45AG1
Asia-groente-
schijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Maalschijf grof Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

o il Aardappel- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Roésti en

koekjesschijf ~ aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Roestvrijstalen
kom

worden verwerkt.

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en
Mixer-opzet- groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

stuk kunststof

groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1
Multimixer

Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke tilladte
maks. maengder (= "Eksempler pa brug” se side 77).

Apparatet er egnet til at rgre, selte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes en stremforsyning med vekselstram
via en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.
Kontrollér, at jordledningssystemet for den elektriske
husinstallation er installeret forskriftsmaessigt.

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.Tilslut
aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan fiernbetjenes.
Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt og
drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa anbring
skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgar eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de pagaeldende
vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret.

m Tilbeharet ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhaknings-
skiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen teammes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!
Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.
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A\ Vigtigt!

Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Renggar altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,
hvor det ikke har veeret i brug (= "Rengaring og pleje” se side 76).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgr

EE Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (10) er sat i og drejet fast
indtil den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved streamsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang

igen. For at genindkoble apparatet drej
drejekontakten hen pa 0/off og sa teend for
det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
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da Overblik

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens beveaegelse opad (se
"Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.

5 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar*).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.

6 Drev til redskaber (rgreris,

piskeris, eeltekrog) og kedhakker

(ekstratilbehar*)

Beskyttelseslag til blenderdrev

8 Drevudtag til blender (ekstratilbehgr*)
Saet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

9 Kabelopbevaring
Opbevar kablet i kabelrummet

Skal med tilbehor

10 Roreskal af rustfrit stal

11 Lag

~
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Redskaber
12 Roreris
13 Piskeris
14 AEltekrog med dejskraber
15 Tilbehgrstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

16 Stopper

17 Lag med pafyldningsskakt

18 Finhakningsskiver
a Vende-skeereskive — tyk / tynd
b Vende-raspskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin

19 Skiveholder

20 Hus med udgangsabning

Blender*

21 Blenderbaeger
22 Lag

23 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med
leveringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner
Billede [:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbeher er anbragt pa den rigtige drev

og i den rigtige position efter denne

tabel og befinder sig i arbejdsstilling.
Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift-
funktionen, der understgtter svingarmens
beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt beveegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.
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* Isaetning / udtagning af rereris, piskeris og
eeltekroge. Tilseetning af store maengder.

Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar /
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Taend
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udseet
ikke apparat og tilbehgrsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggar apparat og tilbehgr grundigt,
for de tages i brug farste gang, se
"Renggring og pleje”.

Betjening da

Vigtig henvisning

| neerveerende brugsvejledning findes
en etiket med vejledende veerdier for
apparatets arbejdshastighed, ved brug
af redskaber hhv. tilbehgr. Vi anbefaler,
at denne etiket anbringes pa apparatet
(Billede [).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet ud (billede [3]).

Kabelrum: y

Treek kablet ud i den gnsnkede = .

leengde. ﬁ
OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes ind.
m Saet netstikket i.

Skal og redskaber

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber
Stik aldrig handen ned i skalen under
driften. Arbejd kun med pasat lag (11)!
Udskift kun redskab, nar drevet star
stille — drevet karer kort efter, at apparatet
er slukket og bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes. Bevaeg forst
svingarmen, nar redskabet star stille.
Tildeek altid ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslagene.

OBS!

Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (12)

til at rgre dej, f.eks. rgrdej

Piskeris (13)
til at piske aeggehvider, flade og til
at piske let dej, f.eks. lagkagede;j

Fltekrog (14)

til at aelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

O
)
¢
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da Betjening

Arbejde med skal og redskaber
Billede [H:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
Bemaerk:
m Kom ingredienserne der skal forarbejdes
svingarmen i position 1.
Vor anbefaling:
pa trin 1, herefter pa trin 4
trin 1
pa trin 1, herefter aeltes pa trin 2
m Pafyld ingredienserne gennem
m Tag laget af.
m Fyld ingredienserne i.
m Treek netstikket ud.
svingarmen i position 2. ﬁ
m Tag skalen ud.

svingarmen i position 2. j
m Skalen iseettes:
seet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.
redskab (rereris, piskeris eller altekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
Ved zltekrogen drej dejskraberen, indtil
eltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).
i skalen.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil j
m Szt laget pa.
m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.
— Roreris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
— Piskeris:
Trin 4, ingredienserne rgres sammen pa
— [Eltekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen
Pafyldning af flere ingredienser
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
pafyldningsabningen i laget.
eller
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.
Efter arbejdet
m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Tag laget af.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
m Tag redskabet ud af drevet.
m Renggr alle dele, se "Renggring og pleje”.
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Hurtigsnitter

A\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun seettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den
er helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig
samles pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [3:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker stgrre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren
overbelastes. Drivakslen braekker pa dette
sted i tilfaelde af overbelastning. En ny
skiveholder med drivaksel kan kgbes hos

kundeservice.

Vende-skaereskive — tyk / tynd
til skeering af frugt og graent.
Forarbejdning pa trin 3.
Betegnelse pa vende-skaereskive:
”1” for den tykke skeereside

”3” for den tynde skeereside

OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til
skeering af hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, far de skeeres.

Vende-raspskive — grov / fin

til raspning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 2 eller 3.

Betegnelse pa vende-raspskive:

2" for den grove raspside

"4” for den fine raspside

OBS!

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af ngdder. Blgd ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 4.




til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kglet chokolade og
Forarbejdning pa trin 4.
OBS!
0g skeereost.
Arbejde med hurtigsnitteren
m Tryk pa sikkerhedsknappen og ﬁ
m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
indtil den falder i hak.
stil svingarmen i position 3. j
m Tag beskyttelseslaget til
(billede [€]-5a).
m Hold fast skiveholderen i den nederste
opad.
m Anbring den gnskede skaere- eller
holderen (billede [€-6a).
Hvis der benyttes en vendeskive, skal
gnskede side peger opad.
m Tag fat i den gverste ende pa
(billede [€]-6b).
m Seet Iaget pa (hold gje med markeringen)
m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.
m Kom fgdevarerne der skal bearbejdes
med stopperen.
OBS!
udgangsabningen.
Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i

Riveskive — middelfin
ngdder.
Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost
Billede [€:
stil svingarmen i position 2.
seet den pa plads, drej den mod venstre,
m Tryk pa sikkerhedsknappen og
drevudtag af drevet pa hurtigsnitteren
ende, her skal de begge spidser pege
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
man veere opmeerksom pa, at den
skiveholderen og seet den ind i huset
og drej det mod hgijre indtil stop.
billede [€-8.
i pafyldningsskakten og skub dem ned
Undga tilstopning af det som skeeres i
bundter, det giver et mere ensartet snit.

Betjening da

Bemaeerk: Hvis fadevarerne der skal
bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [3).

m Rengar delene.

Blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun sasttes pa /

tages af, nar drevet star stille! Blenderen

ma kun anvendes, nar den er samlet rigtigt

og laget er sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser

kommer der damp ud gennem tragten i

laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende veeske.

OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Blenderen skal ikke arbejde,
hvis den er tom.

Arbejde med blenderen

Billede HI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4.

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbaegeret pa (markering
pa greb skal vaere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

i
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da Renggring og pleje

m Fyld ingredienserne i.
Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;
maks. maengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmeengde,
fast konsistens = 50-100 gram

m Seet laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

Billede H1-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen
straks efter brug.

Rengoring og pleje
OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

/\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tgr apparatet af med en ter klud.
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Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive defor-
meret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter
Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rgde beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.

Rengoring af blender

A\ Kvastelsesfare som falge

af skarpe knive!
Bergr ikke blenderknivene med de bare
fingre.
Blenderbaeger, lag og tragt kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjering. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blende-
ren. Teend for blenderen og lad den kegre i
et par sekunder (trin M). Heeld opvaskevan-
det ud og skyl blenderen med rent vand.
Vigtig henvisning

Renggr tilbehgrstasken efter behov. Folg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er

i brug.

Billede [J:

m Gem redskaber og finhakningsskiver
i tilbehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

m Til opbevaring i den originale emballage,
se billede M.



Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Svingarmen skal vaere faldet i hak

i enhver arbejdsposition.

Forsag forst at afhjeelpe det opstaede

problem ved hjeelp af efterfalgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjzelpning

m Kontrollér stramtilfgrsien.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det enskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange fadevarer pa en gang.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingar-

men bevaeger sig opad. Drevet slukker,

men bliver ikke staende i den position, hvor

redskabet skiftes.

Afhjzelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i den position,

hvor redskabet skiftes.

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet og traek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Saet blenderen pé igen.

m Teend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.

Eksempler pa brug
Piskeflgde

— 100 g-600 g
m Forarbejd fladen i 1% til

4 minutter pa trin 4 — afheengigt af

fladens maengde og egenskaber, med

piskeriset.

AEggehvider

— 1 til 8 2eggehvider

m Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minut-
ter pa trin 4 med — med
piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift

-2 &g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Roar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 og tilseet det
sigtede mel og maizenamel skevis i Igbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift
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da Eksempler pa brug

Rort dej

Grundopskrift

- 3-4 &g

— 200-250 g sukker

— 1 knivspids salt

— 1 pakke vanillesukker
eller skal af en " citron

— 200-250 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bagepulver

— 125 ml maelk

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter
pa trin 4 med rareriset.

Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift

e

O

Mordej

Grundopskrift

— 125 g smeor
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1eag

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter
pa trin 3 med rgreriset.

Fra 500 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 med eeltekrogen, herefter
dejen eltes i ca. 3-4 minutter pa trin 2.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Gardej
Grundopskrift a
— 500 g mel

- 1&g

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken meelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tgrgeer

— skal af 2 citron

— 1 knivspids salt
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m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 2 med aeltekrogen.

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Nudeldej
Grundopskrift a./
— 300 g mel
-3 &g
— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g)
koldt vand
m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 2.
Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift a-/

— 750 g mel

— 2 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vand

m Roar alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter

pa trin 2 med eeltekrogen.

Mayonnaise

- 2&g

— 2 tsk sennep

— Yl olie

— 2 spsk citronsaft eller eddike

— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 2 eller 3.

m Stil blenderen pa trin 4. Haeld langsomt
olie gennem hullet i Iaget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet
en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort

tid og ikke opbevares.



Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv ved indsendelse til reparation, hvis denne
2012/19/EU om affald af elektrisk- og  @nskes udfert indenfor retten til reklamation.
elektronisk udstyr (waste electrical Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
and electronic equipment — WEEE). altid blive udfgrt mod beregning.

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede Indsendelse til reparation
apparater gaeldende for hele EU. Du  Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan fa naermere informationer om kan det indsendes til vort servicevaerksted:
aktuelle muligheder for bortskaffelse =~ BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,
i faghandlen. 2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

Ekstratilbehar

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUZ5CC1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
Kadhakker

03 06 MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskive-seet Fin til postejer og smurt palaeg, grov til pglser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)

MUZ45SV1
Smakageform-
saet

Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
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da Ekstratilbehar

MUZ45RV1
Rivecylinder

Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Til at rive ngdder, mandler, chokolade og tgrrede
rundstykker.

MUZ45FV1
Frugtpresse-
forsats

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at presse baerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1
Pommes-fri-
tes-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1
Asiengront-
sagsskive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Skeerer frugt og grant i fine strimler til asiatiske
grentsagsretter.

MUZ45RS1

Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller /
sgsterkage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

,,--a----"" Kartoffelpande- Til at rive ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager, til
kagerskive at skaere frugt og grgntsager i tykke skiver.
MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel

Rgreskal af
rustfrit stal

plus ingredienser.

MUZ5KR1
Rareskal af
kunststof

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
plus ingredienser.

MUZ5MX1

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at

Blender-pasats fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grgnt og

af kunststof

ngdder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1
Multiblender

Til at hakke krydderurter, grgntsager, aebler og kad,
til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kglet chokolade.

Falger en tilbeharsdel ikke med leveringen, kan den kgbes i handlen eller hos

kundeservice.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Tillatte starste mengder ma ikke overskrides (= "Eksempler for
anvendelse” se side 89).

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer. Apparatet
ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten, er
det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes
med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma aldri
brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert
stikkontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Kontroller
at systemet for husets jordleder er forskriftsmessig installert.

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke
viser tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting
av skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice,
for a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

81



no

Viktige sikkerhetsanvisninger

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke

er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter

at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.
Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk

og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!
Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

Det ma aldri brukes verktay og tilbehar eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp
ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.
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A\ Viktig!

Viktige sikkerhetsanvisninger no

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode
(=» "Rengjaring og pleie” se side 88).

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[ji_] Anvisninger i bruksveiledningen ma falges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjoner
om vare produkter finner du pa var
nettside.

Innhold
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Sikkerhetssystemer
Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (10) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg sely,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgttelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
4 = hgyt turtall — hurtig.
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4 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

5 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*).
Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

6 Drev for verktay (rerepinne,
visp, eltekrok) og kjettkvern
(ekstra tilbehar*)

7 Beskyttelseslokket for mikserdrevet

8 Drev for mikser (ekstra tilbehgr*)
Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.

9 Kabeloppbevaring
Kabelen ma stues inn i kabelrommet

Bolle med tilbehgr
10 Rorebolle i rustfritt stal
11 Lokk

Verktoy

12 Rerepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape

15 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

16 Stoter

17 Lokk med pafyllingssjakt

18 Kutteskiver
a Vende-skjaereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

19 Skiveholder

20 Kasse med utlgpsapning

Mikser*

21 Miksebeger

22 Lokk

23 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er
med i leveringsomfanget, kan den faes i
handelen og hos kundeservice.
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Arbeidsposisjoner
Bilde [&:

Obs!

Maskinen méa kun brukes nar verktgyet / til-
behgret er satt pa det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
er i arbeidsstilling. Svingarmen ma veere
smekket i ved hver av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understgttes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon Drev MUMS50..

1-4

1-4

e

=8

1-2

=
L

|]:B<—

335

2-3

3-4

oo
weE - v &E

34

« N
6j‘_

* Innsetting / uttaking av visp/rerepinne og
eltekrok, pafylling av sterre arbeidsmengder.



Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /
verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma
ikke brukes nar det er tomt. Apparatet
og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for
varmekilder. Delene er ikke egnet for
mikrobglge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjgres
grundig fer farste gangs bruk, se
"Rengjgring og pleie”.

Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et

klistremerke med retningsverdier for arbeids-

hastigheten pa apparatet nar det brukes
verktay hhv. tilbehgr. Vi anbefaler a lime

dette klistremerket pa apparatet (bilde [o).

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde []).
Lagringsrom for kabelen:
Trekk ut kabelen til gnsket
lengde.

Obs!
Kabelen ma ikke fordreies nar den
skyves inn.

m Stgpselet stikkes inn.

=&

Y,

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn

av roterende verktoy
Under driften ma det aldri gripes inn i
bollen. Det ma kun arbeides med pasatt
lokk (11)! Verktgyet ma kun skiftes nar
drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir staende i
posisjonen for skift av verktgy. Svingarmen
ma farst beveges etter at verktgyet star
stille.
Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til
med beskyttelseslokk for drev.

Betjening no

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.

Rorepinne (12)

for rgring av deiger,

f.eks. rort deig

Visp (13)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (14)

for elting av tyngre deiger og for &
blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)

Arbeider med bollen og verktoy
Bilde [3:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet framover
og plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.
m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de

O
)
¢

smekker i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3-4b).
m Fyll pa ingrediensene som skal
bearbeides i bollen.
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j
m Lokket settes pa.
m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.
Var anbefaling:
— Rerepinne:
farst rares det inn med trinn 1, deretter
velges trinn 4
— Visp:
trinn 4, blanding pa trinn 1.
— Eltekrok:
fgrst innraring pa trinn 1, deretter elting
pa trinn 2.
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Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom
pafyllingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjaring og

pleie”.

Gjennomlgpskutter

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe

knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa /
tas av nar drevet star stille og nar stepselet
er trukket ut. Det ma ikke gripes ned i
pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes

i komplett sammensatt tilstand.
Gjennomlgpskutteren ma aldri

settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den
oppfarte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [J:

For a forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet. En ny
skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.

86

Vende-skjeereskive — tykk / tynn ®
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 3.

Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:

”1” for den tykke skjaeresiden

”3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjaeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov / fin
for rasping av grennsaker, frukt og
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 2 eller 3.
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for &
raspe ngtter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 4.

Riveskive — middels fin
for riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og netter.

Bearbeiding pa trinn 4.

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk

ost eller ost i skiver.

Arbeider med gjennomlgpskutteren

Bilde [€:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bayet framover og
plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3.

m Ta beskyttelseslokket av drevet
pa gjennomlgpskutteren (bilde [€-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.




m Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [€-6a).

Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€1-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Unngé at skjeeregodset hoper seg opp i

utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene

som skal bearbeides blir klemt

fast i gjennomlgpskutteren, sla av

kjokkenmaskinen, trekk ut stgpselet, vent

til drevet star stille, ta lokket av og tem

pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [3]).

m Rengjor delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas

av nar drevet star stille! Mikseren ma kun

brukes i komplett sammensatt tilstand og

med pasatt lokk.

Betjening no

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren mé ikke brukes nar den
er tom.

Arbeider med mikseren

Bilde HI:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4.

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i
mikserhandtaket imot klokkens retning
inntil anslag. Lokket ma vaere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene
fylles etter hverandre ned i
pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned
igjennom trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter

bruk.

i
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Rengjoring og pleie

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjgrings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. lkke bruk
damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og

verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma
ikke klemmes fast i maskinen, de kan bli
deformert under vaskingen!

Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjeres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjegring av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjeres

i oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av vaesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten a
ta den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla mikseren pa i noen fa sekunder

(trinn M). Hell vaskevannet av og skyll
mikseren med rent vann.
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Viktig henvisning

Tilbeharsvesken ma rengjares etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!
Nar apparatet ikke skal brukes, ma
stgpselet trekkes ut.

Bilde [:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tilbehgrsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

m For oppbevaring i original emballasjen se
bilde [H.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Feor feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte

problemet med hjelp av de fglgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér strgmforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.



Feil

Apparatet slas av under bruken.
Overbelastningssikringen er aktivert. Det
ble bearbeidet for store mengder matvarer
samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt sterste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stédende i posisjonen for skift av

verktay.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktoyet blir stdende i posisjonen for skift
av verktogy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stgpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fjern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse no

Eksempler for anvendelse

)

)
)

Stivpisket kremflgte

— 100 g-600 g

m Flgten vispes i 174 til 4 minutter
pa trinn 4 med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite

— 1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 4 med vispen.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2 egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 4 med vispen til det hele
blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og
bland inn det silte melet og potetmelet
i porsjoner av ca. %2 til 1 minutt med én
skje av gangen.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift

— 3-4 egg

— 200-250 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pakke vaniljesukker eller
skall av %% sitron

— 200-250 g smer eller margarin
(med romtemperatur)

— 500 g mel

— 1 pakke bakepulver

— 125 ml melk

m Ror forst alle ingrediensene i %2 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 4 i 3-4
minutter med ragrepinnen.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften
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no Avfallshandtering

Mgardeig
Grunnoppskrift
— 125 g smor

(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Ror forst alle ingrediensene i %2 minutt
pa trinn 1, deretter rgres pa trinn 3 i
2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1, deretter 3-4 min.
pa trinn 2.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Gjaerdeig

Grunnoppskrift a

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

— skall av %z sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 2.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Pastadeig

Grunnoppskrift a

— 300 g mel

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til
5 minutter pa trinn 2 til det dannes en
deig.

Storste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften
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Broddeig

Grunnoppskrift é

— 750 g mel

— 2 pakker tgrrgjeerr

— 2 ts salt

— 450-500 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 4-5 minutter pa trinn 2.

Majones
— 2egg
— 2 ts sennep

— Yalolje

— 2 ss sitronsatft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 2 eller 3.

m Sla mikseren over pa trinn 4. La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.



Garanti no

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Ekstra tilbehor
MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZz5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store

Terningkutter

terninger

MUZ5FW1
Kjattkvern

For kutting av ferskt kjatt for biff tartar eller kjattpudding.

@3 06 MUZ45LS1

Innsats for
hullskive
fin (3 mm),

grov (6 mm)

For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
stekepwalser og bacon.

T’ 4 MUZ45SV1
! Forsats for
_ spraytebakst

For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.

== MUZ45RV1
= Riveforsats

For kjgttkvernen MUZ5FW1.
For riving av ngtter, mandler, sjokolade og terkete
rundstykker.
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Ekstra tilbehgr

e i

'\'Ijr

MUZ45FV1
Forsats for
fruktpresse

For kjgttkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av baerfrukt med unntak
bringebaer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks.
stilkene og kjernene pa solbaer / rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1
Pommes frites
skive

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Asia Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
gronnsaksskive grennsakretter.

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Riveskive grov

For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Yo Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og grgnnsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og

Pasats for grennsaker, for tilberedning av majones, for kutting av
mikser i plast  frukt og ngtter, for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For a hakke urter, greannsaker, epler og kjgtt, for &
Multimikser raspe gulrgtter, reddik og ost, for & rive netter og kald

sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i

handelen eller hos kundeservice.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (= "Anvéndningsexempel” se sidan 101).
Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig
om att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar
installerat enligt gallande bestammelser.

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart stromvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Andra inte den stéllbara funktionsarmen medan apparaten ar igang.

m Anvand verktygen bara om skalen ar insatt, locket ar pasatt
och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

m Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

m ROr inte mixerknivarna med bara handerna.

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.

/\ Risk fér kvivning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.
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A\ Viktigt!

Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och

skétsel” se sidan 100).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

EE Faolj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.
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Sakerhetssystem

Sakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att

starta nar:

m nar blandarskalen (10) sitter pa uttaget
och vridits fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte
automatiskt igen nar strommen ar tillbaka.
Starta apparaten igen genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta igen.

Overbelastningsskydd

Om motorn stdngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mgjlig orsak kan vara att
for stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.

Apparaten ar underhallsfri.
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sv Kort oversikt

Kort oversikt

Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det |att att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (I&ge 0/off)
atergar maskinen automatiskt till
optimalt 1&ge for byte av verktyg /
tillbehor.
0/off = stop
M = momentldge med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-4, arbetshastighet:

1 = |ag varvtal — langsamt,
4 = hog varvtal — snabbt.

4 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket 6ver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

5 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehdr*).

Sétt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehdret nar det inte anvands.

6 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och koéttkvarn
(extra tillbehdr)

7 Skyddslock till drivuttaget for mixern

8 Drivuttag for mixer (extra tillbehdr*)
Sétt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

9 Kabelférvaring
Stuva kabeln i kabelfacket

Blandarskal med tillbehor
10 Blandarskal i rostfritt stal
11 Lock

Verktyg

12 Grovvisp

13 Ballongvisp

14 Degkrok med degavvisare

96

15 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

16 Pamatare

17 Lock med matarroret

18 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov / fin

¢ Rivskiva — medelfin

19 Skivhallare

20 Hus med utlopps6ppning

Mixern*
21 Mixerbagare
22 Lock
23 Tratt

* Om en tillbehorsdel inte medfdljer
leveransen finns det att kdpa i fackhandeln
och hos kundtjanst.

Arbetslagen
Bild E:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stéllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Anvisning

Den stéllbara funktionsarmen &r utrustad
med funktionen "Easy Armlift’, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stélla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stéd rérelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa dnskat
lage.



Lage Drivuttag MUMS50..

DB e B

1-2

« M

3-4

w9k - O e

Gj(_

* Satta pa / lossa ballongvisp,
grovvisp och degkrok; Tillsatta stora
bearbetningsmangder.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla férberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar

verktyg / tillbehor ar i arbetslage. Starta inte

en tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehodrsdelarna for stark hetta. Delarna ar

inte 1ampliga for mikrovagsugn.

m Rengor apparaten och tillbehor grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengoring
och skotsel”.

Anvandning sv

Viktig anvisning

| denna bruksanvisning finns ett
klistermarke med riktvarden for apparatens
arbetshastighet vid anvandning av verktyg
resp tillbehor. Vi rekommenderar att du
faster market pa apparaten (bild [).

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [3]).

Stuvfack for kabeln:

Dra ut kabeln till 6nskad 1angd. == M,
Var forsiktig! Iﬁ
Vik inte ihop kabeln nar den
skjuts in.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (11) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang. Byt verktyg endast nar drivuttaget
star stilla — sedan apparaten stangts av
fortsatter drivuttaget rotera en kort stund
och blir staende i det lage dar verktyget
kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget star stilla.
Tack Over drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med
denna apparat.

Grovvisp (12)
for att blanda degar, t.ex deg for
saftig sockerkaka

Ballongvisp (13)

for att vispa aggvita, gradde och fér
att vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.

Degkrok (14)

for att knada tunga degar och for
att blanda ner ingredienser som
inte ska finfordelas (t.ex. russin,
chokladknappar).

O
)
¢

97



sv Anvandning

Arbeta med blandarskalen och verktygen

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den

m Beroende pa vad som ska bearbetas,
satt i grovvispen, ballongvispen eller

Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid degavvisa-

m Hall ingredienserna som ska bearbetas i
blandarskalen.
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

Vi rekommenderar:

— Grovvisp:
till 4

— Ballongvisp:
ingredienser pa hastighet 1

— Degkrok:

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.
pafyliningséppningen i locket.

eller

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengodr alla delar, se "Rengdring och

skotsel”.

Bild [3:
m Sétta in skalen: ﬁ
moturs tills den snépper fast.
degkroken i drivuttaget till stoppet.
ren sa att degkroken kan fastna (bild [3-4b).
m Tryck pa lasknappen och vrid
m Vrid stromvredet till dnskat lage.
bdrja blanda pa hastighet 1, 6ka darefter
Anvand hastighet 4, blanda ner
bdrja blanda i Iage 1, knada i lage 2
m Fyll pa ingredienserna genom
m Lossa locket.
m Fyll pa ingredienserna.
m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
m Lossa verktyget fran drivuttaget.
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Gronsaksskarare

A\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas

fast / lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarréret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas
helt ihopmonterad. Grénsaksskararen

far aldrig monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskararen far bara anvandas i det

anvisade arbetslaget.
Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid éverbelastningen av gronsaks-
forsedd med en skara (6verbelastnings-
skydd). Vid 6verbelastning bryts drivaxeln
finns att kdpa hos kundtjanst.

Vandbar skérskiva — tjock / tunn ®
Bearbeta i lage 3.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
”3” fér den tunna skarsidan

Var forsiktig!

att skéra hardost, bréd, smafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens
Vandbar riv- och strimmelskiva — @3/
grov / fin £
utom hardost (t.ex. parmesanost).

Bearbeta i lage 2 eller 3.

strimmelskivan:

”2” fér den grova riv- och strimmelsidan

Bild [J:

skararen ar gronsaksskararens drivaxel

pa detta stélle. Ny skivhallare med drivaxeln
for att skara frukt och gronsaker.

”1” for den tjocka skarsidan

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
skars forst nar de kallnat.

o5
for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
Beteckning pa den vandbara riv- och
”4” for den fina riv- och strimmelsidan



Var forsiktig!
Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte lamplig for att riva/strimla nétter. Mjuk
ost rivas bara med den grova sidan i lage 4.
Rivskiva — medelfin

for att riva raa potatisar, hard ost

(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.

Bearbeta i lage 4.

Var forsiktig!

Rivskivan ar inte lamplig for att riva mjuk

eller skivbar ost.

Anvanda gronsaksskéraren

Bild [€:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 3. j

m Lossa skyddslocket fran drivutta-
get for gronsaksskararen (bild [€-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och
kontrollera att de bada spetsarna pekar
uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [€]-6a).

Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och satt in den i
huset (bild [€-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [€-8 och vrid medurs till stoppet.

m Vrid stromvredet till rekommenderat Iage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarréret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt

i matarroret sa att det inte blir stopp i

utloppsGppningen.

Tips: For jamna skarresultat bearbeta tunt

skivgodset i buntar.

Anvandning sv

Obs: Om det livsmedel som bearbetas skulle
fastna i gronsaksskararen, stang av kdksma-
skinen, dra ut stickkontakten ur vagguttaget,
vanta tills drivuttaget star stilla, lyft av locket
till gronsaksskararen och tom matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifran mot drivaxeln (bild [E).

m Rengdr alla delar.

Mixer

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid

vara helt ihopmonterad och ha locket pa nar

den anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!

Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantag ar isbitar). Starta
inte en tom mixer.

Anvanda mixern

Bild MI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 4.

m Lossa skyddslocket fran
drivuttaget for mixern.

m Stall p4 mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;

Max. méngd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;

Optimala mangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;

i
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sv Rengdring och skétsel

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket maste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild H]-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid mixern medurs och lossa den.

Tips: Rengor helst mixern genast efter
anvandning.

Rengoring och skotsel

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengora motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det

heller inte under rinnande vatten. Anvand

aldrig angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengdras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna

i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras under diskningen!
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Rengora gronsaksskararen
Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort réd belaggning

efter bearbetning av t.ex. mordétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga grénsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengdras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att rengéra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern. Sla
pa mixern for nagra sekunder (lage M). Hall
bort diskvattnet och skolj ur mixern med
rent vatten.

Viktig anvisning

Rengor tillbehdrsvaskan vid behov. Folj
skotselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk fér personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild [X:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehdrsvaskan i blandarskalen.

m Om forvaring i originalférpackningen se
bild [W.



Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Den stallbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard

m Kontrollera stromforsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till 6nskat
lage.

Fel
Apparaten stanger av sig under anvandning.
Overbelastningsskyddet har aktiverats. For
manga livsmedel har bearbetats samtidigt.
Atgard
m Stang av apparaten.
m Bearbeta mindre mangd livsmedel.
m Overskrid inte maximala mangder

(se "Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stdngs av men blir inte
stdende i det lage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.

Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till Iage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1).

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar
verktyget kan sattas fast eller tas loss.

]

Rad vid fel sV

Fel

Mixern bdorjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgard

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel
Vispgradde

— 100 g-600 g
m Bearbeta gradden med

ballongvispen 12-4 min i lage 4

— beroende pa graddens mangd och

konsistens.

Vispad aggvita

— 1-8 aggvitor

m Bearbeta aggvitorna med
ballongvispen 4-6 min i lage 4.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjél) ca 4-6 min i
lage 4 till skum.

m Vrid strdmvredet till Idge 1 och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under ca 72-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet
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sv Avfallshantering

Deg for saftig sockerkaka

Grundrecept

— 3-4 agg

— 200-250 g socker

— 1 krm salt

— 1 pkt vaniljsocker eller
skalet av en %% citron

— 200-250 g smor eller margarin
(rumsvarmt)

— 500 g vetemjol

— 1 pkt bakpulver

— 125 ml mjolk

m Blanda alla ingredienser med grovvispen
ca. ¥aminilage 1, och sedan ytterligare
3-4 min i lage 4.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Mordeg
Grundrecept
— 125 g smor (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 14agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med
grovvispen ca 2 min i lage 1 och sedan
ytterligare ca 2-3 min i lage 3.

Fran och med 500 g vetemjol:

m Knada ingredienser med degkroken
ca Y2 min i lage 1, och sedan ytterligare
ca 3-4 min i lage 2.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Jasdeg

Grundrecept a

— 500 g vetemjol

- 1agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

— Skalet av en %% citron

— 1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 2.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet
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Nudeldeg

Grundrecept é

— 300 g vetemjol

- 34agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 2 till deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept é

— 750 g vetemjol

— 2 pkt torrjast

— 2 tsk salt

— 450-500 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och sedan

ca 4-5 minuter i lage 2.

Majonnas

- 2 &gg

— 2 tsk senap

— Y| matolja

— 2 msk citronsaft eller vinager

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 2 eller 3.

m Stall mixern i laget 4 och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonnasen emulgerar.

Majonndsen ska inte forvaras utan

konsumeras snart.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.



Konsumentbestammelser sv

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Extra tillbehor
MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
Citruspress grapefrukt.
MUZ5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar.

Tarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
Kottkvarn
03 06 MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smorgaspalagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)
T 4 MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Kakspritsmun- Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.
stycke
=" MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA1.
a Riveylinder For att riva notter, mandlar, choklad och torkade
smafranska.
=" MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Passertillsats

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater
och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkarnade.
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sv Extra tillbehor

MUZ45PS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiatiska ratter

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
grénsaksratter.

MUZ45RS1
Rivskiva grov

Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

_ MUZ45KP1 Till grénsaksskéarare MUZ5DS1.
Skarskiva for For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara
rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.
MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus

Blandarskal i
rostfritt stal

ingredienser.

MUZ5KR1
Plastblandar-
skal

Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
ingredienser.

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och grénsaker, bereda
Mixer i plast majonnas, finfordela frukt och nétter, krossa isbitar.
MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, dpplen och kott,
Matberedartill-  strimla morotter och rattika, riva osten, notter och kall
sats choklad.

Om en tillbehérsdel inte medfdljer leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos

kundtjanst.

104



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylita maksimimaaria (=» "Kéayttdohjeita” katso sivu 113).

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden /
aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden
kanssa voit kayttaa sitd myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta
laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Ala koskaan kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja
kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Laitteen saa liittaa vain maaraysten mukaisesti asennetun,
maadoitetun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista,
etta talon suojamaadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten
mukaisesti.

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai [aheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sité
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta
marin kasin.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

Ala muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.
Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantdjen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!
Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
Ala kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita

ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisélle!

Ala koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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/\ Huomio!

Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

/\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 112).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[ ]4] Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme l0ydat
internet-sivuiltamme.
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Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (10) on paikallaan ja
napsahtanut kiinni.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kdynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kaynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestdan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, ettd on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma
aktivoituu.

Laite on huoltovapaa.
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fi Laitteen osat

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva IX:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi

likkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).

3 \Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-4, kaytténopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
4 = suuri kaytténopeus — nopea.
4 Kayttoliitinnan suojakansi
Irrota kayttélitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
5 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
6 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispild, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisédvaruste™)
7 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
8 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste™)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitdnnan suojakansi paikoilleen.
9 Johdon sailytystila
Kelaa liitantgjohto sitd varten olevaan
tilaan

Kulho varusteineen
10 Teraskulho
11 Kansi
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Varusteet

12 Vispila

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

15 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttamiseen.

Vihannesleikkuri
16 Syottopainin
17 Kansi, jossa on tayttosuppilo
18 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
19 Teranpidike
20 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
21 Kulho
22 Kansi
23 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
liikkeista tai asiakaspalvelusta.

Kayttoasennot
Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisavaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttéliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttdasennossaan. Kaantyvan
varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.

Kayttoasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.



Asento

Kayttoliitanta

@ 1-4
R A O
a‘/ 1-2
2 e R |-
3 5 : £I -
nill P
8 j Dj 3-4

+ M
6 j(_ H}a 3-4

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus. Suurempien maarien
lisdadminen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tyoskentelya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisavaruste / varuste

on kayttdasennossaan. Ala kaynnista

konetta ilman varustetta. Al3 altista konetta

ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat

sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttdkertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Kaytts  fi

Tarkea ohje

Kayttbohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus:
kiinnita tarra koneeseen (kuva [9).

Esivalmistelut
m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle

alustalle.
m Veda liitantijohto ulos %
Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyénnettaessa.

(kuva [0).
Johdon kelaustila:
m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Veda johto tarvittavaan
pituuteen.

Kulho ja varusteet

A\ Varo pyorivia

varusteita — loukkaantumisvaara
Al tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tydskentele vain kannen (11)
ollessa paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy
varusteiden vaihtoasentoon. Siirra varsi
toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste
on pysahtynyt.
Aseta aina suojakannet niiden
kayttoliitantdjen paalle, jotka ei ole
kaytossa.
Huomio!
Kayta kulhoa vain taman laitteen kanssa.
Vispila (12)
sekoittaa taikinat, esim. @
kakkutaikinan
Pallovispila (13)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon @
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (14)
vaivaa paksut taikinat ja sekoit- a-/
taa taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)
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fi Kaytto

Kulhon ja varusteiden kaytto

Kuva [3:

m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta paikal-
leen ja laske alas, kdanna vastapaivaan,
kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallo-
vispila tai taikinakoukku —, niin etta se
lukittuu kayttoliitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3-4b).

m Taytad ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja
kéanna varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1, valitse sitten
asento 4

— Pallovispila:
nopeus 4, ainesten sekoittaminen
nopeudella 1

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa
nopeudella 2

Ainesten lisddminen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Lisda ainekset kannessa olevan
tayttdaukon kautta.
tai
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j
m Tayta ainekset.
Kayton jalkeen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Irrota pistotulppa pistorasiasta.
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. j
m Irrota varuste kayttoliitannasta.
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m Poista kulho.
m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teréaviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [@:

Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden
teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kayttonopeus 3.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
”1” paksuille viipaleille

”3” ohuille viipaleille

Huomio!

Kéaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyloiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kaannettava raastintera — Godfoo
karkea / hieno AT
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdnopeus 2 tai 3.

Kaannettavan raastinterdn merkinnat:

’2” karkealle raasteelle

’4” hienolle raasteelle



Huomio!
Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa

vain teran karkealla puolella nopeudella 4.

Raastetera — keskihieno

jaahdytetyn suklaan ja pahkinat.

Kayttdnopeus 4.

juustoviipaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kaytto
ka&anna varsi asentoon 2. ﬁ
paikalleen ja laske alas, kdanna
vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa
ka&anna varsi asentoon 3.

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
etta tarvitsemasi kayttopuoli on ylospain.

m Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
merkintd) ja kdanna myotapaivaan
vasteeseen asti.
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seka rouhii
Huomio!
Raastetera ei sovellu pehmeén juuston tai
Kuva [€:
m Paina avaamispainiketta ja
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
kiinni.
m Paina avaamispainiketta ja j
m Irrota vihannesleikkurin
kayttoliitannan suojakansi (kuva [€-5a).
samalla molempien karkiosien tulee olla
ylBspain.
karkiosien paalle (kuva [€-6a).
Kun kaytat kdannettavaa terada, varmista
aseta paikalleen runkoon (kuva [6-6b).
m Aseta kansi paikoilleen (huomioi
m Aseta vihannesleikkuri kayttéliitdnnan
paalle kuten kuvassa [6-8 ja kdanna
m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syottopainimella.
kasaannu poistoaukkoon.

Kaytts  fi

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat
tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihan-
nesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,
irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin
kansi ja tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja terd painamalla
sormella kayttdakselia vasten
alhaaltapain (kuva [E).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

A\ Varo teravii teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota / kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on
pysahtynyt! Kokoa ensin tehosekoitin ja
kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen.
Ala kayta tehosekoitinta iiman kantta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdéyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintdan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta

tehosekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva HI:

m Paina vapautuspainiketta ja
kaénna varsi asentoon 4. j

m Poista tehosekoittimen
kayttéliitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kddnna vastapaivaan
vasteeseen asti.
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fi Puhdistus ja hoito

m Tayta ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteitad = 0,5 litraa;

optimaali k&sittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa. Kannen tulee
napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen

Kuva H]-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Huomio!
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sahkoiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese
sité juoksevan veden alla. Al3 kayta
hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttdliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus
Voit pesté vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista
porkkanoista lahtee punaista varia, jonka
voit pyyhkia pois vihannesleikkurista (ei
hienonnusterista) liinalla ja muutamalla
tipalla ruokadljya. Huuhtele sitten
vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo terivai terds —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teréén paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen

voit usein puhdistaa tehosekoittimen
my®ds irrottamatta sitd koneesta. Kaada
koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
vahan vettd, johon on lisatty kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.
Tarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [&:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

m Sailytys alkuperadispakkauksessa, katso
kuva [A.



Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairién poistamista.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina

kiinni kdayttoasentoon.

Yrita poistaa hairid ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kadanna vasteeseen asti.

m Kiinnitad suojakansi kayttamattdmien
kayttoliitantdjen paalle.

m Uudelleenkaynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli lilan paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttéesimerkit”)!

Hairio

Kaytdn aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi k&antyy ylos.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite

ei pysahdy varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1). j

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

Kayttoohjeita

Kermavaahto
— 100 g-600 g
m Vatkaa kerma vaahdoksi

pallovispilalla 1%%-4 minuutin ajan
nopeudella 4 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

Valkuaisvaahto
— 1-8 kananmunan valkuaista
m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi

pallovispilalla 4-6 minuutin ajan
nopeudella 4.

Sokerikakkutaikina
Perusohje @

— 2 munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispilalld vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

m K&anna valitsin asentoon 1 ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin 2-1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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fi Kayttdohjeita

Kakkutaikina

— 3-4 munaa

— 200-250 g sokeria

— ripaus suolaa

— 1 tl vaniljasokeria
tai %2 sitruunan raastettu kuori

— 200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 500 g jauhoja

— 1 tl leivinjauhetta

— 125 ml maitoa

m Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
. minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 4.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

e

O

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:
m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
> minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 2.
Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

— Y. sitruunan kuori

— ripaus suolaa
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m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g)
kylmaa vetta

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 2.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

— 2 tl suolaa

— 450-500 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 2.

Pastataikina
Perusohje
— 300 g jauhoja
— 3 munaa

Leipataikina
Perusohje

— 750 g jauhoja

— 2 pussillinen kuivahiivaa

Majoneesi

— 2 munaa

— 2 tl sinappia

— Y4l dljya

— 2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— ripaus suolaa

— ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2 tai 3.

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada
oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, dla sailyta.



Jatehuolto fi

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myoéntéamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Lisavaruste
MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.
Sitruspuserrin
MUZ5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi

Kuutioleikkuri  kuutioiksi

MUZ5FW1
Lihamylly

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
jauhelihamurekkeen valmistamista varten.

MUZ45LS1

Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

MUZ45RV1
Raastinlaite

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.
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fi

Lisavaruste

MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin  Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperu- Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista

natera varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Wokkivihan- Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin

nestera kasvisruokiin.

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja

karkea kndodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Rostiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja

Teraskulho plus lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja

Muovikulho plus lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

Tehosekoitin,  valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,

muovia murskaa jaapalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,

Monitoimise- raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja

koitin jaahdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

iNo superar las cantidades maximas admisibles (= «Ejemplos
practicos» véase la pagina 127)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifos.

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

m El aparato s6lo puede conectarse a una fuente de alimentacion
con corriente alterna a través de un enchufe reglamentario con
puesta a tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector
de la instalacion doméstica esté instalado de acuerdo con las
normas vigentes.
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es Indicaciones de seguridad importantes

m Conectary usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacion danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o0 cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

m No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

m jUtilizar las herramientas solo si el recipiente estd montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa
y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

m No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

m No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.
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m jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.
m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras s6lo por el borde!
m No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.
m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montadal!
No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.
m Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
/\ iPeligro de quemaduras!
Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.
/\ iPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.
A jAtencion!
Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en
seco, sin alimentos.
A ilmportante!
Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 125).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[E jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.
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es Sistemas de seguridad

Enhorabuena por la compra de su

nuevo aparato de la casa Bosch. Mas
informaciones sobre nuestros productos
las podra hallar en nuestra pagina web.
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Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso
de activarse uno de los sistemas

de seguridad, debera consultarse el
capitulo «Localizacion de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexidn

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sdlo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (10) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo.

Proteccion contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcién del
suministro de corriente, el aparato
permanece conectado, aunque el motor no
se pone en marcha. Para volver a conectar
el aparato, girar el mando a la posicion
«0/off»

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccién contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.
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Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicién 6ptima
para cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.

4 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

5 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional*).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

6 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)



7 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

8 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

9 Recogida del cable
Guardar el cable de conexioén en el
compartimento del cable

Recipiente de mezcla con accesorios

10 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

11 Tapa

Accesorios

12 Varilla mezcladora

13 Varilla batidora

14 Garfio amasador con separador de
masa

15 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
16 Empujador
17 Tapa con boca de llenado
18 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
19 Soporte portadiscos
20 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

21 Vaso de la batidora
22 Tapa

23 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo es

Posiciones de trabajo

Fig. [&:

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicién de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicidn de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio estd equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicién de trabajo deseada.

Posicion A:lcl:;?‘?: MUMS0..
@ 1-4

CH A O
é 12

> e |-
3 j 5 E ﬁ z:
s | U] s

4 j 6 ‘j‘_ H;_Lﬁ 3-4

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez se ha cerciorado de
que todos los preparativos se han concluido
y el aparato esta listo para trabajar.
jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza».

Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (Fig. [@).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una
superficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de conexion del

compartimento (Fig. ).
Compartimento para guardar !
el cable: ﬁ,
Extraer el cable de conexién ﬁ
del aparato en la longitud
necesaria.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
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Recipiente de mezclay
accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar solo con la tapa (11)
colocada!
Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicién para
cambiar el accesorio! Mover el brazo
giratorio sélo una vez que se ha parado el
accesorio usado.
Cubrir siempre los accionamientos que no
se utilicen con sus tapas protectoras.
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (12)
para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (13)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras, por ejemplo
masa batida.

Garfio amasador (14)

para amasar masas pesadas y
mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas,

laminas de chocolate)
Trabajar con el recipiente de mezclay
los accesorios
Fig. 3:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.
m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.



m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1y ajustar
a continuacion la posicion de trabajo 4.

— Varilla batidora:
posicion 4; mezclar los ingredientes en la
posicién 1

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1 y amasarlos a continuacion en
la posicion 2.

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicién 2.

Manejo del aparato es

m Retirar el accesorio del accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cortador-rallador

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas picadoras sélo por

el borde! Colocar o retirar el cortador-
rallador de la base motriz sélo una vez que
el accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
de conexion de la toma de corriente. No
introducir las manos en la boca de llenado.
jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador solo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la
base motriz. Usar el cortador-rallador sé6lo
en la posicién de trabajo mostrada.

Proteccion contra sobrecarga

Fig. [@:

Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del cor-
tadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/ fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalon 3.
Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.
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Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino Z

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalon 2 6 3.
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos solo con la cara gruesa en
el escalon 4.

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalén 4.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y cortables tipo edamer

0 gouda.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [€:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicién 3.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [€-6a).

En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.
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m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [€-6b).

m Montar la tapa, prestando atencion a
la marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorralla-
dor quedaran aprisionados o inmovilizados
habra que desconectar el robot de cocina.
Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente y aguardar a que el accionamiento
se haya parado. Retirar la tapa del corta-
dor-rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [E).

m Limpiar las piezas.



Batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio
iNo introducir nunca las manos en la
batidora montada! jDesmontar o montar
la batidora solo estando el accionamiento
parado! Trabajar siempre con la cuchilla de
la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

A iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafos. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)! No
hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. Bl

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicién 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracién para
productos sélidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Cuidados y limpieza es

Agregar o reponer ingredientes

Fig. H1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o}

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes solidos a través de la
abertura

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo! jNo utilizar
nunca una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras soélo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefos se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavaijillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.
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Limpiar el cortador-rallador
Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavaijillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un
pafo el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son

apropiados para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz. Simplemente basta poner un
poco de agua y lavavajillas manual en la
batidora montada en el aparato. Activar
durante unos instantes la funcién M. Verter
el agua al desagule y enjuagar la jarra con
agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [«:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

m Guardarla en el embalaje original, Fig. M.
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Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexién
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. §Se encuentra
en la posicién correcta? ;Esta enclavado
en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esté activado.

Colocar el aparato en la posicion 0/off
y a continuacion ajustar la posicion de
trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una
cantidad excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciony»)!



Averia
Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba. El
accionamiento se desconecta, pero no queda
en la posicion para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalén 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicion

para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia

con estos consejos, avisar al Servicio de

Ejemplos practicos

Nata montada

Asistencia Técnica Oficial de la marca.
— 100 g-600 g
m Batir la nata con la varilla bati-

dora durante 1%2-4 minutos en la

posicion de trabajo 4, segun la cantidad y
las propiedades concretas de la nata.

Ejemplos practicos es

Claras de huevo a punto

de nieve («b}

— 1-8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 4.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 4, hasta formar una
masa esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
1y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida

Receta basica O

— 3-4 huevos

— 200-250 gramos de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
cascara de medio limén

— 200-250 gramos de mantequilla o
margarina (temperatura ambiente)

— 500 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura en polvo

— 125 ml de leche

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.

Y2-1 minuto en la posicion 1y a
continuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicion 4.
Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica
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Masa quebrada

(pastaflora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes
con la varilla mezcladora durante
aprox. %2 minuto en la posicién 1y a
continuacion, durante 2-3 minutos,
en la posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. %2 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura C

e

Receta basica

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito
de levadura seca

— Cascara de % limon

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox.
2 minuto en la posicién de trabajo 1y a
continuacioén, durante aprox. 3-6 minutos,
en la posicion de trabajo 2.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica

128

Masa para pasta

Receta basica

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria
formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

Receta basica C

— 750 g gramos de harina

— 450-500 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
continuacién, durante aprox. 4-5 minutos,
en la posicion de trabajo 2.

— 2 cucharilla de mostaza @

— Y4 | de aceite

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 2 o 3. Mezclar todos los
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicion 4.
mayonesa e incorporando aceite, hasta

que la mayonesa emulsione.

— 300 gramos de harina é
— 3 huevos
m Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicion de trabajo 2, hasta
basica
Masa para pan
— 2 paquetito de levadura seca
— 2 cucharillas de sal
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a
Mayonesa
— 2 huevos
— 2 cucharada sopera de zumo de limoén
0 vinagre
Los ingredientes deberan tener todos la
misma temperatura.
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
Consumir la mayonesa tras su
elaboracion. jNo guardarla!



Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompafara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Accesorios opcionales

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1
Exprimidor de
citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5CC1
Cortadora de
dados

Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio
uniforme.

MUZ5FW1
Picadora de
carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de
carne picada.

MUZ45LS1
Juego de
discos

finos (3 mm),
gruesos

(6 mm)

Para la picadora MUZ5FW1.
Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
gruesos para salchichas y bacon.

MUZ45SV1
Accesorio para
reposteria

Para la picadora MUZ5FW1.
Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.

MUZ45RV1
Accesorio para
rallar

Para la picadora MUZ5FW1.
Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1
Accesorio
tamizador de
frutas

Para la picadora MUZ5FW1.

para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1
Disco para
cortar patatas
crudas

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1
Disco para
cortar verduras
orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
platos de verdura asiaticas.
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Accesorios opcionales es

MUZ45RS1
Disco rallador,
grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o foquis.

MUZ45KP1

ot Disco para
rallar patatas a
la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla de  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o
Jarra batidora  verduras, preparar mayonesas, picar frutas y nueces o
de plastico picar hielo.

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca.
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Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico.

N&o ultrapassar as quantidades maximas permitidas (= “Exemplos
de utilizag&o” ver pagina 142).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.

O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessoérios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacbes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m O aparelho deve ser ligado a uma rede elétrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada corretamente
instalada. Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentacao
elétrica doméstica foi instalado corretamente.

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.
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Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a

tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Nao alterar a posi¢cao do braco movel enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugoes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as maos na tigela
nem no canal de enchimento. Nao introduzir objetos (p. ex.,
concha) na tigela nem no canal de enchimento. Manter as méos,
os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.

Nunca utilizar ferramentas em simultaneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

S6 utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.
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A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5
litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
/\ Atencio!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em
vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacao ou apds um longo periodo de nao utilizagao (= “Limpeza
e manutengao” ver pagina 140).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[jz] Seguir as indicagdes das Instru¢des de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.
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Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagoes sobre os
nossos produtos.
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Sistemas de segurancga

Proteccéao de ligagcao

Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho sé pode ser ligado na posigao

1e3:

m Se a tigela (10) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Protecc¢ao contra ligagao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
protecgdo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagao dum
sistema de segurancga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho nédo carece de manutengao.

Sistemas de seguranca pt

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustracoes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Fungéo de “Easy Armlift” para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
“Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posicao
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta.
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-4, velocidade de
funcionamento:
1 = Rotacéo baixa — lento,
4 = Rotagdo elevada — rapido.

4 Tampa de protecc¢ao do
accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo
do accionamento, pressionar a zona
traseira e retirar a tampa.

5 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®).
Em caso de ndo utilizagdo, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

6 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater
claras em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(acessorios especiais®)

7 Tampa de proteccdo do
accionamento do copo misturador

8 Accionamento para o copo
misturador (acessorios especiais™)
Em caso de ndo utilizagéo, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.

9 Arrumacéao do cabo
Guardar o cabo no seu compartimento
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pt Posic¢des de trabalho

Tigela com acessoérios
10 Tigela em inox
11 Tampa

Ferramenta

12 Vara para massas leves

13 Vara para bater claras em castelo

14 Varas para massas pesadas com
proteccdo para as massas

15 Bolsa para acessorios
Para arrumacgao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
16 Calcador
17 Tampa com canal de enchimento
18 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
19 Suporte de discos
20 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

21 Copo misturador
22 Tampa

23 Funil

* Se um acessorio néo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos

Posicoes de trabalho

Fig. [&:

Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posicao correcta e se estiver
na posigao de funcionamento. O brago
movel tem que estar engatado numa
posicéo de trabalho.

Indicagao

O brago oscilante esta equipado com

a funcao de “Easy Armlift”, que apoia o
movimento ascendente do brago oscilante.
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Ajuste da posicao de trabalho:

m Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago movel. Apoiar o
movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago moével até este encai-
xar na posigao de trabalho pretendida.

Posigio A;c:::tr:)a- MUMSO..
@ 1-4

il e YRS
i 12

> e |-
3 5 : £I B
el e
4 J 8 j @ 3-4
6 'je H;lﬂ 3-4

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.



Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com

acessorios / ferramentas na posi¢ao de

funcionamento. Nao colocar o aparelho

vazio em funcionamento. N&o expor o

aparelho nem os acessorios a qualquer

fonte de calor. As pegas nao sao proprias

para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manutengao”.

Indicagao importante!

Estas Instru¢des de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [€).

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma

superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora !
(Fig. [1). a-,.:_,
Compartimento para o cabo: Iﬁ?
Puxar o cabo até ao
cumprimento desejado.

Atencao!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser

torcido.

m Ligar a ficha a tomada.

Utilizagao pt

Tigela e ferramentas

/\ Perigo de ferimentos devido

a ferramentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (11)!
Trocar as ferramentas s6 com o
accionamento completamente imobilizado
— depois de desligado, o accionamento
ainda se movimenta por breves instantes e
fica imobilizado na posigao de substituicdo
de ferramentas. Movimentar o brago moével
s6 depois da ferramenta completamente
imobilizada.
Cobrir os acionamentos nao utilizados
sempre com as respetivas tampas de
protegao.
Atencéao!
Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.
devem ser fragmentados (p. ex.

passas de uvas, raspas de chocolate)
Trabalhar com a tigela e as ferramentas
Fig. 3:

desbloqueamento e colocar o ﬁ

braco movel na posicéo 2.
m Colocagéo da tigela:

inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

Vara para massas leves (12)
para bater massas, p. ex. massas
leves.

Vara para bater claras em
castelo (13)

para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas (14)
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que nao

m Premir a tecla de
Assentar a tigela com esta ligeiramente
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pt Utilizagao

m Em funcao do trabalho a realizar,
introduzir a vara para massas leves, a
vara para bater claras em castelo ou a
vara para massas pesadas até ela ficar
bem fixa no accionamento.

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a

proteccao das massas até que a vara

possa encaixar (Fig. [3-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
brago mével na posigao 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves:
primeiro, misturar na fase 1, depois
seleccionar a fase 4

— Vara para bater claras em castelo:
Fase 4, envolver os ingredientes na fase 1

— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 e amassar na fase 2

Adicionar ingredientes

]

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da

abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
brago mével na posicéo 2.

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desligar a ficha da tomada.

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago movel j
na posicao 2.

m Retirar a ferramenta do accionamento.

m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

138

Dispositivo para cortar e ralar

/A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a

ficha desligada da tomada. N&o tocar no
compartimento de enchimento.

Atencéao!

O dispositivo para cortar e ralar s6

deve ser utilizado na situagéo de
completamente montado. Nunca montar o
dispositivo para cortar e ralar no aparelho
base. O dispositivo para cortar e ralar sé
deve funcionar na posi¢ao apresentada.

Proteccédo contra sobrecarga

Fig. [d:

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

&

Disco reversivel de corte —
grosso / fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 3.
Designagéo no disco reversivel de corte:
“1” para o lado de corte mais grosso

“3” para o lado de corte mais grosso
Atencgao!

O disco reversivel de corte n&o ¢é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.



Disco reversivel de ralar —

grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo,
excepto queijo rijo (p. ex. Parmeséo).
Processamento na fase 2 ou 3.
Designagéao no disco reversivel para ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino
Atencao!

O disco reversivel de ralar nao ¢é indicado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser
ralado com o lado grosso na fase 4.

Disco de raspar — médio / fino
Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p- ex. Parmeséo), chocolate refrigerado e
nozes.

Processamento na fase 4.

®
Gle

Atencgao!
O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [©:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével j
na posicao 2.

m Colocagéo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével j
na posicao 3.

m Retirar a tampa de protecg¢ao do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [€-5a).

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagao, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencao para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [6-6b).

Utilizagao pt

m Assentar a tampa (atengdo a marcagéo)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relogio até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencgao!

Evitar a acumulagao de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [).

m Limpar os varios componentes.
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pt Limpeza e manutengéao

Misturador

/A Perigo de ferimentos devido

a lamina afiada /

aos accionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado! Desmontar / montar
o misturador, sé com o accionamento
completamente parado. O misturador
s6 deve funcionar na situacédo de
completamente montado e com a tampa
colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencao!

O misturador pode ficar danificado. Ndo
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. HI:

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago movel na
posigéo 4.

m Retirar a tampa de protecc¢ao do
accionamento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagao na
asa com marcacgao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
sélidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

i
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Adicionar os ingredientes

Fig. K1-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apds utilizagao.

Limpeza e manutengao

Atencao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao
utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. Nao
entalar as pecgas de plastico dentro da
magquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.



Limpar o dispositivo para cortar

e ralar

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
maquina de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagao de, p.

ex., cenouras, molhar um pano com um
pouco de 6leo alimentar e passar com ele
no dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Nao tocar com as méaos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Sugestao: Depois da preparagao de
liquidos, é frequentemente suficiente limpar
o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos
acessorios. Dar atengao as indicagdes de
limpeza existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

/A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

deveré retirar a ficha da tomada.

Fig. [«:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessoérios.

m Arrumar a bolsa de acessoérios dentro da
tigela.

m Para arrumacao na embalagem original,
ver Fig. 1.

Arrumacao pt

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

O brago mével tem que estar engatado
numa posigao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das

indicagbes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o bragco movel. Posicao
correcta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgéo dos
accionamentos que ndo estdo em
utilizagéo.

m A segurancga contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funcionamento.

A protecgédo contra sobrecargas foi activada.

Foram preparados demasiados alimentos

em simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagéo”)!

Anomalia

Com o accionamento a funcionar, a

tecla de desbloqueamento foi activada

inadvertidamente. O brago oscilante

desloca-se para cima. O accionamento

desliga, mas, no entanto, nao fica parado

na posicao de substituicdo da ferramenta.
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pt Exemplos de utilizagéao

Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para

a posigéo 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posigao de
substituicao.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, 0 accionamento provoca

“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!
Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas

— 100 g-600 g @
m Bater as natas 1% a 4 minutos na
fase 4, (dependendo da quanti-
dade e das caracteristicas das natas)
com a vara para bater claras em castelo.

)
)

Claras

— 1a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 4 com a vara para claras em
castelo.

Massa tipo biscoito
Receita base
— 2 0vos
— 2-3 colheres de sopa de
agua quente
— 100 g de acucar
— 1 pacotinho de agucar baunilhado
— 70 g de farinha
— 70 g de fécula
— um pouco de fermento em pé
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m Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase
4 com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de ¥z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

— 200-250 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de acucar baunilhado ou a
casca de 2 liméao

— 200-250 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 500 g de farinha

— 1 pacotinho de fermento em p6

— 125 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos

na fase 4.
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

e

Massas leves
Receita base
— 3-4 ovos

Massa quebrada
Receita base
— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)
— 100-125 g de agucar
— 1ovo
— 1 pitada de sal
— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado
— 250 g de farinha
— um pouco de fermento em po
m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y% minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 e, depois, 3-4 minutos na fase 2.

Quantidade maxima: 2 x a receita base



Massa levedada

Receita base a

— 500 g de farinha

- 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de 2 limao

— 1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 2 com as varas
para massas pesadas.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

— 300 g de farinha

— 3 ovos

— se necessario, juntar 1-2 colheres de
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
3 a 5 minutos na fase 2 até formar uma
massa

Massa batida
Receita base

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa para pao

Receita base a

— 750 g de farinha

— 2 pacotinho de fermento em pé

— 2 colheres de cha de sal

— 450-500 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 4-5 minutos na fase 2 com as varas

para massas pesadas.

Maionese
— 2 0vos
— 2 cl. de cha de mostarda
— Yl de dleo
— 2 colher de sopa de sumo de
lim&o ou vinagre
— 1 pitada de sal
— 1 pitada de agucar
Os condimentos tém que estar todos a
mesma temperatura.

Eliminagao do aparelho pt

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 2 ou 3, durante
alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 4 e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndo

a guardar.

Eliminagcao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt Acessorios especiais

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de

citrinos

MUZ5CC1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadorade  tamanho

cubos

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife
Picador de tartaro ou de rolo de carne picada.

carne

03 06 MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.
fino (3 mm),
grosso (6 mm)

T 4 MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos
farturas

—=" MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e péo seco.

—=_ MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para
espremedor de fazer mousse de framboesas, tomate e frutos da
fruta roseira brava. Seréo tirados os pés as groselhas e,
simultaneamente, descarogadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
batatas fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
legumes asiaticas de legumes.
asiaticos
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Acessorios especiais pt

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
raspar grosso  de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

,,--a----"" Disco para Para ralar batatas cruas para “Rosti” (= batatas
bolinhos de assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
batata ralada  cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de mais ingredientes.

plastico

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
Tampa de legumes, para a preparagéo de maioneses, para triturar
accionamento fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

para o

misturador em

plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macgas e carne,

Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar
nozes e chocolate refrigerado.

Se uma peca acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comeércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopiCeTal HAVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIAKO TTEPIBAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kl XpOVOUG €TTEEEPYATiIOG, OUVABEIG yIa TNV OIKIOKA XpAoN.

Mnv UTTEPBEITE TIG ETITPETTTEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG

(=» «lMapadeiyuara epapuoywvy BAETE otn oclida 156).

H ouokeun gival KatdAANAn yia 1o avakdaTepa, To UPWHA Kal TO
XTUTTNMO TPOQiMWYV. H cuokeun dev eMITRETTETAI VO XPNOIKOTTOINOEI
yla TNV €TTECEPYATia AAAWY OUCIWV 1 avTIKEIMEVWY. Me Tn xprion
TWV EYKEKPIYEVWY OTTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW EEAPTNUATWV
gival duvaTEg TTPOOBETEG EQAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO PE EYKEKPIMEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTpOCAPTAUATA. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO HEXPI 2.000 m TTavw aTTd
TNV ETTIQAVEIQ TNG BAAQCCAG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAASTe TIg! H ouokeun] Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav aAAo xproTtn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTA YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTToINBEI aTTd ATONA JE
TTEPIOPIOPEVEG QPUOIKEG, QIOBNTAPIEG ] TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME
QVETTAPKI EPTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI
I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG CUOKEUNG
Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG aTTd Tn XPHon TNG CUCKEUNG
KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA ATTO T OUOKEUN
KAl TO NAEKTPIKO KOAWDIO oUVOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeun. Ta TTaidid dgv ETTITPETTETAI VA TTAICOUV YE T OUOKEUN).
O kaBapIoPOGS Kal n cuvTApnNon atd To XPHoTn Oev ETTITPETTETAI VO
eKTEAEITAI ATTO TTAIIA.
A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!
m H ouokeun emtpémmeTal va ouvdedei o€ Eva OiKTuo evOAAOCOOUEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNHUEVNG CUNPWVA
ME TOUG Kavoviououc. E¢aoalioTe, 6Tl TO CUCTNUO QYWYWV
TTpooTaaciag (yeiwaon) TNG NAEKTPIKNAG EyKATACOTAONG TOU GTTITIOU
EXEl EYKATOOTOBEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPQPWVA [E TO OTOIXEID
oTnV Tvakida TUTTou. XpNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR HOVOo, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N CUOKEUN OgV TTaPOUCIAdouV Kapia {nuid.
Emmokeuég oTn ouokeur, OTTWG TT.X. N aAAQyr] TOU KOTECTPAUUEVOU
KaAwdiou ouvdeong oTo SIKTUO TOU PEUPATOS ETTITPETTETAI VA
EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE
Va a1ToQEUYOVTAI Ol KivOUVOL.

OETETE TN OUOKEUN O€ Kal EKTOG AEITOUPYIOG ATTOKAEIOTIKA PE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MapPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN)
Katd mn diapkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (E0TEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €O0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAaAWOdIO O€ €TTAPN YE KAUTA QVTIKEIMEVA A INV TO TPARATE TTAVW
aTTO KOPTEPES OKMEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUN OTO VEPO 1 UNV TV

Badete oT1O TTAUVTAPIO TNIATWYV. M XPNOIUOTTIOINCETE KAvEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpnOoIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYMEVA XEPIQ.
H ouokeun peTd atrd KABe Xpron, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOOUVAPPOAGYyNnon 1 Tov
KaBapIoud Kal o€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VA ATTOOUVOEETAI
TTévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvocg Tpaupatiopoy!

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOia KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
aTtrevepyoTroinBei Kal va atroouvoeBei atrd 1o diKTUO TOu
peUpaTog. MeTd TNV atrevepyoTToinon €OKOAOUBEI va AsIToupyei

0 KIVQTAPAG yia Aiyo XpOvo akoun. MNepipevete TNV TANPN
QKIVNTOTTOINON TOU PNXAavIoPoU Kivnong.

Mnv aAAG&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, evw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

N€ITOUpyEITE Ta EpYaAEia HOVO PE TOTTOOETNUEVO UTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KAl TOTTOBETNPEVA KATTAKIO TWV PUNXAVICUWV
Kivnong! Ze TTepimTrTwon Xpnong Twv eEapTnUATwy TOTTOBETHOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KAI TO KOTTAKI TOU UNXaviopou Kivhong ocupgwva
ME TIG 00nyieg!

Kata tn didpkeia Tng Asitoupyiag pun PAZETe TTOTE TA XEPIA OAG
MEOA OTO PTTOA ) 0TV uttodoX TTARPWONG. Mn BAAETE Kavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO PTTOA 1] OTNV UTTOO0XN
TTARpwong. Kpatdre Ta xépia, Ta AAAIG, T pouxa Kal GAAQ
QVTIKEIJEVA HAKPIA ATTO TA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mn XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIQ Kal EEAPTAMATA A
2 e€aPTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPAONG TWV £LAPTNPATWY TTPOCEETE
T600 auTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVES 0BNYiES XPrONG.
XPNOIUOTTOIEITE TO €EAPTNUA JOVO O€ TTAPWGS CuvVapPoAoynuévn
KatdoTtaon. Mn cuvapuoAoyeiTe Ta e€apTruaTa TTOTE 0T BACIK
OUOKEUN. XpNOIPOTIOIEITE TO £EAPTANA HOVO OTNV TTPOPRAETTONEVN
yI' autd Béon gpyaciag.

Mnv TTIAVETE TO KOPTEPA PAXAipIa KAl TIG AKUES TwV dioKWV
KOTTAG. MidveTe TOUG BiOKOUG KOTTAG JOVO OTNV AKPEN.

Mnv ayyieTe TO yaxaipl TOU PIigEP PE TA XEPIA YUUVA.

Mn BAdeTe Ta XEPIO OAG TTOTE HEOA OTO TOTTOBETNUEVO Wigep!

Mn A€ITOUPYEITE TTOTE TO PICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.
lMpoooxn Katd Tnv €pyacia e Ta KOPTEPG paxaipia, Katd 10
adeloopa Tou oxEioU Kal KATa ToV KaBapIoPO.

A\ Kivduvog Zeparioparoc!

Otav douAeleTe KAUTA UAIKA, £EEPXETAI ATUOG OTTO TO XWVi OTO

KATTAKI. [epiCeTe TO TTOTAPI TOU Wigep pe 0,5 Aitpa kKauTo i agpilov
UYpPO TO TTOAU.

A\ Kivduvoc aoguéiag!

Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAiOUV YE T UAIKG OUOKEUQOIAG.

A Mpoooxn!

2UvioTaTAl VO PNV QQAVETE TN OUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTaPaiTATOS YIa TV
ETTECEPYQTIa TWV TPOPIMWY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcITOupyia).

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodATIOTE TN CUCKEUN PETA aTTO KABE Xprion A
OTAV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO DIAOTNHA
ayxpnoigotrointn (= «KaBapioudc kai ppovrida» BAETE oTn
oelida 154).

A Etre§iynon Twv cupBOAwyv o0Tn OUOKEUN ) avTioToIXa OTA

ggapTpaTa

[E AkoAouBnoTe TIG 0dNYieg TwV 0dNyIWV XPAONG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNeploTpe@dueva epyaAcia.
Mnv TTIaveTe OTO AVOIyPa CUPTTARPWONG UAIKWV.
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ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd TnG VEag
oag ouokeung atro Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TANPOPOPIEG OXETIKA HE TA
wpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOOEAISA
HOG.

Mepiexdpeva

Xprion ocUpPwva Pe TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU ...ttt 146
ZnNUavTIKEG UTTOBEIEEIG AOPAAEING........... 146
ZUOTAMATA OOQPOAEIOG .. 149
ME HIO HOATIG. ..o 149
OECEIG EPYOTTOAG wevveiiiiieiieieeiiee e 150
XEIPITPOG ittt 151
KaBapiopdg kal @povTidd........c..ceeueeee.. 154
DUAAEN e 155
AVTINETWTTION BAABWV ..o 155
Mapadeiypara EQAPUOYWY .....oeeeeennneee.. 156
ATTOOUPOT v 157
OPOI EYYUNONG .-ttt 158
EIIKA ECAPTAMATA .. 159

ZUOTHHOTA ao@aAgiag

Aoc@dAsia Béong o€ Asitoupyia

BA. oTov Trivaka «O£o¢€Ig epyaaiag»

210 ony. 1 ka1 3 N ouoKeun PTTOPEi vVa TEBEI

povo o€ Agitoupyia:

m Ot1av 10 PTToA (10) €xel ToTToBETNOET KA
£XEI OTPOPET PEXPI VA KOUPTTWOEL.

Aoc@alela K véou

Béong o€ Aeitoupyia Xe TrepITITWON
OIaKOTTAG PEUPATOG N CUCKEUA TTAPAMEVEI
METE TNV ATTOKATACTACH TNG TPOPOdoaiag
oe Aeiroupyia, aAAd o KIvnTAPOG dev
gavagekiva. MNa Tnv ek véou gvepyoTToinon
YUpIOTE TOV TTEPICTPOPIKG BIAKOTITH OTO
0/off, petd evepyotroinoTe.

ACQAA&Ia UTTEPPOPTWONG

2 TTEPITITWON TTOU O KIVATAPAG OTAUOTAOEI
QAUTOPOTA KATA TN XPron, TOTE £XEl
€vepyoTroInBei N TTpooTaCia UTTEPPOPTWONG.
Mia m6avnA aitia yTropei va gival n
TauTOXPOVN ETTEEEPYOTia TTOAU peydAwv
TTOOOTATWY TPOPIPWV.

JuoThuaATa AoPOAgiag el

ZXETIKA JE TNV CUMTTEPIPOPA OE
TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATIOIOU
OUCTAUOTOG ao@aAgiag avaTpégTe oTnvV
TAPAYPAPO «AVTIMETWITTION BAABWVY.

H ouokeun dev xpelddeTal ouvTripnon.

Me pia paria

MapakaAeioBe v’ avoitete TIG OEANIDEG PE TIG
€IKOVEG.

Eikéva [X:

Baoikl cuokeun

1 TMAAKTpO atTrac@dAiong

2 Xr1pe@oduevog Bpayiovag
Neimoupyia «Easy Armlifty yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayiova
TTPOG Ta TTAVW (BA. «OETeig epyaaiagy).

3 MepioTpe@opevog SIakOTTNG
MeTd Tnv atrevepyotroinon (Béon
0/off) n ouokeun petaBaivel auTopaTa
atnv 1Idavikr 6€on yia TV aAAaynf Twv
EPYOAAEiwV.
0/off = Z1oTr
M = oTiypigia AsiToupyia pe Tov PJEYIOTO
apIBud aTPOPWY, KPATATE TOV OIOKOTITN
yla Tnv €mOupunTn dIGPKEIa avAPIgNG.
Babuida 1-4, Tax0TnTa ASIToupyiag:

1 = 0 pIKPOTEPOG OPIBUGS OTPOPWY,
apya

4 = 0 peyoAUTEPOG aPIBUOG GTPOPWY,
ypriyopa

4 TpooTOTEUTIKO KATTAKI Kivong
MNa TNV agaipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KaTTaKIoU TNG Kivnong TTIECTE OTNV TTioWw
TTEPIOXN KOl AQAIPECTE TO KATTAKI.

5 Kivnon yia
— Kég@Ttng diapkeiag kai
— Z10QTNG £0TTEPIBOEIdWV
(1016 €€ApTNUO™).

‘Otav dev XpnOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KOTTAKI TTPOOTACIOG Kivhong.

6 Kivnon yia epyaAcia (epyaAeio
avadeuong, EpYaAEio XTUTTAUATOG,
epyaAeio UPWPOTOG) Kal
KpeaTounxavn (€101k6 EapTnUa™)

7 TMpooTATEUTIKO KATTAKI Kivnong Hisep
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el Ofocig epyaciag

8 Kivnon yia 1o piep (€101kS €GpTNUA™)
Otav dev XpnaoiyoTroIEiTal, TOTTOBETATTE
TO KOTTAKI TTPOCTACIAG Kivnong Migep.

9 @UAagn kaAwdiou
BadeTe 1O KaAWDIO GTOV XWPO KaAwdiou

M1roA pe e§aprhpaTa

10 M1roA amd avogeidwro xaAuBa

11 Katrdki

EpyaAcgia
12 EpyaAeio avdadeuong
13 EpyaAgio XTUTTAMATOG
14 EpyaAgio JUUWHATOG PE TEPAXIO
amwénong Jupng
15 ONAKN £gapTNUATWYV
MNa T @UAagN TwV gpyaAciwy Kal Twv
OioKwV KOTTAG.
KépTng diapkeiag
16 MeoTng
17 Kamrdki pe xwvi TARpwong
18 Aiokoil KoTrfg
a Aiokog Ko G dUO0 TTAEUPWV —
XOVTPO / WIAG KOWIHO
b Aiokog TpiyigaTog dU0 TTAEUPWYV —
XOVTPO/WIAS TpiyIuo
¢ AioKog TPIYiPaTOG — PETPIO TPIYWIHO
19 ®opiag diokou
20 NMepiBAnpa pe dvolypa KEvwong
Migep*
21 Motnp! pigep
22 Katrdki
23 Xwvi

* Av éva e€dpTtnua dev ouptTepIAauBaveTal
O0Tn CUCKEUOTia TTapadoong, JTTOPEITE va
TO TTPOMNBEUTEITE OTTO TO EPTTOPIO Kal TNV
UTTNPETIQ TEXVIKAG €EUTTNPEETNONG TTEAQTWV.

Oéocig epyaciag

Eikéva [EH:

Mpoooxn!

\eIToupyeiTe TN oUOKeUN Povov, oTav
TO epyaAEgio / eEapTNUO CUPPWVA PE
TOV TTivaKa auTtov £XEl TOTTOBETNOEI 0TN
owoTA Kivnon Kal 0Tn cwoTh 8€on Kai
o6tav Bpioketal oTn B€on epyaoiag. O
OTPEPOUEVOGS Bpaxiovag TTPETTEI VO EXEI
KOUNUTTWOEI 0€ KABe B€on epyaaiag.
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O oTpe@oduevog Bpayxiovag givai
eCoTTAIoOPEVOG e TN AeiToupyia «Easy
Armlift», n otoia uttooTNPICel TNV Kivnon
Tou Bpaxiova aTpEéWng TTPOG Ta TTAVW.

PUOuion tTng Béong epyaciag:

m [aTOTE TO TTANKTPO ATTOCPANIONG KOl
KOUVOTE TOV OTPEPOPEVO Bpayiova.
YTooTnpiTe TNV Kivnon PE 1o Eva XEpL.

m OépTe TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova aThv
emOupunTr B€0n, YEXP! VO KOUUTTWOEL.

@1-4
1365614
6'/1-2
236»3 -
PR
335
8j @3-4

« M
e‘j(_d;_'ﬂm

* ToroBETnoN / agaipeon Tou gpyaiegiou
avadeuang, EPYOAEIOU XTUTTAPOTOG Kal
epyaAeiou Cupwparog. NpodoBeon peydAwyv
TIOOOTHTWV E£TTECEPYATIOG.



Xelpiopog

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

BdAte 10 @Ig 0TV TTPila, apou

OAOKANPWOOUV TTPWTA OAEG O TTPOETOINATIEG

yla TNV £pyacia Pe T OUCKEUN.

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVOV HE TO

epyaleio/eCaptnua oTn B6€on epyaaiag. Mn

A€IToupyeite TN CUOKEUR Xwpig @opTio. Mnv

€KOETETE TN OUCKEUN Kal Ta EEQPTAPATA

o€ TTnyég Beppotnrag. Ta pépn dev eivai

KATAAANAQ yia @OUPVO HIKPOKUPATWV.

m [piv TNV TTPWTN XPron kabapilete KaAd
TN CUOKEUN Kail Ta e§apTApaTa, BA. oTo
Ke@AAaio «KaBapiopdg kar @povTiday.

ZNUAVTIKA UTréde1n

>TIG TTapoUoeg odnyieg xprong Bpiokertai
€Va QUTOKOAANTO HE EVOEIKTIKEG TIMEG VIO
TNV TaxUTNTa £PYACiag TNG CUOKEUNG O€
XPNon Twv ePYOAEiWV A avTIOTOIXO TWV
eCapTnuaTwy. Epeic oag ouvioTolupe, va
ETMKOAAACETE TO QUTOKOAANTO QUTO OTN
ouokeun (Eikéva [d).

MposToipacia
m ToTroBeTACTE TN BACIKI) CUCKEUN ETTAVW
o€ Agia kal kaBapr) ETTIPAVEIQ.

m TpaBréte TTpog Ta £€w To ;
kaAwdio (Eikéva [). =
Xwpog atrodrkeuang kaAwdiou [?

TpaPnére T0 KOAWDIO GTO £TTI-
BupunTd PAKOG TTPOG TA £EW.
Mpoooxn!
Katd Tnv wlnon mpog 1a yéoa TPooEsTe va
MN oTPIPTEI TO KOAWDIO.
m Bddete 10 @ig 0TV TIpida.

XeIpIopog el

M1roA kai gpyaleia

/A KivSuvog TpaupaTtiopou améd
TEPICTPEPOUEVA EPYaAEia

Katd mn Aeimroupyia un BAZeTe TTOTE TO XEPI

0ag géoa o1o UTTOA. AOUAEUETE POVO pE

TOTTOBETNPEVO TO KOTTAKI (11).

AM\GCeTE TO epyaleio pévo pe

aKIVATOTIOINUEVN TNV Kivnon — PETA TNV B€on

€KTOG AsiToupyiag n kivnon e¢akoAouBei va

AeiToupyei yia Aiyo xpOvo Kal aKIVNTOTTOIEI Tl

oTtn 6€on aAAayng epyaAeiou. Kiveite Tov

OTpEPOUEVO Bpaxiova, agou akivnToTroinBei

TIPWTA TO £PYAAEIO.

KaAUTITETE TOUG PN XPNOIMOTTOIOUUEVOUG

MNXavIoPoUG Kivnong TTAVTOTE PE TO

KOTTAKIO TWV JNXAVIOUWY Kivnong.

Mpoooxn!

XpnOIYOTTOIEITE TO PUTTOA POVO YIa EpyacTieg

ME TNV TTapoUca CUCKEUN.
EpyaAeio avadeuong (12) |

yla 10 avakdatepa ¢uung (Tr. X. ¢Oun
KEIK)

EpyaAeio xTutrnparog (13)

Ma 1o XTUTTNUA PHapPEYKAG, OavTlyi
Kal yIO TO XTUTTNUO EAAPPIAG CUUNG,
. X. 0N PTTIOKOTOU.

EpyaAgio Jupwparog (14)

lMa 1o CUpwpa Bapidg ¢UuNG Kai yia é
TNV avapign UAIKWv, Ta oTToia dev
TIPETTEl VA KOTTOUV (TT. X. OTAPIOES,
KOMMATIO COKOAATAG)

Epyacia pe To u1moA Kai Ta epyaleia

Eikéva [3:
KaI PEPTE TOV OTPEPOPEVO ﬁ
Bpaxiova aTn B¢on 2.

m TOTTOBETACTE TO UTTOA:
TO EPTTPOG Kal KATOTTIV aTToBéaTE
TO, — OTPEPETE QVTIOETA TTPOG TN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU, PEXPI vVa

m AvdAoya Pe TNV epyaaia TOTToBETAOTE
oTnv Kivnon 1o epyaAeio avadeuong,
XTUTTAUOTOG 1) CUMWHATOG £T01, WOTE VA

m [MatAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAAiong
TOTTOBETACTE TO PTTOA PE KAION TTPOG
KOUUTTWOEL.

KOUUTTWOEI.
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el XeIpIopog

Ymwodeign:

YTo0€1gn: 210 £pyaAeio UUWUOTOG OTPEPETE

TO TEPAXIO aTTWONONG UUNG, MEXPI VO PTTOPET

VO KOUPTTWoEl To epyaleio (Eikéva [3-4b).

m BdaATe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO
ETMECEPYAOTEITE, HEGA OTO UTTOA.

m [NatAoTe 10 TTAAKTPO aTTAcPANIoNG
KaI QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova atn Béon 1.

m TOTTOBETACTE TO KOTTAKI.

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
otnv emBupnTh Babuida.

H ovUoTaon pag:

— EpyoaAcgio avadeuong:
AvakaTteUeTe TpWTa 0T Babuida 1,
€MAECTE PeTd TN Babuida 4

— EpyoaAgio xTutriparog:
Babuida 4, amaAd avakdrtepa otn
BoBpida 1

— EpyaAgio Qupwparog:
AvakatéyTe TpwTta oTn Babuida 1,
CUpwpa otn Babuida 2

ZUPTTARPWO UAIKWV

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN EKTOG
Aerroupyiag.

® 2ZUPTTANPWOTE UAIKG atrd To dvolyua
OUMTTANPWONG UNIKWYV OTO KOTTAKI.

n

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m [MatioTe T0 TTAAKTPO ammac@dAiong
KalIl PEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn B¢on 2.

m PixveTe 10 UAIKA.

MeTtd TnVv gpyacia

m OETETE TN CUOKEUN E TOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN EKTOG
Aerroupyiag.

m TpaBdre 10 QIG a1d TNV TTPILa.

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m [1aoTAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-
OoNG Kal GEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpaxiova otn B¢éon 2.

m AQaipéoTe TO epyaAcio atrd Tnv Kivnon.

m AQQIPECTE TO UTTOA.

m KaBapilete 0Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopdg
Kal gPOVTIda».
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Ké@Ttng diapkeiag

/A KivSuvog TpaupaTiopou

Mnv mdveTe Ta KOPTEPA payaipia Kai TIG
OKMPEG TV BioKWV KOTTAG. MIdveTE TOUG
diokoug KOTTAG pévo atnv Akpen.
TotroBeTeiTe/aQaIPEITE TOV KOPTN YEVIKAG
XPoNg HOVO PE aKIVNTOTTOINKEVN TNV
Kivnon ) pe ByaAuévo 1o @Ig atrod Tnv TTpida.
Mn Badete Ta xépia oag pEGa OTO OTOUIO
TARPWONG.

Mpoooxn!

XpNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XProng
MOVO o€ TTANPWG CUVAPUOAOYNUEVN
kardoTtaon. Mn cuvapuoloyeite TToTé

TOV KOQTN TTOTE OTN BACIKA CUCKEUN.
AEITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPriong HOVO
oTn 6€on Asitoupyiag Trou deixveTal.

MpooTacia atrd uTTEPPOPTWON

Eikéva [E:

Ma va eutrodIoTouV PeydAeg CNUIEG OTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWAON UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN XWPIg UTTOA, 0 d&ovag kivnong
TOU KOQTN XWpPig UTTOA OIaBETEI pIa EYKOTTA
(onueio nBeAnuévng Bpaliong).

Y€ TTEPITITWOTN UTTEPPOPTWONG OTTALEI O
a&ovag Kivnong o’ autd To onyeio.
Kaivoupyio gopéa diokou pe agova Kivnong
MTTOPEITE Va TTpounBeuTeite atrd TNV
UTTNPEDIia TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.
Aiokog ko1rfg U0 TTAgupwV —

XovTpo | YyiAb kKéyIo ®
YIQ TO KOWIPO @PoUTWY Kal AaXaVIKWV.
EmeCepyaoia otn Babuida 3.
XapakTnPIOTIKO OTOV iOKO KOTTAG BITTANG
oyng:

«1» yia T YePId yia Xovipd KOWIHO

«3» yIa TN PEPIA yIa WIAG KOWIHO
Mpoooxn!

O diokog Kot dUOo TTAEUPWV BeV €ivai
KATAAANAOG yIa TO KOWIUO GKANPOU TupIoy,
WwHIOU Kal OKOAATaG. KOBETE TIg
Bpaouéveg TTATATEG JOVOV KPUEG.



Aiokog Tpigipartog 0o Y
TTAEUPWYV — XOoVTPO / YIAG Tpiyipo
yla TO TPIWINO AOXAVIKWY, @POUTWV Kal
TUPIOU, EKTOG aTTd oKANPS TUPi (TT. X. TTaP-
pecava). Etre€epyacia otn Babuida 2 i} 3.
Ovopacia oTov dioko TPIWipaTog SITTARG
oyng:

«2» yIO TN PEPIA VI XOVTPO TPIWIHO

«4» yIa TN PEPIA VIO WIAS TPiYIPO
Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dUo TTAEUpWV Bev gival
KaTGAANAOG yIQ TO TPIWIUO POUVTOUKIWV N
Kapudiwv. TpiBeTe TO HAAAKO TUPI HOVO pE
TNV TTAEUPA XOVTPOU TPIYINATOG OTN
BoBpida 4.

Aiokog TpiygipaTtog — péTpio
TpiYIHo

yla TO TPiYIHO wng TTatdrag, okAnpou
TUpIOU (TT. X. TTOpUECAva), KPUOG GOKOAATAG
KOl QOUVTOUKIWYV ] KAPUBIWV.

Emegepyacia otn Babuida 4.

Epyaoia pe Tov KOQTN Si1apKeiag
Eikéva [€:
m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-

Mpoooxn!
yIQ TO TPIYIUO paAakoU Tuplou.
oNG Kal QEPTE TOV OTPEPONEVO j
m TOTTOBETACTE TO PTTOA:
TOTTOBETAOTE TO PTTOA PE KAION TTPOG TO
QETE AVTIOETA TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV
TOU poAoyIoU, PEXPI VO KOUNTTWOEL.
oNG Kal QEPTE TOV OTPEPONEVO j
Bpaxiova otn B¢on 3.
atrd TNV Kivnon Tou KOQTN dlapKeiag
Xwpig utroA (Eikéva [€-5a).
01 800 PUTEG BEiXVOoUV TTPOG TA TTAVW.
m ToTroBeTACTE TOV EMOUUNTO OIOKO KOTTAG
pUTEG TOUu Qopéa diokou (Eikéva [€-6a).
> ¢ diokoug OITTAAG OYNG TTPOCELTE va

O diokog TpiyipaTog O¢ev gival KAaTAAANAOG
Bpaxiova otn B¢on 2.
EUTTPOG Kal KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPE-

m [MatAoTE TO TTAAKTPO ATTACPAAI-

m AQaipéaTe TO KATTdKI TTPOCTACIAG Kivnong

m Kpatdre Tov popéa diokou aTo KATW AKPO,
1 TPIYIUOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG
Oeiyvel n emBuunTA TTAEUPA TTPOG TA TTAVW.

XeIpIopog el

m [idoTe TOV POopEéa BigKOU GTO ETTAVW
AKpOo Kal TOTTOBETHOTE TOV OTO TTEPIBANUQA
(Eikéva [€-6b).

m TommoBeTAOTE ATTO TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
O£ETE TO ONUADI) Kal GTPEWTE TO OTN YOPA
TWV BEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m TOTTOBETATTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
eTTavw oTnv Kivnon o1Twg deixveTal oTnv
Eikéva [€-8 kal oTpéwTe TOV OTN Popd
TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m [upioTe TOV TTEPICTPOPIKO BIAKOTITN OTN
ouvioTwevn Babuida.

m BdaATe Ta mpog emmegepyaaia Tpd@Iua oTov
XWPO TTANPWONG KAl OTTPWETE TA PE TOV
MEDTA.

Mpoocoxn!

ATTOQEUYETE TN CUCOWPEUOT TWV AYyaBwv

KOTTN G OTO Gvolypa ££600u.

ZupBouAn: MNa opoiduop@a atroTeAECUATA
KOTTH G SOUAEUETE T AETTTA ayaBd yia
KOWIUO O€ PJOTOAKIA.

Yodei§n: Ze ePITITWON TTOU JAYKWOOUV

Ta eTTeCEPYalOPEVA TPOPIUA OTOV KOPTN

OIaPKEIAG XWPig PTTOA, OTTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kougivounyavr, ByaATe To @Ig atd Tnv

TTPICa, TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TNG

Kivnong, a@aipéoTe TO KATTAKI TOU KOPTN

dlapkeiag Xwpig PTToA kal adeldoTe Tov

XWPO TTANPWonNG.

MeTtd TnV gpyacia

m OETETE TN GUCKEUN E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKOTITN EKTOG AEITOUPYiaG.

m ZTPEWTE TOV KOPTN DIAPKEIAG XWPEIG UTTOA
avTiIOTPOPA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyloU Kal apaipéOTE TOV.

m ZTPEQETE TO KATTAKI AVTIBETA TTPOG TN
POPA TWV BEIKTWYV TOU poAoyioU Kail To
APAIPEITE.

m AQaipéoTe TOV PopEéa BiOKOU JE TOV
Oioko. N autd méaTe pe 1o ddyTUAO aTTO
KATW ToV G€ova Kivnong (eikéva [).

m KaBapioTe 10 pépn.
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el KaBapiopdg kar povrida

Migep

/A KivSuvog TpaupaTiopos amé 1o
KOQTEPO payaipl Tou pigep /
TNV TTEPICTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv Badete TTOTE TO XEPI OAG HEGA OTO

ToTro0eTNUEVO Higep! Apaipeite / ToTTOBETEITE

TO Migep povov, otav n Kivnon eivai

akivnrotroinuévn! AeIToupyeite 1o picep

povov, oTav gival CUVAPUOAOYNPEVO Kal PE

TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI.

A Kivduvog {epaTtioparog!

OT1av douAeUEeTe KAUTA UAIKA, £CEPXETAI

ATPOG aTTd TO XWVi OTO KATTAKI. [epiCeTe

TO TTOTHPI Tou piep pe 0,5 Aitpa kautd i

agpifov uypod To TTOAU.

Mpoooxn!

To pigep ytopei va mabel {nuid. Mn

OOUAEgUETE KaTEWUYPEVA UAIKG (EKTOG aTTO

Traydkia). Mn Aeitoupyeite 10 piep adelo.

Epyacia pe 1o pifep

Eikéva BI:

m [Martdre TO KOUPTTI ATTOOQPAAICNG
KOl PEPVETE TOV OTPEPOPEVO j
Bpaxiova otn B¢on 4.

B AQUIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong pigep.

m ToTroBeTrOTE TO TTOTAPI YigeP (TO onuad!
oTn AaBn va GUTTITITEl JE TO oNUAdI OTN
Baoikf CUOKEUR) Kal OTPEWTE avVTiIoTpOPA
TTPOG TN POPA TWV BEIKTWYV TOU POAoyIoU
MEXPI TO TEPUA.

m PixveTe 10 UAIKA.

MéyioTtn TToooTNTA, LYPA = 1,25 AiTpa,
MEYIOTN TTOOOTNTA aPPiovTa ] KaUTA
uypd = 0,5 Aitpa,

1I0aVIKA TTOCOTNTA ETTECEPYATIAG, OTEPEA =
50-100 ypauudépia.

m TOTTOBETACTE TO KOTTAKI KAl OTPEWTE
TO AVTIOTPO®A OTH POPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU péxpI To TEpua aTn AaBn
TOU Wigep. To KATTAKI TTPETTEI VO EXEI
KOUUTTWOEL.

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOEVO BIAKOTITN
otnv emBupunTA Babuida.
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ZupuTTARPWON UAIKWV

Eikéva H1-8:

m OLTETE TN CUOKEUN HE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKOTITN EKTOG AEITOUPYiIOG.

m AQaIpE0TE TO KATTAKI KOl CUPTTANPWOTE
Ta UANIKG

n

B QQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta OTEPEA UAIKG OTOdIOKA PETa aTTd TO
dvolyua cupTTAfPWONG UAIKWV

n

m XUVETE Ta UYPA UAIKG pEow Tou Xwviou.

MeTtd TnV gpyacia

m OETETE TN CUCKEUN HE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SIOKOTITN €KTOG AIToupyiag.

m STPEYTE TO WIEEP OTN POPA TWV BEIKTWV

ZupBouAn: Zag cuvioTOUNE va KabapieTe
TO Miep apéowg YETA TN XPNON.

KaBapiopog kai povrida

Mpoooxn!

Mn xpnoipoTtoieite péoa kabapioPou TTou
xapadouv. O emmi@dveleg uTropoulv va
uTTOOTOUV (PBOPEG.

KaBapiop6g Tng Bacikng

OUOKEUNG

A Kivduvog nAekTpotrAndiag!

Mn BuBiceTe TN BaCIKA CUCKEUR TTOTE péaa

o€ vepo oUTE va TNV KPATHOETE KATW aTTO

TpEXOUNEVO VEPS. Mn XPNOIKMOTTOINCETE

aTpOKaBapIoTH.

m Tpafdre 10 QI o116 TNV TIPIda.

m ZKOUTTIOTE T BACIKA CUCKEUR Kal TO
TTPOCTATEUTIKO KATTAKI Kivnong ME BPeyHEVO
Travi. Av XPEIaOTEl, XPNOIUOTIOIEITE Aiyo
ATTOPPUTTAVTIKO TTAUCTUATOG TTIATWV.

B 2Tr OUVEXEIO OKOUTTICETE T OUOKEUN VO
OTEYVWOEL.

Ka@apiopog Tou PTToA Kai Twv

epyaAeiwv

To pTToA Kai Ta gpyaAcia gival avOekTIKA

0T0 TTAUCIYO OTO TTAUVTAPIO TNIATWY. Mn
MOYKWVETE Ta TTAACTIKG PéPN HETA OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY, YIOTi UTTOPET va peivouv
MOVIUEG TTOPAPOPPWOEIG KATA TN dladikacia
TAUCipaTog!



KaBapioudg k6@Tn diapkeiag
XWpPig HTTOA

OAa 10 Pépn TOU KOPTN DIapPKEIAg Xwpig
MTTOA TTAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIGTWV.
ZupBouAn: MNa Tnv ammopdkpuvon Tng
KOKKIVNG XPWONG PETA TNV £TTECEPYATia
T.X. KapOTWv, BPEETE Eva TTavi Ye Aiyo
AGdI aynTou Kail TPIYTE Y’ auTtd ToV KOPTN
dlapkeiag Xwpig PTToA (Ox1 Toug Siokoug
KOTTAG). MAUVETE KOTOTTIV TOV KOPTN.

KaBapiopudg Tou pigep
A Kivduvog Tpaupatiopou atré 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCete TO paxaipl Tou pigep Ye Ta
XEPIQ YUMVA.
To TToTAPI TOU YigeP, TO KATTAKI KOl TO XWVi
TIAEVOVTQI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: Metd Tnv eTTegepyaaia uypwv
OuxVva UTTOpPEiTE VO KaBapioeTe TO Pigep
XWPIG VA XPEIAOTEI VO TO aQaAIPETETE ATTO
TN ouokeun. MNa Tov okoTré auTtd xUveTE
Aiyo vepd Pe aTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PéCa
OTO TOTTOBETNEVO Hiep. OETETE yIa JEPIKA
OeUTEPOAETTTA TO Wigep o€ AeiToupyia
(BaBpida M). XUoTe 10 vePO TTAUCIUOTOG KAl
EeTTAUVTE TO HiCep PE KaBapod vePo.
ZnMAvTIKN UTTod€1gn
Av xpeialeTal kaBapioTe Tn BAKN
eCapTnuaTwy. MNpooégTe TIG UTTOBEIEEIG
@povTidag aTn Bnkn.

®UAagn

A Kivduvog Tpauvpartiopou!

Otav b€ XpnOIUOTIOIEITAI N CUOKEUN,

Byadete 0 QIG OTTO TNV TTPICAL.

Eikéva [&:

m QuAdTe Ta epyaAeia Kal Toug diokoug
KOTTAG 0T BAKN €€apTnUATWV.

m QuAdTe TN BrKN €€opTNUATWY YECa OTO
MTTOA.

m [a T @UAAgN oTnv auBevTIkA
ouokeuaoia, BA. gikéva A

duAagn el

AvTigeTwmion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTiyeTwion BAaBwv BydaleTe 10
@IG 1O TNV TTPIda.

O oTpe@popevog Bpayxiovag TTPETTEl va
€X€l KOUUTTWOEI 0€ KABe Béon epyaaciag.
MpooTTabACTE TTPWTA VA AVTIPETWTTIOETE
T0 TTPOPBANUA TTOU EuPavioTnke BATEl TWV
aKkoAoUBwV uTTodEigEWV.

BAdBn
H ouokeun dev Eekiva.

AvTipeTwTTion

m EAEyETe TNV TpOYodOoaTia pe pelpa.

m EA&yETe 1O QIG.

m EAEyETe TOV OTpe@duevo Bpayiova. Eival
oTn owaTr 6€on; ‘Exel KOUPTTWOEI;

m ZTPEYTE TO WIEEP 1 aVTIOTOIXO TO UTTOA
MEXPI TO TEPUA VO OQIEEL

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU PigEP Kal
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPHUA VA OQIgEl.

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG YN XPNOIUOTIOIOUHEVEG
KIVAOEIG.

m H ao@dAcia Evavt aBEAnTNg
ETTAVEVEPYOTTOINONG €ival EvePyN.
PuBuioTe TN cuokeun ato 0/off kai
KOTOTTIV TTiOW OTnv €mMOupnTr B€on.

BAdBn

H ouokeun TiBeTal KaTtd TN XPHON EKTOG

Aeiroupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n acpdieia

uTTEPPOPTWONG. ETreEepydoTnkav TTOAU

MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOWPIUWYV TAUTOXPOVA.

AvTIJETWTTION

m ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN.

m MelAwaoTe TNV TT006TNTA ETTECEPYQTIOG.

m Mnv uTTePBEITE TIG ETITPETITEG PEYIOTEG
ToooTNTES (BA. «Mopadeiypata
£pappoyno»)!

BAdBn

Me TTEPIOTPEPOEVN TNV Kivnon TTaTHONKE

KaTd AdBog 1o TTAAKTPO aTTac@aAiong. O

TTEPIOTPEPOUEVOG Bpaxiovag KIVEITal TTPOG Ta

TTavw. H kivnon atrevepyotrolital, &ev akivn-

TOTTOIEITal OPWG OTN B0 aAAaynG EpyaAEiou.
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el MapadeiypaTa epapuoywyv

AvTipeTwion
m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
aTo 0/off.
m DEPTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova otn B¢on 1. j
m Evevepyotroifote Tn ouokeun
(BaBuida 1).
m AtrevepyoTroinoTe {avda Tn GUOKEUN.
To epyaAeio akivnroTroigital aTn B€on
aAAayng epyalciou.

BAdaBn

To pigep dev ekIvd 1 aKIvnTOTTOIEITAI KATA

TN Xpron, n kivnon BouBei. MAokapiouévo

paxaipl.

AvTipeETWTTION

m OETETE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUpPYiag Kal
ByaATe TO @QIG OTTO TNV TTPICAL.

m AQaipEOTE TO PIEEP KOI ATTOPOAKPUVETE TO
EUTTOdI0.

B =avaTOTTOBETAOTE TO Migep.

m OE£TETE TN OUOKEUN O€ AgIToupyia.

ZnMavTIKA UTTode1gn

2€ TTEPITITWON TTOU OEV UTTOPEITE

va QVTIMETWTTIOETE €0¢€iG TN BAGRN,

TTAPAKAAEICOE va KOAETETE TNV UTTNPETIA

TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.

Mapadeiypara epapuoywyv
ZavTiyi
— 100 g-600 g @
m XTUTTATE TNV KPEPA YAAOKTOG 172

£€wg 4 Aetrtd oTn BaBpida 4

(av@hoya pe TNV TTOGGTNTA KAl TIG

IB10TNTEG TNG KPEPAG) PE TO EPYOAEIO

XTUTTAHOTOG.

Mapéyka

— 1 éwg 8 aompddia afywv

m XTUTTaTE T aoTTpadia 4 €wg 6
AeTrTé 0Tn BaBpida 4 pe 10
EPYOAEIO XTUTTAMATOG.
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ZUun PTTIoKOTOU

Baoiki ouvtayn

— 2 afya

— 2-3 KouTaAIEG oouTTag (K.0.)
Ce0T6 vEPO

— 100 g Zaxapn

— 1 @ak. Bavikia

— 70 g aAeupl

— 70 g Kopv @Adoup

— eVOEXOMEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTAOTE Ta UNIKG (EKTOG aTTd TO aAeUpl
KOl TO KOPV PAGOUP), JEXPI VO OXNUATIOTE
TNXTO OPPWOEG Hiyua, €TTi 4-6 AETTTG OTN
BoBpida 4 pe T0 EpyaAgio XTUTTAUATOG.

m [upiCeTe TOV TTEPIOTPEPOEVO BIOKOTITN GTN
Babuida 1 kal avaplyvUeTe TO KOOKIVIOUEVO
aAgUpl Kal Kopv @Adoup, TTPOCOETOVTAG TO
o€ V2 €wg 1 AETTTO KOUTOANIG KOUTOAIGL.

MéyioTn TToodéTnTA: 2 YOPEG TN BATIKN

ouvTayn

— 200-250 g axapn

— 1 mpéda aAaT

— 1 @ak. Bavihia A} To {Uopa 2 Aepoviou

— 200-250 g BouTupo 1 papyapivn
(o€ Beppokpacia dwaTiou)

— 500 g aAeupi

— 1 @aK. PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 125 ml yéAa

m AvakaTéwTe OAa Ta UAIKG ETTi TTEP.

Y2 AeTITO 0T BaBpida 1, KATOTTIV avaka-
TEWTE TA €TT TTEP. 3-4 AeTTTA OTN Babuida
4 ue 10 gpyaleio avadeuong.

MéyioTn TrooéTtnTa: 1,5 Qopd T BACIKN

ouvTayn

)

ATTAR Q0PN
Baoiki ouvtayn
— 3-4 aBya



Z0un 1apTag

Baoikn ouvTayn

— 125 g BouTtupo
(o€ Bepuokpaaoia
dwuyariou)

— 100-125 g Caxapn

— 1 apyod

— 1 mpéda ahaT

— Aiyo §Uopa AgpovioU 1 Aiyn Bavidia

— 250 g aAelpi

— eVOEXOUEVWIG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m BdATe 6Aa 10 UAIKG OTO PTTOA KOl QVOEITE
Ta TTPWTA 0TN Babuida 1 €1 ep. V2 AeTTTd

e

Kal JeT@ oTn Babpida 3 eTri Trep. 2-3 AeTITA.

A6 500 g aAeupl

m ZUupwoTe Ta UAIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO
oTn Babuida 1 pe 10 gpyaeio CUPWUATOG,
CUUWOTE KOTOTTIV €TTi TTEP. 3-4 AETTITA OTN
BaBuida 2.

MéyioTn TTooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ouvtayn

ZUun gE payid

Baoikn ouvTayn a

— 500 g aAeupi

— 1 aByod

— 80 g Aitrog (o€ Bepuokpagia dwuaTiou)

— 80 g daxapn

— 200-250 ml xAlap6 yaAa

— 25 g ppéokia payida n 1 eok.
atro¢npapévn gayid oe okovn

— =ZUopa Y2 Aepoviou

— 1 péda aAdT

m AOUAEWTE OAa T UNIKG €TTI TTEPITTOU
Y2 NeTrTé 01N Babuida 1 kal katdTmiv €TTi
TeP. 3-6 AeTrTd 0TN Babpida 2 pe 10 £pya-
Agio CupwpaTog.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 Qopég TN Bacikn

ouvtayn

ZOpun yia Jupapikd

Baoikn cuvrayn a

— 300 g aAeupi

— 3 aBya

— av xpeiaetar 1-2 kout. oouTrag (10-20 g)
KPUO vePo

m ZupwoTe OAa Ta UAIKG padi yia Trepitrou
3 éwg 5 Aetrtd oTn Babuida 2.

Méyiotn TrooétnTa: 1,5 Qopég TN BaCiKN

ouvtayn

Améoupaon el

¢

ZOun ywiou

Baoiki ouvtayn

— 750 g aAeupl

— 2 @akeAakI Enpn payid

— 2 K. yA. aAdm

— 450-500 ml CeoT6 vepod

m AoUAéWTE OAa T UAIKG ETTI TTEPITTOU
Y NeTTT6 0Tn BaBuida 1 Kol KATéTTIV 1T
ep. 4-5 AeTr1d 01N Babuida 2 e 10 gpya-
Agio CupwpaTog.

— 2 K.T. pouoTapda @

— Y4l NadI

— 2 KOUTOAIEG OOUTTAG XUMO Agpoviou 1y Eudl

— 1 mpéda aAaT

— 1 mpéda Caxapn

Ta UANIKG TTPETTEl VO £XOUV TNV idIa

Beppokpaaia.

m AvokaTeUETE T UAIKG (€KTOG aTTO TO AGdI)
VIO JEPIKA DEUTEPOAETTTA E TO Pigep OTN
BaBpida 2 A 3.

m PuBuicete 10 pigep otn Babuida 4,
pixvete T0 AAdI apyd péoa atmod 1o Xwvi
KOl XTUTTATE TO iyua PEXP! va TTAEEN N
Maylovela.

KatavaAwveTe Tn paylové{a cUvToua,

auTh dev Siatnpeital yia TTOAU.

Mayiovéla
— 2 afya

Atrécupon

ATTOpPIiYTE TN CUCKEUATIa YE TPOTTO
E: @IANIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N
mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPQWVA HE
TNV eupwTraikr) odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
MIO aTTOOUPOT KAl G&I0TToINoN TWV
TTAAIWV CUOKEUWY PE 1I0XU 0" OANn TNV
EE. lNa Toug 1pO1TOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.
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Opor eyyunong

‘Opoi eyyunong

1.

H Eyyunon kaAng Aeimroupyiag Twv TTpoio-
VTWV JAG TTOPEXETAI VIO XPOVIKO didoTnua
€ikoal TEoodapwV (24) unvwv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayOopdg TTOU ava-
YPAQeTal 0TN Bewpnuévn atrddEIEn ayopdc.
Ma Tnv TTapoxn TNG £yyunong aTTaiTeiTal n
emideIgn TNG Bewpnuévng ammédeIigng ayopag
oTNV OTToIO AvaypPAQETal O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIGVTOG.

H eTaipeia p€oa oTa avwTépw XPOVIKA OpIa,
o€ TePITITWaon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, avaAapBavel Tnv utroxpEéwaon
TNG £TTAVAPOPAG TNG 0€ OPaAR AeiToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PéPOoUG (TTANV TwV avVOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUGAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TPoUTTé0e0N YIa va 10XUEl N
gyyunon givai n Pn Aeimroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOoEPXETAl ATTO TNV TTOAUPEAL KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiypaTi atrd
KOKM Xxprion, AavBaaopévn eykatdoTaon, Un
TAPNON TWV 0dNYIWV XPONG TNG GUOKEUNG,
akat@AANAn cuvtrpnon até TTPOCWTIA JN
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. } atmd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG OIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG I
S10¢pOoPOTToINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dEV AEIToup-
YE€i owoTA AGyw TNG KATAOKEURG TOU KOl
€QO0OV N TTANUPEARG AcIToUpyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
alodotnuévo ZEPRIG (N To EEOUTIOBOTNHEVO
ouvepyeio) TnG BSH Oikiakég ZUOKeUEg
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUGOEI PHE OKOTTO TN
XPron yla TNV OTT0ia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEWON YIa AvTAAAOKTIKG A TNV
epyaaia.

Agev kaAUTITOVTAI ATTO TNV £yyUNON OI XPE-
WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METaPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN)
oToV PETATTWANTHA 1 TTPog To EEouaiodotn-
pévo ZEpPig TN BSH OIkiakég XUoKeUEg
AB.E.

OAgg o1 €TMOKEUEG TNG £yyUNONG TTPETTEN VO
yivovTai até 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TnG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H eyyunon dev KaAUTITEl KavEVA TTPOIGV TTOU
XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPODIAYPAPUIV
yIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAATNKE (TT.X. OIKIOKN
xenon).
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7.

10.

1.

12.

H eyyunon koAng AeItoupyiag TTou TrapéxeTail
atrd TOV KATAOKEUOOTH TTAUEl AV OTTOKOA-
AnBouv, aA\oiwBoulv f TpoTToTToINBoUV pE
OTTOIOBATTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ATPAAEIaG A
01 €10IKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg | N NUEPOUNvVia ayopdg.

H eyyunon dev KoAUTTTEL:

— ETokeuég, JETATPOTTEG ) KOBAPITPOUG
TToU éAaBav XWpa o€ KEVTPO Sservice un
e¢ouaiodoTnuévo ato Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— N\GBog xprion, uttePPOAIKN Xpron, Xel-
PIOUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO PN GUPQWVO HE TIG 0dnYieg TTou
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIO XPAONG KA/
OTa OXETIKA £yypaga XpAong, GUUTTEPI-
AapBavopévwy NG TTANUPEAOUS @UAAgNG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG CUCKEUNG
KATT.

— Npoiévta pe duoavayvwaoTo apibud
ogIpdG.

— ZnMIEG TTOU TTPOKAAOUVTOI EVOEIKTIKA
aTTé aoTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, GWTIA,
TTOAEPO, DNUOOIEG avaTAPAXES, AGBOG
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUPATOG, i
o1To10dATTOTE AGYO TTOU gival TTépav aTrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU £E0U-
01000TNUEVOU CUVEPYEIOU.

H eyyunon mou TTpoo@épeTal TTalel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOTNTA TNG GUOKEUNG

ueTaBiBacTei o€ TpiTO TTPOOWTTO ATTO TOV
apxIKO ayopaoTh TO GVOUQ TOU OTToioU
avaypd@eTal oTo TTAPACTATIKO Ayopds TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAON TNG GUOKEUNG YiVETAl HOVO

e@ooov Oev gival duvaTn n emdIGPOBwWON

TNG KATOTTIV TNIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMIOKEUNG aTTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRIg

(n To €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

Oikiakég Zuokeuég AB.E.

H kd&Be €mokeun f n avTikardoTaon eAar-

TWHOTIKOU HEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yylnong Tou TTPOIGVTOG.

E¢aptipata kal UNIKG TTou avTikaBioTwvTal

KOTA TN SIAPKEID TNG £YYUNONG ETTIOTPEPO-

VTQI OTO OUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.



Eidikd e€aptipata el

E18i1ka eSapThpaTa

MUZ5ZP1

210QTNG
€0TTEPIOOEIBWIV

Ma 10 oTOWIPO TTOPTOKAAIWV, AEPOVIWV KAl
YKPEITTPPOUT.

MuUz5CC1
KuBoko®Tng

Ma 10 KOWIUO @PoUTWYV Kal AaXavIKwV o€
OpOoIGPOPPOUG KUBOUG

MUZ5FW1
Kpeatounyavn

Ma 10 KOWIPO VWTTOU KPEATOG YIa KIYJ.

MUZ45LS1

2T DIATPNTWYV
dioKwv

WIAS (3 mm),
XOvTpO (6 mm)
(koo / Tpiwiuo)

MNa v kpeatopnxavr) MUZ5FW1.
WIAG yia TTaTé Kal aAgippaTa, XovTpo yia AOUKAVIKA
Kal Aapdi.

MUZ45SV1
MpocdpTnua
UTTIOKOTWY
TTPECAG

Ma Tnv kpeatounxav MUZ5FW1.
Me PETAAAIKO XVApI yia 4 SIaQOPETIKA OXruaTa
MTTIOKOTWV.

MUZ45RV1
MpoocdapTnua
TPIYiNOTOG

Mo tnv kpeatopnxavn MUZ5FW1.
Ma 10 TPIYINO POUVTOUKIWY, KAPUBIWY, AUUYdAAWY,
OOKOAdTaG Kal EepoU WwuioU.

MUZ45FV1
Mpocdptnua
ATTOXUMWTA
PPOUTWV

MNa v kpeatounxavr) MUZ5FW1.

Ma TNV amoxUpwaon Joupwy ekTOG ATTd GPAUTTOUA]
KalI TNV TTOATOTTOINON VTOUATAG KAl KPATAIYOU.
TauTdxpova aTTOPOKPUVOVTAI AQUTOPOTA Ol JioXOl Kal Ol
OTTOPOI TT.X. aTTO PPAYKOOTAPUAQ.

MUZ45PS1
Aiokog yia
TTATATEG
TNYavnTéG

lMa Tov kKO6QETN dlapkeiag xwpig uTmoA MUZ5DS1.
Ma 10 KOWIHO WHNAG TTATATAG YIO TTATATEG TNYAVNTEG.
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Eidikd e€aptipara

MUZ45AG1
Aiokog Aaxa-
VIKWV YIO TNV
ao1aTIKr) Koudiva

lMa Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
KoBer ppouTa kal Aaxaviké oe AeTITEG QPETEG yIa TNV
aolaTIKr Koudiva.

MUZ45RS1 Ma Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
Aiokog xovtpou [a 1o TpiYIHo WHPAG TTATATAG TT.X. VIO TTATATOKEPTEDES
TPIYiPOTOG 1] MTTAAGKIO TTATATOG.
MUZ45KP1 lMa Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.

Yo Aiokog yia Ma 10 TPIYINO WPAG TTATATAG Yia POCTI KAl TTATATO-
TO TPIYIPO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO GPOUTWYV KAl AOXAVIKWY O€
TTATATOG VIO XOVTPEG PETEG.
TTATATOKEPTEDEG
MUZ5ER2 270 PTTOA PTTOPEITE Va eTTECEPYAOTEITE PEXPI KA 750 g
MrtroA até avo-  aAeUpl ouv UAIKG.
Eeidwto xaAuBa
MUZ5KR1 370 UTTOA PTTOPEITE VO ETTEEEPYQTTEITE HEXPI KAl 750 g
MTTOA a16 TTAQ-  aAeUpI GUV UAIKG.
OTIKO UAIKO
MUZ5MX1 Ma TNV avapign moTwy, yia TNV TTOATOTTOINGN @POUTWY
MAaoTIKS KOl AayaviKwy, yia TNV TTapackeun payloveélag, yia 1o

emiBepa pigep

KOWIHO @POoUTWYV Kal Kapudiwy, yia ToV BpuPPaTIoud
TTayoKUBwV.

MUzZ5MM1
MoAupigep

Ma 10 KOWIPO ApWHATIKWY XOPTWYV, AAXAVIKWY, UAAWY
KOl KPEATOG, YIa TO TPIWIPO KAPOTWY, PATTAVIOU KAl
TUPIOU, YIa TO TPIYIPO ENPWV KAPTTWV KAl TTAYWHEVNG
OOKOAATAG.

Av kaTroio e¢aptnua dev oupTrepIAaPBAveTal 0Tn cuokeuaoia Tapddoong, TOTE UTTOPEITE
Va TO TTPOUNBEUTEITE OTTO TA EIBIKA KATAGTAPATA ] TNV UTTNPEDIA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
TTEAATWV.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar
ve sureler i¢in kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlari agmayiniz
(=» “Kullanim érnekleri” bkz. sayfa 170).

Cihaz, besinlerin karistirilmasi, yogrulmasi ve cirpiimasi icin
uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin
kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar
kullanarak c¢esitli uygulamalarin gergeklestiriimesi de mumkunduar.
Cihazi sadece izin verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yUkseklikte kullaniniz.

Onemili giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride basvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Gzerinden alternatif akimli bir akim
sebekesine baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait
koruyucu iletken sisteminin usulline uygun sekilde takilmig
oldugundan emin olunuz.

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlu
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarl bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek
tum onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuratalmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari

Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutunuz!

Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak parcalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz ¢aligsma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar ile
birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da dikkate aliniz.
Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen ¢alisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.
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m Keskin bigaklar ile ¢aligirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak

buhar c¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

A Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sureyle

acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa

mutlaka iyice temizlenmelidir (=» “Cihazin temizlenmesi ve bakimi

bkz. sayfa 169).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

”

[E Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Dénen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

EEE ybnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindek“er

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz

hakkinda daha fazla bilgi igin, liitfen fmaca uygun KUlanim .......cc..cescveesve 161

internet sitemize bakiniz. Orjemlllgu\'/enllk uyarllarl ........................ 161
Guvenlik sistemleri.........ccccoeieniiiiecnn. 164
Genel bakKIS ..uuveeieeieiiieeeeeeeeeeeeeeeees 164
isletme pozisyonlari.............cccceueucucunee. 165
Cihazin kullaniimasi .........c.cccceeiinienee 165
Cihazin temizlenmesi ve bakimi............. 169
Muhafaza edilmesi..........cccccocveniinceennnn. 169
Ariza durumunda yardim ..............ccceeee.. 169
Kullanim érnekKleri........cocoveviiiiiicicnnnen. 170
Garanti.......occoeeiiiiei 171
Elden cikartimasi.......ccccoceevcvieiiienennenn. 172
Ozel aksesuar..........cccoeveveveveveieieieieien, 172
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Guvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (10) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmigse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak igin, doner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asiri yliiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asiri yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem icin “Arniza durumunda yardim”
bolimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
“Isletme pozisyonlar”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalhdir.
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Kademe 1-4, Calisma hizi:
1 = DUgsUk devir sayis| — Yavas
4 = Yiksek devir sayisi — Hizli

4 Tahrik sistemi koruyucu kapag
Tahrik sistemi koruma kapagini
¢tkarmak icin, arka kisma basiniz ve
kapag! c¢ikariniz.

5 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma lnitesi
(6zel aksesuar™).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

6 Aletler (karistirma teli, ¢cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) icin tahrik sistemi.

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

8 Mikser igin tahrik sistemi
(6zel aksesuar®)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

9 Kablo muhafaza boliimi
Elektrik kablosunu kablo g6zu igine
yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Paslanmaz gelik karistirma kabi

11 Kapak

Aletler
12 Karnigtirma teli
13 Cirpma teli
14 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni
15 Aksesuar ¢antasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.
Dograyici
16 Tikag
17 Doldurma agizh kapak
18 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19 Disk mesnedi
20 Cikis delikli govde



Mikser*

21 Mikser bardagi

22 Kapak

23 Huni

* E@er bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis Gzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari
Resim [:

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gore dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmig ve calisma pozisyonunda
ise calistiriniz. Cevirme kolu her calisma
pozisyonunda yerine oturmus olmalidir.
Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimigtir ve bu
sayede cevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon Tahrik MUMS0..
sistemi

@ "

i i M WY

é 1-2

il

isletme pozisyonlari tr

Tahrik

Pozisyon

| | sismi [£I .
will B e
s | U] s

i
6 ‘j(_ H;_La 3-4

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / gikarilmasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takil

durumda ve galisma pozisyonunda

calistiriniz. Cihazi ici bos ¢aligtirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi

kaynagina maruz birakmayiniz. Pargalar

mikrodalga firinlar igin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve
Bakimi”.

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullanilmasi halinde cihazin
calisma hizi igin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir gikartma bulunmaktadir. Bu
¢ikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (resim [@).
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tr Cihazin kullaniimasi

Hazirlanmasi

m Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kablosunu ¢ekip cihazin igcinden ¢ikariniz

(resim [).

Kablo gézii: !

Kabloyu istediginiz uzunluga tﬁ,

kadar disari gekiniz. ﬁ
Dikkat!

Kabloyu igeri iterken bikmeyiniz.
m Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin,
yani ganagin i¢ine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (11) takiliyken c¢aliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stre
donmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullaniimalidir.

Karistirma teli (12)
Hamur (6rn. basit hamur)
karistirmak igin kullanilir

Cirpma teli (13)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. biskivi hamuru) hazirlamak
icin kullanihr.

Yogurma kancasi (14)

AJir hamurlarin yogrulmasi

ve dogranmamasi gereken
malzemelerin (6rn. kuru zim,
cikolata parcaciklari) hamura karistiriimasi
icin kullanihr.

O
)
¢
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Karistirma kabi ve aletler ile ¢calisilmasi
Resim [3:
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin ¢alisma yonlinde geviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini dénderiniz (resim [3-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 1 j
pozisyonuna aliniz.

m Kapag yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.

Bizim onerimiz:

— Kanistirma teli:
Once kademe 1'de karistiriniz, sonra
kademe 4'yi seginiz

— Cirpma teli:
Kademe 4, diger malzemelere karistirmak
¢in kademe 1

— Yogurma kancasi:
Once kademe 1'de karistiriniz, sonra
kademe 2’de yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave etme
veya doldurma deligi Gzerinden doldurunuz.

veya

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.



isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/\ Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!
Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi gekilip prizden
cikarilmisken ana cihaza takiniz / gikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiclyl sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiclyi kesinlikle ana
cihaz Uzerinde monte etmeyiniz. Dograyiciyi
sadece bildirilen isletme pozisyonunda
calistiriniz.

Asin yiiklenmeye karsi koruma

Resim [{:

Dograyicinin agiri yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kirlima yeri) dngorulmastur. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili
servis Uzerinden alinabilir.

Cevrilebilen kesme diski —

kalin / ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin

kullanilir. isleme 3 kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski Uzerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafy igin “3”

Cihazin kullaniimasi tr

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi ve cikolata iglemek icin
uygun degildir. Pisirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullanilir.

isleme 2 veya 3 kademede yapiimalidir.
Cevrilebilen raspalama diski Gzerindeki tanim:
Kaba raspalama tarafi icin “2”

ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 4 kademede
raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (0rn.

parmican), sogutulmus gikolata ve findik

turleri rendelemek icin kullanilir.

isleme 4 kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir i¢in uygun degildir.

Dograyici ile caligilmasi

Resim [€:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin galisma yonlinde geviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini gikariniz (Resim [€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina oturtu-
nuz (Resim [€-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve gov-
denin igine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [€-8'de g6sterildigi gibi,
tahrik sisteminin tzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin galisma yoéniinde geviriniz.

m Doner galteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilmasini
onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini cekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini agip ¢ikariniz ve
besin doldurma agdzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin ¢alisma yonundnin
tersine dogru ¢eviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin calisma ydnuniln tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte gikariniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [d).

m Parcalari temizleyiniz.

Mikser

/\ Keskin bicaklarindan / donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina ozellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.
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A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar gikar. En fazla
0,5 litre sicak veya kdptren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
cahstirmayiniz.

Mikser ile galigiimasi

Resim HI:

m Kilit cdzme digmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. j

m Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
galisma yonunun tersine dogru geviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdpuren veya sicak sivi miktari =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktari =
50-100 gram;

m Kapag takiniz ve saatin ¢alisma yoninin
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine gevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

Resim F1-8:

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Kapag! acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri iglen-
dikge ilave etme agzi lizerinden ilave ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Uzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin calisma yonunde ceviriniz
ve cihazdan c¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.



Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yuzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik figini ¢ekip cikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigstirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde yikanmaya elverislidir. Plastik
parcalari bulagik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi

halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tim parcgalar bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze dokiniz
ve bu bez ile dograyiciyi (dograma diskleri
harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagdi, kapak ve huni bulagik
makinesinde yikanabilir.

Yararli bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Bunun igin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri birkag saniye ¢alistiriniz (kademe M).
Deterjanh suyu dokup bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gore temizleyiniz.
Canta igindeki bakim ve koruma bilgi ve
uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini

prizden c¢ekip ¢ikariniz.

Resim [&:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin igcinde muha-
faza ediniz.

m Orijinal ambalaj igcinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden Once, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimahdir.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmahdir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagi-
daki bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.
Anza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karigtirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.
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tr Kullanim érnekleri

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m Isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama 6rnekleri”) asmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna

getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz

(kademe 1).
m Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza

Mikser calismaya baglamiyor veya
kullanim esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik figini cekip
prizden gikariniz.

m Mikseri cihazdan c¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

Onemli not

Kullanim ornekleri

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.
Kremsanti
— 100 g-600 g @
m Kremayi 1%%-4 dakika sureyle 4
kademesinde (kremanin
miktarina ve 6zelliklerine gore) ¢irpma teli
ile isleyiniz.
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Yumurta aki

— 1-8 yumurtanin aki

m Yumurta akini 4-6 dakika sureyle
4 kademesinde ¢irpma teli ile
isleyiniz.

)
)

Biskiivi hamuru

Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢corba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

—70gun

— 70 g nisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 4 kademesinde ¢irpma teli
kopuklli bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gecirilmis olan unu ve nisas-
tayi, bu kdpuk kivamindaki malzemeye
yaklasik ¥2-1 dakika icerisinde kasik kasik

ilave ederek karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru

Ana tarif

— 3-4 yumurta

— 200-250 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri veya
2 limonun kabugu

— 200-250 g tereyagi veya margarin
(oda sicakliginda)

—500gun

— 1 paket kabartma tozu

— 125 ml sGt

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 4 kademesinde karistirma teli
ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

e

Pogaca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta



— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri dnce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
2-3 dakika 3 kademesinde karistirma teli
ile karistiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri dnce yogurma kancasi ile
yaklasik ¥z dakika kademe 1’de karistiri-
niz. Sonra yaklasik 3-4 dakika 2 kademe-
sinde yogurma kancasi ile yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur a

Ana tarif

—500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakliinda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1hk sut

— 25 g taze maya veya
1 paket kuru (toz) maya

— Y limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik ¥z dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-6 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Ana tarif

—300gun

— 3 yumurta

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 2
kademede bir hamur olusacak sekilde
karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Makarna hamuru Z_/

Ana tarif

— 750 gun

— 2 paket kuru maya
— 2 gay kasigi tuz

— 450-500 ml sicak su

Ekmek hamuru Z_/

Garanti tr

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
4-5 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Mayonez

— 2 yumurta

— 2 kahve kasigi hardal

— Yallikit yag

— 2 ¢orba kasig! limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemelerin sicakhigi ayni olmalidir.

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
2 veya 3 kademesinde mikser icinde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin
icine dokiiniiz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karigtiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

)¢

Ambalaji cevre dostu bir sekilde
elden gikarin. Bu Grlin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmigtir. Ulusal yonetmelik
(Turkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urlnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan guncel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilr.
Narenciye

sikma Unitesi

MUZ5CC1 Muntazam blyuUkllkte kipler seklinde meyve ve sebze
Kup kesici kesmek igin

MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma

Et kiyma kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.

makinesi

MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

ince (3 mm) Pate, etli bérek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk
ve kaba ve jambon igin kaba.

(6 mm) delikli

disk seti

MUZ45SV1
Sikma hamur
on takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
4 farkl kurabiye sekli icin metal sablonlu.

MUZ45RV1
Rendeleme
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kiclk kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.
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Ozel aksesuar tr

=" MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu harig, Gzimsu

on takimi meyvelerin sikilip pirelenmesi icin kullanilir. Ayni anda
orn. Frenk GzUmU otomatik olarak sapgiklardan ve
cekirdekten arindirilir.

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullantlir.

Patates kizart- Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek igin kullanilir.

masi diski

MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullantlir.

Asya tura Asya turl sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullantlir.

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gdzlemesi ya
diski, kaba da patates hamurundan kofte yapmak igin ¢ig patates

rendelemekte kullanihr.
MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.
et Patates Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru
hamuru diski kizartmasi igin ¢ig patates rendelenmesi icin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin

kullantlir.
MUZ5ER2 Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Paslanmaz
celik karistirma
kabi
MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Plastik karig-
tirma kabi
MUZ5MX1 icecek karigtirmak, meyve ve sebze plirelemek,
Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kiip
mikser Ust buz pargalamak igin kullanilir.
parcasi
MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
Cok fonksi- havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik ve

yonlu mikser sogutulmus cikolata rendelemek igin kullanilir.

Eger bir aksesuar unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Gzerinden satin alinabilir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbkK ANsi Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaiHUX ANst AOMALLHbOrO rocnofapcTBa KinbKOCTSX i Bigpidkax
yacy. He MoxxHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB (=» «[lpuknadu 0ns sukopucmaHHs» ous. cmop. 186).
Llen npunag npugatHuM Ans nepemMillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30MBaHHS Xxap4yoBUX NPOAYKTIB. He BMKOpUCTOBYNTE nNpuniag ans
nepepobKu iHLWNX Ppe4YOBUH YK NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
A03BOINEHNX BUPOOHVKOM AOAATKOBUX AETanen MOXITUBI TakoxX
AOOATKOBI BUAM 3acTOCyBaHHs. BukopucToByiiTe npunap Tiflbku 3
A03BOSIEHUMN OpUriHANbHUMK YacTUHaMK Ta npunagasam. Hikonun He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwWux npucTpois.
BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauii, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUcTyBaHHS
iHLWWM Nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKK, SKi
BUHMKNM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHnmm, ceHcopHumn abo
MeHTanbHUMKN Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpuNagomM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNW NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS MpUnagoM Ta po3yMitoTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i Kabenb XMUBMEHHA
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATK AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA noxexi!

m [punag moxHa nigknoyat 4o enekTpoMepexi 3MiHHOMo CTpymy
TiNIbKM Yepes po3eTKy 3 3a3eMSIeHHSM, sika iHCTanboBaHa 3rigHo
3 HopMamu. NepekoHanTecs, WO MOHTaX CUCTEMU 3a3EMITEHHSA
eriekTpoMepexi BaLol ocesli BUKOHaHO HaneXHUM YMHOM.

m [Npunag oo3BonseTbCA NigKNOYaTN 40 PO3ETKN WU eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npunagom, [Kwo kabenb X1BNeHHs i npunag,
MatoTb Oyab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHST PU3KKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amMiHa NoLIKOAXKeHOoro kabernto
XUBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TifTbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Mpunag BMuKaTn Ta BAMUKATU BUKIMTKOYHO NOBOPOTHUM
nepemMukadyem.

Hikonu He nigknoYanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rOQUHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 AUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwante BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCA 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

Hi B skomy pasi He 3aHyplonTe OCHOBHUI BroK Npunagy y Boay i He
MUWTE B NOCYAOMUWHIN MaLUnHi. He BUKOPUCTOBYNTE NAPOOHUCHUK.
He kopucTynTecs npunagom, Konu BaLli pyky BOSIOTI.

O60B’A3KOBO BigKo4anTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Takmx
BUNagKax: Nicris KOXHOro BUKOPUCTAHHA; Nepes CKNnagaHHAM,
po36bupaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHMKNA HeCcnpaBHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmt npunag 6e3 gornagy.

/\ Ygara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

lMepen 3amiHo Npunagas abo 4ooaTKOBUX €NEMEHTIB, siKi
pyxarTbca nig Yac pobotn, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTu
BiZ enekTpomepexi. [icna BUMKHEHHS NpuBo[ e AedKUA Yac
NpoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NOBHOI 3ynuUHKU NpuBoaa.
He nepecTtaBnante NOBOPOTHUN BaXifb, MOKN Npunag yBiMKHEHUN.
BukopuctoByBaTu Hacagku AO3BOSISETLCA TiflbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLO BCTAHOBMEHO Yally, KpULLKY npunagy Ta 3axXUCHY KPULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTaHOBITb Yallly, KpULLKY nNpuniagy Ta 3axucHy KpuLky npusoga!
Mig Yac poboTn npunagy kateropuydHo 3abopoHEHO 3acoByBaTH
pykM B Yally abo npuimarnbHuid notok. He BBOAITH B Yallly Yu B
NPUUMarnbHWA NIOTOK XXOAHUX MPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY IOXKY).
Pykun, Bonoccsi, oAsr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW YK Npunaaas cnia
TpuMaTK nogani Big YacTvH npunaay, Wwo obepTaroTbes.

He BMKOpuCcTOBYWUTE O4HOYACHO Hacadku Ta npunagas

abo 2 pisHmx npunagas. ig Yac BukopucTaHHs npunagas
OOTPUMYHNTECS SIK LMX, TaK | AOAAHUX IHCTPYKLUIN 3 ekcnnyaTauil.
Mprnapas BUKOPUCTOBYMTE TifbKW y NOBHICTIO 3ibpaHoMy

cTaHi. MNpunagasa Hikonw He 36mpaliTe Ha OCHOBHOMY 6roLi.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeabdadeHomy ans Lboro
po60OYOMY NOMOXKEHHI.

He TopkaTmcsa roctpmx HOXIB i KaHTIB ANCKIB AN NoApiOHEHHS.
Aunckun gna nogpibHeHHA MoXHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

He Topkatucsa HoxiB GreHaepa oroneHnMm pykamu.

He BcTpomnanTe pyku 4O BCTaHOBNEeHOro bnengepa! He
BMKOPUCTOBYINTE BneHaep 6e3 BCTaHOBMNEHOI KPULLIKM.
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uk MpaBuna TexHiku 6eanekn

m [TOBODKEHHSA 3 FOCTPUMN HOXaMW, CMOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyroTb 06epPEXXHOCTI.

/\ He6e3sneka OTPMUMaHHSA onikiB!

IMig Yac nepepobkun rapsymx NpoaykTiB B bGneHaepi 3 BOPOHKM B

KpuLiui BucTynae napa. 3anosHoBaTu Makcumym 0,5 niTpiB rapa4oi

abo niHMCTOI pianHW.

/\ He6e3neka 3aaylweHHs!

He posBonante Oitam rpaTucs 3 nakyBanbHUM MartepianioMm.

/\ YBara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviiaTti npunag BBiMKHEHUM

AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepodkn nNpoaykTiB. He BMukanTe

npunag BXonocTy.

/\ Baxnugo!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHA, @ TakoX MNicrs Tpusanoro

HEBWKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo ounwaTtn (= « OyuweHHs i

0oensid» ous. cmop. 184).

/\ MosicHeHHA cuMBONIB Ha npunaai abo npunapAi

[E [oTpumyBaTUCA BKa3iBOK iHCTPYKLiT 3 BAKOPUCTAHHS.

Ob6epexHo! ObepTOBI HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpOMNATM pyk 40 3aBaHTaXKyBaslbHOrO OTBOPY.

LLnpo siTacmo Bac 3 NoKynkoro HOBOro 3micT
npunagy dipmu Bosch. lonaTkoBy

iHchopMaLito Npo Hawwy npoayKuiio Bu BVIKOpMCTaHHFI. 3a NPU3HAYEHHSM........... 176
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YTURIBALISA c.ceveeiiiee e 187
YMOBU FaPaHTIT cooeeeeeieeeeeiiiieeeeeees 187
CneuianbHi NPUMNAAAS ..eeeeeeeevieeeeeeeenee 188
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Cuctemu 6esneku uk

Cucrtemu 6e3neku

BrnokyBaHHA NpoTU BBIMKHEHHA
[Oue. Tabnuuo «Pobo4i NONOXEeHHS».

Mpunag BMukaeTbes B non. 1 i 3 nuwe Toai:

m Konu vawa (10) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3adpikcoBaHe MONOXEHHS.

BriokyBaHHA MOBTOPHOrO

BBiMKHEHHSA

Mig yac nepepsu B nogayi cTpymy npunag,
3anunWaeTbCcsl BBIMKHEHWUM, ane ABUrYH He
3aBOAMTBCS Ni3HiLle Npu nogadi CTpymy.
[ns noBTOPHOro BBIMKHEHHS YCTaHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NoTiM BBIMKHITb.

3axucrT Big nepeBaHTaXXeHHA

B pasi caMOCTiHOro BUMKHEHHSA ABUryHa
nig Yac ekcnnyarauii, 3axucT Big nepe-
BaHTaXXEHHs1 akTUBOBaHuWI. Lie moxe ByTu
CrpUYMHEHE OQHOYACHO NepepobKoto
3aHaATo BEnuKOI KinbKOCTI MPOAYKTIB.
3axoau B pa3i BBIMKHEHHA cUcTeMu
6e3neku onucaHi B po3gini «donomora
npu HenonagkKax».

Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO JornsAay.

KopoTkun ornan

Byap nacka, po3ropHiTb CTOPIHKK 3
MasntoHKaMu.
MantoHok [X:

OcHoOBHUM 6ok

1 KHonka po36nokyBaHHs

2 [oBopoTHUI Baxinb
PyHkuia «Easy Armlifty ans
NigTPMMaHHA PyXy BaXKemnto JOBEPXY
(amBiTbCA «POBOYI NONOXEHHS).

3 [oBopoTHUI NepemMuKkay
Micns BUMKHEHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToMaTM4HO NPUXoauTb B
onTumarsbHe NONOXEHHS AN 3MiHN
HacafoK.
0/off = cTon
M = MOMeHTanbHe BKIMIOYEHHS 3
HarBULWMM Yncrnom obopoTis, TpUManTe
nepemukay npoTArom vacy noTpiéHoro
Ansi nepepobku.

CryneHi 1-4, poboya WBNAKICTb:
1 = HM3bke Yncro 06opOoTIB — NOBINBHO,
4 = BMCOKe 4MCro 060pOoTiB — LLBUAKO.

4 3axucHa KpuvLlKa npuBoay
LL|o6 3HATK, HATUCHITL Ha 3aXUCHY
KPULLIKY NpuBOAY 33a4y i 3HIMITb.

5 TpwuBig gnsa
— baraTodpyHKLiOHanbHOI Hapi3KK i
— npeca Ans UMTpPycoBUX
(CneujanbHi npunagas™).

Mpw HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTK NPUBIA
3aXM1CHOIO KPULLKOHO.

6 [puBig ana Hacagok (BiHNYOK-
Milarnka, BiHM4OK-36vBarnka, ra4ok
ANs 3aMillyBaHHS) | M’aAcOpyoKu
(CneujanbHi npunapas™)

7 3axucHa KpuvlKa npuBoay bneHgepa

8 [MMpuBig ana 6neHaepa (CneuianbHi
npunagas®)

Mpw HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTK NPUBIA
GneHaepa 3aXMCHOK KPULLIKOKO.

9 Biacik ona 36epiraHHsa kabento

PoamicTiTb kabenb y Biaciky ansi kabento

Yawa 3 npunagaam
10 Yawa 3 HepxkaBito4oi cTani
11 Kpwuwka
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uk Po6oui nonoxeHHs

Hacapku

12 BiHnyok-millanka

13 BiHnyvok-36uBanka

14 Tayok Ans 3amillyBaHHA 3
BigxunoBayeMm TicTta

15 Cymka ansa npunapas
[ns 36epiraHHA HAaCaAoOK i PiXKy4MX OWCKIB.

BaratodyHKLioHanbHa Hapi3ka
16 LUToBxau
17 Kpuiuka 3 npUNOMHUM BYHKEpPOM
18 Oucku ana noapiGHeHHA
a [1BOCTOPOHHIM AMCK ANSA Hapi3aHHs —
Ha TOBCTi / TOHKi CKMOKU
b [BOCTOPOHHS LWATKIBHULA —
KpynHo / ApibHo
¢ [uck-TepTka — cepefHbO
19 Tpumau guckiB
20 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

Bnexnpep*

21 Kenux 6neHgepa
22 Kpuwka

23 BopoHka

* [eTtani, Siki He BXOAATb O KOMMNIEKTY
MOCTaBKM, MOXHa 3aMOBUTM Y TOpriBni Ta
cnyx6i cepsicy.

Po06ou4i nonoxeHHsA
MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyatyBaTy TiNbKK, SKLLO
npunagas/Hacagkn BCTAaHOBIEHI OO npa-
BWITbHOTO NMPUBOAY Ta Yy NPaBUIIbHOMY MOJI0-
)KEHHI y BiANOBIAHOCTI 3 Ujieto Tabnuueto Ta
3HaxoOATbCcA y pobovoMy nonoxeHHi. MNMoso-
POTHUIA BaXinb NoBUHEH ByTn 3adikcoBaHUM
B Nasy B KOXKHOMY pOOOYOMY MOSOXKEHHI.

BkasiBka

[MoBOPOTHMI Baxinb ycTaTKOBaHWM
dyHkuieto «Easy Armlifty, aka nigTpumye
PyX MOBOPOTHOMO BaXENO JOBEPXY.

YcTaHoBKa pO60‘-IOFO MOJIOXEeHHA:

m HaTucHyTM KHOMKY po36roKyBaHHs
Ta NOBEPHYTU NOBOPOTHUI BaXifb.
MigTpymyBaTH pyxX OAHIE PYKOIO.

m [NOBEPHYTN NOBOPOTHUI Baxinb B 6axaHe
NONOXeHHA Ao dikcauii.
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* YcTaHoBKa / 3HIMaHHS BiHWYKa-30MBanku,
BiHMYKa-MilLankn 1 radka ans 3amillyBaHHs;
O00aBaHHS BEMMVKOI KiNbKOCTi NpoayKTiB Ang
nepepooKu.

YnpaBniHHA

/\ HeGe3neka TpaBmyBaHHs!

BmukaTtu wtencenbHy BUMKY OO PO3ETKM
TiNbKK NiCNsA 3aKiHYeHHS YCiX NigroToBoK A0
po60oTK 3 Npunagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTyBaTy TiNbky 3

npunagasM/Hacagkamv B poboyomy

nonoxeHHi. He ekcnnyatysaTu npunag

nopoxHim. TpumaTu npunag Ta npunagas

nogani Big gxepen tenna. etani He MOXHa

BMKOPUCTOBYBATM B MiKPOXBWIBOBIN Mevi.

m [Nepeq nepLumMmMm BUKOPUCTaAHHAM Npunag
Ta Npunagas cnig peTernbHO NOYUCTUTH,
amB. «O4nLLeHHS | gornagy».



Baxnusa Bka3siBka

[aHa iHCTpyKLia 3 ekcrinyaTauii MicTUTb
Haknenky 3 ycTaHoBKamu poboYyOi LWBMOKOCTI
npunagy npv BUKOPUCTaHHI Hacagok Ta
akcecyapiB. My pekoMeHAyeEMO NpuKneiTh
UKo Haknenky Ha npunag (mantoHok [¢).

MigroTroBka
m BcTaHoBUTM OCHOBHUI GROK Ha piBHIN Ta

YUCTiN NOBEPXHI.

m Butarnytu kabenb y
(mantoHok ). =
Biacik ansa kabento: Butarnytu ﬁ
kabenb A0 GaxxaHoi JOBXUHN.

YBara!

He nepekpy4yBaTy kabenb nig Yac noro

3MOTYBaHHS.

m BcTaBuTy WwWTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

Yawa i npunapasa

/\ He6e3neka nopaHeHHsA 06epTOBUMU
Hacagkamu
Mig yac poGoTU HiKONM HEe BCTPOMITATU PYKU
00 vawi. Mpautosaty nuLle 3i BCTAHOBEHO
kpuiukoto (11)! Hacagkm MoxxHa MiHATK
TiNbKM Nicns 3ynuHKK NpuBogy — Npueig
NPOAOBXKYE pyxaTncs e AesKuiA Jac nicns
BMMKHEHHS Ta 3YMUHSAETLCS B MOINOXEHHI Ans
3MiHM Hacagdok. Baxine pyxatu nuwe nicns
MOBHOI 3yMUHKW HacaaKu.
MpvBOAMW, IO HE BUKOPVCTOBYHOTHCH, 3aBXAM
3aKpvBanTe 3aX1CHYMU KPULLIKAMW.

YBara!
Yally MoxHa BUKOPUCTOBYBaTW NuLLe Ans
po60Tu 3 UMM Npunagom.

Binnyok-miwanka (12)
ONs NnepeMilllyBaHHs TicTa, Hanp.,
30006Horo Ticta

BiHn4yok-36uBanka (13)

ana 36uBaHHA A€YHUX BInkis,
BEPLLKIB Ta NEerkmx BuAie TicTa,
Hanp., GickBiTHOro TicTa

Favyok ansa 3amiwyBaHHsA (14)

ONsi 3aMilllyBaHHS BaXKOro TicTa Ta
nigMilyBaHHS iHrpeaieHTiB, SKi He
NOBWHHI nogpibHoBaTMcs (Hanp.:
POL43VHOK, LLIOKONaAHUX NnacTiBLiB)

Po6ora 3 yaller Ta Hacagkamu

MantoHok [3:

m HatnucHyTn Ha kHonKy
pO36/0KyBaHHS Ta MEPEBECTU

YnpasniHHs uk
NMOBOPOTHUI BaXifb B
MONOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa Yalli:

BCTAHOBMWTY Yally HaxUIeHo Brepes
Ta NOCTaBUTU PiBHO, MOBEPHYTN MPOTU
rOOMHHWUKOBOI CTPINKu A0 dhikcauii.

m B 3anexHocTi Big meTn nepepobku
BCTaBUTM Y NPUBIA BiHYMK-MiLLATIKY,
BiHYMK-36VBankKy 41 ra4yok Ans
3amillyBaHHA A0 dhikcauii.

BkaziBka:

[MoBepHiTb BiaxuntoBay TiCTa Ha rayky ans

3aMillyBaHHSA Tak, Wo6 raqyok Mir BBINTU B

na3 (mantoHok [3-4b).

m 3aBaHTaXuTV NPOAYKTW AN nepepobku
00 YaLui.

m HaTucHyTM Ha KHonKy
pO360oKyBaHHs Ta NepeBecTu j
NMOBOPOTHWI Baxinb B
nonoxeHHs 1.

m BcTaHoBUTUM KpULLIKY.

m BcTtaHOBMTM NOBOPOTHMI NepemMmnkay Ha
GaxaHui CTyniHb.

Hawa pekomeHpauis:
— BiHnyvok-miwanka:
croyaTky nepemillyBaTtu Ha CTyneHi 1,
NOTiM BBIMKHYTU CTYyMiHb 4
— BiHn4ok-36mBanka:
CTyniHb 4, NigmillyBaTV Ha cTyneHi 1
— MNavok ansa 3amiwyBaHHA:
croyaTky BMiLlyBaTU Ha CTyneHi 1,
BMMIiLLyBaTW Ha CTyneHi 2

[loBaHTaXeHHSA iHrpeAieHTIB

m BymMkHYTM npunag 3a gonomoroto
NMOBOPOTHOIO NepemMukaya.

m [0faBaTu iHrpedieHTn Yepes oTBip Ans
3aBaHTaXXyBaHHS B KPULLILII.

abo

m 3HSTU KPULLIKY.

m HatucHyTn Ha kHonky
po36roKyBaHHS Ta NepeBecTy j
NOBOPOTHWIA BaXinb B

NONOXEHHSA 2.

m 3aBaHTaXWUTU iHTPedieHTn.
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uk YnpaeniHHs

Micna po6oTtn
m BumkHyTM npunag 3a 4onomMoror
NMOBOPOTHOIO NepemMukava.
m BUMHATW WwrencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.
m 3HATU KPULLIKY.
m HaTucHyTM Ha KHOMKY
pO30roKyBaHHS Ta NEpPeBecTU j
NMOBOPOTHUI Baxifb B
MOMNMOXEHHS 2.
m BunHaTv Hacaaky 3 npuBoay.
m BunHaTtn yawy.
m [lounctuTu BCi getani, anB. « OUnLLEHHSA
i pornsa».

BaraTtodyHKuioHanbHa Hapi3ka

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs

He TopkaTucsa roctpux HOXiB i KaHTIB AUCKIB
ans nogpiéHeHHs. Ouckn ans noapibHeHHs
MOXHa OpaTu Tinbku 3a kpai!
BaratogyHkuUioHanbHy Hapisky MOXHa
BCTaBMATU/3HIMATM TifbKM NIiCAS 3yNUHKN

npvBoAY i NiCrsi BANMaHHS BUSKN 3 PO3ETKN.

He BcTpOMNsITU pyK 4O NPUAOMHOTO
OyHKepy.

YBara!

BaratodyHKuUiOHanbLHy Hapisky
BMKOPWCTOBYBATM TifbKW B MOBHICTIO
3ibpaHomy cTaHi. baratodyHKLioHanbHyY
Hapi3Ky Hikonun He 36MpaTh Ha OCHOBHOMY
6noui. baratodyHKLioHanbHy Hapisky
BMKOPWCTOBYBATM fMLLE B 3a3HAa4YEHOMY
pO60O4OMY MOMOXEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHs!

ManoHok [J:

LLlo6 nonepeanTi 3HaYHi NOLUKOOXKEHHS
npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHs
GaraTodyHKLiOHaNbHOI Hapi3kK, Ha
NpVBOAHOMY Bany GaratogyHKLiOHaNbHOI
Hapi3kn 3pobneHa Haciyka (micle 3agaHoro
3romy). Y BUNagKy nepeBaHTaKeHHs
NPMBIOHUIA Ban 3NamMyeTbCs B LIbOMY MiICLi.
Hosui Ban gns guckis 3 NpuBigHMM Banom
MOXHa npuabaTtn B crnyx6i cepaicy.
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[OBOCTOPOHHIN AUCK Ansi
Hapi3aHHs — Ha TOBCTi / TOHKi
CKNOKMN

ANst Hapi3aHHA OPYKTIB Ta OBOYIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 3.
Mo3HayeHHs Ha ABOCTOPOHHLOMY ANCKY
ONS Hapi3aHHs:

«1» — CTOpPOHa ANs Hapi3aHHS TOBCTUMMU
Ccknbkamm

«3» — CTOPOHa ANs Hapi3aHHSA TOHKMMM
Ccknbkamm

YBara!

[BOCTOPOHHIN AUCK ANSA Hapi3aHHA He
npuaaTHWA AN HapisaHHA TBEPOOro cupy,
xniba, 6ynovok i wokonagy. BapeHy, TBepay
KapTONso pi3aTu nuLle XonogHoH.

[ BOCTOPOHHS WAaTKIBHULA —
KpynHo / Api6Ho

AN WaTKyBaHHSA OBOMIB, OPYKTIB i cupy,
Kpim TBepaoro cupy (Hanp., «lapmesaHy»).
Mepepobka Ha cTyniHi 2 abo 3.
[Mo3Ha4YeHHs Ha 4BOCTOPOHHIN LWATKIBHULL:
«2» — CTOPOHa ANs KPYMHOTO LUaTKyBaHHS
«4» — cTOpoHa Ans ApibHOro WaTkyBaHHS

YBara!

[IBOCTOPOHHS LWATKIBHULS HE NpuaaTHa Ans
LaTKyBaHHs ropixis. M’'skuin cup uatkysaTu
NnVLIE Ha CTOPOHI ANnst KpYNHOro
LIaTKyBaHHS Ha CTyneHi 4.
[Ounck-TepTKa — cepeAHbO

ONS HaTipaHHA cUpoi kapTonii,
TBEPAOro cupy (Hanp., «Mapmesany»),
OXONOOKEHOIO LLOKONaAy Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 4.

YBara!
[vck-TepTka He NpuaaTHUIA ONg HaTipaHHA
M’SIKOTO | HAPI3HOro Cupy.

-
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Po6ota 3 6araTtocyHKLiOHaNbHO

Hapi3koto

MantoHok [€:

m HaTucHyTM Ha KHOMKY
pO30rOoKyBaHHS Ta NepPeBecTU j
NMOBOPOTHUI Baxifb B
MOMNMOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa valLui:

BCTAHOBMWTW Yally HaxUeHow Brepea 1a
NOCTaBUTK PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
FOAVHHWKOBOI CTPINKK Ao hikcadlii.

m HaTucHyTM Ha KHOMKy po36roky-

BaHHS Ta NepeBecTn MOBOPOTHUN j
BaXinb B MOMOXEHHS 3.

m 3HiMITb 3aX1CHY KPULLKY 3 NpUBOAY
6araTodyHKLiOHaNbHOT Hapi3KK
(mantoHok [€1-5a).

= TpumaTty MiLHO TpUMaYy AMCKIB 3a HUXHIN
KiHeLb, Npu LbOMy obuasa BUCTYNU
NMOBWHHI BKa3yBaTu Bropy.

m baxxaHun guck ans HapisaHHsa abo
LIaTKyBaHHS MOKNaAiTe 06epexHo Ha
3y6ui Bana ans auckis (MantoHok [€1-6a).
[Mpun BUKOPMCTaHHI ABOCTOPOHHIX AMCKIB,
CTEXUTK 3a TUM, Wo6 HaxxaHa CTopoHa
BKagyBana Bropy.

m Bi3bMiTb Ban onsi AUCKIB 3@ HWXKHIN KiHeLb
i BcTaBTe B Kopnyc (MantoHok [€-6b).

m BcTaHoBWTU KpuLLKY (3BEPHYTK yBary Ha
MO3HaYKy) i NOBEPHYTW 3@ FOAMHHMKOBOIO
CTPINKOK J0 ynopy.

m YCTaHOBITb 6araTtodyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NpuBIA Tak, SK 306paxkeHo
Ha mantoHKy [6-8, i noBepHiTh ii 3a
FOAVHHOKO CTPINKOK A0 yrnopy.

m BCcTaHOBMTM NOBOPOTHUI Nepemukay Ha
pPEKOMEHO0BaHUI CTYMiHb.

m 3aBaHTaXnTu NPOAYKTW AN nepepobkm
B NPVMOMHMI ByHKep Ta NigwToBXyBaTh
LUTOBXa4yeM.

YBara!

YHUKaTV HaKonu4yBaHHSA Hapi3aHuX

NPOAYKTIB Yy BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [1nsa piBHOMipHUX pe3ynbTaTis

TOHKi NPOAYKTW NepepobnATh nyvKamu.

YnpasniHHs uk

BkasiBka: Y pasi 3aTUCHEHHSI NPOAYKTIB
nepepobkn B 6araTtoyHKLiOHaNbHIN HapiaLi
KYXOHHUI KOMOaMNH Crifl BUKIIOUUTU, BUNHATY
BUIIKY 3 PO3ETKM, 3a4eKaTy 3ynHK1 NpUBOAY,
3HATK 3 BaraTodyHKLIOHaNbHOT Hapi3Ku
KPULLIKY i CYCTOLUMTW NPUAOMHUIA ByHKep.
Micnsa po6oTtun

m ByMKHYTW npunag 3a 4ONOMOroro noBo-
POTHOro Nnepemukava.

m [NoBepHyTM GaraTodyHKUIOHaNLHY Hapi3Ky
NPOTN FOAVHHWKOBOI CTPISKM i 3HATK.

m [NoBEPHYTU KPULLKY NPOTU FOOUHHUKOBOT
CTPINKK | 3HATW.

m BunHsaTK Tprmay guckis pasom i3 AUCKOM.
[ns uboro HaTUCHYTU NanbLeM 3HU3Y Ha
npuBigHui Ban (MantoHok [Il).

m [loumncTiTb getani.

BneHpgep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM

HOXamu / o6epToBUM npuBogom!
Hikonu He BCTpPOMNATM pyK A0
BCTaHoBneHoro bnexaepy! bnexnaep
MOXXHa 3HiMaTW/BCTAHOBMOBATM TiNbKM
nicns 3ynuHkn npusogy! bneHgep MoxHa
BMKOPUCTOBYBATU TifbKK y 3ibpaHOMy CTaHi
Ta 3i BCTAHOBIIEHO KPULLIKOHO.

/\ He6esneka OTPUMaHHS onikis!

MMig yac nepepobku rapsaumx NPOAYKTIB B
OneHaepi 3 BOPOHKM B KpULLLL BUCTYNae
napa. 3anosHtioBaT Makcumym 0,5 niTpis
rapsivoi abo MiHMCTOI pianHW.

YBara!

BneHagep moxe 6yTV NOLLKOMKEHWNNA.

He nepepobnstu WBMAKO3aMOPOXKEHi
NpoayKTu (3a BUHATKOM KyOuKiB nbogay).
He ekcnnyatyBaTy 6GneHaep NOpPOXHiM.
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uk OuunweHHs i gornsaa

Pobota 3 6bneHpgepom

MantoHok BI:

m HaTuCHIiTb Ha KHOMKY
PO30IOKYBaHHS i YCTaHOBITb j
NMOBOPOTHUI Baxifb B
MOMNOXeHHi 4.

m 3HATY 3aXMCHY KPULLIKY MPUBOAY

m GneHpgepa.

m BcTaHoButu kenux bneHgepa (no3Hadvka
Ha py4Li HaBNPOTM NO3HaYKM Ha
OCHOBHOMY 6110Li) i NTOBEPHYTW NPOTK
rOOVHHUKOBOI CTPINKN A0 yrnopy.

m 3aBaHTaXUTW iHTPEdIEHTN.
MakcumanbHa KinbkicTb, pigMHa =
1,25 nitp
MakcumanbHa KinbKicTb NiHUCTUX abo
rapsumx piguH 0,5 nitpa;
onTumarbHa KinbkicTe AN nepepobku,
TBepai npoayktn = 50-100 rpawm;

m BcTaHoOBWTU KpULLKY | NOBEPHYTY i
NpOTW FOQUHHUKOBOI CTPINKN A0 ynopy B
pyuky 6neHgepa. Kpuwika noBmHHa 6yTu
3ahikCoBaHOK B Na30Bi.

m BCTaHOBMTN NOBOPOTHUI Nepemukay Ha
GaxaHu CTyniHb.

[oBaHTaXeHHS iHrpenieHTIB

MantoHok H1-8:

= BumkHyTM npunag 3a 4onomMoror
NMOBOPOTHOrO NepemMukava.

m 3HATY KPULLIKY | 3aNOBHUTU iHFPEAieHTH

abo

® BUHATM BOPOHKY | 3anoBHIOBaTH
TBepAi iHrpedieHTV NocTynoBo Yepes
3aBaHTaxyBarbHWUIN OTBIp

abo

m 3anNuUTK PiaKi IHrPeaieHTN Yepes BOPOHKY.

Micna po6oTtun

m BUMKHYTU npunag 3a 4onomorot
NMOBOPOTHOIO NepemMukaya.

m [loBepHyTM BrieHaep 3a roAMHHUKOBOLO
CTPINKOI Ta 3HATW.

Mopapa: brieHaep Hankpalle NoYUCTUTU
Bigpasy X nicnsi BUKOPUCTAHHSA.
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OumieHHa i pornan

YBara!

He 3acTocoByBaTu Hisikux abpasvBHUX
3aco6iB Ans ynweHHs. Ha noBepxHsax
MOXYTb BUHUKHYTU MOLUKOKEHHS.

OuunLieHHA OCHOBHOro GroKy

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eNeKTPUYHNM
cTpymom!

Hi B skoMy pasi He 3aHyptoBaTu

OCHOBHWI Bnok B BOAY Ta He TpMMaTH nig

NMPOTOYHOI BOAo. He kopuctysatucs

napooyuLLyBayem.

m BUIMHATK LWTencensbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m [1pOTEepTM OCHOBHWIA BGIOK Ta 3aXUCHY
KPULLIKY NMPUBOZY BOMOIOK raHuipKo}o.
3a noTpebu MoXxHa cKopuCTyBaTUCS
HEBEIMKOIO KiNMbKICTHO MUKOYOTO 3acoby.

m [icns ubOro NPOTEPTU NpUNag Hacyxo.

OuMLleHHS Yalli Ta Hacagok
Yally Ta Hacagkv MOXXHa MUTK B
NnocyaoMUIHIA MawwunHi. He 3atuckatu
nnacTMacoBi eNeMeHTN B NOCYAOMUIAHIN
MaLlVHI, e MOXe NpU3BecTn Ao ix ctanoi
aedopmadii nig yac mutTsa!

YuweHHna 6araTodpyHKUiOHaNbHOI
Hapi3Ku

Bci getani 6aratodyHKUiOHanNbHOI Hapi3kn
MOXHa MWUTU B NOCYAOMMWIAHIN MaLUMHI.

Mopapa: [1na yCyHEeHHs1 Y4epBOHOrO
HanboTy nicns nepepobku, Hanp., MOPKBM,
HanNUTU TPOXM Xap4OBOi ONii Ha TKAHUHY

i NpoTepTn Heto BaraTodyHKLiOHaNBHY
HapisKy (3a BUHATKOM AMCKIB Ans noapio-
HeHHs1). Micns uboro 6aratodyHKLUioHaNbHY
Hapi3Ky CMOMOCHYTHU.

OuuweHHAa GneHaepy

/\ Heb6ezneka NopaHeHHA rocTpumMmn
HoXamu!

He TopkaTncs HoxiB GrnieHaepa oroneHnmm

pykamm

Kenux 6rnieHaepy, KpyLLIKY Ta BOPOHKY

MOXHa MUTU B MOCYAOMMUINHIN MaLLNHI.



Mopapaa: [nsa ounweHHs 6neHaepa nicns
nepepobkmn pianH 4acTo HeobOB'I3KOBO
3HiMaTK noro 3 npunagy. Ans uboro
HanMTV TPOXM BOAW 3 MUOYMM 3aCO60M
[0 BCTaHOBMeHoro bnexHaepa. BBiMkHYTM
6neHgep Ha Aekinbka cekyHa (cTtyniHb M).
BunuTtn nonockaneHy Bogy Ta NPOMUTH
OneHaep YMCTOK BOOOHO.

Baxnusa Bka3siBka

CymKy Ans npunaggs noyncTiTh 3a
notpebu. floTpumynteca pekomeHaauin 3
gornagy B cymui.

36epiraHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA!
[Mpu HeBMKOpUCTaHHI Npunagy BUAHATH
LUTeNncenbHy BUMKY 3 PO3ETKN.

ManoHok [[:

m [loknagitTe Hacagku i guckn ons
noapibHEHHs 40 CyMKM Ana Npynagas.

m 30epiraiTe nigcTaeky ons npunagasa B
yaui.

m Ulogo 36epiraHHsi B opuriHanbHin
ynakoBuUi aueiTbcs MantoHok [A.

Jonomora npu Henonagkax

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BuiiHaTH WITencenbHy BUIKY 3 pO3eTKy nepeq
TUM, SIK NPUCTYNATN 4O YCYHEHHS1 HENONaaku.

NMoBoOpOTHUI Baxinb NOBUHEH ByTuH
3acpikcoBaHUM B na3y B KOXXHOMY
po604OMy MOMNOXKEHHI.

CnpobyiTe cnoyaTky YCYHYTU BUHUKITY
npobrnemy 3a ONOMOroK HaCTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonapgka
Mpunag He BMUKAETLCS.

YcyHeHHs Henornaaku

m [epeBipnTn nogavy cTpymy.

m [lepeBipuTy WTENCENbHY BUIKY.

m [MpokoHTpontonTe Baxinb. Yn npaBurnbHe
nonoxeHHs? Yu 3adikcosaHun B nasy?

m BrieHgep um yawy noBepHiTL 4O ynopy.

m BcTaHoBITh KpULKy bneHaepy Ta
3aKpyTiTb 4O ynopy.

36epiraHHs uk

m 3aKpUTN 3aXMCHUMM KpULLIKaMW NPUBOAN,
SKi H& BUKOPUCTOBYHOTLCS.

m 3axuCT Bifg NOBTOPHOTO BBIMKHEHHSI
akTMBOBaHWi. MNMepemMkHyTM Npunag Ha
0/off, a noTim Ha3ap Ha GaxaHy CTymMiHb.

Henonapgka

Mpunag BMMUKAETLCA Nif Yac BUKOPU-
CTaHHA. 3aX1CT Bif NepeBaHTaXeHHs
akTMBoBaHW. 3aHaaTo Garato NpPoAyKTiB
nepepobnsanucs ogHoYacHo.

YcyHeHHs Henonagku

m BUMKHITL npunaga.

m 3MEHLUNTU KiNbKiCTb NepepobnioBaHnx
NpoayKTiB.

m He nepesuLLyTe 4ONYCTUMOI Makcu-
MarbHOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB (AMBITLCA
«[lMpuknagn Ans BUKOPUCTaHHA»)!

Henonagka

Mig yac po6oTn NpMBOAY MUMOBITNBHO

Oyna HaTuCHyTa KHomnKa po36roKyBaHHs.
[MoBOPOTHMI BaxXinb NigHIMAeTbCA JOBEPXY.
MpuBig BUMMKAETLCSA, OQHAK, He 3anuLia-
€TbCS B NOMNOXEHHI ANs 3MiHWM HAacafoK.

YcyHeHHs Henonaaku
m BcTaHOBMTM NOBOPOTHMI NepeMuKay Ha
0/off.
m [10BOPOTHUI Baxifnb NpuBeaiTb
B MONoXeHH:A 1. j
m BBimMkHYTM npunag (cTyniHb 1).
m [Npvnag 3HOBY BUMKHYTHU.
Hacapka 3anuviiaeTbCcsa B MONOXEHHI Ans
3MiHM HacagoK.
Henonapgka
BneHaep He nounHae npautoBaT abo

3yNUHAETLCA Nig Yac poboTtu, NpmBig,
«ryanTby. Hixx 3abnokoBaHuii.

YcyHeHHs Henonaaku

m ByMKHYTM npunag ta BUAHATY BUNKY 3
PO3ETKM.

m 3HATK BneHagep Ta yCyHyTU nepeLukoay.

m 3HOBY BCTaBUTK BrieHaep.

m BBiMKkHYTM npunag.

BaxnuBa BKka3siBka

Akwo Bu He MoxeTe yCyHyTW Henonaaky

TaKkMM YMHOM, ToAi 3BEpHIiTbCs, Byab nacka,

[0 cryx0u cepsgicy.
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

Mpuknagu ansa
BUKOPUCTaAHHSA
36uTi BepLukn

—100r-600r
m BepLukn nepepobnaTu

BiHYMKOM30umBankow 1%2-4

XBWUIMHU Ha CTyNeHi 4 (B 3anexHOCTi Bif,
KiNbKOCTi Ta BITACTUBOCTEWN BEPLLKIB).

)
)

AeyHnn G6inok

— Big 1 oo 8 Ginkie

m Binku nepepobnatu
BiHYMKOM30OUMBaInkow 4-6 XBUIUH
Ha CTyneHi 4.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 2 anud

— 2-3 cT. N. raps4oi Boan

— 100 r uykpy

— 1 NnaKkyHOK BaHifIbHOro LyKpy

— 70 r 6bopowHa

— 70 r kpoxmanto

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m [HrpegieHTn (kpim BopoLLHa | KpoxmManio)
npnén. 4-6 xsBunuH 36ueaTn B MiHy
BiIHWYKOM-361Barnkow Ha CTyniHi 4.

m [1OBOPOTHUI Nepemunkay BCTAHOBUTU Ha
CTyniHb 1 i goAaBaTK No NoxXLui nepecisHe
BOpPOLLHO i KpOXManb NPOTArom npuobn.
Y21 XBUNUHW.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHMX

peuenTa

3400He TicTo

OcHOBHUM peuenT

— 3-4 anug

— 200-250 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 1 naKkyHOK BaHinbHOro Lykpy abo
LKipka %2 TIMMOHY

— 200-250 r BepLukoBOro macna abo
MaprapuHy (KiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 500 r 6opoLuHa

— 1 nakyHok posnyLuyBaya Ticta

— 125 mn monoka
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m YCi iHrpegieHTn nepemilyBaTy BiHYMKOM-
MiLLankow nNpubn. Y2 XBUNVHN Ha CTyNeHi
1, a noTim npubn. 3-4 XBUMUHAU Ha
cTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbkKicTb: 1,5 X OCHOBHMX

peuenTa

Mico4yHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 125 r BepLIKOBOro macna
(kKiMmHaTHOT TemnepaTypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TPOXM LLKIPKN MMUMOHY abo
BaHINbHOIo LyKpy

— 250 r 6opoLuHa

— MOXHa po3nyLlyBay Ticta

m YCi iHrpegieHTn nepepobnaTu
BIHWYKOMMILLIANKOI Npnbn. %2 XBUMUHK
Ha cTyneHi 1, notim npnbnuaHo 2-3
XBUIVHU Ha CTyneHi 3.

Onsa 500 r 6opoLuHa i GinbLue:

= Bumiwarite raykom Ans BUMILLYBaHHS
iHrpedieHTV Npubn. %2 XBUNWHU Ha
cTyneHi 1, a noTiMm Npubn. 3-4 XBUNNHU
Ha 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa

OpixaxoBe TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 500 r 6opoLuHa

— 1 anue

— 80 rxupy (kiMmHaTHOI TemnepaTypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro monoka

— 25 r cBixkux apixxmkis abo
1 nakeTuK Cyxmnx OpiKoKiB

— LWKipKa Y2 MMMOHY

— 1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysaTty npmbn.
Y2 XBUNVNHU ra4KOM 111 3aMilllyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTiM Npubn. 3-6 XBUNUH Ha
CTyniHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa



TicTo ANA MakapoOHHUX

BUpoOGiB

OcHOBHUM peuenT

— 300 r 6opoLwHa

— 3 anus

— 3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 1)
XOJ10AHOT BOAM

m 3amiwaniTe TicTo i3 iHrpeaieHTiB npmon.
3-5 XBUSNWH Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa

TicTo gnsa xni6a

OcHoBHMM peuenT

— 750 r 6opoLwuHa

— 2 nakeTuka Cyxux AphKaxiB

— 2y4.n. comi

— 450-500 mn Tennoi Boau

m Bci iHrpeaieHTn nepemiwysaty npnon.
2 XBUNNHW ra4ykoM A8 3amillyBaHHA Ha
CTyniHi 1, noTiM Npnbn. 4-5 xBUNUH Ha
CTYNiHi 2.

ManoHe3

— 2 anud

— 2 4. n. ripunui

— Yan onii

— 2 CT. N. IMMOHHOrO CoKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

— 1 nyyka uykpy

IHrpedieHTn NOBUHHI MaTU O4HaKOBY

Temnepartypy.

m [HrpegieHTn (kpim onil) Aekinbka cekyHa
nepepobnaTu B GneHaepi Ha cTyniHi 2
abo 3.

m BrneHgep nepeknioynT Ha CTynMiHb
4 i 3anMBaTK NOBINbHO ONito Yepes
BOPOHKY — 36MBaTV 40 TUX Nip, MNOKK
MaWoHe3 He eMynbrye.

ManoHe3 BMKOpUCTaTU sikHanWwBuaLe,

He 36epiraTu noro.

YTunisauis uk

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [npekTusan

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBOK BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BpoNencbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyianisoBaHOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLMMm
KOMMNETEHTHUM MpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxeTte

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npegcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4wumHu ta agpecu
By 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK NocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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uk CneujianbHi npunaaas

CneudianbHi npunapaa

MUZ5ZP1 [nsa Bu4aBnoBaHHSA COKY 3 anenbCuHIB, NMMMOHIB i
Mpec ans rpenndpyTis.
LUTPYCOBUX
MUZ5CC1 [nsi HapisaHHA PYKTIB Ta 0BOYiB Kybrkamum
Hacapgka ons PiBHOMIPHOT BENNYNHU
Hapi3aHHSA
KyOukamum
MUZ5FW1 [ns nogpibHeHHs cBixoro M'sica Anst papLuy Taptap
M’acopy6ka abo cTpaB 3 pybneHoro m’sca.

03 06 MUZ45LS1 Ons macopy6kn MUZ5FW1.
Komnnekr 3 Manumu oTBOpamu Ans nawTeTiB Ta 6yTepbpogHux
PELLITKOBMX mac, 3 BeNnK1UMy 0TBOpamu A5is )KapeHux KoBoac i
ONCKIB cana.

ApibHo (3 mm),
KpynHo (6 mm)

MUZ45SV1
Hacapka ons
neyvBea

[na macopybkn MUZ5FW1.
3 meTaneBum WabnoHom ans 4 pisHnx opM neunea.

MUZ45RV1
Hacapg-
Ka-TepTka

[ns macopybkn MUZ5FWA1.
[ns HaTupaHHA ropixis, Murganto, LWokonagy i cyxmx
Oyrnok.

MUZ45FV1
Hacagka-npec
ans pykTiB

Ons macopy6kn MUZ5FWA1.

[nsa npuroTyBaHHA MycCy i3 NroAiB, KpiM ManuHu,
nomigopis i WUNWUHW. ABTOMaTUYHO Buaanse
BOHOYAC YepeLLKM i KICTOYKM Nnogis, HaMp.,
CMOPOAVHMN.

MUZ45PS1
Ownck ona
Hapi3aHHSA
KapTonni dpi

[ns 6aratodyHKuUioHanbHOT Hapisku MUZ5DS1.
[na HapisaHHA cupoi kapTonni 4na kaptonni dpi.
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CneujianeHi npunaaas uk

MUZ45AG1 [ns 6aratodyHKuUioHanLHOT Hapiskn MUZ5DS1.

Huck ans Pixxe dpyKTV | OBOYI TOHKMMU CMYXKaMW L1151 OBOYEBUX
OBOYIB ANs asi- CTpaB asiaTCbKoi KyXHi.

aTCbKMX CTpaB

MUZ45RS1 [ns 6aratodyHKUioHanLHOT Hapiskn MUZ5DS1.
[uck-Teptka, [N HaTMpaHHS CMPOI KapTonmi, Hanp., ANs AepYHiB Yn
KpyrnHo KHWANIB.

MUZ45KP1 [ns 6aratodyHKuUioHanLHOT Hapiskn MUZ5DS1.

o o Hwuck gnsa [ns HaTupaHHA cnpoi kKapTonni AN AEPYyHIB i
KapTONNsSHUX  KapTOMMAHMX OnagokK, AN HapidaHHSA OPYKTIB | OBOYIB
onagok TOBCTUMM CKMOKamu.

MUZ5ER2 B vawi moxHa nepepobnsatn 60pOLLHO i iHrpedieHTn
Yalua 3 Hepxa- Baroto o 750 r.

BitOYOi cTani

MUZ5KR1 B vaLi moxHa nepepobnsitu 6OpPOLLIHO i iHFpeieHTH
Yawa 3 Baroto go 750 r.

nnacrtMmacu

MUZ5MX1 [ns npuroTyBaHHSA HanoiB, Nope 3 PPyKTiB i OBOYIB,
Hacagka- MavioHe3y, Ans nogpibHeHHs PyKTIB i ropixis, Ans
onengep 3 HaKOIMKBaHHSA Nboay.

nnacrtMacu

MUZ5MM1 [nsa nogpiGHeHHs 3eneHi, oBoviB, A6nyk i M'sica, Ans

MynbTibneHgep LaTKyBaHHS MOPKBUW, peabkv i CMpy, ANs HaTUpaHHSA
ropixiB i OXONOXKEHOTO LoKonagy.

Mpunagasn, siki He BXoAsiTb 4O KOMMMEKTY NOCTaBKW, MOXHa npuabatu y Toprieni abo B
cnyx6i cepsicy.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop nNpefHasHayYeH ToNbKO A5 AOMaLLHEero
ncrnonb3oBaHus. Npnbop MOXHO MCNOMNb30BaTb TONBLKO 4SS
nepepaboTKn Takoro KonnmyecTesa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro
BpeMEHU, KOTOpble XapaKTepHbl 4S5 AOMaLUHero xo3sncrea. He
npeBbllaTb MakCUManbHO JONYCTUMOE KONMYEeCTBO NPOAYKTOB
(=» «lpumepsb! ucrionb3oeaHusi» cMm. cmp. 200).

[Mpnbop npurogeH ansa nepemMelumBaHuns, 3aMmeLllnBaHns u
B36MBaHWs NpoaykToB. MNpunbop 3anpeLiaeTcs MCNONb30BaTb
Ans nepepaboTku Apyrmux BewwecTs unu npegmetos. [Npu
NCMonb30BaHUKM APYrnx paspeLLeHHbIX NponssoguTtenem
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapnaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCNonb30BaTh TOMBKO C AONYLLUEHHBIMN
YacTaMn U NpUHaaneXxXHocTaMu. Kateropmyecku anpeLaeTcs
Ncrnonb3oBaTh NPUHAANEXHOCTU ANg ApYyrnx Npubopos.
Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLMEN MO 3KCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKLUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobnoaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpuBOP MOryT NCMOMB30BaTh LA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CNN OHU
HaxogATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro Nofb3oBaHNs NpMbopom

N ysacHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NpUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
none3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BoANTb OYUCTKY U TEXOBCNyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxxeHMsA TOKOM U Bo3ropaHums!

m [Tpnbop MOXHO NogKmoYaTh TOMLKO K 3NEKTPOCETU NEPEMEHHOTO
TOKa Yepes YCTaHOBMNEHHYIO COrMacHO NpeannucaHnsam po3eTky C
3aszemMrneHnem. Yoegmtech, YTO cucTtema 3a3eMrieHus B JOMaLLUHEN
3NEKTPONPOBOAKE YCTAHOBIIEHA COrMACHO NpeanucaHnsam.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

Mpy nogknoYeHnn npudopa 1 ero akcnnyaTtauum codnogante
AaHHble, NpUBeAEHHbIE HA OMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
npubopom paspelLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUMN NOBPEXOEHWI
kabens n npmbopa. Bo nsbexaHne BO3HUKHOBEHUS OMacHOWM
cuTyaumm, peMoHT npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOTO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs NPON3BOANTL TOMNbKO HaLUew
cepsucHou cnyxbe.

BkntoyaTtb 1 BbIKIo4aTh NPpUBOP MOXHO UCKKOYUTESBHO C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO Nepeknyartens.

KaTeropunyeckn 3anpeltaercsa nogkrodatbe npubop K Tanmepam
Unn po3eTkaMm C ANCTaHLUMOHHbBIM yripasneHvem. Becerga cnegute
3a npubopom Bo BpeMs ero paboTbi!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMbOp Ha ropavMe NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha aNekTponnuTy, nnu Bénuamn HmMx. Ceteson kabenb
He JOMKeH conpukacaTbCs C FopssYUMM YacTAaAMM UM NPOXOAUTb
yepes OCTpble rpaHu.

Hwn B kOem cnyyae He norpy»aTb OCHOBHOM GOk B Bogy U He
MbITb B MOCY4OMOEYHOMN MallnHe. He ncnonb3ynTte naposble
ovncTuTenu. He ncnonb3ymnte npubop BraXkHbIMU pyKamu.
Mocne kaxgoro NPUMEHeEHUs!, NPU OTCYTCTBUN NPUCMOTPA,
nepen cbopkon, pasdbopkon UM OYNCTKON, a Takke B criyvae
HencnpaBHOCTU 00s3aTENbHO OTCOeaMHUTE NPMBOp OT ceTu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

Mepen 3ameHON NPUHAONEXHOCTEN U AOMNOMHUTENbHbIX
Aetanen, kotopble BO BpeMs paboTbl NpnBogATCa B ABUXKEHME,
Nprnbop AOMKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOEAUHEH OT CETMU.

lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
HoxanTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.

He nameHsnTe NonoxeHne NOBOPOTHOIrO KPOHLLTENHA, NOKa
Npnbop BKIHOYEH.

[Monb3ynTecb HacagkamMu TOMNbKO MNPy BCTaBEHHON
CMECUTENbHOM Yalle, C yCTAaHOBMEHHOM KPbILLKON U 3alUUTHLIMU
Kpbiwkamun npusoga! Npun nonb3oBaHMM Hacagkamn yctaHoBUTE
CMECUTENbBHYIO Yally, KPbILWKY W 3alMTHbIE KPbILLKX NpMBOAa
COrnacHo MHCTpyKumn!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crnyyae He onyckamte
PYKW 1 NanbLlibl B CMECUTENbBHYHO Yally UK B 3arpy304HbIA CTBOS.
He BBoauTe kakne-nnbo npeameTsl (HanpuMmep, pasnuBaTeribHy
NOXKY) B CMECUTENbBHYIO Yally UIn B 3arpy304HbIA CTBOS.
Bepervte pyku, BONoChl, NpeaMeThbl ogexabl U apyrue npeameTbl
OT KOHTaKTa C BpaLLalowmmMmncsa getansiMmu.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m Kareropuyecku 3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTb Hacaaku u
NPUHaANEXHOCTM NMBOo 2 NpUHaANEXHOCTN OAHOBPEMEHHO.
Mpn ncnonb3oBaHMK NPUHAAIEXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN NO 3KCcnnyaTauumn n gpyrumm
WMHCTPYKUMAMM, BXOOALLMMMN B KOMMIEKT MNOCTaBKMN.

m [1pnHagNEeXHOCTM MOXHO MCNOMNb30BaTh TOMNbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Hu B Koem criydyae He cobupanTte
NPUHaANEXHOCTN Ha OCHOBHOM bBnoke npubopa. Vicnonbaynte
NPUHAANEXHOCTb TONbKO B NpeayCMOTPEHHOM paboyem
NONOXEHNN.

m He TporaTtb OCTpble HOXM U BbICTYMbl 4UCKOB-U3MENbYUTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKoO 3a kpas!

m He Tporatb HOXM GneHaepa ronbiM1 pykamu.

m Hwu B KOEM crnyyae He onyckaTb PyKu B YCTaHOBMNEHHbIM bneHaep!
Kateropuyecku 3anpelyaercs nonb3oBaTbca bneHaepom 6e3
YCTaHOBITEHHOWN KPbILLKN.

m CobntoganTte oCTOPOXHOCTb NpU obpalleHnn ¢ OCTpbIMU
HOXXamu, NPU ONOPOXHEHMM pe3epByapa 1 NPU OYMUCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B Gnengepe ropsayumx NPoayKToB Yepe3 BOPOHKY

B KpbILLKE BbIXOAUT Nap. 3anonHsatb makcumym 0,5 nutpa ropayen

U CUNBbHONEHALLENCS XXUAKOCTW.

/\ OnacHocTb yaywbs!

He no3BonsaTb AeTSM Urpatb C YNakoBOYHbIM MaTepuarnom.

/\ BHumaHue!

PekomeHayeTcs HM B KOEM Crydae He OCTaBnsAaTb npubop

BKIOYEHHbIM JOSbLUe, YeM 3TO HeobxoanmMo Ang nepepaboTkm

NpoayKToB. He BkntoyanTe npubdop BXONOCTYHO.

BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMEHeHNs Unn nocne AnMTenbHOro
Hencnonb3oBaHNs 0ba3aTernbHO TLaTenbHO o4YncTUTEe NprMdop
(=» «Hucmka u yxo0» cMm. cmp. 198).

A Pa3bsicHeHne CMMBOJSIOB Ha anGOpe nnn NnpuHaanexHoCcTAx

I:E Cobnopatb YKa3aHuA B MUHCTPYKLUWK MO SKCntyataunu.

OcTopokHo! BpaluatoLmnecst HoXn.

OcTopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakm.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
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Ot Bcero cepaua nosgpasnsem Bac

C NOKYNKow HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto nHgopmaumo
0 Hawewn npoaykuumn Bel HanaeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B MHTepHeTe.
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BakHble npaBuna TEXHUKM
0e30nacHoOCTH............... ...190
Curctembl 6€30MACHOCT ... 193
KOMMNEKTHBIN 0030 .....evveevieeeiieeiiieenn 193
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MomoLb npu ycTpaHeHun

HENCNPABHOCTEM ....cceeeeeeeeeeeiininvnreees 199
[MprMepbl NCNOMB30BAHUS .......uvvvveerereees 200
YTUMNBAUNS ... 201
YcnoBus rapaHTuiiHoro obcnyxusanms.. 202
CneumanbHble MPUHAAMNEXHOCTH ........... 202

Cuctembl 6e3onacHOCTU

Bnomposka BKITHO4YeHuUA

Cwm. Tabnuuy «Paboure nonoxeHns».

Mpubop BkNtovaeTcs B non. 1 1 3 Tonbko B

TOM cry4ae:

m ecnv cmecutenbHas yawa (10)
BCTaBIieHa 1 NOBEPHYTa 40 UKCaLUN.

BriokupoBKa NOBTOPHOIO

BKJTHOYeHUusA

Mpu nepepbiBe B aneKTpocHabxXeHnn
npnbop ocTaeTcs BKMOYEHHbIM, HO
ABuraternb Mocse 3Toro He 3anyckaeTcst
CHoBa. [1n19 NOBTPOHOrO BKIOYEHMNS
MOBEPHYTb NOBOPOTHbIN NepeknioyaTens
Ha 0/off, a 3aTem BKMOYNTH.

3awmTa oT neperpyskm

Ecnu aBuratenb Bo BpeMs UCMONb30BaHUS
CaMOCTOSATENBHO BhIKMOYaETCS, TO

3TO 3HAUUT, YTO aKTUBUPOBASIOCH
YCTPOWCTBO 3aLLUMTbI OT Neperpysku.
BO3MOXHbLIMW MPUYMHAMU 3TOTO MOTYT BbIThb
ofHOBpPeMeHHas nepepaboTka CrULWKOM
GOrbLIOro KONMYecTBa NPOAYKTOB.

Cuctembl 6e3onacHocTh ru

O npaBUNIbHOM NoBeAeHuU Npu
cpabaTbiBaHUU OOQHOW U3 CUCTEM
6e3onacHocTu, cM. «Momowb npu
yCTpaHEeHUU HeucrnpaBHOCTENY.

HaHHbI npubop He Hy)KaaeTcs B
TEXHUYECKOM 0BCNyXUBaAHWN.

KomnnekTHbIN 0630p

MoxxanyrncTa, OTKPOMUTE CTPpaHULbI
C pUCYHKaMW.
PucyHok [X:

OcHoBHoOWM 6nok

1 KHonka pa3énoknpoBku

2 T[loBOPOTHLIN KPOHLUTENH
dyHkuma «Easy Armlifty — gns
NoaAep KKV OBUKEHMS KPOHLLTENHA
BBEpPX (CM. «Paboune nonoxeHus»).

3 TMMoBOpOTHLIN NepeknYaTenb
Mocne BbIKNOYEHNS (NOMOXEHNE
0/off) npnbop aBTOMaTM4ECKN
OCTaHaBnMBaeTcs B ONTUMarbHOM
NONMOoXeHNW AN CMEeHbI HAacafoK.
0/off = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIIOMEHUNE Ha
MakcrMMarnbHoe 41crno obopoToB,
yOepXvBaTb nepeknodatens B TeHeHne
HeobxoauMoro BpeMeHu nepepaboTku.
Ctynenu 1-4, pabo4yas CKkOpOCTb:

1 = HM3KOEe Yncrno obopoToB —
MeAneHHo,
4 = BbICOKOE 4MCrno 060pOTOB — BbLICTPO.

4 3awmMTHasA KpbllwKa ANA npuBoAa
[Ns CHATUS 3aLWMTHOW KPbILLKM C
npuBoAa HaxkaTb Ha 3a[HI0K YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.

5 TpuBoa ansa
— YHUBepcarnbHOW pe3Ku 1
— npecca Ansa uMTpycoBbIX
(cneumanbHble NpUHaAANEXHOCTU™).
Mpv Hencnonb30BaHWM yCTaHOBUTL
3aLLUMTHYIO KPbILLKY Ha NpvBoA,.

6 [lpuBoa ansa Hacapok
(RBeHumk ons nepemeluvBaHus,
BEHYUK AN B3OMBAHMSA, MeCUIbHast
Hacagka) u MAcopy6Km (cneumanbHble
NpYHaANeXHOCTU™)

7 3awuTHas KpbilWwkKa Ans npusoaa
6neHpepa
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ru Paboune nonoxeHus

8 TpuBop pna 6neHpepa
(cneumanbHble NPUHAANEXHOCT™)
Mpy Hencnonb3oBaHMM YCTAHOBUTL
3aLUMTHYHO KPbILLKY Ha npuBof brneHaepa.
9 OrTcek ans xpaHeHus kabens
Y6patb kabenb B 0TCek Ansi kabens

CmecuTenbHas vawa ¢

NPUHaANEeXHOCTAMMU

10 CmecuTenbHas yawa 13
HepXXaBelolen cTanu

11 Kpbiwka

Hacapgku

12 BeHuuK gns nepemeLlunBaHUA

13 BeHuuK ona B36buBaHuA

14 MecunbHasa HacagKa ¢ OTKIIOHUTENEeM
TecTa

15 CymMkKa ansa npuHaanexHocTemn
[nsa xpaHeHns Hacagok u
[VCKOBU3MENbYMTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
16 TonkaTenb
17 Kpbiwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
18 Ouckun-usmenbuutenu
a [IByCTOpOHHUI AUCK-peska —
TONCTblE / TOHKME NOMTUKM
b [ByCTOPOHHUIA OUCK-LUIMHKOBKA —
KpynHo / Menko
¢ [uck-Tepka — cpegHe
19 [Oepxatenb Ans AUCKOB
20 Kopnyc ¢ BbIyCKHbIM OTBEpPCTUEM
BneHpep*
21 CrtakaH GneHpgepa
22 Kpbiwka
23 BopoHka
* [pUHaanNeXHOCTN, KOTOpble HE BXOAAT B
KOMMNIEKT MNOCTaBKU, MOXHO npuobpecTyn B
TOProBrne 1 B CepBUCHON cnyxbe.

Pabouune nonoxeHus

PucyHok [E:

BHumaHue!

Mprbop MOXHO 1CNonNb30BaThb TOMBLKO B TOM
cnyyae, ecnv Hacagka / npuHaafIeXXHOCTb
Oblna ycTaHoBMNeHa Ha NpaBUbHOM NPUBOAE
N HaxoauTcsi B paboyem MoroXeHun, B COOT-
BETCTBMW C AaHHON Tabnuuen. NMoBOpOTHbIN
KPOHLLTENH AormKeH BbITb 3adhukcmpoBaH B
Ka)xgom paboyem NMonoxKeHUNn.
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MpumeyvaHue

[MOBOPOTHbIN KPOHLUTENH OCHALLLEH
dyHkumen «Easy Armlifty, kotopas
noaaepX1MBaeT ABMKEHNE NOBOPOTHOMO
KPOHLUTENHa BBEPX.

YctaHoBKa pabo4ero nonoxeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brokMpoBKN 1
N3MEHMNTb NOMOXEHNe NOBOPOTHOIO
KpoHLWwTenHa. Mogaepxnsarb ABKEHME
O[JHOW PYKOW.

m [OBOPOTHbLIV KPOHLUTENH NEepeBecTy B
enaemoe nomnoxeHue Ao dukcaumm.

A O
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* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB AN
nepemeLLnBaHns 1 B3OUBaHWSA 1 MECUIBHOM
Hacagku; nobasneHue 6onbLIoro
KonuyecTtsa nepepabaTbiBaeMbiX NPOAYKTOB.



JkcnnyaTtauums

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHus!
LLlTeI'ICGJ'IbHy}O BUJIKY MOXXHO BCTaBnATb B
PO3€eTKy TOMbKO MOCHE NOMHOO OKOHYaHMUS
NMOArOTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHwue!

Mpnbop MOXHO MCNOMb30BaTb TOMNBLKO €CNn

NPUHaANEXHOCTb / HacagKa HaxoauTcs B

paboyem nonoxeHun. He BknoYaTe NycTon

npubop. Mprbop 1 NPUHaANEXHOCTN He

noaBepraTb BO3AENCTBUIO MCTOYHUKOB

Tenna. [letanu He npegHasHayeHbl 4ns

MCNomnb30BaHWs B MUKPOBOSTHOBOW MeYW.

m [lepeq nepBbIM NCMOMb30BaHNEM
TLWaTernbHO NOYNCTUTL NpUBop n
NPUHAZANEXHOCTU, CM. «HncTKa 1 yxoa».

BaxHoe npumeyvaHue

B AaHHON MHCTPYKLMM NO MCNOMNb30BaHMIO
COOEPXKUTCS Haknerka ¢ OPUEeHTUPOBOY-
HbIMW 3Ha4YeHWAMM Ans pabover ckopocTu
npubopa npu MCNonbL30BaHUN Hacagok
Unu npuHagnexHocTten. Mbl pekomeHgyem
NPUKNEenTb 3Ty HaKnewky Ha npubop
(pucyHok [4).

MoaroroBka

m [ocTaBnTb OCHOBHOW BMOK Ha rmagkyto 1
YUCTYHO MOBEPXHOCTb.

m BbITSHYTb kabenb !
(pucyHok [3)). =
OTcek ans xpaHeHus kabens: ly
BbITSHYTb kKabernb Ha
Xenaemyto OrnvHy.

BHumaHue!

He nepekpyunBaTtb kabenb npu ero

3anpaske.

m BcTaBuTh WITENCENBHYIO BUIIKY B PO3ETKY.

CmecuTenbHaA Yalwa n Hacagku

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs O
BpaLyjatowmecs Hacagku!

Bo Bpems akcnnyatauumn H1Korga He

onyckaTb PyKU B CMECUTENbHYIO Yallly.

PaboTaTb TOMbKO C yCTaHOBINEHHOMN

Kpbiwkon (11)!

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

Hacanky MOXHO 3aMeHSITb TOMNbKO nocre
OCTaHOBKM NPVBOAA — NPUBOL, ABUXKETCS
elle HeKOTopoe BpeMs MOCHe BbIKIOYEHNS
1 OCTaHaBMM1BaETCS B MONOXEHUN Ans
CMeHbl HacafoK. MI3MeHsiTb nonoxeHve
NMOBOPOTHOIO KPOHLLTENHA MOXHO TONbKO
nocrie OCTaHOBKU HacafKu.
Heuncnonbayemble npuBoabl 0653aTernbHO
[OMKHbI ObITb 3aKPbIThI 3ALLUTHBIMU
KpblLLKaMU.

BHumaHue!
CmMecuTenbHyo Yally Kcnonb3oBaTh TONbKO
Ans paboTbl ¢ AaHHLIM MPUBOPOM.

BeHuuk ansa nepemewwmBaHus (12)
Ansi nepemMeLlVBaHust TecTa, Hanp.,
cgobHoro TecTta

BeHuuk ansa B36uBaHus (13)
Ans B30MBaHUA ANYHbIX OEnKoB,
CNBOK 1 AN B3OUBaHUSA NErkoro
TecTa, Hanp., BUCKBUTHOrO

MecunbHas Hacagka (14)

ANS 3aMeLLUnBaHNs TsXKernoro Tecta

W AN NoAMEeLLIMBAaHUS UHIpe-

AVNEHTOB, KOTOPbIE HE AOIKHbI
nameneyaTbes (Hamp.: u3toma, LWoKonagHbIX
NNacTUHOK)

Pa6oTa co cmecuTenbHOM Yalwen

M Hacagkamu

PucyHok H:

m Haxatb Ha KHoMKy pa3brnoku-
POBKW 1 NEPEBECTN MOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B MNOMOXeHWe 2.

m YCTaHOBKa CMEeCUTENbHON Yaluu:
HaKITOHEHHY0 Bnepes Yally yCTaHOBUTb
N 3aTeM OMyCTUTb, NMOBEPHYTb €€ NPOTUB
4acoBOW CTPEnkn 4o dukcauun.

m B 3aBucumocTu ot Buaa
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb
B NpuBoA A0 duKcaumm BEHYUK ANs
nepemMeLlVBaHus, BEHUYNK NS B3GUBaHus
UNY MECUIBHYIO HaCazKy.

MpumeyvaHwme:

Npwn ycTaHOBKE MECUIBHON Hacagku
OTKITOHWUTENb TeCTa NOBEPHYTb, Tak

4yTOObI MECWNbHAsA Hacagka cmorna

3agumkcupoBaTbes (pucyHok [3-4b).
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ru 3KcnnyaTauvm

m 3arpy3nTb B CMECUTENbHYIO Yally
npegHasHayveHHble Ans nepepaboTku
WHIPeaNeHTbI.

m HaxaTb Ha KHOMKy
pa3bnoKknpoBKM 1 NepeBecTm j
NMOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
nonoxeHwue 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepekntoyaTens
Ha Xenaemyt CTyneHb.

Hawa pekomeHaaumsn:

— BeHuuk ans nepemMeluMBaHus:
CHavana BMeLUnBaTb Ha CTyneHmn 1,
3aTem MepekoynTb Ha CTyneHb 4

— BeHuuk ona B36uBaHuA:

CTyneHb 4, nogMeLLMBaHNE Ha CTynexu 1

— MecunbHas Hacagka:

CHavana BMeLUnBaTb Ha CTyneHun 1,
3aTeM 3ameLunBaTh Ha CTyneHu 2

[o6aBneHne uHrpeaneHToB

m Bbiknountb npnbop ¢ NoMoLLbHo
NMOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.

m [,06aBUTb MHIPeaneHTbl Yepes
3arpy3o4HOe OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

nnm

m CHSITb KpbILLKY.

m HaxaTb Ha KHOMKy
pa3bnoK1poBKM 1 NepeBecTm
NMOBOPOTHBIN KPOHLUTEVH B
nonoxeHue 2.

m 3arpy3vTb UHIPEANEHTBI.

Mocne pa6otbl

m Bbikntountb npnbop ¢ nomoLlsto
NMOBOPOTHOTO NepekroyaTens.

m /13Bneyb LTencenbHyo BUMKY U3 PO3ETKU.

m CHSITb KpbILLKY.

m VI3Bneyb Hacagky 13 npueoaa.

m /13BNeyb CMecHTENbHYHO Yallly.

m HaxaTb Ha KHOmMKy
pa3broKMpOBKM U NEepeBeCTH

m [poBecCTM YMCTKYy BCEX AeTanem, CMm.

«YucTka n yxog».

hj

NMOBOPOTHbIN KPOHLUTEVH B
nornoxeHue 2.
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YHuBepcanbHas pe3ka

/\ OnacHocTh TpaBMMpoBaHus

He TporaTb ocTpble HOXWM 1 BbICTYMbI ANUC-
KOB-U3MensuuTeneil. uckumamensunTtenu
GpaTb TonbKo 3a kpasi!

YHMBEpCanbHYH pesky MOXHO yCTaHaBmu-
BaTb / CHAMaTb TOMbKO MOCIE OCTAHOBKM
npvBoaAa 1 U3BMEYEeHUs BUSIKA U3 PO3ETKN.
He onyckaTb pyku B 3arpy304Hblii CTBOI.

BHumaHue!

YHMBepcanbHy pe3Ky UCMomnb30BaThb
TONbKO B MOJSIHOCTbIO COBpaHHOM BUAE.
Hukorga He cobupaTtb yHMBEpCcanbHy
pesKy Ha OCHOBHOM Oroke. YHuBepcarnbHyto
pe3Ky MOXHO MCMONb30BaTh TOMbKO B
yKa3aHHOM paboyem MoSoXeHuK.

3awmTa ot neperpyskm

PucyHok [3:

YUTto6bl NpeaoTBpaTUTb 3HAYUTENbHbIE
nospexaeHusi Bawero npubopa Bo Bpems
neperpyskn yHuBepcanbHOW pPesku,
NPVBOAHON Barn yHMBEPCanbHON pesku
CHabXeH Hace4Kkon (3agaHHOe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpysku npvBogHON
Ban fiomMaeTcs B 3TOM MecTe. HoBblI
Aepxarenb AN NCKOB C NPUBOAHBIM
BarioM MOXHO NpYoBpecTn B CEPBUCHON

cnyxb6e.
&

[ByCTOPOHHUI AUCK-pe3kKa —
ToncTble / TOHKWE NIOMTUKN
ANsi Hapeskn PYKTOB M OBOLLEN.
MepepaboTka Ha cTyneHn 3.
O603Ha4eHns Ha ABYCTOPOHHEM
Aanckepeske:

«1» — CTOpOHa ANs Hape3Kku Ha TonCcTble
NOMTUKM

«3» — CTOpOHa 4115 Hape3Kku Ha TOHKVe
TNIOMTUKM

BHumaHue!

[IByCTOPOHHWIN ANCK-pe3Ka He NpurogeH Ans
Hapes3kun TBepAoro chbipa, xneba, Gynovek un
Lwokonaga. BapeHbi, HepasBapvBatoLLmncs
KapTodenb Hape3aTb TOMbKO nocne
oXnaxaeHust.



[1ByCTOPOHHMI AUCK-LUIMHKOBKA — Eed
KpynHo / Menko A
AN LUMHKOBKY OBOLLEN, (PPYKTOB U CbIpa,
KpoMme TBepaoro cuipa (Hanp., «[MapmesaHa).
MepepaboTka Ha cTyneHun 2 unm 3.
O603Ha4YeHnss Ha ABYCTOPOHHEM
OVCKELLNHKOBKE:

«2» — CTOPOHA AN KPYMHOW LLUMHKOBKMN

«4» — CTOPOHA A1151 MENKOWN LLUMHKOBKM

BHumaHue!

[IBYyCTOPOHHUIA OUCK-LUMHKOBKA HE NPUrofeH
ONS LUMHKOBKM OpexoB. MArkui cbip MOXHO
LUMHKOBATb TOSbKO Ha CTOPOHE Ansi

KPYMHOW LLUIMHKOBKN Ha CTYMNeHU 4.

[uck-Tepka — cpeaHe

ONsi HaTUpPaHKA cbiporo kapTodens,

TBEPOOro cbipa (Hanp., «[MapmesaHay),

OXITaXAEHHOTO LIoKonaaa U Opexos.

MepepaboTka Ha cTyneHu 4.

BHumaHue!

[nck-Tepka He NpUrogeH Anst HaTupaHus

MSArKOro 1 Hapes3Horo chipa.

Pa6oTa ¢ yHuBepcasnbHoMn

PucyHok [€:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broku-

POBKM 1 NepeBeCT NOBOPOTHbLIN j
KPOHLUTENH B NONOXEHME 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHON YaLuu:
HaKIMOHEHHYI0 Brnepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTb €€ NPOTKB
4YacOBOW CTPENkn Ao duKkcaumm.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broku-

POBKM 1 NEpeBeCTN NOBOPOTHbIN j
KPOHLUTENH B NonoxeHue 3.

m CHSITb 3aLUMTHYIO KPbILLKY C MpuBoAa
yHUBepcanbHon pe3ku (pucyHok [€-5a).

m Y[epXvBaTb AepxaTtenb Anst AUCKOB 3a
HVXXHWUIA KOHeL, Npy 3Tom 06a BbiCTyna
[OOIMKHbI yKa3biBaTb BBEPX.

m JKenaembin AUCK-PE3KY NN AUCKLLNHKOBKY
OCTOPOXHO MOSNOXUTb Ha BbICTYMbI
Aepxatens ans anckos (pucyHok [6-6a).
Mpw ncnonb3oBaHWM ABYCTOPOHHUX
[VCKOB, CreauTb 3a TeM, YToDbI >xenaemas
CTOpOHa yKa3blBara BBepX.

m B3aTb aepxatens 4ns AMCKOB 3a

BEPXHWIN KOHEL, U BCTaBUTb B KOPMYC

(pucyHok [€-6b).

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

m YCTaHOBWTb KpbILLKY (06paTnTh
BHYMaHWe Ha MapKMPOBKY) 1 NOBEPHYTb
MO YacoBOW CTperke Ao ynopa.

m YCTaHOBWTE yHMBEPCallbHYO pe3ky
Ha npuBoAe Tak, Kak n3obpaxeHo Ha
pucyHke [€-8, n noBepHuTe ee no xogy
4YacoBOW CTPEenKu Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIV NepeksovaTenb
Ha pekoMeHOyeMYI0 CTyMNeHb.

m 3arpy3nTb NPOAYKTbI ANs nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOM U NOATanNKMBaTh
TonkaTenem.

BHumaHue!
M3b6eraTb ckonmeHnst Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHpaums: [1ns nonyyeHns paBHo-
MepPHbIX Pe3ynbTaToB TOHKME NPOAYKTHI A5
Hapesku nepepabaTtbiBaTb My4Kamu.

MpumeyvaHue: B cnyyae 3aknmHMBaHus
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB B YHM-
BepcanbHON peske criedyeT BbIKMIoYNTb
KYXOHHbIN KOMBanH, n3Bneyb LUTENCensHyo
BUIIKY U3 PO3ETKM, AOXKAATbCSH OCTAHOBKM
Np1BOAa, CHATb KPBILLKY C YHUBEPCanbHON
pe3ku 1 ONyCTOLWTb 3arpy304HbIii CTBON.

Mocne paboTbl

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLso
MOBOPOTHOIO NepeknoyaTens.

m [NoBEPHYTb YHUBEPCANbHYHO pPe3ky
NPOTMB YaCOBOW CTPENKUN U CHATb.

m [NoBEpHYTL KPbILLKY NPOTUB 4acoBOW
CTPErKM U CHATb.

m /13Bneyb gepxarenb Ans ONCKOB
BMecTe ¢ AucKoM. [Ins aToro Haxatb
Ha NPVMBOOHON Ban CHW3y nanbLem
(pucyHok [3).

m [TpoBecTu YnCTKy AeTanen.

BneHgep

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUsi 06
ocTpble HOXM | Bpaljatowmmncs
npusop!

Hukorga He onyckaTtb pyku B

yCTaHOBMEHHbIV GneHaep! bneHaep MoxHo

CHMMaTb/yCTaHaBMMBaTh TOMbKO Mocne

ocTtaHoBku npueogal bneHgep MOXHO

MCMoMb30BaTh TOMbKO B COBpaHHOM BMAE U

C YCTaHOBMEHHOW KPbILLKOMN.
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ru YucTka n yxoa

/\ OnacHocTk ownapusaHus!

Mpu nepepaboTke B GrieHaepe rops4mx npo-
OYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE BbIXOAUT
nap. 3anonHate makcumym 0,5 nutpa
ropsiyen Unm CUIbHOMEHSILLENCS XMOKOCTH.

BHumaHue!

brnengep moxHo nospeantb. He
nepepabaTbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE
VHrpeaveHThbl (3a UCKMYeHeM KyourkoB
nbaa). He Bknovatb nyctov 6neHaep.

Pa6Gota c 6neHgepom

PucyHok Bl

m HaxaTb Ha KHOmMKy pa3brnoku-

POBKM 1 NEPeBECTN NOBOPOTHbLIN j
KPOHLUTENH B NonoxeHue 4.

m CHsTb C NnpuBoga 6neHaepa 3allmTHY0
KPbILLKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH 6neHaepa (Mapku-
pOBKa Ha py4Ke HarnpoTUB MapKNPOBKMN
Ha OCHOBHOM BroKe) 1 NOBEPHYTb NPOTUB
4YacoBOW CTPenku Ao ynopa.

m 3arpy3nTb HIPEANEHTBI.
MakcumanbHoe KONMYeCTBO XKNAKOCTH
= 1,25 nuTpa;

MaKkCMMasibHOE KONUYeCTBO
CUIBbHOMEHSILLIMXCS UMW FOPSYnX
xugkocten = 0,5 nuTpa;
onTumarsnbHOe KONM4YecTBO ANs
nepepaboTkn TBEPAbIX UHIPEONEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBWTb KPbILLKY U 3aBEPHYTb ee
NpOTUB YaCOBOW CTPENKN Ao ynopa
B pyyKy brnenaepa. Kpbilka gomkHa
3adukcmpoBaTbCs.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHLIN NepekntoyaTens
Ha >Xenaemyto CTyMneHb.

[o3sarpy3ka UHrpeaueHTOB

PucyHok F1-8:

m Bbikntountb npnbop ¢ nomoLlso
NMOBOPOTHOIO NepekroYaTens.

m CHSATb KPbILLKY M 3arpy3nTb UHIPEaMEHTbI

unm

m 113BI€4Yb BOPOHKY U NMOCTENEHHO
3arpyxaTtb TBepable HrpeaneHTbl Yepes
3arpy3oyHoe oTBepcTue

unm

m 3aNUTb XMOKNE UHTPeOUEHTbl Yepes
BOPOHKY.
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Mocne pa6orbl

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLso
MOBOPOTHOTIO NepeknyaTens.

m [NoBepHyTb GnieHaep No 4acoBOW CTpenke
N CHATb.

PekomeHnpauus: bneHgep nydile Bcero

NOYMUCTUTb Cpasy Nocre MUCMonb30BaHKS.

Yuctka n yxon

BHumaHue!

He ncnonb3oBaTb abpasmBHbIe YUCTSLLME
cpenctsa. [NoBepxHocTu npubopa moryT
ObITb NOBPEXAEHbI.

Ynctka ocHOBHOro 6roka

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!
OCHOBHOW BOK HM B KOEM CIy4yae He
norpyxatb B BOAY U He AepxXaTb nop,
NPOTOYHOM BOAOW. He ncnonb3oBatb
napoo4nCTUTENb.

m /13Bneyb LWTENCEnbHY BUIKY 13
pPO3EeTKN.

m [poTepeTb OCHOBHOM GMOK 1 3aLUUTHbIE
KPbILLKM NPUBOAOB BNaXHOW TKaHbto. MNpun
HeobXxoanMOCTH NCMONb30BaTb HEMHOIO
CpeacTBa AN MbITbs NOCYAbI.

m B 3akntoueHune BbiTepeTb Npubop Hacyxo.

YucTtka cMecuTenbHOM Yallu u

HacagokK

CMecuTENbHYHO Yally 1 Hacaaku MOXHO
MbITb B MOCYLOMOEYHOW MaLUnHE.
MnacTtmaccoBble AeTanu He 3aXXuMaTb

B MOCYZOMOEYHOW MaLUNHe, TaK Kak B
npoLecce MblTbsl BO3MOXHA UX NOCTOsIHHAsA
aedopmams!

YucTka yHMBepcasnbHON pe3Ku
Bce getanu yHuBepcanbHON pesku MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLlUVHe.

PekomeHnpauuma: [Ins yctpaHeHus KpacHoro
HaneTa nocne nepepaboTku, Hamp.,
MOPKOBU, HANNTb HEMHOIO PaCTUTENBHOIO
mMacna Ha TPSMKy 1 NpoTepeTb eto
yHVBepcarnbHyo pesky (He AUCKU-
nameneuntenu). Nocne aToro NPoOMbIThL
YHUBEpPCArbHYI PE3KY.



Yuctka GneHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHMUS
06 ocTpble HOoXu!

He TporaTb HOXK BrieHaepa ronbimMu

pykamm.

CrakaH GrieHaepa, KpbiLLKY 1 BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallvHe.

PekomeHnpauums: MNocne nepepaboTku xua-
KOCTel 3a4acTyto JOCTATOYHO NOYNCTUTb
6nengep, He cHUmas ero ¢ npubopa. Ans
3TOro 3anuUTb B YCTAHOBMEHHbIN BrieHaep
HEMHOro BoAbl CO CPeACTBOM A MblTbS
nocyabl. BkntounTe Griengep Ha HECKOMbKO
cekyHA (ctyneHb M). BbinuTb MbINbHYO
BOAY W NPOMbITb BrieHaep YMCTON BOAOW.

BaxHoe npumeyaHue

CyMKy Ans NpUHagNeXxHoCcTen YNCTUTb Npu
HeobxoaumocTn. CnepgoBaTb ykazaHUsAM No
yxopy B CyMKe.

XpaHeHue

/\ OnacHocTh TpaBMUpoBaHuUs!

Mpy HencnonbL30BaHMM Npubopa M3Bredb

LITENCenbHYI0 BUMKY 13 PO3ETKU.

PucyHok [{:

B YIIOXKUTb Hacak1 v AUCKAU3MENBINTENN
B CYMKY 7151 IPUHA[IEXHOCTEN.

m CyMKy Ansi NPUHAANEXHOCTEN XPaHUTb B
CMeCcuTenbHOM Yalle.

m [11151 XpaHeHWsi B OpUTMHAIbHOM yrakoBKe
cM. pucyHok M.

Momowb Npu ycTpaHeHUU
HencrnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTk TpaBMUpoBaHuUs!
Mepep yCTPaHEHEM HENCTIPABHOCTH
Mn3BrneYb LTENCENbHYH BUIKY U3 PO3ETKU.

MoBOPOTHLIN KPOHLUTENH AOMKEH ObITb
3apuKCMpPOBaH B KaXXAoM paboyem
NONoXeHUM.

MonblTantech cHayana ycTpaHnTb
BO3HUMKLUYO MPOBeMy C MOMOLLbIO
CrieqyroLwnx ykasaHum.

HeucnpaBHOCTb
Mpnbop He BkNtoyaeTcs.

XpaHeHune ru

YcTtpaHeHue

m [poBepUTL Hanuune anNeKkTpocHabXeHUs.

m [poBEPUTH LUTENCENBHYH BUIIKY.

m [poBepUTbL MOBOPOTHbIV KPOH-

LWTENH. B npaBunbHOM NonoXxeHnn?
3admkenposaH?

m [NpukpyTUTL GNeHaep nnv cMecuTenbHy
yally Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb KpbILLKY BrieHaepa 1
NPUKPYTUTbL O yrnopa.

m HakpbITb 3aWUTHBIMU KpbILLKaMK Ans
NPUBOAOB HEUCMOSb3yEMble NPUBOAbI.

m AKTMBUpOBaHa GOKMPOBKA NMOBTOPHOIO
BKNtoYeHust. Mepkntounts npubop B
nonoxexune 0/off n satem Hasag Ha
XKenaemyro CTyNeHb.

HeucnpaBHocTb

Mpnbop BbIKNIOYAETCS BO BPEMSI UCMOSb-
30BaHusA. AKTUBMPOBaHa 3aluuTa oT nepe-
rpysku. OgHoBpemeHHO nepepabartbiBanocb
CMULIKOM DOMbLUIOE KONMMYECTBO MPOAYKTOB.

YcTtpaHeHue

m OTkNoUMTL Nprbop.

m CoKpaTuTb KOMMYEeCTBO
nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB.

m He npeBbillaTb MakcumanbHO
[OMNyCTUMOTO KONMYeCTBa NPOAYKTOB
(cm. «[Mpumepbl ncnonb3oBaHKsa»)!

HeuncnpaBHOCTb

Bo Bpems paboTbl npyBoAa cnyyaHo bbina
HarkaTa KHomMka pa3brnokMpoBky. NOBOPOTHBIN
KPOHLUTENH nepeaBuraetcs Beepx. MNpusog
OTKIIOYAETCs, HO HEe OCTaHaBNVBAETCS B

MONOXEHNN ANS CMEHbI HaCadoK.
YctpaHeHue
m [NepeBecTn NOBOPOTHbLIV NepekntoyaTens
B nonoxexue 0/off.
m [NepeBecT NOBOPOTHbLIN
KPOHLUTENH B nonoxeHve 1. j
m Bkntountb npubop (cTtyneHb 1).
m CHOBa BbIKMIO4UTL NpUbOp.
Hacapka octaHaBnmBaeTcs B MOMOXEHNM
Ansi CMeHbl Hacafok.
HeucnpaBHocTb
BrneHpgep He HaumHaeT paboTaTb unu octa-
HaBnuBaeTCs BO BPEMS MCMOMb30BaHMs,
npuBog «ryaunTt». Hox 3abnokuposaH.
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ru Mpuvmepsbl ncnonb3oBaHus

YctpaHeHue

m OTKMIOYMTE NPMGOP U M3BNEeYb
LUTENCerbHYI0 BUMKY U3 PO3ETKMU.

m CHATb Gnenagep v yaanutb NpensaTcTBue.

m CHOBa ycTaHoBUTb BnieHaep.

m Bkniounts npmbop.

BaxHoe npumeyaHune

Ecnu Takum obpasom He yganocb
YCTPaHWUTbL HENCNPaBHOCTb, MOXanymncTa,
obpaTtntecb B CEPBUCHYIO CryXOy.

Mpumepbl Ucnonb3oBaHUS

B36uTble cnuBku

— 100 r-600 r

m [NepepabaTtbiBaTtb cnueku oT 1%
00 4 MUHYT Ha cTyneHn 4 — B
3aBMCMMOCTM OT KONMYECTBA U CBOWCTB
CMMBOK, C NMOMOLLbIO BEHYMKA AN
B3GMBaHUS.

ANYHbIN 6enok
— OT 1 0o 8 an4HbIx 6enkos
m [MepepabaTtbiBatb 6enku ot 4 g0
6 MUHYT Ha cTyneHn 4 ¢
NMOMOLLIbIO BEHYMKA A1 B3OMBaHWS.

BucksutHoe Tecto

OcHoBHoOM peuenT

— 2 anua

— 2-3 cT. n. ropsiyen BoAbl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuka BaHUIbHOIO caxapa

— 70 1 MyKku

— 70 r Kpaxmana

— Npu HeobX. HEMHOIO XUMWUYECKOro
paspbIxuTens

m B36uBatb MHrpeameHTsl (Kpome Mykn
W Kpaxmarna) B Te4eHne npuMepHo
4-6 MUHYT Ha CTyneHu 4 ¢ NOMOLLbI0
BEH4YMKa Ansi B3bmBaHus o obpasoBaHus
neHbl.

m [lepeBecTy NOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha cTyneHb 1 1 B Te4eHne NpuMepHo
%=1 MVMHYTbI MO CTOMNOBOW NOXKe nogMe-
LUMBaTb MPOCESHHYIO MYKY ¥ Kpaxmar.

MakcumanbHoe Konu4ecTBo:

2 X OCHOBHOW peuenT
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CnoobHoe TecTo

— 3-4 anua

— 200-250 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 1 nakeTuK BaHUIbLHOIO caxapa unu ueapa
¢ Y2 numoHa

— 200-250 r cnnBo4HOro Macna nnu
MaprapuHa (KOMHaTHOWM TemnepaTypbl)

— 500 r mykun

— 1 NnakeTUK XMMMUYECKOro paspbiXnuTenst

— 125 mn monoka

m Bce uHrpeguneHTbl nepemelunBaTb
B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
cTyneHu 1, a 3aTem B Te4YEHNE NPUMEPHO
3-4 MUHYT Ha CTyneHu 4 C MOMOLLIbIO
BEHYMKA ANS nepemeLLnBaHus.

MakcumarnbHoe KOnmM4ecTBO:

1,5 X OCHOBHOW peLenTt

MNecoyHoe TecTO

OcHOBHoOM peuenTt

— 125 r cnueBoYHoOro macna
(komMHaTHOM
TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

— HEMHOTO NTMMOHHOW Ueapbl unm
BaHWIMbHOTO caxapa

— 250 r mykun

— Npv HEO6X. HEMHOIO XMMUYECKOro
paspbIxnuTens

m Bce nHrpeameHTsl nepemelunBarb
B TE€YEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
cTyneHu 1, a 3aTem B Te4YEHWNE NPUMEPHO
2-3 MUHYT Ha CTyneHu 3 C NOMOLLbO
BEHYMKa A5 NepeMeLLVBaHUS.

Mpwu ncnonb3osaHumn 6onee 500 r Mmyku:

m Bce vHrpeaueHTbl 3amelunBaTh B
TEeYEeHUe NpUMEpHO Y2 MUHYTbI Ha
cTyneHun 1, a 3atem B Te4EHNE NPUMEPHO
3-4 MVHYT Ha CTyneHn 2 C NOMOLLbIO
MECWMbHON HacaaKku.

MakcumanbHoe KonuyecTBo:

2 X OCHOBHOM peLenT



OpoxxeBoe TecTto

OcHoBHOM peuenTt

— 500 r mykun

— 1 anuo

— 80 r xxupa (koMHaTHOW TemnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro Monoka

— 25 1 CBEXMX UK 1 NakeTuK Cyxmx
APpOXOKen

— uegpa ¢ ¥z nuMoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce uHrpeameHTsl nepepabarbiBaTth
B TEYEHWNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI Ha
cTyneHun 1, a 3aTeM B TEYEHNE NPUMEPHO
3-6 MMHYT Ha CTyNeHn 2 C NOMOLLbIO
MECWUINbHOW HacaaKku.

MakcumanbHoe Konn4ecTBO:

1,5 x ocHOBHOW peuenT

TecTo ANA makapoH

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykun

— 3 anua

— npwv Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 1)
XOIOAHOWN BOAbI

m Bce nHrpeaneHTbl nepepabatbiBaTh
npuMepHo OT 3 A0 5 MUHYT Ha CTyneHun 2
[0 Mnony4eHns Tecta.

MakcumanbHoe KOnn4yecTBoO:

1,5 X OCHOBHOW peLenT

TecTo Ansa xneba

OcHoBHoOM peuenT

— 750 1 mykn

— 2 nakeTnka CyXux OpoXoKen

— 2y4. 1. conu

— 450-500 mn Tennown Boabl

m Bce uHrpeameHTsl nepepabarbiBaTh B
TeyeHve NpMMepHO %2 MUHYTbI Ha
cTyneHmn 1, a 3aTeM B TEYEHNE NPUMEPHO
4-5 MWUHYT Ha CTyneHu 2 ¢ NOMOLLbIO
MeCUINbHON HacaaKu.

YTunusauus ru

MaroHes

— 2 anua

— 2 4. n. ropumubl

— Ya N pacTUTENbLHOro Macna

— 2 CT. . IMMOHHOrO CoKa UInn ykcyca

— 1 wenoTka conu

— 1 wenotka caxapa

NHrpeaneHTbl JOMKHbI MMETb OOUHaKOBYHO

Temneparypy.

m /IHrpeaneHTbl (Kpome pacTUTeNbHOro
macna) nepepabaTtbiBaTb B Te4eHne
HECKOMbKNX CEKYHA Ha CTyneHn 2 unu 3
B OneHaepe.

m [NepekntounTb GreHaep Ha CTyneHb 4,
MeZINEeHHO BNNBaTb Macro Yepe3 BOPOHKY
1 NpoJokaTb NepemeLLnBaTb 4O TeX
nop, Noka MaoHe3 He aMYInbrupyeTcs.

MaroHe3 cneayeT ynoTpebuTb B cKaTble

CPOKMU, HE XPaHUTb ero.

YTunusauusa

YTUnmanpymnte ynakoBKy € MCMONb30-
Ei BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [1an-
Hble HOPMbI OMNPeaEeNsoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa u yTunusauum ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUIM3auum
Bbl MOXeTE Nony4nTb B MarasuHe,

B kKOTOpoM Bbl nprnoGpenu npnbop.
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ru YcnoBusi rapaHTUHOIo O6CJ'Iy)KVIBaHVI$|

YcnoBus rapaHTUNHOro

ob6cnyXXuBaHusa

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyo HdOPMaLUIO
06 ycnoBusx rapaHTUNHOro obcnyxu-
BaHMs Bbl MoxeTe B Bawlem onvxkaniwem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE, UNn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOANTENS
000 «BCX BblTOBas TexHUKa», Unu

B COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTALMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHUNE U3MEHEHWI.

CneunanbHble npnHaanexHoctTu

MUZ5ZP1 [nsa oTxMma coka 13 anenbCUHOB, IMMOHOB U
CokoBblXMMarnka  rpevngpyTos.
AN LUTPYCOBbIX

MUZ5CC1 [nsa Hapesku ppyKTOB 1 OBOLLEN Ha paBHOMEPHbIE
Hacapka ans KyOunKn
Hapeskn Kybukamm

MUZ5FW1 [1ns namenes4eHnss CBEXero Msca aAng taprapa nnm
Mscopy6ka pyneta n3 pybneHoro msca.

MUZ45LS1 [na msacopybkn MUZ5FW1.

Komnnekt popmo- Mernko ang nawwtetoB 1 6yTepOpoaHbix Macc,
BOYHbIX JUCKOB, KPYMHO A5 )XapeHbIX konbacok u cana.

Mersko, (3 Mm),
KpynHo (6 mm)

MUZ45SV1 Ons msacopy6kn MUZ5FW1.
Hacagka-wabnoH C meTannuyeckvm LWabnoHoM Ans 4 pasnuyHbiX
ONs BbINEYKM hOpM BbINEYKY.
—= MUZ45RV1 [ns macopybkn MUZ5FW1.
AR Hacapgka-Tepka [na HaTupaHusi opexoB, MMHAAnNS, LWokonaaa v
(i CyXuX Byroyex.
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CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

MUZ45FV1 [ns macopybkn MUZ5FWA1.

Hacapka-npecc [ns omxmMma mycca 13 arofi, Kpome MaruHbl,

05151 OTXKMMa Coka  MOMMAOPOB U WMNOBHUKA. O4HOBPEMEHHO
aBTOMAaTUYECKN OTAENSATCS BETOYKM U 3€PHbILLKK,
Hanp., OT CMOPOAUHbI.

MUZ45PS1 [nsa yHuBepcanbHom pe3kn MUZ5DS1.

Ouck ans kapto- [nsa Hape3ku cbiporo kapTodens ansa kaprodens

densa gppu pw.

MUZ45AG1 [ns yHnsepcansHown peskv MUZ5DS1.

[Ouck ons Hapeskn HapesaeT pyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMUM NOSIOCKaMu
oBoLllen aAng 6ntog  4nsa OBOLLHbIX 6rog a3vaTCcKom KyxXHU.
a3naTCKOM KyXHN

MUZ45RS1 [ns yHnBepcanbHow peskn MUZ5DS1.
[wuck-Tepka, [ns HaTupaHusa ceiporo kapTodens, Hanp., Ans
KpymnHO OPaHKOB UMW KIELIOK.

MUZ45KP1 [Ons yHnBepcanbHow peskn MUZ5DS1.

[wvck onga kapto-  [ns HaTMpaHus CbIporo kapTodens Ans ApaHVKOB
denbHbIX oraguin 1 kapTodenbHbIX Onagun, ANg Hapeskn PpyKToB K
OBOLLIEN TONCTBIMU NOMTUKaMMU.

MUZ5ER2 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTh 40
CwmecuTenbHas 750 r MyKW NAKOC UHIPELANEHTDI.

Yyalla u3 HepxxaBe-

loLen crtanm

MUZ5KR1 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTb 40
Cwmecutenb- 750 r MyK/ NNIOC UHFPEeONEHTbI.

Has Yyawa un3

nnacrtmaccsl

MUZ5MX1 [ns cmelumBaHnA HaNUTKOB, 4SS NIOPUPOBAHUS
Hacagka-6neHgep OpykTOB 1 OBOLLEN, ANS MPUrOTOBNEHNSA ManoHesa,
13 nnactMacchl ONst uaMens4eHust hpyKToB U OPEXOB, AN

n3mernb4yeHuns Ky6VIKOB nbaa.

MUZ5MM1 [Ons py6kun 3eneHn, oBoLLen, abrnok u msca, ons
MHorodyHKuMo- LUMHKOBK/ MOPKOBM, Peauca 1 cbipa, ANs HaTupaHus
HanbHbI GNIEHOEP OPEXOB M OXMaXAEHHOrO LLOoKoNazaa.

MpUHaANEeXHOCTK, KOTOPbIE He BXOOAT B KOMMIEKT MNOCTaBKW, MOXHO NpMoGpecTu B
TOProBrne Ui B CEPBUCHOI CryxGe.

203



MHEWX BVV OHeLogedeed

* 1] ouduh aimgegudu OZeT X OWUTOXQoaH edogudu BUHBUEOLOIEN BTOL BUHaUSTadLO
BU[T "BMHOUEOLOIEN NIBIBIN — NI B ‘0C6T JAHUIN BUHBLUEOLOIEN WOl — || o1 ‘NINII A4 BoLaAdusidew
BMHAUEOLOIEN BLET BLAOLMEOLOIEU WOLdRTTHELD 0D MNEL1D1981000 g "BULBTEN AMhHULQEL OIABOLIML BH YOHHID
-9HEH ‘BUUSTEN BUHBUEOLOIEN 191BT O ‘BUHBLBTaALO 98 ULOOHNKOWEOESH NdU OQUL ‘UNLIAYOL OJ9 I191el O
BOLOBLUOUhIU BULSTEU I9QXALID ¥0dD) "Lall G LOBLERLI0D 800003LI9U U SOHUBQWOX XIGHHOXAN 19gKALD ModD
"elf0. g 1aBUEBLI0D (802023U19L 1 BOHUBQIWOM XITHHOXA dWOd) 8odogudL XI9801199 XIGUeN 199XKALD ¥odD)

*810d0QO BH BILMITOXEH BUHREMXALDQO 0J0HOMEdaD OJoHHRgOEUdOLER SOIMHAL WaUaL
-ME0LOIEN XITHHOhOWOHLOUA 802adTe 001U "MIAUDIA Mo8d Weg almxouTadu 19801041 eiF1908 godaHLideu
XUIMeH auxodaloen axxel e ‘eonada) egxAuD emeH eXodd 0loHUMULIHedR BUHBha1OM SLUd0U U Tondau g

2onadads o sunewdodHY 6

‘eonaded

MWBQXALD BE BOLOBLOO BIHOWSd MUM IGHOWRE XM MLOOHERAQOO0DSLSN O B20dLO8 SUHBMAd "MWIGEOH
BOLOiIBHOWeE WUK BoLoiAduiHoOwad oHleuudag Toudau yiaHuMiHedel 8 godogudu 1quek aiqHaRdUOUOH
‘UMHeENXALDQO 018 1 edogudu MuneleAuLdNE 8 WaLUQOdU 91BKSQEN LONKOWOL ‘(BUHREOEILOL
xeuungedu) uuneleAuudde ou MUNHADLOHM 8 BOXWIMEXKASTOD ‘UMHEERNA M MUNeTHaWONad auHaoILgo)
‘(Mxudou oo u Arel! sumoiekdeaLifou I9IH8WANOT 8I9HM ‘OiMTIHRLWNEN Heh)

MUANOU O 19LHOWAXOY d1BHedX0D Jeg WMOOdU OHAUBLWTRQA KMHeaogadL WOHONMeE XIGHHadLOWOATaduU
XI9HU UWHauaBaTadu uum atHowad WoHuMiHedel udu edogudu uxuANoU 19Lel BUHaMKde8LTOU BUTT
‘€TOZ-vPTTE LOO| XIGHHAUEOHRLOA

‘Uedodivele godlawedel MLDOHIUMQRLOSH SUOUh WOL 8 ‘UuNeLeAuLIONE OU MMNNADLOHM 8 XIaHHadogol10
‘UMHRE0QIdL XMNDDhMHXOL UMHBMAdEH XI9HHE8109MAD auaLdTeuda axxiel e ‘aodoied XMHHodoLoOU
XIGHW BUELOWaTe0d ‘BOHAEIAd] U XIGWOX9IBH XI980119Q BUHeTeuou ‘(‘u‘L U 1qcodioeien WoHTodudu
“edexou) 19UMd YowMuoToadusH ‘NUL xnaltedl UnaLonalr ‘BUHeHedX ‘UxgoduidoudHedl ‘BUHREOEIUOU
unaedu Wv BuHamAdeH snaLoaLo8 oiuaingadLiou edogudu nheradau aUd0L MUNUHEOE UHO OLh ‘OHBRERNOT
197AQ MOQXKALD OHOMEdaD MUDS ‘@dogudu 8 MNLBLOOTSH BE 9LOOHHIE1DL9810 1909H SH GUSLUEOLOIEN
‘umnneleAuUoNeE ole ungedu WEMHOMAJRH WISHXOWEOS X U edOgUdU OIMHOhMUESQO X Lotfed

M¥hUUQeL snHaLeTL "edogrdu 199ALD ©X0dD 01908 MHONhaL 8 9dogudL BH 88 81MHBAX0D U UMhULBH 99 8
Q2911 TaQA ‘eLonALeXKO| ] jOHAUBLIREEQO 2dogudL BH MNhULIQRL MOGOLUL YOXDTOogeE YOHHOWAUD anhuLeH
‘edogudu nunereAuuoxe

nomexoutreH ungedu wouHamAdeH BOloBUEE ‘XIGHHRERNASMIGE 10 XIGHhUULO ‘XBUaT 8 edogudu auHes
-0€9UOUY “UMNeenHeIdOo UUK BUHaTKadhA ‘BuLBMduTadu 801ho 8 WeldoHgadLoU XI9g0LI9g WanuHadog
-18UgoA 0QUU MLOOHAUBLBAT WoXdqualeWMHUAUTadU WONHBUELISIMADO O XIGHHREBED 8H ‘IHKAH XI9HW 1
XMHMEWOT ‘XIGHUSWSD ‘XIGHhUL BUT OHAUSLUhOILU®OW BUHEEOEALOLOU BUT HoheHeRHTDdU dogudu WiqHHE]T

nauaiugadiou BuY BuhewdodgHu BeHXeg j9MHRINUHG 8
‘91Med BH BI91LUWONEBHEO ILIKOW I9g MNERLOOY M 191BULO ‘eERNRE

WWBHEOUIA J *8103}S/N1/WO0D dWOY-ISO] MMM :dHUERIBIW-19HABLHU WOHHBWdAKUG] wameH a uLdadgo
-udu 919XOW 19g |2s0g UMNUHXDL Mogoudg Bul AFoxA ou ealdiradds u 1adefdd9dxe algHaueHuIndo

‘godiHan d; d 0M9U0L UWEeIAUIA BI9L weg d
‘ouada) auatreed a /ni/wod swoy-yosoq:-mmm//:dny :aLaHdarLHun
a axoiel e ‘arodogo eH godiHan x| X| doiae i} L 1 edadiy

:audAgdaray-1iHe) 1 8
:9EMOOIN 1 8
(oHno1Ado0u1AdN) LHowad eH oasee waudy|

191€-6V1 (C18) &
196¢-LEL (S61) &

‘qoAdewag mnnugAudad AaLoqualeifoHoxee anmenadoaniodu oH ‘BMEOUIA ai9HKULIHed RS LoIAgLOKaYT
‘Houel WIgHYWIHedR) Heliag Li9g axuAsou ndu Awodolox » ‘dogudu nogoliag aoAdeusq axuugALdad @
WiaHHaladgondu eH ‘ol T woxodd ¢hd WogLoquaLelfoHOMeE WHIMOiA81oMaT O MEL1D1981009 8 oinLHedel dog
-ndu yosgoliag nunedsracy MO¥OUMID0d 8 MNeg UIGHHBLadgondu eH LosugeldoTadu qualngoLlolen endudg

BUS1MEO0LOIEN BULHedE | L

*810d0Qo BH 819HHaUOKhadau ‘lad1Hel ai9HOMadad slaHHegOEMdOLER 8 BO91MIRAQO 818XKOW 199
‘UMMHXOL hogoLIag emeg BuT ATOXA ou nweaLdadd M MNedeAd090xe O WIGHHeEEED ‘Wedoduog Wad8E O|
*2100ed 8 ULOOHXKSTeH OHILBWHMINBIN BUHShaLID8QO BT BUHELIGLOM auxdoges 1BFoxodU MHO ‘yasog ex
-BHE 010HdegO0L BE1D9hEN WEBKMHEE0QdL WKMY02198 WIGWED 10i1A8101881000 ATOXA ou eaLoadd U 1Iadefodedxe
919HaueHUINd O "edogmrdu olsmeg BUT OHHBWK 1BITOXTOU OHAUesTM MHO ‘WalaLniTogenodu I9HeLogedeed
19deA2090xe ai19HqueHUIMdQ ATOXA ou esgloadd M 19dehdd90%e BIGHIUBHMIMAO OMIUOL 91BEOEILOLIU
LoATHawoxad qualntfogenodu YaH ee BOXA U MNMHXBL Hameqg BUHe8OdUHOWTINHAD oloHhaduAeag BUTT

KoxA ou eardado u 1adehssamy 9

‘MUNeLHaWAXOT oHAUBLMITOa0dU0D 8 MUK /U SX18XULE 018 BH Uum edogudu
9YhWLQeL OSOLNL BH IaHaraandL edogundu xexnLondaiedex XMidahMHXaL O BUHOTEED SI9HALBLEEEQQ 'G

'86/C-2€/ (G6Y) oMed ‘//)¢-/€/ (G61) HOBLAL
‘GT T ‘BexOXALeY BeURN "UA ‘TL06TT ‘B8XO0|A "1 8 Uenumnd ‘v "Luu T' ‘edHawun) eudey| “uA ‘hoidalal] 1
‘1dAgdala||-1iHeD ‘GTG8RT ‘«iadogud] aiqgoLiag XOg9» OO0 BOLIEUEE ‘WWH O ed08010T MMHEEOHDO0 BH
WBLBLWEO0LOIEU NOHHOhOWOHUOUA ‘BUS1WE0LOIEU OJOHHRALOOHU UUTIHHAD WemoiBHUOUI9E ‘YeuneenHeldQ
“(Auewusn ‘UsyoUNN 6ELT8 ‘7€ “11S-AI9M-[18D ‘HqWD
ojesa8sney HSg) suHewds | ‘pg 9ooedLT) ndeg-udey ‘HeXHOIN 6E/TQ :I9duideax-gelm dadire ‘«xgwW |
aladaloheyx x0g» uunedoudox WoHAueHouNeHoHedL wauodiHox ou Bolufogenmodu sunATodu emeH
~«iadogud]] a19801199 X0g9» QOO 8 9LMhALOL 919XKOW I9g BUELOWST
(99) 019 9%0dd U (MMELOL8EL00D O UnTTedeuxalr) BUE1D1881002 elexnduLdad 9doWOH O sI9HHeT
SUOUh WoL 8 ‘80dogudu XMMEH BUE1D1981000 UUHBHKASELIYOU WOHILBLEEBQO QO OiMedotH|
‘BME101981000 BUHegodudeuxal u uunexnduidad noHqualeesgo andod 8 BIL1d
,m:m_.um._.:>uo_zom_bn:m_.mqo:oxmmuxsm.—u.—mm.—ooumEz:xmmomwa.—E_nxn:w.—mmmmo::jiqoa:
w_mamxmv_m._.u._.wm._.ooowx:wd%awm.ﬁo:o._.:,smm__\,_wm,._._ooou.mqo_._oo._s_n_smqm_n_\,_wmvﬁmm\n.v

"BUUBITEN WM SI9HhWIOLEHE U 19098 SIGHILOLIEH ‘UNhOHHES ‘UNOOT SIaHIuMITeL]
19daTHaLQ ‘UUBLUNhALUBINEN ‘UALIBINMKIGEONO0D ‘UMMHKEhOdIMBLE O0L08 BUT MuatMnsduded ‘1aHad ‘UIoiLA
‘lada1o0lL ‘muxead 190008U19U ‘I9dIMUIN ‘IGHURQWON SIGHHOXAN ‘19098 ‘UNLOWSDON ‘IaHUMeNadoN ‘Undea
-a¢hox :yosog exeHe oloHdeaol Iadogudu 219801199 a19Ue N BH BolasHed1ooduoed suiewdodHu BeHHeTT ¢

‘(BeHIeLseH BeHdREOL Hoh

quatfopy *
WIAHAeEOL ULIN /U %Bh KIGE0DIEMN) BUL e
-aifen oxUANOU O XeLlHaWAXOT 8 BoLeX
-datf00 oH 9I19HHE ULE NS ‘DehAud auustey T

8 OXqUOL BOLOIBHUOUEE 7-T 19L9HA|

MUHeaUXALUD00 WoHOMEddd U WOHUULHede] O
suaiMgololeu sunendodcHy



S102/2T 9TWI-185700€e8

88-G-Gy (E/1) ‘oL

‘WO U BBIOLHENMRY ') 2002 “madagdatisel OO0 NOHUN
099629 'T2-99-29 (¢/T) :9%ech '05-G6-29 '1/-99-C9 (£.T) ‘oL

260Uk BI2UOY BQANE ETTOCC ‘©0Mada) 191> OLIO HOHUIN

86-90-TEZ (€¢) e ‘86-G0-TEC (¢c) “UaL

Y67 UK BENOHMHBLI ‘0E0ZTC OMBUBD eNe1oMD» AL ‘BILNIOW
25-T-Ty (2ST) :0%ech '66-6)-Tv (2GT) “UaL

408 210Uk 010%ad0 | ‘6Z00EZ "WONLI-MOUED> LIAD L 'OHITOd

X 70601 (CET) e ‘py-06-.

20672 (2€2) a1 07 W Uk eHmdele ] ‘05097T «HLH20HXa 1 (1AL U ‘AUTWOL
) o ) L SE81-TC(210) Ded
68412 (¢17) oL '€V Uk eROLRAR 'GT00TC ‘©00UL-d> LidhA %I93LnE
v6-£9-Cy (¢9T) %ed

‘p6-€9-Zy (29T) ‘WAL 0T W "k Besom0UdO 'BZOYET ' HRUOE? OTO '193dd

qOAdVU3g

T1-22-86 (258Y) ‘%ech ‘TT-22-8G (258Y) ‘oL '

Uk BAOHENMUGAU93 '€000ST *¢L i GLHN HiHOMEdE0» 00 'JUBVLIIOME

7-69°EE (CTTY) e "T8-00-6€ 08-00°6€ ‘7r-69-€E (¢TTp) VaL'T/ T

“Uf BeXORUGING ‘00029 ‘€OMEISDXBLENGD dLHAN MIAHONEAEDY 000 HOLANE

SO-8E-€/ (Tyey) :oMed '50-8E-€/ (They) ual ‘g iny

861 UA BRXOIUONOOWOY ‘ETOEEY ©OHER) LIE» 000 HOHULVXYD-OHIKO!

20256 (2eLy8) e /0286 (CgLp8) “UaL

YIZ'T AN Y- "'6O0BGE ‘hMBIBLONMH dUWHITRLG UMHOHWLOTT LW ‘'Y LOULE

10-17°9€ (220€) -UaL pOT U “uk e8UERANY ‘T10Z29 "Wonnxdy» 0OG 'YiMh

12-01-17 (28/8) ‘U3L

“GOpE T '1-du BHUHB] ‘Z009E 'hHE0dHMESY WELDAd 8018g L) ‘WODINdIh

VE-£5-07 (¢08) edh ‘66507 'T6-65-07 (C078) “UBL'Y £7 Y U BAOLMHEL

*209791 “«onadeg darou(j» dLHaT| JiakkesoEMdoLEY> 000 ‘NIgoUIdIh

88-TE-S (£028) ‘UsL

TT'0 Uk BHUHBL( 'Z29Z9T ‘huaaaueLMg undolud | uHonodioo LKW ‘Nagou3dah

06-66-66¢ (TG€) “4ec ‘66-62-667 (1GE) ‘95-6G-£€6-008 'U3L'g
Li'800757 o 1111 000

6-T9-€6/ (TGE) 4ed '€0-pe- T/ (TGE) :UaL

‘2670 '1-du 7800l '9z0pSp ‘©OM8da0-0010» 000 ‘HOHUIBUIh

. T6£98e (¢5e8) ‘e '6/-/6-CC ‘26-69:88 (2GE8) VoL

‘90 “uA "egodiall €008¢y «OMadad-LKE» 00O '19dVIN0TIh

2-02-T (2S€8) %ed ‘2E-GT-61 'C-04- Tt (¢G€8) “Wat

G2/2e 0 "du 010%ado | I ‘60082 “«nad30-1 18> 000 19dVI)0gah

Uk

“UA 883090 ‘110879 *hMEIUOLEHY MEMBLY HANHIY LV HOUUIHVIN-IALHYX
66-09TC (T2h) Med '66-09-T ‘E8-EE-6C (2T2p) ‘WAL ‘BT " Uk keioasenoLog
100089 "€BMHXEL YYHE dikan Warouatag» 000 NIH0MVAYX

) - § £1-96-9] (91¢8) :ecd
'88-8T-v/ (9178) “U5L ‘2Q'Y UK BHIHMSNGD ‘OTEBIT VEEN® 000 VLXK
20-9-T7T (£VE) 4ed ‘0/-06-6.1C (L1E) ‘U3t

‘EGT Uk RBBBUBITHAN ‘ZZ00SY ‘OONIL-ORXB1» dLHaN-MEdED> 000 VK
9P-CL-EET (1PE) e 'G6-2¢-GET (JvE) oL

T/ UK BBHOKMI90G “POTOSY HECTHNMITeUE UodtHY BOHIUE) L VA
08-TG-€€ (VECTY) e '08-T-€6 'G0-E5-€€ (vECY) ‘U3l

‘96" Uk WBNILBE0) 'GZGZ69 'OM8dEI0HXE [» 000 ‘HOUUDADIIK

) o . ST:ST-€9 (1978) ied
ST-GT-€9 (L9E) ‘vl ‘67 Y 1douodey i ‘78289 ‘(LML 000 ‘UVdA
€6-10-CE (228) ‘7B 'Ge-£p-08 'TE-€p-9€ '£€-20-C€ (ZTve) oL

Ty UA BROHSER ‘2 T0ZEY “OMeda0-deloeA> 000 ‘NOBOHHALA
1-66:G7 (210€) ‘UaL

‘860 A YOROHKAXED) Y009 "BHEBIAO] BIAUO BHNGOY LI 'ETA-HYUA
90-90-97 (ZVE) e '25-28-16 (2SpE) “UaL
1'580529 ¢ » 000 ‘GHINOIL

99-08:9€ (2/8Y) ‘e 'TE-06-98 '99-08-9€ (2/8Y) ‘UsL
“£T°1 Uk 0103080 ‘THO0OE ‘hvaaadiHy yadty 80¥aHE] [J)1 'VUAL

IBEYC

‘88667 (/9198) VoL ‘2’ UK BeXOLTRLMHOG 008ZGE “«deHEUL> 00O 'AIUVAL
64-6-99 (228E) ‘9%e '0,-2/-CL 'SG-E6-19 '€L-GE-49 (228E) “BL

ST'0 Uk OBY D '£90PEY ‘BHEOWMITRE BHELILEAD BHUINAAT L) ‘HOINOL
Cr-£€:25 (£28E) “Med '7p-6E-0G 'G7-2E-CS (C78E) ‘UaL

240 Uk erands | “TEOE9 MBOUBEL) HBDNaUY KNGS LW HOIWOL

L1-1T-15 (288) e '/ J-)T-TG (28Y8) ‘U3L'BGT T

Uk 0JONOHMNDBETT ‘6E0GHY hHasadolnd | doning mox&:m_z UM ‘MiLB9quoL
1666-/07-826-8 '81-07- (0E198) ‘AL

“T/e98T Y “UR BAQHLIO 18U 0G ‘00.CSE “MBEH) 00O NOSIMYINML

20-Ty-€ (228Y) e '/0-Tv-ce (zzgy) Ust

‘2T A dQuINQ 18U 6T ‘8000, €HET8)-BLSE 110 000 'Ad3aL

18-07-GE (228Y) ‘e 'T8-07-GE ‘£C-00-CE (¢28y) UaL

T "Ll DIONEORER ‘PEODLT “COMBUST-ONELD» OO0 ‘qdIEL

61-16-T/ (S.y) O%ed '96-99-2, '9y-69-2/ (2GLp) "Wt

VLU Uk BBXOBOMO0W ‘000Z6E ‘oMeda)-IHeULY> T11L 000 ‘SOINYL

. G8-66-LE (7E9B) ‘Med) '99-06-LE (7€98) V3L

Gy dau yHoBOHAUND '006, 7 "€1eda) 193G» 000 'JOdHVIVL

022607 (£128) :2edh *G/-89-198 (1106) “UdL 'Oy DO

840wk wesoyewosdal] ‘00091 “XMHX3LOWOL 11D 000 'dVIEIALNIGD
79-EC-E€ (1978) e T6-01-86

29-LT-68 (7978) ‘UeL 9T “UA 8901 ‘1009 ‘BIATEd» OYO 'JHVIEIGD
0G-E6-89 '6/-0/-99 (Z9VE) “UaL

8.0 VA WIMUQRLIB ‘00VBZ9 ‘hHBOTOLING UAHBES BOENALOL] A LAIdAD
04-2-02 (€2VE) e 'ET-2T-0C (ELVE) ‘U3L

'8GT Y Uk eHUITdagYETAY 'TTEGY '©D0HXa - 9METa0» 000 NVINVLUUAILD
12-09 (5229) MMed 17097 (SC.p) UoL

YT OhiN NaHHTaLS ‘60560€ “HdOHIKELERY? 000 'UONIO UIAdVLO
0E-0€-6€ (£598) ‘UsL

‘9l Uk veHHBUMIAWOd] | ¥-/ ‘GE0GGE ‘«oM8daD-0HXa 1 » 000 'AUOLIOEVLD
562029 (2298) DD

G6-0-C9 (¢298) “UaL 'e/EW “Uk wexoHOlT ‘BIOYSE “OMEdadMNXaL> OO0 MhOI
500619

‘22-66-49C (298) UL ‘68 “uk 010%9d0 | 000V GE «MaTdeD-£0100» 000 'UhOD

/na/wodawoy-yasoq-mmm//:diny

‘e w-du

079602 (T8Y) e 0p-96-0C ‘T6-Tr-6C (Z18Y) VoL
10 'e89RUOHMH "H00Y TC “«doridel)» endiid OO0 'NOHILOWD
i 07-96-0Z (Z18Y) 2¥eh '07-96-0¢ (18) ‘UaL
£0T'T Uk 0XHaNEaMT] ‘0Z0y TE ‘«dakidel» eAdHd 000 HOHIUOWD
2666-L0v-876-8 '89-1C- (9198) ‘USL
“BYTT T Uk eHUHBL 'TOSESE ‘©OMEEH> OO0 'MHYIAN-YH-NIHBAYVLD
07-40C (EET6Y) :27eh "0p-/0-C (EET6Y) UL
‘631 UIFHXO1 ‘I "pEYT6E 'nHBIAUGLEHY duinwiTeug 899K (11 "OBOOVD
66-00-T5 (2678) ‘%2 ‘S8-£0-02 '66-00-16 (CGv8) UaL
57 “-du yHoBOGANES - HO00TY «Madad-ded> 000 BOLYAYD
97-85-C (LhTVE) :%e 'Gp-8G-C (LpTpe) ‘el
BT UA BRHRHAE) ‘POBLTY MBBALMIBE LMEXM B008L0Y LI 'LALIVAYD
L7-01-Lp (2rE8) et ‘Ly-01-Ly (ChES) :UaL
96Uk wexodersUodL| "0000EY ‘«eHodsE» 000 NOHVAYD
0-22-89€ (£18) “¥eh"G0-2Z-89E (218) ‘WAL 'y dalu
‘T Uk yexo.dogeaa) ‘GOT9AT sueidesnoLdaED 000 'JdASAILAL-INHYD
. T12-19:9pv (218) %e 1/-19-97P (18) ‘oL
09" geH B2¥0AdOHLIO '6/0E6T '©9MI0? 000 ‘IdAIdILIL-LIHYD
T9-Te-6p (218) 4B 'T9-TE6YY (18) ‘el ‘gp I geH uBsdROLTdRE)
'600667 «9dognd(} 2E0LIAG XD9» 000 'JdASdILAL-LIHYD
26-99-/TG (£18) e */€-:09-/16 "¢0-6-41G (C18) ‘UL ‘G 1 ‘g
"URBHANOG BHES) 'G6CY6 T «OM8Ua0-0001209UY» 000 "IdASdILILINHYI
T9-E7-CC (9¥8) 99e® '07-L0-7CC 19-BV-vCC, (98) VoL
‘BT Uk MAndy UONDLSE0D '0BOEYY ‘IMEdED-HOHED 00O 'VAVINYD
9y-9v-vZC (9y8) :%e ‘9p-9p-vEe (9p8) Vel
'89°0 " "UA BexsOHOTOHIRdY ‘'SEQEYY "«dLHa-oM8daD» eWdMd» 000 'VAYINYD
29-29-292,(978) e *29-29-29¢ (9v8) ‘oL
LET Uk BEadoL BOMAO pOE Y '©OM80E0-03HE OO0 'VAVINYD
02-45-T¢ (€16%) “27eh ‘02-/5-1¢ 16611 (¢T6Y) UL
‘6T Uk BHOLIOXY ‘9yO0BE ‘©oMEde) - BXMLIAY> 000 ‘AHVEB
887162 'TZ-TEvZ (GG8p) *UaL ‘Tz’ Uk ysuaLiodidodoLopy
'GEGZGT hMSSBLONMH dUnMiTeLg BONAUBTA 4 ‘NOHWGIGd
06-GE-pvC (£98) “UaL
“VEOT T L-dU UWOB0HHATAG ‘ZT0YPE 'O0IUL-OMdgy>» 000 'KHOT-VH-80100d
6C-LT-E€ (£6.8) OHBD ‘0-8Y-6E '6C-LT-E€ (€6.8) UaL 'y "¢E' " Uf Berbiadager
T TGG/GE HBeAIRINE WHHB 183 HoBEHASH LM 'NIJOIMLEL
. i . i 06245 (Z118) e
0BETZL (TT8) WAL V0L "L-dU MiidXHd 9T008T *oM8da- 13> 000 "ONIL
¥9-29-29 (9v8E) :%ec ‘92929 (9vgE) ‘el
YBET UK BT 'G70EGS ey 000 'HOE3ALONOdU
S8vi-L (Zp1eg) Vol
1 UA 109697 “onad: 000 'VdOhaLl
00-2€-92 (¢STp) UaL ‘€7 1 Uk 0J0x0samexfl) v20c8e
eHaU3 LUA
0507 2L (2916) SHe D OP 2L QE0F 22 (FrTe) ot g
Uk BeXoRdORD ‘Z00GET oNEdas - Liexy» Bdid» 000 ‘HOTOBYEOdLAL
65-99-6G (Z7€8) (D "65-99-6GC (CyER) ‘UL
YT Uk beHdaHEXHA 01718 Hade) HaADY 00C ‘WAL
771092 (2€) e '09-21-99¢ '10-00-G9 (¢vE) ol
‘T Uk werdaHaXHI */0T7T9 "©Haded-1dou» 000 “ANdIL
08-66-BEC (27E) e '£E-0£-0ET (ZpE) UaL
“6z 't Uk eEOHEOMd)| '§90FTY ‘hHEOBRLIHIRLE Ma1da) HUTO! LW ‘QNdEL
0L-€0-GZ (BEVE) e ‘06-T6-p9 ‘ET-v.-GC (6EVE) ‘UaL
‘€70 uk ennikieg pOTECY OMadE0-2AMILIOY 000 NIAUVAAOEdIL
£€-66-26 (¢178) “Med) ‘EEE€-CG TO-EY-+S (C1v8) “Uol
¢ UK WRIOHIN 2700 "€eEHAL-AU 19008 3> 000 'VEHL
8/-87:87 (/£GE) “Ned '60-86-G7 '99-96-T¢ (J6GE) ‘UaL
05 Uk HeXOdOLEIWEG “TEVLIY $OMAdED - LYY OO0 HOdO
£8-16:/2 (4€5E) :¥ed ‘BT-£T-GE '£8-vE-EE (LEGE) ‘UBL
G2 Uk sexowALeg “TZpzap THECOMAMITRUS YUELME BONHNTARG LIV HOdO
T6-7:1G (CESE) e '89-62-6/ ‘89-9C-1G ‘Y6-C-1 ‘T6:C-G (CEGE) :UaL
“¥@'T LA BEX09US83H '90009Y ' «0IUL IM8d3D-005ML» 000 ‘JdAIHIdO
S9-/9-€y (£98) Ual
£ U BAMN “000Z0 "BHEOA1BL) BAHOdg EBOXAKON LA L3O
S6-9T-C/ (298Y) ‘¥ed) ‘STO-602-016 'S6-9T-24 (298 ‘UaL
“Tyg UK BeXORUONOIHOY 'EpDCOE BHEODODIME BLALO B889A ] LI/ ‘U0
18:90-86 (Z18€) :9¥edh */8-90-85 'T8-80-€ (CT8E) :UaL
167 Uk eRONA BURMAE ‘pZ0ppY "OMades Xa10083» OVE OO
PT-b7-9 (6E78Y) “0Hed ‘0G-69-G 'y T-vp-9 TE-TE-G (6EPBY) :USL
9/ UA B0IER) ‘00T EAMHXBLONTE OO0 HOHUHEO
20-2€°67S (967) “Hed ‘9TTT-£60-006 '20-CE-6 (19967) UaL'G/T'T Uk
BURHOMNEHGBLHYA OJ-E ' J0pyT hMEOHEAY| AUHEDNOUY MISHTIRLEE LA NIHNJOH
S-T976 (VBVE) 4ed 'S8-9T-C¢ '18-75-v6 'G-T9-76 (V6VE) LaL 'G0TT
“UADDLY BUERD 97 "00E69 ‘Unden o1adad» 000 'UOIHIA MIGEOH
1966742 (€8€) ‘9%e ‘€6-66-1/ (£8E) Vol
v T uk eaau0doy 'STO0EY BWHXELY 000 ‘HOMAUOOHOH
T9-G1-987 (E8E) “Medh‘G0-€5-09E-166-8 ‘19:G1-98¢ (€8E) ‘Ul
Py UR BRHHOMIHEL) H-¢ " T700E9 “vbodLITHEd > 000 ‘HOJUIUOOHOH
92-9€-/£€ (£8E) ‘e '9T-9T-/6€ '96-98-/£€ (£8E) ‘UaL
‘02t Uk BeXoMENGEdBL] DE0DEY ‘¥EI0IdMTS 000
S6-0-€9 (/198) :0%ech ‘G6-£0-69 'ST-TT-£9 (£198) ‘UaL
YT uk eR008) ‘G0BEGE Madan-HoLdYr 000 NOUMIDOJOHOH
9Y-97-9 (29/8Y) “0Hed ‘9y-95-9 (29/8Y) :UdL"L¢/TL W “UA BEXOBOXIOWN
‘059108 diteoxaun O Ui
79-929 (978E) :9¥ED ‘0007-EE9-E26-8 ‘CT-67 EE (E78E) ‘Ul
2010 ‘5 U Uk BBHUBEAN '0T0YS9 "«eh9uy> 000 NNIHEANOHOH
02-Lp-TvC (1€8) D¥ed *JG-yp-G/T ‘0L-61-TvC 'S8-8E-TPT 0C-Lb-1vC (1E8) ‘UaL
YGT M 20%080NA0D 7 20E09 11D BHOWHD? OO0 ‘Od0IBOH UUHKMH
88819y (1£8) e 'gy-88-T9y (T£8) :UBL 'YRT T “UA BHACRL|
267609 0lIEOS0-BHIENOLEE 4280L1AG) 000 HOOIEOH UMHMH
09-E0-€5 (99VE) “2eh ‘€1-89-9G "09-£0-EG (99YE) “UBL'TT O ‘EQ'Y UK BUMUEXTT
9O 009829 hHERATTRHHS | WBLOYHH SOLEWXEIT] LI/ NOH0LdVEIHYKUH
- 06-6T-G (€97€) "Medh ‘06-6T-GC (E9pe) 'UBL'Z/GG WU
'O YT 'TTEBT9 hMEBSUO] HeoMaLY HX/KOY LIV HOHYIOIIL®IH
VP-EV-€ (BLVE) %R 'pp-Ep-EE (BLYE) ‘oL
“WOT'Y U I7300L| ‘88975l ‘hHaodUNEE HeATE BOHEDALN | 1) HOWVIILDAH
G-66-29 (9ETY) e ‘C9-€0-€9 (962y) ‘oL
‘0t 1 Uk BeHhMHEA 0L ‘006769 hHE0NHLBE HeIda) soxedAy LN WHTOXYH

“y T

@
2

0E-50:21 (2998) ‘edd ‘T2-CT-C '8/-82-/ ‘0E¥0-CY (2998) WaL

“pg 1 1-du erMHa| '00009€ “«OMEdad-ehauy» 000 NUhAUVH

96-0Z-8€ (2998) :¥ed '96-PZ-€5 '96-PZ-BE (£GG8) ‘UaL ‘T8 9y " L-du edWp
“6T8ECY ‘eHEaaIda) eHMdE) £A0HO0UOE LW 'I9HI3h JIGHKIIAVH
G-GE-E (VETBY) MM 'YS-GE-€ (VEL6Y) ‘Bl

'@ ‘70 Uk e80URNR ‘767209 ‘BHEadIHY BHYALR | B80XA3D) LM INODAIN
£8-00°07 (518) e ‘6v-27-71 ‘€8-00-0 (¢ST8) UL

“9p 1 “uA BrMEOLMH)| ‘BEOERT "«MEAaD-03MLP» 00O ‘HOHVINDAIN

v9-67-T€ (¢S18) ed

‘08-6€-00€ (116) ‘79-67-T€ (¢GT8) ‘AL 'v6T T Uk edouTidan) 'ge0esT
“onaden GeHouL dina WRHHEROENdOL8Y> 000 ‘HOHVINAAIN

0€-G9-87€ (G6Y) ‘Medp ‘0E-G9-8VE (S67) ‘UaL

17 ukQ Y00RXdBROBOH ‘6OEE0T '<OMMNAYY OO0 ‘VEIDOW
€7-60-1/6'2€:G/-116 (367) ‘UaL

1oy "G 'd-g yiokuog ‘816601 “«onedad-Ol 000 'VENOOW

TE-79-81G (567) “ed '/7-69-8TS Tr-69-81G ‘TE9-BTG (367) ‘UL

‘GG 06U A BRXOBIHEBUED ‘E/pIZ ] 0 LN TIaRED 000 "VENOOW

. 2€-8C:C (GrSLY) e ‘2897 (SpS.p) Bl

‘£T°d1o ‘69’ "ufl BBOAEE 'p9/ £6E '<EdS)-0HXa 1> OO0 HOHUAhMIN
18-G6-19 (22/8) “%e ' 18-G6-/9 (22.8) VoL VETT T

LA BHUHBL ‘0009 "hMBOWAMEIATGY BEAMULY BONB00HUIE LV "WLIVHhYXYIN
. G68CY9 (¢2/8) ed

'§TSS-€62-886°8 'CE-1/-9 (£2/8) ‘UL TE'W 'BUHNU pT *'dU 0JONOHMMARY
120/9€ “WMEOHTLAEWEXT] HATLAWRUS)A BOUNNEMT] LW "VLIVIhYXYIN
8E-79-GG (2//8) Medh "86-09-G (¢//8) ‘UaL

‘52 UA BEOALMANIT BTOGEE ‘€OMEdo0-HODLIBUE OO0 'IONUVIN

T0-60-T€ (6TSE) ‘%8 '10-60-T€ (BTGE) ‘L3l

‘2/yy' uk eaonend ) *p0gSY ' OHEARD BIMHXE L 000 HIdOIOLUHIVIN
L7-17-G9 (CETY) :0%ed 'G9-£T-G9 (CETY) :UaL 138 XX« Jen

‘2/82 Uk erudel] ‘00589 NMBSLBONK HULHBURE HHXEUSL LIk VIV IVIN
1G-1€:GE (2yLy) e YE-60-E ‘€T-L0-7E ‘YE-GG-VE (¢ p) WAL

‘g Uk B0LGEHONI0Y) ‘9TOBGE “«WANUOG> dLHoN MIaHIMEdED> OO0 NALMU
§9-Gv-€€ (g Lp) ed 'So-Gy-e

8Y-C8-€E (CyLy) ‘UL 99V uk BOL9EHONI0N '£E0RGE <HOMRUE 000 WML

L0-TS-SSEET68 'TO-T6-TE626:8 '09-29°G (CTy6E) UL

P71 U seHOEONI0 ‘000,99 ‘eHEOHE)A EDMGIEL| BEOOOHOBTY LA LTGEIGN
00-88-6E (Z14p) e 14 €-6E (2T ) “UaL

I A BHHOMNHELY) 'py0GOE ' hHEaatreHHS | difHeINaLY BOMHAD LIk ‘NOdAN
86-9/-GY (CZGE) e '75-8-Gp (¢CGE) UdL

Ti'I Uk eHdRdy| ‘0Z00v9 ‘“eUBLeNHHMdUTaAL 08LO3MNARE0 > 00O ‘HYIdAN

o 89-L2- (97198) e '£666-/07-8C6-8 ‘UL
' “UA HouedOdbiMIN 1-T "0BECSE “OM8EH? 000 "HWMLOLIOAN
S8:89.622 (16€) ¥ T8 102 7 L6102 1660062 (I6€) oL veT ¥
Uk BeXOHKTAT 070099 '
920967 (867€8) e 97-09-€1 (okree) ot S0 DR sonmmuGe
"BiyrZ9 'hM80doLINE HUUNIRE BOXKMHAUTRD) I 'HOHUAdALOHOVAN
02-05-€SZ (198) ved
'81:69-090-816°8 ‘06-24-C6C (198) ‘oL ‘£¢'T "UA beHHaumwody
"z000g€ undof 7K
9G-61-C (L€8T8) e ‘0T-GZ € (1£818) ‘3L
YT Uk eEONBHERY ‘00ESTT €OMETB] LHELIUAOHOM> OO0 ‘OVLILON
9T-10.9€ (2v6Y) ‘U3l
“YOT'T "'UA BeXD18800 ‘TOO9ST 'h18a3.da) Uunduy 8oxnaodod LI 'VINODLION
811/-261-906-8 '6/-47C (9806E) Vol 7T
“uk 1052599 " yodsg Ll '0839LI0M
06-0T-07 (LTZh) *ed '6599-/88-606:8 15-99-65 (/T2p) ‘UaL "z UdoN
7 wi1edg dol 20189 “UMONE b OO0 ‘IdANY-YH-HOGLIOWODIWON
98-7T-419 (96Y) e 'b9-£9-v19

‘98-yT-pT9 (96Y) UaL 'GT T "1-du e800MY ‘TTOYT '«-BNHHI0d» 000 'YHINOLION

09-02:8€ (£€€8) e ‘ep-61-€

"ET-G5-GE (ZE€8) 3L 6 A HeX0BOXI0I ‘000019 “«€0dWy-OLIM» 000 ‘BOdMM
. X 707G (2€€8) MEd ‘Ty-07-7G (2e€8) WaL

VOTT 'Y 'L-du uiOIdQLIO "TO00TY ““WOMEL> OO0 ‘BOdUN

95-Gp-GJ (Z£E8) ‘e 0G-G7-G) "65-Gv-G) (2€e8) ‘AL

‘660 UK BB 3 ' £Z00TO ‘€oMBTSD LedTeay OOC ‘HOMMM

66-9T-C (TE€6Y) 7B ‘20-9T-2 '66-9T-C (1E€6Y) :UaL

Q)1 “uk Iatged] | ‘008GGT “RAMHXBLLIAgNE4» 000 "YINMIHUN

. . ££:90-TG (Cy8E) DMed 'BZ-10-E€ '£8-60-1 (CBE) “UaL
€/LET'Y "1-dU BHUHBL{ ‘0900G9 «OM8daD-1d0UN}1-09BGERY OO0 '080dIWAN

06-/8-€ (T916€) 2¥eh) ‘06-/8-€ 'ZS-66-C (TOT6E) ‘WL

"1 Uk ONHSSONK ‘PTIE99 ‘CUHM3HUSLHM DOIUL BXMHOALISUED 000 ‘NIHVI
L9ET-VE (€GE8) e '6T-9T-1E (£GES) ‘UL

07" uA BeEBUOL) ‘0EE6ZY hHBBB 15D WMAH MUK LI “TIVHV

X 12006 (S9£98) 2¥Ed '56:00-G (G9E9E) UBL PT/ITT

uf serkede ] ‘0087 “OdLl MaT9D» 000 UMNOHULXVIT-NOHIWYN
£0-20-L€ (BEYE) 4B ‘STOT-15G-066-8 '£0-C0-L€ (BEVE) LSL G I “UiA BHMHBLI
'60VEC9 “hHEBAUOLRHY 131030 BO0ATVEM LN MMMV AA-NOHINYN
81-2v-L1 (¢h8Y) “Med '81-27-1) '¢-10-/ (¢y8Y) ‘UL

8y Uk BHENKeG ‘0008 ‘NBOUNHOBL( e I0S) HUAU) L "V ALV
19:8.°%5 (278Y) DWe '19-6/-7G 'T2-8T-96 (8y) ‘UaL

“y9'¥t Uk o10wado 'y ‘GTOBYL hHEBIHEIES HeIdeD HMANMLI LIV ‘Y IALIVN
0E-8€-0€ (Z10v) :9¥edp "00-88-0€ (T0p) ‘U3l

‘G UK BEHAUBIMOGLO0TAD 'TTOOET ‘©OMB0A0Xa Wac 000 TVAIHUHULIY
76-79-07C (EV8) M "6-79-0pC (€78) ‘UL

“HE BMHaMmanou ‘0z /261 “uk e8oniIedgl ‘0800CY “1aHUE» OOC 'IHVEWM
J0-27-296 (€78) ‘e *0-17-29G 'G7-97-C95

“CT-v0-09Z (£v8) Ua1'990T I Uk BOLOMAQENBIT ‘0800Z Y “OEBAL» OO0 "AHVEVH

26-69-556 (£v8) ved

TT-65-T2v (186) ‘T6-67-55G (EY8) a1 'Z6'D Uk KexoMemyONOHIEdY ‘CE00ZY
(808 WaAMLHONEG | y> AN wiaromada) YoxoTodo > 000 ‘THVEW
8p-0T-62 (ZS6E) D) '8Y-01-67 '2€-22-0C '20-68-0 (ZS6E) UL
,<m<q.§xm5£m§%cSoéwa;wjué%uazoxnooo:utc_..s

soduwan Hoomug

89-€-G¥, (29E8) VD "€p-4/ Ty '89-£4-Gp (9ER) ‘WAL ‘BT “UA ¥©NILEEOD
‘000vZ "eHEOdHiITeUE EHELL58D PEBUEATa L/ 'VLIO-dVMITION

61-86-9 (SP18) e ‘61869 (Gp1¢8) Lol

627Uk eIy (0E869T "hHEBRUONMH BELD0TK NYE00BLBH LI “WAHI
£1-G6-7C (CTYE) 204D

‘0T-0T-4L (ZTvE) UBL TGT' "k AONEMD '8 '/G09CY "<WKIUE 00O HOBINN
. i 299167 (ZT7E) e 'p9-0G-67
T9-9T-€ (ZTPE) 'UaL 'e6ET “uk andely % 0009Z7 '«OT» 000 NIFIKN

. 7E-2Z-LE (CEBY) :Med '28-Gy-L€ VE-CL-L€ (CE6Y) WAL LTT'T
duy 1°Z80EST "«Audk direl? 000 '0HOHVEN
82-00-L (Z616€) e

‘8200-£27-806-8 '87-00-2 (Z6T6E) :UaL 'y @ 17V 1.du ybiotred imtaly
‘8699 hMBOIHNMITRUE 1oLy BOXMHHEN3G | LI 'HOJOJOHEILIN
£€8::9 (197.¥) ‘e '6/-99-¥89-G06 'T9-CL-€ (/9v.p) UL 'YTW “Uk wenantd
1OONUBOLD W-027 ‘92666 ‘hrackEay] dEHESNaLY HIAUAT LA TIALE
o 16-00-0T€ (E7E) 99ed 'T6:00-0T€ (EFE) UL

TEW Uk BeYOHOLT 260029 ‘«mEda)-TdoH» 000 IdAIHUDILYNI
Te-Th-EVT (£7E) D7D TT-0C-E0Z '92-86-0vC (E1E) 'UaL BL W Uk entideg
BAMRARAY ‘9P 079 "OHEdaD-BAVRXB1008» OO0 "JdAIHUAILYNI
00-50-GZ (ET98) ‘%2 ‘00-G0-SZ (£198) ‘UaL

‘889£GE niE0deEl 14 NOUa

65-98-C6 (E278) “%e 'p9-71-6G '6G-98-7G (£2v8) ‘Ual ‘€9 T

A BeHOAdQEIIO 'S0SEEY hHESENBLY MaIda) 8010780 LI ‘Y d B0 LUK
S9-C5-€ (PYT6E) VoL VIEY

“UA BBHAUONIT] '060£99 “hHEDELONMH WHALMATT SOELAN LV 'O O JOHEHIT
9TS8-8T-£96 'PEI9-686-8C6 U2l

‘490 Uk BHMdER | '90989E 'hHEoWAdRd HeUA BoUMEdgex(T LI LHATd3T
99-95920-296°8 '99-95-920-826-8 ‘UaL

G/ A weyOaURHEY “GZOPIE “ONLOHXE 1> 000 'UIHEO]

10001 (E21) :UoL

0p" U BRHEBNHELD ‘900VE “hMaadOI HadTY HOUKEXH L/ KIHOMOE
90-099 (16T¢8) edh ‘2p-€9-9

'90-09-9 (TGT8) :Ual 'vg W Uk BexOHRWN | */0669T '«BISN» 00O ‘'VLANDOS
YTvC-L2 (€218) e "VT-vZ-17 ‘€T-p2-LC (/18) {U3L 'pe'D Uk eHdasa)
720091 "«aieda) deHoul » duar wakHesoendoley» 000 'VIIOLOR
69651/ (2/18) “9edd ‘67-T8-14 ‘696617 (¢JT8) ‘oL

Y9I "M 20XDHOXBMOJ “ZZ009T V"D 8ouBE0HOY UM ‘'ViTlouoa

62-67-G¢ (6698) e ‘67-67-GC (6E98) “UaL

‘08 Uk evdey Y */BE/pE “hHBOLEIY Ledel GonnIedgU LI v_u:o:o._:om
01-05-26 (t8) :UaL

‘€410 Uk Bednau3 ‘0z 100y “@deuydaLRNY 000 ‘Hvdloluos

61-G7-9€ () ‘Y2 ‘61-Gv-06 ‘81-Gy-9€ (2Z6Y) VoL

‘9"t '1-du yauawodl) '$T0009 «oradad-dunkireug» 000 ‘dUNUITVUE
20-10-5C (2298) :0%eQ pE-G-G */0-10-5C (¢/98) :UoL

‘GT°0“L-du B120)) GT0Z9E «IMada0-BinLidy» 000 ‘EVIEVIMTVUE

12-79:96 (2€2y) ‘UaL ' TT 0" L-du

WiaHTodeH ‘10069 ‘hreaadolnd | 8eudansg hMaomae0) LK ‘HoLd0auTvug
00-Z1-T9 (£978) %2 ‘8T-66.€ '00-C1-19 (£9T8) ‘UL

“YECWUA BEOISROY ‘SCOELT €11 000 'HOdOJEOH MMNMLAE

66-01-6 (CGeGE) ‘UaL 'l

‘Sg Uk

“uf weridouoHed | ‘0E9TOY ‘BHEOHEE) BHALHALES BHARAGNOLI LM ‘HVLIDAAAIAS

6022296-296 '60-12-CG (€8Y) “UsL

T UK BeHRLMUBURL 'BE0TYT “hEOHEal GUNMTRUE BOUCEY| LW MOHES
09-08-9 (€6€) ‘UL

Y0 "k eROLRAdAY 00/G99 “eHEOTOLME L1ABREULT BAONRUA LV ‘HI1VdE
SE-9TC 'BLVTC, (CIT6E) WAL

6110 Uk BHMHaLl ‘DEPEQQ ‘«EON diHaN oMEdad» 00O ‘I9HVhAIOS

8E-9E-E€ (91p) UL 'Z9T Y "UA Be09dgBLIO

‘00069 “«CLHaN 1 UAHdARY» 000 vus

S9G9-£€

'02-69-G€ (758€) ‘a1 ‘'Y dau ea0dy 'GZE6G9 «0IUL IAdeLr 000 HIUUG
T9-T/-€2 (7Z7E) ‘e ‘€T-CL-6T ‘BL-CLET (VTVE) UaL ' DO VoL T

“uf 01010U0 | B84 BTPETY  ©OMadss BNINELIdOLIR0NadY GO0 'UNMHEIAIT
. . i X 00-11-€5 (5198) ‘Ual

T/E9W "UR BV "0E9ZGE "“iMHXaL 0US 000 ‘HOHIhIdOUIS

06-26:CC, (1Y) 4B ‘06-26-CC '26-G9-CE (CTLY) UL

‘26 L.du yoHeDKEd | ‘000808 ‘©oMada)-dogiags 000 HodoIUIS
70709 (S8E) ied

‘p0-Ep-09 (258€) ‘WaL 0GT Y “du BHMHAL " 2£0959 '« T1D'd» 000 'UAVHAYS
88-65€9 (¢8€) ‘ied

‘207669 (2SBE) “UaL 'ETT W “UA B3OTRIBLOGL| ‘E70959 *HOHI> 000 'UAVHAYS

8L-LT-€T (¢/16) ‘WaL'ZOT'T
Uk 0J0xIdRREHALS '60EZ T “BHBRIdBD) BUURLEH BHUXIHBXIA] I 'SOMYLUVS
TG/ (E578) :9%eD ‘0,-16-871-LT6 'TE-GL-vY (EGY8) ‘U3L'¥eGT T

“uk esRURH ‘EGRETY WaIa3 i
2T7T-L (1GT6E) MED 12474 22Tyt (1S16E) :USL
‘91z i (05T¢99 ‘reasdof weldad) Hidiky ) NOHURY
T0-90-2€ (2158) e 'T6:00-L€ '0T-8-9€ (C1G8) UaL "G Y
“UA BBONOUGH THOF T MME0AOTaE AUHESNMALY SOTBHERY LI ‘THYXVALOV
99-09-/2 (2818) *9%e ‘01-95-/2 '99-09-4C (C8T8) ‘UL
T Uk ermde e | ‘GpOE9T AN ALHa MISHOBASSY 000 NIUIIHYXAY
. . 0B-7°0C (2818) ‘ed 'G6-6.-69 (2818) ‘oL
‘T2 Uk BeROIe) '000E9T “«dLHET Mada)-eHHET 000 HOGUTIHYXAY
00-08-€ (/E798) :UaL
‘GTTY A BRXOILONOIWOY, ‘006ZSE "hHEOHES ) MaIdaD) HULMG LIV 'dUEYINDY
28-6/-1 (1yT€8) e '78-€/-1 '0p-L0-1 (Ly1€8) ‘UL

WHALMATT [k

90-19-9 (555T8) :9%ed '90-19-9 (G35T8) ‘el
Y27 '288980HME ‘UK '60ZyT 'hHEBAd0] HOLHY B0HEUSAOY LM 19 LULYLIV
£7-E7-8€ (£998) ‘Med ‘00-/1-CC ‘B-£7-8E (£958) ‘WAL L6 “UA 8L
“0GPECy «dLHaT MIAHOMBAED) KidBSRLENALY» 000 ‘NOFITLINALY
68-11-/E (£6G8) e '11-27-26 '68-1-2€ (£9G8) ‘UsL'egL Y
U HAALBT Y “OGPEZY hMBOLEIMEY Ledepy HUUUANUEE ) "HOEI9LINGUY
9-59-22 (206E) %2 'y9-9-07 (Z0BE) ‘UaL
‘ST Uk 80000 | ‘0TGSO 'hHEsaIda)) HEWO L UMMOHELIAGY LIk HYMYAY

BUODO0d

W UR BBIN 86 '¥ZTL09 D

MIUHXIL Hog0oLI9g OiMHREMXALUDQO0 ou godLHaN XIaHOUadas esady



MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON* Mo KOHTPOsieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKuMmn NOCTOsIHHO 06HOBMSIETCA. TeXHUYECKNe XapakTepucTUkv NpofyKUMK, B TOM YMCHe 3HEpProadhtheKTUBHOCTH, NOCTOSIHHO CoBEp-
weHcTBYloTCA. MPoAyKUMS perynsapHO NPOXOAUT 0Bs3aTenbHyI0 NpoLieaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBISA COMMAcHO AeNCTBYIOLEMY 3akoHoaAaTeNbCTBY. MHthopmauuio o
PeKBU3NTaX aKTyasnbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KIacce 1 xapakTepucTukax SHeproatdeKTUBHOCTU NPoayk-
uum, MHchopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHM3aLum, BbINOMHSIOWIEN (YHKLUMM MHOCTPAHHOIO WU3rOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM
Poccuiickoin ®enepaumn OO0 «BECX Beitosble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515, CankT-MeTtepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocylecTBNSET CBOK JEATENbHOCTb MO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYKLUMM OT UMEHW NPOMU3BOANTENS Ha
©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COI03a B COOTBETCTBIM C AEHCTBYIOLLMMI TEXHUYECKUMI PErNaMeHTaMi, B KaYECTBE YNOTHOMOYEHHOro MarotoBuTenem
nmua, a Takke BbiNnonHaeT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom P® Ne184-®3 «O TexHWYecKoM perynupoBaHumy» Ans nuua, BbIMONHAIOLEro dyHKUUN MHOCTPaHHOrO
W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoit Penepaun.
Wmnoptepom B Poccuiickyto denepaumio npoaykumm, ceptTuduLMpoBaHHO B kKayecTBe cepuiiHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX Bbitoele MpuGopbi», 198515,
CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3alpeii, ykasblBaemoi Ha NpoayKUMK B LieNsix aeHTMdMKaLmi NpoayKLMM 1 OCYLIECTBASIOLEN NepBUYHOE PasMelleHne NPoayKLUMMU Ha peiHke EBponeickoro
cotosa, sBnisietcst Po6ept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,
Germany).
K)pIA/:lIA"IeCKVIM nvyom (VIGI'OTOEVITeﬂeM), OCYyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3rotoBrneHne Nnpoaykunn n OTBETCTBEHHbLIM 32 ee COOTBETCTBUE TpeGOBaHVIﬂM NPUMEHUMbIX
TeXHUYeCcknx pernameHToB TamoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
IMpy nepesoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOLCTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKUMI MO SKCNyaTaLum, cneaytoLmmm Tpe6o-
BaHUAMU:
* 3anpewyaeTcs nofBepratb NPOAYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUIECKM Harpykam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K NOBPEXAEHUIO MPOAYKLMM /UM HapyLIeHUIo ee yna-
KOBKM;

* HeobxoaMMo u3beraThb nonagaHns Ha ynakoeky NpoAyKLMY BOAb! U APYIUX KUIKOCTEA.
lMepes nepeBo3Koit N Nepesadeil Ha xpaHeHue BbIBLUIEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULIATENLHON TeMnepatype HeoBXoAUMO YGeaNUTLCS B OTCYTCTBUM B MPO-
[yKuMmM Bobl.
Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb3oBaHMio B YCNIOBUSX TeMnepaTypbi Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BNaXHOCTY, He npesbilatoLlei 93%.
Mepea Havanom akcnnyatauuu NPOAYKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXoABLUENCS Noa BO3AENCTBUEM OTpULaTeNbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BbliepXaTb ee B yCro-
BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPbl HECKONBKO Hacos.
MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcs NPeANPUATUSAMIA PO3HUYHO TOPrOBIM B COOTBETCTBUN C TpeBGOBaHNSIMU [1E/CTBYIOLLETO 3aKOHOATeNbCTRa.
Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMm NpoayKLUMUY COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM NO SKCTIyaTaLui U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULIMNANBHBIX OPraHOB UCMOMHUTENLHON BNACTU.
[ins NpoAyKuuK, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeCTBUS cepTudukaTa CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AEACTBUTENEH NPU ee NOCTaBke, Npofaxe 1
MCMONb30BaHNUK (NPUMEHEHNN) B TeYeHUe cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeit 18 3akoHa P® o 3awumte npas notpebutenei. Cpok cnyx6bl Ha
NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCIYXUBAHUNY .
Mpoaykums MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHOMY 06o3HaveHuto (none «E-Nr.»), anpo6auuonHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOZYKLMIO, YNAKOBKY U (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTALNM.
B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLAM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAs MHCHOPMALMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo
aKcnnyaTaumu, MHchopmaLms 06 YCroBUAX rapaHTUIIHOTO 1 CEPBICHOTO 0GCYXMBaHUS.
MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBISETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke
MOXET NPOU3BOANTLCS UHBIMI CNIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLMMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLMK O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuunsi, KoTopas npolna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHTo TamoxeHHoro Cotosa,

MapK1PYETCs €UHbIM 3HAKOM OBpaLLIEHNs NPOAYKLINM Ha PbIHKE FOCY1APCTB — UneHoB TaMOXeHHOro Colo3a.
Mpoaykunsi COOTBETCTBYET CIEAYIOLIMM TEXHUYECKUM perniameHTam TaMOXEHHOTO coto3a:
« TP TC 020/2011 3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUHECKUX CPEACTB
+ TP TC 004/2011 O 6e30NacHOCT¥ HU3KOBOSLTHOTO 0GOPYAOBaHMS
OKeNnyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCA Ha PYCCKOM 5i3blke. SKCMIyaTalMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3blkaX FOCYAapCTB — YeHoB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPU HAMMu4MI COOTBETCTBYIOLNX TPEBOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MUTL Y TOPTYIOLLEN OpraHn3a-
LNM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapcTBa — UneHa TaMOXEHHOro Cok3a.
WHbopmaums o KomnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoOXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHomn «ropsyeit nuHuu» (800) 200-2961, a
TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoanTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, B BCX MEX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MiokxeH, Mepmanis.

" AnpoGaLmMoHHbIi CepTtudukar cootseTcTBMA CrpaHa-

oAent ™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep JHara Bblaaun DevicTeyeT Ao

CokoBbhKMManku

ICP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 16.04.20. CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES25C0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 nTal
ES25G0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES350 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES400¢ CNCJ04 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES401 CNCJ05 A 7.02.2014 26.02.20 nTal

Peskn

IAS4201 CNAS11ST1 .2014 .20 ypums
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuust
AS6200! CNAS12 .2014 .20 ypuma
AS9101 AS9ST .2014 .20 ypums
WMKBephI lenbuyuTen
FQ3010 [o] 4 CnoseHust
FQ3020 Cl 4 CnoseHust
MFQ3520 Cl 014 Cnosenust
FQ3555 C 4 Crosenust
FQ36300D Cl 4 CnoseHus.
FQ36300! Cl 4 CnoseHus.
FQ36300Y Cl 4 C
FQ3644( C 4 Crosenust
FQ3646( C 4 Crnosenus
FQ36480 Cl 4 CroBenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




AnpoGaLMOHHbI CepTudmkar cooTrBeTCTBUSA Crpama-
n
o n3rotoBuTenb
Monent ™n PerMcTpaumoHHbIit HomMep [ara Bbigaun DeiicTeyeT Ao
MKCepbl. enbyuTen o
Fai0301 CNHR22 563982 z z Crossiins
FQ40302 CNHR22 B.63982 ¥ 50 Croserus
FQ40303 CNHR22 3982 z .06.20 Croseus
FQ4070 CNHR22 3082 : .05.20 Croseus
21y Chets S 20 22.06.2021 ura
BaTpTn NS0 7 20 22.06.202 vTa
Br2G0n ENaMIT 7 2 22.06.202 vTa
ool S 7 23.0¢ 20 22.06.202( wTal
Bise2n s 7 20 22.06.202 vra
e e 20 22.06.2021 ura
B64G3M CNS| BT .06.20 .06.20 ua
P e o5 01.20 01.20 Criosenia
A CNCM13ST1 61496 2012013 20 Croseun
R15A CNCM13ST2 61496 201 2 Crosenun
SM64035 CNHR24 62868 2012 20 Crosenun
SM64120 CNHR24 62868 201 2 Cnoserus
SM64155RU CNHR24 62888 2014 20 Croserins
SM66020 CNHR25 52888 201 20 Croses
SM66050RU CNHR25 62868 201 2 Croses
SME6 CNHR25 62888 201 20 noserns
SM66110D CNHR25 62888 201 20 Crosesun
SM661101 CNHR25 62888 2012 20 Crosenun
SM66110Y CNHR25 62868 201 20 Crosenu
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66150RU CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM67140RU CNHR26 62868 2014 20 Cnoserus
SM67150RU CNHR26 62888 2014 20 Croserns
SM67160RU CNHR26 52858 201 20 Croses
SM67165RU CNHR26 6288 2012 20 Crosers
SMB7166 CNHR26 62888 2014 20 Criosems:
SM67190 CNHR26FP 55725 201 7090 Crosetins
SM671X0 CNHR26FP 6572 2012 7090 Croses
SM671X1 CNHR26FP 65723 201 2 Crosers
SM67SPORT CNHR26 62888 2014 20 Croserins
SM6B100 CNHR 52855 201 20 Croseun
SM6B15! CNHR 628 201 20 Croseun
SM6B25! CNHR 62868 201 20 Croseus
ST ENHR 'B.59536 08.20 08.20 Criosenuts
iy Ny o 08.20 10820 Criosenuts
SM8714 CNHR28 59536 06.20 2 Cnoserus
SM8714 CNHR28 59536 0520 0520 Croserins
Sy ENr e ] 08.20 08.20 CrioseHus
SMB7165 CNHR28 .595: 0620 0620 Crosetns
SM8718 CNHR28 59536 0620 0620 Crosetns
SM8E19 CNHR29 59536 0520 0520 Croseun
S ENrina > 08.20 :08.20 Crioenuts
SM881X: CNHR29 59536 }
V31001 25.05.2021 Croserua
GO e o0 Sa0e%0 PRI oo
o &N 5.6963 26.05.20 25.05.2021 Criosenuts
Cha0TE- Ene \B.6963 26.05.20 25.05.2021 Crioseus
01 ane 46.8.6963 26.05.20 25.05.202 Crosetus
Chis0iM NG 46.5.6963 26.05.20 25.05.2021 Crosetvs
CM3501M CNC 465 26,05 25.05. Crosers
ICM4000 CNCM2 B.6077 2. . Crossrus
Chiszo0 CNCIaT ioB a0 26.11. 25.11. Crosetys
CM4250 CNCM21 4666077 2. 2. Crosers
oagar g B0 26.11. 25.11. Criosets
CM64051 CNC 4686017 2. . Crossrus
oo aNe 46.8.6077 26.11. 25.11. Criosenus
CM68840 CNC 465, 2. 2. Crosers
CM68885 CNC 56077 2. . Crosers
UMA4406 CNUM5S 6077 2. . Croseriun
Uhadoes ENas = 26‘ . 25.11.. Cnosenns
UM4855 CNUM5S 77 21 2 Crosetins
Oz 13 o 7 26.11. 2511 CrioseHus
UM52131 CNUMS5! I 2., B, Cnoseruas
4330 &N ;7 26.11. 25.11.. Crnosenva
OMveeasg &N 26.11. 2511, Cnoserwst
Diaray & 7 26.11. 2511 CrioseHuts
Uhiziss o 77 26‘ : 25.11.] CnoseHva
Mo &N 26.11. 25.11. Grioserns!
OMeene & 7 26.11. 25.11. CrioseHus
UMY &N 7 26.11. 2511 CrioseHus
UMessag &N 77 26‘ : 25.11.: CrnoseHva
OMosa0 &N 77 26.11. 2511, Cnosenrwst
Oherad & 77 26.11. 2511 CrioseHuts
Uvagsss o 77 26.11. 25.11. CrioseHis
Ueosas &N 77 26‘ . 25.11.. Crnosenva
UM58243 CNU I 261 2511 Crosenus
Oy & 77 26.11. 2511 CrioseHus
UM58252RU CNU 77 2. B, Cnoserns
bt 200 &N 77 26.11. 25.11.. Crnosenva
D208 & 26.11. 25.11. CroseHuts
UMXL40G CNUM70 77 1.
IKMB003 4.02.2014 [ 13.02.2019 [ Crosenus
KM6003 [ KM13 [ [ 14.] Crosetua
KM6000 i KM13 i i 14.02.2014 i 13.02.2019 i
Bt .202( Monbwa
Fiasatn & .202 Monbwa
EvasaoW & .202 Monbwa
Eviacaan. § .202( Monbwa
Fis0a : 202 Monewa
EWag0r &NF .202 Monbwa
FW3640A C 2 lonbua
FW38508 C T
FW45020 C 2
FW45120 C s
FWE60: C ua
FW6744 C s
FW6760( C ura
FW6864( C g g ua
FW68660 C o o ua
FW68680 c

FB5128 12/2015



kk TwicTi peTTe nanganaHy

TuicTi peTTe nanganany

Byn KypbInfbl TEK Xeke ynae nanganaHyra apHanfaH. bynbimabl
TeK KaHa a3blK-TYNiK eHIMAEPIH KanbINTbl TYPMbICTbIK Keniemae MeH
yakbITTa eHAey YLUiH KongaHblHbI3.

Pykcat eTinreH makcumangblk kenemaepaeH acbipmaHbl3

(=» «KondaHy mbicandapbi» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 217).

byn 6yiibiM a3blk-TynNiK @HIMAEPIH apanacTbIpy, Uiey XXoHe KafyFa
apHanfaH. KypbinfbiHbl 6acka 3aTTekTtepai Hemece 3atTtapabl eHaey
yWwiH KonaaHyra bonvanabl. WbiFapywbl TapanbiHaH KorngaHy yiliH
pyKcar eTinreH 6acka kocankpl GeriuekTepiH KonaaHfaHaa Kocbimila
KornaaHy Typrepi Ae MyMkiH 6onaabl. Kypbinfbl Tek pykcaT eTinreH
DenLweKkTep MeH Kepek-XapakTapMeH nanganaHbiHbi3. ElukawaH
Kepek-xapaktapabl 6acka Kypbinfbinap ywiH navganaHbaHbI3.
KypbinfFbl 6enime TemnepatypacbiHAarbl iLLKi XKannapaa faHa xaHe
TeHi3 geHreniHeH 2000 M aeniHri BUIKTIKTE KongaHyfFa apHarnfaH.

MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl marnymartrap

Ocbl nanganaHy HyckayrblifblH MyKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3 XX8HEe cakTan

konblHpbI3! KypbinfFbiHbl 6acka Gipeyre 6epreH ke3ae ocbl HyCcKaynbik

Ta Bepinyi kepek. byibimabl NanbIKTbl TYPAE KoNAaHy Typans

HycKkaynapfa caln 8pekeT eTinIMereHae OCbl 9peKETTEPAEH LbiFaTbiH

LUbIFbIHAAP YLUIH eHAIpYLWi TapanbiHaH keningik 6epinveniai.

Byn ByibiM geHe, cesiM XaHe akbl-on KabineTTepi WwekTeyni,

COHbIMeH Bipre Taxipunbeci xxaHe Binimi XeTkinikcia agamaap

TapanblHaH Tek 6akbinay actelHaa 6onFaHaapbliHAa, Hemece

OyMbiMapl Kayinci3 Typae kongaHy 6ovbiHWa ManimeTTepiH e3gepiHe

XayanTbl TyfFanapaaH anbin, ocbl OynbiMabl KongaHyaaH nanga

Gona anaTblH KayinTepai TyCiHreHAepiHae faHa KonaaHbina anagsbl.

Bananapgbl KypblifbiFa xxaHe kabenbre XakblHAaTnaHbI3 XaHe

onap KypbinfblHbl NanganaHbackiH. bananapra ocbl KypbIFbIMEH

OMHayfa pyKcaT eTneHi3. bananapra Taszanayra xaHe TeXHUKasbIK

KbI3MeT KepceTyre 6onmanapl.

A ©OpTeHy XdHe INeKTp TorbiHa Tycy Kayni!

m KypbinfFbiHbl TEK epexernep GoMbIHLLIAa OpHaTbIfIFaH Xepre
KOCbISTFaH po3eTKa apKblSibl arHbIMasibl TOKTbIK TOK XeriCiHe Kocy
MYMKiH. [LLKi 3N1eKTp CbiMOapbIHbIH Xepre TyNbIKTay XXYNECiHiH
epexernepre cakec namblKTbl TYPAE OPHATbIfIFaHbIH TEKCEPIHI3.

m byrbiMabl Tek kaHa brpmanblk TakTanwaga KepceTinreH
ManimeTTepi BoMbIHLLIA iCKe KOCbIN KonAaaHblHbI3. Erep Oynbim
HeMece OHbIH KyaT CbIMbl 3aKbiMaarica, OHbl NanganaHbaHbI3.
KayinTi xxafFgannap TyblHAATNAC yLWiH, 3aKkbIMOaHFaH xenire
KOCY CbIMbIH aybICTbIPY CUSIKTbI BapnbIK XXeHaey XyMbICTapblH
Oi3aiH KbI3MET KepceTy xeHiHaeri 6inikTi KblaMeTkeprepimia
OpblHAAYbI KEPEK.
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MaHbI3abl Kayincisgik Typanbl Mafnymattap kk

m bynbimapbl TeK KaHa anHanManbl axblpaTKbIl apKblfibl KOCbIM
eLUIpiHi3.

m KypbinfbiHbl eLllKallaH Tanmep HeMece KallblkTaH 6ackapbiniaTbiH
poseTkanapfra KocnaHbl3. KypbuiFbiHbl NanganaHy KesiHge
Bakpbinan TypbiHbI3!

m KypbinfbiHbl bICTbIK 6ETTEP YCTIHE HEMECE KacblHa KOMMaHbI3,
Mbicanbl, nnuTara. XXeni kabeniH bICTbIK beniktepre TUri3beH,is,
OTKip LWeTTepiHeH TapTnaHbl3 HEMece Tacbimarngay TyTKachl
peTiHae nanganaHbaHbI3.

m Heriari Kypbinfbifa elwkalwaH cy TUrisbeHi3 Hemece biabIC XKYFbILL
MallnHara canManpl3. bymeH Taszanay KypanbiH KongaHbaHbI3.
KypbInfFbiHbl bifiFangbl KOSIMEH KongaHyFa 6onmangbl.

m bynbimabl ap nanganaHygaH coH, OHbl BakblaycbI3
KanablpraHblHbI3[a, KypacTblpbin OpHaTyAaH angbiH,
OenLiekTereHiHiagoe Hemece TasanaraHblHbI3[a KoHe KaTenik
navga donfaHaa apkallaH XenigeH aXblpaTblHbI3.

A )KapalanTaHy Kayni 6ap'

m JKyMbIC iCTETIfIreH KeMeKLLUi Kypar He Kocarkbl OenwekTepai
anmacTblpy angbliHaa, OyrbiMabl ewwipin, XenigeH axblpaTy
Kepek. XKeTek eLipinreHHeH KeniH 6ipa3 yakbIT )KyMbIC icTen
Typaabl. XKeTek TonblfbIMEH TOKTaFraHLa KyTiHi3.

m Bynbim Kocynbl 6onFaH kesge, anHanMarbl TYTKaHbl PETTEMEH,3.

m AcnanTapabl TEK OpPHaTLIfIFaH Kece, OpHaTbIfIFaH Kaknak KaHe
OpHaTbINFaH XeTek kanTamacbiMeH NanganaHbiHbl3! Kepek-
KapakrtapAbl nanganaHfaH Ke3ae KeCceHi, KaknakTbl XXaHe XKeTek
KanTamacblH Hyckaynblk 60MbIHLIA OpHaTbIHbI3!

m KongaHy GapbiCbiHAA KONIMEH KECEHI HEMece TONTbIPY LWaxTacbliH
ycTamaHplI3. Kecere Hemece TONTbIpy WaxTacblHa ellKkaHgamn
3aTThbl (MblCankl, KacbIK) KiprisdbeHi3. Kon, watu, kuiim xxaHe 6acka
XabablKTapabl anHanbin TypraH benwekTepaeH anbiC YCTaHbI3.

m EwkawaH acnan neH kepek-xapaktapabl Hemece 2 Kepek-
XapakTbl bipaen nanganaHbanpbl3. Kepek-xapakrapabl kKongaHraH
Kesge onapabl )xaHe OHbIMeH Bipre 6epinreH kongaHy Typansl
HYCKaynbIKTbl YCTaHbIHbI3.

m Kepek-kapakrtapabl TEK TOMbIK XXUHAIFaH Kyrnae nanganaHbiHpl3.
Kepek-xapakrapabl eLuKaLliaH Heri3ri KYPBINFblAa )KMHAMaHbI3.
Kepek-xapakrapabl TeK 63iHe TUICTi )KyMbIC KyniHae nam,uanaan-gbls

m Manganarblilw OUCKiIHIH ©TKIp nblLiakTapbl MeH XUEKTEpIH
ycTamaHpI3. Manganarbiw guckinepre ek 6ymipiHeH Kon TUrisiHi3!

m ApanacTblpfbill MblLlaKKa xasnaH KOnNMeH TUMEHI3.

m OpHaTtbiniFaH apanacTblpfbllWThl YCTaMaHpbI3! ApanacTbipfbilUThl
ellkallaH opHaTbIfiFaH Kaknakcbli3 nanganaHbaHbis.
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kk MaHbI3abl Kayincisgik Typansl marnymattap

m OTKip NbllUaKTapMeH ictereHae, biabicTa bocatkaHaa xaHe

Tasanayga andan 60nbIHbI3.
/A Kyio kayni 6ap!

bICTbIK apanacTbipbinarbiH eHiMAi eHAeY KesiHAe KaknaKTafbl
KyifbiluTaH By whifagsl. EH ke6i 0,5 nuTp bICTbIK He KenipLuireH

CYMBbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.
A TyHwbIFy Kayni!

bananapra opam maTepuangapbiMeH OMHayFa pykcaTt eTreHis.

A Hazap ayaapbiHbI3!

KypbuUifbl eLKallaH asblK-TYNIKTEPAi OHOeY YLUIH KepeKTi yaKblITbIHaH
y3afblpak yakbIT 60Mbl KOChINbIN KOMbIIMaybl Nla3biM. boc TypiHae

iCKe KocnaHbI3.
A MaHbI13abI!

KypbinfbiHbI 9p NanganaHyaaH CoH Hemece y3ak yakbIT
nanganan6ban xxypreHge abaeH tasanaHpl3 (=» « Tazanay xoHe
Kymy» MbiHa 6emmi KapaHbi3: 216).

A BynbiMaarbl He KeMeKLWi Kypangarbl 6enrinepain

TYCiHiKTemeci

[E KongaHy Typanbl HyckaynblkTarbl Hyckaynapibl OpbiHAAHbI3.

Aban 6onbiHbI3! AHanvanb! nbiwak.

Abawn 6onbiHbI3! AliHanmanbl kypan.
TonTbIpy CaHplnayblH yCTaMaHbI3.

Bosch dMpmMachbIHbIH XXaHa 6YyAbIMbIH

caTbIN anfaHblHbI30EH KYTTbIKTauMbI3.

Bi3aiH OyMbiMaapbIMbI3 Typanbi
KOCbIMLUA ManiMeTTepAai Be6-
canTbiMbi3ga Taba anacbi3.
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Kayinci3aik xxyneci

KeHeT icke KOCblNniyaAaH KOPFaHbIC

«XKyMbIC Kynnepi» KeCTecCiH kapaHpi3.

Bynbimabl Tek kaHa 1 xoHe 3 kyhnepiHae

Kocyfa bonagpl:

m biabic (10) opHaTbINFaHaa xaHe
TipenreHule GypanfaH kesge.

KanTa icke KOCbinyaaH KopfaHbIC
Tok KyaThbl y3inreH kesge OyiibiM Kocyrbl
KyWinge kanagpl, ananga KosranTKblL
XyMbIC icTemen kanagpbl. Karita icke kocy
YLWiH anHanmanbl axblpaTkbiwThl 0/off
KyniHe Bypan KOCblIHpI3.

ApTbIK XXYKTemMeaeH KopfaHbIC
Erep >xyMbic GapbiCbiHAA KO3FanTKbILL
e3airiHeH TokTan kKanca, apTblK XXyKkTemeaeH
KOpFaHbIC icke Kocblnaabl. byn xaraanabiy,
bIKTUMan cebebi - asblK-TyNiKk eHIMOEPIHiH,
YIIKEH MeriLepnepiH eHaey.

Kayinci3sgik xynenepiHiH icke
KOCbINIFaHbIHAA apeKeTTep Typanbl
«AKaynbIKTap OpbIH anfaH Xaraangarbl
KOMeK» MaKanachblH KapaHbi3.

Byvbim KyTyai KaxkeT eTnengi.

Xannbl manimeTTep

BeTTik XafblHaH »anbin allblHbI3.

cyperi:

Herizri 6ynbim

1 bBocarty Tynumeci

2 AwnHanMmanbl TyTKa
TyTKaHbIH XOFapbl Kapaw >bIMmKyblHa
Konpay kepcetyre apHanfaH «Easy
Armlift» dyHkumMAChI («XKyMbIC KyAnepi»
MakanacblH KapaHbi3).

3 AmnHamanbl axblpaTKbILL
OwipinreHHeH keniH («0/off » kyni)
OyMbIM Kypanabl anmacTbIpy YLUiH
aBTOMAaTTbl TYPAE OHTaNMbI Kyhae
XKYMbIC iCTEWAI.
0/off = ToKTaTy
M = xxorapblpak anHany
XblngamablFbiHa apHanfaH xegen
aybICTbIPY, @XbIPaTKbILTbI kanayrnbl
apanacTblpy y3aKTbifbl YLUiH ycTan
TYPbIHbI3.

Kayinciagik >xyneci kk

1-4 Kagambl, XXyMbIC XblAaMablfbl:

1 = TeMeH ariHany xbingamapiFbl — 6asy,
4 = xofapbl anHany XblrnaaMablfbl —
XKblngam.

4 )KeTeKTiH KOpFaHbIC KaKnarbl
YKeTekTiH KOpFaHbIC KaknafblH anbin
TacTay YLWiH, apTKbl XafblH 6achbin,
KaKnaKTbl anbin TacTaHbI3.

5 Xetek:

— acymnnik manganarblil XoHe

— WbIPbIH CbIKKbILW (apHalibl )XababIK®).
Bynbimabl kongaHbaraH ke3ae KeTeKTiH
KOPFaHbIC KaKnaFblH OPHATbIHbI3.

6 Kypanfra apHanfaH xeTek
(6ynFaybliLl, KaKKbILL, UMETILL) XXaHe
epTTapTKbILW (apHalibl xabablK*)

7 ApanacTtbIpfFbill XeTeriHiH KOpFaHbIC
Kaknarbl

8 ApanacTbIpfbiliKa apHarFaH XeTek
(apHanbl xxabapik*)

KonpaHbinMaraH kesae apanacTbipfbiLu
)KeTeriHiH KopFaHbIC KaKnarblH OPHATbIHbI3.

9 Kabenbpai cakray kamepachl
Kabenbgi oraH apHanfaH 6Genwvere
KOMbIHbI3

KemekLwi Kypanbl 6ap bigbic

10 Tot 6acnanTbiH 6onaTTaH
apanacTbIpfbill biAbIC

11 Kaknak

Kypanpap

12 Bynfaybiw

13 Kakkbiw

14 Kamblp Xankbiwbl 6ap uneriw

15 Kemekui Kypan gop6achl
Kypangap meH marganarbilw guckinepgi
cakTayfa apHarnfaH.

Acynnik manganarbiw
16 WUtepriw
17 Kywrbiwbl 6ap Kaknak
18 MaunpanarbIiw auckinep
a AWHanmarnbl Keckill gucK — KarnbiH, /
XKiHiLLKe
b AvHanmansl yKkill AUCK — YIKeH /
LaFbIH
¢ Ynkenve guck — opTaila
19 [Ouck ycTafbiwbl
20 WbiFbic caHbinaybl 6ap kopnyc
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kk YKymbIc Kynnepi

ApanacTbipfFbIw®*

21 ApanacTbIpfbill caybIT

22 Kaknak

23 Kywfbliw

* Kocankbl 6enLuek >xeTkisinim bymacbiHoa
HGonmaraH xarfganaa, oraH cayna OpHbl MeH
KbI3BMET KOpPCETY opTaribifbliHaH TancbIpbIC
bepyre bonagpl.

Xymblic Kyunepi

[ cyperi:

Hazap aynapbiHbI3!

Byvbimapbl TeK Kypan / KeMeKLi Kypan ocbl
KecTere cau QypbIC XXeTeKTe XaHe AypbIC
KyViAe KonaaHblnFaH Kesae )aHe XyMbIC
Kyringe b6onfaHga faHa KonpaHblHbI3.
AltHanmanbl TyTka apbip XXyMbiC KyniHae
€Hrisinyi Kepek.

Hyckay

AnHanmanbl TyTka «Easy Armlift»
PYHKUMSACBIMEH abablKTanfaH, on
anHanmanbl TYTKaHbIH XbIKyblHa kongay
KepceTeai.

XXymblic Ky#iH peTTey:

m Bocaty TynmeciH 6acbin, anHanmMansl
TYTKaHbI XbIMKbITbIHBI3. XKblmKyAbl 6ip
KONIMEH OpbIHAAHbI3.

m AllHanMarbl TyTKaHbl TipenreHiue
Kanaynbl Kynre XblmKbITbIHbI3.

Kyn Ketek MUM50..
@ 1-4

H A O
a./ 1-2

. Y-y |-
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Ky Kerek MUMS0..
3 . £, 2-4
el Irpats
4 j 8 j @ 3-4
6 ‘j‘_ H;_Lﬁ 3-4

* KakkpiLl, OynFaybiw, uneriwTi opHaty /
anbIn TacTay; yNKeH eHaeneTiH keneMmaepai
KOCy.

KonpaHy

AN XapakaTtTaHy kayni 6ap!

XKeni awacsiH Tek ByMbIMMEH XyMbIC
iCTey YLUIH KaXeTTi opekeTTep eTkKi3inin
XXeHe eHiMaep MeH 3aTTap AavbiHAanbIn
KOMbINFaHOa FaHa aneKkTp po3eTkacbiHa
arnfaHbl3.

Hasap ayaapbiHbi3!

Byvbimabl TEK kemekLui Kyparn / KypanveH
XKYMbIC KyWiHAe KonaaHbiHbI3. BynbiMabl
60c kyniHae KkongaHbaHbI3. Bylibim MeH
Kocarnkbl berniiekrepre Xblny Ke3aepiH
TYCipMeHi3. bernekTep MUKPOTONKbIHABI
newitTepre apHanmaraH.

m bynbiMabl XeHe keMeKLi Kypangapabl
anfall peTt KongaHy angbliHaa Xakcbinan
Tasanan anblHpI3, « Tazanay xaHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.

MaHbI3abl HYCcKay

Byn KongaHy Typanel HyckaynblKTa Kypan
He KeMeKLWi Kypanabl KongaHraH kesge
OyMbiMAapAbIH KYMbIC XblngaMAabIfbl
OoMblHLWA WamMansl MeHAepMmeH 3aTtbenri
GepinreH. bi3 ocbl 3aTbenriHi OynbivFa
xancblpyabl ycbiHambI3 ([0 cypeTi).



HanbiHpay

m Herisri OyibiMabl Teric xxaHe Ta3a beTke
KOMbIHbI3.

m Kabenbai weirapbiHbi3 ([B] cypeTi).
Kabenb Genimi:
Kabenbai kanaynbl y3bIHAbIKKA %’
OeWiH WbIFapblHbI3. ﬁ

Haszap ayaapbiHbI3!

Kabenbai canfaH ke3ae anHanablpMaHbi3.

m ALlaHbl po3eTKara KOCbIHbI3.

blgbic xxaHe Kypan

/\ Ainanmanbl KypanaaH

XapakaTTaHy Kayni
KonpaHy 6apbicbiHAa bIAbICTbI YCTaMaHbI3.
Tek >xabbinFaH kaknakneH (11) xxymbic
icTeHi3!
Kypanabl / kemekLui Kypangpl )eTek
TOKTaTbINFaH KyriHae 6onFaHaa FaHa
anMacTbIpbIHbI3 — XXETEK eLUipinreHHeH
KeniH 6ipas yakpIT XyMbIC icTen Typaabl
XKoHe Kypanabl anMacTblpy KyniHae Typagbl.
AnHanManel TyTKaHbl anablMeH KypanablH,
00C XXYpiC KYMiHE XbIMMKbITbIHbI3.
MarpganaHbaraH XeTekTepai KopFaHbIC
KaknarbIMeH >abblHbI3.
Hazap ayaapbiHbi3!
blabICTbl TEK OCbl BYNBIMMEH >XYMbIC icTereH

Kesfe FaHa KonaaHblHbI3.

Bynraybiw (12)
Kambipgbl OynFayFa apHanfaH,
MbICarbl, KEKC KaMbIpbl

Kakkbiw (13)

XYMbIPTKa aKybl3blH, Kinerengi kary
)KHEe XeHin kamblpabl bynrayra
apHanfaH, Mbicanbl, OUCKBUT
KaMblpbl

WUneriw (14)

ayblp KaMbIpAbl UNey XoHe
ManganaHbanTbiH UHrpeaneHTTepai
apanacTblpyfa apHarnfaH (Mbicansbl,
XKY3iM, LLoKonag, >KOHKachbl)

C

KongaHy kk
blabicneH xaHe KypanMeH XyMbicC icTey
[ cyperi:

m Bocary TyiimeciH 6acbin, ﬁ
KbIMKbITbIHbI3.

m blgbicTel opHary:
Anfa Kapan eHKENTINreH blabICTbl eHrisin
Kapchbl TipenreHLue bypaHbI3.

m ©OHfey TancbipmackiHa 6ainaHbICTbl
OyrFayblLL, KaKKbILL HE UMETILLTI XKeTekke

Hyckay:

Wneriw xarganbiHAa KambIp >KanKbILWThbl

UIneriw eHrisinreHwe bypaHbi3

m OHOeneTiH UHrpeaneHTTepPAi biabicka
canblHbI3.

m bocaty TynmeciH 6acein, j
KbIMKbIThIHbI3.

m KaknakTbl OpHaTbIHbI3.

m AliHanmarnbl axblpaTKbILLThI Kanaysbl

Bi3aiH ycbIHbIC:

— Bynraybiw:
anaeiMeH 1-kagampaa apanacTbipbi,

— Kakkbiw:
4-kapgam, 1-kagamaa apanacTbipbiHbl3

— Wneriw:
2-kagamaa KafFbliHbI3

UHrpegmneHTTEpPMEH TONTHLIPY

m byibiMabl anHanmarnbl axblpaTKbILL

m VIHrpeaneHTTepai KaknakTarbl KynfbiLL
apKbliIbl TONThIPbIHBI3.

Hemece

m bocarty TymeciH 6achbin,

avHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe

KbIMKbITbIHbI3.

avHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe
TipeHi3, cogaH keniH carat GafbiTbiHA
TipenreHLUe eHrisiHi3.

(3-4b cyperi).
anHanmanbl TyTKkaHbl 1 KyiiHe
KafamFa KOMbIHbI3.
CcofaH KewniH 4-kagamabl TaHaHbI3
anaeiMeH 1-kagampa apanacTblipbi,
apKbISbl OLUIPIHI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHpi3.

m VIHrpeaveHTTepai ToNThIpbIHbI3.
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kk KonpaHy

XKymbicTaH keniH

m byribimabl arHanmanbl axblpaTKbILL
apKbInbl OLUIPIHi3.

m ALlaHbl po3eTKkadaH LblFapblHbI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHbl3.

m Bocary Tynmecin 6acein,
anHanmanbl TyTKkaHbl 2 KyriHe j
KbIMKbITbIHbI3.

m Kypangpl )XeTekTeH LblFapbiHpbI3.

m blgbicTbl anbin TacTaHpI3.

m Bapnbik GenwekTepai Tazananbi3,
«Tasanay »xaHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Acyunik manganafbli

A XapakaTtTaHy kayni 6ap

MaviganafbIl UCKIHIH ©TKip NbllakTapsbl
MEH XXMEKTEepiH yCTaMaHpI3.

Maviganarbiw guckinepre Tek 6ynipiHeH

Kon TurisiHi3! Acynnik manganafbITbl TEK
kaHa OyMnbIM XeTeri TokTan TypraHblHAA
oHe kabeni anekTp po3eTkacbiHaH
LWbIfapblifaHblHAA E€HTi3iHi3 / WbIFapblHbI3.
KyWFbIL iliHe KOMbIHbI3Abl cCariMaHbI3.
Haszap ayaapbiHbI3!

Acynnik MarganarbiWTbl TEK TOMbIFbIMEH
KWUHaKTanfFaH KymiHge KongaHbiHbi3. ACymnik
MalganafbllWTbl elkallaH Herisri bynbivFa
KypacTblpMaHpI3. ACynnik ManganarbILUThl TEK
KYPaCTbIpbIFaH XXyMbIC KYMiHOE KOMAAHbIHbI3.

ApTbIK XXYKTeMeaeH Kopfray

[ cyperi:

Acynnik Marganarbillka apTKbl XyKTeme
TycipyaeH GyMbIMHbIH, aybIp 3aKkbIMAaHYbIH
6onabipmay YLUiH, acynnik ManganarbilUThiH,
xeTekwi Biniringe kepTik
(6argapnamanaxraH Oy3biny opHbl) 6ap.
ApTbIK )XYKTEME TYCKEH Xarganga »keTekwi
Ginik ockl xepaeH by3binaabl. YKeTekLwi
Giniri 6ap xaHa ANCK yCTarbllbl KbI3MET
KepceTy opTanbIfbiHAa KOKeTIiMA,.
AHanmManbl KecKill AUCK —

KanblH / XiHiWwke ®
XKEMIC MeH KOKeHICTi TypayFa apHarnfaH.
3-kagamga eHaey.

AltHanmanbl Keckill auckigeri 6enri:

KanblH KECKILL Xafbl YLWiH «1»
XKiHILLUKE KeCKIiLL >Xafbl YLWiH «3»
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Hasap ayaapbiHbI3!

AHanmManbl Keckil ANCK KaTTbl ipiMLUIK,
HaH, 6ernke HaH MeH LuoKonaaThkl TypayFa
apHanmaraH. MicipinreH, kaTTbl NicipinreH
KapTONTbl TEK CYbIK KYWiHAE TypaHbI3.
AnHanmanbl YKKill AUCK — Gopfeo
YIKeH / WwarbIH NCASE
KOKEHIC, XXMeMic neH ipiMLLiKTi yryre
apHarnfaH, KaTTbl ipiMLikTeH 6acka
(MbICanbl, mapmesaH).

2-kagamaa Hemece 3-kagamaa eHaey.
AHanManbl yKkiWw auckigeri 6enri:

VYIIKEH YKKILL Xafbl YLIH «2»

LafblH YKKIL XKafFbl YLIIH «4»

Ha3sap ayaapbiHbi3!

AViHanMarnbl YKKill OUCK XXaHFaKTapabl yryre
apHanmaraH. YKymcak ipiMLUiKTi ynKeH
XafbIMeH 4-kagampaa YriHis.
Yikenme AucK — opraiwua
LMK KapTon, KaTTbl ipiMLLIK
(MbICanbl, nrapme3aH), CybITbIIFaH LWOKONag,
NeH XaHfakTapabl yryre apHanfaH.

4-kapampaa eHaey.

Hasap ayaapbiHbi3!

YKenme OUCK KyMcak XeHe Tifim ipiMLikTi

Acynnik ManpanafbILINEeH XYMbIC icTey

€ cyperi:

m Bocaty TyiimeciH 6acbin, ﬁ
KbIMMKbIThIHbI3.

m blabicTel opHary:
Anfa kapan eHKENTINIEH bIAbICTbI Hri3in
Kapchbl TipenreHiue bypaHbI3.

m bocaty TynmeciH 6acebin,
aHanmanbl TyTkaHbl 3 KyriHe
KbIMKbITbIHbI3.

m JKeTekTiH KOpFaHbIC KaknaFbIH acymnik
ManganarbILLTbIH XXeTeriHeH anbin

m [JUCK yCTafblLWbIH aCTbIHfbl LLIETIHEH
YCTaHbI3, ON YLUiH €Ki YLTbl )XOoFapbl
KapaTy Kepek.
YCTaFbllLbIHbIH, YIUTapbiHA MYKUST
opHaTblIHbI3 ([8-6a cyperi).
AnHanmanel guckinepae kanayrnbl >afbl

yryre apHanvaraH.
avHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyriHe
TipeHi3, cogaH keliH caraT GafblTbiHA
TacTaHbI3 ([€-5a cyperi).

m Kanaynbl Keckill He YKKiLl ANCKIHI AnCK
XKOFapbl KapaTblfiFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.



m [IMCK yCTarbILbIH XXOFapfbl LLETIHEH
ycTar, KOpnycTbl OpHATbIHbI3
([€-6b cyperi).

m KaknakTtbl opHaTtbin (6enriHi
KagaranaHbl3), carat 6afbITbIMEH
TipenreHwe GypaHbI3.

m Acyinik maiganarbiwThl [6-8 cypeTtiHge
KepCETINreHAen XeTekke opHaTbIn, carar
OarbITbIMEH TipenreHile GypaHpl3.

m AHanMarnbl aXblpaTKbILWThl YCbIHbINFaH
KaZamFa KOMbliHbI3.

m OHAOEenNeTIH a3blK-TYNIK OHIMIH KyWFbILLKA
carbln, XankbILWNeH XbIHKbITbIHbI3.

Hazap aynapbiHbI3!

TypanaTtblH eHiMHIH LWbIFbIC CaHplNaybliHAA

KanyblHa »on 6epMeH;3.

KeHec: Bipkernki Typay HoTWXeCIHE XeTy
YLUiH XiHiLLKe TypanaTbiH eHimai 6annam
OOoWbIHLLIA eHOEHI3.

Hyckay: ©HaeneTiH a3bik-Tynik eHimaepi
acynnik MaganarbiwTa Gitenin ketce,
acynnik komGanHabl eLwipiHi3, alaHbl
pO3eTKaZaH LUblFapblHbI3, XXETEK TOKTaraHLLa
KYTiHi3, acynnik ManganarbILUTbIH, KaKnarbiH
arnbin TacTaHpI3 XXoHe KyMFbILLTbl 60CaTbIHbI3.

XymbicTaH keniH

m byribiMabl ariHanmanbl axblpaTKbILL
apKbinbl OLUIPIHi3.

m Acyinik ManganarbllWThbl caFaT GafbiTbiHA
Kapcbl Gypan, anbin TacTaHbI3.

m KaknakTbl caraT 6arbiTbiHa kKapcbl Byparn,
anbin TacTaHpl3.

m [IncK yCTarbllWbIH AUCKIMeH Bipre anbin
TacTaHpI3. On yLWiH caycakneH acTblHaH
XeTekLwi 6inikke kapcbl 6acbIHbI3
(& cyperi).

m Bbenwektepai TazanaHbI3.

ApanacTbipfbiL

/\ OTKip nbiwak / aiHanbIn TypaTbiH
JXKETEKTEeH XXapakaTTaHy Kayni!
OpHaTbinFaH apanacTbIpfFbilThl YCTaMmaHpI3!
ApanacTbIpfbILIThl TEK kKaHa ByrbIM XeTeri
TOKTan TypraHblHAA eHri3iHi3 / WhiFapblHbI3!
ApanacTbIpfbILUITLI TEK XXUHaKTanNfaH Kymnae
XoHe xabblnFaH KaknakneH nanganaHblHbI3.

KongaHy kk

A\ Kyiin kany kayni 6ap!

blcTbik apanacTbipbinatbiH eHiMAI eHaey
KesiHAe KaknakTarbl KyWFbllTaH Oy LWbiFaabl.
EH kebi 0,5 nuTp bICTbIK He KenipLlireH
CYMbIKTBIK TONTbIPbIHbI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

ApanacTbIpfbill Oy3bInbIn KETYi MYMKIH.
>KakpiHOa My3gaTtbiniFaH MHIpeaMeHTTepai
(WbiFapblfiFaH My3 TEKLLEC) OHOEMEHI3.
ApanacTbIpfbIlWTbl 60C KyhiHae
KonaaHo6aHbl3.

ApanacTtbIpfbILLNEH XYMbIC icTey

cyperi:

m bocaty TynmeciH 6acebin,
anHanManbl TyTKaHbl 4 KyiiHe
KbIMKbITbIHbI3.

m ApanacTblpfbiLl XETEKTiH KOpFaHbIC
KaknafblH anbln TacTaHbI3.

m ApanacTblpfbill caybITTbl OPHATbIMN
(ycTarbiwTarbl 6enri, Herisri Oyrbimaarbl
Genri), caraTt GafbITbiHa Kapchbl
TipenreHwe OypaHbI3.

m VIHrpeaneHTTepai TONThIPbIHbI3.

CylblKk Makcumangpl kenem =

1,25 nuTp; KenipLUikTi Hemece bICTbIK
CYMbIKTBIKTApAblH Makcumanapl kenemi =
0,5 nuTp;

OHTaWnbl eHAey Kenemi,

katTbl = 50 - 100 rpamm;

m KaknakTbl opHaThbin carat b6arbiTbiHA
Kapchbl TipenreHLue apanacTbIpfbliLL
ycTarbiWbIHa bypaHpi3. Kaknak eHrisinyi
THiC.

m AliHanmarnbl axblpaTKbILLThI Kanaynbl
Kagamra KOMbIHbI3.

WHrpegmneHTTEPMEH TONTHLIPY

K1-8 cyperi:

m BylibiMabl aiHanmansl axbipaTKbILL
apKbInbl BLUIPiHi3.

m KaknakTbl anbin Tactan, MHrpeaneHTTepai
TONTbIPbIHbI3

Hemece

m KyifbILWTbI anbin TacTaHbI3 XoHe KaTTbl
WHIPeAVEHTTEPA KYNFbILL CaHblnayra
OipTiHAEN TONTbIPbIHbLI3

Hemece

B CYWNbIK MHIpeaueHTTEPAI KyNFbll apKbisibl
TONTbIPbIHbI3.

i
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kk Tasanay xaHe KyTy

XKymbicTaH keniH

m byibimabl arHanmanbl axblpaTKbILL
apKbInbl OLUIPIHi3.

m ApanacTbIpfbllUThl caFaT 6afrbITbiIMEH
Oypan, anbin TacTaHpl3.

KeHec: ApanacTbIpfbllThl KONMAaHFaH COH,
OipaeH TasanaHbI3.

Tazanay XXeHe KyTy

Hazap ayaapbiHbI3!

Ewo6ip kbipa anatbiH Tazanay 6ynMbiIMaapbIH
KkonaaHb6aHbI3. YcTinepaiH Oy3binbin KeTyiHe
anapybl MYMKiH.

Herisri 6ynbiMmabl Tazanay

/\ Tok cory kayni 6ap!

Herizri OyibiMabl eLlKallaH cy iwiHe

GaTblipMaHbI3 XXoHe afblHAbl Cy acTblHAA

ycTamaHbI3. Ewkanaar 6y TazanarblLLbiH

navpanaHbaHbI3.

m AwaHbl po3eTKaZaH LWblFapblHbI3.

m Herisri 6yNbIM MEH XXeTEeKTiH KOpFaHbIC
KaknafblH binFanabl WybepekneH CypTiHi3.
KaxxeT 6onca, 6ipas biablC XKyFbil Kypar
KOnaaHbIHbI3.

m CopaH keliH GyrbiMabl KyprakTai
CYPTIHi3.

blabic neH Kypanabl Tasanay
blabic xxaHe Kypan biablC-asik XyaTbIH
MaluMHaga xyy YLWiH xapamabl. [nactuk
GenwekTepai biablc-asiK XyaTblH MallMHaaa
Kblcnanbl3, cebebi wato bapbicbiHAa
KangblkTap nanga 6onybl MyMKiH!

Acynnik manganarbIiWTbl Ta3anay
Acyinik ManganarbiTbIH 6apnbik
GenLiekTepi biablC-asiK XyaTblH MallnMHaAa
XYY YLUIH Xapamabl.

KeHec: Mbicanbl, cabi3 eHaeyaeH KemiH
KanaTblH KbI3blf TYHOaHbI KETIPY YLUiH,
wybepekke Gipa3s ecimaik MalblH Xafbir,
acyunnik manganarbilThl (MaganarbiLw
auckinepai emec) cypTiHis. CogaH keniH
acynnik MaganarbIlWUThl LANbIHbI3.
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ApanacTtblpfbilWITbl Ta3anay

A OTKip NblWakKTaH XapakaTTaHy
Kayni 6ap!

ApanacTbIpfbiLL MblLIaKKa >anaH KoriMeH

TUMEH3.

ApanacTbIpfbiLL blAbICHIH, KAKMaKTbl )XaHe

KYWFBILITBI bIAbIC-asK XYYy MaluMHacbiHAa

Xyyra 6onagpl.

KeHec: CylbIKTbIKTapAbl OHAEreHHEH KeliH
o[leTTe apanacTbIpfbilThLl Ta3anay yLliH
OHbl ByMbIMHAH anbIn TacTay KaxeT eMec.
On ywiH Gipas cyabl Xyfbill KypanmeH Gipre
OpHaTbINfaH apanacTbIpfFbilUKa KyNbiHbI3.
ApanacTbipfbiWwThl BipHeLle cekyHaka
kocbiHbI3 (M kagamsbl). LatoFa kongaHbinFaH
CyAbl Terin, apanacTbIpfbILLThl Ta3a CyMeH
LIanbIHbI3.

MaHbI3abl HycKkay

Kemekwwi kypan gopbacblH KaxeTiHLe
TazanaHbi3. [lopbagarbl KyTy GoMbIHLLA
HyCKaynapAbl OpblHAAHbI3.

Cakray

AN XapakaTtTaHy kayni 6ap!

Byibimabl konaaHbaraH kesge allaHbl

po3eTkaZaH LblFapblHbI3.

[d cyperi:

m Kypangap meH manganarbiw guckinepgi
KeMeKLi Kypan gopbacbiHa carnbiHbI3.

m Kemekuwi kypan gop6acbiH bigpbiC iliHae
cakTaHbI3.

m TynHyCka opayblLiTa cakTay YLiH
CypeTiH KapaHbi3.

AkaynbIKTap OpbIH anfaH
Xaraanaarbl KeMek

/\ XKapakatTaHy kayni 6ap!

AKaynbIKTbI KO0 angbiHaa allaHsbl
po3eTKaZaH LUublFapbIHbI3.

AnHanmanbl TYTKa ap06ip XXyMbIc KyriHOe
eHrisinyi kepek.

BipiHwigeH nanaa 6onfFaH MaceneHi
TemMeHzeri Hyckaynapabl KongaHbin wewlyre
ThIPbICbIHBI3.



Akaynbik

ByiibiM icke Kocbinmam Typ.

Lewim

m TOK K&3iH TeKCepiHi3.

m ALLaHbl TEKCEpIHi3.

m AHanMarbl TYTKaHbl kKagaranaHpl3.
Kyni gypbic opHatbinfFaH 6a?
EHrizinin Typ ma?

m ApanacTbIpfbill HE bIAbICTbI TipenreHLwe
Oypan GekKiTiHi3.

m ApanacTbIpfbill KaknaFbiH OpHaThbIM,
TipenreHwe Gypan GekiTiHi3.

m JKeTekTiH KOpFaHbIC KakKnafbIH
KONAaHbIIMarFaH >XeTEeKKe OpPHaTbIHbI3.

m KaiTa icke KocblnyaaH KOpFaHbIC
Gencengi. bynbimabl 0/off kyiiHe
OpHaTbIHbI3 1a, COAaH KeWiH kanaynbl
KaJamfa kalTapblHpbI3.

Akaynbik

BynbiM KongaHy kesinge ewipinin kanagbl.

ApTbIK )XYKTEMEAEH KOpPFaHbIC Oencenai.

Bip yakblTTa TbiM ken a3blK-TYNiK eHiMaepi

eHaenreH.

Lewim

m bylibimabl eLwipiHja.

m ©OHAey kenemiH a3anTbiHbI3.

m Pykcar etinreH makcumangpl
kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»
MakanacblH KapaHpl3) acbipmaHbI3!

AkaynbIK

YKeTek icke kocynbl kesiHae 6ocaTy TynMeci

kaTe 6acbingpbl. AiHanmanbl TyTka Xofapbl

Kapan XblmKbITbiNabl. XKeTek ToKTaTbIffFaH,

Gipak Kypanabl anmacTbipy KyniHae

KanmManabl.

Lewim

m AHanmanbl axblpaTkbiwThl 0/off
KagamMblHa KOMbIHbI3.

m AHanManbl TyTKaHbl 1 KyiiHe
KbIIDKbITbIHBI3.

m Bynbimabl KocbiHpI3 (1 Kagambl).

m byribimabl KanTagaH eLwipiHis.

Kypan Kypangbl anMacTbIpy KyniHae Typ.

AkaynbIK

ApanacTbIpfbILL XXYMbIC icTeMelt 6acTanabl

Hemece KonaaHy 6apbicbiHAa TypbIn

Kanagbl, XeTek «aipingen» Typ. MNbiwak

OnokTanfaH.

KongaHy Mbicangapsl kk

Lewim

m bybiMabl eLwipiHi3 xxaHe allaHbl
po3eTkafaH LblFapblHbI3.

m ApanacTblpfbllWThl anbin TaCTaHpbI3 XXaHe
GereTTi KETIpiHi3.

m ApanacTbIpfbILThl KANTagaH OpHaTbIHbIS.

m BynbiMabl KOCbIHBI3.

MaHbI3abl HYCcKay
Erep akaynbIKTbl 63 GeTiHLLIE 08
anmacaHbli3, KbI3MET KepCceTy opTasnbifbiHa

xa6apr|a0b|H,b|3.

)
)

KonpaHy mbicanaapbl

LankanraH Kineren

—100r-600r

m Kinerengi 1% - 4 MyHyT iwiHge
4-kapampa - Kinerengid menwepi
MeH KacueTTepiHe 6annaHbICThbI
KaKKbILLNEH 6HOEHI3.

XXyMbIpTKa aKybI3bl

— 1-8 XyMbIpTKa aKybI3bl

m JKyMbIpTKa aKybI3blH 4 - 6 MUHYT
ilWiHAe 4-kagamaa KakkblLneH
OHEHI3.

BUckBUT KaMbIpbl

Herisri peuent

— 2 XXyMbIpTKa

— 2-3 ac KacblIK bICTbIK Cy

— 100 r KaHT

— 1 NaKeT BaHWMVWH LUeKepi

—70ryH

— 70 r kpaxman

— KOMCbITKbILW (KOCbIMLLA)

m VIHrpeaneHTTepai (yH MeH kpaxmangaH
backa) wam. 4-6 MuHyT iwiHae 4-kagamaa
KaKKbILLINEH KenipTin KafblHbI3.

m AliHanmarnbl axblpaTKbIWThl 1-kagamra
OpHaThbIM, eneHreH YH MeH Kpaxmangbl
wam. 2 - 1 MUHYT ilWiHae KacbIKNeH
apanacTbIpblHbI3.

Makcumanabl Mernwep: 2 X Herisri peuent
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kk KongaHy mbicangapbl

Kekcke apHanfaH KambIp

Herisri peuenT

— 3-4 XyMbIpTKa

— 200-250 r kaHT

— 1 canbim Ty3

— 1 nakeT BaHWNbAi KAHT HeEMece
%2 NMMMOH KaOblfbl

— 200-250 r man Hemece maprapwviH
(6enme Temneparypachl)

—500ryH

— 1 nakeT KaMbIp KOMCbITKbILLbI

— 125 mn eyt

m Bapnbik geampaeyiwTepai wam. Y2 MUHyT
1-kapamaa, an cogaH KeniH wam.
3-4 MyHYT 4-kagamaa KOMbINTKbILWNEH
apanacTblpbIHbI3.

Makcumanpgbl menwep: 1,5 X Heriari

peuent
)

O

Yrinmeni kambIp
Herisri peuenTt
— 1251 man
(6enme Temnepatypachl
— 100-125 r kaHT
— 1 XyMbIpTKa
— 1 canbim Ty3
— KiLLIKEHe NIMMOH KabblIfbl HE BaHUIb LLEKePi
—250ryH
— KOMCbITKbIL (KOCbIMLUA)
m bapnblk MHrpegueHTTEpAi Wwam.
2 MUHYT iWiHae 1-kagamaa, cogaH
KeWiH wam. 2-3 MUHyT iwiHae 3-kagamaa
OynFaybIlNeH eHAEH3.
500 r yH:
m VIHrpeaneHTTep i uneriwneH wam.
Y2 MUHYT iWwiHae 1-kagampa, coaaH Keni

waM. 3-4 MUHYT iWiHge 2-kagamaa UneHis.

Makcumanabl Menwep: 2 X Herisri peuenT

C

ALWbIKTbI KAMbIP

Herisri peuent

—500ryH

— 1 XymbIpTKa

— 80 r man (bernme TemnepaTtypachbi)
— 80 r kaHT

— 200-250 Mn xbInbl cyT

— 25 r XaHa alWbITKbl Hemece 1 nakeT
— Kyprak awbITKbl

— % NUMOH KabblIfbl

— 1 canbim Ty3
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m bapnblK uHrpegmeHTTepdi Wam. %2 MUHyT
iwiHaoe 1-kagampaa, cogaH KeniH wam.
3-6 MUHYT iWwinge 2-kagamaa unerinex
OHEHI3.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

peuent

Kecne KambIpbl

Heri3sri peuenTt

—300ryH

— 3 XyMbIpTKa

— Kkaxet 6onca, 1-2 ac kacblk (10-20 r)
CybIK Cy

m bapnblK MHrpeaveHTTepai Wwam.

3-5 MUHYT iWiHge 2-kagamaa kamblpra

OeniH eHaeHis.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

peuent

HaH KambIpbI

Herisri peuent a-/

— 7501 yH

— 2 nakeT Kypfak allbITKbl

— 2 Wwau KacblK Ty3

— 450-500 M1 XblInbl cy

m bapnblk MHrpegueHTTepai WaM. 2 MUHYT
iwiHae 1-kagampaa, cogaH KemiH wam.
4-5 MUHYT iWiHge 2-kagamaa uneriwnex
OHOEHI3.

MaroHes

— 2 XyMbIpTKA @

— 2 Wam KachblK Kbllla

— Yan man

— 2 ac KacblK JIMMOH LUbIPbIHbI HE Cipke

— 1 canbim Ty3

— 1 canbIiM KaHT

WHrpegnenTTep Gipaen Temnepatypara ne

onybl THic.

m VIHrpeanenTTepai (ManaaH 6acka)
GipHelle cekyHp iWwiHae 2-kagamaa
Hemece 3-kagamaa apanacTblpfbiluTa
OHAEHI3.

m ApanacTblpfbilWThl 4-KagamFa KOCbIHbI3
XoHe Mangpl 6asy KyWFbiLl apKbinbl
KyMbIN OTbIPbIHbBI3 XX8HE ManoHe3 nanga
OonfaHwa apanacTblipa 6epiHija.

MaitoHe3ai XakKblH apagaa KongaHbliHbI3,

caKTaMaHbl3.



Kokbicka Tactay kk

Kokbicka TacTay

)¢

Opam maTteprangapblH KOKbICKa
TacTayablH 3KONOrUANbIK
epexernepiH cakTaHbl3. By Kypbinfbl
ONeKTPNiK >kaHe aNeKTPOoHAbIK
Kypbinfbinap Typansl 2012/19/EU
Eyponansik JupekTnBackiHa can
TuicTi TaHbameH 6enrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —

Keningik wapTrapbl

Ocbl KypbINFbIHbIH, KENINAIK WapTTapbl
©0i3aiH ekin apKbinbl KypbiFbl caTbinaTbiH
enpge aHblktanagpl. Ocbl WapTTapfra
KaTbICTbl TOMbIK MaNiMETTEPAI KYPbINFbIHbI
caTbln anfax gengangat 6inyre 6onagpl.
Ecen-wwoT HeMece TyBipTek ocbl keningik
WwapTTapbl 6oMbliHWA WaFbiMAaHFaHaa
KepceTtineai.

WEEE). byn anpekTnBa kypambiHAa

EO aymarfbiHZa KongaHbinaTbiH

©a3repicTep cakrtangsl.

KOMAaHbICTaH LUblFapblinFaH
KypbINfFblnapabl 6TKi3y XaHe KoKbicka
TacTay Typanbl yirapbiMaap

6ap. Kokbicka TacTayablH HaKTbl
apicTepi Typanbl aknapaT any YyLiH
caTyLbiMeH xabapnacbiHbI3.

ApHaibl xababiKkTap

MUZ5ZP1
WbipbIH
CbIKKbILL

AnenbCuH, NMMMOH XaHe rpenndpyTTbl CbiFyFa
apHanfaH.

MUZ5CC1 YKeMic neH KekeHiIcTi Bipaen TeklwenepMeH TypayFa
Tekwenen apHarnfaH
TyparfbliLL
MalluHa
MUZ5FW1 TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayfa
ETTapTKbILw apHarfaH.

a3 06 MUZ45LS1 MUZ5FW1 eTTapTKbllLblHa apHarFaH.
CaHpinaynsl [MawTeT XeHe HaHfa XafblaTblH OHIM YLUIH KiLi,
OUCK KUbIHbI NiCipinreH LWyXbIK XOHEe UMUK YLUiH YIKEeH.

LwafbiH (3 MMm),
YIKeH (6 Mm)

MUZ45SV1
MNeyeHbe
KOHAbIPFbICHI

MUZ5FW1 eTTapTKblLlLblHa apHarnfaH.
4 apTypni NeyeHbe MilliHiHe apHanfFaH MeTann ynrinepi
6ap.
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kk ApHalibl xxabgpblkTap

MUZ45RV1
YKKiLL
KOHObIPFbICHI

MUZ5FW1 eTTapTKbllblHa apHanfaH.
YKaHrak, 6agam, LWokonag xaHe kenTipinreH 6enke
HaHAbl Yryre apHanfaH.

MUZ45FV1
LbIpbIH
CbIKKbILL
KOHAbIPFbICHI

MUZ5FW1 eTTapTKbllblHa apHarfaH.

E36e yLwiH TaHKypal, Kbi3aHak XeHe UTMYPbIHHaH
6acka XUAeKTepaiH LWbIPbIHbIH CbIFyFa apHarFaH.
CoHbIM KaTap, Mbicarbl, KapakaTTbl aBTOMaTTbl Typae
Taszanayra 6onagbl.

MUZ45PS1 MUZ5DS1 acynnik manganarblllbliHa apHarnfaH.

®Ppu guckici LLinki kapTonTbl dpu YLLIH TypayFa apHanfaH.
MUZ45AG1 MUZ5DS1 acynnik manganarbilbiHa apHanfaH.
A3nanbIK A3nAnbIK KOKeHIC TaFramaapbl YLUiH XEMIC NeH KOKeHICTi
KOKOHIC AMCKICI  WwaFbIH TiNiMAepPMEH Typanabl.

MUZ45RS1 MUZ5DS1 acynnik manganarblllbliHa apHarnfaH.

YnKkeH ynkenve
ANCK

LLinki kapTonTbl, MbICarnbl, KApToNn Kynmarbl He Jombaw
YLUIH yryre apHarfaH.

MUZ45KP1
Kapton
KyMMaFbIHbIH
JVCKiCi

MUZ5DS1 acyinnik manganarbilwbiHa apHanfaH.
Kymak neH kapTon Ky/MMarFbl YLUiH LXK KapTOMTbl
YTy, KOKOHIC NeH XunaekTi kanbiH AUCKIMEH Typayfa
apHarnfaH.

MUZ5ER2

ToT GacnanTbIH
6onarTtaH
apanacTbIpfbiLLl
blabIC

blabic iwinae 750 r yH MEH MHIrpeaneHTTepai enaeyre
oonagbl.

MUZ5KR1
IMnactuk
apanacTblpfbiLL
blAbIC

blabic iwiHae 750 r yH MeH MHrpeaveHTTepai engeyre
bonagbl.

MUZ5MX1
MnacTtuk
apanacTbIpfbiLL
KOHOBIPFbICHI

CycblHaapabl apanacTbipy, XUOEK NeH KOKOHICTi
Jasipnay, manoHes AanblHaay, XXUAEK MeH XaHFakTapabl
Maviganay, My3 TeKLenepiH ycaTyFa apHanfaH.

MUZ5MM1
Mynbtn
apanacTbIpfbiLL

[empeyilitep, kKekeHic, anma MeH eTTi Kecy, kapTon,
LLIOMbIP MEH ipIMLUIKTI Yry, XaHfaK NeH CybITbINFaH
LLIOKONaATbI Yryre apHarfaH.

Kocankbl 6enwwek xeTkisinim dymacbiHaa 6onmaraH xaraanga, oFaH cayga OpHbl He
KbI3MET KepCETY OpTanblfbiHAaH Tancbipbic 6epyre 6onaaebi.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH

Zentralwerkstatt fir kleine Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:inffo@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

06/16

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 213513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _x_ - d8lee
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX bbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Komrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,

Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotfebic
Pekarska 10b
155 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com

www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:

0892 698 110 SETCHRAEE
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 ZETCHEIER

www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lIkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAqvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn
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HR Hrvatska, Croatia
BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhagé tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE  Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520

www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.

L Israel, SR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, H{d

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg.
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ULH-/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.Ilv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KnwunHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm

(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Cepsuc oT npounssoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia, ,
L0 gall Dy yell dSLaall
Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.
P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043
mailto:kunnumalsp@alj.com
www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, MK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

S| Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*
mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, 572

T PIHARR 15 T (O B LR 1
HEARRBR K,
BAAERES

BSH Home Appliances Private Limited
AT HIE M T #8058 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNMobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001048902 960823















