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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur den Stabmixer MSMS... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Das Zubtehér ist nur far die in dieser Anleitung beschriebene Verwendung
geeignet.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Burste benutzen.
Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes, schmales Mixgefai
benutzen. HeiBe Milch kann spritzen und zu Verbrihungen flhren.
Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/Mixfu3 im Universalzerkleinerer arbeiten.
Der Universalzerkleinerer ist nicht mikrowellengeeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Flussigkeiten tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

Den Schneebesen bzw. Stampferaufsatz niemals ohne den
Getriebevorsatz in das Grundgerat einsetzen.

Den Stampferaufsatz niemals in einem Topf Uber direkter Hitze
verwenden.

Den Stampferaufsatz nicht auf harte Kanten (Topf, Schissel) schlagen.
Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

A\ Erauterung der Symbole am Gerét bzw. Zubehér

@?ﬂ@ Anweisungen zum Abnehmen/Verriegeln des
Stampferpaddels (Verriegeln gegen den Uhrzeigersinn).

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Ein Universalzerkleinerer kann Gber

Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und den Kundendienst bestellt werden

Bedienhinweise fiir dieses Gerét zu erhalten. (Bestell-Nr. 753122).

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. ;

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte Bedlenen . ) .

Gebrauchsanleitung mitgeben. Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,

Universalzerkleinerer Kréautern, Knoblauch, Obst, Gemiise, Niissen,

. I Mandeln.

Bitte Bildseiten ausklappen. Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die

Bild I volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung

1 Universalzerkleinerer von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der

2 Messer Rezeptvorgaben, siehe Bild ).

3 Aufsatz Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

4 Deckel in der Tabelle (Bild [®) unbedingt beachten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer
greifen. Messer des Universalzerkleinerers
nur am Kunststoffgriff antassen.
Messer nicht mit bloBen Handen berdihren.
Zum Reinjgen Blirste benutzen.

Achtung!
Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengeseizien Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut
(Kaffeebohnen, Rettich, Muskatniisse) und
gefrorenem Gut (Obst 0. A).

Bild [3

e Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andriicken.

® Messer einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer muss gerade im Universalzerkleinerer

sitzen, damit der Aufsaiz richtig sitzt

(Bild E1-3).

® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er horbar einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und
Grundgerét vom Aufsatz abnehmen.

e Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie

in Fliissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Splilmaschine

reinigen.

e Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

o Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild IX

5 Getriebevorsaiz fiir Schneebesen

6 Schneebesen

Ein Schneebesen kann Uber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 753124).

Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

A Verbrihungsgetahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein
hohes, schmales Mixgefal3 benutzen.
HeiBe Milch kann spritzen und zu
Verbrihungen fihren.

Bild [

® |ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grunadgerét

einsetzen (Bild B1-3).

® Gewiinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewlnschte Einschalttaste driicken.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Spdilmaschine reinjgen.

® Der Schneebesen kann in der
Splilmaschine gereinigt werden.

o Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Stampferaufsatz

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild &

7 Getriebevorsatz fiir Stampferaufsatz
8 Stampferaufsatz

9 Stampferpaddel

Bedienen

Der Stampferaufsatz ist geeignet zum
Verarbeiten gekochter Kartoffeln und zur
Herstellung von Plrees aus anderen
geeigneten Lebensmitteln (z. B. gekochte
Hilsenfriichte, gekochtes Obst und Gemuse).

Achtung!

Gefahr von Schadden am Stampferaufsatz.

— Den Stampferaufsalz niemals in einem
Topf dber direkter Hitze verwenden.

— Den Stampferaufsalz nicht auf harte
Kanten (Topf, Schiissel) schlagen.

— Keine harten oder rohen Zutaten
verarbeiten, wie z. B. Kaffeebohnen,
Schokolade.

— Immer mit gekochten Zutaten arbeiten.

— GroBe Zutaten (z. B. Kartoffeln) vorher
grob zerkleinern.

Bild @

® Gekochte Lebensmittel in ein geeignetes
GeféaB einfullen. Das GeféaB sollte maximal
zu zwei Dritteln gefullt sein!

® Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen
und einrasten lassen.

o Stampferaufsatz in den Getriebevorsatz
stecken und mit einer Drehung
im Uhrzeigersinn befestigen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Stampferaufsatz in die zu verarbeitenden
Lebensmittel stecken.

o Grundgerat und GefaB fest halten und Geréat
einschalten (Turbo-Geschwindigkeit).

o Stampferaufsatz so lange auf und ab be-
wegen, bis das PUree die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

o Stampferaufsatz durch eine Drehung
gegen den Uhrzeigersinn vom
Getriebevorsatz abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsalz nie in Flissigkeiten lauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Spdlmaschine reinigen.

Tipps:
— Zum Entfernen von Speiseresten einen
Teigschaber oder Kunststoff-Léffel
verwenden. Niemals auf einer harten

Kante abschlagen!

— Bei der Verarbeitung von z. B. Méhren
und Rotkohl entstehen Verfarbungen
an den Kunststoffteilen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden
kénnen.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

o Stampferaufsatz am besten sofort nach
Gebrauch reinigen. So trocknen
Riicksténde nicht an. Etwas lauwarmes
Wasser mit Spllmittel in ein geeignetes
GefaB geben. Stampferaufsatz in das
Wasser tauchen und Gerét fur ca.

10 Sekunden einschalten.

o Das Stampferpaddel I&sst sich leicht I6sen
(Drehung im Uhrzeigersinn), wenn der
Getriebevorsatz noch am Stampferaufsatz
befestigt ist.

o Stampferaufsatz und Stampferpaddel
kdnnen in der Spllmaschine gereinigt
werden.

o Nach der Reinigung des Stampferpaddels
unbedingt kontrollieren, dass keine
Riicksténde in der Verriegelungséffnung
vorhanden sind. Gegebenfalls mit einem
Holzstab (z. B. Zahnstocher) entfernen.

® Zusammenbau erfolgt durch Drehung des
Stampferpaddels gegen den Uhrzeigersinn.
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Anwendungsbeispiel

Kartoffelbrei

1 kg gekochte Kartoffeln

0,15 | warme Milch

50 g weiche Butter

® Zutatenin ein geeignetes GeféB geben und
mit dem Stampferaufsatz in ca. 1 Minute
verarbeiten.

® Zum Abschluss Salz, Pfeffer, Muskat und
je nach Geschmack eine Prise Zimt
hinzufligen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For your safety
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This accessory is designed for the hand blender MSM8... .
Follow the operating instructions for the hand blender.
The accessories are suitable only for the use described in these

instructions.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

Risk of scalding

When processing hot milk, use a tall, narrow receptacle for blending.

Hot milk may splash and scald you.

Important!

Do not attach or remove accessories until the appliance is at a stand-

still.

Never use the hand blender/blender foot in the universal cutter.

The universal cutter is not microwave-safe.

Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and
do not clean under flowing water or in the dishwasher.

Never insert the whisk or masher attachment into the base unit without

the gear attachment.

Never use the masher attachment in a pan over direct heat.
Do not strike the masher attachment on hard edges (pan, bowl).
Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under

flowing water or in the dishwasher.

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

S

(lock anti-clockwise).

Instructions for removing/locking the masher paddle

Before use, read these instructions carefully in
order to become familiar with important safety
and operating instructions for this appliance.
Please keep the operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter
Please fold out the illustrated pages.
Fig. IN

1 Universal cutter
2 Blade

Robert Bosch Hausgerate GmbH

3 Attachment
4 Lid

A universal cutter can be ordered from
customer service (order no. 753122).

Operation

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, almonds.

With the universal cutter use the appliance

at full power to prepare honey spread
(according to the recipe see Fig. [@).

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [).
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The blade is sharp and can cause
injury!
Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade by
the plastic handlle only. Do not fouch blade
with bare hands. Clean them with a brush.

Warming!
The universal cutter must be completely
assembled before use.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and

sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. &

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® |Insert the blade.

e Add food.

Warning!

Blade must sit straight in the universal cutter so

that the attachment sits correctly (Fig. B1-3).

® Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

e Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance
(turbo speed).

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning

Warming!

Never immerse the attachment of the universal
cutter in liquids and do not clean under flowing
water or in the dishwasher.

8

e Universal cutter and blade are dishwasher-
proof.

o Wipe the attachment with a damp
cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.

Fig. &

5 Gear attachment for whisk

6 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 753124).

Operation

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from hot
(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C))

as well as for preparing sauces and desserts.

A Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow
receptacle for blending. Hot mitk may splash
and scald you.
Fig. 1]
e Put ingredients into the blender jug.
® Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.
® Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.
Warning!
Never insert the whisk into the base unit
without the gear attachment (Fig. B1-3).
® Setrequired speed using the speed control
(recommendation: high speed).
o Grip base unit and blender jug and press
required On button.
® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear
attachment.

Cleaning

Warming!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the dish-
washer.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Masher attachment
Please fold out the illustrated pages.
Fig. I

7
8
9

Gear attachment for masher attachment
Masher attachment
Masher paddle

Operation

The masher attachment is suitable for
mashing boiled potatoes and for mashing
other suitable foods (e.g. cooked pulses,
cooked fruit and vegetables).

Warning!

Risk of damaging the masher atftachment.

Fig.
[ ]

Never use the masher attachment in a pan
over direct heat.

Do not strike the masher attachment on hard
eages (pan, bowl).

Do not process hard or raw ingredients,
e.g. coffee beans, chocolate.
Always work with cooked ingredients.
Chop up large ingredients (e.g. potatoes)
in smaller pieces beforehand.

=

Place cooked food in a suitable recep-
tacle. The receptacle should be maxi-
mum two-thirds full!

Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

Insert masher attachment into the gear
attachment and fix in position by turning
it clockwise.

Insert masher attachment into the food
which is to be processed.

Hold base unit and receptacle firmly and
switch on appliance (turbo speed).
Move masher attachment up and down
until the puree has reached the required
consistency.

Release the On button after processing.

After using the appliance

Remove mains plug.

Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.
Remove masher attachment from the
gear attachment by turning it anti-
clockwise.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cleaning
Warning!
Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the
dishwasher.

Tip

S:

To remove mashed food, use a dough
scraper or plastic spoon.

Never remove food by knocking masher
attachment on a hard edge!

If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.
Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Preferably clean the masher attachment
immediately after use.

Doing so prevents residue from drying on.
Put a little lukewarm water and washing-
up liquid in a suitable receptacle.
Immerse masher attachment in the water
and switch on appliance for approx.

10 seconds.

The masher paddle can be detached
easily (turn clockwise) if the gear
attachment is still attached to the masher
attachment.

Masher attachment and masher paddle
can be washed in the dishwasher.

After cleaning the masher paddle, always
check that there is no residue in the
interlock opening. Remove any residue
with a wooden stick (e.g. toothpick).
Assemble by turning the masher paddle
anti-clockwise.

Application example
Mashed potatoes

1 kg of boiled potatoes
0.15 | warm milk

50 g soft butter

Place ingredients in a suitable receptacle
and process with the masher attachment
for approx. 1 minute.

Finally, add salt, pepper, nutmeg and,
according to taste, a pinch of cinnamon.

Subject to alterations.

9
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM8... .

Respectez la notice d'utilisation du mixeur plongeant.

L’accessoire ne convient qu’a l'utilisation decrite dans la présente notice.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée

en plastique. Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.
Utilisez une brosse.

Risque de brdlure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un récipient mixeur de petit diametre
a bords hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser et provoquer

des brdlures.

Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil immobile.
Ne travaillez jamais avec le mixeur plongeant / le pied mixeur dans
le broyeur universel.

Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.

Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans
des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.
N’introduisez jamais le fouet ou I'accessoire a réduire en purée dans
I'appareil de base sans vous servir de 'embout démultiplicateur.
N’utilisez jamais I'accessoire a réduire en purée dans une casserole
placée directement sur le feu.

Ne tapez pas I'accessoire a réduire en purée sur des arétes dures
(casserole, bol).

Ne plongez jamais 'embout démultiplicateur dans des liquides,

ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

A\ Explication des symboles sur 'appareil et les accessoires

@L’"Aé Instructions de retrait / verrouillage de la palette a réduire
en puree (verrouillage en sens inverse des aiguilles d'une
montre).

10 Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Veuillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les consignes
de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Rangez soigneusement la notice d’instruc-
tions. Si vous remettez I'appareil a un tiers,
joignez sa notice d'utilisation.

Broyeur universel

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX

1 Broyeur universel
2 Lame

3 Elément superposé
4 Couvercle

Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service aprés-vente
(n° de réf. 753122)

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer

les ingrédients suivants : viande, fromage dur,
oignons, herbes culinaires, ail, fruits, légumes,
noix, amandes.

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors

de la préparation d’une pate a tartiner au

miel (a condition de respecter les instructions
de la recette (voir la figure [®).

Respectez impérativement les quantités maxi-
males et durées de traitement énoncées dans
le tableau (figure [@).

Risque de blessure avec
la lame tranchante!

N approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel.

Ne saisissez les lames du broyeur universe/
que par la poignee en plastique.

Ne touchez jamais les lames avec les mains
nues. Pour neftoyer, utilisez une brosse.

Attention /

Nutilisez le broyeur universel qu a I'état
entierement assemblée !

Prudence /

Avant de broyer de la viande, retirez-en

les cartilages, os et fendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour
broyer les produits trés durs (grains de cafe,
raifort, noix muscade) et congelés (fruits

ou assimiles).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Figure &1

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® Versez les produits a broyer dans le réci-
pient.

Attention /

Il faut que la lame soit fixée droite dans le bro-

yeur universel afin que I'élément superposé

soit correctement en assise (figure E1-3).

® Posez I'élément superposé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle
se clipse de fagon bien audible.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez I'appareil (haute vitesse).

o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail

o Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
détachez-la du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais 'élément supernposé du bro-

yeur universel dans des liquides, ne le netfoyez

pas sous l'eau ou au lave-vaisselle.

® Le broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer I'élément
superposé avec un essuie-tout humide.

11
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Fouet

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I}

5 Embout démultiplicateur pour fouet

6 Fouet

Il est possible de commander un fouet via
le service aprés-vente (n° de réf. 753124).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70 °C max) et froid
(8 °C max.)), ainsi que pour préparer des
sauces et desserts.

A Risque de brdlure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un
récipient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait tres chaud peut éclabousser
et provoquer des brdlures.

Figure ]

® Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Attention /
Niintroduisez jamais le fouet dans I'appareil
de base sans vous servir de 'embout démulti-
p//caz‘eur (figure 11-3).
Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recomman-
dation : vitesse élevée).
® Tenez fermement 'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travalil

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

e Détachez le fouet de 'embout
démultiplicateur.
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Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'embout démultjplicateur

dans des liquides, ne le netfoyez pas sous

l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

Accessoire a réduire en purée

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX

7 Embout démultiplicateur pour accessoire
a réduire en purée

8 Accessoire a réduire en purée

9 Palette a réduire en purée

Utilisation

L’accessoire a réduire en purée convient avec
les pommes de terre cuite et pour préparer des
purées a partir d’'autres produits alimentaires
appropriés (par exemple légumes secs cuits,
fruits et légumes cuits).

Altention !

Risque d'endommager [ accessoire & réauire en

purée.

— Nutilisez jamais l'accessoire a réduire en
purée dans une casserole placée directe-
ment sur le feu.

— Ne tapez pas l'accessoire a réduire en purée
sur des arétes dures (casserole, bol).

- Ne traitez aucun ingrédient dur ou cru, des
grains de café ou du chocolat par exemple.

— Utilisez toufours des ingrédients cuits.

— Ingrédiients volumineux (pommes de terre
par exemple) : partagez-les grossierement
avant.

Flgure E|
Versez les aliments cuits dans un récipient
approprié les aliments cuits. Il faudrait que
le récipient ne soit rempli qu'aux deux tiers
maximum !

® Posez 'embout démultiplicateur sur
'appareil de base puis clipsez-le.

® |Introduisez I'accessoire a réduire en purée
dans I'embout démultiplicateur et fixez-le
en lui imprimant une rotation dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® |Introduisez 'accessoire dans les aliments
a réduire en purée.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le récipient puis allumez I'appareil
(vitesse turbo).

® Montez et descendez I'accessoire a réduire
en purée jusqu’a ce que la purée ait acquis
la consistance souhaitée.

o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail
Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

® Pour détacher 'accessoire a réduire
en purée de 'embout démultiplicateur,
tournez-le en sens inverse des aiguilles
d’une montre.

Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais 'embout démulfiplicateur

dans des liquides, ne le netfoyez pas sous

l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Astuces :

— Pourretirer les aliments réduits en purée,
utilisez une spatule a pate ou une cuillere
en matiére plastique. Ne tapez jamais
I'accessoire contre une aréte dure !

— Lors du traitement de carottes et de chou
rouge par exemple, les piéces en
plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

o N'essuyez 'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

® Nettoyez I'accessoire a réduire en purée
de préférence immédiatement apres
utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dessus. Dans un récipient
approprié, versez un peu d’eau tiede
additionnée de produit a vaisselle.
Plongez I'accessoire a réduire en purée
dans I'eau et enclenchez I'appareil pendant
environ 10 secondes.

® La palette a réduire en purée se laisse
facilement détacher (rotation dans le sens
des aiguilles d’'une montre) si lembout
démultiplicateur se trouve encore contre
I'accessoire a réduire en purée.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® |’accessoire a réduire en purée et
la palette a réduire en purée peuvent
aller au lave-vaisselle.

® Apres avoir nettoyé la palette a réduire
en purée, contrdlez impérativement qu'’il
ne reste aucun résidu dans l'orifice
de verrouillage. S'il y a lieu, retirez
les résidus avec un batonnet en bois
(un cure-dents par exemple).

® |’assemblage a lieu en tournant la lame
a réduire en purée en sens inverse des
aiguilles d’une montre.

Exemple d'utilisation

Purée de pommes de terre

1 kg de pommes de terre cuites

0,15 | de lait chaud

50 g de beurre mou

® Mettez les ingrédients dans un récipient
approprié puis réduisez-les en purée
en 1 minute environ avec I'accessoire
a cet effet.

o Alafin, ajoutez le sel, le poivre, la noix
muscade et une pincée de cannelle si vous
aimez.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione MSM8... .
Osservare le istruzioni per 'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per 'impiego descritto in questa guida.

A Awertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Afferrare la lama del mini tritatutto solo sullimpugnatura in plastica.

Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Pericolo di scottature

Per la lavorazione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto

e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruzzi e provocare scottature.
Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio fermo.

Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini
tritatutto. Il mini tritatutto non & idoneo per forni a microonde.

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto in liquidi e non lavarlo
sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare o I'acces-
sorio per purea privi dell'adattatore ingranaggio. Non usare mai l'acces-
sorio per purea In una pentola messa sopra calore diretto.

Non urtare I'accessorio per purea contro spigoli duri (pentola, scodella).
Non immergere mai 'adattatore ingranaggio in liquidi e non lavarlo sotto
acqua corrente o nella lavastoviglie.

A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

@L’"Aé Istruzioni per rimuovere/bloccare le palette per purea
(blocco in senso antiorario).

Leggere attentamente questa guida prima Un mini tritatutto pud essere ordinato attra-

dell’'uso, per conoscere importanti istruzioni verso il servizio assistenza clienti (codice

di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio. diord. N° 753122).

Si prega di conservare le istruzioni per l'uso. Uso

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, o . ]

consegnare unitamente questo libretto Il mini tritatutto & idoneo per tritare carne,

distruzioni. formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

Mini tritatutto Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio nella preparazione di crema

Aprire le pagine con le figure. al miele spalmabile sul pane (rispettando

Figura I le indicazioni della ricetta vedi figura [@).

Rispettare assolutamente le quantita massime

1" Mini tritatutto ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
2 Lama (Figura [9).

3 Adattatore

4 Coperchio
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A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Alferrare la lama del mini tritatutfo solo
sullimpugnatura in plastica.

Non maneggiare la lame a mani nude.
Per la pulizia usare una spazzola.

Attenzione!
Usare il mini tritatutto solo se completamente
montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutfo non é idoneo per sminuzzare
alimenti molfo duri (grani di caffe, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutia e similj).

Figura &1

o Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® |Inserire la lama.

® |Introdurre I'alimento.

Attenzione!

Per la corretta posizione dell adattatore,

/a lama deve essere collocata drifta in sede

nel mini tritatutto (Figura E1-3).

® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

e Disporre I'apparecchio base sull'adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

e Afferrare la lama sullimpugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai l'adattatore del mini
tritatutto in liquidi e non lavarlo soffo acqua
corrente o nella lavastoviglie.
® Mini tritatutto e lama sono lavabili
in lavastoviglie.
® Pulire I'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.
Figura I
5 Adattatore ingranaggio per la frusta
per montare
6 Frusta per montare
Una frusta per montare pud essere ordinata
tramite il servizio assistenza clienti (codice
diord. N° 753124).

Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte
(da latte molto caldo (max. 70 °C) e latte
freddo (max. 8 °C)) ed inoltre per la prepa-
razione di sughi e dolci.

A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare
un bicchiere per frullare alfo e softile.
Dal latte bollente possono uscire spruzzi
e provocare scottature.

Figura [3]

® Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.

® Inserire I'adattatore nel blocco motore ed
arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell apparecchio base

la frusta per montare priva dell adattatore

ingranaggio (Figura 31-3).

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (consigliato:
alto numero di giri).

o Afferrare saldamente 'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere il pul-
sante di accensione desiderato.

o Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.
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Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore ingranaggio.

e Staccare la frusta per montare
dall'adattatore.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai | adattafore ingranaggio

in liquidi e non lavarfo sotto acqua corrente

o0 nella lavastoviglie.

® |a frusta per montare & lavabile in lavasto-
viglie.

® Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

Accessorio per purea

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

7 Adattatore ingranaggio per accessorio
per purea

8 Accessorio per purea

9 Lama per purea

Uso

L’accessorio per purea € adatto per frullare
a puré patate cotte e per produrre purea

di altri alimenti idonei (ad es. legumi cotti,
frutta e verdura cotte).

Altenzione!

Pericolo di danni all accessorio per purea.
— Non usare mai l'accessorio per purea

in una pentola messa sopra calore diretto.

— Non urtare l'accessorio per purea contro
spigoli duri (penfola, scodella).

— Non lavorare ingredienti duri o crudl, come
ad es. caffe in grani, cioccolato.

— Lavorare sempre ingredient; cotti.

— Spezzettare prima gli ingredienti grandy
(ad es. patate).

Figura @

e Introdurre gli alimenti cotti in un recipiente
idoneo. Il recipiente deve essere riempito
al massimo fino a due terzi!

® |Inserire 'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.
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® |Inserire 'accessorio per purea nell’adatta-
tore ingranaggio e bloccarlo con una rota-
zione in senso orario.

® |Introdurre I'accessorio per purea negli
alimenti da lavorare.

o Mantenere fermi I'apparecchio base
ed il recipiente ed accendere I'apparecchio
(velocita turbo).

o Muovere su e giu I'accessorio per purea
finché il puré non ha raggiunto la consis-
tenza desiderata.

e Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro
Staccare la spina.
® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore ingranaggio.
® Rimuovere 'accessorio per purea
dall’adattatore ingranaggio mediante
una rotazione in senso antiorario.
Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai | adattatore ingranaggio
in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente
o nella lavastoviglie.
Con3|gI|
Utilizzare una spatola per pasta
o un cucchiaio di plastica per estrarre
gli alimenti frullati a puré.
Non staccarli mai battendo su uno
spigolo duro!
— Nella lavorazione per es. di carote
e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che pos-
sSono essere rimosse con qualche
goccia di olio alimentare.

e Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

® Pulire 'accessorio per purea preferibil-
mente subito dopo l'uso. Cosi i residui non
si essiccano. Versare un poco di acqua
tiepida con detersivo per stoviglie in un reci-
piente idoneo.
Immergere I'accessorio per purea
nell’acqua ed accendere I'apparecchio
per ca. 10 secondi.

® |e palette per purea si stacca faciimente
(rotazione in senso orario), quando
I'adattatore ingranaggio € ancora fissato
all’accessorio per purea.
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L’accessorio per purea e le palette per
purea sono lavabili in lavastoviglie.

Dopo il lavaggio delle palette per purea
controllare assolutamente che nell’apertura
di bloccaggio non vi siano residui.
Rimuoverli, se presenti, con uno stecchino
di legno (ad es. stuzzicadenti).

Il montaggio avviene ruotando le palette
per purea in senso antiorario.

Esempio d'impiego

Puré di patate

1 kg patate cotte
0,15 | latte caldo
50 g burro morbido

Introdurre gli ingredienti in un recipiente
adatto e lavorarli per ca. 1 minuto con
l'accessorio per purea.

Aggiungere infine sale, pepe, noce mos-
cata e, a seconda del gusto, un pizzico
di cannella.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSMS... .
Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.
Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze gebruiksaanwijzing

beschreven toepassing.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in het mes van de fijnsnijder grijpen. Het mes van de universele
fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handgreep.
Messen nooit met blote handen reinigen. Een borstel gebruiken.

Verbrandingsgevaar!

Bij de verwerking van hete melk een hoge, smalle mixkom gebruiken.
Hete melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.

Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

Nooit met de staafmixer/mixervoet in de universele fijnsnijder werken.
De universele fijnsnijder is niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vioeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

De eiwitklopper of het pureeropzetstuk nooit zonder aandrijthulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen.

Het pureeropzetstuk nooit gebruiken in een pan op een directe hittebron.
Het pureeropzetstuk niet tegen harde randen (pan, kom) slaan.

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen en niet onder stromend
water of in de afwasautomaat reinigen.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

S

Aanwijzingen voor het verwijderen/vergrendelen van het
pureermes (vergrendelen tegen de klok in).

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids-
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Fijnsnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. I
1 Universele fijnsnijder
2 Mes

18

3 Hulpstuk
4 Deksel

Een universele fijnsnijder kunt u bij de Service-
dienst tegen meerprijs bestellen (bestelnr.
753122).

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.
Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens zie afb. [8).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Neem de in de tabel (afb. @) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door
het scherpe mes

Niet in het mes van de fijjnsnifder grijpen.
Het mes van de universele fjjnsnijder
uitsluitend vasipakken aan de kunststof
handgreep.

Mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Attentie!

De universele fijnsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fijnsnifat.

De fijnsnijder is niet geschikt voor het fijn-
snijjden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)
en diepvriesproaucten (fruit e.d.).

Afb. &

e Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

® Levensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk
moet het mes recht in de universele fijnsnijder
zitten (afb. E1-3).
® Opzetstuk op de universele fijnsnijder

plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen

en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.
® Het basisapparaat en de allessnijder

vasthouden en het apparaat inschakelen
(Turbosnelheid).

® Na het verwerking de inschakelknop

loslaten.

Na gebruik

o Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.
® Opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de universele fijnsnijder nemen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Hetdeksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Alttentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijjder niet

In vioeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasaufomaat reinjgen.

o De fijnsnijder en het mes kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.
Afb. I

5 Aandrijfhulpstuk voor eiwitklopper

6 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld bij

de klantenservice (bestelnr. 753124).

Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)), en
voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bjj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. B]

® Levensmiddel in de mixkom doen.

o Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o Ejwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Alttentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. [811-3).

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.
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Na gebruik
Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

e FEiwitklopper van het aandrijfhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

e De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Pureeropzetstuk

De pagina's met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. I

7 Aandrijfhulpstuk voor pureeropzetstuk
8 Pureeropzetstuk

9 Pureermes

Bedienen

Het pureeropzetstuk is geschikt voor het pure-
ren van gekookte aardappels en het maken
van puree uit andere geschikte levensmiddelen
(bijv. gekookte peulvruchten, gekookte
groenten en fruit).

Altentie!

Gevaar van beschadiging van het pureer-

opzetstuk.

— Het pureeropzetstuk nooit gebruiken
in een pan op een directe hittebron.

— Het pureeropzetstuk niet tegen harde
randen (pan, kom) slaan.

— Geen harde of rauwe ingrediénten zoals
koffiebonen en chocola verwerken.

— Alfjjd gekookte ingrediénten gebruiken.

— Grofe ingrediénten (bijv. aardappels) eerst
kleiner maken.

Ab. 3

® Gekookte levensmiddelen in een geschikte
kom doen. De kom mag maximaal voor
twee derde gevuld zijn!

e Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

® Pureeropzetstuk in het aandrijfhulpstuk
steken en bevestigen door het met de klok
in te draaien.
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Pureeropzetstuk in de te verwerken

levensmiddelen steken.

® Het basisapparaat en de kom vasthouden
en het apparaat inschakelen (turbosnel-
heid).

® Pureeropzetstuk op en neer bewegen
tot de puree de gewenste dikte heeft.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik
Stekker uit wandcontactdoos nemen.

e De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

® Pureeropzetstuk verwijderen door het
tegen de klok mee te draaien.

Reinigen

Altentie!

Het aandrijfhuljpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de afwas-

automaat reinigen.

TIpS
Een deegschraper of een kunststof lepel
gebruiken om gepureerde levens-
middelen te verwijderen.

Nooit op een harde rand slaan!

— Bij het verwerken van bijv. wortels en
rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

® Het pureeropzetstuk bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. Een beetje lauw
water met afwasmiddel in een geschikte
kom doen. Pureeropzetstuk in het water
steken en het apparaat ca. 10 seconden
inschakelen.

® Het pureermes laat zich eenvoudig los-
maken (met de klok mee draaien), wanneer
het aandrijfhulpstuk nog bevestigd is aan
het pureeropzetstuk.

® Pureeropzetstuk en pureermes kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

e Na reiniging van het pureermes beslist
controleren of er nog voedselresten
in de vergrendelingsopening zitten.
Eventuele resten verwijderen met een
houten stokje (bijv. tandenstoker).

® Samenbouwen gebeurt door het pureer-
mes tegen te klok in te draaien.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Toepassingsvoorbeeld

Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappels

0,15 | warme melk

50 g zachte boter

® Ingrediénten in een geschikte kom doen
en ca. 1 minuut verwerken met het pureer-
opzetstuk.

® Ten slotte zout, peper, nootmuskaat en
naar smaak een snufje kaneel toevoegen.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSMS... .

Lees og overhold brugsvejledningen til stavblenderen.

Tilbehgret er kun egnet til de formal, der er beskrevet i denne vejledning.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa minihakkerens kniv. Rengar aldrig kniven
med de bare haender. Benyt en bgrste.

Fare for skoldning

Ved forarbeidning af varm maelk brug en hgj, smal blenderbeholder.
Varm meelk kan sprgjte og fare til skoldninger.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun saettes pa og ta%es af, nar apparatet star stille.

Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i vaesker, rengar den ikke under
rindende vand og saet den ikke i opvaskemaskinen. Seet aldrig piskeriset
eller moser-pasatsen i motorenheden uden drevforsatsen.

Brug aldrig moser-pasatsen i en gryde over direkte varme.

Sla ikke moser-pasatsen mod harde kanter (%ryde, skal).

Dyp aldrig drevforsatsen i vaesker, renger den ikke under rindende vand
og seet den ikke i opvaskemaskinen.

A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehar

@L’ﬂ@ Anvisninger til aftagning/fastlasning af moser-skovlen
(fastlasning mod venstre).

Lees dgnr]e _vejle_dning ngje igenngm _fzr brug Betjening
for at fa vigtige sikkerheds- og betjeningshen- Minihakkeren er egnet til at smahakke kad,

\C/;sr';inger tl dle.ttet %pparat. ledni hard ost, leg, krydderurter, hvidlag, frugt, grent,
poevar veniigst brugsvejiedningen. , ngdder, mandler. Med minihakkeren bruger
Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer. du apparatets fulde ydelse, nar smarepalaeg

med honning tilberedes (ved overholdelse

Minihakker af opskriften, se billede [8).
Fold billedsiderne ud. De maks. meengder og tilberedelsestiderne
Billede I i tabellen (billede @) skal ubetinget overholdes.
1 Minihakker Kvaestelsesfare som folge
2 Kniv af skarp kniv!
2 Eéasats Stik aldrig handen ind i kniven i minihak-

g keren. Tag kun fat | kunststofgrebet pa mini-
En minihakkerer kan bestilles hos kunde- hakkerens kniv. Berar ikke kniven med
service (best.-nr. 753122). de bare haender. Benyt en borste, nar den

skal rengores.
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OBS/
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt
samlet!

Veer forsigtig!

For ked smahakkes fiern brusk, ben og sener.
Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
meget hdrde fodevarer (kaffebonner, reeddike,
muskatnedder) og frostvarer (frugt el.lign.).

Billede &

e Stil minihakkeren pd en glat og ren arbejds-
flade og tryk den ned.

® Satkniveni.

e Fyld fadevarerne i.

OBS/

Kniven skal sidde lige i minihakkeren, sd pdsat-

sen sidder rigtigt (b///ede E-3).
Seet pasatsen pa mininakkeren og drej den
mod hgjre indtil den falder hgrbart i hak.

® Szt motorenheden pad pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Scet netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (turbo-hastighed).

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

® Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
og tag den ud.

® Szt laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fgdevarer.

Rengering

OBS!

Dyp aldrig pdsatsen pd minihakkeren i vaesker,

rengor den ikke under rindende vand og saet

den ikke i opvaskemaskinen.

® Minihakkeren og kniven kan tale opvaske-
maskine.

® Pasatsen ma kun tgrres af med en fugtig
Klud.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Piskeris

Fold billedsiderne ud.

Billede I

5 Drevforsats til piskeris

6 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 753124).

Betjening
Piskeriset er egnet til at piske fladeskum,
aeggehvider og meelkeskum (af varm

(maks. 70 °C) og kold meelk (maks. 8 °C))
samt til at tilberede sovs og desserter.

A Fare for skoldning!

Ved forarbeidning af varm meaelk brug en hoj,
smal blenderbeholder. Varm meaelk kan
sprojte og fore til skoldninger.

Billede [
® Fyld fadevarerne i blenderbzegeret.
® Szt drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.
e Stik piskeriset ind i drevforsatsen
og fa det til at falde i hak.

OBS/

Saet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden

o’re viorsatsen (billede 8-3).
Indstil den gnskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen (anbefaling:
hajt omdrejningstal).

® Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa den gnskede teendetast.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.

Rengoring

OBS/

Dyp aldrig dreviforsatsen i vaesker, renger

den ikke under rindende vand og szet den

Ikke i opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan tale opvaskemaskine.

o Drevforsatsen mé kun tgrres af med
en fugtig klud.
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Moser-pasats

Fold billedsiderne ud.

Billede IX

7 Dreviorsats til moser-pasats

8 Moser-pasats

9 Moser-skovle

Betjening

Moser-pasatsen er egnet til at forarbejde kogte
kartofler og til at fremstille puré af andre

egnede fadevarer (f.eks. kogte beelgfrugter,
kogt frugt og grant).

OBS/

Fare for skader pd moser-pasatsen.

— Brug aldrig moser-pdsatsen i en gryde
over direkte varme.

— S/d tkke moser-pdsatsen mod harde

kanter (gryde, skél).

Forarbejd ikke hdrde eller ra ingredienser

som f.eks. kaffebonner, chokolade.

Arbejd altid med kogte ingredienser.

Smaéhak store ingredienser (f.eks. kartor-

ler) groft inden brug.

Billede 3

o Kom kogte fadevarer i en egnet beholder.
Beholderen ma maks. veere fyldt 2/3 op!

® Seet drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

e Stk moser-pasatsen ind i drevforsatsen og
fastger den med en drejning mod hajre.

e Stik moser-pasatsen ned i fedevarerne, der
skal forarbejdes.

e Hold fasti motorenhed og beholder og taend
for apparatet (turbo-hastighed).

® Bevasg moser-pasatsen op og ned, il
pureen har naet den gnskede konsistens.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet
Treek netstikket ud.

e Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag moser-pasatsen af drevforsatsen med
en drejning mod venstre.

24

Rengering

OBS/

Dyp aldrig dreviforsatsen i vaesker, rengor

den ikke under rindende vand og szet den

Ikke | opvaskemaskinen.

TIpS
Til at fierne de purerede madvarer
brug en dejskraber eller en plastikske.
Sla aldrig af mod en hard kant!

— Ved forarbejdning af f.eks. guleradder
og radkal opstar der misfarvninger
pa plastdelene som kan fjernes med
nogle draber spiseolie.

e Drevforsatsen ma kun tgrres af med
en fugtig klud.

e Det anbefales at rengare moser-pasatsen
straks efter brug. Saledes tarrer mad-rester
ikke ind. Kom en smule lunkent vand med
opvaskemiddel i en egnet beholder. Dyp
moser-pasatsen i vand og teend
for apparatet i ca. 10 sekunder.

® Moser-skovlen kan nemt lgsnes (drejning
mod hgjre), nar drevforsatsen endnu
er fastgjort til moser-pasatsen.

® Moser-pasats og moser-skovle kan téle
opvaskemaskine.

e Efter rengering af moser-skovlen kon-
trollér ubetinget, at der ikke er rester
af nogen art i lasningsabningen.

Fjern dem evt. med en traestav (f.eks.
tandstik).

® Sammensaetningen gennemfgres ved
at dreje moser-skovlen mod venstre.

Eksempel pa brug

Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

0,15 | varm meelk

50 g blgdt smear

o Kom ingredienserne i en egnet beholder
og forarbejd i ca. 1 minut med moser-
pasatsen.

o Tilsaet til sidst salt, peber, muskat og, efter
smag og behag, en knivspids kanel.

AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren MSM8... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.

Tilbehgret er kun egnet for den bruken som er beskrevet i denne
veiledningen.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.
Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.
Kniven ma aldri rengjeres med bare hender. Bruk bgrste.
Fare for skolding
Ved bearbeiding av varm melk ma det brukes en hay, smal mikse-
egkr;plger. Varm melk kan sprute og fare til skolding.
iktig!
Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar apparatet star stille.
Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalkutteren.
Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglge.
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke
rengjgres under rennende vann eller i o?pvaskmaskin.
Vispen hhv. pasatsen for stapping ma aldri settes inn i basismaskinen
uten drevforsats.
Pasatsen for stapping ma aldri brukes i en gryte direkte over varmen.

Pasatsen for stapping ma ikke slas mot harde kanter (gryte, skal).
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjgres under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbeharet

@L’"Aé Henvisninger for avtaking/lasing av spaden til stapperen
(lasing imot klokkens retning).

Les naye igiennom denne veiledningen En universalkutter kan bestilles over

far bruk, for & fa viktige sikkerhets- og betje- kundeservice (best. nr. 753122).

ningshenvisninger for dette apparatet. Betienin

Bruksveiledningen méa oppbevares. i ! g . )

Dersom apparatet gis videre til andre, Universalkutteren er egnet for kutting av Kjett,
natter, mandler.

Universalkutter Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av

Vennligst brett ut sidene med bilder. honning pélegg (nar anvisningene i opp-

Bilde I skriften blir overholdt, se bilde [®).

Ta absolutt hensyn til den maksimale mengden

1 Universalkutier og bearbeidelsestidene i tabellen (bilde ).

2 Kniv
3 Pasats
4 Lokk

Robert Bosch Hausgerate GmbH 25
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Fare for skade pa grunn
av skarp kniv/

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.
Kniven pad universalkutteren ma kun holdes
/ plasthdndiaket. Beror ikke kniven med
bare hender. Bruk en barste for rengjoring.

Obs/
Universalkutteren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand/

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fleres. Universalkutteren er ikke egnet

for kutting av meget harde fing (kaffebonner,
nepe, muskatnett) og frosne ting (frukt e.1.).

Bilde &
® Sett universalkutteren pa en glatt
og ren arbeidsflate og trykk den fast.
e Settinn kniven.
® Fyll pd matvarer.

Obs!

Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,

slik at pdsatsen sitter riktig (bilde [E1-3).

e Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
den i klokkens retning inntil den smekker
i slik at det hgres.

® Sett basismaskinen oppa pasatsen
og la den smekke i.

e Stikk inn stgpselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og sla pa apparatet (turbo-hastighet).

e Etter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet
® Trekk ut stgpselet.
® Trykk pa frigjgrinigsknappene og ta basis-
maskinen av pasatsen.
® Drei pasatsen imot klokkens retning
og ta den av universalkutteren.
® Tai plasthandtaket pa kniven og ta den ut.
® For oppbevaring av bearbeidete matvarer
sett lokket pa universalkutteren.
Rengjering
Obs/
Pdsatsen til universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaesker og ikke rengjores under rennende
vann eller i oppvaskmaskin.
e Universalkutteren og kniven kan rengjores
i oppvaskmaskin.
® Pasatsen ma kun torkes av med
en fuktig klut.
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Visp

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

5 Drevforsats for visp

6 Visp

En visp kan bestilles over kundeservice
(best. nr. 753124).

Betjening
Vispen er egnet for pisking av kremflate,
eggehvite eller melkeskum (av varm (max.

70 °C) og kald melk (max. 8 °C)) sdsom
tilberedning av sauser og dessert.

A Fare for skolding/!

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hoy, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore til skolding.

Bilde [

e Fyll pa matvarer i miksebegeret.

® Sett drevforsatsen pa basismaskinen
og la den smekke i.

® Sett vispen inn i drevforsatsen og la den
smekke i.

Obs/

Vispen ma aldlri settes inn i basismaskinen uten

dreviorsatsen (bilde B1-3).

e Still inn gnsket turtall med turtallsregule-
ringen (anbefaling: hoyt turtall).

® Hold fast basismaskin og miksebeger
og trykk gnsket innkoplingstast.

e Etter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet

® Trekk ut stapselet.

e Trykk pa frigjgringsknappene og ta basis-
maskinen av drevforsatsen.

® Ta vispen av drevforsatsen.

Rengjoring

Obs/

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i veesker

og ikke rengjores under rennende vann eller

/ oppvaskmaskin.

e Vispen kan rengjares i oppvaskmaskin.

o Drevforsatsen ma kun tgrkes av med en
fuktig Klut.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pasats for stapping

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX

7 Dreviorsats for pasats for stapping
8 Pasats for stapping

9 Spade til stapperen

Betjening
Pasatsen for stapping er egnet til mosing

av kokte poteter og for framstilling av puré
av andre egnete matvarer (f.eks. kokt belg-

frukt, kokte frukt og grennsaker).
Obs/
Fare for skade pa pdsatsen for stapping

Pasatsen for stapping ma aldri brukes

i en gryte direkle over varmen.
Padsatsen for stapping md ikke slds mot
harde kanter (gryte, skal).

Det md ikke bearbeides harde eller

rd ingredienser, som f.eks. kaffebonner,
sjokolade.

Det ma alltid arbelides med kokte ingre-
dienser.

Store ingredienser (f.eks. poteter) ma forst
skjzeres i mindre biter.

Bilde @

Fyll pa kokte matvarer i en egnet beholder.
Beholderen bar maksimalt vaere fylt med
to tredjedeler!

Sett drevforsatsen pa basismaskinen

og la den smekke i.

Stikk pasatsen for stapping inn i drevfor-
satsen og fest den fast med en dreining

i klokkens retning.

Stikk pasatsen for stapping ned i de mat-
varene som skal bearbeides.

Hold basismaskinen og beholderen fast
og slé pa apparatet (turbo-hastighet).
Beveg pasatsen for stapping sa lenge
oppover og nedover inntil mosen har
nadd den gnskede konsistensen.

Etter bearbeidingen ma innkoplingstasten
slippes.

Etter arbeidet

Trekk ut stopselet.

Trykk pa frigjgringsknappene og ta basis-
maskinen av drevforsatsen.

Pasatsen for stapping tas av drevforsatsen
med en dreining imot klokkens retning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

no

Rengjoring

Obs/

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker
og ikke rengjores under rennende vann eller
/ oppvaskmaskin.

Tips

Bruk en deigskrape eller en plastskje

for & fjerne moset mat. Sla aldri av mot
en hard kant!

Ved bearbeiding av f.eks. gulrot og redkal
oppstar det misfarginger av plastdelene
som kan fjernes med noen draper
matolje.

Drevforsatsen ma kun tarkes av med en
fuktig klut.

Pasatsen for stapping bar helst rengjeres
straks etter bruken. P4 den maten terker
ikke restene inn. Fyll litt lunkent vann med
oppvaskmiddel i en egnet beholder.

Dypp péasatsen for stapping ned i vannet
og sla pa apparatet i ca. 10 sekunder.
Spaden til stapperen lar seg lett lasne
(dreining i klokkens retning) nar
drevforsatsen fremdeles er festet pa
pasatsen for stapping.

Pasatsen for stapping og spaden til
stapperen kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Etter rengjeringen av spaden til stapperen
ma det absolutt kontrolleres at det ikke
finnes noen rester i lasedpningen.

Om ngdvendig mé disse fiernes med

en trepinn (f.eks. en tannpirker).
Sammensettingen skjer ved & dreie spaden
til stapperen imot klokkens retning.

Eksempel for anvendelse

Potetmos

1 kg kokte poteter
0,15 | varm melk
50 g mykt smar

Fyll ingrediensene i en egnet beholder
og bearbeid dem med pasatsen for
stapping i ca. 1 minutt.

Til slutt tilsett salt, pepper, muskat

og alt etter smak en klype kanel.

Endringer forbeholdes.
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Foér din sakerhet

Detta tilloehér &r avsett fér anvéandnig med stavmixern MSM8... .

Fo6lj bruksanvisningen till stavmixern.

Tillbehdret &r endast lampligt att anvandas pa séatt som beskrivs i denna

bruksanvisning.

A\ Sikerhetsanvisningar for denna apparat

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Rengor aldrig kniven med

bara handerna. Anvand en borste.
Risk for skallskador

Anvand ett hdgt, smalt mixerkarl fér att bearbeta het mjélk. Het mjélk kan

stanka och fororsaka skallskador.
Viktigt!

Tillbehdret far endast séattas fast och lossas nér apparaten star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i minihackaren.

Minihackaren &r inte lamplig fér mikrovagsugn.

Doppa aldrig minihackarens éverdel i vatskor och rengdr den inte under

rinnande vatten eller i diskmaskin.

Sétt aldrig in visp resp puré-/mostillsats utan drivaxel i motordelen.
Anvand aldrig puré-/mostillsatsen i en kastrull éver direkt varme.
Sla inte puré-/mostillsatsen mot harda kanter (kastrull, skal).

Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengér den inte under rinnande

vatten eller i diskmaskin.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

S

fastes (fastes moturs).

Anvisningar om hur kniven till puré-/mostillsatsen lossas/

LAs noga denna bruksanvisning fore anvand-
ning for att fa viktiga anvisningar om sékerhet
och om hur denna apparat anvénds.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen

félja med apparaten vid ett eventuellt &garbyte.

Minihackare

Vik ut bildsidorna.
Bild IN

1 Minihackare
2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

Minihackaren kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753122).
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Anvéndning

Minihackaren &r 1amplig fér att finférdela kott,
hard ost, l6k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
gronsaker, nétter, mandel.

Med minihackaren XL utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet nar du bereder honungs-
palagg (om uppgifter i receptet dverhalls,

se bild [4).

Det ar viktigt att noga félja de maxméngder och
bearbetningstider som anges i tabellen bild [).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Risk for skada pga vass kniv/

Ta aldrig i/ kniven pd minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthand-
taget. Berdr inte kniven med bara hdnderna.
Anvénd en borste for att rengdra den.

Var forsiktig!

Minihackaren far endast anvédndas ndr den
ar helt ihopmonterad!

Varning/!

Avidgsna brosk, ben och senor innan kodttet
finfordelas. Minihackaren ar inte Idmplig att
finférdela mycket hdrda produkter med
(kaffebonor, réttika, muskotndtter) och infe
heller frysta produkter (frukt eller dylikt).

Bild &1

e Stéll minihackaren pé plan och ren
arbetsyta och tryck fast den.

o Séttikniven.

® Fyll pa livsmedlen.

Var forsiktig!

Kniven maste sitta rakt  minihackaren sa att

Overdelen sitter pd rétt sétt (bild E1-3).

e Sétt 6verdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hor att den snépper fast.

® Sétt motordelen pé 6verdelen och tryck tills
den snépper fast.

o Sitt stickkontakten i vagguttaget.

o Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).

o Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa motor-
delen fran Gverdelen.

® Vrid 6verdelen moturs och ta av den fran
minihackaren.

® Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.

® For forvaring av bearbetade livsmedel sétt
locket p& minihackaren.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig minihackarens dverdel i vétskor

och rengdr den infe under rinnande vatten eller

I diskmaskin.

® Minihackaren och kniven kan rengéras
i diskmaskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

sv
Visp
Vik ut bildsidorna.
Bild I
5 Drivaxel till visp
6 Visp

En visp kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753124).

Anvandning

Vispen &ar lamplig for att vispa gradde,
aggvitor och mjélk till skum (av het
(max 70 °C) och kall mjélk (max 8 °C))
samt for att bereda séser och desserter.

A Risk for skallskador!

Anvénd ett hogt, smalt mixerkarl for att
bearbeta het mjolk. Het mjolk kan sténka
och férorsaka skéllskador.

Bild 3

e Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren.

e Sétt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den snépper fast.

e Stickin vispen i drivaxeln och tryck tills den
snépper fast.

Var forsiktig!

Sditt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild 11-3).

e Stallin dnskat varvtal med varvtalsreglaget
(rekommendation: hdgt varvtal).

e Hall fast motordel och mixerbagare och
tryck pa dnskad startknapp.

e Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av motor-
delen fran drivaxeln.

® Lossa vispen fran drivaxeln.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxeln i vétskor och rengdr den
Inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.
® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

o Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.
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Puré-/mostillsats

Vik ut bildsidorna.

Bild &

7 Drivaxel till puré-/mostillsatsen
8 Puré-/mostillsats

9 Kniv till puré-/mostillsatsen

Anvandning

Puré-/mostillsatsen ar lamplig for att mosa
kokt potatis och géra puré av andra lampliga
livsmedel (t.ex. kokta baljvéxter, kokt frukt och
kokade grénsaker).
Var forsiktig!
Risk for skador pa puré~mostillsatsen.
— Anvénd aldrig puré-/mostillsatsen
i en kastrull dver direkt vérme.
— Sld inte puré-/mostiflsatsen mot harda
kanter (kastrull, skdl).
— Bearbeta inga hdrda eller raa ingre-
dienser, som t ex. kaffebénor, choklad.
— Arbeta alltid med kokta ingredienser.
— Dela sfora ingredienser (t.ex. potatis)
[ mindre bitar forst.

Bild @

o Fyll de kokta livsmedlen i ett lampligt kérl.
Karlet ska vara fyllt till max tva tredjedelar!

e Sitt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den snépper fast.

® Sitt in puré-/mostillsatsen i drivaxeln och
fast den genom att vrida den medurs.

® Stick puré-/mostillsatsen i de livsmedel
som ska bearbetas.

e Hall fast motordelen och kérlet och sla
pa apparaten (turbo-hastighet).

® Ro&r puré-/mostillsatsen sa lange upp
och ned tills purén/moset fatt dnskad
konsistens.

e Slapp startknappen efter bearbetning.

Efter arbetet
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av motor-
delen fran drivaxeln.

® Lossa puré-/mostillsatsen fran drivaxeln
genom att vrida den moturs.
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Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxeln i vétskor och rengor den

Inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.

Tlps
Anvéand en degskrapa eller plastsked fér
att avlagsna rester av mosade matrétter.
Sla aldrig av mot hard kant!

— Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avldgsnas med nagra
droppar matolja.

® Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.

® Rengor helst puré-/mostillsatsen genast
efter anvandning. D4 fastnar inget.

Hall lite ljummet vatten med diskmedel

i ett [Ampligt karl. Doppa puré-/mostillsat-
sen i vattnet och sla pa apparaten

i ca 10 sekunder.

e Kniven till puré-/mostillsatsen gar latt att
lossa (vrid den medurs) medan drivaxeln
fortfarande sitter fastad vid puré-/
mostillsatsen.

® Puré-/mostillsatsen och den tillhérande
kniven kan rengéras i diskmaskin.

o Kontrollera alltid efter rengdring av kniven
till puré-/mostillsatsen att det inte finns
nagra rester kvar i féstningséppningen.
Avlagsna dem vid behov med en trapinne
(t.ex. tandsticka).

® Montering sker genom att vrida kniven
till puré-/mostillsatsen moturs.

Anvéandningsexempel

Potatismos

1 kg kokt potatis

0,15 I varm mjélk

50 g mjukt smér

® | 3gg ingredienserna i ett lampligt kérl
och bearbeta dem under ca 1 minut
med puré-/mostillsatsen.

o Avsluta med att tillsatta salt, peppar,
muskot och efter tycke och smak
en nypa kanel.

Rétten till &ndringar foérbehalles.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Turvallisuusasiaa
Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSMS8... .
Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

Varuste soveltuu vain tassé kéyttdohjeessa kuvattuun
kayttdtarkoitukseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terévaa terad/pyodrivad kayttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ala tartu minileikkurin teraan.

Pida kiinni vain minileikkurin terdn muovikahvasta.

Ala pese terid kasin, vaan kayta harjaa. Kayta pesemiseen harjaa.
Palamisvamman vaara

Kun kasittelet kuumaa maitoa, kéyta kapeaa sekoitusastiaa.
Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Tarkeaa!

Irrota ja Kiinnité varuste vain laitteen ollessa pyséthksisséi.

Ala kayta sauvasekoitinta tai sekoitusjalkaa minileikkurissa.
Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikdyttéon.

Al3 koskaan upota minileikkurin ylaosaa veteen tai muihin nesteisiin
alakéa pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ala kiinnita pallovispildé tai soseutinta ilman vaihteisto-osaa
peruslaitteeseen.

Ala kayta soseutinta kattilassa, joka on kuumalla keittoalueella.
Varo, ettei soseutin iskeydy kovia reunoja vasten (kattila, kulho).
Ala koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin &léka pese
sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

@?'\)@ Ohjeet soseutusteran irrottamiseksi tai lukitsemiseksi
(lukitus vastapaivaan).

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen 3 Yldosa
kéyttda. Siina on tarkeité laitetta koskevia 4 Kansi
turvallisuus- ja kéyttdohjeita. Minileikkuri tlata lis
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Minielirih vol u Tfa Isavarusteena
Muista antaa kayttsohje laitteen mahdolliselle ~ Nuoltopalvelusta (til.-nro 753122).
uudelle omistajalle. Kayttod

TP . Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
Minileikkuri sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, péhkindiden ja mantelien

Kaainné esiin kuvasivut hienontamiseen. Minileikkurilla voit kayttaa

KwaB®l hyddyksi laitteen koko tehon, kun valmistat
1 Minileikkuri hunajalevitetti (muista noudattaa ohjeissa
2 Terd annettuja méaaria katso kuva [@).
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Noudata tarkasti taulukossa annettuja
maksimimaaria ja kasittelyaikoja (Kuva [®).

Varo teravia terid —
loukkaantumisvaara/

Ald tartu minileikkurin terdéan. Pid4 Kiinni
vain minileikkurin terén muovikahvasta.
Ald koske terdén paljain kasin.

K&ytd puhdistamiseen harjaa.

Huom.!

Kéyta minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut
Ja janteet.

Minileikkuri ei sovellu erittdin kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan, muskottjpdhkindiden)
tal jéisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.

Kuva [

Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle
tyétasolle ja paina kiinni pintaan.
Kiinnita teré.

Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

Huom.!
Minileikkurin terén tulee olla suorassa, jotta
yldosa menee oikein paikoilleen (Kuva E-3).

Kiinnit& yldosa minileikkurin p&élle
ja kddnna mydétapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
Aseta peruslaite leikkurin yldosaan
ja napsauta kiinni.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Pidé kiinni sek& peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kaynnista laite
(Turbo-nopeus).

Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kéyt6n jalkeen
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Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite yldosasta.

K&anna yldosaa vastapéivaan ja irrota
minileikkurista.

Tartu terd&n sen muovikahvasta ja poista
terd.

Aseta kansi minileikkurin paalle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sdilyttdmiseen.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa
veleen tai muihin nesteisiin d/éka pese sitd

Juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

® Minileikkurin ja terén voit pesta
astianpesukoneessa.

® Puhdista yldosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.

Pallovispila

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva I

5 Pallovispilan vaihteisto-osa

6 Pallovispila

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 753124.

Kéyttd

Pallovispila soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta
(max. 70 °C) ja kylmasta maidosta (max.
8 °C)) seka kastikkeiden ja jalkiruokien
valmistamiseen.

A Palovamman vaara!

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdylad kapeaa
sekoitusastiaa. Kuuma maito voi roiskua
Ja aiheuttaa palovammoja.

Kuva []

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

® Tydnna pallovispild vaihteisto-osaan
ja lukitse paikoilleen.

Huom.!

Ald aseta koskaan pallovispilda ilman

adapteria peruslaitteeseen (Kuvabl-3).

® S3adé kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

e Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina haluamaasi kdynnistyskytkinta.

® Vapauta kaynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite vaihteisto-osasta.

® |rrota pallovispilé vaihteisto-osasta.
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Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin dldka pese sita juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

® Pallovispilan voit pesta astianpesuko-
neessa.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

Soseutin

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva I

7 Soseuttimen vaihteisto-osa

8 Soseutin

9 Soseutustera

Kayttod

Soseutin soveltuu keitettyjen perunoiden
soseuttamiseen ja soseiden valmistukseen
muista sopivista elintarvikkeista (esim.
keitetyisté palkokasveista, hedelmista

ja kasviksista).

Huom./

Varo, soseutin voi vahingoittua.

— Al4 kdytd soseutinta kattilassa, joka
on kuumalla keittoalueella.

— Varo, ettei soseutin iskeydy kovia
reunoja vasten (Kkattila, kutho).

— Al4 kasittele kovia tai raakoja aineksia,
esim. kahvinpapuja, suklaala.

— Kasittele ainoastaan keitetlyjd aineksia.

— Paloittele isokokoiset ainekset
(esim. perunat) ennen kdsittelya.

Kuva @

e Laita keitetyt elintarvikkeet sopivaan
astiaan. Ainesten maéra saa olla enintaan
kaksi kolmasosaa astiastal!

® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen
ja lukitse paikoilleen.

o Kiinnita soseutin vaihteisto-osaan ja lukitse
kéantdmalla myotépaivaan.

® Laita soseutin elintarvikkeiden joukkoon.

e Pid4 kiinni peruslaitteesta ja astiasta
ja kdynnista laite (turbonopeus).

e Liikuta soseutinta niin kauan ylés ja alas,
kunnes soseen koostumus on haluamasi.

o Vapauta ka@ynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kéytbn jalkeen

® |Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota perus-
laite vaihteisto-osasta.

® |[rrota soseutin vaihteisto-osasta kaanta-
malla vastapéaivaan.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai

muihin nesteisiin dléka pese sitd juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

Vinkkeja:

— Poista sose kaapimella tai muovilusikalla.
Ald kopauta kovaa reunaa vasten!

— Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varid, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

® Soseutin kannattaa puhdistaa heti kdytdn
jalkeen. Nain siihen jaényt hedelmaliha
ei kuivu kiinni. Kaada sopivankokoiseen
astiaan vahan haaleaa vettd, johon
on lisatty astioiden késinpesuainetta.
Upota soseutin veteen ja kdynnista laite
noin 10 sekunniksi.

® Soseutusterdn voit irrottaa helposti
(myo6tépaivaan kaantamalla), kun
vaihteisto-osa on vield kiinnitettyn&
soseuttimeen.

® Soseuttimen ja soseutusteran voit pesta
astianpesukoneessa.

e Tarkista aina terén puhdistuksen jalkeen,
ettei lukituskohtiin ole jéanyt mitdan
ruoantéhteita. Poista téhteet tarvittaessa
esim. puisella hammastikulla.

o Kiinnité soseutusterd paikalleen vastapai-
vaan kaantamalla.

Kayttoesimerkki

Perunasose

1 kg keitettyjé perunoita

0,15 | ammint& maitoa

50 g pehmeéa voita

® Annostele ainekset sopivankokoiseen
astiaan ja soseuta soseuttimella noin
minuutin ajan.

® Mausta lopuksi suolalla, pippurilla,
muskotilla ja maun mukaan ripauksella
kanelia.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.

33



es

Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esté destinado exclusivamente para el uso con
la batidora de varilla MSM8... . Ténganse presentes a este respecto
las instrucciones de uso de la batidora de varilla.

El accesorio solo es adecuado para el uso descrito en las presentes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico
que incorpora. No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos:
Utilizar siempre un cepillo.

jPeligro de quemadural

En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto y estrecho.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar quemaduras.

jlmportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.

No trabajar nunca con la batidora de varilla/el pie de la batidora en el vaso
del accesorio picador universal.

El picador universal no es adecuado para el horno microondas.

No sumergir el adaptador del picador universal en liquidos, no lavarlo
bajo el chorro de agua del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

No montar nunca la varilla montaclaras o el adaptador pasapurés

en la unidad motriz sin la pieza acopladora.

No usar el adaptador pasapurés en cacerolas o recipientes colocados
sobre una placa de coccién activa.

No golpear el adaptador pasapurés contra objetos de cantos o bordes
resistentes (cacerola, fuente).

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo de accionamiento,

no lavarlo bajo el chorro de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

@Hé Instrucciones para retirar/bloquear la cuchilla pasapurés
(el bloqueo de la misma se efectua girandola hacia
la izquierda — sentido de marcha contrario al de las agujas
del reloj).
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Lea las presentes instrucciones de uso deteni-
damente antes de utilizar el aparato.

En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

Lea detenidamente las instrucciones de uso
del aparato y guardelas para un posible
propietario posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato

a otra persona, acomparelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Accesorio picador universal

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Fig. IN

1 Accesorio picador universal

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

El accesorio picador universal se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial
de la marca (n° de pedido 753122).

Usar el aparato

El picador universal es adecuado para picar
carne, queso curado, cebollas, hierbas finas,
ajo, fruta, verdura, nueces y almendras.

Con el picador universal puede usted apro-
vechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar
en el pan (conforme a las indicaciones

de la receta correspondiente véase Fig. ).
Observar estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. [®).

ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla estd muy afilada/

;o introducir nunca las manos

en la cuchilla de accesorio picador!

Sujetar la cuchilla del picador universal solo
por el asidero de plastico que incorpora.

No focar las cuchillas directamente con las
manos. Usar siempre un cepillo para limpiar
/a cuchilla.

[jAtencion!
Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo granos
de café, nabos, nuez moscada) o alimentos
congelados.

Fig. &1

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la pica-
dora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

[jAtencion!

Para que el adaptador se asiente correcta-

mente sobre la base motriz, la cuchifla del

picador universal tiene que encontrarse

en posicion recta (Fig. E1-3).

o Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

e Girar el adaptador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

® Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.
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Limpieza y conservacion

[jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavarlo bajo el chorro de agua

del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

® FElaccesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafo
humedo.

Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig. I

5 Pieza acopladora para varilla montaclaras
6 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial

de la marca (n® de pedido 753124).

Usar el aparato

Con la varilla montaclaras se baten nata,
claras a punto de nieve y espuma de leche
(leche caliente (max. 70 ° C) o leche fria
(max. 8 °C)), y se elaboran salsas y postres.

A /Peligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un
recipiente alfo y estrecho. La leche caliente
puede salpicar y ocasionar quemaauras.

Fig. BB
® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.
jAtencion!
No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento
(Fig. B1-3).
e Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado: una
elevada velocidad de trabajo).
® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la velo-
cidad de trabajo deseada.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.
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Tras concluir el trabajo

o Extraer el cable de conexidn de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo
de accionamiento.

Limpieza y conservacion
jAtencion/!
No sumergir nunca en liquidos el mecanismo
de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro
de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.
® La varilla batidora se puede lavar

en el lavavajillas.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio himedo.

Adaptador pasapurés

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig. I

7 Pieza acopladora del accesorio pasapurés
8 Adaptador pasapurés

9 Cuchilla pasapurés

Usar el aparato

Adaptador para preparar purés de patatas
cocidas u otros alimentos adecuados (por
ejemplo legumbres, frutas o verduras cocidas).
jAtencion!

Peligro de darios en el adaptador pasapures.

— No usar el adaptador pasapurés
en cacerolas o recijpientes colocados
sobre una placa de coccion activa.

— No golpear el adaptador pasapurés confra
objetos de cantos o bordes resistentes
(cacerola, fuente).

— No procesar ingredientes duros o crudos,
por ejemplo granos de café, chocolate,
elc.

— Elaborar solo alimenfos cocidos.

— Cortar los ingredientes de gran tamafrio
(por ejemplo patatas) previamente
en trozos mas pequerios.
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Fig. 3
® Poner los alimentos cocidos en un reci-
piente adecuado. El recipiente no se
deberd llenar mas alla de sus dos terceras
partes.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® |Insertar el adaptador pasapurés en la pieza
acopladora: fijarlo con un giro hacia
la derecha (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj).
e |Introducir el adaptador pasapurés
en los alimentos que se desean elaborar.
® Sujetar bien la base motriz y el aparato;
conectar el aparato (méxima velocidad
de trabajo «turbo»).
® Mover el adaptador pasapurés hacia arriba
y abajo, hasta que el puré alcance la con-
sistencia deseada.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar el adaptador pasapurés de la pieza
acopladora mediante un giro hacia la
izquierda (sentido de marcha de las agujas
del reloj).

Limpieza y conservacion

[jAtencion!

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo

de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro

de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

Sugerencias:

— Retirar los restos de puré con una
espatula de goma o una cuchara
de plastico. jNo golpearlo nunca
contra un borde o canto resistente!

— Al rallar zanahorias, lombardas o pro-
ductos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite comes-
tible y frotando con un pafio.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio himedo.
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® Limpiar siempre el adaptador pasapurés
inmediatamente después de concluir
su uso. De este modo se evita que
se sequen los restos de las frutas.
Poner agua templada con un poco de
lavavajillas manual en un recipiente
adecuado. Sumergir el adaptador pasa-
purés en el agua y conectar el aparato
durante aprox. 10 segundos.

® La cuchilla pasapurés se puede soltar
facilmente del adaptador (mediante un giro
hacia la derecha — sentido de marcha
de las agujas del reloj —) mientras la pieza
acopladora esta fijada al accesorio.

® FEl adaptador y la cuchilla pasapurés
se pueden lavar en el lavavajillas.

® Tras lavar la cuchilla, es imprescindible
cerciorarse de que no han quedado acu-
mulados restos de alimentos en la abertura
de bloqueo. En caso necesario, eliminarlos
con ayuda de un mondadientes, por
ejemplo.

® Paraarmar el accesorio pasapures, girar la
cuchilla a la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj).

Aplicacién practica

Puré de patatas

1 kg de patatas cocidas

0,15 | de leche tibia

50 gramos de mantequilla blanda

® Poner los ingredientes en un recipiente
adecuado y elaborarlos durante aproxi-
madamente un minuto con el adaptador
pasapurés.

® Sazonar con sal, pimienta, nuez moscada
y una pizca de canela, segun el gusto
personal.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSMS... .

Seguir as Instru¢des de servigo da varinha trituradora.

O acessorio € apenas adequado para a utilizagéo descrita nestas
Instrucoes.

A\ Indicacbes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a Idmina afiada/aos accionamentos

em rotacéo!

Nunca tocar na lamina do picador universal. Segurar sempre a lamina
do picador universal pelo cabo de plastico. Nunca limpar as laminas com
as maos sem qualquer proteccdo. Utilizar uma escova.

Perigo de queimaduras

Para leite quente, utilizar um recipiente alto e estreito. O leite quente pode
salpicar e provocar queimaduras.

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho imobilizado.

Nunca utilizar a varinha/o pé triturador no picador universal.

O picador universal ndo € adequado para microondas.

Nunca mergulhar a tampa do picador universal em liquidos nem lava-la
sob agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

Nunca aplicar o batedor de claras ou o0 acessorio para puré no aparelho
base, sem que esteja colocada a engrenagem adaptavel.

Nunca utilizar o acessorio para fazer puré num tacho que esteja
directamente sobre o lume.

N&o bater o acessadrio para puré contra arestas duras (tacho, tigela).
Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la sob
agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

A\ Explicacédo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

@k")@ Instrucdes para retirar/bloquear a lamina de puré
(bloguear no sentido contrario aos ponteiros do reldgio).

Leia atentamente estas instrugdes antes de Picador universal
utilizar o aparelho, para conhecer importantes
indicagbes de seguranca e de servico. Por favor, desdobre as paginas
Favor, guardar as Instrugées de servigo. com as ilustragdes.
No caso do aparelho mudar de dono, as Fig. &Y
Instrugdes de servico devem acompanha-lo. 1 Picador universal
2 Léamina
3 Tampa de accionamento
4 Tampa

Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido um
picador universal (n.? de encomenda 753122).
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Utilizagcdo do aparelho

O picador universal é adequado para picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, fruta, legumes, nozes e améndoas.
Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confeccéo
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas ver Fig. [d).
E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparagao indicados
na tabela (Fig. [®).

Perigo de ferimentos devido
as ldminas afiadas/

Nunca tocar na ldmina do picador universal.
Segurar sempre a ldmina do picador
universal pelo cabo de plastico.

Naéo focar com as maos na lamina.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Atengéo!
S0 utilizar o picador universal em estado
totalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, deverd retirar cartila-
gens, 0Ssos e nervos.

Opicador universal ndo é indicado para triturar
proautos muito duros (café em grao, rabanos,
noz-moscaada) e alimentos congelados

(fruta ou similares).

Fig. &1

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer presséo
suave sobre 0 mesmo.

® Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

Atengéo!

A ldmina fem que assentar direita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fig. 8-3).

o Montar a tampa de accionamento no
picador universal e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio, até se ouvir
o ruido caracteristico do encaixe.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagéo.
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Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa de accionamento em
sentido contrario ao dos ponteiros do reld-
gio e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Limpeza

Atengéo!

Nunca mergulhar a tampa do picador universal

em liquidos nem lavéd-la sob dgua corrente

ou na mdquina de lavar loiga.

® O picador universal e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

® A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragbes.

Fig. IN

5 Engrenagem adaptavel para batedor

6 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.® de encomenda
753124).

Utilizagdo do aparelho

O batedor é adequado para bater natas,
claras em castelo e leite em espuma (com
leite quente (max. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),
bem como para a preparagao de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras/

Para leite quente, utilizar um recipiente
alto e estreito. O leite quente pode salpicar
e provocar queimaauras.

Fig. 1]

® Colocar os alimentos dentro do copo.

o Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engre-
nagem adaptavel.
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Atengdo!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

adaptavel (Fig. B1-3).

® Regular a rotagdo desejada como o regu-
lador de rotagdes (recomendagao: rotacéo
elevada).

® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagéo
desejada.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho

e Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem adapta-
vel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

Limpeza

Afengdo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

e O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

Acessorio para puré

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragbes.

Fig. &

7 Engrenagem adaptavel do acessorio
para puré

8 Acessorio para puré

9 Laminade puré

Utilizagdo do aparelho

O acessorio para puré é adequado para fazer
puré de batatas cozidas e para purés de outros
alimentos adequados (p. ex., leguminosas
cozidas, fruta cozida e legumes).

Afengdo!

Perigo de danos no acessdrio para puré

— Nunca utilizar o acessdrio para fazer puré

num tacho que esteja directamente sobre
o lume.

— NEo bater o acessdrio para puré contra
arestas duras (facho, tigela).
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— NAo processar ingredientes duros ou crus
como, p. ex., café em grdo ou chocolate.

— Trabalhar sempre com ingredientes
cozinhados.

— Cortar antes os ingredientes grandes
(p. ex., balatas) em pedacos mais
pequenos.

Fig. @

e Deitar os alimentos cozinhados num reci-
piente apropriado. O recipiente deve ficar,
no maximo, cheio até dois tergos!

® Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Inserir 0 acessorio para fazer puré na
engrenagem adaptavel e fixa-lo, rodando-o
no sentido dos ponteiros do reldgio.

® Colocar o acessorio para puré nos
alimentos a serem processados.

® Segurar bem o aparelho base e o recipiente
e ligar o aparelho (velocidade turbo).

® Deslocar o acessorio para fazer puré
para cima e para baixo, até o puré ter
a consisténcia desejada.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagéo.

Dep0|s do trabalho
Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem adapta-
vel.

® Retirar o acessorio para puré da engre-
nagem adaptavel, rodando-o no sentido
contrario aos ponteiros do reldgio.

Limpeza

Atengdo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

Sugestoes:

— Para remover puré do acessorio, usar
um salazar ou uma colher de plastico.
Nunca baté-lo contra arestas duras!

— Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pegas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.
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O melhor é lavar o acessorio para puré
imediatamente apos a utilizagéo.
Evita-se, assim, que os residuos possam
secar. Deitar um pouco de agua morna

com detergente num recipiente apropriado.

Mergulhar o acessério para puré na agua
e ligar o aparelho durante cerca

de 10 segundos.

A lamina para puré solta-se faciimente
(rodando no sentido dos ponteiros

do reldgio) se a engrenagem adaptavel
ainda estiver fixa ao acessorio para puré.
O acessorio para puré e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.
Apds a lavagem da lamina de puré,

é imprescindivel verificar se ndo existem
residuos na abertura de bloqueio.

Se necessario, remové-los com um pau
(p. ex., um palito).

Para montar a Iamina de puré, roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros

do reldgio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Exemplo de aplicacao

Puré de batata

1 kg batatas cozidas

0,15 | de leite quente

50 g de manteiga mole

® Deitar os ingredientes num recipiente
e processa-los com o acessorio para
puré durante cerca de 1 minuto.

® No final, temperar com sal, pimenta,
noz-moscada e eventualmente uma
pitada de canela.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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Mo TNV GOPAAEIX 0OC

To e&ApTNUa AUTO TIPOOPICETAN YIOX TO PMAEVTEP XEIPOG MSMS... .
Mpooe€Te TIG 0dNyieg XPNONG TOU PTTAEVTEP XEIPOG.

To eEXPTAHOTA EIVOI KATGAANAG HOVO YIO TN XPNON TTIOU TIEPIYPEPETON
OTIC TTPOUCEG 0dNYiEg.

A Yrodei€eic aopolsiog yio TNV ToPoUoo GUOKEUN

Kivduvog TpaupamopoU offo To KOPTePO Hoxaipl Tou Higep/Tnv
TTepPIoTPEPOpEVN Kivnon!

Mn B&CeTE TTOTE TA XEPIK OOG PETT OTOV KOPTN YEVIKNG XPONG KA Pnv
TMAVETE TO POXXIPI.

MIGvETe TO PaXaipI TOU KOPTN YEVIKNG XPHONG HOVO oTNV MAGTTIKM AoBr).
Mnv kKoOaPICETE TO HOXQiPI TTOTE PE YUPVA XEPIQ.

Xpnoiporoieite BoupToO.

Kivduvog {epomioporog

Koo Tnv eme€epyaiaia KAUTOU YOAOKTOC XPNOIHOTIOIEITE EVX WNAO,
oTevo doxeio avapIiEng. Ta TUXOV TITOINIOUOTO OTTO TO KAUTO YA
UTTOPOUV VO 00NYrNOOUV 0€ EYKAUUOTA.

SNUOVTIKO!

TomoBETEITE KOl PAIPEITE TAK EEXPTIUATA POVO PE GKIVNTOTTOINKEVT
TN OUOKEUN).

Mn SouheueTe ToTE pe TN p&BSO pmAevTep/Tn Baon pi€ep peoa aTov
KOQTN YEVIKNG Xpnong. , , ,

O KOPTNG YeVIKNG Xpnong Oev eivar KATGAANAOG IO TOV pOUPVO
HIKPOKUPGTWV. Mn BubioeTe TTOTE TO TIPOOXPTNUG TNG HETADOONC
KiVNONG HEOO 08 UYP& OUTE VO TO KXOOPIOETE KATW OO TPEXOUHEVO
VEPO 1 HECO OTO TIAUVTAPIO THIATWV.

Mr}:/ TOTIOOETAOETE TTOTE TO EPYOAEI0 AVADEUTNG ) AVTIOTOIXKX Tg p&BRoo
TTOATOTT0INONG OTN BOCIKI) CUOKEUN XWPIG TO TTPOCHPTNHO HET&DOONG
Kivnong. Mn xpnoigoTtoinGeTe To eMBOEUA TTOATOTTOINGNG TTOTE PEOK

0€ KOTOOPOAQ, N OTTOIC BPIOKETAI GPECO OTN PWTIX.

Mn XTUTiaTe TO €MMOEPX TIOATOTTOINGNG EMAVM O OKANPEC OKUEG
(KOTOOPOAXK, PTTOA).

Mn BuBioeTe TIOTE TO TIPOOGPTNHA TNG HETGOOONG KIVNONG HETT OE UYPX
oUTE V& TO KOXOOPIOETE KATW OTTO TPEXOUHEVO VEPO I HEOX OTO
TTAUVTAPIO THIXTWV.

A\ Emegnynor Twv oupBoAwv 0Tn GUOKeUN 1 ovTIOTOIXXX
oTax eEXPTNUOT

@L"‘)é Odnyieg yiax TNV apaipeon/acp&ANIon TOU poxaipiou
TIOATOTT0INONG (XOPGAION AVTIOETA TTPOG TNV PO
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU).
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Mpiv TN Xprion JIBAOTE TIPOCEKTIKA TIG
Tiopolioeg odnyieg, woTe va yvwpileTe
ONHOVTIKEG UTTODEIEEIC OIOPOAEIOG KXl
XeIpIopoU YIx TNV TToPoUCa GUOKEUT).
Mopokaieiobe va QUAGEETE TIC 0dnyieg
xPNong. Kor& Tnv mopaxmpenon TNG CUCKEUNG
oe TpiToug dwoTe padi TIC 0dnyieg xpriong.

KopTng yevikig xprnong
Mopokoleiode V' avoiEeTe TIG oeAideg
He TIG EIKOVEG,.

Exéva &Y

1 Kopmg yevikig xpriong

2 Moyaip!

3 EniBspcx

4 Komdwi

Ko@) yevIKiG Xpriong HMopeiTe va mpopn-
BeuTeITE QMO TNV UTTNPECIa TEXVIKAG eEUTN-

peTNONG meAaTwv (Kwdikog mapayyeAiog
753122).

Xelpiopog

0] KocpTr]q ysvu(nq xpnong eivai KO(TO()\)\I’])\OC;
YIOt TO KOYILO KPEATOG, GKANPOU TUpIOU,
KPEUMUBINV, GPWUGTIKOV XOPTWV, OKOPdWV,
PPOUTWV, AXXAVIKWV, KXPUDIWV, POUVTOUKI®V,
OHUYDGAWV.

Me Tov KOQTN YEVIKAG XProNG EKMETOA-
AeleoTe TNV TTAPN ammOO00N TNG CUCKEUNG
00 KAT& TNV TTOPAOKEUH OAEIUPOTOC VIO

TO YOI oo BOUTUPO KO PENI (TNPWVTAG

TIG 08nyieg TNg ouvTayng, BA. Ekova [@).
MpooéxeTe OTWAONATIOTE TIG YEYIOTEC TTOOOTN-
TEQ KOl TOUG XPOVOUQ ETTEEEPYRTIGG TOU
mivoka (Eikova [8).

Kivduvog Tpauuatiouov

QTI0 TIC KOPTEPEC Adeg/
Mn BoleTe ITOTE T YEpIX 0OC LIETA OTOV
KOQTI YEVIKIIG XOIIONG KA LNV MAVETE
70 payaipl. [AaveTe 1O Layaiol TOU KOPTN
YEVIKIIC XO10NG LoVo aTnv mAaoTiki Ao
Mnv ayyileTe 1O Loyl e yuuver XEoiax,
[l Tov KaBAPIOLIO XPnoIOTOIEITE
Bouproa.

Tpoooyrj!

XonoWoroleiTe Tov KOPTI] YEVIKIIC XOIfong
LOVo o€ TiArjowe ouvopLioAoynuevn
kardaoraon!

lMpoooyri!

TToIv TO KOWILIO KOEATOC APAPEITE TOUG
XOVOPOUC, T KOKOAQ KOl TOUG TEVOVTEC.
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O KOPTIIG YEVIKIIG Ypriong Oev eivan KaTd-
Andog yiox v ddean ko To KOwiLIo oAU
OKANPWV TOOPILIWV (KOKKOI KOQE, YoUlid,
LOTYOKAPUOO) KOl KATEWUYLIEVWV TOOPILUWYV
(PouTa Ij TaPOLIOIC).

Eova [E

® TormoBeTr|OTE TOV KOPTN YEVIKNG XPrONG
o€ Aeiot Kail KaBapr ETPAVEIR EPYOTIOG
KOI TTIECTE TOV.

® TomoBeTOTE TO POKAiPI.

® B&ATE PEOO T TPOPIUOL.

TMooaoxrj!

To payoijol moemer vor ,B,o/b/(eror/ o€ eubeiax

Bear pEoa oToV KOPTI] YEVIKIIG XPIfOTIG,

yior ver s%appo(a/ OWOTd TO IPOOCOTIHL

(Eikovar

° TorroGSTr]OTs TO smespa oTov KOQTN
YEVIKNG XPriONG KO YUPIOTE TO OTN GOPS
Twv JEIKTOV TOU poAoyiou, PEXPI Vo
KOUUTIWOE! aoONTA.

® TomoBeTroTe TN BOOIKr) CUCKEUH TV
OTO EMOEPX KO GPHOTE TN VO KOUUTTOCE.

® Badlete 1o QIg oV Tipila.

o KparnoTe yep& TN BOOIKI CUCKEUN KA
TOV KOPTN YEVIKAG XPNONG Ko BETETE TN
ouokeun oge Aermoupyia (TaxutnTa Turbo).

® MeTa TNV enefepyaoio aprveTe eAeUBEPO
To TIANKTPO B€anNG o AeiToupyia.

MeT& Tnv gpyooia

o TpapaTe TO PIC GO TNV TIPIA.

o [laToTe TA TTANKTPX GMOCPAAIoNG KA
CPXIPEDTE TN POCIKI CUOKEUN GO TO
emdepa.

e [upioTe To emiBepa avTIOETA TPOG TN
POPA& TWV DEIKTWV TOU POAOYIOU KOl TIGOTE
TO QMO TOV KOPTN YEVIKNAG XProNG.

® [li&oTe To paxaipl aTnv MAXOTIKN AP
KOl GPAIPEDTTE TO.

® [ TN QUAGEN ETIEEEPYOOHEVIV TPOPIPWV
OTOV KOYTN YEVIKIG XPrONG TormodeTROTE
TO KOMQKI.

Ko®apiopog

[Mpoooyrj!

Mn BubBioete rmoTe 10 MEOOAPTIUA TNG

HETAO00NC KIVNONG LUETK 08 UYOX OUTE

VO TO KABOIOETE KATW OTO TOEXOULIEVO

VEOO 1} LIETA OTO TAUVTIOIO TTIATWV.

® O KOQTNG YEVIKNAG XPONG KOl TO HOXip!
TTAEVOVTOI OTO TTAUVTHPIO THIXTWV.

® 3kourtiaTe To Midepa POVo e Bpeypevo
TTowi.
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Epyoaeio xTurmuomog
Mopokoeiode V' avoiEeTe TIC OeANideQ
M€ TIG EIKOVEG.
Eova Y
5 MpoodpTnua peTé&doong Kivnong
YIxX TO epyoireio avadeuang
6 Epyocheio xTummpuomog
Epyoaheio avadeuong YTTopeiTe va mapayyei-
AETE QO TNV UTINPECIC TEXVIKAC EEUTTNPETN-

ong meAaTwv (Kwdikog mmapayyehiog 753124).

Xelpiopog

To epyaheio avadeuong eivar KATGANAO
YI& TO XTUTTNHO KPEPOC YRAGKTOG O COVTIYI,
HOPEYKOG KOl BPPOYAAOU (OTTO KAUTO

(70 °C 10 TOAU) K& KpUO YA (8 °C

TO TTOAU)) KOOWE KOl YIX TNV TIRPAOKEUN
OGATOMV KO ETTIOOPTTIWV.

A Kivouvocg {euorriopyarog!

Kara v emeéepyaoior kauTou yaAaKTog
xonooroigire Eva wnAd, otevo doxeio
avaiéneg. To Tuxov mroidiouara aro

TO KQUTO ydAar irmopouv v odnyriocouv
O€ eyKauuaTa.

Ekova [

® B&ATE TO TPOPIUG YECT OTO TTOTHPI HiZep.

® TormoBeTr|OTE TO TTPOOKPTNUA PETAOOONC
Kivnong oTn BOOIK GUOKEUN KOl 0prioTe
TO VO KOUUTTWOEI.

® TomoBeTOTE TO EPYAAEIO XTUTTHHOTOG
OTO TTIPOCAPTNUX PeTGDOONG Kivong
KOl GPrOTE TO VO KOUUTTIWCEL.

Tpoooyrj!

Mnv TorroBeTrioeTe 1O goyaAgio XTUIIUATOG

TT0TE YWPIC TO MPOOAPTIUA IETAO00NG

Kivnong orn Booikri ouokeur} (Exova Bl-3).

® PubpioTe Tov emMOUPNTO GPIBPO OTPOPWV
pe Tn pUBUIoN GPIBOU GTPOPWV
(ouoToon: pey&Aog apIBUOC GTPOPWV).

® KpoTaTe TN BOOIKI) GUOKEUN KXl TO TTOTHPI
HIEEP YEPO KOl TIOTHOTE TO €MOUUNTO
TIARKTPO evepyorToinong.

® MeT& TnVv emelepyaoia aprveTe eAeUBePO
TO MANKTPO B€0NG 0€ AeIToupyia.

Msw TNV EPYOOIX
TpaBaTe TO QI T TNV TIPICO.

e [loTnoTe T MARKTPO OTAoPAEAIoNG
KOl GQAIPEDTE TN BOCIKI) CUOKEUN OO
TO TIPOCAPTNUX PETAOOONC Kivnong.

® By&ATE TO gpyaheio XTUTTAUOTOG OO
TO TIPOCAPTNHUX HETAOOONC Kivnong.
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KoBapiopog

Tpoooyrj!

Mn BuBioeTe 1ToTE TO MEOTAETHUX TN

LETAOOONC KIVINONG LECH O€ UG OUTE

VO TO KOBXPITETE KATW ATTO TOEXOULIEVO

VEOO 1j UETO OTO TAUVTIIOIO TTIATWV.

® To gpyaleio avadeuong pmopei va
TTAEVETOU OTO TTAUVTHPIO THIXTWV.

® To TPOO&PTNUX PeTGdOONG Kivong
ETNTPETETOI VO TO OKOUTTI(ETE POVO
pe BPeEYHUEVO TGV

Emifepa moATomoinong

MopokoeiaBe V' avoiZeTe TIG GENidEQ
M€ TIG EIKOVEG.
Eova Y
7 MpoodpTnua PeTé&doong Kivnong

YIO TO ETMOEU TTOATOTTOINONG
8 Emifspa moAToroinong
9 Moaipi TToATOMOINGNG
Xelpiopodg
To emiBepa MOATOTOINONG ival KATGAANAO VIO
TNV TTOATOTTOINGN BPACTWV TIATATWV KO VI
TNV TTOPOOKEUR TTOUPE MO AN KOTGAANA
TPOPIYA (TT. X. PPAOPEVT OOTIPIX, PPOCHEVT
PPOUTA KO AOXOVIKE).

looooyrj!

Kivduvog BAaBav oro emiBeua moATorroinorg.

— Mn xpnoioroijoete To emBeuc
rroATormoinong moTe UEoa oe KATOOPOAa,
n oroiax BoICKETAI AUECA OTN PWTIA.

- Mn yrurrare 10 enibeua moAroroinong
EMAVW 0€ OKANPES OKUEC (KATOXOOAQ,
HTTOA).

— Mn douleveTe orAnpd i wuc UAIkd,
OMwWG 1. X. KOKKOUG KOPE, COKOATA.

— Adoulevere rravrore Boaoueva UAIKA.

— To ueydda UAika (11, x. TATATEG) MOENe!
TT00NYOULEVWC VXX TELIXIOTOUV.

Eova 3

® B&leTe T BPOOPEVA TPOPILG HECK O
KoT&AANAo Ooxeio. To doxeio Oa TTpEmEl v
eival YEPATO TO TIOAU KOG To dUO TpITCH!

® TomoBeTrOTE TO TTPOOXPTNUA PETAOOONC
Kivnong oTn BOOIKr) CUOKEUN KO OProTe
TO VO KOUUTTWGTEI.

® TormobeTroTe TO eMiBepa TTOATOMOINONG
OTO TIPOCAPTNHC HET&DOONG Kivhong KAl
OTEPEWOTE TO PE HI TIEPIOTPOPH OTN
POP& TWV JEIKTWV TOU PoAoyIou.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



e TomoBeTroTe TO £MBOEPA TTOATOTIOINONG
OTQ TTPOG ETEEEPYOTIA TPOPIHK.

o Kpardre yep& Tn POOIKI) CUOKEUN KA
To OOX€i0 KO EVEPYOTIOINGTE TN CUCKEUN
(ToxUTNTO TOUPHITTO).

e Kiveite To emiBepa MoATOTIOINGNG TTAVW
KOTW, HEXPIG OTOU KITOKTIOEI O TIOUPES
TNV emOUPNTN UPn.

® MeTA TV enefepyaoio aprveTe eAeUBEPO
To TIANKTPO B€0NG o€ AeiToupyio.

MSTO( TNV €PYOOIaL
TpaBdTe TO PIg OO TNV TPIC.

o [laToTe Ta TIANKTPX AMOOPAAIoNG KA
QQAIPETTE TN BAOIKI) GUOKEUN OO TO
TIPOOKETNHG HETGO0ONG Kivnang.

® AQaIpEDTE TO €MBOeUX TTOATOTTOINONG e
HIC TIEPIOTPORPT QVTIOETA TIPOG TN POPA
TV OEIKTWV Tou pohoylol ord To
TIPOOKETNHG PETAOOONG Kivnong.

Ko®apiopog

Tpoooyrj!

Mn BuBioeTe TOTE TO MEOTAOTHLX TNG

LETAOOONC KIVIONG LECT OE UYOd OUTE

Var TO KABOITETE KATW QTTO TOEXOULIEVO

VEOO 1 EoA OTO MAUVTIOIO TTIATWV.

ZuuBouAsq
Mo TNV 0paipean Twy MoATOMOINUEVWY
cpowr]va xpr|0|porr0|r]0Ts EUOTpO( quung
1 TAGOTIKO KOUT&AL. Mnv To xTuTIf|oETE
TTOTE AV 0 OKANPEN aKpr!

- Koard tnv eme€epyooia M. X. KApOTwV
KO KOKKIVOU AQXQVOU OXNUOTIleTal Pic
KOKKIVI €TMOTPWON MTAVK OTX TTAGOTIKX
HEPN, N OTTOIX UTTOPET VO OTTOUXKPUVOEI
He PEPIKEG OTOYOVEG AadIOU paynToU.

® To TPOOAPTNUX PETGDOONG Kivnong
ETNTPEMETOI VO TO OKOUTTI{ETE HOVO e
Bpeypévo Tawvi.

® 30G OUVIOTOUHE VO KaOOPI(ETE TO EMBEPX
TTOATOTTOINONG KPECWG PETG TN XPHON.
'ET01 58V B OTEYVWOOUV KOl VO KOMACOUV
Ta KOTaAoIT. PiETe Aiyo xAioxpo vepo
HE QTTOPPUTIAVTIKO TIIATWV HECX O€ EVO
KoTaMnAo doxeio. BuBioTe To emibepa
TTOATOTIOINONG HEOK OTO VEPD KOl EVEPYO-
ToINoTe yix TTep. 10 SEUTEPOAETTTA TN
OUOKeUT.

e To payxaip! ToATomoinong propei va
opaIpeOei eUKOAX (TIEPICTPOPH OTN
QOP& TWV JEIKTWV TOU poAoyIoU), OTAV
TO TIPOCGPTNHA HET&DOONG Kivnong
€iVal GKOUO OTEPEWHEVO OTO ETTIOEUX
ToAToroinong.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e To emfepa kol TO poaipl TTOATOTI0INONG
pTIopOUV V& TTAEVOVTQI OTO TIAUVTHPIO
MATWV.

® MeTq ToV KOABXPICHO TOU HOXXIPIOU
TToAToTT0INONG EAEYETE OTTWOONTIOTE, OTI
deV UTIBPXOUV KOTOAOITIOX GTO QVOIYHO
AOPAENIONG. AQAIPEDTE T EVOEXOPEVWG
pe pio EUAIVN p&BOO (1. X. 0doVTOYAUPISX).

® H ouvappohoynon yiveTal e TTepIoTPOPN
TOU paXoipioU TTOATOTIOINONG QvTIOET 0T
POP& TWV JEIKTWV TOU pohoyiou.

Mapodeiypoma epappoywV

Xuhég ToTamog

1 kg BpooTEC MATATEG

0,15 1 (eaTo yoha

50 g pohoko6 BouTupo

® Bda\Te Ta UNK& peoa oe Kar&AAnAo doxeio
Kol ETTEEEPYOIOTEITE TO e TO €MOEP
TToATOTTO0INONG €VTOg TIE. 1 AemTou.

® 370 TEAOG TPOCOEDTE GAXTI, TTITTEPI,
HOOXOKGPUDO KOl GVXAOYCK [E Tr) yEUON
pIc TIPETO KAVEAGK.

TnpoUpe To JIKXIWPK CAAXYDV.
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tr EEE yénetmeligine uygundur
Kendi glvenliginiz igin
Bu aksesuar, MSM8... el blenderi icin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin uygundur.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bicagdi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bicagdi sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Bigaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemiicin firca
kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Sicak st iglerken ylUksek ve dar bir karistirma kabi kullaniniz.

Sicak st etrafa sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve cikariniz.
Kesinlikle genel dograyici icinde bilender/karistirma ucu ile galismayiniz.
Genel dograyici mikrodalga firin icin uygun degildir.

Genel dograyicinin Ust parcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz ve mus-
luktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Cirpma telini ya da ezme Unitesini kesinlikle disli diizenedi 6n parcasi
olmadan ana cihaza takmayiniz.

Ezme Unitesini kesinlikle dogrudan isi Gzerindeki bir tencere iginde
kullanmayiniz.

Ezme Unitesini sert kenarlara (tencere, ¢ganak) carpmayiniz.

Digli diizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin igcine sokmayiniz ve
musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

&L’ﬂ@ Ezme malasinin ¢ikariimasi/kilittenmesi (kilitteme islemi
saatin calisma ydnunin tersine yapilir) icin talimatlar.

Bu cihaz igin glivenlik ve kullanim bilgilerielde  Genel dodiravici
etmek igin, cihazi kullanmaya baglamadan énce gray

igbu kilavuzu itinayla okuyunuz. Litfen resimli sayfalari aginiz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir gekilde Resim I
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden 1 Genel dograyici
dolayi saklayiniz. 5> Bicak
Cihazi bagka birine verecek veya satacak DIGa
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz. 3 Ust parca
4 Kapak

Yetkili servis Gizerinden bir Gniversal dograyici
siparisi verilebilir (siparis no. 753122).
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Cihazin kullaniimasi

Genel dograyici, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarmisak, meyve, sebze, findik
trleri ve badem dogramak icin uygundur.
Genel dograyici ile, ekmek Ustline strmek igin
balli tereyagi hazirlanmasinda cihazin tam
gucini ve performansini kullanmis olursunuz
(ilgili tarifte bildirilen kogullara uyulmasi halinde
bakiniz resim [@).

Tabloda (Resim @) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolayr yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bigagi kesinlikle
tutmayiniz. Genel dograyicinin bigagi
sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Bigaga ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Dikkat!
Genel dograyiciyr sadece komple monte
edliimis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Etdogramadan dnce kikirdak, kemik ve sinirler

eften ayriimaladir.

Genel dograyici, ¢ok sert (kahve gekirded,

turp, kigdk Hindistan cevizi) ve donaurulmus

(meyve v.b.) besinleri dogramak igin uygun

degildir.

Resim [

e Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani Gzerine yerlestiriniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Bicag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, bicak

genel dogra yict igine diizgdin oturmalidir

(Resim [81-3).

® Ust ara pargayi Universal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin ¢alisma
yénlnde geviriniz.

® Ana cihaz Ust Unite Gzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

o Elekirik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleriigsleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

tr

Isiniz sona erdikten sonra

e Elekirik figini cekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi cézme tuslarina basiniz
ve ana cihazi (st pargadan gikariniz.

® Ust ara pargayi saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru geviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip ¢ikariniz.

® Bigag plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat/!

Genel dograyicirun st pargasini kesinlikle sivi

Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temiziemeyiniz.

® Genel dograyici ve bigcak bulagik
makinesinde yikanmaya uygundur.

® Ust parcayl sadece nemli bir bez ile siliniz.

Cirpma teli

Litfen resimli sayfalan aginiz.

Resim I

5 GCirpma teli igin digli diizenegi 6n pargasi
6 Cirpma teli

Bir ¢irpma teli yetkili servis tizerinden
ismarlanabilir (siparis no. 753124).

Cihazin kullaniimasi

Cirpma teli, kremsanti, cirpma yumurta aki
ve siit kdpugl (sicak (azm. 70 °C) ve soguk
sit (azm. 8 °C) ile) ¢cirpmak icin oldugu gibi,
sos ve tatll tirleri islenmesinde kullaniimaya
elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak siit islerken yiiksek ve dar bir
karistirma kabi kullaniniz.

Sicak siit etrafa sigrayabilir ve haslanmalara
neden olabilr.

Resim []
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
o Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

47



tr

Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara

parcasiz takip yerlestirmeyiniz (Resim [B1-3).

® |[stediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar diizeni ile ayarlayiniz (6neri: ylksek
devir sayisi).

® Anacihazi ve karistirma kabini siki tutunuz
ve istediginiz devreye sokma tusuna
basiniz.

® Besinleriigsleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi cbzme tuslarina basiniz
ve ana cihazi digli diizenegi 6n parca-
sindan ¢ikariniz.

® Cirpma telini digli ara pargadan ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin
Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda
veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Cirpma teli bulagik makinesinde yikanabilir.

e Digli diizenegi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

Ezme Unitesi

Latfen resimli sayfalar aginiz.

Resim &}

7 Ezme initesi igin digli dlizenegi 6n pargasi
8 Ezme linitesi

9 Ezme malasi

Cihazin kullaniimasi

Ezme Unitesi, pismis patates islemek igin ve
diger uygun besinlerden pureler yapmak igin
6ngorilmustir (6rn. pismis baklagiller, pismis
meyve ve sebzeler).

Dikkat!

EZzme (nitesinde hasar tehlikesi

— Ezme dnitesini kesinlikle dogrudan 1s1
Uzerindeki bir tencere iginde kullanma-
yiniz.

— Ezme dnitesini sert kenarlara (tencere,
canak) carpmayiniz.

— Sert veya ¢ig malzemeler islemeyiniz,
Orn. kahve cekirdekleri, cikolata.

— Daima pismis malzemeler ile ¢alisiniz.

— Blyik malzemeleri (6rn. patates) dnce
kabaca dograyip kigdiltindz.
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Resim 3

® Pismis besinleri uygun bir kabin igine
doldurunuz. ligili kabin azami Ggte ikisi
doldurulmus olmalidir!

e Digli ara pargay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Ezme Unitesini digli diizenegi 6n parcasinin
icine takiniz ve saatin ¢alisma yéniinde
cevirerek sabitleyiniz.

® Ezme Unitesini igslenecek besinin igine
sokunuz.

® Anacihazi ve karistirma kabini sabit tutunuz
ve cihazi ¢alistiriniz (turbo hiz).

® Plre istediginiz kivama erisinceye kadar,
ezme Unitesini yukari ve asagi dogru
hareket ettiriniz.

® Besinleriisleme sliresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kilitlemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz
ve ana cihazi digli dizenegi 6n
pargasindan gikariniz.

® FEzme (nitesini saatin ¢calisma yoniiniin
tersine gevirerek, digli diizenegi 6n parca-
sindan ¢ikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat/!

Disli diizenegi 6n parcasini kesinlikle sivilarin

Icine sokmayiniz ve musluktan akan su alftinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Yararl bilgiler:

— Pdre artiklarini gidermek icin, uygun
bir hamur kaziyici veya plastik kagik
kullaniniz. Kesinlikle sert kenarlara
vurarak temizlemeye ¢alismayiniz!

— Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik
parcalarda renk alma sz konusu olabilir;
bu renkler, yemekler icin kullanilan
az miktarda likit yag ile silinebilir.

o Digli diizenegi 6n pargasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

® Ezme Unitesini kullanimdan hemen sonra
temizlemeniz iyi olur. Béylelikle artiklar
kuruyup yapismaz. Uygun bir kabin igine
biraz 1lik su ve bulasik deterjani koyunuz.
Ezme Unitesini suyun icine sokunuz ve
cihazi yakl. 10 saniye caligtiriniz.

o Digli dizenegi 6n parcasi daha ezme
Unitesine sabitlenmisken, ezme malasi
daha rahat ¢dzUlebilir (saatin calisma
yoniinde cevrilerek).
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Ezme Unitesi ve ezme malasi bulagik
makinesinde yikanabilir.

Ezme malasinin temizlenmesinden sonra,
kilitteme deliginin iginde herhangi bir besin
artigi olmadigini kesinlikle kontrol ediniz.
Tekrar montaj islemi, ezme malasinin
saatin ¢calisma yoninin tersine ¢evrilmesi
ile gerceklesir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Uygulama 6rnegi

Patates ezmesi

1 kg pisirilmis patates

0,15 I sicak sut

50 g yumusak tereyagi

® Malzemeleri uygun bir kabin icine dolduru-
nuz ve ezme Unitesi ile yakl. 1 dakika
isleyiniz.

® Sonunda tuz, karabiber, Hindistan cevizi
(muskat) ve damak tadiniza gére biraz
targin ilave ediniz.

Degisiklikler olabilir.
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Dla witasnego bezpieczeristwa

Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSMS... .
Przestrzega¢ wskazéwek podanych w instrukcji obstugi blendera.
W)([poEQZenie nadaje sie tylko do zastosowarn opisanych w niniejsze;
instrukcij.

A Wskazéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajgcym

sie napedem!

Nigdy nie dotykac¢ noza rozdrabniacza uniwersalnego.

NOz rozdrabniacza uniwersalnego chwyta¢ za uchwyt z tworzywa

sztucznego. Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Niebezpieczenstwo poparzenia

Przy goracym mleku uzywac wysokie, waskie naczynie.

Gorgce mleko moze prysnac i spowodowac poparzenie.

Wazne!

Wyposazenie zdejmowac i zaktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest

wytaczone a naped nieruchomy. Nigdy nie uzywac blendera/koncowki

miksujgcej w rozdrabniaczu uniwersalnym. Pojemnik rozdrabniacza

uniwersalnego nie nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;.

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy nie zanurza¢ w zadnych

&’rynach, nie mg_’:. pod biezacg wodg ani w zmywarce do naczyn.
oncdéwki do ubijania ani koncoweki KPnla’[ajaLCGJ nigdy nie wktadac do

miksera bez przystawki przektadni. Nigdy nie uzywac koncowki

ugniatajgcej w bezposrednio podgrzewanym garnku. o

Nie uderzac koricowka ugniatajacg o twarde krawedzie (garnka, miski).

Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, my¢ pod

biezgcg woda ani w zmywarce do naczyn.

A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

@L’ﬂ@ Instrukcja zdejmowania/mocowania fopatki koncowki
ugniatajgcej (zablokowanie przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara).

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie Rozdrabniacz uniwersalny
przeczytaé niniejsza instrukcje obstugi, aby

zapoznac sig ze wskazéwkami bezpieczeristwa  Prosze otworzy¢ skiadane kartki z rysunkami.
i obstugi. . . . Rysunek I

Prosze starannie przechowywac instrukcje 1 Rozdrabniacz uniwersalny

obstugi. Prosze przekazaé instrukcje wraz

i d 2 Néz
z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi. 3 Nasadka
4 Pokrywa

Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamoéwic¢
w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 753122).
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Obstuga

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do
rozdrabniania migsa, twardego sera, cebuli,
zZi6t, czosnku, owocéw, warzyw, orzechow,
migdatéw. Przy eksploatacji rozdrabniacza
uniwersalnego wykorzystywana zostaje petna
wydajnos¢ urzadzenia przy przygotowywaniu
masta miodowego (przestrzegajac podany
przepis, patrz rysunek [@).

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produkiéw
podane w tabeli (rysunek [®).

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZzem!

Nigay nie dotykac noZa rozdrabniacza
uniwersalnego. Noz rozdrabniacza uni-
wersalnego chwyiac za uchwyt z tworzywa
sztucznego. Nie dotykac noZy golymi
rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uwaga!

Rozdrabniacz uniwersalny mozna uZywac
tylko wtedy, gay jest kompletnie zmontowany!
Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usungc z niego
chrzastki, kosci i sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktow
(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muszkatatowej)
ani mrozonek (mrozonych owocow ifp.).

Rysunek [&

® Rozdrabniacz uniwersalny postawic¢
na gtadkim, czystym podtozu i przycisna¢
do niego.

o Wiozy¢ ndz.

o Wiozy¢ produkty.

Uwaga!

NGZ w rozdrabniaczu uniwersalnym musi

byc prosto usadzony, aby nasadka byla

prawidtowo zatozona (rysunek [E-3).

o Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku zgodnym z ruchem wskazoé-
wek zegara.

o Natozyc¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnac.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Mocno trzymaé korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtgczy¢
urzgdzenie (Predkos¢ turbo).

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Po pracy

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

o Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjac korpus urzadzenia z przystawki.

o Nasadke przekreci¢ w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgé z rozdrabniacza uniwersalnego.

® NOz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

® Do przechowywania przetworzonych pro-
duktow natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz
uniwersalny.

Czyszczenie

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurzac w zadnych ptynach, nie myc pod

bieZzacg woda ani w zmywarce do naczyrn.

® Rozdrabniacz uniwersalny i néz rozdrab-
niacza mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

o Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Koricéwka do ubijania

Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami.
Rysunek I
5 Przystawka przektadni dla koricéwki
do ubijania
6 Koncéwka do ubijania
Koncdéwke do ubijania mozna zamoéwié
w punkcie serwisowym (nr katalogowy
753124).

Obstuga

Koncdéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
$mietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania
sosOw i desertow.

A Niebezpieczeristwo poparzenia/

Przy goracym mleku uZywac wysokie,
waskie naczynie. Gorgce mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.

Rysunek D]

o Wiozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

® NalozyC przystawke przektadni na korpus
urzadzenia i zatrzasnag.

o Wiozy¢ koncéwke do ubijania do przy-
stawki przektadni i zatrzasnag.
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Uwaga!
Nigady nie wkiadac do urzadzenia koricowki
do ubjjania bez przystawki przektadni
(rysunek B1-3).
Nastawi¢ zgdang liczbe obrotéw
za pomoca regulatora liczby obrotéw
(zalecenie: wysoka liczba obrotéw).
® Trzymac¢ mocno korpus urzadzenia
i pojemnik i nacisna¢ zgdany przycisk
wiacznika.
® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk witgcznika.

Po pracy
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjgé blender z przystawki z przektadnia.
o Korcoéwke do ubijania wyjaé z przystawki
przektadni.
Czyszczenie

Uwagal!
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzac
w zZadnych ptynach, myc pod bieZzacg woda
ani w zmywarce do naczyri.
® Koncéwke do ubijania mozna myé
w zmywarce do naczyn.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.

Koricéwka ugniatajgca

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek I

7 Przystawka przekiadni dla koricéwki
ugniatajacej

8 Koricdwka ugniatajgca

9 topatka koricéwki ugniatajgcej

Obstuga

Koncéwka ugniatajgca jest przeznaczona do
wytwarzania puree z gotowanych ziemniakéw
lub z innych artykutéw spozywczych nadaja-
cych sig do tego celu (np. gotowane owoce
stragczkowe, gotowane owoce i warzywa).
Uwagal!
Niebezpieczeristwo uszkodizenia koricowki
ugniatajgcef
— Nigay nie uzywac koricowki ugniatajacef
w bezposrednio podgrzewanym garnku.
— Nie uderzac koricowka ugniatajacg o twarde
krawedZzie (garnka, miski).
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— Nie rozdrabniac twardych lub surowych
proadukiow takich jak np. ziarna kawy,
czekolada.

— Rozdrabniac wylacznie gotowane produkly.

- Duze produkty (np. ziemniaki) najpierw
pocigc na mnigjsze kawarki.

Rysunek E]
Gotowane artykuty spozywcze wiozy¢
do odpowiedniego naczynia.
Napetni¢ najwyzej dwie trzecie pojemnosci
naczynia!

® Przystawke przektadni natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasnag.

o Wiozyé koncowke ugniatajaca do
przystawki przektadni i przymocowac jg
wykonujac obrét w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdéwek zegara.

o Wiozy¢ koncowke ugniatajacg do produk-
téw przeznaczonych do rozdrobnienia.

® Mocno przytrzyma¢ modut napedowy
i naczynie, nastepnie wtaczy¢ urzadzenie
(predkosc¢ Turbo).

o Koncowke ugniatajacg poruszac w gore
i dot tak dtugo, az puree osiggnie
wymagang konsystencje.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk witgcznika.

Po pracy
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
o Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjac blender z przystawki z przektadnia.
® Zdjac koricowke ugniatajgca z przystawki
przektadni wykonujac obrét w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara.

Czyszczenie
Uwaga!
Przystawki z przektadnig nigay nie zanurzac
w zadnych plynach, myc pod biezacg woda
ani w zmywarce do naczyri.
Wskazéwki:
— Do usuniecia rozdrobnionych potraw
uzy¢ skrobaka do ciasta albo tyzki
z tworzywa sztucznego.
Nigdy nie uderza¢ o twarde krawedzie!
— Przy tarciu np. marchewki i czerwone;j
kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego.
Mozna je wyczysci¢ za pomocag kilku
kropel oleju jadalnego.
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® Przystawke przekfadni wytrze¢ tylko Przyktad zastosowania
wilgotng Scierka. L

e Najlepiej wyczysci¢ koricowke Puree Ziemniaczane
ugniatajaca natychmiast po jej uzyciu. 1 kg gotowanych ziemniakéw
Wtedy resztki nie przyschna. 0,15 | cieptego mleka
WIlaé trochg letniej wody ze srodkiem do 50 g migkkiego masta o
zmywania do odpowiedniego naczynia. ® Skiadniki wtozy¢ do odpowiedniego
Zanurzy¢ koncéwke ugniatajaca naczynia i rozdrabniac je koricéwka
w wodzie i wlaczyé mikser na okoto ugniatajgca przez okoto 1 minute.
10 sekund. ® Na koniec dodac sél, pieprz, gatke

® topatke kofcéwki ugniatajgcej mozna muszkatotowg i szczypte cynamonu -
najtatwiej odtgczyé (obrét w kierunku wedtug smaku i uznania.

zgodnym z ruchem wskazéwek zegara),
gdy przystawka przekfadni jest jeszcze
przymocowana do koncowki
ugniatajace;.

o Koncowke ugniatajgca i fopatke korncowki
ugniatajacej mozna my¢ w zmywarce.

® Po umyciu topatki koricowki ugniatajgcej
koniecznie upewnic sie, ze nie wystepujg
zadne pozostatosci w otworze do jej
mocowania. W razie potrzeby usunaé je
drewnianym patyczkiem (np.
wykataczka).

® Zamontowanie nastepuje przez obrét
topatki koricéwki ugniatajgcej w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.

Zastrzega sig prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Ez a tartozék az MSM8... tipusu rudmixer kiegészitdje.
Kérjuk, vegye figyelembe a rudmixer hasznalati utasitasat.
A tartozék csak az utmutatoban leirt célra hasznalhato.

”rr

A\ Biztonsagi el6irasok a készlilékhez

Sérilésveszély az éles kés/forgd hajtomi miatt!

Soha ne nyuljon az univerzalis aprité késéhez.

Az univerzalis apritd kését csak a mlanyag fogantyunal fogja meg.

A kést soha ne csupasz kézzel tisztitsa. Hasznaljon kefét.
Forrazasveszély

Forrd tej feldolgozasahoz magas falu, keskeny keveréedényt hasznaljon.
A forrd tej kifrccsenhet és égési sérlléseket okozhat.

Fontos!

A tartozékokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le, ha a készlilek leallt.
Soha ne hasznalja a raidmixert/keverészarat az univerzalis apritoban.
Az univerzalis apritd nem alkalmas mikrohulldmu sttében vald
hasznalatra.

Az univerzalis apritd ratétjét soha ne meritse folyadékba, és ne tisztitsa
folyd vizben vagy mosogatdgepben.

Soha ne tegye a habverdt, ill. a krumplinyomo feltétet hajtomliegység
nélkil az alaﬁgépre. Soha ne hasznalja a krumplinyomo feltétet kozvetlen
héhatasnak kitett edén)ﬁben. Kertilje, hogy a krumplinyomo feltét nekilt-
kdzhessen kemeny éleknek (edény, tal). A hajtomiiegységet soha ne
meritse folyadékba, és ne tisztitsa folyo vizben vagy mosogatogépben.

A A készilléken, ill. tartozékokon talalhaté szimbdlumok jelentése

@k")@ A krumplinyom6 lapat levételére/rogzitésére vonatkozo utasi-
tasok (régzités az éramutatd jarasaval ellentétes iranyban).

Hasznélat el6tt gondosan olvassa el az Gtmuta- ~ Univerzalis apritét az ugyfélszolgalaton
t6t a késziilékre vonatkozd, fontos biztonsagi keresztlll rendelhet (rendelési szam: 753122).
és kezelési utasitédsok betartasa érdekében.

Kerik 6 o A késziilek kezelése

érjuk, érizze meg a hasznalati utasitast. ) " o | .

Amennyiben a kész(iléket tovabbadja Az univerzalis aprito hus, kemeny sajt,

harmadik személynek, kérjtik, hogy hagyma, flszerek, fokhagyma, gyimoics,

a haszndlati utasftast is adja oda. z0ldség, didfélék és mandula apritdséra
alkalmas.

Univerzdlis apritd Az univerzalis apritét kenyérre kenhetd
mézes krém készitéséhez maximalis

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt. készilékteljesitmény mellett haszndlja

I dbra (a recept utasitasai szerint, lasd [¥ dbra).

. A1 o Feltétlenll Gigyeljen a tablazatban szerepl6

; El:llverzalls aprito maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
oS id6kre ([® &bra).

3 Ratét

4 Fedél
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A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprito
késehez. Az univerzalis aprito kését csak
a mdanyag fogantyunél fogja meg.

A kést ne fogja meg puszta kezzel.

A tisztitdshoz hasznéljon kefét.

Figyelem/!

Az univerzélis apritot csak teljesen
Osszeszerelt dllapotban hasznalja!

Vigydzat!

Hus apritdsa eldtt tdvolitsa el a porcokat,

a csonfokat és az inakat.

Az univerzalis aprito nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kdvészem, refek, szerecsen-
dio) és fagyasziott druk (gyimdics vagy
hasonlok) apritdséra.

[z dbra

® Az univerzalis apritét allitsa sima és tiszta
munkafeliletre, és nyomja ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az élelmiszert.

Figyelem!

A késnek egyenesen kell elhelyezkednie

az univerzalis apritoban, hogy a ratstet

megfeleléen illeszkedjen IE dbra).

® Tegye ol a ratétet az univerzalis apritdra,
és forditsa el az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban, mig hallhatéan
reteszel.

® Tegye ol a ratétet az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a haldzati csatlakozodugot.

® Tartsa er6sen az alapgépet és az uni-
verzalis apritét, és kapcsolja be a készi-
Iéket (turbd-sebesség).

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozédugot.

o Nyomja meg a nyitd-nyomogombokat
és az alapgépet vegye le a ratétrdl.

® A ratétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az uni-
verzalis apritorol.

® A kést a miianyag fogantyunal fogva
vegye Ki.

o A feldolgozandé élelmiszer tarolasahoz
tegye a fedelet az univerzalis apritéra.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tisztitas
Figyelem/!
Az univerzalis aprito rdtétjet soha ne meritse
folyadékba, és ne lisztitsa folyo vizben vagy
mosogatogepben.
® Az univerzalis apritd és a kés tisztithatd

mosogatégépben.

® A ratétet csak nedves ruhaval térdlje le.

Habverd

Kérjik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

I dbra

5 Habver§ hajtémiegysége

6 Habverd

A habver§ az lgyfélszolgalaton rendelhetd
(rendelési szam: 753124).

A késziilék kezelése

A habver6 tejszin, tojasfehérje és tejhab
(forrd tejbdl (max. 70 °C) és hideg tejbdl
(max. 8 °C)) felverésére, illetve sz6szok
és desszertek készitésére szolgal.

A Forrdzdsveszély!

Forr0 tef feldolgozdsdhoz magas fal,
keskeny keverdedényt hasznélfon.

A forro tej kifrdccsenhet €s €gesi sértiléseket
okozhat.

D] dbra

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tegye fol a hajtémliegységet az alapgépre,
és reteszelje.

o Dugja be a habver6t a hajtémUiegységbe,
és reteszelje.

Figyelen!

Soha ne helyezze a habverdt hajfomiegység

nélkdl az alapkésziilékbe [B-3. dbra).

o Allitsa be a kivant fordulatszamot a fordu-
latszam-szabalyoz6 segitségével
(Javaslat: magas fordulatszam).

® Tartsa er6sen az alapgépet és a turmixpo-
harat, és nyomja meg a valasztott bekapc-
solé gombot.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.

o Nyomja meg a nyit6-nyomégombokat és az
alapgépet vegye le a hajtdmiegységrél.

® Vegye le a habverét a hajtémUiegységrél.
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Tisztitas
Figyelem!
A hajiomdegységet soha ne meritse folya-
dékba, és ne tisztitsa folyo vizben vagy
mosogatogepben.
® A habver6 mosogatogépben tisztithato.

® A hajtdmiegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

Krumplinyom¢ feltét

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

I dbra

7 Krumplinyom6 feltét hajtémliegysége
8 Krumplinyomé feltét

9 Krumplinyomé lapat

A készUlék kezelése

A krumplinyomd feltét f6tt burgonya és mas
purésithetd élelmiszerek feldolgozasara
alkalmas (pl. f6tt hiivelyesek, f6tt gyimolcsdk
és zoldségek).

Figyelem!

A krumplinyomo feltét kdrosoddsanak veszélyei

— Soha ne haszndlja a krumplinyomod felfétet
kdézvetlen héhatdsnak kitett edényben.

— Kerlilje, hogy a krumplinyomo feltét nekilit-
kdzhessen kemeény éleknek (edény, tdl).

— Soha ne dolgozzon fel vele kemény vagy
nyers hozzdvalokat, mint pl. kdvébabot,
csokolddét.

— Mindig 16t hozzdvalokkal dolgozzon.

— A nagyobb hozzdvalokat (pl. burgonya)
elobb apritsa fel kisebb darabokra.

3 dbra

o Af6tt élelmiszert tegye megfelel§ edénybe.
Az edény maximum kétharmadaig legyen
tele!

® Tegye fol a hajtémliegységet az alapgépre,
és reteszelje.

® Tegye a krumplinyomd feltétet a hajto-
mUiegységbe és az dramutatd jarasaval
megegyez6 iranyba forditva régzitse.

® Tegye a krumplinyom¢ feltétet a feldol-
gozandd élelmiszerbe.

® Tartsa er6sen az alapgépet és az edényt, és
kapcsolja be a készlléket (turbd sebesség).
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® Mozgassa fel-le a krumplinyomo feltétet,
amig a pure kivant sdrliségd nem lesz.

e Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a halézati csatlakozédugot.

o Nyomja meg a nyité-nyomégombokat és az
alapgépet vegye le a hajtomiiegységrdl.

® A krumplinyomo feltétet az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba vald
elforgatassal vegye le a hajtomiegységrol.

Tisztitas

Figyelem!

A hajtomdegységet soha ne meritse folya-

dékba, és ne tisztitsa folyo vizben vagy

mosogatogepben.

Hasznos tanacsok:

— A pUrésitett ételek eltavolitasahoz hasz-
naljon konyhai spatulat vagy miianyag
kanalat. Soha ne Ut6gesse a feltétet
kemény élekhez!

— A mlanyag alkatrészeken elszinezé-
dések johetnek létre, pl. répa és vOrds-
kaposzta feldolgozasa soran, amelyek
néhany csepp etolajjal eltavolithatok.

® A hajtdémiegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

® |egjobb, ha a krumplinyomd feltétet
kozvetlenil a hasznalat utdn megtisztitja.
Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.
Tegyen némi mosogatdszeres, langyos
vizet egy megfelel§ edénybe.

Meritse a krumplinyomo feltétet a vizbe
és kapcsolja be a késziléket
kb. 10 masodpercre.

® A krumplinyomé lapat kénnyen kioldhat6
(forgatas az drajarasaval megegyezd
irdnyban), ha a hajtémlegység még
régzitve van a krumplinyomo feltétre.

® A krumplinyomd feltét és a krumplinyomé
lapat mosogatégépben tisztithato.

® A krumplinyomo¢ feltét tisztitasa utan
feltétlen ellendrizze, hogy nem maradt-e
ételmaradék a retesz nyilasan.

Adott esetben tavolitsa el fapalcikaval
(pl. fogpiszkaldval).

® A krumplinyom¢ feltét az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba vald
elforgatassal szerelhetd vissza.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH



Alkalmazasi példak

Krumpliptiré

1 kg f6tt burgonya

0,15 meleg tej

50 g puha vaj

® Ahozzavaldkat megfelel§ edénybe tesszik
és a krumplinyomo feltéttel kb. 1 perc alatt
Osszedolgozzuk.

® Végezetill séval, borssal és szerecsen-
didval izesitjik. I1zlés szerint adhatunk
hozza egy csipet fahéjat.

A mddositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Baluoi 6e3nexku

Lle npunaaana npusHayeHe anA pydyHoro 6neHaepa MSMS... .
HoTpumyitteca IHCTPYKLUIT 3 BUKOPUCTaHHA pydYHOro 6neHaepa.
Mpunaagaa npuaatHe nuwle AnA ONUCaHOro y Uik iHCTPYKUIT
BMKOPUCTaHHA.

A\ BkasiBku 3 TexHiku 6e3nexky 48 ULoro npunaay

Hebesneka nopaHeHHA rocTpUMM1 HoXkaMu/o6epToBUM NPUBOAOM!

Hikonu He TopkaTucA HoXa yHiBepcanbHOro noapibHoBava.

Hixx yHiBepcanbHoro noapibHtoBaya cnia 6patu Tinbku 3a nnactMacoBy

PYYKy. HIKONM HEe YNCTUTM HDK oMK pyKamu. KOpUCTyBaTUCA LLITKOHO.

Hebesneka oLunaproBaHHA

Mia yac nepepobKM rapAYOro MosioKa ChiZl BUKOPUCTOBYBATH BUCOKY

BY3bKY EMHICTb A51A 3MiLLyBaHHA. [[apAYe MOIOKO MOXe po3bpusKaTucA

| NPM3BECTM A0 OLINaptOBaHHA.

Baxxnuso!

MNpunanaa MoXkHa BCTAaHOBHOBATU Ta 3HIMATK TifIbKK NiCAA 3YNMUHKK

npunaay.

I'EB HKO¥\Ay pasi He NpauroBaTH i3 py4HUM BneHaepoM/HXKKoo BreHaepa

B yHiBepcasnbHoMy noapibHtoBadi. YHiBepcanbHui noapibHioBay He npu-

AaTHUW AS1A BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBUITLOBIN Meui.

Hacaaky yHiBepcanbHoro noapioHoBaya HiKonn He 3aHyproBaTy .

é_pu:vmw Ta He MUTU MiA NPOTOYHOO BOAOK ab0 B MOCYAOMMMHINA MALLMHI.
IHUYOK AnA 36MBaHHA ab0 HAacaAKy-TOBKaYMK Hi B AKOMY pasi He

BCTaBNATM 1O OCHOBHOro 610Ky 6€3 NpUcTaBKu NPUBOAY.

HacazaKy-ToBKauuK Hi B AKOMY pasi He BUKOPUCTOBYBATU Y KacTpyi,

AKa CTOITb Be3nocepesiHbo HaA YKepPenoM HarpiBaHHA.

Hacazakoro-ToBKauMKoM He CTyKaTu Mo TBepAnX Kpasx (KacTpyni, MUCKH).

[MpucTaBKy NPMBOAY HIKOMM HE 3aHyprOBaTH Y PIAWHW Ta HE MUTK NMia

MPOTOYHOI BOAO abo B NOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

A\ TMoAcHeHHA cumBoniB Ha Npunagi abo npunaaadi
@4’")@ BkasiBkM AnA 3HIMaHHA/BNOKYBaHHA nonari TOBKaunKa

(6noKyBaHHA NPOTH FOAMHHWUKOBOI CTPINKK).
lMpouunTaiTe yBaXKHO LItO IHCTPYKLtO nepea

BUKOPHCTaHHAM, LLIOG O3HafOMUTHCA

i3 BAXIMBMMM BKasiBKaMK 3 TEXHIKK
6esneku i ynpaBniHHA ANA LbOro npunagy.
36epiraitte, Byab nacka, iHCTPYKLIito 3 BUKO-
puctaHHsa. MNepeaasanTe iHCTPYKLIIO 3 BUKO-
pUCTaHHA HaCTyNnHUM KOPUCTYyBayam pasom
i3 npunagom.
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YHiBepcanbHuit nogpibHoBay

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKK
3 MUTIOHKaMMU.

MasnioHok I

YHiBepcaibHH# noapiéHioBay
Hixx

Hacanka

KpHLuka

A OWON =

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YHiBepcanbHuii noapiéHoBaY MoXXHa
3aMOBMTH Yepes CepBiCHY Cry»KOy
(Homep ana 3amoBneHHaA: 753122)

YnpaeniHHA

YHiBEepcasibHUi noapiBHI0BaY NpuAaaTHWIA And
noApiBHeHHA M’Aca, TBEPAOrO cupy, LUnbyi,
3e/1eHi, YaCHWKy, GPYKTIB, OBOYIB, ropixis,
MUraanto.

YHiBepcanbHuit noapibHioBay 3abesnevye
Bam BUKOpHUCTaHHA MakcUManbHOT NOTYX-
HOCTI npunaay npu NpUroTyBaHHi MeaoBoi
6yTepOpoaHOI MacH (3a YMOBU AOTPUMAaHHSA
BKa3iBOK, MPMBEAEHWX B peLenTi, A1B.
MartoHok [®).

3BepraiiTe 060B’A3KOBO yBary Ha Makcu-
MaUlbHYy KifbKICTb | Yac nepepodku, 3asHaueHi

B Tabnuui (MantoHokK [@).
ﬁ Heobesriexka nopareHHa
FOCTPHM HOYKem!
HiKxosn He TOpKaTHCA HOXa YHIBEPCASIbHOIO
ro4pi6HoBayYa. Hix yHIBEpCanbHOro
104pibHI0BaYa c/1i4 6parv Tiflbkv 3a 1acT-
MAacoBy Py4Ky.

He Topkamica Hoxxa ronmimm pyKkamm.
LA 0YnLLIEHHA KOPHUCTYBATUCA LUITKOIO.

VBaral

YHiBepcansHmi noApibHoBaY BUKOPHCTOBY-
BatH TiflbKu y ITOBHICTIO 3i0paHoMYy CTaHi!
Obepero!

[Tepes rnoApiOHeHHAM M'ACa BUAAITL (3 HbOIro
XPALLY, KICTKU Ta CYXOXWIIA.

YHiBepcanbHmi noApiOHIOBaY He MpuAAaTHW
1A [OAPIOHEHHA JYIKE TBEPAMX IPOAYKTIB
(KaBoBux 600IB, PEALKH, MYCKATHUX rOpIXIB)
78 3aMOPOIXEHNX IMPOLYKTIB (PPYKTIB TOLLO).

MasoHok [

® BcraHoBWTM yHiBepcanbHWiA noapibHioBay
Ha piBHii i ucTii pobouiit NoBEpPXHI
Ta NPUTUCHYTMK.

® Bcrasutu Hixk.

®  3anoBHWTW NPOAYKTH.

VBaral

Hix rnosureH pisHo cuAith B yHIBEPCaIbHOMY

104PIOHIOBaY], 1106 HACAAKa CHAINA MPaBHIIb-

Ho (mamorok E-3).

® BcraHoBuTM HacaaKy Ha yHiBepcasbHUi
noApi6HioBaY Ta NOBEPHYTU 3@ FOAMHHUKO-
BOO CTPINKOIO, LLIOG BOHA UyTHO 3acKounna
B Mas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® BcTaHOBWUTH OCHOBHUI BIIOK Ha HacaaKy
Ta 3agikcysarty.

® BBiMKHYTV BMIIKY 1O PO3ETKM.

® Tpumatn MiLHO OCHOBHMI 610K i yHiBEp-
carnbHuit noapiBHIoBaY Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typbo-LUBKAKICTb).

e [licnA nepepoBKu BiANYCTUTH KHOTKY
BBIMKHEHHSA.

Micna pobotu

® BuWIHATY BUIKY 3 PO3ETKM.

® HaTtuCHYTM KHOMKKM pO36/IOKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHWI BNOK 3 HacazKMu.

® [loBepHyTM HacaaKy NPOT FOAUHHUKOBOI
CTPINKKM Ta 3HATH i 3 yHIBEpPCANIbHOMO
noapiéHioBava.

® B3ATK HiXK 32 NnacTMacoBy pyyKy
Ta BUWHATK WOrO.

® BcTaHoBUTU KPULLIKY Ha yHiBEpCanbHUK
noapi6HioBay AnA 36epiraHHA nepe-
pOoO6NeHUX NPOAYKTIB.

OumLLEeHHA

VBara/

Hacazaxy yHisepcanbsHoro nogpibHoBaya

HIKOJIM He 3aHyproBaTH y piinHN T8 He MUTH

1114 MPOTOYHOKO BOLOKO 800 B [10CYLOMMIHINT

MaLLMHI,

® VHiBepcanbHWii noapibHIoBaY Ta Hix
MOXXHa MWTH B NOCYAOMMIHINA MaLLKHi.

® Hacanky npoTepTv nLLe BOJIOro0
raHyipKoto.

BiHvuoK anA 36uBaHHA

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKA

3 MaJTIOHKaMHK.

ManioHok I

5 [lpuctaska npuBoAy AnA BiHWUKA ANA
30MBaHHA

6 BiHMuoK anA 3éuBaHHA

BiHWMYOK AnA 36MBaHHA MOXXHa 3aMOBUTU

yepes cnyx0by cepsicy (Homep anA

3aMoBNeHHA: 753124).

YnpaeniHHA

BiHnuok anA 36uMBaHHA npuaaTtHUiA ana 36u-
BaHHA BEpPLLKIB, BinKiB Ta MONoKa B niHy

(i3 rapAvoro (makc. 70 °C) Ta xonogHoro
Monoka (makc. 8 °C)), a Takox AnA npw-
roTyBaHHA COYCiB Ta AeCepTiB.
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YnpasniHHA

Hacaaka-ToBkaunk npuaatHa ana nepepobky
BapeHoi KapTonni i AnA NPUroTyBaHHA nope 3
iHLUMX NpuAaTHUX NPOAYKTIB (Hanp.: BapeHi
CTPYYKOBI NNOAM, BapeHi PYKTH Ta OBOYi).
VBara/

A HeGesnexa owwnaproBarHa!

77 yac nepepobru rapAavoro MoJsIoKa ciig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY BY3bKY EMHICTb
A4 3MILLyBaHHA. [apaYe MOoJIoKo Moxe
PO36PHU3KATHCA | IPH3BECTHU 4O OLLNEAPIO-

BaHH8A.
Hebesriexa NOLLKOVKEHHA HACAAKH-TOBKAYHKA

MantoHok D] — Hacazgry-roBraunk Hi B AKOMY pasi He

® 3anoBHUTM NPOAYKTM A0 Kenuxa BrneHaepa. BUKOPHCTOBYBATH y KACTPY/M, AKA CTOITL

® BcraHosuTM NpUcTaBKy Npusoay be3r1ocepeHbo Haa Axxepenom
Ha OCHOBHWI 6ok Ta 3adikcyBaty. HarpiBaHHA.

® BcTaBuTH BIHUYOK AnA 36MBaHHA 10 — HacazaKoro-ToBKa4mKoM He CTyKarmm ro
NpUCTaBK1 NpUBOAY Ta 3adikcyBaTty. TBEPANX KPaAX (KaACTPYIN, MUCKH).

VBaral — He niepepobnaru tBepai abo chpi rpo-

Bitn4oK 1A 36MBaHHA Hi B AKOMY pasi
He BCTaB/ATH O OCHOBHOIO 6/7%?/ be3

MPHCTaBKH MPUBOLY (MEJIFOHOK

3).

AYKTH, AK HANP., KaBOBI 600M, LLIOKOSIE.
lpauroBarm 3aB)Kamn 3 BapPeHUMH
IHrpegieHTamu.

® BcraHoBKTH BaxkaHe uncro o6opoTiB 3a — [lpoayxrv BesmKoro poamipy (Harp.,
ZI0MOMOrot0 perynaTopa yucna odoportis KapToIt0) CroYatKy CiiJ nopisamm
(peKomeHAaaLifA: BUCOKe Yncno 060poTiB). Ha BeJIMKI LUMATKH.
® TpumaTtn MiLHO OCHOBHMIA BNOK | Kennx
6neHaepa Ta HaTUCHYTH BaxkaHy KHOMKY Maniorok 3 .
BBIMKHEHHS. ® 3aBaHTaXWTU BapeHi NpOAYKTW A0 npu-
e licnA nepepoBky BIANYCTUTU KHOMKY AaTHOI EMHOCTi, EMHICTL Mae GyTw

BBIMKHEHHA.

3anoBHeHa He BinbLU AK Ha ABi TpeTi!

. ® BcraHoBuTM NpuUcTaBKy npuBoay
MicnA pobotn Ha OCHOBHWI G/10K Ta 3adikcyBaru.
® BuiHATY BUIKY 3 PO3ETKM. ® Hacazaky-ToBKauuK BCTaBUTH 10
® HaTUCHYTW KHOMKK pO36NIOKyBaHHA NpWCTaBKM NPUBOAY Ta 3aKPINUTH
Ta 3HATU OCHOBHMWI BMOK 3 MPUCTaBKK MOBOPOTOM 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINIKOO.
npusoay. ® [loMiCTUTK HacaAKy-TOBKaUMK Y MPOAYKTH
® 3HATW BiHWMYOK AnA 36MBaHHA 3 NPUCTaBKH ANA NepepoBKu.
npusoay. ® Tpumarn MiuHo OCHOBHVIVI66J'IOK i EMHICTb
Ta BBIMKHYTU Npunaz (Typoo-LUBMAKICTb).
OunLLeHHA ® Hacagky-ToBKauMK nepemiatv JoBepxy
YBaral Ta [I0HM3Y 10 OTPUMAHHA BaxkaHoi
[pucrasKy ripmuBoAYy HIKOIM He 3aHyproBaTi KOHCHCTeHLii ntope.
¥ PIAMHN Ta HE MUTH [1i4 MPOTOYHO BOAOKO e [licnA nepepobKu BiAMYCTUTH KHOTIKY

a60 B 110CY.AOMUIHIN MaLLMHI,

BBIMKHEHHA.

® BiHMYOK AnA 30MBaHHA MOXKHA MUTU MNicna p060TI4
B MOCYIOMUIAHIN MaLLMHI. ® BUIAHATH BUJIKY 3 PO3ETKM.
e [lpucrasky np“BOAY NPOTEPTH NinLLe ® HaTuCHYTU KHOMKKM pOo3BNOKyBaHHA
BOJIOrOKO FaHHIPKOKO. Ta 3HATW OCHOBHWM BIIOK 3 NPUCTABKMU
npveoay.
Hacazaka-ToBkaunk ® Hacaaky-TOBKauMK 3HATM 3 MPUCTABKK

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKA
3 MTIOHKaMM.

ManoHok Y

7

8
9
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MNMpucTaBKa NpuBOAY ANA HacaAKu-
TOBKauuka

Hacaaka-ToBKauuk

Jlonartb ToBKauKKa

npvBOAY NOBOPOTOM MPOTH FOANHHUKOBOT
CTPISKK.
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OumLLEeHHA

VBara/

[lpucraBky npuBOAY HIKOM He 3aHyproBaTH

Y pianHu 18 He MUTH 117 [POTOYHOK BOLJOKO

ab60 B 110CYLOMMIHIN MaLLMHI,

Mopaau:

— [InA BUMMaHHA NpUroToBaHoro nope
cnia ckopuctyBaTucA cKkpebkoMm ana
TicTa a6o NNacTMacoBOO JIOXKKOHO.

Hi B AKOMY pasi He cTyKaTtv no TBEpAOMY
Kpato!

— Tpu nepepobui, Hanp., MOPKBH Ta Yep-
BOHOI KanycTu Ha efleMeHTax 3 nnacrt-
Macu yTBOpIOTLCA 3abapBieHHs,

AKi MOXKHa YCYHYTH 32 A0NOMOrot0
JAEKINbKOX Kpanesnb CTonoBoi ofiii.

e [lpucTtaBKy NpuBOAY NPOTEPTH NULLE
BOJIOTOHO FaHYiPKOLO.

® Hacanky-ToBKauMK HanMKpatle noMuTu
BiApasy > MicnA BUKOPUCTAHHA.

TaKknM YMHOM 3aMLLKM NMPOAYKTIB

HE NPUCOXHYTb.

Hanutn HeBenuKy KinbKicTb Tennoi Boau

3 MUIOYMM 32COB0M [10 NPUAATHOT EMHOCTI.

Hacaaky-ToBKauuk 3aHypuTH y Boay

i BBIMKHYTW npunaa npuon. Ha 10 ceKyHa.
® JlonaTtb TOBKauMKa BUMMAETbCA NErKo

(noBOPOTOM 3a rOAMHHUKOBOIO CTPINKOHO),

MOKM NpUCTaBKa NPUBOAY LUE 3aKpinneHa

Ha HacaALi-TOBKauuKy.

® Hacagky-ToBKaumK Ta nonartb TOBKauMKa
MOXXHa MWTHW Y NOCYAOMMWIAHIK MaLLIWHI.

e [licnAa MuUTTA Nonari ToBKayuKa cnia
0060B'A3KOBO NEPEBIPUTH, UM HEMAE
3aSIULLKIB NPOAYKTIB B OTBOPI ANA
6r10KyBaHHA.

® 36vpaHHA BUKOHYETHCA NMOBOPOTOM flonari
TOBKauMKa NPOTH FOAMHHUKOBOI CTPISKM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mp1Knaz AnA BUKOPUCTAHHA

Kaptonnaxe ntope

1 Kr BapeHoi kapToni

0,15 n Tennoro monoka

50 r M'AKOro BepLUKOBOro Macna

® 3aBaHTaKUTK iHrpeaieHTH A0 NpUaaTHOI
€MHOCTI Ta NepepobnATH HacaaKot-
TOBKAUMKOM MPOTATOM MPUOS. 1 XBUIUHM.

® HanpwkiHui foaatu cinb, nepelb,
MYCKaTHUI ropix Ta 3a CMakoM OAHY
LLINKY KOpMLi.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.
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A Baluei 6e3onacHocT

JaHHaA npMHaaneXXHoCTb NpeaHasHaveHa AnA norpy»kHoro éneHaepa
MSM8... . PykoBoacTByUTECH YKA3aHUAMU, NPUBEAEHHBIMU B UHCTPYK-
LMK MO SKCMyaTaumum norpy>kHoro 6neHaepa.

anHaﬂﬂe)KHOCTb npurogHa TosbKo AnA ONMcaHHOro B AaHHOM
MHCTPYKUUKU MPUMEHEHHUA.

A\ YrasaHus no TexHuke 6e3onacHoOCTM AnA AaHHoro npubopa

OnacHoCTb TPaBMUPOBaHHKA 00 OCTpbIe HOXW/BpaLlatoLLmincA npusoa!
Hukoraa He TporaTb HOXK B YHUBEPCa/lbHOM U3MesbunuTene.

Hoxx yHuBepcanbHoro nsmenbuntena 6patb TONbKO 3a NIacTMacCoByHo
PYYKy. HMKOraa He YMCTUTb HOXK rofibiMK pykamu. Mcnonb3oBartb LLUETKY.
OnacHocTb oLnapusaHua!

InAa nepepaboTkn ropAYEro MooKa UCnob30BaTh BbICOKYH), Y3KYHO
€MKOCTb ANA CMeLUMBaHKA. [opAYEe MOMOKO MOXKET BPbI3HYTh

M OLLNAPUTL KOXY.

BaxHo!

MNprHaAneXHoCTb MOXKHO yCTaHaBMBATb U CHUMATb TONIbKO Mocne
OCTaHOBKM Npubopa. Hu B KoeM cnyyae He pabotatb NOrpyXHbIM
6neHaepoM/HOXKKOM BneHaepa B yHUBEPCATIbHOM U3MENbUHTENE.
YHuUBepCanbHbIM U3MENbYUTENb HE MPUrOAEH ASIA UCMONb30BaHMWA

B MMKPOBOJIHOBOW neyun. Hukoraa He norpy»<artb Hacaaky yHuBepcab-
HOrO U3MENBbYMUTENA B XXUAKOCTU U HE MbITb NOZA MPOTOYHOU BOAOK MK
B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Hv B Koem cnyyae He BCTaBNATb BEHYMK ANA B3OMBaHMA MW HAcaAKy-
TONKYLLKY B OCHOBHOW 610K npubopa 6e3 peayKTOpHOM NPUCTaBKHM.
Hacaaky-TonkyLKy H4 B KOEM Clyyae He UCMonb3oBaTh B KacTprone
HenocpeACTBEHHO HaZl UCTOYHWUKOM Tenna.

He ynapATb HacaAKOU-TONKYLLKOW O TBepAble Kpasa (KacTprofin, MUCKHK).
Hukoraa He norpy»xartb peyKTOPHYH MPUCTaBKY B XMAKOCTU U HE MbITb
noA NPOTOYHOM BOAOK WK B NOCYAOMOEYHON MalLLMHe.

A\ PazbAcHeHWe cMmMBONIOB Ha Np1Oope UK NPUHAANEXKHOCTAX

&L’ﬂ@ YKkasaHuA AnA CHATUA/GNOKMPOBKM NIOMACTU TONKYLLIKK
(6NOKMPOBKA NPOTUB YaCOBOW CTPENKH).
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Mepea Ucronb3oBaHUEM BHUMATENBHO NPOY-
THTE 3TY MHCTPYKLMIO V1A NOAYYEHNA BaXKHBIX
YKa3aHWi No TeXHWUKe 6e30MacHOCTU U aKcnya-
TalUUW AaHHoro Np1éopa.

MoykanyicTa, CoXxpaH1Te MHCTPYKLMIO MO 3KC-
nnyataumu. Mpu nepeaaue npuéopa TpeTbemMy
NMLY HEOBXOAMMO TaKXKe nepeaatsb emy
MHCTPYKLMIO MO 3KCMNyaTaLuy.

YHuBepcabHbIM U3MENbYUTENb

Moxkanyitcta, OTKPOTE CTPaHULIbl C PUCYHKaMMU.
PucyHok I}

1 YHuBepCasbHbIA U3MEenbUUTESb

2 Hox

3 Hacaaka

4 Kpblwka

YHuBepcanbHbIi U3MENbLYUTEND MOXHO
3aKasatb Yepes CEPBUCHYIO Cry>KOy
(Homep ansa 3akasa: 753122).

OKkecnnyarauma

YHuBepcanbHbIi USMENbYUTEND NPUrOAEH
ANA U3MenbyYeHnA MAca, TBePAOro chlpa,
penuaroro nyka, TpaB, YeCHOKa, PpPYKTOB,
OBOLLIeH, OpexoB, MUHAANA.
YHUBEpCabHbIi U3MeNbUnUTENb 0becneun-
BaeT Bam ncnonb3oBaH1e MakcumansHoM
MOLLIHOCTH NprBopa Npu1 NPHUroToBIEHUM
MezoBoK BytepbpoaHoit Macchl (npu cobnto-
ZEHWM YKasaHwWii, NpuBeAeHHbIX B pelenTe,
CM. pucyHok [d).

O6nasarenbHo cobroaaiTe ykaszaHHoe

B TabnMLIEe MaKCMMaNIbHOE KONIMYECTBO

v BpemA nepepaboTky (pucyHok [d).

OriacHocCTb TPaBMHPOBAHNA
00 ocrpbiif HoX/

Hurorga He Tporars HoX B yHUBEDCATIbHOM
uaMmesIbynTene. Hoxx yHnBepcanbHoro
H3MESIbYUTENA OpaTk TOJIBKO 38 1aCTMAc-
COBYIO pyyKy. He Tporars HOX rosbimm
pyKam. [JiA YUCTKU MCIIONb30BAT LUETKY.

Brumarme!
YHuBepcarnsHbI H3MESIbYUTESb MCIOb30BATb
TOJILKO B I10/IHOCTBIO COOPaHHOM BHAE!

Ocropoyxro!
/76',06/7 n3mesibHeHneM MAaca ns Hero ciegyer
YAa/inTb XPALLUN, KOCTU U CYXOXUITUA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YHusepcarnsHbivi UsMebYUTE b HE MPUroaeH
A1 UBMETILYEHNA OYEHb TBEPAbIX POAYKTOB
(KOQEHHBIX 3€PEH, PEABbKH, MYCKATHLIX
0PEXOB) 1 3aMOPOIKEHHbIX IPOAYKTOB

(PPyKTOB M T.11.).

PucyHok [E

® [locTaBuTb YHUBEPCANbHBIA MBMENBUNTEND
Ha rMaaKyto 1 uncTyto pabouyto NoBepx-
HOCTb U npu>XaTtb ero.

® Bcrasutb HOX.

® 3arpysuTb NPOAyKTHI.

Brvimarime!

Hox qomxer poBHo pacrionararecA B yHu-

BEpCa/IbHOM H3MESILYUTENE, YTOObI HACA/AKA

cunena npaswisHo (pucyHox E-3).

® YCTaHOBWTL HacaAKy Ha YHMBEPCabHbIN
U3MesibunuTeNb U MOBEPHYTL MO YACOBOK
CTPEenKe A0 GUKCaLUK CO LLETYKOM.

® YcTaHOBUTL OCHOBHOW G/IOK Ha HacaaKy
1 3admKCUpoBaTh ero.

® BcrasuTb BUNKY B PO3ETKY.

® KpenKo yaep»uBatb OCHOBHOM 610K
¥ yHUBEpPCaNbHbIA M3MENbUUTENb
U BKIIOYNTb NpUBop (TypBo-CKOpPOCT).

® [locne nepepaboTKK OTNYCTUTL KHOMKY
BKJTHOYEHMA.

Mocne pabortsl

® U3Bneub BUNKY U3 PO3ETKM.

® Haxkatb Ha KHOMKK Pa3BroKUPOBKM
W CHATb OCHOBHOM BJIOK C HacaaKu.

® [loBepHyTb HacazAKy NPOTUB YacoBOH
CTPESIKU U CHATb €€ C YHUBEPCAIbHOIO
U3MenbUUTENA.

® B3ATb HOXX 33 NNacTMaccoByO PyuKy
N U3BneYyb.

e [InA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX NPoAyK-
TOB YCTaHOBMTb KPbILLKY Ha YHUBEpCasb-
HbIA U3MENbYUTENb.

Uuctka

Brumvarme!

Huxoraa He riorpy»ars Hacaaky yH1uBepcasis-

HOIo M3MEJILYUTENIA B HUAKOCTH M HE MbITb

1104 POTOYHOH BOAOH WiH B [10CYOMOEYHOH

MalLLmHe.

® VYHuBepcasbHbIi U3MENbYATENb U HOX
MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MallmnHe.

e Hacaznky cneayet TonbKo nNpoTMpaTh
BNaYKHOW TPAMKOM.
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BeHuunk anA B3buBaHuA

Moxkanyvicrta, OTKpOiTE CTpaHULbl C PUCYHKaMMK.

PucyHok A

5 PenykTopHas npuUcTaBKa 1A BEHYMKA 1A
B36MBaHUA

6 BeHunk ana B36MBaHKUA

BeHuuk anA B3bUBaHUA MOXKHO 3aKasaTb

B CEPBUCHOI cny»0e (HoMep AnA 3aKasa:

753124).

Okcnnyarauma

BeHuwK anA B3GMBaHWA NPUroZieH AnA B36u-
BaHWA CIUBOK, BENKOB M MOJIOKA B NEHY

(13 ropavero (makc. 70 °C) n xonoaHoro
mMonoka (makc. 8 °C)), a Takxe anAa
MPUroTOB/IEHUA COYCOB M AECEPTOB.

A OnacHocTs oLunapnsaHmA!

LnA nepepaborkm ropaYero Mosoxa
HCII0MIb30BATL BLICOKYIO, Y3KYHO EMKOCTb
1A CMeLLMBaKHuA. [OpAYee MOJIOKO MOeET
OPbI3HYTb 1 OLLIIAPHTL KOXKY.

PucyHok [31
® 3arpysuTb NpoAyKTHl B CTakaH bnexgepa.
® YCTaHOBWTb PEAYKTOPHYIO NPUCTaBKY
Ha OCHOBHO BIOK M 3aMKCHpOBaTH ee.
® BcraBuTb BEHUMK ANA B3OMBAHWA B peayK-
TOPHY'O MPUCTABKY M 3a(MUKCMPOBATH €ro.

Brumarme!

Hu B Koem cryyae He BCTaB/IATL BEHYHK LA

B36MBaHHA B OCHOBHOW OJIOK 063 PeAyKTOPHOH

rpucrasku (pucyrox B-3).

® YCTaHOBMTL Xenaemoe 4ncno o6opoToB
C NOMOLLIbIO PETYIMPOBKM YMCnia 000pOTOB
(pekoMeHAaumA: BLICOKOE YnCHOo
060poTOB).

® Yaep)kueaTb OCHOBHOW GMIOK U CTaKaH
6neHzaepa 1 HaXKaTb Ha yKenaemyto KHOMKY
BKJIOUYEHMA.

® [locne nepepaboTku OTNYCTUTb KHOMKY
BKIOUYEHHA.

I'Iocne paboTbl
N3Bneub BUNKY U3 PO3ETKHU.

® Haxkatb Ha KHOMKKU pa3BnoKUPOBKMU U
CHATb OCHOBHOM 610K C peyKTOpHOM
MPUCTaBKHK.

® M3Bneuyb BeHUMK AnA B3OMBaHUA
U3 PEAYKTOPHOW NPUCTaBKM.
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Uncrtka

Brvimarime!
HuKoraa He rorpyxars peayKTopHYO fpH-
CTaBKy B XUAKOCTH U HE MbITb 104 IPOTOYHOMH
BOZOH WiiH B I0CY.A0MOEYHOH MaLLHHE.
® BeHuuk anA B3BMBaHUA MOXHO MbiTb
B MOCYAOMOEYHOMN MaLLmHe.
® PeyKTOPHYO NPUCTaBKy cneayet TONbKO
NpoTUPaTh BIAYKHON TPAMKOW.

Hacagaka-ton KYyLLKa

MNoxxanyicra, OTKpPOHTE CTPaHWULIbI C PUCYHKAMM.

PucyHok I}

7 PeayktopHas npUcTaBKa AA HacaaKu-
TOJIKYLLIKK

8 Hacaaxa-Tonkyluka

9 JlonacTb TONKYLLKA

OkennyaraumA

Hacaaka-TonkyLuka npuroaHa ans
MIOPUPOBaHKA BapeHoro Kaptodpena v aAnA
NPUroTOB/IEHUA NIOPE U3 APYrUX NOAXOAALLMX
MPOAYKTOB (Hanp.: BapeHbIX CTPYYKOBbIX
N10A0B, OBOLLEH U GPYKTOB).

Brumarme!

Or1acHOCTb MOBPEIACHNA HACAAKH-TOSIKYLLIKM.

— HacaKy-TonKkyLLKy H1 B KOeM cJiy4ae He
UCII0NIBb30BaTHL B KACTPHOJIE
HEeNnoCcpesACTBEeHHO Ha/] HCTOYHUKOM TErlIA.

— He yaapArs HacaaKowH-TONKYLLIKOH
O TBEepAbIe KPaA (KaCTPHOJIH, MHUCKH).

- He nepepabarsizarts TBEpAbIE HIH ChipbIE
UHIPEANEHTEI, Harp., KOYesiHbIe 36PHa,
LIoKOnaa.

— [TepepabarbiBars BCErAa T0/1bKO BapeHsie
UHIPEANEHTB.

— KpyriHbie nHrpeaneHTsl (Hanp., Kapro-
@eJib) PeaBapuTesibHO 10pPe3ars
Ha KPYITHbIE YaCTH.

PucyHok @
® BapeHbie NpoayKThl 3arpysuTh B NOAXO0A-
ALLYIO eMKoCTb. EMKOCTb AomKHa BbITb
3arnosnHeHa He 6onee Yem Ha Zige TpeTu!
® YCTaHOBWTb PEAyKTOPHYHO NPUCTaBKY
Ha OCHOBHOW GNOK U 3aUKCHPOBaT ee.
® BcraBuTb HacaaKy-TONKYLLKY B peayk-
TOPHYO MPUCTaBKY U 3aKPemnuThL
MOBOPOTOM MO YaCOBOK CTPENKE.
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® T[lorpyauTb HacazKy-TONKYLUKY B npeaHas-
HaueHHble AnA nepepaboTKK NPOAYKTHI.

® VY/iep)Ku1BaTb OCHOBHOM B/10K M eMKOCTb
W BKITHOUMUTb NPHBOP (TYpBO-CKOPOCT).

® Hacazky-TOnKyLLUKy nepemellarb BBEpX
¥ BHU3 A0 TEX Mop, NoKa ntope He
ZIOCTUTHET Kenaemon KOHCUCTEHLIMM.

® [locne nepepaboTkn OTMYCTUTb KHOMKY
BK/IHOUEHHA.

I'Iocne pabortbl
M3Bneub BUNKY M3 PO3ETKM.

® HaxaTb Ha KHOMKK PasBnoKMPOBKH 1
CHATb OCHOBHOM B10K C peslyKTOpHOM
NPUCTaBKM.

® HacaaKky-TOMKYLLKY CHATb C peyKTOPHOW
Np1CTaBKM MOBOPOTOM MPOTUB YaCOBOWM
CTPenKu.

Uuctka

Brnmarme!

HuKorza He rorpy»xars peayKTOpHYO

MPUCTaBKY B HUAKOCTH U HE MbITb 1104

POTOYHOH BOLOH WIH B [10CYA0MOEYHOH

MalLLHe.

Pexomeraauum:

— [nAa ynanexuna ocTtatkos niope cneayet
BOCMONb30BATLCA CKPEBKOM AnA TecTa
WM NNAcTMacCOBOW NTOXKOW.

Hu B Koem cnyuae He 066uBaThL
0 TBepAbln Kpa!

— [Mpu nepepaboTke, Hamnp., KpACHOKOYaH-
HOM KanycTbl 1 MOPKOBM Ha nnactmMac-
COBbIX AeTanAx NoABAAETCA LBETHOM
HaseT, KOTOPbIM MOXKHO YAanuTb
C NMOMOLLbIO HECKOJIbKMX Kanesb
pacTuTenbHOro macna.

® PeayKTOPHYO NPUCTaBKy Cneayet TONbKO
NpoTMPaTh BNXKHON TPAMKOW.

® Hacagnxy-TonKyLKy nyylle Bcero
NOYUCTUTL CPA3Y e Nochne NPUMEHEHUA.
Tak ocTaTkn He NPUCOXHYT.
Hanutb HemMHOro Tennow BoAb! C MOKOLLIMM
CpeacTBOM B NPUrOAHYHO EMKOCTb.
MorpysnTb HacaaKy-TONKYLLKY B BOAY
W BKITFOYUTb MPMBOP NPUMEPHO Ha
10 cekyHA.

® JlonacTb TOMKYLLUKW CHAMAETCA NErko
(NoBOPOTOM MO YACOBOW CTPENKE), ECNU
peayKTopHasa NpucTaBKa eLle 3akpenneHa
Ha HacaAKe-TOJKYLLKe.

® Hacaaky-TOnKyLLUKY ¥ NoNacTb TOSKYLLKH
MO>XHO MbITb B MOCYA0OMOEYHON MallnHe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® [locne YACTKM NoNacTv TOMNKYLLIKKU cneayeTt
06A3aTenbHO NPOBEPUTL, UTO B OTBEPCTHM
ZinA GIOKMPOBKM HET OCTATKOB NPOZYKTOB.
Mpun HanMuUKM yaanutb Ux AepeBAHHON
NanoyKon (Hanp., 3y60UMUCTKONM).

o Cobopka ocyLiecTBnAeTcA NyTem
NOBOPAYMBaHWA JIOMNACTU TONKYLLKU
NPOTMB YaCOBOW CTPESIKM.

anMep AnA ucnonb3oBaHUA

KaprogensHoe niope

1 Kr oTBapHoro Kkaprodensa

0,15 n Tennoro monoka

50 r MArKoro CNMBOYHOrO Macna

® VHrpeaneHTbl NOMECTUTb B MOAXOAALLYHO
€MKOCTb Y NnepepabarbiBaTb HacaaKom-
TOJSIKYLLIKOM B TE€YEHWE NPUMEPHO
1 MUHYTBL.

® B KoHue f1o6aBuTb cofb, NepeL, Myckat
1 NO BKYCY LLENOTKY KOpUUbl.

lMpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWM
octaBnfAeM 3a co6o.
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T Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen

D 01801 / 22 33 55 (3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz der T-Com; Mobil ggf. abweichend)
A 0810/ 240 260

CH 0848 84 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundenservice-Verzeichnis.

Bosch Home Appliance Group
P.O. Box 83 01 01

D-81701 Munich

Germany
www.bosch-home.com

8001000983 (9401)
de, en, fr, it, nI da, no, sv, fi,
es, pt, el, tr, pI, hu, uk, ru, ar
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10s

20-30s

15s

15s

100 g

20s

100 g

30-40s

CNHR28: 80 g + 120 g
CNHR29: 100 g + 150 g

5s
5s












