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P

fåÇÉñ

fãéçêí~åí áåÑçêã~íáçå RK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_ÉÑçêÉ áåëí~ää~íáçå RK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

p~ÑÉíó áåÑçêã~íáçå SK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉ~ëçåë Ñçê Ç~ã~ÖÉ TK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

vçìê åÉï ÅççâÉê UK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qÜÉ Åçåíêçä é~åÉä UK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê UK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qÉãéÉê~íìêÉ ëÉäÉÅíçê VK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåíêçä Äìííçåë ~åÇ Çáëéä~ó é~åÉä VK K K K K K K K K K K K K K

qóéÉë çÑ ÜÉ~íáåÖ NMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lîÉå ~åÇ ëÜÉäîáåÖ ~ÅÅÉëëçêáÉë NOK K K K K K K K K K K K K K K K K

`ççäáåÖ Ñ~å NOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_ÉÑçêÉ ìëáåÖ Ñçê íÜÉ Ñáêëí íáãÉ NPK K K K K K K K K K K K K K K K

eÉ~íáåÖ ìé íÜÉ çîÉå NPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêÉJÅäÉ~åáåÖ íÜÉ ~ÅÅÉëëçêáÉë NPK K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉííáåÖ íÜÉ çîÉå NQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ NQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

fÑ íÜÉ çîÉå áë íç ëïáíÅÜ çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó NRK K K K K K K K K K

fÑ íÜÉ çîÉå áë íç ëïáíÅÜ çå ~åÇ
çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó NSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáãÉ NTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ NTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáãÉê NUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ NUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_~ëáÅ ëÉííáåÖë NVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`Ü~åÖáåÖ íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖë OMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K



Q

fåÇÉñ

`ÜáäÇéêççÑ äçÅâ ONK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~êÉ ~åÇ ÅäÉ~åáåÖ ONK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lîÉå ÉñíÉêáçê ONK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lîÉå OOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`äÉ~åáåÖ ÑìåÅíáçå EÇÉéÉåÇáåÖ çå ãçÇÉäF OQK K K K K K K K K

`äÉ~åáåÖ íÜÉ Öä~ëë é~åÉäë ORK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`äÉ~åáåÖ íÜÉ ê~áäë OSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉ~ä OSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÅÉëëçêáÉë OSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qêçìÄäÉëÜççíáåÖ OTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉéä~ÅáåÖ íÜÉ çîÉå äáÖÜí OTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ OUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

m~Åâ~ÖáåÖ ~åÇ çäÇ ~ééäá~åÅÉë OVK K K K K K K K K K K K K K K

q~ÄäÉë ~åÇ íáéë PMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~âÉë ~åÇ é~ëíêáÉë PMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_~âáåÖ íáéë POK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

jÉ~íI éçìäíêóI ÑáëÜI Ä~âÉëI íç~ëí PPK K K K K K K K K K K K K K K K

qáéë Ñçê êç~ëíáåÖ ~åÇ ÖêáääáåÖ PQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cêçòÉå ÑççÇë PRK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aÉÑêçëíáåÖ PRK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aêóáåÖ PSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

båÉêÖó ë~îáåÖ íáéë PTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^Åêóä~ãáÇÉ áå ÑççÇ PTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

tÜ~í Å~å óçì Çç\ PUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K



R

fãéçêí~åí áåÑçêã~íáçå

oÉ~Ç íÜáë áåëíêìÅíáçå ã~åì~ä Å~êÉÑìääóK låäó íÜÉå ïáää

óçì ÄÉ ~ÄäÉ íç çéÉê~íÉ óçìê ÅççâÉê ë~ÑÉäó ~åÇ

ÅçêêÉÅíäóK

mäÉ~ëÉ âÉÉé íÜÉ áåëíêìÅíáçå ~åÇ áåëí~ää~íáçå ã~åì~ä áå

~ ë~ÑÉ éä~ÅÉK mäÉ~ëÉ é~ëë çå íÜÉ áåëíêìÅíáçå ã~åì~ä íç

íÜÉ åÉï çïåÉê áÑ óçì ëÉää íÜÉ ~ééäá~åÅÉK

qÜáë áåëíêìÅíáçå ã~åì~ä áë Ñçê ìëÉ ïáíÜ ÄçíÜ

áåÇÉéÉåÇÉåí ~åÇ ãìäíáéìêéçëÉ ÅççâÉêëK fÑ óçìê

ÅççâÉê áë íÜÉ ãìäíáéìêéçëÉ íóéÉI êÉ~Ç íÜÉ ëÉÅíáçå

áå íÜÉ áåëíêìÅíáçå ã~åì~ä çå íÜÉ éä~íÉI ~åÇ Üçï

íç çéÉê~íÉ íÜÉ éä~íÉ ÅçåíêçäëK

`ÜÉÅâ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ ~ÑíÉê ìåé~ÅâáåÖ áíK aç åçí

ÅçååÉÅí íÜÉ ~ééäá~åÅÉ áÑ áí Ü~ë ÄÉÉå Ç~ã~ÖÉÇ áå
íê~åëéçêíK

qÜÉ ÅççâÉê ã~ó çåäó ÄÉ ÅçååÉÅíÉÇ Äó ~å ~ééêçîÉÇ

ëéÉÅá~äáëíK içëëÉë êÉëìäíáåÖ Ñêçã Ç~ã~ÖÉ Å~ìëÉÇ Äó

áåÅçêêÉÅí ÅçååÉÅíáçå ïáää áåî~äáÇ~íÉ ï~êê~åíó Åä~áãëK

_ÉÑçêÉ ìëáåÖ íÜÉ ~ééäá~åÅÉ Ñçê íÜÉ Ñáêëí íáãÉI óçì ãìëí

ÉåëìêÉ íÜ~í íÜÉ ÇçãÉëíáÅ ÉäÉÅíêáÅ~ä ëóëíÉã áë É~êíÜÉÇ

~åÇ ãÉÉíë ~ää íÜÉ ÅìêêÉåí ë~ÑÉíó êÉÖìä~íáçåëK ^å
~ìíÜçêáòÉÇ ÉäÉÅíêáÅá~å ëÜçìäÇ áåëí~ää ~åÇ ÅçååÉÅí óçìê

~ééäá~åÅÉK rëÉ çÑ íÜáë ~ééäá~åÅÉ ïáíÜçìí ~å É~êíÜ

ÅçååÉÅíáçå çê áåÅçêêÉÅíäó áåëí~ääÉÇ Å~å Å~ìëÉ ëÉêáçìë

áåàìêáÉë EáåàìêáÉë çê ÉäÉÅíêçÅìíáçåFI ~äíÜçìÖÜ íÜáë áë îÉêó

ê~êÉK qÜÉ ã~åìÑ~ÅíìêÉê ÇçÉë åçí ~ÅÅÉéí ~åó
êÉëéçåëáÄáäáíó Ñçê ~åó áå~ééêçéêá~íÉ ìëÉ çê Ñçê ~åó áåàìêó

Å~ìëÉÇ Äó áåÅçêêÉÅí ÉäÉÅíêáÅ~ä áåëí~ää~íáçåK

_ÉÑçêÉ áåëí~ää~íáçå

qê~åëéçêí Ç~ã~ÖÉ

bäÉÅíêáÅ~ä ÅçååÉÅíáçå



S

qÜáë ~ééäá~åÅÉ áë áåíÉåÇÉÇ Ñçê ÇçãÉëíáÅ ìëÉ çåäóK

låäó ìëÉ íÜÉ ÅççâÉê Ñçê ÑççÇ éêÉé~ê~íáçåK

léÉå íÜÉ çîÉå Çççê Å~êÉÑìääóK eçí ëíÉ~ã ã~ó ÉëÅ~éÉK

kÉîÉê íçìÅÜ íÜÉ áåíÉêå~ä ëìêÑ~ÅÉë çÑ íÜÉ çîÉå çê íÜÉ

ÜÉ~íáåÖ ÉäÉãÉåíëK qÜÉêÉ áë ~ êáëâ çÑ ÄìêåáåÖK

`ÜáäÇêÉå ãìëí ÄÉ âÉéí ~í ~ ë~ÑÉ Çáëí~åÅÉ Ñêçã íÜÉ

~ééäá~åÅÉK

kÉîÉê ëíçêÉ ÅçãÄìëíáÄäÉ áíÉãë áå íÜÉ çîÉåK oáëâ çÑ ÑáêÉ

kÉîÉê Åä~ãé äÉ~Çë çÑ ÉäÉÅíêáÅ~ä ~ééäá~åÅÉë áå íÜÉ Üçí

çîÉå ÇççêK qÜÉ áåëìä~íáçå çå íÜÉ äÉ~Çë ÅçìäÇ ãÉäíK
qÜÉêÉ áë ~ êáëâ çÑ ëÜçêíJÅáêÅìáíáåÖK

fåÅçêêÉÅíäó ÇçåÉ êÉé~áêë ~êÉ Ç~åÖÉêçìëK qÜÉêÉ áë ~ êáëâ

çÑ ÉäÉÅíêçÅìíáçåK

oÉé~áêë ã~ó çåäó ÄÉ Å~êêáÉÇ çìí Äó ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ

íÉÅÜåáÅá~åë ïÜç Ü~îÉ ÄÉÉå Ñìääó íê~áåÉÇ Äó _peK

fÑ íÜÉêÉ áë ~ Ñ~ìäíI ëïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ çîÉå ÑìëÉ ~í íÜÉ ÑìëÉ

ÄçñK
`~ää íÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉK

p~ÑÉíó áåÑçêã~íáçå

eçí çîÉå

oÉé~áêë



T

aç åçí éä~ÅÉ Ä~âáåÖ ëÜÉÉíë çå íÜÉ çîÉå ÑäççêK aç åçí

äáåÉ íÜÉ çîÉå Ñäççê ïáíÜ ~äìãáåáìã ÑçáäK

qÜáë Å~ìëÉë ÜÉ~í íç ~ÅÅìãìä~íÉK _~âáåÖ ~åÇ êç~ëíáåÖ

íáãÉë ïáää åç äçåÖÉê ÄÉ ÅçêêÉÅí ~åÇ íÜÉ Éå~ãÉä ïáää ÄÉ

Ç~ã~ÖÉÇK

kÉîÉê éçìê ï~íÉê ÇáêÉÅíäó áåíç ~ Üçí çîÉåK qÜáë ÅçìäÇ

Ç~ã~ÖÉ íÜÉ Éå~ãÉäK

tÜÉå Ä~âáåÖ îÉêó ãçáëí Ñêìáí Å~âÉëI Çç åçí éìí íçç

ãìÅÜ çå íÜÉ Ä~âáåÖ ëÜÉÉíK cêìáí àìáÅÉ ÇêáééáåÖ Ñêçã

íÜÉ Ä~âáåÖ ëÜÉÉí äÉ~îÉë ëí~áåë íÜ~í Å~ååçí ÄÉ

êÉãçîÉÇK

låäó äÉ~îÉ íÜÉ çîÉå íç Åççä ïáíÜ íÜÉ Çççê ÅäçëÉÇK aç

åçí ~ääçï ~åóíÜáåÖ íç ÄÉÅçãÉ íê~ééÉÇ áå íÜÉ çîÉå

ÇççêK bîÉå áÑ óçì çåäó äÉ~îÉ íÜÉ çîÉå Çççê çéÉå

ëäáÖÜíäóI íÜÉ Ñêçåíë çÑ ~Çà~ÅÉåí ìåáíë ã~ó ÄÉÅçãÉ

Ç~ã~ÖÉÇ çîÉê íáãÉK

fÑ íÜÉ çîÉå ëÉ~ä áë îÉêó ÇáêíóI íÜÉ çîÉå Çççê ïáää åç

äçåÖÉê ÅäçëÉ éêçéÉêäó ïÜÉå íÜÉ çîÉå áë áå ìëÉK qÜÉ

Ñêçåíë çÑ ~Çà~ÅÉåí ìåáíë ÅçìäÇ ÄÉ Ç~ã~ÖÉÇK hÉÉé íÜÉ

çîÉå ëÉ~ä ÅäÉ~åK

aç åçí ëí~åÇ çê ëáí çå íÜÉ çîÉå ÇççêK

oÉ~ëçåë Ñçê
Ç~ã~ÖÉ

_~âáåÖ ëÜÉÉí çê ~äìãáåáìã
Ñçáä çå íÜÉ çîÉå Ñäççê

t~íÉê áå íÜÉ çîÉå

cêìáí àìáÅÉ

`ççäáåÖ ïáíÜ íÜÉ çîÉå Çççê
çéÉå

sÉêó Çáêíó çîÉå ëÉ~ä

rëáåÖ íÜÉ çîÉå Çççê ~ë ~
ëÉ~í



U

vçìê åÉï ÅççâÉê

eÉêÉ óçì ïáää äÉ~êå ãçêÉ ~Äçìí óçìê åÉï çîÉåK qÜÉ

Åçåíêçä é~åÉä ~åÇ áíë ëïáíÅÜÉë ~åÇ áåÇáÅ~íçêë ~êÉ

Éñéä~áåÉÇ ÜÉêÉK qÜÉ ÜÉ~íáåÖ ãçÇÉë ~åÇ íÜÉ

~ÅÅÉëëçêáÉë áåÅäìÇÉÇ ïáíÜ óçìê çîÉå ïáää ÄÉ Éñéä~áåÉÇ

ÜÉêÉK

aÉí~áäë î~êó ~ÅÅçêÇáåÖ íç íÜÉ ~ééäá~åÅÉ ãçÇÉäK

cìåÅíáçå
ëÉäÉÅíçê

aáëéä~ó é~åÉä ~åÇ
Åçåíêçä Äìííçåë

qÉãéÉê~íìêÉ
ëÉäÉÅíçê

rëÉ íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê íç ëÉäÉÅí íÜÉ íóéÉ çÑ ÜÉ~íáåÖ

Ñçê íÜÉ çîÉåK

Settings

/ Conventional heat

; Hot air

. Bottom heating

R Hot air grilling

qÜÉ Åçåíêçä é~åÉä

cìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê



V

Settings

V Radiant grill - small area

x Radiant grill - large area

Y Defrosting

tÜÉå óçì ëÉäÉÅí ~ ÑìåÅíáçåI íÜÉ çîÉå äáÖÜí ëïáíÅÜÉë

çåK

rëÉ íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ ëÉäÉÅíçê íç ëÉí íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ

çê Öêáää ëÉííáåÖK

Temperature

50 - 270 Temperature range in ºC

Grill x

N Low grill

O Z ORM Medium grill

P High grill

vçì Å~å ëÉäÉÅí ~ Öêáää ëÉííáåÖ çå íÜÉ ê~Çá~åí Öêáää x

ìëáåÖ íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ ëÉäÉÅíçêK

Timer button a Use this button to set the timer.

Clock button j Use this button to set the time of
day, the cooking time ? and the
completion time ?.

Minus button - Use this button to reduce the
values set.

Plus button + Use this button to increase the
values set.

Key button p Use this button to switch the
childproof lock on and off.

qÜÉ î~äìÉë ëÉí Å~å ÄÉ ëÉÉå áå íÜÉ Çáëéä~ó é~åÉäK

qÉãéÉê~íìêÉ
ëÉäÉÅíçê

dêáää ëÉííáåÖë

`çåíêçä Äìííçåë ~åÇ
Çáëéä~ó é~åÉä



NM

aáÑÑÉêÉåí íóéÉë çÑ çîÉå ÜÉ~íáåÖ ~êÉ ~î~áä~ÄäÉK vçì Å~å

íÜÉêÉÑçêÉ ëÉäÉÅí íÜÉ ÄÉëí ãÉíÜçÇ Ñçê ÅççâáåÖ ~åó ÇáëÜK

qçéLÄçííçã ÜÉ~íáåÖ

qÜáë ÉåëìêÉë íÜÉ ÉîÉå ÇáëíêáÄìíáçå çÑ ÜÉ~í çåíç íÜÉ

Å~âÉ çê êç~ëí Ñêçã íÜÉ íçé ~åÇ Äçííçã çÑ íÜÉ çîÉåK

qÜáë íóéÉ çÑ ÜÉ~íáåÖ áë ÄÉëí Ñçê Å~âÉ ãáñíìêÉë áå íáåë çê
Ñçê Ä~âÉëK qçéLÄçííçã ÜÉ~íáåÖ áë ~äëç ëìáí~ÄäÉ Ñçê

ÅççâáåÖ äÉ~å êç~ëíë çÑ ÄÉÉÑI îÉ~ä ~åÇ Ö~ãÉK

eçí ~áê

^ ÅççäáåÖ Ñ~å áå íÜÉ çîÉåÛë Ä~Åâ ï~ää ÇáëíêáÄìíÉë íÜÉ

ÜÉ~í áå ~ ìåáÑçêã ã~ååÉê íÜêçìÖÜçìí íÜÉ çîÉåK

rëáåÖ Üçí ~áêI áí áë éçëëáÄäÉ íç Ä~âÉ Å~âÉë ~åÇ éáòò~ çå

íïç ëÜÉäîÉëK qÜÉ êÉèìáêÉÇ çîÉå íÉãéÉê~íìêÉë ~êÉ
äçïÉê íÜ~å íÜçëÉ Ñçê íçéLÄçííçã ÜÉ~íáåÖK

eçí ~áê áë áÇÉ~ä Ñçê ÇêóáåÖ ÑççÇK

_çííçã ÜÉ~íáåÖ

vçì Å~å êÉÜÉ~í çê Äêçïå ãÉ~äë ìëáåÖ Äçííçã ÜÉ~íáåÖK

fí áë ~äëç ëìáí~ÄäÉ Ñçê ã~âáåÖ à~ã ~åÇ ã~êãÉä~ÇÉK

qóéÉë çÑ ÜÉ~íáåÖ



NN

eçí ~áê ÖêáääáåÖ

qÜáë íóéÉ çÑ ÜÉ~íáåÖ áåîçäîÉë íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí ~åÇ íÜÉ

Ñ~å ëïáíÅÜáåÖ çå ~åÇ çÑÑ ~äíÉêå~íÉäóK aìêáåÖ íÜÉ é~ìëÉ

áå ÜÉ~íáåÖI íÜÉ Ñ~å ÅáêÅìä~íÉë íÜÉ ÜÉ~í ÖÉåÉê~íÉÇ Äó

íÜÉ Öêáää ~êçìåÇ íÜÉ ÑççÇK qÜáë ÉåëìêÉë íÜ~í éáÉÅÉë çÑ
ãÉ~í ~êÉ ÅêáëéÉÇ ~åÇ Äêçïå çå ~ää ëáÇÉëK

o~Çá~åí Öêáää J ëã~ää ~êÉ~

qÜÉ ÉåíáêÉ ~êÉ~ ìåÇÉê íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí ÄÉÅçãÉë ÜçíK

qÜáë áë áÇÉ~ä áÑ óçì ïáëÜ íç Åççâ ëÉîÉê~ä ëíÉ~âëI

ë~ìë~ÖÉëI ÑáëÜ çê ëäáÅÉë çÑ íç~ëíK

o~Çá~åí Öêáää JJ ä~êÖÉ ~êÉ~

qÜÉ ÉåíáêÉ ~êÉ~ ìåÇÉê íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí ÄÉÅçãÉë ÜçíK

qÜáë áë áÇÉ~ä áÑ óçì ïáëÜ íç Åççâ ëÉîÉê~ä ëíÉ~âëI

ë~ìë~ÖÉëI ÑáëÜ çê ëäáÅÉë çÑ íç~ëíK

aÉÑêçëíáåÖ

^ Ñ~å áå íÜÉ êÉ~ê ï~ää çÑ íÜÉ çîÉå ÅáêÅìä~íÉë íÜÉ ~áê áå

íÜÉ çîÉå ~êçìåÇ íÜÉ ÑêçòÉå ÑççÇK cêçòÉå éáÉÅÉë çÑ
ãÉ~íI éçìäíêóI ÄêÉ~Ç ~åÇ Å~âÉë ÇÉÑêçëí ÉîÉåäóK



NO

qÜÉ ëÜÉäÑ Å~å ÄÉ áåëÉêíÉÇ ~í R ÇáÑÑÉêÉåí ÜÉáÖÜíë áå íÜÉ

çîÉåK

vçì Å~å êÉãçîÉ íÜÉ ëÜÉäÑ íïç íÜáêÇë çÑ íÜÉ ï~ó

ïáíÜçìí áí íáééáåÖK qÜáë ã~âÉë áí É~ëáÉê íç í~âÉ ÑççÇ çìí

çÑ íÜÉ çîÉåK

^ÅÅÉëëçêáÉë ã~ó ÄÉ éìêÅÜ~ëÉÇ ~í ~ ä~íÉê Ç~íÉ Ñêçã

íÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ çê Ñêçã ëéÉÅá~äáëí ëÜçéëK

táêÉ ÖêáääÉ

cçê çîÉåï~êÉI Å~âÉ íáåëI êç~ëíëI ÖêáääáåÖ ~åÇ ÑêçòÉå

ãÉ~äëK

bå~ãÉä íê~ó

Ñçê ãçáëí Å~âÉëI é~ëíêáÉëI ÑêçòÉå ÑççÇ ~åÇ ä~êÖÉ êç~ëíëK

fí Å~å ~äëç ÄÉ ìëÉÇ íç Å~íÅÜ ÇêáééáåÖ Ñ~í ïÜÉå óçì ~êÉ

ÖêáääáåÖ ÇáêÉÅíäó çå íÜÉ ïáêÉ ÖêáääK

mìëÜ íÜÉ Éå~ãÉä íê~ó é~å ~ë Ñ~ê ~ë éçëëáÄäÉ áåíç íÜÉ

çîÉåI ïáíÜ íÜÉ ëäçéáåÖ ÉÇÖÉ Ñ~ÅáåÖ íçï~êÇë íÜÉ çîÉå

ÇççêK

^äìãáåáìã íê~ó

Ñçê Å~âÉë ~åÇ ÄáëÅìáíëK

mìëÜ íÜÉ Ä~âáåÖ íê~ó ~ë Ñ~ê ~ë éçëëáÄäÉ áåíç íÜÉ çîÉåI

ïáíÜ íÜÉ ëäçéáåÖ ÉÇÖÉ Ñ~ÅáåÖ íçï~êÇë íÜÉ çîÉå ÇççêK

qÜÉ çîÉå áë ÑáííÉÇ ïáíÜ ~ ÅççäáåÖ Ñ~åK fí ëïáíÅÜÉë áíëÉäÑ

çå ~åÇ çÑÑ ~ë åÉÅÉëë~êóK qÜÉ ï~êã ~áê ÉëÅ~éÉë ~ÄçîÉ
íÜÉ ÇççêK

lîÉå ~åÇ ëÜÉäîáåÖ
~ÅÅÉëëçêáÉë

^ÅÅÉëëçêáÉë

`ççäáåÖ Ñ~å



NP

_ÉÑçêÉ ìëáåÖ Ñçê íÜÉ Ñáêëí íáãÉ

qÜáë ëÉÅíáçå ïáää íÉää óçì ÉîÉêóíÜáåÖ óçì åÉÉÇ íç Çç

ÄÉÑçêÉ ìëáåÖ íÜÉ ÅççâÉê Ñçê íÜÉ Ñáêëí íáãÉK

eÉ~í íÜÉ çîÉå ~åÇ ÅäÉ~å íÜÉ ~ÅÅÉëëçêáÉëK oÉ~Ç íÜÉ
ë~ÑÉíó áåëíêìÅíáçåë áå íÜÉ �fãéçêí~åí áåÑçêã~íáçåÒ

ëÉÅíáçåK

cáêëíäóI ÅÜÉÅâ íç ëÉÉ áÑ íÜÉ j ëóãÄçä ~åÇ íÜêÉÉ òÉêçë
~êÉ Ñä~ëÜáåÖ áå íÜÉ Çáëéä~óK

pÉí íÜÉ íáãÉK

NK mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK

NOWMM ~ééÉ~êë ~åÇ íÜÉ j ÅäçÅâ ëóãÄçä Ñä~ëÜÉëK

OK pÉí íÜÉ íáãÉ ìëáåÖ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

qÜÉ íáãÉ ëÉäÉÅíÉÇ áë ~ÇçéíÉÇ ~ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK qÜÉ

ÅççâÉê áë åçï êÉ~Çó Ñçê ìëÉK

eÉ~í íÜÉ Éãéíó çîÉå ïáíÜ íÜÉ Çççê ÅäçëÉÇ íç êÉãçîÉ

íÜÉ åÉï çîÉå ëãÉääK

NK pÉí íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê íç tK

OK rëÉ íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ ëÉäÉÅíçê íç ëÉí íÜÉ

íÉãéÉê~íìêÉ íç OQM ⁄`K

pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê ~ÑíÉê SM ãáåìíÉëK

mäÉ~ëÉ ï~ëÜ íÜÉ ~ÅÅÉëëçêáÉë íÜçêçìÖÜäó ïáíÜ ëç~éó
ï~íÉê ~åÇ ~ ÅäÉ~åáåÖ ÅäçíÜ ÄÉÑçêÉ ìëáåÖ íÜÉãK

fÑ íÜÉ j ëóãÄçä ~åÇ íÜêÉÉ
òÉêçë ~êÉ Ñä~ëÜáåÖ áå íÜÉ
Çáëéä~ó

eÉ~íáåÖ ìé íÜÉ çîÉå

jÉíÜçÇ

mêÉJÅäÉ~åáåÖ íÜÉ
~ÅÅÉëëçêáÉë



NQ

pÉííáåÖ íÜÉ çîÉå

vçì Ü~îÉ î~êáçìë çéíáçåë Ñçê ëÉííáåÖ íÜÉ çîÉåK

tÜÉå óçìê ãÉ~ä áë êÉ~ÇóI ëïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ çîÉå óçìêëÉäÑK

vçì Å~å äÉ~îÉ íÜÉ âáíÅÜÉå Ñçê ~ äçåÖ éÉêáçÇK

vçì Å~å éìí óçìê ãÉ~ä áå íÜÉ çîÉå áå íÜÉ ãçêåáåÖI Ñçê

Éñ~ãéäÉI ~åÇ ëÉí íÜÉ çîÉå ëç íÜ~í óçìê ãÉ~ä áë êÉ~Çó

~í ãáÇÇ~óK

qÜÉ ÅçêêÉÅí ëÉííáåÖë Ñçê ã~åó ÇáëÜÉë Å~å ÄÉ ÑçìåÇ áå

íÜÉ �q~ÄäÉë ~åÇ íáéëÒ ëÉÅíáçåK

NK pÉäÉÅí íÜÉ ÇÉëáêÉÇ íóéÉ çÑ ÜÉ~íáåÖ ìëáåÖ íÜÉ

ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçêK

pïáíÅÜáåÖ çÑÑ íÜÉ çîÉå
ã~åì~ääó

qÜÉ çîÉå ëïáíÅÜÉë çÑÑ
~ìíçã~íáÅ~ääó

qÜÉ çîÉå ëïáíÅÜÉë çå ~åÇ
çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó

q~ÄäÉë ~åÇ íáéë

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ

bñ~ãéäÉW qçéLÄçííçã ÜÉ~íáåÖ
tI NVM ⁄`



NR

OK rëÉ íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ ëÉäÉÅíçê íç ëÉí íÜÉ

íÉãéÉê~íìêÉ çê Öêáää ëÉííáåÖK

pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçêK

vçì ã~ó ÅÜ~åÖÉ íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ çê Öêáää ëÉííáåÖ ~í ~åó

íáãÉK

mÉêÑçêã íÜÉ ëÉííáåÖë ~ë ÇÉëÅêáÄÉÇ áå áíÉãë N ~åÇ OK

pÉí íÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ EÇìê~íáçåF Ñçê óçìê ãÉ~äK

PK mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK

qÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ ëóãÄçä ? ïáää Ñä~ëÜK

QK pÉí íÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ ìëáåÖ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

H Äìííçå ÇÉÑ~ìäí î~äìÉ Z PM ãáåìíÉëK

JJ Äìííçå ÇÉÑ~ìäí î~äìÉ Z NM ãáåìíÉëK

qÜÉ çîÉå ëïáíÅÜÉë çå ~ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK
qÜÉ ? ëóãÄçä äáÖÜíë ìé áå íÜÉ Çáëéä~óK

tÜÉå íÜÉ ãÉ~ä áë êÉ~Çó

`Ü~åÖáåÖ íÜÉ ëÉííáåÖ

fÑ íÜÉ çîÉå áë íç
ëïáíÅÜ çÑÑ
~ìíçã~íáÅ~ääó

bñ~ãéäÉW `ççâáåÖ íáãÉ çÑ
QR ãáåìíÉë



NS

^ ëáÖå~ä ëçìåÇëK qÜÉ çîÉå ëïáíÅÜÉë çÑÑK

mêÉëë íÜÉ j Äìííçå íïáÅÉ ~åÇ ëïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ ÑìåÅíáçå

ëÉäÉÅíçêK

mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK `Ü~åÖÉ íÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ

ìëáåÖ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK mêÉëë íÜÉ JJ Äìííçå ìåíáä íÜÉ

Çáëéä~ó áë ~í òÉêçK pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçêK

mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ Äìííçå íïáÅÉ ~åÇ éÉêÑçêã íÜÉ

ëÉííáåÖ ~ë ÇÉëÅêáÄÉÇ áå áíÉã QK

mäÉ~ëÉ êÉãÉãÄÉê íÜ~í É~ëáäó ëéçáäÉÇ ÑççÇë ãìëí åçí
ÄÉ ~ääçïÉÇ íç êÉã~áå áå íÜÉ çîÉå Ñçê íçç äçåÖK

mÉêÑçêã íÜÉ ëÉííáåÖë ~ë ÇÉëÅêáÄÉÇ áå áíÉãë N íç QK qÜÉ

çîÉå ëí~êíëK

RK mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ Äìííçå ìåíáä íÜÉ ? ëóãÄçä

Ñä~ëÜÉëK

få íÜÉ Çáëéä~ó óçì ïáää ëÉÉ íÜÉ íáãÉ ïÜÉå íÜÉ ãÉ~ä

ïáää ÄÉ êÉ~ÇóK

SK rëÉ íÜÉ H Äìííçå íç ëÉí ~ ä~íÉê ÉåÇ íáãÉK

qÜÉ ëÉííáåÖ áë ~ÇçéíÉÇ ~ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK qÜÉ

Çáëéä~ó ïáää ëÜçï íÜÉ ÉåÇ íáãÉ ìåíáä íÜÉ çîÉå ëïáíÅÜÉë

çåK

qÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ Ü~ë
Éä~éëÉÇ

`Ü~åÖáåÖ íÜÉ ëÉííáåÖ

`~åÅÉääáåÖ íÜÉ ëÉííáåÖ

pÉííáåÖ íÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ
ïÜÉå íÜÉ ÅäçÅâ íáãÉ áë
ÜáÇÇÉå

fÑ íÜÉ çîÉå áë íç
ëïáíÅÜ çå ~åÇ çÑÑ
~ìíçã~íáÅ~ääó

bñ~ãéäÉW fã~ÖáåÉ JJ áíÛë
NMWQR ~KãK qÜÉ ãÉ~ä ïáää í~âÉ
QR ãáåìíÉë íç Åççâ ~åÇ ãìëí
ÄÉ êÉ~Çó ~í NOWQR éãK



NT

^ ëáÖå~ä ëçìåÇëK qÜÉ çîÉå ëïáíÅÜÉë çÑÑK

mêÉëë íÜÉ j Äìííçå íïáÅÉ ~åÇ ëïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ ÑìåÅíáçå

ëÉäÉÅíçêK

vçì Å~å ÅÜ~åÖÉ íÜÉ ëÉííáåÖ ïÜáäÉ íÜÉ ëóãÄçä áë

Ñä~ëÜáåÖK qÜÉ ëÉííáåÖ Ü~ë ÄÉÉå ~ÇçéíÉÇ áÑ íÜÉ ëóãÄçä

äáÖÜíë ìé éÉêã~åÉåíäóK vçì ã~ó ÅÜ~åÖÉ íÜÉ ï~áíáåÖ

íáãÉ íÜ~í Éä~éëÉë ÄÉÑçêÉ íÜÉ ëÉííáåÖ áë ~ÇçéíÉÇK pÉÉ

íÜÉ �_~ëáÅ ëÉííáåÖëÒ ëÉÅíáçå Ñçê ãçêÉ ÇÉí~áäëK

qáãÉ

tÜÉå íÜÉ çîÉå áë Ñáêëí ÅçååÉÅíÉÇI çê ÑçääçïáåÖ ~ éçïÉê

ÅìíI íÜÉ j ëóãÄçä ~åÇ íÜêÉÉ òÉêçë Ñä~ëÜ áå íÜÉ Çáëéä~óK

pÉí íÜÉ íáãÉK
qÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê ãìëí ÄÉ ëïáíÅÜÉÇ çÑÑK

NK mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK

NOKMM ~ééÉ~êë áå íÜÉ Çáëéä~ó ~åÇ íÜÉ j ëóãÄçä

Ñä~ëÜÉëK

OK pÉí íÜÉ íáãÉ ìëáåÖ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

qÜÉ íáãÉ ëÉäÉÅíÉÇ áë ~ÇçéíÉÇ ~ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK

qÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ Ü~ë
Éä~éëÉÇ

kçíÉ

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ

bñ~ãéäÉW NPWMM



NU

mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ Äìííçå íïáÅÉ ~åÇ ÅÜ~åÖÉ íÜÉ íáãÉ

ïáíÜ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

vçì Å~å ÜáÇÉ íÜÉ íáãÉK fí ïáää íÜÉå çåäó ÄÉ îáëáÄäÉ ïÜÉå

óçì ~êÉ éÉêÑçêãáåÖ ëÉííáåÖëK

qç Çç íÜáëI óçì ãìëí ÅÜ~åÖÉ íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖK pÉÉ

íÜÉ �_~ëáÅ ëÉííáåÖëÒ ëÉÅíáçåK

qáãÉê
vçì Å~å ìëÉ íÜÉ íáãÉê ~ë ~ âáíÅÜÉå íáãÉêK fí çéÉê~íÉë

áåÇÉéÉåÇÉåíäó çÑ íÜÉ çîÉåK

qÜÉ íáãÉê Ü~ë ~ ëéÉÅá~ä ëáÖå~äK qÜáë ãÉ~åë íÜ~í óçì

Å~å íÉää ïÜÉíÜÉê íÜÉ ëÉí íáãÉê éÉêáçÇ Ü~ë Éä~éëÉÇ çê
íÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ áë ÅçãéäÉíÉK

vçì Å~å ~äëç ëÉí íÜÉ íáãÉê áÑ íÜÉ ÅÜáäÇéêççÑ äçÅâ áë

~ÅíáîÉK

NK mêÉëë íÜÉ a íáãÉê ÄìííçåK

qÜÉ a ëóãÄçä ïáää Ñä~ëÜK

OK pÉí íÜÉ íáãÉê éÉêáçÇ ìëáåÖ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

H Äìííçå ÇÉÑ~ìäí î~äìÉ Z NM ãáåìíÉëK

JJ Äìííçå ÇÉÑ~ìäí î~äìÉ Z R ãáåìíÉëK

qÜÉ íáãÉê ëí~êíë ~ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK qÜÉ a ëóãÄçä

äáÖÜíë ìé áå íÜÉ Çáëéä~óK qÜÉ íáãÉ Åçìåíë Ççïå îáëáÄäóK

`Ü~åÖáåÖ íÜÉ íáãÉ ÉKÖK
Ñêçã ëìããÉê íç ïáåíÉê
íáãÉ

eáÇáåÖ íÜÉ íáãÉ

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ

bñ~ãéäÉW OM ãáåìíÉë



NV

^ ëáÖå~ä ëçìåÇëK mêÉëë íÜÉ a íáãÉê ÄìííçåK qÜÉ íáãÉê

Çáëéä~ó a ïáää Öç çìíK

mêÉëë íÜÉ a íáãÉê ÄìííçåK `Ü~åÖÉ íÜÉ íáãÉ ìëáåÖ íÜÉ H

çê JJ ÄìííçåK

mêÉëë íÜÉ a íáãÉê ÄìííçåK mêÉëë íÜÉ JJ Äìííçå ìåíáä íÜÉ

Çáëéä~ó áë ~í òÉêçK

qÜÉ ëóãÄçäë äáÖÜí ìéK qÜÉ íáãÉê éÉêáçÇ Åçìåíë Ççïå

îáëáÄäó áå íÜÉ Çáëéä~óK

qç Å~ää ìé íÜÉ êÉã~áåáåÖ ÅççâáåÖ íáãÉ ?I ÉåÇ íáãÉ ?

çê íáãÉ jW mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ Äìííçå ìåíáä íÜÉ ëóãÄçä áå

èìÉëíáçå Ñä~ëÜÉëK

qÜÉ î~äìÉ Å~ääÉÇ ìé ïáää íÜÉå ~ééÉ~ê áå íÜÉ Çáëéä~ó Ñçê

~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK

_~ëáÅ ëÉííáåÖë

vçìê çîÉå Ü~ë ëÉîÉê~ä Ä~ëáÅ ëÉííáåÖëK vçì ã~ó

ÅÜ~åÖÉ íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖë Ñçê íáãÉI íÜÉ ëáÖå~ä Çìê~íáçå

~åÇ íÜÉ êÉëÉí íáãÉ Ñçê ~ ëÉííáåÖK

Basic setting Function Change to

Time j

1 = Time in the

foreground

Time display Time

k = Time hidden

Signal duration a

c = approx.

2 mins.

Signal after cooking

time or timer period

has elapsed.

Signal duration

b = approx.

10 seconds

d = approx.

5 mins.

Reset time ?

c = medium

Waiting time between

the adjustment

increments before

the setting is

adopted.

Reset time

b = short

d = long

qÜÉ íáãÉ Ü~ë Éä~éëÉÇ

`Ü~åÖáåÖ íÜÉ íáãÉê éÉêáçÇ

`~åÅÉääáåÖ íÜÉ ëÉííáåÖ

qÜÉ íáãÉê ~åÇ ÅççâáåÖ íáãÉ
Åçìåí Ççïå ëáãìäí~åÉçìëäó



OM

qÜÉêÉ ãìëí ÄÉ åç éêçÖê~ã ëÉíK

NK mêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ Äìííçå ~åÇ íÜÉ H Äìííçå ~í íÜÉ

ë~ãÉ íáãÉ ìåíáä ~ b ~ééÉ~êë áå íÜÉ Çáëéä~óK qÜáë áë

íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖ Ñçê íÜÉ íáãÉ áå íÜÉ ÑçêÉÖêçìåÇK

OK `Ü~åÖÉ íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖ ìëáåÖ íÜÉ H çê JJ ÄìííçåK

PK `çåÑáêã ïáíÜ íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK

^ c ïáää ~ééÉ~ê áå íÜÉ Çáëéä~ó Ñçê íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖ Ñçê

íÜÉ ëáÖå~ä Çìê~íáçåK

`Ü~åÖÉ íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖ ~ë ÇÉëÅêáÄÉÇ áå ëíÉé O ~åÇ
ÅçåÑáêã ïáíÜ íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK vçì Å~å åçï ÅÜ~åÖÉ

íÜÉ êÉëÉí íáãÉK qç ÑáåáëÜ éêÉëë íÜÉ j ÅäçÅâ ÄìííçåK

fÑ óçì Çç åçí ïáëÜ íç ÅÜ~åÖÉ ~ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖI éêÉëë íÜÉ

j ÅäçÅâ ÄìííçåK qÜÉ åÉñí Ä~ëáÅ ëÉííáåÖ ïáää ~ééÉ~êK

vçì ã~ó ÅÜ~åÖÉ óçìê ëÉííáåÖë ~Ö~áå ~í ~åó íáãÉK

`Ü~åÖáåÖ íÜÉ Ä~ëáÅ
ëÉííáåÖë

bñ~ãéäÉW eáÇáåÖ íÜÉ íáãÉ

vçì Çç åçí ïáëÜ íç ÅÜ~åÖÉ
~ää íÜÉ Ä~ëáÅ ëÉííáåÖë

`çêêÉÅíáåÖ ëÉííáåÖë



ON

`ÜáäÇéêççÑ äçÅâ

qÜÉ çîÉå Ü~ë ~ ÅÜáäÇéêççÑ äçÅâ íç éêÉîÉåí ÅÜáäÇêÉå

Ñêçã ëïáíÅÜáåÖ áí çå ~ÅÅáÇÉåí~ääóK

mêÉëë íÜÉ p âÉó Äìííçå ìåíáä íÜÉ p ëóãÄçä ~ééÉ~êë áå

íÜÉ Çáëéä~óK qÜáë ïáää í~âÉ ~ééêçñáã~íÉäó

Q ëÉÅçåÇëK

mêÉëë íÜÉ p âÉó Äìííçå ìåíáä íÜÉ p ÖçÉë çìíK

vçì Å~å ëÉí íÜÉ íáãÉê ~åÇ íÜÉ ÅäçÅâ ÉîÉå ïÜÉå íÜÉ

çîÉå áë äçÅâÉÇK

qÜÉ ÅÜáäÇéêççÑ äçÅâ ëÉííáåÖ ïáää ÄÉ äçëí áÑ íÜÉêÉ áë ~

éçïÉê ÅìíK

`~êÉ ~åÇ ÅäÉ~åáåÖ

aç åçí ìëÉ ÜáÖÜJéêÉëëìêÉ ÅäÉ~åÉêë çê ëíÉ~ã àÉíëK

táéÉ íÜÉ çîÉå ïáíÜ ï~íÉê ~åÇ ~ äáííäÉ ï~ëÜáåÖJìé

äáèìáÇK aêó áí ïáíÜ ~ ëçÑí ÅäçíÜK

`~ìëíáÅ çê ~Äê~ëáîÉ ëìÄëí~åÅÉë ~êÉ åçí ëìáí~ÄäÉK fÑ ~åó

ëìÅÜ ëìÄëí~åÅÉë ÅçãÉ áåíç Åçåí~Åí ïáíÜ íÜÉ Ñêçåí~ÖÉI

ïáéÉ áí çÑÑ áããÉÇá~íÉäó ïáíÜ ï~íÉêK

päáÖÜí ÇáÑÑÉêÉåÅÉë áå íÜÉ Åçäçìêë çå íÜÉ ~ééäá~åÅÉ Ñêçåí

~êÉ Å~ìëÉÇ Äó íÜÉ ìëÉ çÑ ÇáÑÑÉêÉåí ã~íÉêá~äëI ëìÅÜ ~ë

Öä~ëëI éä~ëíáÅ ~åÇ ãÉí~äK

^äï~óë êÉãçîÉ ~åó ÑäÉÅâë çÑ äáãÉëÅ~äÉI ÖêÉ~ëÉI

ÅçêåÑäçìê ~åÇ ÉÖÖ ïÜáíÉ áããÉÇá~íÉäóK `çêêçëáçå Å~å

Ñçêã ìåÇÉê ëìÅÜ ÑäÉÅâëK

rëÉ ëí~áåäÉëë ëíÉÉä Å~êÉ éêçÇìÅíëK cçääçï íÜÉ
ã~åìÑ~ÅíìêÉêÛë áåëíêìÅíáçåëK qêó çìí íÜÉ éêçÇìÅí çå ~

ëã~ää ~êÉ~ ÑáêëíI ÄÉÑçêÉ ìëáåÖ çå íÜÉ ïÜçäÉ ëìêÑ~ÅÉK

içÅâáåÖ íÜÉ çîÉå

råäçÅâáåÖ

kçíÉë

lîÉå ÉñíÉêáçê

^ééäá~åÅÉë ïáíÜ ëí~áåäÉëë
ëíÉÉä Ñêçåíë



OO

kÉîÉê ìëÉ Åç~êëÉ ëÅçìêáåÖ é~Çë çê ÅäÉ~åáåÖ ëéçåÖÉëK

lîÉå ÅäÉ~åÉê ã~ó çåäó ÄÉ ìëÉÇ çå Éå~ãÉääÉÇ çîÉå

ëìêÑ~ÅÉëK

cçê É~ëÉ çÑ ÅäÉ~åáåÖ

óçì Å~å ëïáíÅÜ çå íÜÉ çîÉå äáÖÜí

~åÇ ÇÉí~ÅÜ íÜÉ çîÉå ÇççêK

pÉí íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê íç tK

qÜÉ çîÉå Çççê Å~å ÄÉ É~ëáäó ÇÉí~ÅÜÉÇK

NK léÉå íÜÉ çîÉå Çççê ÑìääóK

OK jçîÉ íÜÉ íïç äçÅâáåÖ äÉîÉêë çå íÜÉ äÉÑí ~åÇ

êáÖÜíJÜ~åÇ ëáÇÉëK

PK e~äÑJÅäçëÉ íÜÉ çîÉå ÇççêK

táíÜ ÄçíÜ Ü~åÇëI Öêáé íÜÉ Äçííçã çÑ íÜÉ Çççê çå

íÜÉ äÉÑí ~åÇ êáÖÜíJÜ~åÇ ëáÇÉëK

`äçëÉ íÜÉ Çççê ~ äáííäÉ ãçêÉ ~åÇ éìää áí çìíK

^ÑíÉê ÅäÉ~åáåÖI êÉJáåëí~ää íÜÉ çîÉå ÇççêI ÑçääçïáåÖ íÜÉ

áåëíêìÅíáçåë áå êÉîÉêëÉ çêÇÉêK

cçäÇ Ççïå íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí íç Ñ~Åáäáí~íÉ ÅäÉ~åáåÖ çÑ íÜÉ

çîÉå ÅçîÉêK

t~êåáåÖW íÜÉ çîÉå ãìëí ÄÉ ÅçäÇK qÜÉêÉ áë ~ êáëâ çÑ
ÄìêåáåÖK

lîÉå

pïáíÅÜáåÖ çå íÜÉ çîÉå äáÖÜí

aÉí~ÅÜáåÖ íÜÉ çîÉå Çççê

cçäÇáåÖ Ççïå íÜÉ
Öêáää ÉäÉãÉåí



OP

mìää íÜÉ Ü~åÇäÉ çå íÜÉ ÑçäÇáåÖ Öêáää íçï~êÇë íÜÉ Ñêçåí
~åÇ éìëÜ áí ìéï~êÇë ìåíáä óçì ÜÉ~ê áí ÅäáÅâ áåíç éä~ÅÉK

^í íÜÉ ë~ãÉ íáãÉI ÜçäÇ íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí ~åÇ ÑçäÇ áí

ÇçïåK

^ÑíÉê ÅäÉ~åáåÖW

cçäÇ íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí Ä~Åâ ìéK mìëÜ íÜÉ Ü~åÇäÉ Ççïå

ìåíáä íÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí ÉåÖ~ÖÉëK

qÜÉ êÉ~ê ï~ääI íçé ~åÇ ëáÇÉ ï~ääë çÑ íÜÉ çîÉå

EÇÉéÉåÇáåÖ çå ãçÇÉäF ~êÉ Åç~íÉÇ ïáíÜ ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖ

Éå~ãÉäK qÜÉ ëìêÑ~ÅÉë ÅäÉ~å íÜÉãëÉäîÉë ïÜáäÉ íÜÉ

çîÉå áë áå çéÉê~íáçåK i~êÖÉ ëéä~ëÜÉë ëçãÉíáãÉë çåäó

Çáë~ééÉ~ê ~ÑíÉê íÜÉ çîÉå Ü~ë ÄÉÉå ìëÉÇ ëÉîÉê~ä íáãÉëK

kÉîÉê ìëÉ çîÉå ÅäÉ~åÉê çå íÜÉ Ä~Åâ ï~ää çÑ íÜÉ çîÉåK

fÑ íÜÉ ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖ ëìêÑ~ÅÉë Çç åçí ÅäÉ~å íÜÉãëÉäîÉë

ëìÑÑáÅáÉåíäóI íÜÉó Å~å ÄÉ êÉÖÉåÉê~íÉÇ Äó ìëáåÖ íÜÉ

Ò`äÉ~åÒ ÑìåÅíáçå EÇÉéÉåÇáåÖ çå ãçÇÉäFK

pÜçìäÇ íÜÉ Éå~ãÉä ÄÉÅçãÉ ëäáÖÜíäó ëí~áåÉÇI íÜáë ïáää

åçí ~ÑÑÉÅí áíë ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖ éêçéÉêíáÉëK

rëÉ Üçí ëç~éó ï~íÉê çê ~ îáåÉÖ~ê ëçäìíáçåK

fí áë ÄÉëí íç ìëÉ çîÉå ÅäÉ~åÉê áÑ íÜÉ çîÉå áë îÉêó ÇáêíóK
låäó ìëÉ çîÉå ÅäÉ~åÉê áå ~ ÅçäÇ çîÉåK

kÉîÉê ìëÉ çîÉå ÅäÉ~åÉê çå íÜÉ ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖ ëìêÑ~ÅÉë

çÑ íÜÉ çîÉåK

`äÉ~åáåÖ íÜÉ Å~í~äóíáÅ
ëìêÑ~ÅÉë çÑ íÜÉ çîÉå

`äÉ~åáåÖ íÜÉ çîÉå Ñäççê



OQ

kçíÉW
bå~ãÉä áë Ä~âÉÇ çå ~í îÉêó ÜáÖÜ íÉãéÉê~íìêÉëK qÜáë

Å~å Å~ìëÉ ëçãÉ ëäáÖÜí Åçäçìê î~êá~íáçåK qÜáë áë åçêã~ä

~åÇ ÇçÉë åçí ~ÑÑÉÅí íÜÉ ÑìåÅíáçåK aç åçí ìëÉ Åç~êëÉ

ëÅçìêáåÖ é~Çë çê ëíêçåÖ ÅäÉ~åáåÖ ~ÖÉåíë íç êÉãçîÉ

ëìÅÜ ÇáëÅçäçê~íáçåëK

qÜÉ ÉÇÖÉë çÑ íÜáå íê~óë Å~ååçí ÄÉ ÅçãéäÉíÉäó

Éå~ãÉääÉÇK ^ë ~ êÉëìäíI íÜÉëÉ ÉÇÖÉë Å~å ÄÉ êçìÖÜK

^åíáJÅçêêçëáçå éêçíÉÅíáçå áë Öì~ê~åíÉÉÇK

fí áë ÄÉëí íç ÅäÉ~å íÜÉ Öä~ëë ÅçîÉê ïáíÜ ï~ëÜáåÖJìé

äáèìáÇK

qÜÉ ÅäÉ~åáåÖ ÑìåÅíáçå áë ~ êÉÖÉåÉê~íáçå éêçÖê~ãK fÑ íÜÉ
ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖ ÅçãéçåÉåíë çÑ íÜÉ çîÉå ~êÉ åç äçåÖÉê

ÅäÉ~åáåÖ íÜÉãëÉäîÉë ëìÑÑáÅáÉåíäóI íÜÉó Å~å ÄÉ

êÉÖÉåÉê~íÉÇ ìëáåÖ íÜáë ÑìåÅíáçåK qÜÉó ~êÉ íÜÉå Ñìääó

çéÉê~íáçå~ä ~Ö~áåK

oÉãçîÉ ~ÅÅÉëëçêáÉë ~åÇ çîÉåï~êÉ Ñêçã íÜÉ çîÉåK

_ÉÑçêÉ óçì Çç íÜáëI óçì ãìëí ÅäÉ~å íÜÉ çîÉå ëìêÑ~ÅÉë

ïÜáÅÜ ~êÉ åçí ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖK líÜÉêïáëÉ ëí~áåë ã~ó

~ééÉ~ê íÜ~í Å~ååçí ÄÉ êÉãçîÉÇK

NK pÉí íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçê íç Üçí ~áê;K

OK pÉí íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ ëÉäÉÅíçê íç ÅäÉ~åK

PK mêÉëë íÜÉ j Äìííçå ìåíáä íÜÉ ? ëóãÄçä Ñä~ëÜÉëK

QK rëÉ íÜÉ H Äìííçå íç ëÉí NKMM ÜçìêK

qÜÉ ëÉííáåÖ áë ~ÇçéíÉÇ ~ÑíÉê ~ ÑÉï ëÉÅçåÇëK
qÜÉ çîÉå ïáää ëïáíÅÜ çÑÑ ~ìíçã~íáÅ~ääó ~ÑíÉê çåÉ ÜçìêK

pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ ÑìåÅíáçå ëÉäÉÅíçêK

táéÉ ~ï~ó ë~äí êÉëáÇìÉë Ñêçã íÜÉ ëÉäÑJÅäÉ~åáåÖ

ÅçãéçåÉåíë ìëáåÖ ~ ãçáëí ÅäçíÜK

`äÉ~åáåÖ íÜÉ Öä~ëë ÅçîÉê
Ñçê íÜÉ çîÉå äáÖÜí

`äÉ~åáåÖ ÑìåÅíáçå
EÇÉéÉåÇáåÖ çå
ãçÇÉäF

`~ìíáçå

pÉííáåÖ éêçÅÉÇìêÉ

tÜÉå íÜÉ çîÉå Ü~ë ÅççäÉÇ



OR

qÜÉ Öä~ëë é~åÉä çå íÜÉ çîÉå Çççê Å~å ÄÉ êÉãçîÉÇ íç

~ëëáëí áå ÅäÉ~åáåÖK

NK oÉãçîÉ íÜÉ çîÉå Çççê ~åÇ ä~ó áí çå ~ ÅäçíÜ ïáíÜ

íÜÉ Ü~åÇäÉ ìåÇÉêåÉ~íÜK

OK råëÅêÉï íÜÉ ÅçîÉê çå íçé çÑ íÜÉ çîÉå ÇççêK qìêå

íÜÉ ëÅêÉïë ÅäçÅâïáëÉ çê ~åíáJÅäçÅâïáëÉ ïáíÜ ~ Åçáå

íç Çç íÜáëK EcáÖK ^F

PK päáÇÉ çìí íÜÉ é~åÉäK EcáÖK _F

`äÉ~å íÜÉ Öä~ëë é~åÉä ïáíÜ Öä~ëë ÅäÉ~åÉê ~åÇ ~ ëçÑí
ÅäçíÜK

QK mìëÜ íÜÉ é~åÉä Ä~Åâ áåK

RK oÉéä~ÅÉ íÜÉ ÅçîÉê ~åÇ ëÅêÉï áí Ä~Åâ çåK

SK oÉÑáí íÜÉ çîÉå ÇççêK

qÜÉ çîÉå ãìëí åçí ÄÉ ìëÉÇ ~Ö~áå ìåíáä íÜÉ é~åÉä
Ü~ë ÄÉÉå ÅçêêÉÅíäó áåëí~ääÉÇK

`äÉ~åáåÖ íÜÉ Öä~ëë
é~åÉäë



OS

qÜÉ ê~áäë Å~å ÄÉ êÉãçîÉÇ Ñçê ÅäÉ~åáåÖK

qç ìåÜççâ íÜÉ ê~áäëW

NK iáÑí íÜÉ ê~áäë ~í íÜÉ Ñêçåí áå ~å ìéï~êÇë ÇáêÉÅíáçå

OK ~åÇ ìåÜççâ íÜÉãI

PK íÜÉå éìää íÜÉ ê~áäë Ñçêï~êÇ

QK ~åÇ êÉãçîÉ

`äÉ~å íÜÉ ê~áäë ìëáåÖ ÉáíÜÉê ï~ëÜáåÖJìé äáèìáÇ ~åÇ ~
ëéçåÖÉ çê ~ ÄêìëÜK

qç Üççâ ê~áäë Ä~Åâ áåíç éçëáíáçåW

fåëÉêí íÜÉ ê~áäë ~í íÜÉ êÉ~êI éìëÜ íÜÉã Ä~Åâï~êÇë

ëäáÖÜíäó ~åÇ Üççâ íÜÉã áå ~í íÜÉ ÑêçåíK

qÜÉ ê~áäë Ñáí ÄçíÜ íÜÉ äÉÑí ~åÇ êáÖÜí ëáÇÉëK oÉÅÉëë E~F

ãìëí ~äï~óë ÄÉ ~í íÜÉ ÄçííçãK

`äÉ~å íÜÉ ëÉ~ä çå íÜÉ çîÉå ïáíÜ ï~ëÜáåÖJìé äáèìáÇK

kÉîÉê ìëÉ Å~ìëíáÅ çê ~Äê~ëáîÉ ÇÉíÉêÖÉåíëK

fí áë ÄÉëí íç ëç~â íÜÉ ~ÅÅÉëëçêáÉë áå ÇÉíÉêÖÉåí ëçäìíáçå

áããÉÇá~íÉäó ~ÑíÉê ìëÉK cççÇ êÉã~áåë Å~å íÜÉå ÄÉ

É~ëáäó êÉãçîÉÇ ïáíÜ ~ ï~ëÜáåÖJìé ÄêìëÜ çê ëéçåÖÉK

`äÉ~åáåÖ íÜÉ ê~áäë

pÉ~ä

^ÅÅÉëëçêáÉë



OT

qêçìÄäÉëÜççíáåÖ

pÜçìäÇ ~ ã~äÑìåÅíáçå çÅÅìêI áí áë çÑíÉå çåäó ÇìÉ íç ~

ãáåçê Ñ~ìäíK mäÉ~ëÉ êÉ~Ç íÜÉ ÑçääçïáåÖ áåëíêìÅíáçåë

ÄÉÑçêÉ Å~ääáåÖ íÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉW

Problem Possible cause Comments/remedy

The oven does not work. Blown fuse. Look in the fuse box and check that the

fuse is in working order.

The clock display flashes. Power cut. Reset the time.

oÉé~áêë ã~ó çåäó ÄÉ Å~êêáÉÇ çìí Äó Ñìääó íê~áåÉÇ

~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ íÉÅÜåáÅá~åëK

fãéêçéÉê êÉé~áêë ã~ó ÅçåëíáíìíÉ ëÉêáçìë Ü~ò~êÇë íç

íÜÉ ìëÉêK

fÑ íÜÉ çîÉå äáÖÜí ÇçÉë åçí ïçêâI ÅÜ~åÖÉ íÜÉ ÄìäÄK

pé~êÉ ÜÉ~íJêÉëáëí~åí ÄìäÄë ã~ó ÄÉ éìêÅÜ~ëÉÇ Ñêçã

íÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ çê Ñêçã ~ ëéÉÅá~äáëí ëÜçéK
låäó ìëÉ íÜáë íóéÉ çÑ ÄìäÄK

NK pïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ çîÉå ÑìëÉ áå íÜÉ ÑìëÉ ÄçñK

OK mä~ÅÉ ~ íÉ~ íçïÉä áå íÜÉ ÅçäÇ çîÉå íç éêÉîÉåí

Ç~ã~ÖÉK

PK råëÅêÉï íÜÉ Öä~ëë ÅçîÉê Äó íìêåáåÖ áí

~åíáJÅäçÅâïáëÉK

QK oÉéä~ÅÉ íÜÉ çîÉå äáÖÜí ïáíÜ çåÉ çÑ íÜÉ ë~ãÉ íóéÉK

RK pÅêÉï íÜÉ Öä~ëë ÅçîÉê Ä~Åâ çåK

SK oÉãçîÉ íÜÉ íÉ~ íçïÉä ~åÇ ëïáíÅÜ íÜÉ ÑìëÉ Ä~Åâ

çåK

oÉéä~ÅáåÖ íÜÉ çîÉå
äáÖÜí

jÉíÜçÇ



OU

qÜÉ Öä~ëë ÅçîÉê çå íÜÉ çîÉå äáÖÜí ãìëí ÄÉ êÉéä~ÅÉÇ áÑ áí

áë Ç~ã~ÖÉÇK oÉéä~ÅÉãÉåí Öä~ëë ÅçîÉêë ã~ó ÄÉ

çÄí~áåÉÇ Ñêçã íÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉK qç íÜáë ÉåÇI

éäÉ~ëÉ ëéÉÅáÑó íÜÉ b åìãÄÉê ~åÇ ca åìãÄÉê çÑ óçìê

~ééäá~åÅÉK

^ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ

lìê ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ áë íÜÉêÉ Ñçê óçì áÑ óçìê çîÉå

åÉÉÇë êÉé~áêáåÖKvçì ïáää ÑáåÇ íÜÉ ~ÇÇêÉëë ~åÇ

íÉäÉéÜçåÉ åìãÄÉê çÑ óçìê åÉ~êÉëí ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ
ÅÉåíêÉ áå íÜÉ éÜçåÉ ÄççâK qÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉ

ÅÉåíêÉë äáëíÉÇ ïáää ~äëç ÄÉ Ü~ééó íç ~ÇîáëÉ óçì çÑ ~

ëÉêîáÅÉ éçáåí áå óçìê äçÅ~ä ~êÉ~K

mäÉ~ëÉ èìçíÉ íÜÉ b åìãÄÉê EéêçÇìÅí åìãÄÉêF ~åÇ íÜÉ

ca åìãÄÉê EéêçÇìÅíáçå åìãÄÉêF çÑ óçìê ~ééäá~åÅÉ

ïÜÉå Åçåí~ÅíáåÖ íÜÉ ~ÑíÉêJë~äÉë ëÉêîáÅÉK qÜÉ ê~íáåÖ

éä~íÉ Åçåí~áåáåÖ íÜÉëÉ åìãÄÉêë áë ÑçìåÇ çå íÜÉ êáÖÜíI

çå íÜÉ ëáÇÉ çÑ íÜÉ çîÉå ÇççêK vçì Å~å ã~âÉ ~ åçíÉ çÑ

íÜÉëÉ åìãÄÉêë áå íÜÉ ëé~ÅÉ ÄÉäçï íç ë~îÉ íáãÉ áå íÜÉ

ÉîÉåí çÑ óçìê ~ééäá~åÅÉ ã~äÑìåÅíáçåáåÖK

E no. FD no.

After-sales service �

oÉéä~ÅáåÖ íÜÉ Öä~ëë ÅçîÉê

b åìãÄÉê ~åÇ ca åìãÄÉê



OV

m~Åâ~ÖáåÖ ~åÇ çäÇ ~ééäá~åÅÉë

vçìê åÉï ~ééäá~åÅÉ ï~ë éêçíÉÅíÉÇ Äó ëìáí~ÄäÉ

é~Åâ~ÖáåÖ ïÜáäÉ áí ï~ë çå áíë ï~ó íç óçìK ^ää ã~íÉêá~äë

ìëÉÇ Ñçê íÜáë éìêéçëÉ ~êÉ ÉåîáêçåãÉåí~ääó ÑêáÉåÇäó ~åÇ

Å~å ÄÉ êÉÅóÅäÉÇK mäÉ~ëÉ ã~âÉ ~ ÅçåíêáÄìíáçå íç

éêçíÉÅíáåÖ íÜÉ ÉåîáêçåãÉåí Äó ÇáëéçëáåÖ çÑ íÜÉ
é~Åâ~ÖáåÖ ~ééêçéêá~íÉäóK

läÇ ~ééäá~åÅÉë ~êÉ åçí ïçêíÜäÉëë êìÄÄáëÜK

båîáêçåãÉåí~ääóJÅçåëÅáçìë êÉÅóÅäáåÖ Å~å êÉÅä~áã
î~äì~ÄäÉ ê~ï ã~íÉêá~äëK

_ÉÑçêÉ ÇáëéçëáåÖ çÑ óçìê çäÇ ~ééäá~åÅÉI éäÉ~ëÉ ã~âÉ

ëìêÉ íÜ~í áí áë ìåìë~ÄäÉI çê ä~ÄÉä áí ïáíÜ ~ ëíáÅâÉê ëí~íáåÖ

�`~ìíáçåI ëÅê~éÒK

réJíçJÇ~íÉ áåÑçêã~íáçå çå Üçï íç ÇáëéçëÉ çÑ óçìê çäÇ

~ééäá~åÅÉ ~åÇ íÜÉ é~Åâ~ÖáåÖ Ñêçã íÜÉ åÉï çåÉ Å~å

ÄÉ çÄí~áåÉÇ Ñêçã óçìê êÉí~áäÉê çê äçÅ~ä ~ìíÜçêáíóK



PM

q~ÄäÉë ~åÇ íáéë

qÜáë í~ÄäÉ Åçåí~áåë ~ ëÉäÉÅíáçå çÑ ÇáëÜÉë ~åÇ íÜÉ

çéíáãìã ëÉííáåÖë ~í ïÜáÅÜ íç Åççâ íÜÉãK vçì Å~å ÑáåÇ

çìí ïÜáÅÜ íóéÉ çÑ ÜÉ~íáåÖ ~åÇ íÉãéÉê~íìêÉ áë ÄÉëí Ñçê

óçìê ÇáëÜI ïÜáÅÜ ~ÅÅÉëëçêáÉë íç ìëÉI ~åÇ ~í ïÜáÅÜ

çîÉå äÉîÉä íÜÉ ÇáëÜ ëÜçìäÇ ÄÉ áåëÉêíÉÇK vçì ïáää ÑáåÇ ~
î~êáÉíó çÑ íáéë ~Äçìí çîÉåï~êÉ ~åÇ éêÉé~ê~íáçåI ~åÇ ~

ëã~ää íêçìÄäÉëÜççíáåÖ ëÉÅíáçå áå Å~ëÉ ~åóíÜáåÖ ëÜçìäÇ

Öç ïêçåÖK

fí áë ÄÉëí íç ìëÉ Ç~êâ Ä~âáåÖ íáåëK vçì ëÜçìäÇ ìëÉ Üçí

~áê ïÜÉå ìëáåÖ ëÜáåÖ Ä~âáåÖ íáåëI çê Öä~ëë Åçåí~áåÉêëK

qÜáë ãÉ~åëI ÜçïÉîÉêI íÜ~í íÜÉ Ä~âáåÖ íáãÉ áë

áåÅêÉ~ëÉÇ ~åÇ íÜÉ Å~âÉ ÇçÉë åçí Äêçïå ëç ÉîÉåäóK

mä~ÅÉ íÜÉ Å~âÉ íáå çå íÜÉ ïáêÉ ê~ÅâK

qÜÉ î~äìÉë áå íÜÉ í~ÄäÉ ~ééäó íç ÇáëÜÉë éä~ÅÉÇ áå ~

ÅçäÇ çîÉåK qÜáë ë~îÉë ÉåÉêÖóK pÜçêíÉå íÜÉ Ä~âáåÖ

íáãÉë áåÇáÅ~íÉÇ Äó R íç NM ãáåìíÉë áÑ óçì Ü~îÉ

éêÉÜÉ~íÉÇ íÜÉ çîÉåK

qÜÉ í~ÄäÉë ëÜçï ïÜáÅÜ íóéÉ çÑ ÜÉ~íáåÖ áë ÄÉëí Ñçê
ÇáÑÑÉêÉåí Å~âÉë ~åÇ Ä~âÉëK

qÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ ~åÇ ÅççâáåÖ íáãÉ óçì ëÉäÉÅí ÇÉéÉåÇë

çå íÜÉ èì~åíáíó ~åÇ íóéÉ çÑ é~ëíêóK qÜáë áë ïÜó �ê~åÖÉëÒ

~êÉ ÖáîÉå áå íÜÉ í~ÄäÉëK vçì ëÜçìäÇ íêó íç ìëÉ ~ äçïÉê

íÉãéÉê~íìêÉ ëÉííáåÖ íç ëí~êí ïáíÜI ëáåÅÉ íÜáë ~ääçïë ãçêÉ
ÉîÉå ÄêçïåáåÖK fÑ åÉÅÉëë~êóI ìëÉ ~ ÜáÖÜÉê íÉãéÉê~íìêÉ

ëÉííáåÖ íÜÉ åÉñí íáãÉK

jçêÉ áåÑçêã~íáçå Å~å ÄÉ ÑçìåÇ áå íÜÉ �_~âáåÖ íáéëÒ
ëÉÅíáçå ïÜáÅÜ Ñçääçïë íÜÉ í~ÄäÉëK

`~âÉë ~åÇ é~ëíêáÉë

_~âáåÖ íáåë

q~ÄäÉë



PN

Cakes in tins Tin on the wire grill Level Type of

heating

Temperature

in ºC

Baking time

in minutes

Cake Cake tin

Tinplate, Õ 31 cm

1

2+4

t

;

220-240

190-210

40-50

45-55

Quiche Cake tin

Tinplate, Õ 31 cm

1 t 210-230 40-50

Cakes* Cake tin

Tinplate, 28 cm

2 t 180-200 50-60

* If you want to bake several cakes at the same time, you can place tins next to each other on the

wire grill.

Cakes on the tray Level Type of

heating

Temperature

in ºC

Baking time

in minutes

Pizza Baking tray

2 baking trays

2

2+4

t

;

210-230

180-200

25-35

45-55

Puff pastry Baking tray

2 baking trays*

3

2+4

;

;

170-190

170-190

20-30

30-40

Meringue Baking tray 3 ; 80-100 155-205

Viennese whirls Baking tray

2 baking trays

3

2+4

t

;

160-180

140-160

20-30

35-45

Macaroons Baking tray

2 baking trays

3

2+4

t

;

100-120

100-120

30-40

40-50

* If you are using both levels of the oven, place the enamelled tray in the higher position.

You can obtain an additional baking tray from a specialist shop or from the after-sales service.
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You wish to cook to your own

recipe.
Refer to the instructions in the tables for similar types of food.

How to check that a sponge cake

is cooked properly.

Approximately 10 minutes before the end of the baking time

given in the recipe, pierce the tallest point of the cake with a

cocktail stick. The cake is done if the cocktail stick comes out

clean.

The cake collapses. Next time, use less liquid or decrease the oven temperature by

10 degrees. Observe the cooking times in the recipe.

The cake has risen in the centre

but is lower at the edges.

Do not grease the sides of the springform cake tin. As soon as

the cake is done, carefully loosen the cake around the edges

using a knife.

The cake is too dark at the top. Insert it at a lower level in the oven, select a lower temperature

and cook the cake a little while longer.

The cake is too dry. Use a toothpick to make small holes in the finished cake. Then

drizzle fruit juice or alcohol over the top. Next time you should

decrease the temperature by around 10 degrees and reduce the

baking times.

The bread or cake

(e.g. cheesecake) looks fine, but

is soggy on the inside (soft, with

watery areas).

Next time you should add a little less liquid and cook for a little

longer at a lower temperature. Cakes with fruit topping: Precook

the base first of all. Sprinkle with almonds or breadcrumbs and

then place the topping over this. Please observe the recipe and

the baking times.

The pastry is unevenly browned. Select a slightly lower temperature to ensure that the pastry is

baked more evenly. Delicate pastry should be baked on one level

using top/bottom heating t. Baking paper that protrudes over

the food can affect the air circulation. For this reason, always cut

the baking paper to fit the baking tray.

The fruit cake is too light at the

bottom. The fruit juice flows over.

Use the deeper enamel tray next time.

You were baking on several

levels. The food on the top baking

tray is darker than that on the

bottom baking tray.

Always use hot air; when baking on several levels. Baking

trays that are placed in the oven at the same time will not

necessarily be ready at the same time.

_~âáåÖ íáéë
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Condensation is formed when

baking cakes containing fresh

fruit.

Baking may result in the formation of water vapour. It escapes

above the door handle. The steam may settle and form water

droplets on the control panel or on the fronts of adjacent units.

This is a normal physical process.

vçì ã~ó ìëÉ ~åó ÜÉ~íJêÉëáëí~åí ÇáëÜÉëK

^äï~óë éä~ÅÉ íÜÉ ÇáëÜÉë áå íÜÉ ÅÉåíêÉ çÑ íÜÉ ïáêÉ ÖêáääK

eçí Öä~ëë ÇáëÜÉë ëÜçìäÇ ÄÉ éä~ÅÉÇ çå ~ Çêó âáíÅÜÉå
íçïÉä ~ÑíÉê ÄÉáåÖ êÉãçîÉÇ Ñêçã íÜÉ çîÉåK qÜÉ Öä~ëë

ÅçìäÇ Åê~Åâ áÑ éä~ÅÉÇ çå ~ ÅçäÇ çê ïÉí ëìêÑ~ÅÉK

qÜÉ êç~ëíáåÖ êÉëìäí ÇÉéÉåÇë çå íÜÉ íóéÉ ~åÇ èì~äáíó çÑ

ãÉ~íK

^ÇÇ O íç P ëçìé ëéççåë çÑ äáèìáÇ íç äÉ~å ãÉ~íI ~åÇ

U íç NM ëçìé ëéççåë çÑ äáèìáÇ íç éçí êç~ëíëI ÇÉéÉåÇáåÖ
çå íÜÉ ëáòÉK

jÉ~í ëÜçìäÇ ÄÉ íìêåÉÇ Ü~äÑ ï~ó íÜêçìÖÜ íÜÉ êç~ëíáåÖ

íáãÉK

tÜÉå íÜÉ êç~ëí áë êÉ~ÇóI ëïáíÅÜ çÑÑ íÜÉ çîÉå ~åÇ äÉ~îÉ

íÜÉ êç~ëí íç ëí~åÇ Ñçê NM ãáåìíÉë ïáíÜ íÜÉ çîÉå Çççê

ÅäçëÉÇK qÜáë ~ääçïë íÜÉ ãÉ~í àìáÅÉë íç ÇáëíêáÄìíÉ ãçêÉ

Ñ~îçìê~ÄäóK

^äï~óë ÅäçëÉ íÜÉ çîÉå Çççê ïÜÉå ÖêáääáåÖK

fÑ éçëëáÄäÉI ìëÉ éáÉÅÉë çÑ ãÉ~í ïÜáÅÜ ~êÉ çÑ íÜÉ ë~ãÉ

íÜáÅâåÉëëK qÜÉó ëÜçìäÇ ÄÉ ~í äÉ~ëí O íç P Åã íÜáÅâK

pìÅÜ éáÉÅÉë ïáää ÄÉ ÄêçïåÉÇ ÉîÉåäó ~åÇ ëí~ó àìáÅó ~åÇ

ëçÑí áå íÜÉ ãáÇÇäÉK låäó ë~äí íÜÉ ëíÉ~âë ~ÑíÉê íÜÉó Ü~îÉ

ÄÉÉå ÖêáääÉÇK

mä~ÅÉ íÜÉ éáÉÅÉë çÑ ãÉ~í ÇáêÉÅíäó çåíç íÜÉ ïáêÉ ÖêáääK fÑ

óçì ~êÉ ÖêáääáåÖ àìëí çåÉ éáÉÅÉ çÑ ãÉ~íI áí ïáää íìêå çìí

ÄÉëí áÑ óçì éä~ÅÉ áí áå íÜÉ ÅÉåíêÉ çÑ íÜÉ ïáêÉ ÖêáääK
^ÇÇáíáçå~ääóI ëäáÇÉ íÜÉ Éå~ãÉääÉÇ íê~ó áå ~í

ÜÉáÖÜí éçëáíáçå NK qÜÉ ãÉ~í àìáÅÉë ~êÉ ÅçääÉÅíÉÇ ÜÉêÉ

~åÇ íÜÉ çîÉå áë âÉéí ÅäÉ~åK

jÉ~íI éçìäíêóI ÑáëÜI
Ä~âÉëI íç~ëí

lîÉåï~êÉ

^ÇîáÅÉ çå êç~ëíáåÖ

^ÇîáÅÉ çå ÖêáääáåÖ
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qìêå íÜÉ éáÉÅÉë çÑ ãÉ~í ~ÑíÉê íïç íÜáêÇë çÑ íÜÉ ÅççâáåÖ
íáãÉ áåÇáÅ~íÉÇK

qÜÉ Öêáää ÉäÉãÉåí ~ìíçã~íáÅ~ääó ëïáíÅÜÉë áíëÉäÑ çÑÑ ~åÇ

Ä~Åâ çå ~Ö~áåK qÜáë áë åçêã~äK qÜÉ åìãÄÉê çÑ íáãÉë

íÜáë Ü~ééÉåë ÇÉéÉåÇë çå íÜÉ Öêáää ëÉííáåÖ óçì Ü~îÉ
ëÉäÉÅíÉÇK

Example Amount Ovenware Level Type of

heating

Temperature

in ºC, grill

Cooking

time in

minutes

Sirloin, medium-rare 1 kg Uncovered 1 R 230-240 30

Roast beef, medium 1 kg Uncovered 1 R 240-250 50

Leg of lamb 1.5 kg Uncovered 1 R 160-180 120

Potato gratin* Soufflé mould

or enamel tray

2 R 150-170 60

Toast Wire grill 4 x setting 3 4-5

Grilled fish 300 g Wire grill** 4 x setting 1-2 25

* The bake should be no taller than 2 cm.

** Slide the enamelled tray in at level 1.

The table does not contain

information for the weight of the

roast.

Select the next lowest weight from the instructions and extend

the time.

How can you tell when the roast

is ready?

Use a meat thermometer (available from specialist shops) or

carry out a “spoon test”. Press down on the roast with a spoon.

If it feels firm, it is ready. If the spoon can be pressed in, it needs

to be cooked for a little longer.

The roast is too dark and the

crackling is partly burnt.

Check the shelf position and temperature.

The roast looks good, but the

juices are burnt.

Next time, use a smaller roasting dish or add more liquid.

The roast looks good, but the

juices are too clear and watery.

Next time, use a larger roasting dish or add less liquid.

qáéë Ñçê êç~ëíáåÖ
~åÇ ÖêáääáåÖ
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Steam rises from the roast when

the juice is basted.

Use hot air grilling instead of top/bottom heating. This prevents

the bottom of the roast from becoming too hot, thereby

producing less steam.

mäÉ~ëÉ çÄëÉêîÉ íÜÉ áåëíêìÅíáçåë çå íÜÉ é~Åâ~ÖáåÖK

qÜÉ î~äìÉë áå íÜÉ í~ÄäÉ ~ééäó íç ÇáëÜÉë éä~ÅÉÇ áå ~

ÅçäÇ çîÉåK

Meal Level Type of

heating

Temperature

in ºC

Cooking time in

minutes

French fries* Wire grill or

Enamel tray

3 t 210-230 25-30

Pizza* Wire grill 2 t 200-220 15-20

Pizza baguette* Wire grill 2 R 200-220 15-20

* Line the accessories with greaseproof paper. Please ensure that the greaseproof paper is suitable

for use at these temperatures.

qÜÉ íê~ó ã~ó Öç çìí çÑ ëÜ~éÉ áÑ óçì Åççâ ÑêçòÉå

éêçÇìÅíë áå íÜÉ çîÉåK qÜáë áë Å~ìëÉÇ Äó íÜÉ

ÅçåëáÇÉê~ÄäÉ íÉãéÉê~íìêÉ ÑäìÅíì~íáçåë ïÜáÅÜ ~ÑÑÉÅí

íÜÉ ~ÅÅÉëëçêáÉëK qÜáë ï~êéáåÖ áë Éäáãáå~íÉÇ ÇìêáåÖ íÜÉ

Ä~âáåÖ éêçÅÉëëK

oÉãçîÉ íÜÉ ÑççÇ Ñêçã áíë é~Åâ~ÖáåÖ ~åÇ éä~ÅÉ áí áå ~
ëìáí~ÄäÉ ÇáëÜ çå íÜÉ ïáêÉ ÖêáääK

mäÉ~ëÉ çÄëÉêîÉ íÜÉ áåëíêìÅíáçåë çå íÜÉ é~Åâ~ÖáåÖK

qÜÉ ÇÉÑêçëíáåÖ íáãÉë ÇÉéÉåÇ çå íÜÉ íóéÉ ~åÇ ~ãçìåí

çÑ ÑççÇK

cêçòÉå ÑççÇë

kçíÉ

aÉÑêçëíáåÖ
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Meal Accessories Level Type of

heating

Temperature in

ºC

Frozen foods*

e.g. cream gateaux, cream cakes, cakes with

chocolate or icing, fruit,

chicken, sausages and meat, bread, rolls,

pastries and other baked goods

Wire rack 2 Y 40--50 ºC

* Cover frozen food with microwave foil. Place poultry onto the plate with the breast side down.

låäó ìëÉ éÉêÑÉÅíäó ÑêÉëÜ Ñêìáí ~åÇ îÉÖÉí~ÄäÉëI ~åÇ
ï~ëÜ íÜÉã íÜçêçìÖÜäóK

^ääçï íÜÉ ÑççÇ íç Çê~áå ïÉää ~åÇ Çêó áí óçìêëÉäÑK

iáåÉ íÜÉ Éå~ãÉä íê~ó ~åÇ ïáêÉ ê~Åâ ïáíÜ Ä~âáåÖ é~éÉê

çê ÖêÉ~ëÉéêççÑ é~éÉêK

Meal Level Type of

heating

Temperature in

ºC

Cooking time in

hours

600 g apple rings 2 + 4 ; 80 Approx. 5

800 g sliced pears 2 + 4 ; 80 Approx. 8

1.5 kg prunes or plums 2 + 4 ; 80 Approx. 8 - 10

200 g fresh herbs, washed 2 + 4 ; 80 Approx. 1½

sÉêó ãçáëí Ñêìáí çê îÉÖÉí~ÄäÉë ëÜçìäÇ ÄÉ íìêåÉÇ ëÉîÉê~ä

íáãÉëK låÅÉ ÇêáÉÇI êÉãçîÉ íÜÉ ÑççÇ Ñêçã íÜÉ é~éÉê

áããÉÇá~íÉäóK

aêóáåÖ

kçíÉ
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låäó éêÉÜÉ~í íÜÉ çîÉå áÑ áí ëéÉÅáÑáÉë áå íÜÉ êÉÅáéÉ çê áå

íÜÉ í~ÄäÉ áå íÜÉ áåëíêìÅíáçå ã~åì~ä íÜ~í óçì ëÜçìäÇ Çç

ëçK

rëÉ åçåJëíáÅâI Ää~Åâ é~áåíÉÇ çê Éå~ãÉääÉÇ íáåëK qÜÉó

~ÄëçêÄ íÜÉ ÜÉ~í ÉëéÉÅá~ääó ïÉääK

fÑ óçì Ü~îÉ ëÉîÉê~ä Å~âÉë íç Ä~âÉ áí áë ÄÉëí íç Ä~âÉ
íÜÉã çåÉ ~ÑíÉê íÜÉ çíÜÉêK qÜÉ çîÉå áë ëíáää ï~êãK qÜáë

ëÜçêíÉåë íÜÉ Ä~âáåÖ íáãÉ Ñçê íÜÉ ëÉÅçåÇ Å~âÉK vçì

Å~å ~äëç éìí íïç Ä~âáåÖ íáåë áå çåÉ ~ÑíÉê íÜÉ çíÜÉêK

cçê äçåÖ ÅççâáåÖ íáãÉëI íÜÉ çîÉå Å~å ÄÉ ëïáíÅÜÉÇ çÑÑ

NM ãáåìíÉë ÄÉÑçêÉ íÜÉ ÉåÇ çÑ íÜÉ ÅççâáåÖ íáãÉ ~åÇ íÜÉ

êÉã~áåáåÖ ÜÉ~í Å~å ÄÉ ìëÉÇ íç ÑáåáëÜ íÜÉ ÅççâáåÖK

^Åêóä~ãáÇÉ áå ÑççÇ
bñéÉêíë ~êÉ ÅìêêÉåíäó ÇáëÅìëëáåÖ Üçï Ç~åÖÉêçìë

~Åêóä~ãáÇÉ áå ÑççÇ Å~å ÄÉK tÉ Ü~îÉ ÅçãéáäÉÇ íÜáë
áåÑçêã~íáçå ëÜÉÉí Ñçê óçì çå íÜÉ Ä~ëáë çÑ ÅìêêÉåí

êÉëÉ~êÅÜK

^Åêóä~ãáÇÉ áå ÑççÇ ÇçÉë åçí ÅçãÉ Ñêçã ÉñíÉêå~ä

Åçåí~ãáå~íáçåK fí áë ÑçêãÉÇ áå íÜÉ ÑççÇ áíëÉäÑ ÇìêáåÖ

éêÉé~ê~íáçå J éêçîáÇÉÇ íÜ~í íÜÉ ÑççÇ Åçåí~áåë

Å~êÄçÜóÇê~íÉ ~åÇ éêçíÉáåK bñ~Åíäó Üçï íÜáë Ü~ééÉåë

Ü~ë åçí óÉí ÄÉÉå ÅçãéäÉíÉäó Éñéä~áåÉÇK eçïÉîÉêI áí

~ééÉ~êë íÜ~í íÜÉ ~Åêóä~ãáÇÉ ÅçåíÉåí áë ëíêçåÖäó

áåÑäìÉåÅÉÇ ÄóW

ÜáÖÜ íÉãéÉê~íìêÉë

~ äçï ï~íÉê ÅçåíÉåí áå ÑççÇ

áåíÉåëáîÉ ÄêçïåáåÖ çÑ íÜÉ ÑççÇK

^Åêóä~ãáÇÉ Ñçêãë ãçëíäó áå Öê~áå ~åÇ éçí~íç éêçÇìÅíë

íÜ~í ~êÉ éêÉé~êÉÇ ~í ÜáÖÜ íÉãéÉê~íìêÉëI ÉKÖKW

ÅêáëéëI ÅÜáéëI
íç~ëíI êçääëI ÄêÉ~ÇI

Ä~âÉÇ ÖççÇë ã~ÇÉ Ñêçã ëÜçêíÅêìëí é~ëíêó EëéÉÅá~äáíó

ÄáëÅìáíë ~åÇ Å~âÉëFK

båÉêÖó ë~îáåÖ íáéë

tÜÉêÉ ÇçÉë ~Åêóä~ãáÇÉ
ÅçãÉ Ñêçã\

tÜ~í ëçêí çÑ ÑççÇë ~êÉ
~ÑÑÉÅíÉÇ\
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vçì Å~å ~îçáÇ ÜáÖÜ äÉîÉäë çÑ ~Åêóä~ãáÇÉ ïÜÉå Ä~âáåÖI
ÑêóáåÖ ~åÇ ÖêáääáåÖK

qÜÉ ÑçääçïáåÖ êÉÅçããÉåÇ~íáçåë ïÉêÉ éìÄäáëÜÉÇ Äó

_jsbiN íç ÜÉäé óçì ãáåáãáëÉ ~Åêóä~ãáÇÉ äÉîÉäëW

hÉÉé ÅççâáåÖ íáãÉë ~ë ëÜçêí ~ë éçëëáÄäÉK

�_êçïå ê~íÜÉê íÜ~å ÄìêåÒ J Åççâ ÑççÇ çåäó ìåíáä áí áë

ÖçäÇÉå ÄêçïåK

qÜÉ ä~êÖÉê ~åÇ íÜáÅâÉê íÜÉ ÑççÇ áëI íÜÉ äÉëë ~Åêóä~ãáÇÉ

áí Åçåí~áåëK

pÉí íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ íç ~ ã~ñáãìã çÑ OMM ⁄` ïÜÉå

ìëáåÖ íÜÉ íçéLÄçííçã ÜÉ~íáåÖ ëÉííáåÖI ~åÇ íç ~

ã~ñáãìã çÑ NUM ⁄` Ñçê íÜÉ Üçí ~áê ëÉííáåÖK

`ççâáÉëW pÉí íÜÉ íÉãéÉê~íìêÉ íç ~ ã~ñáãìã çÑ NVM ⁄`

ïÜÉå ìëáåÖ íÜÉ íçéLÄçííçã ÜÉ~íáåÖ ëÉííáåÖI ~åÇ íç ~

ã~ñáãìã çÑ NTM ⁄` Ñçê íÜÉ Üçí ~áê ëÉííáåÖK qÜÉ

éêÉëÉåÅÉ çÑ ÉÖÖ çê ÉÖÖ óçäâ áå ~ êÉÅáéÉ êÉÇìÅÉë íÜÉ

Ñçêã~íáçå çÑ ~Åêóä~ãáÇÉK

péêÉ~Ç çîÉå ÅÜáéë ÉîÉåäó çîÉê íÜÉ Ä~âáåÖ ëÜÉÉí áå

çåÉ ä~óÉê ïÜÉêÉ éçëëáÄäÉK qç éêÉîÉåí íÜÉ ÑççÇ Ñêçã

ÇêóáåÖ çìí èìáÅâäóI éä~ÅÉ ~í äÉ~ëí QMM Ö çå É~ÅÜ

Ä~âáåÖ ëÜÉÉíK

N _jsbi éêÉëë êÉäÉ~ëÉ PSRI ~ë ~í QKNOKOMMOI

fåíÉêåÉíW ÜííéWLLïïïKîÉêÄê~ìÅÜÉêãáåáëíÉêáìãKÇÉ

tÜ~í Å~å óçì Çç\

få ÖÉåÉê~ä

_~âáåÖ
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q~ÄäÉ ÇÉë ã~íá≠êÉë

oÉã~êèìÉë áãéçêí~åíÉë QNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^î~åí äÛÉåÅ~ëíêÉãÉåí QNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåëáÖåÉë ÇÉ ë¨Åìêáí¨ QOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ìëÉë ÇÉ Ççãã~ÖÉë QPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sçíêÉ åçìîÉääÉ Åìáëáåá≠êÉ QQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iÉ Ä~åÇÉ~ì ÇÉ Åçãã~åÇÉ QQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

p¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå QQK K K K K K K K K K K K K K K K K

qÜÉêãçëí~í QRK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wçåÉ ÇÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ Éí íçìÅÜÉë ÇÉ Åçãã~åÇÉ QRK K K K K K

jçÇÉë ÇÉ Åìáëëçå QSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cçìê Éí ~ÅÅÉëëçáêÉë QUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sÉåíáä~íÉìê ÇÉ êÉÑêçáÇáëëÉãÉåí QUK K K K K K K K K K K K K K K K K K

^î~åí ä~ éêÉãá≠êÉ ìíáäáë~íáçå QVK K K K K K K K K K K K K K K K K

`Ü~ìÑÑÉê äÉ Ñçìê QVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mê¨JåÉííçó~ÖÉ ÇÉë ~ÅÅÉëëçáêÉë QVK K K K K K K K K K K K K K K K K

o¨Öä~ÖÉ Çì Ñçìê RMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

o¨Öä~ÖÉë RMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iÉ Ñçìê Ççáí ëÛ¨íÉáåÇêÉ ~ìíçã~íáèìÉãÉåí RNK K K K K K K K K

iÉ Ñçìê Ççáí ëÛ~ääìãÉê Éí ëÛ¨íÉáåÇêÉ
~ìíçã~íáèìÉãÉåí ROK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

eÉìêÉ RPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

o¨Öä~ÖÉë RPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

jáåìíÉêáÉ RQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

o¨Öä~ÖÉë RQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

o¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉ RRK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

jçÇáÑáÉê äÉë ê¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉ RSK K K K K K K K K K K K K K K K K K
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q~ÄäÉ ÇÉë ã~íá≠êÉë

p¨Åìêáí¨JÉåÑ~åíë RTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

båíêÉíáÉå Éí åÉííçó~ÖÉ RTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

bñí¨êáÉìê ÇÉ äÛ~éé~êÉáä RTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cçìê RUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cçåÅíáçå `äÉ~å EëÉäçå äÉë ãçÇ≠äÉëF SMK K K K K K K K K K K K K

kÉííçó~ÖÉ ÇÉë îáíêÉë SNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

kÉííçó~ÖÉ ÇÉë ëìééçêíë SOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

gçáåí SOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÅÅÉëëçáêÉë SOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

fåÅáÇÉåíë Éí Ç¨é~åå~ÖÉ SPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`Ü~åÖÉê ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê SPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ SQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

bãÄ~ää~ÖÉ Éí ~éé~êÉáä ìë~Ö¨ SRK K K K K K K K K K K K K K K K K

q~ÄäÉ~ìñ Éí ~ëíìÅÉë SSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

dßíÉ~ìñ Éí éßíáëëÉêáÉë SSK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåëÉáäë éçìê ä~ éßíáëëÉêáÉ SUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sá~åÇÉI îçä~áääÉI éçáëëçåI ëçìÑÑä¨ëI íç~ëí SVK K K K K K K K K K

`çåëÉáäë éçìê äÉë ê∑íáë Éí Öêáää~ÇÉë TMK K K K K K K K K K K K K K K

mêçÇìáíë Åìáëáå¨ë ëìêÖÉä¨ë TNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

a¨ÅçåÖÉäÉê TOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

a¨ëÜóÇê~í~íáçå TOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåëÉáäë éçìê ¨ÅçåçãáëÉê ÇÉ äÛ¨åÉêÖáÉ TPK K K K K K K K K K

iÛ~Åêóä~ãáÇÉ Ç~åë ÅÉêí~áåë ~äáãÉåíë TPK K K K K K K K K K

nìÉ éçìîÉòJîçìë Ñ~áêÉ TQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K



QN

oÉã~êèìÉë áãéçêí~åíÉë

sÉìáääÉò äáêÉ ~ííÉåíáîÉãÉåí ÅÉííÉ åçíáÅÉ ÇÛìíáäáë~íáçåK
pÉìäÉãÉåí Ç~åë ÅÉ Å~ë îçìë éçìîÉò ìíáäáëÉê îçíêÉ

Åìáëáåá≠êÉ ÅçêêÉÅíÉãÉåí Éí Éå íçìíÉ ë¨Åìêáí¨K

`çåëÉêîÉò ~îÉÅ ëçáå ä~ åçíáÅÉ ÇÉ ãçåí~ÖÉ Éí
ÇÛìíáäáë~íáçåK pá îçìë êÉãÉííÉò äÛ~éé~êÉáä ¶ ìå íáÉêëI

îÉìáääÉò ó àçáåÇêÉ äÉë åçíáÅÉëK

`Éë åçíáÅÉë ÇÛáåëíêìÅíáçåë ëçåí î~äáÇÉë ~ìí~åí
éçìê äÉë Ñçìêë áåÇ¨éÉåÇ~åíë èìÉ éçìê äÉë Ñçìêë
éçäóî~äÉåíë pá îçíêÉ Ñçìê Éëí éçäóî~äÉåíI äáëÉò äÉë
åçíáÅÉë ÇÛìíáäáë~íáçå ÇÉ ä~ éä~èìÉ éçìê äÛìíáäáë~íáçå
ÇÉ ëçå Ä~åÇÉ~ì ÇÉ Åçãã~åÇÉK

`çåíê∑äÉò äÛ~éé~êÉáä ~éê≠ë äÛ~îçáê Ç¨Ä~ää¨K bå Å~ë

ÇÛ~î~êáÉë ÇÉ íê~åëéçêíI îçìë åÉ ÇÉîÉò é~ë ê~ÅÅçêÇÉê
äÛ~éé~êÉáäK

pÉìä ìå ëé¨Åá~äáëíÉ ~Öê¨¨ Éëí Ü~Äáäáí¨ ¶ ê~ÅÅçêÇÉê ä~

Åìáëáåá≠êÉK bå Å~ë ÇÉ Ççãã~ÖÉë Çìë ¶ ìå

ê~ÅÅçêÇÉãÉåí áåÅçêêÉÅíI îçìë éÉêÇÉò íçìí Çêçáí ¶ ä~
Ö~ê~åíáÉK

^î~åí ÇÛìíáäáëÉê äÛ~éé~êÉáä éçìê ä~ éêÉãá≠êÉ ÑçáëI îçìë

ÇÉîÉò îçìë ~ëëìêÉê èìÉ îçíêÉ ÇçãáÅáäÉ Éëí ¨èìáé¨
ÇÛìåÉ éêáëÉ ÇÉ íÉêêÉ Éí èìÉ äÛáåëí~ää~íáçå ¨äÉÅíêáèìÉ Éëí

ÅçåÑçêãÉ ¶ íçìíÉë äÉë åçêãÉë ÇÉ ë¨Åìêáí¨ Éå îáÖìÉìêK

iÛáåëí~ää~íáçå ÇÉ îçíêÉ ~éé~êÉáä Ççáí ÆíêÉ Ñ~áíÉ é~ê ìå

íÉÅÜåáÅáÉå ëé¨Åá~äáëíÉ ~Öê¨¨K iÉë Çáëéçëáíáçåë ÇÉ ä~

Åçãé~ÖåáÉ ÇÛ~ééêçîáëáçååÉãÉåí ¨äÉÅíêáèìÉ ê¨Öáçå~äÉ
ÅçããÉ äÉë Çáëéçëáíáçåë å~íáçå~äÉë ëçåí ~ééäáÅ~ÄäÉëK

^î~åí
äÛÉåÅ~ëíêÉãÉåí
^î~êáÉë ÇÉ íê~åëéçêí

_ê~åÅÜÉãÉåí ¨äÉÅíêáèìÉ



QO

iÛìíáäáë~íáçå ÇÉ ÅÉí ~éé~êÉáä ë~åë éêáëÉ ÇÉ íÉêêÉ çì ~îÉÅ
ìåÉ áåëí~ää~íáçå áåÅçêêÉÅíÉ éÉìí éêçîçèìÉêI ÄáÉå èìÉ

Ç~åë ÇÉë ÅáêÅçåëí~åÅÉë éÉì éêçÄ~ÄäÉëI ÇÉ Öê~îÉë

Ççãã~ÖÉë EÄäÉëëìêÉë éÉêëçååÉääÉë Éí Ç¨Å≠ë é~ê

¨äÉÅíêçÅìíáçåFK iÉ Ñ~ÄêáÅ~åí åÛÉëí é~ë êÉëéçåë~ÄäÉ Çì

ÑçåÅíáçååÉãÉåí áå~Ç¨èì~í Éí ÇÉë éçëëáÄäÉë

Ççãã~ÖÉë éêçîçèì¨ë é~ê ÇÉë áåëí~ää~íáçåë
¨äÉÅíêáèìÉë åçå ÅçåÑçêãÉëK

`Éí ~éé~êÉáä Éëí ÇÉëíáå¨ ¶ ìå ìë~ÖÉ ÇçãÉëíáèìÉ

ìåáèìÉãÉåíK
ríáäáëÉò ä~ Åìáëáåá≠êÉ ìåáèìÉãÉåí éçìê éê¨é~êÉê ÇÉë

~äáãÉåíëK

lìîêáê éêìÇÉããÉåí ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK aÉ ä~ î~éÉìê

ÅÜ~ìÇÉ éÉìí ëÛ¨ÅÜ~ééÉêK

kÉ à~ã~áë íçìÅÜÉê äÉë ëìêÑ~ÅÉë áåí¨êáÉìêÉë ÅÜ~ìÇÉë Çì

Ñçìê åá äÉë ê¨ëáëí~åÅÉë ÅÜ~ìÑÑ~åíÉëK oáëèìÉ ÇÉ

ÄêºäìêÉë>

bäçáÖåÉò áãé¨ê~íáîÉãÉåí äÉë ÉåÑ~åíëK

kÉ à~ã~áë ÅçåëÉêîÉê ÇÉë çÄàÉíë áåÑä~ãã~ÄäÉë Ç~åë äÉ

ÑçìêK oáëèìÉë ÇÛáåÅÉåÇáÉ>

kÉ à~ã~áë ÅçáåÅÉê äÉ ÅßÄäÉ ÇÉ ê~ÅÅçêÇÉãÉåí ÇÛìå

~éé~êÉáä ¨äÉÅíêáèìÉ Ç~åë ä~ éçêíÉ ÇÉ Ñçìê ÅÜ~ìÇÉK
iÛáëçä~íáçå Çì ÅßÄä~ÖÉ éÉìí ÑçåÇêÉK oáëèìÉ ÇÉ

ÅçìêíJÅáêÅìáí>

iÉë ê¨é~ê~íáçåë áåÉñéÉêíÉë ëçåí Ç~åÖÉêÉìëÉëK oáëèìÉ

ÇÛ¨äÉÅíêçÅìíáçå>

pÉìä ìå íÉÅÜåáÅáÉå ÇÉ ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ Ñçêã¨ é~ê

åçë ëçáåë Éëí Ü~Äáäáí¨ ¶ ÉÑÑÉÅíìÉê ÇÉë ê¨é~ê~íáçåëK

pá äÛ~éé~êÉáä Éëí Ç¨ÑÉÅíìÉìñI ÅçìéÉò äÉ ÑìëáÄäÉ Ç~åë äÉ
Äç≤íáÉê ¶ ÑìëáÄäÉëK

^ééÉäÉò äÉ ëÉêîáÅÉ ~éê≠ë îÉåíÉK

`çåëáÖåÉë ÇÉ
ë¨Åìêáí¨

cçìê ÅÜ~ìÇ

o¨é~ê~íáçåë



QP

kÛÉåÑçìêåÉò é~ë ÇÉ éä~èìÉ ¶ éßíáëëÉêáÉ ëìê ä~ ëçäÉ Çì

ÑçìêK kÉ êÉÅçìîêÉò é~ë ä~ ëçäÉ Çì Ñçìê ÇÉ Ñáäã ~äìK

`Éä~ Åê¨É ìåÉ ~ÅÅìãìä~íáçå ÇÉ ÅÜ~äÉìêK fä Éå

ê¨ëìäíÉê~áí ìåÉ ~ÅÅìãìä~íáçå ÇÉ ÅÜ~äÉìê èìá ãçÇáÑáÉê~áí

äÉë íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå Éí ÉåÇçãã~ÖÉê~áí äÛ¨ã~áäK

kÉ îÉêëÉê à~ã~áë ÇÛÉ~ì Ç~åë äÉ Ñçìê ÅÜ~ìÇK `ÉÅá

ÉåÇçãã~ÖÉê~áí äÛ¨ã~áäK

bå Å~ë ÇÉ ÖßíÉ~ìñ ~ìñ Ñêìáíë íê≠ë àìíÉìñ åÉ Ö~êåáëëÉò

é~ë íêçé ä~ éä~èìÉK iÉ àìë ÇÉ Ñêìáíë èìá ÖçìííÉ ÇÉ ä~

éä~èìÉ ä~áëëÉ ÇÉë í~ÅÜÉë Ç¨ÑáåáíáîÉëK

kÉ ä~áëëÉò êÉÑêçáÇáê äÉ Ñçìê èìÛÉå ¨í~í ÑÉêã¨K kÉ

ÅçáåÅÉò êáÉå Ç~åë ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK jÆãÉ ëá îçìë

åÛçìîêÉò ä~ éçêíÉ Çì Ñçìê èìÛìå éÉíáí éÉìI äÉë Ñ~´~ÇÉë

ÇÉ ãÉìÄäÉë îçáëáåë éÉìîÉåí ÆíêÉ ÉåÇçãã~Ö¨Éë ~îÉÅ

äÉ íÉãéëK

pá äÉ àçáåí Çì Ñçìê Éëí ÑçêíÉãÉåí ÉåÅê~ëë¨I ä~ éçêíÉ Çì

Ñçìê åÉ ÑÉêãÉ éäìë ÅçêêÉÅíÉãÉåí äçêë Çì

ÑçåÅíáçååÉãÉåíK iÉë Ñ~´~ÇÉë ÇÉ ãÉìÄäÉë îçáëáåë

éÉìîÉåí ÆíêÉ ÉåÇçãã~Ö¨ÉëK sÉáääÉò ¶ ÅÉ èìÉ äÉ àçáåí

Çì Ñçìê ëçáí íçìàçìêë éêçéêÉK

kÉ ãçåíÉò é~ë çì åÉ îçìë ~ëëÉóÉò é~ë ëìê ä~ éçêíÉ

Çì ÑçìêK

`~ìëÉë ÇÉ
Ççãã~ÖÉë

mä~èìÉ ¶ éßíáëëÉêáÉ çì Ñáäã
~äì ëìê ä~ ëçäÉ Çì Ñçìê

b~ì Ç~åë äÉ Ñçìê

gìë ÇÉ Ñêìáí

oÉÑêçáÇáëëÉãÉåí ~îÉÅ ä~
éçêíÉ Çì Ñçìê çìîÉêíÉ

gçáåí Çì Ñçìê ÑçêíÉãÉåí
ÉåÅê~ëë¨

mçêíÉ Çì Ñçìê ìíáäáë¨É
ÅçããÉ ~ëëáëÉ



QQ

sçíêÉ åçìîÉääÉ Åìáëáåá≠êÉ

sçìë ~ééêÉåÉò áÅá ¶ Åçåå~≤íêÉ îçíêÉ åçìîÉä ~éé~êÉáäK

kçìë îçìë Éñéäáèìçåë äÉ Ä~åÇÉ~ì ÇÉ Åçãã~åÇÉ
~îÉÅ äÉë áåíÉêêìéíÉìêë Éí ~ÑÑáÅÜ~ÖÉëK sçìë êÉÅÉîÉò ÇÉë

áåÑçêã~íáçåë ÅçåÅÉêå~åí äÉë ãçÇÉë ÇÉ Åìáëëçå Éí äÉë

~ÅÅÉëëçáêÉë Ñçìêåáë ~îÉÅ äÛ~éé~êÉáäK

`Éêí~áåë Ç¨í~áäë ëçåí ÇáÑÑ¨êÉåíë Éå ÑçåÅíáçå Çì íóéÉ

ÇÛ~éé~êÉáäK

p¨äÉÅíÉìê Çì
ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå

wçåÉ ÇÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ Éí
íçìÅÜÉë ÇÉ Åçãã~åÇÉ

qÜÉêãçëí~í

iÉ ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå éÉêãÉí ÇÉ ê¨ÖäÉê äÉ

ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå éçìê äÉ ÑçìêK

Positions

/ Convection naturelle

; Air pulsé

. Chaleur de sole

R Gril air pulsé

iÉ Ä~åÇÉ~ì ÇÉ
Åçãã~åÇÉ

p¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ
ÇÉ Åìáëëçå



QR

Positions

9 Gril, petite surface

0 Gril, grande surface

6 Décongeler

içêëèìÉ îçìë ê¨ÖäÉò äÉ ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ ÅìáëëçåI

ä~ ä~ãéÉ Ç~åë äÉ Ñçìê ëÛ~ääìãÉK

iÉ íÜÉêãçëí~í éÉêãÉí ÇÉ ê¨ÖäÉê ä~ íÉãé¨ê~íìêÉ çì ä~

éçëáíáçå ÖêáäK

Température

50 - 270 Plage de température en ºC

Gril 0

N Gril faible

O Z ORM Gril moyen

P Gril puissant

bå ãçÇÉ Öêáä0I îçìë ê¨ÖäÉò ìåÉ éçëáíáçå Öêáä ~ì

ãçóÉå Çì íÜÉêãçëí~íK

Touche Minuterie a Permet de régler la minuterie.

Touche Heurej Permet de régler l’heure, la
durée du four? et l’heure de
fin de cuisson!.

Touche Moins - Permet de modifier les valeurs
de réglage vers le bas.

Touche Plus + Permet de modifier les valeurs
de réglage vers le haut.

Touche Clép Permet d’activer et de désactiver
la sécurité-enfants.

qÜÉêãçëí~í

mçëáíáçåë Öêáä

wçåÉ ÇÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ Éí
íçìÅÜÉë ÇÉ
Åçãã~åÇÉ



QS

a~åë ä~ òçåÉ ÇÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉI îçìë éçìîÉò äáêÉ äÉë î~äÉìêë
ê¨Öä¨ÉëK

sçíêÉ Ñçìê çÑÑêÉ ÇáÑÑ¨êÉåíë ãçÇÉë ÇÉ ÅìáëëçåK sçìë

éçìîÉò ~áåëá ë¨äÉÅíáçååÉê ìå ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå

çéíáã~äÉãÉåí ~Ç~éí¨ ¶ îçíêÉ éä~íK

`çåîÉÅíáçå å~íìêÉääÉ

i~ ÅÜ~äÉìê Éëí ÇáÑÑìë¨É ìåáÑçêã¨ãÉåí ëìê äÉ ÖßíÉ~ì çì
äÉ ê∑íá é~ê ä~ îçºíÉ Éí ä~ ëçäÉ Çì ÑçìêK

iÉë ÖßíÉ~ìñ ¶ éßíÉ äÉî¨É Åìáíë ~ì ãçìäÉ Éí äÉë ëçìÑÑä¨ë

ê¨ìëëáëëÉåí äÉ ãáÉìñ ~îÉÅ ÅÉ ãçÇÉ ÇÉ ÅìáëëçåK i~

ÅçåîÉÅíáçå å~íìêÉääÉ ÅçåîáÉåí ~ìëëá ~ìñ éá≠ÅÉë ÇÉ

îá~åÇÉ ã~áÖêÉ ÇÉ ÄÌìÑI îÉ~ì Éí ÖáÄáÉêK

^áê éìäë¨

rå îÉåíáä~íÉìê ëìê ä~ é~êçá ~êêá≠êÉ ÇáëíêáÄìÉ

ìåáÑçêã¨ãÉåí ä~ ÅÜ~äÉìê Ç~åë äÉ ÑçìêK

iÉ ãçÇÉ ~áê éìäë¨ éÉêãÉí ÇÉ Ñ~áêÉ ÅìáêÉ ÇÉë ÖßíÉ~ìñ
Éí ÇÉë éáòò~ë ëìê ÇÉìñ åáîÉ~ìñK iÉë íÉãé¨ê~íìêÉë ÇÉ

Åìáëëçå êÉèìáëÉë ëçåí éäìë Ä~ëëÉë èìÛ~îÉÅ ä~

ÅçåîÉÅíáçå å~íìêÉääÉK

iÉ ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ~áê éìäë¨ Éëí áÇ¨~ä éçìê ä~

Ç¨ëÜóÇê~í~íáçåK

`Ü~äÉìê ÇÉ ëçäÉ

^îÉÅ ä~ ÅÜ~äÉìê ÇÉ ëçäÉ îçìë éçìîÉò éçìêëìáîêÉ ä~

Åìáëëçå çì äÉ Äêìåáëë~ÖÉ ÇÉ ÖßíÉ~ìñ é~ê äÉ Ä~ëK

`ÛÉëí ~ìëëá ~ééêçéêá¨ éçìê éê¨é~êÉê ÇÉë ÅçåÑáíìêÉëK

jçÇÉë ÇÉ Åìáëëçå



QT

dêáä ~áê éìäë¨

i~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì Öêáä Éí äÉ îÉåíáä~íÉìê ÑçåÅíáçååÉåí

~äíÉêå~íáîÉãÉåíK mÉåÇ~åí ä~ ÅçìéìêÉ ÇÉ ÅÜ~ìÑÑÉI äÉ

îÉåíáä~íÉìê ÇáÑÑìëÉ ëìê äÉ ãÉíë ä~ ÅÜ~äÉìê ¨ã~å~åí Çì

ÖêáäK ^áåëá äÉë ãçêÅÉ~ìñ ÇÉ îá~åÇÉ ÇÉîáÉååÉåí ÇÉ íçìë
äÉë Å∑í¨ë Åêçìëíáää~åíëK

dêáäI éÉíáíÉ ëìêÑ~ÅÉ

pÉìäÉ ä~ é~êíáÉ ÅÉåíê~äÉ ÇÉ ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì Öêáä Éëí

~ääìã¨ÉK `É ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ÅçåîáÉåí ~ìñ éÉíáíÉë

èì~åíáí¨ë ÇÛ~äáãÉåíëK sçìë ¨ÅçåçãáëÉêÉò ÇÉ äÛ¨åÉêÖáÉK

mçëÉò äÉë éá≠ÅÉë ¶ ÖêáääÉê ~ì ÅÉåíêÉ ÇÉ ä~ ÖêáääÉK

dêáäI Öê~åÇÉ ëìêÑ~ÅÉ

qçìíÉ ä~ ëìêÑ~ÅÉ ëáíì¨É ëçìë ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Éëí

ÅÜ~ìÑÑ¨ÉK sçìë éçìîÉò Ñ~áêÉ ÖêáääÉê éäìëáÉìêë ëíÉ~âëI
ë~ìÅáëëÉëI éçáëëçåë çì íç~ëíëK

a¨ÅçåÖÉäÉê

rå îÉåíáä~íÉìê ëáíì¨ ëìê ä~ é~êçá ~êêá≠êÉ Çì Ñçìê ê¨é~êíáí

ìåáÑçêã¨ãÉåí äÛ~áê Ç~åë äÉ Ñçìê ~ìíçìê Çì ãÉíë

ëìêÖÉä¨K iÉë éá≠ÅÉë ÇÉ îá~åÇÉ ëìêÖÉä¨ÉëI ä~ îçä~áääÉI äÉ

é~áå Éí äÉë ÖßíÉ~ìñ Ç¨ÅçåÖ≠äÉåí ìåáÑçêã¨ãÉåíK



QU

iÉë ~ÅÅÉëëçáêÉë éÉìîÉåí ÆíêÉ ÉåÑçìêå¨ë ¶ R åáîÉ~ìñ

ÇáÑÑ¨êÉåíëK

sçìë éçìîÉò êÉíáêÉê äÉë ~ÅÅÉëëçáêÉë ¶ ÇÉìñ íáÉêëI ë~åë

èìÛáäë Ä~ëÅìäÉåíK fä Éëí ~äçêë Ñ~ÅáäÉ ÇÉ êÉíáêÉê äÉë éä~íëK

sçìë éçìîÉò ê~ÅÜÉíÉê ÇÉë ~ÅÅÉëëçáêÉë ~ìéê≠ë Çì

ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ çì Ç~åë äÉ ÅçããÉêÅÉ ëé¨Åá~äáë¨K

dêáääÉ

éçìê ÇÉ ä~ î~áëëÉääÉI ÇÉë ãçìäÉë ¶ ÖßíÉ~ìI ê∑íáëI

Öêáää~ÇÉë Éí éä~íë ëìêÖÉä¨ëK

q∑äÉ ÇÉ Åìáëëçå ¨ã~áää¨É

éçìê ÇÉë ÖßíÉ~ìñ ÑçåÇ~åíëI éßíáëëÉêáÉëI éä~íë ëìêÖÉä¨ë
Éí Öêçë ê∑íáëK bääÉ éÉìí ¨Ö~äÉãÉåí ëÉêîáê ¶ ê¨Åìé¨êÉê ä~

Öê~áëëÉ ëá îçìë Ç¨éçëÉò äÉë Öêáää~ÇÉë ÇáêÉÅíÉãÉåí ëìê

ä~ ÖêáääÉK

båÑçìêåÉò ä~ í∑äÉ ÇÉ Åìáëëçå ¨ã~áää¨É àìëèìÛ¶ ä~ Äìí¨ÉI

é~êíáÉ áåÅäáå¨É Éå ÇáêÉÅíáçå ÇÉ ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK

q∑äÉ ÇÉ Åìáëëçå Éå ~äìãáåáìã

éçìê ÖßíÉ~ìñ Éí éÉíáíë ÑçìêëK

båÑçìêåÉò ä~ éä~èìÉ ¶ éßíáëëÉêáÉ àìëèìÛ¶ ä~ Äìí¨ÉI
é~êíáÉ áåÅäáå¨É Éå ÇáêÉÅíáçå ÇÉ ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK

iÉ Ñçìê Éëí ¨èìáé¨ ÇÛìå îÉåíáä~íÉìê ÇÉ êÉÑêçáÇáëëÉãÉåíK

fä ëÉ ãÉí Éå ã~êÅÜÉ Éí ëÉ ÅçìéÉ Éå Å~ë ÇÉ ÄÉëçáåK

iÛ~áê ÅÜ~ìÇ ëÛ¨ÅÜ~ééÉ ~ìJÇÉëëìë ÇÉ ä~ éçêíÉK

cçìê Éí ~ÅÅÉëëçáêÉë

^ÅÅÉëëçáêÉë

sÉåíáä~íÉìê ÇÉ
êÉÑêçáÇáëëÉãÉåí



QV

^î~åí ä~ éêÉãá≠êÉ ìíáäáë~íáçå

a~åë ÅÉ ÅÜ~éáíêÉ îçìë íêçìîÉêÉò íçìí ÅÉ èìÉ îçìë
ÇÉîÉò Ñ~áêÉ ~î~åí ÇÛìíáäáëÉê îçíêÉ ~éé~êÉáä éçìê ä~

éêÉãá≠êÉ ÑçáëK

`Ü~ìÑÑÉò äÉ Ñçìê Éí åÉííçóÉò äÉë ~ÅÅÉëëçáêÉëK iáëÉò äÉë
ÅçåëáÖåÉë ÇÉ ë¨Åìêáí¨ ~ì ÅÜ~éáíêÉ Â oÉã~êèìÉë

áãéçêí~åíÉë ÊK

`çåíê∑äÉò íçìí ÇÛ~ÄçêÇ ëá äÉ ëóãÄçäÉj Éí íêçáë ò¨êçë
ÅäáÖåçíÉåí ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ÇÉ ä~ Åìáëáåá≠êÉK

o¨ÖäÉò äÛÜÉìêÉK

NK ^ééìóÉò ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK

^ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ~éé~ê~≤í NOWMM Éí äÉ ëóãÄçäÉ eÉìêÉj

ÅäáÖåçíÉK

OK o¨ÖäÉò äÛÜÉìêÉ ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ H çì ä~

íçìÅÜÉ JJK

iÛÜÉìêÉ Éëí î~äáÇ¨É ~éê≠ë èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉëK i~
Åìáëáåá≠êÉ Éëí ã~áåíÉå~åí éêÆíÉ ¶ ÑçåÅíáçååÉêK

^Ñáå ÇÛ¨äáãáåÉê äÛçÇÉìê ÇÉ åÉìÑI ä~áëëÉò ÅÜ~ìÑÑÉê äÉ Ñçìê

¶ îáÇÉI éçêíÉ ÑÉêã¨ÉK

NK o¨ÖäÉê äÉ ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ëìêtK

OK o¨ÖäÉê äÉ íÜÉêãçëí~í ëìê OQM ⁄`K

bíÉáÖåÉò äÉ ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ~ì Äçìí ÇÉ

SM ãáåìíÉëK

^î~åí ÇÛìíáäáëÉê äÉë ~ÅÅÉëëçáêÉëI åÉííçóÉòJäÉë

ëçáÖåÉìëÉãÉåí ~îÉÅ ÇÉ äÛÉ~ì ~ÇÇáíáçåå¨É ÇÉ éêçÇìáí

¶ î~áëëÉääÉ Éí ìå ÅÜáÑÑçå ¶ î~áëëÉääÉK

pá äÉ ëóãÄçäÉ j Éí íêçáë
ò¨êçë ÅäáÖåçíÉåí ¶
äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ

`Ü~ìÑÑÉê äÉ Ñçìê

mêçÅ¨ÇÉò ÇÉ ä~ ã~åá≠êÉ
ëìáî~åíÉ

mê¨JåÉííçó~ÖÉ ÇÉë
~ÅÅÉëëçáêÉë



RM

o¨Öä~ÖÉ Çì Ñçìê

sçìë ~îÉò éäìëáÉìêë éçëëáÄáäáí¨ë éçìê ê¨ÖäÉê îçíêÉ ÑçìêK

içêëèìÉ äÉ ãÉíë Éëí éêÆíI ¨íÉáÖåÉò äÉ Ñçìê îçìëJãÆãÉK

sçìë éçìîÉò èìáííÉê ä~ ÅìáëáåÉ ãÆãÉ éçìê ìåÉ äçåÖìÉ

Çìê¨ÉK

sçìë éçìîÉò ÉåÑçìêåÉê äÉ éä~í éKÉñK äÉ ã~íáå Éí ê¨ÖäÉê

ÇÉ íÉääÉ ã~åá≠êÉ èìÛáä ëÉê~ éêÆí ¶ ãáÇáK

^ì ÅÜ~éáíêÉ Â q~ÄäÉ~ìñ Éí ÅçåëÉáäë ÊI îçìë íêçìîÉêÉò

äÉë ê¨Öä~ÖÉë ~ééêçéêá¨ë ¶ ÇÉ åçãÄêÉìñ éä~íëK

NK o¨ÖäÉê äÉ ë¨äÉÅíÉìê ëìê äÉ ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå îçìäìK

OK ^ äÛ~áÇÉ Çì íÜÉêãçëí~íI ê¨ÖäÉê ä~ íÉãé¨ê~íìêÉ çì ä~

éçëáíáçå ÖêáäK

bíÉáåÇêÉ äÉ Ñçìê
ã~åìÉääÉãÉåí

iÉ Ñçìê ëÛ¨íÉáåí
~ìíçã~íáèìÉãÉåí

iÉ Ñçìê ëÛ~ääìãÉ Éí ëÛ¨íÉáåí
~ìíçã~íáèìÉãÉåí

q~ÄäÉ~ìñ Éí ÅçåëÉáäë

o¨Öä~ÖÉë

bñÉãéäÉW `çåîÉÅíáçå
å~íìêÉääÉ t NVM ⁄`



RN

bíÉáÖåÉò äÉ ë¨äÉÅíÉìê ÇÉ ãçÇÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

sçìë éçìîÉò ãçÇáÑáÉê ¶ íçìí ãçãÉåí ä~ íÉãé¨ê~íìêÉ

çì ä~ éçëáíáçå ÖêáäK

o¨ÖäÉò ëìáî~åí ä~ ÇÉëÅêáéíáçå ~ìñ éçáåíë N Éí OK

mêçÖê~ããÉò ÉåÅçêÉ äÉ íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå EÇìê¨ÉF éçìê

îçíêÉ éä~íK

PK ^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK

iÉ ëóãÄçäÉ aìê¨É? ÅäáÖåçíÉK

QK o¨ÖäÉê ä~ Çìê¨É ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~

íçìÅÜÉ JJK

qçìÅÜÉ H î~äÉìê ÇÉ ëìÖÖÉëíáçå Z PM ãáåìíÉëK

qçìÅÜÉ JJ î~äÉìê ÇÉ ëìÖÖÉëíáçå Z NM ãáåìíÉëK

iÉ Ñçìê ëÉ ãÉí Éå ã~êÅÜÉ èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉë éäìë

í~êÇK iÉ ëóãÄçäÉ? Éëí ~ääìã¨ ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK

rå ëáÖå~ä êÉíÉåíáíK iÉ Ñçìê ëÛ¨íÉáåíK

^ééìóÉê ÇÉìñ Ñçáë ëìê ä~ íçìÅÜÉj Éí ãÉííêÉ äÉ

ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ëìê ~êêÆíK

^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK jçÇáÑáÉê ä~ Çìê¨É ~ì

ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ JJK

^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK ^ééìóÉê ëìê ä~

íçìÅÜÉ JJ àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ~ÑÑáÅÜÉ ò¨êçK

`çìéÉê äÉ ë¨äÉÅíÉìê ÇÉ ãçÇÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

içêëèìÉ äÉ ãÉíë Éëí éêÆí

jçÇáÑáÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ

iÉ Ñçìê Ççáí
ëÛ¨íÉáåÇêÉ
~ìíçã~íáèìÉãÉåí

bñÉãéäÉ W aìê¨É QR ãáåìíÉë

i~ Çìê¨É ëÛÉëí ¨Åçìä¨É

jçÇáÑáÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ

^ååìäÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ



RO

^ééìóÉê ÇÉìñ Ñçáë ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjI ÅçããÉ

Ç¨Åêáí ëçìë éçáåí QK

sÉáääÉò ¶ ÅÉ èìÉ äÉë ~äáãÉåíë èìá ëÛ~Ä≤ãÉåí Ñ~ÅáäÉãÉåí

åÉ êÉëíÉåí é~ë íêçé äçåÖíÉãéë Ç~åë äÉ ÑçìêK

mêçÅ¨ÇÉò ~ì ê¨Öä~ÖÉ ÅçããÉ Ç¨Åêáí ~ìñ éçáåíë N ¶ QK

iÉ Ñçìê ëÉ ãÉí Éå ã~êÅÜÉK

RK ^ééìóÉê ~ìí~åí ÇÉ Ñçáë ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉj

àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÉ ëóãÄçäÉ! ÅäáÖåçíÉK

^ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ Éëí áåÇáèì¨ ¶ èìÉääÉ ÜÉìêÉ îçíêÉ éä~í
ëÉê~ éêÆíK

SK oÉéçêíÉê äÛÜÉìêÉ ÇÉ Ñáå ÇÉ Åìáëëçå ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~

íçìÅÜÉ HK

iÉ ê¨Öä~ÖÉ Éëí î~äáÇ¨ ~éê≠ë èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉëK ^
äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ Éëí áåÇáèì¨É äÛÜÉìêÉ ÇÉ ä~ ÑáåI àìëèìÛ¶ ÅÉ

èìÉ äÉ Ñçìê ëÉ ãÉííÉ Éå ã~êÅÜÉK

rå ëáÖå~ä êÉíÉåíáíK iÉ Ñçìê ëÛ¨íÉáåíK

^ééìóÉê ÇÉìñ Ñçáë ëìê ä~ íçìÅÜÉj Éí ãÉííêÉ äÉ

ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ëìê ~êêÆíK

q~åí èìÛìå ëáÖå~ä ÅäáÖåçíÉ îçìë éçìîÉò ãçÇáÑáÉê äÉ

ê¨Öä~ÖÉK iÉ ê¨Öä~ÖÉ Éëí î~äáÇ¨ äçêëèìÉ äÉ ëóãÄçäÉ Éëí

~ääìã¨K iÉ íÉãéë ÇÛ~ííÉåíÉ àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÉ ê¨Öä~ÖÉ

ëçáí î~äáÇ¨ éÉìí ÆíêÉ ãçÇáÑá¨K mçìê ÅÉ ê¨Öä~ÖÉI

ÅçåëìäíÉò äÉ ÅÜ~éáíêÉ Â o¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ ÊK

o¨Öä~ÖÉ ÇÉ ä~ Çìê¨É
äçêëèìÉ äÛÜÉìêÉ Éëí
ã~ëèì¨É

iÉ Ñçìê Ççáí
ëÛ~ääìãÉê Éí
ëÛ¨íÉáåÇêÉ
~ìíçã~íáèìÉãÉåí

bñÉãéäÉ W fä Éëí NMWQR ÜK i~
Åìáëëçå ÇÉ îçíêÉ éä~í ÇìêÉ
QR ãáåìíÉë Éí áä Ççáí ÆíêÉ éêÆí
¶ NOÜQRK

i~ Çìê¨É ëÛÉëí ¨Åçìä¨É

oÉã~êèìÉ



RP

eÉìêÉ

^éê≠ë ~îçáê Äê~åÅÜ¨ äÛ~éé~êÉáä éçìê ä~ éêÉãá≠êÉ Ñçáë çì
~éê≠ë ìåÉ é~ååÉ ÇÉ Åçìê~åíI äÉ ëóãÄçäÉj Éí íêçáë

ò¨êçë ÅäáÖåçíÉåí ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK o¨ÖäÉê äÛÜÉìêÉK

iÉ ë¨äÉÅíÉìê ÇÉ ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå Ççáí ÆíêÉ ëìê ~êêÆíK

NK ^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK

^ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ~éé~ê~≤í NOKMM Ü Éí äÉ ëóãÄçäÉj
ÅäáÖåçíÉK

OK o¨ÖäÉê äÛÜÉìêÉ ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~

íçìÅÜÉ JJK

iÛÜÉìêÉ Éëí î~äáÇ¨É ~éê≠ë èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉëK

^ééìóÉê ÇÉìñ Ñçáë ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉj Éí ãçÇáÑáÉê

~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ JJK

sçìë éçìîÉò ã~ëèìÉê äÛÜÉìêÉK bääÉ Éëí ~äçêë

ëÉìäÉãÉåí îáëáÄäÉ äçêëèìÉ îçìë ê¨ÖäÉòK

^ ÅÉí ÉÑÑÉíI îçìë ÇÉîÉò ãçÇáÑáÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉK

`çåëìäíÉò äÉ ÅÜ~éáíêÉ Â o¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ ÊK

o¨Öä~ÖÉë

bñÉãéäÉ W NPWMM Ü

jçÇáÑáÉê äÛÜÉìêÉ é~ê ÉñK
é~ëë~ÖÉ ÇÉ äÛÜÉìêÉ ÇÛ¨í¨ ¶
äÛÜÉìêÉ ÇÛÜáîÉê

j~ëèìÉê äÛÜÉìêÉ



RQ

jáåìíÉêáÉ

sçìë éçìîÉò ìíáäáëÉê ä~ ãáåìíÉêáÉ ÅçããÉ ìå ê¨îÉáä ÇÉ
ÅìáëáåÉK bääÉ ÑçåÅíáçååÉ áåÇ¨éÉåÇ~ããÉåí Çì ÑçìêK

i~ ãáåìíÉêáÉ ¨ãÉí ìå ëáÖå~ä ëçåçêÉ é~êíáÅìäáÉêK aÉ ä~

ëçêíÉI îçìë éçìîÉò ÇáëÅÉêåÉê ëá ÅÛÉëí ä~ ãáåìíÉêáÉ çì

ìåÉ Çìê¨É Çì Ñçìê èìá ~ Éñéáê¨K

sçìë éçìîÉò ¨Ö~äÉãÉåí ê¨ÖäÉê ä~ ãáåìíÉêáÉ äçêëèìÉ ä~
ë¨Åìêáí¨JÉåÑ~åíë Éëí ~ÅíáîÉK

NK ^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ jáåìíÉêáÉ aK

iÉ ëóãÄçäÉ a ÅäáÖåçíÉK

OK o¨ÖäÉê äÉ íÉãéë ÇÉ ä~ ãáåìíÉêáÉ ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~

íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ JJK

qçìÅÜÉ H î~äÉìê ÇÉ ëìÖÖÉëíáçå Z NM ãáåìíÉëK

qçìÅÜÉ JJ î~äÉìê ÇÉ ëìÖÖÉëíáçå Z R ãáåìíÉëK

i~ ãáåìíÉêáÉ ëÉ ãÉí Éå ã~êÅÜÉ èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉë

éäìë í~êÇK iÉ ëóãÄçäÉ a Éëí ~ääìã¨ ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK iÉ

íÉãéë ëÛ¨ÅçìäÉ îáëáÄäÉãÉåíK

rå ëáÖå~ä êÉíÉåíáíK ^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ jáåìíÉêáÉ aK

iÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ÇÉ ä~ ãáåìíÉêáÉ a ëÛ¨íÉáåíK

^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ jáåìíÉêáÉ aK jçÇáÑáÉê äÉ íÉãéë

~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ JJK

^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ jáåìíÉêáÉ aK ^ééìóÉê ëìê ä~

íçìÅÜÉ JJ àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ~ÑÑáÅÜÉ ò¨êçK

o¨Öä~ÖÉë

bñÉãéäÉ W OM ãáåìíÉë

iÉ íÉãéë ëÛÉëí ¨Åçìä¨

jçÇáÑáÉê äÉ íÉãéë ÇÉ ä~
ãáåìíÉêáÉ

bÑÑ~ÅÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ



RR

iÉë ëóãÄçäÉë ëçåí ~ääìã¨ëK iÉ íÉãéë ÇÉ ä~ ãáåìíÉêáÉ

ëÛ¨ÅçìäÉ îáëáÄäÉãÉåí ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK

fåíÉêêçÖÉê ä~ Çìê¨É êÉëí~åíÉ?I äÛÜÉìêÉ ÇÉ Ñáå ÇÉ

Åìáëëçå! çì äÛÜÉìêÉj W ^ééìóÉê ~ìí~åí ÇÉ Ñçáë ëìê

ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉj àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÉ ëóãÄçäÉ

êÉëéÉÅíáÑ ÅäáÖåçíÉK

i~ î~äÉìê áåíÉêêçÖ¨É ~éé~ê~≤í éÉåÇ~åí èìÉäèìÉë

ëÉÅçåÇÉë ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK

o¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉ

sçíêÉ Ñçìê éçëë≠ÇÉ ÇáÑÑ¨êÉåíë ê¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉK sçìë

éçìîÉò ãçÇáÑáÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ éçìê äÛÜÉìêÉI ä~
Çìê¨É Çì ëáÖå~ä Éí äÉ íÉãéë ÇÉ î~äáÇ~íáçå Çì ê¨Öä~ÖÉK

Réglage de base Fonction Modifier en

Heurej
1 = heure au
premier-plan

Affichage de l’heure Heure
0 = heure
masquée

Durée du signal a
2 = env. 2 min.

Signal après
écoulement d’une
durée ou un temps
de la minuterie

Durée du signal
1 = env. 10 sec.
3 = env. 5 min.

Temps de
validation?
2 = moyen

Temps d’attente
entre les pas de
réglage, jusqu’à ce
que le réglage soit
validé

Temps de
validation
1 = court
3 = long

i~ ãáåìíÉêáÉ Éí ä~ Çìê¨É
ëÛ¨ÅçìäÉåí Éå ãÆãÉ íÉãéë



RS

^ìÅìå ÑçåÅíáçååÉãÉåí åÉ Ççáí ~îçáê ¨í¨ éêçÖê~ãã¨K

NK ^ééìóÉê ëáãìäí~å¨ãÉåí ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉj Éí

ä~ íçìÅÜÉ H àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÛìå 1 ~éé~ê~áëëÉ ¶

äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK `ÛÉëí äÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ éçìê äÛÜÉìêÉ

~ì éêÉãáÉêJéä~å

OK jçÇáÑáÉê äÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~

íçìÅÜÉ H çì ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ JJK

PK `çåÑáêãÉê ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK

^ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉ ~éé~ê~≤í ìå 2 éçìê äÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ ÇÉ

ä~ Çìê¨É Çì ëáÖå~äK

jçÇáÑáÉò äÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ Ä~ëÉ ÅçããÉ Ç¨Åêáí ëçìë éçáåí
O Éí ÅçåÑáêãÉò ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK

j~áåíÉå~åí îçìë éçìîÉò ÉåÅçêÉ ãçÇáÑáÉê äÉ íÉãéë ÇÉ

î~äáÇ~íáçåK ^ééìóÉò ¶ ä~ Ñáå ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK

pá îçìë åÉ Ç¨ëáêÉò é~ë ãçÇáÑáÉê äÛìå ÇÉë ê¨Öä~ÖÉë ÇÉ

Ä~ëÉI ~ééìóÉò ëìê ä~ íçìÅÜÉ eÉìêÉjK iÉ ê¨Öä~ÖÉ ÇÉ

Ä~ëÉ ëìáî~åí ~éé~ê~≤íK

sçìë éçìîÉò êÉãçÇáÑáÉê îçë ê¨Öä~ÖÉë ¶ íçìí ãçãÉåíK

jçÇáÑáÉê äÉë
ê¨Öä~ÖÉë ÇÉ Ä~ëÉ

bñÉãéäÉW j~ëèìÉê äÛÜÉìêÉ

sçìë åÉ îçìäÉò é~ë
ãçÇáÑáÉê íçìë äÉë ê¨Öä~ÖÉë
ÇÉ Ä~ëÉ

`çêêÉÅíáçå



RT

p¨Åìêáí¨JÉåÑ~åíë

iÉ Ñçìê Éëí ¨èìáé¨ ÇÛìåÉ ë¨Åìêáí¨JÉåÑ~åíëI ~Ñáå èìÉ äÉë
ÉåÑ~åíë åÉ éìáëëÉåí é~ë äÉ ãÉííêÉ Éå ã~êÅÜÉ é~ê

ã¨Ö~êÇÉK

^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ `ä¨p àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÉ

ëóãÄçäÉp ~éé~ê~áëëÉ ¶ äÛ~ÑÑáÅÜ~ÖÉK `ÉÅá ÇìêÉ

Éåîáêçå Q ëÉÅçåÇÉëK

^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉ `ä¨p àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÉ

ëóãÄçäÉp ëÛ¨íÉáÖåÉK

sçìë éçìîÉò ê¨ÖäÉê ä~ ãáåìíÉêáÉ Éí äÛÜÉìêÉ ãÆãÉ Éå

¨í~í îÉêêçìáää¨K

i~ ë¨Åìêáí¨JÉåÑ~åíë ê¨Öä¨É Éëí ëìééêáã¨É ~éê≠ë ìåÉ

é~ååÉ ÇÉ Åçìê~åíK

båíêÉíáÉå Éí åÉííçó~ÖÉ

kÛìíáäáëÉò é~ë ÇÉ åÉííçóÉìê Ü~ìíÉ éêÉëëáçå åá ÇÉ

åÉííçóÉìê ¶ àÉí ÇÉ î~éÉìêK

bëëìóÉò äÛ~éé~êÉáä ~îÉÅ ÇÉ äÛÉ~ì Éí ìå éÉì ÇÉ éêçÇìáí

¶ î~áëëÉääÉK p¨ÅÜÉòJäÉ ÉåëìáíÉ ~îÉÅ ìå ÅÜáÑÑçå ÇçìñK

aÉë éêçÇìáíë ~ÖêÉëëáÑë çì ê¨Åìê~åíë ëçåí áå~ééêçéêá¨ëK

pá ìå íÉä éêçÇìáí ~êêáîÉ ëìê ä~ Ñ~´~ÇÉI ¨äáãáåÉòJäÉ

áãã¨Çá~íÉãÉåí ~îÉÅ ÇÉ äÛÉ~ìK

iÉë ä¨Ö≠êÉë î~êá~íáçåë ÇÉ ÅçìäÉìêë ~éé~ê~áëë~åí ëìê ä~

Ñ~´~ÇÉ ÇÉ äÛ~éé~êÉáä ëçåí ÇìÉë ~ìñ ÇáÑÑ¨êÉåíë

ã~í¨êá~ìñ íÉäë èìÉ äÉ îÉêêÉI äÉ éä~ëíáèìÉ Éí äÉ ã¨í~äK

sÉêêçìáääÉê äÉ Ñçìê

pìééêáãÉê äÉ îÉêêçìáää~ÖÉ

oÉã~êèìÉë

bñí¨êáÉìê ÇÉ
äÛ~éé~êÉáä



RU

båäÉîÉò áãã¨Çá~íÉãÉåí äÉë íßÅÜÉë ÇÉ Å~äÅ~áêÉI ÇÉ

Öê~áëëÉI ÇÉ Ñ¨ÅìäÉ Éí ÇÉ Ää~åÅ ÇÛÌìÑK aÉ ä~ Åçêêçëáçå

éÉìí ëÉ ÑçêãÉê ëçìë ÅÉë ë~äáëëìêÉëK

ríáäáëÉò ÇÉë éêçÇìáíë ÇÛÉåíêÉíáÉå éçìê áåçñK oÉëéÉÅíÉò

äÉë áåÇáÅ~íáçåë Çì Ñ~ÄêáÅ~åíK bëë~óÉê äÉ éêçÇìáí ëìê ìå

éÉíáí ÉåÇêçáíI ~î~åí ÇÉ äÛìíáäáëÉê ëìê íçìíÉ ä~ ëìêÑ~ÅÉK

kÛìíáäáëÉò é~ë ÇÉ í~ãéçå Éå é~áääÉ ã¨í~ääáèìÉ åá

ÇÛ¨éçåÖÉ ¶ Ççë ê¨Åìê~åíK ^ééäáèìÉò Çì åÉííçó~åí

éçìê Ñçìê ìåáèìÉãÉåí ëìê äÉë ëìêÑ~ÅÉë ¨ã~áää¨Éë Çì

ÑçìêK

mçìê Ñ~ÅáäáíÉê äÉ åÉííçó~ÖÉ
îçìë éçìîÉò ~ääìãÉê ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê

Éí Ç¨ÅêçÅÜÉê ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK

o¨ÖäÉò äÉ ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ëìê/K

sçìë éçìîÉò íê≠ë Ñ~ÅáäÉãÉåí Ç¨ÅêçÅÜÉê ä~ éçêíÉ Çì

ÑçìêK

NK lìîêáê Åçãéä≠íÉãÉåí ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK

OK máîçíÉê äÉë ÇÉìñ äÉîáÉêë ÇÉ îÉêêçìáää~ÖÉ ¶ Ö~ìÅÜÉ Éí

¶ ÇêçáíÉK

PK fåÅäáåÉê ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK

^îÉÅ äÉë ÇÉìñ ã~áåëI ä~ íÉåáê Éå Ä~ë ¶ Ö~ìÅÜÉ Éí ¶

ÇêçáíÉK

i~ êÉÑÉêãÉê ìå éÉì éäìë Éí ä~ êÉíáêÉêK

^éê≠ë äÉ åÉííçó~ÖÉI êÉãçåíÉê ä~ éçêíÉ Çì Ñçìê Ç~åë

äÛçêÇêÉ áåîÉêëÉ Çì Ç¨ãçåí~ÖÉK

mçìê Ñ~ÅáäáíÉê äÉ åÉííçó~ÖÉ ÇÉ ä~ îçºíÉ Çì ÑçìêI îçìë

éçìîÉò ê~Ä~ííêÉ ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì ÖêáäK

^éé~êÉáäë ~îÉÅ ìåÉ Ñ~´~ÇÉ
Éå áåçñ

cçìê

^ääìãÉê ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê

a¨ÅêçÅÜÉê ä~ éçêíÉ Çì Ñçìê

o~Ä~ííêÉ ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì
Öêáä



RV

^ííÉåíáçåI äÉ Ñçìê Ççáí ÆíêÉ ÑêçáÇK oáëèìÉ ÇÉ ÄêºäìêÉë >

oÉíáêÉê îÉêë äÛ~î~åí äÛ¨íêáÉê ÇÉ Ñáñ~íáçå ~ì Öêáä ê~Ä~íí~ÄäÉ

Éí äÉ éçìëëÉê îÉêë äÉ Ü~ìí àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÛáä ëÛÉåÅäÉåÅÜÉ
~ìÇáÄäÉãÉåíK

mÉåÇ~åí ÅÉííÉ çé¨ê~íáçåI ã~áåíÉåáê ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì

Öêáä Éí ä~ éáîçíÉê îÉêë äÉ Ä~ëK

^éê≠ë äÉ åÉííçó~ÖÉ W

oÉéáîçíÉê ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì Öêáä îÉêë äÉ Ü~ìíK mçìëëÉê

äÛ¨íêáÉê ÇÉ Ñáñ~íáçå îÉêë äÉ Ä~ë Éí ä~áëëÉê ä~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì

Öêáä ëÛÉåÅäÉåÅÜÉêK

i~ é~êçá ~êêá≠êÉI ä~ îçºíÉ Éí äÉë é~êçáë ä~í¨ê~äÉë EëÉäçå

ãçÇ≠äÉëF ëçåí êÉîÆíìÉë ÇÛ¨ã~áä ~ìíçåÉííçó~åíK bääÉë

ëÉ åÉííçáÉå ~ìíçã~íáèìÉãÉåí éÉåÇ~åí äÉ

ÑçåÅíáçååÉãÉåí Çì ÑçìêK aÉë éêçàÉÅíáçåë éäìë

áãéçêí~åíÉë Çáëé~ê~áëëÉåí é~êÑçáë ëÉìäÉãÉåí ~éê≠ë

éäìëáÉìêë ìíáäáë~íáçåë Çì ÑçìêK

kÉ åÉííçóÉò à~ã~áë ä~ é~êçá ~êêá≠êÉ ~îÉÅ Çì éêçÇìáí ÇÉ

åÉííçó~ÖÉ éçìê ÑçìêK

pá äÉë ëìêÑ~ÅÉë ~ìíçåÉííçó~åíÉë åÉ ê¨ìëëáëëÉåí
éäìë ¶ ëÉ åÉííçóÉê ëìÑÑáë~ããÉåíI ÉääÉë éÉìîÉåí ÆíêÉ

ê¨Ö¨å¨ê¨Éë ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ ÑçåÅíáçå `äÉ~å EëÉäçå äÉë

ãçÇ≠äÉëFK

råÉ ä¨Ö≠êÉ Ç¨Åçäçê~íáçå ÇÉ äÛ¨ã~áä åÛ~ ~ìÅìåÉ
áåÑäìÉåÅÉ ëìê äÛ~ìíçåÉííçó~ÖÉK

kÉííçó~ÖÉ ÇÉë ëìêÑ~ÅÉë
Å~í~äóíáèìÉë Ç~åë äÉ Ñçìê



SM

ríáäáëÉò ÇÉ É~ì ÅÜ~ìÇÉ ~ÇÇáíáçåå¨É ÇÉ éêçÇìáí ¶

î~áëëÉääÉ çì ÇÉ äÛÉ~ì ~ì îáå~áÖêÉK

bå Å~ë ÇÛÉåÅê~ëëÉãÉåí áãéçêí~åíI ìíáäáëÉò ÇÉ

éê¨Ñ¨êÉåÅÉ Çì éêçÇìáí ÇÉ åÉííçó~ÖÉ éçìê ÑçìêK ríáäáëÉò

Çì éêçÇìáí ÇÉ åÉííçó~ÖÉ éçìê Ñçìê ìåáèìÉãÉåí
äçêëèìÉ äÉ Ñçìê Éëí ÑêçáÇK

kÉ íê~áíÉò à~ã~áë äÉë ëìêÑ~ÅÉë ~ìíçåÉííçó~åíÉë ~îÉÅ ÅÉ

éêçÇìáíK

^ éêçéçëW
iÛ¨ã~áä Éëí Åìáí ¶ ÇÉë íÉãé¨ê~íìêÉë íê≠ë ¨äÉî¨ÉëK

`ÉÅá éÉìí ÉåÖÉåÇêÉê ÇÉë ÇáÑÑ¨êÉåÅÉë ÇÉ íÉáåíÉëK

`É éÜ¨åçã≠åÉ Éëí åçêã~ä Éí åÛáåÑäìÉ Éå êáÉå ëìê äÉ

ÑçåÅíáçååÉãÉåí ÇÉ äÛ~éé~êÉáäK kÉ íê~áíÉò é~ë ÅÉë

Ç¨Åçäçê~íáçåë ~îÉÅ ÇÉë í~ãéçåë ¶ ê¨ÅìêÉê çì ~îÉÅ
ÇÉë åÉííçóÉìêë ~ÖêÉëëáÑëK

iÉë ÄçêÇë ÇÉ éä~èìÉë ãáåÅÉë åÉ éÉìîÉåí é~ë ÆíêÉ

¨ã~áää¨ë Åçãéä≠íÉãÉåíK fäë éÉìîÉåí ÇçåÅ éê¨ëÉåíÉê
ÇÉë ~ëé¨êáí¨ëK i~ éêçíÉÅíáçå ÅçåíêÉ ä~ Åçêêçëáçå Éëí

Ö~ê~åíáÉK

kÉííçóÉò äÉ ÅçìîÉêÅäÉ Éå îÉêêÉ ÇÉ éê¨Ñ¨êÉåÅÉ ~îÉÅ Çì

éêçÇìáí ¶ î~áëëÉääÉK

i~ ÑçåÅíáçå `äÉ~å Éëí ìå éêçÖê~ããÉ ÇÉ ê¨Ö¨å¨ê~íáçåK

içêëèìÉ äÉë ¨ä¨ãÉåíë Å~í~äóíáèìÉë ~ìíçåÉííçó~åíë

Ç~åë äÉ Ñçìê åÉ ëÉ åÉííçáÉåí éäìë ëìÑÑáë~ããÉåíI áäë ëçåí
ê¨Ö¨å¨ê¨ë ~îÉÅ ÅÉííÉ ÑçåÅíáçåK båëìáíÉ áäë ëçåí ÇÉ

åçìîÉ~ì Éåíá≠êÉãÉåí Å~é~ÄäÉë ÇÉ ÑçåÅíáçååÉêK

pçêíÉò äÉë ~ÅÅÉëëçáêÉë Éí ä~ î~áëëÉääÉ Çì ÑçìêK

iÉë ëìêÑ~ÅÉë Ç~åë äÉ Ñçìê èìá åÉ ëçåí é~ë

~ìíçåÉííçó~åí ÇçáîÉåí ÆíêÉ åÉííçó¨Éë ~ì éê¨~ä~ÄäÉK

páåçåI ÇÉë í~ÅÜÉë Ç¨ÑáåáíáîÉë éÉìîÉåí ëìêîÉåáêK

NK o¨ÖäÉê äÉ ë¨äÉÅíÉìê Çì ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå ëìê ~áê

éìäë¨;K

OK o¨ÖäÉê äÉ íÜÉêãçëí~í ëìê ÅäÉ~åK

PK ^ééìóÉê ëìê ä~ íçìÅÜÉj àìëèìÛ¶ ÅÉ èìÉ äÉ

ëóãÄçäÉ? ÅäáÖåçíÉK

kÉííçó~ÖÉ ÇÉ ä~ ëçäÉ Çì
Ñçìê

kÉííçó~ÖÉ Çì ÅçìîÉêÅäÉ Éå
îÉêêÉ ÇÉ ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê

cçåÅíáçå `äÉ~å
EëÉäçå äÉë ãçÇ≠äÉëF

^ííÉåíáçå

o¨Öä~ÖÉë



SN

QK o¨ÖäÉê NKMM Ü ~ì ãçóÉå ÇÉ ä~ íçìÅÜÉ HK

iÉ ê¨Öä~ÖÉ Éëí î~äáÇ¨ ~éê≠ë èìÉäèìÉë ëÉÅçåÇÉëK
iÉ Ñçìê ëÛ¨íÉáåÇê~ ~ìíçã~íáèìÉãÉåí ~ì Äçìí ÇÛìåÉ

ÜÉìêÉK bíÉáÖåÉò äÉ ë¨äÉÅíÉìê ÇÉ ãçÇÉ ÇÉ ÅìáëëçåK

bëëìóÉò ~îÉÅ ìå ÅÜáÑÑçå ÜìãáÇÉ äÉë êÉëíÉë ÇÉ ëÉä ëìê

äÉë ¨ä¨ãÉåíë ~ìíçåÉííçó~åíëK

sçìë éçìîÉò ÉåäÉîÉê ä~ îáíêÉ ¶ ä~ éçêíÉ Çì Ñçìê éçìê

Ñ~ÅáäáíÉê ëçå åÉííçó~ÖÉK

NK a¨éçëÉê ä~ éçêíÉ Çì Ñçìê Éí ä~ éä~ÅÉê ëìê ìå ÅÜáÑÑçåI

ä~ éçáÖå¨É îÉêë äÉ Ä~ëK

OK a¨îáëëÉê äÉ êÉÅçìîêÉãÉåí Éå Ü~ìí ¶ ä~ éçêíÉ Çì

ÑçìêK ^ ÅÉí ÉÑÑÉí Ç¨îáëëÉê äÉë îáë ¶ Ö~ìÅÜÉ Éí ¶

ÇêçáíÉ ~îÉÅ ìåÉ éá≠ÅÉ ÇÉ ãçåå~áÉK EcáÖK ^F

PK oÉíáêÉê ä~ îáíêÉK EcáÖK _F

kÉííçóÉò äÉë îáíêÉë ~îÉÅ ìå åÉííçóÉìê éçìê îáíêÉë Éí ìå

ÅÜáÑÑçå ÇçìñK

QK o¨ÉåÖ~ÖÉê ä~ îáíêÉK

RK mçëÉê äÉ êÉÅçìîêÉãÉåí Éí äÉ îáëëÉêK

SK oÉãçåíÉê ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK

sçìë ÇÉîÉò ìåáèìÉãÉåí ê¨ìíáäáëÉê äÉ Ñçìê äçêëèìÉ
äÉë îáíêÉë ëçåí ÅçêêÉÅíÉãÉåí êÉãçåí¨ÉëK

içêëèìÉ äÉ Ñçìê ~ êÉÑêçáÇá

kÉííçó~ÖÉ ÇÉë
îáíêÉë



SO

sçìë éçìîÉò ÉåäÉîÉê äÉë ëìééçêíë éçìê äÉë åÉííçóÉêK

a¨ÅêçÅÜÉê äÉë ëìééçêíë W

NK iÉîÉê äÉ ëìééçêí ¶ äÛ~î~åí îÉêë äÉ Ü~ìí

OK Éí äÉ Ç¨ÅêçÅÜÉêI

PK íáêÉê ÉåëìáíÉ äÉ ëìééçêí îÉêë äÛ~î~åí

QK Éí äÛÉåäÉîÉê

kÉííçóÉò äÉë ëìééçêíë ~îÉÅ Çì éêçÇìáí ¶ î~áëëÉääÉ Éí
ìåÉ ¨éçåÖÉ ¶ î~áëëÉääÉ çì ~îÉÅ ìåÉ ÄêçëëÉK

^ÅÅêçÅÜÉê äÉë ëìééçêíë W

båÖ~ÖÉê äÉ ëìééçêí ¶ äÛ~êêá≠êÉI äÉ éçìëëÉê ä¨Ö≠êÉãÉåí

îÉêë äÛ~êêá≠êÉ Éí äÛ~ÅÅêçÅÜÉê ¶ äÛ~î~åíK

iÉë ëìééçêíë ëÛ~Ç~éíÉåí ¶ ÇêçáíÉ Éí ¶ Ö~ìÅÜÉK i~

ÅçìêÄìêÉ E~F Ççáí íçìàçìêë ÆíêÉ Éå Ä~ëK

kÉííçóÉò äÉ àçáåí ~ì Ñçìê ~îÉÅ Çì éêçÇìáí ¶ î~áëëÉääÉK

kÛìíáäáëÉò à~ã~áë ÇÉ éêçÇìáíë ÇÉ åÉííçó~ÖÉ ~ÖêÉëëáÑë

çì ê¨Åìê~åíëK

^éê≠ë äÛìíáäáë~íáçåI ãÉííÉò áãã¨Çá~íÉãÉåí äÉë

~ÅÅÉëëçáêÉë ¶ íêÉãéÉê Ç~åë ÇÉ äÛÉ~ì ~ÇÇáíáçåå¨É ÇÉ

éêçÇìáí ¶ î~áëëÉääÉK sçìë éçìêêÉò ÉåëìáíÉ Ñ~ÅáäÉãÉåí
¨äáãáåÉê äÉë êÉëíÉë ÇÛ~äáãÉåíë ¶ äÛ~áÇÉ ÇÛìåÉ ÄêçëëÉ çì

ÇÛìåÉ ¨éçåÖÉ ¶ î~áëëÉääÉK

kÉííçó~ÖÉ ÇÉë
ëìééçêíë

gçáåí

^ÅÅÉëëçáêÉë



SP

fåÅáÇÉåíë Éí Ç¨é~åå~ÖÉ

fä ëÉ éÉìí èìÛìåÉ éÉíáíÉ é~ååÉ ÖÆåÉ äÉ Äçå
ÑçåÅíáçååÉãÉåí ÇÉ îçíêÉ ~éé~êÉáäK ^î~åí ÇÛ~ééÉäÉê äÉ

ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉI îÉìáääÉò êÉëéÉÅíÉê äÉë ÅçåëáÖåÉë

ëìáî~åíÉë W

Incident Cause possible Remarques/Remèdes

L’appareil ne fonctionne pas. Fusible grillé. Vérifier dans le boîtier à fusibles si le
fusible est en état de marche.

L’affichage de l’heure
clignote.

Panne de courant. Régler à nouveau l’heure.

pÉìäë äÉë íÉÅÜåáÅáÉåë Çì ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ
Ñçêã¨ë é~ê äÉ Ñ~ÄêáÅ~åí ëçåí Ü~Äáäáí¨ë ¶ ÉÑÑÉÅíìÉê
ÇÉë ê¨é~ê~íáçåëK

aÉë ê¨é~ê~íáçåë áåÉñéÉêíÉë éÉìîÉåí ÉåÖÉåÇêÉê ÇÉë
êáëèìÉë ÅçåëáÇ¨ê~ÄäÉë éçìê äÛìíáäáë~íÉìêK

fä Ñ~ìí êÉãéä~ÅÉê ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê ëá ÉääÉ åÉ ÑçåÅíáçååÉ

é~ëK sçìë éçìêêÉò ~ÅÜÉíÉê ÇÉë ä~ãéÉë ÇÉ êÉÅÜ~åÖÉ

ê¨ëáëí~åíÉë ~ìñ íÉãé¨ê~íìêÉë Éå îçìë ~ÇêÉëë~åí ¶
åçíêÉ ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ çì ¶ ìå ÅçããÉêÅÉ

ëé¨Åá~äáë¨K

kÛìíáäáëÉê èìÉ ÅÉë ä~ãéÉëK

NK `çìéÉê äÉ ÑìëáÄäÉ ÇÉ ä~ Åìáëáåá≠êÉ ëáíì¨ Ç~åë äÉ

Äç≤íáÉê ¶ ÑìëáÄäÉëK

`Ü~åÖÉê ä~ ä~ãéÉ
Çì Ñçìê

mêçÅ¨ÇÉò ÅçããÉ ëìáí



SQ

OK bí~äÉê Ç~åë äÉ Ñçìê ÑêçáÇ ìå íçêÅÜçå ¶ î~áëëÉääÉ ~Ñáå

ÇÛ¨îáíÉê ÇÉë Ç¨ÖßíëK

PK a¨îáëëÉê äÉ ÅçìîÉêÅäÉ Éå îÉêêÉ Éå äÉ íçìêå~åí ¶

Ö~ìÅÜÉK

QK oÉãéä~ÅÉê ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê é~ê ìå íóéÉ ÇÉ ä~ãéÉ

áÇÉåíáèìÉK

RK oÉîáëëÉê äÉ ÅçìîÉêÅäÉ Éå îÉêêÉK

SK båäÉîÉê äÉ íçêÅÜçå Éí ê¨~êãÉê äÉ ÑìëáÄäÉK

pá äÉ ÅçìîÉêÅäÉ Éå îÉêêÉ ÇÉ ä~ ä~ãéÉ Çì Ñçìê Éëí

ÉåÇçãã~Ö¨I îçìë ÇÉîêÉò äÉ ÅÜ~åÖÉêK sçìë éçìîÉò

îçìë éêçÅìêÉê ÇÉë ÅçìîÉêÅäÉë Éå îÉêêÉ ~ìéê≠ë Çì

ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉK sÉìáääÉò äìá áåÇáèìÉê äÉë

åìã¨êçë b Éí ca ÇÉ îçíêÉ ~éé~êÉáäK

pÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ

pá îçíêÉ ~éé~êÉáä ~ ÄÉëçáå ÇÛÆíêÉ ê¨é~ê¨I åçíêÉ ëÉêîáÅÉ

~éê≠ëJîÉåíÉ ëÉ íáÉåí ¶ îçíêÉ ÇáëéçëáíáçåK sçìë

íêçìîÉêÉò Ç~åë äÛ~ååì~áêÉ í¨ä¨éÜçåáèìÉ äÛ~ÇêÉëëÉ Éí äÉ
åìã¨êç ÇÉ í¨ä¨éÜçåÉ Çì ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ äÉ éäìë

éêçÅÜÉK iÉë ÅÉåíêÉë ÇÉ ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉ áåÇáèì¨ë

îçìë êÉåëÉáÖåÉêçåí ¨Ö~äÉãÉåí îçäçåíáÉêë ëìê äÉ ëÉêîáÅÉ

~éê≠ëJîÉåíÉ äÉ éäìë éêçÅÜÉ ÇÉ îçíêÉ ÇçãáÅáäÉK

içêëèìÉ îçìë ~ééÉäÉò åçíêÉ ëÉêîáÅÉ ~éê≠ëJîÉåíÉI

îÉìáääÉò áåÇáèìÉê äÉ åìã¨êç b Éí äÉ åìã¨êç ca ÇÉ

äÛ~éé~êÉáäK i~ éä~èìÉ ëáÖå~ä¨íáèìÉ ~îÉÅ äÉë åìã¨êçë ëÉ

íêçìîÉåí ¶ ÇêçáíÉI ëìê äÉ Å∑í¨ ÇÉ ä~ éçêíÉ Çì ÑçìêK mçìê

¨îáíÉê ÇÛ~îçáê ¶ äÉë êÉÅÜÉêÅÜÉê Éå Å~ë ÇÉ é~ååÉI îçìë

éçìîÉò êÉéçêíÉê ÅÉë Ççåå¨Éë Ç~åë äÛÉåÅ~Çê¨

ÅáJÇÉëëçìëK

N˚ E FD

Service après-vente �

`Ü~åÖÉê äÉ ÅçìîÉêÅäÉ
Éå îÉêêÉ

kìã¨êçë ÇÉ éêçÇìáí b Éí
ÇÉ Ñ~ÄêáÅ~íáçå ca



SR

bãÄ~ää~ÖÉ Éí ~éé~êÉáä ìë~Ö¨

mçìê äÉ íê~åëéçêíI ÅÉí ~éé~êÉáä ~ ¨í¨ ÅçåÇáíáçåå¨ Ç~åë
ìå ÉãÄ~ää~ÖÉ ÇÉëíáå¨ ¶ äÉ éêçí¨ÖÉêK qçìë äÉë

ã~í¨êá~ìñ ÅçåëíáíìíáÑë ÇÉ äÛÉãÄ~ää~ÖÉ ëçåí

Åçãé~íáÄäÉë ~îÉÅ äÛÉåîáêçååÉãÉåí Éí êÉÅóÅä~ÄäÉëK

^áÇÉò ¶ ¨äáãáåÉê äÛÉãÄ~ää~ÖÉ Ç~åë äÉ êÉëéÉÅí ÇÉ

äÛÉåîáêçååÉãÉåíK

iÉë ~éé~êÉáäë ìë~Ö¨ë åÉ ëçåí é~ë ÇÉë Ç¨ÅÜÉíë

Ç¨åì¨ë ÇÉ î~äÉìêK råÉ ãáëÉ ~ì êÉÄìí êÉëéÉÅíìÉìëÉ ÇÉ

äÛÉåîáêçååÉãÉåí éÉêãÉí ÇÛÉå ê¨Åìé¨êÉê ÇÉ éê¨ÅáÉìëÉë
ã~íá≠êÉë éêÉãá≠êÉëK

^î~åí ÇÉ ãÉííêÉ äÛ~åÅáÉå ~éé~êÉáä ~ì êÉÄìíI êÉåÇÉòJäÉ

áåìíáäáë~ÄäÉ Éí ÅçääÉò ÇÉëëìë ìåÉ ¨íáèìÉííÉ éçêí~åí ä~

ãÉåíáçå ëìáî~åíÉ Â ^ííÉåíáçå cÉêê~áääÉ > Ê

mçìê çÄíÉåáê äÉë ÅççêÇçåå¨Éë ÇÛìå ÅÉåíêÉ ÇÉ

êÉÅóÅä~ÖÉ çì ÇÉë áåÑçêã~íáçåë ëìê äÉë ãçóÉåë ~ÅíìÉäë

ÇÉ ãáëÉ ~ì êÉÄìíI îÉìáääÉò ÅçåëìäíÉê îçíêÉ êÉîÉåÇÉìê

çì äÛ~Çãáåáëíê~íáçå ÇÉ îçíêÉ ãìåáÅáé~äáí¨K



SS

q~ÄäÉ~ìñ Éí ~ëíìÅÉë

fÅá îçìë íêçìîÉêÉò ìå ÅÜçáñ ÇÉ éä~íë Éí äÉë ê¨Öä~ÖÉë
çéíáã~ìñ ÅçêêÉëéçåÇ~åíëK sçìë éçìîÉò ÅçåëìäíÉê ÅÉë

í~ÄäÉ~ìñ éçìê Åçåå~≤íêÉ äÉ ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå Éí ä~

íÉãé¨ê~íìêÉ ~ééêçéêá¨EÉF ¶ îçíêÉ éä~íI èìÉä ~ÅÅÉëëçáêÉ

îçìë ÇÉîÉò ìíáäáëÉê Éí ¶ èìÉä åáîÉ~ì îçìë ÇÉîÉò

äÛÉåÑçìêåÉêK `É ÅÜ~éáíêÉ ÅçåíáÉåí ÇÉë ~ëíìÅÉë
ÅçåÅÉêå~åí ä~ î~áëëÉääÉ Éí ä~ éê¨é~ê~íáçå ~áåëá èìÛìåÉ

éÉíáíÉ ~áÇÉ Éå Å~ë ÇÉ é~ååÉK

iÉë ãçìäÉë Éå ã¨í~ä ÇÉ ÅçìäÉìê ÑçåÅ¨É ëçåí äÉë éäìë

~ééêçéêá¨ëK mçìê ÇÉë ãçìäÉë ÇÉ ÅçìäÉìê Åä~áêÉ Éå

ã~í¨êá~ì ¶ é~êçá ãáåÅÉ çì éçìê ÇÉë ãçìäÉë Éå îÉêêÉI

áä Éëí êÉÅçãã~åÇ¨ ÇÛìíáäáëÉê äÛ~áê éìäë¨K qçìàçìêë ÉëíJáä

èìÉ äÉë íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ëçåí éäìë äçåÖìÉë Éí äÉ

ÖßíÉ~ì Äêìåáí ãçáåë ìåáÑçêã¨ãÉåíK

mä~ÅÉò íçìàçìêë äÉ ãçìäÉ ¶ ÖßíÉ~ìñ ëìê ä~ ÖêáääÉK

iÉ í~ÄäÉ~ì ëÛÉåíÉåÇ éçìê ìå ÉåÑçìêåÉãÉåí Ç~åë äÉ

Ñçìê ÑêçáÇK sçìë ¨ÅçåçãáëÉêÉò ÇÉ äÛ¨åÉêÖáÉK pá îçìë

éê¨ÅÜ~ìÑÑÉò äÉ ÑçìêI äÉë Çìê¨Éë ÇÉ Åìáëëçå áåÇáèì¨Éë

ÇáãáåìÉåí ÇÉ R ¶ NM ãáåìíÉëK

a~åë äÉë í~ÄäÉ~ìñ Éëí áåÇáèì¨ äÉ ãçÇÉ ÇÉ Åìáëëçå

çéíáã~ä éçìê äÉë ÇáÑÑ¨êÉåíÉë ÖßíÉ~ìñ Éí éßíáëëÉêáÉëK

i~ íÉãé¨ê~íìêÉ Éí ä~ Çìê¨É ÇÉ Åìáëëçå Ç¨éÉåÇÉåí

ÇÉ ä~ èì~åíáí¨ Éí ÇÉ ä~ å~íìêÉ ÇÉ ä~ éßíÉK `ÛÉëí éçìêèìçá

äÉë í~ÄäÉ~ìñ éê¨ëÉåíÉåí ÇÉë ÑçìêÅÜÉííÉë ÇÉ î~äÉìêëK
`çããÉåÅÉò é~ê ä~ î~äÉìê ä~ éäìë Ä~ëëÉK råÉ

íÉãé¨ê~íìêÉ éäìë Ä~ëëÉ éÉêãÉí ÇÛçÄíÉåáê ÇÉë ãÉíë éäìë

ìåáÑçêã¨ãÉåí Ççê¨ëK pá å¨ÅÉëë~áêÉI ë¨äÉÅíáçååÉò ä~ Ñçáë

ëìáî~åíÉ ìåÉ î~äÉìê éäìë ¨äÉî¨ÉK

sçìë íêçìîÉêÉò ÇÉë áåÑçêã~íáçåë ëìééä¨ãÉåí~áêÉë Ç~åë

ä~ ëÉÅíáçå áåíáíìä¨É Â `çåëÉáäë éçìê ä~ éßíáëëÉêáÉ Ê Ñ~áë~åí

ëìáíÉ ~ìñ í~ÄäÉ~ìñK

dßíÉ~ìñ Éí
éßíáëëÉêáÉë

jçìäÉë

q~ÄäÉ~ìñ
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Gâteaux cuits

dans des

moules

Moule sur la grille Hauteur Mode de

cuisson

Température

ºC

Durée de

cuisson,

minutes

Tarte Moule à tarte
tôle blanche, Õ 31 cm

1
2+4

t
;

220-240
190-210

40-50
45-55

Quiche Moule à tarte
tôle blanche, Õ 31 cm

1 t 210-230 40-50

Cake* Moule à cake
tôle blanche, 28 cm

2 t 180-200 50-60

* Si vous désirez faire cuire plusieurs cakes en même temps, vous pouvez placer les moules l’un à
côté de l’autre sur la grille.

Gâteau cuit

sur la plaque
Hauteur Mode de

cuisson

Température

ºC

Durée de cuisson,

minutes

Pizza plaque à pâtisserie
2 plaques à pâtisserie*

2
2+4

t
;

210-230
180-200

25-35
45-55

Pâte feuilletée plaque à pâtisserie
2 plaques à pâtisserie*

3
2+4

;

;

170-190
170-190

20-30
30-40

Meringue Plaque à pâtisserie 3 ; 80-100 155-205

Gâteaux secs plaque à pâtisserie
2 plaques à pâtisserie*

3
2+4

t
;

160-180
140-160

20-30
35-45

Macarons plaque à pâtisserie
2 plaques à pâtisserie*

3
2+4

t
;

100-120
100-120

30-40
40-50

* En cuisant sur deux niveaux, placer la tôle de cuisson émaillée sur le niveau supérieur.

Vous pouvez vous procurer d’une plaque à pâtisserie supplémentaire auprès de votre revendeur ou
du service après-vente.
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Vous voulez utiliser votre propre

recette.
Orientez-vous sur les tableaux qui se rapprochent le plus de
votre recette.

Vérifiez si votre génoise est

complètement cuite.

A l’aide d’un bâtonnet en bois, piquez le sommet du gâteau
environ 10 minutes avant la fin du temps de cuisson indiqué
dans la recette. Le gâteau est cuit si la pâte n’adhère plus au
bâtonnet.

Le gâteau s’affaisse. La fois suivante, veillez à ce que la pâte soit moins liquide ou
bien réduisez la température du four de 10 degrés. Respectez
les temps de malaxage indiqués dans la recette.

Le gâteau a monté davantage au

centre que sur les bords.

Ne graissez pas le tour du moule démontable. Après la cuisson,
démoulez soigneusement le gâteau à l’aide d’un couteau.

Le dessus du gâteau est trop cuit. Enfournez-le jusqu’au fond, choisissez une température plus
basse et faites cuire le gâteau un peu plus longtemps.

Le gâteau est trop sec. A l’aide d’un cure-dent, percez plusieurs petits trous dans le
gâteau cuit. Dedans, versez du jus de fruit ou du liquide
légèrement alcoolisé. Au gâteau suivant, augmentez la
température de 10 ºC et réduisez les temps de cuisson.

Le pain ou le gâteau (gâteau au

fromage blanc par ex.) a un bel

aspect mais l’intérieur est pâteux

(filets d’eau à l’intérieur).

Pour le gâteau suivant, veillez à ce que la pâte soit moins
liquide. Augmentez le temps de cuisson et réduisez la
température. En cas de gâteaux avec garniture juteuse:Faites
précuire le fond. Saupoudrez-le de poudre d’amandes ou de
chapelure et mettez ensuite la garniture. Respectez la recette et
les temps de cuisson.

Les pâtisseries ne sont pas

uniformément dorées.
Pour obtenir des pâtisseries uniformes, sélectionnez une
température légèrement plus basse. Faites cuire les pâtisseries
délicats sur un seul niveau, avec le mode de cuisson convection
naturellet. Le papier sulfurisé dépassant de la plaque peut
gêner la circulation de l’air. Découpez toujours le papier aux
dimensions de la plaque.

Le dessous de la tarte aux fruits

est trop clair. Le jus des fruits a

coulé.

La fois suivante, utilisez la tôle de cuisson émaillée à bords
hauts.

`çåëÉáäë éçìê ä~
éßíáëëÉêáÉ
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Vous avez utilisé plusieurs

niveaux de cuisson. Les

pâtisseries placées sur la plaque

du haut sont plus cuites que

celles de la plaque du bas.

Pour la cuisson sur plusieurs niveaux, utilisez toujours l’air pulsé
;. Des mets enfournés sur des plaques différentes ne
demanderont pas forcément la même durée de cuisson.

La cuisson de gâteaux aux fruits

juteux produit de la condensation.

De la vapeur d’eau peut se dégager pendant la cuisson des
pâtisseries. Elle s’échappe au-dessus de la poignée de la porte.
La vapeur d’eau peut se condenser sur le bandeau de
commande ou sur les façades des meubles voisins et se mettre
à goutter. C’est là un phénomène physique normal.

sçìë éçìîÉò ìíáäáëÉê íçìíÉ î~áëëÉääÉ ê¨ëáëí~åíÉ ¶ ä~

ÅÜ~äÉìêK

mä~ÅÉò íçìàçìêë äÉ éä~í ~ì ÅÉåíêÉ ÇÉ ä~ ÖêáääÉK

mçëÉò ä~ î~áëëÉääÉ Éå îÉêêÉ íê≠ë ÅÜ~ìÇÉ ëìê ìåÉ

ëÉêîáÉííÉ ë≠ÅÜÉK pá ä~ ëìêÑ~ÅÉ Éëí ÜìãáÇÉ çì ÑêçáÇÉI äÉ

îÉêêÉ éÉìí ëÉ Å~ëëÉêK

iÉ ê¨ëìäí~í Çì ê∑íáëë~ÖÉ Ç¨éÉåÇ ÇÉ ä~ å~íìêÉ Éí ÇÉ ä~

èì~äáí¨ ÇÉ ä~ îá~åÇÉK

pìê ä~ îá~åÇÉ ã~áÖêÉI îÉêëÉò O ¶ P ÅìáääÉêë ¶ ëçìéÉ ÇÉ
äáèìáÇÉI Éí U ¶ NM ÅìáääÉêë ¶ ëçìéÉ ÇÉ äáèìáÇÉ ëìê äÉë

ê∑íáë ¶ Äê~áëÉêI ÅÉÅá ëìáî~åí äÉìê í~áääÉK

oÉíçìêåÉò ¶ ãáJíÉãéë ÇÉ Åìáëëçå äÉë ãçêÅÉ~ìñ ÇÉ

îá~åÇÉK

råÉ Ñçáë èìÉ äÉ ê∑íá Éëí ÅìáíI ä~áëëÉòJäÉ êÉéçëÉê

NM ãáåìíÉë ÇÉ éäìë Ç~åë äÉ Ñçìê ¨íÉáåí Éí ÑÉêã¨K aÉ ä~

ëçêíÉI äÉ àìë ëÉ ê¨é~êíáí ãáÉìñ Ç~åë ä~ îá~åÇÉK

içêëèìÉ îçìë ìíáäáëÉò äÉ ÖêáäI ÑÉêãÉò íçìàçìêë äÉ ÑçìêK

mêÉåÉò ëá éçëëáÄäÉ ÇÉë éá≠ÅÉë ¶ ÖêáääÉê ÇÉ ãÆãÉ

¨é~áëëÉìêK bääÉë ÇçáîÉåí Ñ~áêÉ O ¶ P Åã ÇÛ¨é~áëëÉìê

ãáåáãìãK bääÉë ëÉêçåí ~äçêë ìåáÑçêã¨ãÉåí Ççê¨Éë Éí

ÄáÉå àìíÉìëÉëK p~äÉò äÉë ëíÉ~âë ëÉìäÉãÉåí ìåÉ Ñçáë

Öêáää¨ëK

sá~åÇÉI îçä~áääÉI
éçáëëçåI ëçìÑÑä¨ëI
íç~ëí

s~áëëÉääÉ

`çåëÉáäë éçìê äÉë ê∑íáë

`çåëÉáäë éçìê äÉë Öêáää~ÇÉë
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a¨éçëÉò äÉë ãçêÅÉ~ìñ ¶ ÖêáääÉê ÇáêÉÅíÉãÉåí ëìê ä~
ÖêáääÉK pá îçìë Ñ~áíÉë ÖêáääÉê ìåÉ ëÉìäÉ éá≠ÅÉI îçìë

çÄíáÉåÇêÉò äÉë ãÉáääÉìêë ê¨ëìäí~íë Éå ä~ éä~´~åí ~ì

ÅÉåíêÉ ÇÉ ä~ ÖêáääÉK

fåíêçÇìáêÉ ~ìëëá ä~ í∑äÉ ÇÉ Åìáëëçå ¨ã~áää¨É ëìê ä~

Ü~ìíÉìê NK bääÉ ê¨Åìé≠êÉ äÉ àìë ÇÉ îá~åÇÉ Éí äÉ Ñçìê

ëÉ ë~äáí ãçáåëK

^ìñ ÇÉìñ íáÉêë Çì íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå áåÇáèì¨I

êÉíçìêåÉò äÉë Öêáää~ÇÉëK

i~ ê¨ëáëí~åÅÉ Çì Öêáä ëÛ~ääìãÉ Éí ëÛ¨íÉáåí Éå

éÉêã~åÉåÅÉK `ÛÉëí íçìí ¶ Ñ~áí åçêã~äK iÉ åçãÄêÉ ÇÉ

Ñçáë Ç¨éÉåÇ ÇÉ ä~ éçëáíáçå Öêáä ë¨äÉÅíáçåå¨ÉK

Exemple Quantité Vaisselle Hauteur Mode de

cuisson

Température

ºC, gril

Durée,

minutes

Rosbif, à point 1 kg chacune ouvert 1 R 230-240 30

Rosbif, médium 1 kg chacune ouvert 1 R 240-250 50

Gigot d’agneau 1,5 kg ouvert 1 R 160-180 120

Gratin de pommes
de terre*

Moule à
soufflés ou
tôle de cuisson
émaillée

2 R 150-170 60

Brunir des toasts Grille 4 x Position 3 4-5

Poisson grillé 300 g Grille** 4 x Position 1-2 25

* Le soufflé ne doit pas être plus haut que 2 cm.

** Introduire la tôle de cuisson émaillée sur le niveau 1.
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Le tableau ne contient pas de

valeur pour le poids du rôti.
Choisissez les valeurs qui correspondent au poids
immédiatement inférieur et allongez la durée de cuisson.

Comment pouvez-vous savoir si

le rôti est cuit?

Utilisez un thermomètre pour viande (en vente dans le
commerce) ou bien faites le « test de la cuillère ». Appuyez sur le
rôti avec la cuillère. Si vous sentez une résistance, le rôti est
prêt. Si la cuillère s’enfonce, allongez le temps de cuisson.

Le rôti est trop cuit et l’extérieur

est brûlé par endroits.

Vérifiez le niveau d’enfournement ainsi que la température.

Le rôti a un bel aspect mais la

sauce est brûlée.

La fois suivante, choisissez un plat à rôti plus petit ou ajoutez
plus de liquide.

Le rôti a un bel aspect, mais la

sauce est trop claire et insipide.

La fois suivante, choisissez un plat à rôti plus grand ou ajoutez
moins de liquide.

L’arrosage du rôti produit un

dégagement de vapeur.

Utilisez le mode gril air pulsé au lieu de convection naturelle. De
cette façon, le fond du rôti ne chauffe pas autant et il se dégage
moins de vapeur.

sÉìáääÉò êÉëéÉÅíÉê äÉë ÅçåëáÖåÉë Çì Ñ~ÄêáÅ~åí ÑáÖìê~åí

ëìê äÛÉãÄ~ää~ÖÉK

iÉ í~ÄäÉ~ì ëÛÉåíÉåÇ éçìê ìå ÉåÑçìêåÉãÉåí Ç~åë äÉ

Ñçìê ÑêçáÇK

Mets Hauteur Mode de

cuisson

Température

ºC

Durée, minutes

Pommes frites* Grille ou tôle de
cuisson émaillée

3 t 210-230 25-30

Pizza* Grille 2 t 200-220 15-20

Pizza-baguette* Grille 2 R 200-220 15-20

* Garnissez l’accessoire de papier sulfurisé. Assurez-vous que le papier sulfurisé supporte ces
températures.

`çåëÉáäë éçìê äÉë
ê∑íáë Éí Öêáää~ÇÉë

mêçÇìáíë Åìáëáå¨ë
ëìêÖÉä¨ë
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i~ í∑äÉ ÇÉ Åìáëëçå éÉìí ëÉ Ç¨ÑçêãÉê éÉåÇ~åí ä~

Åìáëëçå ÇÉ éêçÇìáíë ëìêÖÉä¨ëK `ÉÅá Éëí Çº ~ìñ

áãéçêí~åíÉë î~êá~íáçåë ÇÉ íÉãé¨ê~íìêÉ Ç~åë

äÛ~ÅÅÉëëçáêÉK `ÉííÉ Ç¨Ñçêã~íáçå Çáëé~ê~≤í ÇÛÉääÉJãÆãÉ

éÉåÇ~åí ä~ Åìáëëçå çì äÉ ê∑íáëë~ÖÉK

pçêíÉò äÛ~äáãÉåí ÇÉ ëçå ÉãÄ~ää~ÖÉ éìáë ãÉííÉòJäÉ Ç~åë

ìå éä~í ~ééêçéêá¨ ëìê ä~ ÖêáääÉK

sÉìáääÉò êÉëéÉÅíÉê äÉë ÅçåëáÖåÉë Çì Ñ~ÄêáÅ~åí ÑáÖìê~åí

ëìê äÛÉãÄ~ää~ÖÉK

iÉë íÉãéë ÇÉ Ç¨ÅçåÖ¨ä~íáçå Ç¨éÉåÇÉåí ÇÉ ä~ å~íìêÉ

Éí ÇÉ ä~ èì~åíáí¨ ÇÉë ~äáãÉåíëK

Mets Accessoires Hauteur Mode de

cuisson

Température

ºC

Aliments surgelés*
p.ex. tartes à la crème fraîche, à la
crème au beurre, tartes recouvertes d’un
glaçage au chocolat ou au sucre, fruits,
poulet, saucisses et viande, pain, petits
pains, gâteau et autres pâtisseries

Grille 2 6 40--50 ºC

* Recouvrez les aliments surgelés avec une feuille spéciale micro-ondes. Déposez la volaille, du côté
du blanc, sur l’assiette.

p¨äÉÅíáçååÉò ìåáèìÉãÉåí ÇÉë Ñêìáíë Éí ä¨ÖìãÉë ÇÉ

ÄçååÉ èì~äáí¨ éìáë ä~îÉòJäÉë ëçáÖåÉìëÉãÉåíK

i~áëëÉòJäÉë ÄáÉå ¨ÖçìííÉê çì ÉëëìóÉòJäÉëK

oÉÅçìîêÉò ä~ í∑äÉ ÇÉ Åìáëëçå ¨ã~áää¨É Éí ä~ ÖêáääÉ ÇÉ

é~éáÉê ëìäÑìêáë¨K

oÉã~êèìÉ

a¨ÅçåÖÉäÉê

a¨ëÜóÇê~í~íáçå



TP

Mets Hauteur Mode de

cuisson

Température

ºC

Durée, heures

600 g de pommes en tranches 2 + 4 ; 80 5 env.

800 g de poires en quartier 2 + 4 ; 80 8 env.

1,5 kg de quetsches ou de prunes 2 + 4 ; 80 8-10 env.

200 g d’herbes aromatiques
nettoyées

2 + 4 ; 80 env. 1½

oÉíçìêåÉò éäìëáÉìêë Ñçáë äÉë Ñêìáíë çì ä¨ÖìãÉë íê≠ë

àìíÉìñK råÉ Ñçáë äÉ éêçÅÉëëìë ÇÉ ë¨ÅÜ~ÖÉ íÉêãáå¨I

Ç¨í~ÅÜÉò áãã¨Çá~íÉãÉåí Çì é~éáÉê äÉë ~äáãÉåíë

Ç¨ëÜóÇê~í¨ëK

kÉ éê¨ÅÜ~ìÑÑÉò äÉ Ñçìê èìÉ äçêëèìÉ ä~ êÉÅÉííÉ çì äÉ

í~ÄäÉ~ì ÇÉ ä~ åçíáÅÉ ÇÛìíáäáë~íáçå äÉ ÇÉã~åÇÉK

ríáäáëÉò ÇÉë ãçìäÉë ëçãÄêÉëI ä~èì¨ë åçáêë çì

¨ã~áää¨ëK `Éë íóéÉë ÇÉ ãçìäÉë ~ÄëçêÄÉåí ÄáÉå ä~

ÅÜ~äÉìêK

pá îçìë îçìäÉò Ñ~áêÉ ÅìáêÉ éäìëáÉìêë ÖßíÉ~ìñI Ñ~áíÉëJäÉë
ÅìáêÉ äÉë ìåë ~éê≠ë äÉë ~ìíêÉëK iÉ Ñçìê ¨í~åí ÉåÅçêÉ

ÅÜ~ìÇK iÉ íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ÇáãáåìÉ ~ì ÇÉìñá≠ãÉ

ÖßíÉ~ìK sçìë éçìîÉò ¨Ö~äÉãÉåí ÉåÑçìêåÉê ÇÉìñ

ãçìäÉë ¶ Å~âÉ äÛìå ¶ Å∑í¨ ÇÉ äÛ~ìíêÉK

pá äÉë íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ëçåí ~ëëÉò äçåÖëI îçìë

éçìîÉò ¨íÉáåÇêÉ äÉ Ñçìê NM ãáåìíÉë ~î~åí ä~ Ñáå ÇÉ ä~

Çìê¨É áãé~êíáÉ éìáë íÉêãáåÉò ä~ Åìáëëçå ~îÉÅ ä~

ÅÜ~äÉìê ê¨ëáÇìÉääÉK

oÉã~êèìÉ

`çåëÉáäë éçìê
¨ÅçåçãáëÉê ÇÉ
äÛ¨åÉêÖáÉ
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iÛ~Åêóä~ãáÇÉ Ç~åë ÅÉêí~áåë ~äáãÉåíë

iÉ ÇÉÖê¨ ÇÉ åçÅáîáí¨ ÇÉ äÛ~Åêóä~ãáÇÉ Ç~åë ÇÉë
~äáãÉåíë Éëí ~ÅíìÉääÉãÉåí ÇáëÅìí¨ é~ê ÇÉë

ëé¨Åá~äáëíÉëK kçìë ~îçåë ê¨ÇáÖ¨ éçìê îçìë ÅÉííÉ åçíÉ

ÇÛáåÑçêã~íáçå ëìê ä~ Ä~ëÉ ÇÉë ê¨ëìäí~íë ÇÉ êÉÅÜÉêÅÜÉ

~ÅíìÉäëK

iÛ~Åêóä~ãáÇÉ Ç~åë ÇÉë ~äáãÉåíë åÉ ëÉ ÑçêãÉ é~ë é~ê

ÇÉë éçääìíáçåë ÇÉ äÛÉñí¨êáÉìêK bääÉ ëÉ ÑçêãÉ éäìí∑í Ç~åë

äÛ~äáãÉåí ãÆãÉ äçêë ÇÉ ä~ éê¨é~ê~íáçå J ¶ ÅçåÇáíáçå

èìÉ äÛ~äáãÉåí ÅçåíáÉååÉ ÇÉë ÖäìÅáÇÉë Éí ÇÉë éêçí¨áåÉëK

^ ÅÉ àçìê äÛçå åÛÉñéäáèìÉ é~ë ÉåÅçêÉ Éñ~ÅíÉãÉåí ä~

ã~åá≠êÉ Éí ä~ ê~áëçå ÇÉ ÅÉííÉ Ñçêã~íáçåK fä ëÉ éê¨ÅáëÉ

íçìíÉÑçáë èìÉ ä~ éê¨ëÉåÅÉ ÇÉ äÛ~Åêóä~ãáÇÉ Éëí

ÑçêíÉãÉåí áåÑäìÉåÅ¨É é~ê

ÇÉ íê≠ë Ü~ìíÉë íÉãé¨ê~íìêÉë

ìåÉ Ñ~áÄäÉ íÉåÉìê Éå É~ì Ç~åë äÉë ~äáãÉåíë
ìå Ñçêí Äêìåáëë~ÖÉ ÇÉë éêçÇìáíëK

iÛ~Åêóä~ãáÇÉ ëÉ ÑçêãÉ ~î~åí íçìí Éå Å~ë ÇÉ éêçÇìáíë ¶

Ä~ëÉ ÇÉ Å¨ê¨~äÉë Éí ÇÉ éçããÉë ÇÉ íÉêêÉ Åìáíë ¶ Ü~ìíÉ

íÉãé¨ê~íìêÉI íÉäë èìÉK

ÅÜáéëI ÑêáíÉëI

íç~ëíI éÉíáíë é~áåëI é~áåI

éßíáëëÉêáÉë Éå éßíÉ Äêáë¨É EÄáëÅìáíëI é~áå ÇÛ¨éáÅÉëI
ëéÉÅìä~íáìëFK

sçìë éçìîÉò ¨îáíÉê ÇÉ ÑçêíÉë íÉåÉìêë Éå ~Åêóä~ãáÇÉ

äçêë ÇÉ ä~ Åìáëëçå ~ì ÑçìêI Çì ê∑íáëë~ÖÉ Éí ÇÉ Öêáää~ÇÉëK
mçìê ÅÉä~I _jsbiN çåí éìÄäá¨ äÉë êÉÅçãã~åÇ~íáçåë

ëìáî~åíÉë W

o¨ÇìáëÉò äÉë íÉãéë ÇÉ Åìáëëçå ¶ ìå ãáåáãìãK

Â c~áêÉ ÇçêÉê ~ì äáÉì ÇÉ Å~êÄçåáëÉê Ê J Ñ~áíÉë

ìåáèìÉãÉåí ÇçêÉê äÉë ~äáãÉåíë ¶ ÅìáêÉK

`çããÉåí äÛ~Åêóä~ãáÇÉ ëÉ
ÑçêãÉJíJÉääÉ \

nìÉäë ~äáãÉåíë ëçåí
ÅçåÅÉêå¨ë \

nìÉ éçìîÉòJîçìë
Ñ~áêÉ

bå Ö¨å¨ê~ä



TR

mäìë äÛ~äáãÉåí ¶ ÅìáêÉ Éëí Öêçë Éí ¨é~áëI ãçáåë áä
ÅçåíáÉåí ÇÛ~Åêóä~ãáÇÉK

o¨ÖäÉò ä~ íÉãé¨ê~íìêÉ ÇÉ ä~ ÅçåîÉÅíáçå å~íìêÉääÉ ëìê

ã~ñK OMM ⁄` ÉíI Éå Å~ë ÇÉ ÅÜ~äÉìê íçìêå~åíÉI ëìê ã~ñK

NUM ⁄`K

mÉíáíë ÖßíÉ~ìñ ëÉÅë W o¨ÖäÉò ä~ íÉãé¨ê~íìêÉ ÇÉ ä~

ÅçåîÉÅíáçå å~íìêÉääÉ ëìê ã~ñK NVM ⁄`I Éå Å~ë ÇÉ

ÅÜ~äÉìê íçìêå~åíÉ ëìê ã~ñK NTM ⁄`K aÉë ÌìÑë çì ÇÉë
à~ìåÉë ÇÛçÉìÑ Ç~åë ä~ êÉÅÉííÉ ê¨ÇìáëÉåí ä~ Ñçêã~íáçå

ÇÛ~Åêóä~ãáÇÉK

pá îçìë Ñ~áíÉë ÇÉë ÑêáíÉë ~ì ÑçìêI ê¨é~êíáëëÉòJäÉë
ìåáÑçêã¨ãÉåí Éí ëá éçëëáÄäÉ Éå ìåÉ ëÉìäÉ ÅçìÅÜÉ ëìê

ä~ éä~èìÉK ^Ñáå ÇÛ¨îáíÉê ìå ÇÉëë≠ÅÜÉãÉåí íêçé ê~éáÇÉI

Ñ~áíÉë ÅìáêÉ ~ì ãçáåë QMM Öê~ããÉë é~ê éä~èìÉK

N `çããìåáèì¨ ÇÉ éêÉëëÉ PSR ÇÉ _jsbi Çì QKNOKOMMOI

fåíÉêåÉíW ÜííéWLLïïïKîÉêÄê~ìÅÜÉêãáåáëíÉêáìãKÇÉ

`ìáëëçå ~ì Ñçìê



TS

fåÜçìÇ

eáÉêçé ãçÉí ì äÉííÉå TUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sççê ÜÉí áåÄçìïÉå TUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sÉáäáÖÜÉáÇëîççêëÅÜêáÑíÉå TVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lçêò~âÉå î~å ëÅÜ~ÇÉ UMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

rï åáÉìïÉ Ñçêåìáë UNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

eÉí ÄÉÇáÉåáåÖëJ é~åÉÉä UNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cìåÅíáÉâÉìòÉâåçé UNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qÉãéÉê~íììêJ âÉìòÉâåçé UOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_ÉÇáÉåáåÖëíçÉíëÉå Éå Çáëéä~ó UOK K K K K K K K K K K K K K K K K K

sÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉå UPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lîÉå Éå íçÉÄÉÜçêÉå URK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hçÉäîÉåíáä~íçê URK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

sççê ÜÉí ÉÉêëíÉ ÖÉÄêìáâ USK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aÉ çîÉå çéï~êãÉå USK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qçÉÄÉÜçêÉå îççêêÉáåáÖÉå USK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aÉ çîÉå áåëíÉääÉå UTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wç ëíÉäí ì áå UTK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aÉ çîÉå ãçÉí ~ìíçã~íáëÅÜ ìáíëÅÜ~âÉäÉå UUK K K K K K K K K

aÉ çîÉå ëÅÜ~âÉäí ~ìíçã~íáëÅÜ áå Éå ìáí UVK K K K K K K K K K

qáàÇ VMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wç ëíÉäí ì áå VMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

tÉââÉê VNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

wç ëíÉäí ì áå VNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_~ëáëáåëíÉääáåÖÉå VOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_~ëáëáåëíÉääáåÖÉå ïáàòáÖÉå VPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K



TT

fåÜçìÇ

háåÇÉêëäçí VQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

låÇÉêÜçìÇ Éå êÉáåáÖáåÖ VQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

_ìáíÉåòáàÇÉ ~éé~ê~~í VQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lîÉå VRK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`äÉ~åJÑìåÅíáÉ E~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ ãçÇÉääÉåF VTK K K K K K K

oÉáåáÖáåÖ î~å ÇÉ çîÉåêìáíÉå VUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

cê~ãÉë êÉáåáÖÉå VVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^ÑÇáÅÜíáåÖ VVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qçÉÄÉÜçêÉå VVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

t~í íÉ ÇçÉå Äáà ëíçêáåÖÉå\ NMMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K

lîÉåä~ãé îÉêî~åÖÉå NMMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

hä~åíÉåëÉêîáÅÉ NMNK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aÉ îÉêé~ââáåÖ Éå ìï çìÇÉ ~éé~ê~~í NMOK K K K K K K K K K

q~ÄÉääÉå Éå íáéë NMOK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

q~~êíI Å~âÉ Éå ÖÉÄ~â NMPK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáéë îççê ÜÉí Ä~ââÉå NMQK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

säÉÉëI ÖÉîçÖÉäíÉI îáëI ëçìÑÑä¨ëI íç~ëí NMRK K K K K K K K K K K K K

qáéë îççê ÜÉí Äê~ÇÉå Éå ÖêáääÉå NMTK K K K K K K K K K K K K K K K K

h~åíJÉåJâä~êÉ ÇáÉéîêáÉëéêçÇìÅíÉå NMTK K K K K K K K K K K K K K

låíÇççáÉå NMUK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

aêçÖÉå NMVK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

qáéë îççê ÜÉí ëé~êÉå î~å ÉåÉêÖáÉ NMVK K K K K K K K K K K K K K K

^Åêóä~ãáÇÉ áå äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå NNMK K K K K K K K K K K K K K K K

t~í âìåí ì ÇçÉå\ NNMK K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K



TU

eáÉêçé ãçÉí ì äÉííÉå

iÉÉë ÇÉòÉ ÖÉÄêìáâë~~åïáàòáåÖ òçêÖîìäÇáÖ ÇççêK ^ääÉÉå

Ç~å âìåí ì ÜÉí Ñçêåìáë çé ÉÉå îÉáäáÖÉ Éå Éå àìáëíÉ

ã~åáÉê ÖÉÄêìáâÉåK

_Éï~~ê ÇÉ ÖÉÄêìáâë~~åïáàòáåÖ Éå ÇÉ ãçåí~ÖÉJ

áåëíêìÅíáÉë òçêÖîìäÇáÖK dÉÉÑí ì ÜÉí ~éé~ê~~í Çççê ~~å

~åÇÉêÉåI ÇçÉ ÇÉ Ü~åÇäÉáÇáåÖÉå Éê Ç~å ÄáàK

aÉòÉ ÖÉÄêìáâë~~åïáàòáåÖ áë ÖÉäÇáÖ òçïÉä îççê

ëçäç çîÉåë ~äë îççê ÅçãÄáå~íáÉçîÉåëK fåÇáÉå

ìï çîÉå ÉÉå ÅçãÄáå~íáÉçîÉå áëI äÉÉë Ç~å

ÇÉ ÖÉÄêìáâë~~åïáàòáåÖ î~å ÇÉ éä~~í îççê ÇÉ

Ü~åíÉêáåÖ î~å ÇÉ âåçééÉå ÜáÉêî~åK

`çåíêçäÉÉê ÜÉí ~éé~ê~~í å~ ÜÉí ìáíé~ââÉåK _áà

íê~åéçêíëÅÜ~ÇÉ ã~Ö ì ÜÉí ~éé~ê~~í åáÉí ~~åëäìáíÉåK

^ääÉÉå ÉÉå Ç~~êíçÉ ÄÉîçÉÖÇÉ î~âã~å ã~Ö ÜÉí Ñçêåìáë

~~åëäìáíÉåK _áà ëÅÜ~ÇÉ Çççê ÉÉå îÉêâÉÉêÇÉ ~~åëäìáíáåÖ

ã~~âí ì ÖÉÉå ~~åëéê~~â çé Ö~ê~åíáÉK

sççêÇ~í ì ÜÉí ~éé~ê~~í îççê ÜÉí ÉÉêëí ÖÉÄêìáâíI

ÇáÉåí ì òÉâÉê íÉ òáàå Ç~í ìï Üìáë ÄÉëÅÜáâí çîÉê

ÉÉå ~~êÇ~~åëäìáíáåÖ Éå îçäÇçÉí ~~å ~ääÉ

îÉáäáÖÜÉáÇëîççêëÅÜêáÑíÉå ÇáÉ î~å íçÉé~ëëáåÖ òáàåK aÉ
áåëí~ää~íáÉ î~å ìï ~éé~ê~~í ÇáÉåí ìáíÖÉîçÉêÇ íÉ ïçêÇÉå

Çççê ÉÉå ÉêâÉåÇ î~âã~åK wçïÉä ÇÉ îççêëÅÜêáÑíÉå î~å

ÇÉ êÉÖáçå~äÉ ÉäÉâíêáÅáíÉáíëã~~íëÅÜ~ééáàI ~äë ÇÉ

å~íáçå~äÉ îççêëÅÜêáÑíÉå òáàå î~å íçÉé~ëëáåÖK

eÉí ÖÉÄêìáâ î~å Çáí ~éé~ê~~í òçåÇÉê ~~êÇ~~åëäìáíáåÖ
çÑ ãÉí ÉÉå áåÅçêêÉÅíÉ áåëí~ää~íáÉ â~åI ÜçÉïÉä Çáí

çåï~~êëÅÜáàåäáàâ áëI çãî~åÖêáàâÉ ëÅÜ~ÇÉ îÉêççêò~âÉå

EéÉêëççåäáàâÉ îÉêïçåÇáåÖÉå Éå çîÉêäáàÇÉå íÉå ÖÉîçäÖÉ

î~å ÉäÉâíêçÅìíáÉFK aÉ Ñ~Äêáâ~åí ëíÉäí òáÅÜ åáÉí

îÉê~åíïççêÇÉäáàâ îççê ÇÉ çåÖÉëÅÜáâíÉ ïÉêâáåÖ Éå

ÉîÉåíìÉäÉ ëÅÜ~ÇÉ ~äë ÖÉîçäÖ î~å åáÉí ÖÉëÅÜáâíÉ
ÉäÉâíêáëÅÜÉ áåëí~ää~íáÉëK

sççê ÜÉí áåÄçìïÉå

qê~åëéçêíëÅÜ~ÇÉ

bäÉâíêáëÅÜÉ ~~åëäìáíáåÖ



TV

aáí ~éé~ê~~í áë ~ääÉÉå îççê ÜìáëÜçìÇÉäáàâ ÖÉÄêìáâ

ÄÉëíÉãÇK

dÉÄêìáâ ÜÉí Ñçêåìáë ìáíëäìáíÉåÇ îççê ÜÉí ÄÉêÉáÇÉå î~å

ÖÉêÉÅÜíÉåK

aÉ çîÉåÇÉìê îççêòáÅÜíáÖ çéÉåÉåK bê â~å ÜÉíÉ ëíççã

îêáàâçãÉåK

kççáí ÇÉ ÄáååÉåâ~åí î~å ÇÉ çîÉå Éå ÇÉ

îÉêï~êãáåÖëÉäÉãÉåíÉå ~~åê~âÉåK

sÉêÄê~åÇáåÖëÖÉî~~ê>

eçìÇ âáåÇÉêÉå ìáí ÇÉ ÄììêíK

kççáí Äê~åÇÄ~êÉ îççêïÉêéÉå áå ÇÉ çîÉå ÄÉï~êÉåK

_ê~åÇÖÉî~~ê>

kççáí ~~åëäìáíâ~ÄÉäë î~å ÉäÉâíêáëÅÜÉ ~éé~ê~íÉå Çççê

ÇÉ ÜÉíÉ çîÉåÇÉìê ä~íÉå áåâäÉããÉåK aÉ áëçä~íáÉ î~å ÇÉ

â~ÄÉä â~å ëãÉäíÉåK dÉî~~ê îççê âçêíëäìáíáåÖ>

låÇÉëâìåÇáÖÉ êÉé~ê~íáÉë òáàå ÖÉî~~êäáàâK oáëáÅç î~å

ÉäÉâíêáëÅÜÉ ëÅÜçââÉå>

oÉé~ê~íáÉë ãçÖÉå ìáíëäìáíÉåÇ ïçêÇÉå ìáíÖÉîçÉêÇ Çççê

íÉÅÜåáÅá ÇáÉ òáàå ÖÉ≥åëíêìÉÉêÇ Çççê ÇÉ âä~åíÉåëÉêîáÅÉK

t~ååÉÉê ÜÉí ~éé~ê~~í ÇÉÑÉÅí áëI ÇÉ òÉâÉêáåÖ î~å ÜÉí

Ñçêåìáë áå ÇÉ ãÉíÉêâ~ëí ìáíëÅÜ~âÉäÉåK

kÉÉã Åçåí~Åí çé ãÉí ÇÉ âä~åíÉåëÉêîáÅÉK

sÉáäáÖÜÉáÇëJ
îççêëÅÜêáÑíÉå

eÉíÉ çîÉå

oÉé~ê~íáÉë



UM

pÅÜìáÑ ÖÉÉå Ä~âéä~~í çé ÇÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ çîÉåK

_ÉÇÉâ ÜÉã åáÉí ãÉí ~äìãáåáìãÑçäáÉK

bê çåëí~~í Ç~å ÉÉå çéÉÉåÜçéáåÖ î~å ï~êãíÉK aÉ

Ä~âJ Éå Äê~~ÇíáàÇÉå âäçééÉå åáÉí ãÉÉê Éå ÜÉí Éã~áä

ïçêÇí ÄÉëÅÜ~ÇáÖÇK

dáÉí åççáí ï~íÉê áå ÇÉ ÜÉíÉ çîÉåK bê â~å ~åÇÉêë

ëÅÜ~ÇÉ ~~å ÜÉí Éã~áä çåíëí~~åK

_ÉÇÉâ Äáà òÉÉê îçÅÜíáÖ îêìÅÜíÉåÖÉÄ~â ÇÉ Ä~âéä~~í åáÉí

íÉ çîÉêîäçÉÇáÖK sêìÅÜíÉåë~é Ç~í î~å ÇÉ Ä~âéä~~í

ÇêìééÉäíI ä~~í îäÉââÉå ~ÅÜíÉê ÇáÉ ì åáÉí ãÉÉê âìåí

îÉêïáàÇÉêÉåK

i~~í ÇÉ çîÉå ~ääÉÉå áå ÖÉëäçíÉå íçÉëí~åÇ ~ÑâçÉäÉåK

i~~í åáÉíë íìëëÉå ÇÉ çîÉåÇÉìê âäÉããÉåK lçâ

ï~ååÉÉê ì ÇÉ çîÉåÇÉìê ëäÉÅÜíë çé ÉÉå âáÉê çéÉåíI

âìååÉå ÇÉ ~~åÖêÉåòÉåÇÉ îççêòáàÇÉå î~å ãÉìÄÉäë çé

ÇÉå Çììê ïçêÇÉå ÄÉëÅÜ~ÇáÖÇK

fë ÇÉ çîÉåÇáÅÜíáåÖ ëíÉêâ îÉêîìáäÇI Ç~å ëäìáí ÇÉ

çîÉåÇÉìê íáàÇÉåë ÜÉí ÖÉÄêìáâ åáÉí ãÉÉê ÖçÉÇK aÉ

~~åÖêÉåòÉåÇÉ îççêòáàÇÉå î~å ãÉìÄÉäë âìååÉå

ïçêÇÉå ÄÉëÅÜ~ÇáÖÇK eçìÇ ÇÉ çîÉåÇáÅÜíáåÖ ëÅÜççåK

d~ åççáí çé ÇÉ çéÉå çîÉåÇÉìê òáííÉå çÑ ëí~~åK

lçêò~âÉå î~å
ëÅÜ~ÇÉ

_~âéä~~í çÑ ~äìãáåáìãÑçäáÉ
çé ÇÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ çîÉå

t~íÉê áå ÇÉ çîÉå

sêìÅÜíÉåë~é

^ÑâçÉäÉå ãÉí çéÉå
çîÉåÇÉìê

píÉêâ îÉêîìáäÇÉ
çîÉåÇáÅÜíáåÖ

lîÉåÇÉìê ~äë òáííáåÖ



UN

rï åáÉìïÉ Ñçêåìáë

eáÉê äÉÉêí ì ìï åáÉìïÉ ~éé~ê~~í âÉååÉåK tÉ äÉÖÖÉå

ì ÇÉ ïÉêâáåÖ î~å ÜÉí ÄÉÇáÉåáåÖëé~åÉÉä ãÉí ÇÉ

ëÅÜ~âÉä~~êë Éå áåÇáÅ~íáÉë ìáíK r âêáàÖí áåÑçêã~íáÉ çîÉê

ÇÉ îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉå Éå ÇÉ ÄáàÖÉîçÉÖÇÉ

íçÉÄÉÜçêÉåK

bê òáàå âäÉáåÉ îÉêëÅÜáääÉå ãçÖÉäáàâI ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÜÉí

íóéÉK

cìåÅíáÉâÉìòÉâåçé aáëéä~ó Éå
ÄÉÇáÉåáåÖëíçÉíëÉå

qÉãéÉê~íììêJ
âÉìòÉâåçé

jÉí ÇÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ëíÉäí ì ÇÉ

îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉ îççê ÇÉ çîÉå áåK

Standen

t Boven- en onderwarmte

; Hetelucht*

s Onderwarmte

R Circulatiegrillen

eÉí ÄÉÇáÉåáåÖëJ
é~åÉÉä

cìåÅíáÉâÉìòÉâåçé



UO

Standen

V Vlakgrillen, klein

x Vlakgrillen, groot

Y Ontdooien

t~ååÉÉê ì ÇÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé áåëíÉäíI Ö~~í ÇÉ ä~ãé

áå ÇÉ çîÉå ~~åK

jÉí ÇÉ íÉãéÉê~íììêâÉìòÉâåçé ëíÉäí ì ÇÉ íÉãéÉê~íììê

çÑ ÇÉ Öêáääëí~åÇ áåK

Temperatuur

50 - 270 Temperatuurbereik in ºC

Grill x

N Grill zwak

O Z ORM Grill gemiddeld

P Grill sterk

_áà ÜÉí îä~âÖêáääÉå x ëíÉäí ì ãÉí ÇÉ

íÉãéÉê~íììêâÉìòÉâåçé ÉÉå Öêáääëí~åÇ áåK

Toets Wekker a Hiermee stelt u de wekker in.

Toets Tijdj Hiermee stelt u de tijd, ovenduur
? en eindtijd! in.

Toets Min - Hiermee stelt u een lagere
instelwaarde in.

Toets Plus + Hiermee stelt u een hogere
instelwaarde in.

Toets Sleutelp Hiermee schakelt u het kinderslot
in en uit.

lé ÜÉí Çáëéä~ó âìåí ì ÇÉ áåÖÉëíÉäÇÉ ï~~êÇÉå ~ÑäÉòÉåK

qÉãéÉê~íììêJ
âÉìòÉâåçé

dêáääëí~åÇÉå

_ÉÇáÉåáåÖëíçÉíëÉå
Éå Çáëéä~ó



UP

bê ëí~~å ì îççê ÇÉ çîÉå îÉêëÅÜáääÉåÇÉ

îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉå íÉê ÄÉëÅÜáââáåÖK lé ÇáÉ

ã~åáÉê âìåí ì îççê Éäâ ÖÉêÉÅÜí ÇÉ çéíáã~äÉ

ÄÉêÉáÇáåÖëëççêí âáÉòÉåK

_çîÉåJ Éå çåÇÉêï~êãíÉ

eáÉêÄáà îÉêëéêÉáÇí ÇÉ ï~êãíÉ òáÅÜ î~å çåÇÉê Éå ÄçîÉå
ÖÉäáàâã~íáÖ çîÉê ÜÉí ÖÉÄ~â çÑ ÜÉí îäÉÉëK

`~âÉë áå îçêãÉå Éå ëçìÑÑä¨ë äìââÉå ãÉí ì ÜáÉêãÉÉ ÜÉí

ÄÉëíK lçâ îççê ã~ÖÉêÉ Äê~~ÇëíìââÉå î~å êìåÇI â~äÑ

Éå ïáäÇ áë ÄçîÉåJ Éå çåÇÉêï~êãíÉ òÉÉê ÖÉëÅÜáâíK

eÉíÉäìÅÜí

bÉå îÉåíáä~íçê áå ÇÉ ~ÅÜíÉêï~åÇ îÉêÇÉÉäí ÇÉ ï~êãíÉ
ÖÉäáàâã~íáÖ çîÉê ÇÉ çîÉåK

jÉí ÜÉíÉäìÅÜí âìåí ì í~~êíÉå Éå éáòò~ë çé íïÉÉ

åáîÉ~ìë Ä~ââÉåK aÉ ÄÉåçÇáÖÇÉ çîÉåíÉãéÉê~íìêÉå òáàå

ä~ÖÉê Ç~å Äáà ÄçîÉåJ Éå çåÇÉêï~êãíÉK

eÉíÉäìÅÜí áë ÜÉí ãÉÉëí ÖÉëÅÜáâí çã íÉ ÇêçÖÉåK

låÇÉêï~êãíÉ

jÉí çåÇÉêï~êãíÉ âìåí ì ÖÉêÉÅÜíÉå î~å çåÇÉê~Ñ

å~Ä~ââÉå çÑ JÄêìáåÉåK lçâ îççê ÜÉí áåã~âÉå áë ÇÉòÉ

îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉ ÜÉí ãÉÉëí ÖÉëÅÜáâíK

sÉêï~êãáåÖëJ
ãÉíÜçÇÉå



UQ

`áêÅìä~íáÉÖêáääÉå

eÉí ÖêáääîÉêï~êãáåÖëÉäÉãÉåí Éå ÇÉ îÉåíáä~íçê

ëÅÜ~âÉäÉå ~ÑïáëëÉäÉåÇ ~~å Éå ìáíK få ÇÉ

îÉêï~êãáåÖëé~ìòÉ ïÉêîÉäí ÇÉ îÉåíáä~íçê ÇÉ ÜáííÉ ÇáÉ

Çççê ÇÉ Öêáää ïçêÇí ~ÑÖÉÖÉîÉå êçåÇ ÇÉ ÖÉêÉÅÜíÉåK wç
ïçêÇÉå îäÉÉëëíìââÉå ~~å ~ääÉ â~åíÉå âå~ééÉêáÖ ÄêìáåK

sä~âÖêáääÉåI âäÉáå

eáÉêÄáà ïçêÇí ~ääÉÉå ÜÉí ãáÇÇÉäëíÉ ÇÉÉä î~å ÜÉí

ÖêáääÉäÉãÉåí áåÖÉëÅÜ~âÉäÇK aÉòÉ îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉ

áë ÖÉëÅÜáâí îççê âäÉáåÉ ÜçÉîÉÉäÜÉÇÉåK wç ëé~~êí ì

ÉåÉêÖáÉK mä~~íë ÇÉ ÖêáääëíìââÉå áå ÜÉí ãáÇÇÉå î~å ÜÉí
êççëíÉêK

sä~âÖêáääÉåI Öêççí

eÉí ÖÉÜÉäÉ îä~â çåÇÉê ÜÉí ÖêáääÉäÉãÉåí ïçêÇí ÜÉÉíK r

âìåí ãÉÉêÇÉêÉ ëíÉ~âëI ïçêëíàÉëI îáë çÑ íç~ëí ÖêáääÉåK

låíÇççáÉå

bÉå îÉåíáä~íçê áå ÇÉ ~ÅÜíÉêï~åÇ î~å ÇÉ çîÉå ÅáêÅìäÉÉêí

ÇÉ äìÅÜí áå ÇÉ çîÉå êçåÇ ÇÉ ÄÉîêçêÉå ÖÉêÉÅÜíÉåK
aáÉéÖÉîêçêÉå ëíìââÉå îäÉÉëI ÖÉîçÖÉäíÉI ÄêççÇI í~~êí

Éå Å~âÉ çåíÇççáÉå ëåÉä Éå ÖÉäáàâã~íáÖK



UR

aÉ íçÉÄÉÜçêÉå âìååÉå çé R îÉêëÅÜáääÉåÇÉ ÜççÖíÉë áå

ÇÉ çîÉå ÖÉëÅÜçîÉå ïçêÇÉåK

r âìåí ÇÉ íçÉÄÉÜçêÉå îççê íïÉÉ ÇÉêÇÉ å~~ê ÄìáíÉå

íêÉââÉåI òçåÇÉê Ç~í òÉ çãâáÉéÉåK wç âìååÉå ÇÉ

ÖÉêÉÅÜíÉå ÖÉã~ââÉäáàâ ìáí ÇÉ çîÉå ïçêÇÉå ÖÉÜ~~äÇK

qçÉÄÉÜçêÉå âìåí ì âçéÉå Äáà ÇÉ âä~åíÉåëÉêîáÅÉ çÑ áå

ëéÉÅá~~äò~âÉåK aÉåâ Éê~~å ÜÉí ewJåìããÉê Çççê íÉ

ÖÉîÉåK

oççëíÉê

îççê ëÉêîáÉëI í~~êíJ Éå Å~âÉîçêãÉåI Äê~~ÇëíìââÉåI

ÖêáääëíìââÉå Éå ÇáÉéîêáÉëÖÉêÉÅÜíÉåK

bã~áä éä~~í

îççê îçÅÜíáÖ ÖÉÄ~âI í~~êíÉåI ÇáÉéîêáÉëÖÉêÉÅÜíÉå Éå

ÖêçíÉ Äê~~ÇëíìââÉåK aÉòÉ â~å ççâ ïçêÇÉå ÖÉÄêìáâí

çã ÜÉí îÉí çé íÉ î~åÖÉåI ~äë ì ÇáêÉÅí çé ÜÉí êççëíÉê

ÖêáäíK

pÅÜìáÑ ÇÉ Éã~áä éä~~í ãÉí ÇÉ ëÅÜìáåÉ â~åí å~~ê ÇÉ

çîÉåÇÉìê íçí ~~å ÇÉ ~~åëä~Ö áå ÇÉ çîÉåK

^äìãáåáìã éä~~í

îççê ÖÉÄ~â Éå âçÉâàÉëK

pÅÜìáÑ ÇÉ Ä~âéä~~í ãÉí ÇÉ ëÅÜìáåÉ â~åí å~~ê ÇÉ

çîÉåÇÉìê íçí ~~å ÇÉ ~~åëä~Ö áå ÇÉ çîÉåK

aÉ çîÉå ÄÉëÅÜáâí çîÉê ÉÉå âçÉäîÉåíáä~íçêK aÉòÉ ïçêÇí
òçåçÇáÖ áåJ Éå ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK aÉ ï~êãÉ äìÅÜí

çåíëå~éí îá~ ÇÉ ÇÉìêK

lîÉå Éå
íçÉÄÉÜçêÉå

qçÉÄÉÜçêÉå

hçÉäîÉåíáä~íçê



US

sççê ÜÉí ÉÉêëíÉ ÖÉÄêìáâ

få Çáí ÜççÑÇëíìâ îáåÇí ì ~ääÉë ï~í ì ãçÉí ÇçÉå îççêÇ~í

ì îççê ÜÉí ÉÉêëí Ö~~í âçâÉåK

i~~í ÇÉ çîÉå çéï~êãÉå Éå ã~~â ÇÉ íçÉÄÉÜçêÉå
ëÅÜççåK iÉÉë ÇÉ îÉáäáÖÜÉáÇë~~åïáàòáåÖÉå áå ÜÉí

ÜççÑÇëíìâ �t~~êçé ì ÇáÉåí íÉ äÉííÉåÒK

`çåíêçäÉÉê ÉÉêëí çÑ çé ÜÉí Çáëéä~ó î~å ÜÉí Ñçêåìáë ÜÉí
ëóãÄççäj Éå ÇêáÉ åìääÉå âåáééÉêÉåK

píÉä ÇÉ íáàÇ áåK

NK qçÉíë qáàÇj áåÇêìââÉåK

NOWMM sÉêëÅÜáàåí Éå ÜÉí ëóãÄççä qáàÇj âåáééÉêíK

OK jÉí íçÉíë H çÑ íçÉíë Ó ÇÉ íáàÇ áåëíÉääÉåK

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ïçêÇí ÇÉ íáàÇ çîÉêÖÉåçãÉåK kì

áë ÜÉí Ñçêåìáë âä~~ê îççê ÖÉÄêìáâK

lã ÇÉ ÖÉìê î~å ÜÉí åáÉìïÉ íÉ îÉêïáàÇÉêÉåI ï~êãí ì

ÇÉ äÉÖÉI ÖÉëäçíÉå çîÉå çéK

NK cìåÅíáÉâÉìòÉâåçé çét òÉííÉåK

OK jÉí ÇÉ íÉãéÉê~íììêâÉìòÉâåçé OQM ⁄` áåëíÉääÉåK

k~ SM ãáåìíÉå ëÅÜ~âÉäí ì ÇÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ìáíK

oÉáåáÖ ÇÉ íçÉÄÉÜçêÉå îççê ÖÉÄêìáâ ÖêçåÇáÖ ãÉí

òÉÉéëçé Éå ÉÉå ~Ñï~ëÇçÉâK

t~ååÉÉê çé ÜÉí Çáëéä~ó ÜÉí
ëóãÄççä j Éå ÇêáÉ åìääÉå
âåáééÉêÉå

aÉ çîÉå çéï~êãÉå

eáÉêîççê Ö~~í ì ~äë îçäÖí íÉ
ïÉêâ

qçÉÄÉÜçêÉå
îççêêÉáåáÖÉå



UT

aÉ çîÉå áåëíÉääÉå

r ÜÉÉÑí îÉêëÅÜáääÉåÇÉ ãçÖÉäáàâÜÉÇÉå çã ìï çîÉå áå íÉ

ëíÉääÉåK

^äë ÜÉí ÖÉêÉÅÜí âä~~ê áëI ëÅÜ~âÉäí ì ÇÉ çîÉå òÉäÑ ìáíK

r âìåí ÇÉ âÉìâÉå ççâ ÖÉÇìêÉåÇÉ ä~åÖÉêÉ íáàÇ îÉêä~íÉåK

r âìåí ÜÉí ÖÉêÉÅÜí ÄáàîK Ûë ãçêÖÉåë áå ÇÉ çîÉå òÉííÉå

Éå òç áåëíÉääÉå Ç~í ÜÉí Ûë ãáÇÇ~Öë âä~~ê áëK

få ÜÉí ÜççÑÇëíìâ �q~ÄÉääÉå Éå íáéëÒ îáåÇí ì îççê îÉäÉ

ÖÉêÉÅÜíÉå ÇÉ é~ëëÉåÇÉ áåëíÉääáåÖÉåK

NK jÉí ÇÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ÇÉ

îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉ áåëíÉääÉåK

OK jÉí ÇÉ íÉãéÉê~íììêâÉìòÉâåçé ÇÉ íÉãéÉê~íììê

çÑ ÇÉ Öêáääëí~åÇ áåëíÉääÉåK

aÉ çîÉå ãÉí ÇÉ Ü~åÇ
ìáíëÅÜ~âÉäÉå

aÉ çîÉå ïçêÇí ~ìíçã~íáëÅÜ
ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇ

aÉ çîÉå ïçêÇí ~ìíçã~íáëÅÜ
áåJ Éå ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇ

q~ÄÉääÉå Éå íáéë

wç ëíÉäí ì áå

sççêÄÉÉäÇW ÄçîÉåJ Éå
çåÇÉêï~êãíÉ/ NVM ⁄`



UU

pÅÜ~âÉäí ì ÇÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ìáíK

r âìåí ÇÉ íÉãéÉê~íììê çÑ ÇÉ Öêáääëí~åÇ çé Éäâ ÖÉïÉåëí

ãçãÉåí îÉê~åÇÉêÉåK

píÉä áå òç~äë áå éìåí N Éå O ÄÉëÅÜêÉîÉåK sçÉê åì åçÖ

ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ EíáàÇëÇììêF îççê ìï ÖÉêÉÅÜí áåK

PK qçÉíë qáàÇj áåÇêìââÉåK

eÉí ëóãÄççä qáàÇëÇììê? âåáééÉêíK

QK jÉí íçÉíë H çÑ íçÉíë JJ ÇÉ íáàÇëÇììê áåëíÉääÉåK

qçÉíë H îççêÖÉëíÉäÇÉ ï~~êÇÉ Z PM ãáåìíÉåK

qçÉíë JJ îççêÖÉëíÉäÇÉ ï~~êÇÉ Z NM ãáåìíÉåK

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ëí~êí ÇÉ çîÉåK eÉí ëóãÄççä?
Äê~åÇí çé ÜÉí Çáëéä~óK

bê âäáåâí ÉÉå ëáÖå~~äK aÉ çîÉå ëÅÜ~âÉäí òáÅÜòÉäÑ ìáíK

aÉ íçÉíëj íïÉÉã~~ä áåÇêìââÉå Éå ÇÉ

ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ìáíëÅÜ~âÉäÉåK

qçÉíë qáàÇj áåÇêìââÉåK jÉí íçÉíë H çÑ íçÉíë JJ ÇÉ

íáàÇëÇììê îÉê~åÇÉêÉåK

qçÉíë qáàÇj áåÇêìââÉåK qçÉíë JJ áåÇêìââÉåI íçí ÇÉ

áåÇáÅ~íáÉ çé åìä ëí~~íK cìåÅíáÉâÉìòÉâåçé

ìáíëÅÜ~âÉäÉåK

aÉ íçÉíë qáàÇj íïÉÉã~~ä áåÇêìââÉå Éå áåëíÉääÉå òç~äë

ÄÉëÅÜêÉîÉå áå éìåí QK

^äë ÜÉí ÖÉêÉÅÜí âä~~ê áëI

fåëíÉääáåÖ ïáàòáÖÉå

aÉ çîÉå ãçÉí
~ìíçã~íáëÅÜ
ìáíëÅÜ~âÉäÉå

sççêÄÉÉäÇW íáàÇëÇììê
QR ãáåìíÉå

aÉ íáàÇëÇììê áë ~ÑÖÉäçéÉå

fåëíÉääáåÖ ïáàòáÖÉå

eÉí áåëíÉääÉå ~ÑÄêÉâÉå

qáàÇëÇììê áåëíÉääÉå ï~ååÉÉê
ÇÉ íáàÇ åáÉí ïçêÇí
ïÉÉêÖÉÖÉîÉå



UV

iÉí Éê çé Ç~í äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå ÇáÉ ëåÉä ÄÉÇÉêîÉå åáÉí íÉ

ä~åÖ áå ÇÉ çîÉå ãçÖÉå ëí~~åK

píÉä áå òç~äë áå éìåí N íçí Q ÄÉëÅÜêÉîÉåK aÉ çîÉå ëí~êíK

RK aÉ íçÉíë qáàÇj òç î~~â áåÇêìââÉå íçí ÜÉí

ëóãÄççä ! âåáééÉêíK

lé ÜÉí Çáëéä~ó òáÉí ì ï~ååÉÉê ÜÉí ÖÉêÉÅÜí âä~~ê áëK

SK jÉí ÇÉ íçÉíë H ÇÉ ÉáåÇíáàÇ å~~ê ä~íÉê îÉêëÅÜìáîÉåK

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ïçêÇí ÇÉ áåëíÉääáåÖ

çîÉêÖÉåçãÉåK lé ÜÉí Çáëéä~ó ïçêÇí ÇÉ ÉáåÇíáàÇ

ïÉÉêÖÉÖÉîÉå íçí ÇÉ çîÉå ëí~êíK

bê âäáåâí ÉÉå ëáÖå~~äK aÉ çîÉå ëÅÜ~âÉäí òáÅÜòÉäÑ ìáíK

aÉ íçÉíëj íïÉÉã~~ä áåÇêìââÉå Éå ÇÉ

ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ìáíëÅÜ~âÉäÉåK

wçä~åÖ Éê ÉÉå ëóãÄççä âåáééÉêí âìåí ì ïáàòáÖÉåK

t~ååÉÉê ÜÉí ëóãÄççä Äê~åÇíI áë ÇÉ áåëíÉääáåÖ

çîÉêÖÉåçãÉåK r âìåí ÇÉ ï~ÅÜííáàÇ îÉê~åÇÉêÉå íçí

ÇÉ áåëíÉääáåÖ ïçêÇí çîÉêÖÉåçãÉåK iÉÉë ÜáÉêçîÉê ÜÉí

ÜççÑÇëíìâ �Ä~ëáëáåëíÉääáåÖÉåÒ å~K

aÉ çîÉå ëÅÜ~âÉäí
~ìíçã~íáëÅÜ áå Éå
ìáí

sççêÄÉÉäÇW ÜÉí áë NMWQR ììêK
eÉí Çììêí QR ãáåìíÉå îççê ìï
ÖÉêÉÅÜí âä~~ê áë Éå ÜÉí ãçÉí
çã NOWQR ììê âä~~ê òáàåK

aÉ íáàÇëÇììê áë ~ÑÖÉäçéÉå

kK_K



VM

qáàÇ

k~ ÇÉ ÉÉêëíÉ ~~åëäìáíáåÖ çÑ å~ ÉÉå ëíêççãìáíî~ä

âåáééÉêÉå ÜÉí ëóãÄççäj Éå ÇêáÉ åìääÉå çé ÜÉí

Çáëéä~óK píÉä ÇÉ íáàÇ áåK

aÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ÇáÉåí ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇ íÉ òáàåK

NK qçÉíë qáàÇj áåÇêìââÉåK

lé ÜÉí Çáëéä~ó îÉêëÅÜáàåí NOWMM ììê Éå ÜÉí ëóãÄççä

j âåáééÉêíK

OK jÉí íçÉíë H çÑ íçÉíë JJ ÇÉ íáàÇ áåëíÉääÉåK

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ïçêÇí ÇÉ íáàÇ çîÉêÖÉåçãÉåK

aÉ íçÉíë qáàÇj íïÉÉã~~ä áåÇêìââÉå Éå ãÉí ÇÉ íçÉíë

H çÑ íçÉíë JJ ïáàòáÖÉåK

r âìåí Éêîççê âáÉòÉå ÇÉ íáàÇ åáÉí ãÉÉê ïÉÉê íÉ ÖÉîÉåK

a~å áë ÇÉòÉ ~ääÉÉå òáÅÜíÄ~~ê ï~ååÉÉê ì áåëíÉäíK

a~~êîççê ÇáÉåí ì ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ íÉ îÉê~åÇÉêÉåK

iÉÉë ÜáÉêçîÉê ÜÉí ÜççÑÇëíìâ �Ä~ëáëáåëíÉääáåÖÉåÒ å~K

wç ëíÉäí ì áå

sççêÄÉÉäÇW NPWMM ììê

táàòáÖÉå î~å ÄáàîK î~å
òçãÉêJJ áå ïáåíÉêíáàÇ

aÉ íáàÇ åáÉí ãÉÉê
ïÉÉêÖÉîÉå



VN

tÉââÉê

r âìåí ÇÉ ïÉââÉê ÖÉÄêìáâÉå ~äë ÉÉå âççâïÉââÉêK eáà

äççéí çå~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ çîÉåK

aÉ ïÉââÉê ÜÉÉÑí ÉÉå ëéÉÅá~~ä ëáÖå~~äK wç Üççêí ì çÑ ÇÉ

ïÉââÉê çÑ ÇÉ áåÖÉëíÉäÇÉ íáàÇëÇììê î~å ÇÉ çîÉå

~ÑÖÉäçéÉå áëK
r âìåí ÇÉ ïÉââÉê ççâ áåëíÉääÉå ï~ååÉÉê ÜÉí âáåÇÉêëäçí

~ÅíáÉÑ áëK

NK aÉ íçÉíë tÉââÉêa áåÇêìââÉåK

eÉí ëóãÄççä a âåáééÉêíK

OK jÉí íçÉíë H çÑ íçÉíë JJ ÇÉ ïÉââÉêíáàÇ áåëíÉääÉåK

qçÉíë H îççêÖÉëíÉäÇÉ ï~~êÇÉ Z NM ãáåìíÉåK

qçÉíë JJ îççêÖÉëíÉäÇÉ ï~~êÇÉ Z R ãáåìíÉåK

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ëí~êí ÇÉ ïÉââÉêK eÉí ëóãÄççä a

Äê~åÇí çé ÜÉí Çáëéä~óK aÉ íáàÇ äççéí òáÅÜíÄ~~ê ~ÑK

bê âäáåâí ÉÉå ëáÖå~~äK aÉ íçÉíë tÉââÉêa áåÇêìââÉåK

aÉ áåÇáÅ~íáÉ î~å ÇÉ ïÉââÉê a Ö~~í ìáíK

aÉ íçÉíë tÉââÉêa áåÇêìââÉåK jÉí íçÉíë H çÑ íçÉíë JJ

ÇÉ íáàÇ îÉê~åÇÉêÉåK

aÉ íçÉíë tÉââÉêa áåÇêìââÉåK qçÉíë JJ áåÇêìââÉåI íçí

ÇÉ áåÇáÅ~íáÉ çé åìä ëí~~íK

wç ëíÉäí ì áå

sççêÄÉÉäÇW OM ãáåK

aÉ íáàÇ áë ~ÑÖÉäçéÉå

tÉââÉêíáàÇ îÉê~åÇÉêÉå

fåëíÉääáåÖ ïáëëÉå



VO

aÉ ëóãÄçäÉå Äê~åÇÉåK aÉ ïÉââÉêíáàÇ äççéí òáÅÜíÄ~~ê

çé ÜÉí Çáëéä~ó ~ÑK

oÉëíÉêÉåÇÉ íáàÇ?I ÉáåÇíáàÇ! çÑ íáàÇj çéîê~ÖÉåW ÇÉ

íçÉíë qáàÇj òç î~~â áåÇêìââÉå íçí ÜÉí ÄÉíêÉÑÑÉåÇÉ

ëóãÄççä îÉêëÅÜáàåíK

aÉ çéÖÉîê~~ÖÇÉ ï~~êÇÉ îÉêëÅÜáàåí ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå

çé ÜÉí Çáëéä~óK

_~ëáëáåëíÉääáåÖÉå

rï çîÉå ÜÉÉÑí îÉêëÅÜáääÉåÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖÉåK r âìåí
ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ qáàÇI ÇÉ ëáÖå~~äÇììê Éå ÇÉ

çîÉêå~ãÉíáàÇ î~å ÇÉ áåëíÉääáåÖ îÉê~åÇÉêÉåK

Basisinstelling: Functie Veranderen in

Tijdj
1 = tijd op de

voorgrond

Indicatie van de tijd Tijd

0 = tijdsweergave uit

Signaalduur a
2 = ca. 2 min.

Signaal na afloop

van een tijdsduur of

wekkertijd

Signaalduur

1 = ca. 10 sec.

3 = ca. 5 min.

Overnametijd?
2 = gemiddeld

Wachttijd tussen de

afzonderlijke

instelstanden tot de

instelling wordt

overgenomen

Overnametijd

1 = kort

3 = lang

aÉ ïÉââÉê Éå íáàÇëÇììê
äçéÉå ÖÉäáàâíáàÇáÖ ~Ñ



VP

bê ã~Ö ÖÉÉå ÑìåÅíáÉ òáàå áåÖÉëíÉäÇK

NK aÉ íçÉíë qáàÇj Éå ÇÉ íçÉíë H ÖÉäáàâíáàÇáÖ áåÇêìââÉåI

íçí Éê ÉÉå 1 îÉêëÅÜáàåíK aáí áë ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ íáàÇ

çé ÇÉ îççêÖêçåÇK

OK jÉí ÇÉ íçÉíë H çÑ ÇÉ íçÉíë JJ ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ

îÉê~åÇÉêÉåK

PK jÉí ÇÉ íçÉíë qáàÇj ÄÉîÉëíáÖÉåK

lé ÜÉí Çáëéä~ó îÉêëÅÜáàåí ÉÉå 2 îççê ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ

î~å ÇÉ ëáÖå~~äÇììêK

sÉê~åÇÉê ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ òç~äë ÄÉëÅÜêÉîÉå áå éìåí O

Éå ÄÉîÉëíáÖ ÇÉòÉ Çççê çé ÇÉ íçÉíë qáàÇj íÉ ÇêìââÉåK

kì âìåí ì åçÖ ÇÉ çîÉêå~ãÉíáàÇ ïáàòáÖÉåK aêìâ

íÉåëäçííÉ çé ÇÉ íçÉíë qáàÇjK

_ÉîÉëíáÖ ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ ÇáÉ ì åáÉí ïáäí îÉê~åÇÉêÉå

ãÉí ÇÉ íçÉíë qáàÇjK aÉ îçäÖÉåÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖ

îÉêëÅÜáàåíK

r âìåí ÇÉ áåëíÉääáåÖÉå çé Éäâ ãçãÉåí ïÉÉê ïáàòáÖÉåK

_~ëáëáåëíÉääáåÖÉå
ïáàòáÖÉå

sççêÄÉÉäÇW íáàÇëïÉÉêÖ~îÉ ìáí

r ïáäí ÇÉ Ä~ëáëáåëíÉääáåÖÉå
îÉê~åÇÉêÉå

`çêêáÖÉêÉå



VQ

háåÇÉêëäçí

lã íÉ îççêâçãÉå Ç~í âáåÇÉêÉå éÉê çåÖÉäìâ ÇÉ çîÉå

áåëÅÜ~âÉäÉåI áë ÇÉòÉ îççêòáÉå î~å ÉÉå âáåÇÉêëäçíK

qçÉíë päÉìíÉäp áåÇêìââÉåI íçí ÜÉí Çáëéä~ó ÜÉí

ëóãÄççäp ïÉÉêÖÉÉÑíK aáí Çììêí Å~K Q ëÉÅçåÇÉåK

qçÉëí päÉìíÉäp áåÇêìââÉåI íçí ÜÉí ëóãÄççäp

îÉêÇïáàåíK

r âìåí ÇÉ ïÉââÉê Éå ÇÉ íáàÇ ççâ áå ÖÉÄäçââÉÉêÇÉ

íçÉëí~åÇ áåëíÉääÉåK

k~ ÉÉå ëíêççãìáíî~ä áë ÜÉí áåÖÉëíÉäÇÉ âáåÇÉêëäçí

çéÖÉÜÉîÉåK

låÇÉêÜçìÇ Éå êÉáåáÖáåÖ

dÉÄêìáâ åççáí ÉÉå ÜçÖÉÇêìâêÉáåáÖÉê çÑ ÉÉå
ëíççãëíê~~ä~éé~ê~~í>

j~~â ÜÉí ~éé~ê~~í ãÉí ï~íÉê Éå ï~í ~Ñï~ëãáÇÇÉä

ëÅÜççåK aêççÖ ÜÉí ãÉí ÉÉå ò~ÅÜíÉ ÇçÉâ å~K

pÅÜÉêéÉ çÑ ëÅÜìêÉåÇÉ ãáÇÇÉäÉå òáàå åáÉí ÖÉëÅÜáâíK ^äë

òçÛå ãáÇÇÉä çé ÇÉ îççêòáàÇÉ íÉêÉÅÜíâçãíI îÉêïáàÇÉê ÜÉí

Ç~å ÇáêÉÅí ãÉí ï~íÉêK

dÉêáåÖÉ âäÉìêîÉêëÅÜáääÉå çé ÇÉ îççêòáàÇÉ î~å ÜÉí

~éé~ê~~í òáàå ÜÉí ÖÉîçäÖ î~å ÜÉí ÖÉÄêìáâ î~å

îÉêëÅÜáääÉåÇÉ ã~íÉêá~äÉå òç~äë Öä~ëI âìåëíëíçÑ Éå

ãÉí~~äK

sÉêïáàÇÉê â~äâJI îÉíJI òÉíãÉÉäJ Éå ÉáïáíîäÉââÉå ~äíáàÇ

çåãáÇÇÉääáàâK låÇÉê òìäâÉ îäÉââÉå â~å ÖÉã~ââÉäáàâ

ÅçêêçëáÉ çåíëí~~åK

aÉ çîÉå ÄäçââÉêÉå

_äçââÉêáåÖ çéÜÉÑÑÉå

^~åïáàòáåÖÉå

_ìáíÉåòáàÇÉ
~éé~ê~~í

^éé~ê~íÉå ãÉí osp Ñêçåí



VR

dÉÄêìáâ îÉêòçêÖáåÖëãáÇÇÉäÉå îççê êçÉëíîêáàëí~~äK eçìÇ
ì ~~å ÇÉ ~~åïáàòáåÖÉå î~å ÇÉ Ñ~Äêáâ~åíK mêçÄÉÉê ÜÉí

ãáÇÇÉä ÉÉêëí çé ÉÉå âäÉáåÉ éä~~íë ìáí ~äîçêÉåë ÜÉí çé

ÜÉí ÖÉÜÉäÉ çééÉêîä~â íÉ ÖÉÄêìáâÉåK

dÉÄêìáâ ÖÉÉå Ü~êÇÉ ëÅÜììêëéçåëàÉë çÑ
~Ñï~ëëéçåëàÉëK lîÉåêÉáåáÖáåÖëéêçÇìÅíÉå ã~Ö ì

~ääÉÉå çé ÇÉ Éã~áäîä~ââÉå î~å ÇÉ çîÉå ÖÉÄêìáâÉåK

lã ÜÉí êÉáåáÖÉå ÖÉã~ââÉäáàâÉê íÉ ã~âÉå
âìåí ì ÇÉ çîÉåä~ãé áåëÅÜ~âÉäÉå

Éå ÇÉ çîÉåÇÉìê ìáí ÇÉ ÜÉåÖëÉäë Ü~äÉåK

wÉí ÇÉ ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé çé/K

r âìåí ÇÉ çîÉåÇÉìê ÜÉÉä ÉÉåîçìÇáÖ ìáíÜ~åÖÉåK

NK aÉ çîÉåÇÉìê ÜÉäÉã~~ä çéÉåÉåK

OK aÉ ÄÉáÇÉ ÄäçââÉÉêÜÉåÇÉäë å~~ê äáåâë Éå êÉÅÜíë

çîÉêÜ~äÉåK

PK aÉ çîÉåÇÉìê ëÅÜìáå òÉííÉåK

jÉí ÄÉáÇÉ Ü~åÇÉå äáåâëJ Éå êÉÅÜíëçåÇÉê

î~ëíé~ââÉåK
kçÖ ï~í îÉêÇÉê ëäìáíÉå Éå ìáíåÉãÉåK

aÉ çîÉåÇÉìê å~ ÇÉ êÉáåáÖáåÖ áå çãÖÉâÉÉêÇÉ îçäÖçêÇÉ
ïÉÉê áåÄçìïÉåK

lã ÇÉ çîÉå ÄÉíÉê ëÅÜççå íÉ âìååÉå ã~âÉåI âä~éí ì

ÜÉí ÖêáääÉäÉãÉåí å~~ê ÄÉåÉÇÉåK

iÉí çéI ÇÉ çîÉå ãçÉí âçìÇ òáàåK

sÉêÄê~åÇáåÖëÖÉî~~ê>

lîÉå

lîÉåä~ãé áåëÅÜ~âÉäÉå

aÉ çîÉåÇÉìê ìáíÜ~åÖÉå

eÉí ÖêáääÉäÉãÉåí å~~ê
ÄÉåÉÇÉå âä~ééÉå



VS

aÉ ÄÉìÖÉä çé ÇÉ Öêáää å~~ê îçêÉå íêÉââÉå Éå å~~ê
ÄçîÉå ÇêìââÉå íçí Üáà ÜççêÄ~~ê áåâäáâíK

eÉí ÖêáääÉäÉãÉåí ÜáÉêÄáà î~ëíÜçìÇÉå Éå å~~ê ÄÉåÉÇÉå

âä~ééÉåK

k~ ÇÉ êÉáåáÖáåÖW

eÉí ÖêáääÉäÉãÉåí ïÉÉê å~~ê ÄçîÉå âä~ééÉåK aÉ ÄÉìÖÉä
å~~ê ÄÉåÉÇÉå ÇêìââÉå Éå ÜÉí ÖêáääÉäÉãÉåí ä~íÉå

áåâäáââÉåK

aÉ ~ÅÜíÉêï~åÇI ÄçîÉåâ~åí Éå òáàï~åÇÉå î~å ÇÉ çîÉå

òáàå îççêòáÉå î~å ÉÉå ä~~ÖàÉ òÉäÑêÉáåáÖÉåÇ Éã~áä

E~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ ãçÇÉääÉåFK wÉ êÉáåáÖÉå òáÅÜ òÉäÑ

íÉêïáàä ÇÉ çîÉå áå ÖÉÄêìáâ áëK dêçíÉêÉ ëéÉííÉêë

îÉêÇïáàåÉå î~~â é~ë å~Ç~í ÇÉ çîÉå ãÉÉêÇÉêÉ ã~äÉå

áë ÖÉÄêìáâíK

oÉáåáÖ ÇÉ ~ÅÜíÉêòáàÇÉ åççáí ãÉí çîÉåêÉáåáÖÉêK

fåÇáÉå ÇÉ òÉäÑêÉáåáÖÉåÇÉ çééÉêîä~ââÉå òáÅÜ åáÉí
îçäÇçÉåÇÉ êÉáåáÖÉåI Ç~å âìååÉå òÉ ÖÉêÉÖÉåÉêÉÉêÇ

ïçêÇÉå ãÉí ÇÉ `äÉ~å ÑìåÅíáÉ E~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ

ãçÇÉääÉåFK

bÉå äáÅÜíÉ îÉêâäÉìêáåÖ î~å ÜÉí Éã~áä ÜÉÉÑí ÖÉÉå áåîäçÉÇ

çé ÇÉ òÉäÑêÉáåáÖáåÖK

dÉÄêìáâ ï~êã òÉÉéëçé çÑ ï~íÉê ãÉí ~òáàåK

h~í~äóíáëÅÜÉ çééÉêîä~ââÉå
áå ÇÉ çîÉå êÉáåáÖÉå

aÉ ÄçÇÉã î~å ÇÉ çîÉå
êÉáåáÖÉå



VT

fë ÇÉ ÄçÇÉã ëíÉêâ îÉêîìáäÇI Ç~å âìåí ÜÉí ÄÉëíÉ
çîÉåêÉáåáÖÉê ÖÉÄêìáâÉåK dÉÄêìáâ ÇÉ çîÉåêÉáåáÖÉê

ìáíëäìáíÉåÇ áå ÉÉå çåîÉêï~êãÇÉ çîÉåK

_ÉÜ~åÇÉä ÇÉ òÉäÑêÉáåáÖÉåÇÉ çééÉêîä~ââÉå ÜáÉê åççáí

ãÉÉK

lîÉêáÖÉåëW

eÉí Éã~áä ïçêÇí áåÖÉÄê~åÇ çé òÉÉê ÜçÖÉ

íÉãéÉê~íìêÉåK eáÉêÇççê âìååÉå Éê âäÉáåÉ

âäÉìêîÉêëÅÜáääÉå çåíëí~~åK aáí áë åçêã~~ä Éå ÜÉÉÑí ÖÉÉå

å~ÇÉäáÖÉ áåîäçÉÇ çé ÇÉ ïÉêâáåÖK _ÉÜ~åÇÉä ÇÉêÖÉäáàâÉ
îÉêâäÉìêáåÖÉå åáÉí ãÉí Ü~êÇÉ ëÅÜììêëéçåëàÉë çÑ ãÉí

ëÅÜìêÉåÇÉ êÉáåáÖáåÖëãáÇÇÉäÉåK

aÉ ëã~ääÉ ê~åÇÉå î~å ÇÉ Ä~âéä~íÉå âìååÉå åáÉí
îçääÉÇáÖ ïçêÇÉå ÖÉØã~áääÉÉêÇK wÉ âìååÉå Ç~~êçã êìï

òáàåK aÉ ÄÉëÅÜÉêãáåÖ íÉÖÉå ÅçêêçëáÉ áë ÉÅÜíÉê

ÖÉÖ~ê~åÇÉÉêÇK

aÉ Öä~òÉå ~ÑëÅÜÉêãáåÖ âìåí ì ÜÉí ÄÉëí êÉáåáÖÉå ãÉí

ÉÉå ~Ñï~ëãáÇÇÉäK

aÉ ÅäÉ~åJÑìåÅíáÉ áë ÉÉå êÉÖÉåÉê~íáÉéêçÖê~ãã~K

t~ååÉÉê ÇÉ òÉäÑêÉáåáÖÉåÇÉ ÇÉäÉå áå ÇÉ çîÉå òáÅÜòÉäÑ
åáÉí ãÉÉê îçäÇçÉåÇÉ êÉáåáÖÉåI ïçêÇÉå òÉ ãÉí ÇÉòÉ

ÑìåÅíáÉ ÖÉêÉÖÉåÉêÉÉêÇK eáÉêå~ ÑìåÅíáçåÉêÉå òÉ ïÉÉê

îçääÉÇáÖK

kÉÉã íçÉÄÉÜçêÉå Éå ëÉêîáÉë ìáí ÇÉ çîÉåK

r ÇáÉåí ÇÉ çééÉêîä~ââÉå áå ÇÉ çîÉå ÇáÉ åáÉí

òÉäÑêÉáåáÖÉåÇ òáàå îççê~Ñ íÉ êÉáåáÖÉåK ^åÇÉêë çåíëí~~å

Éê îäÉââÉå ÇáÉ ì åáÉí ãÉÉê âìåí îÉêïáàÇÉêÉåK

NK cìåÅíáÉâÉìòÉâåçé çé ÜÉíÉäìÅÜí; òÉííÉåK

OK qÉãéÉê~íììêâÉìòÉâåçé çé ÅäÉ~å òÉííÉåK

PK aÉ íçÉíëj áåÇêìââÉåI íçí ÜÉí ëóãÄççä?

âåáééÉêíK

QK jÉí ÇÉ íçÉíë H NKMM Ü áåëíÉääÉåK

aÉ Öä~òÉå ~ÑëÅÜÉêãáåÖ î~å
ÇÉ çîÉåä~ãé êÉáåáÖÉå

`äÉ~åJÑìåÅíáÉ
E~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å
ÇÉ ãçÇÉääÉåF

^ííÉåíáÉ>

wç ëíÉäí ì áå



VU

k~ ÉåâÉäÉ ëÉÅçåÇÉå ïçêÇí ÇÉ áåëíÉääáåÖ
çîÉêÖÉåçãÉåK

k~ ÉÉå ììê ïçêÇí ÇÉ çîÉå ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK wÉí ÇÉ

ÑìåÅíáÉâÉìòÉâåçé ìáíK

sÉêïáàÇÉê òçìíêÉëíÉå ãÉí ÉÉå îçÅÜíáÖÉ ÇçÉâ î~å ÇÉ

òÉäÑêÉáåáÖÉåÇÉ ÇÉäÉåK

r âìåí ÇÉ çîÉåêìáí î~å ÇÉ çîÉåÇÉìê ~ÑåÉãÉå çã ÜÉã

ÄÉíÉê íÉ êÉáåáÖÉåK

NK aÉ çîÉåÇÉìê îÉêïáàÇÉêÉå Éå ãÉí ÇÉ Ü~åÇÖêÉÉé

å~~ê ÄÉåÉÇÉå çé ÉÉå ÇçÉâ äÉÖÖÉåK

OK aÉ ~ÑëÅÜÉêãáåÖ ÄçîÉå î~å ÇÉ çîÉåÇÉìê

ëÅÜêçÉîÉåK a~~êîççê ÇÉ ëÅÜêçÉîÉå äáåâë Éå êÉÅÜíë

ãÉí ÉÉå ãìåí çéÉåÇê~~áÉåK E^ÑÄÉÉäÇáåÖ ^F

PK aÉ êìáí Éêìáí íêÉââÉåK E^ÑÄÉÉäÇáåÖ _F

oÉáåáÖ ÇÉ çîÉåêìáíÉå ãÉí Öä~ëêÉáåáÖÉê Éå ÉÉå ò~ÅÜíÉ

ÇçÉâK

QK aÉ êìáí ïÉÉê áåëÅÜìáîÉåK

RK aÉ ~ÑëÅÜÉêãáåÖ ~~åÄêÉåÖÉå Éå î~ëíëÅÜêçÉîÉåK

SK aÉ çîÉåÇÉìê ïÉÉê áåòÉííÉåK

r ã~Ö ÇÉ çîÉå é~ë ÖÉÄêìáâÉå ï~ååÉÉê ÇÉ êìáíÉå

ïÉÉê å~~ê ÄÉÜçêÉå òáàå ~~åÖÉÄê~ÅÜíK

t~ååÉÉê ÇÉ çîÉå áë
~ÑÖÉâçÉäÇ

oÉáåáÖáåÖ î~å ÇÉ
çîÉåêìáíÉå



VV

r âìåí ÇÉ Ñê~ãÉë îççê ÜÉí êÉáåáÖÉå îÉêïáàÇÉêÉåK

aÉ Ñê~ãÉë ìáí ÇÉ ÜÉåÖëÉäë Ü~äÉåW

NK eÉí Ñê~ãÉ îççê~~å çãÜççÖ íáääÉå

OK Éå ìáí ÇÉ ÜÉåÖëÉäë äáÅÜíÉåI

PK ÜáÉêå~ ÜÉí Ñê~ãÉ å~~ê îçêÉå íêÉââÉå

QK Éå îÉêïáàÇÉêÉå

oÉáåáÖ ÇÉ Ñê~ãÉë ãÉí ~Ñï~ëãáÇÇÉä Éå ëéçåëI çÑ ãÉí
ÉÉå ÄçêëíÉäK

fåÜ~åÖÉå î~å ÇÉ Ñê~ãÉëW

ÜÉí Ñê~ãÉ ~~å ÇÉ ~ÅÜíÉêâ~åí áåëíÉâÉåI áÉíë å~~ê

~ÅÜíÉêÉå ÇêìââÉå Éå ~~å ÇÉ îççêòáàÇÉ áåÜ~åÖÉåK

aÉ Ñê~ãÉë é~ëëÉå êÉÅÜíë Éå äáåâëK aÉ ïÉäîáåÖ E~F ÇáÉåí

òáÅÜ ~äíáàÇ ~~å ÇÉ çåÇÉêâ~åí íÉ ÄÉîáåÇÉåK

aÉ ~ÑÇáÅÜíáåÖ î~å ÇÉ çîÉå ã~~âí ì ëÅÜççå ãÉí ÉÉå

~Ñï~ëãáÇÇÉäK dÉÄêìáâ åççáí ëÅÜÉêéÉ çÑ ëÅÜìêÉåÇÉ

ëÅÜççåã~~âãáÇÇÉäÉåK

tÉÉâ ÇÉ íçÉÄÉÜçêÉå ÇáêÉÅí å~ ÖÉÄêìáâ áå ï~íÉê ãÉí

~Ñï~ëãáÇÇÉäK bíÉåëêÉëíÉå âìååÉå Ç~å ÉÉåîçìÇáÖ

ïçêÇÉå îÉêïáàÇÉêÇ ãÉí ÉÉå ÄçêëíÉä çÑ ÉÉå ëéçåëK

cê~ãÉë êÉáåáÖÉå

^ÑÇáÅÜíáåÖ

qçÉÄÉÜçêÉå



NMM

t~í íÉ ÇçÉå Äáà ëíçêáåÖÉå\

píçêáåÖÉå ïçêÇÉå î~~â îÉêççêò~~âí Çççê ÉÉå

âäÉáåáÖÜÉáÇK kÉÉã ~äëíìÄäáÉÑí ÇÉ îçäÖÉåÇÉ

~~åïáàòáåÖÉå áå ~ÅÜí îççê ì ÇÉ âä~åíÉåíÉåëÉêîáÅÉ ÄÉäíW

Storing Mogelijke oorzaak Aanwijzing/oplossing

Het apparaat werkt niet. Zekering defect. Kijk in de zekeringkast na of de zekering

in orde is.

De tijdsindicatie knippert. Stroomuitval. Tijd opnieuw instellen.

oÉé~ê~íáÉë ãçÖÉå ìáíëäìáíÉåÇ ïçêÇÉå ìáíÖÉîçÉêÇ

Çççê íÉÅÜåáÅá ÇáÉ òáàå ÖÉ≥åëíêìÉÉêÇ Çççê ÇÉ

âä~åíÉåëÉêîáÅÉK

låÇÉëâìåÇáÖÉ êÉé~ê~íáÉë âìååÉå ~~åòáÉåäáàâÉ ÖÉî~êÉå
îççê ì îÉêççêò~âÉåK

fåÇáÉå ÇÉ çîÉåä~ãé åáÉí ïÉêâíI Ç~å ÇáÉåí ÇÉòÉ

îÉêî~åÖÉå íÉ ïçêÇÉåK r âìåí êÉëÉêîÉä~ãéÉå îáåÇÉå

ÇáÉ ÄÉëí~åÇ òáàå íÉÖÉå ÇÉ íÉãéÉê~íììê áå ÇÉ

íÉÅÜåáëÅÜÉ Äáàëí~åÇëÇáÉåëí çÑ áå ÉÉå ÖÉëéÉÅá~äáëÉÉêÇÉ
ò~~âK

dÉÄêìáâ ~ääÉÉå ÇÉòÉ ä~ãéÉåK

NK aÉ òÉâÉêáåÖ î~å ÜÉí Ñçêåìáë áå ÇÉ ãÉíÉêâ~ëí

ìáíëÅÜ~âÉäÉåK

OK bÉå íÜÉÉÇçÉâ áå ÇÉ çåîÉêï~êãÇÉ çîÉå äÉÖÖÉåI

çã ëÅÜ~ÇÉ íÉ îççêâçãÉåK

PK aÉ Öä~òÉå ~ÑëÅÜÉêãáåÖ Éêìáí ëÅÜêçÉîÉå Çççê ÜÉã

å~~ê äáåâë íÉ Çê~~áÉåK

QK aÉ çîÉåä~ãé îÉêî~åÖÉå Çççê ÜÉíòÉäÑÇÉ íóéÉ ä~ãéK

RK aÉ Öä~òÉå ~ÑëÅÜÉêãáåÖ Éê ïÉÉê áåëÅÜêçÉîÉåK

SK aÉ íÜÉÉÇçÉâ îÉêïáàÇÉêÉå Éå ÇÉ òÉâÉêáåÖ ïÉÉê

áåëÅÜ~âÉäÉåK

lîÉåä~ãé
îÉêî~åÖÉå

eáÉêîççê Ö~~í ì ~äë îçäÖí íÉ
ïÉêâ
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^äë ÇÉ Öä~òÉå ~ÑëÅÜÉêãáåÖ î~å ÇÉ çîÉå ÄÉëÅÜ~ÇáÖÇ áëI

ÇáÉåí Üáà íÉ ïçêÇÉå îÉêî~åÖÉåK r âìåí ÉÉå Öä~òÉå

~ÑëÅÜÉêãáåÖ îÉêâêáàÖÉå îá~ ÇÉ âä~åíÉåëÉêîáÅÉK sÉêãÉäÇ

~KìKÄK ÜÉí bJåìããÉê Éå ÜÉí caJåìããÉê î~å ìï

~éé~ê~~íK

hä~åíÉåëÉêîáÅÉ

r âìåí ÜÉí ~éé~ê~~í ä~íÉå êÉé~êÉêÉå Çççê çåòÉ

âä~åíÉåëÉêîáÅÉK eÉí ~ÇêÉë Éå íÉäÉÑççååìããÉê î~å ÇÉ

ÇáÅÜíëíÄáàòáàåÇÉ ëÉêîáÅÉÇáÉåëí îáåÇí ì áå ÜÉí
íÉäÉÑççåÄçÉâK lçâ ÇÉ ~~åÖÉÖÉîÉå ëÉêîáÅÉÅÉåíê~

âìååÉå ì ÜÉäéÉå ~~å ÉÉå ëÉêîáÅÉJ~ÇêÉë Äáà ì áå ÇÉ

ÄììêíK

dÉÉÑ ï~ååÉÉê ì Åçåí~Åí çéåÉÉãí ãÉí ÇÉ

âä~åíÉåëÉêîáÅÉ ~äíáàÇ ÜÉí éêçÇìÅíåìããÉê EbJåêKF Éå ÜÉí

Ñ~ÄêáÅ~ÖÉåìããÉê EcaJåêKF î~å ÜÉí ~éé~ê~~í çéK eÉí

íóéÉéä~~íàÉ ãÉí ÇÉ åìããÉêë îáåÇí ì êÉÅÜíëI ~~å ÇÉ

òáàâ~åí î~å ÇÉ çîÉåÇÉìêK lã áå ÜÉí ÖÉî~ä î~å ÉÉå

ëíçêáåÖ åáÉí íÉ ä~åÖ íÉ ÜçÉîÉå òçÉâÉåI âìåí ì ÜáÉê

ÇáêÉÅí ÇÉ ÖÉÖÉîÉåë î~å ìï ~éé~ê~~í áåîìääÉåK

E-nr. FD

Klantenservice �

dä~òÉå ~ÑëÅÜÉêãáåÖ
îÉêî~åÖÉå

bJåìããÉê Éå caJåìããÉê
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aÉ îÉêé~ââáåÖ Éå ìï çìÇÉ ~éé~ê~~í

qáàÇÉåë ÜÉí íê~åëéçêí ïÉêÇ ìï åáÉìïÉ ~éé~ê~~í

ÄÉëÅÜÉêãÇ Çççê ÇÉ îÉêé~ââáåÖK ^ääÉ ÖÉÄêìáâíÉ

ã~íÉêá~äÉå òáàå åáÉí ëÅÜ~ÇÉäáàâ îççê ÜÉí ãáäáÉì Éå

âìååÉå ïçêÇÉå ÜÉêÖÉÄêìáâíK táà îÉêòçÉâÉå ì Ç~å ççâ

ÇÉ îÉêé~ââáåÖ çé ÉÉå ãáäáÉìîêáÉåÇÉäáàâÉ ã~åáÉê çé íÉ
êìáãÉåK

lìÇÉ ~éé~ê~íÉå òáàå ÖÉÉå ï~~êÇÉäçòÉ ~Ñî~äK aççê òÉ

çé ÉÉå ãáäáÉìîêáÉåÇÉäáàâÉ ã~åáÉê çé íÉ êìáãÉå âìååÉå
ï~~êÇÉîçääÉ ÖêçåÇëíçÑÑÉå ïçêÇÉå ÜÉêïçååÉåK

j~~â ÜÉí ~éé~ê~~í îççêÇ~í ì ÜÉí ïÉÖÇçÉí

çåÄêìáâÄ~~ê çÑ éä~â Éê ÉÉå ëíáÅâÉê çé ãÉí ÇÉ íÉâëí

�^ííÉåíáÉI ~Ñî~ä>Ò

táäí ì ïÉíÉå ÜçÉ ì ÜÉí ~éé~ê~~í çé ÇÉ àìáëíÉ ã~åáÉê

âìåí ~ÑîçÉêÉåI îê~~Ö Çáí Ç~å å~ Äáà ìï î~âÜ~åÇÉä~~ê çÑ

ÖÉãÉÉåíÉK

q~ÄÉääÉå Éå íáéë

eáÉê îáåÇí ì ÉÉå âÉìê ~~å ÖÉêÉÅÜíÉå Éå ÇÉ Ç~~êÄáà
ÄÉÜçêÉåÇÉ çéíáã~äÉ áåëíÉääáåÖÉåK r âìåí å~äÉòÉå

ïÉäâÉ îÉêï~ãáåÖëãÉíÜçÇÉ Éå íÉãéÉê~íììê ÜÉí ãÉÉëí

ÖÉëÅÜáâí áë îççê ìï ÖÉêÉÅÜíI ïÉäâÉ íçÉÄÉÜçêÉå ÉêÄáà íÉ

ÖÉÄêìáâÉå òáàå Éå çé ïÉäâÉ ÜççÖíÉ ÜÉí ÇáÉåí íÉ ïçêÇÉå

áåÖÉëÅÜçîÉåK r âêáàÖí í~äêáàâÉ íáéë çîÉê ÜÉí ëÉêîáÉë Éå
ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖ Éå îççê ÜÉí ÖÉî~ä Éê çåîÉêÜççéí ï~í ãáë

òçì Ö~~åK



NMP

eÉí ãÉÉëí ÖÉëÅÜáâí òáàå ÇçåâÉêÉ ãÉí~äÉå Ä~âîçêãÉåK

_áà ÜÉäÇÉêÉ Ä~âîçêãÉå î~å Çìå ã~íÉêá~~ä çÑ îççê

Öä~òÉå îçêãÉå ÇáÉåí ì ÜÉíÉäìÅÜí íÉ ÖÉÄêìáâÉåK qçÅÜ

áë ÇÉ Ä~âíáàÇ ä~åÖÉê Éå ïçêÇí ÜÉí ÖÉêÉÅÜí åáÉí òç

ÖÉäáàâã~íáÖ ÄêìáåK

mä~~íë ÇÉ îçêã ~äíáàÇ çé ÜÉí êççëíÉêK

aÉ í~ÄÉä ÖÉäÇí îççê éêçÇìÅíÉå ÇáÉ áå ÇÉ çåîÉêï~êãÇÉ

çîÉå ïçêÇÉå ÖÉéä~~íëíK wç ëé~~êí ì ÉåÉêÖáÉK ^äë ì

îççêîÉêï~êãíI îÉêâçêí Ç~å ÇÉ çéÖÉÖÉîÉå Ä~âíáàÇÉå

ãÉí R íçí NM ãáåìíÉåK

få ÇÉ í~ÄÉääÉå îáåÇí ì îççê îÉêëÅÜáääÉåÇÉ í~~êíÉåI Å~âÉë

Éå ÖÉÄ~â ÇÉ çéíáã~äÉ îÉêï~êãáåÖëãÉíÜçÇÉK

aÉ íÉãéÉê~íììê Éå íáàÇëÇììê òáàå ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ
ÜçÉîÉÉäÜÉáÇ Éå ÇÉ ~~êÇ î~å ÜÉí ÇÉÉÖK få ÇÉ í~ÄÉääÉå

òáàå ÄÉêÉáâÉå ~~åÖÉÖÉîÉåK mêçÄÉÉê ÉÉêëí ÇÉ ä~~ÖëíÉ

ï~~êÇÉK bÉå ä~ÖÉ íÉãéÉê~íììê òçêÖí Éêîççê Ç~í ÜÉí

ÖÉêÉÅÜí ÖÉäáàâã~íáÖÉê Äêìáå ïçêÇíK píÉä ÇÉ çîÉå áåÇáÉå

åçÇáÖ ÇÉ îçäÖÉåÇÉ âÉÉê ÜçÖÉê áåK

_áàâçãÉåÇÉ áåÑçêã~íáÉ îáåÇí ì çåÇÉê �qáéë îççê ÜÉí

Ä~ââÉåÒ å~ ÇÉ í~ÄÉääÉåK

Taarten en cakes

in vormen
Vorm op het rooster Hoogte Verwar-

mings-

methode

Temperatuur

ºC

Tijdsduur,

minuten

Taart Taartvorm

blik, Õ 31 cm

1

2+4

t
;

220-240

190-210

40-50

45-55

Quiche Taartvorm

blik, Õ 31 cm

1 t 210-230 40-50

Cake* Cakevorm

blik, 28 cm

2 t 180-200 50-60

* Wilt u meerdere cakes tegelijk bakken, dan kunt u de vormen ook naast elkaar op het rooster

plaatsen.

q~~êíI Å~âÉ Éå
ÖÉÄ~â

_~âîçêãÉå

q~ÄÉääÉå
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Gebak op de

plaat
Hoogte Verwarmings-

methode

Temperatuur

ºC

Tijdsduur,

minuten

Pizza Bakplaat

2 bakplaten*

2

2+4

t
;

210-230

180-200

25-35

45-55

Bladerdeeg Bakplaat

2 bakplaten*

3

2+4

;

;

170-190

170-190

20-30

30-40

Schuimgebak Bakplaat 3 ; 80-100 155-205

Spritsgebak Bakplaat

2 bakplaten*

3

2+4

t
;

160-180

140-160

20-30

35-45

Bitterkoekjes Bakplaat

2 bakplaten*

3

2+4

t
;

100-120

100-120

30-40

40-50

* Bij het bakken op twee niveaus, plaats dan de email plaat boven.

Een extra bakplaat is verkrijgbaar bij speciaalzaken of bij de klantenservice.

U wilt bakken volgens uw eigen

recept.
Raadpleeg de baktabellen voor gelijksoortig gebak.

Zo stelt u vast of de cake goed

doorbakken is.

Prik ca. 10 minuten voor het einde van de in het recept

aangegeven baktijd in het hoogste punt van de cake. Als er geen

deeg aan het stokje blijft kleven, is hij klaar.

De cake zakt in. Voeg de volgende keer minder vloeistof toe of stel de

oventemperatuur 10 graden lager in. Houd rekening met de

omroertijden in het recept.

De cake is in het midden gerezen

maar lager aan de randen.

Vet de rand van de springvorm niet in. Na het bakken maakt u

de cake voorzichtig los met een mes.

De cake wordt te donker aan de

bovenkant.

Schuif hem dieper in de oven, kies een lagere temperatuur en

bak hem wat langer.

De cake is te droog. Prik met een tandenstoker kleine gaatjes in de gare cake.

Daarna giet u er vruchtensap of alcoholische drank over. Kies de

volgende keer een temperatuur die 10 graden hoger is en maak

de baktijd korter.

qáéë îççê ÜÉí
Ä~ââÉå
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Het brood of de taart

(bijv. kwarktaart) ziet er goed uit,

maar is van binnen klef.

Voeg de volgende keer minder vloeistof toe en bak het gerecht

iets langer op een lagere temperatuur. Bij taarten met een

vochtige vulling: bak eerst de bodem voor. Bestrooi hem daarna

met amandelen of paneermeel en voeg dan pas de vulling toe.

Houd rekening met de recepten en de baktijden.

Het gebak is ongelijkmatig bruin

geworden.
Kies een iets lagere temperatuur, dan wordt het gebak

gelijkmatiger gaar. Bak gevoelig gebak met boven- en

onderwarmtet op één niveau. Bakpapier dat uitsteekt kan de

luchtcirculatie beïnvloeden. Knip het bakpapier altijd zó af dat

het goed op de bakplaat past.

De vruchtentaart is te licht aan de

onderkant. Het sap stroomt over.

Gebruik de volgende keer de diepere email plaat.

U hebt op meerdere niveaus

gebakken. Op de bovenste plaat

is het gebak donkerder dan op de

onderste bakplaaten.

Gebruik voor het bakken op meer niveaus tegelijk altijd hetelucht

;. Bakplaten die gelijktijdig in de oven worden gedaan, hoeven

niet gelijktijdig klaar te zijn.

Bij het bakken van vochtig gebak

komt er condenswater vrij.

Tijdens het bakken kan er waterdamp ontstaan. Dit ontsnapt via

de handgreep van de deur. De waterdamp kan neerslaan op het

bedieningspaneel of op het meubilair en als condens

neerdruppelen. Dit is normaal.

r âìåí Éäâ ëççêí ëÉêîáÉë ÖÉÄêìáâÉå Ç~í ÜáííÉÄÉëíÉåÇáÖ

áëK

wÉí ÜÉí ëÉêîáÉë ~äíáàÇ ãáÇÇÉå çé ÜÉí êççëíÉêK

eÉÉí ëÉêîáÉëÖçÉÇ î~å Öä~ë âìåí ì ÜÉí ÄÉëíÉ çé ÉÉå

ÇêçÖÉ âÉìâÉåÇçÉâK fë ÇÉ çåÇÉêÖêçåÇ å~í çÑ âçìÇI Ç~å

â~å ÜÉí Öä~ë âå~ééÉåK

eÉí Äê~~ÇêÉëìäí~~í áë ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÜÉí ëççêí Éå ÇÉ

âï~äáíÉáí î~å ÜÉí îäÉÉëK

sçÉÖ O çÑ P ÉÉíäÉéÉäë îäçÉáëíçÑ íçÉ Äáà ã~ÖÉê îäÉÉë Éå

U íçí NM ÉÉíäÉéÉäë Äáà ëíççÑîäÉÉëI ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ

ÖêççííÉK

píìââÉå îäÉÉë ÇáÉåÉå Ü~äîÉêïÉÖÉ ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ íÉ

ïçêÇÉå ÖÉâÉÉêÇK

säÉÉëI ÖÉîçÖÉäíÉI
îáëI ëçìÑÑä¨ëI íç~ëí

pÉêîáÉë

^~åïáàòáåÖÉå îççê ÜÉí
Äê~ÇÉå
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^äë ÜÉí Äê~~Çëíìâ âä~~ê áëI ãçÉí ÜÉí åçÖ NM ãáåìíÉå áå
ÉÉå ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇÉI ÖÉëäçíÉå çîÉå ÄäáàîÉå äáÖÖÉåK eÉí

îçÅÜí â~å òáÅÜ Ç~å ÄÉíÉê îÉêÇÉäÉåK

dêáä ~äíáàÇ áå ÉÉå ÖÉëäçíÉå çîÉåK

dÉÄêìáâ òçîÉÉä ãçÖÉäáàâ ÖÉäáàâÉ ëíìââÉå çã íÉ ÖêáääÉåK

wÉ ãçÉíÉå ãáåëíÉåë O íçí P Åã Çáâ òáàåK wç ïçêÇÉå òÉ

ÖÉäáàâã~íáÖ Äêìáå Éå ÄäáàîÉå òÉ äÉââÉê ã~äëK wçìí ÇÉ
ëíÉ~âë é~ë å~ ÜÉí ÖêáääÉåK

iÉÖ ÇÉ íÉ ÖêáääÉå ëíìââÉå îäÉÉë êÉÅÜíëíêÉÉâë çé ÜÉí

êççëíÉêK ^äë ì ¨¨å ëíìâ îäÉÉë ïáäí ÖêáääÉåI äìâí Çáí ÜÉí

ÄÉëí ï~ååÉÉê ì ÜÉí ãáÇÇÉå çé ÜÉí êççëíÉê äÉÖíK
sçÉê ÄçîÉåÇáÉå ÇÉ Éã~áä éä~~í áå çé ÜççÖíÉ NK eÉí

îäÉÉëë~é ïçêÇí çéÖÉî~åÖÉå Éå ÇÉ çîÉå ÄäáàÑí ëÅÜçåÉêK

hÉÉê ÜÉí íÉ ÖêáääÉå îäÉÉë å~ íïÉÉÇÉêÇÉ î~å ÇÉ
çéÖÉÖÉîÉå íáàÇK

eÉí ÖêáääÉäÉãÉåí ïçêÇí ëíÉÉÇë ïÉÉê áå Éå

ìáíÖÉëÅÜ~âÉäÇK aáí áë åçêã~~äK eçÉ î~~â Çáí ÖÉÄÉìêíI áë
~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÇÉ áåÖÉëíÉäÇÉ Öêáääëí~åÇK

Voorbeeld Hoeveel-

heid

Kook- en

bakgerei

Hoogte Verwar-

mings-

methode

Tempera-

tuur ºC,

grill

Tijdsduur,

minuten

Rosbief rosé 1 kg open 1 R 230-240 30

Rosbief, medium 1 kg open 1 R 240-250 50

Lamsbout 1,5 kg open 1 R 160-180 120

Gegratineerde

aardappelen*

bakvorm voor

soufflés of

email plaat

2 R 150-170 60

Brood roosteren Rooster 4 x Stand 3 4-5

Gegrilde vis 300 g Rooster** 4 x Stand 1-2 25

* De soufflé mag niet hoger zijn dan 2 cm.

** Voer de email plaat in op niveau 1.

^~åïáàòáåÖÉå îççê ÜÉí
ÖêáääÉå
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Voor het vleesgewicht staan er

geen opgaven in de tabel.
Kies de waarde van het eerstvolgende lagere gewicht en verleng

de tijd.

Hoe kunt u vaststellen of het

vlees gaar is?

Gebruik een vleesthermometer (verkrijgbaar in de vakhandel) of

voer de “lepeltest” uit. Druk met een lepel op het vlees. Als het

vlees stevig aanvoelt, is het gaar. Als het ingedrukt kan worden,

is het nog niet gaar.

Het vlees is te donker en de korst

is gedeeltelijk aangebrand.

Controleer de inschuifhoogte en de temperatuur.

Het vlees ziet er goed uit, maar de

jus is aangebrand.

Gebruik de volgende keer een kleinere braadpan of voeg meer

vloeistof toe.

Het vlees ziet er goed uit, maar de

jus is te licht en te waterig.

Gebruik de volgende keer een grotere braadpan of voeg minder

vloeistof toe.

Als u vloeistof op het hete gerecht

giet, ontstaat er waterdamp.

Gebruik circulatiegrillen in plaats van boven- en onderwarmte.

Hierbij wordt de braadjus niet zo sterk verwarmd en er ontstaat

minder waterdamp.

iÉÉë ÇÉ ~~åïáàòáåÖÉå î~å ÇÉ Ñ~Äêáâ~åí çé ÇÉ

îÉêé~ââáåÖK

aÉ í~ÄÉä ÖÉäÇí îççê éêçÇìÅíÉå ÇáÉ áå ÇÉ çåîÉêï~êãÇÉ

çîÉå ïçêÇÉå ÖÉéä~~íëíK

Gerecht Hoogte Verwar-

mings-

methode

Temperatuur

ºC

Tijdsduur,

minuten

Patates frites* Rooster of email plaat 3 t 210-230 25-30

Pizza* Rooster 2 t 200-220 15-20

Pizza, stokbrood* Rooster 2 R 200-220 15-20

* Leg bakpapier op de toebehoren. Let erop dat het bakpapier geschikt is voor deze temperaturen.

qáéë îççê ÜÉí
Äê~ÇÉå Éå ÖêáääÉå

h~åíJÉåJâä~êÉ
ÇáÉéîêáÉëéêçÇìÅíÉå
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aÉ éä~~í â~å îÉêîçêãÉå Äáà ÜÉí Ä~ââÉå î~å

ÇáÉéîêáÉëéêçÇìÅíÉåK aáí ïçêÇí îÉêççêò~~âí Çççê ÇÉ

ÖêçíÉ íÉãéÉê~íììêîÉêëÅÜáääÉåK aÉ îÉêîçêãáåÖ îÉêÇïáàåí

~ä íáàÇÉåë ÜÉí Ä~ââÉåK

iÉîÉåëãáÇÇÉäÉå ìáí ÇÉ îÉêé~ââáåÖ Ü~äÉå Éå áå ÉÉå

ÖÉëÅÜáâíÉ ëÅÜ~~ä çé ÜÉí êççëíÉê éä~~íëÉåK

iÉÉë ÇÉ ~~åïáàòáåÖÉå î~å ÇÉ Ñ~Äêáâ~åí çé ÇÉ

îÉêé~ââáåÖK

aÉ çåíÇççáíáàÇ áë ~ÑÜ~åâÉäáàâ î~å ÜÉí ëççêí Éå ÇÉ

ÜçÉîÉÉäÜÉáÇ äÉîÉåëãáÇÇÉäÉåK

Gerecht Toebehoren Hoogte Verwarmings-

methode

Temperatuur ºC

Gefriergut*

bijv. slagroomtaarten,

crèmetaarten, taarten met

chocolade- of suikerglazuur,

vruchten,

kip, worst en vlees, brood,

broodjes, cake, koek en ander

gebak

Rooster 2 Y 40--50 ºC

* Diepvriesproducten afdekken met temperatuurbestendige folie. Gevogelte met de borstzijde op de

schaal leggen.

kK_K

låíÇççáÉå
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dÉÄêìáâ ìáíëäìáíÉåÇ Ñêìáí Éå ÖêçÉåíÉ òçåÇÉê ÖÉÄêÉâÉå

Éå ï~ë ÇÉòÉ ÖêçåÇáÖK

i~~í ÇÉòÉ ÖçÉÇ ~ÑÇêìáéÉå Éå ÇêççÖ òÉ ~ÑK

_ÉÇÉâ ÇÉ Éã~áä éä~~í Éå ÜÉí êççëíÉê ãÉí Ä~âJ çÑ

éÉêâ~ãÉåíé~éáÉêK

Gerecht Hoogte Verwarmings-

methode

Temperatuur

ºC

Tijdsduur, uren

600 g appelringen 2+4 ; 80 ca. 5

800 g stukjes peer 2+4 ; 80 ca. 8

1,5 kg kwetsen of pruimen 2+4 ; 80 ca. 8-10

200 g panklare keukenkruiden 2+4 ; 80 ca. 1½

cêìáí çÑ ÖêçÉåíÉ ãÉí îÉÉä îçÅÜí ÉåâÉäÉ ã~äÉå âÉêÉåK

eÉí ÖÉÇêççÖÇÉ ÖÉêÉÅÜí ÇáêÉÅí å~ ÜÉí ÇêçÖÉå

äçëã~âÉå î~å ÜÉí é~éáÉêK

aÉ çîÉå ~ääÉÉå îççêîÉêï~êãÉå ~äë Çáí áå ÜÉí êÉÅÉéí çÑ

áå ÇÉ í~ÄÉä î~å ÇÉ ÖÉÄêìáâë~~åïáàòáåÖ òç áë

çéÖÉÖÉîÉåK

dÉÄêìáâ ÇçåâÉêÉI òï~êí ÖÉä~âíÉ çÑ ÖÉØã~áääÉÉêÇÉ

Ä~âîçêãÉåK aÉòÉ åÉãÉå ÇÉ ÜáííÉ ÄáàòçåÇÉê ÖçÉÇ çéK

jÉÉêÇÉêÉ í~~êíÉå çÑ Å~âÉë âìåí ì ÜÉí ÄÉëíÉ å~ Éäâ~~ê

Ä~ââÉåK aÉ çîÉå áë Ç~å åçÖ ï~êãK a~~êÇççê áë ÇÉ
Ä~âíáàÇ îççê ÜÉí íïÉÉÇÉ ÖÉêÉÅÜí âçêíÉêK r âìåí ççâ

íïÉÉ êÉÅÜíÜçÉâáÖÉ Ä~âîçêãÉå å~~ëí Éäâ~~ê áå ÇÉ çîÉå

éä~~íëÉåK

_áà ä~åÖÉêÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇÉå âìåí ì ÇÉ çîÉå NM ãáåìíÉå

îççê ÜÉí ÉáåÇÉ î~å ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖëíáàÇ ìáíòÉííÉå Éå ÇÉ

êÉëíï~êãíÉ ÖÉÄêìáâÉå îççê ÜÉí ~ÑÄ~ââÉåK

aêçÖÉå

kK_K

qáéë îççê ÜÉí
ëé~êÉå î~å ÉåÉêÖáÉ



NNM

^Åêóä~ãáÇÉ áå äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå

jçãÉåíÉÉä áë Éê çåÇÉê ÇÉëâìåÇáÖÉå ÉÉå ÇáëÅìëëáÉ

Ö~~åÇÉ çîÉê ÇÉ îê~~Ö ÜçÉ ëÅÜ~ÇÉäáàâ ~Åêóä~ãáÇÉ áå

äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå áëK lé Ä~ëáë î~å ÇÉ ~ÅíìÉäÉ

çåÇÉêòçÉâëêÉëìäí~íÉå ÜÉÄÄÉå ïáà îççê ì ÇÉòÉ

áåÑçêã~íáÉ ë~ãÉåÖÉëíÉäÇK

^Åêóä~ãáÇÉ âçãí åáÉí áå äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå Çççê

îÉêçåíêÉáåáÖáåÖ î~å ÄìáíÉå~ÑK eÉí çåíëí~~í îÉÉäÉÉê

íáàÇÉåë ÜÉí ÄÉêÉáÇáåÖëéêçÅÉë òÉäÑI Äáà äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå

ÇáÉ âççäÜóÇê~íÉå Éå ÉáïáííÉå ÄÉî~ííÉåK eçÉ Çáí éêÉÅáÉë

ÖÉÄÉìêí áë åçÖ åáÉí îçääÉÇáÖ ÇìáÇÉäáàâK eÉí òáÉí Éê ÉÅÜíÉê

å~~ê ìáí Ç~í ÜÉí ~Åêóä~ãáÇÉÖÉÜ~äíÉ ëíÉêâ ÄÉ≥åîäçÉÇ

ïçêÇí Çççê

ÜçÖÉ íÉãéÉê~íìêÉå
ÉÉå ÖÉêáåÖ îçÅÜíÖÉÜ~äíÉ áå äÉîÉåëãáÇÇÉäÉå

ÜÉí ëíÉêâ ÄêìáåÉå î~å ÇÉ éêçÇìÅíÉåK

^Åêóä~ãáÇÉ çåíëí~~í ãÉí å~ãÉ Äáà Öê~~åJ Éå

~~êÇ~ééÉäéêçÇìÅíÉå ÇáÉ Äáà ÇÉ ÄÉêÉáÇáåÖ ëíÉêâ ïçêÇÉå

îÉêÜáíI òç~äëW

h~êíçÑÑÉäÅÜáéëI é~í~íÉë ÑêáíÉëI

íç~ëíI ÄêççÇàÉëI ÄêççÇI
ÑáàåÉ Ä~âï~êÉå î~å ò~åÇí~~êíÇÉÉÖ EâçÉâàÉëI í~~áí~~áI

ëéÉÅìä~~ëFK

r âìåí ÜçÖÉ ~Åêóä~ãáÇÉï~~êÇÉå Äáà ÜÉí Ä~ââÉåI

Äê~ÇÉå Éå ÖêáääÉå îççêâçãÉåK
aÉ îçäÖÉåÇÉ ~ÇîáÉòÉå ïçêÇÉå Ç~~êîççê ìáíÖÉÖÉîÉå

Çççê ~áÇN Éå _jsbiNW

eçìÇ ÇÉ âççâJI Ä~âJ Éå ÑêáíììêíáàÇÉå òç âçêí ãçÖÉäáàâK

i~~í ÜÉí ÖÉêÉÅÜí ÖçìÇÄêìáå ïçêÇÉåI åáÉí ~~åÄê~åÇÉåK

eçÉ ÖêçíÉê Éå ÇáââÉê ÜÉí íÉ ÄÉêÉáÇÉå ÖÉêÉÅÜíI ÇÉë íÉ

ãáåÇÉê ~Åêóä~ãáÇÉ ÜÉí ÄÉî~íK

eçÉ çåíëí~~í ~Åêóä~ãáÇÉ\

lã ïÉäâÉ ÖÉêÉÅÜíÉå Ö~~í
ÜÉí\

t~í âìåí ì ÇçÉå\

^äÖÉãÉÉå



NNN

píÉä Äáà ÄçîÉåJ Éå çåÇÉêï~êãíÉ ÇÉ íÉãéÉê~íììê áå çé

ã~ñK OMM ⁄`I Äáà ÜÉíÉäìÅÜí çé ã~ñK NUM ⁄`K

hçÉâàÉëW píÉä Äáà ÄçîÉåJ Éå çåÇÉêï~êãíÉ ÇÉ

íÉãéÉê~íììê áå çé ã~ñK NVM ⁄`I Äáà ÜÉíÉäìÅÜí çé ã~ñK

NTM ⁄`K bá çÑ ÉáÉêÇççáÉê áå ÜÉí ÇÉÉÖ çÑ ÜÉí ÄÉëä~Ö
îççêâçãí ÇÉ îçêãáåÖ î~å ~Åêóä~ãáÇÉK

^~êÇ~ééÉäë áå ÇÉ çîÉå ÖÉäáàâã~íáÖ Éå òç ãçÖÉäáàâ áå

¨¨å ä~~Ö çîÉê ÇÉ Ä~âéä~~í îÉêÇÉäÉåK lã ëåÉä

ìáíÇêçÖÉå íÉ îççêâçãÉåI Ä~âí ì ãáåëíÉåë QMM Ö éÉê
éä~~íK

N mÉêëÄÉêáÅÜí PSR î~å _jsbi ÇKÇK QKNOKOMMOI

fåíÉêåÉíW ÜííéWLLïïïKîÉêÄê~ìÅÜÉêãáåáëíÉêáìãKÇÉ

_~ââÉå



5430003762 (1W014W) 01 8409

DE http://www.bosch-hausgeraete.de

GB http://www.boschappliances.co.uk

FR http://www.bosch-electromenager.com

NL http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.nl

FI http://www.bosch-kodinkoneet.com

DK http://www.bosch-hvidevarer.com

ES http://www.bosch-ed.com

PT http://www.bosch.pt

BE http://www.electro.bosch.be

AU http://www.bosch.com.au

AT http://www.bosch-hausgeraete.at

BR http://www.boschelectrodomesticos.com.br

GR http://www.bosch-home.gr

US http://www.boschappliances.com




