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TEETETEE

Mepen
noakKJo4eHuem

Mpexae 4eM HavaTb MONb30BaTbCA
HOBOW NAWTOW, NPO4TMTE, MoXKanyicTa,
BHUMATENLHO LAHHYI0 WHCTPYKLMIO

no aKkcnnyaTauun. B Hell coaepxutca
BaXKHaA WHGoOpMauUnA OTHOCUTENLHO
Baweln 6esonacHOCTW, a TakXe ykKasaHuA
Nno npaBuIbHOMY WCMONb30BaHUIO U YXOL4Y
3a NAUTON.

XpaHuTe, noXkanyicTta, WHCTPYKLMIO

B HalAeXHOM MecTe, TaK Kak OHAa MOXeT
NPUroANTLCA Cliedytoluemy BhaaenbLy
nAnTHI.

JKoJIorm4Hasa
yTunusauuma

YTunusauma ctapon NAuUTLI

OTpe3aB ceTeBoM WHyp 1 whaHr noaa4qn
rasa, npuBeanTe OTCNYyXMBWYHO cBOWA
CPOK nnnTty B HEroaHoCTb.

JnA npoBeneHWA 3KONOrMYHON
yTuamsaunn Bbl MOXeTe oTnpaBuTb
Bawy cTapyio nnuTy Hasah Ha
OVPMY-U3roToBUTENL WAW CAATb

B creuvanbHbli MPUEMHbIA MYHKT.
Aapec bnmxkanwero nyHKTa no npuemy
yTunA Bbl MOXeTe y3HaTb B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpaBfieHus Mo MecTy
Bawero »uTenbcTBa.
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YTunusauma ynakoBku

Mpu TpaHCnopTMPOBKE Hawun un3genua
HYX[AlTCA B 3allMTHOW YNakoBKe.

Mpn aToM Mbl cTapaemcsA
orpaHu4MBaTbCA TONBKO CaMbIM
HeobxoanMbIM. Bce wucnonbsyemble Hamu
YNakoBOYHblE MaTepuanbl NpUroAHbl AnA
BTOPWYHOIO MCMONb30BaHWA W He HAHOCAT
Bpeda okpyxatowen cpegne. lNoxanyicta,
nosaboTbTecb 06 WX SKOAUrMYHOW
yTunmsauuu.

JlepeBAHHbIE AeTann ynakoBKu

He noABepranMcb Xummnyeckon obpaboTke.
KapToHHaA ynakoBKa COCTOWUT MO4YTH

Ha 100 nNpoueHTOB N3 MakynaTypsl.
YnakoBo4HaA nneHka ua3rotosfeHa u3
nonuatuneHa, obBA304YHbIN MaTepvan u3
noaunponuieHa, a MArkne npoknagkn —
13 neHoobpasHoOro nonucTupona,

B COCTaB KOTOPOro He BXOAAT
dTop-xnop-yrnesonoponbl. Bce atu
matepuansl — YUCTble YrneBoAopofHbIE
COeAMHEHNA, NpUrofHble ANA BTOPU4HOM
nepepaboTku.

O6paTuTte, noxXxanymcra, BHAMaHue!

Mytem o0b6paboTKM OTXOLOB U WX
BTOPWYHOIO WCMONb30BaHMA YyAaeTcA
COKOHOMUTb AparoLeHHOe Chipbe

N YMEHbWWTb KONM4ecTBO Mycopa.
Bce aTo 6naroTBOpHO cKasbiBaeTcA Ha
COCTOAHWM Hallein OKpy)Xatolweln Cpeubl.
MoxanyicTa, y3HaiiTe B opraHax
KOMMYHaNnbHOro ynpaBneHuA Mno MecTy
Bawero uTenbcTBa, Kak Bbl MoxeTe
BHECTW CBOW BKNajg B AeNO 3awuTsl
OKpy><atolwein cpeabl.
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YKa3aHuA no TexHukKe
6e3onacHoCcTU U
npeaynpexaeHua

1. CHuMUTE ynaKoBKY ¥ MPOKOHTPOMM-
pyiTe NAWTY Ha Hanuune NOBpeX-
LLeHWIA, KOTOpble MOrAW BO3HWUKHYTb
npu TpaHCnopTUpoBKe. HU B Koem
cnyydae He BBOAMTE B 3KcryaTauuio
noBpexaeHHyto nauTy. JlyHwe Bcero
cpasy obpatuTtbcA B Cnyxoby
cepBvca Bawero paioHa.

2. Tocne TOro kak Bbl cHANM
YNakoBKYy, NOCTaBbTe NANUTY
B nNpeAHa3HaY4eHHOe ANIA Hee MecCTo.

3. Tpoutute, noxanyicra,
BHUMATENbHO AaHHYI0 WHCTPYKLMIO
no aKcnayartauuu M coxpaHuTe ee
B HajeXHOM MecTe, Hejaneko oT
MAUTLl, HA Chy4ail, ecnu BO3HUKHET
Heo6Xx0AMMOCTb MPOYecTb ee elle
pas.

YKa3aHuA No MOHTaXy

0 OnekTpo- M rasonoakniodeHne nanThI
LOJKHO ObiTb BbINONHEHO cunamu
KBanUMLMpoBaHHOro cneuuanucTa,
“Melolllero Ha 3To paspeleHvie
COOTBETCTBYIOWMNX OpraHos.

Ecan nnuta 6yaeT HenpasunbHO
noaknodeHa, To Bbl MoxeTe noTepATb
npaBo Ha rapaHTWitHoe obcnyxuBaHue.

PerynupoBka HOXeK NAWUTbI

Bawa nnuta ocHaweHa

4 perynupyemMbiMU MO BbICOTE HOXKaMW.
HOXKW NAUTbI MONHOCTLIO BBWHYEHBI.
Mpu yctaHoBKEe NMAUTbI NPOKOHTPONUpYNTE
ee ronoXxeHuwe Mo ropu3oHTanu.

Mpy HeobxoaumocTn Bbl MoXeTe
OTpPEerynmMpoBaTb MO BbICOTE HOXKU
NAUTBI, BpawaA WX Mo 4acoBOW CTpenke.
C nomoubio HOXeK Bbl MoXxeTe
YBENU4NUTb BbICOTY NAUTbI MakKCUMyM

Ha 15 MM. Ecnu HOXKW Xopolo
OTPEerynnpoBaHbl, TO NAUTY HeNb3A
6onbwe nepemelwaTb, nepeasuran ee.
Mnuty Heobxoanmo 6yaeT NpUNOAHATL
W 3aTeM OfnyCTUTb B HYXXHOM MecTe.

[na Toro utobLl OTperynupoBaTb HOXKHM
MAUTLI NO BLICOTE, HEOOXOOUMO
MOJIHOCTbLIO U3BMEYb BbIIBUXXHOW ALLMK
nyxoBoro wkadga. C noMoLL b0 MOHETKH
unu yero-nnbo nogobHoro Bul MoxeTe
WU3HYTPU BbIMNONYUTL KOPPEKTUPOBKY
BbICOTbI HOXXEK MNNTHI.

YecTaHoBKa NAUTBI

OTKpoiiTe, NoXanyicTa, CTpaHULbI
C PUCYHKaMM, pacroJioXXeHHble B KOHLe
MHCTPYKUMN.

Pucyvok H

1. TMpexpae 4yem ycTaHOBWUTL MANTY
Ha npegHa3Ha4YeHHoe Ansa Hee
MecCTo, Heobxoaumo ybpaTb aBa
3aLMTHbLIX NPUCMIOCObIEHHMs,
pacnonoXeHHbIX ¢ 06paTHOM
CTOPOHbI 3afHEW NAHENN MANUTHI,
no3agun BblABUXXHOIO fALLLUKA.

2. BHecuTe, noxanyiicta, B AaHHYIO
WHCTPYKLMIO ANA 3aMeTKu BuA rasa,
Ha KOTOpbIl paccHuTaHa Bawa nnuta
(ykasaHo B chupMeHHoW Tabnuuke).

Pucyrok H

3. YcraHosuTe, noxanyicra, nauty
B NMpeAHasHa4eHHOM ANA Hee MecTe,
PYKOBOACTBYACb pasmMepamy,
yKasaHHbIMW Ha pPUCYHKe.

AnekTpocHabxeHune
n npaBuna 6e3onacHocTun

1. /Ona Baweit nauTbl Heobxoaum
npeAoXpaHnTeNb, paccHUTaHHbIN
Ha cuny ToKa 16 A. Ecnu ecTb
Heo6XOAMMOCTb, MOpy4UTE
MHCTaNNALMI0 cheumanuctam
Cnyx6bl cepsuca.

[Nnuta paccumtaHa Ha paboty oT ceTu
HanpsbkeHnem 220-240 B. Npu
HanpspkeHnn Hke 180 B anekTpudueckoe
3ananbHOe YCTPOMUCTBO HE MOXET
hyHKLMOHUPpOoBaTh. [1pK Hanps>KeHUn
HWxe 220 B 3HaunTenbHO yBenuMuMBaeTcs
NPOAOCIKUTENBHOCTE BblnNeuku
KapeHusl.



3. OnekTponoaknioHeHMe NAUTbI AOMKHO
NpOBOAUTLCA ToNbKO K 6Ge3onacHoi
CeTeBOW PO3eTKE, CMOHTWUPOBAHHOWM
cornacHo npeanucanvaM. Ecnu
y Bac HeT Takon po3eTku,

TO obpaTuTtecb 3a MOMOLLbIO

K crneunanuctam Cnyx6bl cepsuca
Haweln cupmel. Ecnm Boel Gynete
nonb3oBaTbCA OObIKHOBEHHOW
pPO3eTKOW, TO B 3TOM cny4ae
pMa-u3roToBuTENL HEe HeceT
HWKaKOA OTBETCTBEHHOCTM

3a BO3HVKIWWE MNOBPEXAEHMA.

4, Muraowuii kabenb NANTHI
He AOMKEeH npuKacaTbCA
K ee HarpeTbiM y4acTkKam.
MpocneanTe, 4TO6LI NUTaOWMIA
kabenb He KacancA 3aAHel CTeHKU
muTel. B npoTMBHOM chny4Yae OH
MoXeT ObiTb MOBpeXAeH, 4To
NpUBOAUT K KOPOTKOMY 3aMblKaHuio. 3
5. BesonacHana ceTesana poseTka :
JOMMKHA HaxoAUTbCA B XOpOLWO
LOCTYNMHOM MECTe Hepaneko oT
nauTbl. YAOMHUTENAMKU NONL30BaThCA
Henb3A.

Masonoaknio4veHue
n npasuna 6e3onacHocTU

1. Bua rasa, Ha KOTOPOM MOXeT
paboTtaTh nauTa, ykasaH
B (oMpmMmeHHOM Tabnuuke
(pacnionoXxeHa Ha 3aAHen CTeHke 4
nanTbl).  UHdppomaumio o BUAax '
rasa, KOTopbil Takxe nNpuroaeH
anA akcnnyatauun Bawein nauThl,
W COOTBETCTBYIOUMX ra30BbIX
ropenkax Bbl HanaeTe B Tabnuue
C TexXHW4YeCKUMU AaHHbIMU nocne
Tabnuu, ¢ pekoMeHaauUMAMKU MO
npuroToBneHuio nuwu. Ecnu ras,
KoTopbiIM Bbl nonb3yeTecs,
oTAnM4aeTCcA OT rasa, yKasaHHOoro
B Tabnuyke, To obpaTutechb
K cneunanuctam Cnyx6bl cepsuca,
4T0Obl OHW MpOBeNU nepeHananky
Bawe# nanTbl.

Pucynku R B EEY

2. TMogknioueHue NPUPORHOro rasa
[ra nopauv rasa cnegyet
MCMoNb30BaTb rMOKUIM METaNNUYeCcKu
LUNAHr, KOTOPbIN KPenuTecs K
NPUCOEAUHUTENBHOMY SNEMEHTY MIUThLI
¢ nomoLbto 6onta PucyHok 3-a.
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MopknioyeHne nponaxH-6yTaHa

[lAa npucoeanHeHna NnTbl K
rasonposofy cneayeT UCnonb3oBaTh
NnacTMacCoBbIv LLNAHT ¢ BHYTPEHHUM
amMameTpom 8 unu 10 Mm, KOTOPbIN
PucyHok 3-b.

MoakniounTe NAUTY K cucTeme
rasocHab>eHnA ¢ Momolubio Kak
MOXHO Gonee KOpOTKOro

W repMeTudHoro wnaura. U3
coobpaxkeHurt 6e3onacHocTU
MakcumanbHo 1.5m.aonyctuMan AnvHa
wnaHra noAkKnioYeHWA K cucTeme
rasocHab>xeHvA He AOMKHA
npesblwaTbcA (CM. NpeAnucaHuA).
WnaHr napaum rasa cnepyet
3aMEHATb Ha HOBbIW KaXkabli rof,.

erI'IMTCﬂ K npucoeanHUTEeNlbHOMYy
QNIEMEHTY NNINTbl C NMOMOLLbIO 3a>XKnma.

PucyHok 3-c.

B 3aBUCMMOCTN OT MECTHbIX
yCNnoBWii, Hanpumep, OT TOro, rae
HaxXO0AUTCA 3NEeMEeHT MOAKNIOHeHUA
K cucTteMe rasocHabxeHun,
NPUCOEANHUTENBHBIN WNAHT MOXXHO
pac:1010XUTb Kak cnesa, Tak

1 cnpaBa Ha nnuTe. Ecnn Bol
W3MEHUNN MONIOXKEeHWe wWnaHra,

TOo nocne 3atoro Bam Heobxoaumo
3aTAHYTb XOMYT KpenneHuA wnaHra
K 9NeMeHTy MOAKNIOHEHMA.

Mocne Toro Kak rasoBbiid WNaHr
6bin NpucoeAVHEH K 3NeMeHTY
NOAKNIOYEHNA K cucTeme
razocHabxeHun, Bam Heobxoaumo
NpoOBEpUTL MECTO MOAKNOYeHMA

Ha repmeTu4HocTb. AnA aToro
BbIKNIOHATENN KOH(IOPOK Ha naHenu
ynpaBneHnA [OMKHbI ObiTb 3aKpbIThl,
a KpaH cucTeMbl MOAKYEHWA

K ra3ocHab>XeHuio OTKpbIT. MecTo
NOAKNIOHEHWA, C UMbl KOHTPONA,
cnegyeT cMmasaTb MblbHOW BOAOM
MW HaHecTW Ha Hero neny. Ecmm
rasonpoBoA MAM MECTO MNOAKNHHEHWA
HerepMeTu4Hbl, TO B MecTax BbIxoAa
rasa 6yayt obpasoBbiBaTbCA
ny3blpbkW, @ CNOI MNeHbl pasonAeTCA.
B aToM cny4ae noaady rasa
crnepyeT HenmpeMeHHO MpekpaTuThb

“ NPOKOHTPOAMPOBATL BCHO CUCTEMY
NoAKNIO4EHMA.
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5. J[ina npoBepku repmeTUHHOCTU
HU B KOEM cny4ae He cheayeT
NOAL30BATLCA CMUYKAMU, OTKPbITHIM
nAameHeM WM 3aXKurankamu,

6. Bo u3bexaHne ob6pa3oBaHuA
He-epMeTUYHbIX MECT B cUCTeMe
NOAKMIOHYEHNA K ra3ocHabXeHuio
WNaHr NoAayn rasa He AOMKEH
6biTb CNMWKOM HATAHYT.

7. Ta30Bbiii WNAaHr He AOMKEH
npuvKacaTbCA K HarpeTbiM y4acTkam
NAUTLI.

JlyHqwe, 4T06bI WnaHr coBcem

He KacancA NAuTbI.

B npoTvBHOM cny4ae wnaHr MoXxeT
6bITb NOBEPXAEH, 4Y4TO MOBbIWAeT
NMo>XapoonacHoCTb!

BaXHble yKa3aHuA

1. TpoayKuvA Hawel cvpMbl OTBEYaeT
TpeboBaHWAM AENCTBYIOWMNX
MpeanvcaHuin No TexHuke
6e3onacHocTM AnA anekTponpubopos.
PeMOHT nauTbl AOMKEH MPOBOAUTLCA
TONbKO cunamu KeanudoyLMpoBaHHbIX
cneunanuctoB Cnyx6bl cepsuca,
oby4eHHbIx Ha Hawein cwupme. Mocne
HeKBanMULMpOBaHHOro0 pPeMOHTa
naMTa MOXeT NnpeBpaTUTbCA
anA Bac B MCTOYHMK oOnacHocTy.

2. TMpu askcnayaTaumu nNuTel ee
NOBEPXHOCTb CTaHOBWTCA TOpPAYeW.
BHYTpeHHAA MOBEPXHOCTb AYyXOBOMO
wkada, HarpeBaTefibHble 3NEMEHThI
1N oTBepcTMe, Yepe3 KoTopoe
BbIXOAWUT nNap, CTaHOBATCA OYeHb
ropA4MMM. llocne BbIKNOYEHWA NAWTHI
OHK OCTalOTCA ellle HeKoTopoe
BpeMA ropAdMMu. MoaToMmy 6yabTe
OCTOPOXHblI W He npuKacanTech
K NAWTe, NOKa OHa He OCTbIHeT.
OcobeHHO cneayeT AepxaTb
nojasblie OT MAUTLI AeTein
1N AOMaWHUX >KUBOTHBIX.

3. Hukoraa He octasnaiite 6Ge3
npucmoTpa 6nioaa, Kotopbie Bbi
npuroTaBiIvBaeTe Ha XWpy v
macne. MNpu neperpese OHW MoOryT
BOCnnamMeHuTbCcA. HU B KoeM cnyyae
He nenTe B ropAwWMe XUp Wu
Macno Boay.

7.

Bbl MoXxeTe ownaputbeA!
HakpoiiTe nocyay KpblWKon, 4To6el
nnamMA noracno, U BbIKNKOYUTE
KoHcbopky. He ocTaBnAnte Takxe
6e3 npucmoTpa ropadee macno,
rotoBole 6nioaa M T. A., TaK Kak
0 HUX MOXHO 0bXeHbcA.

JaHHaA rasoBaA nauTa
npeAHasHa4eHa TONbKO ANA
MCNONb30BaHWA B [AOMaLHEM
xo3AncTBe. Ha npoussoacTBe

€0 Nonb30BaTbCA HENb3A.
WUcinone3yiiTe, noxkanywcra,

NAMTY TOMbKO ANA MNPWUroTOBNEHWA
NPOAYKTOB MUTaHWA Wan AnA
pasorpeBa y)e rotoBbix 6ni04.
Hu B Koem cny4ae Henb3A
Mcnonb3oBaTh NAUTY ANA Kakux-
nmMbo MHbIX Uenei (Hanpumep, ANA
oborpeBa noMelLeHVA, B KadecTBe
wkadpa MM KnanoBKW, ANA CYWKW
HernoAXoAAWNX MNPOAYKTOB NWUTaHWA
MK MPOYMX NMPEeAMETOB, Kak,
Hanpumep, oaexaa, unm AnA
CYIUIKN AOMaWHNX >XWBOTHbIX).
Mepen TeM kak HayaTb
NoNb30BaTbCA [A30BOW NIUTOW,
y6epuTe OT Hee nopanble Bce
npeaMeTsl, KOTopble MOryT
BOCMIAMEHUTBCA, Hanpumep,
3aHaBecku, rapavHel, 6ymary wnm
Apyrve ropioudve marepuansi.

Hu B KoeM cny4yae He xpaHuTe

B WNW Ha NAUTe npeiMeTbl, KoTopbie
MOryT BOCNAaMEHUTLCA.

Hukorpa He xpaHWTe Ha WAM BHYTpM
NAUTbl NpeaMeTbl U3 rOopHHMX
M&Tepuanos.

MNozaboTbTecb 0 TOM,

4yTObbI NOMeELLEeHNE, B KOTOPOM
ycTaHoBNeHa rasoBaA NAWTa, XOpoWo
npoBeTpvBanocb 4Yepes okHa. JAnA
ycrpaHeHna obpasyrouerocA npu
NpUroTOBNIEHNN MWLM Yada Mbl
peKoMeHAyeM AONONHUTENbHO
BKNOYaTb BbITAXHOW Konnak.

Jlo Tex nop, noka AyxoBoW uwkac
paboTaeT, HEMPEMEHHO AepXuTe
BEPXHIOIO KPbIWKY MAUTHI OTKPLITON.
Tanum 06pa3oM BBLITRXHOMY
konnaky Oyner nerde ynaBmMBaTb
obpasyiomuiicA nap.
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PucyHok 17.
BHumaHue!

MnuTy HeNbL3A HaKpbIBaTh

KPbLILLKOW A0 TeX nop, noka

KoH(opKH paboTaloT Unu ewe He 18

OCTbINK. B npoTuBHOM Cnyyae
KPbILWKY MOXXHO NMOBPeAUTb.

He noaHocuTe pyku 6nmsko

K WapHMpaMm KpbIWKA NAUTBI UK

K ABepue AyxoBoro wkadua, Tak kak
Bbl MOXeTe WX npuxaThb.

He KnaauTe Ha OTKpbIThle ABEpUY
JYXO0BOro wkagha Unu BbIABKHOMN
AWK HUYero TAXKENOro, Tak Kak
nAMTa MOXET HaKNOHUTBCA UAK
ONPOKMHY ThCA.

Hu B koem cny4ae He neite BOAY
B FOpPAYWI A AyXOBOM WKad, Tak Kak
MOXHO MOBpeAUTb €ero
3ManMpoBaHHyl0 MOBEPXHOCTb.

MocTapaiTeck He Opbi3raTb BOAOW
Ha CTekno ABepubl AyXOBOro uwkada,
noka OH ele He OCTb.

Hukorna He cTaBbTe NPOTUBHU

Ha amanupoBaHHoe [AHO [AYXOBOro
wkada U He BbicTUNaTe ero
anoMVUHMEBON PONbIroit Mnn Yem
nmbo noaobHbIM, VMHa4Ye B 3TOM
MecTe obpasyeTcA ckonneHue Tenna.
B aToMm cnyyae npoaomKUTEeNLHOCTb
npuroToBneHnA He 6yaeT
COOTBETCTBOBAaTb PaccHeTHOM,

1 aManvpoBaHHoe rMoKpbiTve 6yaeT
noBpexxaeHo.

JlBepua ayxoBoro wkadpa AOMKHA
Xopowo 3akpbiBaTbCcA. CneauTe

3a TeM, 4Tobbl YnnoOTHUTENbHblE
aneMeHTbl ABepubl Bceraa 6biin
4YUCTbIMMU.

He knaauTe, noxkanyicrta, B HWKHWUI
BbIABMXXHON AWMK HUKAKUX TAXKENbIX,
rOpA4MX NpeaMeTOoB.

Ecnv nauta He HaxoauTCA

B aKcnnyatauuu, w3BnekuTte
WTencenbHyl0 BUAKY CETEeBOro WHypa
W3 Po3eTKM U MpeKpaTUTe noaaqy
rasa.
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Heobx0AMMO 3awmwats namTy

OT BO34EWCTBMA COMHLA, CHera wmau
AOXAA, a TaKXe APYrux HeraTuBHbIX
thakTOpOB, HanNpUMep, TakuXx,

Kak Nbinb.

Cnegute 3a Tem,4TobbinnmuTa/quxoBomn
LKad He BKNOYanuCh Npu 3akpbITOoM
kpbliike. MiHaue obpasytolymincs B
LYXOBOM LUKady BORAHON Nap He CMOXET
CBOOOMHO BbLIXO[IUThL HapYXy Yepes
OTBEPCTME B BAPOYHOM NaHesnu.

B pesynbTare mMoxeT 6blTh NOBpEXHeHa
KpbILLKa NinThl, U BbiNeKkaemble
n3[enua MOryT He YRAaCTbCA.

Mnams rasoBbix KOHOPOK Takxe
HarpeBaeT KPbILLKY MWTHI.

B pesynbTaTte oHa MOXeT ObiTb
rnoBpeXxaeHa.

Bawa HoBaAa nsauvTa

Yka3aHuAa

JlaHHaA WHCTpyKUMA Mo 3KcnnyaTauuu
6bina cocTaBneHa OTBETCTBEHHLIMU
MOABMW C WCMONb30BAHWEM HOBEMWMX
LOCTMKEHUA TEXHUHECKOro nporpecca
¥ npeaHasHadeHa AnNA Toro, 4Tobbl
nomo4b BaM acpchekTUBHO

1 c rapaHTueit 6esonacHocTu
ucrionb3oBath Bawy HOBylO rasosyio

nauTy.

Mepen npo4YTeHMEM AAHHOW WHCTPYKUUM
no aKcnayatauum Bam Heobxoaumo
OTKPbITb MOCNEAHIO CTpaHuuLy

C pUCYHKamu.

Mepen AocTaBkoW NAUTHI NoKynaTento
Mbl NPCBOAMM KOHTPOJbHYIO NPOBEPKY
ayxosoro wkadpa. OH nocTasnAeTcA

B cbope W MONHOCTbIO rOTOBbLINA

K aKcnnyaTauun. lNpexae 4eM HaqaTb
noNb30BaTbCA MAUTON, NPOHTUTE,
noXxanycra, BCIO MHCTPYKLMUIO

no aKcnayarauuu.

Ecnun Bbl 6yneTte pykoBoACTBOBaTbCA
HaWMMK pekoMeHAauuAMKU, TO CMOoXeTe
6onee adpcpekTnBHO U 6e3 owwnbok
uMcnonbsoBaTh AYXOBOM wWKad U u3bexaTtb
BO3HWUKHOBEHWA HencnpasHOCTEN.
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PucyHok @

. Kpblwka nanTel

. [loacTtaBka AnA KacTpionb
. Ta3zoBble KOHOpPKM
MaHenb obcnyxmBaHuA

MpoTuBHK

. Peuwetka

1
2
3
4
5
6
7. [sepua ayxoBoro uwkaca
8

. BblABMXHOW AWMK

MaHenb o6crnyXuBaHuA
M rasosble KOH(OpPKU

HSG 158 K EU

Pucyrok B

1. BbikniodaTens ANA BKAIOHEHWUA
NamnoYKn OCBElWEHWA AYXOBOro
wkacha ¥ rpunA ANA MOAXapUBaHWA
UbINAAT

2. Bbikno4aTenb npaBoi NepeaHen
rasoBovi KOHtpOpKu

3. Boiknwo4aTens npaBoi 3aaHen
rasoBo KOHcpopKu

4, BoiniodaTenb NeBoli 3aAHeil rasoBon @,
KOHCDOPKK

5. BeoiKnovaTens neBoit nepeaHen
rasoBoi KOHCOPKU

6. BoikniouaTen AyXOBOro wkaca

7. Yacel anA Ayxosoro wkada

8. TasoBas KoHdopKa ManeHbKoro
anameTpa

9. TrasoBaRm KOHChopKa cpeaHero
anameTpa

10. Masosan koHcopka cpeaHero
anameTpa

11. rasosan koHpopka 6onbworo
anameTpa
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Fa3oBble KOHPOPKU

Yka3aHuAa
Pucyvok B

1. /Ho KacTpionm AOMKHO ObiTb Takum
POBHBIM 1 NPO4HbIM, 4TOObLI OHa
YCTOM4MBO CTOANA Ha peweTke.

2. Kacrpiony cnesyet CTaBuTb
Ha cepeanHy KOHCOPKK.

Pucynxvid B

3. Mocne 4vcTkM U nepen
WUCNONb30BAHUEM T[a30BOMN
KoHchopku Bam Heobxoaumo
NPOKOHTPONNPOBATh, NPaBUILHO
NN yCTaHOBJNIEHbI €€ 3NeMEHTHI.

4. TpokoHTponupyiiTe, noxanyicra,
npaBuibLHO N yCTaHOBNEeHa Haa
rasoBbiMM KOHCGOPKamMu pelleTka
ANA KacTplonb.

5. Tpun ucnonb3oBaHUM W YUCTKE
3ananbHbiX YCTPOWCTB Baweit nauTbl
6yabTe, noxanyicra, o4eHb
OCTOPOXHBI. [MOTOMY 4TO Henb3A
3abbiBaTh, YTO B pes3ynbTaTte
CUNBHOrO yAapa Mo 3ananbHoMy
YCTPOWCTBY €ro MOXXHO NOBPeAUTb.

Ecnn rasoBble KOHGOPKM CUNbHO
HarpeTbl, TO He06xoAMMO
npocneauTb 3a TeM, 4Tobbl

Ha 3ManMpoBaHHYI0 BEpPXHIO0
KPbIWKY rasoBoW FOpenku He nonana
BoAa. AnA 4UCTKU 3MannpoBaHHbIX
KpblWeK ra3oBbiX FOpPenoK Henb3A
McnonbL30BaTh pasbeaanoune
YUCTAUME CpeacTBa, TaK Kak OHW
MOryT MOBPEeAUTb 3Manb, U Ha HeW
06pa3yloTCA NATHA, KoTopble 6onble
He yAaeTCcA BhLIBECTW.



7. Bam cneayeT Takxe CleauTb
3a TeMm, 4To6bl NnamA rasoBoi
ropenkn Conpukacnocb ¢ AHOM

KacTplonn, KOTopoit Bbl nonbayeTecs.

Takum obpa3om Bam yaactca
CIKOHOMWTb 3HEPruio U yMeHblUUTb
pacxon rasa.

8. Ecnn Bbl 3axoTWTe MocTaBUTb Ha
ManeHbKyto KOHGOPKY KacTpronio
AvameTpoM MeHee 12 cM wunm
KOQENHUK AANA NPWUroTOBREHUA
Typeukoro Kodpe, To Bam npuaetca
BOCMNONb30BaTbCA ANA 3TOro
crneuunanbHoOn NOACTaBKOW,
vMetoWencA B KOMMNEKTE MNOCTaBKM
rasoBol MauTl.

9. Hwke npvBeaeHsl AvameTpsl
KacTplofib ¥ COOTBETCTBYlOUME
UM pa3mepbl KoHcopok. Ecnu
Bbl GepeTe KacTpionu Apyrux
AMameTpoB, TO KoHdopku ByayT He
o4eHb 3PHEKTMBHO MCMONL30BaThLCA.

KacTtpionu

BaM cneayeT nonb3oBaTbCcA KacCTPONAMM
nepevYncneHHbIX Huxxe pa3mMeposB:

ManeHbKaA

KOHdpopka 12-18 cm

cpefHAA KoHdopka
18-24 cm

6onbwan KoHdopka
24-28 cm

Tennonpon3BoANTENIBHOCTL Ma30BbiX
KOHPOpPOK

Pucyxok H

ManeHbkaA KoHdpopka 1,00 kBT
CpenHAR KoHdpopka 1,75 kBT
6onbwana KoHdopka 3,00 kBT

AnaMeTp KacTplonu:

AVaMeTp KacTpronu:

AvameTp KacTpionu:

6.

ru

Kak nonb3oBaTbCA
ra3soBbiMn KOHpoOpKamu
PucyrHok H

. OTKpOMITE KPBILLIKY MAUTHI.

B TeyeHune Bcero BpeMenun paboThl
MAUTE KpbILLKa [OMKHA OCTaBaTbLCA
OTKPbLITON.

BpnasuTe cOOTBETCTBYIOLLMIA BbIKNIOYaTE b
KOHMOpKY 1

. NOBEpHUTEe ero BneBo U ycTaHoOBUTE

HanpoTuB CMMBOJNa « o,

Bce 3anankHble ycTpoicTsa cpabaTwiBaloT
O[IHOBPEMEHHO.

Ecnu uckpel 3axKuraHua He NosBNSAIOTCA,
TO MepeBeanTe PyUKy BeiKIlovyaTens B
nonoXxxeHue

«O» 1 3aTeM CHOBA YCTaHOBUTE ee TOYHO
HanpoTUB CUMBOSA «3z» MOBTOPUB TEM
cambIM orepawmu rnog nyHkrammM 2 m 3.

. Beikniouatenks koHGopku cnefyeT fepKaTtb

HaXKaTbiM B Te4eHWe NpubnnanTensHo
1-3 cekyHp. BHYTpUY BelIbpaHHOM KOHhOPKK
nosenseTcs nnama. Ecnv nnamsa racHer,
TO TEpMOrpenoXpaHUTelb aBTOMaTUYECKU
BeIKNIOYaeT nogady rasa.

. I'Iposepre, ropuT Nk NnamaA, ecnu Her,

TO NpoLecc BKNO4YeHUA cnepgyeT
MOBTOPUTL, HAYMHASA C MYHKTA 2.

YcTaHoBUTE BbIKOYATE b KOHdDOpKVI Ha
Heobxogumyio Bam MOLLHOCTL Harpesa.
C NOMOLLILIO BbIKNOYATENSA MOXHO
nnaBHO perynupoBath BbICOTY NinamMmeHu
OT CaMoOro HU3KOro 4o camMoro BeICOKOrro.

117 oKoHYaHusA npouecca
MPUroTOBNEHUS:

nepeseamTe BbIKNHoYaTeslb KOHOPKK
B NofioXxeHue «O».

11
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Henb3aa, 4Tobkbl 3anansLHOE YCTPOUCTBO
HaxoaMNOCb BO BKIIOYEHHOM COCTOAHWUM
nonbwe 15 cekyHa. Ecnu no uctevyeHuu
15 cekyHf rasoBas KOH(hopKa Bce

eLle He ropuT, YU TPOMUCTBO cneanyeT
BbLIKNIOYMTL. 3aTEM HEOOXOAUMO
no3aboTuTbCcA O TOM, YTOObI B
NOMELLLEHMM He OCTaBasloCb 3anaxa
rasa. Cnepyet nogoXxgaTb He MeHee
MWHYTbI, NpeXae Yem NoBTOPUTL
NpoL.eCcC BKNIOYEHNS KOHOPKK.

O

Ecnn Bbl noBepHeTe BblKnoHaTenb
KOHCPOPKW Ha CTONbKO, HTO TO4Ka

Ha BbIKNOYaTeNe COBMECTUTCA C TOYKOM
Ha naHe;m o6CNyXVBaHWA, TO nnamA
ropenky MoTyxHeT U KOHJpopKa
BbIKMIOYUATCA.

@ Bbicokoe nnama

BaaBuTe COOTBETCTBYIOWMIA BbiKNOHaTENb
KOH(pOpKM W MOBepHWTe ero BAEBO A0
CMMBONa BbLICOKOro nnamMeHn. B aTom
nonoXxeHun kKoHdbopka 6yaet paboTaTtb
C HavBbiCWeX NPOM3BOAUTENBHOCTIO.

@ Huskoe nnama

Ecnv Bbl noBepHeTe BbiKno4aTenb

O cYMBONA HU3KOro MiameHu,

TO KoHdopka 6yaeT pabotaTh c Gonee
HU3KOW NPOU3BOAMUTENBHOCTHIO.

AyxoBow wKacp

BeikniovaTesib AyxoBoro
wKadcpa
PucyHok

Ecnv Bbl BAaaBuTE BbhiKNOHaTENb
LyX0BOro wkacpa ¥ 0LHOBPEMEHHO
C 3TUM NOBepHeTe ero Mo 4YacoBown
cTpenke, TO ropenka rpunsa
3apaboTaeT.

12

[a3oBan ropenka rpunA HarpeBaeT
AyxoBON WKag A0 MakcuManbHO
BO3MOXHOV TemnepaTypbl, Heobxoanmon
ANA NOAXXapuBaHWA MACA Ha rpune.

Ecnv Bbl noBepHeTe BbiknoHaTenb
LyxoBOro wkacpa MPOTUB “acoBOW
CTpeJIKW, TO Ha4yHEeTCA noja4a rasa
K HWXHel ropenke. B aToMm cny4ae
Lyx0BOW WKagh HarpeBaeTcA A0
TemnepaTtypbl, Nexaueii B npeaenax
ot 150 mo 270 °C.

B aToM pexume HarpeBa Bbl MoxeTe
npurotasnveatb B Bawem ayxoBom
wKagpy nuporu, 3anekaHku W npo4ue
6nona.

CTyneHn HarpeBa W MpPOAOMKUTENBHOCTb
npuroToBeHnA 6noa oTAMYaroTCA

Apyr oT apyra. TemnepaTypy

¥ NPOAOIKUTENBHOCTL, KOTOpble 6onble
BCEro MOAXOAAT ANA NPUrOTOBAEHWA
BbibpaHHoro Bamu 6nioaa, Bbl MoxeTte
onpeaensTb C MOMOUbIO Tabnuubl

C pekoMeHAaUWAMU MO MPUroTOBREHUIO
NN,

Kak nosb3oBaTbCA
AYXOBbIM WKacom

Yka3zaHua

Kakne BO3MOXHOCTM «TaATCA» B Bawem
AyxoBoM WKady, Bel MoxeTe y3sHaTb
13 pasgena «Wcnonb3oBaHWe AYXOBOro
wkacpa», a Takxe u3 Tabauubl

C peKkoMeHJauMAMU MO NPUrOTOBNEHUIO
pasnuyHbix 6nioa.

Bo BpemA npouecca NpUroToBREHWA
6nopa Bbl MoXeTe HaXkaTb

Ha BbIKNKOHATENb NAMMOYKNM AYXOBOro
wKkadga M onpeaennTb, B Kakom
COCTOAHMM 6MIOAO HaxoAMTCA.

Jlaxe apu oTKNiOHEHUM ANEKTPOIHEPrum
Baw ayxoBov wkacd 6yAeT npoaomxaTb

paboTaTb. ToNbkO OCBeleHWe AYXOBOro

wKkacha ¥ ABuraTens, Bpauwaiowui sepTen
ANA NPUroTOBNEHUA UbLINAAT, nepectaHyT
PYHKLKOHWNPOBaTb.



YcTaHOBKa 4acoB

PuUcyHOK

Q Kak Tonbko Bbl BCcTaBuTe wTencenb-
Hyl0 BUNKy Bauwero ayxosoro uwkaga
B CeTeByl0 pO3€eTKy, 3amuraeT
Avcnneid ANA WHAMKaUMWM BpeMeHW.

Q Haxmute Ha knaBuuwy «1».

Q Mocne Toro Kak Bbl Haxanu Ha
Knasuwy «1», B Te4eHWe Cneaylowmnx
7 cekyHA Bbl MoXeTe BLICTaBUTb
aKTyanbHoe BPEeMA, HaXUMaA Ha
KNaBUWK «+» UK «—»,

Q Yepes 7 cekyHa nocne Toro,
KaK KNaBuwy «+» WUAKW «—» Bbinn
B MOCNeAHUA pas Haxarbl,
Ha4MHaeTCA OTCHEeT aKTyalbHOro
BpeMeHM.

YcTaHoBKa npeaynpeauTensHOro

curHana

Vka3zaHue:

Yackl AyxoBoro wkada BhIMOAHAKT Nuilb
OAHY CYHKUMIO: OHU AAT npeaynpeau-
TenbHbLIN curHan.

3TU 4ackl He NpeAHasHa4eHbl ARA TOro,
yTobbl BKNOYATb MM BbIKAIOYATbL
ayxosoit wkac. Ecnu Bbl xoTuTe, HTOOGbI
NO OKOH4YaHUM npuroTosneHuA Gnoaa
3By4an npeaynpeauTenbHblil curHan,

TO nocTynaiTe cneayiowuM obpasom:

Q YcraHoBUTE BbiKAiOHaTeNb AYXOBOro
wkada Ha 3Ha4eHue TemnepaTypbi,
onpepeneHHo anA Bawero 6nona
no tabnuue ¢ pekoMeHAauUWAMM
N0 NPUrOTOBAGHUIO MUWW.

Q HaxmuTe OAMH pa3 Ha KnaBuWy «+»
M 3aTeMm oTnycTtuTe ee. [locne aToro,
nyTemM MNOBTOPHOMO HaXaTWA Ha
Knasuwy «+», Bbl MoxeTe 3aaaTb
HeobxoAMMYI0 MPOAOMKUTENLHOCTb
npuroToBfieHA Gniofa B MUHyTax wnm
Yacax (He 6onee 10 4acos).

Jlo 99 MUHYT MPOAONKUTENLHOCTb

BbICTABNAETCA MO-CEKYHAHO (OAWH war
— 10 cekyHa). HaduHas ¢ npoaonxu-
TenbHocTM 1 4ac n 40 MUHYT, BpemA
BbICTABNAETCA NO-MWUHYTHO (OAMH war
— oAHa MuHyTa), U Tak Ao 10 Hacos.

Q

Q
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Ha avcnnee AnA uHAMKauuu BpemMeHu
OAHOBPEMEHHO NOABNAKOTCA
cuMmBoONn4eckune l/l306pa)KeHMF|
KONOKONb4MKa U KacTpronu.

YcTaHoBWTE BbIKNOHaTENb AYXOBOMO
wkacpa U py4HKy TepmocTata — eciu
TaKOBOW WMEEeTCA — B MONOXXEHWA,
COOTBETCTBYIOUWME TemnepaTypHOMY
pexumMy, HeobxoaMMoMy ANA
NpUroToBneHVA BbibpaHHoro 6noaa.

Kak TonbkO Ha4vMHaeTcA npouecc
npuroToBneHvA 6nwoaa B
pexume, Bbl MoXeTe

BMAETb MO AuUCNnel, Kak
3aflaHHoe BpeMA HaduHaeT
OTCHUTLIBATLCA Ha3al.

Ecnu, nocne sanycka nporpammbl
npurotoBneHuA 6nioaa, Bbl 3axoTute
y3HaTb akTyanbHOe BpEeMA, TO
HaXMUTe Ha Knaeuwy «1»: Ha
avcnnee Ha 6 cekyHA MNOABWTCA
aKTyanbHoe BpeMmA cyTok. Mo
UCTeYeHWn 3TUX 6 CekyHA Aucnnent
CHOBA Ha4HET MoKasbliBaTb BPEMA,
OCTaBWEECA [0 OKOH4aHWA npolecca
NPUroTOBNEHUA.

MpoaoNXUTENbHOCTL NPUroTOBNEHUA
6niona B aBTOMaTUHECKOM pexxume
cocTaBnAeT Makcumym 10 4acos.

Mo OKOH4YaHUM NpOrpammbl 4Yachi
ZLyXOBOro wkacpa M3paloT curHan.

Ha aucnnee 6Gonble He BUAHO
CYMBOJIMHECKUX M306parkeHuni
Konokonb4vka u Kactpionu. CHavana
nepeBeauTe BbiKIOYaTE/Ib A4YXOBOIro
wkacha M _pyy4ky TepmocTara — ecsau

TaKoBOV UMEETCA — B _MOJIOXEeHue
BbLIKJIIOYeHUA U _3aTeM HaXxXxMmuTte
O4WH Ppa3 Ha Knasuwy «+». CUIrHals
npexKpaTuTcaA.

Ecnn curHan, uzpaBaemMbiii Hacamu
AyxoBOro wkadgpa, He 6yaeT BbIKNIO-
YeH, TO OH caM nepecTaHeT 3By4aTb
NpUBAU3UTENBHO Yepe3 7 MUHYT.
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MpepbiBaHue npouecca NPUroTOBNEHUA
6noaa

Q Ana Toro 4tobbl npepBaTb npo-
rpammy npuroTtossieHuA 6nioaa,
HaXuMaWTe Ha KnaBuwy «—» [0 Tex
nop, noka 3afaHHaA NpPOLOKUTENb-
HOCTb NporpaMMbl He CTaHeT paBHa
«0» (Hyno). Kak Tonbko aTo
CNy4UTCA, C AUCMNIeA UCHe3HeT
cumBonM4eckoe u3obpaxeHune
KacTpronu.

Bei6bop 3By4aHuA curHana

Q Mocne Toro kKak 6bINO BbICTABNEHO
aKkTyanbHoe BpemA, NMYyTEM HaxkaTuA
Ha KnaBuwy «—» MOXHO BbibpaTb
OAVMH U3 Tpex PpasNuyHbIX 3BYKOBbIX
CUrHanoB.

NEPEXOA HA JIETHEE /
SUMHEE BPEMA

Q Mpv BbLICTABAEHHOM aKTyanbHOM
BPEMEHU HaXumaiTe Ha knasuwy «1»
B Te4eHWe 4 CeKyHA: MHAMKaLWA
BpPEeMeHU HayHeT Mwuratb. Murawowee
3Ha4YeHUe BPEMEHW MOXHO Tenepb
U3MEHWUTb C MOMOLWbID KNaBulWl «+»
UM «—». Yepes 7 cekyHA HauHeT
OTCHWUTBLIBATLCA BbICTABNEHHOE BHOBb
BPEMA.

MpeaynpexxaeHue:

Yacbl Bawero ayxoBoro wkacpa
OYHKLMOHMPYIOT KakK HOpMalbHble 4Yachkl.
Mpn OTKMOHEHUM INEKTPOIHEPrum
nporpammMa 4acoB CTupaeTcA.

Kak Tonbko TOK cHoBa nopaeTcs,

Ha Aucnnee nNOABNAETCA chneayowan
mHankauma: «00:00».

B aTtom cny4ae Bam npuaetcA cHoBa
3anporpaMmMvpoBaTb 4achbl.
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Yka3aHue:

Yacbl paccyMTaHbl Ha 4acToTy Toka

B ceTn 50 Iu. Ecnu vactoTta ToKa

B MeCTHOW CeTu Bbie, TO Yackl 6yayT
uatu Bnepea. Mpu 6onee HU3KoW
YacToTe 4ackl 6yayT oTcTaBaThb.

Beineuka-/ noaxapusaHue
C UCMOJIb30BAaHMEM HWXXHEN
ra3oBoil ropenku

Pucyxok [
150-270 °C

Q BaasuTe BbIKNOHATENb AYXOBOro
wKadha U OAHOBPEMEHHO C 3TUM
rnoBepHUTE ero MpoTUB YHacoBOM
CTPEeNIKN [0 CUMBONA «i».

Q Tem camMblM OTKpbIBAE€TCA KpaH
nojaqn rasa K HWKHel roperke,
M OHa Ha4vuHaeT paboTtaTk. Mocne
3TOrO nNepeBeauTe BbIKNOYATEND
Llyx0oBOro wkacha B MONOXEHWE,
npuBeaeHHoe B Tabnuue C pekomMeHaa
LUMANMW MO NPUroTOBAEHUIO MUWM ANA
Bawero 6nioaa.

Q AnAa TOoro 4TOoOblI BO3HWKIWIEE nnamA
He noracno, NoAepXxwuTe BbIKNOYATEND
LyX0BOro uwKagha Ha)kaTbiM B TedeHue
npnbansutenbHo 10 cekyHA.

B pesynbTaTe pasorpeetcA

BCA cUCTemMa MNNuThl, 3aBuUCALLAA

OT TzMnepaTypbl. Ecan nnama
ropenku AyxoBoro uwkadcpa no
Kakon-nmbo npuHuHe noracno,

TO B 3TOM chny4ae akTuBMpyeTcA
cucTevia, aBTOMaTUHECKU npepekpsbl-
Bawouasa noaaqy rasa K ropefke.

Q MoHabniopanTe 3a NPOLLECCOM FOpEHMA
rasa 4epes creuuanbHoe OTBepcTUE
(A), vmelouLeecA B HWXKXHEM NPOTUBHeE.

Q Mocne Toro kak Bbl y6eannuce,
4TO nnaMA noracno, Bam npuaeTca
NONHOCTBIO MOBTOPUTbL BECb Mpouecc
BKMIO' @HUA W NOAEPXKaTb BblKniodHaTenb
AyxoBoro wkada HaxartbiM B Te4eHue
15-20 cekyHa.



QO Bbikmodatenb AyxoBoro wkada

YCTaHOBWUTE Ha 3Ha4eHue
TemnepaTypbl (B Anana3oHe oT 150
no 270 °C), onpeaeneHHon

ana Bawero 6moaa no Tabnuue

C pekoMeHAauuAMU MO NPUrOTOBAEHMIO
nmuwu.

PekoMmeHAayeTCA BbINONHUTL
npeABapuTeNbHbIN Harpes AyXoBOro
wkaca B TeyeHne 20 MUHYT.
MpoayKTbl NUTaHWA YyKnadblBaloTCA

B rocyay, ykasaHHyio B Tabnuuax

C pekoMeHAaauMAMKU MO NPUrOTOBNEHWIO
nuILY, YCTaHaBIMBAIOTCA Ha YPOBEHb,
TakXe yKasaHHbli B YNOMAHYTbLIX
Tabnuuax, U DOBOAATCA LO rOTOB-
HOCTW B Te4YeHWe pEeKOMEeHAYeMOoro
BpPEMEHM.

MosaboTbTeck, noxxanywcTa,

0 TOoM, 4TO6bl BO BpemMmA npouecca
npurotoBneHuA 6n0Aa B AyXOBOM
wkady He HaxoAMNoCb HUYero,
KpOMe pelweTKu W MNPOTWBHA.

JlaHHbin pexxum Harpesa oco6eHHO
XOpOWoO NOAXOAUT ANA MPUrOTOBNEHWA
NPOAYKTOB Ha OAHOM MNPOTVBHE.

B onvcbiBaeMoM pexume Harpesa
0CcObEHHO XOpowWwo yAaeTCA Bbineyka
nvporos, 6WUCKBMTOB, WU3aenun

W3 CNOEHOro TecTa, a Takxe
npuroToBneHve Takux 6nioa,

Kak 3anekaHka K3 nanww,

nasaHbA W nuuua.

Tak kak npu npurotoBneHun 6noaa
B AYyXOBOM lWKady Tenno WUCXOAWUT
TONbKO OT HWKHEN ropenku,

TO 6nofa, KOTopble AONrO AOXOAAT
DO rOoTOBHOCTW, cnejyeT pacrnonaratb
Ha ypoBHe 3.

dopMbl ANA Bbinedkn unu ray6okyro
nocyany cnepyeT pacronaratb
nocepeavHe pewWweTKW, a caMy peueTky
yCTaHaBn“BaTb Ha BTOPON YPOBEHb.

Tak kak Tenno noctynaeT
TOALKO CHU3Y, TO 61040 MOXeT
NOAPYMAHUTLCA CHU3Y M CBEpXy
HepaBHOMEPHO.
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Q Bo Bpema npouecca MpUroTOBNEHWA
6nopa Bbl MOXeTe HaxaTb Ha
BblKNILYATENb NaMMNOYKU ALYXOBOro
wkadpa U onpeaenuTb, B KakoMm
COCTOAHMM 6noAO0 HaxoAuTcA.

Q Jdaxe npu OTKMOHEHUM
3N1eKTpoaHeprnn Baw ayxosoi wkad
6yneT npomomkaTb paboTaTtb.
TonbKo ocBeleHVWe AyxOoBOro uwkacdpa
W ABJAraTenb, Bpawaiowuin sepTen
ANA NTPUrOoTOBNEHUA UbINAAT,
nepectaHyT PYHKLMUOHUPOBATD.

Q Ecav Bbl ucneknn wvam nopxxapuam
BCE, YTO 3annaHupoBanu,
TO nepeBeauTe, MoXKanyncTa,
BblKNioHaTenb AyXOBOro wkaca
B MOJOXKEHWE BbIKNIOYEHNA.

Q W3snekute u3 apyxoBoro wkadpa
rotospoe 611040 U MocTaBbTe ero
B HaZeXHoe MecTo.

Q Tak kak AyxoBon wkKadg B 3TO BpeMA
MOXeT 6biTb elle 04eHb FOPAHUM,
To Bbl He AOMKHBI moanyckaTb
K Hemy OnM3Ko nioael U XKMBOTHbIX,
W KnacTb B Hero kakue-nubo
npeameThl.
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Beineyka-/ noa)xapusaHue
C UCMOJIb30BaHUEM
BEpXHEN ropenku rpuns
PucyHok

O

JaHHbin pexxum Harpesa 6bin
paspabotaH anA TOro, 4Tobbl MPOAYKTHI
MOXHO Oblno MoAXapuTb Ha rpune

B AYXOBOM wKadpy, B yAOGHON AOMalWHEN
obcTaHoBKe. BTOT pexum 0cobeHHO
NOAXOAMT ANA MOAXapUBaHMA KyCO4YKOB
MAca, Kypuubl, cpukasenek, cocucok

M TOCTOB.

Q BaasuTe BbIKNOHaTeNb AYXOBOMO
wkaca U OAHOBPEMEHHO C 3TUM
NOBEpHUTE €ro Mo 4acoBOWl CTpeJike,
YCTaHOBMB HanpoTWUB CUMBONA «zk».

Q AnAa Toro 4Tobbl BO3HWMKWeEE niamA
He noracno, MOAEpXWTe BbIKAKHATENb
LyX0BOro uwkada HaxatbiM B TeyeHue
npubnuantensHo 10 cekyHA.

B pesynbTaTe pasorpeeTcA BCA
cucteMa nANThI, 3aBUCALLAA

OT TemnepaTypbl. Ecnu nnamA ropenku
ZLyxoBOro wkadgpa no Kakon-nubo
npu4vHe noracno, To B 3TOM chy4ae
aKTUBUpYyeTCA cucTema,
aBTOMaTM4eCcku npepekpbisalowan
noaayy rasa K ropenke.

Q Mocne Toro Kak Bbl ybeaunuce,
4To nnamMA noracno, Bam npuaetca
NOMHOCTBLIO MOBTOPUTHL BECb Npolecc
BKMIOYEHWA W nojepXxaTb BbiKAloYaTeNb
AyxoBOro wkadpa HaxkaTbiM B Te4eHue
15-20 ceKyHa.

Q BbikniodaTenb AyxoBoro uwkada
yCTaHaBNMBaeTCA Ha W306pa’keHHbIN
Bbllwe cumMBON. Kak TONbKO AyXoBOM
wKkad HarpeeTcA A0 MakcMManbHO
nonycTuMon TemnepaTtypbl, Bbl
MOXXeTe Ha4nHaTb nojxxapvBaTtb
NPOAYKTbl Ha rpune.
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Q MonoxwuTe npeaHasHa4eHHble ANA
MOAXAapVBaHUA Ha rpuiie KyCOHKM
NpOA)yKTOB Ha WMEIOUYIOCA
B KOMMJEKTe MOCTaBKU peleTky
¥ NOCTaBbTE €e Ha YPOBeHb,
yKa3aHHbli B Tabnuue ¢ pekoMeHaa-
UMAMM MO MPUrOTOBNEHMIO MWLM

PucyHok [

B BbIAB/MKHOM AlMKe AyxOBOro wkadga
Bbl HanpeTe MeTannMHeckun KO3bIpek,
KOTOpPbIA MOXHO WCMONb30BaTb

B Ka4eCcTBe 3aWuTbl BblKloYaTenei
KOHC®OPOK OT BO3AENCTBUA BbICOKON
TemnepaTypbl. [AnAa atoro Bam
Heo6X0AUMO BbIMONHUTL CleaylolLee:

O BcTaBbTe KO3bIpEK B PacrioNoXXeHHble
no obeuMm crTopoHam naHenu
ynpasieHuAa oTteepcTuA. [pucnoHuTe
ABep.y AYX0BOro wkada K 3Tomy
KO3blpbKYy M no3aboTbTeck O Xopouwewn
BEHTUNALMM.

Q Mpwu Mcnonb3oBaHWUK rpUnA BCeraa
clnepyeT yctaHaBnvMBaTb Ha MECTO
KO3bIpEK ANA 3alunThl BbiKoHaTenemn
MAWUTBI OT BbICOKOW TEMMEpPAaTypbl.
JBepua ayxoBoro wkada
LO/HKHA NPUCNIOHATBLCA
K KO3bIpbKY 1 OCcTaBaTbCA,

Takum 06pasom, NPUOTKPLITON.

Q MpocneanTe, noxanymncra, HTo6bI
BO BpeMA MoAXKapvBaHWA NPOAYKTOB
Ha rpuine B AYXOBOM lWwKady
He HaxoAMNOCb HUYEero, Kpome
peweTKn € NPOAYKTaMu U MNPOTUBHA.

Q lMocTaBbTe, NoXanyncra, NPOTUBEHb
HenocpeACTBEHHO MOJ4 pPewWeTKy,
HaxoAAWYIOCA B AYXOBOM lWwKady.

B HeM 6yneT cobupaTbcA MACHOW COK,
obpaasyowuninca npu noaXkapvuBaHum
MAca.

Q AnA noaXkapuvBaHWA MACa WAU MPOHUX
MACHBbIX NPOAYKTOB Bam Heo6x0auMo
Ao6zENTL B NpOTVBEHb ANA cbopa
MACHOrO COKa OKONO CTakaHa BoAbl.
OTO NpVBOAMT, BO-NMEPBBIX, K TOMY,
4YTO noJ)XapuBaemMoe MACO CTaHOBUTCA
6onee HeXHbIM W BKYCHbIM,

a BO-BTOpbIX, NPOTVBEHb Mocne
3TOr0 ropasfo nerde OTMbIBAETCA.



[ I'Iepe,u noa)xapmnsaHmem MACO

MOXHO MOCTaBUTb B XONOAMSBLHIK
Ha 1-2 Yaca, 3anVB ero MapuHaLoM
U3 CMECW pacTUTENIbHOrO Macna,
MONOKa, COEBOro coyca W MpAHOCTEN.
B pesynbTaTe MACO CTaHeT Gonee
HEXHbIM W BKYCHbIM. M3BnekuTe
Kycouku MAca M3 MapuHaja

N NOJIOXXNTE Ha peleTKy.

Mo ncTeyeHun %5 BpemeHy
noXKapuBaHnA KycoYkM MAca MOXHO
nepeBepHyTb Ha APYryil0 CTOPOHY.

Bcerna knaaute npoAyKThl,
npeaHasHaqeHHble ANA MoAXapuBaHuA,
Ha peweTky.

MoaTomy cneaute 3a Tewm,

4T0obbl MACO HEe npuKacanocb

K HarpeBaTeNbHOMY 9SfEMEHTY.
YuuTbiBanTe, noxanyncra, H4TO BepXHWUN
cnoi ToAcToro Kycka MAca byaeTt
ropasfno 6onee XpycTAWMUM, Y4€M MACO
BHYTPM KyCKa, Tak Kak Bepx MAca
npoXxapuesaeTcA ropasno 6bicTpee.

Bo BpemA npouecca npuroToBAeHWA
6niona Bel MoXeTe HaxkaTb

Ha BbIKNOHaTENb NaMMoYKKM AYXOBOro
wkacba U onpenennTb, B Kakom
cocToAHMM 6noao HaxoauTcA.

MpofOMKUTENbHOCTL  NMPUrOTOBAEHUA
6niooa MoXeT oTnmM4aTbeA

OT 3Ha4deHuA, ykKasaHHoro B Tabnuue,
Tak Kak OHa 3aBWCUT OT Kofin4ecTBa
N pa3Mepa MpUroTOBNAEMbIX
NMpoAyKTOB, a Takxe OT BuAa rasa,
rasoBoii CMecl W YCTaHOBNEeHHOro
JaBneHvA rasa.

Ecnn Bbl noa)xapunu Ha rpune Bce,
4YTO 3anhaHvposany, TO NepeBeauTe,
noXxkanymcra, BblKNnto4aTenb AyXOBOro
wKkadpa B MONOXEHUE BbIKNOHYEHA.

N3Bnekute, noxkanyncrta, peweTky
N NpoTVBEHb W3 AYXOBOro WKadpa
N MNocTaBbTe UX B HaAeXHoe MecTo.

Y6epuTe 3alWTHbIA KO3bIPEK
1 OTKpOWTe ABepLy AyXoBOro ukada,
4TOObl OH MOI OCTbITb.

ru

Q Tak Kak AyxoBOW WKad B 9TO BpemA
MOXeT ObiTb ewe O4eHb rOpAHUM,
TO Bbl HE AOMKHbLI noanyckaTb
K Hemy 6nM3ko MnOAen W XKUBOTHbIX,
W KnacTb B Hero kakwe-nmbo
npeameThl.

Q Mocne Toro kak AyxoBon wWwKad
OCTbIHET, cnefyeT MOYUCTUTL ero
W3HYTPU C UCMONb3OBaHNEM CpeAcTBa
ANA MbITbA MOCYAbl BPY4HYIO.

B pesynbtate n3 Hero cpasy

Xe OyAyT yaaneHbl OCTaTKu Muin,
cny4aiHO OCTaBWMWECA BHYTPW,

M 3anaxu, KoTopble B MNPOTWBHOM
cny4ae MOryT HeraTMBHO MOBAUATH
Ha BKYC ¥ 3anax npuroTaBiMBaeMbIX
nosgHee MPOAYKTOB.

Bpawatowninca septen pna
noA>apuBaHUA LbINAAT

O

PucyHok

OTOT BMA HarpesBa MNoAXOAUT

ANA nojXKapvsaHuA NTULbI BECOM
no Makcumym 2,5 kr. bnaropnapsa
BpaleHuio BepTena, MACO
noa)kapupaeTcA pPaBHOMEPHO CO BCeX
CTOPOH W CTaHOBUTCA OCOBEHHO
XPYCTALLUM.

U BaasuTe BhIKNnoYaTeNb AyXOBOro
wKkada N OLHOBPEMEHHO C 3TUM
NMoBEpPHUTE €ro Nno YacoBOW CTperiKe,
YCTaHOBMB HanpoTuMB cUMBONA «zw». B
pe3ynbTaTe OyAeT OTKpblTa nopada
rasa K rasoBOW ropenke rpund, u
nocTynawoowmnii ra3 Ha4HeT ropeTb.
Bbikniovatens Ayxosoro lwkada
ycTaHaBnMBaeTcA Ha U300paXKeHHbIN
Bbllle CUMBOJI.

Q AnA Toro 4To6bl BO3HMKWEE MNnamA
He noracno, noAepXxwTe BblKN4aTenb
LyxoBoro wkacpa HaxatbiM B TedeHue
npubansntensHo 10 cekyHA.

B pe3ynbTaTe pasorpeeTcA BCA
cuctema NAWTLI, 3aBUCAWAA OT
TemnepaTtypbl. Ecnan nnamA ropenku
nyxoBoro wkacgpa no kakoi-nmbo
NpW4nHe noracno, To B 3TOM chny4ae
aKTUBMPYEeTCA cUCTema, aBToMaTu-
YecKn npepekpbiBaowan noja4vy rasa
K ropenke.
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Q Nocne Toro kak Bel y6eavnuce,
4YTO nnamA rnoracno, Bam npuaetch
MONHOCTBIO NMOBTOPUTb BeECb Mpouecc
BKNIOHEHWA W NOAepXaTb BblKNoYaTenb
AYyXOBOro wKacha Ha)kaTbiM B Te4deHue
15-20 ceKyHA.

Q Kak TonbKo AyxoBOW WKadg HarpeeTcA
LO MakcMManbHO AOonyCTUMOW
TemnepaTypbl, Bbl MOXeTe Ha4uHaTb
noa)kapveaTb MpOAYKTbl Ha rpune.

PucyHoxk [

B BbIABMKHOM AlMKE AYXOBOro Wwkadgpa
Bbl HapeTe MeTannnyeckuin Kosbipek,
KOTOPbIi MOXXHO WCNONb30BaTh

B KayecTBe 3allMTbl BbiKloHaTenein
KOHCOOPOK OT BO3AEWCTBWA BbICOKOM
Temnepatypel. [AnA aToro Bam
HeobX0AMMO BbIMONHUTL CReayioliee:

O BcTaBbTe KO3blpek B pacnonoXeHHble
no obeMm cTopoHam naHenu
ynpaBneHuA oTBepcTuA. MpucnoHuTe
ABepuy AyxoBOro wkada K aTomy
KO3bIpbKY U no3aboTbTecb O xopolen
BEHTUNALMN.

Q Mpu ncnonb3osaHuy rpuna Bceraa
cneayeT yctaHaBnaMBaTb Ha MECTO
KO3bIpekK ANA 3aWUTbl BbIKNIOHaTEnen
MAUTBI OT BbICOKOW Temneparypbl.
JBepua ayxoBoro wkada
LOJKHA NMPUCTIOHATLCA
K KO3bIPbKY 1 OCTaBaTbCA,

TaknM 06pa3oM, NPUOTKPLITON.

Q Mpocneante, noxxanymcra, 4Tobbl
BO BpeMA MoAXxapuBaHuA MNpPOAYKTOB
Ha rpune B AyxXOBOM wWKady He
HaxoAWnoCb HWU4ero, Kpome peweTKu
C NpoAyKTamu n NPOTMBHA.

Moaroroeka

Q MoaroToBbTe NTUUY, Kak 0OB6bIMHO,
u pobaBbTe K Heil npunpasbl.

0 Pacnonoxute ee nocepeavHe BepTena
U 3akpenuTe C MOMOLbIO KPIOHKOB.
Cneaute 3a TeM, 4TO6bl HOXKM
N KpuinbiWKKW 6b1NM XOpOoWo 3aKpeneHsbl
M He CUNBHO BbICTYNAM.

O BcTaBbTe BepTen B nNpeayCMOTPEHHbIN
LNA Hero AepXaTeflb, pacnonoXXeHHbIN
Ha BTOPOM YpPOBHE AyxOBOro wkaca.
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Q Y6eanTech, 4TO BepTen ycTaHOBNEH
npaBuALHO.

Q MocTaBbTe, noxkanywcrta, B AyXOBOW
wkad» npoTvBeHb, B KoTopoMm ByaeT
cobupaTbeA obpasyrowmniica npu
noa><apvBaHum MACHOW cok.Hanefite
B npuTueBeHb 500 Mn BoOAbI.

B pesynbTate npurotasnavMBaemoe
MAco ByneT MAr4e u BKyCHee.
Kpome TOro, npotuBeHb bynet nerde
OTMbIBATbCA.

Q Mocne 3Toro MOXHO HaXXMMaTb
Ha KAOMKy, BKMo4Yalowylo BepTen AfA
noaXapvBaHvuA UbINIAT. JBuratens
BpallldioULerocA BepTena BKI4aETCA,
W npouecc NoAXapvBaHUA Ha4vHaeTCA.

Q UcxvaAuwee oT rpunA Tenno
pacnpegenfeTcA Takum obpasom,
4yTobbl €ero xsaTuno Ha Bce
noa)xapveaemMbie MNPOAYKTbI.

B pesynbTaTte aToro npoaykTbl
CTaHOBATCA OCOOEHHO XPYCTAWUMM.

Q Bo BpemA npouecca NpUroToBAEHMA
6nona Bbl MoXeTe HaxaTb Ha
BblKNlO4aTeNb NaMMoOYK1 AyXOBOro
wkacha 1 onpeaenvTb, B KakoM
COCTOAHMKU 6MI0A0 HaxoAMUTCA.

Q MpoAoMKNUTENbHOCTL MOAXKaPUBaHWA
NPOAYKTOB MOXET W3MEHATHLCA
B 3aBMCUMOCTW OT Pasnn4HoOro
KonuyectBa U obbemMa MPOAYKTOB,
a TakXe K3-3a BO3MOXHbIX CKa4KoB
HanpAXeHWA B MeCTHOI ceTu
3NEeKTPONMTaHNA.
O6bI4HO nNpuroToBneHWe MAca ANUTCA
50-90 MUHYT.

Q lMpoayKTbl Noi)kapuBaloTcA Ha rpune
npyv MakcumanbHO AOMyCTUMON
Temneparype.

O Ecnm Bbl nomxapunu Ha rpune Bce,
4TO 3anfiaHnmpoBanu, TO nepeseanTe,
noxanyincTa, BblKNtoHaTeNb AYyXOBOMO
wKaha B MONOXKEHWE BbIKJIHOYEHUA.
Mocne 9TOro MOXHO HaXKumaTb Ha
KHOMKY, BKMOYawolWwyio BepTen AnA
noaxkapmeaHuA UbINAAT. JBuratenb
BpallarowWwerocA BepTena BbIKNOYaETCA.



QO U3BnekuTe, noxanyncra, peweTky
M NPOTMBEHb U3 AYXOBOro wkaca
N nocTaBbTe WX B HaLEXHOe MeCTO.

0 Y6epute 3alMTHbIA KO3bipek
1 OTKpOMTE ABepLy AyXoBOro uwkada,
4TO6bl OH MO OCThITh.

Q Tak Kak AyxoBOW wkad B 3TO BpeMA
MOXeT ObiTb ele O4eHb ropA4UM,
TO Bbl He AOMKHbLI MOANycKaTb
K HeMy 6nu3KO MoAe W >XWBOTHBIX,
W KnacTb B Hero Kakue-nnbo
npeameTsl.

BaxxHaa uHcpopmauuma,
Kacalouwaaca npoTUBHEN

Q Ana 6ntoa, KoTopble Bbl xoTuTe
NPUroToBUTbL B AYXOBOM LKady,
nyywe 6paTb MOAXOAAWYO Mocyay,
a UMEHHO Ty, KoTopaA npuBeleHa
B Tabnvue c pekoMeHaaumAmMm
Nno MPUrOTOBAEHUIO MULLN.

O JononHMTenbHO K UMerowmnmMea
B KOMMNEKTe MocTaBKu
3MannpoBaHHOMY MPOTUBHIO
M pelweTke MOXHO WCMONb30BaThb
VMelolwrecA B npojaxke
W NoAXOAAWMEe K Bawemy AyxoBomy
wKagy CTeKnAHHble eMKOCTW, hopMbl
ANA BbiNEYKM U creumanbHble
NPOTUBHW. Ho B 3TOM clyyae
Bbl 4OMKHbI PYKOBOACTBOBATLCA
npeAnucaHuAMI  U3roToBUTENA.

U Ecnn Bbl BMECTO NpOTUBHA
ucrnonb3yeTe MNocyay, KoTopaA ropasno
MeHblle MPOTUBHA, TO €e cneayet
ycTaHaBnMBaTb Ha CePenuHY pelweTKu.

AnA amMannpoBaHHLIX NPOTVBHEN
LeiiCTBUTENLHO cneaytolee:

Q Ecnn npurotaBnnBaemMble NPOAYKThI
MMTaHWA He MOJHOCTLIO 3aHUMaloT
BeCb MPOTUBEHb, ecnu Bel
npuroTaBn/BaeTe 3aMOPOXEHHbIe
NPOAYKTbl WM €Cin MNPOTUBEHb
ncnonb3oBancA BO BpemA
noAXkapmBaHuA MNPOAYKTOB Ha rpune
anA cbopa obpasytouerocA MACHOMO
coka, TO MpOTVBEHb, B pe3ynbTaTe
CUNbHOrO HarpeBa, HeobXOoAMMOro
LNA BbINEKaHWA WM NoA)KapuBaHuA
NPOAYKTOB, MOXET W30rHyTbCA.

ru

3ManupoBaHHbIn NPOTUBEHb CHOBA
NPUHMUMAET CBOK UCXOAHYI0 chopmMy
nocfle TOro, Kak Mo OKOHYaHWuM
NPUroTOBNEHWA MNPOLYKTOB OH
MONHOCTBIO OCThIBAET. OTO COBEPLWEHHO
HOpManbHbIN hn3nyecknii npouecc,
npoTeKawwWwnn B pesynbtaTe AeNCTBUA
Tenna.

JnA cTeknAHHOW nocynbl AeNCTBUTENbHO
cnenyoulee:

Q Ecnu Bbl anA npuroToBneHVA nuwm

ucronb3yeTe nocyly W3 cTekna, To,
L0 Tex Mop MNoka CTeKNo He OCTbiNo,
Takylo nocyay Hemb3A CTaBWUTb

B XONOAHOE MOMelleHVe unu

Ha XONOAHYIO U MOKPYHO MOBEPXHOCTb.
Jlydwe Bcero nocTaBWTbL TaKylo MOCYAY
Ha cyxoe KyXOHHOe TMoJjloTeHUe W AaTb
el MeaneHHO OCTbITb.

B npoTuBHOM cny4ae cTeknAHHaA
nocyAa MOXeT JOMHYTb.

PucyHok [
Q0 B Bawem pyxoBom wkady mmeeTcA

TPU YpPOBHA, KOTOpble Bbl MoXxeTe
MCMoNb30BaTh ANA YCTaHOBKM
NPOTVBHEN VAU peweTkn npu
NPUroTOBNEHNUA MPOAYKTOB NUTaHWUA

B AyxoBOoM WKkadgy. C nomoubio
yKasaHuii, NpuBeAeHHbIX B Tabnuue

C pekoMeHAaLMAMK MO NPUroTOBEHWIO
KM, Bbl MoXKeTe ANA NPUroTOBREHUA
KOHKpPETHOro BuAa MPOAYKTOB MUTaHMA
nofo6paTb MOAXOAAIWMNA YPOBEHb.

OTO BaXXHO:

CTtaBbTe NPOTMBHU HA PpEKOMEHZyeMbIe
HaMW YPOBHW.

Tak Kak ToNbKO B 3TOM Clly4ae MOXHO
NOMyYnTb XOPOLLIO MPOMNEeYEeHHbIe

W npoxxapeHHsle 6noga.
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i

Yuctka, yxona
n TexobcnyXxuesaHue

YTo KacaeTcA 4MCTKM, yxoaa
n TexobcnyxvueaHuA, To Bam
HeoBX0AMMO Y4NUTLIBaTb Cleaylllee:

1. W3Bnekute wrencefbHylo BUAKY M3
CceTeBOW pO3eTKN W 3aKpoWTe rasoBbii
KpaH.

2. Tlepepn Hauanom YMCTKU NepeseauTe
BCE BblKloYaTENM B NONOXKEHNE «O».

3. Hu B koem cnyyae Henb3s UCMONbL30BaTh
YCTPOWCTBA AN OYUCTKM NOJ, BICOKMM
LaBneHnemM Unv napocTpymHble
ycTaHoBKu!

4. TllonbayWTech TONLKO CPEACTBOM NS
MbITbA MOCYLbl BPYUHYKD UNK
YHMBEpPCANbHBIM YUCTALLMM CPELCTBOM.

5. Hukorpa He nonb3aynTeck abpasUBHLIMM
YUCTALLMMMU CPefCTBamu, CTafbHOM
CETKOM, OCTPLIMM WK LiaparnatoLLMmMm
npeaMeTamu.

6. He pekomeHgyeTcsa UCMONL30BATH
cneumanbHele CpencTsa ANa YMCTKN
NAATLI M QYXOBOro Lkada. OTu cpeacTea
OYeHb arpeCCMBHble,M nocne H1x
Ha NMoBEepPXHOCTU OCTAOTCA NATHA.

7. Tpuropeslune ocTaTku NALLM cnegyet
He cockpebaTb, a pazmMaymBaTh C
MOMOLLIbIO MAFKOM TPSANKKU U pacTeopa
cpefcTBa AfA MbITbs MOCYAbI BPYUHYIO.

8. MoeepxHocTH U3 HepxxapetoLLeit
cTanu cnegyet b NpoTUpaTh MArKom
TPAMNKONW, CMOYEHHOW B criabom pacTeope
cpencTBa afa MbiTbA Nocyabl
BPYYHYIO, UNK 3aMLLIEM 015 YACTKMU CTEKON.

9. [nA 4ACTKM NAMTHI HU B KOEM
cfy4ae Henb3A WCMonb3oBaTb Takue
JIerKOBOCMNaMEHAIOILMECA BEWeCTBa,
Kak pacTsoputeny, 6eH3unH, GeHson
WNKU KUCNOTbI.
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10. NMpu umcTke aAyxoBoro wkacha
M3HYTPU Henb3A MoAb30BaTbCA
abpasvBHbIMW  HUCTAWMMN
cpeacteamMu. B npoTusHOM cnyyae
Ha MNOBEpPXHOCTU MOryT MOABUTLCA
uapanuibl. Ecnn Bbl Gynete
ucnonb3oBaTbh NOAOOHLIE OHMUCTUTENN
ANA YMCTKW NaHenn ynpasieHuA,
TO B pesynbrate MoryT 6biTb
CTepTbl MMEIOWNECA Ha Hen
Haanvcy.

AnAa Toro 4T06bI NOAHWMMalOWMEcA
npyu MNpuUroToBAEGHUM MWLM Napsbl
BOAbI U Macen He nospeavnu
KPbIWKY NAUTbI, KOTOpaA CTOMT,
NPUCNOHEHHAA K CTEHe KyXHM,

ee cneflyeT exeHeaenbHO
TwarenbHO NPOTUPaTb CyXxom
canceTKon.
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12.Ecnv Bawa nauta u3rotosneHa u3
HepXXaBelollle cTanu, TO ANA YUCTKU
ee CTanbHOit NMOBEepPXHOCTH Cneayet
BOCMONbL30BATLCA MArKOW ryGKow,
CMOY4EHHOW B MbINbHOM BOAE.
MoBepxHOCTM U3 Hep)KaBselollei
cTanu cneayeT npoTupaTb B Hanpas-
neHun nonoc, oBpasylolmnxcA Ha HUX
npyu obpaboTke wWeTKoi. [AnA 4UCTKK
TaKuX MOBEPXHOCTe Henb3A
UCMONb30BaThb TBEPAble, OCTPbIe WK
ckpebywve npeametsl. [lloABuBWIKECA
Ha MOBEPXHOCTAX W3 HepXaselowei
CcTanu NATHA AOMKHbI HEMEANEHHO
yaanaTecA. Ecnu Ha noBepxHOCTb U3
HepXaselowei cTanu nornana Bnara,
TO MOBEPXHOCTb Cnepyet Hemen-
NIGHHO MPOTEepeTb MAMKUM KYXOHHBIM
nonoTeHUeM, ¢ Tem 4Tobbl Ha HeW
He o6pasoBanucb MATHa OT BOAbI.



AyX0BO#M LKA

[Mocne KaXx[oro ncrnonb3oBaHus eLe
TennbIi yxoBou Wkadg cnenyer
NpoTMPaTh TPAMKON,CMOYEHHOW B ropsaYem
pacTBope cpefcTsBa AM1A MbiTbA NOCyabl
BpyuYHyto. Tem cameim Bam ygactes
n3bexartb BXXWUraHusa OCTaTKOB

NULLM B MOBEPXHOCTL JYXOBOrO LuKada.

MpuropesLuKe OCTATKM MULLIK cneayeT
pPasmMOouMTb C NMOMOLLLbIO TPAMKK 1
pacTBopa cpefdcTBa Anst MblTbs nocyasl
BPYUHYIO.

B 3aksoueHne gyxosow Lwikag cnepyet
Hacyxo nNpoTepeThb.

Crekna aBepLbl JyXOBOro
wkada

CTtekna gBepLbl yX0BOro LKapa
MO>XHO MOYUCTUTL C MOMOLLLIO
crieumnansHOro cpecTea ona YMCTKK
cTeKna u MsArkon BnaxxHom

TPAMKM.

CTeKnsiHHbIM KosinayoK
namrnoYku oCBeLeHUs
AyXOBOro wkada

[MepeBeguTe pyuky BbibOpa BULOB
Harpesa B rnoskerHue «O».
CTeKNAHHBIA KONMa4oK famnoyku
OCBeLLieHUs AyX0BOro LwKada nydle
BCEro YUCTUTb C UCMONb30BaHWEM
cpefcTea Ana MblTbA nocyael
BPYUHY!IO.

WHdopmauus gns
ronb3oBarTens

CTeHKM [yXOBOro LKaga MoKpbIThl
aMasblo. AMaslb BXXUraeTca Npu o4eHb
BLICOKOW Temnepatype. B pesyneTarte
Ha aMaNMPOBaHHOM MOBEPXHOCTH

MOryT 06pas3oBaThbCA y4acTKu
Pa3NUYHbIX LIBETOBbIX OTTEHKOB, KOTOPbIE
He3HauUUTeIbHO OTNIMYAKOTCA APYr OT
Apyra.
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ToHkKe Kpas NPOTUBHEN HEBO3MOXKHO

MOJIHOCTBLIO MOKPbITE 3Masbio,MO3TOMY
OHM MOryT ObITh LWepoxoBaTbiMK. Ho n
B 9TOM Cllyuae rapaHTupyeTcs nonHas
3aluTa OT KOppo3uun.

BapouHas naHesnb

OcTatku nuLLu,nonaeLLme Ha BapoUyHyio
naHesnb,cnefyeT cpasy e OCTOPOXKHO
ybupars.

MpuropesLUMe OCTaTKU MWLM crieyeT
pPasMO4UTb C NMOMOLLLLIO TPSAMKK 1 pacTeopa
CpencTBa ANsl MbITbA NMOCYbl BPYUHYIO.

PelwieTtka 1 ropenku
KOH(OpOK

I"openku KOHHOPOK OCTOPOXKHO MPOTPUTE
BNaXKHOW TPAMNKON.

CbemHble feTanu ropesiok cnenyet npo-
MbllTb B ropsiYem pacTBope cpeacTsa s
MbITbA MOCYbl BPYUHYIO. H1 B Koem criyyae
He MOMTE MX B MOCYLOMOEYHON MaLLnHe!
He cnepnyeT nonb3oBaTbes abpasmBHLIMU
cpefcTsamMu v NpegmMmeTamu, KoTopble

MOryT nouapanarb NOBepPXHOCTb MIUThI.

OuuLLieHHbIe U aBCOMIOTHO CyXMe aeTanu
cneflyet CHOBa YCTAHOBUTbL HA MECTO,
cobnogas ux ropu3oHTaNbHOCTL (Mnams
LOMKHO ropeTb PaBHOMEPHO).
HenpaBunbHO yCTaHOBNEHHbIE CheMHble
AeTany ropenku MoryT 3aTpyaHUTb
MPOLLECC 3aKUIaHWA rasa, yXyaLLmMTs opmy
nnameHu U MPUBECTH K MOBPEXAEHUIO
MAMTBI U MOAB NEHUIO 3anaxa rasa.

YUCTKa Kopryca ropesiku

1.Y6epuTe c NOMOLLBIO BNAXKHOM TPAMNKK
OCTaTKM MULLK U 3ar pASHEHUS.

2.TMpoTpuTe KOpMNyc ropesiku Hacyxo.
Ecnu oH ocTaHeTcs BNaXHbIM, TO
ropenky HEBO3MOXXHO ByfeT 3axeuyb.
Cnepute,uTobbl NpM YnCTKE HE
NnoBpeguICTb OTBEPCTUA B HacagKe.
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YKa3aHUA OTHOCUTENbLHO
3aliUTHOU KPbIWKU

Pucynku i,

KpbiLLKy NAXTbLI CNegyeT 0CTOPOXKHO
npoTepeTb BRaXHoN Tpankon. Onsa
ynobcTea

UYNCTKM KPbILLKY MOXHO CHATb.

KpbILLKY MAUTEI MOXKHO CHUMATh TOMNBKO
B OTKPLITOM COCTOAHUM (KOT fia NMPY>KWHbI
ocnabnesbl).

1. OTKpoWTE KPBILLKY MIUTHIL.
2. OCTOPOXXHO CHUMWTE KPbILLIKY.

YctaHoBka KPbILLKKX Ha MeCTO:

3. BcTaBnante KpbiLLKY B Aepxxartenm
OCTOPOXKHO M OQHOBPEMEHHO C 06emx
CTOPOH.

Bce Bpems, noka AyxoBoil wkacp
paboTaeT, CTeKNAHHAA KpbllKa MAUTHI
nomxHa O6biTb OTKpbiTa. B aTOM
cny4ae nap cMoxet GecnpenArT-
CTBEHHO BLIXOAWTL HapyXy.
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PekomeHaauum no
NPUroTOBJIEHUIO NULLU

MpuBeseHHble B Tabnauuax 3Ha4eHUA
ABNAIOTCA OPWEHTUPOBOYHBIMU
3Ha4eHVAMK, KOTopbie Obinv OnpeAeneHsbl
OMbITHBIM NyTeM B Haweil nabGopaTopuu
no npuroToBReHWIO nuwu. HanpAkeHve
B ceTu cocTasnAno npu atom 230 B,
TeMmnepaTtypa oOKpyxXatouein cpeabl 6bina
20-25 °C (npuroToBAANMCb BblGpaHHble
6nioaa).

PesynbTaThl, nony4aemsie Bamu

Ha npakTuke, MOryT OTAM4aTbCA

OT OPUEHTMPOBOYHbIX. [lpuynHoin ToMy
MOTyT fOCAYXUTb:

@) cKaukv HanpAXeHWA B CETY
aHeprocHabXxenuA Bauwero paiioHa,

b) ucnonbsoBaHne pasaudHbIX NPOAYKTOB
NUTaHWA PasNNYHOro KadecTsa
C pas3nn4HOW MCXOAHOW
TeMnepaTypowu,

C) pacxoxaeHuAs B KonuHecTse
MpYroTaBIMBAEMbIX MPOAYKTOB,

d) ycraHoBKa Apyrux 3HaueHwi,
4eM Te, 4TO NpvBedeHsl B Tabnuuax,

€) OTKNOHEeHWA pa3MepoB MCMONb3YEMbIX
npoTuBHein OT rabapuToB
peKkoMeHAyeMbIX MPOTUBHEN.

f) ycraHoBneHHoe naBneve rasa.

Q 3Ha4eHnA BpemeHu, npuBeAeHHble
B Tabnuuax, paccHuWTaHbl Ha TO, 4TOGbI
cTaBuTb 6040 B XONOAHLIA AYyXOBOK
wkach. Ecnu ayxoBont wkag 6GyaeT
npeaBapuTeNnbHO HarpeBaThbCR,
TO cnejyeT cHadana nocTaBWUTb
MPOTMBEHb C NPOAYKTaMW B HarpeTbii
AyxoBol wkad), U TONLKO Mocne aToro
YCTaHOBUTb PEeKOMeHAyeMoe
B Tabnuue BpeMA NPUrOTOBNEHUA.

Q Ucxona v3 Hawero onbita, Mbl MOXXEM
cKasaTh, 4TO, UCMONb3YA Apyrue
3Ha4eHMA napamMeTpoB, HeMm
yKasaHHble B Tabnuue, Bbl MoxeTe
BCE PaBHO AOCTUIHYTb XOPOWMX
pe3ynbLTaToB.



Q0 Tak Kak LyxoBOW WKad BO BPeMA
paboTbl CTAaHOBWUTCA O4YeHb FOPAYUM,
TO AeTen Ny4le BCero Aepxatb
nojanblie OT MAUTBI.

0 3a TO BpemA, Noka AyxoBon wWwkady
HaxooMTCA B aKcniyatauuu, He CTouT
CIIUIWKOM 4acCTO OTKpbIBaTb €ero
ABepuy. B npoTuBHOM cny4ae Tenno
He CMOXeT pacnpelennTbcaA
paBHOMEPHO, YTO HeraTuBHO
CKaXXeTCA Ha pe3ynbTartax.
MpubnuautensHo 3a 10 MWHYT A0
OKOHYaHWA MpuroToBieHnA Bbl MoXeTe
MPUOTKPbLITL ABEPLY AyXOBOro wkada,
4TOObl MPOKOHTPONMPOBATL CTEMEHb
rotoBHocTn 6noaa.

Q Mo ncTeYeHUM BPEMEHW MPUroTOB-
neHvA BaM HeobxoLVMO NepeBecTy
BblK/loYaTenb LYXOBOro wkadga B
MonoXeHne BbIKOHEHNA.

PekomeHaauuMm No BbiNe4ke

1. Kak y6eauTtscA B TOM, 4TO mupor
nponekcA U3HyTpu?

3a 10 MWHYT B[O OKOHYaHwA
BbINeYKM MPOTKHUTE MNMPOr B CamMoM
BbICOKOM MeECTe OCTpOi AepeBAHHON
nano4koi. Ecnn oHa nocne
BblTacKMBaHWA ocTanacb 4UCTOW,

TO 3TO 3HaA4YUT, Y4TO MUPOr MNPONEKCH.
Tenepb AyXOBOW wWKad MOXXHO
BblKnto4aTb. OcTaTto4yHoe Tenno
6ynLeT ucnonb3oBaTbCA ANA
[OBeLeHuA nupora A0 MOMHON
rOTOBHOCTMW.

2. YT0 penatb, ecnu nupor ocen?

B cneaytownin pa3 nobasbTe

B TECTO MeHblle >XXWAKOCTU Waun
yMeHblwuTe pasdy npeasapuTenbHOro
HarpeBa Ha 10 MuWHYT. BeinonHanTte
BCe CTpOro no peuenty,
cobniofarite Takke M peKoMeH-
[yemMoe BpeMA, B Te4eHue KOToporo
TecTo [LOMKHO nepemMelnBaThbCA.

B Te4veHune nepsbix 20 MUHYT
LyXOBOW WKad He chenyet
OTKpbIBaTb.

3.
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YTo aenaTb, ecnu xo4eTcA
npuroToBuUTbL B6N0A0, KOTOPOro HeT
B Tabnuue?

Y10 nenatb?

AnA cpaBHeHnA BbIGepuTe,
noXkanyncra, u3s Ttabnuubl

C pekomeHAaunAMM no
npuroToBAeHuo nuwn 6n10a0,
noxoxee Ha Bawe. Ecnn B Tabnuue
pekoMeHayeTcA ycTaHaBnuBaTb
TemnepaTypy Bbiwe 170 °C, To AnA
Bawero 6niopa nydwe ycTaHOBUTb
TemrepaTypy rpaaycos Ha 10 °C
HWXKe npeanaraemon.

Mupor xopowo nopowen nocepenvHe,
a KpaA oCcTanuMcb HU3KUMMW.
Y10 penatb?

B cneaytowuii pa3 cneauTte 3a Tewm,
4T0Obl 6blna ycTaHoBNeHa
TemnepaTypa 170 °C.

YTo AenaTb, ecnM MMPOr CHapywu
CyXOl W MponeKwninca, a BHYTPU
Cblpoin?

B cneaytowmnii pa3 Bo3bMUTE APYryio
opMy ANnA BbINEYKW WAV BbiNekante
nupor ponbuwe. CneanTte 3a Tew,
4yTO6blI bbINa ycTaHoBNEeHa
Temnepatypa 170 °C.

Ha4nHka nepenuBaeTcA 4epes3 Kpan
nupora Ha npoTMBeHb. YTo Aenatb?

B cneanyownin pa3 Bo3bMuTe 6onee
rny6oKuin NPOTVBEHb U MEHbLIEE
KONM4ECTBO HA4MHKM.

Mupor HEBO3MOXHO W3BAEYD
13 cdopMbl. HTO aenatb?

MonpobyliTe OCTOPOXHO OTAENUTb
nMpor no KpaAM OT POpMbl MAK
NPOTUBHA C MOMOLLbIO HOXa.
MepeBepHUTE MpPOTMBEHb WUNKM chopmMy
BBEPX OHOM W HakKpoWTe MX
BJI@XKHbIM KYXOHHbIM MONOTEHLEM.

B cneaywowunii pa3 nepea BbINe4KoON
CMaXXbTe MPOTMBEHb MNKN chopMy
MacnoMm M nockinbTe MYKOW wnn
NaHWPOBO4YHLIMKN  CyXapAMM.
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8. Kak MOXHO npy NpUroToBAEHMM
6n10L, COKOHOMWTbL 9NeKTPO3IHeprun?

Ucnonb3yiiTe Kak MOXHO 4ale
¢opMbl U3 TEMHOro MeTanna, Tak
KaK OHV Ny4lle yAepXusaioT Tenno.
MNpoBoauTe npeABapUTENbHLIA Harpes
LyXOBOro wKadga TONbKO B cny4ae,
ecnn 3TO yKasaHo B Tabnuue.

Mpy NpOAOMKNUTENEHOM BpPEMEHMN
NpUroTOBNIEHNA BbIKNOHANTE AYXOBOWM
wkad 3a 10 MWHYT 0O OKOH4YaHMA:
OCTaTOYHOro Tenna XBaTUT, YTOObI
AoBecTn 6040 A0 FOTOBHOCTW.
Ecnn Bbl xoTute mucneyb Gonble
OAHOro nupora, TO Ny4we BCero
BblfekaTb WX PAAOM ApYyr C APYrom
wnn Apyr 3a Apyrom.

PekomeHaauum no
noa>xapusaHuio

1. Yto nenaTh, ecnu xapkoe
MONYYMNOCh CAUWKOM TEeMHbIM
U CBepXy Aa)e MecTaMu
noaropeno?

B cneaytownin pas nocraBbTe
NPOTVBEHb C MPOAYKTaMW B AYXOBOW
wkach Ha Gonee HU3KMIA ypOBEHb
unn yctaHoBuTe 6onee HU3KYIO
TemMnepaTypy.

2. Yto nenaTb, ecnu apKoe BbIFMAAUT
XOpolo, a coyc noaropen?

B cneaytownii pa3 Bo3bMKTE nocyay
nomMeHblle van pobaBbTe B Hee
6onbwe XuMAkocTW. Tak Kak coyc

B pe3ynbTaTe Harpesa ucnapAeTcA,
TO BO BpeMA NpWUroTOBAEHUA
)Kapkoro B nocyay MOXXHO
n06aBUTb elle HEMHOro >XWAKOCTW.

3. 4ro Aenatb, echn KyCKn MAca
npoXxapunucb HepasHOMEPHO?

Kyckn mAca AOomKHbI GbiTb
0AMHaKOBOro pasmepa W OAWHAKOBOW
TonwwuHbl. Pacnonarate ux nydwe
BCEro B LLEHTPe, a He y KpaA.

Mo ucteyeHun npuGAN3NTENLHO

%3 yCTaHOBNEHHOr0 BpemMeHN MACO
cnefyeT nepeBepHYTb Ha Apyrywo
CTOpPOHY.
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HeucnpaBHOCTb, YTO fienatb?

ITO B&XKHO: PEMOHT NAWThI JOMKEH
NMPOBOLMTLCA TOSNLKO CreLMaimcTom,
MMEIOLLMM Ha 3TO cneumansHoe
paspeLueHue, nnm Cny>x6oi cepauca Hallien

hrpmbl.

Ecnun pemoHT Bawew nnntel 6ygeT
BbIMOJIHEH HEKBANWUMULIMPOBAHHO, TO OHA
MOXET MpeBpaTnTLCA AN Bac B UCTOUHUK
Cepbe3HOM OnacHoOCTH.

HewncnpasHOCTY YacTO BO3HMUKAIOT MO
NpOCTOM NpuUMHe, KoTopyio Bel camum
CMOXKeTe Nerko yCTpaHuTb, COKOHOMUB
TeM caMbIM BPEMS U OeHbl .

B npveeneHHON HWxXe Tabnuue cofepxxarcs
HEeKOTOpble PEKOMEHO ALY MO 3TOMY
NnoBogY.

B Cnyx6y cepsuca cnegyet
obpalyaTbcsn:

— ecnu Bbl He Hawnu B Tabnuue
COOTBETCTBYIOLLMX YKa3aHUi No
YCTPaHEHUIO HEUCTIPABHOCTH UK

— €CI1 HencnpaBHOCTb He yCTpaHAeTCA.
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HewucnpaeHocTb

BoamoxHas npuumHa

YkasaHua/Cnocob
yCTpaHeHuA

(*)KoHdopkm He
3aXKUratoTcs.
(*)Aucnnen pyxosoro
Lwkada He cBeTUTCA
Nyxoso wkad He
HarpeBaeTCcs.
Ilamnoyku He ceeTATCA.

WrencenesHan BuUnKa He

BcrasbTe BUnIKY

BCTaBMeHa B PO3ETKY. B PO3ETKY.
Mpepoxpaxutenes B B
pacnpegenurensHom MomenaiTe
ALLMKE BblLLEeN 13 CTPos. npefoxpaHnTenb.

(*)Avcnnei nyxosoro
LiKada rnokassiBaet
muras «00:00».

Ha HekoTopoe Bpemst
oTKJIoYanack
3MEKTPOSHEPrUsi.

CHoBa BbICTaBUTE
Bpemsi.

[yxoBo¥ wkad He
HarpesaeTcsa
(*omcnnen cBeTuTCA).
(*)«Mwuraet cumson
aBTOMaTUYECKOro
pexxumar»

He 3anporpammMuposaH
pexvm aKcnyaratLmm
BPYUHY!O.

Haxmute KHonKy\"ﬂ .

Pyuka Bbibopa B1aoB
Harpesa unu perynatop
Temneparypbl He
YCTaHOBIEHbI

B Heobxognmoe
nonoXeHue.

Mposenute
COOTBETCTBYIOLLYIO
yCTaHOBKY.

Namnovka oceelleHua
[YXOBOro Lwkada He roput
(*aucnnew ceeTuTCA).

JNamnoyka neperopena.

3aMeHUTE NamMrouky.

[Bepuy nyxosoro
wkada He ygaetcs
npaBumbLHO 3aKpbITh.

YnrnoTHeHWe gBepLibl
NoBpPeXAeHo

3aMeHuTe yrnnoTHeHue.

YnnoTHeHve nBepLbl
HenpaBuIbHO
pacnonoXxeHo.

[MpoBepbTe, Kak
pacnosioxXeHo
YMoTHeHWe,

1 yCTaHoBWTE ero

B HY>KHOE MOMIoXKEHHe.

(*)3nekTpuyeckoe
3anasbHoe YCTPOUCTBO
3aXKuUraeT KOHOpPKY,
HO nnams He
MOABNAETCS.
(anekTpoaHeprus He
OTKMIoYeHa).

3aKpbIT ras3osklid KpaH.

OTKpoWiTE ra3oBbIn

KpaH.
CrvemHble fetanu MpasuneHO
FOPEnK1 yCTaHoBNEHbI pacronoxure getanu
HemnpaBuJibHO. rOpesnku.

OcTaTKu nyLm nonasnm
MEX[Y ropenkomn
KOHChOPKM 1 CBEYON
3aXKWUraHus.

OCTOPOXKHO NpoYUCTUTE
BNAXHOW TPAMKOW
3a30p Mexgy ropenkomn
KOH(POPKHK 1 CBEHOM
3aKUraHuA.

Kopnyc ropenku
BAIAXKHbIA.

MpoTpuTe ero cyxomn
TPANKOW.

Hacapka 3acopeHa.

[MouncTuTe ee BRaKkHon
TPAMNKOWN.

Beiknouarens KOHPOPKM
Obin Haxar
HepoCTaTo4HO JOMro.

Beikouwarens cnefyet
nepXxaTb HaXaTbiM

B TeyeHne NpumepHo
10 cekyHO.
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BananbHasa uckpa He
nosisnaeTcs.

HanpsikeHune Hrxe
180 B

Mo3BoHUTE Ha
npegnpuaTie no
CHabXeHuo
3NEKTPOSHEPrUen
Bawuero paiioHa.

(*)BeikntouyaTens KOHOPKU
YCTaHOBMIEH HE TOUHO
HarnpoTMB cUMBONax .

("Mepepegnte
BbIKNtOMarenb

B MCXOQHOE MONIOXKEeHWe
1 eLe pas ycTtaHoBuTe
€ro TOYHO HanpoTUB
CUMBONA ¥k.

MpopomKUTENBHOCTL
BbINEeYKn nnu

nopxxapueaHua ABHO
CNALLKOM 3aBbillieHa.

MuTalowee HanpskeHue
Hxe 220 B.

MosBoHKTE Ha
npeanpusaTue

no cHabXxeHuo
3NEeKTPOSHEPr e
Baiuero pavoHa.

(*): nocTaBnAOTCA MO 3aKasy
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Cnyx6a cepsuca

Ecnu Bawa nnurta Hy)xgaeTcs B peMoHTe
To Hawa Cnyxxba cepeuca Bcerga K
Bawwmm ycnyram.Agpec 1 Homep
TenedoHa bnnxarilen K Bam Cnyxxobl
cepsyica Bbl HangeTe B TeNetOHHON KHUre.
Yka3aHHble B KHUre LLeHTPbl CEPBUCEHOTO
06Cny>KMBaHWUA TakKe nomoryT

Bam HainTn macTtepckyto Cnyx6bl cepauca
nobnusoctu ot Bac.

Homepa E u FD

[Mpu obpalleHun B cepBUCHYIO CnyxOy
HasblBanTe, NoXxanymcra, CEpUnHbLIN
Homep (E) n 3aBoackon Homep (FD)
Baluen nauThl, Tak XXe Kak 1 Bu rasa,
Ha KOTopom oHa paboraeT. Bece atu
NaHHble Bkl HarpeTe Ha TUMoBoM Tabnuuyke,
pacronoXeHHow ¢ 06paTHON CTOPOHbI
MAUTbI, B JYXOBOM LUKAMY M HYOKHEM
BbIJBWKHOM fLLIMKE.

YTobbl B Cliyyae HeucnpasHoOCTH Bam
LLONrO He UCKaTb, BHECUTE MPSAMO cenvac
B U30OPaXKEHHYIO HUXKE Tabnnuky faHHbIe
Baiuen nauThbl.

E-Nr. FD

Cnyxb6a
cepsuca =
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ETTTTTTTETETE

Tabnuua ¢ pekomeHaaunAaAMHU
Nno MpPUroTOBJIEHUIO NMULLN

150-270 °C a
Bniopa MpoTuseHs/ Temne- Npoaon- YposeHb Mpoaon- YposeHb
chopma ana paTypa  XuUTeslb- XUTenb-
Bbine4kwu/ nocyaa B °C HOCTb HOCTb
B MWH B MUH
Mupor Pa3sbeMHan dopma, 170 60-70 3
@ 26 cm
BUCKBUTHBIN nupor PasvemHan copma, 170 40-50 3
@ 26 cm
Me4eHbe MpoTuseHs 170 25-45 3
Bucksut MNpoTuBEHb 170 25-35 3
CnoeHblt nupor u3 MNpoTuBEHbL 170-180 30-50 3
cAobHOro neco4Horo
TecTa
Byno4ku MpoTuBeHbL 170 55-65 3
Muuua MpoTuBeHb 170-180 40-60 3
unu Kpyrnaa
CcTeKnAHHaA copma
AGnouHbIi Nupor dopmMa AnA TopTa 170 60-70 3
3anekaHka u3 nanww MpAmoyronbHaa 180-190 60-80 3
CTeKnAHHaA copma
ANA 3aneKaHoK
JlazaHbA MpAmoyronbHaA 180-190 60-80 3
CcTeKnAHHaA dopma
ANA 3aneKkaHok
OBowHaA 3anekaHka OsanbHanA 190-200 55-75 3
cTeknAHHaA cdopma
ANA  3aneKaHok
JKapkoe U3 TenATUHbI lycATHUUA 190-200 60-80 2
C KPbIWKOA
TyweHble oBowWwM Kactptona ana 170-180 60-80 2
TyweHua
C KPbIWKOW
Poiba B raMHAHOM OsBanbHaA copma 190-200 35-45 2

ropuke

ANA TYWeHuA
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150-270 °C a
Bnioaa NMpoTuseHs/ Temne- [lpoaon- YposeHb MNpoaon- YposeHb
chopma ana paTypa  XWTesb- XuTenb-
Bbine4kw nocyaa B °C HOCTb HOCTb
B MUH B MUH
Peiba (1 «r) Ha pewetke unu 15-30 3
npoTuBHE
Budpurekcsl PeweTtka u noa 15-30 3
13 rOBAAMHbBI Hell npoTuBeHb
4 wTyK
(TonwwuHa 2-3 cm)
Budurekcs! PeweTtka v noa 15-40 3
M3 TOBAAWHbI Hell NpOTUBEHb
6 wTyK
(TonwwmHa 2-3 cm)
DPpukasenbku, PeweTtka 1 noa 15-30 3
noA)xapeHHble Ha rpune Hell NPOTUBEHb
(6 wryk)
Kycku upbinneHka Ha peweTtke uan 15-30 3
(500 r) npoTvBHe
Cocuckn, konbaca Pewetka u noa 5-15 3
(6 wTtyk) Hell NpOTUBEHb
TocTbl PeweTka 1 noa 1-3 3

Hel NpoTUBEHb
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TexHU4Yeckue napameTpsbl rasa

Topenxa Buaw raza
B naHHoh Tabnuue npusedeHsl BUAbl rasa, koTopei  G-20 G-25 G-30 G-30
Bul MOXeTe MCnonL30BaTh, M CBA3aHHbIE C ra3loMm (HS HS (HS (HS
3Ha4eHUA NapameTpoB. 37.78 Miim3) 3249 Mj/m3) 49.47 Mjkg) 49.47 Mikg)
Aasnenue rasa mbap 20 20 29 50
Topenka, Hacaaxa MM 1.16 134 085 075
Gonsuan
rasosan Baiinacnan Hacanka MM 067 067 042 042
BxoaHan  Makc. [1:)4 3 3 3 3
MUH, <09 <08 <08 <13
Pacxon rasa npu 15 °C M3 0.285 0332 - -
# 1013 mbap
™ - - 218 218
lopenxa, Hacaaxa MM 0.97 1 065 058
cpeanan
rasosan BaiinacHan Hacaaka MM 055 055 035 035
BxoaHaa  MaKc. XBT 175 178 175 178
MUH. 506 <06 <06 <07
Pacxon rasa npu 15 °C M3 0.167 0.194 - -
u 1013 Mbap
M - - 127 127
lopenka, Hacaaxa MM 0.72 0.77 0.50 0.43
rasosan Baiinacan Hacaaka MM 045 045 028 028
BxoaHan  Makc. XBT 1 1 1 1
MiH. <035 035 <0.35 <0.40
Pacxoa rasa npu 15 °C M3 0.095 0111 - -
“ 1013 m6ap
L4 - - . 73
Topenka, Hacaaxa MM 116 1.34 0.85 0.75
Ayxosoi wxacpy
baiinacian Hacaaxa MM 0.80-0.86" 0.80-0.86" 0.45-0.57* 0.45-0.57*
BxoaHan  MaKc. KBT 3 3 3 3
MU, - - - -
Pacxon rasa npu 15 °C M3 0.285 0332 - -
¥ 1013 m6ap
M - - 218 218
Fopenxa, rpune Hacaaka MM 1.02 1.10 070 065
BavinacHan Hacaaka MM - - - -
Bxoawaa  Maxc. kBT 21 21 21 21
MUH, - - - -
Pacxon raza npu 15 °C MM 02 0.23 - -
n 1013 mbap
™ - - 153 153

M AnA rasoseix Ayxosbix wkacos Ges TepmocTata
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inainte de luarea
in exploatare

inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste
instructiuni de utilizare cu atentie. Ele
contin informatii importante referitoare la
siguranta dumneavoastra, ca si la modul
de folosire si la intretinerea lui.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare
pentru un eventual nou propietar in
cazul instrainarii aparatului.

Reciclarea ecologica

Reciclarea aparatului uzat

Pentru a impiedica utilizarea aparatelor

scoase din uz, faceti-le inutilizabile (taiati
cablul de alimentare electrica si furtunul
de alimentare cu gaz).

Pentru a recicla ecologic masina de gatit
o puteti eventual returna centrului de
desfacere sau o puteti preda la un cen-
tru de recuperare si revalorificare.
Adresa celui mai apropiat centru de re-
cuperare si revalorificare o puteti afla de
la administratia locala.

Reciclarea ambalajului

Predati ambalajul la un centru de recu-
perare spre a fi reciclat ecologic: produ-
sele noastre necesita pentru transport
un ambalaj adecvat. Pentru aceasta ne
restrAingem numai la absolutul necesar.
Toate materialele de ambalare sunt reci-
clabile ecologic si recuperabile.

ro

Lemnul folosit la ambalaj nu este tratat
chimic. Cartonajele constau in proportie
de 80% pana la 100% din maculatura.
Foliile sunt realizate din polietilena (PE),
benzile din polipropilena (PP) si materia-
lul de capitonaj din polistirolexpandat
fara fluoruri de carbon si hidrogen (PS).
Materialele sintetice din ambalaje sunt
simple combinalii de carbon-hidrogen si
sunt reciclabile.

Va rugam sa aveti in vedere!

Prin recuperarea si reciclarea ambalaje-
lor se reduce consumul de materii prime
si cantitatea de resturi menajere. Acea-
sta protejeaza rezervele de materii prime
si mediul ambiant. Va rugam sa va infor-
mali la administratia locala despre masu-
rile de protectie a mediului inconjurator.

Instructiuni de
protectie si avertizar

1. Despachetati aparatul si controlati-|
daca prezinta defectiuni datorate
transportului. Aparatele defecte nu
se vor lua in exploatare; adresati-va
Service-ului.

2. Dupa ce ati despachetat aparatul,
amplasati-l in locul destinat pentru
aceasta.

3. Varugam sa cititi cu atentie in-
structiunile de utilizare si sa le depo-
zitati la-ndeména pentru o eventuald
lectura ulterioara.

Instructiuni de montare

Q Masina de gatit trebuie racordata la
reteaua electrica si cea de gaz de
catre un tehnician autorizat. In cazul
unei montari gresite, pierde-ti ga-
rantia.
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Reglarea picioarelor

Masina de gatit sta pe 4 picioare regla-
bile. Picioarele sunt complet ingurubate.
Inainte de a racorda masina de gatit ver-
ificati daca sta in pozitie orizontala.
Daca este cazul puteti regla pozitia ro-
tind picioarele in sensul acelor de cea-
sornic. Cu reglajul picioarelor puteti varia
indltimea masinii de gatit cu max. 15
mm. Dupa ce ati reglat picioarele in po-
zitia doritd, se recomanda sa nu mai tra-
geti magsina pe podea ci s-o ridicati i s-0
amplasati la locul dorit.

Pentru a regla picioarele aparatului,
trebuie sa scoateti sertarul. Cu

ajutorul unei monede (sau alt obiect
asemaénator) puteti regla din interior
pozitia picioarelor.

Montarea aparatului

Va rugam sa despaturiti paginile cu
schitele de la sfargitul acestor in-
structiuni de utilizare.

Schita

1. inainte de a racorda aparatul,
inlaturati ambalajul de protectie
care se gaseste in spatele placii
posteriorare, dupa sertar.

2. Notati tipul de gaz pentru care
masina de gatit a fost reglata din fa-
bricatie pe instructiunile de utilizare
(vezi placheta indicatoare).

Schita

3. Varugam sa montati magina de
gatit respectand indicatiile de cota.

34

Alimentarea electrica si
masuri de protectie

1.

2.

3.

Aparatul se va racorda la o sursa de
curent de 16 A. Daca este necesar,
solicitati sprijinul unui specialist pen-
tru adaptarea instalatiei electrice.

Aparatul este destinat alimentarii cu
220-240 V. Aprinzatorul electric nu
poate functiona la o tensiune sub

180 V. In cazul unor tensiuni sub 220 V
duratele pentru copt si fript se
majoreaza substantial.

Aparatul se va alimenta electric nu-
mai de la o priz& de protectie care
este montatd in conformitate cu pre-
vederile legale. In cazul in care nu
dispuneti de o astfel de priza, va
rugam sa luati legatura cu Service-ul
nostru. In cazul racordarii aparatului
la o priza fara protectie, producato-
rul nu-si asuma raspunderea pentru
eventuale daune.

Cablul de alimentare electrica nu
are voie sa atinga partile fierbinti ale
aparatului. Feriti cablul electric de
contactul cu partea din spate a apa-
ratului. In caz contrar cablul ar putea
fi deteriorat si s-ar putea produce un
scurt-circuit.

Priza cu protectie trebuie sa fie
plasata intr-un loc usor accesibil in
apropierea aparatului. Utilizarea
unor cabluri prelungitoare este
interzisa.



Alimentarea cu gaz si
masuri de protectie

1.

Tipul de gaz pentru care este re-
glatd magina dumneavostra de gatit
este inscris pe placheta de pe spa-
tele aparatului (vezi placheta de pe
spatele aparatului). Informatii supli-
mentare referitoare la tipurile de gaz
adecvate pentru aparatul dumnea-
voastra sila duzele cores-
punzatoare puteti citi intr-o tabela cu
date tehnice care se gaseste pe pa-
gina dupa tabelele de gatit. In cazul
in care doriti sa utilizati un alt tip de
gaz, va rugam sa luati legatura cu
Service-ul nostru pentru a adapta
aparatul la acest tip de gaz.

Schita B2 BB EX9

2. Racord pentru gaz metan

Pentru alimentarea cu gaz metan
se va utiliza un furtun metalic cu
racord cu filet schita 3-a.

Racord pentru butan-propan
Pentru alimentarea cu gaz a
aparatului se va utiliza un furtun
din material plastic cu diametrul
interior de 8 mm, respectiv de

10 mm, care se fixeaza cu o brida
la racordul aparatului schita 3-b.

Racordati aparatul la reteaua de gaz
pe cat posibil cu un furtun scurt si
etans. Lungimea maxima15m.admisa
a furtunului nu are voie sa fie
depasita; respectati instructiunile.
Furtunul de gaz trebuie inlocuit anual.

Adaptor pentru butan-propan si
gaz metan schita 3-c.

3.

4.

6.

7.

ro

Furtnul de alimentare cu gaz se
poate monta, in functie de conditiile
de la fafa locului, respectiv de po-
zitia in care se afld racordul de gaz,
pe stanga sau pe dreapta aparatu-
lui. Dupa ce schimbati pozitia racor-
dului de alimentare cu gaz, trebuie
sa strangeti bine colierul furtunului.

Dupa ce ati legat furtunul de alimen-
tare la racordul de gaz, trebuie s&
verificati etanseitatea racordului. In
timpul verificarii etanseitatii, toate
arzatoarele trebuie sa fie inchise si
robinetul de alimentare trebuie sa
fie deschis. Verificarea etanseitatii
trebuie efectuaté cu solutie sau
spuma de sapun. In caz ca con-
ducta sau racordurile nu sunt
etanse, se formeaza bule mici de
gaz dintre care unele se pot sparge.
In aecest caz trebuie neaparat sa
inchideti robinetul de alimentare cu
gaz si sa controlati intregul sistem
de racordare.

Pentru verificarea etanseitatii este
interzisa cu desavarsire utilizarea
chibritelor, a unei flacari deschise
sau a unei brichete.

Pentru a asigura etangeitatea racor-
dului de gaz, nu trageti de furtun si
nu- intindeti.

Furtunul de alimentare cu gaz nu
are voie sa atinga partile fierbinti ale
aparatului.

Feriti furtunul de gaz de orice con-
tac' cu aparatul.

Furtunul ar putea fi distrus (deterio-
rar) - Pericol de incendiu!
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Sfaturi importante

1.

36

Aparatele noastre corespund nor-
melor de protectie in vigoare pentru
aparate electrocasnice.

Reparatii se vor efectua numai de
catre tehnicieni special instruiti de
catre Service-ul nostru. Efectuarea
de reparatii necorespunzatoare va
poate periclita.

in timpul functionérii suprafetele
aparatului devin fierbinti. Interiorul
cuptorului, elemnetii de incalzire i
fantele pentru evacuarea aburilor
sunt foarte fierbinti. $i dupa oprire
ele sunt o anumita vreme calde.
Aveti grija si evitali atingerea acestor
suprafete. Feriti in special copiii si
animalele de casa de contactul cu
suprafetele fierbinti.

Nu parasiti incaperea daca prepa-
rati alimente cu ulei sau grasimi. Prin
supraincalzire uleiul si grasimea se
pot aprinde Nu turnati niciodata apa
in ulei sau grasime aprinsa.

Pericol de incendiu!

Acoperiti vasul in care arde ulei cu
un capac, astfel inabusiti flacara, si
opriti arzatorul corespunzator. Nu
lasati ulei sau preparate fierbinti,
etc. nesupravegheate. Pericol de ac-
cidentare prin ardere.

Acest aparat este destinat numai
pentru utilizarea in gospodariile pro-
prii; el nu este corespunzator pentru
folosirea in scopuri comerciale.

5. Utilizati aparatul numai pentru pre-
pararea de alimente adecvate sau
pentru incalzirea unora preparate in
prealabil. Utilizarea aparatului in
alte scopuri (de ex.: ca radiator, ca
dulap sau camara, pentru uscarea
unor alimente neadecvate sau a al-
tor lucruri, cum ar fi animale de casa
sau haine) este interzisa cu
desavarsire.

inainte de a porni aparatul,
indepartati din apropierea acestuia
toate obiectele inflamabile, ca de
ex.: perdele, hartie sau alte materi-
ale inflamabile.

Nu depozitati pe sau in aparat
obiecte inflamabile.

Asigurali cu ajutorul ferestrelor sau
a unei hote o ventilare cores-
punzatoare a incaperii in care se
afla aparatul. Pentru a inlatura aburii
care se produc in timpul functionarii,
va recomandam sa utilizati in mod
suplimentar o hota.

in timpul functiondrii cuptorului
mentineti neapérat capacul plitei de-
schis; in acest fel favorizati evacua-
rea aburilor.

Schita

Atentie!

Nu inchideti capacul atata timp
cat plitele sunt pornite sau inca
fierbinti. Capacul poate fi
deteriorat.

9. Feritiva mainile de balamalele capa-
cului si de usa cuptorului. S-ar putea

intdmpla sa vi le prindeti.

10.Nu depozitati nimic pe usa cuptoru-
lui sau pe sertarul deschis. Se
poate intAmpla ca aparatul sa nu
mai stea in pozitie orizontala, re-
spectiv sa se rastoarne.



11.Nu turnati niciodata apa in cuptorul
fierbinte. Astfel evitati deteriorarea
emailului.

12. Evitati stropirea cu apa a geamului
usii cuptorului atata timp cat acesta
este fierbinte.

13.Nu agezati tavi de prajitura pe supra-
fata inferioara emailata a cuptorului
si nu o tapitati cu folie de aluminiu
sau alte materiale care pot produce
supraincalzirea acestuia. Timpii de
gatit indicati in tabele nu mai cores-
pund si emailul poate fi deteriorat.

14.Usa cuptorului trebuie sa se inchida
bine. Aveti in vedere ca garnitura
usii sa fie curata.

15.Nu depozitati obiecte inflamabile
sau cu greutate mare in sertarul din
soclu.

16.Dacé aparatul nu este utilizat, scoa-
teti fisa cablului de alimentare elec-
trica din priza si opriti alimentarea
Cu gaz.

17.Feriti aparatul de intemperii, ca de
exemplu: nu-l expuneti la soare,
zapada sau ploaie, si de alte soli-
citari, ca de exemplu praf.

18. Aveti grija sa nu porniti plita sau
cuptorul cu capacul plitei inchis.
Aburii care se produc in cuptor nu
mai pot iesi prin fantele de evacuare
situate pe plita.

Capacul se poate deteriora iar
calitatea produselor coaple scade.
Capacul poate fi supraincalzit si
de flacara arzatoarelor de gaz ale
plitei.

Capacul se poate deteriora.

ro

Noua masina de gatit

Atentie

Aceste instructiuni de utilizare au fost
realizate cu cea mai mare grija in confor-
mitate cu cele mai noi cunostinte tehnice
si cu scopul de a va ajuta sé folositi apa-
ratul eficient si fara riscuri.

inainte de a citi aceste instructiuni va re-
comandam sa deschideti pagina rabata-
bild cu schitele de la sfarsit.

Inainte de livrare masina de gétit a fost
controlata. Ea se afla in stare de functio-
nare si livrarea este completa. Inainte de
folosi masina de gatit, cititi aceste in-
structiuni de utilizare in intregime.

Respectand indicatiile noastre, puteti uti-
liza masina de gatit mult mai eficient si
evitati eventuale greseli sau defectiuni.

Schita

1. Capac

Suport pentru oale
Arzatoare de gaz
Panou de comanda
Téavi

Gratar

Usa cuptorului

NGO ROD

Sertar
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Panoul de comanda si
arzatoarele de gaz
HSG 158 K EU

Schita

1.

®NO @ A w N

9.

Comutator pentru lampa cuptorului
si gratarul pentru pui.

Butonul arzatorului de gaz, in fata
pe dreapta

Butonul arzatorului de gaz, in spate
pe dreapta

Butonul arzatorului de gaz, in spate
pe stanga

Butonul arzatorului de gaz, in fata
pe stanga

Comutatorul cuptorului
Ceasul cuptorului
Arzéator de gaz mic
Arzator de gaz normal

10.Arzitor de gaz normal

11.

Arzator de gaz mare

Arzatoare de gaz

Atentie
Schita @

1.

38

Fundul oalei trebuie sa fie neted si
solid astfel ca oala sa stea orizontala
pe suport.

QOala se va aseza cu mijlocul deasu-
pra arzatorului.

Schitald, &

3.

9.

Dupa ce curatati plita si inainte de a
o folosi, controlali pozitionarea co-
rectd a arzatoarelor in suporturile de
alimentare cu gaz.

Va rugam sa verificati pozitionarea
corecta a suportului pentru oale
deasupra arzatoarelor.

Utilizarea si curatarea dispozitivelor
de aprindere ale maginii de géatit se
va efectua cu grija. Nu uitali ca lovi-
turi puternice sau socuri pot dete-
riora dispozitivele de aprindere.

Daca arzatoarele sunt foarte fier-
binti, feriti capacele emailate ale
acestora de contactul cu apa. Capa-
cele emailate ale arzatoarelor nu se
vor curata cu substante corozive.
Utilizarea acestora poate avea ca
urmare deteriorarea suprafetei
emailate si patarea capacelor cu
pete care nu se mai pot indepérta.

Trebuie avut in vedere ca flacara
arzatorului sa vina in contact direct
cu fundul oalei pe care o folositi.
Astfel economisiti energie si redu-
ceti consumul de gaz.

Daca doriti sa asezati pe arzatorul

de gaz mic o oala cu diametrul mai
redus de 12 cm sau o cana pentru
cafea turceasca mokka, trebuie sa
utilizati suportul special din dotare.

Mai jos sunt recomandate diame-
trele oaleleor in corelatie cu arzato-
rul. Utilizarea unor oale cu alte dia-
metre decéat cele indicate, reduce
eficienta arzatoarelor.



Oale de gatit:
Va recomdam sa utilizati urmatoarele ti-
puri de oale:

Arzatorul mic diametru 12-18 cm

Arzatorul diametru 18-24 cm

normal

Arzatorul mare diametru 24-28 cm

Puterea termica a arzatoarelor
de gaz

Schita H

Arzatorul mic 1,00 kW
Arzatorul normal 1,75 kW
Arzatorul mare 3,00 kW

Utilizarea arzatoarelor
Schita EF
Procedati in felul urmétor:

1. Deschideti capacul.
In timpul functionarii capacul
trebuie sa fie deschis.

2. Apasati comutatorul
corespunzator arzatorului si

3. rotiti-1 spre stanga pana pe
simbolul %" .

Toate aprinzatoarele lucreaza
concomitent. Daca aprinzatorul
nu produce scantei, treceti
comutatorul pe pozitia O si
rotiti-| din nou exact pe ,%;
astfel repetati etapele 2. + 3.

ro

4. Mentineti comutatorul arzatorului
circa 1-3 secunde apasat. Flacara
arzatorului selectat arde. Daca
flacara se stinge, siguranta de
fncalzire opreste automat
alimentarea cu gaz.

5. Verificati daca flacara arde; in
caz contrar repetati operatiunea
incepand cu a 2-a etapa.

6. Reglati marimea flacarii cu
comutatorul. Reglajul flacarii se
poate modifica continuu de la
maxim pana la minim.

7. Pentru a stinge flacara treceti
comutatorul pe ,O”.

Dispozitivul nu se va utiliza mai mult

de 15 secunde. Daca dupa 15 secunde
arzatorul de gaz nu s-a aprins, opriti
dispozitivul. Aerisiti bine incaperea astfel
fncat sa nu mai contind gaz. Asteptati
cel putin 1 minut si apoi repetati
operatiunea de aprindere.

O

Daca rotiti butonul arzatorului pana

cand punctul de pe buton corespunde
cu punctul de pe panoul de comanda,
flacara se stinge si arzatorul este oprit.

@flacéra mare

Apasati butonul corespunzator
arzatorului si rotiti-l spre stdnga pana
la simbolul pentru flacara mare. In
aceasta pozitie arzatorul lucreaza cu
randamentul maxim.

(flacira mica

Dacé rotiti butonul pe simbolul pentru
flacara mica, arzatorul lucreaza cu un
randament redus.

39



ro

SR

Cuptorul

Comutatorul cuptorului
Schita

Daca apasati comutatorul cuptorului gi-
rotiti concomitent in sensul acelor de
ceasornic , arzatorul superior (arzatorul
petru grétare) se aprinde.

Arzatorul pentru gratare produce
temperatura maxima pentru preparate
din carne la gratar.

Prin rotirea comutatorului cuptorului in
sens contrar acelor de ceasornic, se
deschide alimentarea cu gaz a
arzatorului inferior. Arzatorul produce o
temperatura intre 150 si 270 °C.

Cu acest reglaj puteti prepara in cuptor
prajituri, sufleuri sau alte preparate.

Treptele de temperatura si timpul de
gétit diferd de la un aliment la altul. Va-
loarea temperaturii i timpul de gétit co-
respunzator alimentului pe care doriti
s&- preparati pot fi determinate cu ajuto-
rul tabelei de gatit.

Utilizarea cuptorului

Atentie

Posibilitatile de utilizare care vé stau la
dispozitie cu magina de gatit le gasiti in
capitolul ,Utilizarea cuptorului” gi in ta-
bela de gatit.

Pentru a controla starea alimentelor pe
durata prepararii, apasati pe
comutatorul lampii cuptorului.

in cazul unei pane de curent cuptorul
continué sa functioneze. In cazul produ-
cerii unei pane de curent, numai lampa
cuptorului si motorul rotisorului pentru
pui sunt afectate.

40

Reglarea ceasului

Schita

Q Dupa ce racordati fisa aparatului la
priza retelei de alimentare electric,
afisajul ceasului incepe sa clipeasca.

Q Apasati pe tasta ,1".

Q In urmatoarele 7 secunde dupi ce ati
apasat tasta ,1”, trebuie s reglati ora
exacta prin apasarea tastelor ,+" sau

”

Q La 7 secunde dupa ultima apasare
pe tastele ,+” sau ,-", ceasul incepe
sa functioneze.

Reglarea semnalului de avertizare

Atentie!

Acest ceas are numai un rol de averti-

zare.

Acest ceas nu este destinat pornirii gi

opririi cuptorului. Daca doriti ca semna-

lul de avertizare sa fie auzit la expirarea
timpului de gatit, procedati in felul
urmator:

Q Treceti comutatorul cuptorului pe po-
zitia corespunzatoare temperaturii in-
dicate in tabela de gétit pentru alimen-
tul pe care doriti s&- preparati.

Q Apasati pe tasta ,+” 0 data si eliberati-
o. Prin apasarea repetata a tastei ,+”
puteti programa timpul de copt in
minute sau ore pana la maximum
10 ore. Pana la 99 de minute interva-
lele de timp sunt 10 secunde, dupa
programarea timpului de 1 ora si 40
de minute, intervalele de programare
pana la 10 ore sunt de un minut.

Q in afisajul ceasului apar simultan
simbolurile unei oale si a unui clopot.

Q Reglati comutatorul cuptorului si - in
caz ca se afla in dotare - termostatul
in functie de preparatul de copt.



Q Dupa pornirea regimului de functio-
nare automat, afisajul ceasului indica
timpul ramas.

Q Daca dupa programarea automata
doriti sa vedeti ora exacta, apésati pe
tasta ,1"; ora exacta va fi afisata timp
de 6 secunde. Dupa scurgerea celor
6 secunde afisajul indica din nou
timpul ramas.

Q Timpul maximal de functionare care
poate fi programat, este de 10 ore.

Q Dupa expirarea timpului programat,
se declanseaza semnalul de averti-
zare sonor al cuptorului. Simbolurile
pentru oala si clopot nu mai sunt
afisate. Mai intai opriti comutato-
rul si - in caz ca se afla in dotare
— termostatul, apoi apasati pe

tasta .+” pentru a opri semnalul
de avertizare.

Q in caz ca nu opriti semnalul de averti-
zare, acesta se va opri automat dupa
maximum 7 minute de la declansare.

intreruperea functionarii

Q Pentru a intrerupe regimul de functio-
nare automat, apasati pe tasta ,-"
pana ce afisajul indica timpul ,0"
(zero). Daca afigajul indica timpul ,0”
(zero), simbolul din afisaj pentru oala
se stinge.

ro

Selectarea frecventei semnalului de

avertizare

Q Dupa ce ali reglat ora exacta, puteti
alege intre trei semnale de avertizare
apasand pe tasta ,-".

Ora de vara / Ora de iarna

QO Daca ora exacta este reglata, apasati
pe tasta ,1” timp de 4 secunde:
ora afisata incepe sa clipeasca. Cifra
care clipeste poate fi modificata cu
tastele ,+” sau ,-". Dupa 7 secunde
ceasul indica ora nou reglata.

Avertizare:

Ceasul cuptorului functioneaza ca un
ceas normal. In cazul intreruperii ali-
mentarii cu curent electric, programarea
se anuleaza. Dupa ce alimentarea cu cu-
rent se restabileste, display-ul indica
£100:00".

Programati ceasul din nou.

Atentie!

Ceasul este reglat pentru o frecventa de
50 Hz. Daca reteaua dumneavoastra are
o frecventa mai mare, ceasul va merge
mai repede. In cazul unei frecvente mai
reduse, ceasul rdmane in urma.
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Coptul / gatitul cu
arzatorul de gaz inferior
Schita

150-270 °C

Q Apasati comutatorul cuptorului si
rotiti-l concomitent in sens contrar
acelor de ceasornic pana pe pozitia
n "

QO Astfel se deschide alimentarea cu gaz
si aprinderea arzatorului inferiorar.
Dupa aceea rotiti comutatorul in
pozitia indicata in tabela de gatit
corespunzator preparatului pe care
doriti s&- gatiti.

Q Pentru a asigura arderea, mentineti
comutatorul cuptorului apasat circa
10 secunde. Astfel termocuplul se
incalzeste. In cazul ca flacara
cuptorului se stinge dint-un motiv
oarecare, sistemul de protectie se
activeaza si intrerupe in mod automat
alimentarea cu gaz.

Q Verificati functionarea corecta a
arzatorului privind prin orificiul de
control (A) din tava inferioara.

Q In cazul c4 flacéra se stinge, trebuie
sa repetati intreaga procedura de
aprindere si sa mentineti comutatorul
apasat timp de 15-20 secunde.

Q Treceti comutatorul cuptorului pe po-
zitia corespunzatoare temperaturii in-
dicate in tabela de gatit pentru alimen-
tul pe care doriti s&- preparati (intre
150-270°C).

Q Se recomanda sa incélziti cuptorul
timp de 20 minute. Alimentele se vor
aseza intr-un vas conform indicatiilor
din tabela de copt/gatit, acesta se va
aseza in cuptor la nivelul recomandat
si alimentele se vor coace timpul indi-
cat in tabela.
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0 Aveti in vedere ca in timpul gatitului in
cuptor sa nu se afle alte obiecte in
afara de gratar si tava de prajituri.

Q In acest regim de functionare este in-
dicat& utilzarea unei tavi.

Q Acest regim de functionare se reco-
manda pentru prajituri, prajituri de bi-
scuit, specialitati in foetaj, sufleuri cu
paste fainoase, lasagne si pita,

Q Deoarece caldura necesara prepararii
alimentelor este produs& numai de
arzatorul inferior, se recomanda sa
plasati alimentele care necesita un
timp de gatit mai indelungat pe nivelul
al treilea.

U Forme de copt sau vase adanci se vor
aseza la mijlocul gratarului pe nivelul
doi.

QO Deoarece caldura vine numai de jos,
culoarea alimentelor pe partea v
superioara si cea inferioara poate
diferi.

Q Pentru a controla starea alimentelor
pe durata prepararii, apasati pe
comutatorul lampii cuptorului.

Q In cazul unei pane de curent cuptorul
continua sa functioneze. In cazul pro-
ducerii unei pane de curent, numai
lampa cuptorului si motorul rotisorului
pentru pui sunt afectate.

U Dupa ce ati terminat de copt sau fript,
opriti cuptorul de la comutatorul ace-
stuia.

Q Scoateti preparatele din cuptor si
asezati-le intr-un loc sigur.

Q Deoarece cuptorul mai este foarte fier-
binte, feriti terte persoane, animale si
obiecte de contactul direct cu el.



Coptul / gatitul cu
arzatorul superior pentru
gratare

Schita

O

Acest regim de functionare este destinat

prepararii comode a unor produse la

gratar. El este indicat pentru prepararea

de felii de carne, bucati de carne de pui,

frigarui, carnaciori si paine prajita.

Q Apaésati comutatorul cuptorului si
rotiti-l concomitent in sensul acelor
de ceasornic pénd pe pozitia g,

U Pentru a asigura arderea, mentineti
comutatorul cuptorului apasat circa
10 secunde. Astfel termocuplul se
incalzeste. In cazul ca flacara
cuptorului se stinge dint-un motiv
oarecare, sistemul de protectie se
activeaza si intrerupe in mod automat
alimentarea cu gaz.

Q In cazul ca flacara se stinge, trebuie
sa repetati intreaga procedura de
aprindere si s& mentineti comutatorul
apasat timp de 15-20 secunde.

Q Comutatorul cuptorului se trece pe
simbolul indicat mai sus. Puteti incepe
sa preparati gratarele dupa ce cupto-
rul ajunge la temperatura maxima.

Q Asezati preparatele pe gratarul din do-
tare si introducetil la nivelul indicat in
tabela de copt/gatit.

Schita

in sertarul cuptorului se afld o apéaratoare

de tabla, pe care trebuie s-o utilizai

pentru a feri comutatoarele de influenta

negativa a temperaturii inalte. Trebuie sa
procedati in felul urmator:
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Q Fixafi aparatoarea de tabla in
degajarile laterale ale panoului de
comanda. Sprijiniti usa cuptorului de
aparatoare.

Asigurati o aerisire buna.

Q La prepararea de gratare, utilizati
intotdeauna masca de protectie
pentru butoane. Usa cuptorului
trebuie sa fie rezematd de masca
si astfel sa raméana deschisa.

Q Aveti grija ca in timpul functionarii
gratarului in cuptor, in afara de gratar
si de tava, sa nu se afle si alte vase
sau obiecte.

U Va rugadm sa introduceti in cuptor, di-
rect sub gratar, o tava. In aceasta se
va aduna lichidul care se scurge din
carne.

Q In timpul frigerii carnii sau a produse-
lor din carne se recomanda sa turnati
in tava un pahar cu apé. Astfel carnea
care urmeaza a fi fripta devine mult
maifrageda si mai gustoasa iar tava
poate fi curatata ulterior mai usor.

Q Inainte de a o frige, asezati carnea
1-2 ore in frigider intr-o marinata din
ulei, lapte, sos de soia si condimente
adecvate. Astfel carnea devine fra-
geda si gustoasa. Luati bucétile de
carne din marinata si asezati-le pe
gratar.

Q Dupa scurgerea a % din timpul de fri-
gere puteti intoarce bucdtile de carne.

Q Asezati bucatile de carne care
urmeaza sa fie fripte pe gratar.

U De aceea aveti grija sa nu plasati car-
nea astfel ca sa atinga elementii.
Aveti in vedere, ca exteriorul bucatilor
groa.e de carne devine mai crocant
decat interiorul.

U Pentru a controla starea alimentelor
pe aurata prepararii, apasati pe
comutatorul lampii cuptorului.
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QO Durata de preparare se poate abate
de la valorile din tabela de gatit in
functie de cantitatea de alimente, de
marimea lor, de tipul de gaz, de tipul
amestecului de gaz si de presiunea
acestuia.

U Dupa terminarea lucrului orpiti cupto-
rul de la comutatorul acestuia.

U Scoateti gratarul si tava din cuptor si
asezati-le intr-un loc sigur.

Q0 Demontati aparatoarea de tabla si de-
schideti usa cuptorului pentru ca ace-
sta sa se poata raci.

Q4 Deoarece cuptorul mai este foarte fier-
binte, feriti terte persoane, animale si
obiecte de contactul direct cu el.

Q Dupa ce cuptorul s-a racit, se reco-
manda sé& curatati interiorul acestuia
cu o solutie de curatat cuptoare. Ast-
fel indepartati imediat eventuale re-
sturi de mancare si evitati la 0 noua
folosire a cuptorului, degajarea de mi-
rosuri neplacute.

Tepusa pentru pui -
rotisorul

O

Schita

Acest regim de functionare este indicat
pentru prepararea a maximum 2,5 kg de
carne de pasare. Datorita rotatiei
rotisorului carnea este patrunsa uniform
Si capata o crusta.

Q Apasati comutatorul cuptorului si
rotiti-l concomitent in sensul acelor
de ceasornic pana pe pozitia g,
Astfel se deschide alimentarea cu gaz
a arzatorului pentru gratare iar gazul
care iese din arzator se aprinde. Co-
mutatorul cuptorului se trece pe sim-
bolul indicat mai sus.
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Q Pentru a asigura arderea, mentineti
comutatorul cuptorului apasat circa
10 secunde. Astfel termocuplul se
incalzeste. In cazul ca flacara
cuptorului se stinge dint-un motiv
oarecare, sistemul de protectie se
activeaza si intrerupe in mod automat
alimentarea cu gaz.

Q in cazul c4 flacéra se stinge, trebuie
sa repetati intreaga procedura de
aprindere si sa mentineti comutatorul
apasat timp de 15-20 secunde.

U Puteti incepe sa preparati gratarele
dupa ce cuptorul ajunge la tempera-
tura maxima.

Schita

in sertarul cuptorului se afla o apérétoare
de tabla, pe care trebuie s-o utilizati
pentru a feri comutatoarele de influenta

negativa a temperaturii inalte. Trebuie sa
procedati in felul urmator:

U Fixati aparatoarea de tabla in
degajarile laterale ale panoului de
comanda. Sprijiniti usa cuptorului de
aparatoare.

Asigurati o aerisire buna.

Q La prepararea de gratare, utilizati
intotdeauna masca de protectie
pentru butoane. Usa cuptorului
trebuie sa fie rezemata de masca
si astfel sa raména deschisa.

Q Aveti grija ca in timpul functionarii
gratarului in cuptor, in afara de gratar
si de tava, sa nu se afle si alte vase
sau obiecte.

Pregatirea
Q Pregatiti si condimentati carnea in
mod obignuit.

U Plasati carnea la mijlocul tepusei si fi-
xati-o cu carligele. Aveti grija sa fie
bine fixata si extremitatile sa nu stea in
afard.



Q Introduceti tepusa in suportul
prevazut pentru aceasta si care este
situat pe nivelul al doilea.

Q Asigurati-va ca tepusa este bine fixata
in rotisor.

Q Va rugam sa introduceti in cuptor o
tava. In aceasta se va aduna lichidul
care se scurge din carne. Turnati
500 ml de lichid in tava. Astfel carnea
devine mai frageda si mai gustoasa.
Tava se va putea curata mai usor.

Q Apésati apoi pe tasterul pentru rotisor.
Motorul rotisorului se cupleaza.
Incepe prepararea gratarului.

Q Caldura degajata de arzatorul pentru
gratare este distribuita uniform peste
preparatele pentru gratar. Astfel pre-
paratele devin crocante.

O Pentru a controla starea alimentelor
pe durata prepararii, apasati pe
comutatorul lampii cuptorului.

4 Timpul de preparare a alimentelor la
gratar variaza in functie de cantitatea
de alimente, de dimensiunile bucatilor
si de eventuale fluctuatii ale tensiunii
electrice din cartierul dumneavoastra.
In conditii normale carnea esta gata
dupa 50-90 minute.

Q Pe durata prepararii gratarului se
atinge temperatura maxima.

O Dupa terminarea lucrului orpiti cupto-
rul de la comutatorul acestuia. Apasati
apoi pe tasterul pentru rotisor. Motorul
tepusei rotisorului se opreste.

Q Scoateti tepusa rotisorului, suportul ei
si tava din cuptor si asezati-le la loc
ferit.

ro

1 Demontati aparatoarea de tabla si de-
schideti usa cuptorului pentru ca ace-
sta sa se poata raci.

U Deoarece cuptorul mai este foarte fier-
binte, feriti terte persoane, animale si
obiecte de contactul direct cu el.

Tavile de copt, sfaturi
importante

Q Se recomanda ca preparatele pe care
doriti sa le gatiti in cuptor, sé fie
asezate in vase corespunzatoare, re-
spectiv, cele indicate in tabela de
copt/gatit.

Q in afara de tavile emailate si gratarul
din dotarea cuptorului puteti folosi si
alte vase de sticld, forme de préjituri si
tavi speciale procurate din comert,
care sunt recomandate pentru a fi uti-
lizate in cuptoare. Respectati indi-
catiile producatorilor acestor vase.

O Daca doriti sa utilizati alte vase mai
mici, etc., folositi gratarul si plasati va-
sele | e mijlocul acestuia.

Pentru tavile emailate sunt valabile
urmatcarele:

U Daca alimentele care urmeaza sa fie
coapte sau fripte in tava nu o umplu
complet, daca ele sunt scoase direct
din congelator sau daca tava este fo-
lositd, in timpul functionarii gratarului,
pentr 1 a aduna lichidul care se
scurge, aceasta se poate indoi dato-
ritd caldurii mari care se degaja la
copt, fript sau prajit. Tava isi revine la
forma initiala numai dupa ce s-a racit
complet dupa terminarea lucrului.
Acesta este un fenomen fizic absolut
normal, care se produce datorita
schimbului de caldura.

45



ro

Pentru vase de sticla sunt valabile

urmatoarele:

Q Daca folositi vase din sticla, se reco-
manda sa evitati plasarea lor in zone
reci si sa le feriti de contactul direct cu
suprafete reci si ude atata timp cat ele
sunt fierbinti. Asezati-le pe o carpa de
bucatarie uscata si aveti grija sa se
raceasca lent.

Atfel vasele de sticla se pot sparge.

Schita

Q Cuptorul dumneavoastra are trei ni-
vele, care se pot utiliza pentru plasa-
rea tavii sau a gratarului. Pozitia co-
recta pentru alimentul care urmeaza
a fi gatit, o puteti selecta cu ajutorul
tabelei de copt/gatit.

Q Important:
Respectati nivelele indicate in
instructiunile de utilizare. Numai
astfel obtineti rezultate bune.

Curatarea, intreti-
nerea si reparatii
Pentru curatare, intretinere si reparatii va
rugam sa aveti in vedere urmatoarele:
1. Scoateti fisa din priza retelei
electrice si inchideti robinetul
de gaz pentru a intrerupe alimen-
tarea cu gaz.

2. Tnainte de a curita magina de gatit
treceti toate comutatoarele pe ,0”.

3. Nu utilizati niciodata aparate de
curatat cu jet de Tnalta presiune
sau cu jet de aburil

4. Folositi numai detergenti sau
solutii de curatat.

5. Nu utilizati niciodata substante
abrazive, perii de,obiecte ascutite
sau care pot zgaria suprafata.
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6. Nu se recomanda utilizarea de
detergenti speciali pentru plita
si cuptor. Aceste substante sunt
abrazivi si produc pete.

N

Resturile alimentare arse nu se
vor rade;folositi numai o carpa

umeda gl detergent pentru a le
fnmuia.

8. Suprafetele din otel inoxidabil se
vor curata numai cu solutii slabe
de detergent si se vor sterge cu o
cdrpa moale sau piele de sters
geamurile.

9. Nu utilizati pentru curéatare sub-
stante inflamabile ca diluant, ben-
zind, benzol sau acizi.

10. Nu utilizati pentru curatarea interio-
rului cuptorului substante abrazive.
Utilizarea acestora poate produce
zgarieturi. In special la curatarea pa-
noului de comanda pot fi deteriorate
inscriptiile.

Se recomanda sa stergeti
saptamanal cu o-carpa uscata de-
punerile provenite de la aburi de
apa si vaporii de ulei emanati de
preparate care se depun pe capa-
cul cuptorului.

Daca aparatul dispune de suprafete
din otel inoxidabil, se recomanda s&
utilizati pentru curatarea acestora
un burete moale si solutie de apa cu
sapun. Suprafetele din otel inox se
vor sterge in directia de fabricare
respectiv paralel cu directia de
fabricare. La curatarea acestor
suprafete nu se vor utiliza obiecte
dure sau ascutite care le pot zgaria.
Indepartati petele de pe suprafetele
din inox imediat. Daca suprafetele
din inox se umezesc, se recomanda
s le stergeti imediat cu o carpa
moale pentru a evita formarea de
pete.

"
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Curatarea cuptorului

Stergeti cuptorul dupa fiecare
utilizare pana mai este cald cu
solutie fierbinte de sapun.
Astfel evitati arderea resturilor
alimentare in cuptor.

Resturi alimentare arse se vor
fnmuia numai cu o solutie de
curatat calda si cu o carpa.

Dupa aceea stergeti cuptorol cu
O cdrpa uscata.

Geamul usii cuptorului

Geamul usii cuptorului se va
curata numai cu solutie pentru
spalat geamuri si cu o carpa
umeda si moale.

Capacul lampii cuptorului

Treceti selectorul regimului de
functionare pe ,0”. Aparatoarea
din sticla a becului din cuptor se
curata cel mai bine cu lotiune de
spalat vase.

Sfaturi practice

Cuptorul este emailat.Emailul a
fost copt la temperaturi foarte mari.
Din acest motiv pot aparea usoare
diferente de nuanta.

Muchiile tavilor de prdjitura din tabla
subtire nu pot fi emailate perfect

si pot avea un aspect rugos.Proteciia
anticoroziva nu este afectata.

ro

Curétarea plitei

Alimente revarsate sau resturi care
ajung pe plita se vor curata imediat
cu grija.

Resturi alimentare arse se vor inmuia
numai cu o solutie de curatat calda si
cu carpa.

Gratarul gi plita arzdtoarelor
Curatati arzatoarele cu o carpa umeda.

Componentele demontabile se pot
curata cu solutie de curaiat fierbinte.
Nu le spalaii in masina de spalat vase!
Nu utilizali substanie abrazive sau
care pot zgaria piesele.

Componentele curdtate si uscate se
vor monta la loc in pozitie orizontala
(flacara trebuie sa arda uniform).
Pozitii incorecte ale componentelor
arzatoarelor ingreuneaza aprinderea
acestora,provoaca arderi incomplete
si pot cauza daune si miros de gaz.

Cur&tarea capului arz&torului

1. Alimente revarsate si murdarie se
curata cu o carpa umeda.

2. Uscaji bine capul arzatorului.Daca
acesta este umed,flacara nu se poate
aprinde.

Aveti in vedere sa nu deteriorati
orificiul duzei arzatorului.
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Indicatii referitoare la
capacul superior
Schita B,

Curatati capacul plitei cu grija cu o
carpa umeda.Pentru a-l curata putei
sa-| si demontati.

Demontati capacul nuami dupa ce
in prealabil |-ati deschis. (arcul se
relaxeaza).

1. Deschideti capacul.
2. Desprindeti capacul cu grija.

Montarea capacului plitei:
3. Introduceti capacul cu grija si
montati-l uniform in suporti.

Q in timpul functionarii cuptorului, menti-
neti capacul deschis. Astfel aburii pot
fi evacuati mai bine.

Sfaturi practice pentru
gatit, respectiv fiert

Valorile din tabela sunt orientative si au
fost determinate in bucataria noastra la
o tensiune de alimentare de 230 V si o
temperatura ambianta de 20-25 °C pen-
tru o serie de alimente (selectie), care au
fost preparate conform retetelor.

Rezultatele pe care le obtineti, pot diferi
de la aceste date din mai multe motive:

a) Variatii de tensiune in reteua elec-
trica.
b) Utilizarea unor alimente diferite, de

calitate diferita la pregatirea prepara-
telor. Temperaturi ambiente diferite.
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C) Abateri de la cantitatile indicate in
tabele.

d) Nerespectarea valorilor indicate in
tabele.

€) Variatii ale dimensiunilor tavilor folo-
site.

f) Presiunea gazului.

Q Duratele indicate in tabele au fost de-
terminate fard preincélzirea cuptoru-
lui. In cazul ca-I preincalziti, se reco-
manda sa introduceti tava in cuptor si
apoi sa programati timpul indicat in
tabela.

Qin functie de experienta personala pu-
teti obtine rezultate bune si daca va
abateti de la valorile indicate in tabele.

Q Deoarece cuptorul se infierbanta in
timpul functionarii, trebuie sa feriti co-
piii de contactul cu acesta.

Q Evitati sa deschideti cuptorul prea des
in timpul functionarii. Aceasta ar pu-
tea avea ca urmare o distribuire neun-
iforma a caldurii.

Cu circa 10 minute inainte de oprirea
cuptorului, puteti s&-1 deschideti si sa
controlati starea preparatelor.

Q Dupa ce ati terminat de gatit opriti
cuptorul de la comutatorul acestuia.



Sfaturi practice pentru
copt

1.

Cum putem constata daca prajitura
este patrunsa la interior?

10 Minute inainte de expirarea tim-
pului de copt, introduceti o scobi-
toare ( sau o tepusa de frigaruie)
prin punctul cel maiinalt al prajiturii.
Daca o scoateti si ea este curata,
atunci prajitura s-a copt. Puteti opri
cuptorul. Caldura remanenta conti-
nud sa coaca prajitura pana la
sfarsit.

Ce facem daca prajitura cade?

La urmatoarea prajitura folositi ceva
mai putin lichid la prepararea ame-
stecului sau reduceti durata de
preincalzire a cuptorului cu 10 mi-
nute. Respectali reteta si timpii de
amestecare a ingredientelor.

In primele 20 de minute dupa ce
introduceti tava in cuptor, nu
deschideti usa acestuia.

Ce facem daca dorim sa gatim un
preparat care nu se afla in tabela?
Ce facem in acest caz?

Alegeti din tabele valorile pentru un
preparat asemanator. Daca in ta-
bela pentru gatit se recomanda o
temperatura de 170 °C, reglati o
temperatura cu 10 °C mai scazuta.

Prajitura a crescut la mijloc, dar la
margini nu. Ce facem in acest caz?

Data viitoare aveti in vedere ca tem-
peratura sa fie reglata la 170 °C.

La exterior prajitura este prea
uscata si patrunsa, dar in interior nu.
Ce facem in acest caz?

Data viitoare utilizati o tava cu alta
forma sau coaceti prajitura mai mult.
Aveti in vedere ca temperatura sa fie
reglata la 170 °C.

ro

Ingredientele se scurg in timpul cop-
tului lateral din tava. Ce facem in
acest caz?

Data viitoare utilizati o tava mai
adanca si reduceti cantitatile.

Prajitura nu poate fi scoasa din
forma Ce facem in acest caz?

Desprindeti cu grija prajitura la mar-
ginea tavii sau a formei cu un cutit.
Asezati forma sau tava cu capul in
jos si acoperiti-o cu o carpa umeda.
Data viitoare ungeti tava sau forma
cu unt si presarati in ea faina.

Cum putem economisi energie la
copt?

Folositi forme de culoare ichisa; ace-
stea acumuleaza caldura mai bine.
Preincalziti cuptorul numai daca re-
teta specifica aceasta in mod spe-
cial. Daca timpul de copt este lung,
opriti cuptorul 10 minute Tnainte de
expirarea timpului; caldura rema-
nenta ajunge pentru coacerea praji-
turii pana la sfarsit. Daca doriti sa
coaceti mai multe prajituri, asezati-le
una langa alta sau coaceti-le pe
rand.
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Sfaturi practice pentru fript

1.

50

Friptura este foarte intunecata si sus
partial arsa?

Data viitoare asezati friptura in cup-
tor mai jos sau reduceti tempera-
tura.

Friptura arata bine, dar sosul s-a
ars?

Data viitoare utilizati un vas mai mic
sau addugati mai mult sos. Deoa-
rece sosul se evapora in timpul fri-
gerii, puteti s& completati cu ceva
lichid.

Bucatile de carne nu sunt fripte uni-
form?

Bucatile de carne ar trebui s& aibe
aceeasi grosime si marime. Pe
masura posibilitatolor asezati-le in
mijloc si nu la margine. Dupa scur-
gerea a %3 din timp, intoarceti
bucétile de carne.

R
Mic indrumar de depanare

Important:Reparatii se vor efectua
numai de catre personal calificat si
autorizat sau de catre unitatile
service abilitate.

in cazul efectuarii unor reparatii
improvizate va expuneti unor
pericole majore.

De multe ori defectiunile au cauze
minore care pot fi remediate de
catre beneficiar; astfel scutiti timp
si economisiti bani.

Tabela de mai jos contine cateva
sfaturi practice.

Solicitati sprijinul centrului de
reparatii:

- informatiile nu se gasesc in
tabela sau

- nu puteti remedia defectiunea.
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Defectiunea

Cauza posibild

Remedierea defectiunii

(*)Arzatorul nu se aprinde.
(*)Ceasul cuptorului nu este
luminat

Cuptorul nu se incalzeste.
Lampile nu se aprind.

fisa nu este in priza.

introduceti fisa in priza

siguranta de la panou este
defecta

inlocuiti siguranta

(*)ceasul cuptorului indica
cliping ,00:00".

curentul a fost intrerupt pentru
scurt timp

reglati din nou ceasul cuptorului

cuptorul nu se incalzeste
(*ceasul cuptorului este iluminat).
(*),Simbolul Auto clipeste”

Ceasul nu se afla in regim
manual.

Apésati pe tastal.

n-ati pornit selectorul de regim
sau pe cel de temperatura

treceti selectoarele in pozitia
corecta.

lampa cuptorului nu se aprinde
(*ceasul cuptorului este iluminat).

lampa cuptoruli este defecta

Inlocuirea becului lampii
cuptorului.

usa cuptorului nu se inchide
corect

garnitura usii este defecta

fnlocuiti garnitura usii

garnitura usii nu este corect
pozifionata

verificai pozitionarea corecta
a garniturii agezati-o in pozitia
corecta

(*)Aprinzatorul electric al plitei
functioneaza.Flacara nu se
aprinde. (alimentarea electrica
functioneaza).

Robinetul central gaz este
inchis.

Deschideti robinetul de gaz

componentele arzatorului nu
sunt corect pozitionate

corectati pozitia componentelor

fanta dintre arzator si bujie este
obturata de resturi alimentare.

curdtati cu o carpad umeda fanta
dintre arzator si bujie cu grija

Capul arzatorului este umed.

Uscati-I cu o carpa.

Duza este infundata.

Curatati-o cu carpa umeda.

Nu afi mentinut apasat suficient
timp comutatorul arzatorolui.

Mentineti comutatorul
arzatorului circa 10 secunde
apasat.

Aprinzatorul nu produce scantei.

Tensiunea este sub 180 V

Consultati-va cu furnizorul de
energie electrica.

(*)Comutatorul arzatorului nu
este exact pe simbolulxx .

(*)Opriti comutatorul arzatorului
si rotiti-din nou exact
pe simbolul ¥ .

Timpii pentru copt si fript sunt
mult prea lungi.

Tensiunea electria este sub
220 V.

Consultati-va cu furnizorul
de energie electrica.

(*):optional
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Service

Daca masina de gatit trebuie
reparata, unitatile service abilitate
va stau la dispozitie. Adresa si
numarul de telefon al celui mai
apropiat Service se gaseste pe
certificatul de garantie al produsului.
La fel si centralele service
mentionate va recomanda o filiala
service in apropierea domiciliului
dumneavoastra.

Numaérul produsului E gi numérul
de fabricatie FD

Indicati Service-ului intotdeauna
numarul produsului (E-Nr.)'\?i
numarul de fabricatie (FD-Nr.) ca si
tipul de gaz utilizat. Aceste informatii
se gasesc pe placuta indicatoare a
aparatului situata pe spatele
acestuia,respectiv cand deschideti
usa cuptorului sau masca soclului.
Pentru a nu pierde vremea cu
cautatul acestor date,inregistrati-le
imediat aici:

[ E-Nr. FD |

[ Service = |
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Tabela de gatit
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150-270 °C 5
Preparatele Tavade prajituri/ Tempe- Durata  Nivelul Durata Nivelul
forma de copt /re- ratura n mi- in cup- in mi- in cup-
cipent in°C nute tor nute tor
Prajitura forma cu rama 170 60-70 3
detagabila @26 cm
Prajitura de biscuit forma cu rama 170 40-50 3
detasabild @26 cm
Placinte tava de prajituri 170 25-45 3
Biscuit tava de prajituri 170 25-35 3
Placinte din aluat tava de prajituri 170-180 30-50 3
crocant
Chifle tava de prajituri 170 55-65 3
Pita tava de prajiturisau  170-180 40-60 3
forma rotunda din
sticla
Tortde mere forma pentru torturi 170 61-70 3
Sulfeu cu taietei forma pétrata de 180-190 60-80 3
sticla pentru sufleuri
Lasange forma patrata de 180-190 60-80 3
sticla pentru sufleuri
Legume gratinate forma ovald de 190-200 55-75 3
sticla pentru sufleuri
Friptura de vitel vas cu capac 190-200 60-80 2
pentru friptura
Legume fierte in aburi oald cu capac 170-180 60-80 2
pentru fiertin aburi
Peste in oala de lut formaovaldpentru  190-200  35-45 2
fiertin aburi
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150-270 °C

O

Preparatele Tavade prajituri/ Tempe- Durata Nivelul Durata  Nivelul
formade copt/re- ratura in mi- in cup- in mi- in cup-
cipent in°C nute tor nute tor

Peste (1kg) pe gratar sauin 15-30 3
tava de prajituri

Biftec 4 bucati pe gréatar si 15-30 3

(grosimea 2-3cm) dedesubt tava de
prajituri

Biftec 6 bucati pe grétar si 15-40 3

(grosimea 2-3 cm) dedesubt tava de
prajituri

Frigarui la gratar pe gréatar si 15-30 3

(6 bucati) dedesubt tava de
prajituri

Carne de pui (500 g) pe gréatar sau in 15-30 3
tava de prajituri

Céarnaciori, carnati pe gratar si 5-156 3

(6 bucati) dedesubt tava de
prajituri

Paine préjita pe gratar gi 1-3 3
dedesubt tava de
prajituri
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Date tehnice - gaz
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Arzatorul Tipul de gaz
Aici va indicim tipurile de gaz pe care le putetifo-  G-20 G-25 G-30 G-30
losi gi valorile corespunzatoare fiecarui tip de gaz.  (HS (HS (HS (HS
37.78 Mj/m3) 32,49 Mj/m®) 49.47 Mj/kg) 49.47 Mj/kg)
Presiunea gazulul mbar 20 20 29 50
Arzitorul mare duzd mm 1.16 134 085 0.75
duzd in derivalie mm 067 067 0.42 0.42
Putere  max. kW 3 3 3 3
de in-
& in, <09 <09 <09 <13
debitul de gazla 15°C m%h 0285 10332 - -
i 1013 mbar
g/h - - 218 218
Arzatorul nor- duzad mm 097 1 065 0.58
mal
duzd in derivalie mm 055 055 035 0.35
Putere max. kW 175 175 175 175
de in-
vare  min, <06 <06 <06 <07
debitul de gazla 15 °C m/h 0.167 0.194 - -
§i 1013 mbar
o/ - - 127 127
Arzitorul mic  duzd mm 0.72 077 0.50 0.43
duza in derivatie mm 0.45 045 0.28 0.28
Putere  max. kW 1 1 1 1
dein-
3 min, <035 <035 <035 <040
debitul de gaz la 15°C m%/h 0.095 0111 - -
$i 1013 mbar
a/h - - 73 73
Arzétorul cup- duzd mm 1.16 134 085 0.75
torului
duzi in derivatie mm 0.80-0.86* 0.80-0.86* 0.45-0.57* 0.45-0.57*
Putere  max. kW 3 3 3 3
dein-
trare Lo - - - -
debitul de gazla 15 °C m3/h 0.285 0.332 - -
$i 1013 mbar
g/h - - 218 218
Arzatorul duzd mm 1.02 1.10 0.70 065
duzé in derivafie mm - - - -
Putere max. (3% 21 21 21 21
dein-
trare min. - - . -
debitul de gazla 15°C m3/h 02 0.23 - -
$i 1013 mbar
o/h - - 153 153

. Pentru cuptoare cu gaz fara termostat
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RU [aHHblit npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUW €BPONECKUM 0C yT 3NeKTpPUYEeCcKMX U 3NEKTPOHHLIX NpUbopos (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). [laHHble HOPMbI neiict Ha El BO3BpaTa u yT cTapbix

npu6opos.
RO Acest aparat este marcat corespunzator directivei europene 2002/9/CE fn privinta aparatelor electrice si electronice vechi (waste electrical and

electronic  equipment - WEEE). Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

31.12.04-008 D
ROBERT BOSCH HAUSGERATE GMBH, MUNCHEN, GERMANY 5350033221
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