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Entsorgung des Altgerites

Bitte beachten, wenn lhr neues Gerit ein
Altgerat ersetzt.

Ausgediente Geréte sofort unbrauchbar
machen. Netzstecker ziehen und AnschluB-
kabel durchtrennen. Schnapp- oder Riegel-
schidsser entfernen oder zerstdren - Sie
verhindern damit, daB spielende Kinder sich
selbst einsperren und in Lebensgefahr
kemmen.

Kithl- und Gefriergerate enthalten Isolations-
gase und Kéltemittel die eine fachgerechte
Entsorgung erfordern. Auierdem enthalten
sie wertvolle Stoffe die einer Wiederverwer-
tung zugefithrt werden sollen. Nehmen Sie
deshalb zum Entsorgen [hre zustdndige
kommunale Entsorgungsstelle in Anspruch.
Bei Fragen wenden Sig sich bitte an thre
Gemeindeverwaltung oder ihren Handler.
Achten Sie bitte darauf, daf die Rohrleitun-
gen lhres Kéltegerétes bis zum Abtransport
zu einer sachgerechten, umweltfreundlichen
Entsorgung nicht beschadigt werden.

Entsorgung der
Neugerate-Verpackung

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltvertragiich und wiederverwertbar.
Die Kartonagen bestehen aus zwischen
80% bis 100% Altpapier. Holzteile sind nicht
chemisch behandelt.

Die Folien sind aus Polyethylen (PE), die
Umbénderung aus Polypropylen (PP) und die
FCKW-freien Poisterteile aus geschaumtem
Polystyrol (PS). Diese Materialien sind reine
Kohtenwasserstoff-Verbindungen und
recycelbar.

Durch die Aufbereitung und Wiederverwen-
dung werden Rohstoffe eingespart, und das
Miitvotumen verringert.

Ein Beitrag zum Umweltschutz -
wir verwenden Recyclingpapier.

DE

H

in der Bundesrepublik Deutschland kénnen
Sig die Verpackung |hres Gerétes zur stoff-
lichen Verwertung dem Handler zurickgeben,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben.
Anschriften von Wertstoffcentern fir die Ent-
sorgung von Altgeraten erfahren Sie (iber
lhre Gemeindeverwaltung.

Bitte helfen Ste auf diese Weise mit fir eine
umweltfreundliche Entsorgung bzw. Wieder-
verwertung.

Sicherheitshinweise
und Warnungen

Lesen Sie bitte vor Inbetriecbnahme des
Gerétes die in der Gebrauchs- und Montage-
anweisung aufgeflihrten Informationen
sorgfattig durch. Sie enthalten wichtige Hin-
weise fiir die Installation, den Gebrauch und
die Wartung des Gerates,

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fir
Nachbesitzer sorgfiltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die nach-
stehenden Hinweise nicht beachtet werden:

Dieses Gerat enthiilt in geringer

Menge das Kaltemittel Iscbutan

(R 600 a), ein Naturgas mit

hoher Umweltvertraglichkeit,
aber brennbar. Beim Transportieren und
Aufstellen des Gerétes darauf achten, daB
keine Teile des Kiltekreislaufes besché-
digt werden. Bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziindquellen vermeiden und
den Raum, in dem das Gerét steht, fir
einige Minuten durchliiften.

® Keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerates verwenden.

@ Beschédigtes Gerét nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen.

® Anschiud und Aufsteflung nach der Mon-
tageanweisung vornehmen. Elektrische
AnschiuBbedingungen und Angaben auf
dem Typenschild missen lUbereinstimmen.
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Sicherheitshinweise und Wérnungeh
Bestimmungen, Umgebungstemperatur beachten

® Dic elektrische Sicherheit des Gerates ist
nur gewdhrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist.

® Im Fehlerfall, bel Wartung und bei der Rai-
nigung Gerat vom Netz trennen. Netz-
stecker ziehen oder Sicherung ausschal-
ten. Am Netzstecker ziehen, nicht am
AnschluBkabel.

@ Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur
von Fachkriften durchgefihrt werden.
Durch unsachgeméate Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

@ Hochprozentigen Alkohol nur dicht ver-
schiossen und stehend lagemn.
Erzeugnisse mit brennbaren Treibgasen
(z.B. Sahnespender, Spraydosen usw.)
und explosive Stoffe nicht im Gerét fagern
- Explosionsgefahr!

® Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht
beschadigen, z.B. durch Aufstechen der
Kéltemittelkandle des Verdampfers mit
scharfen Gegensténden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flachenbeschichtungen usw.
Herausspritzendes Kiltemittel kann zu
Augenverletzungen flihren.

® Be- und Entliiftungséffnungen fiir das
Gerét nicht abdecken oder zustellen.

® Sockel, Ausziige, Tlren usw. nicht als Trift-
brett ader zum Abstiitzen miibrauchen.

® Kinder nicht mit dem Geréat spielen lassen.
Auf keinen Fall sollten sich Kinder z.B. auf
Ausziige setzen oder an die Tiir hangen.

® Bei Gerdt mit nachgerlistetem Schlof,
Schiiisse! aulBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

@ Eis am Stiel und Eiswirfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen;.

® Fliissigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensdurehaltige Getranke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen und
Dosen platzen.

@ Gefriergut nicht mit nassen Handen
berilhren, die Hande kdnnten daran fest-
frieren.

Bestimmungen

Das Gerdt eignet sich zum Kiihten und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eisbe-
reitung.

Es ist fur die Verwendung im Maushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fir das Gewerbe glittigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der Unfallverh(itungsvorschrift
fir Kalteanlagen (VBG 20).

Der Kiltekreislauf ist auf Dichtheit geprift,

Dieses Erzeugnis entspricht den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen fiir Elektro-
geréte.

Umgebungstemperatur
beachten

Dag Gerat eignet sich flr einen
Umgebungstemperaturbereich von +2°C
bis +38°C.

Bei Umgebungstemperaturen (iber 38°C
kann es im Kihiraum zu warm werden.

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
eingesteltte Temperatur im Kiihiraum ab,
wird der Kithlraum genauso kalt wie die
Umgebungstemperatur.

Bei Umgebungstemperaturen unter +2 °C
kann es zu Stérungen beim vollautomati-
schen Abtauen kormmen.
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_Geriit aufstellen

Aufsteliort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
belGftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollite
nicht direkter Sonneneinstrahlung ausge-
setzt und nicht in der Nahe einer Warme-
quelle wie Herd, Heizkdrper ete¢. sein. Wenn
das Aufstellen neben einer Warmequelle
unvermeidbar ist, verwenden Sie eine geeig-
nete Isolierplatte oder halten Sie folgende
Mindestabstande zur Warmequelle ein.

Zu Elektroherden 3 cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beirm Aufstellen neben einem anderen Kihi-
oder Gefriergerit ist ein seitlicher Mindest-
abstand von 2 cm erforderlich, um Schwitz-
wasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen und Wechsel
des Tiranschlages

Siehe beiliegende Aufstell- und Umbau-
anweisung.

Beliiftung
Bild ©

Die an der Rickwand des Gerdtes erwirmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen. Die
Kithimaschine muf sonst mehr leisten, und
das erhoht den Stromverbrauch. Deshalb
auf keinen Fall die Beltftungs- und Entlif-
tungsdffnungen abdecken.

Nach dem Transport ...

kann das Gerét sofort in Betrieb genommen
werden.

DE

Elektrischer Anschiu3

Gérate nur an 220-240 V/50 Hz Wechsel-
strom Uber eine vorschriftsmanig installierte
Schutzkontakisteckdose anschlieBen. Die
Steckdose muB mit einer 10 A Sicherung
oder hiher abgesichert sein.

Bei Geraten fir nichteuropéaishe Lander

_ist auf dem Typenschild zu (berprifen, ob

die AnschluBspannung und Stromart mit
den Werten lhres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet
sich im Klhlraum links unten Bild @ .

Das Gerit ist nicht geeignet zum An-
schiieBen an Wechselrichtern, die Gleich-
strom in 230 V Wechselstrom umwandeln
(z.B. Solaraniagen, Schiffsnetze).
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Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die

letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanweisung gilt fiir mehrere

Modelle, Ausstattungs- und Detailabwei-

chungen bei den Abbildungen sind méglich.

Ubersicht
Bild @

1.7 Bedienblende
8 Kiihlgeblise
9 Innenbeleuchtung
*10 Glasboden (Ablagerost)
*11  Schublade fiir Joghurthecher
12 Ablauf fir Abtauwasser
13 Ablauféffnung
14 Gemiiseschubladen
15 Tiirablage
16 Butter- und Kasefach
17 Elereinsatz
18 Bdden
19 Flaschenhalter
20 Flaschenabsteller
21  Kleine Gefrierschublade
22 Gefriergutbehaiter
23 Gefriergutkalender

A Kihlraum
B Gefrierraum

* = Nicht bei allen Modellen

Bedienelemente fiir den
Kithiraum

Bild &

1

Gerdtehauptschalter EIN/AUS fiir den
Kiihlraum

Temperaturwahlschalter fir den
Kiihiraum

(zum Einstellen, Kilhlraumtir &éffnen und
Wahlschalter von unten nach oben
drehen, Bild ©).

3 Beleuchtungsschalter

Bedienelemente fiir den
Gefrierraum

Bild @

4 Geratehauptschalter fiir den

Gefrierraum mit griiner
Kontrolleuchte

(leuchtet, wenn der Gefrierraum
eingeschaltet ist).

Temperaturwahl!schalter fiir den
Gefrierraum

Super-Taste mit gelber
Kontrolleuchte fur maximale
Gefrierleistung

{Kontrolleuchte leuchtet, wenn
Supergefrieren eingeschaltet wurde).

Rote Warnleuchte {leuchtet, wenn die
Temperatur im Gefrierraum zu hoch ist
und das Gefriergut gefahrdet ist). In eini
gen Féllen leuchtet die Warnleuchte,
auch wenn keine Gefahr fiir das
Gefriergut besteht:

- Bei Inbetriebnahme des Gerites

- Nach dem Einladen grofter Mengen
von Lebensmitteln in den Gefrierraum
- Wenn die Tlr zum Gefrierraum lan
gere Zeit offensteht

Die Leuchte erlischt, nachdem der
Gefrierraum seine normale
Betriebstemperatur wieder erreicht hat.
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Einschalten, Temperaturwahl, Ausschalten

Vor der ersten Inbetriebnahme den Innen-
raum reinigen {siehe Reinigen),

Der Kihl- und Gefrierraum kénnen unabhin-
gig voneinander betrieben werden.

Kiihlraum einschalten

Hauptschalter Bild @/1 driicken, Netzkon-
trolleuchte 2 leuchtet. Das Gerét beginnt zu
kiihlen, die Innenraumbeleuchtung ist bef
gedffneter Tur eingeschaltet.

Kiihlraum-Temperatur
einstellen

Dazu die Geratetlir 6ffnen und Temperatur-
wéhlrad von unten auf die gewinschte Ziffer
drehen. Bild @.

Die Temperatur ist stufenlos einstellbar,
Stellung 1 = wirmste Temperatur
Stelung 5 = kélteste Temperatur

Hinweise

® Die Temnperatur im Kihlraum wird beein-
fluBt durch die Umgebungstemperatur,
Menge und Temperatur der frisch einge-
lagerten Lebensmittel und haufiges Tir-
Offnen, Bei Bedarf Temperaturwahlerein-
stellung verdndern.

® Wéhrend die Kithimaschine lauft, bilden
sich Wasserperlen oder Reif an der
Rdckwand des Klhlraumes, dieses ist
funktionsbedingt. Ein Abschaben der
Reifschicht oder Abwischen der Wasser-
perlen ist nicht notwendig. Die
Rickwand taut automatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Ablaufrinne, Biid
® /B, aufgefangen, zur Kiihimaschine
geleitet und dort verdunstet.

Gefrierraum einschalten

Hauptschalter fiir Gefrigrraum Bild @/4
driicken, griine und rote Kontrolleuchte
leuchten.

Die rote Kentrolleuchte erlischt, wenn der
Gefrierraum die Betriebstemperatur erreicht
hat.

Hinweise

@ Wenn Sie nur das Gefrierfach zum
ersten Mal verwenden, drilcken Sie die
super-Taste.
Die rote Anzeige (Bild®/7) leuchtet, bis
das Gefrierfach die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.
Dricken Sie die super-Taste
erst, nachdem die rote Anzeige erloschen
ist.

@ Die Stirnseiten des Gehauses werden teil-
weise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der Tiir-
dichtung.

® Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die Tlr nicht sofort wieder
offnen lassen, warten Sie bitte zwei bis
drei Minuten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

@ Bedingt durch das Kéitesystem kénnen
die Gefrierroste an manchen Steflen
schnell bereifen. Dies hat keinen Einfluf
auf Funktion oder Stromverbrauch,
Abtauen wird erst erforderlich, wenn sich
auf der gesamten Oberflache des Gefrier-
rostes Reif oder Eis in einer Stérke von
mehr als 5 mm gebildet hat.

Gebldse im Gefrierfach
Bild@/8

Das Gebldse in der Decke des Gefrierfachs
erhoht die Geschwindigkeit, mit der die Luft
zirkuliert.
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Lebensmittel einordnen .

Das Ergebnis:

@ Eine gleichmalige Temperaturverteilung
im gesamien Gefrierfach

® Nachdem die Tir gedffnet wurde, wird
dig urspriingliche Temperatur rasch
wieder erreicht

@ Nach einer Anderung der
Temperatureinsteliung wird die neue
Temperatur rasch erreicht

@ Frische Lebensmittel kénnen aufgrund
der héheren Luftfeuchtigkeit i&nger
aufbewahrt werden.

Kihlraum stillegen

Hauptschalter Bild @/1 drliicken, Kontroll-
leuchte 2 erlischt, damit ist die Kiihtung und
Beleuchtung des Kilhlraumes ausgeschaltet.
Um Geruchsbildung zu vermeiden, innen-
raum reinigen und Tir offeniassen.

Gefrierraum stillegen

Hauptschalter fir Gefrierraum Bild @/4
driicken, griine Kontrolleuchte erlischt.
Gefrierraum abtauen und reinigen. Um ein
Korrodieren der Gefrierroste zu vermeiden,
Innenraum mit Lappen trockenreiben und
Tur offenlassen.

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getrdnke auBerhalb
des Geriates abkihlan lassen.

@ Lebensmittel méglichst verpackt oder gut
abgedeckt eincrdnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische

" erhalten, aufierdem werden Geschrmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gem{ise, Obst und Salat in den
Gemisebehdltern gelagert werden.

® Of und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Tardichtung in BerGhrung bringen
(diese kdnnten sonst pords werden).

® Im Gerét keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lagern.
- Explosionsgefahr!

@ im Kihlraum befinden sich die kiltesten
Bereiche an der Rickwand und Giber der
untersten Ablage. Verwenden Sie diese
Bereiche fiir empfindliche Lebensmittel.

® Flaschen mit Flissigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern. Beim
Gefrieren platzen die Flaschen.

Einordnungsbeispiel
Bild @

Kihlraum (A)

Auf den Ablagen (10) von oben nach
unten Backwaren, fertige Speisen,
Molkereiprodukte.

in der Schublade fir Joghurtbecher (11),
verschiedene Joghurts.

In der Gemiiseschale (14) Gemise, Obst,
Salat.

Im Absteller (15) kleine Flaschen, Dosen.
im Fach (16} Butter and Kése.

Im Eiereinsatz (17) Eier.

Im Flaschenabsteller (20) groBe Flaschen.

Gefrierraum (B)

in dden oberen Gelriergutschalen (22)
Lebensmittel eingefrieren, lagern, Eis
bereiten.

In der untersten Schale (23) Gefriergut
tagern



Lebensmittel einordnen

Veranderungsmaoglichkeiten
der Inneneinrichtung

Die Ablagen im Kihlraum lassen sich bei
Bedarf umsetzen.

Dazu die Ablagen herausnehmen

Um die Roste zu verstellen, hinteren Bereich
kippen, nach vorne ziehen und in die gewiin-
schte Position bringen.

Darauf achten, dal Stopper A in der
Stopperaufnahme sitzt (Bild @ ).

Die Eiereinséize kénnen ebenfalls aus den
Ablagen gehcben werden, so da andere
Gegenastinde wie Tuben und kleinere
Dosen hineingelegt werden kGnnen (Bild ().

* Damit die Flaschen beim Offnen und
Schiliefen der Tl nicht umfallen kdnnen,
kann man sie mit dem Flaschenhalter sichern.

Bild @
Alle Absteller und Behélter in der Tir kbnnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behélter und Absteller
abheben. Bild @

* Flaschenablage

Auf der Flaschenablage des Kihlschranks
kénnen Flaschen waagrecht abgelegt wer-
den. Nach dem Einlegen der Flaschen kann
die vordere Hélfte des Glashodens har-
ausgenommen werden, so dafl auf der
unteren Ablage mehr Platz fiir Kriige oder
&hnliches entsteht (Bild @.0).

* Schublade fiir Joghurtbecher
Joghurtbecher kdnnen in der Schublade fir
Joghurtbecher abgestellt werden. Die Lade
laRt sich komplett zur Seite verschiehen
(Bild©).

* Aufklappbare Ablage

Die aufklappbare Abfage {afit sich aufklap-
pen, so dald Kriige oder kleine Fiaschen
leicht auf die darunter liegende Ablage
gestellt werden kdnnen (Bild{}.

DE
Gefrieren und Lagern

* Halbtiefer Glasboden

Durch Herausnehmen des halbtiefen
Gilasbodens kénnen auch grélere
Gegenstinde wie Kriige oder Flaschen auf
der darunter liegenden Ablage abgestefit
werden (Bild®).

* = Nicht bei allen Modellen.

Beim Einkauf von Tiefkiihl-
kost beachten

® Achten Sie auf die Verpackung, sie sollte
nicht beschadigt sein.

® Das Haltbarkeitsdatum darf nicht tiber-
schritten sein.

@ Tiefklihlkost ganz zum SchluB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier oder
in einer Kilhltasche scinell nach Hause
transportieren und in den Gefrierraum
legen.

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren, nur
frische, einwandfreie Lebensmittel verwen-
den.

Zum Eingefrieren geeignet sind

Fleisch- und Wurstwaren, Gefligel und Wild,
Fisch, Gemise, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und Eiwei,

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm wund
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen, Retti-
che und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und Vitamin
.C* erhalten bleiben, sclite Gemise und Obst
vor dem Eingefrieren blanchiert werden.
{Beim Blanchieren wird das GemUse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht. — Literatur liber das Eingefrieren,
wo auch das Bianchieren beschrieben wird,
gibt es irm Buchhandel.)
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' Gefrieren und Lagern

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fur lhren Haushalt
abpacken.

Gemuse und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kleinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und Zuberei-
ten so am bestén erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen.

Zum Yerpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus
Polyathylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Mlibeutel und gebrauchte Einkaufstiten.

Die Lebensmittel in die Verpackung einle-
gen. Luft volltig herausdricken und Packung
dicht verschiiefen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kéltebestédndige Klebebander oder dhnli-
ches. Beutel und Schlauchfolien aus
Polyathylen kénnen mit einem Folien-
schweigerét verschweiBt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen .
und mit dem Einlegedatum versehen.
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Max. Gefriervermogen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Ndhrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrierver-
mégen lhres Gerites deshalb nicht lber-
schreijten.

Innerhalb 24 Stunden kénnen max. 15 kg
Lebensmittel im obersten Fach direkt auf
dem Gefrierrost auf einmal eingefroren
werden. Beim Eingefrieren in den
Gefriergutschalen verringert sich die max.
Menge geringfigig.

Bereits gefrorene Lebensmittel dirfen nicht
mit den frisch einzufrierenden Lebensmitteln
in Berlhrung kommen,

Lebensmittel eingefrieren

HeiBe Speisen und Getrdnke vor dem Einle- -
gen in den Gefrierraum auf Zimmertempera-
tur abkilhlen lassen.




Gefrieren und Lagern

Supergefrieren

lLagern bereits Lebensmittel in dem Gefrier-
raum, ist einige Stunden vor dem Einlegen
frischer Ware das Supergefrieren einzuschal-
ten.

im allgemeinen geniigen 4-6 Stunden. Soll
das max. Gefriervermdgen genutzt werden,
benotigt man 24 Stunden. Kleinere Mengen
Lebensmittel (bis zu 2 kg) kénnen ohne
Supergefiieren eingefroren werden. Zum
Einschalten des Supergefrierens einfach
die Supergefriertaste Bild € /6 driicken.

Die getbe Kontrolleuchte zeigt die Inbetrieb-
nahme an. Die Kihimaschine arbeitet jetzt
standig, im Gefrierraum wird eine tiefe Tem-
peratur erreicht.

Nach dem Einlegen der frischen Ware kann
das Supergefrieren wieder ausgeschaltet
werden. (Supergefrierschaiter driicken —
geibe Kontrolieuchte erlischt).

Der Gefriervorgang wird dann automatisch
vom Gerit gesteuert d.h. es wird rechtzeitig
auf normaten stromsparenden Lagerbetrieb
umgeschaltet.

Lebensmittel lagern

Sind sehr viele Lebensmittel unterzubringen,
kann man alle Gefriergutschalen bis auf die
unterste aus dem Gerat herausnehmen und
die Lebensmittel direkt auf den Gefrierrosten
stapeln. Zum Herausnehmen Gefriergut-
schaten bis zum Anschlag herausziehen,
nach oben kippen und herausnehmen.

Damit die Luftzirkulation im Gerat nicht
beeintrachtigt wird, die Lebensmittel nicht
Uber die Stapelgrenze Bild @9 /A hinaus
stapeln.

Gefriergutkalender
Bilg® -
Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes

zu vermeiden, ist es wichtig, daR die zutis-
sige Lagerdauer nicht Gberschritten wird. Die

Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel. Die Zahlen neben den
Symbolen geben die zuldssige Lagerdauer
in Monaten an. Bei Tiefkihlkost ist auf das
Haltbarkeitsdatum zu achten.

Lagerdauer

Um Qualitdtsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daf die zulés-
sige Lagerdauer nicht Giberschritten wird.
Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
LLebensmittel.

Bei —18 °C kénnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu & Monate,
Kase, Gefligel, Fleisch bis zu 8 Monate und
GemUse und Obst bis zu 12 Monate
gelagert werden.

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Mbglichkeiten gewéhit
werden;

Bei Raumtemperatur,

im Kihischrank,

im elektrischen Backofen,
mit/ohne HeiBluftventifator,
im Mikrowellengerit.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht ldnger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht l&nger als drei Tage Uber +3 °C
angestiegen sind.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverdndert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

Eis bereiten

Die Eisschale zu %/ mit Wasser fiilien und in
den Gefrierraum stellen.

Zum Herausnehmen der gefrorenen Wiirfel
aus der Eisschale, Schale leicht verwinden.
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' Abtauen

Kihlraum abtauen

Der Kihlraum taut automatisch ab. Dabei
lauft das Tauwasser Uber eine Sammelrinne
Bild®/A durch das Ablaufrohr Bild ®/ B,
wird auf der Rickseite des Gerates in der
Verdunstungsschale aufgefangen und
verdunstet dort.

Bitte achten Sie darauf, daB das Tauwasser
immer ungehindert abflieBen kann (siehe Hin-
weise bei ,Reinigen™).

Gefrierraum abtauen

Grélere Reif- oder Eisanh&ufungen auf den
Gefrierrosten beeintrachtigen die Leistung
des Gerates und lassen den Stromverbrauch
ansteigen.

Ist die Reifschicht ca. '/z cm dick, muf
abgetaut werden. Mindestens jedoch in-
bis zweimal im Jahr. Am zweckméBigsien
dann, wenn wenig oder kein Gefriergut im
Gerit lagert. Wenn noch Gefriergut im Gerét
lagert, ist ca. 4 Stunden vor dem Abtauen
das Supergefrieren einzuschalten, damit die
Lebensmittel eine sehr tiefe Temperatur
erreichen und somit lAngere Zeit bei Raum-
temperatur gelagert werden kdnnen. Danach
die Gefriergutschalen mit den Lebensmitteln
herausnehmen. Die Schalen in mehrere
Lagen Zeitungspapier oder eine Decke ein-
wickeln und an einem k{ihlen Ort aufbewah-
ren. GeratetUr offenlassen und den Haupt-

schalter fiir Gefrierraum ausschalten. ~

Zum Auffangen des Abtauwassers die leere
unterste Gefriergutschale unter den
Tauwasserablauf stellen und Tauwas-
serablaufrinne ausklappen, Bild (.

Das Abtauen rasch durchfiihren (die Haltbar-
keit des Gefriergutes wird verkiirzt, je langer
das Gefriergut bei Raumtemperatur lagert).

Nach dem Abtauen den Innenraum reinigen.
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Abtauhiifen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges
am besten einen Topf mit heiBem Wasser
auf einen Gefrierrost stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgerite,
Kerzen oder Petroleumlampen zum
Abtauen in das Gerat stellen.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kénnen explosible Gase bilden, kunst-
stoffschadigende Losungs- oder Treibmittel
enthalten, gesundheitsschédiich sein oder
Korrosion verursachen.

Reif oder Eis nicht mit scharfkantigen
Metallgaegenstanden abschaben, die
beschédigte Oberflache der Gefrierroste
kann rosten. Werdeh die Rohre aufgesto-
chen, kann das herausspritzende Kiite-
mitte! zu Augenverletzungen fihren oder
sich entziinden.




'Reinigen

Vor dem Reinigen grundsiétzlich Netz-
stecker ziehen bzw. Sicherung abschalten
oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heile Dampf kann die

Oberflichen und die Elektrik beschidigen.

Die elektrische Sicherheit des Gerites
wird beeintrachtigt.

Den Klhlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierraumes solite
zweckmdBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die Kontroll-
armatur und Beleuchtung gelangen. Zur
Reinigung des gesamten Gerétes aufer der
Tiardichtung eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem milden, leicht desinfizierenden
Reinigungsrnittel, z.B. Handsplimittel. Unge-
eignet sind sand-, scheuermittel~ oder s&ure-
haltige Putzmittel bzw. chem. Ldsungsmittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, sollten auch
LScheuermittelfrei” bezeichnete Putzmitte!
nicht verwendet werden.

Die Turdichtung nur mit klarem Wasser abwi-
schen und dann grindlich trockenreiben.

Zum Reinigen der Gefrierroste keine Metall-
blirste, Scheuermittel oder scharfkantige
Gegensténde benutzen, die Schutzschicht
kann beschidigt werden. - Beschadigte
Oberftachen rosten.

Sammelrinne Bild ®/A und Ablaufloch
Bild ®/B im Kihlraum héufiger reinigen,
damit das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann. Darauf achten, da® méglichst kein
Reinigungswasser durch die Ablauféffnung
in die Verdunstungsschale 15uft.

Die Gefrierraumbehadlter lassen sich
einfacher reinigen, wenn sie zuvor aus dem
Ger#ét genommen werden (Bild®).

Zum Herausnehmen, Behdlter nach vorne
bis zum Anschlag ziehen, nach oben
driicken und herausnehmen.

DE
: "E'nergie;ﬁ;partipé

@ Gerét in einem kilhlen gut beliiftbaren
Raum aufstellen, vor direkter Sonnenbe-
strahlung schitzen und nicht im Bereich
einer Warmequelle {(Heizkérper etc.)
anordnen.

® Die Be- und Entliiftungstifnungen des
Gerates nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkilihlen
in das Gerat geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kiihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kilte,
die in der Gefrierware steckt, zur Kithlung
der Lebensmittel im Kihiraum.

® Gefrierraum bei Eisbildung abtauen. Eine
dicke Eisschicht verschlechtert die Kalte-
abgabe an das Gefriergut und 146t den
Stromverbrauch ansteigen.

® Zum Beladen und Entladen Geratetlren
50 kurz wie maglich &ffnen.
Je kirzer die Gerdtetlr vom Gefrierraum
offensteht, um so geringer ist die Eisbit-
dung an den Gefrierrosten.

® Wiérmetauscher {schwarze Gitter) auf der
Gerater{ickseite alle zwei Jahre reinigen.
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Kleine Stérungen selbst beheben

Nicht jede Stdrung ist ein Fall fiir den
Kundendienst. Oft ist nur eine Kleinigkeit
zu heheben. Priifen Sie deshalb bitte,
bevor Sie den Kundendienst rufen, ob Sie
auf Grund der folgenden Hinweise die
Storung selbst beheben kénnen.

In solchen Fallen muB namlich auch
wiahrend der Garantiezeit der volle Aufwand
des Monteureinsatzes berechnet werden.

Bei ungewdhnlichen Geriuschen:

- Entweder steht das Gerit nicht fest bzw.
eben oder ein Fremdkorper ist im Bereich
der Kilhimaschine eingekiemmt, so dal
ein Teil an der Rickwand nicht frei
schwingen kann und das Gerét oder die
Wand beriihrt - biegen Sie diesen Teil vor-
sichtig weg.

Wenn keine der Kontrolleuchten leuchtet:

— Prifen Sie bitte, ob Strom vorhanden ist,
der Stecker richtig in der Steckdose sitzt
und ob das Gerdt eingeschaltet ist.

Wenn die Kiihiraumbeleuchtung nicht
funktioniert:

- Die Glithlampe ist defekt. Netzstecker
ziehen, Abdeckung Bild @ /A abnehmen,
Gluhlampe max. 15 W, 220 V, Sockel
E 14 auswechseln.

- Der Lichtschalter (Bild @/ 3) kiemmt.
Priifen Sie, ob er sich bewegen 463t
Wenn nicht, rufen Sie bitte den
Kundendienst.

Wenn der Kiihlraum seine eingesteliten

Temperaturen nicht erreicht:

— Das Liiftungsgitter oben am Gerdt bhzw.
der Luftspalt im Sockel ist verdeckt.

- Ein Fremdkorper ist zwischen der Kih!-
maschine und der Wand eingeklemmt.

— Die Tur wurde haufig gedffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmitte! frisch
eingelagert.

Wenn nach lingerem Betrieb die rote
Kontrolleuchte leuchtet:
Stgrung, im Gefrierraum ist es zu warm!

- Das Liiftungsgitter oben am Gerét bzw. im
Sockel ist verdeckt,

- die Gefrierraumtdr ist nicht richtig
geschlossen,

— es wurden zu viele frische Lebensmittel
auf einmal zum Gefrieren eingelagert (in
diesen Fillen erlischt die Anzeige ,alarm*
nach einiger Zeit wieder).

Kann die Stérung anhand der zuvor auf-
geflhrien Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie bitte in jedem Fall den Kunden-
dienst.

Offnen Sie die Tir nicht unnétig oft, damit
Kiélteverlust vermieden wird.

Fiihren Sie keine weiteren Arbeiten, vor ailem
an den elektrischen Tellen des Gerates, selbst
aus.



Kleine Stérungen selbst
behgben

Hinweis

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht tanger als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht J&nger als drei Tage Gber +3 °C
angestiegen sind.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverindent sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr vall nutzen.

DE
Kundendienst

Typenschild
Bid @

Bitte geben Sie bei der Anforderung des
Kundendienstes die E-Nummer und die
FO-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild. Das Typenschild befin-
det sich im Kihlraum links unten, neben der
Gemuseschale.

Die Anschrift und die Telefonnummaer des
Kundendienstes finden Sie im Kunden-
dienststellen-Verzeichnis oder im amtlichen
Telefonbuch.
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Instructions on disposal of old appliance, safety advice '

and warnings

How to dispose of
the old appliance

If your new appliance is replacing an old
appliance, please note the following:

Scrap appliances must be rendered inopera-
tive at once by pulling out the power supply
plug and cutting off the connection lead.
Remove or destroy all spring, latch or bolt
locks in order to prevent any danger of
children locking themselves in inadvertently.
Refrigerators and freezer appliances contain
insulating gas and refrigerant, both of which
require competent disposal. Furthermore
they contain valuable materials which
should be reutilized. You shouid therefore
entrust the disposal of a scrap appliance
categoricaily to the competence of your
local waste disposal service. In the event

of any enquiries, please contact the focat
council or your dealer.

Piease ensure that the pipework of your
refrigerating appliance does not become
damaged priar to being picked up by the
relevant service which will ensure compe-
tent, environmentally sound disposal.

Disposal of the new
appliance's packaging

All of the packaging material used for your
appliance is environmentally friendty and
can be recycled.

Cardboard boxes consist of between 80%
and 100% recycled paper. Wooden parts
have not been chemically treated.

Plastic wrappings are polyethylene (PE),
tapes are polypropylene (PP) and the foam
padding is made of CFC-free polystyrene
{PS). These materials are pure hydrocarbon
compounds and can be recycled. Treatment
and reworking helps to preserve raw ma-
terials and reduces the amount of refuse.

As a contribution to environmental pro-
tection, we use recycled paper.
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in the Federal Republic of Germany, you can
return your appliance's packaging to the
dealer who sold you the appliance, for the
material to be recycled.

The addresses of the nearest recycling
centres for the disposal of scrap appliances
can be obtained from your local council.
Please assist in this way towards environ-
mentally friendly disposal and recycling.

Safety advice and warnings

Before starting the appliance for the first
time, you should read the infermation con-
tained in the operating and instaliation
instructions carefully. This information is vital
for the installation, operation and servicing
of the appliance.

Kesp the operating and installation instruc-
tions in a safe place and remember to hand
them over to any subsequent owner.

The manufacturer will not be held responsible
for any damages resulting from non-obser-
vance of the following points:

This appliance contains a slight

amount of the refrigerant iso-

butane (R 600 aj, a naturaf gas

with high environmental com-
patibility but which is also combustible.
When transporting and installing the
appliance, care should be taken to ensure
that no parts of the refrigerant circuit are
damaged. If damage should occur,
however, avoid any open flame or poten-
tial ignition source, and air the roam in
which the appliance is standing for
several minutes.

® Never operate any electrical equipment
within the appliance.

@ Never start up an appliance showing any
signs of damage. If in doubt, consult your
dealer.



_Safety instructions, warnings and

GB

. regulations, observe ambient temperature

® Installation and connection of the appti-
ance must be carried out according to the
installation instructions. Supply canditions
and data must coincide with the data on
the rating plate,

® Electrical safety of the applfance is only
guaranteed if the household earthing
system has been instafled in compliance
with regulations.

® Disconnect appliance from the mains in
case of malfunction and when cleaning or
servicing the apphance. Either withdraw
the plug or turn off at the fuse. Pull the
plug itsel and not the cable.

@ Repairs and maintenance of the appliance
should only be performed by a qualified
technician. Incorrect repairs carried out by
someone unqualified are a potential source
of danger that may have critical conse-
quences for the user of the appliance.

@ High-proof alcohol must be stored upright
in tightly closed containers. Never store
products with inflammable propellant gas
(e.g. cream dispensers, spray cans) or
explosive substances inside the appliance
- explosion hazard.

® Ensure that refrigerant circuit parts are not
damaged, e.g. by sharp objects piercing
the conduits of the evaporator, a twist or
hend in the pipework, scraping coated
surfaces, etc. If refrigerant spurts out, it
may tead 1o eye injuries.

@ Do not cover or block the vents or grilles
of your appliance.

® Do not use the base panel, pull-out parts,
doors etc. to stand or lean on.

@ Never allow children to play with the appli-
ance. Under no circumstances should
they sit on any pull-out parts or hang on
the doors.

® If the appliance has been provided subse-
quently with a lock, ensure that the key is
always kept out of children's reach.

@ Never put ice cubas or ice loliies straight
from the freezer into your mouth. (The low
temperature may cause “freezer burns”)

® Liquids in bottles and cans, in particular
carbonated drinks, should never be stored
in the freezer as the bottles and cans will
burst.

® Mever touch any frozen food if your hands
are wet, as they may stick to it.

Regulations

The appliance is suitable for refrigerating
and freezing food, and making ice cubes.

It is designed for domestic use.

If using the appliance for commercial purpo-
ses, please observe the statutory regulations
appiicable for the trade sector in question.

The appliance adheres to current German
regulations for the prevention of accidents
caused by refrigerating equipment (VBG 20).

The refrigerating circuit has been feak-tested.

This product meets all the relevant safety
regulations applicable to electrical appliances.

Observe ambient
temperature

The appliance can be used in an ambient
temperature range between +2°C +38°C.

With ambient temperatures over 38°C, it
may become too warm in the refrigerator.

If the ambient temperature drops below the
set temperature in the refrigerator, the latter
wifl drop to the ambient temperature,

At ambient temperatures exceeding +2 °C,
functional irregularities may occur during
automatic defrosting of the refrigerator
interior,
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Installation

Siting

A dry and adequately ventilated room is the
best location for installing the appliance.
Remember that the appliance should not be
exposed to direct sunlight, nor should it be
close to a direct source of heat such as a
cooker, radiatar, etc. Where installation close
to a heat source is unavoidable, ensure that
a suitabfe insulating panel is used or main-

tain the following minimum clearances
between the appliance and the heat source:

3 cm clearance (electric cookers)
30 cm clearance {oil or coal-fired stoves).

if the appliance is placed next to ancther
refrigerator or freezer, keep a minimum 2 cm
clearance at the side in order to prevent
condensation.

Installation and
repositioning door hinges

See enclosed installation and conversion
instructions.

Ventilation
Figure @

The warm air generated at the back of the
appliance must be allowed to escape unhin-
dered. Otherwise the refrigerating machine
will have to work harder which in turn increa-
ses energy consumption. For this reason,
never cover up the vents and grilles.

After shipping ...

the appliance may be operated immediately
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Electrical connection

Only connect appliances to a 220-240 V/
50 Hz a.c. supply by means of a safety
socket installed in accordance with
regulations.

Make sure that the socket is protected by

a 10 amp fuse or higher. .

With appliances destined for non-European
countries, check the rating plate to make
sure that supply voltage and type of current
indicated coincide with the values of your
power supply. The rating plate is located at
the bottom left of the refrigerator. Figure @9 .

The appliance is not suitable for connec-,
tion to inverters which convert direct
current into 230 V aiternating current (e.g.
solar systems, ship's networks).




Getting to know your appliance

Before reading on, please unfold the pages

at the back of this manual featuring the
illustrations.

These operating instructions apply to

various models. It is possible that some
details of the illustrations do not coincide
exactly with the particular characteristics
of your appliance.

Overview
Figure @

1-7  Control Panel
8 Fridge fan
9 Interior light
*10 Crystal shelf {wire grid)
*11 Yogurt box
12 Discharge gutter for fridge
defrosting water
13 Discharge outlet
14 Vegetable drawers
15 Door rack
16 Butter and cheese Compartment
17 Eggrack
18 Storage tray
19 Bottle holder
20 Bottle shelves
21 Small freezer drawer
22 Frozen food container
23 Freezer calendar

A Refrigerating Compartment
B Freezer Compartment

*not on all models

GB

Refrigerator controls
Figure @

1

main ON/QFF switch for refrigerator

2 fridge temperature selector

3

(to adjust, open refrigerator door and
turn the selector switch from below,
Fig. @).

lamp switch

Freezer controls
Figure @

4

main ON/OFF switch for freezer with
green control light (illuminated when
the freezer is switched ON)

Freezer temperature selector

6 super-freeze button with yellow

control fight for maximum freezing
power (control light illuminated when
super-freeze mode is activated).

red warning light (comes on when the
temperature inside the freezer is too
warm and thus the frozen foad is in
danger). There are occasions when the
warning light may come on without the
frozen goods being in danger:

-when you strart up the appliance
-after loading large quantities of food
into the freezer
-when the freezer door remains open
too long

The light will go out ence the freezer
has reached its normal operating
temperature.
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_Switching on, temperature selection and switching off __|

Before starting up for the first time, clean the ® The outside front edges of the freezer are

interior {see section on “Cleaning™).
The refrigerator and freezer can be operated
independently of each other.

Switching on the refrigerator

Press the main ON/OFF switch for the
refrigerator (Fig. €/1). Power control tight
is then illuminated. The appliance starts
refrigerating and the interior light comes on
as soon as the door is opened.

Setting refrigerator
temperature

Open the appliance door and turn the tem-
perature selector from below to the required
number. Figure €.

Temperature is continuously adjustable.
Setting 1 = highest temperature
Setting b = lowest temperature.

Switching on the freezer

Press the main ON/OFF switch for the
freezer (Fig. @/4). The green and red control
lights are then ilfluminated.

The red warning light gees out as soon as
the freezer has reached its normal operating
temperature.

Please note:

& When you use only the freezer
compartment for the first time press the
super frost button. The alarm, red light
(Fig. @ /7), is turned on untill the Freezer
compartment reaches the selected
temperature. When the red light is
switched off drepress the super frost
switch.

@ The temperature inside the appliance is
affected by ambient temperature, by the
quantity and temperature of freshly stored
foodstuffs and by frequent opening of the
doer. If necessary, alter the temperature
selector setting.

sometimes slightly warm in order to prevent
condensation building up at the door seal.

® While the refrigerating machine is

running, water droplets of frost will form
on the rear panel of the refrigerator,
simply caused by the refrigerating
machine functioning. It is not necessary
to scrape off the frost or wipe off the
water. The rear panel defrosts
automatically. The defrosting water
collects in the gutter, Fig.®/B. and is
then routed to the refrigerating machine
where it evaporates.

® You may notice that the door of the
freezer sometimes refuses to open again
directly after having been closed. If this
does happen, wait two or three minutes
for the vacuum to equilibrate.

@ The refrigerating system may cause some
areas of the freezer grids to ice up quickly.
This, however, does not affect the func-
tioning efficiency of the appliance or power
consumption. Defrosting is only necessary
once over 5 mm of frost or ice has built up
over the entire area of the freezing grid.

Putting the refrigerator
out of use

Press the main refrigerator switch, Fig. @/1.
The control light will go out, indicating that
the refrigeration and lighting of the entire
appliance has been switched off. Clean the
interior and leave the door open to prevent
any unpleasant smell.

Putting the freezer
out of use

Press the main freezer switch, Fig. @/4.
The green control light will go out. Defrost
and clean the freezer. To prevent the freezer
grids from corroding, wipe the interior dry
and leave the door open.




_Food arrangement
Fan inside refrigerator
compartment

Fig. €/8

The fan at the top of the refrigerator
compartment increases the speed at which
air circulates.

The results are...

® a uniform temperature throughout the
refrigerator compartment

@ after the door has been opened, the
original temperature is restored rapidly

@ when the temperature setting is altered,
the new level is reached more quickly

@ fresh food can be kept for a longer
period of time due to increased air
humidity.

When loading the food,
note the following:

® Allow warm food and beverages to cool
down before storing inside the appliance.

@ Ensure that food is well wrapped or
covered before it is stored. This will
prevent food from dehydrating,
deteriorating in colour of losing in taste
and will help maintain freshness. It will
also prevent cross-flavouring. Vegetables,
fruit and salad need not be wrapped
provided they are stored in the vegetable
containers of the refrigerator.

® Never let any oil or grease come into
contact with plastic fittings or the door
seal as these materials easily become
porous.

@ Never store any explosive substances
inside the appliance. High-proof aicohol
should only be stored upright in tightly
sealed containers.

Danger of explosion.

® The coldest parts of the refrigerator are
the rear panel and the lowest shelf. Thiz is
the best place to store delicate foadstuffs.

GB

® Glass bottles containing liquid that can
freeze should never be stored in the
freezer as the glass bursts when the con-
tents freeze.

Example of food
arrangement

Figure €

Refrigerator (A)

On the shelves {10) from top to bottom:
bakery products, pre-cooked meals, daity
products.

In the yogurt box (11), various yogurt
substances.

In the vegetable drawers {14), vegetables,
fruit and salad.

On the door rack {15), small bottles and
tins,

In compartment {16), butter and cheese.
In the egg rack (17), eggs.
In teh bottle rack (20), large bottles.

Freezer (B)

in the upper frozen food containers (22),
freezing of fresh foodstuffs, storage of
frozen products, ice-cubes.

In the bottom container (23} storage of
frozen products
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Food a_rréngement

Possible rearrangement
of interior

If necessary, you may modify the layout of
the refrigerator shelves. To do so, remove
shelves.

To reposition wire grids tilt the back section
of the wire grid, pull forward and re-insert in
the required position. Pay attention that
stopper inside the stopper section

Fig.®

The egg racks can also be removed from
the racks 1o allow storage of other items
such as tubes and small tins Fig.® .

*The bottle retainer can be used to prevent
the bottles from falling out when the door is
opened or ciosed, Fig. @ .

All trays, racks and containers attached 1o
the door can be removed for cleaning

purposes.
To remove, simply lift them up, ¥ig. @ .

*Bottle rack

Bottles could he placed horisontally on the
fridge bottle rack. When bottles are placed,
the front half crystal shelf coutd be removed
to provide additional space for jars or similar
objects to be positioned on the lower shelf
Fig.@.0©.

*Yogurt box

Yogurt could be placed in the provided
yogurt box. The yogurt box could be
positioned by sliding the whole box side
ways Fig. €.

*Flipable rack

The flipable rack may be flapt open so that
jars or small bottles can be easily placed on
the rack below Fig. (@ .

*Half crystal sheif.

You may place tall items such as jars or
botties on the shelf befow and easily
accomodate them inside the refrigerator by
removing the half crystal sheff Fig. @ .

*nat in all models
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Freezing and storing

Note the following when
buying frozen food

@ Inspect packaging: it should not be
damaged in any way.

@ Make sure the “"Best before ...” date has
not expired.

@ Ensure that the frozen foods are the last
items to be bought. Wrap in several layers
of newspaper or place in a thermo-
insulated bag and take home at once.
Store frozen products in the freezer with-
out delay.

Freezing at home

If freezing at home, use only foodstuffs
which are absolutely fresh and in perfect
condition.

Foodstuffs that freeze well:

Meat, cold slices and sausage, poultry and
game, fish, vegetables, aromatic herbs, fruit,
bread and pastries, pizza, precooked meals,
leftovers, egg yolks and whites.

Foodstuffs not suitable for freezing:
Whole eggs in their shells, soured cream
and mayonnaise, lettuces, radishes, horse-
radish and onions.

Blanching vegetables and fruit

It is advisable to blanch vegetables and fruit
before freezing in order to preserve colour,
flavour, aroma and vitamin C.

(To blanch, bring a large saucepan of water
1o a fast boil and completely immerse fruit or
vegetables briefly. Most book stores offer a
wide selection of literature on freezing which
will also deal with blanching.)




Freezing and Storing

Freezing food

Allow hot food and drinks to cool down to
room temperature before placing in the
freezer.

Maximum freezing
capacity

Foodstuffs should be frozen right through
as quiickly as possible. Only in this way itis
possible to retain vitamins, nutrients,
appearance and taste. You should therefore
never exceed your appliance's maximum
freezing capacity.

You can freeze up to 15 kg food directly on
the freezer grid in the top compartment at
any one fime. When the freezer containers
are used for freezing, the maximum quantity
will be reduced slighitly.

Food that is already frozen should never
come into contact with fresh food about to
be frozen.

Frozen food calendar

Figure ®

it is important not to exceed maximum
permissible storage times in order to avoid
impairing the quality of the frozen goods.
The actual storage time depends on the
type of food. The numbers next to the
symbols indicate the permissible storage
time in manths. In the case of frozen goods
purchased from a shop, observe the
production date or ‘Best before ..." date.
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Super - freeze

If frozen food is already being stored in the
freezer, you should switch on super freeze
several hours before putting in fresh food to
freeze.

Normally, it will suffice to switch on super-
freeze 4-6 hours ahead. if you are planning
to make full use of maximum freezing
capacity, switch on 24 hours in advance.
Smaller quantities of food (up to 2 kg) can
be frozen without the super freeze facility.
To switch on super freeze, simply press the
super freeze button, Fig. @ /6.

The yellow control light indicates that super
freeze mode i activated. The refrigerating
machine is now working continuously,
lowering the temperature in the freezer.

Once the fresh food has been placed inside
the appliance, you may switch off super
freeze mode. (Simply press the super freeze
butten and the yellow control light will go
off).

Freezing is then controtled automatically,

i.e. the appliance switches over in due time
to normal power-saving freezer mode.
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Freezingand Storing

Wrapping food

-Pack the food in portions suitable for your
household.

Vegetable and fruit portions should be no
heavier than 1 kg, while meat portions can
be up to 2.5 kg. Smaller portions fregze
through more quickly and the quality is
thereby maintained better when defrosting
and preparing the foed.

it is important to seaf food airtight before
freezing to prevent it from losing its taste or
dehydrating.

Suitable wrapping materials:

plastic foll, polyethylene tubular film, alumi-
nium foil and freezing containers. These
items are available from any dealer.

Unsuitable wrapping materials:
wrapping paper, greaseproof paper, cello-
phane, bin bags or used carrier bags.

Place food in the wrapping, press out any air
and seal it airtight.

Suitable sealing materials:

rubber bands, plastic clips, string, freezer
tape or similar. Polyethylene tubular film and
bags may be heat-sealed using a special
sealing iron or press.

Before placing in the freezer, each
package should be clearly labelled
with the contents and date of freezing.

Storage of food

if you need to freaze very large quantities of
food, you may find it convenient to remove
the frozen food containers except for the
bottom container and to stack your
products directly on the freezing grids. To
remove containers, pull out as far as they
will go, tilt upwards and remove.

Chserve that food should not project over
the stacking limit, Figure @ /A. otherwise air
circulation within the appliance will be
obstructed.
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Storage period

To prevent any deterioration in quality, itis
important not to exceed the admissible
storage period for each preduct. This period
will vary according to the type of product.

At a temperature of —18 °G, fish, cold slices,
precooked meals and bakery products will
keep up to 6 months, cheese, poultry and
meat up to 8 months and vegetables and
fruit up to 12 months.

Thawing frozen food

Depending on the nature of the food and the
preparation or cooking method you are
going to employ, you may choose one of the
following thawing methods:

at room temperature

in the refrigeratar

in an electric oven, fan-assisted or not
in the microwave oven

You may refreeze food that has thawed or
begun to thaw, provided that you observe
the following: meat and fish should not have
been exposed to a temperature over +3 °C
for longer than one day, or other products
for longer than three days.

QOtherwise, provided that taste, smell and
appearance remain unchanged, you can
boil, fry or process the food further into a
ready-made dish and then refreeze.

QObserve that in this case the admissible
shelf-life will be shorter than normal.

Making ice-cubes

Fill the ice-cube tray three-quarters full with
water and place it in the freezer,

Twist the tray slightly to remove the ice-cubes.




Defrosting

How to defrost the
refrigerator

- The refrigerator defrosts automatically.

Defrosting water collects in a gutter,

Fig. ®/ A before flowing through the
drainage outlet, Fig. ®/B, to the evaparating
tray at the back of the appliance where #
evaporates. Make sure that there is never
any btockage in defrosting water flow (see
instructions under "Cleaning”).

How to defrost the freezer

Large accumulations of frost or ice on the
freezer grids have an adverse effect on the
efficiency of the appliance and increase
energy consumption.

When the frost is approx. 2 cm thick, the
freezer should be defrosted. it shouid,
however, be defrosted at least once or
twice a year, preferably when the freezer is
totally or nearly empty. Remember to
switch on super-freezing approximately
four hours before defrosting if you still have
food stored in the freezer. This will cause
the temperature of the food to drop to an
extremely low degree and ensure that it
can be kept safely at room temperature for
a longer period. Then remove the drawers
with their contents, wrap in several layers of
newspaper or a blanket and store in a cool
place. Leave the door of the freezer open
and unplug the appliance or disengage the
househcid fuse.

To collect the defrosting water, leave the
second frozen food container empty in
place. Use a sponge to remove the thaw
water from the bottom surfase of the
freezer. Fig. @

Defrost as quickly as possible (the longer the
products are kept at room temperature, the
shorter their shelf-life will be subsequently).

Clean the interior of the freezer thoroughiy
after defrosting.
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Defrosting advice

To speed up defrosting, it is best to place
2 saucepan with hot water on one of the
freezer grids.

Under no circumstances shoutd an
electric heater, a petroleum lamp or
candies be used to defrost the freezer.

Cautien when using defrosting sprays as
these rmay form explosive gases or else
contain solvents or propellants which can
damage the plastic fittings inside the ap-
pliance. They ¢an also be a potential hazard
to your health or cause corrosion.

Never scrape off ice or frost with any
sharp metal objects as this can damage
the surface of the freezer grids which will
then rust. if any pipework is pierced,
refrigerant spurting out may cause eye
injuries or else it may ignite.
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Cleaning

Before cleaning, you should always
unplug the appliance and/or switch off or
disengage the household fuse.

Never use a steam cleaner or steam
pressure cleaner as the hot steam may
damage surfaces and electrics.

it will also have an adverse effect on the
electrical safety of the appliance.

It is advisable to clean the refrigerator once
a manth. The freezer should be cleaned
every time it is defrosted.

Ensure that cleaning water does not get into
the control pane! or any of the lights. Luke-
warm water with a little mildly disinfectant
detergent such as washing-up fiquid is ideal
for cleaning the entire appliance, except the
door seal. Never use cleaning agents con-
taining abrasives, acids, chemical solvents
or polishers.

In order to avoid dull areas, you should also
never use cleansers claimed ta be without
scouring agents.

Simply clean the door seal with clear water
and dry thoroughly afterwards.

Never clean the freezer grids with any metal
brushes, abrasives or sharp objects as the
protective layer may become damaged and
damaged surfaces will rust.

Clean the refrigerator gutter, Fig. ®/A and
drainage outlet, Fig. ® /B more '

frequently to ensure that defrosting water
can always drain. Make sure that no
cleaning water is allowed to run through the
drainage outlet into the evaporating tray,

To clean frozen food containers, it is easier
to remove them from the appliance

{Fig. ). To remove, pull container
outwards until it stops, push upwards and
then remove.
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_Power saving tips

@ Install the appliance in a cool, dry room with
adequate ventilation. Ensure that it is not
exposed to direct sunlight and never put it
near a direct source of heat (radiator, ete.)

& Never block any vents or grilles on the
appliance.

® Allow warm food to cool down before
placing in the appliance.

® Put frozen food in the refrigerator to thaw.
You can then use the low temperatures
of the frozen products to cool food in the
refrigerator.

@ Defrost the freezer when ice builds up. A
thick coat of ice will impair transfer of cold
to the frozen products, thereby increasing
power consumption.

@ Do not keep the door of the appliance
open for too long when lcading or taking
out food.

The shorter the time that the door is
opened, the less ice will form on the
freezer grids.

® Clean the heat exchanger {black grid) at
the back of the appliance every two years.
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“Minor problems and how to rectify them yourself

Not every problem is serious enough to
call in the service engineer. Very often it is
simply a minor fault that you can easily
reclity yourself. Before ringing up
Customer Service, consult the following
troubleshooting list and try to deal with
the problem yourself.

Remember, even during the guarantee
period, a full labour change must be
made for rectifying a simple failure.

Unusual noises:

— Either the freezer is not standing firmly or
level, or else something is trapped near
the refrigerating machine, preventing
some part on the back panel from vibrat-
ing freely or causing it to rub against the
appliance or against the wall - carefully
bend this part away.

If none of the control lights work:

— Check the power supply; check whether
the plug is properly inserted and whether
the appliance is actually switched on.

If the refrigérator light does not work:

- The light bulb may be defective. Pull out
the plug, remove cover (Fig. @9 /A) and
replace bulb, max 15W, 220V, E 14
socket,

- The light switch may be jammed
(Fig. @/ 3). Check whether it can be
moved. If not, call Customer Service.

If the refrigerator does not reach the set

temperature:

~ The ventilation grid at the top of the appli-
ance or the air vent in the base panel may
be covered over.

- A foreign object may be trapped between
the refrigerating machine and the wall.

— The door may have been apened fre-
quently or large amounts of unfrozen food
may have been recently loaded.

If the red warning light comes on after the
freezer has been operating for a longer
period:

Failure, the temperature inside the freezer is
too warm.

— the vent at the top of the freezer or in the
base may he covered

— the door of the freezer may not be proper-
ly closed

— 100 much fresh food may have been
loaded at one time for freezing (in this
case the “alarm” display will be cancelied .
after a while).

If the failure cannot be rectified with the help
of the troubleshacting tips given above, call
Customer Service.

Never open the doors of the appliance
unnecessarily, this will prevent loss of cold.

Do not attempt any further action yourself,
particularly as far as the etectrical compao-
nents of the appliance are concerned.
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“Minor problems and how | | Customer Service
to rectify them yourself |

o T T e e Rating plate

Note: Figure

You may refreeze food that has thawed or

begun to thaw, provided that you categorically

observe the following: meat and fish should
not have been exposed to a temperature of
+3 °C or warmer for longer than one day, or
for longer than three days in the case of other
products.

Otherwise, provided that taste, sme!l and
appearance have not altered, you can boil,
fry or process the food further into a ready-
made dish before refreezing.

Remember that in this case the admissible
shelf-life will be shorter than normal.
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When cailing Customer Service, please
quote the product number (E-Nr.j and
serial number (FD-Nr.} of your appliance.
You will find these numbers on the rating
plate at the bottom feft inside the
refrigerator, next to the vegetable
container.

The address and telephone number of your
nearest Customer Service is listed in the
customer service directory or else in any
telephone directory.
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Mise au rebut, conseils de sécurité et consignes

Mise au rebut de votre
ancien appareil

Consignes a respecter lorsque votre
nouvel appareil remplace un appareil
ancien

Rendez les appareils hors d'usage immeédia-
tement inutitisables. Débranchez la fiche
méle de la prise de courant puis sectionnez
le cahle d'alimentation. Enlevez ou détruisez
la serrure & ressort ou le péne pour aviter
que les enfants en jouant ne s'enferment &
I'intérieur et s'exposent & un danger de
mort. Les réfrigérateurs et congélateurs con-
tiennent des gaz isolants et des fluides réfri-
gérants qui nacessitent une mise au rebut
adequate, lls comportent en outre des
matiéres de valeur qu'il faudra recycler. Pour
cette raison, contactez un centre municipal
compétent pour la mise au rebut de votre
appareil.

Pour obtenir des informatians plus complé-
tes, veuillez vous adresser 4 votre municipa-
lité ou & votre revendeur. Prenez garde a ce
que le circuit frigorifique de votre refrigéra-
teur ne soit pas endommagé pendant son
transport vers une décharge appropriée et
non polluante.

Mise au rebut de I'embal-
lage du nouvel appareil.

Tous les matériaux d'emballage utilisés sont
compatibles avec I'environnement et recy-
clables.

Les cartons se composent cle 80 & 100% de
vieux papiers. Les piéces en bois n'ont regu
aucun traitement chimigue.

Les feuilles plastiques sont en polyéthyléne
(PE), les cerclages en polypropyléne (PP) et
les rembourrages en polystyréne expansé
{PS) exempt de CFC. Ces matériaux sont
des composés hydrocarburés purs et recy-
clables.

Nous aussi, nous respectons |'environne-
ment: nous utilisans du papier recyclé.

Le retraitement et la réutilisation de I'emballage
permettent d'économiser des matiéres pre-
miéres et de réduire le volume des déchets.

En Allemagne, vous payvez rapparier I'em-
baltage, en vue de son recyclage, au reven-
deur auprés duquel vous vous &tes procuré
I'appareil.

Pour cbtenir les coordonnés du centre de
recyclage pouvant assurer la mise au rebut
de votre ancien appareil, prenez contact
avec votre mairie.

Vous contribuerez de cette maniére & une
élimination et & un recyclage de votre
appareil respectueux de I'environnement.

Conseils de sécurité et
consignes

Avant la mise en service de l'appareil, veuillez
iire attentivernent et de bout en bout les infor-
maticns exposées dans les notices d'utilisa-
tion et de montage. Elles contiennent des
remarques importantes concernant 'installa-
tion, 1'utilisation et I'entretien de I'appareil.

Conservez les notices d'utilisation et de
montage. Elles pourraient servir ultérieure-
ment & un autre utilisateur,

La fabricant décline toute responsabilité si
les conseils suivants ne sont pas respectés:

Cet appareil contient en petite
quantité le produit réfrigérant
tsohutan (R 600 a), gaz naturel
non nocif pour l'environnement
mais inflammable. Pendant le transport et
la mise en place de l'appareil, veillez a ce
qu'aucune partie du circuit frigorifique ne
soit endommagée. Si le circuit est endom-
magé, évitez toute flamme nue ou source
d'étincelles. Aérez pendant quelques
minutes la piece ol se trouve Fappareil.

@ Ne pas utiliser d'appareil électrique a
l'intérieur de I'appareil.

® Ne pas mettre en service un appareil
endommage. Dans le doute, se renseigner
auprés du ravendeur.
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Conseils de sécurité et consignes

Conditions

@ Branchear et monter 'appareil conformément
& la notice de montage. Les conditions de
branchement doivent étre conformes aux
indications figurant sur la plague signalé-
tique.

@ La sécurité électrique de 'appareil est
garantie uniquement si le circuit de mise a
la terre de votre maison a été posé con-
formément aux prescriptions en vigueur.

® En cas de panne, lors de {'entretien et du
nettoyage, débranchez I'appareil du
secteur. Débranchez la fiche male de la
prise de courant ou coupez le fusible.
Tirez sur la fiche et non pas sur le cable
c'alimentation.

® Les réparations des appareils électriques
doivent étre effectuées uniguement par
des spécialistes. Des réparations inexper-
tes engendrent de graves risques pour
l'utilisateur.

@ Les boissons fortement alcoolisées
doivent étre fermées hermétiquement &t
stockées verticalement,

Ne stockez dans I'appareil ni praduits
contenant des gaz propulseurs inflamma-
bles (par ex. bombes de créme Chantilly
et bombes aérosals) ni produits explosifs.
Risque d'explosion!

® N'endommagez pas les pieces du circuit
frigorifique, par ex. en percant les tuyaux
frigorifiques de I'évaporateur avec des
objets pointus, en pliant les tuyaux ou en
grattant le revéterment des surfaces, etc.
Les projections de produit réfrigérant
peuvent produire des lésions oculaires.

@ Ne couvrez et ne bouchez pas les grilies
d'aération de |'appareil.

@ Ne vous appuyez pas sur le socle, les
clayettes, les portes, etc. et ne vous en
servez pas comme marche pied.

& Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil. Par exemple, ils ne doivent en
aucun cas s'asseoir sur les clayettes ou
se suspendre a la porte.

® Si votre appareil a une serrure en option,
gardez la clef hors de portée des enfants.

@ Ne portez pas directement & la bouche les
esquimaux ou les glagons qui sortent du
compartiment congélateur {risque de
brilures dii & |a température trés basse).

® Dans le compartiment congélateur, ne
stockez pas de boissons, gazeuses en
particulier, en bouteilles ou en boites car
elles éclateraient.

® Ne touchez pas les aliments congelés
avec les mains mouiliées car elles risque-
raient de rester collées.

Conditions

L'appareil est congu pour refraidir et con-
geler les aliments et pour préparer des
glagons.

Il est destiné & un usage exclusivement
domestique.

En cas d'utilisation commerciale, vérifier les
directives régissant le commerce en ques-
tion.

(i satisfait aux consignes de prévention des
accidents applicables aux installations frigo-
rifiques (VBG 20).

L 'étanchéité du circuit frigorifique & été can-
trblée.
Cet appareil est conforme aux dispaositions

de sécurité régissant les appareils électri-
ques.



Consignes relatives a la
température ambiante

Cet appareil est corgu pour une
température ambiante de +2°C 4 +38°C,

Si la température ambiante dépasse 38°C
I'intérieur du réfrigérateur peut devenir trop
chaud.

Si la température ambiante est inférieure a la
température du compartiment réfrigérateur,
ce dernier s'alignera sur la température
ambiante.

En présence de températures ambiantes au
voisinage de +2 *C, la décongélation auto-
matique du compartiment réfrigérateur
risque d'gtre perturbee.

FR

Installation de I'appareil

Lieu d'installation

Pour installer votre appareil, choisissez un
endroit sec et bien aéré. Evitez de placer
l'appareil 4 un endroit directement exposé
aux rayons solaires ou & proximité d'une
source de chaleur telle une cuisiniére, un
radiateur, etc. Si l'installation prés d'une
source de chaleur est inévitable, utilisez une
plaque isoclante appropriée ou respectez les
distances minimales suivantes:

3 om par rapport & une cuisiniére électrique,
30 cm par rapport a un appareil de chauf-
tage att fuel ou au charbon.

Si wous placez votre appareil a cété d'un
autre réfrigérateur ou congélateur, laissez
obligatoirement un espace entre eux d‘au
moins 2 cm afin d'éviter la formation de con-
densation.

Installation et changement
du sens d'ouverture des
portes

Voir la notice d'instatlation et de mantage ci
jointe.

Ventilation
Fig. @

L'air entrant en contact avec la paroi arriére
de I'appareil se réchauffe et doit pouvoir
s'évacuer librement. Sinon le groupe frigori-
fique se trouverait sollicité plus fortement, ce
qui augmenterait [a consommation de
courant. Pour cette raison, ne recouvrez en
aucun cas les orifices d'aération.
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_Installation de I'appareil _

Une fois le transport
terminé...

vous pouvez mettre I'appareil immédiate-
ment en service.

Raccordement électrique

Raccordez 1'appareil uniquement au secteur
alternatif de 220-240 V / 50 Hz au moyen
d'une prise secteur & contacts de protection
installée conforme. La prise doit étre protégée
par un fusible/disjoncteur de 10 A minimum.

Si "appareil est utilisé dans un pays non
européen, vérifiez si la tension de branche-
ment et ses caractéristiques indiquées suy
la plaque signalétique concordent avec
celles du secteur. Vous trouverez la plaque
signalétique dans le compartiment
réfrigérateur en bas & gauche (voir fig. {§).

L 'appareil n'est pas fait pour étre raccordé
& un ondulateur qui transforme le courant
continue en courant alternatif de 230 V
(par ex. installations solaires, instaliations
électriques des bateauxj.
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. Faire la connaissance de
 V'apparell !

Avant de continuer votre lecture, veuillez
déplier les derniéres pages de la présente
notice pour avoir les illustrations sous les
yeux.

La notice d'utilisation est vatable pour plu-
sieurs modéles. Il est donc possible que
vous trouviez de iégéres différences entre
les illustrations et votre propre appareil.

Vue d'ensemble
Fig. @

1-7 Bandeau de commande
8 Ventilateur de refroidissement
9 Eclairage intérieur
*10 Clayette en verre (grille-clayettej
*11  Tiroir 4 yaourts
12 Ecouiement de ['eau de dégivrage
13 Orifice d'écoulement
14 Bacs a [égumes
15 Balconnet de porte
16 Casier 3 beurre et fromage
17 lnsert a oeufs
18 Clayettes
19 Porte-bouteilles
20 Porte-bouteilles
21 Petit tiroir de congélation
22 Bac & produits surgelés
23 Caiendrier

A Compartiment réfrigérateur
B Compartiment congélateur

* = selon le modéle.
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' Faire la connaissance de
 'appareil !
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Eléments de commande du
compartiment réfrigérateur
Fig. @

1 Interrupteur principal de I'appareil

MARCHE/ARRET pour le comparti
ment réfrigérateur

2 Sélecteur de température pour le
compartiment réfrigérateur
{Pour procéder au réglage, ouvrez la
porte du compartiment réfrigérateur puis
tournez le sélecteur du bas vers le haut,
Fig. @).

3 Interrupteur de I'éclairage

Eléments de commande du

compartiment congélateur
Fig. ©

4 Interrupteur principal pour le comparti
ment congélateur avec voyant de con
trole vert (il est allumé lorsgue le com
partiment congélateur est enclenché).

3 Sélecteur de température pour le
compartiment congélateur

6 Touche Super avec voyant de con
trote jaune commandant la puissance
de congélation maximale (le voyant de
controte est allumé si la supercongéla
tion a été encilenchée).

7 Voyant d'avertissement rouge (il est
- allumé si la température du compart;

ment congélateur est trop elevée et si
les produits surgelés risquent de
s'abimer). Dans certains cas, le voyant
d'avertissement s'aliume bien que les
produits surgelés ne courent aucun
risque:
- A la mise en service de I'appareil.
- Aprés avoir entreposé de grandes
quantités d'aliments dans le comparti
ment congélateur.
- Lorsque la porte du compartiment con
gélateur reste fongtemps ouverte.
Le voyant s'éteint une fois le comparti
ment congélateur revenu a sa tempéra
ture de service normale.
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‘-M'!éé en marche, sélection
i de la température, arrét

Avant {a premiére mise en service, nettoyez
l'intérieur des compartiments {(voir la sectlon
consacrée a I'entretien).

Les compartiments ré&frigérateur et congéla—
teur fonctionnent de fagon indépendante.

Mise en marche du com-
partiment réfrigérateur

Appuyez sur l'interrupteur principal Fig. @ /1.

Le voyant de contrdle secteur est allumeé.

Linterieur de |'appareil commence & refroidir.

L'éclairage intérieur s'allume a P'ouverture de
'a porte.

Réglage de la température
du compartiment réfrigéra-
tewr

Quvrez la porte de 'appareil, tournez le sélec-
teur de température par en-dessous pour le
positionner sur le chifire désiré, Fig. @

La température est reglable & volonté
Position 1 = Température la plus élevée
Position 5 = Température la plus basse.

Remarques

® La température ambiante, la quantité et la
ternpérature des aliments frais stockés
ainsi qu'une ouverture de porte fréquente
influent sur la termpérature dans I'appareil.
Modifiez la position du sélecteur de tem-
pérature si nécessaire.

& Pendant le fonctionnement du groupe
frigorifique, des gouttelettes d'eau ou
du givre se forment sur ia paroi ammiére
du compartiment congéiateur. Ce
phénomeéne est le résultat du
fonctionnement de 'appareil. Inutile de
gratter le givre ou d'essuyer les gouttes
d'eau. La paroi arriére se dégivre
automatiquement. L'eau de dégivrage
est récupérée dans la rigale
d’écoulement, fig. ® /B, puis coule jus-
gu'au groupe frigorifique ou elle
g'évapore.
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Mlse en marche, selectlon de Ia temperature, arrét

Mise en marche du
compartiment congélateur

Appuyez sur l'interrupteur principal du com-
partiment congélateur, fig. @/4. Les voyants
vert et rouge sont allumeés.

Le voyant rouge s'éteint une fois que la
température de fonctionnement du compar-
tirment cangélateur est atteinte.

Remarques

® Sj vous ulilisez seulement le comparti
ment congslateur pour [a premigre fois,
appuyez sur la touche Super.
Le voyant rouge (Fig.€/7) reste allumé
jusqu'a ce que le compartiment congéla
teur atteigne la température voulue.
N'appuyez sur la touche Super qu'une fois
que le voyant rouge s'est éteint.

@ Les parois frontales capotant le réfrigéra-
teur sont légérement chauffées pour
empécher I'apparition de condensation
prés du joint de porte.

@ Si aprés avoir fermé la porte du comparti-
ment congélateur vous n'arrivez pas tout
de suite a I'ouvrir de nouveau, veuillez
attendre 2 ou 3 minutes afin que le léger
vide qui s'est formé a V'intérieur du con-
gélateur ait le temps de se combler.

® De par le systéme de réfrigération utilisé,
les grilles de décongélation peuvent givrer
rapidement a certains endroits. Ce phé-
noméne n'a aucune répercussion sur le
fonctionnement ou sur la consommation
de courant de I'appareil. Le dégivrage
devient nécessaire uniquement lorsgue la
surface entiére des grilles est recouverte
d'une couche de givre ou de glace de plus
de 5 mm d'épaisseur.
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Ventilateur du compartiment
congélateur

Fig.@/8

Le ventilateur se trouvant dans le plafond du
compartiment congélateur accélére 1a circu-
lation de 'air.

Résultat :

@ La température se répartit de fagon
réguliére dans ['ensemble du comparti
ment congélateur.

® Une fois la porte refermée, la température
d'origine se rétablit rapidement

® Une fois modifié le réglage de la tempéra
ture, la nouvelle température s'instaure
rapidement

® Grace a un taux d'humidité plus élevé, les
aliments frais se conservent plus
longtemps.

Arrét du compartiment
réfrigérateur

Appuyez sur l'interrupteur principal fig. @/1.
Le voyant s'éteint en méme temps que le
systéme de refroidissement et I'éclairage du
compartiment réfrigérateur. Pour éviter les
odeurs, nettoyez I'intérieur et laissez la porte
ouvarte.

Arrét du compartiment
congéiateur

Appuyez sur I'interrupteur principal du com-
partiment congélateur, fig. @/4. Le voyant
vert s'éteint. Nettoysz et dégivrez le com-
partiment congélateur. Afin d'éviter que la
roville attaque les grilles de congélation,
essuyez |'intérieur avec un chiffon puis
laissez la porte ocuverte.



"Rangement des aliments
Consignes de rangement

® Laissez refroidir les mets et boissons
chaudes a I'extérieur de I'appareil.

@ Bangez les aliments si possible bien
emballés ou bien couverts. lis garderont
ainsi arbme, couleur, teneur en humidité et
fraicheur. Vous évitez également de cette
maniére que Je golt de certains aliment ne
se transmette & d'autres. Seul les légumes,
fruits et salades peuvent étre stockés sans
emballage dans le bac a légumes.

@® L'huile et la graisse ne doivent pas entrer
en contact avec les parties en matiéres
plastiques et le joint de porte (ces derniers
pourraient sinon devenir poreux).

@ N'entreposez pas de matiéres explosives
dans I'appareil. Stockez les boissons
fortement alcoclisées en position verticale
dans des récipients bien fermés.

Risque d'explosion!

@ La partie la plus froide du compartiment
réfrigérateur se trouve contre la paroi
arriére et sur la clayette du bas. Stockez-y
les aliments délicats.

® N'entreposez pas dans fe compartiment
congélateur des bouteilles remplies de
liquide susceptible de geler. Les bouteilles
éclateraient sous l'effet du gel.

Stockage des denrées dans
les réfrigérateurs et regles
d'hygiéne alimentaire

La consommation croissante de plats pré-
parés et d'autres aliments fragiles, sensible
en particulier au non-respect de la chaine du
froid 1), rend nécessaire une meilleure
maitrise de la température de transport et de
stockage de ces produits.

A la maison, le bon usage du réfrigérateur et
le respect de régles d'hygiéne rigoureuses
contribuerant de fagon significative et effi-
cace a I'amélioration de la conservation des
aliments.
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Y Ghaine du froid: maintien sans rupture de la température
requise d'un produit, depuis sa préparation et son condi-
tionnement jusqu'a son utilisation par le consommateur.

Maitrise de [a température

- Stocker les aliments les plus fragiles dans
la zone la plus froide de 'apparet], confor-
mement aux indications figurant dans
cette notice.

- Attendre le complet refroidissement des
préparations avant de les stocker (soupe
par ex.)

— Limiter le nombre d'ouveriures de la porte.

- Paositionner la commande de réglage du
thermostat de fagon a obtenir une
température plus basse. Ce réglage doit
se faire progressivement afin de ne pas
provoquer fe get des denrées.

La mesure de la température d'une zone,
d'une clayette par exemple, peut se faire au
moyen d'un thermométre placé, dés le
départ, dans un récipient rempli d'eau
(verre}. Pour étre fidéle et représentative de
ce qui se passe a l'intérieur de I'appareil, la
lecture de la température doit étre faite
aprés quelques heures de stabilisation de
l'ensemble, par exemple le matin 4 la pre-
migre ouverture de la porte.

Respect des régles
d'hygiéne alimentaire

- Retirer les emballages du commerce avant
de placer les aliments dans le réfrigérateur
(exemple: emballage des packs de yaourts).

- Emballer systématiquement la nourriture
pour éviter que les denrées ne se conta-
minent mutuellement.

- Disposer les aliments de telle sorte que
V'air puisse circuler librement tout autour.

- Consulter la notice d'utilisation de ['ap-
pareil en toutes circonstances et lire en
particulier les conseils d'entretien qui y
figurent.— Nettoyer fréguermment
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' Rangement des aliments |

I'intérieur du réfrigérateur en utilisant un
preduit d’entretien sans effet oxydant sur
les parties métalliques.

Exemple de rangement
Fig- @

- Compartiment réfrigérateur (A)
De haut en bas, sur les clayettes (10):
péatisseries, plats cuisinés, produits laitiers.

Dans le tiroir & yaourts {11), divers pots de
yaourt.

Dans le bac a tégumes (14} Iégumes,
fruits, salade.

Dans le support (15): petites bouteilles,
boites.

Dans le bac (16): beurte et framage.
Dans le bac & ceufs {17): les ceufs.

Dans le porte-bouteilles (20): grandes
bouteilles.

. Compartiment congélateur (B)
Dans le tiroirs de congélation supérieurs
(22), congéiation et stockage d’aliments,
préparation de glace.

Dans le tiroir du bas (23), stockage d’ ali-
ments congelés.

Changement de la
disposition intérieure

Les clayettes du compartiment réfrigérateur
sont amovibles. Pour les changer de place,
sortez les clayettes et changez de place les
supparts A, B et les bouchons €, (Fig. @ ).

Pour déplacer les grilles, faites basculer leur
partie arriére, tirez les grilles vers I'avant
puis amenez-les dans la position désirée.
Pour cela, veillez a ce que la butée

trouve dans son logement (Fig./ @ ).

Vous pouvez également sorlir les inserts a
ceufs des balconnets pour ranger d’ autres
objets comme des tubes ou des petites
boites (Fig. ®).
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 Congélation et stockage |

Vous pouvez retirer tous les supports et
bacs qui se trouvent dans la porte pour les
nettoyer.

Pour retirer les supports et bacs, soulevez-
les, fig. @ .

* Clayette a bouteilles

Vous pouvez ranger les bouteilles horizon-
talement sur la clayette 4 bouteilles du
réfrigérateur. Aprés avoir introduit les
bouteilles, la meitié avant de la clayette en
varre peut s’ enlever pour permettre de
ranger des chopes, carafes et assimilés sur
ia clayette inférieure et gagner ainsi de la
place (Fig.@,0).

* Tiroir a yaourts

Les pots de yaourt peuvent se ranger dans
le tiroir a yaourts, Le tiroir se déplace
entiérement sur le coté (Fig. ©).

* Clayette pliante

La clayetle pliante se reléve pour facilifer Je
rangement des chopes ou petites bouteilles
sur la clayette du dessous (Fig. ).

* Fond en verre intermédiaire

En enlevant le fond en verre intermédiaire,
vous pouvez ranger également de plus gros
abjets, comme des chopes ou des
bouteilles, sur Ia clayette du dessous (fig. @)

* = selon le modéls.

Attention lors de l'achat
de produits surgelés

® Vérifiez que I'emballage n'est pas abimé.

® La date de conservation ne doit pas étre
dépassée.

@ La température indiquée par le thermo-
meétre du congélateur commercial ne doit
pas étre supérieure a ~18 °C.

@ Achetez les produits surgelés en dernier.
Emballez-les dans du papier journal ou
utilisez un sac isotherme pour le transport.
Rangez-les le plus rapidement possible
dans votre compartiment congelateur.




“Congélation et stockage
Procéder soi-méme ala

congélation de produits
frais

Si vous désirez congeler des aliments, n'uti-
lisez que des produits frais de premiére
qualité.

Se prétent a la congélation:

La viande et les saucisses, les volailles et le
gibier, le poisson, les légumes, les herbes
aromatiques, les fruits, les pétisseries, les
pizzas, les plat cuisinés, les restes de plat, le
jaure d'ceuf, le blanc d'ceuf.

Ne se prétent pas a la congélation:

Les ceufs entiers dans leur coguille, la créme

fraiche et la mayonnaise, la salade verte, les
radis, les radis noirs et les cignans.

Le blanchiment des fruits et légumes
Blanchir les fruits et iégumes avant la con-
gélation afin qu'ils conservent couleur,
aréme, golt, et vitamine C.

{Pour cela, plongez les fruits et [égumes
queliques instants dans |'eau bouillante.
Vous trouverez des livres sur la congélation
et le blanchiment dans le commerce.)

Emballage des produits
frais

Répartissez les aliments en portions adap-
tées a votre ménage puis emballez-les.

Le poids de chaque portion ne doit pas
dépasser 1 kg pour les fruits et légumes et
2,5 kg pour la viande. Les petites portions
congélent plus rapidement et les aliments
gardent leur qualite aprés decongélation et
préparation.

Emballez les aliments hermétiquement pour
éviter qu'its perdent leur saveur ou se des-
sechent.

Se prétent a I'emballage:

Films plastiques, films polyéthyléne, feuilles
aluminium et boites hermétiques. Vous trou-
verez tous ces articles dans le commerce.
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N'utilisez pas:

Le papier d'embafllage, le papier sulfurisé,
ies feuilles de cellophane, les sacs poubelle
et les sacs en plastiques ayant déja servi,

Placez les aliments frais dans I'emballage,
extrayez 1'air et fermez hermétiquement.

Pour fermer I'emhallage, vous pouvez
utiliser:

Des élastiques, des clips en plastique, des
ficelles, des rubans adhésifs résistant au
froid. Les sachets &t les feuilles en poly-
éthyléne peuvent étre fermés 4 l'aide d'une
thermosoudeuse,

Avant de ranger les sacs dans le congéla-
teur, collez sur chaque paquet une
étiquette indiquant le contenu et la date
de congélation.

Capacité de congélation
maxi.

Les aliments doivent congeler a coeur aussi
vite que possible pour gu'ils conservent vita-
mines, valeur nutritive, aspect et gott. Pour
cette raison, ne dépassez pas la capacité de
congélation maximale de votre appareil.

Vous pouvez congeler 15 kg max. de
produits frais en 24 heures en une seule
fois en les posant complétement en haut
sur la grilte. 5i vous congelez des aliments
dans les tiroirs a congélation, a quantité
max. diminue legérement.

Ne mettez pas de produits déja congelés en
contact avec des produits frais.

Congeler les produits frais

Laissez refroidir les mets et boissons
chaudes a température ambiante avant de
les placer dans le compartiment congéla-
teur.
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Congélation et stockage

Supercongélation

S'il y a déja des denrées dans le comparti-
ment congélateur, il faut mettre en marche
le dispositif de «supercongélation» quelgues
heures avant de déposer les denrées
fraiches.

En général, 4 & 8 heures sufficent. Si vous uti-
lisez la capacité de congélation maxi., il faut
compter 24 heures. Vous pouvez congeler les
petites quantités d'aliments (jusgu'a 2 kg)
sans supercongélation. Appuyez simplement
sur la touche «Supercongélations, fig. @ /6.

Le voyant jaune indique que la supercongé-
lation est enclenchée. Le groupe frigorifique
tourne sans interruption. La température
atteinte dans le compartiment congelateur
est trés basse.

Vous pouvez couper la supercongélation
aprés avoir rangé les aliments (appuyez sur
le commutateur de supercongélation. Le
vayant jaune s'éteint).

La congélation est contrélée automatique-
ment par [‘appareil et il reviendra en temps
voulu sur son fonctionnement normal en
éconamie d'énergie.

Stockage des aliments

Si vous devez stocker beaucoup d'aliments,
sortez tous les tiroirs de congélation de I'ap-
pareil sauf le plus bas et entreposez les ali-
ments directement sur les grilles. Pour retirer
les tiroirs, tirez-les jusgqu'a 1a butée; levez-les
puis sortez-ies.

Pour ne 'pas géner la circulation d’air dans
I'appareil, wentreposez pas d'aliments
audessus de lalimite fig. @ /A.

Calendrier
Fig. ®

Pour empécher que ia qualité des produits
surgelés ne baisse, il importe de ne pas
dépasser la durée de conservation admise.
Cette derniére dépend de la nature des den-
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rees, Les chiffres a coté des symboles
indiquent en mois la durée de conservation
permise. Dans le ¢cas des produits surgelés,
respectez également la date limite de con-
servation recommandée.

Calendrier de congélation

I est important de respecter la durée de
congélation autorisée pour éviter que les ali-
ments surgelés s'abiment. La durée de
stockage dépend de la nature de l'aliment.

A une temperature de -18 °C, vous pouvez
stocker poissons, saucisses, plats cuisinés
et patisseries pendant 6 mois, fromages,
volailles et viandes pendant 8 mois, légumes
et fruits pendant 12 mois.

Décongélation de produits
surgelés

Selon la nature et I'utilisation des produits
surgelés, vous pouvez choisir entre plusieurs
possibilités:

A température ambiante,
Dans la réfrigératedur,

Dans le four électrique,
Avec/sans chaleur tournante,
Dans le micro-ocndes.

Vous pouvez recongeler des aliments
décongelés en partie et totalement si la
viande et le poisson ne sont pas restés plus
d'une journde et les autre aliments plus de
trois jours a une température de +3 °C.

Si le goGt, odeur et 'aspect sont
inchangés, faites cuire ou rotir les aliments
et congelez & nouveau les mets cuisinés.

Dans ce cas, consommez-les nettement
avant la date limite de conservation.
Préparation de glagons

Remplissez d'eau fe bac & glagons aux %4 et
posez-le dans le congélateur.

Les glagons se démoulent facilement par
simple torsion du bac.




Dégivrage

Compartiment réfrigérateur

Le compartiment refrigérateur se dégivre
automatiguement. L' ¢au passe dans un
collecteur, fig. @/ A, puis dans une goulotte
collectrice, fig.®/B. Elle est récupérée
dans un bac situé a l'arriére de | appareil
ou elle 8" évapore.

Vérifiez bien que I'eau s'écoule toujours
librement (voir les remarques au chapitre
intitulé «Nettoyage»).

Compartiment congélateur

Une épaisse couche de givre ou de glace
sur les grilles de congélation peut nuire au
rendement de 'appareil et augmenter la
consommation d'énergie.

Sila couche de givre est épaisse d'/2 cm
env., il faut degivrer I'appareil. Dégivrez-le au
moins une a deux fois par an.

Profitez de dégivrer le compartiment lorsqu'il
y a trés peu ou pas d'aliments & l'intérieur.
S'il reste des aliments dans le comparti-

- ment, enclenchez la supercongelation env. 4

heures avant de procéder au dégivrage pour
que les aliments atteignent une température
trés basse et puissent rester un certain
temps a température ambiante sans décon-
geler. Sortez ensuite les tiroirs contenant les
aliments. Enveloppez les tiroirs dans plu-
sieurs feuitles de papier journal ou dans une
couverture et déposez-les & un endroit frais.
Laissez la parte de 'appareil quverte puis
coupez l'interrupteur principal du comparti-
ment congélateur.

Pour récupérer t'eau de dégivrage, posez
le tiroir de congélation inférieur vide sous la
sortie de 'eau et ouvrez la goulotte
collectrice, fig. .

Effectuez le dégivrage rapidement {plus les
aliments restent a température ambiante et’
plus leur durée de stockage diminue).

Nettoyez tes parois internes aprés le dégi-
vrage.
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Accélération du dégivrage

Pour accélérer le processus de dégivrage,
placez une casserofe d'eau chaude sur
une grille de congélation.

Pour dégivrer le congélateur, ne mettez
jamais & Pintérieur d’appareil chauffant
électrique, de bougie ou de lampe &
pétrole.

Une grande prudence est recommandée lors
de |'utilisation de bombes aérosol dégivran-
tes. Eltes peuvent former des gaz explosifs
ou contenir des solvants ou gaz propulseurs
qui abimeraient le plastique, pourraient nuire
a la santé et favoriseraient la corrosion.

Ne pas racler le givre ou la glace avec

des objets métalliques tranchants car la
surface abimée des grilles de congélation
pourrait rouiller. Si vous perforez le circuit
frigorifique, les projections de produit ré-
frigérant pourraient provoquer des lésions
oculaires ou s'enflammer.
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Nettoyage |

Avant de procéder au nettoyage, débran-
chez la fiche méle de la prise secteur et
coupez le fusible.

N'utilisez pas de nettoyeur a (jet de) vapeur.
La vapeur brilante pourrait endommager
les surfaces et les circuits électriques.

Dans ce cas, la sécurité électrique de
I'appareil ne serait plus assurée.

Nettoyez le compartiment réfrigérateur au
moins une fois par mois.

Nettoyez le compartiment congélateur aprés
chaqgue dégivrage.

Pendant le nettoyage veillez & ce que l'eau
de nettoyage ne s'infiltre pas dans les &lé-
ments de caontrdle ou I'éclairage. Pour nat-
toyer 'appareil entier (& I'exception du joint
de porte}, utifisez de I'eau tiéde additionnge
d'un produit de nettoyage doux, légérement
désinfectant, comme du liquide pour la vais-
selle, N'utilisez pas de poudres abrasives,
récurantes, ni de produits contenant un
acide ou des solvants chimiques.

Pour éviter de laisser des traces mates,
n'utifisez pas de produits d'entretien dits
«sans agent récurant».

Nettoyez le joint de porte exclusivement
avec de |'eau claire et essuyez-le bien.

Pour nettoyer les grilles de congélation,
n'employez pas de brosses métalliques, de
produits récurants ou d'objets tranchants
car vous abimeriez la couche protectrice et
les grilles rovilleraient.

Nettoyez freguemment le collecteur fig. ®/A
ef [a goulotte collectrice fig. &/B pour

que 'eau de dégivrage puisse s’ ecouler
librement, Evitez que I' eau de nettoyage
gagne le bac évaporateur par I’ orifice

d' écoulement.

Les bacs du compartiment congélateur se

nettoient plus facilement si vous les sortez
auparavant de T'appareil {Fig. ®).

Pour enlever les bacs, tirez-les vers I'avant
jusqu'a la butée, poussez vers le haut puis
refirez-les.
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Economie d'énergie

@ Placez votre appareil dans un endroit frais
et bien aéré. Veillez & ce qu'il ne soit pas
exposé aux rayons solaires et qu'il ne se
trouve pas a proximité d'une source de ~
chaleur (radiateur etc.).

® N'obstruez pas (es grifles d'agration de
|'appareil.

@ Laissez refroidir les aliments chauds hors
de l'appareil.

® Placez les produits a décongeler dans le
compartiment réfrigérateur. Vous pouvez
utiliser le froid qu'ils ont emmagasiné pour
refroidir les aiiments stockés dans le réfri-
gérateur.

® Dégivrez e compartiment congélateur dés

la formation d'une couche de glace. Celle-

ci géne ('arrivée du froid sur les produits et
.augmente la consommation de courant.

@ Pour remplir ou vider I'appareil, laissez (e
mains longtemps possible les portes
ouvertes.

Moins la porte du congélateur restera
ouverte, moins il y aura formation de givre
sur les grilles de congélation.

® Tous les deux ans, nettoyez {'échangeur
thermique (grille noire) situé contre (a paroi
arrigre de 'appareil.
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'Réparer soi-méme les petites pannes

Toutes les pannes ne nécessitent pas
obligatoirement l'intervention du service
aprés-vente. it s'agit souvent d'un pro-
bléme mineur. Avant d'appeler le service
aprés-vente, nous vous conseillons de
lire attentivement les conseils suivants
qui vous permetiront peut-étre de remé-
dier au probléme.

Rappelez-vous en effet que si vous faites
appel 3 un technicien pour la mise en
service de votre appareil, sa visite vous
sera facturée méme pendant la période
de garantie.

En cas de bruits anormaux:

- Soit I'appareil n'est pas d'aplomb, seit un
corps étranger est coincé a hauteur du
groupe frigorifique de sorte qu'un élément
situé sur la parol arriére ne peut pas vibrer
librement et touche en vibrant I'appareil
ou le mur. Dans ce cas déformez |'élément
en cause légérement et avec précaution.

Aucun voyant ne s'allume:

- Vérifiez qu'il y a du courant, que la fiche
de l'appareil n'est pas débranchee de la
prise secteur et que I'appareil est bien
ajllumé.

L'éclairage du compartiment réfrigérateur

ne fonctionne pas:

- L'ampoule est défectueuse. Débranchez
I'appareil, retirez le couvercle (fig. @ /A),
changez Fampoule {15 W maxi., 220 V, culol
E 14).

- L' interrupteur de I' éclairage (fig. @/ 3) est
coincé. Essayez de le dégager. Sivous n'y
arrivez pas, appelez e SAV.

Le compartiment réfrigérateur n'a pas

atteint 1a température sélectionnée:

- La grifle d'aération en haut de I'appareil
{ou la fente ménagée dans le socle) est

obstruée,

— Un corps etranger est coincé entre le
groupe frigorifique et le mur.

~ La porte a &i& souvent ouverte ou vous
avez entreposé une quantité importante
d'aliments frais.

FR

Le voyant rouge «alarme» reste allumé
longtemps aprés la mise en marche:
Probleme: il fait trop chaud dans e compar-
timent congélateur,

- La grille d'aération en haut de I'appareil ou
celle située dans le socle gst obstruée.

- La porte du compartiment congélateur
n'est pas bien fermée.

- Vous avez mis trop de denrées fraiches a
congeler en une seule fois {dans ce cas-
|a, le voyant «alarme» s'éteint 4 nouveau
au bout de quelques instants).

Si, malgré ces conseils, vous n'avez pas
remédié au probléme, veuillez appeler le SAV.

N'ouvrez pas inutilement les portes pour
éviter toute déperdition de froid.

Ne procédez 4 aucune autre réparation de
I'appareil, en particulier de son circuit élec-

trique.
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. Réparer soi-méme les ;
. petites pannes

Remarque:

Vous pouvez recongeler des aliments
décongelés si la viande et le poisson ne sont
pas restés pius d'une journée et les autre
aliments plus de trois jours a une tempéra-
ture de +3 °C.

Si ce n'a pas été possible et & condition
que le gofit, Fodeur ou I'aspect n'aient pas
changé, cuira les aliments et congeler 4
nouveau les mets cuisinés,

Consommez ces aliments nettement avant
leur date limite de conservation.
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 Service aprés-vente

Plaque signalétique
Fig. ®

Indiquez les numéros E et FD de I'appareil &
la demande du SAV. Vous trouverez ces
références sur la plaque signalétique située
en bas a gauche du comnpartiment réfrigera-
teur, a coté du bac a légumes.

Vous trouverez I'adresse et le numérc de
téléphone du service aprés-vente dans le
répertoire d'agences du SAY ou dans {'an-
nuaire.




' Istruzioni per lo smaltimento,

. € avvertenze

Smaltimento
dell'apparecchio fuori uso

Se lI'apparecchio nuovo sostituisce un
apparecchio fuori uso, si prega di osser-
vare quanto segue.

Rendere immediatamente inservibiki gli
apparecchi fuori uso. Sfilare la spina di ali-
mentazione e tagliare il cavo di collega-
mento. Togliere o distruggere le serrature a
scatto o a catenaccio - si evita in questo
modo che i bambini per gioco possano
imprigionarsi e rischiare la vita.

Gli apparecchi frigoriferi @ congelatori con-
tengono gas isolanti e refrigeranti, che richie-
dono uno smaltimento appropriato. Essi con-
tengono inoltre materiali pregiati, che devono
essere consegnati a un centro di recupero.
Per o smaltimento servirsi percid del com-
petente centro comunale di smaltimento.

Per informazicni rivolgersi alla propria ammi-
nistraziene municipale, o al proprio rivendi-
tore. Badare che i tubi del frigorifero non
venganc danneggiati fino al trasporto ¢ allo
smaltimento ecologico € competente.

Smaltimento
dell'imballaggio degli
apparecchi nuovi

Tutti i materiali d'imballaggio impiegati sono
ecologict e riciclabili. | cartoni sono sostituiti
dall'80% al 100% di carta riciclata. Le parti
in legno non sono trattate chimicamente.

| fogli sono in polietilene (PE}, i nastri di fa-
sciatura in polipropilene (PP) e le imbottiture,
prive di CFC, sono in polistirclo espanso
(PS). Questi materiali sono composti puri di
idrocarburi e sono riciclabili.

Attraverso il trattamento e la riutilizzazions,
si risparmiano materie prime ¢ si riduce |l
volume dei rifiuti.

Un contributo alla difesa dell'ambiente -
noi utilizziamo carta riciclata.

istruzioni di sicurezza

Nella Repubblica Federale di Germania, per
la riutilizzazione dei materiali, l'imballaggio
dell'apparecchio pud essere restituito at
rivenditore, presso il quale & stato acqui-
stato.

Chiedere alla propria amministrazione muni-
cipale gli indirizzi dei centri di recupero
materiaii, per lo smaltimento degli appa-
recchi fuori uso.

Si prega di contribuire cosi ad uno smalti-
mento ecologico o al riciclaggio.

Avvertenze di sicurezza
e di pericolo

Prima di mettere in funzione questo appa-
recchio, si prega di leggere attentamente
tutte le informazieni riportate nelle istruzioni
per 'uso e l'installazione. Esse contengono
importanti avvertenze per I'installazione,
|'uso e la manutenzione dell'apparecchio,

Conservare con cura le istruzioni per 'uso
e il montaggio, per gli eventuali proprietari
sUCCessivi.

La casa produttrice declina oghi responsabi-
lita in caso d'inosservanza delle avvertenze
seguenti:

~

Questo apparecchio contiene
una piccola quantita di refrige-
rante isobutano (R 600 a), un
gas naturale con alta compati-
bilita ambientale, ma infiammabile.
Durante il trasporto e l'installazione del-
'apparecchio, badare che nessun elemento
del circuito di raffreddamento venga dan-
neqggiato. In caso di danni, evitare fiamma
iibera o fonti di fiamma, e arieggiare per
alcuni minuti I'ambiente, nel quale si trova
I'apparecchio. :

® Non usare apparecchi elettrici all'interno
di guesto apparecchio.

® Non mettere in funzione |'apparecchio
danneggiato. In caso di dubbio rivolgersi
al fornitore.
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. Istruzioni di sicurezza e avvertenze,

, (;_I_estinazione c[uso

@ Eseguire l'installazione e I'allacciamento
secondo le istruzioni d'installazione. Le
condizioni di collegamento elettrico e i
dati riportati nella targhetta d'identifica-
zione devone corrispondere.

® La sicurezza elettrica dell'apparecchio &
garantita soltanto se il sistema di collega-
mento a terra dell'impianto elettrico
-domestico & installato a norma.

® Staccare I'apparecchio dalla rete in caso
di guasto, durante la manutenzione e la
pulizia. Sfilare la spina di alimentazione
oppure togliere il fusibile. Per sfilare, tirare
la spina di alimentazione & non il cavo di
collegamento.

@ Solo il personale specializzato & autoriz-
zato ad eseguire riparazioni agli appa-
recchi elettrici. Le riparazioni non eseguite
a regola d'arte possono causare rilevanti
pericoli per I'utilizzatore.

® Conservare alcolici ad alta gradazione
solo chiusi ermeticamente e in posizione
verticale,
Non conservare nell'apparecchic prodotti
contenenti gas propellenti combustibili
{p. es. erogatori di panna, bombolette
spray ecc.) e sostanze esplosive
- Pericolo di esplosione!

® Non danneggiare elementi del circuito del
refrigerante, p. es. bucando con oggetti
acuminati i tubi del refrigerante nell'eva-
poratore, piegando tubi, graffiando il rive-
stimento superficiale ecc.
La fuoriuscita di un getto di refrigerante
pud causare lesioni agli occhi, .

@ Non 'chiudere, né coprire le aperture di
afflusso e deflusso dell'aria per I'appa-
recchio.”

® Non usare {o zoccolo, | cassetti estraibili,
le porte ecc. come pedana o appoggio.

@ Non consentire ai bambini di giccare con
I'apparecchio. Vietare p. es. tassativa-
mente ai bambini di sedersi sugli estraibili
o di appendersi alta porta.
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@ Se I'apparecchio & stato dotato successi-
vamente di una serratura, conservare la
chiave fuori della portata dei bambini.

@ Non mettere in bocea il gelato e | cubetti
di ghiaccio direttamente dal vano conge-
latore (pericolo di scottature a causa di
temperature molto basse).

® Non conservare nel vano congélatore
liguidi in bottiglia & lattine, specialmente le
bevande contenenti anidride carbonica.
Le bottiglie e le lattine ‘ssplodano.

@ Non toccare con le mani bagnate i pro-
dotti congelati; le mani possono attaccarsi
gelando.

Destinazione d'uso

L'apparecchio & idoneo per raffreddare e
congelare alimenti e alla preparazione di
ghiaccio.

Esso & destinato all'uso domestico.

In caso d'impiego in campo professionale,
deveno essere osservate le norme vigenti
per il settore.

L.'apparecchio é conforme alla norma sulla
prevenzione degli infortuni per impianti frigo-
riferi (VBG 20).

E stato effettuato un controllo di ermeticita
del circuito di raffreddamento.

Questo prodotto & conforme alle pertinenti
normeé di sicurezza per gli apparecchi
elettrici.




| Osservare la |
' temperatura ambiente

o

|
|

t’apparecchio € idoneo per una temperatura
ambiente da +2°Ca +38°C.

Per temperature superiori a 38°G nel vano
frigorifero la temperatura pud aumentare
troppo.

Se la temperatura ambiente si abbassa al di
sotto deila temperatura impostata nel vano
frigorifero, nef vano il freddo raggiunge esat-
tamente la temperatura ambiente.

A temperature ambiente +2 °C si possono
verificare disfunzioni nello sbrinamento auto-
matico del frigorifero.

_iqlnstallazidﬁe
_dell'apparecchio

Luogo d'installazione

Per l'instaliazione & idoneo un ambiente
asciutto aerabile. il luogo d'installazione non
dovrebbe essere esposto all'irradiazione
solare diretta e non deve trovarsi vicino ad
una fonte di calore, come stufa, calorifero
ecc. Se & inevitahile I'installazione accanto
ad una fonte di calore, ytilizzare un adegua-
to pannello isolante, oppure rispettare le
seguenti distanze minime dalla fonte di
calore:

da stufe elettriche 3 cm.
Pa stufe ad olio o carbone 30 cm.

in caso d'instaltazione accanto ad un altro
frigorifero o congelatore & necessaria una
distanza minima laterale di 2 ¢m, al fine di
evitare la formazione di condensa.

Installazione e reversibilita
delia porta

Vedi allegate istruzioni di montaggio
e modifica.

Ventilazione
Figura ©

|'aria riscaldata sulla parete posteriore del-
'apparecchic deve poter defluire senza
impedimento. In caso contrario it frigorifero
deve fornire una prestazione maggiore, e Cid
aumenta il consurmo di corrente. Per questo
motivo non coprire mai le aperture di
afflusso e deflusso dell'aria.

Dopo il trasporto . ..

I"apparecchio pud esserse messo immedia-
tamente.
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Installazione
_dell'apparecchio

Collegamento elettrico

Collegare gli apparecchi solo a corrente
alternata a 220-240 V/50 Hz, tramite una
presa con contatto di terra installata a
norma di legge. La presa deve essere pro-
tetta con un fusibile da 10 A o superiore.

Per gli apparecchi destinati a paesi non
suropei, verificare sulla targhetta d'identifi-
cazione se la tensione di collegarmento e il
tipo di corrente corrispondono ai valori della
rete elettrica locale. La targhetta d'identifica-
zione si trova net vano figoriferc in basso a
sinistra Figura @@ .

L'apparecchio non & idoneo per il colle-
gamento a invertitori, che trasformano
corrente continua a 230 V in corrente
alternata (p. es. impianti d'energia solare,
reti navali}.

48

i
!
[
M

: Conoscere l'apparecchio

Prima di leggere queste istruzioni, aprire
le ultime pagine con le illustrazioni.

Questo manuale d'istruzioni per l'uso &
valido per diversi modelli. Nelle figure
sono percid possibili differenze di dota-
zione o nei dettagli.

Vista d'insieme

Figura @

1-7 Pannello comandi
8 Ventola di raffreddamento
9 llluminazione interna

*10 Ripiano In vetro (griglia d'appog

gio)

*11 Cassetto per bicchier] di iogurt
12 Scarlco per l'acqua di sbrinamento
13 Apertura di scarico
14 Cassetti verdura
15 Balconcino porta
18 Scomparto per burro e fermagglo
17 Portauova
18 Ripiani
19 Fermabottiglie
20 Portabottiglie
21 Cassetto di congelamento piccolo
22 Contenitore aliment! congelati
23 Calendario alimenti congelati -

A Vano frigorifero
B Vano congelatore

* = Non in tutti i modelli
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Conoscere I'apparecchio

Elementi di comando per il
vano frigorifero

Figura &

1 Interruttore principale apparecchio
ACCESO/SPENTO per il vano frigorif
ero

2  Selettore temperatura per il vano
frigorifero (per regolare, aprire la porta
del vana frigorifero e ruotare il-selettore
dal basso verso [‘altg, figura @).

3  Interruttore illuminazione

. Elementi di comando per il

vano congelatore
Figura &

4 Interruttore principale per il vano
congelatore con spia verde {accesa
quando il vano congelatore & in fun
zione). ‘

5 Selettore temperatura per il vano
congelatore

8 Tasto superfreezer con spia gialla per
la massima potenza di congelamento (la
spia & accesa quando il superfreezer é
attivata).

7  Spia allarme rossa (si accende quando
la temperatura nel vano congelatore &
troppo alta e gli alimenti congelati sono
in pericolo). In alcuni casi la spia di
altarme & accesa anche se non vi &
pericolo per gli alimenti congelati:

- alla messa in funzione

dell' apparecchio,

- dopo avere introdotto grandi quantita
di alimenti nel vano congelatore,

- quando la porta del vano congelatore
resta aperta troppo a lungo.,

La spia si spegne quando il vano con
gelatore raggiunge di nuovo la sua
temperatura di servizio normale.

T

Attivazione, selezione della
. temperatura, disattivazione

Prima di mettere ['apparecchio in funzione la
prima volta, pulire I'interno dell'apparecchio.
(Vedi pulizia).

it vano frigorifero e il vano congelatore
possono essere usati indipendentements /
I'une dail'altro.

Accensione del vano
frigorifero

Premere Iinterruttore principale figura @ /1,

“la spia di controllo rete s'illumina. L'appa-

recchio comincia a raffreddarsi. L'tlumina-
ziohe del vano interno & accesa quando fa
porta & aperta, -

Regolazione della tempera-
tura del vano frigorifero
Aprire la porta dell'apparecchio e regolare

da sotto il selettore di temperatura al grado
desiderato. Figura @.

Posizicne 1 = temperatura meno fredda
Posizione 5 = temperatura pil fredda.

"Avvertenze

® La temperatura nell'vano frigorifero viene
influenzata dalla temperatura ambiente,
dalla guantita e temperatura degli alimenti
freschi introdotti nel frigorifero e dalla fre-
quenza di apertura della porta. Se neces-
sario cambiare la regolazione del selettore
di temperatura.

_ @ Durante il funzionamento del frigorifero,

sulla parete posteriore del frigorifero si
formano goccioling d’acqua o brina,
questo & normale. Non & necessario
raschiare lo strato di brina ¢ asciugare le
gocce d’acqua. La parete posteriore si
sbrina automaticamente. L'acqua di
shrinamento si raccoglie nel
convogliatore figura ® /B, scorre sul
gruppa frigorifero, & qui evapora.
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Attwazuone selezione della temperatura, disattivazione

Accensione del vano
congelatore

Premere l'interruttore principale per il vano
congelatore figura €)/4, le spie verde e rossa
s'itluminano.

La spia rossa si spegne quando il vana fri-
gorifero raggiunde la temperatura di servizio.

Avvertenze

® Le parti frontali della carcassa in parte
vengono leggermente riscaldate. Cid
impedisce la formazione di acqua di con-
densa nell'area della guarnizione della
porta.

@ Se dopo aver chiuso il congelatore la
porta resiste ad una nuova immediata
apertura, attendere due o tre minuti,
finche si compensa la depressicne forma-
tasi.

@ A causa del sistema di raffreddamento,
sulle griglie di congelamento in alcuni
punti si pué formare rapidamente brina.
Cid non influenza il funzionamento o il
consumo di corrente. Lo sbrinamento
diventa necessario solo quando sull'intera
superficie della griglia di congelamento si
sono formati brina ¢ ghiaccio con uno
spessore di 5 mm.

® Se |la prima volta usate solo il vano con
gelatore, premete il tasto superfreezer.
La spia rossa figura (@/7) resta accesa
finché it vano congelalore raggiunge la
temperatura desiderata. Premete il tasto
superfréezer solo dopo che 1a spia rossa
si & spenta.
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Messa fuori servizio del
vano frigorifero

Premere l'interruttore principale figura @/1,
la spia si spegne, con ¢id sono disattivati if
raffreddamento e l'illuminazione del vano di
raffreddamento. Per evitare la formazione di
odori, pulire il vano e lasciare la porta
aperta.

Messa fuori servizio del
vano congelatore

Premere llinterruttore figura @/4, la spia
verde si spegne. Sbrinare e pulire il vano
congelatore. Per evitare la corrostone sulle
griglie di congelamento, asciugare it vano
strofinando con uno straccio e lasciare la
porta aperta.

'

Ventola nel vano congelatore
Figura @/8

La ventola ne! soffitto del vano congelatore
aumenta la velocita di circolazione dell'aria.

Risultato:

@ Una uniforme distribuzione della temper
atura in tutto il vano congelatore.

® Dopo un'apertura della porta, Ja temper
atura iniziale viene raggiunta di nuovo rap
idamente. '

@ Dopo una variazione della regolazione di
temperatura, la nuova temperatura viene
raggiunta rapidamente.

® A causa della maggiore umidita dell'aria,
gli alimenti freschi si conservano pid a
lungo.



. Sistemazione degli alimenti _

Nella sistemazione,
procedere come segue:

® Cibi e bevande caldi devono essere fatti
raffreddare fuori dell'apparecchio.

@ Sistemare gli alimenti possibilmente con-
fezionati o ben coperti. Cosi si conservanc
aroma, colore, umidita e freschezza, e si
evita la trasmissione dei sapori. Solo
verdura, frutta e insalata dovrebbero
essere conservate non confezionate nei

cassetti per verdura. -\

® Evitare il contatto di olio e grasso con fe
parti sintetiche e con fa guarnizione della
porta {gueste potrebbero diventare
porose).

® Non conservare nell'apparecchio prodotti
esplosivi, & disporre bevande ad alia gra-
dazione alcolica solo ben chiuse e verticali.
Pericolo di esplosione!

@ | punti pit freddi del vano frigorifero sono
Jungo la parete posteriore e sul ripiano pil
basso. Usare queste zone per gli atimenti
delicati.

' @ Non conservare nel vano congelatore e
bottiglie con liquidi che possono gelarsi.
Congelandosi le bottiglie si rompono.

Esempio di sistemazione
Figura @

Vano frigorifero (A)
Suti ripiani (10} dali’alto in basso, prodotti
da forno, pietanze pronte, latticini.

Nel cassetto per i bicchieri di logurt (11),
diversi iogurt.

Nel casseto per verdura (14) verdura,
frutta, insalata.

Nel balconcino (15) bottigliette, barattoli.
Nello scomparto (16) burro e formaggio.
Nei portauova (17} le uova.

Nei portabottiglie (20) bottiglie grandi.

Vano congelatore (B}

Nei cassetti di congelamento superiori
(22) congelare e conservare alimenti,
preparare il ghiaccio.

Nel casseto inferiore (23) consegnare
prodotti congelati.
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. Sistemazione degli =
‘ alimenti B

Possibilita di spostamento
dell'attrezzatura interna

I ripiani nel frigorifero si possono all'occor-
renza cambiare di posto. A tale proposito
estrarre i ripiani.

Per spostare le griglie, inclinare la parte
posteriore, tirare verso avanti e portare
nella posizicne desiderata.

Fare attenzigne che l'arresto inserito
nell'apposita sede (figura @).

Anche i portauova possono essere sollevati
nei balconcini, in modo da deporvi altri
oggetti, come tubetti e lattine (figura ®).

* Per evitare che le bottiglie possanc
cadere neli'aprire e chiudere la porta, esse
possono essere assicurate con i
fermabottiglie figura @ .

Tutti | balconcini e contenitori nella porta
possono essere estratti per la pulizia.

Per estrarli sollevare contenitori e
balconcini. figura @ .

* Ripiano bottiglie

Sul.ripiano bottiglie del frigorifero si possono
deporre orizzontalmente le bottiglie. Dopo
avere deposto le bottiglie, la meta anteriore
del ripiano in vetro pud essere fimossa, ¢re-
ando in questo modo pid spazio sul ripiano
inferiore, per brocche e simili (figura @, © ).

* Cassetto per bicchieri di iogurt

1 bicchieri di iogurt possono essere sistemati
nell'apposito cassetto. Il cassetto pud essere
spostato completamente sui lato (figura @).

* Ripiano sollevabile

Il ripiano sollevabile pud essere alzato, in
modo che le brocche o bottiglie piccole pos-
sano essere agevelmente disposte sul ripi-
ano inferiore (figura®).
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Consigli per 'acquisto
di alimenti surgelati

@ Fare attenzione alla confezione, essa non
deve essere danneggiata.

@ La data di scadenza del prodotto non
deve essere stata superata.

® Quando si fa la spesa, acquistare per
ultimi gli alimenti surgelati, portarli a casa
al pit presto bene avvolti in carta di gior-
nale ¢ in una borsa termica e conservarli
nel vano congelatore.

Congelamento degli
alimenti

Se si provvede in proprio al congelamento
degli alimenti, utilizzare solo prodotti alimen-
tari freschi e integri.

Sono adatti al congelamento

carni e insaccati di carne, pollame e selvag-
gine, pesce, verdura, erbe aromatiche, frutta,
prodotti da forno, pizza, pietanze pronte,
resti di pietanze, tuorli e albumi d'uova.

Non sono adatti al congelamento

uova intere nel guscio, panna acida e maio-
nese, insalata in foglia, ravanelli, rapani e
cipolle.

Scottatura di verdura e frutta

Per conservare inalterati colore, gusto,
aroma e vitamina «C», la verdura e la frutta
dovrebbero essere scottate prima del con-
gelamento. (Per scottare, immergere breve-
mente verdura e frutta in acqua hollente.

— Nelle librerie sono in vendita pubblicazioni
sul congelamento, nelle quaii si descrive
anche la scottatura.)

* Piano in vetro mezzo fondo

Togliendo il piano in vetro mezzo fondo, sul
ripiano inferiore si possono sistemare anche
oggetti pid grandi, come brocche o bottiglie
{figura @).

* = Non in tutti i modelii.
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Confezionamento degli
alimenti

Confezionare i prodotti in porzioni adatte al
fabbisogno domestico.

Dividere verdura e frutta in porzioni non
superiori a 1 kg e la carne fino a 2,5 kg. Le
porzioni piu piccole si congelano pil rapida-
mente e nello scongelamento e nella prepa-
razione la qualita si conserva cosi ottimale.

Avvolgere gli alimenti in confezioni ermeti-
che, per evitare che possano perdere il loro
gusto © possano essicearsi.

Per il confezicnamento sono adatti:

{fogli in plastica, foglio tubolare di polictilene,
fogli di alluminio. Questi prodotti si trovano
nel commercio specializzato.

Non sono adatti:

carta da pacchi, carta pergamena, cellofan,
sacchetti per rifiuti e sacchetti per la spesa
usati.

Disporre gli alimenti nella confezione. Fare
uscire completamente ['aria e chiudere la
confezione ermeticamente.

Per la chiusura sono adatti:

anelli di gomma, clip di plastica, fili per
legare, nastri adesivi resistenti al freddo e
simili. | sacchetti e i fogli tubolari in polieti-
lene possono essere saldati con un appa-
recchio per saldare fogli di plastica.

Prima deli'introduzione nel vano congela-
tore, scrivere sulle confezioni il foro con-
tenuto e la data di congelamento.

Max. potenza di
congelamento

Gli alimenti devono essere congelati quanto
pi rapidamente possibile fino nelt'interno.
Solo in questo modo si conservano vita-
mine, potere nutritivo, aspetto e gusto. Non
eccedere percid nell'utilizzazione della max.
potenza di congelamento dell'apparecchio.

Entro 24 ore possono essere congelati
max. 15 kg di alimenti nello scomparto
superiore, diretiamente sulla griglia di
congelamento. Per il congelamento nei
cassetti di congelamento, la quantita max.
si riduce leggermente.

Gli alimenti gia congelati non devone entrare
in contatto con gli alimenti freschi da con-
gelare.

Congelamento di alimenti

Prima di conservare nel vano congelatora le
pietanze e bevande molto calde, lasciarle
raffreddare a temperatura ambiente.

5%
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Supercongelamento

Se ng) vano congelatore si frovanc gia degli
alimenti, qualche ora prima dell'introduzione
di prodaotti freschi & necessario attivare il
supercongelamento.

Generalmente sono sufficienti 4-6 ore. Se si
vuole sfruttare la massima potenza di
congelamento, sono necessarie 24 ore.
Piccole quantita di alimenti {fino a 2 kg)
possono essere congelate senza
supercongefamento, Per inserire il
supercongelamento, premere
semplicemente 'apposito tasto,

figura € /6.

La spia gialia indica il funzionamento. Ora il
congelatore funziona continuamente, nel
vano congelatore si raggiunge una tempera-
tura molto bassa.

Dopo avere introdotto i prodotti freschi, il
supercongelamento pud essere di nuovo
escluso. {Premere il tasto di supercongela-
mento — la spia gialla si spegne.)

Il processo di congelamento viene ora pilo-
tato automaticamente dall'apparecchio, cioé
avviene tempestivamente la commutazione
sul normale servizio di conservazione a
risparmio elettrico.

Conservazione di alimenti

Se si devono conservare moiti alimenti, si
possono estrarre dall'apparecchio tutti i cas-
setti di congelamento tranne I'ultimo, e
accatastare gli alimenti direttamente sulle
griglie di congelamento. Per [‘estrazione,
tirare i cassetti fino all'arresto, sollevare ed
estrarre.

Per non pregiudicare la circolazione
dellaria all'interno dell’apparecchio, evitare
di accatastare gli alimenti oltre il limite di
altezza, figura B /A.

Calendario per gli alimenti
congelati
Figura® . .. |

Al fine di evitare perdite di qualita degli
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alimenti congelati, & importante non .
superare la durata di conservazione
consentita. La durata di conservazione
dipende dal tipo di alimento. | numeri
accanto ai simboli indicano la durata dfi
conservazioneg in mesi. Per gli alimenti
surgelati commerciali fare attenzione alla
data di scadenza.

Durata di conservazione

Per evitare perdite di qualita dei prodotti
congelati, éimportante non superare ia data
di scadenza della conservazione. La durata
di conservazione dipende dal genere di ali-
menti.

Ad una temperatura di -18 °C si possono
conservare fino a 6 mesi pesce, insaccati di
carne, alimenti pronti e prodotti da forno,
fino a 8 mesi formaggio, pollame, carne, e
fing a 12 mesi verdura e frutta.

Scongelamento di prodotti
congelati

Secondo il tipo e la destinazione d'uso si
pud scegliere una delle possibilita seguenti:

a temperatura ambiente,

in frigarifero,

nel farno elettrico,

con/senza ventilatore ad aria calda
nel forno a microonde.

Gli alimenti parzialmente e completamente
scongelati possono essere di nuovo conge-
lati, se carne e pesce non hanno superato la
temperatura di +3 °C per oltre un giorno e
altri alimenti per oltre tre giorni.

Altrimenti, se gusto, aroma e aspetto non
sono alterati, preparare i prodotti in alimenti
pronti mediante cottura o frittura e congelarii
nuovamente.

In tal caso non utilizzare pit la durata
massiima di congefamento.
Preparazione del ghiaccio

Riempire la vaschetta per ghiaccio per %4
con acqua e deporla nel vano congelatore.

Per estrarre i cubetti di ghiaccio dalla
vaschetta, torcere leggermente la vaschetta.
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Sbnnamento

Sbrinamento del vano
congelatore

Il vano congelatore si shrina automatica-
mente. Durante o sbrinamento {' acqua di
shrinamento si raccoglie nel convogliatore
figura{® /A, scorre attraverso il tubo di
scarico figura §/ B, viene raccoita nella
vaschetta di evaporazione sul lato
posteriore dell’ apparecchio e qui evapora.

Si prega di badare che l'acqua di sbrina-
mento possa uscire sempre liberamente
{vedi avvertenze sotto «Puliziax).

Sbrinamento del vano
congelatore

Accumuli voluminosi di brina o di ghfaccio
sulle griglie di congelamento pregiudicanc il
rendimento dell'apparecchio e fanno
aumentare it consumao di correnta.

Se lo strato di brina ha raggiunto uno spes-
sore di circa /2 cm, & necessario effettuare
lo sbrinamento. Sbrinare comungue almeno
una o due volte al'anno. 1l momento pilt
eppoertuno per fare ¢id & quando nell'appa-
recchio vi sono pochi © nessun prodotio
congelato. Se nell'apparecchio vi sono
ancora alimenti congelati, accenders i
supercongelamento ca. 4 ore prima dello
shrinamenta, in mado che gli atimenti
raggiungano una temperatura moltc bassa g
possanc essere cosi conservati pill a lungo
a termnperatura ambiente. Estrarre poi i cas-
setti di congelamento contenenti gli alimenti.
Avvolgere i cassetti in piu strati di carta di
giornale, oppure in una coperta, e conser-
varfi in un luogo fresco. Lasciare aperta la
porta deill'apparecchio e disinserire l'interrut-
tore principale del vano conge]atore

Per raccogliere 'acqua de sbnnamento di
sporre sotto lo scarfco del’'acquail
cassetto di cangelamenta inferiore, vuoto.
Figura .
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Effettuare celermente lo strinamento. (La
durata degfi alimenti congelati si riduce tanto
pil, Quanto pit a lungo essi restano a tempe-
ratura ambiente}.

Dopo lo sbrinamento, pulire il vano,

Mezzi ausiliari di
shrinamento

Il metodo miglicre per accelerare lo sbrina-
mento & mettere una pentola con acqua
bollente su una griglia di congelamento.

Per lo sbrinamento, non mettere mai nei
congelatore apparecchi di riscaldamento
elettrici, candele o lampade a petrolio.

Fare attenzione in caso d'impiego di spray
per sbrinamento, questi posseno formare
gas esplosivi, contenere solventi o propel-
lenti dannosi per i materiali sintetici o essere
nocivi alla salute.

Non raschiare la brina o il ghiaccio con
oggetti metallici a spigoli vivi. Le griglie di
congelamento danneggiate possono
ossidarsi. Se i tubi vengono perforat, il
refrigerante che fuoriesce pud provocare
{esioni agli occhi o infiammarsi.
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Pulizia _
Prima della pulizia, sfilare assolutamente
la spina di alimentazione, oppure disin-
serire o svitare il fusibile.

Non usare pulitrici a vapore o a pressione
di vapore. |l vapore ad alta temperatura
pud danneggiare le superfici e I'impianto
elettrico.

La sicurezza elettrica deli’apparecchio
viene pregiudicata.

Pulire it vano congelatore una volta al mese.
Sarebbe opportuno effettuare 1a pulizia del
vano congelatore dopo ogni sbrinamento.

L'acqua di pulizia non deve penetrare nel
pannelio di comando ¢ nell'illuminazicne.
Per (a pulizia dell'intero apparecchio, ad
eccezione della guarnizione della porta, &
adatta acqua tiepida con un prodotto deter-
gente delicato, leggermente disinfettante,
p. es. detersivo per favaggic a mano.

Non sono adatti prodotti per la pulizia conte-
nenti sabbia, abrasivi o acidi e solventi chimici.

Per evitare la formazione di punti opachi, si
dovrebbero evitare anche prodotti abrasivi
definiti «privi di materiate abrasivo».

Strofinare Ja guarnizione della porta esclusi-
vamente con acqua pulita e poi asciugarla
accuratamente.

Per pulire le griglie di congelamento non
usare spazzole metalliche, prodotti abrasivi
oppure cggetti acuminati, che possono dan-
neggiare (o strato profettivo. - Le superfici
danneggiate si ossidano.

Pulire piti frequentemente il convogliatore
figura®/ A e it foro di scarice figura ®/B ne!
vang frigoriferg, in modo che I acqua di
sbrinamento possa defluire senza

impedimento. Badare che 1" acqua di pulizia -

nan passi attraverso if foro di scarico nella
vaschetta di evaporazione.

I cassetti del vano congelatore si possono
pulire pil agevolmente estragndoli
dal'apparecchio (figura ®).

Per astrarli, tirare i cassetti verso avanti fino
allarresto, spingerli verso l'alto ed estrarli.
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Consigli per
_risparmiare energia

@ [nstallare I'apparecchio in un ambiente
fresco e ben arieggiato, protetto dall'irra-
diazione solare diretta e non vicing ad una
fonte di calore (radiatori de! riscaldamento
ecc.).

® Non chiudere le aperture di afflusso e
deflusso /dell'aria.

® Disporre i cibi caldi nel congelatore, solo
dopo il loro raffreddamento a temperatura
ambiente.

® Per sbrinare i prodotti congelati, metterli
nel frigorifero. Cosi si sfrutta il freddo
accumulato dai prodotti congelati, per il
raffreddamento degli alimenti nel frigori-
fero.

® Sbrinare 'apparecchio se si forma ghiac-
cio. Uno spesso strato di ghiaccio peg-
giora la cessione del freddo ai prodotti
congelati e fa aumentare il consumo di
energia elettrica.

® Per prelevare o introdurre prodotti, aprire
le porte degli apparecchi it tempo pil
breve possibile,
Quanto meno resta aperta la porta del
vano congelatore, tanto minore & la for-
mazione di ghiaccio sulle griglie di conge-
lamento.

@ Pulire ogni due anni lo scambiatore di
calore (griglia nera) nella parte posteriore
dell'apparecchio.




Eliminazione in proprio di piccoli inconvenienti

Non occorre rivolgersi al servizio assi-
stenza clienti per ogni inconveniente.
Spesso si tratta solo di piccole difficolta.
Percit prima di chiamare il servizio
assistenza, si prega di controliare se &
possibile eliminare autonomamente l'in-
conveniente, sulla base delle avvertenze
seguenti:

Infatti per ogni chiamata del servizio assi-
stenza viene addebitata l'intera spesa per
la visita del tecnico, anche durante il
periodo di garanzia.

In caso di rumori insoliti:

— l'apparecchio non & ben fermo o in piano,
oppure un corpe estraneo & incastrato nel
frigorifero, in modo che un elemento sul
lato posteriore non pud vibrare libera-
mente e tocca 'apparecchio ¢ il muro -
allontanare tale parte, piegandola con
precauzione. '

Se tutte le lampade spia sono spente:

— controliare se ¢'é corrente, se 1a spina &
infilata correttamente nella presa e se
Y apparecchio & acceso.

Se llilluminazione del vano frigorifero non

funziona )

- la lampadina & difettosa. Sfilare [a spina di
alimentazione, togliere il coperchio (figura
P /A)sostituire 12 lampadina ad
incandescenza, max. 15W, 220 V,
portalampada E 14,

- LU interruttore della porta {figura @/ 3) &
bloccata. Controllare se pud muoversi
liberamente. In caso contrario, chiamare il
servizio assistenza.

Se il vano congelatore non raggiunge le

temperature impostate:

- La griglia di aerazione in afto sull'appa-
recchio o la fessura nello zoccolo &
coperta

— Un corpo estraneo & incastrato tra frigori-
fero e parete.

- La porta & stata aperta frequentemente,
oppure sono state introdotte grandi quan-
tita di alimenti freschi.

Se dopo un lungo periodo di servizio la
spia rossa € accesa.

Malfunzionarnento, nel vano congelatore la
temperatura & troppo akta.

— La griglia di aerazione in alto sull'appa-
recchio o nello zoceolo & coperta,

- la parta del vana congelatore non & chiusa
cotrettamente,

— troppi alimenti freschi sono stati conser-
vati in una sola volta per il congelamento
{in questi casi l'indicatore «altarme» si
spegne di nuove dopo qualche tempao).

Se non si riesce ad eliminare I'inconveniente
seguendo le suddette avvertenze, chiamare
comungue il servizio assistenza clienti.

Per evitare perdite di freddo, non aprire
inutiimente la porta.

Non eseguire in proprie altri Javori, soprat-
tutto agli elementi elettrici dell'apparecchio.
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| Eliminazione in proprio di
plCCOlI inconvenienti

Avvertenza

Gli alimenti parzialmente e completamente
scongelati possono essere di nuovo conge-
lati, se carne e pesce non hanno superato ia
temperatura di +3 °C per oltre un giorno e
altri alimenti per oltre tre giorni.

Altrimenti, se gusto, aroma e aspetto non
sono alterati, preparare i prodotti in alimenti
pronti mediante cottura o frittura e congslarli
nuovamente.

In tal caso non utilizzare pid 1a durata
massima di congelamento.
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{ Servizio assistenza clienti |

Targhetta d'identificazione

Figura ®

Quando si chiama il servizio assistenza, indi-
care il numero E ¢ il numero FD, Questi dati
si trovano sulla targhetta d'identificazione.
La targhetta si trova nel vane congelatore, in
basso a sinistra, accanto al cassetto per
verdura.

Trovate I'indirizzo e it numero di telefono del
searvizio assistenza clienti nell'elenco dei
centri di assistenza clienti, oppure nell'eien-
co telefonico.
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| Afvoeren van de verpakking en van uw oude apparaat,
veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen

Afvoeren van het oude
apparaat

Attentie a.u.b. als u uw oude apparaat
dooar een nieuw vervanat.

Afgedankte apparaten onmiddellijk onbruik-
baar maken, d.w.z. stekker uit het stop-
contact trekken, aansluitkabel doorknippen
en een zelfsluitend slot of een klinksluiting
verwijderen resp. onklaar maken. Hiermee
voorkomt u dat kinderen zichzelf tijdens het
spelen in het apparaat opsluiten en in
levensgevaar geraken.

Koel- en diepvriesapparaten bevatien isola-
tiegassen en koelmiddelen die zorgvuldig
moeten worden afgevoerd. Bovendien
bevatten deze apparaten waardevolle
grondstoffen die na bewerking opnieuw
gebruikt kunnen worden. Vraag daarom bij
het wegdoen van uw oude apparaat advies
aan de gemeentelijke reinigingsdienst. Met
het oog op een doeimatige en milieuvrien-
delijke afvoer mogen de |eidingen van de
kosimachine tot het moment van transport
niet beschadigd worden.

Afvoeren van de verpakking
van uw nieuwe apparaat

Voor de verpakking wordt gebruik gemaakt
van materialen die het milieu kan verdragen
en die geschikt zijn voor hergebruik.

Het karton bestaat voor B0% tot 100% uit

oudpapier. Hout is niet chemisch behandeld.

Het foliemateriaal is gemaakt van poly-
ethesn (PE), de handen van polyprapeen
{PP} en het CFK-vrije opvulmateriaal van
geschuimd polystyreen (PS). Deze materia-
len zijn zuivere koolwaterstofverbindingen,
en dus te recyclen.

Onze bijdrage aan het heschermen van
het milieu:
wij maken gebruik van kringlooppapier.

Door het bewerken en het hergebruik kan op
grondstoffen bespaard worden, waardoor de
hoeveelheid afval vermindert.

U kunt bij de reinigingsdienst in uw gemeen-
te informeren hoe u uw oude apparaat en
het verpakkingsrnateriaal van het nieuwe
apparaat kunt {laten) afvoeren voor een
milieuvriendelijke verwerking.

Veiligheidsvoorschrifiten en
waarschuwingen

Lees voordat u het nieuwe apparaat in
gebruik neemt de gebruiksaanwijzing en het
installatievoorschrift nauwkeurig door. U
vindt daarin belangrijke informatie over
installatie, gebruik en onderhoud van het
apparaat,

Bewaar de gebruiksaanwijzing en het instal-
latievoorschrift voor een eventuele latere
bezitter van het apparaat.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijk-
heid als de volgende aanwijzingen niet in
acht worden genomen:

Het koelcircuit van dit apparaat

bevat een geringe hoeveelheid

ischutaan (R 600 a), een

natuurlijk gas dat in hoge mate
milieuvriendelijk is maar wel brandbaar.
Let erop hij het vervoeren en plaatsen van
het apparaat dat er geen onderdelen van
het koelcircuit beschadigd worden. Bij
eventuele beschadigingen open vuur of
andere ontstekingsbronnen vermijden. De
ruimte waarin het apparaat is opgesteld,
een paar minuten luchten.

® Geen elektrische apparaten in het appa-
raat gebruiken.

@ Een (bijv. tijldens het transport} beschadigd
apparaat niet in gebruik nemen. In twijfel-
gevallen eerst contact opnemen met uw
leverancier.
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im\-le'iligheidsvoorschriften en waarschuwingen,

| bepalingen

@ Het apparaat uitsluitend volgens het bij-
gesloten installatievoorschrift plaatsen en
aansiuiten, De elektrische aansluitvoor-
waarden moeten overeenkomen met de
gegevens op het typeplaalje.

@ De elektrische veiligheid van het apparaat
wordt alleen dan gegarandeerd-als het
aardingssysteem van de huisinstallatie
volgens de geldende elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

@ In geval van een storing, bij onderhouds-
werkzaamheden en voér het schoonma-
ken de stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering in de meterkast uitscha-
kelen of losdraaien. Altijd aan de stekker
trekken, nooit aan de aansiuitkabel.

® Reparaties aan elektrische apparaten
mogen alleen door vakkundige monteurs
worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kan er gevaar voor de gebruiker
ontstaan.

® Dranken met een hoog alcoholpercentage
altijd goed gesloten en rechtop bewaren.
Produkten met brandbaar drijffgas (zoals
bussen slagroom en spuitbussen}-en
explosieve stoffen niet in het apparaat
opslaan.
- Gevaar voor explosie!

® Zorg dat de onderdelen van het koelcircuit
niet beschadigd worden door bijv. met
een scherp voorwerp in de koelleidingen
van de verdamper te prikken, door een
knik in de leidingen, door krassen in da
opperviaktelaag enz. Koelmiddel dat naar
buiten spuit, kan tot cogletsel leiden.

® De be- en ontiuchtingsopeningen mogen
nooit afgedekt worden,

@ Plint, uittrekbare manden of laden, deuren
etc. niet als opstapje gebruiken of om op
te leunen.
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@ Kinderen niet met het apparaat laten
spelen. Ze mogen in elk geval nooit op de
uittrekbare manden of laden gaan zitten of
aan de deur hangen.

® Als uw apparaat voorzien is van een slot,
hewaar de sleutel dan buiten het bereik
van Kinderen.

@ lJslollies en ijsblokjes nigt direct uit de
diepvrigsruimte in de mond nemen
(gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur).

A

@ Flessen en blikjes met vloeistoffen - ¢ooral
koolzuurhoudende dranken — niet in de
diepvriesruimte opslaan. De flessen en
blikjes springen!

@ Diepvrieswaren nooit met natte handen
aanraken. Uw handen kunnen eraan vast-
vriezen.

Bepalingen

Het apparaat is geschikt voor het koelen en
invriezen van levensmiddelen en om ijsblo-
Kjes te maken.

Het is voor huishoudelijk gebruik bestemnd.

Bij gebruik voor bedrijfsdoeleinden moeten
de daarvoor geldende bepalingen in acht
worden genomen.

Het apparaat voldoet aan de voorschriften
voor koel- en vrigsinstallaties ter voorkoming
van ongevallen (VBG 20).

Het koelcircuit is op dichtheid gecantroleerd.

Dit apparaat voldoet aan de veiligheidsbe-
palingen voor elektrische apparaten.

A




I_L;t op de- 1
omgewngstemperatuur )

Het apparaat is geschikt voor gebruik in
een ruimte met een temperatuur van +2°C
tot +38°C.

Bij orngevingstemperaturen van meer dan
38°C kan het in de koelruimte te warm
worden.

Als de temperatuur in de ruimte waar het
apparaat staat opgesteld, lager is dan de
ingestelde temperatuur in de koelruimte, dan
waordt het in de koelruimte net zo koud als
de omgevingstemperatuur.

Bij omgevingstemperaturen onder de +2°C
kan dit tot storingen bij het volautomatische
ontdooien van de koelruimte leiden.

Plaatsrng van het \
L’?‘PP"E'_E?at,, e S

De juiste plaats

Elke droge, goed te ventileren ruimte is
geschikt. Het apparaat liefst niet in de zon of
naast een fornuis, verwarmingsradiator of
andere warmtebron plaatsen. Is plaatsing
naast een warmtebron niet te vermijden,
maak dan gebruik van een isolerende plaat
of neem de volgende minimumafstanden in
acht:

naast een elektrisch fornuis 3 cm

naast een CV-installatie 30 cm

Bif plaatsing naast een ander koel- of vries-
apparaat moet azn de zijkant ten minste

2 cm ruimte worden opengelaten om het
ontstaan van condensatiewater te vermijden.

Plaatsing van het apparaat
en verwisselen van de
deurophanging

Zie bijgesloten installatie- en ombouwvoor-
schrift.

Ventilatie
Afb. ©

De aan de achterwand van het apparaat vrij-
komende warme lucht moet ongehinderd
afgevoerd kunnen worden. Anders moet de
‘koelmachine meer presteren waardoor het
energieverbruik toeneemt. De be- en ont-
Iuchtingsopeningen mogen dan ook nooit
worden afgedekt.

Na het transport ...

kan het apparaat meteen in gebruik worden
genomen.
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Plaafs-“ing van het
‘apparaat

Elektrische aansluiting

Het apparaat uitsluitend via een volgens de
voorschriften aangebracht, randgeaard stop-
contact, met een zekering van 10 ampére of
meer, op 220-240 V/50 Hz wisselstroom
aansiuiten.

Bij apparaten voor niet Europese landen ,
op het typeplaatie controleren of de -
aansluit-spanning en de stroomsoort
overeegnkomen met de waarden van uw
elektriciteitsnet, Het typeplaatje bevindt zich
links onderaan in het apparaat {afb. @ ).

Het apparaat is niet geschikt om aan te
sluiten op omvormers die gefijkstroom
omzetten in 230 V wisselstroom {zoals
installaties voor zonneénergie of netwer-
ken voor schepen).

‘AN

! Kehrii_smé'ki'hg“met het
~apparaat

A.u.b. voor het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan
één type van toepassing. Afwijkingen in
de afbeeldingen zijn hierdoor niet uit-
gesloten.

Overzicht

Afb. ©

1-7 Bedieningspanecel
8 Koelventilator
9 Binnenverlichting
*10 Glasplateau {legrooster)
*11  Lade voor joghurtbekers
12 Dovoiwatergootje
13 Afvoergaatje
14 Groenteladen
15 Voorraadbakje in de deur
16 Boter- en kaasvak
17 Eierrekje
18 Bodems
19 Flessenhouder
20 Flessenrek
21 Kleine diepvrieslade
22 Diepvriesladen
23 Diepvrieskalender

A Koelruimte
B Diepvriesruimte

* = niet bij alle modefign
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‘ Kenmsmakmg met het
apparaat

Bedieningselementen voor
de koelruimte

AD. &
1 Heofdschakelaar AAN/UIT voor de
koelruimte

2  Temperatuurkeuzeschakelaar voor de
koelruimte \
(om in te stellen: deur van de koelruimte
openen en de keuzeschakelaar van
onderen naar boven draaien, afb. @).

3 Lichtschakelaar

Bedieningselementen voor

de diepvriesruimte

Afb. @

4 Hoofdschakelaar voor de diepvries
ruimte met groen controlelampje
{brandt als de diepvriesruimte is
ingeschakeld).

5 Temperatuurkeuzeschakelaar voor de
diepvriesruimte

6  Super-toets met geel controlelampje
woor maximale invriescapaciteit (het
controlelampje brandt als het super
vriessysteem s ingeschakeld).

7 Rood waarschuwingslampje (brandt
als de temperatuur in de diepvriesruimte
te hoog is waardoor de diepvrieswaren
kunnen bederven). in enkele gevalien
brandt het waarschuwingsiampje ook
zonder gevaar voor de diepvrieswaren;
- bij het in gebruik nemen van het appa
raat,

- na het inladen van grote hoeveelhe
den levensmiddelen in de diepvries
ruimte,

- als de deur van de diepvriesruimte lan
gere tijd openstaat, ‘

Het lampje gaat uit als in de diepvries
ruimte de normale temperatuur weer is
bereikt.

NL

Ahl’riséhak'elen, temperatuﬁr-
' keuze, uitschakelen

IS

Maak voordat u het apparaat voor het serst
in gebruik neemt de binnenkant schoon {zie
»Schoonmaken™).

De koel- en diepvriesruimte kummen onafhan-
kelijk van elkaar in werking worden gezet.

Inschakelen van de koel-
ruimte

Hoofdschakelaar (afb. @ /1) indrukken. Het
functie-controlelampje brandt, Het apparaat
begint te koelen, de binnenverichting is bij

geopende deur ingeschakeld.

Instellen van de tempera-
tuur in de koelruimte

Deur van het apparaat openen en de termpe-
ratuurkiezer vanaf de onderkant op het
gewenste cijfer zetten (afb. @).

De temperatuur kan trapioos worden
ingesteld.

Stand 1 = warmste temperatuur
Stand 5 = koudste temperatuur.

Attentie!

® De temperatuur in het koelruimte wordt
beilnvioed door de omgevingstemperatuur,
door de hoeveelheid en temperatuur van
de vers ingeladen levensmiddelen en door
het regelmatig openen van de deur. Indien
nodig de instelling van de temperatuur
met de temperatuurkiezer veranderen,

® Als de koelmachine loopt, vormen zich op
de achterwand van de koelruimte
waterdruppels of een laagje rijp. Dit is
normaal. Afschrapen van de rijplaag of
afwissen van de druppels is overbodig. De
achterwand wordt namelifk automatisch
ontdooid. Het doociwater wordt in het
dooiwatergootje (afp. ®/B) opgevangen
en afgevoerd naar de koelmachine, waar
het verdampt.
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Inschakelen temperatuurkeuie, uffs?ﬁé?éilen o _:_j

Inschakelen van de
diepvriesruimte

Hoofdschakelaar voor de diepvriesruimte
{afb. @/4) indrukken. Het groene en rode
controlelampje branden.

Het rode controlelampije gaat uit als de
normale termperatuur in de dlepvrlesrmmte is
bereikt.

Attentie!

® Als u alleen de diepvriesruimte voor de
eerste keer gebruikl: de super-toets
indrukken.
De rode indicatie (afb.@/7) brandt tot in de
diepvriesruimte de gewenste temperatuur
is bereikt. De super-toets pas indrukken
nadat de rode indicatie is uvitgegaan.

@ De voorkant van de mantel van het appa-
raat wordt gedeeitelijk licht verwarmd.
Hierdoor wordt voorkomen dat zich con-

" densatiewater in de buurt van de deuraf-
dichting afzet.

' @ Als de deur van de diepvriesruimte na het

sluiten niet meteen weer geopend kan
worden: twee 3 drie minuten wachten tot
de ontstane onderdruk is‘opgeheven.

® Door het koelsysteem kan zich op een
aantal plaatsen op de vriesroosters al snel
rijp afzetten. Dit heeft geen invioed op het
functioneren van het apparaat of op het
energieverbruik. Ontdooien is pas nocdza-
kelijk als het hele oppervlak van het vries-
rooster met een laag rijp of ijs van meer
dan 5 mm is bedekt.
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Buiten werking stellen van
de koelruimte

Hoofdschakelaar {afb. @/1) indrukken. Het
controlelampije gaat uit, waardoor de koeling
en de verlichting van de koelruimte zijn uit-
geschakeld. Om reukvorming te voorkomen:
de binnenkant van het apparaat schoonma-
ken en de deur open laten staan.

Buiten werking stellen van
de diepvriesruimte

Heofdschakelaar voor de diepvriesruimte
{afb. @/4) indrukken. Het groene controle-
lampje gaat uit. Diepvriesruimte ontdoocien
en schoonmaken. Om corrosie van de vries-
roosters te voorkomen: de binnenkant van
de diepvriesruimie met een doekje droog-~
wrijven en de deur open laten staan,

Ventilator in de
diepvriesruimte.

Afb.Q/8

De ventilator in de bovenwand van de
diepvriesruimte verhoogt de snelheid
waarmee de lucht circuleert.

Het resultaat:

® Een gelijkmatige verdeling van de
temperatuur in de hele diepvriesruimte

® Nadat de deur geopend werd wordt de
oorspronkelijke temperatuur snel weer
bereikt

e Na het veranderen van de instelling van
de temperatuur wordt de nieuwe temper
atuur snel bereikt

" @ Verse levensmiddeten kunnen door de

hogere luchtvochtigpeid langer bewaard
worden




' Levensmiddelen inruimen

Attentie bij het inruimen

® Warme dranken en gerechten buiten het
apparaat laten afkoelen.

@ De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedekt bewaren. Hierdoor blijven niet
alleen geur, smaak, kleur en vochtigheid
behouden, maar wordt bavendien voarko-
men dat de opgeslagen levensmiddelen
naar elkaar gaan smaken. Alteen groente,
fruit en sla moeten onverpakt in de groen-
teladen worden opgesiagen.

® Zorg dat de kunststof delen en de deuraf-
dichting niet rmet olie of vet in aanraking
komen (ze kunnen poreus worden).

® Geen explosieve stoffen in het apparaat
opslaan. Dranken met een hoog alcohal-
percentage rechtop en goed gesloten
bewaren.
- Gevaar voor explosie!

@ De koelste plaatsen in de koelruimte
bevinden zich aan de achterwand en
boven de glasplaat op de groentelade.
Levensmiddelen die snel kunnen beder-
ven, kunt u het beste op deze plaatsen
bewaran, *

® Flessen met vipeistoffen die kunnen
bevriezen, niet in de diepvriesruimte
bewaren. De flessen springen!

_Een voorbeeld van het
inruimen

Aftb. @

Koelruimte (A)

Op de roosters (10): van boven naar
beneden: brood en gebak, kant en klare
gerechten, zuivelprodukten.

In de lade voor joghurtbekers (11):
verschillende soorten joghurt.

In de groentelade (14): groente, sla en
fruit.

In het voorraadrekje (15): flesjes en
blikjes.

In het voorraadvak (16): boter en kaas.
In het eierrekje (17). eieren.
In het flessenrek (20): grote flessen.

Diepvriesruimte (B)

in de hovensie diepvriesiaden (22):
levensmiddelen invriezen, opslaan en
ijsblokjes maken.

In de onderste diepvrieslade (23):
diepvrieswaren opslaan.
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Levensmiddelen inruimen

Wijziging indeling van het
interieur

De roosters in de koelruimte zijn in de
hoogte verstelbaar: rooster eruit halen

Om de roosters te verstellen: achterste
gedeelte kantelen, rooster naar voren
trekken en op de gewenste hoogte
aanbrengen.

Let erop dat stopje het gaatje zit (afb. @ ).

De eierrekjes kunnen ock uit de voorraad-
bakjes worden gehaald waardocor er plaats is
voor tubes, blikjes etc. (afb.®).

* Met de flessehouder (afb. @) wordt voor-
komen dat de flessen omvallen bij het
openen en sluiten van de deur.

Alle voorraadbakjes en -rekjes in de deur
kunnen eruit gehaald worden om schoon
te maken: bakje of rekje ietsje optillen en
eruit halen (afb. ).

* Flessenrek
Op het flessenrek van de koelkast kunnen
fiessen worden neergelegd waarna de
voorste helft van het legplateau eruit
gehaald kan worden. Hierdoor is op het
eronder liggende legplateau meer plaats
voor kannen en dergelijke (afb.@.09).

3
* Lade voor joghurtbekers

Joghurthekers kunnen in lade voor joghurt-
bekers worden neergezet. De lade kan
geheel naar de zijkant verschoven worden
{afb.@). ’

* Opklapbaar legplateau

Het opklapbare legplateau kan
omhooggeklapt worden zodat op het plateau
eronder gemakkelijk kannen of kleine
flessen kunnen worden neergezet (afb. @).

* Half diep legplateau

Door het half diepe legplateau eruit te halen
kunnen op het eronder liggende legplateau

hogere voorwerpen zoais kannen of flessen
geplaatst kunnen worden (afh. @)

* = miet bij alle modelien, '

A4

. Invriezen en opslaan .

e it ¥

- Attentie bij het inkopen van

diepvriesprodukten

® Let erop dat de verpakking niet bescha-
digd is.

@ De op de verpakking aangegeven houd-
baarheidsdatum mag niet verstreken zijn.

® Koop de diepvriesproduktén op het aller-
laatste moment,

Breng ze in kranten gewikkeld of in een
koeltas snel naar huis en leg ze in de diep-
vriesruimte.

‘

Levensmiddelen zelf
invriezen

Gebruik uitsluitend verse levensmiddelen als
u zelf gaat invriezen.

Geschikt om in te vriezen;

vlees en worst, gevogelte en wild, vis,
groente, kruiden, fruit, brood en gebak,
pizza, kant en klare gerechten, kliekjes, eier-
dooiers en eiwit,

Niet geschikt om in te vriezen:
eieren met schaal, zure room en mayonaise,
sla, radijsjes, rammenas en rettich, uien.

Blancheren van groente en fruit:

groente en fruit moeten véor het invriezen
geblancheerd worden om te voorkomen dat
kleur, smaak, aroma en vitamine ,C" verlo-
ren gaan.

(Blancheren betekent dat de groente of het
fruit kort in kokend water wordt gedompeld.
In de boekhandel zijn boeken over invrigzen
verkrijgbaar, waarin ook blancheren wordt
beschraven.)




Invriezen en opslaan

Verpakken van levens-
middelen

De levensmiddelen in voor uw huishoudean
geschikte porties verdelen.

Groente en fruit in porties niet zwaarder dan
1 kg, vlees tot 2,5 kg. Kleinere porties zijn
sneller helemaal bevroren, Zo biijft de kwali-
teit bij het ontdooien en bereiden het beste
behouden.

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
zodat ze niet uitdrogen of hun smaak veriie-
zen.

Voor verpakking geschikt:

kunststof-, polyetheen- en aluminiumfolie,
diepvriesdozen. Deze produkten zijn in de
handel verkrijgbaar.

Niet geschikt:
pakpapier, vetvrij papier, cellofaan, vuilnis-
zakken en gebruikie boodschappentasjes.

De levensmiddelen verpakken, lucht eruit
persen en het geheel van een goede sluiting
voorzien.

Als sluiting geschikt:

elastiekjes, ¢lips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakies en
folie van polyetheen kunnen met een folie-
lasapparaat worden dichtgelast.

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in de diepvriesruimte legt.

Invriescapaciteit

De levensmiddelen moeten zo snal mogelijk
door en door worden ingevroren. Allesn zo
blijven vitamines, voedingwaarde, kleur en
smaak behouden. Daarom mag de max.
invriescapaciteit van uw apparaat niet over-
schreden worden.

In het bovenste vak, direct op het vries-
rooster, kan binnen 24 uur maximaal 15 kg
levensmiddelen in één keer worden
ingevroren. Bij het invriezen in de
diepvriesladen is de max. hoeveelheid iets
minder,

Zorg dat de verse levensmiddelen niet in
aanraking komen met al ingevroren levens-
middelen.

Levensmiddelen invriezen

Warme spijzen en dranken, voordat u ze in
de diepvriesruimte opstaat, op kamertempe-
ratuur laten afkoelen.
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Invriezen en opslaan

Supervriezen

Als er al levensmiddelen in de diepvries-
ruimte liggen, dan moet een paar uur védr
het inladen van verse levensmiddelen het
supervriessysteem worden ingeschakeld.

Doorgaans is 4 tot 6 uur van tevoren
voldoende. Wilt u de max, invriescapaciteit
benutten, dan moet u het supervries-
systeem 24 uur van tevoren inschakelen,
Kletnere hoeveelheden levensmiddelen (tot
2 kg) kunnen zonder gebruik van het
supervriessysteem worden ingevroren.
Inschakelen van het supervriessysteem: de
supervriestoets (afb. @ /6) indrukken,

Het gele controlelampie geeft aan dat het
supervrigssysteem is ingeschakeld. De koel-
machine loopt nu permanent. In de diep-
vriesruimte wordt een lage temperatuur
bereikt.

Na het inladen van de levensmiddelen kan
het supervriessysteem weer worden uitge-
schakeld. (Supervries-schakelaar indrukken
- het gele controielampje gaat uit.)

Het vriesprogramma wordt automatisch
geregeld door het apparaat. Het wordt op
tijd op het normale, energiebesparende
energieverbruik omgeschakeld.

Levensmiddelen opslaan

Als er veet levensmiddelen moeten worden
opgeslagen, dan kunt u alle diepvriesladen
(behalve de onderste) uit het apparaat halen
en de levensmiddelen direct op de vriesroos-
ters stapelen: diepvriesladen tot de aanslag
uittrekken, ietsje optillen en eruit halen.

Om te voorkomen dat de circulatie van de
lucht in het apparaat vermindert: de
levensmiddelen riiet hoger opstapelen dan
zoals aangegeven (afb. B /A}.

Diepvrieskalendér

Afb, @

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
66
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overschreden. De bewaartijd is afhankelijk
van het soort levensmiddelen. De cijfers bij
de symbolen geven de toelaatbare bewaarti-
id in maanden aan. Bij kant en klaar
gekochte diepvriesprodukten moet u altijd
letten op de houdbaarheidsdatum.

Bewaartijden

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden. De bewaartijd is athankelijk
van het soort levensmiddelen.

Bij —18 °C kunnen vis, worst, klaargemaakte
gerechten, brood en gebak tot max.

6 maanden, kaas, gevogelte en viees tot
max. 8 maanden, groente en fruit tot max.
12 maanden worden opgeslagen. .

Ontdooien van
diepvrieswaren

Afhankelijk van soort en bereidingswilze van
de levensmiddelen kunt u kiezen it de vol-
gende mogelijkheden:

bij omgevingstemperatuur,

in de koelkast,

in de elekirische oven,

met of zonder heteluchtverwarming,
in de magnetronoven.

Haif of geheel ontdooide diepvrieswaren
kunnen opnieuw worden ingevroren: viees
envis als de temperatuwr niet langer dan 1
dag, andere levenamiddeien als de tempera-
tuur niet langer dan 3 dagen boven +3 °C is
gestegen.

In andere gevalten de levensmiddelen - als
ten minste geur, smaak en kleur niet veran-
derd zijn — koken, braden of op een andere
manier bereiden en opnieuw invriezen.

De max. bewaartijd van de levensmiddelen
wordt hierdoor bekort.

IUsblokjes maken

Het ijsbakje voor 3/4 met water vullen en in
de diepvriesruimte zetten.

Door het ijsbakje iets te verbuigen, laten de
iisblokjes gemakkslijker los.




Onidosien

Ontdooien van de
koelruimte

De koelruimte wordt automatisch ontdocid.
Het dooiwater wordt in dooiwatergootje
(afb. ®/A) opgevangen en via het
afvoerpijpje (afb.® /B) afgevoerd naar het
dooiwater-opvangbakje van de
koelmachine, waar het verdampt.

- ‘Zorg dat het dooiwater ongehinderd kan
weglopen (zie onder ,,Schoonmaken”).

Ontdooien van de
diepvriesruimte

Een te dikke laag tijp of ijs op de vriesroos-
ters vermindert de vriescapaciteit, waardoor
het energieverbruik toeneemt.

Is de laag rijp ca. /2 cm dik, dan moet de
diepvriesruimte ontdooid worden. In elk
geval één a twee keer per jaar, het liefst als
er weinig of geen diepvrieswaren in het
apparaat zijn opgeslagen. Als er-nog levens-
middefen in de diepvriesruirnte figgen, dan
moet ca. 4 uur vadr het ontdocien het

" supervriessysteem worden ingeschakeld,
waardoor de levensmiddelen een zeer lage
temperatuur bereiken en langer bij omge-
vingstemperatuur bewaard kunnen worden,
Hierna de diepvriesladen met de levensmid-
delen uit de diepwiesruimte halen. De taden
in kranten of een deken wikkelen en op een
koele plaats bewaren. Deur open laten staan
en de hoofdschakelaar voor de diepvries-
ruimte uitschakelen.

Om het dooiwater op te vangen: de lege,
onderste diepvrieslade onder de doociwater-
afvoer zetten en het dooiwatergootje naar
buiten klappen (afb.®).

De diepvriesruimte snel laten ontdooien (hoe
langer de diepvrieswaren bij omgevings-
temperatuur worden opgesiagen, des te kor-
ter wordt de bewaartijd).

Na het ontdooien de binnenkant van de
diepvriesruimte schoonmaken.

NL

Tips bij het ontdooien
Om het ontdooiproces te versnellen, kunt u

het beste een pan met heet water op een
van de vriesroosters zetten.

Zet noolt elektrische
verwarmingsapparaten, kaarsen of
petroleumlampen in het apparaat.

Wees voorzichtig met ontdooi-sprays. Ze
kunnen explosieve gassen ontwikkelen,
kunststofoplossende bestanddelen of drijf-
gassen bevatten, schadelijk zijn voor de
gezondheid of corrosie veroorzaken.

Rijp of ijs niet met een scherp, metalen
voorwerp afschrapen. Hierdoor kunnen de
vriesroosters beschadigd worden. Als de
koelleidingen van de verdamper bescha-
digd worden, dan kan het koelmiddel naar
buiten spuiten. Dit kan tot oogletsel leiden
of het koeimiddel kan viam vatten.
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- Schoonmaken ]
Véor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact trekken resp. de zeke-
ring uitschakelen of losdraaien.

Geen stoom- of hogedrukapparaten
gebruiken. Door de hete stoom kunnen
de opperviakte en de elektrische onder-
delen beschadigd worden.

De elektrische veiligheid van het apparaat
wordt nadelig beinvioed.

De koejruimte eenmaal per maand schoon-
maken. Uit praktische overwegingen de
diepvriesruimte na het ontdooien schoon-
maken.

Zorg dat het sop niet in de controle-arma-
tuur of de verlichting terechtkomt. Behalve
de deurafdichting kan het hele apparaat met
lauw water met een scheutje mild, licht
desinfecterend reinigingsmiddel (bijv. hand-
afwasmiddel) worden schoongemaakt. Geen
schoonmaakmiddelen gebruiken die zand,
schuurmiddel of zuren bevatten. Ook geen
chemische oplosmiddelen gebruiken.

Om doffe plekken te voorkomen: ook geen
schoonmaakrniddelen ,zonder schuurmiddel”
gebruiken.

De deurafdichting alleen met schoon water
afnemen en grondig droogwrijven.

Gebruik geen staalborstel, schuurmiddel of
scherpe voorwerpen om de vriesroosters
schoon te maken. De laklaag kan bescha-
digd worden. — Beschadigde oppervlakken
roesten.

Dooiwatergootje (afb, ®/A) en afvoerpijpje
{afb. ®/B) in de koelruimte regelmating
schoonmaken, zodat het dociwater
ongehinderd kan weglopen. Zorg dat hat
sop niet door het afvoerpijpje in het
dooiwateropvangbakje terechtkomt,

De diepvriesladen kunnen gemakkelijker
worden schoongemaakt als ze tevoren uit
het apparaat worden gehaald (afb. ®).
Om de diepvriesladen eruit te halen: laden
naar voren trekken tot aan de aanslag, iets
optillen en eruit nemen.
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Tips om energie te |
besparen . i
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@ Het apparaat in een koele, goed te ventile-
ren ruimte plaatsen. Niet in de zon of in de
buurt van een warmtebron (verwarmings-
radiator enz.) plaatsen. '

@ De be- en ontluchtingsopeningen nooit
afdekken.

® Warme gerechten pas nadat ze zijn afge-

koeld in het apparaat zetten. =

® Als u diepvrieswaren wiit ontdooign, ieg
deze dan eerst in de koelruimte, U benut
hierdoor de in de diepvrieswaren aanwe-
zige koude voor het koelen van de levens-
middelen in de koelruimte. ’

® De diepvtiesruimte ontdooien als zich een
te dikke laag ijs heeft gevormd. Deze ver-
mindert de afgifte van kou aan de diep-
vrieswaren, waardoor het energieverbruik
toeneemt. .

® Bij het in- en vitladen de deuren van het
apparaat zo kort mogelijk openen.
Hoe korter de deur van de diepvriesruimte
geopend wordt, des te minder ijs zich kan
afzetten op de vriesroosters.

@ Warmtewisselaar {zwart rooster) aan de
achterkant van het apparaat om de twee
jaar schoonmaken.




Kle_ine's'toring'en zelf verhelpen

Ga, alvorens de Servicedienst in te scha-
kelen, aan de hand van de volgende
punten eerst even na of u de storing zelf
kunt verhelpen.

Als u om een monteur vraagt, en het blijkt
dat hij alleen maar een advies (bijv. over
de bediening of het onderhoud van het
apparaat) hoeft te geven om de storing te
verhelpen, dan moet u, ook in de garan-
tietijd, de volledige kosten van dat
bezoek betalen. .

Abnormale geluiden

~ Het apparaat staat niet waterpas of een
vreemd voorwerp is in de omgeving van
de koelmachine beklemd geraakt, zodat
een onderdeel aan de achterwand niet vrij
kan trillen en het apparaat of de muur
raakt. Buig dit deel voorzichtig opzij.

Geen enkel controlelampje brandt

- Controleer of er stroom is, of de stekker
goed in het stopcontact zit en of het
apparaat is ingeschakeld.

Verlichting in de koelruimte functioneert

niet

- Het lampje is kapot: stekker uit het stop-
contact trekken, afdekkapije (afb. @ /A) eraf
halen en lampje max. 15 W, 220-240 V
(fiting £ 14) vervangen.

- De lichtschakelaar (afb. @ /3) klemt.
Probeer of er beweging in zit. Schakel
anders de Servicedienst in.

Als in de koelruimte de ingestelde tem-

peraturen niet worden bereikt

- Het ventilatierooster boven op het appa-
raat resp. de beluchtingsopening in de
plint is afgedekt.

- Een vreemd voorwern is tussen de kosi-
machine en de wand beklemd geraakt.

- De deur werd te vaak geopend of er
werden grote hoeveelheden verse levens-
middelen ingeladert. .

Als na langer gebruik het rode controle-
lampje brandt

Er is sprake van een storing. Het is te warm
in de diepvriesruimtel

- Het ventilatierooster boven op het appa-
raat resp. in de plint is afgedekt.

— De deur van de diepvriesruimts is niet
goed gesloten.

— Er werden teveel verse levensmiddelen in
één keer ingeladen (in deze gevallen gaat
de indicatie ,alarm” na korte tijd weer uit).

Als de storing aan de hand van de hiervoor
genoemde punten niet verholpen kan
worden, schakel dan de Servicedienst in.

Om koudeverlies te vermijden de deuren nist
onnodig openen.

Voer zelf geen reparaties aan het apparaat
uit, vooral niet aan de elektrische onderde-
len. -
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| Kleine storingen zelf - | Servicedienst |
Lverhelpe'n

Typeplaatie
Attentie Ab. O

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
kunnen opnieuw worden ingevroren:; viees
en vis als de temperatuur niet langer dan

1 dag, andere levensmiddelen ale de tempe-
ratuur niet langer dan 3 dagen boven +3 °C
is gestegen. \

In andere gevallen de levensmiddelen - als
ten minste geur, smaak en kleur niet veran-
derd zijn — koken, braden of op een andere
manier bereiden en opnieuw invriezen.

De max. bewaartijd wordt hierdoor bekort.

Als u de hulp van de Servicedienst inroept,
geef dan het E-nummer en het FD-nummer
op. U vindt deze nummers op het
typeplaatje links enderaan in de koelruimte
naast de groentelade.

Adres en telefoonnummer van de Service-
dienst kunt u vinden in het telefoonboek of
in de meegelaverde brochure met service-
adressen. )
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Ynoﬁalﬁsu; anocupong Tng naMuq UUUKEUnq’ Unoaslﬁslq

aoPaAciac Kal mMposIdonoIRUEIS

Anéoupon Tng naiiag
QUOKEUNG

Napakaheicde va MpooELETE TIG NapaKATW
untodeiieig, 0¢ MepinTwon nou n KovovpyIa
oac CUOKEUN avTikaBIoTd kanola naua
GUOKEUS].

AxpnoTeUeTE QUECWS TIG MAALEG CUCKEUEG,
Ol OTIOIESG HEV TIPOKELTAL TIAEOV VT
Eavaypnoipornoindoly. TpaBRETe To gig and
v npifa kal KOYTE 10 KaAwdio oUvEeEoNg
oTo BIKTUO TOU PEUUATOG. AQAIPEDTE T
KATAOTPEYTE TIG KAEIBAPIES AgPpailons, yla
va Jnv eYKAWRLOTGOV HECQ GTN CUOKEUT)
nadia rou naifouv kal BEgouv TN Lwn Toug
OE Kivduvo,

Ta Yuyeia kal ol kaTayUKTES MEPLEXOUV
HOVWTIKA a&pla Kal PUKTIKA MEaq, Ta onoia
anartolyv ardgupon ane Tov eiikd. EKTog
autou nepiEXovTal g Tétolou eidoug
OuOKEUEC MeAUTIPA VAIKA, Ta onoia npénel
va enavaxpnodenomnéoely,

MapakahoOUE, TIPOTEETE va unv
KOTQOTPOPOUY 0L CANVWTol aywyol g
YUKTIKAG SUCKEUTIC 0ag, uEXpL va
napaAngosi auTh Y1a TNV avaioyn, apAaRn
yia To neplBaihov andoupan.

Anooupon Tng ouogkeuaaoiag
THG KalvoUpyiag CUCKEUNG

‘OAQ TA VALK, TQ onold Xpnoylonomnenkay
v1a TN ouoksewaoia Tng Kavolpylag
GUOKEUNG oag, elval aBiafr yua To
nEPIBAAADY KaL Uropouy va
Eavaypnoiponomboiyv.

Ta xaprbvm anoteAoUvral kata 80 écuq
100 % and nmailo xapn Ta EUMVG Tepdyla
Sev EXOUV UTIOOTEL KAULA XNUIKT
enakepyaoia.

Ta Aenta nAaoTika pUAAA eival ano
noAuaiBuirévio {PE), Ta TOEPKIO AMO
noAunpomnuiévio{PP) ka Ta pafihapaxia, 1¢G
omola eival eAeUBepd POOPLOXAWPLBUEVIY
udpovovavBpakwy (FCKW), and agpnhdcg
TIOAUCTUPAALO (PS). AUTG Ta UALKA eival

H npocgopa pag ot mpoaradia Tou
nepIBaAlovrog - XpnoiJonolovpe
avakukAwpEVo XapTi.

apIyelg eVAOELS UBpoyovavlpakwy kal
OvaKUKA@OA. Me Tnv kataiinhn
enefepyacia Kal TR enavaxpnolHonoinon
ToUG £E0IKOVOLOUVTAL TTPWTEC UAEG KAl
HELWVETAL O OYKOG Ty ATIORPIHHATWY,

Ynodei§eiq aopaleiacg kai
MTPOEIBOMOINOEIG

Apotol BECETE TN GUOKEUN Yid NPWTN popd
Ot AsiToupyia, apakareiofe va dlaBaoste
HE TpOOOXT| TG TTANpOQOpPieg Mou Sivovtal
oTI; 03NYiEg XPRONG Kal TOToBETNONG.
AuTEg MEPEXOUV OTHaVTIKEG UNIOSEIEELS yIa
NV EYKATAOTAOT], TH XpHoT Kal TN
JUVTAPNON TNG CUOKEUNS.

QUAGETE KaAQ TIS 0BNYiEG Xpiiong Kal
TonoBETNong eviexouEve yia Karmotov
EMOUEVO XPNaTT.

O kataokeuaotng Sev avadaupdvet kapia
guBlvn yia Tuxov BAaBsg, av dev
npooexBolv ol akdiouBeg unodeifeig:
A onmoio cival Eva pueIKS aEpo,
afAaég pev yia To
nepiBdhAoy, ahhd elkguoTo. Kard 1
HETAPOPA Kal TNV TONOBETNON TN
QUOKEURS MPpodEETe va Pnv nabel BAapn
Kaveva e£apTnpa TNG Kukhogopiag Tou
YUKTIKOY pEoou (peuoTol). T mepinTwon
BAafng autav twv eXapTRuaTuy
ano@eUYETE QVOIXTH PWTIA i TNYES
avapAEENG Kdl AEPIlETE VIO PEPIKA AETITd
TOV XWpo, oToV onoio BpioreTal N OVCKEUR.
@ M1 XpNOILOTICIEITE NASKTPIKES CUDKELES
HEoQ OTn guodkeur,
® Av £XEL TABEI BAGRN N CuoKeur], BEV
eruTPENsTAL VA TEBEL o€ AsiToupyiq, gt
nepinTwan apeiBoriag aneuBuvBeite
oTov Npoundeut cag.
® H givdeon kal i TonoBETnom g
TUOKEURG MPETIEL va YIVETAL gURP@vVa PLE
Tig 0dnyieg TonoBETNoNG. OL ouvBrikeg
Kal Ta groweia Tng clvdeong oTo SiKTuo
Tou peluatog Npénst va BpiokovTal o
AR PN quUUQWVIA LE TA TTo el gTny
mvakida Tunou.

H guokeur auTi MEPIEXEI OE
WKPA FOoOTNTA To PYUKTIKG
uégo roopouTavio (R 600 a), To
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 Ynodeifeig aopalciag, TposIBONoIRoEIS Kal BIaTAEEIG, MPOTOXH
om 8epuokpacia Tou nepifGAAovTog

® H poeoTacia and nAexktponAntia
efaopahiZetal, uovov otav To gloTnua
YEIWONE TOU OIKLAKOU NAEKTPIKOU BIKTUOU
EXEL EYKQTAOTABEL QUMPWVA YE TIG
nipodaypageg.

@ 2 nepintwan BAGENS, katd
QUVTIPTIOT) KOl KAUTA Tov kaBapLops NG
CQUOKEURG anoauvB£aTe TN OUOKEUT and
T BIKTUO TOU peUPATOS, BYAATE TO QI
anoé v npila 1 kaTeRAoTE TV QOQAAEID.
TpaPAETE TO PLg Kal OX1 T0 KGAQ DG
ouvdear|q.

® Ot SMOKSUEG NAEKTPIKDY GLOKEUWY
EmTPENETAL VA YivovTal pdvov and
EIBIKEUHEV O TIPOTWTIIKO, AV Ol ETIOKEUES
Sev yivovTat owata, eival Juvatdv va
npokUYPouv GoRapol KivBUvoL yia TOV
XprioTn.

@ OQwonveuHaTwSdn MoTa Ye HEYAAD
TIOGOCTO MEPLEKTIKOTNTAS O£ QAKOOAN
MEENEL va anodnkedovTal HOVov-KUaAd
kAelOUEva xal ge &pBla BEam. Mnv
arofnKeUETE TIOTE LETQ 0TI CUTKEUT}
npoidvTa pe ebKaUOTO NPOWBNTIKA agpla
(M.} HETAAMIKES QLAAEC oavTiyl utd nieaomn,
CTIPEL) Kat EKPNKTIKES OAEG — KivBuvog
Expning! . ,

® Mnv NpokaAeceTE {NUIES oTA EEAPTRIHATA
NG KUKAogoplag Tou YukTIkoU peuaTol,
TLYX. QMO TPUMRUA TOV Qywymy YUKTIKOU
pEUOTOU Tou EEQTHLOTR HE AiXpnpd
QVTIKEIHEVA, AUYIOHO TWY TWANVOLTEY
aywydv, EDCINO ETHPQVEICKLY
£MoTpLaIswy KTA. Tuov MITAGUATA ano
BiappEov WUKTIKO pEUOTO Elval Suvatov
va MPoKaAEoouy TpaUaTd ora pata.

@ Na unv KaAUTTeTE CUTE va TOTIOBETEITE
avTikelyeva UnpooTda and T' avoiypata
Kdl TQ TAEYLATA YIO TOV AEPLGUO KAl TOV
£EaspIopd TNG CUOKEUTIG.

® Mnyv Xprotponolsite Tig Baveg, Tig
OUPTAPWTEG MPOEKTAGELS, TIC MOPTES KTA.
wg grahondTtia i onpiypata.

® Mnv agfvete ta madia va naifouv pe
OUOKEUT). Z8 Kaud epinTwan dev 8a
TpETEL Ta aSId TLX. va KaBovTal nave oe
oupTapIa 1 v KPEHLOOVTAL OTIC TTOPTEC.

@ f£ ouOKeUN) TIOU EQOBLACTNKE EK TWY
UOTEPmV i KAEISAPLA, PUAATE TO KAELSL
ot EPOG anpHoITO Yia Ta maidid.

® NaywTd o EUAAKL KAl NayoKuBot
(nayaxia) dev MEETEL va odryolvTal ano
Tov XWpo karaguing aneubelag gro
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oTopa. (KivBuvog Kpuonaynudtwy anod 1g
noAU xaunAég 6epuoKpadies).

@ My anoBnkedsTe oTov XLpo katayuEng
uypd O QIAAEG KAl KOUTLA, I5LAITEPA TIOTA
nepiExovTa avlpaxikd ok, 3161 ol
PLAAEG KAL TA KOUTLA OTIAVE.

@& Mnv ayyileTe KATEYPUYHEVA TPOGIHA HE
Bpeyuéva xépia, $10TL Ta xépla oac Ba
pmopoloav va “koAAoouv” EMavw o'
QuTa kal va nabeTs kpuoraynuaTa.

AaTaEeig

H ouokeun eival kKATAAANAN yia Thy YUEN

. Kat Katayugn Tpogipuy NE oKomd T

&lathpnon Toug kKadwg Kal yia TNV
napaoKeun nayoxkUBwy (mayaxia).

AuTh NpoopifeTal yia oIKLaKn Xenos.

Zg nepimwon ¥pnoljonoinong g atov
EMAYYEALQTIKG TOPED MPETEL va AngBolv
UMY oL Yia To EKACTOTE ENAYYEANT

i} Bouose Slataiels.

H guoxgun auTh avranokpiveTal oTIG
LoXUOUGEG YEPHAVIKES TIPOBIQYPAPES
MPOATTYING ATUXMTHATWY YId YUKTIKES
EykaTaoTaoels (VBG 20).

O YUKTIKOS KUKAOG Exel uoBAndei og
EAEYXO OTEYAVOTNTAL.

To Npoidv auTd avTanokpiveTal oTIg
OXeTIKEG BlaTAEe1g aogaheiag yia
NAEKTPIKEG TUOKEUEC.

Mpoooyn orn Oeppokpacia
Tou mepiIiaAAovTog

H cugkzun elval KATaAANAN yia
Beppokpacia mepIBAAAOVTOC ard +2 °C £wg
+38 °C.

Z& Bepuokpasicg MepBAAOVTOC Qve T
+38 °C gival Suvatov v' avEABEL oAU N
BEpHOKPACIa GTOV XWPO CUVTHPNONS.

T£ NepiMTWaN nou N BEppoKpacia Tou
TIEpIBAAAOVTOG MECEL KATW and T
puBpIOpEVD Bsppoxpaoic oTOV XPO
OUVTAPNONG, TOTE ETIKPGTEL OTOV XWOPO NG
guvtipnang n i61a Beppokpacia Orwg aTo
niepiBariov.



Toro8&Tnon Tn CUOKEUNG

Xwpog ronoBeTNONg

Q¢ xQpog TonoBéTnong sival kattAAnAog
kA0 Enpoc, acpdpevog Xwpog. O xwpog
ToroBETnong dev Ba rpénel va eivan
eKTEBEINEVOG OE QUETN NALAKT) AKTivoBoAia
oUTe va BpiokeTat Kovtda ge Tinyn
BeppoTNTag oMW NAEKTPKY Koullva,
KahopLPEP KTA. AV 1 TotoBETnom Sinka oe
YR BeppdTNTaAg Eival avandgeuxT,
XPNOLLONOMOTE KATAAANAT BEPPOUOVIITIKY
MAGKQ A TNEAOTE TIG aKOAOUBEG EAQYIOTES
anooTAcslg and Tnv niyf Bepudmrag:

ATIO AeKTpikEG Koulives: 3 om.

Anod koulives meTpeAaiou N
KkapRouvow: 30 cm

Katd v toroBernon Sirka and éva dAAo
Puyeto N kaTaPdkTn anarreital oTa MAdyta
1} €AAX10TN aNOOTAon Twy 2 cm, yla va unv
OXNMATIZETAL VERO CUUNMUKVWONG.

TonmoB<£Tnon ka1 aAhayn TG
QOopPAc TNG NOPTAG

BA. OTIC ETOUVQNTOHEVEG OBNYiEq
ToeBETNONG Kal ahhayrg.

Aeplbpéq
Ewdva @

O ZeoTapévog aépad gTo OTigdio Tolywua

" NG ouokeuNg TIPENEL va PNoPEL va
Slagelyel eAeUBzpa, H1oTL BlapoPeTIKA TO
WUKTIKO purxaviua Npanel va Ag1Toupynael
WE peyalilTepn Wy, Tpdyia To onolo
QuEAVEL TNV KATAvAAWOT TOU pedpatog. I’
QuTO Sev EMITPETIETAL OE KO TIERIMTWOT}
va KQAUWETE TA avoiyuaTa Kal Ta MAéyuata
asplopol Kal ££Qeplouol TNG CUCKEURG.

MeTa n geTagopa

N CUOKEUR pnopei va Tedel apéows oe
AgrTOUpYia,

GR

ZUvdeon oTo JiKTUO TOu
pPEUHATOG

Ol CUCKEUEG EMTPEMETAL VE CuvBeBouy
HoOVOo o EvalAaoodueve pelpa 220-240 V/
50 Hz povo yéow npidag, eykaTeaTnUévne
GlpQuvd pe TIG 8£AgTOTE Eodiay pagec.

H ripila npénet va eival ao@ailouévn Y
aggdaisia Twv 10 A Kal dvw.

ZE& JUOKEUES YO XwpEeg ekTog Eupamneg
npénet va eAgyEeTe oy mvakida Tunou, av
N Taon oUvBEONES Kal TO £i50C ToU PELUATOC
CUHGpWVODY e TIG TIHEG Tou GIKTUOU Tag.

H mivakida Tinou BplokeTal oTov XWpPo
cuvTPNONG K&tw aptotepd. Ewkova @.

H ouokeur; 3ev eival KaTdAAnAn yia tn
olUvdeon Ot PETATPONEIG, 01 omoial
HETATPEMOUV TO OUVEXES OF
EVAAAAOOOPEVO pEUPA 230 V {I.). nAIGKES
EYKQTOUTADEIS, BiKkTUO TpoPpodooiag
nhotwy),
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F'vwpioTe T CUGKELN

Npwv ouvexioeTe 10 H1aRaopa,
napakaAeioBe va avoiEsTe Tiq TehsuTaisg
GEAIBEG PE TIG AMEIKOVIOEG.

O 08nyieg XpNang WOy {ouv Y NEPIEooTEPQ
HOVTEAQ, YUI' QUTO EVBEXETI VA UNAPYOUY
Sagopés grov eEomopo kal o11g
AETITOUEPELEG TWV ATTEIKOVITEWY.

Fevikn anoyn

Ewéva @
1-7 Mivakag Xeipiopol
8 AvepioTiipag
9 EoWTLpIKOS QUTION6S
*10 TuaAivo pagi (EVIOXUPEVO {E TAAATIKG)
*11 Aoxsio Y10 YIQOUPTaXKIO
12 YSpoppOn VEPLV CUETIUKVWOTG K
anoguéng
13 Ownn anoorpayyiong vepou anouing
14 Aoxtio hayavik@v kdl GpolTwy
15 Ok moprag
16 OnKn poutipou Kai TuploU
17 ARyo8rxn
183 Ao)tic anobAxevong
19 Zuyxparnon Qialv
20 OnKreG PlAAWY
21 Mmpd cupTop) KOTOPUERS
22 Zuprapi KareuyPEviv TPOdigwY
23 Hyepohoyio kaTaPuEng

A Xwpog ouvThRpnong
B Xwpoc Kataguing

* 61 0 OAQ TQ pOVTEAQ.
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ZTolIXeia XEIPIOUOU yia TOV
Xwpo ouvtApnong

Eikdva @

1 Kevrpikog diokontng ONJOFF yio tov
Xwpo ouvTipnong

2 EmAoytag Beppokpaoiag yia Tov ¥opo
GuvTIipNong
{fia ™ pOBUIOT TG BEppokpaoiag
avolETe Tnv NOPTA TOU XWPOUL
OUVTTIPNONG Kal YuploTe Tov sTuAoyEa
and katw, sikova ).

3 AlakénTng QuTiopol

ZTOoIXEiO XEIPIOUOU YIO TOV
XWPOo KATaYuing
Ewova @

4  Kevrpikoc diakonrng ON/OFF yia Tov
XWEo KaTauEne He MPROIVI EVIEIKTIKN
Auyvia (sival avappévn, 6Tav 0 Xpog
katayuEng Bpioketal o Asttoupyia).

5 EmAoyiag Beppokpaociag yla Tov Xwpo
Karagulng

6 NARKTpO UNEPKATAYUENG PE KiTPIVD
vBEIKTIKA Auxvid yid Tn PEYIOTN
anodoan KAaTGYUEng () evOELIKTIKN
Auxvia glval avappévn, atav £xeL
gvepyononBei n uniepratayuln).

7 Kokkivn npoeiomoinTikng Auyvia
{avdpel, étav aTov Xwpo Katdyuing
avéABeL n BepioKkpaoia Kal Kata
GUVETIELN UTTAPYXEL KIVEUVOG aAAoioang
TV KATEPUYUEVWOV TPOQipwY). Xwpig
va uploTaral Kivauvog yia Ta
KaTEWUYHEVD TRO@IUT, 1
mpostSonotTikA Auxvia eivail Suvartov
VA avayiel KaL oTIC EENG NEMMTOOE:
- KaTd TN B£aN TG TUTKEUNSG 08

AelToupyiQ,
- HETA TRV TOMOBETRON HEYAAWY
-MOUOTATWY VWOTIEHY TROPILWY OTOV
XWpo kKataYuing
- ka1 éTav n nopra Tou XWpou
KaTAPUENG napapeive: avoXT yia
HEYAAS XPOVIKO SLA0TTMA.
H huxvia Ba oBnost, POAIG © Xwpog
katdyuEne @Bdogl aTn BEpuokpadia
Kavovikig AsLToupyiag Tow.
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eaon ™me ouonaunq oc )\anoupvm emhoyn feppoKpaoiacg Kal
9£01n TNG OUOKEUNG EKTOG AEiTOUpYiag

NpoToU TeBEL N guoKeyT| yia Mp®T Yopa oe
Aeitoupyia, kaBaplote To edwTeEptkd TG
{Bh. oTO REPOATO "Kabaplopdg").

0 XWPog CUVTIPNONG KAl 0 XWPos
ratCpuing priopouv va 1e8olyv o KaBivag
EeywpLaTa o AsrToupyia.

Q£0n TOU XWPou GUVTRPNCNG
ot AeiToupyia

MNatfoTe Tov KevTPLlko Sakéntn ON/OFF yia
Tov XWpo ouvtnipnong (Ewova @/1), n
evBEIKTIKN Auxvia yia T gOvdeon OTo
Siktuo avapBel. H guokeun apxifet va Quxet
Kai, O MEPIMTWON Nou 1 NopTa sivat
avolXTh, QvaBEel 0 ECWTEPIKOC QuTIONOS.

Pubpion ™me BsppOKpamaq
yia Tov Xwpo ouvTAPNong

Ma ™ puBMoN TRg Heprokpacias avoitte
Y MOPTA TNC CUCKEUTG KAl YuploTe Tov
EMAOYEQ BEpUCKpATIag amod KATW TToV
emBupntod apiBpd. Ewova €.

H Bepuokpaoia unopei va puduiotel xwpig
dlafabuioels.

@éon 1 = n vwnAoTtepn Sepuokpacia

Qéon 5 = n XaunAotepn Bepuokpaoia

Jag GuvigTOUE va puBNIcETE OF pia peoaia
Beon (nepinou 2-3).

@£on Tou Xwpou KaTtaWuing
oc AgiToupyia

MNothoTs TOV KEVTPIKG BokoTrmn ON/OFF ya
1oV XMpo KaTayuEng (ewova @/4), n
TIPAOIVIT KO1 T} KOKKIVR EVBSIKTIKG Auyvio
avapouv.

H KOKKEVT] MPOEIB0oNOINTIKN Auxvia oBRveL
HOMG 0 XwpPoc KAaTAYPUuEnNG ¢BACEL o
OeppoKpaoia KAVOVIKNG AEITOURYING TOU.

Ynodeifeiq:

@ Av XQIOLUOTICIEITE HOVOV TOV XWPO
KQTAYUENG 1A TPOTN YOPA NATHATE T
TIARKTPO UTIEPKATAYPUERG.

H TIpOEIBOTOTIKY KOKKIVN Auxvia (ElKOva
O/7) eival avappévn, péxpl va BATEL 0
XWPOL KATAPUENG OTNY EMASYREVT
Gepuokpagia. 'OTav opRoel 1 KOKKIVN

' huyvia, OnevEpYOTOMOTE TV
unepkatayulr Eavanat@vTag To NANKTRe
unepratapuing. -

® H BepluoKpOTiU OTO EOWTEPIKD TNG
CUJKEUNG ETINPEAZeTaL and
BeppHoKpagia Tou NeptPAAAOVTOS, TNV
MoCoTNTA KaL TN BcpuOKpacic: Twv
PppecKaTONOBETNHE VY TROPILWY KAl TO
cuxvO Avorypa Tng mopTac. Av XpelaoTe,
AAAALETE TN PUBILOT TOU ETTAOYEQ
Bepuokpaaiag.

® Ot pocdYELg TOU NEPIBANUATOG TNG
CUOKEUTIG Beppaivovral ev LEPEL EAQQPA,
Y0 va ELTOdIZETal ETOL O OYNUATIONOT
vepoU OUPHUKv@ONG OTNV TIEPIOXT TV
payvnTIK WY TAQLOIWY TNG nopTag Tou
X®POoU KarapoEng.

® '0Otav SOLAEUEL TO YUKTIKO prXavnua,
OXNHOTIovIaL T OnioBio ToIXwWHA Tou
¥WPOU TNEC CUVTIPNONG CTOYOVES VEPOU
R MAxvr, pdyua To ofoio anoTeAs]
XAPAKTINROTIKG TRG AEITOUPYIAG TS
ouoKeunS. ZUOIN0 TOU OTPWHATOS TNG
TAYVAC 1] GROUTUTRA TV aTayovav vEpaU
Bev xpeladetal, ITo oniobio ToiXwua TNG
OUOKEUNS YivETal auTopatn andyukn. Ta
VEPQA TNG andyuing NeplouiiéyovTal
atnv udpoppon (Eova EA) kal
BIOXETEUOVTAL KATAMV OTC YUKTIKO
pnxavripa, énou kaw efatpiZovral.

® S NepinT®on mov WeTd To KAZiouo Tou
XWPOoU KaTauEng Sev priopeite va
ZavavolEeTe QUEOWS TNV MOPTA QuToU,
napakaheiofe va nepiuévere dlo Ewg
Tpia AeTITa pEXPeL va eElgopponnBein
UMOTTE 0T} MOU TPOEKUPE.

® Ze NEPIKG OMREin Ty TYOpwv KATOYUENS
giveu duvatov va oxnuaTiabsel ypiyopa
XV, AUTS 0@elAETaL OTO PUKTIKS
oUoTRPa KAl Sev EMp£alel apvhTIKA TN
Aetoupyla TS guokeung ) Tnv
Katavaiwon peupatog. Anogutn g
quoksufc anaiteital povoy ToTE, Otay
£x€l oXnUatoBel naxvn N Tayog He naxog
ave Twv 5 mm ge oASKAN PN TNV
em@PAveld TNE OXApAC KataPuEng.
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' @£0n THG OUGKEUNG OF Agl-
Toupyia, ermioyr 8cpuokpa-

- giag kai1 0Eon TG CUOKEUNS
EKTOG AelToupyiag

@£on Tou XWPOU CUVTAPNONG
EKTOC AgiTOUpYiac

Matriote Tov KEVTPIKG SlakdnTn yia Tov
Xpo cuvTRENang (Ewkdva @/1),
evBEIKTIKA Auyvia oBAvel, dzixvovrag 611 TO
YUKTIKG UNXAVTHA KAl O E0WTEPLKAS
PWTIONOS EXOUY TEFE] exTOC AElToupyiag.
KaBapigTe To E0RWTEPLKS TOU XBPOU
SUVTIENONG KQL QPROTE TNV MOPTA QvoiXT,
yia va ano@euyBsi n dnuoupyla
SugApeoTNS OOUNS.

©£on Tou Xwpou Katayugng
EKTOG AciTOUpYiag

NatAoTE TOV KEVTPIKO SIAKOMTN Yid TOvV
XWpo kataguEng (ewdva @/4), n mpdavn
evBEIKTIKY Auxvia oBnvel. Kavete anouln
Ko KaBaploTe Tov Xpo KaTayuing. Na va
LNV OKOUPLATOUY Ol OXAPES KUTAYUENG,
OKOUTTIOTE TO EOWTELIKS KAL GPNOTE TNV
NOPTA QvouXTh.

76

“ TormoBETNRON TPOPIPWY

AVENIOTRPAG TOU XWPOU
ouvTRPNONG
Eikdva @8

O QvepoTipacs gto aved HERGC TaU XWpou
ouvTApnang auEavel TNy Taxltnta
Kukhogopiag Tou agpa.

AUTO £XEL OOV QMOTEAECUA ©

@ v ertiteu opotduopgng Seppokpadiag
HEoa aTov XWpo ouvThpnong,

® Tnv TOXEIQ ENOVAKTNON TNEG pUBHIoPEVNG
Bepuokpadiag HETA TO AvOolyUa TNG
nopTag,

@ 11 YpTYCpOTEPN EMITEVEN NG KAvoUpytag
Beprokpadia HETA and arhayr] TG
puBuIONG, )

® 11 SuvaToTTA StaThPNoNg vurwy
TPOPILWY YO HEYTAUTEPO XPOVIKO
Baotnua Aoyw g alfnong tng uypasciag
Tou aépa.

KaTta Tnv TomoBETnon Twv

TPOPIYWY TTPOCEXETE TA £ENG:

@ ApRveTE Ta {e0TA GaynTd Kal MoTa va
KpuW@oouv £Ew aRd Tr, oUoKeUT).

® TomoBeTEITE TO TPOPINA KATA TO BUVATOV
CuoKEUQOpEva | Kahd oKeNaopueva. ‘Eton
Slatnpeital To Apwud, To XpWHd, N Uypaoida
Kl N ¢PeoKada ToUG, EKTOC auToU
AnMOQEUYETAL KAt N arAnAcpeTadoon
yeuoewy. Xwple ougkeuaoia 8a npéne. va
arednkeliovTal Lovov Aayxovika, geolta
Kal GUAGTIKA BECQ OTG SOXEID AQXaVIKDY.

@ NpooExeTe va unv EABeL ot emagn; Aadt kal
AiTog pe T¢ MAQOTIKA MEPT) KaL TNV
Toipolya G NopTag, StoTL NAPOPETIKA
auTa 8a propolcay va yivouv nopadn,

@ Mn QUAATE HECT 0TI CUOKEUT] EKPIKTIKES
UAEG Kai QnoBNKEUETE TA OWVOTIVEUHATWAN
NOTA PeyAANGg NEPLEKTIKOTNTAS OE AAKOOAN
udvov ge GpBia BEan kat KAEGREVE TTOAU
kahd. KivBuvoc EkpnEne.

® Q1 YuypOTEPES NEPLOXES OTOV XWPO NG
GuvThpNaNG BpioKovTdl 0To Nigw TolXwHA
KQll TAve ano TC KaTw pagL
Xpnotpomnolelte auTég TIG NEPLOXES Yia
guaionTa TpOPIa.

© Mnv anoBnkeleTe pEod aTov XWpo
KkataguEne yuahkwveg QLaieg Ye uypa, Ta
orola eivat duvatdv va oTepeonionfolry,
oTav katapuxBolv. Katd Tnv katayugn
OTIAVE 01 (IAAEG.



Tomo8£Tnon ~'rpoq;ipo)v

Napadeiypa TomoBETNONG
"Eikdva (1]
Xwpog vuvTiipnong {A)

Zya pagia (10) anod ndvw Mpog Ta KATw:
QPTOOKEUAOHATA KQL YAUKA, ayElpEPEva
PaynTa, YOAAKTOKOMIKA TpQildvTd.

Z1o Soysio yia yiaouptama (11) keoe5akia
He yiaoUpTL Kat MapdiLold npoidvd.

Ita doyeio hayavikov (14) Xaxavika,
PpoUTa, CaraTka.

31t Bk Tng wopTag (15} KPES PIAAES Kal
xovoEpRec.

%11 8AKn (16) PolTupo Kal Tupi.

Ztnv apyodnxn (17) afya.

Z1n 8AKn praAcv (20) peyahec QLAAeR.
Xwpog xkarayugng (B)

10 eMave) oupTapid KaTePuEng (22)
Katay UXovTat vond Tpoglua,
areldnkevovral Kategiuyugva npoidvra,
napagkeuadovTal nayoxuBol (nayaxia).

1o KaTw gupTapl anoBnkeuovTal
KATEYPUYHEVA TIPOIOVTO.

AuvaroTnTeg aAAayng TG
E0WTEPIKNG S1appuBPIong

Ta pagia pnopolv va peTaktvnBoly, otav
auTo eival avaykaio. MN' auTév Tov oKoTo
QgalpEaTe Ta PADLA.

Ta v ENavVATOMoBETNON TWV oXapLY
YEPVETE TO MIOW THAPA TOUS, T1g TpaRdre
npog Ta epnpdg Kal Tig enavaronodeteite
oty eruBuunTn 8gomn. Npooitte va
BpilokeTal n TAGMa A péod TRV avTigroyn
unodoxn). Eikovee @, 6.

Ot afyodnkeg pnopoly va apalpedolv artd
Tig Bfkeg, 00TWE WOTE VO PNopolv va
anodnKeuTo v SwAnvapla kadmg kat Pikpd
kouTtd. Eikova .
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* Ma va pnv ME@Touy oL galeg, otav
aveilyeTe kal KAEIVETE v NOPTA, AUTES
Hropoly va acpaMoTolV e T auykpdTnon
prarov. Ewdva .

‘OAeg ol Bikeg kat Ta doyeia otnv mopta
Hropolv va apalpeBoly yia Tov kaBaplopo.

Ma v opaipedt Toug GITAKS QVACTIKGVETS
Ta doxela kal Tig Bnkeg. Eikova .

* Pagr gpraiov

3T0 pap! PLAAGY Yropouv va Tonodstnfouv
o1 uaAeq opifovTia. Agol Tonodetnfolv o
PIAAEG, UMOPEITE VA QPAIPETETE TO
EMTIPOOBIC NHIOU TOU YUAAVoOU pagioU,
oUTWG ®OTE va prtopoly va TonoBetnBodyv
OTO unekeipevo pdgl kavarteg 1 napdpola
avTikeigeva.

Ewdva @, ©.
* Aoyeio yia yiaoupTaKia

To yiao0pT pnopel va TorodeTnBel 01O
Soxeio nou £xeL npoBhepBei v autd. To
Boyxeio yia yiaoupTakia URepel va
tomofeTnBEl oAoBaivovrag oAGKANPO TO
Soxeio Aokd. Eikdva @.

* Migd yuahivo pagr

Mrmopeite va TonoeBeTroets YnAd
AVTIKEIJEVa OMWG KAVATEG ) PLAAES OTO
UTICKEIpeE VO pAPIL KL va SIEUKOAUVEDTE KATA
TNV agaipeon Kat TonofeTnor Toug oTov
XWPO CuUVTIIPNONG, APAIPEYTAS TO IO
yudhivo pagL Ekdva @.

* = 0x1 08 OAQ TO POVTIEAQ. .
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Katayugn kal amo8fnKeuon TpoQipwyv

Kara Tnv uvopc't
xa'retpuvpevwv Tpmpipwv

npoosxsre TQ aF,nq

® MNpoCEXETE TN CUTKEUAOTIa, auTn dev Ba
npénel va elval pdappgvn,

® H nuepounvia AEng dev emtpineratl va
£\ IAPEABEL

@ AyopaleTe Ta KAQTEYPUYUEVA TPOPIUA
NAvTOTE ¢T0 TEAQS, TA LETAPEPETE
ypriyopa OTo OMiTL 0ag TUAyEva KaAd ot
eQNUEPiSa ) pEca ot edikn TodvTa-
puyelo kal Ta TonodsTeite QPEowS PEoT
OTOV XWPOo KATAYUENG TG OUCKEUTS,.

Mwg 8a kaTaPuEeTe o1
idieg/o1 TpoPIpa

Av BEAETE va KATAWUEETE 01 IBlEg/Ok
TPOGILD, XPTOWOTIOIEITE PHOVOV PPETKRA KAl
aploTNG NOWTNTAS TROPLIO.

KavaAknhAa yia karagugn siva

Kpgarta, KpeaTOOKEUAGHATA KOl AAAQVTIKA,
TOUAEPIKA KOl KUVTYL Qapua, AQXavika,
apwuatikd xopTa, ppolTa, Pupi kat
APTOOKEUAONATA, TITIG, HaYEIPEPEVA
PaynTa, neploselpaTa PaynToy, KpoxKol Kol
agnpadia apfywv.

AxataiAnha yig karausn civae
OhékAnpa afyd {e To TOOPAL Toug, Evr
KPENQ yu?\umoq Kal pay1oveda, oaAaTika,
panavdkia, youhd kal kpeppodia.

Zepariopa Aayavikav kal ppolToy

Ma va dlatnpnBei to xpwpa, n yelar, To
Qpwpa xal 1 Brtapivn C, Ba npéney, npoTol
KaTayuEete Ta Aaxavma Kai a @polTq, va
Ta fepaticeTe.

{Katd ) Siadkaoia auti} pixveTe Ta
Aayavika kgl Ta @polTa Yia gIKpO XpovIKD
SlacTnua pfoa ge vepo NMou KOXAALEL -
BiBAOYPApia OXETIKA pe TV KaTdyugn
TPOPIWY, ONoU TEPIYPAPETAL KUL TO
Zepdniopa, Siatifetal ota BiRAonwAsia).
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Katapugn Tpoipywv

AQriveTe Ta JE0TA PAyNTA KAl MOTA, MPOTOU

Ta TOMOAETAOETE OTOV XWPO TNG
katayuing, va EAbouv og Bepuokpaadia
SUHAATIOU,

MzeyioTn anodoon katauing

Ta TpopIua Ba penel va KatapuyBouv
HEXPL TO £0WTEPIKO TOUS GO0 TO BuVaTOV
ypnyopdTtepa. Movoy £toL SlaThpoUvTal ol
Blrrapiveg, Ta Bpenmixd guaTaTikg, 1y
£uPavion kaln yevon. ' autd Sev npénel
vo UnepBAnBei n uéylotn andodoon
KATAWUENG TNS CUCKEURC 0ag.

Mriopeite va KQTaUEETE HEWIAG TO
avwTepo 15 kg Tpopiuwy, Ta oroia elvac
KQTAVEUNHEVA OTO UPNAOTEPD SlOPEPLOUT
aneuvdeiag ENavw 0T OXAPT KATAYUENGS.
Katd v katdipuln ota doxeia katayugng
UELDVETAL EAGYIOTA N HEYLOTN MOCOTNTA.

Ta N8N katePuypéva Tpdgipa dev
ETUTPENETA! VO EAGOUY OF EMA®T LE TA
PPLEOKA TPOPLUG MOU MPOKEITaL va
katayuxBouv.

HuepoAayio karaguéng

Eixova (@, 1/23

Ma v' ano@UYETE TN HEiwan TNE TTooINTag
TWV KATEPUYUEVMY TPO@IUWY, £ival TOAU
onuMavTikd va uny yivetal unépBaan mg
EMITPENAUEVNS SIAPKEIAG AMOBRKEUONS.

H didpkeia anedRkeuong eEapTaTOY QNG TO
£iB0og Twv Tpogipwy. Me Toug apibuoig ota
oUpPBola BiveTal n EMTPENOUEVR SIAPKELD
aroBNKeUONG TWY KATEWUYHEVWY TPOPIHWY
gg PRveg. LTNV NepinTwaon sToipwy
kaTEPUYHEVWY TPoPilwy, Ta omoid
BlaTifzvTal OTo EUNOPLo, TIPETIEL VA
NPOOEEETE TNV NUEpOUNVIA MTApaywyns 1
TV NUEPOUTIVIA ARENG.




Karagugn xai amobnkeuon rpo@ijwv

Ynepkarayugn

I& nepintwon nou Ppiokovtal N3N TpagIpa
HEOQ CGTOV XWpo KATAYPUENGS, TIPENEL va
1eBel, HEPIKEG WPES NpLY TNV ToTICAETN oM
VTV £10WV HECU OTN CUTKEUT], )
UNepKATAPUEN ge Aertoupyia.

Fevik@ apkolv 4-6 Wpeg. Ze MEPIMTWLAN
Opwe ToU TIPENEL va eEavTAnBel n péyiatn
anodoon kKatayuing, xpelalovial 24 Gpec.
MIKpOTEPES TOUOTNTES TPOPIHWY (HEXPL
2 kg) uropodv va katauyBouv Xwpig Tnv
unepkatauln, Nna va BEcete Ny
unepkaTawuEn ge Aettoupyia, natore
ghfuq TO NMAfKTpO unepkataPuing, elkova
/6.

H kitplvn evBaikTiKn Seixvel TNV
svepyonoincm mg UNEpKATAYUENG.

To PUKTIKO WMXAVIHa SouAelel TdeCl
aSLakOTd, OTOV XWPO KATAPUENG EMEpyeTal
nThon g Seppuokpasiag oe TIOAD Xapnid
enminedo.

MOALG ToTOBETNBOUY TA vnd TpOPLIa YECT
OTN QUOKEUN, HTIOPEITE va
QMEVERYOMOOETE TNV UTIEPKATAYUER,
(MaTACTE anAwg To MANKTPO
UTIEPKATAYPUENS KAl I KITPLVN EVOEIKTIKA
Auyvia 8a oprioel).

Ao quTh) T OTYHA 1) kaTaguln ehéyxeTal
qutopata, dnA. n ougkeur petapaivel orov
CWOTO XPOVO OTNV KATACTAOCT OIKOVOLIKAG
AElTOUPYIAC.

ZUOKEUATIa TOV TPOPIPWV

XwplleTe Ta TPOPIHA OTIC KATAMANAES
NMOgOTNTES Yid TO VOWKOKUPLO 0aG.

Ta hayavika kal ta ¢podTa HPETEL va

katay UxovTar gg NoodTNTEG OX1 BapUTepeg
Tou 1 Kg kal To kpeag nexpt 2,5 kg. O
HIKPOTEPES MOOHINTES KaTaWUXovTal
ypnyopdTepa Kal £TO1 SiaTrpeital kAAUTEPQ
N MOLOTITA Twv TPOPIMWY KATG TO
Eendywpa Kal To payeipepa.

ZuokeudZeTe Ta TPOPIHA QEPOTTEYQS,
00TWG WOTE va W] Xaoouv oUTE T yelon
Toug oUTE TNV uypadia Toug.
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KaTaAAnAag yia Th cuoKeUdaia ival:
MAQOTIKEG PEUBPAvVES, CWANVOEIDEIG
MERBpAve amd MoAuaiBulévio,
ahoupivéxapTa Kal KouTid katayuing
{(Tanep kTA.). AuTd Yo mpoidvTa 8a Ta Bpeite
UTd E151KA KATAOTHHATA.

Axarahinia sivan

Xapti mepituiiypatog, Aaddxapto, OsAogay,
CAKOL QMOpPIUUATOY KAl HETAXEIPIOUEVEG
OAKOUAEG amod Pavia.

TonoBeTeite TQ TPOPINA LECA OTN
oucokeuaoig, EZETE TNV CUTKEUAJIa PEXHL
va Byel 6Aog 0 Q€pag Kal TNV KAelveTs KaAd.

K_u'réMnAu Y10 TO KAEISIHO TIIG OUTKEUADIAg
civar:

AQOTIXAKLQ, TTAGOTIKA KAUT, KAWOTES,
QUTOKOAANTES TAIVIES avGE:KnKéc; aTig
xcu.m)\sq OepPoOKpaCieg 1) MAPOHOLL

T' avoiypata oTic CakoUAES Kail OTIG
OwAnvoEeIdeiq HEUPPAVES aMO
TIOAUQLOUAEVLIO WMOpOUY va GUYKOAANRBoLY
HE TNV EW5IKT) GUOKEUT QUYKOAANONG
HEHBpavmy.

MpoTol TonobeTROETE TA TPOPING HEGO
aTov Ywpo KAaTAPuEne, YpayTe emave orn
JUOKEUQGIO TO MEPIEXONEVO TOU IAKETOY
KOI TRV NEEpopnvia kaTaPuine Tou.

AnoOnkeuon Tpo@igwv

ZE MEPIMTWAT TIOU APOHKEITAL va KATAWUEETE
Kal v' arnobnkeUgeTe nAPa MOAAG TpOPLUT,
HMOPELTE va QPalpECETE AN TNV GUOKEUR
6Aa Ta oupTapla Tou KATAPUKTN EKTOS anod
TO TEASUTAIO Kt va oTOIBAEETE TQ TPOPIpA
aneuBeiag eMdvw OTIC OXAPES KATAYUENS.
Ma va agaipécETe Ta cupTdpld, Tpapn&ts Ta
HEXPL TO TEPMA NPOg TA £EW, AVAONKWOTE Td
kal Byaite Ta Katdnmy £Ew.

fia va unv epmnodileTal i KUKAOPOPIA TOU
afpa péoa oTn cuokeun, elkova /A, pnv
oTOIBAZETE T TPGYPLUA AV and TO Gplo
nARpaong,

1

s
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 Karapugn kat anoBﬁk‘euon
TPOPIHWV

Aidapkela amoBnkeuong

Ma v' ano@lyeTe T Leiwon TNe NodTTac
TWV KATEWYUYPEVWY TPOPiwY, Eival TIOAD
OTHavTIKO va pnv yivetal unéppaon e
ETUTPEMOUEVNC B1dpKelag anodfikeuang,

H &idpketa anedrikeuong sEaptatal ané to
eidog Twv TROPipwWY.

21oug -18°C unopelte v' anodnkelosTe
Yapla, GAAGYTIKG, HOYEIPEUEVT QaynTd Kat
APTOUKEUAONATA HEXPL Kal B JUAVES, TUPI,
NMOUAEPIKA, KPEQg HEXPL Kal 8 pfved Kal
AOYavika KAl ppouTa MEXPL Kal 12 URVES.

ZEMAYWHO KATEYUYHEVWV
TPOPIHWY

Avaioya pe To £lBOC Kat TOV OKOTO
XPNOWONoingng UnopeiTe va emAeEeTe
avapeoa ot akdhoubeg SuvaTdTnTeg:

e Beppokpacia dwuariou,

oTo Yuyeio,

OTOV QoUPVO NG NAEKTPIKNAG koulivag,
HEMWPIC TOV aveLOTApa Bepuoy agpa,
OTOV POUPVO HIKPOKUUATWY,

MiocEenaywuéva 1 Tehsing Esmaywpéva

TPOPIUA YopoUy va KatauxBolv ek vEou,

~ dTay, otV NepiNTwon KPEATog Kat YPapLinv
e XpOovIKO B1acTrnpa 6L LEYaAUTEPO anod
Mia nuépa kaw ota Aika TpdPLua ax
HEYOAUTERO Ao TPEIG NUEPES, 1
Bepuoxpaoia Sev unepBel Toug +3 °C.

Znv avtiBeTn nepimrwan, av Hev
HETABARBNKE N yelon, N oopf Kal 1
EPPAVION Twy TPOPidwy, HOYEIPEYTE TU KAl
KOTQWOETE KQTOTHY TO ETOIO paynTo.

Muv sEavtAnoeTe MAfov TN HEYLOTH
Bidpkela ane8hRKeuong.

Mapaoksun mayokuBwyv
(mayaxia)
MepioTe To Aekavakt nayokupBuwy HEXPL Ta

¥, pe vepd Kan TOMOBETNOTE TO HECA OTOV
XWPOo KatayuEng.

fia va ££KOAMNAOETE Toug TayokUBoug urgc'r
TO AEKQVAKL, AUYIOTE TO AEKavAakl eAappd.
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AnouEn

Anouén Tou xwpou
ouvTRpNONG

H anéuin Tou xwpou Cuvtnpnong yivetat
autopata. To vepd TNG andyuing
CUYKEVIRWVETAL GTTV UBpoppdn, ekdva
®/B, kar Biapéoou NG OMMG
amooTRAayyYLone, ewova @A, SloxeTeleTn
aTnv ortioBia Uepia TNG DUTKEUNG HECT OTO
Soxeio sEATHIONG, Grou cuAAEYETAl KOl
efatpigeTal NapakakoUpe va eAEyYETE, Qv
T0 vEPO TNE anoyuing umopei va peel
navrote avepmnodiota (BA. unodeifeig oTo
Keqgahaio "KaBapopdg®).

Anoyuin Tou Xwpou
xatayuing

MeyaAUTEPOL GwPOI TIAXVNG T TIGYOU ETGV®
OTIG OXAPEC KAaTAPUENG sTudpoly apvnTikd
aTny anoedoan TG CUOKELNG KAl GUVTEAOGY
otny aninon Thg KATAvVAAWONS PEUNATOS,

AV TO OTpOUA TNG MAXVNG EXEL TIAXOG NEP.
i, cm, TOTE IPENEL va Yivel andPuln),
ATOYUEN MPENEL va YIVETAL OQWG
touAdyiorov pla we Sdto popic To Xpovo.
H KATAAANAOTEPT £UKALPia YA arOPuEn
givan, OTav TN GUOKELR Belokovrar pove
Alya KaTeuypéva TpOEa 1 6Tav auTy
eival adewa, Z€ nepinTwon rou BpiokovTal
akopn KaTeYuypEvd TpO@IUa HEGQ 0T
OUGKEUT, NpENEL va BECETE, MER. TECOEPIC
WPEG TPV amd TV anéPuEn, Ty
unepxatayuin os AelToupyia, clTwg WOTE
V' QMOKTAOOLY TQ TEOPLIA TIOAD XaUnAR
feppokpacia Kal wg €K TOUTOU va PNopolv
vl HElVOUY YT HEYGAUTEPO XPOVIKD
510t pa oe Bepuokpacia dwpatiou,
APOIPECTE KATOMV TA OUPTAPIA HE TA
KateWuypéva Tpdgua. TuAiETe Ta cuptapa
HE MOAAG UARG epnuepidag 1 Ue pa
KOUBERTQ kal TOTIOBETOTE TO O& BPOCEPRG
UEPOG. APROTE TNV MOpTa TOU XWpou
kaTAWuENS avoiXt kat TpaPnETe 1o PIg and
™V NpiZa f KATERACTE TNV QCPAAEIN OTOV
rivaka Tou gruTiol.




AmOYuin

Tia TNV TEPLOUAROYT) TV VEPDV anoYuEns,
agRaTe otn BEOM Tou AdELD, T0 BEUTEPO
oUpTAPI TOU KATAPUKTH. ATIOUAKPUVETE TO
vepd anouEng amd Ty EMPAvera Tou
MATOU TOU X@POoU KATAYUENG Ue Eva
opouyyapl, eikova (.

ExteA&ote TV anéyuln ypnyopa {o xpovog

. BOTHENONG TwY KATEPUYREVLY TPOPiLY

0€ ApLOTN MOWTNTA WEIWVETAL OAO KaI TUO
oAU, 000 NeplocdTepo BpiokovTal autd ge
feppoKpacia dwpatiou).

MeTa v andWuln kabapilete TO
ECWTEPIKS TOU X@POU KATAPUENG.

Bononuata anoPuing

fa va emrayuvete tn Sladikaoia g
andpuine, oag ouviaToUps va
TOTOBETHOLTE EMAV®W OE I OXAPAE Tou
Xpou TNG KATaPUENG £va aKeD oG HE KaUTOo
vepod pali e éva unddepa.

Mnv Tono®eThoETE 08 KOWIH NEpiNTWON VIO
Tnv anoyuén pEoa otov Xwpo karapuing
NAEKTPIKEG OUOKEUEG BEpHavong, KEpIa f
Aaureg nevpeAaiou.

Mpocoxn xaTa N XpHor Twv onpEr

. anéuine, 10TL auTta S0vavTal va

GYNUATIGoUY EKPNKTIKA AEpla, va MEPIEXOUV
SLAAUTIKA Kot TIpowanTIKG WEga oy
TpoEevolv INUESG OTIG ETUPAVEIES and
CUVBETIKG UAIKA, va eivat erufiapn yia v
Uyela Kai va S1appaoouy T OUGKEUT).

Kard o duvatov unv EUVere Ty nayvn f
ToV TAYO0 He AIXpPnpd peTarhing
avTikeipgva, 51071 N ¢Bapugvn smpaveia
Twv oXapwv KATAPuEnG eiven Suvatov va
oKoUpIaoEl, I NEPIMTWON TOU TPUNHOETE
Touc owANVaywyous, civa Suvardv va
o3nyfoEel TO PUKTIKO HECO GE TPAUNATIONS
TOV YaTIOV I} VO QUTAVOPAEYTEL.

GR
KaBapiopog

Npiv Tov kruBapropd TNg oCuoKeung PyaleTe
KQT' apyiv To @ig and Tny mpifa oTov YEVIKG
TVaKa Mapoxncs.

Mnv ¥pnoidonoIsiTs ougKeués KaBapiopoy
HE GTPG, TEmEapEvo 1 . O LeoTdg 4THOG
MMOPE] va TPOKAAETEN [RUIES OTIC
EMPAVEIES KAl OTA NAEKTPINKG PEPR THG
OUOKEUNG -

Enionc upiotatal kivduvog nAexktponingiac. '

KaBapieTe TOV XWPO NS quVINpnong pia
Popa TOoV UAVA. Na 2uvonTous Adyous ©
X0pog xatdpulng Ba npénel va kabapifeTa
HETA and kKABs anduEn.

To vepd kaBamopou Sev ETUTHENETOL VG
£ABEL Og ETIAPY] HE TOV MIVAKA EAEYXOU Kat
TOV ¢TIONS, Na Tov kKaBaploud cAdKANENG
NG TUGKEUTS EKTOS Ao Thv TOHoUXA TNG
nopTag eival katdiinio yAlapd vepod W' Eva
Ao, ehagpd anoAupavTikG amoppunavTIiKeG,
FL.X. QMOPPUTIAYTIKO THAT@V Yia TO MAIGIHO
OTO XE£pL. AKQTAAATAQ eival dAa Ta
QROPEUTIAVTLKA MOU MEPIEXOUY QPO Kal
oEEq, Ta 1WwXupd oTIABWTIKA anoppunavTIkg
TPIPIHATOG Kal avTioToLXa Ta XNHIKA
StoAUTIKA HETA.

Tia va pn dnuoupynéoly Bapna anueia, dev

8a npénet va Xpnaomoinoly oute Ta
armopEURAavTIKA TpuiuaTeg nou
xapaxnpifovral wg "un oTAfwTika",

ZKOUMIZETE TNV TOIPOUXA NG MOPTAG Je
navi, Bpeypévo pdvo He kabapo vepd Kal
NV TRIBETE KATOMIV KOAQ HE OTEYVO AV,

Mnv kaBapifeTe MoTé TIC oXAPES KATAYUENG
HE HETAAMKES BoUpTOEG, alxpunpd i
KOPTERG avTIKeiteva, 8LOTL Ba HNopolsoe va
KATaoTpagel N MPOCTATEUTIKIT ETHOTPWOR
TOUG LE ArOTEAEOLA VA OKOUPLACOUY.

KadapiZeTe ouxvaTEPTG TNV USPOPEOT,
eikdva @/B) kalL THv oT anooTpayytong,
sikOva @A, gToV XWPo TNG CUVTHPNONL,
o0TWS WOTE Vad pnopel va péel aveunddiota
TO vEPD NG AnSYuEng. NpooexeTe Katd To
duvatdv va unv ataket vepod Kabaplouol
Bid NS 0TS anoatpayyiong wEoa oTo
Soxeio eEATUIONG.

na Tov kaPaplopd Toug Ta oupTapLa :
katAyuing propoly v agapedoly evieAig
and ™ ouokeun (Ewova ). M’ autov tov
oKOTO TpaPNETE Ta gupTapla LEXPL TO

TEPUQ Mpog TA EEW, QVAOTIKMOTE TA KAl
ByAATte ta. 81
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ZupBouA£g yia TNV
eEolkovounon svepysiag

® TonoBeTAGTE T JUOKEUT OE Spooepld,
kaAd asplfOUEvVD XREO, MPOoTaTEYTE THY
ard aueon nAlakn aktivoBolia Kal unv
v TOREBETATLTE OTNY NEPIOYKA TINYAG
BeEpUOTNTAS (KOAOPLPED KTAL).

® Mnv TonoBeTeite avTIKEiMEVA UnpoaTa
amnod T avoiypata agplopol Kat
eEaeplopol TNG CUUKEURS.

® TontoBeTeite Ta EOTA gaynTa péoa an
OUTKEUT POVOY, Qpot) KPUDOOUY.

@ TomoBETEITE Ta KaTeuyUEva TpOPIUA,
mou BEAETE va EsnaymoeTs, péoa oTov
X{WPO TG OUVIApNoNG. ETOL
EKUETAAAEUEOTE TO PUXOG, TIOU

EKMEUMETAN OO TA KATEPUYPEVE TRSPLUA,

yia v YuEn 1wy TpoQitwy pego otov
XWPO NG CUVTAPNONS.

@ Xt nEpiNTWON Mow oXNUaTioclnke nayog,
npEnel va kavete andpuln touv xupou
™¢ Katayuine. Eva naxl oTpwua nayou
eprodiZel TN ueTAS0GT 10U YPUYOUS aTd
TpOPIRA Kal GUVTEAEL oTnv auEnon Tng
KATAVAAWONG pEUNATOS.

@ MNa v ToroBETNoT Kal agaipeon
TPOPiWY aMd TOUG XWEOUS TNG
OUOKEURG AVoIYETE Tig NOPTEG GO0 TO

BuvaTov yla LIKPOTERO XPOVIKG SldoTnpa.

Voo MydTERO JEVEL I MOPTU TOU XGBPOU
KataWuEng avolxTy], TO00 WKpOTERN
noodTnTa Mdyou axnuatifeTal atig
OxapEeEC Katayuing.

® KabapileTte ava dlo xpovia tov
£VaAAGKTN BepuoTnTag (Haupo TAEYUG)
aTnVv oMiobia pepld TN CUOKEUNS.

B2

Nuwg 6a diopBuwoeTe
poveg/oi oag pIKpoRAdafeg

Acev xperaleral va kKAnBzi yia 6Aeg 11
BAapec n unnpeoia TEXVIKNG eEunpéTRong
neharov. ZuXva MPOoKEITal BOvo yia
Hikpompaypata. V' auTd mapakaAciote,
TMipoToU KAAEOETE TNV UNIMPETia TEXVIKASG
eEurmpETnong wehatov, va eferdoeTe
HUNMwe HnopeiTe BAoe! Twv akolowBuwy
unodcifswv va SiopBuacTe ol idieg/ol T
BAGBn.

Zg TETOIEC MEPINTWOEIS, Snhadn av
KOAETETE TNV UNMPECIG TEXVIKAG
eEynnpérnang nehatwv yia pIKpoPAapeg,
TipénEl va Xpewdei n mMARpng apoIfi Tou
TexvIKOU GKON KAl KATA TH SIAPKEIT I0XUOG
TG Napoxns dwpeav eyyinoneg.

Ze nepimrwon acuvvnBioTwy Bopufwy;

— Eite n ouokeun dev gTEkeTa oTaBepd A
avTioTowa Emineda eite kanolo Eévo
omua £xe1 MAGTEl OTNY TIELIDK Tou
YPUKTEROU HNXaviHaTog, HE QNOTEAEOUA
£va HEpog Tou oTioBiou ToMUATog va
unv priopel va TahavtwBel eAelBepa katn
OUOKEUT va AKOULTI( OTOV TOIX0 —
AuylcTe auTd TO HEPDE TTPOUEKTIKA,
oUTWG WOoTE va anopakpuvBel and Tov
TOiXO.

Oray d£v avael kapio evAEIXTIKA Auyvia:
~ Napakahoipe eAéyEre av undpyel pedpa,
av To Qi BplokeTan péoa oy npida kai
av n cuokeur £xel TeBei 0e AsiToupyia.

‘Orav Sev A2ITOUPYEI 0 WTICEOG TOU XWPOU

NS QUVTAPRONG: .

~ lows £xet kaet o Aqunneag. BydAte To
QI anod Tnv npiZa, aPpalpéoTe TO KAAuppa
(ewcova HA) kal QVTIKATAOTROTE TOV
aumntiipa, TO oAl 15W, 220V, vrout E14.

~ “lowg £XEL HAYKWOEL O BLaKAHTING Tou
pwTIopol (eikdva @3). EAEyETE av auTdg
HTopEl va KivnBel. Av OXL, KAAEDTE TNV
unnpeaoia TEXVIKAG EEUTMPETNONG
neAatoy.

'OTav 0Tov YOPOo ouvTipnong dev )

emTuyYdveral n puBpmopsvn Beppoxpaacia:

- Eivai KaAUPPEVO TO TAEYUG eEQEMOHO0
OTO ENAVW LEPOS TNE GUOKEUNG N
avTioToa N oYLoUr acptouoy ot Bdon.

- Kanow Eévo ghya Exel magtei avdpeca
OTO YUKTIKO UNYAVNHa KaL TOV TOIXO-




Nuwg 6a diopBwoeTte
poveg/ol cag pikpoPAaBeg

- H mdpTa avoixTnke ouxva
anoBnKeUTHKAY PEPLAS HEYAAES
TOOTNTES VW@V TPOPIHwY.

‘OTaV KATOMY PHakpoXpovIag AsIToupyiag
TOU YPOU KaTAYuEng avayer N KOKKIv
npoEIdonoInTIKA Auxvia:

BAAPN, oTov Xwpo katdpugng smkparel
oAl uYnAr Bepuokpacia.

— To mAeypa eEaepiopol oTo erdve PEpog
TOU XWPOoU KaTAWuENS N avTioTowya atn
Baom £ival KAAUUUEVED,

- N MOPTA TOU XWwpou KaTayuing Sev eival
KAEIOUEVT] KaAQ,

- ronoBenOnkav yia va karapuxBoly
népa nohhd vand tpodua pepids uEoa
0T CUCKEUN (C' QUTES TIG NELITTTROEIS Ny

_ &vbelEn “alarm” gBnvel ané povn Tng
META OMO OPLOUEVO XPOVIKO S1a0TnHa).

Ze nepinTwon nou iy BAABn dev propei
BAoel TwV AvVTEPW AVAPEPOUEVWV
urodeifewy va dlopBwdel, napakaheiode va
KAQAECETE CNWOBNNOTE TNV UTNPECIa
TEXVIKAG EEUTNPETNONG NEAOTWY.

Mrv avoiyeTe, av dev XpelaZeTal, guxvd TIg
TOPTEG, Yia VA UNv EXETE anmAsla YUIng.

MV ETYEIPHOETE VO ETUOKEVACETE
MeEPAITEPW JOVEG/OL 0aS T} CUTKEUN,
TIpOTIAVTWY Ta AEKTPIKA EEapTAHATO
auThg.

YnodeiEn:

Mioofenaywpéva i Teieiwg Eenaywuiva
TRPOQIUA Pnopoly va katapuxBoly ek véou,
GTav, OTNV NEPIFT®AT KPEATOG KAL YapLby
OE ¥POVIKO B1A0THA OXL HEYAAUTERO and
Hig nuEpa Kal oTa GAAa TPOPLUA OXL
HeyaAUTepo and TPELG NUEPES, )
Bepuokpaoia dev urnieppei Toug +3 °C.

v avriBern nepintwon, av dev
HeTaBANBnke n yYeUaN, 1 OOMR KaL
EQQAVION Twy TPOPIHWY, HAYEIPEYPTE TA KAl
KatayrUETe KATONIV TO £TOLHO GAYNTO.

Mnv eEavTAfOETE MIAEOV TN HEYLOTN
Sdpkela anolnkeuang,

GR

Ynnpeoia TeXVIKAG
eEunnpernong neAatwv

Mvakida TOnou
Ewova @

NapakahoUpe va Bivete Tov apBpd
npoidvrog (aplduds E) kal Tov apiBuo
KaTaokeuns (aplBpog FD) 1r¢ SUOKEURS 0ag
13N KaTd THY KARON THE unnpeoiag
TEXVIKIG EEUTINPETNONG MEAQTLY.

Kal Toug 800 api@pols Ba toug Bpeite otnv
mvakida TUmou TG CUoKEUNS, I oneia
BpiokeTal KATw aplOTEPA HEGO OTOV XWPO
ouvTipnong, dinka oTo Soxelo AaxaviKov.

Tn Sie06uvan kaL TO TRAEPWVO TNG
MANGCIETTEPNG YIA 0AE UTINPECLAG TEXVIKIG
eLunmpeTnong neAatwy Ba tn Bpeite otov
MNivaka Yrmpeaiwy Texviknie EEunnpétnong
Nehatdv 1 OTOV EMIONUO TNASPWVIKD
KaTAAoyo.
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L OPOI EFTYHIHZ

1. H eyylnan napéxeral yia gva (1) xpdvo, and
v fuepounvia ayopds NS CUOKEUNS nou
avaypageTal oTnv Bewpnuevn anddelEn
ayopds (SeAtio Mavikrg TWANONG 1 THOAS-
yw). Na mv napoyr| e eyyunong anartei-
T 1 eMiGeEn G KAPTAg eyyunomns Kat TMe
Bewpnuévng anddelfng ayopds. Ie neplrrw-
arn nou 1) anédeiEn €xel OUvUNOBANBEL pe
™V Ppoporoyik dnhwan omy Ok, Egopia,
Ba npénel va emdeyBel puToavTiypago g
anodelgng autg, apkel va eival ge kakr Ka-
TAGTACT] KAl VA PAIVETAL EUKPIVING 1) NUERO-
pnvia ayopds, To MOVIEAD KAl TO SV Tou
ayopaot,

2. H eTaipeia péoa ara mo ndvw Xpovikd épia,
O£ TERIMTwoT MANUUEAOUS AEITOUPYING TNG
ouoKeur|g, avahauPavel TNy unoxpéwaon
enavapopds TG o8 opain AstToupyia kat
™G avTikaTdoTaong KABe Tuxdy sAaTTwpaTL-
KoU PEPOUG {TATjY Twv QVQADOILWY KAl Twv
eunabwv énwe Ta yudhva 1j maoTtikd, Aa-
HMTPES K.ATL) EGGOOV QuUTY| MEOEPXETAL
and v Karaokeur; kat &xi ang v KaKj
¥pnotponoinan 1 sykardoTacy] e and pé-
poug Tou ayopaoty|. Katd mv didpkela g
£YYUonG napéxovral dwpedyv Ta QVTaAAIKTL-
xd Kai n epyacia emokeung ota ouvepyeia
™G eTAEIAS 0TA onoia 0 ayopaonig Ha
TPETEL VI LETAPEPEL TNV CUOKEWT], ErmBapu-
vopeEvoQ Ta £50da petagopdg TG, Edv o a-
yopaotg embupel 1) ETOKEUT va Npayparo-
nonBel oo onin Tou Kat av autd eivas Suva-
16 Ba  emiBapuvBel pe Ta 5080 PETAKIVAONG
TOU TEXVITN. QoTdoo n BSP ABE Slampei oe
nepimTwon to Sikainpa va kabopilel kard
NV anoAuTn Kpion g Tov 1610, ToV Xpdvo
KQL TOV TROMO TNE EKTEAECTC TNG ETROKEUNC,

3. H kdBe emokeur] N avtikaTdoTaom eAATTw-
Hatikol Pépoug Sev napateivel KA8e popd
OV XPOvo eyyunong.

4, H eyyunom navet va wox0sL oy Nepimwar
NPQYHATONONONG EMOKEUDY ¥ ENePBACEWY
ané npdowna nou dev £xouv eEOUTIOBOTN-
@ei ané v BSP ABE.

5. EEapTrHaTG KOl UMKA TIOU avTikaBiotwvral
katd my Sidpkela e eYYUNoneg EMoTpEpo-
vt gTo guvepyeio.

6. H gyyunom navet va ioxdel and my oTyp
NOU 1] KUMATRTA TG GUOKEUNS JeTaBiBadtel
ot TOITO NPGOWNO and Tov ayopactn).
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 de embalaje, désguace d -I'os aparatos viejos,
consejos de segundad y: advertenclas de caracter general

Desguace de la vieja unidad

Antes de deshacerse de su aparato usado
y sustituirlo por una unidad nueva, debera
inutitizarlo:

Extraiga para ello el enchufe del aparato de
la toma de corriente. Corte el cable de cone-
xion del aparato y retirelo conjuntamente
con ef enchufe, Desmoente los cierres o ce-
rraduras de la puerta o inutilicelos a fin de
impedir que los nifos, al jugar con la unidad,
se encierren en la misma y se pongan en
peligro de muerte (asfixia).

Todos los aparatos frigorificos y congelado-
res contienen gases aislantes y liquidos re-
frigerantes, que exigen un tratarniento y eii-
minacion especificos. Ademas incorporan
materiales valiosos que se pueden recu-
perar, entregando el aparato a dicho efecto
en un centro oficial de recogida o recupera-
cion de materiales reciclables (por ejemplo
Servicio o centro municipal de desguace o
instituciones semelantes). Su Ayuntamiento
o Administracién local le facilitaran gustosa-
mente las seftas del Centro de recuperacion
de materiales mas proximo. Para cualquisr
duda que tuviera a este respecto, no dude
en consultar a su distribuidor. Preste asi-
mismo atencion a que las tuberias del cir-
cuito de frio de su congelador no sufran
dafios ni desperfectos antes de haberlo en-
tregado en el correspondiente Centro Oficial
de recogida. Contribuya activamente a la
proteccién del medio ambiente cuidandose
de que su viejo aparato sea eliminado o
desguazado de un modo respetuoso con el
medio ambiente.

Eliminacion del embalaje
del aparato nuevo

Todos los materiales de embalaje utilizades
son respetuosos con el medio ambiente y
pueden ser reciclados o reutilizados. Los
cartones se componen en un 80-100% de
papel usado reciclado. Las piezas o elemen-

tos de madera no han sido tratados quimi-
camente.

Las laminas protectoras transparentes son
de polietilenc (PE), tos flejes de sujecion de
polipropifenc (PP) y las piezas moldeadas,
de poliestirol espumado (PS), libre de cloro-
fluorocarbonos (CFC). Estos materiafes
constituyen compuestos puros de hidrocar-
buros y son reciclables.

Mediante el tratamiento y reciclaje o la reuti-
lizacidn de los materiales puede reducirse el
consumo de materias primas y el volumen
de los residuos y basuras producido.

Su Ayuntamiento o Administracian le facili-
taran gustosamente las sefias del centro de
recuperacion de materiales mas préximo.
Contribuya activamente a (a proteccion det
medio ambiente insistiendo en unos métodos
de eliminacién y recuperacion de los materia-
les de las unidades inservibles o desechadas
respetuosos con el medio ambiente. .

Consejos de seguridad y
advertencias de caracter
general

Antes de emplear el aparato nuevo deberan
leerse detenidamente las instrucciones de
servicio y de montaje del congelador. En
éstas se facilitan informaciones y consejos
importantes relativos a su seguridad perso-
nal, asl como al manejo y cuidado correcto

- del aparato.

Guarde las instrucciones de servicio y de
montaje para un posible propietario posterior.

El fabricante no se responsabiliza en abso-
luto de eventuales dafnos y perjuicios que
pudieran producirse en caso de incumpli-
miento por parte del usuario de los conseios
y advertencias de seguridad que se facilitan
a continuacion:
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Consejos de segurldad y advértenmas de caracter general !

El presente aparato incorpora

una pequeiia cantidad de iso-

butan {R 600 a), un gas natural

de elevada compatibilidad
mediocambiental, aunque es inflamable. Al
efectuar la instalacién y montaje de la
unidad, debera prestarse particular aten-
¢ion a que el circuito de frio no sufra
ningun tipo de dafo o desperfecto. En
caso de constatarse dafios o desperfec-
tos en el circuito de frio de la unidad,
deberan evitarse cualquier manipulacion
con fuegos o focos de ignicion, procu-
rando asimismo una buena ventilacion del
lugar en donde se encontrara emplazado
el aparato, durante varios minutos.

® No emplear aparatos eléctricos en el inte-
rior del conjunto frigorifico-congelador.

® Siel aparato presentara dafos o desperfec-
tos, no deberd ser puesto en funciona-
miento. En caso de duda, consultar con el
distribuidor en donde adquirio el aparato.

@ Efectuar la instalacion y conexién del
aparato a la red eléctrica sequn las corres-
pondientes «Instrucciones de montaje».
Los valores de conexion de la red eléctrica
tienen que coincidir con los detallados en
la placa de caracteristicas del aparato.

® La seguridad eléctrica del aparato sdlo
queda asegurada si &l sistermna o circuito
de puesta a tierra de la instalacion domés-
tica ha sido debidamente instalado.

® En caso de constatar cualguier anomalia
o averia, asi como al realizar trabajos de
mantenimiento ¢ limpiar ! aparato,

debera desconectarse éste de la red eléc- -

trica, extrayendo para ello e! enchufe del
aparato de la red de corriente, o desac-
tivando ef fusibie. jNo tirar del cable de
conexion del aparato, sino siempre asirlo
por e! cuerpo det enchufe!

® Las reparaciones gue fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
electricistas o técnicos especializados del
ramo. Las reparaciones efectuadas de
modo erréneo o incorrecto, pueden impli-
car serios peligros para el usuario.
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® En caso de conservar bebidas con un
elevado contenido de alcohol en la unidad,
conviene envasarlas en botellas provistas
de un cierre hermético y colocarlas
siempre en posicion vertical. No guardar
productos combinados con agentes o
gases propelentes {expendedores de nata,
sprays) ni materias explosivas en el aparato
— iExiste peligro de explosién!

© No dafar las piezas y elementos compo-
nentes del circuito de fric, por ejemplo
perforando los conductos del agente refri-
gerante del evapcrador con objetes punti-
agudos o doblandolos, o rascando las
pinturas de revestimiento.
Tenga presente que la salida a chorro del
agente refrigerante puede inflamarse o
provocar lesiones en los 0jos.

® No obstruir las rejillas de ventilacion y
aireacion,

® No utilizar el zécalo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas ¢
reposapiés.

,® No permita que los nifios jueguen con la

unidad ni se sienten sobre las cajones o
se columpien de las puertas.

® En caso de disponer el aparato de una
cerradura, guardar fa llave fuera del
alcance de los nifios.

® No introducir en la boca directamente los
helados, pelos o cubitos de hielo extrai-
dos del congelador. (jPeligro de quemadu-
ras a causa de las bajas temperaturas!}

& No guardar en el congelador botellas ni
tarros o latas que contengan liquidos,
particularmente bebidas gaseosas. jLas
botellas y latas pueden estallar!

® No tocar los productes congelados con
las manos hiimedas a fin de evitar que se
queden adheridas a éstos.

Nuestra contribucion a la proteccion del
medio ambiente -
empleamos papel reciclado



| Norh:létivaé-,
temperatura ambiente

Normativas

El aparato ha sido disefiado para la refrige-
racion y congelacién de alimentos, asi como
para la preparacién de hielo.

Esta unidad combinada irigorifico-congela-
dor esta destinada al uso exclusivo en ¢l
ambito domeéstico.

En caso de utilizarla para fines industriales,
deberan tenerse en cuenta las correspon-
dientes normas y disposiciones.

El aparato cumple las «Nermas alemanas de
prevencion de accidentes provocados por
equipos e instalaciones frigorificas VBG 20».

La estangueidad del circuito de refrigeracion
viene verificada de fabrica.

Este aparato cumpile estrictamente lo dis-
puesto en las normativas de seguridad vi-
gentes para ¢lectrodomésticos.

Prestar atencidén a la
temperatura del entorno

El aparatc es apropiado para una tempera-
tura ambiente entre +2°C hasta +38°C.

Unas temperaturas ambientes superiores a
pueden provocar aumentos de temperatura
en el interior del frigorifico.

En caso de bajar la temperatura ambiente
por debajo del valor seieccionado para e fri-
gorifico, el interior del frigorifico alcanza la
misma temperatura que la temperatura del
entomo.

En caso de registrarse temperaturas del
entorno inferiores a los +2 °C, pueden pro-
ducirse perturbaciones en la funcion
automatica de descongelacion.
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‘ Emplazamiento de la
“unidad

El lugar mas adecuado para el emplaza-
miento de la unidad combinada frigorifico-
congelador es una habitacién seca, dotada
de una buena ventilacion. Recuerde ademas
gue el aparato no debe instaiarse de forma
que reciba directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tates como coginas, cale-
facciones, etc. No obstante, si esto altimo
fuera inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante adecuado, o
bien observar las siguientes distancias
minimas de separacion con respecto a la
fuente de calor en cuestién:

Cocinas eléctricas, 3 cm
Cocinas de gas-oil o de carbén, 30 cm

En caso de instalar &l aparato junto a otro
aparato de refrigeracion o congelacién,
debera observarse una distancia minima de
separacion lateral de 2 cm, a fin de evitar la
formacién de agua de condensacion.

Instalacion y cambio del
sentido de apertura de la
puerta

Véanse al respecto las instrucciones de
instalacién y montaje adjuntas.

Ventilacion
Figura €

El aire recalentado en la pared posterior del
aparato debe poder escapar libremente. De
lo contrario, el aparato tendra que aumentar
su rendimiento, provocando un consumo de
energia eléctrica elevado e indtil.

Por esta razon habra que prestar particular
atencign a que las aberturas de ventilacion y
aireacién no estén nunca obstruidas.
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[Emplazamientodela
| unidad ‘

Tras el transporte . ..

el aparato se puede poner en marcha inme-
diatamente.

Conexién eléctrica

Conectar ta unidad a una red eléctrica de
corriente alterna de 220-240 V/50 Hz a
través de una toma de corriente instalada
reglamentariamente y provista de puesta a
tierra. La toma de corriente debe estar pro-
tegida con un fusible de 10 amperios como
minimo.

En los aparatos destinados a paises fuera
del continente europeo deberd verificarse
si los valores de 1a tensién de conexién y ei
tipo de corriente gue figuran en la placa de
caracteristicas def aparato coinciden con
los de la red nacional. La placa de
caracteristicas del aparato se encuentra en
el lateral inferior izquierdo dei frigorifico.

{fig. @)

Este aparato no Se podra conectar en
ningln caso a rectificadores inversos que
transforman la corriente continua en co-
rriente afterna de 230 V {por ejemplo insta-
laciones de energia solar, redes eléctricas
de buques).

Antes de leer estas instrucciones, des-
pliegue las dltimas paginas con las ilus-
traciones.

l.as presentes Instrucciones de servicio
son validas para diferentes modelos de
aparato; por ello puede ser posible que
se describan detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con las
de su aparato concreto.
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unidad

| Familiarizandose con Ia

Vista de conjunto

Figura ©
1-7 Cuadro de mandos
8 Ventilador de refrigeracién
9 lluminacién interior
*10 Balda de vidrio
*11 Compartimento para guardar
tarros de yogur
12 Desagiie para el agua de descon
gelacion
13 Orificio de drenaje
14 Cajones para la verdura
15 Estantes y soportes integrados en
la cara interior de 1a puerta
16 Compartimento para guardar
mante quilla y queso
17 Elemento portahuevos
18 Bandejas
19 Elementos de soporte para las
botellas
20 Botellero
21 Compartimento de congelacion
pequefio
22 Cajén de congelacion de alimen
tos
.23 Calendario de congelacién
A Frigorifico
B Compartimento de congelacién

* = no disponible en todes los modelos
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Famlllarlzandose con la
umdad ‘

Cuadro de mandos para el
frigorifico
Figura &

1 Interruptor principal para CONEXION®

DESCONEXION del frigorifico

2 Mando selector de la temperatura
para el frigorifico
(para ajustarlo, abrir a puerta del frig
orifico y girar el mando de abajo hacia
arriba. Fig.©)

3 Interruptor de fluminacién

Elementos de mando para el
compartimento de
congelacioén

Figura €

4 Interruptor principal de
conexidén/desconexién con piloto
verde de contrel (se ilumina al estar
conectado el compartimento de con
gelacion)

5 Mando selector de temperatura para
el compartimento de congelacion

6 Tecla para congelacién ultrarrapida
«Superfrio» con pilote amarilio de con
trol (se ilumina al activarse la con
gelacion ultrarrapida).

7 Piloto rojo de control de temperatura
demasiado elevada
se ilumina chando la temperatura en el
interior del congelador es demasiado
elevada, es decir, los alimentos congela
dos corren peligro de descongelarse.
El piloto se puede iluminar, sin significar
riesgo alguno para los alimentos conser
vados, en los casos siguientes:
- tras poner el aparato en funcionamien
to
- al introducir en el compartimento de
congelacion grandes cantidades de ali
mentos frescos
- al haber mantenido abierta la puerta
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Conexlon, seleccién de la !
temperatura, desconexmm

durante demasiado tiempo

El piloto se apaga una vez que el con
gelador ha alcanzado su temperatura de
servicio.

Antes de |la puesta en marcha inicial del
aparato, limpiar el interior de ambas unidades.
{Véase el capitulo «Limpieza del aparato»-.

El frigorifico y el congelador pueden funcionar
independientemente uno del otro.

Conectar el frigorifico

Pulsar el interruptor principal {Fig. @ /1). El
piloto de aviso «Control de conexién a la
red eléctrica» se ilumina. El aparato
comienza a refrigerar; la iluminacién
interior del frigor{fico se conecta en caso
de estar abierta la puerta.

Seleccion de la temperatura

Abrir la puerta del frigorifico y ajustar el valor
deseado en el mando selector. (Fig. @).

La temperatura se ajusta de modo continuo.

Posicién 1 = Temperatura mas alta (calor) en
el frigorifico

Posicion 5 = Temperatura mas baja {frio) en
el frigorifico.

Advertencia:

@ La temperatura en el interior del frigorifico
es influida por ia temperatura ambiente, la
cantidad y la temperatura de los alimentos
frescos introducidos, asi como el nimero
de veces que se ha abierto la puerta. En
caso necesario deberd modificarse la
temperatura seleccionada,

® Durante el funcionamiento del grupo
frigorifico se forman gotas de agua o
escarcha sobre el panel posterior def
frigonfico. Esto es un fendmeno
perfecta-mente normal y es debido a
razones técnicas. No es necesario
raspar la escarcha ni secar las gotas de
agua, dado que se descongelan
avtomdticamente. B agua de
descongelacion es racogida en la
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Conexion, seleccion de la temperatura, desconexion

canaleta de dasagie (Fig.® /B),
volviendo al grupo frigorifico, donde se
evapora.

Conectar el congelador

Pulsar el interruptor principal del congelador
(Fig. @/4). Los pilotos de aviso rojo y verde
se iluminan.

El piloto de aviso rojo se apaga tan pronto
como el congelador alcanza su temperatura
de servicio.

Advertencia:

® Los |lados frontales del cuerpo del aparato
son calentados ligeramente. De este
modo se impide la formacién de agua de
condensacion en la zona de la junta de la
puerta.

@ Algunas veces es posible que tras cerrar
la puerta, ésta no se pueda volver a abrir
inmediatamente. Esto se debe a que,
cuando se abre ia puerta, se crea una
cierta depresion en el interior del aparato.
Por lo tanto, cuando se produzca tal
situacion debera esperarunos 2a 3
minutos antes de abrir 1a puerta, a fin de
permitir que |a depresion sea compen-
sada.

® A causa del trabajo del grupo frigorifico,
en algunos puntos de las rejillas congela-
doras puede acumularse rapidamente es-
carcha. Esto no afecta en absoluto al buen
funcionamiento del aparato ni tampoco
implica un aumento del consumo de ener-
gia eléctrica. La eliminacion de la escarcha
acumulada {«Descongelacién») sdio serd
necesaria en caso de que la capa de es-
carcha o hielo alcance un espesor de mas
de 5 mm sobre toda la superficie de las
rejillas congeladoras.
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Paro del frigorifico

Pulsar el interruptor principal (Fig. @/1). El
piloto de aviso se apaga, desconectandose
Ia refrigeracion y la iluminacién interior del
frigorifico. Con objeto de evitar la formacion
de malos olores, limpiar el interior del frigori-
fico y dejar la puerta abierta.

Paro del congelador

Pulsar el interruptor principal para le conge-
lador {Fig. @/4). El piloto de aviso verde se
apaga..Descongelar el interior del congela-
dor v limpiarlo. Con cbjeto de prevenir la
formacidn de corrosion de las rejillas de
congelacion, secar el interior con un pafio y
dejar la puerta abierta.

@ En caso de usar por vez primera solo el
compartimento de congelacion, pulse la
tecla «Super» para activar la opcion de
congelacion ultrarrapida «Superfrian.

El piloto de control rojo (Fig.@/7) se ilumi
na hasta que en el compartimento de
congelacién se ha alcanzado la temper
atura deseada. Pulse 1a tecla «Super»
para desactivar la congelacién uitrarrapida
solo después de haberse apagado el pilo
to de control roio.

Ventilador en el comparti-
mento de congelacién

Fig. ©/8

El ventilador emplazado en la parte superior
del compartimentoe de congelacién aumenta
la velocidad de circulacion def aire en el
interior de! mismo.

El resultado:

@ Una distribucién regular de la temper
atura en todo el compartimento de con
gelacion



Colocacién de alimentos

® Tras abrir la puerta del congelador, se
puede alcanzar el poco tiempo la tem
peratura original.

@ Tras seleccionar una nueva temperatu
ra, ésta se alcanza rapidaments

® Los alimentos frescos se pueden con
servar durante mas tiempo gracias a la
mayor humedad del aire del comparti
mento. :

Puntos a tener en cuenta
al colocar los alimentos en
el conjunto frigorifico-
congelador

® Dejar enfriar los afimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas ambientes
antes de introducirios en la unidad.

@ Colocar los alimentos empacuetados o
bien cubiertos en la unidad. De este modo
se evita que los alimentos de deshidraten,
descoloren o pierdan su valor nutritivo y
aroma. Ademas se evita la mezcla de
olores y sabores. Las verduras, frutas y
hortalizas se pueden guardar en los
cajones para las verduras, sin necesidad
de envolverlas.

® No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos de
plastico del interior del frigorifico o la junta
de la puerta. El plastico y la junta de goma
son materiales muy susceptibles a la
porosidad.

@ No guardar ni almacenar materias explosi-
vas en el interior de |a unidad. Tenga pre-
sente que las bebidas con un alto grado
de alcohol necesitan envases con cierre
hermético; ademés se deberan colocar
siempre en posicion vertical.

— iExiste peligro de explosion!

® Las zonas mas frias del frigorifico se
encuentran en el panel posterior y por
encima de ia bandeja inferior. Haga uso
de estas zonas parala conservacién de
alimentos delicados.
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® No guardar en el congelador botellas ni
tarros o latas gue contengan liquidos,
particularmente behidas gaseosas. jLas
botellas y latas preden estallar!

'Ejemplo de la disposicion

de los accesorios en la
unidad

Figura @

Frigorifico (A)

Colocar sabre las bandefas (10), de arriba
hacia abajo, pan y bolleria, platos cocina-
dos, productos lacteos.

En el compartimento para guardar tarros de
yogur (11), varios tarros de yogur

En el cajon para la verdura (14), verduras
y hortalizas, frutas y ensalada.

En el estante {15), pequenas botellas,
latas,

En el compartimento (16), mantequilla y
queso.

En el portahuevos {17), los nuevos.
En el botellero (20), las botellas grandes.

Congelator (B)

En las gavetas de congelacidn (22),
congelar productos frescos, conservas
alimentos congelados, preparar hielto,

En la gaveta inferior (23),conservar
alimentos congelados.
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| Colocacién de alimentos

Modificacion de 1a disposi-
cién de los accesorios

Las planchas del frigorifico son extraibles y
pueden ser colocadas diferentemente, si se
considera mas conveniente. Para ello, retirar
las planchas.

Para cambiar las baldas de rejillas de posi-
cidn, inclinar fa parte paosterior de las mis-
mas y desplazarlas hacia adelante, colocan-
dolas en ia posicién deseada. <

Prastar atencién a que los topes

encuentren en sus alojamientos correspon-
dientes (Fig. @).

Los elementos portahuevos pueden retirarse
de su emplazamiento, colocandose en ellos
tubos, latas pequerias, ete (Fig. @)

* Con objeto de evitar que las botellas
vuelguen al abrir y cerrar la puerta, pueden
aseqgurarse con la barandilla prolectora
(Fig. @). _

Todos los soportes y estantes de la cara
interior de la puerta pueden extraerse de su
posicion para limpiarios.

Para extraerlos deberan levantarse primero

{Fig. ().

* Bandeja portabotellas

En la bandeja portabotellas se pueden colo-
car las botellas en posicién horizontal. Tras
colocar las botellas en la bandeja, se puede
extraer la parte delantera de la balda de
vidrio, de modo que sobre la bandeja inferior
se pueden guardar alimentos o recipientes
altos, tales como jarras, eic. (Fig.@. @ ).

“ Compartimento para guardar tarros de
yogur

Compartimento especifico para guardar los
tarros de yogur. El compartimento se puede
desplazar completamente hacia los lados.
(Fig.©).

* Bandeja abatible

Esta bandeja se puede abatir hacia arriba,
permitiendo asi colocar alimentos o recipi-
entes altos en la bandeja inferior. (Fig. ©).
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' Congelar y guardar los }
! alimentos 1
* Balda de vidrio semiprofunda ‘
En caso de extraer ia banda de vidrio semi-
profunda, se pueden colocar en la bandgja
inferior alimentos o recipientes altos tales
como jarras o botellas. (Fig. &)

* = no disponible en todos los modelos

Puntos a tener en cuenta
al comprar alimentos
ultracongelados

® Prestar atencion a que la envoltura de! ali-
mento o producto congelado no presente
ningun tipo de dario.

@ Verifique la fecha de caducidad de los ali-
mentos. Cercidrese de que éstano ha
vencido.

® A hacer la compra, recuerde gue con-
viene adquirir los alimentos congelados
en el dltimo momento. Procure transpor-
tarlos directamente a casa envueltos en
un pape! de periddico o en una bolsa
isotérmica. na vez en el hogar, debera
colocarlos inmediatamente en el congela-
dor doméstico.

Congelar alimentos
frescos en casa

Si decide congelar usted mismo los alimen-
tos, utilice tinicamente alimentos frescos y
en perfectas condiciones.

Alimentos adecuados para la congelacién
Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromdticas, fruta, pan, bolleria y reposteria,
pizza, platos cocinados, restos de comidas,
yemas y claras de huevos.

Alimentos que no deben congelarse
Huevos enteros en su cascara, nata fresca
acidulada y mahonesa, lechugas, rabanocs,
rabanos picantes y cebollas.




Blanqueado (escaldado} de verduras,
frutas y legumbres

En el caso de las verduras, frutas y legum-
bres es importante blanguearlas {escaldar-
las) antes de su congelacidn, para que su
sabor, aroma o color no se deteriore, no
pierdan tampoco su valor nutritivo y conser-
ven al maximo su contenido de vitamina
«C». (Las frutas y verduras se blanguean
sumergiéndolas unos momentos en agua
hirviendo. - Mé&s detalles sobre este método
podran hallarse en cualquier libro o manual
de cocina que trate los aspectos de lacon-
gelacién de alimentos y en donde se
describa el método del bfanqueado.)

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos en porciones (paque-
tes) adecuadas a! tamaro de las necesidades
normales de su hogar. Los paquetes de ver-
duras y fruta no deberan pesar méas de 1 kg,
los de carne pueden llegar hasta 2,5 kg. Las
porciones de menor tamafic se congelan con
mayor rapidez, quedando asi completamente
preservada 12 calidad al descengelar el pro-
ducto y prepararlo.

Envasar los alimentos herméticamente para
que no se deshidraten o pierdan su sabor.

Materiales indicados para el envasado de
los alimentos

Laminas de plastico, bolsitas y ldminas de
polietiteno, papel de aluminio, cajitas y
envases especificos para 1a congelacion de
alimentos. Todos estos productos y materia-
les se pueden adquirir en la mayoria de los
supermmercados, grandes almacenes o en el
comercio especializado.

Materiales no apropiados para el enva-
sado de alimentos

Papel de empagquetar, papel apergaminado,
cefofan, bolsas de la basura y bolsitas de
plastico de la compra ya usadas.

Introducir los alimentos en |a envoltura pre-
vista a dicho efecto, procurando eliminar
todo el aire que pudiera haber en el envase.
Cerrario herméticamente.

 Congelar y guardar los alimentos

Materiales apropiados para el cierre de
los envases

Gomitas, clips de plastico, bramante, cinta
adhesiva incongelable, etc. Las bolsitas o
laminas de plastico de polietileno se pueden
termosellar con una soldadora de plasticos.

Antes de introducir los alimentos en el
congelador, marcar claramente los
envases, indicando su contenido y la
fecha de congelacion.

Capacidad maxima de
congelacién

fara que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto hay que
congelar el centro lo mas rapidamente posible.
Peor esta razén no deberd superarse la maxima
capacidad de congelacién del aparato.

La capacidad de congelacién de la unidad
permite congelar en un plazo de 24 horas
hasta un maximo de 15 kg de una sola vez.
Para ello debera hacerse uso del
compartimento de congelacidn superior,
colocando los productos directamente
sobre la rejilla congeladora. En caso de
congelar los alimentos en gavetas, la
cantidad de alimento se reduce
tigeramente.

Procurar que los alimentos congelados que
ya hubiera en su congelador no entren en
contacto con los alimentos frescos que se
desean congetar.

Congelar alimentos

Dejar enfriar los alimentos o bebidas calien-
tes hasta temperaturas ambientes antes de
introducirios en el congelador.
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Congelar y guardar los alimentos

Congelacion ultrarrapida
(supercongelacion)

En caso de guardar preductos ya congela-
dos en el congelador, debera activarse la
opcion «Supercongelacidn» varias horas
antes de colocar los alimentos frescos en el
congelador.”

En general basta activar dicha opcién con
4-6 horas de antelacién. Si se desea apro-
vechar la capacidad maxima de
congelacion, se necesitaran 24 horas.
Pequeias cantidades de alimentos {hasta 2
kg) se pueden congelar sin necesidad de
activar la congelacion ultrarrarida. Para
activar |a funcion «Congelacidén
ultrarrapida-, basta con pulsar la tecla
«Super», (Fig. € /6),

El piloto de aviso amarillo se ilumina para
indicar |a disposicion de funcionamiento. El
grupo frigorifico trabaja ahora constante-
mente, alcanzandose asi una temperatura
baja en el interior del congelador.

La opcidn «Super» se puede desactivar
poco después de colocar los alimentos en el
congelador. (Pulsar la tecta para la congela-
cion uitrarrapida — el piloto de aviso amarilio
se apagal).

A partir de entonces, el aparato se encarga
del control del proceso de congelacion, con-
mutande a tiempo a ia modalidad de funcio-
namiento normal, de consumo engrgético
mas moderado.

Conservacion de alimentos

En caso de tener que congelar una gran
cantidad de alimentos, se pueden extraer
todas las gavetas congeladoras, a excep-
cidn de la inferior, del aparato y apilar los ali-
mentos sobre las rejillas congeladoras. Para
retirar las gavetas o cajones deberan extra-
erse completamente hasta alcanzar el tope
limitador, inclinandolas a continuacién hacia
arriba.
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Con objeto de no obstaculizar la
circulacion del aire en el aparato, los
alimentos no deberan apilarse mas alia del
limite de apilamiento (Fig. & /A).

Calendario de congelacién
Figura @ '

Para evitar pérdidas de calidad y valor
nutritivo de los alimentos congelados, es
necesario consumirlos antes de que
cadugue su plazo maximo de conservacion.
El plazo de conservacion varia en funcion
del tipo de alimento congelado. Las cifras
que figuran junto a los simbolos sefialan, en
meses, el plazo de conservacion admisible
para los diferentes productos. En el caso de
productos ultracongelados debera
observarse la fecha de congelacion del
producto o su fecha de caducidad.

Calendario de congelacién

Para evitar pérdidas de calidad y valor nutri-
tivo de los alimentos congelados, es
necesario consumirios antes de que
cadugue su plazo maximo de conservacion.
El plazo de conservacion varia en funcion
del tipo del alimentado congelado.

A una temperatura —18 °C, el pescado, el
embutido y los platos cocinados, asi como
el pan y la bolleria se pugden conservan
hasta 6 meses; el queso, las aves y la carne,
hasta 8 meses y la fruta y verdura, hasta 12
meses.

Descongelacion de
alimentos

Segun el tipo vy la naturaleza de su uso, se
puede elegir entre los siguientes procedi-
mientos '

Temperatura ambiente

En el frigorifico

En un horno eléctrico

Con o sin calentador de aire
Con horno microondas




' Congelar y guardar los
alimentos

Los alimentos gue se hayan descongelado o
hayan empezado a descongelarse, se
podran volver a congelar teniendo en cuenta
lo siguiente: En caso de las carmes y los
pescados, solo podran volverse a congelar
si no han permanecido mas de un dig, en
caso de otros productos, tres dias, expues-
tos a una temperatura superior a los + 3 °C

De lo contrario, verificar si el aroma, aspecto
y color de los alimentos son satisfactorios.
Si no se constata ninguna alteracion, asar,
freir, hervir o preparar con elles platos
cocinados, antes de volver a congelarios.

En este case no se deberd agotar al maximo
¢l tiempo de caducidad de los productos.

Preparacion de cubitos de
hielo

Llenar %/ partes de la cubitera de hielo con
agua. Colocarla en & congelador.

Para retirar los cubitos de hielo de la cubi-
tera, dobiar ésta ligeramente.
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Descongelar
_(descarchado} la unidad

Descongelar (descarchado)
del frigorifico

E! frigorifico se descongela automaticamente.
Durante este proceso, el agua de descon-
gelacion es recogida en la canaleta colectora
(Fig. ®/A}. Desde alli se transporta, través
del tubo de desagiie (Fig.® /B), hacia la
bandeja de evaporacion, situada en la parte
posterior de la unidad, donde se evapora.

Preste atencién a que el agua de descongela-
cién pueda fluir siempre libremente (véanse al
respecto los consejos e instrucciones que

figuran en el capitulo «Limpieza de la unidad-»).

Descongelar
(descarchado) congelador

Una capa gruesa de hielo o escarcha sobre las
rejillas congeladoras reduce el rendimiento de
la unidad, elevando el consumo de energia
eléctrica.

En caso de comprobar que la capa de escar-
cha o hielo acumulada sobre las rejillas ha
alcanzadoe un espesor de 0,5 cm aproximada-
mente, debera descongelarse la unidad. Esta
operacidn debera realizarse, sin embargo, con
independencia del espesor de la capa de
hielo, una o dos veces al afo. Lo mas ade-
cuado es realizar el descongelado cuando el
congelador esté casi 0 completamente vacio
de alimentos. Si se encuentran aun alimentos
en el congelador, debera activarse la funcién
de «Supercongelacion» unas 4 horas antes de
iniciar la operacion. De este modo se conse-
guira que los productos congeladoes alcancen
un nivel de temperatura muy bajo, pudiéndose
conservar asi mas tiempo a la temperatura
ambiental. A continuacién deberan extraerse
las gavetas de congelacion con los alimentos
que hubieran en ellas, colocando sobre los
misrmos 10s acumuladores de frio. Envolver las
gavetas en varias capas de papel de periédico
0 en una manta y colocarlas en un lugar lo
mas frio posible. Dejar abierta |a puerta del
congelador. Extraer ef enchufe del aparato de
la toma de corriente o desconectar el fusible,
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| Descongelar

 (descarchado) la unidad

Para recoger ei agua de descongelacion,
vaciar la gaveta (o cajon) de congelacion
inferior, colocarla debajo del desagiie para el
agua de descongelacidn y abrir la boguilla
de desagle, empujandola hacia abajo.
{Fig.@). :

Efectuar la operacion de descongelacién con
rapidez. (Téngase presente que el plazo de
conservacion de los alimentos disminuye en
caso de mantenerse durante largo tiempo
expuestos a la temperatura ambiente).

Una vez concluida la descongelacion del
aparata, limpiar bien su interior.

Consejos practicos para la
descongelacion

Para acelerar el proceso de descongelacion
sé puede colocar una olla con agua muy
caliente (no hirviendo) sobre una de las reji-
~ llas congeladoras.

j No utilizar en ningln caso aparatos o
equipos calefactores, velas o lamparas de
peftréleo!

El uso de sprays especificos para descon-
gelacién requiere suma precaucién, dado
que éstos pueden originar gases explosivos
0 contener agentes disolventes o propeten-
tes que pueden dafar tos elementos de
plastico de la ynidad, resultar nocivos para
la salud humana o provocar la corrgsion en
el aparato.

No rascar el hielo o la escarcha con
ayuda de objetos metdlicos cortantes,
dado que (as rejillas congeladoras
podrian resultar dafadas. La salida a
chorros del agente refrigerante pueden
provocar lesiones en los ojos o infla-
marse.
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‘Limpieza |

Antes de realizar cualquier trabajo de lim-
pieza, extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente de la red o desconec-
tar el fusible.

No utilizar ningtn tipo de limpiadora de
vapor. El vapor caliente podria dafar las
superficies del aparato o su instalacién
eléctrica.

iLa seguridad eléctrica de su aparato
podria resultar seriamente afectada!

Limpiar el frigorifico una vez al mes.

La limpieza de congelador conviene efec-
tuarla cada vez que se efectiie también’la
descongelacion def mismo.

Téengase presente que el agua empleada en
ia limpieza del aparato no debe penetrar en
el cuadro de mandos ni entrar en contacto
con la iluminacién. A excepcién de la junta
de la puerta, podra emplearse agua tibia
con algo de detergente desinfectante, como
por ejempio un lavavajillas manual suave. En
ningun casc deberan emplearse arenilla,
agentes frotadores o limpiadores con acidos
o disolventes quimicos.

Para evitar que algunas zonas adquieran un
color mate, tampoco deberan usarse deter-
gentes con el calificativo «exentos de abra-
sivos»,

La junta de la puerta, por su parte, se lim-
piard sélo con agua clara, secandola bien a
continuacisn,

No utilizar cepillos metdlicos, agentes frota-
dores ni objetos punzantes para limpiar las
rejilas congeladoras, dado que podrian
dariar la capa protectora que incorporan,
privando las rejillas de su proteccién contra
la corrosion.

Limpiar la canaleta de desagie (Fig. ®/A)y
el orificio de drenaje (Fig.®/B) en el frigori-
fico con cierta frecuencia, a fin de que el
agua de descongelacién fluya y se evacuie
libremente. Prestar atencion a que el agua
empleada en la limpleza no penetre en el
orifico de drenaje v fluya hasta la bandeja de
evaporacion.




Limpieza

Los cajones de congelacion se pueden
limpiar con mas facilidad extrayéndose
primero del congelador. Para retirar los
cajones deberdn extraerse éstos completa-
mente hasta alcanzar el tope limitador,
inclinandolas a continuacién hacia arriba.
{Fig ®)

ES

COI'ISEjOS practlcos pa ra !
. ahorrar energia eléctrica
® Emplazar el conjunto frigorifico-congela-
dor en una habitacion seca y fresca,
dotada de una buena ventilacién. Recuer-
de ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba directa-
mente los rayos del sol, ni encontrarse
tampoco préximo a un foco activo de
calor tal como cocinas, calefacciones,
etc.

@ Prestar atencién a que las aberturas de
ventilacion y aireacion no estén nunca
obstruidas.

® Dgjar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas ambientes
antes de introducirlos en la frigorifico o
congelador.

® Descongelar los productos congelados
fuera del congelador, por ejemplo en el fri-
gorifico. De este modo se aprovecha el
frio acumulado en el alimento para refrige-
rar los alimentos frescos del frigorifico.

® Descongelar la unidad cuando se haya
comprobado al existencia de una capa de
escarcha o hielo. Las capas gruesas de
hieto o escarcha dificultan fa transmision
del frio a los alimentos congelados, ele-
vando, ademas, el consumo de energia
eléctrica.

® Al introducir o retirar alimentos del conge-
lador, procurar no mantener ableria la
puerta durante demasiado tiempo. Cuanto
menos tiempo esté abierta la puerta,
menos escarcha o hielo se forma en Ias
rejillas congeladoras.

® Limpiar cada dos afios el intercambiador
térmico (rejilla negra) que se encuentra en
la parte posterior del aparato.
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Pequenas averias de facil arreglo

Hay pequenas anomalias que no suponen
necesariamente la existencia de una
averia y, por consiguiente. no requieren la
intervencion del Servicio de Asistencia
Técnica. Con frecuencia se trata de
pequeiias anomalias faciles de subsanar.
Para evitar una intervencién innecesaria
del servicio técnico, compruebe si la
averia o fallo que usted ha constatado se
encuentra recogida en los siguientes
consejos y advertencias.

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan cubier-
tos por las prestaciones del servicio de
garantia.

En caso de producirse ruidos anormales:

- Asentamiento deficiente de la unidad o se
encuentra enganchado algin objeto
extrafio cerca del grupo frigorifico, que
impide {a libre vibracién de algunos ele-
mentos emplazados en la parte posterior
del aparato, haciendo que dicho elemento
0 pieza roce contra la unidad o esté en
contacto con la pared — Enderezar la
pieza en cuestion con suma precaucion.

Cuando no se ilumina ninguno de los

pilotos de aviso:

- Verificar si hay corriente eléctrica, si el
enchufe esta correctamente introducido
en la toma de corriente 0 si el aparato ha
sido desconectado.

Cuando la luminacion interior del frigori-
fico no funciona:

- La bombilla esta fundida: Extraer el
enchufe del aparato de [a toma de
corriente. Retirar la tapa protectora
(Fig. @ /A) Sustituir la bombilla fundida
por una nueva de 15 W como maximo y
220-240 V, (base E 14).

- El interruptor de la iluminacion (Fig. @/ 3)
esta agarrotado. Verificar si se puede
mover. En caso negativo, avisar al Servi-
cio de Asistencia Técnica.
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Cuando en el interior del frigorifico no se

alcanza la temperatura seleccionada:

- Verificar si la rejilla de ventilacion empla-
zada en la parte superior de la unidad o
las rendijas de ventilacién del zocalo
estan obstruidas.

— Verificar si hay algun objeto extrafio
enganchado entre el grupo frigorifico y la
pared.

— La puerta del frigorifico se ha abierto
demasiadas veces o se ha introducido
una cantidad excesiva de alimentos
frescos en el mismo.

Cuando el piloto de aviso rojo se ilumina
al cabo de un prolongado periodo de fun-
cionamiento del congelador:

Averia. {La temperatura en el interior del
congelador es demasiado elevadat

— Verificar st la rgjilla de ventilacion empla-
zada en la parte superior del congelador o
en el zocalo esta obstruida.

- Comprobar si la puerta del congelador
esta bien cerrada

— Se ha introducido una cantidad excesiva
de alimentos frescos en el congelador (en
este caso el pifoto «Alarmar se apaga al
cabo de un cierto tiempo)

Si la averia persistiera y no se pudiera sub-
sanar en funcion de los consejos y adverten-
cias anteriores, debera avisarse al Servicio
de Asistencia Técnica.

No abra las puertas del congelador inutil-
mente, a fin de evitar al maximo las pérdidas
de fria.

No intentar mas reparaciones por propia
cuenta. Cualquier trabajo de reparacion que
afecte la instalacion eléctrica debera ser
ejecutado por un técnico especialista del
Servicio de Asistencia Técnica.




Pequefias averias de facil
~arreglo

Advertencia

Los alimentos que se hayan descongelado o
hayan empezado a descongelarse, se
podran volver a congelar teniendo en cuenta
lo siguiente: En caso de las cames y los
pescados, solo podran volverse a congelar
si no han permanecido mas de un dia, en
caso de otros productos, tres dias, expues-
tos a una temperatura superior a los +3 °C

De lo contrario, verificar si el aroma, aspectoe
y color de los alimentos son satisfactorios.
Si no se constata ninguna alteracién, asar,
freir, hervir o preparar con ellos platos
cocinados, antes de volver a congelarios.

En este caso no se debera agotar al maximo
el tiempo de caducidad de fos productos.

ES

Servicio de Asistencia
Técnica

Placa de caracteristicas

Figura. &

En case de solicitar la intervencién del Ser-
vicio de Asistencia Técnica, no olvide indicar
el nimero de producto (NUmero E) y el de
fabricacién (N® FD) de su unidad. Ambos
numeros se encuentran en fa placa de
caracteristicas del aparato, emplazada en el
Jateral izquierdo interior del frigorifico, junto
al cajén de la verdura.

La direccidn y el nimero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica mas préximo
a su domicilio, figura en la lista de Centros y
Delegaciones Postventa en la guia telefdnica
de su localidad.
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Indicagbes sobre reciclagem de aparelhos usados,

indicages sobre seguranga e precaugdes

Reciclagem do aparelho antigo

Imporiante, se ¢ seu aparetho novo for
substituir um antigo:

Os aparglhos fora de uso devem ser, de
imediato, inutilizados. Desligar a ficha da
tomada e cortar o cabo de alimentagdo. -

No caso de aparelhos com fechos de trinco ou
de ferrolho, estes devem também ser
inutilizades, evitando-se, assim, que qualguer
crianga, por brincadeira, possa ficar presa la
dentro, correndo perigo de morte.

Os aparelhos de frio contém elemento
refrigerador e gases, que requerem uma
reciclagem especializada. Contém, ainda,
substancias valiosas, que podem ser
conduzidas para reutilizagao.

Informe-se junto dos Servigos Municipalizados
da sua drea de residéncia ou de urn Agente
Especializado.

Tenha cuidado para que as tubagens do seu
frigorifico ndo sofram qualquer dano durante
o transporte até ao centro de reciclagem.

Flecidlagem da Embalagem do
novo aparelho

Todos os materiais utilizados na embatlagem
s&0 compativeis com o meio ambiente e
reciclaveis, As cartonagens sdo constituidas
por 80 a 100% de papel reciclado. As pegas
de madeira ndo sofreram qualquer tratamento
quimico.

As peliculas sao de polietileno (PE}, as cintas
de polipropileno {PP) e as pegas almofadadas
nao contém CFC's e s&o de poliestirol
esponjoso (PS), Estes materiais sé@o
hidrocarbonetos puros recicldveis.

Através da separagéoe e reutilizagdo podem-se
poupar matérias primas e reduzir o volume de
lixo,

Informe-se junto dos Servigas Municipalizados
sobre a localizagéo de centros de reciclagem
de aparelhos usados. Coniribua, assim, para
uma reciclagem nao poluente e para a
revlilizagdo de materiais.

Um contributo para a preservagéo do meio
ambiente — utilizamos papel reciclado.
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Indicacoes sobre seguranca

Antes de pdr em funcionamento o seu novo
aparelho, leia atentamente as respectivas
instrucdes de servigo e de montagem. Delas
constam indicagbes importantes sobre
instalagdo, uso e manutengéo do aparetho.

Guarde em lugar seguro as instrugies de
servico e de montagem, para a eventualidade
do aparelho conhecer outro possuidor.

O fabricante ndo se responsabiliza, se nao
forem respeitadas as indicagoes e avisos
constantes das instrugdes de servigo.
ambiente, mas inflamével.
Durante otransporte e a

instalagéo do aparelho, ha que ter atengéo para

que a tubagem do circuilo de frio ndo sofra

qualquer dano.

Em caso de danos, evitar a proximidade de

chamas abertas ou de fontes de inflamagéo e

arejar bem, durante algum tempo, o local onde

se encontra instalado ¢ aparetho.

® Nao utilizar aparethos etéctricos dentro do
frigorifico.

@ Nao pdr a funcionar um aparetho danificado.
Em caso de duvida, consulte o sel
fornecedor. .

@ Instalar e ligar o aparelho de acordo com as
respectivas instru¢des de montagem.

Os valores da ligagéo eléctrica da rede tém
que coincidir comn as indicagdes da chapa de
caracteristicas.

® A seguranga eléctrica do aparelha sé
€ garantida, se o sistema doméstico de
proteccdo de terra estiver instalado, segundo
as normas.

@ Em caso de anomalia, bem como para
manutengao ou limpeza, o aparelho deve ser
desligado da corrente eléctrica. Desligar
a ficha da tomada ou os fusiveis. Puxar
sempre pela ficha e nunca pelo cabo.

Este aparelho contém o elemento
refrigerador Isobutano (R 600a),
altamente compativel com o meio
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IndicagGes sobre seguranga, precaugoes,
determinagtes e temperatura ambiente

® As reparagbes s6 devem ser efectuadas por
pessoal especializado. Reparacdes mal
efectuadas podem acarretar perigos varios
para o utilizador.

@ Frascos com dicool de elevada percentagem
sé devem ser guardados no aparelho, se
hermeticamente fechados e em posigio
vertical. Produtos com gds propulsor
combustivel (p. x. natas em lata ou outros
sprays) e, ainda, substancias explosivas ndo
devem ser guardadas no aparelho — Perigo
de explosao!

@ Nao danificar as pegas do circuito de frio, por
exemplo, atraves da perfuragio dos canais
do elemento refrigerador do evaporador com
objectos pontiagudos, através da ruptura das
tubagens, da raspagem do revestimento de
superficie do aparelho , ete. O elemento
refrigerador pode libertar-se e provocar
ferimentos nos olhos.

® As grelhas de ventilagdo ndo devem estar
tapadas nem obstruidas.

® Rodapé, gavetas, ponas, ete. nao devem ser
utilizados como apoio.

® Nao deixar que as criangas bringuem com 0
aparelho, por ex. sentarem-se nas gavetas
ou dependurarem-se na porta.

@ Nos aparelhos com fechadura, mantenha a
respectiva chave fora do alcance das
criangas.

® Nio levar imediatamente & boca bocados de
geio ou cubos de gelo. {Perigo de
queimaduras, devido a temperatura muito
baixa).

@ Nao guardar no congelador liguidos em
garrafas ou latas, sobretudo bebidas
gaseificadas. As garrafas e as latas
rabentam.

@ Nao tocar nos alimentos congelados com as
maos molhadas. As maos podem congelar e
ficar agarradas aos alimentos.

Determinacoes

O aparelho destina-se & refrigeragéo
e congelagao de alimentos e 4 preparagao de
gelo.

QO aparelho foi concebido para utilizagao
doméstica.

Mo caso de utilizagdo industrial, devem ser
observadas as regulamentagdes em vigor para
este sector.

G aparelho corresponde & regulamentagdo
sobre acidentes em sistemas de frio (VBG 20).

O cirquito de frio foi testado quanto
a estanquidade.

O aparelho corresponde, ainda, &s normas
de seguranga para aparethos eléctricos.

Ter em atengao a temperatura
ambiente

Este aparelho foi concebido para funcionar
a uma temperatura ambiente entre + 2°C e
+38°C.

No caso de temperatura ambiente superior
a + 38 °C, pode ficar demasiado quente dentro
do frigorifico.

Se a temperatura ambiente for inferior
a temperatura regulada para o frigorifico, esta
caira para os valores da temperatura ambiente.

Com temperaturas ambiente infericres a + 2
°C, podem surgir irregularidades no
funcionamento durante a descongelagao
automdatica do frigorifico.
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Instalagdo do Aparelho |

Local

O aparelho deve ser instalado em local seco

e arejado. Este local ndo deve estar exposto &
acgao directa dos raios solares nem proximo de
fontes de calor, como um fogéo, irradiadores de
calor, etc. Se for inevitavel a instalagéo junto de
uma fonte de calor, devera, entdo, utilizar uma
placa isoladora adequada, ou manter as
seguintes distancias minimas em relagdo

a fonte de calor.

Relativamente a fogbes eléctricos 3 cm

Relativamente a fogdes a 6leo ou a carvio
30cm

No caso de instalagio junto de um outro
aparelho de frio ou de congelago, devera ser
observada uma distdncia fateral minima de

2 cm, para evitar a formacggo de condensagéo.

Instalagdo e alteracao do
sentido de abertura da porta

Ver as instrugdes de montagem que
acompanham o aparelho.

Ventilacao
Fig. @

O ar aquecido na parede posterior do aparetno
tem gue poder sair livremente. De contrario,

a maquina de frio fica sujeita a maior esforgo.
© que aumenta o consumo de energia. Nunca
tapar nem abstruir, por isso, as grethas de
venlilagdo.

Depois do Transporte ...

aparelho pode funcionar de imediato.
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Ligacao eléctrica

Ligar o aparelho apenas a corrente altlerna 220-
240 V/50 Hz, através de uma toemada com
protecgéo de terra e instalada segundo as
Normas.

Esta tomada deve estar protegida com um
fusivel de 10 A ou superior.

No caso de aparelhos para paises fora da
Europa, e imprescindivel verificar, se a tensio
e o tipo de corrente, indicados na chapa de
caracteristicas, correspondem acs valores da
rede eléctrica da sua habitagdo.

A chapa de caracteristicas encontra-se no
interior do aparelho, em baixo, a esquerda

{Fig. ©@).

O aparelho néo deve ser ligado a
transformadores de convertam a corrente
continua em corrente altema de 230 V
(como por ex. sistemas solares, sistemas
eléctricos a bordo de navios, etc.).



Familiarizagao com o aparelho

Antes de continuar a leitura, desdobre, por
favor, as Ultimas paginas com ilustragdes.

Estas instrugdes de servigo aplicam-se a varios
modslos de aparelhos, pelo que s&o possiveis
diferengas de pormenor nas ilustragoes.

Panoramica do Aparelho
Fig. @

1-7 Painel de comandos

8 Ventilador do frigorifico
9 uminagéo interior

10 * Prateleira de vidro

11 *Caixa para iogurtes

12 Calha de recolha da dgua da
descongelagao

13 Orificio de saida da dgua da
descongelagio

14 Gavetas para legumes
15 Prateleira no interior da porta
16 Compartimento para queijo e manteiga
17 Suporte para ovos
18 Prateleira
19 Suporte para garrafas
20 Prateleira para garrafas
21 Pequeno compartimento de congelagio
22 Contentor para comida congelada
23 Calendério de congelagao.
A Zona de refrigeracéo
B Zona de congelagio

* Nao existente em todos os modelos
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Elementos de comando
do frigorifico
Fig. @

1 Interruptor principal ligar/desligar para o
frigorifico

2 Selector de temperatura para o frigorffico
(para a regulagéo da temperatura, abrir
a porta do frigorifico & rodar o selector
a partir de baixo Fig. @).

3  Interruptor da luz

Elementos de comando
do congelador

Fig. @

4  Interruptor principal ligar/desligar para o
congelador com idmpada verde de
controlo (estd iluminada, enquanto o
congelador estiver ligado)

Selector de temperatura para o congelador

6 Tecla de supercongelagéo com [Ampada
amarela de controlo, para poténcia de
congelacao (a lampada de controlo
ilumina-se, sempre que for activada
a supercongelagio).

7  Lampada de aviso vermetha (ilumina-se,
se a temperatura no interior do congelador
ficar demasiade quente, pelo que os
alimentos congelados correm perigo).

H4, no entanto, ocasides em que esta

l&mpada se pode acender, sem que 0s

alimentos congelados corram Gualquer

perigo:

—Quando o aparelho é ligado pela primeira
vez

~ Depois de introduzir uma grande
quantidade de alimentos frescos

—Se a porta do cangelador estiver durante
muito tempo

A lampada apagar-se-a, logo que

o congelador atinja a sua temperatura

nermal de funcionamento.
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Antes de figar o aparelho pela primeira vez,
devera limpar bem o seu interior (Ver Capitulo
«Limpeza»).

O frigorifico e o congelador podem funcicnar
independentemente um do outro,

Ligar o frigorifico

Premir o interruptor principal figar/desligar para
o frigoritico (Fig. €3/1). Alampada de controlo
de rede fica iluminada. O aparelho comeca

a refrigerar e a iluminagéo interior funciona,
sempre gque a porta for aberta..

Regulacéo da temperatura

Para isso, abrir a porta do congelador e rodar
o selector de temperatura para o valor
pretendido, Fig. €.

Atemperatura é regulavel sem escalonamento.
Posigdo 1 = temperatura mais alta
Posigdo 5 = temperatura mais baixa

Ligar o congelador

Premir o interruptor ligar/desligar para

o congelador, {Fig. €)/4). As {ampadas verde
e vermelha de controlo ficam, entao,
iluminadas.

Aldampada vermelha de aviso apaga-se, logo
que o congelador atinja a temperatura normal
de funcionamento.

Notas:

® Ao utilizar o congelador pela primeira vez,
deverd premir a tecla de supercongelagéo.
A luz vermeiha de alarme (Fig. €/7) acende-
se até que o congelador atinja a temperatura
seteccionada. Logo que a lampada vermeiha
se apague, premir a tecla de
supercongelagao, para desactivagao da
mesma.

® Atemperatura no interior do aparelho
& afectada pela temperatura ambiente, pela
guantidade de alimentos frescos introduzidos
e pela abertura frequente da porta.
Se necessario, alterar a temperatura
seleccionada.
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| Ligar, seleccionar a temperatura e desfigar

® As zonas kontais do frigorifico ficam
ligeiramente aguecidas, o que evita
a formagao de condensagio na zona
do vedante da porta do congelador,

® Enguanto a maquina de frio esta a trabalhar,
formam-se pérolas de agua ou gelo na
parede posterior da zona de refrigeragio,
0 que ¢ uma caracterfstica de
funcionamento.

® N&o & necessario raspar o gelo ou limpar
as pérolas de dgua. A parede posterior
descongela automaticamente. A dgua da
descongelacdp é recolhida na calha
(Fig.® / B), encaminhada para a maguina de
frio e, ai, evaporada.

® Aporia do congelador é, por vezes, dificil de
abrir, imediatamente apés ter sido fechada.
Se isto acontecer, aguarde dois ou trés
minutos até que seja compensado o vacuo
formado.

® O sistema de refrigeracio pade originar
a formagdo rdpida de gelo nas grethas do
congelador. Isto, no entanto, ndo afecta
o funcionamento eficiente do aparelhc ou
o consunio de energia. A descongelagdo sé é
necessaria, s& houver uma camada de gelo
cOM espessura superior a 5 mm em toda a
grelha.

Desligar o frigorifico

Premir o interruptor principal de frigarifico

(Fig. €/1). A lampada de controto apaga-se,
indicando que a refrigeragéo e a iluminagéo
interior estdo desactivadas. Limpar o interior do
aparetho e deixar a porta aberta, para evitar

a formacao de cheiros.

Desligar o congelador

Premir o interruptor principal do congetador
Fig, €/4. A ldmpada verde de controlo apaga-
se. Descongelar e impar o congelador. Para
evitar a formagao de ferrugem nas grelhas do
congelador, devera seca-tas bem e deixar

a porta aherta.




_ Arrumacao dos Alimentos

Ventilador no interior
do frigorifico

Fig. @/8

O ventitador no topo do frigorifico aumenta
a velocidade de circulagio do ar.

Os resultados s@o... -
® uma temperatura uniforme em todo
o compartimento de refrigeragéo.
@ depois da porta ter sido aberta,
a temperatura é rapidamente restabelecida
® se a regulagdo de temperatura for alterada,
o novo valor & atingido de forma mais 1apida
® os alimentos frescos podem ser conservados
por um periodo mais longo, devido ao
aumento da humidade do ar

Importante na arrumacéo

dos alimentos:

® Alimentos e bebidas quentes devem
arrefecer, antes de serem arrumados no
frigorifico.

® Arrumar os alimentos se possivel embalados
ou bem iapados.

Deste modo, os alimentos ndo s6 conservam
0 aroma, a cor, a humidade ¢ a frescura,
como se evita também a transmisséo de
sabores.

Besembalados apenas devem ser guardados
legumes e frutas dentro da respectiva
gaveta.

@ Oleo e gordura nfo devem entrar em
contacto com as pecas de plastico do
aparelho nem com © vedante da porta, pois
estes podem tornar-se porosos.

® Nio guardar no apareiho produtos
explosivos. Alcool de elevada percentagem
s6 deve ser guardado em recipiente
hermeticamente fechado e em posigéo
vertical. Perigo de exploséo!

@ As zonas mais frias dentro do frigorifico
situam-se junto 4 parede posterior e sobre
a prateleira inferior. Aproveite estas zonas
para arrumar alimentos sensiveis

® Garrafas com liquides que possam congelar
nio devem ser guardadas no congelador.

As garrafas rebentardo ao congelar.

PT

Exemplos de arrumacgéo
Fig. €
No Frigorifico (A)

Nas prateleiras (10} de cima para baixo: artigos
de pastelaria, comida pronta, lacticinios.

Na caixa para iogurtes (11) iogurtes.

Nas gavetas de legumes (14) legumes, fruta,
salada.

Na prateleira da porta (15), frascos e latas
No compartimento (16}, queijo & manteiga.
Nos suportes (17) ovos.

Na prateleira para garrafas (‘2-0), garrafas
grandes.

Congelador (B)

Nas gavetas superiores de congelacao (22),
congelagdo de alimentos frescos, conservagao
de alimentos congeladoes e cubos de gelo.

Na gaveta inferior {23), conservagao de
alimentos congelados.
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Arrumacio dos Alimentos

Alteracao possivel
da disposicao interior

Se necessdrio, podera alterar a disposigdo das
prateleiras. Para isso, basta retirar as
pratelgiras.

Para retirar ag prateleiras, puxa-las para fora,
baixa-las ligeiramenie, retird-las e, depois,
coloca-las no lecal pretendido. Ter atengao
para que o suporte devidamente
posicionado, Fig. @

Os suportes para ovos podem também ser
rernovidos, permitindo, assim, a arrumagéo de
outros artigos como bisnagas € latas de
conservas, Fig. @.

* O dispositivo de fixagéo de garrafas pode ser
utilizado, para evitar que estas tombem a¢ abrir
e fechar a porta, Fig. @.

Todos os suportes e prateleiras da porta podem
ser retirados, para limpeza.

Para isso, basta apenas eleva-los. Fig. ).
* Prateleira para garrafas

As garrafas podem ser arrumadas deitadas nas
prateleiras do frigorifico. A metade frontal da
prateleira de vidro pode ser retirada, para
arrumagac de recipientes altos na prateleira
inferior. Fig. @, ©.

* Caixa para logurtes

Aqui podem ser arrumados 0s iogurtes. A caixa
pode ser posicionada per deslocagio nas
cathas laterais. Fig. @.

* Metade da prateleira de vidro

Podera tacilmente colocar recipientes altos na
prateleira interior, facilitando a sua arrumagao,
retirando a metade da frente desta prateleira.

Fig. ©.

* Nao existente em todos os modelos.
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Congelacao e Conservacdo
de Alimentos

Quando comprar alimentos
ultracongelados, tenha em

atencao o seguinte:

@ A embalagem ndo deve estar danificada.

@ Adata de validade nfo deve estar
ultrapassada. -

@ Deixar para ¢ fim a compra de congelados,
que devem ser embruthados em papel de
jornal ou colocados num saco térmico
e transportados de imediato para casa.

Em casa, arrumar imediatamente os
congelados ne congelador.

Congelacao de alimentos

Quando congelar alimentos, utilize sempre
alimentos bem frescos.

Alimentos adequados para congelacao:

Came, produtos derivados de carne e de
charcutaria, aves e caga. peixe, legumes, ervas
aromaticas, fruta, produtos de pastelaria, p&o,
salada de folhas, pizas, comida pronta, restos
de refeigbes, gemas de ovo e claras de ovo.

Alimentos ndo adequados para congelagio:
Ovos inteiros com casca, natas azedas
e maionese, rabanos e cebolas.

Branqueamento de legumes e fruta:

Para que conservem a cor, 0 aroma, o sabor

e a vitamina C, os legumes e a fruta devermn ser
branqueados, antes da sua congelagao.

{No processo de branqueamento, os legumes
e a fruta sdo mergulhados brevemante em
dgua a ferver, = Em qualquer livraria,
encontrara literatura sobre congelagao, onde
vem tambhém descrito o processo

de brangueamento).




Congelacdo e Conservacéo de Alimentos

Congelacao

Deixe que os alimentos arrefegam
a temperatura ambiente, antes de os arrumar
no congelador.

Capacidade maxima
de congelacao

Os alimentos devem, se possivel, congelar
rapidamente até ao seu nicleo. 56 assim,
conservam as vitaminas, os nutrientes,

o0 aspecto e o sabor. Ndo ultrapassar, por isso,
a capacidade maxima do seu aparelho.

De uma s6 vez poderd congelar até 15 kg de
alimentos, directamente sobre a grelha de
congelagéio. Se as gavetas forem utilizadas
para congelagio, a quantidade maxima deve
ser ligeiramente reduzida.

Alimentos ja congelados néo devem entrar em
contacto com alimentos frescos.

Calendario de congelacao
Fig. @&

E importante ndo ultrapassar os prazos
maximos de conservagéo, para evilar
diminuicdo da qualidade dos alimentos.

O tempe de conservagio depende do tipo de
alimento. Os nameros jumo aos simbolos
indicam o prazo de conservacgic permitido em
meses. Se comprar alimentos j& congelados,
ndc se esqueca de ver a indicagao «Consumir
de preferéncia antes de ....».

Supercongelacgido

Se, no congelador, j& houver alimentos
congetados, a supercongelagio devera ser
activada, algumas horas antes de colocar
alimentos frescos no congelador.

Normalmente, serd necessaria uma
antecedéncia de 4 a 6 horas. Se estiver

a pensar em utilizar a capacidade méaxima

de congelagao, a supercongelacio deve ser
activada 24 horas antes. Pequenas porgoes
de alimentos (até 2 kg) podem ser congeladas,
sem que seja necessario activar

a supercongelacio. Para activar

a supercongelagdo, basta apenas premir

a respectiva tecla. Fig. €)/6.

Alampada amarela de controfo indica que

a supercongelacio esta activada. A magquina
de frio trabalha agora continuamente, para
redugdo da temperatura no congelador.

Depois de colocar os alimentos frescos
no congelador, podera desactivar

a supercongelacio (premir, simplesmente,
a tecla de supercongelacdo. A lampada
amarela de controlo apaga-se).

O processe de congelagéo é ¢controlado
automaticamente, ou seja, o aparelho comuta
oportunamente para funcionamento normal
com poupanga de energia.
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 Congelagéio e Conservagéo de Alimentos

Como embalar os alimentos:

Embalar os alimentos em por¢des adequadas
ao tamanho da sua familia.

As porgdes para legumes e fruta nao devem
ser superiores a 1 kg e, para came, a 2,5 kg.
Alimentos em porgbes mais pequenas
congelam mais rapidamente, mantendo a sua
qualidade, depois de descongelados

e confeccionados.

Embalar hermeticamente ¢s alimentos para
que nao sequem nem percam o Sabor.

Produtos prdprios para embalagem:
Peliculas de plastico, mangas de polietileno,
folhas de aluminio e caixas préprias para
congelaggo. Estes produtos encontram-se
a venda no comércio da especialidade.

Produtos nédo adequados para embalagem:
Pape! de embrulho, papel de pergaminho,
celofane, sacos para lixo e sacos de compras
usados

Introduzir os alimentos na embalagem, retirar
totalmente o ar e fachar a embalagem
hermeticamente.

Para fechar as embalagens s&o indicados:
Elasticos, clips de plastico, cintas, fitas
autocolantes resistentes & temperatura ou
produtos similares. Sacos e mangas de
polietileno podem ser fechados com um
aparelho propric para esse efeito.

Antes de colocar os alimentos no congelador,
deve identificar e datar as embalagens.

Conservacdo de alimentos

Se quiser congelar grandes quantidades de
alimentos, podera retirar todas as gavetas, com
excepedo da gaveta inferior, & colocar os
alimentos directamente sobre as grelhas de
congelagdo. Para retitar as gavetas, puxé-las
para fora até prender, eleva-las um pouco

e retira-las.

Ter atengdo para que os alimentos nao
ultrapassermn a marcacdo limite, Fig. /A, de
contrario o ar nao podera circular liviemente
dentro do aparelho.
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Capacidade de congelacao

Para evitar a detericragdo da qualidade dos
alimentos, é impertante que o prazo de
conservagdo, adequado a cada produto, ndg
seja ultrapassado.

A temperatura de —18 °C, podem conservar-se
peixe, salsichas, comida pronta e produtos de
pastelaria até 6 meses, queijo, aves e carne alé
8 meses e vegetais e fruta até 12 meses.

Descongelacao de alimentos

Em fungac do tipo de alimentos e da sua
utilizagao final, podera escolher entre as
seguintes possibilidades:

a temperatura ambiente

no frigorifico

no forno eléctrice

com/sem ventilagdo de ar quente
no micro-ondas

Alimentos ja congelados ou que iniciaram

a descongelagdo podem de novo ser
congelados, se a temperatura néo tiver subido
a mais de +3 °C duranie mals de um dia para
carne e peixe ¢, mais de trés dias, para outros
alimentos.

De contrario, e se ndo houver alteragao de
sabor, cheiro e aspecto, os alimentos pedem
ser cozinhados e, de novo, congelados.

MNeste caso, nao utilizar o prazo maxime de
conservagao.

Preparacao de cubos de gelo

Encher a cuvele com %, de dgua e colocd-la no
congelador.

Para facilitar a remogao dos cubos de gelo,
podera torcer ligeiramente a cuvele,




: Deégongélagép

Descongelac3o do frigorifico

O frigorifico descongela automaticamente.

A agua da descongelagao é recolhida na calha
propria {(Fig. @/B) e, através do orificio de
escoamento Fig. @A), encaminhada até

& méquina de frio, onde é evaporada. Manter
sempre limpos a calha e o orificio de
escoamento, para que a agua da
descongelagdo possa correr liviemente.

(Ver Capitulo «Limpeza»).

A descongelacao
do congelador

A grande acumulagdo de gelo nas grelhas de
congelagdo prejudicam a eficiéncia do aparelho
e provocam um aumento no consumo de
energia.

Se a espessura do gelo for superiora 5 mm,
o congelador deve ser descongelado. De
qualguer modo, ele deverd ser descongetado,
pelo menos, uma ou duas vezes por ano, de
preferéncia quando ¢ congelador estiver vazio
U QUase vazio.

Cerca de quatro horas, antes de proceder

a descongelagao, devera activar

a supercongelagdo, se houver alimentos no
congelador. Isto vai permitir que os alimentos
congelados, depois de atingirem uma
temperatura muito baixa, s& possam conservar
mais tempo & temperatura ambiente.

Depois, retirar as gavetas com os alimentas
congelados e envolvé-las em varias folhas de
jornal ou num cobertor e coloca-las em local
fresco.

Para recolher a agua da descongelagéo, deixe
a segunda gaveta vazia no seu lugar. Utilize
uma esponja, para retirar a égua da

descongelagao, entretanto, acumulada na base

do congetador. Fig. ©.

A descongelagio deve ser feita o mais
rapidamente possivel (quarto mais tempo 0s
alimentos estiverem a temperatura ambiente,
menor serd o prazo de conservacgio).

Lavar e secar bem o congelador, ligar de novo
o aparelho e voltar a colocar os alimentos.
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Ajudas na descongelagao

Para acelerar o processo de descongelagao,
poderd colocar uma panela de dgua quente
sobre uma das grelhas de congelagao.

Nunca colocar, dentro do aparelho,
aquecedores eléctricos, velas ou candeeiros a
petrdleo, para ajudar na descongelagao.

Cuidado com a utilizagéo de sprays
descongelantes, pois estes podem formar
gases explosivos, conter diluentes, que
danificarm as pegas de pléstico, ou
combustivels, ou, ainda, ser prejudiciais
a saude ou provocar corroséo.

Nurica raspar o gelo com objectos metilicos
agugados, pois estes podem danificar as
grelhas de congelagéo, que poderéo, depois,
criar ferrugem. Poder4, ainda, perfurar as
tuhagens do circuito de frio, cujo elemento
refrigerador, ao libertar-se, pode provocar
ferimentos nos olhos ou mesmoe inflamar-se.
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Limpeza

Antes de iniciar a limpeza, desligar, sempre, a
ficha da tomada ou os fusiveis.

Nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor,
para limpar o frigorifico. O vapor quente pode
danificar as superficies ou a parte eléctrica do
aparelho - perigo de chogue eléctrico!

O frigerifico deve ser limpo uma vez por més.
A limpeza do congelador deve ser feita, sempre
que o mesmo far descongelado.

A agua da limpeza ndo se deve infiltrar no
painel de comandos ou na iluminagdo. Para
fimpar toda o aparelho, excepto o vedante da
porta, podera utilizar 4gua morna com um
detergente suave, ligeiramente desinfectante,
por ex. detergente de lavagem manual da loica.
Nao utilizar produtos de limpeza, que possam
conter substancias abrasivas ou Acidas, nem
diluentes quimicos.

Para evitar a formacao de manchas, ndo
deverd também utilizar os produtos de limpeza
designados como «sem produtos abrasivos».

0 vedante da porta deve ser lavado apenas
com dgua simples e, depois, bem seco.

N&o limpar as grelhas de congelagac com
escovas metélicas ou objectos agugados, pois
isto danificara a grelha, que criara ferrugem
nesses pontos,

A calha de recolha (Fig. §/B) e o orificio de
escoamento (Fig. @/A) devem ser limpos com
frequéncia, para que a dgua da descongelagéo
possa escorrer liviemente. A dgua de limpeza
n&o deve, atraves do orificio de escoamenito,
atingir o evaporador.

As gavetas de congelagio podem ser retiradas,
para limpeza (Fig. (®). Para retirar as gavetas,
puxa-las para fora até prender, eleva-las um
pouco e retird-as.
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Conselhos para Poupar
Energia

® Instalar o aparelho em local bem arejado,
protegido da acgac directa dos raios solares
e afastado de qualguer fonte de calor
(aguecedores, etc.).

@ As aberturas de ventilagdo devem manter-
se desobstruidas.

@ Os alimentos e bebidas quentes devem
arrefecer, antes de serem guardados no
aparelho.

@ Para descongelar alimentos, colocar estes
no frigorifico. O frio libertado dos alimentos
congelados €, assim, apraoveitado para
refrigerar os alimentos no frigorifico.

@ Descongelar o congelador, em caso de
formagdo de gelo. Uma camada espessa de
gelo prejudica a transmissao de frio aos
alimentos congelados & provoca um aumento
no consumo de energia.

® Para introduzir ou retirar alimentos, manter
as portas abertas o minimo tempo possivel.
Quanto menos tempo a porta do congelador
astiver aberta, menor serd a formagao de
gelo dentro do congelador.

® Limpar o permutador de caler (grelha preta)
na parte de tras do aparelho de dois em dois
anos.
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Eliminagao de pequenas'anomalias

Nem todos os problemas sao suficientemente
importantes que justifiquem o recurso a
assisténcia técnica. Muitas vezes, tratam-se de
pequenos pormenores, facilmente
soluciondveis. Antes de recorrer aos Servigos
Técnicos, verifique, se, com a ajuda das
indicagbes seguintes, é possivel solucionar a
anomalia.

Para casos destes, terd que pagar a
deslocacao e o tempo do técnico, mesmo
dentro do periodo de garantia.

Ruidos invulgares:

— Cu o aparelho nédo esta bem firme ¢ nivelado
ou algo esta preso na parte de tras, perto da
maquina de frio, evitando que algum
elemento do painel traseiro possa vibrar
livremente, tocando na parede ou no
aparelhc. Cuidadosamente dobre esta pega.

Se nenhuma das lampadas de controlo
acender:
— Verifique se ha corrente e se a ficha esta
bem ligada na tomada e, ainda, se
o interruptor principal esta ligado.

Se a iluminagdo do frigorifico ndo funcionar:

- Alampada pode estar fundida. Retire a ficha
da tomada, remova a tampa da tampada
(Fig. @§/A) e substitua a lampada, max. 15
W, 220 V, casquithe E 14.

— Qinterruptor da Juz pode estar cofado
(Fig. @/3). Verifique se ele se move. Se nio,
chame a assisténcia téenica.

Se o frigorifico nao atingir a temperatura

seleccionada:

— A grelha de ventilagdo no topo ou no rodapé
do aparelho pode estar obstruida.

- Um abjecto estranho pode estar preso entre
a parede e a maquina de frio.

— A porta pode ter sido aberta frequentemente
ou pode ter sido colocada no congelador
uma grande quantidade de alimentos
frescos.

Se a ldmpada vermelha de aviso acender,
depois de um longo periodo de funcionamento:

Anomalia, a temperatura dentro do congelador

estad demasiado quente.

— Agrelha de ventilagdo no topo ou no rodapé
do aparelho esta cbstruida

— Aporta do congelador podera nao estar bem
fechada

— Podem ser sido colocados, de uma s6 vez,
muitos alimentos frescos para congelar
{neste caso, a indicagdo 'alarm'
desaparecera passado algum tempo}.

Se a anomalia n4o puder ser soluctonada com
a ajuda destas indicagdes, chame, entao,
a assisténcia técnica.

N&o abra as portas do aparelho,
desnecessariamente, para que nio haja perda
de frio.

Nao mexa mais no frigorifico, sobretudo na
pante eléctrica.

Nota:

Alimentos ja congeladas ou que iniciaram

a descongelagdo podem de novo ser
congelados, se a temperatura nio tiver subido
a mais de +3 °C durante mais de um dia para
carne e peixe &, mais de trés dias, para outros
alimentos.

De contrario, e se nao houver alteragdo de
sabor, cheiro g aspecto, 0s alimentos podem
ser cozinhados e, de novo, congelados.

Neste caso, nao utilizar o prazo maximo de
conservagao.
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- Assisténcia Técnica

Chapa de caracteristicas
Fig. ®

Sempre que recorrer a assisténcia técnica,
indigue o ndmero de produto (E-Nr.}

e 0 nimero de fabrico (FD-Nr.) do seu
apareiho.

Estes elementos constam da chapa de
caracteristicas, que se encontra na zona
inferior esquerda do frigorifico, junto & gaveta
de legumes.

Na lista de postos de assisténcia ou na lista
telefénica da sua zona, encontrard a indicagao
do posto de assisténcia mais perto da sua area
de residéncia.
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. Giderme Bilgileri, Gilvenlik Bilg

Eski Cihazin Atilmasi

Eger eskKi bir cihazin yerine yenisini satin
aldiysaniz, litfen agagidaki bilgilere
dikkat ediniz,

Eski cthazian derhal kullamtamaz duruma
getiriniz. Elektrik fisini gekip ¢ikanniz ve
gebeke kablosunu kesip fisi ile birlikte
cihazdan aymniz. Kilit ve siirgll dizenini
sdklp ¢ikariniz veya tamamen imha ediniz.
Boylelikle oyun oynamakta olan ¢ocuklarin
kendilerini delabin igine kilitlemesini ve
hayatlarini tehlikeye sokmasini Gnlemis
olursunuz.

Buzdolaplari ve dondurucular, izolasyon
gazlari ve sojutucu madde ihtiva ederler ve
bu maddelerin uzmanca giderilmesi gerekir.
Ayrica eski cihazlar yeniden kazanitabilecek
dederli maddeler ihtiva ederler. Bu cihazlanin
gerektigi sekilde giderilmesi igin iigili yerel
giderme tesisleri ile irtibat kurunuz. Bu konu
ile ilgili sorulanniz varsa, yetkili belediye
memurlarina veya saticiniza bagvurunuz.
Eski cihazlar uzmanca ve cevreye zarar
vermeyecek gekilde gideritmek (izere
nakledilene kadar, boru tertibatlaninin zarar
gérmemesine dikkat ediniz.

Yeni Cihazin Ambalajinin
Giderilmesi

Yeni cihazin ambalaji igin kullanilan tim
maizemeler gevreye zarar vermeyen tlrden
olup, yeniden geri kazanilabilirler.

Ambalaj kartonlan yaklagik %5 80 ila % 100
arasinda eski kagittan Uretilmiglerdir. Tahta
pargalar kimyasal iglenmemislerdir.
Folyolar polietilendendir (PE), etrafina
sarilan bantlar polipropilendendir (PP} ve
FCKW ihtiva etmeyen koplik dolgu
malzemesi ise polistirendendir (PS). Bu
malzemelerin timi saf karbon-hidrojen
bitegikferidir ve yeniden geri kazanilabilirler.

Tekrar hazirlama ve yeniden kullaniima
yoluyla hem ham maddelerden tasarruf edilir,
hem de olugan gdpln hacmi ve miktar:
azaltilmis olur.

Cevre korumasina bagka bir katkimiz
daha - yeniden degerlendiritmis kagit
kullamyoruz.
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Federal Almanya'da, yeni aldiginiz cihazin
ambalajin giderilmek (izere cihaz aldiginiz
saticiya veya bayiye geri verebilirsiniz.

Eski cihazlarin giderildigi degerlendirme
merkezlerinin adreslerini beldiyeden
odrenebilirsiniz.

Gevreci bir giderme ve yeniden degerlendirme
igleminine litfen siz de bu yoldan katiliniz,

Glivenlik Bilgileri ve
Uyarilar

Cihazi cahgtirmadan énce kullanma ve
montaj kilavuziarinda verilen bilgileri
dikkatlice okuyunuz. Bu kilavuzlarda cihazin
kurulmasi, yerlestirimesi, kullaniimas: ve
bakimu ile ilgili 5nemti bilgiler bulunmaktadr.

Cihazimz1 bagka birine satacak olursaniz, bu
bilgileri cihazin yeni sahibinin de
okuyabilmesi igin veya bir bagvuru kaynag)
ofarak montaj ve kullanma kilavuziarini
itinayla saklayiniz,

Uretici, agagida yazil talimatianin dikkate
alinmamasindan dofjan sonuglardan sorumiu
degildir:
Bu cihaz, az miktarda bir
sojuitma maddesi olan
isobutan (R 600a) ihtiva
etmektedir, bu bir tabii gazdir
ve ¢cevre igin oldukga
zararsizdir, ama yanabilir. Transport
esnasinda ve cihaz kurulurken cihazin
sodutucu madde sirkilasyon sisteminin
zarar gbrmemesine dikkat ediniz. Bu
devrenin zarar gérmesi halinde, agik ates
veya alev kaynakiarindan sakinniz. Ayrica
cihazin bulundudu yeri bir kag dakika
iyice havalandiriniz.

® Cihazin iginde elekirikli alet kullanmayinz.

@ Hasarl veya 6z{irld cihazlarn
cahstirmayiniz, emin olmadiginiz
durumlarda saticiniza daniginiz.

@ Cihazin baglanmasini ve kurulup
yerlestiriimesini montaj kilavuzundaki
talimatlara gore yapiniz. Cihazin
baglanacag elekirik tertibati ile tip levhasi
Uzerinde bildirilen badlanti dederleri
birbirine uymaldsr.
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| - Giderme Bilgileri, Giivenlik Bilgileri ve Uyartiar
' Yonetmelikler, Cevre Sicakligina Dikkat Edilmesi

® Cihazin elektrik baglantisi ile ilgili gliveniik,
ancak evin toprak hatti gerektigi gekilde ve
yénetmeliklere uygun olarak yapilmigsa
saglanmig olur.

@ Anza halinde, bakim ve temiziik faaliyetleni
esnasinda cihazin elektrik baglantisi
kesiniz. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek
igin, sebeke baglant figini prizden gikanniz
veya sigortay| kapatiniz. Figi prizden
gikarmak igin figten tutup gekiniz, cereyan
kablosundan degil.

® Elekirikli cihazlarda yapilmasi gereken
tamiratlar sadece yetkili servisimiz
tarafindan yapslabilir. Hatall veya gerektigi
sekilde yapiimayan tamir iglerinden dolay:,
cihazi kullanan kisi igin oldukg¢a ciddi
tehlikeler ortaya gikabilir.

® Alkol oran; yiiksek olan sivilar iyice
kapatarak ve dik olarak buzdolabina
koyunuz.
Yanici gaz ihtiva eden dranleri (6rn. krema
kutular, sprey kutulari vs.) ve patlayict
maddeleri cihazin igine koymaymiz -
Patlama tehlikesil

® SoJutucu madde devresine ait pargalara
zarar gelmemesine dikkat ediniz, 6rnegin
buharlagtiricinin sogutucy madde
kanallartna keskin veya sivri cisimierin
sokularak delinmesi, boru hatlarinin
bitkillp egilmesi, yizey kaplamalarinin
cizilip kazinmasi vb.,
Sogutucu maddenin digan figkirmas,

gozlerin yaralanmasina sebebiyet verebilir.

@& Gihazin havatandirma deliklerinin &nlerini
kapatmayiniz ve tikanmamalarina dikkat
ediniz.

@ Cihazin tabanini, rafiariny, kapilarim ve bu
gibi parcalarini basamak niyetine veya
destek olarak kullanmayiniz.

® Cocuklarin cihaz ile oynamalarina izin
vermeyiniz. Cekmecelerin ve rafiarin
izerine oturmalarina veya kapiya
aslimalarina kesinfikle misade etmeyiniz.

& Sonradan takilmus kilit tertibatt olan
dolaplarda, kilidin anahtarin gocuklann
erigemiyecedi bir yerde muhafaza ediniz.
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® Cubuklu dondurma ve kiip buz, dondurucu
bélmeden alinir alinmaz dogrudan agza
alinmamalidir {asin soguk dereceden
dolayl yanma tehlikesi s6z konusudur).

® Cam §ise ve metal kutulardaki igecekleri,
ozellikle karbonasidi ihtiva eden igecekleri
dondurucu bélmeye koymayiniz. Sise ve
kutular patlarlar.

@ Donduruimus besinlere 1slak ellerle
degmeyiniz, elleriniz bu maddelere
yapigabilir.

Yonetmelikler

Cihaz, gida maddelerinin segututmasi, soguk
tutulmasi, dendurulmast ve buz yapimt igin
kullanir.

Cihaz evde kullaniimak igin Gretilmigtir.

Cihazn ticari iglerde kullaniimasi halinde,
gegerli olan ticari yonetmeliklerin dikkate
alinmasi garttir.

Cihaz, sogutma tesisileri igin gegerli olan
kaza dnleme ve kazalardan korunma
talimatlarina (VBG 20) uygundur.

Sogutucu madde devresinin sizdirmazhdi
kontrol ediimistir.

Bu cihaz, elektrikli aletler igin gegerli alan
tim glivenlik ydnetmeliklerine uygundur.

Cevre Sicakligina Dikkat
Edilmesi

Cihaz, +2 °C ila +38 °C arasinda gevre
sicaklidl igin uygundur.

Gevre sicaklign +38 °C'den daha fazla
oldugu zaman, sogutucunun igi gok sicak
olabilir.

Gevre sicakhdi, sogutma bdimest igin
ayarlanmig olan sicakhdin altina diigerse,
sofutucunun soguima fonksiyenu durur.
Boyle bir durumda sodutucunun igi, aynen
cihazin dis cevresi kadar soguk olur.

Gevre sicakhdr +2 °C'nin altina duserss, tam
otomatik buz gézme tonksiyonu anzalanabilir




'Cihazin Kurulmasi

Cihazin Kurulacagi Yer

Cihazin kurulacadi yerin kuru ve
havalandinlabilen bir yer olmasi gerekir.
Gines i1sinlan dogrudan cihazin kurulacag.
yere gelmemeli ve cihaz elektrikli ocak, firn,
soba, kaldrifer vs. gibi sicaklik ofusturan
cisimlerin ve 151 kaynaklartnin yanina veya
yakinina kurulmamalidir. Eger cihazin bir 1s1
kaynaginin yanina kurulmas kaginiimazsa,
uygun bir izolasycn plakas! kullaniniz; ya da
asagida belirtilen asgari mesafeleri dikkate
alimz:

Elektrikli firinlardan 3 cm
Gaz yaf veya odun/kémiir sobalarindan
30 cm.

Cihaz bagka bir buzdolabinin veya
dondurucunun yanina kurulacaksa, tetleme
olugmasini 8nlemek igin iki cihaz arasinda
en az 2 cm mesafe birakiniz.

Cihazin Yerlestiriimesi ve
Kapi Mentegelerinin
Degistiriimesi

Ekteki "Kurma ve Degistirme Talimatlan™ adli
montaj talimatlarina bakiniz.

Cihazin Havalandiriimasi
Resim @

Cihazin arka yiziinde 1sinan havanin
rahatga gikip gidebilmesi gerekir. Aksi halde
kompresdr daha fazla ¢aligir ve bu da daha
fazla elektrik sarfiyatina yol agar.

Bu sebepten dolayl chazin havalandirma
deliklerini kesinlikle kapatmayiniz.

Transporttan Sonra...
Cihaz derhal galrstinlabilir.
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Cihazin Elektrige
Baglanmasi

Cihaz| sadece yénetmeliklere uygun bir
sekilde takilmis olan ve 220-240 V/50 Hz
alternatif akima sahip toprak hatt mevcut
olan bir prize badlayimz. Prizin sigortas) 10 A
veya daha ylksek clmalidir.

Avrupa diginda kalan iilkeler igin Uretilmis
olan cihazlarda, tip levhasmda bildirilen
baglanti geriliminin ve elektrik tirinin,
cihazin Kullanilacadi yerdeki elektrik
sebekesinin dederlerine uyup uymadigin
kontrol ediniz. Tip levhasi cihazin iginde sol
alt taraftadir, Resim .

Cihazin 230 V dogru akimi alternatif akima
¢eviren dalgall redresérlere (6rn. giines
enerjisi tesislerine, gemi elekirik
gebekelerine) baglanmasi kesinlikle
yasaktr.

Kapatma Tipalar

Raflann yikseklik seviyelerinin
ayarlanmasina yarayan deliklere ekteki
kapatma tipalarini takiniz, Resim @/C.
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t Cihazi Tamma

-

Okumaya baslamadan 6nce son sayfalan SOQU!UCU Bélmesinin
acip, resimlere bakiniz. K

man Vv
Kullanma kilavuzu bir gok model igin B!':,irnal :,jia e Kontrol
gecerlidir. Bu nedenle resimlerde ! €
donanim ve detay dedgigiklikleri olabilir. Resim @

1 Cibazin sogutucu béimesinin ana
salteri (ACMA/KAPAMA), sogutucu
boélmesinin agihp kapatidlmasina yarar.

2 Sogutucu bdimesi sicaklik ayar salteri
(Sicaklig ayarlamak igin sodutma
bolmesinin kapisini aginiz ve ayar galterini
agagidan yukariya dogru geviriniz,

Resim @).

3 Ig igiklandirma saiteri.

Dondurucu Bolmesinin

Genel Gorinis Kumanda ve Kontrol

Resim .. .
o : Birimleri
1-7 Kumanda ve kontrol paneli . . L
8 Sogutma fan 4 Cihazin dondurucu b&lmesinin ana
9 g isiklandirma salteri, yesil kontrol lambasi vardir,
10 Cam raf (istif rati) (Dondurucu bélmesi calistigi zaman |
11 Yogurt kutulan igin kullanilan yanar).
gekmece 5 Dondurucu bdlmesi sicaklik ayar salteri

12 Eriyen suyun akma olugu . . : . .
13 Eriyen su tahliye deligi 6 Siiper diigmesi, azami dondurma gici

14 Sebze ¢cekmeceleri igin kullamlir ve san kontrol lambasi

vardir.

:g #ear':y?é:a‘:’; peynir kabi (Stiper dondurma fonksiyonu devrede
17 Yumurtalik oldugu zaman bu kontrol lambasi yanar).
18 Raflar 7 Kirmiz: ikaz 116 (dondurucu biimesindeki
19 Sige tutucular sicaklik gok yliksek oldugu zaman, yani
20 Sige rafi dondurulmug veya dondurulacak olan gida
21 Kigik donduruimus besin maddeleri icin tehlike sdz konusu oldugu

cekmecesi zaman yanar). Bu 151k gu durumiarda
22 Dondurulmug besin kabi yandijl zaman, gida maddeleri igin tehlike
23 Dondurulmug besin takvimi s6z kanusu degildir:
24 Eriyen suyun akma olugu - Cihaz ilk kez galistinldiginda

- Dondurucu bdimesine gok miklarda taze
gida maddesi doiduruldugunda
A Sogutma bélmesi — Dondurucu bélmesinin kapis! uzun siire
B Dondurucu bélmesi agik tutuldugunda
Dondurucu bdlmesi, ayarlanmig olan
normal sicaklifina tekrar ulagtid zaman,
bu lamba séner.




b

Cihagz ilk kez galistirilacad zaman, cihazin ig
kismini ve cihazin igindeki bitiin ek pargalar
temizleyiniz (cihazin temizlenmesi béldmine
bakimz}.

Sogutucu ve dondurucu bélmelerini ayr ayr
ve birbirlerinden bagimsiz olarak kullanmak
mimkindr,

Sogutucu Bdélmesinin
Calistirnrimasi

Ana galtere (Resim @/1) basiniz, elektrik
kontrol lambasi 2 yanar. Cihaz sogutmaya
baglar, dolap ici aydmlatmasi kap! agilinca
yanar.

Sogutucu Bélmesinin
Sicakhk Ayari

Bu ayar igin sofutma bdlmesinin kapisini

. agimz ve sicaklik ayar digmesini istediginiz

dereceye ¢eviriniz (Resim €)).

Sicakiik ayar kademesiz olarak yapilabilir.
Konum 1 = en sicak derece
Konum 5 = en soduk derece

Not

@ Cihazin i¢ sicaklik detecesi, cihazin
bulundugu yerdeki gevre sicakligina,
buzdolabinin igine yeni yerlestirilen
besinlerin miktarina ve sicakligina ve
kapinin ne kadar sik agiip kapandigina
baglidir. Gerekirse sojutma derecesi
se¢me digmesinin kenumunu degigtiriniz.

® Kompresdr galistigl zaman, sodutma
bélmesinin arka duvarinda su tanecikleri
veya kiradi tipinden tanecikler olusur ve bu
normaidir. Bu kiradi taneciklerini kazimak
veya su taneciklerini silmek gerekmez,
Buzdolabimn bu i¢ arka duvart
kendiliginden bu tanecikleri eritir. Eriyen bu
su, akma clufunda {Resim {®A14) toplanr,
kompresdre iletilir ve orada buharlagtirihr,
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' Cihazin Calistinimasi, Sicakiik Ayari, Cihazin Kapatiimasi |

Dondurucu Bélmesinin
Calistiriimasi

Dendurucu bdimesinin ana salterine
(Resim @/4) basiniz, yesil ve kirmizi kontrot
lambalan yanarlar.

Dondurucu bélmesi normal galisma
sicaklifina ulasinca, kermizi kontrol lambasi
séner.

Dondurucu béimesinin sicakhk derecesini
ayarlamak mimkin degildir.

Dondurucu bdlmesi tam otomatik olarak
uzun siire depolama derecesine azarlanir
(asgari —18 °C).

Not

© Eger dondurucu bélmesini itk kez
kullaniyorsaniz, stiper diimesine basiniz.
Dondurucu bélmesindeki sicakdik istenilen
dereceye ulagincaya kadar, kirmizi lamba
{Resim @/7) yanar. Ancak kirmizi iamba
sbndiikten sonra sliper diigmesine
basiniz.

® Cihaz gévdesinin 6n yizl kismen biraz
1sitilir ve bdylelikle kap! contasinin
bulundugu kisimda terieme olugmasi
onlenir.

@ Eger dondurucu béimesinin kapis
kapatldiktan sonra hemen yine
agilamiyorsa, l{tlen iki ¢ dakika kadar
bekleyiniz ve bu sire igerisinde, cihaz
iginde mevcut olan algak basing
dengelenmig olacaktir.

@ Soguima sisteminden dolay:, dondurucu
raffarinm bazi yerlerinde cok gabuk Kirads
olugabilir. Bu, fonksiyon ve cereyan
sarfiyat agtsindan énemli degildir.
Dondurucu ralinin (izeri tamamen
5 mm'den daha kalin bir buz tabakastyla
veya kiradwyla kaptandidn zaman, buz
eritme islemi gerekli olur.

Dondurucu Bélmesindeki
Fan
Resim /8

Dondurucu bélmesinin tavanindaki fan
sayesinde, bu bélimdeki hava sirkdlasyonu
daha hizh olur.
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 Gida Maddelerinin Yerlestirilmesi |

Sonug:

@® Dondurucu bdimesinin igindeki sicaklik
daha muntazam dagilr.

& Kap: aglldiktan sonra, tekrar eski dereceye
daha ¢abuk ulagtlr.

® Sicakhik ayar degistirildigi zaman,
ayarlanan yeni dereceye daha gabuk
ulagirr.

@& Nem orarit daha yliksek oldudu igin, taze
besinler daha uzun slre depolanabilider

Sogutucu Bélmesinin
Kapatilmasi

Sogutucu bolmesinin ana salterine

(Resim @/1) basiniz, kontrol lambas| 2
sdner. Béylslikle sodutma fonksiyonu ve ig
aydinlatma sistemi kapatiimis olur. Koku
olugmasin Gnlemek igin, sogutucu
hélmesinin igini temizleyiniz ve kapisini agik
birakamz.

Dondurucu Bélmesinin
Kapatiimasi

Dondurucu bélmesinin ana salterine
(Resim @/4) basiniz, yesil kontrol lambasi
séner. Dondurucu bélmesinin buzunu
¢oziinlz ve igini temizleyiniz. Dondurucu
1zgaratarin paslanmasini énlemek igin,
dondurucu bélmesinin igini bir bez ile
kurulayiniz ve kapisini agik birakiniz.

Yiyecekleri Yerlestirirken
Dikkat Edilecek Noktalar

® Sicak yiyecek ve igecekleri dolaba
koymadan dnce, disan da so§utunuz.

® Yiyecekleri mimkin oldugu kadar iyi
ambalajli veya iyice kapatiimig olarak
dolaba yerestiriniz. Béylelikle besinlerin
tadi, rengi, nemliligi ve tazeligi muhafaza
edilmis olur, ayrica besinler arasinda tad
verme olay da dnlenmis olur. Sadece
sebze, meyve ve salata ambalajsiz olarak
sebzelik kabinin iginde saklanmaldir.
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® Cihazin plastik parcalanna ve kapinin
contasina sivi ve kati yag degmemesine
6zen gdsteriniz (aksi takdirde bu pargalar
delinip asinabilirler).

@ Cihazin iginde patlayici maddeler
muhafaza etmeyiniz ve alkol oram yiiksek
olan sivl ve icecekleri sadece iyice kapali
olarak ve dik bir sekilde saklayimz —
Patlama tehiikesi!

® Sodutucy bdlmesinin en soduk balimleri,
arka duvarnn bazi kisimlarl ve an alt rafin
tist kismidir. Bu kisimlarn hassas besinler
igin kullampiz.

@ i¢lerinde sivi madde alan ve donma
ihtimali olan gigeleri dondurucu bélmesine
koymayiniz. Donma esnasinda giseler
patlartar.

Yerlestirme Ornekleri
Resim @

Sogutucu Béimesi (A)

Raflann (10) (izerine — yukaridan asagiya
dogru oimak Uzere —hamur igleri, hazir
yemekler ve sit mamilleri yerlegtiriniz.

Yogurt kutulari icin kullanilan ¢ekmeceye
(11} dedigik tirden yodurtlar yerlestiriniz.
Sebzeligin (14) igine sebze, meyve ve
salata yerlestiriniz.

ilgili rafa (1 5) kuglk siseleri ve diger kutulan
yerlestiriniz.

Kapidaki kabin {16} igine tereyagi ve peynir
yerlegtiriniz.

Yumurtaliga (17). yumurta yerlestiriniz.
Sise bélimine (20) buyik siseler
yerlestiriniz.

Dondurucu Bélmesi (B)

Ust donduruimus besin kablannda (22)
besin dondurulur, depolanir ve buz hazirlanir.

En alt kabin (23) icinde dondurulmug
besinler depolanir.




Gida Maddelermm
Yeriegtlrllmem B

Cihazin ic Donaniminda
Yapitabilecek Degisiklikler

Sogutucu bélmesindeki raf donanimini,
ihtiyaca gore degistirebilirsiniz.

Bunun igin raflan disan gikariniz,
Izgaralarin yerlerini degistirmek igin, bu
raflarin arka kismini kaldirip, éne dogru
cekiniz ve istedijiniz pozisyona yerlegtiriniz.
Tespit birimierinin (A} ilgili yerlere takil
olmasina dikkat ediniz (Resim @/A}.

Raflara takih olan yumurtaliklan da ¢ikarp,
raflarin igin kiglk kutu, macun tipd vs. gibi

cisimleri yerlegtirmek mimkindir (Resim ¢p)}.

* Kapi acilip kapatildikga siselerin
devrilmemest igin, siseleri sige tutucular ile
sabitiemek mimkundur,

Resim @
Kapidaki tdm raf ve kablar temizienmek
tzere digan gikanlabilirler.

Raflart ve kablan disar ¢ikarmak igin
yukariya dodru kaldirirnz {Resim @).

* Sige rah >

Buzdolabinin gise rafinin zerine sigeleri ’
yatay clarak yerlestirebilirsiniz. Sigeleri
yerlestirdikten sonra, cam rafin dn kismiy
digariya gikanlabilir ve bdylelikle alt tarafdaki
rafin Gzering slrahi veya benzeri ylksek
cisimler yerlestirmek igin daha fazla yer
kazaniims olur {Resim €,@).

* Yodurt kutular igin kutlanilan ¢ekmece
Yogurt kutular igin kuflamian ¢ekmeceye
dedisik tirden yodurt kutuian
yerlestirebilirsiniz. Bu gekmeceyi tamamen
yan tarafa dogru iteleyebilirsiniz {Resim @).

* Acifabilen raf

Agilabilen bir raf agidige zaman, bu rafin
altindaki rafa sirahi veya kiciik sise gibi
yiiksek cisimier rahatca yerlestirilebilirler
(Resim @).

* Yartm cam raf

Cam rafin yansi digan gikarldigi zaman,
bu rafin altindaki rafa siirahi veya sise gibi
yuksek cisimler rahatca yerlegtirilebilirler
(Resim @).

* Bhtlin modellerde meveut dedildir.
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‘Besinlerin Dondurulmasi
. ve Depolanmasi

Derin Donduruimus Hazir
Gida Satin Alirken Dikkat
Edilecek Hususlar

@ Derin dondurulmug hazir gida satin
alirken, ambalaja dikkat ediniz; ambalaj
kusursuz olmalidir.

@ Son kullanma tarihi gegmemig olmalidir.

@ Derin donduruimus besinleri, ahs verig
yaparken en sonunda satin aliniz ve
gazete kadidina veya belli bir stire soguk
tutan izole posetlere koyup, mitmkin
oldugu Kadar gabuk eve gétirip
dondurucu bdlmesine yerlestiriniz.

Besinleri Kendiniz
Dondurabilirsiniz

Besinleri kendiniz dondurmak istiyorsaniz,
sadece taze ve iyi besinler kullaniniz.

Su besinler dondurulabilirler
Et, sucuk tlrleri, tavuk ve benzeri kimes
hayvanlannin eti, yaban hayvanlanmn eti,

balik, sebze, baharat tirinden otlar, meyve,

hamur igleri, pizza, hazir yemekler, yemek
artiklar, yumurta sarisi ve yurnurta beyazi.

Su besinler dondurulmaya eiverigli
degildir

Kabudu iginde blitin yumurta, eksgi kaymak
ve mayonez, yaprak salata, kdgik kirmizi
furp, turp tlrleri ve sodan.

Sebze ve meyvelerin kisa haslanip
donduruimasi

Sebzelerin ve meyvelerin rengi, tad,
aromasi ve "C" vitamini oldugu gibi
kalabilmesi igin, dondurutmadan énce sok
haglanmast gerekir.

{Sok haglamada sebze ve meyve kisa bir
slire kaynar suya basilir. Besinlerin
donduruimasi ve sok hagfama hakkinda
Kitapgiiarda yeterince kitap bulabilirsiniz).
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| Besinlerin Dondurulmasi ve Depolanmast

Besinlerin
Ambalajlanmalar

Besinleri kultanabileceginiz porsiyonlar
halinde ambalajlayiniz.

Sebze ve meyve porsiyonlan 1 kg'dan agir
olmamalidir. Et 2,5 kg kadar olan parsiyonlar
halinde ambalajlanabilir. Kigik porsiyonlar
daha ¢abuk donarlar ve bdylelikle buztan
¢OzGlarken ve pigirilirlerken daha kaliteli
olurlar.

Besinteri hava giremiyecek sekilde
paketleyiniz ki, tadlar bozulmasin ve
kurumasiniar.

Paketlemek icin su malzemeler uygundur:
Plastik folyo, polietilenden torba folyo,
aliminyum folya ve dondurmak igin uygun
kutular. Bu Grlinleri ve malzemeleri ilgili ahg
verig merkezlerinde bulabilirsiniz.

Paketlemek i¢in gu malzemeler uygun
degildir:

Paketleme kagidi, parsémen kagidi, selofan
(jelatinii kagrt}, ¢ép torbasi ve kultaniimig
pogetier.

Besinleri ambalaja koyunuz, ambalajin
icindeki havay) tamamen bosaltiniz ve paketi
ivice (sizdrmiyacak sekilde) kapatiniz.

Paketleri kapatmak icin uygun

maizemeler:

Lastik halkalar, plastik klipsler, badlama

iplikleri, soguga dayanikli yapiskan bantlar

veya benzeri malzemeler. Polietilenden

~ torbalan ve torba folyolanim uygun bir folyo
yapistirma cihazi {folyo kaynak cihazi) ile

tam olarak kapatabilirsiniz.

Paketlediginiz gida maddelerini
dondurucu bdlmesine yerlegtirmeden
once, iizerine belli bir isaret veya isim
yaziniz ve hangi tarihte dondurdugunuzu
da not ediniz.
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Azami Dondurma Miktan

Dondurulmak istenen besinlerin tamamen ve
Gok gabuk donduruimasi gerekir. Ancak bu
sekilde dondurulan besinlerin goriinlis, tadi,
vitaminteri ve gida degeri gerekligi gibi kalir.
Bu sebepten dalayi, cihazimizin azami
dondurma miktarina dikkat ediniz.

24 saat igerisinde en fazla 15 kg besin gabuk
dondurma béliminde en Ost gizde
dogrudan dondurucu 1zgara (1zerinde bir
seferde dondurulabilis. Dondurulacak olan
besinler bir dondurma kutusu igine
yerlegtiriimiglerse, azami dondurma miktar
biraz azalir.

Onceden dondurulmusg olan besinler, yeni
dondurulacak olan besinler ile temas
etmemelidir. Gerekirse besinleri uygun bir
sekilde diziniz.

Besinlerin Dondurulmasi

Sicak yemek ve icecekler dondurucuya
yerlestirmeden dnce, oda sicaklifina kadar
sofumalarini bekleyiniz. .

Not

En alt dondurulmug besin kabin sadece
dondurulmusg besinteri depsolamak igin
kullaniniz. Mimklnse bu kabin iginde taze
besin dondurmamaya &zen gdsteriniz.

Siiper Dondurma

Eder dondurucu balmesinde énceden
konulmug olan besinler varsa, yeni hesinleri
yerlestirmeden bir kag saat dnce sliper
dondurma fonksiyonu gahstirimalidir.

Genel olarak 4-6 saat kadar dnceden
¢alistirmak yeterlidir. Eger azami dondurma
miktarl sbz konusuysa, 24 saat dnceden
calishrmak gerekir, Az miktarda besin

(2 kg kadar) sUper dondurma fonksiyonu
oimadan da dondurulabilir. Siper dondurma
fonksiyonunu devreye sokmak igin, siiper
dondurma diigmesine (Resim @/6) basmak
yeterlidir.




_Besinlerin Dondurulmasi ve Depolanmasi

Sar kontrol lambast, bu forksiyonun devreye
sokuldugunu gésterir. Kompresor gimdi
slrekli gahgir. Dondurucu bdlmesinde
oldukga diigiik bir dereceye ulasilir.

Taze besinler dondurucuya yerlestirildikten
sonra, super dendurma fonksiyonunu
kapatabilirsiniz (Siper dondurma diigmesine
basiniz; sar kontrol lambasr séner).

Besinlerin dondurulmas iglemi cihaz
tarafindan otomatik olarak kontrol edilir, yani
zaman geldidinde, normal enefji tasarruf
konumung geri dénaldr.

Besinlerin Depolanmasi

Efer dondurucuya ¢ok miktarda besin
koyulacaksa, en alttaki kutunun haricinde,
diger tUm kutu ve gekmeceteri digan
cikarabilirsiniz ve besinleri dogrudan
dondurucu raflarinin Jstine yerlestirebilirsiniz.
Dondurucy kutularini veya gekmecelerini
¢ikarmak igin, sonuna kadar digan dogru
gekiniz, yukar dogru kaldirarak eginiz ve
digan gikariniz.

Cihazin igindeki hava devirdaiminin
etkilenmemesi igin, besinleri dizme
seviyesinden (Resim @/A) daha yiiksek
dizmeyiniz.

Dondurucu Takvimi
Resim @

Dondurulmus besinlerin kalitesinin
kdtllegmesini dnlemek igin, azami depolama
sUresinin agifmamasi gok énemiidir,
Depolama siiresi, dendurulan besinin tiriine
baglidir. Sembollerin yanindaki sayilar,
dondurulan besin i¢in gegerli olan kabul
edilebilir depolama surelerini ay olarak
bildirirler. Normal satin alinabilen
dandurutmusg hazir besinterda, dretim tarihi
veya san kuHanma tarihi dikkate alinmalidr.

Depolama Saresi

Dondurulmus besinterin kalitesinin
bozulmasini 8nlemek igin, son kullanma
tarihinin gegmemesine dikkat ediniz. Bu
besinlerin depolanma siresi, ilgili besinlerin
torine baghdir.
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-18 °C'de balik, sucuk, salam, hazir yemek
ve hamur isleri 6 ay kadar depolanabilirler.
Peynir, tavuk vs. gibi kiimes hayvanlarinin
eti ve diger etler 8 ay kadar depolanabilirler.
Sebze ve meyve 12 ay kadar depolanabilirier.

Dondurulmus Besinlerin
Buziarinin Coziiimesi

Cesit ve kullanim amacina gére, su ofanaklar
arasinda segme yapilabilir;

Oda sicaklidinda,

Buzdolabinda,

Elektrikli firinda,

Finnin sicak hava fan kullanifarak veya
kullanitmadan

Mikrodalga cihazinda

Buzu ¢5zilmisg olan bir besin, belli
durumlarda yerniden dondurulabilir. Ornegin,
eder et ve balik en fazla bir glin ve diger gida
maddeleri en fazla i¢ giin siireyle +3 °C’den
sicak bir ortamda kalmaditarsa, yeniden
dondurulabilirler.

Diger dururnlarda, eder tadi, kokusu ve
g6riinisl dedigmemisse, ilgili besini pisiriniz,
kizartimiz veya hazir bir yemek haline
getiriniz ve yeniden dondurunuz.

Azami depolama sliresini bu durumda
tamamen kullanmayimz.

Buz Yapmak

Buz kabini digari gikaniniz, #a'line kadar olan
kismini su ile doldurunuz ve tekrar
dondurucu bdlmesine yerlegtiriniz.

Donmusg kitp buz pargalarim kabdan digan
gikarmak igin, kabin bir kag kez biraz
blkiinlz.
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|Buz Gézme (Defrost)

Sogutma Bo6lmesinin
Buzunun Coziilmesi

Sofutma bdlmesinin buzu otomatik olarak
grir. Eriyen (kondanse) su, bir toplama olugu
(izerinden (Resim ®/A), akma borusundan
gecip (Resim @/B), cihazin arka yizlnde
buharlagtirma kah iginde toplanir ve orada
buharlagir.

Eriyen bu suyun daima hig bir engel clmadan
akip gitmesine dikkat ediniz ("Temizlik"
bélimindeki bilgilere bkz.).

Dondurucu Béimesinin
Buzunun Cézillmesi

Dondurma raftarinin (zerinde gok miktarda
buz veya kirad birikintisi olmast, cihazin
randimanini kéta etkiler ve harcanan
cereyanin artmasmna sebebiyet verir.

Kirag veya buz kalinhd /2 cm'den daha
kalin olunca, eritme iglemi yapiimalidir.
Eritme iglemi zaten senede en az bir veya iki
kez yapitmahdir. Eritme iginin yapilabilecegi
en uygun zaman, cihazin iginde az donmug
besin oldugu zaman veya hi¢ olmadig
zamandir. Cihazin iginde daha donmus besin
varsa, eritme iglemine baglamadan yaklagik
4 saat kadar 6nce siper dondurma
fonksiyonu faaliyete gegirilmelidir ki, besinler
cok sofuk bir dercede olsunlar ve uzun siire
oda sicakhginda kalabilsinler. Ardindan
icinde donmug besin olan kablar digan
cikarimiz, Kablarn, bir kag kat gazete kagidina
veya bir 6rtll veya battaniyeye sariniz ve
serin veya soduk bir yerde muhafaza ediniz.
Cihazn kapising agik birakiniz ve dondurucu
bélmesinin ana salterini kapatimz.

Eriyen suyu foplamak igin, eriyen suyun
akma olugunu (Resim @) digariya dogru
geviriniz ve igi bos olan en alt dondurulmusg
besin kabim bu olugun altina aliniz.

Eritme islemini gabuk yapimz. {Dondurulmug
besinler oda sicakliginda ne kadar fazla
kalirlarsa, son kullanma sireleri de o kadar
kisalir).

Eritme isleminden sonra cihazin igini
temizleyiniz.
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Eritmede Yardimci
Durumlar

Eritme iglemini hizlandirmak igin, sicak su
dolu bir tencereyi dondurma raflarindan
birinin {izerine koymak gerekir.

Buz eritmek i¢in cihazin igine kesinlikle
elektrikli 1sitici, mum veya gaz lambasi
koymayiniz,

Eritme spreyleri kullanirken dikkatli olmak
gerekir, patlayicl gaz olugmasina sehebiyet
verebhilirler, plasti§e zarar veren solventier
veya-kabartma maddeleri ihtiva edebilifer,
sagliga zararh olabilirler veya paslanmaya
yol acabilirler,

Kiragi veya buz miimkiin mertebe keskin
kenarli veya sivri uglu metalden cisimler
ile kazinmamalidir, ¢linkii dondurucu
1zgaralar kazima esnasinda
zedelenebilirler ve sonra zedelenen bu
kisimlar paslanabilirler. Eger borular
delinirse, digar figkiran sogutucu madde
gozlerin yaralanmasina sebebiyet
verebilir veya alevlenebilir,
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'Cihazin Temizlenmesi

Temizlemi isleminden 6nce genel olarak
cereyan figini sebeke prizinden gikanimz
veya cihazin bagh oldugu sigorta
uzerinden gerilimi kesiniz.

Cihazi temiziemek igin kesinlikle buhar ve
buharh temizleme cihazlan kullanmaymiz.
Sicak buhar temas ettigi ylzeylere ve
cihazin elektrik bdlimine zarar verebilir.

Cihazin givenligi elektriksel agidan kot
etkilenehilir (cereyan ¢arpma tehlikesi séz
konusudur).

Sogutma bélmesini ayda bir sefer
temizleyiniz. Dondurucu bdtmesinin ise, buzu
eritildigi zamanlarda temizlenmesi uygun
olur.

Temizlik suyunun kontrol panosuna ve
aydinlatmaya girmesini &nleyiniz. Kapi
contasi harig, cihazin timand bir temizlik
maddesi (&rnedin bulagik deterjani} ihtiva
eden ve hafif dezentekte eden ik su ile
temizleyebilirsiniz. Kum veya asit ihtiva eden
temizlik maddeieri veya solventler
kullanilmamalidir.

Mal yiizeylerin olusmasin §nlemek igin,
Uzerinde "ovalama maddesi yoktur" yazan
aovalama maddeleri de kullaniimamalidir,

Kaptrun contasini sadece duru ve temiz su
ile siliniz ve ardindan iyice kurulayimiz.

Dondurucu raf ve 1zgaralar temizlenirken
metalden firca, keskin kenarll veya sivri uglu
metalden cisimier kullarmlmamaldir, glnki
dondurucu 1zgaralar zedelenebilirler ve sonra
zedelenen bu kisimlar paslanabilirler.

Akma olugu (Resim @/A) ve akma deligi
(Resim ®/B) stk sik temizlenmelidir ki,
kondanse su (eriyen su) rahathkla akip
gidebilsin. Akma deli@inden, temizlik suyunun
akip, buharlasma kabina girmemesine dikkat
ediniz.

Dondurucu bdlmesindeki kablan disari
gikarirsaniz, daha rahat temizleyebilirsiniz
(Resim @®).

Bu kablan disan gikarmak igin sonuna kadar
Bne dogru gekiniz, yukariya dogru bastiriniz
ve digan gikarnniz.
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Enetji Tasarruf Bilgileri |

® Cihaz: serin ve iyi hava alan bir yere
kurunuz, dogrudan giines 1sinlarina maruz
brrakmayiruz ve 1s1 kaynaklarindan
(kaldrifer vs.) uzak bir yere kurunuz.

@ Cihazin havalandirma deliklerinin 6niin(
kapatmayiniz.

@ Sicak yiyecekleri ancak soduduktan sonra
buzdolabina veya dondurucuya koyunuz.

@ Donmug gida maddelerinin buzlarini
gozmek istediginiz zaman, bunlan
buzdolabinin sogutma bélimdne koyunuz,
orada g¢iziiisinler. Béylelikle bu
maddelerdeki soguklugu, sogutma
bélimundeki besinlerin sogutulmasinda
kullanmig olursunuz.

@ Dondurucu bdlmesinde buz olugmas)
halinde, eritme iglemi yapimz. Kalin bir buz
tabakasi, dondurulacak besine yeterince
sogukluk verilmesini dnler ve fazla cereyan
harcanmasina sebep olur,

® Dolaptan bir gey alirken veya dolaba bir
sey koyarken kapiyl mUmkiin ¢ldugu kadar
az acik tutunuz.Cihazin kapisi ne kadar az
agtk kalirsa, dondurucu 1zgaralarinda
o kadar az buz olugur,

® Cihazin arka dis ylzindeki is1 dedistiriciyi
{siyah renkli tel 1zgara) her iki senede bir
temizieyiniz.
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| Kendi basiniza giderebileceginizanzalar =~ =~ ¢

Her ariza icin yeikili servisi cagirmak
gerekmez. Gok kez bazi anzalar basit bir
sekilde kendiniz dizeltebilirsiniz. Bu
nedentle, yetkili servisi ¢gagirmadan énce,
agagidaki talimatiarnin yardimiyla arizayi
kendi baginiza giderip gideremiyeceginizi
kontrol ediniz.

Garanti siresi igerisinde dahi, bu gibi
durumlarda servis gérevlisinin
masraflarinin timini ddemek
zotundasinz.

Calisma sesleri/giraitdler:

— Cihaz saflam bir sekilde kurulmamis veya
kompresdr ile cihaz arasina bir yabanci
cisim sikismig olabilir. Béylelikle cihazin
arka yUz( serbest dedil veya duvara temas
ediyor. Bu durumda duvara temas eden
parcay! duvardan uzaklastininiz veya
sikigan yabanci maddeyi gikariniz.

Kontrol tambalarirun hig biri yanmiyor:

— Litfen, cereyan olup olmadigini, figin prize
dogru takili clup oimadigini ve cihazin agik
olup olmadidini kontrol ediniz.

Sogutma boéliminin igiklandirmasi

caligmiyor:

— Ampul bozuk. Cihazin figini prizden
¢ikariniz, lamba kutusunun kapagin
(Resim @/A) sokilp gikariniz ve eski
ampili dedistiriniz (azami 15 W, 220 V,
E 14 bagtantili).

- lsik salteri silkismig (Resim @/3) olabilir.

Salterin hareket edip etmedigini kontrol
ediniz. Eder yerinden oynamiyorsa, liitten
yetkili servisimizi gagirniz,

Sogutma bdlmesi ayarlanan sicaklija

ulagamiyot:

~ Cihazin Ust tarafindaki havalandirma
1zgarasinin veya alt tabanindaki
havalandirma boglugunun 8ni kapatimisg.

— Kompresér ile duvar arasina yabanci bir
cisim sikigmig.

— Cihazin kapisi sik sik agilip kapatild veya
cihaza gok miklarda taze besin yerlegtirildi.
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Cihaz uzun sire kullanitdiktan sonra
kirmizi kontrol lambasi yaruyor:
Anza var, dondurucu bélmesinin igi gok
sicak!

— Cihazin Ust tarafindaki havalandirma
1zgaras! kapatiimig

— Dondurucu béImesinin kapisi tam degru
kapatimamig.

— Dondurucu bélmesine bir seferde fazla
miktarda taze besin yeregtirildi (bu
durumda “alarm” gdstergesi belli bir slire
sonra soner).

Eder yukarnda saymig oldugumuz talimatlara
ragmen ariza giderilemiyorsa, yetkili
servisimizi gaginmiz.

Cihazin kapisini gereksiz yere sik stk agip
kapatmaynz ki, dolatn igindeki sogukluk
bosu bosuna kaybolmasin.

Bu durumda kendiniz daha fazla bir iglem
denemeyiniz, dzellikle elektrik bolimdne
dokunmayiniz.

Not

Buzu ¢dziiimis olan bir besinler, belli
durumiarda yeniden dondurulabilirler.
Ornegin, eder et ve balik en fazla bir giin ve ¢
diger gida maddeleri en fazla ig gin sireyle
+3 °C'den sicak bir ortamda kaimadilarsa,
yeniden donduruiabilirler.

Diger durumlarda, eger tadi, kokusu ve
gérindgi dedigsmernigse, ilgili besini pigiriniz,
kizartiniz veya hazir bir yemek haline
getiriniz ve yeniden dondurunuz.

Azami depolama siiresini bu durumda
tamamen kullanmayniz.




YeliiServis”

Tip levhasi
Resim @

Servisi gadirdiginiz zaman iiitfen cihazin
E numarasini ve FD numarasin bildiriniz.
Bu numaralari cthazin ig kisminda sol alt
tarafta, sebzeligin yaninda bulunan tip
levhasinin (izerinde bulabilirsiniz.

Yetkili servisimizin adresini ve telefon
numarasini yetkili servis listesinde veya
telefon rehberinde bufabilirsiniz.

TR
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220/240V
MAX.15W E14
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