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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kUchen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur bestimmungsgemaB und fur
haushaltstibliche Verarbeitungsmengen

und -zeiten benutzen. Vorgeschriebene
Hochstmengen nicht Uberschreiten.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung
aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Das Nichtbeachten der
Anweisungen flr die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flir
daraus resultierende Schaden aus.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerét ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen.

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemanl Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben. Nur zur
Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét

keine Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlicher Sinneswahrehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerat nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezuglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Gerét nicht ohne Aufsicht betreiben.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder hei3e
Flachen ziehen. Wenn die Anschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Nicht in rotierende Teile greifen.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgriinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt
sind.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das
Gerat eingeschaltet ist. Vollstandigen Stillstand
des Antriebs abwarten.

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach.

Das Grundgerét nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerét nur mit Originalzubehér benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten.

Lieferumfang
Siehe Tabelle

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Entriegelungstaste

Antriebe flr Zubehor/Werkzeuge
Drehschalter

Deckel

Nachfllléffnung mit kleinem Deckel
Edelstahl-Ruhrschissel
Rihrbesen

Schlagbesen

Knethaken mit Teigabweiser

10 Mixer

11 Werkzeugantriebsschutzdeckel

12 Antriebsschutzdeckel

13 Mixerantriebsschutzdeckel

Antriebe fiir Zubehér/Werkzeuge

Antriebe Bild 2

2a Antrieb fir Mixer und Multimixer

2b Antrieb fUr Ruhrbesen, Schlagbesen,
Knethaken; heruntergeklappt flr
Fleischwolf

2¢ Antrieb flr GetreidemuUhle (Stahl),
Durchlaufschnitzler und Zitruspresse

Bild 16
Bild 1, 2
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Arbeitspositionen

A Achtung!

Gerét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt
sind.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Posi- |An-
tion |trieb
1 2o ﬂ @ @ ¢
|
2 | | PRES: |
1
s ]
y
4 |2¢ ﬁ Ly
5 |2b j* E}ﬂ
— Einsetzen/Abnehmen
von Schlag-, Ruhrbesen
6 |2b E und Knethaken
— Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,,Betriebspositionen*

Das Gerét lasst sich in Pos. 1-4 nur

einschalten:

— wenn die Schussel eingesetzt und bis zum
Anschlag gedreht wurde oder

—  der Werkzeugantriebsschutzdeckel (11)
aufgesetzt ist.

In Pos. 5 lasst sich das Gerét nur einschalten,

wenn der Fleischwolf mit Adapter richtig

angebracht ist (siehe Gebrauchsanleitung zu

Fleischwolf).

In Pos. 6 1asst sich das Gerat nicht einschalten,

wenn ein Werkzeug eingesetzt ist.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach nicht
wieder an.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mdgliche Ursachen:

— sehr groBe Verarbeitungsmengen,

—  zulange Nutzungsdauer.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stérungen®.

Bedienen

A Achtung!
Gerdt nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-
stellung betreiben.
Das Gerét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt
sind.
Gerdt nicht leer betreiben. Gerat und
Zubehdrteile keinen Hitzequellen aussetzen.
® Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen*®.
Vorbereiten
® (Grundgerét auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.
® Kabel herausziehen (Bild 3).
Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik:
® Kabel in einem Zug bis zur gewunschten
Lange (max. 110 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
o Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen.
Dann erneut leicht am Kabel ziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.
® Netzstecker einstecken.

A Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Geréaten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen und
dann aufrollen lassen.
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Einstellen der Arbeitsposition

A Achtung!

Unbedingt den Schwenkarm mit einer Hand

festhalten, wenn Sie die Entriegelungstaste

articken.

® Entriegelungstaste (1) drlicken und
Schwenkarm bewegen. Dabei den
Schwenkarm mit einer Hand festhalten.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Einstellen der Arbeitsstufe Bild 5

® Drehschalter (3) auf gewlinschte Stufe
drehen.

Bild 4

0/0ff = Stopp/Aus

M = Momentschaltung
Drehschalter festhalten.

Der Antrieb arbeitet mit héchster Drehzahl.
Stufen = Arbeitsgeschwindigkeit
1-4 (1 = langsam, 4 = schnell)

Zwischenstufen sind gekennzeichnet.
Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken
Riihrbesen (7)
zum RUhren von Teigen, z. B. Ruhrteig
Schlagbesen (8)
zum Schlagen von Eischnee, Sahne und zum
Schlagen von leichten Teigen, z. B. Biskuitteig
Knethaken (9)
zum Kneten von schweren Teigen und zum
Unterheben von Zutaten, die nicht zerkleinert
werden sollen (z. B. Rosinen, Schokoladen-
pléattchen)

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (4)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen. Das Gerét darf aus
Sicherheitsgrinden nur betrieben werden,
wenn nicht genutzte Antriebe mit Antriebs-
schutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt sind.

Arbeiten mit der Schiissel
und den Werkzeugen

® Entriegelungstaste (1) drlicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

Bild 6

® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken erst Teigabweiser, dann
den Knethaken einsetzen (Bild 10).
Form und Lage der Teile beachten.

® Schissel einsetzen:
— nach vorne geneigte Schissel

aufsetzen und dann abstellen
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen

Hinweis:
Aussparung der Schissel muss in Formteil
des Grundgerétes stecken (Bild 6a).

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflillen.

® Entriegelungstaste (1) drlicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Deckel aufsetzen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

— RuUhrbesen:
zuerst einrUhren bei Stufe 1, dann Stufe 3
oder 4

— Schlagbesen:
Stufe 4, unterrUhren auf Stufe 1

- Knethaken:
zuerst einrlihren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 2

Zutaten nachfiillen

® (Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® Zutaten einflllen
oder

® Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachfullen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.
Tipp: Dazu Entriegelungstaste (1) gedriickt
halten und Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® \Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

® Schissel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wichtiger Hinweis zur Verwendung
des Schlagbesens Bild 9

Der Schlagbesen solite den Schiisselboden

beinahe berthren, um die Zutaten optimal zu

vermischen. Bei kleinen Verarbeitungsmengen

soll der Schlagbesen den Boden leicht

berthren. Wenn nicht, die Hoheneinstellung des

Schlagbesens folgendermaflen anpassen:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® Schlagbesen bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken.

® Schlagbesen festhalten und Mutter mit
beiliegendem Schlilissel I6sen (Schilissel am
Boden).

® Hohe des Schlagbesens durch Drehen des
Besens auf optimale Héhe einstellen:
— nach links drehen: Anheben
— nach rechts drehen: Absenken

® Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.
Hohe des Schlagbesens Uberprifen,
wenn erforderlich korrigieren.

® \Wenn die Héhe korrekt eingestellt ist,
Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® Schlagbesen festhalten und Mutter mit
beiliegendem Schllssel festziehen.

Mixer

Wenn der Mixer nicht zum Lieferumfang
lhres Gerates gehort, konnen Sie ihn als
Sonderzubehér nachkaufen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer
nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/
aufsetzen!

Mixer niemals leer betreiben.

Mixer arbeitet nur mit aufgesetztem und
verriegeltem Deckel.

Verbriihungsgefahr

Beim Verarbeiten von heifem
Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal
0,5 Liter heiBe oder schdumende
Flissigkeit einftllen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbeiten mit dem Mixer Bild 7

® [Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.
® Antriebsschutzdeckel (11 und 12) mUssen
angebracht sein.
Auf richtige Lage achten (Bild 2a)!
® Mixer aufsetzen (Markierung am Geréat und
am Mixer beachten) und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
® Zutaten einflllen.
— Maximalmenge an flissigen Zutaten
=1,25 Liter;
— Maximalmenge an schdumenden oder
heiBen FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
— Optimale Verarbeitungsmenge an
festen Zutaten = 150 Gramm.
® Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
Die Nase am Mixerdeckel muss bis zum
Anschlag im Schlitz am Mixergriff sitzen!
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

Wichtiger Hinweis

o

1 | ohneden aufgesetzten Werkzeug-
antriebsschutzdeckel (11) und auf-
gesetzten und verriegelten Mixer-
deckel schaltet das Gerét nicht ein.
Mixerdeckel beim Arbeiten am Rand
festhalten.

Zutaten nachfiillen Bild 8

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen
oder

® Trichteram Mixerdeckel herausnehmen und
feste Zutaten nach und nach in
Nachfllléffnung einfullen
oder

® flussige Zutaten durch den Trichter einfUllen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.
Tipp: Mixer am besten sofort nach
Gebrauch reinigen.
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Reinigen und Pflegen Hilfe bei Stérungen
Grundgerét reinigen

Verletzungsgefahr
Stromschlag-Gefahr Vor Behebung einer Stérung den
Grundgerét niemals in Wasser Netzstecker ziehen.
tauchen und unter flieBendes Der Sch k -
Wasser halten. er Schwenkarm muss in jeder

Arbeitsposition eingerastet sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.
P g Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene

A Achtung! Problem an Hand der Hinweise aus folgender

Keine scheuernden Reinigungsmittel Tabelle zu beseitigen.

verwenaen. , Stérung Abhilfe

® Netzstecker ziehen. . .

e Grundgerat und Antriebsschutzdeckel Werkzeug bleibt @ Gerat auf 0/off stellen
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas nicht in Werkzeug-  und dann zurlick auf
Spuimittel benutzen. wechselposition gewinschte Stufe

e Gerat anschlieBend trockenreiben. stehen. stellen.

Schussel und Werkzeug reinigen Gerét lauft nicnt @ Stromversorgung

Schussel und Werkzeuge sind an/Wiederein- Uberprifen.

spulmaschinenfest. schaltsicherungist ® Netzstecker Uberprifen.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht aktiv. ® Gerat auf O/off stellen

einklemmen, da bleibende Verformungen und dann zurtick auf

wahrend des Spllvorgangs maglich sind! gewunschte Stufe
i ini stellen.
Mixer reinigen o Schwenkarm
kontrollieren. Richtige
m;‘;‘:;’ngsgefahr durch scharfe Position? Eingerastet?
® Mixer bzw. Schissel bis
Mixermesser nicht mit bloBen zum Anschlag
Hénden berthren. Zum Reinigen festdrehen.
Blirste benutzen. ® Mixerdeckel aufsetzen
und bis zum Anschlag
/\ Achtung! festdrehen.
Keine scheuernden Reinigungsmittel ® Antriebsschutzdeckel an

venw: enden.. M/xgr n/ght in der Spu/masch/ne Mixer beginnt Das Mixermesser ist durch
reinigen. Mixer nicht im Wasser liegen lassen. nicht zu arbeiten  eine der Zutaten blockiert.
Mixer am besten sofort nach Gebrauch reinigen. oder bleibt e Gerit abschalten und

So trocknen RUcksténde nicht an, und der

. ; . wahrend der Netzstecker ziehen.
) stehen, der das Hindernis entfernen.

® Deckel des Mixers in der Spulmaschine
reinigen.
® Mixer unter flieBendem Wasser reinigen.

Antrieb ,orummt“. ® Mixer wieder aufsetzen.
® Gerat einschalten.

Tipp: Wasser mit etwas Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben (ca. halb voll).
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschitten und
Mixer mit klarem Wasser ausspulen.

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Stérung Abhilfe
Gerét schaltet Die Uberlastsicherung ist
wahrend der aktiviert.

Benutzung ab. e Gerét abschalten und

Netzstecker ziehen.

® (Gerét ca. 15 Minuten
abkuhlen lassen, um den
Uberlastungsschutz zu
deaktivieren.

® (Geréat wieder
einschalten. Sollte der
Motor dann nicht starten,
das Gerat langere Zeit
(mindestens 1 Stunde)
abkuhlen lassen.

Solite sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
200 g-1500 g ((ﬁ))

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf Stufe 4
(je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne) mit dem Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB
2 bis 12 EiweiB (dJD)

® FEiweiB 2 bis 6 Minuten auf Stufe 4
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept (dJD)

3 Eier

3-4 EL heiBes Wasser

150 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

150 g Mehl

50 g Starkemehl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Stérkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 72 bis
1 Minute I6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ruhrteig

Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

150 ml Milch

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit
dem RUhrbesen verrhren.

Hoéchstmenge: 212 x Grundrezept

Mirbeteig

Grundrezept db) d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1E

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Menl

evil. Backpulver

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit
dem RuUhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. 72 Minute
auf Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 2 kneten.

Héchstmenge: 4 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d/
500 g Mehl
1E
80 g Fett (Raumtemperatur)
80 g Zucker
200-250 ml lauwarme Milch
25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von ¥z Zitrone
1 Prise Salz
o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit

dem Knethaken verarbeiten.
Hoéchstmenge: 3 x Grundrezept
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Nudelteig
Grundrezept d,

500 g Mehl

250 g Eier (ca. 5 Stlick)

nach Bedarf 2-3 EL (20-30 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe 2
zu einem Teig verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Vollkorn-Weizenmischbrot
Grundrezept d/

325 g frisch gemahlenes Weizen-

Vollkornmehl

325 g weiBes Mehl Type 405

100 g Roggenmehl Type 630

75 g flussiger Natursauerteig

Y2 EL KUmmel

2 EL BrotgewUrz

Y2 EL Salz

112 Packchen Trockenhefe

450-500 ml warmes Wasser

® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1
kneten, dann ca. 3 Minuten auf Stufe 2
zu einem Teig verarbeiten.

® Teigbis zur Verdoppelung der Menge gehen
lassen und nochmal ca. 1 Minute auf Stufe 2
kneten.

® Teigin eine gefettete Kastenform flllen und
erneut gehen lassen, dann backen.

Tipp: Statt frisch gemahlenem Weizen-

Vollkornmehl kann auch frisch gemahlenes

Dinkelmehl genommen werden.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Honig-Brotaufstrich =
50 g Butter (aus dem Kuiihlschrank) _D

450 g Honig (aus dem Kuhischrank) —

o Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 4 mixen.

Zubeho6r/Sonderzubehor

Weiteres Sonderzubehdr kann auch einzeln
nachgekauft werden. Das Zubehor ist fur
MUM81 und MUMB82 verwendbar.

Bild 11

Durchlaufschnitzler mit 3 Scheiben;
zusatzlich erhdltlich grobe Reibscheibe,
feine Reibscheibe, Pommes frites-Scheibe,
Asia-GemUse-Scheibe, Kartoffelpuffer-Scheibe
Bild 12

Zitruspresse

Bild 13

Fleischwolf (zur Befestigung am Gerat wird ein
Adapter bendtigt); zusatzlich erhaltlich
Fruchtpressen-Vorsatz (a), Reibe-Vorsatz (b)
und Spritzgebéck-Vorsatz (c); Lochscheiben
@ 3 und 6 mm; Wurststopfer

Bild 14

Getreidemuhle mit Stahimahlwerk

Bild 15

Multi-Mixer

Erhaltliches Sonderzubehor ist auch auf der
Verpackung abgebildet.

Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europadischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
W= (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine
EU-weit glitige Ricknahme und
. Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei lhrem Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fir Deutschland und die Adressen
finden Sie auf der Heftriickseite.

Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use
in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,
as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use. Do not
exceed the stipulated maximum quantities.
Please read the operating instructions carefully
and keep them in a safe place. If the instructions
for correct use of the appliance are not
observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

The appliance is maintenance-free.

The operating instructions refer to several
models.

Safety Information

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate. Only use indoors.

Do not use if the cord or appliance is damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

Always pull out the mains plug after using the
appliance, before cleaning the appliance, before
leaving the room or if a fault occurs.

Do not leave the running appliance unattended.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces. To prevent injury, a damaged
power cord must be replaced by the manu-
facturer or his customer service or a similarly
qualified person. Only our customer service may
repair the appliance.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Keep hands clear of rotating parts.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (11, 12, 13).

Do not adjust the swivel arm while the appliance
is switched on. Wait until the drive has come
to a standstill.

Do not change tools until the drive has come to
a standstill - when the appliance is switched off,
the drive continues running briefly.

Do not immerse the base unit in water or clean
under running water.

Use the appliance with original accessories only.
When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions.

Included in standard delivery
See table Fig. 16

Overview Figs. 1, 2
Please fold out the illustrated pages.
Release button
Drives for accessories/tools
Rotary switch
Lid
Feed tube with small cover
Stainless steel stirring bowl
Stirrer
Whisk
9 Kneading hook with dough deflector
10 Blender
11 Tool drive cover
12 Drive cover
13 Blender drive cover

Drives for accessories/tools

Drives

2a Drive for blender and multi-blender

2b Dirive for stirrer, whisk, kneading hook;
folded down for mincer

2c Dirive for mill (steel), continuous-feed
shredder and citrus press

Operating positions

A Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/
accessory to the correct drive and in the correct
position and place in the operating position
according to this table.

coONOOGhA~OON=

Fig.2
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For reasons of safety the appliance may only be
operated when unused drives have been
covered with drive guards (11, 12, 13).

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

£ Drive

1 |20 ﬁ @ ((ﬂ) ¢

2 |2 ﬁ g} g

3 |2a j I;h @

4 |2c ﬁ IAT]

o B L
— Insert/remove whisk,

6 |oo stirrer or kneading hook

E — Add large quantities of

ingredients

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table

The appliance can be switched on in pos. 1-4

only:

— when the bowl has been inserted and
rotated as far as possible or

— the tool drive cover (11) has been attached.

In pos. 5 the appliance cannot be switched

on unless the mincer and adapter have been

attached correctly (see mincer operating

instructions).

In pos. 6 the appliance cannot be switched on if

a tool has been inserted.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does not

start running again when the power is restored.

Overload protection

If the motor switches itself off while the

appliance is being used, the overload protection

feature has been activated. Possible causes:

— very large amounts of ingredients,

— appliance operated too long.

If a safety system is activated, see

“Troubleshooting”.
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Operating the appliance

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

For reasons of safety the appliance may only

be operated when unused drives have been

covered with drive guards (11, 12, 13).

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat

sources.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation
® Place the base unit on a smooth, clean
surface
e Pull out the power cord (Fig. 3).
If the appliance features an automatic cord
winder:
® Pull out the cord in one go to the required
length (max. 110 cm) and slowly release;
the cord is locked.
® Reducing the cord length: Pull gently
on the cord and allow it to roll up to the
required length. Then gently pull the cord
again and slowly release; the cable
is locked.
® [nsert the mains plug.

A Attention!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.

Ifthe cord jams, pull out the cord all the way and
then allow it to wind up.

Setting the operating position Fig. 4

A Attention!
Always grip the swivel arm with one hand when
pressing the release button.
® Press the Release button (1) and move
the swivel arm. In doing so, grip the swivel
arm with one hand.
® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Selecting the setting Fig. 5

® Rotate the switch (3) to the required setting.

O/off = Stop/Off

M = Pulse switch
Hold rotary switch.
The drive operates at
maximum speed.

Settings = Operating speed

1-4 (1 = slow, 4 = fast)
Intermediate settings
are indicated.

Stirrer, whisk, kneading hook

Stirrer (7)

for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (8)

for whisking egg whites, cream and light dough,
e.g. sponge mixture

Kneading hook (9)

for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut (e.g. raisins
and chocolate chips)

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, keep
fingers clear of the mixing bowl. Attach the
cover (4) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change
position. Do not move the swivel arm until
the tool has come to a standstill.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (11, 12, 13).

Working with the bow land the tools
Fig. 6
® Press the Release button (1) and move
the swivel arm to position 6.
® Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.
Note:
When using the kneading hook, first insert
dough deflector, then the kneading hook
(Fig. 10).
Note shape and position of the parts.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® [nsert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set
it down.
— Rotate the bowl as far as possible
in an anti-clockwise direction.
Note:
The recess in the bowl must fit into the
moulded part on the base unit (Fig. 6a).
® Put the ingredients to be processed into the
bowl.
® Press the Release button (1) and move the
swivel arm to position 1.
o Attach the cover.
® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
—  Stirrer:
first stir in at setting 1, then setting 3 or 4
- Whisk:
setting 4, mix in at setting 1
— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 2

Adding more ingredients

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® Add ingredients
or

® Add more ingredients through the feed tube
in the cover.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Pull out the mains plug.

® Remove the cover.
Tip: To do this, hold down the release
button (1) and remove the cover.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Cleanall parts, see “Cleaning and servicing”.

Important information concerning the
use of the whisk Fig. 9

The whisk should almost touch the bottom

of the bowl to ensure that the ingredients are
optimally mixed. If small amounts of ingredients
are to be processed, the whisk should lightly
touch the bottom of the bowl.

11
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If not, adjust the height of the whisk as follows:
o Pull out the mains plug.
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.
® Insert the whisk into the drive until the whisk
locks into position.
® Hold the whisk and loosen the nut with
the enclosed wrench (wrench on base).
® Set the whisk to the optimum height
by rotating the whisk:
— rotate to left: raise
— rotate to right: lower
® Press the Release button (1) and move
the swivel arm to position 1. Check the
height of the whisk and, if required, correct.
® \When the height has been set correctly,
press Release button (1) and move the
swivel arm to position 6.
e Hold the whisk and tighten the nut with
the enclosed wrench.

Blender

If the blender is not included with your
appliance, you can purchase one as
an optional accessory.

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until

the drive is at a standstill!

Never operate an empty blender.

Blender will not work unless the cover

has been attached and locked.

Risk of scalding

If processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in the
lid. Add a max. 0.5 litres of hot
or frothing liquid.

Working with the blender Fig. 7

® Press the Release button (1) and move the
swivel arm to position 3.

® Remove the blender drive cover.

® Drive covers (11 and 12) must be attached.
Ensure that they are attached properly
(Fig. 2a)!

® Attach the blender (note mark on the
appliance and on the blender) and rotate as

far as possible in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.

12

— Maximum amount of liquid ingredients
=1.25 litres;
— Maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;
— Optimum processing amount of solid
ingredients = 150 grams.
® Attach the cover and as far as possible
in a clockwise direction.
The lug on the blender cover must be fully
located in the slot in the blender handle!
® Set the rotary switch to the desired setting.

Important information

[J

1 The appliance will not switch on
unless the tool drive cover (11)

is attached and the blender cover

is attached and locked.

When working, hold the blender cover
by the edge.

Adding more ingredients Fig. 8

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover and add ingredients or

® take out the funnel on the blender cover and
gradually add solid ingredients via the feed
tube
or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Pull out the mains plug.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.
Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing
Cleaning the base unit

Risk of electric shock

Never immerse the base unit in
water or place under running water.
Do not use a steam cleaner.

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.

e Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit and drive cover with a
damp cloth. If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the blender

Risk of injury from sharp blades

Do not touch blender blades with
bare hands. Clean them with
a brush.

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Do not clean the blender in the dishwasher.

Do not leave the blender in water.

It is recommended to clean the blender

immediately after use. This will prevent

residue from drying on and attacking the

plastic (e. g. by essential oils in herbs).

® Clean the blender cover in the dishwasher.

® Clean the blender under running water.
Tip: Pour water with a little washing-up
liquid into the attached blender (approx.
half full). Switch on the blender for several
seconds (setting M). Pour out the water
and rinse out the blender with clear water.

Troubleshooting

Risk of injury

Before eliminating a fault, pull out
the mains plug.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

First try to eliminate the problem with the aid
of the information in the following table.

Fault Remedial action

Tooldoesnot @ Switch appliance to O/off
stop in the tool and then back to the
change position.  required setting.

Appliance does ® Check the power supply.
not start/restart ® Check the mains plug.
lock-out is ® Switch appliance to 0/off
active. and then back to the
required setting.
® Check swivel arm. Correct
position? Engaged?

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Appliance does @ Screw on blender or bowl
not start/restart as far as possible.

lock-out is ® Attach the blender cover
active. and screw on as far as
possible.
® Attach drive cover
to unused drives.
Blender does  The blender blade is blocked

not start working by one of the ingredients.
or stops during e Switch off the appliance
use, the drive and pull out the mains plug.
is “humming”. @ Detach the blender and
remove the obstruction.
® Re-attach the blender.
® Switch on the appliance.

Appliance The overload protection

switches off feature has been activated.

during use. ® Switch off the appliance
and pull out the mains
plug.

® | eave the appliance to
cool down for approx.
15 minutes in order to
deactivate the overload
protection.

® Switch on the appliance
again. If the motor still
does not start, leave the
appliance to cool down
for alonger period (at least
1 hour).

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Application examples

Whipped cream
200 g-1,500 g ((ﬁ))

® \Whip cream with the whisk for 174
to 4 minutes at setting 4 (depending on the
quantity and properties of the cream).

Egg white
210 12 egg whites ((ﬁ))

® Beat egg white with the whisk for 2
to 6 minutes at setting 4.

Basic recipe

Sponge mixture (db)

3 eggs

34 tbs. hot water

150 g sugar

1 packet of vanilla sugar
150 g flour

13
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50 g cornflour

Bakmg powder if required
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

® Rotate switch to setting 1 and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe O

3-4 eggs
200250 g sugar
1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon
200-250 g butter or margarine

(room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

150 ml milk

® Mix allingredients with the stirrer for approx.

Y2 minute at setting 1, then for approx.
3-4 minutes at setting 4.
Maximum quantity: 22 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe db) d/

125 g butter (room temperature)
100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

® Mix allingredients with the stirrer for approx.

Y2 minute at setting 1, then for approx.
2-3 minutes at setting 3.

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. Y2 minute at setting 1,
then for approx. 3—4 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 4 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe d/
500 g flour

1egg
80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
Peel of 2 lemon

1 pinch of salt

14

o Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. ¥z minute at setting 1,
then for approx. 3-6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 3 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe d
500 g flour

250 g eggs (approx. 5x)

2-3 ths. (20-30 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 2 until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Honey bread spread T
50 g butter (from refrigerator) _D

450 g honey (from refrigerator) —

e (Cut butter into small pieces and put into
the blender.

® Add honey and blend for 15 seconds
at setting 4.

Standard/optional accessories

Other optional accessories can also be
purchased individually. The accessories

can be used for MUM81 and MUMB82.

Fig. 11

Continuous-feed shredder with 3 discs;

also available rough grating disc, fine grating
disc, chipper disc, Asiatic vegetable disc,
potato fritter disc

Fig. 12

Citrus press

Fig. 13

Mincer (an adapter is required for attachment
to the appliance); also available fruit press
attachment (a), grater attachment (b) and
Viennese whirl attachment (c); perforated discs
@ 3and 6 mm

Fig. 14

Mill with steel grinding unit

Fig. 15

Multi-blender

Optional accessories are also illustrated on the
package.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disposal

This appliance has been identified in
E/ accordance with the European
- directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualite.

Sur notre site Web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation

de quantités habituellement nécessaires dans
un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de
bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi
que I'utilisation par les clients de pensions,
petits hotels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

Ne dépassez pas les quantités maximales
prescrites. Veuillez lire la notice d’utilisation
attentivement et conservez-la soigneusement.
Le non-respect des instructions permettant
d’utiliser correctement I'appareil dégage

le fabricant de toute responsabilité envers

les dommages qui pourraient en résulter.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

L ’appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d’instructions décrit différentes versions.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur

la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés.

Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation

et l'appareil ne présentent aucun dégat.
Eloignez les enfants de I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.
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Débranchez la fiche méle de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque nettoyage,
lorsque vous quittez la piece et en cas de panne.
Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente
est habilité a remplacer un cordon de branche-
ment endommagé. Les réparations sur I'appa-
reil sont réservées a notre service apres-vente.
Ne touchez pas les pieces en rotation.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne pourra
étre utilisé que si les couvercles de protection
(11, 12, 13) recouvrent les entrainements qui

ne servent pas.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque
I"appareil est allumé. Attendez jusqu’a I'arrét
complet de I'entrainement.

Ne changez les accessoires qu’une fois
I'entrainement a I'arrét — une fois éteint, I'appareil
continue de fonctionner quelques secondes.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
ou ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine. Lorsque vous utilisez les accessoires,
respectez les notices d’utilisation ci-jointes.

Etendue des fournitures

Voir le tableau Figure 16

Vue d’ensemble Figure 1, 2
Veuillez déplier les volets illustrés.

Touche de déverrouillage

Entrainements des accessoires
Interrupteur rotatif

Coiffe

Quverture pour ajout d’ingrédients,
avec petit couvercle

a b oOoND =

6 Bol mélangeur en acier inoxydable

7 Fouet mixeur

8 Fouet batteur

9 Crochet pétrisseur avec déflecteur de pate
10 Mixeur
11 Couvercle protégeant I'entrainement

des accessoires

12 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement

13 Couvercle protégeant I'entrainement
du mixeur

16

Entrainements des accessoires
Entrainements Figure 2
2a Entrainement pour mixeur et multimixeur

2b Entrainement pour fouet mixeur, fouet
batteur, crochet malaxeur ; en position
rabattue : pour hachoir a viande

2¢ Entrainement pour moulin a céréales
(acier), accessoire rapeur/éminceur
et presse-agrumes

Positions de travail

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’uniquement
si les accessoires selon ce tableau se trouvent
sur I'entrainement correct, sur la position
correcte et en position de travail.

Pour des raisons de sécurité, 'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (11, 12, 13) recouvrent les
entrainements qui ne servent pas.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

. |En-
E)gr'?l_ traine-
ment
1 |2b E @ ((fDD ¢
[}
2 |2 |9 PR |
1
s 4 U@
\
4 |2c ﬂ (TAY]
5 |2b ‘j# g;_l.ﬂ
— Mise en place/
enlévement du fouet
6 lop E batteur, du fouet mixeur
et du crochet malaxeur
— Ajout de fortes
quantités d’aliments

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de service »

L’appareil se met en marche sur les positions

1 a 4 uniquement :

— apres avoir mis le bol en place et I'avoir
tourné jusgu’a la butée ou

Robert Bosch Hausgerate GmbH



— apres avoir monté le couvercle (11)
protégeant I'entrainement des accessoires.

’appareil se met en marche en position 5

uniguement lorsque le hachoir a viande avec

adaptateur est correctement placé (voir la notice

d’utilisation du hachoir a viande).

L’appareil refuse de s’allumer en position 6

lorsgu’un accessoire se trouve en place.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil

reste en position allumée mais le moteur

ne redémarre pas une fois le courant revenu.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. Causes possibles :

— Trop fortes quantités d’aliments,

— Trop longue durée d'utilisation.

Pour savoir comment procéder si

le systéme de sécurité s’active, voir

« Dérangements et remédes »

Utilisation

A Attention !
Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec
les accessoires/outils en position de travail.
Pour des raisons de sécurité, I'appareil
ne pourra étre utilisé que si les couvercles
de protection (11, 12, 13) recouvrent les
entrainements qui ne servent pas.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur.
® Avant la premiere utilisation, nettoyez
I'appareil a fond, voir « Nettoyage
et entretien ».

Préparatifs
® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.
® Sortez le cordon de son rangement
(Figure 3).
Sur les modéles a enrouleur automatique :
® Tirez continuellement le cordon
jusqu’a sortir la longueur voulue
(1,170 metres maxi.) puis relachez-le
lentement. Le cordon s’immobilise sur
la longueur voulue.
® Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légerement sur le cordon puis
laissez-le s’enrouler sur la longueur
voulue.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ensuite, tirez a nouveau légerement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
e cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.
® Branchez la fiche male dans la prise
de courant.

A Attention !

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le rentrez.
Sur les modeles a enrouleur automatique,

ne rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon
se coince en route, sortez-en la longueur
maximum puis laissez-le a nouveau s’enrouler.

Réglage de la position de travail
Figure 4

A Attention !
D’une main, retenez impérativement le bras
pivotant lorsque vous appuyez sur la touche
de déverrouillage.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage (1),
puis faites tourner le bras pivotant.
Ce faisant, retenez le bras pivotant
d’une main.
® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu'il encrante.

Réglage des vitesses de travail
Figure 5

® Amenez I'interrupteur rotatif (3) sur
la position voulue.

O/off = Stop/Arrét

M = Marche momentanée
Retenez I'interrupteur
rotatif.

L’entrainement tourne
a la vitesse la plus élevée.
Positions = vitesse de travail
1-4 (1 = lente, 4 = rapide)
Les positions inter-
médiaires sont marquées.
Fouet mixeur, fouet batteur, crochet
malaxeur
Fouet mixeur (7)
Pour pétrir les pates, par ex. de la pate levée
Fouet batteur (8)
Pour monter les ceufs en neige, battre la creme
et les pétes liquides, par exemple la pate
a biscuits.
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Crochet malaxeur (9)

pour malaxer les pates épaisses et incorporer
des ingrédients qu’il ne faut pas broyer

(par exemple les raisins secs, les plaquettes
de chocolat)

Risque de blessure avec
les pieces en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introquisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(4) en place !

Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une fois
I'appareil éteint, le mécanisme d’entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s'immobilise sur la position de change-
ment des accessoires. Tournez le bras
pivotant seulement apres que I'appareil
s'est immobilisé.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil

ne pourra étre utilisé que si les couvercles

de protection (11, 12, 13) recouvrent les
entrainements qui ne servent pas.

Travailler avec le bol
et les outils Figure 6
® Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)

et amenez le bras pivotant sur la position 6.

® Suivant besoins, enfoncez le fouet mixeur,
le fouet batteur ou le crochet malaxeur
jusgu’a ce qu'’il encrante dans
I'entrainement.
Remarque :
Avec le crochet malaxeur, mettez d’abord
en place le déviateur de péate et ensuite
le crochet a pétrir (figure 10).
Tenez compte de la forme et de la
position des piéces.

® Mis en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant puis

posez-le.

— Tournez le bol en sens inverse des

aiguilles d’une montre jusqu’a la butée.

Remarque :

L’évidement du bol doit pénétrer dans
la piece moulée de I'appareil de base
(Figure 6a).

® \ersez les ingrédients a préparer dans le bol.

® Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)

et amenez le bras pivotant sur la position 1.

® Mettez le couvercle en place.
® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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Un conseil :
— Fouet mixeur :
mélangez d’abord a la vitesse 1,
puis a la vitesse 3 ou 4
— Fouet batteur :
vitesse 4, incorporation d’ingrédients
ala vitesse 1
— Crochet malaxeur :
commencez par incorporer les ingrédients
ala vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 2

Rajouter des ingrédients

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle.

® Appuyez sur la touche de déverrouillage et
amenez le bras pivotant sur la position 6.

® \Versez les ingrédients
ou

® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.

Apreés le travail
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
® Retirez le couvercle.
Conseil : pour cela, maintenez la touche
de déverrouillage enfoncée (1) et retirez
le couvercle.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la position 6.
® Détachez 'accessoire de I'entrainement.
® Retirez le bol.
® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».
Information importante sur I'utilisation
du fouet batteur Figure 9
Le fouet batteur devrait presque toucher le fond
du bol afin que les ingrédients soient parfaite-
ment mélangés. En présence de petites quan-
tités, le fouet batteur doit Iégérement toucher
le fond. Si ca n’est pas le cas, réglez la hauteur
du fouet batteur de la maniere suivante :
® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la position 6.
® Enfoncez le fouet batteur jusqu’a ce qu'il
encrante dans 'entrainement.
® Tenez fermement le fouet batteur et
desserrez I'écrou avec la clé ci-jointe
(Clé contre le fond).
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® Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur
une hauteur optimale.
— Pour abaisser le fouet : tournez a droite
— Pour hausser le fouet : tournez a gauche

® Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 1.
Veérifiez la hauteur du fouet batteur et
corrigez-la si nécessaire.

® Une fois la hauteur correctement réglée,
appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 6.

® Tenez fermement le fouet batteur et ajustez
I'écrou avec la clé ci-jointe.

Mixeur

Si le mixeur n’a pas été livré d’origine avec
votre appareil, vous pouvez I'acheter
comme accessoire en option.

Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixeur/I’entraine-
ment en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place ! Ne retirez/posez le mixeur
qu’apres avoir arrété I'entrainement !

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

Le mixeur ne fonctionne qu’une fois son
couvercle en place et verrouillé !

Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments
meélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans

le couvercle. Versez au maximum
0,5 litre de liquide tres chaud ou
moussant.

Utilisation du mixeur Figure 7

® Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 3.

® Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

® Mettez en place les couvercles protégeant
le mécanisme d’entrainement (11 et 12).
Vérifiez si la position est correcte
(Figure 2a) !

® Mettez le mixeur en place (tenez compte
du repére sur 'appareil et sur le mixeur)
et faites-le tourner en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée.

® Ajoutez des ingrédients.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Quantité maximum d’ingrédients
liquides = 1,25 litre ;
— Quantité maximum de liquides chauds
ou moussants = 0,5 litre ;
— Quantité optimale préparable
d’ingrédients fermes = 150 grammes.
® Posez le couvercle et tournez-le jusqu’a
la butée dans le sens des aiguilles d’une
montre.
La saillie du couvercle doit pénétrer jusqu’a
la butée dans la fente que présente la
poignée du mixeur !
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Remarque importante

[

1 "appareil ne démarre qu’une fois le
couvercle de protection de I'entraine-
ment des accessoires (11) mis en
place et qu’une fois le couvercle

du mixeur en place et verrouillé.
Pendant le travail, tenez le couvercle

du mixeur par le bord.

Rajouter des ingrédients Figure 8

e Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingré-
dients ou bien

® FEnlevez I'entonnoir du couvercle du mixeur
et versez progressivement les ingrédients
fermes par I'ouverture pour ajout
ou

® \Versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apreés le travail
® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.
Un conseil : il est préférable de nettoyer
le mixeur immédiatement aprées utilisation.

Nettoyage et entretien
Nettoyage de I'appareil de base

ﬁ Risque d’électrocution

Ne plongez jamais I'appareil de base
dans l'eau et ne le tenez jamais sous
I’eau du robinet !

Ne le nettoyez jamais avec un netto-
yeur a vapeur.

19




fr

/\ Attention !

N'utilisez pas de détergent abrasif,

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Essuyez 'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entraine-
ment avec un chiffon humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez 'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent aller
au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le lavage !

Nettoyer le mixeur
ﬁ Risque de blessure avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur
avec les mains nues. Pour nettoyer,
utilisez une brosse.

A Attention !
Nutilisez pas de détergent abrasif.
Ne lavez pas le mixeur au lave-vaisselle.
Ne laissez pas le mixeur tremper dans 'eau.
Nettoyez le mixeur de préférence immeédiate-
ment apres utilisation. Ceci empéche les résidus
de sécher dedans et d’attaquer le plastique
(par ex. par les huiles essentielles présentes
dans les épices).
® Nettoyez le couvercle du mixeur au lave-
vaisselle.
® Nettoyez le mixeur sous I'eau du robinet.
Un conseil : versez un peu d’eau addition-
née de produit a vaisselle dans le mixeur
en place (approx. rempli 2 moitié).
Faites fonctionner le mixeur pendant
quelques secondes (position M).
Jetez I'eau de nettoyage puis rincez
le mixeur a I'eau claire.
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Dérangements et remédes

Risque de blessure !

Avant de supprimer tout dérange-
ment, débranchez la fiche male de la
prise a courant.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Essayez d’abord de supprimer le dérangement
a I'aide des remarques qui se trouvent dans

le tableau suivant.

Dérangement = Remeéde

Les accessoires @ Amenez I'appareil sur
ne restent pas la position O/off et puis
en position de ramenez-le sur la
changement. position souhaitée.

L’appareil ne ® \/érifiez I'alimentation
démarre pas/ électrique.
La sécurité anti- @ Vérifiez la fiche méle.
réenclenchement e Amenez I'appareil sur
S'est activée. la position O/off et puis
ramenez-le sur la
position souhaitée.
® Contrblez le bras
pivotant. Position
correcte ? Encranté ?
o Faites tourner le mixeur
ou le boljusgu’a la butée.
® Mettez le couvercle en
place et faites-le tourner
jusqu’a la butée.
® Posez les couvercles
de protection sur les
entrainements non
utilisés.

Le mixeur ne L’un des ingrédients bloque
démarre pas ou lalame du mixedur.
s'arréte pendant e Eteignez I'appareil et
I'utilisation. débranchez la fiche male
Le moteur de la prise de courant.
«bourdonne ». e Enlevez le mixeur

et retirez I'obstacle.

® Remettez le mixeur
en place.

® Allumez I'appareil.
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Dérangement  Reméde

L’appareil s’éteint La protection anti-surcharge
pendant son est activée.
utilisation. ® FEteignez I'appareil et
débranchez la fiche male
de la prise de courant.
® |aissez'appareil refroidir
environ 15 minutes pour
que la protection anti-
surcharge se désactive
a nouveau.
® Rallumez ensuite I'appa-
reil. Si ensuite le moteur
devait ne pas redé-
marrer, laissez-le refroidir
plus longtemps (environ

1 heure).

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Exemples d'utilisation

Créme Chantilly
200gai1500g ((ﬁ))

o Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1 72 a 4 minutes (suivant
la quantité et les propriétés de la creme) sur
la position 4.

Blanc d’ceuf
2 a 12 blancs d’ceufs (dJD)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec le
fouet batteur pendant 2 a 6 minutes sur la
position 4.

Pate a biscuits
Recette de base (db)

3 ceufs

3-4 c. a soupe d’eau tres chaude

150 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

150 g de farine

50 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 4, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
1 et, en ¥2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que vous
aurez préalablement passé au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pate levée
Recette de base @

3 a4 ceufs
200 a 250 g de sucre
1 pincée de sel
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’un demi-citron
200 a 250 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)
500 g de farine
1 sachet de levure chimique
150 ml de lait
® Meélangez tous les ingrédients avec le fouet
mixeur pendant env. ¥ minute sur
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur
la position 3.
Quantité maximale : 2,5 fois la recette
de base.

Pate brisée
Recette de base (db) d
125 g de beurre
(@ la température ambiante)
100 a 125 g de sucre
1 ceuf
1 pincée de sel
un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine
éventuellement de la levure chimique
® Travaillez tous les ingrédients avec le fouet
mixeur pendant env. ¥2 minute sur
la position 1, puis env. 2 & 3 minutes sur
la position 3.
A partir de 500 g de farine :
® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
malaxeur pendant env. 72 minute sur
la position 1, puis env. 3 & 4 minutes sur
la position 2.
Quantité maximale : 4 fois la recette de base

Pate a la levure de boulanger
Recette de base d

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiere grasse (a la température
ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet
de levure.

Le zeste d’un demi-citron

1 pincée de sel
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® Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet malaxeur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur

la position 2.
Quantité maximale : 3 fois la recette de base
Pate a pates
Recette de base d
500 g de farine

250 g d’ceufs (5 ceufs environ)
2 a 3 cuilléres a soupe (20 a 30 g) d’eau froide,
selon le besoin
® Travaillez tous les ingrédients pendant 3
a 5 minutes environ sur la position 2 jusqu’a
obtention d'une péate.
Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate tartinable au miel

50 g de beurre (sorti du réfrigérateur) B:I

450 g de miel (sorti du réfrigérateur)

® Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 4.

Accessoires d’origine/Accessoires
en option

Vous pouvez également vous procurer

les accessoires en option individuellement.
Ces accessoires s'utilisent sur les modéles
MUMB81 et MUMB82.

Figure 11

Accessoire rapeur/éminceur avec 3 disques.
Accessoires en option disque a raper/
concasser épais, disque a raper/concasser
tres fin, disque a pommes frites, disque pour
légumes « asiatiques », disque a rapées

de pommes de terre

Figure 12

Presse-agrumes

Figure 13

Kit hachoir a viande (sa fixation sur I'appareil
nécessite un adaptateur) ; Accessoires
supplémentaires disponibles : kit pour coulis
de fruits et Iégumes (a), embout a raper (b) et
embout a gateaux secs (c) ; disques ajourés
de @ 3 et 6 mm ; accessoire pour remplir les
saucisses.
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Figure 14

Moulin a céréales, avec meules en acier
Figure 15

Multimixeur

Les accessoires en option proposés sont
également illustrés sur I'emballage.

Mise au rebut

hi¢

Cet appareil a été labélisé en conformité
avec la directive communautaire
européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire de
I'UE, d’une reprise et d’un recyclage des
appareils usages.

Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I’appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Questo apparecchio ¢ destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole
e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per I'impiego previsto
e per quantita di alimenti e tempi usuali per

la famiglia. Non superare le quantitd massime
prescritte. Leggere con attenzione interamente
€ conservare con cura queste istruzioni per
I'uso! L'inosservanza delle istruzioni per I'uso
corretto dell’apparecchio esclude una
responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti. In caso di cessione dell’apparecchio
a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

L "apparecchio non richiede manutenzione.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispet-
tando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare solo in ambienti chiusi.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni.

Tenere I'apparecchio fuori della portata dei
bambini.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a
persone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con
carenti esperienze e conoscenze, a meno che
non siano sorvegliate 0 non siano state istruite
al’'uso dell’apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima

di allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso
di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.
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Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli
vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona
in possesso di simile qualificazione.
Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo
dal nostro servizio assistenza clienti.
Non toccare parti in rotazione.
Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
€ consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (11, 12, 13).
Non spostare il braccio oscillante quando
I'apparecchio € in funzione. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.
Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
& completamente fermo — dopo lo spegnimento
I'ingranaggio gira ancora brevemente per
inerzia.
Non immergere I'apparecchio base in acqua,
né lavarlo sotto acqua corrente.
Usare I'apparecchio solo con accessori originali.
Per 'uso degli accessori osservare le accluse
istruzioni.

Fornitura
Vedi tabella Figura 16
Guida rapida Figura1, 2

Aprire le pagine con le figure.
Pulsante di sblocco

Ingranaggi per accessori/utensili
Interruttore rotante

Coperchio

Apertura di aggiunga ingredienti con
coperchio piccolo

Ciotola impastatrice di acciaio inox
Frusta

Shbattitore

Braccio impastatore con spatola
Frullatore

Coperchio di sicurezza ingranaggio
utensile

12 Coperchio di sicurezza ingranaggio

13 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

a b ON=

-0 ©Wo~NO

— -
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Ingranaggi per accessori/utensili
Ingranaggi Figura 2
2a Ingranaggio per frullatore e multimixer

2b Ingranaggio per frusta, sbattitore, braccio
impastatore; abbassato, per tritacarne

2¢ Ingranaggio per la macina per cereali
(acciaio), lo sminuzzatore continuo e lo
spremiagrumi.

Posizioni di lavoro

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile/
accessorio secondo la seguente tabella e
applicato all'ingranaggio indicato nella posizione
corretta ed € in posizione di lavoro.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio

e consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
Sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (11, 12, 13).

Il braccio oscillante deve essere arrestato in ogni
posizione.

Posi- | Ingra-
zione |naggio
1 |2b ﬂ @ <(fD> ¢
1
2 o |5 A A
1
sl |8 H@
4 e | H M)
5 |2b ‘j* E;.Lﬂ
— Montare/smontare lo
sbattitore, le fruste ed
6 |2b j il braccio impastatore
— Aggiungere grandi
quantita di alimenti

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di funzionamento»

L’apparecchio puo essere acceso nelle

pos. 1-4 solo:

— se la ciotola impastatrice € stata applicata
e ruotata fino all'arresto oppure

— ilcoperchio di sicurezza ingranaggio utensile
(11) & applicato.
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Nella pos. 5 I'apparecchio pud essere acceso
solo se il tritacarne con 'adattatore ¢ stato
applicato correttamente (vedi istruzioni per I'uso
del tritacarne).

Nella pos. 6 I'apparecchio non puo essere
acceso se € montato un utensile.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I’apparecchio resta inserito, ma il motore dopo
I'interruzione non si riawia.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Cause possibili:

— quantita di alimenti eccessive,

— durata d’'uso troppo lunga.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in
caso di guasto».

Uso

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile/

accessorio in posizione di lavoro.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio

e consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati

Sono coperti con i coperti di sicurezza

ingranaggi (11, 12, 13).

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

® Estrarre il cavo (figura 3).

Per gli apparecchi con avolgicavo

automatico:

® Estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 110 cm) e rilasciarlo lentamente;
il cavo si arresta.

e Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
Tirare leggermente il cavo e lasciarlo
riavvolgere fino alla lunghezza desiderata.
Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.

® Inserire la spina di alimentazione.
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A Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automatico
non introdurre il cavo con la mano.

Se il cavo si blocca, estrarlo completamente
e poi lasciarlo riavvolgere.

Regolazione della posizione
di lavoro

A Attenzione!

Trattenere assolutamente il braccio oscillante

con una mano quando si preme il pulsante

di sblocco.

® Premere il tasto di sblocco (1) e muovere
il braccio oscillante. Gio facendo trattenere
il braccio oscillante con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Regolazione del grado
di lavoro Figura 5
® Disporre I'interruttore rotante (3) sul grado
desiderato.
O/off = arresto/OFF
M = commutazione istantanea
mantenere in posizione
I'interruttore rotante.
L’ingranaggio lavora alla
velocita massima.
Velocita = velocita di lavoro
1-4 (1 =lenta, 4 = veloce) | gradi
intermedi sono indicati.
Frusta, sbattitore, braccio impastatore
Frusta (7)
Per mescolare paste, per es. pasta fluida
miscelata.
Sbattitore (8)
per montare albume d’uovo, panna e paste
leggere, per es. pasta biscotto
Braccio impastatore (9)
per lavorare impasti piu solidi e per amalgamare
ingredienti che non devono essere sminuzzati
(ad es. uvetta, pezzetti di cioccolato)

Figura 4

Pericolo di ferite da utensili
in rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con
il coperchio (4) applicato!

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Pericolo di ferite da utensili
in rotazione

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando
'utensile si e fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
e consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
sono coperti con | coperti di sicurezza
ingranaggi (11, 12, 13).

Lavoro con la ciotola
e gli utensili Figura 6
® Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.
® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.
Avvertenza:
Per impastare applicare prima i fermapasta,
dopo i bracci impastatori (figura 10).
Rispettare la forma e la posizione dei
pezzi.
® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla
— ruotarla in senso antiorario fino
al’arresto.
Avvertenza:
La nicchia della ciotola deve entrare nel
pezzo sagomato dell’apparecchio base
(figura 6a).
® Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.
® Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.
® Applicare il coperchio.
® Ruotare la manopola sulla velocita desiderata.
Il nostro consiglio:
— Frusta:
miscelare prima al grado 1, poi grado 3 0 4
—  Sbattitore:
grado 4, aggiungere e mescolare al grado 1
— Braccio impastatore:
mescolare prima al grado 1, impastare
al grado 2.
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Aggiungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Togliere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

® Aggiungere gli ingredienti
oppure

® aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Togliere il coperchio.
Consiglio: a tal fine mantenere premuto
il pulsante di sblocco (1) e rimuovere
il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

® Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

® Rimuovere la ciotola impastatrice.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Avvertenza importante per I'impiego
dello sbattitore Figura 9
Per mescolare nel modo migliore gli ingredienti,
lo sbattitore deve essere quasi a contatto
con il fondo della ciotola impastatrice.
Nella lavorazione di piccole quantita, lo sbatti-
tore deve toccare leggermente il fondo. In caso
contrario adattare la regolazione in altezza come
segue:
® Estrarre la spina di alimentazione.
® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.
® |nserire lo sbattitore nell'ingranaggio fino
al’arresto.
® Mantenere fermo lo sbattitore ed allentare
il dado con la chiave a corredo (chiave sul
fondo).
® Regolare 'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:
— rotazione verso sinistra: sollevare
— rotazione verso destra: abbassare
® Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.
Controllare I'altezza dello sbattitore,
Se necessario correggerla.
® Quando I'altezza ¢ correttamente regolata,
premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.
® Mantenere fermo lo sbattitore e stringere
il dado con la chiave a corredo.

26

Frullatore

Se il frullatore non & compreso nella
fornitura dell’apparecchio, puo essere
acquistato come accessorio speciale.

Pericolo di ferite da lame taglienti/
ingranaggio in rotazione

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore e fermo!

Non fare mai girare a vuoto il frullatore.

I mixer funziona solo con il coperchio
applicato e bloccato.

Pericolo scottature

Durante la lavorazione di frullati molto
caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore.

Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Lavorare con il frullatore Figura 7
® Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.
® | coperchi di sicurezza ingranaggi (11 € 12)
devono essere applicati.
Attenzione alla posizione corretta
(figura 2a)!
® Applicare il frullatore (osservare il riferimento
sul’apparecchio e sul frullatore) e ruotarlo
in senso antiorario fino all’arresto.
® Introdurre gli ingredienti.
— Quantita massima di ingredienti liquidi
= 1,25 litri;
— Quantita massima di ingredienti che
formano schiuma o bollenti = 0,5 litri
— Quantita ottimale di lavorazione per
ingredienti solidi = 150 grammi.
® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
orario fino all'arresto.
I nasello sul coperchio del frullatore deve
raggiungere I'arresto nella fessura del
manico del frullatore.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Avvertenza importante

"apparecchio non si accende se

il coperchio di sicurezza utensile (11)
non e applicato ed il coperchio del
frullatore non € applicato e bloccato.
Durante il funzionamento mantenere
fermo sul bordo il coperchio del
frullatore.

i @

Aggiungere ingredienti Figura 8

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti oppure

® estrarre il bicchierino dosatore dal coperchio
del frullatore e aggiungere un poco alla volta
gli ingredienti solidi attraverso I'apertura
di aggiunta
oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.
Consiglio: Il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura
Pulire I'apparecchio base

Pericolo di scossa elettrica

Non immergere mai I'apparecchio
base in acqua, né lavarlo sotto acqua
corrente.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

® nfine asciugare I'apparecchio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Pulire la ciotola impastatrice

e l'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili

in lavastoviglie.

Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo durante il lavaggio
potrebbe causare deformazioni permanenti!

Pulire il frullatore

Pericolo ferite da lame taglienti

Non toccare a mani nude le lame
del frullatore. Per la pulizia usare
una spazzola.

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Non lavare il frullatore in lavastoviglie.

Non lasciare il frullatore in acqua.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo 'uso.

Cosi facendo non si attaccano residui € la

plastica non viene corrosa (p. es..da off eterici

contenuti nelle spezie).

® |avare il coperchio del frullatore in
lavastoviglie.

e [avare il frullatore sotto acqua corrente.
Consiglio: Riempire il frullatore con acqua
e un po’ di detersivo (fino a ca. meta),
mantenendolo in posizione verticale.
Accendere il frullatore per qualche secondo
(grado M). Versare I'acqua di lavaggio
e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Rimedio in caso di guasti

Pericolo ferite

Prima di riparare un guasto, estrarre
la spina d’alimentazione.

Il braccio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Cercare innanzi tutto di eliminare il guasto
seguendo le istruzioni della tabella seguente:

Guasto Rimedio

['utensile non

si ferma nella posi-
zione di cambio
utensile.

® Disporre l'interruttore su
0/off e poi indietro sul
grado desiderato.
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attivo il blocco
di riaccensione.

Guasto Rimedio
|'apparecchio e Controllare I'alimenta-
non si awia/e zione elettrica.

® Controllare la spina
di alimentazione.

e Disporre l'interruttore su
0O/off e poi indietro sul
grado desiderato.

® Controllare il braccio
oscillante. Posizione
corretta. Braccio in
arresto.

® Ruotare il frullatore o la
ciotola impastatrice fino
al’arresto.

® Applicare il coperchio
del frullatore e ruotarlo
fino allarresto.

® Applicare il coperchio
di sicurezza ingranaggio
sugli ingranaggi non
utilizzati.

I frullatore
comincia a non
funzionare o si
ferma durante
I'uso, I'ingra-
naggio «ronza.

La lama del frullatore

€ bloccata da uno degli

ingredienti.

® Spegnere I'apparecchio
ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Rimuovere il frullatore
e togliere I'ostacolo.

® Applicare di nuovo
il frullatore.

® Accendere
I’apparecchio.

L "apparecchio si
spegne durante
I'uso.

La sicurezza di sovraccarico

si & attivata.

® Spegnere 'apparecchio
ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Per disattivare la
sicurezza di sovrac-
carico, lasciare raffred-
dare I'apparecchio per
15 minuti.

® Accendere di nuovo
I'apparecchio. Se il
motore non si accende,
lasciare raffreddare
I’apparecchio per un
tempo piu lungo
(almeno 1 ora).
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Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
200 g-1.500 g d})

® [avorare la panna con lo sbattitore
da 1%2 a 4 minuti al grado 4 (a seconda
della quantita e delle proprieta della panna).

Albume
da 2 a 12 aloumi db)

® | avorare gli albumi con lo sbattitore
da 2 a 6 minuti alla velocita 4.

Ricetta base

Pasta biscotto ((ﬁ))

3 uova
3-4 cucchiai acqua calda
150 g zucchero
1 bustina zucchero vanigliato
150 g farina
50 g fecola
eventualmente lievito in polvere
® Montare gliingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
al grado 4.
® Mettere la manopola sulla velocita
1 eincorporare la farina setacciata e I'amido,
un cucchiaio alla volta, in ca. ¥2—1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Ricetta base

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di ¥2 limone

200-250 g di burro 0 margarina

(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

150 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. ¥2 minuto al grado 1, poi ca. 3-4
minuti al grado 4.

Quantita massima: 22 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata é)
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Pasta frolla
Ricetta base @ d/

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con
la frusta per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 2-3 minuti al grado 3.

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto al grado 1, poi ca. 3—4
minuti al grado 2.

Quantita massima: 4 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d/

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito

Secco

Buccia di 2 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 2.

Quantita massima: 3 volte la ricetta base

Pasta
Ricetta base d

500 g farina

250 g uova (ca. 5 pezz)

secondo necessita 2—3 cucchiai (20-30 g)

di acqua fredda

® |avorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa al grado 2 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Companatico al miele =
spalmabile _D

50 g burro (dal frigorifero) —
450 g miele (dal frigorifero)
® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo
nel frullatore.
® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi
al grado 4.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Accessori/accessori speciali

Altri accessori speciali possono essere anche
acquistati in seguito, singolarmente.

Gli accessori possono essere impiegati con
MUM81 e MUM82.

Figura 11

Sminuzzatore continuo con 3 dischi;
disponibili in aggiunta disco grattugia grosso,
disco grattugia fine, disco patatine fritte, disco
verdura Asia, disco frittelle di patate

Figura 12

Spremiagrumi

Figura 13

Tritacarne (per il fissaggio all’apparecchio

& necessario un adattatore); sono disponibili in
aggiunta: adattatore spremifrutta (a), adattatore
grattugia (b) e adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata (c); dischi forati @ 3 e 6 mm
Figura 14

Macina per cereali con sisterma di macina

in acciaio

Figura 15

Multimixer

Gli accessori speciali disponibili sono raffigurati
anche sulla confezione.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare |l
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk
Zijn in het huishouden. De voorgeschreven
maximumhoeveelheden niet overschrijden.
Lees de gebruiksaanwijzing a.u.b. zorgvuldig
en bewaar deze goed. Bij niet-naleving van

de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor
daaruit resulterende schade.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als

u het apparaat doorgeeft aan derden.

Het apparaat is onderhoudsuvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen.

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatie.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen bescha-
digingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.
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Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken. Wanneer het aansluit-
snoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice
of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.
Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (11, 12, 13).

De draaiarm niet verstellen wanneer het
apparaat is ingeschakeld. Wacht tot de
aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstukken alleen wisselen wanneer de aan-
drijving stilstaat — na het uitschakelen loopt

de aandrijving nog even na.

Het basisapparaat niet in water dompelen

of onder stromend water reinigen.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. Bij gebruik van het toebehoren

de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen.

Leveringsomvang
Zie tabel Afb. 16

In één oogopslag Afb.1, 2
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

1 Ontgrendelknop

Aandrijvingen voor toebehoren/
hulpstukken

Draaischakelaar

Deksel

Vulopening met klein deksel
Roestvrijstalen kom

Roergarde

Klopgarde

Kneedhaak met deegvange

10 Mixer

11 Aandrijvingsbeschermdeksel hulpstukken
12 Aandrijvingsbeschermdeksel

13 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

N
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Aandrijvingen voor toebehoren/

hulpstukken

Aandrijvingen Afb. 2

2a Aandrijving voor mixer en multimixer

2b Aandrijving voor roergarde, klopgarde,
kneedhaak; neergeklapt voor vleesmolen

2c¢c Aandrijving voor graanmolen (staal),
doorloopsnijder en citruspers
Bedrijfsposities
/\ Attentie!
Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zjin afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (11, 12, 13).
De draaiarm moet in elke bedriffspositie zijn
vastgeklikt.

Bedrijfs- |Aan-
stand  |drijving

1 |2 ﬁ () ¢
2 |2 ﬁ gl J
3 |ea j 0 @
4 oY Y]

5 |2b j@ E}ﬂ

— Aanbrengen/verwij-
deren van de (roer)
garde en de kneed-
haak

— Toevoegen van
grote verwerkings-
hoeveelheden

(@)
\S)
(o2

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,,Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1-4 alleen worden

ingeschakeld:

— wanneer de kom is aangebracht en tot aan
de aanslag is gedraaid of

— het aandrijvingsbeschermdeksel voor
hulpstukken (11) is aangebracht.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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In pos. 5 kan het apparaat alleen worden
ingeschakeld wanneer de vieesmolen met
adapter correct is aangebracht (zie de
gebruiksaanwijzing van de vieesmolen).

In pos. 6 kan het apparaat niet worden
ingeschakeld wanneer een hulpstuk is
aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring

gaat de motor niet opnieuw lopen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijidens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Mogelijke oorzaken:

— zeer grote verwerkingshoeveelheden,

— telange gebruiksduur.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,,Hulp bij
storingen”.

Bedienen

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat

uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-

gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met

aandrijvingsbeschermdeksels (11, 12, 13).

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden
® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.
® Het snoer afwikkelen (afb. 3).
Bij apparaten met een automatische
snoeropwikkeling:
® Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 110 cm) en lang-
zaam loslaten; het snoer is gearréteerd.
® Werklengte van het snoer korter maken:
Lichtjes aan het snoer trekken en laten
opwikkelen tot de gewenste lengte.
Dan opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.
® De stekker in het stopcontact steken.
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/\ Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.

Bij apparaten met een automatische snoerop-
wikkeling het snoer niet met de hand inschuiven.
Wanneer het snoer klemzit: het snoer geheel
afwikkelen en dan laten opwikkelen.

Instellen van de bedrijfspositie Afb. 4

A Attentie!

De draaiarm beslist met één hand vasthouden

wanneer u de ontgrendelknop indrukt.

® Ontgrendelknop (1) indrukken en de draai-
arm draaien. Daarbij de draaiarm met één
hand vasthouden.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Instellen van de bedrijfsstand Afb. 5

® Draaischakelaar (3) op de gewenste stand
draaien.

O/off = stop/uit

M = momentschakeling
Draaischakelaar
vasthouden.
De aandrijving werkt op het
hoogste toerental.

Standen = werksnelheid

1-4 (1 = langzaam, 4 = snel)

tussenliggende standen
zijn gemarkeerd.
Roergarde, klopgarde, kneedhaak
Roergarde (7)
voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg
Klopgarde (8)
voor het kloppen van eiwit, slagroom en dun
deeg, bijv. biscuitdeeg
Kneedhaak (9)
voor het kneden van dik deeg en het mengen
van ingrediénten die niet fijingemaakt mogen
worden (bijv. rozijnen, chocolaatjes)

Verwondingsgevaar door
roterende hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grij-
pen. Altijd werken met aangebracht deksel (4)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en bljjft dan staan

op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm

pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
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Verwondingsgevaar door
roterende hulpstukken

Om velligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zjjin afgedekt met

aandrijvingsbeschermdeksels (11, 12, 13).

Werken met de kom

en de hulpstukken Afb. 6

® Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 6 zetten.

o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
Opmerking:

Bij de kneedhaak eerst de deegvanger en
dan de kneedhaak aanbrengen (afb. 10).
De vorm en positie van de onderdelen
in acht nemen.

o Kom aanbrengen:

— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen

— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien

Opmerking:

De uitsparing in de kom moet in het

uitstekende deel van het basisapparaat

steken (afb. 6a).

® De ingrediénten in de kom doen.

® Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.

® Deksel aanbrengen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:

— Roergarde:
eerst roeren op stand 1, daarna op stand
3of4

-  Klopgarde:
stand 4, doorroeren op stand 1

—  Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1, kneden op stand 2

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® Ingrediénten toevoegen
of

® ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.
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Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel verwijderen.
Tip: Daartoe ontgrendelknop (1) ingedrukt
houden en het deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing over het
gebruik van de klopgarde Afb. 9
Om de ingrediénten optimaal te mengen, dient
de klopgarde de bodem van de kom bijna te
raken. Bij kleine hoeveelheden dient de
klopgarde de bodem licht te raken. Als dit niet
het geval is, past u de hoogte-instelling van de
klopgarde als volgt aan:

® Stekker uit het stopcontact trekken.

o Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

o Klopgarde in de aandrijving steken tot deze
vastklikt.

o Klopgarde vasthouden en de moer
losdraaien met de bijgevoegde sleutel
(sleutel op de bodem).

® De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:

— naar links draaien: hoger instellen
— naar rechts draaien: lager instellen

o Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten. De hoogte van
de klopgarde testen en indien nodig
corrigeren.

® \Wanneer de hoogte goed is ingesteld, op de
ontgrendelknop (1) drukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

o Klopgarde vasthouden en de moer
vastdraaien met de bijgevoegde sleutel.

Mixer
Als de mixer niet bij uw apparaat is geleverd,

kunt u deze als extra toebehoren aanschaffen.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

De mixer niet zonder ingrediénten gebruiken.
De mixer werkt alleen wanneer het deksel
is aangebracht en vergrendeld.

Werken met de mixer

Risico van brandwonden

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,5 liter hete of
schuimende mixvioeistof toevoegen.

Afb. 7
Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.
Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.
Aandrijvingsbeschermdeksels (11 en 12)
moeten zijn aangebracht.
Op de juiste positie letten (afb. 2a)!
Mixer aanbrengen (markeringen op het
apparaat en op de mixer in acht nemen) en
tegen de klok in tot aan de aanslag draaien.
De ingrediénten toevoegen.
— maximumhoeveelheid vioeibare
ingrediénten = 1,25 liter;
— maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistoffen = 0,5 liter;
— optimale verwerkingshoeveelheid
van vaste ingrediénten = 150 gram.
Deksel aanbrengen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
De uitstulping van het mixerdeksel moet
tot aan de aanslag in de opening van
de mixerhandgreep steken!
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

° Attentie!
1| Zonder aangebracht beschermdeksel

van de hulpstukaandrijving (11) en
aangebracht en vergrendeld mixer-
deksel schakelt het apparaat niet in.
Houd het mixerdeksel aan de rand
vast tijdens het mixen.
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Ingrediénten toevoegen Afb. 8

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen of

® de trechter in het mixerdeksel verwijderen
en vaste ingrediénten beetje bij beetje in de
vulopening doen
of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud
Basisapparaat reinigen

Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

/\ Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de

afwasautomaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de

afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar

vervormd kunnen raken!

Mixer reinigen
Verwondingsgevaar door scherpe
messen

Mixermes niet met blote handen
reinigen. Gebruik voor het reinigen
een borstel.
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/\ Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

De mixer niet reinigen in de afwasautomaat.

De mixer niet in het water laten liggen!

U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken

en de kunststof wordt niet aangetast (b.v. door

etherische olie in kruiden).

® Het deksel van de mixer kan wel in de
afwasautomaat worden gereinigd.

® Reinig de mixer onder stromend water.
Tip: Doe een afwassopje in de aange-
brachte mixer (ca. half vol). Schakel de mixer
enkele seconden in (stand M). Afwassopje
weggieten en de mixer uitspoelen met
schoon water.

Hulp bij storingen

Verwondingsgevaar

Trek de stekker uit het stopcontact
voordat u een storing verhelpt.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan de
hand van de aanwijzingen in de onderstaande
tabel.

Storing Oplossing

Hulpstuk blijfft niet ® Apparaat op 0/0off zetten

in de hulpstuk- en dan opnieuw op de
wisselpositie gewenste stand zetten.
staan.

Apparaat start ® Stroomvoorziening
niet/beveiliging controleren.
tegen herinscha- e Netstekker controleren.
keling is actief. e Apparaat op 0/off zetten
en dan opnieuw op de
gewenste stand zetten.
® Draaiarm controleren.
Juiste positie?
Vastgeklikt?
® Mixer/kom tot aan de
aanslag vastdraaien.
® Mixerdeksel aanbrengen
en tot aan de aanslag
vastdraaien.
® Beschermdeksels
aanbrengen op niet-

gebruikte aandrijvingen.
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Storing Oplossing

Mixer werkt niet  Het mixermes is geblok-
of blijft tidens het keerd door de ingrediénten.
gebruik stilstaan, e Apparaat uitschakelen
de aandrijving en de stekker uit het
Loromt”. stopcontact trekken.
® Mixer van het apparaat
nemen en de hindernis
verwijderen.
® Mixer weer aanbrengen.
® Apparaat inschakelen.

Het apparaat De overbelastingsbeveiliging
schakelt uit tijdens is geactiveerd.
het gebruik. ® Apparaat uitschakelen
en de stekker uit het
stopcontact trekken.
® Apparaat ca. 15 minuten
laten afkoelen om de
overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.
® Apparaat weer inscha-
kelen. Als de motor dan
niet start, dient u het
apparaat langer
(minstens een uur)
te laten afkoelen.

Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom
200 g-1.500 g (db)

® Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 4 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen
van de room).

Eiwit
Eiwit van 2 tot 12 eieren (db)

® FEiwit 2 tot 6 minuten op stand
4 Kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept (db)

3 eieren

3-4 eetlepels heet water
150 g suiker

1 pakje vanillesuiker
150 g meel

50 g aardappelmeel
eventueel bakpoeder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

® Draaischakelaar op stand 1 zetten en
het gezeefde meel en aardappelmeel in
ca. ¥z tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor
mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept @

34 eieren

200-250 g suiker

snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

150 ml melk

e Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1, daarna ca. 3-4
minuten op stand 4.

Maximumhoeveelheid: 2% x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept (db) d

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 2-3 minuten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. 2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 2.

Maximumhoeveelheid: 4 x basisrecept

Gistdeeg
Basisrecept d

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
schil van ¥z citroen

snufje zout
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® Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 2 met de
kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 3 x basisrecept

Pastadeeg
Basisrecept d/

500 g meel

250 g eieren (ca. 5 stuks)

naar wens 2-3 eetlepels (20-30 g) koud water

® Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 2 tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Honingboter =

50 g boter (uit de koelkast) _D

450 g honing (uit de koelkast) —

® Boter in kleine stukken verdelen en in de
mixer doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen
op stand 4.

Toebehoren/extra toebehoren

Ander extra toebehoren is afzonderlijk
verkrijgbaar. Het toebehoren is geschikt voor
MUM81 en MUM82.

Afb. 11

doorloopsnijder met 3 schijven;

verkrijgbaar extra toebehoren: grove maalschif,
fijne maalschif, patates-fritesschijf, Asia-
groenteschiff, aardappelkoekjesschijf

Afb. 12

citruspers

Afb. 13

vleesmolen (voor bevestiging op het apparaat is
een adapter nodig); afzonderlik verkrijgbaar
fruitpers-hulpstuk (a), maalhulpstuk (b) en
spritshulpstuk (c); ponsschijven @ 3 en 6 mm;
worstvuller

Afb. 14

graanmolen met stalen maalwerk

Afb. 15

Multimixer

verkrijgbaar extra toebehoren is afgebeeld

op de verpakking.
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Afvoer van het oude apparaat

H

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
Europese richtlijn 2002/96/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne,
forsteklasses husholdningsapparat.
Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indret-
ninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig
brug. Ved husholdningslignende indretninger
forstas f. eks. brug i medarbejderkakkener

i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig
og anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Benyt kun apparatet til de fastlagte formal og til
de maengder og -tider, som er aimindelige

i husholdningen. Overskrid ikke de foreskrevede
max. meengder. Laes venligst brugsanvisningen
grundigt igennem og opbevar den et sikkert
sted til senere brug. Producenten fraskriver sig
ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet er vedligeholdelsestrit.

Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.

Sikkerhedsanvisninger

A Fare for elektrisk stod!
Tilslut og benyt kun apparatet int. angivelserne

pa typeskiltet. Det méa kun bruges i lukkede rum.

Apparatet mé ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behasftet med fejl.
Hold bern veek fra maskinen.

Personer (ogsé bern) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betiene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Apparatet er udstyret med et EU-Schuko-stik
(sikkerhedsstik). For at sikre korrekt jordforbin-
delse i stikkontakter i Danmark skal apparatet
tilsluttes med en egnet stik-adapter. Denne
adapter (tilladt til maks. 13 ampere) kan bestilles
via kundeservice (reservedel nr. 616581).

Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Apparatet ma kun bruges under opsyn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader. Hvis tilslutningsled-
ningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens service-
veerksted eller lignende, kvalificeret person

for at undgé fare. Apparatet ma kun repareres
af fabrikantens servicepersonale.

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.
Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er
beskyttet med beskyttelseslag (11, 12, 13).
Forsag ikke at indstille svingarmen, mens appa-
ratet er teendt. Vent til drevudtaget stér helt stille.
Udskift kun redskab, nar apparatet stér stille —
apparatet kerer kort efter, at det er slukket
(efterlab).

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Maskinen mé& kun bruges med originalt tilbeher.
Tilbeher skal bruges iht. bestemmelserne

i vedlagte brugsanvisninger.

Leveringen omfatter
Se tabel

Overblik

Fold billedsiderne ud.

1 Sikkerhedsknap

2 Drevudtag til tilbeher/redskab
3 Drejekontakt

4 Lag

5 Péafyldningsébning med lille lag
6

7

8

Billede 16
Billede 1, 2

Roreskal af stal

Rareris

Piskeris
9 Dejkroge med dejskraber
10 Blender
11 L&g til drevudtag til redskab
12 &g til drevudtag
13 Lé&g til drevudtag til blender

Drevudtag til tilbehor/redskab
Drevudtag Billede 2

2a Drevudtag til blender og multiblender

2b Drevudtag til rereris, piskeris og eeltekrog;
klappet ned til kedhakker

2¢ Drevudtag til kornmelle (stal), hurtigsnitter
0g citruspresse
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Arbejdspositioner

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/tilbehar
er anbragt rigtigt efter denne tabel og befinder
sig i arbejdsposition.

Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er
beskyttet med beskyttelseslag (11, 12, 13).
Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Ei)(?r?i_ Drev

1 [2b E @ «ﬂ) ¢

2 |2c ﬁ pun} g

1

3 jea | ff I;h @

4 |2c E (L

5 |2b ‘j# g;ﬂ
— Isaetning/udtagning af
rereris, piskeris og

6 |2b E dejkroge
— Tilseetning af store
maengder

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel “Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1-4:

- hvis skalen er sat rigtigt i og drejet helt i hak
eller

— l&g til drevudtag til redskab (11) er sat pa.

| Pos. 5 kan apparatet kun teendes, hvis

kadhakkeren er anbragt rigtigt med adapter

(se brugsanvisning til kadhakker).

| Pos. 6 kan apparatet ikke taendes, hvis der

er sat et redskab i.

Indkoblingssikring

Ved stramsvigt forbliver apparatet teendt, men
motoren kerer ikke videre, nér strommen vender
tilbage.
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Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk, mens den er
i brug, er overbelastningssikringen sléet fra.
Mulige &rsager:

— meget store maengder,

— forlang tid i brug.

Veerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres (se ,Hjeelp i tilfaelde af fejl”).

Betjening

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbeher/redskab
befinder sig i arbejdsposition.
Apparatet mé af sikkerhedsmeessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er
beskyttet med beskyttelseslag (11, 12, 13).
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseaet ikke maskine og tilbeharsdele for
varmekilder.
® Rengoer maskine og tilbeher, for den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse
e Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.
® Traek ledningen ud (Billede 3).
Ved modeller med automatisk lednings-
oprul:
® Treek ledningen i et treek ud i den
enskede leengde (max. 110 cm) og
slip den langsomt; ledningen er fastlast.
® | edningens arbejdsleengde reduceres:
Treek let i ledningen og rul den op, til den
gnskede leengde nés. Treek igen let
i ledningen og slip den langsomt;
ledningen er fastlast.
® St stikket .

/\ oBs!

Ledningen ma ikke drejes, nér den skubbes ind
pa plads.

Ledningen ma ikke skubbes manuelt ind

pa plads, hvis apparatet er udstyret med
automatisk ledningsoprul. Hvis ledningen
kommer til at sidde i klemme, traekkes
ledningen ud, far den rulles op igen.
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Indstilling af arbejds-
position

/\ oBs!

Hold altid fast i svingarmen med den ene hand,

nar du trykker pa sikkerhedsknappen.

® Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og bevaeg
svingarmen. Hold i denne forbindelse fast
i svingarmen med den ene hénd.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
onskede position.

Indstilling af arbejdstrin Billede 5
e Dregj grebet (3) hen pa det enskede trin.
O/off = stop/slukket
M = momentfunktion
drej grebet hen pa M og slip
nar apparatet skal stoppe.
Drevudtaget arbejder med
hgjeste hastighed.

Billede 4

Trin = arbejdshastighed
1-4 (1=langsom, 4 = hurtig)
mellemtrin er markeret.
Roreris, piskeris, aeltekrog
Rareris (7)
bruges til at rare dej (f.eks. merdej)
Piskeris (8)

bruges til piskede aeggehvider, piskeflade og il
let dej (f.eks. lagkagede))

FAltekrog (9)

Til at eelte tung dej og iblanding af ingredienser,
som ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Kvaestelsesfare som folge af
roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skdlen, nar maskinen
er i gang. Arbejd altid med pasat Iag (4)!
Udskift kun redskab, ndr apparatet star stille -
apparatet karer kort efter, at det er slukket
(efterleb) og bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes. Beveeg forst svingarmen,
nér redskabet star stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmeessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevuadtag er
beskyttet med beskyttelseslag (11, 12, 13).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbejde med skal

og redskaber Billede 6

® Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 6.

® szt det onskede redskab (rareris, piskeris
eller eeltekrog).
Bemeerk:
Dejkrog: Seet ferst dejskraberen i og herefter
dejkrogen (Billede 10).
Vaer opmaerksom pa delenes form
og position.

® Szt skdlen pa plads:
— vip skélen fremad og saet den pa plads
— drej den mod venstre indtil stop.
Bemeerk:
Skélens udskeering skal sidde fast i grund-
modellens udskeering (Billede 6a).

o Kom ingredienserne i skélen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 1.

® Saotlaget pa.

e Stil grebet pé det anskede trin.

Anbefaling:

— Roreris:
Ingredienserne reres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter trin 3 eller 4

— Piskeris:
Trin 4, ingredienserne reres sammen
pa trin 1

- /Eltekrog:
Ingredienserne reres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter eeltes pa trin 2

Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for maskinen med grebet.

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

e Pafyld ingrediensermne
eller

e pafyld ingredienserne gennem abning
i laget.

Efter arbejdet

® Sluk for maskinen med grebet.

® Traek stikket ud.

® Tag l&get af.
Tip: Dette gares ved at holde sikkerheds-
knappen (1) trykket ned og tage laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

® Tag redskabet ud.

Tag skélen af.

Vask de enkelte dele af, se ,Rengering

og pleje”.
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Vigtig henvisning mht. brug af piskeris

Billede 9

Piskeriset skal neesten bergre skélens bund,

for at ingredienserne blandes godt. Ved sma

maengder skal piskeriset bergre bunden let.

Hvis dette ikke er tilfeeldet, indstilles piskeriset

i hejden pé felgende méde:

® Traek stikket ud.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

® Saet piskeriset rigtigt fast i drevudtaget.

® Hold fast i piskeriset og lasne matrikken
med vedlagte nagle (nagle ved bund).

® Indstil piskeriset i den optimale hgjde ved
at dreje riset:
— venstredrejning: leftning
— hgjredrejning: seenkning

® Tryk pa sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 1. Kontrollér
piskerisets hejde og korrigér den efter
behov.

e Nar hejden er indstillet rigtigt, trykkes pa
sikkerhedsknappen (1) og svingarmen stilles
i position 6.

® Hold fast i piskeriset og spaend matrikken
med vedlagte nagle.

Blender

Folger blenderen ikke med apparatet,
kan den kabes som tilbehor.

Kveestelsesfare som folge af
skarpe knive/roterende drev

Stik aldrig handen ned i den péasatte blender!
Blenderen skal veere sat rigtigt pé og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes med
blenderen.

Benyt ikke blenderen i tomgang.

Blenderen arbejder kun med péasat og
fastdrejet I4g.

Fare for forbraending

Ved blanding af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem
tragtens Iag. Pafyld max. 0,5 liter varm
eller skummende vaeske.

Arbejde med blenderen Billede 7

® Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 3.

e Tag Iag til drevudtag til blender af.
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® [ Agene (11 og 12) skal vaere sat pa.
Kontrollér, at alle delene sidder rigtigt
(Billede 2a)!
® Szet blenderen pé (overhold markeringen
pa apparatet og blenderen) og drej den helt
mod venstre.
e Péfyld ingredienserne.
— Max. maengde flydende konsistens
=1,25 liter;
— Max. meengde skummende eller varm
vaeske = 0,5 liter;
— Optimal maengden fast konsistens
=150 gr.
® Scet laget pé og drej det helt mod hajre.
Naesen pa blenderléget skal sidde
i fordybningen pé blendergrebet!
e Stil grebet pa det anskede trin.

. Vigtige rad

1 | Apparatet teender kun, hvis laget (1)
og det pasatte og fastdrejede
blenderlag er sat pa.

Hold fast i blenderlaget, nér blenderen

er fyldt helt op.

Pafyldning af flere
ingredienser
® Sluk for maskinen med grebet.
e Tag l&get af og pafyld ingredienserne eller
e fiern tragten fra blenderlaget og pafyld
ingredienserne lidt ad gangen
eller
e Pafyld flydende ingredienser gennem tragten.
Efter arbejdet
® Sluk for maskinen med grebet.
® Traek stikket ud.
® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen
straks efter brug.

Rengoring og pleje
Rengering af grundmodel

Billede 8

Fare for elektrisk stod

Dyp aldrig grundmodellen i vand og
hold den aldrig ind under rindende
vand.

Brug ikke nogen damprenser.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodel og l&g af med en fugtig
klud. Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

® Tor maskinen af med en tor kiud.

Rengering af skal og redskab

Skal og redskaber kan sasttes i opvaske-
maskinen.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af blender

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive

Berar ikke blenderknivene med de
bare fingre. Benyt altid en beorste,
nar de skal rengores.

/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Blenderen ma ikke sasttes i opvaskemaskinen.

Blenderen ma ikke leegges i bled i vand.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter

brug. Derved undgas, at noget klseber sig fast

og at plastmaterialet angribes (f.eks. asteriske

olier i krydderier).

® Szt blenderlaget i opvaskemaskinen.

® Renger blenderen under rindende vand.
Tip: Fyld den pésatte blender med vand
tilsat en smule opvaskemiddel (ca. halv fuld).
Teend for blenderen og lad den kere i et par
sekunder (trin M). Hzeld vandet ud og skyl
blenderen med rent vand.

Hjaelp i tilfaelde af fejl

Kveaestelsesfare
Traek altid stikket ud forinden.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forseg altid forst at afhjeelpe det opstéede
problem ved hjeelp af efterfelgende tabel.

da

Apparatet starter ® Kontrollér stromtilfarslen.
ikke/ Genindkob- e Kontrollér netstikket.
lingssikring er ® Stil forst apparatet pa
aktiveret. 0/off og herefter tilbage
péa det enskede trin.
e Kontrollér svingarmen.
Rigtig position?
Faldet i hak?
® Drej blenderen eller
skalen helt fast.
® Saet blenderlaget pa og
drej det fast indtil stop.
® Sat lag péa de drevud-
tag, der ikke er i brug.

Blenderen starter Blenderkniven er blokeret af
ikke eller bliver  en af ingredienserne.
stdende under @ Sluk for apparatet og
brug, drevudtaget  treek stikket ud.
Lorummer*, ® Tag blenderen af og fiern
det, som generer.
® Saet blenderen pé igen.
® Taend for apparatet.

Apparatet slukker Overbelastningssikringen
under brug. er aktiveret.
® Sluk for apparatet og
treek stikket ud.
® | ad apparatet afkele
i ca. 15 minutter, s&
overbelastningssikringen
kan afkale.
® Taend for apparatet igen.
Starter motoren ikke
alligevel, skal apparatet
afkole i leengere tid
(mindst 1 time).

Fejl Afhjeelpning

Redskab bliver
ikke stédende i den
position, hvor
redskabet skiftes.

® Stil forst apparatet pa
0/off og herefter tilbage
pa det anskede trin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes Bosch’
serviceafdeling pé telefon 44 89 88 10.

Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning

Floadeskum
200 g-1500 g ((ﬁ))

® Pisk fladen i 1,5 til 4 minutter pa trin
4 (afheengigt af maengde og kvalitet)
med piskeriset.

Aggehvider
2 il 12 a=ggehvider (db)

® Pisk eeggehviderne i 2 til 6 minutter
pa trin 4 med — med piskeriset.
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Lagkagebund

Grundopskrift db)

3 &g

3-4 spsk varmt vand

150 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

150 g mel

50 g maizenamel

evt. bagepulver

® Rar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med piskeriset, til det skummer.

e Stil apparatet pa trin 1 og tilsast det sigtede
mel og maizenamel skevis i lobet af et halvt
til et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej

Rordej

Grundopskrift O

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 lille pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron

200-250 g smaer eller margarine

(rumtemperatur)

500 g mel

1 lille pakke bagepulver

150 ml maelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin
4 med roreriset.

Max. maengde: 2%2 x grunddej

Mordej

Grundopskrift ((5) d

125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1eeg

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin
3 med roreriset.

Fra 500 g mel:

e Roralleingrediensemeica. et halvt minut pa
trin 1 med aeltekrogen, herefter dejen eeltes
i ca. 3-4 minutter pa trin 2.

Max. maengde: 4 x grunddej

Geerdej
Grundopskrift d/
500 g mel
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80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer

Skal af ¥z citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
2 med &ltekrogen.

Max. maengde: 3 x grunddej

Nudeldej

Grundopskrift d

500 g mel

250 g eeg (ca. 5 stk.)

Efter behov 2-3 spsk. (20-30 g) koldt vand

® Alle ingredienser rores til en dej i ca. 3 il
5 minutter pa trin 2.

Max. maengde: 1,5 x grunddej

Honning til at smere pa bred -
50 g smer (fra keleskabet) _D
450 g honning (fra keleskabet) —
® Skeer smarret i sma stykker og kom

det i blenderen.
® Tilseet honning og bland det hele

i 15 sekunder pa trin 4.

Tilbehor

Yderligere tilbeher kan ogsé kabes saerskilt.
Tilbeheret kan bruges til modellerne MUMS81 og
MUMB82. PS: Det er ikke sikkert, at tilbeher kan
kabes i Danmark, da brugsanvisning geelder for
flere lande.

Billede 11

Hurtigsnitter med 3 skiver;

desuden kan der kabes en grov riveskive,

en fin riveskive, en pommesfrites-skive, en wok/
julienneskive og en kartoffelrdsti-skive

Billede 12

Citruspresse

Billede 13

Kadhakker (den fastgeres til maskinen med

en adapter); desuden fas frugtpresse (a),
kornkvaern (b) og smakageformsest (c);
hulskiver @ 3 og 6 mm; pelsehorn-seet

Billede 14

Kornmglle med malevaerk af stél

Billede 15

Multiblender

Specialtibeher, der kan kebes, er illustreret

pa emballagen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bortskaffelse

)5

Dette apparat er maerket int.
bestemmelserne i det europeeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der gaelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aeldre apparater og veer med til at skéne
miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

Pa dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kebsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne gnskes
udfert pa garanti. Medfelger kebsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Andringer forbeholdes.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen méa kun brukes forskriftsmessig og
for & bearbeide vanlige husholdningsmengder
innen vanlige bearbeidelsestider. Den fore-
skrevne hayeste mengden ma ikke overskrides.
Vennligst les oppmerksomt igjennom bruks-
anvisningen og oppbevar denne omhyggelig.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvis-
ningene for riktig bruk av apparatet, er produ-
senten ikke ansvarlig for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

Maskinen er vedlikeholdsfri.

Denne bruksanvisningen beskriver flere
modeller.

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet. Apparatet méa kun
brukes i lukkede rom.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pé ytre skader.
Hold barn borte fra apparatet.

Personer (ogsé barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt opplaering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstér feil.

Maskinen ma kun brukes under oppsyn.

Ikke trekk stremkabelen over skarpe ting eller
varme flater. Dersom stromkabelen pa denne
maskinen er skadet, ma den skiftes ut av produ-
senten, var kundeservice eller av en annen
kvalifisert person for & unnga at det oppstér fare.
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Reparasjoner p& maskinen mé kun foretas

av var kundeservice.

Ikke ta pa roterende deler.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket

til med beskyttelser (11, 12, 13).

Svingarmen mé ikke innstilles nar maskinen

er i gang. Vent til maskinen er helt stoppet.
Verktoy ma kun skiftes nér maskinen star stille —
etter at motoren er slatt av, gar maskinen etter
i kort tid etter.

Basismaskinen ma ikke dyppes ned eller
rengjeres under rennende vann.

Maskinen ma kun brukes med originalt tiloehar.
Under bruken av tilbeharet, ma den vedlagte
bruksanvisningen felges.

Leveringsomfang
Se tabell Bilde 16

Et overblikk Bilde 1, 2
Klaff ut siden med billedtekster.
Utlesningstast
Drev for tilbehar/verktoy
Dreiebryter
Lokk
Etterfylingsépning med lite lokk
Rustfri eltebolle i stal
Rerepinne
Visp
9 Eltekrok med deigskrape
10 Mikser
11 Beskyttelsesdeksel for verkteysdrev
12 Beskyttelsesdeksel for drevene
13 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet

Drev for tilbehgr/verktoy

Drev

2a Drev for mikser og multimikser

2b Drev for rerepinn, visp, eltekrok; nedklaffet
for kjettkvern

2c¢ Drev for kornmalle (metall), stort snitte-/
skjeeresett og sitruspresse

Arbeidsposisjoner

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nér verktoyet/tilbe-
haret er satt pa det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
arbeidsstilling.

coNOoOOGAOON=

Bilde 2
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Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket

til med beskyttelser (11, 12, 13).

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Posis-
jon Drev
1 |2b E @ ((fD> ¢
)
2 o | L A
1
s § H@
4 |20 | H Y]
5 |20 j@ E;_Lﬂ
— Innsetting/uttaking
av visp/rerepinn og
6 |2b E eltekrok
- Pafyling av sterre
arbeidsmengder

Sikkerhetssystemer

Innkoplingssikring

Se tabell "Driftsposisjoner”

Maskinen kan kun slas pa i pos. 1-4:

— nér nekkelen er satt inn og er blitt dreiet
rundt inntil anslag eller

— dersom dekselet for beskyttelse av
verkteysdrevet (11) er satt pa.

| pos. 5 kan maskinen kun slas pa nar

kiottkvernen med adapteren er riktig pasatt

(se bruksanvisningen til kjgttkvernen).

| pos. 6 kan maskinen ikke slas pa nar et verktoy

er satt pa.

Sikring mot gjeninnkopling

Ved strombrudd forblir maskinen innkoplet, men

blir ikke automatisk startet nar stremmen

kommer igjen.

Overbelastningssikring

Sl&s motoren av under bruken av seg selv, er
overbelastningsvernet aktivert. Mulig arsak:

— meget store arbeidsmengder,

— for lang driftstid.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se "Hjelp
ved feil”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Betjening

/\ Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbehar/verktay i
arbeidsstilling.
Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket til
med beskyttelser (11, 12, 13).
Maskinen ma ikke settes i gang ndr den er tom.
Apparatet og tilbeheret ma ikke utsettes for
varmekilder.
® Apparatet og tiloeheret méa rengjeres
grundig for ferste gangs bruk,
se “Rengjering og pleie”.
Forberedning
® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.
® Trekk ut kabelen (bilde 3).
Ved maskiner med kabelopprullings-
automatikk:
® Trekk ut kabelen med ett trekk inntil
ansket lengde (maks 110 cm) og slipp

den langsomt igjen. Kabelen er na sikret.

® Nar kabelen skal ha mindre arbeids-
lengde: Trekk lett i kabelen og la den rulle
opp til ensket lengde. Deretter trekker
du lett i kabelen igjen og slipper den
langsomt. Dermed er kabelen sikret fast.
® Stikk inn stopselet.

/\ Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves inn.
Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk
ma kabelen ikke skyves inn med hand. Dersom
kabelen klemmer fast, ma den trekkes helt ut og
sa rulles opp igjen.

Innstilling av arbeidsposisjonen

Bilde 4
/\ Obs!

Hold absolutt svingarmen fast med den ene

hénden nér du trykker pa utlasningstasten.

® Trykk utlesningstasten (1) og flyt pa sving-
armen. Hold svingarmen fast med en hand.

® Flytt svingarmen inntil den smekke i ensket
posisjon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Innstilling av arbeidstrinn Bilde 5
e Skru dreiebryteren (3) pa onsket trinn.
O/off = stopp/av
M = Momentkopling
Hold dreiebryteren.
Drevet arbeider med
hoyeste turtall.

Trinn = Arbeidshastighet

1-4 (1 = langsomt, 4 = hurtig)
mellomtrinnene er
kjennetegnet.

Rarepinn, visp, eltekrok

Rarepinn (7)

For raring av deig, f. eks. kakedeig

Visp (8)

For pisking av eggehvite, kremflate og lett deig,
f. eks. biskuitdeig

Eltekrok (9)

For elting av tyngre deig og for & rare inn
ingredienser som ikke skal hakkes (f. eks.
rosiner, sjokoladebiter)

Fare pa grunn av roterende
verktoy

Mens arbeidet pdgar ma du aldri gripe ned

i bollen. Du ma kun arbeide med pasatt

lokk (4)!

Verktoyet ma kun skiftes nar motoren star stille
— etter at den er sldtt av, gar maskinen etter

i kort tid og blir staende i posisjonen for skift
av verktay. Svingarmen ma farst beveges etter
at verktoyet star stille.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket

ti med beskyttelser (11, 12, 13).

Arbeider med bollen og verktay
Bilde 6
® Trykk utlesningstasten (1) og sett
svingarmen i posisjon 6.
® Alt etter oppgave stikker du inn rerepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet inntil de
smekker i.
Henvisning:
Nér eltekroken skal settes inn, mé forst
deigavstrykeren settes pa, deretter kan
eltekroken settes pé plass (bilde 10).
Ta hensyn til formen og stillingen
pa delene.
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® Settinn bollen:
— settinn bollen som er boayet framover
0g plasser den
— drei den imot klokkens retning inntil
anslag
Henvisning:
Kjerven pé& bollen mé passe inn i formdelen
pa motorenheten (bilde 6a).
® Fyll pa tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.
® Trykk utlesningstasten (1) og sett
svingarmen i posisjon 1.
® Sett lokket pa.
® Sett dreiebryteren pa eansket trinn.
Var anbefaling:
— Rerepinne:
ror forst inn pa trinn 1, deretter trinn 3 eller 4
- Visp:
trinn 4, blanding pa trinn 1
—  Eltekrok:
forst innrering pa trinn 1, deretter elting
pa trinn 2
Pafylling av tilsetninger
® SlIa maskinen av med dreiebryteren.
® Taav lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.
e Fyll pé tilsetninger
eller
e Fyll pé tilsetninger igiennom fylldpningen
i lokket.
Etter arbeidet
e Sl& maskinen av med dreiebryteren.
® Trekk i stopselet.
® Taav lokket.
Tips: Hold frigjeringstasten (1) trykket og
ta av lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.
® Ta verktoyet av drevet.
® Taav bollen.
® Rengjor alle delene, se “Rengjering og
pleie”.
Viktig henvisning om bruk
av vispen Bilde 9
Vispene ber nesten berare bunnen pa bollen,
for & blande ingrediensene best mulig. Ved sméa
arbeidsmengder bar vispen berare bunnen lett.
Dersom ikke, kan haydeinnstilingen til vispen
innstilles som folger:
® Trekk i stopselet.
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® Trykk utlgsningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

® Sett inn vispen inntil den smekker i drevet.

® Holdivispen og les opp mutteren med
vedlagte nakkel (Nekkelen pa bunnen).

® Hoyden pa vispen kan sé innstilles ved &
dreie pé vispen inntil optimal heyde:
— drei til venstre: vispen loftes
— drei til hayre: vispen senkes

® Trykk utlesningstasten (1) og sett sving-
armen i posisjon 1. Kontroller hayden pa
vispen, om nadvendig ma du korrigere den.

e Nar hayden er riktig innstilt, trykkes
utlesningstasten (1) og svingarmen settes
i posisjon 6.

® Hold vispen fast og skru mutteren fast med
vedlagte nokkel.

Mikser

Dersom mikseren ikke blir levert med
maskinen, kan du kjgpe denne som ekstra
tilbeher i handelen.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev

Ta aldri ned i den pésatte mikseren! Mikseren
ma kun settes pé/tas av nar drevet star stille!
Mikseren ma aldlri settes i gang nar den er tom.
Mikserenarbeider kun med pasatt og fastlast
loKK.

Fare for skolding

Ved bearbeiding av varme ting,
kommer det damp ut av trakten

i lokket. Fyll derfor pd maksimailt

0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Arbeide med mikseren Bilde 7
® Trykk utlesningstasten (1) og sett
svingarmen i posisjon 3.
® Taav vernedekselet pa mikserdrevet.
® Vernedekslene for de andre drevene
(11 og 12) méa veere pésatt.
Pass pa at de er skikkelig satt pa (bilde 2a)!
® Sett mikseren pé (ta hensyn til markeringen
pa maskinen og pa mikseren) og drei den
imot klokkens retning til anslag.
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® Fyll pa ingrediensene.
— maksimal mengde av flytende
tilsetninger = 1,25 liter;
— maksimal mengde av skummende eller
varme vassker = 0,5 liter;
— optimal mengde for bearbeiding av
faste tilsetninger = 150 gram
® Sett pa lokket og drei det i klokkens retning
inntil anslag.
Nesen pé lokket méa dreies til anslag ved
kierven pa miksernandtaket!
® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

° Viktig henvisning

1 Uten pésatt beskyttelsesdeksel for
verktaydrevene (11) og pasatt og st
mikserlokk, gar maskinen ikke.

Under arbeidet holdes mikseren fast
ved kanten.

Pafylling av tilsetninger Bilde 8
® Sl& maskinen av med dreiebryteren.
® Talokket av og fyll pa tilsetninger eller
e ta ut trakten pa mikserlokket og fyll pa faste
tilsetninger litt etter litt i &pningen.
eller
o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter arbeidet
® SlIa maskinen av med dreiebryteren.
® Trekk i stopselet.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter
bruken.

Rengjaring og pleie
Rengjering av basismaskinen.

Fare for elektrisk stot

Maskinen m4 aldri dyppes ned i vann
eller skylles under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

A Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen og vernedekslene for
drevene med en fuktig klut. Om nedvendig
kan det brukes litt oppvaskmiddel.

® Deretter ma den tarkes av.
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Rengjoring av rerebollen og verktoy
Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke kliemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjoaring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
mikserkniver

Miksekniven ma ikke berares med
hendene. For rengjering bar det
brukes en barste.

A Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.
Mikseren mé ikke vaskes i oppvaskmaskin.
Mikseren ma ikke bli liggende i vannet.
Mikseren bar helst rengjeres straks etter bruken.
Restene torker da ikke inn og kunststoffet blir
ikke angrepet (f. eks. ved eteriske oljer
i krydder).
® |okket pa mikseren kan vaskes i oppvask-
maskin.
® Mikseren rengjeres under rennende vann.
Tips: Fyll litt vannmed oppvaskmiddel
i mikseren (ca. halv full). Sl& mikseren
pa i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren
deretter med rent vann.

Hjelp ved feil

Fare for skade

Far feil blir utbedret, ma stepselet
trekkes ut.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved
hver av arbeidsposisjonene.

Forsek farst om du kan utbedre feilene ved hjelp
av henvisningene i den felgende tabellen

Feil Utbedring:

Verktoyet blir ® Sett maskinen pa O/off
ikke staende og sett den s4 tilbake

i verktoyets til det onskede trinnet.
skifteposisjon.

Maskinen gér ikke/® Kontroller stremforsy-
gieninnkoplings- ningen
sperren er aktiv. e Kontroller stapselet.
® Sett maskinen pa O/off
og sett den s4 tilbake

til det onskede trinnet.
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Feil Utbedring:

Maskinen gér ikke/® Kontroller svingarmen.
gieninnkoplings- Er den i riktig posisjon?
sperren er aktiv. Er den smekket i?
@ Skru mikseren hhv.
pbollen fast til anslag.
® Sett pa mikserlokket
og skru fast inntil anslag.
® Sett beskyttelses-
dekselet pa de drev
som ikke brukes.

Mikseren Mikserkniven er blokkert av
begynner ikke ingredienser.
darbeide eller @ Sl&avmaskinen og trekk
blir stdende ut stepselet.
under bruken, ® Ta av mikseren og fiern
drevet “brummer”.  hindringen.
® Sett mikseren pa igjen.
® SIa pa maskinen igjen.

Maskinen slas av Sikringen for overbelastning
under driften. er utlost.
® Slaav maskinen og trekk
ut stepselet.
® | a maskinen avkjole
i ca. 15 minutter for
& deaktivere overbelast-
ningsvernet.
® Sla maskinen pa igjen.
Dersom motoren
ennd ikke starter, ma
maskinen avkjole i lengre
tid (minst 1 time).

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, méa du
henvende deg til var kundeservice.

Eksempler pa bruken.

Vispet kremflote
200-1500 g (ﬁ))

® Floten vispes i 1% til 4 minutter pa
trinn 4 med vispen (alt etter mengde
og egenskapen til floten).

Stiv eggehvite
2 til 12 eggehviter db)

® FEggehviten vispes 2 til 6 minutter pé
trinn 4 med vispen.

Grunnoppskrift

Biskuitdeig (ﬁ)}

3 egg
3-4 ss varmt vann

150 g sukker
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1 pk. vaniliesukker

150 g mel

50 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 4 med vispen til det hele
blir kremaktig.

® Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥z til 1 minutt med én skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift é)

3-4 egg
200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 pk. vaniliesukker eller skall av ¥z sitron
200-250 g smer eller margarin
(med romtemperatur)
500 g mel
1 pk. bakepulver
150 ml melk
® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pé trinn 1, deretter rares pa trinn 4
i 34 minutter med rorepinnen.
Storste mengde: 212 ganger
grunnoppskriften.

Mordeig
Grunnoppskrift @ d

125 g smer (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 egg
1 knivsodd salt
litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel
evt. bakepulver
® Ror forst alle ingrediensene i 2 minutt
pa trinn 1, deretter pa trinn 3 i 2-3 min.
med rarepinnen.
Fra og med 500 mel:
e FElt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1, deretter 3—-4 min.
pa trinn 2.
Sterste mengde: 4 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig
Grunnoppskrift d/

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)
80 g sukker

200-250 ml lunken melk
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25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av ¥z sitron

1 knivsodd salt

® Flt forst alle ingrediensene i ca. 2 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pa trinn 2 i 3-6 minutter

Storste mengde: 3 ganger grunnoppskriften.

Pastadeig
Grunnoppskrift d
500 g mel

250 g egg (ca. 5 egg)
etter behov 2-3 ss (20-30 g) kaldt vann
® Alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 il

5 minutter pé trinn 2 til det dannes en deig.
Storste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften.

Honning palegg ]
50 g smer (fra kjoleskapet) _D

450 g honning (fra kjgleskapet) —

® Smaret skjaeres i sma stykker og helles
ned i mikseren.

e Fyll p& honning og mikse alt i 15 sek.
pa trinn 4.

Ekstra tilbehgr

Ekstra tilbeher kan kjgpes i handelen.
Tilbehgret kan brukes til MUM81 og MUMB82.
Bilde 11

Pésatt kutter med 3 skiver;

| tilegg faes grov riveskive, fin riveskive,
pommes frites skive, Asia grennsakskive,
skive for riving av poteter for potetpannekake
Bilde 12

Sitruspresse

Bilde 13

Kjettkvern (for feste pa maskinen trenges det
en adapter), i tilegg kan Fruktpresse-forsats (a),
Raspe-forsats (b), og forsats for sproytebakst

(c); hullskiver @ 3 og 6 mm; pelsehorn bestilles.

Bilde 14

Kornmglle med stal maleverk

Bilde 15

Hurtigmikser

Det ekstra tiloehgret som finnes er avbildet pa
emballasjen.
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Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
E direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
J2Mle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjept
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig

a legge fram kvittering for kigpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som &r normala for ett
hushall och dérmed alltsa inte avsedd for
kontinuerlig anvandning. Med icke yrkes-
massiga hushall avses t. ex. fikarum for
anstallda i en affar, ett kontor, ett lantbruk och
andra yrkesmassiga foretag samt nér gaster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande
institutioner anvander produkten.

Anvand kéksmaskinen for att bearbeta endast
s&dana mangder som &r normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.
Overskrid inte maxmangden.

La&s noggrant bruksanvisningen och spara den.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som
uppstér nér produkten inte anvands i enlighet
med bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen folja med produkten vid
ett eventuellt &garbyte.

Koéksmaskinen &r underhallsfri.
Bruksanvisningen géller for flera varianter

av koksmaskinen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r
densamma som anges pa produktens typskylt.
Far endast anvandas i slutna rum.

Produkten far inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvéanda produkten.
Lat inte personer (géller aven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental formaga eller med otillréckligt erfarenhet
och kunskap anvénda produkten utan att ha
uppsikt Gver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

Hall alitid koksmaskinen under uppsikt nér

den anvands.
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L&t inte sladden ligga over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig
person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas
av service.

Stoppa aldrig ned handen i nagot tilloehdr som
roterar!

Av sékerhetsskal far koksmaskinen endast
startas nér drivuttag som inte anvands &r tackta
av skyddslock (11, 12, 13).

Ror inte den stéllbara funktionsarmen nér kdks-
maskinen &r igang. Vanta tills motorn stér helt
stilla.

Koksmaskinen fér inte vara igng nér ett
tilbehdr/verktyg ska sattas fast eller tas loss.
Kbéksmaskinen fortsatter arbeta ytterligare

en liten stund sedan den stangts av.

Diska aldrig motorstativet och skolj det aldrig
under rinnande vatten utan torka det rent med
fuktig duk.

Koéksmaskinen far endast anvandas tillsammans
med originaltilloehdr. Folj de anvisningar som
folier med respektive extra tilloehor.

Utrustning som ingar

Se tabellen Bild 16

Oversiktsbilderna Bild 1, 2
Vik férst ut uppslaget med bilder.

1 Lasknapp for den stéllbara
funktionsarmen

Drivuttagen f6r tilloehér och verktyg
Stromvred

Lock

Pafyliningsdppning med lock
Blandarskal i rostfritt stal

Growisp

Ballongvisp

Degkrok med degawvisare

Mixern

Skyddslock till drivuttaget for vispar och
degkrok

Skyddslock till drivuttag
Skyddslock till drivuttaget fér mixern

00O NOOOGORAODN
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Drivuttagen for tillbehér och

verktyg

Drivuttagen Bild 2

2a Drivuttag f6r mixer och matberedartillsats

2b Drivuttag fér growvisp, ballongvisp,
degkrok; for kéttkvarnen nér
funktionsarmen &r i nedféllt lage

2¢ Drivuttag for sddeskvarn (med
metallkvarnverk), gronsaksskérare och
citruspress

Arbetslagen fér funktionsarmen

/\ Var férsiktig!

Kbksmaskinen far startas férst ndr verktyg resp.
tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och
funktionsarmen stéar i rétt ldge. Se tabellen éver
olika arbetslédgen for funktionsarmen.

Av sékerhetsskél far kéksmaskinen endast
Startas nér drivuttag som inte anvénds &r tackta
av skyddslock (11, 12, 13).

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta stadigt
i respektive arbetslége fére start.

. | Driv-
Lage uttag
1 [2b ﬂ @ @ ¢
)
2 e |9 A A
1
s B U@
4le | H Wy
5 |2b ‘j@ E}ﬂ

— Nar ballongvisp,
growisp och degkrok
ska séttas fast/tas bort

6 |2b -

— Nar mycket stora
mangder ska fyllas
pé i blandarskalen

Sakerhetssystem
Sakerhetsspérr

Se tabellen 6ver olika arbetslagen
for funktionsarmen

| lage 1-4 gér kdksmaskinen endast att starta

nar:

— blandarskélen sitter pé plats och vridits fast
till stoppet eller
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— skyddslocket till drivuttaget for vispar och
degkrok (11) sitter pa plats.

| lage 5 gar koksmaskinen endast att starta nar

kottkvarnen med adaptern sitter fast pa ratt sétt

(se bruksanvisningen till kottkvarnen).

I lage 6 gar kdksmaskinen inte att starta om ett

verktyg monterats.

Sakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strémavbrott &r kéksmaskinen fortfarande
pakopplad men motorn startar inte automatiskt
igen nér strdmmen &r tillbaka.
Sakerhetssparr vid éverbelastning

Om motorn stangs av ndr du anvander
stavmixern innebar det att Gverbelastnings-
skyddet aktiverats. Mgjliga orsaker:

— for stora mangder bearbetas,

— koksmaskinen har varit igang for lang tid.
Se avsnittet "Rad vid fel” hur du ska géra
om nagot av sékerhetssystemen aktiverats.

Montering och start

/\ Var férsiktig!
Starta aldrig k6ksmaskinen forrén ett verktyg/
tillbehor sitter pa plats.
Av sédkerhetsskél far kéksmaskinen endast
startas nér drivuttag som inte anvénds &r téckta
av skyddslock (11, 12, 13).
Starta inte kbksmaskinen utan att det finns
livsmedel i den. Stall aldrig grundmaskinen
eller olika tillbehdr pa heta ytor.
® Rengdr motorstativet och alla tillbehor
grundligt fore forsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Férberedelser

e Stall kbksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden (bild 3).

P& koksmaskiner med automatisk

sladdvinda:

® Dra ut sladden till 6nskad langd
(max. 110 cm) med ett enda drag
och slépp den sedan l&ngsamt;
sladden stannar da i det laget.

o Om du drog ut sladden for langt:
Dra l&tt i sladden och I&t den rullas
tillbaka till dnskad langd. Dra dérefter
pé nytt Iatt i sladden och slapp den
sedan langsamt s& att den stannar.

® Sitt stickkontakten i ett vagguttag.
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/N Var férsiktig!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i kbksmaskiner
med automatisk sladdvinda. Om sladden skulle
fastna, dra da ut den i sin helhet och lat den
sedan rulla in av sig sjélv.

Stéll in funktionsarmens lage

/\ Var férsiktig!

Det &r viktigt att du héller i den stéllbara

drivarmen med ena handen nér du trycker

pa lasknappen.

® Tryck pa lasknappen (1) och vrid funktions-
armen. Hall i drivarmen med ena handen.

® Vrid funktionsarmen till 6nskat Iage och
kontrollera att den sitter fast i det laget.

Stéll in hastighet Bild 5
® Vrid strémvredet (3) till 5nskad hastighet.

Bild 4

0/off = Stop/Frén
M = Momentlage
Vrid stromvredet.
Sa lange du haller vredet
i det laget arbetar maskinen
pa hogsta hastighet.
L&gen = Hastigheter
1-4 (1 = langsam hastighet,

4 = snabb) mellanlagena

ar markerade.
Grovvispen, ballongvispen, degkroken
Growvisp (7)
for att blanda pajdeg och saftig, tung sockerkaka
Ballongvisp (8)
fOr att vispa gradde, &ggvita och sockerkakssmet.
Degkrok (9)
for att blanda och knéda jasdegar och tyngre
degar och for att vanda ner ingredienser som
inte ska hackas sdnder (t.ex. russin,
chokladknappar).

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa verktyg som roterar

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
maskinen &r igang. Ha alltid locket (4) pa!
Sténg alltid av maskinen nér du vill byta verktyg
— drivuttaget och verktygen/tillbehdren
fortsétter rotera en kort stund sedan KOks-
maskinen stangts av. Svang inte upp funktions-
armen forrén kéksmaskinen star helt stilla.

Av sékerhetsskél far kbksmaskinen endast
Startas ndr drivuttag som inte anvénds &r
tdckia av skyddslock (11, 12, 13).
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Sa satts verktygen

och blandarskalen fast Bild 6

® Tryck pa lasknappen (1) och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.

® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Obs:
For degkroken galler att du forst satter fast
degskrapan och férst darefter degkroken
(bild 10).
Observera detaljernas lagen.

® Satt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedéat mot dig och stélla den

pa plattan

— vrid sedan fast den moturs till stoppet
Obs:
Skélens botten ska sitta fast i plattan
pé motorstativet (bild 6a).

e Hall ingredienserna i blandarskalen.

® Tryck pé l&sknappen (1) och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.

® Sitt locket pé blandarskalen.

® Vrid strémvredet till dnskad hastighet.

Vi rekommenderar:

- Growisp:
Borja blanda pa hastighet 1, Oka dérefter
till 3 eller 4

— Ballongvisp:
Anvand hastighet 4, blanda ner ingredienser
pa hastighet 1

—  Degkrok:
Borja blanda pé hastighet 1, knada pa
hastighet 2

Sa har fyller du pa med mera

ingredienser

® Sténg av kbksmaskinen med stromvredet.

® Tabort locket.

® Tryck pa l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.

® Fyll p& med mera ingredienser
eller

e Fyll p& ingredienserna genom
péfyliningsdppningen i locket.

Efter arbetet

® Sténg av kdksmaskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tabort locket.
Tips: Hall Iasknappen (1) nedtryckt ochtaav
locket.

® Tryck pa l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® |ossa verktyget fran drivuttaget.

® Ta bort blandarskalen.

® Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengdring
och skotsel”.

Viktigt att veta om hur ballongvispen
ska anvandas Bild 9
Ballongvispen bdr nastan vidréra blandar-
skélens botten for att ingredienserna ska
blandas optimalt. Om de méngder som ska
bearbetas ar sma bor ballongvispen nudda
skélens botten latt. Om den inte gor det kan
hojden pa ballongvispen justeras pa foljande
satt:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 6.

® Sitt fast ballongvispen i drivuttaget och
kontrollera att den fastnar.

e Hall fast ballongvispen och lossa muttern
med den bifogade skiftnyckeln (skiftnyckeln
finns pa maskinens undersida).

® Vrid vispen tills héjden blir den ratta:

— vrid vispen moturs och vispen hdjs
— vrid medurs och vispen séanks

® Tryck pa lasknappen (1) och svang upp
funktionsarmen till lage 1. Kontrollera
ballongvispens l&ge och justera hdjden om
det behdvs.

® Narhojden ar den ratta, tryck pé lasknappen

(1) och svang upp funktionsarmen till IAge 6.

e Hall fast ballongvispen och dra & muttern
med skiftnyckeln.

Mixern

Om mixern inte féljer med kdksmaskinen
finns den att képa som extra tillbehor.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna och
drivuttag som roterar

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet. Kéksmaskinen
ska vara avstédngd nér mixern placeras pa
resp. lossas fran drivuttaget.

Lat inte mixern ga utan att det finns livsmedel
iden

Mixern gar inte att starta forrén locket till den
sitter fast pa ratt.
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ﬁ Risk fér skallskador

Né&r du mixar heta ingredienser tranger
anga ut genom tratten i locket.

Hall dérfér aldrig i mera &n 0,5 liter het
eller skummande vétska.

Sa har anvander du mixern Bild 7

® Tryck pa l&sknappen (1) och svang upp
funktionsarmen till lage 3.

® Tabort skyddslocket fran det drivuttag som
ar avsett fér mixern.

® De Ovriga skyddslocken (11 och 12) maste
sitta p& sina drivuttag.
Var noga med att skyddslocken sitter fast
pa ratt satt (bild 2a)!

® Satt i mixern pa drivuttaget (observera
markeringarna pa motorstativ och b&gare)
och vrid moturs till stoppet.

® Hall ingredienserna i bagaren.
— Max. mangd vatska = 1,25 liter;
— Max. méngd skummande eller het

vatska = 0,5 liter
— Max. mangd torra ingredienser
=150 gram.

® Satt locket pa bagaren och vrid fast det
medurs till stoppet.
Kilen i locket ska vridas in i ©ppningen pa
mixerns handtag!

® \/rid strdmvredet till dnskad hastighet.

« | Viktigt

1 | Koksmaskinen gér inte att starta
forran skyddslocket (11) sitter pa sitt
drivuttag och locket till mixern sitter
fast pé ratt sétt.

Hall fast locket i kanten under arbetet.

Om du behoéver fyll pA med mera
ingredienser Bild 8
® Stang av kdksmaskinen med stromvredet.
® Ta bort locket och fyll pd med mera
ingredienser eller
® Torra ingredienser: Ta bort tratten i locket
och fyll p& genom péfyliningsdppningen
eller
e Flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.
Efter arbetet
® Sténg av kdksmaskinen med stromvredet.
® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Vrid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.
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Rengdring och skétsel
Motorstativet

Risk for elektriska stotar

Diska aldrig motorstativet och skojj det
heller inte under rinnande vatten.
Anvénd aldrig professionell &ngren-
gbrare som rengdr med angtryck.

/\ Var férsiktig!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet och skyddslocken
med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengoéra blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengdras

i diskmaskin.

Stéll plastdetaljer pa sédant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem!

Rengdra mixern

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna

Ta aldrig i knivarna med hdnderna.
Anvénd en borste for att rengéra dem.

/\ Var férsiktig!

Anvénd inga starka rengdringsmedel. Anvénd
inga starka rengdringsmedel. Lat inte mixern
ligga i blét.

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen
(t.ex. av eteriska oljor i kryddor som
kardemumma och anis).

® | ocket till mixern kan rengdras i diskmaskin.

® Mixerbagaren rengtrs under rinnande varmt
vatten och handdiskmedel.
Tips: Hall ca 2 dl vattenoch ett par droppar
diskmedel i mixerbagaren medan den sitter
pa kdksmaskinen. Fast locket och lat
maskinen ga pa (hastighet M) under nagra
sekunder. Hall sedan bort vattnet och skdlj
ur med rent vatten.
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Rad vid fel

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig

Dra alltid férst ut sladden ur véaggut-
taget innan du forsoker atgérda ett fel.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslage fére start.
Forsok alltid forst atgarda felet med hjalp

av anvisningarna i féljande tabell.

Fel Gor sa har

Verktyget stannar @ Sténg av kéksmaskinen

i ett sadant lage och starta den déarefter
att detinte garatt  igen pé dénskad hastighet.
lossa det.

Koéksmaskinen @ Kontrollera att det finns
startar inte/ el i vagguttaget.
Sékerhetssparren @ Kontrollera att stick-
har aktiverats. kontakten sitter fast pa
ratt satt i vagguttaget.
® Stang av kdksmaskinen
och starta den darefter
igen pé dnskad hastighet.
o Kontrollera funktions-
armen. Har du stéllt den
i ratt l&ge? Sitter den
ordentligt fast i det laget?
® Kontrollera att mixern
resp. blandarskélen sitter
fast ordentligt.
® Sitt locket pa mixern och
vrid fast det till stoppet.
® Satt skyddslock pé de
drivuttag som inte
anvands.

Mixern startar inte Mixerknivarna har fastnat
eller stannar under i ndgon ingrediens.
arbetet, motorn @ Sté&ng av kdksmaskinen
"brummar”. och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.
® Ta bort mixerb&garen
och avlagsna det som
fastnat i knivarna.
o Satt tillbaka mixern.
® Starta maskinen.
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Fel GoOr sa har

Koksmaskinen  Overbelastningsskyddet har
stanger av sig aktiverats.
under arbetet. ® Stang av kdksmaskinen
och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.
® | &t maskinen sta och
svalna ca. 15 minuter
for att deaktivera
Overbelastningsskyddet.
e Starta motorn. Om
motorn andé inte startar,
l&t koksmaskinen svalna
under annu langre tid
(minst 1 timme).

Vand dig till service om felet inte gar att &tgarda.

Exempel pa vad du kan géra med
kdéksmaskinen

Vispa gradde
200 g-1 500 g (1 d-6 dl) ((ﬁ))

e \ispa gradden 1%2—4 min pa
hastighet 4 (beroende p& mangd och
konsistens). Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita
2-12 &ggvitor (db)

e \/ispa dggvitorna 2-6 min pa
hastighet 4. Anvand ballongvispen.

Sockerkaka/tartbotten
Grundrecept (db)

3 &gg

3—4 msk hett vatten

150 g socker

1 tsk vanilisocker

150 g vetemjdl

50 g potatismjdl (34 dI)

1 tsk bakpulver
Vispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vaniljsocker) ca 4—6 min pa hastlghet
4 till skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjdl, potatismjol
och bakpulver. Vrid till hastighet 1, fyll pa
mijolblandningen skedvis och blanda ned
under ca =1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Saftig sockerkaka
Grundrecept (6)

3-4 agg

200-250 g socker
1 krm salt

1 tsk vanilisocker
200-250 g smér eller margarin (rumsvarmt)
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500 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

150 ml mjélk

® Blanda alla ingredienser ca. %2 minut
pa hastighet 1, fortsatt darefter blanda
ytterligare 2-3 min pa hastighet 3.
Anvand growvispen eller degkroken.

Max méangd: 272 ggr grundreceptet

Moérdeg
Grundrecept @ d

125 g smaor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1499

1 krm sallt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

® Anvand growvispen. Mat upp alla ingredien-
ser och blanda dem ca %2 min pé hastighet
1, fortsatt dérefter ytterligare ca 3—4 min
pa hastighet 3.

Om receptet innehaller 500 g vetemjol

(maxméangden):

® Anvand degkroken. Mét upp alla ingredien-
ser och blanda dem ca %2 min pé hastighet
1, fortsatt dérefter ytterligare ca 3—4 min
pa hastighet 2. Bakas ut till mordegskakor.
Gréddas i 200 grader varm ugn ca
10 minuter.

Max méangd: 4 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept d

500 g vetemjol

1499

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

2-2Ys dl fingervarm mij6lk (37 °C for farsk jast;

ca 40 °C for torrjést, se férpackningen)

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fran en halv citron

1 krm salt

® Anvand degkroken. Mat upp alla
ingredienser och blanda dem ca 2 min
pa hastighet 1, fortsatt darefter ytterligare
ca 3-6 min pé hastighet 2.

Max méangd: 3 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept d

500 g vetemjdl

250 g 8gg (ca 5 st)

efter behov 2-3 msk (20-30 g) kallt vatten

® Bearbeta alla ingredienser ca 3-5 minuter
pa hastighet 2 till en deg.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet
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Honungspalagg =
50 g smdr (kylsk&pskallt) _D

450 g honung (kylsképskall) —
Anvand mixern.

® Blanda valnétterna med de syltade
apelsinskalen och finférdela ca. 15 sekunder
pa hogsta hastighet. Stanna motorn.
Tillsatt honung och citronsaft och mixa
darefter 10 sekunder.

Extra tillboehor

De tillbehdr, som inte ingér i koksmaskins-
modellens grundutrustning, kan kopas separat.
For kbksmaskinsmodellerna MUM81 och
MUMB82.

Bild 11

Gronsaksskéarare med 3 skér- och rivskivor;
dessutom finns stor rivskiva,

fin rivskiva, pommes frites-skiva, asiatiska
gronsaker-skiva, raggmunkskiva

Bild 12

Citruspress

Bild 13

Kottkvarn (en adapter kravs for att den ska
kunna sattas fast i maskinen); extra tilloehor
ar passertillsats (a), rivtillsats (b) och kaksprits-
munstycke (c); hélskivor diam. 3 och 6 mm;
pématare

Bild 14

Sadeskvarn med metallkvarnverk

Bild 15

Matberedartillsats

Extra tilllbendr, som finns att kdpa, finns aven
avbildade pé férpackningen.
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2002/96/EG
- OM elektriska och elektroniska
hushallsprodukter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du
kopt produkten var du ldmnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestdammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone.

Lisétietoja tuotteistamme I6ydét internet-
sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskayttssa tai sihen
rinnastettavassa kaytdssa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kaytdn liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Kayta laitetta vain maardysten mukaisesti

ja noudata tassé ilmoitettuja valmistusmaaria
ja -aikoja. Ald ylitd iimoitettuja maksimimaaria.
Lue kayttdohje tarkkaan ja séilyta se huolel-
lisesti. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Muista antaa kayttdohije laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Turvallisuusohjeita

A Séhkoiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen s&hkdverkkoon. Kayta
laitetta vain sisétiloissa.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litantjohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.
Henkilét (myos lapset), jotka ovat ruumiilisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavét sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkil6lta, joka on vastuussa heidéan turvallisu-
udestaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kayton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttoh&irio.

Ala kayta koskaan laitetta ilman valvontaa.
Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litdnt&johtoa. Jos laitteen litantdjohto
vioittuu, sen saa turvallisuussyista vainhtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat
valtuudet omaava sdhkbasentaja.
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Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.

Varo koskettamasta py®oriviin osiin.

Laitetta saa turvallisuussyisté kayttéa vain,

kun kayttamattomat kayttolitannéat on peitetty
suojakansilla (11, 12, 13).

Ald muuta varren asentoa virran ollessa kytket-
tyn& koneeseen. Odota, ettd moottori on
pysahtynyt.

Vaihda tyévaline vain, kun moottori on pysahty-
nyt — kone kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen.

Al upota peruskonetta veteen tai pese sita
juoksevan veden alla.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.
Kun kaytat varusteita, noudata oheisia
kayttdohjeita.

Toimituksen sisalté

Katso taulukko Kuva 16

Laitteen osat Kuvai, 2
K&&nn4 esiin kuvasivut.

Avaamispainike

Varusteiden/tyovalineiden kayttolitdnnat
Valitsin

Kansi

Kansi, jossa on tayttbaukko

Teréaskulho

Vispild

Pallovispila

9 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain

10 Tehosekoitin

11 Tyovélineen kayttdliitinnan suojakansi

12 Kéyttdlitinnan suojakansi

13 Tehosekoittimen kayttdlitdnnan suojakansi

Varusteiden/tydvélineiden

kayttoliitdnnat

Kayttoliitannat

2a Kayttolitanta tehosekoittimelle ja
teholeikkurille

2b Kayttoliitanta vispilalle, pallovispilalle,
taikinakoukulle; alaskaannettyna
lihamyllylle

2c Kayttoliitanta viliamyllylle (terés),
vihannesleikkurille ja sitruspusertimelle

coONOOGhA~OON=

Kuva 2
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Kayttéasennot

A Huom.!

Kayta konetta vain, kun varuste/tyévéline

on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttdlitédntéén ja paikkaan ja se on
oikeassa kéyttbasennossaan.

Laitetta saa turvallisuussyisté kéyttaé vain,
kun kayttaméttomét kéyttolitannét on peitetty
suojakansilla (11, 12, 13).

Kéaéntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
Kkayttbasentoon.

Kaytto-
ASeNto | ivanta
1 |20 E O ((fD) ¢
|
2 |2 |5 PER |
1
S G L 2
4 |0 | H Ty
5 |2b j« E}ﬂ
— Vispilan, pallovispilan
ja taikinakoukun
6 |2b E kiinnitys/irrotus
— Suurempien maarien
lisddminen

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko »Kéyttéasennot«

Koneen voi kéynnistaa vain asennoissa 1-4:

—  kun kulho on paikallaan ja k&annetty
vasteeseen asti tai

— tydvalineen kayttolitannan suojakansi (11)
on asetettu paikalleen.

Asennossa 5 koneen voi kdynnistaa vain,

kun lihamylly ja adapteri ovat oikein paikoillaan

(katso lihamyllyn kayttdohje).

Asennossa 6 konetta ei voi k&ynnistaa,

jos tydvéline on kiinnitettyna.

Uudelleenkaynnistymissuoja

Sahkdkatkon sattuessa kone jaa paalle,

mutta moottori ei kaynnisty, kun séhkét taas

kytkeytyvat paalle.
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdyton aikana itsestaén
pois paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Mahdollisia syité:

— liian suuret tayttémaéarat,

— liian pitka kayttdaika.

Katso kappaleesta »Ohjeita kdyttéhairididen
varalle« miten on toimittava, jos
turvajarjestelma aktivoituu.

Kayttd

A Huom.!

Kéyté konetta vain, kun varuste/tyévéline

on kayttéasennossaan.

Laitetta saa turvallisuussyista kayttéa vain,

kun kéyttaméttomadt kéyttolitdnnét on peitetty

Suojakansilia (11, 12, 13).

Alé kéynnisté konetta ilman tyovélinetta.

Ald altista konetta ja varusteita Idmmdnidhteille.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttdkertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Alkuvalmistelut
® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
® \edi litdntdjohto ulos (kuva 3).
Koneet, joissa on automaattinen
johdonkelaus:
® \eda yhdelld vedolla litdntdjohtoa ulos
haluamasi maara (max. 110 cm) ja
paasta johto hitaasti irti; johto lukittuu.
® Kun johto on lian pitk&: Veda kevyesti
johdosta ja anna sen kelautua sopivan
mittaiseksi. Veda sitten uudelleen
johdosta ja paasta hitaasti irti; johto
lukittuu.
® | aita pistotulppa pistorasiaan.

A Huom.!

Varo, ettei johto kierry sisddntydnnettdessa.
Kun koneessa on automaattinen johdonkelaus,
&lé tydénnd johtoa siséén késin. Jos johto juuttuu
Kkiinni, vedéd se kokonaan ulos ja anna sen sitten
kelautua paikalleen.

Kayttbasennon s&atd

A Huom.!

Pida ehdottomasti kiinni varresta toisella kddella,

kun painat avaamispainiketta.

® Paina avaamispainiketta (1) ja vaihda varren
asento. Pida samalla kiinni varresta toisella
kadella.

® Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa Kiinni.

Kuva 4

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kayttdnopeuden saaté Kuva 5
® Aseta valitsin (3) haluamasi asennon
kohdalle.
O/off
M

seis/pois paalta

pitoasento

Pida valitsin painettuna.

Kone toimii maksimi

kierrosnopeudella.
Nopeus- = kaytténopeudet
alueet 1-4 (1 = hidas, 4 = nopea)

Valiasennot on merkitty.

Vispila, pallovispila, taikinakoukku

Vispila (7)

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

Pallovispila (8)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja kevyet

taikinat, esim. sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (9)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan

ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.

rusinat, suklaalastut)

Varo pyérivia tyévélineitd -
loukkaantumisvaara

A4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
TyGskentele vain kannen (4) ollessa paikallaan.
Vaihda tyévéline vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kay vield jonkin aikaa
pysayttdmisen jélkeen ja pyséhtyy tyovélineiden
vaihtoasentoon. Siirré varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun tyévéline on pyséhtynyt.
Laitetta saa turvallisuussyisté kayttaa vain,

kun kdyttamattomét kayttolitdnnét on peitetty
suojakansilla (11, 12, 13).

Kulhon ja ty6valineiden kaytté Kuva 6

® Paina avaamispainiketta (1) ja k&anna varsi
asentoon 6.

o Kiinnitd sopiva tydvéline — vispild, pallovispila
tai taikinakoukku — niin ettd se lukittuu
kayttolitantaan.

Ohje:

Kun kaytat taikinakoukkua, kiinnita ensin
taikinanohjain ja sitten vasta taikinakoukku
(kuva 10).

Huomioi osien muoto ja asento.

o Kiinnitd kulho:

— kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas

— k&anna kulhoa vastapéivaan
vasteeseen asti
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Ohje:
Peruskoneessa olevan kiinnikkeen tulee
kiinnitty& kulhon reunassa olevaan loveen.
(kuva 6a).

® Tayta ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta (1) ja k&&nna varsi
asentoon 1.

® [aita kansi paikalleen.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— Vigpila:
sekoita ensin nopeudella 1, sitten
nopeudella 3 tai 4

— Pallovispila:
nopeus 4, ainesten sekoittaminen
nopeudella 1

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa
nopeudella 2

Ainesten lisddminen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Poista kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nn& varsi
asentoon 6.

® [isd4 ainekset kulhoon
tai

® lisda ainekset kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Poista kansi.
Ohje: Pida avaamispainiketta (1) painettuna
ja poista kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 6.

® |rrota tydvaline kayttdliitannasta.

® Poista kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tarkea pallovispilan kayttéén

liittyva ohje Kuva 9

Pallovispiléan on l1&hes kosketettava kulhon

pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat optimaalisesti.

Jos aineksia on vahén, pallovispilan pitaa

koskettaa kevyesti kulhon pohjaa. Jollei,

niin séada pallovispilan korkeus seuraavasti:

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 6.
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® Napsauta pallovispiléd kiinni kayttalitantaan.

® Pida kiinni pallovispilasta ja avaa mutteri
oheisella avaimella (avain pohjassa).

® Saada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaé:
— vasemmalle: korkeammalle
— oikealle: matalammalle

® Paina avaamispainiketta (1) ja k&&nna varsi
asentoon 1. Tarkista pallovispilan korkeus,
korjaa tarvittaessa.

® Kun korkeus on saddetty oikein, paina
avaamispainiketta (1) ja k&&nna varsi
asentoon 6.

® Pida kiinni pallovispilasta ja kiristd mutteri
oheisella avaimella.

Tehosekoitin
Voit tilata tehosekoittimen lisdvarusteena,
jollei se kuulu koneen vakiovarusteisiin.

Varo terévid terid/pydrivda
kéyttbakselia — loukkaantumisvaara

Al4 tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoitti-
meen! Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pyséhtynyt!

Ald kdyta tehosekoitinta tyhjanéa.

Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on lukittunut
kunnolla paikalleen.

A

Palovamman vaara

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hdyryé sekoitettaessa kuumia
aineksia. Téyta tehosekoittimeen
kuumaa tai kuohuvaa nestetté
enintéén 0,5 litraa.

Tehosekoittimen kayttd Kuva 7
® Paina avaamispainiketta (1) ja kdanna varsi
asentoon 3.
® Poista tehosekoittimen kayttdliitdnnan
suojakansi.
® Suojakansien (11 ja 12) on oltava
Kiinnitettyina.
Varmista, etté ne ovat oikein paikoillaan
(kuva 2a)!
® Aseta tehosekoitin koneen paalle
(huomioi koneen ja jalustan merkit) ja
kaanna vastapaivaan vasteeseen asti).
® Tayta ainekset.
— Maksimim&ara nesteitéd = 1,25 litraa;
— Maksimim&ara kuohuvia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;
— Suositeltava kasittelymaara kiinteita
aineksia = 150 grammaa.
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® Aseta kansi paikoilleen ja k&&nna
myd&téapaivadn vasteeseen asti.
Kannen nokan pitd& painautua
tehosekoittimen kahvassa olevaan rakoon
vasteeseen astil

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

. Téarkea ohje

1 | Kone kaynnistyy vain, kun tysvali-
neiden kayttdlitdnnan suojakansi (11)
on paikallaan ja tehosekoittimen kansi
kunnolla kiinni.

Pida kaytdn aikana kiinni tehosekoit-
timen reunasta.

Ainesten lisddminen Kuva 8

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota kansi ja liséa ainekset tai

® poista suppilo tehosekoittimen kannesta ja
liséa kiintedt ainekset vahitellen tayttdaukon
kautta kulhoon
tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon 18pi.

Kéayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota tehosekoitin mydtapaivaan kaantaen.
Ohje: Puhdista tehosekaitin heti k&yton
jalkeen.

Puhdistus
Peruskoneen puhdistus

Séhkoiskun vaara

Alé upota peruskonetta veteen tai
pese sité juoksevan veden alla.
Ald kédyta hoyrypuhdistinta.

A Huom.!

Alé kéiytéd hankaavia puhdistusmenetelmia.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttolitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla linalla.
Kéayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja tydvélineet ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin

astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa

muuttua pesun aikana.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tehosekoittimen puhdistus

Varo terévia terid -
loukkaantumisvaara

Al4 koske tehosekoittimen teraéan
paljiain késin. Kayta puhdistamiseen
harjaa.

A Huom.!

Alé kéytd hankaavia puhdistusmenetelmid.

Alé pese tehosekoitinta astianpesukoneessa.

Ald jata tehosekoitinta likoamaan veteen.

Pese tehosekoitin heti kéyton jalkeen. Silloin

jélielle jaéneet ainekset eivat kuivu kiinni eivatkéa

muoviosat vahingoitu (esim. yrteissé olevien

eteeristen dliyjen takia).

® Pese tehosekoittimen kansi astianpesu-
koneessa.

® Pese tehosekoitin juoksevan veden alla.
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen (noin puclilleen) vetta,
johon on lisatty kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kéynnisté tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

Onhjeita kayttéhairididen varalle

Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
héirion poistamista.

Kééntyvén varren tulee napsahtaa aina
kiinni kayttéasentoon.

Yrit& korjata vika ensin itse taulukossa
annettujen ohjeiden avulla.

fi

Hairié Toimenpide

Kone ei kaynnisty/ ® Kaanna tehosekaoitin tai
Uudelleenkéynnist  kulho vasteeseen asti.
ymissuoja on ® Aseta tehosekoittimen
aktivoitunut kansi paikalleen jak&énna
vasteeseen asti.
o Kiinnita suojakansi kaytta-
méattémien kayttoliitan-
t6jen paélle.

Tehosekoitin ei  Ainekset estavat tehose-
toimi tai pyséhtyy koittimen teradd pyoriméasta.
kaytdn aikana, o Katkaise virta koneesta
moottori »hurisee«  ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.
® Irrota tehosekoitin
ja poista este.
® Aseta tehosekoitin
takaisin paikalleen.
® Kaynnista kone.

Kone kytkeytyy  Ylikuormitussuoja on
kayton aikana aktivoitunut.
pois paalta ® Katkaise virta koneesta
jairrota pistotulppa
pistorasiasta.
® Anna koneen jadhtya
15 minuuttia, jotta ylikuor-
mitussuoja lakkaa
vaikuttamasta.
® Kaynnista taas kone.
Jos moottori ei vielakaan
k&ynnisty, anna koneen
jadhtya liséé (vahintaan
tunnin).

Hairié Toimenpide

Tydvdline ei pysy @ Aseta valitsin asentoon
tydvalineiden 0/off ja sitten takaisin
vaihtoasennossa haluamaasi asentoon.

Kone ei kdynnisty/ ® Tarkista virransaanti.
Uudelleenkéynnist @ Tarkista pistotulppa.
ymissuoja on ® Aseta valitsin asentoon
aktivoitunut 0/off ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.
® Tarkista, onko varsi
oikeassa asennossa
ja lukittunut paikalleen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Jos héirid ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kayttéohjeita

Kermavaahto
200 g-1 5009 (db)

o \/atkaa kerma vaahdoksi
pallovispildlla 1%2—4 minuutin ajan
nopeudella 4 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

Valkuaisvaahto
2—-12 kananmunan valkuaista ((ﬁ))

o \atkaa valkuaiset vaahdoksi
pallovispildlld 2—6 minuutin ajan
nopeudella 4.
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Sokerikakkutaikina
Perusohje db)

3 munaa
3-4 rkl kuumaa vetta
150 g sokeria
1 tl vaniliasokeria
150 g jauhoja
50 g perunajauhoja
mahd. leivinjauhetta
® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peruna-
jauho) pallovispilalla vaahdoksi noin
4-6 minuutin ajan nopeudella 4.
® Kaanni valitsin asentoon 1 ja lisd4 siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan
ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.
Maksimimé&ara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje O

3-4 munaa
200-250 g sokeria
ripaus suolaa
1 tl vaniliasokeria tai 72 sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampobista)
500 g jauhoja
1 il leivinjauhetta
1,5 dl maitoa
® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin

Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 4.
Maksimimaara: 212 x perusohje

Murotaikina
Perusohje ((5) d

125 g voita (huoneenldampdistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® \aivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2—-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:

® \aivaa aineksia taikinakoukulla noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 2.

Maksimima&ara: 4 x perusohje
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Hiivataikina
Perusohje d,

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdisté)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava méara kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 2.

Maksimimé&ara: 3 x perusohje

Pastataikina
Perusohje d

500 g jauhoja
250 g munaa (n. 5 kpl)
tarpeen mukaan 2-3 rkl (20-30 g) kylméaa vetta
® Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin

3-5 minuutin ajan nopeudella 2.
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Hunajalevite =
50 g voita (j@ékaapista) _D

450 g hunajaa (j@8kaapista) —

® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita voipalat
tehosekoittimeen.

® |isd4 hunaja ja sekoita 15 sekuntia
nopeudella 4.

Varusteet/lisdvarusteet

Muita lisGvarusteita voi ostaa myds jalkik&teen.
Varusteita voidaan kayttada mallissa MUMS81
ja MUM82.

Kuva 11

Vihannesleikkuri ja 3 terad;

liséksi saatavissa karkea raastintera,

hieno raastinterd, ranskanperunatera,
wokkivihannestera, rostiperunatera

Kuva 12

Sitruspuserrin

Kuva 13

Lihamylly (kinnitetdan koneeseen adapterin
avulla); lisdksi saatavissa sosepuserrin (a),
mantelimylly (b) ja kakkupursotin (c); reikélevyt
@ 3 ja 6 mm; makkaroiden syéttépainin
Kuva 14

Viliamylly, terasta

Kuva 15

Tehosekoitin

Saatavista lisvarusteista on kuva myos
pakkauksessa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kierratysohjeita

Tassé laitteessa on sahko- ja
E/ elektroniikkalaiteromusta annetun

EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta
poistettujen laitteiden palautusoi-
keudesta ja hyddyntamisesta ja se
koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekad kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cién de alimentos en cantidades usuales
domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso del aparato y guardelas para

un posible propietario posterior.

En caso de incumplimiento de las instrucciones
relativas al uso correcto del aparato, el fabri-
cante excluye cualquier responsabilidad por
los dafios que ello pudiera ocasionar.

En caso de ceder o entregar el aparato a

otra persona, acompanelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato.

Advertencias generales
de seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
sdlo en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

No permitir que las personas (incluidos los
nifos) cuyas facultades sensoriales o mentales
estén mermadas o0 que carezcan de suficientes
conocimientos y experiencia, manejen y
manipulen el aparato, excepto en caso de
hacerlo bajo la vigilancia de una persona con
experiencia o hacer recibido instruccion practica
por la persona responsable de su seguridad.

63



es

Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente —, tras cada uso, al
abandonar la cocina o en caso de comprobar
defectos en el mismo.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o cantos cortantes.
Prestar asimismo atenciéon a que el cable

de conexion del aparato no entre en ninguin
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucion del cable
de conexion del aparato solo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante
o de su Servicio Técnico.

Las reparaciones € intervenciones que debieran
efectuarse en el aparato sélo podran ser
gjecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

No introducir nunca las manos en el recipiente
durante el funcionamiento del aparato.

Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (11, 12, 13).

No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento. Aguardar
para ello siempre a que el aparato (es decir,

el accionamiento utilizado) esté parado.
Montar o cambiar los accesorios solo con el
aparato parado — jel accionamiento continla
girando durante unos instantes tras
desconectar el aparato!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Usar el aparato solo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante. En caso
de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso
especificas de los mismos.

Volumen de suministro

Véase la tabla Fig. 16

Vista general del aparato
Fig. 1, 2
Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.
1 Tecla de desbloqueo
2 Accionamientos de los diferentes accesorios
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Mando giratorio

Tapa

Abertura para incorporar alimentos, con
tapa pequena

6 Recipiente de mezcla, de acero inoxidable
7 Varilla mezcladora

8 Varilla batidora
9
0

1

a b

Garfio amasador con separador de masa

Batidora

Tapa protectora del accionamiento de los

accesorios pequenos (por €. varillas, etc.)

12 Tapa protectora del accionamiento de los
accesorios mas grandes

13 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

Accionamientos de los diferentes
accesorios

Accionamientos Fig. 2

2a Accionamiento para la jarra batidora
y el miniprocesador

2b Accionamiento para la varilla mezcladora,
la varilla batidora, el gancho amasador; en
posicién abatida para el picador de carne

2c¢ Accionamiento para del molino de
cereales (muelas de acero), del cortador-
rallador y del exprimidor.

Posiciones de trabajo

A jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios coloca-
dos en el accionamiento prescrito y la posicion
de trabajo correcta, de conformidad a la tabla
adjunta.

Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (11, 12, 13).

El brazo giratorio tiene que estar siempre encla-
vado, con independencia de la posicion de
trabajo que ocupe.

1 |2b ﬁ @@é
2 |2c ﬁ &g
3 |2a j l;h@

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Posi- | Acciona-

cién |miento
Y
4 |2c ﬁ 0y
5 |2b j# g;_l.ﬂ
— Montar/Desmontar

la varilla mezcladora
0 el garfio amasador

— Agregar grandes
cantidades de
alimentos

E la varilla batidora,

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

El aparato sélo se puede conectar en las

posiciones 1-4 sélo si:

— se ha colocado el recipiente de mezcla
en su sitio, girandolo hasta el tope o

— latapa protectora del accionamiento para
los accesorios pequefos (11) esta colocada
en el accionamiento correspondiente.

En la posicion 5, el aparato solo se puede

conectar si se ha colocado previamente

el picador en el adaptador correspondiente

(véanse al respecto las instrucciones de uso

del picador de carne).

En la posicion 6, el aparato no se puede

conectar en caso de encontrarse montado

un accesorio en el mismo.

Proteccion contra puesta en marcha
fortuita

En caso de corte o interrupcién del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado,
aunque el motor no se pone en marcha.

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automéatica-

mente durante el trabajo con el aparato, ello

es debido a la activacion de la proteccion contra

sobrecarga. Esto puede tener diversas causas:

— aque se han agregado unas cantidades
de alimentos excesivas,

— aun funcionamiento excesivamente
prolongado del aparato.

Para conocer los detalles sobre

el comportamiento del aparato en

caso de activarse uno de los sistemas

de seguridad, debera consultarse

el capitulo «Localizacién de averias».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Manejo del aparato

A jAtencion!
Usar el aparato solo con los accesorios
en posicion de trabajo.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (11, 12, 13).
Se aconsgja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
No exponer el aparato y sus accesorios
a la accion de fuentes de calor.
® Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y Limpieza».
Preparativos
® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa y limpia.
® Extraer el cable de conexion del comparti-
mento (Fig. 3).
En los modelos equipados con
recogecables automatico:
® Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (maxima
longitud 110 cm).
® Reducir la longitud del cable de conexion
Tirar ligeramente del cable y desenrollarlo
hasta alcanzar la longitud de trabajo
deseada. Volver a tirar ligeramente del
cable y soltarlo lentamente: el cable
queda retenido en esta posicion.
® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

A jAtencion!

No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.

En los modelos equipados con recogecable
automatico, no tratar de introducirfo manual-
mente en su alojamiento, de lo contrario no se
podra extraer completamente mas adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extraerio
completamente de su alojamiento y enrollario.

Ajustar la posicién de trabajo

del brazo giratorio Fig. 4
A jAtencion!
Sujetar el brazo giratorio con una mano
al accionar la tecla de desbloqueo.
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® Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y mover
el brazo giratorio. Sujetar el brazo giratorio
€On una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posiciéon de trabajo deseada.

Ajustar las posiciones de trabajo
de la maquina Fig. 5
® Colocar el mando giratorio (3) en la posicion
de trabajo apropiada.
O/off = Parada
M = Accionamiento momenta-
neo hay que mantenerlo
accionado con la mano.
permite trabajar con
el maximo nuimero de
revoluciones; hay que
mantenerlo accionado

con la mano.
Posiciones = la velocidad de trabajo
1-4 (1 = minimo nimero de

revoluciones — velocidad

de trabajolenta, 4 = maximo
numero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida.)
Las posiciones de trabajo
intermedias estan
marcadas.

Varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador

Varilla mezcladora (7)

para preparar masas, por ejemplo masa batida
de bizcocho

Varilla batidora (8)

para montar la clara de huevo a punto de nieve,
preparar nata o batir masas ligeras, por
ejemplo masa batida.

Garfio amasador (9)

para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse (por
ejemplos uvas pasas, laminas de chocolate)

Peligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorio

iNo introducir nunca las manos en el recipiente
mientras esté en funcionamiento el aparato!

i Trabajar solo con la tapa (4) colocada!
Cambiar los accesorios sdlo con el motor
parado — El aparato continda funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio.
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Peligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorio

Mover el brazo giratorio solo una vez que se ha
parado el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (11, 12, 13).

Trabajar con el recipiente de mezcla
y los accesorios Fig. 6
® Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».
® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
Para amasar con el garfio, montar primero
el separador de la masa y a continuacion
el garfio (Fig. 10).
Prestar atencion a la forma'y la posicion
de las piezas.
® Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta el tope
Advertencia:
La base del recipiente tiene que encajar
en la correspondiente entalladura de la base
motriz (Fig. 6a).
® Incorporar los ingredientes en el recipiente.
® Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «1».
® Colocar la tapa sobre el recipiente.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
Nuestra sugerencia:
— Varilla mezcladora:
Mezclar primero los ingredientes en la
posicion de trabajo «1» y a continuacion,
en la posicion «3» 6 «4»,
— Varilla batidora:
Posicion «4»; mezclar los ingredientes
en la posicion «1»
— Garfio amasador:
Mezclar primero los ingredientes en la
posicion «1» y amasarlos a continuacion
en la posicion «2»
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Agregar o reponer ingredientes
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® Retirar la tapa del recipiente.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».
® Incorporar los ingredientes
o}
® |ncorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la tapa del recipiente.
Consejo practico: Para ello, mantener
pulsada la tecla de desbloqueo (1) y retirar
la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».

® Retirar el accesorio del accionamiento.

® Retirar el recipiente del aparato.

® Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y impieza».

Advertencia importante para la
utilizacién de la varilla batidora
Fig. 9
La varilla batidora debera estar casi en contacto
con el fondo del recipiente a fin de mezclar
Optimamente todos los ingredientes. En caso
de elaborar pequenas cantidades de alimentos,
la varilla batidora debera estar ligeramente
en contacto con el fondo del recipiente, de lo
contrario habra que modificar el ajuste de altura
de la varilla batidora del modo siguiente:
® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».
® Encajar la varilla batidora en el accionamiento
correspondiente, haciéndola enclavar en el
mismo.
® Suijetar la varilla batidora y aflojar la tuerca con
la llave suministrada con el aparato (la llave se
encuentra en el fondo del recipiente).
® Ajustar la altura correcta de la varilla girando
ésta hasta alcanzar la altura éptima:
— girar la varilla hacia la izquierda: elevar
la varilla
— girar la varilla hacia la derecha: bajar
la varilla
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® Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «1». Verificar
la altura de la varilla ajustada; corregirla
en caso necesario.

® Encaso de que el ajuste de la altura
de la varilla fuera correcto, pulsar la tecla
de desbloqueo (1) y colocar el brazo
giratorio en la posicion «6».

® Sujetar la varilla batidora y apretar la tuerca
con la llave suministrada con el aparato.

Batidora

En caso de no estar incluida la jarra batidora
en el equipo de su aparato, ésta esta
disponible como accesorio opcional

en el comercio especializado.

ﬁ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/de la rotacion
del motor!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! Desmontar o montar la batidora sdlo
estando el accionamiento parado.

iNo hacer funcionar nunca la batidora en vacio!
i Trabajar siempre con la tapa colocada

y bloqueadal

ﬁ iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos
calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a través del embudo en
la tapa. Llenar como maximo 0,5 litros
de liquido caliente en la batidora.

Trabajar con la jarra batidora  Fig. 7

® Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «3».

® Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.

® |as tapas protectoras (11 y 12) de los
accionamientos deben estar colocadas
sobre éstos.
Prestar atencion a la posiciéon correcta
de éstas (Fig. 2a)!

® Montar la jarra en la maquina (prestar
atencion a las marcas en la base motriz
y la jarra batidora) y fijarla a la misma
girandola hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope.
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® Poner |os ingredientes en la jarra batidora.

— Méxima cantidad admisible de
ingredientes liquidos = 1,25 litros;

— Méxima cantidad admisible de liquidos
calientes o con propensién a formar
espuma = 0,5 litros

— Optima cantidad de ingredientes
s6lidos = 150 gramos.

® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia

la derecha (sentido de marcha de las agujas

del reloj), hasta el tope.

El saliente de la tapa de la jarra batidora

tiene que encajar hasta el tope en la ranura

del asa de la batidora.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Advertencia importante

[

1 El aparato no se conecta en caso
de no estar la tapa protectora de
accionamiento (11) colocada sobre
éste y la tapa de la jarra batidora
colocada y bloqueada sobre ésta.
Sujetar la tapa en el borde durante el
trabajo de la maquina.

Agregar o reponer ingredientes
Fig. 8
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes
o}

e retirar el embudo de la tapa. Incorporar los
ingredientes sdlidos a través de la abertura
de la tapa
o}

® agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.
Consejo practico: Limpiar la jarra
directamente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza
Limpiar la base motriz

ﬁ iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz

en el agua! jNo colocar nunca la base
motriz bajo el chorro de agua del grifo!
iNo utilizar nunca una limpiadora de
vapor!

A jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pafio
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajillas
(para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencién a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la jarra batidora

ﬁ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/de la rotacion
del motor!

No tocar ni manipular nunca las
cuchillas con las manos. Usar siempre
un cepillo para limpiar la cuchilla.

A jAtencion!
No usar agentes frotadores para su limpieza.
iNo lavar nunca la jarra batidora en el lavavajillas!
iNo dejaria ni sumergirla nunca en el agua!
Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accion agresiva de agentes
tales como aceites aromaticos o especias.
® |avar latapa de la jarra batidora en el
lavavaiillas.
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® |impiar la jarra batidora siempre bajo
el chorro de agua del grifo.
Consejo practico: Poner un poco de agua
con muypoco agente lavavaijillas (para
lavado a mano) en la jarra montada en la
pase motriz. Activar durante unos instantes
la funcién «M». Verter el agua al desague
y enjuagar la jarra con agua limpia.

Localizacién de averias

iPeligro de lesiones!

A Antes de efectuar cualquier trabajo en
el aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la
posicion de trabajo que ocupe.

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica
Oficial, debera tratar de subsanar la averia con
ayuda de la siguiente tabla.

Averia Forma de subsanarla

es

Averia Forma de subsanarla

El aparatonose @ Colocar las tapas

pone en marcha/  protectoras de los

El seguro contra accionamientos sobre
puestaenmarcha  los accionamientos que
fortuita esta no se estén usando.
activado.

|La batidora no se La cuchilla esta blogueada
pone en marcha por alguno de los ingre-
0 se para de dientes.
repente. El motor @ Desconectar el aparato
produce un y extraer el cable de
«murmullo» sordo.  conexion de la toma
de corriente.
® Retirar la jara batidora de
la base motriz y eliminar
el ingrediente
responsable del bloqueo
de la cuchilla.
® Colocar la jarra batidora
sobre la base motriz.
® Conectar el aparato.

El accesorio no
permanece en
la posicion para
cambio de
accesorio.

® Colocar el aparato
en la posicion «0/off»
y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo
deseada.

El aparatono se @ Verificar la alimentacion
pone en marcha/ de corriente.
El seguro contra e Verificar el enchufe
puestaenmarcha  del cable de conexién
fortuita esta del aparato.
activado. ® Colocar el aparato
en la posicion «0/off»
y a continuacioén ajustar
la posicion de trabajo
deseada.

e \erificar el brazo
giratorio. Se encuentra
en la posicion correcta?
Esta enclavado en su
posicién?

® Apretar la jarra batidora
0 el recipiente hasta el
tope.

® Montar la tapa de lajarra
batidora y apretarla
hasta el tope.
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El aparato se des- La proteccion contra
conecta durante  sobrecarga se ha activado.
la marcha. ® Desconectar el aparato
y extraer el cable de
conexion de la toma
de corriente.
® Dejar enfriar el aparato
durante aprox. 15 minu-|
tos para desactivar
el seguro contra sobre-
carga.
® Conectar nuevamente
el aparato. En caso no
ponerse en marcha
el motor, dejar enfriar
el aparato durante un
tiempo mas prolongado
(como minimo 1 hora).

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada
200-1500 gramos ((ﬁ))

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1,5-4 minutos en la posicion
de trabajo 4, segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.
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Claras de huevo a punto
de nieve db)

2-12 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varila
batidora durante 2—6 minutos en la posicion
de trabajo «4».

Masa de bizcocho
Receta bdsica db)

3 huevos

3-4 cucharadas soperas de agua caliente

150 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

150 gramos de harina

50 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo 4, hasta formar una masa esponjosa
consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
1y agregar y mezclar la harina y la fécula
de maiz (previamente tamizadas) durante
aprox. ¥2—1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Masa batida
Receta bdsica @)

3-4 huevos

200-250 gramos de azUcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azicar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla 0 margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

150 ml de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2—1 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante 3-4
minutos, en la posicion 4.

Maxima cantidad admisible 2,5 veces

la receta bésica

Masa quebrada
(pastaflora) é) d

Receta badsica

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azUcar
1 huevo

1 pizca de sal
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unas cascaras de limoén o un poco de azucar

de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto
en la posicion 1y a continuacion durante
2-3 minutos en la posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

® Amasar los ingredientes con el garfio
de amasador durante aprox. 2 minuto
en la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad admisible: 4 veces

la receta bésica

Masa de levadura
Receta basica d

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito de

levadura seca

Cascara de 72 moén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante 2 minuto
en la posicion de trabajo 1 y a continua-
cién, durante 3-6 minutos, en la posicién 2.

Maxima cantidad admisible: 3 veces

la receta bésica

Masa para pasta
Receta basica d

500 gramos de harina

5 huevos

2-3 cucharadas soperas (20-30 gramos)

de agua fria

® Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicion de trabajo «2», hasta
formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta bésica

Crema de miel para untar
en el pan B]

50 gramos de mantequilla (del frigorifico)
450 gramos de miel (del frigorifico)
o Cortar la mantequilla en trozos pequefos;
ponerlos en la jarra batidora.
® Agregar la miel y batir la masa durante
15 segundos en la posicion 4.
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Accesorios/Accesorios opcionales

Existe la posibilidad de adquirir mas accesorios
opcionales individualmente. Estos accesorios
son compatibles con los robots de cocina
MUM81 y MUMB82.

Figura 11

Cortador-rallador para grandes cantidades con
tres discos,

adicionalmente hay disponible un disco rallador
grueso,

un disco rallador fino, un disco para cortar
patatas fritas, un disco para cortar verduras
orientales y un disco para preparar patatas

a la suiza

Figura 12

Exprimidor

Figura 13

Picador de carne (para fijarlo al aparato se
requiere un adaptador); adicionalmente hay
disponibles un accesorio tamizador (a),
accesorio para rallar (b) y accesorio para
reposteria (c): set de discos con diametros

de 3y 6 mm, accesorio para embuitir.

Figura 14

Molino de cereales, con muelas de acero
Figura 15

Miniprocesador

Los accesorios disponibles también se
muestran en el embalaje del aparato.

Consejos para la eliminacion de
embalajes y el desguace de
aparatos usados

El presente aparato incorpora las marcas
E prescritas por la directiva europea CE/
— 2002/96 relativa a la retirada y el reciclaje
de los aparatos eléctricos y electronicos
usados (WEEE). Esta directiva constituye
el marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados con
validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacién detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de 24 meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario final,
las piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,

Robert Bosch Hausgerate GmbH

es

siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas por
causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al
aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta) o
falta de seguimiento en las instrucciones de
funcionamiento y mantenimiento que para cada
aparato se incluyen en el folleto de
instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafiara con €l aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que llevar al
Taller Autorizado.

La intervencién en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente camet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagbes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizacéo

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagao
por clientes de pensodes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas de acordo com
as determinagdes e para as quantidades

e tempos de preparag&o normais para o sector
domeéstico. Nao ultrapassar as quantidades
maximas indicadas. Por favor, leia completa
e atentamente as instrugdes de servico

e guarde-as em lugar seguro.

A nao observancia das indicagdes sobre

a utilizag&o correcta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrucdes de servico devem acompanha-lo.
O aparelho néo carece de manutencao.

As instrugbes de servigo aplicam-se a varios
modelos.

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indicagdes constantes da placa de
caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em
interiores.

Utilizar so, se o cabo de alimentagéo e o
aparelho n&o apresentarem quaisquer danos.
Manter as criancas afastadas do aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitagcdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre o
aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informacdes sobre a utilizagao
do mesmo, por parte de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, apds cada utiliza-
¢ao, antes da limpeza, antes de abandonar

a cozinha ou em caso de avaria.
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N&o utilizar o aparelho sem vigilancia.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes. Se o cabo
de alimentacéo deste aparelho apresentar
danos, tera que ser substituido pelo fabricante
ou pelos seus Servigos Técnicos ou por um
técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situacdes de perigo.

As reparagdes no aparelho devem ser executa-
das somente pelos nossos Servicos Técnicos.
Nao tocar nas pegas em rotagao.

Por razdes de segurancga, o aparelho sé deve
funcionar, se os accionamentos ndo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas
de protecgao (11, 12, 13).

N&o alterar a posi¢ao do brago mével, enquanto
o aparelho estiver ligado. Aguardar que

0 accionamento esteja completamente parado.
Substituir qualquer ferramenta s6 quando

0 accionamento do aparelho estiver completa-
mente parada — depois de desligado, o aparelho
move-se, ainda, durante alguns momentos.
N&ao mergulhar o aparelho base em agua, nem
o limpar sob agua corrente.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais. Na utilizagdo dos acessorios, respeitar
as instrugdes de servico anexas.

Amplitude do fornecimento

Ver tabela Fig. 16

Panoramica do aparelho Fig. 1, 2

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracoes.

1 Tecla de desblogueamento

2 Accionamentos para acessorios e
ferramentas

3 Interruptor rotativo

Tampa

Abertura de enchimento com tampa
pequena

6 Tigela em inox

7 Vara para massas leves

8 \Vara para bater claras em castelo

9

Varas para massas pesadas com
proteccéo para as massas

10 Misturador

11 Tampa de protecgado do accionamento
de ferramentas

12 Tampa de protecgao do accionamento

13 Tampa de protecgado do accionamento
do copo misturador

a b
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Accionamentos para acessorios
e ferramentas

Accionamentos Fig. 2

2a Accionamento para copo misturador
normal e multimisturador

2b Accionamento para vara de massas
leves, vara para bater claras em castelo,
vara para massas pesadas; rebatido para
baixo, para picador de carne

2c Accionamento para moinho de cereais
(mds de aco), dispositivo rotativo de corte
e espremedor de citrinos

Posic¢bes de trabalho

A Atencéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
€ na posicdo correcta e se estiver na posicdo de
funcionamento.

Por razbes de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se 0s accionamentos nao utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas
de protecgéo (11, 12, 13).

O brago mdvel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Posi- | Acciona-
¢éo |mento
e 6] 6 bl
]
2 |2c i JERS |
1
sl 1] H@
4 |2c i Wy
5 [2b j* E;_Lﬂ
— Montar/desmontar
as varas paramassas
E leves, bater claras em
castelo e massas
6 |20 pesadas
— Adicionar grande
quantidade de
alimentos

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sistemas de seguranca
Proteccao de ligacao
Ver tabela «Posi¢des de funcionamento»
O aparelho sé pode ser ligado na Pos. 1-4:
se tiver sido montada a tigela e tiver sido
rodada até ao batente ou
— setiver sido colocada a tampa de protecgéo
do accionamento de ferramentas (11).
Na pos. 5, 0 aparelho s6 pode ser ligado, se
0 picador de carne com adaptador estiver bem
montado (Ver instrugbes de servico do picador
de carne).
Na pos. 6, ndo é possivel ligar o aparelho,
se nele tiver montada uma ferramenta.

Proteccéo contra ligacdo indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor n&o volta
a arrancar.

Proteccéo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar

sozinho, isso significa que foi activada

a protecgéo contra sobrecarga.

Causas possiveis:

— grande quantidade de alimentos para
processar,

— tempo de funcionamento demasiado longo.

Como proceder na activacao dum sistema

de segurancga, ver «Ajuda em caso

de anomalias».

Utilizacao

A Atengéo!

Ultilizar o aparelho somente com acessdrios/

ferramentas na posicéo de funcionamento.

Por razbes de seguranca, o aparelho so deve

funcionar, se os accionamentos n&o utilizados

estiverem cobertos com as respectivas tampas

de protecgédo (11, 12, 13).

Né&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento. N&o expor o aparelho nem

0s acessorios a qualquer fonte de calor.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza
e Manutencéo».
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Preparacao
® (Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
® Puxar o cabo para fora (Fig. 3).
Nos aparelhos com enrolamento
automatico do cabo:
® Puxar o cabo para fora, até ao compri-
mento pretendido (max. 110 cm) e,
depoais, liberta-lo lentamente; o cabo
fica bloqueado.
® Reduzir o comprimento de servico do
cabo: Puxar suavemente o cabo e deixa-
lo enrolar até ao comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo
e liberta-lo lentamente; o cabo fica

blogueado.
® |igar aficha a tomada.
A Atencéo!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico

do cabo, este ndo deve ser recolhido manual-
mente. Se o cabo prender, puxa-lo totalmente
para fora e, depois, deixa-lo enrolar até ao fim.

Ajuste da posicao de trabalho Fig. 4

A jAtencéo!

E indispensavel segurar o brago oscilante

com uma mao, quando premir a tecla de

desbloqueamento.

® Accionar a tecla de desblogueamento (1)
e deslocar o brago movel. Neste caso,
segurar o brago oscilante com uma méo.

® Movimentar o brago movel até este encaixar
na posicéao de trabalho pretendida.

Ajuste da fase de trabalho Fig. 5
® Rodar o selector (3) para a fase pretendida.
O/off = Stop/Desligado
M = Ligagdo momentanea
Fixar o selector.
O accionamento trabalha
com a rotagéo maxima.

Fases = Velocidade de trabalho

1-4 (1 = lenta, 4 = rapida)
Estéo assinaladas as fases
intermédias.

Vara para massas leves, vara para
bater claras em castelo, vara para
massas pesadas

Vara para massas leves (7)

Para bater massas, p. ex. massas leves
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Vara para bater claras em castelo (8)

Para bater claras em castelo, natas e para bater
massas muito leves, p. ex. massa para bolos.
Vara para massas pesadas (9)

Para amassar massas pesadas € para envolver
ingredientes que nao devem ser fragmentados
(p. ex. passas de uvas, raspas de chocolate)

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacéo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (4)!

Trocar as ferramentas s6 com o accionamento
completamente imobilizado — depois de
desligado, o accionamento ainda se movi-
menta por breves instantes e fica imobilizado
na posicao de substituicdo de ferramentas.
Movimentar o bragco mdvel s6 depois da
ferramenta completamente imobilizada.

Por razées de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se 0s accionamentos nédo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas
de protecgédo (11, 12, 13).

Trabalhar com a tigela e as
ferramentas Fig. 6
® Premir a tecla de desblogueamento (1)
e deslocar o braco mével para a posicéo 6.
® Em fung&o do trabalho a realizar, introduzir
avara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento.
Indicagao:
No caso da vara para massas pesadas,
aplicar, primeiro, o dispositivo de proteccao
e, s6 depois, a vara para massas pesadas
(Fig. 10).
Dar atencao a forma e a posicao das
pecas.
® Colocacao da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente
— Rodar a tigela em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até prender
Indicacgao:
O entalhe da tigela deve encaixar na ranhura
do aparelho base (Fig. 6a).
® (Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.
® Premir a tecla de desblogqueamento (1)
e deslocar o brago moével para a posigéo 1.
e Colocar a tampa.
® Regular o selector para a fase pretendida.
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A nossa sugestao:
— Vara para massas leves:
iniciar a mistura na fase 1 e, depoais, passar
para a fase 3 ou 4.
— Vara para bater claras em castelo:
Fase 4, envolver os ingredientes na fase 1.
— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 e amassar na fase 2.
Adicionar ingredientes
® Desligar o aparelho através do selector.
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago mével na posicéo 6.
® Adicionar os ingredientes
ou
® Introduzir os ingredientes através
da abertura na tampa

Depois do trabalho
® Desligar o aparelho através do selector.
® Desligar a ficha da tomada.
® Retirar a tampa.
Sugestao: Para isso, manter premida
a tecla de desbloqueio (1) e retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago mével na posicao 6.
® Retirar a ferramenta do accionamento.
® Desmontar a tigela.
® |impar todos os componentes, ver
«Limpeza e manutencao».

Indicacbes importantes sobre a utiliza-
¢ao da vara para bater claras em
castelo Fig. 9
A vara quase deve tocar o fundo da taga, para
optimizar a mistura dos ingredientes. Se as
quantidades dos ingredientes forem pequenas,
avara deve tocar suavemente o fundo da taga.
Se tal ndo acontecer, adaptar da seguinte forma
0 ajuste em altura da vara para bater claras em
castelo:
® Desligar a ficha da tomada.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicéo 6.
® Introduzir a vara para bater claras em
castelo no accionamento até ao encaixe.
® Prender a vara para claras em castelo
e desapertar a porca com a chave anexa
(Chave na base).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Ajustar aaltura da vara rodando-a até atingir
a altura ideal:
— Rodar para a esquerda: Levantar
— Rodar para a direita: Baixar
® Premir a tecla de desblogueamento (1)
e deslocar o brago mdével para a posicao 1.
Controlar a altura da vara e, se necessario,
corrigir.
® Se a altura estiver correctamente ajustada,
premir a tecla de desblogueamento (1)
e deslocar o brago mével para a posicéo 6.
® Prenderavarade bater em castelo e apertar
a porca com a chave anexa.

Misturador

Se o copo misturador nao fizer parte
do fornecimento do seu aparelho, ele pode
ser comprado como acessorio especial.

Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas/accionamento
em rotacdo

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o mistu-
rador, s6 com o accionamento completa-
mente parado.

Nunca trabalhar com o misturador vazio.

O copo misturador s6 deve funcionar com

a tampa colocada e bloqueada.

Perigo de queimaduras

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa.
Introduzir o maximo de 0,5 litros

de liquidos quentes ou que desenvol-
vam espuma.

Trabalhar com o copo misturador
Fig. 7
® Premir a tecla de desblogueamento (1)
e deslocar o braco mével para a posicéo 3.
® Retirar a tampa de protecgéo do acciona-
mento do misturador.
® Astampas de proteccéo dos acciona-
mentos (11 e 12) tém que estar colocadas.
Verificar se a posicao esta correcta (Fig. 2a)!
® Montar o copo misturador (ter em atencao
as marcacdes no aparelho e no copo
misturador) e roda-lo em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio, até prender.
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® |ntroduzir os ingredientes.

— Quantidade maxima de ingredientes
liquidos = 1,25 litros;

— Quantidade maxima de liquidos que
desenvolvam muita espuma ou quentes
= 0,5 litros;

— Quantidade ideal a processar com
ingredientes solidos = 150 gramas.

® Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até prender.

A saliéncia na tampa do copo misturador,

tem que assentar, até prender, na ranhura

da pega do copo misturador!
® Regular o selector para a fase pretendida.

° Indicacéo importante

1 Sem a tampa de protecgéo do
accionamento das ferramentas (11)
colocada, e a tampa do copo
misturador, 0 aparelho néo liga.
Segurar a tampa do copo misturador

pelo bordo, durante o trabalho.

Adicionar os ingredientes Fig. 8

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes ou

® retirar o funil na tampa do copo misturador
e ir adicionando lentamente os ingredientes
solidos na abertura de enchimento
ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.
Sugestao: Limpar 0 copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencéo
Limpar o aparelho base

Perigo de choque eléctrico

Nunca mergulhar o aparelho base em
dgua e nem o lavar sob agua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.
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A Atengéo!

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e atampa de protecgao do
accionamento devem ser lmpos com um
pano humido. Se necessario, utilizar um
pouco de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelno com um
pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas
A'tigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loiga.

Nao entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas

Né&o tocar com as mé&os na lamina
do misturador. Para a limpeza, utilizar
uma escova.

A Atencéo!

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

N&o lavar o copo misturador na maquina

de lavar loica. Ndo deixar o copo misturador

dentro de agua.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo

imediatamente depois de utilizado.

Assim, 0s residuos nao secam e o plastico

n&o é atacado (p. ex. através de dleos

destilados existentes nos condimentos).

e A tampa do copo misturador pode
ser lavada na maquina de loica.

® Limpar o copo misturador sob agua corrente
Sugestéo: Colocar agua com um pouco
de detergente para a loica no copo
misturador (até ca. de meio). Ligar o copo
misturador durante alguns segundos
(Fase M). Despejar a agua de lavagem e,
depois, fazer nova passagem com agua
limpa.

Ajuda em caso de anomalias

Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar qualquer
anomalia desligue a ficha da tomada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



O braco movel tem que estar engatado
numa posic¢ao de trabalho.
Tente, primeiro, eliminar o problema surgido

com o auxilio das indica¢des da tabela seguinte.

pt

Anomalia Ajuda

Anomalia Ajuda

A ferramentando @ Colocar o aparelho em
se fixa na posicdo  O/off e, depois retornar
de troca da para a fase desejada.
ferramenta.

O aparelhonao e Verificar se ha corrente.
arranca/A protec- @ Verificar a ficha.
¢éo contraligacdo @ Colocar o aparelho em
Indevida esta 0/off e, depois retornar
activa. para a fase desejada.
® \erificar o brago movel.
Posicao correcta?
Bem engatado?
® Apertar bem, rodando
até ao batente, o copo
misturador ou a tigela.
® Colocar a tampa
do copo misturador
e aperta-la bem,
rodando-a até prender.
® Colocar a tampa de
protecgao dos acciona-
mentos que nao estao
em utilizac&o.

O aparelho des-
liga durante o fun-
cionamento.

® Deixar o aparelho
arrefecer durante ca.
de 15 minutos, para
desactivar a proteccéao
de sobrecarga.

® \/oltar a ligar 0 aparelho.
Se o motor ndo arrancar,
deixar o aparelho
arrefecer durante mais
tempo (pelo menos

1 hora).

O copo A lamina do copo mistura-
misturador ndo  dor ficou bloqueada por um
arranca ou para  dos ingredientes.

durante ouso, @ Desligar o aparelho e

0 accionamento retirar a ficha da tomada.

provoca ® Desmontar 0 copo
«zumbidos». misturador e eliminar
0 obstaculo.
® \/oltar a montar o copo
misturador.

® |igar o aparelho.

O aparelho des- A protecgéo contra sobre-

liga durante o fun- cargas foi activada.

cionamento. ® Desligar 0 aparelho e
retirar a ficha da tomada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Se nao for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagéo

Natas batidas
200 g-1.500 g ((ﬁ))

® Bater as natas 1%2 a 4 minutos na
fase 4, (dependendo da quantidade e das
caracteristicas das natas) com a vara para
bater claras em castelo.

Claras
2 a 12 claras db)

® Bateras claras 2 a 6 minutos nafase
4 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito
Receita base (db)

3 ovos

34 colheres de sopa de agua quente

150 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

150 g de farinha

50 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase
4 com as varas para massas leves, até
formar espuma.

® Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a
fécula durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base é)

3-4 ovos

200-250 g de agucar
1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca
de 72 liméo
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200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pod

150 ml de leite

o (Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos na
fase 3.

Quantidade maxima: 2% x a receita base

Massa quebrada
Receita base é) d

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de lim&o ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

® (Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

o Com avara paramassas pesadas, amassar
durante ca. de 2 minuto nafase 1 €, depois,
3-4 minutos na fase 2.

Quantidade maxima: 4 x a receita base

Massa levedada
Receita base d,

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de

fermento seco

Raspa de casca de 2 liméo

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante ca.
de %2 minuto na fase 1 e, depois, amassar
todos os ingredientes com a vara para
massas pesadas, durante 3—6 minutos,
na fase 2.

Quantidade maxima: 3 x a receita base
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Massa batida
Receita base d,

500 g de farinha

250 g de ovos (ca. de 5 ovos)

se necessario, juntar 2-3 colheres de sopa

de agua fria

® Trabalhartodos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos até formar uma massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Preparado de mel para barrar =

pao _D

50 g de manteiga (a temperatura do —

frigorffico)

450 g de mel (refrigerado)

® Partir a manteiga em pedacos pequenos
e coloca-los no copo misturador.

® Juntar 0 mel e misturar ambos os ingre-
dientes, durante 15 segundos no copo
misturador.

Acessorios/Acessorios especiais

Qutros acessorios podem ser posteriormente
comprados individuaimente. Os acessorios
podem ser utilizados nos modelos MUM81

e MUMB82.

Fig. 11

Dispositivo para cortar e ralar com 3 discos;
Também podem ser adquiridos o disco de ralar
grosso, o disco de ralar fino, o disco para
batatas fritas, o disco para legumes asiaticos
e o disco para puré de batata.

Fig. 12

Espremedor de citrinos

Fig. 13

Picador de carne (para fixagao no aparelho

€ necessario um adaptador); podem, ainda,
adquiridos como suplemento espremedor

de frutos adaptavel (a), ralador adaptavel (b)

e dispositivo para bolinhos adaptavel (c), disco
perfurado com furos @ 3 e 6 mm; calcador de
enchidos.

Fig. 14

Moinho de cereais com mdés em aco.

Fig. 15

Misturador multi-usos

Os acessorios especiais disponiveis, € que
podem ser adquiridos, estao, também,
ilustrados na embalagem.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Indicacbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
E com a Norma Europeia 2002/96/UE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condigdes para recolha e valorizagcdo de

aparelhos usados, a vigorar em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresen-

tagdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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TPAOWTTO, UNEUBUVO YIa TNV aopAAeLd TOuG,.
Metd and kdBe xprion, mptv Tov Kadaplouo,
étav eykatalelmnete To dwUATLo 1) O€ TeplrTT-
won BAAPNG, Tpapdre To PIg and v ripida.
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Mn AerToupyeite T ouokeur| Xwpig eniBAeyn.

Mn pEPVETE TO TPOPOSOTIKG KAAWSLO TE
EMAPN HE AXUNPEG AKPEG 1) UE KAUTEG
EMpAveles. H alayr) Tou TpopodoTikou
kaAwdiou, étav autd napouotacel karnola
BAGRN, eruTpeneTat va yivetat povov arod tov
KOTQOKEUAOT] ) TNV QVTIOTOLKT) UTnpeoia
TEXVIKNG EEUTNPETNONG TEAATWY 1} A6
KATAA\NAQ KATaPTIOPEVO PAOWTTO, WOTE
va arogevyovral ot kivduvoL.

Ol ETILOKEUEG 0T OUOKEUN| TIPETEL VA avaTi-
BevralL 0NV UrnPeaia TEXVIKNG EEUMNPETN-
ongG TwV MEAATWV AG.

Mnv ridvete Ta MePLOTPEPOUEVA LEEN.

H ouokeun ertpénetat yia Adyoug
QOPOAE{aG va AEITOUPYNOEL LOVOV, OTav oL
N XPNOYOoTIOloULIEVES KIVTOELG glval
KOAUPPIEVEG e Kamtdkia TipooTtaciag kiviiong
(11, 12, 13).

Mnv aA\GEeTE TN PUBHILOT TOU OTPEPOEVOU
Bpaxiova, evdow n cuokeun Bpioketal o
Aerroupyia. MNepipevete v MArpn akwnto-
noinon mg kivnong.

AMGZSTS TO apyu)\elo uovov e akvnto-
TIONUEVN TNV KivNoT — UETA TN BE0T EKTOG
Asttoupylag n Klvr]or] SEoKo)\oueel va
Aettoupyel yla kGUmooo xpdvo.

Mn Bubioete T Baowkr) CUOKeUN| eoa og
vepo oUTe va v kabapioete kAtw and
TpEXOUEVO VEPD.

XpNOWOTOLE(TE TN OUOKEUN MOVO e Ta
QuBevTIKd eEapTHaTa. Ze TEPITTWOT
XPNongG Twv e5apTNATWwyY MEELTE TIg
eouvarnTopeveg odnyleg xpriong.

Mépn mapadoong

BA. Mivakag otnv Eikéva 16

Me mia pana Eikdva 1, 2
Napakaleiobe v’ avoigeTe TG oehideg

HE TIG EIKOVEG.

MAAKTPO anacPAilong

Kwrjoelg yia eEaptipara/epyaleia
MepLoTpePOEVOG BLAKOTTING

Kardkt

Avmypa CUUMANPWONG UANIKWV E KPS
Kardkt

MrtoA and avo&eidwto xdAuBa
Epyaheio avddeuong

Epyaleio xturmjuarog

Epyaheio Quuwpatog pe tTepdxlo
anwénong Zuung

MiEep

© 00NO® abowN=

gy
o
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11 TMpooTtateuTikd karndkl kivnong
epyaieiou

12 TMpootateuTikd Kamndkt kivnong

13 MpootateuTikd kamndkl kivnong uigep

Kivioeig yia e§apripara/epyaleia

Kivijoeig Eikéva 2

2a Kivnon yia pi&ep kat moAupiEep

2b Kivnon yia epyaleio avadeuong, epya-
Aelo xTurmpuarog, epyaAeio QUUWUATOG,
KATERAOUEVT YLA TNV KPEATOUNXAVY|

2¢ Kivnon yla Tov JUAO SNUNTPLOKWY
(X@A\uBag), KOPTN XWPIG UIOA Kal ToV
oTUPTN £0TIEPISOEDWV

O€ocIg epyaciag

A Mpoooxr!

/\etToupyelte T ouokeur Udvov, étav To
gpyaleio/eEdptnua ouupwva Le Tov rivaka
auTtov Exel ToroBetnBel otn owotr kivnon
Kat otn owotrj 6gon Kkai dtav Bpioketral omn
Bgon epyaoiag.

H ouokeur erutpgnetal yia ASyoug
aocpaleiag va Aerroupynoel ovov, dtav ol
Un XPnoyLOoTTOIOUUEVES KIVIHOEIG Elval
KAAUUIEVEG LE KaTTdKLa IpooTaociag Kivnong
(11, 12, 13).

O oTpepdluevog Bpaxiovag MPEMEeL va EXEL
KOUUMWOEL O KABe BEon epyaoiag.

. Kivn-
C]
0N | om
1 |2b ﬂ @ ((fD> ¢
[}
2 | |5 A A
7
sl b
4 jc | 5 Wy
5 |[2b i* E;_Lﬂ
— ToroBgémon/Apai-
PEOM TOU ePYAAElWV
j Xturmuatog/avadeu-
6 |2b ong 1} QUUWUATOG
— ZUNAYpwon peya-
AWV TTIOCOTITWV
enekepyaoiag

Robert Bosch Hausgerate GmbH



ZuoTrjpara acpaleiag

Ao@dAeia 8€ong oe AsiToupyia

BA. oTov nmivaka "@€ao¢ig Aeiroupyiag”

H ouokeur| urnopei va tebel ot 6éon 1-4 oe

Aettoupyia poévov:

— oOtav €xel TornobemOel TO UIMOA Kat €XEl
YuploTel u€xpL To T€pua

— 6tav €xel TonoBeBel TO MPOCTATEUTIKO
Kardkl kivnong epyaieiou (11).

> 8€on 5 n ouokeun prnopel va 1edel oe

Aertoupyia povov, étav n Kpeatopnxavr

e Tpooappoyéa €xel TonoBetnBel cwotd

(BA. Odnyieg xPriong MG KPEATOHNXAVG).

21 0éon 6 n cuokeur] dev uropel va Tebel

oe Aettoupyia, étav €xel ToroBeOel

epyaieio.

Ao@dAela ek véou B€ong o€ AeiToupyia

Ze mepitwon dlakomg peUaTog n

OUOKEUN TIAPAIEVEL UETA TNV anokatdoTtaon

g TPoPodooiag oe Asttoupyia, aAd

0 Kivnmpag dev Eavagekivd.

Ao@dAeia uepPpopTWONG

2e Tep(mTwon ToU 0 KVNTHpag OTAUATHOEL

autépata Katd T Xpron, Tote €xel

evepyoromnBein npooTacia unepPoPTWONG.

MBaveg artieg:

—  TIONU peydAeg oodTnTeg eneEepyaaiag,

—  TIOAU peydAn didpkela xpriong.

ZXETIKA PE TNV CUPTIEPIPOPA OE

mePIMTWON evepyoroinong KAToiou

OuOTHHATOG acPaleiag avaTp€ETe oTnv

mapdypa@o “AvTieTWON BAABWV”.

XeIpIopog

A Mpoooxrj!

/\ELTOUPYEITE TN OUOKEUT] LUIOVOV LIE TO

gpyaleio/eEdptnua otn 6gom epyaoiag.

H ouokeurn erutpénetal yia A6youg

aoPaAeiag va AeIToupynaoet Liovov, érav ol

N XPnoyUOTTOIOULIEVEG KIVIHIOEIG Elval

KaAUULIEVEG UE KardKLa TpooTaoiag kivnong

(11, 12, 13).

Mn Aeitoupyeite TN OUOKeUT) XWPIG POoPTIO.

Mnv ekB€tete T OUOKeUT Kal Ta eEapTriuara

o€ NMNYES BepuoTnTag.

e [lpwv mv nmpwtn Xperion kabapilete kaAd
TN oUOKeun Kal Ta eEaptuara, BA. oto
kepdhato "Kabaploudg kat gpovtida”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MpoeToipaaia
e ToroBemoTe T BACIKI| CUOKEUN EMAVW
oe Aela kat kaBapr] ermupdvela.
o Tpapn&te mpog Ta €EW TO KAAWDIO
(Eikéva 3).
Y& OUOKEUEQ [le auTtopaTto ouotmua
TePITUNENG kKaAwdiou:
® TpaBri&re TO KAAWDLIO HEWIAS WG TO
eMBUPNTS UrKog (To oAU 110 cm)
TPOog Ta €Ew Kat apriote To apyd
€AelBePO, TO KAAWDLO EXEL KAEIDWOEL
om 6€on aut),
® Meiwon Tou urkoug gpyaociag Tou
kahwdiou: TpaBdre ehappd oto
KOAWDL0 Kal To aprivete va EeTUNTel
0To eMOUMNTO UrKog. Katdriv
TPARNETE €K VEOU eEAaPPA TO KAAWDIO
Kat aprjote To apyd eAelBepo, TO
KOAWDL0 €XEL KAEIDWOEL.
® Bddete 10 @Ig oTNV TpiCa.

A IMpoooxr!

Kard tnv wbnon npog ta ugoa npooe&te va

un otplptel To KAAWIIO.

2€& OUOKEUEG e auTduato ouomnua

MEPITUAIENG KaAwdiou unv woelTe To

KaAWOdIo e TO XEPL P0G TA UETQ.

Av uaykwbel To kaAwdlo, Tote Toapri&te To

UEXOL TO TEPUA MPOG TA EEw Kal aprioTe

kardrv va EavatuAixTel,

PuU6uion Tng 6€ong epyaaiag
Eikéva 4

A lMpoooxr!
Koardre ona)oéﬁnora TOV 0Tp£(po'uavo
Boaxiova e To Eva xpl, oTav NatrjoeTe
TO MANKTO0 araogalong.
I'IoTr]OTe TO MAAKTPO cmao*(pa}\lonq (1)
Kal KOUVI|OTE TOV OTPEPOLEVO Bpaxiova.
Kpatdre Tautdxpova Tov OTPePOEVO
Bpaxiova pe To €va xEpL.
o DOEpte TOV OTPEPOEVO Bpaxiova omv
ermouunT 6€om, UEXPL VA KOUUTIWOEL.
PGOpIon TnG Baduidag epyaoiag
Eikéva 5
® PuBuioTe Tov MeplOTPEPSEVO DIAKATTN
(8) oV embupnT Babpida.
0/off = ZTom/@€0n eKTOq
Aettoupyiag
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M = ZTtypaia Aettoupyia
Kpatdte Tov repl-
oTPEPOUEVO DIAKATTN.

H kivnon douAelel pe Tov
peyaAUTtepo aplduo

OTPOPWV.
Babuideqg = Taxutnta Aettoupyiag
1-4 (1= apyq, 4 = ypriyopaq)

Ot evdldueoeq Babuideq
PEpouv onuadL.

EpyaAeio avadeuong, epyaleio
XTUTTQHATOG, EPYAAEIO UHWHATOG
EpyaAeio avadeuong (7)

yla 1o avakdrepa JUUNg (1. X. CUuN KEIK)
EpyaAeio xTummparog (8)

yla TO XTUMNUA HapEykag, oavTlyi kal yla To
XtUrmpa eNagpLag Zupng, . x. upn
MIokGTOoU

EpyaAeio Cupwparog (9)

Ma 1o {Upwpa Baptdg CUUNG Kat yla v
avAuEn UAIKWV, Ta orola dev TipeneL va
KomouvV (r. X. otapideg, KopudTIa
OOKOAdTAG)

Kivduvog Tpauuartiouou amo
EPIOTPEPOUEVA EpYaleia

Kard m Aetroupyia un BAdete moTe 10 XEPL
0ag Ugoa oto UtoA. AOUAEUETE UOVO e
TOMOBETNUEVO TO KArdkl (4).

AMdZete TO gpyaleio UOVO e aKivTo-
rTotnuEVN TNV Kivion — UeTd TnVv 6€0m KTOG
Aerroupyiag n kivnon eEakoAouBei va
Aetroupyel yia Afyo xpdvo kai aktvnro-
rroteftat o Bgon aAAayric epyaisiou
Kiveite Tov otpepduevo Boaxiova, apou
akivnroroinBel mpwTa To EpyaAsio.

H ouokeun emtpenetat yia Ayoug
aoPaAeiag va AEToUpYrioEL Uovov, oTav ol
I XPnOWOTTOIOUEVES KIVIIOES Eival
KOAUMUEVES LE KATAKIa TToooTaotag

kimong (11, 12, 13).

Epyaoia pe To pmmoA kai Ta epyaleia
Eikdva 6
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Mamote To MAKTPO arnacedaliong (1)
Kal PEPTE TOV OTPEPASEVO Bpaxiova o
Béon 6.

Avdhoya e TV epyaoia ToroBemiote
otV kivnon to epyaieio avadeuong,
XTUTMUaToq 1 QUUWMATOG £T0L, WOTE va
KOUUTWOEL.

Ynédeign:

210 gpyaleio fupwparog TornobeTeite

TPWTA ToV anwent) {UKNG Kat UeTd To

dykiotpo Cupwpuarog (Eikéva 10).

Mpoo€Ere Tn pop@n kai Tn B€on TWV

HEPWV.

ToroBemiote TO UIMOA:

— TOTOBETOTE TO UIMOA e KAON TIPog
Ta eunpdg Kat katdémnv arnobgote To,

— oTtpPEYTe TO avtioTpopa atn popd
TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPL TO
Tépua.

Yrédei§n:

H eykor] Tou JroA Tieérnel va Bploketal

OTO avTioToL 0 HEPOG TNG BACIKAG

ouokeur|g (Eikéva 6a).

BdAte Ta UNIKA TTOU TIPOKELTAL VA

enekepyaoteite, U€oA OTO UMOA.

MamoTe To MANKTPO aracpdalong (1)

KalL pEPTE ToV OTPePOpEVO Bpaxiova o

Béon 1.

TormoBetrioTe TO KAMdKL.

PuBpiCete Tov eplotpe@Opevo dLakATTN

otV embupntr Babuida.

H ouoTtaon pag:

Epyaheio avdadeuong:

Avakatéte npwta ot Baduida 1, petd
oTn Babuida 31 4

EpyaAeio xtummuarog:

Babpida 4, anaAd avakdreua om
Babuida 1

Epyaieio Jupwuarog:

Avakatéte pwta ot Babuida 1,
{Upwua oTn Baduida 2

ZupnAnpwcn UAIKWV

Oétete ™ OUOKSUI‘] Je Tov
TEPLOTPEPOEVO DLAKATTTT EKTOG
Aettoupyiag.

AQAIPETTE TO KATIAKL.

Matote T0 MAAKTPO anacg@ANoNg Kat
QEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova otn
B€on 6.

MpogBgote Ta UNKA

n

OUMNMANP®WOoTe UAIKA arnd To avotyua
OUUMANPWONG UKWV OTO KATTAKL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MeTta Tnv epyaocia

® OETETE TN OUOKEUN LE TOV
TEEPLOTPEPOEVO DIAKOTTIN EKTOG
Aettoupyiag.

e Tpapdre To @Ig and v Tpida.

® AQapE€oTe TO KAMAKL.

ZupBouAR: NaTov okord autd kpatiote
T0 n)\r']KTpp cmaocdegnq (1) matnuévo
Kal apap€oTe TO KAmAKL.

e [latrfiote To MAAKTPO ArAcPAALoNG Kal
PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova o
Béon 6.

® Apalpéate To epyaieio and v kivnon.

® AQaIPECTE TO UIOA.

o KaBapilete dha Ta pépn, PA.
"Kabaploudg kat ppovtida”.

ZnpavTikr uTI6d€IEn yia Tn Xprion Tou
epyaAeiou xTumrparog Eikéva 9
To epyaleio xrurmmjuatog Ba rpénet va
ayyiCel oxedOv Tov TIUBUEVA TOU UIOA, WOTE
va avaptyvuovtat KaAA Ta UNKA. € JIKPEG
noodmreg eneEepyaciag To epyaieio
XTurmuatog Ba rpenel va ayyilel ehappa
Tov TUBpEva. Av OxL, TIPOTAPAOOTE TN
pUBLIOT UYoug Tou epyaleiou XTUMMUATOG
WG EENg:

® TpaBdrte o Pig and mv npida.

e [lamote To MANKTPO anacpAAong Kat
PEPTE TOV OTPEPOIEVO Bpaxiova otn
Béon 6.

® TomnoBetiote TO epyaAelo XTUMAHATOG
oV kivnon €101, WoTE VA KOUUMWOEL.

o Kpamote To epyaielo XTumipaTog Kat
AUoTe 1O A& Ad! [IE TO EMOUVATTTOUEVO
KAEWS( (UrtoA aTtov TdTo).

® PuBuiote 10 UYog ToU epyaheiou
XTUTTLATOG, OTPEPOVTAG TO EPYAAE(D
0T0 owaTd UYOG:

— OTPOYN MPOG Ta apLoTEPA:
avéBaoua
— otpoPn npog Ta de&ld: katéRaoua

e [latriote To MAAKTPO arac@diiong (1)
Kal pEPTE ToV oTPePOEVO Bpaxiova otn
0€on 1. EAEyEte TO UYog Tou epyaheiou,
av xpeldletal dlopbwoTe To.

o ‘Otav 10 UYog €xel pubpioTel owoTd,
TatroTe TO TMANKTPO anacpdliong (1)
Kal pEPTE ToV oTPePOEVO Bpaxiova otn
B€on 6.

o Kpamote To epyaleio XTuUripaTog Kat
opiETe TO MAELAD! |UE TO ETLOUVATTTOEVO
KAELOL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Migep

Av 10 pi&ep dev ouvodeuel TN CUCKEUN,
UTTOPEITE VA TO MPOUNOEUTEITE WG EISIKO
e&aptnpa.

Kivduvog Tpauuartiouou amo 1ig
KOQTEPEG Adueg/Tnv
EPIOTPEPOUEVN Kivnon

Mnv Bdete noTe 10 XEPL 0ag UEOA OTO
TOrOBeTNUEVO LiEEP! Apalpeite/
TornoBetelte To LiEep Udvov, dtav N kivnon
elvat aktvnrorioinuevn!

Mn Aerroupyeite noté To uiEep xwpic
popTio.

To uiEep dOUAEUEL LUIOVO LIE TOTTOBETNIEVO
Kal ao@aAIOUEVO TO KATTdKL.

A

Kivduvog Zeuariouarog

Otav douAseUeTe KQUTA UAIKG,
e&gpxeral aTudg ano 1o xwvi oTo
Kanakt. [euilete To MotrptL Tou
ui&ep e 0,5 Aitpa kauto 1 appifov
UYPO TO ITOAU.

Epyaocia pe 1o pigep Eikéva 7

e [latriote To MAAKTPO arac@diiong (1)
Kal PEPTE TOV OTPEPOSHEVO Bpaxiova om)
Béon 3.

® AQAPETTE TO MPOCTATEUTIKO KATAKL
Kivnong Higep.

e TaMPOOoTATEUTIKA KATTAKLA TWV KIVATEWV
(11 kaw 12) pénet va elval tornoBetnpéva.
MpocéEte T owot Béon (Eikéva 2a)!

o Tormobemote To piep (MpooéEte To
onuAdL ot CUoKeUN Kat To WEeP) Kat
oTpéYTe TO avtiBeTa 0N Popd TWV
OEIKTWV TOU PoAoYLoU WG TO TEPHA

® PixveTe T UNKA.

— Méylotn oodTNTa UYPWY UNKWV
= 1,25 Aitpa

— Méylom noodtnra appllévTwy Kat
KQuTWV uypwv = 0,5 Aftpa

— IdavikA mocdtnta eneEepyaociag
oTeEPEWV UNKWV = 150 ypauudpla.

® TomobetrioTe TO KAMAKL KAl OTPEYTE TO

ot PopPA TWV SEIKTWV TOU PoAoYLoU WG

TO Téppa.

H pdm oto karndki Tou pigep mpénet va

€PAPUOTEL WG TO TEPUA OTN OXIOMA ™S

AaBng Tou pikep!

® PuBpiete Tov ieploTpePOUEVO DAKOTTTN
otV erbupunTr) Babuida.
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ZnNHavTIK unédeign

Xwplg va €xel TormoBeBel TO
TPOOTATEUTIKS KardkL kivnong
gepyaieiou (11) kat xwpig va €xel
TomnoBemBel Kal aoPaMoTel TO
Kardkt Tou W&ep n ouokeur| dev
propel va tebel oe Aettoupyia.
Katd v epyaoia kpatdre omy
dkpn To KamdkL Tou WEep.

i @

ZupnAnpwon UAIKWV Eikéva 8
OETETE TN OUOKEUN HIE TOV MEPLOTPEPS-
Mevo JLaKATTIN eKTOG Aettoupyiag.

® APAPEDTE TO KAMAKL KAl CUUMANPWATE
TA UNKA T

® BydAte TO XWwvi arnd To KamdkL Tou i&ep
KAl OUPMANPWoTe oTadlakd Ta oteped
UNIKA ard To Avolya CUUIAYPwoNG
UAIKWV
I

® xUvete Ta UYPA UNKA péow Tou Xwviou.

Msm TNV epyaoia
OETETE TN OUOKEUN HIE TOV TEPLOTPEPS-
Hevo dlakdrtmn aKToq Aertoupyiag.

e Tpapdre To PIg and v nplCa

® ITpéyYte TO Mifep o cpopo TWV SEKTWV
TOU POAOYI0U Kall APALPETTE TO.
ZuppouAn: Zag ouvioToUpe va
Kabapilete To piEep auéowg HeTd ™
Xxprion.

Ka@apiopog kai ppovTida

Ka@apiopdg Tng BaciKHG CUOKEUNG

Kivduvog nAektpomAnéiag

Mn Bubioete T Baoikr) cuokeur}
TTOTE UETA O€ VEPO OUTE va v
KOATTOETE KATW Qro TPEXOUHEVO
veQEO.

Mn xpnowonojoete aruoka-
Bapiotr).

A Mpoooxr!

Mn xonowuoroleite uéoa kabaplouou rmou

Xapa(ouv
Tpapdre To PIg and v nplla

® >kourioTe TN Bacik} CUOKEU] Kal TO
TPOOTATEUTIKO KamdKL kivnong e
Bpeyuévo mavi. Av xpelaotel,
XPnouuorolelTe Afyo anoppumnavtikéd
TAuoiuaTog rdtwv.

84

® 3TN OUVEXela OKOUTICETE T OUOKEUT| va
OTEYVWOEL

Kabapiopdg Tou PmmoA Kal Twv
epyaieiwv

To urtoA kat Ta epyaleia mMAévovral oTo
TIAUVTTPLO TUATWV.

Mn HayKWVETE TA TIAAOTIKA UEPN €O OTO
TIAUVTHPLO TUATWY, YiaTi Yropel va peivouv
MOVIHIEG TAPANOPPWOELG KaTd Tn Sladikaaia
mM\uoiuarog!

Kabapiopdg Tou pigep

Kivéuvog Tpauuarioyou amno 1ig
KOQTEPEG Adueg

Mnv ayyilete T0 Laxaipt Tou LiEep
e Ta xepta yuuvd. la tov kaba-
PLoud xpnowuornoleite Bodptoa.

A Mpoooxr!

Mn xpnowuoroieite ugoa kabaptouou rmou

xapalouv. Mnv nAévete To Likep oTo

nAuvtrjplo rudrwv. Mnv arivete to uiéep

UEoa oTo vePO.

2ag ouviotoUpe va kaBapilete To uikep

apéowq petd m xprion. ‘Etot dev 6a

KON\ OELTIMOTA KAL TO TIAAOTIKO UAIKS Sev Ba

TPOCBANGE( (Tt x. and Ta alvépla EAala Twv

MITAXOPLKWV).

® To kardki Tou UiEep MAéveTal OTO
TIAUVTHAPLO TIATWV.

o KaBapilete To HiEep KdTW armd
TPEXOUEVO VEPOD.
ZuppBouAR: PiEte péoaoto TomoBetn-
Hévo UiEep vepd pe Aiyo anoppuravtikéd
rudrtwv (Tep. Plooyepdro). OLTeTe yia
MePIKA deutepdAerTta To UiEep oe
Aettoupyia (Badpida M). Xdote 0 vepd
TMA\uoiuaTog kat EeMAUvTe To piEep e
kaBapd vepd.

AvTtigeTwmon BAafwv

Kivduvog Tpaupartiouou

Tow v avriuetwnion BAaBwv
Byddete 10 PI¢ and v npida.

O oTpepopevog Bpayiovag TpEmel va €XEl
KOUNTIWOEI o€ KABe B€on epyaaoiag.
MpooTabroTte MPWTA va avTIUETWTOETE TO
npoRANua Bdoel Twv unodelEwv otov
napakdrtw mivaka.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BAGBn AvTigeTWMION BAGBN AvTipeTwMmon

To epyaleio dev @ PuBpiote Tn ouokeun H ouokeun ® AQNOTE TN CUOKEUN

akwnroroleital oto 0/off kat katérv TiBeTal KaTA TN nep. 15 Aerrd va

ot 6éon al\a- niow omv ermbuunT) XPromn ekTéq KPUWOEL, WOTE va

NG epyaleiou. Bgon. Aertoupyiag. arevepyortotnOel

H ouckeur v ® EAEYETE TV TPOGO- 1 poctaota unep-
POPTWONG.

Eekvam doola pe peupa.
QOPAAELA €K ® EMéyEte TO QIG.
véou Béong oe @ PubuioTe TN ouokeun
Aertoupyia eivat  oto 0/off kau katdry
evepyn. niow oy erbupnT
Bgom.
® EAEyEte Tov OTPEPO-
Hevo Bpaxiova. Eival
oTn owotn Béom; ‘Exel
KOUUTWOEL;
® >TpEYTe TO MiEEP N
avtioToLXa TO UIMOoA
MéXPL TO TEPUA VA
OpiEel.
® TomoBeTAOTE TO KATIAKL
TOU Mi&ep kaL oTpeYTe
TO UEXPL TO TEPLA VA
OpIEelL.
e TormoBetiote TO
TIPOCTATEUTIKO KATAKL
Klvnong oTig pn
XPNOUUOTIOLOUEVES
KIVOELG.

To uiEep dev To paxaipt Tou pigep eival
Eekvan MITAOKAPLOUEVO amo
AKWVNTOTIOLETAL  KATIOLO Ao TA UAKA.
Katd ™ Xprjon, ® OETETE T OUOKEUN
n kivnon BouBel.  ekTdq Aettoupyiag kat
BydAte 10 @Ig amd v
npica.
e Apalpéote To MiEep Kat
QTOAKPUVETE TO
EUMOdIO.
® =avaTomoPeT|OTE TO
|.1l§8p. .
® OETETE TN OUCKEUN OE
Aettoupyia.

H ouokeun
TiBeTaLkatd m
XPnon EKTOG
Aertoupyiag.

‘Exel evepyoroinBel

n acpdiela

unep@OPTWoNG.

® OE£TETE TN OUOKEUN
ekTég Aettoupyiag kat
BydAte 10 @Ig amd v
npica.
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® O€TETE TN OUOKEUN
Eavd oe Aetrtoupyia.
2 & meplrtwon Tou dev
EEKIVNOEL O KIVITTPAG,
aQr\oTe TN CUOKEUY] va
KPUWOEL Yla
TEPLOTGTEPO XPOVO
(touhdxiotov 1 Wpa).

2e nepimwon) mou dev Urnopelte va
avtietwrioste eoeig ™ BAARN,
TIapakale(oBe va KAAEOETE TNV Urnpeoia
TEXVIKNG £EUTNPETNONG MEAATWV.
Napadeiypara epappoywv

ZavTiyi
200 g-1500 g ((ﬁ))

® XTundrte TNV KPEUA YANAKTOG 1%
wq 4 Aerttd ot Babuida 4 (avéhoya e
TNV noodmTa Kat TIG IBI8MTEG TNG
KPEUAQ) He TO epyaleio XTummrpaTog.

Mapéyka
2 éwg 12 aonpddia aBywv (db)

o Xtundre T aompddia 2 éwg
6 Aerttd 0N Babuida 4 pe To epyaleio
XTUTAUATOG.

Zpun pmoKoTou
Baorj ouvraynr (db)

3 apya

3-4 KouTalég oourag (K.0.) {eatd vepd

150 g gaxapn

1 pak. Bavia

150 g aAelpt

50 g kopv pAdoup

EVOEXOMEVWG MMEIKLY TTAOUVTEP

® XTurmoTe Ta UAIKA (ekTdg arnd To aleupl
Kal TO Kopv GAdoUp), HEXPL Va
oxnuartiotel xTé appwdeg piyua, eni
4-6 Aertra om Babuida 4 e To epyaieio
XTUTTUATOG,.

® [upilete ToV MePLOTPEPASEVO DIAKATTIN
ot Babuida 1 kat avapyviete 10
KOOKIVIOMEVO aAeUpL KAl KOPV PAAOUP,
TPOCBOETOVTAG TO O€ Y2 éwg 1 Aerttd
KOUTAALA KOUTQALA.
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MéyioTn moodTnTa: 2 GopEg T BACIKr
ouvtayn

Z0pn KEIK
Baotkrj ouvrayr @

3-4 apya

200-250 g C&xapn

1 péla aAdTL

1 gak. Baviha 1y To EUoua Y2 Aepoviol

200-250 g Boutupo 1 papyapivn

(oe Beppokpaoia dwiatiou)

500 g aAelpt

1 paK. UMEKWY TAoUVTEP

150 ml yaAa

o Avakatéyte 6Aa Ta UNIKA Tl TTep.
e NeTTtO 0T Babuida 1, katdrv
avakatéyte ta eni mep. 3—4 Aemtd o
Babuida 4 ue To epyaleio avadeuong.

MéleT[] moodTnTa: 2% PoPEG TN PACIKN

ouvtayr

Zupun Taprag
Baoikrj ouvrayri @ d

125 g Boutupo (o€

Bepokpacia dwuatiou)

100-125 g {axapn

1 aByod

1 TPETa aAdTL

Ayo EUoua AepovioU 1y Afyn Baviha

250 g aAelpL

EVOEXOMEVIG UMEIKLY TIAOUVTEP

® Aouléyte Aa Ta UNIKA emtl Y2 Tiepimou
Aerttd otn Babuida 1 kaw katdruy emni
Tep. 2-3 Aertd o Babpida 3 e To
epyaleio avddeuong.

Ané 500 g akelpl

® ZuuwoTe Ta UNKA et V2 Tiepimou Aertd
otn Babuida 1 pe To epyaleio
QUUWMATOG, JUUWAOTE KATOMLY £ TIEp.
3-4 Aerttd ot Babuida 2.

MéleT[] moodTNTa: 4 POPEQ TN BACIKY|

ouvtayr

ZGpun pe payid
Baourj ouvrayr d/

500 g alelpt
1 apyd

80 g Ainog (o€ Bepokpacia dwuatiou)

80 g faxapn

200-250 ml xhapd ydha

25 g ppéokia paytd n 1 pak. ano&npapévn
payid og okévn

ZUoua Y2 AepovioU

1 péla aAdTL
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® Aouléyte Aa Ta UNIKA eTtl Y2 Tiepimou
Aertré ot Baduida 1 kaw katdmy
eni ep. 3-6 Aertd oTn Baduida 2 e To
epyaieio Lupwuarog.

Méyiotn moodTnTa: 3 popEq T Baoikr|

ouvtayn

Zupn yia upapika

Baorj ouvrayr d

500 g alelpt

250 g aByd (rep. 5 apydq)

av xpeldletal 2-3 Kout. oourag (20-30 g)

kpUo vepd

® Zuuwote OAa Ta UAIKA padl yia mepimou
3 éwg 5 Aerttd otn Babuida 2.

Méyiotn moodTnTa: 1,5 popEg T Bacikn

ouvtayn

Aleippa Ywpiol amd péNl kal

BouTtupo _D

50 g Boutupo (amnd To Yuyeio) =

450 g péN (ard To Yuyeio)

o Kdyte 10 BoUTUpPO O PIKPA KOUUATLA KAt
BdATe Ta péoa oTo MiEEp.

® [lpooBEate TO PEAL Kal avakaTeYte eni
15 deutepdAertta ot Babuida 4.

EZaptipata/Eidika eEupTr’]una
Meparépw e1dIKA sEapTr]paTc Jropeite va
nipounBeuTelte emiong apydtepa Eexwpiotd.
Ta aEapm paTa propouv va Xenaolortotn-
Bouv yla v MUMB81 kat tTnv MUM82.
Eikéva 11

MoAukdpTng dapkeiag pe 3 diokoug,
Erur\éov diatiBevral diokog yla xovrpd
TplWo, diokog yia WS tpiyo, diokog
yla Tnyavnteg natdreg, Slokog yla KOYo
AQXaVIKWV, S{OKOG YIO TIATATOKEPTEDEG
Eikéva 12

2TUPTNG e0TEPLOOEDWY

Eikéva 13

Kpeatounxavr (yla T otep€waon otn
OUOKeUn XPEIAETAL TIPOCAPHOYEQG),
erum\gov dlatiBeTal MPOoAPTNA EKXUMUWTT
ppoutwv (a), mpoodptua Tewiuarog (b)
KAl TIPOCAPTNUA PIoKATWY Tpéaag (c),
dudrpntol diokot dlapétpou 3 kat 6 mm,
TPOCAPTNA KATACKEUN G AOUKaViKwV.
Eikéva 14

MUMog énpnTplava e XaAURdIvo
HNXQVIOUO GAeoNg

Eikéva 15

MoAupiEep

Ta edIkd eEapriara mou diatiBevral,
artelkovifovtal emiong endvw ot
ouokeuaaia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Andoupon

H ouokeun €xel onuavel ouupwva
E He mv Eupwraikr| odnyia 2002/96 E. K.

TiePi NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIAALWV CUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo ywa v oe
6Anmv enikpdrela g E. E. .oxuouoa
napalapn] kat a&lomoinon Twv NMaAwv
OUOKEUWV ard Tov TIWANTH.
Ma mA\npo@opieq OXETIKA e TOUG emikalpouq
TPOMoUG andouponq ancubuvBeite aTo eIBIKO
KATAoTMUa, art’ 4rou ayopdoate T CUCKEUN
1 ot AnpoTIKY 1) KowoTikA Apxr| Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EFTYHZHZ

1. H eyylnon napg€xetal yia eIKOOITETOEPLG
(24) prveg, ané v nuepounvia ayopd
MG OUCKEUNG TIOU QvaypAPETaL O
Bewpnuévn anoést&n ayopdgq (dektio
NQVIKAG nw)\nonq I Tluo)\oylo)

Ma v napoyr} g eyyunong anarrerat
n enidelgn mg Bewpnuévng anddelEng
ayopdg.

2. H etapia, péoa ota mo navw Xpovikd
6pla, og TepiTwon MAnuue olg
Aettoupyiag g ouokeung, avalapBAavel
MV Urtoxpéwarn enavapopds oe oualr
Aeltoupyla kat g avTikardotaong kabe
TUXOV EAATTWUATIKOU PEPOUG, (TTANV Twv
AVAAWOIWY KAL TWV EUTTadwv, 6nwg Ta
YUGAIV@, OL AQUITITPEG KAL) EQOCOV QU
TIPOEPXETAL ATIO MV KATATKEUN KAl Ot
arté v Kakn xpnoortonon, my
AavBaouévn SYKCITGOTGOI’] ™MV Un enon
TV 0dNYLWOV XPrioNgG, TNV AKATAAANAN
ouvTIPNON, TNV MR N €E0UTLOD-
OTNMEVWV TIPOCWNWV 1] eEWYEVEIQ
TIapAyovTeG OTWG NAEKTPIKEG AVTIOPATELQ
K.ATT. 2NV Tiepltwon mou n eTaipia
edoronBel yia v mAnupeAn Aettoupyia
META v Ttdpodo eEdunvou armd v
ayopd g, Bewpeltal &1L cUoKeur| Katd
v nMapddoon TG oTov TENKS Katava-
A Aettoupyouoe Kavovikd Kat 4TLn
BAGBN dev opeileTal oe EAATTWHATIKOTNTA
™G eKTOG av 0 TENKOG KATAVOAWTHG
anoéel&:l To avtiBeto. Katd ) didpkela
MG €YYUNONG mapexovrat Swpedv To
QVTAMOKTIKG, 1) €0YQOTA ETILOKEUNG KAL)
METAPOPA TNG CUOKEUNG (av autd KPLOel
anapafmTo) ota ouvepyeia g eTapiag.
Onawadrinote AN a&lwon arokAeieTal.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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. H eyyunon dev loxUel oe iepimrwon

TIPAYATOTOMONG ETIOKEUWV 1] YEVIKA
TIaPeUBACEWV N €E0UCLOBOTNEVWY Mo
NV €TALPEQ TIPOCWITWV 0T CUCKEUN.

. H kdBe emokeun 1 avrikardotaon

EAATTOUATIKOU HEPOUG BeV MAPATEIVEL TO
XPOVO TG Eyyunaong.

. EEapmuata kat uhikd rou

avtikaBlotwvtal katd m ddpkela mg
€yyunong emoTpgpovTal OTO CUVEPYEIO.

. H eyyunon navet va woxlel arnd m otyun

TIOU 1 KUPLOTINTA NG CUOKEUNG
petaBiBaotet oe Tpito Mpdowno and Tov
ayopaot.

. ANayn Tng ouokeung yivetatl pévo otnv

nepirtwon mou dev elvat duvat
n emdL6PBwoN mgG.

Tnpouue To JKalwUa AAAAYWV.

87



tr

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yéniinde vermis
oldunuz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi
icin, liitfen internet sitemize bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amacl kullamim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, orn. diikkanlarin, birolarin, ciftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiclik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece Uretildigi amac icin, evde
islenilen miktar ve sureler igin kullaniniz.
Islediginiz miktarlarda, 6ngoriimiis olan
azami miktarlar asmayiniz.

Kullanma kilavuzunu liitfen itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayi saklayiniz. Cihazin dogru kullanimricin
verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan
hasarlardan tiretici sorumlu degildir.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir.

Giivenlik bilgileri

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece gii¢ kaynaginin tip levhasi
lizerindeki bilgilere gore baglayiniz ve
calistinniz. Cihaz sadece kapall yerlerde
kullanilmak icin tasarlanmistir.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Viicutsal hassasligi azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince
bilgi sahibi olmayan kisilerin (cocuklar
dahil), cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;
bu kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullamimi hususunda yeterli egitim
gordiilerse, kullanma izni veriniz.

Cihaz ile isiniz bittikten sonra, cihazin kurulu
oldugu yerden ayrildiginizda veya her hangi
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EEE yonetmeligine uygundur

bir ariza durumunda elektrik fisini daima
prizden cikariniz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gececek sekilde
cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma
yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman,
sadece uretici tarafindan, Ureticinin yetkili
servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Donen pargalar tutmayiniz ve dokunmayiniz.
Cihaz givenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (11, 12, 13) ile kapatiimis olarak
calistinimaldir.

Cihaz calisma konumundayken, cevirme
kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz.
Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Cihaza takilan alet ve aksesuarlar sadece
cihazin tahrik sistemi dururken degistiriniz.
Cihaz kapatildiktan sonra tahrik sistemi, yani
motor belli bir siire hareket etmeye devam
eder.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altinda temizlemeyiniz.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Aksesuarlar kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz.

Teslimat kapsami
bakiniz tablo Resim 16

Genel bakis Resim 1, 2
Liitfen resimli sayfalar aciniz.
1 Kilit sistemini agma tusu

2 Aksesuarlar/Aletler icin tahrik sistemleri
(motorlar)

3 Doner salter

4 Kapak

5 Kiiclik kapakl malzeme ilave etme deligi
6 Paslanmaz celik karistirma kabi

7 Kanstirma teli

8 Cirpma teli

9

Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

10 Mikser

11 Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi
12 Tahrik sistemi koruyucu kapadi

13 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aksesuarlar/Aletler icin tahrik
sistemleri (motorlar)

Tahrik sistemleri (motorlar)
Resim 2

2a Mikser ve miilti mikser tahrik sistemi.

2b Karistirma teli, cirpma teli, yogurma
kancasi icin tahrik sistemi; Et kiyma
makinesi icin asagr dogru indirilir.

2c Tahil 6glitme Unitesi (celik), stirekli
dograma linitesi ve narenciye sikam
unitesi icin kullanihr.

isletme pozisyonlan

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gbre dodru tahrik sistemine ve
dogru pozisyona takilmis ve g¢alisma
pozisyonunda ise calistiriniz.

Cihaz giivenlik acisindan sadece
kullanilmayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (11, 12, 13) ile kapatiimis olarak
cahstinimalidir.

Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

Pozi- | Tahrik -
syon |sistemi

1 |2b ﬂ @ dDD ¢
2 |2c ﬁ pan} g
3 |2a j I;h @
4 |2 i Wy

5 |2b j# g;_l.ﬂ

— Cirpma, karistirma
ve yogurma uclari-
nin takilmasi/cikaril-
masi

— Cok miktarda
islenecek malzeme
ilave edilmesi

(o)}
s
=
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Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

”isletme pozisyonlan” tablosuna bakiniz

Cihaz 1—4 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— Karistirma kabi takilmis ve sonuna kadar
cevrilip yerine oturtulmussa veya

— Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi (11)
takilmis olmalidir.

Cihaz 5 pozisyonunda ancak et kiyma

makinesi adaptor ile birlikte dogru takilmis

(et kiyma makinesinin kullanma kilavuzuna

bakiniz) ise devreye sokulabiliyor.

Eger cihaza bir alet takiimissa, cihaz 6

pozisyonunda devreye sokulamiyor.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz acgik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda

kendiliginden kapanirsa, asiri yiiklenmeye

karsi koruma sistemi aktiflestiriimistir.

Muhtemel sebepleri:

— Islenen malzeme miktarinin gok fazla
olmasi.

— Kullanma siiresinin gok uzun olmasi.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Anza durumunda yardim”

bdliimiine bakiniz.

Kullaniimasi

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar/alet takill durumda

ve galisma pozisyonunda calistiriniz.

Cihaz glivenlik acisindan sadece

kullanilmayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu

kapaklar (11, 12, 13) ile kapatilmis olarak

cahstinimalidir.

Cihazi ici bos g¢alistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir 1si

kaynagdina maruz birakmayiniz.

® Cihaz ve aksesuarlar ilk kez
kullaniimadan 6nce iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bélimine bakiniz.
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Hazirlanmasi
® Ana cihaz diizgiin ve temiz bir ylizeyin
lizerine koyunuz.
® Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz
(Resim 3).
Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda:
® Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 110 cm)
kadar ¢ekip uzatiniz ve yavas yavas
serbest birakiniz; boylelikle kablo bu
uzunlukta kilitlenip kalir.
® Kablonun galisma uzunlugunun
azaltiimasi: Kabloyu hafifge cekerek,
istediginiz uzunluga ulasincaya kadar
sariimasini saglayiniz. Kabloyu sonra
tekrar hafifce gekip, yavas yavas
serbest birakiniz; boylelikle kablo bu
uzunlukta kilitlenip kalir.
® FElektrik fisini prize takiniz.

/\ Dikkat!

Kabloyu iceri iterken biikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek
sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disar ¢ekip aginiz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

isletme pozisyonunun ayarlanmasi
Resim 4

/\ Dikkat!
Kilidi c6zme tusuna bastiginiz zaman,
cevrilebilen kolu bir elinizle kesinlikle siki
ve sabit tutunuz.
o Kilit sistemini agcma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz.
Bu islem esnasinda cevrilebilen kolu bir
elinizle siki ve sabit tutunuz.
® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.
Calisma kademesinin
ayarlanmasi Resim 5
® Doner salteri (3) istediginiz kademeye
geviriniz.
0/off Stop/Kapali
M Moment devresi Doner
salteri sabit tutunuz.
Tahrik sistemi azami devir
sayisli ile caligir.
Kademe = Calisma hizi
1-4 (1 = yavas, 4 = hizh)
Ara kademeler
isaretlenmistir.
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Karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi
Cirpma/kanistirma teli (7)

Hamur (6rn. basit hamur) kanstirmak igin
kullanilir

Cirpma teli (8)

Krema, kremsanti ve hafif hamur (orn.
biskiivi hamuru) hazirlamak icin kullanilir.
Yogurma kancasi (9)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve dogran-
mamasli gereken malzemelerin (6rn. kuru
uziim, cikolata parcaciklari) hamura
kanistinimasi icin kullanilir.

Dénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (4) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken
degdistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da,
motor belli bir siire donmeye devam eder
ve alet degistirme pozisyonunda durur.
Cevirme kolunu ancak alet durduktan
sonra hareket ettiriniz.

Cihaz gtivenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (11, 12, 13) ile kapatilmis olarak
calistirimaldir.

Karistirma kabi ve aletler
ile calisiimasi Resim 6
o Kilit sistemini acma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.
® Yapilacak ise gore, karnistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin igine sokunuz.
Bilgi:
Yogurma kancasinda énce hamur
slyiriclyl, sonra yogurma kancasini
takiniz (Resim 10).
Parcalarinin sekline ve konumuna
dikkat ediniz.
e Kabin takilmasi:
— One dogru eg@diginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz.
— Saatin galisma yonunin tersine,
sonuna kadar geviriniz.
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Bilgi:

Kabin tabanindaki gentik, ana cihazda
ongorilmis olan kap oturma pargasina
oturmaldir (Resim 6a).

Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
Kilit sistemini agma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.
Kapag yerine takiniz.

Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim Onerimiz:

Karistirma teli:

Once kademe 1’de, sonra kademe
3 veya 4’te kanistiriniz

Cirpma teli:

Kademe 4, diger malzemelere
karstirmak ¢in kademe 1

Yogurma kancasi:

Once kademe 1’de karistiriniz, sonra
kademe 2’de yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
Kapagdi acip aliniz.

Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.
Malzemeleri ilave ediniz

veya

Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave

doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
Elektrik fisini gekip cikariniz.

Kapagi acip aliniz.

Yararh bilgi: Bunun icin kilidi acma
tusunu (1) basili tutunuz ve kapagi
cikariniz.

Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.
Aleti tahrik sisteminden gikariniz.
Karigtirma kabini ¢ikariniz.

Tum pargalar temizleyiniz, bakiniz
”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cirpma telinin kullaniimasi

icin dnemli bilgi

Resim 9

Malzemelerin en iyi sekilde karistirnimasi igin,
cirpma teli kanstirma kabinin tabanina
hemen hemen temas etmelidir. Islenecek
malzeme miktari azsa, cirpma teli kabin
tabanina hafifce temas etmelidir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Temas etmiyorsa, cirpma telinin seviye
ayarini su sekilde ayarlayiniz:

Elektrik figini cekip cikariniz.

Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.
Cirpma telini yerine oturuncaya kadar
tahrik sisteminin igine sokunuz.

Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
ekteki anahtar ile ¢6zlinuiz (anahtar
tabandadir).

Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek en
iyi seviyeye ayarlayiniz:

— Sola gevirince: Yukar cikar

— Saga cevirince: Asag iner

Kilit sistemini agcma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.
Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz ve
gerekirse duzeltiniz.

Seviye dogru ayarlanmissa, kilit sistemini
acma tusuna (1) basiniz ve cevirme
kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
ekteki anahtar ile sikiniz.

Mikser

Eger mikser cihazin teslimat kapsamina
dahil degilse, 6zel aksesuar olarak
sonradan da satin alabilirsiniz.

Keskin bicaklarindan/dénen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayr yaralanma tehlikesi s6z
konusudur

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ézellikle
dikkat ediniz!

Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.
Mikser ancak kapadi takilmis ve Kilitlenmis
durumda calisir.

Haslanma tehlikesi

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak
veya koplren sivi doldurunuz.
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Mikser ile calisiimasi Resim 7
o Kilit sistemini agcma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.
® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu

kapagini yerinden cikariniz.
® Tahrik sistemi koruyucu kapaklari
(11 ve 12) takilmis olmalidir.
Dogru konumda olmalarina dikkat ediniz
(Resim 2a)!
® Mikseri cihaza takiniz (cihazdaki ve
mikserdeki isaretlere dikkat ediniz) ve
saatin calisma yoninin tersine dogru,
sonuna kadar ceviriniz.
® Malzemeleri miksere doldurunuz.
— Azami sivi malzeme miktari
= 1,25 litre;
— Azami koplren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,5 litre;
— lIslenebilecek en uygun kati malzeme
miktari = 150 gram.
® Kapagi yerine takip, sonuna kadar saatin
calisma yoninde ceviriniz.
Mikser kapagindaki dil, mikser
kulpundaki yarik icindeki temas
parcasina kadar cevrilip oturtulmaldir!
o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Onemli not

[

1 Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi
(11) takilmadan ve mikser kapagi
takilip kilittenmeden cihaz calismaz.
Cihaz calisirken mikser kapagini
kenarindan tutunuz.

Malzeme ilave edilmesi Resim 8

o Cihaz doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapagdi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz veya

e Mikser kapagindaki huniyi disari ¢ikariniz
ve katl malzemeleri biraz biraz malzeme
ilave etme deligine doldurunuz
veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

Isiniz sona erdikten sonra

Cihazi doner salter (izerinden kapatiniz.

Elektrik figini cekip cikariniz.

Mikseri saatin ¢alisma yontinde ¢eviriniz

ve cihazdan cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona

erdikten sonra, mikseri hemen

temizlemeniz iyi olur.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi
Ana cihazin temizlenmesi

é Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihazi kesinlikle suya
sokmayiniz ve akan su altina
tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharl
temizleme cihazi kullanmayiniz.

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

® FElekirik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik pargalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Mikserin keskin bicaklarindan
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz
ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi igin bir firga kullaniniz.

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz. Mikseri bulasik

makinesinde temizlemeyiniz. Mikseri su

icinde bekletmeyiniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri

hemen temizlemeniz iyi olur. BAylelikle

artiklar kuruyup yapismaz ve plastik

kisimlara zarar verilmez (6rn. baharatlarin

intiva ettigi eterli yaglardan dolay).

o Mikserin kapagini bulasik makinesinde
yikayiniz.
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® Mikseri akan su altinda temizleyiniz.
Yararh bilgi: igine biraz bulasik
deterjani ilave ettiginiz suyu, cihaza
takilmis miksere doldurunuz (mikser
yaklasik yariya kadar dolu olmalidir).
Mikseri birkag saniye calistiriniz
(kademe M). Deterjanh suyu dokip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Anza durumda yardim

Yaralanma tehlikesi

Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik
fisi cekilip prizden cikarilmaldir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S0z konusu problemi 6nce asagidaki
tabloda verilen bilgilere gore cozmeye
calisiniz.

Ariza Giderilmesi

Alet, alet ® Cihazi 0/off konumuna
degistirme aliniz ve sonra
pozisyonunda istediginiz kademeye
durmuyor. geri aliniz.

Cihaz harekete @ Elekirik akimi besle-
gecmiyor/Tekrar ~ mesini kontrol ediniz.
devreye sokma e Elektrik fisini kontrol
emniyeti aktif. ediniz.
® Cihazi O/off konumuna
aliniz ve sonra
istediginiz kademeye
geri aliniz.
® Cevirme kolunu kontrol
ediniz. Pozisyon dogru
mu? Yerine oturup
kilitlenmis mi?
® Mikseri ya da karis-
tirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.
® Mikser kapagini takiniz
ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.
® Tahrik sistemi koru-
yucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik
sistemlerine takiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anza Giderilmesi

Mikser calis- Mikser bicagi, malze-
maya baslamiyor melerden biri tarafindan
veya kullanim bloke ediliyor.

esnasinda ® Cihazl kapatiniz ve
duruyor, tahrik elektrik fisini cekip
sistemi prizden cikariniz.
"homurduyor”. e Mikseri cihazdan
cikariniz ve ilgili engel
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza
takiniz.

® (Cihazi devreye sokunuz.

Cihaz kullanim  Agiri yiiklenme emniyeti
esnasinda aktiflesmis.
kapaniyor. ® Cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini gekip
prizden cikariniz.
® Agirn yuklenme
emniyetini deaktiflestir-
meK icin, cihazin
yaklasik 15 dakika
sogumasini bekleyiniz.
® Cihaz tekrar devreye
sokunuz. Motor yine
calismazsa, cihazin
daha uzun bir stire
(en az 1 saat) sogu-
masini bekleyiniz.

Eger arza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
200 g-1500 g (db)

e Kremayl 172—4 dakika siireyle
4 kademesinde (kremanin miktarina
ve oOzelliklerine gore) cirpma teli ile
isleyiniz.

Yumurta aki
2—-12 yumurtanin aki (db)

® Yumurta akini 2—6 dakika stireyle
4 kademesinde cirpma teli ile isleyiniz.

Temel tarif

Biskiivi hamuru ((ﬁ))

3 yumurta

3-4 corba kasigi sicak su
150 g seker

1 paket vanilya sekeri
150 g un

50 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu
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® Malzemeleri (un ve nisasta haric)
yaklasik 4-6 dakika 4 kademesinde
cirpma teli kopuklu bir kivama gelinceye
kadar isleyiniz.

® Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gecirilmis olan unu ve
nisastayi, bu kopuk kivamindaki
malzemeye yaklasik ¥2—1 dakika
icerisinde kasik kasik ilave ederek

. kanstinniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli

Mayasiz hamur
Temel tarif @

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun

kabugu

200-250 g tereya@i veya margarin

(oda sicakhginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

150 ml siit

® Tim malzemeleri once yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistininiz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 4 kademesinde karistirma teli

. lile kanistiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2% misli

Pogaca hamuru
Temel tarif @ <’

125 g tereyadi

(oda sicakhginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
2-3 dakika 3 kademesinde karnstirma teli
ile karistirniz.

500 g undan sonra:

® Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik 2 dakika kademe 1’de
karistininiz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
2 kademesinde yogurma kancasi ile

_yogurunuz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

4 misli
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Mayah hamur
Temel tarif d

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliginda)

80 g seker

200-250 ml 1lik siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)

maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de karnistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 2 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

3 misli

Makarna hamuru
Temel tarif c

500 g un

250 g yumurta (yakl. 5 adet)

Intiyaca gore, 2-3 corba kasigi (20—-30 g)

soguk su

® Tim malzemeleri yakl. 3-5 dakika 2.
kademede bir hamur olusacak sekilde
kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek iistiine slirmek icin T
balli tereyadi _D

50 g tereya@i (buzdolabindan)
450 g bal (buzdolabindan)
® Tereyadini kiiclik pargalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.
e Bali da ilave ediniz ve 15 saniye
4 kademesinde karistiriniz.

Aksesuarlar/Ozel aksesuarlar

Daha baska 0zel aksesuarlar tek tek de satin
alinabilir. Aksesuarlar MUM81 ve MUM82
modelleri icin kullanilabilir.

Resim 11

3 diskli siirekli dograma Unitesi;

ek olarak kaba rendeleme diski,

ince rendeleme diski, kizartmalik patates
kesme diski, Asya sebze dograma diski,
patates rendeleme diski

Resim 12

Narenciye sikma Unitesi
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Resim 13

Et kiyma makinesi (cihaza monte
edilebilmesi icin bir adaptor gereklidir);

ek olarak alinabilen meyve suyu sikma on
takimi (a), rendeleme on takimi (b) ve sikma
hamur (tulumba) on takimi; @ 3 ve 6 mm
capinda delikli diskler, sucuk tikaci

Resim 14

Celikten 6gilitme Uniteli tahil 6giitme takimi
Resim 15

Multi mikser

Alinabilecek 6zel aksesuarlarin resimleri
ambalaj lzerinde goérinmektedir.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik
eski cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE) ile
ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa
direktifine uygun olarak
isaretlenmistir. Bu direktif,

eski cihazlarin geri alinmasi ve
degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.
Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilciliklerimizin
vermis oldugu garanti sartlarn gecerlidir.

Bu hususda daha detayli bilgi almak icin,
cihazi satin aldiginiz saticlya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden
yararlanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi

gosteren fisi veya faturayr gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bosch cagn @ BOSCH

yonetim merkezi

444 6 333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefoniardan yaptlan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden ticretlendirme yapiimaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkir eder, triiniiniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla butiin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTi EDILMISTIR.

Arizalarin g|der|lmesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami digindadir.
Belge Uizerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitun parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti suresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is glinidur. Bu sire, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasi, temszC|I|g| ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isglni igerisinde gideriimemesi halinde imalatci veya ithalatgl malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiigeresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri igin gereken azami slrenin asiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin duzenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlugu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE Tic‘ As Marka Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
. Bosch  Kahve Makinasi 86094 29.06.2010
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 86018 29.06.2010
i . Bosch  Ekmek Kizartma Mak 86095 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 86099 29.06.2010
. Bosch  Mikser 87040 13.07.2010
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29.06.2010
Faks: (0216) 5289188 Bosch  Tost Makinasi 88102 29.06.2010
Bosch Kiyma Makinasi 86035 29.06.2010
Bosch Sag Kurutma Mak 86067 29.06.2010
P . Bosch  CayMakinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Karencive Sikacag 86037 29.06.2010
. . Bosch anyo Tartisi 89990 26.08.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerdte GmbH Bosh  BEMo Sac Masasi 87182 15.07.2010
Bosch anl Bl Supirgesi 87404 16.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Sosh U 88163 29.07.2010
p Boseh  Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Minchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15072010
Bosch Kati Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 45 90 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax:+49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

8>< ......

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlk durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmuja np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikow sklepow, biur, zaktaddw rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak rowniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktére sg typowe dla gospodarstwa
domowego. Nie przerabia¢ wiekszej ilosci
produktéw niz podana ilo$¢ dopuszczalna.
Instrukcje obstugi prosze przeczyta¢ uwaznie

i starannie jg przechowywac. Producent nie
odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnym z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg obstuga.
Instrukcje obstugi prosze przekazac¢ wraz

Z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwacji.

Instrukcja obstugi opisuje rozne modele.

Wskazéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym!

Urzadzenie podiaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi

na tabliczce znamionowej.

Stosowac tylko w zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob

(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych albo nie posiadajacych odpowied-

niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one

obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
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pouczone w obstudze urzadzenia przez osobe,
ktora odpowiada za ich bezpieczenstwo.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystgpie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktdrym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Wiaczonego urzadzenia nie wolno pozostawiac
bez nadzoru.

Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu
zasilajacego o ostre krawedzie ani gorace
powierzchnie. Aby unikna¢ zagrozen w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajacego, nalezy zlecic
jego wymiane wytacznie producentowi albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub specijaliscie

o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia mozna
przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.

Nie dotykac wirujacych elementow urzadzenia.
Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie mozna
wiaczac tylko wtedy, jezeli nieuzywane napedy
zastoniete sg pokrywami ochronnymi (11, 12, 13).
Nie zmienia¢ potozenia wychylnego ramienia
urzadzenia, jezeli urzadzenie jest wigczone.
Zaczeka¢ az naped catkowicie sie zatrzyma.
Wyposazenie i narzedzia zmieniac tylko po wyta-
czeniu urzadzenia i po zatrzymaniu sie napedu -
PO wytgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
krétka chwile.

Urzadzenia podstawowego nie wolno zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezacg woda.

Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym
wyposazeniem. Przy zastosowaniu wyposazenia
przestrzegac wskazowek zawartych winstrukcjach
obstugi dotaczonych do wyposazenia.

Zakres dostawy

Patrz tabela Rysunek 16

Opis urzadzenia Rysunek 1, 2

Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
1 Przycisk zwalniajgcy blokade

Napedy wyposazenia/narzedzi

Przetacznik obrotowy

Pokrywka

Otwor do napetniania z matg pokrywka

Miska do mieszania ze stali szlachetnej

Koncowka do mieszania

Koncéwka do ubijania

Hak do zagniatania z odgarniaczem ciasta

©oOo~NOOhA~WOWDN
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10 Mikser

11 Pokrywa ostaniajgca naped narzedzi
12 Pokrywa ostaniajaca naped

13 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

Napedy wyposazenia/narzedzi

Napedy Rysunek 2

2a Naped dla miksera i multi-miksera

2b Naped dla koncowki do mieszania,
koncowki do ubijania i haka do zagniatania
ciasta; po opuszczeniu ramiena na dot -
naped dla maszynki do mielenia miesa

2c Naped dla mtynka do mielenia ziaren zbo6z
(z zarnem stalowym), rozdrabniacza
i wyciskarki do owocow cytrusowych.

Pozycje robocze

A Uwaga!
Urzadzenie wigczac tylko wtedy, jezeli narzedzie/
wyposazenie zamocowane jest zgodnie z podang

nizej tabela na odpowiednim napedzie, we

wiasciwej pozycji i znajduje sie w pozycji robocze;.

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie mozna
wigczac tylko wtedy, jezeli nieuzywane napedy

zasfoniete sg pokrywami ochronnymi (11, 12, 13).

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczey.

Pozycja |Naped
t dH bl
1
: = 15 o8&
j
o | e
4 |2 ﬁ Ny
5 |2b j« E;."ﬂ
- Wktadanie/wyjmo-
wanie koncowek
6 2 j do ubijania, mieszania
i haka do zagniatania
- Dodawanie wiekszej
ilosci produktow
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Systemy zabezpieczajace
Blokada wtgczania
Patrz tabela ,,Pozycje robocze”
Urzadzenie daje sie wiagcza¢ w pozycjach 1-4
tylko wtedy:
- jezeli miska jest zatozona i przekrecona az do

oporu, albo
- zatozona jest pokrywa ostaniajaca naped
narzedzi (11).

W pozycji 5 urzadzenie mozna wiaczyc¢ tylko
wtedy, jezeli przystawka do mielenia migsa
z adapterem jest prawidtowo zatozona
(patrz instrukcja obstugi przystawki do miesa).
W pozyciji 6 urzadzenia nie mozna wigczy¢, jezeli
zatozone jest narzedzie.
Zabezpieczenie przed ponownym
wilaczeniem
W przypadku przerwania doptywu pradu, urza-
dzenie pozostaje wigczone, lecz nie zacznyna
ponownie pracowac, gdy doptyw pradu zostanie
przywrocony.
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik wytaczy sie
samoczynnie, oznacza to, ze system zabezpie-
czenia przed przecigzeniem jest aktywny.
Mozliwe przyczyny:
- Zbyt duzailos¢ produktow do przerobienia,
- zadtugi czas nieprzerwanej pracy.
Sposob postepowania w przypadku zadzia-
tania ktoregos systemu zabezpieczajacego
opisany jest w rozdziale ,,Usuwanie drobnych
usterek®.

Obstuga

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/

narzedziami i w odpowiedniej pozycji roboczej.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, urzadzenie

mozna wigczac tylko wtedy, jezeli nieuzywane

napedy zasfoniete sg pokrywami ochronnymi

(11,12, 13).

Nie wigcza¢ pustego urzadzenia (na biegu

jatowym). Urzadzenia i cze$ci wyposazenia

nie poddawac dziataniu ciepfa.

® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.
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Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni.
® Wyciagnac¢/odwinaé elektryczny przewod
zasilajacy (rysunek 3).
W modelach z automatycznym zwijaczem
przewodu elektrycznego:
® Przewdd elektryczny wysunac jednym
pociagnieciem na zadana dtugos¢ (maks.
110 cm) i powoli puscic¢; przewod
elektryczny jest tym samym zablokowany.
® Zmniejszanie diugosci wyciagnietego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Przewdd elektryczny lekko pociagnac
i zwolni¢, aby zwinat sie do zadanej
dtugosci. Wtedy znowu lekko pociagnac
i powoli puscic; przewod elektryczny jest
tym samym zablokowany.
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego.
A Uwaga!
Przewodu elektrycznego nie wolno przekreca¢
przy wsuwaniu.
Elektrycznego przewodu zasilajgcego z auto-
matycznym zwijaczem nie wolno wsuwac
recznie. Jezeli przewdd elektryczny zablokuje
sig, nalezy go catkowicie wysungc i powoli
puszczac, aby sie zwinat.
Nastawianie pozycji roboczej

Rysunek 4
A Uwaga!

Naciskajac przycisk zwalniajacy blokade nalezy
przy tym koniecznie jedna reka przytrzymac
ramie wychylne.
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade (1)
i przekreci¢ ramie urzadzenia. Przy tym nalezy
jedna reka przytrzymaé ramie wychylne.
® Przekreci¢ ramie do zadanej pozyciji, az do

zatrzasku.
Nastawianie zakresu roboczego
Rysunek 5
® Przetacznik obrotowy (3) przekrecic
na zadany zakres.
0/ off = stop/wytaczone
M = witgczanie chwilowe
Przytrzymaé przetacznik
obrotowy.
Naped pracuje z najwieksza
liczbg obrotéw.
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Zakresy = predkosci robocze

1-4 (1 = powoli, 4 = szybko)
Zakresy posrednie sg
oznaczone.

Koncéwka do mieszania, koncowka
do ubijania, hak do zagniatania ciasta
Koncowka do mieszania (7)

do mieszania ciasta, np. ciasta ucieranego
Koncowka do ubijania (8)

do ubijania piany z biatek, $mietany i lekkich ciast,
np. ciasta biszkoptowego

Hak do zagniatania (9)

do zagniatania ciezkich ciast i do mieszania
dodatkow, ktore nie powinny by¢ rozdrobnione
(np. rodzynki, wiorki czekoladowe)

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfada¢
rgk do miski. Pracowac tylko z zatozong
pokrywa (4)!

Narzedzia wymieniac tylko po wyfaczeniu

i zatrzymaniu sie napedu - po wyfgczeniu
urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotka
chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzedzi. Ramie urzadzenia przekrecac
dopiero po zatrzymaniu sie narzedzia.

Ze wzgledbw bezpieczenstwa, urzadzenie
mozna wigczac tylko wtedy, jezeli nieuzywane
napedy zastoniete sg pokrywami ochronnymi
(11,12, 13).

Praca z zastosowaniem miski
i narzedzi Rysunek 6
® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy blokade (1)
i ramie urzagdzenia odchyli¢c do pozyciji 6.
® Zaleznie od zadania wtozy¢ na naped (az do
zatrzasku) koncoéwke do mieszania, koncoéwke
do ubijania lub hak do zagniatania ciasta.
Wskazowka:
Przed zatozeniem haka do zagniatania ciasta
nalezy najpierw zatozy¢ odgarniacz ciasta,
a dopiero potem hak do zagniatania
(rysunek 10).
Zwracac¢ uwage na ksztatt i odpowiednie
utozenie elementow.
® Natozy¢ miske:
- natozy¢ miske nachylong do przodu,
a nastepnie rowno postawic,
- przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wskazoéowka:
Woagtebienie w misce musi sie pokrywac
z wystajacym noskiem urzadzenia
(rysunek 6a).

® Skifadniki przeznaczone do przerobienia
wiozy¢ do miski.

® Nacisnac¢ przycisk zwalniajacy blokade (1)
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozycji 1.

® Natozy¢ pokrywe.

® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zadany
zakres.

Zaleca sie:

- Koncowka do mieszania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na zakresie 1,
nastepnie na zakresie 3 lub 4

- Koncowka do ubijania:
zakres 4, lekkie domieszanie sktadnikéw
na zakresie 1

- Hak do zagniatania ciasta:
najpierw zamiesza¢ sktadniki na zakresie 1,
nastepnie zagniata¢ na zakresie 2

Dodawanie sktadnikow
® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem przetacznika.
® Zdjac pokrywe.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramig
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.
® Dodac skfadniki
albo
® Dodac sktadniki przez otwér wsypowy
w pokrywie.
Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem przetacznika.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Zdjac pokrywe.
Wskazoéwka: W tym celu nacisna¢ i przytrzy-
mac wcisniety przycisk zwalniajacy blokade (1)
i zdja¢ pokrywe.
® Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.
® Wyjac narzedzie z napedu.
® Zdjac¢ miske.
® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
Wazne wskazowki dotyczace zastoso-
wania koncowki do ubijania
Rysunek 9
Koncowka do ubijania powinna poruszaé sie
bardzo blisko dna miski, ale jej nie dotykac, aby
w ten sposob optymalnie wymieszac¢ sktadniki.
Przy matej ilosci sktadnikow koncowka do ubijania
powinna lekko dotyka¢ dna. Jezeli tak nie jest,
nalezy dopasowac¢ wysokos$é nastawienia
koncowki do ubijania w nastepujacy sposob:

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.

® Koncoéwke do ubijania wcisng¢ do napedu
(az do zatrzasku).

® Koncéwke do ubijania przytrzymac i poluzo-
wac nakretke kluczem nalezacym do zakresu
dostawy (klucz na spodzie).

® Wysokosé koncowki do ubijania nastawi¢
optymalnie poprzez obrot trzepaczki:
- obrét w lewo: podnoszenie
- obro6t w prawo: obnizanie

® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade (1)
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 1.
Sprawdzi¢ wysokos¢ koncowki do ubijania;
w razie potrzepy poprawi¢ nastawienie.

® Jezeli wysokos¢ nastawiona jest prawidtowo;
nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade (1)
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.

® Koncéwke do ubijania przytrzymac i dokrecic
nakretke kluczem nalezacym do zakresu
dostawy.

Mikser

Jezeli mikser nie nalezy do zakresu dostawy
urzadzenia, mozna go dokupic¢ jako
wyposazenie dodatkowe.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem

Nie wkfadac rak do zatozonego miksera!
Mikser zaktadaé/zdejmowac tylko wtedy,
jezeli urzadzenie jest wytaczone a naped
nieruchomy!

Nie wolno nigdy wigczac¢ pustego miksera.
Mikser mozna wfaczac tylko z zatozong

i zablokowang pokrywa.

Niebezpieczenstwo poparzenia

Podczas obrébki gorgcych produktéw
przez lejek w pokrywie wydostaje sie
para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra
goracych lub pieniacych pfynéw.

Zastosowanie miksera Rysunek 7

® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade (1)
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 3.

® Zdjac pokrywe ostaniajaca naped miksera.

® Pokrywy (11 i 12) ostaniajace nieuzywane
napedy musza by¢ zatozone. Zwrocic uwage
na wiasciwe potozenie (rysunek 2a)!
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® Natozy¢ pojemnik miksera (zwraca¢ uwage
na oznaczenie na podstawie miksera i ozna-
czenie na korpusie urzadzenia) i przekrecic
az do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.
® Wiozy¢ sktadniki.
- Maksymalna ilos$¢ ptynnych sktadnikow
= 1,25 litra;
- Maksymalna ilos¢ pieniacych lub
goracych ptynow = 0,5 litra;
- Optymalna ilos¢ miksowanych
skfadnikow statych = 150 gramow.
® Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.
Nosek pokrywy miksera musi by¢ wcisniety
do oporu w szczelinie uchwytu mikseral!
® Pokretto przetacznika nastawic¢ na zadany
zakres.

Wazna wskazowka

[

l Jezeli pokrywka ostaniajaca naped
narzedzi (11) nie jest zatozona

a pokrywa miksera nie jest zatozona

i zablokowana, wtedy urzadzenie

nie wiacza sie.

Pokrywe miksera przytrzymac za brzeg
podczas pracy.

Dodawanie sktadnikéw Rysunek 8

® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem przetacznika.

® Zdjac¢ pokrywe i dodac sktadniki
albo

® wyjac lejek z pokrywy miksera i state sktadniki
dodawac stopniowo przez otwdr wsypowy,
albo

® ptynne sktadniki dodawac przez lejek.

Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ pokrettem przetacznika.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Mikser przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazéwka: Mikser umy¢ najlepiej zaraz
PO uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja
Czyszczenie korpusu urzadzenia
ﬁ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym

Korpusu urzgdzenia nie wolno nigdy
zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod
biezgca woda.
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Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym

Nie wolno stosowac urzadzen
czyszczacych strumieniem pary.

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw

czyszczacych.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrzec tylko wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwroci¢ uwage, aby czesci z tworzywa sztucznego
nie zostaty zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec trwatej deformacji podczas procesu
mycia!

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami

Nozy miksera nie nalezy chwytaé
gofymi rekoma. Do czyszczenia
nozy uzywac szczotki.

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw
czyszczacych. Miksera nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie pozostawia¢ miksera lezacego
w wodzie.

Mikser umy¢ najlepiej zaraz po uzyciu.

Witedy resztki nie przysychaja i nie uszkodza
tworzywa sztucznego (np. olejki eteryczne

przypraw kuchennych).
® Pokrywe miksera umy¢ w zmywarce
do naczyn.

® Pojemnik miksera umy¢ pod biezaca woda.
Wskazowka: Do zatozonego miksera wlac
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn (do ok. potowy). Wtaczy¢ mikser
na kilka sekund (na zakres M). Nastepnie
wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser czystg woda.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Usuwanie drobnych usterek

ﬁ Niebezpieczenstwo zranienia

Przed przystapieniem do usuwania
usterek nalezy zawsze wyjac najpierw
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozyciji roboczej.
Prosze najpierw sprébowac usunac wystepujacy

problem w oparciu o wskazowki podane w tej tabeli.

Usterka Co zrobi¢?

Narzedzie nie ® Nastawic urzadzenie
zatrzymato sie na 0/off, a nastepnie
w pozycji do ponownie przekrecic¢
wymiany narzedzia.  na zadany zakres.

Urzadzenie nie ® Sprawdzi¢ doptyw pradu.
wigcza sig/system ® Sprawdzi¢ wtyczke.
zabezpieczajacy ® Nastawi¢ urzadzenie
wiaczanie jest na 0/off, a nastepnie
aktywny. ponownie przekrecic
na zagdany zakres.
® Sprawdzi¢ ramie urza-
dzenia. Ramie we
wilasciwej pozyciji?
W zatrzasku?
® Mikser lub miske
przekreci¢ az do oporu.
® Zatozy¢ pokrywe mikserai
przekreci¢ az do oporu.
® Pokrywy ostfaniajace
napedy zatozy¢ na
nieuzywane napedy.

Mikser nie zaczyna N6z miksera zostat zabloko-
pracowac albo wany jakims produktem.
zatrzymuje sie ® Wylaczy¢ urzadzenie

podczas pracy, i wyjac wtyczke z gniazdka
anaped ,brzeczy“.  sieciowego.
® Zdja¢ mikser i usunaé
przyczyne zablokowania
noza.

® Ponownie zatozy¢ mikser.
® \Wigczy¢ urzadzenie.

Urzadzenie System zabezpieczajacy
wytacza sie przed przecigzeniem jest
podczas pracy. aktywny.
® Wylaczy¢ urzadzenie
i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowegdo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Usterka Co zrobi¢?
Urzadzenie ® Urzadzenie pozostawic
wytacza sie ok. 15 minut do ostyg-

podczas pracy. niecia, w celu deaktywaciji
systemu zabezpieczaja-
cego przed przecigze-
niem.

® Ponownie wiaczy¢ urza-
dzenie. Jezeli silnik nie
zacznie pracowac pozosta-
Wi¢ urzadzenie na dtuzszy
czas do ochtodzenia
(co najmniej 1 godzine).

Jezeli w opisany sposoéb nie da sie usunac
wystepujacych usterek, prosze zwrdcic sie do
naszego autoryzowanego punktu serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita Smietana

200g-15004¢ (db)

® Smietane ubija¢ koncowka do ubijania
1,5 do 4 minut na zakresie 4 (zaleznie
od ilosci i wtasciwosci smietany).

Piana z biatek

2 do 12 biatek z jaj (db)

® Biatka ubija¢ koncowka do ubijania
2 do 6 minut na zakresie 4.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy (db)

3 jajka

3-4 tyzki goracej wody

150 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

150 g maki

50 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane sktadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubijac ok. 4-6 minut
koncéwka do ubijania na zakresie 4,
az do mocnego spienienia.

® Przefacznik urzadzenia przetaczy¢ na zakres
1 i mieszajac dalej ok. 72 do 1 minuty dodawaé
tyzkami przez otwor wsypowy przesiang make
i make ziemniaczana.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto ucierane
Przepis podstawowy @

3-4 jajka
200-250 g cukru
1 szczypta soli
1 paczka cukru waniliowego lub otarta skorka
z Y2 cytryny
200-250 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowej)
500 g maki
1 paczka proszku do pieczenia
150 ml mleka
® Podane sktadniki miesza¢ koncowka
do mieszania ok. 72 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 4.
Maksymalna ilos¢: 2,5 x przepis podstawowy

Ciasto kruche
Przepis podstawowy (db) c

125 g masta (o temperaturze

pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane sktadniki mieszac¢ koncowka
do mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 3.

Od 500 g maki:

® Skfadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. ¥2 minuty na zakresie 1, nastepnie
ok. 3-4 minuty na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 4 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy d

500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)

80 g cukru

200-250 ml letniego mleka

25 g swiezych drozdzy lub 1 paczka drozdzy

suszonych

otarta skorka z 72 cytryny

1 szczypta soli

® Podane sktadniki mieszac¢ hakiem do
zagniatania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-6 minut na zakresie 2.

Maksymalna ilos¢: 3 x przepis podstawowy
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Ciasto na makaron
Przepis podstawowy d,
500 g maki
250 g jaj (ok. 5 sztuk)
w razie potrzeby 2-3 tyzki stotowe (20-30 g)
zimnej wody
® \Wszystkie sktadniki zagniatac¢ na ciasto
ok. 3 do 5 minut na zakresie 2.
Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy
Masto miodowe m
50 g masta (z lodowki) _D
450 g miodu (z lodowki) —
® Masto podzieli¢ na mate kawatki i wiozy¢
do miksera.
® Nastepnie dodac¢ miod i miksowaé 15 sekund
na zakresie 4.

Wyposazenie/wyposazenie
dodatkowe

Pozostate elementy wyposazenie dodatkowego
mozna rowniez naby¢ pojedynczo.

Wyposazenie nadaje sie do robotéw kuchennych
MUM81 i MUM82.

Rysunek 11

Rozdrabniacz z trzema tarczami;

dodatkowo mozna otrzymac gruba tarcze do tarcia,
drobng tarcze do tarcia, tarcze do frytek, tarcze
do warzyw na potrawy azjatyckie, tarcze do tarcia
ziemniakow

Rysunek 12

Wyciskarka do owocow cytrusowych

Rysunek 13

Przystawka do mielenia migsa (celem przytacze-
nia do urzadzenia konieczny jest dodatkowy
adapter); dodatkowo do nabycia przystawka

do wyciskania soku z owocow i warzyw (a), przy-
stawka do tarcia (b) i przystawka do wyciskania
ciastek (c); sitka z dziurkami o srednicy 3i 6 mm;
przystawka do robienia kietbasy.

Rysunek 14

Mtynek do mielenia ziaren zb6z z zarnem stalowym
Rysunek 15

Multi-mikser

Wyposazenie dodatkowe, ktore mozna naby¢

do tego urzadzenia przedstawione jest rowniez
na opakowaniu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE
- 0rZ polska Ustawa z dnia 29 lipca
2005 . ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skfadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu. Doktadne informacje
otrzymacie Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktérym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie
dowodu kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem
Rady Ministrow z dnia 30.05.1995 roku

W sprawie szczegolnych warunkoéw zawierania
i wykonywania umoéw rzeczy ruchomych

z udziatem konsumentéw*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalo minéségd, modern haztartasi
késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szerli mennyiségek feldolgozasara keszlilt.

A haztartasokhoz hasonlé felhasznalasnak miné-
sul példaul az izletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhatod
munkahelyi konyhakban tortéené hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakdéplletekben a vendégek altali hasznalat.
Akészlileket csak rendeltetésszeriien, és a haztar-
tasban szokasos mennyiségek feldolgozasara
és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.
Az el6irt maximalis mennyiségeket ne lépje tul.
Keérijlk, olvassa el figyelmesen a hasznalati
utasitast, €s gondosan Orizze meg.

A készlilék helyes alkalmazasara vonatkozo
utasitasok figyelmen kivil hagyasa esetén

a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokeért.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, keérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A készilék nem igényel karbantartast.

A hasznalati utmutaté kilénbozé kivitelek leirasat
tartalmazza.

Biztonsagi utmutato

/\ Aramiités veszélye!

A készlléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse. A készlilek
csak zart térben hasznalhato.

Csak akkor hasznalja a készlléket, ha a csatla-
kozovezeték és a készlilék teljesen hibatlan.

Ne engedijen gyerekeket a készlilek kdzelebe.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal élé vagy hianyos tapasztalattal
eés tudassal rendelkez6 személyek (gyerekek)
kezeljék a készliléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részestultek a keszullék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a késziilék
meghibasodasa esetén huzza ki a halézati
csatlakozot.

Ne lizemeltesse a készliléket felligyelet nélkiil.
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A csatlakozovezetéket ne huizza végig éles széle-
ken vagy forré fellleten. Ha a készlilék csatlakozo-
vezetéke megseérll, akkor azt a gyartéval vagy
annak Ugyfélszolgalataval vagy hasonloan kepzett
szakemberrel ki kell cseréltetni, a veszélyek
elkerllése érdekében. A készlilék javittatasat csak
a vevoszolgalatunkkal végeztesse.

Ne nyuljon a forgo alkatrészekhez.

Biztonsagi okokbol a késziilék csak akkor
lizemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok

(11, 12, 13) véddfedéllel vannak lezarva.

A lengdkar allasat ne valtoztassa meg, ha a keszi-
lék be van kapcsolva. A meghajtom(i teljes leallasat
meg kell vami.

A szerszamot csak akkor cserélje ki, ha a meghaj-
tomdi teljesen leallt (kikapcsolas utan a meghaj-
tomd rovid ideig meg forog).

Az alapkészliléket soha ne meritse vizbe, és ne
tisztitsa folyo viz alatt.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Tartozékok hasznalata esetén tartsa be hasznalati
utmutato eléirasait.

A csomagolas tartalma

Lasd tablazat 16. abra

A késziilék részei 1., 2. abra
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Kioldégomb
Meghaijtok a tartozékokhoz/szerszamok
Forgokapcsolo
Fedél
Utantolté nyilas kis fedéllel
Nemesaceél keverétal
Keverdszar
Habverészar
9 Dagasztészar tésztaterelével
10 Turmixfeltét
11 Szerszam-meghaijtas véddéfedél
12 Meghajtasvédé fedél
13 Turmixgép-hajtom(i védofedél

Meghajtok a tartozékokhoz/

szerszamok

Meghajtomii 2.abra

2a Meghajtas a mixerhez és a multimixerhez

2b Meghajtas a keverdszarhoz,
habverdszarhoz, dagasztoszarhoz; lehajtva
a husdaralohoz

2c Meghajtas a gabonadrléhoz (acél), atmend
lzem( szeletel6hdz és citromcsavardhoz.

ONOOOThA WN =
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Munkapozicidok

A Figyelem!

A késziiléket csak akkor szabad miikédtetni,
ha a szerszam/tartozék a kbvetkezé tablazat
szerinti megfelel6 meghajtémdiivén és megfeleld
lizemelési allasban rogzitve lett.

Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
lizemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok
(11, 12, 13) véd6fedéllel vannak lezarva.

A lengbkar reteszelésének minden
munkapozicidban be kell kattannia a helyére.

... |Meg-
Pozicio haitas
t H] ool
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2 |2 |7 PR
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5 |2b j@ E}ﬂ
- Ahabveré-, keverészar
es dagasztoszar behe-
6 2b E lyezése/kivétele
- Nagy feldolgozasi
menyiseég hozzaadasa

Biztonsagi rendszerek

Bekapcsolasgatlo

Lasd: ,Uzemelés helyzetei” tablazat

A készllék az 1-4. poziciokban csak akkor

kapcsolhato be:

- haatal be van helyezve és (itkozésig el lett
forditva vagy

- aszerszam-meghajtas veddfedél (11)ahelyéen
van.

Az 5. pozicioban a készlilék csak akkor

kapcsolhato be, ha a husdaral6 az adapterrel

megfeleléen rogzitve van (lasd: husdaralé

hasznalati utasitasa).

A 6. pozicioban a készlilék nem indithaté be,

ha egy szerszam be van helyezve.

Ujrabekapcsolas elleni védelem

Aramkimaradas esetén a készlilék bekapcsolva

marad, de a motor az aramsziinet utan nem Iép Ujra

mUkodésbe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tulterhelés elleni védelem

Ha a motor hasznalat kézben magatol leall,

a tulterhelés elleni védelem aktivalodik.
Lehetséges okok:

- nagyon nagy feldolgozasi mennyiségek,

- tdl hosszan tartd hasznalat.

Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa

utani teendodket lasd: ,Segitség lizemzavar
esetén”.

A késziilék kezelése

A Figyelem!
A készliléket csak tartozékkal/szerszammal
felszerelve szabad lizemeltetni.
Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
lizemeltethet, ha a nem hasznalt meghajtok
(11, 12, 13) védbfedéllel vannak lezarva.
Ne jarassa a készliiléket liresen. A készliléket
és a tartozékokat ne tegye ki h6forrasnak.
® Akészlléket és a tartozekokat elsé hasznalat
elé6tt alaposan meg kell tisztitani, lasd: ,, Tisztitas
és apolas”.
El6készités
® Az alapkésziiléket sima és tiszta fellileten
allitsa fel.
® Huzza ki a kabelt (3. abra).
Automata kabelfeltekerével rendelkezd
késziilékeknél:
® A kabelt egy mozdulattal a kivant
hosszusagra huizza ki (max. 110 cm)
és lassan engedije el; a kabel rogzitédik.
® Akabel munkahosszanak csokkentésehez:
kénnyedén hluzza meg és hagyja a kivant
hosszusagra feltekerddni. Majd kénnyedén
ismét huzza meg a kabelt és lassan
engedje el; a kabel rogzitédik.
® Dugja be a halézati csatlakozodugot.

A Figyelem!

A kabelt visszacsévélés kézben ne csavarja el.
A kabelfeltekeré automataval felszerelt
késziiléken ne tolja vissza kézzel a kabelt.

Ha a kabel beszorult, huizza ki egészen, és aztan
hagyja feltekeredni.

Munkapozicié beallitasa

A Figyelem!
Egyik kezével feltétleniil tartsa meg a leng6kart,
ha megnyomja a kioldégombot.
® Akioldégombot (1) nyomja le, és a lengékart
forditsa el. Kdzben tartsa meg a lengdkart
az egyik kezével.
® Alengdkart bekattanasig elforgatva allitsa
a kivant helyzetbe.

4. abra

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Munkafokozat beallitasa 5. abra
® Forgodkapcsolot (3) forditsa a kivant allasba.
0/off = stop/kikapcsolas
M = turbdkapcsold
A forgokapcsolot tartsa.
A meghajtas a legmagasabb
fordulatszammal (izemel.
Fokozat = munkasebesség
1-4 (1 = lassu, 4 = gyors)
A kdzbensd fokozatok
meg vannak jeldlve.

Keverészar, habverészar, dagasztoszar
Keverdszar (7)

tésztak keveréséhez, pl. kevert tésztakhoz;
Habverészar (8)

tojasfehérje, tejszin és konny( tésztak
felveréséhez, pl. piskotatésztahoz.
Dagasztoszar (9)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavalok
Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).

A szerszamok forgasa kovet-
keztében fellépb veszély

A késziilék lizemelése kbzben soha ne
nydljon a talba. Csak felhelyezett fedéllel (4)
dolgozzon!

A szerszamot csak a meghajtomdi leallasakor
cserélje - kikapcsolas utan a hajtémd révid
ideig fut még és a szerszamcsere kivant
helyzeténél all le. A lengbkart csak a szerszam
ledllasat kbvetben forditsa el.

Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
tizemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok
(11, 12, 13) védébfedéllel vannak lezarva.

Miiveletek a tallal és a szerszamokkal
6. abra
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot (1),
és a lengdkart hozza a 6-os pozicidba.
® A feldolgozasi muveletnek megfeleld
keverészarat, habverdszarat vagy dagaszté-
szarat bekattanasig be kell nyomni
a meghajtasba.
Megjegyzés:
A dagasztoszar hasznalatakor elészor
a tésztaterel6t, majd a dagasztoszarat
helyezze be (10. abra).
Ugyeljen az alkatrészek formajara és
helyzetére.
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® Helyezze be a talat:
- az eléredontott talat helyezze fel,
majd allitsa le
- az oramutato jarasaval ellentétesen
forgassa el Uitkdzésig
Megjegyzés:
Atal hornyanak a késziilék formazott
alaplapjaban kell elnelyezkednie (6a abra).
® A feldolgozando hozzavalokat toltse a talba.
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot (1),
és a lengdkart hozza a 1-es pozicidba.
® Helyezze fel a fedelet.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
Javaslatunk:
- Keverészar:
elészor 1-es fokozaton hasznalja (bekeverés),
azutan allitsa 3-as vagy 4-es fokozatra.
- Habverészar:
4-es fokozattal inditsa, majd 1-es fokozatra
kapcsolja vissza.
- Dagasztoszar:
elészor 1-es fokozaton hasznalja (bekeverés),
azutan allitsa 2-es fokozatra

A hozzavalok utantoéltése
® A késziléket kapcsolja ki a forgdkapcsoloval.
® Afedelet vegye le.
® Nyomja meg a nyité-nyomégombot,
és a lengdkart hozza a 6-os pozicidba.
® Toltse be a hozzavalokat.
vagy
® Ahozzavalokat a fedelen 1évd adagolonyilason
at lehet utantolteni.

A munka befejezése utan
® A készlléket kapcsolja ki a forgdkapcsoloval.
® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.
® Afedelet vegye le.
Otlet: Ehhez tartsa lenyomva a reteszel-
gombot (1), és vegye le a fedelet.
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 6-os pozicidba.
® A szerszamot vegye ki a meghajtébal.
Vegye le a talat.
Minden alkatrészt tisztitson meg,
lasd a , Tisztitas és apolas” fejezetet.
Fontos utmutatas a habveré6
hasznalatahoz 9. abra
A habverének majdnem el kell érie atal aljat, hogy
az dsszetevdk optimalis elkeverése megtorténjen.
Kis mennyiség feldolgozasanal a habverének
enyhén érintenie kell atal aljat. Ha ez nemigy van,
akkor a habveré magassaganak beallitasat a
kovetkezdképpen végezze el:
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

108

® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 6-os pozicidba.

® Helyezze a habverdszarat a meghajtoba
bekattanasig.

® Tartsa a habverészarat, és a mellékelt kulccsal
lazitsa meg az anyat (kulcs az aljzatban).

® Ahabverd magassagat forgatassal allitsa be az
optimalis szintre:
- balra forgatva: felemelés
- jobbra forgatva: stllyesztés

® Nyomja meg a nyito-nyomégombot (1),
es a lengékart hozza a 1-0s pozicioba.
Ellendrizze a habverdszar magassagat,
és ha sziikséges, korrigdlja.

® Ha a magassagot megfeleléen beadllitotta,
nyomja meg a nyito-nyomogombot (1),
és a lengdkart hozza a 6-os pozicidba.

® Tartsa a habverészarat, €s a mellékelt kulccsal
hlzza meg az anyat.

Turmixfeltét

Ha turmixfeltét nem tartozik az On késziiléké-
nek szallitasi terjedelméhez, akkor azt kiilon
tartozék-ként megvasarolhatja.

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdi miatt

Soha ne nyudljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixgépet csak a meghajtomdi allé
helyzetében tegye fel/vegye le!

A turmixfeltétet soha ne lizemeltesse lresen.
A turmixfeltét csak rahelyezett és reteszelt
fedéllel mdikodik.

f Leforrazasi veszély
Ha forré anyagot kever, akkor a fedél-
ben lévé tdlcséren keresztiil g6z

tavozik. Maximum 0,5 liter forré vagy
habzé folyadékot szabad betblteni.

A turmixfeltét hasznalata 7. abra
® Nyomja meg a nyito-nyomégombot (1),
és a lengdkart hozza a 3-as pozicioba.
® Aturmixmeghaijté veddfedelét vegye le.
® A meghaijtok védofedelei (11 és 12) legyenek
rogzitve.
Ugyelien a megfelel6 helyzetre. (2a abra)!
® Helyezze fel a turmixfeltétet (a keszlileken
és a turmixfeltéten levo jeldléseket vegye
figyelembe) és az 6ramutato jarasaval
ellenkezd iranyban forditsa el (itkozesig.
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® Toltse be a hozzavalokat.
- Maximalisan bet6ltheté mennyiség
folyadék hozzavalok esetén = 1,25 liter;
- Maximalisan betdltheté mennyiség
habzé vagy forré folyadék hozzavaldkbol
= 0,5 liter;
- Optimalisan feldolgozhatd mennyiség
szilard hozzavaldk esetén 150 gramm.
® Helyezze fel afedelet és az 6ramutato jarasaval
megegyez0 iranyban forditsa el Utkdzesig.
A turmixfeltét fedelén lévd csap kertiljon
a turmixfeltét fogojan levo résbe Gtkodzésig!
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

Fontos tudnivalé

o

l Ha a szerszam-meghajtas védoéfedele
(11) nincs felhelyezve, és a turmixfeltét
fedele nincs rahelyezve és reteszelve,
akkor nem kapcsolhato be a késztilék.
Munka kézben a turmixfeltét fedelének
peremét fogni kell.

A hozzavalok utantéltése 8. abra

® Akészlléket kapcsolja ki a forgdkapcsoloval.

® \Vegye le afedelet, és toltse be a hozzavalokat
vagy

® vegye ki a turmixfeltét fedelenél talalhato
tolcsért, és a szilard hozzavalokat egymas utan
az utantolté nyilason keresztll toltse be
vagy

® afolyékony hozzavalokat toltse be a télcséren
keresztll.

A munka befejezése utan

® Akeészlléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Aturmixgépet az oramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.
Tipp: A turmixfeltétet hasznalat utan azonnal
tisztitsa meg.

Tisztitas és apolas
Az alapgép tisztitasa
f Aramiités veszélye
Soha ne meritse az alapgépet vizbe,
€és soha ne tartsa folyé viz ala.
Géziizemd tisztitot ne hasznaljon.

A Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a készlilék
tisztitasahoz.

® Huzza ki a halozati csatlakozddugot.
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® Az alapkésziileket és a meghajtok véddfedelét
nedves torldvel tisztitsa meg. Szlikség eseten
hasznaljon egy kevés mosogatoszert.

® Akészlléket ezutan torolje szarazra.

A tal és a szerszamok tisztitasa

A tal és a szerszamok mosogatégépben
tisztithatok.

A muanyag tartozékokat a mosogatogéepben ne
szoritsa be, mert a mosogatas folyaman ezeknél
maradando alakvaltozas is lehetséges!

A turmixfeltét tisztitasa

é Sériilésveszély az éles kés miatt

A keverékést ne fogja meg puszta
kézzel. A tisztitashoz hasznaljon kefét.

A Figyelem!
Ne hasznaljon surolészert a készlilék tisztita-
sahoz. A turmixfeltétet ne tisztitsa mosoga-
tégépben. Ne hagyja vizben allni a turmixfeltétet.
Legjobb, ha a keverdt kézvetleniil a hasznalat utan
megtisztitia. Igy nem szaradnak ra ételmaradékok,
és a mlanyagot nem karositjak (pl. a fliszerekben
[évé illoolajok).
® Aturmixfeltét fedelét a mosogatogépben
tisztitsa.
® Aturmixfeltétet folyo vizzel tisztitsa.
Tipp: Toltson egykevés mosogatoszeres vizet
a felhelyezett turmixfeltetbe (kb. felig). Nehany
masodpercre kapcsolja be a turmixgépet
(M fokozat). A mosogatovizet ontse ki,
es Oblitse ki tiszta vizzel a turmixgepet.

Segitség lizemzavar esetén

é Sériilésveszély
Az lizemzavar megsziintetése elott

huzza ki a csatlakozédugot.

A lengékar reteszelésének minden
munkapozicioban be kell kattannia a helyére.
A fellépd problémat elészor a kdvetkezd
tablazatban lévé utmutatasok segitségével prébalja
meg kiklszébdlni.

Hibajelenség A hiba elharitasa

Aszerszamnema @ A készlléket allitsa O/ off
szerszamcseréhez helyzetbe, és azutan
medfeleld kapcsolja vissza a kivant
helyzetben all meg. fokozatra.
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Hibajelenség A hiba elharitasa

A készlilék nem ® Ellendrizze az aramellatast.
indul el/Az Ujrabe- @ Ellendérizze a halozati
kapcsolas elleni csatlakozodugot.
védelem aktiv. ® A készUléket allitsa O/ off
helyzetbe, és azutan
kapcsolja vissza a kivant
fokozatra.
® Ellendrizze a lengOkart.
Megfeleld pozicioban van?
A helyére kattant?
® Aturmixfeltétet ill. a talat
forditsa el (itkozésig.
® Tegye fel a turmixfeltét
fedelét, és csavarjara
Utkdzesig.
® A meghajtom(i védéfedeleit
a nem hasznalt
meghajtokra tegye fel.

A keverokést valami szilard
hozzavalé megallitja.

Aturmixgép nem
kezd el miikodni

vagy hasznalat ® Kapcsolja ki a készliléket
kézben leall, a és huzza ki a
meghajtéomi “zag”. csatlakozodugot.

® \Vegye le a turmixfeltétet és
tavolitsa el az akadalyt.

® Aturmixfeltétet ismet
helyezze vissza.

® Kapcsolja be a készliléket.

Akésziilék hasz-  Atulterhelés elleni védelem
nalat kdzben mostantél aktiv.
kikapcsol. ® Kapcsoljakiakeésziiléket és

huzza ki a csatlakozodugét.
® Akésziilékeket kb.
15 percig hagyja hdini,
hogy a tulterhelés elleni
védelem deaktivalddjék.
® Kapcsolja be ismét a
késziiléket. Ha utana sem
indulna el a motor, akkor
hagyjuk a készliléket
(legaldbb 1 éraig) lehdilni.

Ha az lzemzavar nem szlintetheté meg, kerjuk
forduljon az tigyfélszolgalathoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab
200g-15004¢ d})
® Atejszint 12 -4 percig 4-es fokozaton

(a tejszin mennyiségétdl és tulajdonsagatol
fliggéen) a habverdszarral verje fel.
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2-12 tojasfehérje

® Atojasfehérjét 2-6 percig 4-es
fokozaton verje fel a habverdszarral.

Piskotatészta

Alaprecept db)

3 tojas

3-4 evOkanal forro viz

150 g cukor

1 csomag vanilias cukor

150 g liszt

50 g étkezési keményité

esetleg sttépor

® A hozzavaldkat (a liszt és az étkezési
kemeényitd kivételével) a habverdszarral
kb. 4-6 percig 4-es fokozaton verje habosra.

® Allitsa a forgokapcsolét az 1-es fokozatra és
az atszitalt lisztet és étkezesi keményitot kb.
2-1 perc alatt kanalanként adagolja hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Tojasfehérje-hab (ﬁ)}

Alaprecept

Kevert tészta é)
3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet sO

1 csomag vanilias cukor, vagy Y2 citrom héja

200-250 g vaj vagy margarin

(szobahémeérseékletl)

500 g liszt

1 csomag stitépor

150 ml tej

® Akeverdszarral az Osszes hozzavalot keverje
kb. ¥2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 4-es fokozaton.

Maximalis mennyiség: 212 x alaprecept

Omlos tészta
Alaprecept (é) d
125 g vaj (szobahémérséklet()

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet sO

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg sttépor

® Akeverdszarral az 6sszes hozzavalét keverje
kb. ¥2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 2-3 percig a 3-as fokozaton.

500 g-nal nagyobb lisztmennyiség esetén:

® A dagasztészarral az dsszes hozzavalot
keverje kb. V2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 2-es fokozaton.

Maximalis mennyiség: 4 x alaprecept
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Alaprecept

500 g liszt

1 db tojas

80 g zsir (szobahémérsékletu)

80 g cukor

200-250 ml langyos tej

25 g friss élesztd vagy 1 csomag szaraz éleszté

Y2 citrom héja

1 csipet s6

® A dagasztoszarral keverje az 0sszes
hozzavalot kb. V2 percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-6 percig a 2-es fokozaton.

Maximalis mennyiség: 3 x alaprecept

Metélt tészta

Alaprecept d

500 g liszt

250 g tojas (kb. 5 darab)

igény szerint 2-3 evékanal (20-30 g) hideg viz

® Az OsszetevOket kb. 3-5 percig 2-es
fokozaton gyurja 0ssze.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Mézes krém (kenyérre) B:I

Kelt tészta C

50 g vaj (a hiitébol)

450 g méz (hitészekrénybdl)

® Avajat kis darabokra vagva tegye
a turmixfeltétbe.

® Adjahozza a mézet, és keverje 4-es fokozaton
15 masodpercig.

Tartozékok/megvasarolhato
tartozékok

Tovabbi kiegészitd tartozekok kuldn is megvasarol-
hatok. Ez a tartozék az MUM81 és MUM82-h6z
hasznalhato fel.

11. abra

Szeleteld 3 db tarcsaval;

tovabba kaphato durva ériétarcsa,

finom dri6tarcsa, hasabburgonya-tarcsa, keleti
zOldség-tarcsa, krumplilangos-tarcsa

12. abra

Citrus-gyimolcspres

13. abra

Husdaralo (a készlilékre valo régzitéshez adapter
szlikseges); potlolag kaphato gylimolcspres-elétet
(a), reszelé-el6tét (b) és kinyomos siitemény-elétét
(c); lyuktarcsa 3 és 6 mm, kolbasztoltd

14. abra

Gabonadrl6 acél ériémivel

15. abra

Multi-Mixer

A kaphat6 kiegészitd tartozékok abrai a csoma-
golason is lathatok.
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Artalmatlanitas
E A késziilék a 2002/96/EG,

az elektromos és elektronikus hasznalt
— készllékekrdl szold (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jelolve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készlilékek visszavételének és
ertékesitesének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi itmutatasokrol kérjik,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetén a készlleket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az eldirt
15 napon beliili, kdlcsénkésziilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancidlis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kit6lt6tt garanciajeggyel
lehet igénybevenni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984.(111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazo tanusitjuk, hogy a késztiilék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.
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WWunpo BiTaecmo Bac 3 noKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢hipmmu BOSCH.

Bu npriabasm cyqacHmi, BUCOKOAKICHUM
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmauito rpo Haly
npoAaykuito Bv 3HavigeTe Ha HawWivi
CTOpiHLI B IHTEepHeTI.

Llen npunan npusHadeHnn ona BXUTKY

B JlOMalHbLOMY FOCMOAAapCTBI, a He AnA
NPOMMCIIOBOIO BUKOPWUCTaHHA.
BuikopucToBynTe npunaa nuwe 3a
npu3Ha4eHHAM ANA nepepobkun NpoayKTiB
Y KinbKOCTi Ta NpOTAroM 4acy, fiKi BiAnoBi-
JaloTb 3BMHaHUM ANA AOMAaLHbLOMO
rocnogapctsa ymoaM. He nepesuyiite
pPEKOMEHA0BaHOI MakKCUMasbHOI KiNbKOCTI.
Byab nacka, npo4nTainTe yBa)KHO iHCTPYKLLIIO
3 BUKOpUCTaHHA Ta 36epiranTe ii a6anmeo.
Y pasi HeaoTprMaHHA BKa3iBOK WOA0 Mnpa-
BUJILHOIO BUKOPUCTaHHA Npunaay BUpOOGHUK
He Hece BiANnoBiAanbHOCTI 3a 36UTKN, AKI
BVHWKJIi BHACHIAOK LIbOrO.

MepenaBaiTe iHCTPYKLLitO 3 BUKOPUCTaHHA
HacTyMHMM KopuUcTyBa4am pasom i3
npunagsom.

Mpunan He noTpebye TexHi4HOro aornAny.
JlaHa iHCTPYKLIA 3 BUKOPWUCTaHHA onuvcye
pi3Hi Moaeni.

Bka3ziBku 3 6e3neku

A Hebesneka yaapy ctpymom!
Mpunaa niakno4aTy Ta ekcnnyaTysaTtu
Nvwe y BiAMNOBIAHOCTI i3 TEXHIYHVMW JaHMW,
3a3HadveHuMuM Ha Tabnuyui. Jinwe anA
BMKOPWUCTaHHA B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX.
KopucTyiiTecA npunafom nvie 3a yMoBu
BiZICYyTHOCTi NOWKOAXKEHb €NeKTPOornpoBoAY
Ta npunagy.

TpumanTe npunas nooAans Bif AiTeN.

He ponyckavite ekcrinyaTauii npunany
ocobamu (B T.4. AiTbMMN) i3 0OMEXXEHUM
iI3NHHMM CEHCOPHMM CNIPUAHATTAM,

i3 HEPO3BUTUMU PO3YMOBUMMN 3Ai6HOCTAMMU,
a TakoX i3 Hef,oCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb; eKcrinyaTauif npunasy B Takux
BMNaaKax A03BONAETLCA UL Nif, HarnALOM
abo nicnA NpoBeAEeHHs IHCTPYKTaXy

3 ekcnnyaTaduii ocoboto, AKa Bianosiaae

3a ix 6e3neky.

BuiimaiiTe wrencenbHy BUMKY i3 pO3ETKM
nicA KOXKHOMO KOPWUCTYBaHHA, a TaKoX
nepes, YYACTKO, NMPU BUXOA i3 NPUMILLEHHS
Tay pasi BUHUKHEHHA AeddekTy.
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He 3annwavite npunag nig Yac poboTtn 6e3
Harnaay.

He posTawoynTe NpoBia 6inA rocTpmx Kpais
Ta rapAq1x noBepxoHb. AKLWO WHyp
YXVMBNEHHA LLbOro npunagy MowkKoAXXEHNNA,
TO 10ro 3amiHa NoBMHHa BUKOHyBaTWCA
BMPO6HMKOM, oro cny>x6oto cepsicy abo
BiANOBIAHO KBanicikoBaHM dhaxiBLLeM

3 METOI YHUKHEHHA PU3NKIB.

PeMOHT npvnaay NpoBOAMTLCA NMLWE HALO
cny>60to cepsicy.

He TopkaiiTecA o6epToBUX AeTanemn.
EkcnnyaTauin npunaay A0ONycKaeTbCA Nue
3a YMOBW AOTPVMMaHHA BUMOr 6e3neKu,
3riAHO AKMX NPUBOAM, WO HE BUKOPWC-
TOBYIOTbLCA, MOBUHHI 6y TU 3aKpUTUMU
3axvcHUMM Kpuwkamn (11, 12, 13).

He pyxaviTe Baxinb, NoKv npunag,
BBIMKHEHUIN. 3aqekaviTe NOBHOI 3yMNUHKM
npueoAy.

Akcecyapu MiHANTe nuwe nicnA NOBHOI
3YNVHKW NPUBOAY — NiCNA BUMKHEHHA NMPUBIA,
e AeAKMIA Hac NPOLOBXKYE pyxaTucA.
Hikonun He 3aHyptoiTe ronoBHMN 610K
npunaay B BOAY Ta HiKONN HE MUIATe NOro
niZ NPOTOYHOKO BOAOHO.

BuikopucToBynTe Npunag, Tinbkn 3 opuriHanb-
HUMK akcecyapamu. Mpy BUKOPUCTaHHI
akcecyapis AOTPVMMYIMTECA LOAAHNX
IHCTPYKLLI 3 BUKOPUCTaHHA.

KoMniekT noctaBkKku

AusiTbca Tabnuuio ManioHOK 16

KopoTkuii ornaa MantoHok 1, 2
Byab nacka, po3ropHiTb CTOPIHKKN

3 MaJlIloHKaMu.

KHomnka po36n0oKyBaHHsA

MprBoan anA akcecyapiB/Hacanok
Mepemuka4

Kpuiwkak

OTBip ANA 3aBaHTa)KyBaHHsA

3 KpULWEHKOIO

YHawa i3 BMCOKOAKICHOI cTani
BiHn4ok-milwanka
BiHn4ok-36vBanka

a0k ANA BUMIllYBaHHA 3 BiAXWIIO-

Ba4eMm TicTa

10 BneHaep

11 3axucHa Kpuilka NpvBoOAY AnfA
akcecyapis

12 3axucHa Kpuwwka npMBoay

13 3axucHa Kpuuwka npveogpy 6neHaepa

abhwnN =

© 0o~NO®
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Mpueoau ana akcecyapis/Hacaaok

Mpuesoaun MasnoHOoK 2
2a [Mpwueia onA 6neHaepa i MynbTi-
6neHaepa

2b TMpwuBia AnA BiHNYKa-MiWanku, BiHU4Ka-
36uBankuy, ra4yka AnA BUMIllyBaHHA;
BiAXUNEHWI AOHU3Y ANA M'ACOPY6KM

2c¢ MpuBia AnA 3epHOBOro MavHa (cTanb),
6araTodyHKLiOHaNLHOT Hapi3ku Ta
npeca AnA LUTPYCOBMX

Po6o4i nono)xxeHHA

A Veara!

Ekcninyartyvite npunaa e 3a yMOBH,

1O aKcecyapw/Hacaakv BCTaBeHi 40
npasuIbHOIro NPUBOAY Ta B NPaBuIbHOMY
Ppob0YHOMY 10I0OXEHHI Y BIAMOBIAHOCTI i3 Lii€to
rabniero.

Ekcninyatauia npunaay A0nycKaeTbCA NWe
3a YyMOBU AOTPUMAHHA BUMOI- 6e3reKku,
3riAHO AKUX MPUBOAM, IO HE BUKOPUCTOBY-
IOTBLCA, [MOBUHHI BY TV 3aKPUTUMU 3aXUCHUMMU
Kpuwxamm (11, 12, 13).

Baxinb nosuHeH 6yTu 3agbikcoBaHuM B yCix

POBOYMX MOSIOXKEHHAX.
Mono- -
YKeHHA Mpusin
e H ool
!
2 |2c i g} g
1
s e |l HE
4 |2 H Ly
5 |2b i* E;_Lﬂ
— YcTtaHoBKa/
3HiMaHHA BiHWY-
j KasbuBanku,
BiHNYKaMilanku,
radka anA
6 2b BUMILYBaHHA
— JlopaBaHHA
BENNKOI KiNIbKOCTi
NPOAYKTIB ANA
nepepobku

Robert Bosch Hausgerate GmbH

uk

Cuctemun 6e3neku

BnokyBaHHA BBIMKHEHHA

JvBiTbcA Tabnuuto «EkcnnyaTauiniHi

MOSIOXKEHHSA»

Mpunas BMUKaeTbCA B non. 1—4 nviwe ToA;:
KOJIM Yalla BCTaBfieHa Ta NnoBepHyTa A0
ynopy a6o

— 3axucHa KpulKa npvsoay AnA
akcecyapis (11) 3akpuTa.

B non. 5 npunan BM1KaeTbCA nuile TOAI,

konn M'AacopybKa 3 afanTepomM npasusbHO

ycTaHoBfeHa (AVBITbCA IHCTPYKLLIIO

3 BUKOPUCTaHHA A0 M'ACOPYOKM).

B non. 6 npvnan He BMUKaETbLCA,

AKLWO BCTaBMeHa Hacalka.

BnokyBaHHA NOBTOPHOIro

BBiMKHEHHA

Mip, 4ac nepepsu B nogadi CTpymMy npunaa,

3anviaeTbCA BBIMKHEHUM, ane ABUMYH He

3aBOANTLCA Mi3Hille Npy noAadi CTpymy.

3axucT BiA nepeBaHTaXKeHHA

B pasi akTBOBaHOro 3aXMUCTy Bif,

nepeBaHTaXKeHHA, ABUIYH BUMUKAETLCA

CaMOCTINHO NiA, Hac ekcnnyarauii.

MoxxnvBi npu4mHK:

— 3aHaATo BenviKa KinbKiCTb MPOAYKTIB
AnA nepepobku,

— 3aHaATo LOBrUi Hac ekcryaTalii.

3axoau B pa3i BBIMKHEHHA cucTeMu

6e3neku onucaHi B po3aini «/lonomora

npuv HenonaaKax».

EkcnnyaTtauia

A YBaral

EkcnnyaTtyvite ripunaa nuwe 3 akcecyapamm/
Hacazkamu B po6040OMy MOJIOXKEHHI.
Ekcniyatauia npunaay A0MyCcKaeTbCA inie
3a yMoBU AOTPUMAHHA BUMOI 6e3r1eKu,
3riAHO AKMX MPUBOAY, O HE BUKOPUCTO-
BYIOTBECA, MOBUHHI 6YTU 3aKpUTUMU
3axucHUMy kpuwkamm (11, 12, 13).
He excrninyatyvite npunan nopoXHim.
Tpumarite npunaa 1a vioro KOMIIEKTYIoHi
roAani Bia AxxepeJ Tera.
e [lepea nepwumM BUKOPUCTaHHAM A6ainMBo
MOYMCTITb Mpunag, Ta akcecyapu, AvBIiTbCA
«HucTka i pornAa».
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MiaroToeka

® YCTaHOBITb roNoBHWI 610K Npunaay
Ha PIBHi Ta Y1CTili NOBEPXHI.

® BuiimiTb kabenb (ManioHOK 3).
JnA npunanis 3 aBTOMaTU4HUM
3MOTYBaHHAM Kabento:

® BuTArHiTL Kabesb 0AHUM PYyXOM A0

6axkaHoi noBXMHKU (Makc. 110 cm)
Ta BiANYCTiTb NOBINbHO; kKabenb
3YMNUHUTLCA Ha MICLLI.

® JlnA 3MeHWeHHA A0BXMHN Kabento:

MoTArHiTb 3nerka 3a kabenb Ta gante

nmomy 3moTaTucA Ao BaxkaHoi
L0BXWHW. [MoTiM 3HOBY 3nerka
NoOTArHITL 3a kabenb Ta BiANYCTITb

NoBiNbHO; Kabesnb 3yNUHUTBLCA Ha MICLLI.
® BBiMKHIiTb WTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

A YBaral!

He nepexpy4yvite kabesb nig Yac vioro

3MoTyBaHHA. He Bknazavite kabesb Bif pyku
B ripunaaax 3 aBToMaTu4HUM 3MOTYBaHHAM.

AKu o kabesb 3aCTONOPUTLCA, HOro Cij

MOBHICTIO BUIHATY, @ MoTiM 3HOBY 3MoTaru.

YcTaHoBKa po6040ro nosioXKeHHA

A YBara!

MantoHok 4

ig 4ac HaTuckaHHA KHOMKW PO36710KYyBaHHA

000B'A3KOBO YyTPUMYHITE BaXiflb PYKOIO.
® HaTUCHITb KHOMKY po36nokyBaHHA (1)

Ta NOoBEpHITb Baxinb. Mpn LboMy yTpu-

My¥iTe BaXiflb pyKOI0.

® [loBepHiTb BaxiNb B 6aXkaHe NONOXKEHHA

Tak, Wwob BiH 3aNWoB B Na3s.
YcTtaHoBka po6o4oro cTyneHa

ManioHok 5
® BBiMKHITb NepemMukad (3) Ha 6axkaHy
CTYMiHb.
0/off = CTOMN/BUMK.
M = iMNYNbCHUIA PEXXUM

TpuMmariTe nepeMmkay HaTUCHYTUM.

MpuBiA Npautoe 3 HaMBULWL OO WBUAKICTIO.

CtyneHi = pobo4a WBMAKICTb
14 (1 = noBinbHo,
4 = WBNAKO)

MpoMiXKHi CTyneHi No3Ha4eHi BiANOBIAHO.

BiHM4oK-Mmiwanka, BiIHN40K-

3buBanka, ra4ok AnA BUMillyBaHHA

BiHn4ok-miwanka (7)

ANnA NepeMillyBaHHA TicTa, Hanp., 3406Horo

TicTa
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BiHn4ok-36usanka (8)

AnA 36vBaHHA AeYHUX Binkis, BepLKiB Ta
Nerkux BuAiB Ticta, Hanp., GiCKBITHOrO TicTa
Fa4ok AnAa sumiwyBaHHA (9)

AJIA BUMILlYBaHHA BaXKKOIo TicTa Ta
NiAMillYyBaHHA iHrPELIEHTIB, AKi HE MOBUHHI
noapibHioBaTUCA (Hanp., POA3VNHOK,
WOKONaAHWX MNacTiBL,iB)

Hebe3sneka nopaHeHHA
obepToBuMU HacagKkamu

He BcTpomnavite Hikomm pyK A0 Hawi rig
yac pobotw. lig 4ac pobotv Kpuuwka (4)
roBuvHHa 6y T 0608 'A3K0BO 3aKkpuTOoIO!
MiHaviTe Hacazakv avwe nicsiA MoBHOI
3YMUHKU MPUBOAY — IMICIA BUMKHEHHH
MpUBIA We AEAKMV Hac MPOAOBXKYE
pyxaTucA Ta 3YMUHAETLCA B M0JIOXKEHHI
AJIA 3MiHW HacaAok. Baxine pyxatv avwe
r1iC/IA [OBHOI 3YIMUHKU HACaAKM.
Ekcrinyartauia npunany A0rycKkaeTbCA
Jmwe 3a yMoBU AOTPUMAHHA BUMOI
be3riexku, 3riaHo AKUX MPUBOAM, IO

HEe BUKOPUCTOBYIOTECA, MMOBUHHI Oy T
3aKpUTUMU 3aXUCHUMU KPULWKAMU

(11, 12, 13).

Po6oTa 3 4awelo Ta Hacaakamu
ManioHok 6

® HaTuCHITb KHOMKy po36nokysaHHsaA (1)
Ta MOBEPHITb BaXKifNb B MOJIOXKEHHA 6.

® B 3anexXHocTi Bia, MeTu nepepobku
npueaHavite 40 NPUBOAY BiHNHOK-
Millanky, BiHN4HOK-361BasnKy 41 ra4ok anAa
BMMillyBaHHA TaK, W06 Hacaaka 4yTHO
3aviwna B nas.
BkagsiBka:
Mpy ycTaHoBLI rayka AnA BUMillyBaHHA
cno4arky cnif, BCTaBuUTU BiAXUNOBaY TicTa,
i Ivwe nicnA Lboro-ra4yok ANA
BMMilWyBaHHA (MantoHoK 10).
3BepHiTh yBary Ha choopmy U npasusibHe
po3TalwyBaHHA AeTanei.

® BcTaBTe Hauwy:

— BCTaBTe Hally HaxuieHolo Bnepes
Ta yCTaHoBITb PiBHO

— MOBEPHITb A0 YNOpPY NPOTU MOANHHOI
CTpiNKn

BkasiBka:

B B1iML Yawi NOBUHEH po3TawoBy-

BaTUCA BUCTYN FONOBHOIro 650Ky

npunagy (ManioHok 6a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTW ANA Nepepobkm
[0 Yaui.

® HaTucHITb KHOMKy po36nokyBaHHA (1)
Ta NOBEPHITb BaXXiNlb B MONOXKEHHA 1.

® 3aKpuiiTe KpULKY.

® YCTaHOBITb NepemMukay Ha 6axkaHui
CTYMiHb.

Hawa nopaaa:

— BiHn4ok-miwanka:
crno4aTtKky nepemiwyBaTtu Ha CTyneHi 1,
noTiM Ha CTyneHi 3 4n 4

— BiHn4ok-36uBanka:
CTyMiHb 4, NiAMiWyBaTH Ha CTyneHi 1

— [a4oKk ana BUMillyBaHHA:
crno4aTtky nepemilwyBaTtu Ha CTyneHi 1,
BUMIilLyBaTW Ha CTyMeHi 2

[loaaBaHHA NPOAYKTiB

® BuMKHITb Npunaga, noBepHyBLWN
nepemuKa-.

®  3HIMIiTb KPULIKY.

® HaTUCHITb KHOMKY po36n0KyBaHHA Ta
NMOBEPHITb BaXKiNb B NONOXXEHHA 6.

® 3aBaHTaXKTe NPoAYKTU
a6bo

® 3aBaHTaXTe NPOAYKTU Yepes OTBip ANA
3aBaHTa)XKyBaHHA B KPULLLLI.

Micna po6oTun

® BUMKHITb Npunaa, noBepHyBLWn
nepemuKa-.

® BuiMmiTb wTencensHy BUAKY i3 pO3ETKW.

®  3HiMIiTb KPMLIKY.
Mopaaa: Tpmatoym ANnA LbOro KHOMKY
po36nokyBaHHA (1) HATUCHYTOO, 3HIMITb
KPWILLKY .

® HaTUCHITb KHOMKY po3610KyBaHHA Ta
MOBEPHITb BaXKiNb B MONOXEHHA 6.

® BunmiTb Hacaaky i3 npusoay.

® BuimiTb Hawy.

® [lo4ncCTiTb BCi eNeMeHTn, ANBITbCA
«Huctka i pornan».

Baxxnuea BkasiBKa anA
3acTocyBaHHA BiHUYKa-36usanku
ManioHok 9
BiHn4oK-361Banka noBUHEH Maixe
TopKaTtucA AHa Haui, wob nepemiwaTn
ONTUManbHO iHrpeaieHTU. AnA HeBenuKkoi
KinbKocCTi NPOAYKTIB AN1A nepepobku BiHNYOK-
36uBasika NoOBVMHEH 3J1erka TopKaTucA aHa.
B npoTunexxHomy BUNaaKy BUCOTY BiHWYKa-
36uBasnku cnif, HacTyNMHUM 4YMHOM MPUBECTU
Y BiAMOBIAHICTb:
® BuliMiTb WTeNcenbHy BUSIKY i3 PO3ETKU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® HaTWUCHITb KHOMKY po3610KyBaHHA Ta
NMOBEPHITb BaXKifb B MONOXXEHHA 6.

® [lpuepnHavTe BiHNHOK-36MBanKy A0
npuBoAY Tak, Wob BiH 3acKO4MB B Nas.

® BuKpyTiTb raiky 3a LOMNOMOroo
A0JaHoro Kno4a, TpuMaroHm MilHoO
BIHW4OK-36MBanky (KoY Ha AHi).

® YCTaHOBITb ONTMMarnbHY BUCOTY BiHNYKa-
36uBanku, noBepTaro4m 1oro:
— obepTaHHA niBopyH: nigHiMaeTbcA
— obepTaHHA NpaBopyH: ONyCKaeTbCA

® HaTWUCHITb KHOMKY po36nokyBaHHA (1)
Ta MOBEpHITb BaXKiflb B NOJNIOXXEHHA 1.
MepesipTe BUCOTY BiHW4Ka-36uBanku,
3a noTpebu BiaperynonTe.

® AKuwo BMCOTa yCTaHOBMEHa NpaBuiibHO,
TOZAI HATUCHITb KHOMNKY po3610KyBaHHA
(1) Ta NoBepHITb BaXinb B NOMOXEHHA 6.

® 3akpyTiTb ranky 3a LONMomMoroto
[0AaHOro Kio4a, TpMMaroym MiLHO
BiHN4OK-36MBarKy.

Bnenaep

Axkuwo 6neHaep He BXOAUTb A,0 KOMMJEKTY
noctasku Baworo npunaay, Toai Bu
MoXKeTe npuabaTu Noro Ak cneuianbHUN
KOMMJEKTYIOHUI €JIEMEHT.

A

He BcTpomuiAviTe Hikosm pyk A0 BCTaBJe-
Horo bneHaepal 3riMaTu Ta BCTaBaATU
b61eHAep MOXKHA TifIbKV 1PY MOBHIVI 3YrvHLL
ripusoay!

Hikonv He ekcrinyaTtyvite bneHaep
IOPOXHIM.

GnerHaep nipauitoe e 3 3aKpUToIO

7a 3a6JI0KOBAHOIO KPULIKOIO.

A

Hebe3neka nopaHeHHA rocTpumm
HOXxamu/obepToBUM NMPUBOAOM

Hebesneka onikis

ig 4ac nepepobku rapA4mx
rpPOAYKTIB B 611eHAEpI i3 BOPOHKM
B KpuwLi BUCTYynae rnapa. 3aBat-
Taxyvite makcumym 0,5 niTpiB
rapA4oi abo riHNCToI pPianHAN.

Po6oTa 3 6neHaepom  ManioHOK 7

® HaTUCHITb KHOMKY po36nokyBaHHA (1)
Ta MOBEpHITb BaXKiflb B NOJIOXXEHHA 3.

® 3HiMIiTb 3aXV1CHY KPULLIKY NPUBOAY
6neHaepa.
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® 3axucHi Kpuwkn npmeoais (11 Ta 12)
NOBWHHI By TN 3aKpUTUMMN.
Mpocniakynte 3a TMM, W06 BOoHW Bynn
npaBubHO BCTaBMEHi (MaJIlOHOK 2a)!

® YcTaHoBITbL GneHAep (3BEpHiTL yBary
Ha no3Ha4ku Ha npunaai i bneHpepi) Ta
MOBEPHITb MOro NPOTY FOAMHHOI CTPINKN
[0 yriopy.

® 3aBaHTaXxTe NPOAYKTW.

— MakcumanbHa KinbKicTb piaKnx
npoAykTiB = 1,25 niTp;

— MakcmmanbHa KinbKicTb NiHUCTOI
abo rapa4oi pianHun = 0,5 niTpa;

— OnTumansHa anAa nepepobku
KifIbKICTb TBEPAUX MPOAYKTIB =
150 rpam

® BcTaBTe KpUWKY Ta 3akpyTiTb 3a
rOANHHOIO CTPINKOO A0 yropy.

HoCKK KpULWLKM MOBWMHEH 3aiTn A0 ynopy
B Npopi3b py4kn 6neHpepal

® YCTaHOBITb NepemMukay Ha 6a>xaHui

CTYniHb.

Ba)xnuea BKa3iBKa

[ d

1 Mpunan He BMUKaETLCA, AKLLO
He BCTaBfeHa 3axycHa KpuilKa
npueoay AnA akcecyapis (11) Ta
He BCTaBneHa i He 3abnokoBaHa
Kpuvwka 6neHaepa.

TpumainTe Kpywky 6neHaepa nia,
Yac poboTu 3a Kpaii.

[HopaBaHHA npoayKTiB ManioHoK 8

® BuMKHITL Npunag, nosepHyBwWN
nepemvikay.

® 3HIMITb KpULLKY Ta 3aBaHTaXXTe NPOAYKTU
abo

® BuinmiTb BOpoHKY i3 Kpuwku bneHaepa Ta
JojasaviTe TBEPAI MPOAYKTW MOCTYMNOBO
Yepes OTBIp ANA 3aBaHTaXXyBaHHA
abo

® 3anuiiTe piaki NPOAYKTU Hepe3 BOPOHKY.

Micna po6otun

® BuMKHITb Npuna, nosepHyBIIn
nepemMukau.

® BuNMiTb WTencenbHy BUIKY i3 PO3ETKMN.

® [loBepHiTb 6neHaep 3a roANHHOW
CTPINKOIO Ta 3HIMITb MOro.
Mopaaa: bneHaep NO4MCTIT HaMKpalle
0Apasy X nicnA BUKOPUCTaHHS.
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Yucrtka i aornapg
YucTtka ronosHoro 670Ky npunaay

f Hebe3zneka yaapy ctpymom

Hikosm He 3aHypioviTe ronoBHui
610K ripunasy B BOAY Ta HiKosm
He TpUMaviTe ¥ioro rig rnpoTO4YHOK
BoA0/0. He 3acTocosyriTe Hiakux
r1apoBuX MalmH A1A YUCTKU.

A YBara!

He 3actocosyvite HiAkux abpa3nBHux

3acobiB AJ1A YUCTKU.

® BuiMiTb WTencenbHy BUNKY i3 pO3ETKN.

® [lpoTpiTb ronoBHMI 650K Npunasy
BOJIOMOIO FaH4ipKoio. 3a NoTpebu MoXxHa
A04aTV HEBENUKY KiNbKIiCTb MUIOHOro
3acoby.

e [licnAa uboro BUTPITb NpMna Hacyxo.

YucTka Yawi Ta akcecyapis

Yawy Ta akcecyapu MoXXxHa MUTK

B YAOMUIHIN MawmHi. He 3aTuckavite
NnacTMacoBi eNeMeHTU B Mocy LOMUIAHIN
MalWHi, e MOXXe NPU3BECTU A0 iX cTanoi
Aedbopmalii nig Hac MuTTA!

YucTtka 6neHaepa

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpuMy Hoxamu

He Topkaviteca Hoxa b6reHaepa
oroneHumy pykamu. Kopuctyviteca
JJIA YUCTKY WITKOIO.

A YBara!

He 3actocoByvite Hiaknx abpa3nBHUx

3acobis Ana yicTku. He muwite 6neHaepa

B r1ocy.AOMUVIHIV MawuHi. He 3annwarite

bneHaep nexxatu B BOAI.

PekomeHayeTbca UncTnty 6neHaep oapasy

XX nicnA BUKopucTaHHA. Lle aonomoxe

YHUKHYTU NPUCOXANX 3aiMWKIB NPOAYKTIB

Ta 3anobirae ncyBaHHIO nnacTmacy (Hanp.,

niA, BNaMBoM edpipHMUX Macen B npunpasax).

e Kpuwky 6neHaepa MUTU B MOCY AOMUNHIN
MalLlyHi.

® bBneHaep MuTU Nif NPOTOYHOKO BOAOIO.
Mopapa: 3anniiTe BOAN 3 HEBENNKOIO
KinbKiCTIO MUtoHOro 3acoby Ao
BCTaBneHoro 6neHaepa (NpnbansHo
[0 nNonoBmHK). BBIMKHITL 6GneHaep Ha
JekinbKa cekyHa (cTyniHb M). Bunuiite
rnosiocKasibHy BOAY Ta CrMOJIOCHITb
6neHaep HUCTOIO BOAOHO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[Jonomora npun HenonaakKax

Hebesrneka nopaHeHHA

BuimiTb wrercensHy BUIKY i3
PO3ETKY riepes TUM, AK MpUCTynaTu
10 YCYHEHHS HEronaaKu.

Baxinb nosuHeH 6yTun 3achikcoBaHUM

B NMa3y B KOXXHOMY po604OMY MOJIOXKEHH.
CnipobyiiTe cno4aTtKy ycyHy T npobnemy,
AKa BUHMKNA, 3a A0MNOMOrol peKoMeHaauin
3 HacTynHoi Tabnuu,.
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Henonapka YcyHeHHA Henonaaku
Mpunan, AKTMBOBaHWUIN 3aXVMCT Bif,
BMMWKaETbCA MNepeBaHTaXKeHHs.

nig 4Yac ® BuMKHITb Npunag,
poboTu. BUAMITb WTENCenbHy

BUJIKY i3 pO3ETKW.

e JlanTe npunaay npvon.
15 XBUANH OXONOHYTHU,
wob 3axucT BiA,
nepeBaHTa)KeHHA
BUMKHYBCA.

® BBIiMKHITb Npunas, 3HoBy.
AKwo ABUryH BCe Taku
He 3anycKaeTbceA, AanTe
npunany OXonoHyTn
OOBWWI HaC (MiHIMYM
1 roavHy).

Henonagka YcyHeHHA Henonaaku
HacapkaHe @ [lepeMkHiTb npunas Ha
3YNUHAETLCA O/off, a noTiMm Ha3aa Ha
B MOJIOXKEHHI 6axkaHy cTyniHb.

ANA 3MiHN

HacaioK.

Mpunap, He ® [lepesipTe nopa4y
3anyckaeTbcA/  CTpyMmy.

AKTVBOBaHe @ [lepeBipTe wTerncenbHy
610KyBaHHA BUKY.

NOBTOPHOro @ [lepeMKHiTb Npunaa Ha
BBIMKHEHHA. 0/off, a noTim Ha3an Ha
6aXkaHy CTyriHb.
o [IpoKOHTpoONioNTE BaXKinb.
Yu npaBunsHe
NONOXEeHHA? Hu
3adpikcoBaHuii B nasy?
® bnenpep 4m Hawy
NOBEpPHITb A0 yropy.
® 3aKpuinTe KpULWKY
6neHpepa Ta NOBEpPHITb
ii Ao ynopy.
® 3aKkpuiiTe 3axXMCHUMMU
KpVilWKamMn nNpuBoaMn, AKi
He BUKOPUCTOBYIOTLCA.

BneHpep Hi>xx 6neHaepa 3abnoko-

He Mo4MHae  BaHU MPOAYKTaMMU.

npautoBatn @ BUMKHITL Npunag,

abo BUAMITb WTENCeNbHY

3YMNUHAETLCA BUJIKY i3 PO3ETKMN.

nia Yac pobotu, ® 3HIMITL bneHaep Ta

npvBia YCYHbTE NepewKoay.

«[YAUTb». ® BcTaBTe 6neHaep 3HOBY.
® BBiMKHITb Npunag.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

3BepHiTbeA, byab Nacka, 3a LOMOMOro
0 cnyx6u cepsicy, AKWoO Bam He BaanocA
YCYHYTUW HEMONAAKY.

Mpuknaaun 3acTocyBaHHA

36uTi BeplKu
200 r—1500 r (db)

® Bepuwkun 36vBaviTe BiHHMKOM-
36vBankoto 1%2—4 XBUIMHW Ha CTyreHi 4
(B 3aneXHOCTi BiA, KiNbKOCTi Ta
BNacTUBOCTEN BEPLIKIB).

2—12 6inkis

Ae4Hun 6inok ((ﬁ))
® binkn 36mBanTe BiHYNKOM-

361Bankoo 2—6 XBUNWH Ha CTyneHi 4.

OcHosHWi peuent

BickBiTHe TicTO ((ﬁ))

3 AnuA

3—4 cT. n. rapA4voi Boan

150 r uykpy

1 NaKyHOK BaHiNbHOro LyKpy

150 r 6opouwHa

50 r kpoxmanto

3a noTpebu posnywyBaya

® 3MilynTe BiHYMKOM-36MBanKoo
iHrpedieHTn (Kpim 6opouwHa Ta
Kpoxmanto) npubin. 4—6 XBUnH Ha
CTyMeHi 4 1,0 YTBOPEHHA MiHW.

® BBiMKHITb NepemMukay Ha cTyniHb 1 Ta
JAoJaBanTe No NoXLi npociAHe 60powHo
Ta Kpoxmarsb NpoTArom npunbn. ¥2—1
XBUMVHW.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTa
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OcHoBHwW peLent

3a06He TicTO @

3—4 AnuA

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 NakyHoK BaHifibHOro Lykpy abo ueapa 2

NNMOHY

200-250 r BepwkoBoro macna aéo

MaprapuHy (KiMHaTHOI TeMnepaTtypm)

500 r 6opouwHa

1 nakyHoK po3nyuwysa4ya

150 mn Monoka

e [lepemiwarnTe BIHHMKOM-MilaNKo BCi
iHrpedieHT Npmbn. 2 XBUWHU Ha
cTyneHi 1, a noTiMm nNpnbn. 3—4 xBUnNMHU
Ha CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 272 X OCHOBHUX

peuenTa

MicoyHe TicTO
OcHoBHwW peLient (dl)) d/
125 r BeplwkoBoro macna

(KiMHaTHOI TemnepaTypw)

100125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXU LLeApy IMMOHY abo BaHifIbHOro LLyKpy

250 r 6opouHa

3a noTpebu po3nywysaya

o [lepemiwaiTe BIHHMKOM-MillanKow BCi
iHrpedieHTn Npub. 2 XBUIVHU Ha
CTyneHi 1, a NoTiM Npub. 2—-3 XBUINHK
Ha CTyneHi 3.

Ana 500 r 6opouwHa i GinbLe:

® BumiwanTe raiykom AnA BUMILyBaHHA
iHrpedieHTn Npmbn. 2 XBUIHK Ha
cTyneHi 1, a noTiM Npnbn. 3—4 XBUNNHU
Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 4 X OCHOBHUX

peuenTa

ApixaXxose TicTo
OcHosHmii peLient d/
500 r 6opouwHa

1 Anue

80 r Xupy (KiMHaTHOI TemnepaTypw)

80 r uykpy

200-250 mn Tensioro Monoka

25 r cBiXMX ApiKAXKiB 260 1 NakyHOK Cyxux

ApKAXKIB

ueapa Y2 nMMOHY

1 ny4ka coni

® BumiwanTe ra4kom AnA BUMILyBaHHA
BCi iHrpedieHTn Nnpmbn. ¥2 XBUNMHW Ha
cTyneHi 1, a noTiMm npubn. 3—6 XBUNNH
Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 3 X OCHOBHMX

peuenTa
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TicTo ANA NOKWUNHN
OcHosHwWii peLient d/

500 r 6opouwHa

250 r Aeub (Npubn. 5 WTyK)

B 3aNneXHOCTi Big, noTpebn 2—-3 cT. 1.

(20-30 r) xonoaHoi BOAU

e 3awmiwanTe TIiCTO i3 iIHrpeAieHTIB NpmbA.
3-5 XBUNWH Ha CTyneHi 2.

MakcumarnbHa KinbKicTb: 172 X OCHOBHUX

peuenTa

MweHNYHOo-XXUTHIN XNib6
i3 6opowHa rpy6oro mnmea d/

OcHoBHw peLent

325 r cBXKO-3MeNeHoro rneHn4Ho-

»XXUTHbOro 60opouHa rpy6oro mnvea

325 r nweHn4Horo 6opolwHa, mapka 405

100 r »xuTHbOro 6opolwHa, Mmapka 630

75 r 3aKBacku

Y2 CT. N. KMUHY

Y2 CT. N. NpAHOLWiB ANA xnida

Y2 CT. N1. coni

172 nakyHKa Cyxux ApKAXKiB

450-500 mn Tennoi Boau

® BumiwanTe ra4kom Bei iHrpeaieHTH
npubn. 2 XBUNWHM Ha CTYNeHi 1, a NoTiM
npubn. 3 XBUNNHM Ha CTYMeHi 2.

e JlanTe TicTy niaAHATUCA BABIYI, & NOTIM
we pa3 BuMmilwavite npmbn. 1 XeunuHy
Ha CTyneHi 2.

® [loknaaiTk TicTo B XniGHY dhopmy,
3MalLeHy XXMPOM, Ta JawiTe TiCcTy
we pas NiAHATUCA, NOTiM BUNiKanTe.

Mopapa: 3amicTb CBXKO-3MeNEHOro

MNIEeHNYHO-XKMUTHBOro 6opolHa rpy6oro

MAVBa MOXKHa B3ATU TakoXX CBIXKO-

3MeneHoro 6opolwHa i3 nonbu.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHNX

peuenTa

Meposa 6yTepbpoaHa maca T
50 r BeplkoBoro macna _D

(i3 xonoaunbHVKa) —

450 r meay (i3 xonoaunbHYKa)

® BeplwkoBe Macno noAiniTe Ha ManeHbKi
WMaTOoYKKN Ta NokKnakite Ao 6neHaepa.

e Jloparite men Ta 36mBante 15 cekyHzA
Ha CTyneHi 4.

Akcecyapw/
CneuianbHi akcecyapu

JlonaTKoBi crewianbHi akcecyapu MoXxHa
npuabdaTn okpemMo. AKcecyapu NPUCTOCOBaHI
ana MUM81 i MUMB82.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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ManioHok 11

BaraTodyHKLiOHanbHa Hapiska 3 3 aMckamu;
[0AAaTKOBO NMPOMOHYIOTLCA KpymnHa ANCK-
TepTKa, Mijika AUCK-TePTKa, ANCK ANA
HapisaHHA kapToni dpi, AVCK ANA Hapi3aHHA
OBOYiB No-asiaTcbKi, ANCK AJIA HATUPaHHA
KapTori AnA AepyHiB

ManioHok 12

Mpec anA UMTPYCOBUX

ManioHok 13

M'Aacopy6ka (anA KpinneHHA Ao npunaay
noTpebyeTbcA aganTep); AOAATKOBO
NPOMOHYETLCA HacaaKa-npec AnA PpyKTiB
(a), TepTka-Hacaaka (b) Ta Hacaaka AnA
BiZCaAHOrO neymBa (C); pewWwiTKoBI ANCKN

@ 3 i 6 MM; koB6GacHUI WNpuL,

ManioHok 14

3epHoBUI MAKH 3 Apobapkoto i3 cTani
ManioHok 15

MynbTi-6neHaep

CneuianeHi akcecyapu, AKi MOXHa
npuabaTtn, 306paxkeHi TakoXX Ha MantoHKax
Ha ynakoBLii.

PekomeHaauii 3 yTunisauii

JaHuii npynaa nosHa4eHwn y
BiANOBIAHOCTI i3 ANpeKTMBOIO
€sponetcbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisawito eneKTpu4Horo Ta
€NeKTPOHHOr0 ycTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). JlupekTvBa BU3Ha4ae
nopAnok 36opy Ta yTunisau,ii crapux
npunaais Ha TepuTopii yCix KpaiH
€C.

3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WaAaxm
yTuni3auii 3BepHiTbcA byAb nacka Ao cBoro
creuianisoBaHoro Toprosua abo oo
aaMiHicTpauii cBoei rpomaau.

MapaHTia

YMOBUM rapaHTii ANnA Lboro npunany
BM3Ha4aloTbCA HAWWM NPEeACTaBHUKOM

y KpaiHi, ae npunag 6ys npoaaHuii.
MoapobuLi Lumx yMOB MOXHa OTpMMaTy BiA,
TOProBLA, Y AKOro npunag, 6yB KynneHui.
BuicyBatoum 6y ab-AKY BUMOrY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTi€eto, cnif nogasaTun
YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHLLIIO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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OT Bcero cepAaua nosapassiaem Bac

C MoKynKovi HoBoro ripubopa ¢hypmel
BOSCH.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
KayecTBeHHbIV bbITOBOV Mpubop.
AonosHuTtensHyo MHgbopmauuio

O Hawew npoAaykuun Bei HavigeTe

Ha Hauevi cTpaHuLe B VIHTepHeTe.

OToT BbITOBOM aNeKTpornpubop He Npea-
HasHa4eH ANA NPOMBbIWIEHHOMO UCMONb30-
BaHWA, UM MO>XHO NMOMb30BaTLCA TOJIbKO

B LJOMaLWHEM XO3ANCTBE.

JlaHHbIN anekTponprbop MOXKHO UCMONb30-
BaTb TONBKO MO Ha3Ha4YeHuo 1 nepepabatbl-
BaTb C €ro MOMOLLLIO TOJIbKO Takoe Konu-
4eCTBO MPOAYKTOB W B TE4EHME Takoro
BPEMEHM, KOTOPbIE XapaKTepHbl ANA AoMal-
Hero xo3AncTea. Konnyectso nepepabatbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB He AOJXKHO MpeBbIwaTh
MakcyMasbHO A0MYyCTUMOro KOnn4ecTBa,
yKa3aHHOro B 3TON MHCTPYKLMN.

MpoyTnTe, NoXXanywcTa, BHUIMATENBHO
[aHHYI0 MHCTPYKLMIO MO aKcnayaTaunm

N NOMNOXKUTE €€ Ha XpaHeHWe B HaAEXKHOe
MecTo. [ponssoaunTenb He HeceT OTBETCT-
BEHHOCTY 3a YObITKW, BOSHUKWWE B PE3Yb-
TaTe HecobnoAeHVA peKoMeHAaLMN No
npaBuiaLHOMY MPMMEHEHUO BbITOBOro
npubopa.

Mpw nepepaye aToro 6bITOBOro 3NeKTPo-
npubopa Apyromy Bnagensuy He 3abyabte
OTAAaTb EMY U 3TY MHCTPYKLMIO.

JlaHHbIN 6bITOBOI 3nekTponpubop He
HY>K[,aeTCcA B TEXHNHECKOM 06Cny>XMBaHMN.
B MHCTpYKUUM No aKcnnyaTaumm npmeo-
AVTCA ON1caHue pasnnyHbIX NCTMONHEHNI
6bIToBOrO NpHbopa.

Yka3aHua no 6e3onacHocTun

A OnacHocTb aJ1IeKTpuYeckoro yaapa!
OnekTponpubop cneayeT NoAKNoHaTb U
3KcnnyaTupoBaTh TONLKO C y4ETOM AaHHbIX,
NpuBeAEHHbIX B OMPMEHHON Tabnnyke. 3ToT
anekTponpubop paccHnTaH Ha UCroNb30-
BaHWe TONbKO B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX.
OnekTponpnubopoM MOXXHO MoNb30BaThLCA
TONBLKO B Cry4ae, ecnv y camoro npubopa

N ero CETEBOrO WHypa HET HUKaKMX
NOBPEXXAEHI.

He noanyckante aeten 6113k K 91eKTpo-
npubopy.
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Jlnua (Takxe 1 AeTH) ¢ NOHWXKEHHBIM
BOCMPUATMEM OpraHamMu 4yBCTB Un
AyweBHOGONBHBIE, a TaKXKe N1ua, He
obnasarowme LOCTATOHHBLIMW OMbITOM U
3HAHUAMM, HU B KOEM Cly4ae He AOJXKHbI
CaMOCTOATESIbHO NMONb30BaTLCA ObITOBbLIM
nNpubopoM, a TONLKO NoA NPUCMOTPOM U
B cny4ae, ecnv OHW NoAyYMnmn noapo6HbIN
WHCTPYKTaX MO NpaBWibHOMY MCMONb30-
BaHuto 6bIToBOro Npubopa oT Nmua,
OTBETCTBEHHOIO 3a Nx 6e30NacHOCTb.
Bunky n3 poseTtku cneayeT BbITacKvBaTb
nocne KaxAoro rnosib30BaHuA KYXOHHbIM
kombaliHoMm, ecnu Bbl noknaaeTe nomelle-
HVEe Unn B cny4ae BO3HMKHOBEHUA
HeuncrnpaBHOCTH.

He ocTaBnaiiTe paboTarolwmii 3neKTpo-
npubop 6e3 npucmoTpa.

CneauTte 3a TeMm, 4To6bI HE NOBPEANTD
ceTeBOW WHYp anekTponpubopa 06 ocTpbie
KpaA 1 ropA4me noBepxHocTun. Ecnun ceTeBow
WHYpP 9TOro aneKTponpubopa NOBPEXXAEH, TO,
BO n3b6eXxaHne ornacHomn cutyawmn, 3aMeHATb
ero JOMKHbI creunanucTbl rpMbl-
N3roTOBUTENA UM €r0 CEPBUCHOI CRY»K6bl,
UM INLLO, UMEIOLLEE TaKYIO XKe
kBanudukauuo. Bo nsbexxaHve onacHbix anqa
nonb3oBaTeNa cuTyaL i, peMOHT nprbopa
LOMKEH BbINOAHATLCA TONbKO
cneumanmctTammn Hawen Cny»x6bl cepsuca.

He npracaVlTer K Bpallarowmnmca getanam.

N3 coobparkeHnin 6e3onacHoOCTH BbITOBLIM
NprBGOPOM MOXKHO MOSIb30BATLCA TONbKO
Toraa, Koraa Hemcrnonb3yemble NpUBOAbI

3aKpbIThl 3aWNTHLIMK Kpbiwkamu (11, 12, 13).

Moka anekTponprbop BKNOHEH, MOBOPOTHBIN
KPOHWTENH HeNb3A NePeBOAUTb B Apyroe
nonoxeHve. CHa4ana cneayeT AOXKAATbCA
MOJTHOM OCTaHOBKM NMpMBOAA.

3amMeHATb HacalKy MOXKHO TONbKO rocrne
MONHOV OCTaHOBKM MpuBoAa — nocne
BbIK/IO4EHWA MPUBOA, ellie HEKOTOpoe
BpPEMA ABWXKETCA MO MHEPLLUN.

OcHoBHoW 610k anekTpornpubopa Henb3A
norpy>kartb B BOAY WUAN MbITb B MPOTOYHOM
BOZeE.

Wcnonb3yinTe anekTponpubop TonbKo

B KOMMNEKTE C OMPMEHHBIMU NPUHAANEX-
HocTAMK. [pn ncnonb30BaHUM NpUHaANEX-
HoCTel cneayeT pyKoBOACTBOBAaTLCA
COOTBETCTBYIOWUMU UHCTPYKLIMAMM NO
SKCnayaTaumn, BXOAAWUMY B KOMMIAEKT
MocTaBKM 3TOro GLITOBOrO 3aneKkTponpubopa.
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O61bem nocTtaBku
CmoTtpute Tabnuuy Ha PucyHok 16

O6wwin BuA, PucyHkn 1, 2
OTKpoliTe, NoXKanyncra, CTpaHNLbI
C pUCYHKaMMW.
1 KHorka pa36nokMpoBku
2 MMpuBoabl ANA NpuHaAnexHocTen/
HacaAokK
3 [oBOPOTHbLIN BbIKNOHATEND
Kpblwka
5 3arpy3so04Hoe 0TBEPCTHE C ManeHbKoi
KpbIWKOW
6 CwmecuTenbHanA Yawa U3 HepXKaBetolLemn
ctanm
7 BeH4vK AonA nepemMewvsaHnA
8 BeH4uvk anA B36uBaHunA
9 Kptok 4nA TecTa c oTAenTeNnem
10 Mwukcep
11 3awwTHaA KpbiWwKa AnA NpMBoAa Hacanok
12 3awumTHaA KpbllWwKa ANA NpyBoAa
13 3awwTHaA KpbiWwKa AnA NpyvBoAa MUKCepa

MpuBoabl AnAa npuHaanexxHocTewn/
HacaaoK

MpueoAabl PucyHok 2

2a [lpuBoa AnA o6bIHHOMO M YHMBEpCcanb-
HOro Mukcepa

2b TMpwuBoa AnA BeH4MKa AnA cMewn-
BaHWA, BEHYMKa AnA B36vBaHuA,
MECUNIbHOM HacaAKW; Ony W eHHbIN
BHU3 — ANA MACOPY6KK

2c MMpvBoa AnNA MenbHULBI ANA pa3Mona
3epHa (M3 cTanu), pe3kn NPOXoAHOro
TuNa 1 COKOBbDKMMANKKN ANA
LIUTPYCOBBbIX.

Pabo4une nonoxxeHusa

A BHumatrue!

KyxoHHbIT KOMOariH MOXHO BKJII04aTh
TOJILKO I10C/IE TOr0, KaK HacaaKw/npuHaa-
JIEXHOCTY OblIN MPUKPENNEHBI, COMIacHO
rPUBEAEHHO Hxe TabnLe, K npasusib-
HOMY fIpUBOAY B PaBUIILHON MO3NLNU

v nepeBeaeHbl B paboyee rionoxeHue.

U3 coobpaxxeHmvi 6e30rnacHoCTv ObITOBbIM
rprbOPOM MOXXHO 10/1630BATECA TOJILKO
TOr/Aa, Kor4a HeucroJib3yemMble rpuBoAbI
3aKpbIThl 3aUTHBIMU Kpbiwkamu (11, 12, 13).
[1oBOPOTHbIVT KPOHLITEVH AO/IKEH GOUKCUPO-
BaTbCA B KAXA0M pPabo4eM r0JI0XKEHMH.

B

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— YctaHoBKa/cHATME
BEHYMKOB ANA
cMelmrBaHuA
1 B36MBaHuA
1 Hacaldku AnA
nepemMewWwnBaHyA
TecTa

— Jlo6aBneHue 6onb-
Woro Konn4yecTaa
npeaHa3HaqYeHHbIX
AnA nepepaboTkn
npoAyKTOB

=%

Cuctembl 6e3onacHocT™M

Brnokupoeka BKO4eHNA

cM. Tabnuuy «Paboumne nonoxxeHna»

KyXOHHbIN KOMBaH MOXXHO BKOYUTL

B NOJNI0XKeHUAX 1—4 ToNbKo B cny4vae, ecnu:

— CcMecuTenbHanA Yalwa ycTaHoBNeHa Ha
MeCTO 1 MOBEpHyTa A0 ynopa unu

— MPVBOA HaCaAOK 3aKpbIT 3aWNTHOM
Kpbiwkon (11).

B nonoxxeHun «5» KyxoHHbIi KoMbaiiH

MO>KHO BKIIOHUTb TOMLKO B Cly4ae, ecnu

MAcopy6bka npasunbHO yCTaHOBNEHa

C MOMOLLbIO MepPexoaHNKa (CM. UHCTPYKLLUIO

no aKcnnyaraumm MAcopyobKu).

B nonoxeHun «6» anektponpnbop

BKMIO4YUTb He yAacTCA, eCnn ycTaHoBNeHa

OAHa 13 HacaAoK.

BnokupoBKa NOBTOPHOIO BKJIOYEHUA
Mpv noaade Toka nocne OTKAHEHNA
KYXOHHBI KOM6alH BKNOYaETCA, HO
JABUraTenb He Ha4uHaeT paboTtaTb.

3awmTa OT neperpys3ku

Ecnn aBuratens Bo BpemsA paboThl
aBTOMaTN4eCKM BbIKNOHaeTCA, TO 3TO
3Ha4uT, 4TO cpaboTano yCTPOMCTBO 3aWMThI
OT neperpy3kun. BoamoXxHble NpuHunHLI:

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— nepepabaTbiBaeTcA CMWKOM 6onblioe

KOJIN4eCTBO NPOAYKTOB,

— CJIMWKOM npoAaoJnKmnTenbHoe

MCMONb30BaHME.
Kak ceba BecTu npu cpabaTbiBaHUN O4HOM
13 cucteM 6e30nacHOCTH, ONMcaHo

B pasaene «[omolb Npu Henonaakax».

3kcnnyaTtauma
BHumaHue!

Ha4unHaiite nonb30BaTbCA KYXOHHBIM
KOMbariHOM TOJIbKO r1oc/ie repesoaa
rpyHaAneXxHocTe/Hacaaok B paboyee
10JI0)KEHME.
U3 coobparxeHi 6be3ornacHocT ObITOBLIM
rpPUOOPOM MOXKHO 10/1b30BATLCA TOJILKO
Toraa, Korza Heucrnoib3yemsle rpuBoabI
3aKpbIThl 3aUUTHbIMU Kpbitkamu (11, 12, 13).
Henib3A BKoHaTL r1yCTON KYXOHHbIV
KombaviH. [Mpnbop v NpUHaANeXXHOCTH
HEeJb3A NoABEpraTh BO3AENCTBUIO
NCTOYHUNKOB BOClJ1aMeHEeHUA.
® [lepen nepBbIM UCMONBL30BaHNEM

aneKTponpMbop 1 NPUHaANEXHOCTI

K HEMY crnefyeT TuaTeNbHO MNOHUCTUTD,

KaK yKa3aHo B pasaefne «41cTka 1 yxon».

MoarotoBkKa
® [locTaBbTe OCHOBHOW 60K KYyXOHHOMO
kombaiiHa Ha rnafKyto 1 HYCTYIO NOBEpX-
HOCTb.
® l3BnekuTe ceTeBOM WHYP (PUCYHOK 3).
Jna kombanHoB ¢ NprcnocobneHnem
ANA aBTOMaTUHECKON HAMOTKM WHypa:
® OTAHYB 3a WHYP, U3BNEKUTE €ro
3a OAMH pa3 Ha HeobxoAMMYIO
Bam anvny (Makc. 110 cMm) n 3aTem
MeAJIEHHO OTNYCTUTE: CETEBOW WHYP
3adhKCHpyeTcCA.
® YMeHblieHVe paboqelt ANnHbI
anekTpowHypa: Cnerka noTAHUTE
3a WHyp 1 Aavite emy HamMmoTaTbCA
[0 HeobxoAMMON ANVHbL. 3aTem
CHOBa clerka noTAHWTE 3a WHyp
N MeAJIEHHO OTNYCTUTE: CETEBON
wHyp 3acprkcrpyeTca.
® BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY.

A Buumaruve!

lNpw 3anpaBke ceTeBoro wHypa ero Hesb3A
rnepekpymBars.

Y KyXoHHbIX KOMOaliHOB ¢ aBTOMAaTUHECKOM
HaMOTKO¥ CETEBOIO WHYpa ero HeJlb3A
3arnpaBsiAaTe BPy4Hyr0. Ecim ceTeBoi wHyp
3aKJIMHNIIO, TO U3BJIEKUTE €ro MOJIHOCTLIO
M 3atemM Aasite eMy HaMoTaTbCA.
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YcTaHoBKa B pabouee

noJioXxeHue

PucyHok 4

A BHumarue!

Bo Bpema HaxkaTuA KHOMKu pa361IoKUpOBKU
06A3aTenIbHO yAepXxuBasiTe noBOPOTHbI
KDOHLITEVH PYKO.

HaxxmunTe Ha KHoMKy pa36noknpoBku (1)
N Ha4HUTE NepemelleHrie MoBopPOTHOro
KpoHwWwTelHa. Mpy aToM yaepXxuBarite
MOBOPOTHBIA KPOHWTENH PYKOM.

B Heobxoamnmom Bam pabovem
NONOXKEHNM NMOBOPOTHBI KPOHWTENH
LOMKeH 3adpmkcmpoBaThes.

YcTaHoBKa paboyei

CKOpPOCTH

PucyHok 5
YcTaHOBMTE MOBOPOTHBIN BbIKAOHaTENb (3)
B Heobxoammoe Bam nonoxkeHuve.
0/off = OCTaHOBKa/BbIKNIOYEHWE
= MOMeHTanbHOe BKMYeHNe
MOBOPOTHBIN BbIKNIOHATENb
He OTnycKaTb.
MpvBoa paboTaet
C HauBbICLEN CKOPOCTLIO

BpalLeHuA.
Ckopoct = pabo4ne cKopocTu
14 (1 = HM3KaA cKopOCTb,

4 = BbICOKaA CKOPOCTb),
NPOMEXYTO4HbIE NoMo-
»XeHnA 0603Ha4eHbI
COOTBETCTBYHOWUM
obpasom.

BeHu4ukn AnAa nepemewinBaHuAa n
B36MBaHNA, MecusibHaA Hacaaka
BeHuuKk (7)

ncnonb3yeTcA ANA NepeMELBaHNA,
Hanpumep, caobHoro Tecta

BeHuuK (8)

ncnonb3yeTcA AnA B36MBaHUA ANYHBIX
6enkoB, CNIMBOK U TecTa nerkomn
KOHCWCTEHLMN, HanprmMep, BUCKBUTHOTO.
MecunbHaAa Hacaaka (9)

LNA 3aMewWrBaHnA TeCTa TAXKENOoW
KOHCUCTEHLMN 1 fo6aBneHnA
WHIPEAVNEHTOB, KOTOpPbIE HE AOMKHbI
n3Menb4aTbeA (Hanpumep, n3toma,
WoKOoNaAHbIX MAACTUHOK)
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He vcknio4eHa onacHocTh
TpaBMUpOBaHUA O Bpallaro-
wmecAa Hacagku

Bo BpemaA paboTkl anekTponpubéopa HUKOr-
Ja He onyckanTe pyKy B CMECUTENBHYIO
Yawy. PaboTanTe TONbKO C 3aKpbITON
KpbIWKOW (4)!

3ameHANTe HacaAKM TONbKO Mocne MoAHOw
OCTaHOBKM MPpUBOAA: Mocie BbIKNIOHEHA
MPYBOL €elle HEKOTOPOe BpemA paboTaeT
Mo MHEPLMN 1 3aTeM OCTaHaBnMBaeTcA

B MOJIOXKEHNN 3aMeEHbI HACa oK.
MepeBoanTL MOBOPOTHBIN KPOHWTEWH

B AiPYroe nosioKeHne MOXKHO TOMbKO rocne
MOJIHOV OCTaHOBKM Hacaiku.

M3 coobparkeHnin 6e3onacHOCTY GbITOBLIM
NprbopoM MOXKHO MOSIb30BATHLCA TOMNLKO
TorAa, Koraa Hevcrnosb3yemble NpyBoAbI
3aKpbIThl 3aWMTHLIMM KpbIlWKaMu

(11,12, 13).

BeinonHeHue paboT ¢ ncnonb3o-
BaHMEM CMeCUTeJIbHOMN Yaluun

U UHCTPYMEHTOB
® HaxmuTe Ha KHOMKY pa3bnoknposku (1)

PucyHok 6

N NepeBeanTe NOBOPOTHbLI KPOHIWITENH
B MOJIOXKEHUE «6>.

® B 3aBrcMOCTM OT BMAa NepepabaThl-

BaeMbIX NMPOAYKTOB BCTaBbTE B MPVIBOL,
10 hrKcaLLmm BEHYVK ANA Nepemewm-
BaHWA, BEHYUK ANA B36MBaHUA nnn
MECUJIBHYIO HacaaKy.

Yka3zaHue:

Mpwn ycTaHOBKE Kptoka AnA TecTa
CHa4ana HeobxoAMMO BCTaBUTb
OTAENUTENb, a TONLKO MNocne 3Toro —
KPIOK AnA TecTa (pucyHok 10).
O6paTute BHMMaHue Ha chopmy 1
npaBuJibHOEe NOJIOXKEHNEe AeTase.

L] YCTaHOBKa CMECUTENbHONM Halu:

HaKNOHNTE CMECUTENBHYIO Haly
Brepea 1 3aTeM yCTaHOBUTE ee
Ha KombaiiH,
— TOBEPHUTE Yaly NpPOTMB HacoBOW
CTpenku ao ynopa.
YKasaHue:
durypHana netanb, MMerowanaca Ha
Kopryce OCHOBHOMO 6J10Ka KyXOHHOMO
kombaliHa, LoMmKHa BONTH B OTBEPCTUE
Yaww (PUCYHOK 6a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



e 3arpysuTe B Hauwy npefHasHa4eHHble
AnA nepepaboTky KOMMOHEHTHI.

® HaxmuTte Ha KHOMKY pa36nokunposku (1)
1 NepesBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B MONIOXKEHNE «1».

® 3aKpolTe Hawy KpbIWKON.

® YCTaHOBMTE MOBOPOTHBIN BbIKNIOHaTEND
Ha Heo6XO0ANMYIO CKOPOCTb.

Hawa pekomeHaauua:

— BeHuuk anA nepemewviBaHuA:
CHa4ana nepemelwBanTe NPOAYKTbI
Ha 1-1 CKOPOCTW, 3aTeM nepexoanTe
Ha 3-t0 unu 4-1o0.

— BeH4uk ana B36veaHuA:
4-A cKkopoCTb, AobaBneHe KOMMNOHEHTOB
Ha 1-11 ckopocTn

— MecwunbHana Hacasnka:
CHauarna 3amelnBaHne Ha 1-i ckopocTw,
3aTeM BbIMeWVBaHWe Ha 2-iA.

D.o3arpy3Ka KOMMOHEHTOB
BbIKNto4MTE YCTPOWCTBO C MOMOLLLBIO
MOBOPOTHOIO BbIK/KO4aTENA.

® CHMMUTE KpbILKY.

® HaXxmuTe Ha KHOMKY pa36noKupoBKu
1 NepeseanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B NONOXKEHNEe «6».

® 3arpys3uTe A06aB0O4HbIE KOMMOHEHTbI
nnm

® BbIMOJIHUTE A03arpy3Ky KOMMOHEHTOB
Yepes OTBEPCTHE B KpbILUKe.

Mo okoH4YaHUM paboThl

® BbiKno4MTe yCTPONCTBO C MOMOLLLIO
MOBOPOTHOIO BhIKMOHATENA.

® /I3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKM.

® CHUMUTE KPbILWKY.
PekomMeHaauma: anA 3TOro HaXXMuTe
Ha KHornky pa36nokuposku (1) u,
yAepXUBaA ee B HAXKaToM COCTOAHUM,
CHVIMUTE KPbILKY.

® HaXXmuTe Ha KHOMKY pa36JI0KMPOBKM
1 nepeseanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B NONOXKEHNEe «6».

® lI3BnekunTe HacalKy 13 NprBOAA.

® CH/MMUTe CMecuTeNbHyIo Hally.

® [IpoBeauTe 4YMCTKY BCeX AeTanen, Kak
yKasaHo B pasaene «4ucTka n yxon».

Ba)xHaAa uHcopmauma no McnosbL30-

BaHMIO BeHYMKa AnAa B36usaHuA

PucyHok 9
YT106bI LOCTUrANCA ONTUMaNBHbIV pe3ynbLTaT
nepemMelmnBaHnA KOMMNOHEHTOB, BEHYMK ANA

B36MBaHVA AOSHKEH NOYTU KacaTbCA AHa
CMECUTENIbHOM Yaluu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mpu nepepaboTke HeGONLIWOrO KONNHECTBA

NPOAYKTOB BEHHMK AOMKEH cnerka

npuKkacaTbcA K AHY Hawu. Ecnmn aTo He Tak,

TO MONOXKEHWe BEH4YMKa MOXKHO

OTPErynMpoBaTh Mo BbICOTE Cleayowmm

obpasom:

® /I3BNEKUTE BUNIKY 13 PO3ETKMU.

® HaXxmuTe Ha KHOMKY pa36nokupoBKu
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B MONIOXKEHNE «6>.

® BcTtaBbTe BeH4UK AnA B36mBaHWA
B Mp1BOA, A0 cOnKCaLLUn.

® HapneXHo yaepXusasa BEH4VK B pyKax,
ocnabbTe raviky ¢ moMoLbio rae4Horo
KNKo4a, BXOAALLErO B KOMIMNEKT MOCTaBKkU
KYXOHHOr0 Komb6arHa (rae4HbIi KItoH
NpVKpenneH K AHY KYXOHHOro KoMbaiHa).

e [loBopaymBasn BEH4YMK, OTPEryIMpynTe
€ro NomnoXXeHne Mo BbICOTE L0
LOCTVKEHVA ONTUMaNbHOro pe3ynbTaTa:
— MOBOPOT BNEBO: MOAHATME
— MOBOPOT BMpaBo: OMycKaHne

® HaxXmuTe Ha KHOMKY pa36noknposku (1)
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B MoNIOXXeHwne «1». [poKOHTponMpyiTe
MoNioXXeHve BeH4VKa AnA B36vBaHWA o
BbICOTE, Npy He06XOANMOCTU NOBTOPUTE
KOPPEKTPOBKY.

® Ecnun nonoxxeHune no BeicoTe OTperynmpo-
BaHO MPaBWibHO, TO HAXKMUTE Ha KHOMKY
pa36nokumpoBku (1) 1 nepeeeanTe NOBO-
POTHBI KPOHWTENH B NONOXKEHNE «6>.

® [po4HO yaep)KvBaA BEHHUK ANA
B36VBaHWA, 3aTAHUTE rarky C NOMOLbIO
BXOAALLEro B KOMMNEKT NMOCTaBKM
raeyHoro Knto4a.

Mukcep

Ecnn Mukcep He BXOAUT B KOMIMNIEKT
nocTaBku Bawero KyxoHHoro kombariHa,
TO Bbl MOXeTe ero AOKYynuTb B KadecTse
creumanbHol NpUHaaNeXxHOCTU.

He uckno4eHa onacHocTh
TpaBMupoBaHUa o6 ocTpsbie
HOX(M/BpawaroyMyicA NpuBoA

Hukoraa He oryckaiite pyKy B MUKCED,
YCTaHOBJEHHbIVI HA OCHOBHOWV 6J10K!
Mukcep MOXHO CHUMAaTBL/y/cTaHaBIMBaTh
Ha MECTO TOJILKO I10C/IE MOJIHOV OCTaHOBKM
npuBoAa.

Hukor.aa He BKo4ariTe rycTou MUKCep.
Mukcep paboTaeT TOILKO C 3aKPbITOM

U 3agbUKCHPOBAHHOV KPbILIKOM.
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A

He vckno4eHa onacHocTh
ouwnapuBaHUA

lpn nepepaboTtke B MuKcepe
rOPAYMX MPOAYKTOB Hepe3 BOPOHKY
KPbILKM BbIXOANT rap. B mukcep
HeJb3A 3amBaTh bonee 0,5 imTpa
TOPAYEs NN CUIIbHOMEHALLECA
KUAKOCTH.

BeinonHeHue paboT ¢ ucnonsb3o-

BaHNeM MUKcepa PucyHok 7

® HaxxmuTe Ha KHOMKy pa36ioknpoBku (1)
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B MOJIOXKEHNE «3».

® CHMMUTE C NpuBOAa MMKCEPA 3alLUTHYIO
KPbIWKY.

® 3awuTHble KpbiwkKM npmeoaa (11 1 12)

LLOMKHbI ObITb YCTAHOBNEHBI HA CBOM

MecTa.

MpocneaunTe, 4TOObI KPBIWKW HAXOANINCE

B NPaBuIILHOM MONOXXEHUM (PUCYHOK 2a)!

® YcTaHoBUTE MUKCEp (MapKMpOBKM Ha

OCHOBHOM 6110Ke KyXOHHOrO KoMbanHa

N Ha MUKCepe LOJXKHbI COBMAcTb) 1

MOBEPHWTE €ro NPOTMB HacOoBOWN CTPENKM

[0 ynopa.

® 3arpysuTe NpoayKThbl.

— MakcumManbHO AoMnyCTUMOe
KONMYECTBO XXUAKMNX KOMMNOHEHTOB
=1,25 nuTpa,

— MakcuMarnbHO A0MYyCTMMOe Konu-
4eCTBO MEHALWMXCA AN FOPAHNX
xunakocten = 0,5 nuTpa,

— KOMN4eCTBO TBEPAbIX KOMMNOHEHTOB
ANA oNTUMansHoOM nepepaboTku
= 150 rpaMmoB.

® 3aKpoiTe MUKCEp KPbIWKOI 1 MOBEPHUTE
ee M0 4acoBOW CTpenkKe A0 ynopa.

BbICTYN Ha Kpblllke MUKCepa AOJXKEH L0

yropa BOVTU B a3 Ha py4Ke Mukcepal!

® YcTaHOBWTE MOBOPOTHBIN BbIKNKOHATEND

Ha HeOo6XOANMYIO CKOPOCTb.

BaxxHaAa nHdopmauma

[

1| Ecm MPWOA ANA HacafoK He
3aKpbIT 3alUTHOM KpbIwKon (11),

W Kpblllka MUKCEPa He yCTaHOBMNEHa
Ha MecTo U He 3adpMKCHpoBaHa,

TO KYXOHHbIN KOMOalH He BKNtO-
YaeTcA.

Mpn paboTe KyxoHHOro KombaviHa
KPbIWKY MUKcepa cneayeT npuaep-
)KMBaTb 3a Kpan.
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Jo3arpy3Kka KOMMNOHEHTOB
PucyHok 8

® BbiKno4MTE YCTPONCTBO C MOMOLLLIO
NMOBOPOTHOIO BbIKNIIOYATENA.

® CHumMUTe KpbIWKY 1 nobaBbTe
HeobxoANMble KOMMOHEHTLI NN

® /I3BNEKUTE 13 KPbIWKN MUKCEPA BOPOHKY
N NOCTENEHHO 3arpy>kanTe TBepAble
KOMMOHEHTbI 4epes 3arpy304Hoe
OTBEPCTUE B KpbllLKe
nnn

® 3anenTe XXUAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHun paboThbl

® BbIKnio4KTe YCTPOICTBO C MOMOLLbO
MOBOPOTHOO BbIKMtOYaTENA.

® lI3BnekuTe BUNKY 13 PO3ETKMU.

® [loBepHUTE MMKCEp MO HacoBOI CTpesnke
¥ CHUMUTE €ero.
PeKkoMeHaauma: nydiue BCero noMbiTb
MUKcep cpasy nochne UCMoNb30BaHuA.

YucTtka n yxoa
YucTtka ocHoBHOro 6,10Kka

OnacHoOCTb 3J71IeKTPUHECKOIro
yAaapa

OcHosHovi 6110k anekTporpubopa
HU B KOEM CJly4ae HeJslb3A rorpy-
Xarb B BOAY Y HUKOrAa HEJIb3A
MbITb B [IPOTOYHOV BoAe. Henb3A
10/1b30BaTbCA NapPOOUCTUTENEM.

A BHumatrue!

He nonb3yvitecs abpasnBHbIMU YUCTALUMU

cpeacTsamu.

® l13BnekuTe BUIIKY U3 PO3ETKMN.

® [IpoTpnTe OCHOBHOM 610K KyXOHHOMO
KombalHa 1 3aWwunTHbIEe KPbIWKWY NPUBO-
[0B BNaXxHOW TKaHbto. Mpn Heobxoam-
MocTu fobaBbTe B BOAY ANA NPOTUPKMN
HeMHOro cpeAcTBa ANIA MbITbA MOCYAbl
BPY4HYIO.

® B 3aknioyeHue npoTpute anekTpornpubop
Hacyxo.

YucTka cmecuTesibHOM Yalm

N Hacajok

CMeCVITeﬂbHy}O Hauwy n Hacaakn MO>XKHO
MbITb B I'IOCWJ.OMOG‘-IHOVI MallnHe.
[MnacTmaccoBble AeTann Henb3A 3aXKnMMaTb
Mexay HaXO,EI,HI.I.I,eVICH B nocyp.omoequVI
MallvHe Mocy Ao, TaK Kak OHM B MpoLiecce
MbITbA MOTYT OKOHYaTENbHO AehopMUpO-
BaTbcA!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YucTtka Mukcepa

He ucknroyeHa onacHocTh Tpas-
MUpoBaHUA 06 oCTpbIe HOXU

3a HoXm MyKcepa Heslb3A 6paTbCA
ros1ou pykou. Jna ero YucTkum
criesyeT BOCro1b30BaThCA LETKOM.

A BHumanue!

He ronb3yvitec abpasnBHbIMU YUCTALUNMU

cpeacTsamu. MUKcep Hesib3A MbITb B 110CY-

JOMOEeYHOM MallmHe. Ero Takxe Heslb3A

3ama4vBatbe B BoJe.

Jly4we BCero 4MCTUTL MMKCEP cpasy nochne

ncrionb3oBaHuA. Toraa octaTku nepe-

pabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB HE MPUCOXHYT

K HEMY, 1 Ha nnacTMaccy ero koprnyca He

OKa)KyT BPeAHOro BO3AENCTBMA Takme

BELlLECTBa, Kak, HarnpuMep, 3dMpHbIe Macna,

coleprkawmecA B NPAHOCTAX.

e [lomoiiTe KpbIWKY MUKcepa B NocyAo-
MOEYHOWN MallVHe.

e [lpomoiTe MUKCep B MPOTOYHON BoAe.
PekomMeHaaumAa: HanenTe ByCTaHOBNEH-
HbI1 HA OCHOBHOW 610K MUKcep cnabbiii
pacTBOp CPEeACTBa ANA MbITbA NOCYAbl
BPY4HYO (MPUMEPHO A0 MONOBUHbI).
Bknto4mTe MUKCEpP Ha HECKONBKO CEKYHA,
(cTyneHb «M»). 3aTeM BbinenTe pacTBop
MOIOLLEro CPEACTBA U NPOMOVTE MUKCEP
B YMCTOW BOAE.

Momolb Npn ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

A

MoBOPOTHLIN KPOHWTENH AO0JKEH
cbukcupoBaTbCca B KaXXKA0M paboyem
NONOXKEHUMN.

CHavana nonbITanTecb YyCTPaHUTb
BO3HMKLYIO NpobnemMy caMoCTOATENLHO,
PYKOBOACTBYACb yKa3aHUAMU 13
NpUBEAEHHON HXKE TabnuLbl.

He ucknto4eHa ornacHocTh
TpaBMUpOBaHUA

lNepesn ycTpaHeHueM Heucrpas-
HOCTU U3BJIEKNTE BUJIKY U3 PO3ETKU.

ru

Heucnpas-

HOCTD YcTpaHeHue

KyXOHHbIN ® [lpoBepbTe, He OTKIIO-
koMbaliH He YUNIN N BNEKTPO-
BKNo4aeTcA/ SHepruo.

CpaboTana ® [lpoBepbTe ceTeBytO
6510KMpOBKa BUJIKY.
nosTopHoro e [lepeBeanTe BbIKIO-
BKJIFOHEHUA. YaTenb B NONOXXEHNe
«0/off» n 3aTemM Ha3an Ha
HeobX0AMMYIO CKOPOCTb.
® [IpoBepbTe NOBOPOTHBIN
KPOHWTENH: B NpaBuJib-
HOM MONOXXEeHNU?
3adhmkcrpoBaH?
® [loBepHUTE MUKCEP UNN
CMECUTENBbHYHO Haly A0
ynopa.
® 3aKkponTe MUKCEpP KpblLu-
KOW 1 MOBEPHUTE ee 0
ynopa.
® 3akpoiTe 3alWmnTHLIMN
KpbllWKaMN HEVUCMNONb-
3yeMble MPUBOAbI.

CpaboTano ycTpoicTBo
3aWnThl OT NEPErpPy3KM.
® BbIKH04YMTE KYXOHHbIN
BO BpeMA kombaviH 1 N3BneknTe
ncronb30Ba- BUJIKY M3 PO3ETKW.
HUA. ® YT06bl BBIKNOHUTD
YCTPONCTBO 3al M Thbl
OT Neperpysku, aanTe
KYXOHHOMY KoMb6aviHy
OCTbITb B TE4EHNE
NpUMepPHO 15 MUHYT.
o CHoBa BKNO4UTE
KYXOHHbI1 KOM6alH.
Ecnv aBuratens 1 nocne
3TOro He 3anycTuTCA,
TO KYXOHHbIN kombaviH
cnenyeT oxnaanTb
B Te4eHue 6onee
NPOAOKUTENBHOMO
BpEMEHU (MUHUMYM
OJVH 4ac).

KyXOHHbIN
kombaviH
BbIKNOHaeTcA

Heucnpas-

HOCTD YcTpaHeHue

Hacaaka He ® [lepeBeanTe BbIKMO-
ocTaeTcA yaTenb B MONOXXeHne

B MONOXXEHNN «0/off» n 3aTem Ha3an Ha
3aMeHbl. Heobx0AUMYIO CKOPOCTb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Ecnun HencnpaBHOCTL YCTpaHUTL He yaacTceA,
To obpaTuTech, NoXKanymncra, B CEPBHICHYIO
cnyxo6y.
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Mpumepbl UCNOJIbL30BaHUA

B36uTtble cNMBKMU

200-1500 r d})

® Bsb6usanTe cnueku ot 1,5 n0 4
MUVHYT (B 32aBMCMMOCTM OT KOJIMHeCTBa
1 CBOWNCTB CNIMBOK) Ha 4-1 CKOpOCTU
C NMOMOLLBIO BEHYMKA AN1A B36MBaHNA.

B36utble 6enku (ﬁ)}

Ot 2 no 12 6enkos

e B36uBarite 6enkn oT 2 4,0 6 MUHYT
Ha 4-1 CKOPOCTW C MOMOLLLIO
BEH4MKa AnA B36MBaHWA.

BuckBuTHOE TECTO
OcHoBHovi peuent db)

3 Anua

3—4 cT. n. ropA4en BoAb|,

150 r caxapa

1 NakeTUK BaHWUNbHOr O caxapa,

150 r myKku,

50 r kpaxmana,

npy1 HeobX. HEMHOI0 MEKAPHOIro MOPOLLKa.

® B36vBanTe BCe KOMMOHEHTbI (KpOMe
MYKM 1 Kpaxmana) B Te4eHne NprMepHo
4—6 MUHYT Ha 4-11 CKOPOCTM C MOMOLLLbIO
BeH4YMKa AnA B36mBaHuA Ao
06pa3oBaHVA NeHbl.

® 3aTeM nepeBeAMTe NOBOPOTHbIN BbIKIHO-
YaTenb Ha 1-10 CKOPOCTb U B TEYEHME
nonyTopa — OAHOW MUHYTbI MO CTONOBOWM
noxxke no6aBnANTe B CMeCh NMPOCEAHHYO
MYKY M Kpaxmar.

MakcumanbHoe Konm4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOE KONMYECTBO NPOAYKTOB

13 OCHOBHOIO peLenTa.

Caob6Hoe TecTO
OcHoBHovi peuent O

3—4 Aaliua,

200250 r caxapa

1 wenoTtka conm

1 NnakeTUK BaHWNBLHOIO caxapa unu Leapa

C NONOBVHbI NIMMOHa,

200-250 r cnmMBo4HOro Macna nnm

MaprapvHa (KOMHaTHOI TeMnepaTypbl).

500 r MyKu,

1 nakeTUK NekapHOro rnopoLka,

150 MmN Monoka.

® Bce KOMMNOHEHTbI B TeHEHWE MONYMUHYThI
nepemMewnBarite C NOMOLLBIO BEHYMKA
AnA B361BaHWA Ha 1-1 CKOpocTu, a 3aTem
B TeyeHne 3—4 MUHYT Ha 4-1 CKOpPOCTW.

MakcumanbHoOe KOJIN4ecTBO TecTa:

2,5 Konn4ecTsa NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIMO

peuenTa.
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Chaob6Hoe neco4yHoe TeCcTo
OcHoBHoVI peLent @ d/
125 r cnnBo4HoOro macna
(koMHaTHOW TemMnepaTypsbl),
100125 r caxapa
1 Anuo,
1 wenoTka conu
HEMHOr 0 IMMOHHOW L,eApbl AN BaHWUALHOIO
caxapa,
250 r myku,
npy1 HeobX. HEMHOI O MeKapHOro MOPoLLKa.
® [lepemewmnBaiTe BCe KOMMOHEHTbI
B TE€4EHVEe NPUMEPHO NOAYMUHYThbI
C NMOMOLLBIO BEHYMKa ANA nepemeLn-
BaHWA Ha 1-I1 CKOpoCTK, a 3aTeM
B Te4eHue 2—3 MVHYT Ha 3-11 CKOpOCTH.
Ha4nHaa ¢ 500 r Mmyku:
® [epemewnBanTe TeCTO C MOMOLLbIO
MeCUNbHON HacaAKu B TeHeHne
NpVYMepHO NOAYMUHYThI Ha 1-7 cKopocT,
3aTeM B Te4eHue NpuMepHo 3—4 MUHYT
Ha 2-1 CKOpOCTM.
MakcumanbHoe KonM4ecTBO TecTa:
4-KpaTHOe KONM4eCTBO NPOAYKTOB U3
OCHOBHOIO peLenTa.

Apox>KeBoe TecTo d

OcHoBHoVi peuent

500 r MyKu,

1 Anuo,

80 I >xunpa (KOMHaTHOM TeMnepaTypbl),

80 r caxapa

200-250 mn Tennoro mMonoka

25 cBEXMX UK 1 NAKETUK CyXUX APOXIKEN,

Leapa ¢ NonoBUHbLI IMMOHA,

1 wenoTtka conm

® Bce KOMMOHEHTbI B TEHEHME NONYMUHY ThI
nepemMewnBarite C MOMOLLBIO HacaaKn
ANA NepemMewnBaHnA TecTa Ha 1-i
CKOpOCTHU, a 3aTeM B Te4eHne 3—6 MUHYT
Ha 2-1 CKOPOCTMW.

MakcumanbHOe KoanM4ecTBO TecTa:

3-KpaTHOE KONM4eCTBO NPOAYKTOB N3

OCHOBHOIO peLenTa.

TecTo ANA nanwun

OcHoBHovi peuent d
500 r MyKw,

250 r An, (oK. 5 WTYyK),
no Heo6x9,u,v|MOCTV| 2-3 cT. noXKM (20-30r)
XONOAHOW BOAbI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



e [lepemelwmBaiiTe BCe UHIPEANEHTI
OT 3 L0 5 MMHYT Ha 2-1 CKOpOoCTH
A0 nofny4YeHnA 0AHOPOAHOrO TecTa.
MakcumanbHoe Konn4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOE KONM4eCTBO MPOAYKTOB
N3 OCHOBHOI O peLenTa.

MeaoBaa 6yTepbpoaHasa macca [

50 r cnnBo4HOro Macna D

(M3 xonoannbHVKa)

450 r mepa (M3 XonoANNbHUKA)

® Pa3pexxbTe CNMBOYHOE Maco Ha Mefikue
KYCOYKM 1 MONOXKNTE ero B MUKCep.

e JlobaBbTe Mep 1 B36vBawiTe BCe B
TeyeHue 15 cekyHA, Ha 4-11 CKOpOCTMU.

CepwuiiHbie/cneunanbHbie
NpPUHaAJNIe)XXHOCTH

JononHuTenbHble cneunanbHble
NPUHAANEXXHOCTN MOXHO TakXKe AOKYyNuTb
no oTAeNbHOCTU. MprUHaaneXxHOCTH
NPUroAHbl ANA UCTONb30BaHMA Ha KYXOHHbIX
kombanHax MUM81 n MUM82.

PucyHok 11

LInHKOBKa MPOXOAHOMO THNAa C TPEMA AMCKaMMU;
[OMOSIHUTENBHO MOXKHO NpnobpecTu ANCK-
TepKy ANA KPYNHOro WWHKOBaHWA, ANCK-
TEepKy ANA MENKoro WMHKOBaHWA, AUCK ANA
HapesaHuA KapTodoenA pun, AnCK anAa
Hape3aHuA OBOLLeN No-a3naTcku, AUCK ANA
HaTupaHuA KapTodbena Ha ApaHNKK
PucyHok 12

CokoBbbKMManka AnA LUTPYCOBbIX
PucyHok 13

MaAcopy6ka (ana KpenneHuA K KyXOHHOMY
KombalHy He0BX0AUM NEPEXOLHNK);
[OMNOSHUTENBHO MOXKHO 3aKa3aTb MPVCTaBKy
ANA nony4eHyA OpyKTOBOM MAKOTH (a),
npucTaBKy-TepKy (b) n npucTasky anA
ourypHoro ne4eHbA (€); ANCKK C
oTBepcTMAMU & 3 1 6 MM; KonbacHbIN WwnpuL,
PucyHok 14

MyKomMonbHaA MefibHMLA CO CTalNbHbIM
pa3mManbiBalowmmM MexaHM3MoM

PucyHok 15

MHorodyHKLUOHaNbHBIN MUKCEP
CneuuanbHble NpUHaANEXHOCTH, KOTopble
MO>XHO npnobpecTn, N306parkeHbl TakXXKe Ha
yrNaKoBKe.

[

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YTunusauua

OTOT 6bITOBON aneKTponprbop nmeeT
E 0603Ha4eHre cornacHo TpeboBaHAM
—  2VIPEKTVBEI EC 2002/96/EG 06
OTCNY>XUBLWX CBOW CPOK 3NEKTpu-
YeCKUX U 3NEKTPOHHbIX Mprbopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
B aTo0i AvpeKTMBE NpuBeAeHbI
npaBuna, AeliCTBYOWME Ha BCEN
TeppuTopun EC, no npuemy
N yTUAM3auumn OTCYXKUBLINX CBOM
CpOK nNprbopoB.
NHdopmaLmio 06 akTyanbHbIX METOAAX
yTunnsaumm Bel cmoxeTe nonyuuts y Bawero
TOProBOro areHTa Unn B opraHax KOMMyHarb-
HOro ynpasneHusa no mecty Bawero
KUTenbCTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxusaHua

Mony4nTb ncyepnbiBaoLLyo MHAOPMAaLLUIO
06 ycnoBmAX rapaHTMNHOro obcnyXmBaHuA
Bl MoXXeTe B Bawem 6nvxaniwem
aBTOPV30BAaHHOM CEPBUCHOM LLeHTpe Min

B CEPBVICHOM LLEHTPE OT NPOU3BOAMTENA
00O «BbCX BbIToBaA TexHUKa», a Takke
HanTN B OUPMEHHOM rapaHTUMHOM TarsloHe,
BblAaBaeMOM Npu npoaaxe.

MpaBo Ha BHeECEHWE N3MEHEHWI
ocTaBnAeM 3a cob6oil.
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Anpeca CepBHUCHbIX LLEHTPOB Ha Tepputopuu Poccun no obcnyKMBaHUIo GbITOBOI TEXHUKH

ABAKAH. Y Kobbinasickuii P.C.. 655016, np-T /1. Haponos, A.16,
Ten: (3902) 26-65-64, chaxc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AnbMeTbeBckiit Cepsmcbiii Lientpy,
423450, Cyneimanosoii yn., a.10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
dhakc: (8553) 30-25-00
AHFAPCK, [IK «TeneTon», 665838, 8 mykpopaiion, 4.8-84, af 2849,
Ten: (3955 56-03-90
AHXKEPO-CYDKEHCK, 000 «Cepsichbiit ueHTp Pernot-Macteps,
652473, yn. Tlobeni, 4.2, Ten: (38453) 52033, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /i1 Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3uHoebesa, 1222,
Ten: (81555) 6-61-06, chaxc: (81555) 6:61-06
AP3AMAC, W1 Abpocios [1A., 607224, yn. S-e Man, 1.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, daxc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xantypuha, 4.107,
Ten: (8613) 73-36-96, chakc: (8613) 74-50-00
APXAHTENBCK, 000 «Cepainchii Lientp «Mup», 163045, Tarapura yn., a1,
Ten: (8182) 27-60-66, 27-55-10, dhac: (8182) 27-60-66
. AN Kyarieuos , 414041, yn.,
.18, Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, chakc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, M Kynpik C 10.. 662150, MkpH. 2.1.6,
Ten: (39151) 4-42-22. 7-24-31, akc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, M Gapbiwnvikos E.B., 413853, yn.Uanaesa, a.159A,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BANALLOB, /1 PuikentkiHa H.C., 412309, yn. Mynauapckoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monoea, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chaxc; (3852) 48-40-67
BAPHAYN, 000 «Xenuy-Cepsincy, 656049, yn. Mponerapexan, 4,113,
Ten: (3852) 63-59-88, chaxc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bbibop-Cepsicy, 308600, [paxpanckii np-T, 4,32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, VM flecatmk H.B., 676850, yn. Mennna, n.43,
Ten: (41641) 2-52-02
BEMOPEUEHCK, 00O «Tenemmp, 352630, yn. Wannmosa, 4.3,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chac: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «PenbuiTroprrexyikas, 618419, yn. M. Tonctoro, 4.76 2,
Ten: (3424) 23-71-61, chaxc: (3424) 23-71-61
BUHCK, 1Ml byarnkosa C.H., 659300, yn. Pesonioupm, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BMNATOBELUEHCK, OO0 «AMypCKWit CepBICHSI LEHTD,
675000, yn. OKTAOpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dhakc: (4162) 33-36-38
BOTYUAHBI, 000 «Cepsyc uertp No3», 663430, yn. Mevmra, 4.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 11 Pynaxos K.C., 665729, yn. KocmoHasTos, 2,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhac: (3953) 46-85-93
BPATCK, /11 Umakos 10.5., 665710, yn. CHexwan, 0.37a,
Ten: (3953) 44-91-01, chaxc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenera-Cepaucy, 241037, Crakike [umuTposa np-T, .28,
Ten: (4832) 41-82-54, chaxc: (4832) 72-17-42
BENMKWUA HOBIOPOJ, 000 «TKT», 173025, yn. KoueTosa, 4.234,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhaxc: (8162) 61-12-00
BNAAMBOCTOK, 11 iO3ecbosny BT, 690014, Hapoansit npocnexT, a1,
Ten: (4232) 86-62-27
BNAGMKABKA3, 000 «Apkruka-Cepsyics, 362015, Kocra np-, a.15,
Ten: (8672) 25-01-07, chac: (8672) 25-01-07
BNAUMMP, 000 «Bnanminp-Cepavcy, 600014, Cronteneii np-, 4.36,
Ten: (4922) 36-45-18, 36-45-19, dhakc: (4922) 36-45-19
BONrOrPAM, 000 «lnarera Cepric, 400107, yn. Prorckan, 1.3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, dakc: (8442) 36-64-26
BONIOrPAfl, 000 «Tonumary, 400050, KysHeuosa yn., 4.49,
Ten: (8442) 27-05-06, chaxc: (8442) 27-05-07
BOMFOTPAML, 000 «Tonmary, 400082, 50-T net Oktabpa yn., A.17,
Ten: (8442) 62-93-74, dhaxc: (8442) 62-93-74
BOMFOTPARL, 000 «Tonwmar», 400117, 8+i BosaywHoi apwin yn., 4.35,
Ten: (8442) 35-15-81, chaxc: (8442) 35-15-81
BONTOfIOHCK, M Gparwmos Mapar Acratosi, 347387, K. Mapkca yn., 4.30,
Ten: (8639) 25-29-29, chaxc: (8639) 25-29-29
BOMKCKNM, 000 «Tonumaty, 404109, Tpyaann., 410,
Ten: (8443) 58-75-72, chaxc: (8443) 56-75-72
BOMOIAA, VM Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4.6,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dhaxc: (8172) 71-59-69
BOMOMMA, 000 «ABTOpH30BaHHbIt LieHTp «[THoHep Cepancy, 160024,
yn. Cesepran, 1,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, charc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «ME[ A», 169900, yn. Trarickan, 284,
Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06

3NATOYCT, 000 «Pembbitrextinka - Cepsucy, 456228, yn. Taranaiickan, 4.204,

Ten: (3513) 65-37-47, chaxc: (3513) 65-13-56

MBAHOBO, 000 «LienTp pemonTHsIx yenyr, 153048, lenepana Xnebuko-
Bayn., 1.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 33-76-71, hakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 «[1C», 426000, yn. K. Mapxca, .393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cnyx6a cepayca «Baw [lom», 426057, yn. B.Cviskosa, 4,152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, dhaxc: (3412) 24-95-13

MHTA, /1 Hecreposiu 1. H.. 169830, yn. Kiuposa, 4,29,

Ten: (82145) 6:38-19, haxc: (82145) 6-38-19

MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepaic LienTp», 664047, Maprisanciasn yn., A.46A,
Ten: (3952 20-89-02, 22-27-32, 29-10-48, pac: (3952) 29-10-48

MPKYTCK, MK «TeneTon», 664081, yn. Muckykosa, 4,156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MOLLIKAP-ONA, W Bewikapesa C.B., 424000, yn. Cosercia, 4.173,

Ten: (8362) 45-73-68, chaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnanwa Baw cepancy, 420032, yn.Anachysosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, dhaxc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/lya3o», 420080, [lexabpycros yn., A, 1066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, dhaxc: (8435) 62-46-14

MOCKBA, 000 «CepyicHan pynnay, 121087, bapknan yn.. 4.8,

TUL «Topbyuikar, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, cpakc: (495) 735-63-05
MOCKBA, 000 «CepancHan [pynna», 117519, Kuposorpaackas yn., 415,
TLL SneKTponHbil Paim, nas. 11147, Ten: (495) 518-66-89, chaxc: (495) 73563-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOp#30BaH bt LienTp «Tnorep Omumxs
183038, yn. Caepanosa, 4. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lvnep-Cepency, 183038, yn Krumosuua, .46,
Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhakc: (8152) 40-00-83
MYPOM. U Cepkosa T A, 602267, yn. Mockoscxa, a1,
Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

)
HABEPEXHbIE YENHbI, 1N Mamenoea T.A., 423819, np-T Mupa, .46, ke.112,

Ten: (8552) 38-24-96, chaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YUEMHbI, 000 «Jnexam Cepanc Mniocs, 423815,

np-T Baxwrosa, 4,20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HANBUMK, 000 cAncha-Cepencs, 360000, Mewnna np-, 424,

Ten: (8662) 42-04-30, 42-04-54, dhaxc: (8662) 42-04-54

HAXOJIKA, /I Kypakos C.0., 692922, yn. Morparmunas, .40,

Ten: (4236) 63-03-62, chaxc: (4236) 62-99-54

HEG®TEIOTAHCK, 1T Koxyxti AO., 628311, yn. 16A mukpopaiion, a.85,
Ten: (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90

KANUHUHTPARL, OO0 «PemTexCepeicr, 236011, C
Ten: (4012) 30-38-00, chaxc: (4012) 30-38-30
KANYTA, 000 «Macrep-Cepsvc, 248001, yn. Cysoposa, 117, crp. 3,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, (hakc: (4842) 54-7561
KAMEHCK-YPANCKWM, /N Ulaiinypos CA., 623409, yn. Mewiwa, 4.95,

Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chaxc: (3439) 37-02-03

KAHALL, VI [lamwTpues IOpuii Cepreesiy, 429330, Monegan yn., 7,20,

Ten: (8353) 34-14-63, 34-16-19, dhakc: (8353) 32-31-67

KAHCK. 000 «9N1exTpoHyika nnioc HHTepHelutny, 663614, yn. Akosenko, a.74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-Murnopr-Cepsincs, 650060, np-T Mewnta, 137/3,
Ten/charc: (3842) 51-05-33

KMHELUIMA, OO0 «Penbuimrextnias, 155800, yn. Mpasas, 4.76.

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Keanpar Cepency, 610014, yr. M

yn..n.75,

TOBCK, VI LLlaxmatos H.I"., 628600, yn.M1oHepckas, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chakc: (3466) 64-22-63
HWXHUW HOBIrOPOA, OO0 «Cumonar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chac: (8312 ) 75-44-57
HWKHWA TATUA, 000 «Parionmnopts, 622002, yn. Bbikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, dakc: (3435) 45-11-80
HOBOKY3HELK, 000 «Cubeepsucy, 654066, yn. pankbi, 18,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockogckas, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dhaxc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHHCK, 000 «Aprow-Cepaicy, 353905, yn. Cepoea, A.14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, chaxc: (8617) 63-03-95
HOBOCMBMPCK, 000 «Buprocar, 630030, yn. MNepeomarickan, A.220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chakc: (383) 337-36-26

n24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KMPOB, OO0 «TBKOM», 610001, np-T OktAbpbckuii, A4.116a,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8333) 54-40-42

KHPOB, OO0 «UNC-Kupoen, 610000, Mockosckaa yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chac: (8332) 38-20-60

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kupoea, .15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, dhakc: (4966) 14-14-86

KOMCOMOIbCK-HA-AMYPE, OO0 «[ ambuT», 681010, Bokaanbhas yn., 041,

Ten: (4217) 53-21-31, 53-67-91, dhaxc: (4217) 20-10-90
KOPEHOBCK, /i [Opaos [1.8., 353180, yn. Mypuixvia, A.22,
Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, charc: (86142) 4-43-59
KOCTPOMA, OO0 «Cepaichiit uenTp «l enapay, 156000, Monourias ropa yn.,
2.3, Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, hakc: (4942) 31-25-01

KPACHO[IAP. /1 Kpacroweros fO.H., 350000, yn. fopskoro, a.104,

Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, charc: (861) 253-50-20

KPACHOIAP, 000 «KybaHbpenboiTycnyri, 350049, yn. Ceepar, 1.237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chaxc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, V1 bnvaiios 1.1, 660020, yn. flyaurckas, o 124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chakc: (391) 229-65-95

KYPFAH, 000 «ToBapiLiecrao npeanpHvaTenein,

640020, yn. Kpacuria, a.41, Ten: (3522) 45-87-54, dhakc: (3522) 45-76:38
KYPCK, 1M Cyuos Al 305044, yn. Cranumornas, A.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, chaxc: (4712) 39-37-47

NECOCUBMPCK, UM Fonoswios E.T", 662544, yn. 60 net BIIKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NMBHBI, 000 3n-cepaycy, 303850, yn. [Apyxbe Haponos, 121,

Ten/carc: (4867) 72-10-07

MMNELK, 000 «Bnagor, 398032, yn. Kocmonastos, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dpaic: (4742) 31-25-17

NMNELK, 000 «CepBicHsiit UeHTp «Donvyi, 398016, KocwionaeTos yn., A8,
Ten: (4742) 34-07-13, chaxc: (4742) 35-37-57

NWCKM. M T Vikra 397901,

000 «3H-cTyavo», 630132, yn. XKenesonopoxHas, 4,14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37. chakc: (383) 220-51-73

HOTMHCK, UM 3anbilusbiii A M. 142407, yn. 3o MkTepHauvonana, 0175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, chaxc: (496) 519-32-02

HOPHIBCK, V1 Cepreeriko O.8., 663300, yn. Komcomonbexan, .38-81,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHUHCK, 000 «Pagyotextnia, 249030, Kypuarosa yn., .46,

Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 56350, dhaxc: (48439) 6-44'14

OMCK, 3A0 «Esporex-Cepaicy, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/cakc: (3812) 58-06-87

OPEN, M1 Tycesa Onbra BkTopogHa, 302043, Komcomonbekan yn., 4,241,
Ten: (4862) 72-16:95, 8 (919) 201-09-30, chaxc: (4862) 72-16-95

OPEN, 1T Kowyxos 1.C., 302030, nn. Mpa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPT, 000 «/lnkoc-Cepanc nniocs, 460006, yn. Heaenecras, .84,
Ten: (3532) 67-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «AcTa - Cepaucy, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcetan-Cepaicr, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EspocTunb-Tleriaar, 440600, yn. Bonoaapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhake: (8413) 54-43-01

NEPMb, 000 «mnopt-Cepaics, 614107, yn. Mrienepras, 4,10,

Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhakc: (3432) 60-14-41

TNEPMb, 000 «Caryph-Cepancs, 614070, bynosap larapwia, .24,

Ten: (8342) 259-66-59, chakc: (8342) 259-66-59

TNEPMb, /M IO C.B., 614068, yn. Kpwcarosa, 4.29,

Ten: (3422) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80

METPO3ABO/ICK, 000 «drpwa cAkarT - o%ms? 185002, yn. Cyospackan,
28 Ten: (8142) 1220.50, 72-2034, dakc: (3142) 72:2050
nE TCKWH, /1T, EA
683024, yn. NlyKauesckoro, 1. 23, Ten: (4152) 26-32-00

2.32,Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chaxc: (4739) 14-21-55

MAFALAH, /M Tepexyh B.A., 685030, yn. [araputia, 26/2, ar. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, chaxc: (4132) 65:47-47

MAMKOR, 000 «3nekrpot-Cepaicy, 358018, yn. fumntposa, 25,
Ten/charc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Vi LLiaminos 1.1, 367026, np. Muawa LLiamns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, thakc: (8722) 64-71-33

BOPOHEX, VM1 Myxaiinos Axapei Mropesiy, 394055, yn.
1.38A. Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, chaxc: (4732) 25-92-44

BOTKUHCK, 000 «PuT-Cepeicy, 427739, yn. Kuposa, 4.19,

Ten: (34145) 42002, thakc: (34145) 42002

FPO3HBIN, 000 «Texsonniocs, 364029, yn. Xankansckas, .75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

[IMBHOTOPCK, 1 Muraea [1.H., 663090, yn. WkonsHan, 4,314,

Ten: (39144) 3-52-65

MMWTPOBIPARL UM Genoros C.A., 433505, yn. Oktabpbekan, 4,63,

Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, chaxc: (8423) 52-86-59

EKATEPMHBYPT, 000 «EBpoTexsika-Cepeicy, 620146, yn. bapanra, .28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, cpaxc: (3433) 59-50-50

ENELL WM LLynern A, 399776, yn. 2204 Qum;xomo; Avenauu, la,

Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, chaxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, /1 peuariikos A.B., 662978, bl 7 MennHrpanckmit, 421
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAR, 000 «[lynicaps, 124365, 1. 3enerorpan, kopn. 1604,

Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33

Cnucok cep LEHTPOB

, VM Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, .52,
Ten: (8722) 67-64-88, chaxc: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, VM Swipbexoe A.A., 367000, yn. Merusa, A.113a,
Ten: (8722) 67-95-87, chaxc: (8722) 67-95-87

/AN Baxuaes A.A., 652870, yn. Nywkua, 0.2,
Ten: (38475) 5-35-00

KaA yn.,

. N Unrapee M.H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,

Ten: (4737) 62-31-10

NPOKOMbBEBCK, 000 «Anothas, 653004, yn. LLlnwkita, 394,

Ten/chaxc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 cMyrMakcy, 180019, Pykckwii np., .49,

Ten/charc: (8112) 72-13-90

NATUIOPCK, 1M Cokonos U.B., 357500, np- Kanwnka, A.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, haxc: (8793) 97-35-98

MATUOPCK, UM Uephsascioni E.B., 357551, yn. 1-a Habepexnan, 2.32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, chaxc: (8793) 33-17-29

POCCOILLb, /1M [lybposn+ Cepreit Anexceesny, 396655, Mponetapckan yi.,
1,148, Ten: (4739) 64-76-76, chakc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, 000 «Anvic-Cepayicy, 344006, CounanvicTiieckan yn..
2141, Ten: (863) 263-43-98, chakc: (863) 263-43-98

MMACC, 000 «PembbiTrexHuKa - Cepamcn, 456228,
Ten: (3513) 55-59-40
MUHEPATbHbIE BOfbI, 1T Yephnaciwit E.B., 357203, yn. lopbkoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, daxc: (8793) 33-93-69

BOAPI, 1N Esrenmii B
50 net Okbps yn., 0.67, Ten: (918) 759-99-14
MOXFA, 000 «Put-Ceprcy, 427790, yn. MoxriHckas, A.51,
Ten: (34139) 32049, dhakc: (34139) 32049
MOCKBA, 000 «BrewPemTopr», 105062, Moacocerckwit nep., 4.23, cTp.8,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, chaxc: (495) 518-64-32
MOCKBA, 00O «[lynscap», 121096, Onexo [yHanuayn., A.21, k.2,
Ten: (495) 987-10-43

np-T,A.8,

357212,

, 000 «AbpHc-niocs, 344018, ByneHHOBCKAM NP-T, A.72A,
Ten (863) 244-35-90. cpakc: (863) 299-36.00

PBIBMHCK, 000 «Tpanc-akcrieantya», 152920, np T Ceposa, 4.8,

Ten: (4855) 28:65-10, chaxc: (4855) 28:65-10

PA3AHb, 000 «ApKTiika - Cepsicy, 390046, AxoHToBa yr., 4,19,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70
CAMAPA, 000 «Dypwa «Cepauc-Lientp», 443096, Minuypuria yn., a.15,
0h.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, thakc: (8462) 63-74-74
CAMAPA, 000 «JHon-Cepaics, 443090, yn. CoseTckoin Apmim, 2. 148,
Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8462) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPI, 000 «5CX bbiT0Bas TexHikar, 195009,
Ceepanoscxan Hab. 4,46, Ten: (812) 449-31-61, thakc: (812) 449-31-62

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Touro 8 cpoks, 196105, yn. Caeaboprekan, a.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, charc: (812) 369-00-72
CAHKT-NETEPBYPT, 000 ﬁ:ummacn Cepavo,

192148, yn.Ceposa, .37, nu. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chac: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcias, 36,

Ten/cbarc: (8342) 48-31-11

CAPATIYN, 000 «Pyt-Ceparcs, 427760, Aanra yn., 1,92,

Ten: (34147) 3-30-79, chaxc: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Bonra cepaics, 410012, Mockosckan yn., n.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, dhakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepeics, 410004, 4- Bakypopckwii np-a, .4,
Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, 1 'yces B.A., 391430, yn. Manbiwesa, 4.49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, charc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Textocar-Cepncy, 214018, yn. Paeackoro, 4.2A,
Ten: (4812) 55-27-56, chaxc: (4812) 65-94-53

€oun, 000 gncsuhmumxe, 354000, yn. Mockoscras, 2.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwncepancr, 354068, [lorckan yr., A.3/3,

Ten: (8622) 62-02:95, chaxc: (8622) 62-02-95

CTABPOMONb. 000 «Texto-Cepaicy, 355044, yn. 7-A MpombiwneHHas, 1.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbIN OCKON, 340 hopMm, 309509, M-H LA 1A,
Ten: (4725) 24-62-27, daxc: (4725) 24-73-49
CYPIYT, 000 «ACU 628400, np. A,.0.21,ke.111,

Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, dhakc: (3462) 25-69-70
CbI3PAHb, OAO cPanyra», 446001 " Moben!, 4. 16,
Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, dhaxc: (8464) 33-2364
CbI3PAHb, 000 «Cep 446001, nep. [ 0,a7,
Ten- (8464) 91-06-92, chakc. (8464) 91-06-92
CBIKTBIBKAP, 000 ¢/ 167000, yn. M i
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90
TAFAHPOT., /I Kasapsah Basrew AHapaHyKosiy, 347900, CapTakosckiii nep.,
0.2, 7en: (8634) 38-38-65, chaxc: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepaitcy, 347900, nep. CMupHOBCKMi, A.45,

Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dhakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL «AtnanT-Cepavcs, 392000, yn. Mockoeckan, 4.23A,

Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, dhakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «Crak0-Cepgyica, 170002, Yaiikosckoro np-, 4.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, dhakc: (4822) 35-40-81

TONBATTH, 000 «Xenena-Cepancs, 445039, yn. Asepxuckoro, 4.252,

Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /i1 Babwi A.M., 634021, yn. Tepuera, 0.72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-3342

TYNA, 000 flyar cepncy, 300024, Kykoackoro y.. 413,

Ten: (4872) 36-26-30, dbakc: (4872) 36-30-31

TIOMEHb, 000 «Eepocepsyc, 625035, Np-. eonoropaseenunkos, .33,
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YNAH-YA3. Wil Mupocbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, 4,28,

Ten: (3012) 21-89-63, chaxc: (3012) 21-89-63

YNbAHOBCK, 000 Mactep-Cepsiics, 432017, yn. Miaesa, n.42,

Ten: (8422) 32°07-33, 32-49-56, dhaxc: (8422) 32°07-33

YPAW, 000 «Tull», 628284, yn. Asponopr. 4.29,

Ten: (3467) 63-15-15, chaxc: (3467) 63-15-15

YCCYPUMCK, 000 «Textocepancs, 692525, yn. Cosercias, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dhaxc: (4234) 33-51-80

YOA, UM Cantivos A.B., 450104, yn.Poccwiickan, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

Y®A, 000 HIM «AKKO», 450005, yn. Mapxomenko, 4. 106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-16-05, dhakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 «Cepancrbii ueHTp «IHKA Textikas, 680007,

yn. Bonouaerckan, 1.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dhakc: (4212) 21-60-39
XAHTBI-MAHCUHACK: /1 Kninmiait A.A., 628012, yn. Obckan, 4,29,

Ten: (3467) 30:-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 000 «Pur-Cepincy, 617764, yn. Boksansian, 4.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhaxc: (3412) 45-74-74

YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. . Axosnesa, .4/2,

Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepancy, 428009, np. M. Topskoro, 4.32/25,

Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhaxc: (8352) 41-70-24

YENABMHCK, 000 loroc-Cepaycy, 454026, Mobeas np-T, 4,292,

Ten: (3517) 41°34-03, chawc: (3517) 93-61-49

YENABMHCK, 000 TTL| Pembuirrextviar, 454081, Aprunnepuiickasn yn.,
2,102, Ten: (3517) 71-17-12, cpakc: (3517) 71-17-12

YEPEMOBEL, /1M Actanosny 1.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chaxc: (8202) 29-55-64

YEPEMOBEL, 000 «ABTopu3osanHbiit LienTp duomep Cepancy, 162600,
CoBeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-53-94, thakc: (8202) 20-63-94
UMTA, 000 «Cnagen-Cepeincy, 672039, yn. LLnnosa, .100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, dhakc: (3022) 35-26-26

YNTA, 000 cApxvimes, 672010, yn. Aroxwia, 4. 10, Ten: (3022) 36-47-01
3MUCTA, UM [lonwHcxkuit Banuminp Hikonaesiu, 358009, 3-7 Mkp., 4. 214,
Ten: (84722) 9-52-07, chaxc: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXANMHCK, 000 «Cepsrc-/15», 693000, np-T KommyHHCTHuECKM,
221, Ten: (4242) 76-06'66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 «CL «®natex-Cepsincy, 677000, ox;auvn.an yn.,al/L,

Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81, charc: (4112) 33-69-44
APOCHABIb, 3A0 «TAY», 150049, Mockosckii np-T. 4,14, cTp.5,

Ten: (4852) 26°65-37, chaxc: (4852) 79-66-77

APOCIABIIb, 000 «Cepenc uertp BUPT», 150003, yn. Pecnybnukancian, 4.3,
Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, hakc: (4852) 58-12-86

.78, 0.37,
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,

Sasiall &y al) i ey
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805
www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

02/11

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (52—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CcZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicl

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Iltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at

up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, PR w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, gb—i!

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 Z| Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 4241 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakepgoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.: 020 430 3 435
Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

OO0 "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT NponsBoanTenst
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iiniR

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &5

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000667576/04.2011
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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