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Dieses Gerét ist flir den Haushalt und nicht
fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt.
Gerat nur bestimmungsgeman und fir
haushaltsuiblicheVerarbeitungsmengen
und -zeiten benutzen. Vorgeschriebene
Hoéchstmengen nicht Gberschreiten.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung
aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausfuhrungen.

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemal Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.

Nur zur Verwendung in geschlossenen
R&aumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschéadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heile
Flachen ziehen.

Wenn die AnschluBleitung dieses Geréates
beschédigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Geféhrdungen zu vermeiden. Reparaturen am
Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Nicht in rotierende Teile greifen.

Das Gerat kann nur betrieben werden, wenn
nicht genutzte Antriebe mit den Antriebs-
schutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt sind.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das
Gerét eingeschaltet ist. Vollstdndigen Stillstand
des Antriebs abwarten.

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach.

Das Grundgerat nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerét nur mit Originalzubehdr benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten.

Lieferumfang Bild 16
MUMS1..

Grundgerat mit Edelstahl-Schussel;
Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken
MUMBS82..

Grundgerat mit Kabelaufroll-Automatik,
Edelstahl-Schissel; Ruhrbesen, Schlagbesen,
Knethaken; Mixer

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten hinten ausklappen
1 Entriegelungstaste
2 Antriebe flr Zubehér/Werkzeuge
3 Drehschalter
4 Deckel
5 Nachfulldffnung mit kleinem Deckel
6 Edelstahl-Ruhrschissel
7 Ruhrbesen
8 Schlagbesen
9 Knethaken mit Abdeckkappe
10 Mixer
11 Werkzeugantriebsschutzdeckel
12 Antriebsschutzdeckel
13 Mixerantriebsschutzdeckel

Antriebe fir Zubehdr/Werkzeuge

Antriebe Bild 2

2a Antrieb fur Mixer und Multimixer

2b Antrieb fur RUhrbesen, Schlagbesen,
Knethaken;
heruntergeklappt fur Fleischwolf

2¢ Antrieb fur GetreidemUhle (Stahl),
Durchlaufschnitzler und Zitruspresse

Bild 1, 2

Arbeitspositionen

A Achtung!

Gerdt nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Das Gerét kann nur betrieben werden,

wenn nicht genutzte Antriebe mit den Antriebs-
schutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt sind.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.
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— Einsetzen/Abnehmen

von Schlag-, Ruhrbesen

E und Knethaken

— Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,,Betriebspositionen“

Das Gerat lasst sich in Pos. 1-4 nur

einschalten:

— wenn die Schussel eingesetzt und bis zum
Anschlag gedreht wurde oder

— der Werkzeugantriebsschutzdeckel (11)
aufgesetzt ist.

In Pos. 5 lasst sich das Geréat nur einschalten,

wenn der Fleischwolf mit Adapter richtig

angebracht ist (siehe Gebrauchsanleitung zu

Fleischwolf).

In Pos. 6 l&sst sich das Gerét nicht einschalten,

wenn ein Werkzeug eingesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor lauft danach
nicht wieder an.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mogliche Ursachen:

— sehr groBe Verarbeitungsmengen,

— zu lange Nutzungsdauer.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stérungen®.

Bedienen

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Das Gerdt kann nur betrieben werden,

wenn nicht genutzte Antriebe mit den

Antriebsschutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt

sind. Beim Aufsetzen des

Werkzeugantriebsschutzdeckels auf richtige

Lage achten (Bild 2a).

Gerdt nicht leer betreiben. Gerdt und Zubehdr-

teile keinen Hitzequellen aussetzen.

e Gerét und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch
grtndlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Vorbereiten

e Grundgerét auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

¢ Kabel herausziehen (Bild 3).

Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik:

e Kabel in einem Zug bis zur gewiinschten
Lange (max. 110 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.

* Kabel-Arbeitsldnge vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

e Netzstecker einstecken.

A Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Gerdten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen und
dann aufrollen lassen.

Einstellen der Arbeitsposition Bild 4

 Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm bewegen.

e Schwenkarm bis zum Einrasten auf die

gewunschte Position bewegen.

Einstellen der Arbeitsstufe Bild 5
e Drehschalter (3) auf gewlnschte Stufe
drehen.
0/off = Stopp/Aus
M = Momentschaltung
Drehschalter festhalten.
Der Antrieb arbeitet mit
hdchster Drehzahl.
Stufen = Arbeitsgeschwindigkeit
1-4 (1 =langsam, 4 = schnell)
Zwischenstufen sind
gekennzeichnet.
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Rihrbesen, Schlagbesen, Knethaken

Rihrbesen (7)
zum Ruhren von Teigen, z.B. Rihrteig

Schlagbesen (8)
zum Schlagen von Eischnee, Sahne und zum
Schlagen von leichten Teigen, z.B. Biskuitteig

Knethaken (9)

zum Kneten von schweren Teigen und zum
Unterheben von Zutaten, die nicht zerkleinert
werden sollen (z. B. Rosinen, Schokoladen-

plattchen)
N Verletzungsgefahr durch N
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (4)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lduft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdét kann nur betrieben werden, wenn
nicht genutzte Antriebe mit den Antriebs-
schutzdeckeln (11, 12, 13) bedeckt sind.

Arbeiten mit der Schiissel

und den Werkzeugen

e Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

e Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruihrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.
Hinweis:
Abdeckkappe des Knethakens (9) nach
dem Einrasten Uber den Antrieb driicken
(Bild 10).

e Schussel einsetzen:
— nach vorne geneigte Schissel aufsetzen

und dann abstellen
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen

Hinweis:
Aussparung der Schissel muss in Formteil
des Grundgerates stecken (Bild 6a).

« Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schissel einflllen.

e Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

e Deckel aufsetzen.

Bild 6

 Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

— Ruhrbesen:
zuerst einrtihren bei Stufe 1, dann Stufe 3
oder 4

— Schlagbesen:
Stufe 4, unterrtihren auf Stufe 1

— Knethaken:
zuerst einrlihren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 2

Zutaten nachfllen

e Gerat am Drehschalter ausschalten.

* Deckel abnehmen.

* Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

e Zutaten einflllen

oder

e Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachfullen.

Nach der Arbeit

e Gerat am Drehschalter ausschalten.

e Netzstecker ziehen.

* Deckel abnehmen.

Tipp: Dazu Entriegelungstaste (1) gedriickt
halten und Deckel abnehmen.
Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.
Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

e Schussel entnehmen.

Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Wichtiger Hinweis zur Verwendung des
Schlagbesens Bild 9
Der Schlagbesen sollte den Schisselboden
beinahe berthren, um die Zutaten optimal zu
vermischen. Bei kleinen Verarbeitungsmengen
soll der Schlagbesen den Boden leicht
berthren. Wenn nicht, die Hoheneinstellung
des Schlagbesens folgendermalen anpassen:
e Netzstecker ziehen.

 Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

e Schlagbesen bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken.

e Schlagbesen festhalten und Mutter mit
beiliegendem SchlUssel I8sen (Schllissel am
Boden).

e Hohe des Schlagbesens durch Drehen des
Besens auf optimale Hohe einstellen:

— nach links drehen: Anheben
— nach rechts drehen: Absenken
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e Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.
Hohe des Schlagbesens Uberprifen,
wenn erforderlich korrigieren.

e Wenn die Hohe korrekt eingestellt ist,
Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

e Schlagbesen festhalten und Mutter mit
beiliegendem Schilssel festziehen.

Mixer
Wenn der Mixer nicht zum Lieferumfang
lhres Geréates gehdrt, kénnen Sie ihn als
Sonderzubehér nachkaufen.
Verletzungsgefahr
A durch scharfe A
Messer/rotierenden Antrieb
Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen!
Den Mixer niemals leer betreiben.

Mixer arbeitet nur mit aufgesetztem und
verriegeltem Deckel.

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heie oder schdumende

Flassigkeit einfdllen.

Verbriihungsgefahr

Arbeiten mit dem Mixer Bild 7

e Entriegelungstaste (1) driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

* Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

¢ Antriebsschutzdeckel (11 und 12) mUssen
angebracht sein.

Auf richtige Lage achten (Bild 2a)!

e Mixer aufsetzen (Markierung am Gerat und
am Mixer beachten) und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

o Zutaten einflllen.

- Maximalmenge an flissigen Zutaten
=1,25 Liter,

- Maximalmenge an schdumenden oder
heiBen Flissigkeiten = 0,5 Liter;

— Optimale Verarbeitungsmenge an festen
Zutaten = 150 Gramm.

 Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

Die Nase am Mixerdeckel muss bis zum
Anschlag im Schlitz am Mixergriff sitzen!
 Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.

Wichtiger Hinweis

Ohne den aufgesetzten Werkzeugantriebs-
schutzdeckel (11) und aufgesetztem und
verriegeltem Mixerdeckel schaltet das Gerét
nicht ein.

Mixerdeckel beim Arbeiten am Rand
festhalten.

Zutaten nachfillen Bild 8

e Gerat am Drehschalter ausschalten.

¢ Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

¢ Trichter am Mixerdeckel herausnehmen und
feste Zutaten nach und nach in
Nachfulléffnung einfillen

oder

« flissige Zutaten durch den Trichter einflillen.

Nach der Arbeit

e Gerét am Drehschalter ausschalten.

e Netzstecker ziehen.

e Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen
Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr A

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

A Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

e Netzstecker ziehen.

e Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spulmittel
benutzen.

e Gerét anschlieBend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schissel und Werkzeuge sind
spUlmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs moglich sind!
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Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch N
scharfe Messer

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
bertihren. Zum Reinigen Blirste benutzen.

A Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden. Mixer nicht in der Spllmaschine

reinigen. Mixer nicht im Wasser liegen lassen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen. So trocknen Ruckstéande nicht an,

und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z. B. durch &therische Ole in GewUrzen).

¢ Deckel des Mixers in der SpUlmaschine
reinigen.

e Mixer unter flieBendem Wasser reinigen.

Tipp: Wasser mit etwas Spulmittel in den

aufgesetzten Mixer geben (ca. halb voll).

FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten

(Stufe M). SpUlwasser ausschitten und Mixer

mit klarem Wasser ausspulen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr A

Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ziehen.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der Hinweise aus folgender
Tabelle zu beseitigen.

Stérung Abhilfe

Werkzeug e Gerat auf O/off stellen und
bleibt nicht in wieder einschalten.
Werkzeug- Nach einigen Sekunden
wechsel- ausschalten.

position stehen.
Gerét lauft nicht  » Stromversorgung

an/ Wiederein- Uberprifen.
schaltsicherung , Netzstecker Uberprufen.
ist aktiv

» Gerat auf 0/off stellen und
dann zurlick auf
gewlnschte Stufe stellen.

e Schwenkarm
kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

Abhilfe

Gerét lauft nicht « Mixer bzw. Schissel bis
an/ Wiederein- zum Anschlag festdrehen.
schaltsicherung ¢ Mixerdeckel aufsetzen
ist aktiv und bis zum Anschlag
festdrehen.
* Antriebsschutzdeckel an
nicht genutzten Antrieben
anbringen.

Stérung

Mixer beginnt ~ Das Mixermesser ist durch
nicht zu eine der Zutaten blockiert.
arbeiten oder ¢ Gerét abschalten und
bleibt wahrend Netzstecker ziehen.
der Benutzung ¢ Mixer abnehmen und

stehen, das Hindernis entfernen.
der Antrieb ¢ Mixer wieder aufsetzen.
Lorummt”, e Gerét einschalten.

Die Uberlastsicherung ist

aktiviert.

¢ Gerat abschalten und
Netzstecker ziehen.

e Gerat ca. 15 Minuten
abkdhlen lassen, um den
Uberlastungsschutz zu
deaktivieren.

» Gerat wieder einschalten.
Sollte der Motor dann
nicht starten, das Geréat
l&ngere Zeit (mindestens
1 Stunde) abkihlen
lassen.

Gerét schaltet
wahrend der
Benutzung ab.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Wichtiger Hinweis

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm  Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fuir eine
EU-weit gliltige Riicknahme und
3 Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.
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Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
200 g-1500 g (dD)

e Sahne 1% bis 4 Minuten auf Stufe 4
(je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne) mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Eiwei3
2 bis 12 Eiweil3 (dD)

* EiweiB 2 bis 6 Minuten auf Stufe 4
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept (d]))

3 Eier

3-4 EL heiBes Wasser

150 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

150 g Mehl

50 g Starkemehl

evtl. Backpulver

e Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl) ca.
4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

¢ Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. V% bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig
Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

150 ml Milch

¢ Alle Zutaten ca. 72 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Ruhrbesen verrthren.

Hoéchstmenge: 212 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept (d)) (,

125 g Butter (Raumtemperatur)
100-125 g Zucker
1Ei
1 Prise Salz
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
250 g Mehl
evtl. Backpulver
¢ Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit dem
Ruhrbesen verarbeiten.
Ab 500 g Mehl:
Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute auf
Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 2
kneten.
Hoéchstmenge: 4 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept (,

500 g Mehl

1E

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen

Trockenhefe

Schale von V2 Zitrone

1 Prise Salz

¢ Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 3 x Grundrezept

Nudelteig
Grundrezept (,

500 g Mehl

250 g Eier (ca. 5 Stlck)

nach Bedarf 2-3 EL (20-30 g) kaltes Wasser

o Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe 2
zu einem Teig verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Honig-Brotaufstrich
200 g Butter (aus dem Kuhlschrank) Q]

800 g Honig (Raumtemperatur)

 Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

e Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 4 mixen.
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Vollkorn-Weizenmischbrot

Grundrezept (,

325 g frisch gemahlenes Weizen-

Vollkornmehl

325 g weiBes Mehl Type 405

100 g Roggenmehl Type 630

75 g flussiger Natursauerteig

Y2 EL Kimmel

2 EL Brotgew(rz

¥ EL Salz

1 ¥2 Packchen Trockenhefe

450-500 ml warmes Wasser

¢ Alle Zutaten ca. 72 Minute auf Stufe 1 kneten,
dann ca. 3 Minuten auf Stufe 2 zu einem Teig
verarbeiten.

e Teig bis zur Verdoppelung der Menge gehen
lassen und nochmal ca. 1 min. auf Stufe 2
kneten.

¢ Teig in eine gefettete Kastenform fuellen und
erneut gehen lassen, dann backen.

Tipp: Statt frisch gemahlenes Weizen-

Vollkornmehl kann auch frisch gemahlenes

Dinkelmehl genommen werden.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Zubehor/Sonderzubehor

Weiteres Sonderzubehdr kann auch einzeln
nachgekauft werden. Das Zubehdr ist fur
MUMS81 und MUMB82 verwendbar.

Bild 11

Durchlaufschnitzler mit 3 Scheiben;
zusétzlich erhaltlich grobe Reibscheibe,
feine Reibscheibe, Pommes frites-Scheibe,
Asia-GemUse-Scheibe, Kartoffelpuffer-Scheibe
Bild 12

Fleischwolf (zur Befestigung am Gerat wird ein
Adapter bendtigt); zusatzlich erhéltlich
Fruchtpressen-Vorsatz (a), Reibe-Vorsatz (b)
und Spritzgebéck-Vorsatz (c); Lochscheiben
0 3 und 6 mm; Wurststopfer

Bild 13

Zitruspresse

Bild 14

Getreidemuhle mit Stahlmahlwerk

Bild 15

Multi-Mixer

Erhéltliches Sonderzubehdr ist auch auf
der Verpackung abgebildet.

Anderungen vorbehalten.
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This appliance is designed for domestic
and not industrial use.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use. Do not
exceed the stipulated maximum quantities.
Please read the operating instructions
carefully and keep them in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

The appliance is maintenance-free.

These operating instructions refer to various
models.

Safety instructions

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the
rating plate.

Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord

or appliance is damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not leave the running appliance unattended.
Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord
must be replaced by the manufacturer or his
customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the
appliance

Keep hands clear of rotating parts.

The appliance cannot be operated unless
unused drives have been covered with the
drive covers (11, 12, 13).

Do not adjust the swivel arm while the
appliance is switched on. Wait until the drive
has come to a standstill.

Do not change tools until the drive has come
to a standstill - when the appliance is switched
off, the drive continues running briefly.

Do not immerse the base unit in water or clean
under running water.

Use the appliance with original accessories
only.

When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions.
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Standard accessories
MUMS1..

Base unit with stainless steel bowl; stirrer,
whisk, kneading hook

MUMS2..

Base unit with automatic cord winder, stainless
steel bowl; stirrer, whisk, kneading hook;
blender

Fig. 16

Overview Figs. 1, 2

Please fold out the illustrated back pages
1 Release button
2 Drives for accessories/tools
3 Rotary switch
4 Lid
5 Feed tube with small cover
6 Stainless steel stirring bowl
7 Stirrer
8 Whisk
9 Kneading hook with cover
10Blender
11 Tool drive cover
12Drive cover
13 Blender drive cover

Drives for accessories/tools

Drives Fig. 2

2a Drive for blender and multi-blender

2b Drive for stirrer, whisk, kneading hook;
folded down for mincer

2¢  Drive for mill (steel), continuous-feed
shredder and citrus press

Operating positions

A Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool/accessory to the correct drive and in the
correct position and place in the operating
position according to this table.

The appliance cannot be operated unless
unused drives have been covered with the
drive covers (11, 12, 13).

The swivel arm must be engaged in every
operating position.
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— Insert/remove whisk,
stirrer or kneading

E hook

— Add large quantities
of ingredients

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table

The appliance can be switched on in pos. 1-4

only:

— when the bowl has been inserted and rotated
as far as possible or

— the tool drive cover (11) has been attached.

In pos. 5 the appliance cannot be switched

on unless the mincer and adapter have been

attached correctly (see mincer operating

instructions).

In pos. 6 the appliance cannot be switched

on if a tool has been inserted.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does not
start running again when the power is restored.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated.
Possible causes:

— very large amounts of ingredients,
— appliance operated too long.

If a safety system is activated,
see “Troubleshooting”.
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Operating the appliance

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

The appliance cannot be operated unless

unused drives have been covered with the

drive covers (11, 12, 13). Ensure that the tool

drive cover is attached correctly (Fig. 2a).

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources.

 Before using the appliance and accessories
for the first time, clean them thoroughly, see
“Cleaning and servicing”.

Preparation
 Place the base unit on a smooth and clean
worktop.
e Pull out the power cord (Fig. 3).
If the appliance features an automatic cord
winder:
 Pull out the cord in one go to the required
length (max. 110 cm) and slowly release;
the cord is locked.
* Reducing the cord length:
Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently
pull the cord again and slowly release;
the cable is locked.
e Re-insert the mains plug.
A Attention!
Do not twist the cord when inserting it.
If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.
If the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

Setting the operating position Fig. 4

¢ Press the Release button (1) and move the
swivel arm.

* Move the swivel arm until it engages in the
required position.

Selecting the setting Fig. 5
 Rotate the switch (3) to the required setting.

0/off = Stop/Off

M = Pulse switch
Hold rotary switch.
The drive operates at
maximum speed.

Settings 1-4 = Operating speed

(1 = slow, 4 = fast)
Intermediate settings
are indicated.
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Stirrer, whisk, kneading hook

Stirrer (7)

for stirring dough, e.g. cake mixture
Whisk (8)

for whisking egg whites, cream and light
dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (9)

for kneading heavy dough and for folding in
ingredients which are not to be cut (e.g. raisins,

chocolate chips)

While the appliance is running, keep hands
clear of the bowl. Attach the cover (4) before
operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

The appliance cannot be operated unless
unused drives have been covered with the
drive covers (11, 12, 13).

Working with the bowl and the tools Fig. 6

¢ Press the Release button (1) and move the

swivel arm to position 6.

Depending on the processing task, insert the

stirrer, whisk or kneading hook until it locks

into position.

Note:

After engaging the kneading hook (9),

press the cover over the drive (Fig. 10).

Insert the bowl:

— Tilt the bowl forwards and then set it down

— Rotate the bowl as far as possible in an
anti-clockwise direction

Note:

The recess in the bowl must fit into the

moulded part on the base unit (Fig. 6a).

e Put the ingredients to be processed into

the bowl.

Press the Release button (1) and move the

swivel arm to position 1.

Attach the cover.

Move the rotary switch to the required

setting.

Risk of injury from
rotating tools
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Our recommendation:
— Stirrer:
first stir in at setting 1, then setting 3 or 4
— Whisk:
setting 4, mix in at setting 1
- Kneading hook:
first stirin at setting 1, knead at setting 2

Adding more ingredients

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

e Remove the cover.

* Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.

e Add ingredients

or

» Add more ingredients through the feed tube
in the cover.

After work

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

Pull out the mains plug.

Remove the cover.

Tip: To do this, hold down the release
button (1) and remove the cover.

Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.

e Take the tool out of the drive.

¢ Remove the bowl.

* Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Important information concerning
the use of the whisk Fig. 9
The whisk should almost touch the bottom of
the bowl to ensure that the ingredients are
optimally mixed. If small amounts of ingredients
are to be processed, the whisk should lightly
touch the bottom of the bowl. If not, adjust the
height of the whisk as follows:
 Pull out the mains plug.
* Press the Release button and move the
swivel arm to position 6.
¢ Insert the whisk into the drive until the whisk
locks into position.
¢ Hold the whisk and loosen the nut with the
enclosed wrench (wrench on base).
e Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:
— rotate to left: raise
— rotate to right: lower
¢ Press the Release button (1) and move the
swivel arm to position 1.
Check the height of the whisk and,
if required, correct.

When the height has been set correctly,
press Release button (1) and move the
swivel arm to position 6.

Hold the whisk and tighten the nut with the
enclosed wrench.

Blender

If the blender is not included with your
appliance, you can purchase one as an
optional accessory.

N Risk of injury from sharp N
blades/rotating drive

Never place hands in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstill!

Never operate the blender empty.

Blender will not work unless the cover has

been attached and locked.

Risk of scalding

When blending hot liquids, steam escapes
through the funnel in the cover. Add
maximum 0,5 litres of hot or frothing liquid.

Working with the blender Fig. 7

Press the Release button (1) and move the

swivel arm to position 3.

Remove the blender drive cover.

Drive covers (11 and 12) must be attached.

Ensure that they are attached properly

(Fig. 2a)!

Attach the blender (note mark on the

appliance and on the blender) and rotate as

far as possible in an anti-clockwise direction.

Add ingredients.

— Maximum amount of liquid ingredients
=1.25 litres;

— Maximum amount of frothing or hot liquids
= 0.5 litres;

— Optimum processing amount of solid
ingredients = 150 grams.

Attach the cover and as far as possible

in a clockwise direction.

The lug on the blender cover must be fully

located in the slot in the blender handle!

Move the rotary switch to the required

setting.

n



Important information

The appliance will not switch on unless

the tool drive cover (11) is attached and the
blender cover is attached and locked.
When working, hold the blender cover by
the edge.

Adding more ingredients

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

¢ Remove the cover and add ingredients

or

« take out the funnel on the blender cover and
gradually add solid ingredients via the feed
tube

or

e pour in liquid ingredients through the funnel.

After work

e Switch off the appliance with the rotary
switch.

 Pull out the mains plug.

¢ Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Fig. 8

Cleaning and servicing
Cleaning the base unit

A Risk of electric shock A

Never immerse the base unit in water
and never clean under running water.
Do not use a steam cleaner.

A Attention!

Do not use abrasive cleaning agents.

 Pull out the mains plug.

e Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
washing-up liquid.

e Then wipe the appliance dry.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

12

Cleaning the blender
ViNMl Risk of injury from sharp blades [

Do not touch blender blades with bare
hands. Use a brush for cleaning.

A Attention!

Do not use abrasive cleaning agents.

Do not clean the blender in the dishwasher.
Do not leave the blender in water.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. This will prevent residue
from drying on and attacking the plastic

(e. 9. by essential oils in herbs).

¢ Clean the blender cover in the dishwasher.
¢ Clean the blender under running water.
Tip: Pour water with a little washing-up liquid
into the attached blender (approx. half full).
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Troubleshooting

A Risk of injury A
Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.
First try to eliminate the problem with the aid of
the information in the following table.

Fault Remedial action

Tool does not
stop in the tool
change
position.

e Switch appliance to 0/off
and switch on again.
Switch off after several
seconds.

Appliance does ¢ Check the power supply.
not start/restart
lock-out is

active

 Check the mains plug.

 Switch appliance to 0/off
and then back to the
required setting.

e Check swivel arm.
Correct position?
Engaged?
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Fault

Appliance does
not start/restart
lock-out is
active

Blender does
not start
working or
stops during
use, the drive
is humming.

Appliance
switches off
during use.

Remedial action

¢ Screw on blender or bowl
as far as possible.

« Attach the blender cover
and screw on as far as
possible.

e Attach drive cover to
unused drives.

The blender blade is
blocked by one of the
ingredients.

e Switch off the appliance
and pull out the mains
plug.

¢ Detach the blender and
remove the obstruction.

¢ Re-attach the blender.

¢ Switch on the appliance.

The overload protection

feature has been activated.

» Switch off the appliance
and pull out the mains
plug.

¢ |_eave the appliance to
cool down for approx.
15 minutes in order to
deactivate the overload
protection.

¢ Switch on the appliance
again.
If the motor still does not
start, leave the appliance
to cool down for a longer
period (at least 1 hour).

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Waste disposal information

)54

This appliance has been identified in
accordance with the European directive
2002/96/EG on Waste Electrical and

Electronic Equipment — WEEE). The
directive specifies the framework for an
EU-wide valid return and recycling of
old appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Application examples
Whipped cream
200 g-1500 g (dD)
e Whip cream with the whisk for 1 12 to
4 minutes at setting 4 (depending
on the quantity and properties of the cream).

Egg white

2 to 12 egg whites (dD)

e Beat egg white with the whisk for 2 to
6 minutes at setting 4.

Sponge mixture

Basic recipe (dD)

3 eggs

3-4 tbs. hot water

150 g sugar

1 packet vanilla sugar

150 g flour

50 g cornflour

Baking powder if required

¢ Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

 Rotate switch to setting 1 and spoon in the
sifted flour and cornflour within approx. %2
to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe @
3-4 eggs
200-250 g sugar
1 pinch of salt
1 packet of vanilla sugar or peel from 2 lemon
200-250 g butter or margarine (room
temperature)
500 g flour
1 packet of baking powder
150 ml milk
¢ Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-4 minutes at setting 4.
Maximum quantity: 2 2 x basic recipe

13
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Short pastry
Basic recipe O («

125 g butter (room temperature)
100-125 g sugar
1egg
1 pinch of salt
A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour
Baking powder if required
e Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
2-3 minutes at setting 3.
From 500 g flour:
Knead the ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 2.
Maximum quantity: 4 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe (,
500 g flour
1egg
80 g fat (room temperature)
80 g sugar
200-250 ml lukewarm milk
25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
Peel of ¥2 lemon
1 pinch of salt
* Mix all ingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3—6 minutes at setting 2.
Maximum quantity: 3 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe (,
500 g flour
250 g eggs (approx. 5x)
2-3 tbs. (20-30 g) cold water as required
e Process all ingredients for approx.

3-5 minutes at setting 2 until a dough forms.
Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Honey spread l;h

200 g butter (from the refrigerator)

800 g honey (room temperature)

e Cut butter into small pieces and put into
the blender.

e Add honey and blend for 15 seconds at
setting 4.
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Standard/optional accessories
Other optional accessories can also be
purchased individually. The accessories
can be used for MUM81 and MUM82.

Fig. 11

Continuous-feed shredder with 3 discs;

also available coarse grating disc,fine grating
disc, chipper disc, Asiatic vegetable disc,
potato fritter disc.

Fig. 12

Mincer (an adapter is required for attachment
to the appliance); also available fruit press
attachment (a), grater attachment (b) and
Viennese whirl attachment (c); perforated discs
00 3 and 6 mm; sausage pusher

Fig. 13

Citrus press

Fig. 14

Mill with steel grinding unit

Fig. 15

Multi-blender

Optional accessories are also illustrated on the
package.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer
from whom the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to changes.
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Cet appareil est destiné a un usage
domestique. Il ne peut pas étre utilisé a des
fins commerciales.

Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires
courantes et pour des durées de service
normales. Ne dépassez pas les quantités
maximales prescrites.

Veuillez lire la notice d’utilisation attentive-
ment et conservez-la soigneusement.

Si vous remettez I'appareil & un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

Cet appareil ne requiert pas d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et ne faites fonctionner I'appareil
que conformément aux indications figurant sur
la plague signalétique.

N’utilisez cet appareil que dans des locaux
fermés.

N'utilisez pas I'appareil s'il est défectueux ou
si son céble d’alimentation est endommagé.
Cet appareil nest pas un jouet.

Eloignez systématiquement les enfants.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Débranchez la fiche méale de la prise de courant
aprés chaque utilisation, avant chaque
nettoyage, lorsque vous quittez la piece et en
cas de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant

OU SON service apres-vente ou une personne
détenant une qualification équivalente est
habilité a remplacer un cordon de branchement
endommagé. Les réparations sur I'appareil
sont réservées a notre service apres-vente.
Ne touchez pas les pieces en rotation.
L’appareil ne fonctionne que si les entraine-
ments non utilisés sont recouverts avec les
couvercles (11, 12, 13) les protégeant.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque
I'appareil est allumé. Attendez jusqu’a I'arrét
complet de I'entrainement.

Ne changez les accessoires qu’une fois
I‘entrainement a I'arrét — une fois éteint,
I'appareil continue de fonctionner quelques
secondes.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
ou ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet.
N’utilisez I'appareil qu'avec ses accessoires
d’origine.

Lorsque vous utilisez les accessoires,
respectez les notices d’utilisation ci-jointes.

Etendue des fournitures
MUMS1..

Appareil de base avec bol en acier inoxydable ;
Fouet mixeur, fouet batteur, crochet malaxeur
MUMS2..

Appareil de base avec enroulement automati-

que du cordon, bol en acier inoxydable ;

fouet mixeur, fouet batteur, crochet malaxeur ;
mixeur

Vue d’ensemble Figure 1, 2

Veuillez déplier les volets illustrés situés en
fin de notice
1 Touche de déverrouillage
2 Entrainements des accessoires
3 Interrupteur rotatif
4 Coiffe
5 Quverture pour ajout d’ingrédients,
avec petit couvercle
6 Bol mélangeur en acier inoxydable
7 Fouet mixeur
8 Fouet batteur
9 Crochet malaxeur avec capuchon
10 Mixeur
11 Couvercle protégeant I'entrainement
des accessoires
12 Couvercle protégeant le mécanisme
d‘entrainement
13 Couvercle protégeant I'entrainement
du mixeur

Figure 16

Entrainements des accessoires

Entrainements Figure 2
2a Entrainement pour mixeur et multimixeur
2b Entrainement pour fouet mixeur,
fouet batteur, crochet malaxeur ;
en position rabattue : pour hachoir
aviande
2¢ Entrainement pour moulin a céréales
(acier), accessoire rapeur/éminceur et
presse-agrumes

15
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Positions de travail

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’uniquement
Si les accessoires selon ce tableau se trouvent
sur 'entrainement correct, sur la position
correcte et en position de travail.

L’appareil ne fonctionne que si les entraine-
ments non utilisés sont recouverts avec

les couvercles (11, 12, 13) les protégeant.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Posi- | En-
tion | traine-
ment
RN
|
2 | 2 | pan| ﬂ
|
5oy H @
4 | 2 5 Ly
5 2b j g;ﬂ
— Mise en place/enléve-
ment du fouet batteur,
6 b E du fouet mixeur et
du crochet malaxeur
— Ajout de fortes quanti-
tés d'aliments

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau «Positions de service»

L’appareil se met en marche sur les positions

1 a 4 uniquement:

— aprés avoir mis le bol en place et I'avoir
tourné jusqu’a la butée ou

— apres avoir monté le couvercle (11)
protégeant I'entrainement des accessoires.

L’appareil se met en marche en position 5

uniguement lorsque le hachoir a viande avec

adaptateur est correctement placé (voir

la notice d’utilisation du hachoir a viande).

L’appareil refuse de s’allumer en position 6

lorsqu’un accessoire se trouve en place.
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Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil reste
en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utilisa-
tion, ceci signifie que la protection anti-sur-
charge s’est activée. Causes possibles :

— Trop fortes quantités d’aliments,

— Trop longue durée d’utilisation.

Pour savoir comment procéder si le
systéeme de sécurité s’active, voir «Déran-
gements et remédes»

Utilisation

A Attention !

Faites fonctionner I'appareil uniquement

avec ses accessoires en position de travail.

L’appareil ne fonctionne que si les entraine-

ments non utilisés sont recouverts avec

les couvercles les protegeant (11, 12, 13).

Lorsque vous mettez en place le couvercle

protégeant I'entrainement des accessoires,

veillez a ce qu’il se trouve en position correcte

(Figure 2a).

Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

N’exposez pas I'appareil et ses accessoires

a des sources de chaleur.

¢ Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses ac-
cessoires, voir le chapitre intitulé «Nettoyage
et entretien».

Préparatifs

¢ Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

 Sortez le cordon de son rangement

(Figure 3).

Sur les modeles a enrouleur automatique :

¢ Tirez continuellement le cordon jusqu’a
sortir la longueur voulue (1,10 metres
maxi.) puis relachez-le lentement.

Le cordon s'immobilise sur la longueur
voulue.

e Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légerement sur le cordon, puis
laissez-en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez @ nouveau légerement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s'immobilise sur la longueur
voulue.

¢ Branchez la fiche méale dans la prise de
courant.
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A Attention !

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez.

Sur les modéles a enrouleur automatique,

ne rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon
Se coince en route, sortez-en la longueur
maximum puis laissez-le a nouveau s’enrouler.

Réglage de la position

de travail Figure 4

e Appuyez sur la touche de déverrouillage (1),
puis faites tourner le bras pivotant.

e Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu'il encrante.

Réglage des vitesses

de travail Figure 5

e Amenez I'interrupteur rotatif (3) sur la
position voulue.

0/off = Stop/Arrét

M = Marche momentanée
Retenez l'interrupteur
rotatif. L’entrainement
tourne a la vitesse la plus
élevée.

Positions = Vitesse de travail

1a4 (1 = lente, 4 = rapide)

Les positions intermédiaires
sont marquées.

Fouet mixeur, fouet batteur, crochet
malaxeur

Fouet mixeur (7)
Pour pétrir les pates, par ex. de la pate levée

Fouet batteur (8)

Pour battre des ceufs en neige, la creme et
pour battre les pates légeres, par ex. pate

a biscuit.

Crochet malaxeur (9)

Pour malaxer les pates fermes et pour
incorporer des ingrédients, que vous ne voulez
pas broyer (par ex. raisins secs, plagquettes

de chocolat)

Risque de blessure avec
les piéces en rotation !

Lorsque l'appareil fonctionne, ne mettez
Jjamais les mains dans le bol.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle (4)
en place !

Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos —

une fois I'appareil éteint, le mécanisme
d’entrainement continue de tourner un
certain temps puis s’immobilise sur la
position de changement des accessoires.
Tournez le bras pivotant seulement

apres que l'appareil s’est immobilisé.
L’appareil ne fonctionne que si les
entrainements non utilisés sont recouverts
avec les couvercles (11, 12, 13) les
protégeant.

Travailler avec le bol
et les accessoires Figure 6
e Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 6.
e Suivant besoins, enfoncez le fouet mixeur,
le fouet batteur ou le crochet malaxeur
jusqu’a ce qu'il encrante dans I'entraine-
ment.
Remarque:
Appuyez sur le capuchon du crochet
malaxeur (9) apres avoir fait encranter
le crochet sur I'entrainement (figure 10).
¢ Mis en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le.
— Tournez le bol en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.
Remarque:
L’évidement du bol doit pénétrer dans
la piece moulée de I'appareil de base
(Figure 6a).
e Versez les ingrédients a préparer dans le bol.
e Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 1.
¢ Mettez le couvercle en place.
e Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

17
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Un conseil :

— Fouet mixeur :
meélangez d’abord a la vitesse 1, puis a la
vitesse 3 ou 4

— Fouet batteur :
vitesse 4, incorporation d’ingrédients a la
vitesse 1

— Crochet malaxeur :
commencez par incorporer les ingrédients
ala vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 2

Rajouter des ingrédients

Eteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
Retirez le couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Versez les ingrédients

Oou

Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.

Apres le travail

Eteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

Retirez le couvercle.

Conseil : pour cela, maintenez la touche
de déverrouillage enfoncée (1) et retirez le
couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Détachez I'accessoire de I'entrainement.
Retirez le bol.

Nettoyez toutes les pieces, voir «Nettoyage
et entretien».

Information importante sur I'utilisation

du fouet batteur

Figure 9

Le fouet batteur devrait presque toucher le
fond du bol afin que les ingrédients soient
parfaitement mélangés. En présence de petites
quantités, le fouet batteur doit Iégérement
toucher le fond. Si ¢a n’est pas le cas, réglez

la hauteur du fouet batteur de la maniéere
suivante :

Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Enfoncez le fouet batteur jusqu’a ce qu'il
encrante dans I'entrainement.

Tenez fermement le fouet batteur et
desserrez I'écrou avec la clé ci-jointe

(Clé contre le fond).

Réglez la hauteur du fouet batteur en
tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur une
hauteur optimale.
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— Pour abaisser le fouet : tournez a droite
— Pour hausser le fouet : tournez a gauche
Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 1.
Vérifiez la hauteur du fouet batteur et
corrigez-la si nécessaire.

Une fois la hauteur correctement réglée,
appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Tenez fermement le fouet batteur et ajustez
I’écrou avec la clé ci-jointe.

Mixeur

Si le mixeur n’a pas été livré d’origine
avec votre appareil, vous pouvez 'acheter
comme accessoire en option.

Risque de blessure avec les
lames tranchantes du mixeur /
I’entrainement en rotation !
N’introduisez jamais les doigts dans le
mixeur en place ! Ne posez/retirez le mixeur
qu’une fois le mécanisme d’entrainement

immobilisé !

Ne faites jamais tourner le mixeur a vide.
Le mixeur ne fonctionne qu’une fois son
couvercle en place et verrouillé !

A A

Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous travaillez des produits chauds,
de la vapeur sort par I'entonnoir du
couvercle. Ne versez pas plus de 0,5 litre
maximum de liquide chaud ou moussant.

Utilisation du mixeur

Figure 7
Appuyez sur la touche de déverrouillage (1)
et amenez le bras pivotant sur la position 3.
Retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

Mettez en place les couvercles protégeant

le mécanisme d’entrainement (11 et 12).
Vérifiez si la position est correcte (Figure 2a)!
Mettez le mixeur en place (tenez compte

du repére sur I'appareil et sur le mixeur) et
faites-le tourner en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.
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Versez les ingrédients.

— Quantité maximum d’ingrédients liquides
=1,25 litre;

— Quantité maximum de liquides chauds ou
moussants = 0,5 litre ;

— Quantité optimale préparable d’ingrédients
fermes = 150 grammes.

e Posez le couvercle et tournez-le jusqu’a la
butée dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

La saillie du couvercle doit pénétrer jusqu’a la
butée dans la fente que présente la poignée
du mixeur !

e Réglez I'interrupteur rotatif sur la position

voulue.

L’appareil ne démarre qu’une fois le
couvercle de protection de I'entrainement
des accessoires (11) mis en place et qu’une
fois le couvercle du mixeur en place et

verrouillé.
Pendant le travail, tenez le couvercle du
mixeur par le bord.

Remarque importante !

Rajouter des ingrédients Figure 8

e Eteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

 Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou

¢ Enlevez I'entonnoir du couvercle du mixeur
et versez progressivement les ingrédients
fermes par 'ouverture pour ajout

ou

e Ajoutez les ingrédients liquides par
I’entonnoir.

Apres le travail

J Eteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

¢ Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

» Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil: il est préférable de nettoyer le

mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien
Nettoyage de I'appareil de base

Risque d’électrocution ! A

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le passez jamais sous I'eau du
robinet.

Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur

a vapeur.

A Attention !

N'utilisez jamais de détergents récurants.

¢ Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

e Essuyez I'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entrainement
avec un chiffon humide. Si nécessaire,
utilisez en peu de liquide pour la vaisselle.

e Séchez ensuite I'appareil en le frottant.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient

de se déformer de facon irréversible pendant
le lavage !

Nettoyage du mixeur

N Risque de blessure avec N
les lames tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues. Nettoyez-les avec une brosse.

A Attention !

N'utilisez jamais de détergents récurants.

Ne lavez pas le mixeur au lave-vaisselle.

Ne laissez pas le mixeur tremper dans I'eau.

Il est préférable de nettoyer le mixeur immédia-

tement apres utilisation. Ainsi, aucun résidu

ne reste collé dessus et le plastique n'est pas

attaqué (par ex. par des huiles essentielles

présentes dans les épices).

e Nettoyez le couvercle du mixeur au
lave-vaisselle.

e Nettoyez le mixeur sous I'eau du robinet.

Un conseil: Versez un peu d’eau additionnée

de produit a vaisselle dans le mixeur en place

(approx. rempli @ moitié). Faites fonctionner

le mixeur pendant quelques secondes

(position M). Jetez I'eau de nettoyage puis

rincez le mixeur a I'eau claire.
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Dérangements et remédes

A Risque de blessure ! A

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise
a courant.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.

Essayez d’abord de supprimer le dérangement
a I'aide des remarques qui se trouvent dans le

tableau suivant.

Dérangement

Les
accessoires
ne restent pas
en position de
changement.

L’appareil ne
démarre pas/
La sécurité
anti-réenclen-
chement s’est
activée.

L’appareil ne
démarre pas/
La sécurité
anti-réenclen-
chement s’est
activée.

Remeéde

¢ Amenez I'appareil sur
la position 0/off puis
rallumez-le.
Eteignez I'appareil
au bout de quelques
secondes.

« \/érifiez I'alimentation
électrique.

« \/érifiez la fiche male.

e Amenez I'appareil sur la
position 0/off et puis
ramenez-le sur la position
souhaitée.

e Contrélez le bras pivo-
tant. Position correcte ?
Encranté ?

« Faites tourner le mixeur
ou le bol jusqu’a la butée.

* Mettez le couvercle en
place et faites-le tourner
jusqu’a la butée.

* Posez les couvercles de
protection sur les entrai-
nements non utilisés.
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Dérangement

Le mixeur ne
démarre pas
ou s'arréte
pendant
['utilisation.
Le moteur
«bourdonne».

L'appareil
s'éteint
pendant son
utilisation.

Remeéde

L’un des ingrédients
blogue la lame du mixeur.
e FEteignez I'appareil
et débranchez la fiche
méale de la prise de
courant.
¢ Enlevez le mixeur
et retirez 'obstacle.
¢ Remettez le mixeur
en place.
e Allumez I'appareil.

La protection

anti-surcharge est activée.

e Eteignez I'appareil et
débranchez la fiche méle
de la prise de courant.

e |aissez I'appareil refroidir
environ 15 minutes pour
que la protection anti-
surcharge se désactive
anouveau.

¢ Rallumez ensuite
I'appareil.

Si ensuite le moteur
devait ne pas redémarrer,
laissez-le refroidir plus
longtemps (environ

1 heure).

Remarque importante !

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
anotre service apres-vente.

Remarques concernant la mise

au rebut

)54

Cet appareil est estampillé conforme
ala directive européenne 2002/96/CE
sur les appareils électriques et

électroniques usagés (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Cette directive sert de cadre a la reprise
et au recyclage des appareils usagés
sur tout le territoire de I'Union
Européenne.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives

a la mise au rebut, renseignez-vous auprés

de votre revendeur ou de votre municipalité.
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Exemples d’utilisation

Créme Chantilly (dD)

200g & 1500g

¢ Travaillez la créeme avec le fouet batteur
pendant 1 ¥2 a 4 minutes (suivant la
quantité et les propriétés de la creme) sur
la position 4.

Blanc d’ceuf (dD)

2 a 12 blancs d’ceufs

e Travaillez les blancs d’ceufs avec le
fouet batteur pendant 2 a 6 minutes sur
la position 4.

Pate a biscuit (dD)

Recette de base

3 ceufs

3 a4 c. asoupe d’eau trés chaude

150 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

150 g de farine

50 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

e Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 4, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

e Réglez l'interrupteur rotatif sur la position 1
et, en 72 a 1 minute environ, incorporez par
cuillerées la farine et la fécule que vous aurez
préalablement passé au tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base.

Pate levée @
Recette de base

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste

d’un demi-citron

200-250 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

150 ml de lait

* Mélangez tous les ingrédients avec le fouet
mixeur pendant env. 2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 4.

Quantité maximale: 2 fois et demie la recette

de base.

Pate brisée
Recette de base O («

125 g de beurre

(a la température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

* Travaillez tous les ingrédients avec le fouet
mixeur pendant env. 2 minute sur la
position 1, puis env. 2 a 3 minutes sur
la position 3.

A partir de 500 g de farine :

Pétrissez les ingrédients avec le crochet

malaxeur pendant env. %2 minute sur la

position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la

position 2.

Quantité maximale: 4 fois la recette de base.

Pate a la levure de boulanger
Recette de base (,

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiére grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou

1 sachet de levure.

Le zeste d’un demi-citron

1 pincée de sel

* Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
malaxeur pendant env. ¥2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la
position 2.

Quantité maximale: 3 fois la recette de base.

Pate a pates italiennes
Recette de base (,

500 g de farine
250 g d’'ceufs (5 ceufs environ)
2 a 3 cuilleres a soupe (20 a 30 g) d’eau froide,
selon le besoin
* Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a 5 minutes environ sur la position 2
jusqu’a obtention d’une péte
Quantité maximale : une fois et demie la
recette de base
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Péte tartinable au miel
200 g de beurre (sorti du réfrigérateur) Q]

800 g de miel (a la température ambiante)

¢ Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

* Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 4.

Accessoires d’origine /
Accessoires en option

Vous pouvez également vous procurer les
accessoires en option individuellement.
Ces accessoires s'utilisent sur les modeles
MUMB81 et MUMB82.

Figure 11

Accessoire rapeur/éminceur avec 3 disques ;
Accessoires en option disque a raper/
concasser épais, disque a raper/concasser
tres fin, disque a pommes frites, disque pour
légumes «asiatiques», disque a répées de
pommes de terre.

Figure 12

Kit hachoir a viande (sa fixation sur I'appareil
nécessite un adaptateur) ; Accessoires
supplémentaires disponibles : kit pour coulis
de fruits et légumes (a), embout a réper (b) et
embout a gateaux secs (c) ; disques ajourés
de O 3 et 6 mm ; accessoire pour remplir les
Saucisses.

Figure 13
Presse-agrumes

Figure 14
Moulin a céréales, avec meules en acier

Figure 15

Multimixeur

Les accessoires en option proposés sont
également illustrés sur I'emballage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours

en garantie, veuillez toujours vous munir de

la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Questo apparecchio é destinato all’uso
domestico e non all’attivita professionale.
Usare I’'apparecchio solo per I'impiego
previsto e per quantita di alimenti e tempi
usuali per la famiglia. Non superare le
quantita massime prescritte.
Leggere con attenzione interamente e con-
servare con cura queste istruzioni per I'uso!
In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.
L’apparecchio non richiede manutenzione.
Le istruzioni per I'uso descrivono diversi
modelli.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrical

Nel collegamento e nell’uso dell’apparecchio,
rispettare i dati della targhetta d’identificazione.
Usare solo in ambienti chiusi.

Usare solo se il cavo di alimentazione e I'appa-
recchio non presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.
Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima di
allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso
di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli
vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di
alimentazione di questo apparecchio subisce
danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza clienti o da persona
in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio
solo dal nostro servizio assistenza clienti.

Non toccare parti in rotazione.

L’apparecchio pud essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono
coperti con i coperchi di sicurezza ingranaggi
(11,12,13).

Non spostare il braccio oscillante quando
I'apparecchio ¢ in funzione. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
& completamente fermo — dopo lo spegni-
mento l'ingranaggio gira ancora brevemente
per inerzia.

Non immergere I'apparecchio base in acqua,
né lavarlo sotto acqua corrente.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori
originali.

Per I'uso degli accessori osservare le accluse
istruzioni.
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Fornitura
MUMS1..
Apparecchio base con ciotola impastatrice
di acciaio inox; frusta, sbattitore, braccio
impastatore
MUMBS82..
Apparecchio base con awolgicavo automatico;
ciotola impastatrice di acciaio inox, frusta,
sbattitore, braccio impastatore; frullatore

Figura16

Guida rapida Figura1, 2
Si prega di aprire le pagine con figure
posteriori.

1 Pulsante di sblocco
2 Ingranaggi per accessori/utensili
3 Interruttore rotante
4 Coperchio
5 Apertura di aggiunga ingredienti con
coperchio piccolo
6 Ciotola impastatrice di acciaio inox
7 Frusta
8 Sbattitore
9 Braccio impastatore con coperchio
10 Frullatore
11 Coperchio di sicurezza ingranaggio utensile
12 Coperchio di sicurezza ingranaggio
13 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

Ingranaggi per accessori/utensili

Ingranaggi Figura 2
2a Ingranaggio per frullatore e multimixer
2b Ingranaggio per frusta, sbattitore,
braccio impastatore;
abbassato, per tritacarne
2c Ingranaggio per macina per cereali
(acciaio) sminuzzatore continuo
e spremiagrumi

Posizioni di lavoro

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile/accesso-
rio secondo la seguente tabella & applicato
allingranaggio indicato nella posizione corretta
ed € in posizione di lavoro.

L’apparecchio puo essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono
coperti con i coperchi di sicurezza ingranaggi
(11, 12, 13).

Il braccio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Posi- | Ingra-
zione | naggio
1 2 | O b ¢
|
2 | 2 |9 A A
|
3 2a | § I;h @
4 | 2c 5 Y]
5 2b j g;ﬂ
— Montare/smontare
sbattitore, frusta
6 2b E e braccio impastatore
— Aggiungere grandi
quantita di alimenti

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella «Posizioni di funzionamento»
L’apparecchio pud essere acceso nelle
pos. 1-4 solo:
— se la ciotola impastatrice € stata applicata
e ruotata fino all’arresto oppure
— il coperchio di sicurezza ingranaggio utensile
(11) e applicato.
Nella pos. 5 I'apparecchio pud essere acceso
solo se il tritacarne con I'adattatore € stato
applicato correttamente (vedi istruzioni per
I'uso del tritacarne).
Nella pos. 6 I'apparecchio non pud essere
acceso se € montato un utensile.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore dopo
I'interruzione non si riavvia.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne automati-
camente, si e attivata la protezione contro

i sovraccarichi. Cause possibili:

— quantita di alimenti eccessive,

— durata d'uso troppo lunga.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in
caso di guasto».
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Uso

A Attenzione!
Usare I'apparecchio solo con I'utensile/acces-
sorio in posizione di lavoro.
L’apparecchio puo essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono coperti
con i coperchi di sicurezza ingranaggi
(11, 12, 13). Nell'applicazione del coperchio
di sicurezza ingranaggi utensili prestare
attenzione alla posizione corretta (figura 2a).
Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto
Non esporre apparecchio ed accessori a fonti
di calore.
e Pulire con cura I'apparecchio e gli accessori
prima di usarli la prima volta, vedi «Pulizia
e cura».

Preparazione

¢ Disporre I'apparecchio base su una super-
ficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo (figura 3).

Solo apparecchi con awolgicavo auto-

matico:

e estrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata
(max. 110 cm) e rilasciarlo lentamente;

il cavo si arresta.

* Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvolgere
fino alla lunghezza desiderata. Tirare poi
di nuovo un poco il cavo e rilasciarlo lenta-
mente; il cavo si arresta.

e Inserire la spina d’alimentazione.

A Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automatico
non introdurre il cavo con la mano. Se il cavo si
blocca, estrarlo completamente e poi lasciarlo
riavvolgere.

Regolazione della posizione

di lavoro Figura 4

¢ Premere il tasto di sblocco (1) e muovere il
braccio oscillante.

e Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.
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Regolazione del grado

di lavoro Figura 5

« Disporre l'interruttore rotante (3) sul grado
desiderato.
O/off
M

stop/spento
funzionamento «pulse»
mantenere in posizione
I'interruttore rotante.

L’ ingranaggio lavora
alla velocita massima.
= Velocita di lavoro

(1 =lenta, 4 = veloce)

| gradi intermedi sono
indicati.

Gradi 1-4

Frusta, sbattitore, braccio impastatore

Frusta (7)
Per mescolare paste, per es. pasta fluida
miscelata.

Sbattitore (8)
Per montare albume d’uovo, panna e paste
leggere, per es. pasta biscotto.

Braccio impastatore (9)

Per impastare paste consistenti e per
mescolare in esse ingredienti, che non devono
essere sminuzzati (per es. uva passa, scaglie

di cioccolato).

Non introdurre mai le mani nella ciotola
durante il funzionamento. Lavorare solo con
il coperchio (4) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando l'ingra-
naggio e fermo — dopo lo spegnimento
lingranaggio gira ancora un poco per inerzia
e si ferma nella posizione di sostituzione
utensile. Muovere il braccio oscillante solo
quando ['utensile si & fermato.

L’apparecchio puo essere messo in funzione
solo se gli ingranaggi non utilizzati sono
coperti con i coperchi di sicurezza ingranaggi
(11, 12, 13).

Lavoro con la ciotola impastatrice

e con gli utensili Figura 6

e Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

¢ A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell’ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.

Pericolo di ferite da
utensili in rotazione
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Avvertenza:
Dopo l'arresto del braccio impastatore (9)
spingere il coperchio sull'ingranaggio
(figura 10).
Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla
— ruotarla in senso antiorario fino all’arresto.
Avvertenza:
La nicchia della ciotola deve entrare nel
pezzo sagomato dell’apparecchio base
(figura 6a).
Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.
Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.
Applicare il coperchio.
Ruotare I'interruttore rotante sul grado
desiderato
Il nostro consiglio:
- Frusta:
miscelare prima al grado 1, poi grado 3
04.
— Shattitore:
grado 4, aggiungere e mescolare al grado
]
— Braccio impastatore:
mescolare prima al grado 1, impastare
al grado 2
Aggiungere ingredienti
e Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.
e Togliere il coperchio.
¢ Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.
* Aggiungere gli ingredienti.
oppure
 aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo il lavoro

e Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

e Estrarre la spina di alimentazione.

e Togliere il coperchio.
Consiglio: a tal fine mantenere premuto
il pulsante di sblocco (1) e rimuovere il
coperchio.

¢ Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

e Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.

¢ Rimuovere la ciotola impastatrice.

e Lavare tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Avvertenza importante per I'impiego
dello sbattitore Figura 9
Per mescolare nel modo migliore gli ingredienti,
lo sbattitore deve essere quasi a contatto
con il fondo della ciotola impastatrice. Nella
lavorazione di piccole quantita, lo sbattitore
deve toccare leggermente il fondo. In caso
contrario adattare la regolazione in altezza
come segue:

e Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

* Inserire lo sbattitore nell’ingranaggio fino
all'arresto.

e Mantenere fermo lo sbattitore ed allentare
il dado con la chiave a corredo (chiave sul
fondo).

* Regolare I'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:

— rotazione verso sinistra: sollevare
— rotazione verso destra: abbassare

¢ Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 1.
Controllare I'altezza dello sbattitore,
se necessario correggerla.

e Quando l'altezza & correttamente regolata,
premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.

e Mantenere fermo lo sbattitore e stringere
il dado con la chiave a corredo.

Frullatore

Se il frullatore non & compreso nella
fornitura dell’apparecchio, pud essere
acquistato come accessorio speciale.

Pericolo di ferite da

A lame taglienti/ingranaggio A
in rotazione

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il
frullatore solo quando I'ingranaggio € fermo.
Non fare mai funzionare il frullatore a vuoto
Il frullatore funziona solo con il coperchio
applicato e bloccato.

Nella lavorazione di prodotti ad alta
temperatura, dall’apertura nel coperchio
fuoriesce vapore. Introdurre massimo
0,5 litri di liquido bollente o liquido che
forma schiuma.

Pericolo scottature
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Lavorare con il frullatore Figura7

e Premere il pulsante di sblocco (1) e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.

¢ Rimuovere il coperchio di sicurezza dell'in-
granaggio frullatore.

e | coperchi di scurezza ingranaggi (11 € 12)
devono essere applicati.
Attenzione alla posizione corretta (figura 2a)!

e Applicare il frullatore (osservare il riferimento
sull’apparecchio e sul frullatore) e ruotarlo in
senso antiorario fino all’arresto.

e Introdurre gli ingredienti.

— Quantitd massima di ingredienti liquidi
=1,25 litri;

— Quantitd massima di ingredienti che
formano schiuma o bollenti = 0,5 litri

— Quantita ottimale di lavorazione per
ingredienti solidi = 150 grammi.

Applicare il coperchio e ruotarlo in senso

orario fino all'arresto. Il nasello sul coperchio

del frullatore deve raggiungere I'arresto nella

fessura del manico del frullatore.

Ruotare l'interruttore rotante sul grado

desiderato

Avvertenza importante

L’apparecchio non si accende se il coperchio
di sicurezza utensile (11) non & applicato

ed il coperchio del frullatore non & applicato
e bloccato.

Durante il funzionamento mantenere fermo
sul bordo il coperchio del frullatore.

Aggiungere ingredienti Figura 8

e Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

e Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

e estrarre il bicchierino dosatore dal coperchio
del frullatore e aggiungere un poco alla
volta gli ingredienti solidi attraverso I'apertura
di aggiunta

oppure

e introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'apertura.

Dopo il lavoro

e Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

e Estrarre la spina di alimentazione.

e Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.

Consiglio: € preferibile lavare il frullatore subito

dopo l'uso.
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Pulizia e cura
Pulizia dell’apparecchio base

A Pericolo di scossa elettrica A

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua e non metterlo sotto acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

A Attenzione!

Non usare prodotti per pulizia abrasivi.

e Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Pulire 'apparecchio base ed i coperchi di
sicurezza ingranaggi con un panno umido.
Se necessario usare un poco di detersivo
per piatti.

¢ Asciugare infine I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice

e l'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili

in lavastoviglie.

Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo durante il lavaggio
potrebbe causare deformazioni permanenti!

Pulire il frullatore
Vil Pericolo ferite da lame taglienti [N

Non toccare a mani nude le lame del
frullatore. Per la pulizia usare una spazzola.

A Attenzione!

Non usare prodotti per pulizia abrasivi.

Non lavare il frullatore in lavastoviglie.

Non lasciare il frullatore in acqua.

Pulire il frullatore preferibilmente subito dopo

I'uso. Cosi i residui non si seccano e non

attaccano la plastica (per es. a causa di olf

essenziali nelle spezie).

e Lavare il coperchio del frullatore in
lavastoviglie.

e Lavare il frullatore sotto acqua corrente.

Consiglio: introdurre acqua con un poco

di detersivo per piatti nel frullatore montato

(riempire ca. a meta). Accendere il frullatore

per qualche secondo (grado M). Versare

I'acqua di lavaggio e sciacquare il frullatore

con acqua pulita.
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Rimedio in caso di guasto

A Pericolo ferite A

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Il braccio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Cercare innanzi tutto di eliminare il guasto
seguendo le istruzioni della tabella seguente:

Guasto

L’apparecchio
si spegne
durante I'uso.

Rimedio

La sicurezza di sovrac-

carico si ¢ attivata.

e Spegnere I'apparecchio
ed estrarre la spina
d’alimentazione.

* Per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico,
lasciare raffreddare I'ap-

Guasto

['utensile non
si ferma nella
posizione

di cambio
utensile.

L’apparecchio
non si awia/e
attivo il blocco
di riaccensione

L’apparecchio
non si awia/e

attivo il blocco
di riaccensione

I frullatore
comincia a non
funzionare o si
ferma durante
I'uso,
I'ingranaggio
«ronza.

Rimedio

e Disporre I'interruttore
su O/off ed accenderlo
di nuovo.

Spegnerlo dopo alcuni
secondi.

e Controllare 'alimenta-
zione elettrica.

e Controllare la spina
di alimentazione.

¢ Disporre l'interruttore
su 0/off e poi indietro
sul grado desiderato.

e Controllare il braccio
oscillante. Posizione
corretta? Braccio in
arresto?

¢ Ruotare il frullatore o la
ciotola impastatrice fino
all'arresto.

 Applicare il coperchio
del frullatore e ruotarlo
fino all’arresto.

 Applicare il coperchio
di sicurezza ingranaggio
sugli ingranaggi non
utilizzati.

La lama del frullatore

¢ bloccata da uno degli

ingredienti.

e Spegnere 'apparecchio
ed estrarre la spina
d’alimentazione.

¢ Rimuovere il frullatore
e togliere I'ostacolo.

¢ Applicare di nuovo il
frullatore.

e Accendere

parecchio per 15 minuti.

¢ Accendere di nuovo
I'apparecchio.
Se il motore non si accen-
de, lasciare raffreddare
I'apparecchio per un
tempo pit lungo (almeno

1 ora).
(] |

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Avvertenza importante

I'apparecchio.

Avvertenze per la rottamazione
Questo apparecchio & contrassegnato
E secondo la Direttiva europea
= 2002/96/CE — (Rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche RAEE).
La direttiva fornisce il quadro per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dimessi valido in tutta I'Europa.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione comunale.

27



it
Esempi d’impiego

Panna montata
da 200ga 1500 g (dD)

e Lavorare la panna con lo sbattitore da
1% a 4 minuti al grado 4 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna)

Albume
da 2 a 12 aloumi (dD)

¢ |avorare I'albume con lo sbattitore da
2 a6 minuti al grado 4.

Pasta biscotto
Ricetta base (dD)

3 uova

3-4 cucchiai acqua calda

150 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

150 g farina

50 g fecola

eventualmente lievito in polvere

e Montare gli ingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti al
grado 4.

* Disporre I'interruttore rotante sul grado 1
e mescolare farina e fecola passate al
setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un tempo
daca. 2 a 1 minuto.

Quantitamassima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata @
Ricetta base

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

2 limone

200-250 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

150 ml latte

* Mescolare tutti gli ingredienti con la
frusta per ca. %2 minuto al grado 1,
poi ca. 3—4 minuti al grado 4.

Quantita massima: 2% volte la ricetta base
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Pasta frolla
Ricetta base O («

125 g burro
(a temperatura ambiente)
100-125 g zucchero
1 uovo
1 pizzico sale
un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato
250 g farina
eventualmente lievito in polvere
* Mescolare tutti gli ingredienti con la
frusta per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 2-3 minuti al grado 3.
Da 500 g di farina:
Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta per
ca. 2 minuto al grado 1, poi ca. 3—-4 minuti al
grado 2.
Quantita massima: 4 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g dilievito fresco o 1 pacchetto di lievito

Secco

Buccia di 72 limone

1 pizzico sale

* Mescolare tutti gli ingredienti coni braccio
impastatore per ca. %2 minuto al grado 1,
poi ca. 3—6 minuti al grado 2.

Quantitamassima: 3 volte la ricetta base

Pasta
Ricetta base d

500 g farina

250 g uova (ca. 5 pezzi)

secondo necessita 2-3 cucchiai (20-30 g)

di acqua fredda

e lavorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa al grado 2 in una pasta.

Quantitamassima: 1,5 x ricetta base

Companatico al miele spalmabile
200 g burro (dal frigorifero) B]

800 g miele (a temperatura ambiente)

 Tagliare il burro a pezzetti e metterlo
nel frullatore

e Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi
al grado 4.
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Accessori/accessori speciali
Altri accessori speciali possono essere
anche acquistati in seguito, singolarmente.
Gli accessori possono essere impiegati
con MUM81 e MUMB82.

Figura 11

Sminuzzatore continuo con 3 dischi;
disponibili in aggiunta disco grattugia grosso,
disco grattugia fine, disco patatine fritte,
disco verdura Asia, disco frittelle di patate

Figura12

Tritacarne (per il fissaggio all’apparecchio

€ necessario un adattatore); sono disponibili
inoltre adattatore spremifrutta (a), adattatore
grattugia (b) e adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata (c); dischi forati 0 3 € 6 mm;
insaccatore per salsicce

Figura13

Spremiagrumi

Figura14

Macina per cereali con sistema di macina

in acciaio

Figura15

Multimixer

Gli accessori speciali disponibili sono raffigurati
anche sulla confezione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
arichiesta informazioni a proposito. Per I'eser-
cizio del diritto di garanzia & comunque neces-
sario presentare il documento di acquisto

Con riserva di modifiche.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en niet voor zakelijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden

die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De voorgeschrevenmaximumhoeveel-
heden niet overschrijden.

Lees de gebruiksaanwijzing a.u.b.
zorgvuldig en bewaar deze goed.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als

u het apparaat doorgeeft aan derden.

Dit apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen.

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebrui-
ken volgens de gegevens op het typeplaatje.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen beschadi-
gingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe
randen of hete opperviakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te
vermijden het snoer worden vervangen door
de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het
apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Het apparaat kan alleen worden gebruikt
wanneer niet-gebruikte aandrijvingen zijn
afgedekt met aandrijvingsbeschermdeksels
(11,12, 13).

De draaiarm niet verstellen wanneer het
apparaat is ingeschakeld. Wacht tot de
aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstukken alleen wisselen wanneer de
aandrijving stilstaat — na het uitschakelen loopt
de aandrijving nog even na.

Het basisapparaat niet in water dompelen

of onder stromend water reinigen.

Het apparaat alleen gebruiken met origineel
toebehoren.

Bij gebruik van het toebehoren de bijgevoegde
gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

29



nl

Leveringsomvang afb. 16
MUMS1..

Basisapparaat met roestvrijstalen kom;
roergarde, klopgarde, kneedhaak

MUMBS82..

Basisapparaat met automatische
snoeropwikkeling, roestvrijstalen kom;
roergarde, klopgarde, kneedhaak; mixer

In één oogopslag afb. 1,2
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

1 Ontgrendelknop

2 Aandrijvingen voor toebehoren/hulpstukken

3 Draaischakelaar

4 Deksel

5 Vulopening met klein deksel

6 Roestvrijstalen kom

7 Roergarde

8 Klopgarde

9 Kneedhaak met afdekking
10 Mixer
11 Aandrijvingsbeschermdeksel hulpstukken
12 Aandrijvingsbeschermdeksel
13 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

Aandrijvingen voor toebehoren/
hulpstukken
Aandrijvingen
2a Aandrijving voor mixer en multimixer
2b Aandrijving voor roergarde, klopgarde,
kneedhaak;
neergeklapt voor vleesmolen

2¢ Aandrijving voor graanmolen (staal),
doorloopsnijder en citruspers

afb. 2

Bedrijfsposities

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
Het apparaat kan alleen worden gebruikt wan-
neer niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt
met aandrijvingsbeschermdeksels (11, 12, 13).
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.
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Posi- | Aan-
tie | drijving
1 20 | O b ¢
!
2 | 2 |9 A A
3 | 2a j I;h @
4 | 2c ﬁ Y]
5 2b j g;ﬂ
— Aanbrengen / verwij-
deren van klop- en
roergarde en kneed-
6 2b E haak
— Toevoegen van grote
verwerkingshoeveel -
heden

Veiligheidssystemen

Inschakelblokkering

Zie tabel ,,Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1-4 alleen worden

ingeschakeld:

— wanneer de kom is aangebracht en tot aan
de aanslag is gedraaid of

— het aandrijvingsbeschermdeksel voor
hulpstukken (11) is aangebracht.

In pos. 5 kan het apparaat alleen worden

ingeschakeld wanneer de vleesmolen met

adapter correct is aangebracht (zie de

gebruiksaanwijzing van de vieesmolen).

In pos. 6 kan het apparaat niet worden

ingeschakeld wanneer een hulpstuk is

aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw

inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring gaat

de motor niet opnieuw lopen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Mogelijke oorzaken:

— zeer grote verwerkingshoeveelheden,
— te lange gebruiksduur.
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Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie "Hulp bij
storingen”.

Bedienen

A Attentie!

Het apparaat alleen met het

toebehoren/hulpstuk in de bedrijfsstand

gebruiken.

Het apparaat kan alleen worden gebruikt

wanneer niet-gebruikte aandrijvingen zijn

afgedekt met aandrijvingsbeschermdeksels

(11, 12, 13). Bjj het aanbrengen van het

hulpstuk-aandrijvingsbeschermdeksel op

de juiste positie letten (afb. 2a).

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen.

* Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

¢ Het basisapparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

¢ Het snoer afwikkelen (afb. 3).

Bij apparaten met een automatische

snoeropwikkeling:

e Het snoer in één keer tot de gewenste
lengte uittrekken (max. 110 cm) en
langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

e Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen.
Dan opnieuw kort aan het snoer trekken
en langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

¢ De stekker in het stopcontact steken.

A Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.

Bij apparaten met een automatische
snoeropwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel atwikkelen en dan laten
opwikkelen.

Instellen van de bedrijfspositie afb. 4

e Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm draaien.

¢ De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Instellen van de bedrijfsstand  afb. 5
 Draaischakelaar (3) op de gewenste stand
draaien.

O/off = stop/uit

M = momentschakeling
Draaischakelaar
vasthouden. De aandrijving
werkt op het hoogste
toerental.

Standen = werksnelheid

1-4 (1 =langzaam, 4 = snel)

tussenliggende standen
zijn gemarkeerd.

Roergarde, klopgarde, kneedhaak

Roergarde (7)
voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

Klopgarde (8)
voor het kloppen van eiwit, slagroom en dun
deeg, bijv. biscuitdeeg

Kneedhaak (9)

voor het kneden van dik deeg en het
doorroeren van ingrediénten die niet
fijingemaakt moeten worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes)

Tiidens het gebruik niet in de kom grijpen.
Altijd werken met aangebracht deksel (4)!
Hulpstukken alleen vervangen bjj stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijjft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Het apparaat kan alleen worden gebruikt
wanneer niet-gebruikte aandrijvingen zijn
afgedekt met aandrijvingsbeschermdeksels
(11, 12, 13).

Werken met de kom

en de hulpstukken

e Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 6 zetten.

¢ Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
N.B.:

Verwondingsgevaar door
roterende hulpstukken

afb. 6

Dé e;fdekking van de kneedhaak (9) na het
vastklikken over de aandrijving drukken
(afb. 10).
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e Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden en
aanbrengen
— tegen de klok in tot aan de aanslag draaien
N.B.:
De uitsparing in de kom moet in het
uitstekende deel van het basisapparaat
steken (afb. 6a).
¢ De ingrediénten in de kom doen.
e Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.
e Deksel aanbrengen.
 Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
Ons advies:
— Roergarde:
eerst roeren op stand 1, daarna op stand
3o0f4
- Klopgarde:
stand 4, doorroeren op stand 1
— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1, kneden op
stand 2

Ingrediénten toevoegen

e Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

e Deksel verwijderen.

¢ Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

¢ Ingrediénten toevoegen

of

e ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

Na het werk

¢ Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

e Stekker uit het stopcontact trekken.

e Deksel verwijderen.
Tip: Daartoe ontgrendelknop (1) ingedrukt
houden en het deksel verwijderen.

¢ Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

e Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

e Kom verwijderen.

* Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.
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Belangrijke aanwijzing over het
gebruik van de klopgarde

Om de ingrediénten optimaal te mengen,
dient de klopgarde de bodem van de kom bijna
te raken. Bij kleine hoeveelheden dient de
klopgarde de bodem licht te raken. Als dit niet
het geval is, past u de hoogte-instelling van de
klopgarde als volgt aan:

e Stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

Klopgarde in de aandrijving steken tot deze
vastklikt.

Klopgarde vasthouden en de moer
losdraaien met de bijgevoegde sleutel
(sleutel op de bodem).

¢ De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:

— naar links draaien: hoger instellen

— naar rechts draaien: lager instellen
Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.

De hoogte van de klopgarde testen en indien
nodig corrigeren.

e Wanneer de hoogte goed is ingesteld,

op de ontgrendelknop (1) drukken en de
draaiarm op positie 6 zetten.

Klopgarde vasthouden en de moer
vastdraaien met de bijgevoegde sleutel.

afb. 9

Mixer

Als de mixer niet bij uw apparaat is
geleverd, kunt u deze als extra toebehoren
aandrijving!

aanschaffen.
Nooit in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen aanbrengen/verwijderen bij
stilstaande aandrijving!
De mixer nooit zonder ingrediénten
gebruiken. De mixer werkt alleen wanneer
het deksel is aangebracht en vergrendeld.

Bij het verwerken van hete ingrediénten
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Vul de kom met maximaal 0,5 liter hete of
schuimende vloeistof.

Verwondingsgevaar door
scherpe messen/roterende

Risico van brandwonden
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Werken met de mixer afb. 7

e Ontgrendelknop (1) indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

* Het beschermdeksel van de mixeraandrijving
verwijderen.

e Aandrijvingsbeschermdeksels (11 en 12)
moeten zijn aangebracht.

Op de juiste positie letten (afb 2a)!

e Mixer aanbrengen (markeringen op het
apparaat en op de mixer in acht nemen) en
tegen de klok in tot aan de aanslag draaien.

¢ Ingrediénten toevoegen.

— maximumhoeveelheid vioeibare
ingrediénten = 1,25 liter;

— maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistoffen = 0,5 liter;

— optimale verwerkingshoeveelheid van
vaste ingrediénten = 150 gram.

* Deksel aanbrengen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

De uitstulping van het mixerdeksel moet
tot aan de aanslag in de opening van de
mixerhandgreep steken!

 Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Attentie!

Zonder aangebracht beschermdeksel van
de hulpstukaandrijving (11) en aangebracht
en vergrendeld mixerdeksel schakelt het
apparaat niet in.

Houd het mixerdeksel aan de rand vast
tijdens het mixen.

Ingrediénten toevoegen afb. 8

¢ Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

» Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

e de trechter in het mixerdeksel verwijderen
en vaste ingrediénten beetje bij beetje in
de vulopening doen

of

* vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na het werk

e Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

e Stekker uit het stopcontact trekken.

e Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reinigen en onderhoud
Basisapparaat reinigen

Gevaar van een
AN elektrische schok! A

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

e Stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Basisapparaat en
aandrijvingsbeschermdeksel afvegen met
een vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

e Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door N
scherpe messen

Het mixermes niet met de blote handen
aanraken. Gebruik een borstel voor de
reiniging.

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

De mixer niet in de afwasautomaat reinigen.

De mixer niet in water laten liggen.

U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen. Resten kunnen dan niet aankoeken

en de kunststof wordt niet aangetast

(b.v. door etherische olie in kruiden).

* Het deksel van de mixer kan wel in de
afwasautomaat worden gereinigd.

¢ Reinig de mixer onder stromend water.

Tip: Doe een afwassopje in de aangebrachte

mixer (ca. half vol). Schakel de mixer enkele

seconden in (stand M). Afwassopje weggieten

en de mixer uitspoelen met schoon water.
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Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar A

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgekilikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen
aan de hand van de aanwijzingen in de
onderstaande tabel.

Storing Oplossing
Hulpstuk blijft ¢ Apparaat op 0/off zetten
niet in de en opnieuw inschakelen.

Na enkele seconden
uitschakelen.

hulpstukwissel
positie staan.

e Stroomvoorziening
controleren.

Apparaat start
niet/beveiliging

teggn . » Netstekker controleren.
herinschakeling
is actief ¢ Apparaat op 0/off zetten

en dan opnieuw op de
gewenste stand zetten.

¢ Draaiarm controleren.
Juiste positie?
Vastgeklikt?

e Mixer/kom tot aan de
aanslag vastdraaien.

Apparaat start
niet/beveiliging

tegen * Mixerdeksel aanbrengen
herinschakeling  en tot aan de aanslag
is actief vastdraaien.

* Beschermdeksels
aanbrengen op
niet-gebruikte
aandrijvingen.

Mixer werkt Het mixermes is

niet of blijft geblokkeerd door de
tijdens het ingrediénten.

gebruik e Apparaat uitschakelen
stilstaan, de en de stekker uit het
aandrijving stopcontact trekken.
Loromt”. e Mixer van het apparaat

nemen en de hindernis
verwijderen.
e Mixer weer aanbrengen.
e Apparaat inschakelen.
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Storing Oplossing

Het apparaat De overbelastingsbeveili-

schakelt uit ging is geactiveerd.
tijdens het * Apparaat uitschakelen
gebruik. en de stekker uit het

stopcontact trekken.

¢ Apparaat ca. 15 minuten
laten afkoelen om de
overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.

¢ Apparaat weer inscha-
kelen.
Als de motor dan niet
start, dient u het apparaat
langer (minstens een uur)
te laten afkoelen.

- Attentie!

Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
E de Europese richtlijn 2002/96/EG over
=mm OUde elekirische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Deze
richtlijn vormt voor de gehele EU een
kader voor de terugname en recycling
van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

200 g-1500 g (dD)

¢ Room 172 tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 4 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen
van de room).

Eiwit

Eiwit van 2 tot 12 eieren (dD)

o FEiwit 2 tot 6 minuten kloppen met de
klopgarde op stand 4.
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Biscuitdeeg (dD)

Basisrecept

3 eieren

3-4 eetlepels heet water

150 g suiker

1 pakje vanillesuiker

150 g meel

50 g aardappelmeel

eventueel bakpoeder

* De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde op
stand 4.

¢ De draaischakelaar op stand 1 zetten en het
gezeefde meel en aardappelmeel in ca. 2 tot
1 minuut er lepel voor lepel doorroeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg @
Basisrecept

3-4 eieren

200-250 g suiker

snufije zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

150 ml melk

¢ Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
3-4 minuten op stand 4.

Maximumhoeveelheid: 272 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept O («

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

snufije zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

¢ Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
2-3 minuten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

De ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden

met de kneedhaak op stand 1, daarna ca.

3-4 minuten op stand 2.

Maximumhoeveelheid: 4 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept (,

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van 2 citroen

snufije zout

¢ Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1, daarna ca.
3-6 minuten op stand 2.

Maximumhoeveelheid: 3 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept (,

500 g meel

250 g eieren (ca. 5 stuks)

naar wens 2-3 EL (20-30 g) koud water

¢ Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 2 tot deeg kneden.

Max. hoeveelheid: 1,5 x het basisrecept

Honing als broodbeleg

200 g boter (uit de koelkast) Q]

800 g honing (kamertemperatuur)

e Boter in kleine stukken verdelen en in
de mixer doen.

¢ Honing toevoegen en 15 seconden mixen
op stand 4.

Toebehoren/extra toebehoren
Ander extra toebehoren is afzonderlijk
verkrijgbaar. Het toebehoren is geschikt voor
MUM81 en MUMB82.

Afb. 11

Doorloopsnijder met 3 schijven;

verkrijgbaar extra toebehoren: grove maalschif,
fijine maalschijf, patates-fritesschijf,
Asia-groenteschijf, aardappel koekjesschijf

Afb. 12

Vleesmolen (voor bevestiging op het apparaat
is een adapter nodig); afzonderlijk verkrijgbaar
fruitpers-hulpstuk (a), maalhulpstuk (b) en
spritshulpstuk (c); ponsschijven 00 3 en 6 mm;
worstvuller
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Afb. 13

citruspers

Afb. 14

graanmolen met stalen maalwerk

Afb. 15

multimixer

Verkrijgbaar extra toebehoren is afgebeeld op
de verpakking.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaar-
den die worden uitgegeven door de vertegen-
woordiging van ons bedrijf in het land van
aankoop. De leverancier bij wie u het apparaat
hebt gekocht geeft u hierover graag meer infor-
matie. Om aanspraak te maken op de garantie
hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Maskinen er et husholdningsapparat og
ikke beregnet til erhvervsmaessig brug.
Benyt kun apparatet til de fastlagte formal
og til de meengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen. Overskrid
ikke de foreskrevede max. maengder.
Laes venligst brugsanvisningen grundigt
igennem og opbevar den et sikkert sted
til senere brug.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller.

Sikkerhedshenvisninger

A Fare for elektrisk stod!

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht.
angivelserne péa typeskiltet.

Det mé& kun bruges i lukkede rum.

Apparatet méa ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold bern veek fra apparatet.

Apparatet ma kun bruges under opsyn.

Efter brugen, fer rengering, for rummet
forlades eller ved fejl tages stikket ud af
stikkontakten.

Ledningen ma ikke treskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undgé fare.
Apparatet mé kun repareres af fabrikantens
servicepersonale.

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.
Apparatet kan kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag
(11,12, 13).

Forsag ikke at indstille svingarmen, mens
apparatet er teendt. Vent til drevudtaget star
helt stille.

Udskift kun redskab, nér apparatet stér stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket
(efterlab).

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Apparatet mé kun bruges med originalt
tilbeher.

Tilbeher skal bruges iht. bestemmelserne

i vedlagte brugsanvisninger.
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Leveringen omfatter Fig. 16
MUMS1..

Grundmodel med skél af stél; rereris, piskeris
0g &ltekrog

MUMBS82..

Grundmodel med automatisk ledningsoprul,
skél af stél, roreris, piskeris, esltekrog og
blender

Overblik Billede 1, 2
Klap siderne med illustrationerne ud,
inden du begynder at leese

1 Sikkerhedsknap

2 Drevudtag til tilbehor/redskab

3 Greb

4 | &g

5 Pafyldningsébning med lille lag

6 Roreskal af stél

7 Roreris

8 Piskeris

9 Dejkrog med beskyttelseskappe
10Blender
11 L4g til drevudtag til redskab
12L4g til drevudtag
13 L4g til drevudtag til blender

Drevudtag til tilbehor/redskab

Drevudtag Billede 2

2a Drevudtag til blender og multiblender

2b Drevudtag til rereris, piskeris og eeltekrog;
klappet ned til kedhakker

2c¢ Drevudtag til kornmelle (stél), hurtigsnitter
0g citruspresse

Arbejdspositioner

A Bemaerk!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbehar er anbragt rigtigt efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsposition.

Apparatet kan kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag
(11, 12, 13).

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Posi- | Drev-
tion ud-
tag

N NE

_k
N
o2

=8

Py

hifi

Y | b | LB~

4 | 2¢ [TA\Y]
5 | 20 | fi cl
— Iseetning/udtagning
af roreris, piskeris og
6 2b E &eltekrog
— Tilseetning af store
maengder

Sikkerhedssystemer

Sikring

Se tabel ,,Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1-4:

— hvis skélen er sat rigtigt i og drejet helt i hak
eller

— l&g til drevudtag til redskab (11) er sat pa.

| Pos. 5 kan apparatet kun teendes, hvis

kodhakkeren er anbragt rigtigt med adapter

(se brugsanvisning til kedhakker).

| Pos. 6 kan apparatet ikke teendes, hvis der

er sat et redskab i.

Indkoblingssikring

Ved stromsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren korer ikke videre, nar strammen
vender tilbage.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk, mens den er
i brug, er overbelastningssikringen slaet fra.
Mulige arsager:

— meget store maengder,

- forlang tid i brug.

Veerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres (se ,Hjaelp i tilfaelde af fejl“).
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Betjening
A Bemaerk!
Apparatet méa kun bruges, nar tilbehor/redskab
befinder sig i arbejdsposition.
Apparatet kan kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag
(11, 12, 13). Kontrollér, at laget til drevudtag
til redskab anbringes rigtigt (Billede 2a).
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke maskine og tilbehersdele for
varmekilder.
e Rengor apparat og tilbeher, for det tages

i brug forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse
* Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.
e Treek ledningen ud (Billede 3).
Ved modeller med automatisk ledningsoprul:
e Treek ledningen i et treek ud i den
onskede leengde (max. 110 cm) og slip
den langsomt; ledningen er fastlést.
 Ledningens arbejdsleengde reduceres:
ved at treekke let i ledningen og rulle den
op, til den anskede leengde er ndet. Traek
igen let i ledningen og slip den langsomt;
ledningen er fastlést.
o Seet stikket i.

A Bemeerk!

Ledningen ma ikke drejes, nar den skubbes
ind pa plads.

Ledningen mé& ikke skubbes manuelt ind pa
plads, hvis apparatet er udstyret med auto-
matisk ledningsoprul. Hvis ledningen kommer
til at sidde i klemme, treekkes ledningen ud,
for den rulles op igen.

Indstilling af arbejdsposition Billede 4

» Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og beveeg
svingarmen.

» Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
onskede position.

Indstilling af arbejdstrin Billede 5
* Drej grebet (3) hen péa det anskede trin.
O/off = stop/slukket
M = momentfunktion
drej grebet hen pa M og slip
nar apparatet skal stoppe.
Drevudtaget arbejder med
hojeste hastighed.
= arbejdshastighed
(1 =langsom, 4 = hurtig)
mellemtrin er markeret.

Trin 1-4
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Roreris, piskeris, aeltekrog

Roreris (7)

bruges til at rere dej (f.eks. maordej)
Piskeris (8)

bruges til piskede aeggehvider, piskeflode
og til let dej (f.eks. lagkagedej)

FAltekrog (9)

bruges til at eelte tung dej og iblanding
af ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade)

Stik aldrig handen ned i skalen, nar apparatet
er i gang. Arbejd altid med pasat Iag (4)!
Udskift kun redskab, nar apparatet star

stille — apparatet karer kort efter, at det er
slukket (efterlob) og bliver staende i den
position, hvor redskabet skiftes. Bevaeg forst
svingarmen, nér redskabet star stille.
Apparatet kan kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag
(11, 12, 13).

Arbejde med skal og redskaber  Billede 6
 Tryk pé& sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 6.
¢ |seet det onskede redskab (rereris, piskeris
eller eeltekrog).
Bemeerk:
Nér dejkrogens beskyttelseskappe (9)
er klikket i, trykkes den hen over drevet
(billede 10).
* Saet skalen pa plads:
— vip skélen fremad og saet den pa plads
— drej den mod venstre indtil stop.
Bemeerk:
Skaélens udskeering skal sidde fast
i grundmodellens udskaering (Billede 6a).
» Kom ingredienserne i skalen.
 Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 1.
o Saet laget pa.
* Stil grebet pé det enskede trin.

Kveestelsesfare som folge
af roterende redskaber
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Anbefaling:
— Roreris:

Ingredienserne reres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter trin 3 eller 4

— Piskeris:
Trin 4, ingredienserne rores sammen
pa trin 1

- /Altekrog:
Ingredienserne reres forsigtigt sammen
pa trin 1, herefter aeltes pé trin 2

Pafyldning af flere ingredienser

e Sluk for apparatet med grebet.

 Tag laget af.

» Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

 Pafyld ingredienserne

eller

* péafyld ingredienserne gennem &bning i laget.

Efter arbejdet

e Sluk for apparatet med grebet.

e Treek stikket ud.

 Tag laget af.
Tip: Dette gores ved at holde &bningstasten
(1) trykket ned og tage I&get af.

* Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 6.

e Tag redskabet ud.

e Tag skélen af.

e Vask de enkelte dele af, ,Rengering og pleje"”.

Vigtig henvisning mht. brug
af piskeris Billede 9
Piskeriset skal naesten bergre skéalens bund,
for at ingredienserne blandes godt. Ved smé
meengder skal piskeriset berere bunden let.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, indstilles piskeriset
i hgjden pa felgende méade:
e Treek stikket ud.
» Tryk pé sikkerhedsknappen og stil svingar-
men i position 6.
e Seet piskeriset rigtigt fast i drevudtaget.
* Hold fast i piskeriset og lasne matrikken med
vedlagte negle (nagle ved bund).
¢ Indstil piskeriset i den optimale hojde ved
at dreje riset:
— venstredrejning: loftning
— hgjredrejning: saenkning
 Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og stil
svingarmen i position 1.
Kontrollér piskerisets hgjde og korrigér den
efter behov.
 Nar hgjden er indstillet rigtigt, trykkes pa
sikkerhedsknappen (1) og svingarmen stilles
i position 6.

Hold fast i piskeriset og spaend metrikken
med vedlagte nagle.

Blender

Folger blenderen ikke med apparatet,
kan den kgbes som tilbehor.

Kveestelsesfare som folge
A af skarpe blenderknive/ A
roterende drev

Stik aldrig hdanden ned i blenderen.
Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget
vaere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen.

Brug ikke blenderen, hvis den er tom.
Blenderen arbejder kun med pédsat og
fastdrejet lag.

Fare for forbraending

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens lag. Pafyld
max. 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Arbejde med blenderen Billede 7

Tryk pé sikkerhedsknappen (1) og stil

svingarmen i position 3.

Tag l&g til drevudtag til blender af.

Lagene (11 og 12) skal vaere sat pa.

Kontrollér, at alle delene sidder rigtigt

(Billede 2a)!

Saet blenderen pé (overhold markeringen

pé apparatet og blenderen) og drej den helt

mod venstre.

Péafyld ingredienserne.

- Max. maengde flydende konsistens
=1,25 liter;

— Max. maengde skummende eller varm
vaeske = 0,5 liter;

— Optimal maengden fast konsistens
=150 gr.

Saet l4get pa og drej det helt mod hajre.

Nassen pé blenderlaget skal sidde i fordyb-

ningen péa blendergrebet!

Stil grebet pé det enskede trin.

Vigtige rad

Apparatet teender kun, hvis laget (11) og det
pasatte og fastdrejede blenderldg er sat pa.
Hold fast i blenderléget, nér blenderen er fyldt
helt op.
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Pafyldning af flere ingredienser

e Sluk for apparatet med grebet.

» Tag l&get af og péfyld ingredienserne

eller

« fiern tragten fra blenderlaget og péafyld
ingredienserne lidt ad gangen

eller

Billede 8

* péfyld flydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet

e Sluk for apparatet med grebet.

e Treek stikket ud.

* Drej blenderen mod hgjre og tag den af.
Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug.

Rengoering og pleje
Renggring af motorenhed

A Fare for stod A

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold
den aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

A Bemezerk!

Der ma ikke benyttes skurende
rengeringsmidler.

e Treek stikket ud.

* Tor grundmodel og lag af med en fugtig klud.

Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.
¢ Tor apparatet af med en tor klud.

Rengoring af skal og redskab

Skél og redskaber kan sesttes i opvaske-
maskinen.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!
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Rengearing af blender

Kveestelsesfare som folge N
af skarpe blenderknive

Beror ikke blenderknivene med de bare
fingre. Benyt altid en berste, nér de skal
rengares.

A Bemeerk!

Der ma ikke benyttes skurende rengarings-
midler. Blenderen ma ikke saattes i opvaske-
maskinen. Blenderen mé ikke leegges i bled

i vand.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter
brug. Derved undgas, at noget kleeber sig fast
0g at plastmaterialet angribes (f.eks. eeteriske
olier i krydderier).

» Saet blenderléget i opvaskemaskinen.

* Rengor blenderen under rindende vand.
Tip: Fyld den pésatte blender med vand tilsat
en smule opvaskemiddel (ca. halv fuld).

Teend for blenderen og lad den kere i et par
Hjeelp i tilfaelde af fejl

sekunder (trin M). Heeld vandet ud og skyl
blenderen med rent vand.
A Kveestelsesfare A
Treek altid stikket ud forinden.
Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forsag altid forst at afhjeelpe det opstdede
problem ved hjeelp af efterfolgende tabel.

Fejl Afhjaelpning

Redskab bliver
ikke stdende

» Stil apparatet pa 0/off
og teend for det igen.

i den position, Sluk apparatet igen

hvor redskabet  efter et par sekunder.
skiftes.

Apparatet e Kontrollér stromtilferslen.
star’ger ikke/ o Kontrollér netstikket.
Genind-

koblingssikring e Stil forst apparatet pa

er aktiveret 0/off og herefter tilbage

pa det enskede trin.

e Kontrollér svingarmen.
Rigtig position? Faldet
i hak?
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Fejl Afhjaelpning

Apparatet ¢ Drej blenderen eller

starter ikke/ skélen helt fast.

Genind- * Seet blenderlaget pa og

koblingssikring drej det fast indtil stop.

er aktiveret * Seet 1ag pa de drevudtag,
der ikke er i brug.

Blenderen Blenderkniven er blokeret

starter ikke eller af en af ingredienserne.
bliver stdende ¢ Sluk for apparatet

under brug, og treek stikket ud.

drevudtaget e Tag blenderen af og

Lorummer*. fiern det, som generer.
» Seet blenderen pa igen.
¢ Teend for apparatet.

Apparatet Overbelastningssikringen

slukker under  er aktiveret.

brug. e Sluk for apparatet

og treek stikket ud.

e | ad apparatet afkole
i ca. 15 minutter, s&
overbelastningssikringen
kan afkole.

e Teend for apparatet igen.
Starter motoren ikke
alligevel, skal apparatet
afkele i leengere tid
(mindst 1 time).

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes Bosch
serviceafdeling pé telefon 44 89 88 10.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht.
bestemmelserne i det europeeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omréadet.

Brug genbrugsordningerne for emballage
og aeldre apparater og veer med til at skane
miljoet. Er der tvivi om ordningerne og

hvor genbrugspladserne er placeret,

kan kommunen kontaktes.

Vigtige rad

Opskrifter/ingredienser/

forarbejdning

Flodeskum

200 g-1500 g (dD)

¢ Pisk fleden i 1,5 til 4 minutter pa trin 4
(afheengigt af maengde og kvalitet) med
piskeriset.

Aggehvider

2 1il 12 seggehvider (dD)

* Pisk eeggehviderne i 2 til 6 minutter pa
trin 4 med med piskeriset.

Lagkagebund

Grundopskrift (dD)

3 &g

3-4 spsk varmt vand

150 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

150 g mel

50 g maizenamel

evt. bagepulver

¢ Roar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 4 med piskeriset, til det skummer.

* Stil apparatet pa trin 1 og tilseet det sigtede
mel og maizenamel skevis i lobet af et halvt
til et minut.

Max. maengde: 2 x grundde;j

Rordej @
Grundopskrift

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 lille pakke vanillesukker eller skal af en

Y citron

200-250 g smer eller margarine

(rumtemperatur)

500 g mel

1 lille pakke bagepulver

150 ml maelk

¢ Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3—4 minutter pé trin
4 med roreriset.

Max. maengde: 272 x grunddej
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Mordej
Grundopskrift (d)) (,

125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1eeg

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

¢ Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pé trin
3 med roreriset.

Fra 500 g mel:

Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut

pa trin 1 med eeltekrogen, herefter dejen aeltes

i ca. 3—4 minutter pa trin 2.

Max. maengde: 4 x grundde;j

Geerdej
Grundopskrift (,

500 g mel

1eeg

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer

Skal af 2 citron

1 knivspids salt

¢ Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pé trin
2 med eltekrogen.

Max. maengde: 3 x grundde;j

Nudeldej
Grundopskrift (,

500 g mel

250 g &g (ca. 5 stk.)

Efter behov 2-3 spsk. (20-30 g) koldt vand

* Alle ingredienser rores til en dej i ca. 3 il 5
minutter pa trin 2.

Max. maengde: 1,5 x grunddej

Honning til at smere pa bred
200 g smer (fra keleskabet) Q]

800 g honning (stuetemperatur)

» Skeer smarret i sma stykker og kom
det i blenderen.

e Tilsaet honning og bland det hele
i 15 sekunder pé trin 4.
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Tilbehor

Yderligere tilbeher kan ogséa kebes seerskilt.
Tilbeheret kan bruges til modellerne MUM81
og MUMB8?2. PS: Det er ikke sikkert, at tilbehor
kan kebes i Danmark, da brugsanvisning
geelder for flere lande.

Billede 11

Hurtigsnitter med 3 skiver;

desuden kan der kabes en grov riveskive,
en fin riveskive, en pommes-frites-skive,

en asia-gront-skive og en kartoffelrdsti-skive

Billede 12

Kadhakker (den fastgeres til maskinen med
en adapter); desuden fas frugtpresse (a),
kornkveern (b) og smékageformsest (c);
hulskiver @ 3 og 6 mm; polsehorn-saet

Billede 13
Citruspresse

Billede 14
Kornmelle med maleveerk af stél

Billede 15

Multiblender

Specialtibeher, der kan kebes, er illustreret pa
emballagen.

Garanti

Pé& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan det indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 méaneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Denne maskinen er beregnet for bruk

i husholdning og ikke for industriell bruk.
Maskinen ma kun brukes forskriftsmessig
og for & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder innen vanlige bearbeidelsestider.
Den foreskrevne hgyeste mengden ma ikke
overskrides.

Vennligst les oppmerksomt igjennom
bruksanvisningen og oppbevar denne
omhyggelig.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

Maskinen er vedlikeholdsfri.

Denne bruksveiledningen beskriver forskjellige
utforelser.

Sikkerhetsveiledninger

A Fare for stromstot!

Apparatet méa kun tilkoples og brukes i henhold
til de data som er angitt pa typeskiltet.
Apparatet ma kun brukes i lukkede rom.
Apparatet ma kun brukes nér kabelen og
apparatet selv ikke viser tegn pa skade.

Hold barn borte fra apparatet.

Maskinen mé& kun brukes under oppsyn.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, for rengjering, hvis du forlater rommet
eller hvis det oppstér feil.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller
varme flater.

Dersom stremkabelen pa denne maskinen

er skadet, ma den skiftes ut av produsenten,
var kundeservice eller av en annen kvalifisert
person for & unngé at det oppstar fare.
Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas

av var kundeservice.

lkke ta pé roterende deler.

Maskinen kan kun brukes nér de drev som
ikke blir brukt er dekket til med vernedekslene
(11,12, 13).

Svingarmen mé ikke innstilles nér maskinen
er i gang. Vent til maskinen er helt stoppet.
Verktay mé kun skiftes nér maskinen stér stille
— etter at motoren er slétt av, gar maskinen
etter i kort tid etter.

Basismaskinen ma ikke dyppes ned eller
rengjeres under rennende vann.

Maskinen mé& kun brukes med originalt tilbehar.

Under bruken av tilbeharet, ma den vedlagte
bruksanvisningen folges.

Leveringsomfang Bilde 16
MUMB81..

Basismaskin med rustfri eltebolle; rerepinn,
visp, eltekrok

MUMB82..

Basismaskin med automatisk kabeloppkveiling

Rustfri eltebolle, rarepinn, visp, eltekrok; mikser

Et overblikk Bilde 1, 2

Brett ut siden med bilder
1 Utlesningstast
2 Drev for tiloehor/verktoy
3 Dreiebryter
4 Lokk
5 Etterfyllingsépning med lite lokk
6 Rustfri eltebolle i stal
7 Rarepinne
8 Visp
9 Eltekrok med deksel
10 Mikser
11 Beskyttelsesdeksel for verktoysdrev
12 Beskyttelsesdeksel for drevene
13 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet

Drev for tilbehor/verktoy

Drev

2a Drev for mikser og multimikser

2b Drev for rerepinn, visp, eltekrok
nedklaffet for kjottkvern

2¢c Drev for kornmolle (stél), pasatskutter
og fruktpresse (sitruspresse)

Bilde 2

Arbeidsposisjoner

A Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktoyet/
tilbeharet er satt pa det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
arbeidsstilling.

Maskinen kan kun brukes nar de drevene

som ikke skal brukes er dekket til med verne-
dekslene (11, 12, 13).

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.
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— innsetting/uttak
av visp/rarepinn
og eltekrok

- péfyling av sterre
arbeidsmengder

Sikkerhetssystemer

Innkoplingssikring

Se tabell “Driftsposisjoner”

Maskinen kan kun slas pé i pos. 1-4:

- nér nokkelen er satt inn og er blitt dreiet
rundt inntil anslag eller

— dersom dekselet for beskyttelse av
verktoysdrevet (11) er satt pa.

| pos. 5 kan maskinen kun slés pa nar

kiottkvernen med adapteren er riktig pasatt

(se bruksanvisningen til kjottkvernen).

| pos. 6 kan maskinen ikke sl&s pa nér et

verktoy er satt pa,

Sikring mot gjeninnkopling

Ved strombrudd forblir maskinen innkoplet,

men blir ikke automatisk startet ndr strammen

kommer igjen.

Overbelastningssikring

Slés motoren av under bruken av seg selv,

er overbelastningsvernet aktivert. Mulig &rsak:
— meget store arbeidsmengder

- for lang driftstid.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved
feil”.
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Betjening

A Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbehor/verktoy

i arbeidsstilling.

Maskinen kan kun settes igang nar drev som

ikke blir brukt, er dekket til med vernedeksel

(11, 12, 13). Veed pésetting av dekselet for

beskyttelse av verktaysdrevet ma det passes

pa at det sitter riktig pa (bilde 2a).

Maskinen ma ikke settes i gang nar den er

tom. Apparatet og tilbeheret ma ikke utsettes

for varmekilder.

» Maskin og tilbehar mé rengjeres grundig for
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedning

* Sett motorenheten pé et glatt og rent
underlag.

e Trekk ut kabelen (bilde 3).

Ved maskiner med

kabelopprullingsautomatikk:

e Trekk ut kabelen med ett trekk inntil
onsket lengde (maks 110 cm) og slipp
den langsomt igjen. Kabelen er n& sikret.

 Forringing av arbeidslengden:

Trekk lett i kabelen og rull den inn til ensket
lengde. Deretter trekker du lett i kabelen
igien og slipper den langsomt. Dermed er
kabelen sikret fast.

o Sett stopselet i stikkontakten.

A Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves inn.
Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk
ma kabelen ikke skyves inn med hand. Dersom
kabelen klemmer fast, ma den trekkes helt ut
og sa rulles opp igjen.

Innstilling av arbeidsposisjonenbilde 4

 Trykk utlesningstasten (1) og flyt pa
svingarmen.

e Flytt svingarmen inntil den smekke i onsket
posisjon.

Innstilling av arbeidstrinn Bilde 5
» Skru dreiebryteren (3) pa ensket trinn.

0/off = stopp/av

M = momentkopling
Hold dreiebryteren.
Drevet arbeider med
hoyeste turtall.

Trinn 1-4 = arbeidshastigheten

(1 =langsomt, 4 = hurtig)
mellomtrinnene er
kjennetegnet.
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Rorepinn, visp, eltekrok

Rarepinn (7)

For rering av deig, f. eks. kakedeig

Visp (8)

For pisking av eggehvite, kremflote og lett deig,
f. eks. biskuitdeig

Eltekrok (9)

For rering av fast deig og for innblanding
av ingredienser som ikke skal kuttes

(f. eks. rosiner, sjokoladebiter).

Under driften ma du aldri gripe ned i bollen.
Du ma kun arbeide med pasatt lokk (4)!
Verktoyet ma kun skiftes ndr motoren star
stille — etter at den er slétt av, gar maskinen
etter i kort tid og blir staende i posisjonen

for skift av verktoy. Svingarmen ma forst
beveges etter at verktayet star stille.
Maskinen kan kun brukes nér de drev som
ikke blir brukt er dekket til med vernedekslene
(11, 12, 13).

Arbeide med eltebolle og verktoy
e Trykk utlesningstasten (1) og sett
svingarmen i posisjon.
Al etter oppgave stikker du inn rerepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet inntil de
smekker i.
Henvisning:
Dekselet pa eltekroken (9) mé trykkes over
drevet etter at den er smekket péa (bilde 10).
Sett inn bollen:
— sett inn bollen som er boyet framover

og plasser den
— drei den imot klokkens retning inntil anslag
Henvisning:
Kierven pé bollen méa passe inn i formdelen
pa motorenheten (bilde 6a).
Fyll pa tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.
* Trykk utlesningstasten (1) og sett svingar-
men i posisjon.
Sett lokket pa.
Sett dreiebryteren pé ensket trinn.

Fare pa grunn av
roterende verktoy

Bilde 6

Vér anbefaling:
— Rarepinne:
ror forst inn pa trinn 1, deretter trinn 3
eller 4
- Visp:
trinn 4, blanding pa trinn 1
— Eltekrok:
ferst innrering pa trinn 1, deretter elting
pa trinn 2
Pafylling av tilsetninger
* Sl& maskinen av med dreiebryteren.
e Ta av lokket.
e Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.
o Fyll pé tilsetninger
eller
* Fyll pé tilsetninger igiennom fylldpningen
i lokket.

Etter arbeidet

* Sl maskinen av med dreiebryteren.

e Trekk ut stopselet.

e Ta av lokket.
Tips: Hold frigjeringstasten (1) trykket og ta
av lokket.

e Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

¢ Ta verktoyet av drevet.

e Taav bollen.

¢ Rengjor alle delene, se “Rengjering og pleie”.

Viktig henvisning om bruk av vispen Bilde 9
Vispene ber nesten berere bunnen pé bollen,
for & blande ingrediensene best mulig. Ved sméa
arbeidsmengder bar vispen berere bunnen lett.
Dersom ikke, kan haydeinnstillingen til vispen
innstilles som folger:
e Trekk ut stopselet.
* Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.
e Sett inn vispen inntil den smekker i drevet.
e Hold i vispen og las opp mutteren med
vedlagte nokkel (Nakkelen pa bunnen).
» Hoyden pa vispen kan sé innstilles ved
& dreie pa vispen inntil optimal heyde:
— drei til venstre: vispen loftes
— drei til hoyre: vispen senkes
e Trykk utlesningstasten (1) og sett
svingarmen i posisjon.
Kontroller hayden pé vispen, om nadvendig
mé& du korrigere den.
» Né&r hoyden er riktig innstilt, trykkes
utlesningstasten (1) og svingarmen settes
i posisjon 6.
e Hold vispen fast og skru mutteren fast med
vedlagte nokkel.

45



no

Mikser

Dersom mikseren ikke blir levert med
maskinen, kan du kjgpe denne som ekstra

tilbehar i handelen.

Grip aldri ned i den roterende mikseren!
Mikseren ma kun settes pé/tas av nar drevet
star stille!

Mikseren ma aldri settes igang nar den er
tom. Mikseren arbeider kun med pédsatt og

fastlast lokk.

Ved bearbeiding av varme ting, kommer det

damp ut av trakten i lokket. Fyll pa maksimalt
0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Fare for skade pa grunn av
skarpe kniver/roterende drev

Fare for skolding

Arbeide med mikseren Bilde 7
e Trykk utlesningstasten (1) og sett
svingarmen i posisjon.
» Ta av vernedekselet pa mikserdrevet.
* Vernedekslene for de andre drevene
(11 og 12) mé veere pésatt.

Pass pa at de er skikkelig satt pa (bilde 2a)!
 Sett mikseren péa (ta hensyn til markeringen
pa maskinen og pa mikseren) og drei den

imot klokkens retning til anslag.
¢ Fyll pé tilsetningene.
— maksimal mengde av flytende tilsetninger
=1,25 liter;
— maksimal mengde av skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;
— optimal mengde for bearbeiding av faste
tilsetninger = 150 gram
o Sett pa lokket og drei det i klokkens retning
inntil anslag.
Nesen pé lokket ma dreies til anslag ved
kijerven pa mikserhandtaket!
* Sett dreiebryteren pé ensket trinn.

Viktig henvisning

Pafylling av tilsetninger Bild 8

* Sl& maskinen av med dreiebryteren.

* Talokket av og fyll pé tilsetninger

eller

« ta ut trakten pa mikserlokket og fyll pa faste
tilsetninger litt etter litt i &pningen.

eller

o fyll pa flytende vaesker igiennom trakten.

Etter arbeidet

 Sla maskinen av med dreiebryteren.

e Trekk ut stopselet.

¢ Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter

bruken.

Rengjaring og pleie
Rengjoring av basismaskinen

Fare for stot A

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
eller holdes under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

A Obs!

Ikke bruk skurende vaskemidler.

e Trekk ut stopselet.

e Tork av maskinen og vernedekslene for
drevene med en fuktig klut. Om nedvendig
kan du bruke litt flytende oppvaskmiddel.

o Deretter ma du terke godt av maskinen.

Rengjoring av rgrebollen og verktoy
Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjoring av mikseren

A Fare for skade pa grunn A
av skarpe mikserkniver

Ikke ta i mikserknivene med hendene.
Bruk en barste til rengjoringen.

Uten pésatt beskyttelsesdeksel for
verktoydrevene (11) og pésatt og I&st
mikserlokk, g&r maskinen ikke.

Under arbeidet holdes mikseren fast ved
kanten.
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A Obs!

Ikke bruk skurende vaskemidler. Mikseren ma
ikke vaskes i oppvaskmaskin. Mikseren ma ikke
bli liggende i vannet.

Den ma helst rengjeres straks etter bruken.
Dermed terker ikke restene fast pé kniven og
kunststoffet blir ikke angrepet (f. eks. pa grunn
av eteriske oljer i krydder).
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» Lokket pa mikseren kan vaskes i oppvask-
maskin.

e Mikseren rengjeres under rennende vann.

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel

i mikseren (ca. halv full). Sl& mikseren p& i noen

f& sekunder (trinn M). Hell vaskevannet av og

skyll mikseren deretter med rent vann.

Hjelp ved feil
Fare for skade

A A
For feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved
hver av arbeidsposisjonene.

Forsek forst om du kan utbedre feilene ved
hjelp av henvisningene i den folgende tabellen

Feil Utbedring:

Verktoyet blir
ikke staende

* Sett maskinen pé 0/off
og sla den pé igjen.

i verktoyets Sl& den av etter et par
skifteposisjon. sekunder.

Maskinen  Kontroller

gér ikke / stremforsyningen
gjeninnkop- « Kontroller stepselet
lingssperren

er aktiv * Sett maskinen pé O/off

og sett den s4 tilbake til
det onskede trinnet.

e Kontroller svingarmen.
Er den i riktig posisjon?
Er den smekket i?

Feil

Maskinen
gér ikke /
gjeninnkop-
lingssperren
er aktiv

Mikseren
begynner ikke
a arbeide eller
blir stdende
under bruken,
drevet
“brummer”.

Maskinen
slds av under
driften.

Utbedring:

e Skru mikseren hhv. bollen
fast til anslag.

o Sett pa mikserlokket og
skru fast inntil anslag.

o Sett beskyttelsesdekselet
pa de drev som ikke
brukes.

Mikserkniven er blokkert

av ingredienser.

 Sl& av maskinen og
trekk ut stopselet.

e Taav mikseren og
fiern hindringen.

» Sett mikseren pa igjen.

 Sl& pa maskinen igjen

Sikringen for overbelast-

ning er utlost.

* Sl& av maskinen og trekk
ut stopselet.

 La maskinen avkjole
i ca. 15 minutter for
& deaktivere
overbelastningsvernet.

* Sla maskinen pa igjen.
Dersom motoren enné
ikke starter, m& maskinen
avkjole i lengre tid (minst
1 time).

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, mé du
henvende deg til var kundeservice.

Henvisning for skroting
Dette apparatet er kiennetegnet
i henhold til den europeiske

retningslinjen 2002/96/EG for Elektro-

og Elektroniske gamle apparater
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Dette direktivet
angir rammen for en gyldig retur og
gjienvinning av gamle apparater.
Tips om aktuelle méater & skrote apparatet
pé fées ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.
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Eksempler pa bruken.

Vispet kremflote
200-1500 g (dD)

o Flaten vispes i 1 ¥ til 4 minutter pa
trinn 4 med vispen (alt etter mengde og
egenskapen til floten).

Stiv eggehvite
2-12 eggehviter (dD)

 Eggehviten vispes 2 til 6 minutter pa
trinn 4 med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift (dD)

3 egg
3-4 ss varmt vann

150 g sukker

1 pk. vaniliesukker

150 g mel

50 g potetmel

evt. bakepulver

¢ Visp alt sammen (unntatt melet og
potetmelet) i ca. 4-6 min. pa trinn 4 med
vispen inntil det oppstér en skummasse.

o Sett s& dreiebryteren pa trinn 1 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner av
ca. ¥2 til 1 minutt med én skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift @

3-4 egg
200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 pk. vaniljesukker eller skall av 1% sitron
200-250 g smer eller margarin (med
romtemperatur)
500 g mel
1 pk. bakepulver
150 ml melk
* Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1, deretter reres pé trinn 4
i 3—4 minutter med rarepinnen.
Storste mengde: 2 2 ganger
grunnoppskriften.
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Mgardeig
Grunnoppskrift (d)) (,

125 g smer (romtemperatur)
100-125 g sukker
1egg
1 knivsodd salt
litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel
evt. bakepulver
 Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1, deretter pa trinn 3 i 2-3 min.
med rgrepinnen.
Fra og med 500 mel:
Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1, deretter 2-3 min. pa trinn 2.
Storste mengde: 4 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig
Grunnoppskrift (,

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av ¥z sitron

1 knivsodd salt

* Elt forst alle ingrediensene i ca. ¥2 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter du
pa trinn 2 i 3-6 minutter

Sterste mengde: 3 ganger grunnoppskriften.

Pastadeig
Grunnoppskrift (,

500 g mel

250 g egg (ca. 5 egg)

etter behov 2-3 SS (20-30 g) kaldt vann

e alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 il
5 minutter pa trinn 2 til det dannes en deig.

Hoyeste mengde: 1,5 x grunnoppskriften

Honning til & smere pa brodet
200 g smer (fra kjoleskapet) Q]

800 g honning (romtemperatur)

* Smaoret skjeeres i smé stykker og helles ned
i mikseren.

* Fyll p& honning og mikse alt i 15 sek. pa
trinn 4.
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Ekstra tilbehor
Ekstra tilbehor kan kjopes i handelen.
Tilbeharet kan brukes til MUM81 og MUMB82.

Bilde 11

Gjennomlgpskutter med 3 skiver:

I tillegg fées grov riveskive, fin riveskive,
pommes frites skive, Asia grannsakskive,
skivefor riving av poteter for potetpannekake.

Bilde 12

Kjettkvern (for feste p& maskinen trenges det
en adapter), i tillegg kan Fruktpresse-forsats
(@), Raspe-forsats (b), og forsats for
sproytebakst (c); hullskiver 0 3 og 6 mm;
polsehorn bestilles.

Bilde 13
Sitruspresse

Bilde 14
Kornmelle med stal maleverk

Bilde 15

Multimikser

Det ekstra tilbeheret som finnes er avbildet
pé emballasjen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetin-
gelser som er oppgitt av var representant

i de respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene f&r du ved & henvende deg

til elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er det
i alle fall nedvendig & legge fram kuvittering for
kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

SV

Denna produkt ar en hushallsapparat och
alltsa inte avsedd for kontinuerlig anvand-
ning.

Anvand produkten for att bearbeta endast
sadana mangder som &r normala for ett
hushéll. Detsamma géller bearbetnings-
tiderna. Overskrid inte maxméangden.

L&s noggrant bruksanvisningen och spara
den.

L&t bruksanvisningen folja med produkten vid
ett eventuellt dgarbyte.

Produkten ar underhallsfri.

Bruksanvisningen géller for flera varianter

av produkten.

Sékerhetsanvisningar

A Risk for elektriska stétar!

Innan du ansluter produkten till ett vagguttag
méste du kontrollera att natspanningen
hemma hos dig & densamma som anges

pa produktens typskylt.

Produkten far endast anvandas i slutna rum.
Produkten fér inte anvandas om den eller
sladden ar skadad.

L&t inte barn ensamma anvénda produkten.
L&t aldrig barn leka med den eller réra reglage
och flyttbara/rérliga delar.

Hall alltid produkten under uppsikt nar

den anvands. Dra alltid ut stickkontakten ur
vagguttaget sedan du anvant fardigt produkten
samt vid ett eventuellt fel.

L&t inte sladden ligga 6ver vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/
kokzoner.

Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig
person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pé produkten far endast utféras
av service.

Stoppa aldrig ned handen i ndgot tillbehdr som
roterar!

Denna produkt gér endast att starta nar

de drivuttag som inte anvands &r tackta av
skyddslocken (11, 12, 13).

Rdr inte den stéllbara funktionsarmen nér
produkten &r igang. Vanta tills motorn star helt
stilla.

Produkten far inte vara igdng nér ett
tilloehor/verktyg ska séttas fast eller tas loss.
Produkten fortsétter arbeta ytterligare en liten
stund sedan den stangts av.
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Diska aldrig motorstativet och skdlj det aldrig
under rinnande vatten utan torka det rent med
fuktig duk.

Anvand produkten endast tillsammans med
originaltillbehodren.

Folj de anvisningar som féljer med respektive
extra tillbehor.

Utrustning som ingar
MUMS1..

Motorstativ med blandarskal i rostfritt stél;
growvisp, ballongvisp, degkrok

MUMBS82..

Motorstativ med automatisk sladdvinda,
blandarskal i rostfritt stél; growvisp, ballongvisp,
degkrok; mixer

Oversiktsbilderna Bild1, 2
Vik ut uppslagen langst bak med bilder
1 Lasknapp for den stéllbara funktionsarmen
2 Drivuttagen for tillbehdr och verktyg
3 Strémvred
4 Lock
5 Pafyliningsdppning med lock
6 Blandarskal i rostfritt stél
7 Growisp
8 Ballongvisp
9 Degkrok med skydd
10 Mixer
11 Skyddslock till drivuttaget for vispar och
degkrok
12 Skyddslock till drivuttag
13 Skyddslock till drivuttaget for mixern

Drivuttagen for tillbehér och verktyg

Drivuttagen Bild 2

2a Drivuttag for mixer och matberedartillsats

2b Drivuttag for growvisp, ballongvisp,
degkrok; for kdttkvarnen nér
funktionsarmen é&r i nedféllt 1age

2¢ Drivuttag f6r sddeskvarn (metallkvarnverk),
gronsaksskarare och citruspress

Arbetslagen for funktionsarmen

A Obs!

Kbksmaskinen far startas forst ndr verktyg
resp. tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och
funktionsarmen stér i rétt ldge. Se tabellen éver
olika arbetsldgen for funktionsarmen.
Produkten gar endast att starta nér de drivut-
tag som inte anvénds &r tdckta av skydds-
locken (11, 12, 13).

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetsldge fore start.

Bild 16
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— ndr growisp, ballong-
visp och degkrok ska
sattas fast/tas loss

6 2b — nér mycket stora
méngder ska fyllas pa
i blandarskalen
Sékerhetssystem
Séakerhetssparr

Se tabellen éver olika arbetslagen for

funktionsarmen

| lage 1-4 gér kdksmaskinen endast att starta

nar:

— blandarskalen sitter pé plats och vridits fast
till stoppet eller

— skyddslocket till drivuttaget for vispar och
degkrok (11) sitter pa plats.

I lage 5 gar koksmaskinen endast att starta

nar kottkvarnen med adaptern sitter fast pa ratt

sétt (se bruksanvisningen till kottkvarnen).

I lage 6 gar kdksmaskinen inte att starta om ett

verktyg monterats.

Séakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strdmavbrott ar produkten fortfarande
pakopplad men motorn startar inte automatiskt
igen nar strommen ar tillbaka.

Sakerhetsspérr vid dverbelastning
Om motorn automatiskt sténgs av under
arbetets gang innebar det att dverbelastnings-
skyddet aktiverats (utldsts).

Mojliga orsaker till detta ar:

— for stora méngder bearbetas

- koksmaskinen har varit igang for lang tid.

Se avsnittet “Rad vid fel” hur du ska géra
om nagot av sékerhetssystemen aktiverats.
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Montering och start

A Obs!
Starta aldrig kbksmaskinen forrén ett verktyg/
tillbehdr sitter pa plats.
Kd&ksmaskinen gar endast att starta nér de
drivuttag som inte anvénds &r tdckta av
skyddslocken (11, 12, 13). Var noga med att
skyddslocken (bild 2a) sitter monterade pa
rétt sétt. Starta inte kbksmaskinen utan att
det finns livsmedel i den. Stéll aldrig
grundmaskinen eller olika tillbehdr pa heta ytor.
* Rengdr motorstativet och alla tillbehdr och
verktyg ordentligt fore férsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Foérberedelser
* Stall kbksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.
¢ Dra ut sladden (bild 3).
P& koksmaskiner med automatisk
sladdvinda:
¢ Dra ut sladden till 6nskad l&ngd (max.
110 cm) med ett enda drag och slépp den
sedan langsamt; sladden stannar da i det
l&get.
e Om du drog ut sladden for 1&ngt:
Dra l&tt i sladden och It den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt latt
i sladden och sldpp den sedan ldngsamt
s& att den stannar.
o Satt stickkontakten i vagguttaget.

A Obs!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i kbksmaskiner
med automatisk sladdvinda. Om sladden skulle
fastna, dra da ut den i sin helhet och lat den
sedan rulla in av sig sjélv.

Stéll in funktionsarmens lage Bild 4

» Tryck pé lasknappen (1) och vrid
funktionsarmen.

 Vrid funktionsarmen till 6nskat l1age och

kontrollera att den sitter fast i det l1aget.

Stéll in hastighet Bild 5
e Vrid stréomvredet (3) till 6nskad hastighet.

O/off = Stop/Fran

M = Momentlage
(sé& lange du héller vredet i det
laget arbetar maskinen péa
hogsta hastighet)

Lagen = hastigheter

1-4 (1 = langsam hastighet,
4 =snabb

mellanldgena ar markerade)

Grovvispen, ballongvispen, degkroken

Growvisp (7)
for att blanda pajdeg och saftig, tung
sockerkaka

Ballongvisp (8)
for att vispa gradde, aggvita och
sockerkakssmet

Degkrok (9)
for att blanda och knéda jasdegar och tyngre
degar och for att vAnda ner ingredienser
som inte ska hackas sonder (t ex russin, chok-
ladknappar)

Var férsiktig sa att du inte

skadar dig pa verktyg som

A
roterar

Stoppa_aldrig ned handen i blandarskélen
nédr maskinen &r igang. Ha alltid locket (4) pa!
Stang alltid av maskinen nér du vill byta
verktyg — drivuttaget och verktygen/tillbe-
hdren fortsétter rotera en kort stund sedan
kéksmaskinen sténgts av. Svédng inte upp
funktionsarmen férrdn kéksmaskinen star
helt stilla.

Kd&ksmaskin gar endast att starta nér de
drivuttag som inte anvénds &r tdckta av
Skyddslocken (11, 12, 13).

Sa sétts verktygen och

blandarskalen fast Bild 6

 Tryck pé lasknappen (1) och svang upp
funktionsarmen till lage 6.

» Beroende pa vad som ska bearbetas, sétt
i growispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Obs!
Sedan degkroken satts fast ska skyddet (9)
tryckas fast dver drivuttaget (bild 10).

o Satt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedat mot dig och stélla den

pa plattan

— vrid sedan fast den moturs till stoppet
Obs:
Skalens botten ska sitta fast i plattan pa
motorstativet (bild 6a).

 Hall ingredienserna i blandarskalen.

 Tryck pé lasknappen (1) och svang ned
funktionsarmen till lage 1.

o Satt locket pa blandarskalen.

e Vrid stromvredet till 6nskad hastighet.
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Vi rekommenderar:

— Growvisp:
Borja blanda pé hastighet 1, 6ka darefter
till 3 eller 4

— Ballongvisp:
Anvand hastighet 4, blanda ner
ingredienser pa hastighet 1

— Degkrok:
Borja blanda pé hastighet 1, knada
pé hastighet 2

Sa hér fyller du pa med mera ingredienser

e Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

e Ta bort locket.

 Tryck pé lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 6.

* Fyll p& med mera ingredienser

eller

* Fyll p& ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

Nar arbetet ar fardigt

e Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

 Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Ta bort locket.
Tips: Hall lasknappen (1) nedtryckt och ta av
locket.

 Tryck pé lasknappen och svéng upp
funktionsarmen till Iage 6.

* Lossa verktyget fran drivuttaget.

e Ta bort blandarskéalen.

e Rengor samtliga detaljer, se avsnittet
"Rengoring och skoétsel”.

Viktigt att veta om hur
ballongvispen ska anvandas Bild 9
Ballongvispen bor nastan vidréra blandarské-
lens botten for att ingredienserna ska blandas
optimalt. Om de mangder som ska bearbetas
ar smé bor ballongvispen nudda skélens botten
ldtt. Om den inte gor det kan hojden pa bal-
longvispen justeras péa foljande sétt:
 Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
 Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 6.
o Satt fast ballongvispen i drivuttaget och
kontrollera att den fastnar.
 Hall fast ballongvispen och lossa muttern
med den bifogade skiftnyckeln (skiftnyckeln
finns pa maskinens undersida).
e Vrid vispen tills hdjden blir den ratta:
— vrid vispen moturs och vispen hdjs
— vrid medurs och vispen sanks
» Tryck pa lasknappen (1) och féll ned
funktionsarmen till 1age 1.
Kontrollera ballongvispens lage och
justera hojden om det behovs.
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o Nér hojden ar den rétta, tryck pé lasknappen
(1) och svang upp funktionsarmen till lage 6.

 Hall fast ballongvispen och dra &t muttern
med skiftnyckeln.

Mixern

Om mixern inte féljer med kéksmaskinen
finns den att képa som extra tillbehor.

Var férsiktig sa att du inte

A skadar dig pd de vassa

knivarna och drivuttag som

roterar

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet! Kéksmaskinen
ska vara avstdngd ndr mixern sétts fast pa
resp. lossas fran drivuttaget!
L&t inte mixern ga utan att det finns livsmedel
i den. Mixern gér inte att starta férrédn locket
till den sitter fast pa réatt.

Risk for skallskador

Nér du mixar heta ingredienser trénger anga
ut genom tratten i locket. Mixa dérfér aldrig
mer dn 0,5 liter het eller skummande vétska.

Sa har anvander du mixern Bild 7

 Tryck pé lasknappen (1) och svang upp
funktionsarmen till lage 3.

e Ta bort skyddslocket frn det drivuttag som
ar avsett for mixern.

 De 6vriga skyddslocken (11 och 12) maste
sitta pé sina drivuttag.
Var noga med att skyddslocken sitter fast
pa ratt satt (bild 2a)!

 Sitt i mixern pé drivuttaget (observera
markeringarna pa& motorstativ och bagare)
och vrid moturs till stoppet.

* Tills&tt ingredienserna i bagaren.
— Max. méangd vétska = 1,25 liter
— Max. méngd skummande eller het vétska

=0,5 liter
— Max. méngd torra ingredienser =
150 gram

 Sitt locket pa bagaren och vrid fast det
medurs till stoppet.
Kilen i locket ska vridas in i dppningen pa
mixerns handtag!

e Vrid stromvredet till 6nskad hastighet.



Viktigt att veta

Kdéksmaskinen gér inte att starta forran
skyddslocket (11) sitter pa sitt drivuttag
och locket till mixern sitter fast péa ratt satt.
Hall fast locket i kanten under arbetet.

Rengdra mixern

Y\l Var forsiktig s4 att du inte ska- A
dar dig pa de vassa knivarna

Ta aldrig i knivarna med hédnderna.
Anvénd en borste for att rengdéra dem.

Om du behdver fyll pa med mera

ingredienser Bild 8

e Stang av kdksmaskinen med strémvredet.

» Ta bort locket och fyll pa med mera
ingredienser

eller

e Torra ingredienser: Ta bort tratten i locket
och fyll p& genom péfyliningsdppningen

eller

« Flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.

Nar du mixat fardigt

e Stang av kdksmaskinen med strémvredet.
 Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

* Vrid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengéring och skoétsel
Rengbra motorstativet

Risk for elektriska stétar! A

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten — det far bara
torkas rent.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare
som rengdr med angtryck.

A Obs!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

 Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

* Rengdr motorstativet och skyddslocken med
en fuktig duk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

e Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengora blandarskalen och verktygen
Blandarskéalen och verktygen kan rengtras

i diskmaskin.

Stall plastdetaljer pa sadant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Kldm inte fast dem!

A Obs!

Mixerbégaren far inte rengdras i diskmaskin.

Anvénd inga starka rengdringsmedel. Lét inte

mixern ligga i blot.

Rengdr helst mixern genast efter anvandning.

Da fastnar inget och plasten blir inte angripen

(t ex av eteriska oljor i kryddor).

o Locket till mixern kan rengdras i diskmaskin.

* Mixerbagaren rengdrs under rinnande varmt
vatten och handdiskmedel.

Tips: Hall ca 2 dl vatten och ett par droppar

diskmedel i mixerbagaren medan den sitter pa

koksmaskinen. Fast locket och Iat maskinen

gé pé hastighet M under nagra sekunder. Hall

sedan bort vattnet och skdlj ur med rent vatten.

Rad vid fel

Var férsiktig sa att du inte
A skadar dig AN

Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget
innan du forscker atgérda ett fel.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslage fore start.
Forsok alltid forst atgérda felet med hjélp av
anvisningarna i féljande tabell.

Fel Atgard

Verktyget
stannar i ett
sédant lage att
det inte gér att
lossa det.

e Stang av kdksmaskinen
genom att vrida strémvre-
det till lage 0/off och
starta darefter maskinen
igen. Lat maskinen
gé nagra sekunder och
stdng av den igen.
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Fel

Kdksmaskinen
startar inte /
Sékerhets-
sparren har
aktiverats

Koksmaskinen
startar inte /
Sékerhets-
sparren har
aktiverats

Mixern startar
inte eller
stannar under
arbetet, motorn
"orummar”.

Koksmaskinen
stanger av sig
under arbetet.

Atgard
¢ Kontrollera att det finns
el i vagguttaget.

e Kontrollera att stickkon-
takten sitter fast péa ratt
sétt i vagguttaget.

e Stang av kdksmaskinen
och starta den dérefter

igen pé dnskad hastighet.

¢ Kontrollera funktions-
armen. Har du stallt den
i ratt 1age? Sitter den
ordentligt fast i det l&get?

 Kontrollera att mixern
resp. blandarskalen sitter
fast ordentligt.

* Satt locket p& mixern och
vrid fast det till stoppet.

* Satt skyddslock pa
de drivuttag som inte
anvands.

Mixerknivarna har fastnat

i ndgon ingrediens.

e Stang av kdksmaskinen
och dra ut stickkontak-
ten ur végguttaget.

e Ta bort mixerbagaren
och avldgsna det som
fastnat i knivarna.

e Satt tillbaka mixern.

e Starta maskinen.

Overbelastningsskyddet

har aktiverats.

e Stang av kdksmaskinen
och dra ut stickkontakten
ur végguttaget.

* L&t maskinen sté och
svalna ca. 15 minuter for
att deaktivera 6verbelast-
ningsskyddet.

o Starta kbksmaskinen
pa nytt.

Om motorn &ndé inte
startar, lat koksmaskinen
svalna under &nnu langre
tid (minst 1 timme).
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Viktigt att veta

Vénd dig till service om felet inte gér att
atgarda.

Den gamla kékmaskinen

Denna produkt uppfyller kraven fér det
E europeiska direktivet 2002/96/EG om
=  ©lektriska och elektroniska hushallspro-
dukter (waste electrical and electronical
equipment — WEEE). Direktivet anger
ramen for &tertagande och atervinning
av gamla produkter inom EU.
Det stélle dar du kopt produkten kan informera
dig om var du lamnar férpackningsmaterialet
och den gamla kékmaskinen (om du har
sédan).

Exempel pa vad du kan géra med

kdéksmaskinen

Vispa gradde

200 g-1500g (2 d-1,51) ((ﬁ))

* Anvand ballongvispen. Vispa gradden
1% — 4 min pé hastighet 4 (beroende
pa mangd och konsistens).

Vispa aggvita

2-12 aggvitor (dD)

* Anvand ballongvispen.
Vispa &ggvitorna 2—6 min pé hastighet 4.

Sockerkaka

Grundrecept (dD)

3499

3-4 msk hett vatten

150 g strésocker (knappt 2 dl)

1 tsk vaniljsocker

150 g vetemjol (274 dl)

50 g potatismjél (34 dl)

1 tsk bakpulver

e Anvand ballongvispen, Vispa &gg, vatten,
socker och vaniljsocker till skum 4-6 min
pé hastighet 4.

¢ Blanda samman vetemjdl, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 1 och rér ner
mjolblandningen skedvis under ca 2—1 min.

» Smorj och broa en tartform val; hall i smeten
och grédda i 200 grader ca 25 minuter.

 Prova med provndl att kakan &r fardig.
L&t den kallna under bakduk pa galler.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet




SV

Saftig sockerkaka
Grundrecept @

4 4gg
2%2-3 dl socker

1 tsk vaniljsocker

250 g smor eller margarin (rumsvarmt)

8 dl vetemjol (480 g)

1 tsk bakpulver

1% dl mjolk

e Anvand growvispen. Mar upp alla
ingredienser i skélen. Blanda dem ca %2 min
pa hastighet 1, fortsatt dérefter ytterligare
2-3 min pé hastighet 3.

¢ Smorj och brda en kransform val; hall
i smeten och grédda i 175 grader
ca 45 minuter.

 Prova med provndl att kakan &r fardig.
L&t den kallna under bakduk pa galler.

Max méngd: 272 ggr grundreceptet

Vetebrod
Grundrecept ca 45 kardemummabullar (,

eller 2 veteldngder

150 g smor eller margarin

5 dI mjolk

50 g féarsk jast

1 tsk salt

172 dI strésocker

1 msk mald kardemumma

1,4 1(840 g) vetemjol

e Anvand degkroken.

e Degspadet: Smaélt smdret och tillsatt
mj6lken. L&t blandningen bli fingervarm.

» Smula ner jasten i blandarskalen och tillsatt
degspadet. Kor nagra varv pa hastighet 1.

o Tills&tt salt, socker, kardemumma och
nastan allt mjol. Blanda samman péa
hastighet 1. Tillsatt ev. resten av mjdlet och
knéda pé hastighet 2 i 5 minuter.

* Jas degen under bakduk i skalen. Knada
ner den. Baka ut till bullar eller 1angder.

Lat jasa Overtackt pa smorda bakplatar
ca 30 minuter.

* Pensla och grédda: bullar i 250 grader mitt
i ugnen ca 8 minuter; langder i 200 grader
ca 20 minuter.

o |t kallna pé galler under bakduk.

Max mangd: 3 ggr grundreceptet

Min mangd: 2 ggr grundreceptet

Vitt matbrod

Grundrecept (4 formbrdéd eller 2 formbréd och

ca 40 kuvertbrdd)

75 g smdr eller margarin

1 I mjolk

75 g farsk jast

11> tsk salt

2 tsk socker

2 tsk stétt anis

2,8 1(ca 1700 g) vetemjol
e Anvand degkroken.

e Degspadet: Smaélt smdret och tillsatt
mj6lken. L&t blandningen bli fingervarm.

» Smula ner jasten i blandarskalen och tillsatt
degspadet. Kor nagra varv pé hastighet 1.

e Tillsatt salt, socker, anis och néstan allt mjol.
Blanda samman pé hastighet 1.
Tillsatt ev. resten av mjolet och knada
pa hastighet 2 i 5 minuter.

* Jas degen under bakduk i skélen. Knéda ner
den. Baka ut till kuvertbrod eller till formbréd
i smorda formar. Lat jasa Gvertéckt.

o Grédda kuvertbrdd i 250 grader mitt i ugnen
ca 8 minuter och formbrod pé fals 1
i 200 grader ca 30 minuter.

o |t kallna pé galler under bakduk.

Max mangd: grundreceptet

Min mangd: 2 ggr grundreceptet

Ragbréd (2 st formbréd)

5 dl vatten

Yo dl mork sirap

1% msk 12%-ig é&ttika

75 g farsk jast

11> tsk salt

0,8 | ragmijol (440 g)

0,6-0,7 | vetemjol

e Anvand degkroken.

e Degspadet: Varm vatten, sirap och éattika
fingervarmt.

» Smula ner jasten i blandarskalen och tillsatt
degspadet. Kor nagra varv pé hastighet 1.

o Tillsatt rdgmijdlet och nastan allt vetemjdl.
Blanda samman pa hastighet 1. Tillsatt ev.
resten av vetemjdlet och knada pé hastighet
2 i 3 minuter.

e Jé&s under bakduk i skdlen ca 60 minuter.
Knéda ner degen. Dela, rulla ut till langder
och lagg i smorda brédformar. Lat jasa
Overtackt i minst 30 minuter.

e Gradda pé fals 1175 grader ca 1 timme.

o L&t kallna pé galler under bakduk.

Max mangd: grundreceptet
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Nudeldeg

Grundrecept

500 g vetemjal

250 g égg (ca 5 st)

efter behov 2-3 msk (20-30 g) kallt vatten

e Bearbeta alla ingredienser ca 3 — 5 minuter
pé hastighet 2 till en deg.

Max. méangd: 1,5 x grundreceptet

Honungspalagg
100 g valnétter B]
50 g syltade apelsinskal;
2-3 msk citronsaft;
350 g honung
¢ Anvand mixern. Blanda valn&tterna med
de syltade apelsinskalen och finférdela
ca. 15 sekunder pa hogsta hastighet.
e Stanna motorn. Tillsatt honung och citronsaft
och mixa darefter 10 sekunder.

Moérdeg

Grundrecept (d)) (,

125 g rumsvarmt smor

eller margarin

172 dI strésocker

1499

1 krm salt

1 tsk vaniljsocker

4 dI vetemjol

e Anvand growvispen. Mat upp alla
ingredienser och blanda dem ca %2 min
pa hastighet 1, fortsatt darefter ytterligare
ca 3-4 min pé hastighet 3.

Om receptet innehéller 500 g vetemjol

(maxmangden):

Anvand degkroken. Mét upp alla ingredienser

och blanda dem ca %2 min pé hastighet 1,

fortsatt darefter ytterligare ca 3—-4 min pa

hastighet 2. Bakas ut till mordegskakor.

Gréddas i 200 grader varm ugn ca 10 minuter.

Max mangd: 4 ggr grundreceptet

56

Extra tillbehoér

For kbksmaskinsmodellerna MUM81 och
MUMB82. De tillbehér, som inte ingér i koks-
maskinsmodellens grundutrustning, kan kdpas
separat.

Bild 11

Gronsaksskarare med 3 skivor; dessutom finns
stor rivskiva, fin rivskiva, pommes frites-skiva,
asiatiska grénsaker-skiva, raggmunkskiva
Bild 12

Kottkvarn (en adapter krévs for att den ska
kunna sattas fast i maskinen); extra tillbehor
ar passertillsats (a), rivtillsats (b) och
kakspritsmunstycke (c); halskivor diam. 3 och
6 mm; pamatare.

Bild 13

Citruspress

Bild 14

Sédeskvarn med metallkvarnverk

Bild 15

Matberedartillsats

Extra tillbehdr, som finns att kdpa, finns &ven
avbildade pa forpackningen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestémmelser. Den fullstdndiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till andringar forbehélles.
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskaytt66n, eiammattimaiseen
kayttoon.

Kayta laitetta vain maaraysten mukaisesti
ja noudata téssé ilmoitettuja valmistus-
madria ja -aikoja. Al ylita ilmoitettuja
maksimimaaria.

Lue kayttéohje tarkkaan ja sailyta se
huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Turvallisuusohjeita

A Sdhkéiskun vaara!

Liité laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen sahkéverkkoon.

Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litantdjohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville.

Al kdyta koskaan laitetta iiman valvontaa.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kayton
jélkeen, ennen laitteen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun laitteeseen tulee vika.
Varo, ettd terévat reunat tai kuumat pinnat
eivat vaurioita litdntdjohtoa.

Jos laitteen litdnt&johto vioittuu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava séhkodasentaja. Jata sen vuoksi laitteen
korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

Varo koskettamasta py®&riviin osiin.

Kone toimii vain, kun kayttamattémat kayttoli-
tannéat on peitetty suojakansilla (11, 12, 13).
Ald muuta varren asentoa virran ollessa
kytkettyn& koneeseen. Odota, ettd moottori
on pysahtynyt.

Vaihda ty&véline vain, kun moottori on
pysahtynyt — kone kéy vield jonkin aikaa
pyséyttamisen jélkeen.

Al& upota peruskonetta veteen tai pese sité
juoksevan veden alla.

Kayta konetta vain alkuperéisvarusteiden
kanssa.

Kun kéaytat varusteita, noudata oheisia
kayttoohjeita.

Toimituksen sisaltd Kuva 16
MUMS1..

Peruslaite ja teréskulho; vispild, pallovispilg,
taikinakoukku

MUMBS82..

Peruslaite, jossa on automaattinen johdonke-
laus ja terdskulho; vispild, pallovispild, taikina-
koukku; tehosekoitin

Laitteen osat Kuvat, 2

Kaanna esiin kayttéohjeen lopussa olevat
kuvasivut
1 Avaamispainike
2 Varusteiden/tyovélineiden kayttoliitannat
3 Valitsin
4 Kansi
5 Kansi, jossa on tayttdaukko
6 Teraskulho
7 Vispild
8 Pallovispila
9 Taikinakoukku ja suojus
10 Tehosekoitin
11 Ty6vélineen kayttolitdnndn suojakansi
12Kayttolitdnnan suojakansi
13 Tehosekoittimen kayttolitdnnan suojakansi

Varusteiden/tyévalineiden

kayttoliitdnnat

Kayttoliitdnnat

2a Kayttolitdnta tehosekoittimelle ja
teholeikkurille

2b Kayttolitdnta vispildlle, pallovispilalle,
taikinakoukulle;
alaskéénnettyné lihamyllylle

2¢c Kayttoliitanta viljamyllylle (terés),
vihannesleikkurille ja sitruspusertimelle

Kuva 2

Kayttéasennot

A Huom.!

Kéytd konetta vain, kun varuste/tydvéline on
kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kdyttdliitantdédn ja paikkaan ja se on
oikeassa kéyttéasennossaan.

Kone toimii vain, kun kdyttdmattdmat kdyttolii-
tdnndt on peitetty suojakansilla (11, 12, 13).
Kéaéntyvan varren tulee napsahtaa aina Kiinni
kayttéasentoon.
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— Vispilan, pallovispilan
ja taikinakoukun
E kiinnitys/irrotus
— Suurempien maarien
lis&&minen

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko »Kayttéasennot«

Koneen voi kdynnistda vain asennoissa 1-4:

— kun kulho on paikallaan ja k&annetty
vasteeseen asti tai

— ty6vélineen kéayttdliitdnnan suojakansi (11)
on asetettu paikalleen.

Asennossa 5 koneen voi kdynnistaa vain,

kun lihamylly ja adapteri ovat oikein paikoillaan

(katso lihamyllyn kayttdohje).

Asennossa 6 konetta ei voi kéynnistéa,

jos tydvaline on kiinnitettyna.

Uudelleenkaynnistymissuoja

Séhkokatkon sattuessa kone jaé péélle,

mutta moottori ei kdynnisty, kun séhkét taas

kytkeytyvat paalle.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kéaytdn aikana itsestdan

pois paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.

Mahdollisia syitéa:

— lilan suuret tayttdmaarat,

— liian pitk& kayttdaika.

Katso kappaleesta »Ohjeita kdyttéhai-

rididen varalle« miten on toimittava,

jos turvajarjestelmaaktivoituu.
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Kayttd

A Huom.!

Kéytd konetta vain, kun varuste/tydvéline on

kayttdasennossaan.

Kone toimii vain, kun kdyttdmattdmdat kdyttolii-

tanndt on peitetty suojakansilla (11, 12, 13).

Kun asetat suojakannen paikalleen, varmista

etté kiinnitédt sen oikeaan paikkaan (kuva 2a).

Ala kaynnisté konetta ilman tyévélinetté.

Ald altista konetta ja varusteita lammdnléhteille.

¢ Puhdista kone ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttda, katso kappale
»Puhdistus«.

Alkuvalmistelut
¢ Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
e Veda litdntajohto ulos (kuva 3).
Koneet, joissa on automaattinen
johdonkelaus:
¢ Vedé yhdelld vedolla litantdjohtoa ulos
haluamasi méaara (max. 110 cm) ja paasta
johto hitaasti irti; johto lukittuu.
e Kun johto on liian pitké:
Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.
« Laita pistotulppa pistorasiaan.

A Huom.!

Varo, ettei johto kierry sisdantydnnettdessa.
Kun koneessa on automaattinen johdonkelaus,
&ld tydnnd johtoa sisdédn kdsin. Jos johto
juuttuu kiinni, vedd se kokonaan ulos ja anna
sen sitten kelautua paikalleen.

Kayttéasennon saaté Kuva 4

¢ Paina avaamispainiketta (1) ja vaihda varren
asento.

e Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta se
napsahtaa kiinni.

Kaytténopeuden saatd Kuva 5
¢ Aseta valitsin (3) haluamasi asennon

kohdalle.

0/off = seis/pois paalta

M = pitoasento
Pidé valitsin painettuna.
Kone toimii maksimi
kierrosnopeudella.

Asennot = kayttébnopeudet

1-4 (1 = hidas, 4 = nopea)

Valiasennot on merkitty.



Varo pyérivid tyévélineitd -
loukkaantumisvaara

fi
Vispila, pallovispila, taikinakoukku
Vispila (7)
sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan
Pallovispila (8)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja kevyet
taikinat, esim. sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (9)
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).
Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Tydskentele vain kannen (4) ollessa
paikallaan.
Vaihda tydvéline vain, kun moottori on
pyséhtynyt — kone kdy vield jonkin aikaa
pysédyttamisen jélkeen ja pyséhtyy tydvdlinei-
den vaihtoasentoon. Siirrd varsi toiseen
asentoon vasta sitten, kun tydvéline on
pyséhtynyt.
Kone toimii vain, kun kdyttdmattémét kdytto-
litédnndt on peitetty suojakansilla (11, 12, 13).
Kulhon ja tyévélineiden kayttd Kuva 6
¢ Paina avaamispainiketta (1) ja kdanna varsi
asentoon 6.
Kiinnita sopiva tyévaline — vispild, pallovispila
tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu
kayttolitantaan.
Huomautus:
Paina taikinakoukun suojus (9) lukittumisen
jalkeen kayttoliitannan paélle (Kuva 10).
Kiinnita kulho:
— kallista kulhoa itseesi péin, aseta paikalleen
ja laske alas
— k&anna kulhoa vastapaivaan vasteeseen
asti
Huomautus:
Peruskoneessa olevan kiinnikkeen tulee
kiinnittya kulhon reunassa olevaan loveen.
(Kuva 6a).
Tayté ainekset kulhoon.
Paina avaamispainiketta (1) ja k&anna varsi
asentoon 1.
Laita kansi paikalleen.
Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
Suositus:
— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1, sitten
nopeudella 3 tai 4

— Pallovispilé: nopeus 4, ainesten
sekoittaminen nopeudella 1

— Taikinakoukku: sekoita ensin nopeudella 1,
vaivaa nopeudella 2

Ainesten lisddminen

e Pyséyta kone valitsimesta.

¢ Poista kansi.

e Paina avaamispainiketta ja k&8nné varsi
asentoon 6.

e Lisa4 ainekset kulhoon

tai

¢ lisda ainekset kannessa olevan tayttdaukon
kautta.

Kéayton jalkeen

e Pyséyta kone valitsimesta.

¢ |rrota pistotulppa pistorasiasta.

¢ Poista kansi.
Ohje: Pida avaamispainiketta (1) painettuna
ja poista kansi.

e Paina avaamispainiketta ja k&4nné varsi
asentoon 6.

e Irrota tydvdline kayttolitdnnasta.

Poista kulho.

Puhdista kaikki osat, katso kohta »Puhdistus«.

Tarkea pallovispilén kayttoon

liittyva ohje Kuva 9

Pallovispilan on 1&hes kosketettava kulhon poh-

jaa, jotta ainekset sekoittuvat optimaalisesti.

Jos aineksia on vahan, pallovispilan pitad

koskettaa kevyesti kulhon pohjaa. Jollei,

niin sdada pallovispilan korkeus seuraavasti:

¢ |rrota pistotulppa pistorasiasta.

e Paina avaamispainiketta ja k&4nné varsi
asentoon 6.

¢ Napsauta pallovispila kiinni kayttoliitantaan.

¢ Pidé kiinni pallovispilésta ja avaa mutteri
oheisella avaimella (avain pohjassa).

o S84da pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispildé:
— vasemmalle: korkeammalle
— oikealle: matalammalle

¢ Paina avaamispainiketta (1) ja kdanna varsi
asentoon 1.
Tarkista pallovispildn korkeus, korjaa
tarvittaessa.

¢ Kun korkeus on sdadetty oikein, paina
avaamispainiketta (1) ja k&&nné varsi
asentoon 6.

e Pidé kiinni pallovispilasta ja kiristéd mutteri
oheisella avaimella.
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Tehosekoitin

Voit tilata tehosekoittimen lisavarusteena,
jollei se kuulu koneen vakiovarusteisiin.

Varo terévia terid/pyérivdd

A kéyttéakselia - A
loukkaantumisvaara

Al4 tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota/kiinnitéd tehosekoitin
vain kun moottori on pysahtynyt!
Al kdytéd koskaan tehosekoitinta tyhjana.
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
lukittunut kunnolla paikalleen.

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryéd sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téytd tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa

nestettd enintdan 0,5 litraa.

Palovamman vaara

Tehosekoittimen kayttd Kuva7

¢ Paina avaamispainiketta (1) ja kdanna varsi
asentoon 3.

 Poista tehosekoittimen kayttolitannan
suojakansi.

¢ Suojakansien (11 ja 12) on oltava
kiinnitettyiné.
Varmista, etté& ne ovat oikein paikoillaan
(kuva 2a)!

¢ Aseta tehosekoitin koneen péaalle

(huomioi koneen ja jalustan merkit) ja

kaanné vastapdivaan vasteeseen asti).

Tayta ainekset.

— Maksimimé&éra nesteitad = 1,25 litraa;

— Maksimim&éra kuohuvia tai kuumia
nesteitd = 0,5 litrag;

— Suositeltava késittelymaara kiinteita
aineksia = 150 grammaa.

Aseta kansi paikoilleen ja kdanna

myo6tapaivaan vasteeseen asti.

Kannen nokan pitda painautua

tehosekoittimen kahvassa olevaan rakoon

vasteeseen astil

Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Térked ohje

Kone kaynnistyy vain, kun tyévélineiden
kayttolitdnnan suojakansi (11) on paikallaan
ja tehosekoittimen kansi kunnolla kiinni.
Pida kayton aikana kiinni tehosekoittimen
reunasta.
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Ainesten lisddaminen Kuva 8

e Pyséyta kone valitsimesta.

* Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

« poista suppilo tehosekoittimen kannesta ja
lisaa kiinteat ainekset vahitellen tayttdaukon
kautta kulhoon

tai

¢ kaada nesteméiset ainekset kulhoon
suppilon I&pi.

Kéayton jalkeen

e Pyséyta kone valitsimesta.

¢ |rrota pistotulppa pistorasiasta.

* Irrota tehosekoitin mydtépaivaan kéantéen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen.

Puhdistus
Peruslaitteen puhdistus

Sé&hkoiskun vaara

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Jjuoksevan veden alla.
Ald kdytd hoyrypuhdistinta.

A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.

¢ |rrota pistotulppa pistorasiasta.

e Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa késinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

e Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja ty6valineet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettéd muoviosat eivéat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.
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Tehosekoittimen puhdistus

Varo terévié terid -
loukkaantumisvaara

Ald koske tehosekoittimen teréén paljain
kasin. Kdytd puhdistamiseen harjaa.

A Huom.!
Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.
Al pese tehosekoitinta astianpesukoneessa.
Ald jétéd tehosekoitinta likoamaan veteen.
Pese tehosekoitin heti kéyton jalkeen.
Silloin jaljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatkd muoviosat vahingoitu (esim. yrteissé
olevien eteeristen dljyjen takia).
e Pese tehosekoittimen kansi
astianpesukoneessa.
¢ Pese tehosekoitin juoksevan veden alla.
Ohje: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen (noin puolilleen) vetta,
johon on lisétty kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kéynnisté tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoitin
puhtaalla vedella.

Ohjeita kayttohairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirién
poistamista.

Kaéantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinnikayttéasentoon.

Yritd korjata vika ensin itse taulukossa
annettujen ohjeiden avulla.

Hairio

Kone ei kéyn-
nisty/Uudel-
leenkaynnisty -
missuoja on
aktivoitunut

Tehosekoitin
ei toimi tai
pysahtyy
kayton aikana,
moottori
»hurisee«,

Kone kytkeytyy
kayton aikana
pois paalta.

Toimenpide

¢ Kaanna tehosekoitin tai
kulho vasteeseen asti.

* Aseta tehosekoittimen
kansi paikalleen ja kdanna
vasteeseen asti.

¢ Kiinnitd suojakansi
kayttdmattomien
kayttolitantdjen paalle.

Ainekset estavét tehose-

koittimen teréa pyorimasta.

¢ Katkaise virta koneesta
ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

¢ |rrota tehosekoitin
ja poista este.

¢ Aseta tehosekoitin
takaisin paikalleen.

e Kaynnista kone

Ylikuormitussuoja

on aktivoitunut.

* Katkaise virta koneesta
jairrota pistotulppa
pistorasiasta.

¢ Anna koneen jadhtya
15 minuuttia, jotta
ylikuormitussuoja
lakkaa vaikuttamasta.

e Kaynnista taas kone.
Jos moottori ei vieldkéaan
kaynnisty, anna koneen
jaéhtya lisdé (vahintaan

Hairidé Toimenpide

Tybvéline ei ¢ Aseta valitsin asentoon

pysy tydvélinei-  O/off ja kdynnista kone

den vaihtoa- uudelleen.

sennossa Kytke pois paalta
muutaman sekunnin
kuluttua.

Kone ei kdyn- ¢ Tarkista virransaanti.

nisty/Uudel- . . .

leenkaynnisty - Tarkista pistotulppa.

missuoja on ¢ Aseta valitsin asentoon

aktivoitunut 0/0ff ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.

e Tarkista, onko varsi

oikeassa asennossa ja
lukittunut paikalleen.

tunnin).
[E

Térked ohje

puoleen.

Jos héiri¢ ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, k&dé&nny valtuutetun huoltopalvelun

Kierratysohjeita

)54

Tassa laitteessa on sahko- ja
elektroniikkalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen

merkinté (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa
puitteet kdytosta poistettujen laitteiden
palautusoikeudesta ja hyddyntédmisesta
ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalté seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta

henkilGilta.
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Kayttdohjeita

Kermavaahto

200 g-1500 g (dD)

¢ Vatkaa kerma vaahdoksi pallovispildlla
1%2—4 minuutin ajan nopeudella 4
(kermamaéaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

2-12 kananmunan valkuaista (dD)

¢ Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallovis-
pilalld 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

Sokerikakkutaikina

Perusohje (dD)

3 munaa

3-4 rkl kuumaa vetta

150 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

150 g jauhoja

50 g perunajauhoja

mahd. leivinjauhetta

¢ Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispilalla vaahdoksi noin 4-6 minuutin
ajan nopeudella 4.

o K&anna valitsin asentoon 1 ja lisaé siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan ja
sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje @
3-4 munaa
200-250 g sokeria
ripaus suolaa
1 tl vaniljasokeria tai %2 sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)
500 g jauhoja
pussillinen leivinjauhetta
1,5 dl maitoa
¢ Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 4.
Maksimimaara: 212 x perusohje
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Murotaikina

Perusohje (d)) (,

125 g voita (huoneenlampdistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

¢ Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin Y2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:

Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin

2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 2.

Maksimimaara: 4 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje (,
500 g jauhoja
1 muna
80 g rasvaa (huoneenlampdistd)
80 g sokeria
200-250 ml haaleaa maitoa
25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa
Y2 sitruunan kuori
ripaus suolaa
¢ Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 3-6 minuuttia nopeudella 2.
Maksimiméaara: 3 x perusohje

Pastataikina
Perusohje (,
500 g jauhoja
250 g munaa (n. 5 kpl)
tarpeen mukaan 2-3 rkl (20-30 g) kylmé&a vetta
 Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin

3-5 minuutin ajan nopeudella 2.
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Hunajalevite

200 g voita (jaékaapista) Q]

800 g hunajaa (huoneenlampdisté)

« Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.

e Lisd4 hunaja ja sekoita 15 sekuntia
nopeudella 4.
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Varusteet/lisavarusteet

Muita lisvarusteita voi ostaa my&s jalkikateen.
Varusteita voidaan kayttaa mallissa MUMB81
jaMuMB82.

Kuva 11

Vihannesleikkuri ja 3 teraa;

lisdksi saatavissa karkea raastintera,
hienoraastinterd, ranskanperunatera,
wokkivihannestera, rostiperunatera

Kuva 12

Lihamylly (kiinnitetédn koneeseen adapterin
avulla); liséksi saatavissa sosepuserrin (a),
mantelimylly (b) ja kakkupursotin (c); reiklevyt
0 3 ja 6 mm; makkaroiden sydttdpainin
Kuva 13

Sitruspuserrin

Kuva 14

Viliamylly, terasta

Kuva 15

Teholeikkuri

Saatavista lisdvarusteista on kuva myos
pakkauksessa.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontdmat takuuehdot. Taydelliset takuuehdot
saat myyntilikkeeltd, josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettéava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Este aparato ha sido disefiado exclusiva-
mente para uso doméstico, quedando por
tanto excluido el uso industrial del mismo.
No sobrepasar las cantidades a elaborar

y los tiempos de funcionamiento habituales
para uso doméstico.

Lea detenidamente las instrucciones

de uso del aparato y guardelas para un
posible propietario posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato a otra
persona, acompanelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos adjunta).

Advertencias generales
de seguridad

A jPeligro de descarga eléctrica!
Conectar y usar el aparato solo de conformi-
dad con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

Utilizar el aparato solo en el interior de recintos
cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica

en caso de presentar el cable de conexion

0 el aparato mismo huellas visibles de
desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los
nifos.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso 0 en caso de comprobar defectos
en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o cantos cortantes.
Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningun
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucion del cable
de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante
o de su Servicio Técnico. Las reparaciones

e intervenciones que debieran efectuarse

en el aparato sélo podran ser ejecutadas por
personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

No introducir nunca las manos en el recipiente
durante el funcionamiento del aparato.
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Hacer funcionar el aparato solo con las tapas
protectoras (11, 12, 13) colocadas sobre los
accionamientos no utilizados.

No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento.
Aguardar para ello siempre a que el aparato
(es decir, el accionamiento utilizado) esté
parado.

Montar o cambiar los accesorios solo con el
aparato parado — jel accionamiento continlia
girando durante unos instantes tras desco-
nectar el aparato!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Utilizar el aparato sélo en combinacion con los
accesorios especificos originales.

En caso de usar los accesorios especificos,
deberan tenerse en cuenta las instrucciones
de uso especificas de los mismos.

Volumen de suministro
MUMS1..

Base motriz con recipiente de mezcla de acero
inoxidable, varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador

MUMBS82..

Base motriz con recogecable automatico,
recipiente de mezcla de acero inoxidable, varilla
mezcladora, varilla batidora, garfio amasador,
jarra batidora

Figura16

Vista general del aparato Figura1, 2

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.
1 Tecla de desbloqueo
2 Accionamientos de los diferentes
accesorios
3 Mando giratorio
4 Tapa
5 Abertura para incorporar alimentos,
con tapa pequena
6 Recipiente de mezcla, de acero inoxidable
7 Varilla mezcladora
8 Varilla batidora
9 Garfio amasador con tapa
10 Jarra batidora
11 Tapa protectora del accionamiento de los
accesorios pequenos (por . varillas, etc.)
12Tapa protectora del accionamiento de los
accesorios mas grandes
13 Tapa protectora del accionamiento de la
jarra batidora
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Accionamientos de los diferentes
accesorios

Accionamientos Figura 2

2a Accionamiento para la jarra batidora y el
miniprocesador

2b Accionamiento para la varilla mezcladora,
la varilla batidora, el gancho amasador;
en posicion abatida para el picador de
carne

2c Accesorio para el molino de cereales
(muelas de acero), el cortador-rallador y el
exprimidor

Posiciones de trabajo

A jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta.

El aparato sdlo funciona si los accionamientos
no utilizados se encuentran cubiertos con

las tapas protectoras (11,12,13) correspon-
dientes.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

Posi- | Accio-
cion na-
miento
1| 20 | O b ¢
|

2 2 |5 g} ﬂ

o= 4§ Dd

4 | 2¢ ﬁ Ly

5 2b j g;g
— Colocar/Retirar las
varillas batidora
y mezcladora, el

6 2b E garfio amasador
— Agregar grandes can-
tidades de alimentos
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Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

El aparato solo se puede conectar en las

posiciones 1-4 sélo si:

— se ha colocado el recipiente de mezcla en
su sitio, girandolo hasta el tope o

— la tapa protectora del accionamiento para
los accesorios pequenos (11) esta colocada
en el accionamiento correspondiente.

En la posicién 5, el aparato sélo se puede

conectar si se ha colocado previamente el

picador en el adaptador correspondiente

(véanse al respecto las instrucciones de uso

del picador de carne).

En la posicioén 6, el aparato no se puede

conectar en caso de encontrarse montado

un accesorio en el mismo.

Proteccion contra puesta en marcha
fortuita

En caso de corte o interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado,
aunqgue el motor no se pone en marcha.

Seguro contra sobrecarga
En caso de desconectarse el motor auto-
maticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la proteccion
contra sobrecarga. Esto puede tener diversas
causas:
— aque se han agregado unas cantidades
de alimentos excesivas
— aun funcionamiento excesivamente
prolongado del aparato.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso

de activarse uno de los sistemas de
seguridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacion de averias».

Manejo

A jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en

posicion de trabajo.

El aparato solo debera ponerse en marcha

estando los accionamientos no utilizados

cubiertos con las tapas protectoras corres-

pondientes (11, 12, 13). Al colocar la tapa

protectora, prestar atencion a su posicion

correcta (Fig. 2a).

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios a la

accion de fuentes de calor.

e \éase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y Limpieza».

Preparativos

e Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa y limpia.

e Extraer el cable de conexion del

compartimento (Fig. 3).

En los modelos equipados con recogecable

automatico:

e Tirar del cable, una sola vez, hasta
alcanzar la longitud deseada (maxima
longitud 110 cm).

¢ Soltarlo lentamente:

El cable queda retenido en la posicion
alcanzada. Reducir la longitud del cable:
Tirar suavemente del cable y enrollarlo
hasta alcanzar la longitud deseada. Volver
a tirar con suavidad del cable y soltarlo
lentamente: El cable queda retenido en
la posicion alcanzada.

e Introducir el cable de conexion en la toma

de corriente

A jAtencion!

No torcer el cable al introducirlo en su

alojamiento.

En los modelos equipados con recogecable

automatico, no tratar de introducirlo

manualmente en su alojamiento, de lo

contrario no se podra extraer completamente

mds adelante. En caso de estar el cable

agarrotado, extraerlo completamente de

su alojamiento y enrollarlo.

Ajustar la posicién de trabajo
del brazo giratorio Figura 4
¢ Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y mover
el brazo giratorio.
 Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.
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Ajustar las posiciones de trabajo

de la maquina Figura 5

e Colocar el mando giratorio (3) en la posicion
de trabajo apropiada.

O/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maxi-
mo numero de revoluciones;
hay que mantenerlo acciona-
do con la mano)

Posicio- = Velocidad de trabajo

nes 1-4 1 = minimo nUmero de revo-

luciones - velocidad de
trabajo lenta, 4 = maximo
ndmero de revoluciones —
velocidad de trabajo rapida
Las posiciones de trabajo
intermedias estan marcadas.

Varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador

Varilla mezcladora (7)
para preparar masas, por ejemplo masa batida
de bizcocho

Varilla batidora (8)

para montar la clara de huevo a punto de
nieve, preparar nata o batir masas ligeras,
por ejemplo masa batida

Garfio amasador (9)

para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse (por
ejemplos uvas pasas, laminas de chocolate).

iPeligro de lesiones a causa de
la rotacion de los accesorio!

No introducir nunca las manos en el

recipiente durante el funcionamiento del

aparato. jTrabajar sélo con la tapa (4)

colocadal

Cambiar los accesorios sélo con el motor

parado - jEl aparato contintia funcionando

durante unos instantes tras desconectarlo,

quedando parado en la posicion para

cambiar el accesorio! Mover el brazo

giratorio solo una vez que se ha parado

el accesorio usado.

Hacer funcionar el aparato sdlo con las

tapas protectoras (11, 12, 13) colocadas

sobre los accionamientos no utilizados.
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Trabajar con el recipiente de mezcla
y los accesorios Figura 6
¢ Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».
¢ Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
Tras encajar el garfio amasador (9) en el
accionamiento, desplazar la tapa encima
del accionamiento (Fig. 10).
e Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma
— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope
Advertencia:
La base del recipiente tiene que encajar
en la correspondiente entalladura de la base
motriz (Fig. 6a).
e Incorporar los ingredientes en el recipiente.
e Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «1».
e Colocar la tapa sobre el recipiente.
e Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo deseada.
Nuestra sugerencia
- Varilla mezcladora:
Mezclar primero los ingredientes en la
posicion de trabajo «1» y a continuacion,
en la posicion «3» O «4»,
— Varilla batidora:
Posicion «4»; mezclar los ingredientes
en la posicion «1»
— Garfio amasador:
Mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1y amasarlos a continuacion
en la posicion «2»
Agregar o reponer ingredientes
¢ Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
« Retirar la tapa del recipiente.
¢ Pulsar la tecla de desblogueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».
e Incorporar los ingredientes
o:
e Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.
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Tras concluir el trabajo

¢ Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

e Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

* Retirar la tapa del recipiente.
Consejo practico: Para ello, mantener
pulsada la tecla de desbloqueo (1) y retirar
la tapa.

¢ Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar el
brazo giratorio en la posicion «6».

* Retirar el accesorio del accionamiento.

¢ Retirar el recipiente del aparato.

e Limpiar todas las piezas y elementos. Véase
al respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Advertencia importante para la utilizacion
de la varilla batidora Figura9
La varilla batidora debera estar casi en
contacto con el fondo del recipiente a fin de
mezclar Optimamente todos los ingredientes.
En caso de elaborar pequefas cantidades

de alimentos, la varilla batidora debera estar

ligeramente en contacto con el fondo del

recipiente, de lo contrario habra que modificar
el ajuste de altura de la varilla batidora del
modo siguiente:

e Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente.

¢ Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».

e Encajar la varilla batidora en el
accionamiento correspondiente, haciéndola
enclavar en el mismo.

¢ Sujetar la varilla batidora y aflojar la tuerca
con la llave suministrada con el aparato (la
llave se encuentra en el fondo del recipiente).

e Ajustar la altura correcta de la varilla girando
ésta hasta alcanzar la altura optima:

— girar la varilla hacia la izquierda: elevar
la varilla

— girar la varilla hacia la derecha: bajar
la varilla

¢ Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «1».
Verificar la altura de la varilla ajustada;
corregirla en caso necesario.

¢ En caso de que el ajuste de la altura de
la varilla fuera correcto, pulsar la tecla de
desbloqueo (1) y colocar el brazo giratorio
en la posicion «6».

¢ Sujetar la varilla batidora y apretar la tuerca
con la llave suministrada con el aparato.

Jarra batidora

En caso de no estar incluida la jarra
batidora en el equipo de su aparato, ésta
esta disponible como accesorio opcional
en el comercio especializado.

jPeligro de lesiones a causa

VANl de las cuchillas cortantes /  [fAN
de la rotacion del motor!

iNo introducir nunca las manos en la jarra
de la batidora montada! Retirar o montar la
jarra sdlo estando el accionamiento parado.
iNo hacer funcionar nunca la batidora
en vacio! jTrabajar siempre con la tapa
colocada y bloqueadal

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente o con
propension a formar espuma.

iPeligro de quemadura!

Trabajar con la jarra batidora Figura7
¢ Pulsar la tecla de desbloqueo (1) y colocar
el brazo giratorio en la posicion «3».
* Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.
¢ | as tapas protectoras (11 y 12) de los
accionamientos deben estar colocadas
sobre éstos.
Prestar atencion a la posicion correcta de
éstas (Fig. 2a)!
¢ Montar la jarra en la maquina (prestar
atencion a las marcas en la base motriz
y la jarra batidora) y fijarla a la misma
girandola hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope.
¢ Poner los alimentos que se desean elaborar
en la jarra.
— Maxima cantidad admisible de
ingredientes liquidos = 1,25 litros
— Maxima cantidad admisible de liquidos
calientes o con propension a formar
espuma = 0,5 litros
— Optima cantidad de ingredientes solidos
=150 gramos
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e Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope
El saliente de la tapa de la jarra batidora tiene
que encajar hasta el tope en la ranura del asa
de la batidora.

e Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo deseada.

Advertencia importante

El aparato no se conecta en caso de no estar
la tapa protectora de accionamiento (11)
colocada sobre éste y la tapa de la jarra
batidora colocada y blogueada sobre ésta.
Sujetar la tapa en el borde durante el trabajo
de la maquina.

Agregar o reponer ingredientes Figura 8

¢ Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

* Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o:

¢ Retirar el embudo de la tapa. Incorporar los

ingredientes sdlidos a través de la abertura

de la tapa.

o:

e Incorporar lentamente los ingredientes
liquidos a través del embudo de la tapa.

Tras concluir el trabajo

¢ Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

o Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

¢ Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso. Véase al

respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cuidados y limpieza

Limpiar la base motriz

iPeligro de descarga eléctrica! [N

iNo sumergir nunca la base motriz (bloque
motor) en el agua ni mantenerla debajo del
chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!
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A jAtencion!

No usar agentes abrasivos para su limpieza.

e Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

e Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras solo con un pano
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajillas
(para lavado a mano).

¢ Secar el aparato a continuacion con un
pano.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el
lavavaijillas, prestar atenciéon a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpieza de la jarra batidora

iPeligro de lesiones a causa
A de las cuchillas cortantes / A
de la rotacion del motor!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. jUsar siempre un cepillo
para limpiar las cuchillas!

A jAtencion!

No usar agentes abrasivos para su limpieza.

iNo lavar nunca la jarra batidora en el

lavavajillas! iNo dejarla ni sumergirla nunca

en el agua!

Limpiar la jarra batidora inmediatamente

después de usarla. De este modo no quedan

adheridos restos de alimentos y el plastico no

esta expuesto a la accion agresiva de agentes

tales como aceites aromaticos o especias.

e Lavar la tapa de la jarra batidora en el
lavavajillas.

e Limpiar la jarra batidora siempre bajo el
chorro de agua del grifo.

Consejo practico: Poner un poco de agua

con muy poco agente lavavajillas (para lavado

amano) en la jarra montada en la base motriz.

Activar durante unos instantes la funcion «M».

Verter el agua al desaglie y enjuagar la jarra

con agua limpia.
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Localizacién de averias

iPeligro de lesiones! A

Antes de efectuar cualquier trabajo en
el aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicién de trabajo que ocupe.
Antes de avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial, debera tratar de subsanar
la averia con ayuda de la siguiente tabla.

Averia Forma de subsanarla
El accesorio e Colocar el aparato en la
no permane- posicion «0/off» y volverlo
ceenlaposi- aconectar.
cion para Desconectarlo al cabo
cambio de unos segundos.
de accesorio.
El aparato « Verificar la alimentacion
no se pone de corriente.
enmarcha/ , \ierificar of enchufe del
El seguro cable de conexion del
contra puesta aparato.
en marcha
fortuita estd  » Colocar el aparato en
activado la posicion «0/off»
y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo
deseada.

* Verificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la
posicion correcta? ¢ Esta
enclavado en su posicion?

El aparato e Apretar la jarra batidora
no se pone o el recipiente hasta el tope.
enmarcha/ ¢ Montar la tapa de la jarra
El seguro batidora y apretarla hasta
contra puesta el tope.
en marcha ¢ Colocar las tapas
fortuita esta protectoras de los
activado accionamientos sobre
los accionamientos que
no se estén usando.

Averia Forma de subsanarla

La batidora La cuchilla esta bloqueada
no se pone por alguno de los

en marcha ingredientes.

0 se para ¢ Desconectar el aparato
de repente. y extraer el cable de

El motor conexion de la toma de
produce un corriente.

murmullo ¢ Retirar la jara batidora de
sordo. la base motriz y eliminar

el ingrediente responsable
del bloqueo de la cuchilla.
¢ Colocar la jarra batidora
sobre la base motriz.
¢ Conectar el aparato.

El aparato se  La proteccion contra

desconecta  sobrecarga se ha activado.
durante  Desconectar el aparato y
la marcha. extraer el cable de conexion

de la toma de corriente.

¢ Dejar enfriar el aparato
durante aprox. 15 minutos
para desactivar el seguro
contra sobrecarga.

e Conectar nuevamente el
aparato.
En caso no ponerse en
marcha el motor, dejar
enfriar el aparato durante
un tiempo mas prolongado

(como minimo 1 hora).

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de la marca

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace de
aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y reciclaje de los aparatos usados con
validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Administra-
cion local.
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Ejemplos practicos

Nata montada (dD)
200-1500 gramos

 Batir la nata con la varilla batidora
durante 1,5-4 minutos en la posicion
de trabajo 4, segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto de nieve (dD)
2-12 claras de huevo

 Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 2—6 minutos en la posicion
de trabajo 4.

Masa de bizcocho (dD)
Receta basica

3 huevos

3-4 cucharadas soperas de agua caliente

150 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

150 gramos de harina

50 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

* Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo 4, hasta formar una masa esponjosa
consistente.

e Colocar el mando giratorio en la posicion 1
y agregar y mezclar la harina y la fécula de

maiz (previamente tamizadas) durante aprox.

2—1 minuto. agregandolas a cucharadas.
Maxima cantidad admisible: 2 veces la
receta basica

Masa batida @
Receta basica

3-4 huevos

200-250 gramos de azucar

1 pellizco de sal

1 sobrecito de azlcar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla 0 margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

150 ml de leche

e Elaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2—1 minuto
en la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 4.

Maxima cantidad admisible 2,5 veces la

receta basica
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Masa quebrada (pastaflora)
Receta basica O («

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azucar
1 huevo
1 pellizco de sal
unas cascaras de limén o un poco de azlcar
de vainilla
250 gramos de harina
levadura en polvo
e Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. 2 minuto
en la posicion 1y a continuacion
durante 2-3 minutos en la posicion 3.
A partir de 500 gramos de harina:
Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en
la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 2.
Maxima cantidad admisible: 4 veces la
receta basica

Masa de levadura d
Receta basica

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito de

levadura seca

Céscara de V2 limoén

1 pellizco de sal

e Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante Y2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante 3—-6 minutos,
en la posicion 2.

Maxima cantidad admisible: 3 veces la

receta basica

Masa para pasta
Receta basica (,

500 gramos de harina
5 huevos
2-3 cucharadas soperas (20 — 30 gramos)
de agua fria
 Batir todos los ingredientes durante
3 a5 minutos en la posicion de trabajo «2»,
hasta formar una masa.
Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la
receta basica
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Crema de miel para untar

en el pan
200 gramos de mantequilla (tomada del Q]
frigorifico)
800 gramos de miel (temperatura ambiente)
e Cortar la mantequilla en trozos pequenos;
ponerlos en la jarra batidora.
e Agregar la miel y batir la masa durante
15 segundos en la posicion 4.

Accesorios / Accesorios
opcionales

Existe la posibilidad de adquirir mas accesorios
opcionales individualmente. Estos accesorios
son compatibles con los robots de cocina
MUM81 y MUMB82.

Figura 11

Cortador-rallador con tres discos;
adicionalmente hay disponible un disco rallador
grueso, un disco rallador fino, un disco para
cortar patatas fritas, un disco para cortar
verduras orientales y un disco para preparar
patatas a la suiza.

Figura12

Picador de carne (para fijarlo al aparato se
requiere un adaptador); adicionalmente hay
disponibles un accesorio tamizador (a),
accesorio para rallar (b) y accesorio para
reposteria (c): set de discos con diametros
de 3y 6 mm, accesorio para embutir.
Figura13

Exprimidor

Figura14

Molino de cereales, con muelas de acero

Figura15

Miniprocesador

Los accesorios disponibles también se
muestran en el embalaje del aparato.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante el periodo de doce
meses, a partir de la fecha de compra

por el usuario final, las piezas cuyo defecto

o falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre

y cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso
no doméstico. Igualmente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de
funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado

del mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento en las
instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato

se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario
y ante el Servicio Autorizado de BOSCH,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA

0 que el usuario acompafiara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia

lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
BOSCH, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA

DE COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de
Fabricantes de Electrodomeésticos) que le
acredita como Servicio Autorizado de BOSCH.
Exija su identificacion.
MODELC:, FD;,

E-Nr.: F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Este aparelho destina-se ao uso doméstico
e nao industrial.

Utilizar o aparelho apenas de acordo com
as determinacdes e para as quantidades
e tempos de preparacédo normais para

o sector doméstico. Nao ultrapassar as
quantidades maximas indicadas.

Por favor, leia completa e atentamente

as instrucdes de servigco e guarde-as em
lugar seguro.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrucdes de servico devem acompanha-lo.
O aparelho ndo carece de manutengao.
Estas instru¢des de servico descrevem
diversos modelos.

Indicagbes sobre seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indicacdes referidas na chapa de
caracteristicas

Utilizar o aparelho apenas em interiores.
Utilizar o aparelho somente se o cabo eléctrico
e 0 proprio aparelho ndo apresentarem
qualquer dano.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
N&o utilizar o aparelho sem vigilancia.
Desligar a ficha da tomada apds cada
utilizagao, antes da limpeza, antes de
abandonar a cozinha e em caso de anomalia.
Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes.

Se o cabo de alimentacdo deste aparelho
apresentar danos, tera que ser substituido
pelo fabricante ou pelos seus Servicos
Técnicos ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situagcOes de perigo. As reparacdes no
aparelho devem ser executadas somente
pelos nossos Servigos Técnicos.

N&o tocar nas pegas em rotacéo.

O aparelho s6 pode funcionar, se 0s
accionamentos nao utilizados estiverem
tapados com as respectivas tampas de
protecgao (11, 12, 13).

N&o alterar a posi¢cdo do braco movel,
enguanto o aparelho estiver ligado. Aguardar
que o accionamento esteja completamente
parado.

Substituir qualquer ferramenta s6 quando

0 accionamento do aparelho estiver
completamente parada — depois de desligado,
0 aparelho move-se, ainda, durante alguns
momentos.
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N&o mergulhar o aparelho base em agua,
nem o limpar sob &gua corrente.

Utilizar o aparelho somente com acessorios
originais.

Na utilizacéo dos acessorios, respeitar as
instrucdes de servico anexas.

Equipamento incluido
no fornecimento
MUMS1..

Aparelho base com tigela em inox; vara para
massas leves, vara para bater claras em
castelo, vara para massas pesadas.

MUMBS82..

Aparelho base com dispositivo automatico

de enrolamento do cabo, tigela inox, vara para
massas leves, vara para bater claras em
castelo e vara para massas pesadas, copo
misturador.

Fig. 16

Panoramica do aparelho Fig. 1, 2

Favor, desdobrar as ultimas paginas com
as ilustragoes.
1 Tecla de desblogueamento
2 Accionamentos para acessorios
e ferramentas
3 Interruptor rotativo
4 Tampa
5 Abertura de enchimento com tampa
pequena
6 Tigela em inox
7 Vara para massas leves
8 Vara para bater claras em castelo
9 Vara para massas pesadas com cobertura
10 Copo misturador
11 Tampa de proteccdo do accionamento
de ferramentas
12Tampa de proteccdo do accionamento
13 Tampa de proteccdo do accionamento
do copo misturador

Accionamentos para acessorios
e ferramentas

Accionamentos

2a Accionamento para copo misturador
normal € multimisturador

2b Accionamento para vara de massas leves,
vara para bater claras em castelo, vara
para massas pesadas;
rebatido para baixo, para picador de carne

2c Accionamento para moinho de cereais
(aco). Dispositivo para cortar e ralar
e espremedor de citrinos

Fig. 2
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Posicoes de trabalho

A Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posicdo correcta e se estiver
na posicdo de funcionamento.

O aparelho so pode funcionar, se 0s acciona-
mentos nao utilizados estiverem tapados
com as respectivas tampas de proteccdo
(11,12, 13).

O brago mdvel tem que estar engatado numa
posicao de trabalho.

Posi- | Accio-
¢ao | namento

1 2 | O b ¢
2 | 2 ﬁ A A
3 2a j Eh @
4 2c ﬁ Ly
5 2b j g}ﬂ

— Montar/desmontar

as varas para
massas leves, bater
claras em castelo
e massas pesadas
— Adicionar grande
quantidade de
alimentos

6 2bj

Sistemas de seguranca

Proteccéao de ligacao

Ver tabela «Posi¢cdes de funcionamento»

O aparelho s6 pode ser ligado na Pos. 1-4:

— se tiver sido montada a tigela e tiver sido
rodada até ao batente ou

— se tiver sido colocada a tampa de protecgao
do accionamento de ferramentas (11).

Na pos. 5, 0 aparelho s6 pode ser ligado,

se o picador de carne com adaptador estiver

bem montado (Ver instrugdes de servico do

picador de carne).

Na pos. 6, nao ¢ possivel ligar o aparelho,

se nele tiver montada uma ferramenta.

Proteccéao contra ligacao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, o motor néo volta
aarrancar.

Proteccéo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagado, o motor se desligar

sozinho, isso significa que foi activada

a protecgao contra sobrecarga. Causas

possiveis:

— grande quantidade de alimentos para
processar,

- tempo de funcionamento demasiado longo.

Como proceder na activagdo dum sistema
de segurancga, ver «<Ajuda em caso de
anomalias».
Utilizacao
A Atencao!
Utilizar o aparelho somente com acessorios/
ferramentas na posicdo de funcionamento.
O aparelho so pode funcionar, se 0s
accionamentos ndo utilizados estivem tapados
com as respectivas tampas de proteccédo
(11, 12, 13). Dar atengdo a posicéo correcta
durante a montagem da tampa de proteccdo
do accionamento das ferramentas (Fig. 2a).
Nao colocar o aparelho vazio em funciona-
mento N&o expor o aparelho nem 0s acesso-
rios a qualquer fonte de calor.
e Limpar bem o aparelho e os acessorios
antes da primeira utilizacdo (ver Limpeza
e Manutencéao)

Preparacao
¢ Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
e Puxar o cabo para fora (Fig. 3).
Nos aparelhos com enrolamento automatico
do cabo
¢ Puxar o cabo para fora, até ao compri-
mento pretendido (méax. 110 cm) e,
depois, liberta-lo lentamente ; o cabo fica
blogueado.
e Reduzir o comprimento de trabalho do
cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo
enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente
0 cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
blogueado.
e Ligar a ficha a tomada.
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A Atencao!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico
do cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo
totalmente para fora e, depois, deixa-lo enrolar
ate ao fim.

Ajuste da posicao de trabalho Fig. 4
¢ Accionar a tecla de desbloqgueamento (1)
e deslocar o brago movel.
* Movimentar o brago movel até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

Ajuste da fase de trabalho Fig. 5
¢ Rodar o selector (3) para a fase pretendida.
O/off = Stop/Desligado

M Ligacdo momentanea
Fixar o selector.
O accionamento trabalha
com a rotagao maxima.
Fases 1-4 = Velocidade de trabalho

(1 =lenta, 4 = rapida)
Estdo assinaladas as fases
intermédias

Vara para massas leves,
vara para bater claras em castelo,
vara para massas pesadas

Vara para massas leves (7)
Para bater massas, p. ex. massas leves

Vara para bater claras em castelo (8)

Para bater claras em castelo, natas e para
bater massas muito leves, p. ex. massa para
bolos.

Vara para massas pesadas (9)

Para amassar massas pesadas € para envolver
ingredientes, que nao devem ser fragmentados
(p. ex. passas de uvas, chocolate laminado)
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Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento do aparelho

tocar pegar na tigela. Trabalhar sempre

com a tampa colocadal(4)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-

mento completamente imobilizado — depois

de desligado, o accionamento ainda se

movimenta por breves instantes e fica

imobilizado na posicdo de substituicdo de

ferramentas. Movimentar o braco movel

SO depois da ferramenta completamente

imobilizada.

O aparelho so pode funcionar, se 0s

accionamentos ndo utilizados estiverem

tapados com as respectivas tampas de

proteccdo (11, 12, 13).

Trabalhar com a tigela
e as ferramentas
¢ Premir a tecla de desbloqueamento (1)
e deslocar o brago moével para a posicao 6.
e Em funcéo do trabalho a realizar, introduzir
avara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento.
Indicagao:
Pressionar a cobertura (9) sobre o acciona-
mento, depois de encaixar (Fig. 10).
Colocagao da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente
— rodar a tigela em sentido contréario ao dos
ponteiros do relégio até prender
Nota:
O entalhe da tigela deve encaixar na ranhura
do aparelho base (Fig. 6a).
e Colocar os ingredientes a serem trabalhados
dentro da tigela.
Premir a tecla de desblogqueamento (1)
e deslocar o brago moével para a posi¢ao 1.
Colocar a tampa.
Colocar o selector na fase desejada.
A nossa sugestio:
— Vara para massas leves:
iniciar a mistura na fase 1 e, depois, passar
para a fase 3 ou 4.
— Vara para bater claras em castelo:
Fase 4, envolver os ingredientes na fase 1
— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 e amassar na fase 2

Fig. 6
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Adicionar ingredientes
 Desligar o aparelho através do selector.
e Retirar a tampa
¢ Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago moével na posicao 6.
¢ Adicionar os ingredientes
ou
¢ Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

Depois do trabalho
e Desligar o aparelho através do selector.
e Desligar a ficha da tomada.
e Retirar a tampa.
Sugestao: Para isso, manter premida a tecla
de desblogueio (1) e retirar a tampa.
¢ Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago moével na posigao 6.
e Retirar a ferramenta do accionamento.
e Desmontar a tigela.
e Limpar todas as pecas, ver «Limpeza
e Manutencao».

Indicacbes importantes sobre
a utilizagao da vara para bater
claras em castelo Fig. 9
A vara quase deve tocar o fundo da taga, para
optimizar a mistura dos ingredientes. Se as
quantidades dos ingredientes forem pequenas,
a vara deve tocar suavemente o fundo da
taca. Se tal ndo acontecer, adaptar da seguinte
forma o ajuste em altura da vara para bater
claras em castelo:
¢ Desligar a ficha da tomada.
¢ Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago moével na posigao 6.
Introduzir a vara para bater claras em
castelo no accionamento até ao encaixe.
¢ Prender a vara para claras em castelo
e desapertar a porca com a chave anexa
(Chave na base).
Ajustar a altura da vara rodando-a até atingir
a altura ideal:
— Rodar para a esquerda: Levantar.
— Rodar para a direita: Baixar
Premir a tecla de desblogqueamento (1)
e deslocar o bragco moével para a posi¢éo 1.
Controlar a altura da vara e, se necessario,
corrigir.
¢ Se a altura estiver correctamente ajustada,
premir a tecla de desbloqueamento (1)
e deslocar o brago moével para a posicao 6.
¢ Prender a vara de bater em castelo e apertar
a porca com a chave anexa.

Copo misturador

Se o copo misturador nao fizer parte do
fornecimento do seu aparelho, ele pode ser
comprado como acessorio especial.

Perigo de ferimentos devido as
l&minas afiadas/accionamento
em rotacdo

Nunca pegar no copo misturador, quando
montado! Desmontar/montar o copo mistu-
rador, somente quando o accionamento
estiver completamente imobilizado!
O copo misturador nunca pode funcionar
vazio. O copo misturador s6 deve funcionar
com a tampa colocada e bloqueada.

Quando se preparam alimentos quentes,
Sai vapor através do funil existente na tampa.
Deitar o maximo de 0,5 litros de liquidos

quentes ou que desenvolvam muita espuma.
Fig.7

Perigo de queimaduras

Trabalhar com o copo misturador,
¢ Premir a tecla de desbloqueamento (1)

e deslocar o brago moével para a posi¢ao 3.

e Retirar a tampa de proteccéao do
accionamento do misturador.
e As tampas de protecgao dos accionamentos

(11 e 12) tém que estar colocadas.

Verificar se a posi¢ao esta correcta (Fig. 2a)!

e Montar o copo misturador. (Ter em atencéo
as marcacdes no aparelho e no copo
misturador) e roda-lo em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio, até prender.

e Adicionar os ingredientes:

— Quantidade méxima de ingredientes
liquidos = 1,25 litros;

— Quantidade maxima de liquidos que
desenvolvam muita espuma ou quentes
=0,5 litros

— Quantidade ideal a processar com
ingredientes solidos = 150 gramas.

e Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio, até prender.

A saliéncia na tampa do copo misturador,

tem que assentar, até prender, na ranhura

da pega do copo misturador!

¢ Colocar o selector na fase desejada.
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Indicacdo importante Limpeza da tigela e das ferramentas
A tigela e as ferramentas podem ser lavadas

Sem a tampa de protecg&o do acciona- na maquina de lavar loica.
mento das ferramentas (11) colocada, N&o entalar as pecas de plastico dentro da
e atampa do copo misturador, o aparelho maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
nao liga. _ deformagdes durante a lavagem.
Segurar a tampa do copo misturador pelo
bordo, durante o trabalho. Limpeza do copo misturador
Adicionar os ingredientes Fig. 8 YNl Perigo de ferimentos devido RN
« Desligar o aparelho através do selector. as laminas afiadas
* Desmontar a tampa e adicionar os N&o tocar nas laminas do copo misturado
ingredientes com as méos nuas. Para limpeza, utilizar
ou uma escova.
e retirar o funil na tampa do copo misturador -
e ir adicionando lentamente os ingredientes A Atencéo!
s6lidos na abertura de enchimento Nao utilizar qUaiquer prOdUtOS abrasivos.
ou N&o lavar o copo misturador na maquina de
« adicionar os ingredientes liquidos através lavar loiga. N&o deixar o copo misturador
do funil. dentro de agua.

O melhor seré limpar o copo misturador ime-

diatamente apds utilizagao. Assim, eventuais

residuos ndo secam e o plastico ndo sera

atacado. (p. ex. através de 6leos destilados

existentes nos condimentos).

¢ A tampa do copo misturador pode ser
lavada na maquina de loica.

e Limpar o copo misturador sob agua corrente

Depois do trabalho

 Desligar o aparelho através do selector.

¢ Desligar a ficha da tomada.

¢ Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmontéa-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencéo Sugestéo: Colocar agua com um pouco
de detergente para a loiga no copo misturador
Limpeza do aparelho (até ca. de meio). Ligar o copo misturador

durante alguns segundos (Fase M).
Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer
Nunca mergulhar o aparelho base em agua nova passagem com agua limpa.

nem o lavar sob dgua corrente.

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

A Atencgao!

Nao utilizar quaisquer produtos abrasivos.

e Desligar a ficha da tomada.

e O aparelho base e a tampa de proteccéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, juntar um
pouco de detergente para a loica.

¢ Depois, secar bem o aparelho.

A Perigo de choque eléctrico A
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Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos A

Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

O brago mével tem que estar engatado
numa posic¢ao de trabalho.
Tente, primeiro, eliminar o problema surgido

com o auxilio das indicagbes da tabela

seguinte.
Anomalia Como remediar
A ferramenta ¢ Colocar o aparelho em
nao se fixa O/off e voltar a liga-lo.
na posicao Apos alguns segundos,
de troca da voltar a ligar.
ferramenta.
O aparelho « Verificar se ha corrente.
naoarranca’ ., yerificar 4 ficha,
A proteccéo

contra ligacéo
Indevida esta
activa

O aparelho
n&o arranca/
A proteccéo
contra ligacéo
Indevida esta
activa

¢ Colocar o aparelho em
0/off e, depois retornar
para a fase desejada.

« Verificar o braco movel.
Posicéo correcta?
Bem engatado?

e Apertar bem, rodando até
ao batente, o copo
misturador ou a tigela.

¢ Colocar a tampa do copo
misturador e aperta-la
bem, rodando-a até
prender.

¢ Colocar a tampa de
protecgao dos
accionamentos que nao
estdo em utilizagao.

Anomalia Como remediar
O copo mistu- A lamina do copo
rador nao misturador ficou bloqueada

arranca ou para por um dos ingredientes.
durante ouso, ¢ Desligar o aparelho

0 acciona- e retirar a ficha da
mento provoca tomada.
zumbidos. ¢ Desmontar o copo
misturador e eliminar
o obstaculo.
¢ Voltar a montar o copo
misturador.
e Ligar o aparelho.
O aparelho A protecgao contra
desliga durante  sobrecargas foi activada.
o funciona- ¢ Desligar o aparelho
mento. e retirar a ficha da

tomada.

¢ Deixar o aparelho
arrefecer durante ca.
de 15 minutos, para
desactivar a proteccéo
de sobrecarga.

« Voltar a ligar o aparelho.
Se 0 motor ndo arrancar,
deixar o aparelho
arrefecer durante mais
tempo (pelo menos
1 hora).

n Indicacéao importante

Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servicos Técnicos.

Indicacdes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado

de acordo com a norma europeia
2002/96/UE sobre aparelhos eléctricos
e electronicos usados (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

A norma prevé as condicdes para
aceitacao e aproveitamento de
aparelhos usados, a vigorar em toda
aUE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.
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Exemplos de utilizacao
Natas batidas
200 g-1500 g (dD)
¢ Bater as natas 172 a 4 minutos na
fase 4, (dependendo
da quantidade e das caracteristicas
das natas) com a vara para bater claras
em castelo.

Claras

2 a12 claras (dD)

¢ Bater as claras 2 a 6 minutos na fase
4 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base (dD)

3 ovos

3-4 colheres de sopa de agua quente

150 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

150 g de farinha

50 g de fécula

um pouco de fermento em pd

e Bater os ingredientes (excepto a farinha
e afécula) com a vara para bater claras
na fase 4, durante 4-6 minutos, até formar
espuma.

¢ Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de %2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base @

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca

de Y2 limé&o

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pé

150 ml de leite

¢ Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de ¥2 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de 3—4 minutos
na fase 4.

Quantidade maxima: 2% x a receita base
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Massa quebrada
Receita base O («

125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)
100-125 g de agucar
1 ovo
1 pitada de sal
Um pouco de casca de limé&o ou agucar
baunilhado
250 g de farinha
um pouco de fermento em pd
e Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante
ca. de 2 minuto na fase 1 e, depois,
mais 2-3 minutos na fase 3.
A partir de 500 g. de farinha:
Com a vara para massas pesadas, amassar
durante ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
3-4 minutos na fase 3.
Quantidade maxima: 4 x a receita base

Massa levedada
Receita base d

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho

de fermento seco

Raspa de casca de 2 limao

1 pitada de sal

e Amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a vara
para massas pesadas, durante 3-6 minutos,
na fase 2.

Quantidade maxima: 3 x a receita base

Massa para macarrao d
Receita base

500 g de farinha
250 g de ovos (ca. de 5 ovos)
se necessario, juntar 2-3 colheres de sopa
de agua fria
e Trabalhar todos os ingredientes ca.

de 3 a 5 minutos até formar uma massa
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base.
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Mel para barrar pao
200 g. de manteiga (a temperatura Q]

do frigorifico)

800 g de mel (a temperatura ambiente)

e Partir a manteiga em pedacos pequenos
e colocé-los no copo misturador.

e Juntar o mel e misturar ambos os
ingredientes, durante 15 segundos no copo
misturador.

Acessorios/Acessorios especiais
Qutros acessorios podem ser posteriormente
comprados individualmente. Os acessorios
podem ser utilizados nos modelos MUM81

e MUM82.

Fig. 11

Dispositivo de corte com 3 discos:

Também podem ser adquiridos o disco de
ralar grosso, o disco de ralar fino, o disco para
batatas fritas, o disco para legumes asiaticos
e 0 disco para puré de batata.

Fig. 12

Picador de carne (para fixagao no aparelho

€ necessario um adaptador); podem, ainda,
adquiridos como suplemento espremedor de
frutos adaptavel (a), ralador adaptavel (b)

e dispositivo para bolinhos adaptavel (c),
disco perfurado com furos [0 3 e 6 mm;
calcador de enchidos.

Fig. 13
Espremedor de citrinos

Fig. 14

Moinho de cereais com mds em aco.

Fig. 15

Multimisturador

Os acessorios especiais disponiveis, e que
podem ser adquiridos, estdo, também,
ilustrados na embalagem.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagcao de qualquer servico

em garantia €, no entanto, necessaria

a apresentagéo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteracdes.

el

H ouokeunl auTh eival KATAOKEUAOUEVN
yla OIKIOK XpHon Kal dgv mpoopileTal
yla emayyeApaTikn xpron.
Xpnoiporolgite T OUCOKeU] HOvo CUp-
pwva pe Tnv appolouca xpron Kai yia
moooTNTEG Kal Xpovouqg eme&epyaaiag,
OUVHOEIG yIa TNV OIKIOKH XPHon.

Mnv unepBaivete TIG TIPOSIAYPAPOUEVEG
HEYIOTEG TOOOTNTEG.

MNapakaAeioBe va diaBAceTe MPOOTEKTIKA
TIG 0dnyieg Xxpriong kai va Ti§ PUAGEeTe
KaAd.

Katd mv mapax@penon TG OUCKeUng oe
Tpltoug dwote padl Tiq odnyleg xpriong.

H ouokeur| dev xpelddetal cuvtripnon.

O1 odnyieg xpriong meptypdpouv dIAPOPES
TTAPAANQYEQ.

Ymnodei&eig aocpaleiag

A Kivéduvog nAektporAnéiag!

JUvVOEeTE Kal XENOLUOTIOIETE TN OUOKeUN
pévo olupwva ue ta orolxela Tou divovral
otnV Tivak{da TUmou autng.
Xpnoloriole{te TN ouokeur] pévo oe
kAelotoug XWPoug.

Xpnolortiole(te T OUCKeur) uévov, dtav
auTr Kal To TPOPOJOTIKG KAAWDDIIS TNG

dev mapouactdlouv BAGReQ.

Kpatdre ta madid Pakpld and Tn Cuokeun.
Mn Aeltoupyelte T OUOKeur] XwpPIig
eTtipAedN.

Metd and kdbe xprion, Tplv Tov
Kabaploud, étav eykataAe(mere To0 dWUATIO
| oe Tepimrwon PAARNG, TpaBdre 10 PIg
and v mpida.

Mn @épvete TO TPOPODOTIKS KAAWDIO OE
ETIAPY) HE AXUNPEES AKPEG 1) e KAUTEQ
eTPAVELES.

H aMayr tou tpopodotikol kaAwdiou,
étav autd Tapouctddel karola BAARN,
entpéneral va yivetar pévov and tov
KATAOKeUaoT:) 1} Tv avtiotolxn urnpeoia
TEXVIKNG eEUTNEETNONG TIeAATWY 1} Ao
KATAAMNAQ KATAPTIOUEVO TIPOOWTIO, WOTE
va arogeuyovtal ol kivduvol. Ol ETIIOKEUES
OTn OUOKeUN| TIPETEL va avatiBevral omyv
Ut peoia Texvikng eEurnE&tnong Twv
TEAQTWV Uag.

Mnv Tidvere Ta TepIOTPEPOUEVA UEEN.

H ouokeur| uropel va AeToupyroel Joévov,
étav ol un XPENOILOTIOIOUUEVES KIVAOEIQ
efval KAAUPUEVEG HE TA TIPOOTATEUTIKA
kandkia kwvioewv (11, 12, 13).
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Mnv aAAGEeTe TN pUBUION TOU OTPEPOUE-
vou Bpaxiova, evdéow n ouokeur] Bploketal
oe Aettoupyia. Mepluevete v TAEN
akivnroroinon g kivnong.

AMACeTe TO epyaAeio povov pe
akivnToromuévn v kivnon — uetd tn 6€on
ekTéq Aertoupyiag n kivnon eEakoAouBel
va Aeltoupyel yia KAumooo Xpdvo.

Mn Bubloete Tn BaCIK OUCKeUY| Ueoa Oe
vepd oUte va v kaBapioete kdtw armd
TpexoUuevo vepo.

Xpnolortiolefte TN ouokeur] POvVo e yviola
eEaptuara.

Ye TeplmTwon Xenong Twv eEapTnUdTwy
TEelte TG emouvarToueves odnyieg
XProne.

Mépn mapddoong
MUMS81..

Baolkr) ouokeur| pe UroA ard avo&eldwto
¥AAuBa, epyaielo avddeuong, epyaisio
XTUTTAUATOG, epYCAAE(0 CUUWUATOG
MUMS82..

Baolkr) ouokeur] e QUTOUAT TIEPITUNIEN
KaAwdiou, UMOA amd avoEedwTto xAAuBa,
epyahelo avddeuong, epyaAsio XTUTUATOC,
epyaielo Cuppatog, uikep

Me pia paria Eikéva 1, 2
MapakaAeioBe v’ avoi&eTe TIG OeAideq
ME TIG EIKOVEG TTOW.
1 [MAKTPO  artacpAAong
2 Kwroelg yia egapmuata/epyaiela
3 MeploTpepdpuevog dAKATING
4 Kardkl
5 Avolya CUUTIANPWONG UNKWV e

HIKPO KATTAKL
6 MroA ané avoEeldwto xAaAuBa
7 Epyaielo avédeuong
8 Epyaleio yTumuatog
9 Epyaielo Quu®UATog pe Kartdkl
10MiEep
11pootateutikd Kamdkl kivnong epyaieiou
12pootateutikd Karmdkl kivnong
13lpootateutikd Kamdkl kivnong uiep

Eikdova 16
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Kivioeig yia eEaprtipara/
epyaAeia
Kivijoeig Eikéva 2
2a Kivnon yia piEep kat moAupiep
2b Kivnon yia epyaieio avddeuong,
epyaAelo yturjuartog, epyaielo
Qupdparog,
KATERAOUEVN YIa TNV KEEATOUNXAVH
2¢ Kivnon vyia tov PUAO SnuNnTPIaKwV
(XAAuBag), Tov TIOAUKOPTN Kal ToV
otu@Tn €0TIEQIDOEIDWV

Oéocig epyaoiag

A TMpoooyr!

/\erTtoupyeite ™ ouokeun udvov, dtav To
eoyaleio/eEdptnua ovupwva e Tov mivaka
autdv Exel TortoBetnBel otn owotr) kivnon
kal otn owotrj Béon kai drav PBoiokeral
otn 6éon epyaoiag.

H ouokeun umopel va Aertoupyrioel Uovov,
otav ol Un XEnOUOTOIOUUEVES KIVIOEIG
elval KaAUUUEveG e Ta TPOOTATEUTIKA
kandkia kwvroewv (11, 12, 13).

O o1pe@ouevog Boaxiovac TOEMEl va Exel
Kouurwoel o Kdbe Bgon epyaoiag.

©¢on | Kivn-
on
R T Y
|

2 2 |5 A A

3 | 2a j I;h @

4 | 2 ﬁ Y]

5 2b j g;g
— ToroBétnon/Agal-
peaN Tou epyaAeiou,
XTUruarog,

6 o E avddeuong Kat
CUUDPATOG
- JUPNApwon
peydAwv TIoooTHTWY
eneEepyaoiag
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ZuoTjpata ac@aleiag

Ao@pdleia 6éong oe AsiToupyia

BA. otov mivaka “@£aoeig Aeitoupyiag”

H ouokeuny propel va 1ebel ot 0éon 1-4

oe Aettoupyia udvov:

- 6tav €xel TornobetnBel TO UTOA Kal €xel
yuploTel péxpl To Tépua N

- 6tav €xel TorofeOel TO TIPOOTATEUTIKO
Kartdkl kivnong epyaleiou (11).

> 0€on 5 n ouokeur] uropel va Tedel

oe Aertoupyla pévov, Gtav 1 KPEATOUNXavH

Je Tipocapuoyéa €xel torobemBel owotd

(BA. Odnyleg xerong ™G kpeatopnxavig).

> 0€aon 6 n ouokeur] dev umopel va

TeBel oe Aettoupyia, dtav €xel TotoBeTnOel

epyahelo.

Ao@dAeia ek véou Béong oe
AeiToupyia

Ye Tep(mTwon OIaKOTG EEUUATOq

I OUOKEUN TIAPAUEVEL PETA TNV
arokardoraon g Tpogodociag oe
Aettoupyla, aMd o kwvnmpag dev
Eava&ekivd.

Ao@dieia umepPpoépTWONG

Y& TIep(mTwon ToU O KIVNTHPAS OTAWATACEL
autépaTa Katd T xprion, Tote €xel

evepyoromnBel n Tpootacia uttepPOPTWONG.

Meavég artieq:

— TOAU peydAeg ToodTnteg emneEepyaoiag,
— TIOAU peydAn didpkela xpriong.

ZXETIKA HE TNV CUMTIEPIPOPA OFE
MEPIMTWON €vePyomoinong KAroiou
ouoThpaTtog ac@aleiag avarpé&re oTnv
nmapdypago “AvtigeTwmon BAaBwv”.

Xeipiopdg
A TMpoooyr!
/\EITOUPYEITE TN OUOKEUN UOVOV UE TO
eoyaleio/e&dptmua otn Bon epyaociag.
H ouokeun umopel va Aerroupyrioel Uovov,
otav ol [Un XEnOIUOTOIOUUEVES KIVIOEIG
elval KaAupuEveg e Ta mMPooTaTeuTiKd
kandkia Kwnoewv (11, 12, 13). Kard mv
eniBeon TOU MEOOTATEUTIKOU KArakiou
kivnong epyaleiou mpoogEte 1 owotn
Ogon (eikova 2a).
Mn Aerroupyeite TN OUOKEUN XWPIC PoPTIO.
Mnv ekOETeTe T OUOKeUN Kal TA
eEapmuara oe nnyéc Bepudtnrag.
e [pwv TV TP ¥prion kabaplote
KaAQ TN ouoKeur Kal Ta eEQPTruaTa,
BA. "Kabaplopdg kat ¢ppovrtida”.

MpocToipaacia

 ToroBeTr|oTe TN PACIKY CUOKEUT| eMdvw
oe Aela kat kabapn emipdvela.

o TpaPrre mpog ta €Ew 1O KAAWdIO

(eikéva 3).

Y& OUOKEUEQ JE auTOUATO oUoTnua

TEPITUNIENS kaAwdiou:

o TpaBr&re To0 KAAWDIO HEUIAS WG TO
emmBuunTé unKkog (to 1oAY 110 cm)
mpog Ta §Ew Kal agrjote To apyd
eAeUBepo, To KAAWDIO €xel KAEIOWOEL
otm Béon aut,

e Melwon Tou prjkoug epyaoiag:
TpaBnEre ehappd To KAAWDIO Kal
agriote To va TUAIXTel WG TO ermbuunTd
unkog. Katérv tpapr&re ek véou
eAaPEd TO KOAWDIO Kal agriote
TO apyd eAeUbepo, To KAAWOIO €Xel
KAEBWOEL.

* BdAte 10 OIg omv TIpica.

A TMpoooyr!

Kard mv @énon 1mooc ta uéoa moooeETe
va un otpiptel 10 KaAWdIo.

€ OUOKEUEC € QuTOUQTO oUoTNUA
nePITUAIENG KaAwdiou unv wbeite 1o
KaAWdIO e TO XEpL TPOG Ta HEOQ.

Av uaykwBel o kaAwdio, Tdte TPABrETE
TO UEXOL TO TEOUA TPOG TA EEW

Kal agriote Kardrmy va EavatulixTel.

PUOpion Tng 6€ong

epyaociag Eikéva 4

* [Namote 10 MAKTPO araopdiiong (1)
KAl KOUVNOTE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova.

o ®épTe TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova otnv
emBUUNT B€on, PEXPL VA KOUUTIWOEL

PUOGpion Tng Babpidag
epyaociag Eikdéva 5
» PuBuiote Tov TeploTPeEPOUEVO DIAKATITN
(3) omnv emBuunt Babuida.
0/off =>ToT/@€0n eKTdq
AetTroupyiag
M =JTyulaia Aertoupyia
Kpatdre Tov
TEPLOTPEPOUEVO  DIAKATTTN.
H kivnon douAelel ue
ToV PeYaAUTEPO apBUd
OTPOPAV.
Babuideg = Taxumrta epyaociag
1-4 (1 = apyd, 4 = ypriyopa)
O1 evdldueoeq Babuideg
PEPOLV ONUAdL.
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EpyaAeio avadeuong, epyaleio
XTUNMHATOG, €pyaAgio JUUWHATOG
EpyaAeio avadsuong (7)
yia 10 avakdrepa Uung (r.x. CUun KEIK)
EpyaAeio xTtunrjparog (8)
Yl TO XTUMNUA Papéykag, oavtlyl kal yia
T0 XtUrmpa eAappIag GUpng, Tx. CUun
UrTiokéTou
EpyaAeio Jupwpartog (9)
yia 10 JUPwPa opixmg ¢Uung Kat yla To
avakdtepa UAIKGY, Ta ortola dev TIpETel
va kortouv (T.X. otagideg, vipddeg
OOKOAATAQ).
Kivéuvog 1pauparioyod amo
MEPIOTEPPOUEVA Epyaleia
Kard ™ Aerroupyia un Bdlete ToTE TQ
Xéola oac uéoa oro uroA Aoulevete
UOVO e TOTIOBETNUEVD TO Kamdki (4).
AMdlete 1O goyaleio udvo e
akivnToromuevn v kivnon — uetd
mv 6€on ekToc Aerroupyiac n kivnon
eEakolouBel va Aerroupyel yia Alyo
Xpovo Kal akivntortoleital otn Béon
aMaync epyaleiou. Kivelte tov
oTpepduevo Poayiova, apou
akivnroroinBel mpwta 10 €oyaAelo.
H ouokeun umopel va Aerroupynoel
udvov, otav ol un xenoUoTToIOUUEVES
KIVroelG elval KaAAUUUEVEG e Ta

MEooTaTeuTIKd Kardkia Kiviioewv
(11, 12, 13).

Epyaoia pe 1o pmoA

Kal Ta gpyaieia Eikéva 6

 [Namote 10 MARKTPO araocpdiiong (1)
Kal pEPTE TOV OTPEPOUEVO PBpaxiova ot
Béon 6.

e AvdAhoya pe Tnv epyacia toroBetriote
omv kivnon 1o epyaieio avddeuong,
XTUTTAUATOG 1) CUMWMATOG €T0L, WoTe
VA KOUUTIWOEL.

Yrnédeign:

Méote 10 Kamdkl Tou epyaAeiou
QuUOPaTOG (9) LETE TO KOUPTIWHA
ndvw ard v kivnon (eikéva 10).

o TomoBeTrioTE TO WMOA:

— TOTIOBETAOTE TO WITOA HE KAON TIPOQ
TA eunpdog Kal Katdriyv artobéote TO,
- oTPéYTE TO avtioTpo®a otn Popd TwV

OelKTWV ToU POAOYIoU HEXPL TO TEPUAL.
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Yrnédeign:
H eyKorr Tou WTOA Tipérel va Ppioketal
oto avtioToxo HéPOog TNG BACIKNG
OuUoKeung (e1kéva 6a).

e BAATe Ta UAIKA TTOU TIPOKELTAL va
eTeEePYAOTE(TE, UEOA OTO UTIOA.

* [Namote 1o TMAfKTPO anacpdiiong (1)

Kal pépTe TOV OTPEPOUEvO Bpaxiova

ot 6éon 1.

TomoBetioTe TO KATIAKL.

PuBulote Tov TeploTPEPOUEVO DIAKATTTN

omyv embuunm) 6éon.

H ouoraon pag:

- EpyaAelo avddeuong:
Avakatéyte mpwta ot Babuda 1,
perd ot Babuida 3 1 4

- Epyahielo xrummuaroc:
Babuida 4, anaAd avakdrepa otn
Babuida 1

- Epyaielo Cupwparoc:
Avakatéyte mpwta ot Babuda 1,
CQUuwpa ot Babuda 2

ZupunAfpwon UAIKwV

o OETeTE TN OUCKeUN We Tov
TePIOTPEPOUEVO DIAKATITN eKTOQ
Aetroupylag.

o AQalpEOTE TO KATTAKL.

 [lamote 10 MAAKTPO AracPAAONG
Kal pEPTe Tov OTpeduevo Bpaxiova
ot 6€on 6.

 [pooBéate Ta UAIKA

n

e OUUTIANPWOTE UAIKA amd to dvolyua
OUUTTANPWONG UAIKWV OTO KATTAKL.

Metd Tnv epyaoia

o O8TeTE TN OUCKeUn We Tov

TEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN eKTOQ

Aetroupyiag.

Bydlete 10 @ig and v mpida.

AQalpEaTe TO KATIAKL.

ZupBouAn: Ma Tov okomd autd

Kpatrote 1o MANKTPO artacpdAiong (1)

TamUéVO Kal apapéoTe TO KATTAKL.

e [lamote To MARKIPO AracPAAIoNg Kal

QEpTE TOV OTPEPOUevo Bpayiova ot

Béon 6.

Apalpéote 10 gpyaleio ard Tnv kivnon.

AQalpEaTE TO WITTOA.

KaBaplote dAa ta pépn, BA. "KabBapiopdg

Kal ppovtida”,
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ZnuavTik unédeiEn yia TN Xprion

TOU €pyaAeiou XTUMHHATOG

Eikdva 9

To gpyalelo yturmuatog Ba Tpérnel va
ayyiCet oxeddv Tov TUBUEVA TOU WTTOA,
WOTE va avautyvdovtal KaAd Ta UAKA.
Y& UIKPEQ Tooo0TNTEG emteEepyaociag

To epyaielo xrurmruarog Ba Tpénel va
ayyicet e)\acppé Tov nuepéva. Av Ox1,
TPOCAPUOOTE TN PUBHION UYoug

TOU epyaielou xrunnuaroq wg e&Ng:

e Bydlete 10 @Ig amd v Tipida.

MatioTe 10 TMANKTPO ATIAoPANONG Kal
QEpTE TOV OTPEPOUevo Bpayiova ot
Béon 6.

TomoBetioTe TO e€pYAAE(D XTUTTAATOQ
omv kivnon €tol, MoTe va KOUPTIWOEL
Kpamote To epyaAelo XTUMAPATOG Kal
AUOTE TO TIAEIUADL UE TO ETIOUVATTTOUEVO
KA&LS{ (UrToA otov TIdTo).

PuBuiote to Ulog Tou epyaieiou
XTUTTHUATOG, OTPEPOVTAG TO epYaAelo
ot0 owotd UYog:

— OTPOQN TPOG Ta aplotepd: avéBacua
— OTPOoQN TPOog Ta deEld: KatéRaoua
Mamote 10 MANKTPO aracpdiiong (1)
Kal (pEPTE TOV OTPEPOUEVO PBpaxiova ot
Béon 1.

EAéyETe TO UYog Tou epyahelou, av
xpetdletal dlopbwate TO.

‘Otav 10 UYPog éxel pubulotel owotd,
narote 10 MANKTPO artacpdiiong (1)
Kal pépTe TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova
ot 6€on 6.

Kpamote To epyaAelo XTUMAPATOG Kal
opiEte 10 TTAEUEDL Pe TO
ETIOUVATITOUEVO  KAELDL.

Mi&ep
Av TO pigep dev ouvodeUel TN OUOKEUN,

HTTOPEITE VO TO TIPOUNOEUTEITE WG
€10IKO €EApTNHA.

Kivéuvog tpauparioyod amd
TIG KOQTEPEG AdueG/TNV
MEPIOTPEPOUEV  Kivnon
Mnv Bdclete OTE TQ XEPIA 0QG oA
oto TortoBetnuévo uikep!
Apaipeite/TortoBeteite 10 Uiep UOvo
Ue akivntoroinuévn v kivnon!
Mn xonoiuoroieite 10 uikep moTE ddelo.
To uikeo doUAeUel LIOVO LE TOTIOOETNUEVO
Kal aopaAlougvo 1o Kartdkl.

Kivduvoc¢ suariouarog A

Kard v eneéepyaoia KQuTwv UAIKWY
e&gpxeral artudg aré 1o xwvi oto
kardki. [euilete 1o uifep ue 0,5 Altpa
Kauto 1 agpilov uypEd.

Epyaola pe TO pieEp

Eikdéva 7
I'IOTnOTa TO TAAKTIEO GTICIO(PG)\[OY]Q (1)
Kal QPEPTe TOvV OTPEPOUEVO Ppaxiova
ot 6€on 3.
AQalp€OTE TO TIPOOTATEUTIKSO KATIAKL
kinong uiEep.
Ta mMpooTaTeuTIKA Kamdkia Twv KIvACEWY
(11 kat 12) mpénel va eival
ToToBeTNUEVA.
MpooéEte TN owotr 6€on (eIkdva 2a)!
TomoBetmote TO pi€ep (MpoogEte TO
onuAdl OTn OUCKeur] kal To Wi€ep) kat
otpéYte To avtiBeta ot @opd Twv
OeIKTWV Tou POAOYIOU WS TO TEPUA.
MpooBéote Ta UNIKA.
— Méylotn ToodTNTa UYPWV UNKWOV
= 1,25 A1pa
— Méylotn moodta apElldviwy Kal
Kautwyv uypwv = 0,5 Altpa
— Idavikry moodtra eneEepyaoiag
OTEPEWV UNIKWV 150 ypauudpla.
TomoBetioTe TO KATAKL Kal OTPEWTE
TO OTN QoPd TwV JelKTWV ToU POAOYIOU
wg TO TéPAL.
H putm oto kardkl Tou uiEep mpémel va
ePAPUOZEl WG TO TEPUA OTN OXIOPH TG
AaBrg Tou uiEep!
PuBulote Tov TeploTPePOUEVO DIAKATTTN
omyv embuunm) 6éon.

Znuavrikry uredei&n

Xwplg va éxel TorobemBel 10
TIPOOTATEUTIKG Kamdkl kivnong
epyaielou (11) kal xwplg va €xel
ToroBetnBel Kal aoPaNoTel TO KATIAKL
Tou Wi€ep N ouokeur dev uropel va
TeBel oe Aertoupyla.

Katd v gpyacia kpatdte otnv dkpn
TO Kamdkl Tou WiEep.
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ZupumAfpPwWon UAIKwV

o O8TeTE TN OUCKeUN We Tov
TEPIOTPEPOUEVO DIAKATITN eKTOQ
Aetrroupyiag.

o AQaIPEOTE TO KATIAKL KAl CUPTTANPWOTE
Ta UAKKA

Eikdva 8

e BYdATe TO Xwv( amd To Kardkl Tou WiEep
Kal OUPTANPWoTe otadlakd Ta oteped
UAKG amd To &volyua CUUTTIApwonGg
UAIK@V

1

o OUUTTANPWOTE TA UYPA UAIKA e TO XWWi.

Metd Tnv epyaoia

o O8TeTE TN OUCKeUN We Tov
TePIOTPEPOUEVO DIAKATITN eKTOQ
Aetroupyiag.

e Byddlete 10 @Ig amd v Tipica.

o JTPEWTE TO WiEep O QopPd TWV JEIKTWV
TOU poAoyiol Kal agalpéate TO.

ZupBouAR: Xag ouviotoUpe va kaBapilete

TO WiEep aUEOWS HETA TN XPEHoN.

Ka@apiopdg kair gpovrida
Kabapiopdg BACIKNG OUOKEUNRQ
A Kivduvoc nAsktporAnéiac AN

Mn Bubioete moté 1™ PBacikri ouokeur]
ugoa oe vepd oute va v MAUVETE
1moté KAdTw Qard TPEXOUUEVO VEQO.
Mn xpnoiuorioiioete atuokabaploth.

A Mpoooyr!

Mn xonoiuortoieite dlaBowTikd ugoa

kaBaptouou.

e Byddete 10 @Ig amd v Tipica.

e JKOUTI(OTE TN BAOIKY OUOCKEUN Kal
TO TIPOOTATEUTIKG KATIAKL Kivnong
he Bpeyuévo tavi. Av xpelddetal
Xpnotgoromote Alyo anoppunavtikéd
TudTwy.

e 3TN OUVEXEID OKOUTIOTE Tn OUOKEUN
he oteyvod Tavi.

84

Kafapiopdg Tou HMOA Kal TWV
epyaleiwv

To uroA kal ta epyaAela mAévovtal oto
MAULVTIPIO TUATWV.

Mn paykwveTe Ta TAQOTIKA Pépn uéoa
01O TIAUVTAPLO TIATWY, YiaTl propel va
pelvouv HOVILES TTAPAUOPPWOEIS KATA
™ dadikaocia TAusipatog!

Ka@apiopdg pi&ep

YN\l Kivduvog Tpaupariopou amé YN
TIG KOPTEPEG AdUEG

Mnv ayyilete T1G KOQTEPEG Adueg (To
uaxaipt) tou uiEep ue Ta xgoia yuuvd.
[a Tov KaBaploud xEnolUOTTOIEITE
Bouprtoa.

A TMpoooyr!

Mn xonoiuortoieite dlaBowTikd ugoa

kaBapiouod. Mnv miAévetre To uiceo oto

nmAuvtriplo rudtwv. Mnv arivete 1o

uicep uéoa oro vepo.

Yag ouviotoUpe va kaBapilete 10 piep

auéowg PeTd Tn xeron. Etol dev

OTEYVMVOUV Ta KatdAolra kal dev

TPOORAMETAL TO TIAAOTIKG UAIKO

(. X. and aiBépla éAala OTa UTAXAPIKA).

e To Kkarmdkl Tou WiEep TAéveTal OTO
MAULVTIPIO TUATWV.

» KaBapilete 10 pi€ep kdtw amd
TpexoUuevo vepo.

ZupBouAl: PiEte péoa oTto TOTIOBETNUEVO

Ui€ep vepd pe Alyo aroppuravtikd Tiudtwv

(Tep. UIOOYEUATO). OETETE YIa HEPIKA

deutepOAemTa To WiEep oe Aertoupyia

(BaBuda M). Xuote 10 vepd TAUCIUATOQ

Kal EemAUvte To WiEep pe kaBapd vepd.

Avtigetwmon BAaBwv

A Kivduvoc tpauuariouou A

Mot v avriuetwmon BAaBwv Bydlete
T0 QI¢ and v npida.

O oTpe@ouevog Bpaxiovag mpémel
va €XEl KOUPTIWOoEl o KABe O€on
epyaoiag.

MpoomabroTe TIPWTA VA AVTIMETWTTIOETE
TO TIEORANUA Bdoel Twv urodelEwy otov
napakd&rw Tiivaka.
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BAGBN

To epyahelo
dev
akvnTortolettat
ot Béon
aMayrg
epyaAeiou.

H ouokeun|
dev Eekivam
aopdAela ek
véou Bgong
oe Aettoupyia
efval evepyn.

H ouokeun
dev Eekivam
aopdAela ek
véou Bgong
og Aettoupyia
efval evepyn.

To uiEep dev
Eekivd 1
akvnToTtolettat
Katd TN
xenon, n
kivnon Boupel.

AVTIHETWTTION

 PuBuiote TN ouokeun
oto 0/off kat v Bétete
Eavd oe Aettoupyla.
Metd ard peplkd
deuTepOAETTTa
™V B€TETE €KTOQ
Aetroupyiag.

e EAEyETE TNV
Tpopodoaoia ue peuua.

* EAyETE TO OIQ.

 PuBuiote T ouokeun
oto 0/off kat katdmv
niow omv ermbuunT
Béon.

e EAEyETE TOV
otpePouevo  Bpayiova.
Eivar om owotr| Béon;
‘EXEl KOUUTIWOEL,

o JTPEYTE TO Wikep
1 avtioTolxa TO WIToA
péxpl To Tépua va
opiEel.

* TomoBeTrOTE TO KATIAKL
Tou Wiep kat otpédte
TO HEXPL TO TépUa
va ooiel.

* TomoBeTrioTE TO
TIPOCTATEUTIKG  KATTAKI
kivnong otig pn
XPNOIUOTIOIOUUEVEG
KIVIOELG.

To paxaipt Tou piep
efval urAokaplopévo armo
Kdrolo ard ta UAKKA.

e O€TeTE TN OUOKEUN
ekTéq Aettoupylag
Kal BydAte To QI
and v mplda.

o Aopaipéote 1O piEep
KQl QropaKPUVETE
TO eumnddlo.

e =avatoroBeTrote
TO uiEep.

e O€TeTe TN OUOKEUN
oe Aettoupyia.

BAGBN AVTIHETWTTION

H ouokeun ‘Exel evepyortomBel

TiBetal katd n acpdiela

m Xpron UMePPGPTWONG.

eKTOQ * O8TETE TN OUOKEUN

Aetroupyiag. ekTOQ Aeltoupyiag kal
BydAte t0 OIg amd
™mv mplca.

* AQr|OTe TN OUOKeUN
nep. 15 Aentd va
KpUWOel, hate va
artevepyorolnOel
n mpootaocia
uTep@OPTWONG.

* O8TeTE TN OUOKEUN
Eavd oe Aettoupyla.
Y& TeplmTwon Tou dev
Eekvroel 0 KIvmMpag,
aQrioTe TN OUOKEUN
VA KPUMOEL Yia
TepLoodTeEPO  XPAVO
(Touldlotov 1 (pq).

- Znuavtikrj umédeién -

Ye Tiep{mtwon Tou dev Uropeite va
avTipeTwriioere eoelq ™ BAGRN,
TTapaKaAe(oBe va KaAéoeTe v umnpeoia

TEXVIKNG €EUTINEETNONG TIEAATWY.

Ymnodei&eig anmdéoupong
H ouokeury autr] éxel onuavBel
ﬁ Bdoel g eupwraikrg odnyiag
mmm  2002/96/EK 1 TIANGOV NAEKTPIKWY
KAl NAEKTPOVIKWY OUCKEUWY (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). H odnyla 6étel To mAaiolo
yla ™V enioTeodr] kat a&oronon
TWV TIOAWY CUOKEUWY TIOU LoxUel
oe OAn v Eupwraiky ‘Evwon.
la TAnpogopieq OXETIKA HE TOUQ
emnikalpoug TPAOMOUG aréoupPong
areubuvBeite oto eldikd Katdotnua, arr’
OTou ayopdoate Tn CUCKeUn 1) Ot
Anpotiki 1) Kowotikr) Apxry Tou TéTou
katolkiag oag.

85



el
Napadeiypyata epappoywv

ZavTiyi
200 g-1500 g Kpgua YAAAKTOQ (dD)

o Xturiote v Kpéua yAAaktog eri
1% éwg 4 Aemttd ot Babuida 4
(avdAova pe v ToodtnTa Kal TIQ
©BIOTNTEG TNG KPEUAQ) UE TO epyaAsio
XTUTTAUATOG.

Mapéyka ((f]))
2 éwg 12 aompddia apywv

e Xtumiote Ta aompddla 2 éwg 6
Aemtd ot Babuida 4 pe 1o epyaieio
XTUTTHUATOG.

Zoun PmokoToU
Baoikrj ouvrayn (dD)

3 apya
3-4 koutaAiég oourag (k.0.) Ceotd vepd
150 g ¢axapn

1 @ak. Baviha

150 g aAelpl

50 g kopv @GAdoup

EVOEXOUEVWG UTEIKIY TTAOUVTED

o Xturiote Ta UAIKA (ektédg amd To
aledpl Kal To Kopv GAdoup), PéXPL va
oxnuaTioTel TNXTO aPPWdeq iyua,
enl 4-6 Aerttd ot Babuida 4 pe 10
epyaAelo XTUTTUATOC.

» PuBuiote Tov meplotpe@duevo dlakATTN
ot Babuida 1 kal mpoobéate
avakateUovtag TPOCEKTIKA TO
KOOKIVIOEVO aAelpl Kal To Kopv MAdoup
KOUTQALG—KOUTAAIA evTog Tiep. Vo WG
1 Aertrou.

Mé£yioTn moodTnTa: 2 QPopEQ TN BACIKY

ouvtayn

Zoun KEIK @
Baoikrj ouvrayn

3-4 apyd

200-250 g Céxapn

1 mpéla aAdtl

1 @ak. Bavida 1) To EUopa Y2 Aepoviol

200-250 g Poutupo 1 papyapivn (oe

Bepuokpacia dwpartiou)

500 g aAeupl

1 QaK. UTEKIY TTAouvTeQ

150 ml ydAa

o Avakatéyte OAa Ta UNKKA ertd mep. %
Aemtd ot Babuida 1, katdmy
avakatéPte ta emni mep. 3-4 Aemtd om
Babuida 4 pe 10 gpyaielo avddeuong.

Mé£yiotn moodTtnTa: 22 @opség T BACIKN

ouvtayn
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Zoun TapTag
Baoikrj ouvrayn O («

125 g Boutupo

(oe Bepuokpacia dwpartiou)

100-125 g Cdxapn

1 apyéd

1 mpéla aAdtl

Alyo EUopa AepovioU 1 Atyn Baviha

250 g aAeupl

EVOEXOUEVWG UTEIKIY TTAOUVTED

o AoUAEYTE OAA Ta UAIKA emti 2 meplmou
Aemttd ot Babuida 1 kat katdrv eni
mep. 2-3 Aertd otn Babuida 3 ue
To epyaielo avddeuong.

Anté 500 g aAeupl

ZUP@OoTE Ta UAKKA emti %4 Tepinou AemTd

o Babuida 1 pe 1o gpyaleio CUUWUATOG,

Cuuote Kkatéry enl mep. 3-4 Aemtd om

Babuida 2.

Mé£yioTn moodTnTa: 4 QPopEQ TN BACIKY

ouvtayn

ZOpn pe payid
Baoikrj ouvrayn (,

500 g aAeupl

1 apyéd

80 g Aimog (oe Bepuokpacia dwpartiou)

80 g ¢dxapn

200-250 ml xAlapd yéAa

25 g @péokla payld 1 1 Qak.

ano&nEauévn payld oe okovn

=lopa % Agpoviou

1 mpéla aAdl

o AoUAEYTE OAA Ta UAIKA emti 2 mepimou
Aemtd ot Babuida 1 kat katdmy
enl mep. 3-6 Aemtd otn Rabuida 2 pe
To epyaielo JuUpWUATOC.

Mé£yioTn mogdTnTa: 3 QPOopEQ TN BACIKY

ouvtayn

Zoun yia Jupapika
Baoikrj ouvrayn (,

500 g aAeupl

250 g apyd (rmep. 5 apyd)

av xpeldletal 2-3 k.0. (20-30 Q)

KpUo vepd

e Zupwote OAa Ta UAKA padl enl
nep. 3 éwg 5 Aentd otn Babuida 2.

Mé£yiotn mogdtnTa: 1,5 Qopég M BACKN

ouvtayn
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Aleippa BouTUpou-peAioU
200 g Boutupo (amd To Yuyelo) Q]

800 g HWéN

(oe Bepuokpacia dwpartiou)

o Kéyte TO BoUtupo o0 UIKPA KoppdTia
Kal BAATe Ta péoa oto MiEep.

* [lpooBéote TO PENL Kal avakatéyte el
15 deutepdAertta ot PBabuida 4.

EEaptipara/Eidika eEaptipara
Mepatépw eldIkA eEQPTUATA UTTOPE(TE va

npounOBeuteite enfong apydtepa Eexwplotd.

Ta eEgpmuaTa Wropouv va XPnoluoriol-
nbouv yia v MUMB81 kat v MUM82.
Eikéva 11

Kopmg dlapkelag xwpiq WToA, ue

3 dlokoug,

emmAéov dlatiBevral diokog yia Xovtpd
TlPo, dlokog yia WAS Telo,
dlokog yia mardreq TnyavnTtég, diokog
Yia KOWIHO AQXQVIKWY YIA TNV ACLATIKY
KouZfva, O(0KOQ yla TIATATOKEPTEDEG

Eikéva 12

Kpeatounxavr] (yla ™ otep€won ot
OUOKEUN XpelddeTal TIpooapuoyEag),
emmAéov dlatiBetal mMpoodETNUA EKXUUWTY
@poUTwv (a), Tpocdptnua TpwWiuatog (b)
KAl TIPOOdPTNUa UIoKSTWY TipEoag (c),
didtpnrol dlokol dlapérpou 3 kat 6 mm,
TPOCAPTNUA KATAOKEUNG AOUKAVIKWY.

Eikéva 13
>TUQTNG €0TIePIO0EIdWV

Eikéva 14

MUAOG dnuNTELaKWY He XAAURdIVO
pnxaviopd dAeong

Eikéva 15

MoAupiEep

Ta edkd eEapmuara mou diatiBevral,
artelkoviCovral emiong endvw ot
ouokeuaola.

Eyyunon

a TN ouokeur| autr LoxUouv ol épol
eyyunong mou €xouv ekdoBel amd tnv
QVTIITPOOWTIEld Hag otn xwpa ayopdq
NG OUOKEUNG. ZXETIKEG AETTTOMEPElEG Ba
oag dwoel, av xpelaote!, avd mdoa oTtyun
To ek Katdomua, ar’ érou ayopdodarte
N OUOKeun.

Tnpouue 10 dKAWUA AAACYV.

tr

Bu cihaz, evde kullaniimak lizere
tretilmis olup, ticari kullanim icin elverisli
degildir.

Cihaz sadece iiretildigi amag icin, evde
islenilen miktar ve siireler icin kullaniniz.
Islediginiz miktarlarda, 6ngériilmiis olan
azami miktarlari agsmayiniz.

Kullanma kilavuzunu litfen itinali bir
sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi baska birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.
Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzu degisik modelleri tarif
etmektedir.

Giivenlik bilgileri

I\ Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahistiriniz.

Cihaz sadece kapali yerlerde kullaniimak
icin tasarlanmstir.

Cihazi sadece baglanti kablosunda,
kendisinde veya parcalarinda bir ariza yoksa
kullaniniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.
Cihaz her kullandi§inizda isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, cihazin
kurulu oldu@u yerden ayrildiginizda veya
herhangi bir ariza durumunda elektrik figini
daima prizden ¢ikariniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve

sicak ylzeyler lizerinden gececek sekilde
cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir
hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska
bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Ddénen pargalari tutmayiniz ve
dokunmayiniz.

Cihaz ancak kullaniimayan tahrik sistemleri
(motorlar), tahrik sistemi koruyucu kapaklari
(11, 12, 13) ile kapatildiktan sonra
cahstirilabilir.

Cihaz calisma konumundayken, ¢evirme
kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz.
Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.
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Cihaza takilan alet ve aksesuarlari sadece
cihazin tahrik sistemi dururken degistiriniz.
Cihaz kapatildiktan sonra tahrik sistemi,
yani motor belli bir sire hareket etmeye
devam eder

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve akan su altinda temizlemeyiniz.

Cihaz sadece orijinal aksesuarlari ile
kullaniniz.

Aksesuarlar kullanirken, ilgili aksesuarlara
ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.

Teslimat kapsami Resim 16
MUMS1..

Paslanmaz celik karistirma kabina sahip ana
cihaz; Karigtirma teli, ¢irpma teli, yogurma
kancasi

MUMS82..

Kablo sarma otomatik sistemli, paslanmaz
celik karistirma kabina sahip ana cihaz;
Karistirma teli, cirpma teli, yogurma kancasi;
Mikser

Genel bakis Resim 1, 2
Litfen arka kisimdaki katlanmig resimli
sayfalar aciniz
1 Kilit sistemini agma tusu
2 Aksesuarlar/Aletler icin tahrik sistemleri
(motorlar)
3 Déner salter
4 Kapak
5 KlgUk kapakl malzeme ilave etme deligi
6 Paslanmaz celik karistirma kabi
7 Karigtirma teli
8 Cirpma teli
9 Kapakli yogurma kancasi
10 Mikser
11 Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi
12 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
13 Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi

Aksesuarlar/Aletler icin tahrik
sistemleri (motorlar)

Tahrik sistemleri (motorlar) Resim 2

2a Mikser ve mlti mikser tahrik sistemi

2b Karistirma teli, ¢cirpma teli, yogurma
kancasi i¢in tahrik sistemi;
Et kiyma makinesi icin asagdi dogru
indirilir

2c Tahil 6gutme Unitesi (gelik), surekli
dograma Unitesi ve narenciye sikma
Unitesi tahrik sistemi
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isletme pozisyonlari

A Dikkat

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gére dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmis ve ¢alisma pozisyonunda
ise caligtiriniz.

Cihaz ancak kullaniimayan tahrik sistemleri
(motorlar), tahrik sistemi koruyucu kapaklari
(11, 12, 13) ile kapatildiktan sonra
calistinlabilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

Pozi- | Tahrik
syon | sistemi
BRI X
!
2 26 F g} ﬂ
y
< = § b
4 2c ﬁ Ly
5 2v | fi. i
- Cirpma telinin,
karistirma telinin ve
yogurma kanca-
sinin takilmasi/
6 2b j cikariimasi
- Cok miktarda
islenecek malzeme
ilave edilmesi

Givenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlari" tablosuna bakiniz

Cihaz 1-4 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

- Karigtirma kabi takilmis ve sonuna kadar
cevrilip yerine oturtulmussa veya

— Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi (11)
takilmig olmalidir.

Cihaz 5 pozisyonunda ancak et kiyma

makinesi adaptdr ile birlikte dogru takiimig

(et kiyma makinesinin kullanma kilavuzuna

bakiniz) ise devreye sokulabiliyor.

Eger cihaza bir alet takilmissa, cihaz 6

pozisyonunda devreye sokulamiyor.
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Tekrar devreye sokma emniyeti
Elekirik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor
yine ¢alismaya devam etmez.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda

kendiliginden kapanirsa, asir yUuklenmeye

karsi koruma sistemi aktiflestirilmigtir.

Muhtemel sebepleri:

— Islenen malzeme miktarinin ¢ok fazla
olmasi

— Kullanma stresinin ¢gok uzun olmasi.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi,
yani devreye girmesi durumunda
yapilacak islem icin "Ariza durumunda
yardim" bélimiine bakiniz.

Kullaniimasi

A Dikkat

Cihazi sadece aksesuar/alet takill durumda

ve calisma pozisyonunda calistiriniz.

Cihaz ancak kullaniimayan tahrik sistemleri

(motorlar), tahrik sistemi koruyucu kapaklar

(11, 12, 13) ile kapatildiktan sonra

calistinlabilir. Alet tahrik sistemi koruyucu

kapagini takarken dogru konuma dikkat

ediniz (Resim 2a).

Cihazi ici bos calistirmayiniz. Cihazi ve

aksesuarlarini herhangi bir 1s1 kaynagina

maruz birakmayiniz.

 Cihazi ve aksesuarlarini ilk kez kullan-
maya baglamadan 6nce iyice temizleyiniz;
bkz. "Temizlenmesi ve bakimi".

Hazirlanmasi

e Ana cihazi dizgin ve temiz bir yizeyin
Uzerine koyunuz.

» Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz
(Resim 3).
Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda:
e Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak

istediginiz uzunluga (azm. 110 cm) kadar

cekip uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; béylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir.
e Kablonun ¢alisma uzunlugunun

azaltilmasi:
Kabloyu hafifce ¢ekerek, istediginiz
uzunluga ulagincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
bdylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalr.

o Elekitrik figini prize takiniz.

A Dikkat

Kabloyu igeri iterken blikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek
sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa,
kabloyu tamamen disari ¢ekip aciniz ve
sonra tekrar sarilmasini saglayiniz.

Isletme pozisyonunun

ayarlanmasi Resim 4

* Kilit sistemini agma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz.

e Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Calisma kademesinin

ayarlanmasi Resim 5
* Doéner salteri (3) istediginiz kademeye
ceviriniz.
0/off = Stop/Kapali
M = Moment ayari

Déner salteri sabit tutunuz.
Tahrik sistemi azami devir
sayisl ile calisir.

Kademe = Calisma hizi

1-4 (1 =yavas, 4 = hizh)
Ara kademeler isaretlenmistir.

Karistirma teli, cirpma teli, yogurma
kancasi

Karigtirma teli (7)

Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak igin
kullanilir

Cirpma teli (8)

Krema, kremsanti ve hafif hamur (6rn. bisklvi
hamuru) hazirlamak igin kullanilr.
Yogurma kancasi (9)

Agir hamurlari yogurmak ve hamura
dogranmayacak malzemeleri (6rn. kuru
tzUm, gikolata parcaciklar) karistirmak igin
kullanilir.
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Dénen alet ve takimlardan
A dolayi yaralanma tehlikesi  [ay
s0z konusudur!

Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (4) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz;
cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli
bir stire dénmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur. Cevirme
kolunu ancak alet durduktan sonra hareket
ettiriniz.

Cihaz ancak kullaniimayan tahrik sistemleri
(motorlar), tahrik sistemi koruyucu
kapaklar (11, 12, 13) ile kapatildiktan
sonra calistirilabilir.

Karistirma kabi

ve aletler ile calisiimasi Resim 6

* Kilit sistemini agma tusuna (1) basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

* Yapilacak ise gore, karistirma telini, ¢irpma
telini veya yogurma kancasini, yerine
oturuncaya kadar, tahrik sisteminin icine
sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinin (9) kapagini, kanca
yerine oturduktan sonra bastirip tahrik
Unitesinin Gzerine gegiriniz (Resim 10).

* Kabin takilmasi:

— One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz.

— Saatin ¢alisma yonUnin tersine, sonuna
kadar ceviriniz

Bilgi:

Kabin tabanindaki ¢entik, ana cihazda

6ngoérilmus olan kap oturma pargasina

oturmalidir (Resim 6a).

* Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

* Kilit sistemini agma tusuna (1) basiniz
ve ¢evirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.

e Kapag yerine takiniz.

* Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim énerimiz:

- Karigtirma teli:
Once kademe 1'de, sonra kademe 3
veya 4'te karigtiriniz

- Cirpma teli:
Kademe 4, diger malzemelere
karistirmak ¢in kademe 1
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- Yogurma kancasi:
Once kademe 1'de karistiriniz, sonra
kademe 2'de yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

» Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

* Kapag! a¢ip aliniz.

* Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

e Malzemeleri ilave ediniz

veya

* Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma delidi Uzerinden
doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

 Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
* Elekitrik figini prizden ¢ekip ¢ikariniz.

* Kapag! a¢ip aliniz.

Yararh bilgi: Bunun igin kilidi agma tugunu
(1) basih tutunuz ve kapag! ¢ikariniz.
Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.
Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.
Karistirma kabini ¢ikariniz.

Tam pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi".

Cirpma telinin kullaniimasi

icin 6nemli bilgi Resim 9

Malzemelerin en iyi sekilde karistiriimasi igin,

cirpma teli karigtirma kabinin tabanina

hemen hemen temas etmelidir. Islenecek

malzeme miktari azsa, ¢irpma teli kabin

tabanina hafifce temas etmelidir. Temas

etmiyorsa, ¢irpma telinin seviye ayarini

su sekilde ayarlayiniz:

* Elekitrik figini prizden ¢ekip ¢ikariniz.

* Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

e Cirpma telini yerine oturuncaya kadar

tahrik sisteminin igine sokunuz.

Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu

ekteki anahtar ile ¢6ziintiz (anahtar

tabandadir).

Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek

en iyi seviyeye ayarlayiniz:

— Sola cevirince: Yukar gikar

— Saga cevirince: Asagi iner

Kilit sistemini agma tusuna (1) basiniz ve

cevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.

Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz ve

gerekirse duzeltiniz.

Seviye dogru ayarlanmissa, kilit sistemini

acma tusuna (1) basiniz ve ¢evirme kolunu

6 pozisyonuna aliniz.
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* Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
ekteki anahtar ile sikiniz.

Mikser

Eger mikser cihazin teslimat kapsamina
dahil degilse, 6zel aksesuar olarak
sonradan da satin alabilirsiniz.

Keskin bicaklarindan / dénen

tahrik sisteminden (motordan)

dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz / cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ézellikle
dikkat ediniz!

Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.
Mikser ancak kapagi takilmis ve kilittenmis

durumda calisir.

Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kdpiren sivi
doldurunuz.

Haslanma tehlikesi

Mikser ile caligiimasi Resim 7
* Kilit sistemini agma tusuna (1) basiniz
ve ¢evirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.
Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden cikariniz.
Tahrik sistemi koruyucu kapaklari (11 ve
12) takilmig olmalidir.
Dogru konumda olmalarina dikkat ediniz
(Resim 2a)!
Mikseri cihaza takiniz (cihazdaki ve
mikserdeki isaretlere dikkat ediniz) ve
saatin ¢alisma yénUnin tersine dogru,
sonuna kadar ceviriniz.
* Malzemeleri miksere doldurunuz.
— Azami sivi malzeme miktari = 1,25 litre;
— Azami kdpuren veya sicak sivi malzeme
miktar = 0,5 litre;
— Islenebilecek en uygun kati malzeme
miktar = 150 gram.
e Kapag! yerine takip, sonuna kadar saatin
calisma yéninde geviriniz.
Mikser kapagindaki dil, mikser kulpundaki
yarik icindeki temas parcasina kadar
cevrilip oturtulmalidir!
Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Onemli bilgi

Alet tahrik sistemi koruyucu kapagi (11)
takilmadan ve mikser kapagi takilip
kilitenmeden cihaz ¢alismaz.

Cihaz calisirken mikser kapagini
kenarindan tutunuz.

Malzeme ilave edilmesi Resim 8

 Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.

* Kapag! ac¢ip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

* Mikser kapagindaki huniyi disari ¢ikariniz
ve katl malzemeleri biraz biraz malzeme
ilave etme deligine doldurunuz

veya

¢ Sivi malzemeleri huni Gzerinden
doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

 Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

* Elekitrik figini prizden c¢ekip ¢ikariniz.

» Mikseri saatin calisma yéniinde geviriniz
ve cihazdan gikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile iginiz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi
Ana cihazin temizlenmesi

Elektrik carpma tehlikesi A

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.
Temizleme iglemi igin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

A Dikkat

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

* Elekitrik figini prizden c¢ekip ¢ikariniz.

¢ Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

e Ardindan cihazi kurulayiniz.
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Karigstirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik
makinesinde ylkanmaya elveriglidir.

Plastik parcalari bulagik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Mikserin keskin bicaklarindan
VANl dolayi yaralanma tehlikesi séz oy
konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme iglemi igin bir
firca kullaniniz.

A Dikkat
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Mikseri bulasik
makinesinde temizlemeyiniz. Mikseri su
icinde bekletmeyiniz.
Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur. Béylelikle
artiklar kuruyup yapismaz ve plastik
kisimlara zarar verilmez (6rn. baharatlarin
ihtiva ettigi eterli yaglardan dolayt).
* Mikserin kapagini bulasik makinesinde
yikayiniz.
* Mikseri akan su altinda temizleyiniz.
Yararl bilgi: Icine biraz bulasik deterjani
ilave ettiginiz suyu, cihaza takilmis miksere
doldurunuz (mikser yaklasik yariya kadar
dolu olmalidir). Mikseri birka¢ saniye
calistiriniz (kademe M). Deterjanl suyu
doékup bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Ariza durumda yardim

A Yaralanma tehlikesi A

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu problemi 6nce asagdidaki tabloda
verilen bilgilere gbére ¢ézmeye calisiniz.
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Ariza

Alet, alet
degistirme
pozisyonunda
durmuyor.

Cihaz harekete
gegmiyor /
Tekrar devreye
sokma
emniyeti akif

Cihaz harekete
gegmiyor /
Tekrar devreye
sokma
emniyeti akif

Mikser
calismaya
baslamiyor
veya kullanim
esnasinda
duruyor, tahrik
sistemi
"homurduyor".

Giderilmesi

 Cihazi O/off konumuna
aliniz ve tekrar devreye
sokunuz.
Birkag saniye sonra
kapatiniz.

¢ Elektrik akimi
beslemesini kontrol
ediniz.

* Elekitrik fisini kontrol
ediniz.

e Cihazi 0/off konumuna
aliniz ve sonra
istediginiz kademeye
geri aliniz.

e Cevirme kolunu kontrol
ediniz. Pozisyon dogru
mu? Yerine oturup
kilittenmig mi?

* Mikseri ya da karistirma
kabini sonuna kadar
cevirip sikiniz.

* Mikser kapagini takiniz
ve sonuna kadar gevirip
sikiniz.

e Tahrik sistemi koruyucu
kapaklarini
kullaniimayan tahrik
sistemlerine takiniz.

Mikser bigcagi,
malzemelerden biri
tarafindan bloke ediliyor.
e Cihazi kapatiniz ve
elektrik figini cekip
prizden ¢ikariniz.

* Mikseri cihazdan
cikariniz ve ilgili
engeli gideriniz.

* Mikseri tekrar cihaza
takiniz.

e Cihazi devreye
sokunuz.




tr

Ariza Giderilmesi

Cihaz kullanim  Asiri yliklenme emniyeti
esnasinda aktiflesmis.

kapaniyor. e Cihazi kapatiniz ve

elektrik figini cekip
prizden ¢ikariniz.

o Asiri yiklenme
emniyetini
deaktiflestirmek i¢in,
cihazin yaklasik
15 dakika sogumasini
bekleyiniz.

e Cihazi tekrar devreye
sokunuz.

Motor yine g¢alismazsa,
cihazin daha uzun

bir stre (en az 1 saat)
sogumasini bekleyiniz.

[ Onemli bilgi

Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektrikli ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
=mm clectronic equipment - WEEE) ile
ilgili 2002/96/EG numarali Avrupa
direktifine uygun bir sekilde
isaretlenmistir, yani tanimlanmustir.
Bu direktif, AB dahilinde eski
cihazlarin geri alinmasi ve
degerlendiriimesi i¢in gecerli islem
cercevesini belirler.
Gulncel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak i¢in yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine bagvurunuz.

Kullanim o6rnekleri

Kremsanti

200 g-1500 g (d]))

e Kremay! 12—4 dakika sureyle 4
kademesinde (kremanin miktarina ve
6zelliklerine gore) ¢irpma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki

2-12 yumurtanin aki (ﬁ))

e Yumurta akini 2-6 dakika sireyle 4
kademesinde ¢irpma teli ile isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif (d]))

3 yumurta

3-4 corba kasid! sicak su

150 g seker

1 paket vanilya sekeri

150 gun

50 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

* Malzemeleri (un ve nigasta hari¢) yaklasik
4-6 dakika 4 kademesinde ¢irpma teli
képUklU bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

* Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten gegcirilmis unu ve nigastayi, bu
képuk kivamindaki malzemeye yaklasik
¥2—1 dakika icerisinde kasik kasik ilave

_ ederek karistiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli

Mayasiz hamur

Temel tarif @

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

200-250 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

150 ml sit

» Tum malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1'de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 4 kademesinde karistirma teli

. ile kanstiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 Vo misli
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Pogaca hamuru
Temel tarif O K,

125 g tereyadi (oda sicakhginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

» Tum malzemeleri 6nce yaklagik V2 dakika
kademe 1'de karistiriniz. Sonra yaklasik
2-3 dakika 3 kademesinde karistirma teli
ile karigtinniz.

500 g undan sonra:

Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile

yaklasik 72 dakika kademe 1'de karistiriniz.

Sonra yaklasik 3—4 dakika 2 kademesinde

yogurma kancasi ile yogurunuz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

4 misli

Mayali hamur

Temel tarif d

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliginda)

80 g seker

200-250 ml 1hk sat

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya

2 limonun kabugu

1 tutam tuz

» Tum malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1'de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 2 kademesinde yogurma

_ kancasi ile karigtiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

3 misli

Makarna hamuru

Temel tarif K,

500 g un

250 g yumurta (yakl. 5 adet)

Ihtiyaca gére, 2-3 corba kasigi (20-30 g)

soguk su

e TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 2.
kademede bir hamur olusacak sekilde
karistiriniz.

Azami isleme miktari: 1,5 x temel tarif
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Ekmege siirmek icin yagh bal

200 g tereyag! (buzdolabindan) Q]

800 g bal (oda sicakhiginda)

» Tereyagini kiglk parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

e Bali da ilave ediniz ve 15 saniye 4
kademesinde karigtiriniz.

Aksesuarlar / Ozel aksesuarlar
Daha baska 6zel aksesuarlar tek tek de satin
alinabilir. Aksesuarlar MUM81 ve MUM82
modelleri icin kullanilabilir.

Resim 11

3 diskli strekli dograyici;

ek olarak kaba rendeleme diski, ince
rendeleme diski, kizartmalik patates kesme
diski, Asya sebze dograma diski, patates
rendeleme diski

Resim 12

Et kiyma makinesi (cihaza monte
edilebilmesi igin bir adaptér gereklidir);

ek olarak alinabilen meyve suyu sikma 6n
takimi (a), rendeleme 6n takimi (b) ve sikma
hamur (tulumba) 6n takimi; O 3 ve 6 mm
capinda delikli diskler, sucuk tikaci

Resim 13
Narenciye sikma Unitesi

Resim 14
Celikten 6gitme Uniteli tahil 6gutme takimi

Resim 15

Mualti mikser

Alinabilecek 6zel aksesuarlarin resimleri
ambalaj Uzerinde gérinmektedir.

Garanti

Bu cihaz i¢gin, yurt digindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlar gecerlidir. Bu hususda daha detayli
bilgi almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti sUresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gésteren fisi veya faturayi
gbstermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
w gospodarstwie domowym, a nie do
uzytkuzarobkowego.

Uzywacé tylko dla takiej ilosci produktow

i czasu przygotowania, ktére sa typowe
dla gospodarstwa domowego.

Nie przerabia¢ wiekszej ilosci produktow
niz podana ilos¢ dopuszczalna.

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przeczytaé uwaznie i starannie ja
przechowywag.
Instrukcjazytkowaniaiobstugiprosze
przekazacwrazzurzgadzeniemewentualnemu
kolejnemuw-rasscicielowi.
Urzadzenieniewymagaprzegladowani
konserwaciji.
Instrukcjauzytkowaniaiobs+ugiopisujerozne
wersjeurzadzenia.

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!
Urzadzenpad4tgczycdogniazdka
sieciowegoieksploatowaczgodniezdanymi
zawartyminatabliczceznamionowej.
Stosowactylkowzamknietych
pomieszczeniach.
Urzgdzeniemoznauzywactylkowtedy,
jezeli elektrycznyprzewoddzasilajgcyisamo
urzadzenieniesguszkodzone.
Urzgadzenienalezychronicprzeddziecmi.
W4gczonegourzadzenianiewolno
pozostawiacbeznadzoru.
Pokazdymuzyciuurzadzenia,przed
przystapieniemdoczyszczeniaurzadzenia,
przedopuszczeniempomieszczenia,
w ktérymstoiurzgdzenielubwprzypadku
awariinalezywyjacwtyczkezgniazdka
sieciowego.
Niewolnoocieracelektrycznegoprzewodu
zasilajgcegooostrekrawedzieanigorgace
powierzchnie.
Abyunikngczagrozenwprzypadku
uszkodzeniaprzewoduzasilajgacegonalezy
zlecicjegowymianewy+acznieproducentowi,
albojegoautoryzowanemuserwisowilub
specjaliscieopodobnychkwalifikacjach
i odpowiednichuprawnieniach.
Naprawy urzadzeniamoznaprzeprowadzic
tylkow naszymautoryzowanympunkcie
serwisowym.
Niedotykacwirujgcychelementow
urzgdzenia.

Urzadzeniemoznaw+tagczactylkowtedy,
jezeli nieuzywanenapedyzastonistesg
pokrywkamiochronnymi(11,12,13).
Niezmieniacpotozeniawychylnegoramienia
urzadzenia,jezeliurzadzeniejestwtagczone.
Zaczekacaznapedcatkowiciesiezatrzyma.
Wyposazenieinarzedziazmieniactylko

po wy-+taczeniuurzadzeniaipozatrzymaniu
napedu-powy-+tagczeniuurzadzenianaped
pracujejeszczekroétkiczas.
Urzgdzeniapodstawowegoniewolno
zanurzacwwodzieanimycpodbiezaca
wodg.
Stosowactylkozoryginalnymwyposazeniem.
Przyzastosowaniuwyposazeniaprzestrzegac
wskazowekzawartychwinstrukcjachobstugi
dotaczonychdowyposazenia.

Zakres dostawy
MUMS81..
Korpusirzadzeniazmiskgzestali
szlachetnej;koncéwkadomieszania,
koncéwkadoubijania,hakdozagniatania
ciasta.

MUMS82..
Korpusurzadzeniazautomatycznym
zwijaczemelektrycznegoprzewodu
zasilajgacego,miskazestaliszlachetnej;
koncowkadomieszania,koncowkado
ubijania,hakdozagniataniaciasta;mikser

Rysunek 16

Opis urzadzenia Rysunek 1, 2

Prosze otworzy¢ ostatnie, sktadane kartki
z rysunkami

1 Przyciskwalniajgcyblokade

2 Napedywyposazenia/narzedzi

3 Wy+Hagcznikobrotowy

4 Pokrywka

5 Otwordonapednianiazmatgpokrywka

6 Miskadomieszaniazestaliszlachetnej

7 Koncéwkadomieszania

8 Koncoéwkadoubijania

9 Hakdozagniataniaciastazodgarniaczem
10 Mikser
11 Pokrywaostaniajgcanapednarzedzi
12 Pokrywaostaniajgcanaped
13 Pokrywaostaniajgcanapedmiksera
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Napedy wyposazenia/narzedzi

Napedy Rysunek 2
2a Napeddlamikseraimulti-miksera

2b Napeddlakoncéwkidomieszania,
koncowkidoubijaniaihakado
zagniataniaciasta;
poopuszczeniuramienanado+-naped
dlamaszynkidomieleniamiesa
Napeddlam-4ynkadomieleniaziaren
zbodz(zestali),rozdrabniaczadowarzyw

i wyciskarkidoowocowcytrusowych

2c

Pozycje robocze

A Uwaga!

Urzgdzenie wtgczac tylko wtedy, jezeli
narzedzie/wyposazenie zamocowane jest
zgodnie z podanag nizej tabelg na
odpowiednim napedzie, we wtasciwej pozycji
i znajduje sie w pozycji roboczey.
Urzgdzenie mozna witgczac tylko wtedy,
jezeli nieuzywane napedy zastoniete

sg pokrywkami ochronnymi (11, 12, 13).
Wychylne ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢
w kazdej pozycji roboczej.

Pozy— Na—

cja | ped

1 |20 |H O b ¢

!

2 20 | A A

» =y bd

4 2c ﬁ Ly

5 2b j g}g
- Wk-adanie/wyjmowag
ekoncoéwekdo

5 b E ubijania,mieszania
i hakadozagniatania
- Dodawaniewiekszej
iloSciproduktéw
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Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie wiaczania

Patrz tabela ,Pozycje robocze“

Urzadzendajesiewt+aczacwpozycjach

1-4tylkowtedy:

- jezelimiskajestzatozonaiprzekrecona,
az dooporu,albo

- zatozonajestpokrywa(1 1)ostaniajgca
napednarzedzi.

Wpozycji 5urzadzeniedajesiewtaczac

tylko wtedy,jezelimaszynkadomielenia

miesaz adapteremzatozonajestprawidtowo

(patrz instrukcjaobs+ugimaszynkidomiesa).

Wpozycji 6urzadzenieniedajesiew+tagczac,

jezelizatozonejestnarzedzie.

Zabezpieczenie przed ponownym
wtaczeniem
Wprzypadkuprzerwaniadop+ywuprgdu
urzadzeniepozostajewstaniew+agczonym,
ale mimotosilnikniezaczniepracowac,
jezeli pradznowupoptynie.

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Jezelivczasiepracyurzgdzeniasilnik
wy+tgczysiesamoczynnie,oznaczato,ze
systemzabezpieczenieprzedprzeciazeniem
jestaktywny.Mozliweprzyczyny:

- zbytduzailoScproduktowdoprzerobienia,
- zad+ugiczasnieprzerwanejpracy.

Sposob postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu
zabezpieczajgcego opisany jest

w rozdziale ,Usuwanie drobnych usterek®.

Obstuga

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/

narzedziami i w odpowiedniej pozycji

roboczey.

Urzadzenie mozna witgczac tylko wtedy,

jezeli nieuzywane napedy zastoniete sa

pokrywkami ochronnymi (11, 12, 13).

Przy zaktadaniu pokrywek ostfaniajgcych

naped zwracac¢ uwage na ich wiasciwe

potozenie (rysunek 2a).

Nie wigczac pustego urzadzenia (na biegu

Jjatowym). Urzgdzenia i czeSci wyposazenia

nie poddawac dziataniu ciepfa.

e Urzadzeniwyposazenienalezyprzed
pierwszymuzyciemdok-tadniewyczyscic,
patrzrozdzia+,, Czyszczenieurzadzenia““.
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Przygotowanie
Korpusurzadzeniapostawicnagtadkiej
i czystejpowierzchni.

* Wyciagnac/odwingcelektrycznyprzewodd
zasilajacy(rysunek 3).
VWmodelachzautomatycznymzwijaczem
przewoduelektrycznego:

* Przewoddelektrycznywysungcjednym
pociagnieciemnaocdpowiednigadtugosc
(maks.110cm)ipowolipuscic;
przewod elektrycznyjestzablokowany.

* ZmniejszaniedHtugosciwyciggnistego
elektrycznegoprzewoduzasilajacego:
Przewddelektrycznylekkopociggnac
i zwolnic¢ abyzwingtsiedoodpowiedniej
dHrugossci. Wiedyznowulekkopociagnac
i powolipuscic;przewddelektrycznyjest
zablokowany.

* Whtyczkewtozycdogniazdkasieciowego.

A Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno

przekrecac przy wsuwaniu.

Elektrycznego przewodu zasilajacego

z automatycznym zwijaczem nie wolno

wsuwac recznie. Jezeli przewdd elektryczny

zablokuje sie, nalezy go catkowicie
wysungc i powoli puszczac, aby sie zwinat.

Nastawianie pozycji

roboczej Rysunek4

* Nacisngutzyciskzwalniajgcyblokade(1)
i przekrecicramiewychylneurzadzenia.

* Ramiewychylneprzekrecicdo
odpowiedniejpozycji,azdozatrzasku.

Nastawianie zakresu
roboczego Rysunek5
» Wy+gczlikotowy(3)przekrecicna
odpowiednizakres.
0/off = stop/wy+agczone
M = wgczeniechwilowe
Wy gcznikobrotowy
przytrzymac.Naped
pracujeznajwieksza
liczba obrotow.
Zakresy = predkoscirobocze
1-4 (1=powoli,4=szybko)
Zakresypossredniesg
oznaczone.

Koncowka do mieszania, koncowka
do ubijania, hak do zagniatania
ciasta

Koncowkado mieszania (7)
domieszaniaciasta,np.ciastaucieranego

Koncoéwka do ubijania (8)
doubijaniapianyzbiadtek,Smietanyilekkich
ciast,np.ciastabiszkoptowego.

Hak do zagniatania (9)
dozagniataniagestegociastaidomieszania
skdradnikéw ktéreniepowinnyby
rozdrobnione(np.rodzynki,ptatki
czekoladowe).

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami
Podczas pracy urzadzenia nie wkfada¢
rak do miski. Pracowac tylko z zatozong
pokrywg (4)!
Narzedzia wymieniaC tylko po wytgczeniu
i zatrzymaniu napedu - po wytaczeniu
urzadzenia naped pracuje jeszcze krotki
czas i zatrzymuje sie w pozycji wymiany
narzedzi. Ramie wychylne przekrecac
dopiero po zatrzymaniu sie narzedzia.
Urzgdzenie mozna witgczac tylko wtedy,
jezeli nieuzywane napedy zastoniete sg
pokrywkami ochronnymi (11, 12, 13).

Zastosowanie miski

inarzedzi Rysunek6

» Nacisnggtzyciskzwalniajgcyblokade(1)
i ramieurzgdzeniaodchylicdopozycjib.

e Zaleznieodzadaniaw+4ozycdonapedu
koncowkedomieszania,koncowkedo
ubijanialubhakdozagniataniaciasta,
az dozatrzasku.

Wskazowka:
Pozatrzaskuhakadozagniataniaciasta(9)
wcisngcodgarniacznanaped

(rysunek 10).

e Natozydmiske:

- miskenachylonadoprzodunatozy&,
a nastepnierownopostawic,

- przekrecic¢wkierunkuprzeciwnymdo
ruchuwskazowekzegara,azdooporu.

Wskazowka:

Podstawamiskimusiznajdowacsie

w szczelinieurzadzeniapodstawowego

(rysunek 6a).

e Sk-+adnigrizeznaczonedoprzerobienia
wozySdomiski.
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» Nacisnacprzyciskzwalniajgcyblokade(1)
i ramieurzadzeniaodchylicdopozycjii.

o Natozycpokrywe.

 Pokrettowytgcznikanastawicna
odpowiednizakres.

Zaleca sie:

- Koncowkdomieszania:
najpierwzamieszacsk+tadnikina
zakresie 1,nastepnienazakresie3lub4

- Koncowkadoubijania:
zakres4,lekkiedomieszaniesktadnikow
nazakresiel

- Hakdozagniataniaciasta:
najpierwzamieszacsk+tadnikina
zakresie 1,nastepniezagniatacna
zakresie2

Dodawanieskt adnikéw

» Urzadzenmretaczycookrettemwytgcznika

* ZdjaGpokrywe.

» Nacisngcprzyciskzwalniajgacyblokade
i ramieurzadzeniaodchylicdopozycjib.

¢ Dodacsk+adniki

albo

o Dodacsk+adnikiprzezotwdrwsypowy
w pokrywie.

Popracy

» Urzadzenmretaczydookrettemwytagcznika

* Wyjacwtyczkezgniazdkasieciowego.

* ZdjaGpokrywe.
WskazowkaYVtymcelunacisnacprzycisk
zwalniajacyblokade(1) przytrzymac
wcisnietyizdjacpokrywe.

» Nacisngcprzyciskzwalniajgacyblokade
i ramieurzgadzeniaodchylicdopozycjib.

* Wyjacnarzedzieznapedu.

o Zdjacmiske.

* Woszystkieczesciwymyc patrzrozdziat
,,Czyszczenieurzadzenia“®.

Waz nevskazowkidotycza ce

zastosowania koncowki

do ubijania Rysunek9

Koncowkdoubijaniapowinnaporuszacsie

bardzobliskodnamiski,alejejniedotykac,

wtedysk+4adnikimieszajgsieoptymalnie.Przy
ma-tejiloSciskdtadnikowkoncéwkadoubijania
powinnalekkodotykacdna.Jezelitaknie
jest,nalezydopasowacwysokoscnastawienia
koncéwkidoubijaniawnastepujacysposob:

* Wyjacwtyczkezgniazdkasieciowego.

» Nacisngcprzyciskzwalniajgacyblokade
i ramieurzadzeniaodchylicdopozycjib.

» Koncowkedoubijaniawcisngcdonapedu,
azdozatrzasku.
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o Koncéwkedoubijaniaprzytrzymac

i poluzowacnakretkekluczemnalezgacym

dozakresudostawy(Klucznaspodzie).
* Wysokosckoncowkidoubijanianastawic
optymalniepoprzezobroéttrzepaczkis:
- obrétwlewo:podnoszenie
- obrétwprawo:obnizanie
Nacisnacprzyciskzwalniajgcyblokade(1)
i ramieurzgdzeniaodchylicdopozycjit.
Sprawdzicwysokos ckoncdwkidoubijania,
wraziepotrzepypoprawicnastawienie.
Jezeliwysokos cnastawionajest
prawid4owo nacisnacprzyciskzwalniajacy
blokade(1)iramieurzadzeniaodchylic¢
do pozycjib.
» Koncéwkedoubijaniaprzytrzymac

i dokrecicnakretkekluczemnalezgacym

do zakresudostawy.

Mikser

Jez elimikser nie nalezy do zakresu
dostawyurza dzenia,moz nagodokupi¢
jakowyposaz eniedodatkowe.

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrymi nozami miksera/ AN
obracajgcym sie napedem

Nie wktadac rgk do zatozonego mikseral

Mikser zdejmowac/zaktadac tylko wtedy,

Jjezeli urzadzenie jest wytgczone, a naped
nieruchomy!

Nie wigczac¢ pustego miksera.

Mikser mozna wigczac tylko z zatozong

i zablokowang pokrywa.

Niebezpieczenstwo A
poparzenia

W czasie obrobki goragcych produktow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Mozna miksowa¢ maksymalnie 0,5 litra
gorgcych lub pienigcych ptynow.

Zastosowaniemiksera Rysunek?7
» Nacisngutzyciskzwalniajgcyblokade(1)
i ramieurzgadzeniaodchylicdopozycji3.

o Zdjacpokryweostaniajacanapedmiksera.
¢ Pokrywy(11 i 12)ostaniajgcenieuzywane

napedymuszabyczatozone.
Zwrocicuwageanw-tasciwepotozenie
(rysunek 2a)!
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* Natozgeobanekmiksera(zwracacuwage
naoznaczenienapodstawiemiksera
i oznaczenienakorpusieurzgadzenia)

i przekreciéwkierunkuprzeciwnymdo
ruchuwskazowekzegara,azdooporu.

o WHrozySskradniki.

- MaksymalnailoS&ptynnychsktadnikow
= 1,25litrg;

- MaksymalnailosScépienigcychlub
goracychptynow=0,5litra;

- OptymalnailoScémiksowanych
sk+adnikdwstatych=150gramow.

e Natozycpokryweiprzekrecicwkierunku
przeciwnymdoruchuwskazowekzegara,
azdooporu.
Nosekpokrywymikseramusibycwcisniety
dooporuwszczelinieuchwytumikseral

 Pokrettowytagcznikanastawicna
odpowiednizakres.

Wazna wskazowka

Jezelpokrywkaos+aniajgcanaped
narzedzi (11)niejestza-+ozonalubpokrywa
mikseraniejestzatozonaizablokowana,
wtedyurzadzenieniew+tagczasie.
Pokrywemikseraprzytrzymaczabrzeg

W Cczasiepracy.

Dodawanie sktadnikow Rysunek 8

* Urzadzenmretaczydookrettemwytacznika

o Zdjacpokryweidodacsk4adniki,

albo

* wyjaclejekzpokrywymikseraistate
sk4adnikidodawacstopniowoprzezotwor
WSypowy,

albo

¢ ptynnesktadnikidodacprzezlejek.

Po pracy

o Urzadzenmretaczydookrettemwytacznika

* Wyjacwtyczkezgniazdkasieciowego.

* Mikserprzekrecicwkierunkuzgodnym
z ruchemwskazowekzegaraizdjac.

WskazéwkaiMikserwymycnajlepiejzaraz

PO uzyciu.

Czyszczenie urzadzenia
Czyszczenie korpusu urzadzenia

Niebezpieczenstwo A
porazenia pradem

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy
zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod biezgca
woda.

Nie wolno stosowac urzadzen
czyszczacych strumieniem pary.

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych ostrych ani

szorujgcych srodkow czyszczacych.

* Wyjaydtyczkezgniazdkasieciowego.

o Urzadzeniewytrzectylkowilgotngascierka.
Wraziepotrzebyuzyc&trochep4ynudo
mycianaczyn.

» Nazakonczeniewytrzecurzadzeniedo
sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia
Miskénarzedziamoznamycwzmywarce
do naczyn.
Zwrécicuwage,abyczesciztworzywa
sztucznegoniezostatyzablokowane

w zmywarce,poniewazmogaulectrwatej
deformacjiwczasieprocesumyecial

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia A
ostrymi nozami

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gotymi
rekoma. Do mycia zastosowac szczotke.

A Uwaga!
Nie stosowac zadnych ostrych ani
szorujgcych srodkow czyszczacych.
Miksera nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Nie pozostawia¢ miksera lezgcego w wodzie.
Miksewymycnajlepiejzarazpouzyciu.
Wtedyresztkinieprzysychajginieuszkodzg
tworzywasztucznego(np.elejkieteryczne
przyprawkuchennych).
* Pokrywemikserawymycwzmywarce
do naczyn.
* Dzbanekmikserawymycpodbiezaca
wodg.
Wskazéwka: Dazatozonegomikserawlac
trochewodyzdodatkiemp-+ynudomycia
naczyn(dook.potowy) W-Haczycmiksema
kilkasekund(nazakresM).Nastepniewylac
wodeiwyp-ukacmikserczystawoda.
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Usuwanie drobnych usterek

Vil Niebezpieczenstwo zranienia [

Przedorzystgpieniemdousuwania
usterek nalezyzawszewyjacnajpierw
wtyczkezgniazdkasieciowego.

Wychylne rami¢ urzadzenia musi
zaskoczy¢ w kazdej pozycji roboczej.
Proszenajpierwsprobowacusungc
wystepujacyproblemwoparciuowskazéwki
podanewtejtabeli.

Usterka Czynnosci

Narzedzienie ¢ Wytagemiknastawic

zatrzyma-+to na 0/off,anastepnie
sie wpozycji ponownienvtaczyc.
dowymiany Pokilkusekundach
narzedzia. wytaczyc.

Urzadzenie ¢ Sprawdzicdoptywpradu.

niewtacza . .
sie/system Sprawdzicwtyczke.

zabezpiecza— ¢ WyHacmiknastawic

jacy na O0/off,anastepnie
w-agczanigjest ponownieprzekrecic
aktywny. na odpowiednizakres.

e Sprawdzi¢wychylne
ramieurzadzenia.
We wassciwejpozyciji?
W zatrzasku?

Urzadzenie ¢ Mikserlubmiske

nievtacza przekrecic,azdooporu.
sie/system o Zatozycpokrywemiksera
zabezpiecza—  iprzekrecic,az dooporu.

jacy e Pokrywkiostaniajace
wtgczanigest  napedyzatozycna
aktywny. nieuzywanenapedy.
Miksemie Nozmikserazostat
zaczyna zablokowanyjakims
pracowac, produktem.

albo o WAraczydurzadzenie
zatrzymuje iwyjadmtyczke
siewczasie z gniazdkasieciowego.
pracy, » Zdjacmikseriusungac
a naped przyczynezablokowania
,,brzeczy ““. noza.

¢ Ponowniezatozycmikser.
o WHraczydurzadzenie.
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Usterka Czynnosci

Urzadzenie Systemzabezpieczajgacy

wy+tagcza przedprzecigzeniemjest

sie w czasie aktywny.

pracy. o WAHraczydurzadzenie
iwyjadmtyczke

z gniazdkasieciowego.

» Urzadzeniepozostawic
ok.15minutdo
ostygniecia,aby
dezaktywowacsystem
zabezpieczajgcyprzed
przecigzeniem.

e Urzgadzenieponownie
wtaczyc.
Jezelisilnikniezacznie
pracowacpozostawic
urzadzenienadtuzszy
czas(conajmniej
1 godzine)do
och+4odzenia.

Jezeliwopisanysposdbniedasieusungc
wystepujacychusterek,proszezwrocic
sie donaszegoautoryzowanegopunktu
Serwisowego.

Wazna wskazowka

Wskazowki dotyczace
usuwania zuzytego urzadzenia
i akumulatora
Niniejszerzadzenieoznaczonejest
E zgodniezeuropejskimiprzepisami
= 2002/96/EGozuzytychurzgdzeniach
elektrycznychielektronicznych(waste
electricalandelectronicequipment-
WEEE).Przepisytewytyczajaramowe
warunkizwrotuirecyklinguzuzytych
urzgadzenwaznewcatejUnii
Europejskie;j.
Aktualneinformacjeosposobieusuniecia
zuzytegourzadzeniaiakumulatoramozna
uzyskacwpunkciezakupu,albowurzedzie
miastalubgminy.
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Przyktady zastosowania

Bita Smietana

200g-1500¢g (dD)

¢ Smietaneubijackoncowkado
ubijania 1,5 do4minutnazakresie4
(zaleznieodilosciwtasciwosciSsmietany).

Piana z biatek

2do12biatekzjaj (d]))

» Biatkaubijackoncowkadoubijania
2 do 6 minutnazakresie4.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy (dD)

3jajka

3-4+tyzkigorgcejwody

150gcukru

1paczkacukruwaniliowego

150gmaki

50gmakiziemniaczane;j

ewentualnieproszekdopieczenia

¢ Podanesk4adniki(oproczmakiimaki
ziemniaczanej)ubijacok.4-6minut
koncowkadoubijanianazakresie4,
az do mocnegospienienia.

o Wytacznikurzadzenigorzefaczycnazakres
limieszajacdalejok.¥2do1minuty
dodawactyzkamiprzezotwdrwsypowy
przesiangmakeimagkeziemniaczang.

Maksymalnailo$é:2xprzepispodstawowy

Ciasto ucierane @

Przepis podstawowy

3-4jajka
200-250gcukru
1szczyptasoli
1paczkacukruwaniliowegolubotartaskorka
z Vocytryny
200-250gmas+alubmargaryny
(o temperaturzepokojowej)
500gmaki
1paczkaproszkudopieczenia
150mImleka
¢ Podanesk-adnikimieszackoncoéwka
do mieszaniaok.aminutynazakresiel,
nastepnieok.3-4minutynazakresie4.
Maksymalnailo$é: 2,5xprzepis
podstawowy

Ciasto kruche

Przepis podstawowy (d)) (,

125gmas+ta

(otemperaturzepokojowej)

100-125gcukru

1jajko

1szczyptasoli

trocheotartejskorkicytrynowejlubcukru

waniliowego

250gmaki

ewentualnieproszekdopieczenia

» Podanesk4adnikimieszackoncowkgdo
mieszaniaok.2minutynazakresiel,
nastepnieok.2-3minutynazakresie3.

0Od500gmagki:

Sk-radnikimieszachakiemdozagniataniaok.

Yaminutynazakresie1,nastepnieok.

3-4 minutynazakresie?2.

Maksymalnailos$é:4xprzepispodstawowy

Ciasto drozdzowe

Przepis podstawowy (,

500gmaki

1jajko

80gtHtuszczu(otemperaturzepokojowej)

80gcukru

200-250mlletniegomleka

25gdrozdzysSwiezychlubipaczkadrozdzy

suszonych

otartaskoérkazlzcytryny

1szczyptasoli

¢ Podanesk+adnikimieszachakiemdo
zagniataniaok.2minutynazakresiel,
nastepnieok.3-6minutnazakresie?.

Maksymalnailo$¢:3xprzepispodstawowy

Ciasto na makaron

Przepis podstawowy (,

500gmaki

250gjaj(ok.5sztuk)

wraziepotrzeby?2-3+tyzKisto+owe(20-30g)

zimnejwody

» WszystkieskHtadnikizagniatacnaciasto
ok. 3do5minutnazakresie?.

Maksymalnailos$é:1,5xprzepis

podstawowy

Miodowe masto
200gmas-a(zlodowki) B]
800gmiodu(otemperaturzepokojowej)
* MeastapodzielicnamatekawatkiwtozyE
domiksera.
* Nastepniedodacmiodimiksowac
15 sekundnazakresie4.
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Wyposazenie / wyposazenie
dodatkowe
Pozostadedementywyposazenie
dodatkowegomoznaréwnieznaby &
pojedynczo.Wyposazenienadajesiedo
robotéwkuchennychMUMS81iMUMS82.

Rysunek 11
Rozdrabniacprzelotowyz3tarczami;
Dodatkowomoznaotrzymacgrubatarcze
do tarcia,drobngtarczedotarcia,tarcze
do frytek,tarczedowarzywnapotrawy
azjatyckie,tarczedotarciaziemniakow.

Rysunek 12
Maszynkdomieleniamiesa(celem
przy-+aczeniadourzgadzeniakoniecznyjest
dodatkowyadapter);dodatkowodonabycia
przystawkadowyciskaniasokuz owocéw

i warzyw(a),przystawkadotarcia(b)

i ksztattkadociastek(c);sitkazdziurkami

o Srednic§i6mm;przystawkadorobienia
kietbasy.

Rysunek 13
Wyciskarkdoowocowceytrusowych

Rysunek 14
M-ynelomieleniaziarenzbézzzarnem
stalowym

Rysunek 15

Multi—-mikser
Wyposazenidodatkowe,ktéremozna
naby¢ dotegourzadzeniaprzedstawione
jest rownieznaopakowaniu.

Gwarancja
Dlaurzadzeniaobowigzujgwarunkigwarancji
wydanejprzeznaszeprzedstawicielstwo
handlowewkrajuzakupu.Dok4adne
informacjeotrzymaciePanstwowkazdej
chwiliw punkciehandlowym,wktérym
dokonanozakupuurzadzenia.Wcelu
skorzystaniazustuggwarancyjnych
koniecznejestporzed4ozeniedowodukupna
urzadzenia.Warunkigwarancjiregulowanesg
odpowiednimiprzepisamiKodeksucywilnego
orazRozporzgdzeniemRadyMinistréwzdnia
30.05.1995roku,, W sprawie szczegdlnych
warunkowzawieraniai wykonywaniaumow
rzeczyruchomychzudziatemkonsumentow .

Zastrzegasieprawowprowadzaniazmian.
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Ezen késziilék nem ipari célokra, hanem
haztartasban torténé alkalmazasra
késaziilt.

A késziiléket csak rendeltetésszerien,

és a haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara és csak a haztartasban
szokasos ideig hasznalja. Az eldirt
maximalis mennyiségeket ne Iépje tul.
Kérjiik, olvassa el figyelmesen a hasznalati
utasitast, és gondosan drizze meg.
Amennyibeakészllékettovabbadja
harmadikszemélynek,kérjlk,hogy

a hasznalatiutasitastisadjaoda.
Akésziléknemigényelkarbantartast.
Ahasznalatiutmutatokilonbdzokivitelek
leirasattartalmazza.

Biztonsagi utmutato

A Aramiités veszélye!
Akészlléketcsakisatipustablanszerepld
adatokszerintcsatlakoztassaéslizemeltesse.
Akészllékcsakzarttérbenhasznalhato.
Acsatlakozovezetéknekésakésziléknek
sérilésmentesnekkelllennie.
Neengedjengyerekeketakészilékkozelébe.
Nelizemeltesseakészlléketfelligyeletnélkul.
Amunkabefejezéseutan,atisztitas
megkezdéseel 6tt,valamintmiel6ttelhagyja
a helyiségetésakésziilékmeghibasodasa
eseténhlzzakiadugdscsatlakozot.
Acsatlakozovezetéketnehlzzavégigéles
szélekenvagyforrofellileten.
Haakészlilékcsatlakozévezetékemegsérdil,
akkoraztagyartovalvagyannak
Ugyfélszolgéalatavalvagyhasonléanképzett
szakemberrelkikellcseréltetni,aveszélyek
elkeriléseérdekében. Akészllékjavittatasat
csakavevdszolgalatunkkalvégeztesse.
Nenyuljonaforgdalkatrészekhez.
Akészllékcsakakkorlizemeltethetd,

ha a nemhasznaltmeghajtémuiveka védéfe—
delekkel(11,12,13)elvannaktakarva.
Alengdkarallasatnevaltoztassameg,

ha a készllékbevankapcsolva.

A meghajtémteljesleallasatmegkellvarni.
Aszerszamotcsakakkorcseréljeki,

ha a meghajtomditeljesenleallt(kikapcsolas
utdnameghajtomurovidideigmégforog).
Azalapkésziiléketsohanemeritsevizbe,

és netisztitsafolydvizalatt.
Akésziiléketcsakeredetitartozékokkal
hasznalja.
Tartozékokhasznalataeseténtartsabe
hasznalatiitmutatdeldirasait.
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A késziilék és tartozékai
MUMS81..
Alapgémemesacéltallal,keverdszarral,
habverdszarral,dagasztészarral

MUMS82..
Alapgépautomatakabelfeltekerdvel,
nemesacéltallal keverdszarral,
habverdszarral tésztagyurdval;turmixfeltéttel

A készilék részei 1., 2. abra

Kérijiik, lapozza fel az utolsé oldalakon
talalhaté abrakat
1 Kioldégomb
2 Meghajtoktartozékokhoz/szerszamok
3 Forgodkapcsold
4 Fedél
5 Utantoltényilaskisfedéllel
6 Nemesacélkeverdtal
7 Keverdszar
8 Habverdészar
9 tésztagyuro,feddlappal
10 Turmixfeltét
11 Szerszam-meghajtasveddfedeél
12 Meghajtasveddfedél
13 Turmixgép—hajtomuivedsfedél

Meghaijtok a tartozékokhoz/
szerszamok

16. abra

Meghajtomii 2. abra

2a Meghajtaamixerhezésamultimixerhez

2b Meghajtasakeverdszarhoz,
habverdszarhoz,dagasztdszarhoz;
lehajtvaahusdaraléhoz

2c¢c Meghajtasagabonadrléhoz(acél),
atmendlzemuszeletel6hdzés
citromcsavardohoz

Munkapoziciok

A Figyelem!

A készlléket csak akkor szabad muikddtetni,
ha a szerszam/tartozék a kbvetkezd tablazat
szerinti megfelel6 meghajtomivon és
megfelel6 lzemelési allasban rogzitve lett.

A készllék csak akkor Uzemeltethetd, ha

a nem hasznalt meghajtok véddfedeleikkel
(11, 12, 13) le vannak zarva.

A lengCkar reteszelésének minden
munkapozicioban be kell kattannia a helyére.

Pozi-| Meg-
ci6 | hajto

VN NE

Py

hifi

o | LS | beoe | LB | 128

4 2c Wy

5 2b g;g
- Ahabverd—keverdszar
ésdagasztoszar

behelyezése/kivétele
- Nagyfeldolgozasi
mennyiség

(@)
&
L

hozzaadasa

Biztonsagi rendszerek

Bekapcsolasgatlo
Lasd: ,Uzemelés helyzetei” tablazat
Akeésziilékaz 1-4. poziciokbancsak akkor
kapcsolhatobe:
- haatalbevanhelyezveésltkozésigel

lett forditvavagy
- aszerszam—meghajtasvedofedél(11)

a helyénvan.
AZ5. pozicidbanakészlilék csakakkor
kapcsolhatdbe, haahusdaraléazadapterrel
megfeleléenrdgzitvevan(lasd:hlsdarald
hasznalatiutasitasa).
6. pozicidbanakésziléknemindithatébe,
haegyszerszambevanhelyezve.

Ujrabekapcsolas elleni védelem
Aramkimaradésseténakészilék
bekapcsolvamarad,deamotoraz
aramszinetutannemlépujramikodésbe.

Tulterhelés elleni védelem
Haamotorhasznélatkdzbenmagatélleall,

a tulterhelésellenivédelemaktivalddik.
Lehetségesokok:

- nagyonnagyfeldolgozasimennyiségek,

- tulhosszantartohasznélat.
Biztonsagirendszerek bekapcsolasa utani
teenddket lasd: ,Segitség lizemzavar
esetén”.

103



hu

A késziilék kezelése

A Figyelem!

A készliléket csak tartozékkal/szerszammal

felszerelve szabad Uzemeltetni.

A készllék csak akkor Uzemeltethetd, ha

a nem hasznalt meghajtok véddéfedelekkel

(11, 12, 13) le vannak zarva.

A szerszam-meghajtas véddfedél

rahelyezésénél tgyelni kell a megfeleld

helyzetre (2a abra).

Ne jarassa a készliléket Uresen. A készliléket

és a tartozékokat ne tegye ki héforrasnak.

o Akészlléketésatartozékokatelsd
hasznalatel6ttalaposanmegkelltisztitani,
lasd:,, Tisztitasésapolas™.

El6készités

o Azalapkészlléketsimaéstisztafellleten
allitsafel.

* Huzzakiakéabelt(3. abra).
Automat&abelfeltekerévelrendelkezd
készllékeknél:
¢ Akabeltegymozdulattalakivant

hosszusagrahtuzzaki(max.110cm)

és lassanengedjeel;akabelrogzitddik.

o Akébel-munkahosszUsag

csOkkentéséhez:

kdénnyedénhluzzamegéshagyjaakivant

hosszUsagrafeltekeredni.Majd

koénnyedénisméthuzzamegakabelt

és lassanengedjeel;akabelrogzitédik.
» Dugjabeahalézaticsatlakozddugot.

A Figyelem!

A kabelt visszacsévélés kbzben ne
csavarja el.

A kabelfeltekeré automataval felszerelt
késziiléken ne tolja vissza kézzel a kabelt.
Ha a kabel beszorult, htizza ki egészen,
és aztan hagyja feltekeredni.

Munkapozicio beallitasa 4. abra
o Akiolddogombot(1)nyomjale,és

a lengdkartforditsael.
» Alengdkartbekattanasigelforgatvaallitsa

a kivanthelyzetbe.
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Munkafokozat beallitasa 5. abra
» Forgokapcsolot3)forditsaakivantallasba.
0/off = stop/kikapcsolas
M = turbdkapcsold
Aforgdkapcsolottartsa.
A meghajtasa legmagasabb
fordulatszammallizemel.
1-4 = munkasebesség
fokozat (1=lassu,4=gyors)
Akodzbenséfokozatokmeg
vannakjelolve.

Keverdszar, habverdszar,
dagasztészar

Keverodszar (7)
tésztakkeveréséhez,pl. keverttésztdkhoz;

Habverdszar (8)
tojasfehérjdgjszinéskonnyltésztak
felveréséhez,pl.piskotatésztahoz
Dagasztoszar (9)

nehéztésztdk dagasztasahozésolyan
hozzavaldktésztabakeveréséhez,amelyeket
nemkelldsszedarabolni(pl.mazsola,

csokoladélapocskéak)

. A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépé veszély

A készllék lizemelése k6zben soha ne

nyuljon a talba. Csak felhelyezett fedéllel

(4) dolgozzon!

A szerszamot csak a meghajtomu

leallasakor cserélje — kikapcsolas utan

a hajtomd révid ideig fut még és

a szerszamcsere kivant helyzeténél all le.

A lengbkart csak a szerszam leallasat

koévetden forditsa el.

A készllék csak akkor lizemeltethetd,

ha a nem hasznalt meghajtomdivek

a véddfedelekkel (11, 12, 13) el vannak

takarva.

Miiveletek a tallal

és a szerszamokkal 6. abra

* Nyomjemeganyité—nyomogombot(1),
és a lengdkarthozzaab—ospozicidba.

o AfeldolgozasimUveletnekmegfeleld
keverdszarat,habverdszaratvagy
dagasztdszaratbekattanasigbekellnyomni
ameghajtasba.

Megjegyzés:
Atésztagyurofeddlapjat(9) bekattanas
utannyomjaameghajtémure(10. abra).
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* Helyezzde atalat:
- azelbredontotttalathelyezzefel,majd
allitsale
- azbramutatodjarasavalellentétesen
forgassaelltkdzésig
Megjegyzés:
Atéalhornyanakakésztlékforméazott

alaplapjéabankellelhelyezkednie(6a abra).
Afeldolgozandbhozzavaldkattbltseatalba.

Nyomjameganyité—nyomadgombot(1),

és a lengdkarthozzaal—ospozicidba.

Helyezzefelafedelet.

Aforgdkapcsolotallitsaakivantfokozatra.

Javaslatunk:

- Keverészar:
elészor1—esfokozatonhasznélja
(bekeverés),azutanallitsa3—asvagy4—es
fokozatra

- Habverészar:
4—esfokozattalinditsa,majdi—es
fokozatrakapcsoljavissza

- Dagasztoszar:
elészor1—esfokozatonhasznélja
(bekeverés),azutanallitsa 2—esfokozatra

Ahozzavaldkutantoltése

o Akészlléketkapcsoljaki
a forgokapcsoloval.

e Afedeletvegyele.

¢ Nyomjameganyitdo—nyomaodgombot,
és a lengdkarthozzaab—ospozicidba.

e ToOltsebeahozzavaldkat.

vagy

* Ahozzavalokatafedélenlévd
adagolonyilasonatlehetutantdlteni.

Amunkabefejezése utan
o Akészliléketkapcsoljaki
a forgokapcsoloval.
* Huzzakiahaldzaticsatlakozddugot.
* Afedeletvegyele.
Otlet:Ehheztartsalenyomva
a reteszelégombot(1), ésvegyele
a fedelet.
¢ Nyomjameganyité—nyomadgombot,
és a lengdkarthozzaab—ospozicidba.
* Aszerszamotvegyekiameghajtobol.
¢ Vegyeleatalat.
* Mindenalkatrészttisztitsonmeg,
lasd ,, Tisztitasésapolas™.

Fontosutmutatas a habveré
hasznalatahoz 9. abra
Ahabverdnekmajdnemelkellérnieatalaljat,
hogyazosszetevékoptimaliselkeverése
megtorténjen.Kismennyiségfeldolgozasanal
ahabverénekenyhénérinteniekellatalaljat.
Haeznemigyvan,akkorahabveré
magassaganakbeallitasatakovetkezéképpen
végezzeel:

* Huzzakiahalozaticsatlakozddugot.

¢ Nyomjameganyité—nyomadgombot,
és a lengdkarthozzaab—ospozicidba.

» Helyezzeahabverdszaratameghajtoba
bekattanasig.

» Tartsaahabverd&szarat,ésamellékelt
kulccsallazitsamegazanyat(kulcsaz
aljzatban).

» Ahabverémagassagatforgatéassaléllitsa
beazoptimalisszintre:

- balraforgatva:felemelés
- jobbraforgatva:sillyesztés

¢ Nyomjameganyité—nyomogombot(1),
és a lengdkarthozzaal—ospozicidba.
Ellendrizzeahabverdszarmagassagat,
és haszlikséges,korrigalja.

» Haamagassagotmegfeleléenbeallitotta,
nyomjameganyité—nyomaogombot(1),
és a lengdkarthozzaab—ospozicidba.

e Tartsaahabverd&szarat,ésamellékelt
kulccsalhiizzamegazanyat.

Turmixfeltét

Ha turmixfeltét nem tartozik az On
késziilékénekszallitasiterjedelméhez,
akkor azt kiilon tartozékként
megvasarolhatja.

Sériilésveszély az éles kés /
forgo hajtémi miatt

Soha ne nydljon a felhelyezett

turmixfeltétbe! A turmixgépet csak

a meghajtémd allo helyzetében tegye fel /

vegye le!

Ures allapotban soha ne (izemeltesse

a turmixfeltétet. A turmixfeltét csak

rahelyezett és reteszelt fedéllel mikodik.

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
lévé tdlcséren keresztil gbz tavozik.
Maximum 0,5 liter forré vagy habzo
folyadékot szabad betdlteni.

Leforrazasi veszély
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A turmixfeltét hasznalata 7. abra

* Nyomjeeganyité—nyomogombot(1),
és a lengdkarthozzaa3—ospozicidba.

o Aturmixmeghajtévédéfedelétvegyele.

* Ameghajtokveéddfedelei(11 és 12)
legyenekdgzitve.
Ugyeljenamegfeleldhelyzetre.(2a abra)!

o Helyezzéslaturmixfeltétet(akészlléken
ésaturmixfeltétenlevéjeldléseketvegye
figyelembe)ésazoramutatodjarasaval
ellenkezdéiranybanforditsael itkdzésig.

» Toltsebeahozzavaldkat.

- Maximalisanbet6lthetémennyiség
folyadékhozzavaldkesetén= 1,25 liter;

- Maximalisanbetdlthetémennyiséghabzd
vagyforréfolyadékhozzaval dkbol
= 0,5 liter;

- Optimalisanfeldolgozhatémennyiség
szilardhozzavaldkesetén 150gramm.

» Helyezzefelafedeletésazéramutatd
jarasavalmegegyezoéiranybanforditsa
el Utkozésig.
Aturmixfeltétfedelénlévéesapkerljon
a turmixfeltétfogdjanlevorésbelitkdzésig!

o Aforgdkapcsolotallitsaakivantfokozatra.

Fontos megjegyzés

Haaszerszam—meghajtasvéddfedele (11)
nincsfelhelyezve,ésaturmixfeltétfedele
nincsrahelyezveésreteszelve,akkornem
kapcsolhatobeakészilék.
Munkakozbenaturmixfeltétfedelének
peremétfognikell.

A hozzavaldk utantoltése 8. abra
o Akészlléketkapcsoljaki
a forgokapcsoloval.
* Vegyeleafedelet,éstoltsebe
a hozzavalokat
vagy
* Vegyekiaturmixfeltétfedelénéltalalhatd
tdlcsért,ésaszilardhozzavaldkategymas
utanazutantoltényilasonkeresztiltoltse
be vagy
 afolyékonyhozzavaldkattdltsebe
a tolcsérenkeresztll.

A munka befejezése utan
o Akészliléketkapcsoljaki
a forgokapcsoloval.
* Huzzakiahaldzaticsatlakozddugot.
o Aturmixgépetazoramutatéjarasaval
megegyezdiranybanforditsaelésvegyele.
Tipp:Aturmixfeltétethasznalatutanazonnal
tisztitsameg.
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Tisztitas és apolas
Az alapgép tisztitasa

A Aramiités veszélye A

Soha ne meritse az alapkészliléket vizbe,
és soha ne tartsa folyo viz ala.
Gézlizemd tisztitot ne hasznaljon.

A Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a készilék

tisztitasahoz.

e Huzz&iahalbzaticsatlakozodugot.

» Azalapkészlléketésameghajtok
véddéfedelétnedvestorldveltisztitsameg.
Szlikségeseténhasznaljonegykevés
mosogatoszert.

o Akészlléketezutantoroljeszarazra.

A tal és a szerszamok tisztitasa

Atal ésaszerszamok mosogatdgépben
tisztithatok.
AmUanyagtartozékokatamosogatogépben
neszoritsabe,mertamosogatasfolyaman
ezeknélmaradandodalakvéltozasis
lehetséges!

A turmixfeltét tisztitasa

Sériilésveszély az
A éles kés miatt A

A keverdkest ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

A Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a késziilék

tisztitasahoz. A turmixfeltétet ne tisztitsa

mosogatogépben. Ne hagyja vizben allni

a turmixfeltétet.

Aalegjobb,haakeverdtkdzvetlenil

a hasznalatutanmegtisztitja.Igynem

szaradnakraételmaradékok,ésamtanyagot

nemkarositjak(pl. afliszerekbenlévé

illdolajok).

o Aturmixfeltétfedelétamosogatdgépben
tisztitsa.

o Aturmixfeltétetfolyodvizzeltisztitsa.

Tipp: Toltsorgy kevésmosogatdszeres

vizetafelhelyezettturmixfeltétbe(kb.félig).

Néhanymasodpercrekapcsoljabe

a turmixgépet(Mfokozat). Amosogatovizet

ontseki,ésoblitsekitisztavizzel

a turmixgépet.
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Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély A

AZizemzavarmegszlntetéseel 8tthuizza
ki acsatlakozddugot.

Alengdbkar reteszelésének minden
munkapozicioban be kell kattannia

a helyére.

Afellépdproblématel dszdrakdvetkezd
téblazatbanlévéutmutatasoksegitségével
probaljamegkikiiszobdlni.

Zavar A hiba elharitasa
Aszerszam o Akésziiléketallitsa0/off
nema helyzetbe,éskapcsolja
szerszam-— beujbol.

cseréhez Néhanymasodperc
megfeleld mulvakapcsoljaki.
helyzetben

all meg.

Akészllék » Ellenérizzeaz
nemindulel/ aramellatast.
Azljrabekap— | g 1onsrizzeanalozati
csolaselleni

csatlakozédugot.

o AkésziiléketallitsaO/off
helyzetbe,ésazutan
kapcsoljavisszaakivant
fokozatra.

védelemaktiv

e Ellendérizzealengdkart.
Megfelelépozicioban
van?Ahelyérekattant?

Akésziilék o Aturmixfeltétetill.atalat
nemindulel/ forditsaelltk6zésig.
Azljrabeka— e Tegyefelaturmixfeltét
pcsolaselleni fedelét,éscsavarjara
védelemaktiv Utkozésig.
¢ Ameghajtom
véddfedeleitanem
hasznaltmeghajtokra
tegyefel.

Zavar A hiba elharitasa

Aturmixgép Akeverdkéstvalami

nemkezdel szilardhozzavalo

mUkodnivagy — megallitja.

hasznalat ¢ Kapcsoljakia

kodzbenleall, készliléketéshlzza

a meghajtomd ki a csatlakozédugot.

,,20g.”’ * Vegyeleaturmixfeltétet
éstavolitsaelaz
akadalyt.

o Aturmixfeltétetismét
helyezzevissza.

¢ Kapcsoljabe
a készlléket.

Akészllék Atulterheléselleni
hasznalat védelemmostantodlaktiv.
kozben ¢ Kapcsoljakia
kikapcsol. készliléketéshlzza
ki a csatlakozodugot.
* Akészilékeketkb.
15 percighagyjahulni,
hogyatulterheléselleni
védelemdeaktivalodjék.
* Kapcsoljabeismét
a készlléket.
Ha uténa sem indulna
el a motor, akkor hagyjuk
a készlléket (legalabb
1 6réig) lehdini.

Haazlizemzavarnemsziintethetémeg,
kérjukforduljonaziigyfélszolgalathoz.

Fontos megjegyzés

Koérnyezetvédelmi tudnivalok
Akésziiléka2002/96/EG,az
elektromoséselektronikushasznalt
készllékekrélszolo(wasteelectrical
andelectronicequipment-WEEE)
eurdpaiiranyelvnekmegfeleléenvan
jelolve.Ezaziranyelvmegszabja

a hasznaltkészlilékekvisszavételének
ésértékesitésénekkereteitazegész
EU-banérvényesmaodon.
Azaktudlisartalmatlanitasiatmutatasokrol
kérjuk,tajékozdédjonszakkereskeddjénélvagy
ahelyidnkormanyzatnal.
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Alkalmazasi példak

Tejszinhab (d]))

200g-1500¢

o Atejszint1¥2-4percigd—esfokozaton
(a tejszinmennyiségétdléstulajdonsagatol
fliggden)ahabverdszarralverjefel.

Tojasfehérje-hab

2-12tojasfehérje (d]))

» Atojasfehérjét2-6percigd—es
fokozaton verjefelahabverdszarral.

Piskétatészta

Alaprecept (dD)

3tojéas

3-4evékanalforroviz

150gcukor

1csomagvaniliascukor

150gliszt

50gétkezésikeményitd

esetlegsutépor

¢ Ahozzavalokat(alisztésazétkezési
kemeényitdkivételével)ahabverdszarralkb.
4-6percig 4—esfokozatonverjehabosra.

» Allitsaaforgokapcsolétaz1—esfokozatraés
azatszitaltlisztetésétkezésikeményitotkb.
-1 percalattkanalankéntadagoljahozza.

Maximalis mennyiség:2 xalaprecept

Kevert tészta @

Alaprecept

3-4tojas

200-250gcukor

1 csipetsd

1csomagvaniliascukor,vagy'zcitromhéja

200-250gvajvagymargarin

(szobahémérséklet()

500gliszt

1csomagsutépor

150mltej

o Akeverészarralazdsszeshozzaval ot
keverjekb.2percigazi—esfokozaton,
azutankb.3-4percigad—esfokozaton.

Maximalis mennyiség: 22 xalaprecept

108

Omlods tészta

Alaprecept (d)) (,

125gvaj(szobahémérséklet()

100-125gcukor

1tojas

1 csipetsd

kevéscitromhéjvagyvaniliascukor

250gliszt

esetlegsitépor

o Akeveroészarralazdsszeshozzaval ot
keverjekb.2percigazi—esfokozaton,
azutan kb. 2-3perciga3—asfokozaton.

500g—nalnagyobblisztmennyiségesetén:

Adagasztdszarralazdsszeshozzaval ot

keverjekb.2percigazi—esfokozaton,

azutan kb.3-4perciga2—esfokozaton.

Maximalis mennyiség:4 xalaprecept

Kelt tészta

Alaprecept (,

500gliszt

1tojas

80gzsir(szobahdmérsékletli)

80gcukor

200-250mllangyostej

25gfrissélesztévagy 1 csomagszaraz

élesztd

Yocitromhéja

1 csipetsd

o Adagasztoszarralazosszeshozzaval ot
keverjekb.2percigazi—esfokozaton,
azutan kb. 3-6perciga2—esfokozaton.

Maximalis mennyiség:3 xalaprecept

Metélt tészta

Alaprecept (,

500gliszt

250gtojas(kb. 5darab)

igényszerint2-3evékanal(20-309)

hideg viz

* AzOsszetevoketkb.3-5percig2.fokozaton
gyurjadssze.

Maximalis mennyiség: 1,5xalaprecept

Mézes krém (kenyérre)

200gvaj(ahitébol) B]

800gméz(szobahdmérseklet()

» Avajatkisdarabokravagvategye
a turmixfeltétbe.

¢ Adjahozzaamézet,éskeverje 4—es
fokozaton15masodpercig.
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Tartozékok/megvasarolhaté
tartozékok
Tovébbikiegészitdtartozékokkiildnis
megvasarolhatdk. EzatartozékazMUMB8 1
és MUMB82-hozhasznalhatéfel.

11. abra

AtmendizemUszeletel 63tarcsaval;
tovabbakaphatédurvadrlétarcsa,finom
érlétarcsa,hasdbburgonya—tarcsa,keleti
zOldség—tarcsa,krumplildngos—tarcsa

12. abra
Husdaraldakészllékrevalorogzitéshez
adapterszikséges);potldlagkaphatd
gyumolcsprés—elétét(a),reszel6—elbtét(b)
és kinyomosslUtemeény—eldtét(c);lyuktarcsa
O 3és6mm, kolbasztoltd

13. abra

Citrus—gyumolcsprés

14. abra

Gabonadrlaceélériémivel

15. abra

Multi-Mixer
Akaphatokiegészitétartozékokabrai
a csomagoléasonislathatok.

Garancialis feltételek
Agarancialisfeltételeketa117/1991(1X. 10)
szamukormanyrendeletszabalyozza.726ran
belllimeghibasodaseseténakésziiléket

a kereskedelemkicseréli.Ezutan
vevoészolgalatunkgondoskodikazel6irt

15 naponbelili,kdlcsdnkésziilékbiztositasa
esetén30 naponbelUlijavitasrol.

A garancialisszolgaltatasokata vasarlasnal
kapott,szabalyosankitoltdttgaranciajeggyel
lehetigénybevenni,amelymindenegyéb
garancialisfeltételtisrészletesenismertet.
Mindségtanusitas:A 2/1984.(111.10.)
BkM-IpMszamurendeletealapjan,mint
forgalmazotanusitjuk,hogyakészilék

a vasarlasitajékoztatobankdzoltadatoknak
megfelel.

AmdUszakivaltoztatasokjogafenntartval
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To3u ypen e npeaHa3Ha4YeH 3a
ynotpeba B AOMaKUHCTBOTO,

He e MpuUrogeH 3a NMPOMULLJIEHU Lenu.
YpeasT TpAabBa Aa ce usnonsea
camMo Mo npeaHa3Ha4eHMe U camo 3a
obuyanHuTe 3a eAHO AOMaKMHCTBO
KoJin4ecTtBa NMPOAYKTU U BpeMme.
Mpenopb4yaHuTe MakcUMaJiHU
KoJsimdecTtBa He TpabBa Aa ce
HajaBuwWwaBarT.

MpoyeTeTe BHMMATESIHO YMbTBAHETO
M ro sanaserte.

AKO pajeTe ypela Ha TpeTu nuvua,
3a4bJOKUTENHO Mpejanite U ynbTBaHETO.
YpeAbT He ce HyXAae OT cneuuanHo
obcny>xBaHe.

YnbTBaHeTO 3a ekcnnoaTauuA onvcea
HAKONKO pasnuyHu Mozena.

Yka3zaHuAa 3a 6e3onacHocT

A OnacHocT oT TOokOB yaap!

YpenbT Aa ce BKNOHYBa KbM Mpexarta
W pa ce ekcnnoaTtupa camo

B CbOTBETCTBME C YyKasaHuATa Ha
Tabenaral

Jla ce usnon3ea caMo B 3aKpUTU
noMelLLeHuA.

M3nona3sante camo ako ypeabT

N 3axpaHBalWuAT Kaben He ca
noBpeneHu.

MazeTe ypesa paned oT neua.

He octaBAaiTe ypena na pabotn 6es
Haza30p.

M3knioyBariTe ro OT KOHTakTa chen
BCcAKa ynoTpeba, npein MNOHMUCTBaHe,
npeay Aa HanycHeTe MOMELEHNETO

M B clyHauM Ha nospeja.

He npokapsaiite kabena BbpXy OCTpK
pvboBe M ropewn MOBBPXHOCTY.

AKko 3axpaHBawuAT kaben Ha ypepa ce
nospenu, Tpabsa na 6bae noAMeHeH
OT MPOU3BOAMTENA UAM OT OTOpU3UpaH
CepBM3 unM OT nuuLe C MoAXoAAwa
KBanupukauma, 3a fa ce npenoTBpaTAT
HapaHABaHuA. PeMoHTM Ha ypeaa
TpAbBa Aa ce u3BbPWBAT camMoO OT Halw
OTOpU3MPaH CepBUs.

He 6bpkanTe BbB BBPTAWMWTE Ce 4HacTu.
YpeabT MOXe Aa ce u3non3sa camo
KoraTto, OTBOpUTE Ha Heusnons3BaHUTe
B MOMEHTa MexXaHu3Mu 3a 3alBVXBaHe
ca 3aTBOPEHU CbC CbOTBETHUTE
npeanasHn kanmadkn (11, 12, 13).
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He npemecTBaiTe MNOABMXHOTO pamo
LlOoKaToO ypeAbT e BKA4eH. M3yakainTte
MexaHU3MNTe 3a 3alBWKBaHe Aa crpaTt
HanbfHO Ja ce ABWXarT.

MoameHANTe npuctaBkute 3a paboTa
camMo Mpu MbJieH MOKOW Ha MexaHu3ma
3a 3alBWKBaHe — cnej W3KN4YBaHETO
BbPTEHETO MpOAb/KaBa 3a KpaTko
BpeMe.

OcHOBHVAT ypen He TpAbBa na ce
notans BbB BoAa W He TpAbBa pa ce
noyncTea Mo Tevala Boja.

YpeabT TpAbGBa 4a ce u3nonsea camo
C OpWUrMHanHWTEe MNpUCTaBKMU.

Mpn n3non3BaHe Ha MpUCTaBKUTE
crnasBanTe yKasaHuATa Ha MNpUIoXeHUTe
KbM TAX YNbTBaHMA 3a ekcrnoaTauuA.

JocTaBKaTa BKJIlOYBa cour. 16
MUMS1..

OcHoBeH ypeA c Kyna oT 6naropogHa
CTOMaHa; HakpalHuK 3a pas3bbpkBaHe,
HakpaliHuK 3a pas3buBaHe, HakpavHUK 3a
MeceHe Ha TecTo

MUMB82..

OcHOBEH ypeA C MexaHW3bM 3a
HaBMBaHe Ha kabena, kyna oOT
6rnaroposHa CTOMaHa; HakpawHuK 3a
pa3bbpkBaHe, HakpalHUK 3a pas3buBaHe,
HakpanHUK 3a MeceHe Ha TecTo U
MUKcep

Mpernepa cour. 1, 2

Pa3rbHeTe cTpaHULMTE CBC CXEMUTE

Hakpasa

1 ByToH 3a BKn4BaHe

2 3anBvKBaWy MexaHW3Mu 3a
HakpanHuuuTe/npucTaBknTe

3 BbpTAW KNOY 3a CcTeneHute

4 Kanak

50TBOp 3a MbAHEHE C ManbK Kanak

6 Kyna oT 6naropoaHa cTomaHa

7 HakpanHuk 3a pasbbpkBaHe

8 HakpanHuk 3a pasbuBaHe

9 HakpallHMK 3a MeceHe C Kanadka

10 Mukcep

11MpeanaseH kKanak Ha 3aABMKBaWWA
MeXaHN3bM 3a MpUCTaBKM

12MpennaseH Kanak Ha 3alBuXBalWA
MeXaHN3BbM

13(MpeanaseH kKanak Ha 3aABVKBaWWA
MeXaHn3bM 3a MuKcepa
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3aaBmxBawm MexaHU3Mu 3a
HaKpaHUUUTe/NpUcTaBKUTe

3agBvKBaWwM MexaHUu3Mu cour. 2

2a 3apBmkBal, MexaHU3bM 3a MUKcepa
n MynTUMHUKCepa

2b 3apBmkBal, MexaHW3bM 3a
HakpanHuuuTe 3a ObpkaHe, 3a
pa3buBaHe ¥ 3a MeCeHe Ha TecCTo;
npu csBaneHo pamo —
3a MecomenadkaTa

2c 3apBWXKBAlL, MexaHW3bM 32
MeNHM4KaTa 3a 3bpHEHW XpaHu
(oT cTomaHa); npuctaBkata 3a
pA3aHe M npecaTta 3a LWUTPYCOBM
nnoaose

PaboTHn nosuuum

A Bunmarue!

Bknwoysavite ypesa camo, korato
HaKkparHnuUTe/NpUCTaBKUTE ca MoCcTaBeHn
Ha npaBuiIHWA 3aABWXBall MexaHU3bM
B CbOTBETCTBME C Tasu Tabmuua

M ca B npaBunHaTa MosnuuA u paboTHO
r10J10)KeHue.

YpeavT mMoxe sna ce BKmo4YBa camo
Korato Hew3ron3BaHuTe 3aABUXBaliu
MexaHu3mu ca 3aTBOpPeHu

c npeanasHute kanadkmu (11, 12, 13).
lMoaBuxHOTO pamo TpAbBa aa e Aobpe
3acToropeHo BbB BCAKO €4HO paboTHO
r10J10)KeHue.

Mo3zu- 3a-
unA ABUVX-

Ball,

mMexa-

HU3BM
1 2 | O b ¢
2 | 2c ﬁ A A
SEN T
4 2c ﬁ Y]
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5 2b j g;ﬂ

- MNocTaBAHe/cBanAHe
Ha HakpanHuumTe
3a pasbuBaHe,
6bpkaHe U MeceHe

Ha TecTo

6 2b j — JlobaBAHe Ha

no-ronemu

Konm4ecTBa

NpoAYyKTN 3a

obpaboTBaHe

3alWnuTHU MexaHU3Mu

3awmTta 3a BKIOYBaHe
Bux Ttabnuuata «PaboTHu nosuuuvn»
YpeabT MOXe [a ce BKO4YM B MO3.
1-4 camo:
- KoraTo KymnaTa e nocTtaBeHa
N e 3aBbpTAHA B HavanHO MONOXKEHMe,
wnn
— KoraTo npeanasHata Kanaqka
Ha 3aABVXKBaWMWA MeXaHW3bM 3a
npuctaskn (11) e noctaseHa.
B no3. 5 ypeabt mMoxe ga 6bae
BKJIlOHEH CaMO KoraTto Mecomenadkara
C apanTtepa e rnocTtaBeHa MnpasBuiHO
(BMXX ynmbTBaHETO 3a ekcnnoaTauuA
Ha MecomenadkaTta).
B nos. 6 ypeabT mMoxe ga 6bae
BKJIIOHEH, aKO Be4e e MnocTtaBeHa HAKOA
OT MpuCTaBKUTE.

3awmTa 3a NOBTOPHO BKJIIOYBaHE
an npeKkbCBaHe Ha eNleKTpn4eckoTo
3axpaHBaHe ypeAbT OCTaBa BKJIHOYEH,
HO MOTOPBT He Tpbrea Npu NOBTOPHOTO
nogaBaHe Ha TOK.

3awuTa npu npetoBapBaHe

AKO MOTOPBLT Ce MU3KI4YM caM Mo

BpeMe Ha paboTa, ce e akTusupana

3awuTaTa cpely npetoBapsaHe.

Bb3MOXHUTE MpU4MHKM 3a ToBa ca:

- obpaboTBaHWTe KonuyecTBa ca
npekaneHo ronemu;

- ypeabT e paboTun npekaneHo AbAro
BpeMe.

CbBeTM 3a TOBa, KaK Aga nocTbnurte
npu 3agencTBaHe Ha HAKOW OT
3aWNUTHATE MEeXaHU3MM, e HamepuTe
B pasaena «[lomou npu noepean».

O6cnyxBaHe

A Bunmarue!

Ysnonssaiite ypesa camo Korato

HakpaviHnuuTe/npucTaBkuTe ca

B pabOTHO r0J0XeHHE.

YpeavT Moxe na ce Bkmo4Yysa camo

Korato Heu3ron3BaHuTe 3aABUXBaliu

MexaHu3mu ca 3aTBOpeHu

c npeanasHute kanadku (11, 12, 13).

lNpn noctaBAHe Ha npeanasHUTE Kana4dku

Ha 3aaBuKBaWWA MexaHW3bM 3a

npUCTaBKUTE BHUMAaBauTe 3a NpPaBUIHOTO

UM roaoxeHune (gpur. 2a).

He Bkmio4BaiiTe ypesa Ha npaseH XoA.

He wsnaraiite ypesa wu

NPUHAANEXHOCTUTE Ha U3TOYHULM Ha

TOnMHa.

e [pean NMbPBOTO U3MNON3BaHE OCHOBHO
noyMcTeTe ypeda W MNpUHaLNEXHOCTUTE,
BMWX «llo4ncTBaHe M MOAAPBKKA».

MoaroroBka
e [ocTaBeTe OCHOBHMAT ypen BbPXY
rnagKka u 4ucrta MoBbPXHOCT.
e N3BapeTte kabena (cpur. 3).
Mpn ypeaute c MexaHW3bM 3a
HaBMBaHe Ha kabena:
¢ KabenbT ce u3Baxkaa C eAHO
LpbrBaHe A0 >KenaHata AbiKKHA
(makc. 110 cm) 1 6aBHO ce nycka;
kabenbT e 3acTomnopeH.
e HamansaBaHe paboTHaTa AbJKMHA
Ha Kabena:
Jleko npbnHeTe kabena un ro
oCTaBeTe Ja ce pasBue A0
XenaHata AbmxuHa. Cnea ToBa
OTHOBO JleKO ro ApbhnHeTe U 6aBHO
ro nycHete; kabenbT e 3acTOMOPEH.
e BknioyeTe uencena B KOHTakTa.

A Bunmarue!

He ycyksaiite kabena npu npubupaHeTo.
lpu ypeaunte ¢ mexaHu3bM 3a
HaBuBaHe Ha kabena He rnpubupaiite
Kabena pb4HO. AKO KabennT O/10KMpa,
ro u3rernete UeauA U cnel ToBa o
HaBuyiiTe OTHOBO.

N36upaHe Ha paboTHa

nosvumua cur. 4

e HatucHete 6yToHa 3a BKio4BaHe (1)
N 3aBbpTeTE MOABWXHOTO pamo.

e 3aBbpTeTE MOABWKHOTO pamo A0
)KenaHoTo MonoXeHve, [oKaTo ro
3acronopure.
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N36upaHe Ha paboTHa
cTeneH
e 3aBbpTeTe Ktoya 3a cteneHute (3)
[0 >KenaHaTa CTeneH.
0/off = CTon/u3kno4eHo
M = Bkno4BaHe 32 MOMEHT
Knio4bT 3a cTeneHuTe
TpAGBa Aa ce 3albpXu.
3aaBmKBaWmAT
MexaHn3bMm paboTn Ha
Hal-BUCOKUTE 000pPOTH.

CrteneHn = PaboTHa ckopocT
1-4 (1 = 6aBHO, 4 = 6bp30)
OT1benAsaHn ca
U MEXAWHHUTE CTeneHw.
HakpaiHuk 3a pasbbpkeaHe,
HaKpalHUK 3a pa3buBaHe,
HaKpaHUK 3a MeceHe Ha TecTo

HakpanHuk 3a pasbbpkBaHe (7)
3a pas3bbpkBaHe Ha TecTo, Harmp.
KEKCOBO TecCTO.

HakpaiiHuk 3a pa36usaHe (8)

3a pasbuBaHe Ha 6enTbuUM Ha CHAT,
CMeTaHa W NpUroTBAHE Ha NeKu TecTa,
Hamnp. naHAMWnaHeHo TecTo.

HakpaiiHuk 3a meceHe Ha TecTo (9)
3a MeceHe Ha TexXku TecTa M 3a
CMecBaHe Ha MNPOAYKTW, KOMTO He
TpAbGBa pa ce pasapobAsaT (Hanp.
ctacunay, WoKonasoBu nap4eHua).

o Bpeme Ha pabora Hukora He
b6bpKavite B Kynata. Bkmo4Baiite
ypesa caMo kKorato e rocraBeH
karnaka (4)!

CmeHaliTe npuctaBkuTe camo Korarto
BBPTEHETO € CrPANO HanbjiHO — chea
U3KIOYBAaHEe 3aABVXXBALNTE MexaHU3MU
npoAbvsxaBat fAa ce BLPTAT 3a KpaTko
Bpeme u cnupat B [OJIOXEHUETO,

B KOETO rpuctaBkata MoXe Ja ce
cmern. [pemecTBariTe MOABUXHOTO
pamMo camo crea KaTo rpucTaBkaTta

e B bJIeH [OKOM.

YpeanvT moxe sga ce u3nonssa camo
KoraTto, OTBOPUTE Ha HEeW3rnon3BaHUTe
B MOMEHTa MexaHu3Mmu 3a
3a4BuXBaHe ca 3aTBOPEHU CbC
CLOTBETHUTE [PEANasHU Kanaqku

(11, 12, 13).

OnacHocT OT HapaHABaHe ¢

cour. 5

BBPTAWNTE Ce UHCTPYMEHTU IH!I
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Pa6boTta ¢ kynarta

U npuctaBkute

cour. 6
HaTtucHeTe 6yToHa 3a BKho4BaHe (1)
N npemecTteTe MOABWKHOTO pamMo

B no3uuuA 6.

B 3aBucMMOCT OT ToOBa, KOETO ucKaTe

Ja npaBuTe, MocTaBeTe HaKpavHuKa

3a pa3bbpkBaHe, HakpalHvka 3a

pasbviBaHe WNM HakpavHWKa 3a MeceHe

Ha TecTo B 3aABVKBalMA MeXaHU3bM

N ro sacrtonoperTe.

Yka3aHue:

Cnep noctaBAHe Ha KanadkaTa Ha

HakpaiHuka 3a mMeceHe (9) nocTaBeTe

B 3aABuXBawuA MexaHnsvm. (cour. 10)

MNMocTaBeTe KynaTta:

— nocTaBeTe HaknoHeHaTa Harpez,
Kyrna n cnen ToBa
A Mo3uLLMoHMpanTe.

— 3aBbpTETEe B Mocoka obpaTHa
Ha 4acoBHMKOBaTa cTpefka Ao
orpaHuHuTens.

3abenexka:

3alHVAT OTBOP B ropHaTa 4YacT Ha

Kynata TpAb6Ba Aa nerHe nob6pe KbM

rHe3f0TO B OCHOBHMA ypel (cour. 6a).

MocTaBeTe MPOAYKTUTE, KOUTO Lie

obpaboTBaTe B KynaTa.

HaTtncHeTe 6yToHa 3a BKho4BaHe (1)

N npemecTteTe MOABWKHOTO pamo

B nosuumAa 1.

MNMocTaBeTe kanaka.

3aBbpTeTe KNOHa 3a CTeneHuTe Ao

)XenaHaTta CcTerneH.

Hawarta npenopunka!

- HakpaiiHuk 3a pasbbpkBaHe:
MbpBOHa4YanHo pas3bbpkBanTe Ha
1-a cTeneH, cnen ToBa MpPeEBKIOYETE
Ha 3-a uin 4-a cTenex;

- HakpaiiHuk 3a pas6buBaHe:

4-a cTeneH, Hamanete no 1-a
cTereH;

- HakpaliHvk 3a MeceHe Ha TecTo:
MbpBOHa4YanHo pasbbpkaniTe Ha
1-a cTeneH, nMpoAabiKeTe Aa MecuTe
Ha 2-a cTeneH

[Oob6aBaHe Ha NpoAyKTU

N3kniodeTe ypena oT Khwo4a 3a
cTeneHuTe.

Ceanete kanaka.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a BKMYBaHe
1N npemMecTeTe MOABMXHOTO pamo
B nosuvumAa 6.
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e JlobaBeTe npoayKTUTe

nnm

e JlobaBeTe MpoOAyKTUTE Mpe3 oTBOpa
3a [onbfiBaHe, KOMTO ce Hamupa Ha
Kanaka.

Cnep npuknio4saHe Ha paboTta

e /i3knioveTe ypena OT Kioya 3a
cTeneHuTe.

e M3knto4eTe OT lwencena.

o CBaneTte Kanaka.

CbBeT: 3a uUenTa 3alpbXTe HaTucHaTt
knaBuwa 3a ocBoboxpasaHe (1)
1N cBaneTe Kanaka.

e HatucHeTe 6yToHa 3a BKM4YBaHe
N NpemecTeTe MNOABWKHOTO pamo
B nosuvumAa 6.

e CBaneTte npuctaBkata oOT
3aABMKBaWNA MeXaHU3bM.

* CBanete KynaTta.

e MMo4yncTteTe BCUYKM HacTu, BUXK
«[lo4yncTBaHe M MOAAPBXKKA».

BaxxHn yKka3aHuAa npu uU3nos3BaHe
Ha HakpalHuka 3a pa36buBaHe cpur. 9
HakpaiiHnkbT 3a pasbviBaHe TpAbBa
noyTM Aa Aonvpa A0 ABHOTO Ha Kynara,
3a fa ce MoCTUrHe ONTUMAIHO
pas3buBaHe Ha npoaykTute. Mpn Manku
KoOnM4ecTBa MPOAYKTU HakpalHWKbLT 3a
pas3buBaHe TpAbGBa Jieko na LOKOCBa
ABHOTO. AKO TOBa He e Taka, perymu-
paniTe MONOXXEHNETO Ha HakpawvHuKa
3a pa3buBaHe MO CReAHVA Ha4WH:
e /i3knio4eTe OT wencena.
e HatucHeTe 6yToHa 3a BKMYBaHe
N npemecTteTe MNOABVMXHOTO pamo
B nosuuuA 6.
 MocTaBeTe HakpalHuWKa 3a pa3buBaHe
B 3alBWXKBalMA MEXaHW3bM W o
dovkcupanTe.
e 3alpbXTe HEMOABWKHO HaKpavHuKa
3a pasbuBaHe W pa3BuiiTe rankarta
C Kno4a, AocTaBeH ¢ ypepa (Knio4a
e pony).
 lNocpeAcTBOM BbpTEHe Ha HakpawHuka
3a pasbuBaHe peryavpante
onTyManHata BUCOYMHA:
— BbPTEHE HanABO — BAMraHe Harope;
— BbpPTEHE HAAACHO — ChyckKaHe
Hazony
e HatucHeTe 6yToHa 3a BKho4BaHe (1)
N npemecTteTe MNOABVMXHOTO pamo
B no3uumA 1. lNpoBepeTe BUCOHMHATA
Ha HakpanHuka 3a pas3buBaHe U ako
e HeobxoaMmo A KopurupamnTe.

Cnen kato cTe usbpann unsbpaHata
BMCOYMHA HaTucHeTe OyToHa

3a Bkmo4BaHe (1) u npemecteTe
NOABWXHOTO pamMo B no3vuunAa 6.
3afpbXKTe HEMOABWKHO HaKkpawvHuka
3a pasbuBaHe W 3aTerHeTe ramkarta
C Kno4a, AOCTaBeH C ypeja.

Mukcep

AKO KbM nPpUHaANeXXHOCTUTE KbM
BawuA ypea HAMa MUKCep, MOXeTe
Aa ro nopm4arte AOMBJIHUTEJIHO.

OnacHoOCT OT HapaHABaHe
A C OCTpuU HOXO0Be UJIN A
BBPTAWMN Ce 3aABvXBalu
MexaHUu3mMmn

Hukora He ObpkaiiTe B Mukcepa,
Korato Be4Ye e roctaBeH Bbpxy ypeaal
CBanaiite unu noctasanTe Mukcepa
camMo Korato 3aABuXBalUWAT
MexaHW3bM € B [bjIeH MOKOM.

Hukora He Bknw4Bavite Mukcepa
npaseH. MukcepbT moxe aa pabotun
caMo KoraTo KanakbT My € [ocTaBeH
u gobpe 3arerHar.

OnacHocT oT obrapaHua

lpu pabota c ropewu npPOAYKTHU OT
QyHNATa Ha Kanaka usnmsa ropeuwa
napa. Pabotete ¢ makc. 0,5 n ropeium
UKW MEeHINBU TEHHOCTY.

Pa6boTa ¢ Mukcepa

dour. 7

HaTtucHeTe 6yToHa 3a BKho4BaHe (1)

N npemecTteTe MOABWKHOTO pamMo

B nosuumAa 3.

CaneTe npepnasHaTa kanadka

Ha MexaHu3Ma 3a 3aABVKBaHe Ha

MuKcepa.

MpennasHuTe Kanadkn Ha

MexaHu3MuTe 3a 3aABuXKBaHe

(11 n 12) TpAbBa pa ca MocTaBeHu.

BHumaBanTe 3a npaBUAHOTO WM

nonoxxexne (cpur. 2a)!

MNMocTaBeTe Mukcepa (cnasBavite

MapKUpOBKUTE Ha MUKcepa U Ha

ypena) N 3aBbpTeTe cpely

YacoBHMKOBaTa CTpefnka A0 Kpa.

MNMocTaBeTe npoaykTuTeE.

- MakcumarnHoTo Konu4ecTso npu
Te4yHn npoayktn = 1,25 n;
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- MakcMmanHoTo KOnM4ecTBO Mpu
NeHAMBA WA TOPEWMN MNPOAYKTU
=05 m

— ONTUManHOTO KOMMYECTBO Mpw
obpaboTBaHe Ha Cyxu NPOAYKTU
=150 r.

MNMocTaBeTe kanmaka M 3aBbpTeTE MO

nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTpefka

Lo Kpan.

E3n4eTo Ha Kanaka Ha MuKcepa

TpAbBa La nerHe NAbTHO A0 Kpad

B WiMLa Ha ApbXkata Ha Mukcepal

3aBbpTETE KMOYa 3a CTeneHuTe

L0 )XenaHaTa CTeneH.

YpenbT He MOXe ja ce BKoYM ako
He e rfnocTaBeHa MpeanasHata kKanadka
Ha MexaHu3ma 3a 3aABWXBaHe Ha
Mukcepa (11) n ako He e noctaBeH

n pobpe 3aTerHaT Karaka Ha MUKcepa.
JpbXTe 34paBo KpaA Ha Kanaka

Ha MUKcepa no Bpeme Ha paboTa.

cour. 8

BaxHu ykasaHuAa

[Oob6aBaHe Ha NpoAyKTU

e N3kniodeTe ypeda OT Knoda 3a
cTeneHuTe.

* Canete Kanaka n pobaseTe
NpoayKTUTE;

nnm

e CBanete dyHuATa OT Kamaka Ha
MUKcepa M AobaBAnTe Cyxu NPOAYKTM
npe3 oTBOPa;

nnm

o JlobaBeTe Te4HOCT npe3 cpyHuATAa.

Cnep npuknio4saHe Ha paboTta

e /i3knioveTe ypena OT Kikoya 3a
cTeneHuTe.

e U3knio4eTe oT wencena.

e 3aBbpTETE MUKCEpA B MOcCOKa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefika M ro ceaneTe.

CobBeT: Han-nobpe e BeaHara cnep

paboTta ga no4McTUTE MUKCepa.

MouncTBaHe U noaApbXKKa
MouucTtBaHe Ha OCHOBHUA ypen,

Vil OnacHocT oT TokoB yaap |[AN

Hukora He mnotanAaiiTe OCHOBHWA Yypes
BbB BOJa U HUKOra He ro rocTaBAiTe
noa Te4auwa BoJa.

He wu3nonssaiite napo4nctadxu.
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A Buumarme!

He wu3nonssaiite abpasuBHu nodYuctBalyn

npenaparu.

e M3knto4eTe OT lwencena.

e N3bbpweTte C BRaXkHa Kbpna OCHOBHWA
ypeL W npeanasHuTe Kanadku.
AKO e HeobxoaMMoO u3nonsBanTe
Manko npenapaTt 3a MUEHe.

e Hakpaa nobpe noacyweTte ypeaa.

MoyucTeaHe Ha KynaTa

U nNpucTaBKUTe

Kynata v npuctaBkuTe moraTt Aa ce
MUWAT B MMWANHa MallnHa.

He I'IpMTI/ICKaVITe nnactMacoBuTe 4actun
npn noctaBAHETO B MUWANHaATaA MallMHa,
3aWoTo Mo BpemMe Ha MueHe morat
TpaiHo pa ce Aechopmumpar!

MouyncteBaHe Ha MUKcepa

CruwecTBysa 0nMacHoCT
Vil OT HapaHAaBaHe ¢ ocTpute [AN
HoXo0Be

He nunavite HoxoBeTe Ha Mukcepa
c roam pwue. M3non3sarite 4eTka 3a
rnoYncTBaHe.

A Bunmarue!

He wu3nonssaiite abpasuBHu nodYuctBalyn

npenapatn. He nounctBaiite mukcepa

B MuANHa MauvHa. He ocTtasavite

MuKcepa Aa npecTodsa BbB BOAA.

Han-nobpe e BeaHara cnen pabota na

no4nucTuTe Mukcepa. o To3M Ha4uH

ocTaTbUMTE He 3acbxBaT U He ce

HapaHABa nnactmacarta (Hamp. oT

eTepu4HUTEe Macha B MOAMNpaBKUTE).

 [ouncTBanTe Kanaka Ha Mukcepa
B MUANHA MauuHa.

* [Mo4ncTBaniTe MUKcepa noh Tedvawa
BoJa.

CuBeT: [locTaBeTe Boga M Manko

npenapar 3a MWeHe Ha YvHWK

B MOHTUpaHUA Ha ypena MUKcep

(no nonosuHata). BkniodeTe MuKcepa

3a HAKONKO cekyHau (cTerneH M).

N3cuneTe BojaTta ¢ npenapata

N u3nnakHeTe ¢ 4ucTta Boja.
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Momow, npu nospeau

Vil OnacHocT oT HapaHasaHe [N

lMpean oTcTparABaHe Ha onpeaeneHa
nospeAa uskmo4eTe uwercena oT

KOHTaKTa.

MoasmxHOTO pamo TpabBa aAa e aAobpe
3acTONOpeHO BbB BCAKO €4HO paboTHo

noJyioXxeHue.

Han-Hanpens onuTante ga oTCTpaHuTe
Bb3HUKHaNuA npobnem KaTto u3nonssaTe
cnegHaTta Tabnuua.

Mospena

MpucTtaBkaTa
He cnupa

B MONOXeHue
3a cmAHa.

YpenasT He ce
BKIItO4Ba/3alwm
Tata 3a
NMOBTOPHO
BKJIlOYBaHe ce
e akTuBuMpana

YpenasT He ce
BKIItO4Ba/3alwm
Tata 3a
NMOBTOPHO
BKJIlOYBaHe ce
e akTuBuMpana

OTcTpaHABaHe

MocTaBeTe ypena

B nonoxxexue O0/off
1N nocne BKO4YeTe
OTHOBO.

Cnepn HAKONKO
CEKYHAN W3KNHHeTe.

MpoBepeTe
eNneKTpU4ecKoTo
3axpaHBaHe.

MpoBepeTe wencena.

MocTaBeTe ypena
B nonoxxexue O/off
1N nocne OTHOBO
BK/OYeTe Ha
)XenaHata CTeneH.

MpoBepeTe
NOABWXHOTO pamo!
MpaBunHO nonoxxexue?
3acTonopABaHe?

3aBbpTeTE KynaTta,
CbOTBETHO MWUKCepa
NABbTHO A0 Kpan.
MNMocTaBeTe kanaka
Ha MUKcepa U ro
3aBbpTETE MABTHO
Lo Kpail.
MocTaBeTe
npeanasHUTe Kana4qku
Ha Heusnons3paHUTe
MexaHu3Mu 3a
3a4BUXKBaHe.

Moepeana OTcTpaHABaHe

MukcepbT MukcepbT e 6GnokupaH
He 3ano4Ba OT HAKOW OT MPOAYKTUTE.
fa pabotn e WUskno4deTe ypena

unn cnupa N U3KNOHeTe Llencena
no Bpeme OT KOHTakTa.

Ha pabota, < Csanete Mukcepa U
3a4BUXBa- OTCTpaHeTe npe4kaTa.
wmAT e OTHOBO nocTaBeTe
MeXaHU3bM MUKcepa.

6pbMUN. e Bknio4eTe ypena.

YpeawT ce  AKTuBMpana ce
N3KNo4Ba e 3awuTara cpely
no Bpeme npeToBapBaHe.
Ha pa6oTa. < W3knwo4eTe ypeaa
N U3KNOHeTe Llencena
OT KOHTakTa.

* OcTaBeTe ypena pa ce
oxnagn okono 15 MuH.,
3a fa [JeakTuBuparte
3awuTarta cpeuy
npeToBapBaHe.

e Bkno4eTe OTHOBO
ypeha.

AKO 1 chen ToBa
MOTOpPBT He paboTu
ocTaBeTe ypepa na
ce oxnaaM no-AbAro
(Ham-manko 1 4ac).

n Baxxun ykasaHuAa n

Ako noBpefata He Moxe Aa 6bhe
oTCTpaHeHa, ce o6bpHeTe KbM Hal
oTopu3npaH CcepBua.

YkazaHuA 3a uU3XBbpJAHe
To3n ypen e o603Ha4eH
E B CbOTBETCTBME C AMPEKTUBA
=mm 2002/96/EG Ha EsponelickuA
CblO3 3a ENeKTPo- U eNeKTPOHHU
ynoTpebABaHn ypeaun (waste
electrical and electronic equipment
- WEEE). [wupekTtuBaTta onpenens
pamMKaTa Ha W3UCKBaHWATA,
BanuaHn 3a EC, oTHocHO
BPBWAHETO U PeLuKNIMpaHeTo
Ha M3Mnon3BaHWTe Yypeau.
3a feNcTBawuTe B MOMEHTa W3UCKBaHWA
3a U3XBbpAAHE MOXeTe Aa nony4ute
nHcpopmaumA OT Tbproeeua uanm oT
obwunHaTa.
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Mpumepn 3a npunoxxeHuve

Pasbuta cmeTaHa

200 rp.—1500 rp. (d]))

» PasbuBaiite cmeTaHaTta oT 1%
L0 4 MuHYTM (B 3aBMCUMMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO M KadecTBaTa Ha
CcMeTaHaTa) C HakpalHuka 3a
pasbvBaHe.

BenTbUM Ha CHAr

OT 2 no 12 6entbka (d]))

¢ PasbuBainTte b6entbuUUTe OT 2 A0
MUHYTU C HakpavHuka 3a pasbuBaHe.

MaHanwnaHeHo TecTo

OcHosHa peuenTa (d]))

3 Anua

3-4 cyneHa nbXxwuua Tornna BoAa

150 rp. 3axap

1 nakeTt4e BaHWAMA Ha npax

150 rp. 6pawHo

50 rp. HuwecTe

eBeHTyanHo 6Gaknynsep

e C nomowTa Ha HakpalrHuka 3a
pasbvBaHe pasbuBaniTe NPOAYKTUTE
(6e3 6paWHOTO M HUWECTETO) OKOMOo
4-6 MUHYTM Ha cTereH 4 pokaTto
cTaHaT Ha nAHa.

 [locTaBeTe knw4a 3a CTeneHuTe
B nofoxeHne 1 n kato pobaeATe
npecAToTo 6pawHoO M HUWeCTeTo
abXuua no nbxuua pasbuBanite 0OKoNo
%2 po 1 MuHyTa.

MakcumanHoO KonvMyecTBoO: 2 X

OCHOBHaTa peuenTa.

KekcoBo TecTo

OcHosHa peuenTa @

3-4 Aanua

200-250 rp. 3axap

1 wwunka con

1 nakeT4e BaHWAMA Ha npax un Kopata

Ha 2 NUMOH

200-250 rp. Macno wnu maprapviH

(cbC cTaiHa TemnepaTtypa).

500 rp. 6pawHo

1 naket4e Gaknynsep

150 rp. MnAako

e PasbuBaiiTe BCUHYKM MPOALYKTU C Hak--
panHuka 3a pa3bbpkBaHe B MPOABLIK--
eHVe Ha okono %2 MuHyTa Ha 1-a
CcTeneH, a cnej ToBa B MNPOABLIKEHUE
Ha oKoJio 3-4 MWHYTM Ha 4-a CTeneH.

MakcumanHo KonuyecTBo:

2> X OCHOBHaTa peLenTa.
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MacneHo TecTO
OcHoBHa peuenTa (é) d
125 rp. macno (cbCc cTanHa
Temnepartypa)
100-125 rp. 3axap
1 Anue
1 wwunka con
Manko HacTbpraHa kopa OT JIMMOH
NN BaHUNMA Ha npax
250 rp. 6pawHo
eBeHTyanHo 6aknynsep
e PasbuBaiiTe BCUHYKM MPOLYKTU
C HakpalHuka 3a pas3bbpkBaHe
B NPOABLIKEHNE Ha OKono 2 MUHyTa
Ha 1-a cTeneH, a cnej ToBa
B MPOABLIKEHME HA OKOJIO 2-3 MUHYTU
Ha 3-a cTeneH.
Korato 6pawHoTO € nosede oT 500 r:
PasbvBaiiTe NpoAyKTUTE C HakpanHuka
3a MeceHe Ha TecTO B MpOoAbIKEHNE
Ha oKono %2 MuHyTa Ha 1-a cTeneH,
a cnep ToBa B MNPOABLIMKEHME Ha OKOMo
3-4 MUHYTW Ha 2-a CTeneH.
MakcumanHo KonuyecTBo:
4 X OCHOBHaTa peLenTa.

TecTto ¢ Mmaa
OcHoBHa pederita d

500 rp. 6pawHo

1 Anue

80 rp. MasHuMHa (CbC cTalHa

Temnepartypa)

80 rp. 3axap

200-250 mn xnagko MIAKO

25 rp. npAcHa maA vnn 1 naket4e cyxa

MaA

KopaTa Ha %> NUMOH

1 wwunka con

e PasbuBaiiTe MNpoOAYKTUTE C HakpanHuka
3a MeceHe Ha TecTO B MpOoAbIKEHNE
Ha okono %2 MuHyTa Ha 1-a cTeneH,
a crnep ToBa B NPOABLIKEHVE Ha
OKOJIO 3-6 MUHYTM Ha 2-a CTeneH.

MakcumanHo KonuyecTBo:

3 X OcHoBHaTa peuenTa.
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Tecto 3a MaKapoHu

OcHoBHa peuenTa d

500 r 6pawHo

250 r Aanua (okono 5 6p.)

KONKOTO € Heobxoaumo 2-3 c.n.

(20-30 r) cTtyneHa Boaa

e PaameceTe BCU4YKM MPOAYKTU OKONO
3 0O 5 MUHYTM Ha cTeneH 2 no
nony4yaBaHe Ha TecTO

MakcumanHo konuyecTBo:

1,5 X ocHoBHaTa peuenTa.

Cmec 3a Hama3BaHe Ha cunmAa

C mMeA

200 rp. Macno (oT xnagunHvika) B]
800 rp. men (cbc cTaiHa
Temnepartypa)

e PazgpobeTe Macnoto Ha Marnku
napyeHua u ro rnocTtaBeTe B MuKcepa.

e JlobaBeTe mMepa u pasbuinte 3a 15
CeKyHAM Ha 4-a cTeneH.

MpuHaanexxHocTu/cneunanHun

npUHaAaJIe)XXHOCTHn

JonbnHUTenHoO MoraT Aa ce 3akynysaT
cneunanHy npuUHaLNeXXHOCTU.
MpuHagnexxHocTUTe Morat Aa ce
n3non3eat 3a moaenn MUMS81

n MUMB82.

dur. 11

MpucTaBka 3a pA3aHe c Tpu wanbu;
JonbnHnTenHo ce npeanara wanba

3a rpybo ctbpraHe, wanba 3a ¢UHO
CcTbpraHe, wanba 3a MbpXeHW KapTodu,
wanba 3a asmaTcku 3eneHdyuwu, waba
3a KapToeHn KpoKeTu.

dur. 12

Mecomenadka (3a cbeAuHABaHe C ypeaa
e Heobxoaum apanTep); AOMbAHUTENHO
mMoraT Aa ce nopb4aT npeca 3a
nnofose (a), HakpavHWK 3a cTbpraHe (b),
wnpuy, 3a ApebHu cnapku (c); wanbu

c otBopu ¢ 03 n 6 MM; HakpalHuK

3a MbHEHe Ha canamu.

dwur. 13
Mpeca 3a uWMTpPycoBM MNoOLOBe
dwur. 14

MenHudka 3a 3bPHEHN XpaHW CBbC
CTOMaHeH MexXaHu3bM 3a MeJieHe.

dur. 15

MynTumukcep

JlocTaBeHWTe cneumnanHu npuHaanex-
HOCTU ca n3o6paseHn BbPXY ONakoBKaTa.

MapaHumAa

3a TO3n ypen ca BanMAHM yCnoBuATA
3a rapaHumA, KouUTo ca u3pajeHu oT
HawuTe npeacTaBMTENCTBa B CbOTBETHATA
cTpaHa. lMoapobHocTn we Bu pane
BawunAa Tbproeeu, OTKbAETO CTe
3aKynuau ypena, Mo BCAKO BpeMe
npu 3anutBaHe To Bawa cTpaHa.

Mpu n3non3BaHe Ha rapaHuuATa

Ha ypeda e HeobxoAVMMO BbB BCEKM
chyya pa npenacTtaBute Genexkarta
3a nokynkara.

3anasBame cu npaBoTO Ha MPOMEHN.
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3ToT 6bITOBON 3nekTponpubop He
npeaHa3Ha4eH ANA NMPOMbIWIEHHOrO
MCNOJIb30BaHUA, UM MOXXHO
noJsib30BaThbCA TOJILKO B AOMallHEM
XO3AICTBe.

[aHHbI 3neKTponpubop MOXXHO
MUCnosb30BaTb TOJILKO MO Ha3Ha4YeHUIo
n nepepabaTbiBaTh C €ro MOMOLLLIO
TOJILKO TaKoe KOJIN4ecTBO MNMPOAYKTOB
M B Te4YeHMe TaKoro BpemeHwu,
KOTOpble XapaKTepHbl AJiA AOMalHero
xo3ancTea. Konuyectso
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB He
AOJKHO MpeBblWaTh MakCUMasibHO
AONYCTUMOro KoJIn4ecTBa, yKa3aHHOro
B 9TON MHCTPYKUUW.

Mpo4TuTe, NOXKanyncrta, BHUMaTEJNIbHO
AAHHYI0O MHCTPYKUMIO MO 3KCrJlyaTauum
M NONIOXKUTE ee Ha XpaHeHue

B HajeXHoe MecTo.

Mpn nepepaye sToro 6bLITOBOro
anekTponpubopa Apyromy BrnaaenbLy
He 3abyabTe oTAaTb eMy U 3Ty
VHCTPYKLMIO.

JaHHbIn anekTponpubop He HyXxpaeTcA
B TexobcnyXmBaHum.

B uHCTpyKuum no akcnnyaTtauuu
OMUCLIBAKOTCA pasnn4Hbie MOLEenu
anekTponprbopos.

Yka3zaHua no 6e3onacHocTu

/A OnacHocTe nopaxeHua
9JIeKTPUIECKUM TOKOM!

JanHbn 6biToBOM Mpubop cnepyeT

noaknioHaTe K 9NEKTPUHECKo po3eTke

N 9KCNNyaTUpoBaTb TOMBKO C YHETOM

LLaHHbIX, MPUBELEHHBIX HA TUMOBOMN

Tabnunyke.

OToT anekTponpubop paccHuTaH Ha

MCMONb30BaHNe TONbKO B 3aKPbITbIX

NoMeLLEHNAX.

BeiToBEIM NPMBOPOM  MOXHO

nonb30BaTbCA TONbKO B chyYae,

€cnim OH caM U ero CeTeBOWN WHyp

He MoBpeXAeHbl.

He noanyckavite neten 6au3ko

K anekTponpubopy.

He ocTtaBnante paboTatowmn

anekTponpubop 6e3 npucmoTpa.

MNMocne KaXkAoro MCnonb30BaHWA,

nepes HYUCTKONW, Npexpe 4H4emM MOKWUHYTb

noMelleHve M B clny4ae BO3HUKHOBEHWA

HeucnpaBHOCTW CleAyeT W3BNeKaTb

BUNKY anekTponpubopa 3 po3eTKu.
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Cnepute 3a Tem, 4TO6bl He MOBPEAUTb
ceTeBON WHyp anekTponpubopa o6
OCTpble KpaA W ropAqMe MOBEPXHOCTM.
Ecnn ceTeBon wHyp aToro
anekTponpubopa MNOBpPEXAeH, TO,

BO n3bexaHue OonacHon cuTyaluu,
3aMeHATb ero AO0MKHbI CreunanucTbl
OVPMbI-U3rOTOBUTENA WMAW €ro CEepBUCHON
cnyx6bl, UaM ML, MMelolLee Takyio
Xe kBanudmkaumo. Jliobble paboThbl

no PemMoHTYy anekTponpubopa AOMKHbI
BBINOMHATLCA cheusanucTamy Hawewn
CEepBUCHON CNy»6bl.

He npukacantecb K Bpawatowmmca
neTanAam.

OnekTponpubop MOXHO MPUBECTU

B OeNCTBME TONbKO B chny4ae, ecnv
Heucrnonb3yemble MNPUBOAbLI 3aKpPbIThl
crneumnanbHeIMU  3alUTHBIMU - KpbIKamMu
(11, 12, 13).

Moka anekTponpmbop BKOHEH,
MOBOPOTHELI KPOHWTENH HEeNb3A
nepeBoAUTb B APYroe MNonoXxeHue.
CHavana cneayeT [LOXAaTbCA MOMHOM
OCTaHOBKM NpuBOAa.

3aMeHATb HacaAkM MOXXHO TOMbKO nocne
MOMHON OCTaHOBKM MNpuBoAa — Mocne
BbIKMIO4YEHNA MPUBOL elle HEKOTopoe
BpeMA IABWKETCA MO MHEPLMN.
OcHoBHOM 6n0OK anekTponpubopa Henb3A
norpy>aTb B BOAY WM MbITb

B MPOTO4HOW BOZeE.

OnekTponpubopomM MOXXHO MNONb30BaTLCA
TONBKO B KOMMNEKTE C QMPMEHHBLIMMU
NpUHaLNEXXHOCTAMM.

Mpn wncnonb3oBaHWM MNPUHAANEXHOCTEN
cnenyeT PYyKOBOACTBOBATbCA
COOTBETCTBYIOWUMN UHCTPYKLLUAMM

no aKcnayatauuv, BXOAAWMUMMU

B KOMMAEKT MOCTaBKM 3TOro 6bITOBOro
anekTponpubopa.
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KomMmnnekT noctaBKM PucyHok 16
KyxoHHbIN Kom6ariH MUMB81 ...
OcCHOBHOI 6NOK CO CMecUTENbHON Yalwel
13 Hep)xaBelowen cTanu; BeHYMK AnA
rnepemMewnBaHnA, BeH4YMK AnA B36uBaHuA,
MecunbHaA Hacanka

KyxoHHbIN KOom6ariH MUMB8?2...
OcHoBHOI 60K C aBTOMaTU4€eCcKoW
HaMOTKOW CeTeBOro WHypa,
CMecuTenbHaA 4Yawa K3 Hep)KaBetolwen
cTanu; BEHYMK ANA nepemMelvBaHuA,
BEHYMK AnA B36uBaHMA, MecunbHaA
Hacazka, Mukcep

o6wui Bua PucyHku 1, 2

OTKpolTe, noXxanyicra, nocsegHue

CTpaHuLUbl C pUCYHKaMU

1 KHonka pa36noKnpoBKu

2 Mpusoabl AnA
npuHaaneXxHocTel/Hacanok

3 [MoBOPOTHLIN BbIKNOHATEND

4 Kpblwka

5 3arpy3o04Hoe OTBepcTME C ManeHbKou
KpbIWKOM

6 CmecuTenbHaA Hawa W3 Hep)Xaserowen
ctanm

7 BeH4nK AnA nepemewvBaHvA

8 BeHunk anAa B36vBaHuA

9 TecTomMecunbHaA Hacaaka
C 3aWMWTHbIM KONMa4kom

10 Mukcep

11 3awnTHaA Kpblwka AnA npusBoAa
Hacaaok

123awnTHaA Kpblwka AnA npusBoAa

133awnTHaA Kpblwka AnA npusBoAa
MuKcepa

Mpueoabl AnAa
npuHaaseXxHocTen/Hacaaok

MpueoAabl

2a [lpuBoa anA obblHMHOIO
N YHUBEpcanbHoOro Mukcepa

2b [lpuBoa AnA BeH4MKa AnA
CMelWVBaHunA, BeH4uKa AnA
B36MBaHWA, MECUNbHON HacaaKu;
OMyIWEeHHbIN BHU3 — ANA MACOPY6OKM

2c [pviBOA ANA MYKOMONBHOW MeNbHULbI
(M3 cTanu), WWHKOBKU MNPOXOAHOro
ThNa WM COKOBbDKMMANKW AnA
LMTPYCOBbIX

PucyHok 2

Pabo4ne nosnoxeHuda

A Bunmarue!

KyXOHHBINT KOMOariH MOXHO BK/IO4aTh
TOJIbKO 110C/e TOro, Kak
Hacaakw/npuHaAnNexXHocT  Oblin
MPUKPErEHbl, COrNacHo MPUBEAEHHOMN
HWxe Tabnuue, K npasBuiibHOMY MPUBOAY
B paBuiIbHOM 103uLUMU U NepeBeseHsbl
B paboyee MnosioxeHue.

KyXOHHbIM KOMOANIHOM MOXXHO
10/1b30BaThbCA TOJILKO B Cly4ae, eciu
HeWcrnobL3yemMble puBOAbl 3aKPbITbI
crieumnanbHbIMU 3alNTHLIMY  KPbILKaMU
(11, 12, 13).

[ToBOPOTHBINI KPOHWTENH AOJIXKEH
QuKcHpoBaTbLCA B Kaxaom pabo4yem
10JI0KEHUH.

Mo- | Mpu-

nox. | soa

1| 20 | O b ¢

|

2 2 & J

s =g Od

4 | 2¢ ﬁ Y

s 4 s
- YcTaHoBKa/cHATUE
BeH4MKa AnA
cMelwnBaHua,
BeH4MKa AnA
B36mBaHuA
N MecunbHon

6 2b j Hacaaku.
— JlobaBneHne
6onblworo
Konn4yecTea
npeaHasHa4eHHbIX
anAa nepepaboTku
NpPOAYKTOB
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Cuctembl 6e3onacHocTu

BrnokupoBka BKJIOYEeHUA
(cm. Tabnuuy «Paboune nonoxxeHwuA»)
KyXOHHBIN KOMOaiH MOXHO BKIIOHUTb
B MosioXeHuax 1-4 TonbKo B cny4vae,
ecnu:
— CMecuTeNbHaA Yawa ycTaHOBNeHa
Ha MeCcTO M MoBepHyTa A0 ynopa un
— NPVBOA HacafoK 3aKpbIT 3alMTHON
Kpblwkon (11).
B nonoxeHumn «5» KyXOHHbIA KOM6alH
MOXHO BKMIO4UTb TONBKO B Chy4ae,
ecnn MAcopybka npaBuWnbHO YyCTaHOBNEHa
C MOMOLLbIO MEepexofHnKa (CM. MHCTPYK-
LMo Mo aKcniyatauum MAcopy6ku).
B nonoxeHumn «6» anekTponpubop
BKIOYMTb He YAacTCA, eCciy ycTaHoBNeHa
OAHa 13 Hacajok.

Bnoknpoeska noBTOpPHOIro
BKJIIO4EHUA

Mpn nopadve Toka nocne OTKAKYEHWA
KYXOHHbIi KOMOaiH BKNto4aeTcH,

HO ABuratenb He Ha4uHaeT paboTarhb.

3awmTta OT neperpysku

Ecnn psuratens Bo BpemAa paboTsl

aBTOMaTU4EeCKM BbIKMIO4AETCA, TO OTO

3Ha4uT, 4TO cpaboTano YCTpPOWCTBO

3aWmnTbl OT neperpyskn. BoamoxHble

NPUHKHBL:

— nepepabaTbiBaeTCA CANLWKOM
6onblioe KONM4YeCcTBO MPOAYKTOB,

— CAUWKOM MPOAOIKUTENLHOE
1Cnonb3oBaHue.

Kak ceba Bectu npu cpabaTeiBaHUn
oAHo u3 cuctem 6esonacHocTu,
onucaHo B pasaesne «Momouwb npu
Henonaakax».

YnpasneHue

A BHumaHwue!

Ha4uHavite nonb3oBaTbCA KyXOHHBIM
KOMb6arniHOM TOJIbKO roc/e rnepesosa
npuHaAnexHocTewHacaaok B paboqee
r10J10)KeHue.

KyXOHHbIM KOMOAVIHOM MOXXHO
10/1b30BaThbCA TOJILKO B Cly4ae, eciu
HeWcrnobL3yemMble MpuBOAbI 3aKPbIThI
crieumnanbHbIMU 3aUUTHBIMU  KDbILKAMMU
(11, 12, 13). lNpn 3axpbiBaHMM 3aLNTHOM
KpbILWKONA rnpuBoAa AJIA Hacalok
crneante 3a TeM, 4TOObl KpbiliKa 3aHAna
npaBuibHOE 0JI0XKEHNE (PUCYHOK 2a).
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Henb3a BKmo4ate MycToN KyXOHHbIV
KombaviH. [pnbop u npuHaAnexHocTu
HEeJNb3A oABEpPraTb BO3AEVICTBUIO
UCTOYHUKOB BOCIIAMEHEHUA.
* lepen ncnonb3oBaHNEM KYyXOHHOMO
KombanHa 1 npuHaanexHocTemn
B MepBbli pa3 ux clhefyeT TWaTeNbHO
NoYUCTUTL (CM. paspen «4Yuctka
N yxon»).

MoaroToeka
 [locTaBbTE OCHOBHOW 6NIOK KyXOHHOro

KombanHa Ha rnagkyl U HUCTYHO

NMOBEPXHOCTb.

e /3BNekuTe ceTeBOW WHYP (PUCYHOK 3).

JnA KyxOHHbIX KOom6alrHOB

C aBTOMaTW4ecKolW HaMOTKOW CeTeBOro

WHypa:

° MOTAHYB 3a WHYP, WU3BNEKUTE ero
3a OAMH pa3 Ha Heobxoaumylo Bam
AnnHy (Makc. 110 cm) n 3atem
MEeAJIEHHO OTMNYyCTUTE: CETEBOW WHYpP
3admKempyeTca.

e YMeHblweHne paboden ANVHBbI
CeTeBOro wHypa:
cnerka noTAHWTE 3a WHyp W AanTe
eMy HamoTaTbCcA A0 HeobxoAMMmoWn
Bam anuHel. 3aTem cHoBa cnerka
NOTAHWUTE 3a WHYP U MEeANeHHO
OTMNYCTUTE: CETEBOW WHYpP
3admKempyeTca.

* BcTaBbTe BUKY B pPO3ETKY.

A Bunmarue!

lpu 3anpasBke ceTeBOro wHypa ero
HEeNb3A MepeKkpyYnBaTh.

Y KyxoHHbIX KOMbaviHOB C aBTOMaTu-
4eCcKoW HaMOTKOV CeTeBOro uwHypa ero
HEeNb3A 3arnpaBiiATb BPYy4YHYt0. Ecan
ceTeBoV WHYP 3aKIMHWIO, TO U3BJIEKUTE
ero rosHOCTbI0 M 3aTeM jaute emy
HamMoTaThCA.
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YctaHoBka B paboyee

rnonoxexHue PucyHok 4

e HaxmuTe Ha KHOMKy pa3bnokvpoBKu
(1) n Ha4yHuTe nepemeleHve
NMOBOPOTHOIO KPOHWTENHa.

e B Heobxoanmom Bam paboqem
NMONOXEHUN MOBOPOTHBIN KPOHWTENH
LomkeH 3admKcnpoBaThCA.

YcTtaHoBKa paboyen
CcCKopoCcTU PucyHok 5
e YcTaHOBMTE MOBOPOTHLIN BbIKAOYaTEND
(3) B Heobxoanmoe Bam nonoxeHwue.
0/off = OCTaHOBKa/BbIK/OYEHNE
M = MOMeHTallbHoe
BKJlOHEHWEe MpvBO4a Ha
MakcHManbHyl0 CKOpPOCTb
BpalleHUA, MOBOPOTHbIN
BbIKNO4aTENb cneayeT
yAepXunatb B 3TOM
NMONOXKEHUN.
CtyneHn = pabo4une ckopocTu
1-4 (1 = HM3KaA CKopOCTb,
4 = BbICOKaA CKOpOCTb),
NPOMEXYTO4HbIE
nonoxeHnA 0603Ha4eHsbI
COOTBETCTBYIOW UM
obpaszom.

BeH4ukn ana nepemewmneaHnAa
n B36uMBaHMA, MecuJsibHaa Hacaaka

BeHuuk (7)
ucrnonb3yeTcA ANA NepeMewvBaHuA,
Hanpumep, caobHoro TecTa

BeHuuk (8)

ucrnonb3dyeTcA AnA B36MBaHUA ANYHBIX
6enkoB, CNMBOK M TecTa Nerkon
KOHCUCTEHUUW, Hanpumep, OUCKBUTHOIO

MecunbHaa Hacaaka (9)

ncnonb3yeTcA ANA 3aMewunBaHuA TecTa
ryCTON KOHCUCTEeHUUM ¥ AnA pobaBneHwA
B TECTO KOMIMOHEHTOB, KOTOpble He
LOMMKHBI M3Menb4aTbeA (Hanpumep,
n3toMa, WOKONALHOW CTPYXKKM)

He wucksoyeHa onacHocTb
A TpaBMUPOBaHUA

O Bpauarommneca Hacagkm
Bo Bpemsa akcrinyatauum KyXOHHOro
KoMmbaviHa HUKOrga He orlyckanTe
PYKy B yauwy ANA rnepemelmBaHua
npoAaykToB. PaboTtasite To/NbKO
C 3aKpbIToN Kpbiwkoi (4)!
3ameHaViTe HacaAku TOJLKO rocsie
r0JIHOV OCTaHOBKW NpuBOAA: 0cse
BbIK/IIOYEHUA PUBOA elye HeKoTopoe
BpeMA paboTaeT Mo MHeEpUMU 1 3aTem
0OCTaHaBNBAETCA B [10J0XEHUN
3ameHbl Hacanok. [lepeBoauTs
10BOPOTHBIN KPOHWTENH B ApYyroe
M10JI0O)KEHNE MOXHO TOJIbLKO rocie
M0JIHOV OCTaHOBKW Hacalku.
OnekTporpnbop MOXHO fpuBeCTH
B JeVicTBUEe TOJbKO B CJyHae,
€C/ HeuncCrob3yemble MpUBOAbI
3aKpbITbl CrieunanbHbIMU  3alNTHLIMMU

Kpeiwkamu (11, 12, 13).

Pa6oTbl ¢ ucnosnb3oBaHNeM

CMecuUTesIbHOM Yawm

N Hacapok PucyHok 6

e HaxxmnTe Ha KHOMKy pa3bioKMpOBKM
(1) n nepeBeauTe NOBOPOTHEIN
KPOHWTENH B MONOXXEHUE «B>.

e B 3aBucMmocTn oT BMAa
nepepabaTtbiBaeMbiX MPOALYKTOB
BCTaBbTE B MPUBOA A0 dhvKcaLmm
BEHYMK ANA MepemMewviBaHnA, BEeH4YUK
AnA B3bGMBaHWA MAM MECWUIbHYIO
HacalkKy.

Yka3zaHue:

Mocne dmkcauum TeCTOMECUNbHOM
Hacagkn (9) HacaauTe ee 3alUTHLIN
Konna4yok Ha npveoA (pucyHok 10).

e YCTaHOBKA CMECUTENbHOW Yalu:

— HakNOHUTE CMECUTENbHYIO 4vauwy
Brepes W 3aTeM YCTaHOBUTE ee
Ha KombalH,
— MOBEPHMTE Yawy MpOTUB 4YacoBOMN
CTpenku Lo ynopa.
Yka3zaHue:
durypHaa petanb, MMeKOWAAcA Ha
KOpryce OCHOBHOroO 65i0Ka KYXOHHOro
kombaiiHa, LOMMKHa BOWTWM B OTBEPCTUE
Yawn (PUCYHOK 6a).

e 3arpysute B 4Yauwy npeaHa3Ha4eHHble

anA nepepaboTKM KOMMOHEHTHI.
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e HaxxmnTe Ha KHOMKy pa3bioKMpOBKM
(1) n nepeBeanTE MOBOPOTHBIN
KPOHWTENH B MONOXKEHUE «1».

e 3akpoiTe Hawy KpbIWKON.

e YCTaHOBMTE MOBOPOTHbLIN BbIKNHOYATENb
Ha HeobXO0AMMYI0 CKOPOCTb.

Hawa pekomeHgauua:

- BeHunk anA nepemewunBaHuA:
CcHa4ana nepemMelwmnBanTe NPOAYKTI
Ha 1-1 CKOpOCTW, 3aTeM NnepexoamnTe
Ha 3-10 uwn 4-10

— BeHn4unk ana B36uBaHuA:

4-a ckopocTb, pobaBneHune
KOMIMOHEHTOB Ha 1- CKOpoCTK

- MecunbHaA Hacapka:

CHa4ana 3amewuBaHve Ha 1-i
CKOpPOCTW, 3aTeM BbIMelVBaHue
Ha 2-1

[Jo3arpy3ka KOMIMOHEHTOB

e Bblkntounte MUKCep C MOMOLLBIO
NMOBOPOTHOrO BbIKMOYaTENA.

e CHMMWTE KPBbIWKY.

e HaxxmnTe Ha KHOMKy pa3bioKMpOBKM
N nepeBeanTe MOBOPOTHLIN KPOHWTENH
B MONOXEHUE «6».

e 3arpy3nte A06aBOYHbIE KOMMOHEHTbI

Unu:

* BbINOJHUTE [A03arpy3ky KOMMOHEHTOB
Yepe3 OTBEpPCTUE B KPbIKE.

Mo okoH4aHun paboTbl

e Boikntounte MuKcep € MOMOLLLIO
NMOBOPOTHOrO BbIKNOYaTENs.

* /I3BneknuTe BUNKY U3 PO3ETKW.

e CHUMUTE KPBbILLKY.

PekomeHpauma: AnA 3Toro Haxmute
Ha KHOMKy pasbnokuposku (1) u,
YAEPXKVBaA ee B Ha)XXaToM COCTOAHWM,
CHUMUTE KPbILKY.

* HaxxmuTe Ha KHOMKy pa3bioKMpoBKM
N nepeBeauTe MOBOPOTHBLIN KPOHWTENH
B MNOJIOXKEHNE «6».

* /I3BneknTe Hacalky u3 npusoja.

e CHAMWUTE CMeCUTENbHYIO 4Yauy.

e Bce petanM mpomoinTe, Kak onucaHo
B paspene «4ucTtka u yxop».
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Ba)kHaa wuHpopmauma

Mo UCMOJZIb30BaHUIO BEHYUKa

ana B36ueBaHuA PucyHok 9

YT100bl AOCTMrancA onTUMalbHbIN

pesynbTtaTr nepemMelwrBaHuA KOMMNOHEHTOB,

BEHYMK ANA B30GMBaHMA LOJXKEH

no4yTU KacaTbCA JLHA CMECUTENbHON

Yawun. MNpu nepepaboTke HebonbwoOro

KONM4ecTBa MPOAYKTOB BEHHYMK [OMKEH

csierka npuvkacatbcA K AHy Haww. Ecnu

9TO He, TO MONIOXKEHUE BEHYMKA MOXXHO
oTperynnpoBaTb MO BbICOTE CReLYHOWNM
obpaszom:

e N3BneknuTe BUMKY W3 PO3ETKU.

e HaxXmnTe Ha KHOMKY pa3bnokMpoBKU
N nepeBeanTe MOBOPOTHLIN KPOHWTENH
B MONOXEHUE «6».

e BcTaBbTe BeH4YMK AnA B3bGMBaHWA
B MpuBOA A0 douKcaLuu.

e HapexHo yaepXuBasa BEH4YMK B pykax,
ocnabbTe ramky C MOMOLLBbI rae4Horo
KNto4a, BXOAAWEro B KOMMAEKT
NnocTaBKM KYXOHHOro kombanHa
(raeyHbIN KNOY MNPUKPENNeH K AHY
KYXOHHOro KombariHa).

 lNoBopa4ymBaA BEH4YMK, OTPeEryavpymTe
ero nosioXKeHne Mo BbICOTE
[0 LOCTWXEHVA OonTUManbHOro
pesynbTarta:

— NOBOPOT BNEBO: NOAHATUE
— NOBOPOT BMpaBO: OMnycKaHue

e HaxXmnTe Ha KHOMKY pa3bnoknpoBKU
(1) n nepeBeauTe NOBOPOTHBIN
KPOHWTENH B MONOXEeHue «1».
MpoKOHTpONMPYNTE MONOXEHMWE
BeH4YMKa AnA B36MBaHUA MO BbLICOTE,
npy HeobxoAMMOCTU MOBTOpPUTE
KOPPEKTUPOBKY.

e Ecnn nonoxeHve no BbICOTe
OTpEeryanpoBaHo npaBUiibHO, TO
HaXXMUTE Ha KHOMKY pa3bioKnpoBKY
(1) n nepeBeauTe NOBOPOTHBIN
KPOHWTENH B MONOXXEHUE «B>.

e Mpo4HO yAepxuBaA BEHYUK AnA
B30MBaHWA, 3aTAHWUTE ranky
C MOMOLLbD BXOAALWEro B KOMMAEKT
NOCTaBKN raeyHoro Kiro4a.
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Mukcep

Ecnn mukcep He BXOAUT B KOMMAEKT
noctaBku Bawero KyxoHHoOro
KombaiiHa, To Bbl MoXxeTe ero
[OKYNUTL B KayecTBe creuuasibHOMn
npuUHaaIeXXHOCTW.

He uckmio4eHa onacHocTe
Vil TpasmuposaHmna 06 ocTpeie [EAN
HOXW/Bpawarowmica npusoa

Hukoraa He onyckarite pyky

B YCTAHOBNIEHHbIN Ha KYXOHHbIN
KombaviH mMukcep!
YcraHasnusavite/cHUManTe Mukcep
TOJIbKO [10C/Ie [10JHOVM OCTaHOBKM
npusosa!

Hukoraa He npuBoauTe B AelicTBue
nyctoni mukcep. Mukcep paboTtaeTt
TOJILKO C 3aKpbITOU U
3ahUKCUPOBaHHON  KPbILIKOM.

lMpu nepepaboTke B MUKcepe ropAaqmx
MPOAYKTOB U3 BOPOHKWU B KPbIlKe
BbIXOANT nap. B mukcep moxHO
3aimBatb mMmakcumym 0,5 autpa
ropAYes nam MeHAUENCA XUAKOCTM.

He wucknroveHa onacHocTb
ownapuvuBaHnAa

BeinonHeHne paboT ¢ ucnonb3oBaHuUeEM

MUKcepa PucyHok 7

* HaxXmuTe Ha KHOMKy pasbioKMpoBKM
(1) n nepeBeanTE MOBOPOTHBIN
KPOHWTENH B MONOXKEHME «3».

e CHMMUTE € npuBoAa MuKcepa
3alNTHYIO KPBbILWKY.

e 3awwuTtHble Kpblwkn (11 1 12) AOMKHBI
ocTaBaTbCA Ha CBOWX MecCTax.
Mpocneante, 4TO6LI KpPbIWKK
HaxoAunucb B MPaBUIILHOM MONOXEHNUN
(pucyHok 2a)!

e YcTaHoOBUTE MUKCEP (MapKMpOBKW Ha
OCHOBHOM 6110KE KYXOHHOro KombainHa
N Ha MUKcepe AOJKHbI COBMAaCTb)

M MOBEPHUTE €ero MnpoTMB HacoBOW
CTpenku no ynopa.

e 3arpy3nte HeobXoAuMble KOMMOHEHTHI:

— MakcMmaneHoO [onycTumoe
KOJNIM4ECTBO XUAKNX KOMMOHEHTOB =
1,25 nutpa,

— MakcvMManbHO [0MnycThMoe
KONMHECTBO MEHAWMXCA WAWN FOpAYMX
xupkocten = 0,5 nutpa,

— KONM4eCcTBO TBEPAbIX KOMMOHEHTOB
AnA onTumanbHoOM nepepaboTkn =
150 rpammos.

e 3akponTe MUKCEp KpbIWKOM

N MOBEPHUTE ee MO 4acoBOW CTpenke

o ynopa.

BbicTyn Ha Kpblluke MuKcepa AOMKeEH

L0 ynopa BOWTM B Ma3 Ha py4qke

MuKcepal!

e YcTaHOBMTE MOBOPOTHLIN BbIKAOHYaTEND

Ha HeobXO0AMMYI0 CKOPOCTb.

Ecnn npuBoa AnA HacaAoK He 3akpbIT
3awWwmnTHOM Kpblwkon (11), v Kpblwka
MUKCepa He yCTaHOBNeHa Ha MecTo
N He 3adMKcHpoBaHa, TO KYXOHHbIN
KomMbanH He BKNHOHaeTcA.

Mpn paboTe KyxoHHOro kKombaiiHa
KpbIWKY MWKCepa cneayet
npuaepxvBaTb 3a Kpaw.

BaxwnHaa wvHgbopmauna

[o3zarpy3ka komnoHeHToB PucyHok 8

e Boikntounte MuKcep € MOMOLLLIO
NMOBOPOTHOro BbIKNOYaTeNs.

e CHUMUTE KpblwKy ¥ fobaBbTe
HeobxoAVMble KOMMOHEHTHI

Nnu:

* /I3BneknTe U3 KpbIWKY MUKcepa
BOPOHKY W MOCTEMEHHO 3arpyxxawnTe
TBepAble KOMMOHEHTLI 4epes
3arpy3o4Hoe OTBepCcTME B Kpbllke

Nnu:

e 3anenTte Xwuakue KOMMOHEHTbI Yepe3
BOPOHKY.

Mo okoH4YaHun paboThbl

* Boikntounte MuKcep € MOMOLLLIO
NMOBOPOTHOIrO BbIKNOYaTeNs.

* /I3BneknTe BUNKY U3 PO3ETKW.

* [loBepHNTE MUKCEp MO 4YacoBoW
CTpenke U CHUMUTE ero.

PekomeHaauma: nydwe BCEro nombITb

MUKCep cpasy mnocne UCnonb3oBaHuA.
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Yuctka u yxoa
Yuctka ocHoBHOro 61s0kKa

He wucknodeHa onacHocTh
rnopakeHua 3JIeKTPUYECKUM
TOKOM
Hukoraa He norpyxayite OCHOBHOW
6710K KYXOHHOro kombaiiHa B BoOAY
u He MoWTe ero B POTOYHON BOAE.
Henb3Aa nonb3oBaTecA

napooYnucTUTENnem.

A BHumaHwue!

Henb3a nonb3osatecA abpas3vBHbiMu

YUCTAWMMY CPEACTBaMM.

* /I3BNekuTe BUNKY U3 PO3ETKMW.

* [poTpuTe OCHOBHON 60K KYyXOHHOIO
KombanHa ¥ 3aWMWTHbIE KPbIWKK
NPUBOLOB BNaXXHOW TKaHbto. [pu
HeobXx0AMMOCTN B BOAY ANA NPOTUPKK
MOXHO A00aBUTb HEMHOro cpeacTBa
ANA MbITbA MOCYAbl BPYHYHYHO.

e B 3aknio4eHne npoTpuTe KyXOHHBIN
KoMb6anH Hacyxo.

YucTka cMecuTesibHOW 4Yawwu

N HacaaokK

CmecuTenbHylo 4Yawy ¥ HacaLky MOXXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHON MallnHe.
MnacTmaccoBble AeTanu Henb3A
3aXMMaTb MEXAY HaxoaAwencA

B MOCYAOMOEYHOW MalnHe MoCyLoN,
Tak Kak OHM B MPOLLECCE MbITbA MOryT
OKOHYaTenbHO AedopmupoBaThecA!

YuctKka MukKcepa

He wuckno4eHa onacHoCTb
ViNM  TpaBmupoBaHuA 06 oCTpble
HOXU

He 6eputecs 3a Hoxu Mukcepa
ronovi pykoui. Ana 4ucTku Mukcepa
ob3yNTECH L ETKOM.

A Buumarme!

Henb3Aa nonb30BaTtecA abpasnBHbIMM
YUCTAWUMY cpeacTBamy. Mukcep Henb3A
MbITb B OCYAOMOEYHON MalunHe.

Ero takxe Hesnb3A 3amayuBaTtb B BOJE.
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JlyHwe Bcero MbITb MUKCeEp cpasy
rnocne Mcrnonb3oBaHuA. Toraa ocTaTku
nepepabaTtbiBaeMbiX NPOAYKTOB He
NMPUCOXHYT K HeMy, M Ha nnacTtMmaccy
ero Kopryca He OKaxyT BpefHOro
BO34ENCTBMA Takue BewecTBa, Kak,
Hanpumep, adupHble Macna,
copepxxalmeca B MPAHOCTAX.
 [MomoViTe KpbIWKY MUKcepa

B MOCYLOMOEHHOW MallnHe.
 [lpomoiTe MUKCEP B MPOTOYHON BOAE.
PekomeHpauua: Hanevite
B YCT@HOBNEHHbIN Ha OCHOBHOM 6nok
MUKcep cnabbii pacTBop CpeAcTBa ANA
MbITbA MOCYAbl BPYYHYK (NPUMEPHO
[0 MONOBWHBbI). Bknio4nte Mukcep Ha
HECKONbKO CekyHA, (CTyneHb «M»). 3aTem
BbiNenTe pacTBOpP MOWIWEro CpeacTsa
N NpOMOWTE MUKCEP B HWCTOW BOAE.

Momowb npu Henonaakax

A He wucknroveHa onacHocTb A
TpaBMuUpoBaHUA

lMepesa ycTpaHeHneM HeucrpaBHOCTU
U3BNIEKUTE BUJIKY U3 PO3ETKM.

MOBOPOTHLIN KPOHIWTENH A0JDKEH
chbukcupoBaTbca B Kaxxaom paboqem
MOJIOXKEHUM.

CHa4ana nonbiTanTecb YCTPaHWUTb
BO3HMKWYO Mpobnemy camoCTOATENLHO,
PYKOBOACTBYACb YyKa3aHWAMU U3
NpUBELEHHON HWXKe Tabnuupl.
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Heuncnpas-
HOCTD YctpaHeHue
* MNepeBeante
BbIKJIl0oHaTENb
B nosoxxeHue «0/off»
Hacaanka He N 3aTeM CHoBa
ocTaeTcA B MOJIOXXEHUNE
B MOJIOXXEHUN BKJIHOHEHNA.
3aMeHbl. Yepe3 HecKonbko
CeKyHJ, CHoBa
BbIKNIIO4YUTE
anekTponpubop.
KyXOHHBIi e MNpoBepbTe, He
KkomMmbaiH He OTKAHUAN NN
BKNto4aeTcA/ 3NEKTPO3HEPIUO.
Cpaborana * [poBepbTe ceTeBylo
6nokupoBka BUTIKY.
NMOBTOPHOIO
BKJIHOHEHMA * MNepeBeante

BbIKNO4aTEND
B rnonoxenue «0/off»
M 3aTeM Hasan

Ha Heobxoaumyto
CKOPOCTb.

MpoBepbTe
NMOBOPOTHBIN
KPOHWTEWH:

B MpaBUbHOM
nonoXxeHnn?
3acdpmkeuposaH?

Heuncnpas-
HOCTb

KyXOHHBbI
KkomMmbaiH He
BKNto4aeTcA/
CpaboTana
6nokupoBka
NMOBTOPHOIO
BKJIHOHEHMA

Mukcep He
Ha4nHaeT
pabotatb unn
oCTaHaBnMBaeT
cA BO BpemA
ncnonb3oBa-
HVA, MNPUBOA,
ryaunT.

KyXOHHBbI
KombanH
BbIK/NO4aeTcA
BO BpeMA
ncnonb3oBa-
HUA.

YcTtpaHeHue

* [loBepHUTE MUKCEP
UM CMECUTENbHYHO
Yawy Ao ynopa.

» 3akpoiiTe MuKcep
KpbIWKOW W noBep-
HUTe ee 4O ynopa.

* 3akpolTe 3alMTHLIMK
KpblWKamu
Heucrnonb3yemble
NpYBOABL.

Hox Mukcepa 3abno-

KUpOBaH OAHUM U3

TBEPAbIX KOMMOHEHTOB.

e Bbikno4duTte
KYXOHHbII  kKOM6anH
N U3BNEKUTE BUIKY
M3 po3eTKW.

e CHumuTE MUKCEp
n ybepute
npenATcTBUE.

e CHoBa ycTaHoBUTE
MUKCep Ha
OCHOBHOI 6NOK.

e Bkno4MTE KYXOHHbIN
KoMbanH.

CpaboTano ycTtpoiicTBo

3awmnTel OT

neperpysku.

* BbIKNtOUNTE  KYXOHHBIN
Komb6aiH
N U3BNEKNUTE BUNKY
M3 po3eTKu.

e 4T06bl BbIKNOHYUTL
YCTPOWCTBO 3aWuThbI
OT Meperpysku,
LanTe KyXOHHOMY
KOMbGanHy OCTbITb
B Te4YeHWe NpYMepHO
15 MUHYT.

e CHOBa BKIHOHUTE
KYXOHHbII  KOM6anH.
Ecnn pBuratenb
M nocne 9TOro He
3anycTuTcA, To
KYXOHHbII KOM6anH
cnepyeT OxnaauTb
B TeyeHne OGonee
NPOAOMIKUTENBHOIO
BpeMeHN (MUHUMYM
OAMH 4ac).
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BaxwnHaa wvHgbopmauna

Ecnn HeucnpaBHOCTb YCTpaHUTb He
yaacTcA, To obpaTuTechb, MoXkanymncra,
B CEpBUCHYIO cNnyxOy.

YkazaHuAa no yTuausauum
OT1oT 6bITOBON BnekTponpubop
nmeeT o603Ha4eHve

mmm B COOTBETCTBUM C yKasaHuAMU
IupexktuBel EC 2002/96/EG
OTHOCUTENBHO OTCNY>XXMBIINX
CBOIN CPOK 3NEKTPUHECKNX
N SNeKTPOHHbIX npubopoB (waste
electrical and electronic equipment
- WEEE). B aTtom noKymeHTe
copepxxaTtca npeanvcaHnA
OTHOCUTENBHO MpaBua npremMa
N yTUAM3aLMU OTCRYKMBLKX CBOW
CpoK npunbopoB, AENCTBYHOWMX
B pamkax EC.

MHpopmaumio 06 akTyanbHbIX MeTonax

yTunm3aumm Bbl cMoXxeTe nony{uTb

y Bawero ToproBoro areHTa uau

B OpraHax KOMMYyHanbHOro ynpaBieHuA

no Mecty Bawero xutenbcTBa.

Mpumepbl Ucnosnb3oBaHUA

B36uTtble caMBKU
200-1500 r (d]))

e B3buBanTte cnmeBkn ot 1,5 Ao
4 MWHYT (B 3aBUCUMOCTU OT
KONM4ecTBa W CBOWCTB CAMBOK) Ha
4-N CKOpPOCTU C MOMOILBIO BEH4YMKa
anAa B36uBaHKUA.

B36butble 6enku ((b))

OT 2 pno 12 6enkos

o BabuBaiite Genku ot 2 Ao
6 MWHYT Ha 4-1 CKOpPOCTM C MOMOLLbIO
BeH4MKa AnA B36uBaHuA.
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BuckeutHoe TecToO

OcHoBHoW  peLent: ((b))

3 Anua,

3-4 CT. Nn. ropAYen BOAbI,

150 r caxapa,

1 MakeTWK BaHWIBLHOrO caxapa,

150 © MyKn,

50 r kpaxmana,

npu HeobX. HEMHOro nekapHoro

nopoluka.

* B3buBaiiTe BCce KOMMOHEHTbI (Kpome
MYKM U Kpaxmana) B Te4eHue
npumepHoO 4-6 MUHYT Ha 4-1 CKOpoCTU
C MOMOLbI0O BeH4nKa AnA B36vBaHWA
[0 ob6pa3oBaHVA MeHbl.

e 3aTeM nepeBeanTe MNOBOPOTHbIN
BbIKNto4aTeNb Ha 1-10 CKOPOCTb
n B TeyeHve 0,5-1 MUHYTbI Mo
CTONOBOW noXxke AobaBnAnTe B CMeCb
NpocefHHbIe MYKY W Kpaxman.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO TecTa:

2-KkpaTHOe KONM4ecTBO MPOAYKTOB U3

OCHOBHOro peuenTa.

Caob6Hoe TecTO
OcHoBHoWi  peuent: @
3-4 Anua,
200-250 r caxapa,
1 wenoTka conu,
1 NakeTWK BaHUNILHOrO caxapa unu
ueipa C MONOBUMHbLI JIMMOHA,
200-250 r cnMBoYHOro mMacna unm
MaprapvHa (KOMHaTHOW TemMnepaTypbl).
500 r myKn,
1 nakeTUK nekapHoro mnopoLka,
150 mn monoka.
* lNepemewnBaiite BCce KOMMOHEHTbI
B Te4eHne MNpUMEPHO MNONYMUHYTbI
C MNMOMOLLbIO BEHYMKa AnA
nepemMewnBaHnA Ha 1-M CKOpPOCTH,
a 3aTeM B TeyeHue 3-4 MUHYT Ha
4-n cKopocCTy.
MakcumanbHoe KOJIN4ecTBO TecTa:
2,5 konu4ecTtsa MNPOAYKTOB W3 OCHOBHOMO
peuenTa.
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CaobHoe neco4yHoe TecTo
OcHoBHoVi peuent: (é) d

125 r cnuBo4yHoro macna
(koMHaTHON TemnepaTypbl),
100-125 r caxapa,
1 Aanuo,
1 wenoTka conu,
HEMHOro JIMMOHHOW LeApbl MIn
BaHWNbLHOro caxapa,
250 r MyKn,
npu HeobX. HEMHOro nekapHoro
nopoluka.
* [lepemewnBaiTe BCE KOMMOHEHTbI
B TeYeHWe MNPUMEPHO MONYMUHYThI
C MNMOMOILbLIO BeHYMKa AnA
nepemewrBaHnA Ha 1- cCKOpoCTY,
a 3aTeM B TeyeHue 2-3 MUHYT Ha
3-1 CKOpOCTW.
Ha4dnHaAa ¢ 500 r MyKu:
nepemMewrBanTe TeCTO C MOMOLLbIO
MeCWUnbHOW HacaAku B Te4HeHue
NpUMEPHO NOAYMUHYTblI Ha 1- CKOpPOCTY,
3aTeM B Te4eHue npumMepHo 3-4 MUHYT
Ha 2- CKOpOCTMW.
MakcumanbHoe Konu4ecTBO TecTa:
4-KpaTHOe KONM4ecTBO MPOAYKTOB U3
OCHOBHOro peuenTa.

[Opoxxesoe TecTo
OcHoBHoW  peLent: d

500 r myKn,

1 Anuo,

80 r upa (KOMHaTHOM TemnepaTypsbl),

80 r caxapa,

200-250 mn Tennoro Monoka,

25 r cBexux unM 1 nakeTuk Cyxux

LpOXOKeN,

ueipa C MONOBWMHbI JIMMOHA,

1 wenoTka conu,

e lNepemMewnBaiite BCce KOMMOHEHTbI
B Te4eHWe MONYyMUHYTbl C MOMOLLbO
MECUNIbHOW HacaAku Ha 1- cKopocTw,
a 3aTeM B TeyeHue 3-6 MUHYT Ha
2- cKopocTy.

MakcumanbHoe KOJIN4ecTBO TecTa:

3-KpaTHOe KONN4eCcTBO MPOAYKTOB U3

OCHOBHOro peLenTa.

TecTto Ha nanuy

OcHoBHoi peuent: d

500 r mMyKn,

250 r Avy (oK. 5 wTyKk),

no HeobxoAMMOCTU 2-3 CT. NOXKU

(20-30 r) xononHoun BOAbI.

 [epemewvBaiTe BCe WHrPeANEHTbI OT
3 00 5 MUHYT Ha 2-1 CKOpOCTU AO
nony4yeHnA OJLHOPOAHOro TecTa.

Makc. Konu4ecTBO: MoONyTOpHOE

KONM4EeCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa.

MepoBaa 6yTepbponHasn

Macca
200 r cnnBo4HOro macna B]
(M3 xonoamnbHUKA),
800 r meza (KOMHaTHOM TemnepaTypbl).
e PaspexbTe CnMBO4HOE Macno Ha
MeNkne KycoYkW W MONOXUTe ero
B MUKCep.
e JlobaBbTe Men u B3buBanTe Bce
B TeyeHne 15 cekyHp Ha 4-i
CKOpPOCTH.

CepwuiiHbie/cneunansHbie

npUHaANe)XXHoOCTn

JononHutenbHble chneunanbHble
NPpUHaALNE>XXHOCTU MOXXHO TaKxXxe
AOKYNMUTb NO OTAENBbHOCTW.
I'Ipleaune)KHocm npuroaHbl  AnA
ncnonb3oBaHNA Ha KYXOHHbIX komMbaiHax
MUM81 1 MUMS82.

PucyHok 11

llnHKOBKa HenpepbIBHOrO AencTBuA

c 3-MA auckamu;

LOMOMHUTENBbHO MOXHO nprobpecTu
ANCK-TEPKY ANA KPYMHOro WWHKOBaHWA,
ANCK-TEpPKY ANA MENKOro WWHKOBaHWA,
ANCK ANA Hape3aHusa KapTodena dopw,
LVCK ANA Hapes3aHuA OBOLEeN
no-a3naTcku, AWUCK ANA HaTupaHuA
KapTodena Ha ApaHUKK

PucyHok 12

MAacopybka (onA KpenneHua K KYXOHHOMY
komMbaiiHy HeobxoAuM NepexonHMK);
LOMONHUTENBHO MOXXHO 3akasaTb
NpUCTaBKy AnA Mnony4HeHnA ppyKToBOM
MAKOTU (a), npucTaBky-Tepky (b)

N NpUCTaBKy AnA OUrypHOro neYeHbA
(c); amckn c oTtBepctAMM O3 1 6 MMm;
KonbacHbIn WnpuL,
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PucyHok 13
CokoBbbKMManka AnA LUTPYCOBbIX

PucyHok 14
MykomosnbHaA MeNbHMLA CO CTalbHbliM
pasmanbiBalowrMm MexaHU3MoMm

PucyHok 15

YHuBepcanbHbIn MUKCEP

CneuvanbHble NPUYHAANEXHOCTU, KOTOpble
MOXHO npurobpecTn, M306paxKeHbl Takxe
Ha ynakoBKe.

MpaBo Ha BHeCeHVEe W3MeHeHWUN
ocTaBnAeM 3a coboii.
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Garantiebedingungen Bosch Info-Team:

Giiltig in der Bundesrepublik Deutschland E¥ E Eﬁigﬂn?égzgﬁjz 42 IEUH u" EI'HII'I]
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Internat:

umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http:/fwww.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkéufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberuhrt.

Fur dieses Gerat leisten wir Garantie geméaf nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten - bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oderHerstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
flr Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommenist. Ebenso kann keine Garantie Uibernommen werden, wenn die Méngel am Geréat auf
Transportschéden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurtckzuflhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergénzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationdr betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehenin unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fUr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fUr das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnetist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten flr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fUr das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wirin dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim
Ausland gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Inren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder
direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verftigung. 5090462701/ MUMS... 0905
Robert Bosch Hausgerate GmbH de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt,

Carl-Wery-StraBe 34 /81739 Minchen / Germany el, tr, pl, hu, ro, bg, ru, ar
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