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Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und
nicht im Gewerbe bestimmit.

Das Gerdt nur fiir haushaltsiibliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siehe
zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps”.

Das Gerdt ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibit verschiedena
Ausfilhrungen. Unterschiede sind gekennzeichnet.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerdtes an Dritte Gebrauchs-
anieitung mitgeben.

Dag Gerdt nur mit Originalzubehdr benutzen.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat
1 Drehschalter
Q/off = Stopp
M = Momentschaltung
H&chste Drehzahl,
Drehschalter festhalten
Stufen1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit
Stufe 1 = niedrigste Drehzahl ~ langsam
Stufe 4 = hdchste Drehzahl — schneft

2 Mixerantrieb-Schutzdeckel

Aufsetzen, wenn der Mixerantrieh nicht benutzt wird
(sonst kann das Gerdt nicht eingeschaltet werden).
2a Sicherheitsstift am Schutzdecke!

3 Saugfife

Das Gerat auf glatten und sauberen Untergrund
stellen.

4 Kabelaufroll-Automnatik

Kabel verstauen.

Schiissel mit Zubehor / Werkzeug

5 Schilssel

Aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Bajonettverschiuss).

6a Deckel

Aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pleil an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerates sitzen.

6b Stopfer {= Messbecher)

Schneid- oder Raspelgut nachschigben,

6c  Einfllhilfe

Zum Einfllien von z. B. Mehl und Zucker auf die
Nachf(iéffrung setzen.

6d NachfillGffnung

Stapfer herausnehmen und Zutaten nachifGilen.
Zum Nachfidlen von Flissigkeiten wahrend des
Betriebes und zum Raspeln und Schneiden langer
oder schmaler Gemsearten (z. B. Lauch, Karotten)
| digschmale Gifriting verwenden.

7  Teigschaber

8a Multifunktionsmesser

8b Knethaken

8¢ Rolhrbesen

8d Scheibentrager

Be Schneid-Wendescheibe- dick/dinn
8f  Raspel-Wendescheibe - grob/fein
8g Reibscheibe - mittelfein

8h Passiereinsatz

8  Saftzentrifuge

8k Zitruspresse

Mixer

9 Mixbecher
Aufsetzen {Pfeil am Becher auf Pfeil am Gerét) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschiag drehen.

10a Deckel

Aufsetzen [Position beachten) und im Uhrzeigersinn
festdrehen. Deckel muss kis zum Anschlag im Schiitz
des Mixergriffes sitzen.

10b Nachfllléffrung
Trichter herausnehmen und Zutaten nachflillen.

10c Trichter
Fidssige Zutaten nachflillen.

Bei einigen Modeilen:

11 Universalzerkleinerer
Aufsetzen (Pleil arm Becher auf Pleil am Gerét) und im
Uhrzeigersinn festdrehen.

11a Deckel

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerét nurgermdél Angaben auf derm Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungenauiweisen.

Kinder vom Gerdt fem halten.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und im
Fehlerfall,

Zuleitung nicht ber scharfe Kanten oder heife
Flachen zishen.

Reparaturen am Geréat, wie z. B. eine beschadigte
Zueitung austauschen, dirfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefitrt werden, um Gefahrdungen
zuvermeiden.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét
eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung
wigder an.

Zubehir und Werkzeug nur bei Stillstand
{Drehschalter auf 0foffy wachseln.




Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei lhrem Fachhandier oder bei lhrer
Gemeindevewva!tung.

Bedienen

Gerét und Zubehorvor gemn ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe -Reinigen und Pllegen®.

Vorbereiten

* Grundgerit auf glatten und sauberen Untergrund
stellen.

* Kabelaus dem Kabelschacht herausziehen:
Kabel in einem Zug bis zur gewlinschten Lénge
(max. 1 Meter) herausziehen und fangsam
loslassen; das Kabel ist arretiert,

* Kabet-Arbeitslinge vermindem: Leicht am Kabel
ziehen und bis zur gewiinschten Lange aufrollen
lassen. Dann emeut leicht am Kabe! ziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel nicht verdrehen oder von Hand einschieben,

da es sich dann nicht vollstédndig aufrofion fgsst,

" Wenn sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz

herausziehen und dann aufrollen lassen,

* Netzstecker einstecken.

Schissel mit Zubehsr / Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schiissel greifen

inach dem Ausschaiten i5uit der Antrieb noch kurze

Zeit nach).

Werkzeug nur bei Stiistand des Aniriebes wechseln.

Arbeiten in der Schiissel diirfen nur mit aufgesetztem

Mixerantrieb-Schutzdecke! {2} und niemals mit

aufgesetztem Mixbecher durchgefihrt werden.

*+ Schissel (5) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

* Werkzeug (8) einsetzen, wie in entsprechendem

Abschnitt beschrieben. Werkzeugauswahl siche

zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps*.

Zutaten einflllen, wie fn entsprechendem

Abschnitt beschrieben. Zutaten und Menge siehe

zusétzliches Heft ,Rezepte und Tipps*,

+ Deckel (6a) autsetzen {Pfeil am Deckel auf Pleil an

Schissel und im Uhrzeigersinn drehen

Deckelnase muss bis zum Anschlag im Schiitz des

Grundgerates sitzen.

Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen (siehe

zusdtzliches Heft ,Rezepte und Tipps*).

* Drohschalter auf 0/off stellen, wenn der Deckel
zum Nachfifien abgenommen werden sofl,

Tipp: Zum Einflillen von Zutaten wie Mehl oder

Zucker sollte die Einfulhilfe verwendeat werden.

Bei Arbeiten in der Schissel kann das Gerat nur

mit aufgesetztem und festgedrehtern Deckel {6a)

Sowie angebrachtem Mixerantrieb-Schutzdeckel

{2) eingeschaltet werden.

Multifunktionsmesser {8a)
zum Zerkleinarn, Hacken, Riihren.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Muitifunitionsmesser nur am Kunststolf-Griff {oben)
anfassen.

* Multifunktionsmesser aus dem Messerschutz
nehmen (12),

* Multifunktionsmesser einsetzen,

Zutaten einfiilien,

* Deckel (8a) mit Stopfer (Bb) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

* Drehschalter (1) auf gewlinschte Stufe stellen
(siehe zusétzliches Heit , Rezepte und Tipps“).

* Um Zutaten nachzufifien Drehschalter auf 0/cff
stellen,

* Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfiilloffinung (Bc) einfiillen.

Hinweis: Beim Zerkleinern und Hacken steigt der

Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitungszeit.

Knethaken (8b)

2um Kneten von schwerem Teig und zum

Untermischen ven Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).

* Knethaken ginsetzen.

» Zutaten einfillen.

* Decke! (Ba) mit Stopfer {Bb) aufsetzen und im

Unrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Drehschalter (1} auf gewiinschte Stufe stellen

(siehe zusétzliches Heft ~Rezepte und Tipps*).

* Um Zutaten nachzufiillen Drehschalter auf
gewiinschte Stufe stelien,

* Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
NachRilSfinung (6d} einflillen,

Rihrbesen (8¢)

flr Sahne, Eischnee,

Nicht geeignet fiir feste Zutaten (z. B. Butterstiicke

aus dem KUhischrank).

* Rihrbesen einsstzen.

+ Zutaten aeinfllen.

* Deckel (6a) mit Stopfer (Bb) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen,

* Drehschalter {1) auf gewiinschte Stufe stellen
(siehe zusatzliches Heft ,Rezepte und Tipps").

* Um Zutaten nachzufillen Drehschalter auf Stufe 2
stellen.

= Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfiildffinung (Bd) einfallen.

Zerkleinerungs-Scheiben:
Schneid-Wendescheibe (8¢) - dick/dinn
zum Schneiden von Obst und Gemiise,
Raspel-Wendescheibe {8f) — grob/fein
zum Raspeln von Obst, Gemlise und Kise.
Reibscheibe (8g) - mittelfein

Zum Reiben von z. B. Nissen, Hartkise
(z.8. Parmesan), Schokolade.



Scheibentrager (8d)

» Scheibentrager mit leichter Drehung auf
Antriebsachse aufsetzen.

» Zerkleinerungs-Scheibe auflegen, so dass die
heiden Mitnehmer am Scheibentrager in die
Ofinungen der Scheiben grelfen.

I\ Verletzungsgefahrdurch scharfe Messer!
Zerkieinerungs-Scheibennur am Kunststof-Griff
anfassen.

Nicht in die Nachiulidimiung greffen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Achtung!

Werkzeuge kénnen stumpf werden.

Fiir Hartkase (Parmesany), Nisse und Ahnliches nur
die Reibscheibe verwenden.
Zerkleinerungs-Scheiben nicht fir das
Raspeln/Zerkleingin von Meerreltich geeigriet.

« Gewlnschte Schneid-/ Raspelseite nach cben
wenden und auf den Scheibentrdger legen (bei
Refbscheibe nur eine Seite).

= Decke! (6a) mit Stopfer (Bb) aufsetzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

+ Schneid- oder Raspelgut einflllen.

« Drehschalter [1) auf Stufe 3 oder Stufe 4 stellen
(siehe zusitzliches Heft ,Rezepte und Tipps").

» Schneid- oder Raspeigut nur mit leichterm Druck
mit Stopfer nachschieben.

» Um Zutaten nachzuflllen Drehschatter auf 0/off
stellen.

* Stopfer herausnehimen und Zutaten durch
Nachfliléfinung einfiltien.

Achtung!

Schilssel entlearen bevor diese so voll ist, dass

das Schreid- oder Raspelgut den Scheibenirdger

erreicht.

Passiereinsatz (8h)

zurn Passieren von gekochtem Obst oder Gemlise.

* Passiersisb und Passierflligel aufsetzen.

= Rickhaltering anbringen,

« Deckel (6a) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis
2um Anschlag drehen.

* Drehschalter (1) auf gewiinschte Stufe stellen
[siehe zusitzliches Heft ,Rezepte und Tipps").

» Stopfer (Bb) herausnehmen und Zutaten durch
o Shitlisffnung [Bd) einflilien.

Saftzentrifuge {8i} i

zum Entsaften von Kemobst (z. B. Apfeln, Birmen),

Beeranobst, entkerntem Stainobst, Gemuse

(z.B. Karotien, Tomaten).

» Schiissel (5) aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis

zum Anschlag drehen.

Reibbehalter mit Filterkorb einsetzen.

» Deckel flir Saftzentrifuge aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerates sitzen,

+ Drehschalter (1) auf Stufe 3 stellen.

» Obst ader Germiise in den Einflllschacht (6c)
geben und nur mit leichtem Druck mit Stopfer {6}
nachschigben, Falls erforderiich, vorher
zerkiginern.

* Am Ende des Arbeltsganges Drehschalter kurz auf
Stufe 4 stellen und das Gerét 50 lange jaufen
lassen, bis das Fruchtfleisch restlos entsaftet ist.

Achtung!

Schiissel rechtzeitig entleeren:

- nach Verarbeiten von max. 500 Gramm,

— bevor der Saft den Reibbehéfter erreicht hat,

Nach der Arbeit

» Drehschalter auf 0/off stellen.

» Deckel (Ba) gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

+ Werkzeugherausnghmen,

» Schiissel (5) gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehrmen.

+ Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen”.
Darauf achten, dass die Deckelfuge sauber ist,
sonst IAsst sich der Deckel nicht mehr schiieBen.

+ Nach Benutzung des Multifunktionsmessers
Messerachutz anbringen (8a).

Zitruspresse (8k)

zum Auspressen ven Zitrusfriichten, z. 8. Orangen,

Grapefruits, Zitronen.

= Zitruspresse aufsetzen und im Unrzeigersinn
drehen. Nase am Siebiorb miuss bis zum
Anschlag im Schlitz des Grundgerites sitzen.

« Zum Auspressen der Friichte Orehschalter
auf Stufe 2 stellen und Frucht auf den
Auspresskegel dricken.

« Nach der Arbeit Zitruspresse losdrehen und
Schilsselabnshmen.

Achtung! Flillstand beachten. Schilssel entfeeren,

bevor der Salt den Siebkorb erreicht,

Mixer

A Verfetzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer arbeitet

nur mit festgedrehtem Dackel.

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes

abnehmen/aufsetzen.

A Verbrihungsgefatir!

Bsim Verarbeiten von heifem Mixgut tritt Dampf
durch den Trichterim Decke! aus. Maximal 0,5 Liter
heifie oder schdumende Fiissigkeit einfullen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Keing tiefgefrorenen Zutaten verarbeiten.
Mixer nicht leer betreiben.



Mixen

Achtung!

Zum Betrieb des Mixers mtissen der Mixerdecke!
{108) und die Schiissel {5) mit Deckel (6a) aufgesetzt
und festgedreht sein, Werkzeuge aus der Schuissel
nehmen!

* Mixerantrieb-Schutzdeckel(2) abnehman,

» Mixbecher (9) aufsetzen {Pfeil am Becher auf Pfeil
am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

» Zutaten einflllen (siche zusétziiches Heft Rezepte
und Tipps*),

Maximalmenge, fillissig = 1,5 Liter

(schdumende oder heie Flissigkeiten

maximal 0,5 Liter).
OptimaleVerarbeitungsmenge, fest = 150 Gramm.

+ Deckel {10a) aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schiitz des Mixergriffes sitzen.

¢ Drehschalter (1) auf gewlinschie Stufe stellen
{siehe zusatzliches Heft ,Rezante und Tipps™).

Zutaten nachfiillen

« Drehschalter auf 0/off stelfen (oder wie in
entsprechendem Abschnitt angegeben).

+ Deckel {(10a) abnebmen und Zutaten einfillen,

oder

« Trichter (10¢) herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachillidiinung {10b) einililen,

ader

« flissige Zutaten durch den Trichter einfiillen.

Nach dem Mixen

+ Drehschalter auf 0/off stellen.

« Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnghmen:

+ Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehren.

Tipp: Mixer am besten sofart nach Gebrauch

reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen".

Bei einigen Modellen:

Universalzerkleinerer (11)

zum Zerklsinern von Klgineren Mengen

(z.8. Zwiebeln, Krautem.

Achtung!

Universalzerkleinerer nicht zum Zerkleinern von

Kaffeebohnen, Mohn und Meerrettich verwenden,

Der Betrieb des Universalzerkleinerers ist nur mit

Momentschaitung (Stufe M) méglich.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messerfrotierenden Antrigb!

Nie in den auigesetzten Zerkleinerer greffen!

Achtung!

Zum Betrieb des Zerkieinerers miissen der Deckef
des Zerkieinerers (11a) und die Schilssel (5) mit
Deckel (6a) aufgesetzt und fastgedrehit sein.
Werlkzeuge aus der Schussel nehment

* Mixerantrieb-Schutzdeckel(2) abnehmen.

« Universalzerkleingrer aufsetzen (Pfeillam Becher
auf Pfeil am Gerat) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

s Zutaten einflillen (siehe zusétzliches Heft . Rezepte
und Tipps"“).

» Deckel aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Preil
am Becher) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag festdrehen,

» Drehschaliter (1) auf Stufe M stellen,

Hinweis: Beim Zerkleinern steigt der

Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitiungszelt.

Reinigen und Pflegen

A Stromschiag-Gefahr!
Grundgerét niemals in Wasser tauchen und nie unter
fliefendes Wasser haiten.

Achtung!
Oberfldchen kénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwender.

Grundgerat reinigen

* Nstzstecker ziehen.

« Grundgerét feucht abwischen. Bel Bedarf etwas
Splilmittel benutzen.

« GeratanschlieBend trockenreiben.

Schiissel mit Zubehdr reinigen

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Multifunktionsmesserund Zerkleinerungs-Scheiben
nur am Kunststoff-Griff anifassen.

Alle Teile sind spiilmaschinenfest. Kunststoffteile in
der Spifmasching nicht einkiernmen, da Verformung
méglich. .
Multifunktionsrnesser mit der Offnung nach unten so
einlegen, dass durch die Messer keine anderen Teile
beschidigtwerden.

Zum Reinigen des Ruhrbesens kann dieser von der
Halterung abgezogen werden (8c).

Zum Refnigen der Saftzentrifuge den Filterkort vom
Reibbehétter abnehmen (8h). Telle unter fieBendem
Wasser vorspllen. Lamellen des Filterkorbes
vorsichtig reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Bei der Verarbeitung ven z. B. Mdhren und Rotkehl
entstehen Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die
mit einigen Trepfen Speised| entfernt werden kénnen,

Mixer / Universalzerkleinerer reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!
Mixer- und Zerkleinerungsmesser nicht mit bloBen
Handen berihren. Zum Rainigen Blrste benutzen.

Mixer/Universalzerkleinareram besten sofort nach
Gebrauch reinigen. So trocknen Rickstinde nicht
an, und der Kunststoff wird nicht angegriffen

(z.B. durch &therische Ole in Gewlirzen).

Deckel und Trichter sind spiimaschinenfast.
Mixbecher/Universalzerkleinerer nichtin der
Spiilmaschine, sondern unter fieBendem Wasser
reinigen (nicht im Wasser liegen lassen).

Tipp: Etwag Wasser mit Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer/Universalzerkleinerergeban.



Fr wenige Sekunden auf Stufe M stellen. Wasser
ausschitten und Mixer/Universalzerkieinerer mit
klarem Wasser aussplien.

Gerat aufbewahren

Netzstecker ziehen.

Mixerantrieb-Schutzdeckel (2} aufsetzen.

Schiissel (5] aufsetzen.

Messerschutz zum Aufbewahren immer auf
Multifunktionsmesser setzen (12).

+ Kabelim Kabelschacht verstauen: Leicht am Kabel
ziehen und autornatisch aufrofien fassen.

Hilfe bei Storungen

A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker ziehen.

Hinweis: Der Betrieb des Universalzerkieinerers ist
nur mit Momentschattung Stufe M méglich.

Schiissel mit Zubehbr

Storung:

Gerdt 14uft nicht an, Drehknopf {1) lsst sich nicht
drehen: Elekironische Uberwachung hat ausgeidst.

Behebung:

+ Schiissel bis zum Anschlag festdrehen.

+ Deckel des benutzten Zubehdrs (Siebkorb bei
Zitruspresse} aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen,
Mixerantrieb-Schutzdeckelaufsetzen.

Wenn dieser defekt ader Sicherheitsstift
abgebrochen,Mixerantriebs-Schutzdeckel
gegen neuenaustauschen,

Mixer / Universalzerkieinerer

Stérung:
Gerét lauft nicht an, Drehknopf (1) asst sich nicht
drehen: Elektronische Uberwachung hat ausgeldst.

Behebung:

» Schilssel mit Deckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

» Mixer/Universalzerkleinerer bis zum Anschlag
festdrehen.

« Mixerdeckel/Deckel des Universalzerklginerers
aufsetzen und bis zum Anschlag festdrehen.

Bei anderen Stdrungen wenden Sie sich hitte an
unseren Kundendienst,

en ]

This appliance is designed for domestic and not
inclustrial uge.

Use the appliance for processing normal amounts of
food for the househeld; see also “Recipes and Tips”
booklet.

The appliance is maintenance-free.

The \nstructions for Use refer to severai models.
Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in a safe place.
it passing on the appliance 10 a third party, always
include the Instrugticns for Use.

Use the appliance with criginal accessories only.

Overview
Please fold out the illusirated pages.
Base unit
1 Rotary switch
O/off = Slop
M = Pulse switch {for maximum
speed hold down the rotary
switchf
Settings 1-4 = Operating speed
Setting 1 = Slowest speed
Setting 4 = Fastest speed

2 Blender drive cover

Attach when the blender drive is not in use (otherwise
the appliznce cannot be switched on).

2a  Safety pin on the cover

3 Suction feet
Place the apptiance on a smooth, clean surface.

4 Automatic cord winder
Stow the cord,

Bowt with accessories / tools

5 Bowi
Aftach and rotate as far as possible in a clockwise
direction (bayonet lock).

6a Lid

Attach lid (amow on the lid on the arrow onthe
handle) and rotate in a clockwise diraction. Lid ug
must be located fully in the slot in the base unit.

8b  Pusher {= measuring jug)

Push down food which is 1o be sliced or shredded.
6c  Filling aid

If adding, e.g. flour or sugar, place the filing aid on
the feed tube.

6d Feedtube

Remove the pushsr and add more ingrediants,

If adding more liquid while the appliance is operating
or when shredding or slicing jong or narrow
vegetables (e.g. leeks, carrots}, use the narrow
cpsning.



7 Dough scraper

8a MuMi-function blade

8b Kneading hook

8¢ Whisk

8d Disc carrier

8e Reversible slicing disc - thick/thin
Bf  Reversible shredding disc - coarsesfine
8g Grating disc - medium-fine

8h Masher

81 Juicer

8k Citrus press

Blender

9  Blenderjug

Attach jug (arrow on the jug on the arrow on
the appliance) and rotate as far as possible in
a clockwisedirection.

10a Lid

Attach the fid (note position) and tightenin a
clockwise direction. The lid must be located
fully in the slotin the blender handle.

10b Feed tube

Remave the funnel and add more ingredients.
10c Funnel .

Add more liguid,

Some maodels:

11 Universal cutter
Attach the cutter {arrow on the jug on the arrow on

the appliance) and tighten in a clockwise direction.

11a Lid

Safety information

A\ Risk of electric shack!

Connect and operate the appliance only in
accordance wilth the specifications on the rating
plate.

Do NOT use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the
appliance, if leaving the appliance unattended or if
the appliance malfunctions, ALWAYS pull qut the
plug.

Do NOT pull the cord over sharp edges or hot
surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a
damaged cord, should only be carried out by our
customer service.

if the power is interruptad, the appliance remains

switched on and restarts when the power is restored.

Change accessories and tools orly when the
appliance is at a standstill rotary switch on 0/off),

information concerning waste
disposal

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Operating the appliance

Before using the appliance and accessories for the -
first time, clean thoroughly; see “Cleaning and
servicing”.

Preparation

+ Place the base unit on a smooth, clean surface.
* Pull the cord out of the cord store: Pull out the
cord in one stroke to the desired length (max.
1 metre/3.2 #) and release slowly; the cardis
locked.
= Reducing the working fength of the cord:
Pull gently on the cord and allow it to wind up to
the desired length. Then pull gently on the cord
again and release stowly; the cord is tocked.
Warning!
Do not twist the cord or push it in by hand as if then
cannot wind up fully. If the cord jams, pull out the
cord all the way and then allow it to wind up.

= |nsert the mains plug.

Bowl with accessories / tools

A Risk of injury from the rotating toofs!

While the appiiance is'operating, keap fingers clear of
the mixing bow! (even when the appliance has been
switched off, the drive continues rotating briefly).
Change tools only when the appliance is at

a standstill.

Before using the bowl, always attach the blender
drive cover (2) and never the blender jug.

« Attach bowl (5) and rotate as far as possible ina
clockwise direction.

+ Insert tool (8) as described in the appropriate
section, For tool selection see "Racipes and Tips”
booklet.

+ Add ingredients as described in the appropriate
section. For ingredients and amounts see "Recipes
and Tips" booklet.

+ Attach lid (6a) (arrow on the lid on arrow on the
bowi) and rotate in a clockwise direction. Lid iug
must be located fully in the slot in the pase unit.

+ Selact the desired setting with the rotary switch
{see “Recipes and Tips” booklet),

= Before removing the lid to add more ingredients,
set rotary switch to 0/off,

Tip: If adding ingredients such as flour or sugar, use

the filling aid.

When using the bowl, the appliance can only be

switched on when the lid (6a) has been screwed

on tight and the blender drive cover (2) attached.



Multi-function blade (8a)
for cutting, mincing, mixing,

A\ Risk of injury fromt sharp biades!
Grip the multi-function blade by the plastic handie
only ftop end),

+ Take the multi-function blade out of the blade
guard(12).

« Insert the multi-function blade.

« Addingredients.

« Attach the lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far
as possibla in a clockwise direction.

« Seigct the desired setting with the rotary switch
{see “Recipes and Tips" booklet).

+ Toadd more ingredients, set the rotary switch (1)
to 0/off.

» Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (Bd).

Note: The longer the processing time the smaller the

ingredients are cut/minced.

Kneading hook (8h)

for kneading stiff dough and for mixing ingredients

which are not to be cut (8.g. raisins, chocolate chips).

= Insert kneading hook.

« Addingredients.

» Attach lid (6a) and pusher (6b) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

« Select the desired setting with the rotary switch (1)
{ses "Recipes and Tips” booklet).

+ To add more ingredients, select the desired setting
with the rotary switch,

+ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6d).

Whisk (8c)

for cream, beaten egg white

Not suitable for sclid ingredients (e.q. pieces of butter

fromthe refrigerator).

+ Insert the whisk.

+ Addingredients.

» Attach the lid (8a) and pusher (6b) and rotate as far
as passible in a clockwise direction.

« Select the desired setting with the rotary switch {1)
(see “Recipes and Tips” booklet).

« Toadd more ingredients, set the rotary switch to
setting 2.

+ Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube (6d).

Cutting discs:

Reversible slicing disc (8e} - thick/thin

for slicing fruit and vegetahles.

Reversible shredding disc (8f) - coarse/fine

for shredding fruit, vegetables and cheese.

Grating disc (8g) - medium-fine

for grating, e.g. nuts, hard cheese (e.g. Parmesan),

chacolate.

Disc carrier (8d)

« Place disc carrier on operational axis by turning
slightly.

» Aftach the shredding disc so that both the lugs
grip the disc carrier in the disc opening.
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A Risk of infury from sharp biades!

Grip the cutting discs by the plastic handie only.
Do not put fingers in the feed tube.

Use only the pusher when adding more ingredients.

Warning!

Bfades may become blunt.

Use anly the grating disc for hard cheese
{Parmesar), nuts, etc.

Cutting discs are not suitable for shredding/cutling
horseradish,

+ Turn the required cutting and grating side to the
top and place on the dis¢ carrier (the grating disc
only has cne side).
Attach lid [Ba) and pusher (Bb} and rotate as far as
possible in a clockwise direction.
Add ingredients which are to be sliced or
shredded.
« Setrotary switch (1) to setting 3 or setting 4
{see “Recipes and Tips™ boaklet).
+ When adding ingredients which are to be sliced or
shredded, apply only light pressure to the pusher.
» To add more ingredients, set the rotary switch
to 0/off.
» Remove the pusher and add ingredients through
the feed tube.
Warning!
Empty the bowf before it becomes so full that the the
cutling or grating contents reach the disc carrier.

Masher (8h)

For mashing bolled frult or vegatables.,

» Attach the mashing sieve and mashing blade.

» Attach the retaining ring.

» Atiach the lid (6a) and rotate as far as possible in
a clockwise direction.

+ Select the desired setting with the rotary switch (1)
(see “Recipes and Tips” booklet),

« Remove the pusher (Bb) and add ingredients
through the feed tube {6d).

Juicer (8i)

Extracts juice from hard fruits (e.g. apples, pears),

berries, pitted stone fruits and vegetables {e.g.

carrots, tomatoes).

= Attach the bowt (5) and rotate as far as possible in
a clackwisedirection.

« Insert the grater container and filter basket.

+ Attach the juicer lid and rotate in a clockwise
direction. The lug on the lid must be inserted all the
way into the slot in the base unit.

e Set the rotary switch (1) to setting 3.

* Put fruit or vegetables in the filing shaft (6d),
applying only light pressure to the pusher (6b).

If required, cut up fruit or vegetables beforehand.
= At the end of processing, briefly set the rotary

switch to setting 4 and leave the appliance

running until all the juice has been extracted.

Warning!

Empty the bow! in good time:

— after processing max. 500 g/'1 b 2 0z,

- before the juice has reached the grater
container.



After using the appliance

+ Set the rotary switch to 0/off.

* Rotate the lid (6a) in an anti-clockwise dirsction
andremove,

* Remove the tool.

+ Rotate the how! {5) in an anti-clockwisedirection
andremove,

+ Clean all parts; ses “Cleaning and servicing”.
Ensure that the lid groove is clean, otherwise
the lid can na longer be closed.

* After using the multi-function blade and after
cleaning, attach the blade guard (Ba).

Citrus press (8k)

presses the juice out of citrus fruits, e.g. oranges,

grapefuits, lermons.

« Attach the citrus press and rotate in a clockwise
direction. The lug on the filter basket must be
located fully in the slot in the base unit.

+ To extract juice from the fruit, set the rotary switch
to setting 2 and press the fruit on the pressing
cone.

» After using the citrus press, unscrew tha citrus
press and remove the bowl.

Warmning!

Check the level. Empty the bowf before the juice

reaches the filter basket.

Blender

I\ Risk of injury from sharp blades/rotating
drive!

Never place fingers in the attached blender! Blender

will not operate until the lid has been screwed on

tight. Do not remover/attach the blender until the

drive is at a standstill,

A Risk of scalding!

If processing hot fiquids, steam escapes through the
funnel in the lid. Add a max. 0.5 litres/18 fl oz of hot
or frothing liquid.

Warning! Blender may be damaged,
Do not process frozen ingredients.
Do not operate the blender empty.

Blending

Warning!

To operate the biender, attach and screw on the
biender fid (10a) and the bow! (5) and fid (6a). Take
the tools out of the bowl!

» Remavethe blendar driva cover (2],

Attach the blender jug (9) (arrow on the jug on the
arrow on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

Add ingredients (see "Recipes and Tips” booklet),
Maximurm capacity of iquid = 1.5 litres/2% pt
{frothing or hot liquids = max. 0.5 litres/18 1] 02).
Optimum processing quantity of solid ingredients =
150 g/5v: 0z.

Attach the tid {10a) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in the slot in
the blender handle.

Select desired setting with the rotary switch (1)
{see "Recipes and Tips” booklet).

-

Adding more ingredients

« Set the rotary switch to 0/off (or as indicated in the
appropriate section).

* Remove the lid (1Ca) and add ingredients

or

* remove the funnel {10c) and graduatty add solid
ingredients through the feed tube (10k)

oF

* pour fiquid through the funnel.

After blending

+ Set the rotary switch to 0/off.

= Rotate the blendear in an anti-clockwisedirection
andremave.

* Rotate the lid in an anti-clockwise direction and
remove.

Tip: It is recommended the blender is cleaned

immediately after usse; see “Cleaning and servicing”.

Somemodeis:

Universal cutter (11)

for cutting up smaller quantities {e.g. onions, herbs),

Warning!

Do not use the uriversal cutter for cutting up coffee

bBeans, poppy seaeds or horseradish.

The universal cutter can anly be operated

{setting M).

A Risk of injury from sharp blades/rotating
drive!

Never place fingers in the attached cutter!

Warning!

To operate the cutler, attach and screw on the
cutter lict (11a) and the bowi (8) and lid (6a). Take the
tools out of the bowil

* Removethe blender drive cover (2),

+ Attach the universal cutter (arrow on the fug on the
arrow on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

* Addingredients (see "Recipes and Tips” booklet).
» Attach the lid {arrow on the lid on the arrow on the
jug) and rotate as far as possible in a clockwise

direction.

* Setrotary switch (1110 setting M.

Note: The longer the processing time the finer the

cut. .




Cleaning and servicing

& Risk of electric shock!
NEVER immerse the base unit in water or place
unaer runring water.

Warning!
Surfaces may be damaged.
Do NCT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

+ Pullout the mains plug. '

» Wipe the base unit with a damp cloth, If required,
use a little washing-up liquid.

= Then dry the base unit.

Cleaning the mixing bowl and
accessories

A\ Risk of injury from sharp blades!
Grip the muit-function blade and cutting discs by
tha plastic handlie onty.

Adl parts are dishwasher-safe.

Do NOT wedge the plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Insert the muilti-function blade with the opening face
down, ensuring that the blade does not damage any
other parts.

The whisk can be detached from the holder for
cleaning (8c;.

Toclean the juicer, remove the filter basket from the
grater container (8h). Rinse parts under running
water, Clean the vanes on the filter basket carefully to
preventdamaging them.

If processing e.g. carrots and red cabbage the plastic
parts may become discoloured, This discoloration
can be removed with several drops of ceoking il.

Cleaning the blender / universal cutter

/A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch the biender and cutting blades with
bare hands. Clean them with & brush.

To prevent ingredients from sticking to the
blender/universal cufter and corroding the plastic
(e.q. by oils in spices), itis recommended to clean the
blender/universal cutter immediately after use.

The lid and funnel are dishwasher-safe.

Do NOT clean the blender jug/universai cutter and in
the dishwasher, but under running water (do not
soak in water).

Tip: Pour a little water and washing-ug liquid into the
attached blender/universal cutter. Switch on at
setting M for several seconds. Pour out the water
and rinse the blender/universal cutter with clean
waler.
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Storing the appliance

Pull out the maing plug.

Attach the blender drive cover {2).

Attach the bow! (5).

Always store the multi-function blade with the
blade guard attached (12).

+ Stow the gord in the cord storer

Pull gently on the cord and it will wind up
automatically.

Troubleshooting

2\ Risk of injury!
Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

Note: The universal cutter can only be operated with
the puise (setting M).

Bowl with accessories

Fault:
Appliance does not start, rotary knots (1) cannot be
turned: Electronic monitoring system has actuated.

Remedial action:

« Screw onthe bowt! as far 45 possible.

« Attach the lid of the accessory being used (filter
basket for citrus press) and screw on as far as
possibie.

« Attach the blender drive cover.

If the cover is defective or the safety pin has
broken off, replace the blender drive cover with
anew one.

Blender / universal cutter

Fault:
Appliance does not start, rotary knob (1) cannot be
turned: Electronic monitoring systern has actuated,

Remedial action:

« Attach the bowl and lid and screw on as far as
possibla.

« Screwon the blender/universal cutter as far as
possible,

« Attach the blender lid/univarsal cutter lid and
screw on as far as possibla,

If other maifunctions occur, please consult our
customersenvice.

Guarantee
The guarantee conditions for this appliance are as
defined by our representative in the country in which
it is sold. Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

Subject to change without notice.
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Get appareil est destiné 4 un usage domestique.

Il ne peut pas &tre utilisé & des fins industrielies ou
commerciales. Utilisez cet appareil uniquement pour
des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales. Voir la notice
supplémentaire «Recettes et consailss.

Cet appareil se passe d’entretien.

Lanotice d'utilisation vaut pour différents modétes.
Les différences sont indiquées.

Rangez soigneusement la présente notice
d’utilisation,

SiVappareil change de propriétaire, donnez aussi la
notice & ce dernier.

N'utifisez \'appareil qu’ avec ses accessoires d'origine.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Appareil de base
1 Interrupteur rotatif

O/off = Stop

M = Marchemomentange
(vitesse de marche laplus
élevée, maintenir interrupteur
rotatif en position)

Positions = Vitesses de travail

1-4

Position 1 = Vitesse lente

Stufe 4 = Vitesserapide

2  Couvercle protégeant ie mécanisme
d’entrainement

Mettez ce couvercle en place lorsque le mécanisme

entrainant le bol mixeur ne sert pas (I'appareil sinon

ne pourra pas démarrer).

2a Tige de sécurité sur le couvercle

3 Ventouses
Posez I'appareil sur une surface lisse et propre.

4 Enroulement automatique du cordon
Il sert & ranger le cable.

Bol mélangeur avec accessoires / outils

5 Bol mélangeur

Posez le bol sur le mécanisme d’entrainement et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée (fermeture a baionnette).

6a Couvercle

Posez te couvercle {a fleehe du couvercle doit se
superposer a celle situde sur la poignée) et tournez-le
dans le sens des aiguilies d'une montre jusqu’a la
butée {la saillie du couvercle deit pénétrer jusqu'ala
hutée dans la fente que présante I'apparsil de base).

6b  Pilon poussoir (= gobelet gradué)
1 sert & rajouter les ingrédients découpas ou rapés.
6c  Accessoire de remplissage

Il sert & verser par ex. de ia farine et du sucre dans
I'appareil via I'ouverture pour ajout.

6d  Ouverture pour ajout

Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des ingrédients.
Uttilisez I'orifica étroit pour rajouter du liquide pendant
la marche et pour réper et découper des légumes
longs ou minces {par ex. les poireaux et carottes).

7 Spatule

8a Lame multifonctions

8b Crochets de malaxage

8¢ Fouet

8e Disque a émincer réversible — épais/mince
8f  Disque a rdper réversible — grossier/fin

8g Disque araper/concasser — mi-fin

8h Accessoirepasse-aliment

8i Centrifugeuse

8k Presse-agrumes

Mixeur

9 Bol mixeur

Posez-le sur I'appareil de base (la fliéche sur le bol
doit coincider avec celle sur Fapparedl) puis tourmnez-le
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a la
butée.

10a Couvercle

Posez-le sur'appareil {(en respectant ia position)
puis vissez-le & fond dans le sens des aiguilies
d'une montre. Le couvercle doit venir appuyer contre
la hutée présente dans la fente de la poignée du
mixewr.

10b Quverture pour ajout

Retirez I'entonneir puis rajoutez les ingrédients.

10¢ Entonnoir

Ajoutez les ingrédients liquides par cet entonnair.

Selon lemodéle:

11 Broveuruniversel

Posez-le sur I'appareil {la fléche du bol doit coincider
avec celle surl’appareil) puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre.

11a Couvercle

LA




Consignes de sécurité

A Risque d'dlectrocution!

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareii que si
les paramétres du secteur domestique et ceux portés
sur la plaque signalétique cancordant.

N'utilisez 'appareil que si lui et son cordon
d'alimentation électrique ne présentent aucun dégat.
'appareil n'est pas un jouet, &loignez les enfants.
Débranchez la fiche méle dea prise de courant aprés
chague utilisaticn, lorsque vous quittez la pigce ou si
I'appareil est défeciueux.

Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne frotte pas
contre des arétes coupantes ou des surfaces
chaudes.

Pour supprimer tout risque d'électrocution, les
réparations sur I'appareil, dont par exemple le
rempiacement du cordon d'alimentation sont
réservées A notre service apres-vente.

S'il se produit une coupure de courant, I'appareh
reste en pasition enclenchee et s¢ remat

a fonctionner une fois le courant revenu.

Ne changez les accessoires st les oulils qu'apparsil 2
I'arrét et éteint (interrupteur rotatif sur 0/off).

Conseils pour la mise au rebut

Pour savoir comment vous débarrasser de
I'emballage, veuillez consulter votre revendeur ou les
services administratifs de votre mairie.

Utilisation

Avant la prermiére utilisation, nettoyez scigneusement
I'apparei! et ses accessoires. Voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretiens.

Préparatifs

» Posez 'appareil de base surune surface lisse st
propre.
Sortez le cordon de son rangement;
tirez continuellement le cordon jusqu’a sartir la
longueur vouiue (1 métre maxi) puis relachez-le
lentement. Le cordon s immobilise sur la longueur
voulue.
« Pour réduire fa fongueur du cordon:
firez légérement sur ls cordan puis laissez-en
la tongueur voulue s'enrouler. Ensuite, tirez
& nouveau légerament sur le cordon puis
relachez-le lentement. Le cordon s'immoebilise sur
la nouvelle longueur.
Attention!
Ne tordez pas Je cordon et ne tentez pas de le
renrter & la main car dans ce cas if ne s'enroulera
pas complétement. Sile cordon se coince en route,
sortez-en la longueur maximum puis laissez-le &
nouveau s'enrouler.

» Branchez la fiche male dans la prise de courant.

Bol mélangeur avec les accessoires /
outils

A Risque de biessure avec fes piéces en

rotation!

Lorsque 'appareil fonctionne, ne mettez famais fas

mains dans le bol (méme une fois que vous avez

steint l'appared, son moteur continue de tourner
brigvement). Changez les accessoiras uniquement

lorsque lappareil est au repos. Les travaux dans e

bol mélangeur ne doivent avoir leuw que couvercle de

'entrainement du mixeur en place (2), et jamais avec

Ie bo! mixeur en piacs.

+ Mettez le bol mélangeur (5) en place puis
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
jusgu’ala butée.

» Fixez V'accessoire (8) suivant description dans
le paragraphe corespondant. Pour choisir le bon
accessoire, reportez-vous afanotice
supplémentaire «Recettes et conseiig».

» Versez les ingrédients suivartt description dans le
paragraphe correspondant. Ces ingrédients etles
quantités sant indiqués dans la notice
supplémentaire «Recettes et consefis».

+ Mettez Je couvercie [6a) en place (la flache du
couvercle doit coincider avec celle situéa sur le bof)
puis tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre (la saillie du couvercie doit pénétrer
jusqu’a butée dans la fente présente dans
I'appareil de base).

» Reéglez I'intarrupteur rotatif sur la position voulue,
voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils».

= Avant de retirer ie couvercle pour rajouter des
ingrédients, ramenez d'abord I'interrupteur rotatif
sur 0/off.

Un conseil: utilisez\'accessoire de remplissage pour

rajouter des ingredients comme la farine ou le sucre.

Lors de travaux dans le bol mélangeur, I'appareil

ne s'enclenchera que si le couvercle (6a) a été

posé et vissé a fond, et si le couvercle (2) de

'entrainement du mixeur est en place.

Lame multifonctions (8a)
Elle sert & broyer, hacher et foustter.

A Risque de blessure avec les arétes
tranchantes de la lame multifonctions!

Ne saisissez la lame multifonctions qu’en haut par sa

poignée en plastique.

* Retirez la lame multifonctions de son fourreau (12).

« Mettez la lame muliifonctions en place.

* Rajoutez les ingradients.

+ Mettez en place le couvercle (Ba) avec le pilon
poussoir {Bb) puis tournez dans le sens des
aigullies d'une montre jusqu’ala butée.

» Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position voulue
{vair la notice «Recettas et conseils).

* Pourrgjouter des ingrédients, réglez |'interrupteur
rotatif sur D/off,

+ Retirez |e pilon pousscir puis rajoutez des
ingrédients par I'ouverture pour ajout (Bd).

Remarque: plus vous broyez et hachez longternps

les aliments et plus ils sont broyés et hachés fins.



Crochets de malaxage (8b)

lis servent A malaxer la créme épaisse et & incorporer

les ingrédients que vous ne voulez pas broyer {par ex.

les raising secs, les tablettes de chocolat).

s Mettez les crochets de malaxage en place.

+ Rajoutez les ingrédients,

* Mettez en place le couvercle {6a} avec le pilon
pousssir (Bh) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu’a la butée.

» Réglez Vinterrupteur rotatif (1) sur la position voutue
{voir la notice supplémentaire «Recettes at
conselis»),

* Pour rajouter des ingrédients, réglez I'interrupteur
rotatif sur la position voulue.

+ Retirez Ie pilon poussoir puis rajoutez des
ingrédients par 'ouverture pour ajout (Bd).

Fouet (8c)

Pour battre la creme, monter les ceufs en neige.

Ne convient pas aux ingrédients fermes (par ex.

les morceaux de beurre sortis du réfrigérateur)

+ Mettez le fouet en place.

« Rajouter les ingrédients.

* Mettez en place le couvercie (6a) et le pilon
poussoir (Bb) puis toumez dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu'a la butée.

+ Réglez Vinterrupteur rotatif {1) sur la position
voulue (voir la notice supplémentaire «Recettes
et conseils»).

+ Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur la position 2,

» Retirez le pilon poussoir puis versez les ingrédients
par I’ ouverture pour ajout (Bd).

Disques a réduire;

Disque a émincer réversible (Be) — épais/mince

Pour émincer les fryits et les légumes.

Disque a réper réversible (8f) — grossier/fin

Pour raper les fruits, les 16gumes et ls fromage.

Disque a riper/concasser (8g) — mi-fin

Pour rAper/concasser par ex. les noix, le fromage dur

(parmesan par ex.} et le chocclat.

Porte-disque (8d)

* Posez le porte-disque en imprimant une tégére
rotation 41 axe d"entrainemeant,

* Posez le disque 3 broyer de sorte que les deux
taquets entraineurs, surle porte-disque, pénétrent
dans I'orifice du disque.

A\ Risque de blessure avec les arétes
tranchantes de la lame muitifonctions!

Ne saisissez les disques a réduire que par leur

poignee en plastique.

N'introduisez jamais les doigts dans 'ouverture pour

ajout.

Pour pousser les ingrédients, utilisez toujours fe pifon

[DOUSSOIT.

Attention!

Les larmes s’émoussent & I'usage.

Avec le fromage dur (parmesan par ex.), les noix et
assimitgs, n'utilisez que fe disque a réper/ concasser.
Les disques a réauire ne conviennent pas pour
réper/réduire la faffort,

* Tournez vers e haut le coté voulu (& émincer/raper)
du disque puis posez-le sur le porte-disque (ie
disque a réper ne comporte qu'un coté utile).

+ Mettez le couvercle (Ba) et le piion poussoir (Sb) en
place puis tourmez dans le sens des aiguilles
d'unemontre jusqu'a la butée,

* Versezles aliments & couper ou raper.

* Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position 3 ou
position 4 (voir la notice supplémentaire «Recettes
at conseils»).

* Rajoutez les aliments a couper ou rdper en
poussant un peu mais pas trop avec le pilon.

» Pour rajouter des ingrédients, réglez l'interrupteur
rotatif sur Q/off.

« Retirez le pilon poussoir et versez les aliments par
{'ouverture pour ajout.

Accessoire passe-aliment (8g}

Il sert & passer les fruits et légumes cuits.

+ Montez le crible et la lame.

* Fixez l'anneau de retenue,

» Mettez te couvercle (6a) en place puis tourmez
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la
butée.

= Réglez Vinterrupteur rotatif (1) sur la position voulue
{vair la notice supplamentaire «Racettes et
conseils»).

* Retirez la plion paussoir {8b) puis versez les
ingrédients par I'cuverture pour ajout (6d).

Attention :

Videz le bol avant qu'it ne soit plein, ¢.-a-d. avant

que les afiments émincés ou rapes n'atteignent ke

porte-disque,

Centrifugeuse {8h)

Elle sert & presser les fruits a pépins {par ex.

pornmes, poires), les bales, es fruits A noyaux, ies

légumes (carottes, tomates).

» Posezie bol mélangeur (S) puis tournez dans te
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

» Mattez le récipient argper eile panier-filtre en
place.

» Posez e couvercie de la centrifugeuse puis
tournez-le dans le sens des aiguifles d'une
montre. La saillie du couvercle doit pénétrer
jusqua la butée dans la fente de I'appareil de
base.

* Réglez l'interrupteur rotatif (1) sur la position 3.

» Yersez les fruits ou légumes par I'ocuverture pour
ajout (Bd) puis poussez-les mais légérement &
V'aide du pilon-poussoir (Bb). Sinécessaire,
découpez-les préalablement en petits morceaux.

+ Alafin dela centrifugation, amenez Vinterrupteur
rotatif bridvernent sur la position 4 puis laisser
marcher I'apparell jusqu’a ce que le jus soit
complétement sorti de la puipe.



Attention!

Videz Ie boi mélangeur & ternps:

~ Aprés avoir centrifugé 500 grammes maxi,

~ Avant que le jus ait atteint le récipient & réper.

Aprés le travail :

s Rameneaz!'interrupteur rotatif sur la position 0/off.

+ Toumezle couvercle (Ba) en sens inverse des
aiguilles d'une montre puis retirez-le.

« Extrayez|'outil.

+ Tournez le bol mélangeur (5) en sens inverse das
aiguilles d'une montre puis rétirez-le.

» Nettoyez toutes les piéces, voir «Nettoyage et
entretiens.
Veillez & ce que le joint du couvercle soit propre,
sinon le couvercle refusera de se fermer.

» Remetlez la lame multifonctions (8a} dans son
fourreau aprés usage.

Presse-agrumes (8i)

Cet accessoire sert a presser les agrumes en général,

c.-a-d. les oranges, pamplemaousses, citrons,

« Mettez le presse-agrumes en place puis toumez le
couvercle dans le sens des aiguilles d'une
monfre. La saillie du panier-filttre doit pénétrer
jusqu’a la butée dans la fente que présente
|'appareil de base.

« Pour presser les fruits, amenez I'interrupteur rotatif
sur la position 2 puis appuyez les fruits sur e
cone.

+ Aprés le pressage, defaites le presse-agrumes
puis retirez la bol melangeur,

Attention!

Le jus ne doit pas déborder. Videz fe bol mélangeur

avant que fe jus ait atteint le panier-filtre.

Mixeur

A\ Risgue de blessure avec les lames
tranchantes du mixeur / entrainement en
rotation!

Ne touchez jamais les James du mixeur & mains

nues. Le mixeur ne fonctionne qu'une fois son

couvercle en place.

Ne posez/retiraz le mixeur qu'une fois le mécanisme

d'entrainementimmobiisé.

A Risque de vous ébouilianter!

Lorsque vaus travailteZ des produits chauas, de fa
vapeur sort par 'entonnair du couvercle. Ne versez
au maximum que 0,5 fitre o fiquide chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’'endommager Je mixeur.
Ne travailiez jamais d'ingrédients surgelés.
Ne faites pas tourner fe mixeur & vide.
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Utilisation du mixeur

Attention!

Pour utiliser le mixeur et son couvercile (10a}, le bol
melangeur (5) et son couvercle (Ba) doivent Sire en
place et vissés. Retirez les outils du bol méiangeur.

Retirez le couvercle (2) protégeant I'entrainement
du mixeur.

Poseaz ke bol mixeur (9) sur 'apparei {la fische sur le
bol doit coincider avec celle sur V' apparsil} puis
tournez dans le sens desaiguilles d'une montre
jusgu'd la butée.

Versez les ingrédients {voirla notice
supplémentaire «Recettes et conseils»).

Quantité maximum de liquide = 1,5 litres

{Liquides moussants ou trés chauds = 0,5 litre
maximurn).

Quantité optimale préparable: 150 grammes

de matiereferme,

Posez le couvercle (10a) puis tourmez dans le
sens des aiguilles d'une montre. La saillie du
couvercle doit pénétrer jusqu’a la butée dansJa
fente que présente la poignée du mixaur.

Reéglez I'interrupteur rotatif {1) sur la position voulue
{voir la notice supplémentaire «Recettes et
conseils»).

Verser les ingrédients

Ramenez {'interrupteur rotatif sur 0/off (ou comme
indiqué & la rubrique correspondante).

Retirez fe couvercle (10a) puis versez les
ingrédients

ou

Retirez I'entonnoir (10¢) puis rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture pour ajout (10b)

ou

Versez les ingrédients liquides par Y'entonnoir.

Aprés le mixage

Ramenez l'interrupteur rotatif sur la position 0/off.
Teournez le mixeur en sens inverse des aiguilles
d'une montre puis retirez-le.

Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguillles d’'une monire puls retirez-le,

Un conseil: Nettoyez e mixeur de préférence
imméadiatement aprés utilisation. Voir «Nettoyage
et entretien».




Selon le madéle:

Broyeur universel (11)

Cet accessoire sert & broyer de petites gquantités

d'ingrédients {par ex. les cignons, les herbas

culinaires).

Attenttion!

Le broyeur universel ne peut pas senvir & moudre du

cafe en grains, des graines de pavot et le raifort,

Le broyeur universel ne fonctionne que lorsque

linterrupteur rotatif se trouve sur la position M

{marche momentanéeg).

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / le mécanisme en rotation!

N'introduisez jamais les doigts dans le broysur.

Attention!

Pour faire marcher le broyeur universel, son
couvercle (11a) et ke bol mélangeur (5) plus son
couvercle (6a) doivent étre en place et vissés. Retirez
fes outils du bol mélangeur.

*» Retirez le couvercle (2) de I'entrainement du
mixaur.

* Posez ke broyeur universel {la fléche sur le récipient
doit coincider avec celle surl'apparell) puis tournez
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la
butée.

« Versez les ingrédients {voir la notice
supplémentaire.«Recettes et conseils»).

» Posez le couvercle (la fléche sur le couvercle doit
coincider aves celle sur le réclpient) puis tournez
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’ala
butée.

» Réglez Vinterrupteur rotatif (1) sur la position M.

Remarque: plus vous broyez et hachez longtemps

les aliments et plus ile sont broyés et hachaés fins.

Nettoyage et entretien

A Risque d'électrocution!
Ne plongez jamais l'appareil de base dans 'eau et ne
le passez jamais sous 'eau du robinet.

Attention!

Vous risquez d’endommager le corps de
I'appareil.

Nutilisez jamais de détergents abrasifs.

Nettoyage de I'appareil de base

» Débranchez la fiche male de la prise da courant.

« Essuyez I'appareil de base avec un ¢hiffon
hurnide. Si nécessaire, utilisez un peu de liquide
pour la vaisselle.

+ Séchez ensuite 'appareil avec un chiffon.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchanies!

Ne saisissez la lame muiltifonctions et les disques 4

broyer que par leur poignée en plastique.

Toutes ces piéces peuvent se laver au lave-vaisselle,
Ne les coincez pas dang le lave-veisselle car elles
risquent de se déformer.

Dépocsez la lame multifonctions avec son cuverture
tournée vers le bas pour que les lames
n'endommagent pas d'autres piéces.

Pour nettoyer ie fouet, vous pouvez le sortir de sa
fixation (8c).

Pour nettoyer la centrifugeuse, retirez e panier-fitre
du récipient & raper (8h). Rincez les piéces sous I'eau
du robinet. Nettoyez les lamelles du panier-filire
prudemment pour ne pas les endomamger.
Lorsgue vous rdpez des carcttes et du chou rouge,
un voile rouge apparait sur les piéces en plastique.
Vous pouvez le faire partir avec queiques gouttes
d’huile alimentaire.

Nettoyer le mixeur / te broyeur vinversel

2\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur et du broveur a

mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Il est préférable de nettoyer le mixeur/le broyeur
universel immédiatement aprés utilisation, Aucune
matiére ne reste ainsi collée et le plastique n'est pas
attaque {par ex. par les huiles essentiefies présentes
dans les épices). Le couvercle et I'entonnoir sont
lavables au lave-vaisselle.

Ne mettez pas e bol mixeur/le broyeur universel au
lave-vaisselle. Nettcyez-ie seulement scusi'eau
courante (ne le laissez pas tremper dans t'eau).

Un conseil: versez un peu d'eau additionnée de
produit & vaisselle dans le mixeur/broyeur universel
en place sur 'appareil de base. Amenez linterrupteur
rotatif quelques secondeas sur la position M. Jetez
ensuite 'eau puis nncez le mixeur/broyeur universel a
I'eaupropre.

Rangement de I'appareil

* Débranchezla fiche méle de fa prise de courant.

+ Mettez en place le couvercle (2) du mécanisme
entrainant le bol mixeur.

+ Mettez en place le ol mélangeur (5).

+ Remettez la lame multifonctions (84) dans son
fourreau avant de laranger (12).

+ Enroulez le cordondet'appareit:
tirez }egérerment e cordon puis laissez-e 5 enrouler
automatiquement.
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Dérangements et remédes

&\ Risque de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement, débranchez
la fiche mdie de la prise de courant.

Remarque: le broyeur universel ne peut marcher que
lorsque Uinterrupteur rotatif se trouve sur la position
M (marchemomentanée).

Bol mélangeur et accessoires

Dérangement:

L'appareiine dérmarra pas, le bouton rotatif {1) refuse

detourner: le circuit de surveillance électronigue a

disjoncté.

Remeéde:

« Vissez le bol mélangeur jusqu'a la butée

* Mettez en place le couvercle de I'accessoire utilisé
{panier-filtre sur le presse-agrumes) puis tournez
jusqu’a la butéa.

+ Mettez en place i couvercle du mécanisme
antrainant le mixaur. Si ce couvercle est
défectueux ou que la tige de sécurite est cassee,
remplacez le cowvercle usagé par un neuf,

Mixeur / Broyeur universel

Dérangement:

L'appareil ne démarre pas, le bouton rotatif (1) refuse

detourner: le circuit de surveillance électronique a

disioncté.

Remede:

+ Mettez en place le bol mixeur avec son couvercle
puis vissez & fond jusgu'aia butée.

* Vissez le bol mixeur/le broyeur universel jusqu’a la
butee.

» Pasez le couvercle du bol mixeur/du broyeur
universef puis tounez a fond jusqu’a fa butse.

En présence d'autres dérangements, veuillez vous
adresser anotre service aprés-vente.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles
publiges par notre distributeur dans le pays ol a été
effectué I'achat. Le revendeur chez qui vous vous
&tes procuré I'appareil fournira les modalités de
garantie sur simple demande de votre part. En cas de
recours en garantie, veuilez toujours vous munir de la
preuve d'achat.

Sous raserve de medifications.
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Lit |
Questa apparecchic &destinate all'uso demestico
e nen ad attivita professionall.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
libretto supplementare «Ricette & consiglis.
L'apparecchio nonrichisde manutenzions.

Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive diversi
modelll. Le differenze sonc indicate.

Si prega di conservare lg istruzioni per l'use.

Se si cede questo apparecchio a terzl, consegnare
insiemng le istruzioni per I'usa.

Usare I'apparecchio solo con gii accessori originali.

Guida rapida
Si prega di aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base
1 Manopola per funzione «intermittenza»

O/off = Slop

M = funzione«intermittenza»
massimo numero di giri,
mantenere ruotatala manopola

Velocita1-4 = velocitadilavoro:

Velocita 1 = minimo numerc di giri — lento

Velocita 4 = massimonumero digiri — veloce

2 Coperchio di sicurezza per l'ingranaggio
del frullatore

Applicare guando I'ingranaggio del frullatore non

viene utilizzato (altrimenti I'apparecchio non pud

funzionare).

2a Spina di sicurezza del coperchio

3 Piedini a ventosa

Disporre 'apparecchio su una superficle liscia
e pulita.

4 Avvoigicavo automatico

Per sistemare il cavo.

Ciotola impastatrice con accessori

5 Ciotolaimpastatrice

Applicare e ruotare in senso orario fino all’arresto
(attacco a baionetta).

6a Coperchio

Applicare (freccia del goperchio sulla freccia della
ciotola impastatrice) e ruotare in sensc orario. |l
gancio def coperchio deve entrare nelfa fessura nella
base dell'apparecchio fino al'arresto.

6b  Pestello (= misurino)

Per pressare alimenti da affettare o dagrattare.

6¢  Imbuto ausiliario diriempimento

Disporre sull'apertura per I'aggiunta degli ingredienti,
per introdurre per es. farina g zucchero.

6d Apertura per'aggiunta degli ingredienti
Estrarre il pestelio ed aggiungere gli ingredienti.
Usare 'apertura pil piccola per aggiungere liquidi
durante il funzionamento & per grattugiare o affettare
tipi di ortaggi lunghi o sottili (per es. porri, carote}.



7 Spatola

8a Lamamultifunzione
8b  Braccioimpastatore
Bc  Frusta

8d Portadisco

8e Disco doppia funzione per affettare -
grosso/sottile

8f Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine

8g Disco grattugia ~ medio-fine
Bh Inserto passatutio

8i  Centrifuga per succhi

8k  Spremiagrumi

Frullatore

9 Contenitore frullatore

Applicare {freccia dei contenitore sulla freccia
dell'apparecchio) e ruotare in senso orario fino
all'arresto.

10a Coperchio

Applicare (attenzione alla pdsizione) e bloccare
ruatando in senso arario. | coperchio deve antrare
nella fessura dell'impugnatura del frullatore fino
all'arresto.

10b Apertura per I'aggiunta degliingredienti
Estrarre il bicchierino dosatore ed aggiungere gli
ingradierti.

10c Bicchierino dosatore
Aggiungereingredianti liquidi.

In alcuni modelli:

11 Sminuzzatore universale

Applicare (freccia del contenitore sulla freccia
dell’apparecchio) e bloccare ruotando in senso
orario.

11a Coperchio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scarica elettrical

Collegaree mettere in funzicne I'apparecchio soloin
base ai dati riportati sulla targhetta @'identificazione.
Usare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
non presentanc danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni usc,
prima della pulizia, prima di allontanarsi oppure in
caso di guasto.

Non tirare i cavo di alimentazione su spigoli viviné
deporlo su superfici molto calde.

Per evitare pericoli, leriparazicni all'apparecchio,
come p. es. la sostituzione def cavo di alimentazione
danneggiato, devono essere eseguite solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

In caso d'interruzione di corrente I'apparecchio resta
inserito e dope linternuziona ricomincia a funzicnare.
Sostituire gli accessori solo ad apparecchio fermo
(manopola su 0/off).

Avvertenze per la rottamazione
Chiedete informazioni sulle attuali possibilita di
rottamazione al vostro rivenditore specializzato
oppure allavostra amministrazione comunale.

Uso

Prima di usare I'apparecchio la prima volta pulire
accuratamente apparecchio ed accessori, vedi
capitole «Pulizia e curas.

Preparazione

» Disporre la base dell'apparecchio su una supetficie
liscia e pulita.
Estrarre il cavo dal vano portacavo:
astrarre il cavo con maovimento continuo fino alla
lunghezza desiderata {(max, 1 metro) e rilasciarlo
lentamente; i cavo € bloccato.
« Ridurre laiunghezza di lavoro del cavo:
Tirare un poco il cavo € lasciarlo riavvolgere fino alla
lunghezza desiderata. Tirare poi di nuovo un poco
grilasciarlo lentamente; il cavo & bloccate.
Attenzione!
Non torcers, né introdurre if cavo con la mano,
poiché in tal caso non si iawolge completamente.
Se i cavo si biocca durante il iavvolgimento, estrarlo
completamente e poi lasciaro rlavvolgere.

+ |nserire la spina di alimentazione.

Ciciola impastatrice con accessori

A Pericolo di ferite a causa di utensifi in
rotazione!

Durante il funzionarmento non intredurre mal le mani

nella ciotola impastatrice {anche dopo avere spento

'apparecchio l'ingranaggio continua brevemente la

sua rotazione),

Scstituire gif accessori solo quando f'ingranaggio

é fermo.

{ lavori nel contenitore df miscelazione devonio essere

eseguiti con coperchio of sicurezza dell ingranaggio

frultatore (2) applicato e sempre senza bicchiere

frullatore applicalo.

* Applicare la ciotola impastatrice (5) e ruotarla
in senso arario fino al’arresto.

+ Inserirel'accessorio (8) come descritto
nell’apposite capitolo. Per la scelta dagli utensili,
vedilibretto supplementare «Ricette e consigli»,

* Introdurre gliingredienti come descritto
nell’apposito capitola. Ingredienti e quantita vedi
libretto supplementare «Ricetie e consigli».

» Applicare il coperchio (Ba) {freccia del coperchio
sulla freccia della ciotola impastatrice) e ruotare
in senso oraria fino all'arresto. Il gancio del
coperchic deve entrare nella fessura netla base
dell’apparecchiofinc all’arresto.

+ Ruotarelamanopola sulla velociia desiderata
{vedi libretto supplementare «Ricette e consigli»).

« Disporre la manopola su 0/0ff quando si toglie
il coperchic per aggiungera ingredienti.

Consiglio: per aggiungere ingredienti, come farina

0 zucchero, & opportuno utilizzare il bicchierno

dosatore ausiliario diriempimento.
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Per i lavori nel contenitore di miscelazione,
I'apparecchio deve essere acceso solo con
coperchio (6a) applicato e bloccato e con
coperchio di sicurezza dell'ingranaggio frullatore
(2) applicato.

Lama multifunzione {8a)

per sminuzzare, tritare, miscelare.

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare la Jama muitifunzione solo sulfimpugnatura
in plastica (in afto).

Estrarre la lama multifunzione dalla custodia {12).

Inserire la lama multifunzione.

Introdurre gli ingredienti.

Applicare il coperchio (6a) con il pestello Bb)

a ruotario in senso erario finc all'arresto.

« Ruotare lamancpola {1) sulla velocita desiderata
{vedilibretto supplementare «Ricette e consigli»).

« Peraggiungere ingredienti disporre la manopola su
0foff.

« Estrarre il pestelio ed introdurre gliingredienti
attraversol'apertura (6d).

Avvertenza; per sminuzzare & tritare, il grado di

triturazione aumenta con il tempo di lavorazione.

Braccio impastatore (8b)
Perimpastare pasta resistente e incorporare

ingredienti che non devono essere sminuzzati (per es.

uva passa, scaglie di cioccolato).

» |nserireil braccicimpastatore.

« Introdurre gliingredienti.

+ Applicare il coperchio (8a) con i pestello 6h)
e ruotarlo in senso orario fino all'arresto.

« Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedilibretto supplementare «Ricette e consigli»).

« Peraggiungere ingredienti disporrelamanopola
sulla velocita desiderata.,

» Estrarreil pastelio ed introdurre gli ingredienti
attraversoi'apertura (6d).

Frusta (8c)

Per montare panna & albumi.

Non idonea per ingredienti solidi (per es. pezzi di

burro freddi da frigarifero),

» |nserirela frusta.

s Introdurre gliingredienti.

+ Applicare il coperchio (8a) con il pestello {Bb)
e ruotarlo in senso orario finc all'arresto.

« Ruotare la manopola (1) sulla velocita desiderata
(vedilibretto supplementare «Ricetie & consiglis).

« Peraggiungere ingredienti disporre la manopola
sulla velocita 2.

= Estrarre il pestello ed introdurre gliingredienti
attraversoI'apposita apertura (6d).
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Dischi per sminuzzare:

Disco doppia funzione per affettare (8e) —
grosso/sottile

per affettare frulta e ortaggi.

Disco doppia funzione per grattugiare (8f) -
grosso/fine

per grattugiare frutta, ortaggi e formaggio.
Disco grattugia (8g) — medio-fine

per grattugiare per es. noci, formaggio duro
{per es. parmigiana),cicccolato.

Portadisco (8d)

« Collocare il portadisco con leggerarotazione
sull'assemotore.

« Sovrapporre il disco sminuzzatore, in modo che
i due trascinatori del portadisco facciano presa
nell'aperturadel disco.

A Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare | dischi per sminuzzare solo
sult'impugnatura in plastica.

Non introdurre fe mani nel'apertura per I'aggiunta
deglfingredienti,

Per spingere g ingredienti usare sofo if pestello.

Attenzione!

Le lame degli utensili possono perdere
I'affilatura.

Per it formaggio duro {parmigianc), noci e simili usare
solo if disco grattugia.

{ clischi per sminuzzare non sona idongi per
grattugiare/triturarerafano,

+ Rivolgereverso l'alto il lato desiderato,
taglio/grattugia, e deporre sul portadisco
(per il disco grattugia un solo lato).

« Applicare il coperchio (Ba) con il pestallo (6b)
e ruotarlo in senso orario fino all'arresto.

« Introdurre gli alimenti da affettare o grattugiare.

« Ruotare la manopola (1) sulla velocita 3 ¢ velocita
4 (vedilibretto supplermnentare «Ricette & consigli»).

+ Conil pestello, spingera solo con una leggera
pressione gli alimenti da affettare o grattugiare.

« Peraggiungere ingredienti ruotare la mancpola su
0/off.

« Estrarre il pestello ed introdurre gli ingredienti
attraversol'apposita apertura.

Attenzione!

Vuotare il contenitore prima che sia cosi pieno, che i

prodotto affetiato ¢ tagiato raggiunga i portadisco.

Inserto passatutto (8h)

Per passare frutta o verdura cotta.

« Applicare il setaccio e 'a pala per passare.

« Applicare I'anello di ritegno.

= Applicare il coperchio (6a) & ruotarlo in senso
orario fino all'aresto.

+ Ruotare lamanopola (1} sulta velocita desiderata

(vedi libretto suppiementare «Ricette e consigli»).

Estrarre il pestello (Bb) ed introdurre gli ingredienti

attraversol'apposita apertura (6d).



Centrifuga per succhi (8i)

Per estramre il succo da frutta (per es. mele, pere),
bacche, frutta con noceiolo snocciolata, ortaggi (per
es. carote, pemodori).

Attenzione!

Applicare la cictola impastatrice (5) e ruotarla in
senso orario fino all'arresto.

Inserireil contenitare con cestello raccoglipolpa.
Applicare | coperchio della centrifuga per succhi e
ruotarlo in senso orario. If nasello del coperchio
deveraggiungere ' amesto ed entrare nefia fessura
dell'apparecchiobase.

Ruatare la manopala (1) sullz velocita 3.
Introdurre la frutta o gli ortaggi nell'apposita
apertura (6d) spingendola con il pestello (6b) solo
conunaleggera pressione. Prima sminuzzarll, se
necessario.

Terminata |'operazione, disporre brevementeaia
mancpola sulla velecita 4 e fare funzionare
I'apparecchio finché il succo non & stato
completamentecentrifugato.

Vuotare per tempo il contentitore:
— dopo falavorazione di max. 500 grammi,
— prima che il succo abbia raggiunto

{'accessorio centrifuga.

Terminato il lavoro

Ruotare la mancpala su 0/off.

Ruotare il coperchio (6a) in senso antiorario

& rimuoverlo.

Estrarrel’accessorio.

Ruotare la ciotola impastatrice (5) in sensc
antiorario e rimuoverla,

Lavare tutte le parti, vedi capitolo «Pulizia & curas,
Fare sttenziong che la fessura del coperchio

sia ben pulita, altrimenti non & piu possibile
chiudereil coperchio.

Dopo I'uso della lama multifunzione, applicare alla
lama la custodia (8a).

Spremiagrumi (8k)
Per spremere agrumi, per es. arance, pompelmi,
iimaoni.

Applicare lo spremiagrumi e ruotarlo in sensc
orario. | gancic del cestello racceglipolpa deve
entrare nella fessura nefia base dell’apparecchio
fino all'arresto.

Per spremere agrum, disporre lamanopola sulla
velocita 2 e premere il frutto sul cono di
spremitura.

Termingto iltavoro, ructare 1o spremiagrumi

e rimuovere il contenitore,

Attenzione!

Fare attenzione al livelio del succo. Vuotare

il contenitore prima che if succo raggiunga il cestelfo
raccoglipolpa.

Frullatore

A\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglientifingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!

il fruliatere funziona solo con if coperchio epplicato

e hioccato.

Smaontare/montare it frullatore solo quando

Vingranaggio & ferme.

A Pericolo di scottature!

Durante Iz lavoraziona di frufiati mofto caldi, dal

bicchierino dosatore esce vapore. Introdurre

massimo 0,5 iitri di liquido molto caldo o che

produce schitima.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore

Non frullare ingredienti surgelati.
Non fare girare a vuoto il irufiatore.

Frullare

Attenzione!

Per mettere in funzione it fruflatore, if coperchio del
fruftatore {10a) e la clotola impastatrice (5) con if
coperchio (6a) devong essere applicati e bioccati,
Togliere gli accessori dalla cictola impastatrice!

+ Togliersii coperchio di sicurezza per 'ingranaggio
del frultatore {2).

« Applicare il fruliatore {9) (freccia del fruliators sulla
freccia dell'apparecchic) e ruotarla in senso orario
finoall’arresto.

+ Introdurre gli ingredienti (vedi librette
supplementare «Ricette e consigli»).

Quantita massima, liquido = 1,5 litri

{liquidi che formano schiuma o liquidi molto caldi
massimo 0,5 litri).

Quantita ottimale dilavoraziona,

solidi = 150 grammi.

« Applicare il coperchie (108) e ruotario in senso
orario. I gancio del coperchio deve entrare nella
fessura dellimpugnatura del frullatore fino
all'arresto.

* Ruotare la manopala (1) sulla velocita desiderata
{vedi «Ricette € consigli»).

Aggiungere ingredienti

+ Ruotargia manopola su 0/off (oppure come
indicato nel relativo capitolo).

* Togliere il caperchio (10a) e introdurre gli
ingredienti,

oppure

« togliere il bicchierino dosatore (10c) ed aggiungere
un poco dlla voita gl ingredienti solidi attraverso
I'apposita apertura (106},

cppure

« introdurre gli ingredienti liquidi attraverso il
bicchierino dosatare.
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Dopo avere frullato
+ Ructare la manopola st 0/off.
+ Ruotare il frullatore in senso antiorario
e rimuoverio.
+ Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverio.
Consiglio: &€ opportuno lavare i frullatore subito dopo
I'uso, vedi capitolo «Pulizia & cura».

in atcuni modelli:

Sminuzzatore universale (11)

Per sminuzzare piccole guantita (per es. cipolle,

erbe).

Attenzione!

Non usare lo sminuzzatore universale per sminuzzare

caffé in grani, papavero e rafanc.

i funzionamento dello sminuzzatore universale é

possibife sofo con fa funzione «intermittenza»

(velocita M).

A Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nello sminuzzatore

applicato!

Attenzione!

Per mettere in funzione lo srinuzzatore, if coperchio
defto sminuzzatore (118) e la ciotola impastatrice (5)
con coperchio {Ba) devono essere appiicati e
bioccati. Togliere gif accesseri dalta ciotola
impastatrice/

Togliereil coperchio di sicurezza dall'ingranaggio

del frutlatare (2).

+ Applicare lo sminuzzatore universale {freccia del

frullatore sulla freccia dell'apparecchio) e ruotarlo

in senso oraric fino all'arresto.

Introdurre gliingredienti {vedi libretto

supplementare «Ricetta e consigli=).

+ Applicare il coperchio {freccia del coperchio sulia
freccia del frullatore) e ructare in senso orario fino
all'arresto.

« Disporre la manopola {1) sulla velocitad M.

Avvertenza: il grado di triturazione aumenta con

il tempa dilavorazione.

Pulizia e cura

A\ Pericolo di scarica elettrical
Non immergere mai apparecchio in acqua, né
metterlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Pericolo di danni afle superfici!
Non utifizzare prodotti per pulizia abrasivi.

Pulire I'apparecchio base

« Estrarre la spina di alimentazione.

« Pulire la base dell'apparecchie con un panno
umide. Se necessaric usare poco detersive liquido
per piatti,

* Infine asciugare I'apparecchio.
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Pulire la ciotola impastatrice e gli
accessori

A\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Afferrare iz lama multifunzions ed i dischi per
siinuzzare solo suUllimpugnatura in piastica.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare deformazioni, nonincastrare te parti

in plastica nella lavastaviglie.

Disporre la lama muttifunzione cor I 'apertura rivolta
verso il basso, per evitare che le lame possanc
danneggiare altri oggetti.

Per pulire |a frusta, estrarla dal supporto (8c).

Per pulire la centrifuga per succhi, togliere it cestelic
raccoglipolpa dal contenitore (8h). Sciacquare fe parti
sotto acqua corrente, lavare con attenzione le lamelie
del cestello raccoglipclpa, per evitare dj danneggiare.
Nellalavorazione per es. di carote, cavoli rossi, sulle
partiin plastica si formano macchie di colore, che
possono essere eliminate con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire il frullatore / lo sminuzzatore
universale

I\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!
Non toccare a mani nude Ie lame del fruilatore e dello
sminuzzatore. Per la pulizia usare una spazzoia.

€ opportuno lavare il frullatore/lo sminuzzatore
universale subito dopo I'use. Casi facendo i residui
non si attaccano essiccandosi e la plastica non viene
corresa (p. es. da off contenuti nefle spezig).

I\ coperchio ed il bicchietine dosatcre sono lavabili in
lavastovigle.

Non lavare il frullatore/lo sminuzzatore universale in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente {nen lasciarli a
lungonelacqua).

Consiglio: versare nel frullatore/sminuzzatore
universale applicato un poco di acqua con detersivo.
Ruotare la mancpola per pochi secondi sulla velocita
M. Versare I'acqua e sciacquare il
frullatore/sminuzzatore universale con acqua pulita.

Conservare ’apparecchio

= Estrarela spina di alimentazione.

« Applicare il coperchio di sicurezza per I'ingranaggio
delfrullatore (2).

= Applicare la cictola impastatrice (5),

+ Conservare la lama muitifunzione sempre coperta
con la custodia (12).

« Riporre il cavo nel vano portacave:
tirare leggermente il cavo e lasciarlo riavvoigere
automaticamente.




Rimedio in caso di guasti

& Pericolo di ferite!
Prirma df éfiminare un guasto estrarre la spina di
alimentazione.

Avvertenza: il funzionamento dello sminuzzatore
universale & possibile soio con la funzione
«<intermittenza» velocita M.

Ciotola impastatrice con accessori
Guasta;

L'apparecchio non funziona, non & possibile ruotare

la manapola (1): it controllo elettronico & attivato.

Eliminazione:

» Ruotarela ciciola impastatrice fino all armesto.

* Applicare il coperchio dell"accessorio utilizzate
(per lospremiagrumiil cestelle raccoglipolpa)
e ruotariofino all'arresto.

» Applicare il coperchio di sicurezza per l'ingranaggio
del frullatore. Se questo & guasto, oppure la spina
di sicurezza si & rotta, sostituire il coperchio di
sicurezza per l'ingranaggic del frullatore con un
coperchionuovo.

Frullatore / sminuzzatore universale

Guasto:

L 'apparecchio non funziona, non & possibiie ruotare

lamanopola {1): il controllo elettronico & attivato.

Eliminazione:

+ Applicare la cictola impastatrice con il coperchio
e ructarefino all'arresto.

+ Ruotarsil frullatore/sminuzzatore universale fing
ali'arresto.

= Applicare il coperchio del frulatore/dello
sminuzzatore Universale e ruotarlo fino all’arresto.

In caso di altri guasti vi preghtama di rivolgervi al
nostro servizio assistenza clienti.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide e condizioni

di garanzia pubblicate dal nostro rappresentante nel
paese di vendita. lrivenditore, pressoil quaie & stato
acquistato I'apparecchio, & sempre ben disposto

a fomire a tichigstainformazionia praposito.
Per'esercizio del diritto digaranzia & comungue
necessario presentare il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

rm_ - j

Uit apparaat is bedoeld vocr huishcudelijk en niet
voor zakelijk gebruik. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden, zie het
bijgevoegde boekie ,Recepten entips”. Het apparaat
is onderhoudsvrif. De gebruiksaanwijzing beschriift
verschillende madellen. De varschillen zijn aange-
geven. De gebruiksaanwijzing bewarena.u:b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden. Gebruik het
apparaat uitsluitend met het originele toebeharen.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar

D/oif = stop

M = momentschakelinghcogste
toerental, draaischakelaar
vasthouden

standen 1-4 = werksnelheid L]

stand 1 = laagstetoerental - langzaam

stand 4 hoogste toerental — snel

2  Aandrijvings-beschermingsdeksel
Agnbrengen wanneer de mixeraandrijving niet wordt
gebruikt (anders kan het apparaat nigt worden
ingeschakeld).

2a Veiligheidspen op het beschermingsdeksel

3 Zuigvoeten

Het apparaat ap sen gladde en schane andergrond
plaatsen.

4  Automatische snoeropwikkeling
Opbergen van het snoer.

Mengkom met toebehoren / hulpstukken

5 Mengkom

Plaatsen en met de klok mee tot aan de aansiag
dragien{bajoneisiviting).

6a Deksel

Flaatsen {pif op het deksel tegen de pifl op de
mengkom) en met de klok mee draaien. De neus
van het deksel moet tot aan de aanslag in de opening
van het basisapparaat steken,

6b Stopper {= maatbeker)

Voor het aandrukken van te snijden of te raspen
ingrediénten.

6c Trechter

Op de vulopening plaatsen wanneer u bijv. meel of
Suiker toevoegt.

6d  Vulopening

Stopper verwijderen en de ingrediénten toevoegen.
Gebruik de kleine opening voor het toevoegen van
vioeibare ingrediénten terwijl het apparaat loopt en
voor het raspen en snijden van lange of dunne
groentesoorten (biv. prei, wortels).




7  Deegschraper

8a  Multifunctioneelmes
8bh  Kneedhaak

8¢ Roergarde

8d Schijfhouder

8e  Snijschijf - dik/dun
8f  Raspschijf - grof/fiin
8g Maalschijf - middelfijn
8h Zeef

8i Sapcentrifuge

8k Citruspers

Mixer

9 Mixkom

Plaatsen {pijl op de mengkom tegen de pijl op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

10a Deksel

Plaatsen (op de positie letten} en met de klok mee
vastdraaien. Het deksel moet tot aan de aanslagin
de opening van de mixerhandgreep zitten.

10b Vulopening
Trechter verwijderen en ingrediénten toevoegen.

10c Trechter
Voor het toevoegen van vioeibare ingrediénten.

Bij sommige modellen:

11 Universele fijnsnijder
Plaatsen (pijl op de mengkom tegen de plji op het
apparaat) en met de klok mee vastdraaien.

11a Deksel

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van efektrische schok!

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.

Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsrioer en hat apparaat geen beschadigingen
vertonen,

Houd kinderen uit de butirt van het apparaat.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik
van het apparaat, voordat u het apparaat reinigt,
wanneer U het verirek verlaat of indien er storing
optreedt,

Leid het aansiuitsnoer niet langs scherpa randen

of hete oppeniakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.
Bijstroomonderbrekingen tlift het apparaat
ingeschakeld en na de stroomonderbreking

gaat het weerlopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer het apparaat stilstaat (draaischakelaar op
0/off).
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Afgifte van verpakking en oud

apparaat

Vraag bij uw speciaalzaak of bij uw gemeente
om actuele informatie over de afgifte van de
verpakking en van uw oude apparaat.

Bedienen

Het apparaat en het togbehoren grondig reinigen
voardat u het voor het eerst gabruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Voorbereiden

¢ Het basisapparaat op een gladde en schone
ondergrondplaatsen.

« Het snoer uit de snoerhouder trekken:
Het snoer in één beweging tot de gewenste lengte
{max. 1 meter) vittrekken en langzaam foslaten; het
snoer klemt zich vanzelf vast.

« Warkiengte van het snoer korter maken:
Lichtjes aan het snoer trekken en laten cpwikkelen
tot de gewenste lengte. Daarna oprisuw lichtjes
aan het snoer trekken en langzaam loslaten; het
snoer klemt zich autermatisch vast.

Atientie!

Het snoer niet verdraaien of met de hand naar

binnen schuiven, omdat het dan niet goed wordt

opgewikkeld. Warnneer het snoer klem komt te zitten,

het snoer geheel uittrekken en laten opwikkelen.

+ De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren / hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
huipstukken!

Tiidens het gebruik nooit in de mengkom grijpen ook

na het uitschakelen bifit de aandrijving nog korte tijd

iopen).

Hulpstukken witsfuitend verwisselen wanneer het

apparaat stilstaat.

Werieaamheden in de mengkom magen uitsiuitend

worden uitgevosrd wanneer het

mixaraandrijving-veiigheidsdeksel (2) is aangebracht

en nooit wannesr de mixkom is geplaatst,

» De mengkom {5) plaatsen en met de kiok mee tot
aan de aansiag draaien.

* Hulpstuk (8) aanbrengen volgens de beschrijving in
de desbetreffende paragraaf. Kiezen van het
hulpstuk: Zie het bijgevoegde hoekje ,Recepten en
tips".

» ingrediénten toevoegen volgens de beschrijving in
de deshetreffende paragraaf. Ingrediénten en
hoeveehheid: Zie het bijgevoegde boekje
+Recepten en tips”.

+ Deksel {Ba) plaatsen {pijfl op het deksal tegen de pill
op de mengkom) en met de klok mee draaien. De
neus van het deksel moet tot aan de aansiag in de
opening van het basisapparaat steken.

« (e draajschakelaar op de gewenste stand zetten
{zie het biigevoegds boekje ..Recepten en tips”).

» De draaischakelaar op G/off zetten wanneer u het
deksel wilt verwijderen om ingrediénten toe te

voegen.



Tip: Gebruik de trechter voor het toevoegen van
bijv. meel of suiker.

Bij werkzaamheden in de mengkom kan het
apparaat vitsluitend worden ingeschakeld
wanneer het deksel (6a) is geplaatst en
vastgedraaid en wanneer het mixeraandrijving-
veiligheidsdeksel (2) is aangebracht.

Multifunctioneel mes {8a)
voer Kiginmaken, hakken en roeren.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Het muttifunctionsle mes alleen vastpakken aan de
Kunststof handgrsep (bovensta gedecite).

* Multifunctionee! mes uit de mesbescherming
trekien {12).

« Multifunctioneelmes aanbrengen.

+ (ngrediéntentoevoegen.

» Deksel (6a) met stopper (Bb) aanbrengen en met
de klok mee {ot aan de aansiag draaien.

» De draaischakelaar (1) op de gewenste stand
zeften (zie het boekje ,Recepten en tips”).

» De draaischakelaar op 0/off zetten voordat
u ingrediénten toevoegt.

» De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening {6d).

N.B.: Bij het kleinmaken en hakken neemt de finheid

toe naarmate de verwerkingstijd langer is.

Kneedhaak (8b)

voor het kneden van dik deeg en het mengen van

ingrediénten die niet kleingemaakt moeten worden

(bijv. roziinen, chocolaatjes).

+ Kneedhaak aanbrengen.

* Ingrediéntentcevoegen.

+ Deksel (Ba) met stopper (Bh) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

+ Dragischakefaar {1) op de gewenste stand zetten
{zie het boekje Receptan entips”).

» Dedraaischakelaar op de gewenste stand zetten
voordat uingrediénten toevoegt,

» De stopper verwiideren en de ingrediénten
tosvoegen via de vulopening (6d).

Roergarde (8¢)

voor roosm, geklopt eiwit.

Niet geschikt voor vaste ingrediénten {bijv. stukken

boter uit de koelkast)

« Roergardeaantrengen.

« Ingrediéntentoavoegen.

» Deksel (6a) met stopper (6b) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

» Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten entips™).

+ De draaischakelaar op stand 2 zetten voordat u
ingrediéntentoevoegt.

» Destopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening (64).

Kleinmaakschijven:

Snijschijf (8e) — dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Raspschijf (8f) - grof/fiin

voor het raspen van fruit, groente en kaas.
Mazischijf (8g) - middeifijn

voor het malen van bifv. noten, harde kaas
(bijv. parmezaanse kaag), chacoladle.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Kieinmaakschijven alleen vastpakken aan de
kunststof handgreep.

Niet in de vulopening griipen.

Gebruik altiid de stopper om de ingrediénten

aan te drukken.

Schijfhouder (8d)

= De schijfhouder met een korte draaibeweging op
de aandriffas bevestigen.

+ De fijnmaalkschijf zodanig aanbrengen dat de twee
meenemers van de schijffhouder in de opening van
de schijf grijpen.

Attentie!

Hulpsiukken kunnen bot worden.

Gebruik voor harde kaas {parmezaanse kaas), nofen

en dergelike attid de maalschif.

Kleinmaakschijven zifri niet geschikd voor het

raspen/kleinmaken van mierikswortel,

« Met de gewenste snij-/raspzijde naar boven op
de schijfhouder leggen {de maalschijf heeft slechts
1 zijde).

« Dekse! {8a) met stopper {Bb) aanbrengen en met
de klok mee tot aan de aanslag draaien.

« Tesnijden of ragpen ingrediénten toevoegen.

+ Draaischakelaar (1) op stand 3 of stand 4 zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips”).

+ Te snijden of raspen ingrediénten met niet te veel

druk aandrukken met de stopper.

De draaischakelaar op 0/off zetten voordat

u ingredi&ntentoevoegt.

= De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De korn leegrnaken voordat deze vol is, zodat het te

srijden/raspen levensmiddel de schiffhouder bercikt.

Zeef (8h)

voor het zeven van gekookt fruit of gekookte greente.

» Zeoefen zeefblad aanbrengen.

+ Ajfsluitringaanbrengen.

« Deksel (Ba) aanbrengen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

« Draaischakelaar {1) op de gewenste stand zetten

(zie het boekje ,Recepten en tips”).

Stopper (Bb) verwijderen en de ingrediénten

toevoegen via de vulopening (6d).
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Sapcentrifuge (8j)

voor het centrifugeren van vruchtan met pit (bijv.

appels en peren), bessen, ontpitte steenvruchten

en groente (hijv. wortels, tomaten).

* Demengkom (5) plaatsen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

= De rasphouder met het filterbakje aanbrengen.

» Deksel op de sapcentrifuge plaatsen en met de
kiok mee draaien, De dekseineus moet tot aan
de aanslag in de opening van het basisapparaat
steken.

* De draaischakelaar (1) op stand 3 zetten.

* Fruit of groente in de vulopening (6d) doen en met
niet te veel druk aandrukiken met de stopper (6b).
Indien ncdig eerst klginmaken.

* Nahet centrifugeren de draaischakelaar kort op
stand 4 zetten en het apparaat nog even (aten
lopen om héet vruchtvlees te centrifugeran.

Attentief

De kom op tijd leegmaken:

-~ nadat max. 500 gram is verwerkt,

~ voordat het sap tot aan de zeefhouder is
gestegen.

Na gebruik

+ Dedraaischakslaar op 0/off zetten.

» Het deksel (6a) tegen de klok in draaien en
verwijderen.

» Het hulpstuk verwijceren.

« De mengkem {5) tegen de klok in draaien en
verwijderen,

« Alle onderdeten reinigen, zie ,Reinigen en
onderhoud”,

Houd de dekselrand schoon, anders sluit het
deksel niet goed.

« Nagebruik de mesbescherming (8a) weer
aanbrengen op het multifunctionele mes.

Citruspers (8kj

voor het uitpersen van citrugvruchten, bijv.

sinaasappels, grapefruits en citroenen.

« Citruspers aanbrengen en met de klok mee
draaien. De neus van het zeefbakje moet tot aan
de aansfag in de opening van het basisapparaat
steken.

= \oor het uitpersen van vruchten de
draaischakelaar op stand 2 zetten en de vrucht op
de perskegel drukken.

+ Naafloop de citruspers losdraaien en
de kom verwijderen.

Attentie!

Op de vuthoogte fetten - de kom ieegmakern voordat

het sap tot het zeafbakje is gestegen.

Mixer

& Verwondingsgevaar dor scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer

werkt afleen met gesioten deksel.

De mixer alieen varwijderen/aanbrengean warnneer ge

aandrijving stilstaat.

A\ Verbrandingsgevaar!

Bjj het verwerken van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechier in het deksel. Maximaal 0,5 liter
hete of schuimendie viceistor in de mixer doen.

Altentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Verwerk geen bevroren fruit of groente.

e mijxer niet zonder ingrediénten gebruiken.

Mixen

Attenttie!

Bii gebruik van de mixer dienen het mixerdeksef (10a)
en de mengkom (5) met deksel (6a) aangebracht en
vastgedraaid te zijn. Hulpstukken verwifderen uit de
menigkom!

* Hetaandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwijderen.

» De mixkomn (9} aanbrengen (de pifl op de kom
tegen de pijl op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

 Ingrediénten toevoegen (zie het boekje ,Recepten
entips”). ]

Max. hoeveelheid, viogibaar = 1,5 liter
(schuimende of hete viosistoffen max. 0,5 liter).
Optimaleverwerkingshoeveelheid,

vast = 150 gram,

+ Het deksel (10a) aanbrengen en met de klok mee
draaien. De neus van het deksel moet tot aan de
aanslag in de opening van de mixerhandgreep
steken.

» Draaischakelaar (1) op de gewenste stand zetten
(zie het boekje ,Recepten en tips™).

Ingrediénten toevoegen

+ De dragischakelaar op 0/off zetten (of volgens de
aanwijzing in de cesbetreffende paragraa).

+ Het deksel (10a) verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

* de trechter (10c) verwijderen en de vaste
ingrediénten geleidelijk via de vulopening (10b)
toevoegen

of

+ vloeibare ingrediénten via de trechiter toevosgen.

Na het mixen

* De draaischakelaar op 0/off zetten,

« De mixer tegen de klok in draaien en verwijderen.

« Het deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen, zie ,Reinigen en onderhoud™.




Bij scmmige modellen:

Universele fijnsnijder (11)

voor het fiinsnijden van kleine hoeveslhaden (hijv.

uien, kruiden).

Attentie!

De universele fijinsnijder niet gebruiken voor het

fiinsniiden van koffiehonen, maanzaad en

mieriksworted,

De universele fijnsnijder kan alleen worden

gebruikt met mamentschakeling {stand M).

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooft in de aangebrachte fiinsnijder grippen!

Attentiel

Bij gebruik van de finsnijder dienen het deksel van
de fiinsnijder {118} en de mengkom (5) met dekse!
(6a) aangebracht en vastgedraaid te zjin.
Hudnstukken verwiideren uit de kom!

¢ Hetaandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwideren,

¢ De universele fijnsnijder aanbrengen (de pijl op de
kom tegen da pijl op het apparaat) en met de klok
mee tof aan de aanslag draaien.

¢« Ingrediénten toevoegen {zie het boekje ,Recepten
entips").

¢ Het deksel aanbrengen (de pill op het deksel tegen
de pijl op de kom) en met de kick mee tot aan de
aanslag draaien.

» Draaischiakelzar {1) op stand M zetten,

N.B.: Bij het kleinmaken neemt de fijnheid

toe naarmate de verwerkingstijd langer is.

Reinigen en onderhoud

2\ Gevaar van elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompefen of onder
stromend water houden.

Attentie!
De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

Basisapparaat reinigen

+ De stekker uit het stopcontact trekken.

* Het basisapparaat schoonvegen met een vochtige
doek. Zo nodig een beetje afwasmiddel gebruiken.

* Dagarnahet apparaat droogwrijven.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!
Muttifunctioneie mes en kleinmaakschijven affeen
vastpakken aan de kunststof handgreep.

Alle delen kunnenin de afwasautomnaat worden
gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklermmen inde
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.

Het muttifunctionele mes met de opening naar
onderen zodanig in de afwasautomaat leggen dat
andere delen niet beschadigd kunnen raken door het
mes.

De roergarde kan ter reiniging uit de houder worden
getrokken (Bc).

Om de sapcentrifuge te reinigen het filterbakje
verwiideren van de houder (8h).

Bij het raspen van bijv. wortels en rodekool komt er
een gekleurd laagje op de kunststof onderdelen. Dit
kunt u verwijderen met een beetje slaclie.

Mixer / universele fijnsnijder reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe rmessen!
Mixer- en finsnijdermes niet met blote handen
aanraken. Voor het reinigen een barstel gebruiken.

U kunt de mixer/universele fiinsnijder het best direct
na gepruik reinigen. Er biiift dan niets kleven ende
kunststof wordt niet aangetast (bijv. door viuchtige
olie in kruiden).

Het deksel en de trechter kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

De mixkomi/universele finsnijder niet in de
afwasautomaat, maar onder stromend water reinigen
(niet in het watar laten liggen).

Tip: Doe een beetje water met afwasmiddel in de
aangebrachte mixer/universele fijnsnijder. Enkele
seconden inschakelen op stand M. Het water
weggieten en de mixer/fiinsnijder afspoelen met
schoon water,

Apparaat bewaren
De stekker uit het stopcontact trekken.

« Hetaandrijvings-heschermingsdeksel (2)
aanbrengen.

+ Mengkom (5) aanbrengen

» De mesbescherming altijd op het multifunctionele
mes steken (12).

» Het shoer opwikkelen it het snoervak:
Lichtjes aan het snoer trekken en automatisch
laten opwikkelen.
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Hulp bij storingen
A Verwondingsgevaar!

Do stekker uit het stopcontact trekken voordat u een
storing verhelpt.

N.B.: De universele finsnijder kan alleen worden
gebruikt met momentschakeling stand M.

Mengkom met toebehoren

Storing:

Het apparaat gaat nist lopen, de draaiknop {1) kan

niet wordan gedraaid: de elektronische beveiliging is

geactiveard.

Oplossing:

» De mengkom vastdraaien tot aan de aanslag.

» Het deksel van het gebruikte toebehoren
(zeetbakje bij de citruspers) aanbrengen en tot aan
de aanslag vastdraaien.

* Hetaandrijvings-beschermingsdeksel aanbrangen.

Als dit defect is of als de veiligheidspen is
afgebroken, dient u het
aandrijvings-beschermingsdekseltevervangen.

Mixer / universele fijnsnijder

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen, de draaiknop (1) kan

nigt worden gedraaid: de elektronische beveliging is

geactiveerd.

Oplossing:

+ Demengkom met deksel aanbrengen en
vastdraaien tot aan de aanslag.

« Mixer/universele fiinsnijder tot aan de aanslag
vasidraaion.

« Mixerdeksel/deksel van de universele fiinsnijder
aanbrengen entot aan de aanslag vastdraaien.

Bii andere storingen dient u contact op te nemen met
onzeklantenservice.

Garantie

Vioor dit apparaat geiden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van
ons bedriff in het land van aankoop. De leverancier bij
wie u het apparaat hebt gekocht geeft u hierover
graag meer informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie helst u aitijd
uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingenvoorbehouden.

Lda ]

Maskinen er et husholdningsapparat og ikke
beregnet til erhvervsmaessig brug.

Benvt kun maskinen til bearbejdningsmaangder
og -tider, som er almindelige i husholdningen,

se afsnitiet ,Opskrifier og tips®.
Hushoidningsapparatet ervedfigehcideisesfrit,
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.
Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen og giv den videre
tit en senere ejer.

Maskinen mé kun benyttes med originalt tilbeher.

Overblik

Fold siderne med illustrationerne ud.

Grundmogdiel
1 Greb
0/off = stop
M = momentfunktion hajeste
hastighed, hoid grebet fast
Trin1-4 = arbejdshastighed
Trin1 = Javeste hastighed - langsom
Trin4 = hejeste hastighed — hurtig

2 Beskyttelseskappe

Seettes pa drevet, ndr blendersn ikke eribrug
{ellers kan maskinen ikke taendes).

2a Sikkerhedsstift pa beskyttelseskappe

3 Sugefadder

Far maskinen til at sta fast pd glatte og rene flader.
4  Automatisk ledningsoprul

Til opbevaring af ledningen.

Roreskal med tilbeher / redskab

5 Roreskal

Szt skilen pd og drej den mod hejre indtil stop
(bajonetlas}.

6a Lag

Sest laget pa (pil pa 13g pa pil pA greb) og drej det
mod hajre indtil stop (Agneese skal befinde sig

i fordybningen pa grundmodeilen).

6b Stopper(= mélebaager)

Fyld ingredienser .

6c Péfyldningshjzelp

Anbringes pA pafyldningsdbningen {f.eks. 1il pafylining
af mel og sukker}.

6d Pafyldningsibning

Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
Abningen. Benyt den smalle dtning til pafyldning af
vaeske, mens maskinen karer, og til snitning og
skeaering af fange eller smalle grontsager {f.eks. porrer,
gulergdder).




7 Dejskraber

Ba Multifunktionskniv

8b Dejkrog

8c Piskeris

8d Skiveholder

8e Vendbar skeereskive - tyvic'tynd
8f  Vendbar riveskive - grov/in
8g Riveskive — mellemifin

8h Passersats

8i  Saftcentrifuge

Bk Citruspresse

Blender

9 Blender
Seet blenderen pé {pil pa blender pa pil pA maskine}
0qg drej den mod hajre indtil stop.

10a Blenderiag

Saet lAget rigtigt pd og drej det mod hejre, til det
sidder rigtigt fast. Ligset skal sidde fast i fordybningen
ibtendergrabet.

10b Péafyldningsabning

Tag tragten af og fyld ingredienserne gennem
abningan.

10c¢ Tragt

Patyld flydende ingredienser.

Pénogle maodeller:

11 Minihakker

Seet lget rigtigt pa og drej det mod hejre, 1l det
sidder rigtigt fast

11a Lag

Sikkerhedsanvisninger

A\ Fare for elektrisk stad!

Apparatet skal tilsluttes og bruges iht. angivelseme
pé typeskiltet.

Skal ekstrabeskyttesjf. steerkstremsregl.

Apparatet mi ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen
eller apparatet er behaeftet med fejl.

Hold barn vazk fra apparatet.

Efter brugen, fer rengering. fer rummet forlades eller
ved feji tages stikket ud af stikkontakten,
Ledningen mé ikke traekkes hen over skarpe kanter
elier varme flader.

Reparationer pa el-apparater som f.eks. udskifining
af en beskadiget elekirisk ledning ma kun foretages
af fagfolk for at undga skader.

| tilfaglde af stremsvigt: Maskinen forbliver taendt og
gé&r autormatisk i gang igen, 58 snart maskinen
forsynes med stromigen,

Tilbeher og redskaber ma kun skiftes, nir maskinen
ikke er i gang (greb stir pA 0/off).

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningeme for emballage og zeldre
apparater og vaer med til at skine milipet. Er der tvivi
om ordningerne og hvar genbrugspladserne er
placeret kan kommunien kontakies.

Betjening

Renger maskine og titbeher, for den/det tages i brug
for forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

~ Stil maskinen pé en glat, ren flade. |
+ Ledningen traskkes ud af kabelrummet:
Treek ledningen i et traek ud i den enskede leengde
(maks. 1 meter) og slip den langsomt; ledningen er ‘
fastiast.
+ Ledningens arbejdslzengde reduceres:
Treek letiledningen og rul den op, til den anskede
lsengde nas. Trek igen let i ledningen og slip den |
langsomt; ledningen er fastlast.
Pas pa!
Ledningen mé ikke drefes elier skubbes ind med
hénden, da ledningen herved ikke kan ruftes helt op. |
Hvis ledningen kommer til at sidde i Klemme, traskkes
ledningen ud, far den rulles op igen.

» Saet stikket i

Roreskdl med tilbeher / redskab

I\ Kvaestelsesfare som falge af roterende
redskaber!

Stik aidrig hdnden ned | skdlen, ndr maskinen er

i gang (Pas pd: maskinen karer kort efter, at den er

slukket (efterioby.

Udskift kun redskat, ndr maskinen star stilfe,

Arbejde | skalent md kun gennernferes med pdsat

beskyttelseskappe (2), aldrig med pdsat blender.

+ Saet reresikdlen (5) pé og drej den med hajre indtil
stop.

+ |saot redskabet (8), se det pagaeldende afsnit,
Valg af redskab, se ,Opskrifter og tips"”.

« Pafyld ingredienserna iht. beskrivelsen idat
pageeldende afsnit. Valg af opskrift, se
LOpskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

» Seetldget (63} pa (pil pd g pa pil pa skal) og drej
det mod hejre indt stop {lagneese skal befinde
sig i fordybningen pé& grundmodellen).

o Sl g)rebet pé det enskede trin (se ,Cpskrifter og

tips").

Stil grebet p4 0/off, for 13get tages af, nér

ingredienser skal pafyldes.

OBS: Benyt pafyidningshjaelpen nér f.eks. mel

og sukker skal pafyldes.

Maskinen kan kun teendes, nér |aget {6a) er sat

pé og drejet fast og beskyttelseskappen {2) er

anbragt.
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Multifunktionskniv (8a)
Til at smahakke, hakke og alte.

A Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!
Tag aftid kun fast i kunststofgrebet (averste ende) pa
kniven.

. ;I'ag); multifunktionskniven ud af beskyttelsesetuiet
12). ‘

+ Iszet multifunktionkniven.

» Pafvidingredienserne.

« Sast ldget (6a) med stopper (6b) pd og drej det hele
moed hejre indtil stop.

« Stit grebet (1) pa det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

+ Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne péfyides.

« Tag stopperen ud og fiid ingredienserne gennem
péfyldningsabningen (6d).

OBS: Nar maskinen er indstillet p finhakning og

hakning, skal man veere opmasrksom, at

ingredienseme hakkes finere og finere, jo lasngere

maskinen er teendt.

Dejkrog {8b}

Til at gelte tung dej og iblanding af ingredienser, som

ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde

chokoladeblade)

* Iseet dejkrogen.

+ Pafyldingrediensemne.

+ Saet laget (Ba) med stopper (Bb} pd og drej det hete
mod hgjre indtil stop.

» Stil grebet (1) p& det enskede trin {se ,Opskrifter
og tips*).

= Stil grebet pa det enskede trin, for ingredienserne
pafyldes.

+ Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
pafyldningsdbningen (5d).

Piskeris (8c)

til piskeflede og piskede saggehvider.

Ikke egnet til faste ingredienser {f.eks.

kolde smarstykker fra keleskabet).

« Isast piskeriset.

+ Péfyldingredienseme.

« Saetldget (6a) med stopper (6b) pa og drej det hele
mod hajre indtil stop.

+ Stil grebet (1) pd det enskede trin {se ,Opskrifter
ogtips").

« Stil grebet pa trin 2, fer ingredienseme péfyldes.

« Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
pafyldningsébningen (Gd).
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Skaxreskive og riveskive:

Vendbar skeereskive (8e) — tyk/tynd

til skeering af frugt og grent.

Vendbar riveskive (8f) - grov/fin

tilvivning af frugt, grent og ost.

Riveskive (8gj — middeffin

til ivning af f.eks. nadder, hard ost (f.eks. parmesan)
og chokolade.

Skiveholder (8d)

+ Szt skiveholderen pé drevet med en let drgjning.

* Laeg skaore-/riveskiven pd, s& de to medbringere
pd skiveholderen griberind i skivens &bning.

A\ Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!
Tag altict kun fast i kunststofgrebet pd skiverns.
Stik ikke fingrene ind f pdfianingsdbningen.

Brug altid stopperan til at skubbe med,

Pas pa!

Knivene kan blive uskarpe.

Benyt kun riveskiven tif hard ost [parmesan), nedder
og lignende.

Skeore- og niveskiver er ikike egnet il rivning

af peberrod.

» Skesre-/riveskiven skal vende opad og legges pa
skiveholderen {riveskiven har kun en side).

+ Szet 1Aget (6a) med stopper (6b) pé og drej det hale
mod hgjre indtil stop.

« Pifyldingredienseme.

« Stil grebet (1) pa trin 3 eller trin 4 {se ,Opskrifter
og tips").

+ Skub ingredienseme ned med et let tryk p&
stopperen.

« Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne pafyldes.

» Tag stopperen ud og fyld ingredienserne gennem
pafyldningsibningen.

Pas pd!

Tom skdlen, for den biliver s4 fuld, at det skdrede/

revede ndr skiveholderen.

Passersats (§h}

il passering af kogt frugt og grent.

+ lsget passersien og passervingen.

» Anbringringen.

» Seet 13get (6a) pd og drej det hele mod hejre indtil
stop.

» Stil grebet (1) pd det enskede trin (se ,Opskrifter
og tips").

» Tag stopperen (Bb) ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabiningen (Bd).



Saftcentrifuge (8i)

til presning af kernefrugt (f.eks. sobler, paerer),

baarfrugt, stenfrugt uden sten Qg grentsager

{guleredder og tomater).

+ Szt sklen (5) pa og drej den mod haire ingtil

stop.

Saet rivebehoideren med filterkury i,

* St lAget til saftcentrifugen pa og drej det il

hejre. Neesen i lAget skal sidde i slidsen pa

grundmodeller: indtil stop.

Stil grebet (1) pa trin 3.

Kom frugt eller grant i péfyldningsdbringen (Bd).

For store stykker skagres i stykker, fer de kommes i

péfyldningsdbningen. Brug altid stopperen (Gh) il

at skubbe frugt og gront ned.

* Nar det sidste hoid frugt eller grent er fyldt pé, skal
maskinen kare pd trin 4, indtil al saften er presset
ud.

Hold sje med péfyldningsstanden!

Tem skalen rettidigt:

— efter forarbejdning maks. 500 gram

— far saften er ndet op til rivebeholderan,

Efter arbejdet

= Stil grebet pa 0/off.
» Drejléget (Ba) mod venstre ingtil stop ¢g tag det
af.

.

Tag redskabet ud.

* Drej skdlen (5) mod venstre indtil stop og tag den
af.

* Vask de enkelte dele af, ,Rengering og pleje”.
Det er vigtigt, at fugen i lAget er helt ren, da laget
sllers ikke kan szettes rigtigt pa.

* Seet knivbeskyttelsen pa multifunktionskniven,
nér kniven er vasket af (3a).

Citruspresse (Bk)

til presning af citrusfrugter f.eks. appelsiner,

grapefrugt, citroner),

+ Santcitruspressen pd og drej den mod hajre ingtil
stop. Neesen pé sikurven skal befinde sig
i fordybningen pa grundmodetlen.

*» Frugteme presses ved at stille grebet pétrin 209
trykke frugten ned mod pressekeglen.

* Efter arbejdet drejes citruspressen los og skélen
tages af.

Vigtigt!

Hold gje med péfyldningsstanden — tam skalen, far

saften er ndet op tif sikurven (da saften effers

sprojfter).

Blender

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
blenderknivefroterende drev!

Stik aldrig hdnden ned | blenderen. Blenderen skal

veare sat rigligt pa og idget veere strammet helt fast,

ndr der arbejdes med blenderen.

Blenderen mé kun sesttes pa og tages af. nér

maskinen star helt stifle,

A Fare for forbraending!

Ved bianding af varme ingredienser kemmer
der damp ud gennem tragtens 18g. PAfid maks.
0,5 liter varm eller skummende veeske.

Pas pal

Blenderen kan beskacliges

Bearbejd ikke dybirosset frugt og grent.

Blenderen skal aftid veere fldt med ingredienser, ndr
den erigang.

Arbejde med blenderen

Pas pa!l

Seet blenderidg (10a) og rereskdl (5) med i3g (6a) pd
maskinen og lds dem fast. Tag redskaberne ud af
skalen!

* Tag beskyttelseskappen (2) af.

* Seet blenderen (9) pA (pil pa blender pa pil pa
maskine)} og drej den mod heijre indtil stop.

* Péfyid ingredienserne (se ,Opskrifter og tips™}.
Maksimal meengde, flydende konsistens = 1,5 liter
(skummencdie eller varme vassker maks. 0,5 liter).
Optimal bearbejdningsmasngde, fast konsistens =
150 gram.

* Sest lAget (10a) pé og drej det helt mod hajre.

LAgnaesen skal befinde sig i fordybningen pa

blendergrebet.

Stit grebet (1) p det enskede trin (se ,Opskrifter

ogtips").

Péfyldning afingredienser

* Stil grebet pd 0/off (eller som angivet | opskriften).

» Taglaget (1Ca) af og pafyld ingredienseme

eller

* tagtragten (10c) ud af tAget og péfyld faste
ingredienser lidt eller lidt gennem &bningen (10k)

eller

» pafyid fiydende ingredienser gennem tragten.

Efter arbejdet med blenderen

« Stilgrebet pa 0/off,

* Drej blenderen mod venstre indtil stop og tag den
af.

« Drejlaget mod venstre og tag det af,

0BS: Det anbefales at rengaere blenderen straks efter

brug, se ,Rengaring og pleje*.
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P2 nogie madeiier:

Minihakker (11)

tit at smahakke sma meengder

{f.eks. log, krydderurter).

Vigtigt!

Minihakkeren md ikke benyttes tl at hakke

kaffebonner, birkes og peberrod.

Minihakkeren fungerer kun, nar maskinen

er indstiliet pd momentfunktion (trin M).

£\ Kveestelsesfare som feige af skarpe
bienderknivefroterende drev!

Stik aldrig handen ned | minihakkeren!

Vigtigt!

Laget tit minihakkeren (11a) og skilen (5) med I8y
(6a) skal vagre sat righigt pa, nér der arbejdes med
minihakkeren!

* Tag baskyttelseskappen (2} af.

« Saet minihakkeren pé (il pd blender pa pil pa
maskine) og drej den mod heire indtil stop.

« Pafyld ingredienseme (se ,Cpskrifter og tips®).

« Sactliget pd (pH pé 1g pé pil pa blender) og drej
det helt mod hgjre indtif stop.

« Stit grebet (1) p& trin M.

Bemaork: Ingredienserne hakkes finere og finere, jo

tmangere tid minihakkeren benyttes.

Rengering og pleje
£\ Fare for elektrisk stadkortsiutning!

Dyp aldrig grundrmaodellen | vand og hold den aldrig
ind under rindende vand.

Pas pal

Overfladerne kan beskadiges.
Der md ikie benyttes skurende rengaringsmidier

Rengering af maskinen

* Traek stikket ud.

* Tor maskinen af med en fugtig klud. Kom en smula
opvaskemidde! pa kluden efter behov.

+ Taer maskinen af med en ter klud.
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Rengering af skal og tilbehor

& Kvaestelsesfare som felge af skarpe knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pd
muftifuniktionskniv og minifakker.

Alle dele kan tale opvaskemaskine.

Forsag ikke at Kemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.
Multifunictionskniven skal anbringes med Abningen
nedad, s& andre ikke kan beskadiges.

Piskeriset kan lasnes fra holderen, ndr det skal
rengeres (8c).

Saftcentrifugen rengeres ved at tage fiterkurven af
beholdaren (8h). Skyl farst alle delene under rindende
vand, Lameliernei filterkurven skal rengares forsigtigt,
s& de ikke beskadiges.

Ved rivning af guleradder, redka efer lignende opstér
der en red balsegning, som fiemes mad et par driber
spiseolie.

Rengoring af blender / minihakker

A Kvzestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive!

Berer ikke blenderknivene og knivene pa

minihakkeren medf de bare fingre.

Benyt altid en berste, ndr de skal rengeres.

Det anbefales at rengare blenderen/minihakikeren
straks efter brug. Derved undgés, at noget klseber sig
fast og at kunststoffet angribes (f.eks. asteriske olier i
krydderier).

Lag og tragt kan tile opvaskemaskine.
Blenderbeholderen/mininakkeren ma ikke seettes |
opvaskemaskinen, men skal rengeres under
rindende vand (mé ikke sasttes i bled).

0BS: Kom en smule vand med opvaskevand

i blenderervminihakkeren, mens den er pd maskinen.
Stil maskinen pa trin M i par sekunder. Haeld vandet
ud og skyl blenderen/minihakkeren med rent vand.

Opbevaring

Trask stikket ud.

Saet beskyttelseskappen (2) pa.

Saot skdlen pA (5),

Sast knivbeskyttelsen p& multifunktionskniven, nar
kniven er vasket af (12).

*+ Ledningen opbevares i kabelrummet:

Traek en smute i \edningen, hvorefter ledningen
rulles automatisk ind.

.« & & @




Afhjeelpning af fejl
& Kvaestelsestare!
Tag stikket ud af stikkontakten, for fejlen afhjsslpes.

Bemaerk: Minihakkeren fungerer kun, ndr maskinen
er indstillet p& momentiunktion trin M.

Skal med tilbehar

Fejl:

Maskinen gar ikke | gang, grebet (1) kan tkke drejes:

Elektronisk kontrol er udlast,

Afhjaslpning:

» Dref skilen helt fast indtil stop.

* Saet 1dget til det benyttede tilbehar (sikurv ved
citruspresse) pa maskinen og drej det fast indtil
stop.

* St beskyttelseskappen (2) pa.

Hvis denne er defekt eller sikkerhedsstiften er
knzekket, udskiftes beskyttelseskappen.

Blender / minihakker

Fejl:

Magkinen gér ikke | gang, grebet (1) kan ikke drejes:

Elektronisk kontro! er udiast.

Afhjesipning:

* Szt skl med tig pa maskinen og drej det hele
fast indfil stop.

» Drej blenderen/minihakkeren fast indtil stop,

+ Szet blendenget/aget til mininakkeran pa og drej
det hele fast indtil stop. '

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der dpstér
andre fejl.

Garanti

P4 dette apparat yder SIEMENS? &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedizeegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne enskes udfert pd garanti.
Medfelger kebsnota ikke, vil reparationen aliid blive
udfert mod beregning.

indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS gpparat ga i stykker, kan det
intsendes i vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telagrafvej 6,

2750 Ballerup, Tif. 44838985

P reparationer ydes 12 méneders garanti, De kan
naturiigvis ogséindsende apparaiet gennem Deres
lokale forhandler.

Ret til &endringer forbeholdes.

O SN i

Denne maskinen er beregnet for husholdningsbruk
og ikke for industriel bruk.

Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsd innen vanlige
bearbeidelsestider, se kapittel “Oppskrifter og tips”,
Maskinen ervediikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskieflige modeiler,
Forskjellene er angitt.

Veer vennlig & opphbevare bruksanvisningen.
Dersom maskinen gis videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

Maskinen md kun brukes med originalt tibehar.

Et overblikk
Brett ut siden med bilder

Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = stopp
M = momentinmkobling hoyeste
turtall, dreiebryteren holdes fast
Trirm1-4 = arbeidshastighet:
Trinn 1 = laveste turtall, langsomt
Trinn4 = heyeste turtall, hurtig

2 Beskytielseslokk for mikserdrev
Settes pa ndr maskinen ikke ar i bruk (ellers kan ikke

© maskinen staries).

2a Sikkerhetsanordning pa beskyttelseslokket
3 Sugefotter

Statter maskinen pa glatt og rant underlag

4  Kabeloppkveiling

Far oppbevaring av kabelen

Eltebolle med tilbeher / utstyr

5 Eltebolle

Sett den pa og drei den i klokkens retning inntil den
sitter fast (pajonettids).

6a Lokk

Seties pé (pilen pé lokket T st ved pilen pa bokien)
og dreies i Klokkens retning. Nesen pa lokket mé sitte
fasti sprekken pd basismaskinen.

6b  Steter (= malebeger)

For pafyling av ting som skal skjeares eller kuttes.

Bc Matebrett

For péfylling av f, eks. mel og sukker. Settes pa
pafylingsdpningen.

6d Pafyllingsapning

Ta av stateren og fyil pa tiisetningens. For pafyling av
veeske under drift og for strimling og skjeering av
lange, smale grennsaker (f. eks. purreipk, gulretier
brukes den smale &pningen.

7 Deigskrape




8a Multifunksjonskniv

8b Eltekrok

8c Visp

8d Skiveholder

8e Vendbarskjaereskive - tykk/tynn
8f  Vendbar strimleskive — grov/fin
8g Raspeskive - middels fin

8h  Moseapparat

8i  Saftsentrifuge

8k Sitruspresse

Mikser

9  Miksebeger

Sett begeret pa (pilen pé begeret ma std ved pllen
pé maskinen) og drei det i klokkens retning inntil det
sitter fast.

10a Lokk

Settes pé (pass pé plasseringen) og dreies i kiokkens
retning. Lokket mé sitte fast | sprekken pd handtaket
pé mikseran.

10b Patyllingsépning

Ta avtrakten og fyll pa ingrediensene.
10¢ Trakt

Fyit pa fiytendeingredienser.

P& noen modeler:

11 Universalkutter

Sett kutteren p& (pilen pé begeret mé& sté ved pilen
pd maskiner} og drei den i klokkens retning inntil dan
sitter fast.

11a Lokk

Sikkerhetsanvisninger

2\ Mulig fare for elektrisk stal!

Maskinen ma kun tikoples og brukes i henhold til
angivelsene pa typeskiitet,

Den mé kun brukes nér stremkabelen og maskinen
selv ikke viser tegn pa ytre skader.

Hold barn berte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
derscm du forlater rommet eller hvis det oppstér feil.
Held stromkabelen borte fra skarpe kanter og varme
ting.

Reparasjorier pA maskinen, 1. eks. skifting av
stremkabel, ma kun foretas av vér kundeservice,

for & unnga at det oppstar fare.

Dersom strernmen biir borte, blir maskinen innkopiet
0g garvidere ndr stremmen kommer igjen,

Titbeher og utstyr mé kun skiftes ndr maskinen er
slatt av (Dreiebryter pa 0/off).
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Henvisninger for skroting av gammel

maskin

Angdends skroting av gammel maskin mé du forhare
deg med forhandleren eller hos kommunen, som kan
gi adressen til spesialdeponier.

Betjening
Apparatet og tilbeharet ma rengieres grundig far
farste gangs bruk, se “Rengjering og pleis™.

Forberedelser

« Sett motorenheten pé et glatt og rent underlag.
Trekk kabelen ut av kabelromimet:
Trekk kabelen med ett trekk ut g8 langt som
onsketig {max. 1 meter} 6g sliph den langsomt
igien. Slik l3ses den fast.
+ Forkorting av arbeidsiengden pé kabelen:
Treki iett i kabelen og la den rulle opp til ensket
arbeidslengde. Deretter trekkes det lett | kabelen
og den slippes langsomt igjen. Stk 1&ses den fast.
oBS!
ikke drei kabelen effer skyv den inn med hangen,
da rulles den ikke skikikelig inn. Dersom kabelen
klernmes fast, trekkes den helt ut og rulles sd inn
igjen.

+ Stikk stepselat inn.

Rorebolle med titbehor / utstyr

A\ Mufig fare for skade pé grunn av roterende
verktoy!

Mens arbeiclet pdgdr ma du aldii ta ned i rerebolien

(etter utkoplingen gér maskinen | kort tid etterpd).

Utstyret md kun skiftes ndr maskinen star stife.

Det md kun arbeides | skdlen ndr beskyttelsesiokk for

miksardrev (2} er satt pd og aldri ndr miksebegerat er

sait pa.

« Seit pa eltebollen (5) og drei den i klokkens ratning

inrtil den stopper.

Sett pa utstyret (8) siik som beskrevet i avsnittet,

For valg av utstyr, se kapittelet “Oppskrifter og

tips™.

Fyll p& ingrediensene, se oppskriften, Ingredienser

og mengde, se kapittelet “Oppskrifter og tips”.

Sett pa lokket (6a) {pilen pé lokket pa pilen p&

bollen), og drei det i kiokkens retning inntil det

stopper, Nesen pé lokket ma sitte fast i sprekken

pé basismaskinen.,

« Sett dreiebryteren pa ensket trinn {se kapittelst
"Oppskrifter og tips”).

« Seft dreigbryteren pa 0/off ndr lokket blir tatt av for
néfyiling.

Tips: For pafyling av mel eller sukker bar matebrettet

brukes.

Ved arbeider i skalen kan maskinen kun slas pa

ndr lokket (6a} er satt p& og er skrudd fast og nér

beskyttetseslokk for mikserdrev (2) er satt pa.

-



Multifunksjonskniv (8a)
for kutting, hakking, raring.

& Mulig fare for skade pa grunn av skarp kniv!
Ta kun { kunststofihéndtaket p& multiturksjonskniven
{opos).

Ta multifunksjonskniven ut av knivholderen (12).

Sett inn multifunksjonskniven.

Fyll pdingredienseng,

Sett fokket (6a) med steteren (Bh) p& og dréi det i

klokkens retning inntil det stopper.

* Sett dreiebryteren (1) p& ensket trinn {se kapittelet
‘Oppskrifter og tips”).

* For & fylle p& ingredienser ma dreigbryteren settes
pé 0/off.

= Taut steteren og fyll ingrediensene pa giennom
péfyliings&pningen (6d).

Henvisning: Ved kutting og hakking blir graden av

kuttingen sterre jo lenger det ameides.

Eltekrok (8b)

Fer elting av stor deig og for blanding av ingredienser

s0m ikke skal kuttes {f. eks. rosiner,

sjokoladestykker).

* Sett inn eltekroken.

* Fyl pdingrediensene.

* Seft pélokket (6a) med stateren (6b) og drei det i

Klokkens retning til det stopper,

Sett dreiebryteren {1) pd ensket trinn (se kapittelet

"Oppskrfter ogtips”).

» For pafyling avingredienser settes dreiebryteren

pé ensket trinn.

Ta ut steteren og fyll p4 ingrediensene giennom

péfyllingsipningen (6d).

Visp {(8¢)

for kremflete, eggehvite. tkke egnet for faste

ingredienser. {f. eks. smerbiter fra Kieleskapet).

* Montervispen.

* Fyll pdingrediensens.

* Sett pa lokket {6a) med stoteren ogdrei i klokkens
retning inntil det stopper (8b).

* Sett dreiebryteren (1) p& ensket trinn (se kapittelst

“Oppskrifter og tips”).

For & fylle pd ingredienser, settes dreiebryteren pA

trinn 2.

* Taut steteren og fyll ingrediensene pé giennom
pafylingsipningen (6d).

Kutteskiver:

Vendbar skjzereskive (8e) - tykk/tynn

for rasping av frukt og grennsaker

Vendbar strimleskive (8 — grov/fin

for snitting av frukt, grennsaker og ost

Raspeskive {8g) — middels fin

for rasping av f. eks. natter, hard ost

(f. eks. parmesan), sjokolade.

Skivehalder (8d)

= Seit pa skiveholderen ved 4 dreie drivakslingen litt.

* Sett pa kutteskiven, slik at ds to medbringeme pa

skiveholderen griper inn i &pningen pa skiven,

A Mulig fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kutteskivernie ma kun holdes | kunststoffhéndtaket,

Ikke ta ned i pafylingsdpningen.

For & fifle pa ingredienser mé kun stateren brukes,

0Bs!

Utstyret kan bii slovt.

For hard ost (parmesan), netter o. |, mé det kun
brukes raspeskive, )
Kutteskivene er ikke egnet for rasping/riving av
pepperrot,

* Vend ensket skjeere-/raspeskive oppover oglegg
den oppé skiveholderen (ved riveskiven kun en
side).

* Sett pa lokket (6a) med stateren (Bb) ag drei det i

Klokkens retning inntil det stopper.

Fyll pd ingrediensene som skal raspes eller kuttes,

Sett dreiebryteren (1) pé trinn 3 eller 4

{se kapittelet “Oppskrifter og tips™.

+ Tingene som skal raspes eller kuttes méa kun
stetes med lett trykk ned.

* For&fylle pd ingredienser, settes dreiebryteren pa

0/off.

Ta ut stgteren og fyll ingrediensene pa giennom

péfylingsdpningen.

Moseapparat(8h)

For mosing av kokt ikt eller grennsaker.

*+ Sett pd masesilen og -vingens,

*» Sett pd holderingen.

+ Sett pa lokket (Ba) og drei det i kiokkens retning til
det stopper.

* Skru dreigbryteren (1) p& ensket trinn (se kapittelat
“Oppskrifter og tips™).

* Taut steteren (6b) og fyll pd ingrediensena
giennorn péfylingsépningen (Bd).

0BSs!

Tom boffen far den blir s3 fufl at de kuttede tingene

ndr opp til skivehoideren.

Saftsentrifuge (8i)

For utpressing av kiemefrukt (f. eks. epler, peerer),

baarfrukt, steinfrukt uten kjeme, grennsaker {f. eks.

gulrot, tomater), !

* Sett pd bolten (5) og drei den i klokkens retning til
den stopper.

* Settinn beholderen med filterkurven.

* Sett p lokket pa saftsentrifugen og drei det
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma sitte fast
i kierven pd basismaskinen.

* Seti dreiebryteren (1) pé trinn 3.

* Fyllfrukt eller grennsaker ned i pafyligsapningen
{6d) og skyv pa med stateren med fett trykk (6b).
Om nedvendig mé stykkene skjasres i smabiter
forst,

* Pdslutten av sentrifugeringen settes dreiebryteren
pA trinn 4 i kort tid, og apparatet ma g4 inntil
fruktkjottet er helt utpresset.

0BS!

Tom skdlen i rett tid:

— elter at det er presset max. 500 gram,

- far saffen ndr pressebeholderen.

-
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Etter arbeidet

 Sett dreiebryteren pa 0/off.

= Drei lokket (6a) mot klokkens retning og ta det av.
* Taavutstyret.

» Drei gltehollen (5) mot klokkens retning og ta den

av.

* Rengior allg delens, se "Rengjering og pleie”.
Pass pd at fugen pé lokket er ren, ellers kan ikke
Jokket iukkes skikketig.

» Etter bruk av multifunksjonskniven ma
knivbeskyttelsen (8a) settes pd igjen.

Sitruspresse (8k)

For utpressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

+ Sett sitruspressen pé og drei den fast i klokkens
retning. Nesen pA sikurven ma sitte fast i sprekken
pé basismaskinen.

« For utpressing av frukien settes dreiebryteren pa
trinn 2 og frukien trykkes oppd prassekjeglen.

« Etter arbeidet lzsnes sitruspressen igjen og skélen
tas av.

0BS!

Ta hensyn til fillernengden. Tam skalen fer saften har

nédd opp tif siikurven.

Mikser

A Mulig tare for skade pa grunn av skarpe
kniveriroterende drev!

Ta aldri med hendene ned { mikseren! Mikseren

arbelder kun ndr lokket er skikkelig skrudd fast.

Mikseren mé kun settes pé og tas av ndr motoren

er sidtt av.

A Mulig fare for skolding!

Vied arbeid med varme ting, kan det kemme damp ut
av trakten | lokket. Fyll pd maksimalt 0,5 fiter varm
eller skummenae vaaske.

oBs!
Mikseren kan ta skade Ikke arbeid med dypfrosne
ting. lkke arbeid ndr mikseren er tom.

Miksing
0Bs!
For & kunne drive mikseren, ma mikseriokket (10a) og

eftebollen (5} med lokk (6a) vaore satt pa og skrudd
fzst Ta wishyrat ut av skdlen!

» Taavbeskyitelsesdekselet p& mikserdrevet (2).

* Sett mikserbegeret pa (9) (pilen pa begeret ma sitte
pé pilen pé apparatet) og drei det fast | klokkens
retning.

« Fyll pdingrediensene (se kapittelet “Oppskrifter
og tips”).

+ Maksimal mengde vagske = 1,5 \iter
{skumrmende eller varm vasske maksimait 0,5 liter).
Optimat arbeidsmengde fast = 160 gram.

+ Sett lokket (10a) p& og drei det i klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte fast ved sprekken pd
mikserhdndtaket.

« Sett dreigbryteren (1) pA gnsket trinn, (se anvisning
i “Oppskrifter og tips”).
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Etterfylling av ingredienser

+ Sett dreiebryteren pa 0/off (eller slik som angitt
i cppskriften),

« Taaviokket (10a) ag fyll p&ingrediensene giennom
&pningen.

eller

« tatrakten [10c) av og Ml de faste ingrediensens pa
fitt etter litt i pafylingsdpningen (10b),

eller

» fyll fiytende vaesker inn gjennom trakten.

Etter miksingen

« Sett dreiebryteren pa 0/off.

» Drei mikseren mot klokkens retning og ta den av.

« Drei lokket mot klokkens retning inntil det stopper
ogtadetav.

Tips: Mikseren bar helst rengjares straks etter bruk,

se “Rengjoring og pleie”.

P4 noen modeller:

Universalkutter(11)

For hakking av smé mangder {f. eks. lek, urter).

oBs! -

Universalkutteren er ikke egnet for maling av

kaffebenner, fre elfer pepperrat,

Drift med universaikutteren er kun mulig med

momentkopling (trinn M).

A Mulig fare for skade pd grunn av skarpe
kniveriroterende drev!

Ta aidri pa kutteren nér den er satt pa!

0BS!

For 4 kunne drive kutteren, ma lokket pa kutteren
(11a) og elteboflen (5) med lokk (6a) vaere satt pd og
skrudd fast. Ta utstyret ut av skalen!

» Taavbeskyttelsesdekselet pd mikserdrevet (2).
« Sett universalkutteren pa (pilen pa begeret ma sitte
pé pilen p4 apparatet) og drei det fast i klokkens

retning.

+ Fyll p&ingrediensene (se kapittelet “Oppskrifter
og tips”).

+ Sett lokket pd. (Nesen pé lokket mé sitte fast ved
sprekien pd begeret) og skru det fast i klokkens
retning.

« Sgtt dreiebryteren (1) pa trinn M.

Henvisning: Graden av kuttingen tilsvarer lengden

pahearbeidelsestiden,




Rengjaring og pleie

A Mulig fare for stot!
Basismaskinen md alari dyppes ned i vann effer
hoides under rennende vann,

Pass pa!
Overflaten kan bli skadel.
Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.

Rengjering av basismaskinen

+ Trekkut stopselet.

+ Terk av magskinen med en fuktig klut.
Om nadvendig kan du bruke litt fiytende
oppvaskmiddel.

« Tark av maskinen etterpa.

Rengjering av bollen og tilbehor

&\ Mulig fare for skade pé grunn av skarpe
kniver!

Multifunksfonskniven og kutteskivene ma kun holdes i

kunststofthdndtaket,

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin,
Kunststoffdelene m3 ikke klemmes fast imaskinen,
da de kan bli skjeve.

Multifunksjonskniven ma legges med dpningen ned,
glik at ingen andre deler kan bli skadet pa grunn av
knivene. For rengjering av vispen kan disse tas ut av
holderen(8c).

For rengjering av saftsentrifugen tas filterkurven av
pressebeholderen {8h). Delene mi forst skylles under
rennende vann. Lamellene pé fitterkurven rengjeres
forsiktig for at de ikke skal ta skade.

Ved arbsid med f, eks. gulretter og rodkal kan det
oppstd misfarging pé kunststofidelene. Dette lar seg
fierme med noen driper matolje.

Rengjering av mikseren /
universalkutteren

A\ Mulig fare for skade pd grunn av skarpe
kniver!

Ikke ta i mikser- 0g kutteknivena med hendene. Bruk

en barste il rengjeringen.

Mikseren/universalkutterenber rengjeres straks etter
bruk. Dermed blir ikke noe klebet fast og kunststoffet
blir ikke angrepet. (f. eks. av eteriske oljer i krydder).
LLokk og trakt kan vaskes | oppvaskmaskin.
Miksebegeret/universalkutteren mé ikke vaskes

i oppvaskmaskinen, men rengjares under rennende
vann {ikke la dem bli liggende ivannet).

Tips: Fyll p litt vann og oppvasksape

i mikseren/universalkutteren og sett mikseren pé
trinn M i noen f& sekunder. Hell ut vannet og skyll ut
av mikseren/universalkutteren med klart, rent vann.

Oppbevanng av maskinen
¢ Trekk ut stopselet.
Sett pé beskytielsesiokket for miksergrevet (2).
Sett pé eltebollen (5).
Sett alltid knivbeskytielsen pa
multifunksjonskniven (12).
¢ Oppbevar kabelen i kabelrormmet:
Trekk lett i kabelen og la denrulle seg inn
automatisk.

Hjelp ved feil
A\ Fare for skade!
For feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Henvisning: Driften av universalkutteren er kun mulig
med momentinnkobling, trinn M.

Bolle med tilbehor

Feil:

Apparatet gér ikke, dreieknappen (1) lar seg tkke
dreie: den elektroniske overvakningen er utlost.

Utbedring:

+ Skru bollen fast til anslaget.

» Sett pa lokket til get tilbeharet som brukes {silkury
ved sitruspressen) og skru fast til anslaget.

« Sett pi beskyttelseslokket til mikserdravet. Nar
dette er defekt eller ndr sikkerhetsstiften er
brukket, ma beskyttelseslokket til mikserdrevet
skiftes ut med et nytt.

Mikser / universalkutter

Feil:

Apparatet gar ikke, dreleknappen (1) tar seg ikke

draie: den elektroniske overvikningen er utlast.

Utbedring:

* Bollen med lokket settes pd og skrus fast til
anslaget.

* Mikseren/universalkutteren skrus fast il anslaget.

» Mikserlokket/lokket p& universatkutteren settes pd
og skrus fast til anslaget.

Ved andre feit ma du henvende deg til var
kundeservice.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som
er oppgitt av var representant : de respektive land.
Detaljer om disse garantibetingelsena fir du ved

& henvende dag til elektrohandelen der du har kiept
apparatet. Ved krav i forbindelse med garantiytelser,
er deti alle fall nedvendig & legge fram kvittering for
kjapet av apparatet.

Endringerforbeholdes.
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SV

Denna koéksmaskin &r en hushélisapparat och alltsd,
inte avsedd for kontinuerlig anvandning.

Anvand kdksmaskinen fir att bearbeta endast
sédana méngder som &r normala fér ett hushétl,
Detsamma géller bearbetningstiderna, saresp.
recept.

Kéksmaskinen ar underndlisfri,

Bruksanvisningen galler for flera varianter av
kéksmaskinen. Skillnaderna framgar av texten.
Spara bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen f8lia med maskinen vid ett ev.
agarbyte. Kdksmaskinen far endast anvéindas
tilsamrmans med originaltillbendr.

Oversiktsbilderna
Vik ut uppslaget med bilder.

Grundmaskinen
1 Strémvred

O/off = stopp

M = momentlage {s& lange du haller
vredet | det laget arbetar mask|
nen pd hdgsta hastighet)

lige 1-4 = hastighet

lage 1 = langsam hastighet

lage 4 = snabb

2  Skyddslock dver mixeruttaget
Ska alltid sitta pé& mixeruttaget nAr mixern inte
anvands (annars startar inte kdksmaskinen).

2a  Sakerhetsstift pa skyddslocket

3  Sugiotter

Stalt kéiksmaskinen pé plant, rent och torrt underlag.
4 Sladdvinda

Har kan sladden férvaras nér maskinen inte anvands.

Blandarskal med olika tillbehor
5 Blandarskal

Stall blandarskalen pd drivutiaget och vrid medurs til

stoppet {bajonettidsning).
6a Lock

Satt locket pé blandarskalen (pilen pé locket ska vara

riktad mot pilen pa sklen) och vrid medurs tills kilen
vrids in | dppningen/sékerhetsspérren pd
motorstativet.

6b Pamatare / Matt

Anvand alltid padmataren f&r att mata ned det som
skivas rasp. skéras.

6c Péafylinadshjalp
Anvénds ndr du vill halla t.ex. midl och socker genom
mataréppningen.

6d  Matardppning
Stanna maskinen, ta ut pAmataren och fyll p& med
mera ingredienser genom roret.
Om du vill fylla p& med mera medan maskinen
&r iglng och det géller vétska eller lnga, tunna
grénsaker (t.ex. purjoiék, mordtter), anvand da den
smalare delen av &ppningan.
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7 Slickepott
8a Muttifunktionskniv
8b  Degkrok

8c  Ballongvisp

8d  Skivhallare

8e Vindbarskarskiva - tunt/tjockt

8f  Viandbarrriv- och strimmelskiva — grov/fin
8g  Finrivskiva

8h  Passerinsats

8i  Rasaftcentrifug

8k  Citruspress

Mixer

9 Béagare

Stétl bagaren pd drivuttaget {pilen pa bagaren ska
vara riktad mot pilen pa motorstativet) och vrid
medurstill stoppet.

10a Lock

Satt locket pd bagaren (se bilden) och vrid medurs
tilts kilen vrids in | dppningen/ sékerhetsspérren pd
mixerns handtag.

10b Pafylinadsdppning .

Ta ut tratten och fyll pa ingredienserna genom
Sppningen.

10c Tratt

L&t tratten sitta i dppningen ndr du fyller pé fiytande
ingredienser.

Géller vissa modeller:

11 Minihackare

Stal mirihackaren pg drivuttaget (pilen pé
minihackaren ska vara riktad mot pilen pé
motorstativet) ach vrid medurs till stoppet.

11a Lock

Sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektriska stotar!

Kontrolleraatt natspéinningen hemma hos dig ar
densamma som anges pd kéksmaskiners tygpskyit,
Kéksmaskinen fr inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvénda kdksmaskinen.

L&t inte heller bam leka med den eller réra reglage
och fiyttbara/rérliga delar.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nér du
anvant fardigt kéksmaskinen, fore rengdring, om du
gér ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.

LAt inte sladden ligga &ver vassa kanter eller kemmai i
kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Skador pd kdksmaskinen, t.ex. om sfaciden skuile
skadas, fAr endast repareras av service. Detta for att
undvika olyckor. Efter ett v, strémavbrott fortsatter
koksmaskinen automatiskt.

Stang alltid av motorn (vrid strémvredet till lage 0/off)
innan du ska fylla o8 med mera ingredienser och
innan du tar av ett lock eller verktyqg.




Forpackningsmaterialet och ev.

gammal kéksmaskin

H&r med din kommun var du kan lamna
férpackningsmaterialet och den gamla kéksmaskinen
(om du har s&dan).

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehar grundligt fére
férsta anvéndningen, se avsnittet "Rengéring och
skétsel”.

Forberedelser

* Stéll kéksmaskinen pa plant, rent och tarrt
underlag.
* Siadden: Dra ut sladden till énskad i&ngd
{max. 1 meter) med ett enda drag och slipp den
sedan langsamt; sladden stannar d& i det laget.
= Om du drog ut sladden fér ldngt:
Dra ltt i sladden och 1&t den rullas tillbaka till
Onskad langd. Dra dérefter pd nytt 14t i sladden
och sldpp den sedan l&ngsamt s att den stannar.
Obs!
Vik inte ihop slaciden och skjut inte in den f6r hand
eftersom dlen da inte gér att dra ut helt och hifiet.
Om siadden skulle fastna, dra dé ut den helf och 15t
den sedan rulia in av sig sfékv.

» Séatt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskalen med olika tillbehér

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa
tillbehdr som roterar!

Stoppa aldrig ned handen | blandarsk3len nér

maskinen dr igdng (observera att drivaxeln och

verktygen/tilbehGren fortsétter rotera en kort stund

sedan kéksmaskinen stangts av).

Stéing alltid av kéksraskinen nér du vill byta tillbehdr.

Observera att skyddslocket (2), aldrig mixem, maste

sitta pd plats dver mixeruttaget for att blandarskéfen

pd maskinen ska kunna starta.

+ Stéll blandarskalen (5) pa drivuttaget och vrig
medurs till stoppet.

= Sattin dnskat tillbehdr (8) pa sétt som tidigare

- beskrivits fér resp. tilbehar.

» Matupp och tillsétt ingrediensema pa s4tt som
tidigare nédmnts forresp. tilloehér. Betréffande
ingredienser, se resp. recept.

+ Sitt locket (Ba) pa blandarskdlen (pilen pa locket

ska vara riktad mot pilen pd blandarskalen) och

vrid medurs tills kilen vrids in i

dppningen/sakerhetsspérrenpd motorstativet.

Vrid strémvredet till 5nskad hastighet (se resp.

recept).

* Vrid strémvredet till lige 0/off innan locket tas av
foir pafylining med mera ingreclenser.

Tips: Anwvénd péfylinadshjalpen {6c) nar ingredienser
scm mjdl och socker ska fyllas p4 genom
mataréppningen.

Observera att kitksmaskinen inte gar att starta
forrén locket (6a) sitter fast ordentligt pa
blandarskalen och skyddslocket (2) sitter éver
mixeruttaget.

Multifunktionskniven {8a)
Lamplig fr att finférdela, hacka och blanda.

A\ Var forsiktig s4 aft du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna I skéinttorna utan enbart

| plastskaftet som knivama dr fdstade i,

Taut kniven ur skyddet (1 2).

Sétt | kniven,

Hallilivsmedlet/ingredienserna,

Satt pd locket (5a) med pdmataren (Bb) | matarréret

och vrid medurs till stoppet.

¢ Vrid stromvredet (1) till 5nskad hastighet, se resp.

recept.

Péfylining: Sténg forst av kdksmaskinen genom att

vrida strédmvredet till Iage 0/off.

* Tasedan ut pAmataren och fyll pa genom
matarréret (6d).

Obs! Ju lingre bearbetningstid, desto mera

finférdelat blirlivsmedlet/ingrediensemna.

Degkrok (8b) :

Lamplig for att kndda tung deg eller blanda ned

ingredienser, som inte ska finférdelas (t.ex. russin,

hackad blockchoklad),

+ Satti degkroken.

+ Halliingrediensema.

+ Satt pdlocket (6a) med pAmataren (6b) i matarréret
ach vrid medurs till stoppet.

+ Vrid strémwredet (1) 1ill Gnskad hastighet, se resp.

recept.

Péfylining: Sténg forst av kdksmaskinen genom att

vrida strémvredet till lige 0/off.

Ta sedan ut pAmataren och fyll p& genom

matarréret (6d).

Visp (8c)

Lamplig fér att vispa gradde ach &ggvita.

Inte lampilig fér ingredienser med fast konsistens

(t.ex. stora Klickar av kylskpskallt smér).

« Sattivispen.

¢ Hallilwvsmedlet/ingredienserna.

« Sétt pd locket (6a) med pamataren (Bb) i matarrdret
och vrid medurs till stoppet.

+ Vrid strdmvredet {1} till 6nskad hastighet, se resp.
recept.

= Pafylining: Sank forst till hastighet 2.

+ Tasedan ut pdmataren och fyll pa genom

matarréret (Bd).
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Riv- och skarskivor:

Véndbar skirskiva (8e) -

tunt/tjockt

Skar frukt och grénsaker.

Vandbar riv- och strimmelskiva {8f) - grov/fin
Strimilar och river frukt, grénsaker och ost.

Fin rivskiva (8g)

Lamplig for att riva t.ex. ndtter, ndrdost (t.ex.
parmesan), choklad.

Skivhallare (8d)

Placera skivhéllaren pa drivaxeln, Vrid latt tills den
fastnar.

Placera skivan pé skivhallaren sé att de bada
medbringarna passar in | dppningarna pa skivan.

A\ Var forsiktig s& att du inte skadar dig pa de

vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skdrytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna &r fistade i,
Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen nar
maskinen &rigdng.

Anvénd afltid pdmataren vid péfylining.

Obs!

Knivar och skarytor kan bli sida.

Hardost (parmesan), nétter o.dyl.: Anvénd riv- och
strimmeiskivan.

Pepparrot: ingen av riv- ach skdrskivorna lampar sig
for att stnimiasfinfordela pepparrot.

Obs

Lagg skirskivan resp. riv- och strimmelskivan pé
skivhallaren med den dnskade sidan uppét (den
fina rivskivan har bara en sida).

Satt pé locket (6a) med pdmataren (6b) i matarrbret
och vrid medurs till stoppet.

Lagg det som ska skivas/rivas i matarroret (6d).
Vrid strémvredet (1) till hastighet 3 eller hastighet
4, seresp. recept.

Tryck 14t pa det som ska skivas/rivas med
pamataren.

Pafylining: Stang forst av kiéksmaskinen genom att
vrida strdmvredet till iage 0/off.

Ta upp pdmataren och fyll pa rmed mera livsmedel
genommatarrdrat,

!

Tém blandarskalen innan den biir s full att det du
river resp. skdr nar nda upp till skivhdllaren.
Passerinsats (8h)

Lamphg r att passera kokta frukter och gronsaker.

« Séattisilkorgen och vingen.

Sétt fast skyddsringen.

Satt pd locket (6a) med pdrmataren | matarréret och
vrid medurs till stoppet.

Vrid strémvredet (1) till dnskad hastighet, se resp.
recept. )

Ta upp pamataren (Bb) och fyll pd med mera
livamedel genom matarraret (6d)

Résaftcentrifug (8i}

Lamplig till karnfrukter {t.ex. &pplen och péron), bér,

stenfrukter (kérna ur dem first) och grénsaker

(mordtter, tomater).

« Stall blandarskalen (5) pa drivuttaget och vrid
medurs till stoppet.

+ Sattrivbehallaren med silkorgen i sikélen,

+. Sitt locket pé rasaftcentrifugen och vrid medurs
tills Kilen vrids in helt och héllet i
dppningen/sakernetsspérren pédmatorstativet.

* Vrid stromvredet (1) till hastighet 3.

» | dggfrukten/grinsakema i matarrtret (6d) och
tryck lAtt med pamataren (8b). Skér dem ev. forsti
mindre bitar.

« Nar du &r fardig, It maskinen gé ytterligare ndgra
sekunder i hastighet 4 fér att {4 ut de sista
saftdroppama ur fruktkdttet.

Obs!

Héil ott Sga pd vitskemangden i skdlen. Tém skdlen:

- efter max. 500 g resp.

— innan saften ndr énda upp till rivbehdliaren.

Nér arbetet &r fardigt

» Vrid stromvradet till [2ge 0/off.

« Vrid locket (6a) moturs och ta bort det.

» Lyfturtilbehoret,

« Vrid blandarskélen (5) moturs och ta bort den.

» Rengér alla delar, se avsnittet "Rengdring ach
skitsel”.

Var noga med att halia Sppningen/
séikerhetsspémen pd motorstativet ren eftersom
locket annars inte gar att stanga.

« Kniven {8a); Satt tilbaka skyddet.

Citruspress (8k)

Lamplig fér att pressa citrusfrukter, t.ex. apelsiner,

grapefrukt, citroner,

« Satt citruspressen i blandarskalen och vrid
medurs tills kilen vrids in i dppningen/
sakerhetsspérren pad motorstativet.

» Fdratt pressa ut saften, vrid strdmvredet till
hastighet 2 och tryck frukten mot presskullen.

« Nar arbetet &r fardigt, vrid loss citruspressen och
ta bort den ur skilen.

Obs!

HEll ett Ga pé vitskeméngden i blandarskalen.

Tém skdlerr innan saften ndr dnda upp till sikorgen.



Mixern

A Var férsiktig si att du inte skadar dig pé de
vassa knivarna som dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna | mixern sedan den satts

fast i stativet!

Starfa aldrig kéksmaskinen fdrrdn locket sitter pd.

Koksmaskinen ska vara avstéangd ndr mixern

placeras pd resp. lossas frén drivuttaget.

. A\ Risk for skdfiskador!

Nér ot rmixar heta ingredfenser trdnger dnga ut
genom Iratten i locket. Héll d4rfor aldrig i mera &n 6,5
liter het vétska.

QObs!

Mixern kan skadas!

Mixa aldrig djupfrysta ingredienser.

L&t inte mixern ga& utan att det finns livsmedel i den.

Gor sé hir

Obs/

Mixern gar inte att starta forrén locket til mixern (10a)
sifter fast pd rétt sdtt cch blandarskdlen (5) med
locket (6a) pé sitter pa sitt drivuttag. Ta bort ev.
tilthehdr ur blandarskalen/

« Tabort locket (2) dvar drivuttaget.

=« Stall bagaren (9) pA drivuttaget {pilen pa bagaren
ska vara riktad maot pilen pa motorstativet) och vrid
medurs till stoppet.

Hallingredienserna i bagaren, se resp. recept.
Max. mingd vétska = 1,5 liter

(skummande eller het vétska max. 0,5 liter),

Max. méngd torraingredienser = 150 gram.

Satt locket (10a) pa bagaren och vrid medurs tills
kilen vrids in i &ppningervsakerhetssparren pd
motorstativet.

Vrid strémvredet (1) till Snskad hastighet, se resp.
recept.

Om du behdver fylla pa med mera ingredienser

» Vrid strdmbrytaren til lAge 0/off (ellsr (Age som
anges ireceptet),

» Tabort locket {10¢) och fyll pi med mera
ingredienser

eller

» torraingredienser: Ta bort tratten (10a) fylf p&
genom mataréppningen {10b}

eller

« flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten,

Nér du mixat fardigt

« Vrid strémyredet til lige 0/off.

 Vrid mixern moturs och ta av den.

* \rid locket moturs och ta bort dat.

Virgkormmenderar att mixern rengérs genast efter

anvandning. Se avsnittet "Rengdring och skétsel”.

Galler vissa modeller:

Minihackare (11)

Lampiig for att finfordeia smé méngder {t.ex. 10k,

Grter).

Obs!

Anvénd inte minihackaren f6r att finfdrdefa

kaffebénor, vallmofrén eller pepparrot.

mjnihackaren kan bara kéras | momentlige (l3ge ‘

A Var férsiktig sé att du inte skadar dig pa de

vassa knivarna som dessutom roterar!
Stoppa aldrig ned fingrarna i minihackaren sedan
den satls fast i stativet!

Obs!

Minihackaren gdr inte att starta f6rrén dess lock (11a)
sitter fast pa ratt sétt och blandarskdlen (5) med
locket (6a) pd sitter pa sitt drivuttag. Ta bort ev,
tilbehdr ur blandarskalen!

Tabort locket (2) dver drivuttaget.

Stall minihackaren pa drivuttaget (pilen p4 bégaren
ska vara riktad mot pilen pd motorstativat) ach vrid
medurs till stoppet.

Halt ingrediensernai bdgaren, se resp. recept.
Satt locket (pilen pa locket ska vara riktad mot
pilen pd bagaren) och vrid medurs till stoppet.

* Vrid strémvredet (1) till lage M.

Obs! Ju léngre bearbetningstid, desto mera -
finférdeiat.

Rengdring och skbtsel

A\ Risk fér elektriska stotar!
Diska aldrig motorstativet och skdli det heller inte
under rinnande vatten.

Var forsiktig!
Motorstativets yla kan repas.
Anviénd inga starka rengbringsmedel.

Motorstativet

» Draut stickkontakten ur vagguttaget.

» Renglir motorstativet med en fuktig duk. Arvand
lite handdiskrnedel vid behov,

* Avsiyta med att torka ordentligt torrt,
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Blandarskalen och tillbehdren

A Var férsiktig s3 att du inte skadar dig pa de
vassa knivarna!

Ta aidrig knivarna elier riv- och skédrskivorna

i skdrytorna utan i plastskaftet.

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.

Stéll delarna pd s&dant sétt | diskmaskinen att de inte
kan deformeras under diskningen.

Klam inte fast dem. Diska i dverkorgen pa aldre
diskmaskiner. Placera multifunktionskniven med
éppningen nadat och pd sddant sétt att inget annat
kan skadas.

Vispen: Dra av vispen frén fastet {8c).
Réasaftcentrifugen: Lyft ut silkorgen ur rivbehallaren
(8h). K4l forst av delarna under rinnande vatten. Var
férsiktig med silkorgens lameller & att de inte forstdrs
vidrengdringen.

Plastdetaljer kan missfargas nér du river/strimlar t.ex.
morétter eller rédk& men denna missfargning gér
bort om du gnuggar dem med lite matolja.

Mixemn och minihackaren

A Var forsiktig sd att du inte skadar dig pd de
vassa knivarna!l

Ta aldrig { knivarna med héndarma. Arnvdnd er borste

f&r att rengdra dem.

Rengdr helst mixern resp. minihackaren genast efter
anvindning. DA fastnar ingst och plasten blir inte
angripen (t.ex. av gteriska oljor i kryddor som
kardemumma och anis),

Locket och tratten kan rengdras i diskmaskin.

Obs! Mixerbagaren resp. mininackaren far inte
rengdras i diskmaskin, utan enbart under rinnande
vatten (men 14t dem inte ligga i bIGt).

Tips: Hall ca 2 dl vatten och eft par droppar
diskmedal i mixerbagaren resp. minthackaren medan
de sitter pd kdksmaskinen. Fast resp. lock och \&t
maskinen gé pa ldge M under ndgra sekunder. Hall
sedan bort vattnet och sk ur med rent vatten.

Forvaring

+ Draut stickkentakten ur vigguttaget.

« Sitt skyddslocket (2) Gver mixeruttaget.

« Still blandarskélen (5) pa drivuttaget.

« Férvara alltid multifunktionskniven med
skyddet pa (12).

+ Sladdférvaring:
Dra iatt i sladden och 1t den sedan automatigkt
rullag in i sladdvindan.
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Rad vid fel

A Var t8rsiktig sa att du inte skadar dig!
Dra aftid forst ut stadden ur vigguttaget.

Obs! Minihackaren kan bara kdras i momentidge
lage M.

Blandarskalen med tillbehér

Fel:

Kéksmaskinen startar inte, stromvredet (1) gér inte att

vricia: Det elektroniska dvervakningssystemet har

l&sts ut.

Atgard:

» Vrid blandarskalen till stoppet s att den sitter fast.

» Satt pd locket till det tillbehér som anvinds
{silkorgen om dlat gallar citruspraessen) och vrid fast
det.

» Sattskyddslocket dver mixerutiaget.
Byt defekt lock eiler lock dér sékerhetsstiftet
brutits av mot nytt lock.

Mixern / minihackaren

Fel;

Koksmaskinen startar inte, stromvredet (1) gérinte att

vrida: Det elektroniska dvervakningssystemet har

1&sts ut.

Atgarg:

+ Satt blandarskalen med locket pa drivuttaget och
vrid till stoppet.

» St mixern/mininackaren pd mixeruttaget och vrid
1ill stoppet.

« Sittlocket pd mixerbédgaren/minihackaren och vrid
det till stoppet.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentoestdmmeiser. Den fullsténdiga texten
finns hos din handlare. Spar kvittot.

Rétt till andringar férbehilles,
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttddn, ei ammattikdyttdon.

Noudata tdssa ilmcitettuja valmistusmadaria ja -aikoja,
katso erillinen vihko "Ruckaohieita ja vinkkejg".

Laite ont huoliovapaa.

Kéyttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Mallikohtaiset erat on merkitty ohjeisiin,

Sailyté kayttdohje huolelisesti. Muista antaa

se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Kayta laitetta vain alkuperdisten varusteiden kanssa.

Yleiskoneen osat
K&anna esiin ohjeiden lopussa olevat kuvasivut.

Peruskone

1 Valitsin

O/off = seis

M = jeksottainen kayttds
pitcasents suurin
kierrosnopeus, pida valitsin
painettuna

Nopeusalueet = kiytonopeudet

1-4

Nopeusalue! = alhaisin kierrosnopeus - hidas

Nopeusalue4 = suurin Kierrgsnopeus - nopea

2 Tehosekoittimen kayttoliitanndn suojakansi
Aseta suojakansi paikoilleen, kun tehosekoitinta ei
kdytetd (muuten kone i kdynnisty)

2a  Turvasokkasuogjakannessa

3 Kumijalat

Jotta kone pysyy tukevasti paikoillaan sileélla
alustalla.

4 Liitdntajohdon siilytystila
Litadntajchdon sdiiyttamiseen.

Kulho varusteineen / tydvilineet

5 Kulho

Aseta kulho paikoilleen ja kd&nna myotapdiasn
vasteeseen asti (hajonettikinnike).

6a Kansi

Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli ja kulhon nuoti
vastatusten) ja kdanna mybdtapaivaan. Kannen nokan
pitdd osua vasteeseen asti peruskoneen aukossa.
6b  Survin (= mitta-astia)

Viipaloitavien tal raastettavien ainesten syéttamiseen.
6¢c  Taytdnohjain

Aseta se téayttdaukon padlle taytettéessa kulhoon
asim. jauhoja ja sokeria.

6d Tayttéaukko

Irrota survin ja lisda ainekset kulhoon.

Kéyté kapeaa aukkoa, kun lisdat nesteitd koneen
kaydessé ja kun viipalcit tal raastat pitki& ja kapeita
kasviksia {esim. purjoa, porkkanoita).

7 Taikinankaavin

8a Monitoimitera

8b Taikinakoukku

8c Vispila

8e Kadnnettaviviipalointiterd - paksu/ohut
8f Kadnnettdvdraastintera - karkea/hieno
8g Hienoraastintera

8h Soseutin

8i  Mehulinko

8k  Sitruspuserrin

Tehosekoitin

9 Sekoituskulho

Aseta paikoilleen {kulhon nuoli ja keneen nuol
vastatusten) ja kAannd myétdpaivaan vasteeseen
asti,

10a Kansi

Aseta paikoilleen {huomict asento) ja Kinnitd
my&tapéivaan kA&ntamalld. Kannen pitda osua
vasteeseen asti tehosekoittimen kahvan aukossa.
10b Tayttdaukko

Irrota suppilo ja lisd4 ainckset.

10c Suppilo
Nestemaisten aineiden lisdamiseen.

Joissain malleissa:

11 Teholeikkuri

Aseta paikailieen (kulhon nucli ja koneen nuoli
vastatusten) ja kiinnitd myétapaivain kadntamalla.
t1a Kansi

Turvallisuuschieita

& Sahkbiskun vaaral

Liitd kone ainoastaar: tyyppikilvessd olevien ohjeiden
mukaiseen sahkdverkkoon,

Kayta yleiskonetta vain, kun litdntdjohto ja kone ovat
moitteettomassakunnossa.

Pida pienet lapset poissa yleiskoneen [&helté,

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kéyton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun poistut
huoneesta tai kun koneeseen tulee kiyttdhairio.
Varo, ettd terévit reunat tai kuumat pinnat eivét
vauricitalitantaiohtoa.

Koneen saa korjata, esim. vaihtaa litantéjohdon, vain
valtuutettu huottolike vahinkojen valttamiseksi.
Sihkékatkon sattuessa kone ei kytkeydy pois paalta;
se kéynnistyy uudelieen sahkdkatkon jdlkeen.
Vaihda varusteet ja tyOvélineet vain koneen ollessa
pyséhdyksissa {valitsin asennossa 0/off).

Havittdmisohjeita
Léhempia tietoja hdvittAmismahdollisuuksista saat

koneen myyjélikkeesta seké kaupungin tai kunnan
virastosta, {Atehuoltoasioista vastaavilta henkiléilta.
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Kayttd

Puhdista kone ja varustest huofelisesti ennen
ensimmaistd kayttéa, katso kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

» Aseta kong tasaiselle ja puhtaalle alustalle,

* Vedé yhdelld vedolla litantéjohtoa ulos haluamasi
maard (max. 1 metri) ja pA&sté johto hitaasti irti;
Jjohto Jukkiutuw,

» Kun johto on liian pitk:

Veda kevyesti iohdosta ja anna sen kelautua
takaisin, kunnes pituus on sopiva. Ved4 sitten taas
kevyesti jchdosta ja passta hiteasti irti; johta
lukkiutuu.

Huom.!

Ald kierrd johtoa tai tyénnd sité sisddn késin, koska

silloin se ef kelatau kokanaan paikoiieen. Jos johto

juuttuu Kinni, niin veda se kokonaan ulos ja anna

sitten kelautua paikofiieen,

» Laita pistoke pistorasiaan.

Kulho varusteineen / tydvilineet

A\ Varo pyérivid tyévélineitd -
loukkaantumisvaaral

Ala tartu kufhoon koneen oflessa toiminnassa
{kayttGakseli pydrii vield jonkin aikaa koneen

pysayttamisen jalkeen).

Valhda tyévélineet vain kdyttdakselin ollessa

pysdhdyksissé.

Kulhoa saa kéyttdd vain, kun tehosekoittimerr
kavttdlitdnndn suofakansi (2) on paikoilfaan,
tehosekoittimen kuiho ef saa olia kiinnitettynd.

* Asetakulho (B) paikoilleen ja kadnni
my&tipaivadn vasteeseen asti.

» Kiinnitd tydvaline (8), kuten vastaavassa

kappaleessa neuvotaan, Tydvilineen valinta katsa

erilinen vihko "Ruokachijeita ja vinkkeja".

Tayta ainekset kuthoon, kuten vastaavassa

kappaleessa neuvotaan. Ainekset ja méaérat katso

erilinen vinko "Ruokachjeita ja vinkkeja”.

* Aseta kansi (62) paikoilleen (kannen nuoli ja kulhcn
nuoli vastatusten) ja kaanna mydtapaivaan.
Kannen nokan pitdé osua vasteeseen asti
peruskoneen aukossa,

« Kainna valitsin haluamaasi asentoon (katso
erilinen vinko "Ruckaochijsita ja vinkiejd"}.

* Aseta valitsin asentoon 0/off, kun irotat kannen ja
lis&ét aineksia.

Ohje: Kun lisaat esim. jauhoja tal sokeria, kéayta

taytonohjainta.

Kiytettaessa kulhoa koneen voi kaynnistaa vain,
kun kansi {6a) on lukittuna paikoillaan ja
tehosekoittimen kayttéliiténnan suojakansi (2)
asennettuna.
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Menitoimitera (Ba)
hienontamiseen, silppuamiseen ja sekoittamiseen.

A\ Varo terévid terid - loukkaantumisvaara!
Tartumenitoimitardén vain muovikahvast (yidpddsta)

Ota monitoimitera pois terdnsuojuksesta (12).
Kiinnita moenitoimiterd paikeilleen.
Taytd ainekset kulhocn,
Laita kansi (6a) ja survin (6b) paikoilleen ja k&&nnd
my&tapaivian vasteesesn asti.
+ Kainna valitsin (1) haluamaasi asentoon
(katso erillinen vinko "Ruokachijeita ja vinkkejd").
« Kun liséas aineksia, k&8nna valitsin asentoon 0/off,
« Poista survin ja lisaé ainekset tdytiGaukosta (8d).
Huomautus: Karkeusaste hiencnee kasittelyajan
pidentyessé.
Taikinakoukku (8b}
vaivaa paksun taikinan ja sekoittaa taikinaan
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut).
« Kiinnita taikinakaukku patkoilleen.
» Tayta aineksst kulhaon.
» | aita kansi (Ba) ja survin (Bb) paikoilleen ia ka&nné
mydtapdivian vasteeseen asti.
» Kagnnd valitsin (1) haluamaasi asentcon
(katso erillinen vinko "Ruokaohjeita ja vinkkejd").
» Kun lisaat eineksia, kdgnni valitsin haluasmaasi
asentoon.
+ Poista survin ja lisda ainekset tyttdaukosta (Bd}..
Vispila (8c)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon.
Ei sovellu kiinteifle aineksille (esim. voipalat
jAdkaappikylmana).
+ Kiinnita vispiia paikoilleen.
s Tayta ainekset kulhoon.
« (aita kansi (Ba) ja survin (Bb) paikoilleen ja kddnnd
mydtapaivadn vasteeseen asti.
« Kaannd valitsin (1) haluamaasi asentoon
{katso erilinen vinko "Ruckachjeita ja vinkkej&”).
+ Kun lisast aineksia, k&annd valitsin asentoon 2.
* Poista survin ja lisdd ainekset taytiéaukosia (6d).




Hignonnusterat:

Kaannettavaviipalointitera {8e) - paksu/ohut
hedelmien ja kasvistan viipalointiin.

Kadnnettiv raastintera (8f) — karkea/hieno
hedelmien, kasvisten ja juuston raastamiseen.
Hienoraastinteré (8g)

kovan juuston {esim. parmesaanin) raastamiseen,
péhkindiden ja suklaan rcuhimiseen

Teranpidin (8d)

= Kiinnitd teranpidin kayttGakseliin kevyesti
kédntden.

+ Kiinnitd hienonnusterd paikoilleen nin, ettéd
terénpitimen molemmat vaantiot tarttuvat terdssi
olevaan aukkoon.

A Varo teravid terid — loukkaantumisvaara!
Tartu hisnonnuistariin vain muovikahvasta.

Al koske tiytiGaukkoon.

Kéytd ainesten sisddntydntamiseen vain survinta,

Huom.,!

Tydvélineet voivat tylsyd.

Kéytd kovan juuston (parmesaanin), pahkindiden
tms. raastarniseen vain hienoraastinterdd,
Hienonnusterdt eivat sovi piparfuviren
raastamiseen/hienontamiseen.

Kiinnitaviipalointi-/raastintera teranpitimeen

haluamasi puoli yiéspéin {hienoraastinterdssé

on vain yksi toimiva puoli.

» Laltakansi{Ba) ja survin {6b) paikoitieen ja kéanni
mydtapaivaén vasteeseen asti.

+ Téyta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat ainekset
{6d).

» Ka&anna vaiitsin {1) asentoon 3 tai 4 (katso erilinen
vihko "Ruokachjeita ja vinkkeja").

» Tydnné vitpatoitavia tai raastettavia aineksia sis&én
vain kevyesti survimella painaen.

» Kun fishat aineksia, kiinné valitsin asentoon Ofoff.

+ lrrota survin ja lisda ainekset tAyttdaukosta,

Huom.!
Tyhjenné kulho ennen kuin vipaloitavat tai
raastettavat aingkset ulottuvat terdnpitimeen

Soseutin (8h)

soseuttaa keitetyt hedelmat tai kasvikset.

» Aseta sosesiivilé ja soseterd paikoilleen.

 Kiinnita piddtinrengas.

« | aita kansi (6a) paikoilleen ja kaanna

myd&tapéaivain vasteeseen asti,

Kaarina valitsin (1) haluarmaast asentoon

(katso erilinen vihko "Ruckachieita ja vinkkeja™).

« [rrota survin (Bb) ja lisda ainekset tAyttdavkosta
{6d).

Mehulinko (8i)

valmistaa tuoremehua siemenhedelmisté (esim.

omenat, padryndt), marjoista, kivellisistd hedelmista

(poista kivet ennen inkoamista), vinanneksista (esim.

porkkanat, tomaatit).

« Aseta kutho (8) pakoilleen ja k&anna
myd&tapaivain vasteeseen asti.

« Kiinnitd raastinastia ja siiviidosa pakoilleen.

» Laita mehulingon kansi paikoilleen ja kdanna
myotap&ivaan, Kannen nokan piths osua
vasteeseen asti peruskoneen aukossa.

K&anna valitsin (1) asentoon 3.

Laita hedelmét tai vihannekset tayttéaukkoon {6d)

jatybrnd ainekset sisdan survimelia (B} kevyesti

painaen. Paloittele ensin ainekset tarvittaessa.

Kadnna loppuvaiheessa valitsin hetkeksi asentoon

. 4jaanna mehulingon kiyd4 niin kauan, etta
hedeimalina on kokonaan puristumat mehuksi,

Huom.!

Tyhjennd kutho ajoissa;

- kun on lingottu kaikkiaan 500 grarmmmaa,

- ennen Kuin mehu viottuu raastinkuihcon asti.

Kaytdn jilkeen

« Aseta valitsin asentoon 0/off.

+ Ka&inné kantta (6a) vastapaivadn ja irrota.

» Poistatydvéline.

» K&&nna kulhoa {5} vastapiivian ja irrota.

» Puhdista kaikkia osat, katso "Puhdistus”,

Varmigta, etté kannen ura cn puhdas, muuten

kansi ei mene endé kunnolla Kiinni,

Kiinnita teransuojus paikoilleen menitoimiteran

kaytdn jélkeen (8a).

Sitruspuserrin (8k)

sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien

fa sitruunoiden pusertamiseen.

« Aseta sitruspuserrin paikoilleen ja kaanné
mydtapdivadn. Sivilakorin nokan pitdé asua
vasteeseen asti peruskoneen aukossa.,

» Kéynnistd hedelmien puserrus kddntamalld valitsin
asentoon 2 ja paina hedeimad puserrinta vasten.

* Kaytdnidlkeen kierrd sitruspuseminidija
nosta mehuastia pois.

Huom.!

Tarkkaile tdyttdkorkeutta. Tyhjennd mehuastia, ennen

kuirt mehu ulotiuu sitvildkoriin,

Tehosekoitin
A\ Varo terdvid terid/pyorivéd kéyttéakselia -

. loukkaantumisvaara!
Ald tartu paikoifieen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!
Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on paikoiffaan.
Irrotaskiinnitd tehosekoitin vain kdyttdakselin ollessa
pyséylettynd.

A Palovamman vaaral
Kannessa ofevan suppilon kautla tulee vios hdyryé
sekaitettaessa kuumia aineksia,

Tayta tehosekoittimeen kuumada tai kuohuvaa
nestettd enintéddn 0,5 litraa.

Huom.!

Tehasekoitin voi vaurioitua.
Al4 kdsittele pakasteila,

Alf kdytd tehosekoitinta tyhjdnd.
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Tehosekoittimen kayttd

Huom.!

Kun kéytét tehosekoitinta, sekoittimen kannen (10a)
Jja kulhon (5) kansineen (6a) pitdd ofia pakoitaan.
Muista ottaa tydvdlinest pois kulthosta!

* Poista sekaittimen kdyitolitdnnén suojakansi (2).
Ageta tehosekoitin (9) paikeilleen (kulhon nuoli ja
koneen nuoli vastatusten) ja kd&nna my&tapaivain
vasteeseen asti.
+ Taytd ainekset (katso erillinen vihko “ruokachjeita ja
vinkkeja”).
Maksimim#ara nesteitd = 1,5 litraa
{kuohuvia tai kuumia nesteita enintaan 0,5 litraa).
Optimaali kasittelyméaéra Kiinteitd aineksia = 150
grammaa
* Aseta kansi (10g) paikoilleen ja k&&nna
myd6tapéivaan. Kannen nokan pita3 osua
vasteeseen asti tehosekoittimen kahvan aukossa.
» Kaanna valitsin {1) haluamaasi asentoon
{katso erillinen vihko "Ruokaohjeita ja vinkkeja™).

Ainesten lisdaminen

» Kaanné valitsin asentoon 0/off (tai kuten ohjeessa
neuvotaan).

¢ Irrotakansi{10a} ja lisd4 ainekset

tai

= poista suppilo (10c) ja liséa kiinteat ainekset
vihitellen téyttdaukon (1 Ch) kautta kulhoon

tai

* kaada nestemaiset ainekset kulhoon suppilon
kautta.

Kayton jalkeen

* Asetavalitsin asentoon 0/off.

» Ké&dnnd tehosekoaitinta vastapéivaddn ja irota.

» Kéinna kantta vastapéivainjairrota.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kéytdn jalkeen,

katso "Puhdistus”.

Joissain malleissa:

Teholeikkuri (11)

hienontaa pienet maarat (esim. sipulit, yrtit).

Huom.! )

Ald kdyta teholeikkuria kahvinpapujen,

unikonsiermenten fai piparjuuren hisnontamiseen.
Teholeikkurin kdytté on mahdoliista vain, kun
valittuna on faksoltainen kaytlS {asento M).
I\ Varo terdvid terid/pydrivéa kdyttoakselia ~
. loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikoilieen kiinnitettyyn teholeikkuriin!

Huom.!

Kun kdyté! tehofeikkuria, leikkurin kannen (11a)
Jja kulhon {5) kansineen (6a) pitdd ofla paikoillaan.
Muista ottaa tydvéiineet pois kuihostal

* Poistatehosekoittimen kayttdlitdnnan suojakansi
{2).

+ Aseta teholeikkuri paikoilleen {kulhon nuoli ja
koneen nuoli vastatusten) ja k&annd my&tapaivaan
vasteeseen asti.

= Taytd ainekset (katso erillinen vihko "Ruokachjeita
ja vinkkejd").
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« Asetakansi paikcilleen (kannen nuali ja kulhen
nuoli vastatusten) ja k&&nn& myStapsivasn
vasteaseen asti.

o Kadnna valitsin (1) asentoon M.

Huomautus: Karkeusaste hienonee késittelyajan

pidentyessa.

Puhdistus

A Sahksiskun vaara!
Ald upota peruskonetta veteen tai pese
sitd juoksevan veden alla.

Huom.!
Koneen pinta voi vaurioitua
Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetalmié,

Peruskoneen puhdistus

* Irrotapistoke pistorasiasta,

+ Pyvyhiperuskene puhtaaksi kostealia finalia. Kiyt4
tarvittaessa kisinpesuun tarkoltettua pesuainetta.

» Kuivaa kone lcpuksi.

Kuthon ja varusteiden puhdistus

A Varo terivid terid - loukkaantumisvaara!
Tartu monitoirniterddn ja hienonnusteriin vain
muovikahvasta.

Kaikdi osat ovat kanepesun kestavid.

Varo, ettd muoviosat eivét j4 puristuksiin
astianpesukoneessa, nikden muoto voi silloin
muuttua, -

Asetamonitoimiterd astianpesukenseseen
aukkopuoli alaspdin niin, ettsi terd vaurioita muita
pestavid osia. Vispilan voit irrottaa pidikkeesta
puhdistusta varten (8c).

Kun puhdistat mehulingon, irrota siivildosa
raastinastiasta (8h). Huuhdo osat ensin jucksevan
veden alla. Puhdista varcvasti siivildosan lameltit, ne
menevét helposti rilkdki.

Porkkanoista, punakaalista tms. j&& muoviosiin
punaista varia, jonka voit poistaa muutamalta tipalla
ruokadljya.

Tehosekoittimen / teholeikkurin
puhdistus

A\ Varo terdvia terid - loukkaantumisvaara!
Ald koske sekoittimen terddn tai hienonnusterdédn
paljain kdsin. Kéytd puhdistamiseen harjaa.

Puhdista tehosekaitin/teholeikkuri heti kaytdn
jatkeen. Nain siitten i f&& mitaén muovipintaa
syBvyttdvia aineita (esim. mausteiden eteerisia dljyja}.
Kansija suppilo ovat konepesun kestavia.

Alé pese sekoituskulhoa/teholeikkuria
astianpesukoneessa, vaan juoksevan veden atla (814
jata veteen likoamaan).

Ohje: Kaada paikoilleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen/teholeikkuriin véhan vettd, johon on
lisétty kisinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kaanna valitsin asentoon M ja anna koneen kéyda
muutama sekunti. Kaada vesi pois ja huuhtele
tehosekoitin/ teholeikkuri puhtaalla vedela.




Sailytys

+ irrcta verkkopistoke pistorasiasta.

+ Agetatehosekeittimen kayttolitdnndn suojakansi
(2) paikoilieen.

= Aseta kutho (5) paikeilleen.

+ Aseta monitcimiterén suojus aina paikoillesn
sailyiyksen ajakst{12).

+ Kelaa liténtédjonto sité varten olevaan tilaan.
Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua
paikoilleen.

Ohjeita kayttéhairididen varalle

A Loukkaantumisvaaral
{rrota verkikopistoke pistorasiasta ennen héiridn
poistoa.

Huormautus: Teholeikkurin kdyttd on mahdollista
vain, kun valittuna on jaksottainen kiyttd, asento M.

Kulho varusteineen

Hairio:

Kone ai kiynnisty, valitsinta (1) e pysty kd8ntamaan:

elektroninen valvontajdrjestelméaon aktivoitunut.

Toimenpide:

« Kéa&nni kulhe vasteeseen asti.

s Aseta paikoilleen varusteen kansi (siivildikori
kaytett@essa sitruspuristinta) ja kAanna vasieeseen
asti.

+ Aseta pakoilleen tehosekoittimen kayttdlitAnnén
suojakansi. Jos se on rikki tai turvasokka on
katkerinut, vaihda kayttdliitannin suojakannen
fitalle uusi.

Tehosekoitin / teholeikkuri

HaAirio:

Kone ei kéynnisty, valitsinta {1) el pysty kdant&maan:

elektroninen valvontajarjestelmaon aktivoitunut.

Toimenpide:

» Aseta kulho ja sen kansi paikoilleen ja kddnna
vastegseen asti.

» Kiannatehosekgitinta/tehcleikkuria vasteeseen
asti.

+ Ageta tehosekoittimen/teholeikkurin kansi
paikoilleen ja kdanna vasteeseen asti,

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa
kayttéhairdtapauksissa.

Takuu

Talle laitieelis ovat veimassa maahantucian

mybntamat takuuehdot. Tdydelliset takuuehdot saat

myyritililkkeeitd, josta olet ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.
Oikeudet muutoksiin pidatetdén.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para
uso doméstico, guedando por tanto excluido el uso
industrial del mismo.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico, Véanse a este respecto los gjemplos gue
se facilitan en el fibre adicionat adjunto «Recetasy
CONSEjOs practicoss.

El aparate no requiere un mantenimiento especifico.
|_as presentes instrucciones de use son validas para
diferentes modelos de aparato.

Las diferencias existentes entre estos modelos son
caracterizadas en cadamomento.

Lea detenicamente fas instrucciones de uso del
aparato y guardelas para una posible consulta
posterior,

Utilice el aparato s6lo en combinacién con las
acsesorios espacificos originales.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.

Unidad basica del robot de cocina
1 Mando giratorio

Posiciones

O/off = Parada

M = Accionamientomementaneo
(permite trabajar con el méximo
numero de revoluciones; hay
gue mantenerlo accionado con
la mang)

1-4 = Cuairo posiciones de trabajo
gjustables:

1 = minimonumerode revoluciones
~ velocidad de trabajo lenta

4 = méaximondmero
de revaluciones — velocidad
de trabajoripida

2 Tapa protectora del accionamiento

de la batidora
Se deberd mentar cuando no se vaya a usar la
batidora (de lo contrario, no se puede conectar el
aparato}.
2a Pasador de seguridad de la tapa protectora

3 Soportes con ventosas
Para fijar el aparato sobre superficies lisas y limpias

4 Dispositivo de enrollamiento automatico
delcable
Para recoger el cable de conexién del aparato.

45



- Recipiente con accesorios

5 Recipiente

Montarloy girarlo hacia la derecha {sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta alcanzar e! tope
{sistema de bioqueo por bayoneta).

6a Tapa

Colocaria scbre €l aparato {la flecha de la tapa debe
coincidir con la flecha del bol), Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas de reloj).
El saliente dle la tapa tiene que encajar hasta &l tope,
an la abertura de la unidad basica del robot de
cocina,

6b Empujador (= vaso graduado)

Para empuijar los productes que se desean picar
orallar.

6c Embudo

Colocarlo sobrela abertura para incomporar
ingredientes, para agregar ingredientes tales como
harina 0 azlcar.

6d Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el empujador e incorporar ios ingredientes
necesarios.

Para agregar liquidos durante el funcionamiento del
aparato, asi como pararallar o picar verduras como
por gjemplo zanahorias ¢ puerres, utilizar la abertura
masestracha.

7 Espatula de goma

8a Cuchilla combinada multifunciones

8b Varillaamasadora

8¢ Varillabatidora

8d Soporie portadiscos

8¢ Disco reversible para picar y cortar — grueso
/ delgado

8f Disco reversivel para ralar — grueso/ fino
8g Disco para raspar — semifing

8h  Accesorio para hacer purés

8i  Accesorio licuador

8k Accesorio exprimidor

Batidora

9  Vasodelabatidora

Colocar el vasc sobre el aparato {fa flecha del vaso
debe coincidir con la flecha en el cuerpo del aparato).
Girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de las
aguijas del reloj), hasta alcanzar el tope.

10a Tapa

Colocarla sobre el vaso (prestar atencién a su
posicion correcta). Girarla hacia la derecha {sentido
de marcha de las agujas del reloj). La tapa tiene que
encajar hasta el tope en la abertura del asa delvasc.
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10b Abertura para incorporar ingredientes
Retirar el embudo e incorporar los ingredientes que
fueran necesarios.

10c Embudo
Paraagregar ingredientes liquidos.

Dispenible sélo en algunos modelos:

11 Accesorio picador universal

Colocario scbre el aparato {la flecha de la picadora
debe coincidir con la flecha en el cuerpo def aparato).
Girarfo hacia la derecha (sentido de marcha de las
aguijas del reloj), hasta alcanzar el tope.

11a Tapa

Advertencias generales de seguridad

A\ Peligro de descarga eléctrica

Canectary usar el aparate sdlo de conformidad con
los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en casc de
presentar el cable de conexion ¢ &l aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

Mantener ! aparato fuera del alcance de los nifios.
Desconectar el aparato de lared eléctrica tras cada
uso, antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en
caso de comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato

por encima de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencién a que el cable

de conexion del eparate no entre en ningdan
momento en contacto con objetos o piezas calientes.
Can chjeto de evitar posibles situaciones de peligro,
las reparaciones e intervenciones que debieran
efectuarse en el aparato sdlo podrar ser gjgcutadas
por personat técnico cualificado det Servicio Técnico
Oficial de lamarca.

En caso de corte o interrupcion del suministro

de corriente, el aparato permanece conectado

y reanuda sufuncionamiento tan pronte como se ha
restablecido la alimentacidn de corriente.

Cambiar los accescrios sdlo con el aparato parado
(mando giratorio en la pasicidn «O/off).

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Sdlicite una informacion detallada a este respecto a
su Distribuidor, Ayuntamiento o Administracién local.

Manejo del aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitule
«Cuidados ylimpieza».




Preparativos

 Colocar la unigad basica sobre una base lisa
vy fimpia.
+ Extraer el cable de conexion del aparato de
su alojamiento tirando del mismo una sola vez,
hasta alcanzar la longitud deseada {maxima
longitud: un metro). Soltarlo lentamente:
El cable gueda retenido en la posicién alcanzada.
*+ Reducir lalongitud del cable:
Tirar ligeramente del cable y enrollaro hasta
aicanzar la longitud deseada. Volver atirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicidn alcanzada,
jAtencion!
No torcer ef cable i tratar de introgucirio
manualmente en su alojamiento, de lo contraric no
8@ podrd extraer completamente mds adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extrasrio
completamente de su alojariento y enrollaric.

» Introducir el cable de conexién enlatoma
de corriente.
IMPCRTANTE: Solo colocar el accesorio batidora
cuando se utilice.

Recipiente con accesorios

& jPeligro de lesiones a causa de la rotacion
def motor!

iNo irdroducir nunca las manos en el recipiente

mientras esté en funcionarmiento (inciuso después

de desconectar el aparato, gl accionamiento gira

duranta algunas instantes)!

Montar 0 cambiar los accesorios solo con ef aparato

desconeactado,

El trabajo e el recipiente sdlo es posible con la tapa

protectora del accionamiento de la batidora (2)

colocada y nunca con el vaso de fa batidora

colocado en fa misma.

« Montar el recipiente (5) sobre el aparato, girandolo
hacia la derecha (sentido de marcha de las agujas
da reloj), hasta el tope.

» Montarlos accesorios o varilas (8) necesarios,

segun la receta correspondiente (véase al respecto

ellibro adicional «Recetas y consejos practicos»). -

« Poner los ingredientes en el recipiente segun la
receta correspondiente (véase el libro adicional
«Recetas y consejos practicos»).

« Montar la tapa (6a), prestando atencion a gue la
flecha de la tapa coincida con |a flecha del
recipiente. Girarla hacia la derecha {sentido de
marcha de 1as agujas de reloj).

« El saliente de la tapa tiene que encajar en
la abertura de la unidad basica del aparato,
Colocar el mando giratario en la posicién
de trabajo deseada, segunlareceta
correspondienta (véase el libro adicional «Recetas
¥ CONSejos Practicoss).

+ Colocar el mando giraterio en ta posicidn de
desconexion «0/off» en caso de tener que retirar
la tapa para reponer 0 agregar ingredientes,

Consejo practico: Paraincorporaringredientes
coma harina o azlcar, se aconseja utilizar &l embudo
correspandients.

Para realizar trabajos en el recipiente, el aparato
s6lo se puede conectar estando la tapa de! bol
(6a} colocada y enroscada, y la tapa protectora
del accionamiento de la batidora (2) puesta.

Cuchilla combinada multifunciones {8a)
para triturar, picar y batir,

A\ jPeligro de lesiones a causa de fas cuchillas
cortantes!

Sujetar la cuchilia muitifunciones sélo por la picza de

plastico superior.

« Extraer la cuchilla multifunciones def protector de
lacuchita{i2).

« Montarla en el aparato.

* Incorporariosingredientes.

» Colocar la tapa (Ea) con el empujador {Bb) sobre al
recipiente. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta el tope.

« Colocar el mando giratorio (1) enla posicién de
frabajo apropiada. Vease al respecto la receta
correspondiente en el libro adicional «Recetas y
consejos practicose.

« Paraagregar o reponer ingredientes, colocar el
mande giraterio en la posicion de desconexion
«0/offr,

» Retirar el empujador de la tapa. Incorporar 10s
ingredientes a través de la abertura (6d).

Advertencia: El grado de picado y trituracién de los

alimentos aumenta conforme se prolonga la duracion

del tiempo de elaboracion de los mismos.

Varilla de amasado (8b)

para amasar rasas pesadas y mezclar ingredientes

gue no deben picarse {por ejemplo uvas pasas,

taminas de chocolate).

« Montar la varilla amasadora en el aparato.

* Incorporarlosingredientes.

* Colocarla tapa (6a) con el empujador {Eb) sobre el
recipienta. Girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj), hasta &l tope.

+ Colocar el mando giratorio (1) en la posician de
trabajo apropiada. Véase al respecto lareceta
correspondiente en et libro adicional «Recetas y
consejos practicos».

» Paraagregar oreponer ingredientes, colocar
el mando giraterio en la pasicion de trabajo
deseada,

« Retirar el empujador de la tapa. Incorporar
los ingredientes a través de la abertura (€d).




Varilla batidora (3¢}

para preparar nata o montar 13 clara de huevo

a punto de nieve.

No apropiadia para elsborar ingredientes solidos (por

giemplotrozos demantequilla tamacios directamente

del frigarfico).

« Montar a varila batidara en €l aparato.

« incorporar nsingredientes.

. Colocarlatapa (6alconél empuijador (Bb) scbre €l
recipiente. Girarlahacia la derecha (sentido de
marcha de las aguias del relo)), hasta el tope.

« Colocarelmando giratorio (1) €n la posicion de
trabajo apropiada. Vgase al respectola receta
corespondiente en el libro adicicnal «Recetasy
consejos praclicos».

« Paraagregar 0 reponer ingredientes, colocar el
mando giratorio enla posicion de trabajo «2».

« Retirar &l empujador de |a tapa. Incorporar ios
ingredientes a través de la aberiura {®d)-

Cuchillas y discos para cortar y picar:

Disco reversible para picar y cortar {8e) -
gruesofdelgads

Para cortar fruta y vercura.

Disco ralladar reversible {8f) - grueso/fino

Para rallar fruta, verdura y queso.

Disco rallador reversible (89} - semifinc

Para rallar nueces, qQuUeso curado [parmesano, por
e;emplo).chocolate.

Soporie portadiscos (8d)

» Montare portadiscos, girandolo levemente,
sobre el ejede accionamiento.

« Cotocar lacuchila picadorade tal modo sobre
ol soporte, que los dos arastradores del soporte
poriadiscos penetreny enganchen en las
zperiuras correspondientes delacuchilla.

A jPeligro de lesiones a causd de las cuchitlas
cortantes!

Sujetar las cuchillas solo por la pieza de plastico.

No introducir nunca fas manos on Ja abertura para

incorporaringradientes.

Empujar 1os afimentos siempre con af empujador.

jAtencidn!

Las cuchillas pueden perder st afifado.

Para railar queso curado {parmesano), nusces

y alimentos similares, Utifizar s6i0 ef disco rallador.
JAtencion! Las cuchillas para cortary picar no son
adecyadas para raligr picar rabanos.

+ Colocariacarag cortadora o ralladora delacuchila
hacia arribay montarlaen &l soporte portadiscos
{el disco rallador sélo tiene una cara} .

» Colocar latapa (Ba) con ol empujador (80) sobre
ol recipiente, Girara hacia la derecha [sentido de
marcha de'as agujas del reloj), hasta el tope.

o Incorporar s alimentos que se desean picar
o rallar (6d).

s Colocar el mando giratorio (1} en la posicién

de trabajo«3» 0 «4n, Véase al respeciola receta

correspondisnte &n el libro adicionat «Recetas

¥ consejospracticos».

Empuijar ligeramenté con el empujadior los

ingredientes que se desean rallar o picar.
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Para agregar o reponsr ingradientes, colocar
al mangio giratorio en la posicién de trabajc
«0fofin

« Retirar el empujador de la tapa. Incorporar
1os ingredientes a través de la abertura
gorrespondiente.

jAtencion!

Vaciar el recipiente gntes de que Guedea tan ffleno que
los afimentos cortados 0 raspados feguen @ entrar
en contaclo con el soporte portadiscos.

AGGesSOrio para purés {8h)

para hacer purés de verduras o frutas cocidas.

+ Montar el cgsto tamnizador y1a cuchitia.

« Montarelanillo de retencion.

« Colocarlaiapa (6a) sobre el recipiente. Girarla
hacia la derecha (sentido de marchade las aguias
del reloj), hasta el tope.

« Calocar el mando givatorio (1) enta posicin de

trabajo apropiada. véase al respecto la receta

correspondiente en alioro adicional «Recetasy
consejos practicos».

Retirar el empujador {Bp) de latapa. [ncorporar [os

ingredisntes atraves de laabertura

correspendiente {ed.

Accesorio licuador (81}

para licuar frutas con pepitas [manzanas, peras),

frutos deshuesados [cerezas, ciruelas, melocotones,

etc.)y verdura (zanahorias, pepinos).

« Montar el recipiente {5) sobre el aparate, girandolo
hacia la derecha (sentido te marcha de las aguias
de reloj), hasta el tope.

« Montarlacazoleta ralladoray el cesto tarizador

sobre el recipiente.

Colocar 1a tapa sobre ol recipiente. Giraria hacia la

derecha (sentido de marchade las aqujas del

relgi), hasta el iope fel sallente dela tapa debe
encajar enlaabertura da la unidad basica).

. Cotocar el mando grratorio (1) dela unidad basica

en la posicion de trabajo «3».

Poner la fruta o verdura en el recipiente (6d)

ermpujando ligeramante con o empujador (B0)- En

caso necesario, cortar previamente|os productos

&n frozos PeqUenas.

Tras laditima carga de la licuadora, colocar &l

mando giratorio prevemente enla posicion de

{rabajo «4» y hacer funcionar el aparato hasia

exprimir por completola pulpa.

;Atencidn!

Prastar atencion al nivel de flenado del recipiente.

Vaciario

- tras elaborar una cantidad maxirna
de 500 gramos

_ antes de que el zumo aicance la cazoleta
raltadora.



Tras concluir e! trabajo con la licuadora
* Colocarel mando giratorio en la posicién «O/offs,
+ Girar la tapa (6a} hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las aguias del reloj) hasta el
tope. Petirar la tapa del racipiente.
Retirar la cazoleta ralladora y el cesto tamizador.
Girar el recipiente (5) hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del reloj} hasta
el tope; retirario del aparato.
* Limpiar todas las piezas y elementos.
Véase al respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza». Prestar atencidn a que [a junta de la
tapa estélimpia, de ko contrano no se podrd cersar
latapa.
» Tras concluir el trabajo con la cuchilla
multifunciones, colocar el protector (Ba)en la
cuchilla,

Accesorio exprimidor (8k)

para exprimic frutos citricos, por giemplo naranjas,

limones, pomelos, etc.

¢ Colocar el exprimidor en el aparato, girandoio
hacia la derecha(sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Colocar el cesto tamizador
en su emplazamiento (el saliente del casto debe
encajar a tope en la abertura de la unidad bésica}.

» Para exprimir ks frulas, colocar el mando giratorio
en la posicién de trabajo «2». Presionar la fruta,
contra ef cono exprimidor.

» Tras concluir el trabajo con el exprimidor,
desmoniar el exprimicor y el recipiente del aparato.

jAtencidn!

Prestar atencion af nivel de flenado del recipiente.

Vaciario antes de que el zumo alcance el cesto

tamizador,

Batidora de vaso

A Peligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo tocar nunca con fas manos fa cuchilfa montada

en e aparato! Trabajar siempre con la cuchifia de la

batidora correctamente fjaday fa tapa de proteccidn

colocada.

Montar o desmontar fa batidora sodlo con ef aparato

parado.

A\ ;Peligro de quemadural

Al elaborar afimentos o liquidos calientes en la
batidara, puede escapar vapor caliente a través del
embudo en fa tapa. Lienar coma méximo 0,5 fitros
de liquicio cafiente o con propension a formar
espuma.

jAtencion!

La batidara puede sufrir ¢dafios.

No elaborar en la batidora fruta o verdura congefada.
No hacer funcicnar g batidora e vacio.

Trabajar con la batidora

iAtencion!

Fara trabajar con la batidora es imprescindible que la
tapa (6a) esté colocada en el recipiente (5)

¥ éste esté montado en su emplazamiento. La tapa
(10a) de fa batidora tiene gue estar asimismo
montada y bloqueada en su posicion. jRetirar
previamente cualquier accesorio instalado en el
recipiente!

» Retirarla tapa protectora del accionamiento de la
batidora (2).

» Montar el vaso dela batidora (8) en el aparato {a
flecha del vaso debe coincidir con la flecha del
cuerpo del aparato). Girarto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloy), hasta el
tope.

* Poner los ingredientes en el vaso de la batidora.
Véase al respecto la receta correspondiente del
libro adicional «Recetas y consejos practicoss).
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,5 liros
(en caso de liquidos calientes o con propension a
formar espuma, la cantidad maxima admisible es
de 0,5 litros).

Optima cantidad de elaboracion para producics
sdlidos = 150 gramos.

* Montar la tapa (10a) sobre el vaso y apretarla,
girandola hagia la derecha (sentido de marcha de
las agujas de reloj). El safiente de la tapa debe
encajar en la abertura del asa del vaso de la
batidora.

* Colocar el mando giratcrio (1) en la posicion
de frabajo apropiada. Véase al respecto el libre
adicional «Recetas y consejos practicos»,

Agregar ingredientes

* Colocar el mando giratorio en la posicién «0/off»
{0 ejecutar las operaciones gue se describen en el
apartadocorrespondiente).

Retirar la tapa (104) e incorporar los ingredientes

retirar el embudo (10c) de la tapa y agregar
los ingredientes soiidos a través dea abertura
(10t)

agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras conciuir &l trabajo con la batidora

= Colocar el mando giratorio en la posicidn «0/off».

+ Girar el vaso de la batidora hacia la izquierda

" (sentido de marcha contrario al de las agujas de
relof), hasta el tope. Retirario.

+ Girar la tapa delvaso dela batidora haciala
izquierda (sentido de marcha contrario al de las
aguijas de reloj), hasta ef tope. Retirarla.

Consejo practico: Se recomienda limpiar1a batidora

inmediatamente después de usarla. Véase aeste

respecto el capitulo «Cuidados y impiezas.



Disponible en alguncs modelos:

Accesorio picador universal (11)

para picar pequefias cantidades de alimentos (por

efemplo cebolias, hierbas aromaticas).

jAtencion!

{INo utilizar fa picadora para roler café, semiflas de

adormidera a picar rabano !

La picadora universal séio se puede poner

en funcionamiento con el accionamiento

mamentaneo (pasicion M)

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNa introducir nunca las manos en la picadora

montada e of aparato!

jAtencion!

Para trabajar con la picadora, ia tapa (11a) tiene que
eslar colocada en la picadora, 1a tapa (6a) en el
recipiente (5). £l recipiente (5] tiene que estar
montado en fa unidad bésica. jRetirar los accesorios
que hubiera en el recipiente!

» Retirar la tapa protectora del accicnamiento de la
batidora (2).
Mentar la picadora (ia flecha del vaso de la
picadora tiene que coincidir con la flechaen el
cuerpo del aparato). Girarlo hacia la derecha
{sentido de marcha de jas agujas dei reloj), hasta el
tope.
Incorporar los ingredientas (véase al respecto el
libro adicional «Recetas y consejos practicos»).
Montar la tapa {la flecha de la tapa tiene que
coincidir con la flecha del vase). Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas del
relaj), hasta et tope.
« Calocar el mando giratoric {1) en la posicion de
trabajo «M»,
Advertericia: £l grado de picado y trituracién de los
alimentos aumenta conforme se prolonga la duracién
del tiempo de elaboracién de los mismaes.

Cuidados y limpieza

I\ jPeligro de descarga elécirical

{No surmergir la unidad basica en el agual

iNo cofocar nunca fa unidad bdsica bajo ef chorro de
agua del grifo!

iAtencicn!

iLas superficies del aparato pueden resultar
dafiadas!

No usar agentes frotadores para su limpiaza.

Limpiar la unidad basica

« Extraer el enchufe de conexidn de la torma de
comente.

« Limpiar ia unidad basica con un pafio himedo. En

caso necesario se puede agregar un poco de

agente lavavajilas [paralavado a mano).

Secar la unidad basica con un paria,
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Limpiar el recipiente y los accesorios

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchilias
cortantes!

Sujetar fa cuchitfa muitifunciones y fas cuchiltas

trituradaras sofo por la pieza de plastico.

Todaslas piezas se pueden lavar en gl lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencidn a no aprisionarlas, da lo contrario
podrian sufrir deformaciones. .

Colocar la cuchilla multifuncicnes con la abertura
hacia abajo, a fin de que no resulten dafiadas otras
piezas.

Para limpiar la varilla batidora deberéd extraerse de su
soporte (8c).

Para fimpiar la ficuadora, retirar el cesto tamizador de
la cazoleta (8h). Lavar las piezas primero bajo el grifo
de agua. Limpiar cuidadosamente las 'aminas del
filtro a fin de no dafiarlas.

Alrallar zanahorias, lombardas 0 productos similares,
s& acumula sobre las piezas de plastico una capa de
caler rojize. Esta capa se puede eliminar aplicandc
varias gotas de aceite comestible y frotanda conun
pano.

Limpiar )a batidora / picadora universal

2 iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las

manos. Lisar siempre un cepillo para limpiar las

cuchillas.

Limpiaria batidora/picadora universal
inmediatamente despuéds de usarias. De este medo
no quedan adheridos restos de alimentos y €l
piastico no esté expuesto & la accion agresiva de
agentes tales como aceites aromaticos o especias.
Latapay el embudo scn apropiades para el lavado
an eltlavavajillas.

No lavar ei vaso de \a batidora ni la picadora en

el lavavajillas, sino bajo el chorro de agua del grifo.
NG suriergir nunca en el agual

Consejo practico: Poner un poco de agua

y lavavaiiias manual en la batidora/picadora universal
montada en ef aparato. Coilocar durante breves
instantes el mando giratorip en la posicion de
trabajo <M=, Verter el agua de Ia batidora/picadora
universal, Enjuagar a continuacion con agua fimpia.

Guardar la maquina

» Bxtraer el cable de conexién de la toma
de corrignte.

+ Montarla tapa protectora {2) sobre e motor
(accionamisnto de la batidora).

+ Montar el recipiente {5) en el aparato.

o Para guardar la cuchila multifunciones, colocarla
siempre en el protector (12).

« Recogereicable:
Tirar ligeramente del cable. El cable se enrolla
automaticamente.



Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!
Antes deiniciar tos trabajos de reparacion, exiraer el
cable de conexidn dela toma de corriente.

iAtencién! El funcionamiento de fa picadora universal
80i0 &5 posible en la posicidon de accionamiento
momentaneo «Ma»,

Recipiente con accesorios

Averia;

Elaparato no se pone en marcha. El mande giratoric
(1) no se puede desplazar: EF control del circuito
electrdnico se ha disparado.

Forma de subsanaria:

+ Girar el recipiente hasta el tope.

« Montar la tapa del accesorio que se esté usando
{el ceste tamizador en ¢f exprimider) y girarla hasta
eltope.

+ Montar la tapa protectora del accionamiento deia
hatidora. Encase de estar defectuosa latapao
roto el pasador de seguridad, sustituir la tapa
protectora del accionamiento de la batidora por
una nueva,

Batidora / Picadora universal

Averia:

El aparato ne se pong en marcha. El mando giratcrio

(1) no se puede desplazar: El controt del circuito

electrénico se ha disparado.

Forma de subsanaria:

* Montar el recipiente, con la tapa puesta, sobre el
aparato. Girarlo hasta el tope.

« Girar la batidora/picadora universal hasta el tope.

= Montar la tapa de la batidora / de la picadcra
universal, Apretarla girande hasta el tope.

Si apesar de observar las indicaciones anteriormente

citadas ne se hubiera eliminado la averia, debera
avisarse al Servicio de Asistencia Técnica.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
SIEMENS, se compromete a reparar o raponer da
forma gratuita durante el periodo de doce meses,

a partir deria fecha de compra por e usuario fina,

las piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
cbedezca a causas de fabricacion, asi comola mano
de obra necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sez llevado por el usuario al taller
del Servicio Técnico Autorizado por SIEMENS,

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autarizado a su domicilio para la reparacion
del aparato, estard obligado el usuario a pagar los
gastos del desplazamiento.

Esta garantia noincluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estélicas, rectamadas después
del primer uso, ni averias producidas por causas
ajenas a la fabricacion o por use no doméstico.
Iguaimente no estan amparadas por esta garantia las
averias o falta de funcionamiento producidas por
causas no imputables al aparato (mansjo inadecuado
del mismo, limpiezas, voltajes e instalacién incorrecta)
o falta de seguimiento en las instrucciones de
funcionamiento y mantenimiento que para cada
aparato seincluyen en el folleto de instrucciones.
Para la efectividad de esta garantia es imprescinditle
acreditar por parte del usuario y ante el Servicio
Autorizado de SIEMENS, la fecha de adquisicion
mediante a correspondiente FACTURA DE
COMPRA 0 que el usuario acompariara con el
aparato cuando ante la eventualidad de una averia lo
tenga que llevar al Taller Autorizado. La intervencién
en el aparato por personal ajeno al Servicio Técnico
Autorizado por BOSCH, significa la pérdida de
garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE COMPRA
Todos nuestros técnicos van provistos def
correspon- diente camet avaiado por ANFEL
(Asociacién Nacicnal de Fabricantes de
Electrodomeésticos) gue e acredita como Servicio
Autorizado de SIEMENS. Exija su identificacion,

MOQDELC:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:
Nos reservamos el derecho de introducir
modificacionestécnicas.
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Este apareino foi concebide para uso doméstico
e ndoindustrial.

Uttilizar o aparelho apenas para as quantidades

& tempos habituais no sector doméstico, ver

o caderno adicicnal «Receitas e Sugestoess.

O apareiho ndo carece de manutengao.

Estas nstrugdes de servigo dascreverm diversos
modelos. As diferengas estdo assinaladas.
Guardar as instrugdes de servigo em lugar seguro.
No caso do aparelho mudar ¢te dong, as instrugdes
devemacompanha-lo.

Utilizar o apareino apenas com 08 acessdrios
ariginais.

Familiarizagdo com o aparetho
Favor desdobrar as paginas com ilustragoes

Aparelho base
1 Selector rotativo

O/off = Stop
M = Ligagdomementanea
velocidade maxima, ndo largar
) ¢ selectorrotativo
Fases1a4 = Velocidade defuncionamento
Fase 1 = Velocidade minima — lenta
Fase 4 = Velocidade méxima — rapida

2 Tampa de protecgio do accionamento do
misturador

Colocar, se o accionamento do misturador néo for

utilizado (de contrario, o aparelho nao pode ser

ligado).

2a Pino de seguranga na tampa de protecgéao

3 Pés tipo ventosa
Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa g limpa.

4 Automatico de enrolamento do cabo
Para arrumar o cabo.

Tigela com acessdrios

5 Tigela

Assentar e rogar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender (fecho de baioneta).

6a Tampa

Agsentar (seta da tampa a coincidir com a seta da
tigela) e redar no sentido dos ponteiros do relégio. A
saliéncia da tampa deve assentar na ranhura do
aparelho base até prender.

6h Tampé&o (= copo medida)

Introduzir os alimentos para cortar e ralar,

6c  Ajudade enchimento

Para adicionar, por ex., farinha ou aglcar, colocar
sobre a abertura de enchimento.

6d Abertura de enchimento

Retirar o tampéo e adicionar os ingredientes.

Para adicienar liquidos ou, durante o funcionamento,
para ralar e cortar legumes grossocs ou finos {por ex.
alhe francés, cenouras), utilizar a abertura estreita.
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7 Raspador de massa

8a Laminas de multifungdes \
8b Varas paramassas pesadas

8¢ Varas paramassas leves

8d Suporte do disco

8e Discoreversivel para cortar - grosso/fino

8f  Disco reversivel para ralar — grosso/fino

8g Disco pararaspar - medio

8h Acessorio para passar

8i Centrifugador de sumos

8k Espremedor de citrinos |

Misturador

9 Copo misturador

Assentar (seta do copo sobre a seta do aparelho)
& rodar no sentido dos ponteiros do relégio até |
prender.

10a Tampa |
Assentar (atentar na posi¢ac) e apertar bem no

sentide dos ponteiros do relégio. Atampa tem

gue assentar, até prender, na ranhura da pega

do misturador.

10b Abertura de enchimento

Retirar o funil e adicionar os ingredientes.

10¢  Funil
Para adicionar ingredientes liquidos.

Em alguns modelos:

11 Picador universal
Assentar (eta no copo sobre a seta no aparelho)
& apertar bem no sentido des ponteiros do relégio.

11a Tampa

Indicagdes de Seguranca

A Perigo de choque eféctrico!

Ligar e utitizar o aparelho apenas de acordc com as
indicagdes constantes da chapa de caracteristicas.
Nao utilizar o aparelho, se este ou o cabode
alimentagéo apresentarem guaisquer danos.
Manter as criangas afastadas do aparelho.

Desligar a ficha da tomada, apos cada utilizac&o,
antes da limpeza, antes de abandonar a cozinha ou
em ¢aso de avania,

Nao deixar gue 0 cabo de alimentagéo passe sobre
arestas agugadas ou superficies quentes.

As reparagdes no aparsiho, como par ex. |
substituigdo do cabo de alimentagdo, s devermn ser ‘
efectuadas pelos nossos Servigos Técnicos, para se
evitarem situagdes de perigo.

Em caso defalha de energia, o aparelho fica ligado e
comega a funcionar, logo gque volte a haver energia.
ACESSOrios sd devem ser substituidos com

0 aparelho parado (selector rotativo em 0/off).



Indicagdes sobre reciclagem

Junto do seu Agente Especializado cu das
entidades municipais poderainformar-se sobre
as possibilidades actuais de reciclagem.

Utilizagéo
Limpar bem o aparelho e os acessorios, antes

da primeira utilizacdo, ver capitulo «Limpeza
& manutengaon.

Preparacéo

» Colocar o aparelho base sobre uma superficie lisa

glimpa.

s Retirar o cabo do respectivo compartimento,
puxa-lo até ao comprimento pretendido
(méx. 1 metrc) e solta-io lentamente; o Gabo
fica fixo,

+ Reduzir o comprimento Util do cabo:
Puxar ligeiramente pelc cabo e deixar que ele se
anrole até ao comprimento pretendido. Depois,
puxar de novo, ligeiramenta, pelo cabo e solta-lo
lantamente; o cabo fica fixa.

Atengao!

Ndg forcer 0 cabo nem introduzi-fo manualmerite,

pois, de contrério, ele ndo se desenrolard totaimente.
Se o cabo se encravar, puxd-ic totaimente para fora

e, depois, deixar que ele se enrole.
+ Ligar a ficha atomada.

Tigela com Acessorios

A\ Perigo de ferimentos devido & rotagdo
dos acessorios!

Durante o funciocnamentc. nunca introduzir as maos

na tigela {mesmo depois de desligado, ¢ acciona-

mento ainda gira por breves instantes).Os acessérios

80 devern ser substifuidos com o accionamento
completamente parado. Os trabalhos na tigefa s6
devern ser executadcs com a tampa de protecgédo
da misturador aplicada (2) e nunca com 0 copo
misturador instaiado.
« Asggentar a tigela (5) e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.
« Aplicar os acessorios (8), tal como dascrito
no capitulo respectivo, ver também o cadernc
«Receitas e Sugestées».

« Adicionar os ingredientes, tal corng descrito no ca-
pitulo respectivo.Sobre ingredientes e quantidades

ver fambém o cademo «Receitas e Sugestdess.

» Colocar a tampa {Ba) (seta da tampa sobre a seta

na tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros do
reldgic. A saliéncia datampa deve assentar, até
prender, na ranhura do aparelho base.

« Pgsicionar o selector rotativo na fase pretendida
(ver também cademo «Receitas & Sugestdes»).

« Posicionar o selector rotativo em 0/off, se a tarmpa

for tirada, para adicionar mals ingredientes,

Sugestao: Para adicionar ingredientes como farinha
ou agucar, deve ser utilizada a ajuda de enchimento.

No caso de trabalhos com a tigela, o aparetho

s6 pode funcionar com a tampa {6a) aplicada e
apertada, bem como a tampa de protecgdo do
accionamento do copo misturador (2) aplicada.

" Laminas de multifungdes (8a)

Paratriturar, picar, mexer,

A Perigo de ferimentas devida as ldminas
affadas!

Pegar sempre nas laminas de muiltifuncdes pela

punho de plasticc em cima).

+ Retirar as laminas de multiiungbes (12) da
respectivaprotecgao,

= Aplicar as laminas de multifungdes,

¢ Adicionar osingredientes.

* Colocar a tampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
no sentido dos ponteires do reldgio até prender.

« Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também caderno «Receitas
e Sugestdes»).

» Paraadicionar mais ingredientes, posicionar
0 selector rotativo em 0/off,

+ Retirar o calcador & adicionar o5 ingredientes
através da abertura de enchimento {6d}.

Nota: Ao triturar € picar, o grau de fragmentagao

aumenta com ¢ tempo de funcionamento.

Varas para massas pesadas {8b)

Para amassar massas pesadas e para misturar

ingredientes, que ndo devem ser triturados {por ex.

passas pepitas de chocolate).
« Aplicar as varas.

+ Adicionar os ingredientes.

* Colocar a tampa (Ba) com o caicador (Bb) e rodar
no sentido dos penteiros do relogio até prender.

« Posicicnar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestdess).

* Paraadicionar ingredientes, posicionaro selector
rotativo na fase pretendida.

= Retirar ¢ calcador e adicionar og ingredientes pela
abertura de enchimento (Bd).

Varas para massas leves (8c¢)

para bater natas e claras em castelo.

N&o apropriadas para ingredientes solidos {(porex.

pedagos de manieiga retirada de frigoriiica)

» Aplicar as varas.

+ Adicionar osingredientes.

* Colocar a tampa (6a) com o calcador (6b) e rodar
ne sentido dos penteiros do reldgio até prendar.

* Posicionar ¢ selector rotative (1) na fase
pretendida (ver também «Receitas e Sugestdes».

* Paraadicicnaringredientes, posicionar o selector
rotativo na fase 2.

s Retirar o calcador e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6d).

Discos para picar:

Disco reversive! para cortar (8e) — grosso/fino

para cortar fruta e legumes,

Disco reversivel para ralar (8f) — grosso/fing

pararalar fruta, legumes e queijo.

Disco para raspar (8g) - médio

pararaspar nozes, queio rijc (por ex. Parmesao),

chocolate.
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Suporte do disco (8d)

Cormuma ligeira ratagao, aplicar o suporte no eixo
deaccionamento.

Colocar ¢ disco de picar, de medo que os dois
dispositivos de arrastamento no suporte do disco
entrem na abertura do disco.

A Perigo de ferimentos devido as ldminas

afiadas!

Pegar nes discos de corte sempre pelo punho de
plastico.

Nao introdiuzir os dedos na abertura de enchimento.
Fara empurrar, utlizar apenas © calcador.

Atencéo!

Os acessdrios podem ficar cegos.

Para queijo rijo, nozes e produtas similares, deverd
utilizar apenas o disco de raspar.

Os discos de picar ndo sdo adequados para
ralar/picar rabanos.

Voltar para ¢ima ¢ lado de corte/ralar pretendido
e colocar sobre o suporte do disco (nc caso do
disco de raspar, apenas um lado).

Colocar a tampa (6a) com o calcador (Bb) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgic até prender.
Adicionar os alimentas para cortar ou raar (Bd).
Posicionar ¢ selector rotativo (1) na fase 3 ou na
fase 4 (ver também caderno «Receitas

@ Sugestdes»).

Empurrar os alimentos a cortar ou ralar apenas
com uma ligeira press&o do calcador.

Para adicionar ingredientes, posicionar o selector
rotativo em Ofoff.

Retirar o calcador e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento.

Atencéo!

Despejar a tigela, antes que esta fique de tal maneira
cheia que 0s alimentos cortados ou rafados toquem
no suporte do disco.

Acessério para passar (8h)
para passar fruta & legumes cozidos.

Aplicar o crivo € as pés.

Aplicar o anel retentor.

Colocar a tampa (6a) e rodar no sentido

dos ponteiros do reldgio até prender.

Posicionar o selector rotativo (1) na fase
pretendida (ver também <Receitas Sugestées»)
Retirar o calcador (6b) e adicionar os ingredientes
através da abertura de enchimento (6d).
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Centrifugador de surnos (8i)

para espremer fruta com carogo (por ex. magas,

perag), frutos de baga, drupas descarogadas,

legumes (por ex. cenouras, tomates).

« Assentar'a tigela (5) e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio até prender.

» Aplicar o acessoério pararaspar e 0 cestocomo
filtro.

+ Aplicar atampa do centrifugador ds sumos e
rodé-lano sentido dos ponteiros do relogio.

A salisncia da tampa tem que estar assente até ao
encosto na ranhura do aparelho base.

« Posicionar o selector rotativo (1) na fase 3.

« Introduzir a fruta e 0s legumes no compartimento
de enchimento (6d) e empurrar o calcador (Bb)
apenas com uma ligeira presséo. Se necassaro,
partir primeiro em pedagos.

« No final dafase de trabalho, posicionar o selector
rotativo na fase 4 e deixar o aparetho trabalhar até
gue a polpa da fruta fique completamente
espremida.

Atencdo!

Esvaziar a tigela em devido tempo:

— apds trabalhar no max, 500 gr

— antes do sumo chegar ao acessorio de raspar

Terminado o trabalho

« Posicionar o selector rotativo em 0/off.

+ Rodar a tampa (6a) em sentido contrario ac dos
ponteiros do relogio e retira-la.

« Retirar o acessorio.

« Rodar a tigela {5) em sentido contrario ao dos
pontairos de relégio e retird-la.

« Lavar todasas pecas , ver capitulo «Limpeza
& manutengaos,
Ter em atengio que a ranhura da tampa tem que
ficar bern limpa, de contrério, a tampa ndo se
consegue fechar.

« Depois da utiizago das laminas de multifungdes,
devera colocar a respectiva protecgao (8a).

Espremedor de citrinos (8k)

para espremer citrinos, por ex. laranjas, toranjas,

limoes.

« Aplicar o espremedor de citrinos & roda-lo no
sentido dos ponteiros do relogio. O bico do cesto
com filtro deve assentar, até prender, na ranhura
do aparelhgc base.

+ Paraespremer fruta, posicionar o selector rotativo
na fase 2 e pressionar a fruta sobre o cone de
espremer.

» Terminado otrabalho, soltar o espremedor
de citrinos e retirar a tigela.

Atencéo!

Veerificar o nivel de sumo e esvaziar a tigela, antes do

sumao chegar ao cesto com o filtro.



Misturador

A Perigo de ferimentos devido ds laminas
afladas/ao accicnamento em rotagéo!

Nunca introduzir os dedos no misturador, depois de

aplicado! O misturador s6 pode trabathar com a

tampa bemn fixa,

S0 retirar ou aplicar o misturador, depois do

accionamenta parar completamente.

A\ Perigo de queimaduras!

Ao frabalhar alimentos quentes, sai vapor atraveés do
funit da tampa. Adicionar no maximo 0,5 litros de
fiquidos guentes bu que formem espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado,

Néo trabathar com ingredientes ultracongelados.
O misturador nédo deve funcionar, quando vazio.

Misturar

Atencéo!

Fara trabalhar com o rnisturador, a respectiva tarmpa
(108) e a tigela {5) com tampa (6a) devem estar
colocadas e bem apertadas. Retirar 0s acessonios
da tigeia!

* Retirara tampa de pratecgac do accionamento do
misturador{2).

+» Aplicar o copo misturador {3) (2 seta do copo
sobre a seta no aparelho) e roda-lo no sentido
dos penteiros do reldgic até prender,

» Adicionar os ingredientes {ver tamhém cadermo

«Receitas e Sugestdes»).

Quantidade maxima, tiquides = 1,5 litros

(iquidos que formem espuma ou guentes, max.

0,5 litros).

Quantidade ideal para trabalhar, sdlidos = 150 gr.

Colocar atampa (10a} e roda-la no sentido dos

ponteiros do relogio. A saliéncia da tampa tem que

assentar, até prender, na ranhura da pega do

misturador,

Posicionar o selector rotativo (1) na fase

pretendida {vertambérm caderno «Receitas

e Sugestdes).

Adicionar ingredientes

+ Posicionar o setector rotativo em 0/off
{ou, segunde indicado no respectivo capitulo).

» Retirar atampa (10a) e adicionar os ingredientes

ou

* Retirar o funil (10¢) e adicionar os ingredientes
s0lidos a pouco e pouco através da abertura de
enchimenta (10b)

au

+ Adicionar os ingredientes liguidos através do funil,

Depois de misturar

« Posicionar o selector rotativo em 0/off.

* Retirar o misturador, rodando-o em sentido
contrério a0 dos ponteiros do ratégia,

* Retirar atampa, rodando-a em sentido contrério
a0 dos ponteiros do relégio.

Sugestéo: De preferéncia, lavar o misturador

imediatamenie apés a sua utilizagio, ver «Limpeza e

Mmanuiengaos.

Nalguns modelos:

Picador universal (11)

para picar menores guantidades (por ex. cebolas,

ervasaromaticas).

Atengdo!

Ndo utilizar o picador universal, para picar grdos de

café, papoifas e rdbanos.

O funcionamento do picador universal s6 é

possivel com ligagdo momenténea (Fase M).

A Perigo de ferimentos devido as iaminas
afiadas/ao accionamento em rotaggo!

Nunca introduzir 0s dedos no picador, depois

de colocado!

Atengdo! !

Para utilizar o picador, a respectiva tampa (11a)e a
tigela (5) com a respectiva tampa {6a) devern estar
colocadlas e bem apertadas. Retirar Gs acessorios
da tigelal

* Retiraratampa de proteccao do accionamento do
misturador (2).

Aplicar o picadoer universal {seta do copo sobre
a seta do aparelho) e roda-lo no sentide dos
ponteiros do reldgio até prender.

= Adicionar os ingredientes (ver também cademo
«Raceitas e Sugestdess»).

Colocar a tampa (seta da tampa sobre a seta do
copo misturador}, roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio e apertar bem.,

= Posicionar o selector rotativo (1) na fase M.
Nota: Ao picar alimentos, o seu grau de
fragmentag&e aumenta com o tempo de
funcicnamenta.

Limpeza e manutengao

A Perigo de choque eléctrico!
Nunca mergulbar o aparelho base em dgua
nem cofocd-fo sob dgua corrente.

Alencdo!
As superficies do aparetho podem sofrer danos.
N&o utilizar produtos de fimpeza abrasivos.

Limpeza do aparelho base

+ Degligar a ficha da tomada.
+ Limpar o aparelho com um pano hdmide.

Se necessario, utilizar um poucc de detergente,
* De seguida, secarbem o aparelho,
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Limpeza da tigela e dos acessdrios

A Perigo de ferimentos devido as laminas
afiadas!

Pegar nas lAminas de multifungdes e nos discos de

picar apenas pelo puriho de plastico.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina de
lavar loica.

As pegas de plastico ndo devem ficar presas na
maquina de kiga, pois poderdo deformar,

Colocar as laminas de multifunges com a abertura
voltada para baixo, para que nenhuma pega possa
ser danificada pelas laminas.

Para fimpar as varas de massas leves, estas podem
ser retiradas do suporte {8c).

Para limpar o centrifugador de sumos, retirar o cesto
dofiltro do acessorio de raspar (8h). Lavar,
previamente, as pagas sob agua corrente, Limpar,
cuidadosamente, as lamelas do cesto do filtro, para
néo as danificar,

Ao trabalhar por ex. com cencuras ou COUVe roXd, as
pegas de plastico padem sofrer alteragdo de cor, que
pode ser removida com algumas gotas de dlec
alimentar.

Limpeza do misturador / picador
universal

A\ Perigo de ferimentos devido as laminas
afiadasf

Né&o tocar nas lminas do misturador e do picador

com as maos nuas. Para impar, utilizar urna escova.

De preferéncia limpar o misturador/picador universal,
imediatarmente apds utilizagdo. Assim, os restosnao
ficam secos e o plastico ndo € atacado {por ex.
devido aos dlecs volateis das especiarias).

Atampa e o funil podem ser lavados na maguina de
lavarloiga.

O copo misturador/picador universal nac devem ser
lavados na m&quina, mas sim scb dgua corrente (ndo
deixar de molng).

Sugestao: Deitar um pouco de agua e detergente no
misturador/picador universal, com este aplicado,
Pasicionar o selector, durante poucos segundes, na
tase M. Despejar a dgua e enxaguar bem o
misturador/picader universal com agualimpa.

Arrumacao do aparelho

» Desligara ficha datomada.

« Colocar a tampa de protecgdo do accionamento
do misturador (2}

» Aplicar a tigela (5).

» Paraguardar, colocar sempre nas laminas de
multifungdes a respectiva protecgao (12).

* Arrumar o cabo no respectivo compartimento:
Puxar ligeiramente pelc cabo e deixar que
0 mesmao se enrole autormaticaments,
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Ajudas em caso de anomalia

A\ Perigo de ferimentos!
Antes de eliminar qualguer anomalia, deverd desligar
a ficha da fomaaa.

Nota: O funcionamento do picador universal so
é possivel com a ligagio momenténea na fase M.

Tigela com acessérios

Anomalia:

O aparelho nao funciona e ndo se consegue rodar

o selector rotativo {1): O controlo eiectrénico foi

activado.

Solugéo:

¢ Fixar berm atigela até prender.

* Colocar atampa do acessorio em utilizagac
(cesto com filtro na caso do espremedor de
citrinos) e fixar bem até prender.

+ Colocar a tampa de protecgo do accionamento
do misturador. Se este tiver gualquer defeito ouo
pino de seguranga estiver partido, substituir a
tampa de protecgao do accicnamento do
misturader por umanova.

Misturador / picador universal

Anomalia:

O aparelho ndo funciona e nfo se consegue rodar o

selector rotativo {1): O controlo electréniceo foi

activado.

Solugdo:

* Aplicar a tigela com a tampa e fixar bemn até
prender,

* Fixarbem omisturador/picador universal até
prender.

» Colocar atampa do misturador/tampa do picador
universal e fixar bem ate prender.

Se surgir outro tipc de anomalias, gueira contactar,
por faver, os nassas Sarvigos Técnicos.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condiges de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em
que o mesmo for adquirido.

0 Agente onde comprou © aparelho podera dar-lhe
mais pormenaores sobra este assunto.

Para a prestagac de qualguer servigo em garantia

6, no entanto, necessdria a apresentagio do
documento de compra do aparelho.

Reservados as direitos de alteragio.
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Lel

Aumi| n cuokeur gival KATAOKEUAOHEVT] YLQ
olKIaKTy Xprion ko dev npoopiletan yia
ETTAYYEALATIKA Xpriem.

Xpnowonoteite ) guokewr pdvo ya
TIOCOTITES Kal XpOvoug EMEEEPYAOIAL,
ouviBels Yta TNV olkaKkr} Xprom, pA. gto
EMOUVAITTOPEVO QUANASIO "ZuvTayse Kal
oupBouA£g™ H guokeur dev xpeaistal
ouvtfipnar). O odnyleq xpriong neptypdpouy
Siapopa poviera. O Sapopis avapipovta
WBraitepa. MNapakaisiode va QUAGEETE TIg
oBNyieg XPHoNg. Z& NEpiTwon Tou iy
ouokeur} niapaxwpnbel ge Tpitoug, dwote paii
KAl TG 0dNnyieg xprong. Xpnoyonoete
ouoKeurj pdvo LE TQ auBevtikd eEapTriuata,

Me pia pamnia

NapakadeioBe v’ avoifete ng achidec
HE TIG eIKOVEC.

Baoikij ouokeun

1 nepm'rpetpépsvoq SlaxdénTng
0foff = Bgon exrdéc Aeoupyiag

(Stopp). .

M = gmyuaia Asroupyia
HEYIOTOR aplBLoG CTPOPWY,
KpATAte Tov
NEPIOTPEPSUEVO BLaKOTITN)

BaBpideg = Tay(TTa ASITOURYIOG:

1-4

Babpita 1 = o uxkpdtepog opbpog

oTPOPWY — apya
Baguido 4 = o MEYGN'JTEQOQ’ apBjde
OTPOPGUWY ~ ypryopa

2  Koandwm mpooraociag kivnong pikep

To TonoBetelte, drav Sev PETaYEpIleoTe TNY

kimon Tou piEep (SiopopeTikd Sev pmopel va

1ebel n ouokeur] ge Astoupyia).

2a Mipog aogaieiag oTo Kamix
npooragiag

3  Bevroulgg

Tonodetelrs ™ cuokeu| v oe Asia ko

Kkadapt) emgdvelq.

4  AutdpaTo MEPITOMYPY Kahwdiou

Exel pafedetal 10 KaAwdio.

MnoA pe eEapmpara / Epyaheia

5 Mmook

To tonoBetelte kK To CTPEPETE OTN Popd
TV SEITWY TOL PohoYIOU KEXPL TO TEpUQ
{aogpdiion Tinou unayiovet).

Ba Kamdxr

To tonoBersite (Béhog oTO Kamdk pe Pérog
ot haff) kat IO OTpipETe OTN Popd TWv
BeikTwy Tou POAOYIOL péXpt To TEpua. H Pt
TOU KoNaKEs MPENEL va eapudlel éxp 10
TépHa oM OXIOU MG BACIKNG CUGKEUNS.

6b Meonig (= norip perprioswe)
MéZete Ta Tpdpiua nou KOBETE 1 TPIRETE.
6c  Bofidnua mkfpwong

To Tonofeteite yia v mpoodrikn m.x.
arsupoy ko Taxapng endvid oTo Gvoiyuo
CUUMANPWOTIG UNKWY.

6d ‘Avoiypa oupmAfpwong uMKwY
AQOIPETE TOV TIECTN) KQ! CUMMANPWVETE
Ta vNKG. o T oupnpwoT uypiv Kot
TN AErroupyia Kat yia o TRIYIo Kot kSYIo
Hakpusy 1) oteviv edav Aaxovikay {FLx.
TPAcY, Kapdta) XONCUIOTOETE TO OTEVO
Gvowypa.

7  ZSuotpa Iiung

8a Mayaip moAhanidg xprionc

8b Epyahieio JupmpoTog

8¢ Epyaieio avadevong/xTunmuarog
8d Baon diokou

8e AioKog KOTING, MEPIOTPEY. Kal ané Tig
&vo mAeUpEG — XOVTPO/YPIAS KOO

8f Aioxog Tpwpiparog, neploTped. KAl ané
Tig 800 nAeupég - XovIPSAPAS Tpiyupo

B8g Afoxog Tpwpiparog — pépio TPy

8h ‘EveeTo moAtomoinong (puioc moups)

8i  Exkyvpwrig (Saxwprotipac)

8k EIrdome conepilosdav

MiEep

g  Nomip pikep

To tonofetelte (BEhog oTo NOTPL HE BéAog
OTN CUCKEUN) KOl TO OTREPETE otn Popd Twv
dewav TOU pohaylod, PEXPL TO TEPUA.

10a Kamdk

To tonodeteite (mpeoctie ) Bom) ko To
OTPEPETE OTN tpopd Twv JEKTWY TOU
poioyiol, To kandwl npenal VO EQApUGTEL
HEXpL TO Tépua ot oxopr) g Aafrig Tou
Wigep.

10b ‘Avoiypa yia T oupnArpwon uhikwv
Apaipeite To xwvi ot ipocBsrere whikd.
10c Xwvi

NpooBétere Ta Uypd uMKA.

Ze peptkd HovTEAQ:

11 Ké@mg yevikig Xpriong

Tov Tonofeteite (3éhog oto Soxelo ye BEhag
OT1} DUOKEUT)) KL TGV OTPEPETE OTN Popd TV
dewtihv Tou pohoylol.

11a Kanaxi
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Ynodeitelg aggaleiag

A Kivsuvoc nhextportinEiag!

ZuvSEETE KOL XPNOIHOTIOIETE TN OUOKEUR povo
olupuva Pe Ta orolxela nou divovral gty
mvakida Tdrou aumg.

Xpnowonolgite ™ guokeun pdvov, drav autr
Kal TO KaAWSG e Sev napoucidfouv BAGREC.
Kpatdre ta nadla pakpd and m cuokeun.
Metd and kdbe Xpror. npiv tov kadaplopud,
drav eykataisinete 1o Swpdro 1 o
nepimtwon PAaBng, Tpapbre To @5 and

v mpiZa. Mnv tpadre 1o xakwdio ouvdeong
ot1o BlKTUo TOU PEUNATOG TTAvw and axunpés
AKpEG 1) KAUTEG EMPAVELES.

Emoxeues om ouokeun, Onwg TLY. 1 aAdhayn
Tou KoAwdiou oUVSEOTS OTo BikKTuo TOU
peduarog, dtav auTd Tapouctdlel kanow
BhaBn, sruTpéneTn va yivovrar pévov ond

™ JiKr} pag urmpeoia Texvikng ekunnpémong
NEAATIOV, OUTWE WOTE VA ANOPEUyovVTaL o
wivduvol. Z& nepimrwon Stakomiq pedparTos n
QUOKEUN TIapapével OE KaTaoTaom AEToupyiag
Kol QUVEX(TEL va SOUAEUEL HETA TV amokatd-
oraon Tou pelpatog. Adalete Ta eEapmipara
KQl TG gpyaisia povo og KaTaoraom
AKITITOTIONNaNG (MEPLOTPEPSHEVOG BIAKOMMG
ato Oloff).

Ynodeikeiq andoupaong

Mo MAnpogopleg oxetikd pe Toug entkaipous
TPAMOUC anAgUPONG aNEUBUVOElTE OTO EIBIKG
Kardompo, an’ ooy ayopdoaTe T CUOKEUN
n o Anpotikri 1§ Kooty Apyr] Tou Térnou
karolkiag aag.

Xelplopog
Mpw v MpaTn Xpiion kaBapilete kaAd

guokeur] kan Ta gEaptipara, PA. oty

napdypapo "KaBaplouds kal ppovrida®,

NpoeToipacia

+ Tono@etslie TN BACIKA CUCGKEUR ETAVW
oe Asia kaw KoBaprj empdavewa.

« TpaPare 10 KoADSI0 and Tov ¥wpo
TEPITUAIYLATOS:
Tpopare 10 KGAWSIO pHEMAS PEXPL TO
eMBuUNTd prog (To noAd 1 m) kat To
aPrveTe apyQd eAslBepo, TO KaAWDIo ExEL
QoQaAIDEL OTO WHKOG auTd.

» Meaiwon Tou pnKoug epyaciag Tou kahwdiou:

Tpapdre shappd oTo KAMDBIO KAl TO
agrivere va EeTulnael oTo emBupnrd kog.
Karomv 1o TRAPATe ek vEou eAagppd Kal To
agprvere apyd eAelBepO, TO KAADBIO EXEL
agpakilos OTo pKog autd.
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Mpoooxif!

Mnv orpifete To kakddio, oute va TO
OTIPWXVETE LIE TO XEpt, Sidn 1018 auTd dev
twAfyeral nAlipwe. Ze neplrmwon mou
HaYKWoEe! TO KaAddio, TpaBriEte To TEAsiwG
Mpog Ta £5w Kot a@rioTe KaTdmy va TUALXTEL

+ Bdrete to g amy mnpida.

MmoA pe ekapriuyara / epyalgia

& KivBuvoc Tpaupaniopoy anmg
MEpIOTpEQOpEVa £pyalcial

Kard T Asitoupyia un Balete noteé To xEo

oag LoD OTo WIoA (emiong LeTd  Bon

EKTOC AeiToupyiag n skivnor eSaxciouBel va

Asroupyel yia akoua Aiyo xpovo).

AMGZETE Ta gpyareia udvov, drav n kivijon

eival arivRTonomuewT.

Ot gpyamieq gTo UTOA EMTPENETAl va

EKTEAOUVTaL [ibvov [e TOMOBETUEVO TO Karndk

neoaradgias kivnong wigep (2) kot noré ue

TOMOBEMEVD TO NOMPL Tou LEED.

+ TonoBetelte 1o pnoA (5} Kal T0 OTpEPETe
ot POPA TWV BEIKTWY TOU POAOYIOL PEXPL
TO TEPUA.

+ Tonobereite To gpyarelo (8), omwg
nepypapetdl aTo avtioToo Kegahalo,

Ma mv enhoyr Tou epyaieiou, BA. oTo
EMITUVATTTOHEVD QUAAADIO "EuvTayég Kal
quppourEg™.

» Pixvete T UANKQ, OMWG MEPYpPAPETQL OTO
avrioTorko ke@dhmo. Ta ta ulikd kal v
oot Ta, BA. OTO emiouvantopevo puANadlo
"ZUVTOYEG KO GUHBOUAEG”.

+ TornoBetelte To Kandk (6a) (BEhog oto

Kandkl pe pErog o Aapn) kal To OTpEQETE

o gopd Tav dewTwy Tou poloyol. H

HUTN TOU KATQKWoO TpEneL va e@apuolel

HEXPL TO TEpUQ OTY) OXIoUN WG Baowkrig

OUCKEUNS,.

Pubuilete tov nepoTpegdleve Staxdmm

amv erbuunm) Baduida (BA. oto

EMOUVATTTOUEVO PUANABIO "ZuvTayEg

Ko CUMBOUAZG”).

Pubifere Tov nepiotpepdpeve Sakdm oto

0/off, Grav Tpdkemal va apapebel

TO KANAxl Yia T oUPrMNpeon UNKoOV.

Zuppoukri: Ma ™ gupmirpwom ulKev Onwe

akedpt i {dxapn Ba NpeEnel va ypnoionomde!

To Berifnua mAfpwonc.

Z& cpyaoie oTO PROA N OUCKEUR prnopei vo

Te0gi O AsiToupyia yévo pe romoBeTnpévo

kol RiSwpévo To Kamdki (6a) KABWG K pe

TomoBeTNUEVO TO KardKl MpooTaciag

xkivniong pigep (2).




Maxaip) mohhanAig xpriong (8a)
yla 10 KéYnuo, Tpiynpo, avakdrepa

A KivBuvoc rpavpaniopod and 11¢ KoQTepES
Aduec Tov poaxaipiou!

fdvere To paxaipt noAAaniic xpriong udvo

omv nAaotiaj AaBr (endvw dxon).

« BydZete 1o paxalpl moAharninig xpriong ané
mv npogracia (12).

« TonoBetefte To paxdaip.

+ Piyvete Ta uMK4,

« TonoOeteite 10 Kandxl (6a) Ue TOV TUECTT)
{6b) kaL To OTPEQPETE OTN POpd Twv SEIKTwvV
ToUu pohoylol péxpL T TépUa,

« PuBpilete Tov neploTpepduevo
Slakdrmm (1) omv embuunt Babuida {BA.
0TO EMOUVATTTOUEVO PUANGDIo "ZuvtayEs Kat
guyBouAEg”).

= MNa va pocBéoste UAIKG, puduileTe Tov
nepOTPEPSUEVD dakdmm oto Ooff.

+ Apapeite Tov MEedt; ko ipocBéteTe uhikd
and 10 dvolypa oUUMARPWONG UAKGY (6d).

YnédeiEn: Kard 1o KOYipo Kal Tpifipo éoo

TMEPIOCATERO Xpdvo JoUAEUEL 1) guokewr, T6TO

Yindrepa kéBovrar 1) TpiBovrat Ta TEdEa.

Epyaieio fupwyarog (8h)

v 10 {Upwpa Paplds Toung Kaw v avapEn

UMKV, ta onola Sev MPEMEL va Komouv

(.. oTapides, KopuOTAKG cokohdTac).

« TonoBerelte to gpyaieio JUPWUOTOG,

» Pixvete ta uAlkd.

+ TonoBereive TO KaNdKL [6a) HE TOV MEOTH
{6b) kax TO gTPEPETE O Popd TwV SEKTHV
ToU pohoylo) péxp: To Tépua.

« PuBuifete Tov MEQIOTPEPOHEVD
Slakdrrm (1) omv emBupnmi Babuida (BA.
OT0 EMOUVARTOLEVO QUANGSIO "Zuvtayég Kkal
CUUBOUAEGT).

« INa va npooféoete UNIKG, puBpifeTe Tov
TIEPLITPEPS|IEVO Slakdmm Ty emEuunTT
Baduida.

» Apapelte Tov MeoT| Kal NEogBETete UNKA
NG 1O QVoYHO CURTAT|PWONG Uhikav {Bd).

Epyaheio avaScuonc/xTunmparos (8c)

ya gavryl, Hapgyka

Agv glval KGTGAAAC Y10 OKANPA UMKG

.y Bolmupe and ta Yuysio).

+ TomoBetelte T0 epyaheio avadeuong/
XTumjparog.

« Pixvere Ta UMKG,

» TomoBeteite To kandkl (Ba) ME TOV MIEOTN
{6b) K TO OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTHY
TOU pohoylol LéYpl TO TEpQ.

« Pudpilete Tov MEPOTREPOUEVD SlaKAGm™ (1)
ot emluunm BabBuida (BA. oo
EMOUVANTOUEVO QUAANGSIO "ZuvTayEg Kt
OUHBOUAEST).

« NQ va npogBéoeTe UAKG, pubuilete Tov
MEPIOTPEPOREVO SIAKGITTN Ot Badpida 2.

+ Agaipe(te Tov MECT] KAl NPOCOSTETE UAKA
and o dvotypo guprAnpwang uNwkdy (6d).

Aiokor konfg/rpiiparog:

Aioxog konng, MepioTpeR. KAl amo TIg dlo

mAeupé (8e) — XovTpO/PG KOO

Y1 TO KOPIHO PROUTWV KAL AOXAVIKWY

Aiokog TPIPIPATOG, TIEPIOTPEYP. KAI ANO TIG

500 TAEUpES (8f) — xovTpS/WIAG Tpiyipo

yia TO TRIPILO PPOUTWY, AQYAVIKEGY Kt TUpoU

Afoxoq Tpiiparog (8g) - uétpo Tpldo

YIO TO TPIPIUO TLY. QOUVTOUKIQY, KApudLdv,

OrANPOU TUpLoU (LY. napusldval, CoKoAdTag

Baomn Sioxou (Bd)

« TonoBemjate ™ Rdon diokou pe shappa
nEpOTPORT| oTov dEova ekkimorc.

« O Siokog kormg/Tpupipatog va TonoBetnBei
ETA1, WOTE Kal Ta SU0 kGunAEp TNG BAOTIS
VO HOYKGVOUY OTO GvotyHa Tou Biokou.

A Kivduvoe Tpaupariopov and KoQTEPES
Adpeg!

fidvete Tous Siokoug KOmic/Tpupiuaros pévo

oty nAacTiki AaBr} roug.

Mnv BaZete 1o xEpt oug udaa oro dvortyua

OULTTANOWOTG UALKGV.

a o onpwéio Twv vAikey oy TolBere,

XONOWOROETe Hdvov TO TeotH.
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fpoooxrjl

Ta epyakeia gmopouv va oropwlouyv.

a oxAnpd tupd (Mapueddval, ouvrouria,
Kkapudia Kal napéuota XpNoIHonoeTe Hdvov
ro Sloko LETPIOU TPUPILIOTOS,

O1 Sioxot kormig/Tpupiuarog Sev civat
KkardAAnAot yia To TRINLIOKCYIUO YOUAIWY.

+ Tupiore nipog Ta navw Tov Bioko
xomfig/tpuplpaTog Kat va TOToBeBel ot
Baom digrou (Bigkog Towiparog péve ula
Theupd).

» TonoBetelte 10 kandxt {6a) ue Tov MEGTH

{6h) ka1 TO OTPdpeTe OTN POPA TWY DEIKTGWV

TOU POAGYIOU UéXPE TO TEPHQ.

« Balete Ta tpompa nou BEAETE va KOYETE
i va tpiyers (6d).

» PuBpifete TOV MepLOTPEPOPEVD
Stakdrrm (1) o padpida 3 1§ oTn fadyida
4 (Bh. OTO EMOUVAITTONEVO PUANADIO
"FUvTayES Kol QUPBOUAES™).

* IMPWYVETE TA TPOPIUG TIOU KOBETE
1 TpiBete pévov eAappd pe Tov TieoTr.

« Mo va npogBéoete UAMKA, puBpIZETE Tov
NEQWTPERGUEVO SLOKOTTT O0TO Ofoff.

« AQQIPETE TOV TUEDT] KOl NPOOBETETE LUAKA
ané 1o Avorypd CUPTANRWOTE UK.

fipogoxri!

ABEIGETE TO UnoA npw yeuioe! mMiffpwg €ton,
WoTe TO UAIKO fTou KOBeTar 1} TpiBerar va
@Badvet om Bdomn dioxkou.

"EvBeTo moAtomoinong (pUhog moups) (8h)

yia v noAtonoinon Bpacuévav gpoitwy

1} Aayavikev

« ToroBeteite To @idTpo Kat v NETaAoUda
noAtonoinonge,.

« TonoBeTete TOV SAKTUAID TUYKDATIIONS.

= TonoBeteite TO kKandkt (Ba) kaL To OTPEPETE
ot popd Twv SEKTWV Tou poAoyol pEXeL
TO Tépua.

« PuSU(feTE TOV IEPIOTPEPOSHEVD
Bigkdtrm (1) omyv embupnm Babuida
(BA. emOUVOTTTOUEVD QUANGASIO "ZuvTayEq
Kal OUUBOUREST).

« Agalpelte Tov mueotm) {6b) ko mpooBétete
UAIKQ and To Gvolypa GUUMARPWONS UAMKWY
(6d).

Exyupwriic (Bi}

MNa v Napagkeur Xupol and nupnvwdes

Kopnous {m.x. prika, axiddia), podpa,

MUPNVOXAPRA XWPIG TO KOUKOUTOL, AGXAVIKA

(.Y, ®apoTa, VIONdTES).

+ TornoBeTeite TO UnoA (5) K 10 OTPEPETE
oTn Popd TwV SEWTWY TOU POACYIOU UEXPL
TO TEpUAQ. .

» TomoBetelte To Soxgio TpWinarog pe TO
KahoBakL-pATpo.

« TomoBeTelte TO KATAKL Yia TOov EKXUNWTY Kat
TO OTREQETE OTN POpd Twv SEKTWY TOU
pohoyloU. H pimm Tou Karakioy TpEnel va
£QApHOTEl pEXp To TEpUa Ot Xl ™S
Baowrig ouokeurig.

» PuBpileTe Tov MEpOTPEPAPEVO
Swakdmn (1) ot Babpida 3.

« Balete Ta ppolta fj Ta AaYavikg atov

XWpo nAnpwong (6d) KA TO oTIpWYVETE

Hévov eAaepd pe tov TieoTy) (6b).

Av ¥pelaoTel TQ KGRETE TIPOTYOUHEVWE,.

1o TéAog g Sadikaoiag ensgepyadiag

PUBHITETE TOV TIEPLOTPEPOHEVO BIKAGTTT

yia Aiyo am Badpida 4 xau agprjvete

TN ougKkeun va SoulEyet, LEXPL va Pyel

6hog 0 XUUOS and T Odpka Twy PPOUTWY

1 AQYOVIKOV.

fpoooyij!

Adelalere €ykaipa TO LIMOA;

- Merd mv gnekepyaoia To MOAD
500 ypaiuapitwy,

- npoToy Prdoer n ordbun Tou XuuoU oTo
Boyxeio Tonpluarog.

Merd v epyaoia

. PUB#KETE‘. ToV NeploTpegdueve Sakdmm oro
O/off.

+ ZTPEQETE TO Kamdk (6a) avriBera Nipog

™ Qopd Twv SEIKTGV TOU POAOYIOD Kal

10 QEaIPETE.

Agapeite To epyahelo.

TrpépeTe To pmol (5) avriBeTa npog

™ Popd TV SEIKTUV TOU PEACYIoU Kal

TO QPALPETE.

KaBapilete dha Ta pépn, PA. OTO Kepdiao

"KaBapouog Kol gpovrida”.

Mpooéxere va eivin kaBapde 6 appdg Tou

kamakol, ST JaPopeTikG Bev KAsIVEL TO

Kandki.

+ Mera Tt yprjon Tou paxapod noAhaning
XPNomG To TomnoBeTeite oTNY Npootacia Tou
(8a).

.




Iroprng comepiboaidwy (8K}

Y@ TC OTUYIHO TIORTOROMWY, YKPEM-PPOUT,

AEpIOVILY

» TonoBgteite TOv arlQTn KQI TOV OTPEQPETE
ot Popd Twv SSIKTWV TOU poAoylod.

H pim oto Kahaddxi-pdTpo nipénel va
EQAPHOTEL PEXPL TO TEPUA O TopN NG
Baowkic oUOKEUT|C.

« Mg 1o oTdynpo Tuv Ppodtwy pubpilete Tov
NEPLOTPEPSUEVD SIOKSMT o] Padpida 2
KAl TIECETE TO PPOUTO OTOV KIOVO
oruiuarog.

* Metd mv gpyaoia LefBwveTe Tov oTUPTN
kal Byalete TO pnoA.

Mpocoyr!

Mpogelte m ordbun nArpwang. Adedlete To

HITOA, MpOTOU PTAOEl O XUUOG gTO

KaAaBdki-piATpo.

Mitep

A Kw&uvoq TPQUIATIONOU aNngd TO KOPIEPD
paxa.rpf TOU WiEEDITIIV MEPIOTPEPOYEVT)
Kivijory

Mnv Bdlete noté 10 xEpt gag ufoa oro

Torofstnuevo uitep! To uifep SouAeder uovo

e Bibwpévo To kandkt.

Apaipeite/ronoBeteite To wifep udvov, drav

1 Kivnomn eivar akiynTonomuevn.

A Kivuvoe eykaupdrwv!

Orav SouvAeUeTe Kaurd vAIKG, eZépxeTal aruos

and 1o xavi oto Kamdke. Mepilere 10 notro

Tou wiep e 0,5 Aftpa To noAY kautd uvpd

1t uypd mou appller

Npoooxiy!

To pikep propei va rrdéer {nug.

Mnv SouAeUeTE KaTeyuyueva UAIKG,

Mn Aetroupyefre To uitep xwpelc poptio.

Avamgn

Mpocoxif!

a T Asttoupyia Tou LIEEp npEnE v EXETE
TONOBETTioE kat Piddoet kKaAd To Kandki ToU
uikep (10a) kat To prod (5} pe 10 kandxt (6a).
Apapéote 1a gpyaAeid anc To uroA!

« Apaopefe TO Kondkl TipogTaoiac kimong
WiEEP (2).

» TomoBeteite To momipl Tou Wikep (9) (Bérog
oTo MoTp pE Béhog o ougKewr) Kal TO
OTPEQETE OTH QOPA Twv JEIKTWV Tou
POACYLIO0, HEXPL TO TEPUAL

» Pixvete ta vhikd (BA. oTo eTuguvamTOpEVO
GUAMNIBIO "ZUVTOYES Kal CUUBOUAES™).
Méyiom moodrta, uypd = 1,5 Aitpo
{oe uypa nou appifouv 1} omy nepiMTwon
KOQUTWY Uypwv T0 TIoAd 0,5 Altpa)

IBavua) noodtnra eneEepyaoiag, oteped =
150 ypappapia.

* TonoBeteite 10 kandkl (10a) Kal 1o
oTpipeTe om PoOPG TWVY Benctiov Tou
pohoylol. H uim Tou Kanaklou TIPENEL va
EQUPUOTEL UEXQL TO TEpHa oM oxouA NG
Aaprig Tou pigep.

+ PuBuileTe ToV NEPIOTPEPOEVO
Bakémm (1) omy erubupnTn paduida (BA.
OT0 EMOUVANTGUEVO PUARNGSIO "Zuvtayésg kat
GulBourEg™,

ZupnAfpwon vAIKGOY

+ Puduilere Tov mepotpepdpevo Saxdmn oo
O/off (h OTWG avaPEpeTal OTo avTIOTOIKO

. kepahato).

« Apaipeite To kandkt (10a) kat npouBétete
Ta UAIKA

n ,

+ apapeite 10 Xwvl {10¢) Kat mpooBETeTe
oTaBaKd TO TTEPA UMKA and TO Avoypa
CUHNMANPWONG Ay (10b)

n

* XUVETE TA UYRd UMKA MECW TOU Ywwiol,

Metd Tnv avapiEn

* PuBpilete TOV NEPIOTPEPSHEVD SICKOTTM OTO
0/off,

e IZtpégere to MiEep avriBETa npog ™ popd
Twy SEIKTWV Tou pohoytol Kal To apaipe(Te.

+ Zxpégete 1o kamdx avriBera mpog T gopd
TWY SEIKTWV TOU POACGYIOU KOl TO aPOIPE(TE,

TupBouhrj: Tag ouvioToupe va KaBapifete

TO piep apéows perd ™ xpnon, PA. oto

kepdhawo "Kabapiopdg kalw gppovtida”.

e uepikd HovTéAQ:

Kégrng yevixiig priong (11)

Y10 TO KGYILO LIKPWV TIOOOTITWY

(X, Kpeppudia, apwpatikd ¥6pTa)

NMpoooyxrj!

Mnv xpnowonoiete Tov Kot yswmq Xpnong
yia v dAEON KOKK@V Ka@eE, manapouvas Kat
TO KOWiLIO YOUAIV.

H Aczitoupyia Tou x0T yEvIKGG xpriong
eivai Suvarrj pévo orn oriyinaio Aerroupyia
{Babuida M).

. & KivBuvog Tpaupariopod aneé 1o Ko@repe

paxaipdrnv mEPIOTPEPGUEVR Kivhon!
Mnyv fdfete Ta XEpta oag ROTE UECQ OToV
TOMOBETNUEVD KOPTTY
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Mpoooyij!

fia ) Asrroupyia Tou KOQTN MPENEL TO KAMdKe
Tou KO@Ty (113} ket To urtod (5} e to Kamdk
(6a) va eivar ToroBemnugva Kat Bidwusva.
AQaIpECTe TA spyaieia and To uroA.

* ApOIpETE TO Kandw Tipogtaciag kivnong
Tou piEep (2).

+ TonoBeteiTe TOV KSPTN YEVIKAG XPNaNG
(BEAog oTo Boyelo e BEAOG OTH OuoKeur)
Kel TOV OTPEQETE OTh popd Twv JelKTwY
TOU POAOYIOU PEXOL TO TEPUQ.

+ Baletre Ta UMKG (BA. EMOUVAITTOMEVO
QUAAGBIO "Zuvtayég kol CUHBOUAER”).

« TonoBsteite T Kandkl {BEAOG OTO Kamdxi
pe Bérog ato Soxelo) kal To OTpEpeTe OTN
Popd Twv derTwv Tou POAOYIOU HEXPL TO
TEQUA.

* PuBuileTe TOV MEMOTPEQOHEVD
Buakdrtm (1) ot Babuida M.

Yré3eiEn: Kartd 1o kOyuo 000 NMEQIgOTEPD

Xpovo douAeUel n Gugkeun, Too0 YPAdTERQ

kéBovral Ta Tpépa.

Ka8apiopog kai gpovrida

A KivBuvog nAextpominéiag!

Mn Bubigere ™ Baowri cuokeur) notE uéoa
o vepd oute va v kparrfoete Kdtw andé
TREXOULEVD VERD.

Mpoooxtj!

Oi empdveleg [TOPOUV va UTOGTOUV
@OopEs.

Mn xprnowornoeite Pgoa kadaptouol nou
Xxapddouv.

Kaéapiopdg 1ng Baoikrig ouokeurig
* Tpapate to qig and v npiCa.

» Zkouttilete TN BAOIKY) CUOKEUN) pE BREYUEVD
navi. Av xpetagrel, ¥pnowonoiete Alyo
AMOPPUMAVTIKG MAUCIUATOS TUATWY.

+ 311 CuvéXEIG OKOUTIZETE TN QuOKEWN) va
OTEYVWUEL

Kabapyopdg Tou prioA kai Twv

ekapTnparwy

A Kivduvog Tpauparnioucd and koprepd
paxaioral

fhdvete to paxaipt noAkarric xpriong xat

TouG JioKOUC KOG/ TpUpiLaTOS Love OTig

RAQOTINEG AGBES,

‘OA0 Ta pépn TAEVOVTGL OTO TAUVTIPIO TUATWY.
Npogexete va pr HAYKGODUY Ta TAACTika
Hépn wéoa oTo MAUVTITRW mdtwy, BioTl elvar
Buvardy va napapopgwiauy.

TonoBerefte 10 paxalpt noMom\ﬁq xpriome e
To avotyua TIPOG T KaTw €701, WOte va pny
uttooToUV AAAA pépn {nuég and To payalpl.
Ma Tov KaBaplopd Tou prnepele va
QQALPEDETE TO gpyarelo avadeuong/
YTumuaTog and Tt auykpdtnon (8c).
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Mo Tov KaBaplopd Tou EKXUNWTT agapeite To
KOAQBAKI-PIATPO and 1o Soxelo TPWIaTOL
(8h). ZEMALVETS MPOKATAPKTIKG TA MEPT KGTw
and Tpexouueva vepd. Kabapilete ta
sAOOUATIa TOU KaAQBIOU-PIATpOU TROTEKTIKA,
YiQ va [Ny Karagrpapaony.

Katd 1o TpiQpo n.y. kapdtwv, KeKKvou
Adxavoy 1 napopoiwy onuatiZeral pa
KOKKU enfotpwan navee gta nAagtika péon,
n onola unopei va anopakpuvlsl He pepkég
otayovec Aadlot gayrrou.

Kabapiopéc Tou Hikep / k6PN

YEVIKIG Xpnong

A KivBuvog Tpouuariopod ornd Tig Koprepss
Adpeg!

Mnv ayyifete to paxaipt Tou pisp kat Tou

K@ yeviric xprione e Ta xépla yupvd.

lMa Tov kabapiouo xpnowonoete fouptoa.

Zag ouworouue va xkabapilete 10 pifepitov
kégpTN yevikig xprjong apéawg petd m xpriomn.
‘Etol dgv 8a koANNOEL TINOTQ KAl TO MAGOTIKG
uhiké 3ev Ba npooPinbet (ny. and ta avépa
£AC1Q TV UNAXapK).

To kandkl kal To Xwvi MAévovtat oTo
TTAUVITDIO TUAT@Y.

To nomipl Tou pikepito doxelo Tou KAETN
YeVIKNG XprioTig MY 10 MALVETE OTO MAUVTYIPLO
THATWY, QARG KGTW ang TPEXoMUEVE vepd (Unv
TO AQNOETE va MApAueivel LECA TOTO VEPD).
Zuppouhr: Bdite Aiyo vepd pe anoppumaviikd
péoa oro ToneBeTnuEVe MESP/KOPTT YEVIKAG
¥prione. Pudpiore yla pepikd Seutepdiera
ot fadido M. XUote TO vepd Kan EEMAUVTE
0 g&epﬁov kST yEVIIIG Xpriong pe Kobapd
vERD.

®UAaEn TG CUOKEUNG

» TpaR4te o qug and mv npita.

+ TomnoBeteite 1O Kamndkl nmpograciag kivnong
Higep (2).

» TonoBeteire amd ndvw To priok (5).

« TonoBeteite v rpooTacia Tou yaxaplod
ya ™ @uUAaEn ndvrote oto Haxaipt
NoAarAng xpriong (12).

» TUMNYETE TO KAQAWDIO OTOV XWPO
MEPITUALYHUTOS:

Tpafare eAappd To KOAGSOIO KOl TO QPIVETE
Vo TUALTEL autdpata,

Avnipetwnion BAafuv

& Kivduvog Tpavpaniopou!

Mo v aviueTdmon onowediinore BAABNG
oafdre To g aré Ty rpifa.

Yro3edEn: H Astoupyia ToU kOPTN yevikig

¥prione cival Suvarr pévo o otyaia
Azroupyia, Badpida M.




MmnoA pe efaptripata

BAGRn:

H guokeur] dsv prropei va tebei o AsToupyia,

O NEPITTREPOuEVOS Siakdming (1) Bev yupilen

‘Exer evepyonomBei n nhekTpovikr

TiaparohoUsnon.

AvTipeTwmon:

« BiBoTE To {noh péxpl To téppa.

* TonoBeToTE TO KardkL ToU
XPNOWoTIoloupEvoU eEapTNaTeg
(karaBdk-piATpo Orov OTURTN
eamepBOEIBUV) KOt OTPEYTE TO HEXD
TO TEpHAQ.

« TonoBenioe To kAMAKL MpooTagiag Kivnong
Tou pifep. Av autd xardacet 1 av gnidoer
O Tipog AoQAAEIOg, AVIKATACTNOTE TO
Kandkl npooTaoicag kivriong pikep e
KQvOUPYLO.

Migep / Képmng yevixig xpriong

BAdgn:

H ouoxkeur) Bev pnepsi va 1edel o AeToupyla,

0 MEPIOTPEQGPEVOG Blakdmng (1) dev yupiler:

‘Exel evepyoroinBei 1 nAEKTPOVIKT

flapaxohouenom.

Avmperdmon:

+ TonoBet|ote TO PNOA HE TO kOMAM Kai
OTPEYITE TO PEXp TO TEpua.

+ Biddote 10 MEEP/TOV KOBTN yEVIKG XPAoNS
HéxpL TO Tépua.

+ TonoBetoe 10 Komndw Tou PEepAo Kamdxi
TOoU KOQTN YEVIKAC XPROTG Kol OTREYTE TO
HENRL TO TEPHQ.

Ze nepinTwen dMwv BAaBwv Napaxaieiobs va

aneuBlveoTe oIV UTINPECIA TEXVIKNG
EEUTINPETNOMG TV MEAQTWV HAG.

Eyyunon

Mo m ouokeun auth wWxuouv o fpol
eyyunong mou £xouv exdoBsel and v
avTinpogwiela pag ot xwpa ayopds meg
ouoKeung.

IxeTikég Asmropépeieg Ba cag dwoel,

av ypelaotel, avd naca oty To eiikd
KaTAgTnUg, an’ onou ayopdodarte T GUoKeu.
MNa va Inmioete TapoxEc £yyunong, npenst
vd TIQPOUCIACETE OMWOSINOTE TO0 MapAOTUTIKG
ayopdc.

Enguhoootpzdn via ahhayis.

Ltr ]

Bucihaz, evde kuilaniimak fizere Gretilmis olup,
ticari kullamim igin elverigli degildir.

Cihaz( sadece evde iglenilen miktar ve slireler igin
kullaniniz; "Tarifler ve yararl bilgiler” adi

ek kitap¢iga da bakiniz,

Cihaz bakim gerektirmez.

Kuilanma kilavuzu, bir cok model igin gegerlidir.
Modeller arasindaki farklarigaretienmigtir.
Kullanma kilavuzunu itinal bir $ekilde okuyunuz ve
ileride lazim olma ihtimalinden dolay! saklayiniz.
Cihazi bagka birine satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullamnz.

Genel Bakis

Liitfen resimlerin bulundugu sayfalar iyice
aginiz.

Ana Cihaz

1 Ayar digmesi
0/off = Stop
M = Momentayarn azami devir

sayisi, ddgmeyi sabit tutunuz

Kademeler = g¢ahgmahizy
14
Kademe 1 = endisik devir sayisy, yavag
Kademe 4 = en yliksek devir sayisi, hrzli

2 Mikser tabrigi koruyucu kapat

Mikser tahridi kultariimadids zaman, takiniz {aksi
halde ¢cihaz ¢ahgtirilamaz).

2a Koruyucu kapaktaki emniyet pimi

3  Vakumayaklar

Cihaz diizgin ve temiz bir ylzey lizerine koyunuz.
4 Elektrik kablosunu sarma otomatigi
Kabloyutoplamak igindir.

Aksesuarli kanigtirma kabi / Aletler

5  Karigtirma kabt

Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani yerine iyice
oturuncaya kadar) saalin galisma istikametinde
ceviriniz.

6a Kapak

Kapag! yerine takip (kapaktaki ok isareti ile kabn
Uzerindeki ok igareti (ist Gste gelmelidir}, sonuna
kadar (yani yerine fyice oturuncaya kadar) saatin
galtsma istikametindegeviriniz. Kapagdn dili,
¢evirme esnasinda sonuna kadar ana cihazin ilgili
yivinin (deligin) icinde olmalidir.

&b Bastirma tikaci (= Glgme kaby)

Kesilecek veya raspalanacak olan malzemeleri
bastinniz.
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6¢c  Doldurmayardimm

Orn. un ve geker gibi malzemelerin ilave edilmesi
ve deldurulmasi igin yardimes dizen.

6d Walzemeilave etme adz

Bastirma tikacini cikariniz ve itave etmek veya
doldurmak istediginiz malzemeleri doldurunuz.
Cihaz galigirken sivi ilave etmek istediginiz zaman
ve uzun veya ince sebze torletini (&rn. pirasa,
havug) dogramak ve kesmek igin dar agz)
kullarmimz.

7 Hamur siyincs

8a Cokfonksiyonlubigak

8b Yogurmakancasi

8c Cirpma teli

8d Disktutucu

8e Cevrilebilen kesme diski — kalinfince
8f Cevrilebilenraspa diski — kabafince
84 Rendelemediski— orla ince

8h Plreleme Unitesi

81  Mevye suyu sikicisi

8k Limon suyu sikicisi

Mikser

9 Mikser kabi

Kabi yerine takip (kabin Gzerindeki ok igareti

ile cihazin Gzerindeki ok isaret Ust Gste gelmelidir),
sonuna kadar {yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin cahgma istikametindegeviriniz.

10a Kapak

Kapad yerine lakip (pozisyona dikkat ediniz),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin galigma istikametindegeviriniz. Kapak,
gevirme esnasinda sonuna kadar mikser
kutpundaki ilgili yivin (deligin} iginde clmaiidr.

10b Malzeme ilave etme agzi

Huniyi yerinden ¢ikarip, ilave etmek istediginiz
malzemeleridoidurunuz.

10c Huni
Swimalzemeteri ilave etmek igin Kullarhr,
Bazimodellerde:

11 Universal dograyici

Dograyiciyi yerine takip (kabin Uzerindeki ok igareti
ile cihazin Gizerindeki ok igareti Ust Oste gelmelidir),
sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin galigma istikametindeeviriniz.

11a Kapak
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Givenlik Bilgileri

A Cereyan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir
gekilde cereyan pirizine badlayip gahgtinmiz.
Cihazin baglanti kablosunda veya kendisinde bir
anzavarsa, cereyana baglamayiniz. Kullanmaya
baglamadan énce cereyan kablosunda her hangi bir
hasar clup olmadigini kontrol ediniz.

Cocuklan cihazdan vzak tutunuz.

Cihaz ile iginiz bittikten sonra, cihazin kurulu oldugu
yerden ayrildiginizda veya her hangi bir anza
durumunda elektrik figini daima prizden ¢ikarimz.
Elektrik kablosunu keskin kenariardan ve sicak
ylizeylerden uzak tutunuz.

Her hangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin,
cihazda yapilacak tamir ve diger islemler (dregin
anzall bir kablonun degistiriimesi) sadece yetkili
servislerimizce yapimalidir.

Elektrik kesilmeasi halinde ¢iha agik kalir ve tekrar
etektrik geldijinde caligmaya devam eder.
Aksesuarlan ve aletleri sadece cihaz dururken
(ayardi@mesi 0foff kanumunda) dagistiriniz.

Giderme Bilgileri

Aktliel giderme yol ve yéntemleri hakkinda bilgi
almak igin, yetkili saticiniza veya ilgili yerel belediye
idaresinebagvurunuz.

Cihazin Kullaniimasi

Cihazi ilk kez kulfanmaya baglamadan 6nce, cihaz!
ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz, bkz., "Cihazin
temnizlenmesive baklml":

Hazirlanmasi

¢ Ana cihazi diizglin ve temiz bir yizeyin dzerine
koyunuz.

+ Elektrik kablosunun gekilip kable gbziinden
cikariimasi:

Kabloyu bir hamlede istediginiz vzunluga (azami
1 m) kadar ¢ekiniz ve yavagga serbest birakinz;
kablo bu konumda kilitlenir.

« Kablonungaligma uzunlugununkisaltimas::
Kabloyu tutup hafif¢e gekiniz ve istediginiz
uzunluga kadar aginiz. Ardindan tekrar kabloyu
witup hafifge gekiniz ve yavagga serbest
brrakiruz; kablo bu konumda kilittenr.

Dikkat!

Kablonun kivriimamasina ve elden cihazin igine

itiimemesine dikkat ediniz. Aksi halde tamamen

sariimaz. Kablo sikigirsa, tamamean digar gekiniz
ve ardindan fekrar sariimasin sagiayiniz.

+ Elektrik figini prize takiniz.




Aksesuarh karigtirma kabi / Aletler

& Dénen parcalardan dolayr yaralanma
tehlikesi sdz konusudur!

Cihaz ¢aligirken elinizi kanigtirma kabinin igine

kesinlikle sokmayiniz {cihaz kapatiidiktan sonra da,

motor belli bir siire dénmeye devam eder).

Cihaza takilan aletleri sadece cihaz dururken

degistiriniz. Kabin iginde herhangi bir is

yapilacaksa, mikser lahrigi koruyucu kapagi (2)

takilr olmasi sarttir ve bu igler kesinlikle mikser kabt

takil haldeykenyapimamaidir,

+ Kanigtirma kabini (5} yerine takip, sonuna kadar
{yani yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz.

Hangi aleti segmeniz gerektigin belinemek igin,
"Tarifler ve yararl bilgiler” adli ek kitapgida
Malzemeleriilgili bliimde tarif edildigi sekilde
kanstirma kabina doldurunuz. Segmeniz gereken
malzemelerigin, "Tarifler ve yararl bilgiler” adh
ek kitap¢iga bakiniz.

Kapad (6a) yerine takip (kapaktaki ok igaretiile

cihazin dzerindeki ok isareti Ust Oste gelmelidir),

sonuna kadar (yani yerine iyice oturuncaya
kadar) saatin galigma istikametindeeviriniz;
kapak dili gevirme Islemirin sonuna kadar ana
cihazdaki delikte olmahdir.

» Ayardugmesini istediginiz kademeye ayariaymniz
("Tarifler ve yararh bilgiler” adli ek kitapgida
bakimz).

* Malzeme ilave etmek veya doldurmak igin kapak
agilacadl zaman, ayar didmesini 0foft
konumunaaliniz.

Yararh bilgi: Un veya geker gibi malzemeleri

doldurmakigin, deldurmada yardimet bir Ginite

kullantmiz.

Kabin iginde herhangi bir is yapilacaksa, cihaz

sadece kapak (6a) takilip iyice kilitlendikten

sonra ve mikser tahrigi koruyucu kapadi (2)

takildiktan sonra ¢aligtinlabilir.

Gok fonksiyonlu bigak (8a}
Dodramak, kiymak ve kanigtirmak igin kuflanilir.

A Keskin bigakiardan dolay yaralanma
tehlikesi séz konusudur!

Cok fonksiyoniu bigagi sadece piastik sapindan

(dist uew) tutunuz.

« Gokfonksiyonlu bigagd bigak muhafazasindan
ekanmz {12).

* Cok fonksiyonlu bigadi yerine takiniz,

« Malzemeleridalduritnuz.

« Kapag! (6a) bastirma tikaci (6b) ile bislikte yerine
talarz ve sonuna kadar saatin calisma
istikametindegeviriniz.

« Ayardugmesini {1} istedidiniz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yararl bilgiler” adh
sk kitapgida bakiniz).

« Malzeme ilave etmek igin, ayar digmesini 0/off
pozisyonunaayariayiniz.

= Tikaci digari gikarirmiz ve malzemeleri doldurma
agzi (6d) tizerinden doldurunuz.

Not: Cabigtirma siiresi uzadikga, dograma ve kiyma

isleminde elde edilen dograma derecesi de artar.

ligili ateti (8} ilgili bolimde tarif edildigi gibi takimz.

Yogurma kancas: {8b)

Agirhamuriarn yogurmak ve hamura

dofranmayacak malzemeler (6rn. kuru tizim,

glkolata parcaciklari) karigtirmak igin kuflanir.
» Yogurma kancasin yerine takinz.

» Maizemeleridoldurunuz.

» Kapag (6a) bastwma tikac: {Bb) ile birlikte yerine
takiniz ve sonuna kadar saatin ¢aligma
istikametindegeviriniz.

* Ayar digmesini (1) istedi§iniz kademeye
ayartayinuz ("Tarifler ve yararl bilgilec” adh
ek kitapgigabakiniz).

« Mailzeme ilave etmek i¢in, ayar digmesini ilgili
pozisyonunaayarlayimz.

« Tikaci digan ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma agz1 (6d) izerinden doldurunuz.

Cirpma teli (8c)

Krema, kremganti hazirlamak igin kullambir.

Kati malzemeler (érn. buzdolabindan ¢ikardiginiz

teraeyad pargalar) igin kullanilmas: uygun degildir,

» Cirpma telini yerine takmniz.

+ Malzemeleridoldurunuz.

» Kapag: {6a) bastirma tikaci (6b) ile birlikte yerine
takiniz ve sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametindeceviriniz.

» Ayardiigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayinz ("Tarifler ve yararl biigiler” adh
ek kitapgifabakimz).

* Malzeme iflave etmek igin, ayar digmesini
kademe 2'ye ayarlaymiz.

« Tikaci digari ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
veya doldurma adzi (6d) (izerinden doldurunuz.

Dograma diksleri:

Gevrilebitir kesme diski (8e) — kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek igin kullambr.
Gevrilebilir raspa diski (8f) —kabasince

Meyve, sebze ve peynir raspalamak igin kullamihr,
Rendeleme diski (8g) - ortaince

Orn, findik, sert peynir (6. parmican),

gikolata rendelemekigin kullantlir.

Disk tutucu (8d)

« Disk tutucuyu, hafilge gevirerek tahrik miline
(motor mili} takiniz.

+ Dograma diskini takarak, her ki kavrama
pargasinn diskin delidine girmesini saglayiniz.

& Keskin bigaklardan dolay: yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Dogramadiskierini sadece plastik saplanindan

tutunuz.

Doldurma veya ilave etme agzina efinizi

sokmayiniz.

Bastirmak igin sadece bastirma tikacint kullaniniz.
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Dikkat!

Bigaklar kérelebilir.

Sertpeynir (parmican), findik vb. malzemeler igin
sadece rendeleme diskini kullaniniz.

Dograma disklerini bayir turpu {acikdk) raspa
etmek/dogramakiginkullanmayimz.

+ Arzu ettifiniz kesme / raspalama tarafini

yukariya dogru ¢eviriniz ve disk tutucunun

Uzerine yerlestiriniz {rendeleme diskinde sadece

bir taraf).

Kapagr (6a) bastirma tikact (6b} ile birlikte yerine

takiniz ve sonuna kadar saatin ¢aligma

istikametindegeviriniz.

* Kesmek veya raspa etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz (6dj.

» Ayar digmesini (1) kademe 3 veya kademe 4'2

ayarlaytruz ("Tarifler ve yararh bilgiler” adlt ek

kitapgifja bakimz).

Kesilacek veya raspalanacak olan malzemeleri

fazia basing uygulamadan, bastirma tikaci lle

igeriitelemeyiniz.

+ Malzeme ilave etmek igin, ayar digmesini 0/off

pozisyonunaayarlaymz.

Tikacr digan ¢ikariniz ve malzemeletiilave etime

veya doldurma agiz) Dzerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kesflen veya raspalanan besin ¢ogaltp disk
tutucusuna temas etmeden dnce, besinin igine
dotdudu kabi bogaltiniz,

Piireleme iinitesi {8h)

Pigirilmis meyve veya sebze piirelemek igin
kullanibir,

+ Pireleme slizgecini ve plreleme malasini yering
takimz.

Tutma (durdurma) bilezidini takimz.

Kapad: (6a) yerine takiniz ve sonuna kadar
saatin gahgma Istikametindeceviriniz.

Ayar dagmesini (1} istediiniz kademeye
avarlayimz ("Tarifler ve yararli bilgiler” adh

ek kitapgida bakiniz).

Tikaci {6b) disan ¢ikariniz ve malzemeleri ilave
etme veya doldurma adzi (6d) {izerinden
doldurunuz.
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Mevye suyu sikicis) (8i)

KiigUk gekirdekli meyvelerin (6rn. elma, armut),
bagortien toriinden meyvelerin, gekirdedi ¢ikanimig
blyik gekirdekli meyvelerin ve sebzelerin (6.
havug:, domates) suyunu gikarmak icin kullanilir.

« Kabi (5} yerine takiniz ve sonuna kadar saatin
calisma istikametindegeviriniz.

Filtre sepeti ile rendeleme kabini yerine takiniz.
Meyve suyu sikicisinin (santrif(jérinin) kapagin
kapatiniz ve sonuna kadar saatin ¢alisma
istikametinde geviriniz. Kapagin dili, gevirme
esnasinda sonuna kadar ana cihazin itgili yivinin
(deligin) iginde olmalidir.

Ayar digmesini (1) kademe 3'e ayarlayimz.
Meyveyi veya sebzeyi doldurma agzina (6d)
doldurunuz ve gerektikge tikag (6b) ile hafiige
bastinmz. Gerekirse dnce dograylk pargalan
klgultingz.

lslem sonunda ayar dilgmesini kisa bir sure
kademe 4'e ayarlayiniz ve meyve tortusunun
suyu tamamen akincaya kadar galigtininiz.
Dikkat!

Kabi zamamnda bogaltiniz;

*

— Azami 500 gram malfzeme isledikten sonra,

— Sikilan surendeleme kabina ulasmadan énce.

Yapmak istediginiz islemden sonra

« Ayar dagmesini 0foff pozisyonuna ayarlayiniz.

+ Kapag\ (6a) sonuna kadar saatin caligma
istikametinin tersine dogru geviriniz ve yerinden
cikarimz.

« Cihaza takih olan aleti yerinden ¢ikarinz,

+ Kabi {5) sonuna kadar saatin galigma
istikametinin tersine dogru geviriniz ve yerinden
gikarimz.

« Tum parcalan temizleyiniz ("Cihazin

temizlenmesi ve bakimi” adh bélime bakiniz).

Kapak arah§irmin termiz olmasina dikkat ediniz,

aksi halde kapak artik kapafifamaz.

Gok fonksiyonlu bigak kullaniidiktan sonra, bigak

koruma diizeni takiimalidir {8a).

Limon suyu sikicisi (8k}

Narenciyelerin(&rn. portakal, greyfurt, limon)

suyunun stkimast igin kullambr.

« Limon suyu sikicisim yerine takiniz ve sonuna

kadar saatin gahgma istikametindeceviriniz.

Siizge¢ sepetindeki dil, gevirme esnasinda

sonuna kadar ana cihaz:n ilgili yivinin (delidin)

icindeolmalidir.

lgili narenciyelerin suyunu sikmak igin, ayar

diigmesini kademe 2've ayarlayiniz ve

narenciyeyi sikma konisinin (izerine bastinniz.

« lIginiz sona erince, limon suyu sTkicISIN AgINIZ ve
kabi yerinden gikanniz.

Dikkat!

Doluluk seviyesine dikkat ediniz. Sikifan swinin

seviyesi stizgeg sepetine ulagmadan dnece, kabi

bogaltiniz.




Mikser

& Mikserinkeskin bigaklarindan/dénen
motordan dolay: yaralanma tehiikesi
s6z konusudur!
Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi
sockmaymiz. Cihazi sadece kapagr
sikica kapatildigi yaman galigir.
Mikseri cihazdan gikaracaginiz/cihaza lakacadiniz
zaman cihazin motorunun durur vaziyette olmasina
dzellikie dikkat ediniz.

A\ Haglanma tehilkesi!

Mikserde sicak maizeme iglendidi zaman,
kapakdaki huniden stcak buhar gikar. En fazla 0,5
litre sicak veya kdplren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gbrebilir.

Mikserde, derin donduruimusg besinler iglemeyiniz.
Mikseri bog calistirmayiniz.

Kargtirmak

Dikkat!

Mikserin kuttamiabiimesi icin, mikser kapadinin
(10a)} ve kabin (5) kapagi (6a} ile birfikte yerlerine
takilrug ve kilitlenmig olmast gerekir. Aletleri
kapdan gtkariniz!

« Motor koruyucu kapagm {2) yerinden gikanmaz.

« Kangtirma kabini (9) yerine takiniz (kabin
(izerindeki ok igareti ile cihazi izerindeki ok
igareti Ust (iste gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin galigma istikametindegeviriniz.

+ Malzemeleri miksere doldurunuz ("Tarifler ve
yararl bilgiler” adl ek kitap¢iga bakiniz).
Azami miktar, sivi = 1,5 litre
(koplren veya sicak sivilarda azami 0,5 litre).
Islenebilecek en uygun miktar,
kati = 150 gram.

« Kapad: (10a) yerine takip, saatin caligma
istikametindeceviriniz, Kapagdin dill, gevirme
esnasinda sonuna kadar mikser kulpunun ilgili
yivinin {deligin) iginde oimalidir.

* Ayardigmaesini (1} istedidiniz kademeye
ayarlayiniz ("Tarifler ve yarar bilgiler’ adl ek
kitapgi§a bakimz).

Malzeme ilave edilmesi

« Ayar digmesini 0foff pozisyonuna (veya
ilgili bdiimde bildirilen konuma)ayarlayiniz.

« Kapadi (10a} a¢Ip, lave etrek veya doldurmalc
istediginizmalzemeleridoldurunuz.

veya

» Huniyi (10c) kapaktan gikariniz ve kati
malzerneleri azar azar malzeme llave etme
agzindan (10b) miksere doldurunuz.

veya

« Siv1 malzemeleri huniile miksere doldurunuz.

Kangtirmaigleminden sonra

« Ayar diigmesini 0/off pozisyonuna ayarlayiniz.

= Mikseri sonuna kadar saatin galigma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve yerinden
gikariniz.

+ Kapagi sonuna kadar saatin ¢aligma
istikarnetinin tersine dogru ceviriniz ve yerinden
cikarimz.

Not: Mikser ile iginiz sona erdikten sonra mikseri

hemen temizlemeniz iyi olur, bkz. "Cihazin

temizlenmesi ve bakimi”.

Bazimodellerde:

Universal dograyrei (11)

Az miktarda malzeme {6rn. sogan, otsu baharatlar)
dogramak igin kullaniir.

Dikkat!

Universal dodrayiciyr gekirdek halinde kuru kahve,
Afyon gigedi (haghag) ve bayir turpu (actkdk)
gekmek (Bgtitmek) ipin kuflandmamalidir,
Universal dograyicimmn kullanimit sadece
moment devresi (kademe M) ile mimkiindiir,

A Keskin bigaklarindan/dénen motordan dolayi

yaralanma tehiikest sz konusudur!
Dodrayici cihaza takiliyken kesinlikle dograyrciya
elinizi sokmayriz.

Dikkat!

Dograyicimn kullaniabiimesi icin, dograyict
kapadinin (11a) ve kabin (5) kapag: (6a) ile birfikte
yerlerine takilmig ve kifilenmis olmas: gerekir.
Aletleri kapdan ¢ikarimz!

» Motor koruyucu kapadimi (2) yerinden gikanmiz,

» Universal do§rayiciyr yering takimz (kabin
iizerindeki ok isareti ile cihaz) lzerindeki ok
igareti Ust Uste gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin caligma istikametindegeviriniz.

» Malzemeleridoldurunuz ("Tarifler ve yararli
bilgiler” adl ek kitapgi§a bakiniz).

» Kapag yerine takip (kapagin (zerindeki ok
isareti ile kabin Gzerindeki ok igareti (ist {iste
gelmelidir), saatin galigma istikametinde
ceviriniz,

» Ayar digmesini (1) M kademesine ayarlayiniz.

Not: Calistirma siiresi uzadikga, dograma ve kiyma

igteminde elde edilen dofirama derecesi de artar.
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Cihazin temizlenmesi ve bakim

&\ Cereyan garpma tehiikesil
Ana cihazi hig bir zaman suya sokmayiniz ve akan
su altina tutmayirz.

Dikkat!

Cihazmn {ist ydzeyi zarar gorebilir.

Ovalamak igin kullanilan, gizme ihtimaii ofan
deterjan veya temiziik malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

+» Fisi elektrik prizinden ¢ikanmz.

= Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekli
gérirseniz, biraz bulagik suyu (sivi deterjan)
kullarimz.

+ Sonra cihazl kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve ek donanimin
temizlenmesi

&\ Keskin bigaklardan dolay yaralanma
tehlikes! séz konusudur!

Cok fonksiyonlu breadh ve dograma disklerini

sadece plastik sapindan tutunuz.

Butin pargalar bulagik makinesinde yikanmaya
elveriglidir. Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlesgtirirken, sikigmamalarina dikkat ediniz.
Deforme olma tehlikesi séz konusudur.

Cok fonksiyonlu igag) agz: (delik) agadiya dogru
olacak sekilde dyle yerlestiriniz ki, bigaklar bagka
cisimlere zarar vermesin. Girpma telini, temiziemek
igin tutucu diizenden gikarmak mimkindiir (8c).
Meyve suyu sikicisini temizlemek igin, filtre sepetini
rendeleme kabindan ¢ikariniz (8h). Pargalar
musiuktan akan su altinda bir 8n temizlemeden
gegiriniz. Filtre sepetinin lamellerini zedelememek
icin dikkatlice temizleyiniz.

Orn. havug, kirmizi lahana vs. gibi besinlerin
islenmesi esnasinda, plastik pargalar kirmizims: bir
renk aliflar. Bu lekeleri birkag damla sivi yemek
yagile temizieyebilirsiniz.

Mikserin / Universal dodrayicinin
temizlenmesi

A\ Keskin bigakiarindan dolay: yaralanma
tehiikesi s6z konusudur!

Mikserin ve dodrayicinin bigaklanna ¢iprlak elleriniz

fle dokunmayimz. Temizleme iglemi igin bir firca

kullaninz,

Mimiinse mikseri‘Gniversaldograyiciy: kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz. Boylelikie Unitelere higbir
besin arg yapisip kalmaz ve plastik pargalar
etkilenmez (rnedin baharatlarmigindeki eterli
yaglardan dolayi olugabilecek zararlar).

Mikser kabimiilniversal dodrayicryr bulagik
makinesinde yikamayniz, musluktan akan su
altinda temizleyiniz {su iginde bekletmeyiniz).

Not: Cihaza takilmig olan miksere/iiniversal
dograyiciya biraz deterjanti su doldurunuz. Birkag
saniye icin Mkademesinde cahigtiriniz. Deterjant
suyu dékiniz ve mikseri/Oniversal dograyiciyr duru
suile galkalayiniz.
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Cihazm muhafaza edilmesi

* Figi elektrik prizinden gikanniz.

* Mikser motorunun koruyucu kapagini {2) yerine
takiniz.

» Kabi (5) yerine takiniz.

Bigak korumasini muhafaza amaciyla daima gok

fonksiyonlu bigaga takimz {12).

Kablonun kablo géziine toplanmast:

Kabloyu tutup hafifge ¢ekiniz ve otomatik olarak

sanimasinibekleyiniz.

Ariza Durumda Yardim

A Yaralanamatehlikesi! ,
Herhangibir anzay: gidermeden dnce, figi elekirik
prizinden cikariniz,

Not: Universal dograyicinin kullanim sadece
moment devresi (kademe M) ile mdmkinddr.

Aksesuarh karistirma kabi

Anza:

Cihaz galigmiyor, ayar dagmesi (1) gevrilemiyor:

Elektronik denetim devreye girdi.

Giderilmesi:

« Kabt sonuna kadar gevirip stkagtinmz.

+ Kullanilan aksesuarin kapagini (limon sikicida
slizgeg sepeti) takiniz ve sonuna kadar gevirip
sikigtinniz.

+ Mikser moterunun koruyucu kapagini takiniz.
Eger bozuksa veya emniyet piml kerilmigsa,
mikser motorunun koruyucu kapagini yenileyiniz.

Mikser / Universal dograyici

Anza:

Cihaz galigmiyor, ayar ddigmesi (1) gevritemiyor:

Elektronik denetim devreye girdi.

Giderilmesi:

+ Kabi kapad ile birlikte yerine takip, sonuna kadar
gevirip silugtinniz.

* Mikseri/Universal do§rayiciy) sonuna kadar
cevirip sikigtinniz.

* MikserinkapagdinyUniversaldograyicinin
kapagini yerine takiniz ve sonuna kadar gevirip
sikistininiz.

Diger anizalarda yetkili servisimize bagvurunuz.

Garanti

Bu cihaz igin, yutchgindaki mimessilliklerimizin
vermig oldudu garanti sartlan gegerlidir.

Bu hususuda daha detayli bilgi almak i¢in, cihazi
satin aldiginiz saticiya bag vurunuz.

Garanti sUresi igerisinde bu garantiden
yararlanabilmek igin, cihazi satin aldifinizi gbsteren
figi veya faturay: gdstermeniz gattir.

Degisikliklermidmkdnddr,




Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
w gospodarstwie domowym, a nie do uZytku
zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, kidre sg typowe dla gospodarstwa
domowegc; pairz dodatkowy zeszyt Przepisy
kulinarne i wskazowki*,

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
kenserwacii.

Instrukeia obstugi | uzytkowania opisuje roine
wersje urzgdzenia, roznice sgopisane,

Instrukcje cbstugi | uzytkowania prosze starannie
przechowywac.

Instrukcje obstugii uzytkowania prosze przekazaé
wraz z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Urzadzenie uzywad tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Opis urzadzenia
Prosze otworzyé¢ skiadane kartki z rysunkami.

Korpus urzgdzenia
1 Wylacznik obrotowy

0/off = slop

M = wilaczeniechwilowe,najwyzsza
liczbaobrotdw, wytacznik
przytrzymad

Zakresy 1-4 = predkoscirobocze:

Zakres 1 = najnizszaliczba abrotow -
wolno

Zakres 4 = najwyzszaliczba obrotow -
szybko

2  Pokrywa ostaniajgcanaped miksera

Pakrywe nalezy natozy¢, jezeli mikser nie jest

uzywany {w przeciwnym przypadku nie mozna

wigczyC urzadzenia).

2a Trzpien zabezpieczajgcy na pokrywie
ostaniajacej

3 Nozki z przyssawkami

Urzgdzenie ustawiac na gtadkim i czystym blacie

roboczym.

4  Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego

Chowanie przewodu elekirycznego.

Miska z wyposazeniem / narzedzia

5 Misa

Natozy¢ i przekrecic w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara, az do oporu {zamek
bagnetowy),

6a Pokrywa

Natozyt (strzatke na pokrywie na strzatke na misie)
i przekrecic w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek pokrywy musi wejsc do
oporu do wyciecia na korpusie urzadzenia.

Popychanie produktéw przeznaczanych do ciecia i
tarcia.

6¢c Lejek wsypowy

NatozyC na otwér wsypowy przy dodawaniu takich
produktow jak np. maka i cukier,

6d Otwor wsypowy

Wyjal popychacz i whozy¢ produkty.

Przy dodawaniu ptynow w czasie pracy urzadzenia
oraz dotarcia lub cigcia dtugich | waskich warzyw
{np. pory, marchewka) wykorzystac waski otwor.

7  Skrobakdociasta

8a Noz wielofunkeyjny

8b Hakido zagniatania

8c Mieszadio

8d Uchwyttarcz

8e Dwustronna tarcza do cigcia -
grubo/cienko

8f Dwustronna tarcza do tarcia -
grubo/drobno

B8g Tarczado tarcia - srednio

8h Przecieracz

8i Sokowirowka

8k Woyciskarka do owocHw cytrusowych

Mikser

9 Dzbanekmiksera

Natozy¢ (strzatke na dzbanku na strzatke na
korpusie urzadzenia) i przekrecié w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, az do
opory.

10a Pokrywa .

Natozyé (zwrdcic uwage na wtasciwg pozycig)

i przekrecié mocno w kierunku zgednym z ruchem
wskazowek zegara. Pokrywa musi wejs¢ do oporu
do wycigcia na na uchwycie miksera.

10b Otwor wsypowy

Zdjac lejek i whozy¢ potrzebne sktadniki.

10c Lejek

Utatwia dodawanie ptynnych sktadnikéw,

W niektorych modelach:

11 Rozdrabniaczuniwersainy

NatozyC (strzatke na pojemniku na strzatke na
korpusie urzadzenia) i przekrecic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
OpoIy.

11a Pokrywa
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Wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elekirycznym!

Urzadzenie podtaczyé do gniazdka sieciowego

i eksploatowaé zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowe;j,

Urzadzenie mozna uzywac tytko wiedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy | samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzgdzenie nalezy chroni¢ przed dziecmi.

Po kazdym uzyciu urzgdzenia, przed

przystapieniem do czyszczenia urzadzenia, przed

opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym stoi

urzadzenie b w przypadku awarii wyjac wiyczke z

gniazdkasieciowego.

Nie wolng ocierac elektrycznego przewodu

zasilajgcego o osire krawedzie, ani gorace

powierzchnie.

Aby uniknac zagrozen naprawe urzadzenia, jak np.

wymiana uszkodzonego przewodu zasilajacego

mozna przeprawadzié tylko w naszym

autoryzowanym punkcie serwisowym.

W przypadku przerwania doptywu pradu urzgdzenie

pozostaje w stanie wiaczonym i zacznie pracowac

natychmiast, jezeli prad znowu poptynie.

WyposazZenie i narzedzia zmieniaé tylko po

wytgczeniu urzgdzenia (wytacznik obrotowy

w pczyciji 0/off).

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacje o sposobie usunigcia zuzytego
urzadzenia mozna uzyskad w punkeie zakupu, albo
w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

Urzgdzenie i wyposazenie nalezy przed pierwszym
uzyciem doktadnie wyczyscicé, patrz .Czyszczenie
urzadzenia®.

Przygotowanie

« Korpus urzgdzenia postawié na gtadkim

i czystym blacie roboczym.,
+ Elektryczny przewad zasilajacy wyciagnac
ze schowka:
Przewod elekiryczny wysunagd jednym
pociggnieciem na odpowiednig dlugosc (maks. 1
metr) i powoli puscic; przewdd jest zablokowany.
Zmnigjszanie dtugosci wyciggnigtego
elektrycznego przewodu zasilajgcego:
Przewod elektryczny lekko pociggnad i zwolnié,
aby zwinat sie do odpowiedniej diugosci. Wtedy
znowu lekko pociggnac i powoli puscic; przewod
elektryczny jest zablokowany.
Uwagal
Przewodu elektrycznego nie wolno przekrecat ani
wsuwac recznie, poniewaz nie bedzie sie wtedy
zwijaf catkowicie. Jezeli przewdd elektryczny
zablokuje sig, nalezy go catkowicie wysunaé i
powoli puszczag, aby sig zwinal.

« Wiyczke wlozyé do gniazdka sieciowego.
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Miska z wyposazeniem / narzedzia

A Niebezpieczenstwo zranienia obracajacymi
sie narzgdziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkiadac rak

do miski ([po wylaczeniu urzadzenia naped pracuje

feszeze krdtki czas).

Narzedzia wymieniac tylko przy wytgczonym

napegdzie.

W misce mozna obrabia¢ produkty spozywcze

tylko wtedy, jezeli zafoZona jest pokrywa ochronna

napedu miksera (2, a nie woino, jezeli zafoZzony

jest dzbanek miksera.

* Mise (5) natozye na korpus maszyny i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, a2 do oporu.

» ZatozyC narzedzie {8) tak, jak to opisano dalej.
Wyhor narzedzi patrz dodatkowy zeszyt Przepisy
kulinarne i wskazowki*,

* Wiozyé sktadniki tak, jak to opisano dale;.

Sktadniki i ilosci patrz dodatkowy zeszyt

JPrzepisy kulinarne i wskazowki“.

Natozyé pokrywe (6a) (strzatke na pokrywie na

strzatke na misie) i przekrecié w kierunku

zgodnym z ruchemn wskazéwek zegara, az do
oporu. Nosek pokrywy musi wejsé do oporu do
wyciecia na karpusie urzadzenia.

Pokretto wyiacznika nastawic¢ na odpowiednig

predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy

kulinarne i wskazdwki™}.

Pokretto wytacznika nastawi¢ na O/ off, jezeli

konieczne jest zdjecie pokrywy celem dodania

sktadnikow.

Wskazowka: Przy dodawaniu sypkich sktadnikw,

jak maka lub cukier nalezy zastosowac fejek.

Przy pracy w misce mozna wiaczyé urzadzenie

tylko wtedy, jezeli pokrywa (6a) jest zatozona i

dokrecona, oraz zatozona jest pokrywa

ochronna napedu miksera (2).

No6z wielofunkceyjny (8a)

do rozdrabniania, siekania i mieszania.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi

nozami!

Noz wislofunkeyjny chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego {gérna czesc).

» NoOZ wielofunkeyjny wyjac z ostony (12).

« Zatoizyé ndz wielofunkeyjny.

« Wiozyc sktadniki,

« Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6h)

i przekrgcic w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara, az do oporu.

» Pokretto wytgeznika (1) nastawic na odpowiednia
predkosc (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazdwki").

« W celu dodania skiadnikow nastawi¢ pokretio na
Q/off.

« Popychacz wyjac i wozyc sktadniki przez otwor
wsypowy (8d),

Wskazowka: W czasie rozdrabniania i siekania

stopien rozrdobnienia wzrasta z czasem przerobki.




Haki do zagniatania (8b)

do zagniatania gestego ciasta i do mieszania

sktadnikéw, ktare nie powinny byc rozdrobnione

(np. rodzynki, ptatki czekoladowe).

« Zatozyc haki do zagniatania.

* Wiozyc sktadniki.

¢ Natozyc pokrywe (Ba) z popychaczem (6b)

i przekreci¢ w kierunku zgednym z ruchem
wskazdwek zegara, az de oporu.

« Poluetio wytgcznika (1) nastawié na odpowiednig
predkeosc {patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazowki?).

* W celu dodania sktadnikdw nastawic pokretfe na
odpowiednizakres.

« Popychacz wyjac i wtazyc sktadniki przez otwor
wsypowy (6d).

Mieszadto (8¢c)

do ubijania $mietany, piany z biatek.

Nie nadaje sie do mieszania twardych sktadnikdw

(np. kawatki masta wyjete z lodowki).

+ Zatozyé mieszadfo.

* Wiozyd sktadniki.

» Natozyt pokryws (6a) z popychaczem {8b)

i przekrecié w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aZ do oporu,

+ Pokretlowytacznika (1) nastawic na odpowiednig
predkosé (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazéwki”).

+ W celu dodania skfadnikéw nastawi¢ pokretto na
zakres 2.

» Popychacz wyjaé i wtozy¢ skiadniki przez otwor
wsypowy (6d).

Tarcze dorozdrabniania:

Dwustronna tarcza do ciecia (8e) -

gruko/cienko

do cigcia owochw i warzyw.

Dwustronna tarcza do tarcia (8f) -

grubo/drabno

do tarcia owocOw, warzyw i sera.

Tarcza do tarcia (89g) - érednio

do tarcia np. orzechdw, twardego sera

(np. parmezan), czekolady,

Uchwyt tarcz (8d)

¢ Uchwyt tarcz zatozy¢ na 0$ napedowa lekkim
ruchem obrotowym.

« Tarcze do rozdrabniania zatozy¢ wtaki sposéb,
aby oba zabieraki uchwytu weszty do otworu
tarczy.

A Niebezpieczernistwo zranienia ostrymi
noZami!

Tarcze do rozdrabniahia chwytac tylko za uchwyt

Z lworzywa sziuCcznego.

Nie whiada¢ rak do otworu wsypowego.

Do popychania uzywac tylkc popychacza.

Uwaga!

Narzedzia moga sie stepié.

Do tarcia twardego sera (parmezanu), orzechdw
itp. stosowag tylko odpowiednia tarcze do tarcia.
Tarcze do rozdrabniania fowoctw i warzyw) nie
nadaja sie do tarciafrozdrabniania chrzanu.

» Odpowiednigstrone thaca/traca obrécic do gory
i potozyc tarcze na uchwycie (w tarczy tracej tylko
jedna strona).

* Natozy¢ pokryws (8a) z popychaczem (6b)

i przekrecic w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az do opory.

» WtoZzyC sktadniki przeznaczone do cigcia lub
tarcia (6d).

« Pokrgtto wytgcznika (1) nastawié na zakres 3
ub zakres 4 (patrz dodatkowy zeszyt Przepisy
kulinarne i wskazowki’).

* Produkty przeznaczone do cigeia lub tarcia
popychac lekko popychaczem nie uzywajac sity.

» W celu dodania skiadnikow nastawic¢ pokretto na
O/off.

* Popychacz wyjaé i dodac produkty przez otwor
WSYpPOWY.

Uwagal

Miske opréznic zanim bedzie peina, aby
rozdrobnione sktadniki nie dosiggaty do uchwyty
tarczy.

Przecieracz (8h)

do przecierania gotowanych owocow lub warzyw.

« ZatozyC sito do przecierania i przecieracz.

« ZalozyCpierscien.

« Natozye pokrywe {6a)iprzekracic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, az do
oporu.

+ Pokretio wytacznika {1} nastawic na odpowiednia
predko$¢ (patrz dodatkowy zeszyt ,Przepisy
kulinarne i wskazowki”}.

+ Popychacz (6b) wyiad iwtazyd sktadniki przez
otwdr wsypowy (6d).

Sokowiréwka (81)

do wyciskania soku z cwocow pestkowych
{np. jabtka, gruszki), owocdw jagodowych,

‘wypestkowanych owocdw pestkowych {wisnie},

warzyw (np. marchewka, pomidory).

* Mise {5) natozyé na korpus maszyny i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek
zegara, az do oporu.

» ZatozyC pcjemnik do tarcia z koszykiem
filtrujgcym.

» Zatozye pokrywe sokowirowkii przekracic
w kierunku zgodnym z rucham wskazdwek
zegara. Nosek pokrywy musi zaskoczyd
W WyCigciu na urzadzeniu podstawowym.

* Pokretto wytgcznika (1) nastawié na zakres 3,

» Owoce i warzywa wkiadac do otworu wsypowego
(6d)i popychad popychaczem (6b) lekko
naciskajgc. Jezelito konieczne skiadniki pocigé
uprzednic na mnigjsze kawatki.

« Nazakonczenie pokretto wytacznika przekrecic¢
na zakres 4 i pozostawié wigczone urzadzenie,
az sok zostanie catkowicie odwirowanyz -~
migzszu.

Uwaga!

Mise nalezy aprézniat na czas:

- PO przepuszczeniu przez sokowirdwke maks.

500 gramdéw owocow,
~ zanim S0k dosiegnie do pofemnika do tarcia.
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Po pracy

* Pokretto wylacznika nastawic na O/off.

* Pokrywe (6a} przekrgcic w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegarai zdjaé.

* Wyjac narzedzie.

Mise (5) przekrgcic w kierunku przeciwnym do

ruchu wskazowek zegarai zdjgc.

+ Wazystkie czesdci wymyd, patrz rozdzial
.Czyszczenie urzadzenia”.
Zwracac uwagse, aby rowek w pokrywie byt
czysty, w przeciwnym przypadku pokrywy nie da
sie zamknag.

« Po uizyciu noza wielofunkeyinego zaiozyé na
niego ostong (8a).

Wyciskarka do owocow cytrusowych (8k)
do wyciskania soku z owocow cytrusowych, jak np.
pomarancze, grejpfruty, cytrymny.
« Natozy¢ wyciskarke i przekrecic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Nosek
sitka musi wejs¢ do oporu do wycigcia na
korpusie urzadzenia.
Pokretto wytgcznika nastawic na zakres 2,
a owoc przeznaczony do wycisniecia przycisnag
do glowicy wyciskarki.
= Po zakonczeniu pracy odkreci¢ wyciskarke

i zdjgc miske. )
Uwaga!
Zwracac uwage na stopien napefienia.
Miske oprdZnié zanim S0k dosiegnie do sitka.

Mikser

A\ Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajgcym sie
napgdem!

Nie wifadac rak do zatozonego mikseral Mikser

pracuje tytka z zafazong { dokrecang pokrywa.

Mikser zdejmowad/zakfadad tylko wtedy,

jezeli urzgdzenie jest wytaczone, a naped

nieruchomy,

A Niebezpieczenistwo poparzenia!

W czasie obrobki goracych produktow wydostaje
sie para przez lejek w pokrywie, Mozna miksowac
maksymainie (.5 iitra gorgcych lub pienigecych
olyndéw.

-

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno miksowad bardzo mocna zamrozonych
skiadnikéw,

Nie wigczad pustego miksera.
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Miksowanie

Uwaga!

Podczas pracy miksera pokrywa miksera (10a) i
miska (5) Z pokrywg {6a) muszg by¢ zatoZone i
dokrecone. Wyjac narzedzia z risy!

Zdjac pokrywe ostaniajacg naped miksera{2).
Dzbanek miksera (9) natozy¢ (strzatke na
dzbanku na strzatke na korpusie urzadzenia}

i przakrecic w kiarunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, a2 do cporu.

Wiozy¢ sktadniki {patrz dodatkowy zeszyi
.Przepisy kulinarne i wskazowki”).

Maksymaina ifog¢ ptynnych sktadnikow = 1,5 litra
(maksymainie 0,5 iitra pienigcych fub goracych
ptynowl.

Optymalna les¢ miksowanych skiadnikow
statych = 150 gramow.

« Najozytpokrywe (10a) i przekrecic w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdwek zegara. Nosek
pokrywy musi weisé do oporu do wycigeia na
uchwycie miksera.

Pokretto wytacznika {1) nastawic na odpowiednig
predkosc (patrz dodatkowy zeszyt Przepisy
kulinarne i wskazowki”).

Dokladanie sktadnikéw

+ Pokretio wytacznika przkrecié na Ofoff (albo jak
podano w odpowiednim rozdziale).

+ Zdjac pokrywe (10a) i dodac sktadniki,

albo

» wyjaclejek {10c) z pokrywy i state skiadniki
dodawac stopniowo przez otwor wsypowy (10b),

albo

« ptynne skiadniki dodac przez lejek.

Po zmiksowaniu

» Pakretto wytacznika nastawic na O/ off.

+ Mikser przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara i zdjgaé.

+ Pokrywe przekrecic w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara i zdja¢.

Wskazowka: Mikser wyrmnyc¢ najlepiej zaraz po

uzyciu, patrz rozdziat ,Czyszczenie urzadzenia’.

W nigktorych modelach:

Rozdrabniacz uniwersalny(11)

do rozdrabniania matych ilosci {(np. cebuli, zidt).

Uwaga!

Rozdrabriacza uniwersainego nie uzywac do

rozdrabniana kawy ziarnistej, maku, ani chrzanu.

Wiaczenie rozdrabniacza uniwersainego

moiiliwe jest tylko w trybie wigczenia

chwilowego (zakres M).

A Niebezpieczenistwo zranienia ostrymi
noZami/obracajacym sig napedem!

Nie wkiada¢ rak do zafoZzonego rozdrabniaczal




Uwaga!

Podczas pracy rozdrabniacza pokrywa
rozdrabniacza (11a}) i misa (5) z pokrywa (6a)
muszg by¢ zafoZzone i dokrecone. Wyjac narzedzia
Z misy!

Zdjat pokrywe ostaniajgca naped miksara (2).

+ Rozdrabniacz uniwarsalny nateiyé (strzatke na
pojemniku na strzatke na korpusie urzadzenia) i
przekrecic w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az do oporu.

« Wiozyé sktadniki (palrz dodatkowy zeszyt
.Przepisy kulinarne iwskazowki”).

« Natozyc pokrywe (strzatke na pokrywie na
strzatke na pojemniku} i przekrecié w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aZ do
opory.

* Pokretto wytgcznika (1) nastawic na zakres M.

Wskazowka: W ¢czasie rozdrabniania stopien

rozrdcbnienia wzrasta z czasem przerébki.

Czyszczenie urzadzenia

&\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurzac¢ w
wodzie, ani my¢ pod biezacg wodg.

Uwaga!

Powierzchnia urzgdzenia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie stosowa¢ zadnych osirych ani szorujacych
$rodkdw czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

+ Wyjac wiyczke z gniazdka sieciowege.

+ Urzadzenie wylrzec tylko wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzyé troche ptynu do mysia
naczyn.

+ Na zakonczenie wytrzec urzadzenie do sucha,

Czyszczenie miski i wyposaienia

A Niebezpieczerstwo zranienia ostrymi
nozamil

Nz uniwersalny | tarcze do rozdrabniania chwytac

tylko za uchwyly z tworzywa sztucznego.

Wszystkie czgsci (oprdcz korpusu urzadzenia)
mozna myé w Zmywarce do naczyn.

Zwrdcié uwage, aby czesei z tworzywa sztucznego
nig zostaly zablokowane w Zmywarce, pontewaz
mogg ulec defarmacii.

N6z uniwersalny umiescic otworem na dot w taki
sposéh, aby nie uszkodzit innyeh czesci.
Mieszadto mozna do umycia zdjac z uchwytu (8¢),
Do mycia sokowirdwki wyiad koszyk filtrujacy

z pojemnika dotarcia {8h). Poszczegolne czesci
wyptukac pod biezgcg woda. Lamele koszyka
filtrujacego wymyd ostroznie, aby ich nie uszkodzié.
Przy tarciu np. marchewki, czerwonej kapusty
czesci z tworzywa sztucznego zabarwiaja sie na
czerwono. Mozna je wyczyscié za ponoca kilku
krapel olejuiadainego.

Czyszczenie miksera / rozdrabniacza
uniwersalhego

A\ Niebezpieczensiwo zranienia ostrymi
nozamil!

Nozy miksera i rozdrabniacza nie nalezy chwyltad

gofymi rokoma. Do czyszczenia nozy uzywac

8ZCZOLKI,

Mikser/rozdrabniaczuniwersalny wymyd najlepiej
zaraz po uzycitt. W ten sposdb nic nie przyschnie i
tworzywo sziuczne nie ulegnie zniszezeniu (np. pod
wphywem olejkow eterycznych (ub przypraw).
Fokrywe i tejek mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Dzbanrka miksera ani pcjemaika rozdrabniacza nie
wktadaé do zmywarki, tylko wymyé pod biezacyg
wadg, (nie pozostawiad w wadzie).

Wskazéwka: Do zatozonego miksera/
rozdrabniacza uniwersalinego wiad tfroche wody 2
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wigczyé na
Kilka sekund na zakres M. Nastgpnie wylaé wode i
wyptukaé mikser/rozdrabniacz uniwersalny czysta
woda,

Przechowywanie urzadzenia

Wyjat wiyczke z gniazdka sieciowego.

Natozyé pokrywe ostaniajgcg naped miksera (2).
Natozy¢ mise (5),

Do przechowywania natozy¢ ostone nanéz
wielofunkeyjny (12).

+ Przewodd elekiryczny zwingé do schowka:
Przewod elektryczny pociagngé lekko i powoli
puscié, aby zwingt sie automatycznie.

Usuwanie drobnych usterek

& Niebezpieczenstwo zranienia!

Frzed przystapieniem do usuwania przyczyny
usterki nalezy koniecznie wyjac wlyczke

z gniazdkasieciowego.

LI I

Wskazowka: Wigczenierozdrabniacza
uniwersalnego moziiwe jest tylko w trybie wigczenia
chwilowego na zakresie M.

Miska z wyposazeniem

Usterka:

Urzgdzenia nte mozna wiaczyé, pokretta wytgcznika

(1) nie da sie przekregcié: elekironiczny system

kontrolny zadziafal.

Usumec:e usterki:

* Mise przekrecic, az do oporu.

« Pokrywe zastosowanego wyposazenia (Jub sitko
wyciskarki do owoecow cytrusowych) natozyé i
przekrecic do oporu.

« Natozyé pokerywe ostaniajaca naped miksera,
Jezeli pokrywa ostaniajgca naped miksera jest
uszkodzona lub trzpien zabezpieczajgey jest
wytamany, wymienié¢ pokrywe na nowa.
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Mikser / rozdrabniacz uniwersalny

Usterka:

Urzadzenia nie mozna wiaczyé, pokretta wytacznika
(1) nie da sie przekrecic: elektroniczny system
kentrolny zadziatat,

Usunigcie usterki:

* Misg z pokrywa natozyc i przekrecic, az do
oporu,

* Mikser/rozdrabniacz uniwersalny przykrecic, az
do oporu.

» Nafozyc pokrywe miksera/pokrywe
rozdrabniacza uniwersalnego i przykrecic, az do
oporL.

W przypadku wysigpienia innych usterek prosze

xwrécic sig do naszego punktu serwisowego.

Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancii wydanej
przez nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju
zakupu.

Dokfadne Informacje otrzymacie Paristwo w kazdej
chwili w purkcie handlowym, w kidrym dokonario
zakupu urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przediozenie dowodu
kupna urzadzenia.

Warunki gwarancii

Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi
przepisami Kodeksu Cywilnego oraz
Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dn. 30,05.1995+.
W sprawie szczegdinych warunkéow zawierania i
wykonywania umow rzeczy ruchomych z udzialem
konsumentow®,

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

(hy L ]

Ezen kész(iék nem ipari hasznalatra, hanem
haziartasban 1&rténd atkalmazasra késziilt.
Akeszlileket csak haziariasban szokdsos
feldolgozési mennyiségekkel, és ideig lehet
hasznalni, }asd: ,Receptek s hasznos tanacsok”
kiegészito fiizet.

A készllék nem igényel karbantartast.

A hasznalati utmutatd kiilonbGzo kivitelek leirédsat
tartalmazza. A kllénbségek jeldtva vannak.

A hasznalati Otmutaist kérjik érizze meg.

A készlilék cladasa esetén a hasznalati Gtmutatot is
adja &t.

Axészliléket csak eredeti tartozékokkal lehet
hasznalni,

A késziilék részei
Hajtsa ki a képes oldalakat.

Alapkésziilék

1 Forgékapesoléd

0/off = Stop

M = pillanat Gzemmadd,
a legnagyobb fordulatszam,
a forgékapcsolérogzitése

1-4-es = munkasebesség

fokozat

l-esfokozat = legalacsonyabbfordulatszam
- [assu

4-gsfokozat = legnagyobb fordulatszam -
gyors

2  Turmixgép-hajtomi védofedele

Rakija fel, ha a turmixgép-hajlomivet nem hasznalja
(egyébkent a késziléket nem lehet bekapesolni).
2a Biztonsagicsap a védotedélen

3  Tapadolabak

A keszlléket sima és tiszta fellleten 4llitsa fel.

4  Automata kabelfeltekerd

Akabel elhelyezése.

Tal a tartozékokkal / szerszamokkal

5 Tal

Rakja fel, s az dramutatd jarasaval megegyezé
irényba forditsa el Utkdzésig {bajonetizar).

6a Fedél

Rakia fel (nyil a fedélen és a talon) &s az ramutatod
jarasaval megegyezd irdnyba forditsa el. A
fedélorrnak Utkozésig az alapkésziilék vajataban
kell lennie.

6b T&mdbeszkdz (= méropohar)

Avagni, vagy reszeienivald élelmiszer betoldgsahoz.
6¢c Betdltésisegédeszkdz

PI. liszl és cukor betéftéséhez helyezze az utantdltc
nyilasra.



6d Utantolts nyilas

Vegye ki a témdeszkozt, és tdltse be a hozza-
valokal. Folyadékok Uzemelés kdzben térténd
betéitésehez és a hosszi vagy vékony zéldsagfélek
(pl.: poréhagyma, karotta) reszeléséhez és
vagasahoz hasznalja a vékony nyflast,

7  Tésztakapard

8a Tébbfunkcids kes

8b Teésztagyliré

8c Habverd

8d Tarcsatarté

8e Végéforgotarcsa - vastag Jfvékony

8t  Orl6 forgotarcsa - durva/iinom

89 Reszelétarcsa - kizepesen finom

8h  Passzirozofeltét

8f  Gyiimélcsprés

8k Citromfacsard

Turmixfeitét

9 Turmixpohar

Rakja fel (nyil a pohdron és a késziiléken) &g az
Gramutaté jaraséval megegyezd iranyba forditsa el
Utkdzésig.

10a Fedél

Rakia fel (Ugyelien a pozicidra) és az éramutato
jarasaval megegyezd iranyba forditsa el Utkdzésig,
Afedelnek (tkdzésig a turmixgép-fogantyi
vajataban kell lennie.

10b Utantsité nyilas

Vegye ki ai6lcsén, és a hozzavaldkat téitse be.
10¢ Tdlcsér

Télise be a folyékony hozzavalokat.

Néhany modelinél;

11 Univerzalis aprito

Rakja fel (nyil a poharon és a késziiléken) és az
Sramutald jarasaval megegyezd iranyba szoritsa
a.

11a Fedé)

Biztonsagi utmutato

A Aramiités-veszély!

Akészilléket csak a tipustablan 1&vo adatok szerint
szabad csatlakoziatni és Uzemeltetni.

Csak akkor haszndlja, ha a vezetéken és

a készilléken nincs sérilés. A késziiléket
gyermekektol tavol kell tartani, Hizza kia
csatlakozo dugdt minden hasznalat utan, tisztitas
eldtt, a helyiség elhagyasa eldit és hiba esetén,
Avezetéket ne huzza éles 1argyakon vagy forrd
terlleteken at. A veszélvek elkeriilése érdekében
javitasokal a késziiléken, pt. a sériilt vezeték
kicserélését, csak szakember végezhet el,
Aramkimaradas eseién a kész{ilék bekapcsotva
marad s az dramsziinet utan jra mikédésbe lep.
Alartozékokat és szerszdmokat csak ledllitott
gépnél cserélie ki (torgokapesolé 0/off),

Kérnyezetvédelmi utmutato

Azaktualis Ujrahasznositasi/megsemmisitési
lehetdségekrél érdekldjon a szakkereskeddnél
vagy a helyi dnkormanyzatnal.,

Kezelés

Akésziléket és a tartozékokat elsé hasznalat elsit
alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztilds és
apolas”. :

Elokészités

= Azalapkésziiléket dllitsa sima s tiszta alapra.

* Huzza ki a kdbett a kabelaknabdl: A kabelt a
kivant hosszisagig (max. 1 méter) ki kell huzni,
s lassan el kell engedni; ekkor a kabel régziil.

= Akabel munkahosszanak csdkkentése: Hiizza
meg egy kicsit a kabelt, majd engedije feltekerni a
kivant hosszusagig. Aztan djra hiizza meg egy
kicsit a kabelt, és tassan engedje el; ekkora
kabel régziil.

Figyelem!

A kabelt ne forditsa el és tolja be kézzel, mert az

akkor nem tud teliesen feltekeredni. Ha a kébel

beszorul, huzza ki egészen, és aztén hagyja
feltekeredni.

* Dugja be a halézati csatlakozot,

Tal a tartozékokkal / szerszamokkal

A Sériilésveszély a forgs szerszamok miatt!
Uzemeltetés kdzben soha ne nydljon a talba
{kikapcsolds utdn a hajtomd még egy révid ideig
jar). A szerszamot csak ledlfitott hajidmad meliett
cserélie ki A talban dolgozni csak fethelyezett
turmixgép-hajtémi-védstedéliel (2) szabad,

€s a munkat sohasem szabad felhelyezett

turmixpohar mellett végezni.

* Rakjafel atdlat{5) ésforditsa el ltkézésig az
Oramutato jarasaval megegyezé iranyba.

= Rakja be a szerszamot (8), ahogy aza megfelelé
fejezetben le van irva. A szerszamcserét lasd a:
«Receptek és hasznos tanacsok” kiegészitd
flizetben.

» Tdlise be a hozzavaldkat, ahogy az a megfeleld

{ejezetben le van irva. A hozzavaldkat és

mennyiségliket ldsd a: ,Receptek &s hasznos

tanacsck” kiegészitd flizetben.

Rakja fel a fedelet (6a) {nyil a fedélen és a talon)

&és az dramutatd jarasaval megegyezd iranyba

forditsa el. A fedélorrnak itktzésig az

alapkészllék vajatahan kell lennie.

« Allitsa a forgd kapcsoldt (1) a kivant fokozatra
(Yasd a: ,Receplek és hasznos tanacsok®
kiegészitdflizetben}.

* Aforgokapcsolét forditsa 0/off-ra, ha a fedelet
az utantiiltéshez le kell venni.

Hasznos tanacsok: Olyan hozzavalok

betdtéséhez, mint liszt vagy cukor, hasznalja

a betdlid segédaeszkozt.

A tilban végzett munkanal a késziléket csak

felhelyezett, és racsavart fedéllet (6a) tovabba

felrakott turmixgép-hajtomii- védétedéllel (2)

lehet bekapesolni.

75



T6&bbfunkcios kés (8a)
az apritashoz, vagashoz, keveréshez,

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!
A t6bbiunkcits kést csak a midanyag fogonat (fent)
szabad megfogni.

Huzza ki a 16Dbfunkcios kést a késvédobol (12).

Rakja be a tébbfunkcids kest.

Téltse be a hozzavaiokat.

Rakja fel a fedelet (Ba) omoeszkdzzel {Bb), és

forditsa el ltkdzesig az dramutatd jarasaval

megegyezd irényba.

« Allitsa a forg kapesolot (1) a kivant fokozatra
(l4sd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”
kiegészita flizetben),

« Ahozzavaldk betditéséhez allitsa a forgd
kapcsolot O/off-ra.

« Hozza ki atomaeszkézt és 16ltse be
a hozzavalokal az utantdltd nyilasen
kereszliit (6d).

Megjegyzés: Apritasnal és darabolasnal az aprités

foka a megmunkalasi idovel emetkedik.

Tésztagyurd (8b)

aneheéz tészia dagasztasahoz és olyan hozzavaldk

belekeverésehez, amelyeket nem kel telapritani (pl.:

mazsola,csokoladélapocskak).

« Helyezze be atésztagyurat,

« Téltse be a hozzdvalokat.

» Rakjafel afede'et (Ba) atomdeszkdzzel (6b), és
tarditsa &l (itké&zésig az Gramutato jarasaval
megegyezd iranyba,

« Allitsa aforgd kapcsolot (1) a kivant fokozatra

(lasd a: ,Receptek és hasznos tanacsok”

kiegészitd flzetben).

A hozzavalok betditésénez allitsaa forgo

kapcsolot a kivan! fokozatra.

« Hizza ki a tmdeszkozt és tdltse be

a hozzavalokat az utantélta nyillasen

kereszill (8d).

Habverd (8¢)

tejszinhez, tojastehérje-habhoz.

Nem alkalmas szilard anyagok feldolgozasara(pl.:

vajdarabkak ahatdszekrenyndl).

+ Helyezze be a habverdt,

« Téitse be ahozzavalckal

« Rakjafel afedelet (6a)a 1Bmoeszkozzel (6b), és
forditsa el litkzésig az Gramutatd jarasaval
megegyezd iranyba.

« Allitsa a forgé kapcsolot (1) akivant fokozatra
{(14sd a: ,Receptek és hasznos 1anacsok”
kiegészitd iizelben).

« Ahozzavaldk betdltésahez allitsa a forgd
kapcsolota 2-es fokozatra.

« Huzza ki atombeszkézt és tolise be
a hozzavaldkat az utantéltd nyilason
keresztUl (6d).

* 8
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Aprito tarcsak:

Vago forgotarcsa (8e) - vastag/vékony
agyimolcsesa zpldséq felapritasahoz.

5115 forgotarcsa (8 ~ durva/finom a gylimdles,
a z6ldség és a kavé driéséhez,

Reszelétarcsa (8g) - kizepesen finom,

pl. a mogyora, keménysajt (pl.: parmezan),

é&s a csokoladélereszeléséhez.

Tarcsatarto(8d)

+ Atarcsatartot kis elforditassal helyezze fel
a meghaijtdtengelyre.

s Helyezze fel az apritotarcsat agy, hogy a
tarcaatant mindkeét mensszidie atarcsa
nyilasabakapaszkodjon.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az apritd tarcsakat csak a mdanyagfogénal fogja
meg. Ne nyliljon bele az utdntoitd nyildsba.

A betoldshoz csak a témdeszkozt hasznalfa.

Figyelem!

A szerszamok éle elkophat.

A kemény sajtokhoz {pt. parmezan), mogyordhoz

és hasonit anyagokhoz csak a reszeldtarcsat

hasznalja. Az apritd tarcsak nem alkalmasak torma
reszeléséhez/apritdsahoz.

« Forditsafolfeld a kivant vago/6rld oldalt és

fektesse a tarcsalartora (areszelStarcsanak

csak egyoldalavan).

Rakja tei a fedelet (6a) a temoeszkdzzel (6b),

és forditsa el Utk&zesig az ramutato jarasaval

megegyezd iranyba.

. Toltse be a vagando vagy reszelendd anyagot
(64).

« Aforgo kapcsoldt (1) &lliisa 3-as fokozatra vagy
4-os fokozatra (lasd a: Receptek €s hasznos
tanacsok” kiegészitd fizetben).

« AvaAgando és reszelendd anyagot csak enyhe
nycrmnassal tolja be a tdmoeszkozzel.

« A hozzavaiok beiditéséhez allitsa a forgd
kapesclot 0/ offra.

. Huzza kiatbmoeszkdzt, és toitse be
a hozzavaldkat 4z utantolté nyilason kareszlil.

Achtung!
Uirftsa ki a talat, mieldtt az annyira megleine, hogy
a reszelék vagy vagdalék elémé a tarcsatartot.

Passzirozé teltét (8h)

a megfGzitt gyimalcs és zoldség passzirozasahoz.

« Rakja fel a passzirozd szital 65 2 passziroza
lapatot.

« Erdsitse fel a tAmasziékot.

+ Rakjafelafedelel{6a), esaz Sramutato jarasaval
rpegegyezﬁ iranyba torditsa el (tkdzesig.

« Allitsa aforgo kapcsoldt (1)a kivant fokozatra
(lasd a: Receptek &5 hasznos tandcsok”
kiegészitd flzetien).

« Hizza ki atdméeszkozt (6D), és tdltse be
a hozzavaldkat az utantdltd nyilason (66)
keresztd!.



Gyiimolcsprés (8i) .

amagvas gyimaélesok (pl.: alma, kérte}, bogyds
gyimélesdk, kimagozott csonthéjas gyimélcsék,
zéldsegek (pl. karotta, paradicsom) kipréseléséhez.
+ Rakjafel a t4lat (5), és torditsa el ltkdzésig az
oramutatd jarasaval megegyezd irdnyba.

Rakja be a reszeléktartalyt a szdrdkosarral.
Helyezze fel a gylimébicsprés fedelét, és forgassa
el az dramutatd jarasaval megegyezé iranyban.
Adedé orranak 4z alapkésziilék bevagasaban fe!
kell Gtkdznie.

Allitsa a forgd kapcsolét (1) a 3-as fokozatra.
Tegye be a gylmdlestt s a zoldséget

a betdliényilasba (6d), és ¢sak enyhe nyomassal
tolia be a tbmoeszkdzzel (6b). Ha szlikséges,
eldzéleg apritsa fel.

A munkafolyamat végén allitsa a forgd kapcsolot
egy kicsit 4-es fokozatra, &s a kész{lléket
jarassa igy, amig a gylimdleshus maradéktalanul
Kinem préselodik.

Figyelem!

A talat iddben dritse ki:

- max. 500 gramm feldoigozdsa utan,

- mieldtt az akna eléri a reszeléktarlalyt.

A munka utan

» Aliitsa a torgokapcsolot 0/ oft-ra.

» Afedelet (6a) forditsa az Gramutatd jarasaval
ellentétes iranyba, és vegye le.

* Vegye kia szerszamat,

» Atalat (5) forditsa az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba, és vegye le.

+ Minden alkatrészt tisztitson meg, l1asd ,Tisztitas
s apolas®.

Ugyeljen arra, hogy a tedélnyilas tiszta legyen,
klldnben a fedél nem zarul rendesen.

« Atdbbfunkeios kes hasznalata utan tegye fel a
késvedét(8a),

Citromfacsard (8K)

a citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

kifacsarasahoz.

* Rakja fel a citromfacsarét, és az dramutatd
jarasaval megegyezd iranyba forditsa e
(itk&zésig. A fedélormak a szirfkorasndl
ltkdzesig az alapkésziilék vajatdban kell lennie.

« Agyimdlesdk kipréseléséhez dllitsa aforgd
kapcsoiot 2-es fokozatra, &s a gylmdlcsit
nyomjaa préskupra.

* Amunka ulan csavarja le a citromfacsarot
és vegye le a talat.

Figyelem! .

Ugyelien a t6ltési szintre. Uritse ki a talat, mieldtt a

I6 gleri a sziirdkosarat,

-

Turmixfeltéet

& Sériilésveszély az éles kés/forgo hajtémd
miatt!

Soha ne nydlion a felrakott turmixfeltétbe!

A turmixfeltét csak racsavart fedéliel mikddik.

A turmixfeitétet csak a hajtomd ledlfitdsa utan

szabadlevenni/felrakni.

A Leforrazasiveszély!

Forrd turmixanyag feldolgozasand! a ticséren
keresztul g6z 1ép ki a fedéinél. Maximum 0,5 liter
forré és habzo folyadékot szabad betdlten.

Figyelem!

A turmixfellét megsériilhet.

Mélyhatdit hozzavaldkat ne dolgozzon fel vele.
A turmixfeitétet ne lizemeltesse resen.

Turmixolas

Figyelem!

A turmixfeitét lizemeltetéséhez a turmixgép fedelét
(10a) és a tdlat (5} a fedélle! (6a) egyditt rakja fel és
csavarja ra. Vegye ki a szerszamokat a 1albolt

« Vegye le a turmixgép-hajtdomu vedafedelét {2).

+ Rakja fel a turmixpoharat {9) (nyil a poharon
€s a készlléken), &s az dramutato jardséval
megegyezd irdnyba forditsa el (tkdzésig.

« Télise bele a hozzévaldkat (lasd a: ,Receptek
és hasznos tanacsok” kiegészitd flzetben).
Maximalis mennyiség, folyadék esetében =
1,5 liter
{habzo vagy forrd folyadékoknal maximum
0,5 liter).

Optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard
anyagoknal = 150 gramm.

« Rakja fel afedelet (10a} és az dramutato
jarasaval megegyezé iranyba fordilsa el
Utkdzésig.

+ Afedélormnak (tkdzésig aturmixgap-fogantyl
vajataban kell lennie. Allitsa a forgd kapcsoldt {1}
a kivant fokozatra (lasd a: ,Receplek s hasznos
tanacsok” kiegészitd flizetben).

Téltse be a hozzavaldkat.

+ Allitsa a forgd kapcsoldt O/offra {vagy ahogy a
megfaleld fejezetben meg van adval.

+ Vegye le a fedelet (10a), és tbltse be
a hozzavaldkat,

vagy

* vegye ki atblcsért (10c), és toltse be egymas
utan a szilard hozzavaldkat az utantdltd nyilasba
(10b),

vagy ‘

« tdltse be a folyékony hozzavaldkat a téleséren
keresztil,



Turmixolas utan

+ allitsa a forgd kapcsoldt O/ offra,

» Forditsa a turmixieltetet az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

+ Afedelet fordiisa az ramutato jarasaval
ellentétes irdnyba és vegye le.

Hasznos tanacsok: A turmixfeltétel hasznalat utan

azonnal tisztitsa meg, lasd: , Tisztitas és apolas”.

Néhany modelinél:

Univerzalis aprité (11)

kisebb mennyiségek apritaséhoz (pl. hagyma,
zbldségek).

Figyelem!

Az univerzalis apritot ne hasznélja kévebab, mék
és lorma apritdséhoz.

Az univerzalis aprité iizemelletése csak
pillanat iizemmodban (M-fokozat) lehetséges.

A\ Sériilésveszély az éles kés/forgé hajtémii
miatt!
Scha ne nydijon a feirakott apritobal

Figyelem!

Az aprité Uzemeltetéséhez az aprité fedelét (11a}
és a tafat (5) a fedéilel (6a) eqytitt rakja fel és
csavarja ra. Vegye ki a szerszamokat a talboit

* Vegye le a furmixgép-hajtomi veddfedelet (2).

« Rakia fel az univerzalis apritdt (nyil a poharon és
a késziléken), és az dramutato jarasaval
megegyez§ iranyba forditsa el (itkbzésig.

+ Tolise bele a hozzavaldkat (lasd a: ,Receptek és
hasznos tanacsok” kiegeszitd fizetben,).

« Rakja fel a fedelet (nyil a fedélen &s a poharon},
és az oramutatd jarasaval megegyezd iranyba
forditsa el Utkdzésig.,

» Allitsa a forgd Kapesoltt (1) M-fokozatra.

Megjegyzés: Apritasnal az apritas foka

a megmunkélasiidével emelkedik.

Tisztitas és apolas
A Aramiités-veszély!

Soha nem meritse az alapkésziiléket vizbe,
és soha ne tartsa folydviz ala.

Figyelem!
Felillete magsériithet.
Karcold tisztitoszert ne hasznaljon.

Az alapkésziilék megtisztitasa

= Hizza ki a haldzati csatlakozot.

« Tordljete nadves ruhaval az alapkésziléket.
Sziikség esetén hasznaljon egy Kis
mosogatoszen.

« Aztan torélje szdrazra a késziiléket.
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Tisztitsa meg a talat a tartozékokkal
egyitt

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!

A tébbfunkcios kést 6s az aprito tarcsakat
csak a maanyag-fogantyunai fogfa meg.

Minden alkatrészt mosogatogépben is lehet
tisztitani.

A mianyag atkatrészekel ne legye bele

a mosogatdgépbe, mert eldeformalodhatnak.
Atébbfunkcias kést nyilassal lefele helyezze be
ugy, hogy a késsel mas alkalrészeket ne sértsen
meg.

A habverd tisztitdsahoz azt a tartdjarol ie lehet hazni
(8c)

A gylimblesprés megtisztitasdhoz a szlrékosarat
vegye le a reszaléktartalyrdl (8h).

Az alkatrészaket folyo viz alatt &blitse le.

A sz(rékosar lemezeit ovalosan tisztitsa meg,
nehogy megsérilienek.

Pl répa és vordskaposzta feldolgozasanal

a mianyagrészekenelszinezédések
jelentkezhetnek, amit néhany csepp &tolajjal el iehet
tintetni,

A turmixfeltét / univerzalis apritd
megtisztitasa

A\ Sériilésveszély az éles kés miatt!
A turmix- &g apritékést ne érintse szabad kézzel,
Tisztitasukhoz hasznéljon kefét.

Aturmixteltétel/univerzalis apritot hasznélat utan
azonnal tisztitsa meq. igy nem szaradnak ra
ételmaraciékok, és a mianyagot nem kezdik ki

(pl. a fiszerekben |évilld-olajok).

A fedelet és atdlcsért mosogatogépben is iehet
tisztitani.

Aturmixpeharat/univerzalis apritot ne tegye

a mosogatégepbe, hanem folydviz alatt tiszlitsa
meg {ne hagyja a vizben allni).

Hasznos tanacsok: Tegyen egy kis vizet és
mosogatdszert afelrakott turmixteltétbe/ univerzalis
apritéba. Allitsa néhany mésodpercre az
M-fokozatra. A vizet dntse ki, és a
turmixieltétet/univerzalis apritot tiszia vizzel &blitse
ki,

A késziilék elcsomagolasa

Huzza ki a haldzati csatlakozot.

Tegye fel a turmixgép-hajtoma védéfedelét (2},
Rakja fel atalat (5).

Tarolashoz mindig dugja a késvadét

a tobbfunkcios késre (12},

« Helyezze el a kabelt a kadbelaknaban.

Enyhén hizza meg a kabell, és az azonnal
feltekeredik.




Segitség ilizemzavar esetén

A Sériilésveszély!
Az (jzemzavar megsziintetése elStt hizza ki
a csatlakozo dugot.

Megjegyzés: Az univerzalis aprito Gzemeltetése
csak pitlanat izemmoddal az M-fokozaton
lehetséges.

Tal a tartozékokkal

Hibajelenség:

A készlilék nem makadik, és a forgd gombot (1)
nern lehet elforditani: Az elektronikus ellenérzd
herendezéskioldott.

Megsziintetés:

« Atalat csavarjara (tkdzésig.

+ Rakjafel a hasznalt tartozék fedelét (szirékosar
citromfacsaronal), és csavarjara (itkGzasig.
Tegye fel aturmixgép-hajtom(l védofedelét.

Ha az hibas, vagy a biztonsagi csap eltor,

a turmixgép-hajtému véddfadelet jra kell
cserélni,

Turmixgép / univerzalis aprilé

{zemzavar:

Akeészdlek nem miikodik, és a forgd gombot (1)

nem lehet elforditani: Az elektranikus ellendrzd

berendezéskioldoti.

Megsziintetés:

+ Rakja fel a1alat a fedellel és csavarjara
litkdzésig.

+ Aturmixfeltétet/univerzalis apritét csavarja
ra Utkdzésig.

« Rakja fel a turmixfeltét/az univerzdlis apritd
fedelét és ¢csavarja ra Utkdzesig.

Mas zavarok esetén, kérjik, vegye fel a kapcsolatot
vevoszolgalatunkkal,

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (X, 10) s2zédmu
karméanyrendelet szabélyozza. 72 6ran bellili
meghibasodas esetén a készileket a kereskedelem
kicseréli. Ezutan vevGszolgdiatunk gendoskadik az
elfirt 15 napon belill, kilcsénkészilék biztosftasa
esetén 30 napon bellli javitisrdl. A garancidlis
szolgditatasokat a vasariasnat kapott, szabalyesan
kitéitott garanciajeggyel (ehet igénybevenni, amely
minden egyéb garancialis feltételt is részletesen
ismertet.

Mindségtanisitas:

A 2/1984. (lil.10)) BKM-IpM szamil rendelete alapjan,
mint forgalmazé tantsttiuk, hogy a készilék

a vasarlasi tajékoztatdban kézolt adatoknak megfelel.

A véltoztatas jogat fenntartjuk!
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Toau ypea e npegHa3HaqeH 3a nonssaxHe

B SOMAKWHCTEBOTO, a He 3a NpoMuILNgHa
ynoTtpeba.

MonaeaiTe ypena camo 3a oBUuarHKTE 32
AOMAKHHCTBOTO KOnuuectBa M C ofinkHoBEHA
NROABLMKUTENHOCT, BUK A0DNENHUTENHATA YACT
«PeuenTi U uaeus,

¥penasT He ce HyXKaae oT NoAapbLXKKA.
¥nTeadeTo 3a ynortpeta onueea PasnuHM
BAPWAHTH Ha ypeaa, Pasnukute ca othenAsaHn,
Monum, 3anaseTe ymeTeaneTo 3a ynoTpeta.

B cnyuan, ue npenararte ypeaa Ha TpeTy nMua,
npeaaBanTe MM M YIETEAHETO 3a ynoTtpesa.
ManonasasiTe ypeaa caMo € opuryHantarta
OKOMPNEKTOBKA.

C eauH nornen,
MOI‘lHM, OTBOPETE HA CTPAHUUMTE CHC CXEeMATE,

OcHOBHa 4acT Ha ypeada
1 BupTAw ce GyToH — WwanTtep

D/foff = crTon

M = MOMEHTHO BKNHOYBAaHE,
MaKCUManHK 06opoTH, GYTOH
— WanTepsT ce NOAObLR¥KA
B TOBA NONOXEeHUE

Crenenu = cKOPOCT Ha pafoTa

14

Crenen 1 = MWHUMANHK OGOPOTH — HaBHO

Crenen 4 = MaKCUManHu o6opoTH —

6bp30

2 [pesnased kanak 3a saaguiaeawmre
MEXAaHW3IMH Ha MUKCepa

MNocTass ce, KOratTo 3a08MKBALLMTE MEXBHW3IMK

3a MUMKCepa He Ce NON3BAaT (B NPOTMBEH Cnyyan

YPEOBT HE MOXE AA CE& BKNIOUM).

2a OcwryputeneH wudT Ha npeanasHWA
Kanak

3  3axkpenpaium © BaKYyM xpadeta

MNocTaBrATe ypeoa Bbpxy Maaka 1 UKCTA

NOBBPXHOCT.

4  ABTOMaTMUHO yCTPOMCTBO 3a npuGupaHe
Ha kabena

3acTonopasaHe Ha kabena.
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B SR

Cobil ¢ NPUHAANEXXHOCTH OT

OKOMMNEKTOBKa / ChOTBETHUTE

HHCTPYMEHTH

5 Cua

MocTaeeTe W 3aBLPTETE B NOCOKATA Ha

UACOBHUKOBATA CTPEAIKA A0 OTKaT

{6anoHeTeH 3aTBOR).

6a Kanak

NocTapere (cipenxaTa BLpXY kanaka TpABBa

A4 ChBNanHe CuC CTPENKATa BLPXy CbAa)

M 3aBLPTETE B NOCOKATA HA YAaCOBHMKOBATA

cTpenka. BepxbT Ha Kanaka Aa nonaave

B CLOTBETHUA YNEH HA OCHOBHWA KOPHYC Ha

ypena.

6b Kanaue na orBOpa (= MEpPHTENnHa Yawka)

Cny>kv 33 NpuEyTBaHe HA HAPA3AHW UMK

HACTLRraHK NPOAYKTH.

6c CnomararenHonpucnocoSnelue
33 MbHeHe

Nocraea ce BLPXY OTBODA 38 NBLITHEHE, HAND.

KOraro Lie cungaTe B Chia 6PaliHD Uny 3axap.

6d OTBOp 3a NBNHEHE HA CbAa

M3pageTe KanaueTo My 1 HaMbNHETE Cbia

€ HeOOX0OMMUTE NpoayKTH. 3a Aa HanueaTe

TEYHOCTH NO Bpeme Ha paGoTa Cc ypena v 3a

HacTbpreaHe W HapA3BaHe Ha JbMrK Uk TECHW

3eMeHqyLM {Hanp. Npas-nyK, MOPKOBH),

u3anonasalTe TecHur OTEOP.

7 Crbpranka 3a Tecro

8a MHOrothyHKUMOHANEH HOX

8k HaxpaHHMK 33 pasMecBaHe Ha TecTo

8c Hakpa#knuk — Ten 3a pasGHeaHe

8e O6pnbuiaema waiGa 3a pA3aHe —
Ae0eno/TeHKo

8d OcHoBa Ha aWCKa

8f O6pbuwaemaiwaiba 3a HaCTLpreaHe —
enpo/durHo

8g Llaikba - penne - cpegHoenpo

8h Hacraeka 3a nacupane

8 LUeHrpochyra 3a cokoBe

8k TMpeca 3a LWMTPYCOBKU NNOL0BE
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Mukcep - kaHa

9  Yawa Ha mvkcep - xanara

MNocTaeeTe A (CTReEnkara Bbpxy Yawarta TpAadsa
A CbBMagHe CbC CTPenkara BbpXy ypeaa)

W 3aBLpTeTe A0 OTKAT B NOCOKaTa Ha
4aCOBHUKCBATA CTPENKa.

10a Kanak

MNoctaeere ro (0ObpHETE BHUMAHKWE Ha
I'IOSMLI.VIHTa) M 3a8BbPTETE A0 OTKAT 3APABO

B MNOCOKaTa Ha YACOBHMKOBATA CTRaNkKA.,
KanakbT TpAGBA A3 CLBMAOHE HAMBIHO Che
CLOTBETHUA YNeW B RpBXKKaTa Ha MUKCep —
KaHara.

10b OTeop 3a MuIHeHe

W3Banere (oyHWATA M NOCTARETE CHOTBETHUTE
NpoAYKTH.

10¢c PyHMA

Cny>xu 3a HANWBAHE Ha TEUYHU NPOAYKTH.

Mpw HAKOKM MOgEenu:

11  YnusepcanHonpucnocoGneHve 3a
HagpeGHABaHe

NocraseTe ro (CTpenkara BLPXY vawata Tpadsa

Aa cbBNAAHe CbC CTPENKAaTa BbpPXY Ypeaa)

W 3aBBPTETE A0 OTKAT B NOCOKATA HA

JacoBHUKOBATa CTPenKa.

11a Kanak

Yka3zaHuAa 3a 6e3onacHocCT

A\ Onacxocr ot Toxos yaap!

Brriousaitte KM 3axpaHBaHeto

M excnnoatupaiiTe ypena camo ckobpasHo
yKa3aHWATa Ha Tvnosara Tafenka.

ManonseanTe ypeaa caMo B cnyJan, ve
3aXpaHBaWMAT KaGen W CAMWAT ypea He Nokasear
nedekTu,

He aonyckaiTe geua e 6nv3ocT A0 ypeaa.
M3TernAiTe Wencena cneA scaka ynorpeba,
npeay NoUMCTBaHe, NPEAM HanyCKave Ha
NOMELUEHUETO W B CMyuad Ha aBapuA,

He npexapeaiTe 3axpaHBawmA Kaben sLpxy
OCTRW PBHOEE M Hag FOPELLW NOBBPXHOCTH.

3a na ce uaGerHar pUcKoBE OT HAPaHABAHMA Ha
XOpa W YRPEXKAAHE Ha YPeila, BCAKAKBK NONPaBKK
Ha YPeAa, KATO Hanp. NOAMAHA Ha 3axpaHBallMA
kafen, TprdBEa 0a Ce M3BBPLBAT Camo OT Hall
OTOpHU3HpaH CepBU3.

MNpy NpeksLCcBaHe Ha eneKTRO3axXPaHBaAHeTo
YPenbT OCTABA BKMHOUEH W CHef TOBA OTHOBO

ce sanercTeyBa.

CMeHANTE UACTMTE OT OKOMMNIeKTOBKATa

W CbOTBETHUTE MHCTRYMEHTH CaMO NP CNPAH
ypen (BLPTAWMAT cg ByTOH — wantep

B nonoxexne Ofoff).




Yka3saHuA 3a U3XBbpnaHe

MHdIopMaLwWA 33 aKTyanivTe pasnopentv
OTHOCHO HaUMHWTE HA W3XBBLPNAHE HA HACTOALLMA
YPesa MoXkere Aa NonyurTe OT OTOpPH3UpaHMa
TBProOBCKW NPEACTABUTEN UNK OT DOLIMHCKATA
cnyx6a no Baweto mectoxXmeesHa.

Q6cnyxpaHe

MouncTeTe ocHOBHO Npean Mbpeara ynotpeta
YPESAA W UACTATE OT OKOMNTNSKTOBKATA MY, BUK
mMasa «[ 104KCTBAHE U NOAADBKKA».

NMoarovoska

+ MocTasete OCHOBHWA KOPNYC HAa YPeOa BbpXy
rnagxa v UACTa NOBLPXHOCT.
« MWaternete saxpaHBawuAT KaGen OT MRCTOTO
3a NpubupaHeTo My:
€ 80HO JBUKEHWE WITEIMETS 3axpPaHBammAT
kaben fo XenaHata ALKUHA (MaKCHMYM
1 MeThp) ¥ ro oceoSogere 6aBHO;
3axXpaHBaWMAT kaben e 3ACTONOPEH.
+ HamanaeaHe pafoTHaTa ALMKUHA HA
3axpaHsawmAT kKaden:
NeKo MaterneTe 3axpaHBaluvAT katen v ro
ocTagete Aa cé Hasue A0 XenaHata ot Bac
Awmkvea. Créen ToBa 0THOBO NeKo NoAPLIHETE
3axpaHsawumAT katen v 6asHO ro oceobogere;
3axpaHBalluAT Kaben e 3acCTONOPeH.
Baumanmne!
Brasalite ga He yoyJere 3axpaHBaLHAT kaben
M He Fo GyTaiTe ¢ PLKa rpy NPMBMPAaHE, Thbif KaTo
B TaxbB Cryyai 3axpaHBaiMAT Kaber He MOXe Aa
CE HABHE M3LANO. AKO 3axpaHBawHAT Kaben 3aAde,
narernere ro H3LANO 1 CNBL ToBa ro oceofogeTe
Qa ce Hagwe.

« BrrioyeTe Wencena KbM eNeKTpoMpexara.

Cba. ¢ NPUHAANEXKHOCTH OT
OKOMMNEeKToBKaTa / CbOTBETHUTE
MHCTPYMEHTH

A\ OnacHocT oT HapaHABaHe OT BLPTALLMTE Ce
MHCTPpYyMeHTH!

Hukora He Gupraiite B Chaa, KOraro Hano3sare

ypeaa (M creg H3KRousane Ha ypeaa,

330BUKBAHETO TPOOLTKABRA fia AHCTBYBEa owe

H3BECTHO BDEME).

CMeHRATE HHCTPYMEHTHTE OT OKOMIITEKTOBKATa

CaMO NP UIKTIOYEH ypeda.

Cxe cnaa Moxe Aa ce padoTH caMo NpH NoCcTaseH

NPennNaleH Kanak Ha 3aaBKBalliA MEXaH1IbM Ha

MMKCEPA (2) M HAKOra C MOHTHDAHa MHKCED —

vawa.

» MNocraeeTe cbaa (5) ¥ ro 3asbPTETE B NOCOKATa
Ha yaCcOBHMKOBAaTa CTPEenka A0 OTKaT.

+ TocTapeTe CLOTBETHUTE MHCTPYMEHTH OT
OKOMNNEKTOBKATA, KAKTO & ONHCaHo
B CLOTBETHUR pasaen . 3a usbopa Ha
HHCTPYMEHTHTE B AONMLNHUTENHATa yacT
«PaUBNTH K npewvs,

« [locTageTe NPOSYKTUTE, KAKTO € ONMCaHO
B CbOTBETHWA pasaen. 3a npoAyKTuTe
W KOMKMYecTBaTa BUA AONBITHUTENHATA YacT
«Peuenti v vaems.

= MNocraeete kanaka (6a) (cTpenkaTta BLpxy
kanaka TPAGBa Aa cbenagHe CbC CTPENKATa
BbLPXY ChAA) M 3aBBPTETE B NOCOKATA HA
UBACOBHWKOBATA CTPENKE AC OTKAT. BupxbT Ha
kanaka TpAGBa Aa NoNaaHe B ChOTBETHMA YNeW
Ha OCHOBHWR KOPNYC Ha ypeaa.

+ [MocTaBeTe BLRTAWMA ce ByTOH — WanTep Ha
KenaHara crenex (Bu 4ONLAHUTENHATA YacT
«PeLenTv N naem»),

« Koraro tpafea fna cBanyTe kanaka, 3a na
NocTaBMTe HOBM NPOOYKTH, NOCTaseTe
BLPTAWKA ce GYTOH — WANTep Ha NOAOKEHHE
Oloff.

Waen: 3a 44 NOCTaBMTE B ChAa MPOAYKTH KATO

6pawHo unv 3axap, TpAGBA Aa W3Non3sare

CNOMaraTenHoTe NPUCNOCOGAEHHUE 33 MbAHEHS.

Mpu paboTta cbE cBAA YPeaABLT MoXe A2 6bae

BKMKOYBAH CAMO C NOCTABEH K 3APAB0 3aTBOPEH

xanak (6a), KAKTO W ¢ NOCTaBeH 3ALUMTEH Kanak

33 33ABUKBALIMA MEXAHM3IBM HA MUKCepa (2).

MHorodyHKUHOHaneH HoxX (8a)
CNY>XK 32 HaapeOHABAHE, HAKLNUBAHS,
pastLpKBaHe.

A OnacHoCT OT HapaHREaNe OF DCTPHTE
pexeLwu yacru!

XBaiuaiTe MHOrOhYHKUMOHETHHA HOX CaM0 38

nnactMacosara gpbxka (rope).

» Oceo6oaeTe MHOroMYHKLIMOHANHWA HOX OT
npeanasHoTo npycnocotnedue (12).

¢ broewartnelwTelbyblbiyK yWTbIYeHyT,

» MoHTMpaKTe MHOrOhYHKLUMOHANHWA HOX.

= [Moctasete npoayktuTe. MocTaseTe kanaka (6a)
C Kanauseto 3a npubyTease Ha npoayktute {Eb)
W 3aBLPTETEe B NOCOKATA HA WACOBHMKOBATA
CTRESNKAa JO OTKAaT.

+ Tlocraperte BLPTAWMA ce OyToH — wanrep (1)
Ha Xenadara crened (B AombNHWTeNnHaTa
yacT «PeuenT u noed»),

« 3a pa noctasuTe AONBNHUTENHO NMPOAYKTH,
NOCTaBeTe BLPTAWMA C& BYTOH — WwanTtep Ha
nonoxexne 0foff.

* M3paseTe kanaueto M NocTaBeTe NPOAYKTUTE
npes oTBOPA 32 MunHeHe (6d).

Yxazanue: INpw nanpebrnbBane v Kenuaxe

cTenexTa Ha HanpefHABAHe ce yBenvuasa

NPONOPUHWOHANHO HA NPOALMKKTENHOCTTAa

Ha oGpaboTkara.
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HakpaWHHK 3a pazmeceanxe Ha TecTo (8b)

CIYXKK 33 MECEHE HA TeXKO TeCTO 1 38 NpUbaBAHe

KbM CMECTA HA NPOAYKTH, KOMTO He Tpadea Aa ce
HanpoOABAT (Hanp. cradMan, (OKONaacsH
NPBUKLM).

« MoHTMpaiTe HakpakHKKa 33 pasmecreaHe Ha
TecTo.

« TocTapeTe NpogyKTnTe,

* NMocTapeTe kanaka {6a) c kKanayeTo 3a
npubyTeaxe Ha npoaykTuTe (Bb) W zaBLpTeTe
B NOCOKATa Ha YACOBHUKOBATA CTPEenka Ao
oTKar.

« NocTaseTe BLPTAWMA Ce OyToH — wantep (1) Ha
XKenaHata cTened (BWX AoNBAHWTENHATa YacT
«PelenTn ¥ uaeun»).

* 3a pa noCTaBKTE AOMBIHUTENHO NPOAYKTH,
MnoCTaBETS BLPTRILMA Ce BYTOH — wanTtep Ha
XENaHara CTeNeH.,

+ WsBageTe Kana4eTto U NocTaseTe NPOAYKTHTE
npe3 0TBOPA 3a MblHeHe (6d).

HaxpaitHuK - Ten 3a pas6usaHe (8c)

Cry>u 3a pasbyeade Ha cMeTaHa, GenTbUM Ha

CHAT,

He e noaxoanw, 3a TBLPAM NPOAYKTH (HAanp.

nap4yeHLa MacnoQ, M3EaAeHU HenoCReaAcTBEHO

npenn TOBa OT xna.uwnHHKa)
» MoHTrpaitTe nakpaltiika — Ten 2a pasbuaane.

* MNacraeete npoaykvTe,

« MNocTtaeeTe kanaka (8a) c kanayeTo 2a
npyyTeaHe Ha npoayxrure (6b) v 3aswpTeTe
B NOCOKATa Ha3 YacOBHMKOBATA CTPEenKa no
oTKaT.

» MoctaBete BLPTAWMA Ce ByTOH — WwanTep (1) Ha
HenaHata creneH (Bw AOMBAHUTENHATA YacT
«PaLermn U haeus).

* 3a aa NOCTaBWTe AOMLAHATENHO NPOOYKTH,
nocTasere 8bLpTAWWA ce GyTOH — wanTep Ha
CcTeneH 2.

« M3papete KanaueTo M NOCTABETE NPOAYKTUTE
npe3 OTBOPa 3a NtNHeHe {6d).

lilah6u 3a nappeGHABaHe

O6pbwaema waiiGa 3a praaxe (Be) -

AeCeno/TeHKO

CINy>KW 33 HAPA3BAHE Ha NNOA0BE W 3ENEHUYUM.

Obpuuiaema Wwaidba 3a HacTbpreaHe (8f) —

enpo/dmHo

CMy>KK 3a HACTLPIBaHeE Ha NTogoBe, 3eMEHYYUH

M CHpeHe.

LLlai6a - penge (8g) - cpeaHo eapo

CMYXM 38 HACTLPreaHe (Hanp. Ha CUPeHe TUN

«[TapMesan»), Ha Wokonag.

OcHoea Ha Aucxa (8d)

+ G nexo 3alBwKBaHe nNocTaBeTe OCHOBAaTa
HA AWCKa Bbpxy 3a4BMXBAWATA OC.

+ MNocTtaseTe OWCKCBMA HOXK Taka 4e aBara
wwdyta Ha ocHOBATA fa BNA3aT B OTBOpA
Ha AWCKOBMA HOMX.
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/A OnacHOCT oT HapanaBaHe OT OCTPHTE
pexeLin yacTu!

Xpauasire twaiituTe 3a HanpeOHaBaHe Camo 38

rinactMacosara apwxka, He GupkaiTe aotaopa 3a

nuaneHe. 3a nprbyTeane Ra NpoayKTUTe

M3R0N382KTE KANAYETO.

Brumanne!

HHcTpyMenTMTE MOTaT 4a Ce NPMTBIAT.

3a rebpam aunose cupena (Hanp. «flapMesan»),

opexit # APy NOR0GHY U3N0A3BaTe camo

wanbara — perHae.

LadiGure 3a HaapelCHABAHE HE Ca NPUTOReHHK 38

HacTepraaqe/HanpetHABaHe Ha XpAH.

* QbwpHeTe Harope cTpaHata Ha [AMCKOBWA
HOM, KOATO We W3Mon3saTe, CbOTBETHO
38 pR3aHe/MengHe, U A NOCTARETE BLPXY
OCHOBATA (NPW AMCKA 3a HacTubpreaHe —
caMmo eaHa cTpaHa)

+ [locTaeeTe Kanaka (6a) ¢ KanayeTo 3a
npuGyTeaHe Ha NpoaykTvTe (6b) 1 3asbpTeTe
B NOCOKATa HA YACOBHWKOBATA CTPEnka Ao
oTKar,

+ [locTasere NpOgyKTHTE 38 PAZAHE WK
HacTepreaxe (6d).

* [octaBeTe BbPTARLLMA (1) Ce OyTOH — wanTep Ha
CTENEeH 3 1UNK cTene 4 (BWX AONLIRKTeNHaTa
yacT «PeLenTu v naeu»j,

+ TpuGyTeaiTE NPOLYKTUTE 34 PAZAHE UNK
HaCTbPreaHe ¢ KanaueTo, YNPasKHABARKY NieK
HATHCK.

= 3a ga nocTasuTe QOMBITHUTENHO MPOGYKTH
NOCTaBeTe BLPTALIMA ce OYTOH — WanTep Ha
nonoxexue Ofoff.

« CpaneTe kanaueTo kW NOCTaBeTe NpoAYKTUTE
pes oTeopa 3a MuiHaHe.

Brumanne!

Hanpa3znere kynara npequ Aa ce e HanbaHuna
TaKa we HapA3aHHTE WA HACTBPIBHN MPOAYKTH
A4 ONPaT 8 OCHOBATA HA AHCKA.

Hacraeka 3a nacvpane (8h)

CNYXXK 33 NACMPAaHEe Ha HapA3aHKW NNOAOBE WK

FENSHUYLH.

* MoHTUpaiiTe cUTOTO 33 NACHMpPaHe W HoXa 3a

nacupase.

MOHTUpaHTE NPUILPKALLOTO NPUENOCOGNEHne.

Moctasete kanaa {6a} 1 3asbpTeTe

B MOCOKATA HA YACOBHUKOBATA CTPENKA A0

OTKaT.

» [focTaEeTe BLPTAWMA ce BYTOH — WanTtep (1) Ha
MEenaHaTa CTeneH (BvX ACTLNHWTENHATA YacT
«PeuenTu 1 naews),

» W3panete kanaveto (6b) U NocTasere
NpOAYKTUTE NPEe3 OTBOPA 38 NbnHewe (6d).




llenTpodhyra 3a cokose (8i)

CIIYXKM 33 MACTHCKBAHE Ha NNODOBE ChT CeMKM
(Hanp. AGBNKK, KPYLLK), ATOOM, MAMHHA, KbNWHK,
KOCTUNKOBMW NMofoBe Ge3 KOCTHIIKE, 3eNSHUYLIM
(nanp. MOPKOBK, AOMETH).

Moctapete cuaa (5) M 3aBLPTETE B NOCOKATA
Ha YacOBHWUKOBATA CTPeNKa Ng OTKaT.
MoHTupanTe cbhaa - pezepeoap 3a
HACTLpreaHe ¢ (OMNTLPHA KOLLHHLA,
flocTaBeTe kanaka 3a UEHTPOdYraTa 3a cCoKoBe
Y 3aBLPTETE B AOCOKATA HA YACOBHWKOBATA
cTpenka. BupxbT Ha Kanaka rpAdea na
ChENAAHE MAKCUMAaNHO C OTBOPA Ha OCHOBHUA
KOpnyc Ha ypeaa,

Mocrasete BLPTAWMA ce OyToH — wanTep (1)
Ha cTeneH 3.

MNoctageTe NNOAOBETE WK 3eNEHUYUMTE

B 0TBOPA 3a NbNHeHe (6d) 1 ¢ NeK HaTUCK

'™ NPUABKKBAMTE C NOMOLLTA HA KanadeTo (6b).
AKO 8 HeoDX0aANMO, NPEABAPUTENHG F1
HaapebHeTe.

B Kpan Ha paboTHuR Npouec nocTaeeTe
BLPTAWMA Ce GYTOH — WanTep 3a KpaTko BpeMe
Ha cTeneH 4 u ocTaseTe ypeaa Aa pabotm
TONKGBA AbLNrQ, 4e NROAYKTHYe aa Gvoar
W3CTHCKAHMW HarbnHo.

Bunmanne!
H3npaseasdTe cLaa CBOeBDEMEHHO!
— ¢req karo cre o0patoTHiti MAKCHMYM

500 rpama npoayKTH,

Brumanve!

HafmoaasanTe KONMYECTBOTO Ha HamhinaHe.
H3anpassaiTe Chaa Npean COKLT 14 e AOCTHUIHaA
A0 KOwHuyara -~ CHTo.

Mukcep - KaHa

A OnachocT o1 HapanasaHe OF oCTpHTE
PEXeLLn YBCTH/BLPTRLLIMTE Ce 3aABMXBallH
enementi!

Hukora He GbpKaiTe B MOHTHPaHaTE MMKCEP —

KaHa! Muxcep —~ kanara paloTH Camo CbC 3APase

33BLLHTAH kanak,

Moutupastre/NeMOHTHRARTE MHKCED — KandTa caMo

NP CHPAHQ 380BuXKBaHE.

& OnacHoct ot uarapane!

Korarto 00patoTBaTe ropeiin APOSYKTH B MMKCED —
KaHara npea (hyHuATa B Kanaxa nanu3a napa.
HarmsaiTte makcumym 0,5 maTpa ropettia nim
NIEHIMAa TeUHOCT,

Bunmanne!

Muxcep — KaHaTa MOXe 43 Ce nospedH,

He o6paboTteasite ALAGOKO 3aMpaseHu Npody Ty,
He OCTABAHTE MUKCEP — KakaTa aa padoTi npasHa,

Pa6oTa c MrMKcep - KaHara

. Buvmanmne!

3a na paloTuTe ¢ MHKCED — KaHnaTa, KaraKbT Ha
MuKcep — kaHara (10g) v cugbT (5) ¢ Kanaka (63
TOAGBA A2 C& MOHTUPANM W 30DaB0 JEBBPTEHHA.

— fpenu COKa fa OCTHrHe A0 pesepacapa
38 HacTbLPreaHe.

Cnea npuxkmousaHe Ha paloTa

+ TlocTaBeTe BLRTAWMA Ce BYTOH — WwanTtep Ha
nonoxexue 0foff.

= 3aebpreTe Kanaka {6a) B nocoka, oSpatHa
Ha YacoBHWKOBATA CTPENKA, U O CBaNeTe.

* M3Bagerte HHCTPYMEHTHTE.

+ 3aBwpreTe chaa (5) B Nocoka, oGparHa Ha
YACOBHUKOBATA CTPEMKA, U ro CBaneTe.

* [OuKCTETE BCUUKKM YaCTH, BUXK rmasa
«[TouncTBane u nopapbxka». O6pLIwaiTe
BHUMaHWE chyr1Te Ha Kanaka fa ca udCTH,

8 NPOTHBEH CNyuai KanakhLT He MOXe Aa ce
3aTBapA noeaue.

* Cnea kaTo cTe M3Nonasany
MHOTOYHKLMOHANHUA HOX, NOCTaBeTe
npeanasHoTo npucenacotneuve (8a).

MNpeca 3a uMTpycoByu nnoaoee (Bk)

CNMYXKHM 33 M3CTHCKBAHE HA LMTPYCOBW NPOACEE,

HaNP. NOPTOKaNM, TPEMNPPYTH, MMMOHH.

* MocTaeeTe npecarta 3a UMTPYCOBM NNoaose
¥ A 3aBbPTETe B NOCOKATA Ha YaCOBHHKOBATA
CTPenka Ao QTkaT. BbpxXeT Ha KowHKMuaTa —
cuTo TpRGBA 42 NONAagHE B CLOTBETHWA YNe#
Ha OCHOBHKMA KOPNYC HA ypeaa.

* 3a ga uacTukcearte NnoAcse, NocTaeeTe
BBRTAWKA Ce SYTOH — wanTep Ha CTeneH 2
¥ NDUTUCHETE NNOAA KbM MICTUCKBAWLATE
cthepa.

+ Cnep npukniousaHe Ha paboTa passLpTeTe
npecata 3a LUTpYCOBM MNINCA0BE W CBanete
chaa.

H3Bapere UHCTDyMEHTHTE OT Chaal

CeaneTe NPeana3HWA KANak 3a 3alWKTa Ha
3BABWKBALIMTE YaCTH Ha Mukeepa (2).
MocrageTe Yawara Ha KaHata — Mukcep (9)
{cTpenkara Bbpxy Yawara TpASea 4a CheENAAHe
CBC CTPENKaTta Ha YPeaa) U A 3aBbpTETe AD
0TKaT B NOCOKATA HA YACOBHUKOBATA CTPENKa.
MocraeeTe NpoaoyKTUTE {BMX OOMBNHUTENHATA
uacT «PeuenTu W npeks}.

MakcumanHo KOnMUecTso, NPK TEUHM MPOAYKTH
= 1,5 nuTpa

{MEHNMEKM MMM FOPELUN TEUHOCTH — MAKCHMYM
0,5 nuTpa).

COnTuManHe KoMuecTeo 3a obpabortka, npw
TEbpOM NpoaykTv = 150 T,

Mocrapere kanaka (10a) M 3aBLPTETE A0 OTKAT
B MOCOKATA Ha YACOBHWKOBATA CTPENKA.
BLpxbT Ha Kanaka TpAGea fa nonagHe

B CHOTBETHMA YNEH HA ADBKKATA Ha MUKCED —
KaHara.

MocraeeTe BLPTAWMA ce GYTOH —wanTep (1) Ha
XenaHara cTeneH (BWX AOMbNHWUTENHATA YacT
«PeLenTy v uaeuns).
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MocraenHe Ha NpoAyKTMTe

* MNocTaeere BLPTAWMA Ce GYTOH — wanTep Ha
nonoxenue 0foff (MW KaKkTo € yKazaHo
8 ChOTBETHHA pasaden;.

« CeaneTe kanaxa (10a) M nocTasete NpoOAyKTUTE

HNK

* Wapanere tpyHmunTa (10c) m nocrapaite
TBbRAWTE NPOAYKTH MAJTKO NO Marnko B OTECpa
3a nbnHexe (100},

UnK

* Hanueaitre TeUHK NPOAYKTH NPea yHUATA.

Cneg npukniousane paorara ¢ MMKcep -
Kanara
* MocTtaBeTe BLPRTALMA Ce BYTOH — WANTEp Ha
nonoxexue 0/off.
« 3agbpTere MUKCep — KaHaTa B nocoKa,
ofipaTHa Ha uacoBHWKOBaTa CTpenka,
W A AeMOHTUpanTe.
* 3aBbLpTeTe Kanaka B nocoxara, o6paTHa Ha
UACOBHUKOBATA CTPENKa, U Mo ceaneTe.
WUaen: Hal- nobpe nouvcreaitTe MUKCepa
HesabaeHo cneq ynotpeda, By rnaea
«[lounCTBAHE U MoAAPLXKA»,

Mpv HAKOM MOAENK:

¥uueepcanno npucnocofnenue 3a
HaapeGHABaHe (11) .

Cny>Xu1 3a HagpebHABAHE Ha NO-Manky KonuuecTea
NPoAYKTH (HANP. NYK, NOANPaBKK).

Buumanne!

He nanonzeadnTe yHKWBEPCANHOTO NPHUCROCOGIeH e
33 HanpeGHABaHe 3a MeeHe Ha Kadhe Ha 3bpHa,
MaK 1 HaRpeOHARAHE HA XPAH.

YkcnnoarauMaTa Ha yHHBEpCanHoTo
npucnocobnense 3a HanpeONABaHe

€ BBIMOXHA CAMT B PEXHUM Ha MOMEHTHO
BrouBare (crened M).

A OnacwocT ot HapaHAsane!
Huxora He 6bpKaifTe B MOHTHPAHOTO yHHBEDCATHO
npucnocobetne sa HagpebHAbare!

Brumanne!

3a fa ce paloT ¢ yHHBePCanHoTo
npucnocobnexne 3a HAOPEOHRBAHE KaraKbT Ha
npucnocobnennero 3a HagpetrHasane (11a)

u cbabT (5) ¢ kanaxa (6a) TpAbBa Ba c8 MOHTHPaHH
¥ 3APaBO 3aBBLOTEHH. M3B3NBTE MHCTPYMBHTHTE OT
cnaal

« CeaneTe NpeanasHyA Kanax 3a 3aasuxeaumTe
MEXAHU3MKA Ha MUKcepa (2).

+ MoHTMpaWTe yHUBepCansoTo npucnocobneHne
3a HaapebHABaxe (CTpenkara shpxy vawara
TpAfea oa cvBnagHe Cbe CTPeNKaTa Bbpxy
ypena) v 3asbpTeTe B NOCOKAaTa Ha
YacoBHMKOBATA CTPEnKa A0 OTKAT.

+ [MocTagerte NPoAYKTUTE (BWX AONBITHUATENHATA
yacT «PeLenTit 1 MOeH»),
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« {JocTagere Kanaka (CTPeNKaTa Bbpxy Kanaka
TpAGEA Aa CbLBNAAHE ChC CTPENKATA HA Yawara)
W 3aBBbPTETE B NOCOKATA HA YACOBHWKOBATA
CTpernka oo oTKar.

+ [ocTaBeTe BLPTALLMA ce ByToH — wanTtep (1)
Ha cTenen M.

Y¥xazanme: lNpy HagpebHABaHe cTeneHTa Ha

HaupebHABaHE Ce NOBMWARA NPONOPLMOHANHO

Ha NPOALMKUTENHOCTTa Ha o6paboTka.

MouucTeaHe W NOAAPBLXKKA

A\ Opacuocr or roxoe yaap!
Hwukora He noranaite oCHOBHUA KOPAYC Ha ypena
BL8 BOAAa M He ro rocragritte nog Tevaiya sogal

Brumanne!

flosbpxHOCTHTE MOraT A8 GLAET YBPCAEHH.
He usnonseaiTe abpasznaHy NovHcTBaLUH
npenapard,

MNounctBaHe Ha OCHOBHHA KOPNYC HA
ypepa
» Warernerte wencena ot KoHTaKTa.
* Ms3buplleTe OCHOBHMA KOPRYC Ha ypeaa
C BNa<Ha Kbpna, B cnyuai, ue e Heo6xoauMmo,
npubaBeTe ¥ MANKO MWELY Npenapar.
+ Cren Toea u3bbplieTe ypena Ao cyxo.

MouyucTEaHe Ha cbAaa
C NPUHAANEXHOCTHUTE
OT OKOMNNEKTOBKATA

£\ OnacrHocTOT Hapanasane OT OCTPHTE
pexeLyy yacTu!

XBaanTe MHOroYHKLIMOHEIHHA HOX 1 LWEHtHTe

H& YHUBEPCATHOTO NPUCTocobneHHe 3a

HagpeGHABaHE CaMO 38 NNACTMAcoBaTa ODLXKKA.

BCHUKM yacTy ca YCTORUMBKM HA MHEHE B MMANHA
MatlMHa. Me NpuTMcKanTe MIACTMAcOBMTE YacTi
B MMANHATa MAaLUWMHA, T KaTo € BL3MOXHO Aa ce
AadopMrpat. MHOrodyYHKUMOHANNKWAT HOX C8
NOCTABA C OTBOPA HAA0AY TaXa, Ue HOXa Aa He
MOXE A2 YBPEAM Bpyrv yacTv. 3a 4a NourcTUTe
HacTaekarta — Ten 3a pastueaHe, MOXeTe aa A
WATErNMTE OT AbpXaua (B8¢). 3a na nouncture
UeHTpohyraTa 38 UMTPYCOBH NNOADBE, M3BAAETE
hUnTBPHATA KOWHWUA OT ChAA — PE3EPBoap 3a
HacTepraade (8h). NpeaBapuTenHo Mannakyere
vacTuTe ¢ Tevawa soga. NouncTeaite namenure
Ha (hMNTEPHATA KOLWHWLUA BHUMATENHO, 33 Aa He
A nospeante. MNpy o6paboTkaTa Ha NPOAYKTH
Kato Hanp, MOPKOBK U YEPBEHO LBEKNo
NRAcTMacoBnUTe YACTH Ce QLIBETABAT, KaTo
OLBeTABAHETO MOXe na Ce OTCTPAaH C HAKQNKO
K&K onHo.



MouucTBaHe Ha mUKCep ~ KaHara /
YHUBEPCANHOTO npHCNocoGneHHe
3a HagpebSHABane

&\ OnacHOCT OT HapanABaHe OT OCTPHTe
pexxeLunyacTH!

He 80KocBaiTe pexewmre yacTH Ha MHKCep ~

KaHara i Ha yHHBEDRCaTHOTO NpHUCnocobnenme 3a

HaapeGHABaHe ¢ ronn puUe. oM MovMCcTEaneTo

“M M3NOM3BaHTS YeTKa.

Ha#- AoGpe NOYKUCTEaNTE MUKGEP —
KaHaTa/yHMBERCANHATO NPUCNOCOGNEHKE 3a
HaapeOHABaHe BeaHara cnea ynotpeba. Taka
OCTATBLLMUTE HAME A3 3aCHLXHAT M HAMA na ce
YEBpEeaK NNactMacata (Hanp. oF eTepuur1Te Macna
B noanpaskure),

KanakeT ¥ hiyHuATE ca YCTOUUMBU HA MHEHE

B MWRNHA MaWMWHA.

Yaluara Ha MHKCep — kaHaTa/yHUBEpCanHOTo
nprcnocebnerue 3a HaapeGHABaHE NouMcTBRanTe
HE B MUANHATE MALWMHA, & oA Tevawa soga (He
r OCTaBANTE 08 KUCHAT Bb8 BOAATA).

Haen: Noctasete B MOHTHPaHATA MUKCED —
KaHa/MOHTHPAHOTO YHUBEPCANHO
npucnocotnexue 3a HaapeGHABaHE Manko Boaa
€ Openapar 3a muexe, MpeskniueTe 3a HAKONKG
CcexyHau Ha crened M. Maneite Bogara

W M3NNaKHeTe MUKCED — KAHAaTa/yYHMBEPCANHOTO
npucnocobnenve 3a naapebyasane ¢ YACTa BOAA.

CuxpaHeHne Ha ypena

» W3arterneTe wencena QT KOHTaKTA.

= TlocTaeeTe Npeana3HKA Kanax 3a
33ABMKBAMTE MEXAHW3MHM HA MUKCEpa (2).

* MoHTrpaiite cbpa (5).

+ [pu cuLXpaHeHne NOCTaBARTe NPEANA3HOTO
NPUCNOco8neRne 3a HaXa BUHar sLpxy
MHOrOCHYHKLUIMOHANHUA HOX (12).

* Hasuitte v 2acTonopeTe axpaHBawmAT kaden
B CLOTBETHOTO OTASNEHWE,

H3TerneTe Neko 2axpaHBawmraAT katen v ro
ocTasete fa ce HaBue aBToMaTHUHO.

Momouwy, npy noepegu

A\ OnacHocror HapanaBane!
Mpess [a APHCTHTHTE KbM OTCTPANABAHE Ha
ROBpenaTa, HATErneTe LErncena oT KOHTAaKTa.

Ykaszanue: PafoTara c yH1BEpCanHoTo
npucnocobneHue 3a HaapeOHABaHe € BL3MOXHA
CAMO PN MOMEHTEH PDEXMM HA BKILOUBAHE HA,
crenes M,

Cua ¢ NPHHRANEXHOCTH OT
OKOMNNEeKToBKaTa

floepeaa:

YpeasT He ce 33AeHCTBYBA, He MOXe Ja Ce BLRTH
BLRTAWKAT ce ByToM — wanTtep (1); MaKMiouwrn

€ enekTPoHHWAT KOHTPON.

OTcTpaHABaHe:

« 3aBBLPTETE CbAa A0 OTKAT.

= TlocTaBeTe Kanaka Ha M3non3saHata
NPUHAANEXHOCT OT OKOMAREKTOBKATA
{(KOLHMLIATA — CMTO NPM NPECATA 3a LMTPYCOBU
NroaoBe) U A 3aBbRTETE A0 OTKAT.

+ [locTaBeTe NpeaAnasHUA Kanak 3a
33ABMKBALMTE MEXAHU3MKM HA MMKCEpA.
AKO e AetheKTeH N AKO e CUyeH
OCUMYPHTENHMAT WrT, CMEHeTe NpeanasHiA
KANAK 33 3AABWKBALLUTE MEXAHWUIMU HA
MHKCEpa.

Mukcep - kaHa / yuuBepcanHo
npucnocobnexdue 3a HaapeOHABaHe

Moepeana:

YpeasT He Ce 3a0eACTBYBa, HE MOXe A Ce BLPTH
BLPTRIUMAT Ce ByTOH — wantep (1); Uakmoumn

€ eNeKTPOHHWAT KOHTROM.

OTcrpanasaHe;

* [ocTaBeTe CbAaa C Kanak W ro 3aBbLpTeTe 40
OTKAT.

* 3aBbpTeTe MMKGCEep — KaHata/yHHBepCanHoTo
npucnogobnedue 3a HagpebGHABaHe 20 OTKAT.

+ MocTaeeTe kanaka Ha MUKCEP — KaHata/kanaka
Ha YHMBEPCANHOTO NprcnocobneHue 3a
HaapeGHABAHE W ro 3a8LPTETE A0 OTKAT.

B criydai Ha Apyrv nospeau, ce 06pLIManTe KM
HaWKWA OTOPU3MPAH CePBH3.

MapaHuuA

3a 703K ypes ca BanuAHW YCNOBWATA 3a
rapaHUMA, KOWTO €a U3AAAEHM OT HAWWUTE
npencTapuTencTBa B CbOTBETHATA CTpaHa.
MeoapoBrocTy we Bu pane BawuAaT Toproseu,
OT KbAETO CTe KYynuaW ypena No BCRKO spemMe
npu 3anuTeaHe oT Bawa crpamna.

anI W3NON3BAaHE Ha rapadunATa Ha ypeha

e HeoOxoAWMC BBB BCEKW cny4ad Aa
npeacraenTe GeneXkkara 3a MOKyNKa.

3ana3Bang NpABOTO HA NROMEHH.
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Lru

OTOT KYXOHHuL KomGailH He NpeAHa3HaYeH
ANA WCNONL3OBAHWA Ha NPOW3BOLCTEE, UM
MOXKHO FIONb30BATECA TONBKO B ACMAWHeM
XO3RUCTBE.

C nomoubio AaHHOro komGaiiHa MOMHO
nepepabaTbiBaTe TONLKO TaKoe KOAMYECTBO
NPOAYKTOB W B TEHE@HWS Takoro BREMEHM,
KOTOpLIE XapakTepHs! ANA OOMaWHEero
XO3AACTBA (PYKOBOACTRYHTECH YKA3AHUAMM
U3 AONONHUTENLHON Gpowropkl «PeuenTel

W PEKOMEHHALMU»}.

KyXOHHbIA KoMBailH He Hy)<AaeTcA

8 TexobcnyxusaHun,

B AaHHOW WHCTPYKUMKW OMUCLIBAIGTCR
paznvuHele moleny xombaiHtes, OTMMwMA
oaHOA MoAenun oT Apyrod oBozHaveHk
COOTBETCTBYIOWMM obpasom.

MoxxanyrcTa, xpaHUTe MHCTPYKUWIO Mo
IKCMIYaTALMM B HALEKHOM MECTE.

Mpu nepeaade KyxoHHoro komGaitHa apyromy
Bnagencuy He 3abyabTe OTAaTh eMy W 3Ty
UHCTPYKLLKID.

MNpu paboTe ¢ KYXOHHBIM KOMOaRHOM
Nonb3yATeCk TONLKO MPMEHHBIMA
NPUHAANEKHOCTAMK K HEMY.

O6wwe ceefieHNA

OTkpoliTe, noxanyicra, Nocnealue
CTpaHuubl C pUCYHKamm.

KyxoHHLI KoMbOaiH (ocHOBHOW 6A0k)
1 MoBopoTHLIN nepexnloMaTenb

Ofoff = BhLIKMKOYEHO

M = MOMEHTANbHOE BKMOHEHWe
HA MaKkcuManbHyH
CKOpOCThb, AEWCTBY&T TOMbKO
Mt MPUAEIKABAHAK PYKOR.

CkopocTu = pabo4ue ckopocTy

1-4

CkopocTe 1 = camoe HWU3KOe 4YWcno
ofiopoToB ~ MeaAneHHOe
BpauweHe

CxopocTs 4 = HawmBbicwee 4ucno obopoTor

- GbicTpoe BpaweHue

2 3alMTHAA Kpeliika ANA NpUeoAa
MUKcepa

NpuBoa MUKCepa 3aKpuiBASTCR STOR KDbIUIKON,

KOraa MM He nonb3yloTeA (MHade KomBaiH

BKNIQYATb He YAACTCA).

2a CTONOPHBIN WTLIPEK HA 3aAWWTHOM
Kpblluke

3 Hoxkn-npucockn
Bcerna cTaBbTe KyXOHHLA KoMGaiH Ha
rMafKylr ¥ HUCTYIO NOBEPXHOCTb.
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4 Npucnocobnerue

ANA aBTOMATUYECKON HAMOTKM
ANEKTPOWHYpaANA XpaHeHVA 3NeKTPOWHypa
B HAMOTaHHOM BHae.

EMKOCTE ANA CMeWMWBaHWUA
¢ NpuHaanexHocTAMK / Hacaaxu

5 EMKOCTL ANA cMewvBanma

EMKoCTb yCTaHaBNMBaeTCA Ha kombaii

¥ NOBOPAYMBAESTCA MO HACOBOA CTpenke

A0 ynopa (WTLKOBGH 3aTBOP).

6a Kpblwka

Kpbilwka yCTaHaBNMBAETCA Ha emMKocTe ANA

CMEIWMBaHMA (CTPeNIKA Ha Kpbllike OOMXHa

HaxXOAWTLCA HanpOTUE CTPENKU Ha eMKOCTH)

W NOBOPAYHMBAETCA NG 4ACOBOW CTpenke.

BoicTyn Kpblukn AomXeH 00 ynopa BOWTH

8 a3 ocHoBworo Gnoka kombaiHa.

6b TonkaTenk (OAHOBPEMEHHO MEPHLIA
CTaKaH)

Tonkartens WCNCAL3YETCA ANA NPOTaNKMBAHWA

Hape3aHHbIX MM HAWWHKOBAHHLIX NPOGAYKTOB.

6c 3arpy3o4Han BOpPOHKA

BopoHka BCTaBNAETCA B 3arpy3o0qHoe

OTBEPCTHE, £CNM B BMKOCTb RNA CMEWVBAHKA

nobaeRATCA, HANPUMEp, MYKa WU caxap.

6d 3arpyszouHoe oTBepcTHe

Mepea A03arpy3Koi MPOAYKTOB TONMKATENb

BbIHUMAETCA U3 OTBEPCTUA.

AnA nonveaHuwA XupkocTed BO BpemA paboThbl

KYXOHHOrO KomBalHa u ANA Hapes3aHwA

M WWHKOBAHMA TAKWX OBOLEN, KaK Ryk-nopei,

MOPKOBb (ANMHHBLIX WK MAOCKWX), cnenyeT

NoNL30BATECA MEHBLWWM OTBEPCTHEM.

7  Cxpebox ana TecTa

8a MHOrohyHKUMOHANBHBIA HOX

8b Hacaaka ANA BLIMEWMBAHUA TECTa

8¢ BeHuuk

8e JleyCTOPOHHMW OWCKOBBIA HOX AnA
HAPE3aHWA NPOAYKTOB HA TONCThIe/TOHKUE
NOMTHKK

8d [lepxaTtens ANA AWUCKOR

8f [eyCTOpPOHHMIA AWMCK-TEpPKa ANA
KPYMHOro/Menkoro WWHKOBaHWA

8g [ucx-Tepka AnA cCpeAHero WWHKOBAaHWA
8h BeTtaeBxka AnNA npUroTOBMEHUA Niope
8i CokoBbiXMMANKA

8k bonoammnuanxa ANA UATPYCOBLIX




Mukcep

9  CraKkaH mukcepa

Crakad MUKCEpa YCTAHaBNMBASTCA Wa
KomGais (CTpenka Ha cTakane LomKHa
HaXOAWTBCR HATNPOTHMB CTPESIKW HA KyXOHHOM
komBaliHe) ¥ NosopaqMBaeTCA NO 4acOBOW
CTpenke A0 ynopa.

10a Kpblwka

Kpbillka YCTAHABNMBAGTCA HA CTakaH
{(npocneauTte 3a Tem, yrobel OHa Gbima
NpaBUALHO BCTasheHa) W NOBOpaYMBaETeA
A0 KOHLA No 4acosoil cTpefike. BeicTyn
KPLIUKM OOMKEH OO Ynopa BOWTW B nas
pYHKW MUKcepa.

10b 3arpyzo4Hoe OTeBepcTHe
CHYMWTE BODOHKY W 3arpyanTe NpoayxTol.

10c BopoHka
BopoHka WCNONL3YETCA ANA AOAWMBAHWA
HKUAKOCTER.

B HekoTOpbix MoaenAax;

11 YHMBepcanbHbIR U3MENLYMTENb
Wamenb4uTeNb YCTAHABNMBABTCA HA KYXOHHLIA
komOanH (CTpenka Ha cTakaHe AQOMKHA
HaxoAWTBCA HAMPOTUB CTPeNKKM Ha OCHOBHOM
6noke) W NoBopaq4MBaETCA MO 4acosod
CTPENKE,

11a Kpbituka

YkazaHua no obecneyvyeHuio
6e3onacHocTH

A Cyuectsyer onacHocTs riopaxenna
BNEKTPHYECKHM ToKkoMm!
KyxoHHbid KomBatiH cnefyeT NOAKNQYATbL
M 9KCNNYaTUpoBaTh TOMbKO € Y42TOM AaHHBIX,
NPUBEAEHHLIX B MPMEHHOW Talnu-ke.
KomBanHom MoKHE NONL30BATLCA, TONLKD
&CNKM OH CaMm W erc CEeTEeBOWM WHYp HaxoAATCA
B NonHom nepAgke. He noanyckakte aeted
6nu3ko K KyxonHomy xomGainy. Bunky wma
PO3ETKM CreayeT BbITACKMBATE MNOCAE KaXaoro
nonb3csaHuA KyXOHHBIM kombaiHoM, nepes
4MCTKOMW, ecnu Bbl MOKMaaeTe NoMelteHUE WMAU
- B CNY4ae BOZHUKHOBEHWA HEWCTNPaHOCTK.
Cnegure 3a TeMm, 4ToObl He NMOBPeAWTH
CeTescd WHYP ©6 OCTPLIE KPOMKW MNW
ropA4YMe NoBEpXHOCTU. Bo nsbexanve
BO3HWKHOBEHWA ONAacHOoR CUTYauWu, peMOHT
KyxoHHOro komBalHa (Hanpumep, 3ameHa
NoBpeXAEHHOrO SREKTROWHYPA) AoMKeH
BLINONHATBCA cneuManuctamy CnyxGo
cepBuca Hauwel (hrpMbl.
Mpy OTKAOHEHHMA BNEKTPOIHEPTMM KyXOHHBIA
KomOalH ocTaeTcA BKNOHYEHHBIM W nocfie
NoAa4H INEKTPOIHERTUM CAMONPOHUIBONEHO
cHoBa HavvHaeT paboTarte. MpuHaAneHOCTH
W HacaflkM CRefyeT IaMeHATE TOMLKO NpW
BbIKNYEHHOM KomMBaiiHe (NOBOPOTHLIMA
NepeknYaTenb Jomxed O6biTs nepesepeH
B nonoXeHue «Djofts).

VKazaHuAa no yTunmsaumm

WHdopmauuio 0 TOM, kak NpaBvnsHO
NPOBOAUTL YTURAK3AUWD, Bhl MOXETe NOfY4uTL
& TOproBOW oprasv3auuu, npoAaswer Bam
3TOT KYXOHHbIA KoMBaiH, mnu B
AAMMHWUCTPATUBHBLIX OpraHax no mecTy Bawero
NpoXKMBaHUA,

OGcnyXvueaHue

MNepen wenofbsosaHem KyxeHHoro komGaliHa
B NepBLIf Pas ero W NPUHAANEXHOCTH
CnegyeT TWATENbHO MNOYUCTUTL, Kak ONMCaHO
B paspene «YUcTKa W yxoa».

MoaroToeka

* [locTaBbTe KyXOHHWA KOMGaRH Ha raaaryo
U YUCTYIO NOBEPXHOCTb.

¢ BoiTauuvTe SNeKTPOWHYP W3 oTAeneHAA ARA
€ro XpaHeHuA.

AnA 3TOro 04HKMM ABWMXEHWEM Dpa3MOTaNTE
ANEKTPOWHYD Ha Heobxoammylo fnuHy
{makc. 1 MeTp) v zaTeM MEeLNEHHO
OTMYCTUTE ero: MoNoXeHWe 3NeKTPOWHYpa
Tenepsr 3athMKCUPOBAHO.

* YmedblieHve paboueld AnuHbl 3nexTpoliHypa:
Cnerka NOTAHMTE 34 WHYP U DanTe emy
HAMOTATLCA A0 Heobxoaumol AnWHbI. Mocne
3TOr0 ONATkL )Xe Cnerka noTAHWTe 3a WHYP
W 32aTeM MeAReHHO OTNYCTUTE ero:
MongXeHue aNeKTPOWHYPA Tenepb
3atuKCUpOBAHOD.

Brimarie!

ONEKTPOWHYD Hens3R NepexpyynBats miu

BCTABAATL B OTAGNEHHE ANA €0 XPAHEHMA

BDYYHYIO, Tak kax oM Torga He Oyaer

RONHOCTBIC HAMATHIBATLCA. ECAH SREKTDOWHYD

3aem0, TO PAZMOTaATE erc nOMHOCTEID

H 3arem JaﬁTE eMy NPaBuARHO HAMOTATLCA.

+ BcTaBeTe WTencenbHyld BUIKY B PO3ETKY.

EMKOCTE ANA CMeWwnBaHUA.
C npuHaanexHocTAMK / Hacagkm

& CymjecTeyeT onacHoCTs TPRBEMUPOBAHUA
BPaWAIOWMMIICH Hacagxamit!
Bo spemA paboTst KyXOHHOr0 KoMOasHa
HUKOrga He NPOcoBLIBAATE PYKY B EMKOCTS
ANA CMeMBaAHWA [RaXe NOCAE BLIKMOHEHNA
KomBaina ero npuBOA elle HeKoTopoe BpeMH
APOACMKAET BPAUATHCR).
3aMeHANATE HacalKy TORLKC NOCAe NOMHOH
OCTaHOBKH ABHraTenn.
MepepaboTka ripoAYKTOB B eMKOCTH ANA
CMEUMBANMA JBOKHA NPOBOAUTECA TOMBKO,
ECAM [PHBOA MUKCEPA 3aKPLIT 3AUNTHOM
Kpbiuxoi (2). Huxorda Hens38 BbIOAHATS
3TH paboThl € YCTAHOBAEHHBIM Ha NDMBOR
cTaKaHoM Muxcepa.
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* YCTAHOBUTE eMKOCTh ANA CMewMeaHuA (5)
Ha KYXOHHbIH KoMBaWH 1 noBepHuTe ee no
4acoBOW CTpenke 00 ynopa.

* BcTaBbTe B eMKOCTE QAHY M3 Hacafok (8),
KaKk ONMCaHD B COOTBETCTBYHOWEM pasdene
MHCTPYKLMK. OnucaHne Hacanok Bl
HaWaeTe B AononHWTENbHoNA Gpowope
«PelenThl M pekoMeHaaumnn>.

¢ 3arpy3uTe B eMKOCTe MPOAYKTHI, Kak
ONWUCAHO B COOTBETCTRYIOWEM pa3sens
WHCTPYKLUMW, HeoBxoaWMMble NPpoayKThl W MX
KONWMECTBO NPUBEAEHLI B AONONHATENLHORA
Gpowiope «PeuenTsl M PeKOMEHAALUU»,

« HakpoiiTe eMKocTh Kpblwkoi (6a) (cTpenka
Ha KPbIWKE AOMMHA HAXOAWTBCA HANPOTUB
CTPENKI Ha eMKOCTH} W MOBEPHNTE KPbilKy
no HacoBOW cTpenke. BbiCTyn Kpbiwkn
ACRXEH AO ynopa BOWTH B Na3 OCHOBHOIO
Bnoka KyxoHHoro kombaiHa.

+ ToBopOTHBIA NepeknoYaTent YCTAHOBUTE HA
HY)XHYHO CKOpPOCTb (CMOTPUTE YKazaHwA,
NPUBSASHHEE B AONONHWTENEHOA Gpowope
«PeuenTel U pekomeHAaLMK»),

* Ecnu Kpbiwky HeobxoQWMO CHATb ANA
DO3arpy3Ky npoAyKTOR, TO NOBOPOTHIRA
nepexknMarens cAeAyeT cHavana nepesectu
B noncweHue «0foff».

Hawa pexomenpauua: AnA sarpyaku Takux

NPOAYKTOB K&K MyKa WNM caxap chnepyeT

BOCMNONL30BATLCA 3arPY304HONW BODOHKON.

Ana nepepaboTku NPOAYKTOB B €MKOCTH

ANA CMEWWBAHWA KYXOHHbIA KOMGaitH MoxeT

ObITL BKAIOYEH TOALKO NOCHE TOro, Kak Ha

emkocTs GyaeT ycTaHOBneHa M NAOTHO

3aBMHYeHa Kpeiwka (6a), a NnpMeoA MMKcepa

3AKPLIT 3RWUMTHON KPbIWKOA (2).

MHorothyHKUMOHANBHBIA HOX (8a)
WCMNONbL3YETCA ANA U3MensveHuR, pyOxu
U nepemelvBaHA NPOAYKTOB.

A CyuecTeyer omacHoCTs TPABMUPOBaAHNA
neasunem froxal

Bepurech TOALKO 33 NAECTMACCOBbI

AEPXATEND (BEPXHWH KOHEU) HOXaA.

W3snekute MHOMoYHKLMOHAREHLIA HOX

1z Koxyxa (12).

BcTaBeTe ero B eMKOCTb.

3arpyauTe HeobxoauMble NPOLYKTLI.
HakpoiiTe eMKOCTE KpLIKOH {6a) co
BCTABNEHHLIM TonkaTenem (6b) W noeepHuTe
KPBILKY MO 43COBON CTpenke po ynopa.
MoBOPOTHEIA BhIKMgYaTens (1) ycraHoBHTE
Ha HYXHYIO CKOPOCTb (PYKOBQACTBYMTECH
YKa3aHWAMW U3 LONONHUTENEHON Opowopsl
«PelenTbt 1 PeKOMEHAALMKN»),

AnA Toro 4Tobbl NPOBECTH NO3arpysky
APOAYKTOB, NOBOPOTHHIA BLIKAOYATENk
clneayeT yCTGHOBATL CHa4ana B NoAOXeHue
«Dloff».

W3BnekuTe TonKaTeAb W 3arpyaure
HeAOCTaWME NPOAYKTl Yepes OTBecTHe

B Kpbilke (6d).

[ 2
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Ykazauwe: Mpu vamens4enun W pybke
NPOAYKTOB CTENEHb MX W3MEeNnb4eHWA
BO3pacTaeT ¢ yBEAWHeHWeMm
NpPoAONKUTENLHOCTH NepepaboTKu.

Hacagka AnAa ssimewneanun tecta (8b)
UCNONL3YETCA ANA BLIMEWMBAHUA TecTa
FYCTOM KOHCMCTEHUMMW W AnA Aobaenenva
B FOTOBQE TECTO AONOAHMTERBHBIX
KOMAOHEHTOB, KOTOPLIE He AONMHbI

U3MeAbYaTECA (HanpumMep, W3IOMA, NAUTOYHOO.

woKonana).

» BcTaBbTe B €MKOCTb HAacaikKy AnA
BbIMEWWBAHUA TECTa.

+ 3arpyaute HeobxoanMble NPOAYKThI

« HakpoiiTe eMKOCTh Kpblwkoi (6a) co
BCTABNEHHBIM Tonkatenem (6b) W noBepHuTe
KPbiliKy NO YaCOBOW CTPEnKe A0 ynopa.

+ MMoBopoTHLIA NepeknoyaTens {1} ycraHosuTte
Ha HYXHYIO CKOpPOGTE {pPYKOBONCTBYHTECH
YKa3aHWAMMK B AONONHKWTENEHOR Gpowiope
«PenenTol U pEKOMeHAAUMN»),

« AnA pofiasneHwA HeoBXoanMBbIX
KOMTMOHEHTOB YCTAHOBMTE NMOBOPOTHBIN
MepeKmaqaTeNh Ha HYMXHY0 CKOPOCTh.

* W3Bnexute TofKaTesnb W 3arpyaute
HeAOCTaWMWE NPOAYKTEl Yepe3 OTBecTHe
B Kpbluke {6d).

BeHumx (Bc)

AnA B3bveBaHWA CAMBOK W AWYHBIX Genkos.

AnA nepepaboTky TRepALIX NPOOYKTOB

(HanpuMep, KYCOHKOB Macha, B3ATOO W3

XONOAWVTbHUKA)] 9Ta Hacafka He paccynTaHa.

* BcTaBkTe BEHYMK B @MKOCTb ARA
CMEILUBAHNUA.

* 3arpysvte HeofXoouMbIe NMPOAYKTH.

* Hakponte eMKOCTb Kpblwkon (6a)

CO BCTABAEHHLIM TonkaTtenem {6b)
¥ NOBEPHWUTE KPbHUKY MO YACOBOWM CTPenKe
A0 ynopa.

* MoBopoTHLIA NepeknoYaTent (1) ycTaHoBKTe
Ha HYXHYIO CKOpPOCTh (pYKOBONCTBYHTECH
YKa3aHWAMK B ACNONHWTENEHOW Gpowiope
«Peuentol U pekoMeHAaUUN»).

+ AnA A03arpy3kyt KOMNOHEHTOB nepeeesuTe
NOBOPOTHLIA NepeknioHaTens Ha BTOPYKD
CKOPOCTh,

* W3eneknTe TOMKaTens W 3arpysuTe
KOMMOHEHTh! 4epe3 OTBEepCTUE B Kpbllke
(6d}).



OMCKu-M3MenbYUTENN:

AeycTopoHHmid guckoeeid wox (8e) ANA

HapesaHuA OBOWeEA U (PPYKTOB Ha .

TORCTBIS/TOHKME NOMTMKK.

ApycTopoHHuit anck-Tepka (8f) ana

KPYNHOFO/MENKOTO WWHKOBaHWA OBOWEH,

pYKTOB W Chipa.

Qwek-Tepka (8g) AnA cpepHera uamenbNeHWs,

HanpuMep, OpexoB, TEBEPAOro cuipa (copTa

«[fapme3saH»), wWokonana.

AepxaTens anA auckoe (8d)

* YcTaHoBWMTE AepXaTefib Ha NPUBOAHYIO OCh,
crnerka NoBepHyB ero,

* Pacnonomure Ha Hem AWCK-MaMenL4MTent
Takum obpasom, 4Tobbl ofa 3axeara,
MMetouMech Ha aepxaTene, BOWNA B
OTBEpPCTUE AWCKA.

A Cyiectayer onacrocTs TpasMMpoRAHUA
neaaueM Hoxal

Eepnrec‘b TOABKC 38 AAACTMAaccoBbie

AepxaTemm QUCKOB-AIMENbHUTENeH.

Hu 8 koeM cryvae He 3aCOBHIBANTE PyKY

B OTBEPCTHE ANA 3ArpY3KU NpOAYKTOB.

Ana nporankusannA NpOAYyKTOB nons3yliTecs

TOALKQ TOMKATEREM.

Brumanme!

Hacaaxu MoryT 3arynuureca.

AnA u3Menb4eHnA TBEPAOro Chipa (copra
«fTapsmesat»), Opexos unM Yero-nnbo
nozo0HOre NOAL3YHTECH TOALKO
AHCKOM-TEDKOH.

Hu oann 13 AHCKOB-H3MERLYHTENEH He
NPEAHA3HANEH ANA MIMENEHEHUA/ WNHKOBAHUA
xpera,

« lMoeepHUTE AWCK HYXCHOA CTOPOHOM

BEBERX W MONONMUTE €rd HA Repwarens

{y AMCKA-TepKy TONbKO ofHa pabo4an

CTOpOHA).

HakpoiiTe eMKOCTE KpbILKCi (Ba)

€O BCTABNEHHBIM TOnKaTenem (6b)

W NOBEPHWTE KPbIWKY 1O 4acOBOH CTpenke

40 ynopa.

3arpyanTe NpooyKTH, NpesHa3HaJeHHble ARA

Hape3aHWA UNW WWHKeBaHWA {(6d).

YcTaHoeWTe NOBOPOTHEIA NepexniovaTens (1)

HAa TPeTbI0 N YeTBEPTYI0 CKOPOCTh

(PyKOBOACTBYHTECh YKAIEHWAMKU M3

gononHvtaneHon Spoutopel «PeuenThl

U peKoMeHAALIMKU»).

* WuHKkyeMeble UKW Hape3aemble NpodyKThl
CReAyeT NWWb CNerka NpoTankMBaTh
TONKaTeneMm.

* JlnA 3arpy3ku NpoAyKTOB CHa4ana caeayer
nepesecTy MOBOPOTHLIA NepekmaqaTent
B nonoxenve «0foffr,

* WagnekuTe TONKATENb W 3arpysute
NpoAyKThl 4epe3 OTBERCTHE B KPbiKe.

Brimanmne!

EMKOCTh creayeT ONOp@XKHATL Mpexae, 4eM
U3Menk4YeHHble NPoAYKTbl HAYHYT AccTagaTb
L0 AepxaTtena ANA AWCKOB.

BeTaska anA npurotoBneHnA mope (8h)

M3 BapeHbix OPYKTOB ¥ OBOWEI,

+ BCTaBbTe B EMKOCTE ANA CMEWWBAHWMA CWUTO
W KpbUb4aTRy.

« ¥CTaHOBUTE HA MECTO CTOMNOPHOE KOMbLO.

« HakpoiiTe eMKOCTL Kpellwkon (Ga)

W MNQBEPHWTE €€ MO 4aCOoBOR CTpenke
A0 ynopa. .

+ lMoBopoTHeld NepeknioMaTens (1) yctaHosUTe
H& HYMHY) CKOPOCTh (pPYNOBOACTBYWTECH
YKasaHuAMK M2 AoNoNMHUTENsHON Gpowiopel
«Peuentol 1 peKOMEHAALMW»).

* W3pnexute Ttonkavens (6b) M 3arpyavre
npoaykTel 4epe3 OTBepcTUE B Kpbllke (6d).

CoxoBssihxumanka (8i)

ANA MONYYEHWA COKa M3 CemMeYKOBHIX NA0AOE

{Hanpumep, AGNOK, rpyw), AFOA, KOCTOYKOBBIX

pykToB (Ge3 kocTouek), oBowen (Hanpumep,

MOPKOBM, TOMATOB).

* ¥CTaHOBUTE €MKOCTb ANA CMewwnsaHuA (5)
HA KYXOHHBIA KOMOaAH M NOBEPHUTE ge NO
4acoBOW cTpenke 40 ynopa.

+ BcraseTe B Hee eMKOCTL-TepKy
¢ thUnLTPOM.

+ YCTAHOBWTE HA &MKOCTh KpPbIWKY
COKOBLDKMMANKW 1 NOBEpHUTE €€ no
4HacosoW CTpenke. BbicTyn Kpblku AQnXKeH
00 ynopa BGATWM B Na3 OCHOBHOrG Gnoka
KYXOHHOro KomMbBaiiHa.

« [oBopoTHwi NepeknioyaTtens (1) ycraHosuTe
Ha TPEThLIO CKOPOCTD.

« OBown u GpyKTHl cnegyeT onyckats
B 3ary3oqHuid cTeon (6d) » cnerka
npoTankupate Tonkatenem (6b). Ecan
eCTb HeOBXOAUMOCThL, TO UX MOXHC
NpeaBapuTENEHY N3MENbYUTD.

+ o okoH4aHuK npouecca nepepaboTku
HEHANONro YCTAHOBMTE NOBOPOTHLIA
nepexknioHaTent Ha MeTBEPTYIO CKOPOCTD,

W nycTe kombaiH paboTtaeT A0 Tex nop,
NOKa MAKOTb (PPYKTCB MY CBOWER He
OyaeT nonHoCTEID OTXaTa.

Brmanve!

EMKOCTE CReayeT CBOEBPEeMEHHO OHODOXHATL:

— nocae nepepalorkin Maxe, 500 rpamMmos
pOAYKTOB,

— npexae veM COK MonafeT 8 eMKOCTb-TEpKY.
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Mo okon4aHuu paboTb

* YCTBHOBUTE MOBOPOTHLIA MNepeKninYaTens
B nonoxeHwe «0foff»,

» MoeepHuTe KpbiWKy (6a} NpPOTUB YacosoMl

CTPENKW W CHAMWTE ge.

CHUMUTE HACAAKY.

NMoBepHuTe eMKOLTE ANA cMewmBanvA (5)

NPOTHUB YaCcOBOW CTPENKM U CHUMUTE ee.

« BoinonHWTe YMCTKY BCEX AeTaneW, Kak
oNMCaHO B pasaene «HMCTKa W yxosa».
Cneaute 3a tem, 4To6bl Xenobok & Kpbllke
Bcerna Owin YMCThIM, MHAYe KpblwKy Gonble
Henb3A GyaeT 3aKkpeiThb.

« locne Mcnonb3oBaHWA
MHOTOMYHKLWOHARBHOMO HOXKA ero CHoBa
cneayeT ybpaTh B Koxyx (8a).

CoxoshixuManka anA uMTpycosbix (8k)

ANA NONYYEHWA COKa W3 LMTPYCOBRIX NNOAOB,

Hanpumep, anensCUHOB, rpeiindpyTos,

NAMOHOB.

+ BCTaBbTe COKOBLDKMMANKY B BMKOCTE AfIA
CMeWwmnBaHuA ¥ MOBEPHATE €8 NO 4acoBoOW
cTpenxke. BoicTyn cyTa ROMKEeH BOWTH A0
ynopa B nNa3s OCHOBHOMO BNOKa KyxOHHOro
komGaliHa.

+ AnA nonydeHKA coka M3 LIMTPYCOBLIX
PpPYKTOB NOBOPOTHLIA NepexmoHaTens
CheAyeT YCTaHOBWTb Ha BTOPYI0 CKOPOCTh
1 caMm PpyKT MPUXUMaTh K KOHU4ECKOA
HacTU Hacaaku.

» o okcH4aHuv paboTel BHIBUHTHTE
COKOBbLIXKMMANIKY ANA UMTPYCOBbLIX
M CHUMUTE EMKOCTb.

Brstrarire!

Crneanre 3a ypPOBHEeM HAMOMHEHHA E€MKOCTH.

Ee cnegyeT onopoxHATL NpeXAe, HemM COK

nonager B CHTO.

Mukcep

A CyujecTsyer onacHoCTs TPABMUPOBAHMNA
Ne3BMEM HOXa/BRaWAIOWMMICA Qe TanamM
npusogal

Huxorna we 3acoBuiBalite DYKYy B MHKCED,

YCTAHOBAGHHBIN Ha KyXOHHLIG KomBaii!

Muxcep paloraer Tonsxo, Korda ero crakad

38KPLIT KPBIWKOH. Mukcep MOXHO cHUMATH

¥ YCTaHaBAMBATbL HA MeCTO TOALKO npH

BLIKMNOHEOHHOM ABUraTene.

A Cywectsyer onacnocTs ownapusarna!
Tou mepepaldaTke B MUKCEPE FOPAYIX
fIPOAYKTOB 4Epe3 QTBepcTHE B BOPOHKE
KDbilliKit BLIXOAWT Nap. B MuKcep HenssA
BnmnBare Gonee 0.5 putpa ropayeit uau
CHNLHOMEHAWEHCH MUAKOCTH.

Buumanne!

Miukcep MOXHO NOBpPeaNTS.

Hukoraa He nepepafaTbiBaiTe ¢ NOMOLLLID
MMWKCEpA 3aMOPOMeEeHHbIe NPOAYKTSI.

He BxmodaiTe MUKCep ¢ NYCTbIM CTAKAHOM.
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B3bueaHme NpoaykToB B MMKCepe

Brumanue!

AnA Toro yrobsr muxcep Havan paborarts,
ero cTakan JonXer OblfTb NAOTHO 3aKpeiT
xpoiwkoid (10a), a emiocts (5} AomkHa 6biTe
N0THO 3aKpbiTa Kpeiikod (6a). Hacagku n3
eMKoCTi 7R cMetipannd credyer ybpars!

« CHAMMTE 3aWMTHYIO KpPbILKY (2) ¢ npuweoda
MUKCEPA.

* YertanoBuTe cTakaw mukcepa (8) Ha npueos
(cTpenka Ha cTakaHe MMKcepa AomkHa ObiTh
HanpoTWB CTPENKM Ha KYXOHHOM KombaiHe)
W NOBEpHWUTE er0 Nno 4acceeol cTpenke Ao
yropa.

» 3arpyanTe B MWKCEP NPOAYKTbI
{pyKOBOACTBYHTECH YKA3aHWAMK M3
BONMOMHKUTENEHOM Bpottiopst «PedenTst
U peKoMeHAALIMKH»).

MakevmansHog KonvHecTBO XUAKOCTU
= 1,5 nurpa

{CMNBHONEHAWMWECA WK FOPAU41e
®*upkoetu — 0.5 nurpa).
OnTuMansHoe KONM4eCTBO TBepablxX
KOMNCHeHTOB = 150 rpammos.

« 3akpowTe crakaH mukcepa Kpblwkon (10a)
W NOBEPHWUTE €€ NO 4acOBGHA CTpenke.
BbiCTYN KpblWKA OOMKeH AC ynopa BOWTW
B (a3 PyYKU MUKCcepa.

* MoBopoTHIA NepexmoHaTens (1) ycraHosuTe
Ha Heabxoaumylo ckopocTb
(PYKOBOACTBYATECH yKA3AHWAMK U3
AOMONHWUTENEHOA Bpowiopsl «PelenTbl
W pekoMeHaaLnn»).

3arpyska Z£ONOAHUTENLHBIX KOMNOHEHTOB

« YcTaHoBWTE NOBOPOTHWA NepexmoHaTens
B nonoxenve «0foff» (Mnu B nonoxeHwe,
yKa3aHHOoe B COOTBETCTBYIOUWEM pasaene
MHCTPYKLIMK).

* CHamunTe Kpblwky (10a) n nobapuTe
HEOOXOAVUMbIE KOMIMOHEHTbI

nnu

¢ CHAMUTE BOpOHKY (10c) 1 3arpyaute
B OTBepCTHE Kpbitwkv {10b) 0AWMH 2a ApYTUM
TBERALIS KOMMTOHEHTH!

MK

* BReiTE MMOKOCTh B MUKCED “epe3 BOPOHKY.

MNocne saGuBaHKUA B MUKCEpe

* YCTaHOBWUTE MOBOROTHWIA NEpeknpvaTens
B8 ronoxeHne «0/offs,

« lNoBepHUTE CTaKaH MuKCepa NpoTMB
4HacoBOW CTPENKW W CHAMMWTE ero.

* lMoBepHWTE KpbIWKY NPOTUE 4acoBon
CTPeNKM M TaKXe CHUMWUTE ee.

Hawa pexomeHaauua: Mykcep nyqiue Bcero

OYWWATL cpasy NocRe UCNONb30BaHWA,

PYKOBOACTBYACh YKasaHWAMK M3 pasfgena

«HucTKa 1 yXxo4».




B HEKOTOPLIX MOAENAX:

YHWBEpPCANbHLIA WamensuuTens (11)

ANA M3MeNbHEeHWA NPORAYKTCB 8 Hebonbunx
KonuqecTeax (HanpuMep, Nyka, NpAHoi
3ENEHH).

Brismanne!

YHuBEPCANLHLI MIMETLYHUTON HMALIA
MCHIONE30BATE ANA HIMEIEHOHNA KOMEiHbIX
3epeH, Maka 1 Xpend.

YauBepcanoHeiii naMenssuTents paboraer
TONLKC B PEKUME MOMEHTaNLHOMo
aKMoHeHA (nonoxerie «Mx).

A\ CyutecTsyer onacHocTs TPABMMPOBAHNA
nessmeM HOXa/BpatlalowmnMuca J0TanAMu
npusogal

Huxoraa e 3acoBuiBasite DyKY B eMKOCTb

C HOXOM-MIMENLYUTENEM, KOTrAa OHA YXe

YCTAHOBRBHA Ha KyXOHHBIA KomBOadn!

Brumanne!

Ana Toro 4Tolbi 3MENbYHTERL Hadan
paborare, oH A0nxXeH ObiTb AAOTHO 3aKpPbIT
Kpoitikoi (11a), a emxocTs (5) Aomxua ObiTs
3aKPbITa KPRIWKOA (63). HacaaKkut M3 eMKocTH
cnedyer yfparsb!

e CHUMWTE 3allMTHYIO Kphiwky (2) ¢ npuBoaa
muKcepa.

¢ YCTAHOBWTE YHUBEPCANBHLIA U3MERBYMTENL
HA NpWBOA (CTPENKA HA EMKOCTW
U3MENEYUTENA AONKHA HAXOAUTRCA
HANPOTHE CTPENKM Ha KyxoHHOM komGaitHe)
W NOBEPHUTE £ro NO YacoBOW CTpenke Lo
yriopa.

+ 3arpyaute B W3MENbYUTENb RPOAYKTH
(PYKOBOACTBYRTECH YKA3AHMAMU 13
AononHUTeNEHoH Gpowiopkl «PeLenTel
W pPeKoMeHAaauna»).

* Haxpoite A3MENLYUTERL Kpbliikol {(cTpenka
Ha Kpbllke AOMKHA HAXOAMTLCA HANPOTUB
CTPENKW eMKOCTHU) A MOBepHUTe ee MO
4acoBOW CTPEenke 4o ynopa.

« MoBOPOTHLIA Neperxnio4aTens (1) ycTaHoRUTE
B NonoxeHne «M».

Yxasanme: Tpn v3aMenb4eHny NPoAyKTOB

CTEeMEHb WX W3MEeNL4eHA BOZpacTaeY

C yBENWYEHWEM NPOACIIKUTENEHOCTH NPOLEcca

nepepaboTtin.

HucTka u yxoa

A\ CywecTayer onacrocTs nopameHus
e TPHHECKUM TOKOM!
OcHOBHOH OnOK KYXHOHHOrO Kombaiina Hu
B KOEM CAy4ae HeNb3A NOrpyXars B 804y wmu
MbITE B APOTOYHOH BOAS.

Bunmarine!

NosepxHOCTE KYXOHHOrO KoMDadHa

¥ IPUHAAIEKHOCTEW MOXHO ROBPENTS,
Tlosromy He DEKOMEHAYETCA NONML30BaTLCA
aﬁpasuaﬁbmn YHCTRIUMMH CPOACTBAMH.

“YucTka OcHOBHOro BNMOKA KYXOHHOro
KombanHa

¢ BuiTawuTte BANKY M3 PO3ETKY.

* MNpotpuTe KOMBANH BRAXKHOR TPRMKOM.
MNpn HeobxoAwumocTn AobaseTe B 8OOY ANA
NPOTUPKA HEMHOIO CPEACTBA ANA MbIThA
nocyaskt BPY4HYIO. .

* B zakmo4eHne KyxoHHbIA KomBaRH cneayet
BbITEPBTL HACYXO.

YucTKa eMKOCTH AJIA CMEWMBAaHWA M
NPUHAANENKHOCTEN

I\ CyuwecTayeT orlacHoCTs TpaBMUpOBaHNA
AeasuemM Hoxal

Bepurech TOABKO 38 NAACTMACCOBLIE

Aepxaren MHoro¢yHKuy0Haanoro Hoxa

# AHCKOB-HIMEMLHUTENEH,

Bce aetanu KyxoHHoro komBaitHa MOMXHO
MbITE B NOCYAOMOBYHOA MAWWHE,
MAnacTmaccoBele AETANM HENB3A 38KMMATb
Mexxay Nocynod, Tak Kak BO3MOXKHa WX
AechopMaumA.

MHoroyHKUMOHANLHEIA HOX YKNaAsIBaVTe

8 NOCYACMOEYHYI0 MaWWHY OTBEPCTUEM BHW3
TakuMm ofipazom, 4TOOH OH He NoBpeAun
Apyrve fdetann KkombaiHa.

AnA YMCTKH BEHYMK MOMHO CHATH

€ Aepxatenn (8c).

ANA HUCTKK COKOBLIKMMANKN UNLTD MOXHO
BbIHYThE M3 EMKOCTU-TepKM (8h). 3TW aetamm
chRenyeT NpeaBapuTensHO NpoMbITh

B MpPOTOMHOW BOAE. TnacTuHel (ovneTpa
cneayeT YACTUTh OCTOPOXHO, 4TODbl He
noBpeAnTEL WX,

Mocne nepepalioTkk, HANpUMEep, MOPKOBK MAW
KPacHOKO4aHHOW KanycThbl, Ha NNacTMaccoBbIX
AETanAxX KyxoHHore komBafiHa moxeTt
OCTaTbCA LBETHOA HANET, KOTOPLIA Nerxo
YOARAETCA ¢ MOMOWLI0 HECKOMLKUX Kanenk
pacrurensHoro macna.
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Yuctka mukcepa / yHUBEpCcanbHOro
U3Menb4uTens

A Cyuecrsyer onacHOCT: TpaBMUpOBAHUA
Aezsiem Hoxal

Ba HOMu MitKcepa u naMeAbuuTenA Henb3A '

OpathCA ronos pykow. AR ux YucTRy Ayquwe

BCED BOCHOML30BATLCA WETKOH.

MuKcep/yHUBEpCANBHBIA M3MENBYUTENE NYHWe
BCEro YMCTUTbL cpasy Nocne WCnone30BaHWA. B
3TOM Cy4ae K HAM HE NPUCOXHYT OCTaTKM
nepepabaTbiBagMblX NPOAYKTOB M AeTann Uz
nnacTMaccks He GyayT noaseprarTbeA
HebnaronpuATHOMY BO3AEWCTBUIO 3CHUPHBIX
Macen, COAEMKAWMXCA, Hanpumep,

B NPAHOCTAX.

KpLIltK 11 BOPOHKN MOXHO MBITh

B NOCYAOMOEYHON MALWHE.
MuKcep/yHuBEpCanbHbI M3MEALYUTENL CReayeT
MbiTk HE B NOCYAQMOEMHON MAWWHE, A B
NpoTOHHOA BoAe, HO OCTABNATL UX B BOLE
HaaoNro He cneayer.

Hawa pexomeHgauMa: B yCTaHOBREHHbIS

Ha xomBaiH MUKcep/yHWBEPCanbHEINA
u3MenbyuTent AoGasbTe HEMHOMO BCAbLI

CO CPeACTBOM ANA MbITEA NOCYAL! BPYHHYH).
BKNIOHUTE WX Ha HECKOMLKO CEKyHA, nepeselA
repexniovaTens B nonoxeHue «M» 3aTem
BOAY CNelte W NpomoiiTe
MWKCep/yHUBEPCANbHBIA U3MeNbYUTeNs

B YMCTOW BOAS.

XpaHeHne KyXoHHOro KombawHa

« BuITawmTe BUNKY M3 PO3ETKH.

* 3aKpoiiTe JaWMTHOA KPBIWKOK (2) npueoa,
Mukcepa.

» YcraHoBuTe Ha kombaiH emKocTe AnA
cMewwvBaHuA (5).

« MNepea YKNaAKON MHOMOMYHKLWOHANEHOMD
HOXa Ha XpaHeHWe Bcerda HapgesadTe Ha
Hero Koxkyx (12).

= DnexTpoWHyp AOMXEH XpPaHWTLCA
B CRELUANEHOM OTAENSHUK.

Cnerka MOTAHWTE 3a Hero o 3aTeM AaiTe
eMy aBTOMAaTWHECKH HAMOTAThCA.

92

Momowe nNpu ycTpaHeHUw
HeucnpasHoCcTel

A CymecTeyer onacHocTe TPABMIPOBaHNA!
Mepea Havanom paboT N0 YCTPAHEHWo
HEUCNPABHOCTH BCeraa BbITACKUBAMNTE BUAKY
3 pPOIETKR,

YkazaHue: YHuBepcanbHLIA U3MenbYHTEND
MOKET pafioTaTb TONLKO B PEXUME
MOMEHTANLHOro BKNWHEHUA (NonoMeHne «M»).

EmMKoOCTh ANA CMeillnBaHuA
W NPUHAANEXHOCTH

HewcnpaBHOCTL:

KomGaliH He BKNK4ASTCA, NOBOPOTHLIA
BblkNigHaTenk (1} He noBOpaqvBaeTCA:
cpafoTana gnekTpoHHaA CUCTEeMa KOHTPONA.

YcTpaHeHue:

« lNoBepHUTE eMKOCTL A0 ynopa.

« YCTAHOBUTE KPbIKY WCNONB3YeMOR
NpUMHaANEXKHOCTA (CUTO B cny4ae
C COKOBLDKWMANKOA ANA LNTPYCOBhIX)
W NoBepHMTE €e Lo ynopa.

* 3aKpoiTe 3AWMTHOR KPBILKOA FPUBOA
Mukcepa. Ecnn kpbitka He B NOpAAKe
WAK CNOMANCA CTONOPHBLIA WTkIpEK,
TO €@ ChedyeT 3ameHuTh Ha HOBYK).

Mukcep / YHusepcanbHbii
uamens4unTeNs

HeHcnpaBHOCTL:

KombaiH He BKMIOYAETCA, NOBOPOTHSLIA
nepexnoHaTens (1) He NOBOPAHNBASTCR:
¢paboTana snekTPoHHaA CHCTEMa KOHTRORA.

YcTpaHeHue:

+ YctaHoBuTe Ha KombalhH emMKocTh AnA
CMEWWBAHWA C KPLIWKOA U NOBEPHUTE €8 A0
ynopa.

« FloBepHUTE MMKCEP/YHWBEPCANbHbINA
M3MenbYMTeNs AC ynopa.

» YCTGHOBUTE KpelllkY MUKCEpa/
YHUBEPCanbHOrO W3MENBYUTENA U NOBEPHUTE
ee A0 ynopa.

Mpy BO3HWKHOBEHUU ADYTUX HEWCRPaBHOCTER

obpawanTteck, noxanyicta, 8 Cnyxby cepsuca

HaweR (HUpME).




YoaxaeMbie rocnofa, coobiiaeM Bau, 4TO Hawa APOAYKUMR CEPTUDMUUPOBAHA HR COOTBRTCTEHE DOCCHACKHM
TRefioaaruam  BesoNackoCTH  corpacHo  «3akowy P 0 szammte npaB norpedurened». Mruchopmaumo no
cepTUghuKaL e HaunX npndopos, 8 TAKXE AAHHLIE O HOMepe cepTHbHKkara M ¢poke ero AeHcTeuR Bul Moxere
ronywTe 8 upme OO0 «BCX Burosan Texnuxka» no renechory (085) 737-2825.

TencpoH avcraTyepcKkod crywOsl RO PEMOHTY! (095) 737-2961

TexnugecKite KOHCYALTAU MY no TenedPoHy: {095) 737-2875

Mpuem 38ABOK H& DEMOHT M PEKAGMALMA: (095) 737-2982 (chaxc)

Wnthopmauns o npnicpax: (095) 737-2786

YchoBuA rapaHTuiHoro oScnyXxueanuws
CEepPBUCHBIMN CNyXbamu U3roTOBMTENHA

(8 coorBetcTEMM ¢ 3akoHom P® «O 3ampTe npae noTpebuTenen»)

1 TpeBosanvA notpebuTENel, COOTBATCTBYIOWME
JaKkoHogpaTenscTBy PP, MoryT Obrfb npelbABNEHDI
B Te4eHHe 12 MecAUeB €O AHA HadYana AehcTewA
rapaHTUAHOTO CPOKA, NPY YCNOBUKW, 4TO
HENOMAAKM B WINENUK HE BOZHWKNN BCNEACTBME
HZPYWEHUA NOKYNaTeneM Mpasun Monb3cBaHWA,
TPAHCNOPTHPOBKK, XPAHEHUA, AEHCTBAR TPETEUX
v, HENPEOAOIAMOMA CHMILI {NOXapa, NPMPOLHOW
KaTacTpodsl W T.N.), NonanaHvA GbITOBLIX
HACEKOMBbIX W IPhI3YHOB, BOSABHACTBMA MHBIX
NOCTOPOHHWX hakTopos. MapaHTHAHCe
oficny»KmneaHhe npubopoB ocyllecTanAeTcA
B YrOAHOMOHEHHDIX WITCTOBWTEREN NYHKTAX
ARTOPU30BAHHOMD CEPBMUCHOID OGCAYMBAHUA
(cMm. cnvcok anpecos). Boameuwehue yBuITKOB,
CBA3AHHLIX ¢ HEAOCTATKAMK NPOAYKLMK,
OCYWECTBNRETCA B COOTBETCTBMH ¢ AHCTBYHMUMM
3aKQHOAATENLCTEGM.

2 inA NoATBEPXAEHMA AATH! MOKYNKK hpubopa
NpU rapaHTHiHOM PeMOHTE WK NPeALABNEHUN
WHbIX MpeayCMOTPEHHLIX 3aKkoHoMm TpebopaHuiA
ySeaAUTEeNbHO NpoCHM Bac coxpaHATh
CONPOROAMTENDHEIE HOKYMENTH) (48K, KBUTAHLWO,
NPaBUITLHO M 4ETKO 3aNONHEHHBKA rapaHTHUAHEIR
TanoH € yKalaHuWem cepwiiHoro HoMepa npubopa,
AaTh! NPOaXH, H48TKO PA3NVHUMON nedaTi
NPoAaBLa, AHLIe AOKYMEHTH, NOATBEPHAAIOULME
faty U mecto nokynku). G uens oGneryedus
AancHeAwero cepeucHoro obchyxueaHuA Bawero
npubopa ofpawaliTecs K macTepam cepsuca
¢ npocbBod 0 3aHeceHW ceeleHnid obio Beex
npen3seneHHbIX PEMOHTHBIX paborax
B COOTBETCTBYIOWMHA Pa3Aen HACTOAUErD
FapaHTWiAHOro Tanoka.

3 MapaHTUA He pacnpocTpaHAeTCA Ha Npubopkl
€ HeMCNPaBHOCTAMM, BO3HUKUWIMMK BCAEACTBUE
CYWECTBEMHLIX HAPYWEHHI TeXHU4ECKMX
Tpefoanui, aroBoperHLIX B8 MHCTPYKUWW o
SKCANyaTaukM, B TOM 4UCNe HecTaBMNbHOCTH
napamMeTpoB 3NEKTPOCETH, YCTAHOBIEHHBIX
rOCT13108-87.

4 HeucnpaBHete yans! npuGopos B rapaHTUAHLIA
nepyog BecrnnatHo pPeMoHTUPYIOTCA HAMW WUAN
38MEHADTCA HOBLIMM. PelleHue Bonpoca
0 Uenecoofpas3HoCTU MX 3aMeHki UAK PEMOHTA
octaercA 3a CnywbBol cepeuca. 3ameHAemble
Aerand nepexodAT B coBcTBeHHOCTE CnymbBbl
cepeuca.

§ CTauMoHapHo NOAKMOHEHHbLE KPYRHbIE Npudoph
PEMOHTUPYIOTCR NG MECTY MOAKNIOHeHHA. Mansie
GuroBuie Npwiopul Becosd Medes 5w, Ha
KOTOPLIE PACNPOCTPAHAKTCA rapaHTUAHbIe
00A3aTenbCTEA, PEMOHTUPYIOTCA B HaWed
CEPBUCHON MacTepcKol.

6 Mocne WCTEYEHUA rapaHTMAHOrO CpoKa Hawa
Cnyx6a ceppuca, 8 TAKE MACTEPTKUE HaWMX
NapTHEpoB BCErAa roToBbl NPeAnOuTE Bam cBomn
yenyra.

7 Wcnonsaosanme npuBopa 8 LenAX, OTAMMHBIX
OT OhTOBbIX, ABNAETCA HAPYLIEHUEM Npasun
Hafnexalien akennyataumu npubopa.

8 PekoMeHayeM A0BEPRTh MOAKMIHEHWS
(ycrarioaxy) npubopos, Tpebylommx chReLMansHore
MNOAKNYEHWA (YCTAHOBKM), TOMLKO OpraHW3aunam
(MHAVBUAYANbHbM NPEANPUHUMATENAM),
3AHMMAICIWMMER MO POAY CBOEW REATENbHOCTH
ocyiuecTsaeHwem Taxux pabor. Cneunanncrbl,
oCywecTRAAIWME NOAKMICHeHWE (yeTaHoRky),
AenawT OTMeTKY O NOAKNIHEHUH (YyCTaHOBKe)

B COOTBETCTBYIOWEM pa3fene MapaHTHIRHOM
TancHa. TIPocMM CoXpaHATE KBMTaHLMM ¥ MHbIe
DOKYMEHTBI 0 NOAKNOYEHHK (ycTaHoeke) Bawero
npuiopa B Te4eHue BCErQ CPOKA ero
IKENNYSTaLLMM.

Cpok cny6bi Ha KpynHbie 6bitoBele Npubopkl, KyxoHHble koMBaliHbi 1 NbiNecockl cocTasnAeT 10 neT. Cpok cnyx6bl

wa Menkne Ouoswie NPpuapul cocTagrAET 2 ropa.

Brumanue! He ponyckaiite nonafkamua BHYTps Npubopoe BoAbl, Mbind, GbiTOBLIX HACEKOMBLIX M MPhLI3YHOBR — 3TO

MOMET NPUBECTY K MOBRENAEHWIO MPUBOPOB.

YaroToeuTens ocTaBARET 3a cobOA NPABO HA BHECEHWE W3MEHEHWA B KOHCTPYKLWIO, QM3aAH W KOMMNEKTaumvio

npubcpa.
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Kundendienst-Zentren
Gentral-Setvice-Depots
Service Aprés-Vente
Servizio Assistenza
Servicio Técnico
Centrale Servicestations

1S Island

Smith & Norland
Noatuni 4
105 Reykjavik

Tel.: 5203000
Fax: 52083011

ES Espafia

BSHInterservice 5.4,
Oficina Central para Espana
Poligone Malpica G/D
Parcela96-A

50016 Zaragoza

Tei.. 902245255
Fax.: 9765784725
www. Dosch-sd.com

PT Portugal

BSH Electrodomésticos, Lda,
Servigos Técnicos de Fabrica
Equipamentos Domésticos
Rua Alto do Montijo, n° 15
2795-619CARNAXIDE

Tel.:  (++351) 214250 700
Fax: (++351) 214250 701

NL  Nederland

BSH Huishaud-elektre B.V.

Cfficigle senicedienstvoor

Bosch Huishoudapparaten
Keienbergweg 97

1101 GG Amsterdam—-Zuidoost of
Postbug 22535, 1100 DA Amsterdam

Service en Onderdelen:
Tel:  (020)4303435
Fax: {020} 4303400
Email: bsh.nl@bshg.com

IT ltalia

BSH Elettrodomestici S.p.A,
ViaM. Nizzoli, 1
20147 Miano

Tel.: (02)41336-1
Fax: {©2)41336-610

FR  France

BSH Electromenager 5.A.
S.AV. constructsur

50, rue Ardoin

93401 Saint-Ouen

Tel: {01)40101100
Fax: (01)40112534

Asistencia técnica
Servicevaerksteder
Servicesteder

Apparatservice

Huolto

Centro de Assisténcia Técnica

CH Schweiz * Suisse » Svizzera

BSH Hausgeréte AG
BSHService
Fahrweidstrasse 80
8054 Geroldswil

Service
Tel: (B4B843040
Fax: 0848840041

Ersatzteile
Tel.. 0848880080
Fax: 0848 880 081

GB United Kingdom

BSH Appliance Care
Grand Union House
Oid Wolverton Road
OldWolverton

Milton Keynes
Bucks MK 12 5ZR

Head Office Administration
Tel: 0805222777
Fax: 01908 328670

Bpares and Central Warehouse
Tel: 0805543210
Fax: 01908328650

Custdmer Liaison
Fax: 01908328680

Nationwide
Tel.; 08705678910

BE Belgique = Belgié

Adresse de correspondance
Cormrespondentieadres

BSH Home Appliances s.a. n.v.
Avenue du Laerbeek 74
Laerheeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

info Censormmateurs, réparations
et piéces détachées,
Consumenteniijn, hersteliingen
en wisselstukken

Tel: {07¢)222.141

Fax: {02)745.72.91

emall : bru-repairs@bshg.com

51  Slovenija

BSH Hisni aparati,d.o.o.
Savinjska cesta 30
51-3331 Nazarje

Tel: (03) 8398 222
Fax: (03) 8398 203

Kévtpo rexvikng
efunnpémone neharuy
Yetkili Servis Merkezi
Punkty serwisowe
Vevoszolgalati kézpont
Center servisne sluze

TR  Tirklye

BSH PEG Beyaz Egya Servis A.§.
Cemal Sahir Sok. No. 26-28
80470 Mecidiyekdy — Istanbul

Tel.: (0212)27547 75
Fax: (0212) 27555 04

PL Polska

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z.o.0.

ul. Aleje Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa

Centrala Serwisu Fabrycznego
Tel.: (022) 5727722, 5727721
Fax: (022) 5727729

HU Magyarorszag

BSH Kift.

Markaszerviz , VevGszolgalat
Kirdlyhagé tér 8-9.

1126 Budapest

Tel.: (01) 4895461

Fax: (01) 2018786

LU  Luxembourg

h service
20, rue des Peupliers
2328 Luxembeurg-Hamm

Tel.: +35243843507
Fax.: +352 43843 525
GR  EAado

Euroservice A.B.E
35, Arkadias St
12132 Athen-Peristeri

Tel: {01) 010 4277700
Fax: (01) 010 4277669 / 5745113

CZ CzechRepublic

BSH domagi spoliebice, s.r.o.
Prvniha pluku 8-10
180 00 Praha 8

Tel.: (02)24891466
Fax: (02)24891473

RO Romania

BSH Elactrocasnice sil
B-dul Ficusului nr.42, corp B, et.3,
sector 1, 71544 Bucuresti, Romania

Tel: (01)233.07.55
Fax: {01)232.21.54






Kundendienst-Zentren
Central-Service-Depots
Service Aprés-Vente
Servizio Assistanza
Servicio Técnico
Centrale Servicestations

DE Bundesrepublik Deutschland
Region Nord

Postfach 5320,
30053 Hannover

Postfach 100140,
10561 Berlin

Region Mitte

Albert-Einstein-Siralle 12,
653128 Dietzenbach

Postiach 100465,
45334 Essen

Region Sad

Postfach 400369,
80703 Manchen

Postfach 1130,
71240 Citzingen

Zentralwerkstatt Kleine Hausgerate |

WitschelstraBe 104
90431 Nimberg

Tel.: 01801-335303
Fax: 0911-3120-201

Ersatzigile

Tet.: 01801-335304
Fax: 01801-335308

Service Reparaturauftrage

Tel.: 01801-223355
Fax: 01801-335307

Asistencia técnica
Servicevaerksteder
Servicesteder

Apparatservice

Huolto

Centro de Assisténcia Técnica

NO  Norge

BSH Husholdningsapparater A.S.
Posthoks 6495, Etterstad
0608 0slo

E~mail: deleordre@bshg.com
Tel.: (022)660600
Fax: {022) 660551

FI Suomi « Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Sinimaentie 8 -
02630 Espoo

Tel: (046)41802130
Fax: (0952595131

DK Danmark

BoschHvidevareservice
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 6

2750 Ballerup

Tel: 448983985
Fax: 44898086

Servicebeseg:
Tel.: 44898810
Fax: 44898002

Reservedele:
Tel: 44898820
Fax: 44898737

SE Sverige

BSHServics
Gardsvagen 10
Box 503

16929 Solna

Tel: (087341310
Fax: (08)7341321

Kévrpo rexvikig
skunnpémong mehavav
Yetkili Servis Merkezi

-‘Punkty serwisowe

Veviszolgalati kbzpont
Center servisne sluze

AT  Osterreich

Werkskundendienst
flr Hausgerate
CQuellenstraBe 2

1101 Wien

Servicezentrum

fiar Kleine Hausgerite:
Tel.: {01)60541 - 4808
Tel: 0810240263")
Fax: {01}60541 - 58209

Zentraler Ersatzteilversand:
Tel.: (01)60541 - 4802

Tel: 08102402617

Fax: (01)60541 - 51280

"} aus den Bundesléndem
zumn Regionaltarif

Briefkasten:
mailto: hausgeraste.a@hshg.com

Eire » Ireland

BSH Appliance Care
Unit 4

Ballymount Drive
Walkinstown

Dublin 12

Tel: {01)4502655
Fax: {01)4502520



Kundendienst-Zentren
Central-Service-Depots
Service Aprés-Vente
Servizio Assistenza
Servicio Técnico
Centralo Servicestations

Poccua

Mockea

000 «bCX BbITORAA TExHHKa»
yn. Manan Kanyxcan, 191
117071, Mockea

Ten: +7/ 09%/ 737 29 61-685
darkc: +7f 095/ 737 29 B2
e-mail: Mok-KDHL@BSHG.com

Cankr-Tetepbypr

OQ0 «YHueepcan-Cepsuc»
np. XyaoxHukoe, 30, kopn. 1
197227, r. CaHkT-NMeTepbypr

Ten.: +7/ 812/ 597-55-25
dakc: +7/ 812/ 597-82-22
e-mail: univers@comset.net

-Ha- JloH
000 «Aaunc-Cepeucr

yn. CoumnanvcTudeckan, 141
344006, r. Pocroa-Ha-AoHy

Ten.: +7/ 8632/ 65-17-70
dakc: +7/ 8632/ 65-43-98
e-mail: adis@aaanet.ru

Exavepnnbypr
000 «Esporexvuka-Cepeuc»
yn. Bapauna, 28

620148, r. Exavepunbypr

Ten.: +7/ 3432/ 28-98-26
daxc: +7/ 3432/ 43-26-11
e-mail: esbs@r66.ru

Asistencia técnica
Servicavagrksteder
Servicesteder

Apparatservice

Huoclto

Centro de Assisténcia Técnica

Hobockbupek

Q00 «<Buprca»

yn. Nepeomaiickan, 220
530030, r. HoeocHbBHpek

Ten! chakc: +7/ 3832/ 37-36-96
e-mail: biryusa@sol.ru

CepeucueHTp «Bananeucas
yn. RyanHckan, 12A
660020, r. KpacHoRpeK

Ten.: +7/ 3912/ 27-67-20
haxc: +7/ 3912/ 29-65-95
e-mail: bliz@online.ru

BRAAMBOCTOK

NBOEDN Kpas4yk

yn. Mopaobueea, 5
690090, r. BnagvBocToK

Ten.: +7/ 4232/ 22-73-69
daxc: +7/ 4232/ 26-54-97
e-mail: yastreb@linkor.ru

Kévipo texvikig
efunnpémong meEAaTiV
Yetkili Servis Merkezi
Punkty serwisowe
Vevdszolgdlati kdzpont
Center servisne slue

Yxpauna

OO0 «[oA4aneKTpocepeucs
yn. Mopbxoro, 13
01004, r. Knes

Ten. (044) 248-71-54
Pakc: (044) 248-71-55
e-mail: nikolay@ bsh-kd.kiev.ua

Kuega

000 «Tpu O Cepsuc»
np. baxaHa, 30
04060, r. Knes

Ten.: (044) 212-69-17, 563-93-89
dakc: (044) 440-22-16

e-mail:

ozorenko @trioservice.kiev.ua

Monaosa

Kunnes

S.R.L. «Rialo-Studio»
yn, Ulycesa, 98
2012, r. KnunHes

Ten/ dpake: (10373-2) 24-25-25
e-mail: bosch-md@mail.ru



Garantiebedingungen Bgs%p 6’1"361?5'% 40 50 a4
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Giiltig in der Bundesrepublik Deutschland AT 2 06 60/59 95 .
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus- ' \_
satzungen undtmfang unserer Garantieleistung Internet:
umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.d

pflichtungen des Verkéufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberihrt.

Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemaB nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgelilich nach MaBgabe der folgenden Badingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gert, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monatan - bei gewerblichem Gebrauch oder glsichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Ligferung an den Erstendabnehmer gemeldet warden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material— oder Herstellungsfehler handelt,

2. Die Garantie erstrackt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihtampen. .

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgetdst durch geringfilgige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,
die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerites unerheblich sind, oder durch Schaden aus
chemischen und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen |
Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedingungen ader das Gerat sonst mit ingeeigneten
Steffen in Berlihrung gekommerist. Ebenso kann keine Garantie (bernommen werden, wenn dis Mangel
am Gerét auf Transportschéaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerachte Installation und
Montage, Fehlgebrauch, mangelnde Plege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurickzuflhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,

die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Geréte mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehbrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetz} oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zurnutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kéinnen und flr die unter Bezugnanme auf diese
Garantie eine Garantielelstung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu ibergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kdnnen nur flr stationdr betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden, Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdaturm vorzulegen, Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschligt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert,

Im Falle einer Ersatzlieferung behaiten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung flir die bisherige Nutzungszeit vor,

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verléngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neus
Garantiefristin Lauf. Die Garantiefrist flir singebaute Ersatztsile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerét.

B. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerstes
entstandener Schaden sind ~ soweit sine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist -
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerite. Werden Gerdte ins Ausland verbracht,

die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land

aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese

Garantiebedingungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Farim

Ausland gekaufte Geréte gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen |

Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Gber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das GGerat gekauft haben, oder

direkt bei unserer Landesvertretung anfordern._ |, _ ‘

wt:
rkskundendienst und unsere Servicepartner zur
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